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CONSIGNES DE SECURITE
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation de ce produit : pour votre
sécurité, veuillez consulter les diverses rubriques de ce manuel
et les schémas correspondants.

o (et appareil n'est pas destiné @ étre mis en fonctionnement au moyen d'une

minuterie extérieur ou par un systéme de commande @ distance séparé.
Les appareils connectés peuvent étre pilotés par un smartphone ou une tablette
suivant les instructions du fabricant.

e Cet appareil est uniquement destiné G un usage domestique.

[Inapas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants qui ne sont pas couverts

parla garantie:

- dans les coins de cuisine réservés au personnel dans des magasins, bureaux et
autres environnements professionnels,

-dansles fermes,

-parles dients des hotels, motels et autres environnements @ caractere résidentiel,

- dans les environnements de type chambres d'hotes.

o Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires divers a l'intérieur comme

a l'extérieur de [appareil.

o (et appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les

enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pubénéficier,
par ['intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance
ou d'instructions préalables concemnant ['utilisation de [appareil

[l convient de surveiller les enfants pour sassurer quils ne doivent pas jouer avec
lappareil et utiliser [appareil comme un jouet.

o Ne jamais utiliser appareil sans surveillance.

Al terpérature des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque [appareil est
en fonctionnement. Ne pas toucher les surfaces chaudes de l'appareil

o (et appareil n'est pas destiné @ étre mis en fonctionnement au moyen d'une

minuterie extérieure ou par un systeme de commande a distance sépare.

o Dérouler entiérement le cordon.
e Sile cible d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant,
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son service apres-vente ou une personne de qualification similaire afin d'éviter un
danger.

o Nutiisez pas de rallonge. Sivous utilisez une rallonge, choisissez-la avec un diométre
de cordon équivalent, dotée d'une prise de terre et adaptée a la puissance de @
appareil. Prenez toutes les précautions nécessaires pour empécher qu'une personne
ne trébuche sur un cordon de rallonge.

o Ne brancher [appareil que sur une prise avec terre incorporée.

o \érifier que I'installation électrique est compatible avec la puissance et la tension
indiqués sous ‘appareil.

o (et appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger dans 'eau lappareil ni
le cordon.

o (et appareil peut étre utiisé par des enfants a partir de 8 ans et Flus et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou
un manque d'expérience et de connaissances a condition qu'elles aient requ
une supervision ou des instructions concernant ['utilisation de l'oppareil en toute
sécurite et qu'elles comprennent les dangers encourus. Le nettoyage et lentretien
par ['usager ne doivent pas étre effectues par des enfants, sauf sils ont plus de
dans et quils sont surveiliés.

o Maintenirl‘appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION:Ne pas faire chauffer ou préchauffer le grill sans les

2 plaques @ intérieur.

~

A faire

Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

Si un accident se produit, passez de I'eau froide immédiatement sur la brllure et appelez un
médecin si nécessaire.

Lors de la premiére utilisation, lavez les plaques (voir paragraphe 5), versez un peu d’huile sur
les plaques et les essuyez avec un chiffon doux.

Veillez a I'emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions
nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte
que personne ne s’entrave dedans.

Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de
respiration particuliérement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires
d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

Vérifiez que les deux faces de la plaque soient bien nettoyées avant utilisation.

Pour éviter de détériorer les plaques, utilisez celles-ci uniquement sur I'appareil pour lequel elles
ont été concues (ex : ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque électrique...).
Veillez a ce que les plaques soient stables, bien positionnées et bien clipsées sur la base de
I'appareil. N'utilisez que les plaques fournies ou acquises auprés du centre de service agréé.
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e Pour préserver le revétement des plaques de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique
ou en bois.

o N'utiliser que les accessoires fournis avec I'appareil ou achetés & un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d'autres appareils.

A ne pas faire

o Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

o Ne jamais brancher I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

« Nejamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni....)
ou sur un support de type nappe plastique.

o Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou & coté de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

o Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon pendre au-
dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére @ gaz...).

o Ne pas poser d'ustensiles de cuisson sur les surfaces de cuisson de I'appareil.

o Ne pas couper directement sur les plaques.

« Ne jamais utiliser d'éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la surface de
cuisson (revétement antiadhésif).

o Ne pas déplacer I'appareil durant son utilisation.

o Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

o Ne jamais utiliser I'appareil a vide.

« Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les aliments a cuire.

o Nepas retirer le plateau de récupération de graisses pendant la cuisson. Sile plateau de récupération de
graisse est plein durant la cuisson, laissez refroidir I'appareil avant de le vider.

« Ne pas poser la plaque chaude sous I'eau ou sur une surface fragile.

o Pour conserver les qualités anti-adhésives du revétement, évitez de laisser chauffer trop longtemps a vide.

o Les plaques ne doivent jamais étre manipulées a chaud.

o Ne pas faire de cuisson en papillote.

o Pour éviter d'abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

o Ne jamais interposer de feuille d'aluminium ou tout autre objet entre les plaques et les résistances.

o Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « grill ouvert ».

o Ne jamais faire chauffer I'appareil sans les plaques de cuisson.

Conseils/Informations

o Merci d'avoir acheté cet appareil, destiné uniquement a un usage domestique.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse
Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des aliments, Environnement...).

Lors de la premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur ou de fumée peut se produire.

Pour nettoyer les plaques de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

Notre société se réserve le droit de modifier a tout moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les piéces marquées du logo x ne peut étre
consomme.

Siles aliments sont trop épais, le systéme de sécurité interdit la mise en marche de I'appareil.

La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement et la
frotter avec un chiffon sec.

Environnement
E Participons a la protection de I’environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
2 Confiez celui-ci dans un point de collecte ou & défaut dans un centre service agréé pour
que son traitement soit effectué.
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Description

Mode manuel de 4 réglages de
A Tableaudebord A4 température/voir quickstart guide B Corps de I'appareil

specifique mode manuel
A1 Bouton A5 Bouton OK C Poignée
marche/arrét
A2 Modesurgelé A6 Indicateur de niveau de cuisson D Plaques de cuisson
A3 Prqgrammes de A7 Voyant Bluetooth E Pla.teau de récupération
cuisson dejus
F  Cordon d'alimentation



Préparation

1 Enlevez tous les emballages,
autocollants ou accessoires divers
a l'intérieur comme a I'extérieur de
I'appareil.
Selon la langue, le sticker couleur
autour de l'indicateur de niveau de
cuisson peut étre changé. Il suffit
de le remplacer par celui qui se
trouve a l'intérieur de 'emballage de
I'appareil.

2 Avantla premiere utilisation, nettoyez
soigneusement les plaques avec de
I'eau chaude et du liquide vaisselle,
rincez et séchez soigneusement.

3-4 Installez le plateau amovible de
récupération de jus a I'avant de
I'appareil.

5 Si vous le souhaitez, pour obtenir
de meilleurs résultats et pour
améliorer I'efficacité de la surface
antiadhésive, vous pouvez essuyer
les plaques de cuisson a I'aide d'un
essuie-tout imprégné d'un peu
d’huile de cuisson.

6 Eliminez tout surplus d’huile a I'aide
d'un essuie-tout propre.

7 Assurez-vous que les plaques
supérieures et inférieures sont
correctement positionnées
dans le produit. Ne lancez pas le
préchauffage sans plaques. Branchez
I'appareil sur le secteur. (Notez que
le cordon doit étre entiérement
déroulé).
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Cuisson connectée
1 Téléchargez I'application et synchronisez votre OptiGrill

1 Téléchargez!'application Mon OptiGrill
dans I’App Store ou dans Play Store
pour Android™ via votre tablette ou
votre smartphone. Activez la fonction
Bluetooth® sur votre tablette ou votre
smartphone.Branchez votre OptiGrill
Smart puis allumez-le en appuyant sur
le bouton Marche/Arrét.

2 Sélectionnez votre OptiGrill Smart et
suivez les instructions de I'application
pour synchroniser votre OptiGrill.

NB: pour synchroniser votre OptiGrill
Smart, maintenez le bouton “OK”
appuyé quelques secondes. Le voyant
led Bluetooth clignote pendant la
phase de synchronisation, puis devient
fixe une fois synchroniseé.

3 Créez votre compte et profitez de
I'application Mon OptiGrill.

Voir p. 10 pour créer et utiliser vos
profils personnalisés

4 Appuyez sur le bouton Marche/Arrét.

Attention : assurez-vous qu'iln’y apas
d’aliments entre les plaques.

connectée




2 ...Préchauffage

5 Pour démarrer le préchauffage,
ouvrez le tableau de bord de
I'application.

Lorsqu'il est connecté a l'appareil, le
voyant Bluetooth du produit est fixe.
En mode déconnecté, le voyant est
éteint.

6 Choisissez un programme de
cuisson dans le tableau de bord de
I'application et cliquez sur “OK” sur le
bouton de I'OptiGrill.

En mode connecté, le bouton “OK”
s'allume en bleu.

connectée

Attention : assurez-vous qu’il n'y a pas
d’aliments entre les plaques.

Sivous souhaitez cuire un aliment congelé,
appuyez sur le bouton correspondant.

7 Aprés avoir cliqué sur “OK”, le
préchauffage démarre. L'application
vous avertit que le préchauffage est
terminé et émet un “bip”.




3 ...Cuisson

8-9Une fois le préchauffage terminé,
I'appareil est prét a I'emploi.
Ouvrezle gril et placez vos aliments surla
plaque de cuisson.

Remarques : si 'appareil reste ouvert
trop longtemps, le systéme de sécurité
éteint 'appareil automatiquement.

10 L'application Mon OptiGrill indique
que la cuisson a commencé. Attendez
alors que la cuisson désirée soit
atteinte.

connectée

Voir I'étape 14 pour personnaliser vos
préférences de cuisson avec les profils
personnalisés.

11-12-13 Si vous souhaitez cuisiner les
aliments selon différents godits, ouvrez
le gril et retirez les aliments lorsque le
niveau de cuisson souhaité est atteint,
puis refermez le gril et poursuivez
la cuisson des autres aliments. Le
programme poursuivra son cycle de
cuisson jusqu'a atteindre le niveau
“bien cuit”.




connectée

3 ...Cuisson

Créez vos profils personnalisés

Créez un nouveau profil en choisissant une image, un son et une catégorie et en
complétant vos préférences.

(-9,

Cuisinez avec vos proﬁls personnalisés 14 Programmez une cuisson personnalisée en
sélectionnant un mode de cuisson et en

placant les profils sur les niveaux de cuisson
souhaités. Appuyez sur le profil pour le
positionner sur la roue, puis déplacez-le
en le faisant glisser avec votre doigt. Les
ajouts et positionnements peuvent étre
modifiés a tout moment. Appuyez sur
le bouton “OK” sur votre OptiGrill pour
démarrerle préchauffage. Suivez les étapes
de I'application pour démarrer le processus
de cuisson.

Remarque pour les
aliments d’épaisseur trés
mince : fermez I'appareil, le
bouton “OK” va clignoter et le
voyant va s'allumer en “violet
fixe”, appuyez sur “OK” pour
vous assurer que I‘appareil
reconndit les aliments et que
le cycle de cuisson démarre.

15 Surveillez votre cuisson
personnalisée :
I'application émet une
sonnerie lorsque le niveau de
cuisson est atteint. Retirez
votre portion de ['OptiGrill
et fermez le couvercle pour
continuer la cuisson.
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...Cuisson

16 Fonction de maintien au chaud

Lorsque le niveau de cuisson bien cuit est atteint, la cuisson est terminée,
I'appareil active automatiquement la fonction de maintien au chaud,
le voyant lumineux devient rouge et I'appareil commence a émettre
un signal sonore toutes les 20 secondes. Si des aliments sont laissés
sur le gril, ils continueront de cuire pendant que les plaques de cuisson
refroidissent. Vous pouvez désactiver le signal sonore en appuyant sur
le bouton “OK”.

Remarque : le systéme de sécurité éteint I'appareil automatiquement
au bout d’un certain temps.

17 Fermez I'appareil. Le panneau de commande s'allume et se régle sur le
mode “choix du programme”.

Remarque : le systéme de sécurité s'éteint automatiquement si aucun
programme n'est sélectionné.
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Cuissons successives

Si vous désirez faire cuire plus d'aliments, veuillez mettre & température a nouveau I'appareil
(reportez-vous @ la section 2. « Préchauffage », @ partir du point 4), méme s'il s'agit du méme
type d’aliment ou du méme programme.

Comment faire cuire plus d’aliments :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d'aliments est terminée :
1.Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d’aliments a I'intérieur.
2. Sélectionnez le mode ou programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire

méme si le mode de cuisson est le méme que pour les aliments précédents).
3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le préchauffage. Pendant

le préchauffage, I'indicateur du degré de cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et
I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en violet.
5. Lappareil est prét a étre utilisé une fois le préchauffage terminé.
Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments & 'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour chaque nouvelle tournée ou cuisson.
Rappel : avant de lancer le préchauffage, assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'iln'y a
pas d'aliments a I'intérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage soit terminé avant d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments al'intérieur.

Remarque : sile nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement aprés la fin du cycle

précédent, le temps de préchauffage sera plus court.

11
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Cuisson non connectée
1 Commencez a cuisiner avec votre OptiG

1 Appuyez sur le bouton Marche / Arrét.
Attention : assurez vous qu'il n'y a pas
d'aliments entre les plaques.

2 Si vous souhaitez cuire un aliment
congelé, appuyez sur le bouton
correspondant.

3 Sélectionnez le mode de cuisson
correspondant au type d’aliment @ cuire.

Astuce pour la viande : les résultats de
cuisson des programmes préselectionnés
peuvent varier selon ['origine, les
morceaux et la qualité des aliments : les
programmes ont été congus et testés
pour des aliments de bonne qualité.

non connectée

De méme, I'épaisseur de la viande doit
étre prise en compte durant la cuisson,
ne faites pas cuire d’aliments dont
I'épaisseur est supérieure @ 4 cm.

3

3
2 Préchauffage

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous aux guides de cuisson page 19.
N
4-7

minutes

4 Appuyez sur le bouton “OK” :I'appareil
se met en mode de préchauffage et le
voyant indiquant la cuisson clignote en
violet. En mode déconnecté, le bouton
“0K” s'allume en rouge.

NB: si vous avez sélectionné le mauvais
programme, revenez & I'étape 1.

Attendez 4 & 7 minutes.

5 6 Une alerte sonore se déclenche et le
voyant indiquant la cuisson s'arréte
de clignoter en violet une fois le
préchauffage terminé.

Remarques : a la fin du préchauffage,
si I'appareil reste fermé, le systéme de
sécurité éteint I'appareil.




saignant a point

bien cuit

7-8 Apreés le préchauffage, I'appareil est prét

@ étre utilisé. Soulevez le couvercle du gril
et mettez la nourriture sur la plaque de
cuisson.

Commentaire : si I'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement

9-10

L'appareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selonla quantité et I'épaisseur des aliments.
Fermez I'appareil pour que commence le
cycle de cuisson.

Remarque pour les aliments trés
minces : Le bouton “OK” clignote et
I'indicateur reste “violet fixe”. Appuyez
alors sur “OK” pour s'assurer que I'appareil
reconnaisse bien I'aliment et que le cycle de
cuisson démarre.

Lindicateur du degré de cuisson devient
bleu, puis vert pour indiquer que la cuisson
est en cours (pour obtenir de meilleurs
résultats, évitez d’ouvrir 'appareil ou de
déplacer vos aliments pendant la cuisson).
Pendant la cuisson, un signal sonore avertit
I'utilisateur chaque fois qu'un degré de
cuisson est atteint (p. ex., saignant/jaune).

11 Selon le degré de cuisson, I'indicateur change

de couleur. Lorsque I'indicateur est jaune
et accompagné d'un signal sonore, votre
aliment est saignant, lorsque I'indicateur
est orange avec un signal sonore, la cuisson
de I'aliment est @ point, lorsqu'il est rouge
I'aliment est bien cuit.

Remarque : pour obtenir un degré de cuisson
«bleu », retirez la viande quand I'indicateur
de degré de cuisson s'allume en vert.

Notez, notamment pour la viande, qu'il est
normal que les résultats de cuisson varient
selon le type, la qualité et l'origine de la

nourriture.
13
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non connectée

14

1213 Lorsque la couleur correspondant @
votre choix du degré de cuisson apparait
et que le signal sonore retentit, ouvrez
I'appareil et retirez vos aliments.

14-1516 En fonction des préférences
personnelles ouvrez le gril et retirez les
aliments ayant atteint le degré de cuisson
souhaité, puis refermez le gril pour
poursuivre la cuisson des autres aliments.
Le programme poursuivra le cycle de
cuisson jusqu'au degré « bien cuit ».

17 Fonction de maintien au chaud
Lorsque le niveau bien cuit est atteint,
la cuisson est terminée, 'appareil active
automatiquement la fonction de
maintien au chaud, 'indicateur devient
rouge et un signal sonore se fait entendre
toutes les 20 secondes. Si I'aliment est
laissé sur le gril, il continuera & cuire
pendant le refroidissement des plaques
de cuisson. Vous pouvez arréter le signal
sonore en appuyant sur le bouton “OK”.
Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement aprés un certain laps
detemps.



, 18 Abaissez le couvercle. Le panneau de
E==2T¥ N commande s'allume et se met en mode
] «Sélection de programme ».
\/ Commentaire : le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement si aucun programme
n'est sélectionné.

Cuissons successives

Si vous désirez faire cuire plus d’aliments, veuillez mettre a température a nouveau I'appareil
(reportez-vous @ la section 2. « Préchauffage », a partir du point 4), méme s'il s'agit du méme
type d’aliment ou du méme programme.

Comment faire cuire plus d’aliments :
Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments est terminée :

1.Assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il n'y a pas d’aliments a I'intérieur.

2. Sélectionnez le mode ou programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire
méme si le mode de cuisson est le méme que pour les aliments précédents).

3. Appuyez sur le bouton « OK » pour commencer le préchauffage. Pendant
le préchauffage, I'indicateur du degré de cuisson clignote en violet.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et
I'indicateur du degré de cuisson arréte de clignoter en violet.

5. Lappareil est prét a étre utilisé une fois le préchauffage terminé.
Soulevez le couvercle du gril et mettez les aliments & I'intérieur de I'appareil.

Important :

- Veuillez noter que le préchauffage est obligatoire pour chaque nouvelle tournée ou cuisson.
Rappel : avant de lancer le préchauffage, assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'iln’y a
pas d’aliments a I'intérieur.

- Attendez ensuite que le préchauffage soit terminé avant d’ouvrir le gril et de mettre des
aliments a l'intérieur.

Remarque : sile nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement aprés la fin du cycle

précédent, le temps de préchauffage sera plus court.
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Nettoyage et entretien...
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Appuyezsurle bouton marche/arrét pour
éteindre 'appareil.

Débranchez I'appareil.

Laissez refroidir pendant au moins
2 heures.

Pour éviter des brllures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement
avant de procéder a son nettoyage.



...Nettoyage et entretien

Avant le nettoyage, débloquez et retirez
les plaques pour éviter d'endommager la
surface de cuisson.

Le plateau de récupération de jus et les
plaques de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Lappareil et son cordon ne
doivent jamais étre mis au lave-vaisselle.
Les éléments chauffants (les résistances)
ne doivent jamais étre nettoyés aprés
que les plaques aient été enlevées. S'ils
sont trés sales, attendez que I'appareil ait
complétement refroidi et nettoyez-les a
I'aide d'un chiffon sec.

6-7 Si vous ne voulez pas mettre les plaques

au lave-vaisselle, utilisez de I'eau chaude
et un peu de liquide vaisselle pour les
laver, puis rincez-les abondamment
pour enlever tout résidu. Essuyez-les
soigneusement avec un essuie-tout.
N'utilisez pas de tampon arécurer métal-
lique, de laine d’acier ou de produits de
nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

Videz le plateau de récupération du jus et
lavez-le dans de 'eau chaude légérement
savonneuse, puis essuyez-le soigneuse-
ment d |'aide d'un essuie-tout.

Pour nettoyer le couvercle du gril, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

N’immergez pas le boitier du gril dans
I'eau ou tout autre liquide.

10 Assurez-voustoujours que legrilest propre

etsecavant dele ranger.

Toute autre réparation doit étre effectuée par
un représentant de service agréé.
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Gui

de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons {.b clignotant
+© Indicateur vert fixe
+Bouton @ clignotant

Mise en marche de I'appareil
ou démarrage d'un cycle de
cuisson auto avec aliments
et sans préchauffage des
plaques (le mode manuel
est automatiquement mis
en marche).

o 2options possibles :

- Sélectionnez la température en
appuyant sur le bouton [ puis
sur « OK ». Laissez cuire tout
en surveillant la cuisson (car
utilisation en mode manuel).

- Arrétez I'appareil, retirez la
nourriture, fermez correctement
I'appareil, reprogrammez
I'appareil et attendez la fin du
préchauffage.

L'appareil s‘arréte tout seul pendant le cycle de
préchauffage ou de cuisson.

L'appareil est resté ouvert
trop longtemps en cours de
cuisson.

L'appareil est demeuré au
repos trop longtemps aprés
lafin du préchauffage oudu
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la
prise, attendez 2 3 minutes,
recommencez le processus. La
prochaine fois que vous utiliserez
I'appareil, veillez a I'ouvrir et a le
refermer rapidement pour obtenir
de meilleurs résultats de cuisson.
Si le probléme persiste, contactez
votre service clientéle Tefal local.

{Dndicateur blanc clignotant

+ bouton [B)/&)/@)/&)/& ) clignotant
+ bipintermittent

L'appareil ne produit plus de signaux sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé
dans un local trop froid.

e Débranchez rebranchez
immédiatement votre appareil et
relancez un cycle de préchauffage.
Sile probléme persiste, contactezle
service clientéle.

{Dndicateur blanc clignotant
+ bouton clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

« Débranchez'appareil et contactez
votre service clientéle.

Aprés la préchauffe , j'ai mis en place la
nourriture et fermé 'appareil,
I'indicateur reste violet et la cuisson ne
démarre pas

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure a4 cm.

o L'épaisseur del'aliment ne doit pas
étre supérieure d 4 cm.

Vousn'avez pas entiérement
ouvert le gril pour mettre en
place la nourriture.

o Ouvrez complétement le gril, puis
refermez-le.

Aliment non détecté
L'aliment est trop mince,
« 0K » clignote.

o Confirmezle début delacuissonen
appuyant sur le bouton @.

L'appareil se met en mode manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant
+bouton () temp control et @ allumés fixe

Le temps de préchauffage
n'est pas complétement
écoulé.

o Laissez cuire tout en surveillant la
cuisson (car utilisation en mode
manuel)
ou

o Arrétez le gril, retirer les aliments,
fermez le gril, selectionnez a
nouveau le programme souhaité
etattendez lafin du préchauffage.
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Guide de cuisson (programmes automatiques)

Indicateur de couleur du degré de cuisson

Programme dédié @ @ ‘
&=/ Viande rouge Saignant Apoint Bien cuit
&)/ Steak haché Saignant A point Bien cuit
2| Panini/Sandwich Légerement cuit Bien cuit Croustillant
€A/ Poisson Légérement cuit Apoint Bien cuit
&5/ Volaille Trés cuit
3| Porc/saucisses/agneau Trés cuit

Conseil : si vous souhaitez que la viande soit trés saignante (bleue), vous pouvez utiliser @

Guide de cuisson (y compris le mode manuel)

- Degré de cuisson
. rogramme ’
Aliment .
de cuisson @ @ '
saignant  apoint  bien cuit
Pain Tranches de pain, crogue monsieur grillés (@]
Hamburger : (aprés précuisson de la viande) 2 @
Viandes et |Filet de porc (désossé), longe de porc @
volailles Agneau (désossé) & )
Aiguillettes de poulet congelées (&% @
— =
Poitrine de porc @
Tranche de jambon & cuire < @
Poitrine de poulet marinée ) o
Magret de canard o [e)
Poisson Truite entiére @
Crevettes décortiquées & @
Gambas (décortiquées ou non) @
Thon C
Mode manuel
Voirquickstart quide | Fruits et légumes grillés (doivent étre coupés g 4 réglages de température
speciﬁq‘ue mode de laméme facon et de la méme épaisseur) différents
manuej

Pour les aliments surgelés, appuyez sur (&) avant de sélectionner votre programme.
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VEILIGHEIDSADVIEZEN BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Gebruik, onderhoud en installatie van dit product: voor uw
veiligheid vragen we om de verschillende delen van deze
handleiding of de bijbehorende afbeeldingen te raadplegen.

Dit apparaat s niet bedoeld voor bediening met behulp van een externe timer

of aparte afstandsbediening anders dan die die vermeld worden door de

fabrikant, zoals een smartphone of tablet.

Uw apEaraat is uitsluitend bedoeld om gebruikt te worden voor huishoudelik

gebruik. Deze is niet ontworpen voor een gebruik in de volgende gevallen,

waarvoor de garantie niet geldig is:

- in kleinschalige personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
arbeidsomgevingen,

- door gasten van hotels, motels of andere verbljfsvormen.

Verwijder de volledige verpakking, de stickers en diverse accessoires, zowel aan

de binnenkant als aan de buiten%ant van het apparaat.

Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulﬁ enlof toezicht gebruikt te worden

door kinderen of andere personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale

vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken.

Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zi&niet met het apparaat kunnen spelen.

Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar en door personen

met beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen zonder

ervaring of kennis, indien ze via een persoon die verantwoordelijk is voor hun

velligheid onder toezicht staan of voorafgaand instructies kregen over het

gebruik van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelijke risico’s.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Schoonmaak en

onderhoudswerkzaamheden mogen alleen worden verricht door kinderen

boven de 8 jaar die onder toezicht staan.

Let erop dat kinderen niet met het apparaat spelen of dit als speelgoed

gebruiken.

Het apparaat nooit zonder toezicht gebruiken.

Wanneer het apparaat aanstaat, kan de temperatuur hoog oplopen.
Raak de hete delen van het apparaat niet aan.



o Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden in combinatie met een
tijdschakelaar of afstandsbediening.

o Rolhet snoer volledig uit.

o Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te worden vervangen door de
fabrikant, zijn servicedienst of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om een
gevaarlijke situatie te voorkomen.

o (ebruik geen verlengsnoer. Als er een verlengsnoer wordt gebruikt, moet u ervoor
zorgen dat de diameter van de kabel gelijk is aan die van de voedingskabel, het
stopcontact geaard is en het snoer geschikt is voor de netspanning van het
apparaat. Neem alle nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat
iemand over een verlengsnoer valt.

o Sluit het apparaat uitsluitend aan op een geaard stopcontact.

o Controleer of de elektrische installatie geschikt is voor de op het apparaat
aangegeven stroomsterkte en spanning.

+ Nooit het apparaat en het snoer in water onderdompelen.

o Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geesteljke vermogens of
zonder ervarin% en kennis, op voorwaarde dat dit onder toezicht gebeurt of zj
instructies hebben gekregen inzake het veilige gebruik van het apparaat en dat
7ij op de hoogte zijn van de risico’s waaraan zij zijn blootgesteld. De reiniging en
het onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze minstens 8
jaar oud zijn en bovendien worden begeleid.

+ Houd het apparaat en het netsnoer buiten het bereik van kinderen jonger dan
8 jaar.

o OPGELET: De grill niet laten opwarmen of voorverwarmen zonder de twee

binnenste platen.

Doen

« Lees de instructies van deze handleiding aandachtig door en houd ze binnen handbereik; deze handleiding betreft
de verschillende modellen, afhankelijk van de meegeleverde accessoires.

o Als iemand zich brandt, koel de brandplek dan onmiddelijk met koud water en schakel, indien nodig, de hulp in
van een huisarts.

« Reinig de platen bij het eerste gebruik (zie paragraaf 5). Giet er een beetje olie over en wrijf droog met een
zachte doek.

« Zorg ervoor dat u het snoer, met of zonder verlengsnoer, zo neerlegt dat iedereen vrij rond de tafel kan

« lopen en er niemand over kan struikelen.

« De dampen die tijdens het bereiden van voedsel vrijkomen kunnen gevaarlijk zijn voor (huis)dieren met bijzonder
gevoelige luchtwegen, zoals vogels. Wij raden u daarom aan eventuele vogels op een veilige afstand van de plek
waar u het apparaat gebruikt te plaatsen.
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« Houd het apParaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Controleer of beide zijden van de plaat voor iebru\'k oed zijn schoongemaakt.

» Ombeschadigingen van de bakplaten te voorkomen dient u deze alleen te gebruiken bij het apparaat waar ze voor
bedoeld z'jn.%bijv; niet in een oven plaatsen, op het gas of een elektrische kookplaat...).

« Zorg ervoor dat de platen stabiel zijn, goed geplaatst en vastgeklikt op het apparaat. Gebruik alleen de bij het
apparaat geleverde bakplaten of platen aangeschaft via een erkend service center.

. OT} belfchadigingen aan de bakplaaten te voorkomen, adviseren wij u altijd een houten of kunststof spatel te
gebruiken.

« Gebruik enkel de accessoires die bij het apparaat werden geleverd of werden gekocht bij een erkend servicenter.
Niet gebruiken op andere apparaten.

Niet doen

« Gebruik het apparaat niet buiten.

« De stekker van het apparaat niet in het stopcontact steken indien u het apparaat niet gebruikt wordt.

» Om oververhitting van het apgaraat te voorkomen, dient u dit niet in een hoek of tegen een muur te plaatsen.

o Plaats het apparaat nooit rechtstreeks op een kwetsbare ondergrond (glazen tafel, tafelkleed, gelakt meubel...) of op
een onstabiele ondergrond, zoals tafelkleden met een verende vuIIin%

o Plaats het apparaat niet onder een aan de muur bevestigd meubeTl of wandmeubel of in de nabijheid van andere
brandbare materialen zoals (rol)gordijnen, behang, enz.

« Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of warme opperviakken en laat het snoer nooit boven een
warmtebron hangen (kookplaat, gasfornuis, enzovoort).

« Plaats geen kookgerei op de kookopperviakken van het apparaat.

« Snijd het voedsel niet op de platen.

« Gebruik om beschadiging van het bakopperviak te voorkomen nooit een metalen spons of schuurpoeder.

« Het apparaat niet verplaatsen als het aanstaat.

« Het apparaat niet bij de hand?reep of de metalen draden dragen.

« Het apparaat niet %ebruiken als het leegis.

. |U mag nooit een velletje aluminiumfolie of ander voorwerp tussen de bakplaaten en de te bereiden voedingsmiddelen
eggen.

« De vetopvangbak niet vastnemen wanneer het apparaat nog warm is. Als de vetopvangbak tijdens het bakken vol
loopt, het apparaat af laten koelen, voordat u het ee%t

« Dehete bakplaat niet onder water houden of op een kwetsbare ondergrond plaatsen.

« Om de anti-aanbaklaag te beschermen, dient u te voorkomen dat het apparaat te lang leeg verwarmt.

* Umag de grillplaten nooit hanteren wanneer deze heet zijn.

o Gebruik %een aluminiumfolie om uw ingrediénten in te bakken.

« Geen geflambeerde gerechten bereiden met dit apparaat om beschadiging van uw product te voorkomen.

« Plaats nooit aluminiumfolie of enig ander voorwerp tussen de platen en de weerstanden.

« Laat het apparaat tijdens het opwarmen of bakken nooit in de stand 'grill open'’ staan.

o Laat het apparaat nooit zonder bakplaten opwarmen.

Informatie

« Wij danken u voor de aankoop van dit apparaat, dat uitsluitend bestemd is voor huishoudelijk gebruik.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en regelgevingen (Richtlijnen Laagspanning,
Elektromagnetische Compatibiliteit, Materialen in contact met voedingswaren, Milieu...).

Bij het eerste gebruik kan het cg)paraat enige geur of rook afgeven.

Gebruik voor het reinigen van de platen een spons, warm water en wat afwasmiddel.

De fabrikant behoudt zich het recht voor dit apparaat of onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker te allen
tijde zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

Alle vaste of vioeibare etenswaren die in contact komen met de bestanddelen waarop het Iogox staat, kunnen
niet meer geconsumeerd worden.

Als het voedsel te dik is, verhindert het beveiligingssysteem de inschakeling van het apparaat.

De weerstand niet schoonmaken. Als de weerstand echt vuil is, kunt u hem nadat hij volledig is afgekoeld, afwrijven
met een droge doek.

Milieu
Wees vriendelijk voor het milieu !

Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.
2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.
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Voorbereiding
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1 Verwijder de volledige verpakking, de

stickers en diverse accessoires, zowel aan
de binnenkant als aan de buitenkant van
het apparaat.
De kleur van de sticker rond het
bakniveaulichtje kan afhankelijk van de
taal worden gewijzigd. Deze kan worden
vervangen door de sticker die zich in de
verpakking van het apparaat bevindt.

2 Verwijder de platen voér het eerste gebruik
en maak ze zorgvuldig schoon met warm
water en afwasmiddel. Spoel af en laat
goed drogen.

3-4
Plaats de uitneembare vetopvangbak
vooraan het apparaat.

5 Voor betere resultaten kunt u desgewenst
over de bakplaten wrijven met keukenpapier
doordrenkt met wat bakolie, om zo de
doeltreffendheid van de anti-aanbaklaag
te versterken.

6 Neem olieresten weg met schoon
keukenpapier.

7 Zorg ervoor dat de bovenste en onderste
platen correctinhet apparaat zijn geplaatst.
Niet laten voorverwarmen zonder de
platen. Steek de stekker in het stopcontact.
(Opgelet: het snoer moet volledig afgerold
zijn).



Bakken met de app
1 Download de applicatie en koppel uw OptiGrill

1 Download de app Mijn OptiGrill met
uw tablet of smartphone via de App
Store of Play Store voor Android™.
Activeer de Bluetooth® -functie op
uw tablet of smartphone. Steek de
stekker van uw OptiGrill Smart in het
stopcontact en schakel het apparaat
aan door op de aan/uit-knop te
drukken.

2 Selecteer uw OptiGrill Smart envolg de

instructies op de applicatie op om uw
OptiGrill te koppelen.
Opmerking: Om uw OptiGrill
Smart te koppelen moet u een paar
seconden op de knop “OK” drukken.
De Bluetooth-led knippert tijdens de
koppelingsprocedure en blijft branden
wanneer het apparaat is gekoppeld.

3 Maak uw account aan en ga van start
met de Mijn OptiGrill-app.

Raadpleeg p. 28 om aangepaste
profielen aan te maken en te gebruiken

4 Druk op de aan/uit-knop.

Opgelet: zorg ervoor dat er zich geen
voedsel tussen de platen bevindt

25
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2 ..Voorverwarmen

5 Open het dashboard van de app om
de voorverwarming te starten. De
Bluetooth-indicator op het product
blijft branden eens het is verbonden
met het apparaat. Het wordt
uitgeschakeld als het apparaat niet
meer is gekoppeld.

6 Selecteer een bereidingsprogramma
op het dashboard van de app en klik
op “OK” op de knop van de OptiGrill.
De “OK”-knop licht blauw op wanneer
het apparaat is gekoppeld.

Opgelet: zorg ervoor dat er zich geen
voedsel tussen de platen bevindt.

Als het voedsel dat u wilt bakken bevroren is,
druk dan op de desbetreffende knop

7 Nadat u op “OK” heeft gedrukt,
wordt de voorverwarming gestart. De
applicatie waarschuwt u wanneer de
voorverwarming is afgerond en maakt
een biepgeluid.

met de app
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3

...Bakken

8-9 Het apparaat is klaar voor gebruik zodra
het is voorverwarmd.

Open de grill en plaats het voedsel op de
grillplaat.

Opmerkingen: als het apparaat te
lang open blijft staan, schakelt de
veiligheidsvoorziening het apparaat
automatisch uit.

10 De app Mijn OptiGrill geeft aan dat
de bereiding is gestart en wacht tot
de gewenste gaarheid is bereikt.

Raadpleeg stap 14 om uw
bereidingsvoorkeuren in te stellen aan de
hand van aangepaste profielen

111213 Als u volgens verschillende
persoonlijke voorkeuren wilt bakken, kunt u
de grill openen en het voedsel verwijderen
als het de gewenste gaarheid heeft
bereikt en dan de grill weer sluiten om het
andere voedsel verder te laten bakken. Het
programma zet de bakcyclus verder tot de
gaarheid “doorbakken” is bereikt.
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met de app

3

...Bakken

Uw aangepaste profielen aanmaken

Maak een nieuw profiel aan door een afbeelding, geluid en categorie te selecteren
en uw voorkeuren toe te voegen.

14 U kunt de bereiding naar uw voorkeur
aanpassen door een bereidingsmodus
te selecteren en de profielen op de
gewenste bakniveaus te plaatsen.
Druk op het profiel om het op het
wiel te plaatsen. Verplaats het dan
door het met uw vinger te slepen.
Een profiel kan op ieder moment
worden toegevoegd en geplaatst.
Druk op “OK” op uw OptiGrill om
de voorverwarming te starten. Volg
de stappen op de applicatie om de
bereiding te starten.

Bak met uw aangepaste profielen

Opmerking voor erg dunne
stukken voedsel: sluit de
applicatie. De knop “OK”
knippert en de indicator blijft
paars oplichten. Druk op
“OK” om ervoor te zorgen
dat het apparaat het voedsel
herkent en dat de bakcyclus
start.

15 Volg uw aangepaste
bereiding op:
De applicatie rinkelt
als het bakprofiel is
bereikt. Haal uw portie
uit de OptiGrill en
sluit het deksel om de
bakprocedure verder te
zetten.



3 ...Bakken

16 Keep warm function

Warmhoudfunctie Eens het gaarheidsniveau “doorbakken” is bereikt en de
bereiding is afgerond, zal het apparaat automatisch de warmhoudfunctie a
inschakelen. Het indicatielampje wordt rood en het apparaat zal elke 20
seconden een biepgeluid uitgeven. Als er nog voedsel op de grill ligt, blijft het
bakken terwijl de grillplaten afkoelen. U kunt het biepgeluid uitschakelen door

op de knop “OK” te drukken.

Opmerking: de veiligheidsvoorziening schakelt na een bepaalde periode het

apparaat automatisch uit.
Sluit het apparaat. Het bedieningspaneel licht op en schakelt om naar de
modus “programmaselectie”.

Opmerking: de veiligheidsvoorziening zal het apparaat automatisch
uitschakelen als er geen programma wordt geselecteerd.

met de app

Opeenvolgende kookprocessen

Als u grotere hoeveelheden wilt koken, dient u de temperatuur van het apparaat opnieuw in te
stellen (zie hoofdstuk “Voorverwarmen”, startend vanaf punt 4), zelfs als u hetzelfde soort eten
met behulp van hetzelfde programma kookt.

Hoe grotere hoeveelheden voedsel te bereiden:
Zodra de bereiding van uw eerste hoeveelheid voedsel ten einde is:

1. Zorg ervoor dat het apparaat gesloten is en dat er geen voedsel meer tussen de platen aanwezig is.

2.Selecteer de geschikte stand of het bereidingsprogramma (deze stap is noodzakelijk, zelfs indien de
bereidingswijze dezelfde is als voor de vorige ingrediénten).

3.Druk op deknop 'OK' omhet voorverwarmen te starten. Tijdens het voorverwarmen knippert het lampje
paars.

4.Zodrahetvoorverwarmen beéindigd is, klinkt een geluidssignaal en stopt de gaarheidsindicator met paars
knipperen.

5. Het apparaat is gereed voor gebruik zodra het is opgewarmd.

Belangrijk:

- Houd er rekening mee dat het voorverwarmen voor ieder nieuw kookproces nodig is.
Niet vergeten: zorg ervoor dat het apparaat vér het voorverwarmen geslotenis en dat er geen voedsel
binnenin aanwezig is.

- Wacht vervolgens tot het voorverwarmen ten einde is voor u de grill opent en de ingrediénten toevoegt.
Opmerking: indien de nieuwe portie onmiddellijk na het einde van de vorige cyclus wordt bereid zal de
voorverwarmingstijd korter zijn.
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Bakken zonder de app

1 Start het bakken met uw OptiGrill

1 Druk op de aan/uit-knop.

Opgelet: zorg ervoor dat er zich geen
voedsel tussen de platen bevindt

2 Alshetvoedsel dat u wilt bakken bevroren
is, druk dan op de desbetreffende knop.

3 Selecteer de geschikte bereidingsmodus
afhankelijk van welk type voedsel u wilt
bakken.

Tip (vooral voor vlees): de bakresultaten
van de ingestelde programma’s kunnen
variéren afhankelijk van de herkomst,
behandeling en kwaliteit van het voedsel
dat wordt gebakken. De programma’s
werden ingesteld en getest voor voedsel
van goede kwaliteit. Zo moet tijdens
het bakken ook de dikte van het vlees in
aanmerking worden genomen; het is niet
R aanbevolen om voedsel dat dikker is dan
3 4 cm te bakken.

2 Voorverwarmen

zonder de app

Als u niet zeker weet welke bereidingsmodus u het beste gebruikt, raadpleeg dan de
bereidingshandleiding op pagina 37.

4 Druk op de knop “OK”: het apparaat
start de voorverwarming en de indicator
voor het bakniveau knippert paars. De
“OK”-knop licht rood op wanneer het
apparaat niet is verbonden.

4.7
minutes

Opmerking: als u het foute programma
heeft geselecteerd, ga dan terug naar
stap 1.

Wacht 4-7 minuten.

6 Erklinkteen geluidssignaal en de indicator
voor het bakniveau knippert niet langer
paars als de voorverwarming is afgerond.

Opmerking: aan het einde van
de voorverwarming schakelt de
veiligheidsvoorziening het apparaat uit
als het apparaat gesloten blijft.




Qe e

rood  medium goed
doorbakken

Na het voorverwarmen is het apparaat klaar
voor gebruik. Gebruik het middenstuk van de
handgreep om de grill één keer te openen en
plaats het voedsel op de bakplaat.
Opmerking: indien het apparaat te lang open
blijft staan, schakelt het beveiligingssysteem
het apparaat automatisch uit.

9-10 Past automatisch de bakcyclus aan (tijd en
temperatuur) op de dikte en de hoeveelheid van
deingrediénten.

Sluit het apparaat om de bakcyclus op te
starten. De gaarheidsindicator wordt blauw en
vervolgens groen om de bakvertragingsfunctie
aan te geven (vermijd het openen van
het apparaat of het verplaatsen van de
ingrediénten tijdens het bakken omzo de beste
resultaten te verkrijgen).

Tijdens het grillen klinkt een geluidssignaal
om de gebruiker te attenderen dat het
bereidingsniveau ‘rood/weinig doorbakken'
(geel) bijnais bereikt.

Tijdens de bereiding laat een geluidssignaal de
gebruiker telkens weten wanneer een bereidings
niveau is bereikt (bijv. saignant/geel).

Let op bij erg dun eten: sluit het apparaat,
waarna de knop “OK” knippert en de
indicator “continu paars” blijft. Druk op
“OK” om ervoor te zorgen dat het apparaat
het eten herkent en het kookproces start.

11 Afhankelijk van de bereidingsgraad zal het
lichtje van kleur veranderen. Wanneer het
lichtje geel is en er een geluidssignaal Klinkt, is
uwvoeding rood/weinig doorbakken. Wanneer
het lichtje oranje is en er een geluidssignaal
klinkt, is de voeding medium. Wanneer hetrood
is, is de voeding goed doorbakken.
Opmerking:alsuuwvoedselgraag ‘bleu’ (bijna
rauw) hebt, neemt u het viees van de bakplaat
zodra het lichtje groen'is.

Opgelet:vooralvoor vlees ishet normaal dat de
bakresultatenvariéren afhankelik van het type,
dekwaliteit en de herkomst van het voedsel.
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1213
Als de corresponderende kleur van het
gekozen kookniveau verschijnt en een
geluidssignaal te horen is, opent u het
apparaat en verwijdert u het eten.

141516

Als u de voeding op de grill wilt bereiden
naar verschillende persoonlijke voorkeuren,
opent u de grillom de ingrediénten die het
gewenste bereidingsniveau hebben bereikt
te verwijderen, waarna u het apparaat
weer sluit om de andere ingrediénten
verder te laten garen. Het programma zet
de bakcyclus verder tot het niveau ‘goed
doorbakken' wordt bereikt.

17 Warm houden
Zodra het eten “well done” is, is het
kookproces beéindigd en schakelt het
apparaat automatisch over naar de
warmhoud-functie, de indicator begint
roodte branden en het apparaatlact iedere
20 seconden een geluidssignaal horen. Als
de voeding op de grill blijft liggen, zal het
blijven bakken terwijl de bakplaten afkoelen.
U kunt het geluidssignaal uitschakelen met
eendrukop 'OK'.
Opmerking: het veiligheidssysteem stelt
het apparaat na een tijdje automatisch
buiten werking.



, 18 Sluit het apparaat. Het bedieningspaneel
” | schakelt zich in en gaat naar de modus

‘programmakeuze’.
\ Opmerking: indien geen enkele
\/ programmakeuze wordt gemaakt, schakelt

het beveiligingssysteem het apparaat

automatisch uit.

Opeenvolgende kookprocessen

Als u grotere hoeveelheden wilt koken, dient u de temperatuur van het apparaat opnieuw in te
stellen (zie hoofdstuk “Voorverwarmen”, startend vanaf punt 4), zelfs als u hetzelfde soort eten
met behulp van hetzelfde programma kookt.

Hoe grotere hoeveelheden voedsel te bereiden:
Zodra de bereiding van uw eerste hoeveelheid voedsel ten einde is:

1. Zorg ervoor dat het apparaat gesloten is en dat er geen voedsel meer tussen de platen aanwezig is.

2.Selecteer de geschikte stand of het bereidingsprogramma (deze stap is noodzakelijk, zelfs indien de
bereidingswijze dezelfde is als voor de vorige ingrediénten).

3.Druk op deknop ‘OK' omhet voorverwarmen te starten. Tijdens het voorverwarmenknippert het lampje
paars.

4. Zodrahetvoorverwarmen beéindigdis, klinkt een geluidssignaal en stopt de gaarheidsindicator met paars
knipperen.

5. Het apparaat is gereed voor gebruik zodra het is opgewarmd.

Belangrijk:

- Houd er rekening mee dat het voorverwarmen voor ieder nieuw kookproces nodig is.
Niet vergeten: zorg ervoor dat het apparaat voor het voorverwarmen gesloten is en dat er geen voedsel
binnenin aanwezig is.

- Wachtvervolgens tot het voorverwarmen ten einde is voor u de grillopent en de ingrediénten toevoegt.
Opmerking: indien de nieuwe portie onmiddellijk na het einde van de vorige cyclus wordt bereid zal
de voorverwarmingstijd korter zijn.
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Reiniging en onderhoud...

. 1 Druk op de aan/uit knop om het apparaat
uit te schakelen.
@ ; 2 Trek de stekker uit het stopcontact.
\
S
2

3 Laat minstens 2 uur afkoelen. Laat
de grill volledig afkoelen voor u hem
schoonmaakt, om brandwonden te
voorkomen.
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...Reiniging en onderhoud

4 Voor de reiniging maakt u de platen los
en verwijdert u ze om schade aan het a
bakoppervlak te verhinderen.

5 De vetopvangbak en de bakplaten mogen
in de vaatwasser. Het apparaat en het
snoer mogen niet in de vaatwasser. De
verwarmingselementen - dit zijn de delen
die zichtbaar en toegankelijk worden
nadat u de platen hebt verwijderd- worden
niet schoongemaakt. Als ze echt vuil zijn,
kunt u ze, nadat ze volledig zijn afgekoeld,
afwrijven met een droge doek.

6-7
Indien u de platen niet in de vaatwasser
wil reinigen, gebruikt u warm water en wat
afwasmiddel om deze schoon te maken.
Overvloedig spoelen om alle resten te
verwijderen. Voorzichtig afdrogen met
keukenpapier.

Gebruik geen metalen schuursponsen,
staalwol of schurende producten om
onderdelen van de grill schoon te maken.
Gebruik enkel niet-metalen of nylon
sponsjes.

Giet het opvangbakje voor kookvocht leeg
en was het met warm water met wat zeep
in. Droog zorgvuldig af met keukenpapier.

8 Maak de bovenzijde van de grill schoon met
een sponsje met warm water en droog af
met een zachte en droge doek.

9 Dompel de behuizing van de grill niet onder
inwater of een andere vloeistof.

10 Controleeraltijd of de grillschoonendroog
is voor u hem opbergt.

Andere reparaties moeten worden uitgevoerd
dooreenmedewerkervan eenerkende dienst.
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Handleiding voor problemen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Knop 1) knippert

+ @ Gaarheidsindicator is continu
groen

+ Knipperende [©8)] toets

Het apparaat inschakelen
of een automatisch
kookprogramma starten
met eten en zonder het
voorverwarmen van de
platen (manuele modus is
automatisch geactiveerd).

¢ 2mogelijkheden:

- Kies de temperatuur door op &l te
drukken envervolgens op 'OK'. Laat alles
garen en houd toezicht op de bereiding
(want handmatige stand).

- Schakel het apparaat uit, verwijder
het voedsel, sluit het apparaat op de
correcte manier, herprogrammeer het
apparaat en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

Het apparaat stopt vanzelf tijdens het
voorverwarmen of bakken.

Het apparaat is tijdens het
bakken te lang open blijven
staan.

Het apparaat bleef te lang
inactief na het einde van
de voorverwarming of het
warmhoud proces.

o Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht 2 tot 3 minuten en start het
proces opnieuw op. Let er de volgende
keer dat u het apparaat gebruikt op
dat u het snel opent en sluit, om z6 de
beste bakresultaten te verkrijgen. Neem
contact op met de klantenservice van
Tefal als het probleem zich nog eens
voordoet.

Knipperend wit lichtje

+ knipperende @//&)/&)/&/&)
toets
+_onderbroken piep

Het apparaat laat geen geluidssignaal
meer horen.

Defect van het apparaat
Product bewaard of
gebruikt in een te koude
ruimte.

o Trek de stekker uit het stopcontact, steek
de stekker er meteen weer inenstart een
voorverwarmingscyclus op. Contacteer
de klantenservice als het probleem
aanhoudt.

Knipperend wit lampje

+ Knipperende (@) toets
+ permanent geluidssignaal

Defect van het apparaat

o Trek de stekker uit het stopcontact en
contacteer de klantenservice.

Nahetvoorverwarmen heb ik het voedsel
tussen de platen gelegd en het apparaat
gesloten, @ maar het lampje blijft paars
en de bereiding start niet.

Uw voedsel is dikker dan
4cm.

o Hetvoedselmag niet dikkerzijn dan 4 cm.

.

U hebt de grill niet
helemaal geopend om de
voeding te plaatsen.

o Open de grill volledig en sluit dan weer.

.

Voedsel niet gedetecteerd
Het voedsel is te dun,
OK-toets knippert..

o Bevestig het begin van de bereiding met
een druk op de toets &)

Het apparaat gaat over op handmatige
stand.

+ @ Knipperend rood lampje

+ knop ((§) temperatuurcontrole en
lampje is continu aan

De voorverwarmingstijd is
nog niet afgelopen.

o Laat alles garen en houd toezicht op de
bereiding (want handmatige stand).

of

Schakel de grill uit, verwijder het voedsel,
sluit de grill, kies opnieuw het gewenste
programma en wacht tot het klaar is met
voorverwarmen.

.
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Bereidingsgids (met automatische programma’s)

. Gekleurd bereidingsniveaulampje

Speciaal programma @ '

&= Rood vlees Rood Medium Doorbakken a
&) Hamburger Rood Medium Doorbakken

& Panini qetiétlzlsen Medium Doorbakken

€A Vis qelL)ISEIEen Medium Doorbakken

&) Gevogelte Doorbakken

&/ Varken/worstjes/lam Doorbakken

Tip: als u heel saignant (bleu) vlees wilt, kunt u gebruikmaken van @

- Bakniveau

a -

I

ngrediénten ST @ @ '

Rood  Medium Doorbakken

Brood sneetjes brood, croque monsieur Q
hamburger: (nadat het vlees is 2 @
voorgebakken)

Vlees Varkensvlees (ontbeend), varkensspek = O

& Lamsvlees (ontbeend) ‘

Gevogelte Diepgevroren kipnuggets (&% ) @
Spareribs Q@
Plakje kookham 2 @
Gemarineerde kippenborst ()] @)
Eendenfilet &> (@)

Vis Hele forel @
Ongepelde garnalen e (0]
Gamba's (wel of niet gepeld) @
Tonijn C

Q&'}ﬂ[‘}gﬂ?ﬁejﬁ'{e‘d Gegrilde groenten en fruit (dienen in g 4 versch_i\lend_e

gidshandmatigestand | dezelfde dikte te worden gesneden) temperatuurinstellingen

Voor diepgevroren voeding, drukt u op (3 voor u uw programma kiest.
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SICHERHEITSHINWEISE
WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Verwendung, Wartung und Inbetriebnahme dieses Produkts:

Beachten Sie im Interesse Ihrer Sicherheit bitte die

verschiedenen Abschnitte dieses Handbuchs und die

entsprechenden Diagramme.

o Dieses Gerdt ist nicht flr den Betrieb mit einem externen Timer oder
einer separaten Fernbedienung mit Ausnahme des vom Hersteller
angegebenen Geréts (z. B. einem Smartphone oder Tablet) vorgesehen.

o Dieses Gerct ist ausschlieflich fir den Hausgebrauch bestimmt.

o Esist keinesfalls geeignet, in folgenden Fdllen verwendet zu werden, die
zudem von der Garantie ausgeschlossen sind:

- in Klichenecken fiir Verkaufs- und Biiroangestellte und sonstigen
gewerblich genutzten Einrichtungen,

- inlandwirtschaftlichen Betrieben,

- in Unterkiinften und sonstigen Gastronomie- und Hotelbetrieben fir
deren Gaste,

- in Pensionen und Privatunterklinften.

o Alle Verpackungen, Klebestreifen oder diversen Zubehdrteile innen und
auBen am Gerat entfernen.

o Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieflich
Kindern) mit eingeschréinkten korperlichen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung bzw.
mangelnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn unter Aufsicht einer
Person, die flrr ihre Sicherheit verantwortlich ist und gegebenenfalls vorab
Anweisungen zur Handhabung des Gerdits gegeben hat. Kinder missen
bea|ufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdt
spielen.

o Kinder miissen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerdt spielen oder das Gerdt als Spielzeug verwenden.

o Gerdt im Betrieb niemals unbeaufsichtigt lassen.

A\ Frei zugdngliche Fldchen kénnen im Betrieb hohe Temperaturen
ereichen.

o Achten Sie darauf, nicht mit heiBen Gercitetellen in Berlihrung zu kommen.

o Kabel volistandig abrollen.
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o Um Gefahren zu vermeiden, darf ein schadhaftes Stromkabel nurvom
Hersteller, dessen Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten Person
ausgetauscht werden.

e Wird ein Verldn%erungskabel verwendet, muss dieses mindestens den
%Ieichen Querschnitt wie die Zuleitung des Gercites haben. Die auf dem

erldngerungskabel an\?e([;ebene Leistung, muss mindestens der des
GerGites entsprechen. Verlegen Sie das Verldngerungskabel so, dass
niemand dartiber stolpemn kann.

o Das Gerdt nur an einer geerdeten Steckdose anschlief3en.

o Stellen Sie sicher, dass die Elektroinstallation mit der auf der
GerGteunterseite angegebenen Leistung und Spannung tibereinstimmt.

o Gerdt oder das Kabel niemals in Wasser tauchen.

o Dieses Gerdt darf nur dann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder von Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in
die sichere Bedienung des Gerdts eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung und Pflege darf nicht
von Kindern ausgefthrt werden, aufer wenn sie tber 8 Jahre alt sind
und beaufsichtigt werden.

* Bewahren Sie das Gerat mitsamt Kabel auerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

ACHTUNG: Den Grill nicht ohne Platten auf- oder vorheizen.

Befolgen Sie die nachfolgenden Punkte:

« Die Hinweise in dieser Anleitung, die je nach dem mit Ihrem Gerdt gelieferten Zubehdr bei den unterschiedlichen
Versionen identisch ausfallen, aufmerksam lesen und in Reichweite aufbewahren.

« Im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser tber die Verbrennung laufen lassen und notfalls einen Arzt rufen.

« Vor der ersten Benutzung die Platten spiilen (siehe Abschnitt 5), ein wenig Ol darauf verteilen und mit einem
weichen Lappen abreiben.

o Bei der Platzierung des Kabels, mit oder ohne Verldngerung, darauf achten und alle Sicherheitsvorkehrungen
treffen, dass keine sich am Tisch befindende Person behindert wird, indem sie sich darin beispielsweise verféngt.

« Fiir Tiere mit einem sensiblen Atmungssystem, wie beispielsweise Végel, konnen Grilldampfe gefdhrlich sein.
Vogelbesitzern wird empfohlen, die Tiere auBerhalb der Reichweite des Gerdites zu platzieren.

o Stellen Sie das Gerdit immer auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

o Stellen Sie sicher, dass die beiden Heizplatten vor der Nutzung gut gereinigt sind.

« Damit die Platten nicht beschddigt werden, verwenden Sie diese ausschliefBlich mit dem Gerdt, fiir das sie gedacht
sind (Verwenden Sie sie beispielsweise nicht in einem Backofen, auf einem Gasherd oder einer Elektrokochplatte...).

o Achten Sie darauf, dass die Platten fest am Gerdt angebracht sind. Verwenden Sie ausschlieBlich die Platten, die
vom autorisierten Kundendienst ausgeliefert oder erworben wurden.

« Um die Beschichtung der Platten zu schiitzen, stets einen Kunststoff- oder Holzwender verwenden.

« Verwenden Sie nur mit dem Gerdt geliefertes oder bei einer autorisierten Kundendienststelle gekauftes Zubehér.
Nicht mit anderen Gerditen zusammen verwenden.
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Beachten Sie, was Sie vermeiden miissen.

o Gerdt niemals am Stromkreislauf lassen, wenn es nicht benutzt wird.

« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerdt nicht in Ecken oder an einer Wand platziert werden.

o Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fldche (Glastisch, Tischdecke, lackiertes Mobelstiick...) oder auf eine
Plastiktischdecke stellen.

o Ihr Gerdt niemals unter ein an der Wand befestig{tes Mabelstiick oder Regal oder in der Ndhe von leicht
entflammbarem empfindlichem Material wie Rollos, Vorhdnge oder Tapeten stellen. Sollte das Gerdt Feuer fangen,
nicht mit Wasser [6schen. Ziehen Sie den Netzstecker und ersticken Sie die Flammen mit einem feuchte Tuch.

« Ihr Gerdt nicht auf oder in der Ndhe einer rutschigen oder heiBen Oberfléiche stellen. Lassen Sie auBerdem das
Kabel nicht in der Nahe einer Warmequelle liegen (Heizplatten, Gasherd...) und legen oder ziehen Sie es nicht tiber
scharfe Kanten.

« Keine Kochutensilien auf die Grillfldchen des Gerdts legen.

« Nicht direkt auf den Heizplatten schneiden.

« Niemals einen Stahlschwamm oder Scheuerpulver verwenden, um die Grillfidche nicht zu beschddigen
(Antihaftbeschichtung).

« Achten Sie darauf, dass das Gerdt bei Gebrauch immer frei steht.

« Das Gerdt nicht am Griff oder an den Metalldrdhten tragen.

« Gerdt niemals leer betreiben. Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, runtergefallen ist
oder sichtbare Schdden aufweist. Jeder Eingriff, auBer der im Haushalt tiblichen Reini ung und Wartung durch den
Kunden, muss durch einen autorisierten Service Partner erfolgen. Ziehen Sie niemals den Stecker an Kabel aus der
Steckdose. Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen, bevor Sie es reinigen und wegrdumen. Bewegen Sie das Gerdt
nicht so lange es heif3 ist. Stellen Sie das Thermostat auf die Min.- Position (je nach Modell). Trennen Sie das Gerdt
ncdlzjeder Benutzung und vor jeder Reinigung vom Stromnetz. Vor der nichsten Benutzung miissen alle Gerdteteile
trocken sein.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegensténde zwischen die Platten und die Speisen legen.

» Wahrend des Garvorgangs die Fettauffangschale nicht herausnehmen. Wenn die Auffangschale wéhrend des
Garvort an?s vollist, fassen Sie das Gerdt erst abkiihlen, bevor Sie sie herausnehmen.

« Die heiBe Platte nicht unter Wasser oder auf eine empfindliche Oberflache legen.

« Fir die Erhaltung der Antihaftbeschichtung achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht zu lange leer erhitzt wird.

« Die Platten diirfen niemals in heiBem Zustand behandelt werden.

« Niemals mit Folie garen.

« Flambieren Sie niemals Speisen auf dem Gerdt, damit dieses nicht beschddigt wird.

« Niemals Aluminiumfolie oder andere Gegenstande zwischen die Platten und die Heizstébe legen.

« Niemals erhitzen oder Garvorgange durchfiihren, wenn sich das Gerdt in der Stellung "Grill geoffnet" befindet.

 Das Gerdt niemals ohne die Heizplatten erhitzen.

Hinweise/Informationen

. E)/Ielen Dank, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdtes entschieden haben, das ausschlieflich fiir den Hausgebrauch

estimmt ist.

« Zur Gewdhrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerdt den geltenden Normen und Bestimmungen
(Niederspannun?sn’chtlinie; elektromagnetische Vertrdglichkeit; Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung
kommen; Umwelt...).

o Bei der ersten Inbetriebnahme ist es mdglich, dass eine leichte Geruchs- oder Rauchentwicklung entsteht.

« Offnen Sie in diesem Fall das Fenster, bis keine Rauch- oder Geruchsbildung mehr feststellbar ist.

« Verwenden Sie zur Reinigung der Heizplatten einen Schwamm, heiBes Wasser und Spulmittel.

. g\/ir bbehalten uns vor, im Interesse des Nutzers die Eigenschaften und Einzelteile des Produktes jederzeit zu

earbeiten.

« Jedes fliissige oder feste Lebensmittel, das mit den mit dem Logo X gekennzeichneten Teilen in Berlihrung
kommt, darf nicht verzehrt werden.

» Wenn die Lebensmittel zu dick sind, verhindert das Sicherheitssystem, dass das Gerdt in Betrieb genommen wird.

« Das Heizelement darf nicht gereinigt werden. Sollte es sehr verschmutzt sein, warten Sie, bis es vollsténdig
abgekiihlt ist und reiben Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umwelt

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
®  ThrGerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
2 Geben Sie Thr Gerdt zur Entsorgung deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt

— oder Gemeinde ab.
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Vorbereitung
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1 Alle Verpackungen, Klebestreifen oder

diverse Zubehdrteile innen und aufen
am Gerdt entfernen.
Der Farbaufkleber an der Anzeige
der Garstufe kann je nach Sprache
ausgetauscht werden. Dazu wird einfach
der Aufkleber verwendet, der sich in der
Verpackung des Gerdts befindet.

2Nehmen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme die Platten ab und
reinigen Sie sie grindlich mit warmem
Wasser und Spilmittel. Spilen und
trocknen Sie sie griindlich ab.

3-4 Schieben Sie diese Auffangschale
wie abgebildert in das Gerdt.

5Um das bestmogliche Ergebnis zu
erhalten, kdnnen Sie, wenn Sie mochten,
die Heizplatten mit einem mit ein wenig
Speised| betraufelten Papiertuch abreiben,
um die Wirkung der Antihaftbeschichtung
zu optimieren.

6 Uberschiissiges Ol mit einem sauberen
Papiertuch entfernen.

7 Stellen Sie sicher, dass die oberen
und unteren Platten richtig in das
Gerdt eingesetzt wurden. Starten
Sie den Aufheizvorgang nicht ohne
Platten. SchlieBen Sie das Gerdt an die
Stromversorgung an. (Achten Sie darauf,
dass das Kabel vollstdndig ausgerollt ist.)



Garen mit Verbindung
1 Laden Sie die App herunter und verbinden Sie Ihren OptiGrill.

1 Laden Sie die App ,Mein OptiGrill“
tber Ihr Tablet oder Ihr Smartphone e
vom App Store oder Play Store fir
Android™ herunter. Aktivieren Sie die
Bluetooth®-Funktion auf dem Tablet
oder Smartphone. Stecken Sie den
OptiGrill Smart ein und schalten Sie
ihn durch Driicken der Ein/Aus-Taste
ein.

2 Wadbhlen Sie Ihren OptiGrill Smart aus
und folgen Sie der Anleitung der App,
um Ihren OptiGrill zu verbinden.

mit Verbindung

Hinweis: Zum Verbinden des OptiGrill
Smart die Taste ,,0K“ mehrere
Sekunden gedriickt halten. Die
Bluetooth-LED blinkt wdhrend der
Verbindungsphase und leuchtet nach
der Verbindung dauerhaft.

3 Erstellen Sie Ihr Konto. Viel Vergniigen
mit der App ,Mein OptiGrill".

Informationen zum Erstellen und
Verwenden anpassbarer Profile finden
Sie auf S. 46.

4 Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Achtung: Stellen Sie sicher, dass sich
keine Lebensmittel zwischen den
Platten befinden
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2 ..Vorheizen

5 Um den Vorheizvorgang zu starten,
6ffnen Sie das Dashboard der
App. Die Bluetooth-Anzeige am
Produkt leuchtet dauerhaft, wenn
es mit der App verbunden ist. Sie
ist ausgeschaltet, wenn keine
Verbindung besteht.

6 Wdhlen Sie ein Garprogramm im
Dashboard der App und driicken Sie
,OK“ auf dem OptiGrill. Im Modus
Verbunden“ leuchtet die Taste ,,0K“
blau.

mit Verbindung

Achtung: Stellen Sie sicher, dass sich
keine Lebensmittel zwischen den Platten
befinden.

Sind die Lebensmittel, die Sie zubereiten
mochten, gefroren, driicken Sie die
entsprechende Taste.

- 7 DerVorheizvorgang beginnt, nachdem
) Sie ,,0K“ gedriickt haben. Die App
informiert Sie mit einem Piepton, wenn

der Vorheizvorgang abgeschlossen ist.
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3 ...Garen

8-9Nach dem Vorheizen ist das Gerdt
betriebsbereit.

Offnen Sie den Grill und legen Sie das
Gargut auf die Grillplatte.

Anmerkungen: Wenn das Gerdt
zu lange gedffnet ist, wird es vom
Sicherheitssystem automatisch
ausgeschaltet.

10 Die OptiGrill-App zeigt an, dass der
Garvorgang begonnen hat. Warten
Sie, bis die gewlinschte Garstufe
erreicht ist.
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Siehe Schritt 14 zum Anpassen der
Gareinstellungen tber anpassbare Profile.

111213 Wenn Sie Lebensmittel nach
unterschiedlichem persdnlichen
Geschmack garen machten, 6ffnen Sie
den Grill und entnehmen Sie das Gargut,
das die gewiinschte Garstufe erreicht hat.
SchlieBen Sie den Grill anschlieBend und
lassen Siedasrestliche Grillgut weiter garen.
Das Programm setzt den Garvorgang fort,
bis die Stufe ,durch“erreicht ist.
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mit Verbindung

Erstellen Sie ein neues Profil, indem Sie ein Bild, ein akustisches Signal und eine
Kategorie auswdhlen und Ihre Vorlieben einstellen.

fest, indem Sie den Garmodus auswdhlen
und die Profile auf die gewlinschten
Garstufen einstellen. Driicken Sie das
Profil, um es auf dem Rad zu positionieren.
Ziehen Sie es anschlieBend mit dem
Finger. Ein Hinzufiigen und Positionieren
ist jederzeit méglich. Driicken Sie ,,0K“
auf dem OptiGrill, um die Vorheizphase
zu starten. Befolgen Sie die Schritte in
der App, um den Garprozess zu starten.

Mit unpassbaren Profilen garen 14 Legen Sie eine angepasste Gareinstellung

Hinweis fiir sehr diinnes
Grillgut: SchlieBen Sie das
Gerdt. Die Taste ,,0K“ blinkt
und die Anzeige leuchtet
dauerhaft violett. Driicken Sie
,OK“, um sicherzustellen, dass
das Gerdit das Grillgut erkennt
und dass der Garzyklus beginnt.

15 Angepasstes Garen
iiberwachen:
Die App gibt ein akustisches
Signal aus, wenn ein
Garprofil erreicht ist.
Nehmen Sie die Portion aus
dem OptiGrill und schlieBen
Sie den Deckel, um den
Garvorgang fortzusetzen.
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16 Warmhaltefunktion

deaktivieren.

automatisch aus.

Programmwahlmodus versetzt.

kein Programm gewdhlt wird.

Sobald die Garstufe ,durch” erreicht ist, ist der Garvorgang abgeschlossen.
Das Gerct aktiviert automatisch die Warmhaltefunktion, die Anzeigelampe
leuchtet rot und das Gerdt gibt alle 20 Sekunden ein akustisches Signal
(Piepton) aus. Wird das Grillgut auf dem Grill gelassen, gart es beim Abktihlen
der Grillplatten weiter. Sie kénnen den Piepton durch Driicken der Taste ,,0K*

Hinweis: Das Sicherheitssystem schaltet das Gerdt nach einer bestimmten Zeit

17 SchlieBen Sie das Gerdt. Das Bedienfeld leuchtet und wird automatisch in den

Anmerkung: Das Sicherheitssystem schaltet das Gerdt automatisch aus, wenn

Aufeinanderfolgende Garvorgénge

Wenn Sie groBere Mengen zubereiten mochten, stellen Sie erneut die Temperatur des Gerdtes ein (siehe
Abschnitt 2., Vorheizen", ab Punkt 4), auch wenn Sie denselben Nahrungsmitteltyp oder dasselbe Programm
verwenden mdchten.

So bereiten Sie mehr Grillgut zu:
Sobald die erste Portion fertigist:
1. Stellen Sie sicher, dass das Gerdt geschlossen st und dass sich kein Grillgut darin befindet.
2. Wahlen Sie den entsprechenden Garmodus oder das entsprechende Garprogramm aus (dieser Schritt
ist auch dann erforderlich, wenn der Garmodus gleich bleibt).
3. Driicken Sie die Taste ,0K", um den Vorheizvorgang zu starten. Wéhrend der Vorheizphase
blinkt die Garstufenanzeige violett.
4. Nachdem der Vorheizvorgang beendet ist, ertont ein akustisches Signal und die Anzeige fir die
Garstufe blinkt nicht mehr violett.
5. Das Gerit ist einsatzbereit, sobald das Vorheizen abgeschlossen ist. Offnen Sie den Grilldeckel
und legen Sie das Grillgut in das Gercit.
Wichtig:
- Bitte beachten Sie, dass das Gerit fiir jede neue Portion aufgeheizt werden muss.
Hinweis: Stellen Sie vor Starten des Vorheizvorgangs sicher, dass das Gerdit geschlossen ist und dass sich kein Grillgut
darin befindet.
- Warten Sie anschlieBend, bis der Vorheizvorgang beendet ist, bevor Sie den Grill 6ffnen und Grillgut hineinlegen.
Hinweis: Die Vorheizzeit wird verkiirzt, wenn der neue Vorheizzyklus gleich nach Ende des vorhergehenden Zyklus
gestartet wird.
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Garen ohne Verbindung
1

1 Drlicken Sie die Ein-/Aus-Taste.

Achtung: Stellen Sie sicher, dass sich
keine Lebensmittel zwischen den Platten
befinden.

2 Sind die Lebensmittel, die Sie zubereiten
mochten, gefroren, driicken Sie die
entsprechende Taste.

3 Wahlen Sie den fur den Grillguttyp
geeigneten Garmodus.

Tipp, insbesondere fiir Fleisch: Die
Garergebnisse der voreingestellten
Programme kénnen je nach Herkunft,
Stick und Qualitdt des Grillguts
unterschiedlich ausfallen. Die Programme
wurden mit Lebensmitteln von guter
Qualitdt eingestellt und getestet. Ebenso
muss die Dicke des Fleisches beim Garen
R beriicksichtigt werden. Garen Sie keine
3 Lebensmittel, die dicker als 4 cm sind.

2_Vorheizen

ohne Verbindung

Wenn Sie tiber den zu verwendenden Garmodus unsicher sind, ziehen Sie den Garleitfaden auf

Seite 55 zu Rate.

4-7
Minuten

4 Driicken Sie die Taste ,,0K*: Das Gerdt
startet den Aufheizvorgang und die
Garstufenanzeige blinkt violett. Im Modus
Getrennt” leuchtet die Taste ,,0K“ rot.

Hinweis: Wenn Sie das falsche Programm
gewdhlt haben, kehren Sie zu Schritt 1
zurick.
5 Warten Sie 4-7 Minuten.
5 6 Ein akustisches Signal ertént und die
Garstufenanzeige blinkt nicht mehrviolett,
wenn der Vorheizvorgang beendet ist.

Anmerkung: Wenn das Gerdt nach
Abschluss des Vorheizvorgangs
geschlossen bleibt, wird das Gerdit vom
Sicherheitssystem ausgeschaltet.




e e

blutig medium gutdurch

"

7-8 Nach der Aufheizzeit ist das Gerdt

betriebsbereit. Offnen Sie den Grill ein
einziges Mal, indem Sie den Griff mittig
betdtigen und legen Sie die Lebensmittel
auf die Heizplatte..
Anmerkung: Wenn das Gerdt zu
lange gedffnet bleibt, schaltet das
Sicherheitssystem das Gerdt automatisch
aus.

9410 Automatische Anpassung des
Garvorgangs (Dauer und Temperatur) je nach
Dicke und Menge des Garguts.

SchlieBen Sie das Gerdt, um den Garvorgang
zu starten. Die Garanzeige wird blau und
anschlieBend griin (damit Sie bestmdgliche
Ergebnisse erhalten, vermeiden Sie es, das
Gerdt zu 6ffnen oder die Lebensmittel
wdhrend des Garvorgangs umzulegen).
Wahrend des Garvorgangs ertont ein
akustisches Signal, um den Nutzer zu
informieren, dass der Zustand "blutig” (gelb)
bald erreicht ist.

Wahrend des Garvorgangs wird der Nutzer
jedes Mal, wenn eine Garstufe erreicht ist (z. B.
blutig/gelb) mit einemn akustischen Signal darauf
hingewiesen.

Hinweis zu sehr diinnem Grillgut: SchlieBen Sie

das Gerdt. Daraufhin blinkt die Taste ,0K* und die

Anzeige leuchtet , permanent violett". Driicken

Sie , OK", um sicherzustellen, dass das Gerit das

Grillgut erkennt und der Garvorgang startet.

11 Je nach Grad des Garvorgangs wechselt die
Anzeige die Farbe. Wenn die Anzeige gelb ist und
ein akustisches Signal ertdnt, ist Ihr Gargut blutig.
Wenn die Anzeige orange ist und ein akustisches
Signal ertont, ist das Gargut medium. Wenn die
Anzeige ot ist, ist das Gargut gut durchgebraten.
Anmerkung: Wenn Sie Thr Gargut "blau”
mdgen, nehmen Sie das Fleisch heraus, wenn die
Garanzeige griin wird.

Beachten Sie, dass es besonders beiFleischnormal
ist, wenn die Gar-Resultate abweichen. Dies ist
abhdingig von Fleischtyp, von der Qualitdt und
von der Herkunft der Speisen.
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ohne Verbindung

50

1213
Wenn die Farbe aufleuchtet, die der von
Thnen ausgewdhlten Garstufe entspricht
und der Piepton zu héren ist, ffnen Sie das
Gerdt und entnehmen Sie Thre Speisen.

14-15-16
Wenn Sie die auf dem Grill platzierten
Lebensmittel mit persénlichen Vorlieben
garen wollen, 6ffnen Sie den Grill und
entnehmen Sie anschlieBend die Stiicke,
die den gewtinschten Garzustand erreicht
haben. Schliefen Sie den Grill wieder, um
die anderen Stticke weiter garen zu lassen.
Das Programm setzt den Garvorgang fort,
bis es den Zustand "gut durch” erreicht hat.

17 Warmhaltefunktion

Sobald das Grillgut garist, ist der Garvorgang
abgeschlossen. Das Gerdt aktiviert
automatisch die Warmhaltefunktion, die
Anzeige leuchtet rot und alle 20 Sekunden
ertont ein akustisches Signal. Wenn das
Gargut im Grill gelassen wird, gart es beim
Abkiihlen der Heizplatten weiter. Sieknnen
das akustische Signal beenden, indem Sie
die Taste ,OK“ dricken.

Anmerkung: Das Sicherheitssystem
schaltet das Gerdt nach einer gewissen Zeit
automatisch aus.



18 Schliefen Sie das Gerdt. Das Bedienfeld

schaltet sich ein und ist im Modus
"Programmauswahl".
Anmerkung: Wenn keine Programm-
auswahl getroffen wird, schaltet das
Sicherheitssystem das Gerdt automatisch
aus.

Zweites Garen
Wenn Sie anderes Gargut garen wollen,
starten Sie bei Bereich 2. Vorheizen, Punkt 9,
auch wenn Sie denselben Lebensmitteltyp
garen mochten.

18

Aufeinanderfolgende Garvorgénge

Wenn Sie gréere Mengen zubereiten mochten, stellen Sie erneut die Temperatur des Gerdtes ein (siehe
Abschnitt 2, Vorheizen", ab Punkt 4), auch wenn Sie denselben Nahrungsmitteltyp oder dasselbe Programm
verwenden mdchten.

So bereiten Sie mehr Grillgut zu:
Sobald die erste Portion fertig st:
1. Stellen Sie sicher, dass das Gerdt geschlossen ist und dass sich kein Grillgut darin befindet.
2. Wahlen Sie den entsprechenden Garmodus oder das entsprechende Garprogramm aus (dieser Schritt
ist auch dann erforderlich, wenn der Garmodus gleich bleibt).
3. Driicken Sie die Taste ,0K", um den Vorheizvorgang zu starten. Wahrend der Vorheizphase
blinkt die Garstufenanzeige violett.
4. Nachdem der Vorheizvorgang beendet ist, ertont ein akustisches Signal und die Anzeige fir die
Garstufe blinkt nicht mehr violett.
5. Das Geriit ist einsatzbereit, sobald das Vorheizen abgeschlossenist. Offnen Sie den Grilldeckel
und legen Sie das Grillgut in das Gerdt.
Wichtig:
- Bitte beachten Sie, dass das Gercit fiir jede neue Portion aufgeheizt werden muss.
Hinweis: Stellen Sie vor Starten des Vorheizvorgangs sicher, dass das Gerdt geschlossen ist und dass sich kein Grillgut
darin befindet.
- Warten Sie anschlieBend, bis der Vorheizvorgang beendet ist, bevor Sie den Grill éffnen und Grillgut hineinlegen.
Hinweis: Die Vorheizzeit wird verk(irzt, wenn der neue Vorheizzyklus gleich nach Ende des vorhergehenden Zyklus
gestartet wird.
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Reinigung und Wartung...

L) @ )

~

52

1 Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das
Gerdt auszuschalten.

2 Ziehen Sie den Stecker des Gercites aus der
Wandsteckdose.

3 Lassen Sie das Gerdt mindestens
2 Stunden abkiihlen. Um Verbrennungen
zu vermeiden, lassen Sie den Grill
vollstdndig abkiihlen, bevor Sie mit der
Reinigung beginnen.



...Reinigung und Wartung

4 Vor der Reinigung die Heizplatten entriegeln
und entnehmen, um eine Beschédigung der
Grillfichen zu vermeiden.

5Die Auffangschale und die Heizplatten knnen
in der Spiilmaschine gereinigt werden. Die
Heizelemente, die nach der Entnahme der
Heizplatten sichtbar und zugdnglich sind,
diirfen nicht gereinigt werden. Sollten die
Heizelemente sehr verschmutzt sein, warten
Sie, bis das Gerdt vollstdndig abgekihltist und
reiben Sie sie mit einem trockenen Tuch ab.

6-7 Wenn Sie die Heizplatten nicht in der
Spulmaschine reinigen méchten, spilen
Sie sie in heifem Wasser mit ein wenig
Spulmittel. Waschen Sie sie anschliefend
griindlich mit klarem Wasser ab, um alle
Riickstdnde zu entfernen. Trocknen Sie
sie anschlieBend mit einem Kiichentuch
griindlich ab.

Verwenden Sie keine Stahlschwdmme,
Stahlwolle oder scheuernde Reinigungsmittel
zum Reinigen des Grills. Verwenden Sie
ausschlieflich Reinigungstiicher aus Nylon
oder mit nicht kratzender Oberfliche.

Leeren Sie die Auffangschale und reinigen
Sie sie in warmem Wasser mit ein wenig
Spulmittel. Trocknen Sie sie anschliefend
griindlich mit einem Kiichentuch ab.

8 Zur Reinigung des Deckels des Grills nehmen
Sie einen Schwamm mit warmem Wasser
und trocknen Sie den Deckel anschlieBend
mit einem weichen undtrockenen Lappen ab.

9 Tauchen Sie das Gerdit und das Kabel niemals
in Wasser oder eine andere Flissigkeit.
Halten Sie es niemals unter den Wasserhahn.
Das Gerdt und das Kabel dtirfen nicht in die
Spilmaschine gestellt werden.

10 Stellen Sie sicher, dass der Grillimmer sauber
und trocken ist, bevor Sie ihn verstauen.

Jegliche andere Reparatur darf nur von
geschultem Kundendienstpersonal
durchgefiihrt werden.
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Storungsbehebung

Problem

Grund

Losung

Taste @] blinkt

+ © Anzeige leuchtet permanent
griin
+Taste [&] blinkend

Einschalten des
Gerdtes oder Starten
eines automatischen
Garvorgangs mit Grillgut
ohne Vorheizen der Platten
(manueller Modus wird
automatisch aktiviert.)

2 Maglichkeiten:

Wahlen Sie die Temperatur, indem Sie zuerst
die Taste [ und dann ,OK" driicken. Garen
lassen und dabei Garvorgang Uberwachen
(dadas Gerdt immanuellen Modus betrieben
wird).

Schalten Sie das Gerdt aus, nehmen Sie
das Grillgut aus dem Gerdt, schliefen Sie
das Gerdt ordnungsgemdp, stellen Sie das
Programm neu ein und warten Sie das Ende
des Aufheizvorgangs ab.

Das Gertit schaltet sich wihrend des
Vorheiz-- oder Garvorgangs von alleine
aus.

Das Gerdt war wéhrend des
Garens zu lange gedffnet.

Das Gerdt war nach dem
Vorheizvorgang oder dem
Warmhaltevorgang zu
lange nicht in Betrieb.

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie 2
bis 3 Minuten und starten Sie den Vorgang
neu. Bei der ndchsten Nutzung darauf
achten, dass Sie das Gerdt schnell 6ffnen
und schlieBen, um bestmdgliche Gar-
Resultate zu erhalten. Wenn das Problem
erneut auftritt, kontaktieren Sie ihren Tefal-
Kundendienst vor Ort.

{2} Anzeige WeiB blinkend

+Taste @/®/@/S/S
blinkend

+ Aussetzender Piepton

Das Gerdt gibt keine akustischen
Signale mehr aus.

Ausfall des Gerdits.

o Produkt blockiert oder

in zu kalter Umgebung
verwendet.

Ziehen Sie den Netzstecker, schlieBenSie
das Gerdt direkt wieder an und starten Sie
im Vorheizvorgang. Wennsich das Problem
nicht beheben ldsst, wenden Sie sich an
einen autorisierten Kundendienst.

{2} Anzeige Wei blinkend

+ Taste (@) blinkend
+ Anhaltender Signalton

Gerdtefehler

Ziehen Sie den Stecker des Gerdts und
wenden Sie sich an den Kundendienst.

Nach dem Vorheizen habe ich das
Grillgut hineingelegt und das Gerdit
geschlossen, @ die Anzeige bleibt
violett und der Garvorgang startet
nicht.

Thr Grillgut ist dicker als
Lem.

Die Dicke des Grillguts darf 4 cm nicht
iibersteigen.

Sie haben den Grill nicht
vollstandig gedffnet, um
das Grillgut hineinzulegen.

Offnen Sie den Grill vollstandig und
schlieBen Sie ihn anschlieBend wieder.

Grillgut nicht erkannt Das
Grillgut ist zu diinn, ,OK*
blinkt.

Bestdtigen Sie den Start des Garvorgangs,
indem Sie die Taste [&] driicken.

Das Gerdt wechselt in den manuellen
Modus

+ @ Anzeige Rot blinkend

+ Taste ((§) Temperaturkontrolle und
leuchtet permanent.

Die Vorheizzeit ist noch
nicht abgelaufen.

Garen lassen und dabei Garvorgang
iberwachen (da das Gerdt im
manuellen Modus betrieben wird)
oder

Grill ausschalten, Grillgut aus dem Gerdt
nehmen, Grill schlieBen, das gewiinschte
Programm erneut wahlen und Ende des
Vorheizvorgangs abwarten..
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Ubersicht iiber Garvorgdnge (automatische Programme)

Ausgewdhltes Programm @ Furbanzei‘ge des Garstufe '
@)

&>/ Rotes Fleisch Blutig Medium Gut durch
&) Hamburger Blutig Medium Gut durch
& | Panini/ Sandwich Leicht gegrillt Gut durch Knusprig
&€A| Fisch Leicht gegrillt Medium Gut durch
& Gefliigel Gut durch
= E;:lwne‘inlWﬁrstchen/ Gut durch

Tipp: Wenn das Fleisch sehr blutig sein soll (,englisch*), verwenden Sie @
Ubersicht iiber Garvorg

dange (einschlieBlich manueller Betrieb)

G Garzustand

ar-

L ittel

ebensmitte R @ @ '

Blutig ~ Medium Gutdurch

Brot Scheibe Brot, Toast @
Hamburger: (nachdem das Fleisch 2 @
vorher gegart wurde)

Fleisch Schwein (entbeint), Bauchspeck vom Schwein = @

& Gefliigel Lammfleisch (entbeint) @
Tiefgektihlte Hiihnchenstreifen (& ) @
Bauchspeck vom Schwein O
Schinkenscheiben zum Garen < @
Marinierte Hihnchenbrust = C
Entenbrust &> (@)

Fisch Forelle im Ganzen @
Garnelen mit Schale & e
Gambas (mit oder ohne Schale) O
Thunfisch C

Manueller ) . )

Betrieb Gegrilltes Obst und Gemiise (muss g 4 verschiedene

Siehe Quick Start Guide, | gleich geschnitten und gleich dick sein) Temperatureinstellungen

manueller Betrieb

Bei Tiefkiihlkost, driicken Sie auf (3%) bevor Sie Ihr Programm auswdhlen
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SAFETY INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and installation of this product: for your
safety, please refer to the various sections of this manual and
the corresponding diagrams.

56

This appliance is not intended to be operated using an external
timer or separate remote control system, other than those specified
by the manufacturer, such as a smartphone or tablet.
This appliance isintended for indoor, domestic household use only.
It is not intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:
- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
- farm houses;
- by dientsin hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.
Before first use remove all packaging materials, stickers and
accessories from the inside and the outside of the appliance.
This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by an
adult responsible for their safety. Children should be supervised to
ensure that they do not play with the appliance, and do not use
as a toy.
This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Cleaning and
user maintenance shall not be made by children unless they are
older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.



o Never leave the appliance unattended when in use.

o /A Accessiblesurface temperatures can be highwhen the appliance
is operating. Never touch the hot surfaces of the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Fully unwind the power cord before plug the appliance.

If the power supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its after sales service in order to avoid any danger.
Do not use an extension lead. If an extension cord is used, make
sure to choose one of equivalent diameter with an earthed socket
and is suited to the power rating of the appliance. Take all necessary
precautions to prevent anyone tripping over an extension cord.
Always plug the appliance into an earthed socket.

Make sure that the electric power supply is compatible with the
power rating and voltage indicated on the bottom of the appliance.
Ulse asponge, hot water and washing up liquid to clean the cooking
plates.

Never immerse the appliance, its power cord or plug in water or
any other liquid.

WARNING: Do not heat or preheat without the 2 cooking plates
inside the grill.
Do

Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if necessary.
Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the plates and wipe
with a soft cloth or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests can move
freely around the table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive respiratory
system, such as birds. We advise bird owners to keep them away from the cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were designed
(e.g., do not place in an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).

Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the appliance. Only use
the plates provided with the appliance or bought from an Approved Service Centre.

Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved Service
Centre. Do not use them for other appliances or intention.
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Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall cupboard.
Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth, varnished furniture,
etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to inflammable
materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must never be close
to orin contact with hot parts of the appliance, close to a source of heat or resting on sharp edges.
Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,

Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this may damage
the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray becomes full
when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive preheating with the appliance
empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at any time.

Do not place asheet of aluminum or any other object between the plates and the heating element.
Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

Foryour safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations - Low voltage
directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials in contact with food.

On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

Our company has an ongoing policy of research and development and may modify these products
without prior notice.

Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo X

If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!
®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

9 Lleaveitatalocal civic waste collection point.
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A2
A3

A3

<

Description
A Control panel A4
A1 On/off button A5

Frozenfood mode A6
Cooking programs A7

4 temperature settings in manual mode;
see specific manual mode in Quick Start Guide

“OK” button
Cooking level indicator
Bluetooth light

A4 A5 A6

S =
=

B

C
D
E
F

Body

Handle
Cooking plates
Drip tray
Power cord
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Preparing

1Remove all packaging materials,
stickers and accessories from the inside
and the outside of the appliance.
The colour sticker on the cooking level
indicator can be changed, according to
the language. You can replace it with
the one on the inside of the packaging.

2 Before using for the first time,
thoroughly clean the plates with warm
water and a little dishwashing liquid,
rinse and dry thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at
the front of the appliance.

5 For the best results you may wipe
the cooking plates using a paper
towel dipped in a little cooking oil, to
improve the non-stick release.

6 Remove any surplus oil using a clean
kitchen paper towel.

7 Make sure that the upper and lower
plates are correctly positioned
in the product. Do not activate
preheating without the plates. Plug
your appliance into the mains power
supply. (Note that the cord should be
completely extended).

A
¢
/\
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Cooking with connection
1 Download the application and pair your OptiGrill

1 Download the My OptiGrill app
from the App Store or Play Store
for Android™ via your tablet or
smartphone. Activate the Bluetooth®
function on your tablet or smartphone.
Plug in your OptiGrill Smart and turn it
on by pressing the on/off button.

2 Select your OptiGrill Smart and follow

the instructions on the application to
pair your OptiGrill.
NB: To pair your OptiGrill Smart,
keep pressing a few seconds the
button “OK”. The Bluetooth led blinks
during the pairing phase and then
becomes fixed once paired.

3 Create your account and enjoy
My OptiGrill App.

See p.64 how to create and use your
custom profiles

4 Press the on/off button.

Caution: Make sure there is no food
between the plates
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2 ...Preheating

5 Tostart preheating, open the app’s
dashboard.

The Bluetooth indicator on the
product is fixed when it is connected
to the appliance. It is switched off in
disconnected mode.

6 Choose a cooking program on the
app’s dashboard and click “OK” on
the OptiGrill’s button.

The “OK” button lights blue in
connected mode.

with connection

Caution: Make sure there is no food
between the plates.

If the food you wish to cook is frozen, press the
corresponding button.

7  After clicking “OK”, preheating
starts. The application notifies you
the preheating is finished and emits a
“bip”.
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3 ...Cooking

8-9After preheating, the appliance is ready
for use.

Open the grill and place the food on the
cooking plate.

Comments: if the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

10 The OptiGrill's app. indicates that the
cooking has started then wait until the
desired cooking level.
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See step 14 to personalize your cooking
preferences with custom profiles.

11-12-13  If youwant to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove
the food when it has reached the desired
level and then close the grill and continue
cooking the other food. The program will
continue its cooking cycle until it reaches
the ‘well done’ level.
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with connection

3 ...Cooking

Create your custom profiles

Create a new profile by choosing a picture, a sound, a category and by completing
your preferences.

14 Set a customized cooking by selecting
a cooking mode and place the profils
at the desired cooking levels. Press
the profile to position it on the wheel.
Then move by dragging it with your
finger. Adding and position can be
changed at any time. Press “OK” on
your OptiGrill to start preheating.
Follow the steps on the application to
start the cooking process.

Cook with your custom profiles

Note for very thin pieces of
food: close the appliance, the
button “OK” will flash and
the indicator will stay “fixed
purple”, press “OK” to ensure
the appliance recognizes the
food and that the cooking
cyclesstarts.

15 Monitor your
customized cooking:
The application rings
when a cooking profile
is reached. Take your
portion out of the
OptiGrill and close the
lid to continue cooking.
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3

...Cooking

16 Keep warm function

the beep by pressing the button “OK”.

certain period of time.

Close the appliance. The control panel will light up and set itself to ‘choice
program’ mode.

selectionis made.

Once the well done cooking level is reached, the cooking is finished, the
appliance automatically activates the keep warm function, the indicator light
turns red and the device begins to beep every 20 seconds. If food is left on the
grill, it will continue to cook while the cooking plates cool. You may deactivate

Note: the security system will power off the appliance automatically after a

of

Comment: the security system will turn off automatically if no program

Successive cooking

If you wish to cook larger quantities, set in temperature the appliance again (see section 2.
“Preheating”, starting from point 4), even if cooking the same type of food or same programme.

Cooking larger quantities of food:
Once your first batch of food has finished cooking:
1.Make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain inside.
2.Select the correct cooking mode or programme (this step is necessary even if the
cooking mode is the same as for the foods you have just finished cooking).
3.Press the button “OK" to begin preheating. While preheating, the
light indicating the level of cooking will blink purple.
4.0nce preheating is complete, the appliance will beep and
the indicator light will stop blinking purple.
5.The appliance is ready to be used once preheating is complete.
Open the grill lid and place the food inside the appliance.

Important:
- Please note that preheating is required for each new cooking of food.
Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is closed and no
remnants of food remain inside.
- Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.
Note : if the new preheating cycle is activated immediately after the end of the preceding cycle,
the preheating time will be reduced.
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1 Pressthe on/off button.
Caution : Make sure there are no food
between the plates

2 Ifthefood youwishto cookisfrozen, press
the corresponding button.

3 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish
to cook.

Tip, especially for meat: the cooking
results on the preset programs may vary
depending on origin, cut and quality of
thefood being cooked, the programs have
beenset andtested for good quality food.

without connection

Similarly, the thickness of the meat must

betakeninto account during cooking; you

should not cook foods with a thickness
3 greater than 4 cm.

3
2 Preheating

If you are uncertain about what cooking mode to use, please refer to the cooking guides page 73.
N

4 Press the “OK” button: the appliance

4-7 starts preheating and the cooking level
minutes indicator flashes purple.
The “OK” button lights red in
disconnected mode.

NB: If you have selected the wrong
program, return to stage 1.

Wiait for 4-7 minutes.

5 6 An audible tone is heard and the
cooking level indicator stops flashing
purple when pre-heating is complete.

Comments: At the end of preheating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.




3 __Cooking...

e e

rare  medium well-done

7-8 Afterpreheating, the appliance s ready

for use.

Open the grill and place the food on the
cooking plate.

Comments: if the appliance remains

open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically.

9-10 The appliance automatically adjusts

1

a

the cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Close the appliance to start the cooking
cycle.

Note for very thin pieces of food: close
the appliance, the button “OK” will flash
and the indicator will stay “fixed purple”,
press “OK” to ensure the appliance
recognizes the food and that the cooking
cyclestarts.

The cooking level indicator turns blue
and then becomes green to indicate the
cooking is in progress (for the best results
do not open or move your food during the
cooking process).

While cooking is in progress, a beep alerts
theusereachtimea certainlevel of cooking
is attained (e.g. rare/yellow).

According to the degree of cooking, the
indicator light changes color. When the
indicator light is yellow with a beep, your
food is rare, when the indicator light is
orange with a beep, your food is medium
and when the indicator light is red, your
food is well done.

N.B.:if youlike your meat very rare,remove
the meat when the cooking level indicator
turns green.

Please note, especially on meat, it is normal
that cooking result vary depending ontype,
quality and origin of food.
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3 __...Cooking

1213 When the color corresponding to
your choice of cooking level appears and
that the beep sounds, open the appliance
and remove your food.

14-15-16 If you want to cook food to
different personal tastes, open the grill
andremove the foodwhen ithasreached
the desired level and then close the grill
and continue cooking the other food. The
program will continue its cooking cycle
until it reaches the ‘well done’ level.
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17 Keep warm function

Once the well done cooking is reached,
the cooking is finished, the appliance
automatically activates the keep warm
function, the indicator light turns red
and the device begins to beep every
20 seconds. If food is left on the grill, it will
continue to cook while the cooking plates
cool. You may deactivate the beep by
pressing the button “OK”.

Note : the security system will power
off the appliance automatically after a
certain period of time
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3 __...Cooking

18 Close the appliance. The control panel

” ~ will light up and set itself to ‘choice of
] program’ mode.

Comment: the security system will turn
off automatically if no program selection
ismade.

Successive cooking

If you wish to cook larger quantities, set in temperature the appliance again (see section 2.
“Preheating”, starting from point 4), even if cooking the same type of food or same programme.

Cooking larger quantities of food:
Once your first batch of food has finished cooking:
1.Make sure that the appliance is closed and no remnants of food remain inside.
2.Select the correct cooking mode or programme (this step is necessary even if the
cooking mode is the same as for the foods you have just finished cooking).
3.Press the button “OK” to begin preheating. While preheating, the
light indicating the level of cooking will blink purple.
4.0nce preheating is complete, the appliance will beep and
the indicator light will stop blinking purple.
5.The appliance is ready to be used once preheating is complete.
Open the grill lid and place the food inside the appliance.

Important:
- Please note that preheating is required for each new cooking of food.
Reminder: before activating preheating, make sure that the appliance is closed and no
remnants of food remain inside.
- Then wait for preheating to finish before opening the grill and placing food inside.
Note : if the new preheating cycle is activated immediately after the end of the preceding cycle,
the preheating time will be reduced.
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Cleaning and maintenance...

=
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Press the on/off button to turn off the
appliance.

Unplug the appliance from wall outlet.

Allow to cool for at least 2 hours.

To avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.



...Cleaning and maintenance

Before cleaning, unlock and remove the
plates to prevent damage to the cooking
surface.

The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down
and clean them with adry cloth.

If you do not wish to wash the cooking
plates in the dishwasher, use hot water
andalittlewashing upliquidto clean, then
rinse thoroughly to remove any residue.
Wipe them carefully with a paper towel.

Do not use metal scouring pads, steel wool
or abrasive cleaners to clean any part of
the grill, use only nylon or non-metallic
cleaning pads.

Drainthejuice driptray and wash itinmild
soapy water, then dry thoroughly with a
paper towel.

To dlean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with asoft, dry cloth.

Do not immerse the body of grill in water
orany other liquid.

10 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.
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Z

roubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button &) blinking
+ @ Indicator light solid green
+ Button[&)] blinking

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

2 possible options:

- Choose the tegoerature setting by
pressing the '@ button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
preheating or cooking.

o The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local Tefal customer service.

{The indicator light will blink white
+ Button ([@)/&)/(@)/&)/& ) blinking
+_Intermittent beeping

The device does not beep.

o Appliance failure.
 Appliancestored or used
inaroomthatistoo cold.

Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

{D)The indicator light will blink white

+ Button (@) blinking
+ Continuous beeping

« Appliance failure.

Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, @ but the
indicator light stays purple and cooking
does not begin.

e The quantity of food
inside the appliance is

The quantity of food should not exceed
Lem.

greater than 4 cm.
o Thegrillwasnotopened | ¢ Open the grill completely and close it
completelywhenplacing|  again.

the food inside.

The appliance does not
detect food inside The
quantity of food is
insufficient, “OK” is
blinking.

Confirm cooking activation by pressing
the button [&]

The appliance will activate inmanual mode
+ @ Theindicator light will blink red.

+ button (@) temp control and [&] light
fixed

o Preheating time was cut
short.

Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.
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Cooking Guide (automatic programs)

Cooking level color indicator
Dedicated program @ '
G>| Red meat Rare Medium Well-done
& Burger Rare Medium Well-done
& | Panini/ Sandwich Lightly cooked Browned Crispy
€A Fish Lightly cooked Medium Well-done
&) Poultry Well cooked
&3/ Pork / Sausages / Lamb Well cooked

Tips: if you want your meat to be very rare (blue), you may use

Cooking Guide (including Manual Mode)

Cooking level
Cooking
Food @ @ 0
program rare medium  well-done
Bread Slices of bread, toasted sandwiches 2 @
Burger: (after pre-cooking the meat) @
Meat & Pork fillet (boneless), pork belly = (]
Poultry Lamb (boneless) @
Frozen chicken nuggets (&% ) @
Pork belly @
Slice of ham to be cooked 2 @
Marinated chicken breast (9] O
Duck breast (e o
Fish Whole trout @
Shelled prawns & e
King prawns (with and without shells on) O
Tuna steak C
&"iﬂ]?;ﬂﬂ?gﬂdee Grilled fruits and vegetables (should be g 4 different temperature settinds
for manual mode cut to the same size and thickness) P 9

For frozen food, press (3§ before selecting your program.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

AVVERTENZE IMPORTANTI

Uso, manutenzione e installazione del prodotto: per la vostra
Bsicurezza, fare riferimento alle varie sezioni del presente

manuale e ai diagrammi corrispondenti.

°
74

Questo apparecchio non € destinato al funzionamento mediante

I'utilizzo di un timer esterno o di un sistema di comando a distanza

separato, diverso da quelli specificati dal produttore, per esempio uno

smartphone o un tablet.

Questo prodotto € destinato al solo uso domestico e in ambienti interni.

Questo apparecchio non € destinato a essere utilizzato nei sequenti

ambiti, pena I'annullamento della garanzia:

- cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri ambienti
professionali;

- case coloniche;

- stanze di alberghi, motel e altri edifici residenzial;

- camere in affitto e altri ambienti analoghi.

Prima del Frimo utilizzo, imuovere tutti i materiali di imballaggio, gli

adesivi e gli accessori dalle superfici esterne e interne dell apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere usato da persone (compresi i

bambini) con ridotte capacitd fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di

esperienza 0 conoscenza, @ meno che non siano sorvegliate o siano

state istruite sull'uso dell'apparecchio da una persona responsabile

della loro sicurezza. Sorvegliare i bambini per accertarsi che non

giochino con l'apparecchio.

Questo apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a

8 anni e da persone con ridotte capacitd fisiche, sensoriali o mentali

o prive di esperienza o conoscenza, solo Se supervisionati o istruiti

suﬁ’uso sicuro dell'apparecchio e se comprendono i rischi correlati.

Le operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria possono essere

effettuate dabambini solo se di eta superiore a 8 anni e supervisionati.

Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei

bambini di etd inferiore a 8 anni.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando € in funzione.



« A La temperatura delle superfici accessibili pud essere alta
quando I"apparecchio € in funzione. Non toccare le superfici
calde dell'apparecchio.

* Questo apparecchio non & progettato per essere attivato tramite timer G
esterni o telecomandi separati.

* Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima di collegare
lapparecchio alla presa di corrente.

o Permotivi di sicurezza, se il cavo di alimentazione é danneggiato deve
essere sostituito dal costruttore e dal suo centro di assistenza.

» Non utilizzare prolunghe. Se si utilizza una prolunga, assicurarsi di
sceglierne una di diametro equivalente collegata a una presa con
messa a terra e adeguata alla potenza dell‘apparecchio. Adottare
tutte le misure necessarie per evitare di inciampare su un'eventuale
prolunga.

o Collegare l'apparecchio esclusivamente a una presa dotata di messa
aterra.

o Assicurarsi che la rete elettrica sia compatibile con la potenza e il
voltag%io indicati sulla parte inferiore dell'apparecchio.

o Per pulire le piastre di cottura, usare una spugna, acqua calda e
detersivo per piatti.

» Non immergere I'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina in
acqua o altriliquidi.

AVVERTENZA! Nonriscaldare o pre-riscaldare I'apparecchio senza
le 2 piastre di cottura.

Che cosa fare

Leggere attentamente le istruzioni, comuni a diverse versioni a seconda degli accessori forniti
insieme all'apparecchio, e conservarle a portata di mano.

In caso di ustione, risciacquare immediatamente la parte lesa con acqua fredda e contattare un medico se
necessario.

Prima del primo utilizzo, lavare le piastre (consultare il paragrafo 5), versare un po' di olio di cottura sulle piastre e
strofinarle con un panno morbido o della carta assorbente.

Posizionare attentamente il cavo di alimentazione, con o senza prolunga, affinché le persone possano muoversi
liberamente intorno al tavolo senza inciamparvi.

T vapori di cottura possono essere nocivi per gli animali dotati di un sistema respiratorio particolarmente sensibile,
ad esempio gli uccelli. Si raccomanda ai proprietari di uccelli di tenerli lontani dall'area di cottura.

Usare esclusivamente parti o accessori forniti con |'apparecchio o acquistati presso un centro di assistenza
autorizzato. Non usarli con altri apparecchi o per altri scopi.
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Che cosa non fare

Non usare I'apparecchio all'aperto.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando é collegato all'alimentazione o & in funzione.

Per evitare che I'apparecchio si surriscaldi, non posizionarlo in angoli o sotto un pensile.

Non posizionare I'apparecchio direttamente su superfici fragili (tavoli in vetro, tovaglie, mobili
laccati, ecc.) o morbide (strofinacci, ecc.).

Non posizionare I'apparecchio sotto pensili o ripiani o in prossimita di materiali infiammabili come
tende, persiane o tappezzerie.

Non posizionare |'apparecchio sopra o in prossimita di superfici calde o scivolose; non posizionare
il cavo di alimentazione in prossimita o a contatto con le parti calde dell'apparecchio, fonti di
calore e bordi affilati.

Non collocare utensili da cottura sulle superfici di cottura dell'apparecchio.

Non tagliare mai gli alimenti direttamente sulle piastre.

Non usare spugnette metalliche, pagliette d'acciaio o detergenti in polvere abrasivi per evitare di
danneggiare il rivestimento antiaderente.

Non spostare I'apparecchio mentre & in funzione.

Non trasportare I'apparecchio tramite I'impugnatura o i cavi.

Non usare I'apparecchio a vuoto.

Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e gli alimentiin cottura.

Non rimuovere la vaschetta raccogli-grassi durante la cottura. Se la vaschetta raccogli-grassi
si riempie completamente durante la cottura, lasciare che I'apparecchio si raffreddi prima di
svuotarla.

Non posizionare le piastre calde su superfici fragili o sotto I'acqua.

Per preservare le proprieta antiaderenti del rivestimento, evitare un eccessivo pre-riscaldamento
con I'apparecchio vuoto.

Non maneggiare mai le piastre quando sono calde.

Non cuocere gli alimenti avvolti in fogli di alluminio.

Per evitare di danneggiarlo, non preparare ricette flambé con questo apparecchio.

Non frapporre fogli di alluminio o altri oggetti tra le piastre e I'elemento riscaldante.

Non riscaldare o cuocere alimenti quando la griglia & aperta.

Non riscaldare I'apparecchio senza le piastre di cottura.

Note e informazioni aggiuntive

Grazie per aver acquistato questo apparecchio, destinato al solo uso domestico.

Per lasicurezza degli utenti, questo apparecchio & conforme agli standard e alle norme applicabili:
direttive Basso voltaggio, Compatibilita elettromagnetica, Ambiente, Materiali in contatto con
glialimenti.

Durante il primo utilizzo, I'apparecchio potrebbe emettere un leggero odore e una scia di fumo.

Il prodotto potrebbe subire modifiche senza preavviso a causa della politica aziendale di costante

ricerca e sviluppo.
Non consumare alimenti entrati a contatto con le parti contraddistinte dal logo X
Se gli alimenti sono troppo spessi, il sistema di sicurezza causerd lo spegnimento dell'apparecchio.

Protezione ambientale

Salvaguardiamo I'ambiente!
® apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.

2 Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.
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A4 A5 A6

OptiGril

cessca06 ()

Descrizione
) 4 livelli di temperatura in modalita manuale;

A Egr?tr:gllllgd' A4 consultare le istruzioni relative alla modalita B golrlpo hi

manuale nella guida di avvio rapido el apparecchio
Al Eggﬁge Accesof A5 Pulsante OK C Impugnatura
A2 M?geﬁgtt? alimenti A6 Indicatore del livello di cottura D Piastre di cottura
a3 Programmidi - x7 | yce bluetooth B gaettaraccod

E Cavodi

alimentazione
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Pulizia

78

1Rimuovere tutti i materiali di

imballaggio, gli adesivi e gli accessori
dalle superfici esterne e interne
dell'apparecchio.
A seconda della lingua, & possibile
sostituire [|'adesivo colorato
sull'indicatore del livello di cottura con
uno di quelli inclusi.

2 Prima del primo utilizzo, pulire
accuratamente le piastre con acqua
calda e detersivo per piatti, risciacquare
e asciugare con cura.

3-4
Posizionare la vaschetta raccogli-grasso
sulla parte frontale dell'apparecchio.

5Per ottenere i migliori risultati e
migliorarne le proprieta antiaderenti,
pulire le piastre di cottura con della
carta assorbente intinta in una piccola
quantita di olio alimentare.

6 Rimuovere I'eventuale olio in eccesso
con della carta assorbente pulita.

7 Accertarsi che le due piastre
siano posizionate correttamente
nell'apparecchio. Non attivare il
pre-riscaldamento senza le piastre.
Collegare I'apparecchio alla presa di
corrente (svolgere completamente il
cavo di alimentazione).



Cottura con collegamento
1 Scarica I'applicazione e collega il tuo OptiGrill

1 Scarica I'app My OptiGrill
direttamente dall’App Store o da e
Play Store per Android™ attraverso
il tuo tablet o smartphone. Attiva la
funzione Bluetooth® sul tuo tablet o
smartphone. Collega il tuo OptiGrill
Smart e accendilo utilizzando il
pulsante on/off.

2 Selezionail tuo OptiGrill Smart e segui
le istruzioni sull’applicazione per
collegare il tuo OptiGrill

NB: per collegare il tuo OptiGrill
Smart, tieni premuto per qualche
secondo il pulsante “OK”. Il led
bluetooth lampeggia durante la fase
di collegamento e diventa fissa una
volta associato il dispositivo.

con collegamento

3 Crea il tuo account e divertiti con la
app My OptiGrill

Si veda pag. 82 su come creare e

utilizzare i profili personalizzati

4 Premi il pulsante on/off.

Attenzione: assicurati che non ci sia
cibo nei piatti
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2 ...Preriscaldamento

5 Peravviare il preriscaldamento,
aprire il dashboard dell'applicazione.
L'indicatore bluetooth sul prodotto
é fisso quando é collegato
all’apparecchio. £ spento quando &
scollegato.

6 Scegli un programma di cottura sul
dashboard dell’applicazione e clicca
“OK” sul pulsante di OptiGrill. La
luce del pulsante “OK” é blu quando
I'apparecchio € collegato.

con collegamento

Attenzione: assicurati che non ci sia cibo
nei piatti

Seil cibo che vuoi cucinare € congelato, premi il
pulsante corrispondente.

Dopo aver premuto su “OK”,
il preriscaldamento si avvia.
L'applicazione ti avverte al termine del
preriscaldamento ed emette un “bip”.
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3

...Cottura

8-9Dopo il preriscaldamento, I'apparecchio
& pronto all'uso.
Apriil grill e posizionail cibo sulla piastra
di cottura.

Note: se I'apparecchio resta aperto
troppo tempo, il sistema di sicurezza lo
spegne automaticamente.

10 L'applicazione di OptiGrillindica che la
cottura & cominciata, quindi attendi il
grado di cottura desiderato

Vedi il punto 14 per personalizzare le
tue preferenze di cottura con i profili
personalizzati.

111213 Se desideri cucinare dei cibi a
seconda di diversi gusti, apri il grill e
rimuovi il cibo quando ha raggiunto il
grado di cottura desiderato, quindi chiudi
il grill e continua la cottura degli altri cibi.
Il programma continuerd il suo ciclo di
cottura fino a raggiungere il livello “ben
fatto”.
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con collegamento

3 ...Cottura

Crea i tuoi profili personalizzati

Crea un nuovo profilo scegliendo un’immagine, un suono, una categoria e
: completando le tue preferenze.

Cucina con i tuoi profili personalizzati 14 Imposta una cottura personalizzata
selezionando una modalita di cottura

e posizionando i profili ai gradi di
cottura desiderati. Premi il profilo
per posizionarlo sulla ruota. Quindi
muovilo trascinandolo con il dito.
l'aggiunta e la posizione possono
essere modificate in qualsiasi
momento. Premi “OK” sul tuo OptiGrill
peravviare il preriscaldamento. Segui i
passaggi sull'applicazione per avviare
la procedura di cottura.

Nota per pezzi di cibo di
piccole dimensioni: chiudi
I'apparecchio, il pulsante
“OK” lampeggerae
I'indicatore emetterd unaluce
“fissaviola”, premi “OK” per
assicurarti che I'apparecchio
riconoscail cibo e che il ciclo
di cottura cominci.

15 Monitora la tua cottura

))) personalizzata:
I'applicazione suona

quando si raggiunge un
profilo di cottura. Estrai la
tua porzione da OptiGrill
e chiudi il coperchio per
continuare la cottura.

L



3 ...Cottura

16 Funzione scaldavivande

attiva automaticamente la funziona scaldavivande, I'indicatore luminoso
diventarosso eil dispositivo comincia ad emettere un “bip” ogni 20 secondi. Se
il cibo viene lasciato sul grill, continuerd la cottura mentre le piastre di cotturasi
raffreddano. Puoi disattivare il “bip” premendo il pulsante “OK”.

Una volta raggiunto il grado “ben fatto”, la cottura & terminata, 'apparecchio e

Nota:il sistema di sicurezza spegne 'apparecchio automaticamente dopo un
determinato lasso di tempo.

17 Chiudi I'apparecchio. Il pannello di controllo si accende e si imposta in
automatico sulla modalitd “scelta del programma’”.

Commento: il sistema di sicurezza si spegne automaticamente se non viene
effettuata alcuna selezione di programma.
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Cotture sequenziali

Se si desidera cuocere grandi quantita di alimenti, impostare nuovamente la temperatura
(consultare la sezione 2, “Pre-riscaldamento”, a partire dal punto 4), anche se il tipo di alimento
o il programma di cottura non cambia.

Cottura di grandi quantita di alimenti
Al termine della cottura della prima parte degli alimenti:

1.Accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno non siano presenti residui.

2.Selezionare la modalitd o il programma di cottura desiderato (questo passaggio é necessario
anche se la modalita di cottura non cambia).

3.Premere il pulsante "OK" per avviare il pre-riscaldamento. Durante la fase di pre-riscaldamento,
I'indicatore del livello di cottura lampeggera di viola.

4.Al termine del pre-riscaldamento, I'apparecchio emetterd un segnale acustico e I'indicatore del
livello di cottura smettera di lampeggiare.

5.Al termine del pre-riscaldamento, I'apparecchio € pronto all'uso. Aprire la griglia e disporre gli
alimenti al suo interno.

Importante!

- La fase di pre-riscaldamento é necessaria all'inizio di ogni cottura.

Nota: prima di avviare il pre-riscaldamento, accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo
interno non siano presenti residui di alimenti.

- Attendere il termine del pre-riscaldamento prima di aprire la griglia e posizionare gli alimenti.
Nota: se il ciclo di pre-riscaldamento viene awviato al termine del ciclo precedente, la durata del
pre-riscaldamento sara ridotta.
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senza collegamento

3

3
2 Preriscaldamento

1 Premiil pulsante on/off

Attenzione: assicurati che non ci sia cibo
nei piatti

Se il cibo che vuoi cucinare € congelato,
premiil pulsante corrispondente.

Selezionare la modalita di cottura
appropriata a seconda del tipo di cibo
che desideri cucinare

Suggerimento, in particolare per la
carne: i risultati di cottura sui programmi
pre-impostati possono dipendere dalla
provenienza, dal taglio e dalla qualita del
cibo chessi desidera cucinare, i programmi
sono stati impostati e testati con prodotti
diottimaqualitd. Analogamente, durante
la cottura si deve tenere conto dello
spessore della carne; non € opportuno
cucinare cibi di spessore maggiore a4 cm.

Senonseisicuro dellamodalita di cottura da utilizzare, fairiferimento alla guida alla cottura, pagina 91.

N

4-7
minuti

4 Premereil pulsante “OK”:I'apparecchio

awvia il preriscaldamento e I'indicatore
del grado di cottura lampeggia in viola.
La luce del pulsante “OK” & rossa quando
I'apparecchio non ¢ collegato.

NB: se hai selezionato il programma
sbagliato, torna alla fase 1.

Attendi 4-7 minuti.

Si sentird un segnale acustico e
I'indicatore del grado di cottura
smettera di lampeggiare in viola una
volta terminato il preriscaldamento.

Commenti: al termine del
preriscaldamento, il sistema di sicurezza
spegnerd I'apparecchio se questo rimane
chiuso.



3 Cottura...

e e

leggerm- mediamente ben
entecotto  cot! cotto

7-8 Al termine del pre-riscaldamento,
I'apparecchio & pronto per |'uso.
Aprire la griglia e disporre gli alimenti
sulla piastra di cottura.
Nota: se I'apparecchio rimane aperto
troppo a lungo, il sistema di sicurezza ne
causerd lo spegnimento.

9-10 L'apparecchio regola
automaticamente il ciclo di cottura
(durata e temperatura) a seconda dello
spessore e della quantita degli alimenti.
Chiudere I'apparecchio per avviare il ciclo
di cottura.

Nota per alimenti molto sottili:
chiudere I'apparecchio; se il pulsante
"OK" lampeggia e I'indicatore rimane
acceso di viola, premere "OK" per
assicurarsi che I'apparecchio riconosca
gli alimenti e il ciclo di cottura si awvii.
L'indicatore del livello di cottura diventa
blu, quindi verde, aindicare che la cottura
& in corso (per i migliori risultati, non
aprire o spostare gli alimenti durante il
processo di cottura). Durante il processo
di cottura, I'apparecchio emettera un
segnale acustico al raggiungimento di
ogni livello di cottura (ad es. giallo/poco
cotto).

11 L'indicatore del livello di cottura
cambia colore a seconda del livello di
cottura. Quando I'indicatore del livello di
cottura é giallo e I'apparecchio emette
un segnale acustico, gli alimenti sono
leggermente cotti; quando I'indicatore
é arancione e I'apparecchio emette
un segnale acustico, gli alimenti sono
mediamente cotti; quando I'indicatore
& rosso, gli alimenti sono ben cotti.
Nota: se si desidera preparare carne al
sangue, rimuoverla quando I'indicatore
del livello di cottura diventa verde.

E normale che i risultati di cottura varino
a seconda del tipo, della qualita e
dell'origine degli alimenti, in particolare
nel caso della carne. 85
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12-13 Quando l'indicatore diventa del
colore corrispondente al livello di cottura
desiderato e I'apparecchio emette un
segnale acustico, aprire |'apparecchio e
rimuovere gli alimenti.

14-15-16

Se si desidera cuocere alimenti
secondo le proprie preferenze, aprire
la griglia e rimuovere gli alimenti al
raggiungimento del livello di cottura
desiderato, quindi chiudere la griglia per
continuare la cottura di altri alimenti. II
programma continuerd il ciclo di cottura
fino al raggiungimento del livello "ben
cotto”.

17 Funzione di mantenimento al caldo
Alraggiungimento dellivello "ben cotto”
la cottura € terminata e I'apparecchio
attivera automaticamente la funzione
di mantenimento al caldo; I'indicatore
diventera rosso e |'apparecchio
emetterd un segnale acustico ogni 20
secondi. Se gli alimenti vengono lasciati
nella griglia continueranno a cuocere
mentre le piastre si raffredderanno. E
possibile disattivare i segnali acustici
premendo il pulsante "OK".

Nota: il sistema di sicurezza causerd lo
spegnimento dell'apparecchio dopo un
certo intervallo di tempo.



3 __...Cottura

, 18 Chiudere I'apparecchio. Il pannello
” ~ di controllo si illuminerd ed entrera
] automaticamente in modalita
"selezione del programma’.

Nota: il sistema di sicurezza causerd lo
spegnimento dell’apparecchio se non
viene selezionato alcun programma.

Cotture sequenziali

Se si desidera cuocere grandi quantita di alimenti, impostare nuovamente la temperatura
(consultare la sezione 2, “Pre-riscaldamento”, a partire dal punto 4), anche se il tipo di alimento
o il programma di cottura non cambia.

Cottura di grandi quantita di alimenti
Al termine della cottura della prima parte degli alimenti:

1. Accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo interno non siano presenti residui.

2.Selezionare la modalita o il programma di cottura desiderato (questo passaggio é necessario
anche se la modalita di cottura non cambia).

3.Premere il pulsante "OK" per avviare il pre-riscaldamento. Durante la fase di pre-riscaldamento,
I'indicatore del livello di cottura lampeggera di viola.

4. Al termine del pre-riscaldamento, I'apparecchio emetterd un segnale acustico e I'indicatore del
livello di cottura smettera di lampeggiare.

5.Al termine del pre-riscaldamento, I'apparecchio & pronto all'uso. Aprire la griglia e disporre gli
alimenti al suo interno.

Importante!

- Lafase di pre-riscaldamento & necessaria all'inizio di ogni cottura.

Nota: prima di avviare il pre-riscaldamento, accertarsi che I'apparecchio sia chiuso e che al suo
interno non siano presenti residui di alimenti.

- Attendere il termine del pre-riscaldamento prima di aprire la griglia e posizionare gli alimenti.
Nota: se il ciclo di pre-riscaldamento viene avviato al termine del ciclo precedente, la durata del
pre-riscaldamento sard ridotta.
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Pulizia e manutenzione...
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1 Premere il pulsante Acceso/Spento per
spegnere |'apparecchio.

2 Scollegare |'apparecchio dalla presa di
corrente.

3 Lasciare che I'apparecchio si raffreddi
per almeno 2 ore.
Perevitareilrischio di ustioni, attendere che
lagrigliasi raffreddi completamente prima
dipulirla.



...Pulizia e manutenzione

e rimuovere le piastre per evitare di
danneggiare la superficie di cottura.

4 Prima di pulire I'apparecchio, sbloccare G

5 L'apparecchio e il cavo di alimentazione
non possono essere lavati in
lavastoviglie. Gli elementi riscaldanti
e le parti accessibili e visibili dopo la
rimozione delle piastre non devono
essere puliti. Se sono molto sporchi,
attendere che I'apparecchio si sia
raffreddato completamente e pulirli
con un panno asciutto.

6-7
Se non si desidera lavare le piastre di
cottura in lavastoviglie, pulirle con
acqua calda e detersivo per piatti
e risciacquarle accuratamente per
eliminare eventuali residui. Strofinarle
accuratamente con della carta
assorbente.

Non usare spugnette metalliche,
pagliette d'acciaio o detergenti in
polvere abrasivi per pulire la griglia;
usare esclusivamente spugne in nylon
o non metalliche.

Svuotare la vaschetta raccogli-grassi
e lavarla con acqua calda saponata,
quindi asciugarla accuratamente con
della carta assorbente.

8 Per pulire il coperchio della griglia, usare
una spugna umida e asciugarlo con un
panno morbido e asciutto.

9 Nonimmergere il corpo dell’apparecchio
in acqua o altri liquidi.

10Accertarsi che la griglia sia pulita e
asciutta prima di riporla.
Affidare eventuali riparazioni a un
centro di assistenza autorizzato.
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Risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

1l pulsante (&) lampeggia
+ (@ Lindicatore & acceso di verde
lampeggia

o L'apparecchio & stato
acceso o é stato avviato
un ciclo di cottura
automatico senza
pre-riscaldamento (la
modalita manuale
viene attivata
automaticamente).

2 opzioni possibili:

- Selezionare la temperatura
premendo il pulsante '@, quindi
premere il pulsante OK. Continuare
la cottura ma monitorarla (modalita
manuale).

- Spegnere |'apparecchio, rimuovere
gli alimenti, chiudere I'apparecchio,
riprogrammarlo e attendere il
termine del pre-riscaldamento.

L'apparecchio si spegne durante il pre-
riscaldamento o la cottura.

e 'apparecchio & rimasto
aperto troppo a lungo
durante la cottura.

Non é stato premuto
alcun pulsante al
termine del pre-
riscaldamento o del
mantenimento al caldo.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente, attendere 2-3 minuti, quindi
riavviare il processo. Al successivo utilizzo
dell'apparecchio, assicurarsi di aprirlo
e chiuderlo rapidamente per i migliori
risultati di cottura. Se il problema si
ripresenta, contattare il servizio clienti
Tefal locale.

L'indicutore lampeggia di bianco

+ 1l pulsante @/@)/@&/&/&
lampeggia

+ Segnale acustico intermittente

L'apparecchio non emette segnali acustici.

* Malfunzionamento
dell'apparecchio.

o L'apparecchio & stato
usato o conservato in un
locale troppo freddo.

Scollegare e ricollegare I'apparecchio
alla presa di corrente e avviare
immediatamente il pre-riscaldamento.
Se il problema persiste, contattare il
Servizio clienti.

L'indicutore lampeggia di bianco
+ Ilpulsante (@) lampeggia
+ Segnale acustico continuo

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il Servizio clienti.

Dopo il pre-riscaldamento, gli alimenti
sono stati posizionati nell'apparecchio
e 'apparecchio ¢ stato chiuso, ma
I'indicatore rimane acceso di viola e il ciclo
di cottura non si avvia.

e Lo spessore degli
alimenti all'interno
dell'apparecchio supera
i4cm.

Lo spessore degli alimenti non deve
superare i 4 cm.

La griglia non
é stata aperta
completamente durante
il posizionamento degli
alimenti.

.

Aprire completamente la griglia e
richiuderla.

L'apparecchio non rileva
gli alimenti al suo interno.
Se "OK" lampeggia, la
quantita di alimenti &
insufficiente.

Confermare I'attivazione del ciclo di
cottura premendo il pulsante &)

L'apparecchio si avvia in modalitd manuale
+ @ Lindicatore lampeggia di rosso.

+ il pulsante di controllo della temperatura
B e laspia [&] sono accesi

o Il pre-riscaldamento &
stato interrotto.

.

Monitorare periodicamente la cottura
(modalita manuale).

Oppure

Spegnere la griglia, rimuovere gli
alimenti, chiudere la griglia, selezionare
il programma di cottura desiderato
e attendere il termine del pre-
riscaldamento.
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Guida di cottura (programmi automatici)

. Colore dell'indicatore del livello di cottura

Programma predefinito @ '
&=/ Carne rossa Al'sangue Mediamente cotta Ben cotta
&) Hamburger Al'sangue Mediamente cotto Ben cotto
% Panino/sandwich Riscaldato Tostato Croccante
@X| Pesce Leggermente Mediamente cotto Ben cotto

cotto

&) Pollame Ben cotto
&3 Maiale/salsiccia/agnello Ben cotto

Nota: se si desidera una carne molto al sanque, terminare la cottura quando l'indicatore & @

Guida di cottura (con modalita manuale)

Livello di cottura

Programma|
Alimento ;
di cottura @ @ '
Alsangue Mediamente cotta Ben cotta

Pane Pane a fette, sandwich tostati (@]

Hamburger (dopo aver pre-riscaldato la ) O

carne)
Carnerossae  |Fjetto di pollo (disossato), pancetta = Qe
pollame Agnello (disossato) @

Crocchette di pollo surgelate (¢ ) @

Pancetta O

Prosciutto a fette ) O

Petto di pollo marinato ()] C

Petto d'anatra &> C
Pesce Trota intera @

Gamberetti con guscio o O

Gamberi (con e senza guscio) O

Filetto di tonno (@)
Modalita Frutta e verdura alla griglia (tagliare
manuale  |q pezzetti di uguale spessore e g 4 livelli di temperatura disponibili
Consultare la guida di | 4 ensione)
awvio rapido

Per gli alimenti surgelati, premere (3 prima di selezionare il programma.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

PRECAUCIONES IMPORTANTES

Uso, mantenimiento e instalacion de este producto: por su
Bseguridad, consulte los distintos apartados de este manual y

los diagramas correspondientes.

92

Este electrodoméstico no estd disefiado para funcionar con un temporizador

externo u otro sistema de control remoto independiente diferente de los

especificados por el fabricante, como un smartphone o un tablet.

Este aparato estd disefiado para un uso exclusivamente doméstico. No

ha sido concebido para utilizarse en los siguientes casos, que no estan

cubiertos por la garantia:

- en zonas de cocina reservadas para el personal de almacenes, oficinas y
otros entornos profesionales,

- en granjas,

- por clientes de hoteles, moteles y otros espacios residenciales,

- en lugares como habitaciones de huéspedes.

Retire todos los envases, etiquetas y accesorios que hay tanto dentro como

fuera del aparato.

Este aparato no estd disefiado para que lo utilicen personas (incluidos

ninos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas,

0 POr personas sin experiencia ni conocimientos, a no ser que la persona

responsable de su sequridad las supervise o les haya proporcionado

instrucciones previas sobre el funcionamiento del aparato.

Serecomienda vi%ilar alos nifos para asegurarse de que no juegan con el

aparato y que no lo utilizan como juguete.

Nunca deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.

A Latemperatura delas superficies accesibles puede ser elevada cuando

el aparato estd en funcionamiento. No toque las superficies calientes del

aparato.

Este aparato no debe ponerse en marcha mediante un temporizador

exterior ni por un sistema de mando a distancia externo.

Desenrolle el cable por completo.

Si el cable de alimentacion esta darnado debe ser reemplazado por el

fabricante, su servicio de posventa o por personal cudlificado para evitar



cualquier peligro.

o No utilice alargadores. Si utiliza un alargador, ase?l]rese de elegir uno con
un didmetro equivalente, que disponga de enchufe con conexion a tierra y
sea adecuado para la potencia del aparato. Tome todas las precauciones
necesarias para impedir que alguien tropiece con el alargador.

o Conecte el aparato Unicamente a un enchufe con toma de tierra
incorporada.

o Compruebe que la instalacion eléctrica es compatible con la potencia y la
tension indicadas debajo del aparato.

o No sumerja este aparato. Nunca sumerja el aparato ni el cable en agua.

o Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios 0 mas y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o personas sin
experiencia ni conocimientos, siempre que hayan recibido instrucciones o
supervision sobre el uso sequro del aparato y conozcan los riesgos alos que
se exponen. La limpieza y el mantenimiento que ha de realizar el usuario
no deben ser efectuados por nifios, salvo que tengan més de 8 arios y
estén vigilados.

o Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

ATENCION : No calentar ni precalentar el grill sin las 2 placas interiores

Qué debe hacer

Lea atentamente y tenga a mano estas instrucciones, comunes a las diferentes versiones de los
accesorios suministrados con el aparato.

Si ocurre un accidente, aplique de inmediato agua fria sobre la quemadura y llame a un médico
si fuera necesario.

Antes del primer uso, lave las placas (véase el apartado 5), vierta unas gotas de aceite en las placas
y séquelas con un pario suave.

Tenga cuidado al colocar el cable con o sin alargador; tome todas las precauciones necesarias
para no dificultar el paso de las personas alrededor de la mesa, de modo que nadie tropiece con él.
Los humos de coccién pueden ser peligrosos para los animales que tengan un sistema de
respiracion especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los propietarios de pajaros
que los mantengan alejados del lugar de coccion.

Mantenga siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

Compruebe que los 2 lados de la placa estén limpios antes de utilizar el aparato.

Para evitar que se deterioren las placas, utilicelas Gnicamente con el aparatado para el que han
sido disefiadas (ejemplo: no las introduzca en el horno, ni las coloque sobre fogones de gas o una
placa eléctrica).

Cuide de que las placas estén en una posicion estable, bien colocadas y encajadas en la base del
aparato. Utilice solamente las placas suministradas o adquiridas en el centro de servicio oficial.
Para preservar el revestimiento de las placas de coccion, utilice siempre una espatula de pléstico
omadera. 93



o Utilice Gnicamente los accesorios suministrados con el aparato o comprados en un centro de servicio autorizado.
No los utilice con otros aparatos.

Qué no debe hacer

No utilice el aparato en el exterior.

Nunca deje conectado el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo cologue en una esquina ni contra una pared.
Nunca coloque el aparato directamente sobre una superficie fragil (mesa de vidrio, mantel, mueble
barnizado, etc.) ni sobre un hule.

Nunca coloque el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre una estanteria ni cerca de
materiales inflamables como toldos, cortinas o estores.

No coloque el aparato sobre o cerca de superficies resbaladizas o calientes, ni deje el cordon
colgando por encima de una fuente de calor (placas de coccién, cocinas de gas).

No coloque utensilios de cocina en las superficies de coccién del aparato.

No corte directamente sobre las placas.

Nunca utilice esponjas metdlicas ni detergente en polvo, para no dafiar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

No desplace el aparato mientras esté en funcionamiento.

No transporte el aparato cogiéndolo por el asa o los bordes metdlicos.

Nunca utilice el aparato vacio.

No cologue nuncahojas de aluminio niningin otro objeto entrelas placas y los alimentos que vayaa cocinar.
No retire la bandeja de recogida de grasas durante la coccion. En caso de que la bandeja de
recogida de grasas esté llena durante la coccién, deje enfriar el aparato antes de vaciarla.

No coloque la placa caliente bajo el agua o sobre una superficie fragil.

Para conservarlas cualidades antiadherentes del revestimiento, evite calentar demasiado tiempo el aparato vacio.
Las placas no se deben manipular nunca en caliente.

No cocinar alimentos envueltos en papel de aluminio

Para evitar dafiar el aparato, nunca realice recetas flambeadas sobre el mismo.

No cologue nunca hojas de aluminio ni ningn otro objeto entre las placas y las resistencias.
Nunca caliente ni realice ninguna coccion en posicion «grill abierton.

Nunca caliente el aparato sin las placas de coccién.

Consejos/Informacion

« Leagradecemos que haya comprado este aparato, exclusivamente destinado a uso doméstico.
o Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables (Directivas de
Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en Contacto con Alimentos, Medio
Ambiente, etc.).

En la primera utilizacién puede desprenderse un ligero olor o humo.

Para limpiar las placas de coccion, utilice una esponja, agua caliente y jabon de lavavajillas liquido.
Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o componentes de sus productos.

Nose puedi coifumir ningn alimento sélido o liquido que entre en contacto con piezas marcadas

con el logo
Silos aliment6ss8n demasiado espesos, e sistema de seguridad impide la puesta en marcha del aparato.
La resistencia no se debe limpiar. Si estd sucia de verdad, espere a que se enfrie totalmente y
frotela con un pario seco.

Medio Ambiente
E iColaboremos con la proteccién del medio ambiente!

® Suaparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
2 Lleve el aparato a un punto de recogida de residuos o, en su defecto, a un centro de

o4 servicio autorizado para que pueda ser procesado.
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Descripcion
Panel de control Modo manual con 4 niveles de
temperatura véaselaguiadeinico B Cuerpo del aparato
rpido especifica del modo manual
A1 Boton ON/OFF A5 Botén OK C Asa
A2 ngdo a6 Indicador de nivel de coccién D Placas de coccién
escongelacion
A3 Izg(zgc;irgrr]nqs de A7 Luz de Bluetooth E Bandeja de recogida de jugos

F Cable de alimentacion
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1 Retire todos los embalajes, pegatinas o

accesorios diversos tanto del interior como
del exterior del aparato.
Enfuncion delidioma, la pegatinaalrededor
delindicador de nivel de coccion puede ser
distinta. Basta con sustituirla por la que se
encuentra en el interior del embalaje del
aparato.

2 Antes de utilizarlo por primera vez, limpie
cuidadosamente las placas con agua
caliente y jabon de lavavajillas, acldrelas y
séquelas con cuidado.

3-41nstalelabandejarecogedoradejugosen
la parte delantera del aparato.

5 Silodeseq, paraobtenermejoresresultados,
puede restregar las placas de coccién con
un paio impregnado en un poco de aceite
de cocina para mejorar la eficacia de la
superficie antiadherente.

6 Elimine el exceso de aceite conayudadeun
pafo limpio.

7 Asegirese de que las placas superiores e
inferiores estén colocadas correctamente
enelproducto.Noinicieel precalentamiento
sin placas. Conecte el aparato a la red
eléctrica. (El cable debe estar totalmente
desenrollado).



Cocinar con conexion
1 Descargue la aplicacion y sincronice su OptiGrill

1 Descargue la aplicacion Mi OptiGrill de
laApp Store o Play Store para Android™ @
desde su tablet o smartphone. Active
la funcion de Bluetooth® de su tablet
o smartphone. Enchufe su OptiGrill
Smart y enciéndalo pulsando el boton
on/off.

2 Seleccione su OptiGrill Smart y siga
las instrucciones de la aplicacién para
sincronizar su OptiGrill.

con conexion

Nota: Para sincronizar su OptiGrill
Smart, mantenga pulsado unos
segundos el boton ““OK”". El led
de Bluetooth parpadea durante la
fase de sincronizacion y después se
mantiene fijo una vez sincronizados
los dispositivos.

3 Cree su cuenta y disfrute de la
aplicacién Mi OptiGrill.

Consulte la pagina 100 para saber

como crear y utilizar perfiles

personalizados

4 Pulse el boton on/off.

Advertencia: aseglrese de que no
haya alimentos entre las placas.
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2 ...Precalentamiento

5 Para empezar a precalentar, abra el
tablero de la aplicacion. El indicador
de Bluetooth del producto esta fijo
cuando esta conectado al aparato.
Se apaga en el modo desconectado

Y

c
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x
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6 Elija un programa de cocina en el
tablero de la aplicacién y pulse “OK”
en el boton del OptiGrill. El boton de
“OK” se ilumina en azul en el modo
conectado.

Advertencia: aseglrese de que no haya
alimentos entre las placas

Si el alimento que desea cocinar esta conge-
lado, pulse el botén correspondiente.

7 Al pulsar “OK” comienza el
precalentamiento. La aplicacién
le avisa cuando termina el
precalentamiento emitiendo un pitido.
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...Cocinar

8-9 Después del precalentamiento, el
aparato esta listo para usar.

Abra la parrilla y coloque el alimento en
la placa de coccion

Observaciones:siel aparato permanece
abierto mucho tiempo, el sistema de
seguridad lo apagard automdticamente.

10 La aplicacion OptiGrill indica que ha
empezado la coccion; después espere
hasta alcanzar el nivel de coccion
deseado.

Consulte el paso 14 para personalizar
sus preferencias culinarias con perfiles a
medida

11-12-13 Si desea cocinar alimentos para
diferentes gustos personales, abra la
parrilla y retire el alimento cuando éste
haya alcanzado el punto deseado y luego
cierre la parrilla y continlie cocinando
el resto de los alimentos. El programa
continuard su ciclo de coccién hasta que
alcance el punto “muy hecho'.

99
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...Cocinar

Cree perfiles personalizados

con conexion

Cree un nuevo perfil eligiendo una foto, un sonido, una categoria y rellenando sus
: preferencias.

14 Establezca una forma de cocinar
personalizada seleccionando un modo
de coccion y coloque los perfiles en los
niveles de coccion deseados. Pulse
el perfil para colocarlo en la rueda.
Luego muévalo arrastrandolo con el
dedo. En cualquier momento se puede
afadir una posicion. Pulse “OK” en su
OptiGrill para empezar a precalentar.
Siga los pasos en la aplicacion para
empezar a cocinar.

Nota para alimentos muy
delgados: cierre el aparato;
elboton “OK” empezarda
parpadear y el indicador se
mantendrd en “morado fijo”;
pulse “OK” para asegurarse
de que el aparato reconozca
el alimento y de que empiece
el ciclo de coccion.

15 Supervise su coccion
personalizada:
La aplicaciéon suena
cuando se alcanza un
perfil de coccion. Saque
su racion del OptiGrill y
cierre la tapa para seguir
cocinando.

15
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...Cocinar

16 Funcion de mantenimiento del calor

Cuando se ha alcanzado el nivel de coccién “muy hecho” termina la coccion,
el aparato activa automdaticamente la funcién de conservacion del calor, la luz
del indicador se pone roja y el aparato empieza a pitar cada 20 segundos. Si
se deja algn alimento en la parrilla, seguird cocindndose mientras se enfrian
las placas. Puede desactivar el pitido pulsando el boton “OK”.

Nota: el sistema de sequridad apagard el aparato automaticamente
transcurrido cierto tiempo.

17 Cierre el aparato. El panel de control se encenderd y se establecerd en modo
“eleccion de programa’”.

Observacion: el sistema de sequridad apagard automaticamente si no se
selecciona ningdn programa.

Coccion sucesiva

Si desea cocinar mas alimentos, vuelva a ajustar la temperatura del aparato (consulte el

apartado 2. «Precalentamiento», a partir del punto 4), aunque se trate del mismo tipo de
alimento o del mismo programa.

Como cocinar mds alimentos:
Una vez terminada la coccién de la primera cantidad de alimentos:

1.Aseglrese de que el aparato esté cerrado y de que no haya alimentos en su interior.

2. Seleccione elmodo o programa de coccion apropiado (este paso es necesario aunque el modo
de coccion sea el mismo que para los alimentos anteriores).

3. Pulse elboton «OK» parainiciar el precalentamiento. Durante el precalentamiento, el indicador
del grado de coccién parpadea en violeta.

4. Cuando termina el precalentamiento, suena una sefial sonora y el indicador del grado de
coccion deja de parpadear en violeta.

5. Elaparato estd listo para usar cuando termina el precalentamiento.

Importante:

- Tengaen cuentaque el precalentamiento es obligatorio para cada nueva coccién de alimentos.
Recuerde: antes de iniciar el precalentamiento, asegrese de que el aparato esté cerrado y de que
no haya alimentos en su interior.

- A continuacion, espere a que termine el precalentamiento antes de abrir el grill y de colocar los
alimentos dentro.

Nota:sielnuevo ciclo de precalentamiento se inicia inmediatamente después del fin del ciclo anterior,
el tiempo de precalentamiento serd mas corto.
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Cocinar sin conexion
1 Comience a cocinar con su OptiGrill

1 Pulse el boton on/off

Advertencia: no deje alimentos entre las
placas.

2 Sielalimento a cocinar estd congelado,
pulse el boton correspondiente

3 Elijaelmodo de coccién apropiado segin
el tipo de alimento que desea cocinar.

Consejo, especialmente para la carne:
los resultados culinarios en programas
predefinidos varian segdn el origen, corte
y calidad del alimento que se cocine; los
programas se establecierony probaron en
alimentosde calidad. Ademds, debe tener
en cuenta el grosor de la carne durante
la coccion: no debe cocinar alimentos de
grosor superior a4 cm.

sin conexion

3

3
2 Precalentamiento

Sino esta seguro de qué modo de coccion utilizar, consulte las guias de cocina de la pagina 109.
N
4.7

minutos

4 Pulse el boton “OK™: el aparato empieza
a precalentar y el indicador de nivel de
coccion parpadea en morado.

El boton de “OK” se ilumina en rojo en el
modo desconectado.

Nota: Si ha seleccionado un programa
incorrecto, vuelvaal paso 1.

Espere de 4a 7 minutos.

5 6 Seoye un pitido y el indicador de nivel de
coccion deja de parpadear en morado
cuando termina el precalentamiento.

Observaciones: al finalizar el
precalentamiento, si el aparato
permanece cerrado el sistema de
seguridad apagard el aparato.
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Después del precalentamiento, el aparato
estd listo para su uso. Levante la tapa del grill
y coloque los alimentos sobre la placa de
coccion.

Comentario: si el aparato se deja abierto
demasiado tiempo, el sistema de sequridad
desconectard automaticamente el aparato.

9-10
El aparato selecciona automdticamente el
ciclo de coccion (tiempo y temperatura) en
funcion de la cantidad y el espesor de los
alimentos.
Cierre el aparato para que comience el ciclo
de coccion. El indicador de grado de coccion
se vuelve azul y después verde, para indicar
que la coccion estd en curso (para obtener
mejores resultados, evite abrir el aparato o
desplazar los alimentos durante la coccion).
Durantelacoccion, unasefialsonoraadvierte
al usuario cada vez que se alcanza un grado
de coccion (p. ej.: poco hecho/amarillo).
Nota para piezas de alimentos muy finas:
cierre el aparato; el boton «OK» parpadeara
y el indicador se encenderd en «violeta
fijo». Pulse «OK» para asegurarse de que
el aparato reconozca el alimento y de que
empiece el ciclo de coccion.

11 El indicador cambia de color en funcion
del grado de coccién. Cuando el indicador
esta amarillo y va acompafiado de una
sefial sonora, el alimento estd poco hecho;
cuando el indicador esta naranja con una
sefial sonora, la coccién del alimento estd
al punto; cuando esta rojo, el alimento estd
muy hecho.

Nota: para obtener un grado de coccién
«azul», retire la carne cuando el indicador de
grado de coccion se ponga verde.

Tenga en cuenta, sobre todo para la carne,
que es normal que los resultados de coccion
varien segln el tipo, la calidad y el origen del
alimento.
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sin conexion

104

1213
Cuando aparezca el color correspondiente
al grado de coccién elegido por usted y
suene el pitido, abra el aparato y retire los
alimentos.

141516

En funcién de las preferencias individuales
de cada persona, abra el grill y retire los
alimentos que hayan alcanzado el grado de
coccion deseado; después vuelva a cerrar el
grill para continuar la coccion de los demas
alimentos. El programa continuard el ciclo
de coccion hasta el grado «muy hecho».

17 Funcién de mantenimiento de calor
Una vez alcanzado el punto de coccion
muy hecho, la coccién habré finalizado
y el aparato activa la funcion de
mantenimiento de calor. El indicador
luminoso se vuelve rojo y suena un pitido
cada 20 segundos. Si se deja el alimento
sobre el grill, continuard cocindndose
hasta que se enfrien las placas de
coccion. Puede detener la sefial sonora
pulsando el boton «OK».
Comentario: el sistema de
seguridad desconectard el aparato
automaticamente tras un determinado
intervalo de tiempo.



18 Baje la tapa. El panel de control

programas.

ningln programa.

18

se

ilumina y pasa al modo «Seleccion de

Comentario: el sistema de
seguridad desconectard el aparato
automdticamente si no se selecciona

Coccion sucesiva

Si desea cocinar mas alimentos, vuelva a ajustar la temperatura del aparato (consulte el
apartado 2. «Precalentamiento», a partir del punto 4), aunque se trate del mismo tipo de
alimento o del mismo programa.

Como cocinar mds alimentos:
Una vez terminada la coccién de la primera cantidad de alimentos:

1. Aseglrese de que el aparato esté cerrado y de que no haya alimentos en su interior.

2. Seleccione el modo o programa de coccion apropiado (este paso es necesario aunque el modo
de coccion sea el mismo que para los alimentos anteriores).

3. Pulse elboton «OK» parainiciar el precalentamiento. Durante el precalentamiento, el indicador
del grado de coccién parpadea en violeta.

4. Cuando termina el precalentamiento, suena una sefial sonora y el indicador del grado de
coccion deja de parpadear en violeta.

5. Elaparato esté listo para usar cuando termina el precalentamiento.

Importante:

- Tengaen cuenta que el precalentamiento es obligatorio para cada nueva coccién de alimentos.
Recuerde: antes de iniciar el precalentamiento, asegdrese de que el aparato esté cerrado y de que
no haya alimentos en su interior.

- A continuacién, espere a que termine el precalentamiento antes de abrir el grill y de colocar los
alimentos dentro.

Nota: si el nuevo ciclo de precalentamiento se inicia inmediatamente después del fin del ciclo
anterior, el tiempo de precalentamiento serd mas corto.
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Limpieza y mantenimiento...

1 Pulse el botén de encendido/apagado
’ paraapagar el aparato..

L) @ )

) | 2 Desenchufe el aparato de la toma de
corriente.

~

3 Déjelo enfriar durante al menos 2 horas.
Para evitar quemaduras accidentales,
deje enfriar completamente el grill antes
de proceder asu limpieza.
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...Limpieza y mantenimiento

placas para evitar dafar la superficie de
coccion.

4 Antes de limpiarlo, desencaje y retire las @

5 La bandeja de recogida de jugos y las pla-
cas de coccion puedenlavarse en el lavava-
jillas. Elaparato y su cable nunca deben in-
troducirse en el lavavajillas. Las resistencias
(es decir: las partes visibles y accesibles) no
deben limpiarse nunca después de haber
retirado las placas. Si estan muy sucias,
espere a que el aparato se enfrie comple-
tamente y limpielas con un pafo seco.

6-7

Si no desea introducir las placas en el la-
vavdijillas, lavelas con agua caliente y un
poco de jabdn de lavavdjillas; después
aclarelas abundantemente para eliminar
cualquier resto. Séquelas cuidadosamente
conun pano.

No utilice estropajos metdlicos, lanade ace-
ro o productos de limpieza abrasivos para
limpiar ninguna parte del grill; utilice Gnica-
mente estropajos de nailon o no metdlicos.
Vacie la bandeja de recogida de jugos y
lGvela con agua caliente y un poco de ja-
bén; despuésséquela cuidadosamente con
ayuda de un pafio.

8 Para limpiar la tapa del grill, pasele una
esponja impregnada en agua caliente y
séquela con un pafio suave y seco.

9 Nointroduzca la carcasa del grill en agua ni
enningln otro liquido.

10 Asegurese siempre de que el grill esté
limpio y seco antes de guardarlo.

Cualquier otra reparacion deberd efectuar-
laun representante del servicio autorizado.
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Problema

Causa

Solucion

Elboton @ parpadea
+ @ Indicador verde fijo
+ Boton@ intermitente

o Puesta en marcha del aparato
0 inicio de un ciclo de coccion
automatico con alimentos
y sin precalentamiento
de las placas (el modo
manual se pone en marcha,
automaticamente).

« 2opciones posibles:

- Seleccione la temperatura pulsando el boton
8] y después «OK». Deje que se cocine pero
supervisando la coccion (dado que estd en
modo manual).

- Detenga el aparato, retire los alimentos,
cierre correctamente el aparato, vuelva
a programarlo y espere a que termine el
precalentamiento.

coccion.

El aparato se detiene solo durante
el ciclo de precalentamiento o de

o Elaparato haquedado abierto
demasiado tiempo durante la
coccion.

El aparato ha estado mucho
tiempo parado desde que
terminé el precalentamiento o
el mantenimiento en caliente.

« Desconecte el aparato de la corriente, espere
entre 2 y 3 minutos y vuelva a comenzar el
proceso. La proxima vez que utilice el aparato,
abralo y vuelva a cerrarlo rpidamente para
obtener mejores resultados de coccion. Si el
problema persiste, contacte con el servicio
local de atencién al cliente de Tefal.

intermitente
+ bipintermitente

QO Indicadorblanco intermitente
+ boton ©/0)/@)/@/S)|

sonoras.

El aparato ya no produce sefiales

o Averia del aparato.
Aparato almacenado
o utilizado en un local
demasiado frio.

e Desconecte, vuelva a conectar
inmediatamente el aparato e inicie un ciclo
de precalentamiento. Si el problema persiste,
contacte con el servicio de atencion al cliente.

+ boton (E) intermitente
+ sefial sonora continua

(Olndicador blanco intermitente

o Averia del aparato

« Desconecte el aparato y pongase en contacto
con el servicio de atencion al cliente.

el aparato,

violeta y no se iniciala coccion

Después del precalentamiento, he
introducido los alimentos y cerrado

e Los alimentos tienen un
espesor superior a 4 cm.

o El espesor del alimento no debe ser superior
akcm.

@ el indicador sigue estando®

No ha abierto del todo el grill
para colocar los alimentos.

o Abracompletamente el grill y vuelva a cerrarlo.

Alimento no detectado,
El alimento es demasiado|
fino, «<OK» parpadea.

o Confirme el inicio de la coccion pulsando el
boton @.

El aparato pasa al modo manual
+ @ Indicador rojo
intermitente

+boton () control temp. y luz
fija

El tiempo de
precalentamiento no ha
transcurrido completamente.

« Deje que se cocine pero supervisando la
coccion (dado que estd en modo manual)

0

« Detenga el grill, retire los alimentos, cierre el
grill, seleccione de nuevo el programa deseado
y espere a que termine el precalentamiento.
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Guia de coccion (programas automaticos)

= - Indicador de color del grado de coccion
rograma especifico @ @ ‘
&>| Carneroja Poco hecha Al punto Muy hecha
€] Hamburguesa Poco hecha Al punto Muy hecha
A, . Ligeramente "
2| Panini/Sandwich gtosta do Muy tostado Crujiente
€4 Pescado Poco hecho Alpunto Muy hecho
&) Carne de ave Muy hecha
3| Cerdo/salchichas/cordero Muy hecho

Un consejo: si desea que la camne esté poco hecha, puede utilizar @

Guia de coccion (incluido el modo manual)

Alimento

Programa
de coccion

Poco hecha

Grado de coccion

@ @ e

Alpunto Muy hecha

Pan

Rebanadas de pan, sandwiches de jamon
y queso tostados

Hamburguesa: (una vez hecha la carne)

2

Carnes

Filete de cerdo (sin hueso), tocino de cerdo

Cordero (sin hueso)

Tiras de pollo congeladas (&%

Costillar de cerdo

Loncha de jamén para cocer

Pechuga de pollo adobada

Magret de pato

D@ ® @

Pescado

Trucha entera

Gambas peladas

Gambas (peladas o no)

Atan

&

O00e O 0 00eeeee

Modo manual
Consulte la guia de
inicio rapido especifica
del modo manual

Frutas y verduras asadas (deben cortarse dela
misma formay espesor)

8

4 ajustes de temperatura
diferentes

Para los alimentos congelados, pulse (%) antes de seleccionar el programa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA
INFORMACOES IMPORTANTES

UtilizagGo, manutencdo e instalagdo deste produto: consulte
as vdrias seccées do presente manual.
o Este aEareIho ndo foi concebido para ser utilizado com um sistema de

controlo remoto em separado, sem ser, por exemplo, um smartphone ou
um tablet.
Esse produto destina-se exclusivamente ao uso domeéstico. Ndo foi concebido
paraser usado nos sequintes casos, que nao sto abrangidos pela garantia:
- em zonas de cozinha reservadas aos funciondrios nas lojas, escritorios e
outros espagos profissionais;
-em quintas,
- por clientes de hotéis, motéis e outros espacos de natureza residencial,
- em ambientes de tipo quarto de hospedes.
Retirar todo o material de embalagem, autocolantes ou outros acessorios,
tanto no interior como no exterior do aparelho.
Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a
ndo ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre
a correta utilizacdo do aparelho por uma pessoa responsavel pela sua
seguranca.
E importante vigiar as criancas para garantir que nGo brincam com o
aparelho e que nGo o utilizam como um bringuedo.
unca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Atemperatura das superficies acessiveis pode alcancar niveis elevados

quando o aparelho estd em funcionamento.

« NGo toque nas superficies quentes do aparelho.
o Esse aparelho ndo se destina a ser colocado em funcionamento com um

temporizador exterior ou através de um sistema de comando a distancia
separado.

o Desenrole totalmente o cabo. o
o Ndo utilize extensoes elétricas. Se for utilizada uma extensdo elétrica,

certifique-se de que escolhe uma de dicimetro equivalente a.da tomada com
ligacdo G terrae & adequada & poténcianominal do aparelho. Tome todas as



grecaugc")es necessdrias para evitar que alguém tropece na extensto elétrica.

o Se utilizar uma extensco elétrica, esta deve ter uma secc@o pelo menos
equivalente, e ter uma tomada com ligagGo de terra incorporada. Tome
as devidas precaucdes para que ninguem tropece.

o O aparelho apenas deve ser ligado a uma tomada com ligago a terrag
incorporada.

o (ertinque-se de que ainstalacdo elétrica é compativel coma poténciae a
tensdo indicadas por baixo do aparelho.

o Este aparelho ndo pode ser merguihado em fiquidos. Nunca mergulhe o
aparelho nem o cabo em dgua.

o Oaparelho pode ser utilizado por criangas a partir dos 8 anos ou mais e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais e mentais reduzidas ou falta
de experiéncia e conhecimentos, desde que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a utilizacto do aparelho em sequranca
e que compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a manuten¢do do
mesmo por parte do utilizador ndo devem ser realizadas por criancas, ando
ser que tenham mais de 8 anos e sejam supervisionadas. Manter o aparelho
e 0 cahp de alimentagdo fora do alcance de criangas com menos de 8 anos.

ATENCAO : Ndo aqueca nem preaqueca o grelhador sem as duas

placas colocadas no interior.

O que pode fazer

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para futuras consultas. Estas instrucdes sdo as
mesmas para as vdrias versdes consoante os acessorios fornecidos com o aparelho.

Caso ocorra um acidente, passe imediatamente agua fria sobre a zona queimada e consulte um
médico, se necessario.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as placas (consulte o paragrafo 5), deite um
pouco de 6leo sobre as placas e limpe com um pano macio.

Tenha atencdo alocalizag@o do cabo, com ou sem extensdo. Tome as devidas precaucdes paranéo
perturbar a circulacGo das pessoas a volta da mesa e evitar que alguém tropece.

Os fumos de cozedura podem ser perigosos para os animais com sistema respiratorio
particularmente sensivel, como os passaros. Aconselhamos os proprietdrios de passaros a afastd-
los do local de cozedura.

Mantenha sempre o aparelho fora do alcance das criangas.

Certifique-se de que as duas faces da placa estdo bem limpas antes de utiliza-las.

Para evitar danificar as placas, utilize-as apenas no aparelho para o qual foram concebidas (por
ex.: ndo coloque num forno, sobre um fog@o ou uma placa elétrica...).

Certifique-se de que as placas estdo estaveis, devidamente posicionadas e encaixadas na base do
aparelho. Utilize apenas as placas fornecidas ou adquiridas num Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
Para preservar o revestimento das placas de cozedura, utilize sempre uma espatula de pldstico ou madeira.
Utilize apenas os acessorios fornecidos com o aparelho ou adquiridos num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Ndo utilize com outros aparelhos.



O que ndo pode fazer

« Ndo utilize o aparelho no exterior.

Nunca ligue o aparelho quando ndo é utilizado.

Afim de evitar o sobreaquecimento, ndo o cologue num canto nem encostado a uma parede.

Nunca cologue o aparelho diretamente sobre um suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével envernizado, etc.)
ou sobre um suporte de tipo toalha de plastico.

Nunca cologue o aparelho por baixo de méveis fixados na parede, prateleiras, ou perto de materiais inflamaveis
como estores, cortinas, tapetes.

NGo coloque o aparelho sobre ou junto a superficies escorregadias ou quentes, nem deixe o cabo pendurado por
cima de uma fonte de calor (placas de cozedura, fogdes a gds, etc.).

Nunca cologue utensilios de cozinha sobre as superficies de cozedura do aparelho.

Nunca corte os alimentos diretamente sobre as placas.

Nunca utilize um esfregdo metdlico, nem p6 abrasivo para ndo danificar asuperficie de cozedura (ex: revestimento
antiaderente).

NGo deslogue o aparelho durante a sua utilizacgo.

Ndo transporte o aparelho pela pega nem pelos cabos.

Nunca cologue o aparelho a funcionar em vazio.

Nunca cologue umafolha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e s alimentos a cozinhar.
Nuncaretire agaveta derecolha de sucos durante a cozedura. Se agaveta derecolha de sucos ficar cheia durante
acozedura, deixe o aparelho arrefecer antes de esvazid-la.

Ndio coloque a placa quente debaixo de dgua ou sobre uma superficie fragil.

Para conservar as qualidades antiaderentes do revestimento, evite deixar aquecer o aparelho vazio durante
muito tempo.

Nunca pegue nas placas enquanto estiverem quentes.

NGo coza em papelote.

Para evitar a degradagdo do aparelho, ndo execute receitas de flambé no mesmo.

Nunca cologue uma folha de papel aluminio nem qualquer outro objeto entre as placas e as resisténcias.
Nunca aquega ou coza nem posicdo «grelhador aberto».

Nunca cologue o aparelho em funcionamento sem as placas de cozedura.

Conselhos/Informagoes

Obrigado por ter adquirido este aparelho, destinado exclusivamente a utilizagio doméstica.
Parasuaseguranga, este aparelho esté em conformidade com as normas e requlamentos aplicveis (Diretivas
Baixa tenso, Compatibilidade Eletromagnética, Materiais em contacto com os alimentos, Ambiente...).
Aquando da primeira utilizagdo, pode ocorrer uma ligeira libertacéo de cheiro ou fumo.

Limpe as placas de cozedura com uma esponja, dgua quente e detergente para a louca.

A nossa empresa reserva-se o direito de alterar a qualquer momento, para beneficio do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

Qualquer alimento solido ou liquido que entre em contato com as pecas marcadas com o simbolo x
ndo deverad ser consumido.

Se os alimentos forem demasiado espessos, o sistema de sequranca impede o arranque do aparelho.
Aresisténcia ndo deve ser limpa. Se estiver muito suja, deixe-a arrefecer por completo e friccione-a com um
pano seco.

Ambiente
E Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

® 0 aparelho contém varios materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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Descricao

Modo manual com 4 niveis de

A Painelde controlo A4 temperatura. Consulte o guia de inicio B Corpodo aparelho
rapido especifico para 0 modo manual.
A1 Botdo Ligar/Desligar A5 Botdo “OK” C Pega
A2 Modo ultracongelado A6 Indicador de nivel de confecéio D Placas grill
A3 Progror_nas de A7 LuzBluetooth E Gaveta de recolha de
confecdo sucos
F  Cabo de alimentagdo



Preparacao

A
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1

Retire todas as embalagens, autocolantes
ouacessorios diversos quer dointerior quer
do exterior do aparelho.

Consoante o idioma, o autocolante de cor
avolta do indicador de nivel de confecdo
pode seralterado. Basta substitui-lo peloo
queseencontranointeriordaembalagem
do aparelho.

Antes da primeira utilizagdo, limpe
cuidadosamente as placas com agua
quenteedetergente paraalouca. Enxague
eseque cuidadosamente.

3-4 Instale agavetaamovivel de recolhade

8

sucos na parte frontal do aparelho.

A fim de obter melhores resultados, pode,
se desejar, limpar as placas grill com papel
absorvente embebido num pouco de
6leo para melhorar o desempenho da
superficie antiaderente.

Remova o excesso de 6leo com papel
absorvente limpo.

Certifique-se de que as placas superiores e
inferioresestdo devidamente posicionadas
no produto. Ndo inicie o preaquecimento
sem placas. Ligue o aparelho & corrente.
(Note que o cabo tem de estar totalmente
desenrolado).

Prima o botéo de ligar/desligar.

Cuidado: Certifique-se de que ndohé comida
entreas placas



Cozinhar com ligacao
1 Descarregue a aplicacdo e emparelhe-a com o OptiGrill

1 Descarregue a aplicagdo My Optigrill
na App Store ou Play Store para
Android™ através do tablet ou
do smartphone. Ative a funcdo
Bluetooth® no tablet ou smartphone.
Ligue o Optigrill Smart a tomada e
prima o botdo ligar/desligar.

2 Selecione o seu Optigrill Smart e
siga as instrucdes na aplica¢do para
emparelhar com o seu Optigrill.

Nota: Para emparelhar o Optigrill Smart,
prima continuamente o botdo “OK”
durante alguns segundos. A luz LED
do Bluetooth pisca durante a fase de
emparelhamento e, umavez concluida
esta fase, fica acesa.

3 Crie a sua conta e desfrute da
aplicagdo My Optigrill.

Consultar a pag. 118 sobre como criar e
utilizar os perfis personalizados.

4 Prima o botdo ligar/desligar.

Adverténcia: Certifique-se de
gue ndo ha alimentos entre as
placas com ligacdo.

com ligacdo



2 ...Preaquecimento

5 Para comecar a preaquecer, abra o
painel de instrumentos da aplicacdo.

O indicador Bluetooth do produto
fica aceso quando estd ligado ao
aparelho. Fica desligado no modo
desconectado.

6 Escolha um programa de cozedura
no painel de instrumentos da
aplicacdo e clique “OK” no botdo do
Optigrill.

com ligacdo

0 botdo “OK” fica azul no modo
conectado.

Adverténcia: Certifique-se de que ndo
ha alimentos entre as placas.

Se os alimentos que pretende cozinhar estéo
congelados, prima o botdo correspondente.

7 Apos clicarem “OK”, o
preaquecimento é iniciado. A
aplicacdo informa-o da conclus@o
do preaquecimento e emite um sinal
SONOro.




3

...Cozedura

8-9 Apbs o preaquecimento, a aplicacdo
estd pronta a utilizar.

Abra o grelhador e coloque os alimentos
na placa de cozedura.

Comentarios: se o aparelho
permanecer aberto durante demasiado
tempo, o sistema de seguranca desliga-o
automaticamente.

10 Aaplicagéo do Optigrill indica o inicio da
cozedura, depois aguarde até atingir o
nivel de cozedura pretendido.

Consulte o passo 14 para personalizar
as suas preferéncias de cozedura com os
perfis personalizados.

111213 Se pretender cozinhar alimentos
com diferentes sabores pessoais, abra o
grelhador e retire o alimento quando este
tiver atingido o nivel pretendido. Volte a
fechar o grelhador e continue a cozinhar
o0s restantes alimentos. O programa
continuard o respetivo ciclo de cozedura
até atingir o nivel “bem passado”.

com ligacdo



3 ...Cozedura

Crie os seus perfis personalizados

Crie um novo perfil selecionando uma imagem, um som, uma categoria e
preenchendo as suas preferéncias..

com ligacdo

Cozinhe com os seus perﬁs 14 Defina uma cozedura personalizada
personalizados selecionando um modo de cozedura e coloque

os perfis nos niveis de cozedura pretendidos.
Prima o perfil para o posicionar na roda. A
sequir, mova arrastando-o com o dedo. E
possivel adicionar e posicionar a qualquer
momento. Prima “OK” no OptiGrill para iniciar
0 preaquecimento. Siga os passos na aplicacéo
para iniciar o processo de cozedura.

Observagéio para pedacos de
alimentos muito finos: feche
o aparelho, o botdo “OK” ird
piscar e o indicador ficara
aceso a roxo. Prima “OK”
para garantir que o produto
reconhece os alimentos e que
o ciclo de cozedura tem inicio.

15 Monitorize a sua
cozedura personalizada:
Aaplicagdo emite um sinal
sonoro ao atingir o perfil
de cozedura. Retire a sua
porcdo do OptiGrill e feche
a tampa para continuar a
cozinhar.



3 ...Cozedura

16 Fungdo manter quente

Assim que atingir o nivel de cozedura “bem passado”, esta esta concluida. O
aparelho ativa automaticamente a fungdo manter quente, a luz do indicador
fica vermelha e o aparelho emite um sinal sonoro a cada 20 segundos. Se
ficarem alimentos no grelhador, este continuarda cozinharenquantoas placas
de cozeduraarrefecem. Pode desativar o sinal sonoro, premindo o botdo “OK”.

Nota: o sistema de seguranga desligara automaticamente o aparelho apos
algum tempo.

Feche o aparelho. O painel de controlo ilumina-se e configura-se asi propriono
modo “opgdo do programa”.

Comentdrio: o sistema de seguranca desliga-se automaticamente se néo for
selecionado qualquer programa.

Cozinhar sem parar

Se pretender cozinhar quantidades maiores, volte a configurar a temperatura do aparelho (consultar secgdo
2.“Preaquecimento”, a partir do ponto 4), ainda que seja o mesmo tipo de alimentos ou o mesmo programa.

Cozinhar quantidades maiores de alimentos:
Assim que o primeiro grupo de alimentos tiver acabado de cozinhar:

1. Certifique-se de que o aparelho estd fechado e ndo ha restos de alimentos Ia dentro.

2.Selecione 0 modo de cozedura ou programa correto (este passo é necessario ainda que o modo de
cozedura seja 0 mesmo para os alimentos que acabou de cozinhar).

3.Prima o botdo “OK” para iniciar o preaquecimento. Enquanto preaquece, a luz que indica o nivel de
cozedura comeca a piscar a roxo.

4. Assim que o preaquecimento termina, o aparelho emite um sinal sonoro e a luz do indicador para de
piscar aroxo.

5.0 aparelho estd pronto a ser utilizado assim que o preaquecimento termina. Abra a tampa do
grelhador e coloque os alimentos dentro do aparelho.

Importante:

- De salientar que o preaquecimento é necessario sempre que for iniciar a cozedura de alimentos.
Nota: antes de ativar o preaquecimento, certifique-se de que o aparelho esta fechado e nGo ha restos
de alimentos la dentro.

- A sequir, antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos la dentro, aguarde que este termine de
preaquecer.

Nota: se 0 novo ciclo de preaquecimento for ativado logo apés o ciclo anterior ter terminado, o tempo

de preaquecimento serd menor.

com ligacdo



Cozinhar sem ligagao
1 Comece a cozinhar com o OptiGrill

1 Prima o botdo ligar/desligar.

Adverténcia: Certifique-sedequendohd
alimentos entre as placas

2 Se os alimentos que pretende cozinhar
estdo congelados, prima o botdo
correspondente.

3 Selecione omodo de cozeduraadequado
de acordo com o tipo de alimentos que
pretende cozinhar.

Recomendacéo, sobretudo para
carnes: os resultados da cozedura dos
programas pré-definidos podem variar
dependendodaorigem, cortee qualidade
dos alimentos a serem cozinhados.Os
programas foram configurados e testados
para alimentos de boa qualidade.

sem ligacdo

3 Do mesmo modo, é preciso ter em
3 consideracdo a espessura da carne
durante a cozedura; ndo deve cozinhar

alimentos com espessura superior a4 cm
2 _Preaquecimento

Se ndio tiver certeza sobre qual o modo de cozedura a utilizar, consulte os guias de cozedura na
pdgina 126.

P

4-7
minutos

4 Prima o botdo “OK”: o aparelho inicia o
preaquecimento e o indicador do nivel de
cozedura pisca a roxo. O botdo “OK” fica
vermelho no modo desconectado. Nota:
Se tiver selecionado o programa errado,
volte ao passo 1.

5 Aguarde 4-7 minutos.

Quando o preaquecimentotermina, ouve-
se um sinal sonoro e o indicador do nivel
5 de cozedura para de piscar aroxo.

Comentarios: No final do
preaquecimento, se o aparelho
permanecer fechado, o sistema de
seguranca desliga o aparelho




3 Cozedura...

e e

mal noponto  bem passado
passado

"

7-8 Apds o preaquecimento, o aparelho fica

pronto aser utilizado.

Levante atampa do grelhador e coloque os
alimentos sobre a placa grill.

Comentadrio : se o aparelho permanecer
aberto durante demasiado tempo,
o sistema de seguranca desliga
automaticamente o aparelho.

9-10 O aparelho seleciona automaticamente

1

pury

o ciclo de confegdo (tempo e temperatura)
consoante a quantidade e espessura dos
alimentos.

Feche o aparelho para iniciar o ciclo de
confecdo. O indicador de nivel de confecdo
fica azul e em sequida verde para indicar que
a confegdo estd a decorrer (a fim de obter
melhores resultados, evite abrir o aparelho
ou deslocar os alimentos durante aconfecgo).
Durante a confeco é emitido umsinal sonoro
destinado a avisar o utilizador sempre que é
alcancado um nivel de confegdo (por ex. mal
passado/amarelo).

Nota para pedacos muito finos: Feche o
aparelho. O botdo “OK” comeca a piscar e 0
indicador permanece “roxo fixa”. Prima “0K”
parase certificar de que o aparelho reconhece
acomidae que occiclo de confecdo é iniciado.

Consoante o grau de confecdo, o indicador
muda de cor. Quando o indicador esta
amarelo e é emitido um sinal sonoro, o
alimento estd mal passado. Quando o
indicador estd laranja e é emitido um sinal
sonoro, a confecdo do alimento estd no
ponto. Quando estd vermelho, o alimento
estd bem passado.

Observagdo : para obter um grau de
confegdo “azul “, retire a carne quando o
indicador de nivel de confedo ficar averde.

Tenha em atencdo, em particular para
a carne, que é natural que os resultados
da confecdo variem consoante o tipo, a
qualidade e a origem dos alimentos.

sem ligacdo



sem ligacdo

3 ...Cozedura

1213 Quando a cor correspondente ao
nivel de confecdo escolhido aparecer e é
emitido um sinal sonoro, abra o aparelho
eretire os alimentos.

141516

Consoante as preferéncias pessoais de
cada pessoa, abra o grelhador e retire
os alimentos que alcancaram o nivel de
confecdo pretendido e volte a fechar o
grelhador para que os restantes alimentos
continuem a grelhar. O programa mantém
o ciclo de confecdo até ao nivel «bem
passado ».

17 Funcdo manter quente

Quando o nivel de confe¢do “bem
passado” é atingido, o aparelho ativa
automaticamente a funcdo manter
quente, o indicador luminoso fica
vermelho e o aparelho comega a emitir
um sinal sonoro a cada 20 segundos.
Se mantiver o alimento no grelhador,
este continuard a grelhar durante o
arrefecimento das placas de cozedura.
Pode parar o sinal sonoro premindo o
botdio “OK”.

Comentgdrio : o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
apds um determinado periodo.




3 ...Cozedura

-~ 18 Baixe a tampa. O painel de controlo liga-
” ~ se e coloca-se em modo « Sele¢do de
] programa».

Comentdrio : o sistema de seguranca
desliga automaticamente o aparelho
se ndo estiver selecionado nenhum
programa.

Cozinhar sem parar
Se pretender cozinhar quantidades maiores, volte a configurar atemperatura do aparelho (consultar seccéo
2."Preaquecimento”, a partir do ponto 4), ainda que seja o mesmo tipo de alimentos ou 0 mesmo programa.

Cozinhar quantidades maiores de alimentos:
Assim que o primeiro grupo de alimentos tiver acabado de cozinhar:

1. Certifique-se de que o aparelho esta fechado e ndo ha restos de alimentos & dentro.

2.Selecione o modo de cozedura ou programa correto (este passo é necessario ainda que o modo de
cozedura seja 0 mesmo para os alimentos que acabou de cozinhar).

3.Prima o botdo “OK” para iniciar o preaquecimento. Enquanto preaquece, a luz que indica o nivel de
cozedura comeca a piscar a roxo.

4.Assim que o preaquecimento termina, o aparelho emite um sinal sonoro e a luz do indicador para
de piscar a roxo.

5.0 aparelho estd pronto a ser utilizado assim que o preaquecimento termina. Abra a tampa do
grelhador e coloque os alimentos dentro do aparelho.

Importante:

- De salientar que o preaquecimento é necessario sempre que for iniciar a cozedura de alimentos.
Nota: antes de ativar o preaquecimento, certifique-se de que o aparelho estd fechado e néo hd restos
de alimentos la dentro.

- A sequir, antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos & dentro, aguarde que este termine de
preaquecer.

Nota: se 0 novo ciclo de preaquecimento for ativado logo ap6s o ciclo anterior ter terminado, o tempo

de preaquecimento serd menor.




Limpeza...
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1

2

Primao botdoligar/desligar paradesligar
oaparelho.

Retire a ficha datomada.

Deixe arrefecer pelo menos 2 horas.

Para evitar queimaduras acidentais,
deixe arrefecer o grelhador por completo
antes de proceder a sua limpeza.



...Limpeza

4 Antes da limpeza, desencaixe e retire as
placas para evitar danificar a superficie
de cozedura. g

5 Adgaveta de recolha de sucos e as placas
de cozedura podem ser colocadas na
maquina de lavar louca. O aparelho
e o respetivo cabo nunca devem ser
colocados na maquina de lavar louga.
Os elementos de aquecimento (isto é as
partes visiveis e acessiveis) nunca devem
ser limpos depois de retirar as placas. Se
estiverem muito sujos, aguarde até o
aparelho arrefecer por completo e limpe-
05 COM UM Pano seco.

6-7 Caso prefira ndo colocar as placas na
maquinadelavarlouca, lave-as com dgua
quente e um pouco de detergente para
alouca e enxague-as abundantemente
para retirar eventuais residuos. Limpe-as
cuidadosamente com papel absorvente.

Ndo utilize esfregdo metdlico,IGde acoou
produtos delimpeza abrasivos paralimpar
uma parte do grelhador. Utilize apenas
esfregdes em nylon ou ndo metdlicos.

Esvazie a gaveta de recolha de sucos e
lave-a com agua quente com um pouco
de detergente para a loica. Em seguida,
limpe-a cuidadosamente com papel
absorvente.

8 Paralimpar a tampa do grelhador, utilize
uma esponja embebida em dgua quente
e limpe com um pano macio e seco.

9 Ndo mergulhe o corpo do grelhador em
Gguanem em qualquer outro liquido.

10 Certifique-se sempre de que o grelhador
estd limpo e seco antes de arruma-lo.

Qualquer outra reparacdo deve ser efetuada
por um representante do Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.




Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solucdo

Botdes d._.s apiscar

+ Aluzindicadora &permanece
ligada a verde

+Botdo @ intermitente

Colocacdo do aparelho em
funcionamento ou inicio
dum programa automatico
com alimentos e sem o
preaquecimento das placas|
(o modo manual é ativado
automaticamente).

o 2 0pgdes possiveis:

- Selecione a temperatura premindo o botdo
8 e « 0K ». Deixe grelhar enquanto vigia a
confecdo (visto ser uma utilizagéo em modo
manual).

- Pare o aparelho, retire os alimentos, feche
devidamente o aparelho, volte a programé-lo
e espere pelo fim do preaquecimento.

0 aparelho para sozinho durante
o ciclo de preaquecimento ou
confec@o.

0 aparelho foi mantido aberto
durante demasiado tempo
durante a confeg@o.

0O aparelho ficou em modo de|
poupanca de energia durante
demasiado tempo apds o
fim do preaquecimento ou a
funcdio manter quente.

o Desligue o aparelho da tomada, aguarde 2 a
3 minutos e repita o processo. Aquando da
proxima utilizacéo do aparelho, certifique-
se de que o abre e fecha rapidamente para
obter melhores resultados de confec@o. Se
o problema persistir, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor Tefal.

{}Indicador branco intermitente

+ botdo B)/®)/&)/&E/E&
intermitente

+ sinal sonoro intermitente

O aparelho deixou de produzir
sinais sonoros.

Falha do aparelho.

e Aparelho arrumado ou

utilizado numlocal demasiado
frio.

o Desligue e volte a ligar imediatamente o
aparelho. Em sequida, volte a iniciar um ciclo
de preaquecimento. Se o problema persistir,
contacte o Centro de Conacto do Consumidor
Tefal.

(}ndicador branco intermitente
+ botdo (@) intermitente
+ sinal sonoro continuo

Avaria do aparelho

o Desligue o aparelho e contacte o servico de
assisténcia técnica.

Apds o preaquecimento, coloquei
os alimentos e fechei o aparelho,

Os seus alimentos tém uma|
espessura superior a 4 cm.

o Aespessura do alimento ndo deve ser superior
akbem.

@ o indicador mantém-se roxo e
a cozedura ngo inicia

e Ndo abri completamente|

o grelhador para colocar os
alimentos.

« Abra completamente o grelhador e volte a
fechd-lo.

Alimento ndo detetado
0 alimento é demasiado fino,
osinal « OK » pisca.

« Confirme o inicio da confe¢@o premindo o
botdo @®.

O aparelho passa para o modo
manual

+ @ Indicador vermelho
intermitente

+Botdo de controlo datemperatura
8 e aluz @ permanecem
ligados.

0 tempo de preaquecimento
ndo decorreu por completo.

« Deixe grelhar enquanto vigia a confecdo (visto
ser uma utilizacdo em modo manual).
ou

o Pare o grelhador, retire os alimentos, feche
o grelhador, volte a selecionar o programa
pretendido e aguarde até o preaquecimento
terminar.




Guia de confecdo (programas automaticos)

= - Indicador de cor do nivel de cozedura

rograma especifico @ @ ‘

&= Carne vermelha Mal passado Médio Bem passado
€| Hamburguer Mal passado Médio Bem passado

Ligeiramente .
& | Tostas/Sandes tostado Bem passado Estaladico
. . Ligeiramente .
@A Peixe/marisco arelhado Médio Bem passado
&) Carne de aves Muito bem passado
= Earne de porco/salsichas/ Muito bem passado
orrego

Conselho: se pretende que a carne fique mal passada (azul), pode utilizar @

Guia de confecdo (incluindo modo manual)

" Nivel de confecdo
" rograma
Alimento
de cozedura @ @ ‘
malpassado  médio  bem passado
Pdo Fatias de pdo, tostas mistas @
Hambirguer no pdo: (apds cozedura prévia da carne) 2 @
Carnes e aves |Lombo de porco (sem 0ss0), bifes de porco ()
Borrego (sem 0ss0) & @
Tiras de frango congeladas (5§ S @
Entremeada @
Fatia de fiambre para cozer Y @
Peito de frango marinado S (o)
Peito de pato o o
Peixe Peixe inteiro @
Posta de peixe & @
Gamboas (descascadas ou nGo) [)
Bife de atum C
Modo manual |Frytas e vegetais grelhados (tém de ser L
Consulteoguiadeinico | ¢ jos o mesma forma e com a mesma 3 iniveis de temperatura
rdpido especifico do diferentes
modo manual espessura)

Para alimentos ultracongelados, prima (3§ ) antes de selecionar o programa.



OAHTIEZ AZOANEIAX THMANTIKEZ NMPO®YAAZEIX

Xprjon, cuvTiipnon Kat EYKATaeTacn autou Tov MPOIGVTOG: yia TV

aopAleld ag, mapakaleioTe va avatpéxeTe oTa didpopa Kepalata
B TOU mapdvTog eyxelpidiov Kat oTa avtioTotya Siaypdppara,

« H ouokeury auth ev mpoopiCeTal yia ypron e ewtepikd ypovodiakomn A
EEYWPIOTO OUOTNUA ENEYXOU QM6 amoaTaON, KTOC amd ekefval iou kaBopilovTal
Q7o TOV KATAOKEUAOT, O smartphone 1 tablet.

« H ouokeur| auTr poopilETal AMOKAEIOTIKA Y10l OIKIOKT Xprion. Aev éxel oyediooTel

Y11 Yprion OTIC aKGAOUBEC TEITTOELS, 0l omoleg e KANUTTTOVTOL amd Ty €yyunon;

- 0€ XWPOUC Koudivag Tiou YEnaILomolo0vVTal Aro TO TIPOOWTIKG KATAOTNUATWY,

VRAPEIWY Kot GMwV EMayYEAATIKOV XWEWY,

- O£ QyPOKTNATA,

- a6 Toug MEAATeC Eevodoxeiwy, Geviviuy Kat Aomwv Ywpwv He YapakTipa

oogeviag,

- oTa mepIBaMovTa Tumou dwpatiwv Eevodoyeinv,

AaipéaTe OAEC TIC OUOKeUaaiEG, Tar auTokdMTa r 1a Sidgopa e6apTruata amd 10
EOWTEPIKO KOl TO EGWTEQIK T OUOKENC.
Hrmapodoa auokeur devmpoopiletaimpogprion oo dropa (EupmephapBavopéviy
Twv TIabIev) Twv ooy N OWATIKR, aloBnTrLa 1 TVEUUATIK IKaVOTNTa Efval
Lelwpevn, 1) amo Atopa ywplc eumelpia Xvwon (WG TIPOG TN Xprion, EKTO¢ &V T
aropla autd Bpiokovarumd emiBheyn i akoAouBolv pdTepeC 0onyieC Tou agopolv
0T ¥Er\on TG GUOKEUNC QMo KATmolo TpAcwTIo o &val umelbuvo we mpog Ty
Q0PI TOUG,
Tormaudic moéret vat Bpiokovtar uro emiBheyn mpoketevou va dlaogahiotel 6t Sev
Ba maiCouw e T ouokeur oTe Ba Ty yEnaIOMOI o0V LG TIaVIOL
Mnv crvete Toté T ouokeur xwpic emBAegn,
H Bepuiokpaoia Twv MpooBactuwy empavelwv Wmopel elvat upnAf Katd Ty

(WO AEITOUPYIaG TG OUOKEUNG,
Mnv ayyiCete Tic Bepuec empaveleg Tne ouokeurc, H ouakeun dev éxel oyedlooTel yia
va Tiletar oe Aemoupyial peow e6wTEPIKOU YPOVOSIOKATTTN ) YWPIOTOU OUOTAUOTOG
TNAEXEIPIOLOU. ZETUNETE EVTENDC TO KOAWOIO.
Mnv xpnaipomoefte kahwdio mpoékTaong. Edv ypnailomoteite kahwdio mpoekTaong,

povTiOoTe QUTOTIOU Bl EMEGETE VoL elval AvVTIOTOINC OIOLETPOU e Yelwpgvn umtodoy)
gooponoc Kol KaTGMARAO Yiol TV OVOuOOTIKT 10XV TG ouokeurc, AABETe Oheg TIC
QVayKaieC IOOQUAGEEIC, (DOTE Vel n OKOVTAUEL KATIOIOG OTO KAAWOIO TIPOEKTAONG,



« Edv ypnotomoiefte n\ekTpikr umoAavTé(a, n Taom TG Mpémel va elval ToulayioTov
1000UVOIN LE QUTAY TG QUOKEURC Katl val OlaBéTel evowpaTwpévn yelwpévn mpida
AaBdveTe ONeg TIC amapalTnTes MPOPUAAEEL, YIa va amo@UYETE Tov Kiviuvo va
OKOVTAUEL KATIOI0G 0TO KO)\(D%IO. 2UVOEETE TN OUOKEN QMOKAEIOTIKA Kall [JOVO O€
mpiCa pe yelwon, EAéyETe av n nhekTpiki eykatdoTaon efvar oupParr e v 1oy0
KQI TV TEON IO UTTOGEKVUOVTAl KATW Ao Tr GUOKEUr,

» Hmapotoa ouokeur dev mpémet va BuBiCeTat oe vepd r aMo uypo. Mnv BubiCete
TIOTE TN OUOKEUr Kall To KaAwAIO TG 0To vepo.

» H ouokeur| autr) umopet va xpnatomoinBel amd maibid nhikiog Toukdyiotov 8 eTwv
K1 Q0 GTOLC! e MEIWLEVES OWATIKE, QoBNTNOICKES f VONTIKEC IKQVGTNTEC 1) Qo
(TOLI0I TIOU OTEPOUVTOI ELMEIRIAG KOl YWLIOEWN, EPOOOV ETOTEUOVTAL F EXOUV AdBel
OYETIKEC 08nyieC WC MPOG T Prion TNG OUOKEUG KA TPOTIO TIPWG aopaNT kal
£(OOOV KATAVOOULY TOUC KIVOUVOUG TIou dlatpéxouy. O kaBapiopog kat n ouvtripnon
Qmo Tov xproTn Sev TpEmelva mpayaTonoIo0VTol a6 TIaldid, EKTOG v elval nAIKiog

.

v Twv 8 eTav ka Teholv uro eniBheyn. QUAGETe T ouokeur Kot To Kahwolo oe
Beon, n omoial Gev efval mpoaBaoiun oe moIdId KaTw Twv 8 ETwv.
MPOXOXH : Mnv Ceotaivete 1| mpoBepuaivete T oydpa ywpic TI¢ 2 MdAKEC 010
E0WTEPIKO.
Tiva Kavete

+ MaPBaoTe MPOOEKTIKA TIG 0ONYIEC XPrOEWE Kat QUAGETE TeC O eUMPOOITO PEPOC. OLodnyieg eival KOWEC yial
S1dpopoug Tumoug, avahoya e Ta eéapTrata mou SIaBETeL N CUOKEUT 0aG.

« YemepinTwon mou mPokANBe kdmolo atlynua, pIETe apéowe KpUo Vepd 0TO éykaupa kat ouBouleuBeite
évav 1atpo edv KpIBel anapaftnTo.

« Katd v mpwtn xprion, MUVETE Tig e0Tieg (BAéme TV apaypa@o 5), mpooBéate Myo AGSI mavw OTIG TIAAKEC
Kal OKOUTTIOTE TIG e €va Harakd mavi.

+ OpovrioTe yla TV owoTA TomoBETNON Tou KaAwdiou e 1 xwpic mpogkTaon, kal apTe OAa ta anapaitnta
TIPOOTATEVTIKA PETPA YIat va NV SIaTaPAEETE TNV KUKAOQOPIO TwV TIOPEUPIOKOHEVWY OTO TPAME(, WOTE
KQVEIG Va NV OKOVTAYEL

« Ot atpol Tou Pnoipatog evdéxetal va elval emkivéuvol yia ta (wa e 1dlaitepa euaiotnTo avamveuoTiKd
000TNWA, OMWG Ta TTOUANIG. ZUVIOTOULE GTOUG IBIOKTITEG TOUNWV VA TA ATOUAKPUVOLV arid TO XWPO
Pnofuatog.

« Kpatrote T ouokeun pakptd and ta madia.

« Mpw ard TN Xprion olyoupeuTeite Ol oL SUO EMPAVELES TNG TAAKAC ExouV KaBapioel KaA.

« Tia va amo@uyeTe T eBopd, va XPNOIUOTIOLELTE TIC TTAAKES AMOKAEIOTIKG 0T OUCKEUR Yia T omola éyouv
oxeOIAOTEL (.. LNV TIC ToToBETETE OE (PoUPVO, O€ €0TIA EPIOU 1) 08 NAEKTOIKA 0T, . ).

« Mpooé€Te ol mAake va eival 0TaBepég Kat KaAA TOMOBETNEVEG KAl OTEPEWIEVES 0TN BAon TG ouokeuric. Na
XPNOWOTOIELTE OVO TINAKEG TTOU €ETe TTPOUNBEVTEL T ayopacel Ao TO eE0UCIOO0TNEVO KEVTPO EMIOKEUNC.

« [ia va dlatnprioeTe TV EMOTPWON TWV EMPAVEILV PNOIHATOG, Va XPNOIOTOLETe TIAVTA Hidl TAAOTIKA
EUAIVN omdToua.

+ Naxpnolporoleite GO Ta 60T ATATIOU TIAPEXOVTAL LE TN GUOKEUN 1 TTou ayopdaleTe O e60U01050TNHEVO
KEVTPO emMOKeUAG. MV TIC XPNOILOTIOLE(TE e AANEC OUOKEVEC,



Tuva pnv Kavete

+ MV xpnoILOTOIE(TE T GUGKEUT O€ EEWTEPIKO YWPO.

+ My a@rivete moté T auokeur) auvdedepiévn ato pedpa otav dev Bpioketal oe Xprion.

+ [lava amoQUYETE TV UMepBEQLAVON TNG GUOKEURG, Lnv Ty TomoBeTelte 0e ywvia 1y akpiBuwe bima atov Toixo.

MoTé unv TomoBeTeiTe TN ouoKeur oag ameudeiag endvw oe eunabr emedavela (yuahvo Tanéd, Tpanme(oUavTN,

Bepvikwpévo émimho. ) 1) o€ EMAvela Tou KAAUTTETAL amd TAAGTIKG Tpane(oavTIAG.

+ Mnv TomoBeTefte mOTé T GUOKeU| KATw amo MO TIOU EXETE OTEPEWOEL OE TOYO 1 O€ €Talépal fj KOVTA OE EUPAEKTA
UNKG TG 0TOPIT, KOUPTIVEC, YXOWUATO.

+ Mnv TomoBeTefte T CUGKEUr EMAVW f KOVTA 08 ONOBNOEC ) KAUTEC EMIQAVELEC, UV APrVETE TO KaAWSIO va KpEUETal
mavw amd pia Ty BeppdTnac (Makes Ynofuartog, eatial e Gepio KAT).

+ Mny TomoBeTeite okeUn HayelpKnG AW OTIC EMPAVELES LAYEIDEUATOC TG GUGKEUNC.

+ My k&Bete Toogéc aneubeiag mavw oTiq TAGKEC,

+ T10TE NV XPNOIUOTOLE(TE PETAMIKO GpouyYap! f okovn KaBapiapou, GidTt umope va mpokhnBel gBopd otny empdvela
HayepUaTog (Ty. TNy QVTIKOMNTIKY EMoTOWan).

+ Mnv peTaKiveiTe T oUoKeun 6Tav elval o Aemoupyia.

+ My peTagépete T auokeur) amd tn Aapr f Ta PETaNIKG aupuaTa.

+ Moté {nv XpnotHomole(Te Tn GUOKeUN evw lval dela.

+ Mnv TomoBeeite moté QUANA ahoupvoxapTou r omolodrTIOTE MO QVTIKEILEVO QVALETA 0TI TAAKES Kal Tal TOO®ILA
mou Ba YrioeTe.

+ Mnv agaipeite o Gioko auMoyric Aimwv Katd o Prioio. Edv o diokog culhoyr A yepioel katd To aiuo, aprioTe
Tr GUOKEUT Va KPUGOEL TTPOTOU TOV AGEIGTETE.

+ My BdCeTe T (et mdka KaTw amd vepd f enavw oe euaioBntn emedvela.

+ 10 va SlaTnEAoETE TIC AVTIKOMNTIKES I16TNTES TNGEMOTRWONG, LNV AVETE T GUOKEUT va (eaTaiveTatyia ToM wpa dbela.

+ Toté pny yeipiCeote Tig makeg otav elval (eoTeg.

+ My yrivete Tpogég mou Bpiokoval éaa oe yapti.

+ Tl0va amOQUYETE TI PBOPEC TN GUGKEUT 0T, LNV EKTENELTE TTOTE GUVTAYEG GATIE O QUTHV.

+ Mnv tonoBeteite moté pUMa aAOUUIVOXAETOU 1) omoloSHTIOTE AMO QVTIKE(LEVO AVAEDT OTIC TAGKEG KL TIC AVTIOTACEL,

+ Toté pnv (eoTaiveTe 1 Yrivete o Béon «avoiyTr oxapa.

+ ToTé un (eoTalveTe T GUOKeUr ywpiC TIC TAGKES Pnofuatoc.

ZupBoulég/MAnpogopieg

« EuxaplotoUpe mou ayopdoaTe QuTH| Tn GUOKEUN, N OTola £XEL KATAOKEUAOTE Y1a OIKIOKH Xprion HOvo.

+ [l TNV ao@Aed 0ag, N GUOKEUT QUTH CUUHOPQUWVETAL TIPOG TAL LOXVUOVTA TIPOTUTIA KAl Kavoviopoug (O8nyieg
Tepi XaUNARG Taong, NAEKTPOUAYVNTIKAC OUMBATATNTAC, UNKWV OF EMAQH HE TPOPILA, TTEPIBEANOVTOG,.).

+ Katd Ty mpwtn xprion, N GUOKELH| PIopei va mapayel pia ehagpid pupwdid i Aiyo atuo.

+ Tia va kaBapioeTe TIC MAAKES PNOIHATOC, XPNOOTIOINOTE €va apouyydpl, (E0TO VEPO Kat UPO THATWV.

+ H etaipeia pag dlatnpei To Sikaiwpa va Tpomomolioe ava TAca OTyur, Yia TO CUHPEPOV TOU KATAVOAWTH,
T XAPOKTNPIOTIKA 1) TOL €PN O Ta omoia amoTeAoUVTaL Ta IPoidvVTa TG,

« Kapia vypry 1y 0Teped Tpogr n ool épxeTal O€ EMAEI HE Ta EPTAKATA TIOU PEPOLV TO AoydTuTIo X
Oev pmopei va KatavohwbEi.

+ Eav ta tpd@ipa éxouv umepBoNikd Heyao méyog, To OUOTNHA AOPANEIQC aTayOPEVEL TN BEON TNC OUOKEVNG
o€ hertoupyla.

+ Havtiotaon &ev kaBapiCetat. EGv eival ToN) BppiKn, TEQIUEVETE PEXPL VA KPUWOEL EVTEADG KOl OKOUTTIOTE
TN Ye éva oTeyvo mavi.

MepiBaAiov

Ag cuppdaloupe otnv mpoactacia tou mepiBailovrog!
H ouoKer| 0a¢ TTEPIEXEL APKETA AElomOIAOIUAl F) AVOKUKAWGIA UNKA.
2 MapadwoTe T MONA 00¢ CUCKEUN O €val KEVTO OUMOYAC A, eMelpel autoy, ot éva

— £50UO0I080TNUEVO KEVTOO ETIOKEUAC YIa TNV EMECEPYATIa TG,
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Mpostolpacia

1 ApaipéoTe ONEG TIC GUOKELAOiES, Ta
autokoMnTa i 1 diépopa éaptriataand
TO E0WTEPIKO KAITO EWTEPIKG TNGOUOKEUAG,
Avaloya pE TN YAWOOQ, TO XpWHATIOTO
QUTOKOANNTO YUpW aro TNy Vel Tou
emmédou Pnaipatog pmopel va Slagépel.
ApKel va To QVTIKATOOTACETE e eKelvo TTou
Bpioketal 010 E0WTEPIKG TNG CUCKELATTIAg
NG OUOKEUNG.

2 Mpwv and v mpwn xenon, kabapiote
TIDOOEKTIKA TIC TIAAKEG e (€0TO vepd Kal
UYPO VI THATO, EEMUVETE Kal OTEYWWOTE
EMPENDC,

3-4 TomoBetAoTe TOV KIVOUpEVO Gioko
TIEQIOUNAOYNC TWV AWV 0TO EUMPOoBio
EPOG TNC OUCKEUNG,

5 EQv BEAETE, yia KaAUTEPQ AMOTEAéOUATA,
TMOPE(TE va TIEPAOETE TIC TAAKEG YNofpaTtog
ue éva xapti kouCivag Boutnypévo o
Niyo payepikd Aad! yia va eVIoXUOETE Ty
QMOTEAECUATIKOTNTA TNG QVTIKOANTIKAG
EMPAveIac,

6 ATTOLAKPUVETE TUXOV TTAEOVALOV AABI e éva
kaBapd yapti koudivac,

7 BeBaiwOeite OT1 0l Avw Kal KATW TAAKES
¢xouv TonoBetnBel cwoTd 0To TPOIOV.
Mnv Eekivate v mpobéppavon xwpig
TINGKEC, YUVOEDTE TN GUOKELH OTO PEVAL
(ZNHEoTE OT1 TO KANWSIO TIPETEL Val Exel
EeTUNY Ol TENElWC).



WYRoo pe ouvdeon

1 KatéBaopa tng epappoyic kai {guyomoinon tou OptiGrill

1

KateBdote tnv epapuoyr My Optigrill
amé 1o App Store 1| To Play Store yla
OUOKEVEC e Texvoloyia Android™
péow Ttou tablet 1y Tou smartphone
oag. Evepyomoiote tn Asitoupyia
Bluetooth® oo tablet r to smartphone
oag. Bdhte otnv mpicato Optigrill Smart
Kal evepyormolote To méCovTag To
koupmi on/off.

EmAé€te to Optigrill Smart oag
Kat akohouBrote TI¢ 0dnyiec otnv
epappoyn yla tn Ceuyomolnon Ttou
Optigrill oac.

Mpoooxn: MNa tn Ceuyomo(non Tou
Optigrill Smart, méCete yla epIka
Seutepolenta T0 Kouumi «OK». H
Auyvia led Tou Bluetooth avaBooprivel
Katd 1o 0tddio tn¢ Ceuyomoinong
kal otabepomoleital dtav yivel n
Cevyoroinon.

AnpoupynoTe Tov Aoyaplaoud oag Kat
amohauoTe TNV epappoyr My Optigrill.

Avatpégte otn oel. 136 yia va
deite mwg Oa dnuiovpynceTe Kat
XPNOIHOMOINCETE Ta Stapoppwpéva
npoil cag.

4 iéote To Koupni on/off.

Mpoooxn: Ziyoupeuteite 611 dev
UTIAPXOUV TPOGIUA avAPEDSa OTIC
TIAQKEC



2 ...NMpoBéppavon

5 Ta va &exvrioete Tnv mpoBépuavan,

avoi€te Tov mivaka eAéyxou Tng
€pappoyc.
H Auyxvia évoeiéng Bluetooth tou
nmpoidévtog eival otabepry otav
UTTAPXEL OUVOEDN WE TN GUOKEUN.
Eival amevepyomoinuévn otnv
anoouvdedepévn KataoTaon.

6 Em\éCte mpoypapua YnoipaTog aTov
mivaka eNéyXou TNG EQappoync Kal
natiote «OK» o1o koupri Tou Optigrill.

To koupni{ «OK» yivetal umie otn
ouvoedepévn KataoTtaon.

Mpoooxn: Xiyoupeuteite 0TI Sev
UMdEXOLY TPOGIUA AVAREDQ OTIC TTAAKEG
Eav ta tpdpipa mou BENETE va YroeTE elval
KOTEYUYHEVQ, TIEOTE TO QVTIOTOLXO KOUMTH.

7 A@oU matioete 10 «OK», Eekivd
n mpoBépuavon. H epapuoyn
0d¢ eldomolel 6TavV TENEIWOEL N
TTPOBEPUAVON KAl EKTTEUTIEL X0 T,




3

...YRopo

8-9 Metd amd tnVv mpoBépuavon, n
OUOKEULN Elval £Todn yla xprion.

Avoi€Te TNV YnoTiépa Kal TomoBeTAoTE

Ta TPOPIUA OTNY TIAAKA LAYEIPEUATOG,
Mapatnpnoelg: dv n OUOKeLH
TAPAPEIVEL avolyTh yia TOAAR wpa, To
obotnua acealeiag Ba Slakopel tn
AEITOUPYia TNG CUOKEUNG AUTOUATWC,

10 H epappoyry Optigrill Seiyvel ot TO
PAOIHO éxel EeKIVATEL Kal avauével
puéxpl 10 embuuntd emimedo
LQYEIPEUATOC.

AvaTpé€Te 070 Briua 14 yia Tnv mpoowrikn

SlaPOPGWON TWV HAYEIPIKWY TTPOTIUATEDY

00 e E8KG Slapopwpéva mPOGIA.

111213 Edv Bélete va YrioeTe TpOGIQ
avéhoya pe OLOPOPETIKEG TTPOCWTIIKES
TPOTIMACELS, AVOIETE TV YNOTIEPA Kal
AQaIPEOTE Ta TPOGIUA dTav EMTEUXDE!
o emBuuntdg Pabuog Ynoipatog
Kal émetta KAE(OTE TNV YnoTiépa Kat
ouvex(oTe To Yoo e Ta umdhoima
TPOQIUa. To mpdypaupa Ba cuvex(oel
TOV KUKAO YNoiUaToOC TOU £we OTOou
QTAOEL OTO EMIMESO «KANOYNHUEVOY.



3 ..¥YAQopo

AnMioupyRoTE Ta SIKA 0aG SIApOoPPWHEVA TTPOPIA

AnuoupynoTe €va véo PN emAéyovTag pia eikdva, vav o, Hia KaTnyopia Kat
OUHITANPWVOVTAG TIG TIPOTIUACELS 0QG.

MGYEIpF'.lIJTS HE Ta SIka oag 14 Pubpiote évaeibika Slapopguwpiévo Yrioipo emAéyovtag
TPOMO YnoiUaToC Kal TomoBeTHOTE Ta MPOPIA 0TOUC

emBupnTouc Babuolc Ynoipatod. MiéaTte 10 MEOPIA yia
Va TO TOTOBETHOETE OTOV TPOXO. Emelta peTakivioTe
oupovTag pe o SaxTuhd oac. H mpoobrkn kat n
TormoBétnon umopouv va alNdouy avd maca oTiyun.
Miéote «OK» 010 OptiGrill 0ag yla va ekivroete Tnv
npoBépuavan. AKoMouBroTE Ta BruaTa TG EQAPHOYAS
yla va EekivrioeTe Tn Sladikaoia Ynoiuatog.

Inpeinon ya mohv Aemta
KOMHATIA TPOPipWV: KAE(oTE
TN OUOKEUN, TO KoupTti «OK»
Ba apyioet va avaBoofrivel
kat o Ogiktng Ba mapapeivel
«0Tabepodg pwpP», matioTe
OK yla va otyoupeuteite Ot
n ouckeur avayvwpilel To
TPOMILO KAl OTL EEKIVEA 0 KUKAOG
ynoiparoc.
MapakohouBnote To
Siapoppwpévo Prioipo
oag: H epappoyn ekméumel
X0 KoudouviopaTog

otav emTevyOei T0 MPOGIA
Pnoipatog. Byahte T uepida
oag and To Optigrill kat
KAEIOTE TO KATAKL Y10 VAl
OULVEXIOETE TO YACIUO.

15



3 ..¥Ahowo

16 Aertoupyia Siatrpnong BeppdTnTag

Otav emteuyBei 0 BabBudc Ynoiuatog «kahoPnuévos, To Prioiuo
TEAEIWVEL, N EQAPHOYF EVEPYOTIOIEl QUTOMATWS TN AglToupYia
Slatrpnong BepudtnTac, n Auyvia Tng évOeiEnc yivetal KOKKIvn Kal n ﬂ
OUOKEUN apyiCel va ekméumet rixo «umim» kade 20 Seutepdhemta. Eqv
napapeivouy 1pOQIa otnv Ynotiépa, Ba cuvexioouv va Privovtal oo
KPUWVOULV Ol TAAKES. MTMOPE(TE va ameVEQYOTTOINOETE TOV X0 «UTTITT»
méCovtag 1o koupri «OK».

Inpeiwon: 1o cUoTNUA aoPaleiac Ba amevepYOToIrOEL TN CUOKEUN
AUTOUATWE LETA amd €va XPOVIKO SidoTnua.

17 Kheiote T ouokeun. O mivakag eNéyxou Ba gwtioTel kat Ba Tebel on
Aertoupyia «emAoyr mPOYPAUMATOC.
Mapatipnon: 1o cUoTNua acealeiag Ba anevepyomoinBei
QUTOMATW, €AV OgV YivEL EMAOYI TIPOYPAUUATOC,
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Awadoyiko Prioipo

Edv BéAeTe va PrioeTe peyalUTePEC TOCOTNTEC, PUBUIOTE Eava T BepuoKkpasia TNG CUCKELNC
(Beite kepahalo 2 «mpoBEppavany, EeKVMVTAC armod To onuelo 4), akdua Kat eav Privete tov (dlo
TUMO TPOPILWV 1} OTO (610 TTPOYPAUKAL.
YRoipo peyaAUTEPWY TOGOTHTWY TPOPIHWV:
Otav TEAEOEL TO PAGILO TG TPWTNG MapTidag Tpoiuwy oac:

1. Z1yOUPEUTE(TE OTI N GUCKEULN Eival KAEIOTH Kal GEV TAPAUEVOUY PECQA UTTOAEIUHATA TPOPILWV.

2. EmAé€te Tov owoTd TOMO 1) IPOYPAa Pnoilatog (autd 1o otadio eival amapaitnTo akopa Kat
€Gv 0 TUMOC PNoipaTog ival o 6106 Kat yia Ta TPO@IA TTOU LONG TENEIWOATE va PrVETE).

3.Méote o Koupmi «OK» yia va Eekivioel n mpoBéppavan. Katd tnv mpoBéppavan, n Auxvia mou
umodelkvUEL To Babud mpoddou Pnoipatog Ba eivat TaAGpeVN Hwp.

4. 0tav ohokAnpwOel n mpoBéppavon, n cuokeur Ba eKTEUPEL X0 «Umim» Kal n Auvia éveléng Ba

OTAUATAOEL Va gival TaANOpEV Hwp.
5.H ouokeun eivat €Toiun yla xpron UOANG ohokAnpwOei n mpobépuavan. AVoiETe To Kamaki TG
PnoTIEPag Kal TOMoBETAGTE UéTA GTr CUOKELN Ta TPOPIUAL.

INHAVTIKO:

-[apaKaNEIOTE VA ONPEIWOETE OTI N TPOBEPUAVON amaITETal yia KABe VEO PRCILO TPOPILWY.
YrevBOpIon;: TPV EVEPYOTIOINTETE TNV TPOBEPUAVON, OlYOUPEUTEITE OTI N CUOKELN €ival KAEIOTH
kat Sev Mapapévouy LESA UTTONEIUUATA TPOPIHWV.

- Enerta nepipévete va ohokAnpwBei n mpoBéppavon mplv avoi€eTe TNy YnoTiépa Kal TonoBeTrioeTe
HEOQ TPOPIHA.

Inpeiwon: av 0 VEoG KUKAOG mpoBépuavong evepyonmolnBel auéows wetd tn Aqén tou

TIPONYOUKEVOU KUKAOU, O XpOvog ipobéppavonc Ba pelwoe.




YRowpo Xwpig cuvdeon

1 Apyiote o Yoo pe 1o OptiGrill

1 Miéote 1o koupmion/off.

Mpoooxn: Ziyoupeuteite OTl Sev UMAPKOLY
TPOPILA QVAEST OTIG TIAAKEG

2 Edv Ta PO TTou BENETE va ProeTe eival
KaTEYUYHEVQ, TIEOTE TO QVTIOTOIKO KOUITTL.

3 EmAéETe Tov KatdhAn)o Tpdmo Pnaiuatog,
avéhoya pe Tov TUMO TPOGIUWY TIOU
EMOUVERTE va ayEIREPETE.

TupBoulR, €181Ka yla To Kpéag:
Ta anoteNéopata Tou Pnoipatog ota
TIPOKABOPIOHEV TIDOYPALIATA UTTOPOUV Val
TIOKIMOUY aVadywG TNC POEAEUONG, TNG
KOTTHG KAl TNG TIOIGTNTAG TwV TPOQ{WY Tou
Prvoval Ta TIPOoyPALATA €XOUV PUBHIOTE!
K eheyxOel yia Tod@Ia Karig moloTnTag,
Opolwg, To TX0G TOU KPETOG TIPETTEL

A\ va AapBdvetat uméyn katd o Proido.

Aev TPEMEL va YPrVETE TPOPIHA HIE TIAXOG

3 peyaNUTEPO amd 4 cm

2 _MpoBippavan

Edv Sev gioTe otyoupol yia Tov TPOMo PnoilaTog o TPEMEL va EQAPHUOCETE, TTAPAKAAEIOTE Va
avatpé€eTe oTIC 0dnyieg Ynofuatog ot oehida 145.
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4 Matnote 1o Koupmi «OK»: n cuokeur|
apyiCet va mpoBeppiaiveTal kat o Selktng
TPo6SOU PNGiaToC yiveTal TOMOHEVOS
HoB.

To koupni «OK» yivetal KOKkIvo oTnv
amoouvOedEPéV KaTdoTaon,.
Mpogoxn: Eav éxete emhégel AaBog
TIPOYPAULA, EMOTPEYTE 0TO OTAG0 1.

5 Mepiévete 4-7 \ermté.

AkoUYETaL évag TOVOC Kal 0 OelkTng
mpoddou Pnoiuatog mavel va eival
TIAAOHEVOS PP Tav ONoKANPWBEL n
npoBéppavon.

MapatnpRoelg: 10 TENOC TNG
TIPOBEPHAVONG, EQV N CUCKEUN TTapaeivel
KAEIOTH), TO cUOTNUa acpaheiac Ba v
QTEVEPYOTIOICEL
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oeviav  péTplo  Kahoynpévo

1

7-8 MeTa amo T mpoBépuavarn, N GUOKEUN

=y

elval €rolun mpog xprion.

INKWOTE TO KAMAKL TNG OXAPAg Kal
TOMOBETAOTE Ta TPOPIA OTNV TAAKA
Pnofuatog.

Mapatpnon : €4v n ouokeur mapapeivel
KAEWOTA yla TTOMA (0pa, TO o0oTNHA
aogaleiag Ba Béoel aautopdTwe T
OUOKEN| EKTOGTAONG,

eS| 9-10 H ouoKeur eMAéyel QUTOHATWS TOV

KOko Ynaipatog (xpdvo kat Beppokpacia)
aVaAGYWG TG TTOOGTNTAG KA TOU TIAYOUC TV
TPOQIWV.

K\eioTe Tn GuoKeur yiava EEKvATEL O KUKAOG
Pnoipatog. H évoeitn tou Babpo Ynofuatog
yivetat U, énerta mpaoivn yia va unodeiSel
o1 T0 Yrioipo PBpioketar oe eEENEN (yiat
KaAITEPA QMOTEAESUATA, AITOPEVYETE Val
QVOIYETE T OUOKEUN 1} VO UETAKIVELTE T
TPOPILA KATA T SIGPKEIQ TOL PN OfaToC).
Katd tn Sicipkeia Tou Pnoifuatog, évanyntikd
onrua edomolel Tov xEroTn kabe popd mou
EMITUYXAveTal évag Babuog Ynofuatog (.
oevIAv/kiTowvo).

Inpeiwon yia e§apeTIKA NeMTEG PETEC
Tpo@ipwv: Kheiote T cuokeur. To koupmt
«OK» Ba avaBooprioel kat n évdeEn Ba
avael«otafepd of». Miéote o «OK» yiava
SIaOQANCETE TG N GUOKEUT avayVwpiCe o
TPOPILIO KALTIWG EEKIVA O KUKAOG Pnoijiatoc,

Avardywg Tou Babuou Ynaiuartog, n évbeiEn
aMACel xpwpa. Otav n évdeign yivel kitown
Kal aKOUOTE( €va NYNTIKO ONHa, TO TPOPIIO
eival Pnuévo oeviay, otav n évoedn eivat
TIOPTOKAAL KOl KOUOTE( €va NYNTIKG orua,
TO Yoo elvat JETPIo, dTav Elval KOKKIVN TO
TPOPILO Elval KAAOPNPEVO.

Mapatipnon: yia va netuyete Babud
PNnoiuaTog « Umhe », Byakte To Kpéag otav n
£vOei§n Tou Babpol Pnoiatocyivelmpdaotvn,
2 NUEWOTE, KUPIWG yla To KPEag, OTl lval
owvnBIopévo va SIOPEPEL TO aMOTENEDHA
TOU PNoiHaTog avahdywg Tou TUMoU, TG
TIOGTNTAC KA1 TNG TTPOEAEUONG TOU TROPILIOU.
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Xwpic ouvéeon

1213 MO avdyel ) évdein oo xpwpa
7ou avtanokpivetal oto enimedo
PnoijaTog TG EMAOYRG 00G Kat AKOUOTE!
TO NYNTIKS 00, QVOIETE TN OUOKELH Kal
Bydikte To payntéd oac.

141516  AvaAOYWE TWV TTPOOWTTIKWV
TPOTIUACEWY KABe TpoowTou,
UMope(Te va avolyeTe Tn oxdpa kat va
BydleTe Ta TPOPIUA TIOU €XOLV PTACEL
otov emBupnTod Babud Ynoiuatog,
Kal €metta va EavakheiveTe Tn oxdpa
yla va OLVEXIOETE TO PrioIpo TwV
AWV TPoPiUwV. To Tpdypaupa Ba
aKOAOUBOEL TOV KUKAO YNnoipatog
£WG TOV BABLO « KANOYNUEVO ».

17 Nertovpyia Srtatipnong
Beppokpaciag
MOENC TETUXETE TO YOIO «Kahopn-
HEVO», TO PrOIHO €XEL ONOKANPWOEL.
H ouokeur evepyorolel autopaTa TN
Aetroupyia diatripnong Beppokpacia,
N évOelEn YiveTal KOKKIVN KAt N OUCKELN
apxiCet va nyei k&Be 20 Seutepoenta.
Mapatipnon: 10 cUOTNUA ACPAAE-
a¢ Ba Béoel auTORATWE TN CUOKELN
EKTOG TAONG META amd €éva OPIoPEVO
XOOVIKO SIA0TNHA adPAVELDG,



) 18 XapnAwoTe to kamdkL. O mivakag eAéy-
‘ N ¥ou avdpBel kai TiBetat o€ Aertoupyia
J « Emhoyr| ipoypdupatog ».
\ Mapatipnon : 10 CUOTNUA AOPANE
\/ a¢ Ba BéoEl TN OUOKEUN EKTOG TAONG
QAUTOHATWG, €&V Sev emAevel kavéva
TIPOYPAHHQ.

Awadoyiko YPRoipo

Eav BéheTe va PrioeTe peyahiTepeC moodTnTeC, puBKioTe avd T Beppokpacia TG CUCKELNG
(Geite kepahalo 2 «mpoBéppavany, Eekviviag amd To onueio 4), akdpa kat qv PriveTe tov dlo
TUMO TPOGIHWV 1y 0TO {810 TIPAYPAUUAL.
YRo1po peyaAiTEPWY MOGOTATWY TPOPIHWV:
OTav TENEIWOEL TO PAGILO TNE MEWTNG MapTidag Toogiuwy oac:

1. ZIyOUPEUTE(TE OTI N CUOKELN ival KAEIOTH Kal eV TAPAUEVOLV HEDQ UTIOAEIUATA TPOPIHWV.

2. EmAé€te Tov owoTd Tumo i mpdypappa Pnoipatog (autd o otédlo elval amapaitnto akdpa Kat
€AV 0 TUMOC PN oipaTog eival 0 {810¢ Kal yia Ta TPO@IHUA TIOU HOAIC TEAEIWOATE Va PAVETE).

3.Miéote 1o Koupmi «OK» yia va ekivrioet n mpoBéppavan. Kata tnv mpobépuavon, n Auyvia mou
unodeikvUel To BaBud mpoodou Ynoipatog Ba eival TaAOpeVN pwp.

4.0tav ohokAnpwOel n mpoBéppavan, N cuokeur| Ba eKMEUPEL X0 «UTTm Kat n Auyvia évoeigng Ba

OTAPATACEL Va £ival TAMOUEVN LwP.
5.H ouokeun eival €Toiun yia xprion HOAG ohokAnpwBei n mpoBéppavon. AVoiETe To KamaK! TG
PNOoTIEPQG Kal TOTOBETADTE éOA 0T GUOKELN Ta TROPIUA.

INHAVTIKO:

-MNapakaeioTe va onUEWOETE OTI N TPOBEppavon amatteital yia kGBe véo YrOIO TPOPIWY.
YTevBUUION: TIPIV EVEPYOTIOICETE TNV MPOBEPAVON, OlYOUPEUTEITE OTL N GUOKEUN Eival KAEIOTH
kat eV MAPAPEVOLV HEGA UTTONEIUUATA TPOPILWV.

- Enetta nepipévete va oAokAnpwOel n mpoBéppavon mptv avoifeTe TV YnoTiépa kal TomoBeTroeTe
HEOQ TPODIUA.

Inpeiwan:cdv o véog KUKAOG mpoBéppavong evepyoroinBel apéows peta tn Mén tou

TIPONYOUEVOU KUKAOU, 0 ¥pdvog mpoBépuavong 6a pelwbei.




KaBapiopdg kat guvtripnon...
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1 Miéote 10 MAAKTPO Evapén/dlakomn Ael-
Toupylag yla va amevepyornolioete Tn
OUOKEUN.

2 AmoouvoéoTe T ouokeur andé Ty mpida.

3 AQHOTE TN va KPUWOEL yia TOUAGYIoTOV
2 WPEG.
Mo va amo@UYETE TNV TTPOKANGN €yKau-
LaTOC, AQrioTE TN OXAPA Va KPUWOEL
TeAelwG TPV MpoxwproeTe atov kaba-
PLOpO TNG.



...KaBapiopog kai cuvtiipnon

Mo amé Tov kabaplopo, amoouvdEaTe
Kal TPaPrETE TIC TAAKEG Y1a va amo@UyETe
TNV MPOKANGN GBopwY OTNV EM@AveLa
ynofuatog.

O blokog mepIoUMOYAG AWV Kat Ol TIAGKEG
YNGipATOG TOPOUV VA LTTOUV OTO TAUVTH-
plo miaTwv. H cuokeur Kai 1o KaAwdld Tng
Sev Umopolv ToTé va pmouy 0To TAUVTHPI0
matwv. Ta Beppavdpeva otoleia (Gn\. Ta
opatd kat mpooBdaipa pépn) Sev mpémel
noté va kaBapiCovtal apdTou Byouv ol
TIAGKeC, Eav ivat o) Bpwika, Tiepiéve-
TE PEYPI VA KPUWOEL EVTEAWG N OUOKEUT Kal
kaBapioTe Ta pe éva oTeyvd mavi,

6-7 Eav Sev BéNeTe va TOMOBETHOETE TIC TTAGKES

10

OTO TAUVTAPIO TETWY, XPnolomoIroTe (e-
0TO VEPO Kal Niyo UypO TIATWY YIa va TI
TINOVETE Kat émerta EMUVETE TIG TIPOOEKTI-
KA yla Va aMOAKPUVETE TUXOV Katdhotma.
JKOUTTOTE TIG IPOOEKTIKA LUE £va XaPTiKOU-
(ivac.

Mnw xpnotlomolete LETAMIKO 0pouyya-
Ak, 0pUa 1y GlAPPWTIKA TPoidvTa Ka-
Bapiopou yia va kabapiceTe omolodrimote
HEPOG TNG OXAPC, Va XPNOILOTIOIETE amo-
KAELOTIKG VAIAOV ) LN LETAAAIKA 0pouyya-
paKia kaBapiopoU.

AdeoTe Tov Sioko EpIUNAOYAC ATV Kal
TAOVETE Tov O€ (E0TO Ve Le Nyo aamolv,
EMTEITa OKOUTTIOTE TOV TIPOCEKTIKG HE XaPTH
KkouCivac.

lla va kaBaploETe To KamdK! TS 0XAPAG,
TIEPAOTE €VA OQOUYYAPL EUTOTIOUEVO HIE
(e0T0 Vepd KOl OKOUTTIOTE TO e €Va LIAAAKO
Kal OTeYVO Tavi.

Mnv BuBieTe o KENUPOC NG oxdpag oe
VEPO 1) OMOLOSATIOTE GAAO UYPO.

Na BeBaiveote mavta ot n oxdpa eivat
kaBapr| KatoTeyvr TPV Ty amoBnKeUOETe.

OmoladrTIoTe AN EMIOKEUR TTREMEL Val TR~
uartoroleital and e£0ucIod0TNUEVO EKTPO0W-
TI0 OLVTAPNONG.



MpdofAnpa

Artia

Noonn

To koupmi & avaBoopPrivel

+1 évdeién @ eval oTaBepd
avappévn mpacivn

+ Kouuni @ avaooPrivel

O¢éon oe Aertoupyia Tng

OUOKELNG 1 ekkivnon
evoC¢ KUKAoU autdpatou
PYnoipatog, e TPOPIUA Kal
XWPIC MpoBépavan Makwy,
(evepyoroleital auTopaTWE N
U QUTOUATN AEITOUPYiQ).

2 mBavec emhoyéc:

— Emé€re ) Bepuokpacia mativiag 1o koupt (&
kat émerta 10 « OK «. AprioTe va ynbouv dha ta
TPOQIUa eMBAéMOVTAg TNV PGS0 ToU Ynoilatog
(emeidny yonotomoleital n Un autopatn Aetoupyia).

— 2TaUATAOTE T OUCKEUN, ByaNte Ta TpoQIua, KAeloTe
OWOTA TN CUOKEUN, EMAVOMPOYPAPMATIOTE TNV KAt
TIEPILIEVETE TO TENOG TNC TipoBEppavonc.

ynofuatoc.

H ouokeur oTapatd povn e kata|s
TOV KUKAO TNG poBéppavong ry ou

Yo TIOM (1)paLKaTa TO YraILO,

H ouokeur éxel mapapeivel o€
adpavela TON (pa LeTd ano
0 Tého TG poBeéppiavon 1 g

Houokeun éxelmapaeivel avolTr |-

Bydte tn ouokeur amod To pela, MEPILEVETE
2 éwc 3 Aemtd kat §exvriote ava ) Sladikaaia. Tnv
€nbpevn opd ou Bal YENOOMOIOETE Tr CUKEUH,
va QPOVTICETE va TNV avolyeTe Kat va Ty Khelvete
YPriyopa yia KaNUTepa amotehéapiata Ynofuatog, Eav

malAdpevo
+ enavarauBavépevo pmm

+ koupri 0/0®@ee)

H ouokeur Sev mapdyetmanyntika
ofuata.

H ouokeur éyel TomoBetnPei f
xpnotporoinBei oe moA kplo
oneio.

Sarfipnonc Beppiokpaoiag, 70 npdEANUa mapapével, aneubuvBeite ato oneio
efunnpétnong nehatwv Tefal e mepioyric oac,
(EvSen maANopevn Aevky BAGRN TG ouoKeurc. ByaAte Kkal avaBaATe apéowc Tn OUOKEUN

00¢ 070 PEVKA Kal EEKIVAOTE Eava éva KUKAO
npobéppuavonc. Edv to mpdBAnua mapapével,
anevBuvBeite oto onueio e§umnpétnong
TIEAQTAV.

Aeukn

+ 70 Kou avafoaPrvel
+ OUVEXEC NXNTIKO Orjua

H évbeién eival maAAopevn |

BAGBN TG OUOKEUNC

Byahte tn ouokeuny amd v mpila kat
EMKOWWVAOTE HE TO onueio e§umnpétnong|
TIEAATWV 00C,

TonoBétnoa ta TPdPIUa Kal
£KAEL0Q TN OUOKEUK,

10 Prioipo Sev Eexva

Meta and v mpobépuavan, |+

eyahUtepo amd 4 cm.

Ta TPO@IUA 00 ExouV TAXOG|*

To mAYOC TwWV TPOQiUWY eV TPETEL val elval
peyaNOTepO amd 4 cm.

@ n ¢v6en napapével pwf kall”

Aev avoifate Tn oxapa
EVTENWG Yia v TOMOBETATETE|
TaTPOPIHA.

« Avoi€te m\pwq Tn oxapa katémerta EavakheioTe
.

+ Aev evromiCovral 1pooIa, Taj-

TpOQIpa givar umepPoika
Aemtd, avapoaPrivel To|
«OK«.

EmpBeBaivote v évapén Tou Ynoiuatog
TIATWVTAG TO KOUUTin @ .

H ouokeun TiBetal o€ pn
autopaT Aetoupyia

+ @ Hevbeln eivamalNépevn
KOKKIVN

+ 710 kouri (@) eNéyyou
Beppiokpaciag kat n évoein
elval oTabepd avapéva

+ DNevéyeimepaoel GAog o xpdvog|
npoBéppavong.

- Agriote va YnBolv Oha Ta TpopIa emBNémovTag Ty
TIp60do Tou Ynoiuatog ([Emedr xonaiuomolefTal i un
aurepatn Aertoupyia)

— JTauaTAOTE TN oxdpa, Byakte Ta Tpd@Ipo, KAEOTE T
0xapa, EMMEETE £avd To EMBULINTO MPGYPALLa Kal
TIEPIUEVETE TO TEAOG TG MpoBEpLaVONG.
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0dnyo¢ Ynoipatog (autopara npoypappata)

Xpwpatioth évéei€n Tou Babpov Ynaoipatog
Ex81k6 mpoypappa @

&= Kékkivo kpéag Teviav Métpia Ynuévo Kohownuévo ﬂ
) Mmotik Yeviav Métpla Ynuévo Kahoynuévo

2| Navivi/Zavrourtg EAappwc Ynpévo Kahoynpévo =€POYNUEVO

<X Yapt EAappwc ynuévo | Métpla Ynpévo Kohownuévo

&) Moulepikd MoAU Kah& Ppévo

3| Xoipvé/Aoukavika/apvi oAU Kaha Ynpévo

ZupPouAn: cav BENETE Va €ival TO KPEQG TIOA CEVIAV (LTAE), UMOPE(TE va XPNOIUOTIOICETE TO @

06NnYO¢ YPNGipaTog (oupnspilapfavopévng T pn autopatne Aetoupyiac)

Babudg Ynaoipatog
: Mpéypappa
Tpogipo Pnoiparoc @ @
OEVIaV. LEPIO  Kahoynpévo

Ywpi Déteq Pwpl, KPOK HEOIE 0T OXGPaL Q

XaumoupyKep: (Lie mponyoULevo Priato Tou kpéatog) 2 O
Kpéatakat  |OTo yoipvo (ywpic kdkkaho), xolowr pmpiloha Q
TOUNEPIKA (25 (yopic kORKaO) e ®

Kateyuypéva pmoutdkia kotémouho (68 S ‘

XopIvi mavoéTa @

Oéta xolpopep!t 2 O

Mapwapiopévo otriBoc kotdnouro ) C

ONéto mamiag o (o)
Yapt Méatpopa oAOKANEN [)

Tapi6eg xwpig To KENUPOG @ @

PoC yapideg (Ue 1 xwpig To kENpoC) @

Tévog O
Mn auvtépatn
ﬁiﬁ%&g& YnTa epouTta Kathaxavika (mpémetva koRovtal g 4 Bl0QOPETIKES pyep[oac
yAopKecinaye OHOIGPOP®A Kall 0TO {510 TTA0C) Bepuokpaciag

Na ta KatePuypéva Tpo@Lpa, matrioTe T0 (B8 ) mpwv eMAECETE TO MPOYPAUUE Oac.
145



TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

www.tefal.com

@ ®© @ =
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
DRC <<G NRNNU UGR>>
et 010 55-76-07 2 wuph 2 years 125171,UNUYU, LELPLALUASUL
u&Nhp, 16A, THUL.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 1300307824 1 year PO Box 7535,
Silverwater  NSW 2128
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH /
OSTERREICH 2 Jahre KRUPS GmbH
AUSTRIA 018903476 2 years Theodor-Stern-Kai 1
60486 Frankfurt am Main
ol
BAHRAIN 17716666 1 year www.tefal-me.com
3AO «pynna CEB-BocTok»,
BBEEHAPYCb 017 2239290 2rona 125171, Mocksa, lleHnHrpagckoe Luocce, A.
LARUS 2 years
16A, cTp. 3
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELCIUE Bu-CIE 07023 3159 2 jaar 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years 6220 Fleurus
Info-linija za 2 godine SEB Developpement
BOSNA | HERCEGOVINA potrosace 29 ears Predstavnistvo u BiH
033 551 220 y Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 11.2915-4400 1 year Rua Venancio Aires, 433, Pompéia, Sdo
Paulo/SP
EBAFAPUS 2 ronuim FPYN CEB EbITAPUA EOOL
BULGARIA 0700 10 330 2 vears 6yn. Bvnrapus 81 B, et. 5
¥ 1404 Cogputs
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 year 345 Passmore Avenue
4 Toronto, ON M1V 3N8
2 afos GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda  Av.
CHILE 02 2 884 46 06 Providencia, 2331, piso 5, oficina 501
2 years )
Santiago
2 afios GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 018000520022 Apartado Aereo 172, Kilometro 1
2 years o N " .
Via Zipaquira Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB mku & p d.o.o.
CROATIA 013015294 2 years Sarajevska 29, 10000 Zagreb
Groupe SEB CR s.r.o.
CESKA REPUBLIKA 731010 111 2 roky Futurama Business Park (budova A)
CZECH REPUBLIC 2 years Sokolovska 651/136a
186 00 Praha 8
DANMARK 44 663 155 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 2 years Tempovej 27 2750 Ballerup
e Gl G s>
e Banly S saaall Olaall g L 1YY sl
16622 2al) e Slasl n
EGYPT 1year a e ¢ sile) £ 30,k i yuSLY)
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GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
oot 668 1286 Zzaa:;fst ul. Bukowiniska 22b
y 02-703 Warszawa
suomi 2 Vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 096229420 2 years Kutojantie 7 02630 Espoo
N GROUPE SEB France
Gz;a:;z:‘:"t;':;tale * 09 74 50 47 74 2ans Service Consommateur Tefal
Réuniopn ’St-Martm 2 years 112 Ch. Moulin Carron, TSA 92002
’ 69134 ECULLY Cedex
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH /
DEUTSCHLAND 2 Jahre KRUPS GmbH
0212 387 400
GERMANY 2 years Theodor-Stern-Kai 1
60486 Frankfurt am Main
. SEB GROUPE EANAAOX ALE.
i 2106371251 22’("6‘;‘::’ 086¢ KaBahigpérou 7
v T K. 145 64 K. Knoio1a
SEB ASIA Ltd.
Room 903, 9/F, South Block, Skyway House
HONG KONG 8130 8998 1 year 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
Hong-Kong
MAGYARORSZAG 06 1801 8434 2év GROUPE SEB CENTRAL-EUROPE Kft.
HUNGARY 2 years Téaviré kéz4 2040 Budadrs
Groupe SEB India (P) Limited
A-25, 1st Floor, Rear Tower, Mohan
INDIA 1860-200-1232 2 years Cooperative Industrial Suites, Mathura Road,
New Delhi-110044
GROUPE SEB INDONESIA (Representative
office)
INDONESIA +62 21 5793 7007 1 year Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
. GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
e 199207 354 2amt Via Montefeltro, 4
v 20156 Milano
BAEHIN—TEIT vy
BX T 144-0042
JAPAN 0570-077772 Tyear SRS A X R ET11-1
FEY O/ 57— FEHHESF
B
JORDAN 5665505 1 year www.tefal-me.com
XAK «pynna CEB- Boctok»
KA3AKCTAH 2 XbIn
KAZAKHSTAN 727 378 39 39 2 years 125171, MQCKey, ﬂeHMHrP§QCKoe
wocceci, 16A, 3 yii
20 (R)QE ME 2elot
1588-1588 1 year N2A 27 EAHEZ 36 2FLd 25 110-
KOREA
790
s 24831000 1 fal
KUWAIT year www.tefal-me.com
LATVJA 6616 3403 2 gadi GROUPE SEB POLSKA Sp. z o.0.
LATVIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
o 4414727 1 fal
LEBANON year www.tefal-me.com
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LIETUVA 5214 0057 2 metai GROUPE SEB POLSKA Sp. zo.0.
LITHUANIA 2 years ul. Bukowinska 22b, 02-703 Warszawa
2ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 00327023 3159 25 avenue de I'Espérance - ZI
2 years
6220 Fleurus
PYMN CEB BBIITAPUA EOO
HNsetive (02) 20 50 319 22r°g:':s” 6yn. Burapus 81 B, et. 5
¥ 1404 Cochus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7802 3000 1 year No. 2, Jalan SS21/37, Damansara Uptown,
47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
MEXICO (01800) 112 8325 1 afio Goldsmith 38 I‘D’esp.. 401, Qol. Polanco
1 year Delegacion Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 pon TOB «I'pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA 22929249 P 02121, Xapbkiscbke woce, 201-203, 3
2 years - o
nosepx, Kuis, YkpaiHa
. GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
R 031858 24 24 22 Jaar De Schutterij 27
y 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year PO Box 17 — 298, Greenlane, 1546 Auckland
New Zealand
s GROUPE SEB NORDIC AS
e, 815 0 567 5 Ze";'rs Tempovej 27
¥ 2750 Ballerup
Ll olad
OMAN 24703471 1 year www.tefal-me.com
POLSKA 801 300 420 2 lata GROUPE SEB POLSKA Sp. zo.0.
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukowiniska 22b
potgczenie lokalne 02-703 Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
kb
QATAR 44485555 1 year www.tefal-me.com
GROUPE SEB IRELAND
REPUBLIC OF IRELAND 01677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park, College
Road, Rathcoole, Co. Dublin
2 ani GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 02131687 84 2 vears Str. Ermil Pangratti nr. 13
¥ 011881 Bucuresti
3AO «pynna CEB-BocTok»,
ngg.‘: 495 213 32 30 2rona 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe Locce, .
2 years
16A, cTp. 3
AsLaall Ay ) 4 gl
SAUDI ARABIA 920023701 2 years www.tefal-me.com
. SEB Developpement
SRBIJA 2 godine R
SERBIA 060 0 732 000 2 years Dorda Stanojevi¢a 11b

11070 Novi Beograd
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GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
59 Jalan Pemipin,

SINGAPORE 6550 8900 2 years #04-01/02 L&Y Building
Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko, spol. s r.o.
s;fgs:z::o 232 199 930 22 ';’:rys Cesta na Senec 2/A
v 82104 Bratislava
. SEB d.o.o.
SLOVENIJA 2 leti ix .
SLOVENIA 02234 94 90 2 years Gregorciceva ulica 6
2000 MARIBOR
GS South Africa
Building 17, PO BOX 107
SOUTH AFRICA 0100201730 1 year The Woodlands Office Park,
20 Woodlands Drive, Woodmead 2080
o o GROUPE SEB IBERICA S.A.
Ez:::m'\ 902 3124 00 22 a::rss C/ Almogavers, 119-123, Complejo
v Ecourban 08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
- 08 504 213 30 o GROUPE SEB NORDIC
y Truckvagen 14 A, 194 52 Upplands Vasby
2ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
sgﬁﬁi:&xﬂz 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattpark
GROUPE SEB THAILAND
Uszmalny 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor, n°® 14-02,
THAILAND 02769 7477 2years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
GROUPE SEB ISTANBUL AS
TT%':%\F; 444 40 50 22 :;';S Dereboyu Cd. Bilim Sk. Sun Plaza No:5 K:2
v Maslak 34398 Istanbul
¥ Ay sl Basial)
8002272 1 year www.tefal-me.com
UAE
Vipaina 2 boknt TOB «[pyn CEB YkpaiHa»
P 044 300 13 04 P 02121, Xapkiscbke woce, 201-203, 3 nosepx,
UKRAINE 2 years - -
KwuiB, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0345 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
GROUPE SEB USA
USA. 800-395-8325 1 year 2121 Eden Road__ Millvile, NJ 08332
GROUPE SEB VENEZUELA
2 afios Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155

Urb. La Castellana, Caracas

www.tefal.com

23/12/2015




TEFAL/T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purehase: . ........................ /Date dachat / Fecha de compra / Data da compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kobsdato / Inkdpsdatum /
Kjopsdato / Ostopiiivii / Data zakupu / Data vanzirii / [sigijimo data/ Ostukuupiev / Datum nakupa / Sorozatszém / Datum nikupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnie /
Data cumpiiririi / Datum nikupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngdy mua hang / Satn alma tarihi / [lara nposau / [lara wa saxynysase / Jlatym na kynysase / Catuirai
Mepsimi / Hpepopnvia ayopég /w&wnph opp /uida / B E B H1 /AEA B/ & LAY s &b /el 53 &t

PrOMUC FEFerence: .. ....oovvoevensesn . Reférence du produit / Referencia del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Geriles /

an het apparaat / Tuotenumero / referencja produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata
'Visirlis kelte / Typ vgrobk /Produkia atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk rujukan / Referensi produk / Ma sin phim Uriin kodu / Mozens
Mones / Mozen Ha ypexa / Moneni / Kodiog mpowoviog / Unn / jundniio /7 SR /SR E S /M E B/ Jsase JdS g g0/ Sl il g2 0

Retailer name & addre Nom et adresse du vendeur / Nombre y direccin del minorista / Nome ¢ enderego do revendedor /
Nome ¢ indirizzo del negorzio / Name und Anschrif des Hndlers / Naam en adses van de dealer / Forhandir navn & adresse  Aterforsaljarens namn och adress / Forhandler navn og
adresse / Jilleenmyyjéin nimi ja osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vinziitorului / Parduotuvés pavadinimas ir adresas / Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov
trgovine / Tipusszim / Nizov a adresa predajeu / Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavea /Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa
Hassasme 1 anpec npoasia /

vinzitor / Nizev a adresa prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén vi dja chi cira hing bin/ Satict firmanin adi ve adres
Haspa i anpeca nposasus / Tsproskm oGext / Hasis it axpeca fa osara / Carymsissin arsi Kane Mexen-xaiisi / Enovopia ka id0vvon kataotipatog / ugwnnnh
U huiughl / fauasitaguasinyinidn /5 & FUMHE N4 o AERT/AON O STh FoA hyd oa s oo ol /Al 50l gy ol

Distributor stamp . ... .../ Cachet distributeur /Sello del distribuidor / Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Hindlerstempel / Stempel van de
dealer / Forhandler stempel / Aterforsaljarens stimpel / Forhandler stempel / Ji wyyjin leima / piecze sp / Stampila vinzi / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Elad,
neve, cime/ Razitko predajeu / Zimogs / Pecat maloprodaje/ Pegat prodavea / Pecat prodajnog mjesta / Stampila vanzitorului/ Razitko prodejee/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual
Cita hing bin déng déw/ Satier Firmanin Kasesi / Tlewars npoanua / Tlewarka nponaniu / Tlewat wa Thprosexis obexr / Iesar ua npoaasmiuata / Carymsinsin Mopi / Zgpayide

kotootipatog / dwdwnnnh Yuhpp / 2 ffitda | B /RO KJQI/ 5jh 00 so / AoaTl by 8
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2-19
20-37
38-55
56-73
74-91
92-109
110-127
128-145

Ref. 2100099967



