Masterchef Grande







al  Variateur de vitesse

a2  Bouton d'ouverture de l'appareil

a3  Téte de l'appareil

a5  Trappe amovible pour fixation blender et mini robot

a6  Téte rotative pour le montage des accessoires (pétrin, malaxeur et fouet multibrins)
a8  Trappe amovible pour fixation hachoir a viande et accessoire découpe-légumes
b1 Bol

b2  Couvercle anti-éclaboussures

cl1 Pétrin

c2  Malaxeur

3  Fouet multibrins

e Lisez attentivement le livret "Consignes de
sécurité" et ce mode d'emploi avant la premiére
utilisation.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, lavez tous les accessoires a I'eau savonneuse. Rincez-les et
séchez-les.

MONTAGE

Placez I'appareil sur une surface plane et séche avant de le mettre en marche. Réglez le variateur
de vitesse sur « 0 » et assurez-vous que |'appareil n'est pas connecté a une prise de courant lors
du montage du bol et de I'accessoire. Poussez le bouton d'ouverture dans la direction de la fleche
et relevez la téte de l'appareil. Mettez le bol dans le support sur I'appareil. Tournez le bol dans le
sens horaire jusqu'a ce qu'il soit solidement fixé sur le support de bol.

DESCRIPTION i:

Fixez |'accessoire que vous désirez utiliser (malaxeur, pétrin ou fouet multibrins) sur la téte rotative.
Poussez I'accessoire vers le haut et tournez-le dans le sens antihoraire pour le fixer sur la téte
rotative.

Ajoutez les ingrédients. Prenez soin de ne pas surcharger le bol.
Poussez le bouton d'ouverture en direction de la fleche pour
abaisser la téte de I'appareil et branchez I'appareil sur une prise.
Montez le couvercle anti-éclaboussures en I'enfongant fermement
dans la téte rotative de maniére a ce que le trou d'alimentation soit
positionné comme indiqué sur la figure ci-dessous.

Mettez en marche I'appareil en tournant le variateur de vitesses a la vitesse désirée entre Min et
Max. Reportez-vous aux instructions a la page suivante pour la sélection de la vitesse. Veilleza ce
qu'il y ait toujours des ingrédients dans le bol avant de mettre I'appareil en marche. Suivez les
instructions de la recette.

EMONTAGE

Lorsque vous avez terminé la préparation, positionnez le variateur de vitesse sur "0" et débranchez
I'appareil. Poussez sur le bouton d'ouverture en direction de la fleche, relevez la téte de I'appareil



et retirez I'accessoire.. Retirez le bol du support en le tournant dans le sens antihoraire, puis retirez
le couvercle anti-éclaboussures.

Nettoyez les pieces comme décrit dans la section « Nettoyage et entretien ».

SURCHAUFFE

Le robot comprend un thermostat afin de protéger la vie de I'appareil et celui-ci sera activé si le
moteur surchauffe. Si le thermostat est actionné (la machine s'arréte), mettez l'appareil hors
tension et débranchez-le. Attendez 30 minutes avant de le remettre sous tension.

POUR REGLER LA VITESSE

Branchez I'appareil sur une prise de courant. Il est recommandé de toujours commencer a vitesse
Min, puis d'augmenter la vitesse graduellement. Installez le couvercle anti-éclaboussures sur le
bol afin d'éviter les projections. Voir le tableau ci-dessous pour les réglages de vitesse
recommandés.

COMMENT UTILISER LES ACCESSOIRES

Vous trouverez des suggestions pour les réglages de vitesse dans le guide ci-dessous.
Commencez a vitesse Min et augmentez la vitesse en fonction de la préparation.

Contenu Accessoire Vitesse | Temps max | Quantité max
Gateaux (mélanges Malaxeur Min >4 6 min 4,9 Kg
maison et faits maison) !
Pate brisée Malaxeur 1>2 3 min 1,4kg
Blancs d'ceufs Fouet multibrins Max 3 min 30 16 ceufs
Créme fouettée Fouet multibrins | 5> Max 5 min 700 ml

A x - . . 1640 g de farine
Pate a pain Pétrin Min > 1 8 min +960 g d'eau
Brioche Pétrin Min >3 14 min 3,6 Kg

Pate a pizza:

Ingrédients (pour 2 pates) : 5259 farine, 3g sel, 5g levure, 3g sucre, 3759 eau tiéde (43°C), 8g
saindoux (ou beurre).

Mettre tous les ingrédients dans le bol. Mélanger pendant 7min avec le pétrin, en V6 a Vmax.
Laisser reposer 1h puis mettre au frais jusqu’a utilisation.

Quantité maxi : 4 fois la recette.

Mettez tous les ingrédients liquides dans le bol, puis ajoutez les ingrédients secs. Restez toujours
prés du robot pendant que vous I'utilisez. Ajoutez toujours les ingrédients aussi prés de la paroi
du bol que possible et non pas directement dans I'outil rotatif.

Les mélanges contenant un grand volume de liquide doivent étre traités a faible vitesse.
N'augmentez pas la vitesse avant que le mélange ait épaissi.

Si des ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez |'appareil, attendez I'arrét complet de
la machine, relevez la téte de I'appareil et raclez les parois a I'aide d'une spatule.



Si par erreur quelque chose se coince dans I'outil ou si le moteur s'arréte, mettez I'appareil hors
tension et débranchez-le. Résolvez le probléme ou réduisez la quantité dans le bol. Laissez le
moteur refroidir pendant 5 minutes avant de remettre l'appareil en marche.

Utilisez le fouet multibrins pour préparer mayonnaise, sauces, blancs en neige, chantilly et autres
préparations aérées. N'utilisez jamais le fouet multibrins pour pétrir ou mélanger des pates
légéres type pates a gateaux. Surveillez constamment le résultat lorsque vous fouettez ou
mélangez, car le résultat désiré peut étre obtenu trés rapidement.

REGLAGE DES ACCESSOIRES FOUET MULTIBRINS,
PETRIN ET MALAXEUR

La hauteur de I'accessoire par rapport au fond du bol est pré-réglée en production. La hauteur
peut étre ajustée si désiré, en suivant les instructions ci-dessous :

1. Mettez I'appareil hors tension et débranchez-le.

2. Relevez la téte de I'appareil et fixez 'accessoire souhaité sur la téte
rotative.

3.Tenez |'accessoire d'une main tout en desserrant I'écrou a l'aide
d'une clé ajustable, voir la fig. ci-contre.

4. Abaissez la téte de I'appareil et réglez la hauteur en faisant tourner
l'accessoire. [déalement, I'accessoire doit presque toucher le fond
du bol.

5.Relevez la téte de l'appareil et serrez I'écrou pendant que vous
tenez l'accessoire de l'autre main.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Le bol et les accessoires peuvent étre passés au lave-vaisselle. N'immergez jamais I'appareil dans
I'eau ou dans un autre liquide. Essuyez la base de I'appareil et la téte rotative avec un chiffon
humide. N'utilisez jamais de détergents agressifs ou abrasifs, car ces produits peuvent rayer et
ternir la surface. Essuyez soigneusement toutes les piéces avant de ranger l'appareil.

IMPORTANT : LE MOTEUR NE DOIT JAMAIS ETRE IMMERGE !

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

- Veuillez vous référer aux chapitres « Avant la premiére utilisation » et « Surchauffe ».

- Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Contactez un centre de service agréé (voir la
liste dans le livret de service).

ACCESSOIRES

- Malaxeur

- Pétrin

- Fouet multibrins

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice
d'utilisation ou de votre appareil.



PARTES DEL APARATO

al  Selector de velocidades

a2  Manecilla para soltar el cabezal de la batidora

a3  Cabezal de la batidora

a5  Tapa ajustable para la batidora de vaso y el robot de cocina
a6  Enganche para el montaje de los accesorios (no se muestra)
a8 Tapadesmontable para el ajuste de los accesorios (picadora de carne)
b1  Recipiente

b2  Tapa antisalpicaduras

c1 Gancho para masa

c2  Batidora

3 Accesorio batidor

e Lea detenidamente el folleto "Indicaciones de
seguridad" y las instrucciones antes del primer
uso.

ANTES DEL PRIMER USO

Antes del primer uso, lave todos los accesorios con agua y jabdn. Aclare y seque.

Coloque el aparato de cocina sobre una superficie plana y seca antes de encenderlo. Coloque el
selector de velocidades en 0 y asegurese de que el aparato no est4 conectado a ninguna fuente
de corriente eléctrica cuando vaya a montar el recipiente y el accesorio. Empuje la manecilla de
desbloqueo en el sentido que indica la flecha y coloque el cabezal de batidora en posicidn vertical.
Coloque el recipiente en el soporte correspondiente del aparato de cocina. Gire el recipiente en
el sentido de las agujas del reloj hasta que esté bien sujeto al soporte.

Coloque el accesorio deseado (batidora, gancho para masa o accesorio batidor) en el enganche.
Empuje el accesorio hacia arriba y girelo en sentido contrario a las agujas del reloj para ajustarlo
al enganche.

Anada los ingredientes. Tenga cuidado de no llenar demasiado el
recipiente. Empuje la manecilla de desbloqueo para bajar el cabezal
de la batidora, mantenga su mano en el cabezal de la batidora al
bajarlo dentro del recipiente y conecte el aparato a la toma de
corriente. Coloque la tapa antisalpicaduras encajandola firmemente
en el cabezal de la batidora de manera que la abertura quede en la
posicién que se muestra en laimagen.

Active el aparato girando el selector de velocidades hasta la velocidad deseada entre la minima
y la méxima. Consulte las instrucciones de seleccion de velocidades mas adelante en el manual.
Asegurese de que siempre haya ingredientes en el recipiente antes de encender el aparato de
cocina. Siga las instrucciones de la receta.

DESMONTAJE

Cuando haya terminado de mezclar o batir, ponga el botén de encendido/apagado en 0y



desenchufe el aparato. Empuje la manecilla de desbloqueo, coloque el cabezal de batidora en
posicion vertical y retire el accesorio. Retire el recipiente de su soporte girdndolo en sentido
contrario a las agujas del reloj; después, retire la tapa antisalpicaduras.

Limpie las piezas como se describe en el apartado "Limpieza y mantenimiento”.

RECALENTAMIENTO @

El aparato de cocina esta equipado con un termostato para garantizar una larga vida util del
aparato. El termostato se activa si el motor se sobrecarga. Si se activa el termostato, apague el
aparato y desenchufelo. Espere 30 minutos antes de encenderlo de nuevo.

SELECCION DE VELOCIDADES

Enchufe el aparato. Se recomienda comenzar siempre a la velocidad mas baja e ir aumentando
la velocidad poco a poco. Coloque la tapa antisalpicaduras en el recipiente para evitar
salpicaduras. Consulte la siguiente tabla para ver las velocidades recomendadas.

USO DE LOS ACCESORIOS

En la siguiente guia se ofrecen sugerencias de seleccion de velocidades. Comience en MIN y
aumente la velocidad en funcion de los ingredientes.

Contenido Accesorio | Velocidad | Tiempo max. | Cantidad max.

Reposteria (mezclas de . . .

reposterfa o caseras) Batidora Min. > 4 6 min 4,9 Kg

Masa quebrada Batidora 1>2 3 min 1,4 kg

Claras de huevo Acc.esorlo Max. 3 min 30 16 huevos
batidor

Nata montada ACC.eSOrIO 5> Max. 5min 700 ml
batidor

Masa de pan Gancho Min.>1 8 min 1640 g harina +
para masa 960 ml agua

Bollo de leche Gancho Min.>3 14 min 3,6 Kg
para masa

Masa de pizza:

Ingredientes (para 2 masas): 525 g de harina, 3 g de sal, 5 g de levadura, 3 g de azlcar, 375 g de
agua templada (43°C), 8 g de manteca de cerdo (o mantequilla).

Introducir todos los ingredientes en el bol. Mezclar durante 7 min con el gancho para masa, en
velocidad 6 a velocidad méx. Dejar reposar 1 hora y después meter en el frigorifico hasta que se
vaya a utilizar.

Cantidad maxima: 4 veces la receta.

Primero ponga todos los ingredientes liquidos en el recipiente y después afiada los ingredientes
solidos. Mantengase siempre cerca de aparato de cocina cuando esté en funcionamiento. Afada
siempre los ingredientes lo mas cerca posible de las paredes del recipiente y no directamente en
la herramienta giratoria.

Las mezclas que contienen gran cantidad de liquido deben procesarse a baja velocidad. No
aumente la velocidad hasta que la mezcla se haya espesado.

Apague el aparato de cocina con frecuencia para limpiar los ingredientes de las paredes usando
un instrumento que no raye. °



Si se produce algun error, algo se queda atascado en la herramienta o se para el motor: apague
el aparato y desenchufelo. Resuelva el problema o reduzca la cantidad presente en el recipiente.
Deje que el motor se enfrie durante 5 minutos antes de encender de nuevo el aparato de cocina.
Utilice el accesorio batidor para batir claras de huevo, nata o productos similares. No utilice el
accesorio batidor para batir mezclas espesas como masa de reposteria o puré de patatas. Esté
siempre atento al resultado cuando bata o mezcle, porque el resultado deseado puede
conseguirse muy rapido.

AJUSTE DEL ACCESORIO BATIDOR, EL GANCHO
PARA MASAY LA BATIDORA

La distancia entre el accesorio y el fondo del recipiente viene establecida de fabrica a la altura
estandar. Si lo desea, se puede ajustar la altura:

1. Apague el aparato y desenchufelo.

2. Levante el cabezal de la batidora y monte el accesorio deseado.

3.Sujete el accesorio con una mano y al mismo tiempo afloje la
tuerca con una llave inglesa (ver imagen).

4. Baje el cabezal de la batidora y ajuste la altura girando el propio
accesorio. Lo mejor es que casi llegue a tocar el fondo del
recipiente.

5.Levante el cabezal de la batidora y gire la tuerca mientras sujeta
el accesorio con la otra mano.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.

El recipiente y los accesorios son aptos para lavavajillas. Nunca sumerja el motor en agua ni otros
liquidos. Limpie el motor y el cabezal de la batidora con un pafio himedo. No utilice detergentes
abrasivos, ya que pueden rallar y estropear la superficie. Seque bien todas las piezas antes de
guardar el aparato de cocina.

IMPORTANTE: jNUNCA SUMERJA EL MOTOR EN NINGUN TIPO DE LIQUIDO!

QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA
- Consulte los apartados «Antes del primer uso» y «recalentamienton.

- {Su aparato sigue sin funcionar? Contacte con un centro de servicio técnico autorizado (ver
lista en el folleto de servicio).

ACCESORIOS

- Batidora

- Gancho para masa

- Accesorio batidor

Atencion: Ginicamente puede comprar un accesorio presentando el folleto de instrucciones de
su aparato. Consérvelo en un lugar seguro para su consulta futura.



DESCRICAO DO APARELHO

al  Seletor de velocidade

a2  Manipulo de libertacdo da cabeca misturadora

a3  Cabeca misturadora

a5 Tampa para acoplar a liquidificadora

a6  Acoplamento para montagem de acessorios (ndo mostrado)
a8 Tampaamovivel para acoplar aos acessorios (acessorio para picar carne)
b1 Taca

b2  Tampa anti-salpicos

c1 Gancho para amassar

c2  Batedor

c3  Batedor de arames

e Ler com atencao o folheto "Regras de Seguranga"
bem como as instru¢cbes antes de comecar a
utilizar o aparelho pela primeira vez.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes da primeira utilizacéo, lavar todos os acessorios com agua e detergente para a loica.
Enxaguar e secar bem.

MONTAGEM

Colocar a méaquina de cozinha numa superficie plana e seca antes de a ligar a corrente. Colocar
o seletor de velocidade em“0” e certificar-se de que a maquina de cozinha néo estd ligada a uma
tomada quando proceder a montagem da taca e dos acessorios. Puxar o manipulo de libertacédo
na diregdo da seta e colocar a cabeca misturadora em posicdo vertical. Colocar a taga no seu
suporte. Rodar a taca para a direita até ficar fixa no suporte da taca.

Montar o acessério pretendido (batedor, gancho para amassar ou batedor de arames) no
acoplamento. Empurrar o acessorio para cima e rodar para a esquerda para ficar preso ao
acoplamento.

Adicionar os ingredientes. Nao encher demasiado a maquina.
Pressionar o manipulo de libertacdo para baixar a cabeca
misturadora, manter a mao na cabega misturadora ao baixa-la para
a taca e ligar a ficha a uma tomada. Colocar a tampa anti-salpicos
pressionando-a bem na cabeca misturadora de modo a que a
entrada fique posicionada conforme mostrado na figura abaixo:

Ligar o aparelho rodando o seletor de velocidade para a velocidade pretendida entre Min - Max.
Consultar as instrugoes para selecionar a velocidade. Certificar-se sempre de que os ingredientes
estdo na taca antes de ligar o aparelho. Seguir as instru¢des da receita.

DESMONTAGEM

Quando terminar de misturar/bater, rodar o botao ligar/desligar para "0" e retirar a ficha da
tomada elétrica. Pressionar o manipulo de libertagao e colocar a cabega misturadora em posicao

@



vertical e retirar o acessério. Retirar a taca do seu suporte rodando-a para a esquerda, a seguir
retirar o resguardo anti-salpicos.
Limpar as pegas conforme descrito no capitulo "Limpeza e manutencao”.

SOBREAQUECIMENTO

A méquina de cozinha esta equipada com um terméstato para garantir um maior tempo de vida
util do aparelho, que seré ativado se o motor entrar em sobreaquecimento. Em caso de ativacao
do termdstato, desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada. Aguardar 30 minutos antes de
voltar a ligar o aparelho.

REGULAGAO DA VELOCIDADE

Ligar o aparelho a tomada. Recomenda-se que o aparelho seja sempre iniciado na velocidade
mais baixa, aumentando-a progressivamente. Colocar a tampa anti-salpicos na taca para evitar
salpicos. Consultar a tabela abaixo para as regulagdes de velocidade recomendadas.

UTILIZACAO DE ACESSORIOS

As instrucOes abaixo apresentam sugestoes de velocidades. Iniciar em MIN e aumentar a
velocidade consoante os ingredientes.

Ingredientes Acessorio | Velocidade Ten’lpo Quant’ldade
max. max.

Cakes (cake mixtures or . .

home-made) Batedor Min > 4 6 min 4,9 Kg

Shortcrust pastry Batedor 1>2 3 min 1,4kg

Egg whites Batedor de Max 3 min 30 16 ovos
arames

Whipped cream Batedor de 5> Max 5min 700 ml
arames

Bread dough Gancho para Min> 1 8 min 1640 g de fa’rmha
amassar + 960 g de dgua

Brioche Ganchopara | - 3 14 min 3,6Kg
amassar

Massa para pizza:

Ingredientes (para 2 massas): 525 g de farinha, 3 g de sal, 5 g de fermento, 3 g de aguicar, 375 g de
4gua morna (43 °C), 8 g de banha (ou manteiga).

Juntar todos os ingredientes na taca. Misturar durante 7 min com o gancho para amassar, na
velocidade 6 a velocidade Max. Deixar repousar 1 h e depois colocar no frigorifico até a utilizagao.
Quantidade maxima: 4 vezes a receita.

Em primeiro lugar, colocar todos os ingredientes liquidos na taca e, a seguir, adicionar os
ingredientes soélidos. Ficar sempre junto da maquina de cozinha durante a sua utilizagdo.
Adicionar sempre os ingredientes o mais proximo possivel do rebordo da taga e ndo diretamente
sobre o acessério em rotacéo.

As preparagoes que contém uma grande quantidade de liquido devem ser processadas a baixa
velocidade. Nao aumentar a velocidade enquanto a preparagdo nao ficar mais espessa.
Desligar regularmente a méaquina de cozinha para retirar os ingredientes das paredes da taca
com a ajuda de uma espatula.



Se ocorrer um erro ou algo ficar preso no acessério ou o motor parar. Desligar o aparelho e retirar
aficha da tomada. Resolver o problema ou reduzir a quantidade de ingredientes na taga. Deixar
arrefecer o motor durante 5 minutos antes de voltar a ligar a maquina de cozinha.

Utilizar o batedor de arames para bater claras de ovos, natas e afins. Ndo utilizar o batdor de
arames para bater preparagdes espessas como massa para bolo ou puré de batata. Vigiar sempre
a preparagado durante a utilizagdo do aparelho, porque rapidamente se obtém o resultado
desejado.

AJUSTE DO BATEDOR DE ARAMES, GANCHO PARA @
AMASSAR E BATEDOR

A distancia do acessorio até ao fundo da taga é prédefinido de fabrica. A altura pode ser ajustada:

1. Desligar a maquina e retirar a ficha da tomada.

2. Levantar a cabeca misturadora e inserir o acessorio pretendido.

3.Segurar o acessério com uma mao e, simultaneamente,
desapertar a porca com uma chave adequada, ver esquema.

4. Baixar a cabeca misturadora e ajustar a altura rodando o acessério.
O ideal é ficar rente ao fundo da taca.

5. Levantar a cabega misturadora e apertar a porca enquanto segura
0 acessorio com a outra mao.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Desligar sempre antes de proceder a limpeza do aparelho.

A taca e os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar louga. A base do motor nunca
deve ser mergulhada em dgua ou outros liquidos. Limpar a base do motor e a cabega misturadora
com um pano humido. Nao utilizar detergentes em pé ou outros detergentes abrasivos que
possam riscar a superficie. Limpar e secar bem todas as pecas antes de guardar a maquina de
cozinha.

IMPORTANTE: NUNCA MERGULHAR O MOTOR EM QUALQUER TIPO DE LiQUIDO!

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR

- Consultar os capitulos «Antes da primeira utilizagao» e «<Sobreaquecimento».
- O aparelho continua sem funcionar? Contactar um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
(consultar a lista no folheto de Servicos de Assisténcia Técnica).

ACESSORIOS

- Batedor

- Gancho para amassar

- Batedor de arames

Atencéo: s6 podera adquirir um acessdrio se apresentar o folheto de instru¢des ou o seu
aparelho. Guardar o folheto para futuras consultas.



PARTI DELLAPPARECCHIO

al  Selettore della velocita

a2  Persbloccare la testa della frusta, sbloccare la leva

a3 Testadellafrusta

a5  Coperchio di accoppiamento per il frullatore e il robot da cucina
a6  Adattatore di montaggio degli accessori (non illustrato)

a8  Coperchio amovibile di accoppiamento per gli accessori (tritacarne)
b1  Recipiente

b2  Protezione antischizzi

c1 Gancio impastatore

c2 Frusta

3 Sbattitore

e Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,
leggere attentamente l'opuscolo "Istruzioni di
sicurezza" e le istruzioni generali.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare tutti gli accessori con acqua e detersivo
per le stoviglie. Risciacquare e asciugare.

MONTAGGIO

Collocare il robot da cucina su una superficie piana ed asciutta prima di accenderlo. Regolare il
selettore della velocita su "0" ed assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato alla presa di
corrente prima di montare il recipiente e l'accessorio. Tirare la leva di sbloccaggio in direzione
della freccia e posizionare la testa della frusta in verticale. Collocare il recipiente nell'apposito
alloggiamento sul robot da cucina. Ruotare il recipiente in senso orario finché non é saldamente
inserito nell'alloggiamento.

Montare I'accessorio desiderato (frusta, gancio impastatore o sbattitore) all'adattatore di
montaggio delle parti. Spingere I'accessorio in su e ruotarlo in senso antiorario per fissarlo
all'adattatore.

Aggiungere gli ingredienti. Fare attenzione a non riempire
eccessivamente il recipiente. Premere la leva di sbloccaggio per
abbassare la testa della frusta, mantenere la mano sulla testa della
frusta mentre la si abbassa nel recipiente, quindi inserire la spina
nella presa. Montare la protezione antischizzi premendola
saldamente sulla testa della frusta in modo che Il'apertura di
alimentazione sia posizionata come mostrato nella figura in basso:

Attivare l'apparecchio ruotando il selettore di velocita e portandolo alla velocita desiderata tra Min
e Max. Le istruzioni relative alla selezione della velocita sono indicate piu avanti nel manuale.
Prima di accendere il robot da cucina, controllare che il recipiente contenga sempre degli
ingredienti. Seguire le istruzioni della ricetta.
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SMONTAGGIO

Quando gli ingredienti sono stati mescolati/montati, posizionare il pulsante di
accensione/spegnimento (on/off) su 0 e staccare la spina. Premere la leva di sbloccaggio e
posizionare la testa della frusta in verticale, quindi rimuovere I'accessorio. Estrarre il recipiente
dall'apposito alloggiamento ruotando il recipiente in senso antiorario, quindi rimuovere la
protezione antischizzi.

Pulire i pezzi come descritto nella parte intitolata "Pulizia e manutenzione".

SURRISCALDAMENTO

Il robot da cucina é dotato di un termostato che si attiva in caso di sovraccarico del motore, per
prolungare la durata utile dell'apparecchio. In caso di attivazione del termostato, spegnere
I'apparecchio e staccare la spina. Attendere 30 minuti prima di riaccendere I'apparecchio.

IMPOSTAZIONE DELLA VELOCITA

Inserire la spina dell'apparecchio nella presa. Si raccomanda di iniziare sempre alla velocita piu
bassa e di aumentarla quindi gradualmente. Per evitare schizzi, collocare I'apposita protezione sul
recipiente. Per le impostazioni di velocita raccomandate, vedere la tabella in basso.

USO DEGLI ACCESSORI

Nella guida seguente sono indicati i suggerimenti relativi alle impostazioni della velocita. Iniziare
dall'impostazione MIN ed aumentare la velocita in funzione degli ingredienti.

Contenuto Accessorio | Velocita TemP ° ) Quan't ita
Dolci (miscele per dolci o . .
dolci fatti in casa) Frusta Min >4 6 min 4,9 Kg
Pasta brisée Frusta 1>2 3 min 1,4kg
Albumi Sbattitore Max 3 min 30 16 uova
Panna montata Sbattitore 5> Max 5 min 700 ml
Gancio . . 1640 g di farina +
Impasto pane impastatore Min > 1 8 min 960 g di acqua
Brioche Gancio Min>3 | 14min 3,6Kg
impastatore

Pasta per pizza

Ingredienti (per 2 impasti) : 5259 di farina, 3g di sale, 5g di lievito, 3g di zucchero, 375g d'acqua
tiepida (43°C), 8g di strutto (o burro).

Mettere tutti gli ingredienti nel vaso. Mescolare per 7 minuti con il gancio impastatore, a V6 a
velocita massima.

Lasciar riposare per 1 ora e poi riporre in fresco fino all'utilizzo.

Quantita massima. : 4 volte la ricetta

Nel recipiente, versare prima tutti gli ingredienti liquidi e poi quelli asciutti. Non allontanarsi mai
dal robot da cucina mentre & in funzione. Aggiungere sempre gli ingredienti quanto piu vicino
possibile alle pareti del recipiente e non direttamente nell'accessorio in rotazione.

Con le miscele molto liquide & necessario procedere a bassa velocita. Non aumentare la velocita



prima che la miscela sia diventata pilu consistente.

Spegnere regolarmente il robot da cucina per pulire le pareti del recipiente con una spatola in gomma.
Se si verifica un errore, se qualcosa resta bloccato nella macchina o se il motore si arresta. Spegnere
l'apparecchio e staccare la spina dalla presa. Risolvere il problema o ridurre la quantita nel recipiente.
Prima di riaccendere il robot da cucina, aspettare 5 minuti in modo da raffreddare il motore.

Per montare la panna o montare a neve gli albumi o altre operazioni simili, utilizzare lo sbattitore. Non
utilizzare lo sbattitore per le miscele spesse, come impasti per dolci e patate schiacciate. Stare sempre
attenti al risultato quando si sbatte/mischia, perché il risultato desiderato puo essere raggiunto molto
rapidamente.

REGOLAZIONE DELLO SBATTITORE, DEL GANCIO

IMPASTATORE E DELLA FRUSTA

La distanza dell'accessorio dal fondo del recipiente & predefinita in fabbrica. Se lo si desidera, &
possibile regolare I'altezza:

1. Spegnere l'apparecchio e staccare la spina dalla presa.

2. Sollevare la testa di miscelazione e montare I'accessorio desiderato.

3. Mantenere l'accessorio con una mano allentando al tempo stesso
il dado con una chiave; vedere la fig.

4. Abbassare la testa di miscelazione e regolare I'altezza ruotando
l'accessorio stesso. Idealmente, I'accessorio deve appena sfiorare il
fondo del recipiente.

5.Sollevare la testa di miscelazione e ruotare il dado mantenendo
l'accessorio con l'altra mano.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Staccare sempre la spina prima di procedere alla pulizia.

Il recipiente e gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie. Non immergere mai la parte del
motore in acqua o in altri liquidi. Per pulire la base del motore e la testa della frusta, utilizzare un
panno inumidito. Non utilizzare detergenti aggressivi o in polvere, perché questi prodotti possono
graffiare ed opacizzare la superficie della macchina. Prima di conservare la macchina, asciugarne
perfettamente ogni parte.

IMPORTANTE: NON IMMERGERE MAI LA PARTE DEL MOTORE IN NESSUN TIPO DI LIQUIDO!

CHE FARE SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA?

- Consultare i capitoli "Prima del primo utilizzo" e "Surriscaldamento”.

- L'apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi ad un centro assistenza autorizzato
(vedere l'elenco nel libretto di assistenza).

ACCESSORI

- Frusta

- Gancio impastatore

- Sbattitore

Attenzione: per poter acquistare un accessorio, & necessario mostrare il libretto di istruzioni
o I'apparecchio. Conservarlo per il futuro.
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MEPH THXZ ZY2XKEYHZX

al EmMoyéag taxitntag

a2 AneleuBepwote T Aapr yia va ameheuBepwBei n Kepar Tou piSep
a3 Kepahrtou pifep

a5 Kamdki 6uvd£opou yia UMAEVTEP Kal EMECEPYNOTH TPOPIUWY

a6  Xuvdeopoc yia Tomobétnon eaptnudtwy (Sev epgaviletar)

a8  AQaIPOUEVO KANUUUA Vi OUVEEON TwV EEXPTNUATWV (UNXavr GAEONG KPEATOC)
b1 Aoxeio

b2  MpogulakTripag yia mMToNEG

c1 Tavtdog (Opng

2 Mi€ep

3 Avadeutript

* MapakaAeioTe va dlafaoete MPOOEKTIKA TO eyxelpidlo @
OXETIKA pe TIC «O0nyiec aopaleiagy Kai TIC odnyieg
XPnong mpiv amé Tnv mpwtn Xprion.

MPIN AMO THN NPQTH

Mpwv a6 Ty mpwtn xprion MOVeTe OAa Ta E0PTHHOTA HE VEPS KAl GATTOUVL. ZEMAUVETE KOl OTEYVWOTE.

2YNAPMOAOIHZH

TomoBetrioTe TV KouQvounxavry o€ nimedn Kat OTeyvr) EMEAVELD TIPIV TNV EVEPYOTTOIROETE. PUBUioTE Tov
emMoyéa TaxuTnTag otn Béon «0» Kol GlyOUPEUTEITE OTL N oUoKeLN Oev eival ouvdedepévn og mpila dtav
TomoBeteite To Soyeio Kai To e€aptnpa. TpaPr&te  AaBri ameheuBépwong mpog v katewBuvaon Tou Béhoug
KOl TOMOBETHOTE TN Ke@ahr Tou pi€ep oe kaBetn B¢on. TomoBetroTe To Soxeio atov ebikd Bpayiova Tng
KouQvounxavig. ZTpiyte To SoXEio HE TN Qopd Twv SEIKTWV Tou poAoylov éwg 6Tou atabepomoinBei oTov
Bpaxiova.

Tuvdéote To e§aptnua mou BéNete (Ligep, yavt{og {uung 1y avadeuTripl) oto ouvdeapio. Miéote To e€dptnua
TIPOG TA EMAVW KAl OTPEYTE TO ME POPA aVTIBETN TIPOG EKEIVN TwV SEIKTWV Tou POAoylol yia va To
TIPOCOPTHOETE OTO GUVOECHO.

Mpoaobéote Ta ouotatikd. Mpooé€te va pnv mapayepioete 1o Soxeio. Miéote
™ Aapr) aneAeuBépwong yia va XaUnAMWOETE TNV KEYAAT Tou ifep kat
KPOTAOTE TO XéPL 00G 0TNV KEQAAX Tou pigep doo v katePdlete oto
Soyeio. ‘Emerra BdAte tn ouokeuy oty mpila. TomoBetiote Tov
TIPOQUAAKTIPA Yia To TTGiNopa TE(OVTAG TOV OTABEPA TNV KEQAAT TOU
ui€ep €tol woTe 1o Avolypa £1068ou va Ppioketal otn Béon mou aivetal
OTNV TTIO KATW EIKOVA:

EVepYOTIOIOTE Tr) GUOKELN| OTPEPOVTAG TOV EMAOYEQ TAXUTNTAC OTNV EMOUUNTH TaxUTnTa UETAgD Twv
Béoewv Min - Max. Avatpé€te oTiq 08nyieg OxeTIKA e TNV EMAOYI TNG TAXUTNTAS, TTO KATW OTO EYXEPISIO.
SIYOUPEUTEITE OTI UTAPKOUV TTAVTA GUCTATIKA PECA OTO SOXEIO TIPIV EVEQYOTIOIOETE TNV KOUQIVOUNXAVI.
AkoAouBNOTE TIC 08nyieg TNG ouVTaYNG.

AMNOZYNAPMOAOIHZH

‘Otav ohokAnpwBei n avapElgn/To XTUMNa, CTPEPTE TO KOV evepyomoinonc/amevepyomnoinong (on/off)



ot Béon «O» kat tpapri&re v mpiCa. Méote ™ Aafr) ameAeuBépwong, TOMOBETAOTE TV KEPOAT| Tou pikep
o€ KABeTN Bé0n Kal agalpéoTe To e§dpTNHa. ApapéaTe To Goxeio amd Tov Bpayiova otpépovtag To Soxeio
UE @opA avTiOeTN amo ekeivn Twv GEIKTWY TOU POAOYIOU, Kl EMTEITA APAIPECTE TOV TIPOYUAKTHPA YA TO
moiNiopa.

KaBapioTe Ta pépn oupgwva pe Tig unodei€eig Tou Tpruatog “Kabapiopdg kat cuvtripnon'.

YMNEPOEPMANZH

Kou{ivopnxavr mep\apBavel BEpLOCTAT, 0 OTTOIOG EVEPYOTIOLEITA OE TTEPITTTWOT UTIEPPOPTIONG TOU MOTER,

wote va Slaogahiletal pakpd Sidpkela (wrg TnG ouokeurc. Eav evepyomoinBei o Beppootdtng,
QITEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN Kall BydTe v amd T mpila. Mepipévete 30 Aemta mpiv evepyorolroete Eavd
TN GUOKEUN.

PYOMIZH THZ TAXYTHTAZ

Tuv€oTe TN OUOKEUN OTnV TPIaL. Zag IPOTEIVOUIE vl EEKIVATE TTAVTA LIE T XAUNAGTEPN TaKUTNTA KAt EMEITAL
va au§AveTe TV TaxuTNTa oTadIakd. TOMoBETHOTE ToV IPOQUAAKTI A yia TO THTOIAIOHA 0TO SOXEIO WOTE val
QAMOQEVYETE TIC TITOINEG, AVaTPEETE OTOV TTO KATW TTIVOKA YIA TIG CUVIOTWHEVES PUBKICEIG TaXUTNTaG,

XPHZH TQN EEAPTHMATQN

Otio kdtw odnyieg MAPOUCIA{oLV TIC CUVICTWUEVES PUBUICEIC TOXUTNTAC. ZeKIVioTe 0T puBton MIN kat
auv€riote Ty TaxUTNTa avaAoyws TwV CUCTATIKWY.

. . . Méyiotog Méyiotn
MNeprexopevo E€aptnua |Taxutntal XPOvoc nocéTTa
K&K (pelypata yia KEK i . . . .
OTITIKG KEIK) Mi€ep Min > 4 6 \emtd 4,9 KNG
Z0pun yla TapTEG Mi€ep 1>2 3 \entd 1,4 KNG
Aompddia apywv Avddeuon Max 3 \emtd 30 16 afya
Tavtiyu Avadeuon 5> Max 5 \entd 700 ml

, , Favt{og . i 1640 g aAelpl +
Z0pn Ywuiov oune Min>1 8 hentd 960 g vepo
Mmpiég évréoq Min>3 | 14\t 3,6 KNG

Qopng
ZOpn ya mivoa :

TuoTatikd (yia 2 QUpeC) : 5259 akelpl, 3g ohaTy, 59 payid, 3g {axapn, 3759 xMapo vepd (43°C), 8g xolpvo
Nirrog (1} Boutupo).

TomoBetriote GAa Ta UNIKA 0TO Umo. AvapelyVOETE yia 7 Aemtd pe Tov avadeutripa {Upng, o€ évtaon V6 éwg
Vmax. Apriote Tn {Uun va EekoupaoTei yia 1 wpa Kalt EMEITa TOMoBETHOTE 0TO YUYEIO £wG TN XProN.
Méyiotn moodtnTa: 4 popég T ouvtayn.

Pi€te 6Aa Ta uypd cuotatikd aTo Soxeio MpwTa Kat £Merta TPOoHECTE Ta OTEPE GUOTATIKA. Mapapévete
TIGVTA KOVTA 0TV Kou{ivounyavri 600 Bpioketat o€ Aerroupyia. Mavta va mpooBETETe Ta GUCTATIKA 600 TO
Suvatov o KovTd oTa TolywpiaTa Tou doxeiou Kat Oyt KaTeuBeiav oTo MEPIOTPEPSOUEVO EPYONEiD.

H enegepyacia Twv petypdtwy mou mEPIEYOUV UEYAAN TOCOTNTA UypwV TPEMEL VA YiVETaL OE XapnAi
TaxUtnTa. Mnv au&dvete Ty taxitnta mpwv TEeL To peiyua.

ATTEVEPYOTTOLEITE TAKTIKG TNV KOUIVOUNXAVI Yia val KaBapileTe T CUOTATIKA OO Tol TOIKWHOTA HE Eval
avadeutrpt {OpNng.



Edw yivel kamoto A\aBog rj €av KOMOEL KATI 0TO EPYONEIO 1 €GV OTAPOTIOEL TO LOTEP. ATIEVEQYOTIOIOTE TN
ouokeun Kai tpaBri€re v mpila. AlopBwoTe To MPAPRANUA 1 ENATTWOTE TV TOSOTNTA 0TO SoxEio. APriOoTE
TO MOTEP VAl KPUWOEL YIaL 5 AeTTd TPty evepyomolrioeTe §avd Ty kouQvopnxavr.

Xpnotporolote To XTUlNTpt yla va XTUmoeTe aompddia, kpéua 1 dAa mapopola UAKA. Mnv
XPNOILOTIOIEITE TO XTUTNTHPL VIOl VOl XTUTTOETE TINXTA Ueiypata omwe {UUN yia KEK 1j TToupé maTatag.
MPooéxeTe MAVTA TO AMOTEAEOHA OTAV XTUTTATE/AVALEYVUETE, EMEISK) UMOPE( VO TIETUXETE TO EMBUUNTO
amoTENEG O TTONU Ypriyopa.

MPOZAPMOIH TOY ANAAEYTHPIOY, TOY TANTZOY
THZ ZYMHX KAI TOY MIZEP

H ouokeur| mapadidetal and To EpyooTAco HE TNV amooTacn amo To e4pTnua éwg T Bdon tou Soyeiou
nipokaBoplopévn oe 0Tabepd LYOC. Edv BENETE, umopeite va MPooapuOsETE To YOG

1. AmevepyomoIoTe T GuoKeun kai TpaPri&te v mpida.

2. INKWOTE TNV KEYAAr QVApEENG Kat TomoBETrOTe To emBupNTO e€dpTnua.

3.Kpatriote 1o €§4ptnpa e To éva Xépt Kal TauTdXpova XAAAPWOTE TO
nagiuddi ue éva epyaheio oUoPIENG, BA. eova

4. Xoun\wote v Ke@ah Tou piep kal TPooapudoTE TO UYOG
TIEPIOTPEPOVTAG TO {10 TO £§ApTNHA. To KAAUTEPO €ivall 6TL oXeSOV ayyilel
n Bdon Tou Soxeiou.

5. INKWOoTe TV KeQaAr Tou pigep Kat yupiote to magipddl eviy kpatdte
0T0aBEPOS TO £6APTNHA HE TO ANNO XEPL.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

Bydlete mavta v mpia mpiv oo to Kabdpiopia.

To Soxeio kat Ta e€aptruata eival katdAnAa yia Moo oto muvTrplo mdtwv. Moté pn Bubilete To potép
og vepd 1 omolodrMoTe GANO UypO. KaBapioTe To LoTEP Kal TV KEQAAT Tou Higep pe éva Bpeypévo mavi. Mnv
XPnoluoToleiTe SlapwTiKA armoppunavTika eneid autd Ta mpoidvTa Umopei va mpokahéoouv ydapoiuata
1 v OaUImWOooUY TV EMPAVELQ. ZKOUTTIOTE KAAG OAA T PEPN TTIPIV AMOBNKEVOETE TNV KOUQVOUNXaVN.

ZHMANTIKO: MNOTE MHN BY®IZETE TO MOTEP ZE OMOIOAHMNOTE YT'PO!

TINA KANETE EAN H XYZKEYH ZAX AEN AEITOYPTEI

- NMapakaAeioTe va avaTpEEETE OTO KEPANALD «TTPLV OO TNV TTPWTN XPHON Kall «UTiepBEPUavVOTp.
-H ) oag e§akolouBei va pnv Aerroupyei; EmkovwvrioTe pe éva e§0uatodotnuévo KEVTpo
ouvtripnong (Site Tov katdhoyo oTo BIBNIPAKI CUVTHENGNG).

EEAPTHMATA

- Mi€ep

-Tavt{oc {opng

- Avadeuon

PocoY1): PMTOPEITE VO AYOPACETE £va EEAPTNHA HOVOV EQOCOV TIPOCKOMIGETE TO EYXEPISIO 08NyIwv
oag 1) T ouokeun aag. Mapakaleiote va To YUAAEETE o€ aoPaNéG ONUEID WOTE Va To CUPBOUAEVEDTE
HENNOVTIKA.
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ONDERDELEN VAN HET APPARAAT

al  Snelheidsregelaar

a2  Ontgrendelingshendel om de kop van de keukenmachine te ontgrendelen
a3  Kop van de keukenmachine

a5  Kapvoor blender

a6  Accessoirehouder (niet afgebeeld)

a8  Afneembaar kapje voor accessoirehouder (gehaktmolen)
b1  Kom

b2  Anti-spatdeksel

c1 Deeghaak

c2  Klopper

3 Garde

e Lees vOOr het eerste gebruik het boekje met de
"veiligheidsvoorschriften" en de instructies
nauwkeurig.

INGEBRUIKNAME

Was de accessoires vodr het eerste gebruik in een zeepsopje. Spoel en droog af.

IN ELKAAR ZETTEN

Plaats de keukenmachine op een vlakke en stabiele ondergrond voordat u deze inschakelt. Stel
de snelheidsregelaar in op "0" en zorg ervoor dat het apparaat niet is aangesloten op een
stopcontact wanneer u de kom en de accessoires monteert. Trek aan de ontgrendelingshendel
in de richting van de pijl en plaats de kop van de keukenmachine in verticale positie. Plaats de kom
in de beugel op de keukenmachine. Draai de kom rechtsom totdat deze goed in de beugel vastzit.

Plaats het gewenste accessoire (klopper, deeghaak of garde) op de houder. Druk het accessoire
omhoog en draai het vervolgens linksom om het in de houder te bevestigen.

Voeg ingrediénten toe. Pas op dat u de kom niet overmatig vult.
Druk op de ontgrendelingshendel om de kop van de
keukenmachine omlaag te brengen - houd uw hand op de kop van
de keukenmachine als u het in de kom laat zakken en steek de
stekker in een stopcontact. Plaats het anti-spatdeksel door het stevig
op de kop van de keukenmachine te drukken zodat de vulopening
in de positie staat zoals hieronder afgebeeld.

Schakel het apparaat in door de snelheidsregelaar op de gewenste snelheid in te stellen tussen
Min - Max. Zie de instructies voor de snelheidskeuze verderop in de handleiding. Zorg dat er altijd
ingrediénten in de kom zitten voordat u de keukenmachine inschakelt. Volg het recept.

UIT ELKAAR HALEN

Als u klaar bent met mixen/kloppen, draai de aan/uit-knop dan naar 0 en haal de stekker uit het
stopcontact. Druk op de ontgrendelingshendel en plaats de kop van de keukenmachine in een
verticale positie en verwijder het accessoire. Haal de kom uit de beugel door de kom linksom te
draaien. Verwijder vervolgens het anti-spatdeksel.
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Reinig de onderdelen zoals beschreven in het gedeelte "Reiniging en onderhoud".

OVERVERHITTING

De keukenmachine is uitgerust met een thermostaat om een lange levensduur van het apparaat
te garanderen. De thermostaat wordt ingeschakeld zodra de motor overbelast raakt. Als de
thermostaat wordt geactiveerd, moet u het apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen. Wacht 30 minuten lang voordat u het apparaat opnieuw inschakelt.

SNELHEID INSTELLEN

Steek de stekker in het stopcontact. Het is raadzaam om altijd te beginnen op de laagste snelheid
en de snelheid vervolgens stap voor stap op te voeren. Plaats het anti-spatdeksel om opspatten
te voorkomen. Zie onderstaande tabel voor de aanbevolen snelheidsinstellingen.

GEBRUIK VAN ACCESSOIRES

Onderstaande richtlijnen bevatten suggesties voor snelheidsinstellingen. Begin op de instelling
MIN en verhoog de snelheid afhankelijk van de ingrediénten.

Inhoud Accessoire | Snelheid| Max. tijd hMoaex\;eeIheid
Cakes (cakemixen of . .
zelfgemaak) Klopper Min > 4 6 min 4,9 Kg
Korstdeeg Klopper 1>2 3 min 1,4kg
Eiwitten Garde Max. 3 min 30 16 eieren
Slagroom Garde 5> Max 5 min 700 ml

. . 1640 g bloem +
Brooddeeg Deeghaak Min > 1 8 min 960 g water
Brioche Deeghaak Min >3 14 min 3,6 Kg

Pizzadeeg:

Ingrediénten (voor 2 porties deeg): 525g bloem, 3g zout, 59 gist, 3g suiker, 375g lauw water (43°C),
89 reuzel (of boter).

Doe alle ingrediénten in een kom. Meng gedurende 7 min met de kneedarm, in V6 op Vmax. Laat
1 uur rusten en bewaar het deeg vervolgens op een koele plaats tot u het gebruikt.

Max. hoeveelheid: 4 keer de recepthoeveelheid

Doe eerst alle vloeibare ingrediénten in de kom en voeg vervolgens de droge ingrediénten toe.
Blijf tijdens gebruik altijd in de buurt van de keukenmachine. Voeg ingrediénten altijd zo dicht
mogelijk aan de zijkant van de kom toe en niet rechtstreeks in het ronddraaiende element.
Mengsels met een grote hoeveelheid vloeistof moeten op lage snelheid worden verwerkt. Voer
de snelheid pas op als het mengsel dikker is geworden.

Schakel de keukenmachine regelmatig uit om de zijkant schoon te maken met een rubberen
spatel.

Als er een fout optreedt of als er iets in het accessoire vast komt te zitten of als de motor stopt;
schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact. Los het probleem op of verminder
de inhoud in de kom. Laat de motor 5 minuten lang afkoelen alvorens de keukenmachine
opnieuw in te schakelen.



Gebruik de garde om eiwit, room e.d. te kloppen. Gebruik de garde niet voor het kloppen van
compacte mengsels zoals cakemix of aardappelpuree. Houd tijdens het kloppen/mengen altijd
het resultaat in de gaten. Het gewenste resultaat kan namelijk heel snel worden behaald

AFSTELLING VAN DE GARDE, DEEGHAAK EN KLOPPER

De afstand tussen het accessoire en de bodem van de kom is in de fabriek standaard ingesteld.
Desgewenst kan de hoogte worden bijgesteld:

1. Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

2. Breng de kop van de keukenmachine omhoog en plaats het
gewenste accessoire.

3. Houd het accessoire met één hand vast en draai tegelijkertijd de
moer los met een moersleutel, zie afb.

4. Breng de kop van de keukenmachine omlaag en verstel de
hoogte door aan het accessoire te draaien. Het beste is als het
accessoire de bodem van de kom bijna raakt.

5. Breng de kop van de keukenmachine omhoog en draai de moer
terwijl u met de andere hand het accessoire vasthoudt.

REINIGING EN ONDERHOUD

Voor reiniging altijd de stekker uit het stopcontact halen.

De kom en accessoires kunnen in de vaatwasser worden gewassen. Dompel het motorelement
niet onder in water of een andere vloeistof. Veeg het motorelement en de kop van de
keukenmachine af met een vochtige doek. Gebruik geen bijtende of krassende middelen om
krassen of dof worden van de buitenkant te voorkomen. Droog alle onderdelen grondig af
voordat u de keukenmachine opbergt.

BELANGRIJK: DOMPEL DE MOTOR NOOIT ONDER IN VLOEISTOF!

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

- Raadpleeg het hoofdstuk "V6r het eerste gebruik” en het hoofdstuk "Oververhitting".
- Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie
de lijst in het serviceboekje).

ACCESSORIES

- Klopper

- Deeghaak

- Garde

Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon van de gebruiksaanwijzing
van uw apparaat. Gelieve dit goed te bewaren voor later.



TEILE DES GERATS

Geschwindigkeitsregler

Entriegelungshebel fiir Riihrkopf

Ruihrkopf

Deckel furr die Kupplung von Mixer und Kiichenmaschine
Kupplung zum Einsetzen von Zubehér (nicht dargestellt)
Abnehmbare Abdeckung fiir Kupplung mit Zubehér (Fleischwolf)
Behalter

Spritzschutz

Knethaken

Riihrhaken

Quirl

e Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die
,Sicherheitshinweise” und die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Bevor Sie das Gerdt das erste Mal benutzen, waschen Sie alle Zubehorteile mit Seifenwasser ab. Spulen
und trocknen Sie sie ab.

ZUSAMMENSETZEN

Stellen Sie die Kiichenmaschine vor dem Einschalten auf eine ebene und trockene Fléche. Stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler auf 0" und vergewissern Sie sich, dass das Gerat nicht an eine Steckdose
angeschlossen ist, bevor Sie den Behdlter und das Zubehor einsetzen. Bewegen Sie den
Entriegelungshebel in Pfeilrichtung und bringen Sie den Riihrkopf in die vertikale Stellung. Positionieren
Sie den Behdlter in seiner Aufnahme in der Kiichenmaschine. Drehen Sie den Behélter im Uhrzeigersinn,
bis er fest in der Aufnahme eingerastet ist.

Setzen Sie das gewiinschte Zubehor (Riihrhaken, Knethaken oder Quirl) in die Kupplung ein. Driicken Sie

das Zubehor nach oben und drehen Sie es zum Verriegeln gegen den Uhrzeiae

Filllen Sie die Zutaten ein. Uberfiillen Sie den Behélter nicht. Zum
Absenken des Ruhrkopfes in den Behdlter betdtigen Sie den
Entriegelungshebel - behalten Sie dabei die Hand auf dem Riihrkopf.
Stecken Sie nun den Stecker in eine Steckdose. Setzen Sie den
Spritzschutz auf, indem Sie ihn fest auf den Riihrkopf driicken, sodass sich
die Einfill6ffnung in der in der Abbildung dargestellten Position befindet.

Setzen Sie das Gerdt in Gang, indem Sie den Geschwindigkeitsregler auf die gewiinschte
Geschwindigkeitsstufe zwischen Min - Max einstellen. Anweisungen zur Wahl der Geschwindigkeit finden
Sie weiter hinten in der Bedienungsanleitung. Stellen Sie vor dem Einschalten der Kiichenmaschine
immer sicher, dass sich Zutaten im Behélter befinden. Befolgen Sie die Anweisungen des Rezepts.
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ZERLEGEN

Ist der Riihr- bzw. Quirlvorgang beendet, drehen Sie den Ein-/Aus-Schalter auf ,0” und ziehen Sie den
Stecker. Betétigen Sie den Entriegelungshebel und bringen Sie den Ruhrkopf in die vertikale Stellung.
Nehmen Sie das Zubehor ab. Entnehmen Sie den Behdlter durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn aus
der Aufnahme und nehmen Sie anschlieBend den Spritzschutz ab.

Reinigen Sie die Teile gemaR Beschreibung im Abschnitt,Reinigung und Wartung".

UBERHITZUNG
Die Kiichenmaschine ist mit einem Thermostat ausgestattet, der eine lange Lebensdauer des Gerates
garantieren soll und bei Uberlastung des Motors aktiviert wird. Bei Aktivierung des Thermostats schalten
Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Warten Sie ca. 30 Minuten, bevor Sie das
Gerat erneut einschalten.

EINSTELLUNG DER GESCHWINDIGKEIT

SchlieBen Sie das Gerét an die Steckdose an. Es wird empfohlen, immer mit der niedrigsten
Geschwindigkeit zu beginnen und die Geschwindigkeit dann schrittweise zu erhhen. Setzen Sie den
Spritzschutz  auf den Behdlter, um Spritzer zu vermeiden. Die empfohlenen
Geschwindigkeitseinstellungen entnehmen Sie bitte der nachstehenden Tabelle.

VERWENDUNG DES ZUBEHORS

Nachstehend finden Sie Vorschlage fiir die Einstellung der Geschwindigkeit. Beginnen Sie mit der
Geschwindigkeitsstufe MIN und erh6hen Sie die Geschwindigkeit in Abhéngigkeit von den Zutaten.

N Geschwindig- .

Inhalt Zubehor keitsstufe Max. Zeit | Max. Menge
Kuchen (Backmischungen | .. . .
oder selbstgemacht) Ruhrhaken Min >4 6 Min. 4,9Kg
Mirbeteig Ruihrhaken 1>2 3 Min. 1,4kg
Eischnee Quirl Max 3,5 Min. 16 Eier
Schlagsahne Quirl 5> Max 5 Min. 700 ml

. . . 1640 g Mehl +
Brotteig Knethaken Min > 1 8 Min. 960 g Wasser
Brioche Knethaken Min >3 14 Min. 3,6 Kg

Pizzateig:

Zutaten (fiir zwei Teige): 525 g Mehl, 3 g Salz, 5 g Hefe, 3 g Zucker, 375 g lauwarmes Wasser (43 °C), 89
Schmalz (oder Butter).

Alle Zutaten in den Behélter geben. Sieben Minuten mit dem Knethaken auf Geschwindigkeitsstufe 6
bzw. max. Geschwindigkeitsstufe verriihren. Eine Stunde ruhen lassen und dann bis zur Verwendung
kuhlstellen.

Max. Menge: vierfache Rezeptmenge.

Fiillen Sie zuerst alle fllissigen Zutaten in den Behalter und fligen Sie anschlieend die trockenen Zutaten
hinzu. Bleiben Sie wahrend des Gebrauchs in der Nahe der Kiichenmaschine. Fiillen Sie Zutaten immer
so nahe wie mdglich am Rand des Behlters ein und geben Sie sie nicht direkt auf das rotierende
Werkzeug. _
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Mischungen mit groRen Mengen Fliissigkeit sollten bei niedriger Geschwindigkeit verarbeitet werden.
Erhohen Sie die Geschwindigkeit erst, wenn sich die Mischung verdickt hat.

Schalten Sie die Kiichenmaschine regelméfig aus und streifen Sie die Zutaten mit einem Teigschaber von
den Seitenflachen ab.

Falls ein Fehler auftritt, etwas im Werkzeug stecken bleibt oder der Motor stoppt, schalten Sie das Gerét
aus und ziehen Sie den Stecker. Losen Sie das Problem oder reduzieren Sie die Menge im Behélter. Lassen
Sie den Motor 5 Minuten abkihlen, bevor Sie die Kiichenmaschine wieder einschalten.

Verwenden Sie den Quirl zum Schlagen von Eiweil3, Sahne oder dergleichen. Verwenden Sie den Quirl
nicht zur Verarbeitung von schweren Mischungen wie Kuchenteig oder Kartoffelbrei. Behalten Sie den
Quirl- oder Riihrvorgang immer im Auge, da das gewiinschte Ergebnis sehr schnell erreicht werden kann.

JUSTIERUNG VON QUIRL, KNETHAKEN UND RUHRHAKEN

Der Abstand zwischen Zubehor und Behélterboden ist werksseitig auf eine Standardhdhe voreingestellt.
Diese Hohe kann bei Bedarf angepasst werden:

1. Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie den Stecker.

2. Kippen Sie den Ruhrkopf und setzen Sie das gewlinschte Zubehor
ein.

. Halten Sie das Zubehdr mit einer Hand fest und I6sen Sie gleichzeitig
die Mutter mithilfe eines verstellbaren Schraubenschliissels, siche Abb.

. Senken Sie den Riihrkopf ab und justieren Sie die Hohe durch Drehen
des Zubehars. Optimal ist wenn das Zubehdr den Behalterboden fast
beriihrt.

. Kippen Sie den Ruhrkopf, halten Sie das Zubehdr mit der anderen
Hand fest und ziehen Sie die Mutter an

REINIGUNG UND WARTUNG

Vor der Reinigung immer den Stecker ziehen.

w
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Behalter und Zubehor sind spiilmaschinenfest. Tauchen Sie niemals den Motorblock in Wasser oder
andere Flissigkeiten. Reinigen Sie Motorblock und Ruhrkopf mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
keinen scharfen Reinigungsmittel oder Scheuermittel, da derartige Produkte die Geréteoberfléche
zerkratzen oder matt werden lassen konnen. Vor dem Wegrdaumen der Kiichenmaschine trocknen Sie alle
Teile griindlich ab.

WICHTIG: TAUCHEN SIE DEN MOTORBLOCK NIE IN FLUSSIGKEIT!

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

- Siehe Kapitel, Vor der ersten Benutzung” und, Uberhitzung”

- Ihr Gerét funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt
(siehe Liste im Serviceheft).

ZUBEHOR

- Riihrhaken

- Knethaken

- Quirl

Achtung: Sie kdnnen ein Zubehdr nur bei Vorlage Ihrer Bedienungsanleitung oder lhres Gerates
kaufen. Bewahren Sie die Anleitung daher gut auf.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

al  Speed selector

a2  Release handle for mixer head

a3 Mixer head

a5  Cover for blender outlet (blender supplied depending on model)

a6  Outlet for accessories (dough hook, mixer and whisk)

a8  Removable cover for meat mincer outlet (meat mincer supplied depending on model)
b1  Bowl

b2  Splash guard

cl Dough hook (for yeast dough)

c2  Mixer (for shortcrust pastry, cake mixture, cake frostings and icings, mashed potatoes, etc)
3 Whisk (for whisking eggs, whipped cream, pancakes, creme patissiere, etc)

« Please read the "Safety guidelines" booklet and
instructions carefully before initial use.

BEFORE FIRST USE

Before using for the first time, wash all accessories in hot water and a little washing up liquid.
Rinse and dry.

ADJUSTMENT OF WHISK, DOUGH HOOK AND MIXER

The distance from the accessory to the bottom of the bowl is set at a pre-fixed standard height
when delivered from the factory. If you want to, the height can be adjusted:

1. Switch off the appliance and unplug.

2. Lift the mixing head and insert the required accessory.

3.Hold on to the accessory with one hand and at the same time
loosen the nut by means of an adjustable spanner, see diagram
opposite.

4.Lower the mixer head and adjust the height by turning the
accessory itself. Ideally the accessory should almost touch the
bottom of the bowl.

5. Lift the mixer head and tighten the nut while you hold on to the
accessory with the other hand.

ASSEMBLING

Place the kitchen machine flat, stable, heat-resistant surface away from sources of heat or water
splashes. When fitting the bowl and accessories, set the speed selector at "0" and make sure the
kitchen machine is unplugged from the power socket. Pull the release handle (a2) in the direction
of the arrow and put the mixer head in vertical position. Put the bowl in the bracket on the kitchen
machine. Turn the bowl clockwise until it is firmly attached to the bowl bracket.

Fit the accessory you want (mixer, dough hook or whisk) on the outlet (@6). Push the accessory
upwards and turn anticlockwise to attach it into its housing.

Q



Add ingredients. Take care not to overfill the bowl. Press the release
handle to lower the mixer head and keep your hand on the mixer
head when it is lowered into the bowl, then connect to a power
socket. Fit the splash guard by pressing it firmly on to the mixer head
in such a way that the opening is positioned as shown in the
diagram opposite.

Start the appliance by turning the speed selector to the required speed between Min - Max. See
instructions below for which speed to select. Make sure that there are always ingredients in the
bowl before switching on the kitchen machine. Follow the recipe instructions.

DISMANTLING

When you are finished, turn the speed selector to 0 and unplug. Press the release handle and put
the mixer head in a vertical position and remove the accessory. Remove the bowl from the bracket
by turning the bowl anticlockwise, then remove the splash guard.

Clean the parts as described in the section “Cleaning and maintenance”.

OVERHEATING

To ensure the long life of your appliance, the kitchen machine is fitted with an overheat safety
device which will activate if the motor gets overheated. If the overheat device operates, switch
off the appliance and unplug. Wait about 30 minutes before switching on the appliance again.

SPEED SELECTION @

Plug in the appliance and switch on. We recommend that you always start at the lowest speed and
then increase the speed one step at a time. Put the splash guard on the bowl to avoid splashing.
See the table below as a guide to the recommended speed settings.

USE OF ACCESSORIES

The guide below offers suggestions for speed settings, maximum processing time and the
maximum quantity of ingredients. Start at the MIN speed setting and increase the speed
depending on the recipe.

Content Accessory | Speed Max Time Max .Qua.nt|ty

(* total weight of ingredients)
Light cake mixture (packet : ) .
mixtures and homemade) Mixer Min to 4 6 min 49kg*
Shortcrust pastry Mixer 1to2 3min 1.4 kg*
Egg whites Whisk Max 3 min 30 16 eggs
Whipped cream Whisk 5 to Max 5 min 700 ml

. . 1640 g bread flour

Bread dough Dough hook | Minto 1 8 min + 960 ml water
Brioche Dough hook | Minto 3 14 min 3.6 kg*

(23]



Pizza dough:

Ingredients (for 2 pizza bases): 5254 flour, 3g salt, 5g yeast, 3g sugar, 3759 lukewarm water (43°C),
8g lard (or butter).

Put all the ingredients in the bowl. Mix for 7 mins with the kneading attachment, in V6 at Vmax.
Leave to rest for 1h then chill until needed.

Max. quantity: 4 times the recipe.

Put all liquid ingredients in the bowl first and then add the dry ingredients. Always stay close to
the kitchen machine during use. Always add ingredients as close to the sides of the bowl as
possible and not direct onto the rotating tool.

Mixtures that contain a large amount of liquid should be processed at low speed to avoid
splashing. Do not increase the speed until the mixture has thickened.

Switch off the kitchen machine regularly to scrape down ingredients from the sides using a plastic
spatula.

If by accident something gets stuck in the tool or the motor stops. Switch off the appliance and
unplug. Solve the problem or reduce the quantity of ingredients in the bowl. Let the motor cool
for 5 minutes before you switch on the kitchen machine again.

Use the whisk for whipping egg whites, cream, mayonnaise or similar light mixtures. Do not use

the whisk for whipping heavy mixtures such as cake mixture or mashed potatoes. Always keep
an eye on the result when you whip or mix foods as the desired result can be reached very quickly.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug before cleaning.

The bowl and the accessories are Dishwasher safe. Never immerse the motor unit in water or any
other liquid. Clean the motor unit and the mixer head with a damp cloth. Do not use scouring
powder or other abrasive cleaners which may scratch and dull the surface. Wipe all parts
thoroughly dry before storing the kitchen machine.

IMPORTANT: NEVER IMMERSE THE MOTOR UNIT IN ANY KIND OF LIQUID!

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

- Please refer to the chapters «before first use» and « overheating ».
- Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the
service booklet).

ACCESSORIES

- Mixer

- Dough hook

- Whisk

Caution: you can purchase an accessory only when you present your instruction leaflet or
your appliance. Please keep safe for future reference.

(2¢)
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AETAJIN NPUBOPA

al  [epeknioyatenb ckopocTn

a2  PykosTKa C KHOMKOW GNOKVPOBKY FONOBKY MUKCEPa

a3 [onoska MyKcepa

a5  KpblwKa c ycTpoiicTBoM KpenneHnsa bneHpepa v kombaiiHa
a6 [He3p0 AnA KpenneHna Hacapok (He NoKasaHo)

a8  CbeMmHas KpblLUKa 1A KpenneHys Hacafok (MAcopy6oKa)
b1  Yawa

b2  3awwura ot pa3bpbidrvBaHKA

4] KptoKk Ana nnoTHoro Tecta

2 Hacapka ana cvelunsanms

[ BeHunk

e [lepen vcnonb3oBaHueM npubopa BHUMATENIbHO
O3HaKoMbTeCb C Opouwtopon "MHCTpyKuum no
TEeXHUKe 6e3onacHocTn',

MEPEA NEPBbIM

Mepen nepsbiM MCMONb30BaHMEM Mprbopa BbIMOTE BCe AETanM W HACaAKW BOAOK C MbIIOM.
OnonocHwTe 1 NpocyLuuTe.

Mepen BKNOUEHNEM Pa3MeCTHTE KyXOHHbIN KOMGaiiH Ha POBHOW 1 CyXOii MOBEPXHOCTW. YCTaHoBUTE
nepeknioyaTtesb CKOPOCTU B NonoxeHve 0 1, NPeXAe Yem 3aKpennaTb yally 1 Hacagky, ybeautecs,
4TO NPUGOP He MOAKIOUEH K CETeBOI po3eTke. [oTAHNTe pyUKy B HaMpaBieHUY, yKa3aHHOM CTPENKO,
1 YCTaHOBWTE FONIOBKY MUKCEpa B BEPTUKAIbHOE MOJOXKeHMe. YCTaHOBUTE Yallly Ha creLmanbHOM
KPOHLLTElHe KyXOHHOro KombaliHa. MoBepHYTE yallly Mo YacoBOW CTPENIKe A0 HAIEXXHOI GUKCaLyv Ha
KPOHLUTeliHe.

YCTaHOBUTE HyXHYIO HacajKy (HacaaKy AnsA CMeLVBaHWA, KPIOK 1A TecTa Wan BEHUMK) B rHe3a0
KpenneHua. MpuxmnTe Hacagky BBEpPX VM MOBEPHUTE MPOTUB YAaCOBOW CTPENKW A0 HafeXHOW
drikcaumn.

[JlobaBbTe MHrpeAveHTbl. He nepenonHaAiiTe vauy. Haxmute KHOMKY
6710KVNPOBKM TONOBKM, YTOObI OMYCTUTL FONOBKY MUKCEpa B Yallly.
Onyckas, NpuaepBaliTe rofloBKy MKCepa PyKOW 1 BCTaBbTe BITIKY B
PO3eTKy. YCTaHOBWTE 3alLUTHYIO KPbILLKY OT GPbI3T, MNIOTHO NpYXKaB ero
K rofoBKe M1Kcepa Takum 06pa3om, 4tobbl BXoiHOE oTBepCTME 6biNo
PacronoXeHo Kak NokasaHo Ha PUCYHKE HIKe.

Bkniounte npubop, NoBepHyB NepekiouaTeNib CKOPOCTU Ha HyxHOe 3HauyeHue ot Min fo Max.
WHCTpyKUmm no BbIGOpy CKOPOCTU NPUBOAATCA Aanee B 3Toi bpoLuiope. He BKMoYaiiTe KyXOHHYI0
MaLlMHY, NPeABapUTENbHO He 3arpysviB UHrPeAMeHTbl B yally. MpuaepxmBaiiTech UHCTPYKLMIA
petenTa.
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PA3BOPKA

IMo 3aBepLUeH CMeLLMBaHIA/B36VBaHIA BEPHUTE NepeKnioyaTenb B nosioxeHme 0 1 BbIHbTe BUNKY U3
po3eTKu. Haxmute KHOMKY B/I0KVNPOBKM FONOBKM 1, Pa3MeCTUB rOSIOBKY MIKCEPa B BEPTVKaTIbHOM
TNIOMOEHNM, CHUMITE HacaAKM. CHUMITE Yallly C KPOHLLTEHHa, TOBEPHYB €e MPOTIB YaCOBOW CTPESKY,
3aTeM CHVIMUTE 3aLUWTHbIN 3KPaH OT OpbI3r.

QOuncTyTe AeTanm KaKk onmcaHo B pasgene "OumncTka v obcnyxmsaHme”.

MNMEPETPEB

KyxoHHasi MalLvHa OCHALLEHa TEPMOCTATOM, KOTOPbIN BKIIOYAETCS MPK NeperpysKe ABUratens, Tem
CaMbIM rapaHTVPYs ANUTENbHDBIA CPOK Cy6bl purbopa. Mpu cpabaTbiBaHNv TEPMOCTaTa OTKIOUMUTE
np1GOP 1 BbIHBTE BUNKY U3 PO3eTKN. MogoxauTe 30 MUHYT NPeXAe Yem CHOBa BK/KoUaTb NpnGop.

HACTPOUKA CKOPOCTU

BcTaBbTe BUAKY B po3eTKy. PekoMeHAyeTca HauMHaTh PaboTy Ha HU3KOW CKOPOCTY, a 3aTeM MocTerneHHo
ee yBenMuMBaTh. YCTaHOBUTE 3aLLMTHYIO KPbILLKY OT GpbI3r Ha vally. PeKoMeHfyeMble HaCTPOKM
CKOPOCTU NMPYBOJATCA B TabNLIE HKe.

NCMoJib30OBAHUE HACAJOK

B Tabnuue HWxe NPYBOAATCA peKoMeHAaLMK Mo Bbibopy ckopocTy. HaumHaiiTe co ckopoct MIN n
nocTeneHHO yBeNnuMBaiiTe ee B 3aB1CKMOCTY OT UCMOSb3yeMbIX UHIPEeANEHTOB.

Makc. Makc.
Copepxumoe Hacapka CkopocTb
Bpems KOnmn4yecTBo
TopTbl (roTOBblE CMECH UK Hacapka ana .
JlOMalliHee TecTo) CMewMBaHVS Min > 4 6 MVIH. 4,9 kr
MNecoyHoe TecTo Hacapka ana 1>2 3 MUH. 1,4 kr
CMeLInBaHnA
AnuHble 6enkn BeHumk Max 3 MuH. 30 16 auy,
B36uTble cnmBKK BeHunk 5> Max 5 MUH. 700 mn
Jpox>keBoe TecTo Kpiok ana Min>1 8 MUH. 1640 1 mykm +
TecTa 960 r Boabl
DOpaHuy3ckana 6ynouka fsc':: ana Min >3 14 MUH. 3,6 Kr

Tecro gna nuuupbL:

WHrpeavieHTb! (na 2 kopakeir): 525 r mykw, 3 1 conu, 5 T apoxakeit, 3 r caxapa, 375 r rennoii Bogpl (43°C),
8 r TornneHoro cana (1AM CIYBOYHOro Macna).

MomecTnTe BCe MHrpeaneHTbl B MUCKY. CMeLuvBaiiTe B TedeHne 7 MUHYT TeCTOMECUNKO Ha CKOPOCTH
oT 6 A0 MaKcumManbHol. OcTaBbTe Ha 1 yac, 3aTem NONOXMTE B XONOAUNbHK Nepef, NCMosb30BaHeM.
MakcmanbHoe KonmuecTso: B 4 pa3a 60blLe, YeM B peLienTe.

CHauana nomectuTe BCe XUAKNE UHIPEAUEHTbI B Yallly, a 3aTeM jobaBbTe Cyxve UHrpeaneHTbl. Bo
BPEM# VCMOMb30BaHNA BCErfa HaXOAUTECh PAAOM C KyXOHHOM MalumHoii. CrapaiiTech 3arpyxatb
VIHTPEAVEHTbI Kak MOXHO B/IvKe K CTeHKaM Yallik, @ He Ha BpalLLaloLLylocA HacaaKy.

Cmecn, copepalivie 60/bLLIOe KONMUYECTBO XWAKOCTY, ClieflyeT 06pabaTbiBaTb Ha HI13KOM ckopocTut. Mo
Mepe 3arycTeHNA CMecy MOXHO YBENNUMBATb CKOPOCTb.
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Perynﬂ PHO OTKNoYalTe MalLlHy, YTOObI YNCTUTD CTEHKM YaLLm C MOMOLLIbIO MeLUaNKK Ans Tecta.

B cnyuae ownbKmM, Npy 3acTpeBaHNN NMOCTOPOHHErO MPeAMEeTa B HACAAKe WM MpU OCTAHOBKe
[iBUraTens oTKIounTe NPUGOP 1 BbIHBTE BUKY U3 PO3ETKU. YCTpaHuTe Npobnemy nin ymeHblUTe
KOMNYeCTBO NPOAYKTOB B yalle. [laiite ABUraTeNio OCTbITb B TEYEHWE 5 MUHYT NPeX e Yem CHOBa
BKJIloYaThb Nprbop.

[inAa B36MBaHMA AUL, CTIMBOK W aHaNOTMUHbIX MPOAYKTOB MCMOMb3yiTe BEHUMK. He nonb3yiitech
BEHUMKOM [1A B3OMBaHMA MyCTbIX CMeceid, TakyX Kak TecTo 18 TOPTOB UM KapTodenbHoe niope. B
BpemsA B36MBaHVA/CMeLLBaHNA 06A3aTeNbHO CrlefyTe 3a MPOLIECCOM, Tak Kak Xenaemblii pesynbtat
MO>ET 6bITb JOCTUTHYT [JOCTATOYHO BbICTPO.

PErYJINPOBKA BEHYUKA, KPIOKOB AJiI1 TECTA U

HACAAKW AnAa CMELWMBAHUA

PaccTosHme oT Kpas Hacaku [0 [iHa Yallv orpeesneHo COracHo CTaHAaPTY B pabpUUHBIX YCOBUAX.
[Mpy XenaHunm 3To PaccTOAHNE MOXHO N3MEHUTD:

1. OTKNtouMTE NPUBOP 1 BbIHLTE BUITKY 113 PO3ETKM.

2. MopHVMMTe rONOBKY M KCEpa U YCTaHOBUTE HYKHYIO HacafiKy.

3.YnepxmBas HacapKy OBHOW PYKOIA, ipYroii PyKoi ocnabbre raiky ¢
NOMOLLIbO FA@YHOTO KJTHoua (CM. PUCYHOK).

4. OnycTiTe roNoBKy MUKCEPa U OTPErynmpyiiTe BbiCOTy, NPOBOpayMBas
Hacaaky. [pu onTManbHOM pa3MeLLeHUM Hacafika MoYTU KacaeTcs
[iHa vawm.

5.MoaHMMUTE TONOBKY MUKCEPa W MOBEPHWTE raiiky, yAepXuBas
HacafiKy OfHO PyKON.

OYUCTKA N OBCNTYXKUBAHUE

Bcerpna BbiHUMariTe BUNKY N3 PO3ETKN Nepes OUNCTKON.

Yaluy 1 HacafiK MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON MalLnHe. He norpy»xaiTe 6nok anekTpogsuratens B
BOAY WM [PYryio XUAKOCTb. [poTpuTe 6MIOK SNEKTpofBUraTens 1 rofloBKY MUKCepa BaHOM
candeTkoil. He nonb3yiitech arpeccMBHBIMM WM abpasnBHBIMU YNCTALLMMIA CPEACTBAMM, KOTOpble
MOryT OCTaBWTb LiapamnmHbl Ha MOBEPXHOCTU UMK UCMOPTUTL BHELLHUI BUA Nprbopa. TilaTenbHO
NpOTpyTe BCe ACTaN NPEXAe YeM CTaBUTb KOMOAIH Ha XpaHeHue. @

BAXHO: HU B KOEM CJTYYAE HE MOTPYKATE JETAJIN JABUTATENA B XKUOKOCTb!

YTO AEJIATb, ECJIN NPUBOP HE PABOTAET

- Cm. pa3gen "Mepen nepebiM 1cnonb3oBaHrem" n "Meperpes".

-Mpun6op no-npexHemy He pabotaer? Ob6paTUTECH B aBTOPK3OBAHHDIA CEPBUCHBIN LIEHTP (CM.
CMICOK B MacropTe n3genus).

- Hacapgka pna cmewmBaHmna

- Kptok ansa Tecta

- BeHunk

BHumanue! [ina nprobpeteHns nio6oi 13 Hacagok Heob6xoaNMo MMeTb Npu cebe GpoLuopy ¢
VHCTPYKLWeNn K npnbopy unu cam npnbop. CoxpaHuTe Ans NCMonb3oBaHNA B AasibHEMLLEM.
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OETANI NMPUNARY

al MNepemuiKay WBUAKOCTI

a2  Pyuka i3 KHOMKO CyCKy roNoBKu Mikcepa

a3 [oniBka mikcepa

a5 KpuLwKka i3 nprcTpoem ans KpinneHHs bneHaepa i kKombaiHa
a6 MpwncTpin Ana KpinneHHA HacafokK (He MoKasaHwiA)

a8  3HiMHa KpWLLKa AnA KPiNneHHs Hacafok (noppibHioBaya m'Aca)
b1  Yawa

b2  3axucHwit ekpaH Big 6pr30K

c1 [ak gna Ticta

2 Mikcep

a3 BiHumk

e[lepen nepluriM BUKOPUCTAHHAM MPUMAgy YBaXKHO
O3HaOMTECS 3 IHCTPYKLIi€EI 3 BUKOPWCTAHHA Ta
TEXHiKOI 6e3neKkun.

NEPEA NEPWNM BUKOPUCTAHHAM

Mepen nepLum BUKOPUCTaHHAM NPOMMIATE BCi HacaaKuy i AeTani B MUNbHIN Boai. ONonocHiTh ix i
BUCYLUITH.

36MPAHHA

Mepen BMKaHHAM PO3MICTiTb KyXOHHWIA KOMBaliH Ha piBHil i Cyxiit noBepxHi. lMoBepHiTb Nepemmkay
LIBUAKOCTI B NONOXeHHsA 0 i, NepLu HiX 3aKpinntoBaTK Yally N HacafKu, NepeKoHanTecs, Wo npunag He
NiAKIoOYeHNI [0 MepexeBol po3eTKu. [OTArHITb pyyKy B HanpAMI, BKa3aHOMy CTPINKOH, | BCTaHOBITb
roniBKy MiKcepa y BepTUKa/bHe MONOXeHHA. BCTaHOBITb Yallly Ha KPOHLLTENHI KyXOHHOTo KombaiiHa.
TMoBepHITb Yally 3a roAVHHKOBOLO CTPINKOIO A0 HAAINHOT dikcaLjii Ha KPOHLUTENHi.

BcTaHoBITb NOTPiGHY HacagKy (Mikcep, rak 4na Ticta abo BiHUKK) y NPUCTPIl Ana KpinneHHs. MpuTrcHiTb
HacagKy Bropy i MOBEPHITb MPOTV FOAVHHWKOBOI CTPINKM 40 HaAiiHOT diKcaLlii.

[Jopatite iHrpepieHT. He nepenosHioliTe Yalwy. HaTUCHITb KHOMKY CrycKy
Ha pyuui, Wo6 onycTuti ronisky Mikcepa B uawy. Onyckatouu,
NPUTPUMYIATE TFONIBKY MiKCepa PYKOIO i BCTaBTe BWIKY B PO3€ETKY.
BCTaHOBITb 3aXMCHUIT €KpaH Bifi 6PM30K, LWiNbHO MPUTVCHYBLLM 11010 A0
ToniBKW MiKcepa Tak, L6 BXiAHWI OTBIp OyB pO3TaLLOBaHWIA AK NOKa3aHO
Ha MasloHKy HUXKYe.

BBIMKHITb Npunag, NOBEPHYBLUM NMepeMm1Kay WBMAKOCTI Ha MoTpiGHe 3HaueHHA Big MiH Ao Makc.
IHCTPYKUi LLOA0 BUBOPY WBMAKOCTI HABOAATLCA Aani B Ll 6poLuypi. He BMUKaiiTe KyXOHHMI KOMBaiiH,
AKLLO BU LLie He 3aBaHTaXXWn IHrpefieHT A0 Yalui. [loTpymyiTeca iHCTPYKLUii peLenTy.

PO3BUPAHHA

MicnA 3aKiHYeHHA 3MillyBaHHA/361BaHHA MOBEPHITL NepeMMKay B NONOXKEHHA 0 | BUTAMHITb BUMKY 3
po3eTkn. HaTUCHITb KHOMKY CyCKy Ha pyuLli i, PO3MICTUBLUM rONiBKY MiKCepa BEPTUKaNbHO, 3HIMITb

(<)



HacafKu. 3HIMITb Yally 3 KPOHLUTEHa, MOBEPHYBLUM ii NPOT FOAVHHUKOBOI CTPINKK, NOTIM 3HIMITb
3aXUCHUI eKpaH Big BPU30K.

QuncTiTb AeTani, AK ONMCaHO B PO3AiNi "OumniueHHA 11 36epiraHHA".

MNMEPETPIBAHHA

KyxoHHUIn kombaiiH obnagHaHU TepMOCTaTOM, AKWIA BMUKAETbCA NPUW NepeBaHTaxeHHi ABUMYHa, WO
rapaHTye TpyBanuii TepmiH cnyx6u npunagy. NMpu cnpalboByBaHHi TePMOCTaTa BUMKHITb NMpunag i
BUTATHITb BUTKY 3 PO3eTKW. 3aueKaiite 30 XBUNMH NepLU HiX 3HOBY BMUKATV Npunag.

HAJIALUTYBAHHA WUBUAKOCTI

BcraBTe BUNKY B po3eTKy. PeKomeHy€eTbCA NouMHaTH PobOTY Ha HU3bKIl LBMAKOCTI, @ NOTIM NOCTYNOBO
ii 36inbluyBaTW. BCTaHOBITH 3aXMCHUIN eKpaH Bif 6pM30K Ha uvally. PekomeH0BaHi HanalTyBaHHA
LIBMAKOCTI AVB. Y TabnuLi HKYe.

BUKOPUCTAHHA HACAJOK

Y TabnuLi HUXKYe HaBOAATLCA PeKoMeHAAL LOAO BUOOPY LWBMAKOCTI. Po3nourHaiiTe 3 weuakocTi MiH
i nocTynoBo 36inbLuyiiTe il 3aneXHO Bif iHrpeaieHTiB.

Bmicr Hacapgka LWBuAaKicTb Makc. yac| Makc. KinbKicTb

TopTu (roToBi cymiwi abo : .

JIOMaLLIHE TicTO) Mikcep Min > 4 6 XB. 4,9 kr

MNicouHe TicTo Mikcep 1>2 3 x8. 1,4 kr

feuHi 6inkn BiHumk Makc 3,5 xB. 16 seyp

36uTi BepLIKM BiHumnk 5> Makc 5 xB. 700 mn

) . X . 1640 r 6opoluHa

Ticto gns xniba lak pna Ticta Min > 1 8 xB. +960 r BoIM

3p06Hi 6ynoukn lak gna Ticta Min >3 14 xB. 3,6 Kr
Ticro gnsa niun:

IHrpepieHTV (AnA 2 KopXiB): 525 r 60poLLHa, 3 T coni, 5 T APiXAXIB, 3 T Lykpy, 375 r Tennoi Boaw (43°C), 8
T TonneHoro cana (abo Macna).

MoknapiTb yci iHrpeieHTV B MACKY. 3MiLLyliTe NPOTArOM 7 XBUIH TICTOMILLANKOIO Ha LBUAKOCTI Bif 6 10
MaKCMMabHOI. 3anuLuTe Ha 1 rofvHy, NoTiM NOKNaAITL Y XONOAUNbHIIK Nepes] BUKOPUCTaHHAM.
MakcumanbHa KinbKicTb: y 4 pasu binblue, HiX y peLenTi.

CnoyaTky noknagitb yci piaki iHrpegdieHT B vally, a noTiM foAaiTe cyxi iHrpegieHTn. Mig vac
BVKOPUCTaHHA 3aBXAN 3HaXOAbTECA MOPAR 3 KyXOHHUM KoMGaiHOM. Hamaraiiteca 3aBaHTaxyBaTu
iHrpepieHTV AKomora 6nvKye Ao CTIHOK Yalli, a He 6e3rnocepeHbO Ha HacaaKy, Lo 06epTaETbCA.

CyMiLLli, Lo MICTATb BENMKY KinbKICTb PigvHK, Cnif 06po6iATI Ha HU3bKIi LWBMAKOCTI. Mo Mipi 3arycTiHHA
CyMiLLli MOXHa 36iNbLLyBaTY LWIBUAKICTD.

PerynapHo BuMIiKaliTe KOMGaliH, o6 OumLLyBaTI CTIHKI YalLli 32 AOMOMOTOI0 MilLA/KM /1A TiCTa.

Y pasi NoMUnKy, Npy NoTPanNAHHI CTOPOHHLOTO 06'€KTY B HacaKy abo NPU 3yNMHLIi IBUTYHa, BUMKHITL
npunag, i BUTATHITb BUNKY 3 PO3eTKU. YCyHbTe Npobnemy abo 3MeHLUiTb KinbKicTb NpoayKTiB B valui. [laiite
[LIBUTYHY OXOJIOHYTM BPOJOBXK 5 XBUMWH MepLL HiXK 3HOBY BMUKATU KyXOHHIIA KOMbaiiH.
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[ins 36VBaHHA AELb, BEPLUKIB | TOMY NOAIGHNX NPOAYKTIB BUKOPUCTOBYITE BiHUMK. He KopucTyiiTecs
BIHUMKOM ANA 36MBaHHA ryCTVX CyMiLLel, TaKvX AIK TICTO AnA TopTie abo KapTonnsaHe niope. Mg yac
361BaHHA/3MilLyBaHHA 0OOB'A3KOBO CTEXTe 3a MPOLIECOM, OCKINbKI GaxaHWii pe3ynbTaT Moxe 6yTu
BOCArHYTUI fOCUTB LUBMAKO.

PETY/IIOBAHHA BIHYUKA, TAKY A5 TICTA I MIKCEPA

BiacTaHb Bif Kpato HacapKy [0 [Ha Yalli BCTAHOB/EHA 3a CTaHAAPTOM Ha BUPOBHMLTBI. 3a 6axaHHAM
L0 BiICTaHb MOXHA 3MIHWTU:

1. BAMKHITb Npynag i BUTATHITb BUNKY 3 PO3ETKN.

2.TigHimiTb roniBKy Mikcepa i BCTaHOBITb MOTPIGHY HacazKy.

3. YTpumyioun HacaaKy OAHIEIO PYKOIO, IHLLIOKO PyKOto mocnabTe raiiky 3a
[IONOMOTOI0 FaikoBOrO KIloua (1B, ManioHOK).

4.0nycTiTb roniBky Mikcepa i BigperyntwonTe BUCOTY, MpoBepTaoumn
Hacaiky. B onTmanbHOMy BapiaHTi HacafiKa Malke TOPKaeTbCA AHa
yalui.

5.MigHimiTb roniBky Mikcepa i MOBEPHITb raiKy, yTPUMYIOUMN HacaaKy
OfHi€I0 PYKOIO.

OYULLEHHA W 3BEPITAHHA

3aBxan BVITﬂI'yVITe BWIKY 3 PO3eTKN nepej O4nLLEHHAM.

YaLwy 11 HacafiKv MOXHa MITU B MOCYAOMMIAHIi MaLLVHI. Y 3<OAHOMY pasi He 3aHyproiiTe 610K IBUTYHa Y
BoAy a60 6yzb-AKY iHLLY PiAnHY. [POTPiTb 610K eNeKTPOABMIyHa i roniBKy MiKcepa BOMIOroko raHuipKoto.
He kopucTyiiteca arpecBHIMI ab0 abpasvBHUMM YACTAUMMM 3acobamm, AKi MOXYTb 3anuULWINTLI
NIOAPANMHI Ha MOBEPXHi abo 3iNcyBaTy 30BHILLHIN BUMMAA Npunagy. PeTenbHo NpoTpiTh yci AeTai nepiu
HiX CTaBWUTW KOMBaIH Ha 36epiraHHA.

BAX/INBO: B XXOAHOMY BUMNAAKY HE 3AHYPIOVTE AETAJI IBUT'YHA B PIIUHY!

L0 POBUTU, AKLLO MPUCTPIN HE NMPALIIOE

- n.. posginu "Mepep nepLumm BUKopuUcTaHHAM" | "TeperpiBaHHA".
-Mpunapg Bce oAHO He Npawo€e? 3BepPHITLCA 0 aBTOPU3OBAHOO CEPBICHOIO LIEHTPY (AVB. Nepenik B
THCTPYKLU).

- Mikcep

-Tak gna Ticta

- BiHumk

Ygara! [ina npup6aHHa 6yab-AKoi 3 Hacaflok HeobXiAHO MaT NpK co6i IHCTPYKLiiio Ao Npunagy abo
cam npunag,. 36epexiTb iIHCTPYKL;lo Ans NOJANbLIOrO BUKOPUCTAHHS.



K¥PbUIfblHbIH,

al  XblnaamAablK ybiCTbIPFbILLbI

a2 Apanactbiprbilw bacTueriH bocaryra apHanFaH 6ocary T¥TKachl

a3 ApanacTbiprbilw bactveri

a5  KanracTbiprbilwka, bneHaepre xaHe acyitik KoMbanHre apHaIFaH Kaknak,
a6 KababikTapabl bekiTyre apHanFaH XanFacTbiprbil (KepceTinmereH)

a8  KabablKTapablH KaNFacTbIpFblLLbIHA ApHAIFAH abiHOaNbl KakMaK, (T TApTKbILL)
b1 Tabak

b2 LWawsiparnay KaakaHbl

4] Kambip inmeri

€  ApanactblpFbiw

a KenipTkiw

«AnFaw per KonpaHbac bypuiH, “Kayincizaik
HYCKamanap" KitaniachbiH aHe HYCKAy/bIKTapbl
MYKMST OKbIM LUbIFbIHbI3.

AJIFALl PET

Anraiu pet KonaaHbac 6¥pbiH, 6apabik kababIKTapAblH, 6eLeKTepiH CabblH CyMEH Xybin a/lbIHbI3.
LLlaibIHbI3 X3He KenTipiH3.

XUHAY

AcYinik KoMbaliHapl Kocnac 6y¥pbiH, OHbI TEriC 9pi KYprak epre KoWbiHbi3. Xb1AaMAbIK,
aybICTbIPFbILILIH O KOPCETKILLIHE OPHATbIM, TabaKTb XaHE XabAbIKTbI BEKITKEH KE3AE, K¥PbUIFbIHBIH,
KyaT ¥ALLbIFbIHA XKa/IFaHbIN TYPMAybIH KaAaFanaHbi3. bocaty TYTKackiH MeH3ep 6arbiTbiHAA TAPTHIM,
apanacTbIPFbILTHIH, GacTMeriH TiriHeH KoMbiHbI3. TabakTbl acYinik KoMbaiHAEeri ¥CTarbllwka
OpHaTblIHpI3. TabakTbl caraT 6arbiTbiHAA, TAOAK ¥CTaFbILUbIHA HbIK BekireHlwe bypaHbi3.

KaxeTTi %abaplKTbl (QpanacTbiprbill, KaMblp iMeri HeMece KemipTKiLL) )anFacTbIpFbILLKA GeKiTiHj3.
KabAbIKTbI XKaNFaCTbIPFBILIKA XanFay YLiH, OHbl XOFapbl Kapal UTepin, caraT 6arbiTbiHa Kapchl
B¥paHbi3.

WHrpeaveHTTepAi KOCbIHbI3. TabakTbl WamMagaH ThiC TOATbIPbIN
KOMMaHpI3. ApanacTbiprbill bacTueriH TemeHpeTy Ywid 6ocarty
TYTKACbIH HacbIHbI3 XaHe apanacTbiprbi 6acTueriH Tabakka canraH
Ke3/ie, OHbl KO/IMEH ¥CTan T¥PbIHbI3, COAAH KeMliH KyaT ¥AWbIFbIHA
KOCbIHbI3. LLlawbipatnay KaskaHbiH apanacTbiprbIWThIH, 6acTueriHe,
CaJly CaHpllayblH TOMEH[E KepCeTinreH CypeTTerifeil Kanbinta
opHaTbin, Baceln, HblK BEKITIHj3:

Kblnaamabik ayblCTbIPFbILbIH MiH - Makc apanbiFbiHAa 6ypay apKbiibl aCYiAnik KOMBaHAL! KOChIT,
KQXKETTi bl AAMABIKTbI TAHAAHbI3. HYCKaMaaarbl XblNAAMAbIKTbI TAHAAYFA KATbICTbI HYCKAY/bIKTbI
KeWiH KapaHbi3. ACYinik kKoMbaNHAbI KOcap anaplHAa, TabakTa HrpeaNeHTTePAIH CalbiHFaHbIHA
YHeMi Ke3 XeTKi3iHi3. PenewLTTeri HYCKaybIKTapabl OPbIHAAHbI3.

BOJIWWEKTEY

ApanacTbipbin/kenipTin bonFaH Kesae, Kocy/ewwipy TyimeciH 0 kepceTkiwiHe 6ypan, kyar



YALIFbIHAH QKbIPATbIHbI3. BOCATY TYTKACHIH 6aCbiHbI3, apanacTbiprbill HacTUEriH TiriHEH OpHaTbIM,
KabapbIKTbl aibin TacTaHbi3. TabakTbl caraT BaFbiTbiHA KApChl G¥pan, OHbl ¥YCTarFbllUTaH anbin
TaCTaHbI3, COAAH KeWliH WalblpaTnay KakaHbiH A3 bl KOWbIHbI3.

benwekTepai "Tasanay xaHe KYTin ycTay" TapayblHAA CUNATTAIFAHAAN Ta3anaHbi3.

KbI3bIlN KETY

K¥pbinFbiHbIH, KbI3METIH ¥3apTy YLWiH, acYWnik KOMOaiH TepMOCTaTneH XabablKTanraH, kaHe
MOTOpFa LWAMaAaH ThiC KYW TYCKeHZe, O iCKe KOCbinazbl. Erep TepmocTart icke KOCbINCa,
K¥PbIIFbIHbI BLUIPIMN, KyaT ¥ALWbIFbIHAH aXbIPaTbiHbi3. K¥pbInFbiHbl KaliTa kocnac 6¥pbiH 30 MUHYT
KYTiHi3.

K¥pbiNFbiHbl KyaT ¥ALWbIFbIHA KOCbIHBI3. EH TOMeH XbUiAamaplKTaH 6actan, XbiiaamabiKTbl
aKbIpbIHAAN YNFANTKAH XeH. Lawsipamay YwiH Tabakka wawbipaTnay KankaHbiH OPHATbIHbI3.
¥CbIHbINFAH XbINAAMABIK PETTeYNePiH Kepy YILiH TOMeHAeri KeCTeHi KapaHbi3.

TeMmeHzeri H¥CKaMa KeHeC eTinreH XblAamAablK petTeynepiH ¥cbiHagbl. MUH xbingamabik,
KePCETKilLiHeH BacTaHbi3 aHE XbINAAMABIKTb! UHMPEAMEHTTEPre HaNaHbICTbl WIFANTbIHbI3.

Kypambl XKababik m:’:ﬂ‘m Makc yakpIT | Makc menwepi

TopTTap (TopT Kocnanapbl | ApanacTbipf

Hemece KONAAH XacanFaH) | biw Muk > 4 6 My 4,9 Kr

YriTineTiH Kambip :Eanacmp': 1>2 3 MUH 1,4 Kr

YK¥MbIPTKAHbIH, aKybi3bl KenipTkiw Makc 3 mMuH 30 16 X¥MbIpTKA

KenipwireH kineren Keniptkiw |5 > Makc 5 MuH 700 mn
Kambip 1640 ryH +

AWBITKbI KAMbIPbI inmeri MuH > 1 8 MuH 960 r cy
Kambip

Tokaw inmeri MuH > 3 14 MuH 3,6 Kr

Muuuara apHanFaH Kambip:

WHrpeaveHTTep: (2 nopumsara): 525 r. ¥H, 3 1. T¥3, 5 . awWwbITKbl, 3 . KAHT, 375 . xbubl cy (43°C),
8 . LWbDKFbIPbUIFAH Mal (HeMece capbl Maif).

Bapnblk MHFPEAMEHTTI bIABICKA Ca/lbIHbI3. Kamblp apanacTbipFbluTa 7 MUHYT 60Wbl 6-1Ubl XoHE eH,
KOFApPFbl XbINAAMAbIK apacbiHAA apanacTbipbiHpI3. Kambipasl 1 caraTka KanaplpbiHbi3, COAAH COH,
nanfanaHyra AeniH CanKbiH XepAe CaKTaHbl3.

EH, ken Menwwepi: peLenTTeri MHrpeaneHTTEPAIH, MenLepPiH 4 ece apTTbIPbIHbI3.

ANAbIMEH CYWBIK WHIPeAMEHTTepAiH OapnibiFbiH Tabakka K¥MblHbI3, COMAH KeMiH KypFaK,
VHTPeANEHTTEPAI KOCbIHbI3. KonaaHy 6apbicbiHAA SpKALaH acYWIiK KOMBaiHHbIH, XaHbIHAA
6onbiHbI3. MHrpeaneHTTepAi TabakTbiH, OyilipiHe GapbiHWA XaKbIHAATHIN KOCbIHbI3, TiKenen
ANHATbIN ATKAH K¥paZblH, YCTIHEH CaIMaHpbI3.

K¥pamblHAQ CY¥MbIKTbIK MenLepi Kem KocnanapAsl TOMeH XbUIAAMAbIKTA 6HAEY Kepek.
KblnaamapiKTbl KOCNA KOIONAHFAH Ke3ae FaHa ¥FanTbiHbI3.

(3¢)



Byiipaeri HrpeAneHTTepAi KeTipy YLWiH, acYWnik KoMbanHAbl T¥PaKTbl TYpAE ewipin, Kambip
ApPaNacTbIpPFbILLbIH KOMAAHbIHBI3.

Erep akaynsik naitaa bonca, kypanga bipHapce T¥pbin Kanca Hemece MOTOP TOKTan Kanca.
K¥pbiFbIHbI OLLIPIHI3 X3HE KyaT ¥ALWbIFbIHAH aXbIPaATbIHbI3. MaceneHiH, WwewiMiH TabbiHbI3 HeMece
TabakTarbl MHIPEANEHTTEP MONLEPIH a3ailTbiHbI3. ACYINiK KOMBaHAbI KaliTa Kocnac 6¥pbiH,
MOTOP CybiFaHLUA 5 MUHYT KYTiH3.

YK¥MbIPTKA aKybI3biH, Kinerenai Hemece 6acka a ¥KCac MHrpeAMeHTTeP/I KenipTy YLiH KenipTKiluTi
KOMAaHbIHBI3. TOPT Kamblpbl HEMECE KapTomn MIOPeci CUAKTLI ayblp Kocnanapabl KenipTy YLiH
KeMipTKiWTi narpanaHbaHsis. KenipTkeHae/apanacTbipraHaa HITWKECH dpAanbiM bakpinan
TYPbIHBI3, Ce6E6i KAKETTI HITUKErE TE3 XKETYIHI3 MYMKIH.

KOMNIPTKIWTI, KAMbIP UIMETIH X9HE

Kababik neH Tabak TYBiHiH apacbiHAAFbI KAWbIKTbIK 3aybITTaH XKeTKI3iIreH Ke3ae, CTaHAApTTbl
buikTikTe OpHaTbinazbl. KanacaHpl3, GUiKTiKTi petTeyre 6onazbi:

1. K¥pbinFbiHbl SLUIPIHI3 X3HE KyaT YALbIFbIHAH &KbIPATbIHbI3.

2. ApanacTbipy 6acTvieriH keTepin, KQKeTTi )ababIKTbl BeKITiHi3.

3. AXbIpaTKbl KiNTIH KONAaHbIN, COMbIHALI 6ocaTkaH Ke3ze
XabAbIKTbI 6ip KOIMEH YCTan TYPbIHBI3; CYPETTI KapaHpi3.

4., ApanacTblprbil acTeriH TYCIPiHi3 aHe XabAbIKTbIH, 63iH bypar,
BUiKTIKTI ©3repTiHi3. EH Konainbicsl - %abablk TabakTbiH TYGiMeH
COJ1 )KaHaChIM T¥Pybl Kepek.

5. XKabablkTbl 6ip KONMEH ¥CTan, apanacTblpFbllWTbIH, bacTveriH
KeTepiHi3 XaHe COMbIHAbI B¥paHbI3.

TA3AJIAY KOHE TEXHUKAJIbIK

Tazanamac 6¥pI>IH KyaT ¥ALWbIFbIHAH YHEMi QXKbIPATbIHbI3.

Tabak neH %abAbIKTapAbl bIAbIC XYFbIW MAWMHACLIHAA XYyFa bonaapl. MoTopapl cyFa Hemece
backa Aa CYMbIKTBIKKA €l YaKpiTTa MaTblpMaHbi3. MoTop 6eniriH kaHe apanacTblpFbilWTbiH,
6acTverii AbIMKbII MaTaMeH CYPTIHi3. OHiH KETIPETiH HEMECe Cbi3aT KaAblPaThiH Ta3apTKbiL
3aTTapabl KoNAAHbaHbI3. ACYINiK KOMGaHAbI CAKTan Kosp aAbiHAA 6apAblk benlekTepai MYKUAT
CYPTIN anblHbi3.

MAHBbI3[1bl: MOTOPAbI ELIEIP CYMbIKTBIKKA MATBIPMAHbI3!

K¥PbUIfbl )K¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK

- "aIFall KOMAAHBIC anabiHAA" XaHe "Kbi3biN KeTy" TapaynapbiH KapaHbi3.

- KYPbINIFbIHbI3 911 AE XYMbIC ICTEMENAI ME? OkinetTi Kbi3MeT KOPCETY OPTANbIFbIHA K
xabapacbiHpl3 (KbI3MET KOPCETY KiTanLacbiHAAFb! Ti3iMAI KapaHbi3).

- ApanactbipFbil

- Kamelp inmeri

- KenipTkiw

EckepTy: abAbIKTapAbl CaTbin ly YLLiH, HYCKAY/bIKTAp KiTanwacbiH HeMece KYpPbUIFbiHbI
KepceTy KaxeT. bonawakra Kayincis KonaaHy YiiH cakran KOWbIHbI3.
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