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LES ACCESSOIRES, CONTENUS DANS LE MODELE QUE VOUS VENEZ D'ACHETER,
SONT REPRESENTES SUR L'ETIQUETTE SITUEE SUR LE DESSUS DE L'EMBALLAGE.

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre
revendeur habituel ou d'un centre service agréé les accessoires décrits dans la
nofice.

\  CONSEILS DE SECURITE

Lisez attentivement le mode
d’emploi avant la premiére utilisation
de votre appareil : une utilisation non
conforme au mode d'emploi
dégagerait le fabricant de toute
responsabilité.

Vérifiez que la fension d'alimentation
de votre appareil correspond bien &
celle de votre installation électrique.
Toute erreur de branchement
annule la garantie. Votre appareil
est destiné & un usage domestique
a l'intérieur de la maison.

Cet appareil n'est pas prévu pour
étre utilisé par des personnes (y
compris les enfants), dont les
capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d'expérience ou
de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par l'infermédiaire d'une
personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillonce ou
d'instructions préalables concernant
I'utilisation de l'appareil.

Il convient de surveiller les enfants
pour s'assurer qu’ils ne jouent pas
avec 'appareil.

Débranchez votre appareil dés que
vous cessez de |'utiliser (méme en
cas de coupure de courant) et
lorsque vous le nettoyez.

Nutilisez pas votre appareil s'il ne
fonctionne pas correctement ou s'il
a été endommagé. Dans ce cas,
adressez-vous & un centre agréé
(voir liste dans le livret service).
Toute intervention autre que le
nettoyage et I'entretien usuel par le
client doit étre effectuée par un
centre agréé (voir liste dans le livret
service).

« Ne mettez pas I'appareil, le cdble
d'alimentation ou la fiche, dans
I'eau ou tout autre liquide.

e Ne laissez pas pendre le cdble
d’alimentation & portée de mains
des enfants.

ole cdble d'alimentation ne doit

jamais étre & proximité ou en

contfact avec les parties chaudes de
votre appareil, prés d'une source de
chaleur ou sur un angle vif.

Si le cAble d'alimentation ou la fiche

sont endommagés, n'ufilisez pas

I'appareil. Afin d'éviter fout danger,

faites-les obligatoirement remplacer

par un centre agréé (voir liste dans
le livret service).

Pour votre sécurité, n"utilisez que des

accessoires et des piéces détachées

adaptés & votre appareil, vendus en
centre agréé.

Manipulez le couteau hachoir (e). le

couteau du bol blender (i), et celui

du moulin & café/épices (M) avec
précaution : ils sont extrémement
tfranchants.

Vous devez obligatoirement retirer le

couteau (e) avant de vider le bol

hachoir (f) de son contenu.

N'utilisez pas votre appareil & vide.

Utilisez toujours votre bol blender (i)

avec son couvercle (h).

Ne touchez jamais les piéces en

mouvement, aftfendez I'arrét

complet avant d'enlever les
accessoires.

« N'utilisez pas les accessoires comme
récipient (congélation - cuisson -
stérilisation & chaud).

« Ne passez pas les accessoires dans
un four & micro-ondes.

o Ne laissez pas pendre les cheveux



longs, les écharpes, les cravates,
efc... au dessus du bol et des

accessoires en fonctionnement.

-~  DESCRIPTION

Bloc moteur
a  Bloc moteur
b Range-cordon

Ensemble Moulinette

¢ Couvercle

d Couvercle d'étanchéité
e Couteau hachoir

f  Bol hachoir

Ensemble blender (selon modéle)
g Bouchon doseur

h  Couvercle

i Bol blender

j  Bouton mise en route (Pulse)
k  Pilon

Ensemble moulin & café/épices
(selon modéle)

I Couvercle

m Bol avec cuve inox

MISE EN SERVICE

» Avant une premiére utilisation, retirez
la protection plastique du couteau
hachoir (€) qui est tres affaté et lavez
foutes les pieces des accessoires &
I'eau chaude savonneuse. Rincez et
séchez.

e Placez le bloc moteur (a) sur une
surface plane, propre et séche.

e« Ne branchez pas votre Moulinette
avant 'assemblage complet des
accessoires.

La numérotation des paragraphes
est en correspondance avec la
numérotation des schémas
encadrés.

1 - FONCTION MOULINETTE

« Posez le bol hachoir (f) sur le bloc
moteur (Q).

« Placez le couteau (e) a l'intérieur du
bol hachoir (f) en veillant & bien
I'enfoncer (Fig. 1.a). Manipulez le
couteau avec précaution. Il est
extrémement aiguisé.

« Ensuite placez dans le bol hachoir
(f) les aliments coupés en morceaux
(Fig. 1.b).

ePour éviter tout débordement
(recettes semi-liquides, aliments &
réduire en poudre...), placez le
couvercle d'étanchéité (d) surle bol
hachoir (f) (Fig.1.c).Dans le cas de

préparations semi-liquides,
remplissez votre bol hachoir jusqu’d
la moitié de sa hauteur au
maximum.

« Posez le couvercle (c) sur le bol
hachoir (f) et fournez-le Iégérement
vers la gauche pour le verrouiller
(Fig. 1.d).

« Vous pouvez maintenant brancher
votre Moulinette.

* Appuyez sur le couvercle (c), la
Moulinette se met aussitét en route
(Fig. 1.e).

« Pour stopper, cessez la pression sur
le couvercle (c) : I'appareil s'arréte
automatiquement.

«N'enlevez jamais le couvercle (c)
avant I'arrét fotal du couteau (e).

o Débranchez l'appareil aprés
chaque opération et avant fout
nettoyage.

e \Vofre coufteau est muni d'un
systéme  d’'aufo-blocage. Pour
enlever le couteau (e), effectuer de
|égers mouvements de rotation en le
fenant par sa partie supérieure, puis
firez-le  vers le haut, tfout en
maintenant le bol hachoir (f) de
I'autre main.

« Vous pouvez 4 présent vider votre
bol hachoir (f) en foute sécurité.

Conseils pratiques :



- Important : vous obtiendrez un
meilleur hachage en procédant
par impulsions.

* Appuyer plus ou moins longtemps
selon la finesse désirée.

e Pour obtenir un hachis ou un
éminceé plus fin, décollez les aliments
avec une spatule et répartissez-les
dans le bol hachoir (f).

e Le couteau (&) peut s'émousser au
fur et & mesure de son utilisation.
N'hésitez pas & le changer pour
retrouver un résultat optimal.

o Laissez refroidir I'appareil 2 minutes
aprés chaque utilisation.

» Ne pas utiliser & vide.

les performances de
Moulinette:

votre

Ingrédients |Quantité max| Temps max
Persil 20g 6s
Oignons 250 g 12s
Echalofes 150 g 9s
Ail 140 g 10s
Biscottes 50g 9s
Amandes 250 g 9s
Noisettes 200 g 12s
Noix 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Viande 300 g 10s
Recette semi-liquide

f(r:lj’i'f:pde 260 g 125

2 - FONCTION BLENDER (selon modgle)

« Placez le bol blender (i) sur la table.
Toutes les manipulations doivent étre
effectuées avec le bol blender posé
sur la table, jamais sur le bloc moteur
().

« Introduisez dans le bol blender (i) les

ingrédients & mixer en plagant en
premier les liquides sans dépasser
le volume maximal de 1,5 ¢.

e Placez le couvercle (h), muni du

bouchon doseur (Q). et verrouillez-le
en le fournant dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre (Fig.
2.0).
Positionnez le bol blender (i) sur le
bloc moteur (@) en orientant le
bouton «Pulse» (j) légerement &
droite par rapport d la face avant du
bloc moteur (Cl; (Fig. 2.b).Tournez le
bol blender (i) dans le sens des
aiguilles d'une montre pour le
verrouiller : vous devez aligner la
base carrée du bol blender (i) avec
la base carrée du bloc moteur (a)
(Fig. 2.0).

« Branchez 'appareil et mettez-le en
marche en appuyant sur le bouton
Pulse (j) (Fig.2.d).

o Pour arréter I'appareil, relGchez le
bouton Pulse (j). Attendez I'arrét
total des lames avant de retirer le bol
blender (i) du bloc moteur (a).

« Ne remplissez jamais le bol blender
(i) avec un liquide bouillant.

« Utilisez toujours votre bol blender (i)
avec son couvercle (h).

« N'utilisez jamais le bol blender (i)
avec des produits secs uniqguement
(noisettes, amandes, cacahuétes

e \Versez toujours les ingrédients
liquides en premier dans le bol
avant d’‘ajouter les ingrédients
solides, sans dépasser le niveau
maximal suivant :

- 1,5 ¢.pour les mélanges épais.
-1 ¢.pour les mélanges liquides.

e Pour ajouter des ingrédients au
cours du mélange, refirez le
bouchon doseur (g) du couvercle
et versez les ingrédients par |'orifice
de remplissage.

Conseils :

» Lors du mélange, si des ingrédients
restent collés aux parois du bol,
arrétez I'appareil et débranchez-le.



Retirez le bol blender (i) du bloc
moteur (). A I'aide d'une spatule,
faites tomber la préparation sur la
lame. Ne mettez jamais les mains ou
les doigts dans le bol ou & proximité
de la lame.

Vous pouvez :

-préparer des potages finement
mixés, des veloutés, des cremes, des
compotes, des milk-shakes, des
cocktails.

-mélanger tfoutes les pdtes fluides
(crépes, beignets, clafoutis, far).

« Le pilon (k) permet d’'homogénéiser
et de tfasser vos préparations (les
plus épaisses notamment, ex
houmous, guacamole), dans le bol
mixer. Pour cela, introduisez le pilon
par |'orifice central du couvercle (h)
du bol blender. En fonctionnement,
poussez les aliments vers les lames &
I'aide du pilon.

ATTENTION : N'utilisez jamais le pilon
k) sans le couvercle (h) sinon il

risque de toucher les lames.

3-FONCTION MOULIN A CAFE /
EPICES (selon modale)

« Intfroduisez dans le bol du moulin &
café/épices (m) les ingrédients &
broyer.

« Positionnez le bol (m) sous le
couvercle (I) et verrouillez-le en le
tfournant dans le sens des aiguilles
d'une montre. Quand vous entendez
un «clic» votre ensemble est bien
verrouillé (Fig. 3.a).

« Placez I'ensemble bol + couvercle
sur le bloc moteur (a) et tournez-le
|égérement vers la gauche pour le

verrouiller (Fig. 3.b).

« Vous pouvez maintenant brancher
votre Moulinette.

« Appuyez sur le couvercle (l) pour
mettre en fonctionnement (Fig. 3.¢).

« Pour stopper, cessez la pression sur
le couvercle (I) : l'appareil s'arréte
automatiquement.

*N'enlevez jamais le couvercle ()
avant l'arrét total du couteau.

« Déverrouillez le moulin a
café/épices du bloc moteur (a) en
le fournant vers la droite et retirez-le
du bloc moteur (a).

e Pour vider le bol du moulin &
café/épices, déverrouillez-le en le
fournant vers la gauche, tout en
maintenant le couvercle (I) de
I'autre main.

Ingrédients | Quantité 'Il'emps. (par
impulsions)

Abricots secs 120g 5s
Badiane (anis
éloile) ¢ 109 598
Café 60g 30s
Cardamone 20g 40s
Cumin 209 30s
Piment
(paprika) 109 35s
Poivre 209 35s

4 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

Pour une utilisation plus confortable
ou pour le rangement, vous pouvez
réduire la longueur du cordon en le
poussant & l'intérieur du bloc moteur
a) par I'ouverture située a I'arriere
b) (Fig.4).

. NETTOYAGE

Débranchez I'appareil.

» Pour un netffoyage plus facile, rincez
rapidement les accessoires apres
leur utilisation.

o Lavez et essuyez les accessoires : ils
passent au lave-vaisselle, dans

I'eau ou sous le robinet &
I'exception du bloc moteur (a).
Essuyez ce dernier avec une
éponge humide.

e \ersez de I'eau chaude additionnée
de quelques gouttes de savon



liquide dans le bol blender (i). -Lleslames des accessoires sont
Fermez le couvercle (h), muni du trés affGtées. Manipulez-les avec
bouchon doseur (g). Placez précaution. .
I'ensemble sur le bloc moteur (a) et Astuce : En cas de coloration de vos
donnez quelgques impulsions en  accessoires  par des  aliments
appuyant sur le bouton "Pulse" (j). (carottes, oronge:s...), frottez-les avec
Débranchez I'appareil. Rincez le bol. un chiffon imbibé d’huile alimentaire,
puis procédez au nettoyage habituel.

=~ RANGEMENT

Ne rangez pas votre Moulinette dans un environnement humide.

"N ST VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS QUE

FAIRE ?
Si votre appareil ne fonctionne pas, Votre appareil ne fonctionne toujours
vérifiez pas ? Adressez-vous & un centre
 le branchement de votre appareil. service agréé (voir liste dans le livret
« le verrouillage de chaque Service).
accessoire.

ELIMINATION DES MATERIAUX D'EMBALLAGE ET DE
L'APPAREIL

L'emballoge comprend aux dispositions de recyclage en
exclusivement des vigueur.
matériaux sans danger pour Pour la mise au rebut de l'appareil,
I'environnement, pouvant se renseigner aupres du service
étre jetés conformément approprié de votre commune.
N PRODVUITS ELECTRONIQUES OU ELECTRIQUES EN
FIN DE VIE

Participons & la protection de I'environnement |

CD Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables
ou recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son
o ° traitement soit effectué.

\~  ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre
revendeur habituel ou d’un centre service agréé, les accessoires suivants :

- Couteau hachoir

- Bol blender

- Pilon

- Moulin & café/épices.




m THE ACCESSORIES CONTAINED IN THE MODEL YOU HAVE BOUGHT ARE
REPRESENTED ON THE LABEL LOCATED ON THE TOP OF THE PACKAGING.
You can customise your appliance and obtain the accessories described in
these instructions from your usual retailer or an approved service centre.

L~ SAFETY INSTRUCTIONS

» Read the instructions for use carefully
before using your appliance for the
first time. This product has been
designed for domestic use only. Any
commercial use, inappropriate use
or failure to comply with the
instructions,  the  manufacturer
accepts no responsibility and the
guarantee will not apply.

Check that the power voltage for
your appliance corresponds to that
of your mains installation.

» Any connection error renders the
guarantee invalid. This appliance is
designed for household use inside
the house.

This appliance is not infended for
use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children must be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Always use your appliance on a flat,
stable, heat-resistant work surface.
Do not leave your appliance
unattended whilst in operation.
Always unplug your appliance from
the mains as soon as you have
finished using it (even in the event of
a power oufage) and when you
clean it.

Do not use your appliance if it is not
operating correctly or if it has been
damaged. If this occurs, contact an
authorised service centre (see list in
service booklet).

« All repair work other than cleaning

and basic maintenance by the
customer must be done by an
approved centre (see list in service
booklet).

« Never putf the appliance, the power
cord or the plug in water or any other
liquid.

« Do not leave the power cord within
reach of children.

« The power cord must never be close
to or in contact with the hot parts of
your appliance or close fo a heat
source or a sharp edge.

o If the power cord or the plug is
damaged, do not use your
appliance.To avoid any danger, it is
imperative that you have them
replaced by an approved service
centre (see list in the service
booklet).

o For your safety, only use accessories
and spare parts that correspond to
your appliance, sold by an approved
service centre.

« Handle the chopping blade (e), the
blender blade (i), and the
coffee/spices grinder blade (m) very
carefully: they are extremely sharp.
You must always remove the blade
(e) before emptying the chopping
bowl (f).

« Do not use your applionce when
empty.

 Always use the blender (i) with its lid
on (h).

» Never tfouch moving parts, wait for
the blender to stop completely
before removing the accessories.

«Do not use the accessories as a
container (freezing - cooking - heat
sterilisation).

« Do not place the accessories in a
microwave oven.



« Do not allow long hair, scarves, ties,
etfc.to dangle over the blender while

it is working.

L\~ DESCRIPTION

Motor unit
a  Motor unit
b Power and storage

Chopping unit

c Lid

d Seal cover

e Chopping blade
f  Chopper bowl

Blender unit (depending on model)

g Measuring cap

h Lid

i Blender jug

j  Starting button (Pulse)
k Pestle

Spice/coffee grinder unit
(depending on model)

| Lid

m  Bowl with stainless steel fub

L~ USING FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the
first fime, remove the plastic
protection from the chopping
blade (e) which is very sharp and
wash all the accessory parts in
warm soapy water. Rinse and dry.

» Use the motor unit (a) on a work
surface that is flat, clean and dry.

* Do not plug in your Chopping Unit
until all of the accessories have been
assembled.

The numbers for each paragraph

maftch the numbers of the

diagrams.

1 - CHOPPING FUNCTION

« Place the chopper bowl! (f) on the
motor unit (a).

e Place the blade (e) inside the
chopper bowl (f) ensuring it is
properly pushed down (Fig. 1.0).
Handle the blade extremely
carefully. It is very sharp.

» Then place the food, cut info 2-cm
pieces, in the chopper bowl! (f) (Fig.
1.b).

« To avoid any spillages (semi-liquid
mixtures, foods fo be reduced to
powder, etc), place the seal cover
(d) over the chopper bowl (f) (Fig.
1.c). When making semidliquid

mixtures, fill your chopper bowl only
hailf full.

e Place the lid (¢) on the chopper
bowl (f) and tumn it slightly to the left
fo lock it (Fig. 1.d).

* Now you can plug in your Chopper
Unit to the mains.

e Press on the lid (c) to start the
appliance (Fig. 1.e).

« To stop the appliance, stop pressing
the lid (c): the appliance switches off
automatically.

« Never remove the lid (¢) until the
blade (e) has completely stopped.

» Unplug the appliance affer each use
and before cleaning it.

« Your blade is fitted with a self-locking
system. To remove the blade (e),
gently rotate it holding it af its top,
and then pull it upwards, while
maintaining the chopper bow! (f)
with the other hand.

eYou can now safely empty your
chopper bow! (f).

Practical advice:

Important; you will chop your food

better if you operate the appliance in

brief pulses.

» Depending on how fine you want it
chopped, vary the amount of fime
you press.



e For a finer mince or slice, use the
spatula fo remove the food sticking
to the walls and distribute it evenly
inside the chopper bowl (f).

« The blade (€) can get blunter after
prolonged use. For the best results,
don't hesitate to replace it.

o After use, leave the appliance to
cool down for 2 minutes.

« Do not use when empty.

Recommended processing times for
Chopping the performances of your
blender:

Ingredients |[Max. quantity| Max. time
Parsley 209 6 sec
Onions 250 g 12 sec
Shallots 150 g 9 sec
Garlic 1409 10 sec
Rusks 50¢g 9 sec
Almonds 250 g 9 sec
Hazelnuts 200 g 12 sec
Walnuts 150 g 10 sec
Parmesan 100 g 10 sec
Raw meat 300 g 10 sec
Semi-liquid mixtures

Stewed fruit 260 g 12 sec
Baby food 230g 15 sec

2 - BLENDER FUNCTION
(depending on model)

e Place the blender jug (i) on the
table. Whenever handling the
appliance, the blender jug must
always be set on the table, never on
the motor unit (a).

« Place the ingredients fo be blended
in the blender jug (i). putting any
liquids in the first, without exceeding
the maximum volume of 1.5 ¢ for
thick mixtures and 1 ¢ for liquid
mixtures.

«Put on the lid (h), fitted with the

measuring cap (g). and lock it by
turning it anticlockwise (Fig. 2.a).

e Place the blender jug (i) on the
motor unit (a), positioning the "Pulse"
button (j) slightly to the right of the
front of the motor unit panel (a) (Fig.
2.b). Turn the blender jug (i)
clockwise to lock it: you need to align
the square base of the blender jug

i) with square base of the motor unit
a) (Fig. 2.c).

« Plug in the appliance and switch it
on by pressing the Pulse button (j)
(Fig. 2.d).

« To stop the appliance, release the
Pulse button (j). Wait until the blades
have stopped spinning completely
before removing the blender jug (i)
from the motor unit (a).

« Never fill the blender jug (i) with a
boiling liquid. Allow boiling liquids to
cool before processing. Caution:
when blending hot food, keep your
hands away from the lid and cap to
avoid any risk of burns.

« Always use the blender jug (i) with its
lid on (h).

« Do noft use the blender jug (i) with
dry products only (hazelnuts,
almonds, peanuts, sugar efc.).

e Always pour the liquid ingredients
into the bowl first before adding the
solid ingredients, without exceeding
the following maximum levels:

- 1.5 ¢for thick mixtures.
-1 ¢for liquid mixtures.

«To add ingredients while the
appliance is working, remove the
measuring cap (g) from the lid and
add the ingredients through the
feeder hole.

Tips:

* When mixing, if the ingredients stick
fo the sides of the jug, stop the
machine and unplug it. Remove the
blender jug (i) from the motor unit
(a). Using a spatula, scrape the
mixture onto the blade. Never put
your hands or fingers into the jug or
near the blade.



You can:

-prepare finely blend smooth soups,
creams, stewed fruit, milkshakes,
cocktails.

-prepare all kinds of liquid mixtures
(pancakes, doughnuts, clafoutis,
batters).

 The pestle (k) makes it possible fo
make mixtures smoother and pack
them down (in particular thick
mixtures, e.g.: hummus, guacamole),
in the blender jug.To use the pestle,
push it through the central hole in
the lid (h) of the blender jug. While
the appliance is working, push the
food towards the blades using the
pestle.

ATTENTION: Never use the pestle (k)
without the lid (h) or it could touch
the blades.

3 - COFFEE/SPICE GRINDER
FUNCTION (depending on model)

* Add the ingredients to be ground
into the coffee/spice grinder bowl

m).

« Position the bowl (m) under the lid
(I) and lock it by turning it clockwise.
When you hear a click, the unit is
properly locked (Fig. 3.a).

« Place the bowl + lid unit on the motor
unit (a) and tumn it slightly to the left
fo lock it (Fig. 3.b).

« Now you can plug your appliance in.

« Press down on the lid (I) fo start it up
(Fig. 3.c).

« To stop the grinder, stop pressing on
the lid (I): the appliance switches off
automatically.

« Never remove the lid (I) until the
blade has completely stopped.

» Unlock the coffee/spice grinder from
the motor unit (a) by turning it fo the
right and lift it off the motor unit (a).

«To empty the coffee/spice grinder
bowl, unlock it by furning it to the left
while at the same time holding the
lid (I) down with the other hand.

Processing
Ingredients | Quantity Time
(using pulses)

Dried apricots 120 g 5sec
Star anise 109 35 sec
Coffee beans 60g 30 sec
Cardamom 20g 40 sec
Cumin 209 30 sec
Paprika pepper 10g 35sec
Peppercorns 209 35sec

4 - CORD LENGTH ADJUSTMENT

For more comfortable use or easy
storage, you can reduce the length of
the power cord by pushing it inside
the motor unit (a) through the
opening at the back (b) (Fig. 4).

. CLEANING

« Unplug the appliance.

eFor easier cleaning, rinse the
accessories quickly affer use.

« Wash and dry the accessories: they
are all dishwasher safe or can be
washed by hand with warm water
and washing up liquid, with the
exception of the motor unit (a).The
motor unit should be wiped with a
damp sponge.

» Pour hot water with a few drops of
washing-up liquid info the blender
jug (i). Close the lid (h) with the

measuring cap (g). Place the bowl
on the motor unit (a) and press a
few times on the "Pulse" butfton (j).
Unplug the device. Rinse the bowl.

-The blades are extremely sharp
accessories. Handle them with
care.

Tip: In the event that your accessories
are coloured by the food (carrots,
oranges, etc.), rub them with a cloth
dipped in a little sunflower oil and
then clean them as usual.



L STORAGE

Do not store your blender in a damp environment.

L WHAT DO I DO IF MY APPLIANCE DOESN'T WORK?

If your appliance does not work, Your appliance still isn't working?
check: Contact an approved service centre
« that it is properly plugged in. (see the list in the service booklet).

« that each accessory is locked.

=~ DISPOSAL OF THE APPLIANCE AND ITS PACKAGING

MATERIALS
The packaging is comprised of in accordance with the recycling
exclusively of materials that measures in force in your area.
‘@ present no danger for the For disposal of the appliance itself,
environment and which please contact the appropriate
may therefore be disposed service of your local authority.

L END OF LIFE ELECTRICAL AND ELECTRONIC PRODUCTS

Environmental protection first!

Your appliance contains a lot of recoverable or recyclable
(D material.

- Leave it at a local civic waste collection point so that it can
| ] be recycled.

"~ ACCESSORIES

You can customise your appliance - Chopping blade
and obtain the following accessories - Blender jug

from your wusual retailer or an - Pestle

approved service centre: - Coffee/spice grinder

If you have any queries please contact our customer relations feam first for
expert help and advice:

HELPLINE:

0845 602 1454 - UK
(01) 677 4003 - RQOI
Or consult our website - www.moulinex.co.uk
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DIE ZU DEM VON IHNEN ERWORBENEN MODELL GEHORIGEN ZUBEHORTEILE E
SIND AUF DEM ETIKETT AUF DER OBERSEITE DER VERPACKUNG ABGEBILDET.

Die in der Gebrauchsanleitung beschriebenen Zubehdrteile des Gerdéts fur lhre
Bedurfnisse sind bei Ihrem Fachhéndler und in den autorisierten Servicecentern
erhdltlich.

" SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
vor der ersten Inbetriebnahme des
Gerats  aufmerksam durch: bei
unsachgemadaBem Gebrauch
entgegen der Gebrauchsanweisung
Ubernimmt der Hersteller keine
Haftung.

Vergewissern Sie sich, dass die
Betriebsspannung lhres Gerdts mit
der Spannun lhrer
Elektroinstallation Ubereinstimmt.
Unser Unternehmen, behdlt sich das
Recht vor, im  Inferesse des
Verbrauchers, Anderungen der
technischen Eigenschafte und der
Bestandteile vorzunehmen.

Bei falschem Anschluss erlischt die
Garantie. Inr Gerdt ist ausschlieBlich
flr den Hausgebrauch und den
Befrieb in geschlossenen R&umen
bestimmt.

Dieses Gerd&t darf nicht von Personen
(inbegriffen Kindern) mit
eingeschrénkten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
benutzt werden. Das Gleiche gilt fur
Personen, die keine Erfahrung mit
dem Gerdt besitzen oder sich mit
ihm nicht auskennen, auBer wenn
sie von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person
beaufsichtigl werden oder von
dieser mit dem Gebrauch des Gerét
vertraut gemacht wurden.

Kinder mussen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerét
spielen.

Stecken Sie das Ger&t nach der
Benutzung (auch bei Stromausfall)
und vor der Reinigung aus.

Das Gerdét darf nicht benutzt werden,
wenn es nicht richtig funktioniert
oder beschd&digt wurde. Wenden Sie
sich in diesem Fall an ein
autorisiertes  Servicecenter (siehe
Liste im Serviceheft).

Alle Eingriffe, die Uber die Ubliche
Reinigung und Wartung durch den
Kunden hinausgehen, mUssen von
einem autorisierten Servicecenter

(sieche Liste im  Serviceheft)
vorgenommen werden.
Tauchen Sie das Gerdaf, das

Stromkabel und den Stecker nicht ins
Wasser oder sonstige FlUssigkeiten.
Lassen Sie das Stromkabel nicht in
Reichweite von Kindern
herunterhdngen.

Das Stromkabel darf nicht in die
Nd&he der sich drehenden Teile des
Gerdtes geraten oder mit ihnen in
Berlhrung kommen; es muss von
Hitzequellen und scharfen Kanten
fern gehalten werden. Vorsicht im
Umgang mit heiBen Speisen.

Wenn das Stromkabel oder der
Stecker beschdadigt sind, darf das
Gerdt nicht benutzt werden. Um
jedwede Gefahr auszuschlieBen, darf

das Stromkabel nur in einem
autorisierten Servicecenter
ausgetauscht werden (siehe Liste im
Serviceheft).

Verwenden zu |hrer  eigenen
Sicherheit nur far Ihr Gerét

eeignete, bei einem auforisierten

ervice center erworbene Zubehdr-
und Ersatzteile.
Gehen Sie vorsichtig mit dem
Hackmesser (e), dem Messer des
Mixaufsatzes (1) und dem Messer der
Kaffe- und Krdutermuihle (m) um: sie
sind extrem scharf. Vor dem
Ausleeren der Arbeitsschale (f) muss
das Hackmesser (e) unbedingt
herausgenommen werden.
Nehmen Sie das Ger&t nicht leer in
Betrieb.
Benutzen Sie den Mixaufsatz (i) stets
mit seinem Deckel (h).- Berlihren Sie
keine Teile, die sich in Bewegung
befinden, sondern warten Sie vor



dem Abnehmen des Zubehdrs den
volligen Stillstand des Gerdts ab.

» Benutzen Sie die Zubehoriteile nicht
als Behdlter (zum Tiefgefrieren,
Kochen oder Sterilisieren mit Hitze).

« Die Zubehorteile sind nicht
mikrowellengeeignet.

e Lassen Sie lange Haare, Schals,
Krawatten usw. nicht Uber in Betrieb
befindliche Zubehdrteile hédngen.

\  BESCHREIBUNG

Motorblock
a  Motorblock
b  Mabelfach

Zerkleinerer

c Deckel

d Dichtungsdeckel
e Hackmesser

f  Arbeitsschale

L\~ INBETRIEBNAHME

«Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme vorsichtig die
PlastikschutzhUlle des extrem
scharfen Hackmessers (e) und
reinigen Sie alle Zubehorteile mit
heiBem Seifenwasser. Spllen Sie
sie anschlieBend ab und trocknen
Sie sie.
« Stellen Sie den Motorblock (a) auf
eine gerade, saubere und frockene
Flache.
e SchlieBen Sie den Zerkleinerer erst
an, wenn alle Zubehorteile
zusammengesetzt sind.

Die Nummerierung der Abschnitte
entspricht der Nummerierung der
Abbildungen in den K&stchen.

1 - FUNKTION ZERKLEINERER

« Setzen Sie die Arbeitsschale (f) auf
den Motorblock (a).

« Sefzen Sie das Hackmesser (e) in die
Arbeitsschale (f) und drlicken Sie es
fest nach unfen (Abb. 1.a). Gehen
Sie vorsichtig mir dem Messer um.
Es ist ausgesprochen scharf.

» Geben Sie anschlieBend die Zutaten
ggf. in Stlcke geschnitten in die
Arbeitsschale (12 (Abb. 1.b?.

« Decken Sie die Arbeitsschale (f) mit
dem Dichtungsdeckel (d) ab, um
ein Herausspritzen- oder -laufen der
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Mixer (je nach Modell)
g Dosierdeckel

h  Deckel

i Mixaufsatz
j  Pulse-Taste
k StoBel

Kaffee- und Gewirzmuihle

(je nach Modell)

I Deckel

m  Behdlter mit Innenraum aus Edelstahl

Zubereitung (halbflussige
Zubereitungen, ...) zu verhindern
Abb. 1.¢). Flllen Sie die
rbeitsschale bei der Zubereitung
von halbfllissigen Zubereitungen
héchstens bis zur Halfte.

« Sefzen Sie den Deckel (¢) auf die
Arbeitsschale (f) und stellen Sie ihn
fest, indem Sie ihn ein wenig nach
rechts drehen (Abb. 1.d).

« Der Zerkleinerer kann nun
angeschlossen werden.

« Drlcken Sie auf den Deckel (c? und
der Zerkleinerer geht unverziglich in
Betrieb (Abb. 1.e).

» Sobald der Deckel (c) nicht mehr
gedrlckt wird, stellt das Gerat den
Befrieb ein: es schaltet sich
automatisch aus.

» Nehmen Sie den Deckel (c) nie vor

dem vdlligen  Sfillstand  des
Hackmessers (e) ab.

eDas Gerdt muss nach jeder
Benufzung und vor der Reinigung
ausgesteckt werden.

«Das Hackmesser ist mit einem
selbstblockierenden System
ausgestattet. Um das Hackmesser
(e) zu entfernen, drehen Sie es
vorsichtig, wahrend Sie es auf der
Oberseite festhalten und ziehen Sie
es dann nach oben. Halten Sie



dabei die Arbeitsschale (f) mit der
anderen Hand fest.

« Die Arbeitsschale (f) kann danach
cher ausgeleert werden.

Praktische Tipps:

- Wichtig: Die Lebensmittel werden im
Impulsbetrieb  feiner  zerkleinert.
Nutzen Sie das 1-2-3-Prinzip.

e Drlicken Sie den Deckel je nach
gewUnschtem Ergebnis mehr oder
weniger lang.

« Um die Lebensmittel feiner zu hacken
oder zu zerkleinern, muUssen sie mit
einem Spatel von den Wénden der
Arbeitsschale  abgeschabt und
erneut in der Arbeitsschale (f) verteilt
werden.

e Das Hackmesser (e) kann nach
einiger Zeit stumpf werden. Es muss
in diesem Falle ausgewechselt
werden, um erneut  optimale
Ergebnisse zu erzielen.

e Lassen Sie das Gerd&t nach jeder
Benutzung 2 Minuten lang abkdhlen.

« Das Gerat darf nicht leer in Betrieb
genommen werden.

Was Ihr Zerkleinerer alles kann:

Zutaten  |H&chstmenge| Héchsizeit
Petersilie 20g 6 Sek.
Zwiebeln 250 g 12 Sek.
Schalotten 150 g 9 Sek.
Knoblauch 140 g 10 Sek.
Loffelbiskuit 509 9 Sek.
Mandeln 250 g 9 Sek.
HaselnlUsse 200 g 12 Sek.
NUsse 150 g 10 Sek.
Parmesan 100g 10 Sek.
Fleisch 300 g 10 Sek.
Halbflissige Zubereitungen
Obstkompott 260 g 12 Sek.
Babynahrung 230¢g 15 Sek.

2 - FUNKTION MIXER (JE NACH MODELL)

« Stellen Sie den Mixaufsatz (i) auf den
Tisch. Der Mixausatz muss bei allen
Vorgdngen auf dem Tisch stehen
und darf sich keinesfalls auf dem
Motorblock (a) befinden.
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» Geben Sie die zu mixenden Zutaten
in den Mixaufsatz (i%und fangen Sie
mit den flUssigen Zutaten an; die
Héchstmenge von 1,5 ¢darf dabei
nicht Uberschritten werden.

« Sefzen Sie den Deckel $h) mit dem
Dosierverschluss (gg auf und stellen
Sie ihn fest, indem Sie ihn entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen (Abb.
2.0). Stellen Sie den Mixaufsatz (i)
auf den Motorblock (a); die Pulse-
Taste (j) muss so positioniert werden,
dass er sich ein wenig rechts von der
Vorderfront des Motorblocks (a)
befindet (Abb. 2.b). - Verriegeln Sie
den Mixaufsatz (i), indem Sie ihn im
Uhrzeigersinn drehen. Die
quadratische Basis des Mixaufsatzes
(1) muss genau auf der
quadratischen Basis des Motorblocks
ga?\posiﬁonier‘r sein (Abb. 2.¢).

« SchlieBen Sie das Gerdt an und
setfzen Sie es in Betrieb, indem Sie die
Pulse-Taste (jz)donken. (Abb. 2.d).

o Zur Inbetriecbnahme des Gerdts
lassen Sie die Pulse-Taste (j) los. -
Warten Sie den vollstGndigen
Stillstand der Messer ab, bevor Sie
den Mixaufsatz (i) vom Motorblock
abnehmen.

eFlllen Sie keine kochenden
Flssigkeiten in den Mixaufsatz (i).

« Benutzen Sie den Mixaufsatz (i) stets
mit seinem Deckel (h).

« Beflillen Sie den Mixaufsatz (i) niemals
nur mif Trockenprodukten (HaselnUsse,
Mandeln, ErdnUsse...).

o FUllen Sie stefs zuerst die flussigen
und dann die festen Zutaten in die
Schussel und achten Sie darauf, den
angegebenen Hochststand nicht zu
Uberschreiten:

- 1,5 ¢fUr dickflUssige Zubereitungen.
- 1 ¢fUr flussige Zubereitungen.

« Wenn Sie wdhrend des Mixvorgangs
weitere Zutaten hinzuflgen wollen,
nehmen Sie den Dosierverschluss
%g? vom Deckel ab und geben die

utaten durch die Einfulléffnung bei.

Tipps:

« Wenn sich beim Mischen die Zutaten
an den Wd&nden der Schussel
absetzen: Schalten Sie das Gerd&t
aus und stecken Sie es aus. Nehmen



Sie den Mixaufsatz (i) vom
Motorblock (a) ab. Losen Sie die
anhaftenden Zutaten mit einem
Spatel ab und geben Sie sie in die
Mitte der Mixschussel zurlck. Fassen
Sie nicht mit den H&nden oder den
Fingern in die Schussel und halten
Sie sie von dem Messer fern.

Sie kénnen:
-feine Suppen, Cremes, Kompotte,
Milchshakes und Cocktails

zubereiten.
- alle flussigen Teige (TeFi)? far Crépes,
Berliner (Krapfen), Pfannkuchen)
mischen.

« Der StoRel (k) dient zum Glditten
und ZerdrUcken der Zubereitungen
%besonders dickflussige

ubereitungen, z. B.:
Kichererbsenbrei, Guacamole) in
der MixschuUssel. FUhren Sie dazu
den StéBel durch die Zentraldffnung
des Deckels (h) der MixschUssel ein.
Schieben Sie die Zutaten mit dem
StoBel bei laufendem Gerd&t zum
Messer hin.

ACHTUNG: Verwenden Sie den StoRBel

(k) nie ohne den Deckel (h), weil

dieser sonst das Messer berUhren

wulrde.

3 - FUNKTION KAFFEE- UND
GEWURZMUHLE (JE NACH MODELL)

e Geben Sie die zu mahlenden
Zutaten in den Behdlter der Kaffee-
und GewUrzmuhle (m).

« Setzen Sie den Behdlter (m) unter
den Deckel (I) und stellen Sie ihn fest,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen. Drehen Sie so lange, bis die
Teile horbar einrasten (Abb. 3.a).

» Setzen Sie Behdlfer + Deckel auf den
Motorblock (@) und stellen Sie die
Einheit fest,indem Sie sie leicht nach

links drehen (Abb. 3.b).

e Der Zerkleinerer kann nun
angeschlossen werden.

« Dricken Sie auf den Deckel (), um
den Zerkleinerer in Betrieb zu setzen
gAbb. 3.0).

« Sobald Sie den Deckel (1) nicht mehr
drdcken, schaltet sich das Gerét aus:
es wird automatisch abgeschaltet.

« Nehmen Sie den Deckel (I) nie vor
dem vdlligen  Sfillstand  des
Hackmessers ab.

e Abnehmen der Kaffee- und
GewlrzmUhle vom Motorblock (a):
Drehen Sie das Teil nach rechts und
n%hmen Sie es vom Motorblock (a)
ab.

e Ausleeren des Behdlters der Kaffee-
und GewuUrzmuUhle: Enfriegeln Sie
das Teil, indem Sie es nach links
drehen und halten Sie den Deckel (1)
dabei mit der anderen Hand fest.

Zutaten Héchstmenge|Max Zeit
Trockenaprikosen 120 g 5 Sek.
Sternanis 109 35 Sek.
Kaffee 60g 30 Sek.
Kardamom 209 40 Sek.
Kémmel 209 30 Sek.
Paprika 10g 35 Sek.
Pfeffer 20g 35 Sek.

4 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN
KABELLANGE

FUr einen bequemeren Betrieb und
eine einfachere Aufoewahrung des
Gergts 1asst sich die Kabell&inge
reduzieren; schieben Sie dazu das
Stromkabel einfach durch die auf der
Ruckseite befindliche Offnung (b) ins
Innere des Motorblocks (a) (Abb. 4).

. REINIGUNG

o Stecken Sie das Ger&t aus.

o Es erleichtert die Reinigung, wenn Sie
die Zubehorteile gleich nach ihrer
Benutzung kurz abspulen.

« Waschen Sie die Zubehorteile und
frocknen Sie sie ab: die Teile sind mit
Ausnahme des Motorblocks (a)
spUlmaschinengeeignet und
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kédnnen auBerdem im Wasserbad

oder untfer flieBendem Wasser
ereinigt werden.
eiben Sie den Motorblock mit

einem feuchten Schwamm ab.

» Geben Sie heiBes Wasser mit etwas
FlUssigseife in den Mixaufsatz (i).
Setzen Sie den Deckel (h) mit dem
Dosierverschluss (g) auf. Setzen Sie
diese Einheit auf den Motorblock (a)
und setzen Sie das Gerét mehrmals
in Gang, indem Sie die Pulse-Taste (j)

drlcken. Stecken Sie das Ger&t aus.
Spulen Sie den Mixaufsatz ab.

- Die Schneiden der Zubehérteile
sind sehr scharf. Gehen Sie
vorsichtig mit ihnen um.

Ein Trick: Wenn die Plastikteile des

Gerdts durch Lebensmifttel  wie

Karotten oder Orangen eingefdarbt

wurden: Reiben Sie sie mit einem in

Speisedl getrénkten Tuch ab und

reinigen Sie sie danach wie gewohnt.

. AUFBEWAHRUNG

Bewahren Sie Ihren Zerkleinerer nicht an feuchten Orten auf.

L WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

Wenn |hr Gerdt nicht funktioniert,

Uberprufen Sie bitte folgende Punkte:
- den Anschluss des Gerdts.
-ob alle Zubehorteile

richtig
festgestellt sind.

Das Gerdt funktfioniert immer noch
nicht? Wenden Sie sich in diesem Fall
an ein autorisiertes Servicecenter
(siehe Liste im Serviceheft).

ENTSORGUNG DER VERPACKUNGSMATERIALIEN UND DES

GERATES

Die Verpackung besteht
@ ausschlieBlich aus

umweltfreundlichen
Materialien, die gemdB den
geltenden Recycling-

Bestimmungen enfsorgt werden
kénnen.

Informieren Sie sich bei den
geeigneten Stellen lhrer Gemeinde
Uber die Enfsorgung des Gerdts.

L~ ENTSORGUNG VON ELEKTRONISCHEN UND

ELEKTRISCHEN GERATEN

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

(D Ihr Ger&t enthdlt zahlreiche Rohstoffe, die wieder verwertet
oder recycelt werden kénnen.

| ] =
L~ ZUBEHOR

Bringen Sie das Gerdt zur Enfsorgung zu einer Sammelstelle
Ihrer Stadt oder Gemeinde.

kann auf Ihre
persoénlichen Anforderungen
abgestimmt  werden. Bei |hrem
Fachhé&ndler und in den autorisierten
Servicecentern sind folgende

Dieses  Gerait

Zubehorteile erndltlich:

- Hackmesser

- Mixaufsatz

- StoRel

- Kaffee- und GewUlrzmuhle



DE ACCESSOIRES DIE BlJ HET MODEL HOREN DAT U ZOJUIST
AANGESCHAFT HEEFT, WORDEN WEERGEGEVEN OP HET ETIKET OP DE

BOVENZIJDE VAN DE VERPAKKING.

U kunt uw keukenmachine aanvullen met onderstaande accessoires die te koop
zijn bij uw leverancier of een erkend servicecentrum.

L\~ VEILIGHEIDSADVIEZEN

oLees deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig  door voordat u  het
apparaat in gebruik neemt: indien het
apparaaf  niet  overeenkomstig de
handleiding gebruikt wordt, kan de
fabrikant geen enkele
aansprakelijkheid aanvaarden.

eConfroleer ~ of de  nefspanning,
aangegeven op uw  apparaaf,
Tc;:/ereenkomf met de netspanning bij u

uis.

« Een verkeerde aansluiting maakt de
garantfie ongeldig. Uw apparaat is
bestemd voor een huishoudelijk
gebruik binnenshuis.

« Dit apparaat is niet bestemd voor een
gebruik door personen (inclusief
kinderen) waarvan de lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens
verminderd zjn of door personen
zonder enige ervaring of kennis, tenzij zij
via een voor hun veiligheid
verantwoordelijke  persoon, onder
foezicht staan of van tevoren instructies
hebben onfvangen betreffende het
gebruik van het apparaat.

o Let erop dat uw kinderen niet met het
apparaat spelen.

« Haal na gebruik en als u het apparaat
schoonmaakt altijd de stekker uit het
stopcontact (ook wanneer er een
stroomonderbreking is).

« Maak geen gebruik van het apparaat
als het niet goed functioneert of
beschadigd is. Neem in dat geval
contact op met een erkende
onderhoudsdienst (zie de lijst in het
serviceboekje).

«Met uitzondering van reiniging en
gebruikelik  onderhoud  dienen
werkzaamheden aan het apparaat te
worden uitgevoerd door een erkende
onderhoudsdienst (zie de lijst in het
serviceboekje).

« Plaats het apparaat, het netsnoer of de
stekker niet in water of een andere
vloeistof.

elaat heft nefsnoer niet binnen
handbereik van kinderen hangen.

e Laat het netsnoer nooit in aanraking
komen met, of in de buurt hangen van
warme onderdelen van het apparaat
of van andere warmtebronnen en laat
het niet over scherpe hoeken en
randen hangen.
Maak geen gebruik van het apparaat
als het netsnoer of de stekker
beschadigd is. Laat ze vervangen door
een erkende reparatieservice om ieder
risico te voorkomen (zie de lijst in het
serviceboekje).

Voor uw eigen veiligheid, dient u

uitsluitend gebruik te maken van op het

apparaat afgestemde en in bij een
erkende onderhoudsdienst verkrijgbare
accessoires en onderdelen.

Wees voorzichtig bij het gebruiken van

het hakmes (e), het mes van de

blenderkom (i) en die van de koffie-

/specerijmolen  (m): deze zin

vlijmscherp. U moet altijd het mes

verwijderen voordat u de inhoud uit de
kom van de hakmolen (f) haalt.

Gebruik het apparaat nief leeg.

Gebruik uw blenderkom (i) altijd met

zijn deksel (h).

Raak de bewegende onderdelen nooit

aan, wacht tof het apparaat volledig

fot stilstand is gekomen voordat u de
accessoires verwijdert.

» Gebruik de accessoires niet als kom

(ontdooien - bakken - warm
steriliseren).
«Doe de accessoires niet in de

magnetron.

e Laaf lang haar, sjaals, dassen, enz.
nooit los boven de kom en de
werkende accessoires hangen.



L\~ OMSCHRIJVING

Motorblok
a Motorblok
b Snoerkast

Moulinette compleet

c Deksel

d Hermetische deksel
e Mes hakmolen

f Kom hakmolen

Blender compleet
(afhankelijk van het model)

g Doseerdop

h Deksel

i Blenderkom

i Aan-knop (Pulse)
k Stamper

Koffie-/specerijmolen compleet
(afhankelijk van het model)
| Deksel

m Kom met rvs kuip

-~ EERSTE GEBRUIK

« Voordat u het apparaat voor de eerste
keer gaat gebruiken, moet u de plastic
beschermfolie voorzichtig van het
vlijmscherpe hakmes (2) verwijderen
en dlle accessoires in warm water met
afwasmiddel afwassen, afspoelen en
afdrogen.

« Plaats het motorblok (a) op een viakke,
schone en droge ondergrond.

« Steek de stekker van de Moulinette niet
in het stopcontact voordat u alle
accessoires gemonteerd heeft.

De nummers van de paragrafen
komen overeen met de nummers van
de omlijnde schema'’s.

1 - MOLENFUNCTIE

« Zet de kom van de hakmolen (f) op het
motorblok (a).

« Plaats het mes (e) in de kom van de
hakmolen (f) en zorg dat dit goed op
zin plaats” zit  (Fig. 1.a). Wees
voorzichtig met het mes. Dit is
vlijmscherp.

«Plaats vervolgens het in stukjes
gesneden voedsel in de kom van de
hakmolen (f) (Fig. 1.b).

« Plaats, om overlopen fe voorkomen
(half vioeibare recepten, tot poeder te
vermalen voedsel... ) het hermetische
deksel (d) op de kom van de
hakmolen (f) (Fig. 1.c). Vul bij half
vloeibare bereidingen de kom van de
hakmolen tot de helft van de maximale
hoogte.

« Plaafs het deksel (€) op de kom van de
hakmolen (f) en draai dit enigszins naar

17

links om het te vergrendelen (Fig. 1 .d%.

« U kunt nu de stekker van de Moulinefte
in het stopcontact steken.

« Druk op het deksel (¢), de Moulinette
schakelt onmiddellijk in (Fig. 1.€).

o Houd op met drukken op het deksel
(c) om te stoppen: het apparaat
schakelt automatisch uit.

« Verwijder nooit het deksel (¢) voordat
het mes (e) volledig fot stilstand is
gekomen.

e Haal na ieder gebruik en vooér het
reinigen de stekker uit het sfopcontact.

eHet mes is uitgerust met een
aufomatisch blokkeersysteem. U kunt
het mes (e) verwijderen door het
bovenaan vast te nemen, voorzichtig te
draaien en vervolgens naar boven uit
te trekken ferwijl u de kom van de
hakmolen (f) met de andere hand
vasthoudt.

« U kunt de kom van de hakmolen (f) nu
veilig leeg maken.

Praktische adviezen:

- Belangrijk: het malen gaat beter als u
de pulsemode gebruikt.

« Druk min of meer lang, afhankelijk van
de gewenste dikte.

« Maak voor een dunnere bereiding of
dunnere plakjes het voedsel met een
spatel los van de wand en verdeel dit
over de kom van de hakmolen (f).

« In de loop van de tijd kan het mes (e)
bot worden. Aarzel niet om het dan te
vervangen, voor een  optimaal
resultaat.



o Laat het apparaat na elk gebruik
2 minuten afkoelen.
« Het apparaat niet leeg laten draaien.

De prestaties van uw Moulinette:

Max. it
Ingrediénten |, S\ aalheia|Max. tiid

Peterselie 20g 6s
Uien 250 g 12s
Sjalotjes 150 g 9s
Knoflook 140 g 10s
Beschuit 50 g 9s
Amandelen 250 g 9s
Hazelnoten 200 g 12s
Walnoten 150 g 10s
Parmezaanse kaas 100 g 10s
Vlees 300g 10s
Half vioeibaar recept

Vruchtenmoes 260 g 12s
Babymaaltijden 2309 15s

2 - BLENDERFUNCTIE
(Afhankelijk van het model)

« Plaats de blenderkom (i) op de tafel.
Alle handelingen moeten uitgevoerd
worden met de blenderkom op de
tafel, nooit op het motorblok (a).

«Doe te mixen ingrediénten in de
blenderkom (i), met als eerste de
vloeibare, zonder de maximum
inhoud van 1.6 te overschrijden.

ePlaats het deksel (h) met de
doseerdop (g) en vergrendel dit
door het tegen de klok in te draaien
(Fig. 2.0). Zet de blenderkom (i) op
het motorblok (a) en zet de « Pulse »
knop (j) enigszins naar rechts ten
opzichte van de voorzijde van het
motorblok (a) (Fig. 2.b). Draai de
blenderkom (i) met de klok mee om
deze te vergrendelen: de vierkante
vorm van de blenderkom (i) moet
precies boven de vierkante vorm van
het motorblok geplaatst worden (a)

(Fig. 2.c).

o« Steek de stekker in het stopcontact
en schakel het apparaat in door op
gled)PuIseknop () te drukken (Fig.

¢« Om het apparaat uit te schakelen,
laat u de Pulseknop (j) los. Wacht tot
de messen volledig fot stilstand zijn
gekomen om de blenderkom (i) van
het motorblok (a) te verwijderen.

*Vul de blenderkom (i) nooit met
een kokendhete vloeistof.

» Gebruik uw blenderkom (i) altijd met
zijn deksel (h).

» Gebruik de mixerkom (i) nooit met
alleen droge producten (hazelnoten,
amandelen, pinda's...).

« Schenk altijd als eerste de vioeibare
ingrediénten in de kom, voordat u de
vaste ingrediénten foevoegt, zonder
het volgende maximale niveau te
overschrijden:

-1,5 voor dikke melanges.
-1 voor vloeibare melanges.

« Verwijder voor het toevoegen van
ingrediénten tijdens het mengen de
doseerdop (g) van het deksel en
schenk de ingrediénten hier in via de
vulopening.

Adviezen:

« Schakel het apparaat uit en haal de
stekker uit het stopcontact, indien er
ingrediénten aan de wanden van de
kom blijven plakken. Verwijder de
blenderkom (i) van het motorblok
(a). Laat met behulp van een spatel
de bereiding op het mes vallen.
Steek nooit uw handen of vingers in
de kom en houd ze uit de buurt van
het mes.

U kunt:

-fijn gemixte soepen, lichtgebonden
soepen, room, compote, milkshake
en cocktails bereiden.

-elk soort beslag mengen
(pannenkoeken, beignets, clafoutis,
far (Bretonse koek)).

«Met de stamper (k) kunt u uw



bereidingen homogeniseren en
samendrukken (met name de dikste,
zoals: houmous, guacamole) in de
mengkom. Steek hiervoor de
stamper in het middelste gat in het
deksel (h) van de blenderkom. Duw,
wanneer het apparaat werkt, het
voedsel met de stamper naar de
messen.

LET OP: Gebruik de stamper (k)
nooit zonder het deksel (h), omdat
deze anders de messen raakt.

3 - FUNCTIE KOFFIE-/SPECERIJMOLEN
(Afhankelijk van het model)

« Doe de te malen ingrediénten in de
kom van de koffie-/specerijmolen

(m).

« Plaats de kom (m) onder het deksel
() en vergrendel dit door het met de
klok mee te draaien. Wanneer u een
« klik » hoort, is het geheel
vergrendeld (Fig. 3.a).

e Plaats de kom + het deksel op het
motorblok (a) en draai dit geheel
enigszins naar links om het te
vergrendelen (Fig. 3.b).

«U kunt nu de stekker van de
Moulinette in het stopcontact steken.

e«Druk op het deksel (I) om het
apparaat in te schakelen (Fig. 3.c).

« Houd op met drukken op het deksel
() om te stoppen: het apparaat
schakelt automatisch uit.

« Verwijder nooit het deksel (I) voordat
het mes volledig tot sfilstand is
gekomen.

» Ontgrendel de koffie-/specerijmolen
van het motorblok (a) door deze
naar rechts te draaien en verwijder
deze van het motorblok (a).

« Onfgrendel voor het legen van de
kom van de koffie-/specerijmolen
deze door hem naar links fe draaien
en houd daarbij het deksel (I) met
uw andere hand tegen.

Ingrediénten | Hoeveelheid (perT 'F],?ﬂse)
Gedroogde

abrikozen 1209 5sec
Steranijs 109 35 sec
Koffie 609 30 sec
Kardemom 20g 40 sec
Komijn 209 30 sec
Piment

(paprika) 109 Ssee
Peper 209 35 sec

4 - INSTELLING LENGTE NETSNOER

Voor een aangenamer gebruik of voor
het opbergen kunt u de lengte van het
snoer inkorten door dit in het motorblok
(@) fe duwen via de opening aan de
achterkant (¢) (Fig.4).

 REINIGEN

o Haal de stekker uit het stopcontact.

» Om heft reinigen fe vereenvoudigen,
spoelt u de accessoires na gebruik
snel even af.

» Was de accessoires af en droog ze
af: zij kunnen in de vaatwasser, in
water ondergedompeld of onder de
kraan gehouden worden, met
uitzondering van het motorblok (a).
Neem deze af met een vochtige
doek.

* Giet enkele

warm  water met

druppels afwasmiddel in de
blenderkom (i). Sluit het deksel (h)
met de doseerdop (g). Plaats het
geheel op het motorblok (a) en geef
druk enkele keren op de "Pulse" knop
(). Trek de stekker uit het
stfopcontact. Spoel de kom om.

-De messen van de accessoires zijn
vlijmscherp. Ga er dus voorzichtig
mee om.



Tip: Als de accessoires verkleuren door
gebruik van bepaalde ingrediénten
(bv. wortels, sinaasappels), smeer ze

\~  OPBERGEN

dan in met een doekje met spijsolie
en maak ze vervolgens op de
gebruikelijke wijze schoon.

Uw Moulinette niet in een vochtige omgeving opbergen.

WAT TE DOEN INDIEN HET APPARAAT NIET

FUNCTIONEERT?

Controleer, indien het apparaat niet

functioneert:

-de aansluiting van uw apparaat.

-de vergrendeling van ieder
accessoire.

Werkt uw apparaat nog steeds niet?
Neem contact op met een erkende
servicedienst (zie de lijst in het
serviceboekje).

L~ VERWIJDERING VAN HET VERPAKKINGSMATERIAAL

EN HET APPARAAT

€

De verpakking bestaat
uitsluitend uit materiaal dat
ongevaarlijk voor het milieu
is en overeenkomstig de
geldende bepalingen

betreffende recycling weggeworpen
kunnen worden. Vraag voor het
wegwerpen van het apparaat
inlichtingen bij de betreffende
afdeling op uw gemeentehuis.

'~ ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN
HET EINDE VAN HUN LEVENSDUUR

Bescherm het milieu!

CD Uw apparaat bevat veel materialen die hergebruikt of
gerecycleerd kunnen worden.

o < worden.

. ACCESSOIRES

Breng het naar een verzamelpunt waar het verwerkt kan

U kunt uw keukenmachine aanvullen met onderstaande accessoires die fe koop
zijn bij uw leverancier of bij een erkende servicedienst:

- Mes hakmolen

- Blenderkom

- Stamper

- Koffie-/specerijmolen



GLI ACCESSORI CONTENUTI ALL'INTERNO DEL MODELLO ACQUISTATO
SONO RAFFIGURATI SULL'ETICHETTA SITUATA SULLA PARTE SUPERIORE

DELL'IMBALLAGGIO.

E possibile personalizzare I'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore
locale o presso un Centro Assistenza Autorizzato gli accessori descritti nel foglio

illustrativo.

. AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

* Leggere atftentamente le istruzioni
per l'uso prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta : un
utilizzo non conforme alle istruzioni
per l'uso solleva il produttore da
qualsiasi responsabilitd.

o Verificare che la tensione di
alimentazione dell'apparecchio
corrisponda a quella dell'impianto
elettrico presente in casa.

e Eventuali errori di collegamento
annullano la garanzia. Questo
apparecchio & destinato ad un uso
domestico all'interno dell'abitazione.

e Questo apparecchio non deve
essere  Ufilizzato da  persone
(compresi bambini) le cui capacita
fisiche, sensoriali o mentali sono
ridofte, o da persone prive di
esperienza o di conoscenza, d meno
che non possano beneficiare, framite
una persona responsabile della loro
sicurezza, di sorveglianza o di
istruzioni preliminari relative all'uso
dell'apparecchio.

 Sorvegliare i bambini per accertarsi
che non giochino con
I'apparecchio.

* Spegnere sempre l'apparecchio e
staccare la spina al termine di ogni
utilizzo, in caso di interruzione di
corrente e durante la pulizia.

« Non ufilizzare I'apparecchio se non
funziona correffamente o se risulta
danneggiafo. In questo caso,
rivolgersi  presso  un  centro
autorizzato (consultare l'elenco nel
librefto di istruzioni).

« Qualsiasi infervento sull’apparecchio,
ad eccezione della pulizia e della
consueta  manufenzione, deve
essere eseguito da un centro
autorizzato (consultare I'elenco nelle
istruzioni per I'uso).
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«Non immergere I'apparecchio, il
cavo di alimentazione o la spina
elettrica nell’'acqua o in altri liquidi.

« Non lasciare il cavo di alimentazione
alla portata dei bambini.

eTenere sempre il cavo di
alimentazione lontano dai
componenti caldi dell'apparecchio,
da fonti di calore o da spigoli aguzzi.

*Se il cavo di alimentazione o la

spina sono danneggiati, non
utilizzare l'apparecchio. Al fine di
evitare rischi, chiederne
obbligatoriamente la sostituzione
presso un cenfro autorizzato
(consultare I'elenco nelle istruzioni
per I'uso).

e Per la vostra sicurezza, utilizzare
esclusivamente accessori e
componenti adatti al modello
dell'apparecchio acquistato, venduti
in centri autorizzati.

» Manipolare la lama tritatutfo (e), la
lama della ciotola miscelatore (i) e
quella della ciotola macinacaffe/
spezie (M) con precauzione : sono
efstremornente affilate. lama tritatutto

« Non utilizzare I'apparecchio a vuoto.

o Utilizzare  sempre la  ciotola
miscelatore (i) con l'apposito
coperchio (h).

« Non foccare le parti in movimento,
attendere l'arresto completo prima
di rimuovere gli accessori.

« Non utilizzare gli accessori come
recipienti (congelamento - cottura -
sterilizzazione a caldo).

» Non mettere gli accessori nel forno a
microonde.

« Mentre I'apparecchio e gli accessori
sono in funzione, non avvicinarsi con
capelli lunghi e sciolti, sciarpe,
cravatte, ecc..., poiché potrebbero
impigliarsi.



L DESCRIZIONE

Blocco motore
a Blocco motore
b Avvolgi cavo

Set Moulinette

c Coperchio

d Coperchio a tenuta stagna
e Lama tritatutto

f Ciotola tritatutto

Set miscelatore (secondo il modelio)
Tappo dosatore
Coperchio

Ciotola miscelatore
Pulsante di avvio (Pulse)
Pestello

Set ciotfola per caffé/spezie
(secondo il modello)

Coperchio

Ciotola con recipiente inox

T TQ

m

Al primo utilizzo, rimuovere Ila
protezione in plastica che avvolge
la lama tritatutto () molto affilata e
lavare tutti gli accessori con acqua
calda saponata. Sciacquare e
asciugare.

« Posizionare il blocco motore (a) su
una superficie piana, pulita e asciutta.

« Non collegare alla corrente elettrica
l'apparecchio Moulinette prima di
aver assemblato completamente gli

accessori.
La numerazione dei paragrdfi
corrisponde alla numerazione delle

illustrazioni nei riquadri.
1 - FUNZIONAMENTO MOULINETTE

« Posizionare la ciotola tritatutto (f) sul
blocco motore (a).

« Posizionare la lama (e) all'inferno
della ciotola tritatutto (f) avendo cura
di inserirla correttamente (Fig. 1.a).
Maneggiare la lama con cautela.
estremamente dffilata.

« Quindi, versare nella ciotola tritatutto
gf)bgli alimenti fagliati in pezzetti (Fig.

« Per evitare che il preparato trabocchi
ricette semi-liquide, alimenti da
ridurre in polvere...), posizionare il
coperchio a fenuta stagna (d) sulla
ciofola fritatutto (f) (Fig. 1.c).In caso
di preparazioni semi-liquide, riempire
la ciotola tritatutto fino alla metd del
livello massimo.

« Posizionare il coperchio (c¢) sulla
ciofola fritatutto (f) e ruotarlo

leggermente  verso  sinistra
chiuderlo (Fig. 1.d).

« Ora € possibile collegare alla corrente
eleftrica I'apparecchio Moulinette.

« Esercitando una leggera pressione sul

coperchio (¢), la Moulinette si avviera

per

Fig.1.e).
o Per arrestare I'apparecchio,
inferrompere  la  pressione  sul

coperchio (¢): I'apparecchio si ferma
aufomaticamente.

«Non togliere mai il coperchio (c)
prima dell'arresto totale della lama

dalla

e).
e Scollegare  I'apparecchio !
ogni

corrente  elettrica  dopo
operazione e prima della pulizia.

o La lama & dotata di un sistema di
blocco automatico. Per rimuovere la
lama (e), afferrarne la parte superiore,
ruotarla delicatamente e tirare verso
I'alto tenendo fissa la ciotola fritatutto
g) con l'altra mano.

«Ora € possibile vuotare la ciotola
tritatutto (f) in totale sicurezza.

Consigli pratici :

Importante : si ofterrd una macinatura

migliore lavorando per impulsi.

e Premere pit 0 meno a lungo a
seconda del fipo di macinatura
desiderata (pit 0 meno fine).

« Per ottenere un trito o delle fette piu
fini, separare gli alimenti con una
spatola e ripartirli nella  ciotola
tritatutto (f).

e La lama (€) potrebbe smussarsi a
furia di essere utilizzata. In tal caso,



sostituirla  con una nuova per
oftenere risultati ottimaili.

e Lasciare raffreddare I'apparecchio
per 2 minuti dopo ogni ufilizzo.

» Non utilizzare a vuoto.

Le prestazioni del Moulinette:

ingrecientt | Scone T Tembe

Prezzemolo 20g 6s
Cipolle 250 g 12s
Scalogno 150 g 9s
Aglio 140 g 10s
Fette biscottate 50g 9s
Mandorle 250 g 9s
Nocciole 200 g 12s
Noci 150 g 10s
Parmigiano 100 g 10s
Carne 300 g 10s
Ricetta semiliquida

gsﬁnéposfo di 260 g 125

2 - FUNZIONE MISCELATORE
(secondo il modello)

« Posizionare la ciotola miscelatore (i)
sul favolo. Tutte le operazioni devono
essere effettuate con la ciotola
miscelatore posizionata sul tavolo e
mai sul blocco motore (a).

« Infrodurre nella ciotola miscelatore
(@) dli ingredienti da frullare
posizionando prima i liquidi senza
?I’rsrepossore il volume massimo di

5 L.

« Posizionare il coperchio (h), dotato
del tfappo dosatore (g). e avvitarlo
ruotandolo in senso antiorario (Fig.
2.0). Posizionare la  ciofola
miscelatore (i) sul blocco motore
(a) orientando il pulsante « Pulse » ?)
leggermente a destra rispetto alla
parte anteriore del blocco motore
(a) (Fig. 2.b). Ruotare la ciotola
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miscelatore (i) in senso orario per
chiuderla: & necessario allineare la
base quadrata  della  ciotola
miscelatore (i) con la base
quadrata del blocco motore (a)
Fig. 2.c).

e Collegare alla corrente eleftrica
l'apparecchio e metterlo in funzione
premendo sul pulsante Pulse (j)
(Fig. 2.d).

« Per fermare I'apparecchio, rilasciare
il pulsante Pulse (j). Attendere
I'arresto totale delle lame prima di
rimuovere la ciotola miscelatore (i)
dal blocco motore ().

«Non riempire mai la ciotola
miscelatore (i) con liquidi bollenti.

o Utilizzare  sempre  la  ciotola
miscelatore (i) con l'apposito
coperchio (h).

« Non ufilizzare la ciofola miscelatore
(i) con prodotti asciutti (nocciole,
mandorle, arachidi...).

« Versare sempre nella ciotola prima
gli ingredienti liquidi e poi quelli
solidi, senza oltrepassare il livello
massimo seguente :

- 1,5 ¢ per gliimpasti densi.
-1 ¢ per gli impasti liquidi.

» Per aggiungere ingredienti duranfe il
funzionamento  dell'apparecchio,
rimuovere il tappo dosatore (g) dal
coperchio e versare gli ingredienti

attraverso il condotto di
riempimento.
Suggerimenti :
e Durante I'amalgama, se alcuni
ingredienti imangono attaccati alle
pareti  della ciotola, spegnere

I'apparecchio e staccare la spina.
Rimuovere la ciofola miscelatore (ci?
dal blocco motore (a). Con l'aiuto di
una spatola, far cadere il preparato
sulla lama. Non mettere mai la mano
o le dita nella ciotola o vicino alla
lama.

E possibile :

- preparare minestre finemente frullate,
vellutate, creme, composte, milk-
shake e cocktail.

-amalgamare tutti gli impasti fluidi



(per crépe, frittelle, clafouti, farciti).
oll  pestello (k) permette di
omogeneizzare e pressare i preparati
(in particolare i pitu densi, es:
houmous, guacamole), nel frullatore.
A tal fine, introdurre il pestello
atftraverso il condotto centrale del
coperchio  (h) della ciotola
miscelatore. Durante il
funzionamento, spingere gli alimenti
verso le lame con l'aiuto del pestello.

ATTENZIONE : Non utilizzare mai il
pestello (k) senza il coperchio (h), si
potrebbe correre il rischio di foccare
le lame.

3 - FUNZIONAMENTO CIOTOLA PER
CAFFE/SPEZIE (secondo il modello)

e Infrodurre nella ciotola
macinacaffe/ spezie (M) gli
ingredienti da macinare.

« Posizionare la ciotola (M) softo il
coperchio (l), e avvitarla ruotandola
in senso orario. Quando si senfe un
«clic» I'apparecchio & ben chiuso
(Fig. 3.0).

« Posizionare il set ciofola + coperchio
sul blocco motore (a) e ruotarlo
leggermente verso sinistra  per
chiuderlo (Fig. 3.b).

«Ora & possibile collegare alla
corrente  eleftrica  I'apparecchio
Moulinette.

« Esercitare una leggera pressione sul
coperchio (1) per avviare
l'apparecchio (Fig. 3.c).

« Per arrestare I'apparecchio,
intferrompere la pressione sul

coperchio (I): I'apparecchio si
ferma automaticamente.

«Non fogliere mai il coperchio ()
prima dell'arresto fotale della lama.

» Sbloccare la ciofola macinacaffe/
spezie dal blocco motore (a)
ruotandola verso destra e rimuoverla
dal blocco motore ().

« Per vuotare la ciotola macinacaffe/
spezie, sbloccarla ruotandola verso
sinistra, mantenendo il coperchio (I)
con l'alfra mano.

Ingredienti | Quantita (pgfhﬂgglsi)
Albicocche secchel 120 g 5s
Badiana
(anice stellato) 109 85s
Caffé 60 g 30s
Cardamomo 209 40s
Cumino 209 30s
Peperoncino
(paprika) 10g 35s
Pepe 209 35s

4 - REGOLAZIONE
CAVO

LUNGHEZZA DEL

Per un utilizzo pit comodo o per la
conservazione, € possibile ridurre la
lunghezza del cavo spingendolo
allinferno del blocco motore (a)
attraverso I'apertura situata sulla parte
posteriore (b) (Fig. 4).

" PULIZIA

« Staccare la spina dell'apparecchio
dalla rete elettrica.

ePer una pulizia pit semplice,
sciacquare rapidamente ali
accessori al fermine di ogni utilizzo.

« Lavare e asciugare gli accessori : &
possibile lavarli in lavastoviglie,
nellacqua o soffo il getto del
rubinetto, ad eccezione del blocco
motore (a).

Pulire quest'ultimo con una spugna
umida.

 \ersare dell'acqua calda saponata
nella ciotola  miscelatore  (i).
Chiudere il coperchio (h) provvisto
del tappo dosatore (g). Posizionare il
set sul blocco motore (a) e dare
qualche impulso premendo il tasto
"Pulse" (j). Spegnere I'apparecchio e



staccare la spina. Risciacquare la
ciotola.
Le lame degli accessori sono
estremamente daffilate. Maneggiarle
con cautela.

Suggerimenti : Nel caso in cui gli

accessori prendano il colore degli
alimenti con cui sono venuti a
contatfto (carote, arance...), sfregarli
con uno panno imbevuto di olio
alimentare, quindi procedere con la
normale pulizia.

L CONSERVAZIONE

Non conservare il Moulinette in un ambiente umido.

. COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA ?

Se l'apparecchio non

verificare :

- che l'apparecchio sia corretfftamente
collegato alla corrente elettrica.

- che ogni accessorio sia correttamente
inserito.

funziona,

DELL'APPARECCHIO

L'imballaggio comprende
esclusivamente materiali
innocui per I'ambiente, che
possono essere smaltiti
conformemente alle vigenti

SMALTIMENTO DEI MATERIALI D'IMBALLAGGIO E

L'apparecchio continua a non
funzionare? Rivolgersi ad un centro
assistenza  autorizzato  (consultare
I'elenco nel libretto di istruzioni).

disposizioni di riciclaggio.

Per lo smaltimento dell'apparecchio,
rivolgersi presso I'apposito servizio
della propria zona.

. PRODOTTI ELETTRICI O ELETTRONICI DA SMALTIRE

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente !

(D Questo apparecchio & costituito da diversi materiali valorizzabili

o riciclabili.
- >

L~ ACCESSORI

Consegnarlo presso un punto di raccolta affinché venga
effettuato il corretto trattamento di riciclaggio o smaltimento.

E possibile personalizzare I'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore
locale o presso un centro assistenza autorizzato i seguenti accessori :

- Lama tritatutto

- Ciotola miscelatore

- Pestello

- Ciotola macinacaffé/spezie.



E LOS ACCESORIOS QUE CONTIENE EL MODELO QUE ACABA DE COMPRAR
APARECEN REPRESENTADOS EN LA ETIQUETA SITUADA EN LA PARTE SUPERIOR

DEL EMBALAJE.

Puede personalizar su aparato y comprar en su tienda habitual o en un centro
de servicio autorizado los accesorios que se describen en las instrucciones.

L CONSEJOS DE SEGURIDAD

o Lea afentamente las instrucciones
de uso antes de utilizar por primera
vez el aparato: un uso no conforme
con las instrucciones de uso eximiria
al  fabricante  de  cualquier
responsabilidad.

Compruebe que la tensidbn de
alimentacién de su aparato
corresponde a la de su instalacion
eléctrica.

Cualquier error en la conexién
anularé la garantia. Este aparato
estd disefado para un uso
doméstico en el inferior de su hogar.
Este aparato no estd disefado para
ser utilizado por personas (incluidos
los ninos) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales sean
reducidas, o por personas con falta
de experiencia o de conocimientos,
salvo si éstas estdn vigiladas por una
persona responsable de  su
seguridad o si han recibido
instrucciones relativas al uso del
aparato.

Se recomienda vigilar a los ninos
para asegurarse de que no juegan
con el aparato.

Desconecte el aparato en cuanto
deje de utilizarlo (incluso en caso de
de un corfe de electricidad) vy
cuando vaya a limpiarlo.

No utilice el aparato si éste no
funciona correctamente o si estd
danado. En este caso, llévelo a un
centro de servicio autorizado
(consulte la lista en el cuaderno de
servicio).

Cualquier intervencioén por parte del
cliente diferente de la limpieza y el
mantenimiento deberd llevarse a
cabo en un cenfro de servicio
autorizado (consulte la lista en el
cuaderno de servicio).
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« No sumerja el aparato, el cable de
alimentacién o la toma en agua o
en cualquier otro liquido.

« No deje el cable de alimentaciéon
colgando al alcance de los nifos.

« El cable de alimentacién no debe

estar nunca cerca o en contacto

con las partes calientes del aparato,

cerca de una fuente de calor o

sobre un angulo vivo.

En caso de que el cable de

alimentacién o la toma estén

danados no utilice el aparato. Para

evitar cualquier peligro, llévelos a

cambiar a un centro de servicio

autorizado (consulte la lista en el
cuaderno de servicio).

Por su seguridad, utilice Gnicamente

accesorios y piezas de recambio

adaptados a su aparato, a la venta
en un centro autorizado.

Manipule la cuchilla picadora (e), la

cuchilla del bol picador (i), y la del

molinillo de café/especias (M) con
precaucion, ya que estan
extremadamente afiladas. Antes de
vaciar el contenido del bol picador

(f). retire siempre la cuchilla (e).

No utilice el aparato en vacio.

Utilice siempre su bol picador (i) con

su tapadera (h).

No foque nunca las piezas en

movimiento, espere a que se hayan

detenido completamente antes de
retirar los accesorios.

«No ufilice los accesorios como
recipientes (congelacién, cocinado,
esterilizacién con calor).

« No infroduzca los accesorios en un
microondas.

« No deje colgando el pelo largo,
pafuelos, corbatas, efc. sobre el bol
y accesorios en funcionamiento.



L~ DESCRIPCION

Bloque motor
a  Blogue motor
b Recogecables

Conjunto Minipimer

c Tapadera

d Tapadera de estanqueidad
e Cuchilla picadora

f  Bol picador

Conjunto picadora
(en funcién del modelo)

g Tapdn dosificador

h Tapadera

i Bol picador

j  Botdn de puesta en marcha (Pulse)
k Empujador

Conjunto  molinillo de café/
especias (en funcién del modelo)

I Tapadera

m Bol con recipiente en inox.

L PUESTA EN SERVICIO

« Antes de utilizar el aparato por
primera vez, retire el pldsfico
protector de la cuchilla picadora
(e) con mucho cuidado, puesto
que estd@ muy dfilada, y lave fodas
las piezas de los accesorios con
agua caliente y jabén. Acldrelas y
séquelas.

» Coloque el blogue motor (a) sobre
una superficie plana, limpia y seca.

e No conecte el minipimer anfes de
haber montado todos los
accesorios.

La numeracion de los apartados se
corresponde con la numeracién de
los esquemas de los cuadros.

1 - FUNCION MINIPIMER

» Coloque el bol picador (f) sobre el
bloque motor (a).

» Coloque la cuchilla ?e) en el inferior
del bol picador (f) procurando
presionarla bien hacia abajo (Fig.
1.a). Manipule la cuchilla con
cuidado, ya que est@ muy dfilada.

» A confinuacion, ponga en el bol
picador (fg los alimentos cortados

en trozos (Fig. 1.b).
 Para evitar cualquier
desbordamiento  (recetas semi-

liguidas, alimentos para reducir a
polvo...), coloque la tapadera de
estanqueidad (d) en el bol picador
® (Fig. 1.c). En el caso de
preparaciones semi-liquidas, llene el

bol picador, como méximo, hasta la
mitad de su altura.

« Coloque la tapadera (€) en el bol
picador (f) y girela ligeramente
hacia la izquierda para bloquearla

Fig. 1.d).

« Ahora puede conectar el minipimer.

e Presione la tapadera (c). el
minipimer se pondré en marcha de
inmediato (Fig. 1.e).

« Para detenerlo, deje de presionar la
tapadera gc . el aparato  se
detendrd autfomaticamente.

*«No abra nunca la tapadera (c)
antes de que la cuchilla (€) se haya
detenido completamente.

« Desconecte el aparato después de
cada operacion 'y anftes de
limpiarlo.

eLa cuchilla estd provista de un
sistema de blogqueo automdtico.
Para retirar la cuchilla (e), efectGe
ligeros movimientos de rofacién
sujeténdola por la parte superiory, a
continuacién, fire de ella hacia
arriba, sujetando el bol picador (f)
con la ofra mano.

» Ahora puede vaciar el bol picador
(f) con fotal seguridad.

Consejos practicos:

-Importante: los alimentos le
quedardn mejor picados si acciona
el aparato por impulsos.

e Presione mds o menos tiempo en
funcién de la fineza que desee.



« Para obfener un picado o un corte
ma&s fino, despegue los alimentos
con una espdtula, y distribdyalos por
el bol picador (f).

e La cuchilla (e) puede perder filo
con el uso. No dude en cambiarla
para obtener un resultado éptimo.

e Deje enfriar el aparato 2 minutos
después de cada uso.

« No lo utilice en vacio.

Los rendimientos de la minipimer:

Ingredientes| Cantidad max. | Tiempo max.
Perejil 20g 6s
Cebolla 250 g 12s
Chalote 150 g 9s
Ajo 140 g 10s
Biscote 509 9s
Almendras 250 g 9s
Avellanas 200 g 12s
Nueces 150 g 10s
Parmesano 100 g 10s
Carne 3009 10s
Receta semi-liquida
Compoladel 550 125
Preparacion
es para 230g 155
bebé

2-FUNCION PICADORA (en funcién
del modelo)

» Coloque el bol picador (i) sobre la
mesa. Todas las manipulaciones
deberdn realizarse con el bol
picador colocado sobre la mesa,
nunca sobre el blogue motor (Q).

« Infroduzca en el bol picador (i) los
ingredientes que va a batir,
empezando por los liquidos sin
superar el volumen méximo de 1,5

» Coloque la tapadera (h), provista
del tapdén dosificador (g). vy
bloguéela girdndola en el senfido
gon)’rrorio a las agujas del reloj (Fig.

.Q).
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Coloque el bol picador (i) sobre el
blogue motor (a) orientando el
botén "Pulse” (j) ligeramente a la
derecha con respecto a la cara
delantera del blogue motor (a) (Fig.
2.b). Gire el bol picador (i) en el
sentido de las agujas del reloj para
bloguearlo: debe alinear la base
cuadrada del bol picador (i) con la
base cuadrada del bloque motor
éo) (Fig. 2.0).

« Conecte el aparato y péngalo en
marcha pulsando el botén Pulse (j)
Fig. 2.d).

e Para detener el aparato, suelte el
botdn Pulse (j). Espere a que las
cuchillas se hayan detenido antes
de retirar el bol picador (i) del
blogque motor (a).

«No llene nunca el bol picador (i)
con un liguido hirviendo.

« Utilice siempre su bol picador (i) con
su fapadera (h).

« No utilice nunca el bol picador (i)

sélo con productos Secos
(avellanas, almendras,
cacahuetes...).

«Ponga siempre  primero  los

ingredientes liquidos en el bol antes
de afnadir los ingredientes sélidos, sin
superar el nivel méximo siguiente:
- 1,6 ¢ para las mezclas espesas.
-1 ¢ para las mezclas liquidas.

« Para anadir ingredientes durante la
mezcla, retire el tapdédn dosificador
(g9) de la tapadera vy vierta los

ingredientes por el orificio de
llenado.
Consejos:
eDurante la mezcla, si hay
ingredientes que se quedan

pegados a las paredes del bol,
detenga el aparato y desconéctelo.
Retire el bol picador (i) del bloque
motor (a).Haga caer la preparacion
sobre la cuchilla con ayuda de una
espdtula. No introduzca nunca las
manos o los dedos en el bol o cerca
de la cuchilla.

Puede:

- preparar potajes batidos finamente,
veloutés, cremas, compotas, batidos,
cocteles.



-mezclar todo fipo de masas fluidas
Screpes, bunuelos, pastel de cerezas,
flan con ciruelas pasas).

«El  empujador (k)  permite
homogeneizar y machacar sus
preparaciones (en particular, las
mds  espesas, ej.. hummus,
guacamole), en el bol de batir. Para
ello, infroduzcalo por el orificio
central de la tapadera (h) del bol
picador. Durante el funcionamiento
del aparato, empuje los alimentos
hacia las cuchillas con ayuda del
empujador.

ATENCION: No utilice nunca el
empujador (k) sin la tapadera (h)
ya que podria tocar las cuchillas.

3 -FUNCION MOLINILLO DE CAFE /
ESPECIAS (en funcién del modelo)

« Infroduzca en el bol del molinillo de
café/especias (M) los ingredientes
que desee moler.

« Coloque el (m) bajo la Topaderoél)
y bloquéelo giréndolo en el sentido
de las agujas del reloj. Cuando oiga
un “clic”, su conjunfo estard
3erfecfomenfe bloqueado  (Fig.

.a).

« Coloque el conjunto bol + tapadera
sobre el bloque motor (Q) y girelo
Ii?eromenfe hacia la izquierda para
bloquearlo (Fig. 3.b).

« Ahora puede conectar el minipimer.

e Presione la tfapadera () para
ponerlo en marcha (Fig. 3.c).

« Para detenerlo, deje de presionar la
tapadera (1): el aparato se detendrd
aufométicamente.

» No abra nunca la tapadera (I) antes
de gue la cuchilla se haya detenido
completamente.

e Desbloquee el molinillo  de
café/especias del bloque motor (a)
giréndolo hacia la derecha y retirelo
del bloque motor ?o).

« Para vaciar el bol del molinillo de
café/especias, desbloquéelo
girdndolo hacia la izquierda, al
fiempo que sujeta la tapadera (1)
con la ofra mano.

Ingredientes |Cantidad Ti%‘”éﬁgég)m
Albaricoques secos| 120 g 5s
Badiana
(anis estrellado) 109 35s
Café 60g 30s
Cardamomo 20g 40's
Comino 20g 305
Pimentén
(pdprika) 109 35s
Pimienta 209 355

4 - ADAPTACION DE LA LONGITUD
DEL CABLE

Para un uso mds cémodo o para
facilitar su almacenamiento, puede
reducir la longitud del cable
introduciéndolo en el interior del
boque motor (a) por la abertura
situada en la parte trasera (b) (Fig.4).

\~  LIMPIEZA

« Desconecte el aparato.

o Para una limpieza mas facil, aclare
répidamente los accesorios
después de utilizarlos.

e Lave y seque los accesorios: puede
lavarlos en el lavavajillas, en agua o
bajo el grifo, salvo el bloque motor
(a). Limpie este dltimo con una
esponja humedecida.

» Ponga agua caliente mezclada con
unas gotas de jabdén liquido en el
bol picador (i). Cierra la tapadera
(h). con el tapén dosificador (Q).
Cologue el conjunto sobre el bloque
motor (@) y accione varios impulsos
presionando el botén "Pulse" (j).
Desenchufe el aparato.Aclare el bol.



Las cuchillas de los accesorios
estén muy dfiladas. Manipulelas
con cuidado.

Truco: En caso de coloracion de los

L RECOGIDA

accesorios por alimentos (zanahorias,
naranjas...) frételos con un pafo
humedecido con aceite alimentario y
a continuacion limpielos
normalmente.

No guarde el minipimer en un entorno himedo.

L ¢QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA?

Si su aparato no funciona,
compruebe:
« si estd conectado,

 si cada accesorio esté bloqueado.

DEL APARATO

&9

El embalaje se compone
exclusivamente de
materiales no peligrosos
para el medioambiente
que pueden desecharse

ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE Y

¢Su aparato sigue sin funcionar?
Liévelo a un cenfro de servicio
autorizado (consulte la lista en el
cuaderno de servicio).

conforme a las disposiciones de
reciclaje en vigor.

Para desechar el aparato, informese
llamando al servicio adecuado de
SuU municipio.

> FIN DE LA VIDA UTIL DE LOS PRODUCTOS
ELECTRICOS O ELECTRONICOS

iContribuyamos a la proteccién del medio ambiente!

® Su aparato contiene un gran nimero de materiales
aprovechables o reciclables.

| = cabo su tratamiento.

" ACCESORIOS

Depositelo en un punto de recogida para que se lleve a

Puede personalizar su aparato y comprar en su tienda habitual o en un centro
de servicio autorizado los siguienfes accesorios:

- Cuchilla picadora

- Bol picador

- Empujador

- Molinillo de café/especias.



N PT
08 ACESSORIOS, INCLUIDOS NO MODELO QUE ACABOU DE ADQUIRIR, ESTAO -
REPRESENTADOS NA ETIQUETA SITUADA NA PARTE DE CIMA DA EMBALAGEM.

Pode personalizar o aparelho e adquirir os acessoérios descritos neste manual no
seu revendedor habitual ou num Servico de Assisténcia Técnica autorizado
Moulinex.

- CONSELHOS DE SEGURANCA

Leia afentamente o manual de
instrucdes antes de ufilizar o
aparelho pela primeira vez: uma
ufilizagdo  ndo  conforme  ds
instrugcdes de utilizacdo isenta o
fabricante de qualquer
responsabilidade.

Verifique se a tensdo de alimenfag¢do
do aparelho corresponde & da sua
instalacdo eléctrica.

Qualquer erro de liga¢do anula a
garantia. O seu aparelho destina-se
apenas a um uso domeéstico, dentro
de casa.

Este aparelho ndo foi concebido
para ser utilizado por individuos
(incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais estejam diminuidas, ou por
individuos sem experiéncia ou
conhecimentos, excepto no caso de
terem podido beneficiar, pelo
intermédio  de uma  pessoa
responsdvel pela sua seguranga, de
vi?ilancio ou insfru¢gdes prévias
referentes & utilizacdo do aparelho.
E adequado supervisionar as
crian¢as para garantir que elas n&o
brincam com o aparelho.

Desligue o aparelho quando deixar
de utilizé-lo (mesmo no caso de corte
de corrente) e quando proceder a
sua limpeza.

Na&o utilize o aparelho se ndo estiver
a funcionar correctamente ou se
estiver de algum modo danificado.
Neste caso, |r_i|jc1—se a um Servigo de
Assisténcia écnica  autorizado
Moulinex (consulte a lista no folheto
de Servigos).

Qualqguer intervencdo no aparelho,
para além da limpeza e
manutencdo, deve ser levada a
cabo por um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado Moulinex
(consulte a lista no folhefo de
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Servigos).

« NGdo molhe o aparelho, o cabo de
alimentagdo ou a ficha com agua
ou qualquer outro liquido.

¢ Ndo deixe o cabo de alimentagdo
pendurado nem aco alcance das
mdos das criangas.

» O cabo de alimenta¢cdo nunca deve

estar na proximidade ou em

contacto com as partes quentes do
aparelho, junto de uma fonte de
calor ou num &ngulo cortante.

Se o cabo de alimentagdo ou a ficha

se encontrar de alguma forma

danificados, ndo utilize o aparelho.

Para evitar qualquer situagcdo de

perigo, dirija-se a um Servico de

Assisténcia  Técnica  autorizado

Moulinex para proceder & sud

substituicdo (consulte a lista no

folheto de Servigos)

Para a sua seguranca, utilize apenas

acessorios e pecas sobressalentes

adaptados ao aparelho, que poderd
adquirir junfo_de um Servico de

Assisténcia  Técnica  autorizado

Moulinex

Manuseie a ldmina picadora (e), a

|[dmina do copo liquidificador (i) e a

do moinho de café/especiarias (m)

com cuidado: sdo extremamente

corfantes. Deve refirar sempre a

ldmina (e) antes de esvaziar o

conteldo da faga picadora (f).

» NGo utilize o aparelho vazio.

« Utilize sempre o copo liquidificador (i)
com a respectiva tampa (h).

«Nunca toque nas pecas em
movimento; aguarde pela paragem
completa do aparelho antes de
retirar os acessorios.

*«Ndo ufilize os acessdrios como
recipiente (congelacdo - cozedura -
esterilizagcdo a quente).

«Ndo utilize os acessdérios no micro-
ondas.



«Ndo deixe o cabelo comprido,

écharpes, gravatas, efc...

pendurados por cima do  copo
liquidificador e dos acessérios em
funcionamento.

L DESCRICAO

Bloco do motor

a Bloco do motor

b Compartimento para arrumagdo
do cabo

Conjunto Picadora

c Tampa

d Tampa de estanquicidade
e Lémina picadora

f Taca picadora

Conijunto Liquidificadora
(consoante o modelo)

g Tampa doseadora

h  Tampa

i Copo liquidificador

j Botdo de colocagdo em
funcionamento (Pulse)

k  Calcador

Conjunto Moinho de café/
especiarias (consoante o modelo)
I Tampa

m Taga com cuba em inox

L~ COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

«Antes da primeira utiliza¢ao,
remova com cuidado o plastico
profector da Idmina picadora (e),
que é muito dfiada, e lave todas
as pegas dos acessdrios com
dgua quente e detergente.
Enxagle e seque.

» Coloque o bloco do motor (a)
numa superficie plana, limpa e

seca.
«N&o ligue a Picadora antes da
montagem completa dos
acessorios.

A numeragdo dos paragrafos

corresponde d numeragdo dos
esquemas.

1 - FUNGAO PICADORA

« Coloque a taga picadora (f) no
bloco do motor (a).

« Encaixe a I&émina (&) no interior da
taga picadora (f), (Fig. 1.0).
Manuseie a ldGmina com
cuidado. E extremamente afiada.

«De seguida, coloque na ftaca
picadora (f) os alimentos cortados
aos pedacos (Fig. 1.b).

« Para evitar possiveis
fransbordamentos  (receitas semi-
liquidas, alimentos a reduzir em
po...), coloque a tampa de
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estanquicidade d na taca
picadora (f) (Fig. 1.c). No caso de
preparacdes semi-liquidas, encha a
faca picadora até metade da
altura, no méximo.

e Cologue a tfampa (c) na tfaga
picadora (f) e rode-a ligeiramente
para a esquerda para a bloquear
Fig. 1.d).

» Pode agora ligar a Picadora.

«Ao carregar na tampa (c), a
Picadora comecga logo a funcionar
Fig. 1.e).

e Para parar, deixe de carregar na
tampa (c): o aparelho pdra
automaticamente.

« Nunca retire a tampa (¢) antes da
paragem completa da l&@mina (e).
e Desligue o aparelno apds cada
operacdo e antes de qualquer

limpeza.

e A sua faca estd munida de um
sistema de travagem automdtica.
Para retirar a faca (e), efectue leves
movimentos de rota¢cdo segurando-
a na parte superior, e depois puxe-a
para cima, mantendo
simultaneamente a tigela picadora
f) na outra méo.

«Pode agora esvaziar a taca
picadora (f) de forma totalmente
segura.



Conselhos praticos:

Importante:  obterd um  melhor
resultfado se proceder por impulsos.

e Pressione por mais ou menos fempo
conforme o grau de finura
pretendido.

e Para obter um picado mais fino,
descole os alimentos com a ajuda
de uma espdtula e espalhe os na
taca picadora (f).

» A ldmina (e) pode ficar gasta com
o decorrer da sua utilizagdo. Ndo
hesite em substitui-la de modo a
recuperar um resultado ideal.

« Deixe o aparelho arrefecer 2 minutos
apbds cada utilizacdo.

« NGo utilize o aparelho vazio.

Os desempenhos da Picadora:

Ingredientes |Quantidade Tempo
Salsa 209 6 seg
Cebolas 250 g 12 seg
Chalotas 150 g 9 seg
Alho 140 g 10 seg
Tostas 509 9 seg
Améndoas 250 g 9 seg
Avelas 200 g 12 seg
Nozes 150 g 10 seg
Queijo parmesdo 100g 10 seg
Carne 300 g 10 seg
Receitas semi-iquidas
Docss de fruta 260 g 12 seg
Ereeggracién para 230 g 15 seg

2 - FUNCAO LIQUIDIFICADORA
(consoante o modelo)

» Cologue o copo liquidificador (i) na
mesa. Todas as operagdes devem
ser efectuadas com o copo
liguidificador na mesa, nunca no
bloco do motor (a).

« Deite no copo liquidificador (i) os
ingredientes, colocando primeiro os
liquidos sem exceder o volume
maximo de 1,5 4.

Coloque a tampa (h). equipada

com a fampa doseadora (@), e

blogueie-a rodando no sentido

confrdrio ao dos ponteiros do
relégio (Fig. 2.a). Posicione o copo
liquidificador (i) no bloco do motor

(a) orientando o bot&o «Pulse» (Tj

ligeiramente  para o  direita

relativamente & face diantfeira do
bloco do motor (a) (Fig. 2.b). Rode

o copo liquidificador (1) no sentido

dos ponfeiros do relégio para

bloqued-lo: deve alinhar a base
quadrada do copo quuidificodoréi)
com a base quadrada do bloco do

motor (a) (Fig. 2.c).

e Ligue o aparelho e coloque-o a
funcionar premindo o botdo Pulse
9) (Fig. 2.d). ~

« Para parar o aparelho, solte o botdo
Pulse (j). Aguarde pela paragem
total das IGminas antes de retirar o
copo liquidificador (i) do bloco do
motor (Q).

« Nunca encha o copo liquidificador
(i? com um liquido a ferver.

o Utilize sempre o copo liquidificador
(i) com a tampa (h).

e Nunca utilize o copo liquidificador
i) apenas com produtos secos
avelds, améndoas, amendoins...).

e Deite sempre os ingredienfes
liquidos em primeiro lugar no copo
liquidificador antes de adicionar os
ingredientes sélidos, sem exceder o
seguinte nivel méximo:
-1,6 ¢ para as

espessas.
-1 ¢ para as preparacdes liquidas.

« Para adicionar ingredientes durante
a preparacdo, retire a tampa
doseadora (@) da tampa e deite os
ingredientes ~ pelo orificio  de
enchimento.

preparacoes

Conselhos:

« Aquando da preparacdo, se ficarem
colados ingredientes as paredes da
faca, pare o aparelho e desligue-o.
Retire o copo liquidificador ?i) do



bloco do motor (a). Com a ajuda
de uma espdtula, empurre a
prepara¢cdo para a ldmina. Nunca
cologue as mdos ou os dedos no

copo liquidificador ou na
proximidade da Iamina.
Pode:

- preparar sopas, aveludados, cremes,
compotas, batidos e cocktails.

-misturar fodas as massas fluidas
(crepes, filhoses, pudins, tarte).

O calcador (k) permite
homogeneizar e calcar as
preparagdes (as mais espessas,
nomeadamente, por exemplo:
houmous, guacamole), no copo
liquidificador. Para tal, infroduza o
calcador pelo orificio central da
tampa (h) do copo liquidificador.
Em funcionamento, empurre os
alimentos em direc¢cdo as Idminas
com ¢ ajuda do calcador.

ATENCAO: Nunca utilize o calcador

(k) sem a tampa (h), dado o risco

de tocar nas laminas.

3 - FUNCAO MOINHO DE CAFE/
ESPECIARIAS (consoante o modelo)

« Deite os ingredientes a moer na taga
do moinho de café/especiarias (m).
« Posicione a taca (m) por baixo da
tampa (I) e bloqueie-a rodando no
senfido dos ponteiros do relégio.
Quando ouvir um «clic o conjunto
gst? devidamente blogueado (Fig.
.a).

e Instale o conjunto taga + tampa
sobre o bloco do motor (a) e rode-o
ligeiramente para a esquerda para
bloquear (Fig. 3.b).

« Pode agora ligar a Picadora.

» Carregue na tampa (1) para colocar
em funcionamento (Fig. 3.c).

« Para parar, deixe de carregar na
tampa (): o aparelho  pdra
automaticamente.

« Nunca refire a tampa (l) antes da
paragem completa da ldmina.

« Desbloqueie o moinho de
café/especiarias do bloco do motor
(a) rodando-o para a direita e retire-
o do bloco do motor (a).

ePara esvaziar o moinho de
café/especiarias,  desbloqueie-o
rodando para a esquerda, Ao
mesmo tempo que segura na
tampa (I) com a outra mdo.

p : Tempo (por
Ingredientes |Quantidade| impulsos)

Damascos secos 120 g 5seg
Anis estrelado 10g 35 seg
Café 60 g 30 seg
Cardamomo 20g 40 seg
Cominho 20g 30 seg
Pimentdo

(paprika) 109 35 seg
Pimenta 20g 35 seg

4 - AJUSTAR O COMPRIMENTO DO
CABO

Para uma utilizacdo mais confortavel
ou para a arrumagdo, pode reduzir o
comprimento do cabo empurrando-o
para dentro do bloco do motor (a)
pela abertura situada na parte de
frés (b) (Fig. 4).

L LIMPEZA

« Desligue o aparelho.

e Para uma limpeza mais fécil, passe
os acessorios rapidamente  por
dagua apds a sua utilizagdo.

« Lave e enxugue os acessorios: lave-
0s na mdaquina da louga, em dgua
ou debaixo da torneira, excepto o
bloco do motor (a@). Limpe este
dltimo com uma esponja himida.
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» Deite dgua quente misturada com
algumas gofas de detergente no
copo liquidificador (i). Feche a
tampa (h). equipada com a tampa
doseadora (g). Instale o conjunto
no bloco do motor (a) e dé alguns
impulsos premindo o botdo "Pulse"
(). Desligue o aparelho. Enxagle a
faca.



As lGminas dos acessbrios sGo  manchados por alimentos (cenouras,
muito afiadas. Manuseie-as com laranjas...), esfregue-os com um pano
cuidado. embebido em dleo alimentar e, de

. . ) ida, pr A limpeza habitual.
Dica: Caso os acessérios fiquem — S€9uida.proceda dlimpeza habitua

L ARRUMACAO

Nd&o arrume a Picadora num ambiente himido.

N SE O APARELHO NAO FUNCIONA, O QUE FAZER?

Se o aparelho ndo funciona, verifique:  Dirija-se a um Servigo de Assisténcia
[¥el IlcTJJO(;oo do aparelho, Técnica autorizador Moulinex
« 0 blogueio de cada acessoério. consulte a lista no folheto de
O aparelho continua sem funcionar? ervigos).

N ELIMINACAO DOS MATERIAIS DE
ACONDICIONAMENTO E DO APARELHO

exclusivamente materiais Para a eliminacdo do aparelho,
sem perigo para o ambiente, informe-se  junfo  do  servico
que podem ser eliminados adequado do seu municipio.

em conformidade com as

@ O acondicionamento inclui  disposi¢des de reciclagem em vigor.

L~ PRODUTOS ELECTRONICOS OU ELECTRICOS EM FIM
DE VIDA

Protec¢dio do meio ambiente em primeiro lugar!

(D O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados
ou reciclados.

Enfregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
- O
ratamento.

- ACESSORIOS

Pode personalizar o aparelho e adquirir os seguinfes_acessorios no seu
revendedor habitual ou num Servico de Assisténcia Técnica autorizado
Moulinex:

- L&dmina picadora

- Copo liquidificador

- Calcador

- Moinho de café/especiarias.
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EL
. TA EZEAPTHMATA MOY MAPEXONTAI MAZI ME TO MONTEAO MOY
MOAIZ ATOPAZATE AMEIKONIZONTAI XTHN ETIKETA MOY BPIZKETAI XTO

EMANQ MEPOX THX ZYZKEYAZIAZ.

MTTOpEiTE VO EEXTOULKEDTETE TN CUOKELH TGG TTPOUNBEVOPEVOL TO EEXPTAHGTX TTOL
TIEPLYPAPOVTEL OTO EYXELPLDLO GTTO TO KATXOTNUX OTIOU XYOPKOKTE TN GUOKELH TAG

N éva €E0VaL0d0TNUEVO KEVTPO TEPPRLG.

< 2YMBOYAEX AXOAAEIAZ

o ALGB&OTE TIPOOEKTIKG TLG 0dnyleg
XPAONG TTPOTOU XPNOLUOTIOLNCETE YLX
TPWTN @OP& TN OUCKELH OGS N
KOTXOKEVXOTPLX ETALPELX DEV (PEPEL
Kopilx €vbuvn o€ TepiTTwon pn
TAPNONG TWV 0dNYLWV XUTWV.

o BeBalwOELTE OTL N NAEKTPLKN T&OT TTOL
AVOYPAPETAL TIGVW OTN OUOKELH TOG
QVTLOTOLXEL OTNV T&AN TNG NAEKTPLKAG
OQG EYKATROTRONG.

¢ OTTOLOONTIOTE OPAXAMX OTH o0Vdean
KKUPWVEL TV €yybnon. H ouokeun
QUTH TTPOOPLTETHL YLX OLKLXKR XpAON
oTo ecwreptké TOU OTILTLO0.

o H mapovo crucheun dev npoopLCeTou
TTpog xpnon aTo &TOHX
(CUUTTEPIAGUBAVOUEVWV TWV TTIRLOLWV)
TWV OTTOLWV N CWHKTLKA, KlodnTApLX
N TIVEUUOTLKA  LKAVOTNTX  €lval
HELWPEVN, N ammd  &Topa  Xwpig
EUTIELPLO 1} YVWON WG TTPOG TN XPHoN,
€KTOG €EQV TX XTOUX QUTK PBplokovTal
UTTO ETTLRAEWN 1 ’KOAOLBO UV TTIPOTEPEC
o0dnyleg Tou aopolV Tn XpHon Thg
OUOKEVUNG ATTO K&TTOLO &TOHO TTOU
elval  vmrebBUVO WG TIPog  ThV
XTPHAELK TOUG.

o TxX TTXLOLKX TTPETTEL VKX BpchOVTO(L uTTO

eTTiBAEYN Tl'p0K€L|.1€VOU v
dLoPaALOTEL oTL dev O
XPNOLHOTIOLNOOUV TN CGUOKELH WG
TTOLXVIDL.

N XTTOCUVOEETE TN CUOKELT KTTO TNV
TpiCx OTAV DEV TN XPNOLUOTIOLELTE YLX
HEYEAO XpOVLIKO dLEOTNHK (KXBWGS KAt
O€ TEPLTITWON JLKKOTIAG PEVURTOC)
KL OTAV TNV KxBaxplTeTe.

Mn XpNnOLUOTIOLELTE TN OULOKEULR €&V
dev NELTOUPYEL KAVOVLKK 1) €XEL TTGOEL
TNUL&. Z€ TETOLX TTEPLTITWAN, TIPETTEL
e ETTLKOLVWVNOETE UE Eval
€€0VTL0d0TNUEVO KEVTPO OEPPRLG (DeiTe
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™ AMoTa 010 BLBALXp&KL TEPPLG).
o EKTOC 1m0 TOV KXOXPLOUO K&l ThV
TUTILK CUVTAPNON TTOL YLVOVTAL KTTO
TOoV XpNnoTn, K&Be &AAn emmépBaan
TIPETTEL VX GVATLIOETOL OTTWOOATIOTE T€
€V €E0LTLODOTNHEVO KEVTPO TEPPBLG
(deite TN Aot oTo  BLBALXp&KL
oe€pBLY).
Mn BuBiTeTe TNV GLOKELR, TO KXAWDLO
PEVURTOG N TO LG OTO VEPO N O€
OTTOLOBNATTOTE GANO LYPO.
MnV X@NVETE TO KAAWOLO PEVUKTOG VX
KPEUETAL O€ Onueio TTpoogB&aLuo g€
TTOLOLEK.
To KXAWDLO PELURTOC DEV TIPETTEL TTOTE
V& BpLOKETAL KOVTX 1 VX EPXETAL TE
ETINPN HE TX TeoT& Mépn TNG
TUOKEUNG, KOVT& O€ TiNyn BepuoTNTRG
N ETTAVW O€ KLXUNPN YWVia.
AV TO KOAWALO PEOURTOC A TO @LG
T&OEL ?;rww( un xpnmuonotewe ™V
TUOKELN. I'IpOKeLuevou V& XTTOQUYETE
K&O€e kivduvo, TTpETTEL V& TNTHOETE VXX
O0G QVTLKATXOTAOOUV UTTOXPEWTLKK
TO EEXPTNHQ TTOU EXEL LTTOOTEL TNULK
0€ éVa EE0VTLODOTNHEVO KEVTPO TEPRLG

(deite ™ AloTax oTO  BLBALXpPAKL
a€pPLY).

elX TNV  GO@PGAELK  OOG, V&
XPNOLUOTIOLEITE ~ KTTOKAELOTIKX  KXL
poévo  yvAolx  EEXPTAMATA  KQL

AVTOANGKTLKK oxe&acpéva ELOLKK YL
T CUOKELN OKC, TX OTTOLX unopene V&
TipopnBeuTeite oo éva
€E0VTL0dOTNUEVO KEVTPO TEPPLS.

N xelpiCeoaTe Tn AeTidx KOTIAG (e), TN
AETTLOK TOU PTTON QXVARHELENG (i), KoL TN
AETTLOK TOUL HUAOU KOWE/UTTAXXPLKWIV
(m) pe TIpooOXN: Elval EEXLPETIKK
ALXUNPEGC. TpETTEL OTTWOONTIOTE VKX
KPALPELTE TN AeTTdx (e) TrpoTol
KOELXTETE TO TTEPLEXOUEVO TOU MUTTOA



kot (f).

o Mn B€TETE O€ AELTOLPYLX TN CUOKELR
OTaV ElVAL KOELX.

o Not XPNOLUOTIOLELTE TIRVTK TO MUTIOA
QvapeLEng (i) o€ ouvdUROHO ME TO
korékt Tou (h).

o MOTé PNV ayylCETE TA KLVOUUEVK
€COPTNUATX, TTEPLUEVETE EWC OTOU N
OUOKEUN OTOHUQRTAOEL EVTEAWG TTPOTO0

XPALPECETE TK EEAPTAUNTA.

o Mn XpPNOLUOTIOLELTE TK EEXPTAUATA WG
doxelax (yix KaT&Yuin - Ynowpo -
ATTOOTELpWON HE BEpUd xépr).

o Mnv TOTTO0€ETELTE TKX EEXPTAURTX OTOV
@O0UPVO ULKPOKUUKTWV.

¢ ‘OTQV AELTOLPYOUV TX EEXPTAHATA KAL
TO UTTOA, PNV GQPAVETE UOKPLE HOANLE,
@OULA&PLY, YPXPATEC KATT... V&
KPEUOVTXL ETTIAVW KTTO TN TUCKELN.

L~ [EPITPA®H

KevTpikn povado
a  Kevtplkn povada
b Z0oTnua TTEPLTUAENG KOAWSLOL

J0oTnpx Moulinette

c  Kar&kt

d Koam&kl oTeyavotroinaong
e Aemida KoTIAGg

f  MTOA yix YAokoWLo

JOOTNHX RVXHELENG (avéhoyo pE TO
HOVTENO)

g MNwua docopéTpnong

h Kokl

i MTo\ av&pelEng

j  KoupTri évapEng Aettoupyiag (Pulse)
k Toudi

SO0OTNHX HOAOL KXWE /
UTTXXOPLKWV (XVEAOYX HE TO HOVTENO)
I Komréke

m MTTOA pe avoEeidwTo K&dO

L ENAPZH AEITOYPIIAZ

eMpwv omd TNV TPWTH XpPAON,
KPXLPETTE T0 TIAXOTLKO
TIPOOTATEVTLKO TNG AETIdXG KOTIAG
(e) TTov €ival EEXLPETLKA LXUNPN KAL
TIAOVETE ONX TX EEXPTAHNTH UE VEPO
KXL OXTTOUV&XOX. Z€TADVETE KoL
OTEYVWOTE.

o TOTTOBETAOTE TNV KEVTPLKA HOVEdX (a)
TTAVW O€ HLX ETTLTTEDN, KXOBXPRA KoL
OTEYVN ETTLOKVELX.

e Mn ouvdéaeTe To Moulinette oTo pedua
TIPOTOL CUVKPHONOYNTETE TIANPWG TX
ECAPTAHATA.

H opibunon Twv mMXpxypX@wv

KVTLOTOLXEL OtV apiBunon  Twv

OXNHATWYV O€ TTAXIOLX.

1 - AEITOYPIIA MOULINETTE

o TOTTOBETAOTE TO PTTOA YLX PIAOKOWLHO
(f) Tvw OTNV KEVTPLKN pOVEdX (a).

e ToroBeTnOTE TN Aemida (e) oToO
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ETWTEPLKO TOU MTTOA YL& YIAOKOWYLUO
(f) koL epapudoTe T KoA& (Fig. 1.a).
Not  xelpiCeote Tn Aemidx pe
Tpoooxn. Elval eExLpeTik& atxpnpn.
KaToTTLY, TOTTODETAOTE HECTK OTO UTTON
vyl Whokoypo (f) Ta Tpo@Lua TTOUL
€XETE TIPONYOUUEVWG  KOWEL O€
Kopp&Tix (Fig. 1.b).

o N Vo xTToeLXBel n uTrepxXeillon
(CUVTAYEC NUL-UYPWYV  HELYHRTWY,
TPOWEC YLX GAECUX O€ OKOVN...),
TOTTOOETHOTE TO KOXTTRKL
oTeyavotroinong (d) T&vw oTO PTTON
vl Ywuokoypo (f) (Fig. 1.c). Ze
TEPLTTITWON  TUVTAYWY  NHUL-LYPWV
UELYUATWY, YEULOTE TO UTTION YLX
WINOKOWYLHO €WG TN METn TOu OYoug
TOU KXT& HEYLOTO.

ToTroB€eTAOTE TO KATT&KL (C) TT&VW OTO
UTTOA Yl Whokowpo (f) kot yupioTe
TO EAGPPWG TIPOG TKX KPLOTEPK YLK VO
ao@aAioet (Fig. 1.d).



o MTTOpPELTE TWPK VX OUVOECETE OTO
pebua To Moulinette.

¢ NaTAOTE TO KATI&KL (€), TO Moulinette
apxiCel apéowg va Aettoupyel (Fig.
l.e).

oM v dlakotel 1N AelToupyic,
OTXUXTHOTE VX TILECETE TO KATTAKL (C):
N OUOKELN OTXHATE KUTOUKTWG.

o [IOTE PNV QQPALPEITE TO KATIGKL (C)
TIPOTOU OTXUXTHOEL EVTEAWG N AETTLOX
(e).

o NOt XTTOCUVOEETE TN CUOKEUN &TTO TO
pelUX HETX aTTO K&XOE XpRON KL TIPLV
o110 KGOE KABXPLOO.

e H Aemmida dlLabéTel €va oLOTHUX
AUTOUATNG GOPA&ALONG. T va
XPALPETETE TN AeTidx (e), K&vVTe
XTTIGNEC  TTEPLOTPOWLKEG  KLVATELG
KPOTWVTAG TV KTTO TO ETTAVW HEPOCG,
K&l  TpaBnETe TPOG TA ETTRVW
KPOTWVTKG TRUTOXPOVX TO MTTON YL
WYhokoywpo (f) pe To &ANo x€pt

o MTTOpELTE KATOTILV VX OOELXOETE TO
UTTON Yl Whokowtpo (F) pe TArpn
KOPARANEL.

MpaKTIKEC TUUBOUVAEG:

ZNUAVTLIKO: To YhokOWLo Ba elval o

XTTOTEAETURTLKO OTAV XPNOLUOTIOLELTE

TN OUOKEULN HE DLXKEKOUHUEVEG KLVNOELG.

o MEOTE YLK TIEPLOTOTEPO N ALYOTEPO
XPOVO avéAoya pe Tov €emOUpPNTO
BaBuoO &Aeonc.

o [l YLAOKOUUEVO N TIEPLOCOTEPO
WINOKOUHEVO UELYHR, EEKONANOTE T
TPOPUK  HE MK  OTIATOUAX KOl
dLoaXWPLOTE T PECK OTO MTION YLX
Yurokoywpo (f).

o H Nemmida (e) MTTOpEL Vo OTOHWOEL
AVAAOYX HE TN XpNnon. € TETOLX

TEPITITWON, AVTIKATROTACTE  ThV
WOoTE v  €lval  BéaToto  TO
XTTOTEAETUX.

o AQAOTE TN OUOKELN VX KPUWOEL YLK 2
AETIT& HETK aTTO K&XOE XpAON.

e Mn XPNOLUOTIOLELTE TN OUOKELR EVW
elvaL GdeLa.
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O x1r0d00€Lg Tov Moulinette:

ZUOERKe 'rrom;!r.na xpl:/tl')(ilYt;g
MaivTavog 20 yp. 6 deuT.
Kpeppvdia 250 yp. 12 devT.
Ppéoka KpeppLd&KLx | 150 yp. 9 deuT.
3KkOpdO 140 yp. 10 deuT.
dpuyavik 50 yp. 9 deuT.
ApOydoha 250 yp. 9 deuT.
douvTolKLX 200 yp. 12 devr.
Kap0diax 150 yp. 10 deur.
MNoppeCava 100 yp. 10 devr.
Kpéag 300 yp. 10 devr.
JUVTRYN NUL-VYPOU HELYHXTOG
KopméoTa ppouTwy | 260 yp. 12 deuT.
Bpewpikég Tpowéc 230 yp. 15 deuT.

2 - AEITOYPTIA MINAENTEP (ANAAOTA
ME TO MONTEAO)

e TOTTOOETACTE TO UTTON QVAMELENG (i)
TI&VW OTO TPATTECL. ‘ONOL OL XELpLTpOL
TIPETTEL V& TTIPAYUKTOTIOLOOVTAL HE TO
UTTON QVEUELENG TOTTOBETNHEVO TTAVW
OTO TPATETL, TIOTE TIAVW OTHV
KEVTPLKA HOVAd« ().

o ELOQYKYETE HEOK OTO UTTON AVEUELENG
(i) Ta OLOTATIK& TIPOG QVAUELEN
TOTTIOBETWVTAC TIPWTA T LYP& XWPLG
va LTTEpBELTE TN MEYLOTN TTOCOTNTX
Twv 1,5\

e ToroBetnoTe TOo kamakl (h), TTOUL
SLaOETEL TTWUX dooOpETPNONG (g), KaL
XO@OAIOTE TO TIEPLOTPEPOVTRE TO
aploTepoaTpopa (Fig. 2.a).
ToTro0eTAOTE TO UTTON GVAMELENG (i)
T&VW OTNV  KEVTPLKR Hovada (a)
yupiCovtag TO KOUMTIL «Pulse» (j)
ENNPPWG TIPOG TK DEELK O€ OXETN UE
TNV UTTPOOTIVH OYn TNG KEVTPLKAG
povadag (a) (Fig. 2.b). MeploTpéweTe
To proN avapelEng (i) SeELooTpoPa
YLX V& TO GOQOALOETE: PTTOPELTE V&
€VOLYPAUULOETE TV TETP&GYWVN B&an
TOU UTTIAEVTEP (i) ME TNV TETPAYWVN



B&on Tng KevTpLlkng Hovadag (a) (Fig.

2.0).
¢ ZUVBEOTE TN CUOKELH OTO PEDUA KL
B€oTe T O€ AeLTOLPYLX TIXTWVTAG TO
KouuTtt Pulse (j) (Fig. 2.d).
M V& dLOKOWETE TN AELTOLPYLX TNG
OUOKEUNG, KTTENEVOEPWTTE TO KOULUTTL
Pulse (j). Mepluévete €éwg OTOL V&
OTOUOTAOOLY TIARPWG Ol  AETTLdEG
TIPOTOU QXPALPETETE TO UTIAEVTEP (i)
XTTO TNV KEVTPLK HOVEdX ().
Mn yeuiCete TOTEé TO UTTAEVTED (i) HE
KXUTO LYPO.
Not XPNOLUOTIOLELTE TIRVTX TO UTTIAEVTEP
(i) o€ ouVdLAOHO PE To KATT&KL TOUL (h).
Mn XPNOLUOTIOLELTE TTOTE TO UTTAEVTEP
(i) KTTOKAELOTIKK YL& TNV ETTECEPYRTLX
ENpwy  TIPOLOVTWY  (POUVTOUKLWY,
GULYBGAWY, PLOTIKLDV ...).
Noo pixveTe TTGVTQ TTPUTX T& LYP&K
OULOTATIKG PEOK OTO HTIOA TTPOTOL
TIPOCOECETE T OTEPER CUOTHTLKK,
Xwpig va vTTEPBRiVETE TNV aké)\ouen
UéyloTn oT&Oun:
- 1,5 NiTpax yix TTnxTé petypota.
- 1 ALTPO YL& PELOTH PELYUATA.
& Vo TTpoCOECETE CUOTATIKE KATK
TNV QVXUELEN, XQALPETTE TO TIWUX
dooopéTpnong (g) TOU KXTTRKLOU KoL
ELOXYXYETE T CUOTATIKX UEOW TOUL
OTOHLOL TTANPWONG.

JupBouvAéc:

-Kat& TNV avauelEn, e&v  Ta
OUOTOTLKK TIXPXUELVOUV KONANHEVK
OTO TOLXWHRTK TOU UTTOA, DLKKOWTE TN
AeLTOUpYl®x  TNG  OULOKELAG KL
XTTOOUVOECTE TNV QTO TO PEVUQ.
AQXLPETTE TO UTTON GVXHELENG (i) aTTO
TNV KEVTPLKA HoOv&da (a). Me Tn
BonBelx pLXG OTTIRTOUARG, TTLEOTE T
OUOTOTIK& WOTE VX TIECOLV TTAVW OTN
AeTtidx. MMoTé pnv ToTroBeTeiTE TX
XEPLX N Ta d&XTUAX OXC HéEOR OTO
UTTOA /| KOVT& OTN AETTLdQ.

Mnopei.Te vou

- €TOLUKOETE TIARPWG TTOATOTTOLNHEVOUG
Twpolg, 00UTIEG BEAOUTE, KPEEG,
KOUTTOOTEC, MNKOELK, KOKTELN.

- QVXMELEETE K&OE ELDOVLG peVOTEG TOHEG
(YL& KPETTEG, TNYQKVITEG, KAKQOUTL,
YAUKEG TTLTEG ap).
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eTo youdi (k) ETTLTpéTTEl ™mv
OHOLOYEVOTTOINGN KL TN GUHTIOKVWGN
TWV  HelYHdTwy (€K& Twv  TTLO
nnxva T.X.: XOUHOUG, Ykouakauo)\e)
HETQ OTO PTIAEVTEP. & VX TO KXVETE
KUTO, ELORYKYETE TOV YOUDL HECW TOU
KEVTPLKOO oTopiou Tou katrakiol (h)
TOU UTTAEVTEP. KaTd T AELTOLPYLR TNG
OUOKELNG, WONOTE TLG TPOWEC TTPOG
TLG NeTTLOEC YE TN Bonbela Tou YoudLo.

MPOZOXH: Mn XpnOLUOTIOLELTE TTOTE TO

youdi (k) xwpic To kamdakt (h) dioTt

UTTOPEL TO YOUdL VX GLKOUUTIAOEL OTLG

Aemridec.

3 - ZYZTHMA MYAOY
KA®E/MMNAXAPIKON
(ANAAOTA ME TO MONTEAO)

o ELOOYQYETE  TO

KAEOUX péox
KXPE/ PTTRXXPLKWV (M).

ToToBeTAOTE TO UTTOA (M) KEATW ATTO TO
kammakt () kol aopoalioTe  TO
TIEPLOTPEPOVTHC TO HEELOTTPOPX. ‘OTAV
QKOUOTEL TO XKXPAKTNPLOTIKO «KALK», TO
olOThUX €XeL aopaliogel cwoTk (Fig.
3.a)

o TomroBethoTe  To oOOTNUX  WTTON
QVAHELENG +  KOTI&KL TTGVW  OTnV
KEVTPLKN HOVEOK () KL TTEPLOTPEYETE
TO EARPPUWC TTIPOG TH KPLOTEPHK YLX VX
ao@alioel (Fig. 3.b).

MTropeiTe TWpPa v OUVOECETE OTO
pebua To Moulinette.

NotroTe To katrakt (1) Yl évapEn Tng
Aettoupyiag (Fig. 3.0).

Mo  va  dlakoTrel n )\ELTOUPY'LO(
0'rtxu<x'rn0're Vo meCE're T0 KOtréeke (1):
N CUCKELN OTAUATS KUTOUGTWG,

MoTé unv apatlpeite to karrakt (1)

OUOTATLKK
oTov

TPpOGg
HOAO

TIPOTOU  OTHUKTACEL EVTEAWG N
Aemtida.
o ATTRO@OAIOTE TOV HOAO

KQX@E/UTTAXKPLKWY KTTO TNV KEVTPLKA
HOV&d& (a) TTEPLOTPEPOVTHG TOV TTPOG
To DEELK KAL XPALPETTE TOV QTTO TNV
KEVTPLKA HOVARDX ().

& V& XOELXTETE TO PTTON TOU MOAOUL
KXQE/UTTRXKPLKWY, XTTRTQAALOTE TO
TIEPLOTPEPOVTRG TO TIPOG TK KPLOTEPK
EVW KPATARTE TO KATTIXKL () pe To &AAO
X€pL.



Xpovog (pe
SvoTaTik&  |MocoTnTa|dixkekoppéVEG

TILETELG)
Amognpapéva | 4o, 5 seur
Bepikoka ) .
Badiane (ACoTEpLQ!
YAUK&VLOOU) 10vp. 35 deur.
Kopég 60 yp. 30 deuT.
K&pdapo 20 yp. 40 devr.
KOpwvo 20 yp. 30 deur.
MumepLa
(Némpike) 10 vyp. 35 deuT.
Muépt 20 yp. 35 deuT.

4 - PYOMIZH MHKOYZ TOY KAAQAIOY

Ma 10 &veTn xXpnon n yw Tnv
XTTOOKELOTN, UTTOPEITE VX PELWTETE TO
UAKOG TOU K&XAWDLOL TTLECOVTHG TO TTPOG
TO ECWTEPLKO TNG KEVTPLKAG HOVADXG (a)
a0 TO GVOLYHX TIOU PBpilokeTal OTO
Tilow pépog Tng ouokeung (b) (Fig. 4).

L KAOAPIZM'OX

o ATTOOUVOECTE Tn OULOKELUR OTO TO
pevpa.

el TlO €0KOAO KaBapLopo, VK
CETIAEVETE YPNAYOPX TH EEXPTAHRTX
XHETWGS HOALG TX XPNOLUOTIOLNOETE.

o MAOveTe KQL OTEYVWOTE To
€CXPTAUATA: TIAEVOVTOL oTo
TIAUVTAPLO TILRTWYV, HETK O€E VEPO N
oTOV VEPOXUTN EKTOC XTTO TNV KEVTPLKNA
HOV&dx (@). SKOUTILOTE TNV KEVTPLKA
HOV&DX HE EVa BPEYHEVO TWOLYYRPAKL.

o MpocBéaTte TEOTO VEPO HE HEPLKEC
OTQYOVEG LYPOU TRTTOLVLOU OTO HTTON
av&UELENG (i). KheioTe To karrakt (h),
TTOUL SLBETEL TTWHPX doTOUETPNONG (g).

L~ AMOOHKEYSH

TotroBeTOoTE TO ONO ATl TT&GVW OTNV
KEVTPLKA HOVARDX (@) KOl KXVTE HEPLKEC
OLOKEKOUUEVEC TILETELG OTO KOUUTIL
"Pulse" (j). ATTOOUVOETTE TN OULOKEULR
o110 TO PEVUR. ZETTAUVETE TO UTTOA.

OL AeTrideg TWV €EXPTNURTWV €Elvat
EENLPETIKK OLXMNPEG. MpETTEL VX TLG
X€ELPLCEOTE Pe pEYRAN TTPOTOXN.
ZUUBOUAR: Z€ TTEPLTITWON XPWHATLOHOV
TWV EEXPTNURTWY TG KTTO TLG TPOWYEC
(KXPOTX, TTOPTOKKALX...), TPLYPTE TK HE
EVX TTOVL EYTTOTLOHEVO HE HRYELPLKO AKDL
KXL OTn  OUVEXELX EKTENECTE TOV
ouvnOLopévo kaBapLapo.

Mnv aroBnkedeTe To Moulinette o€ XWpo TTOL €XEL LYPATLX.

'~ Tl NA KANETE ZE MEPINTQXH MPOBA'HMATOX
AEITOYPI'IAZ

E&v n OLOKELN OKG OEV AELTOULPYEL,
ENEYETE:

o TN o0VOEDN TNG CUTKEVNG HE TO PEDU.
® TNV XOPAALON TOU K&XBE EEXPTAURTOC,.
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H ouokeun oog €ExkoAouvbel va pn
NeLToupYEL; ETTLKOLVWVAOTE HE €V
€€0V010d0TNUEVO KEVTPO TEPPLG (DdeiTe
™ AMoTa 010 BLBALp&KL TEPRLG).



Q AITOPPIYH TQON YAIKON XYZKEYAX'IAZ KAl THZ 2YZKEY'HZ

H ouvokevaoiax oTTOTENELTAL

KTTOKAELOTIKG XTTO UALKK TTOU
elval  akivduva TIpog TO
TEPLBEANOV KL PTTOPOUV V&
aTmoppLBolv CUHPWVR HE

THX ZQ'H> TOYZ

HAEKTPIKA 'H HAEKTPONIKA MPOI'ONTA XTO TEAOZ

TG LOXVOULOEG dLATAEELG
QVaKOKAWONC.

M TNV oTméppupn TnNG OULOKEUNG,
CnTAOTE TIANPOWOpPiLeEC oTd  Thv
KPHOdLK LTTNPETLK TOL dALOL TKC.

SUUBXANOUHE OTNV TIPOCOTXCLX TOL TTEPLBXAAOVTOC!

(D H ouokeLn OQG TTEPLEXEL TTOAAK GELOTTOLACLHX H GVXKUKAWOLPX

UALKG.

MPOOKOULOTE TN T€ €VX KEVTPO dLXAOYNG TO OTTOl0 Bax VA& BEL TNV

- O ETTEEEPYNTLX TNG.

L~ ESAPTHMATA

MTTOpELTE VO EEXTOULKEVCETE TN CUOKEULN OKG TIPOUNBEVOUEVOL TK TIXPAKATW
EEAPTAURTA KTTO TO KATXOTNUX OTTIOU XYOPKOKTE TN CUOKEUN OKG 1 KTIO €V

€€0V0L0d0TNHEVO KEVTPO TEPPLGS:

- AeTTdx KOTTAG

- MTTON QV&UELENG

- Foudi

- MOAOG KOE/PTTOX X PLKWIV

41



sV ) ) )
. DE TILLBEHOR SOM HOR TILL DEN HAR MODELLEN FINNS ANGIVNA PA
ETIKETTEN PA FORPACKNINGENS OVANSIDA.
Du kan képa de tilloehdr som finns beskrivna i de har instruktionerna hos din
vanliga aterférsdljare eller hos ett auktoriserat servicecenter.

. SAKERHETSANVISNINGAR

e L&s bruksanvisningen noga innan du servicehdftet).
anvander maskinen forsta géngen. » S&nk aldrig hed maskinen, sladden
Tillverkaren frénséger sig allt ansvar eller kontakten i vatten eller annan
for anvéndning som inte vatska.
bverensstdmmer med « Se till att sladden &r utom réickhdil for
bruksanvisningen. barn.

« Kontrollera att den spdnning som e Sladden fér aldrig vara i nérheten av
anges pd maskinen eller i kontakt med maskinens varma
dverensstdmmer med den lokala delar, annan vérmekdlla eller vass
natspdnningen. kant.

« Vid felaktig anslutning gdller inte * Anvand infe maskinen om sladden
garantin.  Maskinen &r endast eller kontakten &r skadade. For att
avsedd fér hemmabruk. undvika alla risker, I&t ett auktoriserat

e Maskinen &r infe avsedd aft servicecenter (se listan i
anvéndas av personer (inklusive servicehdftet) byta ut delarna.
barn) med funkfionsnedsattningar e Av s@kerhetsskdl ska endast tilloehor
(fysiska, intellektuella eller och reservdelar avsedda for den hér
sensoriska), eller av personer som maskinen anvéndas (sélda av ett
infe har kunskap eller erfarenhet av auktoriserat servicecenter).
hur maskinen anvénds. Undantag e Hantera hackkniven (), mixerkniven
kan géras i de fall personerna (i) och kvarnkniven (m) med
overvakas eller om de far forsiktighet. De &r mycket vassa.
instruktioner gdllande apparatens Du méste ta bort kniven (€) innan
anvéndning av ndgon som d&r du témmer hackskélen (f).
ansvarig for deras sékerhet. * Anvand infe maskinen nér den ar

e Barn ska hallas under uppsikt s& att fom.
de inte leker med maskinen. » Anvand alltid mixerbdgaren (i) med

« Dra alltid ur konfakten ur eluttaget locket p& (h).
direkt efter anvéndning av maskinen * ROr aldrig delar som &r i rérelse.
(Gven vid ett elavbrott) och fére Vdanta fills maskinen har stannat helt
rengdring. innan du tar bort tillbehor.

e Anvand inte maskinen om den infe e« Anvdnd infe  ftillbehéren  som
fungerar korrekt eller om den d&r behdllare  (vid  fill  exempel
skadad. Vand dig i s& fall till ett nedfrysning, fillagning eller
auktoriserat servicecenter (se listan i vérmesterilisering).
servicehdftet). ePlacera inte tillbehéren i en

o Alla &tgdrder, med undantag for mikrovégsugn.
rengdring och sedvanligt underhdll, e Seftill att inte I&ngt hér, scarfar, slipsar
mdste ufforas av eft aukforiserat osv. hdnger dver skalen eller tilloehodr
servicecenter (se listan i som anvands.
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L~ BESKRIVNING

Motorenhet
a Motorenhet
b Sladdférvaring

Hackmaskin
c Lock

d Innerlock
e Hackkniv
f  Hackskal

Delar till mixer (beroende p& modell)

g Plugg
h Lock
i  Mixerbdgare

j  Startknapp ("Pulse”)

k  Pé&matarstav

Delar till kaffe-/kryddkvarn
(beroende pd modell)

I Lock

m  Skél med rostfri behdllare

L FORSTA ANVANDNINGEN

e Innan du anvénder apparaten foér
forsta géngen ska du ta bort
skyddsplasten frén kniven (e) (den
ar mycket vass) och diska alla
filbehéren i varmt vatten och
diskmedel. Skélj och torka dem.

« Placera motorenheten (@) pé en
plan, ren och torr yta.

o Anslut inte hackmaskinen fill einétet
innan du har monterat alla fillbehor.

Numren pé& avsnitten dverensstémmer
med numren pé bilderna.

1 - ANVANDA HACKMASKINEN

o SGtt hackskdélen ®
motorenheten (a).

« Placera kniven (€) i hackskdalen (f)
och fryck ned den ordentligt
(fig. 1.a). Hanfera kniven med
férsiktighet. Den &r mycket vass.

» L&dgg sedan maten (delad i mindre
bitar) i hackskélen (f) (fig. 1.b).

« For atft undvika aft spilla ned (med fill
exempel halvfasta blandningar och
torrvaror) sétter du innerlocket (d)
pd& hackskalen (f) (fig. 1.c). Nér du
ska tillreda halvfasta blandningar fér
hackskélen inte fyllas till mer &n
halften.

« Saift locket () pd& hackskalen (f)
och vrid den nagot &t vénster for aft
I&sa fast den (fig. 1.d).

» Nu kan du ansluta hackmaskinen.

e Tryck p& locket (c), for att starta
hackmaskinen (fig. 1.e).

pd

o Upphor att trycka pd locket nér du
vill stanna maskinen (¢). Maskinen
stéings d& av automatiskt.

« Ta aldrig bort locket (¢) innan kniven
har stannat helt (e).

« Dra ur kontakten ur eluttaget efter
varje anvandning och fére varje
rengoring.

eKniven &r férsedd med ett
sjalvidsningssystem. Ta bort kniven
(e) genom aft hélla fast den hogst
upp och férsiktigt vrida den. Dra den
sedan uppdt och hall fast
hackskalen (f) med den andra
handen.

e Du kan nu témma hackskélen (f)
sdkert.

Praktiska rad:
Viktigt! Du &stadkommer eft battre

resulfat genom aft hacka i flera
intervaller.
o Tryck kortare eller langre tid

beroende pd& dnskat resultat.

« Eft mer finfordelat resultat far du om
du skrapar ned mat som har fastnat
pd vaggarna med en slickepott och
férdelar den jaémnt i hackskdlen (f).

 Kniven (e) kan komma att frubbas
av allteftersom den anvénds. Byt ut
den om du vill ha eft battre resultat.

o L&t maskinen svalna i 2 minuter efter
varje anvéndning.

o Anvdnd inte maskinen n&r den ar
fom.



Hackmaskinens kapacitet:

Ingredienser |Maxméngd| Maxtid
Persilja 20g 6 sek
L&k 250 g 12 sek
Schalottenldk 150 g 9 sek
Vitldk 140 g 10 sek
Skorpor 509 9 sek
Mandel 250 g 9 sek
Hasselnotter 200 g 12 sek
Valnotter 150 g 10 sek
Parmesanost 100 g 10 sek
Kot 300 g 10 sek
Halvfasta blandningar
Fruktmos 260 g 12 sek
Barnmat 230 g 15 sek

2 - ANVANDA MIXERN (beroende pa
modell)

« Sait mixerbagaren (i) pé bordet. All
hantering av mixern mdste utféras
med mixerbdgaren placerad pd ett
bord och aldrig p& motorenheten
Q).

D |S|O)|| i ingredienserna i mixerb&garen
(1) (vatskor forst) utan att dverstiga
den maximalt tillétna volymen pé

15¢

« St locket (h) pd plats, férsett med
pluggen (g). och Ias fast det genom
att vrida det moturs (fig. 2.a). Stdll
mixerbdgaren (i) p& motorenheten
(@) och se fill aft pulsknappen (j) &r
ndagot till hoger i forhallande Hill
motorenhetens framsida (a) (fig.
2.b). Vrid mixerb&garen (i) medurs
for att I&sa fast den. Du maste passa
ihop  mixerbégarens fyrkantiga
nederdel (i) med motorenhetens
fyrkantiga nederdel (a) (fig. 2.c).

e Anslut maskinen och starta den
genom att trycka pd pulsknappen
() (fig.2.d). _ )

« N&r du vill stanna maskinen slépper
du pulsknappen (j). Vanta fills
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knivbladen har stannat helt innan
du tar bort mixerbdgaren (i) frén
motorenheten (a).

o Fyll aldrig mixerbdagaren (i) med
kokande vétska.

» Anvand alltid mixerbagaren (i) med
locket p& (h).

o Anvand aldrig mixerb&garen (i) till
enbart forra produkter (till exempel
hasselnétter, mandel och jordnétter).

«Hall  alltid i de flylande
ingredienserna  férst, innan  du
fillsgtter de fasta ingredienserna, och
utan aft dverstiga féljande maxniva.
-1,5¢. for trégflytande blandningar.
-1¢.1&r flyfande blandningar.

«Om du Vvill fillsétta ingredienser
samtidigt som du mixar lossar du
pluggen (g) frén locket och hdller i
ingredienserna i pafyliningshdlet.

Tips:

eStanna  maskinen och dra ur
kontakten  ur  eluttaget om
ingredienserna fastnar pd& bagarens
sidor under fillredningen. Lyft av
mixerb&garen (i) frén motorenheten
(a). Skrapa ned blandningen med
en slickepott s& att den hamnar pd&
knivbladet. Stick aldrig ned h&nder
eller fingrar i bégaren och &t dem
inte komma néra knivbladet.

Du kan:

-tillreda fint mixade soppor, kr&mer,
mos, mjélkdrinkar och cocktails.

- blanda alla typer av flytande smet
(fill pannkakor, donuts, sockerkakor
OsV.).

« P&matarstaven (k) kan anvéndas for

aft géra blandningarna smidigare
och mer kompakta (i synnerhet
fjocka blandningar, fill  exempel
hummus och  guacamole) i
mixerbdgaren. For ot goéra det
stoppar  du  pdmatarstaven i
dppningen i mitten p& locket (h) pd&
mixerbagaren. Samtidigt som
maskinen koérs kan du flytta maten
mot knivbladen med hjdlp av
pdmatarstaven.



VARNING: Anvénd aldrig
pdmatarstaven (k) nar infe locket (h)
ar pasoﬁ eftersom den d& kan
komma i kontakt med knivbladen.

3 - ANVANDA KAFFE-/KRYDDKVARNEN
(beroende p& modell)

« L&gg de ingredienser som ska malas i
kaffe-/kryddkvarnens behdillare (m).
« Placera behdéllaren (m) under locket
() och I&s fast den genom att vrida
den medurs. Ett klickljud hérs nér

den &r ordentligt fastldst (fig. 3.a).

« Placera behdillaren (med locket p&)
p& motorenheten (a) och vrid den
négot &t vanster fér att I&sa fast den
(fig. 3.b).

 Du kan nu ansluta maskinen.

« Tryck pé locket (1) for aft starta den
(fig. 3.0).

e Upphor att trycka pd locket ndr du
vill stanna den (I). Maskinen stannar
dé& automatiskt.

« Ta aldrig bort locket (I) innan kniven
har stannat helt.

e lossa  kaffe-/kryddkvarnen  fréin
motorenheten (a) genom att vrida
den &t hoéger och ta bort den frén
motorenheten ().

eN&r du il tdmma  kaffe-
/kryddkvarnens behdllare lossar du
den genom att vrida den &t vanster
samfidigt som du hdiller i locket (I)
med den andra handen.

Ingredienser | Mangd @ inteT;\%IIer)
Torkade aprikoser | 120 g 5 sek
Anis (stj&@rnanis) 109 35 sek
Kaffe 60 g 30 sek
Kardemumma 20g 40 sek
Kummin 209 30 sek
Paprika (krydda) 10g 35 sek
Peppar 209 35 sek

4 - JUSTERING AV SLADDLANGD

Fér att férenkla anvéndning eller
férvaring kan du minska
sladdléngden genom aft frycka in
den i motorenheten (a) genom
Sppningen pé baksidan (b) (fig. 4).

L~ RENGORING

Dra ur kontakten ur eluttaget.

« Om du skoljer av fillbehdren direkt
efter anvéndning blir de |&ttare att
gbra rena.

* Rengdr och torka fillbehdren. De kan
diskas i diskmaskin eller f6r hand i
varmt vatten (med undantag fér
motorenheten) (a).

Torka av den sistnhdmnda med en
fuktig svamp.

eHall  varmt vatten med négra
droppar diskmedel i mixerb&garen
(i). satt p& locket (h), férsett med

pluggen (@). Placera enheten pd&
motorenheten (a) och kér maskinen
i négra intervaller med hjdlp av
pulsknappen (j). Dra ur kontakfen ur
eluftaget. Skolj b&agaren.

Tillbehérens knivblad &r mycket
vassa. Hantera dem med
férsiktighet.

Tips: Om ftillbehéren missféargats av
mat (morétter, apelsiner osv.) kan du
torka av dem med en trasa indréinkt i
matolja och dérefter géra rent dem
p& normalt vis.

L~ FORVARING

Forvara inte din hackmaskin pé en fuktig plats.



L VAD GOR JAG OM INTE MASKINEN FUNGERAR?

Kontrollera féljande om inte maskinen Vad gér jag om maskinen fortfarande

fungerar: . infe fungerar? Vand dig i s& fall till ett
« aft maskinen &r ansluten. auktoriserat servicecenter (se listan i
« att alla fillbehor ér fastiésta. servicehdftet).

L~ KASSERING AV EMBALLAGE OCH MASKIN

Emballaget bestdr enbart gdllande bestéimmelser for

av material som infe &r atervinning. Hor dig fér med berérd
skadliga fér miljdn och de lokal myndighet om du har fréigor
kan kastas i enlighet med gdllande kasseringen av maskinen.

L~ UTTJANTA ELEKTRISKA/ELEKTRONISKA PRODUKTER

Tank pd miljon!

atervinnas.

|4

CD Apparaten innehdller material som kan &teranvéndas eller
=)

L&mna den pé en &tervinningsstation.

'~ TILLBEHOR

Du kan képa foljande tilloehdr hos éterforsdljaren eller hos ett auktoriserat
servicecenter:

- Hackkniv

- Mixerbd&gare

- P&matarstav

- Kaffe-/kryddkvarn.
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TILBEH@RSDELENE SOM FGLGER MED MODELLEN DU HAR KJ@PT, ER VIST m
PA ETIKETTEN PA TOPPEN AV EMBALLASJEN.
Du kan anskaffe tilbehgrsdelene som beskrives i bruksanvisningen, fra din

forhandler eller et godkjent servicesenter.

L~ SIKKERHETSINSTRUKSJONER

e Les bruksanvisningen ngye fgr du
bruker apparatet for fgrste gang.
Bruk i strid med bruksanvisningen
fritar produsenten for ethvert ansvar.

« Kontroller at nettspenningen som

stdr pd apparatets  merkeskilt,
samsvarer med ditt  elekiriske
anlegg.

Garantien faller bort ved koblingsfeil.
Dette apparatet er beregnet pd
privat husholdningsbruk innendgrs.
Dette apparatet er ikke ment for &
brukes av personer (inkludert barn)
med reduserte fysiske, sensoriske eller
psykiske evner, eller av mennesker
uten forkunnskaper eller erfaring,
bortsett fra personer under oppsyn
eller personer som har fatt
instruksjoner om  bruken av
apparatet fra en person som er
ansvarlig for brukerens sikkerhet.
Barn ma ikke f& leke med apparatet.
Trekk ut kontakten p& apparatet nér
det ikke brukes (ogs& ved
strambrudd) og fer du rengjar det.
Ikke bruk apparatet hvis det har bilitt
skadet eller ikke fungerer som det
skal. Ta det med fil et godkjent
servicesenter (se listen i
servicehdndboken).
Alf annet arbeid enn vanlig
rengjering og vedlikehold utfgrt av
kunden, skal gjgres av et godkjent
servicesenter (se listen
servicehdndboken).
« lkke dypp apparatet, ledningen eller
stgpselet i vann eller annen voeske.
e lkke la strgmledningen henge
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innenfor barns rekkevidde.
« Strgmledningen skal aldri veere i
ncerheten av eller i kontakt med
apparatets varme deler, ncer en
varmekilde eller p& en skarp kant.
Ikke bruk apparatet hvis
strgmledningen eller stgpselet er
skadet. Av sikkerhetsmessige arsaker
md disse delene byttes ut av et
godkjent servicesenter (se listen i
servicehdndboken).
Av  sikkerhetsgrunner md& du
utelukkende bruke tilbehgrsdeler og
reservedeler som  passer il
apparatet, og som kan fas fra et
godkjent servicesenter.

Hé&ndter kvernekniven (e), kniven i
blenderkannen (i), og kniven i kaffe-
/krydderkvernen (m) forsiktig. De er
ekstremt skarpe.

Du mé& ta kniven (e) ut av
kvernebeholderen (f) fgr du temmer
den.

Ikke bruk apparatet pd tomgang.
Bruk alltid blenderkannen (i) med
tilhgrende lokk (h).

Bergr aldri delene i bevegelse, vent
alltid til maskinen har stanset helt fgr
filbehgrsdelene tas av.

lkke bruk tilbehgrsdelene som
beholder (fil & fryse - steke -
varmesterilisere).
Sett ikke  tilbehgrsdelene
mikrobglgeovnen.

La aldri langt hér, skjerf, slips osv.
henge over beholderen og
tilbehgrsdeler i bevegelse.



- BESKRIVELSE

Motorenhet
a Motorenhet

b Ledningsfeste
Hackmaskin
c Lokk

d Tetningslokk
e Kvernekniv
f  Kvernebeholder

Blenderenhet (avhengig av modell)
g Doseringskork

h  Lokk

i Blenderkanne

j  Startknapp (Pulse)

k Stgter

Kaffe-/krydderkvern (avhengig av
modell)

I Lokk

m Beholder med stdlbolle

-~ IGANGSETTING

o Fgr du bruker apparatet for farste
gang, ma du fierne
plastikkbeskyttelsen fra den skarpe
kniven (e) og vaske alt tilbehgret i
varmt sapevann. Skyll og terk det
omhyggelig.

« Sett motorenheten (a) pd& en jevn,
ren og farr overflate.

o [kke sett stgpselet i stikkontakten far
alle filbehgrsdelene har blitt montert
pd kvernen.

Nummeret pd& avsnittet tilsvarer
nummeret pd figuren.
1 - KVERNEFUNKSJON
o Sett kvernebeholderen (f) pd&

motorenheten (a).

« Sett kniven (€) i kvernebeholderen
(M) og trykk den godt ned (Fig. 1.a).
Handter kniven forsiktig. Den er
ekstremt skarp.

« Sett s& matvarene oppstykket i biter, i
kvernebeholderen (f) (Fig. 1.b).

e For & forhindre at innholdet renner
over (halvflytende blandinger, mat
som skal kvernes til pulverform ...),
seffer du tetningslokket (d) pd
kvernebeholderen (f) (Fig. 1.c). Nér
du lager halvflytende blandinger, mé&
beholderen ikke fylles mer enn
halvfull.

« Sett lokket (€) pé kvernebeholderen
(f) og vri lett til venstre for & I&se den
(Fig. 1.d).

«N& kan du

sette stgpselet i
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stikkontakten.

o Trykk pd& lokket (c? for & starte
kverneenheten (Fig. 1.e).

« For & stoppe apparatet slutter du &
trykke pd lokket (c). Da stopper
apparatet automatisk.

« Laft aldri av lokket (¢) for kniven har
stanset helt (e).

o Trekk ut kontakten etter hver bruk og
for du rengjer apparatet.

« Kniven er utstyrt med et selviGsende
system. Fjern kniven (e) ved & rotere
foppen og frekke den oppover
samtidig som du holder i bollen (f)
med den andre hénden..

«N& kan du temme
kvernebeholderen (f) uten & skade
deg.

Praktiske réd:

Viktig: Matvarene kvernes bedre hvis

du kjgrer kvernen i korte impulser.

«Du kan variere lengden
impulsene avhengig av
finkvernet resultat du vil ha.

e Hvis du gnsker et mer finhakket
resultatf, kan du bruke slikkepotten fil
& fierne maten som sitter mot kanten
av bollen og fordelen den jevnt i
midtfen (f).

« Kniven (e) kan bli slgv efter lang
bruk. Bytt den gjerne ut slik af
kverneresultatet blir best mulig.

o La apparatet avkjgles i 2 minutter
etfter hver bruk.

o Ikke bruk apparatet p& ftomgang.

hvor



Anbefalt kvernemengde og -tid:

Ingredienser |Maks. mengde|Maks. tid
Persille 209 6s
Lak 250 g 12s
Sjalottlgk 150 g 9s
Hvitlgk 140 g 10s
Kavringer 50 g 9s
Mandler 250 g 9s
Hasselngtter 200 g 12s
Vaingtter 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Kjott 300g 10
Halvflytende blandinger
Fruktkompott 260 g 12s
Babymat 230 g 155

2 - BLENDERFUNKSJON (avhengig av
modell)

« Sett blenderkannen (i) pé& bordet.
Né&r du hdéndterer apparatet, ma
alltid blenderkannen std pd& bordet,
aldri p& motorenheten (a).

» Ha ingrediensene som skal mikses, i
blenderkannen (i).Ha ferst i flytende
ingredienser, og fyll kannen aldri mer
enn opptil 1,5 ¢.

eSett  p& lokket  (h) med
doseringskorken (g). og lds lokket
ved & vri mot klokken (Fig. 2.a). Sett
blenderkannen (i) p& motorenheten
(a) ved & plassere startknappen (j)
litt til hgyre for frontpanelet pa
motorenheten (a) (Fig. 2.b). Vri
blenderkannen (i) med klokken for &
I&se den.Den firkantede sokkelen pd
blenderkannen (i) mé& samsvare
med den firkantede sokkelen pd
motorenheten (a) (Fig. 2.c).

« Sett stppselet i stikkontakten og sl&
pd apparatet ved & trykke ned
startknappen (j) (Fig. 2.d).

e Du slar av apparatet ved & slippe
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opp startknappen (j). Vent il

bladene har stanset helf fgr du Igfter

blenderkannen (i) av motorenheten
Q).

o Fyll aldri blenderkannen (i) med
kokende voeske.

« Bruk alltid blenderkannen (i) med
tilhgrende lokk (h).

e Bruk aldri blenderkannen (i) med
tgrre produkter alene (hasselngtter,
mandler, peangtter ...).

« Ha alltid fgrst flytende ingredienser i
kannen fgr du ftilfgyer faste
ingredienser, og fyll aldri kannen
over:

-1,5¢.  for  tykke blandinger.
-1¢.for flyfende blandinger.

«Né&r du tilfgyer ingredienser mens
apparatet er i gang, tar du
doseringskorken (@) ut av lokket og
heller ingrediensene gjennom hullet.

R&d:

« Hvis ingredisenene klistrer seg fil
sidene pd kannen mens de blandes,
md du stoppe apparatet og trekke ut
kontakten. Ta blenderkannen (i) av
motorenheten (a). Bruk slikkepotten
fil & skrape blandingen ned pd
bladet. Ha aldri hendene eller
fingrene ned i kannen eller i
ncerheten av bladet.

Du kan:

- lage finmikset suppe, krem, kompoftt,
milkshake, cocktail.

- blande alle typer flytende rgrer (til
pannekaker, vafler, frityrbakverk).

Stgteren (k) brukes fil & lage en
jevnere blanding og stappe f.eks.
tykkere blandinger (humus,
guacamole) ned i blenderkannen.
Stikk stgteren ned gjennom hullet midt
pd lokket (h) il blenderkannen. Mens
apparatet er i gang, bruker du
stoteren til & skyve matvarene mot
bladene.

FORSIKTIG: Bruk aldri stgteren (k) uten
lokket (h), ellers risikerer den & bergre
bladene.



3 - KAFFE-/KRYDDERKVERN
(avhengig av modell)

« Ha kaffe/krydder ned i beholderen il
kaffe-/krydderkvernen (m).

« Sett beholderen (m) under lokket (1)
og l&s den fast ved & vri med
klokken. Né&r du herer et “klikk”, er
enheten lést (Fig. 3.0).

« Seft enheten med beholder + lokk
pd& motorenheten (a) og vri lett fil
venstre for & |&se den (Fig. 3.b).

eN& kan du sette stgpselet i
stikkontakten.

« Trykk pé lokket (I) for & setfte i gang
apparatet (Fig. 3.c).

« For & stoppe apparatet slutter du &
trykke pé lokket (I). Da stopper
apparatet automatisk.

« Laft aldri av lokket (1) fgr kniven har
stanset helt.

o Lgsne kaffe-/krydderkvernen  fra
motorenhefen (a) ved & vri den fil
?(z);/re og lgfte den av motorenheten

a).

e For & temme beholderen il kaffe-

/krydderkvernen Igsner du den fgrst

ved & vri til venstre samtidig som du
holder fast lokket (I) med den andre
hé&nden.

Ingredienser |Mengde iTrl?pﬁT;gS
Torket aprikos 1209 5s
Stjerneanis 109 35s
Kaffe 60g 30s
Kardemomme 209 40s
Spisskummen 209 30s
Chili (pepper) 10g 35s
Pepper 209 35s

4 - LENGDEINNSTILLING AV LEDNINGEN

For & gjore det enklere & bruke
apparatet eller rydde det bort kan du
forkorte stremledningen ved & skyve
den i motorenheten (a) gjennom
d&pningen pd baksiden (b) (Fig. 4).

. RENGJZRING

Trekk ut kontakten.

eDet er enklere & rengjore
tilbehgrsdelene hvis du skyller dem
reft efter bruk.

« Vask og terk tilbehgrsdelene. De téler
vask i oppvaskmaskin - eller
hdéndvask, med unntak av
motorenheten (a).

Terk av motorenheten med en fuktig
klut.

eHa varmt vann og noen dréper
oppvasksépe i blenderkannen (i).
Lukk lokket (h) med doseringskorken

(g) pd& plass. Sett kannen pé
motorenheten (@) og kjgr noen
impulser med startknappen (j). Trekk
ut kontakten. Skyll kannen.

Bladene pd tilbehgrsdelene er
sveert skarpe. Handter dem forsiktig.

Tips: Dersom filbehgrsdelene er blitt
farget av  matvarene  (gulrgtter,
appelsin...), gnir du dem med en klut
dynket med matolje far du vasker dem
som vanlig.

\  OPPBEVARING

Kvernen skal ikke oppbevares pd et fuktig sted.



- VAHVA GJ@R JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

Hvis apparatet ikke fungerer, mé& du Fungerer apparatet fortsatt ikke?

sjekke: Kontakt et godkjent servicesenter (se
« af stgpselet sitter i stikkontakten. listen i servicehé&ndboken).
« at hver tilbehgrsdel er riktig I&st p&

plass.

L GJENVINNING AV EMBALLASJEN OG APPARATET

Emballasjen omfatter bestemmelser om resirkulering. Nér
utelukkende miljgvennlige du skal kassere apparatet, mé du
% materialer som kan kastes i henvende deg fil riktig avdeling i din
henhold til gjeldende kommune.
Q RESIRKULERING AV ELEKTRISKE ELLER
ELEKTRONISKE PRODUKTER
Tenk grentl

CD Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes
eller gjenbrukes.

_ < Lleverapparatet fra deg ved et innsamlingssenter for gjenbruk,
nér det ikke skal brukes mer.

- TILBEH@RSDELER

Du kan anskaffe fglgende filbehgrsdeler fra din forhandler eller et godkjent
servicesenter:

- Kvernekniv

- Blenderkanne

- Steter

- Kaffe-/krydderkvern
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DET TILBEH@R, DER FOLGER MED DET APPARAT, DU LIGE HAR K@BT, ER VIST
PA ETIKETTEN OVEN PA EMBALLAGEN.
Du kan udbygge dit apparat ved at kabe tilbehgr beskrevet i brugsanvisningen
hos fornandleren eller p& et autoriseret servicevoerksted.

L SIKKERHEDSANVISNINGER

e Loes brugsanvisningen omhyggeligt » Dyp ikke apparatet, eHledningen eller

igennem, inden apparatet tages i stikket ned i vand eller andre vaesker.
brug ferste gang: Producenten « Lad aldrig eHedningen hcenge ud over
pdtager sig intet ansvar for skader, bordkanten, s& bgrn kan fé fat i den.
der opstdr ved forkert brug. elad aldrig elledningen vcere i

« Kontroller, at el-nettets spoending ncerheden af eller komme i konfakt
svarer til det, der er anfert pd med apparatets  varme  dele,
apparatet, varmekilder eller skarpe kanter.

» Garantien bortfalder ved tilslutning fil « Apparatet mé& ikke bruges, hvis el-
forkert spoending. Apparatet er ledningen eller stikket er beskadiget.
beregnet fil indendegrs brug i For at undgd at der opstar farlige
hjemmet. situationer, mé de beskadigede dele

» Dette apparat er ikke beregnet fil at kun udskiftes af et autoriseret
blive brugt af personer (herunder servicevcerksted  (se  listen i
barn), hvis fysiske, sensoriske eller servicehceftet).
mentale evner er svaekkede, eller af o Af sikkerhedsmcessige &rsager, brug
personer uden erfaring eller kun reservedele og ftilbehgr som
kendskab til apparatet, medmindre passer til apparatet, og som scelges
de er under opsyn eller har af et autoriseret serviceveerksted.
modtaget forudgdende instruktioner ¢ Handter hakkekniven (e). kniven i
om brugen af apparatet af en blenderskalen (i) samt kvcernen (m)
person, der er ansvarlig for deres forsigtigt: de er meget skarpe.
sikkerhed. Det er meget vigtigt at kniven (e)

 Bgrn mé ikke lege med apparatet. tages ud, inden blenderskélen (f)

« Tag stikket ud, ndr du ikke bruger fgmmes.
apparatet  (ogsé i ftilfeelde of «Brug aldrig apparatet uden
strgmafbrydelse), og far rengaring. ingredienser.

e Brug ikke apparatet, hvis det ikke  «Brug altid blenderskélen (i) med
fungerer korrekt, eller hvis det er l&get (h) sat pa.
beskadiget. Kontakt i s& fald et  «Rer aldrig ved delene, ndr de er i
autoriseret serviceveerksted (se listen bevcegelse, og vent til apparatet er
i servicehceftet). stoppet, inden du fager filbehgret ud.

*« Anden vedligeholdelse end den e Brug ikke sk&lene som beholdere
regelmeessige renggring og (dybfrysning, stegning, sterilisation).

vedligeholdelse, som brugeren selv  « Brug ikke sk&lene i mikrobglgeovn.
kan foretage, skal udfgres aof et  elad ikke langt har halsterklceder,
autoriseret serviceveerksted (se listen slips, osv. hcenge ned over filbehgret,
i servicehceftet). mens apparatet arbejder.
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- BESKRIVELSE

Motorblok
a  Motorblok
b Ledningsholder

Mini-hakker

c Lag

d Teoetsiddende lag
e Hakkekniv

f  Hakkeskal

Blender (afhaengig af modellen)
Doseringsprop

L&g

Blenderskél

Startknap (pulse)

Stav

~— T TaQ

Kveern (afhcengig af modellen)
I Lag
m  Skdl i rustfrit stél

- IBRUGTAGNING

« For farste ibrugtagning af apparatet
skal plastikbeskyttelsen tages aof
hakkekniven (e), der er meget skarp.
Derefter skal alt tilbehgret vaskes i
varmt scebevand. Skyl delene, og tar
dem aof.

» Anbring motorblokken (a) pé& en
plan, ren og ter flade.

o Tilslut ikke apparatet, fgr end alt
tiloehgret er samlet helt. Numrene pd&
afsnittene svarer til numrene p& de
indrammede skemaer.

1 - HAKKEFUNKTION

e Anbring  hakkeskélen (f) pd
motorblokken (a).
e Anbring kniven (e) inde i

hakkeskdlen (f), og serg for af
skubbe den helt i bund (Fig. 1.0).
Kniven skal héndteres forsigtigt. Den
er meget skarp.

» Anbring derefter de ingredienser, der
er skdret i stykker, i hakkeskélen (f)
(Fig. 1.b).

eFor af undgd, at ingredienserne
lzber over (tyktflydende ingredienser,
ingredienser der skal kvcernes fil
pulver...), placer det tcetsiddende
l&g (d) pd& hakkeskdalen (f) (Fig.1.c).
Ved tykiflydende ingredienser ma
hakkeskdlen hgjst fyldes halvt op.

« Scet laget (¢) pd hakkeskélen (f), og
drej det en smule fil venstre for at
|&se det fast(Fig. 1.d).
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« Nu kan du filslutte mini-hakkeren.

«Tryk pd I&get (c). mini-hakkeren
starter med det samme (Fig. 1.e).

« Slip l&get (€) for at stoppe den igen:
Apparatet sfopper automatisk.

« Tag aldrig l&get of (€), fer end kniven
er helt holdt op med at dreje rundt

(e).

« Tag stikket ud of apparatet efter brug
og inden rengaring.

eKniven er udstyret med et
selvidsende system. Tag kniven (e)
ud ved forsigtigt at dreje den, mens
du holder fast om den gverste del og
troekker den opad, samtidig med at
du holder pé& hakkeskélen (f) med
den anden hénd.

« Du kan nu tgmme hakkeskdlen (f) i
fuld sikkerhed.

Praktiske réd:

Vigtigt: Man opnér en bedre hakning

ved at bruge impulsfunktionen.

«Tryk i kortere eller lcengere tid
afhcengig af den gnskede finhed.

« Hvis du gnsker en finere hakning eller
finere skiver, kan du bruge skraberen
fil at fierne ingredienser, som sidder
fast p& siderne, og fordele dem
joevnt i hakkeskélen (f).

» Kniven (e) kan med tiden blive slav.
Udskift den for at opnd et bedre
resultat.

o Lad apparatet kgle aof i 2 minutter
efter hver brug.



eBrug ikke  apparatet  uden
ingredienser.

Mini-hakkerens egenskaber:
Ingredienser |Maks. maengde|Maks. fid
Persille 209 6 sek.
Leg 250 g 12 sek.
Skalottelag 150 g 9 sek.
Hvidlag 1409 10 sek.
Tvebakker 50¢g 9 sek.
Mandler 250 g 9 sek.
Hasselngdder 200g 12 sek.
Valngdder 150 g 10 sek.
Parmesan 100 g 10 sek.
Ked 300 g 10 sek.
Tykiflydende ingredienser
Frugtmos 260 g 12 sek.
Babymad 230g 15 sek.

2 - BLENDERFUNKTION (afhcengig af
modellen)

« Anbring blenderskdlen (i) pé& bordet.
Al tilberedning skal foregd med
blenderskdlen pd bordet, aldrig pd&
motorblokken (a).

« Kom ingredienserne i blenderskélen
(i), og start altid med de flydende
ingredienser, uden at overskride
maks. niveauet p& 1,5 4.

eScet laget p& (h) med
doseringsproppen (g). og l&s det
fast ved at dreje l&dget mod uret (Fig.
2.0). Anbring blenderskélen (i) p&
motorblokken (a), og drej ‘Pulse”’-
knappen (j) en smule til hgjre i
forhold til motorblokkens frontside
(a) (Fig. 2.b). Drej blenderskdlen (i)
med uret for at l&se den fast:
Blenderskdlens firkantede bund (i)
skal  passe fil  motorblokkens
firkantede bund (a) (Fig. 2.c).

o Tilslut apparatet, og start det ved at
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trykke pé& Pulse-knappen (j) (Fig.
2.d).

« Slip Pulse-knappen igen for at stoppe
apparatet (j). Vent, indtil knivene er
helt stoppeft, fgar end at du Igfter
blenderskdlen op 0] fra
motorblokken (a).

« Hoeld aldrig kogende voeske ned i
blenderskalen (i).

«Brug alfid blenderskélen (i) med
l&get (h) sat pé.

«Brug aldrig blenderskélen (i) til
tgrrede  produkter (hasselngdder,
mandler, jordngdder osv.).

e Heeld altid forst flydende
ingredienser ned i skdlen, fgr der
filfgjes faste ingredienser uden at
overskride fglgende maks. niveau:
-1,6¢. for tykiflydende blandinger.
-1¢.for tyndtflydende blandinger.

« Man kan tilscette ingredienser under
blandingen ved ot tage l&gets
doseringsprop (g) aof og hcelde

ingredienserne ned gennem
dbningen.

Gode rdd:

« Hvis ingredienserne scetter sig fast
p&  skdlens  voegge  under

blandingen, s& stands apparatet, og
tag stikket ud. Tag blenderskélen (i)
af  motorblokken  (a).  Skub
ingredienserne ned pé& kniven med
en skraber. Fgr aldrig h&nden eller
fingrene ned i skdlen eller i
ncerheden af kniven.

Man kan:

-Tilberede meget fint blendede
supper, saucer, cremer, kompotter,
milkshakes og cocktails.

-rgre alle typer flydende dej
(pandekager, beigneter, clafoutis og
buddinger).

 Staven (k) giver mulighed for at
opnd& en mere joevn blanding og

samle ingredienserne (tykke
ingredienser s&isom: humus,
guacamole) i mixerskdlen. For

staven ned gennem hullet i midten
af l&get (h) pé blenderskélen. Start



apparatet, og skub ingredienserne
ned pd kniven ved hjcelp af staven.

VIGTIGT: Brug aldrig staven (k) uden
I&g (h), ellers risikerer den at rgre ved
kniven.

3 - KVARNEFUNKTION (afhcengig af
modellen)

eloeg de ingredienser, der skal
kvcernes, i skdlen, der hgrer fil
kvcernen (m).

 Anbring skdalen (m) under laget (1),
og l&s den fast ved at dreje den med
uret. Né&r du herer et “klik”, betyder
det, at skélen er |&st korrekt fast (Fig.
3.0).

e Anbring skd&len med laget pd
motorblokken (@), og drej den en
smule mod venstre for at I1&se den
fast (Fig. 3.b).

» Nu kan du tilslutte mini-hakkeren.

o Tryk pd laget () for at scette den i
gang (Fig. 3.c).

« Slip laget for at stoppe den (I):
Apparatet stopper automatisk.

« Tag aldrig I&get af, (I) for end kniven
er holdt helt op med at dreje rundt.
e Tag kvcoernen ud af motorblokken

(a) ved at dreje den mod hgjre og

lefte den op (a).

e Inden kvcernen kan tgmmes, skal
den farst tages ud ved at dreje den
mod venstre, samtidig med at der
holdes pé& laget (1) med den anden
héand.

Ingredienser  |[Mcengde i.[indpglggf)
Tarrede abrikoser 120 g 5 sek.
Badian (stjerneanis)|] 10g 35 sek.
Kaffe 60g 30 sek.
Kardemomme 209 40 sek.
Kommen 209 30 sek.
Allehénde (paprika)] 109 35 sek.
Peber 209 35 sek.

4 -INDSTILLING ~ AF
LANGDE

For starre brugervenlighed eller under
opbevaring kan ledningens lcengde
filpasses ved at skubbe den ind i
motorblokken (@) gennem dbningen
bag pd& apparatet (b) (Fig. 4).

LEDNINGENS

. RENG@RING

o Tag stikket ud.

« Det er lettere at renggre tilbehgret,
hvis det skylles hurtigt effer brug.

« Vask, og tor tilbehgret af: Det kan
vaskes i opvaskemaskine, i vand eller
under rindende vand med
undtagelse af motorblokken (a).
Tor motorblokken af med en fugtig
svamp.

e Hoeld varmt vand tilsat et par dréber
opvaskemiddel ned i blenderskdlen
(@. Luk ladget  (h) med
doseringsproppen (g) sat i. Stil
blenderskdlen med ladg pd

55

motorblokken (a), og lad apparatet
kere i korte gjeblikke ved at trykke pd
"Pulse”-knappen (j). Tag stikket ud.
Skyl skalen.

Tilbehgrets knive er meget skarpe.
De skal handfteres forsigtigt.

Godt rdd: Hvis filbehgret er blevet
misfarvet af fadevarer (gulergdder,
appelsiner...), gnub dem med en klud
med lidt madolie, og renggr dem
derefter p& scedvanlig vis.



- OPBEVARING

Opbevar ikke din mini-hakker i fugtige omgivelser.

- HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

Hvis apparatet ikke virker, konfroller: Fungerer apparatet stadigvoek ikke?
« om stikket er sat i. Kontakt et autoriseret servicevecerksted
» om filbeharet er sat ordentligt fast. (se listen i servicehceftet).

L~ BORTSKAFFELSE AF EMBALLAGEN OG APPARATET

Emballagen bestér overensstemmelse med gcoeldende
udelukkende af materialer, regler for genbrug. Kontakt det

der er ufarlige for miljget, lokale kommunekontor for

og som kan bortskaffes i oplysninger om, hvordan du

bortskaffer apparatet.

- BRUGTE ELEKTRONISKE ELLER ELEKTRISKE APPARATER

Teenk pé& miljget!

(D Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes
eller genbruges.
>

Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, nér
det ikke skal bruges mere.

I

L~ TILBEH@R

Du kan udbygge dit apparat med fglgende filbehgr, som kan kgbes hos
forhandleren eller p& et autoriseret servicevoerksted:

- Hakkekniv

- Blenderskal

- Stav

- Kveern
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I
PAKKAUKSEN ALLA OLEVASTA ETIKETISTA VOIT LUKEA OSTAMASI LAITTEEN

OMINAISUUKSISTA JA LISATARVIKKEISTA.

Loydat kayttdohjeessa mainitut lisGtarvikkeet myyjdlté ja valtuutetuista

huoltokeskuksista.

L TURVAOHJEET

o Lue kayttéohjeet huolella ennen
laitteen ensimmdisté kayttdkertaa ja
sdilyté ne huolellisesti. Valmistaja ei
ole vastuussa virheellisesté kaytdsté
tai k&sittelysta.

o Tarkista, ettd laitteen jannite vastaa
séhkoverkkosi jannitettd.

o Virheellinen s&hkdlitédntd kumoaa
takuun.  Laite  on  tarkoitettu
kotitalouskayttdéon sisdtiloissal.

o« TGtG laitetta ei ole farkoitettu
sellaisten  henkildiden  (mukaan
lukien lapset) kaytettévaksi, joiden
ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat
rajalliset tai kokemattomille kayttdjille,
jos he eivat saa apua
turvallisuudestaan huolehtivilta
henkiléiltd, jotka valvovat ja antavat
heille laifteen kdayttdd koskevia
ohjeita.

o Lapsia on pidettévad silmaillé, jotta he
eivart leiki laitteella.

o Irrofa laite séhkdverkosta, kun et
kéytd sitc (myds sahkodkatkosten
sattuessa) ja ennen kuin puhdistat
sité.

o Ala ké&ytd laitetta, jos se ei toimi
kunnolla tai on vahingoittunut. Ota

yhteys valtuutettuun
huoltokeskukseen (lista
huolfokeskuksista  on  mukana

foimitetussa kirjasessa).

« Kaikki muut foimenpiteet puhdistusta
ja tavallista hoitoa lukuun ottamatta
fulee jattad valtuutetun
huoltokeskuksen feht&vaksi  (lista
mukana foimitetussa kirjasessay).

o Al& laita laitetta, sdhkdjohtoa tai
pistoketta veteen fai muuhun
nesteeseen.
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Al jata lasten
ulottuville.
» S&hkodjohtoa ei saa koskaan jattad
laitteen kuumien osien l&helle tai
kosketuksiin niiden kanssa, l&helle
[Gmmaoénliahdettd tai feravdlle
kulmalle.
Alg k&ytd laitetta, jos séhkdjohto tai
pistoke on vahingoittunut.
Vaaratilanteen valttémiseksi
vahingoittuneet osat tulee
ehdottomasti toimittaa valtuutetun
huoltokeskuksen vaihdettavaksi (lista
mukana toimitetussa kirjasessay).
Ald kaytd muita kuin valtuutetun
myyj&n toimittamia lis&tarvikkeita ja

séhkdjohtoa

alkuperdisvaraosia oman
furvallisuutesi vuoksi.
« Kasittele ferékoteloa (e).

sekoituskulhon teréd (i) ja kahvi-
/maustemyllyn ter&& (m) varoen, ne
ovat erittdin ferévid.

Terdkotelo (€) on ehdoffomasti
poistettava ennen sekoituskulhon (f)
tyhjent&mistd.

Laitetta ei saa kayttad tyhjénd.

« Kaytd  sekoituskulhoa (i) aina
yhdessé sen kannen kanssa (h).
Al& koske liikkuvia osia ja anna
laitteen pys&htyd kokonaan ennen
lis&tarvikkeiden poistamista.

Al kaytd  lisétarvikkeita  astioina

(pakastukseen, keitttmiseen  fai
sterilointiin).
* Al& laita lisétarvikkeita

mikroaaltouuniin.

* Al& anna pitkien hiusten, huivien,
kravattien jne. roikkua kulhon ja
lisGtarvikkeiden yll& laitteen ollessa
kdynniss&.



L~ KUVAUS

Moottoriyksikkd
a  Moottoriyksikkd
b Tila johdon sdilytyst& varten

Leikkuri

c Kansi

d  Kumitiiviste

e Terdkotelo

f  Sekoituskulho

Tehosekoitin (mallista riippuen)
g Annoskorkki

h  Kansi

i Sekoituskulho

j  Kaynnistyspainike (Pulse)

k Survin
Kahvi-/maustemylly (mallista riippuen)
I Kansi

m Astia ruostumattomasta teréksestd

L~ KAYTTOONOTTO

o Ennen ensimmdaisté kayttdkertaa
irrota muovisuojus leikkuuterésté
(e). joka on erittdin terévd, ja pese
kaikki tarvikkeet IGmpimdassé
pesuainevedessd. Huuhtele ja
kuivaa.

» Aseta moottoriyksikkd (a) tasaiselle,
puhtaalle ja kuivalle alustalle.

*« AlG liita laitetta  s&hkdverkkoon,
ennen kuin kaikki lisGtarvikkeet on
koofttu.

Kappaleiden numerointi vastaa kuvien

numerointia.

1 - LEIKKURIN KAYTTO

« Aseta sekoitusastia (f)
moottoriyksikén pdadile (a).

» Asenna terd (e) sekoitusastiaan (f)
painaen sitd fiukasti  (kuva 1a).
Kasittele ter&d varovaisesti. Se on
erittdin teréva.

« Laita paloitellut ruoka-aineet
(kuva 1b) sekoitusastiaan (f).

e VAltat roiskumisen (esim. puoliksi

nestemdisisté tai jauholla
suurustettavista ruoka-aineista)
asettamalla  kumitiivisteen  (d)

sekoituskulhon pdadille (f) (kuva 1c).
Valmistaessasi puoliksi nestemaisic
ruoka-aineita téyté sekoitusastia vain
puolilleen.

« Laita kansi (¢) sekoitusastian padille
() ja lukitse kiertdmdalld kevyesti

vasemmalle (kuva 1d).
o Voit nyt liitt&& leikkurin sé&hkévirtaan.
« Paina kantta (c) ja leikkuri kéynnistyy

(kuva Te).

o Keskeytd toiminto vapauttamalla
kansi (). laite pysahtyy
automaattisesti.

« A& nosta kantta (€), ennen kuin ter&
on kokonaan pysahtynyt (e).
o Irrofa laite sdhkdverkosta jokaisen

k&ytén jélkeen ja ennen
puhdistamista.
o Terd on varustettu

itselukitusjérjestelmalld. Irrota terd ()
farttumalla sen paahdn, kiertadmalla
sité varovasti ja vetdmalld sitd sitten
yléspdin. Pidé samalla leikkuukulhoa
(f) paikallaan foisella kadelld.

« Voit nyt tyhjent&d sekoitusastian (f)
t&ysin turvallisesti.

K&ytédnndén neuvoja

o Tarkedd: impulssitoiminnolla saat
parempia tuloksia.

e Painamisaika riippuu  siitd, miten
hienoksi haluat ruoka-aineet leikata.

e Jos teet hienoa silppua tai ohuita
viipaleita, poista seinédmiin tarttunut
aines lastalla ja levitd se tasaisesti
leikkuukulhoon (f).

eTerd (e) saattaa tylsyd kdytdssd.
Vaihda se uuteen tfaataksesi
parhaan mahdollisen tuloksen.



¢ Anna laitteen jadhtyd  kahden
minuutin ajan  jokaisen  k&ytén
jalkeen.

o Ala kayte tyhjana.
Suositellut kayttdéajat:

Ainekset E’::Z’:r"a'* E”s";‘i’k:‘:ai'
Persilja 209 6s
Sipuli 250 g 125
Salottisipuli 150 g 9s
Valkosipuli 140 g 10s
Keksit 50 g 9s
Mantelit 250 g 9s
P&hkin&at 200 g 12s
Saksanpdahkinat 150 g 10s.
Parmesaani 100 g 10s
Liha 300g 10s
Puoliksi nestemd&inen ruoka
Hedelmd&kompotti 260 g 12s
Vauvanruoka 230g 15s

2 - TEHOSEKQITTIMEN KAYTTO
(mallista riippuen)

« Aseta sekoitusastia (i) poyddile. Kun
kasittelet sekoitusastiaa, pidé se aina
poydalla eikd koskaan
moottoriyksikén p&dlid (a).

e Laita  sekoitettavat  ruoka-aineet
sekoitusastiaan 0] aloittaen
nestemdisistd ruoka-aineista. Alé ylité
maksimitéytomadrad 1,5 4.

« Kiinnit& sekoitusastian kansi (h) ja
annoskorkki (g) ja lukitse kiertdmalld
vastapdivédn  (kuva 2a). Aseta
sekoitusastia (i) moottoriosan (a)
pddlle. Suuntaa kéynnistyspainike (j)
hiukan  oikealle  moottoriyksikén
etuosasta katsottuna (a) (kuva 2b).
Lukitse sekoitusastia (i) kiertamalla
mydtapdivadn: Sekoitusastian (i)
neliGnmuotoisen alustan tulee olla
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tdsmalleen  moottoriyksikdn (@)
(kuva 2c) neliGnmuotoisen alustan
paalla.

o Liitds laite séihk&verkkoon ja kéynnistd
painamalla kaynnistyspainiketta (j)
(kuva 2d).

o Pysaytd laite vapauttamalla
k&ynnistyspainike (j). Anna terien
pys@hty&d kokonaan, ennen kuin
irrotat sekoitusastian 0]
moottoriyksikosté (a).

«Ald kaada sekoitusastiaan (i)
kiehuvaa nestettd.

o Kaytd sekoituskulhoa (i) aina sen
kannen kanssa (h).

« Al sekoita sekoitusastiassa (i)
ainoastaan  kuivia  ruoka-aineita
kuten pahkinéité, manteleita jne.

e Laita sekoitusastiaan aina
nestemdiset ruoka-aineet ennen
kiinteit& ruoka-aineita, alaka ylita
maksimitéyttérajoja:

-1,6 ¢ jos kyse on paksuista
sekoituksista.
-1 ¢ jos kyse on nestemdisisté
sekoituksista.

« Voit lisétd ruoka-aineita sekoituksen
aikana poistamalla annoskorkin (Q)
kannen pd&dltd ja kaataa ruoko-
aineet tayttdaukon kautta.

Ohjeita

Jos ruoka-aineita limautuu

sekoitusastian seindmiin, laite tulee

pysayttad ja irrottaa séhkdverkosta.

Irrota sekoitusastia 0]

moottoriyksikdsté (a). Kaavi lastan

avulla sekoitus teréin padlle. Alé pisté
kd&sié tai sormia sekoitusastiaan tai
terdn ldhelle.

Voit:
-valmistaa  hienoksi  sekoitettuja
keittoja,  kastikkeita, kompotteja,

pirtelditéd tai cocktaileja,
- sekoittaa kaikki nestemaiset taikinat
(ohukaiset, pannukakut, piirakat).

Survimen (k) avulla voit tasoittaa



valmistamasi ruoka-aineet (erityisesti

paksummat  ruoka-aineet  kuten
hummus tai guacamole)
sekoitusastiassa. Laita survin

sekoitusastiaan kannessa (h) olevan
tayttéaukon kautta. Laitteen ollessa
kdynnisséd  tydnnd  ruoka-aineita
survimen avulla teré& kohti.

HUOMIO: Ald kaytd survinta (K) ilman
kantta (h), sillé saatat osua teriin.

3 - KAHVI-/MAUSTEMYLLYN ~ KAYTTO
(mallista riippuen)

o Laita jauhettavat ainekset kahvi-
/maustemyllyyn (m).

« Peitd astia (m) kannella (I) ja lukitse
se kiertdmalléd myodtépdivadn. Laite

naksahtaa  lukituksen  merkiksi
(kuva 3a).
o Laita kannellinen astia

moottoriyksikon (a) pddille ja lukitse

kiertdmalla vasemmalle (kuva 3b).
o Voit nyt liitt&d laitteen séhkévirtaan.
e Paina kantta (1) ja laite k&ynnistyy

(kuva 3c).

o Keskeytd tfoiminto vapauttamalla
kansi . Laite pysahtyy
automaattisesti.

« Al& nosta kantta (1), ennen kuin feré
on kokonaan pysahtynyt.

« Vapauta kahvi-/maustemyllyn lukitus
moottoriyksikésté  (a) kiertémalld
mylly& oikealle ja nostamalla se pois
moottoriyksikostd (a).

e Tyhjenn& myllyn astia avaamalla
lukitus  ja  kiertdmalld  myllya
vasemmalle pitden samalla kiinni
kannesta (1) toisella k&delld.

Ainekset Ma&ara (imﬁjksk(;ejo)
Kuivatut aprikoosit 1209 5s
Rusot&htianis
(1&htianis) 109 355
Kahvi 60g 30s
Kardemumma 209 40s
Kumina 20g 30s
Pimentti (paprika) 10g 35s
Pippuri 209 35s

4 - JOHDON PITUUDEN SAATAMINEN

Jotta laitteen kéayttd ja sdilytys olisi
kaytannoéllisté voit lyhentéd johdon
pituutta tydntéen sité& moottoriyksikén
(a) siséiéin takaosassa olevan aukon
kautta (b) (kuva 4).

L\~ PUHDISTUS

« Irrota laite séihk&verkosta.

« Jotta puhdistaminen ké&visi
helpommin, huuhtele lisélaitteet joka
k&yton jalkeen.

e Pese ja kuivaa osat. Kaikki muut
paitsi moottoriyksikkd (a) voidaan
pestd astianpesukoneessa, vedessd
tai juoksevan hanan alla.
Pyyhi  moottoriyksikkd
sienelld.

» Koada kuumaa saippuavettd
sekoitusastiaan (i). Sulje kansi (h) ja
annostelukorkki (Q).

kostealla
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Laita astia moottoriyksikén (a)
pd&dlle ja paina muutaman kerran
kaynnistyspainiketta (j). Katkaise
s&hkovirta. Huuhtele astia.

Lis&tarvikkeiden terét ovat eritt@in
teré&vid. Kdsittele niit& varoen.

Vihje: Jos jotkut ruoka-aineet (esim.
porkkana tai appelsiini) varjadvat
lis&tarvikkeita, hankaa lis&tarviketta
ruokadljyssé kostutetulla kankaalla ja
puhdista sen jdlkeen tavalliseen
tapaan.



L\~ SAILYTYS

Al sailytd laitetta kosteassa tilassa.

MITA TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI?

Jos laite ei toimi, farkista: Eikd laitteesi vieldk&dn toimi? Ota
« eftd séhkévirta on kytketty padlle yhteys valtuutettuun huoltokeskukseen
« eftd kaikki osat on kiinnitetty oikein. (lista huoltokeskuksista on mukana

foimitetussa kirjasessa).

LAITTEEN PAKKAUSMATERIAALIN HAVITTAMINEN

ympdristolle haitallinen, ja paikallisista ma&darayksistd itse laitteen
se voidaan kierrattad tfai havittémisté varten.

‘@ Pakkausmatericali ei ole  jafteiden mukana. Ofa selvdd
havittaa tavallisten

SAHKOLAITE TAI ELEKTRONINEN LAITE
KAYTTOIKANSA LOPUSSA

Ajattele ympdristdd!

(D Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan ker&td
talteen tai kierr&ttéd.

_ oS Vielaite kerdyspisteeseen tai valtuutettuun huoltokeskukseen.

- LISALAITTEET

Léydat seuraavat lisGtarvikkeet myyjaltd ja valtuutetuista huoltokeskuksista:
- Ter&kotelo
- Sekoituskulho
- Survin
- Kahvi-/maustemylly.
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TR

SATIN ALDIGINIZ MODELE DAHIL OLAN AKSESUARLAR PAKETIN
UZERINDEKI ETIKETTE BELIRTILMISTIR.
Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir ve saticinizdan veya yetkili servisten bu
talimatlarda belirtilen aksesuarlar tedarik edebilirsiniz.

A GUVENLIK ONERILERI

* Bu cihazi ilk kez kullaniyorsaniz 6nce
kullanma talimatlarini dikkatle okuyun.
Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
Uzere tasarlanmistir. Cihazin ticari
amagclarla, yanhs veya talimatlara
uyulmadan kullaniimasi durumunda
Uretici sorumluluk kabul etmez ve
garanti sartlari uygulanmaz.

« Cihazinizin besleme voltajinin elektrik
tesisatiniza uygun oldugundan emin
olun.

*Herhangi  bir  baglanti  hatasi
yasanmasi durumunda garanti sartlari
uygulanmayacaktir. Bu cihaz evde
kullaniimak Uzere tasarlanmistir.

« Cihaz bedensel, duyusal veya zihinsel
engeli olan kisiler (ve c¢ocuklar)
tarafindan ya da daha 6nce cihaz
hakkinda bilgisi veya deneyimi
olmayan kisiler tarafindan kullaniimak
Uzere de tasarlanmamistir. Kisinin
glvenliginden sorumlu birinin gdzetimi
altinda veya cihazin kullanimina iligkin
talimatlar saglandiktan sonra
kullanilabilir.

* Cocuklarin cihazla oynamasina engel
olmak icin strekli denetlenmesi gerekir.

» Cihazinizi her zaman diiz, sabit ve
1siya dayanikli galisma alani Uzerinde
kullanin.

+ Cihazinizi galisir sekilde birakmayin.

+ Cihazi kullandiktan hemen sonra (ayni
zamanda voltaj dustuginde) ve
temizlerken fisini gekin.

* Dizglin c¢alismiyorsa veya hasar
g6rdiyse cihazinizi  kullanmayin.
Boyle bir durumda vyetkili servisle
iletisim kurun (servis kitapgigindaki
listeye bakin).

» Musteriler tarafindan yapilan
temizleme ve temel bakim disindaki
tim tamir islemleri yetkili servis
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tarafindan gergeklestiriimelidir (servis
kitapgigindaki listeye bakin).

« Cihazin, gl¢ kordonunun veya figin
suya veya herhangi baska bir siviya
girmesine engel olun.

» Glg kordonunu cocuklarin
erisebilecegi yerlerden uzak tutun.

» Gl¢ kordonunun cihazinizin i1sinan
parcalarindan, herhangi bir isi
kaynagindan ve sivri kdselerden uzak
tutulmasi gerekir.

* Gl¢ kordonu veya fisi hasarliysa
cihazinizi kullanmayin. Tehlikeden
kacinmak igin, bu pargalarin yetkili
servis tarafindan degistirilmesi gerekir
(servis kitap¢igindaki listeye bakin).

* Glvenliginiz igin yalnizca cihaziniza
uygun olan ve yetkili servis
merkezinde satilan yedek parca ve
aksesuarlari kullanin.

» Dograyici bicagi (e), blender bigagini
(i) ve kahve/baharat 6gutlict bigagini
(m) tutarken dikkatli olun. son derece
kesicidirler. Dograyici hazneyi (f)
bosaltmadan 6nce her zaman 6nce
bicagdi (e) gikarmaniz gerekir.

« Cihazi bosken calistirmayin.

* Blender'i (i) her zaman kapagini (h)
kapatarak kullanin.

» Cihazin hareket eden pargalarina
dokunmayin, aksesuarlari gcikarmadan
once blender'in tamamen durmasini
bekleyin.

 Aksesuarlari dondurma, pisirme veya
sterilizasyon islemlerinde kap olarak
kullanmayin.

* Aksesuarlar
kullanmayin.

» Cihaz calisirken sag, esarp, kravat
veya herhangi baska bir kiyafetin
blender ile temas etmesinden kaginin.

mikrodalga  firinda



Y AGIKLAMA

Motor linitesi
a Motor Unitesi
b  Gug kordonu saklama bolimu

Dograma Unitesi

c Kapak

d Sizdirmaz kapak
e Dograma bigagi
f Dograma haznesi

Blender linitesi (modele gore degisir)
Olgekli kapak

Kapak

Blender haznesi

Anlik calistirma digmesi (Pulse)
Blender kolu

xS a

Baharat/kahve 6giitiicii Unitesi
(modele gore degisir)

I Kapak

m Paslanmaz gelik kaplamali hazne

= jLK KULLANIM

* Cihazinizi ilk kez kullanmadan 6nce
son derece keskin olan dograyici
bicagin (e) etrafindaki plastik
koruyucuyu ¢ikarin ve tum aksesuar
pargalarini 1lik ve sabunlu suyla
yikayin. Durulayin ve kurutun.

* Motor Unitesini (a) diiz, temiz ve kuru
bir yuzeyde kullanin.

» Dograyici Uniteyi tim aksesuarlarini
takmadan prize takmayin.

Her paragrafin basindaki sayi, o
paragrafin ilgili oldugu semayi simgeler.

1 - DOGRAMA iSLEVi

* Dograyici hazneyi (f) motor lnitesinin
(a) Uzerine yerlestirin.

* Bicagi (e) dograyici haznenin igine
yerlestirin (f) ve dogru takildigindan
emin olun (Sek. 1.a). Bigagi tutarken
cok dikkatli olun. Son derece kesicidir.

* Ardindan 2 cm buyuklugunde kesilmis
yiyecekleri dograyici hazneye (f)
ekleyin (Sek. 1.b).

 Sigramalari énlemek igin (yari sivi
karigimlar, toz haline getirilecek
yiyecekler vb.), sizdirmaz kapagi (d)
dograyici haznenin (f) Gzerine kapatin
(Sek. 1.c). Yari sivi karisimlar
hazirlarken dograyici hazneyi yarisina
kadar doldurun.

» Kapagi (c) dograyici haznenin (f)
lzerine kapatin ve kilittenmesi igin

63

hafifce sola dogru dondirin (Sek.

1.d).
* Artik  Dograyici  Hazneyi prize
takabilirsiniz.

» Cihazi gahstirmak icin kapagin (c)
lizerine bastirin (Sek. 1.e).
» Cihazi durdurmak icin kapagi (c)

birakin:  cihaz otomatik olarak
duracaktir.

* Bigak (e) tamamen durmadan kapagi
(c) agmayin.

* Her kullanimdan sonra ve
temizlemeden 6nce cihazi prizden
cekin.

» Cihazinizin  bicagr  kendiliginden

kilittenme sistemine sahiptir. Bigagi (e)
ctkarmak icin Ust kismini hafifce
dondurin ve bir elinizle dograyici
hazneyi (f) tutarken diger elinizle
yukari dogru c¢ekin.

+Simdi  dograyici hazneyi  (f)
bosaltabilirsiniz.

Pratik 6neri:

Onemli: Cihazinizi kisa araliklarla

calistirirsaniz yiyeceklerinizi daha iyi
dograyabilirsiniz.

*Kag kez basmaniz  gerektigi
yiyeceklerin ne kadar ince
dogranmasini istediginize baglh olarak
degisir.

» Daha ince kiymak veya dilimlemek
icin haznenin kenarlarina yapisan



yiyecekleri bir spatula yardimiyla
temizleyin ve dograyici haznenin (f)
icine dogru itin

* Bigak (e) uzun sure kullanildiginda
keskinligini  kaybedebilir. En iyi
sonuglari almak igin bigagi degistirin.

« Kullandiktan sonra cihazin 2 dakika
sogumasini bekleyin.

« Cihazi bosken calistirmayin.

Blenderinizden en iyi performansi
elde etmek igin ¢alistirma siireleri:

Malzemeler mlaklzr Maks. siire
Maydanoz 20 gr. 6sn.
Sogan 250 gr. 12 sn.
Arpacik sogan 150 gr. 9sn.
Sarimsak 140 gr. 10 sn.
Galeta 50 gr. 9sn.
Badem 250 gr. 9sn.
Findik 200 gr. 12 sn.
Ceviz 150 gr. 10 sn.
Parmesan peyniri 100 gr. 10 sn.
Cig et 300 gr. 10 sn.
Yari sivi karigimlar
Komposto 260 gr. 12 sn.
Bebek mamasi 230 gr. 15 sn.

2 - BLENDER iSLEVi (MODELE GORE
DEGISIR)

*Blender haznesini (i) masaya
yerlestirin. Cihazi tutarken blender
haznesinin motor Unitesinin  (a)
lzerinde degil her zaman masanin
Uzerinde olmasi gerekir.

* Blender'dan gegirilecek malzemeleri
ilk 6nce sivi malzemeler olmak Uzere
blender haznesinin (i) icine koyun,
koyu karigimlar igin 1.5 ¢ ve daha sivi
karigsimlar igin 1 ¢ olan maksimum
miktari agmayin.

* Olgekli kapagin (g) tzerinde oldugu
kapagi (h) takin ve saat yoénlnin
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tersine cevirerek kilitleyin (Sek. 2.a).

* Blender haznesini (i) motor Unitesinin
(a) Uzerine yerlestirin, "Pulse"
digmesi (j) motor Unitesi panelinin
biraz sagina gelmelidir (a) (Sek. 2.b).
Blender haznesini (i) kilittemek igin
saat yonlne cevirin:  Blender
haznesinin kare tabanini (i) motor
Unitesinin (a) kare tabanina denk
gelecek sekilde yerlestirmeniz gerekir
(Sek. 2.c).
Cihaz fige takin ve Pulse digmesine
(j) basarak calistirin (Sek. 2.d).
Cihazi  durdurmak igin  Pulse
digmesini  (j) birakin.  Blender
haznesini (i) motor Unitesinden (a)
clkarmadan 6nce bigaklar tamamen
durana kadar bekleyin.
Blender haznesine (i) higbir zaman
cok sicak sivi koymayin. Kaynar
haldeki sivilarin sogumasini bekleyin.
Dikkat: Sicak yiyecekleri blender'dan
gegirirken yanik riskini énlemek icin
ellerinizi kapaktan ve 6lgekli kapaktan
uzak tutun.
Blender haznesini (i) her zaman
kapagini (h) kapatarak kullanin.
Blender haznesini (i) yalnizca kuru
yiyecekler ile (findik, badem, fistik,
seker gibi) galistirmayin.
Hazneye her zaman maksimum
dizeyi asmayacak sekilde kati
malzemelerden énce sivi malzemeleri
koyun:
- Koyu karigimlar igin 1,5 4.
- Sivi karigimlar igin 1 ¢.
Cihaz calisirken malzeme eklemek
icin olgekli kapagi (g) kapaktan ¢ikarin
ve malzemeleri doldurma agzindan
ekleyin.

ipuglar::

Karistirrken malzemeler haznenin
kenarlarina yapisirsa makineyi
durdurun ve fisini ¢ekin. Blender
haznesini (i) motor Unitesinin (a)
Uzerinden  kaldirin.  Bir  spatula

kullanarak karisimi bicagin Uzerine



dogru itin. Ellerinizi veya parmaklarinizi
haznenin icine sokmayin ve bigaktan
uzak tutun.

Bunlari hazirlayabilirsiniz:

- iyice karistirlmis corbalar, krema,
pisiriimis meyve, milkshake, kokteyller.

- her tarld sivi karigim (krep, donut,
clafoutis, kek hamuru).

Blender kolu (k) daha purizsiz
karigimlar hazirlamanizi ve karigimin
icindeki parcalari ezmenizi saglar
(6zellikle koyu karisimlarda, 6r: humus,
guacamole). Blender kolunu kullanmak
icin blender haznesinin ortasindaki
kapaktan (h) igeri dogru itin. Cihaz
calisirken blender kolunu kullanarak
yiyecekleri bigaklara dogru itin.

DIKKAT: Blender kolunu (k) higbir
sekilde kapak (h) olmadan kullanmayin
aksi halde bigaklara degebilir.

3-KAHVE / BAHARAT OGUTUCU
ISLEVI (MODELE GORE DEGISIR)

« Ogiitilecek  malzemeleri  kahve/
baharat 6gutlici haznesinin (m) igine
koyun.

*Hazneyi (m) kapagin (I) altina
yerlestirin ve saat yonlne gevirerek
kilitleyin. "T1k" sesi, dogru bir sekilde
kilitlendigini gosterir (Sek. 3.a).

* Hazneyi ve kapak Unitesini motor
Unitesinin (a) Uzerine yerlestirin ve
kilittemek icin hafifce sola gevirin (Sek.
3.b).

* Artik cihazinizi prize takabilirsiniz.

» Cihazi calstirmak igin kapagin (I)
lzerine bastirin (Sek. 3.c).

» Ogutuclyl durdurmak icin kapagi (1)
birakin:  cihaz otomatik olarak
duracaktir.

* Bigak tamamen durmadan kapagi ()
acmayin.

» Sada cevirip motor Unitesinden (a)
kaldirarak kahve/baharat 6gutiiciinin
kilidini agin.

» Kahve/baharat 6gutiici haznesini
bosaltmak igin bir elinizle kapagd (l)
tutarken diger elinizle sola dogru
cevirerek kilidini agin.

Calistirma Siiresi
Malzemeler | Miktar | (anlik calistirmalar
seklinde)

Kuru kayisi 120 gr. 5sn.
Yildiz anason 10 gr. 35 sn.
Kahve cekirdegi | 60 gr. 30 sn.
Kakule 20 gr. 40 sn.
Kimyon 20 gr. 30 sn.
Paprika biberi 10 gr. 35 sn.
Tane karabiber 20 gr. 35 sn.

4 - KORDON BOYUNUN
AYARLANMASI

Daha rahat kullanmak veya saklamak
icin glic kordonunu motor Unitesinin (a)
arka tarafindaki acgikhktan (b) igeri
dogru iterek kisaltabilirsiniz (Sek. 4).

-~ TEMiZLEME

Cihazi figten gekin.
*«Daha  kolay
kullandiktan

durulayin.

 Aksesuarlari temizleyin ve kurulayin:
Motor  Unitesi (a) disindaki
aksesuarlarin tuma bulasik
makinesinde veya ilik deterjanli suyla
elde yikanabilir.

temizlemek igin
sonra  aksesuarlari

Motor Unitesinin nemli bir siingerle
silinmesi gerekir.

*Birkag damla bulasik deterjani
damlattiginiz sicak suyu blender
haznesinin (i) icine dokun. Kapagi (h)
Olcekli kapagi (g) da takarak kapatin.
Hazneyi motor Unitesinin (a) Uzerine
yerlestirin ve birkac kez "Pulse"
digmesine (j) basin. Cihazi fisten



cekin. Hazneyi calkalayin. boyanirsa (havug, portakal vb.) sivi yag
*Bigaklar son  derece keskin  damlattiginiz bir bezle ovun ve her
. aksesuarlardir. Tutarken dikkatli olun. zamanki gibi temizleyin.
lpucu:  Aksesuarlar  yiyeceklerle

L~ SAKLAMA

Blenderinizi nemli bir ortamda saklamayin.

= CIiHAZIM CALISMIYORSA NE YAPMAM GEREKIR?

Cihaziniz galismiyorsa: Cihaziniz hala ¢alismiyor mu? Yetkili
- prize dogru bir sekilde takildigindan, servis ile iletisim kurun (servis
-tim aksesuarlarin kilitlendiginden  kitapgigindaki listeye bakin).

emin olun.

Q CIiHAZIN VE AMBALAJIN ELDEN GIKARILMASI

Ambalaj, cevre igin tehlike  donusim tedbirleri dogrultusunda

barindirmayan malzemelerden elden gikarilabilir.

Uretilmistir ve vyasadiginiz ~ Cihazin atiimasi ile ilgili olarak,

yerde gecerli olan geri bulundugunuz  bdlgedeki  yetkili
servisten bilgi aliniz.

KULLANIM OMRU SONA EREN ELEKTRIKLI VEYA

ELEKTRONIK URUNLER

Cevreyi koruyun!

(D Cihaziniz ¢ok sayida yeniden (Uretilebilen veya geri
donustirulebilen parga igerir.

Lutfen atik geri donlstiirme merkezlerine goturin boylece geri
—_— O dénusturdlebilsin.

L~ AKSESUARLAR

Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir ve saticinizdan veya yetkili servisten su
aksesuarlari tedarik edebilirsiniz:

- Dograyici bigak - Blender haznesi

- Blender kolu - Kahve/baharat 6gutticu.

Uriine iliskin soru ve sorunlariniz igin liitfen ilk énce uzman yardim ve éneriler igin
musteri iligkileri ekibimizle iletisim kurun:

YARDIM HATTI:
0845 602 1454 — BK
(01) 677 4003 — Irlanda Cumhuriyeti
Veya web sitemizi ziyaret edin: www.moulinex.co.uk <http://www.moulinex.co.uk>
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Griiniin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi
gibi, asagidaki durumlar garanti digidir.

. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

. Hatal elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

. TUketici GrinG teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

. Garantili onarim igin yetkili servise bagvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli
veya yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi
durumunda,

5. Urlinde kullanilan aksesuar pargalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Gcret karsiligi yapilir.

= WN =

GARANTI SARTLARI
Bu Uriin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Siresi, urliniin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2. UrinGn batin pargalari  dahil olmak Uzere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Urlnuin garanti suresi igcinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen slire garanti
slresine eklenir.

4. Urlnin tamir slresi en fazla 30 is glinidir. Bu sire, Grlinln servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, Urindn saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urlindnln arizasinin 15 is gind igerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi
veya ithalatgi; Griintn tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska
bir sanayi Grtinlnd tdketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Urlnin garanti slresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da bagka herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

. Urtiniin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti suresi icinde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde,
ayni arizayi ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla veya
belirlenen garanti siresi icerisinde farkl arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi
unsurlarinin yani sira, bu arizalarin triinden yararlanmamay! surekli kilmast,

- Tamiri icin gereken azami surenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mdmkin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak
degistirme islemi yapilacaktir.

8. Urlndn kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Garanti suresi igerisinde, servis istasyonlar tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatgi tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tiketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir Ucret talep edilemez.

~
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10.Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret
Bakanlgi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Midurliigi'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 say il Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak
yurirlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlugu
tarafindan izin verilmistir.

IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB Istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

MUSTERI HIZMETLERI DANISMA HATTI: 444 40 50
Veya web sitemizi ziyaret edin: www.moulinex.com.tr
<http://www.moulinex.com.tr>

FiRMA YETKILiSiNiN:

MALIN:

Markasi : MOULINEX

Cinsi : BLENDER

Modeli : DP700 — DP705 — DP706
Belge Izin Tarihi :22.06.2010

Garanti Belge No 1 85490
Azami Tamir Siresi

Garanti Suresi 22yl
Kullanim Omri 7Y

SATICI FIRMANIN
Unvani :
Adresi

Tel-Telefax:

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tiiketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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