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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

A Bloc moteur E Moulin a fines herbes (* accessoire selon
B Sélecteur 5 vitesses modéle)
C Bouton de déverrouillage du bol E1 Bol
D Ensemble bol blender E2 Couvercle
D1 Bloc lames avec joint intégré F Moulin a épices (* accessoire selon
D2 Bouton de déverrouillage du bloc lames modéle)
D3 Nervure de positionnement F1 Bol
D4 Bol blender verre gradué F2 Couvercle

D5 Joint de couvercle
D6 Couvercle
D7 Bouchon

* Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d’acheter sont représentés sur
l'étiquette située sur le dessus de l'emballage.

Attention : Lisez attentivement les consignes de
sécurité et cette notice avant d'utiliser votre appareil
pour la premiére fois.

VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne peut pas fonctionner si Uensemble bol blender assemblé (D) ou les accessoires (E)
ou (F) ne sont pas correctement positionnés et verrouillés sur le bloc moteur (A).

AVANT UNE PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation nettoyez tous les accessoires (D, E, F) a l'eau chaude savonneuse
mais pas le bloc moteur (A).

ATTENTION : Les lames des couteaux sont extrémement aiguisées, maniez-les avec
précaution lors de l'utilisation, du nettoyage ou lorsque vous videz les bols.

Assurez-vous que tout emballage soit retiré avant le fonctionnement de Lappareil.

Remarque importante : Mettre le sélecteur de vitesse (B) sur “0” avant de placer l'ensemble
blender ou les accessoires sur le bloc moteur.

Ne faites pas fonctionner le bol blender si le couvercle (D6) équipé du joint (D5) n’est pas
en place sur le bol (D).

UTILISATION DE L'APPAREIL

e Avant d'assembler le bol (D) choisissez la position de la poignée du bol (D4) qui vous convient
le mieux (a droite ou a gauche.).

Le bouton “clic” (D2) du bloc lames (D1) face a vous, positionnez la nervure (D3) dans le trou

d’accrochage de la base du bol (D4) (fig. 1a) puis ramenez le bloc lames (D1) vers le deuxiéme

trou d’accrochage situé sur le devant de la base du bol (D4) (fig. 1b) jusqu’au verrouillage (clic

audible) (fig. 1c).

Assurez-vous que le bol (D4) et le bloc lames (D1) soient bien solidaires, appuyez sur le haut

du bouton (D2) et introduisez les ingrédients dans le bol sans dépasser le niveau maximal indiqué :
* 1,5L pour les mélanges épais

R

* 1,25 L pour les mélanges liquides @



Vérifiez la présence du joint (D5) sur le couvercle (D6) (fig. 2a) et positionnez l'ensemble sur

le bol (D4).

Placez le bouchon (D7) dans son logement situé sur le couvercle.

Placez le bol blender assemblé (D) sur le bloc moteur (A), bouton “clic” (D2) du bloc lames

aligné avec le bouton “clic” (C) du bloc moteur (fig. 2b) et donnez une pression sur le bol pour

le verrouiller sur le bloc moteur (double clic audible) (fig. 3).

Branchez l'appareil et tournez le sélecteur de vitesse (B) sur la position désirée ou donnez

quelques impulsions vers “pulse”.

Pour arréter lappareil, ramenez le sélecteur de vitesse (B) sur la position “0”. Débranchez

l'appareil. Déverrouillez le bol (D) du bloc moteur (A) en appuyant sur le bouton “clic” (C) puis

soulevez le bol (fig. 4).

e Le moulin a fines herbes (E) vous permet de hacher en quelques secondes des ingrédients
tels que : des oignons, de l'ail, de la viande (coupée en morceaux), des fruits secs, des herbes
aromatiques (persil...), de réaliser de la chapelure (biscottes...).

N'utilisez pas le moulin a fines herbes pour des préparations liquides (jus de fruits...).

e Le moulin & épices (F) vous permet de réduire en poudre, en quelques secondes, différentes
épices : graines de coriandre, poivre...

Ces accessoires sont équipés d’un couvercle qui interdit l'accés aux lames pendant leur utilisation.

Versez les ingrédients dans le bol (E1) ou (F1). Faites coincider le repére W du couvercle (E2)

ou (F2) avec le repére A du bol (E1) ou (F1). Engagez le bol dans le couvercle et tournez le

couvercle dans le sens des aiguilles d’'une montre pour bloquer Uensemble jusquau f(fig. 5).

Placez 'ensemble (E) ou (F) sur le bloc moteur, en faisant coincider les 2 nervures de l'accessoire

avec les encoches du bloc moteur, le marquage “clic” du couvercle aligné avec le bouton “clic”(C)

du bloc moteur (fig. 6a) et donnez une pression sur l'accessoire pour le verrouiller sur le bloc
moteur (double clic audible) (fig. 6b).

Branchez l'appareil et tournez le sélecteur de vitesse (B) sur la position désirée ou donnez

quelques impulsions vers “pulse”. Maintenir l'accessoire pendant le fonctionnement.

Pour arréter l'appareil, ramenez le sélecteur de vitesse (B) sur la position “0”. Débranchez

l'appareil. Maintenir l'accessoire et libérez-le du bloc moteur en appuyant sur le bouton “clic”

(C) du bloc moteur (A) (fig. 4).

Déverrouillez le couvercle en procédant a linverse de la mise en place.

Vous pouvez alors récupérer la préparation dans le bol.

Ingrédients Quantité (max) fonI:iTr':rs\edr:ent Accessoires
Abricots secs 60 g 4 sec pulse maintenu E
Chapelure 1 biscotte par impulsions E
0Oignon 50 g 5 sec vitesse 1 £
Persil 69 par impulsions E
Viande dénervée en morceaux 60 g par impulsions E
Graines de coriandre 50 g 60 sec vitesse 5 F
Poivre 50 g 60 sec vitesse 5 B
Mélanges épais Max. 1.5L 3 minutes vitesse 5 D
Mélanges liquides Max. 1.25L 3 minutes vitesse 5 D




NETTOYAGE DE L'APPAREIL

Débranchez l'appareil et retirez le bol ou les accessoires.

Manipulez-les avec précaution, les lames des couteaux et des accessoires sont coupantes.
Rincez immédiatement aprés utilisation, les bols et les couvercles sous l'eau courante ainsi que
les éléments amovibles a l'eau chaude savonneuse.

Pour faciliter le nettoyage le bloc lames (D1) se désolidarise du bol (D4) en appuyant sur le
bouton “clic” (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

Le joint du bloc lames (D1) n’est pas démontable. Le joint (D5) du couvercle (D6) est démontable.
Le bol (D) et les accessoires (E) et (F) peuvent étre nettoyés au lave vaisselle dans le panier

supérieur avec le programme “ECO” ou “PEU SALE".
Pour nettoyer le bloc moteur (A) utilisez un chiffon humide et séchez-le soigneusement.
Ne mettez jamais le bloc moteur (A) sous l'eau courante.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE?

Problémes

Le produit ne fonctionne
pas.

Causes

La prise n'est pas branchée.

Solutions

Branchez lappareil sur une
prise de méme voltage.

Le bol ou l'accessoire n'est pas
correctement positionné ou
verrouillé sur le bloc moteur.

Vérifiez que le bol ou
les accessoires sont bien
positionnés et verrouillés sur
le bloc moteur suivant notice.
Vous devez entendre un
double “clic”.

Le bloc lames (D1) n’est pas
correctement assemblé au bol
(D4).

Déverrouillez le bloc lames
(D1) et reverrouillez-le de
nouveau sur le bol (D4) (fig.
1a, 1b, 1c).

Le produit s7arréte en
fonctionnement.

Surcharge d'ingrédients
(déclenchement de la protection
moteur électronique).

Débrancher le produit, ramener
le bouton en position 0 et le
laisser refroidir pendant 30
minutes minimum.

Vibrations excessives.

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane.

Placez le produit sur une
surface plane.

Volume d'ingrédients
important.

trop

Réduisez la
d'ingrédients traités.

quantité




Problémes

Fuite par le couvercle.

Causes

Volume d'ingrédients
important.

trop

Solutions

Réduisez la
d'ingrédients traités.

quantité

Le couvercle n'est pas bien
positionné.

Verrouillez correctement le
couvercle sur le bol blender.

Le joint (D5) n'est pas en
place sur le couvercle.

Positionnez le joint (D5) sur
le couvercle (D6) (fig. 2a).

Fuite par le bas du bol.

Le bloc lames (D1) est mal,
ou insuffisamment, verrouillé
sur le bol (D4).

Repositionnez le bloc lames
correctement sur le bol, clic
audible.

Le bouton (D2) doit étre
complétement aligné avec le
bloc lames (D1).

Le couteau ne tourne pas
facilement.

Morceaux d'aliments trop gros
ou trop durs.

Réduisez la taille ou la
quantité dingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contactez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret de garantie).

ACCESSOIRES

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer, auprés de votre revendeur habituel
ou d'un centre service agréé, les accessoires suivants : Accessoire Moulin a fines herbes (E),
Accessoire Moulin a épices (F) ou un Bol blender (D) supplémentaire.

Veuillez pour cela vous munir de la présente notice ou de communiquer le code type de

votre appareil LMxxx ou BLxxx.




DESCRIPCION DEL APARATO

A Blogque motor D6 Tapa
B Selector de 5 velocidades D7 Tapon
C Botdn de desbloqueo del vaso E Molino para hierbas aromaticas
D Conjunto del vaso de la batidora (* accesorio segln modelo)
D1 Bloque de cuchillas con junta E1 Vaso
integrada E2 Tapa
D2 Boton de deshloqueo del bloque de F Molino para especias (* accesorio segin
cuchillas modelo)
D3 Reborde de posicionamiento F1 Vaso
D4 Bol mezclador de cristal graduado F2 Tapa

D5 Junta de la tapa

* Los accesorios incluidos con el modelo que acaba de comprar se muestran en la etiqueta situada
en la parte superior de la caja.

Precaucion: lea detenidamente este folleto y las
medidas de seguridad antes de usar el aparato por
primera vez.

CIERRE DE SEGURIDAD

El aparato no puede funcionar si el conjunto del vaso de la batidora (D), o los accesorios (E) o
(F) no estén correctamente colocados y bloqueados en el blogue motor (A).

ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizar el aparato por primera vez, limpie todos los accesorios (D, E'y F) con agua
caliente y jabdn, pero no el bloque motor (A).

ATENCION: Las hojas de las cuchillas estin extremadamente afiladas, manipilelas con
precaucion al utilizar o limpiar el aparato y cuando vacie los vasos.

Aseglrese de que se ha retirado todo el embalaje antes de utilizar el aparato.

Nota importante: Ponga el selector de velocidad (B) en la posicion “0” antes de colocar el vaso
de la batidora o los accesorios sobre el bloque motor.

No permita que el bol mezclador funcione si la tapa (D6) equipada con la junta (D5) no
esta colocada en su sitio sobre el bol (D).

USO DEL APARATO

e Antes de acoplar el vaso (D), elija la posicion del mango del vaso (D4) que mas le convenga

(a la derecha o a la izquierda).
EL boton “clic” (D2) del bloque de cuchillas (D1) en posicion frontal, permite situar la nervadura
(D3) en el agujero de colocacion de la base del bol (D4) (fig. 1a), luego vuelva a colocar el
blogue de cuchillas (D1) en el segundo agujero de colocacién situado sobre la parte frontal de la
base del bol (D4) (fig. 1b) hasta quede bloqueado (clic audible) (fig. 1c).
Asegiirese de que el bol (D4) y el bloque de cuchillas (D1) estén bien encajados, pulse el
boton superior (D2) e introduzca los ingredientes sin superar el nivel maximo indicado:

* 1,5 L para mezclas espesas

* 1,25 L para mezclas liquidas @



Compruebe la presencia de la junta (D5) sobre la tapa (D6) (fig. 2a) y coloque el conjunto

sobre el bol (D4).

Coloque el tapon (D7) en su receptéaculo situado sobre la tapa.

Cologue el vaso de la batidora montado (D) sobre el bloque motor (A), el boton “clic” (D2) del

blogue de cuchillas alineado con el botén “clic “ (C) del bloque motor (fig. 2b) y presione el

vaso para cerrarlo sobre el bloque motor (se oira un doble clic) (fig. 3).

Enchufe el aparato y gire el selector de velocidad (B) a la posicion deseada o realice varias

pulsaciones hacia “pulse”.

Para detener el aparato, vuelva a colocar el selector de velocidades (B) en la posicion “0”".

Desconecte el aparato. Desbloquee el bol (D) del bloque motor (A) pulsando el boton “clic” (C)

y luego levante el bol (fig. 4).

e El molino para hierbas aromaticas (E) le permite picar en unos segundos ingredientes como
cebolla, ajo, carne (cortada en trozos), frutos secos, hierbas aromaticas (perejil, etc.), o
hacer pan rallado (con biscotes). No use el molino para hierbas aromaticas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

e EL molino para especias (F) le permite moler en pocos segundos diferentes especias como
granos de cilantro, pimienta, etc.

Estos accesorios incorporan un vaso y una tapa que evita el acceso a las cuchillas durante su uso.

Vierta los ingredientes en el vaso (E1) o (F1). Haga coincidir la marca ¥ de la tapa (E2) o (F2)

con la marca A del vaso (E1) o (F1). Encaje el vaso en la tapa y gire la tapa en el sentido de

las agujas del reloj hasta la para bloquear el conjunto f (fig. 5).

Cologue el conjunto (E) o (F) sobre el bloque motor haciendo que coincidan los 2 rebordes del

accesorio con las dos muescas del blogue motor y la marca “clic” de la tapa alineada con el bot6n

“clic” (C) del bloque motor (fig. 6a), y presione el accesorio para cerrarlo sobre el bloque motor

(se oira un doble clic) (fig. 6b).

Enchufe el aparato y gire el selector de velocidad (B) a la posicién deseada o realice varias

pulsaciones hacia “pulse”. Mantenga el accesorio mientras el aparato esté en funcionamiento.

Para detener el aparato, gire el selector de velocidad (B) a la posicion “0”. Desenchufe el aparato.

Mantenga el accesorio y separelo del blogue motor pulsando el botén “clic” (C) del blogue motor

(A) (fig. 4).

Para desbloquear la tapa, proceda de manera inversa a su colocacion.

A continuacién, puede recuperar la mezcla del vaso.

Ingredientes Ca"ﬁfjades Tifampo .de Accesorios
(max.) funcionamiento
Albaricoques secos 60g 4 seg pulso mantenido E
Pan rallado 1 biscote por pulsaciones E
Cebolla 509 5 seg velocidad 1 £
Perejil 69 por pulsaciones E
Carne sin nervios en trozos 60g por pulsaciones E
Granos de coriandro 509 60s velocidad 5 F
Pimienta 509 60s velocidad 5 B




Cantidades
(max.)

Tiempo de

. . Accesorios
funcionamiento

Ingredientes

Max. 1,5 L 3 minutos max. en D

Licuados espesos velocidad 5

3 minutos méx. en

HEVE 125 L velocidad 5

LIMPIEZA DEL APARATO

Desenchufe el aparato y retire el vaso o los accesorios.

Manipiilelo con cuidado, las hojas de las cuchillas y los accesorios estan muy afilados.
Después de su uso, enjuague inmediatamente los vasos y las tapas con agua corriente, asi como
las piezas desmontables con agua caliente y con jabon.

Para facilitar la limpieza el bloque de cuchillas (D1) se separa del vaso (D4) pulsando el boton
“clic” (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

Licuados diluidos

La junta del bloque de cuchillas (D1) no se desmonta.
La junta (D5) de la tapa (D6) es desmontable.

El vaso (D) y los accesorios (E) y (F) pueden lavarse en la cesta superior del lavavajillas en un
programa “ECONOMICO” o “LAVADO RAPIDO”.
Para limpiar el bloque motor (A), utilice un pafio hiimedo y séquelo con cuidado.
No sumerja el bloque motor (A) en agua.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

blemas

Causas

Soluciones

El producto no funciona.

El cable no esta enchufado.

Enchufe el aparato a una toma
del mismo voltaje.

El vaso o el accesorio no estan
colocados o acoplados sobre el
blogue motor correctamente.

Compruebe que el vaso o
los accesorios estdn bien
colocados y acoplados sobre
el bloque motor tal y como se
indica en las instrucciones.
Debera oir un doble “clic”.

EL blogue de cuchillas (D1) no
estd correctamente montado
en el bol (D4).

Desbloquee el bloque de
cuchillas  (D1) vy ajistelo
nuevamente sobre el bol (D4)
(fig. 1a, 1b, 1c).

EL producto se para en
funcionamiento.

Sobrecarga de ingredientes
(puesta en marcha de
la  proteccion del motor
electrdnico).

Desenchufar el  producto,
hacer volver el botén a la
posicién 0 y dejarlo enfriar
durante 30 minutos minimo.




Problemas

Vibraciones excesivas.

Causas

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana.

Soluciones

Coloque el producto sobre una
superficie plana.

El volumen de ingredientes es | Reduzca la cantidad de
demasiado grande. ingredientes.

Fugas por la tapa. El volumen de ingredientes es | Reduzca la cantidad de
demasiado grande. ingredientes.

La tapa no esta bien colocada.

Acople correctamente la tapa
al vaso de la batidora.

La junta (D5) no esta
colocada en su sitio sobre la
tapa.

Cologue la junta (D5) sobre la
tapa (D6) (fig. 2a).

Fugas por la parte inferior
del vaso.

El  bloque de cuchillas
(D1) esta mal o no lo
suficientemente acoplado en
el vaso (D4).

Vuelva a acoplar el bloque de
cuchillas correctamente en el
vaso, hasta que oiga el clic.

ElL boton (D2) debe estar
completamente alineado con
el blogue de cuchillas (D1).

Las  cuchillas  tienen
dificultades para girar.

Los alimentos son demasiado
grandes o demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la
cantidad de los ingredientes.
Afada liquido.

¢SU APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR?

Péngase en contacto con el servicio al consumidor (consulte la direccion en el folleto de
garantia).

ACCESORIOS

Puede personalizar su aparato y adquirir en su distribuidor habitual o en un centro de servicio
oficial los siguientes accesorios: EL molino para hierbas aromaticas (E), el molino para especias
(F) o un vaso de batidora (D) adicional.

Si desea desechar un accesorio, consulte antes este manual o comunique el c6digo del tipo

del aparato LMxxx 0 BLxxx.



DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco motor D6 Tampa
B Selector de 5 velocidades D7 Tampa doseadora
C Botdo de deshloqueio do copo E Acessorio picador de ervas finas
D Conjunto do copo liquidificador (* acessorio disponivel consoante o modelo)
D1 Suporte da lamina com anel vedante E1 Taca
integrado E2 Tampa
D2 Botdo de desbloqueio do suporte da F Acessorio picador de especiarias
lamina (* acessorio disponivel consoante o modelo)
D3 Marca de colocagdo F1 F1 Taca
D4 Copo liquidificador de vidro graduado F2 F2 Tampa

D5 Junta da tampa

* Os acessorios do modelo que adquiriu encontram-se representados na etiqueta situada na parte
superior da embalagem.

Cuidado: Leia as instrucdes de seguranga e este
folheto com atencao antes de usar o seu aparelho
pela primeira vez.

BLOQUEIO DE SEGURANCA

0 aparelho néo funciona se o conjunto do copo liquidificador colocado (D) ou os acessorios (E)
ou (F) ndo estiverem correctamente colocados e blogueados no bloco motor (A).

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Antes da primeira utilizagdo, lave todos os acessérios (D, E, F) com &gua quente e detergente
para a loica, a excepgdo do bloco motor (A).

ATENCAO: As laminas dos acessérios sao extremamente afiadas; manuseie-as com cuidado
durante a utilizacdo ou limpeza do aparelho e sempre que esvaziar o copo.

Certifique-se de que retirou todo o material da embalagem antes de colocar o aparelho em
funcionamento.

Nota importante: rode o selector de velocidade (B) para a posi¢do “0” antes de colocar o
conjunto liquidificador ou os acessérios no bloco motor.

Nunca coloque o copo liquidificador em funcionamento se a tampa (D6) equipada com a
junta (D5) nao estiver colocada sobre o copo (D).

UTILIZAGAO DO APARELHO

e Antes de montar o copo (D) escolha a posicdo da pega do copo (D4) mais comoda para si (a
direita ou a esquerda).

Com o botdo “clic” (D2) do bloco de laminas (D1) virado para si, posicione a ranhura (D3) no
orificio de encaixe da base do copo (D4) (fig. 1a), depois encaixe o bloco de ldminas (D1) no
segundo orificio de engate situado na parte frontal do copo (D4) (fig. 1b) até encaixar (clique
audivel) (fig. 1c).

Certifique-se de que o copo (D4) e o bloco de laminas (D1) estdo bem encaixados,
pressionando a parte superior do botdo (D2) e introduza os ingredientes no copo sem exceder

o nivel maximo indicado: @



* 1,5 | para as preparacdes espessas
* 1,25 | para as preparagoes liquidas
Confirme a presenca da junta (D5) sobre a tampa (D6) (fig. 2a) e posicione o conjunto sobre
o0 copo (D4).
Coloque a tampa doseadora (D7) no local correspondente situado na tampa.
Coloque o copo liquidificador montado (D) no bloco motor (A). Com o botdo “clic “ (D2) do
suporte da lamina alinhado com o botdo “clic” (C) do bloco motor (fig. 2b), pressione o copo
para o bloquear no bloco motor (ouve-se um duplo clique) (fig. 3).
Ligue o aparelho e rode o selector de velocidade (B) para a posicdo desejada ou coloque-o em
funcionamento, por impulsos, na posicao “pulse”.
Para parar o aparelho, coloque o selector de velocidade (B) na posigao “0”. Desligue o aparelho.
Desencaixe o copo (D) do bloco do motor (A) pressionando o botdo “clic” (C), depois retire o
copo (C).
® 0 acessorio picador de ervas finas (E) permite picar em poucos segundos ingredientes como:
cebola, alho, carne (cortada em pedacos), frutos secos, ervas arométicas (salsa...), ralar pao
(tostas...). Nao utilize o acessorio picador de ervas finas para preparacdes liquidas (sumo de
fruta...).
® 0 acessorio picador de especiarias (F) permite-lhe reduzir em pd, em poucos segundos,
diferentes tipos de especiarias: graos de coentros, pimenta...
Estes acessorios dispoem de uma tampa que impede o acesso as laminas durante a sua utilizagdo.
Deite os ingredientes na taca (E1) ou (F1). Faca coincidir a marca W da tampa (E2) ou (F2)
com a marca A da taca (E1) ou (F1). Encaixe a taga na tampa e rode-a no sentido dos ponteiros
do relégio de forma a bloguear g todo o conjunto (fig. 5).
Encaixe o conjunto (E) ou (F) no bloco motor, fazendo coincidir as 2 ranhuras do acessério com
as saliéncias do bloco motor e alinhando a marca “clic” da tampa com o botao “clic”(C) do bloco
motor (fig. 6a); pressione o acessorio para o bloquear (ouve-se um duplo clique) (fig. 6b).
Ligue o aparelho e rode o selector de velocidade (B) para a posicdo desejada ou coloque-o em
funcionamento, por impulsos, na posicdo “pulse”. Segure o acessorio durante o funcionamento.
Para parar o aparelho, rode o selector de velocidade (B) para a posicdo “0". Desligue o aparelho.
Segure o acessorio e solte-o do bloco motor, premindo o botdo “clic” (C) do bloco motor, (A)
(fig. 4).
Desbloqueie a tampa procedendo a operagdo inversa da montagem.
Pode agora retirar a preparacdo da taca.

Ingredientes e G LB (s Acessorios
(max. funcionamento

Alperces secos 4 seg impulso continuo E
Pao ralado 1 tosta por impulsos £
Cebola 509 5 seqg velocidade 1 E
Salsa 69 por impulsos E
Carne sem nervuras cortada .

a0s pedacos 60g por impulsos E
Sementes de coentros 509 60s velocidade 5 F
Pimenta 509 60s velocidade 5 F




Quantidade
(max.)

Tempo de

L Acessorios
funcionamento

Ingredientes

Max. 1,50 Max. 3 minutos na D

Misturas espessas velocidade 5

Méx. 3 minutos na

Misturas liquidas velocidade 5

Max. 1,25L

LIMPEZA DO APARELHO

Desligue o aparelho da corrente e retire 0 copo ou 0s acessorios.

As laminas sdo cortantes; manuseie-as com cuidado.

Apos a utilizagdo, lave imediatamente o copo, as tacas e as tampas em agua corrente, bem como
as pegas amoviveis com agua quente e detergente para a loica.

Para facilitar a limpeza do suporte da ldmina (D1) retire-o do copo (D4) premindo o botdo “clic”
(D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

0 anel do suporte da lamina (D1) nao é desmontavel. A junta (D5) da tampa (D6) é desmontavel.
0 copo (D) e os acessérios (E) e (F) podem ser lavados na maquina, no cesto superior, no
programa “ECONOMICO” ou “LAVAGEM RAPIDA”.

Para limpar o bloco motor (A), utilize um pano himido e seque-o com cuidado. Nunca passe o
bloco motor (A) por agua corrente.

SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR, 0 QUE E QUE DEVE FAZER?

0 aparelho ndo funciona. 0 aparelho ndo esta ligado & | Ligue o aparelho a uma

corrente. tomada com a mesma tenséo.
0 copo ou 0 acessorio ndo estd | Verifigue se o copo ou
correctamente posicionado ou | os acessorios estdo bem
encaixado no bloco motor. posicionados e encaixados
no bloco motor, tal como
jlustrado no manual de

instrucoes
Deve ouvir um duplo clique.

0 bloco de ldminas (D1) ndo | Desencaixe o bloco de laminas

estd correctamente montado
no copo (D4).

(D1) e volte a encaixa-lo no
copo (D4) (fig. 1a, 1b, 1c).

0 produto interrompe o
funcionamento.

Excesso  de
(disparo da
eletrénica do motor).

ingredientes
protecdo

Desligue o aparelho, coloque
o botdo na posicdo 0 e deixe
arrefecer durante, pelo menos,
30 minutos.




Problemas

Vibragdes excessivas.

Causas

0 aparelho ndo esté colocado
sobre uma superficie plana.

Solucdes

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana.

sobre a tampa.

Quantidade  excessiva de | Reduza a quantidade de
ingredientes. ingredientes.

Fuga pela tampa. Quantidade  excessiva de | Reduza a quantidade de
ingredientes. ingredientes.
A tampa ndo estd bem | Encaixe devidamente a tampa
posicionada. sobre o copo liquidificador.
A junta (D5) ndo esta | Posicione ajunta (D5) sobre a
devidamente posicionada | tampa (D6) (fig. 2a).

Fuga pela base do copo.

0 suporte da lamina (D1) estd
mal blogueado ou bloqueado
de forma insuficiente no copo
(D4).

Volte a colocar o suporte
da lamina correctamente no
copo, até ouvir um clique.

0 botao (D2) deve estar
completamente alinhado
com o suporte da lamina
(D1).

0 acessorio ndo roda com
facilidade.

Pedacos de alimentos
demasiado grossos ou rijos.

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes.
Acrescente algum liquido.

0 SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte o Centro de Contacto do Consumidor (consulte o folheto da garantia).

ACESSORIOS

Pode personalizar o seu aparelho e obter os seguintes acessorios na sua loja habitual ou Servigo
de Assisténcia Técnica autorizado: acessorio Picador de ervas finas (E), acessério Picador de
especiarias (F) ou um Copo (D) suplementar.

Tenha a mao este manual de instrucdes ou indique a referéncia do seu aparelho LMxxx ou

BLxxx.




DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A Blocco motore D5 Guarnizione del coperchio
B Panello di controllo della velocita D6 Coperchio
C Pulsante “clic” di sblocco del gruppo del D7 Tappo
vaso E Tritaerbe (* accessorio secondo il modello)
D Gruppo vaso frullatore E1 Recipiente
D1 Supporto lame con guarnizione E2 Coperchio ﬁ
integrata F Macinaspezie (* accessorio secondo il
D2 Pulsante di shlocco del supporto lame modello)
D3 Supporto di posizionamento F1 Recipiente
D4 Recipiente miscelatore graduato in F2 Coperchio
vetro

* Gli accessori contenuti all'interno del modello acquistato sono raffigurati sull'etichetta situata
sulla parte superiore dellimballaggio.

Attenzione! Leggere attentamente le istruzioni
di sicurezza e questo manuale prima di utilizzare
l'apparecchio per la prima volta.

BLOCCO DI SICUREZZA

L'apparecchio non puo funzionare se il gruppo vaso frullatore assemblato (D) o gli accessori (E)
o (F) non sono correttamente posizionati e fissati sul blocco motore (A).

AL PRIMO UTILIZZO

Al primo utilizzo lavare con acqua calda e detersivo per piatti tutti gli accessori (D, E ed F),
tranne il blocco motore (A).

ATTENZIONE: le lame dei coltelli sono estremamente affilate, maneggiarle con cautela
durante l'utilizzo, la pulizia e quando si svuotano i recipienti.

Rimuovere interamente l'imballaggio prima di utilizzare 'apparecchio.

Attenzione: portare il selettore di velocita (B) su “0” prima di posizionare il gruppo vaso
frullatore o gli accessori sul blocco motore.

Non mettere in funzione il recipiente miscelatore se il coperchio (D6) dotato di guarnizione
(D5) non & posizionato sul recipiente (D).

UTILIZZO

e Prima di assemblare i componenti del vaso frullatore (D) scegliere lorientamento
dell'impugnatura del vaso frullatore graduato (D4) piu adatto alle proprie necessita (a destra
o a sinistra).
Con il pulsante di shlocco (D2) del gruppo lame (D1) rivolto verso di sé, inserire la linguetta
(D3) nel foro di incastro sulla base del recipiente (D4) (fig. 1a) e portare il gruppo lame (D1)
verso il secondo foro di incastro situato sulla parte frontale della base del recipiente (D4) (fig.
1b) fino a udire il clic di bloccaggio (fig. 1c).
Assicurarsi che il recipiente (D4) e il gruppo lame (D1) siano correttamente assemblati,
premere la parte alta del pulsante (D2) e introdurre gli ingredienti nel recipiente senza
oltrepassare il livello massimo indicato: @



* 1,5 L per i composti spessi
* 1,25 L per i composti liquidi

Verificare la presenza della guarnizione (D5) sul coperchio (D6) (fig. 2a) e posizionare l'insieme

sul recipiente (D4).

Posizionare il tappo (D7) nel suo alloggio situato sopra il coperchio.

Posizionare il gruppo vaso frullatore assemblato (D) sul blocco motore (A), allineando il

pulsante di sblocco (D2) del supporto lame con il pulsante “clic”(C) di sblocco del gruppo del

vaso (fig. 2b) ed esercitare una pressione sul vaso frullatore per fissarlo sul blocco motore (si

sente un doppio clic) (fig. 3).

Collegare l'apparecchio e portare il selettore di velocita (B) sulla posizione desiderata o premere

pitt volte il pulsante “pulse”.

Per spegnere lapparecchio, posizionare la manopola della velocitd (B) su “0”. Scollegare

l'apparecchio dalla presa di corrente. Separare il recipiente (D) dal blocco motore (A) premendo

il pulsante di sblocco (C) e sollevando il recipiente (fig. 4).

e Il tritaerbe (E) consente di sminuzzare in pochi secondi alimenti quali: cipolle, aglio, carne
(tagliata a pezzetti), frutta secca, erbe aromatiche (prezzemolo...) e di preparare il pangrattato
(con del pane raffermo). Non utilizzare il tritaerbe per preparazioni liquide (succhi di frutta...).

o Il macinaspezie (F) consente di tritare in pochi secondi diversi tipi di spezie: semi di
coriandolo, pepe...

Questi accessori sono dotati di un coperchio che impedisce di toccare le lame durante il

funzionamento dell'apparecchio. Mettere gli ingredienti nel recipiente (E1) o (F1). Far coincidere

il contrassegno ¥ del coperchio (E2) o (F2) con il contrassegno A del recipiente (E1) o (F1).

Ber bloccare il gruppo, inserire il coperchio sul recipiente e farlo ruotare in senso orario fino a
(fig. 5).

Posizionare il gruppo (E) o (F) sul blocco motore, facendo coincidere le 2 fessure dell’accessorio

con le tacche del blocco motore, allineando la scritta “clic” del coperchio con il pulsante “clic”

(C) di shlocco del gruppo del vaso (fig. 6a) ed esercitare una pressione sull'accessorio per

fissarlo sul blocco motore (si sente un doppio clic) (fig. 6b).

Collegare l'apparecchio e portare il selettore di velocita (B) sulla posizione desiderata o premere

pill volte il pulsante “pulse”. Durante il funzionamento tenere stretto l'accessorio. Per arrestare

l'apparecchio, riportare il selettore di velocita (B) sulla posizione “0". Scollegare l'apparecchio.

Per rimuovere l'accessorio dal blocco motore (A), afferrarlo e premere il pulsante “clic” (C) di

shlocco del gruppo del vaso (fig. 4).

Sbloccare il coperchio seguendo il procedimento inverso a quello dell’assemblaggio.

Il preparato & pronto per essere preso dal recipiente.

S e Tempo di q
Ingredienti Quantita (max) funzionamento Accessori
Albicocche secche 60 g & s:c ma D [ E
unzione pulse
Pangrattato pane raffermo a impulsi £
Cipolla 50 g 5 sec velocita 1 E
Prezzemolo 69 a impulsi E
Pezzgtﬂ di carne senza 60 g a impulsi E
nervi
Semi di coriandolo 50 g 60s velocita 5 F




Tempo di

Ingredienti Quantita (max) T Accessori
Pepe 50 g 60s velocita 5 F
Miscele dense Max. 1,5 L 3 minuti max. a velocita 5 D
Miscele liquide Max. 1,25 L 3 minuti max. a velocita 5 D

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Scollegare l'apparecchio e rimuovere il vaso frullatore o gli accessori.

Maneggiare con estrema cautela poiché le lame dei coltelli e degli accessori sono molto affilate.
Subito dopo lutilizzo, sciacquare i recipienti e i coperchi sotto l'acqua corrente e lavare gli
elementi estraibili con acqua calda e detersivo per piatti.
Per agevolare la pulizia, il vaso frullatore (D4) pud essere rimosso dal supporto lame (D1)
premendo il pulsante di shlocco (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).
La guarnizione del supporto lame (D1) non pud essere smontata.
La guarnizione (D5) del coperchio (D6) é rimovibile.
Il vaso frullatore (D) e gli accessori (E) e (F) possono essere lavati in lavastoviglie nel cestello
superiore utilizzando il programma “ECO” o “RAPIDO".
Per pulire il blocco motore (A) utilizzare un panno umido, poi asciugarlo con cura.
Non mettere mai il blocco motore (A) sotto lacqua corrente.

SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

T RS T

L'apparecchio non funziona.

Il cavo non & collegato | Collegare l'apparecchio a una
correttamente. presa di uguale tensione.

Il vaso frullatore o gli | Verificare il corretto
accessori non sono | posizionamento e fissaggio del

correttamente posizionati o
fissati sul blocco motore.

vaso frullatore o degli accessori
sul  blocco motore come
indicato nelle istruzioni d'uso.
Si sentira un doppio “clic”.

Il gruppo lame (D1) non &
assemblato correttamente con
il recipiente (D4).

Sbloccare il gruppo lame (D1)
e reinstallarlo nuovamente sul
recipiente (D4) (fig. 1a, 1b,
1c).

Il prodotto si arresta
durante il funzionamento.

Quantita eccessiva di
ingredienti (scatta il sistema
di protezione motore).

Scollegare il prodotto, portare il
pulsante su 0 e lasciar raffreddare
per almeno 30 minuti.




Problema

Vibrazioni eccessive.

Cause

L'apparecchio non & posizionato
su una superficie piana.

Soluzioni

Posizionare l'apparecchio su
una superficie piana.

correttamente.

Volume eccessivo di | Ridurre la  quantita di
ingredienti. ingredienti.

Fuoriuscite dal coperchio. | Volume eccessivo di | Ridurre la  quantita di
ingredienti. ingredienti.
Il coperchio non é posizionato | Fissare  correttamente il

coperchio sul vaso frullatore.

La guarnizione (D5) non &
installata sul coperchio.

Posizionare la guarnizione (D5)
sul coperchio (D6) (fig. 2a).

Fuoriuscite dal fondo del

Il supporto lame (D1) e il

Assemblare correttamente

recipiente. vaso frullatore (D4) non sono | il supporto lame e il vaso
correttamente assemblati. frullatore, si sentira un clic.
Il pulsante (D2) deve essere
perfettamente allineato con
il supporto lame (D1).
Le lame non girano | Gli alimenti sono troppo grossi | Ridurre le dimensioni o la
facilmente. o troppo duri. quantita  degli  alimenti.

Aggiungere un po’ di liquido.

L'APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare il servizio consumatori (vedere i recapiti nel libretto di garanzia).

ACCESSORI

E possibile personalizzare l'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore di fiducia
0 presso un centro assistenza autorizzato i seguenti accessori: l'accessorio tritaerbe (E),
l'accessorio macinaspezie (F) o un vaso frullatore (D) di ricambio.

Munitevi della presente notifica o fornite il codice prodotto del vostro apparecchio LMxxx

0 BLxxx.




MNEPITPA®H THX ZYZKEYHX

A Kevtpikr povdda D5 X0v&eopog KamaKiow
B Awakomtng 5 taxutitwv D6 Kamdki
C Koupri amac@Aahiong Tou umoA D7 Nwpa
D X0otnpa pmoA-pmAévtep E MUAog pupwdikwv (* €aptnua avaloya
D1 Z0otnpa Aemidwv HE EVOWHATWHEVO € TO HOVTENO)
AdoTixo oteyavomoinong E1 MmoA
D2 Koupumi amao@dAiong tou E2 Kamdki
OUOTAMATOC AeMidwv F Mulog pmayapikwv (¥ €aptnua avaloya
D3 Auldkwon TomoBétnong L€ TO HOVTENO) @
D4 AwapaBuiopévo yudAivo pmoA F1 MmoA
umAévtep F2 Kamdkt

*Ta e€aptipata mou mapéxovtal padi pe To HOVTENO TTOU HONIG ayopdoate, amelkoviovTtal
OTNV ETIKETA TTOU BPioKETAl OTO EMAVW UEPOG TNG CUCKELATIAG.

Mpoooxn: Aladote To¢ 0dnyieg acpaAeiag kat To
mapov BiBAlapdkl, TPOTOU XPENOIUOTIOINCETE Yia
TIPWTN YOoPA T CUOKELN OaC.

KAEIZIMO AZOANEIAZ

Agv givait Suvatr n Aertoupyia TnG cUOKEUNG €4V To cUoTNHA MmO pmAévtep (D) 1 ta e§aptrpata
(E) i (F) Sev éxouv TomoBeTnOei kat aoaNioel CWOTA TAVW OTNV KEVTPIKH povada (A).

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH

Mptv amd v mpwtn Xprion, mMUvete 6Aa ta egaptipata (D, E, F) ekTO¢ amd v KevIpIKn
povdda (A), pe (ot vepd kal camouvada.

MPOZOXH: Ta cuctiipata Aemidwv ival e§aipeTika axpunpd, va ta xeipi{eote pe npoooyn
Katd tn Xprion 1 Tov Ka@apiGpHo TG GUGKEVNG Kat 6Tav adetaeTe Ta umoA.

BeBawwBeite OTI €xete apalpéoel OAa Ta UAIKA Ouokeuaoiag TPV amd T Aetoupyia TNG
OUOKEUNAG.

InMavTiki onpeiwaon: Mupiote Tov SlakomTn TaxuTNTaC (B) 070 “0” MPOTOU TOMOBETHOETE TO
oUOTNHA UIMAEVTED 1) Ta £€0PTAMATA TTAVW OTNV KEVTPIKN povada.

Mnv 0étete og Aertoupyia To pmol pmAévtep av to Kamdkt (D6) kat o cuvdespog (D5) dev
Bpiokovtal oTn 80N Toug EMAvw oTo pmoA (D).

XPHZH THX XYZKEYHZ

« Mpotou cuvappoloynoete To Umol (D), emAé€te T B€on TG Aafrig Tou umoA (D4) mou oag
BoAevel meploodtepo (apiotepd 1 Se€1d.).

Me 1o MAKTPO «KAIK» (D2) Tou cuykpotrpatog Aemidwv (D1) amévavti oag, TomoBeTHOTE TNV
gykom (D3) péoa otnv o ac@dANiong TG Baong tou umoA (D4) (ox. 1a), katomy odnyfRote

T0 ouyKPAOTNHa Aemidwv (D1) mpog Tn SeUTEPN 0T ACPANIONG, N oTToid BPICKETAL OTO EUTTPOC
p€pog TnG Baong Tou pmmo (D4) (ox. 1b) péxpt va aogahioel (va akouoTei KAIK) (oX. 1¢).
BefaiwOeite 6T1 To pmol (D4) kat To uyKpoTnHa Aemidwv (D1) épxovtal o€ KaAn emagn,
TIATIOTE TO EMAVW PEPOG TOU MARKTPOU (D2) Kat €l00ydyETE TA CUCTATIKA HECA OTO UTTOA
XWPIg va uepPeite TN PéYLOTN UTOSEIKVUOUEVN OTABUN: @



*1,5 Nitpa yta InXTa peiypara
*1,25 Aitpa yia pEVOTA peiypata

BeBawwBeite 6T umdpxel 0 oUVSETOC (D5) emavw oTo Kamdakt (D6) (o). 2a) Kal TOMOBETHOTE TO

oUvoMo emdvw oTo umoh (D4).

TomoBetrote 10 Mwua (D7) o B£0n TOL EMAVW OTO KATTAKL.

TomoBeTroTE TO CUVAPHONOYNUEVO GUGTNHA UITOA UMAévTep (D) mavw oTnv KEVTPIKN povada

(A), pe o koupmi “clic” (D2) Tou cuoTtipatog Aemidwv eubuypapopévo pe to koupi “clic” (C)

TOU CUOTHHATOG AemiSwV (€1K. 2b) Kal METTE pia POPA TO MIOA yla va ao@aNioel TAvw oTnV

KEVTPIKN pHovada (Ba akouoTei éva SImAd KAK) (€1K. 3).

JUVOEOTE TN CUOKEUT OTO PEVHA KAl YUPIOTE TOV S1aKOTTN TaxuTntag (B) otnv embuuntr 6éon

1| YUPIOTE TOV SIOKEKOUEVA MEPIKEG POPEC OTN B€on “pulse’”.

Ma va amevepyomoloeTte T ouokeur], odnynote To Slakdmtn taxutntag (B) otn 6éon “0”

Bydhte Tn ouokeury and tnv mpia. ZekAeldWoTe To pmoA (D) amd v Kevipikn povada (A)

TATWVTAG TO MARKTPO «KAIK» (C) KAt avAoNKWVOVTAE To UToA (o). 4).

+ O pONoG pUpwSIKWV (E) emtpémel To PIAOKOYIHO O Aiya SEUTEPOAETTTA CUCTATIKWY OTIWG
Ta €€ KPEUULAIA, okOPSO, Kpéag (Koppévo o Koppdtia), Enpoi kapmoi 1 amoénpapéva
PPOUTA, HUPWSIKA (HAVTAVOG...), TOPACKEUH TPIUMATOG GPUYAVIAG. Mn XpNOIHOTIOIEITE TOV
HUAO HUPWSIKWV VIO PEVOTA PElypaTa (XUHOUG GPOUTWV...).

+ O pVhog pmayapikwv (F) emrtpénel To AAeopa o€ Aiya SEUTEPOAETTTA SIAPOPWY UMAXAPIKWY,
OMwe Ta €§/RG: oTOPOL KOAAVSPOU, THITEPL...

Ta e€aptipata autd cuvodevovtal amd éva Kamdakl, To omoio eumodifel Tnv mpoéofaon

0TI Aemideg katd ™ Xpnon touc. MNpooBéote Ta ocuotatikd péoa oto pmoh (E1) ry (F1).

EuBuypappiote Tnv évdelgn ¥ tou kamakioL (E2) 1) (F2) pe tnv évdei&n A tou umol (E1) iy (F1).

MPOCAPTAOTE TO MITOA HECQ OTO KATTAKI KAl YUPIOTE TO KATIAKL S£E160TPOPA £WC To GUMBONO [

(g1Kk. 5) yia va ac@alioel To cuotnua.

TomoBetiote 10 cvotnua (E) fi (F) mavw otnv Kevtpikr povdada, gubuypappifovtag Tig 2

QAUAGKWOELG TOU EEAPTAHATOC HE TIG EYKOTTEG TNG KEVTPIKNG HovAdag KaBwg kat Tnv évaelgn “kKAIK”

TOU Kamakiov e To koupri “clic”(C) Tng KevTpikng povadag (€ik. 6a). Katdmiy, méoTe pia gpopd To

£€APTNUA YIa VA ACPONICEL TTAVW OTNV KEVTPIKA povada (0a akovoTei éva SImAS KAIK) (1. 6b).

JUVOEOTE TN CUOKEUT OTO PEVHA Kall YUPIOTE ToV S1akomTn TaxuTntag (B) otnv embuuntr 6éon

1} yupioTe Tov SlaKeKOpUEVA HEPIKEG POPEG OTN B€on “pulse”. KpatrioTe To e€dptnua Katd

S1apketa TG Aettoupyiag. Ma Slakomr AEIToupyiag TNG CUCKEUNG, YUpIoTe TANL oTov SLaKOTTN

Taxutntag (B) otn B€on “0". AMOoUVSEDTE T CUOKEUH a6 To peUa. KpatrioTe To e€dptnia Kat

ameAeVOEPWOTE TO AT TNV KEVTPIKH povada matwvtag To koupui “clic” (C) mou Bpioketal oTnv

KEVTPIKN povada (A) (g1K. 4).

ATao@ANOTE TO Kamdakl akohouBwvTag TV avdnodn dtadikacia amé authv Tng TomoBéTnong.

Mmopeite TWPA Va APAIPECETE TO UEIYHA ATTO TO UTTOA.

m no(ﬁ:;m XpovocAeroupyiag | Efapripara

Amo&npapéva Bepikoka 60 yp. & 68z;g]tf;a;:§e“8vo

Tpiupa @puyavidg 1 ppuyavid UE SIAKEKOUUEVEG TIIECEIG E
Kpeppudt 50 yp. 5 Seut. taxutnta 1 E
Maivtavég 6 Yp. UE SIAKEKOUUEVEG TTIECELG E




Moooétnta

ZuoTatikda A
(néy.)

Xpdvoc Aertoupyiag

E§aptipata

Egﬁﬁfjnéwpk vElpE G2 60 yp. UE SIAKEKOUUEVEG TIIECEIG E

Kokkol kbAlavtpou 50 yp. 60 SeuT. TayuTNTA 5 F

Mimépt 50 yp. 60 SeuT. TayuTNTA 5 B

Mnxta peiypata Méyloto: 1,5 A 3&?;_?;:0;3:_\2’1_?; D

Apaid peiypata Méyioto: 1,25 A g )fimd o "9)\0’ om D
péylotn TaxutnTa 5

KAOAPIZMOZ THX ZYZKEYHZ

ATTOOUVOEOTE T CUOKEUN amd To PeVPA KAl APAIPECTE TO WO 1) Ta e§apTripaTa.

Ot AGHEG TWV GUGTNHATWV AeMiSwV Kat Twv e§apTNHATWYV gival atXpUnpEg, va Ti¢ Xeipileote
HE MpogoxN.

ZeM\UVETE auéowg PETA amod Tn Xprion Ta UmoA Kai Ta Kamdkia pe vepd Bpuong kat ta
agalpovpeva eaptripata pe (eoTo vepd kat oamouvada.

lNa SleukodALVON Tou KABAPIOUOU TwV CUCTNUATWY Aemidwv (D1), umopeite va amac@alioete
70 pmoA (D4) matwvtag To koupmi“clic” (D2) (k. 7a, 7b, 7c).

To AdoTixo oteyavomoinong Tou cuoThpatog Aemidwyv (D1) Sev ivat agaipovpevo.

To umoA (D) kat ta e€aptripata (E) kat (F) pmopolv va muBouv 6To MAUVTHPLO TIATWY OTO
eMavw KaAdOt oto mpdypappa “ECO” i “AIFO AEPQMENA'.

lMa Tov kaBaplopd NG KEVTPIKAG Hovadag (A), XpnNOIHOTIOINOTE éva Bpeyuévo mavi Kal Katomy
OKOUTTIOTE TNV TIPOCEKTIKA.

Mn Bpéxete MOTE TNV KEVTPIKN Hovdda (A) pe vepd Bpuong.

TINA KANETE EAN H ZYZKEYH AEN AEITOYPTEI

MpofAjpata

H ouokeun Sev Aertoupyei.

Artigg

Aev éxel ouvSEDE( To KaAWSIO
otnv mpida.

Noosig

JuvS£OTE TN OUOKEUN OF pid
mipila pe v idla Taon.

To pmoA i 1o e€dptnua Sev
£xel TomoBeTnOEei 1 aopahioel
OWOTA TMAVW OTNV KEVTPIKN
povada.

BePaiwBeite 611 TO pmmoA i o
e€aptnua  éxel TomoBeTnOei
Kal ao@alicel owotd mavw
oV KevIpIK  povada
oUUPWVA PE TO EYXELPISIO.
MNpénet va akovoete éva
S1mAG “KAIK”.

To ouykpotnua  Aemidwv
(D1) ivat owoTa
GUVAPHOAOYNUEVO oTo
Soxeio (D4).

ZePIOWOTE TO OUYKPATNHA
Aemidwv (D1) kat BidwoTe T0
Eavda endvw oto umoA (D4)

(ox. 1a, 1b, 1¢).




To mpoidv otapatd katd | YmepBohikn moootnta | BydAte 1o mpoidv amd tnv
™ Aertoupyia Tou. UAIKWV (evepyormoinon Tng | mpia,  emavagépate  To
NAEKTPOVIKAG  TpooTaciag | MARKTpo otn Béon 0 Kat
HOTEP). A@NOTE TO VA KPUWOEL yla
TouAdxloTov 30 AemTa.
YnepBoAikoi kpadaopoi. H ouokeuy Sev  éxel | TomoBetiote T OUOKeLN
TormoBetnBei  emdvw ot | emdvw Ot pa eminmedn
emimedn emeavela. EMPAVELQ.
H moodtnta Twv cuotatikwy | Mewote v moodTNTA
givat urepPOAIKA PeYAAN. Twv OUCTATIKWY TPOG
ene€epyaoia.
Alappor amé To Kamdkl. H moodtnta Twv cuotatikwy | Mewote v moodTnTa
givat urePBONIKA HEYAAN. TwWV  OUCTATIKWV  TIPOG

ene€epyaoia.

To kamakt  8ev  €xel | AOQaNioTE OWOTA TO KATTAKI
TonoBeTnBei cwoTa. TIAVW OTO UTITON UMAEVTEQ.
O ouvdeopog (D5) Sev | TomoBetriote 10 OUVSECHO

Bpioketar otn Béon TOU
EMAVW OTO KATAKI.

(D5) endvw oto kamdki (D6)
(o). 2a).

Alappory amd 1o KATW
HEPOG TOU UTTOA.

To olotnpa Aemidwv (D1)
Sev €xel ao@aliogel owotd
N EMOPKWG MAVW OTO HITOA
(D4).

TomoBetriote &K Véou TO
ovotnua Aemidwv Mévw OTo
UITON PEXPL VA OKOUOTE( TO KNIK.
To koupmi (D2) mpénelva ivan
TANPWG EVOUYPAUHICHEVO pE
7o cuoTtnua Aemidwv (D1).

To ovotnua Aemidwv
yupvd pe SuokoAia.

Ta KoppdTia TPOQWV Eival
unepBoAIKd peyaia ]
oKkAnpa.

Meiwote 10 péyebog | v
TOCOTNTA TWV TPOPIUWV TIPOG
ene€epyaoia. MpooBéote
PEUCTH OUGia.

H ZYZKEYH XAZ EEAKONOYOEI NA MH AEITOYPTEI;

EmkowvwvAote pe tv €§umnpétnon KatavoAwTtwv (Seite Ta oTolxEia €MKOVWVIAG OTO

@UANASI0 TNG Eyyunong).

EZAPTHMATA

Mmopeite va eEATOUIKEVOETE TN CUOKEUH 0aG TPOopNBevdUEVOL TA TTapakdTw e§apTripaTa and
TO KATAOTNHA OTTOU AyOoPACaTE T CUCKEUN 1} amo éva e§ouotodotnuévo kévtpo oépfig: MUAog
pupwdikwv (E), MOAog praxapikwv (F) i mpdoBeto MmoA pmiévtep (D).




OMSCHRIJVING

A Motorblok D7 Dop
B Keuzeknop 5 versnellingen E Kruidenmaler (* accessoire afhankelijk van
C Ontgrendelknop het model)
D Mengkan assemblage E1 Beker
D1 Meseenheid met geintegreerde E2 Deksel
beveiliging F Specerijenmaler (* accessoire afhankelijk
D2 Ontgrendelknop meseenheid van het model)
D3 Uitsteeksel F1 Beker
D4 Glazen blenderkom F2 Deksel
D5 Dichtingsring deksel
D6 Deksel

* De bijgeleverde accessoires van het zojuist door u aangekochte model worden op het etiket
boven op de verpakking weergegeven.

Opgelet: Lees de veiligheidsvoorschriften en deze
gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u uw
apparaat in gebruik neemt.

VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Het apparaat zal niet werken als de mengkan assemblage (D) of de accessoires (E) of (F) niet
juist zijn geplaatst en op het motorblok (A) zijn vergrendeld.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Reinig alle accessoires (D, E, F), behalve het motorblok (A), in warm water met afwasmiddel
voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt.

LET OP: de messen zijn vlijmscherp. Hanteer ze voorzichtig wanneer u het apparaat gebruikt
of reinigt en wanneer u de mengbekers leegt.

Zorg ervoor dat al het verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat gebruikt.
Belangrijke opmerking: draai de snelheidskeuzeschakelaar (B) naar “0” voordat u de mengkan
of de accessoires op het motorblok plaatst.

Gebruik de blenderkom nooit als het deksel (D6) met de dichtingsring (D5) niet correct is
geplaatst op de kom (D).

e Voordat u de kan assembleert (D), kiest u de handigste positie voor het handvat van de kan
(D4) (rechts of links) .

Druk op de “klik”-knop (D2) van het messenblok (D1) tegenover u, plaats de rand (D3) in
de bevestigingsopening in de basis van de kom (D4) (fig. 1a), duw het messenblok (D1) in
de tweede bevestigingsopening aan de voorkant van de basis van de kom (D4) (fig. 1b) en
vergrendel het messenblok (hoorbare klik) (fig. 1c).

Controleer of de kom (D4) en het messenblok (D1) goed zijn verbonden, druk op het
bovenste deel van de knop (D2) en doe de ingrediénten in de kom. Respecteer altijd de
maximumaanduiding

@



* 1,5 L voor dikke mengsels
* 1,25 L voor vloeibare mengels

Controleer of de dichtingsring (D5) goed op het deksel (D6) is geplaatst (fig. 2a) en plaats het

geheel op de kom (D4).

Plaats de dop (D7) in de uitsparing op het deksel.

Plaats de geassembleerde mengkan (D) op het motorblok (A), met de “klik”-knop (D2) op

de meseenheid op een lijn met de “klik”-knop (C) op de motoreenheid (fig. 2b), en druk de

kan vervolgens stevig naar beneden om deze op de motoreenheid te vergrendelen (u hoort een

dubbele klik) (fig. 3).

Steek de stekker in het stopcontact en zet de snelheidskeuzeschakelaar (B) in de gewenste stand

of geef enkele pulsen.

Zet de snelheidskeuzeschakelaar (B) op stand “0". Trek de stekker uit het stopcontact. Druk op

de “klik"-knop (C) om de kom (D) van het motorblok (A) te ontgrendelen en verwijder de kom

(fig. 4).

e Met de kruidenmaler (E), kunt u in enkele seconden ingrediénten hakken, zoals ui, knoflook,
vlees (in stukjes gesneden), droge vruchten en kruiden en kunt u beschuit verkruimelen.
Gebruik de kruidenmaler niet voor vloeibare bereidingen (vruchtensappen, enz.).

e Met de specerijenmaler (F), kunt u in enkele seconden tijd diverse specerijen malen, zoals
korianderzaad, peper, enz.

Deze accessoires zijn voorzien van een deksel die toegang tot de messen voorkomt tijdens het

gebruik. Giet de ingrediénten in de beker (E1) of (F1). Zorg ervoor dat het symbool ¥ op het

deksel (E2) of (F2) op één lijn staat met het symbool A op de kan (E1) of (F1). Plaats de beker

op het deksel en draai het deksel rechtsom tot de fil om de assemblage te vergrendelen (fig. 5).

Plaats de assemblage (E) of (F) op het motorblok. Zorg ervoor dat de 2 uitsteeksels van de

accessoire in de gleuven van het motorblok vallen en dat het “klik” teken op het deksel zich

recht boven de “klik”-knop (C) op de motoreenheid bevindt (Fig. 6a). Druk de accessoire stevig
naar beneden om deze te vergrendelen op het motorblok (u hoort een dubbele klik) (fig. 6b).

Steek de stekker in het stopcontact en zet de snelheidskeuzeschakelaar (B) in de gewenste stand

of geef enkele pulsen. Houd de accessoire stevig vast wanneer het apparaat in werking is. Om

het apparaat stop te zetten, draait u de snelheidskeuzeschakelaar (B) terug naar de “0”. Trek de
stekker van het apparaat uit het stopcontact. Houd de accessoire vast en ontgrendel het van het

motorblok door te drukken op de “klik”-knop (C) op de motoreenheid (A) (fig. 4).

Ontgrendel het deksel in de tegengestelde volgorde van de montage.

U kunt vervolgens de bereiding uit de mengbeker halen.

Ingrediénten Ho?::):h)e'd Bereidingstijd

Gedroogde abrikozen 60g 4 sec ingedrukt E
Broodkruimels 1 beschuit Impulsen E
Ui 50 g 5 sec snelheid 1 E
Peterselie 6g Impulsen £
Stukken ontnerfd vlees 60 g Impulsen E
Korianderzaad 50 g 60s snelheid 5 F
Peper 50 g 60s snelheid 5 F




Hoeveelheid

Ingrediénten (max.) Bereidingstijd Accessoires
. Max. 3 minuten op
Dikke mengsels Max. 1,5L stand 5 D
Vloeibare mengsels Max. 1,25L Exe 3 i 6 D
stand 5

Trek de stekker uit het stopcontact en verwijder de kan of de accessoires.

De messen van de accessoires zijn vlijmscherp. Hanteer ze voorzichtig.

Spoel de kan, de mengbekers en de deksels onmiddellijk af onder stromend water en was de
verwijderbare onderdelen af in warm water met afwasmiddel.
Om het apparaat gemakkelijk te reinigen, kunt u de meseenheid (D1) uit de mengkan (D4)
verwijderen door te drukken op de “klik”-knop (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

De geintegreerde beveiliging van de meseenheid (D1) kan niet worden verwijderd.

De dichtingsring (D5) van het deksel (D6) is demonteerbaar.
De kan (D) en de accessoires (E) en (F) kunnen in de bovenste mand van de vaatwasser worden
gewassen met het programma “ECO” of “LICHT BEVUILD".
Reinig het motorblok (A) met een vochtige doek en droog het goed af.
Dompel het motorblok (A) nooit onder in water.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het

Sluit het apparaat aan op een

stopcontact. stopcontact met hetzelfde
voltage.
De mengkan of accessoires zijn | Controleer of de mengkan

niet juist op het motorblok
geplaatst of vergrendeld.

of accessoires juist op het
motorblok zijn geplaatst en
vergrendeld zoals getoond in
de handleiding.

U moet een dubbele “klik”
horen.

Het messenblok (D1) is niet
correct gemonteerd op de kom
(D4).

Ontgrendel het messenblok
(D1) en vergrendel het
opnieuw op de kom (D4) (fig.
1a, 1b, 1c).

Het product
uitgeschakeld.

blijft

Overbelasting van
ingrediénten (het uitschakelen
van de elektronische

motorbeveiliging).

Het apparaat loskoppelen en
op nul-stellen. Laat het nu
afkoelen gedurende minstens
30 minuten.




Problemen

Overmatige trillingen.

Oorzaken

Het apparaat is niet op een
vlakke ondergrond geplaatst.

Oplossingen

Plaats het apparaat op een
vlakke ondergrond.

Het  volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Lekkage langs het deksel.

Het  volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Het deksel is
geplaatst.

niet goed

Plaats het deksel op de juiste
manier op de mengkan.

De dichtingsring (D5) is niet
correct gemonteerd op de
kom.

Plaats de dichtingsring (D5)
op het deksel (D6) (fig. 2a).

De mengkan lekt aan de
onderkant.

De meseenheid (D1) is niet
juist of niet stevig genoeg
vergrendeld in de mengkan
(D4).

Plaats de meseenheid op de
juiste manier in de kan; u
moet een klik horen.

De knop (D2) moet recht
boven de meseenheid (D1)
zitten.

Het mes draait niet snel.

De stukken voedsel zijn te
groot of te hard.

Maak de stukken kleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten. Voeg
vloeistof toe.

WERKT HET APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met de klantenservice (zie de contactgegevens in het garantieboekje).

ACCESSOIRES

U kunt uw apparaat aanpassen en bij uw winkelier of een erkend servicecentrum de volgende
accessoires kopen: Kruidenmaler accessoire (E), Specerijenmaler accessoire (F) of extra mengkan (D).

Raadpleeg deze gebruiksaanwijzing eerst en neem daarna contact op met een erkend

servicecentrum (zie de lijst aan het einde). Gebruik het artikelnummer van uw apparaat
LMxxx of BLxxx.




BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock E Krdutermiihle (* Zubehor je nach Modell)
B Wahlschalter mit 5 Geschwindigkeitsstufen E1 Behilter
C Entriegelungstaste fiir den Mixaufsatz E2 Deckel
D Mixeinheit F Gewiirzmiihle (* Zubehdr je nach Modell)
D1 Messerblock mit integrierter Dichtung F1 Behilter
D2 Entriegelungstaste fiir den Messerblock F2 Deckel

D3 Rastnase

D4 Skalierter Mixbehalter
D5 Deckeldichtung

D6 Deckel

D7 Deckelverschluss

* Die zu dem von Ihnen erworbenen Modell gehdrigen Zubehdrteile sind auf dem Etikett auf der
Oberseite der Verpackung angegeben. @

Vorsicht: Lesen Sie die Sicherheitshinweise und
dieses Heft sorgfaltig durch, bevor Sie Ihr Gerat zum
ersten Mal benutzen.

SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Das Geréat funktioniert nicht, wenn nicht die komplette Mixeinheit (D) oder die Zubehdrteile (E)
oder (F) ordnungsgemdR angeordnet und auf dem Motorblock (A) verriegelt sind.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Zubehorteile (D, E, F) mit heiRem Seifenwasser, mit
Ausnahme des Motorblocks (A).

ACHTUNG: Die Messerklingen sind extrem scharf; gehen Sie beim Gebrauch, bei der
Reinigung sowie beim Leeren der Behdlter sehr vorsichtig damit um.

Stellen Sie sicher, dass vor Inbetriebnahme des Gerétes die gesamte Verpackung entfernt wurde.
Wichtige Bemerkung: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (B) auf ,0”, bevor Sie die
Mixeinheit oder die Zubehérteile auf dem Motorblock anordnen.

GEBRAUCH

® Bevor Sie die Mixeinheit (D) zusammenfiigen, entscheiden Sie, auf welcher Seite Sie den Griff

des Mixaufsatzes (D4) lieber haben mdchten (links- oder rechtsseitig).
Halten Sie den “Clic”-Verschlussknopf (D2) des Messerblocks (D1) Ihnen zugewandt, setzen Sie
die Rastnase (D3) in die entsprechende Aussparung an der Basis des gldsernen Mixbehalters (D4)
(Abb. 1a) und driicken Sie den Messerblock (D1) in die zweite Aussparung auf der Vorderseite
des Mixbehdlters (D4) bis zum Einrasten beider Teile (hdrbares Einklicken) (Abb. 1c).
Uberpriifen Sie, dass der Mixbehdlter (D4) und der Messerblock (D1) fest miteinander
verbunden sind, driicken Sie auf den oberen Teil des Knopfes (D2) und geben Sie die Zutaten
in den Behilter ohne die angegebene, maximale Fiillmenge zu iiberschreiten:

* 1,5 L fiir dickfliissige Zubereitungen

* 1,25 L fiir fliissige Zubereitungen

@



Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring (D5) auf dem Deckel (D6) sitzt (Abb. 2a) und setzen

Sie die Deckeleinheit auf den Mixbehilter (D4).

Stecken Sie den Deckelverschluss (D7) in die dafiir vorgesehenen Offnung im Deckel.

Setzen Sie die komplette Mixeinheit (D) auf den Motorblock (A), stellen Sie sicher, dass die

#Clic”-Taste (D2) des Messerblocks und die ,Clic”’-Taste (C) des Motorblocks iibereinander

stehen (Abb. 2b), und driicken sie den Mixaufsatz an, um ihn auf dem Motorblock zu verriegeln

(horbarer Doppelklick) (Abb. 3).

SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an und drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (B)

auf die gewiinschte Stufe oder schalten Sie mehrmals auf die ,Pulse”-Funktion. Um das Gerdt

abzuschalten, stellen Sie den Geschwindigkeitswahlschalter (B) auf die Position “0”. Ziehen Sie
den Stecker des Gerates aus der Steckdose. Entriegeln Sie den Mixbehdlter (D) vom Motorblock

(A), indem Sie auf den “Clic”-Knopf (C) driicken und den Behdlter danach anheben (Abb. 4).

e Mit der Krautermiihle (E) konnen Sie in Sekundenschnelle unterschiedlichste Zutaten hacken,
wie etwa: Zwiebeln, Knoblauch, Fleisch (in Stiicke geschnitten), Trockenobst, Krauter
(Petersilie...) oder auch Zwieback o. & zum Zubereiten von Paniermehl. Die Krautermiihle darf
nicht fiir fliissige Zubereitungen verwendet werden (Fruchtsafte, ...).

e Mit der Gewiirzmiihle (F) kénnen Sie in wenigen Sekunden verschiedenste Gewiirze fein
mahlen: Korianderkdrner, Pfeffer...

Diese Zubehorteile verfiigen iiber einen Deckel, sodass die Klingen wéhrend des Betriebs nicht

zugénglich sind. Geben Sie die Zutaten in den Behilter (E1) oder (F1). Ordnen Sie die Markierung ¥

des Deckels (E2) oder (F2) gegeniiber der Markierung A des Behdlters (E1) oder (F1) an.

Driicken Sie den Behilter in den Deckel und drehen sie den Deckel im Uhrzeigersinn bis zum i,

um die gesamte Einheit zu verriegeln (Abb. 5).

Setzen Sie die komplette Miihle (E) oder (F) auf den Motorblock, ordnen Sie dabei die 2 Rastnasen

des Zubehdrs gegeniiber den Einkerbungen des Motorblocks an und stellen Sie sicher, dass sich

die ,Clic”-Markierung des Deckels in einer Linie mit der ,Clic”- Taste (C) des Motorblocks befindet

(Abb. 6a). Dann driicken Sie das Zubehdr an, um es auf dem Motorblock zu verriegeln (hérbarer

Doppelklick) (Abb. 6b).

SchlieBen Sie das Gerdt an die Steckdose an und drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (B) auf

die gewiinschte Stufe oder schalten Sie mehrmals auf die ,Pulse”-Funktion. Halten sie das Zubehdr

wahrend des Betriebs fest. Zum Ausschalten des Gerdtes stellen Sie den Geschwindigkeitsregler

(B) auf die Position ,0" Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose. Halten Sie das

Zubehor fest und entriegeln Sie es vom Motorblock durch Driicken der ,Clic”-Taste (C) auf dem

Motorblock (A) (Abb. 4).

Entriegeln Sie den Deckel, indem Sie in umgekehrter Weise wie beim Anbringen vorgehen.

Sie konnen die Zubereitung nun aus dem Behdlter herausnehmen.

Zutaten max. Menge Mixdauer Zubehor
Getrocknete Aprikosen 60g 4 Sek. Pulsfunktion E
Paniermehl 1 Zwieback Pulse-Betrieb E
Zwiebel 509 B E

Geschwindigkeitsstufe 1

Petersilie 69 Pulse-Betrieb E

Entsehntes und in Stiicke

geschnittenes Fleisch g Al lisintels E




Zutaten max. Menge Mixdauer Zubehor
O S iy Geschwir?é)igslieki'tsstufe 5 7
AR £ Geschwir?c(l)i(_;s:;.tsstufe 5 P
Z3hfliissige Mischungen Max. 1,5 Ex 3Sm;u;en s D
Fliissige Mischungen Max. 1,25 | Lo 35:4u1'fneu§en 2 D

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und entfernen Sie den Mixaufsatz oder die Zubehdrteile. @
Gehen Sie vorsichtig damit um, die Messer des Mixaufsatzes und der Zubehérteile sind
sehr scharf.

Spiilen Sie Behdlter und Deckel sofort nach Gebrauch unter flieRendem Wasser ab und reinigen
Sie alle abnehmbaren Teile in heiBem Seifenwasser.

Um die Reinigung zu erleichtern, kann der Messerblock (D1) vom Mixaufsatz (D4) durch Driicken
der ,Clic“-Taste (D2) abgenommen werden (Abb. 7a, 7b, 7c).

Die Dichtung des Messerblocks (D1) kann nicht herausgenommen werden.

Der Mixaufsatz (D) und die Zubehdrteile (E) und (F) sind spiilmaschinenfest und kénnen mit
dem ,SPAR”- oder ,KURZ“-Programm im oberen Korb der Spiilmaschine gereinigt werden.
Reinigen Sie den Motorblock (A) mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie ihn gut ab.

Halten Sie den Motorblock (A) niemals unter flieRendes Wasser.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIER

Das Gerdt funktioniert | Der Netzstecker st nicht | SchlieRen Sie das Gerdt
nicht. angeschlossen. an eine Steckdose mit
entsprechender Spannung an.

Der Mixaufsatz oder das | Kontrollieren Sie Position und

Zubehor wurde nicht korrekt
auf den Motorblock aufgesetzt
oder verriegelt.

Verriegelung des Mixaufsatzes
oder der Zubehorteile auf
dem Motorblock gemdR der
Bedienungsanleitung.

Sie miissen einen zweifachen
~Klick” horen.

Der Messerblock (D1) ist nicht
richtig mit dem Mixbehalter
verbunden (D4).

Entriegeln Sie den Messerblock
(D1) und setzen Sie ihn
erneut auf den Mixbehilter
(D4) (Abb. 1a, 1b, 1c).




Das Gerdt schaltet sich im
laufenden Betrieb ab.

Zutatenmenge iiberschritten
(der Schutzmechanismus fiir
den elektrischen Motor wurde
aktiviert).

Trennen Sie das Gerdt vom
Stromnetz, setzen Sie die
Taste auf die Position 0
und lassen Sie das Gerdt 30
Minuten lang abkiihlen.

Extrem starke Vibrationen.

Das Gerét steht nicht auf einer
ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist undicht.

Eine zu groRe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist nicht richtig
aufgesetzt.

Verriegeln Sie den Deckel
ordnungsgemaB  auf  dem
Mixaufsatz.

Der Dichtungsring (D5) sitzt
nicht auf dem Deckel.

Setzen Sie den Dichtungsring
(D5) auf den Deckel (D6)
(Abb. 2a).

Es tritt Fliissigkeit aus dem
Unterteil des Mixaufsatzes
aus.

Der Messerblock (D1) ist
schlecht oder unzureichend
auf dem Mixaufsatz (D4)
verriegelt.

Befestigen Sie den
Messerblock  noch  einmal
richtig und mit horbarem Klick
auf dem Mixaufsatz.

Die Taste (D2) muss
ordnungsgeman mit
dem  Messerblock (D1)
ausgerichtet sein.
Das Messer dreht sich | Die Lebensmittelstiicke sind | Verringern Sie die GroRe
schwerfallig. zu grol} oder zu hart. oder Menge der verarbeiteten

Zutaten. Geben Sie Flissigkeit
hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Kontaktieren Sie bitte den Kundendienst (fiir Kontaktadressen siehe Garantieheft).

ZUBEHOR

Dieses Gerat kann auf Ihre personlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei Ihrem
Fachhéndler oder beim autorisierten Kundendienst sind folgende Zubehdrteile erhdltlich:
Krdutermiihlenzubehdr (E), Gewiirzmiihlenzubehdr (F) oder ein zusétzlicher Mixaufsatz (D).




DESCRIPTION

A Motor unit E Herb grinder (* accessory depending on
B 5 Speeds Selector model)
C Jug release button E1 Bowl
D Blender jug assembly E2 Lid
D1 Blade unit with built-in seal F Spice grinder (* accessory depending on
D2 Blade unit release button model)
D3 Locating rib F1 Bowl
D4 Graduated glass blender jug F2 Lid
D5 Lid seal
D6 Lid

D7 Measuring cap

* The accessories contained in the model you have bought are shown on the label located on
the top of the packaging.

CAUTION: Read the safety instructions and this booklet @
carefully before using your appliance for the first time.

SAFETY LOCKING

The appliance will not operate if the blender jug assembly (D) or the accessories (E) or (F) are
not correctly positioned and locked on the motor unit (A).

BEFORE FIRST USE

Before using your appliance for the first time, clean all the accessories (D, E, F) in warm water
and washing up liquid, except for the motor unit (A).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution when using or cleaning
the appliance and when emptying the bowls or jug.

Make sure all the packaging has been removed before operating the appliance.

Important note: Turn the speed selector (B) to “0” before placing the blender assembly or
accessories on the motor unit.

Do not turn the blender on if the lid (D6) is not properly in place on the blender jug (D4).

Using the blender
e Before assembling the jug (D) choose the most convenient position for the jug handle (D4)
(on the right or on the left.).
With the “clic” button (D2) of the blades block (D1) in front of you, place the locating rib (D3)
in the assembly slot located at the base of the jug (D4) (fig. 1a) then lower the blade unit (D1)
down into the second slot (fig. 1b) located at the front of the jug base until the unit is locked
in place (you will hear a click) (fig. 1c).
Make sure that the jug (D4) and the blade unit (D1) are well assembled, press the button
(D2) and place the ingredients in the jug without exceeding the maximum level indicated on it:
* 1.5L for thick mixture
* 1.25 L for liquid mixtures



Make sure that the seal (D5) is on the lid (D6) (fig. 2a) and place the two together on the jug (D4).

Put the cap (D7) in the slot on the top of the lid.

Place the assembled blender jug (D) on the motor unit (A), with the “clic” button (D2) on the

blade unit aligned with the “clic” button (C) on the motor unit (fig. 2b) and press the jug down

firmly to lock it on the motor unit (you will hear a double click) (fig. 3).

Plug in the appliance and turn the speed selector (B) to the desired position or press “Pulse

a few times.

To stop the appliance, turn the speed selector (B) to the “0” position. Unplug the appliance. Remove

the jug (D) from the motor unit (A) by pressing the “clic” button (C) then Lift off the jug (fig. 4).

Using the lift herb grinder and spice grinder

e With the herb grinder (E), you can chop ingredients like onion, garlic, meat (cut into pieces),
dried fruits and herbs in a few seconds and make crumbs (from rusks, etc). Do not use the herb
grinder for liquid preparations (fruit juices, etc.).

e With the spice grinder (F), you can grind to a powder a variety of spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

These accessories come with a lid that prevents access to the blades during use. Add the

ingredients to the bowl (E1) or (F1). Line up the symbol ¥ on the lid (E2) or (F2) with the

symbol A on the bowl (E1) or (F1). Fit the bowl onto the lid and turn the lid clockwise up to

f to lock the assembly (fig. 5).

Place the assembly (E) or (F) on the motor unit, lining up the 2 ribs of the accessory with the

slots on the motor unit, with the “clic” mark on the lid aligned with the “clic” button (C) on the

motor unit (fig. 6a) and press down the accessory firmly to lock it on the motor unit (you will

hear a double click) (fig. 6b).

Plug in the appliance and turn the speed selector (B) to the desired position or press “Pulse”

a few times. Hold the accessory firmly during operation. To stop the appliance, turn the speed

selector (B) back to position “0”. Unplug the appliance. Hold the accessory and release it from

the motor unit by pressing the “clic” button (C) on the motor unit (A) (fig. 4).

Unlock the lid in the reverse order of the assembly.

You can then remove the preparation in the bowl.

Ingredients Quantity (max) Operating time

Turn button to pulse

"

B € i il continually for 4 seconds
Breadcrumbs 1 rusk In pulses E
Onion 509 5 seconds on speed 1 £
Parsley 69 In pulses E
Meat,_cut into cubes (gristle 60g In pulses E
and sinew removed)

Coriander seeds 509 60 seconds on speed 5 F
Peppercorns 509 60 seconds on speed 5 F
Thick mixtures Max. 1.5 L 9 MHIES [MER, G D

speed 5
Liquid mixtures Max. 1.25L 3 LSS MEF, G D

speed 5




CLEANING

Unplug the appliance and remove the bowl or accessories.

The blades of the accessories are very sharp. Handle them with caution.

Rinse the jug, bowls and lids immediately under running water and the removable parts in hot
water and washing up liquid.

For easy cleaning, you can detach the blade unit (D1) from the jug (D4) by pressing the “clic”
button (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

The seal of the blade unit (D1) is not detachable. The lid joint (D6) is removable.

The jug (D) and the accessories (E) and (F) can be cleaned in the dishwasher in the top basket
with the “ECO” or “LIGHTLY SOILED” programme.

Clean the motor unit (A) with a damp cloth and dry carefully.

Never immerse the motor unit (A) in running water or any other liquid..

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

Problems

The product does not work.

Causes

The plug is not connected.

Solutions

Connect the appliance to a
socket with the same voltage.

The jug or accessory is not
correctly positioned or locked
on the motor unit.

Check that the jug or
accessories  are  correctly
positioned and locked on the
motor unit as shown in the
instructions You must hear a
double “click”.

The blade unit (D1) is not
correctly attached to the jug
(D4).

Unlock the blade unit (D1)
and bolt it to the jug (D4)
(fig 1a, 1b, 1c) once again.

The product stops while
in use.

Overload  of  ingredients
(activation ~ of  electronic
motor safety device).

In this case, unplug the
product, put the button back
to 0 position and let it cool
down for a minimum of 30
minutes.

Excessive vibrations.

The product is not placed on a
flat surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is
positioned.

not correctly

Lock the lid correctly on the
blender jug.

The seal (D5) is not well
placed on the lid.

Place the seal (D5) correctly
on the lid (D6) (fig. 2a).




Problems

Leak at the bottom of the
jug.

Causes

The blade unit (D1) is not
properly or securely locked on
the jug (D4).

Solutions

Place the blade unit correctly
on the jug; you must hear a
click.

The button (D2) must be
fully aligned with the blade
unit (D1).

The blade does not turn
easily.

Pieces of food too large or too
hard.

Reduce the size or quantity
of ingredients processed. Add
liquid.

YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK?

Contact customer services (see contact details in the guarantee booklet).

ACCESSORIES

You can customise your appliance and obtain the following accessories from your usual retailer or
an approved service centre: Herb grinder accessory (E), Spice grinder accessory (F) or additional
blender jug (D).

Please refer to this instruction leaflet first and contact an approved service centre (see list

at the end) giving the product code for your appliance LMxxx or BLxxx.

RECYCLING

(Z} * Disposal of the appliance and its packaging materials.

The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger for
the environment and which may therefore be disposed of in accordance with the
recycling measures in force in your area. For disposing of the appliance itself,
please contact the appropriate service of your local authority.
* End of life electrical and electronic products.

Your appliance is expected to last for many years. However, when the time
comes to replace it, do not throw it in the bin or in a dump, but take it to the
recycling centre in your town (or to a waste reception centre where applicable).

Think of the environment!
Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.
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onuc
A Bnok fBuryHa D5 lpoknajKka MiX reynKkom i KpyLKo
B MMepemukau 5 weugkoctei D6 Kpuiwka
C KHomka po36/0KyBaHHA rneurika D7 MipHui ctakaH
D KomnnekT rneunka 6nengepa E Toppi6HioBay TpaB (* akcecyap, B
D1 HoxoBuii 650K 3 B6yAOBaHUM 3anexHocTi Big mogeni)
repmMeTUYHUM LUBOM E1 Yawa
D2 KHonka po36510KyBaHHA HOXOBOIO E2 Kpuuwka
6noky F TMoppibHioBayu creuiin (* akcecyap, B
D3 Hix noppi6HioBay 3aNeXHoCTi Big moaeni)
D4 neunk 6neHpepa, AKUIA Ma€ MipHi F1 Yawa
no3HauKu F2 Kpuwka

* AKcecyapy, WO BXOAATb B KOMMNNEKT MoAeni AKy B/ Npuabany, NokKasaHo Ha Haknenui Ha
BEPXHil YaCTUHI YNaKoBKU.

YBara! [lepen nepwim KOpMUCTYBaHHAM NPUIagomM
YBaXXHO MpounTaTinTe Npasmna TeXHiKn 6e3neku Ta
Ler NoCibHMK KopurCTyBaya.

3ANOBIXKHE BJIOKYBAHHA

Mpunag He npauloBaTMe, AKLIO KOMMNEKT rneynka 6neHaepa (D) abo akcecyapw (E) um (F) He
npaBWIbHO BCTaHOBNEHI | 3adikcoBaHi Ha 6nioui moTopy (A).

MNEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

Mepen BYKOpUCTaHHAM Npunagy B nepLunii pas, ouncTitb BCi akcecyapu (D, E, F) B Tenniit Boai
3 PiAVMHOI ANA MATTA NOCYAY, 3@ BUHATKOM 610Ky ABUryHa (A).

YBATA: Jlesa gyxe rocrpi, o6epexHo noBogbTecb 3 HUMU NpU iIX BUKOPUCTaHHI i
ouMLLeHHi npunaay i Npyu cnopoXHeHHi Yaw a6o rneunka.

MepeKoHaiTecs, WO BCi NakyBasnbHi MaTepiani 6ynu BuaaneHi nepe noyatkom poboTu 3 Npunagom.
BaxnuBe 3ayBaeHHA: [loBepHiTb nepemukay weuakocTi (B) Ha nosHauky “0” nepep
YCTaHOBKOIO KOMMNeEKTy 6rieHaepa abo akcecyapis Ha 610K ABUTYHa.

He BMukaiite 6neHpep, Akwo Kpuwka (D6) He np Ho 3adi Ha rneyYmnKky
6nenpepa (D4).

BUKOPUCTAHHA

BI/IKOpI/ICTaHHﬂ 6neHAepa

« Mepepn cknapaHHAM rneunka (D) obepiTb Ha3pyuUHily No3uLilo AnA pyyku rmeunka (D4)
(npaBopyy abo niBopyy).

3a gonomoroto KHomku “clic” (D2) 6noky moTopy (D1) nepen Bamu, nomicTiTb Hix-noapibHioBay

(D3) B rHi3po, AKe 3HaXOAUTHLCA Ha 30BHiWHbOMY AHI rneuuka (D4) (fig. 1a) Toai onycTiTh

HoxoBuin 6nok (D1) B apyre rHizgo (D4) (fig. 1b) po3tawosaHe B nepefHiin YacTuHi 6asn

rneyrKa Noky NpUCTpin He 3adikcyeTbca Ha Micli (BU nouyeTe KnauaHHs) (fig. 1c).

MepekoHalitecs, wo rneunk (D4) i HoxxoBuii 6nok (D1) fo6pe 3'eaHaHI, HaTCHITL KHONKY (D2) i

NOMICTITb iHFPeIEHTU B FMeumnK 6e3 nepeBULLEHHA MAaKCUMANIbHOTO PIBHS, BKa3aHOro Ha HbOMY:

UK

@



- 1.5n gna ryctux cymiweii

- 1.25 n pna pipKux cymiwein
MepekoHaiiTecs Wo npoknagka (D5) 3HaxoauTbea Ha Kpuwwi (D6) (fig. 2a) i nomicTiTh ix pazom
Ha rneuvik (D4).
BcTaBTe KpuLKy (D7) B OTBip, NPU3HAYEHNI AN1A LbOro Ha BEPXY KPULLKW.
MomicTiTb 3ibpaHuii rneurk 6neHpepa (D) Ha 6ok ABuryHa (A), Tak WwWob kHonKa “clic” (D2) Ha
HOXOBOMy 6710Lii 3'eAHanach 3 kHonkoto “clic” (C) Ha 6roui moTopy (fig. 2b) i HaTUCHITL 3BepXY
Ha rneuuk, Wob 3adikcysaTy MOro Ha 610Ky ABMryHa (BM noyyeTe noagiliHe knauaHHs) (fig. 3).
MigkntoyiTb NPUCTPIN Ta NocTaBTe nepemukay weuakocTi (B) B noTpibHe nonoxeHHs abo
HaTWCHITb KHOMKY “Pulse” (imnynbc) Kinbka pasis.
o6 3ynuHuTK npunag, NoBepHiTb nepemmkay weunakocTi (B) B nonoxeHHn “0”. Big'epHaiite
NPUCTPIN Bif Mepexi.
3HimiTb rneynk (D) 3 6noky moTopy (A) HaTUCHYBLIK KHOTKY “clic” (C) | Toai 3HIMITb rneuuk (fig. 4).
BukopucrtaHHA nogpi6HioBauiB TpaBs i cnewiit
3a gonomoroto noapiGHioBaua Tpas (E), B MoxeTe HapizaTh iHrpedieHTn, Taki AK uubyns,
YacHVK, M'ACo (Mopi3aTyi Ha LUMATOYKM), CylleHi GPYKTM i TPaBU NPOTArOM AEKiNbKoX
CeKyHA i MoapiGHUTU Ha KpuxTn (Cyxapi i T.4.). He BMKopuUCTOBYiiTe noppibHIOBaY Tpas
ANA PiAKUX iHrpepdieHTiB (GPYyKTOBMX COKIB, TOLLO).
3a gonomoroto noapi6HioBaya crediit (F), Bu MoxeTe po3mMonoTi B MOPOLLOK Pi3HOMAHITTA
cneLin NpoTAroM AeKiNbKOX CEKYH/: HaCiHHA KOopiaHApY, NepeLib ropoLIKOM i T.4.
Lli akcecyapwv nocTaBnATbLCA 3 KPULLKOO, AIKa 3anobirae JOCTyN A0 Ne3 Nif Yac BUKOPUCTAHHS.
MomicTiTb iHrpepieHT B yawy (E1) abo (F1). PosTaluyiite Ha ofHiii niHii nosHauky W Ha KpuLiLji
(E2) um (F2) i no3Hauky A Ha yawi (E1) um (F1). BcTaHOBITb Yally Ha KPULLKY i MOBEPHITb
KPWLLKY 3a FOAVHHIKOBOIO CTPINKOI0 A0 fl Wwob 3adikcyBatn 3'egHanHs (fig. 5).
MomicTitb komnnekT (E) abo (F) Ha 610K ABUryHa, 3'€QHaBLUM [jBa BUCTYMU akcecyapy 3
rHisgamy Ha 6noui ABUryHa, Wwob nosHauka “clic” Ha Kpuwui 3'efHanacb 3 kHonkoto “clic” (C)
Ha 6noui moTopy (fig. 6a) i HaTUCHITb 3BepXy Ha akcecyap, Wob 3adikcyBaTn Moro Ha 610Ky
nBuryHa (Bu novyere noasiiiHe KnauaHHs ) (fig. 6b).
IMigKMoYiTe NPUCTPIl Ta NOCTaBTe NepemyKay LWBKAKOCTI (B) B NOTpiGHE NONoMXeHHA abo HaTUCHITb
KHOMKy “Pulse” Kinbka pasis. MiLHo TpumaiiTe akcecyap nig Yac pobotu. o6 3ynuHutn npunag,
MOBEPHITb NepemmKay LWBKAKOCTI (B) Ha3aa B nonoxeHHs “0" Big'egHaiTe npucTpilt Bif Mepesxi.
TpumaiiTe akcecyap i 3BifibHITb MOro Bifi 650Ky MOTOPY HaTUCHYBLIW Ha KHomKy “clic” (C) Ha
6noui motopy (A) (fig. 4).
BinkpuiiTe KpULLKY B MOPAAKY, 3BOPOTHOMY MOPAAKY CKNaAaHHA. Tenep MoxeTe nepemictuti
roToBY CyMilll B YaLy.

. KinbKictb
IHrpegieHTn T Yac 06po6km Akcecyapn

CyweHi abpukocun 60r ST CHIES) E

npoTArom 4 c
e Bukopuctosyite

Xni6Hi KprxTH 1 cyxap KHoMKy'Pulse” E

Linbyna 50r 5 CeKyH[, Ha WBmAKoCTi 1 E

Merpywka 6 BVIKOpVIC"‘rOByI/I:II'e E
KHOMKy"Pulse'

M'Aco, Hapi3aHe Kybukamu 60r BukopucToByiite E

(xpAwWi Ta cyxoxunna KHoMKy"Pulse”




KinbKictb

IHrpepieHTN () Yac 06po6kn Akcecyapu
HaciHHA kopiaHapy 50r 60 ceKyHf Ha LUBMAKOCTI 5 F
MepeLb ropoLKom 50r 60 ceKyHA Ha LWBMAKOCTI 5 F
TycTi cymiwi Makc. 1.5 n M DRI GE D

LWBUAKOCTI 5

Pinki cymiwi Makc. 1.25 7 WD, G G D

WBMAKOCTI 5

Bin'epHaiiTe NnpucTpiii Big Mepexi i BUAMITL Yally i akcecyapu.

Jleza akcecyapiB ayxe roctpi. loBoabTech 3 HUMK AyKe 06epeXHO.

MpomuiiTe reunk, YaLi i KpMLWKK Bifpasy nif NPOTOYHOK BOAOK i 3HIMHI feTani B rapAvin Boai

3 piaviHOIO ANA MATTA Nocyay.

[INA Nerkoro YMLEHHs, MOXKHa 3HATU HOXOBWI 610K (D1) 3 reynka (D4) HaTUCHYBLUW KHOMKY

“clic" (D2) (fig. 7a, 7b, 7c).

lepMeTUYHWIA LIOB HOXOBOTO 610Ky (D1) He 3HIMAETbCA. MPOKNAAKa MixK IIEUNKOM | KPULLKOIO

(D6) 3HimaeTbCA.

Mmeuwk (D) i akcecyapw (E) i (F) MOXXHa MUTU B MOCYAOMUIHI MaLUVHi Y BEPXHbOMY KOLUMKY

npw nporpami “ECO”" a6o “AN1A HE3HAYHOIO 3ABPYAHEHHSA". @

OuncTiTb 6n0K AABUryHa (A) BOMOroto TKaHUHOI | peTeNibHO BUCYLUITb.
Hikonu He 3aHyptoiiTe 610K ABUryHa (A) B NpoToYHY BOAy.

LLLO POBUTMU, AKLLO MPUCTPIN HE NMPALIIOE?

MoxnuBi npo6nemu MpuunHu PiweHHa

MpucTpiin He NpaLoe. BiH He nigkntoyeHni. Migknioyitb  npucTpii  go
PO3€eTKM 3 TaKOLO >K HAMPYroto.

Mmeunk abo akcecyap He | lMepekoHanTecs, WO MeYMK

npasuabHO BCTaHOBMEHi | abo  aKcecyapy MpaBWIbHO
abo 3adikcoBaHi Ha 6nOKy | BCTaHOBNeHi i 3adikcoBaHi Ha
[BUryHa. 6510Ky [BUrYHa, IK MOKa3aHo B

HCTPYKLT, B NOBMHHI nouyTh
noAgiliHe "KnayaHHA".

HoxxoBui 650K (D1) | Po36nokyiite HOXOBMIA 6MOK
HenpaBunbHo 3'egHaHuin 3 | (D1) i 3adikcyinte ioro Ha
rneynkom (D4). rneunky (D4) (fig. 1a, 1b, 1¢c)
Le pas.
MpucTpin  3ynuHAeTbcAa | MepeBaHTaXeHHA | Bigknodite npucTpin,
nig yac po6oTu. iHrpepieHTamn  (CNpaLlbOBY€E | MOBEPHITb KHOMKY B MO3MLii0
€NeKTPOHHNN 3axuct | 0 i pante MOMY OXOJIOHYTU
LBUTYHa). npoTArom He MeHwe 30
XBUNH.




MoxnuBi npo6nemun

MpwncTpiii HagTo BiGPYE.

MpuunHn

MpucTpii  po3milieHnn Ha
HepiBHill NOBEPXHI.

PiweHHn

MocTaBTe nMpunag Ha piBHY
MOBEPXHIO.

O6cAr iHrpegieHTiB 3aHaAToO
BENUNKNN.

3meHLwTe KinbKicTb
iHrpepienTiB, Wo nigaatoTbCA
06pobui.

KpuLuka nportikae.

O6cAr iHrpegieHTiB 3aHaATo
BENUNKNN.

3meHLwTe KinbKicTb
iHrpepienTiB, WO nigaalTbCA
06pobui.

Kpuiwka HenpaBwibHO | lMpaBunbHO 3adikcyinTe
3adikcoBaHa. KPULLKY Ha reumKy.
MNpoknagka noraHo (D5) | MpaBunbHO BcTaHOBITH (D5)

PO3MilLeHa Ha KpULLLL.

NpoKnagky Ha Kpuwky (D6)
(fig. 2a).

Hu3 rneunka nporikae.

HoxoBuin  6nok  (D1) He
npaBUNbHO  3'€fHaHMn 3
rneyvikom (D4).

MpasunbHO PO3MICTITb
HOXOBWIA 610K Ha FNeunKy; Bri
MOBWHHI MOYYTU KNaLaHHS.
Knonka (D2) noBuHHa
MOBHICTIO 3’€QHYBaTUCHb 3
HoX0BUM 6510Kkom (D1).

Jle3o noraHo PYXa€TbCA.

LLmaTkn iHrpepieHTiB
3aHafTo BenuKi abo TBepai.

3meHLwTe KinbKicTb
iHrpepienTiB, WO niggaloTbCA
06po6ui. lofaiiTe pignHy.

BALU NMPUJIAA BCE LWE HE MPALIIOE?

3B'AXKITbCA 3 CNyKO0I0 0OCIYroByBaHHA CMOXMBaYiB (OVMB. KOHTAKTHY iHpopmauilo B

rapaHTiniHomy Gykneri).

AKCECYAPU

Bn moxeTe HanawTyBaTV Npunaj i oTPUMaTK HaCTYMHI akcecyapw Bif BalWOro 3BMYaliHOro
npoaasuA abo B aBTOPU30BaHOMY CepPBICHOMY LieHTpi: AKcecyap Ana nogpibHeHHa Tpas (E),
Akcecyap ana noapi6HeHHs cneuint (F) abo gogaTtkosuii rneuuk (D).

[InA 3aMOBNeHHA aKcecyapiB CKOpUCTaTeCh L€l HCTPYKLi€o abo noBigoMTe HoMep

mogeni Baworo npunagy LMXXX a6o BLXXX.




OMNCAHUE

A Bnok anektpoasuratens D6 Kpbilwka
B 5-ckopocTHOI nepeknioyaTenb D7 MepHas KpblllKa-cTakaH
C KHonka pa3bnoKnpoBKkm cTakaHa 6neraepa E V3menbuntenb KyXoHHbIX Tpas (*Hannune
D CocTaBHble YacTu CTakaHa bnengepa NPVUHAANEXHOCTU B 3aBUCUMOCTU OT
D1 HoxeBow 6510k u3menbunTens co mopenw)
BCTPOEHHbIM repMeTUYeCKNM LLIBOM E1 Yawa
D2 KHonKa pa3bnoKrpoBK1 HOXEBOTO E2 Kpbiwka
6noka F MenbHuua ana npaHocTein (*Hannune
D3 Hox-usmenbuntenb NPVHAANEXHOCTU B 3aBUCUMOCTU OT
D4 MepHblii cTakaH bneHgepa moaenw)
D5 [Mpoknaaka mexay cTakaHoM 1 F1 Yawa
KpbILWKOM F2 Kpblwka

* MpuHagNexXHOCTVW, BXOAALLME B KOMMNIEKT ¢ Bawwei mogenbio 6neHaepa, ykasaHbl B Tabnumue
Ha BEpXy YNaKoBKW.

MpeaynpexpaeHue! Mepen nepBbIM 1CMOb30BAaHNEM
npubopa BHMMATEIbHO NpPOYUTaNiTe YKas3aHUA B
[aHHOM ByKneTe.

MPEAOXPAHUTEJIbHAA BJIOKUPOBKA

YcTpoiicTBO He GyAeT paboTaTb, eC/V COCTaBHble YaCTV CTakaHa 6neHaepa (D) unu nprHagnexHocTn
(E) v (F) HenpaBmnbHO yCTaHOBNEHbI U He 3abNOKMPOBaHbI Ha 6rioke anekTpogsuratens (A). @

MEPEA NEPBbIM UCMNMOJIb3OBAHVEM

Mpexpe yem mcnonb3oBaTb NpMbBOpP Brepsble, MOMoNTe Bce npuHagnexHoctn (D, E, F) B
Tennoi MbifibHON BoAe, Kpome 6r1oka anekTpoasuratens (A).

BHUMAHME: Jle3Bua oueHb ocTpble; GyAbTe OCTOPOXHbI, UCMONb3yA WAN ouMas
npu6op 1 ONOPOXKHAA YaluM N CTaKaH GneHpaepa.

Y6enuTech, 4To Ha NPMOOPE HET OCTaTKOB YMAKOBKM, MPeEX/e YeM 1CMONb30BaTh ero.
BaxxHoe npumeuvaHme: [locTaBbTe nepeknoyatenb mMowHoctT (B) Ha «0» npexpe yem
yCTaHaBnMBaTb AETanu UAn NPUHaANEXHOCTV 6neHaepa Ha 610K aneKTpoaBuraTens.

He Bkniovaiite 6neHpep, ecnn Kpbiwka (D6) f ycr Ha CTaKaHe
6nenpepa (D4).

SKCIMNYATALUA

+ Mpexpae yem cobupatb cTakaH (D), BbibepuTe Hanbonee yaobHOe MONOXKEHWE ANA PyYKM
cTtakaHa (D4) (cnpaBa unu cnesa).

C NOMOLLbIO KHOTKM «KNnK» (D2) Ha HoXeBoM 6110Ke n3menbuntens (D1) nepeg Bamu, nomectute
HOX-n3menbunTens (D3) B rHe3[o, KOTOpoe HaxoAmMTCA Ha AHe cTakaHa (D4) (fig. 1a), notom
onycTute HoXeBol 610k n3menbumtens (D1) Bo BTopoe rHe3go (D4) (fig. 1b), Haxopaweeca
nepes OCHOBOW YalUK, N HAXXMITE NoKa He 3abnokmpyeTe ero (Bl ycnbiwmTe wenyok) (fig. 1c).
Y6epnuTecb, uto cTakaH (D4) n 1 610K 1 intensa (D1) co6paHbl npaBunbHO,
HaXmuTe Ha KHonky (D2) 1 po6aBbTe HeobXxoAMMble UHTPEANEHTbI B CTaKaH O yKasaTens
[OMNYCTUMOTO KOJIMYECTBA MHIPEANEHTOB, KOTOPbI HAXOAMUTCA Ha CTaKaHe:




*1.5 n gnA rycron cmecun
*1.25 n gnsa xugkocren
Y6epnTechb, 4To NpoKnagka Mexzay CcTakaHoM v KpbiwKoi (D5) HaxoanTca Ha Kpbiwke (D6)
(fig. 2a) 1 nomecTnTe UX Ha cTakaH (D4).
MocTaBbTe MepHYI0 KpbILKY-CTakaH (D7) B cneuyanbHoe rHes3fjo Ha KpbiLKe.
YctaHoBWTe cObpaHHbIN cTakaH (D) Ha 6510k anekTpoasuratens (A) C MOMOLLbIO KHOMKM «Knnk» (D2),
CBA3aHHOW C HOXEBbIM 6r10KoM n3menbuntens (C) Ha 6noke snexkTpogsuratens (fig. 2b), u pesko
HaXXMVITe Ha CTaKaH, YTobbl 3a6/10KMPOBATL €ro Ha 6/10Ke (Bbl ycrbilumTe ABOVHOM Wenyok) (fig. 3).
MopkntounTe NpMbOpP K CeTU 1 BbibepuTe Xenaemyto CKOPOCTb C MOMOLLbIO NepeksoyaTens
MoLHOCTY (B) nnn HaxkmuTe KHOMKY «Pulse» HeCKoNbKo pas.
YTo6bl BbIKNOUNTL NPUGOP, NoBepHUTe nepeksioyaTeNib MolwHocTh (B) Ha ykasaTenb «O».
OTKntounTe NPMOBOP OT CeTw.
CHumunTe cTakaH (D) ¢ 6noka anektpogsuratens (A), HaxaB Ha KHOMKy «knuk» (C), Toraa
CHUMWTe cTakaH (fig. 4).
Kak mci Tb 1 TeNb KYXOHHbIX TPaB 1 MeNbHULY ANA NPAHOCTEN
+ C nomoLLbio U3MeNbunTens KyxoHHbIx Tpas (E), Bbl MoXeTe n3MenbyaTh Takme NHIPeAnNEeHTbI
Kak NyK, YeCHOK, MACO (pe3aTb Ha KyCcKu), CyxodpyKTbl 1 TPaBbl 3@ HECKONbKO CEKYHA W
cAenatb KPOLLKKM (Hanpumep, N3 CyxapvkoB U T.4.). He ncnosnb3yiite usmenbumtenb KyXOHHbIX
TpaB AJ1A MPUTOTOBEHUA XUAKUX MPOAYKTOB (GPYKTOBbIX COKOB U T.M.).
+ C nomoubto menbHUubl ana npaHocten (F), Bbl MoxeTe caenaTb MOPOLIOK M3 creuumin 3a
HeCKO/bKO CeKYHA: CeMeHa KopuaHapa, nepua n T.4.
3TV NPUHALNEXHOCTY B KOMMJIEKTE MMEIOT KPbILLKY, KOTOpas 61oK1pyeT JOCTynN K f1e3BUAM BO
BpemA 1cnonb3oBaHuA. Boineiite nnrpeauentsl B vawy (E1) unwn (F1). Coeamnute cumson W
Ha Kpbiwke (E2) nnu (F2) ¢ cumBonom A Ha vawe (E1) vnm (F1). YcTaHOBWTE yally Ha KPbILLKY
11 NOBEPHITE KPbILLKY MO Y4acoBOIi CTPeNke A0 cumBona fil, uTo6bi 3a6r10KkMpoBath ee (fig. 5).
Momectute ux (E) unu (F) Ha 610K aneKTpoaBuMraTens, COeAnHNB 2 BbICTyNa NPUHaANIeXHOCTH
C rHe3gamu B 6/10Ke MOTOPA, Tak YTOBbI CUMBOJ «KIMK» Ha KPbILIKE COEAVUHUICSA C KHOMKOM
«knuk» (C) Ha 6noke moTopa (fig. 6a) 1 pe3ko cBepxy HaZaBUTe Ha NPUHAANEXHOCTb, YTOObI
3abn10KkMpoBaTh ee Ha 611oke (Bbl ycnbiumTe ABOIIHOI Wenyok) (fig. 6b).
Mopkntounte Npr6op 1 NOBEpHUTE NnepektoyaTtenb MowHocTn (B) Ha »Kenaemyto nosvumio
VN HaXmuTe KHOMKY «Pulse» Heckonbko pas. Kpenko npugepxuBaiite npubop Bo Bpems
MCMonb30BaHMA. YTo6bl BbIKNOUMTE GreHAep, NMoOBepHUTE Mepeknoyatens ckopoctn (B)
Haszaj Ha ykasaTtenb «0». OTknounTe WHYp OT ceTu. Mpuaepunsate NPUHAANEXHOCTb U
oTcoefiMHNTE ee OT 6JI0Ka ABUraTeNsA, HaXaB Ha KHOMKY «knnk» (C) Ha 6noke moTopa (A) (fig. 4).
Pa3bnokupyiite KpbilKy, NOBEPHYB €e B MPOTUBOMONIOXKHYIO CTOPOHY (MPOTUB 4acoBOW
CTpenku). Bbl MoXeTe BbICbINaTb UV BbIIUTb MPOAYKT M3 Yallu.

WUHrpeaneHTbl D aC LpeE MpuHagnexHocTn
pen [(ET4} NPUroToBNeHNA PUHann
Haxmute n
Kypara 60r yAepKunBanTe KHOMKY B E
TeyeHue 4 CeKyHp
Wcnonb3yite KHOMKY
MaHpoBOYHbIE Cyxapu 1 cyxapb «Pulser E
TNyk 50r 5 ceKyHf, Ha ckopocTu 1 E
MeTpyuka 6 Wcnonb3yite KHOMKY E

«Pulse»




WHrpeaneHnTbl Konusecrso Bpemn MNpuHagnexHocTn
Pea (makc) NPUroToBNEHNA PUHaan
Maco  (ky6bukamn) (6e3 60r Wcnonb3yiite KHOMKy E
XPALLEN N CYXOXKIIbA) «Pulse»
CemeHa KopuiaHapa 50r 60 ceKkyHf Ha CKOPOCTN 5 F
YepHbilt nepeL, ropoLKom 50r 60 ceKyH[] Ha CKOpOCTN 5 B
Makc. 3 MUHYTbI Ha
[ycTble cmecn Makc. 1,5 n D
cKopocTn 5
Makc. 3 MAHYTbI Ha
Mnagkne cmecn Makc. 1,25 n D
cKkopocTn 5

OYNCTKA

OTknounte I'IpVI60p 1 CHAMWTE Yally Uin NpuHagnexHoCcTu.

Jle3BnA npuHagneXxHocreli o4eHb ocTpble. ByabTe 0CTOPOXKHbI C HUMK.

[pomoiiTe cTakaH, Yalm 1 KPbILWKK CPasy »e Nocsie NCnonb3oBaHNA Nof NPOTOYHOW BOAOW, a
CMEHHble leTanu B ropayeil Bofie C XKWUAKOCTbIO ANA MbITbA NOCY/Ab.

[InA nerkow ouncTku, Bol MoXxkeTe oTcoenHUTb HOXeBOW 650K n3menbuntens (D1) ot cTakaHa
(D4), Hax<aB Ha KHoMKy «Kknuk» (D2) (fig. 7a, 7b, 7¢).
YacTb repmMeTMyecKoro LiBa Ha HoxeBom 6roke usmenbumtens (D1) He oTcoepnHseTcs.
Mpoknaaka mexay CTakaHOM 1 Kpbllwkor (D6) cHimaeTcA.
CrakaH (D) n npuHagnexxHoctu (E) v (F) MOXXHO MbITb B MOCYAJOMOEUYHOIN MallUVHe Ha BEPXHeln
nonke B pexxume “ECO” nnun “CJTIABOE 3ATPA3HEHUE".
MbiTb 610K aBuratens (A) MOXHO C MOMOLLbIO BNAXKHOW TKaHW, NOC/e Yero ero Heo6xoanuMo

TWaTesIbHO BbICYWNTb.

3anpelyaetcs norpy»atb 6510k MoTopa (A) B NpOTOYHYO BOAY.

YTO AENATb, EC/IN NPUBOP HE PABOTAET

Mpo6nema

Mpun6op He paboTaeT.

MpuunHa

Bunka He mnopknioyeHa K
ceTun.

PeweHune

Mopkniouute  npuGop B
PO3€eTKy C COOTBETCTBYIOLM
HanpsKeHneM.

CTaKaH unvi NpUHaanNexHoCTu
YCTaHOB/EHbI HENPaBUIbHO
VNN He 3abnoKMpoBaHbl Ha
6710Ke aneKTpoABMraTena.

MpoBepbTe, ycTaHOBNEHDBI N
CTaKaH Wy NPUHaANEXHOCTY
NPaBUIbHO U 3a6/I0KMPOBaHbI
m OHKN Ha 6noke
3neKTpofBuraTens, Kak 370
YKa3aHo B MHCTPYKLWU.

Bbl  fOMKHBI  yCnbIWaTh
ABOWMHOM «LENYOK».

HoxeBon 650K
n3menbumnTensa (D1)
HernpaBWIbHO MPUCOeANHEH
K cTakaHy (D4).

Paz6nokupyiite 6nok
v3menbunTensa (D1) "
NPUKPYTUTE €ero K CTakaHy
(D4) (fig. 1a, 1b, 1¢) ewwe pas.

a
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Mpubop oTKNo4YaeTca BO
Bpems paboTbl.

Bbl HacbINany CANLLIKOM MHOTO
MHrpeaneHToB (cpabaTbiBaeT
cuctema 3/1eKTPOHHOM
3alUThl ABUraTeNs).

Otkniounte  npubop ot
3N1eKTPOCETH, BEPHUTE KHOMKY
B WCXOAHOE  MOJIOXeHMe,
N pjante emy OCTbITb, Kak
MUHVMYM, 30 MUHYT.

YpesmepHbie Bu6Gpaumu.

Mpubop ycTaHOBNEH He Ha
POBHOW MOBEPXHOCTU.

MoctaBbTe  nmpubop  Ha
POBHYI0 MOBEPXHOCTb.

Bbl ncnonbsyete  CJINLLKOM
MHOI0 NHrpefnNeHTOoB.

Heobxoavmo YMeHbLUNTb
KONNYeCTBO  M3MesbyaemblX
VHIPEANEHTOB.

Kpbllwka npoTeKkaeT.

Bbi ncnonbsyete  C/INLWLKOM
MHOTO MHTPeanNeHTOoB.

Heobxoavmo YMeHbLUNTb
KONNYeCTBO  M3MesbyaemblX
VHIPEANEHTOB.

Kpbliwwka ycTaHoBneHa | MpaBubHO 3aKPOViTe KPbILLKY
HenpaBwIbHO. CTaKaHa.
Mpoknagka (D5) nnoxo | YctaHosuTe nmpoknaaky (D5)

npuneraeT K KpblLLKe.

Ha KpbILWKy npaBunbHo (D6)
(fig. 2a).

CrakaH cHU3y npoTtekaeT. | HoxeBol 610K n3menbuutens | Heobxoammo npaBwIbHO
(D1) HenpaBWIbHO | NOACOEAVNHUTL HOXKEBOW 610K
NnoacoefuHeH K CTakaHy | U3MenbunTens K cTakaHy; Bbl
6neHgepa (D4). OMKHbI YCTbILATD LWEMYOK.
KHonka (D2) AOMKHA
MONHOCTbIO  COEAVHUTHCA
4 HOXeBbIM 610KOM
usmenbuutens (D1).
Nessve Bpawaetca ¢ | Kycku  nuwy  cavwkom | Heobxogumo YMEHbLINTb
Tpyaom KpYMHble 1 TBepaple. pasvep WM KONMYeCTBO
M3MENbYAEMbIX NHIPEANEHTOB.
[lo6aBbTe XMAKOCTH.

NMPUBOP BCE PABHO HE PABOTAET?

Ob6patutecb B LEHTP 06CHyXuUBaHuWe noTpebuteneir (CM. KOHTaKTHylo uHdopmauuio B

rapaHTUNHON KHUXKE).

MPUHAANEXHOCTU

Bbl MOXeTe MHAMBKAYaNbHO 3aka3aTb W MONYUUTb Cleaylowmne NPpUHaANEeXHOCTU Yy Ballero
npojasLa Uy B aBTOPM3VPOBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPe: N3MeNbunTenb KyXoHHbIX Tpas (E),
MenbHuUY Ans npaHocTeid (F) uny fONONHUTENbHBIN CTakaH Ana 6neHaepa (D).




CUNATTAMACHI

A MoTop KypbInfbIChl D6 Kaknak
B 5 Xbingamaplk peTTeriw D7 ©nweriw
C KymaHapl 6ocaty 6atbipmach! E Len yHTakTafbiw (* ynri TypiHe
D BrneHagep MeH KyMaH XuHafbl 6annaHbICTbI)
D1 Hebifbiagamansl xy3aep KypbiFbiCbl E1 AsiK
D2 XXyagep KypblfFbICbIH KOCY E2 Kaknak
6aTbipmachl F [empeyiwTep yHTakTarbiw (* yori
D3 BekiTne kepTik TypiHe GainaHbICTbl)
D4 BenikTenreH LWbiHbl KyMaH F1 AsiK
D5 Kaknak 6ypaHaacsl F2 Kaknak

* YnrimeH Gipre xabablkTanfaH kepek-xapakrap opaMHbIH YCTiHr XafFbliHaarbl 3aTbenrige
KepCEeTINreH.

Hasap aygapbiHpbi3: KypbinifFblHbl anfaw  pet
KongaHap angblHa Kayincisgik HyckaynapbiH
)K8He OCbl KiTanwaHbl MyKUSIT OKbIN LUbIFbIHbI3.

KAYIMNCI3AIK YLUIH BEKITY

Erep 6neHpep kymaHbl (D) Hemece (E) xaHe (F) »xababiktapbl MOTOp KypbirifbicbiHa (A)
[ypbIC OpHanacTbipbiiMaca Hemece GekiTinmece, kypan XyMbiC icTeMenai.

BIPIHLWI PET KONOAHAPOA

BipiHwi pet konpaHapga 6apnbik xabgpiktapbiH (D, E, F), moTop KypbinfFbicbiHaH (A)
6acka, binbl cabblHABI CyFa XybIN anbiHbI3.

ECKEPTY: xy3aepi eTe eTkip; Kypanabl KonaaHfaHAaa, XyfaHaa Hemece asKTapbl
MeH KyMaHblH 60ocaTkaHAa abannaHbis.

Kypanael kongaHraHaa 6apnblk opam matepuaniapbiH anbin TactaHbl3.

MaHbI3Abl eckepTy: BrneHaep XuHafFbiH HemMece XabablKTapblH MOTOP KypbInfbICbIHA
opHaTKaHAa, Xbingamablk peTTeriwwid (B) “0” kyhiHe KOMbIHbI3.

Erep kaknarbl (D6) 6nenpep kymaHbliHa (D4) aypbic kabbinmaca, 6neHpepai
KOCNaHbI3.

KONAOAHbIC

* KymaHgp! (D) opHaTkaHaa, KymaHHbIH KynafbiHa (D4) biHFainbl GypbilibiH TaH4aHbI3

(He con xafblHaH, He OH, XafblHaH).
XKyanep kypbinFbicbiHaarbl (D1) esiHisre kapan TypraH “Gacy” 6atbipmachk! (D2) apkbirbl
GekiTyre apHanfaH kertiriH (D3) kymaHHbIH Herisinge (D4) (1a fig.) opHanackaH Tecikke
carnblHpI3, OAaH KeWiH >Ky3aep KypbinfbiCbiH (D1) KymaH HerisiHiH anabIHFbl XXaFbIHAAFbI eKiHLL
Tecikke (D4) (1b fig.) 6acbin canbiHbI3, KINT €Tin opHbIHA TyckeH AbIGbIC ecTineai (1c fig.).
KymaHHbiH (D4) aHe Xy3gep KypbinfbicbiHbiH (D1) aypbicTan 6GekiTinreHiH
TekcepiHi3, 6aTbipMaHbl (D2) 6acbkiHbI3, eHAi HrpeaneHTTepAi kepceTinreH GenrineH
acbipMait carnblHbl3:

*Koto kocna ywiH 1,5 n

*CyMbIK Kocnanap ywiH 1,25 n

K



Heifbizaamanbl (D5) kaknakka canein (D6) (2a fig.), ekeyiH Gipre KymaHFa opHaTbiHbI3

(D4). KaknakTblH ycTiHaeri apHaynbl Tecikke enweriwTi (D7) canbiHpbI3.

XKvHaktanran 6neHpepai (D) motop KypbinfbicbiHa (A) OpHanacTbipbiHbI3, Xy3aep

KypbinfbicbiHAarel  “6acy” (D2) 6GaTtblpmacbiH  MOTOp  KypbiiFbicbiHAAfel  “Gacy”

6aTbipmackiHa (C) ganaeHis (2b fig.) xxeHe KymMaHab! YCTiIHEH Bacbin, MOTOP KypbinbiCbHA

XaKcblnan opHaTbIHbI3 (€Ki peT KinT eTkeH AblbbIc ecTineai) (3- fig.).

Kypanapl Kocbin, x)bingamablk peTTeriwTi (B) kaxeTTi Kyiire KoMbIHpI3 HeMece “cepinne”

6aTbipmachlH BipHelle peT 6acbiHbI3.

Kypanapl TOKTaTy yLiH, Xbingamablk petteriwTi (B) “0” kyiiHe KovbiHbI3. Kypanabl kyat

K©3iHEH CybIPbIHbI3.

KymaHabl (D) moTop KypbinfbickiHaH (A) “6acy” 6aTbipmackiH (C) 6ackin anbiHpi3, ogaH

KeWiH kymaHabl keTepin anbiHpI3 (4- fig.).

LLien yHTaKTarbIwW XoHe AamAeyill YHTaKTaFbIWThl KOngaHy

 Wen yHTakTafbiwneH (E) nuas, capbimcak, €T, KenTipinreH xemictep MeH LenTepai
OipHelle ceKkyHA apanbifblHAa Typan, yHTakTayfa (kemkeH Had, T.6.) 6onagpl. Len
YHTaKTaFbILUTbI CyWblK Tafamaap yLiH kongaH6aHbI3 (WbipblH, T.6.).

» fompeyiw yHTakTarblwneH (F) GipHelue cekyHA apanblifbiHAa KyH3e, Bypbill ASHAEPIH,
1.6. yHTaKTayra 6onaabl.

Byn xabapikTap KonaaHbIC kesiHae Xy3aep KypbiMFbIChbIH XXaybin TypaTbiH apHayrmbl

kaknakneH catbinagbl. WHrpeauneHtTepai (E1) Hemece (F1) askTapbliHa KyiblHbI3.

(E2) Hemece (F2) kaknaktapbiHgarbl 6enrini W (E1) Hemece (F1) askrapbiHoarbl A

GenriciMeH AanaeHi3. AsKTbl Kaknakka Aanaen, KaknakTbl caraT bafbiTbiMeH il GenriciHe

Kapaw bypbin, xuHakTbl 6ekiTiHi3 (5- fig.).

(E) Hemece (F) xu1HarbiH MOTOP KyPbIIFbICbIHA KOMbIHbI3, XXabAbIKTbIH €Ki KepTiriH MoTop

KYPbINfbICbIHAAFE! TeCikke O8NAeHi3, kKaknakrarbl “Gacy” GenriciH motopparbl “Gacy”

6aTbipmackiHa (C) penpeHis (6a fig.) xeHe »uHakTbl TemeH kapai 6acbin, MoTop

KypbinfbiCbiHa GekiTiHi3 (KiNT eTkeH AbIObIC eKi peT ecTinepni) (6b fig.).

Kypanapl Kocbin, xXbingamablk peTTeriwTi (B) kaxeTTi Kyiire koMbIHpI3 HeMece “cepinne”

6aTbipmacbiH GipHele peT 6acbiHbI3. YKyMbIC icTen TypFaHAa XWHaKTbl MblKTan ycran

TypbiHBI3. Kypanbl TOKTaTy yuiH, Xbingamablk petTeriwTi (B) “0” kyiiiHe KOWbIHbI3.

Kypanabl KyaT ke3iHeH CyblpbiHbI3. XXuWHaKTbl ycTan Typbin, motopaarbl (A) “Gacy”

6aTbipmacsklH (C) apkbinbl 6ocaTtbiHbI3 (4- fig.).

KaknarblH XuHakka kapcbl Gypan alublHpI3.

OpaH KeiiiH, asKTarbl Taramabl anyra 6onaapl.

Menuwepi
WUHrpeaveHTTep (e Ke6i) XKyMbIC y3aKTbIfbl XKababikrapbl
KenTipinreH epik 60r Bag;'pMaHb' -l E
CbiM TYPbIHbI3.
HaH yHTakTapb! 1 HaH keceri CepniHai apkbisbl E
Musia 50T 1 XblngamaplreiHaa 5 E
ceKkyHa,

AiokenkeH 6r CepniHai apkbibl E
ET, TepTOypbILLTaN

TypanfaH (wemipwueri 60r CepniHai apKbibl E
MEH CiHipi anblHFaH)




KyHae aoHi 5 mbggacgfyb':::mna

Bypbiw AsHAepi 50r 5 mb%"élizf;}:::mna F
Koto satTap ErkeGi1,5n | SXeUAGUALKnen e b
Cyiibik 3aTTap Evke6i 1,25 n | *XenAauAbIKnen e .

TA3ANAY

Kypangel eLwipin, asktapbl MeH XababIKTapblH anblHpI3.

XKababIKTbIH Xy3aepi eTe oTKip. AGainan ycTaHbi3.

KymaHabl, askTapbIH XeHe KaknakTapblH afbif TypFaH cyFa LWaiibin, anbiHbanbl GeniktepiH
bICTbIK XoHe cabblHAbl CyFa XybIHbI3.

XKyy xeHinipek 6ony yLwiH xy3gep xuHarbliH (D1) kymanHaH (D4) “Gacy” 6aTbipMacbiH
(D2) 6acbin, axblpaTbin anbiHbI3 (7a, 7b, 7c fig.).

Kysnep KypbInfbICbIHbIH HbiFbi3aamackl (D1) ansiH6anab.

Kaknak 6ypaHaack! (D6) anbiHGansbI.

Kyman (D) xaHe (E) xaHe (F) >kabablkTapblH bIAbIC XyaTblH MalUMHaHbIH, >KOFapfbl
cebetiHae “OKO” Hemece “A3[0AMN JTACTAHFAH” 6argapnamackiMeH Xyyfa 6onagbi.
MoTopeblH (A) binFanabl WwWybepekneH cypTin, KypFaTblHpbI3.

MoTop uHarbliH (A) afbin TypFaH CyFa XyMaHbI3.

K¥PAJ XX¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KAXET? @

Kypan xxymbic ictemengi. | Kyat awachl xxanraHbaraH. | Kypanabl kepHeyi coaikec
KeneTiH KyaT KesiHe

KOCbIHbI3.
KymaH Hemece Kypbifbl | KymaH Hemece
MoTOp KYPbINFbICbIHA | XabAbIKTapbIHbIH, — MOTOP
LlypbIC OpHATbINIMaraH. KYPbIIFbIChIHA HYCKayIbIKKa
calikec AypeicTan

OpHaTbINfaHblH TEeKCEepiHi3:
KIiNT eTKeH AbIGbIC eKi peT

ecTinyi Tnic.
Kysnep KypbinfbiChl | XKyaaep KypbinfoicbiH (D1)
(D1) KyMaHfa OypbIC | Wewwin, KymaHfa KawTa
canbiHbaraH (D4). canbiHbi3 (D4) (1a, 1b, 1c
fig.).




KubiHabIKTap

OHiM
ToKTatagbl.

XKYMbICbIH

CebenTepi

WHrpeaveHTTep LiamagaH
aca XyKTeNnreH (3NKTPOoHAbI
CaKTaHABIPFbILL MOTOP icke
KoCbINnAapl).

LWewimaepi

OHimai axblpaTbi,
TymeHi O kyniHe Kowbin,
kem pgereHge 30 MuUHYT
CYbITbIHbI3.

LLlamagaH Tbic Tepbenic.

OHiM xa3blk Xepae TypFaH
HKOK.

Kypanab!
KOMbIHbI3.

Xasblk  Xepre

opHaTtbinmaraH (D4).

WHrpeaneHtTep  Menwepi | MIHrpeameHTTep MenLiepiH
TbIM Ken. a3alThbIHbI3.
KaknaktaH  >kbinbicTan | MHrpeameHTTep  Meniepi | MHrpeameHTTep MenwiepiH
TYp. ThbIM Ken. a3alThbIHbI3.
Kaknafb! aypbic | brnieHgep KYMaHbIHbIH,
opHanacnaraH. KaKnarblH AypbicTan GekiTiHi3.
BypaHpa (D5) kaknakka | BypangaHbl (D5) kaknakka
AYPbIC OpHATbINMaraH. AypbicTan opHaTbiHbI3 (D6)
(2a fig.).
KyMaHHbIH TemeHri | XKyagep KypbIFbIChl | 2Ky3aep KypbinfbiChiH KyMaHFa
XarblHaH Xbinbictan Typ. | (D1) KyMaHfa OYpbIC | AypbICTan OpHaTbiHbI3; KT

€TKEH AbIBbIC ECTinNyi KAXKET.
BatbipmacbkiH (D2) xy3nep

KypbUbicbiHa (D1) panaey
Kaxert.
XKysi anHanmangbl. Taram ©GenwekTepi TbiM | WHrpeavieHTTep  menuepiH
YNKEH Hemece TbIM KaTTbl. | Hemece ernLeMiH a3aiTblHbI3.
Cy¥ibIK KOCbIHbI3.

K¥PbINFbl 811 AE X¥MbIC ICTEMEW ME?

TyThiHyLbIFA KbIBMET KepceTy opTasbifbiHa xabapracbiHbid (Kemin KitanwacbiHaarbl
xabapnacy Typarsbl aknapaTtTbl KapaHbi3).

XABObIKTAPbI

KypbInfblHbl KanayblHbI3Lla akcapTy YLiH, keneci xabablkrapabl pykcaTtbl 6ap Kblamet
KepceTy opTanblfblHaH HEMece caTyliblAaH anybliHbl3fa Gonafbl: LWen YHTaKTarTblH
*abaplk (E), Aempeyilw yHTakTanTbiH xabaplk (F) Hemece kockiMiia GneHaep KymaHbl (D).
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