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Consignes de Sécurité
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre
sécurité, merci de vous référer aux différents paragraphe
de cette notice ou aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
Il n’a pas été concu pour étre utilisé dans les cas suivants
qui ne sont pas couverts par la garantie:

—dans les coins de cuisine réservés au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels,

- dans les fermes,

- parlesclientsdeshdtels, motels et autresenvironnements
a caractere résidentiel,

— dans les environnements de type chambres d’hotes.

Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires
divers a I'intérieur comme a |'extérieur de I'appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des
personnes dénuées d’expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par I'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité d’une surveillance
ou d’instructions préalables concernant I'utilisation de
I'appareil.




Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils
ne doivent pas jouer avec I'appareil et utiliser I'appareil
comme un jouet.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

A\ La température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil.

Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en fonctionnement
au moyen d’une minuterie extérieure ou par un systéme de
commande a distance séparé.

Dérouler entiérement le cordon.

Si le céble d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.
Siunerallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section
équivalente et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes
les précautions nécessaires afin que personne ne s’entrave
dedans.

Ne brancher I'appareil que sur une prise avec terre
incorporée.

Vérifier que I'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiquées sous I’appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immergé. Ne jamais plonger
dans I’eau I'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de



8 ans et plus et par des personnes ayant des capacités

physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque

d’expérience et de connaissances d condition qu’elles

aient recu une supervision ou des instructions concernant

I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu’elles

comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre

effectués par des enfants, sauf s’ils ont plus de 8 ans et

qu’ils sont surveillés.

Maintenir I'appareil et son cordon hors de portée des

enfants de moins de 8 ans.

o ATTENTION: Ne pas faire chauffer ou préchauffer le
produit sans les moules de cuisson a I'intérieur

A faire

o Lire attentivement et garder a portée de main les instructions de cette notice, communes aux
différentes versions suivant les accessoires livrés avec votre appareil.

o Si un accident se produit, passer de I'eau froide immédiatement sur la brélure et appeler un
médecin si nécessaire.

o Veiller a I’emplacement du cordon avec ou sans rallonge, prendre toutes les précautions
nécessaires afin de ne pas géner la circulation des convives autour de la table de telle sorte que
personne ne s’entrave dedans.

o Les fumées de cuisson peuvent étre dangereuses pour les animaux ayant un systéme de
respiration particulierement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires
d’oiseaux de les éloigner du lieu de cuisson.

o Toujours mettre I'appareil hors de portée des enfants.

o Lors de la premiére utilisation, laver le moule aluminium de cuisson, versez un peu d’huile
dessus et |'essuyer avec un chiffon doux.

o Lors de la premiére utilisation, laver les moules silicones puis les essuyer avec un chiffon doux.

o Vérifier que les moules de cuisson soient bien nettoyés avant utilisation.

o Pour éviter de détériorer les moules de cuisson, utiliser celles-ci uniquement sur I’appareil
pour lequel elles ont été concues (ex: ne pas les mettre dans un four, sur le gaz ou une plaque
électrique...).

o Veiller a ce que les moules de cuisson soient stables, bien positionnés sur la base de I'appareil.
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N’utiliser que les moules de cuisson fournis ou acquis auprés du centre de service agréé.

o Pour préserver le revétement des moules de cuisson, toujours utiliser une spatule plastique ou
en bois.

» N'utiliser que les accessoires fournis avec I’appareil ou achetés a un centre de service autorisé.
Ne pas les utiliser avec d’autres appareils.

o Utiliser uniquement les moules PROflex Tefal et Crispy Bake Tefal indiqués compatibles.

o Utiliser des maniques pour retirer les moules en fin de cuisson.

o Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou le moule
PROflex fonte de chocolat si inclus.

A ne pas faire

» Ne pas utig:r I’appareil a I'extérieur.

» Ne jamais transporter le produit lorsqu’il est chaud ou en fonctionnement.

» Ne jamais brancher I'appareil lorsqu’il n’est pas utilisé.

o Pour éviter la surchauffe de I'appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

o Ne jamais placer votre appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe,
meuble verni...) ou sur un support de type nappe plastique.

o Ne pas placer I'appareil sur ou prés de surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser le cordon
pendre au-dessus d’une source de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére a gaz...).

 Ne jamais placer I'appareil sous un meuble fixé au mur ou une étagére ou d c6té de matériaux
inflammables comme des stores, des rideaux, des tentures.

 Ne jamais utiliser d’éponge métallique, ni de poudre a récurer afin de ne pas endommager la
surface de cuisson (revétement antiadhésif).

» Ne pas porter I'appareil par la poignée ou les fils métalliques.

o Ne jamais utiliser I'appareil  vide.

» Ne pas poser les moules de cuisson chauds sous I’eau ou sur une surface fragile.

o Pour conserver les qualités antiadhésives du revétement et du silicone, ne pas laisser chauffer
avide.

o Les moules de cuisson ne doivent jamais étre manipulés a chaud.

« Ne pas faire de cuisson en papillote.

o Pour éviter d’abimer votre appareil, ne jamais réaliser de recettes flambées sur celui-ci.

 Ne jamais interposer de feuille d’aluminium ou tout autre objet entre les moules de cuisson et
les aliments @ cuire ou entre les moules de cuisson et les résistances.

 Ne pas couper directement sur les moules de cuisson.

 Ne jamais faire chauffer I’appareil sans le réflecteur et un moule de cuisson a I'intérieur.

 Ne jamais faire chauffer ou faire des cuissons en position « appareil ouvert ».

o Pour conserver les qualités antiadhésives du silicone, il est recommandé de ne pas les laver au
lave-vaisselle.

o Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.

 Ne pas huiler, beurrer, graisser les moules silicones.




Conseils/Informations

o Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables
(Directives Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux en contact des
aliments, Environnement...).

 Merci d’avoir choisi cet appareil, destiné uniquement @ un usage domestique.

o Notre société se réserve le droit de modifier  tout moment, dans I'intérét du consommateur,
les caractéristiques ou composants de ses produits.

o Ala premiére utilisation, un léger dégagement d’odeur et de fumée peut se produire pendant
les pre mieres minutes.

« Tout aliment solide ou liquide entrant en contact avec les piéces marquées du logo X ne peut
étre consommeé.

« Pour nettoyer les moules de cuisson, utiliser une éponge, de I'eau chaude et du liquide vaisselle.

o La résistance ne se nettoie pas. Si elle est vraiment sale, attendre son complet refroidissement
et la frotter avec un chiffon sec.

Environnement

Participons a la protection de I’environnement !
@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.
o Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.




Description

1 Couvercle

2 Tableau de bord

3 Base de I'appareil

4 Moule aluminium antiadhésif

5  Moule silicone PROflex 6 muffins

6  Moule silicone PROflex 6 mini cakes

7 Grille support pour certains moules PROflex et la fonte de chocolat
8  Cordon d’alimentation

9  Réflecteur noir

*¥10 Moule silicone PROflex fonte de chocolat selon modéle



Utilisation des moules

Pour le bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplissage des moules, ne pas dépasser
les proportions indiquées.

Moules silicone PROflex
Le Cake Factory est uniquement compatible avec les moules de la gamme Tefal PROflex de
dimensions 30 x 21 cm et les moules Tefal Crispy Bake indiqués compatibles.

Verser dans le Retirer le moule S'assurer que le  Déposer la grille sur ~ Déposer le moule Fermer
moule aluminium réflecteur noir est le réflecteur*
correctement en
place et fixé au

fond de I'appareil

*Pour la cuisson des canelés ou pour toute utilisation d’'un moule d’une hauteur supérieure & 4.5cm, déposer
directement le moule PROflex dans le Cake Factory sans la grille support.

Moule aluminium anti-adhésif

<)

Beurrer le moule  Remplir le moule Retirer la grille S'assurer que le Insérer le moule Fermer
réflecteur noir est
correctement en
place et fixé au
fond de I'appareil

Fonte du chocolat
g = ‘ \
Mettre le chocolat ~ Retirer la grille Fermer Mettre le chocolat  Déposer la grille sur Fermer
dans le moule dans un moule le réflecteur
aluminium adapté

Pour la fonte du chocolat, utiliser le moule aluminium antiadhésif Cake Factory ou le moule
silicone PROflex fonte de chocolat si inclus.



Présentation du produit

Bouton Marche/Arrét
Bouton Retour
Bouton Moins (-)
Bouton Plus (+)

Préparation

1. Enlever tous les emballages autocollants ou accessoires divers & I'intérieur comme a
I’extérieur de I'appareil.

2. Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement les 3 différents moules avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et séchez soigneusement.

Installation et branchements

Le démarrage de 'appareil s’applique a tous les programmes

1. Branchez votre appareil.

3. Puis attendez quelques secondes
avant d’appuyer sur le bouton
Marche/Arrét.  Le  premier
programme clignote indiquant
le mode «choix de programme».

Bouton OK/ Start

Ecran de controle
Programmes automatiques
Programme manuel

DDWN =
o N oun
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Présentation des programmes

En cas de doute sur le mode de cuisson a utiliser, reportez-vous au guide de cuisson page 20.

1 2 3 4 5 6

® B B B 2 i

_ — ——Manual —
¢ i 0K
| start

5 Programmes automatiques :

1 Programme Géteaux a partager 4 Programme Meringues
2 Programme Gateaux individuels 5  Programme Fonte du Chocolat
3 Programme Cceur coulant 6  Programme Manuel

Astuce de cuisson : I| existe un programme adapté a chaque typologie de recette. Selon le
programme choisi, un temps de cuisson est indiqué par défaut. Il existe plusieurs recettes par
programme. De ce fait, il peut étre nécessaire d’ajuster le temps en fonction de la recette

choisie (voir liste des temps préconisés par recette). Il n’y a pas besoin de préchauffe, la cuisson

démarre dés son lancement une fois I'appareil fermé et I'appui sur start.

Attention : Pour garantir le résultat, il est indispensable de suivre la recette et de respecter les

proportions.
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A. Choix du programme de cuisson

12

Une fois la préparation versée dans le
moule et le couvercle fermé:

1.

Faire défiler les programmes de
cuisson @ I'aide des boutons —
et+.

Le pictogramme choisi clignote.
Appuyer sur OK pour valider.



B. Utilisation d’un programme automatlgue

. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Un temps de cuisson par défaut
clignote.

3. Appuyer sur les touches + et -
pour modifier le temps si besoin.

4. S'assurer que le couvercle est
fermé. Appuyer sur la touche
Start pour valider et démarrer la
cuisson. L'affichage du temps
devient fixe.

5. La cuisson a démarré. Le
graphique sur la gauche de
I’écran indique qu'un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe. Le
temps est décompté par minute
puis par seconde pour la derniére
minute.

Remarque : Lors d’une prochaine
utilisation, le temps par défaut pour
chaque programme sera son dernier
temps utilisé.
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C. Utilisation du programme manuel
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1. Suite au choix du programme
de cuisson, le voyant sélectionné
devient fixe.

2. Une température par défaut
clignote.

3. Appuyer sur les touches + et -
pour modifier la température si
besoin.

4. Appuyer sur la touche OK pour
valider.

5. Un temps de cuisson prédéfini
clignote.

6. Appuyer sur les touches + et -
pour modifier le temps si besoin.

7. Appuyer sur la touche Start pour
valider et démarrer la cuisson,
I'affichage du temps devient
fixe.

8. La cuisson a démarré. Le
graphique sur la gauche de
I’écran indique qu'un cycle
de cuisson est en cours et que
I'appareil est en chauffe. Le
temps est décompté par minute
puis par seconde pour la derniére
minute.

Remarque : Lors d’une prochaine
utilisation, le dernier temps et
la derniére température utilisés
deviennent les valeurs par défaut.



D. Find’un programme (automatique ou manuel)

1. Le temps arrive a 000 et le produit sonne pour signaler la fin de cuisson.

2. Appuyer 1 fois sur OK pour mettre fin a la sonnerie, I'afficheur 000 clignote.

3. L'utilisation de protection (manique) pour ne pas se briler en manipulant le plat ou moule
chaud est nécessaire.

Attention : Il est important d’ouvrir I'appareil et de sortir les gdteaux rapidement pour qu'’ils ne

continuent pas de cuire.

E. Prolonqer un cvcle de cuisson (automatique ou manuel)

1. A la fin du programme, dans
le cas ou le gateau ne serait
pas assez cuit, il est possible de
rajouter du temps de cuisson
en appuyant directement sur
les touches + et -. Refermer le
couvercle.

2. Une fois le temps additionnel
renseigné, appuyer sur Start pour
continuer la cuisson.

3. L'offichage du temps devient
fixe et le décompte par minute
commence. La cuisson continue.

& < min Le graphique sur la gauche
de I'écran indique qu'un cycle
de cuisson est en cours et que
I’appareil est en chauffe.
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F. Relancer le méme programme

Automatique et manuel

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer une seconde
fois sur le bouton OK pour afficher le temps. Le dernier
temps de cuisson utilisé s’affiche en clignotant.

2. Appuyer sur OK pour démarrer le programme.

G. Relancer un programme différent
Suite d un programme automatique

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie A pour choisir le programme.

Suite a@ un programme manuel

1. Aprés avoir éteint la sonnerie, appuyer sur le bouton
retour pour revenir a la sélection du programme.
2. Sereporter d la partie C pour démarrer le programme.

16



Modification du temps et du programme en cours

Attention : modifier le temps en cours de cuisson ne permet plus de garantir le résultat. Il est
préférable de relancer le programme complet.

Possible uniquement si temps de cuisson écoulé <2min

1. Appuyer sur la touche retour
pour revenir a la sélection du
temps. Le temps affiché clignote.

2. Si besoin, appuyer une seconde
fois sur le bouton retour
pour revenir a la sélection du
programme.

3. Appuyer sur les touches + et
- pour choisir @ nouveau un
programme et/ou modifier le
temps.

4. Valider par Start pour redémarrer
la cuisson.

Attention: les touches + et - ne sont pas actives tant que le temps est <2min.

17



Possible uniquement si temps de cuisson écoulé >2min

Possibilité de modifier le temps.

Automati

. Aprés les 2 premiéres minutes de

cuisson, la touche retour n’est
plus active. Appuyer directement
sur la touche + ou - pour modifier
le temps. Le temps clignote.

. Appuyer sur OK pour valider la

nouvelle valeur.

. Le temps est modifié et

I'affichage redevient fixe, et la
cuisson continue.

Attention : Si aucune validation n’est faite dans les 5 secondes, le temps revient a celui d’origine,

sans modification du programme.

La touche retour n’est plus active aprés les deux premiéres minutes de cuisson.
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Entretien et Nettoyage

1. Appuyer sur le bouton ON/OFF pour
éteindre I'appareil.

2. Débrancher I'appareil.

3. Laisser refroidir le Cake Factory pendant
au moins 2 heures.

4. Lesaccessoires de cuisson peuvent aller au
lave-vaisselle. Il n'est pas recommandé de
laver les moules silicones au lave-vaisselle.
L"appareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle, ni sous I'eau. Si
vous ne voulez pas mettre les moules au
lave-vaisselle, utiliser de I'eau chaude et du
liquide vaisselle pour les laver, puis rincer
abondement pour enlever tout résidu.

5. Lesessuyer soigneusement. Ne pas utiliser
de tampon a récurer métallique, de laine
d’acier ou de produits de nettoyage
abrasifs pour nettoyer le moule anti
adhésif. Utiliser uniquement des tampons
de nettoyage en nylon ou non métalliques.
Pour nettoyer le couvercle, passer une
éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyer avec un chiffon doux et sec.

Ne jamais immerger I'appareil en partie
ou dans sa totalité dans I'eau ou dans un
autre liquide.

6. Toujours s'assurer que I'appareil est
propre et sec avant de le ranger.

7. Précautions @ prendre au niveau des
ouies arriere de ventilation: la vapeur
dégagée par la cuisson est trés chaude,
ne pas s’approcher ou toucher cette zone
pendant que votre appareil est en chauffe.

8. L'appareil ne doit pas étre porté ou
accroché par le pied arriére, ni par le
cordon de ["appareil.

9. Nettoyer réguliérement ['extérieur de

I'appareil.
Suite aux utilisations, un changement
de couleur peut apparaitre. Ce dernier
est normal et est lié aux températures
nécessaires pour la cuisson des aliments.
Le jaunissement n'est pas dangereux
pourlasanté et n’altére pas les qualités de
fonctionnement de I'appareil.

Attention: Toute réparation doit étre effectuée par
un centre de service agréé.
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Guide de cuisson

Les temps de cuisson sont donnés a titre indicatif.

<
!’\‘ 5. Fonte du chocolat

Chocolat noir

11 min

Programme dédiés Recette Temps Accessoire
Génoise 25 min
1. Gateaux a partager -
Gateau au yaourt 35min
Muffins myrtille 35 min -
2. Gateaux individuels
Cupcakes 35 min -
@ 3. Ceeurs Coulants Chocolat 17 min -
4. Meringues Meringues Suisses 105 min -
6 min
Chocolat blanc ou au lait i y
9 min

Chocolat+beurre

8 min

Moule aluminium
antiadhésif

Retrouvez les recettes complétes sur notre application.

20




Aide pour obtenir un résultat parfait

Exemples

Conseils

Les cceurs coulants ne seront pas assez
cuits s'il y a trop de beurre par rapport au
grammage recommandé.

Les cceurs coulants seront trop cuits s'il y
a trop de farine par rapport au grammage
recommandé.

Bien respecter les quantités d’ingrédients.

Les coeurs coulants ou le gdteau sera trop cuit
s'il est laissé dans le Cake Factory aprés la
sonnerie de fin de cuisson.

Bien enlever le moule dés la fin de la cuisson comme
recommandé dans le guide.

Les coeurs coulants seront trop cuits si la pate
a été battue et non simplement remuée.

Bien respecter les gestes recommandés dans la recette.

Les muffins seront friables au démoulage
si les ingrédients sont mélangés
indifféeremment.

Bien suivre I'ordre des étapes d’incorporation des
ingrédients de la recette.

Mes géteaux manquent de saveur et de
texture.

Pour assurer un résultat optimal, bien vérifier que les
ingrédients sont de bonne qualité et non périmés.

Le cceur coulant aux fruits rouges ne sera pas
assez cuit dans le fond si le coeur de coulis de
fruits n"est pas placé au congélateur 4 heures
avant la fournée.

Bien respecter les temps de mise en place des ingrédients
recommandé dans la recette.
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Guide de dépannage

Probléme

Solution

Er00 ou Er003

Défaillance de I'appareil:
Débranchez I'appareil et contactez votre service clientéle
ou un centre de réparation.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Débranchez I'appareil et attendez quelques minutes.
Rebranchez ensuite votre appareil et mettez-le en marche.
Si le probléme persiste, contactez votre service clientéle ou
un centre de réparation.

Le temps affiché clignote

Sile temps affiché est correct, appuyer sur OK pour valider.

La température affichée clignote

Si la température affichée est correcte, appuyer sur OK
pour valider.

Le programme allumé clignote

Si le programme affiché est correct, appuyer sur OK pour
valider.

L’appareil ne se ferme pas correctement

Ouvrir I'appareil, vérifier que la grille support n’a pas été
laissée sous le moule de cuisson antiadhésif.

Vérifier si vous utilisez un moule silicone d’une hauteur
supérieure @ 4.5cm. Si c'est le cas: retirer la grille support.
Le moule utilisé n’est pas adapté dans cet appareil :
utiliser un moule respectant les conditions d’usage de cet
appareil.

Le temps est arrivé a 000 mais la cuisson
n’est pas suffisante

En fin de cuisson, aprés avoir éteint le bip sonore en
appuyant une fois sur OK, refermer I'appareil et ajouter du
temps a I'aide des touches — et + puis valider par OK.

Pendant la cuisson, aprés avoir modifié le
temps de cuisson, il revient automatiquement
sur le temps initial

Aprés avoir modifié le temps, appuyer sur OK pour valider.

Aprés avoir lancé un programme de cuisson,
il n’est pas possible de modifier le temps de
cuisson

Attendre que 2 minutes se soient écoulées aprés le
lancement du programme pour modifier le temps a I'aide
de-et +.
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Safety Instructions
IMPORTANT PRECAUTIONS

Product use, maintenance and installation: for your
safety, please read through all the sections in these
instructions or the corresponding pictograms.
This appliance is designed for indoor domestic household
use only. In case of professional use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
This appliance should not be used outdoors. This appliance
is intended for domestic household use only. It is not
intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
— Farm houses;
- By clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- Bed and breakfast type environments.
Remove all packaging, stickers and various accessories from
both the inside and outside of the appliance.
This appliance is not intended to be used by those
(including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety.
Supervise children to ensure they do not play with the

appliance or use it as a toy.
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Never leave the appliance unattended when in use.
A\The temperature of accessible surfaces can be high

when the appliance is in operation.

Do not touch hot surfaces of the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Unwind the power cord fully before use.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similary qualified persons in
order to avoid a hazard.

Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
only use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of the
appliance. Take all necessary precautions to ensure that no one
trips over the cord.

Always plug the appliance into a socket outlet with an earth
connection.

Check that your mains supply voltage matches that indicated
on the appliance data plate.

Never immerse the appliance or its power cord in water or any
other liquid.

This appliance can be used by children 8 years of age and
older and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
User cleaning and maintenance must not be carried out
by children, unless they are over 8 years of age and under
supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children younger
than 8 years old.

25



o If parts of the appliance should catch fire, never try to
extinguish flames with water. Disconnect the appliance and
smother the flames with a damp cloth.

o WARNING: Do not heat or preheat the product unless the
cooking moulds are inside it.

Do

o Carefully read through these instructions and keep them to hand. They apply to all the different
versions of this appliance, depending on the supplied accessories.

o In the event of an accident, immediately run cold water over the site of the burn and, if
necessary, call a doctor.

o Position the power cord carefully to be free of working areas, whether an extension is used or not.
o Cooking smoke may be dangerous for animals with particularly sensitive respiratory systems,
such as birds. We recommend that bird owners keep their birds away from the cooking area.

o Always keep the appliance out of reach of children.

o Prior to first use, wash the aluminium cooking mould, pour a little oil on top and wipe it using
asoft cloth.

o Prior to first use, wash the silicone moulds, then wipe them using a soft cloth.

o Check that the cooking moulds have been properly cleaned after use.

« To prevent damage to the cooking moulds, only use them with the equipment for which they
were designed (e.g. do not place them in the oven, on the hob or on a hot plate).

o Ensure that the cooking moulds are stable and correctly positioned on the appliance base. Only
use cooking moulds provided or acquired from the authorised service centre.

« To preserve the cooking mould coating, always use a plastic or wooden spatula.

o Only use the accessories provided with the appliance or those purchased from an authorised
service centre. Do not use them with other appliances.

o Only use PROflex Tefal and Crispy Bake Tefal moulds indicated as being compatible.

 Use oven gloves to remove the moulds when cooking is completed.

o When melting chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or the PROflex
chocolate melting mould (if included).

Do not

« Do not use the appliance outdoors.

« Never transport the product when it is hot or while in operation.

 Never plug the appliance in when it is not in use.

« To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

 Never place your appliance directly on a fragile surface (e.g., glass table, tablecloth, varnished
furniture, etc.) or a surface such as a plastic tablecloth.

Do not place the appliance on or near slippery or hot surfaces, nor let the cord hang above a
heat source (e.g., cook top, gas stove, etc.)
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 Never place the appliance underneath a piece of furniture attached to a wall or a shelf or
beside flammable materials such as blinds, curtains or drapes.

o In order to prevent damage to the cooking surface (non-stick coating), never use a scouring
pad or scouring powder.

« Do not carry the appliance by the handle or the metal wires.

 Never use the appliance when empty.

« Do not place hot cooking moulds under water or on a fragile surface.

o To preserve the non-stick qualities of the coating and the silicone, do not heat the appliance
when empty.

o The cooking moulds should never be handled when hot.

« Do not cook food in bags or parcels (“en papillote”).

« To avoid damage to your appliance, never flambé food on it.

 Never put aluminium foil or any other object between the cooking moulds and the food to be
cooked or between the cooking moulds and the elements.

o Do not cut directly on the cooking moulds.

« Do not heat the appliance unless the reflector and a cooking mould are inside it.

» Never heat or cook while in the “appliance open” position.

« To preserve the silicone's non-stick qualities, we recommend refraining from washing it in the
dishwasher.

« To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

« Do not oil, butter or grease the silicone moulds.

Recommendations/Information

o For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations
(directives regarding low voltage appliances, electromagnetic compatibility, materials in
contact with foodstuffs, the environment, etc.).

o Thank you for choosing this appliance, designed for household use only.

» Our company reserves the right to change the characteristics or components of its products at
any time, in the consumer’s interest.

» When using the appliance for the first time, a slight odour and/or smoke may be emitted during
the first minutes of use.

o Any solid or liquid foods that come into contact with parts marked with the X logo must not
be consumed.

o To clean the cooking moulds, use a sponge, some hot water and some washing-up liquid.

o The element must not be washed. If it is really dirty, wait for it to cool completely and rub with
adry cloth.

Environment

Take part in environmental protection!
@ Your appliance contains a number of recoverable or recyclable materials.
S Leave it at a collection point for processing.
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5
Description

1 lid

2 Control panel

3 Appliance base

4 Non-stick aluminum bowl

5  Silicone PROflex 6-muffin mould

6  Silicone PROflex 6-mini-cake mould

7 Support grid for some PROflex moulds and for melting chocolate
8  Power cord

9  Black reflector

*10 PROflex silicone chocolate melting mould (depending on model)
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Using the Moulds

To ensure the proper operation of your appliance, when filling the moulds, do not exceed the
proportions indicated.

Silicone PROflex Mould
The Cake Factory is only compatible with moulds belonging to the Tefal PROflex range,
dimensions 30 x 21 cm.

Pour into the mould Remove the Ensure thatthe  Placethegridon  Place the mould
aluminium bowl black reflector is the reflector*
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

*To cook canelés or for any use of a mould taller than 4.5 cm, directly place the PROflex mould in the Cake
Factory without the support grid.

Non-stick aluminium bowl

</

Grease the bowl Fill the bow! Remove the grid Ensure that the Insert the bow! Close
black reflector is
properly in place
and attached to
the bottom of the
appliance

Melting chocolate

Place the chocolate ~ Remove the grid Close Put chocolateina  Place the grid on Close
in the aluminium suitable container the reflector
mould

To melt chocolate, use the Cake Factory non-stick aluminium mould or the PROflex chocolate
melting silicone mould (if included).
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Product Presentation

{o

— ——Manual —

ok
start

1 On/Off button 5 OK/Start button

2 Back button 6  Control panel

3 Minus button (-) 7  Automatic programs
4 Plus button (+) 8  Manual program

Preparation

1. Remove all packaging, stickers and various accessories from both the inside and outside of
the appliance.

2. Prior to first use, thoroughly clean the 3 different moulds using some hot water and some
washing-up liquid, carefully rinse and dry.

Installation and Connection

Appliance start-up applies to all programs

. Plug in your appliance.

. Next, wait a few seconds before
pressing the On/Off button. The
first program flashes, indicating
the “Program Selection” mode.
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Presentation of the Programs

If you are unsure of which cooking mode to use, please refer to the Cooking Guide, page 40.

1 2 3 4 5 6

2 &

Automatic — ——Manual —

5 Automatic Programs:

1 Cakes to share program 4 Meringue program
2 Individual cakes program 5  Melting chocolate program
3 Lava cake program 6  Manual program

Cooking Tip: There is a program suited for each recipe type. Depending on the selected
program, a default cooking time is indicated. There are several recipes per program. For this
reason, it may be necessary to adjust the time based on the chosen recipe (see the list of
recommended times per recipe). Preheating is not required, and cooking starts when the
program is launched, once the appliance is closed and start has been pressed.

Caution: To ensure best results, it is essential to follow the recipe and to respect the proportions.
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A. Choosinq the Cooking Program

32

Once the preparation has been
e — -—é_ poured into the mould and the cover

has been closed:

1. Scroll through the cooking
programs using the - and +
buttons.

2. The chosen pictogram flashes.

3. Press the OK button to confirm.



B. Using an Automatic Program

1. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light is solidly lit.

2. Adefault cooking time flashes.
3. Press the + and - buttons to
modify the time, if required.

4. Ensure that the lid is closed. Press
the Start button to confirm and
start cooking. The time display
stops flashing.

5. Cooking has started. The graphic
on the screen's left indicates that
a cooking cycle is under way and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time displayed
defaults to the previous time used.
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C. Using the Manual Program

34

1. Once the cooking program is
selected, the corresponding
indicator light is solidly lit.

2. Adefault temperature flashes.

3. Press the + and - buttons to
modify the temperature, if
required.

4. Press the OK button to confirm.

5. A predefined cooking time
flashes.

6. Press the + and - buttons to
modify the time, if required.

7. Press the Start button to confirm
and start cooking, and the time
display will stop flashing.

8. Cooking has started. The graphic
on the screen’s left indicates that
a cooking cycle is underway and
that the appliance is heating.
The time counts down by the
minute, and then by the second
during the last minute.

Note: Each subsequent time the
appliance is used, the time and
temperature displayed default to the
previous time and temperature used.



D.End of a Proqram (Automatic or Manual)

1. The time reaches 000 and the appliance beeps to signal the end of cooking.

2. Press OK once to stop the ring, the display 000 flashes.

3. The use of hand protection (oven glove) to prevent burns when handling hot dishes or moulds
is necessary.

Caution: It is important to open the appliance and to quickly remove the cakes so that they do

not continue to cook.

E. Extend a Cookinq Cvcle (Automatic or Manual)

1. At the end of the program, in
the event where the cake is
undercooked, it is possible to
increase the cooking time by
directly pressing the + and -
buttons. Close the cover again.

2. Once the additional time has
been entered, press Start to
continue cooking.

3. The time display stops flashing
and the  minute-by-minute
countdown  starts.  Cooking
continues. The graphic on the
screen’s left indicates that a
cooking cycle is under way and
that the appliance is heating.
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F. Relaunch the Same Program

Automatic and Manual

1. After having turned off the beep, press the OK button a
second time to display the time. The last cooking time
used is displayed and flashes.

2. Press OK to start the program.

G. Relaunch a Different Program

After an Automatic Program

. After having turned off the beep, press the Back button
to return to the program selection screen.
. Please refer to Part A to choose the program.

. After having turned off the beep, press the Back button
to return to the program selection screen.
. Please refer to Part C to start the program.
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Modifying the Time and the Program Under Way

Caution: when the time is modified during cooking, the results can no longer be guaranteed. It is
preferable to relaunch the full program.

Only possible if the elapsed cooking time <2min

1. Press the Back button to return
to the time selection screen. The
displayed time flashes.

2. If required, press the Back button
a second time to return to the
program selection screen.

3. Press the + and - buttons to
choose a program again and/or
to modify the time.

4. Confirm by pressing Start to
restart cooking.

Caution: the + and - buttons are inactive as long as the time is <2min.
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Only possible if the elapsed cooking time >2min
Ability to modify the time.

Automati

3

(=
(_ min

. After the first two minutes of

cooking, the Back button is no
longer active. Press the + or -
button directly to modify the
time. The time flashes.

. Press OK to confirm the new

value.

. The time is modified and the

display stops flashing again, and
cooking continues.

Caution: If no confirmation occurs within 5 seconds, the time returns to the original time, without

modifying the program.

The Back button is no longer active after the first two minutes of cooking.
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Maintenance and Cleaning

1. Press the ON/OFF button to turn off the
appliance.

2. Unplug the device.

3. Let the Cake Factory cool for at least 2
hours.

4. The cooking accessories are dishwasher-
safe. Putting the silicone moulds in the
dishwasher is not recommended. The
appliance and its power cord must
never be put in the dishwasher, nor
under water. Wash the moulds in hot
water and some washing-up liquid, then
rinse thoroughly to remove all residue.

5. Dry them thoroughly. Do not use any
metal scouring pads, steel wool or
abrasive cleaning products to clean
the non-stick mould. Only use nylon or
non-metallic cleaning pads. To clean the
lid, use a sponge soaked in hot water
and dry using a soft, dry cloth. Never
immerse the appliance in water or in
another liquid.

6. Always ensure that the appliance is
clean and dry prior to storage.

7. Do not touch the hot parts of the
appliance when in use. Please keep
hands and face away from steam
releasing from the back of the
appliance.

8. Do not carry or hang the appliance by
it base or power cord. Be careful when
moving the appliance.

9. Regularly clean the outside of the
appliance.

After use, there may be a change in
colour. This phenomenon is normal
and linked to the temperatures required

Caution: All repairs must be done by an authorised 5 cook food. Any yellowing is not a

service centre. health hazard and does not change the

appliance’s operating qualities.
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Cooking Guide

The cooking times are provided for information only.

=
!’\‘I 5. Melting chocolate

Dark chocolate

11 min

Dedicated Programs Recipe Time Accessory

Sponge cake 25 min

1. Cakes to share -
Yoghurt cake 35 min

Blueberry muffins 34 min -

2. Individual cakes

Cupcakes 35 min -

@ 3. Lava cakes Chocolate 17 min -

4. Meringues Swiss meringue 105 min -

6 min
White or milk chocolate i y
9 min I

Chocolate+butter

8min

Non-stick aluminium mould

Find complete recipes on our application.
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Troubleshooting to achieve great results

Examples

Tips

Lava cakes will be undercooked if there

is too much butter with respect to the
recommended ingredient weight.

Lava cakes will be overcooked if there is too
much flour with respect to the recommended
ingredient weight.

Carefully observe ingredient quantities.

Lava cakes or cakes will be overcooked if left
in the Cake Factory after the ringing signal is
produced at the end of cooking.

Carefully remove the mould at the end of cooking, as
recommended in the guide.

Lava cakes will be overcooked if the batter
has been beaten rather than simply stirred.

Carefully follow the actions recommended in the recipe.

Muffins will be crumbly when turned out if
the ingredients are mixed indiscriminately.

Carefully follow the order of the steps for incorporating the
recipe’s ingredients.

The flavour and texture of my cakes are
lacking.

To ensure optimal results, take care to check that the
ingredients are of good quality and unexpired.

The bottom of the red berry lava cake will
be undercooked if the fruit coulis centre is
not placed in the freezer for 4 hours prior
to baking.

Carefully observe the ingredient set-up times
recommended in the recipe.
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Troubleshooting Guide

Problem

Solution

Er00 or Er003

Appliance failure:
Unplug the appliance and contact your customer service
or a repair centre.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Unplug the appliance and wait a few minutes.

Then plug in your appliance again and turn it on.

If the problem persists, contact your customer service or a
repair centre.

The displayed time flashes

If the displayed time is correct, press OK to confirm.

The displayed temperature flashes

If the displayed temperature is correct, press OK to
confirm.

The illuminated program flashes

If the displayed program is correct, press OK to confirm.

The appliance does not close properly

Open the appliance, check that the support grid has not
been left under the non-stick cooking mould.

Check whether you are using a silicone mould taller than
4.5 cm. If this is the case: remove the support grating.
The mould used is not suitable for this appliance: use a
mould that conforms with this appliance's conditions for
use.

The time has reached 000, but the level of
cooking is insufficient

At the end of cooking, after having turned off the beep
sound by pressing OK once, close the appliance again and
add some time using the - and + buttons, then confirm by
pressing OK.

During cooking, after a modification to the
cooking time, the cooking time automatically
returns to the initial time

After having modified the time, press OK to confirm.

After a cooking program has been launched,
it is not possible to modify the cooking time

Wait for 2 minutes to elapse after the launch of the
program to modify the time using the — and + buttons.
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Sicherheitshinweise

WICHTIGE
SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Benutzung, Wartung und Aufstellen des Produktes:
Lesen Sie zu [Threr Sicherheit alle Abschnitte
dieser Bedienungsanleitung oder beachten Sie die
entsprechenden Symbole.
Dieses Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch entwickelt.
Dieses Gerat wurde nicht entwickelt, um in folgenden, nicht
von der Garantie abgedeckten Fallen, verwendet zu werden:
—in Pausenraumen flr Mitarbeiter in Geschaften, Biros
und anderen Arbeitsumgebungen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen,
— durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkinften;
- in pensionsahnlichen Umgebungen.
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und die verschiedenen Zubehorteile von der Innen- und
AuBenseite des Gerdtes.
Dieses Gerdt ist nicht dazu vorgesehen, von Personen
(einschlielich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen,
denen es an Erfahrung und Wissen mangelt, benutzt zu
werden; es sei denn, sie wurden zuvor in den sicheren
Umgang mit dem Gerat unterwiesen oder werden von einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt.
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerdt spielen oder es als Spielzeug
verwenden.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

/\Die Temperatur der zugdnglichen Oberfliichen kann sehr
hoch sein, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Bertihren Sie die heien Oberflachen des Gerdtes nicht.
Dieses Gerdt ist nicht daftr vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteuerungssystem
eingeschaltet zu werden.

Das Kabel muss vollstandig abgewickelt werden.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer dhnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Wenn ein Verlangerungskabel benutzt wird, muss seine
Querschnittsflaiche mindestens der des Stromkabels
entsprechen und es muss einen integrierten Erdanschluss
besitzen. Treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um
sicherzustellen, dass niemand uber das Kabel stolpern kann.
Verbinden Sie das Gerat nur mit Steckdosen mit einem
integrierten Erdanschluss.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der an
der Unterseite des Gerdts angegebenen Nennleistung und
Spannung kompatibel ist.

Dieses Gerdt darf nicht in FlUssigkeiten getaucht werden.
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Tauchen Sie das Gerdt oder sein Stromkabel niemals in

Wasser.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8

Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fdhigkeiten oder Personen,

denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt

werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere

Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden und die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszuftuhrende

Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt

werden; es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und

werden beaufsichtigt.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat und Netzkabel

fern.

e ACHTUNG: Erhitzen oder heizen Sie das Produkt nur vor,
wenn die Backformen sich darin befinden.

ZU BEACHTEN

o Lesen Sie diese Anleitung aufmerksam durch und halten Sie sie griffbereit. Sie bezieht sich auf
alle verschiedenen Versionen dieses Gerdtes, je nach mitgeliefertem Zubehor.

o Lassen Sie im Falle eines Unfalls sofort kaltes Wasser Uber die verbrannte Stelle laufen und
suchen Sie gegebenenfalls einen Arzt auf.

o Achten Sie darauf, das Stromkabel ordnungsgemap zu legen (mit oder ohne Verldangerungskabel)
und treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um die Bewegungsfreiheit von Gdsten am
Esstisch nicht zu behindern und um sicherzustellen, dass niemand stolpert.

o Rauch von Kochstellen kann fiir Tiere mit besonders empfindlichem Atmungssystem, wie
beispielsweise Vogel, gefahrlich sein. Wir empfehlen Vogelbesitzern, ihre Vogel vom Kochbereich
fernzuhalten.

o Achten Sie darauf, dass sich das Gerdt jederzeit auBerhalb der Reichweite von Kindern befindet.

o Waschen Sie die Aluminiumform vor dem ersten Gebrauch ab, geben Sie etwas Ol darauf und
wischen Sie es mit einem weichen Tuch ab.
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o Waschen Sie die Silikonformen vor dem ersten Gebrauch ab, wischen Sie diese dann mit einem
weichen Tuch trocken.

o Priifen Sie, ob die Backformen nach dem Gebrauch richtig gereinigt wurden.

o Um zu verhindern, dass die Backformen beschddigt werden, benutzen Sie die Formen nur fiir
den Zweck mit dem Gerdt, fir den sie vorgesehen sind (z. B. Formen nicht in den Ofen, auf die
Herdplatte oder eine elektrische Kochplatte stellen).

o Stellen Sie sicher, dass die Backformen fest und korrekt auf die Gerdtebasis gestellt werden.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten Backformen oder Backformen, die bei einem autorisierten
Kundendienstzentrum gekauft wurden.

o Benutzen Sie stets einen Kunststoff- oder Holzteigschaber, um die Beschichtung der Backformen
zu schiitzen.

o Verwenden Sie nur das mit dem Gerdt gelieferte oder von einem autorisierten
Kundendienstzentrum erworbene Zubehor. Verwenden Sie das Zubehor nicht mit anderen
Gerdten.

o Verwenden Sie nur die als kompatibel angegebenen PROflex Tefal und Crispy Bake Tefal Formen.

 Benutzen Sie zum Entfernen der Formen nach dem Backen Handschuhe.

o Verwenden Sie zum Schmelzen von Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform oder
die PROflex Form zum Schmelzen von Schokolade, sofern inbegriffen.

ZU VERMEIDEN

 Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

o Stellen Sie das Produkt niemals um, wenn es heif3 oder in Betrieb ist.

« Verbinden Sie das Gerdt niemals mit einer Steckdose, wenn es nicht benutzt wird.

o Um zu verhindern, dass das Gerdt sich Uberhitzt, stellen Sie es nicht in eine Ecke oder an eine
Wand.

o Stellen Sie Ihr Gerdt niemals direkt auf eine empfindliche Fléche (z. B. Glastisch, Tischdecke,
lackierte Mobel usw.) oder Oberfldche, wie zum Beispiel eine Plastiktischdecke.

o Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Ndhe rutschiger oder heiBer Fldchen und lassen Sie
das Kabel nicht iiber einer Hitzequelle hdngen (z. B. Herd, Gasofen usw.).

o Stellen Sie das Gerdt niemals unter ein an der Wand montiertes Mobelstiick oder in die Ndhe
von entflammbaren Stoffen, wie beispielsweise Jalousien, Vorhdnge oder Gardinen.

o Um Beschddigungen der Backfldche (Antihaftbeschichtung) zu verhindern, benutzen Sie
niemals einen Scheuerschwamm oder Scheuerpulver.

o Tragen Sie das Gerdt niemals am Griff oder den Metalldrdhten.

o Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist.

o Halten Sie die heifen Backformen nicht unter laufendes Wasser oder legen Sie sie auf eine
empfindliche Flache.

o Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn es leer ist, um die Antihafteigenschaft der Beschichtung zu
erhalten.

« Hantieren Sie auf keinen Fall mit den Backformen, wenn diese heif3 sind.

o Garen Sie keine Lebensmittel in Beuteln oder in Pdckchen (,en papillote*).

o Flambieren Sie niemals Lebensmittel auf dem Gerdt, um es nicht zu beschddigen.
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o Legen Sie niemals Aluminiumfolie oder andere Objekte zwischen die Backformen und die zu
garenden Lebensmittel oder zwischen die Backformen und die Elemente.

o Schneiden Sie nicht direkt auf den Backformen.

o Erhitzen Sie das Gerdt nicht, wenn sich weder Reflektor noch eine Backform darin befinden.

o Erhitzen oder backen Sie niemals, wenn das Gerdt gedffnet ist.

o Um die Antihafteigenschaft des Silikons zu erhalten, empfehlen wir, es nicht in der
Geschirrspilmaschine zu reinigen.

o Uberschreiten Sie beim Fiillen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den
sachgemdpBen Betrieb Ihres Gerdtes zu gewdhrleisten.

« Fetten Sie die Silikonformen nicht mit Ol, Butter oder anderen Fetten ein.

Empfehlungen/Informationen

o Zu Threr Sicherheit erfiillt dieses Gerdt die geltenden Normen und Vorschriften (Richtlinien
Uber Niederspannungsgerdte; elektromagnetische Vertrdglichkeit; Materialien, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen; Umwelt usw.)

o Vielen Dank, dass Sie dieses Gerdt ausgewdhlt haben, das nur fiir den privaten Gebrauch
vorgesehen ist.

 Unser Unternehmen behdilt sich im Interesse des Verbrauchers das Recht vor, die Eigenschaften
oder Bestandteile des Produktes jederzeit zu verdndern.

o Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, kann sich ein leichter Geruch und/oder Rauch
wdhrend der ersten Minuten des Betriebs entwickeln.

o Reinigen Sie die Backformen mit einem Schwamm, etwas heiBem Wasser und Geschirrspiilmittel.

o Das Heizelement darf nicht abgewaschen werden. Wenn es sehr verschmutzt ist, warten Sie, bis
es komplett abgekiihlt ist, und wischen Sie es mit einem trockenen Tuch ab.

Umweltschutz

Leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz!
@ Ihr Gerdt enthdlt viele wiederverwertbare oder recycelbare Rohstoffe.
S Bringen Sie es zwecks Entsorgung zu einer Sammelstelle.
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Beschreibung

1 Deckel

2 Bedienfeld

3 Gerdtebasis

4 Antihaft-Aluminiumform

5  PROflex Silikonform fiir 6 Muffins

6  PROflex Silikonform fiir 6 Minikuchen

7 Backrost fiir einige PROflex Formen und zum Schmelzen von Schokolade
8  Stromkabel

9  Schwarzer Reflektor

*10 PROflex Silikonform zum Schmelzen von Schokolade, je nach Modell
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Benutzung der Formen
Uberschreiten Sie beim Filllen der Formen nicht die angegebenen Mengen, um den sachgemBen
Betrieb Ihres Gerdtes zu gewdhrleisten.

PROflex Silikonform

Die Cake Factory ist nur kompatibel mit den Formen der Tefal PROflex Produktserie mit den
MaBen 30 x 21 cm und Tefal Crispy Bake Formen, die als kompatibel gekennzeichnet sind.

Teig in die Form Aluminiumform Der schwarze Backrost auf den Form einsetzen SchlieBen
geben entfernen Reflektor muss Reflektor stellen*
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdtes befestigt
sein.

* Zum Backen von Canelés oder fiir die Benutzung einer Form héher als 4,5 cm die PROflex Form direkt ohne
das Backrost in die Cake Factory stellen.

Antihaftform aus Aluminium

&=

Form einfetten Form fiillen Backrost entfernen Der schwarze Form einsetzen SchlieBen
Reflektor muss
korrekt platziert
und am Boden des
Gerdtes befestigt
sein.

Schmelzen von Schokolade

Schokolade in die  Backrost entfernen SchlieBen Schokolade in eine  Backrost auf den SchlieBen
Aluminiumform geeignete Form Reflektor stellen
geben. geben

Verwenden Sie zum Schmelzen von Schokolade die Cake Factory Antihaft-Aluminiumform oder
die PROflex Silikonform speziell zum Schmelzen von Schokolade, sofern inbegriffen.
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Beschreibung des Produktes
7 8

m @ » & ¢

——————— Automatic — ——Manual —

ok
start

OK/Start-Taste

Bedienfeld

Automatische Programme
Manuelles Programm

Ein-/Aus-Taste
Zuriick-Taste
Minus-Taste (-)
Plus-Taste (+)

Vorbereitung

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und die verschiedenen Zubehorteile
von der Innen- und AuBenseite des Gerdtes.

2. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die drei verschiedenen Formen griindlich mit etwas
heiBem Wasser und Geschirrspiilmittel. Spiilen Sie die Formen sorgfdltig und trocknen Sie sie ab.

Aufstellen und AnschlieBen

Die Inbetriebnahme des Gerdtes ist auf alle Programme anwendbar.

1. Verbinden Sie Ihr Gerdt mit einer
Steckdose.

3. Warten Sie anschlieBend einige
Sekunden, bevor Sie die Ein-/
Aus-Taste driicken. Das erste
Programm blinkt und signalisiert
den ,Programmauswahl“-Modus.

LSSWN =
coNoun
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Beschreibung der Programme

Wenn Sie sich nicht sicher sind, welches Programm Sie benutzen sollten, lesen Sie bitte den
Leitfaden zum Backen auf Seite 61.

— ——Manual —

5 automatische Programme:

1 Programm fiir groBe Kuchen 4 Programm fiir Misliriegel/Baiser
2 Programm fiir einzelne kleine Kuchen 5  Programm zum Schmelzen von Schokolade
3 Programm fiir Lavakuchen 6  Manuelles Programm

Tipp: Es ist ein Programm fir jede Art von Rezept verfiighar. Je nach ausgewdhltem Programm
wird eine voreingestellte Backzeit angezeigt. Pro Programm gibt es mehrere Rezepte. Aus diesem
Grund ist es moglicherweise erforderlich, die Zeit je nach ausgewdhltem Rezept anzupassen
(siehe Liste der empfohlenen Backzeiten fiir jedes Rezept). Vorheizen ist nicht notwendig und
der Backvorgang beginnt mit Aktivierung des Programms, sobald das Gerdt geschlossen ist und
LStart” gedriickt wurde.

Achtung: Um die besten Ergebnisse zu erzielen, ist es wichtig, dem Rezept zu folgen und die
Mengenangaben zu beachten.
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A. Auswahl des Backprogramms

Sobald der Teig in die Form gegeben
und der Deckel geschlossen wurde:

1. Schalten  Sie  mithilfe  der
- und + Tasten durch die
Backprogramme.

2. Das gewdhlte Symbol blinkt.

3. Driicken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.
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B. Benutzung eines automatischen Programms

54

1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte  Backzeit
blinkt.

3. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
dndern.

4. Stellen Sie sicher, dass der Deckel
geschlossen ist. Driicken Sie die
Start-Taste, um zu bestdtigen
und den Backvorgang zu starten.
Die Zeitanzeige hort auf zu
blinken.

5. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus Iduft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit lquft
im Minutentakt rlckwdrts und
dann wdhrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gerdtes stellt sich die
angezeigte Zeit automatisch auf die
zuvor genutzte Zeit ein.



C. Benutzung eines manuellen Programms

1. Sobald ein  Backprogramm
ausgewdhlt wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetig.

2. Die voreingestellte Temperatur
blinkt.

3. Driicken Sie die + und -
Tasten, um die Temperatur
gegebenenfalls zu andern.

4, Dricken Sie die OK-Taste, um zu
bestdtigen.

5. Die voreingestellte  Backzeit
blinkt.

6. Driicken Sie die + und - Tasten,
um die Zeit gegebenenfalls zu
dndern.

7. Dricken Sie die Start-Taste, um zu
bestdtigen und den Backvorgang
zu starten. Die Zeitanzeige hort
daraufhin auf zu blinken.

8. Der Backvorgang hat begonnen.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus lduft und dass sich
das Gerdt aufheizt. Die Zeit lauft
im Minutentakt riickwdrts und
dann wdhrend der letzten Minute
im Sekundentakt.

Hinweis: Bei jeder anschlieBenden
Benutzung des Gerdtes stellt sich
die angezeigte Zeit und Temperatur
automatisch auf die zuvor genutzte
Zeit und Temperatur ein.
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D. Ende eines Programms (automatisch und manuell)

Die Zeit erreicht 000 und das Gerdt erzeugt einen Klingelton, um das Ende des Backvorgangs

zu signalisieren.

Driicken Sie einmal OK, um den Klingelton auszuschalten. Auf dem Display blinkt 000.
Es ist notwendig, die Hande zu schiitzen (Ofenhandschuh), um Verbrennungen beim

Hantieren mit heiBen Schalen oder Formen zu vermeiden.

Achtung: Es ist wichtig, das Gerdt zu 6ffnen und die Kuchen schnell zu entnehmen, damit sie nicht
weiter gebacken werden.

Verldangern eines Backzyklus (automatisch oder manuell

56

E

J min

. Wenn der Kuchen am Ende

des Programms nicht ganz
durchgebacken ist, kann die
Backzeit direkt durch Driicken der
+und - Tasten verldngert werden.
SchlieBen Sie den Deckel wieder.

. Driicken Sie nach Eingabe der

zusatzlichen Zeit Start, um den
Backvorgang fortzusetzen.

. Die Zeitanzeige hort auf zu

blinken und der Minuten-
Countdown  beginnt.  Der
Backvorgang wird fortgesetzt.
Die Grafik auf der linken Seite
des Displays zeigt an, dass ein
Backzyklus lduft und dass sich
das Gerdt aufheizt.



F. Erneutes Starten des gleichen Programms

Automatisch und manuell

1. Drlcken Sie nach dem Ausschalten des Klingeltons die
OK-Taste ein zweites Mal, um die Zeit anzuzeigen. Die
zuletzt verwendete Backzeit wird angezeigt und blinkt.

2. OKdrucken, um das Programm zu starten.

G. Erneutes Starten eines anderen Programms
Nach einem automatischen Programm

1. Nach dem Ausschalten des Rings die Zuriick-
Taste drlcken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zurlickzukehren.

2. Bitte lesen Sie Teil A, um das Programm auszuwdhlen.

Nach einem manuellen Programm

1. Nach dem Ausschalten des Rings die Zuriick-
Taste drlicken, um zur Programm-Auswahlanzeige
zurlickzukehren.

2. Bitte lesen Sie Teil C, um das Programm zu starten.
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Andern der Zeit und des laufenden Programms

Achtung: Wenn die Zeit wéhrend des Backvorgangs gedndert wird, konnen die Ergebnisse nicht
mehr garantiert werden. Es ist besser, das komplette Programm neu zu starten.

Nur maglich, wenn die abgelaufene Backzeit < 2 min

1.

Driicken Sie die Zuriick-Taste,
um zur Zeitauswahl-Anzeige
zuriickzukehren. Die angezeigte
Zeit blinkt.

Falls notwendig, driicken Sie die
Zuriick-Taste ein zweites Mal, um
zur - Programmauswahl-Anzeige
zurlickzukehren.

. Drlcken Sie die + und - Tasten,

um wieder ein Programm
auszuwdhlen und/oder die Zeit
zu dndern.

Bestdtigen Sie durch Driicken der
Start-Taste, um den Backvorgang
erneut zu starten.

Achtung: Die + und - Tasten sind deaktiviert, solange die Zeit < 2 min betrdgt.
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Nur maglich, wenn die abgelaufene Backzeit > 2 min

Zeit kann gedindert werden.

Automati

(=
(_ min

3

. Nach Ablauf der ersten 2

Minuten des Backvorgangs ist
die Zuriick-Taste nicht Idnger
aktiviert. Driicken Sie die +
oder - Taste direkt, um die Zeit zu
dndern. Die Zeit blinkt.

. Driicken Sie OK, um den neuen

Wert zu bestdtigen.

. Die Zeit ist abgedndert und

das Display hort wieder auf zu
blinken. Der Backvorgang wird
nun fortgesetzt.

Achtung: Wenn innerhalb von 5 Sekunden keine Bestdtigung erfolgt, stellt sich die Zeit auf die

urspriingliche Zeit zurtick, ohne das Programm zu éndern.

Die Zurlick-Taste ist nach den ersten 2 Minuten des Backvorgangs nicht ldnger aktiviert.
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Pflege und Reiniqung

Achtung: Alle Reparaturen missen von einem
autorisierten  Kundendienstzentrum  durchgefiihrt
werden.
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Driicken Sie die EIN/AUS-Taste, um das Gerdit
auszuschalten.

Ziehen Sie den Stecker des Gerdites aus der
Steckdose.

Lassen Sie die Cake Factory mindestens 2
Stunden lang abkiihlen.

Das Backzubehtr ist
geschirrspiilmaschinenfest. Es wird nicht
empfohlen, die Siikonformen in  die
Geschirrspiilmaschine zu stellen. Das Gerdit
und sein Stromkabel dirfen weder in die
Geschirrspiilmaschine - gestellt, noch unter
laufendes Wasser gehalten werden. Wenn Sie
die Formen nicht in die Geschirrspiilmaschine
stellen mochten, waschen Sie die Formen mit
etwas heiBem Wasser und Geschirrspiilmittel
ab. Spilen Sie die Formen dann griindlich ab,
um alle Ablagerungen zu entfernen.

Trocknen Sie die Formen grindlich ab.
Benutzen Sie keine Scheuerschwdmme
aus Metall, Stahiwolle oder scheuernde
Reinigungsprodukte ~ zum Reinigen
der Antihaftform. Verwenden Sie nur
nicht metallische  Reinigungspads  oder
Reinigungspads aus Nylon. Wischen Sie
den Deckel mit einem mit heiem Wasser
angefeuchteten  Schwamm  sauber und
trocknen Sie ihn mit einem weichen,
trockenen Tuch ab. Tauchen Sie das Gerdt
niemals ganz oder teilweise in Wasser oder
eine andere Fliissigkeit.

Vergewissern Sie sich immer, dass das Gerdt
sauber und trockenist, bevor Sie es wegstellen.
Vorsicht an den hinteren Kiihlrippen der
Ventilation: Kochddmpfe sind sehr heiB,
diesem Bereich nicht nahekommen oder
beriihren, wéhrend Thr Gerdit aufheizt.

Das Gerdt darf weder an den hinteren
StandfiiBen noch am Kabel des Gerdites
getragen oder angehdngt werden.

Reinigen Sie regelmdpig die AuBenseite des
Gerdits.

Durch den Gebrauch kann sich die Farbe
verdndern. Dies ist normal und liegt an den
zum Backen der Lebensmittel erforderlichen
Temperaturen. Die Gelbfarbung ist nicht
gesundheitsgefdhrdend und hat  keinen
Einfluss auf die Funktionsfahigkeit des
Gerdtes.



Leitfaden zum Backen

Die angegebenen Backzeiten dienen nur als Orientierungshilfe.

5. Schokolade
schmelzen

=

Milchschokolade

9 Min.

Dunkle Schokolade

7 Min.
11 Min.

Dedizierte Programme Rezept Zeit Zubehor
Biskuitkuchen 25 Min.
1. GroBe Kuchen -
Joghurtkuchen 35 Min.
Blaubeer-Muffins 35 Min.
2. Einzelne kleine
Kuchen
Cupcakes 35 Min.
@ 3. Lavakuchen Schokolade 17 Min. -
Schweizer Meringue 105 Min. -
4. Msliriegel/Baiser
Misliriegel 30 Min. -
WeiBe oder y

Schokolade + Butter

8 Min.

Antihaft-Aluminiumform

In unserer App finden Sie komplette Rezepte.
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Hilfe fiir perfekte Ergebnisse

Beispiele

Tipps

Der fliissige Kern wird nicht ganz gar, wenn
zu viel Butter im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Der flissige Kern wird zu fest, wenn zu

viel Mehl im Vergleich zum empfohlenen
Grammgewicht verwendet wird.

Halten Sie sich genau an die Mengenangaben fiir die
Zutaten.

Der flissige Kern oder der Kuchen ist zu fest,
wenn sie nach dem akustischen Signal noch
in der Cake Factory gelassen werden.

Nehmen Sie nach dem Backen die Form aus dem Gerdt,
wie in der Anleitung empfohlen.

Der fliissige Kern wird zu fest, wenn der Teig
geschlagen anstatt einfach nur gerihrt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept empfohlenen
Verarbeitungsmethoden.

Die Muffins sind beim Entfernen aus den
Formen mirbe, wenn die Zutaten nach
Belieben vermischt werden.

Halten Sie sich genau an die Reihenfolge, in der die
Zutaten des Rezeptes dazugegeben werden.

Meinem Kuchen fehlt es an Geschmack und
Konsistenz.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, achten Sie darauf,
dass die Zutaten von hoher Qualitdt und nicht abgelaufen
sind.

Der flissige Kern aus roten Beeren im Inneren
des Kuchens ist nicht ausreichend gar, wenn
der Fruchtcoulis-Kern nicht 4 Stunden vor
dem Backen in das Gefrierfach gestellt wird.

Halten Sie sich genau an die im Rezept angegebenen
Vorbereitungszeiten der Zutaten.
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Fehlerbehebung

Problem

Losung

Er00 oder Er003

Gerdteausfall:
Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und wenden Sie sich an
Thren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes und warten Sie einige
Minuten.

Verbinden Sie Ihr Gerdt wieder mit der Steckdose und
schalten Sie es ein.

Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an
Ihren Kundendienst oder eine Reparaturwerkstatt.

Die angezeigte Zeit blinkt.

Wenn die angezeigte Zeit richtig ist, driicken Sie OK zur
Bestdtigung.

Die angezeigte Temperatur blinkt.

Wenn die angezeigte Temperatur richtig ist, driicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das aufleuchtende Programm blinkt.

Wenn das angezeigte Programm richtig ist, driicken Sie OK
zur Bestdtigung.

Das Gerdt ldsst sich nicht ordnungsgemap
schlieBen.

Offnen Sie das Gerdit und priifen Sie, ob der Backrost
maglicherweise unter der Antihaft-Backform vergessen
wurde.

Priifen Sie, ob Sie eine Silikonform benutzen, die héher als
4,5 cmiist. Entfernen Sie in diesem Fall den Backrost.

Die verwendete Form ist nicht fiir dieses Gerdt

geeignet: Benutzen Sie eine Form, die mit den
Benutzungsbedingungen dieses Gerdtes iibereinstimmt.

Die Zeit hat 000 erreicht, aber das
Backergebnis ist nicht zufriedenstellend.

SchlieBen Sie am Ende des Backvorgangs, nachdem

Sie den Klingelton durch einmaliges Driicken von OK
ausgeschaltet haben, das Gerdt wieder und verldngern Sie
die Zeit mithilfe der - und + Tasten. Bestdtigen Sie dann
durch Driicken von OK.

Nach dem Andern der Backzeit stellt sich
die Backzeit wdhrend des Backvorgangs
automatisch auf die urspriingliche Zeit
zuriick.

Driicken Sie nach dem Andern der Zeit OK zur Bestdtigung.

Nach dem Starten eines Backprogramms ist
es nicht moglich, die Backzeit zu dndern.

Warten Sie, bis 2 Minuten nach dem Start des Programms
abgelaufen sind, bevor Sie die Zeit mithilfe der - und +
Tasten dndern.
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Veiligheidsinstructies

BELANGRIIKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Het gebruik, het onderhoud en de installatie van het
product: voor uw eigen veiligheid dient u alle onderdelen
van deze handleiding of de bijbehorende pictogrammen
te lezen.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Dit apparaat is niet ontworpen om gebruikt te
worden in de volgende gevallen die niet door de garantie
worden gedekt:

—in personeelskeukens in winkels, kantoren of andere

professionele omgevingen;

- op boerderijen;

—door gasten in hotels, motels en andere types van

huisvesting;

—in bed & breakfasts en vergelijkbare instellingen.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers en alle
accessoires van de binnen- en buitenkant van het apparaat.
Dit toestel is niet bestemd voor gebruik door personen
(waaronder kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteiten, of die een gebrek aan ervaring
en kennis hebben, behalve indien ze voldoende instructies
hebben gekregen door of bijgestaan worden door een
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persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Houd toezicht op kinderen zodat ze niet met het apparaat
spelen of het apparaat als speelgoed gebruiken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter.

A\ Tijdens het gebruik van het apparaat kan de temperatuur
van de toegankelijke oppervlakken oplopen.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan.

Dit apparaat is niet ontworpen voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzonderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Wikkel de kabel volledig af.

Als de kabel is beschadigd, moet hij worden vervangen door
de fabrikant, zijn after sales-afdeling of een soortgelijke
vakbekwame technicus om elk gevaar te vermijden.

Als u een verlengkabel gebruikt, moet de doorsnede
minstens gelijk aan de doorsnede van de stroomkabel zijn
en dient hij een geintegreerde aardedraad te bezitten.
Neem alle noodzakelijke voorzorgsmaatregelen om ervoor
te zorgen dat niemand over de kabel struikelt.

Sluit de stekker alleen aan op stopcontacten met een
geintegreerde aardedraad.

Controleer of de elektrische voeding geschikt is voor het
vermogen en de spanning die op de onderkant van het
apparaat staan vermeld.

Dit apparaat mag niet worden ondergedompeld. Dompel

66



het apparaat of de kabel nooit onder in water.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en ouder of personen met beperkte fysische, visuele
of mentale mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat
en de gevaren die het gebruik van het apparaat met zich
meebrengt begrijpen.
Kinderen mogen het apparaat niet reinigen of onderhouden
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
o WAARSCHUWING: Verwarm het product niet tenzij de
bakvormen geplaatst zijn.

Doen

o Lees deze instructies aandachtig door en bewaar deze voor later gebruik. Deze is van toepassing
op alle verschillende versies van het apparaat, afhankelijk van het geleverde toebehoor.

o In geval van een ongeluk dient u direct koud water over de brandwond te laten lopen en indien
nodig een arts te raadplegen.

o Zorg ervoor dat de kabel correct gepositioneerd is (met of zonder een verlengkabel) en neem
alle nodige voorzorgsmaatregelen zodat de beweging van de gasten rond de eettafel niet
wordt belemmert en niemand erover struikelt.

 Rook van het bakken kan gevaar opleveren voor dieren die een zeer gevoelig ademhalingsstelsel
hebben, zoals vogels. We raden vogeleigenaars aan om hun vogels uit de buurt van het
bakgebied te houden.

» Houd het apparaat altijd buiten het bereik van kinderen.

« Bij ingebruikname, was de aluminium vorm af, giet een beetje olie erin en wrijf het uit met een
zachte doek.

« Bij ingebruikname, was de siliconen vormen af en veeg ze droog met een zachte doek.

o Controleer dat de bakvormen goed gereinigd zijn na elk gebruik.

o Om schade aan de bakvormen te vermijden, gebruik ze alleen met het apparaat waarvoor ze
ontworpen zijn (plaats ze bijv. niet in een oven, op een bakplaat of een warmhoudplaat).
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o Zorg ervoor dat de bakvormen stabiel en correct geplaatst zijn op de basis van het apparaat.
Gebruik alleen de meegeleverde bakvormen of bakvormen, die u bij een geautoriseerd
servicecenter hebt gekocht.

o Om de anti-aanbaklaag van de bakvorm te behouden, dient u altijd een plastic of houten spatel
te gebruiken.

o Gebruik alleen de accessoires die met het apparaat zijn meegeleverd of in een geautoriseerd
servicecenter zijn gekocht. Gebruik ze niet met andere apparaten.

o Gebruik alleen compatibele Tefal PROflex en Tefal Crispy Bake vormen.

o Gebruik ovenwanten om de vormen te verwijderen als u klaar bent met bakken.

o Om de chocolade te smelten, gebruik de Cake Factory aluminium vorm met anti-aanbaklaag of
de geleverde PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade.

o

Niet doen

o Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

o Transporteer het product nooit als het heet is of als het in gebruik is.

o Laat de stekker van het apparaat nooit in het stopcontact zitten als het apparaat niet in gebruik is.

» Om oververhitting van het apparaat te vermijden, plaats het niet in een hoek of tegen een
wand.

o Plaats uw apparaat nooit rechtstreeks op een gevoelig oppervlak (glazen tafel, tafelkleed,
gelakt meubilair, etc.) of op een oppervlak zoals een kunststof tafelkleed.

o Plaats het apparaat niet op of in de buurt van gladde of hete opperviakken en laat de kabel niet
boven een hittebron (bijv. fornuis, gashaard, etc.) hangen.

o Plaats het apparaat nooit onder een meubelstuk dat aan de muur is bevestigd of een legplank
of naast brandbare materialen zoals een jaloezie, glasgordijn of gordijn.

o Om schade aan het bakoppervlak te voorkomen (anti-aanbaklaag), mag u nooit een
schuurspons of schuurmiddel gebruiken.

« Draag het apparaat niet bij de handgreep of de metalen draden.

o Gebruik het apparaat nooit als het leeg is.

o Plaats hete bakvormen niet in water of op een gevoelig opperviak.

o Om de eigenschappen van de anti-aanbaklaag en het silicoon te behouden, mag u het
apparaat niet opwarmen als het leeg is.

» De bakvormen mogen nooit worden aangeraakt wanneer ze heet zijn.

 Bak geen eten in zakjes of in perkamentpapier, bakpapier of aluminiumfolie.

» Om beschadigingen aan het apparaat te voorkomen, mag u het eten erin niet flamberen.

 Doe geen aluminiumfolie of andere voorwerpen tussen de bakvormen en het te bakken eten of
tussen de bakvormen en de verwarmingselementen.

o Snijd niet direct in de bakvormen.

o Verwarm het apparaat niet tenzij de reflector en bakvormen geplaatst zijn.

» Nooit verwarmen of bakken in de “apparaat open” positie.

o Om de anti-kleef kwaliteiten van het silicoon te behouden, raden wij af de producten in de
vaatwasser te wassen.
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» Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u
de aangegeven proporties niet overschrijden.
« Smeer de siliconen vormen niet met olie, boter of een ander vet.

L] L] o

Aanbevelingen/informatie

 Dit apparaat is voor uw veiligheid in overeenstemming met alle geldende normen
en voorschriften (richtlijnen inzake apparaten op laagspanning, elektromagnetische
compatibiliteit, materialen die met voeding in aanraking komen, het milieu, enz.)..

o Hartelijk dank dat u voor dit apparaat heeft gekozen, dat uitsluitend is ontwikkeld voor
huishoudelijk gebruik.

o Ons bedrijf behoudt zich het recht voor om op elk moment de eigenschappen of onderdelen
van zijn producten te wijzigen, in het belang van de consument.

o Als u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan er een lichte geur en/of rook ontstaan tijdens
de eerste gebruiksminuten.

o Elk vast of vloeibaar levensmiddel dat met de delen, die met het X logo zijn gemarkeerd, in
aanraking komen mogen niet worden geconsumeerd.

» Om de bakvormen te reinigen gebruikt u een spons, heet water en een beetje afwasmiddel.

o Het element hoeft niet te worden gewassen. Als het echter zeer verontreinigd is, wacht u totdat
het is afgekoeld en veegt u het schoon met een droge doek.

oge
Milieu
Neem deel aan de bescherming van het milieu!
@ Uw apparaat bevat een aantal terug te winnen en recyclebare materialen.
S Breng het naar een inzamelpunt voor verdere verwerking.
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Beschrijving

NoOuDSWwWN =

8
9

Deksel

Bedieningspaneel

Basis van het apparaat

Aluminium vorm met anti-aanbaklaag

Siliconen PROflex 6-muffins vorm

Siliconen PROflex 6-mini cakes vorm

Ondersteunend rooster voor verschillende PROflex vormen en voor het smelten van
chocolade.

Stroomkabel

Zwarte reflector

*10 Siliconen PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade
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De vormen gebruiken

Om de juiste werking van het apparaat te waarborgen tijdens het vullen van de vormen mag u de
aangegeven proporties niet overschrijden.

Siliconen PROflex vorm
De Cake Factory is alleen geschikt met de vormen van het Tefal PROflex assortiment van 30 x 21 cm en
de Tefal Crispy Bake vormen.

£

In de vorm gieten  De aluminium vorm Zorg ervoor Plaats het rooster ~ Plaats de vorm Sluiten
verwijderen dat de zwarte op de reflector*
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat
* Canelés maken of voor het gebruik van een vorm die groter is dan 4,5 cm, plaatst u de PROflex vorm direct
in de Cake Factory zonder ondersteunend rooster.

Aluminium vorm met anti-aanbaklaag

o<

Vet de vorm in Vul de vorm Verwijder het Zorg ervoor Plaats de vorm Sluiten
rooster dat de zwarte
reflector correct

is gemonteerd en
bevestigd is aan de
onderkant van het
apparaat

Doe de chocolade Verwijder het Sluiten Doe de chocolade  Plaats het rooster Sluiten
in de aluminium rooster in een geschikte op de reflector
vorm. vorm

Om de chocolade te smelten, gebruik de Cake Factory aluminium vorm met anti-aanbaklaag of
de geleverde siliconen PROflex vorm speciaal voor het smelten van chocolade.
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Productpresentatie

— ——Manual —

ok
start

1 Aan/uit knop 5  OK/start-knop

2 Terug-knop 6  Bedieningspaneel

3 Min-knop () 7 Automatische programma’s
4 Plus-knop (+) 8  Manueel programma
Voorbereiding

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, alle stickers en alle accessoires van de binnen- en

buitenkant van het apparaat.

2. Voor de eerste ingebruikname dient u de 3 verschillende vormen te reinigen met een beetje
heet water een afwasmiddel. Spoel ze daarna goed af en droog ze af.

Installatie en aansluiten

Het starten van het apparaat is voor alle programma’s hetzelfde
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1.

Steek de stekker in et
stopcontact.

Wacht  vervolgens  enkele
seconden voordat u op de
aan/uit knop drukt. Het eerste
programma  knippert,  wat
betekent dat het apparaat zich
in de “Programmakeuze” modus
bevindt.



Presentatie van de programma’s

Als u niet zeker weet welke bakmodus u moet gebruiken, kunt u een kijkje nemen in de bakgids
op pagina 82.

— ——Manual —

5 automatische programma’s:

1 Programma cake om uit te delen 5  Programma voor het smelten van
2 Programma individuele cakes chocolade
3 Programma lava cake 6  Manueel programma

4 Schuimgebak programma

Baktip: Er is een geschikt programma voor elk soort recept. Afhankelijk van het gekozen
programma wordt er een standaard baktijd aangegeven. Er zijn verschillende recepten per
programma. Daarom kan het nodig zijn de tijd aan te passen op basis van het gekozen recept
(zie de lijst met aanbevolen tijden per recept). Voorverwarmen is niet nodig en het bakken start
als het programma wordt gestart, zodra het apparaat is gesloten en er op start wordt gedrukt.

Let op: Om de beste resultaten te bereiken, raden wij aan het recept nauwkeurig te volgen en ook
op de hoeveelheden te letten.
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A. Het bakprogramma kiezen

74

Zodra het voorbereide recept in de
vorm is gegoten en de afdekking is
gesloten:

1. Scroll met behulp van de
+ en - knoppen door de
bakprogramma’s.

2. Het gekozen symbool knippert.

3. Druk op de OK knop om te
bevestigen.



B. Een automatisch programma gebruiken

1.

Zodra  het  bakprogramma
werd geselecteerd, brandt het
bijbehorende indicatielampje
continu.

De standaard baktijd knippert.
Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de tijd aan te
passen.

Zorg ervoor dat de deksel is
gesloten. Druk op de startknop
om te bevestigen en te starten
met bakken. De weergegeven tijd
stopt met knipperen.

Het bakken is gestart. De grafiek
aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd.
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C. Een manueel programma gebruiken
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1. Zodra  het  bakprogramma
is geselecteerd, brandt het
bijbehorende  indicatielampje
continu.

2. Een standaard temperatuur
knippert.

3. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de temperatuur
aan te passen.

4, Druk op de OK knop om te
bevestigen.

5. Een vooraf ingestelde baktijd
knippert.

6. Druk op de + en - knoppen om,
indien nodig, de tijd aan te
passen.

7. Druk op de startknop om te
bevestigen en te starten met
bakken, waarna de getoonde tijd
stopt met knipperen.

8. Het bakken is gestart. De grafiek
aan de linkerkant van het scherm
geeft aan dat het bakproces
bezig is en het apparaat wordt
verwarmd. De tijd telt per minuut
af en tijdens de laatste minuut
per seconde.

Opmerking: Elke volgende keer dat
het apparaat wordt gebruikt, toont
het apparaat standaard de vorige
gebruikte tijd en temperatuur.



D. Einde van het programma (automatisch of manueel)

1. De tijd bereikt 000 en het product laat een geluids signaal horen om het einde van het
bakken mede te delen.

2. Druk één keer op OK om het geluidssignaal te stoppen, 000 knippert op het display.

3. Het gebruik van een handbescherming (ovenwanten) is nodig om brandwonden te
voorkomen terwijl u omgaat met hete schotels of vormen.

Let op: Het is belangrijk het apparaat te openen en de cakes zo snel mogelijk te verwijderen zodat
ze niet verder bakken.

E. De kaCVdUS verlenqen (automatisch of manueel)

1. Aan het einde van het
programma, voor het geval dat
de cake nog niet afgebakken is,
is het mogelijk nog een beetje
baktijd toe te voegen door direct
de + en - knoppen te drukken.
Sluit de deksel weer.

2. Zodra de extra tijd is ingesteld,
drukt u op start om verder te
gaan met bakken.

% 3. De weergegeven tijd stopt met
gutomatt knipperen en de countdown

per minuut begint. Het bakken

jmin gaat verder. De grafiek aan de

linkerkant van het scherm geeft
aan dat het bakproces bezig is en
het apparaat wordt verwarmd.
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F. Hetzelfde programma nogmaals starten

Automatisch en manueel

1.

2.

Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt
u nogmaals op de OK knop waarna de tijd wordt
weergegeven. De laatst gebruikte baktijd wordt
weergegeven en knippert.

Druk op OK om het programma te start.

G. Herstart een ander programma

Na een automatisch programma

. Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt u op de

terug-knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.
Zie deel A hoe u het programma kunt kiezen.

Na een manueel programma

78

. Nadat u het geluidssignaal heeft uitgezet, drukt u op de

terug-knop om terug te gaan naar het scherm met de
programmaselectie.
Zie deel C hoe u het programma kunt starten.



De tijd en het programma tijdens het gebruik aanpassen

Opgelet: als de tijd tijdens het bakken wordt aangepast, kan het resultaat niet meer worden
gegarandeerd. Het geniet de voorkeur het volledige programma te herstarten.

Dat is alleen mogelijk als de verstreken baktijd minder dan

2 minuten bedraagt

1. Druk op de terug-knop om terug
te gaan naar het scherm voor de
tijdkeuze. De weergegeven tijd
knippert.

2. Indien nodig drukt u nogmaals
op de terug-knop om terug te
gaan naar het scherm voor de
programmakeuze.

3. Druk op de + en - knoppen
om opnieuw een programma
te kiezen en/of de tijd aan te
passen.

4. Bevestig door op start te drukken
en het bakken opnieuw te
starten.

Let op: de + en - knoppen zijn niet meer actief als de tijd minder dan 2 minuten bedraagt.
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Alleen mogelijk als de verstreken kooktijd >2min
Mogelijkheid de tijd aan te passen.

1. Nadat de eerste twee minuten
van het bakken zijn verstreken,
is de terug-knop niet meer actief.
Druk direct op de + en - knoppen
om de tijd aan te passen. De tijd
knippert.

2. Druk op OK om de nieuwe
waarde te bevestigen.

3. De tijd is aangepast en
het display stopt weer met
knipperen; het bakken gaat door.

Automati

Let op: Als er geen bevestiging plaats vindt binnen 5 seconden, gaat de tijd weer terug naar de
originele tijd zonder het programma aan te passen.
De terug-knop is niet meer actief nadat de eerste twee minuten van het bakken zijn verstreken.
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Onderhoud en reiniging

1. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat
uit te schakelen.

2. Haal de stekker uit het stopcontact.

3. Laat de Cake Factory minstens 2 uur
afkoelen.

4. De bakaccessoires zijn geschikt voor
de vaatwasser. Wij raden echter af de
siliconen vormen in de vaatwasser te
plaatsen. Het apparaat en de stroomkabel
mogen nooit in de vaatwasser worden
geplaatst, noch onder water worden
gehouden. Als u de vormen niet in de
vaatwasser wilt plaatsen, kunt u warm
water en een beetje afwasmiddel
gebruiken om ze te wassen. Spoel ze
vervolgens grondig af om de restjes te
verwijderen.

5. Droog ze grondig af. Gebruik geen
metalen  schuursponsjes, staalwol of
schurende  reinigingsproducten om  de
vorm met anti-aanbaklaag te reinigen.
Gebruik alleen nylon of niet metalen
reinigingssponsjes. Om de deksel te
reinigen, houdt u een spons in heet water
en droogt u hem af met een zachte, droge
doek. Dompel het apparaat nooit in zijn
geheel of gedeeltelijk onder water of een
andere vloeistof.

6. Zorg ervoor dat het apparaat schoon en
droog is alvorens het op te bergen.

7. Tenemen voorzorgsmaatregelen voor wat
betreft de ventilatieopeningen aan de
achterkant: de kookdampen zijn zeer heet,
kom niet in de buurt van of raak deze zone
niet aan wanneer uw apparaat warmis.

8. Draag of neem het apparaat niet vast via
het achterste voetje of het snoer.

9. Maak de buitenkant van het apparaat
regelmatig schoon.

De kleur kan na verloop van tijd
veranderen. Dit is normaal en is te wijten

Let op: Alle reparaties diengn te worden uitgevoerd ggpeidi?] tjg:\pe(rjc;tuive:ﬂ%d\é?ec;r' T)e;

door een geautoriseerd servicecenter. gele verkleuring is niet schadelijk voor de

gezondheid en wijzigt de prestaties van
het apparaat niet.
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Bakgids

De baktijden zijn slechts informatief.

S
\%‘ 5. Smelten van

chocolade

Witte of melkchocolade

9 min

Donkere chocolade

11 min

Speciale programma’s Recept Tijd Toebehoor

Biscuitgebak 25 min

1. Cake om uit te delen -
Yoghurtcake 35 min

Bosbessen muffins 35 min -

2. Individuele cakes

Cupcakes 35 min -

@ 3. Lava cakes Chocolade 17 min -

4. Schuimgebakjes Zwitsers schuimgebak 105 min -

Chocolade + boter

8 min

Aluminium vorm met
anti-aanbaklaag

Kijk voor de complete recepten in onze applicatie.
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Adviezen voor een perfect resultaat

Voorbeelden

Tips

Cakes met een zachte vulling worden
onvoldoende gebakken wanneer er meer
boter dan in het recept is aangegeven wordt
gebruikt.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer er meer meel dan in het
recept is aangegeven wordt gebruikt.

Leef de aangegeven hoeveelheden van de ingrediénten na.

Cakes met een zachte vulling of gebak
worden te veel gebakken wanneer ze aan het
einde van het bakproces in de Cake Factory
worden gelaten.

Verwijder de vorm aan het einde van het kookproces zoals
aanbevolen in de handleiding.

Cakes met een zachte vulling worden te veel
gebakken wanneer het beslag werd opgeklopt
in plaats van enkel geroerd.

Leef de handelingen die in het recept zijn aanbevolen na.

Muffins zijn brokkelig wanneer ze uit de
vorm worden gehaald, als de ingrediénten op
willekeurige wijze worden gemengd.

Volg de stappen voor het toevoegen van de ingrediénten
die in het recept zijn vermeld juist op.

Mijn gebak mist smaak en textuur.

Voor het beste resultaat, gebruik alleen hoogwaardige
ingrediénten waarvan de houdbaarheid niet is verstreken.

De bodem van een cake met een vulling van
rode vruchten wordt onvoldoende gebakken
als de vruchtencoulis niet eerst 4 uur in de
koelkast wordt gezet alvorens de cake te
bakken.

Leef de tijden voor het aanbrengen van de ingrediénten
die in het recept zijn aanbevolen na.
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Probleemoplossing

Probleem

Oplossing

Er00 of Er003

Defect van het apparaat:
Trek de stekker uit het stopcontact en neem contact op
met uw klantenservice of een reparatiecentrum.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht een paar
minuten.

Steek de stekker weer in het stopcontact en schakel het
apparaat aan.

Als het probleem blijft bestaan, neemt u contact op met
uw klantenservice of een reparatiecentrum.

De weergegeven tijd knippert

Als de weergegeven tijd correct is, drukt u op OK om te
bevestigen.

De weergegeven temperatuur knippert

Als de weergegeven temperatuur correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het verlichte programma knippert

Als het weergegeven programma correct is, drukt u op OK
om te bevestigen.

Het apparaat kan niet correct worden
gesloten

Open het apparaat, controleer of het ondersteunende
rooster niet onder de bakvorm met anti-aanbaklaag is
geplaatst.

Controleer of u een siliconen vorm gebruikt die

hoger is dan 4,5 cm. Als dat het geval is, dient u het
ondersteunende rooster te verwijderen.

De vorm is niet geschikt voor dit apparaat: gebruik een
vorm die voldoet aan de gebruiksvoorwaarden voor dit
apparaat.

De tijd heeft 000 bereikt, maar het
bakresultaat is onvoldoende

Aan het einde van het bakproces, nadat u het
geluidssignaal heeft uitgeschakeld door één keer op OK

te drukken, sluit u het apparaat weer en stelt u nog wat
extra tijd in met behulp van de + en - knoppen. Bevestig dit
vervolgens door op OK te drukken.

Tijdens het bakken, na een aanpassing van
de baktijd, keert de baktijd automatisch terug
naar de initiéle tijd

Nadat de tijd is aangepast, drukt u op OK om te
bevestigen.

Nadat een bakprogramma is gestart, is het
niet mogelijk de baktijd aan te passen

Wacht 2 minuten nadat het programma is gestart om de
tijd met behulp van de + en - knoppen aan te passen.
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Medidas de sequridad
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Uso, mantenimiento e instalacion del producto: por
su seguridad, consulte los diferentes parrafos de estas
instrucciones o las imdgenes correspondientes.
Este aparato estd destinado Gnicamente a un uso doméstico.
Este aparato no ha sido concebido para ser utilizado en los
siguientes casos, que la garantia no cubre:

—en los espacios de cocina destinados al personal en

tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,
- en casas rurales,
— uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros
entornos de cardcter residencial,

— en entornos tipo casas de huéspedes.
Retirar todo el material de embalaje, asi como los adhesivos
y elementos de proteccion presentes tanto en el interior
como en el exterior del aparato.
No se ha previsto el uso de este aparato por parte de
personas (incluidos nifos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales sean reducidas, ni personas que no
tengan la experiencia y el conocimiento necesarios, salvo si
estas personas reciben, a través de una persona responsable
de su seguridad, vigilancia o instrucciones previas sobre el
uso seguro del aparato.
Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que no juegan
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con el aparato ni lo utilizan como si fuera un juguete.

No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

A\ La temperatura de las superficies accesibles puede ser
muy elevada cuando el aparato estd en funcionamiento.
No tocar las superficies calientes del aparato.

Este aparato no estd destinado a ser utilizado con un
temporizador externo ni con un sistema de mando a
distancia aparte.

Desenrollar el cable por completo.

Sielcable de alimentacion estd danado, deberareemplazarlo
el fabricante, su servicio postventa o una persona con una
cualificacion similar, con el fin de evitar cualquier peligro.
Si utiliza un alargador eléctrico, este tiene que ser de
seccion al menos equivalente y debe llevar toma de tierra
incorporada. Tomar todas las precauciones necesarias para
que nadie tropiece.

Enchufe el aparato solo en una toma con conexion a tierra.
Comprobar que la instalacion eléctrica sea compatible con
la potencia y la tension indicadas en la parte inferior del
aparato.

No debe sumergir este aparato. No sumerja jamas el
aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifos a partir de los 8
anos o personas con mermas fisicas, sensoriales o mentales,
0 gue no cuenten con la experiencia o los conocimientos
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necesarios, siempre que estén supervisados o hayan sido

instruidos en el uso seguro del aparato y comprendan los

peligros que acarrea.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario no

deben ser efectuados por nifos, a menos que tengan mas

de 8 anos y estén supervisados.

Mantener el aparato y el cable fuera del alcance de los nifos

menores de 8 afos.

o ATENCION: No calentar, ni precalentar el producto sin los
moldes de coccion en su interior

Lo que hay que hacer

o Leer atentamente y guardar al alcance de la mano las instrucciones de este manual, que son
comunes a las diferentes versiones, segin los accesorios que se incluyen con el aparato.

o En caso de accidente, pasar agua fria de inmediato sobre la quemadura y llamar a un médico
si fuera necesario.

« Vigilar la colocacion del cable, con o sin alargador, y tomar todas las precauciones necesarias
para que este no impida la circulacién de personas alrededor de la mesa y de modo que nadie
tropiece con el mismo.

o Los humos de la coccion pueden ser peligrosos para los animales con un sistema de respiracion
especialmente sensible, como los pdjaros. Aconsejamos a los duerios de pdjaros que los alejen
del lugar donde se cocina.

o Dejar siempre el aparato fuera del alcance de los nifios.

o Antes de usar el aparato por primera vez, lavar el molde de aluminio para cocinar, verter encima
del mismo un poco de aceite y secarlo con un pafo suave.

o Antes de usar el aparato por primera vez, lavar los moldes de silicona y luego secarlos con un
pafo suave.

» Comprobar que los moldes de coccion estén bien limpios antes de usar el aparato.

o Para evitar deteriorar los moldes de coccion, utilicelos solo en el aparato para el cual han sido
concebidos (ej.: no colocarlos en un horno, encima del quemador de gas ni encima de una
placa eléctrica...)

o Vigilar que los moldes de coccion queden estables y estén colocados correctamente sobre la
base del aparato. Utilizar solo los moldes de coccion que se incluyen con el aparato u otros
adquiridos en un centro de servicio autorizado.

o Para conservar el revestimiento de los moldes de coccion, utilizar siempre una espdtula de
pléstico o de madera.
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o Utilizar solo los accesorios que se incluyen con el aparato u otros adquiridos en un centro de
servicio autorizado No utilizar los accesorios con otros aparatos.

o Utilizar Gnicamente los moldes PROflex Tefal y Crispy Bake Tefal indicados como compatibles.

o Utilizar guantes de cocina para retirar los moldes al final de la coccion.

o Para fundir chocolate, utilice el molde de aluminio antiadherente Cake Factory o el molde
PROflex especifico para fundir chocolate, si estd incluido.

Lo que no hay que hacer

* No utilqizar el aparato en el ex'terioqr.

 No transportar jamds el producto cuando esté caliente o en funcionamiento.

» No enchufar jamés el aparato cuando no vaya a utilizarlo.

o Para evitar el sobrecalentamiento del aparato, no lo coloque en una esquina ni contra una
pared.

» No coloque jamds este aparato directamente sobre un soporte fragil (mesa de vidrio, mantel,
mueble barnizado...) ni sobre un soporte tipo hule de mesa.

» No colocar el aparato encima ni cerca de superficies deslizantes o calientes, ni dejar el cable
colgando encima de una fuente de calor (placas de coccion, cocina de gas...).

» No colocar jamds el aparato sobre un mueble fijado a la pared, sobre un estante ni al lado de
materiales inflamables como persianas, cortinas, papel de pared...

o No utilizar jamds estropajo ni polvos abrasivos, para no dafar la superficie de coccion
(revestimiento antiadherente).

 No transportar el aparato por el asa ni los alambres.

« No utilizar jamds el aparato vacio.

» No poner los moldes de coccion calientes bajo el agua ni bajo una superficie fragil.

o Para conservar las cualidades antiadherentes del revestimiento y de la silicona, no dejar que
se caliente en vacio

» No hay que manipular nunca en caliente los moldes de coccion.

 No cocinar en papillote.

o Para evitar dafiar el aparato, no realice nunca recetas flambeadas sobre el mismo.

« No intercalar nunca papel de aluminio ni ningin otro objeto entre los moldes de coccion y los
alimentos, ni entre los moldes de coccion y las resistencias.

« No cortar directamente sobre los moldes de coccion.

 No calentar nunca el aparato sin el reflector y un molde de coccién en su interior.

 No calentar nunca el aparato ni cocinar en posicion "aparato abierto”.

o Para conservar las cualidades antiadherentes de la silicona, se recomienda no lavar en el
lavavajillas.

o Para un buen funcionamiento de este aparato, cuando llene los moldes no debe sobrepasar las
proporciones indicadas.

» No untar de aceite ni de mantequilla ni de grasa los moldes de silicona.
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Consejos / informacion

o Porsu seguri-dad, este aparato tiene conformidad con las normativas y reglamentos aplicables
(Directivas de Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Materiales en contacto con
alimentos, Medio ambiente...).

o Gracias por haber elegido este aparato, destinado Gnicamente a un uso doméstico.

 Nuestra empresa se reserva el derecho de modificar en cualquier momento, en interés del
consumidor, las caracteristicas o las piezas de sus productos.

o Al utilizar el aparato por primera vez, este puede desprender un poco de humo y un ligero olor
durante los primeros minutos.

« Si un alimento, ya sea sélido o liquido, entra en contacto con las piezas que van marcadas con
ellogo X este alimento ya no puede ser consumido.

o Para limpiar los moldes de coccion, utilizar una esponja, agua caliente y liquido para vaijillas.

o Laresistencia no se limpia. Si estuviera muy sucia, hay que esperar a que se enfrie por completo
y luego frotarla con un pafo seco.

Medio ambiente

iJuntos podemos contribuir a proteger el medio ambiente!
@ Este aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
9 Llévelo a un centro de recogida selectiva para que sea tratado adecuadamente.
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Descripcion

1
2
3
4
5
6
7
8
9

#1

Tapa
Cuadro de control
Base del aparato
Molde de aluminio antiadherente
Molde de silicona PROflex 6 muffins
Molde de silicona PROflex 6 pastelitos
Rejilla de apoyo para determinados moldes PROflex y para el de fundir chocolate
Cable de alimentacion eléctrica
Reflector negro
0 Molde de silicona PROflex para fundir chocolate segiin el modelo
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Utilizacion de los moldes
Para un buen funcionamiento de este aparato, cuando llene los moldes no debe sobrepasar las
proporciones indicadas.

Molde de silicona PROflex

El Cake Factory solo es compatible con los moldes de la gama Tefal PROflex con unas dimensiones
de 30 x 21 cm y los moldes Tefal Crispy Bake indicados compatibles.

Verter en el molde ~ Retirar el molde de ~ Asegurarse de que  Colocarlarejilla Colocar el molde Cerrar
aluminio el reflector negro  sobre el reflector*
estd colocado
correctamente y
fijado al fondo del
aparato

* Para hacer canelés o para otros usos de un molde de altura superior a 4,5cm, colocar directamente el molde
PROflex en el Cake Factory sin la rejilla de apoyo.

Molde de aluminio antiadherente

<)

Untar de Llenar el molde Retirar larejilla Asegurarse de que  Llenar el molde Cerrar
mantequilla el el reflector negro
molde estd colocado

correctamente y
fijado al fondo del

aparato
Para fundir chocolate
= s
S
Poner el chocolate  Retirar la rejilla Cerrar Poner el chocolate  Colocar la rejilla Cerrar
en el molde de en un molde sobre el reflector
aluminio adaptado

Para fundir chocolate, utilice el molde de aluminio antiadherente Cake Factory o el molde de
silicona PROflex especifico para fundir chocolate, si estd incluido.
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Presentacion del producto

Boton OK / Start
Pantalla de control
Programas automadticos
Programa manual

Botdn de encendido/apagado
Boton de retorno

Boton menos (-)

Boton mas (+)

Preparacion

1. Retirar todo el material de embalaje, asi como los adhesivos y elementos de proteccion
presentes tanto en el interior como en el exterior del aparato.

2. Antes de usarlo por primera vez, limpiar cuidadosamente los 3 moldes diferentes con agua
caliente y liquido para vajillas, enjuagar y secar bien.

Instalacién y conexiones

La puesta en marcha del aparato es igual para todos los programas

1. Desenchufe el aparato.

3. Luego espere unos segundos
antes de pulsar el boton de
encendido/apagado. El primer
programa parpadea indicando el
modo "elegir programa’”.

DWW N =
0 N oywuv
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Presentacion de los programas

En caso de duda sobre qué modo de coccidn utilizar, consulte la guia de coccion de la pagina 103.

1 2 3 4 5 6

® B B B 2 i

_ — ——Manual —
¢ i 0K
| start

5 Programas automdticos:

1 Programa Pasteles para compartir 4 Programa Merengues
2 Programa Pasteles individuales 5  Programa Fundir chocolate
3 Programa Coulants 6  Programa manual

Trucos de coccion: Hay un programa adaptado a cada tipo de receta. Segin el programa
elegido, se indica por defecto un tiempo de coccion determinado. Hay varias recetas por
programa. Debido a esto, puede ser necesario ajustar el tiempo en funcion de la receta elegida
(ver la lista de tiempos recomendados por receta). No hace falta precalentar el aparato, la
coccion empieza desde la puesta en marcha, cuando el aparato estd cerrado y se pulsa Start.

Atencion: Para garantizar el resultado es indispensable sequir la receta y respetar las proporciones.
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A. Eleccion del programa de coccién

Una vez vertido el preparado en el
molde y cerrada la tapa:

1. Recorrer los programas de
coccion con los botones -y +.

2. Elsimbolo elegido parpadea.

3. Pulsar "OK" para validar.
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B. Utilizacién de un programa automadtico

96

1. Después de elegir el programa
de  coccién, el indicador
seleccionado deja de parpadear.

2. Un tiempo de coccion parpadea
por defecto.

3. Pulsar las teclas + y - para
modificar el tiempo si es
necesario.

4. Asegurarse de que la tapa esté
cerrada. Pulsar la tecla Start
para validar e iniciar la coccién
El indicador de tiempo deja de
parpadear y queda fijo.

5. Se inicia la coccion. El grafico
a la izquierda de la pantalla
indica que hay un ciclo de
coccion en curso y que el aparato
estd caliente. El tiempo va
disminuyendo por minutos y
luego por segundos durante el
Gltimo minuto.

Observacion: La proxima vez que lo
utilice, el tiempo por defecto de cada
programa serd el ltimo que se haya
usado.



C. Utilizacion del programa manual

1. Después de elegir el programa
de coccion, el indicador
seleccionado deja de parpadear.

2. Una temperatura por defecto
parpadea.

3. Pulsar las teclas + y - para
modificar la temperatura si es
necesario.

4. Pulsar la tecla "OK" para validar.

5. Un tiempo de  coccion
predefinido parpadea.

6. Pulsar las teclas + y - para
modificar el tiempo si es
necesario.

7. Pulsar Start para validar e iniciar
la coccién y el indicador del
tiempo dejard de parpadear.

8. Se inicia la coccion. El grafico a
la izquierda de la pantalla indica
que hay un ciclo de coccion
en curso y que el aparato se
estd calentando. El tiempo va
disminuyendo por minutos y
luego por segundos durante el
Gltimo minuto.

Observacion: La proxima vez que
utilice el programa, los valores por
defecto de tiempo y temperatura
corresponderdn  a los  dltimos
utilizados.
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D. Fin de un programa (automdtico o manual)

1. Eltiempo llega a 000y el producto suena para indicar el final de la coccion.
2. Pulsar 1 vez en OK para detener la alarma y 000 parpadeard en la pantalla.
3. Esnecesario el uso de proteccion (guante de cocina) para no quemarse al manipular el plato

o0 el molde calientes.

Atencion : Esimportante abrir el aparato y retirar los pasteles rapidamente para que no continden

cocindndose.

E. Prolongar un ciclo de coccion (automético o manual)

J min
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1.

Al final del programa, en caso
en que el pastel no se haya
cocinado lo suficiente, se puede
anadir  tiempo de  coccion
pulsando directamente las teclas
+Yy - Volver a cerrar la tapa.

Cuando el tiempo adicional
esté programado, pulsar Start
para continuar con la coccion.
El tiempo deja de parpadear
y la cuenta atrds por minutos
empieza. La coccion continta.
El gréfico a la izquierda de la
pantalla indica que hay un ciclo
de coccion en curso y que el
aparato se estd calentando.



F. Volver a iniciar el mismo programa

Automadtico y manual

1. Después de apagar la alarma, pulsar un segundo en
el boton OK para que se muestre el tiempo. El Gltimo
tiempo de coccion utilizado se muestra parpadeando.

2. Pulsar OK para iniciar el programa.

G. Volver a iniciar con un programa diferente
Después de un programa automdtico

1. Una vez apagada la alarma, pulsar el botdn de retorno
para volver al modo de seleccion de programas.
2. Consultar la parte A para elegir el programa.

Después de un programa manual

1. Una vez apagada la alarma, pulsar el botdn de retorno
para volver al modo de seleccion de programas.
2. Consultar la parte C para iniciar el programa.
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Modificacion del tiempo y del programa en curso

Atencion: el hecho de modificar el tiempo con la coccion en curso impide garantizar el resultado

Es preferible volver a iniciar el programa completo.

Solo es posible hacerlo si el tiempo de coccion que ha

pasado es <2min.

. Pulsar la tecla de retorno para

volver a la seleccion del tiempo.
El tiempo en pantalla parpadea.

. Si es necesario, pulsar el boton

de retorno una segunda vez para
volver al modo de seleccion de
programas.

. Pulsar las teclas + y - para elegir

de nuevo un programa ylo
modificar el tiempo.

. Validar mediante la tecla Start

para volver a iniciar la coccion.

Atencion: las teclas +y - no estan activas mientras el tiempo es <2min.
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Solo es posible hacerlo si el tiempo de coccion que ha
pasado es >2min.

Posibilidad de modificar el tiempo.

1. Después de los 2 primeros
minutos de coccion, la tecla
retorno deja de estar activa.
Pulsar directamente la tecla +
o - para modificar el tiempo. El
tiempo parpadea.

2. Pulsar OK para validar el nuevo
valor.

3. El tiempo se ha modificado y
deja de parpadear, y la coccion
continda.

Automati

(=
(I min

3

Atencion: Si no se realiza la validacién en 5 segundos, el tiempo vuelve a ser el original, sin
modificar el programa.
La tecla de retorno ya no estd activa al cabo de los dos primeros minutos de coccion.
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Limpieza y mantenimiento

Atencion: Las eventuales reparaciones deben ser
realizadas por un centro de servicio autorizado.
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Pulsar el botén ON/OFF para apagar el
aparato.

Desenchufar el aparato.

Dejar que el Cake Factory se enfrie
durante al menos 2 horas.

Los accesorios de coccion pueden ir al
lavavaiillas. No se recomienda lavar los
moldes de silicona en el lavavgjillas.
Nunca deben ponerse el aparato ni el
cable en el lavavaiillas ni bajo el agua.
Si no quiere poner los moldes en el
lavavaiillas, use agua caliente y liquido
para vajillas para lavarlos, luego aclare
con agua abundante para eliminar todos
los residuos.

Secarlos  cuidadosamente. No utilizar
estropajos metdlicos, lana de acero ni
productos de limpieza abrasivos para
limpiar el molde antiadherente. Utilizar
(nicamente estropajos de nylon o no
metdlicos. Para limpiar la tapa, pasar una
esponja impregnada de agua caliente y
secar con un pafio suave y seco.

No sumergir nunca el aparato ni total ni
parcialmente en agua ni en ningln otro
liquido.

Asegurarse siempre de que el aparato
estd limpio y seco antes de guardarlo.
Precauciones a tomar con los orificios
de ventilacion de la parte posterior: los
humos de la coccion estan muy calientes,
no acercarse ni tocar esa zona cuando el
aparato esté caliente.

No hay que transportar ni colgar el
aparato por el pie trasero ni por el cable
del aparato.

Limpiarregularmente la parte externa del
aparato.

Después de usar el aparato puede darse
un cambio de color. Esto es normal y
estd relacionado con las temperaturas
necesarias para la coccion de los
alimentos. El hecho de que amarillee no
resulta peligroso para la salud y no altera
las cualidades de funcionamiento del
aparato.



Guia de coccion:

Los tiempos de coccion se dan a titulo indicativo.

@ 5. Fundir el chocolate

Chocolate blanco o con
leche

9 min

Chocolate negro

11 min

Programas especificos Receta Tiempo Accesorio
Bizcocho genovés 25 min
1. Pasteles para
compartir
Pastel de yogur 35 min
Muffins de ardndanos 35min -
2. Pasteles individuales
Cupcakes 35 min -
3. Coulants Chocolate 17 min -
4. Merengues Merengues suizos 105 min -

Chocolate+mantequilla

8 min

Molde de aluminio
antiadherente

Volver a encontrar las recetas completas en nuestra aplicacion.
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Ayuda para obtener un resultado perfecto

Ejemplos

Consejos

Los coulants no quedardn bien cocidos si
hay mds gramos de mantequilla de los
recomendados.

Los coulants no quedardin bien cocidos si hay
mads gramos de harina de los recomendados.

Respetar las cantidades de los ingredientes.

Los coulants o el pastel quedardn demasiado
cocidos si se quedan en el Cake Factory
después de que suene la alarma de fin de
coccion.

Retirar de inmediato el molde cuando la coccion acabe,
como se recomienda en la guia.

Los coulants quedardn demasiado cocidos
si se bate la pasta en vez de simplemente
removerla.

Es necesario respetar los movimientos indicados en la
receta.

Los muffins quedarén quebradizos al sacarlos
del molde si se mezclan indiferentemente los
ingredientes.

Es necesario sequir el orden de las etapas de incorporacion
de los ingredientes de la receta.

A mis pasteles les falta sabor y textura.

Para garantizar un resultado éptimo, comprobar que los
ingredientes sean de buena calidad y no estén caducados.

El coulant de frutos rojos no quedard bien
cocido por la parte del fondo si el corazon
de coulis de los frutos no se coloca en el
congelador 4 horas antes de hornear.

Es necesario respetar los tiempos de preparacion de los
ingredientes que se recomiendan en la receta.
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Solucion

Er00 0 Er003

Averia del aparato:
Desenchufe el aparato y entre en contacto con el servicio
de atencion al cliente o con un centro de reparaciones.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Desenchufe el aparato y espere unos minutos.

A continuacion vuelva a enchufarlo y pongalo en marcha.
Si el problema persiste, entre en contacto con el servicio de
atencion al cliente o con un centro de reparaciones.

El tiempo en pantalla parpadea.

Si el tiempo que aparece en pantalla es correcto, pulsar OK
para validar.

La temperatura en pantalla parpadea

Si la temperatura que aparece en pantalla es correcta,
pulsar OK para validar.

El programa que aparece en pantalla
parpadea

Si el programa que aparece en pantalla es correcto, pulsar
OK para validar.

El aparato no se cierra correctamente.

Abrir el aparato, comprobar que no se ha dejado la rejilla
de apoyo bajo el molde de coccion antiadherente.
Comprobar si estd utilizando un molde de silicona con una
altura de mas de 4,5cm. Si este fuera el caso, debe retirar
la rejilla de apoyo.

El molde utilizado no se adapta a este aparato: utilice un
molde que respete las condiciones de uso de este aparato.

El tiempo ha llegado a 000 pero la coccion es
insuficiente.

Alfinal de la coccion, después de apagar el bip sonoro
pulsando una vez OK, vuelva a cerrar el aparato y afada
tiempo con las teclas -y + y luego valide pulsando OK.

Durante la coccion, después de haber
modificado el tiempo de coccion, este vuelve
automdticamente al tiempo inicial.

Después de modificar el tiempo debe pulsar OK para
validar.

Una vez iniciado un programa de coccion, ya
no se puede modificar el tiempo de coccion.

Esperar a que pasen 2 minutos después de iniciar el
programa, para modificar el tiempo con la ayuda de - et +.
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WHCTpyKLMM No TexHUKe 6e30MacHoCTL
Onucanune

MprimeHeHne dopm

BHewwHwit B n3genua

MoaroToBKa

WHCTPYKUMA NO YCTaHOBKE 1 NOLKMIYEHUIO
OnmcaHue nporpamm

A. Bbibop nporpammbl MpUroTOBEHUS

B. PaboTa no aBTOMaT4eCKON Nporpamme
C. Pabota no pyuHoli nporpamme

D. OkoHuaHWe nporpammbl (aBTOMaTUUYECKOV WN pyyuHOiA)

E. YBennueHne UnKna npuroToBneHnA
(aBTOMaTMYeCKasn unu PyyHasa nporpamma)

F. ToBTOpPHbIV 3anycK nporpammbl

G. 3anyck gpyroi nporpammbl

/3meHeHwe BpeMeHV 1 Nporpammbl B NpoLiecce NPHUroToBAeHMA
O6cnyxnBaHue 1 oumcTKa

WNHCcTpyKLmMA no npurotosnermio

MomoLyb B MOAYyYEHNN NPEBOCXOAHBIX Pe3yNnbTaToB

WNHCTpyKLMK No ycTpaHeHNto Henonagok
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WHcTpyKunm no TexHunke 6esonacHocTu
BAMHDIE MEPbI MPEAOCTOPOMHOCTHU

JKcnnyartauusa, 06cnyxuBaHne nycTaHoBKayCcTpoincTaa:
B LenAx obecneyeHnsa 6Ge3onacHOCTM u3y4ute BCe
pasgenbl LaHHOTO PYKOBOACTBA, BK/IOYasA PUCYHKU.
YCTPOWCTBO  NpefHa3HaYeHO TONMbKO [Afia  ObITOBOrO
NCNOMb30BaHUA. YCTPOMCTBO He npeAHasHayeHo AnA
NCNOMb30BaHUA B HUXKEMPUBEAEHHBIX CAyYasX, rapaHTus
Ha KOTOpble He pacnpoCTPaHAETCA.

- B KyxOHHbIX noOMeLleHuAX, NpefHa3HauYeHHbIX AnA
nepcoHana marasvHoB, B oducax u B gpyrux paboumx
NoMeLLeHNAX.

- Ha ¢pepmax.

- /cnonb3oBaHmne KnmeHTamn B rOCTUHMLAX, MOTENsAX U
APYTVX XWUNblX NOMELLEHNAX TaKOro T1na.

- B MUHUK-roCTUHMLAX.

Ynanute Bce YNakOBOYHble MaTepuanbl, HaKMenkn u
NPUHAANEXHOCTU M3HYTPU 1 CHaPYXW YCTPONCTBA.

YCTpOWNCTBO He npefHasHa4yeHo And  WUCNoNb30BaHNA
NOAbMU C OTPaHNYEHHBIMW GU3NYECKAMIA 11 YMCTBEHHBIMI
CNOCOOHOCTAMM (BKNIOUas AeTeil), a TakkKe NoAbMu, He
MMELMMM COOTBETCTBYIOLLErO OMbiTa UK HEOOXOANMBIX
3HaHWN. YKa3aHHble nMua MOryT MCNonb3oBaTb [aHHOe
YCTPOICTBO TONMbKO NOA HabnmiogeHuem wau  nocne
NONMyYeHUA WHCTPYKUMIA MO ero 3KCnayaTtauuu OT N,
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OTBeYaKLKX 3a Ux 6e30MacHOCTb.

CnepuTe 3a Tem, YTOObI AETW HE UFPanK C YCTPONCTBOM.

He octaBnaiiTe ycTpoiicTBO 63 npucmorpa.

/\Bo Bpems paboTh YCTPOWCTBA OTKPbITble MOBEPXHOCTH
MOTYT CUNIbHO HarpeBaTbCA.

He npukacainTecb K ropAunM NOBEPXHOCTAM.

YCTPOWNCTBO He nNpefHa3HayeHO AnA  BKIYEHUA C
MOMOLLbIO BHELIHEero Tamepa Wnn OTAEeNbHOW CUCTEMb
AVCTAHLMOHHOTO yNpaBeHus.

MonHOCTbIO pa3MoTanTe LWHYP.

Ecnn anekTpuuecknii WHYp NoBpeXaeH, BO n3bexaHue
HeCYaCTHbIX C/ly4yaeB OH [OMKeH ObiTb  3aMeHeH
NPOU3BOAMUTENEM, €r0  rapaHTUMHOW  cnyxboit  unu
CNeyranmcToM aHanormyHom KBanupukalnu.

B cnyyae wcnonb3oBaHuA  YAAWHUTENbHOTO  LWHYpa
ceyeHMe €ro MpPOBOLOB He [OMKHO OblTb MeHbLue,
YeM Yy LUHypa MNUTaHUdA, a TakXKe YONUHUTENb LOMKEH
OCHalaTbcA 3asemnapwym nposogoMm. [pumute mepbl
NPesoCTOPOXHOCTH, YTOObI HUKTO HE MOF CMOTKHYTbCA O
LHYP.

MogkniouainTe YCTPOWCTBO TOMbKO K  INEKTPUYECKUM
pO3€eTKaM C 3a3eM/eHneMm.

Ybeauntecb, 4To UCTOUHUK SNEKTPONUTAHNA COOTBETCTBYET
HOMUHANbHON MOLYHOCTW 1 HaMPSXKEHWIO, YKa3aHHbIM Ha
HUXHEI YacTh YCTPOMCTBA.
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He norpyaiiTe yCTPOICTBO B Kakyl-1mbo *uAKocTb. He
norpyaiTe YCTPOWCTBO WK €ro LUHYP NUTaHUA B BOfY.
[lonyckaetca ucnonb3osaHue npubopa feTbMn 8 neT
CTapLLe, a TakKe NNLAMM C OrpaHnyeHHbIMI Gr3NYeCcKnMY,
CEHCOPHbIMUMANYMCTBEHHBIMINCNOCOBHOCTAMM, IULAMU, He
MIMEIOLLIMI OMbITa Y 3HaHMA, He0OX0AMMBbIX NPK 06paLLeHnm
C TakUMW N3Lennamm, NP1 YCNOBU, YTO OHW HAXOAATCA NOA
NPUCMOTPOM N ObINN MPOUHCTPYKTUPOBAHbI Ha NPeAmeT
6e30MacHOro  MCMonb30BaHWA YCTPOMCTBA W MOHKMAIOT
PUCKW, BO3HWKAIOLLE B XOA€ ero IKCrnyataLmm.

OuucTka 1 06CnyxrBaHne yCTPOMNCTBA MOTYT BbINOMHATLCA

AeTbMU CTapLue 8 neT Npu YCNOBUM, YTO OHW HAXOZATCA MOf,

NPUCMOTPOM B3POC/bIX.

YcTponctBo M ero Kabenb nuUTaHWA  [OMKHbBI  ObITb

HedoCTyMNHbl And feTer mnaglue 8 net.

« NMPEOYMPEXIAEHUE. He rotoBbTe M He pa3sorpesaiite
nuiLeBble NPOAYKTbl B YCTPONCTBE 6e3 yCTaHOBNEHHOI
BHYTPU Hero Gopmbl.

O6asarenbHO

+ BHMMaTeNbHO MpoyuTaiiTe 3TN MHCTPYKLMN 11 COXPaHWUTE NX ANA UCNONb30BaHMA B Gyayliem.
OHVM MOTYT NPUMEHATLCA K PaA3NINYHBIM BEPCUAM YCTPOMCTBA B 3aBUCUMOCTM OT BXOAALLMX B
KOMMNEKT NPUHaANEXHOCTEN.

+ B cnyyae nonyyeHna oxora He3aMefINTeNbHO NOMECTUTE NOPaKEHHbIN YUacTOK NOg CTPYIo
BO/ibl M NPV HEOOXOAMMOCTI 06PATUTECH K BPauy.

+ Y6eputech, YTO LWHYP NUTaHUA pa3MeLleH NPaBWbHO (C YANUHUTENeM unn 6e3 Hero), u
npumMmTe BCe HeOOXOAMMbIE MePbl MPEAOCTOPOXHOCTM, UTOObI He MeLuaTb ABIKEHNIO FOCTel
BOKPYT CTONA, 1 YTOObI HUKTO He CMIOTHIKANCA O WHYP.

+ [IbiM MOXeT ObiTb OMaceH ANA KWUBOTHbIX, KOTOpble 06MafaldT 0co60 UyBCTBUTENbHBIM
060HsAHNEM, HanpuMep NTUL. Mbl pekoMeHayeM BnapenbLiam NTIL AepxaTb X nofanblue ot
30HbI MPUTOTOBAEHMA MULLU.
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XpaHuTe yCTPOICTBO B HEAOCTYMHOM ANA ieTel MecTe.

Mepepn nepBbIM NPYMEHeHNEM BbIMOIITE anioMUHIEBYIO GOPMY, HaHECUTe Ha ee MOBEPXHOCTb
HeboNbLLOe KONNYECTBO Mac/a 1 MPOTPHTE MATKON TKaHbHO.

Mepen NepBbIM MPUMEHEHNEM BLIMOIATE CUIMKOHOBbIE GOPMbI, HAHECUTE Ha WX MOBEPXHOCTH
HebOoNbLLIOe KONNYECTBO Mac/a 1 POTPHTE MATKOM TKaHbHO.

TiwaTenbHo NpounLaiiTe opmbl MOCNEe 3aBePLUIEHVA MPUTOTOBNEHNSA NULLM.

YTo6bI NPeAoTBPaTUTL MOBPEXAEHNE GOPM, UCMOMb3YIATE X TONBKO C TeM 060pyAOBaHIEM,
ANA KOTOPOro OHN NpefHa3HayeHbl (Hanpumep, He CTaBbTe MX B Meyb, Ha BapOUHble MaHenu
VNN TOpAYNe MOBEPXHOCTH).

Ybeputech, Uto KynuHapHble $pOpMbl MPaBUNBbHO M YCTOMYMBO pa3MelleHbl B OCHOBaHWM
ycTpoiictBa. Mcnonb3yiite TonbKo ¢popMbl, NOCTaBAAEMbIe B KOMMIEKTE C YCTPONCTBOM WK
np1OBPETEHHDIE B CELMani31poBaHHOM CEPBICHOM LIEHTPE.

YTobbl He MOBPEeANTb MOBEPXHOCTb (GOPM, UCMONb3yiTe MNACTUKOBbIE WM AepeBAHHblE
nonarku.

Wcnonb3yitte TONbKO MPUHAANEXHOCTN, MOCTaBNAEMble B KOMMIEKTe C YCTPOACTBOM UnM
nproBpeTEHHbIE B CMELMani3MpoBaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He 1cnonb3yiite 1x BMecTe ¢
APYTAMI U3BENNAMM.

Wcnonb3yitte Tonbko popmbl PROflex Tefal unu pekomeHpoBaHHble COBMeCTUMblE GOPMbI
Crispy Bake Tefal.

[ina n3sneyeHna Gopm nocsie 3aBepLUeHNA NPUrOTOBNEHA NOMb3YATeCh NPUXBATKaMU.
YTo6bl pacToNMTL LLIOKONA, UCMONb3yIATe aHTUNpUrapHyto anloMuHueByto dopmy Cake Factory
VAV nmetoLLytocs B Komnnekte ¢popmy PROflex ana pactannusaHus wokonaga.

Hukorpa

He ncnonb3yiite ycTponcTBO BHE NOMELLEHUI.

He nepemeLyaiite paboTatoLLee niu ropsuee yCTpomncTao.

Ecnu ycTpoiicTBO He CMonb3yeTcs, He MOAKIIoaiiTe ero K 3NeKTPoCeTy.

YTo6bl 136eXaTb Neperpesa, He CTaBbTe YCTPOCTBO B Yro UM PAZOM CO CTEHAMIA.

He cTaBbTe YCTPOWCTBO HEMOCPEACTBEHHO HA XPYrKWe MOBEPXHOCTW (CTEKMAHHBIA CTON,
cKaTepTb, 1aKMPOBaHHylo Mebenb 1 Ap.) U NNacTUKOBbIE MOACTaBKY MOA NOCYAY.

He ycTaHaBnuBaiiTe yCTPOIICTBO Ha ropsiune Wi CKoNb3Kiie MOBEPXHOCTY WAV PAAOM C HAMI 1
He 0CTaBNANTe Kabenb NUTaHWA Haj UCTOYHUKOM Tenna (BapoyHbIMI NOBEPXHOCTAMM, Fa30BOiA
TOPENKON N T. ).

He cTaBbTe yCTPOICTBO MOA HACTEHHbIIA WKad, MOAKY UM PAKOM C FOPIOUMMIA MaTepuanami,
TaKMMI KaK Xasio3u, LITOPbI NN 3aHaBECKI.

Bo n30exaHne NoBpeXAeHUA MOBEPXHOCTU (aHTUMPUrapHOEe MOKPLITWE) HE uYMCTUTE ee C
NIOMOLLbIO METANNIMYECKOI FyOKI WY YUCTALLErO NOPOLLKA.

He nogHWMmaliTe yCTpoIiCTBO 3a PYKOATKY UM MeTannnyeckue NpoBoga.

He BKMioyaiiTe yCTPONCTBO 6€3 NULLEBbIX MPOAYKTOB BHYTPY HErO.

He nomeLyaiite ropsune Gpopmbl Mog BOZY UK Ha XPyKiie NOBEPXHOCTY.

+ B uensx coxpaHeHNs aHTUMPUrapHbIX CBONCTB MOKPLITUA U CUIMKOHOBbIX MOBEPXHOCTEN He
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CnepyeT HarpeBaTb MyCToe YCTPOCTBO.

He neperocute ropaune Gpopmbi.

He rotoBbTe 6n1tofja B nakeTe nin 06epTke (B neprameHTe).

Bo m3bexaHne noBpexpeHUA YCTPOICTBA He MCMONb3yiTe ero AnA NpuUroToBneHns 6miog
cnocobom «dnambe».

He nometuaiite anomMuHieByto Gonbry mexay ¢opmoit 1 NpofyKTamin 1Mbo mexay popmoit 1
3nemMeHTaMM YCTPONCTBa.

He Hapes3aliTe nuLieBble NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO B GopMme.

He roToBbTe 1 He pa3orpeBaiiTe nuLeBble NPOAYKTbI B YCTPONCTBE H€3 yCTaHOBAEHHbIX BHYTPU
Hero oTpaxatensa 1 Gopmbl.

He HarpeBaifTe yCTPOACTBO 11 He rOTOBLTE, KOFAla OHO HaXOAMUTCA B OTKPBITOM MONOXEHMU.

B LuenAx coxpaHeHWA aHTUMPUrapHbIX CBOWCTB CUAMKOHA HE PEKOMEHAYeTCA MbiTb
CUSIMKOHOBbIE 31eMeHTbI B NOCYAOMOGYHOI MaLLMHe.

Mpu HanonHeHU Gpopm CobNIOAaITe YKasaHHble NPonopLMY AN obecneyeHna NpaBuIbHON
paboTbl ycTpoiicTBa.

+ CunmkoHoBbIE POPMbI He HYXHO CMa3blBaTb PaCTUTENbHBIM/CIMBOYHBIM MaC/IOM U KIUPOM.

Pexomenpgauun / Uudbopmauuna

« [InA Baweit 6€30MacHOCTM JaHHbIi NPUOOP COOTBETCTBYET HEOOXOAMMBIM CTaHZApTaM U
HOPMaTIBaM (OUPEKTWBbI MO HU3KOMY HAMPSXKEHWIO, SNEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTH,
maTepuanam s KOHTaKTa C MMLLEBbIMI MPOAYKTaMu, OKPYKaloLel cpese U T.4.)

bnaropapum Bac 3a BbIGOP Hallelt NPOAYKLMN. YCTPONCTBO NpefHa3HaueHo UCKMIOUMTENbHO
ANs BOMALLHEro NpYMeHeHNs.

KomnaHusa ocTaBnseT 3a coboil NpaBo B NGO MOMEHT M3MEHATb XapaKTepUCTUKIA Unn
KOMMOHEHTbI CBOMX 3A€1IA B HTEpeCcax NoTpebutens.

Mpu MepBoM WCMONb30BaHWM YCTPONCTBA B MEpBble MUHYTbI PAabOTbl MOXET MOABUTLCA
He3HauuUTeNbHbIA 3anax u/unu gbim.

He cnepyet ynotpe6nath B nuLLy Ntobble TBEPAbIE UV XIAKUE MPOAYKTbI, KOTOPbIE BCTYMUNN B
KOHTAKT C YaCTAMU YCTPOICTBA, 0603HaYEHHbIMM IOTOTUNOM X

[ins uncTku Gopm Mcnonb3yiiTe ryoKy ¢ HeOOMbLUMM KONMYECTBOM ropsiueil BOfbI 1 MOIOLLEro
cpepncTga.

He cnepyeT MbiTb 3neMeHTbI YCTPOICTBA. ECNIM OHW OueHb rps3Hble, JOXKAUTECH, KOTAA OHW
TMOMHOCTbIO OCTBIHYT, U MPOTPUTE UX CyXOil TKAHDIO.

Okpyxawuiasa cpena

BHocuTe CBOI BKNapA B 3alyUTy OKpYy»Katowei cpeabi!

@ Wspenvie copepxuT MaTepuanbl, KOTOpble MOryT 6biTb BOCCTaHOBEHbI MM
11CMONb30BaHbI MOBTOPHO.

> Mepepaitte ycTPOICTBO B MYHKT C60pa ANS NepepaboTKi.




5

OnucaHue

1  Kpblwka

2 [laHenb ynpaeneHns

3 OcHoBaHwe ycTpoiicTBa

4 AnloM1HVeBaA Gopma C aHTUMPUrapHbIM MOKPbITIIEM

5  CunukoHoBaa dopma PROflex ans 6 mapduHos

6  CunnkoHoBaa dopma PROflex ans 6 MuHn-kekcos

7  Pewetka Ana HekoTopbix popm PROflex 1 pacTannnBaHua Wwokonapa

8  Llnyp nutanma

9  YepHbiit oTpaxatenb

*10 CunukoHosas popma PROflex ans pacTannnsaHma Wokonaga (3aB1MCUMOCTY OT MOfENM)
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MpumeHeHue hpopm

Mpu HanonHeHU Gopm cobiofaiiTe yKasaHHbIe MpoMopLuy Ana obecneyeHns NpasuIbHON
paboTbl ycTpoiicTBa.

CunukoHoBas ¢popma PROflex
Mpu6op Cake Factory coBmecTum Tonbko ¢ popmamu nHeitku Tefal PROflex pasmepom 30 x 21 cmu
peKoMeHf0BaHHbIMM coBMecTVMbIMU dopmamu Tefal Crispy Bake.

Haneiite maccy B V3Bnekute Y6egurecs, 4to Pasmectute YcraHosuTe Gpopmy 3akpoiite
dopmy anioMVHIEBYI0  YePHbIil OTpaKaTerb pelueTky Ha
hopmy NpaBMIbHO oTpaxarene®
pasmellieH Ha cBoeM
mecTe U npuKkpenneH
K OCHOBAHMIO
ycTpoiicTea

* [inA NpUroToBNeHA KaHene u apyrux bniogd BbicoTolt 6onee 4,5 cm yctaHasnusaiite dopmy PROflex B
yctpoiicTeo Cake Factory 6e3 onopHoit petueTkm.

AniomyHMeBasA ¢popMma C aHTUNPUrapHbIM NOKpbITUEM

<))

Cmaxbte dopmy  HanonHute popmy W3snekute Y6enutech, 4to BcrabTe popmy 3akpoitTe
NpoAlyKTOM peletky YepHblit OTpaxatenb
npasuibHO
pasmeLLieH Ha cBoeM
MecTe 1 NpuKpensied
K OCHOBaHMIO
ycTpolicTea

PacTtannuBaHme Wwokonaga

Shh 4

Momectute W3enekute 3akpoiite Momectute Pa3mectute 3akpoiite
wokonaz B pelueTky wokonaz B popmy pelueTky Ha
anioM1HeByIo COOTBETCTBYIOWL|Er0 oTpaxatene
hopmy pasmepa

Y106l pacTonnTb WOKONAA, UCMOAb3yiTe aHTUNpUrapHyto anioMuHmesyio dopmy Cake Factory
WM UMEIOLLYIOCA B KOMMNIEKTE CUnKoHoBYlo dopmy PROflex ans pactannuneaHus wokonapa.
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BHewHun BUA nsaenusa

§o

— ——Manual —

o
start

4 5
1 KHomKa BKMoueHA/BbIKNIOYEHNA 5  KHonka «OK/ 3anyck»
2 KHonka «Ha3ag» 6 [ucnnen
3 KHomKa «-» 7 ABTOMaTWYeCKue NporpamMmbl
4 KHonka «» 8  PyuHaa nporpamma
MoaroTtoBka
1. YpanuTe BCe yNakoBOUHble MaTepuanbl, HAaKNeKIN 1 NPUHAANEXHOCTI U3HYTPY 11 CHapYXM

YCTPONCTBA.
2. [lepen nepBbiM NpUMeHeHNEM TLATENbHO OYMCTUTE BCe 3 GOPMbI C MOMOLLbI0 HEBONbLLIOMO
KOMMYeCTBa ropayelt BOAbI M MOIOLLEro CPEACTBA, TLYATENbHO MPOMONOLLYTE 1 MPOCYLUKTE.

MNHCTPYKUMA NO YCTAaHOBKE U NOAK/IOYEHUI0

3anycK ycTpoICcTBa OTHOCUTCA KO BCEM NMPOrpaMmam

1. Mogkniounte  yCTPONCTBO K
INEKTPOCETU.

3. lopgoxante HECKONbKO CeKyHA
nepes  HaxaTMeM  KHOMKM
BKNIOYEHNA. 3amuraeT nepsas
nporpamMma, yKa3sblBas Ha pexum
«Bbibop nporpammbi».




OnucaHue nporpamm

Ecnu Bbl He yBepeHbl, Kakoii pexxum NpuroToBaeHNs NCnonb3oBaTh, CM. PyKOBOACTBO Ha CTp. 124.

1 2 3 4 5 6

® G B & & ©

Automatic — ——Manual —

5 aBTOMaTnyecKkux nporpamm:

1 [porpamma npurotosneHna 6onbLOro 4  [Iporpamma NpUroToBiEHNA MepeHr
6ucksuTa 5 Tporpamma pactannvnsaHus WOKoONaja
2 [lporpamma npuroToBneHna 6  PyuHas pexum
MOPLIMOHHbBIX OUCKBITOB
3 [lporpamma gns BbINeYKm C XUaKkum
LieHTpOM

CoBeTbl 0 NPUFOTOBAEHMIO: []191 KaX/0r0 TMMA peLieriTa CyLEeCTBYET OTAe/bHAsA MPorpamMma.
B 3aBucuMoCTy OT BbIGPaHHOI NPOrpamMmbl GyAeT 0TOBPaKeHO BPEMs MPUrOTOBIEHNS MO
yMonuaHuto. Ha Kaxgoil mporpamme MOXHO NPUrOTOBUTL HECKONBKO pewienTos. Mo 1oit
NpUYMHE MOXET NOTPEBOBATLCA PEryMPOBKA BPEMEHI MPUTOTOBAEHNA MO BbIGpaHHOMY
pewenTy (cM. TabnLy peKoMeHaYeMOro BpeMeHu st OTAesbHbIX peLenTos). Pasorpes
YCTPOIACTBa He TpebyeTca. MpUroToBNeHe HauMHAETCA NOC/E 3anycka NPOrPaMMbl, 3aKPbITUS
YCTPOICTBA M HAXaTWUst KHOMKM CTapTa.

BHumanue! [11s fOCTUXEHNA HAaUMyyLIMX Pe3ybTaToB BaXKHO CNIE[OBAT YKa3aHNAM peLienTa 1
cobniogatb NPoONopLmn.
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A. Bbi60op nporpammbi NpUroToBaeHus

Mocne HanuBaHUA cmecy B popmy 1
3aKPbITIA KPbILLKY:

1. Mepekniovarite nporpammbi
NPUroTOBNEHNA € MOMOLLbIO
KHOMOK «—» N «+»,

2. 3amuraeT 3HayoK BblOpPaHHON
nporpammbl.

3. Haxmute kHonky «OK» pna
NOATBEPXAEHNA.
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B. Pa6oTa B aBTOMaTU4€eCKOI Nporpamme

1. Mocne BbibOpa  Nporpammbl
NpUroToBNEHNA 3aroputca
COOTBETCTBYIOLMI 3HAYOK.

2. 3amuraet Bpems NpurotoBfeHns
10 YMOAYaHNI0.

3. Mpu HeobXO[UMOCTU K3MEHUTE
BPEMA C MOMOLYbIO KHOMOK «+»
N «=»,

4. Ybegutecb,  4TO  KpblWKa
3aKpbiTa.  Haxmute  KHOMKY
«lyck» pnA nopTBepXAeHNA W
Hayana npurotosneHua. Bpema
NpUroToBNEHNA nepecTaHet
muraTb.

5. Haunetca npouecc
NPUrOTOBAEHNA. 3HAYOK B N1€BOI
4acTu AuUcnnen nokasblBaer, YTo
BbINOJIHAETCA  MPUTOTOBNEHME,
YCTPOWNCTBO Harpesaetca. Otcuet
BPeMeHN WAEeT MO MWHyTaM, a
B MOCNEAHION MUHYTY — Mo
ceKyHAaM.

Mpumeyanne: Mpwn Kaaom

nocnegytoLuem npUMeHeHUN
5 ycTpolicTea MO yMOMYaHMo
oTobpaxaetca nocneaHee

Mncnonb3oBaHHOE BpemA.



C. PaboTa B py4HOM pexume
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1. Mocne BbiGOpa  Mporpammbl
NpUroToBNEHNA 3aroputca
COOTBETCTBYHOLLMI 3HAYOK.

2. 3amuraet  Temnepatypa  no
YMONUaHWIO.

3. Mpu HeobXo[UMOCTU K3MEHUTE
Temnepatypy ~ C  MOMOLYbIO
KHOMOK «+» N «=»,

4. Haxmute «kHonky «OK» pana

NOATBEPXKAEHMA.

5. 3amuraet npeABapuUTeNbHO
YCTaHOBNEHHO Bpems
NpUroToBNEHNA.

6. lpu HeobXO[UMOCTU K3MEHUTE
BPEMA C MOMOLbIO KHOMOK «+»
N «=»,

7. Haxmute kHonmky «[lyck» panAa
NOATBEPXAEHNA W Havana

NPUroTOBNEHUS. Qucnneit
C  oTtobpaxeHWeM  BpemeHN
nepecTaHeT Murar.

8. Haunerca npouecc

NPUroToBNEHMA. 3HaYOK B N1EBOV
YacTy AUCTIeA NOKasblBaeT, YTo
BbIMONHAETCA  MPUTOTOBNIEHME,
YCTPOICTBO HarpesaeTcs. OTcuer
BpeMeHN WHeT Mo MWHyTaM, a
B MOCNEAHIO MUHYTY — Mo
ceKyHpam.

Mpumevanne: Mpu KaXKOoM

nocnegylowem nprMeHeHnn
YCTPOIACTBA no YMOMNYaHNio
oTobpaxaioTcs nocnefHue
1CMONb30BaHHble napameTpbl

BPEMeHN 1 Temnepatypbl.



D. OkoHuYaHue NPOorpamMmbl (asromatuyeckoii unm pyuHoii)

1. Bpema pocturaer 3HaueHms «000», a YCTPOWCTBO MW3ZAaeT CurHan 06 OKOHYaHUK
NPUroTOBNEHNS.

2. HaxmuTe kHonky «OK» Ana npekpalleHna curHana. 3amuraeT gucnneil ¢ Hagnucbio «000».

3. Mpu nepemeleHnn ropsaueit mocydbl win GopM BO M3bexaHWe MOMyYeHUs OXOroB
00s3aTeNbHO 1CMONb3YiiTe MPUXBATKN.

OCTOpPOXHO! BaxHO Cpasy e OTKPbITb YCTPONCTBO M BbIHYTb BbIMEUKY, YTOObI OHa He
npopoMKana roToBUTHCA.

E. YBennyeHune LUKNa NPUroTOBJIRHWNA (asTomatnueckas
WK py4Has nporpamma)

1. Mo oOKOHYaHWM MPOrpaMMbl,
B Clyyae eCiM Bbineyka He
ycnena npurotoBUTbCA, MOMXHO
[106aBUTb BPEMSA NPUroTOBNEHNS
C NMOMOLLbI0 KHOMOK «+» N «=»,
CHoBa 3aKpOWITE KPbILLKY.

2. Tllocne BBOAa AOMONHUTENBHOMO
BpemeHu Haxmute «[lyck» ans
NPOJOMKEHUA NPUFOTOBNEHMA.

3. [Jucnneit C BpemeHeM
nepecTaHeT MUraTb, U HauyHeTCA
MOMUHYTHBI OTCYET BPEMEHMU.
Mpouecc NPUroToBNEHNA
NPOJOMKNTCA. 3HaYOK B NEBOM
yacTy fucnnes nokasblBaet, uto
BbIMOMHAGTCA  MPUTOTOBNEHNE,
YCTPOICTBO HarpeBaeTcs.
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F. MoBTOpHDbIN 3anycK NporpamMmmbl

ABTOMaTnYecKas u py4Has nporpamma

1. Tocne OTKNIOYEHMA CUrHanNa HaxmuTte KHomKy «OK»
euje pa3 anA otobpaxeHns Bpemenu. Ha aucnnee
0TObPA3NTCA 1 3aMUraeT MocnefHee 1Cnosb3oBaHHOE
BpemsA NPUroToBNEHNA.

2. Haxwmue OK gna 3anycka nporpammbl

G. 3anycK Apyroil nporpammb!

Mocne BbINONHEHNA aBTOMATYECKON MPOrpaMMmbl

1. Tlocne OTKNIOYEHNA CUrHaNa HaxMuUTe KHOMKY «Hasagy
AN BO3BPaTa Ha 3KpaH Bblbopa Nporpammbl.
2. WHopmaumio no Bbi6opy nporpammbl cM. pasgene A.

1. TMocne OTKMIoYeHNsA CUrHana HaxmuTe KHOMKy «Hasag»
/ANA BO3BPaTa Ha 3KpaH BbIGOPa Nporpammbl.
2. Wndopmaumio no 3anycky nporpammbl cm. paaene C.
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N3meHeHne BpemMeHu 1 nporpamMmmbl B npoLecce

npurortosneHns

BHMMaHWe: npy n3meHeHU BPEMEHU B XOAe MPUrOTOBEHUA 3annaHWPOBaHHbIA pe3ynbTat
npoLiecca He MOXET ObITb rapaHTPOBaH. KenatesbHO MONHOCTbIO Mepe3anyCcTyTb NPOorpammy.

ITO BO3MOXHO, TONIbKO €C/IN C Hayana npouecca npowo He

bonee 2 MUHYT

Haxmute KHonky «Hasag» gna
BO3BpaTa K 3KpaHy Bblbopa
BpemeHu. OTobpaxaemoe Bpems
OyAeT Muratb.

Mpn HeobX0AMMOCTA HaXMuTe
KHomnky «Hasag» ewe pa3 anAa
BO3BpaTa K 3KpaHy Bblbopa
nporpammbl.

C nomowbto KHOMOK «+» 1 «—»
33HOBO BblbepyTe Nporpammy u/
VTIN U3MEHWTE BPEMS.

Haxmute KHonky «[lyck» pnAa
NoATBEPXKAEHUA  nepe3anycka
npoLecca NpUroToBNeHus.

BHIMaHMe: GYHKLNM KHOMOK «+» 11 «—» BKIOYAIOTCA NO UCTEUEHIN 2 MUHYT C Havana npoLecca.
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Bo3MOXHO TONbKO, eCnn npowno >2 MWH C MOMEHTa Hayana

MPUroToBNEHNA

B0O3MOXHOCTb M3MEHATb BpeMA.

Automati

. OyHkuma  KHonmku  «Hasag»

OTKNKYaeTCcA no  UCTeYeHUN
nepBbIX ABYX MUHYT npolecca
npuroToBneHNA. Vi3meHnTe
BpemA C NOMOLbI0 KHOMOK «+»
um «-». Bpema Ha pgucnnee

6ynet muratb.

Haxmute «OK» ana
nopTBEpPXAeHNA HOBOTO
3HaYeHns.

llocne  M3MeHeHUs  BpemeHu
AuCnaen nepectaHeT  muratb,
a npouecc  npurotoBneHunA
NPOAOMKNTCA.

BHuMaHwe! Ecnu B TeyeHne 5 cekyHA He NPOUCXOANT NOATBEPXKAEHWE, BPEMA BO3BpaALLAeTCA K
VICXOAHOMY 3HaU€HUI0 C COXPaHEHWEM CMONb3yemMOoi POrPamMMbl.
OyHKUMA KHOMKN «Hasaf» OTKMIOYaeTCcA MO WCTEYeHUM MepBbIX ABYX MUHYT mpolecca

NPUroToBNEHNA.
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06cnyxmnBaHme N 0OYNCTKA

1. HaxmuTe KHOMKY BKMIOYEHIA/BbIKIIOYEHMS,
4T06b! BbIKITHOUMTH YCTPOIACTBO.

2, OTK/I0YMTE YCTPOIACTBO OT NEKTPOCETH.

3. [laie yctpoiictay Cake Factory octbitb He
MeHee 2 4acoB.

4. KynuHapHble  MPUHAANEXHOCT  MOXHO
MbiTb B MOCYAOMOEYHO MalumHe, He
PEKOMEHAYeTcA  MOMELLATb  CUAMKOHOBbIE
dopMbl B MOCYIOMOEUHY0 MaluHy. H
MU Kakux OOCTOATENbCTBAX He CliedyeT
MOMeLLaTb YCTPOIACTBO 11 €0 LHYP MiTaHusA
B MOCYAOMOEYHYIO MaLLIVHY W MOR CTPYIO
BOAbl. ECM BbI He XoTWTe MomelLaTb GpopMbl
B MOCY[OMORUHYI0 MaLLHY, MPOMOVTE 11X
B HeBOMBLLIOM KOMMyecTBe ropaveit Bogbl ¢
MOHOLLVM CPEACTBOM, 1IOCTIE Yero TLLATENbHO
CMONOCHUTE 1A YJaneHnA BCeX OCTaTKoB
3arPA3HEHIIA.

5. TwarensHo npocywute  popmbl.  He
ucnonb3yiite  MeTannnyeckyio  ryoky,
CTanbHO  epwuk WM abpasviBHble
UACTAWME  CPeAcTBAa  ANA UNCTKM
aHTUMpUrapHbix — dopm.  Momb3yiitech
WUCKMIOUNTENbHO  HEINOHOBbIMA U
HemeTannmyeckumu rybkamu. lpotpute
KPbILLKY CMOYEHHOI B ropaveil Boge
rybKoiA, a 3aTeM HaCyxo MATKOi TKaHbio.
He norpyxaiite yCTpoiCTBO NOAHOCTbIO
WM YaCTMYHO B BOAY WM [pyrylo
KUAKOCTb.

6. Cnegue 3a Tem, yTobbl Nepes NOCTaHOBKOM
Ha XpaHeHve YCTPOVCTBO 6bINO UKCTbIM 1
CyXiM.

7. Mepbl MpesoCTopoXHOCTU B OTHOLLEHNM
BEHTUNALIVIA Ha 331Heil CTeHKv Npubopa: Map,
BbIXORALMIA B XOFE MPUTOTOBAIEHNS, O4eHb
TOPAYMIA, MIO3TOMY He CTIEflyeT MpUOnKKaTLCA
K 331Hei’ CTeHKke npubopa N KacaTbea 31oi
30Hbl, KA YCTPOVICTBO HarpeBaeTcA.

8. He ponyckaetca  nepeHocutb M
rofBeLLIBATb YCTPOMCTBO 32 3aHI00 CTeHKY
VNV LLHYP MUTaHYA,

8 9. PerynspHo ouvLLaifte Kopryc npubopa.
B npoviecce ncnonb3osaHyA LBET NOKPbITUA

OcTopoXHO! Bce pemOHTHble PaboTbl  [OMKHbI MOXET M3MeHUTbCA. 370  HOPMANbHO 11

BbINOAHATBCA B ABTOPNU30BAHHOM CEPBICHOM LigHTpe,  (BA3AHO € BLICOKOW TemnepaTyport mipi
npuroTosnesuA  Griog.  Moxenmenvie  He

OMaCHO U1t 30POBLA 1 HUKAK HE BIMAET Ha
pabory npubopa. 123




MHCTQ!KI_.I‘I/IR no nNpuroToBaeHu0

Bce 3HaueHus BPEMEHWN NPUrOTOBNEHNA YKa3aHbl NCKTYNTENBHO AN1A CNPaBKK.

5. Pactannusanve
LoKonaga

Y;

Benbiit unn MonoYHbI
LoKonag

9 MUH.

TemHbIi WoKonag

11 MUH.

CneumanbHbie nporpammb! Peuent Bpemsa MNpuHagnexHocTb
Bucksut 25 MUH.
1. Bonbwoit 6ucksuT -
VorypTobiit kekc 35 MUH.
YepHnuHble MadduHbl 35 MUH. -
2.MopuynoHHble
6UCKBUTDI
Kankeiikn 35 MUH.
3. Boineuka Cxupkim LllokonapHblit poHpaH 17 MUH. '
LieHTPOM
4. MepeHrn LLIBefapckas MepeHra 105 MuH. -

LLlokonap + cnnBoyHoe
macsio

8 MUH.

AHTUNpUrapHas
aniomnHnesas popma

CmoTpuTe NOJIHbIE PeLenTbl B HalLeM NPUIOKEHUN.
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Momolyb B nonyyeHnn npeBoOCXOAHDbIX Pe3y/bTaTOB

Mpumepbi

PekomeHgauun

Knakas HaumHKa He nponevyetca
Hagnexawm 06pa30M, eCnn NONOXNTb
CNTMLIKOM MHOTO C/IMBOYHOrO Macna, He
COOTBETCTBYIOLLErO peKOMeHyeMoMy
KonunyecTay.

Knpkas HaumHKa nponeyeTca CIMwKom
CNbHO, €CNK NONOXNUTb CINLWIKOM
MHOTO MyKW, He COOTBETCTB)’IOLI.[EIZ
PeKoMeHAyeMOMY KOJTNYECTBY.

TwarenbHo omepmhe KONNYeCTBO NHrpeeHTOB.

Knakas HaumHKa unn nupor nponekyTca
CNVLIKOM CUNbHO, ecnn ocTaBuTb ero B Cake
Factory nocne T0ro, Kak NPOo3BYy4nUT CUrHan 06
OKOHYaHUW NPUroTOBNEHNA.

V3Bnekute d)opmy N0 OKOHYaHUW NMPUrOTOBNEHNA, KaK
[PEKOMEHA0BaHO B PYKOBOACTBE.

KuaKan HaunHKa NpoMeyeTca CNWKOM
CUNBHO, €C/N TeCTO 6bINO B36UTO, @ He
nepemeLLaHo.

Cobntogalite feiiCTBUA, yKazaHHble B peLienTe.

MadduHbl byayT KPOWNTHCA NPV U3BNEYEHUN
13 GOPMBbI, ECIIN BCE UHTPEANEHTbI
NepeMeLL1BAIOTCA OHOBPEMEHHO.

Cobntogalite yKa3aHHbIV B peLienTe NopsfoK fo6asneHus
VHrPEANEHTOB.

Mow nuporu He Takue BKYCHbl€, KaK X0Tenocb
6bl, 1 MHe He HPaBUTCA NX TEKCTYpa.

[InA nonyyeHs ONTUMAsbHbIX PE3ysbTaToB yoeauTech
B TOM, 4TO BCE HIPeAMEHTbI XOPOLLErO KauecTBa 1 He
NPOCPOYEHbI.

Knakas HauMHKa U3 NeCHbIX Arof He
nponeyeTca B LeHTpe Haanexatiym 06pa30M,
€C/IN He NOMECTUTb COYC U3 IECHBIX Arof B
XONOAUNbHIK 3a 4 Yaca 10 BbIMeYKN.

Cobnioparite Bpems NOATOTOBKY NHTPEANEHTOB,
PEKOMEH[0BaHHOE B peLienTe.
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MHCTQ!KI_.I‘I/II/I no yCTpaHeHWIO HenoJiaAokK

Mpo6nema

Pewenue

Er00 unu Er003

Henonapku ¢ ycTpoiictom.
OTKItounTe YCTPOICTBO OT CETU 11 06paTUTEC B CYXOY
NOAAEPXKKM U K CNELManCTy Mo PEMOHTY.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

OTKniouMTe YCTPOIICTBO OT INEKTPOCET 1 NOAOKAUTE
HECKONbKO MUHYT.

CHOBa NofiKNioumTe YCTPOIICTBO K CETU 1 BKOUMTE €ro.
Ecnu npobnema He ncyesna, obpatutech B ciyxby
MOAAEPXKKIA VN K CIELMANICTY MO PEMOHTY.

OTobpaxaemoe Bpems MATaeT.

Ecnu oto6paxaemoe Bpemsa BepHO, Haxmute «OK» ans
NOATBEPKAEHUA.

Otobpaxaeman Temnepatypa Muraer.

Ecnu otobparaemas Temnepatypa BepHa, Haxmute «OK»
ANA NOATBEPXKAEHMA.

BbiGpaHHas nporpamma MUraer.

Ecnn oTobpaxaemas nporpamma BepHa, Haxmure «OK»
ANA NOATBEPKAEHNA.

YCTPOICTBO He 3aKPbIBAETCA JOMKHbIM
obpazom.

OTKpOIiTe YCTPOIICTBO M NPOBEPLTE, He OCTanach
OMOpHas peLueTka Nog aHTUNpUrapHoi Gopmoit.
YbequTech, YTo Ncnonbyemas GOpmMa UMEET BbICOTY He
6onee 4,5 cM. B NpoTMBHOM Cilyuae HEOOXOANMO BbIHYTb
peLetky.

(Dopma He NOAXOANT ANA AAHHOTO YCTPOIICTBA.
Wcnonb3yiite popmy, NpeAHasHaueHHytO ANA NPUMEHeHNsA
C 3TUM YCTPOIACTBOM.

Bpems gocturno 3Haverua «000», Ho
BbiNeyka He rotosa.

Mo 3aBepLUeHN NpoLiecca NPUroTOBAEHNA 1 OTKIIOYeHNs
CMrHana OfHOKPaTHbIM HaxaTnem Ha KHorky «OK» cHoBa
3aKpoiiTe yCTPONCTBO, f06aBbLTE HEOOXOAMMOE BPEMA C
MOMOLLbIO KHOMOK «-» 1 «+» 1 NOATBEPANTE 3TO 3HaUeHMe
HaxaTnem Ha KHonky «OK».

Bo Bpema npurotoBneHus npn
V3MeHEeHN BPeMEHN NPUTOTOBNEHIA OHO
aBTOMATUYECKI BEPHETCA K NCXO[HOMY
3HaueHuIo.

/3meHnB Bpems, HaxmuTe «OK» AnA NOATBEPXKAEHNA.

HeB0O3MOXHO 13MeHUTb Bpema
NPUroTOBNEHNA NOC/e 3aMycka NPOorpamMbl
NPUroTOBNEHNA.

JloxpnTech, NoKa NPOMAET 2 M HYTbI NOCAe 3anycka
NPOrpamMbl, YT06bl N3MEHUTb BPEMSA C NOMOLLbIO KHOMOK
«=) U<,
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Zalecenia bezpieczenstwa

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Uzywanie, konserwacja i instalacja urzadzenia: dla
wlasnego bezpieczenistwa nalezy postepowac zgodnie
ze wskazowkami podanymi w rdéznych ustepach
niniejszej instrukgji lub zgodnie z odpowiadajacymi im
piktogramami.
Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzywania w
nastepujacych przypadkach, ktore nie s3 objete gwarancja:

—-w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i

innych obiektach pracowniczych,
- w gospodarstwach rolnych,
- przez klientow hoteli, moteli i innych obiektéw o
charakterze mieszkalnym,

- w obiektach typu,pokoje goscinne”.
Wszystkie elementy opakowania, naklejki i dodatkowe
akcesoria znajdujace sie zarowno na zewnatrz jak i wewnatrz
urzadzenia nalezy usunac.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych,
ani osoby bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
chyba ze opiekun odpowiedzialny za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci lub

128



poinstruowat je wczesniej na temat obstugi urzadzenia.
Aby nie dopusci¢ do zabawy urzadzeniem i aby dzieci
nie uzywaty urzadzenia jako zabawki, dzieci powinny
pozostawac pod opieka 0séb dorostych.
Urzadzenia nie nalezy nigdy uzywac bez nadzoru.
A\ Temperatura dostepnych powierzchni pracujacego
urzadzenia moze by¢ wysoka.
Nie nalezy dotykac goracych powierzchni urzadzenia.
Urzadzenie nie powinno by¢ wiaczane za pomocy
zewnetrznego minutnika lub przez oddzielny system
zdalnego sterowania.
Kabel nalezy rozwing¢ na catg dtugosc.
Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, aby unikng¢
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymieni¢. Wymiany
powinien dokonac¢ producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inna osoba o podobnych kwalifikacjach.
W przypadku stosowania przedtuzacza, nalezy uzywac
przedtuzacz o przekroju zyt dostosowanym do mocy
urzadzenia i wyposazony we wtyczke z uziemieniem. Nalezy
wprowadzi¢ srodki ostroznosci niezbedne do tego, aby nikt
sie w niego nie zaplatat.
Urzadzenie nalezy podfacza¢ wytacznie do kontaktu z
uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna jest
kompatybilna z napieciem i natezeniem podanym na
spodzie urzadzenia.
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Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w zadnej cieczy. Urzadzenia

i kabla nie nalezy nigdy zanurza¢ w wodzie.

Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru lub

wczesniejszego pouczenia na temat bezpiecznej obstugi

urzadzenia i dopilnowania zrozumienia istniejacych

zagrozen, urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od

lat 8, osoby o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub

psychicznych, a takze osoby, ktérym brak jest doswiadczenia

lub wiedzy.

Czyszczenie urzadzenia przez dzieci i wykonywanie przez

nie czynnosci zwigzanych z jego utrzymaniem dopuszcza

sie wylacznie w przypadku dzieci w wieku od 8 lat wzwyz i

tylko pod nadzorem dorostych.

Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci w wieku do 8 lat.

+ UWAGA: Urzadzenia nie wolno nagrzewac ani rozgrzewac
bez wtozenia do srodka form do pieczenia.

L]

Zalecenia

« Prosimy uwaznie przeczytac instrukcje wspdlne dla réznych wersji urzadzenia, sprzedawanych
z réznymi akcesoriami dostarczonymi z urzadzeniem. Nastepnie instrukcje ten nalezy
przechowywac w fatwo dostepnym miejscu.

+ W razie wypadku, oparzone miejsce nalezy natychmiast wtozy¢ pod biezaca wode. W razie
potrzeby nalezy tez wezwac lekarza.

+ Nalezy zwrdci¢ uwage na utozenie kabla (z przedtuzaczem (lub bez) i zachowac wszelkie
niezbedne $rodki ostroznosci, aby nie utrudniac poruszania sie wspétbiesiadnikow wokét stotu,
tak by zadna osoba nie zaplatata sie w kabel.

+ Dym z pieczenia moze by¢ niebezpieczny dla zwierzat majacych szczegélnie wrazliwy ukfad
oddechowy, np. dla ptakéw. Whascicielom ptakéw zalecamy trzymanie ich z dala od miejsca
pieczenia potrawy.

« Urzadzenie nalezy zawsze ustawia¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.
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Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ aluminiowa forme do pieczenia, wlac do niej odrobine
oleju, po czym wytrzec¢ go $ciereczka.

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc¢ formy silikonowe.

Przed uzyciem nalezy sie upewnic, czy formy do pieczenia sa czyste.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia form do pieczenia, nalezy ich uzywac wytacznie w urzadzeniu,
do ktérego zostaty one zaprojektowane (np. nie nalezy ich wktada¢ do piekarnika an stawia¢ na
gazie lub na plycie elektrycznej).

Nalezy pilnowac, aby formy do pieczenia byty wiasciwie i stabilnie ustawione na podstawie
urzadzenia. Nalezy uzywac wytacznie form do pieczenia dostarczonych przez producenta lub
zakupionych w autoryzowanym punkcie serwisowym.

Aby zachowac trwatos¢ powtoki form do pieczenia, nalezy zawsze uzywac topatki plastikowej
lub drewniane;j.

Nalezy uzywa¢ wyfacznie akcesoriéw dostarczonych wraz z urzadzeniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie nalezy ich uzywac w innych urzadzeniach.

Nalezy uzywa¢ wyfacznie form PROflex Tefal oraz Crispy Bake Tefal oznaczonych jako
kompatybilne.

Aby wyjac formy po zakonczeniu pieczenia, nalezy uzywac rekawic kuchennych.

Do topienia czekolady nalezy uzywac nieprzywierajacej formy aluminiowej Cake Factory lub
formy PROflex do topienia czekolady, jezeli znajduje sie w zestawie.

Zakazy

Urzadzenia nie nalezy uzywac na dworze.

Nigdy nie nalezy przenosi¢ pracujacego lub goracego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy podtaczac¢ urzadzenia do pradu, gdy nie jest on uzywane.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawia¢ go w rogu ani przy $cianie.
Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnej podstawie (szklany stot,
obrus, meble lakierowane itp.) lub na podstawie pokrytej cerata, obrusem plastikowym itp.
Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na powierzchniach $liskich, goracych lub w ich poblizu; nie
dopuszcza¢, aby przewod zwisat nad zrodtem ciepfa (ptyta grzewcza, kuchenka gazowa itp.).
Nigdy nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na meblu zamocowanym do éciany lub na pétce, badz
tez w poblizu materiatéw tatwopalnych takich jak zastony, firanki lub tkaniny obiciowe.

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni podgrzewajacych (z powtoka zapobiegajaca przywieraniu), nie
nalezy stosowa¢ metalowych druciakéw ani proszku do szorowania.

Nie nalezy przenosi¢ urzadzenia za uchwyt lub kabel.

Nigdy nie nalezy uzywac pustego urzadzenia.

Goracych form do pieczenia nie nalezy wktadac pod biezaca wode ani odktadac na delikatnych
powierzchniach.

Aby zachowac wiasciwosci nieprzywierajace powtoki i silikonu, nie nalezy dopuszcza¢ do zbyt
dtugiego nagrzewania sie pustego urzadzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi formami do pieczenia.

Nie nalezy uzywac papieru do pieczenia (zapieka¢ metoda en papillote).
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Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia urzadzenia, nigdy nie nalezy przygotowywa¢ w nim
przepisdw na ptonace potrawy.

Nigdy nie nalezy wkfadac arkuszy folii aluminiowej ani zadnych innych przedmiotéw miedzy
produkty spozywcze a formy do pieczenia lub miedzy formy do pieczenia a grzatki.

Nie nalezy kroi¢ bezposrednio na formach do pieczenia.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez reflektora i formy do pieczenia w $rodku.

Nigdy nie nalezy podgrzewac lub piec czegokolwiek w pozycji,urzadzenie otwarte”.

Aby zachowa¢ wiasciwosci nieprzywierajace silikonu, zaleca sie nie my¢ go w zmywarce.

Aby urzadzenie dziatato prawidiowo, podczas napetniania form nie nalezy przekraczaé
podanych proporgji.

Form silikonowych nie nalezy smarowac olejem, mastem ani innym ttuszczem.

Rady/Informacje

Dla Panstwa bezpieczenstwa, urzqdzenle spetnia wymogi obowiazujacych norm i przepisow
(Dyrektywa niskonapieciowa, Dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej,
Dyrektywa w sprawie materiatéw majacych kontakt z zywnoscia, Dyrektywa srodowiskowa itp.).
Dziekujemy za wybranie naszego urzadzenia. Jest ono przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego.

Nasza firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian, w interesie konsumenta, w zakresie
parametréw lub podzespotdéw naszych urzadzen.

Przy pierwszym uzyciu, w ciggu pierwszych kilku minut uzytkowania z urzadzenia moze
wydzielac sie delikatny zapach i dym.

State lub ptynne produkty spozywcze, ktére zetkng sie z cze$ciami oznaczonymi logo X nie
nadaja sie do spozycia.

Formy do pieczenia nalezy my¢ gabka, goracg woda i ptynem do mycia naczyn.

Grzatki nie myje sie. Gdy naprawde sie zabrudzi, nalezy odczeka¢, az catkowicie ostygnie i
oczysci¢ ja sucha $ciereczka.

Ochrona srodowiska

Bierzmy udziat w ochronie sSrodowiska!

@ Urzadzenie zawiera wiele materiatow nadajacych sie do powtérnego wykorzystania
lub recyklingu.

< W celuich przetworzenia urzadzenie nalezy oddac do punktu zbiérki odpadéw.
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Pokrywa

Panel sterowania

Korpus urzadzenia

Nieprzywierajaca forma aluminiowa

Forma silikonowa PROflex na 6 muffinow

Forma silikonowa PROflex na 6 mini ciasteczek

Ruszt-podstawka do niektdrych form PROflex i do topienia czekolady
Przewdd zasilajacy

Czarny reflektor

*10 Forma silikonowa PROflex do topienia czekolady

W OONGOULEWN=
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Uzywanie form

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, podczas napetniania form nie nalezy przekraczac podanych
proporcji.

Forma silikonowa PROflex
Urzadzenie Cake Factory jest kompatybilne wylacznie z formami z rodziny Tefal PROflex o
wymiarach 30 x 21 cm oraz z formami Tefal Crispy Bake oznakowanymi jako kompatybilne.

<|#

WIlej ciasto do Wyjmij forme Upewnij sig, ze Postaw ruszt na Ustaw forme Zamknij
formy aluminiowg czarny reflektor reflektorze*
jest prawidtowo
wiozony i
zamocowany w
urzadzeniu

* Do pieczenia babeczek canelé lub do innych zastosowan z uzyciem formy o wysokosci przekraczajacej 4,5
cm forme PROflex nalezy wiozy¢ do urzadzenia Cake Factory bez rusztu-podstawki.

Nieprzywierajaca forma aluminiowa

<<

Nasmaruj forme Napetnij forme Wyjmij ruszt Upewnij sig, ze Wi6z forme Zamknij
mastem czarny reflektor
jest prawidtowo
wiozony i
zamocowany w
urzadzeniu
Topienie czekolady
go _25 ‘ \
Nat6z czekolade do Wyjmij ruszt Zamknij Nat6z czekolade Postaw ruszt na Zamknij
formy aluminiowej do odpowiedniej reflektorze
formy

Do topienia czekolady nalezy uzywac nieprzywierajacej formy aluminiowej Cake Factory lub
formy silikonowej PROflex do topienia czekolady, jezeli znajduje sie w zestawie.
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Wyglad produktu

O

— ——Manual —

(=)

4 5
1 Wiacznik 5 Przycisk OK/Start
2 Przycisk Cofnij 6  Wyswietlacz panelu sterowania
3 Przycisk Mnigj (-) 7  Programy automatyczne
4 Przycisk Wiecej (+) 8  Program reczny
Przygotowanie
1. Wszystkie elementy opakowania, naklejki i dodatkowe akcesoria znajdujace sie zaréwno na

zewnatrz jak i wewnatrz urzadzenia nalezy usunac.
2. Przed pierwszym uzyciem, wszystkie 3 rézne formy nalezy umy¢ w goracej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nalezy je optukac i doktadnie wysuszy¢.

Instalowanie i podfaczenie

Uruchomienie urzadzenia dotyczy wszystkich programéw.

1. Podtaczy¢ urzadzenie.

3. Przed wcisnieciem wiacznika
odczekac kilka sekund. Pierwszy
program miga, sygnalizujac tryb
wybierania programu.

135



Prezentacja programow

W razie watpliwosci odnosnie do tego, jakiego programu uzy¢, nalezy skorzystac z przewodnika
nt. pieczenia na stronie 145.

1 2 3 4 5 6

& & I¢

Automatic — ——Manual —

5 Programy automatyczne:

1  Program Ciasta 4 Program Bezy
2 Program Ciastka i muffinki 5  Program Topienie czekolady
3 Program Lawa Cake (czekoladowe 6  Program Reczny

babeczki z ptynnym wnetrzem)

Rada na temat pieczenia: Do kazdego przepisu istnieje odpowiedni program. Odpowiednio do
wybranego programu wyswietlany jest domyslny czas pieczenia. Do kazdego programu istnieje
wiele przepisow. Stad tez, w zaleznosci od przepisu, moze by¢ konieczne skorygowanie czasu
(patrz lista czaséw zalecanych w poszczegélnych przepisach). Wstepne nagrzewanie nie jest
potrzebne, pieczenie rozpoczyna sie z chwila zamkniecia urzadzenia i wcisniecia przycisku Start.

Uwaga: Aby mie¢ gwarancje uzyskania odpowiednich wynikéw, nalezy koniecznie trzymac sie
przepisu i przestrzega¢ podanych proporgji.
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A. Wybdr programu pieczenia

Po wlaniu ciasta do formy i
zamknieciu pokrywy nalezy:

1. Przewina¢ programy pieczenia
przyciskami - i +.

2. Wybrany piktogram miga.

3. Nacisna¢ przycisk OK, aby
zatwierdzic.
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B. Uzywanie programu automatyczneqo

138

1. Powybraniu programu pieczenia,
wybrana  kontrolka  zaczyna
Swieci¢ $wiattem ciggtym.

2. Miga domyslny czas pieczenia.

3. W razie potrzeby, czas mozna
zmieni¢ przyciskami +i -.

4. Upewni¢ sie, ze pokrywa jest
zamknieta. Nacisna¢ przycisk
Start, aby zatwierdzi¢ pieczenie.
Wyswietlacz czasu przestanie
migac.

5. Rozpoczyna sie pieczenie. lkona
w lewej czesci wyswietlacza
oznacza, ze trwa cykl pieczenia
i Ze urzadzenie jest gorace.
Czas jest odliczany najpierw
w minutach, a przez ostatnia
minute w sekundach.

Uwaga: W kazdym programie, czas
ostatnio uzyty w tym programie
stanie sie przy kolejnym uzyciu
czasem domysinym.



C. Uzywanie programu recznego

1. Powybraniu programu pieczenia,
wybrana  kontrolka  zaczyna
Swiecic¢ Swiattem ciggtym.

2. Miga domysina temperatura.

3. W razie potrzeby, temperature
mozna zmieni¢ przyciskami + i -.

4. Nacisng¢ przycisk OK, aby
zatwierdzic.

5. Zacznie miga¢ predefiniowany
czas pieczenia.

6. W razie potrzeby, czas mozna
zmieni¢ przyciskami + i -.

7. Nacisna¢ przycisk Start,
aby zatwierdzi¢ i rozpoczaé
pieczenie; wyswietlacz czasu
przestanie migac.

8. Rozpoczyna sie pieczenie. lkona
w lewej czedci wyswietlacza
oznacza, ze trwa cykl pieczenia
i ze urzadzenie jest gorace.
Czas jest odliczany najpierw
w minutach, a przez ostatnia
minute w sekundach.

Uwaga: W kazdym programie, czas
i temperatura ostatnio uzyte w tym
programie stana sie przy kolejnym
uzyciu warto$ciami domysinymi.
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D. Konczenie programu (automatycznego lub recznego)

Gdy odliczany czas dojdzie do 000, urzadzenie zasygnalizuje koniec pieczenia sygnatem

dzwiekowym.

Nacisna¢ 1 raz przycisk OK, aby wytaczy¢ dzwonek, wyswietlany czas 000 bedzie migac.
Aby nie sparzy¢ sie podczas manipulowania blachg lub forma, konieczne jest uzycie

odpowiednich srodkéw ochrony (rekawicy kuchennej).

Uwaga : Wazne jest, aby szybko otworzy¢ urzadzenie i wyjac z niego ciasta, aby nie piekly sie
dhuzej.

E. Przedluzanie Prodgramu (automatycznego lub recznego)
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1.

Po  zakonczeniu  programu,
jesli okaze sie, ze ciasto jest
niedopieczone, mozna dodac
dodatkowy  czas  pieczenia
bezposrednio przyciskami + i -.
Zamknac pokrywe.

Po wprowadzeniu dodatkowego
czasu, nalezy nacisna¢ przycisk
Start, aby kontynuowac
pieczenie.

Wyswietlacz czasu przestanie
migac i rozpocznie sie odliczanie
minut. Pieczenie bedzie
kontynuowane. lkona w lewej
czedci wyswietlacza  oznacza,
ze trwa cykl pieczenia i ze
urzadzenie jest gorace.



F. Ponowne wiaczanie teqo samego programu

Program automatyczny i reczny

1. Po wylaczeniu dzwonka, nalezy po raz drugi nacisnac
przycisk OK, aby wyswietli¢ czas. Wyswietlony zostanie i
bedzie migac ostatni uzywany czas pieczenia.

2. Aby wiaczy¢ program, nalezy nacisnac przycisk OK.

G. Ponowne wiaczanie inneqo programu

Po uzyciu programu automatycznego

1. Po wylaczeniu dzwonka, nalezy nacisna¢ przycisk
Cofnij, aby wréci¢ do poziomu wybierania programu.

2. Informacje nt. wybierania programu podano w czesci A.

1. Po wytaczeniu dzwonka, nalezy nacisna¢ przycisk
Cofnij, aby wréci¢ do poziomu wybierania programu.
2. Informacje nt. wigczania programu podano w czesci C.
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Zmienianie czasu trwajaceqo programu

Uwaga: Zmiana czasu trwajacego programu pieczenia powoduje, ze nie ma gwarancji tego, jaki
bedzie tego efekt. Lepiej jest ponownie wigczy¢ petny program.

Jest to mozliwe tylko jesli czas pieczenia, jaki uptynat

<2 min.

Nacisng¢ przycisk Cofnij, aby
wréci¢ do poziomu wybierania
czasu. Wyswietlany czas bedzie
migac.

W razie potrzeby, nalezy nacisnac
przycisk Cofnij po raz drugi, aby
wréci¢ do poziomu wybierania
programu.

Przyciskami + i - wybra¢ nowy
program i/lub zmienic czas.
Zatwierdzi¢ i ponownie
rozpoczac pieczenie przyciskiem
Start.

Uwaga: Jesli czas pieczenia, jaki uptynat < 2 min, przyciski + i - nie sa aktywne.
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Ich uzycie jest mozliwe tylko jesli czas pieczenia, jaki uptynat
> 2 min.

Istnieje mozliwos¢ zmiany czasu.

— | 1. Po 2 pierwszych minutach
pieczenia przycisk  Cofnij
przestaje by¢ aktywny. Czas
mozna zmieni¢ bezposrednio
przyciskami + i -. Czas bedzie

migac.
2. Nacisna¢ przycisk OK, aby
zatwierdzi¢ nowa wartos¢.

3. Czas zostat zmieniony,
wyswietlacz juz nie miga, a
pieczenie jest kontynuowane.

Uwaga: Jesli w ciggu 5 sekund nie zostanie nic zatwierdzone, czas wrdci do pierwotnej wartosci,
bez modyfikowania programu.
Po dwaoch pierwszych minutach pieczenia przycisk Cofnij przestaje by¢ aktywny.
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Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Wszelkie naprawy powinny by¢ wykonywane
przez profesjonalne punkty serwisowe.
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6.

Nacisna¢ ~ wiacznik, aby  wylaczy¢
urzadzenie.

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilana.

Pozwoli¢ aby urzadzenie Cake Factory
ostygto przez co najmniej 2 godziny.
Akcesoria do pieczenia mozna my¢ w
zmywarce do naczyd. Nie zaleca sie
mycia w zmywarce form silikonowych.
Urzadzenia i jego kabla nie wolno nigdy
wkiada¢ do zmywarki ani zanurza¢ w
wodzie. Jesli uzytkownik nie chce my¢ form
W zmywarce, mozna je umy¢ w goracej
wodzie z plynem do mycia naczyn, a
nastepnie wyptukac duza iloscig wody, aby
usunac jakiekolwiek osady.

Starannie wytrze¢. Do mycia formy z
powloka nieprzywierajaca nie wolno
uzywa¢ metalowych druciakow, wetny
stalowej ani  Scierajacych  produktow
czyszczacych.  Nalezy uzywa¢  myjek
nylonowych lub niemetalowych. W celu
wyczyszczenia pokrywy nalezy przetrzec
ja gabka zwilzong ciepty woda i wytrze¢
miekka i sucha sciereczka.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, w catosci
lub tylko czesciowo, w wodzie lub w innej
cieczy.

Przed schowaniem nalezy sie upewni¢, ze
urzadzenie jest czyste i suche.

Srodki- ostroznosci dotyczace otworéw
wentylacyjnych dym powstajacy podczas
pieczenia jest bardzo goracy, nie nalezy sie
zbliza¢ do miejsc, przez ktére wylatuje ani
dotykac tej strefy w czasie, gdy urzadzenie
pracujei jest gorace.

Urzadzenie nie powinno by¢ przenoszone
ani zaczepiane za tylng noge, ani za
przewod zasilajacy.

Urzadzenie nalezy regulamie czysci¢ od
zewnatrz.

W wyniku uzytkowania moze dojs¢ do
przebarwien. Jest to normalne i zwigzane z
temperaturami koniecznymi do zapiekania
produktéw  spozywezych.  Zélkniecie
nie jest niebezpieczne dla zdrowia i nie
zmienia jakosci dziatania urzadzenia.



Przewodnik pieczenia

Czasy pieczenia podane sa tylko orientacyjnie.

= 5. Topieni kolad!
. lopienie czekola
Q” P! y

Czekolada biata lub
mleczna

9 min

Czekolada czarna

Program dedykowany Przepis Czas Akcesoria
Biszkopt 25 min
1. Ciasta -
Ciasto jogurtowe 35min
Muffiny jagodowe 35 min -
2. Ciastka i muffinki
Ciasteczka cupcake 35min -
3. Czekoladowe
babeczki z ptynnym Czekolada 17 min '
wnetrzem
4.Bezy Bezy szwajcarskie 105 min -

11 min

Czekolada + masto

8 min

Nieprzywierajaca forma
aluminiowa

Petne przepisy znalez¢ mozna w naszej aplikacji.
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Jak uzyska¢ idealne wyniki - pomoc

Przykfady

Rady

Babeczki w stylu lava cake dopieka sie, jesli
uzyje sie w nich zbyt duzej ilosci masta w
poréwnaniu do zalecanej ilosci w gramach.
Babeczki w stylu lava cake nie dopieka sie,
jesli uzyje sie w nich zbyt duzej ilosci maki w
poréwnaniu do zalecanej ilosci w gramach.

Nalezy scisle trzymac sie podanych ilosci sktadnikow.

Babeczki w stylu lava cake lub ciasto przypala
sie, jesli zostawi sie je w urzadzeniu po
dzwonku oznaczajacym koniec pieczenia.

Forme nalezy wyjac tak, jak jest to zalecane w
przewodniku, gdy tylko zakonczy sie pieczenie.

Jesli ciasto byto ubijane, a nie zwyczajnie
miksowane, babeczki w stylu lava cake
przypala sie.

Nalezy scisle wykonywac czynnosci takie jak podano w
przepisie.

Jesli sktadniki nie zostana rwnomiernie
wymieszane, podczas wyjmowania z formy,
muffiny beda sie kruszy¢.

Nalezy scisle trzymac sie kolejnosci dodawania sktadnikow
W przepisie.

Moje ciasta s3 mdte i nie maja odpowiedniej
struktury.

Aby zapewnic sobie optymalny efekt, nalezy
rygorystycznie sprawdzi, czy sktadniki sa dobrej jakosci i
czy nie s przeterminowane.

Babeczka z czerwonymi owocami nie bedzie
wystarczajaco dopieczona od spodu, jesli
polewa owocowa nie zostanie wiozona do
zamrazalnika na 4 godziny przed pieczeniem.

Nalezy scisle trzymac sie czasow dodawania sktadnikow
zalecanych w przepisie.
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Rozwiazywanie probleméw

Problem

Rozwiazanie

Er00 lub Er003

Usterka urzadzenia:

Odtaczyc urzadzenie od zasilania i skontaktowac sie z
obstuga klienta lub oddac urzadzenie do autoryzowanego
punktu serwisowego.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i odczekac kilka minut.
Z powrotem podtaczyc urzadzenie do kontaktu i whaczy¢.
Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i skontaktowac sie z
obstuga klienta lub z punktem serwisowym.

Wyswietlany czas miga

Jesli wyswietlany czas jest prawidtowy, nacisnac przycisk
OK, aby zatwierdzic.

Wyséwietlana temperatura miga

Jesli wyswietlana temperatura jest prawidtowa, nacisnaé
przycisk OK, aby zatwierdzic.

Wiaczony program miga

Jesli wyswietlany program jest prawidtowy, nacisnaé
przycisk OK, aby zatwierdzic.

Urzadzenie nie zamyka sie prawidtowo

Otworzy¢ urzadzenie, sprawdzi¢, czy ruszt-podpérka nie
zostat pod nieprzywierajaca forma do pieczenia.
Sprawdzi¢, czy uzywana jest silikonowa forma do pieczenia
o wysokosci ponad 4,5 cm. Jezeli tak jest: wyjac ruszt-
podporke.

Jezeli uzywana forma nie pasuje do urzadzenia, nalezy
uzy¢ innej formy, ktéra bedzie pasowata do urzadzenia.

Czas doszedt do 000, ale wypiek nie jest
wystarczajaco wypieczony

Pod koniec pieczenia, po wytaczeniu sygnatu dzwiekowego
przyciskiem OK, nalezy zamkna¢ urzadzenie i dodac czas
przyciskami - i +, a potem zatwierdzi¢ przyciskiem OK.

Podczas pieczenia, po zmodyfikowaniu czasu
pieczenia, czas automatycznie przetacza sie
na czas poczatkowy

Po zmianie czasu nalezy nacisna¢ przycisk OK, aby
zatwierdzi¢.

Po wiaczeniu programu pieczenia zmiana
czasu pieczenia nie jest juz mozliwa

Odczekac 2 minuty od wigczenia programu i zmienic czas
przyciskami - i +.
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Instrucoes de sequranca
AVISOS IMPORTANTES

Utilizacdo, manutencao e instalagdo do produto: Para sua
seguranca, por favor consulte as diferentes informacoes
deste manual e as respetivas imagens.
Este aparelho destina-se apenas a um uso doméstico. Nao
foi criado para ser utilizado nos seguintes casos, que ndo
estdo abrangidos pela garantia:

- Espacos de refeicGo reservados aos funciondrios em

lojas, escritorios e outros ambientes profissionais.
- Em quintas.
— Por clientes de hotéis, pensoes e outros ambientes com
cardter residencial.

- Ambientes do tipo quartos de hospedes.
Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessorios
tanto do interior como do exterior do aparelho.
Este aparelho ndo foi criado para ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais sejam reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, exceto se estas tiverem
a ajuda de uma pessoa responsdvel pela seguranca,
supervis@o, ou instrucoes acerca da utilizacdo do aparelho.
Convém supervisionar as criangas para se certificar de que
ndo brincam com o aparelho e que ndo o usam como se
fosse um brinquedo.
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Nunca utilize o aparelho sem supervisdo.

A\ A temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver a funcionar.

Ndo toque nas superficies quentes do aparelho.

Este aparelho ndo se destina a ser ligado através de um
temporizador exterior ou sistema de controlo @ distancia
em separado.

Desenrole o cabo de alimentacdo por completo.

Se o cabo de alimentacdo da alimentacdo estiver danificado,
deverd ser substituido pelo fabricante, por um servico
de Assisténcia Técnica ou por uma pessoa igualmente
qualificada, de modo a evitar quaisquer perigos para o
utilizador.

Se for utilizada uma extensdo, esta deve ter uma capacidade
equivalente e ter ligagdo a terra incorporada. Tome todas as
precaucoes necessarias para que ndo haja obstrucoes.
Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligagdo a terra.
Certifique-se de que a instalacdo elétrica & compativel com
a poténcia e tensdo indicadas no aparelho.

Este aparelho ndo deve ser mergulhado em liquidos. Nunca
coloque o aparelho nem o cabo dentro de agua.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoridis ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia
ou conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou

ensinadas a usar o aparelho com toda a seguranca e que
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compreendam os perigos envolvidos.

A limpeza e manutenc¢do do seu aparelho ndo devem ser

feitas por criancas, exceto se tiverem mais de 8 anos e

forem supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance

das criancas com idade inferior a 8 anos.

o ATENCAO: Ndo aqueca nem pré-aqueca o produto sem as
formas de confecdo no interior.

O que deve fazer

o Leia com atencdo e mantenha por perto as instrucdes deste manual, comuns as diferentes
versdes, tendo em conta os acessorios entregues com o seu aparelho.

o Se ocorrer um acidente, passe imediatamente dgua fria sobre a queimadura e, se necessdrio,
contate um médico.

o Coloque o cabo de forma a ficar afastado das zonas de trabalho. Tome todas as precauces
necessdrias, de modo a ndo perturbar a circulacdo de terceiros em redor da mesa nem a criar
obstrucdes.

o Os fumos da confecdo podem ser perigosos para os animais que tenham um sistema de
respiracéo particularmente sensivel, como as aves. Aconselhamos os proprietdrios de aves a
afastarem os animais do local da confecdo.

» Mantenha o aparelho fora do alcance de criancas.

» Aquando da primeira utilizacdo, lave a forma de aluminio, verta um pouco de dleo e passe com
um pano suave.

o Aquando da primeira utilizacéo, lave as formas em silicone, depois seque-as com um pano
suave.

o Certifique-se de que as formas de confecdo ficam bem lavadas antes da utilizacgo.

o Para evitar deteriorar as formas de confecdo, utilize-as apenas no aparelho para os quais foram
criadas (ex: Ndo as coloque num forno, fogdo ou placa elétrica...).

o Certifique-se de que as formas de confecdo ficam estaveis, bem posicionadas na base do
aparelho. Utilize apenas as formas de confecdo fornecidas ou adquiridas no Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

o Para preservar o revestimento das formas de confecdo, utilize sempre uma espdtula de pldstico
ou de madeira.

o Utilize apenas acessorios fornecidos com o aparelho ou comprados num Servico de Assisténcia
Técnica autorizado. Ndo os utilize com outros aparelhos.

o Utilize apenas as formas PROflex Tefal e Crispy Bake Tefal indicadas como compativeis.
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o Utilize pegas para retirar as formas no final da confecdo.
o Para derreter chocolate, utilize a forma de aluminio antiaderente Cake Factory ou a forma
PROflex para derreter chocolate, se incluida.

O que nao deve fazer

« Néo utilize 0 aparelho no exterior.

» Nunca transporte o produto enquanto estiver quente ou em funcionamento.

» Nunca ligue o aparelho quando ndo for utilizado.

o Para evitar o sobreaquecimento do aparelho, ndo o coloque num canto ou contra uma parede.

» Nunca coloque o seu aparelho diretamente num suporte fragil (mesa de vidro, toalha, mével
envernizado...) ou num suporte como uma toalha de pldstico.

» Ndo coloque o aparelho em cima ou perto de superficies deslizantes ou quentes, nem deixe o
cabo em cima de uma fonte de calor (placas de aquecimento, fogdes a gds...).

» Nunca coloque o aparelho num movel fixado na parede ou prateleira, ou ao lado de materiais
inflamaveis, como toldos, cortinas ou cortinados.

o Nunca utilize esponjas metdlicas nem pos de limpeza, para ndo danificar a superficie de
confecdo (revestimento antiaderente).

» Ndo transporte o aparelho pela pega ou pelos cabos metdlicos.

» Nunca utilize o aparelho vazio.

» Ndo coloque as formas de confegdo quentes dentro de dgua ou em cima de uma superficie
fragil.

o Para preservar as qualidades antiaderentes do revestimento e do silicone, ndo deixe o aparelho
aquecer vazio.

o As formas de confecéo nunca devem ser manuseadas quentes.

» Ndo cozinhe em papel de aluminio.

o Para evitar danificar o seu aparelho, nunca efetue receitas flameadas sobre ele.

» Nunca coloque folha de aluminio ou qualquer outro objeto entre as formas de confecdo e os
alimentos a serem cozinhados, ou entre as formas de confecdo e as resisténcias.

» Ndo corte diretamente em cima das formas de confecdo.

» Nunca deixe o aparelho aquecer sem refletor e uma forma de confecdo no interior.

» Nunca aqueca nem cozinhe na posicdo de “aparelho aberto”.

o Para conservar as qualidades antiaderentes do silicone, recomendamos que ndo o lave na
maquina de lavar loica.

e Para um bom funcionamento do seu aparelho, ao encher as formas, ndo ultrapasse as
proporcdes indicadas.

» Ndo unte as formas de silicone com 6leo, manteiga nem gordura.

Conselhos / Informacoées

e Para sua seguranca, este aparelho encontra-se em conformidade com as normas e
regulamentacdes aplicveis (diretivas da baixa tensdo, compatibilidade eletromagnética,
materiais em contacto com os alimentos, ambiente...).
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o Agradecemos a sua preferéncia por este aparelho, destinado apenas a uma utilizacdo
doméstica.

o A nossa empresa reserva o direito de modificar a qualquer momento, no interesse do
consumidor, as caracteristicas ou componentes dos seus produtos.

o Durante a primeira utilizacdo, pode ocorrer uma ligeira libertacdo de odor ou de fumo nos
primeiros minutos.

o Qualquer alimento sélido ou liquido que entre em contacto com as pecas assinaladas com o
simbolo & ndo pode ser consumido.

o Para lavar as formas de confecdo, utilize uma esponja, gua quente e detergente para a loica.

o Aresisténcia ndo pode ser lavada. Se estiver realmente suja, espere que arrefeca por completo
e limpe-a com um pano seco.

Ambiente

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
@ 0 seu aparelho contém vérios materiais valorizdveis ou reciclaveis.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
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5

Descricao

1 Tampa

2 Painel de comandos

3 Base do aparelho

4 Forma de aluminio antiaderente

5  Forma em silicone PROflex para 6 muffins

6  Forma em silicone PROflex para 6 mini queques

7 Grelha de suporte para algumas formas PROflex e para derreter chocolate
8  Cabo de alimentacdo

9  Refletor preto

*10 Forma de silicone PROflex para derreter chocolate, consoante o modelo
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Utilizacdo das formas

Para um bom funcionamento do seu aparelho, ao encher as formas, ndo ultrapasse as proporcoes
indicadas.

Forma em silicone PROflex
0O Cake Factory é compativel apenas com formas da gama Tefal PROflex com dimensoes 30 x 21
cm, e formas Tefal Crispy Bake indicadas como sendo compativeis.

Vertapara aforma  Retireaformade  Certifique-sede  Coloque a grelha
aluminio que o refletor preto  sobre o refletor
estd devidamente
colocado e fixado
no fundo do
aparelho

* Para a confegdo de canelés ou qualquer utilizagdo de uma forma com uma altura superior a 4,5 cm,
coloque a forma PROflex diretamente no Cake Factory sem a grelha de suporte.

Forma de aluminio antiaderente

<)

Unte a forma Encha a forma Retire a grelha Certifique-se de Insira a forma Feche
que o refletor preto
estd devidamente

colocado e fixado
no fundo do
aparelho
Derreta chocolate
= s
S
Coloque o Retire a grelha Feche Coloque o Coloque a grelha
chocolate na forma chocolate numa sobre o refletor
de aluminio forma adaptada

Para derreter chocolate, utilize a forma de aluminio antiaderente Cake Factory ou a forma de
silicone PROflex para derreter chocolate, se incluida.
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Apresentacao do produto

1 Botdo de ligar/desligar
2 Botdo de retroceder

3 Botdo Menos (-)

4 Botdo Mais (+)

Preparacdo

1. Retire todas as embalagens, autocolantes ou acessérios tanto do interior como do exterior
do aparelho.

2. Antes da primeira utilizacdo, lave cuidadosamente as 3 diferentes formas com dgua quente
e detergente para aloica, passe por dgua e seque cuidadosamente.

Instalacdo e ligacoes

A ligagdo do aparelho aplica-se a todos os programas.

Botdo OK / Start (Iniciar)
Ecra de controlo
Programas automdticos
Programa manual

0 N owv

. Ligue o seu aparelho.

. A seguir, espere alguns segundos
antes de premir o botdo de ligar/
desligar. O primeiro programa
pisca a indicar o modo “escolha
do programa”.




Apresentag&o dos programas

No caso de dividas acerca do modo de confecdo a utilizar, consulte o guia de confecdo na pagina
166.

1 2 3 4 5 6

2 &

Automatic — ——Manual —

5 programas automadticos:

1 Programa Bolos para partilhar 4 Programa Merengues
2 Programa Bolos individuais 5  Programa Derreter chocolate
3 Programa Petit-gateau 6  Programa Manual

Dicas de confecdo: Existe um programa adaptado a cada tipo de receita. De acordo com o
programa escolhido, & indicado um tempo de confecdo predefinido. Existem vdrias receitas

por programa. Assim, pode ser necessdrio ajustar o tempo de acordo com a receita escolhida
(consulte os tempos recomendados por receita). NGo é necessdrio pré-aquecimento. A confecéo
comeca quando o aparelho for fechado e premir o botdo Start.

Atencdio: Para garantir o resultado, é indispensével seguir a receita e respeitar as proporcoes.
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A. Escolha do proqrama de confecdo

Depois de verter a preparagdo para a

-—é_ forma e fechar a tampa:

1. Faca desfilar os programas de
confecdo com os botdes - e +.

2. A imagem escolhida comega a
piscar.

3. Prima OK para validar.
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B. Utilizacdo de um programa automadtico

1. Apbs a escolha do programa de
confegdo, o indicador luminoso
selecionado fica fixo.

2. Um tempo de confegio
predefinido pisca.

3. Prima os botdes - e + para
modificar o tempo, se necessdrio.

4, Certifique-se de que a tampa
estd fechada. Prima o botdo
Start para validar e iniciar a
confe¢do. O tempo apresentado
permanece fixo.

5. A confecdo comeca. O grdfico a
esquerda do ecrd indica que um
ciclo de confecdo estd em curso e
que o aparelho esta a aquecer. O
tempo é descontado em minutos
e depois em segundos no dltimo
minuto.

Observacdo: ~ Numa  proxima
utilizagdo, o tempo predefinido para
cada programa serd o Gltimo tempo
utilizado.
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C. Utilizacdo do programa manual

160

1. Apods a escolha do programa de
confecdo, o indicador luminoso
selecionado fica fixo.

2. Uma temperatura predefinida
comeca a piscar.

3. Prima os botdes - e + para
modificar a temperatura, se
necessdrio.

4. Prima o botdo OK para validar.

5. Um tempo de confecdo
predefinido pisca.

6. Prima os botdes - e + para
modificar o tempo, se necessdrio.

7. Prima o botdo Start para
validar e iniciar a confecdo.
A apresentacdo do tempo
permanece fixa.

8. A confecdo comega. O grdfico a
esquerda do ecrd indica que um
ciclo de confecdo estd em curso e
que o aparelho estd a aquecer. O
tempo é descontado em minutos
e depois em segundos no dltimo
minuto.

Observagdo: ~ Numa  proxima
utilizagdo, o tempo e temperatura
predefenidos serdo os Gltimos
utilizados.



D. Fim de um programa (automdtico ou manual)

1. Quando o tempo chegar a 000, o produto emite um aviso sonoro para assinalar o final da

confecdo.

2. Prima OK para desligar o aviso sonoro. O visor 000 pisca.

3. E necessdrio utilizar luvas de cozinha para ndo se queimar ao manusear pratos quentes ou

formas.

Atencdo: E importante abrir o aparelho e retirar rapidamente os bolos para que néo continuem

acozer.

E. Prolongar um ciclo de confec@o (automético ou manual)

J min

. No final do programa, caso

o bolo ainda ndo esteja
suficientemente  cozido, pode
adicionar tempo de confecdo
premindo diretamente os botdes
+e - Volte a fechar a tampa.

. Quando tiver introduzido o

tempo adicional, prima Start
para continuar a confegdo.

. A apresentacdo do tempo

permanece fixa e comega a
contagem decrescente minuto a
minuto. A confecdo continua. O
grdfico a esquerda do ecrd indica
que um ciclo de confecdo estd
em curso e que o aparelho estd
a aquecer.
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F. Reiniciar o mesmo programa

Automadtico e manual

1. Apbs ter desligado o aviso sonoro, prima uma segunda
vez o botéo OK para visualizar o tempo. O Gltimo tempo
de confecdo utilizado aparece a piscar.

2. Prima OK para iniciar o programa.

G. Reiniciar um programa diferente
Apoés um programa automdtico

1. Apbs ter desligado o aviso sonoro, prima o botdo de
retroceder para voltar a selecdo do programa.
2. Consulte a parte A para escolher o programa.

Apds um programa manual

1. Apos ter desligado o aviso sonoro, prima o botdo de
retroceder para voltar a selecdo do programa.
2. Consulte a parte C para escolher o programa.
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Modificacdo do tempo e do programa em curso

Atencdo: Modificar o tempo de confeciio em curso deixa de garantir os resultados. E preferivel
reiniciar o programa completo.

Possivel apenas se o tempo de confe¢do decorrido for
inferior a 2 minutos

1. Prima o botdo de retroceder
para voltar a selecdo do tempo.
O tempo apresentado comeca a
piscar.

2. Se for necessdrio, prima
uma segunda vez o botdo de
retroceder para voltar a selecdo
do programa.

3. Prima os botdes + e - para
escolher ~ novamente  um
programa e/ou modificar o
tempo.

4. Valide premindo Start para
reiniciar a confegdo.

Atencdo: Os botdes + e - ndo estdo ativos quando o tempo for inferior a 2 minutos.
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Possivel apenas se o tempo de confecdo decorrido for
superior a 2 minutos

Possibilidade de modificar o tempo.

1. Apds os 2 primeiros minutos de
confecdo, o botdo de retroceder
deixa de estar ativo. Prima
diretamente o botdo + ou - para
modificar o tempo. O tempo
comeca a piscar.

2. Prima OK para validar o novo
valor.

3. O tempo é modificado e a
apresentacdo permanece fixa. A
confecdo continua.

Automati
-
(|

3

Atencdo: Se ndo for feita qualquer validacéo no espaco de 5 segundos, o tempo volta ao original,
sem modificacdo do programa.
0O botdio de retroceder deixa de ficar ativo apés os dois primeiros minutos de confecdo.
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Limpeza e manutencao

1. Prima o botdo de ligar/desligar para
desligar o aparelho.

2. Retire aficha da tomada.

3. Deixe o Cake Factory arrefecer durante,
pelo menos, 2 horas.

4. Os acessorios de confecdo podem ser
lavados na maquina de lavar loica. Ndo
recomendamos que lave as formas de
silicone na maquina de lavar loica. O
aparelho e o cabo nunca devem ir @
méquina de lavar loiga nem ser colocados
dentro de dgua. Lave as formas com
dgua quente detergente para a loica,
depois passe-as por dgua abundante para
eliminar quaisquer residuos.

5. Seque-as bem. Ndo utilize esfregoes de
aco, Ia de aco nem produtos de limpeza
abrasivos para lavar a forma antiaderente.
Utilize apenas esponjas de nylon ou que
ndo tenham partes metdlicas. Para lavar
a tampa, passe uma esponja embebida
em dgua quente e seque com um pano
suave e seco.

Nunca coloque o aparelho dentro de dgua
ou qualquer outro liquido.

6. Certifique-se sempre de que o aparelho
estd limpo e seco antes de o guardar.

7. Ndo toque nas partes quentes do
aparelho quando estiver a ser utilizado.
Mantenha as mdos e a cara afastados
do vapor proveniente da parte de tras do
aparelho.

8. 0 aparelho ndo deve ser transportado
nem segurado pela base nem pelo cabo
de alimentagdo.

9. Limpe regularmente o corpo do aparelho.
Apds a utilizacdo, pode ocorrer uma
mudanca de cor. Isto & normal e estd
ligndo @s temperaturas necessdrias
para a confecdo dos alimentos. O facto
de ficar amarelo ndo é prejudicial para
a sadde e ndo altera as qualidades de
funcionamento do aparelho.

Atencdo: Qualquer reparacdo deve ser efetuada por
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

165



Guia de confecdo

Os tempos de confecdo sdo dados a titulo indicativo.

@ 5. Derreter chocolate

Chocolate branco ou
de leite

9 min

Chocolate preto

11 min

Programas Receita Tempo Acessorio
Péo-de-16 25 min
1. Bolos para partilhar -
Bolo de iogurte 35 min
Muffins de mirtilo 35 min -
2. Bolos individuais
Queques 35 min -
@ 3. Petit-Gateau Chocolate 17 min -
4. Merengues Merengues suicos 105 min -

Chocolate + manteiga

8 min

Forma de aluminio
antiaderente

Encontre as receitas completas na nossa aplicacdo.
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Ajuda para obter um resultado perfeito

Exemplos

Conselhos

Os petit-gateau ndo ficardo suficientemente
cozidos se houver demasiada manteiga em
relagdo aos pesos recomendados.

Os petit-gateau ficardo demasiado cozidos
se tiverem demasiada farinha em relagdo aos
pesos recomendados.

Respeite as quantidades dos ingredientes.

Os petit-gateau ou os bolos ficam demasiado
cozidos se forem deixados dentro do Cake
Factory apds o aviso sonoro de final de
confegdo.

Retire a forma no final da confecdo, conforme
recomendado no guia.

Os cceurs coulants ficardo demasiado cozidos
se a massa for batida e ndo simplesmente
mexida.

Respeite as indicacdes recomendados na receita.

0s muffins ficam quebradicos ao retirar da
forma, caso os ingredientes sejam misturados
indiferentemente.

Siga a ordem dos passos de adicdo dos ingredientes da
receita.

0Os meus bolos ndo tém sabor nem textura.

Para garantir um resultado 6timo, certifique-se de que
os ingredientes sdo de boa qualidade e estdo dentro da
validade.

Os petit-gateau com frutos silvestres ndo
ficam suficientemente cozidos no fundo
se a calda de frutos ndo for colocada no
congelador 4 horas antes de ir ao forno.

Respeite o tempo de colocagdo dos ingredientes
recomendado na receita.
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Resolucao de problemas

Problema

Solucdo

Er00 ou Er003

Falha do aparelho:

Desligue o o aparelho e retire a ficha da tomada. Contate
o Centro de contato do consumidor ou um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

Er01/Er02/Er04/Er05/Er06

Desligue o aparelho da corrente e espere alguns minutos.
A sequir, volte a ligar o aparelho e coloque-o em
funcionamento.

Se o problema persistir, contate o Centro de contato

do consumidor ou um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

0 tempo apresentado comega a piscar.

Se o tempo apresentado estiver correto, prima OK para
validar.

A temperatura apresentada comega a piscar.

Se a temperatura apresentada estiver correta, prima OK
para validar.

0 programa ativado comega a piscar.

Se o programa apresentado estiver correto, prima OK para
validar.

0 aparelho ndo fecha corretamente.

Abra o aparelho, certifique-se de que o suporte da

grelha ndo foi deixado por baixo da forma de confecdo
antiaderente.

Certifique-se se estd a usar uma forma de silicone com
uma altura superior a 4,5 cm. Se for o caso: Retire a grelha
de suporte.

A forma utilizada ndo é adaptada para este aparelho:
Utilize uma forma que respeite as condices de utilizagdo
deste aparelho.

0 tempo chegou a 000, mas a confe¢do ndo
é a suficiente.

No final da confegdo, apds ter desligado o aviso sonoro
premindo o botdo OK, volte a fechar o aparelho e adicione
tempo com os botdes + e - e depois valide com o botdo OK.

Durante a confecdo, apés ter modificado
o0 tempo de confecdo, este volta
automaticamente ao tempo inicial.

Apos ter modificado o tempo, prima OK para validar.

Apos ter iniciado um programa de confegdo,
ndo é possivel modificar o tempo de
confecdo.

Espere que tenham decorrido 2 minutos apés o inicio do
programa para modificar o tempo com os botdes + e -.

168




FR
EN
DE
NL
ES
RU
PL
PT

2-22
23-42
43-63
64 -84
85-105
106-126
127 -147
148 -168

2100111862-02



