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SAFETY INSTRUCTIONS
IMPORTANT SAFEGUARDS

Use, maintenance and product installation
guidelines: for your own safety, please read
through all paragraphs of the instruction manual
including the associated pictograms.

e This appliance is intended for indoor, domestic
household use only. It is not intended to be used in
the following applications, and the guarantee will
not apply for:

—staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;

—farm houses;

—by clients in hotels, motels and other residential
type environments;

—bed and breakfast type environments.

e Before first use remove all packaging materials,
stickers and accessories from the inside and the
outside of the appliance.

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by an
adult responsible for their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play with the
aﬁpliance, and do not use as a toy.

e This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance in



a safe way and understand the hazards involved.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children unless they are older than 8 and
supervised.

e Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

e Never leave the appliance unattended when in use.

o A\ Accessible surface temperatures can be high
when the appliance is operating. Never touch the
hot surfaces of the appliance.

e This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.

e Fully unwind the power cord before plugging in the
a1ppliance.

o If the power supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its after sales
service in order to avoid any danger.

¢ Do not use an extension lead. If you accept liability
for doing so, only use an extension lead which is in
good condition, has a plug with an earth connection
and is suited to the power rating of the appliance.
Take all necessary precautions to prevent anyone
tripping over an extension cord.

e Always plug the appliance into an earthed socket.

e Make sure that the electric power supply is
compatible with the power rating and voltage
indicated on the bottom of the appliance.

e Use a sponge, hot water and washing up liquid to
clean the cooking plates.

e Never immerse the appliance, its power cord or plug
in water or any other liquid.



WARNING: Do not heat or pre-heat without the 2
cooking plates inside the grill.

Do

e Read the instructions carefully, common to different versions depending on the
accessories supplied with your appliance, and keep them within reach.

If an accident occurs, rinse the burn immediately with cold water and call a doctor if
necessary.

Before first use, wash the plates (see paragraph 5), pour a little cooking oil onto the
plates and wipe with a soft cloth or paper kitchen towel.

Position the power cord carefully, whether an extension is used or not, so that guests
can move freely around the table without tripping over it.

Cooking fumes may be dangerous for animals which have a particularly sensitive
respiratory system, such as birds. We advise bird owners to keep them away from the
cooking area.

Always keep the appliance out of the reach of children.

Check that both faces of the plate are clean before use.

« To prevent damage to the plates, only use them on the appliance for which they were
designed (e.g., do not place in an oven, on the gas ring or electric hot-plate, etc.).
Ensure that the plates are stable, well positioned and correctly clipped to the
appliance. Only use the plates provided with the appliance or bought from an
Approved Service Centre.

« Always use a wooden or plastic spatula to avoid damaging the cooking plates.

Only use parts or accessories provided with the appliance or bought from an Approved
Service Centre. Do not use them for other appliances or intention.

Do not

Do not use the appliance outside.

Never leave the appliance unattended when plugged in or in use.

To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or below a wall
cupboard.

Never place the appliance directly on a fragile surface (glass table, tablecloth,
varnished furniture, etc.) or on a soft surface such as a tea-towel.

Never place the appliance under a cupboard attached to a wall or a shelf or next to
inflammable materials such as blinds, curtains or wall hangings.

Never place the appliance on or near hot or slippery surfaces; the power cord must
never be close to or in contact with hot parts of the appliance, close to a source of
heat or resting on sharp edges.

Do not place cooking utensils on the cooking surfaces of the appliance.

Never cut food directly on the plates,



Do not use metal scouring pads, abrasive wire wool or harsh scouring powder as this
may damage the nonstick coating.

Do not move the appliance when in use.

Do not carry the appliance by the handle or metallic wires.

Never run the appliance empty.

Do not use aluminium foil or other objects between the plate and the food being
cooked.

Do not remove the grease collection tray while cooking. If the grease collection tray
becomes full when cooking: let the appliance cool down before emptying.

Do not place the hot plate on a fragile surface or under water.

To preserve the non-stick properties of the coating, avoid excessive pre-heating with
the appliance empty.

The plates should never be handled when hot.

Do not cook food in aluminium foil.

To avoid spoiling your appliance, do not use flambé recipes in connection with it at
any time.

Do not place a sheet of aluminum or any other object between the plates and the
heating element.

Never heat or cook whilst the grill is open.

Never heat up the appliance without the cooking plates.

Tips/information

e Thank you for buying this appliance, which is intended for domestic use only.

o For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations
- Low voltage directive - Electromagnetic compatibility - The environment - Materials
in contact with food.

e On first use, there may be a slight odour and a little smoke during the first few minutes.

e Our company has an ongoing policy of research and development and may modify
these products without prior notice.

e Do not consume foodstuff that comes into contact with the parts marked with logo

o If the food is too thick, the safety system will stop the appliance from working.

Environment

Environment protection first!
® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
mmm O |eave it at alocal civic waste collection point.






Description

A Control panel A5 Manual mode “5 temperature settings” B Body
A1 On/off button A6 Temperature levels for manual mode. € Handle
A2 For automatic A7 5 Leds : for temperature level in manual D Cooking plates
programs mode, or for cooking level for automatic
programs.
A3 6 Automatic A8 Cooking level for automatic programs.  E Drip tray

cooking programs
with “select” button

A4 OK button A9 Preheating Led for automatic programs. F Power cord

Guide of automatic cooking programs

. Burger . Panini / Sandwich
. Poultry . Fish

. Red meat ' Pork/sausage/lamb

Guide of manual cooking programs

A Manual mode:
Traditional grill for manual operation with 5 different temperature settings
(from 120°C to 270°C)



PREPARING THE APPLIANCE
1 Setting

0 - —
./'\. 1 Remove dll packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance. The handle
sticker on the cooking level indicator can be
changed, according to the language. You
can replace it with the one on the inside of
the packaging.

2 Before using for the first time, thoroughly
clean the plates with warm water and alittle
dishwashing liquid, rinse and dry thoroughly.

3-4 Position the removable drip tray at the front
of the appliance.

3
2 Preparation

6 Remove any surplus oil using a clean kitchen
paper towel.

7 Connect the appliance to an outlet. (note
the cord should be fully unwound).

8  Press the On/Off button.

|
5 For the best results you may wipe the
cooking plates using a paper towel dipped
in a little cooking oil, to improve the non-

( stick release.

Y Shis Ensure that the bottom cooking plate
and the upper cooking plate are correctly
positioned in the product before the pre-
heating phase begins.

6

8




3a - AUTOMATIC cooking with 6 automatic programs

Automatic cooking - select a program and preheat before cooking:

il

10

6 automatic cooking programs

9 If the food that you wish to cook is frozen,
press the “frozen food” button.

10 Select the appropriate cooking mode
according to what type of food you wish to
cook.

Select this cooking program if you want to cook
burgers.

Select this cooking program if you want to cook
pork/sausage/lamb.

Select this cooking program if you want to cook
poultry.

Select this cooking program if you want to cook red
meat.

Select this cooking program if you want to cook a
panini or sandwich.

Select this cooking program if you want to cook
fish.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not
listed above, please refer to the “Cooking table for out of program food” page 17.
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11 Press the « SELECT » button several times
until you reach the desired program. Ensure
that there is no food inside the grill. When
you have selected the wishing one then press the
« OK » button.

NB: if you have selected the wrong program,
return to stage 8.

12 The selected program light stays on. The
appliance starts pre-heating and the preheat
indicator flashes during all the pre-heating
phase. You must wait the preheat indicator
stops flashing before opening the Grill and
adding the food. Wit for 4-7 minutes.

13 When the pre-heating is complete, a melody
is displayed , the preheat indicator stops
flashing and stays lit during all the cooking
process.

Comments: At the end of pre-heating, if the
appliance remains closed, the safety system
willturn off the appliance.

11



Cooking

12

14-15 After pre-heating, the appliance is ready
for use. Open the grill and place the food
on the cooking plate.

Comments: if the appliance remains open
for too long, the safety system will turn off
the appliance automatically.

16-17 The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Close the appliance to start the cooking cycle.
The indicator “Rare” is flashing to indicate
that the rare cooking level is in progress. A
beep is heard and the indicator becomes
lighted fixed once the level of cooking is
reached (for the best results do not open
or move your food during the cooking
process).

Please note, especially on meat, it is normal
that cooking result vary depending on type,
quality and origin of food.

Note: for thinly-cut food, after close the device,

the button « OK » is blinking and remain on

« pre heating fixed ». Press « OK » to enable

the appliance to recognize the food to be cooked

and launch the cooking program.

18-19 When the cooking level is reached, the
lights indicator stop blinking and you can hear a
« beep ». The next cooking is blinking until to be
reached. Open the appliance and remove your
food when the desired level is reached.

20 Close the appliance without food on plate.
The control panel will light up and set itself to
“choice of program’ mode.

Restart to n"9 for a new cooking cycle in
automatic mode.

Comment: the security system will turn off
automatically if no program selection is
made.



Comments

21-22-23 If you want to cook food to different
personal tastes, open the grill and remove the
food when it has reached the desired level
and then close the grill and continue cooking
the other food. The program will continue its
cooking cycle until it reaches the ‘well done’
level.

24 Keep warm function

When the cooking process has ended the
appliance will automatically go on the keep
warm setting after having reached the “well
done” level. If food is left on the grill it will
continue to cook, while the cooking plates
are cooling.

Comment: the safety system will tumn the
appliance off automatically after a certain
amount of time.

Second cooking

If you want to cook more food, please refer
top. 14.

Cooking more food

If you want to cook a second batch of food, please pre-heat the appliance again (starting from point 9 in automatic
mode or point 25) even if you want to cook the same type of food.

How to cook another batch of food:

After finishing your first batch of food:
1. Make sure the appliance is closed with no food inside.
2. Select the appropriate cooking mode/program (this step is necessary even if you decide to pick the same cooking
mode than for the previous batch of food).
3. Press “OK" to start preheating. During this phase, the temperature indicator (in MANUAL mode) or the PREHEAT
indicator (in automatic mode) will blink. This stage is mandatory even if your appliance seems hot.
4. The pre-heating is complete when an audible beep is heard and the cooking level indicator stops - flashing.
5. After the pre-heating, the appliance is ready for use. Open the grill and place the food inside the  appliance.
Important:
— Please note that any new batch of food, the pre-heating phase is mandatory.
Remember to always have the grill dosed and no food inside in order for the preheating to effectively
function.
— Then wait for the pre-heating to be complete before opening the grill and place the food inside.
N.B.: if the new pre-heating cycle is carried out immediately after the end of the preceding cycle, the
pre-heating time will be reduced.

13



3b - MANUAL cooking with manual mode

Manual cooking - select a temperature and preheat before cooking:

” If you select Manual mode, you have manual control of the cooking time. 5 different temperature settings
are available for this manual mode. See specific manual quick start guide.

If you are uncertain about what cooking mode to use for other foods because it is not listed above, please refer to the
“Cooking table for out of program food” page 17.

25 Press the « Manual mode » button until
you reach the desired temperature you
want to cook your food. When you have
reached the desired one then press the «
OK » button.

NB: I f you have selected the wrong
program, return to stage 8.

26 The led corresponding to the selected
temperature will keep flashing during all
the pre-heating phase.

Wait for 4-7 minutes

27 When the pre-heating is complete a
melody is displayed the temperature
indicator stops flashing and stays lit during
the cooking process.

Comments: At the end of pre-heating, if
the app liance remains closed, the safety
system will turn off the appliance.

28-29 After pre-heating, the appliance is
ready for use. Open the grill and place
the food on the cooking plate

Comments: if the appliance remains open
for too long, the safety system will turn off
the appliance automatically.

30-31 Close the appliance to start the cooking
cydle. The grill heats continuously to the
selected temperature. Regularly check
the cooking by opening lightly the grill




Comments

321f you want to modify the cooking level
of temperature during the cooking
process, press the manual mode button
(the temperature indicator will flash
until you reach this new instruction if
the temperature is higher). When the
level is reached, the lights indicator stop
blinking.
Please note, especially on meat, it
is normal that cooking result vary
depending on type, quality and origin of
food.

33-34 Open the appliance and remove your

food when the desired cooking is got.

35 Close the appliance without food on

plate. The control panel wil light up and
set itself to ‘choice of program’ mode.
Restart to n"21 for a new cooking cycle
in manual mode.

Comment: the security system will tum
off automatically if no program selection
ismade.

36 Press the on/off button to turn off the

appliance.

37 Unplug grill from wall outlet.

38 Allow to cool for at least 2 hours.

To avoid accidental burns, allow grill to cool
thoroughly before cleaning.

15



5 Cleaning and maintenance

45

39 Before cleaning, unlock and remove the
plates to avoid damaging the cooking
surface. The drip tray and the cooking
plates are dishwasher safe.

40 The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing the
plates. If they are very dirty, wait until the
appliance has completely cooled down
and clean them with a dry cloth. If you do
not want to clean them in a dishwasher,
you can use warm water and a little
dishwashing liquid to clean the cooking
plates, then rinse thoroughly to remove
any residue. Dry thoroughly using a paper
towel.

41 Do not use metallic scouring pads, steel
wool or any abrasive cleaners to clean any
part of your grill, only use nylon or non-
metallic cleaning pads.

Empty the drip tray and wash in warm
water and a little dishwashing liquid, dry
thoroughly using a paper towel.

42 To dlean the grill cover, wipe with a warm,
wet sponge and dry with a soft, dry cloth.

43 Do not immerse the body of grill in water
orany otherliquid.

44 Always make sure grill is clean and dry
before storing.

45 Any other servicing should be performed
by an authorized service representative.



Trooble shooting

Buﬁonso + Q flashing
+led lighted

Problem Cause Solution
« 2 possible options:
- choose the temperature setting by pressing the
Preheating not respected. button O and then press OK. Allow to cook, - but

Switching “ON” of the appliance or starting an
automatic cooking cycle with food between
plates. The manual mode is automatically
activated.

you must monitor the cooking (manual mode).
Temperature can be adjusted by O button.
- Open completely the appliance, remove the
food, close the appliance properly, select a
cooking program and press OK. Wait until end of
preheating (Preheating indicator lighted fix).

After closing the appliance with food
between plates, the appliance turns itself
to manual mode with flashing Q + 0 +

discontinue bip then after

few seconds, it heats in manual mode under
270°C

Preheating time not completely done. Grill
has been opened and food inserted on plate
before end of preheating.

Allow to cook, but you must monitor the cooking
because it is in manual mode. Temperature can be
adjusted by @) button.

r

Open the appliance, remove the food, close the
appliance properly, and wait until end of preheating
(Preheating indicator lighted fix).

Q

The appliance stops during the cycle of
preheating or cooking.

The appliance has been kept open for too
long while cooking.

The appliance has been idle too long after
the end of preheating or keep warm.

Unplug the appliance and wait few minutes.
Plug again your appliance and switch ON.

The 6 indicator lights flashing

+oneof the O button flashing

+discontinue bip

The appliance no longer beeps

Appliance failure.

Unplug the product and contact your customer
service.

After the preheating , I have put my food on
the grill but cooking cycle does not start.

The indicator stays on

and 0 button flashing

Your food s thicker than 4 cm.

Food must not be thicker than 4 cm.

You have not completely opened the grill to
place the food.

Completely open the grill then dose it.

Not sensing the food. The food thickness too
thin, “OK"is flashing.

Confirm the start of the cooking by pressing the C
button.

The 6indicator lights flashing

+oneof the ‘ buttons flashing

+discontinue or continue bip

Appliance failure :

Appliance stored or used in a room that is too
cold.

Appliance over heating.

Unplug the appliance and wait few minutes.
Plug again your appliance and switch ON.

If the problem persists, contact your Customer
service.

Tip, especially for meat: the cooking results on the preset programs may vary depending on origin, cut and quality of
the food being cooked, the programs have been set and tested for good quality food.
Similarly, the thickness of the meat has to be taken into account during cooking; you cannot cook food that is thicker

than 4 cm.
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Cooking Guide (automatic programs)

Dedicated program

Medium

Rari
s rare

Cooking level color indicator
Medium

Medium
well Well-done

. Red meat X X

X

X X

. Burger

X

X

. Fish

X
' Panini/Sandwich X
X

x| X| X

x

. Poultry

>

. Pork/sausage/lamb

>

Cooking Guide (including Manual Mode)

See specific manual quict

Grilled vegetables and fruits

5 different temperature settings

Cooking "
Food program Cooking level
Slices of bread, toasted sandwiches medium
Bread - -
Burger: (after pre-cooking the meat) medium
Pork fillet (boneless), pork belly . medium
Lamb (boneless) well-done
Frozen chicken nuggetso prog chicken ' well-done
Pork belly medium
Meat & Poultry Slice of ham to cook . medium
Marinated chicken breast . rare
Duck breast . rare
Whole trout well-done
Fish Shelled prawns medium
King prawns (with and without shells on) medium
Tuna steak rare
Manual mode @

start guide

(need to be of same cut and thickness)

For frozen food, ° press before selecting your program.
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COAEPXAHUE

« MHCTPYKUMM NO TEXHMKE BE3OMACHOCTW 1 BAXHbIE
MEPbI BE3ONACHOCTH

+ PEKOMEHJYETCA

HE PEKOMEHYETCA

+ M30BPAXEHWE B PA3OBPAHHOM BUJE
« OMNCAHUE

- MOATOTOBKA YCTPOMCTBA

+ ABTOMATWUYECKOE NMPUTOTOBJTEHNE

+ PYYHOE NPUTOTOBJIEHUE

« MPUTOTOBJ/IEHVE BTOPOW MOPLIUA

« OXNTAXIOEHVE

« OYNCTKA N OBCITYKMBAHWNE

+ YCTPAHEHWE HEMONAJOK

« PYKOBOACTBO MO MPUTOTOBJIEHUIO NMULLN
(ABTOMATUYECKME MPOrPAMMDbI)

+ PYKOBOZCTBO MO MPUTOTOBMIEHUIO NMLLW (PYYHOW
PEXVM)

cTp. 20

cTp. 21

cTp. 22

cTp. 23

cTp. 24

cTp. 25

cTp. 26

cTp. 28

cTp. 29

ctp. 31

cTp. 32

cTp. 33

cTp. 34

cTp. 34
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MHCTPYKLUWU NO TEXHNKE BE3OMACHOCTH
BAXHbIE MEPbI BE3OMACHOCTHU

PykoB0oACTBO N0 MCNONb30BaHNI0, 06CNYKMBAHMIO U YCTaHOBKE
npopykta. B uenax 6esonacHOCTN BHUMaTeNbHO M3yuuTe
BCe pa3fenbl PyKOBOACTBA NO dKCNayaTauuu, B TOM Yucne
COOTBETCTBYIOLLNE NUKTOrPaMMbl.

3701 Npnbop NpefHa3HaueH TONbKO ANA AOMALLHEro 6biToBOro
NCNoNb30BaHMA B MOMeLLEHIAX. YCTPOICTBO He NpefHa3HaueHo Ans
NCNONb30BaHMA B HUXKENPUBEAEHHDIX ClyYasX, rapaHTUA Ha KOTopble
He pacnpoCTpaHAeTCA:

— B KYXOHHbIX MOMELLEHNAX, NPeAHa3HAUYEHHbIX AnA
nepcoHana MarasvHoB, B oducax 1 B apyrux paboumx
NOMELLEHNAX;

- Ha dpepMmax;

- KNeHTaMm oTenen, MoTenemn v 4pyrmx nogodHbIX Mect
NPOXNBaHMS;

- B MUHW-TOCTUHNLAX.

Mepen nepsbiM UCNOMb30BAHWEM YAanuTe BCe YNaKOBOYHbIE
MaTepuanbl, Haknemki u NPUHAANEKHOCTA U3HYTPN U CHapYXK

CTPOWCTBa.

aHHOe YCTPOWCTBO HE NPefHa3Hau€eHo AiA UCNONb30BaHIA LMK (B
TOM YNCNE [ETbMU) C MOHVKEHHBIMU GU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMIA NN
YMCTBEHHBIMYU CMOCOBHOCTAMI NI IMEHOLLMMIA HE[OCTATOYHbIIA OMbIT
WNIN 3HAHWA, €CN TONbKO OHN He HaXOAATCA MOA NPUCMOTPOM UK
ObiNI NPONHCTPYKTMPOBAHbI MO MOBOAY MCMO/b30BaHWA YCTPONCTBA
NNLIOM, OTBETCTBEHHBIM 33 UX 6e30MacHOCTb. CneauTe 3a Tem, YToObI
[I€TV HE Urpani € 3TUM YCTPOICTBOM.
ITUM YCTPOCTBOM MOTYT NOb30BaTbCA €TM CTapLLUe 8 NIeT, a TaKkke
LA C OrpaHNyeHHbIMU GUU3MYECKNUMI, CEHCOPHBIMM 11 YMCTBEHHBIMIA
CMOCOBHOCTAMN UAN C HEAOCTATOYHBIM OMbITOM U 3HAHWAMY, €CIIN
OHW HaXOAATCA MO NPUCMOTPOM UAW MOAYYMAN UHCTPYKLIK MO
6e30macHoM 3KCnyaTaLum yCTPOIACTBA M MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C
3TIM OMACHOCTY. YUCTKY M NONb30BaTeNbCKOE 06CYX1BaHIE MOTYT
BbINOAHATD AETW CTapLUe 8 NeT 11 NP1 YCNOBUM HAaZ30pPa 3a HUMN.
YCTPOICTBO 1 €ro Kabenb NUTaHNA JOMKHBI ObiTb HEAOCTYMHbI AN
[IeTel MnagLwe 8 ner.

20



Bo Bpems nCnonb3oBaHUA HUKOTAA He OCTaBNANTe YCTPONCTBO be3

npucMoTpa.

A Bo BpemA MCNoNb30BaHWA [OCTYNHblE MOBEPXHOCTY
yCTPOMCTBa MOryT CMAbHO HarpesaTbcA. Hukorga He
NpUKacanTech K ropaymmM NOBEPXHOCTAM YCTPONCTBA.

370 YCTPOICTBO He MpeaHa3HaueHo ANA MCMONb30BAHNA C BHELIHIM
TaiiMepoM Unin OTAENbHOI CUCTEMO AUCTAHLIMOHHOTO YIpaBNEHNS.

Meped nogkmioyeHneM yCTPOMCTBA K 3NEKTPOCET MOHOCTbIO
Ea3MaTbIBaVITe kabenb nuTaHms.

C1 Kabenb NUTaHNA NOBPEX[EH, TO BO M30EXaHNe OnacHOCTI ero
[IOMXEH 3aMeHNTb U3rOTOBUTEIb U €ro TeXHINYECKIN PeACTaBUTeNb.
He ncnonb3yiite yanuxutenu. Ecnn Bbl cornacHbl B3aTb Ha ce6s
OTBETCTBEHHOCTb 3a CMOJIb30BaHNE YANMHUTENEN, TO BbOUpaiTe
TONbKO Te, KOTOPbIe HAXOBATCA B XOPOLLIEM COCTOAHNIA, UMEIOT BIUMIKY C
3a3eMNIEHINEM U1 COOTBETCTBYIOT HOMIHAIbHOI MOLYHOCTY YCTPOCTBA.
MpumuTe BCe HEOOXOANMBIE MePbl MPEAOCTOPOXKHOCTH, YTOObI HIKTO
He CMIOTKHYNCA 06 yANMHUTEND.

Bcerna nofknioyalTe yCTPONCTBO K PO3ETKE C 3a3eMIEHNEM.
Y6epnTecb, 4TO UCTOYHUK INEKTPOMUTAHUA COOTBETCTBYET
HOMMHANbHOM MOLHOCTY M HANPAXEHNIO, YKa3aHHbIM Ha HUXHel
YacTi YCTPOICTBA.

[inA 0UMCTKI NNACTUH CNonb3yiiTe ry6Ky, ropauyio Bogy 1 Molollee
CPEACTBO. ) )

MKOra He Norpyxaiite YCTPONCTBO, KabeNb NUTaHNA AN BIANKY B
BOAY WAM N0BYI0 APYTYI0 XMAKOCTb.

NPEAYNPEXJAEHUE. He ncnonb3yite rpunb 6e3 ABYX NAACTHH,
YCTaHOBNEHHbIX BHYTPb.

Bcerpa

+ BHuMaTenbHo npoumaiﬁe NHCTPYKLWK, 06LLlI/1€ ANA PasHbIX MOAEJ'IEIZ B 3aBUCMMOCTH OT I'IpMHaAJ'Ie)KHOCTel;I,
NoCTaBNIAEMbIX C yCTpOI;ICTBOM, W XpaHuTe UX B Npeaenax 4oCcAraemoCTu.

+ [put cnyyaitHom Nony4eHI OX0ra NPOMOIATE €ro XONOAHOI BORO 11 HeMeZIEHHO 0OPATUTECH K Bpayy Npi HEODXOBUMOCTI.

+ [lepez nepBbiM UCNIONb30BAHMEM BIMOVTE NNACTIHbI (CM. Pa3aen 5), HanewTe Ha Hux HeBONbLIOe KONMYECTBO PACTUTENBHOTO
Macna  NPOTPTE MATKOV TKaHbIO MW BYMaXHbiM KyXOHHBIM NONOTEHLIEM.

+ PasmecTie Kabenb NUTaHIA aKKyPaTHO, C YAIMHWTENEM Uk Ge3, Takyv 00Pa30M, YToBb M0AY MOrIM CBOBOBHO NepemelLaTbea
BOKDYT CTONA, He CMOTbIKAACH O kabenw.

+ [lbIM MOXeT BbiTb OMaceH ANA XMBOTHIX, KOTOPbIe 06MaAaI0T 0COO0 UyBCTBUTENbHbIM OBOHAHMEM, TaKVX Kak MTULibI. Ml
PEKOMEHAYeM BafiebLiam MTIL AepXaTb WX NOAarbLUE OT 30Hb MPUTOTOBAEHNA MIALLM

+ Bcerpa xpaHwTe yCTPOVCTBO B HEROCTYMHOM AN fieTeit MecTe

+ [leper MCnonb30BaHHeM yOenwTeCs, UTo MAACTAHbI YMCTbIe C 0BEVX CTOPOH.

+ Y706bl NPESOTBPATATL MOBPEXAEHHE MNACTUH, UCTIONb3YWTE UX TONIBKO C TEM YCTPOICTBOM, L1 KOTOPOTO OHM NPeAHa3HaYeHb!
(Hanpumep, He CTaBMTe 11X B NeYb, Ha ra30Bble FOPENKY, INEKTPIYECKME BaPOUHbIE MaHeNM 1 TA.). 21



YBeqTeC, YT0 MNACTUHbI YCTONYMBB, HALEXHO 3AONKCUPOBAHBI 1 MPaBIIBHO PACTIONOXEHDI Ha YCTPOICTBE. CTonb3yiiTe TonbKo
MIN3CTUHbI, NMOCTABAAEMbIE B KOMTNEKTE C YCTPOMCTBOM WM NPUOBPETEHHbIE B CMeLuani3vipOBaHHOM CEPBIICHOM LiHTpe.

U706bi He NOBPEANTS MNACTUHbI YCTPOICTBA, BCEra UCMIONb3YHiTE AEPEBAHHYIO UM MNCTUKOBYIO 0NATKY.

Vcnonb3yifTe TONbKO AETaNN 1 aKCECCyapbl, NOCTaBNAEMbIE B KOMMAIEKTe C YCTPOICTBOM UAM MPUOBPETeHHbIE B
CNeLyany3VPOBAHHOM CEPBICHOM LIHTPE. He CTonb3yiiTe ux AnA ApyrvX U3Aenit Ui Lieneit.

Hvu(orna

He ncnonb3yiiTe ycipoiicTo BHe nomeleHui.

HuKorpa He ocTaBnAiiTe NoAKN0UEHHOe Unk paboTalolliee YCTPOICTBO 6e3 NpUcMoTpa.

Yro6bi n3bexatb neperpesa, He CTaBbTe YCTPOVCTBO B Yron WAW NOJ WKad) y CTeHbI.

Hukorpa He cTaBbTe YCTPOCTBO HENOCPEACTBEHHO Ha XPYNKie NOBEPXHOCTM (CTEKAAHHDIN CTOM, CKaTepTb, NakiPOBaHHYIO
Mmebenb 1 Aip.) UMK Ha MATKIe MOBEPXHOCTH, HaNPUMEP Ha KyXOHHOE NOfOTeHLe.

Hukorpa He cTaBbTe YCTPOMCTBO MOJ HACTEHHbIV KA, MOMKY WK PALOM C FOPIOYAMIA MaTepUanami, TakiMK Kak Xaniosu,
LUTOPbI UK FOGeneHbl.

Hukorga He CTaBbTe YCTPOIACTBO Ha ropAuMe WK CKONb3KME MOBEPXHOCTY NGO NOBAM30CTY OT HuX. Kabenb nuTaHmMA He
AOMKEH HAXOANTBCA BONN3M N B KOHTAKTe C FOPAYMMIA YaCTAMI YCTPOVCTBA, B HEMOCPEACTBEHHO! BAN30CTI K UCTOUHNKY
Tenna U OCTpbIM KPasm.

He KnaauTe KyXxoHHble MPU6OpbI Ha BAPOUHble MOBEPXHOCTI YCTPOVCTBA.

Hukorpa He pexbTe NutLLy HEMOCPEACTBEHHO Ha MNACTUHAX.

He ncnonb3yiite MeTannnyeckine MoYankv 1 arpeccuBHble YNCTALLME MOPOLLIKY, Tak Kak OHI MOTYT MOBPEATb aHTUMpPUrapHoe
TOKPbITUE MNACTUH.

He nepemewyaiiTe ycTpOVCTBO BO Bpema 3KcnyaTaLuu.

He nopHumaliTe yCTpOVCTBO 32 PYKOATKY MM MeTannnyeckie npoBofa.

He ncnonb3yitre yctpoiicTso 6e3 iy,

He knague anioMutveByto Gonbry u Jpyrie npesMeTbl MEXay NnacTHON 1 NPUroTOBAAEMON NMLLeN.

He u3Bnekaiite NogAoH AnA XMpa BO BPEMA MCMIONb30BAHIA YCTPOICTBA. EC/v MOAAOH ANA Xupa 3amonHuiCcA B mpoLiecce
NPUrOTOBAIEHNA MWL, AalATe YCTPOICTBY OCTbITH M ONYCTOLUNTE NOAAOH.

He nomeLuaiite ropAume nNacTuHbl Ha Xpynkve NOBEPXHOCTY N NOJ BOAY.

Yro6bl COXpaHUTL aHTUNPUrapHble CBOWCTBA NOKPbITUS, M3beraiiTe Ype3MepHOro NpeBapUTENbHONO Pa3orpeBa MycToro
YCTpoiicTBa.

Hukorpa He nepeHocwTe ropAyMe NAACTIAHbI.

He roToBbTe MY MOMOLLN YCTPOIICTBA MIALLY, 3aBEPHYTYHO B aMOMIHIEBYO GOMbTY.

Y706l He MCMOPTUTb YCTPOIICTBO, HUKOTAA HE CMOMb3yITe ero AA MPUroTOBEHNUA ONIIOA CTOCOOOM «hnambe.

He nomeLuaitte nUCTbl anioMvH1A 1 Apyrite NpeAMeTbI MexXay NNacTUHaMM 1 HarpeBaTenbHbIM 3N1eMEHTOM.

Hukorpa He roToBbTe Ha OTKPLITOM rpune.

Hukorza He HarpeBaiite yCTPOIACTBO 6€3 NNacTuH.

CoBeTbl 1 UHpopMmaLmA

Bnaropapum 3a nprobpeTeHie AaHHOTO YCTPOVCTBa, KOTOPOE MPeAHa3HaYeHO TONbKO ANA AOMALLHEro 1CMONb30BaHMA.

B uenax 6e3omacHoCTit AaHHbIA NPUGOP COOTBETCTBYET NPUMEHNMbIM CTaHAapTaM 1 HOpMaTUBaM — [lupekTiiBa no
HU3KOBONLTHOMY 060pyA0BaHMI0 — [IUPEKTVBa 06 3NeKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY — [INPeKTBa 06 OXpaHe OKpyXaloLLeil
Cpepbl — [IMpeKTiBa 0 MaTepuanax, HerocpeACTBEHHO KOHTAKTPYHOLMX C MPOAYKTaMiA MUTaHIA.

Bo BpemsA nepBbiX MUHYT UCMIONb30BAHNA YCTPOICTBO MOXET UCMYCKaTb NErKWii 3anax 1 AbiM.

Halua KomnaHma NpoBOANT NOCTOAHHbIE UCCNIe0BAHMA U Pa3PaboTky 1 MOXET BHOCUTb U3MeHeHVA B laHHOe ufenvie be3
NpeABaPUTENbHOTO yBEAOMAEHS.

He ynoTpebngiite B nuLly NPoAYyKTbI, KOTOPbE ObiNNA B HEMOCPEACTBEHHOM KOHTAKTE C YaCTAMM YCTPOICTBA, MMEIOLLMIA
MapKIPOBKY

Ecnv nuwa camwkom Tonctas, NPeAOXpaHNTeNbHAA CMCTEMA aBTOMATNYECKM OTKIIUMT yCTpOl?ICTBO.

3awmTa oKpyxatowen cpeabl

3awuTa oKpy:Karoweil cpefbl npesbiwe Beero!
@  [aHHoe yCTPOIICTBO COfIePXWT MaTepUaribl, PUrOfHbIe A MepepaboTky 1 BTOPUUHOTO NCMONb30BAHMA.
D Cpaifre ero B 6nKaiilmit MyHKT C60pa OTXOROB.
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OnuncaHune

A TMaHenb A5 Py4yHOW pexunm, NATb HaCTPOoeK B Kopnyc
ynpasneHms Temnepartypbl

A1 KHonka A6 YposHu Temniepatypbl Ana pyyHoro € PykoATtka
BKlOYeHNa/ pexuma
BbIK/IIOYEHNA

A2 [inAa A7 TIATb UHAMKATOPOB: AN1A YPOBHA D Paboune
aBTOMATUNYECKNX TemnepaTypbl B PyYHOM pexume NNacTvHbl
nporpamm VSN AN YPOBHS NPUrOTOBNEHNS B

aBTOMaTNYeCKNX nporpaMmmax.

A3 llectb A8 YpoBeHb NpuroToBneHns gna E lMoppoH gna
ABTOMaTUYECKMX aBTOMaTUYECKMX NPOorpamm Kupa
nporpamm

NPUrOTOBIEHNS C
KHOMKOW «select»

(BbIGOP)
A4 Kronka «OK» A9 VHanKaTop npefBapuTeNibHOro F Kabenb
pasorpesa [i19 aBTOMaTUYeCK1X nuTaHua
nporpamm

PYKOBOACTBO no aBTOMaTN4eCKUM nporpamMmmvam
npurortoByieHNA

. byprep . MaHWHY / COHABUYM
. MTrya . Pbi6a

CBUWHUHa / cocuckn /
. fosAavHa 6apaHuHa

PYKOBOACTBO Mo Py4YHbIM nporpaMmmam
npurortoBJsieHNA

PyuHom pexnm.
OO6bIYHBIN PEXUM rPVNIA ANA PYYHOTO NPUTOTOBNEHNA C NATBIO Pa3fINUHbIMIA
3HayeHuAMU TemnepaTypbl (o1 120 go 270 °C).
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NOArOTOBKA YCTPOUCTBA

1 yCTaHOBKa

Teefal
ll\ 1 yllaﬂVITe BCe yNakOBOYHblE MaTepranbl,

HakNemnkn 1 NpUHaanexHocTn ¢
BHYTPEHHUX U BHEWHUX CTOPOH
nnacTuH. Hakneiky pykoaTkn Ha
VHAMKATOPE YPOBHA MPUrOTOBNEHMSA
MOXHO 3aMeHUTb B COOTBETCTBUM C
1cnonb3yembiM A3bIKoM. Ee MOXHO
3aMEHUTL HA OJHY U3 Hakneek,
npunaraembix K yCTpOACTBY.

2 [lepep nepBbIM UCNONb30OBaHNEM
TWaTeNbHO NOMONTE NNACTUHbI NPU
NoMOLYY TeNsoil BoAbl U HeGOMbWOro
KOJIMYeCTBa MOIOLWETO CPefCTBa,
OMONOCHMTE U BbITPUTE HACYXO.

"\,\

OK

‘i

3-4 Pacnonoxure CbeMHbli NOAAOH ANA
XMpa B nepeaHei 4acTy yCTponcTBa.

2 noAro?'rOBKa

5 [InAa BOCTUXEHMUA HaUAyywWwmnx
pe3ynbTatoB M noppepxaHua
AHTUNPUrapHbIX CBONCTB NpOTUpaliTe
NNacTUHbl NPK NomoLwy BymaxHoro
MONOTEHLA, CMOYEHHOTO B HEGOMbLLIOM
KOMNYECTBE PaCTUTENIbHOIO Macia.

5.1 Mepep Hayanom npefBapuUTENbHOrO
pasorpeBa ybefnTech, YTo HUKHAA 1
BEPXHAA NAACTVHbI FPUNA NPaBUIbHO
YCTaHOBNEHbI Ha YCTPOACTBO.

6 Ypanute BCe W3NWWKKU Macna C
noMOLWbI0O YNCTOro BYMaxHOro
KYXOHHOTO MonoTeHLa.

7 TopknioumnTe YCTPOCTBO K UCTOUHUKY
nNTaHNA (MOMHUTE, UTO Kabenb AOMmKeH
6bITb NONHOCTBIO Pa3MOTaH).

8 Haxmute KHONKY BKNnouyeHna/

BbIK/IOYEHMA.
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3a— ABTOMATUYECKOE npuroTtoBfiieHue, WecTb Nporpamm

ABTOMATMNYECKOE NPUTOTOBNIEHNE: BbIGEPUTE NPOrPaMMy 1 BbINOSIHWTE I'IDGﬂBQpI/ITEJ'IbeIVI
pasorpes

9 Ecnu Heob6Xo[NMO NPUroTOBUTH
3aMOPOXEHHYI0 MUY, HaXMUTe
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY.

10 BbiGepuTe pexum npuUrotToBneHus,
COOTBETCTBYIOLMIA TUMY MALLM.

A

9 10
LlecTb aBTOMaTUYECKNX MPOrpaMm NPUroToBREHUA

. BoiGepute 3Ty nporpammy AnA . BoiGepute 3Ty nporpammy pgns

NPUrOTOBNEHNA CBUHWHbBI, COCUCOK UK
6apaHuHbl.

. Boibepute 3Ty nporpammy AnA . Boibepute 3Ty nporpammy pana

NpUroToBreHA byprepos.

NPUroTOBNIEHNA NTULbI. NPUroToBNEHNA rOBALMHDI.

Bbibepute 3Ty nporpammy ans
MPUrOTOBIIEHUSA MAHWHN N COHABUYEN.

Boibepute 3Ty nporpammy Agna
MPUroTOBEHMS PbiBbl.

Ecnun Bbl He yBepeHbl, Kako PeXXUM NPUrOTOBMIEHUS UCMONb30BaTh A7 MPOLYKTOB,
KOTOpble HE nepeuncsieHbl Bbllwe, cM. «Tabnauuy NpUroToBNeHNs NPOAYKTOB, He
BXOAALLMX B MPOrpammbi» Ha cTp. 33.

11 YT06b1 BLIGPATL HYXHYI0 MPOrpammy,
HaXMUTe HEeCKOMbKO pa3 KHomKky «SELECT».
Y6enutecb, YTO BHYTPYN Fpunsa Het
npoaykToB. Mocne Bbibopa HyXHOM
nporpammbl Haxmute KHoMKy «OK».
MpumevaHue. Ecnu Bbl BoIGpanm
HenpasubHYyI0 NPoOrpammy, BepHUTECH K
wary 8.

12 iHanKaTop BbIOPAHHOI NPOrpaMmbl
HaYHeT CBETUTbCA. YCTPOICTBO HayHeT
npeaBapuTeNnbHbIN pa3orpes, a
WHANKATOp pa3orpesa byfeT Muratb Ha
NPOTAXEHUM BCEro npoLjecca pasorpesa.
Mpexpae yem OTKpbIBaTb FPUb 1
BbIKNafblBaTb B HEro NULLY, AOKANTECD,
Koraa UHAMKaTop pasorpesa nepectaHet
muratb. logoxanTe 4-7 MAHYT.

13 Mocne 0KOHYaHWA pa3orpesa yCTPOICTBO
U3AacT 3BYKOBOI CUrHan, NHAMKATOP
pa3orpeBa nepectaHeT muratb 1 byaet
CBETUTbCA HAa NPOTAXEHUN BCErO
npoLiecca NPUroToBREHNA ML,
Mpumeyanne. Ecnn nocne 3aBeplueHns

12 13 npepBapuTeNbHOrO pasorpesa

YCTPOMNCTBO OCTAaeTCA 3aKpPbiTbiM,
npepoxpaHuTenbHaa cuctema

ABTOMATWNYECKM OTKIIOUMT YCTPOVCTBO.
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an/lI'OTOBﬂeHl/Ie nmwn

14-15Tocne npepBapuTenbHOro
pasorpeBa yCcTpOICTBO FOTOBO K
ncnonb3oBaHuio. OTKpoiTe rpunb 1
NOMeCTUTE MUY Ha NNACTUHY.
MpumevaHue. Ecnn yctpoitcteo
0CTaeTCcA OTKPbITHIM CNUWKOM
AONro, NPefOXpaHNTENbHAA CUCTEMa
aBTOMATNYECKM OTKNKOUNT YCTPOVCTBO.

16-17YCcTPONCTBO aBTOMAaTUYECKM
HacTpanBaeT LMK NpUrotoBneHna
(Bpema n Temnepatypy) B
COOTBETCTBUN C KONMYECTBOM 1
TONLWHON NULLN.
3aKpoliTe ycTponCTBO, YTOObI HauaTh
LMKn npurotoBneHna. Hgnkatop
nporpammbl «C KpOBbio» ByfeT MUraTb,
yKasblBas Ha TO, YTO YCTPONCTBO
HaxoAmMTCA B NpoOLecce NpUroToBneHna
MUK «C KPOBbIo». Mpn [OCTUXEHNN
YPOBHA NPUTOTOBNEHNA YCTPOICTBO
M3[acT 3BYKOBOW CUTHar, @ UHAMKaTop
OyneT cBeTUTLCA HempepbiBHO (ANA
ROCTIKEHNA HANNYYILNX Pe3ynbTaToB
He OTKpbIBaiiTe U He NepemeLyaiiTe
nuLy BO Bpems NpUroToBeHns).
MomHNWTe, 0ocobeHHO Npn
NPUrOTOBAGHNN MACa: 3TO HOPMaNbHO,
4TO pe3ynbTaTbl MPUTOTOBNEHNA
pasnnyHbl ANA MUK Pa3HOro Tuna,
KONNYeCTBa 1 NPOUCXOXKAEHNA.
MpumeyvaHue. [InAa TOHKO Hape3aHHOWN
N nocne 3aKpbITUA yCTPONCTBA
KHoMKa «OK» byaeT MuraTb, a ycTpoincTBo
NpoAONXUT paboTaTb B pexume
«MOCTOAHHbIAN pa3orpes». Haxmute
KHonky «OK», 4yTobbl ycTpoicTeo
pacno3Hano nuLly 1 3anycTuno nporpammy
MPUroTOBNEHNA.
18-19 [pu [OCTVXKEHUMN HYXKHOTO YPOBHA
NPUroTOBAEHUA UHAUKATOP nepecTaHeT
MUraTb U yCTPOWNCTBO N3AACT 3BYKOBOI
curHan. MHanKatop cnepyioLero ypoBHa
npuroToBaeHuA byfet MuraTb o Tex nop,
noKa 3TOT YPOBEHb He OyAeT AOCTUTHYT.
OTKpoWTe yCTPOMCTBO 1 U3BAEKNTE NULLY,
KOrpia enaemblil ypoBeHb 6yaeT AOCTUATHYT.
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18-19 [1pu [OCTVXEHUN HYXKHOTO YPOBHA
NPUroTOBAEHUA UHAUKATOP NnepecTaHeT
MUraTb U yCTPOWCTBO W3AACT 3BYKOBOIA
curHan. MHankatop cnepytoero ypoBHa
npuroToBneHns Gynet muratb 40 TeX nop,
noKa 3TOT YPOBEHb He OyAeT AOCTUTHYT.
OTKpoliTe YyCTPONCTBO 1 U3BNEKUTE NULLY,
KOrfia Xenaemblil ypoeHb 6yAeT JOCTUTHYT.
20 3aKpoiiTe ycTpoiicTBO 63 nuwmn Ha
nnactuHax. MaHenb ynpaenenna HauHeT
CBETUTBCA 1 NEPENAET B PEXIM BbIOOpa
nporpammbl MPUrOTOBEHNA.
HauyHute c wara 9 anAa 3anycka
HOBOTO LMKNa NPUTrOTOBNEHNA B
aBTOMaTNYECKOM pexume.
Mpumevyanue. Ecnu HU oaHa
13 nporpamm He Gypet BbibpaHa,
npefoxpaHWTeNnbHaa cucrtema
ABTOMATNYECKN OTKIIOUMT YCTPONCTBO.

MpumevaHus

21-22-23 Y706bl NpUroTOBUTL NULLY,
COOTBETCTBYWY pPa3snnyHbIM
BKyCaM, OTKpOWMTe rpuib 1 U3Bneknte
efly, Korga oHa AOCTUTHET HYXHOTO
YPOBHA rOTOBHOCTH, 3aKPOMNTE rpUb 1
npurotosbTe Apyryto epy. NMporpamma
NPOAOMIKNT LIMKA NPUrOTOBNEHMA, NOKa
He byfeT AOCTUTHYT YPOBEHb «MOMHON
FOTOBHOCTUY.
24 OyHKuUA nopapepxaHma
Temneparypbl
Korpa npouecc npuroToBneHus
nUWN 3aBepWMNTCA, YCTPONCTBO
aBTOMaTUYeCKN nepenfeT B pexunm
nopfaepxaHua Temnepatypbl nocne
AOCTUXEHNA YyPOBHA «NONHAA
npoxapka». Ecim octaButh nuwy B
rpune, oHa NPOAOMKMUT rOTOBUTHCA,
NoKa NAacTUHbI He OCTbIHYT.
MpumeuaHue. MpefoxpaHnTenpHas
CUCTeMa aBTOMATMYECKM OTKIOUNT
YCTPOWNCTBO Yepes onpepeneHHoe
Bpema.
Cnepyowunilth npoyecc
NpUroToBNeHNA
Ecnu HeobX0fMMO MPUTrOTOBUTD
6onblue NUWK, CM. NHCTPYKLMM Ha
cTp. 29.
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MpurotoBneHne BTOpon nopuyumn

Ecnn Heo6XoAMMO NprroToBNTb BTOPYIO MOPLIMIO ML, Pa3orpeiiTe YCTPONCTBO CHOBA (HauHWUTE C NyHKTa

9 [iNA aBTOMATNYECKOTO PeXxiMa UK € NyHKTa 25), Aaxe NPy NPUroTOBNEHNI NULLM TOTO Xe THna.

Kak npurotoBuTb ouepefHyo NopLuuio nnuwmn

locne npuroToBReHs NepBoil NOPLMK BbIMONHUTE CriefyloLuee.

1. Y6eauTech, 4To yCTPONCTBO 3aKPBITO U BHYTPY HETO HET MALLM.

2. BbibepuTe COOTBETCTBYIOLMI PEXIM AV MPOTPAMMY NPUTOTOBNEHMSA (3TOT Lar HeobXxoanM, Aaxe ecn
TpebyeTcs TOT e PeXVUM NPUTrOTOBNEHNS, YTO 1 ANA NPeAbIAYLLe NOPLUN NLwy).

3. Haxmute kHomKy «OK», uto6bl HauaTb pasorpes. Ha 3Tom 3Tane nHaukatop Temnepatypbl (8 PYYHOM
pexume) nnu nHankatop PA3OTPEBA (B aBTOMaTIYeCKOM pexume) 6yaeT Muratb. STOT Lar ABAAETCA
06A3aTeNbHbIM, aXe eCN YCTPONCTBO KaXKeTCA ropaYnM.

4. Tlocne 3ByKOBOrO CUrHana, KOrfa NHANKAToOp nepecTaHeT MUraTb, NpeABapuUTeNbHbIi pasorpes Gynet
3aBepLUeH.

5. TMocne npepBapuTeNnbHOrO pasorpeBa YCTPONCTBO FOTOBO K MCMONAb30BaHMI0. OTKpoIiTe rpuib 1
NomecTyTe BHYTPb MULLY.

BaxHo!

- MomHuTe, YTo hasa npenBapUTENbHOrO pasorpesa ABNAETCA 0bA3aTeNlbHON ANA Noboi
HOBOW MOPLMM NULLK.

[na 3¢deKTMBHOro NpeABapuTENbHOrO Pa3orpeBa rpuib BCeraa fOMKEH ObiTb 3aKpbIT
1 B HEM He A0JIKHO ObITb MULLM.

-MpexXpge 4yemM OTKPbITb TPUNb U MOMECTUTb BHYTPb HEro nuuwy,
LOXAWNTEeCb OKOHYAaHMWA NpeaBapuTeNnbHOro pasorpesa.
MomuuTe! ECnn HOBBIN LUMKN NPUrOTOBNEHUA HAaUMHAETCA CPa3y e Nocie OKOHYaHUA
npeabiayLlero, Bpema npeaBapuTeNnbHOro pa3orpeBa CoKpallaeTcs.

3b - Mpurotosnexne B PYYHOM pexunme

PyuHoe npuroToBneHue: Bolbepute TEMNepaTypy 1 BbINOHUTE NPeABAPUTENbHBIN Pa3orpes

@ PyyHol pexum no3BonAeT ynpasnaTb BPEMEHEM NPUTOTOBNEHNA BPYYHYl0. [IA 3TOro pexuma
LOCTYMHbI NATb Pa3HbIX HACTPOEK TemnepaTypbl. CM. CneunanbHble MHCTPYKLMKU B KpaTKoM
PYKOBO/CTBE MONb30BATENA.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, Kakoil pexum NpuroToBNeHNA NCNOb30BaTh ANA NPOAYKTOB, KOTOPbIE He
nepeymncieHbl BbilLe, CM. <TabauLy NPUTOTOBAEHNA NPOAYKTOB, HE BXOAALLMX B MPOrPaMMbl» Ha CTp. 33.
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25Haxumante KHonky «Pyunon
pexum», 4Tobbl BbIbPaATH Xenaemyto
TemnepaTypy NpUroToBREHNA NULLK.
Mocne 3toro HaxmuTe KHomKy «OK».
MpumeyvaHne. Ecin Bbl BoiGpann
HenpaBUNbHYIO Nporpammy,
BePHUTECH K Lwary 8.

26 /inpnkaTop, CooTBETCTBYOWNI
BblGpaHHOI TemnepaTtype, byaer
MUTaTb Ha MPOTAXEHUMN BCEro
npouecca NnpesBapuMTeNnbHOTO
pasorpesa.

MNopoxpnTe 4-7 MUHYT.

27Mocne oKOHYaHWA pa3orpesa
YyCTPOWCTBO M3AacCT 3BYKOBOMN
CWUTHaN, NHAKKATOP TemnepaTypbl
nepecTaHeT Murathb 11 byaeT cBeTUTLCA
Ha NpOTAXeHUN BCero npouecca
NPUroTOBREHNA NULLM.
MpumeyaHe. Ecnv nocne 3asepluenmna
npefBapuTeNnbHOro pasorpesa
YCTPOICTBO OCTAeTCA 3aKPbITbIM,
npepoxpaHuTenbHaa cucTema
ABTOMATINYECKM OTKNIOUNT YCTPOICTBO.

28-29Mocne npepfBapnUTeNbHOro
pasorpeBa yCTPONCTBO FOTOBO K
ucnonb3oBaHmio. OTKpoiTe rpunb

1 OMeCTUTE MULLY Ha MAaCcTUHY.
Mpumeyanne. Ecnn yctpoincTeo
0CTaeTCcA OTKPbITHIM CAUWKOM
AI0NT0, NpefoXpaHNTeNbHaA cucTemMa
ABTOMATINYECKM OTKNIOUNT YCTPOIICTBO.

30-313akpoiiTe yCTPOMCTBO, YTOOI
HayaTb LMK NPUTOTOBNEHNA.
punb HarpeeTca 4o BbIGPaHHOI
TemnepaTtypb n 6ypeT ee
nopaepxueatb. PerynapHo
cnepanTe 3a npoueccom
NPUToTOBNEHNA, NPUOTKPbIBaA
rpUAb.



Mpumevanna

4 OxnaxpeHne

32Ecnn Heo6X0QMMO N3MEHUTD

TemnepaTtypy B nmpouyecce
NPUroTOBNEHNA, HAXKMNTE KHOMKY
py4YyHOTo pexnma (MHANMKaTOP
Temnepatypbl 6yaeT Muratb [0 Tex
nop, Noka He GyAyT BbINOAHEHbI BCE
LEeNCTBIA NO BHECEHWIO N3MEHEHUI,
ecnu Temnepatypa Bbilwe). Korpa
HOBbI ypOBEHb TemnepaTypbl GyfeT
BOCTUTHYT, MHAMKATOP NepecTaHeT
MUraTh.
MomHUTEe, 0COBEHHO Npu
NPUrOTOBAEHUM MACA: 3TO HOPMAJIbHO,
UTO pe3ynbTaThl NPUTOTOBNEHNA
PasnnyYHbI AN NULLM Pa3HOro TN,
KOMNYECTBa 11 MPOUCXOXAEHNA.

33-34 OTKpOiTe YCTPOICTBO 1 13BNEKNTE

Ny, KOrAa xenaemblit ypoBeHb byaet

AOCTUTHYT.

35 3aKpoliTe yCTPOICTBO 6e3 nuwym Ha
nnacTuHax. llaHenb ynpasneHus
HauyHeT CBeTUTbCA U NepeifeT
B pexum Bbl6opa nporpammbl
NPUroTOBNEHMA.

HauHnte c wara 21 gna 3anycka
HOBOTO UWKNa NPUrOTOBNEHUA B
PYYHOM pexume.

Mpumevanue. Ecnu Hn ofHa u3
nporpamm He 6ypfeT BbibpaHa,
npeAoxpaHnTenbHaa cucrema
aBTOMATIYECK! OTKIIOUMT YCTPOMCTBO.

36HaxmunTte KHONKY BKIloueHua/
BbIKNIOYEHUA, 4TOObI BBIKNOYNTD
YCTPOWCTBO.

370TKNOYNTE TPUNb OT PO3ETKU

INEKTPOCETU.

38 [laitTe yCTPOWMCTBY OCTbITb He MeHee
ABYX YaCOB.
YT06b! 136eXaTb CNyYaliHbIX OKOroB,
nepep O4YMCTKOW paiiTe rpunio
MOMHOCTbIO OCTbITh.
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5 Ouuctka n o6cnyxuBaHue

39 Mepep ouncTkoin pasbnokupyire n
113BNIEKMTE NNACTUHBI, YTOObI M36eXaTh
NoBpeXaeHu paboyeii NoBEPXHOCTU.
MoaaoH AnA Xupa 1 NNaCTUHbI rpuUna
MOXHO MblTb B MOCYAOMOEYHON
Malum1He.

40YCTpoiicTBO M ero Kabenb Helb3s
MoMeLaTb B NOCYAOMOEYHYIO MaLLVHY.
He oumnwante HarpeBaTenbHble
3M1eMEHTbI, BUANMbIE 11 JOCTYMHble
4acTy yCTPOMCTBA NOC/Ee CHATUA
NNacTuH. Ecnn oHn oueHb rpssHble,
AOXANTECb, KOTAA YCTPOWCTBO
NONHOCTbIO OCTBIHET, N OUNCTUTE WX
Cyxoi TKaHbto. Ecnn Bbl He xoTuTe
MbITb MAACTUHbI B NOCYAOMOEYHON
MaLunHe, NCNOoNb3ynTe ANA OYNCTKM
ropayyio BoAy U HEMHOro MoloLero
cpepcTBa, 3aTeM TwWwaTenbHO
npomoliTe, YTo6bl YAANNTb OCTATKL
nuwu. Beitpute Hacyxo GymaxHbim
nonoTeHLiem.

41He ncnonb3yinTe metannuyeckune
ry6Ku, Mouanku u fpyriie abpasusHble
yucTAWMe CpefcTBa ANA OUYNCTKU
yacTei rpuas, UCNONb3ynTe TONbKO
HEeNoHOBbIE N HEMeTannnyeckue
yncTALMe NprUcnocobnexms.
Cneite XMAKOCTb W3 MOAAOHa Ana
XMpa U BbIMONTE ero B Tennon
BOAe C HEGONMbLWNM KONMYECTBOM
MOIOLLEro CPefiCTBa, 3aTem TLATeNbHO
npocyLwnTe GyMaXkHbIM MONOTEHLIEM.

42410661 OYMCTUTD KPBIWKY rpuns,
npotpute ee ry6Koit, CMOYEHHON
Tennoi BOJOW, a 3aTeM NpoTpuTe
MArKOI1 CyXOil TKaHbIO.

43 HuKorpa He norpyxaiite Kopryc rpuns
B BOAY VN APYTYHO KUAKOCTb.

44 Tpexnae yem ybpaTb yCTPONCTBO Ha
XpaHeHue, y6epuTtech, 4to rpuib
45 UNCTBIN 1 CYXOA.

45]1060e fpyroe obcnyxmnBaHue
AOMKEH BbIMONHATD NPeACTaBUTENb
aBTOPN30BAaHHOTO CEPBUCHOTO
LieHTpa.



YcTpaHeHune Henonagok

Mpo6nema

Mpununna

PeweHne

KHOFIKVI‘ " O Muraior,
UHAVKaTop cgeTTca

TpoLiecc pasorpesa HapylweH.
BknioueHue ycTpoicTBa uam 3anyck
aBTOMATMYeCKOro LKNa NPUroToBAeHNA
C NUweit Mexay nnacTuH. PyuHoi pexum
AKTUBMPYETCA aBTOMATUYECKM.

+ [18a BO3MOXHbIX BapHaHTa:

- BbibepuTe HACTPOItKy TeMnepaTypbi ¢ NOMOLbi0
KHOMKN °, a 3aTeM Haxmute kHonky «OK». 3atem
MOXHO rOTOBMTb, HO Heobxoaumo HabniogaTb 3a
npoueccom (pyuHoit pexunm). Temnepatypy MOXHO
perynupoBatb C NOMOLLbI KHOMKKA o

- NONHOCTbIO OTK}JOMTE‘ yCTpOI;ICTBO, ussnekute
nWLLY, HAZeXHO 3aKpoiiTe YCTPOIACTBO, BbIbEpHTE
nporpammy npuroToBAeHuA u Haxmute «OK».
[JloxpuTech OkOHYaHUA Npolecca pasorpesa
(uHpuKaTOp pasorpesa byfeT CBETUTHCA
HenpepbIBHo).

Mocrne 3akpbiTHA yCTpo
nnacTUHamu OHO Cam

CTBA C NULLE Mexpy
0 nepeknwynunoch B

PYUHOIN PEXUM C MUFaIoLLMM UHAVKATOPaMM
00
CUrHana, a Yepes HeCKOMbKO CekyHf} Harpenoch
B py4HOM pexume o 270 °C

6e3 3BykoBOTO

Pasorpes He 6bin 3aBepuieH. Mpunb Gbin
OTKPbIT 1 3aN0NHEH FIMU.[EI;\ A0 OKOHYaHmMA
npoljecca pasorpesa.

I'Iponon)«ame NPUroToBNEHWUE, HO CneauTe 3a
NpOoLeccom, Tak Kak yCTpOFICTBO HaxoauTCA B py4HOM
pexume. TEMI'IEpaTypy MOXHO perynunposatb ¢
MOMOLLbIO KHOMKK a

wu

OTKpOﬁTe yCTpDﬁCTBO, W3BNEKNTE MULLY, HaAEXHO
3aKpoiiTe YCTPOICTBO U AOKANTECH OKOHYHMA
npolecca pasorpesa (MHJUKaTop pasorpesa byner
CBETUTBCA HEMPEpbIBHO).

uMKna npefsaputent
MPUrOTOBAEHNA.

YCTpoiCcTBO 0CTaHOBUNOCH BO BpeMA

HOro pasorpesa unm

YCTpoiicTBo 6bin0 CAMLIKOM AOATO OTKPBITO B
NpoLecce NPUroTOBNEHNA.

YcTpoicTBo canwkom fonro paborano
6e3 NPOAYKTOB BHYTPY MOCTE OKOHYAHNA
pasorpesa W B MPOLECC NOAALPKAHNA
Temneparypbl.

OTknounte yCTpOﬁCTBO 0T 3NneKTpoceTn n
MOAOXANTE HECKONMbKO MUHYT.

CHoBa nogkniouute yCTpOVICTBD K 3neKTpocetn u
BK/OunTE,

Muratot 6 MHaMKaTopOB

MWraeT 0fHa 13 KHOMoK

11 PEPBA/ICA 38YKOBOI CUTHAN.

YcrpoiicTeo 6onbue
CUrHan.

He u3naet SByKOBDI;I

Henonagku ¢ yctpoiicTBom.

OTKnloYnTE YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETH U
obpaTuTech B Cyx6y NoARepkKM.

TIPUrOTOBNEHIA He Haua)
WHpukatop

Mocne 3aBepuweHna pasorpesa nuiya
6bina nomeljeHa B rpunb, HO MpoLecc

1CA.

NPOJOMKAET CBETUTBCA W KHOMKA o Muraet

TO"IJ.(VIHB naww I'IpEBbILLIaET4 ™.

Mniwa fomKHa UMeTb ToNLHY He Gonee 4 cm.

punb He 6biN OTKPHIT MOAHOCTbIO NPY
ALYV BHYTPb.

TONHOCTbI0 OTKPOWTE Wb, 3 3aTeM 3aKpoiTe.

Muwa He pacnosHaetca. TonwuHa nuwm
CLWKOM Mana, KHonka «OK» muraer.

nOATBEpAMTe 3anyck npouecca npuroToBieHna,
HaXaB KHOMKY .

Muratot 6 MHAMKaTOpOB

MUraeT 0gHa U3 KHonok

NIPEPBANCA UMV 3BY4NT 3BYKOBOIA CUTHaN.

Henonagku ¢ yctpoiicteom:

YCTpOWCTBO MCNONb3YeTCA UK XPAHUTCA B
CNNLIKOM XONOAHOM NOMELLEHUN.

YCTpoIACTBO Neperpenoch.

OTKN0YNTE YCTPOMCTBO OT 31€KTPOCETH ¢
MOAOXKANTE HECKONbKO MIHYT.

CHOBa MOAKNIUMTE YCTPOICTBO K 3NEKTPOCETH 1
BKNKOUMTE.

Ecnvn npo6nema He ycTpaxsetcs, obpatutecs 8
cnyxGy nogaepxKKM.

CoBeT, 0C06eHHO OTHOCALYMIACA K NPUrOTOBNEHMIO MACA: PE3yNbTaTbl MPUTOTOBAEHNA MO NPEeAyCTaHOBAEHHbIM
nporpaMmam MOTyT MEHATBCA B 3aBUCMOCTY OT NPONCXOXAEHUSA, HAPE3KM 1 KauecTBa NPUroToBAAEMON MLy,
lporpammbl 6bi11 HACTPOEHBI 1 IPOBEPEHI A/IA MPUTOTOBNEHWA €fbl XOPOLLETO KauecTBa.

Takum e 06pa3om BO BpemA NPUrOTOBEHNA MWLM JOMKHA YUUTbIBATbCA TONIWMHA MACa. He cnepyeT rotoButh
nnwy TonwmHomn 6onee 4 cm.
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PYKOBOACTBO no NpuroToBaeHnio NNLLA

(aBTOMaTUYecKne NporpaMmmbil)

Ha3sHauyeHue nporpammbi

Cnabas

C KpoBblo npoxXapKa

CpepHsasn

npoXkapKa |npoxapeHHoe

Moutn

LiBeTHOM WHANKATOP YPOBHA NPUroToB/ieHNA

MonHasa
npokapka

. loBaguHa X X

X

X

X

. Byprep X

X

MaHuun /
COHABUYN

. Pbi6a

X X X

x| X | X

X | X| X

x

. Mruua

CBUHMHA / COCUCKMN
/ 6apaHunHa

PyKoBOACTBO NO NPUroTOBIEHMNIO NULLM

lemoﬁ XU

CM. cneumnanbhbie
WHCTPYKUUM B
KpaTKoM PyKOBOACTBE|

OBoLY 1 PYKTbI Ha rpune
(HeobX0AMMO Hape3aTb OAUHAKOBOrO pasMepa 1

TONLLYHDI)

[ATb pa3nnuHbIX HaCTPOEK
TemrnepaTypbl

(BKniouyas pyuyHoun pexum)
MpoayKTbl nuTaHnA nmg;’;gﬁﬁm YpoBeHb NpuroToBneHns
Xne6 TNomTuku xneba, TocTbl . CpefHAf npoxapKa
nel
Byprep: (nocne npensapuTenbHOro pasorpesa Meca) CpeaHAs Npoxapka
CBuHoe pune (6e3 KocTeit), CBUHAA rpyAMHKa . CPepHAA NpoXapKa
bapaHuHa (6e3 kocTeln) CUNbHas Mpoxapka
3aMopOXeHHble KypuHble HarreTchl
porpavia A Kypuis! ° . CUnbHas Mpoxapka
CBMHaA rpyAvHKa CpefHAA NpoxXapka
Msco n ntuya -
. TOMTIK BETYMHbI . CpeaHAA NpoxXapka
MapuHoBaHHble KypuHble rpyaki . CKPOBbIO
YTuHaA rpyfKka . CKPOBbIO
Lienas dpopenb CUNbHaA MpoXapka
Poi6a OumLLEHHble KpeBETKN CpefiHsA Npoxapka
KoponeBcKite KpeBeTKM (0MLLEHHbIE U HET) CPefHAA NpoXapKa
Crelik 3 TyHUa CKpOBbIO

[nA 3aMOpOoXKeHHOI MUK HaXXKMUTe ° npexpe Yem BbloMpaTb Nporpammy.
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3MICT

IHCTPYKLIT 3 TEXHIKW BE3MEKW / BAX/IVBI 3AXOAM 3
BE3IMEKWN

+ PEKOMEHJOBAHO
« HE PEKOMEHOBAHO
+ 30BPAXEHHA B PO3IBPAHOMY BUTNAAI

- onmc

MIATOTOBKA MPUNALY

« ABTOMATUYHE MPUrOTYBAHHSA

« PYYHE MPUTOTYBAHHS

- MPUrOTYBAHHS AIPYTOI MOPLIT I
« OXONOAXEHHS

« YMLLEHHSA TA JOMsAA

« YCYHEHHS HECTIPABHOCTEM

- 110 ANA NPUTOTYBAHHA (ABTOMATUYHI MPOIPAMMN)

- 114 AN NPUTOTYBAHHA (Y TOMY YUCNI PYYHUN
PEXM)

cTop. 36

ctop. 37

cTop. 38

ctop. 39

cTop. 40

cTop. 41

cTop. 42

cTop. 44

cTop. 45

cTop. 46

cTop. 47

cTop. 48

cTop. 49

cTop. 49
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3MEKU
BAMKJINBI 3AX0AU 3 BE3MEKU

IHCTPYKLii 3 BUKOPMCTaHHA, 06CNYroByBaHHA Ta BCTAHOB/EHHA
NPOAYKTY: ANA 3a6e3neueHHA BNacHoi 6e3neku, byab nacka,
yBaXXHO NpOYUTAITE BCi iIHCTPYKLii 3 BUKOPNCTAHHS, B TOMY YnChi
AKi NOB'A3aHi 3 nikTorpamamum.
Llen npunag npusHaueHuit Tinbkn Ana NobyTOBOrO BUKOPUCTaHHSA
BCepeAuHi NpuUMilLeHHA. BiH He npu3HaueHnit ANs BUKOPUCTAHHA B
HaCTYMHIX yMOBaX i Ha HaCTyNHE BUKOPUCTaHHA FapaHTis He MOLUMPIOETHCA:

- KyXHi AnA nepcoHany B MarasuHax, odicax Ta iHwmx poboumx

MPUMILLEHHSX;

- hepmepCbKi byanHky;

- [N1 TOCTEN B FOTENAX, MOTENAX Ta iHLUMX KUTNOBIX MPUMILLEHHAX;

- OMALLHi roTeni Ty "Hiunir i CHigaHoK'".
lepeq nepLunm BUKOPUCTAHHAM BUAANITb BCi NakyBanbHi Matepiany,
HaKneiKi1 Ta akcecyapy 3CepefnHiA Ta 330BHi npunagy.
Llei" npunag He Npu3HaueHNin AnA BUKOPUCTaHHA 0cobami (B TOMY unchi
AiTbM) 3 0OMEXeHVMM Gi3UUHIMM, CEHCOPHUMIA 300 PO3YMOBMMM
MOXNMBOCTAMY, ab0 3 HEROCTATHIMA OCBIAOM YM 3HAHHAMM 3
BUKOPWCTaHHA NPpUNagy Ta oro BNAaCTUBOCTEN, 3a BIUHATKOM BIUMaKIB,
KON BOHM 3HAaXOZATHCA Mif HarAZoM abo MpOIHCTPYKTOBaHi CTOCOBHO
BUKOPWCTaHHA Mpunagy 0co0010, BiMOBIAANbHOIO 3a IXHI0 be3neky. ity
MOBMHHI 3aBX/11 3HAXOAUTUCH Ml HAarNAROM, LLIO6 BNEBHUTICD, IO BOHMU
He rpatoTb 3 PUCTPOEM.
Llei" npunag MOXyTb BIKOPUCTOBYBATM AiTv CTapLLi 8 POKIB Ta 0cobu 3i
3HVKEHVMM QI3UUHIMY, CEHCOPHIMY Ta PO3YMOBMMIN MOXMMBOCTAMIA
abo KoTpum bpakye JOCBIAY Ta 3HaHb, AKILO iM 3abe3neueHo HarnAg
Ta HCTPYKUi WWOA0 0e3MeUHOr0 KOPUCTYBAHHA NPUIAZOM i AKLO
BOHY PO3yMitoTb MOXAMBY Hebe3neky. [itam 3a00POHAETLCA YNCTUTI
Ta 00C/yroByBaTit Npunag, 3a BUHATKOM, AKLLO BOHM CTapLUi 8 poKiB i
3HaXO[ATLCA Mig HArNAZLOM.
3bepiralite NpuUnag Ta oro WHyP XUBNEHHS Y HEROCAKHOMY MiCLi AnA
[iTeln MonoaLwLe 8 PoKiB.
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Hikonu He 3anuwwalite npunag 6e3 HarnAgy nig Yac ioro poboTw.
Temnepatypa AoCTYMHIX MOBEPXOHD MOMe BTy Ay»e B COKOK Mif Yac

poboTV Mpunagy. HiKonm He TOpKarTeca rapAumx NOBEPXOHb NPUNagy.

Llei npunag He npu3Hayermir ana poboTy Bif 30BHILIHBOMO TalMePa Yu

OKPEMOI CCTeMI ANCTAHLIHOMO YNPaBAiHHA.

[Nepen NigKMoYeHHAM NPUNazy NOBHICTIO PO3MOTAIATE LHYP XUBAEHHA.

AKLLO LWHYP XNBNEHHA MOLKOMKEHNIA, TO, W06 3anobirT BPaXeHHI

eNeKTPUYHNM CTPYMOM, 10rO NOBUHEH 3aMiHITI BUPOBHMK abo oro

TEXHIYHUIA NPELACTaBHYIK.

3a60pOHAETLCA BUKOPUCTaHHA MOJOBXKYBaYa. AKILO B NpUIIMaETe

3a Lie BiAnoOBiAaNbHICTb, BI/IKOpI/ICTOByI7ITe TiNbKK MofoBiXyBay, AKMN

3HAXOBUTHCS B XOPOLUOMY CTaHi, MA€ BUIKY i3 3a3EMNEHHSAM | MNIAXOBMTD

[N HOMIHAMbHOI MOTYXHOCTi Npunagy. MpuiMiTh BCi HeOOXifHI 3an06XHi

3axoau, u406 3ano0birT1 CNOTYKaHHA 0 MofoBXyBau.

3aBX v nigKnioyaiTe Npunag Ao 3a3eMneHoi PO3eTKiA.

lNepeKoHalTecs, WO [KePEno XMBNEHHA CyMICHe 3 HOMiHasbHOI

MOTYXHICTIO Ta HANPYTOI0, LLIO BKa3aHa Ha HINKHIl YaCTuki npunagy.

[InA YnLLEHHA NNACTUH BIKOPUCTOBYIATE ry6OKy, rapady Bogy i piguHy Ana

MITTA NOCYZY.

Hikonw He 3aHypioiATe NP, 0T WHYP XUBNEHHA a00 BUTIKY Y BOAY

a60 iHLLY piguHy.

MONEPEAMEHHA: He HarpiBaitte abo He po3irpiBaiite npunag 6e3
[1BOX NNACT/H BCEPEAMHI rpuna.

3aBxan

+ YBaxHo npOlWITaI/ITe IHCTPYKLi, 3aranbHi AnA pisHux Mogeneit, Aki BiPI3HAKTLCA akcecyapami 3 KOMANEKTY, i
36ep|raVITe IX B MeXax JJ,OCH)KHOCTI

+ Y pasi oniky npomuiTe 10ro HeraitHo XONOAHOIO BOAOIO Ta, NP HEOOXIAHOCT, 3BEPHITHCA A0 NikapA.

+ [lepes nepLumm BIKOPUCTAHHAM MOMMIATE NAACTAHI (QvB. Naparpad 5), Hanwiite TPOXM Ol Ha HMX | NPOTPITb MAKOI TKAHIHOKD
360 NanepoBIAM KyXOHHIM PYLIHIKOM.

+ Po3uiCTiTb LWHyp XVBNEHHA 3 NOROBXYBaUeM abo 663 TakiM YiHOM, OB FOCT 3MOTY BINbHO NEPEMILLATUCA HABKONO CTONY, He
CNOTUKAI0UNCb 06 HBOTO.

+ T1apa Bl NPORYKTIB, O roTYH0TbCA, MOXE Oy T HEOE3MeUHOI0 f4NA TBAPUH, AKI MAIOTb OCOBAMBO UyTINBY AMXANbHY CUCTEMY,
Hanpykag, nTaxi. M pekomeHayemo BacHKam nTax TpUMATK ix Noaani B 30HM NPUTOTYBaHHA iXi.

+ 3aBxav 36epiraifte npunag y HeROCAXHOMY ANA AiTei Micu.

+ [lepes BUKOPUCTaHHAM NepeKoHalTeCh, WO MNACTIHIA YUCTI 3 060X CTOPIH.

+ LLlo6 33n06irTi NOWKOMKEHHIO NNACTVH, BUKOPUCTOBYATe X TiNbky Ha Npunagi, AnA AKOro BoHN Oynu po3pobnewi (Hanpuknag, He
KNaAiTb X y AYXOBKY, Ha ra308i KOHGOPKY ab0 enekTponanTy Towo).

+ [lepeKoHaliTecs, Lo NNaCTUHM CTiltki, NPaBUNbHO BCTaHOBAEHI i NPaBINbHO 3akPINAEH] Ha NPpUNagi. 38X/ BUKOPUCTOBYTe
MAACTUHM, AKI NOCTAYAIOTHCA 3 MPUNAAOM 360 NpUAGaVTe i B aKPEANTOBAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI.
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338X KOPHCTYIATECA AepeB'AHOI0 300 MNACTUKOBOIO OMATKOIO, YOO He MOWKORUTIA MNACTUHM,
3aBX/IV BUKOPUCTOBYITE aKkcecyapy, AKi NOCTa4aioTbCA 3 Npunasom abo npuabaiite ix B akpeANTOBAHOMY CepBICHOMY LieHTpI. He
BMKOPVCTOBYIATe X ANA HLMX Npvnagie abo Linei.

Hikonu

He BukopucToByiiTe npunag Haasopi.

Hikonu He 3anuwalite npunap 6e3 HarnAzy, AKWO BiH NigKMIoYeHiA 4O PO3eTKI abo MpaLIoe.

LLlo6 3anobirTv neperpisy npunagy, HiKoA He CTasTe 10ro B KyTKy abo Nif HacTiHHOIO Wadolo.

Hikonn He cTaBTe NpuUnag Ha KpUXKy nOBEPXHIO (CKAAHMIA CTif, CKaTepTIHa, nakoBaHi Mebni) abo Ha M'AKy
MOBEPXHIO, HANPUKNag, KyXOHHNIA PYLUHNK.

Hikonu He cTagTe npunag nip wadolo, WwWo npukpinneHa fo cTiku, abo nig nonuyeto, abo Nopyu 3 roproynmn
MaTepianamu, HanpuKnag, Xaniosi, LITopu abo robenetu

Hikonu He cTaBTe npunag Ha abo Nopyy 3 rapAuNMY abo CIN3bKIMY MOBEPXHAMY; LWHYP XKUBNEHHA HE MOBIHEH
3HaXoAMTUCA ab0 KOHTAKTYBATX 3 TapAYMMM YaCTVHAMV Npunaay, nexatu 6n13bKo Ao fxepen Tenna abo
CMMPaTICA Ha rocTpi Kpai.

He cTaBTe KyXOHHMI NOCY/ Ha NOBEPXHIO NpUnady ANA NpUroTyBaHHA.

Hikonw He pixTe ixy 6e3nocepegHbo Ha MAacTUHaX.

He KopucTyiiTeca MeTaneBuMy MOYaNKamu, XOPCTKIMI ry6kamu abo abpasuBHIMY MOPOLLKaMV ANA YNLLEHHS,
OCKINbKIA Lie MOXe NOLIKOANTY aHTUMPHUrapHe MOKPUTTA.

He nepecysaitte npunag nig yac itoro pobotu.

He nepeHocbTe npunag 3a pyuky abo Metarnesi ApoTi.

Hikonu He 3anyckaite npunap 6es ixi BcepenuHi.

He BuKopucTOBYiiTE antoMiHieBy Gposbry abo iHLi NpeaMeTIn MiX NaCTUHaMV Ta NPOAYKTaMK, O FOTYOTbCA.
He Buiimalite noToK Ans 360py onii i yac NPUroTyBaHHA ixi. AKWO NOTOK AnA 360py onii 3aN0BHMBCA NPy
NPUroTyBaHHi ixi, nepes TMM AK 10r0 CNOPOXHNUTI, AaiiTe NPUAaAY OXONOHYT.

He cTaBTe rapauy nnacTuHy Ha kpuxky noepxHio abo nig oay.

lLlo6 36eperTn aHTUNPUrapHi BNACTUBOCTI MOKPUTTS, YHUKaIATe HaAMIPHOTO MOMepesHbOro HarpiBaHHs
MOPOXHbOrO Npunagy.

Hikonun He TopKaitTeca NNacTInK, KON BOHM rapayi.

He rotyiie iy B aniomiHiesiit ¢ponb3i.

LLlo6 He nowwKogwTA CBilh Mpunag, He roTyiiTe Mo pewenTam 3 namoe.

He knapiTb aniomiHieBy Gponbry abo iHLi NpeaMeTI MiX NAACTUHAMM 11 HarpiBanbHUM eNeMEHTOM.

Hikonu He HarpigaiiTe i He roTyiiTe Ha NpUnagi, AKLLO BiH BIAKPUTIN.

Hikonu He posirpiBaite npunag 6e3s nnactux.

Mopaaun / inpopmauis

.

.

[lAKkyemo 3a MOKyMKy LibOro npunagy, AKUi NpU3HaueHii Tinbkn AnA NobyToBOro BIKOPUCTaHH.

[inA Bawwoi be3neKu el npunag BifNOBIAE YNHHUM CTaHAAPTaM | HOpMaM - [IUPEeKTBa MO HU3bKOBOLTHOMY
06nagHaHHIo - IMpeKTiBa Npo eNekTPOMArHITHY CyMiCHICTb - IMpeKTvBa Npo 3axucT AOBKINNA - lupekTusa
npo MaTepiani, WO KOHTAKTYIOTb 3 IPOAYKTaMi XapuyBaHHA.

Mif yac nepLIOro BIUKOPUCTaHHA NpIUiaZ MOXe BIUAABATI NErkuiA 3anax i 4M NepLui fekinbka XBUnmH.

Hawa KomnaHis JOTPUMYETbCA MOCTIIHOT NONITAKIA HaYKOBUX AOCTIZXeHD il PO3pOBOK | MoXe MoaMdiKyBaTh
Lii IpoAyKTY 6€3 nonepesHbOro NoBIZOMAEHHS.

He BXWBaliTe NPOAYKTI XapuyBaHHA, AKi KOHTAKTYI0Tb 3 YaCTUHaMM, LLO BiAMIYEHi NOroTUNOM X

fKLLO NPOAYKT ANA TOTYBaHHA 3aHaATO TOBCTU, CvcTeMa Ge3neKi 3ynuHAe npunag.

3axucr goBKinna

B nepuuy yepry saxucr goskinna!
Baw npunap micTiTb LiHHi MaTepiany, Aki MOXyTb 6yTv BifHOBNEH a0 yTUNi30BaHI.

mmm 2 3anuwre iforo B Micuesomy nyHKTi 360py BIAX0AiB.
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Onwuc

A TMaHenb A5 Py4yHuin pexxum“5 pisHiB perynioBaHHa B Kopnyc
ynpaeniHHA Temnepatypu”
A1 Knonka On/Off A6 PiBHi TemnepaTypu Ana py4Horo C Pyuka
pexumy
A2 [1na asTomatuuHux A7 5iHpgukaTopis: piBeHb Temnepatypu D lMnactuHn gna
nporpam Y PyYHOMY pexunmi abo piBeHb NPUroTyBaHHA
NPUroTyBaHHA ANA aBTOMaTUYHNX
nporpam
A3 6 aBTOMaTUYHMNX A8 PiBeHb NpuUroTyBaHHA Ana E JloTok
nporpam aBTOMaTUYHMUX MPOrpam

NPUroTyBaHHS 3
KHormkoto "select”

(BMGIpP)
A4 Knonka "OK" A9 IHanKaTop nonepeaHbOro F LHyp
posirpiBaHHA 4518 aBTOMaTUYHNX KUBJIEHHA
nporpam

Fip, nporpam aBToOMaTU4YHOrro NpUroTtyBaHHA

. Byprep . MaHini / cenpaBiy
. Mruya . Pnba

CBUHUHa / cocnckn /
AnoBnunHa
6apaHunHa

g nporpam py4yHoro npuroTyBaHHs

PyuHnin pexxkum:
TPaAUUIHUA rPpUNb ANA PYYHOrO NPUroTyBaHHA, B TOMY YWCAi 5 PiBHIB
perynioBaHHA Temnepatypu (Big 120°C go 270°C).
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MIATOTOBKA NMPUNARY

1 Hanaunyaamm

Teefal
ll\ Bupanitb BCi I'IaKyBaﬂbHI MaTEpIaJ’IVI

HaKneiikn Ta akcecyapy 3cepefHm Ta
330BHi Npunapy. Haknelika Ha iHavKaTopi
PiBHA NPUTOTYBaHHA IXi MOXe 6yTn
3MiHeHa 3anexHo Bif MoBU. Bu mMoxeTe
3aMiHNTW i1 Ha THIWY 3 BHYTPIWHbOI
CTOPOHM YaKoBKY.

Mepea nepwum BUKOPUCTAHHAM
peTesnbHO MOMUIATE MIACTUHY TENJIOK0
BOJI0I0 3 HEBETIMKOIO KIIbKICTIO PifVvHI AnA
MUTTA NIOCYAY, MPOMUIATE iX Ta peTenbHo
BICYLLITD.

"\,\

OK

‘i

3-4locTaBTe 3HIMHUI NOTOK B NepeaHio
YacTUHY Npunagy.

2 I1iAro1303Ka

5 [1nA oTpUMaHHA HalKpaLLyx pe3ynbaTia
BW MOXeTe NpOTepTU NNacTuHu
nanepoBUM PYLIHUKOM, 3MOYEHNM
B HEBENWKIN KinbKocTi onii gna
CMaXeHHs, o6 nominwnTy BAACTMBOCTI
AHTUMPUrapHOTO MOKPUTTA.

Sbis Mepen M, AK po3noyaTin nonepeaHe

po3irpiBaHHs, NepesipTe, Wo6 BepXHA
i HUXXHA NRAacTUHN Gynu NpaBuUIbHO
BCTaHOB/EHI Ha npunai.

6 Bupanitb Hagnuwky onii ynctum
ManepoBIM PyLLHUKOM.

7 Nipknoyite npunag 4O mepexi
eneKTPOXMBNEHHs. (3BepHiTb yBary Ha
Te, W06 WHYP XMBNEHHA BYB NOBHICTIO
PO3MOTaHHIA).

8 Hatuchirb kHorky On/Off.
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3a- ABTOMATUYHE npuroTyBaHHs 3a JONOMOrOI0 6 aBTOMAaTUYHIIX NPOrpam

ABTOMaTMYHE NPUroTyBaHHA - Nepej NoYaTKOM NPUroTYBaHHA BUGEpiTb Nporpamy i
dYHKLIi0 NonepeaHbOro po3sirpiBaHHs:

9 10

6 nporpam aBTOMaTU4HOro NPUroTyBaHHA

9 AKwWo a, AKY BY GaxaeTe Npurotysary,
3aMOpOXeHa, HaTUCHITb BiANOBIAHY
KHonKy "frozen food" (po3vioposyBaHHs).

10Bubepite BigNOBiAHUA pexnm
NpUroTyBaHHA BiANOBIAHO A0 TUMY i,
LL{O FOTYETbCA.

Bubepitb wio nporpamy, sKwWo Bu Gaxaete Bubepithb Lo nporpamy, sKWO Bn GaxaeTe
npuroTysatu Gyprepu. MPUrOTYBaTIA CBUHIHY / COCUCKIA / GapaHHy.

. Bubepitb Llo nporpamy, AKWO BU GaxaeTte . Bubepitb Llo nporpamy, AKWO BU baxaeTe

NPUroTyBaTi NTULO. NpuroTyBaTtyi ANOBUYMHY.

BubepiTb Llo nporpamy, AKwo B1 baxaeTe Bnbepitb Llo nporpamy, AKwWo Bi 6axaeTe
NPUroTyBaTV NaHiHi a6o ceHpBiy. npurotysati puby.

AKWO BM He BMeBHEHi B TOMY, AKUIN PeXMUM NPUroTyBaHHA BMOPaTK ANA iHWNX
NPOAYKTIB, AKi He nepeniyeHi BuLe, 3BepHiITbCA A0 "Tabnuui 3 NPUroTyBaHHA
NPoAyKTiB N03a cNUCKoM" Ha cTop. 48.

11 HatucHitb kHonky "SELECT" (BuGip) Kinbka
pasis gna Bubopy noTpibHOT Nporpamu.
Mepesipre, Wo6 BcepeauHi rpuna He 6yno
ki, Konn B1 BuGpanu notpibHy nporpamy,
HaTUCHITb KHOMKy "OK'".

iGrill @ initial

3BepHiTb yBary: akwWwo Bu Bubpann
HenpasWbHY NPOrpamy, NOBEPHITLCA A0
KPOKy 8.

1 12 3aropuTbea iHAMKaTOp BUOPaHOT Nporpamu.
Mpunag noyHe posirpisatucs. Mig vac
pO3irpiBaHHA iHAMKATOP NonepeaHbOro
posirpiBaHHa 6yse 6numaty. Mepw Hix
BIAKPUTI TPUAb | NOKNACTI NPOAYKTH,
BaM MOTPIOHO 3ayeKaTi, NOKN iHANKaTOP
nonepeaHboro posirpisaHHA nepectaHe

OnumaT. 3auekaitte 4 - 7 XBIANVH.
Q 13 Konu nonepepHe po3irpiBaHHA 3aBepLueHo,
Automaf NYHa€ MeNogia, iHaMKaTop nonepeaHbOro

po3irpiBaHHs MepecTae bnUMaTH i 3aNNLaeTbea
TopiTIA POTAOM BCbOTO Yacy MPUroTyBaHHS.
12 13 MpumiTKa: B KiHLi LibOro pexumy, Ko
npuUnag 3annwWaETbCa 3aKPUTM, cuctema
6e3neKv BigKNIoUTH oro.

2

1
]
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MpurotysaHHA

14-15 licnA nonepeaHbOro posirpiBaHHA
npunag rotoBuil O BUKOPUCTaHHA.
Bigkpuiite rpunb 1 noknagith iy Ha
NAACTHY ANA MPUTOTYBaHHA.

MpumitKa: AKWO NpuUnag 3annwWaeTbea
BiKPUTMM 3aHAATO JOBFO, CUCTEMA
6e3neK1 aBTOMATIYHO BiKNIOUNTb i OTO.

16-17 Mpunap aBTOMATUYHO PEryIOE LKA
npuUroTyBaHHA (Yac i Temnepartypy)
BiANOBIIHO 10 TOBLUYHW Ta KiNbKOCTI ixi.

3akpuitTe npunag, wWob novatu
npuroTyBaHHa. IHayKatop "Rare” (3 kpos'to)
6n1mag, BKasyloun Ha Te, LLO BUKOHYETbCA
Liei1 eTan npuroTyBaHHs. JTyHae 3ByKOBUI
CUrHan i 3aropAeTbCA iHAMKaTOp, AK TiNbKM
LOCATAETbCA PiBEHb FOTOBHOCTI (ANnA
ROCATHEHHA HallKpalwyx pe3ynbraTiB
He BifKpuBaiiTe rpunb i He nepecyBaiite
Ky N Yac NpuUroTyBaHHs).

3BepHiTb yBary Ha Te, Lo Lie HopManbHO,
LU0 pe3ynbTaT MPUroTyBaHHA 3aneXuTb Bif
UMY, AKOCTi Ta MOXofKeHHs ixi. Ocobnmeo
Lie CToCyeTbCA M.

Mpumitka: gna TOHKO HapizaHoi ixi, nicna

3aKkpuTTA Npunagy 6numae kHorka " OK "

i 3annwaetbca Ha " pre heating fixed "

(posirpiBaHHa 3adikcoaHo). HaTucHiTb

KHonky " OK ", wo6 npunag po3nisHas

iy, KA rOTY€ETbCA, Ta 3aMyCTUB Nporpamy

MPUroTYBaHH.

18-19 Konm gocAraetbea piBeHb rOTOBHOCTI,
iHAMKaTOp nepectae 6numaTy i BU NoyyeTe
3BYKOBUIA curHan " beep . HactynHuii piBeHb
npurotyBaHHA byge 6numatin fo CBOrO
3aBepLUeHHs. Bigkpuiite npunag i 3HiMITb ixy,
KoM byae JOCATHYTO HaxkaHOro PiBHA.

20 3akpuitte npunag 6e3 ixi Ha NNacTUHi.
3aropuThca NaHenb ynpasniHHA Ta cama
nepeiie y pexum B16opy nporpamu.
MouHiTb 3HOBY 3 N. 9 ANA HOBOTO NpoLecy
MPUroTyBaHHA B aBTOMaTUYHOMY PEXIMI.
MpumiTka: c1cTema 6e3neky aBTOMATUYHO
BiAKNIOUMTb Npunag, AkwWwo He bype
BMOpPaHa ofHa nporpama. 43



Mpumitka

21-22-23 fKIWo BM XOueTe Npurotysati

Xy 3 pi3HUMI CMakamu, BIgKpUITe rpunb i

npubepiTh iy, KoM BOHa AOCAMa baaHoro

PiBHA FOTOBHOCTI, @ NOTIM 3aKpuiATe rpunb i

NPOLOBXYITe roTyBaTH iHLLY iXy. Mporpama

6yze NPofoBXyBaTW NPOLIEC MPUTOTYBaHHA

{10 PiBHA FOTOBOI 1.

24 QyHKLiA NiATPUMKY TeMRepaTypu
Konu npoLiec npurotyBaHHs 3akiHuMTbCA,
npunag aBToMaTMYHO nepeife B
PeXUM MiATPUMKI TemnepaTypu micns
pocarHenHs pisHa "well done” (nosHictio
npocMaxeHo). AKLLO a 3annnTbesa Ha
rpuni, BiH Gyie NPOFOBKYBaTY rOTyBaTH,
TIOKY MIaCTUHM He OXOJTOHY Tb.
Mpumitka: cuctema 6esneku
aBTOMaTWNYHO BUMKHe npunag nicna
3aKiHYeHHA NEeBHOrO Nepiofy Yacy.
Hactynhuin npouec npurotyBaHHa
AKwo B 6axaeTe npurotysati Ginblue
i, am.. cTop. 45.

MpuroTyBaHHA 6inNbLIOT KiNbKOCTI TXKi

AKWo BM baxaeTe NpuroTysaTin Apyry nopuilo i, 3HOBY posirpiiite npunag (MounHaloum 3 NyHKTy 9 B

aBTOMATUYHOMY PEXuMi 60 NYHKTY 25), HaBiTb, AKLLO B FOTYETE Ty X Camy ixky.

AK npurotysaTu iHWY NapTito XKi:

Micna Toro, AK NepLua napTia rotosa:

1. MepeBipTe, WO NPUNag 3aKPUTUIA Ta BCEPEANHI HEMAE 3aMMLLIKIB .

2. BubepiTb NOTPIOHMIA PeXIM NpUroTyBaHHsA abo nporpamy (Lel KPoK BaXMBUIA HaBITb, AKLO PEXUM
NPUrOTYBaHHA OHAKOBII, AK | ANA X, Aka BXe roToBa).

3. HamucHitb kHonky “OK” ana nonepefHboro po3irpisanha. Mig vac Liei ¢pasw iHankaTop Temnepatypm (8
PYYHOMY pexumi) abo iHamkatop MOMEPEAHBOIO PO3IMPIBAHHA (8 aBToMaT4YHOMY pexumi) Gyae bnmatu.
Llei eTan € 060B'A3KOBIM, HaBITb AKLLO NPUNaZ 3AAETHCA FapAYNM.

4. TlicnA 3aBeplUeHHA NonepefHbOTo PO3irpiBaHHA MPONYHAE 3BYKOBUIA CUTHaM, @ IHANKATOP PIBHA NPUroTyBaHHs
NPUMYHIATE GAnMaTH.

5. Ticna nonepefHbOro po3irpiBaHHA Npuiag rotoBuil O BUKOPUCTaHHS. Bigkpuiite rpunb it NoKnagith ixy
BCepeAVIHY npunagy.

Baxnuso:

— 3BepHiTb yBary Ha Te, LLIO $a3a nonepeaHboro Po3irpiBaHHA € 060B'A3KOBO i Gyb-AKOI HOBOI
naprii ki
He 3abyBaliTe 3aB>aM 3aKPVBATV IR | He KIacTu ixky, LLo6 $yHKLiA NonepeaHboro po3irpiBaHHs
6yna edeKTBHOI.

— Mepep Tm, AK BIGKPUTV FPWb | IOKNACTV BCepeavHy Xy, AoueKalnTecA 3aBepLUeHHA
nornepeaHbOro Po3irpiBaHHs.
MpumiTKa: AKLLO HOBUIA NPOLEC NornepeAHbOro Po3irpiBaHHs Gy/ae aKTVIBOBaHWIA HEraliHo nicna
3aBepLLEHHA NOMNePeAHbOrO MPOLIECY, Yac PO3irpiBaHHA Gye 3HVKEHNIA.
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3b - PYYHE npurotyBaHHA y py4HOMY pexumi

PyuHe npuroTyBaHHs - nepef NOYaTKOM NPUroTyBaHHA BUOEPITL TemnepaTypy | GyHKLilo nonepefHboro
po3irpiBaHHs:
@ AKLLO BI BUOPaNV PYUHNI PeXIM, BI MaeTe KOHTPOMIKBATY BPYUHY Yac NPpUroTyBaHHA. [inA Uboro

PYYHOrO pexuMy € 5 pisHIX NapameTpis Temnepatypu. [MBITbCA IHCTPYKLT ANA crieLianbHoro pyyHoro
pexumy.
AKLLO BY He BrIEBHEHI B TOMY, AKWIA PeXIIM NPUTOTYBaHHA BUOPATV ANA HLLKX NPOAYKTIB, AKi He Nepeniyei BLLe,
3BEPHITbCA 10 "TabnmLi 3 NPUroTYBaHHA NPOZYKTIB N03a C1ckom” Ha cTop. 48.

25Hatuckante KHonky "Manual
mode" (pyuYHUin pexnm), Noku He
focArHete noTpibHOI Temnepatypu
ANA NpUroTyBaHHA Bawoi ixi. Konu
BM BMGpanu NoTpibHy Temnepatypy,
HaTUCHITb KHOMKy "OK'".
Mpumitka: Akwo BU Bubpann
HenpaBiNbHY Mporpamy, NOBEPHITHCA A0
eTany 8.

26 |HgMKaTOP, WO BiANOBIfAE BUOPaHIi
Temnepatypi, byne 6numati npotarom
BCbOro etany nonepefHboro
pos3irpiBaHHA.
3ayekaiite 4 - 7 XBUNUH.

27Konn nonepefHe posirpipaHHAa
3aBepLLeHO, yHae Menopis, iHanKkaTop
TemnepaTtypu nepectae 6aumatu i
3a/MILAETHCA TOPITU NPOTATOM BCbOTO
yacy NpUroTyBaHH.
Mpumitka: B KiHLi LbOro peximy, AKLO
npunag 3anniuaeTbca 3aKpUTUM, CUcTema
6e3MeK BiaKtoumITb 1Oro.

28-29 licna nonepegHbOro po3sirpiBaHHA
npunag rotoBuit 40 BUKOPNCTaHHA.
BinkpwiiTe rpunb i NOKNAAITH iy Ha
NAACTUHY 1A NPUTOTYBaHHA.

MpumiTKa: AKIWO NpuUnag 3anmiuaeTbea
BiJKPUTUM 3aHaATO A0BrO, CUCTEMA
6e3MeK1 aBTOMATVYHO BifIKNKOUHTD 10TO.

30-313akpwuiite npunag, wob novatn
npurotyBaHHA. lpunb NoCTinHO
HarpiBaeTbca [0 BUOGpPaHOT
Temnepatypu. Perynapho
nepesipAliTe roOTOBHICTb, TPOXN
BifKPVIBaIOUM rPUNb.
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Mpumitka

34 35

4 OxonopKeHHA

32fKwo BM GaxaeTe 3MIHNTK piBeHb
TEMNepaTypu NpUroTyBaHHs Mif Yac
npovecy NpuroTyBaHHA, HaTUCHITb
KHOMKY PY4HOro pexumy (iHankaTop
Temnepatypu 6yae 6numatu fo
[OCATHEHHA HOBOI TemMnepatypw,
AKWO NonepesHa TeMnepatypa byna
BuLLe). Konu noTpibHui piseHb byae
AOCATHYTO, IHAMKATOp nepecTaHe
6numari.
3BepHiTb yBary Ha Te, wWo ue
HOpMaNnbHO, WO pe3ynbTaT
NPUroTyBaHHA 3aneXxuTb Bif TMMY,
AKOCTi Ta MoxogpkeHHs ixi. Ocobnneo
Lie CTOCYeTbCA M'ACa.

33-34 BigkpwiiTe npunag i 3HimiTb iy,

Konu byfie AOCATHYTO 62XaHOro PiBHA.

35 3akpuiite npunag 6e3 ki Ha NNACTHI.
3aropuTbCA naHenb ynpasniHHA
Ta Cama neperife y pexum subopy
nporpamu.

MouyHiTb 3HOBY 3 M. 21 ANA HOBOTO
npoLecy NPUroTyBaHHA B PyYHOMY
peXuMiI.

Mpumitka: cnctema 6esnekn
ABTOMATUYHO BIfKMIOUNTb NpUnag,
AKWoO He Oyfe BUMOGpaHa XofHa
nporpama.

36 HatucriTb kHonky On/Off (YBiMK./BUMK.),
1406 BAMKHYTV NpUiag.
37 BuidmiTb BUNKY 3 po3eTKiA.

38 [laiite npunagy OXONOHYTU NPOTArom 2
TOAVH.
Mepep unweHHAM, faiTe npunagy
NOBHICTIO OXONOHYTH, W06 YHUKHYTK
BNa[IKOBYIX OMiKIB.



5 YuweHHs Ta 06cnyroByBaHHA

39 TMepen unLLeHHAM po36oKyiiTe i 3HIMITb
MAACTUHY, 106 YHUKHYTIA NOLIKOMPKEHHA
NoBepXHi ANA NPUroTyBaHHA ixi. JIoTok
i NNacTUHM ANA NPUroTyBaHHA MOXHA
MUTV B MOCYAOMUIHIN MaLLUIH,

403360pOHAETLCA MUTU NPUNA i WHYP
XWNBNEHHA B MOCY[OMUIAHIN MaLInHI.
Micna BuganeHHa NNacTuH, He YNCTITb
HarpiBanbHi enemeHTu, BUAUMI i
AOCTYMHI YacTUHW. AKILO BOHW CUbHO
3abpyAHeHi, noyeKaiTe NoKn Npunag
MOBHICTIO OXOIOHE | NOUMCTITh iX CyXOK0
raHyipKoI0. AKLLO B He xoueTe MUTK iX B
NOCYAOMUIAHI MaLUMHi, TOMUIATE iX Nif
TEnnolo BOAOI0 3 HEBEIMKOIO KiMbKIiCTo
piAVHW ANA MUTTA NOCYAY, NOTIM
NPOMUiATe PETENbHO, W06 BUAANUTY
3anuuwku. MpoTpitb ix 06epexHo
anepoBIM PYLUHIKOM.

41 He BuKopucTOBYiTe MeTanesi LWKpebky,

ry6kn um movankn abo abpasmsHi
UNCTUNbHI 33C0BM ANA OUMLLEHHA Byab-
AKOT YaCTUHM Npunapy, BUKOPUCTOBYITe
TiNbKN HeMNOHOBI abo HemeTanesi
UMCTUNBHI CEpBETKN.
CnopoxHiTb NOTOK AnA 360py onii Ta
nomuiATe Oro B TeNNii MUNbHI Bopi, a
NoTiM peTenbHO NPOTPITh NanepoBNM
PYLIHIKOM.

421106 0umncTUTIA KPULLKY TPUNS, NPOTPITh
ii 3MoyeHot0 B Tennii Bogi ry6Koio Ta
BUTPITb CyXOH0, M'AKOIO FaHuipKOIO.

43 He 3aHyploiiTe Kopryc rpuna y Bogy abo
iHwY piguHy.

44 Tepey, 36epiraHHAM nepesipre, Wo6 Baww
npunag Gys YACTIAM i CyXvM.

45 Bypib-sike iHLLe TeXHIYHe 06CNyroByBaHHsA
45 Ma€ BUKOHYBATI NPe/CTaBHUK CepBICHOT
CRyx6U.
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YcyHeHHA HecnpaBHOCTEN

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHsa

Knonku O o 6numaiob

+iHavkaTop (ERH

TopuTL

He 3pjiicHeHo nonepeaHe posirpiaHHs.

MepeknoyeHHa npunaay Ha “ON”
ab0 3anyck aBTOMaTUYHOTO pexnumy
NPUroTyBaHHA 3 PXelo MiX nnacTuHamm.
AABTOMATIYHO aKTIBOBAHO PYUHMIA PEXIM.

2 MOXNMBIAX BapiaHTU:

- BubepiTb HanawTyBaHHA TemMnepatypu,
HaTucHyBLWU KHorKy (@) , @ noTim kHomky "OK'
[lo3BonbTe Npunagy roTysati Aani, ane ctexte
3a npoLecom (pyyruit pexum). Temnepatypy
MOXHa BCTaHOBYTY KHOMKOIO 0 .

- Biakpuiite noBHicTIo Npunag, 3HiMiTb ixy,
HaNeXHNUM YIHOM 3aKpuiiTe Npunag, BuGepitb
nporpamy npuroTyBaHHaA i HaTCHiTL "OK",
[loyekaitTech 3aKiHUeHHA nonepefHbLOTO
posirpiBaHHa (iHaWKaToOp nonepeaHbOro
posirpisaHHs bype ropiti).

Micna 3akpuTTA Npunagy 3 ixe Mix
nnacTHamu Npunag nepeipe y pyuHuit

pexum camocTiitHo, G + 0 +

- nepectatotb 6numary, nicna

4oro Yepes Kinbka CeKyH/ B py4YHOMY pexumi
BiH HarpiBaeTbca 40 270°C.

MonepegHe posirpiBaHHs He 6yno
3aBeplweHo Ao KiHua. Tpunb 6ys
BiAKPUTHIA, | a Oyna noknageHa Ha
NNaTiHy A0 3aBepLUEHHA NonepefHbOro
posirpiBaHHA.

[lo3BonbTe Npunagy roTysatit fani, ane ctexte
3a NPOLIecOM Yy py4HOMY pexumi. Temnepatypy
MOXHa BCTaHoBUTH KHomkowo (@) .

abo

Binkpwiite npunap, 3HiMiTb Xy, 3aKpuiiTe npunag
HaneXHNM YMHOM i JoueKaiiTech 3aBepLUeHHA
nonepeaHboro posirpisanHa (iHgnKaTop
nonepesHbOoro posirpisaHs Gyae ropin).

Mpunap 3ynuHaeTbCca nip yac
nonepefHbOro posirpisaHHa abo
TPUroTyBaHH ii.

Mpwnap Gy BIAKPUTUM TPMBAWIA YaC nig
Yac NpUroTyBaHH ii.

Mpunag NpocToKeE 3aHaATO fOBrO
nicns nonepeaHbOro posirpisaHHs abo
niATPUMYE TemnepaTypy.

BuitmiTb BUAKY 3 po3eTKM | noyekaiite Kinbka
XBUIMH.

3HOBY BCTaBTe BUMKY B PO3€TKY i HaTUCHITb
KHorky ON.

Bnvmatotb 6 iHanKaTopis

+ 6rumae 0fiHa 3 KHONOK . U

+He lyHae SByKDBMM carHan

Mpunag He BIAAE 3BYKOBMI CArHAN.

Binmosa npunapy.

Biakniouitb npunapn Big enektpomepexi Ta
3BEPHITLCA 10 CEPBICHOT CTyKOM.

Micna nonepeAHbOro posirpisaHHA
A NOKNaB Xy Ha rpunb, ane npouec
MPUrOTYBaHHA He PO3MOoYaBCa.

ropurs ingukarop (TR |

6Gnumae KHOI'IKao

Bawaixa ToBLLe 4 cm.

Ta mae 6yTv TOBLYMHOIO He Binblue 4 cm.

Bv He noBHicTio BiAKpUAYM rpunb AnA
PO3MILLIEHHS iXi.

MoBHicTio BigKpwIiTe rpunb, NOTIM 3akpuiiTe
ioro.

Mpunag He posnistac ixy. Ixa 3anagto
TOHKa, 61vMae KHomka "OK'.

MiaTBEpPAUTL NOYATOK NPUrOTYBaHHA iXi,
HaTUCHYBILV KHOMKY (&) .

Brnmaiotb 6 iHauKaTopis

+ 6NMa€ OfjHa 3 KHOMOK

+ He nyHae abo NPOAOBXYE NyHaTH
3BYKOBMIA CUTHaN

Binmosa npunapy:

Mpunap 3HaxoauTtbCca abo
BUKOPYCTOBYETHCA B KIMHaTI, e 3aHaATO
XOnopiHO.

Mpunap neperpisca.

BuitmiTb BUAKY 3 po3eTKM | novekaiite Kinbka
XBUNMH.

3HoBY BCTaBTe BUJKY B PO3€TKY i HAaTUCHITL
KHonky ON.

AKWo npobnema He 3HNKAE, 3BEPHITLCA AO
cepBicHoi Cryx6u.

Mopapa, 0co6n1Bo ANA M'ACHUX CTPaAB: Pe3yNbTaTy roTOBOI iXi 33 BUOPaHNMI NPorpamamMi MOXyYTb BIAPI3HATACA
3a1eXHO Bif} NOXOXKEHHA, Hapi3aHHA Ta AKOCTI iXi, Wo roTyeTbea. Mporpamu po3pobneHi Ta nepesipeHi Ha
NPOAYKTax rapHoi AKOCTI.

AHanoriyHo Tpeba 3BepTaTt yBary Ha TOBLUMHY M'Aca Mif YaC MPUrOTyBaHHA; He CJlif rOTYBaTH iXy TOBLUMHOK
GinbLue 4 cm.

48



Fip Ana npurotyBaHHA (aBTOMaTNYHI Nporpamn)

LlinboBi nporpamn

Cnabke

KDOB'
3 LY NPOCMaXKeHHA

MPOCMaXKeHHA

CepepHe

KonbopoBulii iHgMKaTop piBHA NPUroTyBaHHA

[obpe
MPOCMAXeHHS

MoBHe
MPOCMaXKeHHs

. AnoBuuviHa

X

X

=

X

X

. MaHiHi / ceHaBiY

. Pu6a

X X X X

X | X| X[ X

XX | X | X

X

. Mryua

X

CBUHWHa / COCUCKN X
/ 6apaHunHa
lig ana npurotyBaHHaA (y TOMy uncni py4Hun pexnm)
[ Mporpama q
Ixa NpUroTyBaHHs PiBeHb npurotyBaHHa
LLImaTouKy xNi6a, nigcMareHi ceHagivi - CepepHe NpoCMaKeHHs
Xni6 (i .
byprep: (I'IIFHSI nonepefHbOro CepenHe IpocvaeHHs
npuroTyBaHHA M'Aca)
CauHaue dine (6e3 KicTOK), CBMHAYQ C
' epefHE NPOCMaXKeHHs
rpyAvHKa
BapaHuHa (6€3 KicTok) CepepHe NpocMaMKeHHs
3amMopOXeHi kypaui HareTcn ° . CepenHe NpoCMakeHHs
CBUHAYA rPYANHKA CepeHe NpoCMaXeHHs
M'saco i nTuus
LLIMaTOuKIA LIMHKIA CepepHe NPOCMaXeHHA
MapwHoBaHi Kypavi rpyaKm . 3 KpoB'to
KaumHa rpyaxa . 3KpoB'to
Llina dopenb [ToBHe NpocMaxeHHs
Pu6a OuiLLeHi KpeBeTKI . CepefiHe MPOCMAXEHHS!

KoponiBcbki KpeBeTki (3 Ta 6e3 naHumpa)

CTeiik 3 TyHUA

CepefiHE NPOCMaXKeHHA

3 KpoB'to

PyuyHwii pexum
AvBiTbCA IHCTPYKLT AN
cneLjianbHoro pyyHoro
pexumy.

CvaxeHi GpyKTY i1 0BOUI.
(NOBUHHI 6yTN Hapi3aHi ofHakoBoro
PO3MipY 1 TOBLLMHM)

5 HanawTyBaHb
Temnepatypu

[AnA 3amMmopoKeHOoT XKi, HaTUCHITb ° nepeg TMMm, AK BUOpaTh Nporpamy.
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INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

J/czne w sprawie uzytkowania, konserwacji i instalowania
produktu: dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy przeczyta¢ cata
instrukcje i zapoznac sie z zamieszczonymi w niej piktogramami.
To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego w
pomieszczeniach. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan,
do ktdrych urzadzenie nie jest przeznaczone:
- kuchenki pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;
- domy/gospodarstwa rolne;

- pokoje w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkaniowych;

- obiekty typu nocleg ze $niadaniem.
Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria zaréwno po stronie wewnetrznej
jak i zewnetrznej urzadzenia.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani osoby bez odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze osoba dorosta odpowiedzialna
za ich bezpieczenstwo nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci
lub poinstruowata je wczesniej odnosnie obstugi urzadzenia. Aby nie
dopusci¢ do zabawy urzadzeniem, dzieci powinny pozostawac pod
opieka 0sob dorostych; nie uzywac jako zabawki.
Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru, pouczenia
na temat bezpiecznej obstugi i dopilnowania zrozumienia zagrozen,
urzqdzenle moze byc uzywane przez dzieci w wieku od lat 8, osoby

ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, a takze
oso y, ktorym brak jest doswiadczenia lub wiedzy. Dzieci moga
wykonywac czynnosci zwiazane z czyszczeniem i konserwacja tyI 0
pod warunkiem ukonczenia 8 lati tylko pod nadzorem osoby dorostej.
Urzadzenie i jego kabel nalezy trzymac w miejscu niedostepnym dla
dzieci do lat 8.
W czasie uzytkowania nigdy nie nalezy zostawia¢ urzadzenia bez

nadzoru. .



AW czasie pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka. Nigdy nie nalezy dotykac goracych powierzchni
urzadzenia.

To urzadzenie nie jest przystosowane do sterowania za pomoca
zewnetrznego minutnika lub oddzielnego pilota.

Przed podtaczeniem urzadzenia, nalezy catkowicie rozwina¢ przewod
zasilajacy.

W celu unikniecia niebezpiecznych sytuacji, jezeli przewdd zasilajacy
jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢. Wymiany powinien dokonac
producent lub jecT;o serwis posprzedazowy.

Nie uzywac przedtuzacza. Pod warunkiem akceptacji odpowiedzialnosci
za takie postepowanie, nalezy uzywa¢ wytacznie przedtuzacza
bedacego w dobrym stanie, wyposazonego we wtyczke z bolcem
uziemiajacym oraz dostosowanego do mocy urzadzenia. Nalezy
podja¢ wszystkie niezbedne kroki majace na celu wykluczenie ryzyka
potkniecia sie kogokolwiek o przedtuzacz.

Urzadzenie nalezy zawsze podtacza¢ do kontaktu sciennego z
uziemieniem.

Nalezy dopilnowac, aby napiecie i moc zasilania byty takie, jak podano
na spodzie urzadzenia.

Do czyszczenia ptyt do pieczenia nalezy uzywac gabki, goracej wody
i ptynu do mycia naczyn.

Urzadzenia, przewodu zasiIancego i wtyczki nie nalezy nigdy zanurzac
w wodzie lub innych ptynach.

OSTRZEZENIE: Bez zatozonych 2 ptyt do pieczenia grilla nie nalezy
podgrzewac ani wstepnie nagrzewac.

Zalecenia

+ Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje wspolne dla roznych wersji i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem;
instrukcje te nalezy mie¢ potem pod reka.

+ Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast sptukac oparzenie zimng woda i w razie potrzeby wezwac lekarza.

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ plyty (patrz czes¢ 5), rozprowadzic na nich niewielka ilos¢ oleju do smazenia i
wytrze¢ miekka $ciereczka lub papierowym recznikiem kuchennym.

+ Niezaleznie od tego, czy uzywany jest przedtuzacz, czy tez nie, przewdd zasilajacy nalezy starannie poprowadzi¢ w taki
sposob, aby goscie mogli sie swobodnie porusza¢ wokét stotu bez ryzyka potkniecia sie o przewod.

+ Opary powstajace podczas pieczenia moga byc niebezpieczne dla zwierzat o szczegdInie wrazliwym ukfadzie oddechowym,
np. dla ptakow. Zalecamy, aby wlasciciele ptakéw trzymali je z dala od miejsca pieczenia.
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Urzadzenie nalezy zawsze chroni¢ przed dzie¢mi.

Przed uzyciem nalezy dopilnowac, aby obydwie strony plyty byty czyste.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia plyt, nalezy ich uzywac tylko w urzadzeniu, do ktdrego zostaty one zaprojektowane (np. nie
nalezy wkfadac ich do piekarnika, kfas¢ na palnikach gazowych ani na elektrycznej plycie kuchennejitd.).

Nalezy dopilnowac, aby pfyty byly stabilnie zatozone i poprawnie zaczepione w urzadzeniu. W urzadzeniu nalezy uzywac
wytacznie plytek dostarczonych w komplecie z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie obstugi klienta.
Aby nie uszkodzic ptyt do pieczenia, nalezy zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej topatki.

Nalezy uzywac wylacznie czesci lub akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w autoryzowanym punkcie
obstugi klienta. Nie nalezy ich uzywac do innych urzadzer lub niezgodnie z przeznaczeniem.

Zakazy

Nie uzywac urzadzenia na dworze.

Gdy urzadzenie jest podfaczone do kontaktu, nigdy nie nalezy go zostawiac bez nadzoru.

Aby nie dopusci¢ do przegrzania sie urzadzenia, nie nalezy ustawiac go w kacie lub pod szafkq nascienna.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia bezposrednio na delikatnych powierzchniach (szklany stét, obrus, meble lakierowane,
itp.) lub na miekkich powierzchniach takich jak écierka do naczyn.

Nigdy nie nalezy ustawiac urzadzenia pod szafka lub pétka zawieszong na Scianie lub w poblizu materiatow tatwopalnych takich
jak rolety/zaluzje, zastony lub zawieszki nascienne.

Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na goracych lub sliskich powierzchniach lub w ich poblizu; przewéd zasilajacy nie
powinien nigdy znajdowac sie blisko goracych czeéci urzadzenia lub innych Zrédet wysokich temperatur ani dotykac ich; nie
powinien tez zwisac na ostrej krawedzi.

Na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do pieczenia nie nalezy ustawia¢ garnkow i przyboréw kuchennych.

Nigdy nie nalezy kroi¢ zywnosci bezposrednio na ptytach.

Poniewaz moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu, nie nalezy uzywac metalowych
druciakow i myjek z wetny stalowej ani zracych $rodkéw do szorowania.

Nie nalezy przestawiac pracujacego urzadzenia.

Podczas przenoszenia nie nalezy trzymac urzadzenia za uchwyt lub przewdd zasilajacy.

Nigdy nie nalezy wiaczac pustego urzadzenia.

Miedzy plyta a opiekanymi artykutami spozywczymi nie nalezy uzywac folii aluminiowej lub innych przedmiotéw.

Podczas pieczenia nie nalezy wyjmowac tacki do zbierania thuszczu. Jesli tacka do zbierania thuszczu napehni sie w czasie
pieczenia: przed oproznieniem nalezy pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto.

Goracej piyty nie nalezy odkfadac na delikatnych powierzchniach ani wkfada¢ pod wode.

Aby zachowac wiasciwosci powtoki nieprzywierajacej, nalezy unikac nadmiernego wstepnego nagrzewania pustego urzadzenia.
Nigdy nie nalezy manipulowac goracymi plytami.

Nie nalezy zapieka¢ produktow spozywczych w folii aluminiowej.

Aby nie dopuscic¢ do uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go nigdy uzywac do jakichkolwiek potraw flambirowanych.

Miedzy plyty a element grzewczy nie nalezy wkfadac folii aluminiowej lub jakichkolwiek innych przedmiotow.

Nigdy nie nalezy wiaczac grzania lub rozpoczyna¢ pieczenia, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nalezy nagrzewac urzadzenia bez zatozonych pyt do pieczenia.

Wskazoéwki/informacje

Dziekujemy za zakup naszego urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie spetnia stosowne normy i przepisy zawarte w nastepujacych dyrektywach:
dyrektywa niskonapieciowa, dyrektywa w sprawie kompatybilnosci elektromagnetycznej, dyrektywa w sprawie ochrony
srodowiska dyrektywa w sprawie materiatéw majacych kontakt z zywnoscia.

Przy pierwszym uzyciu, przez kilka pierwszych minut moze wystepowac lekkie dymienie i swad.

Nasza firma prowadzi prace badawczo-rozwojowe i zastrzega sobie prawo do wprowadzania w produktach modyfikacji bez

wezedniejszego powiadomienia
Nie nalezy spozywac artykutow spozywczych, ktdre stykaly sie z czesciami oznaczonymi logo X
Jesli produkt spozywczy jest zbyt gruby, system zabezpieczajacy zatrzyma prace urzadzenia.

Srodowisko
ﬁ Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

Urzadzenie zawiera wartosciowe materiaty, ktore mozna odzyskac lub poddac recyklingowi.
Zostaw wiec swoje stare urzadzenie w miejscowym punkcie zbiérki odpaddow.
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Opis
A Panel sterowania A5 Tryb reczny,5 ustawien temperatury”
A1 Przetacznik wt./wyt. A6 Poziomy temperatury do trybu

recznego.
A2 Do programéw A7 5 diod LED: do poziomu temperatury
automatycznych w trybie recznym lub do poziomu
przypieczenia w programach
automatycznych.
A3 6 automatycznych A8 Poziom przypieczenia do programéw
programow automatycznych.
pieczenia z
przyciskiem ,Select”
(-Wybierz")
A4 Przycisk OK A9 Dioda LED nagrzewania do

programoéw automatycznych.

Automatyczne programy pieczenia -
przewodnik

. Hamburger . Panini / Sandwicz

. Dréb . Ryba

. . Wieprzowina/
Czerwone migso P
paréwki/jagniecina

Pieczenie reczne - przewodnik

Tryb reczny:

Tradycyjny grill obstugiwany recznie, z 5 réznymi ustawieniami temperatury

(od 120°C do 270°C)

B Korpus
C Uchwyt

D Ptytki do

pieczenia

E Tacka
ociekowa

F Przewdd
zasilajacy
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PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

1 Nastawianie

1
=
3 i

3
2 Przygotowanie

1

N

A

Usung¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria
zardwno po stronie wewnetrznej
jak i zewnetrznej urzadzenia. Wersje
jezykowa naklejki na wskazniku
poziomu przypieczenia mozna zmienic.
Naklejke mozna zastapi¢ naklejka
znajdujaca sie w srodku opakowania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy
doktadnie umy¢ ptytki ciepta woda z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn. Wyptukac i doktadnie
wysuszyc.

3-47 przodu urzadzenia zatozy¢

wyjmowana tace ociekowa.
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5

Aby uzyskac najlepsze efekty i poprawi¢
dziatanie powtoki nieprzywierajacej,
ptytki do pieczenia mozna przetrze¢
papierowym recznikiem zamoczonym
w niewielkiej ilosci oleju kuchennego.

5bis Przed rozpoczeciem nagrzewania

8

wstepnego upewni¢ sie, ze gorna
i dolna ptytka do pieczenia sg
poprawnie ztozone w urzadzeniu.

Usuna¢ nadmiar oleju czystym
kuchennym recznikiem papierowym.
Podtaczy¢ urzadzenie do kontaktu.
(Uwaga: przewdd powinien by¢
catkowicie rozwiniety).

Wcisna¢ przetacznik Wtaczone/

Wyfaczone.



3a - Pieczenie AUTOMATYCZNE z 6 programami automatycznymi

Pieczenie automatyczne - wybér programu i nagrzewanie przed pieczeniem:

9 Jesli produkty spozywcze
przeznaczone do pieczenia s3
zamrozone, nalezy nacisna¢ przycisk
Jmrozonki”.

10 Wybra¢ odpowiedni tryb pieczenia,
dobrany do rodzaju produktow
spozywczych.

J
9 10

6 automatycznych programéw pieczenia

Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik

. ' chce zapieka¢ wieprzowine/paréowki/
jagniecine.

. Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik . Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik

chce zapieka¢ hamburgery.

chce zapiekac dréb. chce zapiekac czerwone migso.

Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik
chce zapiekac ryby.

Ten program nalezy wybra, jezeli uzytkownik
chce zapiekac panini lub sandwicze.

W przypadku produktéw, ktére nie zostaty wymienione powyzej, w razie watpliwosci
odnosnie do wyboru trybu pieczenia, nalezy zapozna¢ sie' z ,Tabelg pieczenia
produktéw niewymienionych w programach” na stronie 63.

11 Kilkakrotnie nacisna¢ przycisk ,SELECT",
az wybrany zostanie zadany program.
Dopilnowa¢, aby w grillu nie byto
zadnych produktéw spozywczych. Po
dokonaniu wyboru nacisna¢ przycisk,,OK'".

Uwaga: W przypadku wybrania ztego
programu, nalezy wrdci¢ do kroku 8.

12 Zaswieci sie kontrolka wybranego
programu. Urzadzenie rozpocznie
nagrzewanie. W czasie catego etapu
nagr;ewamq kontrolka nagrzewania
bedzie migac. Przed otwarciem grilla i
wiozeniem do niego produktow nalezy
zaczekad, az zakoriczy sie nagrzewanié.
Moze to potrwac 4-7 minut.

13 Po zakonczeniu etapu nagrzewania

rozlegnie sie sygnat dZwiekowy
(melodia), kontrolka nagrzewania

Automaf przestanie migac i bedzie Swiecic
Swiattem agq(lym przez caly czas trwania
procesu opiekania.

Uwagi: Na koncu etapu nagrzewania,

12 13 jezeligurzqdzenie pozostanie%amkniete,

system zabezpieczajacy wytaczy

urzadzenie.

0°C
-
c

C
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Pieczenie
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14-15Po zakonczeniu etapu nagrzewania,
urzadzenie jest gotowe do uzycia,
Nalezi otworzyc grill i umiescic¢
produkty spozywcze na ptytce do
pieczenia.
Uwagi: Jezeli urzadzenie bedzie zbyt
dtugo otwarte, system zabezpieczajacy
wyfaczy je automatycznie.

16-17 Urzadzenie automatycznie dostosuje
cykl pieczenia (czas i temperature)
odpowiednio do grubosci i ilosci
produktow.

Aby rozpoczac cykl pieczenia, nalezy
zamknac urzadzenie, Kontrolka ,Rare”
zacznie migac, sygnalizujac, ze wybrany
jest poziom przypieczenia ,lekko”. Gdy
dany poziom przypieczenia zostaje
osiagniety, rozlega sie sygnat dzwiekowy,
a kontrolka zapala sie na state (aby
uzyskac najlepsze efekty, nie nalezy
otwierac ani przestawiac urzadzenia
W czasie procesu pieczenia).

Nalezy pamietac, ze zwtaszcza w
przypadku miesa, zmiennos¢ efektow
pieczenia jest normalnym zjawiskiem,
efekty te zaleza od rodzaju, ilosci, jakosci
i pochodzenia produktéw spozywczych.

Uwaga: w przypadku cienko pokrojonych

produktéw, po zamknieciu urzadzenia

Erzycisk,,OK” miga, a kontrolka ,Pre

eating” Swieci $wiattem cigglym. Nalezy
nacisnac przycisk ,0K’, aby umozliwic
urzadzeniu rozpoznanie zapiekanych
produktéw i rozpoczecie programu
pieczenia.

18-19 Gdy zostanie osiagniety dany
poziom przypieczenia, kontrolki przestang
migac i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
(,bip"). Nastepny poziom przypieczenia
miga az do momentu, gdy zostanie
osiggniety. Gdy zostanie osiggniety zadany
poziom przypieczenia, nalezy otworzy¢
urzadzenie i wyjac z niego produkty.

20 Zamknac¢ urzadzenie bez produktow na
plytce. Panel sterowania zaswieci sie i
przetaczy sie w tryb ,wybdr programu’.
Aby rozpoczac nowy cykl pieczenia w
trybie automatycznym, nalezy wroci¢ do
punktu®9.

Uwaga: Jezeli nie zostanie wybrany
zaden program, system zabezpieczajacy
automatycznie wytaczy urzadzenie.



21-22-23 Jezeli rozne produkty maja
zostac zapieczone w rézny sposob
(dostosowany do indywidualnych
preferencji), nalezy otworzy¢ grill i wyjac
z niego cze$¢ produktéw, gdy osiagna
wymagany stopien przypieczenia, a potem
zamkna¢ grill i kontynuowac pieczenie
pozostatych produktow. Program bedzie
kontynuowat cykl pieczenia az do poziomu
,mocno wypieczone”.

24 Funkcja utrzymywania temperatury

Po osiqgnieciuJ)oziomu 4well done”
(,mocno”) i gdy proces pieczenia
dobiegnie konca, urzadzenie
automatycznie przejdzie w tryb
utrzymywania w cieple. Jedli produkty
zostang pozostawione na grillu, beda
sie one nadal dopiekaty w czasie, gdy
plytki do pieczenia beda stygly.
Uwaga: Po pewnym czasie system
zabezpieczajacy automatycznie
wylaczy urzadzenie.

Kolejne pieczenie

Aby zapiec wiecej produktéw
spozywczych, nalezy postepowac
zgodnie z zaleceniami podanymi na
stronie 60.

Pieczenie wiekszej ilosci produktow spozywczych

Jesli uzytkownik zamierza zapiec koleja partie produktéw spozywczych, nalezy ponownie rozgrzac

urzadzenie (rozpocza¢ od punktu 9 w trybie automatycznym lub od punktu 25), nawet jesli pieczone beda

produkty tego samego typu.

Jak upiec druga partie produktow:

Po zakonczeniu pierwszej partii produktow:

1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zamkniete i Ze nie ma w nim produktéw spozywczych.

2. Wybrac¢ prawidtowy tryb/program pieczenia (krok ten jest niezbedny nawet wtedy, gdy tryb pieczenia
jest taki sam jak dla produktow, ktore zostaty upieczone w poprzedniej partii).

3. Aby rozpocza¢ nagrzewanie, nacisnac przycisk ,OK". Na tym etapie kontrolka temperatury (w trybie
RECZNYM) lub kontrolka NAGRZEWANIA (w trybie automatycznym) bedzie migac. Etap ten jest
obowiazkowy nawet jesli urzadzenie wydaje sie by¢ gorace.

4. Gdy nagrzewanie dobiegnie korca, kontrolka poziomu przypieczenia przestaje migac.

. Po zakoriczeniu etapu nagrzewania, urzadzenie jest gotowe do uzycia. Nalezy otworzy¢ pokrywe grilla i

umiesci¢ produkty spozywcze w urzadzeniu.

Wazne:

- Kazda nowa partia produktéw spozywczych wymaga obowiazkowo przeprowadzenia
etapu nagrzewania.
Aby sprawnie przeprowadzi¢ nagrzewanie, nalezy pamietac, aby zawsze trzymac grill
zamkniety i aby w srodku nie byto produktow.

- Nastepnie, przed otwarciem grilla i wtozeniem produktéw do $rodka, nalezy odczekac
na zakonczenie sie etapu nagrzewania.
Uwaga: Czas nagrzewania ulegnie skréceniu, jesli cykl nagrzewania zostanie
przeprowadzony natychmiast po skoriczeniu poprzedniego cyklu. 59
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3b - Pieczenie RECZNE w trybie recznym
Pieczenie reczne - wybdr temperatury i nagrzewanie przed pieczeniem:

b Jesli wybrany zostanie tryb reczny, uzytkownik recznie kontroluje czas zapiekania. W trybie
recznym dostepnych jest 5 réznych ustawier temperatury. Patrz odpowiednia czes¢ w skroconej
¥ instrukgji.

W przypadku produktow, ktore nie zostaty w:
trybu pieczenia, nalezy zapoznac sie z ,Tabe
stronie 63.

?/mienione powyie&, w razie watpliwoéci odnosnie do wyboru
3 pieczenia produktow niewymienionych w programach” na

25Naciska¢ przycisk ,Tryb reczny”’,
az zostanie ustawiona zadana
temperatura, w ktérej maja by¢
zapiekane produkty. Po dokonaniu
wyboru nacisna¢ przycisk,OK".
UWAGA: W przypadku wybrania ztego
programu, nalezy wrdcic¢ do kroku 8.

26 W czasie catego etapu nagrzewania
kontrolka LED wybranej temperatury
bedzie migac.

Odczekac 4-7 minut.

27 Po zakonczeniu etapu nagrzewania
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy
(melodia), kontrolka temperatury
przestanie migac i bedzie w czasie
zapiekania swieci¢ $wiattem ciggtym.
Uwagi: Na koncu etapu nagrzewania,
jezeli urzadzenie pozostanie zamkniete,
system zabezpieczajacy wytaczy
urzadzenie.

28-29 Po zakoriczeniu etapu nagrzewania,
urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Nalezy otworzy¢ grill i umiesci¢
produkty spozywcze na plycie do
pieczenia.

Uwagi: Jezeli urzadzenie bedzie zbyt
dtugo otwarte, system zabezpieczajacy
wylaczy je automatycznie.

30-31 Aby rozpocza¢ cykl pieczenia,
nalezy zamkna¢ urzadzenie. Grill
jest nieprzerwanie podgrzewany
do wybranej temperatury. Postepy
pieczenia nalezy regularnie
sprawdzac przez otwieranie grilla.




34 35

4 Stygniecie

32 Jesli w czasie procesu pieczenia

uzytkownik zechce zmienic
temperature, nalezy nacisnac
przycisk trybu recznego (kontrolka
temperatury bedzie migac¢
az osiagnieta zostanie nowa
temperatura, o ile jest wyzsza).
Gdy poziom zostanie osiggniety,
kontrolka przestanie migac.
Nalezy pamieta¢, ze zwtaszcza
w przypadku migsa, zmienno$¢
efektéw pieczenia jest normalnym
zjawiskiem, efekty zaleza od
rodzaju, ilosci, jakosci i pochodzenia
produktow spozywczych.

33-34 Gdy zostanie osiq%niety zadany

poziom przypieczenia, nalezy otworzy¢

urzadzenie i wyjac z niego produkty.

35 Zamknac urzadzenie bez produktow
na plytce. Panel sterowania zaswieci
sie i przetaczy sie w tryb ,wybor
programu’.

Aby rozpoczac¢ nowy cykl pieczenia
w trybie recznym, nalezy wréci¢ do
punktu°21.

Uwaga: Jezeli nie zostanie
wybrany zaden program, system
zabezpieczajacy automatycznie
wylaczy urzadzenie.

36 Nacisnac przycisk wiaczone/wytaczone,
aby wytaczyc¢ urzadzenie.

37 Odtaczy¢ grill od zasilania - wyjac
wtyczke z kontaktu $ciennego.

38 Pozwoli¢, aby urzadzenie ostygto przez
o najmniej 2 godziny.
Aby unikna¢ ryzyka oparzen, przed
czyszczeniem nalezy pozwolic, aby grill
catkowicie ostygt.
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5 Czyszczenie i konserwacja

39Przed czyszczeniem nalezy
odblokowac i wyja¢ ptytki, aby
zapobiec uszkodzeniu powierzchni do
pieczenia. Tacke ociekowgq i ptytki do
pieczenia mozna my¢ w zmywarce.

40 Urzadzenia i jego sznura nie wolno
wktada¢ do zmywarki. Nie nalezy
czysci¢ elementéw grzewczych oraz
cze$ci widocznych i dostepnych po
wyjeciu plytek. Jesli sg bardzo brudne,
nalezy odczekac¢ az urzadzenie
catkowicie ostygnie i wyczyscic je
sucha szmatka. Jesli uzytkownik
nie zamierza ich my¢ w zmywarce,
mozna uzy¢ cieptej wody z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn, a potem doktadnie je optukac,
aby usuna¢ wszystkie osady. Elementy
nalezy starannie wytrze¢ do sucha
papierowym recznikiem.

41 Do czyszczenia jakichkolwiek czesci

grilla nie wolno uzywa¢ metalowych
druciakéw, wetny stalowej ani
$cierajacych srodkow czyszczacych;
nalezy uzywac¢ myjek nylonowych
lub wykonanych z materiatéow
niemetalowych.
Tacke ociekowa nalezy oprdznic i
umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilo$ci ptynu do mycia
naczyn, a nastepnie doktadnie
wysuszy¢ papierowym recznikiem.

42 W celu umycia pokrywy grilla nalezy
przetrzec ja gabka zwilzong w cieptej
wodzie i wysuszy¢ miekka, sucha
$ciereczka.

43 Nie nalezy zanurzac korpusu grilla w
wodzie lub innych ptynach.

45 44 Przed schowaniem nalezy sie zawsze
upewni¢, czy grill jest czysty i suchy.

45Wykonywanie wszelkich innych
czynnosci serwisowych nalezy zlecaé
przedstawicielom autoryzowanego
serwisu.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Rozwiazanie

Przyciski O + ﬁ migaja,
+ $wieci sie kontrolka LED

Nie przeprowadzono etapu
nagrzewania.

Wtaczy¢ urzadzenie lub rozpoczaé
automatyczny cykl pracy z produktami
spozywczymi miedzy ptytkami.
Automatycznie wiaczony tryb reczny.

«2mozliwe opcje:

- Wybrac¢ ustawienie temperatury przez
nacisniecie przycisku d)i nacisniecie
przycisku OK. Pozwoli¢ na pieczenie sig, ale
pod nadzorem (tryb reczny). Temperature
mozna regulowac przyciskiem ﬁ

- Catkowicie otworzy¢ urzadzenie, wyjac
produkty spozywcze, prawidtowo zamknac
urzadzenie, wybrac program pieczenia i
nacisnac przycisk OK. Zaczekac na zakoriczenie
sie nagrzewania (kontrolka nagrzewania swieci
Swiattem ciggtym).

Po zamknieciu urzadzenia z produktami
miedzy ptytkami, urzadzenie przetacza sie
w tryb reczny, migaja kontrolki o + @ +
, cichnie sygnat dzwigkowy,
a po kilku sekundach urzadzenie nagrzewa
sie do blisko 270°C w trybie recznym.

Nieukoriczony etap nagrzewania. Grill
zostat otwarty i produkty wtozono na
plytke przed koricem nagrzewania.

Pozwoli¢ na pieczenie sig, ale nadzorowac
prace urzadzenia poniewaz jest to tryb reczny.
Temperature mozna regulowac przyciskiem o
ub

Otworzy¢ urzadzenie, wyja¢ produkty
spozywcze, prawidtowo zamkna¢ urzadzenie
i poczeka¢ na zakonczenie si¢ etapu
nagrzewania (kontrolka nagrzewania $wiecaca
w sposdb ciagty).

Urzadzenie przerywa cykl nagrzewania
lub pieczenia.

Urzadzenie byto zbyt dtugo otwarte w
czasie pieczenia.

Po zakoriczeniu nagrzewania lub
utrzymywania temperatury urzadzenie
nie pracowato przez zbyt diugi czas.

Odfaczy¢ urzadzenie od zasilania i kilka sekund
odczekac.

Wtozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do
kontaktu i wiaczy¢ urzadzenie ponownie.

Miga 6 kontrolek

+miga jeden z przyciskow

+ wyacza sie sygnat dzwiekowy

Urzadzenie nie generuje juz sygnatu
dzwigkowego.

Usterka urzadzenia.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
skontaktowac sie z najblizszym serwisem
obstugi klienta.

Po nagrzaniu i whozeniu produktéw do

grilla nie wiacza sie cykl pieczenia.

Kontrolka pozostaje wtaczona
,a przycisk @) miga

Produkty spozywcze maja grubos¢
przekraczajaca 4 cm.

Produkty spozywcze nie moga by¢ grubsze niz
4cm.

Nie otwarto grilla catkowicie, aby whozy¢
do $rodka produkty.

Catkowicie otworzy¢ grill, a potem zamknag.

Brak wykrywania produktow
spozywczych. Produkty s zbyt cienkie,
przycisk,OK" miga.

Aby rozpoczac pieczenie, nalezy nacisna¢
przycisk @)

Miga 6 kontrolek .
+ miga jeden z przyciskow

+ przerwanie lub kontynuowanie sygnatu
dzwiekowego

Usterka urzadzenia:
Urzadzenie przechowywane lub
uzywane w zbyt chfodny pomieszczeniu.

Urzadzenie przegrzewa sie.

Odltaczy¢ urzadzenie od zasilania i kilka sekund
odczekac.

Wiozy¢ wtyczke przewodu zasilajacego do
kontaktu i wiczy¢ urzadzenie ponownie.
Jezeli problem nie ustepuje, nalezy
skontaktowac sie z serwisem obstugi klienta.

Wskazowka, zwtaszcza w odniesieniu do mies: efekty pieczenia za pomoca predefiniowanych programéw

mog

siizmieniac' w zaleznosci od pochodzenia, sposobu pokrojenia oraz jakosci pieczonego produktu, programy
zosfaly skonfigurowane i przetestowane na produktach spozywczych dobrej jakosci.

Podobnie, podczas pieczenia nalezy réwniez uwzgledni¢ grubos¢ migsa; nie mozna piec produktéw o grubosci

przekraczajacej 4 cm.
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Pieczenie - przewodnik (programy automatyczne)

Program dedykowany

Srednio
Lekko i

Srednio

Kolorowy wskaznik poziomu przypieczenia
S Srednio
mocno

Mocno

. Czerwone migso X X

X

X

X

. Hamburger X

X

. Panini/Sandwicz

xX| X X

x| X X

x| X X

X

X

Wieprzowina/
paréwki/jagniecina

X

Pieczenie - przewodnik (lacznie z trybem recznym)

Patrz odpowiednia
cze$¢ w skroconej|
instrukgji

Grillowane warzywa i owoce

(musz byc tak samo pokrojone i jednakowej
grubosci)

5 r6znych ustawien
temperatury

. Program . . A

Produkt spozywczy pieczenia Poziom przypieczenia

e Kromki chleba, zapiekane sandwicze Srednio

Chlel ; - - .
m?é\;akiurger. (po wstepnym zapieczeniu ¢rednio
Poledwiczka wieprzowa (bez kosci), boczek| ¢ ;
WieSrzowy P . $rednio
Jagniecina (bez kosci) mocno
Mrozone nuggety z kurczaka program mocno
kurczak .
Boczek wieprzowy Srednio

Mieso i drob ] ] ] i .
Plasterek szynki do zapieczenia srednio
Marynowane piersi z kurczaka . lekko
Piersi z kaczki . lekko
Pstrag caly mocno

Ryba Krewetki w skorupach Srednio

4 Krewetki krélewskie (ze skorupami lub bez) srednio

Filet z tunczyka lekko

Tryb reczny i

W przypadku mrozonek, przed wybraniem programu, nalezy nacisng¢ przycisk °

64




OBSAH

« BEZPECNOSTNI POKYNY / DULEZITE ZARUKY str. 66
« VHODNE KROKY str. 67
- NEVHODNE KROKY str. 68
+ SCHEMATICKY POHLED str. 69
. POPIS str. 70
« PRIPRAVA SPOTREBICE str. 71
« AUTOMATICKE VARENI str. 72
« RUCNIVARENI str. 74
« VARENI DRUHE DAVKY POTRAVIN str. 75
« CHLAZENI str. 76
- CISTENI A UDRZBA str. 77
- ODSTRANOVANI ZAVAD str. 78

- POKYNY NA PRIPRAVU POKRMU (AUTOMATICKE
PROGRAMY)

- POKYNY PRO PRIPRAVU POKRMU (VCETNE MANUALNIHO
REZIMU)

str. 79

str. 79



BEZPECNOSTNi POKYNY
BEZPECNOSTNI OPATRENI

Pokyny pro poutziti, udrzbu a instalaci: pro svou vlastni bezpeénost
si prectete vSechny odstavce navodu k pouziti vcetné souvisejicich
piktogramil.
Tento pfistroj je urcen pouze pro vnitini pouziti v domdcnosti. Neni
uréelr(m pro pouZiti v nasledujicich pfipadech, na které se nevztahuje
zdruka:

- v kuchynkach pro zaméstnance v komercnich,

kancelafskych a dalSich pracovnich prostiedich;
- chalupy;
- pro klienty v hotelech, motelech a v jinych typech
ubytovacich zafizeni;

- prostiedi, kde se poskytuje nocleh se snidani.
Pfed prvnim pouZzitim odstrante vsechny obalové materialy, nalepky a
prislusenstvi zevnitf i vné spotfebice.
Pfistroj neni urcen k pouzivani osobami (v¢etné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, nejsou-li tyto osoby pod dohledem
nebo nejsou-li fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice dospélou
osobou zodpovédnou za jejich bezpecnost. Déti musi byt pod dozorem,
aby se se zafizenim nehraly, nebo ho nepouzivaly jako hracku.
Pfistroj mohou pouzivat déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickZmi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod dohledem nebo
ble fadné pouceny ohledné pouziti spotiebice bezpe¢nym zpisobem
a chdpou mozna rizika spojena s jeho pouzivanim. Cisténi a udrzbu
nesméji provadét déti. Pouze pokud jsou starsi 8 let a jsou pod
dohledem dospélé osoby.
Uchovévejte ph’stroﬂ i jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Zapnuté zafizeni nikdy nenechdvejte bez dozoru.
/A Teplota na pfistupnych plochdch maze byt vysoka, kdyz
je zarizeni v provozu. Nikdy se nedotykejte horkych povrchi
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pristroje.

Toto zafizeni neni urceno na provoz ve spojeni s externim ¢asovacem
nebo samostatnym systémem na dalkové ovladani.

Pfed pfipojenim spotrebice Uplné odmotejte napdjeci kabel.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vr’robcem nebo
jeho poprodejnim servisem, aby se predeslo jakémukoli nebezpeci.
Nepouzivejte prodluzovau $ndru. Rozhodnete-li se tak udélat,
pouZivejte pouze prodluzovaci $ndru, kterd je v dobrém stavu, ma
zastrcku s uzemneénim a je vhodnad pro vykonovou Zatfitelnost
spotiebice. Pfijméte viechna potiebna opatieni, aby se zabranilo
zakopnuti o prodluzovaci kabel.

Spotrebi¢ vzdy zapojujte do uzemnéné zasuvky.

Ujistéte se, Ze elektricka instalace odpovida pfikonu a napéti, které jsou
uvedeny na spodni strané pristroje.

K isténivarnych ploten pouzijte houbu, teplou vodu a myci prostredek.
Nikdy neponofujte pfistroj, kabel i zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.

VAROVANI: Neohivejte, nebo nepredhiivejte bez 2 varnych ploten
uvnitf grilu.
Co udélat

« Pozorné si prectéte navod, ktery je spolecny pro rlizné verze v zavislosti na pfislusenstvi
dodévané s pfistrojem, a méjte ho vzdy po ruce.

+ Pokud dojde k popaleni, popélené misto ihned oplachnéte studenou vodou a v pfipadé potieby zavolejte
|ékare.

«  Pfed prvnim pouzitim umyjte plotny (viz bod 5), nalijte trochu kuchyriského oleje na plotny a rozetiete
mékkym hadiikem nebo papirovou utérkou.

+ Umistéte napéjeci kabel peclivé, ¢i uz s prodluzovaci $iitirou nebo bez ni tak, aby se hosté mohli volné
pohybovat kolem stolu bez rizika zakopnuti.

« Kuchynské vypary mohou byt nebezpecné pro zvifata, ktera maji obzvlast citlivé dychaci cesty jako napf. ptaci.
Doporucujeme majitelim ptakd, aby je umistili mimo kuchyn.

« Pristroj uchovévejte vzdy mimo dosahu déti!

« Pred pouzitim zkontrolujte, zda jsou obé plochy plotny cisté.

« Aby nedoslo k poskozeni ploten, pouzivejte je pouze se zafizenim, pro které byly navrzeny (napfiklad
neumistujte je do trouby, na plynové sporaky nebo elektrické varné desky atd.)

+ Ujistéte se, Ze plotny jsou stabilni, dobfe umistény a fddné upevnény na spotiebi¢. Pouzivejte pouze plotny
dodané se zafizenim nebo kupené v autorizovaném servisnim stredisku.

« Vzdy pouzivejte dievénou nebo plastovou $pachtli, aby nedoslo k poskozeni varné plotny.

« Pouzivejte pouze dily nebo pfislusenstvi dodané s pfistrojem nebo koupené v autorizovaném servisnim
stfedisku. Nepouzivejte je pro jind zafizeni nebo Ucely.
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Co nedélat

Nepouzivejte spottebi¢ venku.

Zapnuty nebo zapojeny pfistroj nikdy nenechdvejte bez dozoru.

Aby se zabranilo prehfati pristroje, neumistujte ho do rohu nebo pod nasténné skiirky.
Spotiebic nikdy nedavejte pfimo na kiehky povrch (sklenény stil, ubrus, lakovany nabytek, atd.)
nebo na mékky povrch, jako je napfiklad utérka.

Spotiebic nikdy nedavejte pod skiinku zavésenou na sténé nebo pod polici, nebo vedle hotlavych
materiald, jako jsou Zaluzie, zaclony nebo zavésy.

+ Nikdy nedévejte spottebic na nebo do blizkosti horkych nebo kluzkych povrch(; napdjeci kabel
nesmi byt nikdy v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice, v blizkosti zdrojl tepla
nebo ziistat na ostrych hranach.

Nedavejte kuchyniské nacini na varné povrchy spotfebice.

Nikdy nekréjejte potraviny pfimo na plotnach.

Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni draténky nebo drsné ¢istici prasky, protoze by mohlo
dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu.

Pristroj nepremistujte, pokud je v provozu.

Neprenasejte spotrebic za srzenim za rukojet nebo kovové draty.

Nespoustéjte spottebi¢, pokud je prazdny.

Nepouzivejte alobal ani jiné predméty mezi plotnou a varenym jidlem.

Neodstranujte odkapavaci misku pfi vareni. V pfipadé, Ze se odkapdavaci miska zaplni béhem
vareni, nechte pfistroj vychladnout pred jejim vyprazdnénim.

Horké plotny nedavejte do vody ani na citlivé povrchy.

V zajmu zachovani vlastnosti vrstvy s nepfilnavym povrchem nenechavejte pfistroj pfilis dlouho
zapnuty naprazdno.

S plotnami nikdy nemanipulujte, kdyz jsou horké.

Nepecte potraviny zabalené v pergamenovém papiru nebo v alobalu.

Abyste zabranili jakémukoli poskozeni vyrobku, nikdy na ném nepfipravujte flambované pokrmy.
Nevkladejte alobal ani zadny jiny predmét mezi varné desky a zdroj tepla.

Nikdy neohfivejte nebo nevarte, kdyz je gril otevieny.

Nikdy nezahrivejte spotiebic¢ bez varnych ploten.

Rady/Informace

« Dékujeme za zakoupeni tohoto zafizeni, které je ur¢eno pouze pro domaci pouziti.

Pro vasi bezpecnost je spotiebic¢ v souladu s platnymi normami a pfedpisy - smérnice o

nizkém napéti - elektromagnetické kompatibilité - Zivotnim prostiedi - materidlech v kontaktu

s potravinami.

Pti prvnim pouziti mize dojit k mirnému zapachu a trochu koufe béhem nékolika prvnich

minut.

+ Nase spolecnost si vyhrazuje pravo kdykoliv v zdjmu spotiebitele zménit vlastnosti nebo
pouzité dily téchto vyrobkd.

Nekonzumujte potraviny, které pfisly do kontaktu s ¢astmi oznacenymilogem x
Pokud je vrstva surovin pfilis velkd, bezpecnostni systém prerusi chod spotfebice.

Prostredi

Ochrana zZivotniho prosttedi je na prvnim misté!

® Va3 spotiebi¢ obsahuje hodnotné materialy, které mohou byt obnoveny nebo
— recyklovany.

2 Odevzdejte ho do mistniho zafizeni pro shér odpadu.
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Popis

A Ovladaci panel A5 Manudlnirezim,5 nastaveni teploty” B Téleso

A1 Hlavni vypinac A6 Urovné teplot pro manualni rezim. C Rukojet

A2 Pro automatické A7 5 LED: pro Urover teploty v D Varné plotny
programy manualnim rezimu nebo pro Uroven

vareni pro automatické programy.

A3 6 automatickych A8 Uroven vareni pro automatické E Odkapavaci
varnych programa programy miska
s tlacitkem ,vybrat”
A4 OK tlacitko A9 LED predehfevu pro automatické F Napdjeci
programy kabel

Privodce pro automaticky program vareni

. Burger . Panini / Sendvi¢
. Drabez . Ryby

. . ) Veprové / klobésa /
Cervené maso . e
jehnédi

Privodce pro manualni program vareni

Manualni rezim:
Tradi¢ni gril pro ru¢ni ovladani, véetné 5 rlznych nastaveni teploty
(0od120°Cdo 270°C)

70



PRIPRAVA SPOTREBICE

1 Nastaveni

1
=
3 i

1 Odstrante viechny obalové materialy,
nalepky a pfislusenstvi zevnitf i
vné spotiebice. Nalepka rukojeti na
kontrolce trovné vafeni se mize ménit
v zavislosti na jazyku. Mizete ji nahradit
nékterou na vnitfni strané obalu.

2 Pred prvnim pouzitim ddkladné
1 2 vycistéte plotny s teplou vodou a
malym mnozstvim tekutého prostiedku
pro myti nddobi, oplachnéte a
diikladné vysuste.

3-4 Umistéte odnimatelnou odkapévaci
misku na pfedni stranu pfistroje.

3
2 Priprava

5 Pro dosazeni nejlepsich vysledkd
mZete poutirat varné plotny pomoci
papirové utérky namocené do malého
mnozstvi kuchyniského oleje s cilem
doséhnout zlepseni nepfilnavosti.

5bis Pfed zahajenim pfedehfivaci faze

se ujistéte, ze spodni a horni varna
plotna jsou v grilu spravné umistény.

6 Odstrante viechen pfebytecny olej
pomoci Cisté papirové utérky.

7 Piipojte spotiebi¢ do zasuvky.
(Upozorfiujeme, Ze kabel musi byt
Uplné odvinut).

8 Stisknéte tlacitko Zap/Vyp.
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3a- AUTOMATICKE vaieni s 6 automatickymi programy

Automatické vareni - vyberte program a predhtivejte pred vafenim:

/sl

6 automatickych programii vaieni

9 Pokud jidlo, které chcete vafit, je
mrazené, pak zmacknéte tlacitko
,mrazené potraviny”.

10 Vyberte vhodny rezim vafeni podle
typu jidla, které chcete vaiit.

Pokud chcete vafit hamburgery, zvolte tento
program vareni.

Pokud chcete vait veptové / klobdsy / jehnéci,
zvolte tento program vareni.

Pokud chcete vafit dribez, zvolte tento
program vareni.

Pokud chcete vafit ¢ervené maso, zvolte tento
program vareni.

Pokud chcete vafit panini nebo sendvi¢,
zvolte tento program vareni.

Pokud chcete vafit ryby, zvolte tento program
vareni.

Pokud nevite, jaky zplisob vareni pouzit pro jiné potraviny, které nejsou uvedeny vyse,
podivejte se do ,Tabulky vafeni pro naprogramované jidlo” na strané 78.

iGrill @ inicial
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11 Nékolikrat stisknéte tlacitko ,SELECT”,
dokud nedosdhnete pozadovaného
programu. Ujistéte se, Ze uvniti grilu
neni zadné jidlo. Kdyz jste si vybrali jidlo,
stisknéte tlacitko,OK".

Pozn.: Zvolili-li jste nespravny program,
vratte se do faze 8.

12 Kontrolka zvoleného programu zlstane
svitit. Spotfebic zacne predhrivat a
kontrolka pfedehftivani zacne blikat
béhem celé faze predehfivani. Musite
pockat, nez kontrolka pfedehfivani
pfestane blikat, nez oteviete gril a
pfidate potraviny. Pockejte 4-7 minut.

13Po dokonceni piedehrivani zazni
melodie, kontrolka pfedehfivani
pfestane blikat a zlistane rozsvicend
béhem celého procesu vareni.
Poznéamky: Pokud spotiebi¢
zlstane zavieny na konci pfedhfevu,
bezpecnostni systém vypne spotiebic.



Vareni

14-15Po piedehfati je pfistroj pfipraven
k pouziti. Otevrete gril a polozte
potraviny na varnou plotnu.
Poznamky: v piipadé, Ze spotiebic
zUstane otevien pfilis dlouho,
bezpecnostni systém automaticky vypne
spotiebic.

16-17 Spotiebi¢ automaticky upravi varny
cyklus (doba a teplota) podle tloustky
amnozstvi jidla.

Zavrete spotfebi¢ pro spusténi cyklu
vafeni. Kontrolka ,Rare” blika, coz
indikuje, Ze probiha uroven vafeni
pro malo propecené maso. Zazni
pipnuti a po dosazeni Urovné vafeni
se kontrolka rozsviti (pro dosazeni
nejlepsich vysledki neotevirejte ani
nepohybujte potravinami béhem
vareni).

Upozorfiujeme, zejména pro maso, ze je
normalni, pokud se vysledek vareni i
v zavislosti na druhu, kvalité a pvodu
potravin.

Upozornéni: pro jemné nafezané potraviny

a po zavieni pfistroje tla¢itko ,0K" blika

a zlstane svitit po dobu ,pfedehf¥ivani’.

Stisknéte ,OK", abyste zafizeni umoznili

rozpoznat vafené potraviny a spustit

program vareni.

18-19 Po dosazeni Grovné vafeni prestane
kontrolka blikat a uslysite pipnuti. Po dobu
dalsiho vafeni bliké az do jeho dokonceni.
Po dosazeni pozadované Urovné oteviete
spotiebic a vyjméte jidlo.

20 Zavrete spotiebic bez jidla na desce.
Ovladaci panel se rozsviti a nastavi se na
rezim,volba programu”.

Restartujte na ¢. 9 pro novy cyklus vafeni
v automatickém rezimu.

Poznamka: bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic, pokud se
nevykond zadna volba programu.
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Poznamky

21-22-23 Pokud chcete pfipravovat
pokrmy podle rGznych osobnich
preferenci, oteviete spotiebi¢ a pokrm
vyjméte hned, jak dosahne pozadované
Urovné piipravy. Potom spotfebi¢ zaviete
a pokracujte v piipravé ostatnich surovin.
Program bude pokracovat v pfipravé
pokrmu, az dosahne Grovné propeceny -
well done’

24 Funkce udrzovani tepla

Po ukonceni vafeni bude spotiebic
automaticky udrZovat nastaveni teploty
po dosazeni Grovné ,well done”. Pokud
jidlo zlistane na grilu, bude se nadéle
varit, pficemz varné desky chladnou.
Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spotfebic po urcité
dobé.

Druhé vareni

Pokud chcete vatit vice jidla, viz str. 75.

Vareni dalsiho jidla

Pokud chcete vafit druhou dévku jidla, pfedehfejte znovu spotiebi¢ (od bodu 9 v automatickém rezimu

nebo bodu 25), i kdyz chcete vafit stejny druh jidla.

Jak uvafrit dalsi varku jidla:

Po ukonceni prvni varky jidla:

1. Ujistéte se, Ze spotiebi¢ je uzavien bez jidla uvnitf.

2. Vyberte piislusny rezim vafeni/program (tento krok je nezbytny, i kdyz se rozhodnete pouzivat stejny
rezim vafeni nez u predchozi varky potravin).

3. Stisknéte,OK" pro spusténi pfedehfevu. Béhem této faze bude blikat kontrolka teploty (v rezimu RUCNI)
nebo kontrolka PREDEHREV (v automatickém rezimu). Tato faze je povinnd i v piipadé, kdyz se vam zda,
Ze spotfebic je zahfaty.

4. Predehfivani je dokonceno, kdyz uslysite pipnuti a kontrolka irovné vareni prestane blikat.

5. Po predehfti je pfistroj pripraven k poutziti. Otevfete gril a vloZte potraviny dovnitf spotiebice.

Diilezité:

- Vezméte na védomi, Ze s kazdou novou déavkou jidla je povinna faze predehfivani.
Nezapomerite mit vzdy uzavieny gril a Zddné potraviny uvnitt, aby predehiev fungoval
efektivné.

- Pfed otevienim grilu a vloZzenim jidla dovniti pockejte na dokonceni pfedehfivani.
Poznamka: Pokud se novy cyklus predehievu zapne ihned po skonceni predchazejiciho
cyklu, doba piedehievu se zkrati.
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3b - RUCNI vaieni s ru¢nim rezimem

Ru¢ni vafeni - vyberte teplotu a predhfivejte pted vafenim:

a Pokud zvolite Ru¢ni rezim, mate ru¢ni ovladani doby vafteni. Pro tento ru¢ni rezim je k dispozici 5
V' riznych teplotnich nastaveni. Viz pfislusna Gvodni prirucka.

Pokud nevite, jaky zptisob vafeni pouzit pro jiné potraviny, které nejsou uvedeny vyse, podivejte se do
Tabulky vafeni pro naprogramované jidlo” na strané 78.

25 Stisknéte tlacitko ,Rucni rezim*, dokud
nedoséhnete pozadované teploty,
kterou chcete vafit. Po dosazeni
pozadovaného stavu stisknéte tlacitko
,OK"

Pozn. Pokud jste zvolili nespravny
program, vratte se do faze 8.

26 LED odpovidajici zvolené teploté
bude stale blikat béhem celé faze
predehfivani.

Pockejte 4-7 minut

27 Po dokonceni predehftivani zazni
melodie, kontrolka teploty pfestane
blikat a zstane rozsvicena béhem
celého procesu vareni.

Pozndmky: Pokud spotfebic zlstane
zavieny na konci pfedhfevu,
bezpecnostni systém vypne spotiebic.

28-29Po predehiati je pfistroj pfipraven
k pouziti. Oteviete gril a polozte
potraviny na varni plotnu
Poznamky: V piipadé, Ze spotiebi¢
zGstane otevien pfili§ dlouho,
bezpecnostni systém automaticky
vypne spotiebic.

30-31 Zaviete spotfebi¢ pro spusténi
cyklu vafeni. Gril se nepfetrzité
zahfiva na zvolenou teplotu.
Pravidelné kontrolujte vafeni
jemnym otevfenim grilu.
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Poznamky

34 35

4 Chlazeni

32 Pokud chcete béhem procesu vareni

ménit teplotu vafeni, stisknéte
tlacitko ru¢niho rezimu (kontrolka
teploty bude blikat, dokud
nedosahnete této nové instrukce,
pokud je teplota vyssi). Jakmile je
Uroven dosazena, kontrolka pfestane
blikat.
Upozorfiujeme, zejména pro maso,
ze je normalni, pokud se vysledek
vareni lisi v zavislosti na druhu,
kvalité a plivodu potravin.

33-34 Po dosazeni pozadované Urovné

oteviete spotiebic a vyjméte jidlo.

35 Zavfete spotiebi¢ bez jidla na desce.
Ovladaci panel se rozsviti a nastavi
se na rezim volba programu’.
Restartujte na ¢. 21 pro novy cyklus
vafeni v ru¢nim rezimu.

Poznamka: Bezpecnostni systém
automaticky vypne spottebic, pokud
se nevykond zadna volba programu.

36 Stisknéte hlavni vypinac pro vypnuti

spotiebice.

37 Odpojte zastrcku ze zasuvky.

38 Nechte vychladnout po dobu nejméné
2 hodin.

Aby se predeslo nahodnému popélenti,
tak pred Cisténim nechte gril dikladné
vychladnout.



45

39 Pred cisténim odemknéte a odstrarite

plotny, aby nedoslo k poskozeni
varného povrchu. Odkapévaci misku a
varné desky Ize myt v mycce.

40 Spotiebic¢ a jeho $hlra se nesmi

ddvat do mycky néddobi. Topné prvky
a viditelné a dostupné casti se po
vyjmuti plotynek nesméji Cistit. Pokud
jsou hodné znecisténé, pockejte, az
spotfebic zcela vychladne, a poté je
ocistéte suchym hadfikem. Pokud je
nechcete ¢istit v mycce na nadobi,
mizete umyt varné plotny v teplé
vodé s trochou prostiedku pro myti
nadobi, poté dikladné oplachnéte
a odstrante veskeré zbytky. Osuste
dUkladné papirovou utérkou.

41K cisténi jakékoliv ¢asti grilu

nepouzivejte kovové draténky,
draténky nebo abrazivni ¢istici
prosttedky, pouzivejte pouze nylonové
nebo nekovové skrabky.
Vyprazdnéte odkapéavaci misku
a umyjte v teplé vodé s trochou
prostiedku pro myti nddobi a
dtikladné vysuste papirovou utérkou.

42K ¢isténi krytu grilu poutzijte teplou,

vlhkou houbu a osu$te mékkym
suchym hadfikem.

43 Téleso grilu neponorujte do vody ani

do jinych kapalin.

44 Pied ulozenim se vzdy presvédcte, ze

gril je ¢isty a suchy.

45 Jakékoliv jiné opravy musi provést

autorizovany servisni technik.
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Odstranovani zavad

Problém

Pricina

Reseni

Thatitko @) + @) bliks
+led - sviti

Predehfivani neni respektovéno.
Zapnuti pfistroje nebo spusténi
automatického cyklu vafeni s
jidlem mezi deskami. Ru¢ni rezim se
automaticky aktivuje.

+ 2 moznosti:

- Vyberte nastaveni teploty zmacknutim
tlacitka @ a pak stisknéte OK. Nechejte vafit,
ale sledujte vafeni (manualni rezim). Teplotu
Ize nastavit tlacitkem @)

- Oteviete Uplné spotfebic, vyjméte jidlo,
fadné zaviete spotiebic, vyberte program
vafeni a stisknéte OK. Pockejte az do konce
predehfivani (kontrolka predehfivani zistane
svitit).

Po uzavieni spotiebice s jidlem
mezi deskami se pfistroj pfepne do
rucniho rezimu s blikdnim o + o +

, 0zyVa se pferusované
pipani a po nékolika sekundach se ohfeje

v ruénim rezimu pod 270° C

Predehfivani neni zcela dokonceno. Gril
byl otevien a jidlo vlozeno na desku
pred ukoncenim predehfivani.

Nechejte vafit, ale sledujte vafeni, protoze
je v manuélnim rezimu. Teplotu Ize nastavit
tlacitkem @) -

nebo

Oteviete spotfebi¢, vyjméte jidlo, fadné
zaviete spotiebi¢ a pockejte az do konce
predehfivani (kontrolka predehfivani zistane
svitit).

Spotiebi¢ se zastavi v prubéhu
predehfevu nebo vafeni.

Spotfebic zlistal otevieny prilis dlouho
béhem vareni.

Spotiebi¢ byl ponechan piilis dlouho
v necinnosti poté, co skon¢ilo
predehfivani, nebo v rezimu udrzovani
teploty.

Odpojte pristroj, pockejte nékolik minut.
Znovu pfipojte spotiebi¢ a zapnéte.

6 kontrolek blika .

+jedno z tlacitek

blika

+ perusované pipani

Piistroj jiz nepipa

Selhani pfistroje.

Odpojte vyrobek a obratte se na zakaznicky
servis.

Po predehrati jsem dal moje jidlo na gril,
ale cyklus vafeni nezacina.

Kontrolka sviti — ao

tlacitko blika

Vase jidlo je tlustsi nez 4 cm.

Jidlo nesmi byt tlustsi nez 4 cm.

Neotevreli jste pIné gril pro umisténi
jidla.

Uplné oteviete gril a pak ho zaviete.

Jidlo neni zjisténo. Tloustka jidla pfilis
tenka, ,OK" blika.

Potvrdte spusténi vareni stisknutim tlacitka

6 kontrolek blika .

+jedno z tlacitek

blika

+ pferusované nebo nepferusované
pipani

Selhani pristroje:

Spotiebic¢ byl uskladnény nebo je
pouzivan v mistnosti, kde je pfilis
chladno.

Spotiebic je prehfaty.

Odpojte pfistroj, pockejte nékolik minut.
Znovu pfipojte spotiebi¢ a zapnéte.

Pokud problém pretrvava, obratte se na
zékaznicky servis.

Tip, zejména pro maso: Vysledky vafeni pfednastavenych programi se mohou lisit v zavislosti na plivodu, fezu a
kvalité vareného jidla. Programy byly nastaveny a testovany na kvalitni potraviny.
Stejné tak i tloustku masa je potfebné vzit do Uvahy pfi vafeni; neméli byste vafit potraviny s tloustkou vétsinez 4 cm.
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Pokyny na pfipravu pokrmii (automatické programy)

Vyhrazeny program

Krvavé krvavé

Barevna kontrolka stavu pripravy
Stfedné

Stfedné

Stfedné
propecené

Dobfe
propecené

. Cervené maso

X X

X

X

X

. Burger

X

X

Panini / Sendvi¢

=

X X X

X X X

X X X

. Driibez

x

jehnéci

Veprové / klobasa /

x

Pokyny pro pripravu pokrmii (véetné
manualniho rezimu)

Jehnéci (vykosténé)

Potraviny Program vareni| Uroven vareni

Chléb Krajice chleba, opékané sendvice stredné
Burger: (Po pfedchozi pfipravé masa) stredné
Veprové panenka (vykosténd), bicek stredné

dobfe propeceny

Zmrazené kufeci nugety° prog kure

dobfte propeceny

Blicek ' stfedné
Maso a driibez platek sunky, ktery mé byt vareny ' stredné
Marinovana kufeci prsa . krvavy
Kachni prsa . krvavy
Cely pstruh dobre propeceny
Rvb Loupané krevety stfedné
yby Krélovské krevety (s nebo bez skorépky) stredné
Steak z tundka krvavy
Manualni ) . ) o . .
rezim Grilovand zelenina a ovoce » 5 rdzna nastaveni

Viz pfislusna avodni]
firucka.

(Musi byt stejného fezu a tloustky)

teploty

Pro zmrazené potraviny ° stisknéte pred vybérem vaseho programu.
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BEZPECNOSTNE POKYNY

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pokyny pre pouzitie, idrzbu a instalaciu: pre svoju vlastnii
bezpecnost si precitajte vsetky asti navodu na poutzitie vratane
suvisiacich piktogramov.

Tento spotrebic je urceny len na vnutorné pouzitie v domacnosti.
Nie je uréeny na pouzivanie v nasledujucich pripadoch, na ktoré sa
nevztahuje zaruka.

- kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach

a v inych pracovnych prostrediach;

- chalupy;

- pre klientov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich

zariadeniach;

- v zariadeniach, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.
Pred prvym pouZitim odstrante vietky obalové materidly, nalepky a
prislusenstvo zvnutra aj zvonka spotrebica.

Pristrc()f' nie je ur¢eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, ak tieto osoby nie su pod
dohladom alebo nie su riadne poucené z hladiska poutzitia pristroja
zo strany dospelej osoby zodpovednej za ich bezpecnost. Dohliadnite
na to, aby sa deti so zariadenim nehrali a nepouzivali ho ako hracku.

Tento spotrebi¢ moZu pouzivat deti od 8 rokov a 0soby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod dohladom,
alebo boli riadne poucené o pouzivani spotrebica bezpecnym
sposobom a chapu mozné rizika spojené s jeho pouzivanim. Cistenie
a udrzbu nesmu vykonavat deti. Iba ak su starsie ako 8 rokov a st pod
dohladom dospelej osoby.

Uchovavajte pristroj aj kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Zapnuty pristroj nenechévajte bez dozoru.

/A Teplota na pristupnych plochach méze byt vysoka, ked
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je zariadenie v prevadzke. Nikdy sa nedotykajte horucich
povrchov pristroja.

Pristroj nie je urceny na ovladanie pomocou externého casovaca ani
pomocou samostatného systému dialkového ovladania.

Pred pripojenim spotrebica Uplne odmotajte napajaci kabel.
Poskodeny sietovy kdbel musi vymenit vyrobca alebo jeho popredajny
servis, aby nedoslo k vzniku nebezpecenstva.

Nepouzivajte predlZovaciu $nuru. Ak sa rozhodnete tak urobit,
pouzivajte iba predlzovaciu $nuru, ktora je v dobrom stave, ma zastrcku
s uzemnenim a je vhodna pre vykonovu zatazitelnost spotrebica.
Prijmite vSetky potrebné opatrenia, aby sa zabrénilo zakopnutiu o
predlzovaci kabel.

Spotrebic vzdy zapdjajte do uzemnenej zésuvky.

Uistite sa, ze elektricka inStalacia zodpoveda prikonu a napatia,

ktoré su uvedené na spodne;j strane pristroja.

Na Cistenie varnych platni pouzite Spongiu, tepli vodu a umyvaci
prostriedok.

Nikdy neponarajte pristroj, kabel ¢i zastrcku do vody alebo inej tekutiny.

VAROVANIE: Neohrievajte, alebo nepredhrievajte bez 2 varnych platni
vo vnutri grilu.

Co urobit

Pozorne si preditajte navod, ktory je spolocny pre rozne verzie v zavislosti na prislusenstve
dodavane s pristrojom, a majte ho vzdy po ruke.

+ Pokial déjde k popéleniu, popalené miesto ihned oplachnite studenou vodou a v pripade potreby zavolajte
lekara.

« Pred prvym pouzitim umyte platne (pozrite si bod 5), nalejte trochu kuchynského oleja na platne a rozotrite
makkou handrickou alebo papierovou utierkou.

+ Umiestnite napajaci kabel starostlivo, ¢i uz s predlzovacou $ndrou alebo bez nej tak, aby sa hostia mohli volne
pohybovat okolo stola bez rizika zakopnutia.

+ Kuchynské vypary mozu byt nebezpecné pre zvieratd, ktoré maju obzvlast citlivé dychacie cesty ako napr.
vtaci. Odporacame majitelom vtakov, aby ich umiestnili mimo kuchyrnu.

« Pristroj uchovévajte vzdy mimo dosahu deti!

+ Pred pouzitim skontrolujte, i si obe plochy platne cisté.

+ Aby nedoslo k poskodeniu platni, pouZivajte ich len so zariadenim, pre ktoré boli navrhnuté (napriklad
neumiestiujte ich do rary, na plynové sporaky alebo elektrické varné dosky atp.)

« Uistite sa, Ze platne su stabilné, dobre umiestnené a riadne upevnené na spotrebic. Pouzivajte iba platne
dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom stredisku.

+ Vzdy pouzivajte drevenu alebo plastovi $pachtlu, aby nedoslo k poskodeniu varnej platne.

+ Pouzivajte iba diely alebo prislusenstvo dodané so zariadenim alebo kipené v autorizovanom servisnom
stredisku. Nepouzivajte ich na iné zariadenie alebo Ucel.
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Co nerobit

Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

Zapnuty alebo zapojeny pristroj nikdy nenechévajte bez dozoru.

Aby sa zabranilo prehriatiu pristroja, neumiestiiujte ho do rohu alebo pod nastenné skrinky.
Spotrebi¢ nikdy nedavajte priamo na krehky povrch (skleneny stél, obrus, lakovany nébytok,
atd) alebo na makky povrch, ako je napriklad utierka.

Spotrebic nikdy nedavajte pod skrinku zavesenu na stene alebo pod policy, ¢i vedla horfavych
materidlov, ako su Zaluzie, zéclony alebo zavesy.

Nikdy nekladte spotrebi¢ na alebo do blizkosti horucich alebo kizkych povrchov; napéjaci
kabel nesmie byt nikdy v blizkosti alebo v kontakte s horticimi ¢astami spotrebica, v blizkosti
zdroja tepla alebo zostavat na ostrych hranach.

Nekladte kuchynské nécinie na varné povrchy spotrebica.

Nikdy nekréjejte potraviny priamo na platniach.

Nepouzivajte kovové drotenky, abrazivne drotenky alebo drsné istiace prasky, pretoze by
mohlo dojst k poskodeniu neprilnavého povrchu.

Pristroj nepremiestniujte, ak je v prevadzke.

Neprenasajte spotrebic drzanim za rukovat alebo kovové droty.

Nezapinajte prazdny spotrebic.

Nepouzivajte alobal ani iné predmety medzi platriou a varenym jedlom.

Neodstranujte odkvapkéavaciu misku pocas varenia. V pripade, Ze sa odkvapkévacia miska
zaplni pocas varenia, nechajte pristroj vychladnut pred jej vyprazdnenim.

Horuce platne nedavajte do vody ani na citlivé povrchy.

V zaujme zachovania vlastnosti vrstvy s neprilnavym povrchom nenechévajte pristroj prilis
dlho zapnuty naprazdno.

S platnami nikdy nemanipulujte, ak st horuce.

Nepecte potraviny zabalené v pergamenovom papieri alebo v alobale.

Aby ste zabranili akémukolvek poskodeniu vyrobku, nikdy na iom nepripravujte flambované
pokrmy.

evkladajte alobal ani ziaden iny predmet medzi varné dosky a zdroj tepla.

Nikdy neohrievajte alebo nevarte, ak je gril otvoreny.

Nikdy nezahrievajte spotrebi¢ bez varnych platni.

Rady/Informacie

« Dakujeme za zakupenie tohto zariadenia, ktoré je uréené len pre doméce poutzitie.

Pre vasu bezpecnost je spotrebic v stlade s platnymi normami a predpismi - smernica o

nizkom napati - elektromagnetickej kompatibilite - Zivotnom prostredi - materidloch v

kontakte s potravinami.

Pri prvom poutziti pocas niekolkych prvych minit moze djst k vzniku mierneho zépachu a

malého mnozstva dymu.

+ Nasa spolocnost si vyhradzuje pravo kedykolvek v zdujme spotrebitela zmenit vlastnosti
alebo pouzité diely tychto vyrobkov.

+ Nekonzumuijte potraviny, ktoré prisli do kontaktu s ¢astami oznacenymi logom .

+ Ak je vrstva surovin prilis velkd, bezpecnostny systém prerusi chod spotrebica..

Prostredie
E Ochrana zivotného prostredia je na prvom mieste!
|

@ Vas spotrebi¢ obsahuje hodnotné materiély, ktoré mézu byt obnovené alebo
recyklované.
D Zaneste ho do miestneho strediska na zber odpadu.
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Popis

A Ovladaci panel A5 Manudlny rezim 5 nastaveni teploty” B Teleso

A1 Hlavny vypinac A6 Urovne teplét pre manuélny rezim. € Rukovat

A2 Pre automatické A7 5 LED: pre Uroven teploty v D Varné platne
programy manualnom rezime alebo pre Uroven

varenia pre automatické programy.

A3 6 automatickych A8 Uroven varenia pre automatické E Odkvapkavacia
varnych programy miska
programov s
tlacidlom ,vybrat”

A4 OK tlacidlo A9 LED predohrevu pre automatické F Napdjaci kdbel
programy

Sprievodca pre automaticky program varenia

. Burger . Panini / Sendvi¢
. Hydina . Ryby

= P Bravcové / klobasa /
Cervené madso e
jahnacie

Sprievodca pre manualny program varenia

Manuadlny rezim:
Tradi¢ny gril na ru¢né ovladanie, vratane 5 réznych nastaveni teploty (od
120°Cdo 270°C)
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PRIPRAVA SPOTREBICA

1 Nastavenie

1
=
3 i

3
2 Priprava

10dstréante vietky obalové materialy,
nalepky a prislusenstvo zvnatra aj
zvonka spotrebica. Nélepka na rukovéti
na kontrolke Urovne varenia sa moze
menit podla jazyka. MoZete ju nahradit
niektorou na vnutornej strane obalu.

2 Pred prvym pouzitim dokladne
vycistite platne s teplou vodou a malym
mnozstvom tekutého prostriedku na
umyvanie riadu, oplachnite a dokladne
vysuste.

3-4Umiestnite odnimatelnd
odkvapkévaciu misku na prednu
stranu pristroja.
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5Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov
mozete poutierat varné platne
papierovou utierkou namocenou do
malého mnozstva kuchynského oleja s
cielom dosiahnut vyssiu neprilnavost.
5bis Pred zacatim predohrevu sa uistite,
Ze spodna a horna varna doska su
spravne umiestnené vo vyrobku.

6 Odstrante vietok prebytocny olej
pomocou Cistej papierovej utierky.

7 Pripojte spotrebi¢ do zasuvky.
(Upozormujeme, Ze kébel musi byt plne
odvinuty).

8 Stlacte tlacidlo Zap/Vyp.



3a - AUTOMATICKE varenie s 6 automatickymi programami

Automatické varenie - vyberte program a predhrievajte pred varenim:

/sl

6 automatickych programov varenia

9 Akjedlo, ktoré chcete varit, je mrazené,
potom stlacte tlacidlo ,mrazené
potraviny”.

10 Vyberte vhodny rezim varenia podla
typu jedla, ktoré chcete varit.

Ak chcete varit hamburgery, zvolte tento
program varenia.

Ak chcete varit bravcové/ klobasy / jahnacie,
zvolte tento program varenia.

Ak chcete varit hydinu, zvolte tento program
varenia.

Ak chcete varit cervené méso, zvolte tento
program varenia.

Ak chcete varit panini alebo sendvi¢, zvolte
tento program varenia.

Ak chcete varit ryby, zvolte tento program
varenia.

Ak neviete, aky spdsob varenia pouzit pre iné potraviny, pretoze nie su uvedené
vyssie, pozrite si, Tabulku varenia pre naprogramované jedlo” na strane 93.

iGrill @ inicial

11 Niekolkokrat stlacte tlac¢idlo ,SELECT",
kym nedosiahnete pozadovany program.
Uistite sa, Ze vo vnutri grilu nie je Ziadne
jedlo. Ked'ste si vybrali jedlo, stlacte tlacidlo
,OK".

Pozn.: Ak ste zvolili nespravny program,
vratte sa do fazy 8.

12 Kontrolka zvoleného programu zostane
svietit. Spotrebi¢ zacne predhrievat a
kontrolka predhrievania zacne blikat
pocas celej fazy predhrievania. Musite
pockat, nez kontrolka predhrievania
prestane blikat, kym otvorite gril a
pridate potraviny. Pockajte 4-7 minut.

13 Po dokonceni predhrievania zaznie
melddia, kontrolka predhrievania
prestane blikat a zostane rozsvietena
pocas celého procesu varenia.
Poznamky: Pokial spotrebi¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém spotrebic vypne.
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Varenie

88

14-15Po predhriati je pristroj pripraveny
na pouzitie. Otvorte gril a polozte
potraviny na platriu.
Poznamky: Ak zostane spotrebi¢ prilis
dlho otvoreny, bezpecnostny systém ho
automaticky vypne.

16-17 Spotrebi¢ automaticky upravi varny
cyklus (doba a teplota) podfa hrabky
amnozstva jedla.

Zatvorte spotrebi¢ pre spustenie
varenia. Kontrolka ,Rare” blika, ¢o
znamena, Ze prebieha Uroven varenia
pre malo prepecené maso. Zaznie
pipnutie a po dosiahnuti Urovne varenia
sa kontrolka rozsvieti (pre dosiahnutie
najlepsich vysledkov neotvarajte
ani nepohybujte potravinami pocas
varenia).

Upozoriujeme, najmd pre maso, ze je
normalne, ak sa vysledok varenia li$i v
zévislosti na druhu, kvalite a pévode
potravin.

Upozornenie: pre jemne narezané

potraviny a po zatvoreni pristroja tlacidlo

,OK" blikd a zostane svietit po dobu

,predhrievania”. Stlacte ,OK", aby ste

zariadeniu umoznili rozpoznat varené

potraviny a spustit program varenia.

18-19 Po dosiahnuti Grovne varenia
prestane kontrolka blikat a budete pocut
pipnutie. Pocas dalSieho varenia blika
az do jeho dokoncenia. Po dosiahnuti
pozadovanej urovne otvorte spotrebic a
vyberte jedlo.

20 Zatvorte spotrebi¢ bez jedla na doske.
Ovladaci panel sa rozsvieti a nastavi sa
na rezim volba programu”.

Restartujte na ¢. 9 pre novy cyklus
varenia v automatickom rezime.
Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢, ak sa
nevykond Ziadna volba programu.



Poznamky

21-22-23Ak chcete pripravovat pokrmy
podla réznych osobnych preferencii,
otvorte spotrebic¢ a pokrm vyberte hned,
ako dosiahne pozadovanu drover pripravy.
Potom spotrebi¢ zatvorte a pokracujte
v priprave ostatnych surovin. Program
bude pokracovat v priprave pokrmu, az
dosiahne Urovne, prepeceny - well done'
24 Funkcia udrzovania tepla

Po ukonceni varenia bude spotrebic

automaticky udrzovat nastavenie

teploty po dosiahnuti trovne ,well
done”. Ak jedlo zostane na grile, bude
sa aj nadalej varit, zatial ¢o varné dosky
chladna.

Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢ po urcitej
dobe.

Druhé varenie

Ak chcete varit viac jedla, pozrite si
str. 90.

Varenie dalSieho jedla
Ak chcete varit daliu davku jedla, predhrejte znovu spotrebi¢ (od bodu 9 v automatickom rezime alebo
bodu 25), aj ked'chcete varit rovnaky druh jedla.

Ako uvarit dalsiu varku jedla:
Po ukonceni prvej vérky jedla:

1.
2.

3.

4.
5.

Uistite sa, Ze spotrebic je uzavrety a bez jedla vo vndtri.

Vyberte prislusny rezim varenia/program (tento krok je nevyhnutny, aj ked sa rozhodnete pouzivat
rovnaky rezim varenia ako pri predchadzajlcej varke).

Stlatte ,OK" na zapnutie predhrievania. Pocas tejto fazy bude blikat kontrolka teploty (v rezime RUCNY)
alebo kontrolka PREDOHREV (v automatickom rezime). Tato féza je povinna aj v pripade, ked'sa vam zda,
Ze spotrebic je zahriaty.

Predhrievanie je dokoncené, ked zaznie pipnutie a kontrolka trovne varenia prestane blikat.

Po predhriati je pristroj pripraveny na pouzitie. Otvorte gril a vlozte potraviny dovnutra spotrebica.

Dolezité:

- Uvedomte si, Ze s kazdou novou davkou jedla je povinna faza predhrievania.
Nezabudnite mat vzdy zatvoreny gril a Ziadne potraviny vo vnutri, aby predohrev
fungoval efektivne.

- Pred otvorenim grilu a vlozenim jedla dovnutra pockajte na dokoncenie predhrievania.
Poznamka: Ak sa novy cyklus predhrievania zapne ihned po skonceni
predchadzajuceho cyklu, doba predhrievania sa znizi.
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3b - RUCNE varenie s ruénym rezimom

Rucné varenie - vyberte teplotu a predhrievajte pred varenim:

a Ak zvolite Ru¢ny rezim, mate ru¢né ovladanie ¢asu varenia. Pre tento ru¢ny rezim je k dispozicii 5
V' roznych teplotnych nastaveni. Pozrite si prislusny rychly ndvod na obsluhu.

Ak neviete, aky sposob varenia pouzit pre iné potraviny, pretoze nie st uvedené vyssie, pozrite si Tabulku
varenia pre naprogramované jedlo” na strane 93.

25Stlacte tlacidlo ,Ru¢ny rezim”, kym
nedosiahnete pozadovanu teplotu,
ktorou chcete varit. Po dosiahnuti
pozadovaného stavu stlacte tlacidlo
,OK".
Pozn. Ak ste zvolili nespravny
program, vrétte sa do fazy 8.

26LED zodpovedajlca zvolenej teplote
bude stéle blikat pocas celej fazy
predhrievania.

Pockajte 4-7 minut

27Po dokonceni predhrievania zaznie
melddia, kontrolka teploty prestane
blikat a zostane rozsvietend pocas
celého varenia.
Pozndmky: Pokial spotrebi¢ zostane
zatvoreny na konci predhrievania,
bezpecnostny systém spotrebic vypne.

28-29Po predhriati je pristroj pripraveny
na pouzitie. Otvorte gril a polozte
potraviny na varnd platiu
Poznamky: Ak zostane spotrebi¢ prili§
dlho otvoreny, bezpecnostny systém
ho automaticky vypne.

30-31Zatvorte spotrebi¢ pre spustenie
varenia. Gril sa nepretrzite zahrieva
na zvolenu teplotu. Pravidelne
kontrolujte varenie jemnym
otvorenim grilu.




Komentar

34 35

4 Chladenie

32 Ak chcete pocas varenia menit

teplotu varenia, stlacte tlacidlo
ru¢ného rezimu (kontrolka teploty
bude blikat, kym nedosiahnete tuto
novu instrukciu, ak je teplota vyssia).
Ked' sa uroven dosiahne, kontrolka
prestane blikat.
Upozoriujeme, najmé pre maso, ze
je norméline, ak sa vysledok varenia
lii v zavislosti na druhu, kvalite a
povode potravin.

33-34 Po dosiahnuti pozadovanej
Urovne otvorte spotrebic a vyberte
jedlo.

35Zatvorte spotrebic¢ bez jedla na

doske. Ovladaci panel sa rozsvieti a
nastavi sa na rezim ,volba programu’.
Restartujte na ¢. 21 pre novy cyklus
varenia v ruénom rezime.
Poznamka: Bezpecnostny systém
automaticky vypne spotrebi¢, ak
neprebehne volba programu.

36 Stlacte hlavny vypinac pre vypnutie

spotrebica.

37 Odpojte zastrcku zo zasuvky.

38 Nechajte vychladnut po dobu najmenej
2 hodin.

Aby sa zabradnilo ndhodnému
popaleniu, tak pred cistenim nechajte
gril dokladne vychladnut.
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5 Cistenie a udrzba

39Pred cCistenim odomknite a odstrante
platne, aby nedoslo k poskodeniu
varného povrchu. Odkvapkavaciu
misku a varné dosky mozno umyvat v
umyvacke.

40Spotrebi¢ a jeho $nura sa nesmu
davat do umyvacky riadu. Vykurovacie
prvky a viditelné a dostupné Casti sa
po vybrati platnic¢iek nesmu cistit.
Pokial su velmi znecistené, pockajte,
az spotrebic Uplne vychladne, a potom
ich ocistite suchou handri¢kou. Ak
ich nechcete cistit v umyvacke riadu,
mozete umyt varné dosky v teplej vode
s trochou prostriedku na riady, potom
dokladne oplachnite a odstrante vietky
zvysky. Osuste dokladne papierovou
utierkou.

41 Na cistenie akejkolvek casti grilu
nepouzivajte kovové drotenky,
Skrabky alebo abrazivne Cistiace
prostriedky, pouzivajte iba nylonové
alebo nekovové skrabky.
Vyprézdnite odkvapkavaciu misku
a umyte v teplej vode s trochou
prostriedku na umyvanie riadu
a dokladne vysuste papierovou
utierkou.

42 Na cistenie krytu grilu pouzite tepld,
vlhku $pongiu a osuste mékkou
suchou handrickou.

43 Teleso grilu neponérajte do vody ani
do inych kvapalin.

44 Pred odlozZenim sa vzdy presvedcte, Ze
gril je cisty a suchy.

45

45 Akékolvek iné opravy musia byt
vykonané autorizovanym servisnym
technikom.
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Odstranovanie problémov

Problém

Pric¢ina

Riesenie

Thacidlo @) + @) bliks
+led - svieti

Predhrievanie nie je dodrzané.
Zapnutie pristroja alebo spustenie
automatického cyklu varenia s jedlom
medzi doskami. Ru¢ny rezim sa
automaticky aktivuje.

+ 2 moznosti:

- Vyberte nastavenie teploty stlacenim
tlacidla q a potom stlacte OK. Nechajte
varit, ale sledujte varenie (manualny rezim).
Teplotu je mozné nastavit tlacidlom o .

- Otvorte Uplne spotrebi¢, vyberte jedlo,
riadne zatvorte spotrebi¢, vyberte program
varenia a stlacte OK. Pockajte az do konce
predhrievania (kontrolka predhrievania
zostane svietit).

Po zatvoreni spotrebica s jedlom
medzi doskami sa pristroj prepne do
rucného rezimu s blikanim 0 + @ +

, 0zyva sa prerusované
pipanie a po niekolkych sekundéch sa

ohreje v ruénom rezime pod 270 ° C

Predhrievanie nie je Uplne dokoncené.
Gril bol otvoreny a jedlo vlozené na
dosku pred ukoncenim predhrievania.

Nechajte varit, ale sledujte varenie, pretoze
je v manudlnom rezime. Teplotu je mozné
nastavit tlacidiom @) .

alebo

Otvorte spotrebi¢, vyberte jedlo, riadne
zatvorte spotrebic a pockajte az do konca
predhrievania (kontrolka predhrievania
zostane svietit).

Spotrebic sa zastavi po¢as predohrevu
alebo varenia.

Pocas varenia zostal spotrebi¢ prili§
dlho otvoreny.

Spotrebi¢ bol ponechany prilis dlho
v necinnosti potom, ¢o sa skon¢ilo
predhrievanie, alebo v rezime
udrziavanie teploty.

Odpojte pristroj, pockajte niekolko minut.
Znovu pripojte spotrebic a zapnite.

6 kontroliek blika .

+jedno z tlacidiel

blika

+ prerusované pipanie

Pristroj uz nepipa

Porucha spotrebica.

Odpojte vyrobok a obratte sa na zakaznicky
servis.

Po predhriati som dal moje jedlo na gril,
ale cyklus varenia nezacina.

Kontrolka svieti a
@ tiacidlo bliks

Vase jedlo je hrubsie ako 4 cm.

Jedlo nesmie byt hrubsie nez 4 cm.

Neotvorili ste tplne gril pre vlozenie
jedla.

Uplne otvorte gril a potom ho zatvorte.

Jedlo sa nezistilo. Hrabka jedla prili
tenka, ,OK" blika.

Potvrdte spustenie varenia stlacenim tlacidla

6 kontroliek blika .
+jedno z tatidiel U bliké

+ prerusované alebo neprerusované
pipanie

Porucha pristroja:

Spotrebic¢ bol uskladneny alebo je
pouzivany v miestnosti, kde je prilis
chladno.

Spotrebic je prehriaty.

Odpojte pristroj, pockajte niekolko mindit.
Znovu pripojte spotrebic a zapnite.

Ak problém pretrvava, obratte sa na
zékaznicky servis.

Tip, najma pre maso: Vysledky varenia prednastavenych programov sa moézu lisit v zavislosti na povode, reze a
kvalite vareného jedla. Programy boli nastavené a testované za pouzitia kvalitnych surovin.
Rovnako aj hribku mésa je potrebné vziat do Gvahy pri vareni; nemali by ste varit potraviny s hribkou vé¢ou ako

4cm.
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Pokyny na pripravu pokrmov (automatické programy)

Urceny program

Stredne

Krvavé )
krvavé

Stredne

Farebna kontrolka Grovne varenia

Stredne Dobre

prepecené

. Cervené miso

X X

X

X X

. Burger

X

X

Panini / Sendvi¢

=

X
X
X

X
X
X

X
X
X

x

. Hydina

x

/ jahihacie

Bravcové / klobasa

x

Pokyny na pripravu pokrmov (vratane
manualneho rezimu)

Potravina T:rgel;?i? Uroven varenia
Krajce chleba, opekané sendvice stredne
Chlieb Burger: (po predchadzajucej priprave
misa) stredne
Brav¢ova panenka (vykostena), bocik stredne

Jahnacie (vykostené)

dobre prepecené

Zmrazené kuracie nugety prog kura

dobre prepecené

navod na obsluhu.

Pozrite si prislusny rychly

(musia mat rovnaky rez a hrabku)

5 roznych nastaveni
teploty

Bocik ' stredne
Maso a hydina Platok Sunky, ktory ma byt vareny . stredne
Marinované kuracie prsia . krvavy
Kacacie prsia . krvavy
Cely pstruh dobre prepecené
Rvb Lupané krevety stredne
Yoy Kralovské krevety (s alebo bez skrupiny) stredne
Steak z tuniaka krvavy
Manualny rezim Grilovana zelenina a ovocie ”

Pre zmrazené potraviny ° stlacte pred vyberom vasho programu.
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BIZTONSAGI UTASITASOK
FONTOS BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Hasznalati, karbantartasi és termék telepitési itmutato: a sajat
biztonsé%a érdekében kérjiik, olvassa el a biztonsagi itmutato
minden bekezdését az ezzel kapcsolatos piktogramokat is
beleértve.
Ez a késziilék kizardlag beltéri, haztartasi hasznalatra késziilt. Nem
alkalmas az aldbbiakban felsorolt haszndlatokra, amelyekre a garancia
nem terjed ki:

- szem@lyzeti konyhéba tizletekben, irodakban és mas munkahelyi

kornyezetben

- lakdépiiletekhez;

- szdllodak, motelek és egyéb széllashelyek ligyfelei altali hasznélatra

- szoba reggelivel tipusu kornyezethez;
Az elsd hasznalat el6tt tavolitsa el az Gsszes csomagoldanyagot, matricat
és valamennyi tartozékot a késziilék belsejébdl és kiilsejérdl.
Ezt a berendezést nem hasznalhatjak olyan személyek (gyermekeket is
beleértve), akik csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek kell6 beldtassal és tudassal,
kivéve azt az esetet, ha az emlitett személyek a biztonsagukért felel6s
személy feliigyelete alatt dllnak, vagy ilyen személytdl kaptak utasitast a
berendezés hasznélatéra vonatkozoan. A gyerekeket szemmel kell tartani,
hogy ne jatsszanak a késztilékkel, és ne hasznaljak jatékszerként.
Ezt a késziiléket haszndlhatjak 8 éves vagy anndl idésebb gyermekek,
illetve csokkent csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel
rendelkez, vagy kell6 tudassal és belatassal nem rendelkez6é szemé?yek is,
ha az emlitett személyek a biztonsagukért felelds, a késziilék biztonsagos
hasznalatanak modjaval és az esetleg?es veszélyekkel tisztaban lévé
személy feliigyelete alatt allnak, vagy ilyen személytél kaptak utasitast
a berendezés haszndlatéra vonatkozoan. Gyermekek nem végezhetik a
készulék tisztitasat és karbantartasat, kivéve, ha 8 évesnél id6sebbek és
felnGtt feltigyeli Oket.
Akészliléket és annak kabelét tartsa tavol a 8 évesnél kisebb gyermekektdl.
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Soha ne hagyja felligyelet nélkiil a miikodésben lévé késztiléket.

Az elérhetd feliileti hmérséklet magas lehet, amikor a
késztilék tizemel. Soha ne érjen a késziilék felileteihez.
Akésztiléket nem kilsé id6kapcsolordl vagy kiilon tavvezérld rendszerrd|
torténd izemeltetésre tervezték.

Teljesen tekerje le a haldzati vezetéket a késztilék csatlakoztatdsa elbtt.
Ha a haldzati vezeték megsériilt, az dramiités megel6zése érdekében a
cserét kizarolag a gyartoval vagy a vasarlas utani szerviz altal végeztesse el.
Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt. Ha vallalja a feleldsséget azért, ha
mégis ezt teszi, akkor csak olyan hosszabbito kabelt haszndljon, amely
jo allapotban van, foldelt csatlakozodugoval rendelkezik, és megfelel a
késziilék teljesitményének. Tegyen meg minden biztonsagi dvintézkedést,
hogy senki ne tudjon megbotlani a hosszabbité kabelben.

A késziiléket mindig foldelt csatlakozéaljzathoz csatlakoztassa.
Ellenérizze, hogy a hélézati fesziiltség megfelel-e a késziilék névleges
adatait tartalmazo cimkéjén feltiintetett értékeknek.

A slit6lapok tisztitasahoz haszndljon szivacsot, meleg vizet és folyékony
mosogatoszert.

Sohane meritse akészliléket vagy a haldzati vezetéket és a csatlakozodugot
vizbe vagy barmely més fonad%kba.

FIGYELMEZTETES: Ne melegitsen vagy elémelegitsen, ha a 2 siit6lap
nincs a grillsutében.

Teendok

Alaposan olvassa el a hasznalati utasitasokat a kiilonb6z6 véltozatokhoz a késziilékéhez mellékelt
tartozékoktol fliggden, és tartsa elérhetd helyen.

+ Amennyiben baleset térténik, azonnal engedjen hideg vizet az égett feliiletre, és sziikség esetén forduljon orvoshoz.

+ Azels6 haszndlat el6tt mosogassa el a siitdlapokat (Iasd 5. bekezdés), ontson egy kevés siitdolajat a siitélapokra, és
tordlje le egy puha ruhéval vagy konyhai papirtorlével.

+ Ovatosan gy helyezze el a hosszabbitd kabelt, akar hasznal hosszabbitd kabelt, akir nem, hogy a vendégek szabadon
tudjanak az asztal kortl mozogni, anélkiil, hogy megbotlananak benne.

« Asltés kozben keletkezd g6zok veszélyesek lehetnek féleg azon allatokra nézve, amelyek Iégzérendszere érzékeny,
példaul a madaraké. Javasoljuk a madar tulajdonosoknak, hogy tartsak ket tavol a siitési teriilettél.

« Gyermekektdl mindig elzrva tarolja a készuiléket.

+ Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy mindkét stitdlap tiszta-e.

« Asiit6lapok sériilésének elkertlése érdekében csak azon a késziiléken hasznalja Gket, amelyre tervezték (pl. Ne
helyezze siit6be, gézrozséra vagy elektromos siitdlapra stb.).

« Ellendrizze, hogy a siitélapok stabilan és megfeleléen vannak-e a késztilékbe helyezve. Csak a készuilékkel mellékelt
vagy hivatalos markaszervizben vasarolt siitélapokat hasznélja.

« Asutolapok sériilésének elkeriilése érdekében mindig hasznaljon fa vagy miianyag lapatot.
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+ Csaka késziilékkel mellékelt vagy hivatalos mérkaszervizben vasarolt alkatrészeket vagy tartozékokat hasznélja. Ne
hasznalja mas késziilékekben vagy mas célra.

Tilos

Ne haszndlja a késztiléket kiiltéren.

Soha ne hagyja feliigyelet nélkiil a csatlakoztatott vagy mikodésben lév késziiléket.

Akészlilék tulmelegedésének megakadalyozasa érdekében ne helyezze sarokba vagy fali szekrény alé.
Soha ne helyezze a késziiléket kdzvetlenil torékeny felliletre (ivegasztal, asztalteritd, lakkozott butorok
stb.), vagy puha fellletre, pl. konyhakendére.

« Soha ne helyezze a készliléket falra szerelt szekrény vagy polc ala, vagy gyulékony anyagok mellé, pl.
reluxa, figgonyok vagy faliszényegek.

Soha ne helyezze a késziiléket forr6 vagy cstiszds felliletekre; a halézati kabel soha ne legyen kézel a
készlilék forrd alkatrészeihez, forrd feliiletekhez kozel, és ne 16gjon ét éles széleken.

Ne helyezzen foz6edényeket a késztilék siitofellileteire.

Soha ne véagjon kézvetlendil a stitélapokon.

Ne hasznéljon fém suroldszivacsot, surold hatasu acélforgacsvattat vagy durva sdroldszert, mivel az
megrongalhatja a tapaddsmentes bevonatot.

Mikodtetés kdzben ne mozgassuk a késziiléket.

Ne vigye a késziiléket a kabelnél vagy a fémes vezetékeknél fogva.

Soha ne mUikddtesse Uiresen a késziiléket.

Ne hasznaljon aluminium folidt vagy mas targyakat a stitlap és a siitend étel kozott.

Stités kozben ne tavolitsa el a zsirfelfog talcat. Ha a zsirfelfogd talca megtelik stités kézben: kitrités
el6tt hagyja a késztiléket kihdilni.

Ne helyezze a forré stitélapot térékeny felliletekre vagy viz ala.

Atapadasmentes tulajdonsagok megdrzése érdekében ne melegitse el6 tulzottan az iires késztiléket.
A stitélapokat soha ne kezelje forré allapotban.

Ne siisson ételt aluminium félian.

A késziilék sériilésének elkeriilése érdekében ne alkalmazzon flambirozést tartalmazo recepteket.
Ne helyezzen aluminium réteget vagy egyéb més targyat a stit6lapok és a flitéelem kozé-

Soha ne melegitsen vagy slisson, amig a grillezé nyitva van.

Soha ne melegitse fel a késziiléket a stit6lapok nélkdil.

Tippek/informacio

+ Koszonjik, hogy megvasérolta a késziiléket, amely kizérolag hdztartasi hasznélatra készillt.

+ Az On biztonsdga érdekében a késziilék megfelel a megfeleld szabalyoknak és szabvanyoknak - az
alacsonyfesziiltségi iranyelvnek - az elektroméagneses interferenciarol szol6 szabvanynak - A koryezeti
eléirasoknak - az ételekkel érintkez6 anyagokrol sz6l6 eldirdsoknak .

+ Azels hasznalatkor enyhe szag és kevés fiist keletkezhet az elsd par percben.

+ Acégiink folyamatosan végez kutatas-fejlesztést, és elozetes értesités nélkiil modosithatja a termékeket.

+ Nefogyasszon olyan ételeket, amelyek a X logdval elltott alkatrészekkel érintkeznek.

+ Haaz étel tul vastag, akkor a biztonsagi rendszer nem engedi mikddni a késziiléket.
Kornyezet

E A kornyezetvédelem az elso!

|

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

@ A késziilék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek visszanyerheték vagy
Ujrahasznosithatok.
9 Adjale a késziiléket a helyi 5Snkormanyzati hulladékgyijté telepen.
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Leiras

A Kezel6panel A5 Kézi izemmoédd, 5 h6mérséklet- B Edény
beallitas”
A1 Be/Kigomb A6 Homérséklet szintek a kézi C Fogantyu
tizemmodhoz.
A2 Automatikus A7 5LED: a hémérséklet szintekhez a kézi D Stt6lapok
programokhoz izemmaédhoz, vagy az automatikus

programok siitési szintjéhez

A3 6 automatikus A8 Sutési szint automatikus E Csepegtetd
sttési program programokhoz. talca
Jkivalaszto”
gombbal

A4 OKgomb A9 Elé6melegités LED automatikus F Hal6zati kabel

programokhoz.

Automatikus siitési programok utmutatdja

. Hamburger . Panini/szendvics
. Szarnyasok . Hal
T Sertés/kolbész/
V6ros hus -
barany

Kézi siitési programok tutmutatdja

Kézi izemméd:
A hagyomanyos kézi mlkodtetésd grillez, 5 kilonb6z6é hémérséklet-
beallitassal (120°C és 270°C kozott)
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A KESZULEK ELOKESZITESE

1 Beallitas

1
=
3 i

3

1

Tévolitsa el az dsszes
csomagoléanyagot, matricat és
valamennyi tartozékot a készilék
belsejébdl és kiilsejérdl. A fogantyun
1évé sitési szint jelz6lampa matricaja
kicserélhetd a nyelvnek megfelelen.
Kicserélheti a csomagoldsban [évé
matricakkal.

Az elsé hasznalat el6tt alaposan tisztitsa
meg a siitélapokat meleg vizzel és
kevés mosogatoszerrel, majd alaposan
szaritsa meg Oket.

3-4 A kivehet6 csepegtetd talca helyzete a

késziilék ellils6 részén.

5

A jobb eredmény érdekében a
sutélapokat egy kis stitdolajba martott
konyhai papirtérlével attorélheti, hogy
fokozza a tapaddsmentességet.

5bis Ellendrizze, hogy a felsé sttélap és

6

7

8

az also sttélap megfeleléen van-e
behelyezve a termékbe, mielétt az

A felesleges olajat tavolitsa el egy tiszta
konyhai papirtérldvel.

Csatlakoztassa a késziiléket a halozati
aljzathoz. (Figyeljen arra, hogy a kabel
teljesen le legyen tekerve.)

Nyomja meg a BE/KI gombot.
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3a - AUTOMATIKUS siités 6 automatikus programmal

Automatikus siités — siités el6tt valasszon ki egy programot, és melegitsen eld:

9 Ha a sutni kivant étel fagyasztott,
akkor nyomja meg a ,Fagyasztott étel”
gombot.

10 A megfeleld siitési Gzemmaodot a stitni
kivént étel tipusanak megfeleléen
valassza ki.

§\ h
9 10

6 Automatikus siitési programok
. Ezt a stési programot akkor valassza, ha . Ezt a siitési programot akkor valassza, ha

hamburgert szeretne siitni. sertést/kolbaszt/baranyt szeretne siitni.

Ezt a sttési programot akkor valassza, ha Ezt a stési programot akkor valassza, ha voros
szarnyasokat szeretne siitni. hust szeretne sttni.

Ezt a sUtési programot akkor vélassza, hal
panninit vagy szendvicset szeretne siitni.

Ezt a stitési programot akkor valassza, ha halat
szeretne siitni.

Ha nem biztos abban, hogy melyik sttési lzemmaddot haszndlja, mert az nincs lent
felsorolva, akkor kérjiik, nézze meg ,A programon kivili ételek sttése” fejezetben a
108. oldalon.

11Addig nyomkodja a « SELECT »
(kivalasztas) gombot, amig el nem éri
a kivant programot. Ellenérizze, hogy
nincs-e étel a grillsiité belsejében. Ha
kivalasztotta a kivant programot, nyomja
meg az « OK » gombot.

Megj.: Ha rossz programot valasztott ki,
akkor térjen vissza a 8. szinthez.

12 A kivalasztott program ldmpadja
bekapcsol. A késziilék elkezdi az
elémelegitést, és az elémelegités
villog. A siité mlikodtetése és az étel
behelyezése el6tt véarnia kell, amig az
elémelegités jelzélampa abbahagyja a
villogést. Vérjon 4--7 percig.

13 Ha az elémelegités befejez6dott, egy
dallam hallatszik, az elémelegités
jelz6lampa abbahagyja a villogast, és
folyamatosan vildgit a stitési folyamat
alatt.

Megjegyzések: Ha a késziilék zarva
marad, akkor az elémelegités végén
a biztonsagi rendszer kikapcsolja a




Siités

14-15Az elé6melegités utan a készilék
hasznélatra kész. Nyissa ki a grillstitot,
és helyezzen ételt a siit6lapokra.
Megjegyzések: ha a készilék tul
sokdig nyitva marad, akkor a biztonséagi
rendszer automatikusan kikapcsolja a
késziiléket.

16-17A készilék automatikusan
beéllitja a sutési ciklust (az id6t és
hémérsékletet) az étel vastagsaganak
és mennyiségének megfeleléen.
Zérja le a készlléket, és inditsa el a
sttési ciklust. A ,Nyers” jelzélampa
villog jelezvén, hogy a nyers siitési szint
folyamatban van. Sipolds hallatszik,
és a jelz6lampa folyamatosan vildgit,
amikor eléri a siitési szintet (a legjobb
eredmény érdekében ne nyissa ki, és
ne mozgassa az ételt a siitési folyamat
alatt).
Kérjiik, vegye figyelembe kiilonosen
a husoknél, hogy normalis, hogy az
eredmény az étel tipusatdl, mindségétél
és eredetétdl fiiggden valtozik.
Megjegyzés: a vékonyan felvagott ételnél
a késziilék lezérasa utan az « OK » gomb
villog, és az « elémelegités rogzitve »
allason marad. Nyomja meg az « OK »
gombot , hogy a késziilék felismerje a
megsiitendd ételt, és inditsa el a siitési
programot.

18-19 Ha a késziiléke elérte a siitési szintet,
a jelz6lampa abbahagyja a villogast, On
pedig « sipolast » hall. A kdvetkezd stités
villog, amig a késziilék el nem éri. Nyissa
ki a készlléket, és vegye ki az ételt, ha a
késziilék elérte a kivant szintet.

20 Zérja le a készuléket, ne legyen étel a
sutélapon. A vezériGpulton a jelzéldmpa
vilégit és a ,program kivélasztésa”
lizemmadba allitja magat.

Automatikus Gzemmaodban Uj siitési
ciklushoz inditsa Ujra a 9-es programot.

Megjegyzés: a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a késziiléket,
ha nincs program kivélasztva. 103



Megjegyzések

21-22-23 Ha az ételt kiilénbdz6 izekben
szeretné megsitni, akkor nyissa ki a
grillsiitét, és vegye ki az ételt, ha elérte a
kivant szintet, majd zarja le a grillstitét, és
folytassa a stitést a tobbi étellel. A program
folytatja a stitési ciklust, amig el nem éri az
Latstilt” szintet.

24 Melegen tarté funkcio

Ha befejez6d6tt a sutési folyamat, a
késziilék automatikusan atall melegen
tartasra, miutan elérte az ,atsult”
szintet. Ha étel maradt a grillstitében,
akkor addig folytatja a sutést, amig a
sitélapok ki nem hiilnek.

Megjegyzés: a biztonsagi rendszer egy
id6 utdn automatikusan kikapcsolja a
készliléket.

Masodik siités

Ha tobb ételt szeretne siitni, kérjiik,
nézze meg a 105. oldalt.

Tobb étel siitése

Ha mésodik adag ételt is siitni szeretne, akkor melegitse el6 Ujra a késziiléket (az automatikus iizemmad 9.

pontjatol vagy a 25. ponttol kezdve), akkor is, ha ugyanolyan tipusu ételt akar sitni.

Hogyan siissek masik adag ételt:

Az elsé adag étel befejezése utan:

1. Ellendrizze, hogy a késziilék le van-e zérva, és nem maradt a belsejében étel.

2. Vélassza ki a megfeleld stitési médot/programot (ez a lépés akkor is sziikséges, ha ugyanazt a siitési
maodot valasztja, mint az imént befejezett stitésnél).

3. Az elémelegitéshez nyomja meg az ,OK” gombot. Ezen fazis alatt a hémérséklet jelz6lémpa (KEZI
iizemmédban) vagy az ELOMELEGITES jelz8lampa (automatikus iizemmédban) villog. Ez a szint kételezd
akkor is, ha a késztilék forronak téinik.

4. Az elémelegités akkor fejezGdik be, ha sipolds hallatszik, és a siitési szint jelz6lampa abbahagyja a
pirosan villogast.

5. Az elémelegités utan a késziilék hasznalatra kész. Nyissa fel a grillsiitét, és helyezzen ételt a késziilék
belsejébe.

Fontos:

- Kérjiik, jegyezze meg, hogy barmilyen Uj adag étel esetén az el6melegités fazis
kotelezé.
Ne felejtse el, hogy a grillsiité mindig legyen lezarva, és ne legyen étel a belsejében az
elémelegités érdekében, hogy a funkcié hatékony lehessen.

- Majd vérja meg, amig az elémelegités teljesen befejezédik, miel6tt kinyitja a grillstitét,
és ételt helyez bele.
Megjegyzés: ha az Uj elémelegitési ciklust kozvetleniil az elémelegitési ciklus
befejezése utan végzi, akkor csokken az eldmelegitési idé.
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3b - KEZI siités kézi iizemmoédban

Kézi stités - stités el6tt valassza ki a hémérsékletet, és melegitsen el6:

a Ha a kézi izemmodot vélasztja, akkor kézzel vezérli a sutési id6t. 5 killonbozdé hémérséklet-
V' bedllitas elérhetd ehhez a kézi izemmodhoz. Lasd a specidlis gyors indités utasitasokban.

Ha nem biztos abban, hogy melyik siitési Gzemmaodot hasznalja, mert az nincs felsorolva, akkor kérjik,
nézze meg,A programon kiviili ételek stitése” fejezetben a 108. oldalon.

25 Addig nyomkodija a « Kézi izemmad »
gombot,a mig el nem éri azt a kivant
hémérsékletet, amelyen az ételt
megsiiti. Ha a készilék elérte a a kivant
hémérsékletet, nyomja meg az « OK »
gombot.

Megj.: Ha rossz programot valasztott
ki, akkor térjen vissza a 8. szinthez.

26 A kivélasztott hémérsékletnek
megfelelé LED az elémelegitési fazis
alatt villog.

Varjon 4--7 percig.

27 Ha az elémelegités befejezédott,

egy dallam hallatszik, a homérséklet
jelz6lampa abbahagyja a villogast, és
folyamatosan vilagit a stitési folyamat
alatt.
Megjegyzések: Ha a késziilék zarva
marad, akkor az elémelegités végén
a biztonsagi rendszer kikapcsolja a
késziiléket.

28-29Az elémelegités utan a készilék
hasznélatra kész. Nyissa ki a
grillsiitét, és helyezzen ételt a
sutélapokra.
Megjegyzések: ha a készilék
tul sokdig nyitva marad, akkor a
biztonsagi rendszer automatikusan
kikapcsolja a késziiléket.

30-31Zarja le a késziléket, és inditsa
el a sttési ciklust. A grillsiité
folyamatosan f(it a kivalasztott
hémérsékletig. Rendszeresen
ellendrizze a stitést, Ugy, hogy kissé
kinyitja a grillsitét.
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Megjegyzések

34 35

4 Hiités

32 Ha meg szeretné valtoztatni a stitési

szint hémérsékletét a stitési folyamat
kézben, akkor nyomja meg a kézi
lizemmod gombot (a hdmérséklet
jelzé addig villog, amig el nem éri
az Uj utasitast, ha a hdmérséklet
magasabb). Ha a késziilék elérte a
szintet, a jelzélampa abbahagyja a
villogast.
Kérjiik, vegye figyelembe kiilonosen
a husoknal, hogy természetes az,
hogy az eredmény az étel tipusatol,
minGségétdl és eredetétdl fliggden
valtozik.

33-34 Nyissa ki a késziiléket, és vegye ki

az ételt, ha a kivant siités végbement.

35Z4rja le a késziiléket, ne legyen
étel a siitélapon. A vezérlépulton
a jelz6lampa vilagit és a ,program
kivélasztasa” izemmodba allitja
magat.
Kézi izemmddban Uj siitési
ciklushoz inditsa Ujra a 21-es
programot.
Megjegyzés: a biztonsagi rendszer
automatikusan kikapcsolja a
késziiléket, ha nincs program
kivalasztva.

36 Nyomja meg a be/ki gombot a késziilék

bekapcsolasahoz.

37 Huzza ki a fali aljzatbdl.

38 Hagyja legaldbb 2 6rén keresztil hdilni.

Az égések elkeriilése érdekében
tisztitas el6tt hagyja rendesen kihdilni a
grillsitét.



5 Tisztitas és karbantartas

39Tisztitas el6tt vegye ki a siitélapokat
a sutofelilet sérilésének elkertilése
érdekében. A csepegtetd télca
és a siitélapok mosogatégépben
mosogathatok.

40 A késziilék és a kdbele nem helyezhet
mosogatdgépbe. A flitéelemek,
lathato és elérheté alkatrészek nem
tisztithatok a siitlapok kivétele utan.
Ha nagyon piszkosak, akkor vérjon,
amig a késziilék teljesen lehdilt, és
tisztitsa meg egy szdraz ruhdval.
Ha nem akarja mosogatogépben
mosogatni 6ket, akkor hasznéljon
forrd vizet és kevés mosogatdszert
a tisztitashoz, majd alaposan oblitse
le a maradékok eltavolitasahoz.
Papirtérlével alaposan szaritsa meg.

41 Ne hasznéljon fém suroldszivacsot,

acélgyapotot vagy surold hatdsu
tisztitoszereket a grillsiité barmely
alkatrészének tisztitésahoz, csak
nylon vagy nem fémes tisztito lapokat
hasznéljon.
Uritse ki a csepegtetd télcat, és
mosogassa el meleg vizben egy kevés
mosogatoszerrel, majd papirtorlével
alaposan széritsa meg.

42 A grillsité burkolatanak tisztitasahoz
torolje 4t egy meleg, nedves szivaccsal,
és szaritsa meg egy puha és szaraz
ruhdval.

43 Ne meritse a grillsiit6t, a halozati
vezetéket vagy a csatlakozoédugot
vizbe, illetve mas folyadékba.

45 44 Mindig Ugyeljen arra, hogy a grillsiité
tarolds el6tt tiszta és szaraz legyen.

45Barmilyen mds karbantartdst
felhatalmazott szerviz képviselGje

végezze el.
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Hibaelharitas

Probléma

Ok

Megoldas

A. + O gombok villognak

+LED (D viéot

Nincs betartva az elémelegités.
Késziilék bekapcsoldsa vagy az
automatikus sttési ciklus elinditasa,
amikor étel van a siitélapok kozott.
A kézi izemmod automatikusan
aktivalodik.

+ 2 lehetdség van:

- Valassza ki a hémérséklet bedllitast a(z) o
gomb megnyomasaval, majd nyomja meg
az OK gombot. Hagyja siitni, de feltigyelje a
siitést (kézi izemmad). A hémérséklet a(z)
0 gombbal allithato be..

- Teljesen nyissa ki a készuléket, vegye ki
az ételt, zarja le a késziiléket megfeleléen,
valassza ki a stitési programot, és nyomja meg
az OK gombot. Varjon az elémelegités végéig
(az elomelegités jelz6lampa folyamatosan
vilagit).

Miutan lezérta a készuléket étellel
a sitélapok kézétt, a készilék kézi
izemmoédba vélt, a ° + o +

villog, és szaggatott sipszé

haIIat52|k majd par méasodperc utan kézi
tizemmodban 270 °C ala fiit fel.

Az elémelegitési id6 nem fejez6dott be
teljesen. A grillsiit6t kinyitottak, és ételt
helyeztek bele az elémelegités vége
elétt.

Hagyja stitni, de feltigyelje a siitést, mert kézi
tizemmaodban van. A hémérséklet a(z) 0
gombbal dllithato be..

vagy

Nyissa ki a készléket, vegye ki az ételt,
megfelelGen zérja le a késziléket, és varjon
az elémelegités végéig (az elémelegités
jelzélampa folyamatosan vilagit).

A késziilék az elémelegités vagy stités

A késziilék sttés kozben sokaig volt
nyitva.

A késziilék folyamatosan tizemelt
folyamatosan az elémelegités vagy
melegen tartas utan.

Huizza ki a késziiléket, és véarjon pér percig.
Csatlakoztassa jbol a késziiléket, és kapcsolja
be.

A6 jelz6lampa villog

+azegyik a

+ szaggatott sipolas

ciklus alatt leall.

gomb villog

Akésziilék abbahagyja a sipolast.

Készilék hiba.

Huzza ki a késziléket, és forduljon az
tgyfélszolglathoz.

Az elomelegités utan az ételt a siitélapra
helyeztem, de a siitési ciklus nem indul
el.

A jelzélampa az

marad, és az o gomb villog

Az étel 4 cm-nél vastagabb.

Az étel nem lehet 4 cm-nél vastagabb.

Nem teljesen nyitotta ki a grillsiit6t az
étel behelyezéséhez.

Teljesen nyissa ki a grillstitot,majd zarja le.

Akésziilék nem érzékeli az ételt. Az étel
tul vékony, az,0K" gomb villog.

Erésitse meg a siités inditsat az 0 gomb
megnyomasaval.

A6 jelzélampa villog .
+azegyik . gomb villog

+ szaggatott vagy folyamatos sipolas

Késziilék hiba:

A késziiléket tul hideg helyiségben
tarolta vagy hasznélta.

Akésziilék tilmelegedett.

Huizza ki a késziiléket, és véarjon par percig.
Csatlakoztassa jbol a késziléket, és kapcsolja
be.

Ha a probléma tovébbra is fennll, forduljon
az tigyfélszolgalathoz.

Tipp, el6re beallitott hushoz: a beallitott programok szerinti siitési eredmények valtozdk lehetnek az étel
eredetétdl, szeletelésétdl és mindségétdl fliggoen, a programokat jo mindségui ételekkel teszteltiik és allitottuk be.
Ehhez hasonléan a hus vastagsagat is figyelembe kell venni siités kozben; 4 cm-nél vastagabb ételeket nem lehet

siitni.
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Siitési utmutato (automatikus program)

Siitési szint jelzlampa
Kézepesen Kézepesen
nyers atsult

Célzott program

Nyers Kézepes Atsiilt

. Voros huas X X X X X

. Hamburger X X

X
. Panini/szendvics X
X

. Hal

X X
X X
X X

x

x

. Szarnyasok

Sertés/kolbasz/
barany

x

Suitési utmutato (kézi lizemmaoddal)

< Siitési N

Etel program Siitési szint
Kenyérszeletek, melegszendvicsek kozepes

Kenyér 4 p g PR . P e
Hamburger: (a hus elésitése utan) kozepes
Szlizpecsenye (csont nélkil), sertés ..
hasalja ' kbzepes
Barany (csont nélkiil) atsult
Fagyasztott csirkehus csirkehds atsiilt
program '

Hus és Sertés hasalja kozepes

szarnyasok

4 Baranyszelet sitéshez . kézepes

Pacolt csirkemell . nyers
Kacsamell . nyers
Egész pisztrdng atsult

H Firészes garnéla pancéllal kozepes

al S (S P T Ty =

Garnélarak (pancéllal vagy pancél nélkiil) kézepes
[Tonhal szelet nyers

:Se(jzl uzeTmod Grillezett z6ldségek és gylimolcsok @ 5 kilonb6z6 hémérséklet-

i:jhéi Zfaift':szk%)gﬂs (egyforma vastagsagura kell vagni 6ket) beéllitas

Fagyasztott ételek esetén, nyomja meg a(z) gombot a program kivalasztasa el6tt.
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CbAbPKAHUE

« MHCTPYKUWW 3A BE3OMACHOCT/ BAXHW MPEAMA3HN
MEPKW

« KAKBO A NMPABUTE

- KAKBO A HE MPABUTE

« PA3[NIOBEH U3ITEA

« OMNNCAHUE

- NMOArOTOBKA HA YPELA

« ABTOMATWYHO NOTBEHE

+ PbYHO FNOTBEHE

« FTOTBEHE HA BTOPO ACTUE

« OXNAXOAHE

+ NMOYNCTBAHE N NOJAPBKKA

« OTCTPAHABAHE HA MPOBJIEMW

+ PbKOBOACTBO 3A TOTBEHE (ABTOMATUYHN
MPOIrPAMI)

+ PbKOBOACTBO 3A FOTBEHE (BK/TIOYUTESIHO PBYEH
PEXVM)

c111

c112

c113

c114

c.115

c116

c117

c119

c.120

c121

c122

c123

c124

c124



MHCTPYKLIUWU 3A BE3OINMACHOCT
BAXHUM NPEANA3HU MEPKUN

HanbrcTBuA 32 N3non3BaHeTo, NOAAPBKKA N MHCTANAUMA Ha
NpoAyKTa: B MUMeTo Ha Bawara 6e3onacHoct, Mons, npoyetere
BCMYKM naparpa¢u Ha pbKOBOACTBOTO C WHCTPYKLUM,
BK/IOYUTENIHO CBbP3aHNTe NUKTOrpamu,
To3u ypen e npeHasHayeH 3a U3NON3BaHe CaMo Ha 3aKpUTo U B
[OMaLLHV ycnoua. Tolh He e NpefHa3HaueH 3a 13non3BaHe 3a CefHUTe
Lienn 1 rapaHLmMATa HAMA [1a BaXK 3a:
- KYXHEeHCKM 30HM 3a MepCcoHana B MarasviHu, opucm un
Apyrv paboTHu cpeaw;
- bepmu;
- OT KJIMEHTW B XOTENW, MOTEN U APYT MECTa 33 XKUNLLHO
HaCTaHABaHeE;
- cpenv M “HOLLYBKa Y 3aKycKa"
Mpeny mbpBata ynoTpeba OTCTpaHeTe BCUUKM OMaKOBbYHM MaTepuani,
CTUKEPW 1 aKcecoapi OT BbTPELLHATa 11 OT BbHLUHATA CTPaHa Ha Ypesa..
To3u ypen He e NpefHa3HayeH 3a U3non3BaHe OT LA (BKNIOYUTENHO
[leUa) C Hamanexu cﬁmmqecm, CETUBHM WK YMCTBEHI CMOCOBHOCTY
WK C NNCA Ha OMWT 1 3HaHWA, OCBEH aKO He NMOMyYaBaT HabniofeHne
WM MHCTPYKLMI OTHOCHO M3NON3BAHETO Ha ypesda OT Bb3pacTHO NnLe,
0TrOBapPALLO 3a TAXHaTa be3omacHocT. [leliata TpAbBa Aa ce Habniofagar,
3a [1a He CI UrPaAT C ypepa 1 fia He ro MoA3BaT KaTo Mrpayka.
To3u ypen MoXe [ia ce U3non3Ba OT JeLa Ha Bb3pacT 8 n noseye
FOAVHM W LA C HaManeHn GU3nYeckun, CETUBHI AN YMCTBEHMU
CMNOCOBHOCTY AW NIUMCA Ha ONWT 1 3HaHWSA, ako NonyyaT HabnlogeHne
WNIN UHCTPYKLMIM OTHOCHO ynoTpebaTa Ha ypeda no 6esonaceH
HaulH 1 pa3bepat CBbp3aHnTe C ypeaa puckose. MoyncTaHeTo 1
noTpebuTenckata NoAapbXKa He 61Ba [a Ce M3BbPLUBAT OT [IELLd, OCBEH
aKo 1MaT HaBbPLLEHN 8 FOANHIA 11 He TO M3BBPLLBAT B NPUCHCTBUETO
Ha Bb3PaCTeH.
[pbxTe ypena 1 kabena my u3BbH obcera Ha fela nog 8-roguiHa
Bb3pacT.
Hykora He ocTaBaiiTe ypepa 6e3 HabntogeHe, KoraTo e 13non3Ba.
TemnepaTypata Ha AOCTbMHNTE NOBbPXHOCTU MOXe [
€ BICOKa, OKaTO ypeabT paboTn. Hukora He fJOKOCBanlTe

ropeLynTe NOBbPXHOCTN Ha ypeaa. -



YpenbT He e NMpefBMAEH 3a ynoTpeba Ypes BbHIIEH TailMep nin
OTAeNHa CMCTEMA 33 [UCTAHLMOHEH KOHTPOS.

Pa3BuiiTe 3axpaHBalLna Kaben LOKpali, Npean 4a BKouMTe ypeda B
KOHTaKTa.

AKO 3axpaHBalMAT Kaben e noBpeaeH, TpA6Ba Aa Ce CMEHN OT
MPOW3BOANTENA NN HEFOB CEPBM3EH NPECTaBUTEN, 3a a Ce M3berHat
BCUYKMN PUCKOBE.

He u3non3gaiTe ygbnxuTeneH npoBOAHUK. AKO noemete
OTrOBOPHOCTTA 3a TOBA, 13N0N3BaIATE CAMO YABMKINTENEH NPOBOJHMK
B 106PO CHCTOAHME, C LLENCeN CbC 3a3emMABalla BPb3Ka 1 NOAXOAALL
3a HanpeXeHueTo Ha ypepa. B3emete Bcuukm HeobxoguMm npeanasHiA
MEPKWM, 33 1 He Ce CTbHE HUKOIA B YIbMKITENHISA KaOer.

BuHaru BKmiouBaiTe ypeaa B 3a3eMeH KOHTAKT.

YBepere Ce, ye NOAABAHOTO €NEKTPO3axXPaHBaHE e CbBMECTUMO C
MOLLHOCTTa W BONITaXa, NOCOYEHM OTAONY Ha ypesa.

3non3Baite rb6a, Tonna Boda 1 NOYNCTBALL NPenapart 3a NounCTBaHe
Ha rOTBeLLTE NNOYN.

Hukora He noTansiiTe ypea, 3axpaHBaLLms My Kaben uin wencena sbs
BOZa UNK [pyra TeYHOCT.

NPEAYNPEXAEHUE: He wn3sbpwBante HarpABaHe unu
NpefBapuUTENHO HarpsaBaHe, 6e3 2-Te NNOYM 3a rOTBEHE Aa Ca B ypesa.

Kakso ga npaBure

« [poyeTeTe MHCTPYKLMUTE BHUMATENHO, BKIIOUNTENHO U 33 Pa3NNYHITE BEPCUY, B 3aBUCUMOCT
OT aKcecoapuTe, 4OCTaBeHM C Bawwma ypep, 1 1 ApbXTe Ha NecHo.

« B cnyuail Ha MHUMAEHT, He3a6aBHO M3NNaKHeTe N3rOPEHOTO CbC CTyAeHa BOAA Y NOBMKaliTe NeKap, ako e
HeobXoanmO.

« Mpepn nbpeata ynotpeba uamuiite nnoumTe (BUXTE naparpad 5), Hanelite Manko rotBapcko 0MO BbPXY
nnouuTe 1 rin n36bpLIeTe C MeKa Kbpra Ui KyXHEHCKa XapTuA.

+ [ocTaBeTe 3axpaHBalLyA kaben BHUMaTENHO, 6e3 3HaueHe Aanu ce U3Mo3Ba yAbIKUTENEH TPOBOAHIK UK
He, TaKa, Ye rocTuTe ja MoraT cBOOOAHO fla Ce AABMXAT OKONO MacaTa, 6e3 fa ce cnbBaT B Kabena.

+ M3napennaTa npu rotBeHe Morat a 6bAaT OnacHu 3a XMBOTHM, KOUTO MAT 0COBEHO YyBCTBUTENHA
[AMXaTesHa cMCTema, KaTo Hanpumep nTuun. ChbBeTBame CTOMaHMTe Ha MTULYM Aa MY bPXaT Aaney oT 30HaTa
3a roTeeHe.

« BuHaru ApbxTe ypepa n3BbH obcera Ha AeLia.

« [pean ynoTtpeba nposepeTe fanu 1 BeTe NOBbPXHOCTI Ha MoyaTa ca YnCTu.

+ 3a pa usberHeTe yBpex/jaHe Ha NouNTe, r M3Mon3BaiiTe camo € ypepa, 3a KOMTo ca NpefiHasHaueHu (T.e., He
r1 NOCTaBANTe BbB GypHa, BbPXY ra30B UMW ENEKTPUYECKN KOTIIOH U T.H.).

+ YBepere ce, Ye nnoumTe ca CrabunHu, fO6PE NO3NLMOHNPaHI 1 MPaBUIHO 3aXBaHaTi KbM ypeaa.
/3non3Baiite camo nnouuTe, NPefOCTaBEHN C YPeAa, UK 3aKyneHn oT 0f06PeH CEpBI3EH LEHTBP.

+ BuHaru n3nonssaiite ;bpBeHa UM NiacTMacoBa WMaTysa, 3a fa He NOBPeAUTE MIOYNTe 3a FOTBEHE.

+ M3non3gaiiTe camo YacTv N1 akcecoapy, NPeoCTaBeHM C ypeaa Uu 3aKyneHun oT 0f00peH cepaieH
LieHTbp. He rv n3non3saitte 3a Apyrv ypeau unn Lenu.
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KakBo fa He npaBute

He n3nonsgaiite ypeaa Ha OTKpUTO.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa 6e3 HabmiofjeHe, KOraTo e BKJIOUYEH B KOHTaKTa N Ce U3Mon3Ba.
3a ja NpefoTBpaTUTE NperpaBaHe Ha ypesa, He ro MoCcTaBaAiTe B bIbl UM NOA CTeHeH WwKad.
Hukora He noctaBaiiTe ypeaa AMPEKTHO BbPXY AeNMKaTHa NOBbPXHOCT (CTbKNEHa Maca,
MOKPYBKa, NakupaHa meben 1 Ap.), HTO BbpXy Meka NOBbPXHOCT KaTo Kbpra.

HuKora He nocTaBsaiTe ypeaa nog Wkad, 3aKaueH 3a CTeHa, HUTO nof padT, HUTO 61130 fO
3ananyMn Matepumanii Kato Lopu, 3aBeCK I CTEHHM KapTUHW.

Hvikora He noctaBaiiTe ypeaa Bbpxy Unv 6a130 40 ropelun uiam Xab3rasy NOBbPXHOCTY;
3axpaHBaLLMAT Kaben HuKora He 61Ba fia e 671130 [0 NN B KOHTAKT C ropeLLuTe YacTi Ha ypesa,
HWTO 6711130 [0 N3TOYHVK Ha TOMJIHA, HIATO BbPXY OCTPU PbOOBe.

He nocraBsiiTe KyxHeHCKV Nprbopu BbpXy NOBbPXHOCTUTE 3a FOTBEHE Ha ypepa.

Hukora He pexeTe xpaHa AMPEKTHO BbPXY MouuTe,

He n3non3gaiite MeTanHu yeTku, abpasveHa TeN Win arpecyiBeH npax 3a NounCcTBaHe, Tbit Kato
TOBa MOXe Jla NOBPeaV He3anenBalloTo NoKpuUTHe.

He mecTeTe ypepa, foKaTo Ce 13on3Ba.

He HoceTe ypepa 3a ApbKKaTa, HUTO 3a MeTaIHUTE XULW.

Hukora He ocTaBsiiTe ypeaa Aa paboTi npaseH.

He n3nonsgaiite anymnH1eBo $ponmo niu Apyri NpeaMeTi Mexay niovata u XxpaHata, KOATo
ce roTeu.

He otcTpaHsaBaiiTe TaBMuKaTa 3a CbbupaHe Ha Ma3HWHa, JOKaTO ce roTBu. AKO TaBUyKaTa 3a
cbbMpaHe Ha Ma3HHa Ce HaMmb/IHK MO BPeMe Ha roTBeHe: OCTaBeTe ypeaa fia M3CTUHE, Mpean
Ja A u3npasHuTe.

He nocrasiiTe ropellata nioya Bbpxy Yynamsa NOBbPXHOCT UK NOA BOAa.

3a fja 3anasuTe He3anensalyyTe XapakTePUCTUKN Ha MOKPUTMETO, 3bArBaiiTe npekaneHo
npeaBapuTesHO HarpABaHe C NpaseH ypes.

MnouuTe HUKoOra He 61Ba Aa Ce NWNaT, J0KaTO Ca ropeLLy.

He rotBeTe xpaHata c11 B anyM1H1eBo Gponno.

3a ja n3berHete noBpexpiaHe Ha ypesa, HIKora He 13ron3Baiite peLienTyi 3a dnambrpaHe C Hero.
He nocrassaiiTe anyMUHUEB NUCT UMW APYT NPeAMET MeX Ay NI0YUTE W HarpABaLLMA eNemMeHT.
Hvikora He npuTONNAiiTe U He roTBETE, JOKATO IPUITLT € OTBOPEH.

Hukora He 3arpsBaiite ypesa 6e3 nnounTe 3a roteeHe.

CbBeTn/MHdoOpmavus

.

Bnarogapum B, e cTe 3akynunm T03n ypep, npeaHasHayeH camo 3a JoMalLHa yrotpeba.

B umeTo Ha Bawara 6e30macHOCT, TO3K yped OTroBaps Ha NPUIOKUMUTE CTaHAAPTU 1
perynayuy - JMpeKT1Ba 3a HNCKO HanpeXeHue - EnekTpomarHinTHa CbBMeCTUMOCT - OKoMHa
cpefa - Matepranu B KOHTAKT C XpaHu.

Mpe3 MbpBuMTE MUHYTY Ha MHPBOTO NOJI3BaHE MOXE Aa Ce MOABAT Sieka MPM3MA 11 MAIKO UM,
Hawara KoMnaHvs MMa NoANTMKA 3a MOCTOAHHO U3C/efBaHe W Pa3BUBAHE U MOXe Aa
moanbuMpa Tesn NPoayKTM 6e3 npeanssecTue.

He KOHCyMMpaiiTe XpaHUTENHN NMPOAYKTY, KOUTO Ca BUAIN B KOHTAKT C YacTuUTe, 0603HaueHn
C noroto

Ako xpaHaTa & npekaneHo rbCTa, cMcTemara 3a 6e30MacHoCT Le cnpe paboTata Ha ypeaa.

OkonHa cpepa

3awmTa Ha OKOMHaTa cpefia Npeau BCUUKO)
® Bawwmat ypea cbabpiKa LUEHHM MaTepuanii, KOUTO MOraT Aa ce U3BneKar unu

_— peynknupar.

> OcraseTe ro B MeCTeH MYHKT 3a c1>6|/|paHe Ha None3Hu otnagbun. 113
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OnucaHne

A KoHTponeH naHen A5 PbuyeH pexum“5 TemnepatypHu B Kopnyc
HacTponkn”

A1 byToH 3a A6 TemnepaTypHu HUBa 3a pbueH pexum. C [JpbxKKa
BKJIlOUBaHe/

N3KJtouBaHe

A2 3a aBTOMATUYHU A7 5 cBetoamopa : 3a HUBO Ha D Mnoun 3a
nporpamm TemnepaTtypa B pbyeH pexum unu 3a rotBeHe

HNBO Ha rOTBEHE 33 aBTOMATUYHUTE
nporpamu.

A3 6 aBTOMATNYHU A8 HunBO Ha roTBeHe 3a aBTOMaTUYHN E TaBnuka 3a
nporpamm 3a nporpamu. OTTMYaHe
roTeeHe c 6yToH
“n36op”

A4 6yToH OK A9 Ceetopuop 3a npefBapuTenHo F 3axpaHBaly

nogrpsABaHe 3a aBTOMaTUYHN Kaben
nporpamu.

PbKoBOACTBO C nporpamu 3a aBToMmaTU4HO
roTeeHe

. Byprep . MaHuHW/caHaBUY
. Mtnye meco . Puba

CBUHCKO/HageHnua/
YepBeHo meco
arHewko

PbKOBOACTBO C NPOrpamm 3a pbUYHO roTBeHe

PbueH pexunm:

TpaAnUMOHEH rpun 3a pbyHa paboTa C 5 pa3IMyHM HACTPONKN Ha
Temnepatypata (o1 120°C go 270°C)



NnOoAroToBKA HA YPELA

1 Hacrtponka

1
=

3 4
2 [loaroToBKa

OTCTpaHeTe BCUYKM ONaKOBbBYHN
matepuann, CTukepun n akcecoapu ot
BbTpeLWHaTa 1 OT BbHIUIHATa CTpaHa
Ha ypepa. CTVIKep'bT Ha pbKOXBaTKaTa
BbpPXy NHANKATOPa 3@ HUBO Ha roTBeHe
MOXe [jla € NPOMEeHEeH B 3aBUCUMOCT
oT e3nka. MoxeTe fja ro cMeHuTe CbC
CTUKepa OT BbTpelWHaTa CTpaHa Ha
OnakoBKaTa.

Mpepn nbpeata ynotpeba nouncrete
#06pe niounTe ¢ TONa BOAa 1 Manko
npenapar 3a Cbjj0Be, U3NNakHeTe 1
noacyLete fobpe.

3-4MMocTaBeTe BajewjaTa Ce TaBMYKa 3a

OTTV4aHe OTnpe[ Ha ypena.

ol
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5 3a Hali-gobpu pesyntat MoxeTe Aa

136bpleTe NI0YMTE 3a FOTBEHE C
KYXHEHCKa XapTusA, NoToneHa B Manko
roTBapCcKo onuo, 3a fa nogobpute
pa6oTaTa Ha He3anensawoTo
nokpuTe.

5bis YBepeTe ce, ye gonHaTa nnoyva 3a

rOTBEHe 1 rOpHaTa Mioya 3a roteeHe
Ca MoCTaBeH NPaBUIHO B NPOAYKTA,
npean fa 3anouHe dasata Ha
npeaBapuTENHO HarpsBaHe.

6 OTCTpaHeTe U3NNILHOTO 0AMO C YUCTa

KyXHeHCKa XapTua.

7 CBbpxeTe ypeda KbM enekTpuyeckm

KOHTaKT. (ImaiiTe npeaBua, ye Kabenst
TpA6Ba fa 6bAe pa3BUT LOKpail.)

8 HatucHete GyToHa 3a BKN/M3KN.



3a- ABTOMATUYHO roTseHe ¢ 6 aBTOMaTU4YHN NpOrpamn

ABTOMATNYHO roTBEHE - M36epeTe Nporpama un npeaBaputenHo noarpenTe Npeam rotBexe:

9 AKo xpaHaTa, KOATO XenaeTe fia
CroTBUTE, € 3aMpa3eHa, HaTNCHeTe
6yTOHa “3ampa3eHa xpaHa”.

10 136epeTe noaxoaAwmUa pexum 3a
roTBEHE B 3aBMCMMOCT OT TOBA KaKbB
BWA XpaHa 1cKate Aa roture.

A
9 10

6 aBTOMaTU4HY NporpamMu 3a roTBeHe

36epeTe Ta3n nporpama 3a roteHe, ako I136epere Tasm nporpama 3a rotBeHe, ako 1ckare
1cKaTe fja NPUroTBMTE XaMbyprepu. [1a CTOTBIATE CBIHCKO/Ha[IEHINLIA/arHeLLIKO.

36epeTe Ta3n nporpama 3a roteHe, ako 36epeTe Ta3u nporpama 3a roTeeHe, ako
1ACKaTe fja CroTBUTE NMTIYE MeCo. 1cKaTe fja CroTBUTE YEPBEHO MECO.

36epeTe Ta3u nporpama 3a roTeeHe, ako

N36epeTe Ta3n nporpama 3a roTBeHe, ako
1cKaTe fja croteuTe pnba.

ncKaTe fia CrotBMTe NaHWHW NN CaHABUY.

AKO He CTe CMIypHU KO PeXUM 3a rOTBEHE [ja 13Mosi3BaTe 3a APYru XpaHu, KOUTO He
Ca NnocoyeHu no-rope, Mo, BUXTe “Tabnuua 3a roTBeHe 3a XpaHu M3BBbH Nporpamara”
cTpaHuua 123.

11 HatucHete 6yToHa « M3BOP» HAKoNKo
NbTU JOKATO He JOCTUTHETe XenaHaTa
nporpama. Yseperte ce, 4e HAMa XpaHa
BbTpe B rpuna. Korato nsbepete Baweto
XenaHue, HaTcHeTe 6yToHa « OK ».

3abenexka: AKo CTe 136panu norpetHa
nporpama, ce BbpHETe Ha eTar 8.

12 JlamnuyaTa Ha U36paHara nporpama ocTasa
BKI0YEHa. YPE/IbT 3arI04Ba NPeBapUTENHO
noArpABaHe, a NHAMKaTOPHT 3a
NpefiBapUTENHO NOATPABAHE MPEMIrBa Npe3
LiAnaTa pasa Ha NPe/iBapyTeNHO NOATPABAHE.
Tpa6Ba fa u3yakaTe MHAUKATOPBT 3a
npeaBapuTenHo NOArpABaHe Aa cpe Aa
npemursa npeau oTBapAHe Ha rpuna i
BbBEXfaHe Ha XxpaHa. /13uakarite 4-7 MuHyTH.

13KoraTo npeaBapuTenHoTo NoarpsBaxe
NPUKNIOYN, NPO3BYYaBA MENOANS,
WHAVKATOPT 3a NPEABaPHUTENHO NOATPABaHE
CNiApa ja NPeMWrBa 11 0CTaBa CBETHan npes

12 13 LNV MPOLIEC Ha FOTBEHe.

KomeHTapu: B Kpas Ha NpefiBapuTeNHOTO

HarpaBaHe, ako ypejIbT OCTaHe 3aTBOPEH,

CUCTeMaTa 33 6e30MacHOCT o U3KITIOYBa.
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loTBeHe
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14-15Cnep npefBapuUTeNHOTO HarpABaHe
ypeabT e roToB 3a N3MNON3BaHe.
OTBopeTe rpuna u nocrasete
XpaHaTa BbpXy Noyata 3a roteeHe.
KomeHTapu: ako ypeabT ocTaHe
OTBOPEH TBbPAE AbNr0, CUCTeMaTa
3a 6€30MacHOCT We ro N3Knouu
aBTOMaTHYHO.

16-17 YpeabT aBTOMAaTUYHO HACTPOBa
UMKbNa 3a roTBeHe (Bpeme un
TemnepaTypa) B 3aBUCMMOCT OT
AebennHaTa 1 KONMYECTBOTO Ha
XpaHarta.

3aTBOpeTe ypefa, 3a Aa 3anoyHeTe LMKbia
3a rotBeHe. HankatopbT “Ananrne”
Npemurea, 3a fa NoKaxe, 4e e B nporpec
HWBO 3a CroTBAHE Ha anaHrne. Yysa ce
3BYKOB CUrHaM 11 MHAMKATOPBT OCTaBa
CBETHaN oM HUBOTO 3a rOTBEHE Ce
AOCTUrHe (3a Haili-Bo6pu pesynTati He
OTBapsiiTe UM NPemecTBaiiTe XpaHaTa
1o Bpeme Ha npoLieca Ha roTBeHe).
Mons, umaiiTe npeasug, ye ocobeHo
npW MecoTo e HOPMaNHO PesynTaTwbT OT
rOTBEHETO Ala Bapupa B 3aBUCUMOCT OT
BI1Aa, KaYeCTBOTO M MPOM3XOfia Ha XpaHaTa.
3abenexKa: 3a TbHKO HapA3aHa XpaHa,
cnep 3aTBapAHe Ha ypepa, OyToHbT « OK »
npeM1rBa 1 0CTaBa BKJIIoYeH « puKcupaHo
npeaBapuTenHo NoArpABaHe ». HatucHete

« OK », 3a pa no3onuTe Ha ypepa Aa

pa3no3Hae xpaHata 3a roteeHe 1 cTapTupaiite

nporpawvara 3a roteHe.

18-19 KoraTo HMBOTO 3a roTBeHe ce
LDOCTUTHE, CBETNNHHUAT WHAMKATOP Cnnpa
fla IpemurBa 1 MoxeTe Jla uyeTe « 3BYKOB
curHan ». CnefBaLioTo roTBEHe NPEMMUIBa
no pocturaHeto my. OTBOpeTe ypeaa u
npemaxHeTe BalaTa XapHa, Korato ce
[OCTUTHE XEeNaHOoTO HU1BO.

20 3atBOpeTe ypefa 6e3 xpaHa Ha nnovara.
KoHTponHMAT naHen wje cBeTHe W Le
B/E3€ B PEXMUM “1360p Ha nporpama”.
Pectaptupaiite §o n°9 3a HOB LMKDBA Ha
rOTBEHE B aBTOMATUYeH PeXMM.
KomeHTap: cuctemara 3a 6e3onacHoct
Le U3KMIoYN ypeaa aBTOMaTUYHO, ako
He 6bfie 136paHa nporpama.



KomeHTapu

loTBeHe Ha NoBeyve XpaHa

21-22-23 Ako McKaTe fja roTBIUTe XpaHa 3a
Pa3fYHM IMYHI BKYCOBE, OTBOPETE rpuna
1 M3BajieTe XpaHaTa, Korato AOCTUTHE
XenaHoTo HWBO, Cliefj KOeTO 3aTBopeTe
rpuna u npoabnxerte fa roteute
oCTaHanaTta xpaHa. lporpamara we
NPOABKM CBOA LIMKBA Ha rOTBEHE, OKATO
LOCTUTHE HUBO “BOBPe CroTBeHO".

24 OyHKYMA 3a NOAAbPXKaAHe Ha
TonNMHa

Korato npouyechbT Ha rotBeHe
NPUKNIOYN, ypeabT aBTOMaTUYHO
e NpoAbAXM HAacTpOMKaTa 3a
NoAAbBPXaHe Ha TONAMHATA Cef
LOCTUraHe Ha HUBO “[obpe CroTBeHO".
AKo Ha rpuna 6bJe 0CTaBeHa XpaHa,
TA LWe NPOABIKN fa ce roTBY, AOKATO
nnoYmTe 3a FOTBEHE 13CTIBAT.
KomeHTap: cuctemara 3a 6e3onacHocT
Le U3KNKYM ypeaa aBTOMATUYHO cnep,
orpezeneH Neprog oT Bpewme.
MoBTOpPHO roTBeHe

AKO MCKaTe fia CroTBUTE MOBEYE XPaHa,
mona BuxTe C. 120.

AKo u1cKaTe fia croteute BTOPO ACTWNE, MONA OTHOBO I'IO[IIFpeI?ITe npefBapuTesiHo ypeaa (kaTo 3anoyHete oT
TOYKa 9 B aBTOMATUYHNA PEXUM AN TOUKa 25), AOpK Aa UCKate fa CroteuTe CbLUMA B XPpaHa.

Kak Aa CroTeuTe gpyra naptuaa XxpaHa:
Cnep kato NPUKNKYNTE C NbpBaTa NapTaa XpaHa:

1. YBepeTe Ce, 4e ypenbT e 3aTBOPEH 1 B HETO HAMA XpaHa.

2. U36epeTe nogxoaALMA pexim/nporpama 3a roteeHe (Tasu CTbrka e HeobXoAMMa, I0PY ako xenaete fa
1n3bepeTe ChiLMA PEXINM Ha FOTBEHE KaTo 3a NPeANLUHaTa NapTaa XpaHa).

3. HatucHere “OK’, 3a fa cTapTupate NpefBapuTenHoTO noarpasaHe. Mo Bpeme Ha Ta3u Gasa MHANKATOPLT 3a
Temnepartyparta (8 PbYEH pesxum) unu nxpukatopst 3a MPEABAPUTENHO NMOAMPABAHE (8 aBToMaTnyeH
pexum) e npemuraa. To3u eTan e 3afb/KUTeNeH, 0PV ako BALLMAT e U3rnex/a ropet.

4. TpenBapuTeNHOTO HarpABaHe e roTOBO, KOraTo Ce Yye 3BYKOB CUrHa U HANKATOPDT 3a HIBO Ha FOTBEHE

cnpe aa mura.

5. Crieq NpeaBapuTeNHOTO HarpsiBaHe ypedbT e roTos 3a n3non3saHe. OTBOpeTe rpusia 1 MocTaBeTe XpaHara

B ypepna.
BaxHo:

- Mons 3abenexeTe, Ye 3a BCAKO HOBO ACTME ¢a3aTa Ha npeaBapuTesiHO noarpsaBaHe e

3afb/KUTeNHa.

He 3abpaBanTe BMHary ga 3ateBapATe rpuna U fa HAMa XpaHa BbTPe, 3a fia MOXe
npefBapuTenHo Aa ce nogrpee 3a epeKTMBHO GyHKLVOHVPAHE.

-Cnep ToBa M3YaKkaliTe NpefBapuUTENHOTO HarpABaHe Aa nNpukiwuu,
npeaun fa OoTBOPWTe rpuMna M Aa NOCTaBUTe XpaHaTa BbTpe.
N.B.: ako HOBMAT UMKb/ Ha NPefBapUTENIHO HarpsABaHe Ce N3BbPLUM He3abaBHO cnep
Kpas Ha NPeAnLWHNA LKb/1, BPEMETO 3a NPeABAPUTENHO HarpsBaHe Le 6bae CbKpaTeHo.
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3b - PbYHO roTBeHe ¢ pbUeH pexxum

PbyHo roTBeHe - 36epeTe TemnepaTypa 1 npeaBapuTesHO NOATPENTe NPeA roTBeHe:

Ako n3bepeTe PbueH pexum, pasnonarate C pbyeH KOHTPON BbPXY BPEMETO 3a FoTBeHe. 5

” pa3fnyYHYU TemMnepaTypHU HaCTPOIKN Ca HaNUYHI 3a TO3W PbYeH PeXMM. BixTe KOHKPETHOTO

" PbKOBOACTBO 3a 6bP3 CTapT.

AKO He CTe CUTYPHU KOl PeXIM 3a FoTBEHe Aa 13noa3BaTe 3a APYrv XpaHi, KOUTO He ca MOCOYeHN no-

rope, Mons, BUKTe “TabnnLia 3a roTBeHe 3a XpaHu 13BbH Nporpamarta” cTpanuya 123.

25 HaucHete 6yToHa « PbueH pexum » o
J0CTUraHe Ha xenaHaTa Temneparypa
3a NPUroTBAHE Ha BallaTa XpaHa.
Korato pocturHete BalweTo xenaHue,
HaTucHeTe 6yToHa « OK ».

Benexka: Ako cTe n3bpanu norpewHa
nporpama, ce BbpHeTe Ha eTan 8.

26 CBETOANOABT, KOWTO CHOTBETCTBA
Ha usbpaHata Temnepatypa we
NpOAbXM NPEMUrBa MO BpEME Ha
ysanaTta ¢asa no npefBapuTeENnHO
noarpsBaHe.

W3vakalite 4-7 MUHyTH

27 KoraTo npeABapuTeNHOTO NOArpABaHe
NpNKoYM, NPo3ByYaBa MENoAA,
TemnepaTypHUAT MHAKKATOP Cnupa
Aa Npemuraa 1 ocTaBa CBeTHan npes
npoLieca Ha roteeHe.
KomeHTapu: B kpasa Ha
npeABapuTENHOTO HarpABaHe, ako
YPeAbT OCTaHe 3aTBOPEH, cucTemata
3a 6e30MacHOCT ro U3KoYBa.

28-29 Cnepy npefiBapuTENHOTO HarpABaHe
YPeAbT € roToB 3a U3MNOoN3BaHe.
OTBOpeTe rpuna n nocrasete
XpaHaTa BbpXy nioyaTa 3a roteeHe

KomeHTapu: ako ypeawbT ocTaHe
OTBOpPEH TBbPAEe AbAr0, cMCTemMaTa
3a 6e30MacHOCT LWe ro U3KnKYM
aBTOMATIYHO.

30-31 3aTBOpeTe ypena, 3a Aa 3anoyHeTe
UMKbNa 3a roTBeHe. Mpunvt
HenpekbcHaTo Ce Harpaga fo
n3bpaHata Temnepatypa. PefoBHO
nposepABaiTe roTBEHETO upes
NeKo OTBapAHE Ha rpuna.




KomeHTapu

34 35

4 OxnaxpaHe

32 Ako XenaeTe Aa moguduunpare
HWBOTO Ha TemriepaTypa Ha roTeHe
Mo BPeMe Ha NpoLeca Ha roTBeHe,
HaTMCHeTe GYTOHa 3a PbYEH Pexnm
(TemnepaTypHUAT MHABMKATOP Lie
3aMnoyHe fia Npemurea Ao fOCTUraHe
Ha Ta3l HOBa WHCTPYKLMA, ako
Temneparypara e no-Bucoka). Korato
Ce JOCTUTHe HUBOTO, CBET/IMHHUAT
VHAMKATOP CMMPa fia NpemMunraa.
Mona, umaiite npeasmnp, ye
0c06€eHO NpM MecoTo e HopManHo
pe3ynTaTbT OT rOTBEHETO Aa Bapupa
B 3aBMCHMOCT OT BWAA, KaYeCTBOTO 1
NPOW3X0fa Ha XpaHaTa.

33-34 OTBOpeTe ypeaa n npemaxHere

BallaTa XapHa, KOrato ce XenaHoto

ACTe e roTOBO.

353aTBOpeTe ypeaa 6e3 xpaHa Ha
nnoyata. KOHTPONHMAT NaHen e
CBETHE W LLe BNese B pexum “n3bop
Ha nporpama’.
PectapTupainte fo n°21 3a HOB
LMKDB/T Ha FOTBEHE B PbYEH PEXNM.
KomeHTap: cucrtemara 3a
6€30MacHOCT Le M3KNKYN ypeaa
aBTOMATINYHO, aKo He Obfe u3bpaHa
nporpama.

36 HatucHete 6yToHa 3a BKN/M3K, 33 Aa

W3KIlouNTE ypena.

37i3BajeTe wencena Ha rpuna ot

KOHTaKTa.

38 OcTaBeTe f1a U3CTUHE Hall-Manko 2

yaca.
3a pa n3berHete cyyaliHn U3rapaHUA,
ocTaBeTe rpuna Aa u3ctuHe fobpe,
npeau fia ro nouncTBarte.



5 TMouucTBaHe 1 NoAAPbHKKA

45
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39pean noyncTBaHe oTKNYeTE U
OTCTpaHeTe NAouMTe, 3a Aa n3berHete
noppexpfaHe Ha NOBbPXHOCTTA
3a roteeHe. TaBaTa 3a OTTUYaHe K
NnnoYuTe 3a roTBEHe MoraT fia e MUAT
B CbAOMANHA MaLLMHA.

40 YpenbT 1 KabenbT My He MoraT fa ce
noCTaBAT B CbAOMUANHA MalLWHa.
HarpsaBawure enemeHT, BuanMmuTe
1 LOCTBMHNTE YacTu He 6UMBa Ja ce
noyncTBaT c/ief OTCTpaHABaHe Ha
nnoynte. AKO ca MHOTO MPbCHMU,
134aKaliTe ypefa Aa U3CTUHE HambHO
M T moymcTeTe CbC Cyxa Kbpna.
AKO He XenaeTe fia r'm no4yncTBaTe
B CbAOMWANHA MaluMHa, MOXeTe Aa
1n3non3saTe Tonna Boja U Manko
TeyeH npenapart 3a CbAOBE, 3a Ja
MOYNCTUTE NIOYNTE 3a FOTBEHE, Cref
KOETO IV u3nnakHeTe 06UNHO, 3a fa
npemaxHeTe BCAKAaKBM OCTaTbuUU.
Mopcywerte fobpe ¢ xapTieHa Kbpna.

41 He n3non3saiite MeTaHN YETKN UK
abpa3nBHM Npenapaty 3a nouncTBaHe
Ha HWKOA YacT OT rpuna; n3non3gaiire
CaMO HaliIOHOBM WM HEMETANTHM oM
3a NOYMCTBaHe.
Vi3npa3HeTe TaBaTa 3a OTTUYaHe U
A U3MWUIATE B TOMNA BOAA C Manko
TEeUeH npenapat 3a Cb0Be, NOC/e
noAcyLuete fobpe € xapTueHa Kbpra.

42 3a Ja NOYMCTUTE Kanaka Ha rpuna ro
136bplueTe ¢ ToMa, BaxHa rvba u
MOACYLWETE CbC CyXa, MeKa Kbpra.

43 He notanaitte Kopnyca Ha rpuia Bbs
BO/IA W APYTI TEYHOCTH.

44 BuHaru ce rpuxeTe rpunbT fja e unct
1 cyx, npepn Aa ro npubupate 3a
CbXpaHeHue.

45BcAKaKkBO [pPYyro CepBU3HO
obcnyxBsaHe TpAbBa Aa ce M3BbPLUBA
OT yNbJIHOMOLWEH CepBN3eH
npepcTasuTen.



OT1cTpaHsaBaHe Ha npo6nemm

+ cBeTHan - cseToavon

Mpo6nem Mpununxa PeweHne
«2 Bb3MOXHY Onuun
- n36eperte HaCTPOIIKaTa 3a TemnepaTypa, kato
HaTuCHeTe 6y70Ha W cnep ToBa HaTUCHETE
MpepBapuTtenHoto noarpsasare He |OK. OcTasete ga ce roten, Ho TpabBa Aa
Ce cnassa. HaﬁﬂlOFlaBaTE roTBeHeTo (p'bqu pe)KI/IM)A
E)’TOHI/I o+ 0 npemursare BknwuyBaHe Ha ypepa unn TeMnepaTypaTa MOXe Aa ce perynupa 4pes

cTapTupaHe Ha yukbna 3a
ABTOMATUYHO roTBEHE C XpaHa
mexay nnouure. PbyHuAT pexvm ce
AKTMBUPA aBTOMATUYHO.

6yron @).

- HanbnHo oTBOpeTe ypepa, ussagete
XpaHaTa, 3aTBOpeTe ypesa no noAxoaaly
HauuH, n3bepeTe Nporpama 3a roteexHe i
HatucHeTe OK. W3vakaiite 4o NpuknioyBaHe Ha
NpeABAPUTENHOTO NOArPABaHe (MHAVKATOPLT 3a
NpeABapUTENHO NOArPABaHe OCTaBa CBETHal).

Cnep 3aTBapfiHe Ha ypepa C XpaHa Mexay
MNI04MUTE, YPEALT MPEMIUHABA CAMOCTOATENHO

8 pouen pexum ¢ npemursare @) + @ +

Crlef TOBa, CNefl HAKONKO CEKYHAM Ce HarpAsa B
pbueH pexum nog 270°C

n
- npekpaTABa e 3ByKOBUA CUrHan,

BpemeTo fa npeaBaputento
NoATrpABaHe He e HanbHO
3aBbpleHo. MpunbT ce oTBapa
Ce NMocTaBA XpaHa BbPXY
nnoyata npefn NPUKoYBaHe Ha
NpenBapUTENHOTO MOATPABaHE.

OcTaBeTe Jja ce roTBM, HO TpAbBa Aa
HabnlofjaBaTe roTBeHeTO, 3all0TO € B PbyeH
pexwvm. TemnepaTypaTta MOXe fja ce perynipa
upe3 6yToH OP

wn

OTBoperte ypeda, npemaxHeTe XxpaHata,
3aTBOpeTe ypeja No NMOAXOAAL HAYMH 1
n3yaKaiite JO Kpas Ha NpejBapuTenHoTo
noArpABaHe (MHAVKATOPLT 3a NpejBapuTeNnHo
MOATpABaHe 0CTaBa CBETHAN).

Ype;:nﬂ cnupa no Bpeme Ha UWKbSa 3a
nNpeABapuTeNIHO HarpABaHe v roteeHe.

YpeabT e ocTaBeH OTBOpPEH 3a
TBbP/E ALATO M0 BPEMe Ha roTBEHe.
YpepbT e ocTaBeH Aa 6e3peiicTea
TBbPAE ABATO CNej Kpasa Ha
npefBapuTENHOTO NOArPABaHE WK
NOAAbPKAHETO Ha TOMANHA.

Wskniovete ypefa OT KOHTaKTa 1 13yaKailte
HAKONKO MUHYTH.

Brnioyete 0THOBO BalMA YPeA B KOHTaKTa 1 ro
BKJIIOYETE.

6-Te WHANKATOPHW CBETAVHW Npemureat

+efuH oT 6yTOHVITe .

+ NpeKpaTtABa 3ByKOBUA CUrHan

npemureat

ype/qu Beye He 1137aBa 3BYKOBW CUTHaNN

Ipewwka Ha ypepa.

Otkavete NPoAyKTa 1 Ce CBbpXeTe C Bawna
OTAeN 3a NOAAPDBXKKA Ha KNNEHTU.

Cnen npeaBapuTeNnHOTo NoAarpAsaHe CbMm
nocTaBun MOATa XpaHa BbpXy rpuia, HO
LIMKB/TBT Ha FOTBEHE He 3aMnoysa.
WHANKATOPDBT OCTaBa BKNIOYEH
n Gytor (@) npemvraa

Bawara xpaHa e no-fe6ena ot 4 cm.

XpaHara He TpA6Ba Ja e no-febena ot 4 cm.

He cte oTBOPMAN HambAHO rpuna 3a
nocTaBAHe Ha XpaHata.

HanbnHo oTopeTe rpuna, cnej ToBa ro
3atBOpeTe.

He ycewa xpaHarta. [lebenvHara Ha
XpaHaTa e TBbpfe TbHKa, pemurea
K"

nOTBbpﬂeTE 3anoYBaHETO Ha roTBeHEeTO Ype3
HaTUCKaHe Ha 6yTOHa ).

6-Te WHAVKATOPHW CBETIMHW Npemuraat

+ e ot byToHuTe ) npemursar
+ npeKpaTABa UNN NPOAbIXKaBa 3BYKOBMA
curHan

Ipewka Ha ypepa :

Vpequ € CbXpaHABaH Unn
n3non3saH B NpekaneHo CTyjeHa
CTan.

MperpABaHe Ha ypefa.

M3knioueTe ypea oT KOHTaKTa 1 n3vakaite
HAKONKO MUHYTY.

BKnioyeTe OTHOBO BalLA ypes B KOHTaKTa 1 ro
BK/IIOYETE.

AKO NpOGNEMBT He Ce pelun, ce CBbpX)eTe ¢
OTena 3a NoAApPbXKKa Ha KNMEHT.

CbBeT, 0c06eHO 3a Meco: pe3ynTatuTte OT rOTBEHETO C NPeABAPUTENHO HACTPOEHWUTE NPOrpamMn Moxe fja Bapupat
B 3aBMUCKMMOCT OT MPOM3X0La, HAYMHA Ha pA3aHe M KayeCTBOTO Ha XpaHaTa, KOATO Ce roTeu; nporpamuTe ca
3aflafieHn n VIBHPOGBaHVI C BUCOKOKayeCTBEeHa XpaHa.
Mo cbLyata noruka npwv roteeHe TpﬂﬁBa Aa ce Uma npefsug n neﬁenMHaTa Ha MeCOoTO; He MOXe [la roTBuTe XpaHn

no-pebenu ot 4 cm.
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PbKOoBOACTBO 3a roTBeHe (aBTOMaTUYHU Nporpamm)

CneuwanHa nporpama

CpepHo

Anaurme | o anrne

CpenHo

LiBeTeH NHAMKATOP 3a HUBO Ha rOTBEHe

CpenHo [lo6pe
Aobpe croTBeH
CroTBEHO

. YepBeHo meco

X

X

. Byprep

X

X

. MaHuHn/cangBuy

. Pu6a

X | XXX

X | X | X X

X | XX X

X

MTnuye meco

X

CBuHCKO/
HageHuua/
arHewko

X

P'bKOBOACTBO 3arorBeHe (BKHIO‘II/ITEHHO PpbyeH pE)KI/IM)

XpaHa gapg%ae':ae HuBo Ha rotBeHe
Ounum xns6, caHasuuy TN “TocT” cpefHo

Xnn6 Ez}iﬂr:f&(;;eu npeaBapuTEsHO rOTBEHE cpenro
CBUHCKO une (06e3KOCTEHO), CBUHCKO| cpenHo

Meco n nTnye
meco

Lkembe

ArHeLko (06e3K0CTeHO)

fobpe crotBeHo

3ampaseHu NMUNeWKN xanku °
nporpama nune

nobpe crotBeHo

CBUHCKO WKembe cpefHo
Pe3eH LyHKa 3a roTBeHe cpefHo
Mapu1HOBaHY MANELWKN FbpAN anawrne
Marewku ropav anawrne

Puba

Llana nbcTbpBa

Ckapuay 6e3 yepynkin

Kpancku ckapuam (c v 6e3 yepynkute)

CTek OT prba-ToH

obpe crotBeHo

cpegHo

cpegHo

anadrne

PbueH pexum
BuxTe KOHKPETHOTO
PbKOBOACTBO 33 6bp3
cTaptT

3eneHuyLy 1 NNoaoBe Ha rpun
(TpAbBa fa ca HapA3aHW MO eAVH 1 CblLK

HauVH 1 C efiHa 1 CbLya febeniHa)

5 pasnnyHN HaCTPOWIKM
Ha TemnepaTtypaTta

3a 3aMpa3seHa XpaHa, HaTUCHeTe npean oa M36epeTe BallaTa nporpama.
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SIGURNOSNE UPUTE
VAZNE SIGURNOSNE MJERE OPREZA

Koristite smjernice za odrzavanje i postavljanje proizvoda: radi
vlastite sigurnosti, procitajte sve odlomke uputa za uporabu,
ukljucujuci pripadajuce piktograme.
Uredaj je namijenjen samo za uporabu u domacinstvu. Ovaj uredaj
nije namijenjen za uporabu u sljede¢im primjenama, te jamstvo ne
vrijedi za:
- kuhinje osoblja u trgovinama, uredima i drugim radnim
okruzenjima;
- vikendicama;
- od strane gostiju u hotelima, motelima i drugim
okruzenjima stambenog tipa;
- objektima za nocenje i dorucak.
Prije prve uporabe uklonite sav ambalazni materijal, naljepnice i pribor
unutar i izvan uredaja.
Ovaj uredaj nije namijenjen za uporabu od strane osoba (ukljucujuci
djecu) sa smanjenim fJ|2|ck|m osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako im je dala dopustenje li ih
uputila u koritenje uredaja osoba odgovorna za njihovu sigurnost.
Djecu je potrebno nadgledati kako se ne bi igrala s uredajem te kako
ga ne bi koristila kao igracku.
Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i starija, kao i
osobe sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim mogucnostima
ili osobe bez iskustva i znanja uz nadzor ili upute vezane za koristenje
na siguran nacin i uz shvacanje povezanih opasnosti. Poslove Cis¢enja
i odrzavanja ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i
pod nadzorom.
Driitg uredaj i kabel za napajanje podalje od dohvata djece mlade od
8 godina.
Nikada ne ostavljajte uredaj spojen na napajanje kada nije u uporabi.
Dostupne povrsine mogu biti visoke temperature dok
uredaj radi. Nikad ne dodirujte vruce povrsine uredaja.
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Ovaj uredaj nije namijenjen koristenju u kombinaciji s vanjskim
uklopnim satom ili zasebnim sustavom za daljinsko upravljanje.
Potpuno odmotajte kabel za napajanje prije prikljucivanja uredaja.
Ako je elektricni kabel ostecen mora ga zamijeniti proizvodac ili strucna
osoba radi izbjegavanja opasnosti.

Ne koristite produzni kabel. Ako prihvacate odgovomost za to, samo
koristite produzni kabel koji je u dobrom stanju, koji ima pr|kljucak
s uzemljenjem i pogodan je za uredaj ovog napona. Poduzmite sve
potrebne mjere opreza kako bi se sprijecilo da se bilo tko spotakne na
produzni kabel.

Uredaj uvijek prikljucite u uzemljenu zidnu uticnicu.

Provjerite je li elektricno napajanje kompatibilno sa snagom i naponom
navedenim na dnu uredaja.

Za CiS¢enje ploce za kuhanije koristite spuzvu, toplu vodu i sredstvo za
pranje posuda.

Uredaj, strujni kabel i utika¢ ne uranjajte u vodu niti druge tekucine.

UPOZORENJE: Nemojte zagrijavati ili predgrijavati bez postavljene 2
ploce za pecenje unutar rostilja.

Uciniti sljedece

« Pazljivo procitajte upute, zajednicke za razlicite inacice, ovisno o dodatnom priboru kojeg ste
dobili s uredajem, i drzite ih na dohvat ruke.

+ Ako dode do nezgode, opeklinu odmah ispirite hladnom vodom, a ako je potrebno zatrazite lijecnicku pomoc.

« Prije prve uporabe, operite plocu (ovisno o modelu) nalijte malo jestivog ulja na plocu i obrisite mekom krpom
ili papirnatim ru¢nikom.

+ Postavite kabel za napajanje pazljivo, bez obzira da i koristite produzni kabel ili ne, tako da se gosti mogu
slobodno kretati oko stola bez spoticanja preko kabela.

« Pare od pecenja mogu biti opasne za Zivotinje koje imaju posebno osjetljiv disni sustav, kao sto su ptice.
Vlasnike ptica savjetujemo da ih drze podalje od podrucja za pecenje.

« Uredaj uvijek drzite izvan dosega djece.

« Prije uporabe se uvjerite da su obje strane ploce Ciste.

« Kako bi se sprijecilo ostecenje ploca, koristite ih samo na uredaju za kojeg su dizajnirane (npr, ne stavljajte ih u
pecnicu, na plinske plamenike ili elektri¢ne ploce za kuhanje itd.).

+ Osigurajte da ploce ili reSetke budu stabilne, dobro postavljene i odgovarajuce u¢vricene na uredaj. Koristite
samo ploce i redetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.

« Uvijek koristite drvenu ili plasti¢nu lopaticu za okretanje namirnica, kako biste izbjegli ostecivanje ploce za
kuhanje.

« Koristite samo ploce i resetke koje ste dobili s uredajem ili nabavljene od ovlastenog servisnog centra.
Nemojte ih koristiti i za druge uredaje ili namjene.



Ne uciniti

Ne koristite uredaj na otvorenom.

Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je spojen na napajanje ili je u uporabi.

Kako bi se sprijecilo pregrijavanje, ne postavljajte ga u kut ili uz zid.

Nikada ne postavljajte uredaj izravno na osjetljivu povrsinu (stakleni stol, stolnjak, lakirani
namjestaj, itd.) ili na mekanu povrsinu, kao $to je papirnati ru¢nik.

Nikad ne postavljajte uredaj u ormari¢ pricvrscen na zid, na policu ili pored zapaljivih
materijala kao $to su rolete, zavjese ili tapete.

Uredaj nikada ne stavljajte na ili u blizinu vrucih povrsina. Strujni kabel nikada ne smije biti
u blizini ili u dodiru s vruc¢im dijelovima uredaja, u blizini izvora topline ili oslonjen na ostre
rubove.

Ne stavljajte posude na povrsinu uredaja za pecenje.

Nikada nemojte rezati namirnice izravno na plo¢ama.

Nemojte koristiti metalne spuzvice za ribanje, abrazivnu zicanu vunu ili ostre lopatice jer to
moze ostetiti neprianjajuci premaz.

Ne pomicite uredaj dok radi.

Ne nosite uredaj za drsku ili metalne zice.

Nikada ne ukljucujte prazan uredaj.

Ne koristite aluminijsku foliju ili slicne materijale izmedu ploce i rostilja i jela koje se priprema.
Nemojte vaditi ladicu za prikupljanje masnoce pri pecenju. Ako se ladica za prikupljanje masti
prilikom pecenja napuni: ostavite uredaj da se ohladi prije praznjenja.

Ne stavljajte plocu za pecenje na krhku povrsinu niti je uranjajte u vodu.

Za ocuvanje svojstva premaza protiv prianjanja, izbjegavajte pretjerano predgrijanje s
praznim uredajom.

Plo¢ama nikada ne treba rukovati kada su vruce.

Ne pecite hranu u aluminijskoj foliji.

Kako biste izbjegli ostecivanje proizvoda, nemojte nikada koristiti flambe nacin pripreme
na ovom uredaju.

Ne stavljajte list aluminija ili bilo koji drugi predmet izmedu ploce i grijaca.

Nikad nemojte zagrijavati ili peci dok je rostilj otvoren.

Nikad ne zagrijavajte uredaj bez ploce za pecenje.

Savjeti/informacije

Zahvaljujemo na kupnji ovog uredaja, koji je namijenjen samo za kuc¢nu uporabu.

Radi vase sigurnosti, ovaj uredaj odgovara svim vaze¢im standardima i propisima - Direktiva
o niskom naponu, elektromagnetskoj kompatibilnosti, materijalima pogodnim za dodir s
hranom.

Tijekom prve uporabe moze se na nekoliko minuta pojaviti lagani miris i malo dima.

Nasa tvrtka ima politiku neprekidnog istrazivanja i razvoja, te moZze izmijeniti te proizvode
bez prethodne najave.

Nemojte konzumirajte hranu koja dode u kontakt s dijelovima oznacenim s logotipom .
Ako je hrana previse debela sigurnosni sustav sprijecit ¢e rad uredaja.

Okolis

Vodite racuna o zastiti okolisa!
®  Vas uredaj sadrzi vrijedne materijale koji se mogu povratiti ili reciklirati.

mmm 2 Ostavite uredaj na lokalnom postrojenju za sakupljanje takve vrste otpada.
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Opis

A Upravljacka ploca A5 Rucninacin rada“5 postavki B Kuciste
temperature”
A1 Tipka ukljucivanje/ A6 Stupnjevi temperature za ru¢ni nacin € Rucka
isklju¢ivanje rada
A2 Za automatske A7 5 LED svjetlosnih indikatora: za D Ploce za
programe stupanj temperature u ru¢nom pecenje

nacinu rada ili za razinu pecenja za
automatske programe

A3 6 automatskih A8 Razina pecenja za automatske E Pliticaza
programa pecenja programe kapanje
s tipkom za odabir
"select"

A4 Tipka OK A9 LED svjetlosni indikator zagrijavanja  F Priklju¢ni vod

za automatske programe

Vodic za automatske programe pecenja
. Hamburger . Panini/sendvi¢

. Perad . Riba

. Svinjetina/kobasica/
Crveno meso o
janjetina

Vodic za ru¢ne programe pecenja
Ruéni nacin:

Tradicionalni rostilj za ru¢ni nacin rada s 5 razlicitih postavki temperature (od
120°Cdo 270°C)
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PRIPREMA UREDAJA

1 Postavljanje

1
=
3 i

1 Uklonite svu ambalazu, naljepnice i
pribor iz unutrasnjosti i s vanjske strane
uredaja. Naljepnica na svjetlosnom
indikatoru razine pecenja moze se
zamijeniti sukladno jeziku. Mozete ju
zamijeniti s naljepnicom iz pakiranja.

2 Prije prve uporabe temeljito ocistite
1 2 ploce s toplom vodom i malo tekuceg
sredstva za pranje posuda, isperite ih i
dobro osusite.

3 -4 Postavite odvojivu pliticu za kapanje
na prednju stranu uredaja.

3 4

2 Priprema
6
8

5 Za najbolje rezultate ploce za pecenje
mozete obrisati papirnatim rucnicima
natopljenim u malo jestivog ulja kako
biste poboljsali svojstvo neprianjanja.

5bis Prije pocetka faze zagrijavanja

uvjerite se da su donja i gornja ploca
za pecenje ispravno postavljene u
uredaj.

6 Visak ulja uklonite ¢istim papirnatim
ru¢nikom.

7 Ukljucite uredaj u strujnu uti¢nicu.
(Napomena: kabel treba biti potpuno
odmotan.)

8 Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje (On/Off).




3a - AUTOMATSKI nacin pecenja sa 6 automatskih programa

Automatski nacin pecenja - prije pecenja odaberite program i funkciju zagrijavanja:

9 Ako su namirnice koje Zelite pripremiti
zamrznute, pritisnite tipku za
zamrznute namirnice "frozen food".

10 Odaberite odgovarajuci nacin pecenja
u skladu s vrstom namirnica koje Zelite
pripremiti.

J
9 10

6 automatskih programa pecenja

Ako Zelite pe¢i hamburgere, odaberite ovaj Ako zelite peci svinjetinu/kobasicu/janjetinu,
program pecenja. odaberite ovaj program pecenja.

Ako Zelite peci meso peradi, odaberite ovaj Ako Zelite peci meso, odaberite ovaj program
program pecenja. pecenja.

Ako niste sigurni koji nacin pecenja koristiti za druge namirnice koje nisu gore
navedene, pogledajte "Tablicu s postupkom pecenja namirnica izvan programa" na
stranici 138.

Ako Zelite peci ribu, odaberite ovaj program

program pecenja. pecenja.

|. Ako Zelite peci panini/sendvic, odaberite ovaj

11 Nekoliko puta pritisnite tipku za odabir
« SELECT » dok ne dodete do Zeljenog
programa. Uvjerite se da u rostilju nema
namirnica. Po odabiru Zeljenog programa
pritisnite tipku « OK».

Napomena: ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na tocku 8.

12 Svjetlosni indikator odabranog programa
ostaje ukljucen. Uredaj zapocinje
postupak zagrijavanja, a svjetlosni
indikator zagrijavanja treperi tijekom
cijele faze zagrijavanja. Prije otvaranja
rostilja i stavljanja namirnica potrebno je
pri¢ekati da svjetlosni indikator prestane

treperiti. Pricekajte 4 - 7 minuta.
Q 13 Po zavrsetku postupka zagrijavanja
Automat oglasava se zvucni signal, svjetlosni

indikator zagrijavanja prestaje treperiti i
ostaje ukljucen tijekom cijelog postupka
pecenja.

Napomene: ako uredaj ostane zatvoren
na kraju postupka zagrijavanja,
sigurnosni sustav ce iskljuciti uredaj.

-
c

C
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Postupak pecenja

14 - 15 Nakon postupka zagrijavanja uredaj
je spreman za uporabu. Otvorite
rostilj i stavite namirnice na plocu za
pecenje.

Napomena: ako uredaj ostane predugo
otvoren, sigurnosni sustav automatski e
ga iskljuciti.

16 - 17 Uredaj automatski podesava ciklus
pecenja (vrijeme i temperaturu)
u skladu s debljinom i koli¢cinom
namirnica.
Zatvorite uredaj kako biste zapoceli
postupak pecenja. Svjetlosni indikator za
slabije peceno meso "Rare" treperi kako
bi ukazao da je razina pecenja za slabije
peceno meso u tijeku. Po dostizanju
razine pecenja oglasava se zvucni signal,
a svjetlosni indikator svijetli fiksno (za
najbolje rezultate ne otvarajte uredaj
i ne pomicite namirnice tijekom
postupka pecenja).
Imajte na umu, posebno u pogledu
mesa, da je normalno da se rezultat
pecenja razlikuje, ovisno o vrsti, kvaliteti
i podrijetlu namirnica.
Napomena: za tanko izrezane namirnice,
nakon zatvaranja uredaja, tipka « OK »
treperi i ostaje ukljuceno « fiksno
zagrijavanje ». Pritisnite tipka « OK »
kako biste omogucili da uredaj prepozna
namirnice koje je potrebno ispeci i pokrene
program pecenja.

18- 19 Po dostizanju razine pecenja svjetlosni
indikator prestaje treperiti i oglasava se zvu¢ni
signal « beep ». Kod sljedece razine pecenja
svjetlosni indikator treperi do njegovog
dostizanja. Po dostizanju zeljene razine
otvorite uredaj i izvadite namirnice.

20 Zatvorite uredaj bez namirnica na ploci.
Upravljacka ploca ¢e zasvijetliti i postaviti
se na nacin "odabir programa".

Za novi ciklus pecenja u automatskom
nacinu rada ponovno pokrenite uredaj na
tocki 9.

Napomena: sigurnosni sustav automatski
Ce se iskljuciti ako niste odabrali program.
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Napomena

21 - 22 - 23 Ako Zelite pripremati
namirnice prema razli¢itim osobnim
namirnice kada dostignu Zeljenu razinu, a
zatim zatvorite rostilj i nastavite pripremati
druge namirnice. Program ¢e nastaviti svoj
ciklus pecenja sve dok ne dostigne razinu
"dobro peceno".

24 Funkcija odrzavanja topline

Nakon zavrsetka postupka pecenja
uredaj e se automatski prebaciti
na postavku odrzavanje topline po
dostizanju razine "dobro peceno". Ako
se namirnice ostave na rostilju, nastavit
¢e da se peku dok se ploce za pecenje
ne ohlade.

Napomena: sigurnosni sustav
automatski ce iskljuciti uredaj nakon
izvjesnog vremena.

Drugi postupak pecenja

Ako Zelite pedi vise namirnica,
pogledajte str. 135.

Postupak pecenja viSe namirnica

Ako Zelite peci drugu seriju namirnica, ponovno obavite postupak zagrijavanja uredaja (pocevsi od tocke 9

u automatskom nacinu rada ili tocke 25), ¢ak i ako Zelite peci istu vrstu namirnica.

Kako peci drugi slijed namirnica:

Po zavrsetku prvog slijeda namirnica:

1. Uvjerite se da je uredaj zatvoren i da u njemu nema namirnica.

2. Odaberite odgovarajuci nacin/program pecenja (ovaj korak je neophodan ¢ak i ako odlucite odabrati isti
nacin pecenja koji ste koristili za prethodni slijed namirnica).

3. Za pokretanje postupka zagrijavanja pritisnite tipku "OK". Tijekom ove faze treperit ¢e svjetlosni
indikator temperature (u RUCNOM nacinu rada) ili svjetlosni indikator ZAGRIJAVANJA (u automatskom
nacinu rada). Ova faza je obvezna cak i ako mislite da je uredaj vruc.

4. Postupak zagrijavanja je zavren kada se oglasi zvucni signal, a svjetlosni indikator razine pecenja
prestane treperiti.

5. Nakon postupka zagrijavanja uredaj je spreman za uporabu. Otvorite poklopac rostilja i stavite
namirnice.

Vazno:

- imajte na umu da je faza zagrijavanja obvezna za svaki novi slijed namirnica.
Radi ucinkovitog zagrijavanja, vodite ra¢una da rostilj uvijek bude zatvoren i da u njemu
nema namirnica.

- Prije otvaranja rostilja i stavljanja namirnica pricekajte zavrsetak postupka zagrijavanja.
Napomena: ako se novi ciklus zagrijavanja obavlja neposredno nakon zavrsetka
prethodnog ciklusa, vrijeme zagrijavanja ce se skratiti.
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3b - RUCNI postupak peéenja u ruénom naéinu rada

Rucni nacin pecenja - prije pecenja odaberite temperaturu i funkciju zagrijavanja:

ako odaberete ru¢ni nacin rada, imate ru¢nu kontrolu nad vremenom pecenja. Za ovaj ru¢ni nacin
¥ rada dostupno je 5 razlicitih postavki temperature. Pogledajte posebni prirucnik za brzi pocetak.
Ako niste sigurni koji nacin pecenja koristiti za druge namirnice koje nisu gore navedene, pogledajte
"Tablicu s postupkom pecenja namirnica izvan programa" na stranici 138.

25 Pritis¢ite tipku za rucni nacin rada
« Manual mode » do dostizanja
zeljene temperature na kojoj zelite
peci namirnice. Po dostizanju Zeljene
temperature pritisnite tipku « OK ».
Napomena: ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na tocku 8.

26 LED svjetlosni indikator za odabranu
temperaturu treperit e tijekom cijele
faze zagrijavanja.

Pricekajte 4 - 7 minuta.

27 Po zavrsetku postupka zagrijavanja
oglasava se zvucni signal, svjetlosni
indikator temperature prestaje
treperiti i ostaje ukljucen tijekom
cijelog postupka pecenja.
Napomene: ako uredaj ostane
zatvoren na kraju postupka
zagrijavanja, sigurnosni sustav ¢e
iskljuciti uredaj.

28-29Nakon zagrijavanja je uredaj

spreman za uporabu. Otvorite
rostilj i stavite namirnice na plocu
za pecenje.
Napomena: ako uredaj ostane
predugo otvoren, sigurnosni sustav
automatski ce ga iskljuciti.

30-31Zatvorite uredaj kako biste
zapoceli postupak pecenja. Rostilj
se kontinuirano zagrijava na
odabranu temperaturu. Redovito
provjeravajte postupak pecenja
laganim otvaranjem rostilja.




Napomena

34 35

4 Hladenje

32 Ako tijekom postupka pecenja

zelite promijeniti temperaturu
razine pecenja, pritisnite tipku
za rucni nacin rada (svjetlosni
indikator temperature treperit ¢e do
dostizanja nove zadane vrijednosti
ako je temperatura visa). Svjetlosni
indikator prestaje treperiti po
dostizanju zadane vrijednosti.

Imajte na umu, posebno u pogledu
mesa, da je normalno da se rezultat
pecenja razlikuje, ovisno o vrsti,
kvaliteti i podrijetlu namirnica.

33 - 34 Po dostizanju Zeljene razine
pecenja otvorite uredaj i izvadite
namirnice.

35 Zatvorite uredaj bez namirnica na

ploci. Upravljacka ploca ce zasvijetliti
i postaviti se na nacin "odabir
programa”.

Za novi ciklus pecenja u ru¢nom
nacinu rada ponovno pokrenite
uredaj na tocki 21.

Napomena: sigurnosni sustav
automatski ce iskljuciti uredaj ako
niste odabrali program.
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36 Za iskljucivanje uredaja pritisnite tipku

za ukljucivanje/iskljucivanje.

37 Iskljucite rostilj iz zidne uti¢nice.

38 Pricekajte da se ohladi najmanje 2 sata.

Kako biste izbjegli slu¢ajne opekline,
prije Ciscenja pricekajte da se rostilj
potpuno ohladi.



5 Ciséenjeiodrzavanje

39 Prije ¢iS¢enja odbravite i izvadite ploce
kako biste izbjegli ostecenja povrsine
za pecenje. Plitica za kapanje i ploce
za pecenje smiju se prati u perilici
posuda.

40 Uredaj i pripadajuci kabel ne smiju
se stavljati u perilicu posuda. Grijadi,
vidljivi i pristupacni dijelovi ne smiju
se Cistiti nakon uklanjanja ploca.
Ako su vrlo zaprljani, pricekajte da
se uredaj potpuno ohladi i ocistite ih
suhom krpom. Ako ploce za peclenje
ne zelite prati u perilici posuda, za
njihovo ¢iscenje mozete koristiti toplu
vodu i malo tekuceg sredstva za pranje
posuda. Ploce za pecenje zatim dobro
isperite kako biste uklonili sve ostatke.
Temeljito ih osusite papirnatim
ru¢nikom.

41 Za ¢iscenije bilo kojeg dijela rostilja ne
koristite metalne abrazivne spuzvice,
celi¢nu vunu ili abrazivna sredstva za
Ciscenje. Koristite samo najlonske ili
nemetalne spuzvice za ¢i¢enje.
Ispraznite pliticu za kapanje i operite
ju u toploj vodi s malo tekuceg
sredstva za pranje posuda. Dobro ju
osusite papirnatim rucnikom.

42 Poklopac rostilja obrisite spuzvom
natopljenom u toploj vodi i posusite
ga mekanom, suhom krpom.

43 Kuciste rostilja ne uranjajte u voduiliu
druge tekucine.

44 Prije skladistenja uvijek se uvjerite da
je rostilj cist i suh.

45
45 Sve ostale servisne radove treba
obavljati ovlasteno servisno osoblje.



Otklanjanje pogreski

Problem

Uzrok

Rjesenje

Tipke ° + o trepere
+ LED svjetlosni indikator

svijetli

Niste se pridrzavali postupka
zagrijavanja.

"UKLJUCIVANJE" uredaja ili pokretanje
ciklusa automatskog nacina pecenja s
namirnicama izmedu ploca. Rucni nacin
rada automatski je aktiviran.

« 2mogucnosti:

- odaberite postavku temperature pritiskom
na tipku @), zatim pritisnite OK. Nastavite s
pecenjem, ali morate pratiti postupak pecenja
(ru¢ni nacin rada). Temperaturu mozete podesiti
pomocu tipke @).

- Potpuno otvorite uredaj, izvadite namirnice,
propisno zatvorite uredaj, odaberite program
pecenja i pritisnite OK. Pri¢ekajte da se postupak
zagrijavanja zavrsi (svjetlosni indikator postupka
zagrijavanja fiksno svijetli).

Nakon zatvaranja uredaja s namirnicama
izmedu plo¢a, uredaj se samostalno
prebacuje u rucni nacin rada uz treperenje
tipke @ + @) + i prekid
zvucnog signala nakon nekoliko sekundi, u
ruénom nacinu rada zagrijava ispod 270 °C.

Postupak zagrijavanja vremenski nije

obavljen u cijelosti. Rostilj se otvarao, N

a namirnice stavljale na plocu prije
zavrietka postupka zagrijavanja.

Nastavite s pecenjem, ali morate pratiti
postupak pecenja jer je uredaj u ru¢nom
nacinu rada. Temperaturu mozete podesiti
pomocu tipke @)

Otvorite uredaj, izvadite namirnice, propisno
zatvorite uredaj i pricekajte da se postupak
zagrijavanja zavrsi (svjetlosni indikator
postupka zagrijavanja fiksno svijetli).

Uredaj se zaustavlja tijekom ciklusa
zagrijavanja ili pecenja.

Uredaj je tijekom postupka pecenja
predugo drzan otvoren.

Uredaj je predugo neaktivan nakon
zavrietka postupka zagrijavanja ili
odrzavanja topline.

Iskljucite uredaj iz elektricne mreze i pricekajte
nekoliko minuta.

Ponovno prikljucite uredaj na elektricnu mrezu
i UKLJUCITE ga.

6 svjetlosnih indikatora treperi .
+ili jedna od tipki . treperi

+ prekid zvucnog signala

Uredaj se vise ne oglasava zvucnim
signalom.

Kvar uredaja.

Iskljucite proizvod iz elektri¢ne mreze i obratite
se korisnickoj sluzbi.

Nakon postupka zagrijavanja stavio/la
sam namirnice na rostilj, ali ciklus pecenja

je ukljucen, a tipka g treperi.

Namirnice su deblje od 4 cm.

Namirnice ne smiju biti deblje od 4 cm.

Pri stavljanju namirnica niste potpuno
otvorili rostilj.

Potpuno otvorite rostilj, a zatim ga zatvorite.

Rostilj ne detektira namirnice. Namirnice
su previse tanke, tipka "OK" treperi.

na tipku

Potvrdite géetak postupka pecenja pritiskom

6 svjetlosnih indikatora treperi

+jedna od tipku .

prekid ili nastavak zvucnog signala

nije zapoceo.

Svjetlosni indikator
treperi

Kvar uredaja:

Uredaj je skladisten ili se koristi u previse
hladnoj prostoriji.

Uredaj se pregrijao.

Iskljucite uredaj iz elektricne mreze i pricekajte
nekoliko minuta.

Ponovno prikljucite uredaj na elektricnu mrezu
i UKLJUCITE ga.

Ako problem i dalje postoji, obratite se
korisnickoj sluzbi.

Savjet, posebno za meso: rezultati pecenja u prethodno zadanim programima mogu se razlikovati ovisno o
podrijetlu, nacinu rezanja i kvaliteti namirnica koje se pripremaju. Programi koji su postavljeni i ispitani za jelo

dobre kvalitete.

Tijekom postupka pecenja u obzir je potrebno uzeti i debljinu mesa; ne preporucujemo peci namirnice deblje od 4

cam.
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Vodic za postupak pecenja (automatski programi)

Namjenski program Slabije

Srednje
slabije

eceno Y
B peceno B

Srednje

eceno

Indikator razine zapecenosti u bojama

Srednje
dobro
peceno

Dobro
peceno

. Crveno meso X X

X

X X

. Hamburger

X

X

' Panini/sendvi¢

. Riba

X| X X

xX| X X

xX| X X

X

. Perad

X

Svinjetina/

kobasica/janjetina

X

Vodic za postupak pecenja (ukljucu

juci rucni nacin rada)

Velike kozice (neocis¢ene i ociscene)

Odrezak tune

srednje peceno
slabije peceno

[Ruéni naéin rada

Pogledajte posebni
prirucnik za brzi pocetak.

Povrce i voce na zaru
(treba biti jednako izrezano i jednake

debljine)

A Program . -
Namirnica peéenja Razina pecenja
Kruh Kriske kruha, sendvici od tosta . srednje peceno

ru
Hamburger: (nakon pretpecenja mesa) srednje peceno
Svinjski file (bez kostiju), svinjski odresci . srednje peceno
Janjetina (bez kostiju) dobro peceno
Zamrznuti pile¢i medaljoni prog. dobro pe¢eno
piletina '
. Svinjski odresci srednje peceno
Meso i perad
Kriska Sunke za kuhanje . srednje peceno
Marinirana pileca prsa . slabije peceno
Pacja prsa . slabije peceno
Cijela pastrva dobro peceno
Riba Ocis¢ene kozice . srednje pe¢eno

5 razlicitih postavki
temperature

Za zamrznutu hranu, pritisnite prije odabira programa.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Ghiduri de utilizare, intretinere si instalare a produsului: pentru
siguranta dumneavoastra, va rugam sa cititi toate paragrafele din
manualul de instructiuni, inclusiv plctogramele asociate,
Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic la interior. Acesta
nu este destinat a fi utilizat in urmatoarele aplicatii, iar garantia nu se
va aplica pentru:
- bucatarii ale personalului din magazine, birouri si alte medii de
lucru;
- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte locatii de tip rezidential;

-in locatii de tip pensiune.
inainte de prima utilizare, eliminati toate materialele de ambalare,
autocolantele si accesoriile dininteriorul si exteriorul aparatului.
Acest aparat nu este destinat folosirii de catre persoane (inclusiv copii) cu
capacitati fizice, senzoriale sau intelectuale reduse, sau lipsite de experienta
sau cunostinte, exceptand cazul in care acestea sunt supravegheate sau
instruite in prealabil cu privire la utilizarea aparatului de o persoana adulta
responsabila de securitatea lor. Copiii trebuie supravegheati pentru a va
asigura ca nu se joaca cu aparatul si nu folosesc aparatul drept jucarie.
Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu varsta de peste 8 ani si de
catre persoane cu capacitdti fizice, senzoriale sau intelectuale reduse ori
lipsite de cunostinte sau de experienta, daca sunt supravegheate sau au
fostinstruite cu privire la utilizarea aparatuluiin deplina sigurantd si inteleg
pericolele la care se expun. Curdtarea si intretinerea aparatului nu se vor
efectua de copii, cu exceptia cazului cand acestia au varsta peste 8 ani si
sunt supravegheati.
Nu lasati aparatul si cordonul de alimentare al acestuia la indeména
copiilor cu varsta sub 8 ani.
Nu lasati niciodatd aparatul nesupravegheat atunci cand acesta se afla in
functiune.

A Temperaturile de suprafata accesibile pot fi ridicate atunci cand
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aparatul este in functiune. Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti ale
aparatului.

Acest aparat nu a fost conceput pentru a putea fi utilizat prin intermediul
unui temporizator extern sau cu un sistem de control de la distanta.
Pesfégura’gi complet cablul de alimentare inainte de conectarea aparatului
a prizd.

Daca este deteriorat cordonul de alimentare, acesta trebuie inlocuit de
producator sau de agentul sau de service, pentru a se evita orice pericol.
Anu se folosi un prelungitor electric. Dacd acceptati rdspunderea pentru
acest lucru, utilizati doar un cablu prelungitor care este in stare bund,
are stecher cu impamantare si este potrivit pentru puterea nominald a
aparatului. Luati toate masurile de precautie necesare pentru a preveni
impiedicarea oricaror persoane de cablul prelung|tor

Conectati intotdeauna aparatul intr-o pnza cuimpdmantare,
Asiqurati-vi ci alimentarea cu energie electrica este compatibila cu
puterea nominala si tensiunea indicate in partea de jos a aparatului.
Utilizati un burete, apa cald si detergent lichid pentru vase pentru a
curta placile de gtit.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si stecherul acestuia in apé
oriin orice alt lichid.

AVERTIZARE: Nu incalziti sau preincalziti fara cele 2 placi de gdtit in
interiorul gratarului.

Recomandarl

Cititi instructiunile cu atentie, comune versiunilor diferite, in functie de accesoriile furnizate impreuna cu
aparatul dvs. si pastrati-le laindemana.

+ In cazulin care se produce un accident, clétiti imediat arsura cu apé rece si contactati un medic dacé este necesar.

« Inainte de prima utilizare, se spalé placile (a se vedea paragraful 5), se toarnd putin ulei de gatit pe placi si se sterg
cu o carpa moale sau cu un prosop de hartie de bucatarie.

+ Pozitionati cablul de alimentare cu atentie, indiferent daca este utilizat un cablu prelungitor sau nu, astfel incat
oaspetii sa se poata deplasa liber in jurul mesei, faré sé se impiedice de acesta.

+ Fumul de la gétit poate fi periculos pentru animalele care au un sistem respirator deosebit de sensibil, cum ar fi
pasdrile. Se recomanda proprietarilor de pasari sa le tind departe de zona de gétit.

« Depozitati intotdeauna aparatul intr-un loc inaccesibil copiilor.

« Verificati ca ambele fete ale placii sé fie curate inainte de utilizare.

« Pentru a preveni deteriorarea placilor, folositi-le numai pe aparatul pentru care au fost proiectate (de exemplu nu
le plasati intr-un cuptor, pe aragaz sau pe plita electrica etc).

« Asigurati-va ca placile sunt stabile, bine pozitionate si corect prinse de aparat. Utilizati numai placile furnizate
impreund cu aparatul sau cumparate de la un centru de service autorizat.

« Folositi intotdeauna o spatula de lemn sau de plastic, pentru a evita deteriorarea placilor de gatit.
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« Utilizati numai piesele sau accesoriile furnizate impreund cu aparatul sau cumpérate de la un centru de service
autorizat. Nu le utilizati la alte aparate sau in alte scopuri.

Inter2|s

Nu utilizati aparatul in exterior.

Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat atunci cand acesta este in priza sau se afla in functiune.

+ Pentru a preveni supraincalzirea aparatului, nu-l plasati intr-un colt sau sub un dulap suspendat de perete.

+ Nu asezati niciodata aparatul direct pe o suprafata fragila (masd de sticla, fata de masa, mobilier lacuit
etc.) sau pe o suprafatd moale, cum ar fi un prosop pentru ceai.

+ Nu asezati niciodata aparatul sub un dulap suspendat de perete sau un raft sau langa materiale
inflamabile, cum ar fi jaluzele, perdele sau draperii de perete.

+ Nu asezati niciodata aparatul pe sau in apropierea suprafetelor fierbinti sau alunecoase; cablul de
alimentare nu trebuie sa fie aproape sau in contact cu partile fierbinti ale aparatului, aproape de o sursa
de caldura sau sa se sprijine pe margini ascutite.

+ Nu asezati ustensile pentru gatit pe suprafetele de gatit ale aparatului.

Nu taiati niciodata alimente direct pe placi.

Nu folositi bureti metalici de curdtat, bureti de sdrma abraziva sau praf dur de curatat, deoarece acestea

pot deteriora stratul antiaderent.

Nu deplasati aparatul cand este in timpul functionarii.

Nu transportati aparatul de maner sau de cablurile metalice.

Nu utilizati niciodata aparatul gol.

Nu folositi folie de aluminiu sau alte obiecte intre placé si alimentul care se prepard.

Nu scoateti tava de colectare a grasimilor in timpul gatitului. In cazul in care tava de colectare a grasimilor

se umple atunci cand gatiti: [sati aparatul sa se raceasca inainte de golire.

Nu asezati placa fierbinte pe o suprafata fragila sau sub apa.

« Pentru a péstra proprietatile neaderente ale stratului de acoperire, evitati preincdlzirea excesiva cu

aparatul gol.

Placile nu ar trebui sa fie manipulate atunci cand sunt fierbinti.

Nu gatiti alimentele in folie de aluminiu.

Pentru a evita deteriorarea aparatului dvs., nu utilizati retete flambate cu acest aparat in niciun moment.

Nu asezati o folie de aluminiu sau orice alt obiect intre pléci si elementul de incalzire.

Nu incdlziti si nu gatiti niciodatd in timp ce gratarul este deschis.

Nu incalziti niciodata aparatul fard placile de gatit.

Recomandari/informatii

+ Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat, care este destinat exclusiv uzului casnic.

Pentru siguranta dumneavoastrd, acest aparat este in conformitate cu standardele si reglementarile

aplicabile - Directiva privind tensiunea joasa - Compatibilitatea electromagnetica - Mediu - Materiale

care intra in contact cu produsele alimentare.

La prima utilizare, pot aparea un miros usor si putin fum in timpul primelor céteva minute.

« Compania noastra are o politicd de cercetare si dezvoltare continua si poate modifica aceste produse
fara o notificare prealabila.

+ Nu consumati alimente care vin in contact cu pértile marcate cu logo-ul .

+ In cazulin care produsul alimentar este prea gros, sistemul de sigurantd va opri aparatul din functionare.

Mediul
E Protectia mediului mai intai!

®  Aparatul dumneavoastrd contine materiale valoroase care pot fi recuperate sau
reciclate.
9 Predati-l unui centru local de colectare a deseurilor.
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Descriere

A Panoude comandd A5 Mod manual,5 setdri de temperatura” B Corp
A1 Buton de pornire/ A6 Niveluri de temperatura pentru modul C Maner

oprire manual.
A2 Pentru programe A7 5 Leduri: pentru nivelul de D Placi de gatit
automate temperaturd in modul manual

sau pentru nivelul de gatit pentru
programele automate.

A3 6 Programe A8 Nivel de gatit pentru programe E Tavd de
automate de automate. picaturi
gatit cu buton de
,selectare”

A4 Butonul OK A9 Led de preincalzire pentru programe F Cablu de

automate. alimentare

Ghid de programe automate de gatit

. Burger . Panini / Sandwich
. Pui . Peste

. Carne de porc/
Carne rosie N o
carnati/miel

Ghid de programe manuale de gatit

Mod Manual:
Gratar traditional pentru operare manuald, care include 5 setari de
temperaturd diferite (de la 120°C la 270°C)
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PREGATIREA APARATULUI

1 Setare

1
=
[ i

1 Indepértati toate materialele de
ambalare, autocolantele si accesoriile
din interiorul si exteriorul aparatului.
Autocolantul pentru nivelul de
preparare, de pe maner poate fi
modificat, in functie de limba. Puteti
sa-l inlocuiti cu cel din interiorul
ambalajului.

2 Inainte de prima utilizare, curatati bine
placile cu apd caldd si putin detergent
lichid clatiti si uscati bine.

3-4 Pozitionati tava de scurgere detasabila
in partea frontald a aparatului.

3 4
2 Pregatire

6 Indepértati orice surplus de ulei
folosind un prosop curat de hartie de
bucatarie.

7 Conectati aparatul la la priza. (Retineti:
cablul de alimentare trebuie sé fie
complet desfasurat.)

8 Apasati pe butonul pornit/oprit.

5 Pentru cele mai bune rezultate, puteti
sterge placile de gatit folosind un
prosop de hartie inmuiat in putin
ulei de gdtit, pentru a imbunatati

V. proprietatile antiaderente ale acestora.
5bis Asigurati-va ca placa inferioard de
gatit si placa superioard de gatit sunt
corect pozitionate in interiorul produsului

6 inainte de a incepe etapa de preincalzire.

8
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3a - Gatit AUTOMAT cu 6 programe automate

Gatit automat - sselectati programul si lasati sa se preincalzeasca inainte de gatit:

9 Daca alimentele pe care doriti sa
le gatiti sunt congelate, apasati pe
butonul,alimente congelate”.

10Selectati modul de preparare
corespunzator in functie de ce tip de
aliment doriti sa gatiti.

A

10

6 Programe automate de gatit

Selectati acest program de gatit daca doriti sa Selectati acest program de gatit daca doriti sa
gatiti burgeri. gatiti carne de porc/carnati/miel.

gatiti carne de pasdre. gatiti carne de vitd sau miel.

. Selectati acest program de gatit daca doriti s3 . Selectati acest program de gatit daca doriti sa

Selectati acest program de gatit daca doriti sa
gatiti panini sau sandwich.

Selectati acest program de gatit daca doriti sa
gatiti peste.

Daca aveti indoieli cu privire la modul de gatit pe care sa-| utilizati pentru alte
alimente, care nu sunt enumerate mai sus, va rugam sa consultati ,Tabelul de gatit
pentru alimente din afara programelor” de la pagina 153.

11 Apasati pe butonul ,SELECT” de mai
multe ori pana cand ajungeti la Frogramul
dorit. Asigurati-va ca nu exista alimente in
interiorul gratarului. Dyfsit@eudti selectat
programul dorit, apasati pe butonul , OK’.

NB: Daca ati selectat programul gresit,
reveniti la etapa 8.

12 Indicatorul programului selectat réméne
aprins. Aparatul porneste preincalzirea
si indicatorul de preincdlzire lumineaza
intermitent Ppe durata fazei de preincalzire.
Trebuie sa asteptati ca indicatorul
de preincalzire sa nu mai lumineze
intermitent inainte de a deschide gratarul
si de a adduga alimentele. Asteptati timp
de 47 minute.

13 Cand preincalzirea este gata, se aude un
semnal sonor, indicatorul de preincélzire
nu mai lumineaza intermitent si rdmane

12 13 aprins in timpul intregului proces de

gatit.

Comentarii: La sfarsitul preincalzirii,

in cazul in care aparatul ramane inchis,

sistemul de siguranta va opri aparatul.
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14-15Dupa preincdlzire, aparatul este gata
de utilizare. Deschideti gratarul si
introduceti alimentele pe placa de
gatit.
Comentarii: in cazul in care aparatul
rdmane deschis prea mult timp, sistemul
de sigurantd va opri aparatul automat..

16-17 Aparatul regleaza automat ciclul de
preparare (timp si temperatura), in
functie de grosimea si cantitatea
alimentelor.

Inchideti aparatul pentru a incepe
ciclul de gatit. Indicatorul ,Putin facut”
lumineaza intermitent pentru a indica
faptul ca nivelul de gatit foarte putin
este in desfasurare. Se aude un semnal
sonor si indicatorul se aprinde si
lumineazd continuu dupa ce nivelul
gatit este atins (pentru cele mai bune
rezultate nu deschideti si nu mutati
alimentele in timpul procesului de
gatit).

Va rugdm sa retineti, in special la carne,
este normal ca rezultatul de preparare
sa varieze in functie de tipul, calitatea si
originea produselor alimentare.

Nota: pentru alimente taiate subtiri,

dupd inchiderea dispozitivului, butonul

,OK” lumineaza intermitent si raimane pe

Jpreincalzire fixa". Apdsati pe ,0K" pentru

a-i permite aparatului sa recunoasca

alimentele care urmeazd sa fie gatite si sa

lanseze programul de gatit.

18-19 Cand nivelul de gatit este atins,
indicatorul luminos nu mai lumineaza
intermitent si se aude un semnal sonor.
Urmdtorul nivel de gdtit lumineazd
intermitent pana cand este atins. Deschideti
aparatul si scoateti alimentele cand se
ajunge la nivelul dorit.
201nchideti aparatul fara alimente pe
placd. Panoul de control se va aprinde
si se va seta singur pe modul ,alegerea
programulw
eporniti de la etapa 9 pentru un nou
CIC de gatit in modul automat.
Comentariu: sistemul de sigurantd va
opri automat aparatul in cazul in care nu
este selectat niciun program.



Comentarii

21-22-23 Pentru a géti pe gustul fiecaruia,
puteti deschide capacul si intrerupe
prepararea unei portii, Idsand apoi celelalte
portii sa isi continue procesul de gatire.
Programul va continua ciclul de gatit pana
cand ajunge la nivelul,bine facut".

24 Functia de mentinere la cald

Dupé terminarea procesului de gatire,
dupa ce atinge nivelul «bine facut»,
aparatul va trece automat in modul
de pastrare la cald. In cazul in care
produsele alimentare sunt lasate pe
gratar, acestea vor fi gdtite in continure,
pana cand pldcile de gatit se racesc
complet.

Comentariu: sistemul de sigurantd va
opri automat aparatul dupd un anumit
interval de timp.

Al doilea gatit

Daca doriti sa gatiti mai multe alimente,
va rugam sa consultati etapa. 150.

Gatitul mai multor alimente

Dacd doriti sd gatiti o a doua transa de alimente, preincalziti aparatul din nou (incepand din punctul 9 in

modul automat sau din punctul 25 in modul manual), chiar daca doriti sa gétiti acelasi tip de alimente.

Cum sa gatiti alta transa de alimente:

Dupa terminarea primului lot de alimente:

1. Asigurati-va cd aparatul este inchis si cd nu au rémas alimente in interiorul acestuia.

2. Selectati modul/programul de gatit corespunzator (aceasta etapa este necesard chiar dacd decideti sa
alegeti acelasi mod de gatit ca la transa anterioara de alimente).

3. Apésati pe ,OK" pentru a porni preincélzirea. In aceasta faza, indicatorul de temperaturd (in modul
MANUAL) sau indicatorul PREINCALZIRE (in modul automat) va lumina intermitent. Aceastd etap este
obligatorie chiar dacd aparatul dumneavoastra pare fierbinte.

4. Preinclzirea este completd cand se aude un semnal sonor si indicatorul pentru nivelul de gatit nu mai
iluminezd intermitent.

5. Dupa preincalzire, aparatul este gata de utilizare. Deschideti gratarul si asezati alimentele in interiorul
aparatului.

Important:

- Retineti cd pentru orice transd noud de alimente, este obligatorie faza de preincalzire.
Amintiti-va sa inchideti intotdeauna gratarul si sa nu aveti alimente in interior pentru ca
preincalzirea sa functioneze eficient.

- Apoi asteptati ca preincdlzirea sa se termine inainte de a deschide gratarul si de a aseza
alimentele in interior.

N.B.: in cazul in care noul ciclu de preincaélzire se efectueaza imediat dupa terminarea
ciclului precedent, perioada de preincalzire va fi redusa.
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3b - Gatit MANUAL cu modul manual

Gatit manual - selectati temperatura si ldsati sa se preincélzeasca inainte de gatit:
@ Dacd selectati Modul manual, avetj control manual asupra duratei de gatit. Pentru acest mod

a
manduval sunt disponibile 5 setdri diferite de temperatura. A se vedea ghidul specific de pornire
V' rapida.

Dacd aveti indoieli cy privire la modul de gatit pe care sa-l utilizati pentru alte alimente, care nu sunt
enu_mer]a% mai sus, va rugam sa consultati ,fabelul de gatit pentru alimente din afara programelor” de la
pagina 153.

25 Apasati pe butonul,Mod manual” pana
cand ajungeti la temperatura doritd
pentru gatitul alimentelor. Cand ati
atins nivelul dorit, apasati pe butonul
,OK".

NB: Daca ati selectat programul gresit,
reveniti la etapa 8.

26 Ledul corespunzator temperaturii
selectate va continua sa lumineze
intermitent pe perioada intregii faze de
preincélzire.

Asteptati timp de 4-7 minute.

27 Cand preincdlzirea este gata, se
aude un semnal sonor, indicatorul
de temperatura nu mai lumineaza
intermitent si rdmane aprins in timpul
procesului de gatit.

Comentarii: La sfarsitul preincalzirii, in
cazul in care aparatul ramane inchis,
sistemul de siguranta va opri aparatul.

28-29Dupa preincalzire, aparatul este
gata de utilizare. Deschideti gratarul
siintroduceti alimentele pe placa de

gatit.
Comentarii: in cazul in care aparatul
rémane deschis prea mult timp,
sistemul de siguranta va opri aparatul

automat.

30-31Inchideti aparatul pentru a incepe
ciclul de gatit. Gratarul incalzeste
continuu la temperatura selectata.
Verificati in mod regulat nivelul de
gatire prin deschiderea usoara a
gratarului.
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Comentarii:

32Daca doriti sa modificati nivelul

temperaturii de gatit in timpul
procesului de gatit, apasati pe
butonul pentru modul manual
(indicatorul de temperatura va lumina
intermitent pand cand ajungeti la
noua setare, dacd temperatura este
mai mare). Cand ivelul este atins,
indicatorul luminos nu mai lumineaza
intermitent.
Va rugdm sd retineti, in special la
carne, este normal ca rezultatul de
preparare sd varieze in functie de
tipul, calitatea si originea produselor
alimentare.

33-34 Deschideti aparatul si scoateti

alimentele cand se ajunge la nivelul

dorit de gatit.

35 nchideti aparatul fard alimente pe
placa. Panoul de control se va aprinde
si se va seta pe modul ,alegerea
programului".

Reporniti de la etapa 21 pentru un
nou ciclu de gdtit in modul manual.

Comentariu: sistemul de siguranta
va opri automat aparatul in cazul in
care nu este selectat niciun program.

36 Apdsati pe butonul de pornire/oprire
pentru a opri aparatul.
37 Scoateti grétarul din priza.

38 Lasati-l sa se rdceasca timp de cel
putin 2 ore.
Pentru a evita arsurile accidentale,
lasati gratarul s se raceascd complet
inainte de a-l curata.



5 Curatare si intretinere

391nainte de curatare, deblocati si
scoateti placile pentru a evita
deteriorarea suprafetei de gatit. Tava
de picdturi si pldcile de gatit sunt
lavabile in masina de spélat vase.

40 Aparatul si cablul sau de alimentare nu
se pot introduce in masina de spalat
vase. Elementele de incalzire, partile
vizibile si accesibile nu trebuie curatate
dupd indepdrtarea pldcilor. Daca
acestea sunt foarte murdare, asteptati
pand cand aparatul s-a rdcit complet
si curatati-le cu o carpa uscata. Daca
nu doriti sd le curdtati in masina de
spalat vase, puteti folosi apa calda si
putin detergent lichid pentru a curéta
placile de gatit, apoi clétiti-le bine
pentru a elimina orice reziduu. Uscati-
le folosind un servet de hartie.

41 Nu folositi bureti metalici de curétat,
bureti de sarma de otel sau produse
de curatare abrazive pentru a curéta
orice parte a gratarului, utilizati numai
nailon sau bureti nemetalici de curatat.
Goliti tava de picaturi si spélati-o cu
apa calda si putin detergent lichid,
apoi uscati-o bine folosind un servet
de hértie.

42 Pentru a curdta capacul gratarului,
stergeti cu un burete cald si umed si
uscati cu o carpd moale si uscata.

43 Nu imersati corpul gratarului in apd
sau in alte lichide.

44ntotdeauna asigurati-va c gratarul
este curat si uscat fnainte de
45 depozitare.

45 Orice alt tip de reparatie trebuie sa fie
efectuatd de un reprezentant al unui
service autorizat.
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Depanare

Problema

Cauza

Solutie

Butoanele ° + o lumineaza
intermitent

+ledul este aprins

Preincalzirea nu s-a respectat.

Pornirea aparatului sau pornirea unui
ciclu automat de gatit cu alimente
intre placi. Modul manual se activeaza
automat.

« 2 optiuni posibile:

- alegeti temperatura prin apasarea
butonului si apoi apasati pe OK. Lasati
sa se desfagoare gatitul, dar procesul trebuie
monitorizat (modul manual). Temperatura
poate fi reglatd cu ajutorul butonului o .

- Deschideti complet aparatul, scoateti
alimentele, inchideti aparatul in mod
corespunzator, selectati un program de gatit
si apasati pe OK. Asteptati pana la sfarsitul
preincalzirii (indicatorul de preincalzire
lumineaza continuu).

Dupa inchiderea aparatului cu alimente
intre pldci, aparatul trece singur in
modul manual iar butoanele O + 0 +
lumineaza intermitent si se
aude un semnal sonor discontinuu si, dupa
cateva secunde, se inclzeste in modul
manual sub 270°C.

Timpul de preincalzire nu este complet
realizat. Gratarul a fost deschis si
alimentele au fost introduse pe placa
inainte de terminarea preincalzirii.

Lasati sa se desfasoare gatitul, dar procesul
trebuie monitorizat pentru ca este in modul
manual. Temperatura poate fi reglatd cu
ajutorul butonului @) .

sau

Deschideti aparatul, scoateti alimentele,
inchideti aparatul in mod corespunzator
si asteptati pana la sfarsitul preincalzirii
(indicatorul de preincélzire lumineaza
continuu).

Aparatul se opreste in timpul ciclului de
preincélzire sau de gatit.

Aparatul a fost tinut deschis prea mult
timp in timpul gatitului.

Aparatul a fost inactiv prea mult
timp dupa sférsitul preincalzirii sau al
perioadei de mentinere la cald.

Scoateti aparatul din priza si asteptati cateva
minute.
Conectati din nou aparatul la priza si porniti-l.

Indicatorul cu 6 becuri lumineaza

intermitent

+ unul dintre butoanele
lumineaza intermitent

+ semnal sonor discontinuu

Aparatul nu mai emite semnal sonor.

Aparatul nu functioneaza.

Scoateti produsul din priza si contactati un
centru de service autorizat.

Dupa preincalzire, am pus alimentele pe
grétar, dar ciclul de gétit nu incepe.
Indicatorul ramane aprins

si butonul o

lumineaza intermitent.

Alimentele dumneavoastra sunt mai
groase de 4 cm.

Alimentele nu trebuie sa fie mai groase de 4
cm.

Nu ati deschis complet gratarul pentru a
aseza alimentele.

Deschideti complet gratarul si inchideti-l.

Nu sesizeaza alimentele. Grosimea
alimentelor este prea mica, butonul «OK»
lumineaza intermitent.

Confirmati inceperea gdtitului prin apasare pe

butonuIQA

Indicatorul cu 6 becuri lumineaza

+ semnal sonor discontinuu sau continuu

intermitent

+ unul dintre butoanele
lumineaza intermitent

Aparatul nu functioneaza:

Aparat depozitat sau utilizat intr-o
camera care este prea rece.
Aparatul se supraincélzeste.

Scoateti aparatul din priza si asteptati cateva
minute.

Conectati din nou aparatul la priza si porniti-.
Daca problema persistd, contactati un centru
de service autorizat.

Recomandare, in special pentru carne: rezultatele gatitului pe programele presetate pot varia in functie de
origine, de taiere si de calitatea produselor alimentare care se gatesc; programele au fost stabilite si testate pentru

alimente de buné calitate.

In mod similar, grosimea carnii trebuie s fie luata in considerare in timpul gatitului; nu puteti sa gatiti alimente cu

0 grosime mai mare de 4 cm.
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Ghid de gatit (programe automate)

Program dedicat

Putin spre

Putin facut i

Mediu

Indicator color al nivelului de gatit

Mediu spre

bine facut Bine facut

. Carne rosie X X

X

X X

X

X

. Panini/Sandwich

. Peste

x| x| X

x| x| X

x| x| X

X

. Pui

X

Carne de porc/
carnati/miel

X

Ghid de gatit (inclusiv Modul manual)

Aliment I:’r:ggat? Nivel de gatit
- Felii de paine, sandwich-uri préjite . mediu
Paine P PrI— -
Burger: (dupd gatitul prealabil al carnii) mediu
File de porc (fara os), burta de porc ' mediu
Miel (féra os) bine facut
Nuggets de pui congelate g prog pui ' bine facut
Burta de porc mediu
Carne si pui Felie de sunca de gatit . mediu
Piept de pui marinat . putin facut
Piept de rata . putin facut
Pastrav intreg bine facut
Creveti decorticati mediu
Peste Creveti King (decorticati sau nu) . mediu
Friptura de ton putin facut

Modul manual
A se vedea ghidul
specific de pornire
rapida.

Legume si fructe la gratar

(trebuie sd fie tdiate la aceeasi grosime si
dimensiuni)

5 setari diferite de
temperatura

Pentru alimente congelate, ° apasati inainte de selectarea programului dorit.
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VARNOSTNA NAVODILA
POMEMBNI VARNOSTNI UKREPI

Uporabite smernice za vzdrzevanje in uprabo aparata: za vaso
varnost, preberite vse prehode z navodili za uporabo, vkljucno z
ustreznimi piktogrami,
Naprava je namenjena samo za domaco uporabo. Va$ aparat ni bil
predviden za uporabo pod naslednjimi pogoji, ki niso zajeti v garanciji:

- kuhinjsko osebje v trgovinah, pisarnah in drugih

delovnih okoljih;
- pocitniske hise;
-sstrani %ostovvhotelih, motelih in drugih namestitvenih
objektih;

- objektov za nocitev z zajtrkom.
Pred prvo uporabo odstranite ves embalazni material, nalepke in
dodatke znotraj in zunaj naprave.
Te naprave ne smejo uporabljati osebe (vkljucno z otroki), ki imajo
zmanjSane fizicne, senzoricne ali dusevne zmogljivosti ter nimajo
dovoljizkusenj ali znanja, razen ¢e jih pri uporabi naprave nadzorujejo
in usmerjajo osebe, odgovorne za njihovo varnost. Otroke je treba
nadzirati, da se z napravo ne bodo igraliin jo ne uporabljali kot igraco.
Tisto napravo lahko uporabljajo otroci v starosti od 8 let in starejsi in
osebe z zmanjsanimi telesnimi, utnimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali osebe ki nimajo izkusenj in znanja, ¢e so pod nadzorom ali so dobili
navodila glede uporabe na varen nacin in razumejo tveganja povezana
zuporabo. Cis¢enje in vzdrzevanje ne smejo opravljati otroci, razen, Ce
so starejsi od 8 let in so pod nadzorom.
N?pravo in njen napajalni kabel drZite izven dosega otrok mlajsih od
8 let.
Naprave nikoli ne pustite prikljucene na elektri¢cno omrezje ko ni v
uporabi.
/A Ko naprava deluje dostopne povrsine lahko postanejo
zelo vroce. Nikoli se ne dotikajte vroce povrsSine naprave.
Ta naprava ni namenjena uporabi z zunanjim ¢asovnikom prek zunanje
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stikalne ure ali locenim sistemom za daljinsko upravljanje.

Popolnoma odvijte napajalni kabel pred prikljucitvijo naprave.

Ce se elektricni kabel poskoduije, da se izognete nevarnosti, ga mora
nadomestiti proizvajalec ali usposobljena oseba.

Ne uporabljajte podaljska. Ce sprejmete odgovornost za to, uporabite
samo podaljsek ki je v dobrem stanju, ki ima povezavo z ozemljitvi in
je primeren za napravo te napetosti. Sprejmite vse potrebne ukrepe da
se prepreci da kdorkoli naleti na podaljsek.

Napravo vedno povezite na ozemljeni stenski prikljucek.

Poskrbite da je napajalna mreza zdruzljiva z mocjo in napetostjo
navedenimi na dnu naprave.

Za ciscenje kuhalnih plos¢ uporabite gobico, toplo vodo in Cistilo za
pomivanje posode.

Enoto, napajalni kabelin vtikaC ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

OPOZORILO: Ne grejte ali predgrejte brez dolocitve 2 plosce v
notranjosti Zara.

Narediti

« Pazljivo preberite navodila za uporabo, skupna za vec razlicic, odvisno od opreme, ki ste jih
dobili z napravo, in poskrbite da so na doseg roke.

« (e se zgodi nesrea, opeklino takoj sprati s hladno vodo, in ¢e je potrebno, poiskati zdravnisko pomoc.

« Pred prvo uporabo operite plos¢o (odvisno od modela) vlijte malo jedilnega olja na plo$co in obrisite z mehko
krpo ali papirnato brisaco.

+ Namestite napajalni kabel previdno, ne glede na to ali uporabljate podaljsek ali ne, tako da se gostje lahko
prosto gibljejo okoli mize brez spotikanja nad kabli.

« Pare od pecenja so lahko nevarne za zivali, e posebej za Zivali katere majo obcutljiv dihalni sistem, kot so
ptice. Lastnike ptic svetujemo da jih drze izven obmogja za peko.

+ Napravo vedno drZite izven dosega otrok.

« Pred uporabo se prepricajte da sta obe strani plos¢ Cisti.

« Da bi preprecili poskodbe na plosci, jih uporabljajte samo na napravi za katero so nacrtovani (na primer jih ne
dajte v pecico, gorilnik plina ali na elektri¢no kuhalno plosco, itd).

« Prepricajte se da so plosca ali resetke stabilne, dobro namescena in ustrezno pritrjene na napravo. Uporabljajte
samo plosce ki so prilozene z napravo ali so kupljene pri pooblas¢enem servisnem centru.

« Zaobracanje hrane vedno uporabljajte leseno ali plasti¢no lopatico, da ne bi poskodovali plosco za pecenje.

+ Uporabljajte samo dele ki so prilozeni z napravo ali so kupljene pri pooblas¢enem servisnem centru. Jih ne
uporabljajte za druge naprave ali namene.

Ne narediti

« Naprave ne uporabljajte na prostem.

« Napravo nikoli ne zapustite brez nadzora, ko je priklju¢en na elektricno omrezje ali je v
uporabi.

« Da bi preprecili pregrevanje, jo ne postavite v kot ali ob steno.



Naprave nikoli ne pustite neposredno na obcutljivo povrsino (steklo mize, prt, lakirano
pohistvo, itd) ali na mehko povrsino kot je papirnata brisaca.

Naprave nikoli ne pustite v omarici pritrjeni na steno, na polici ali v blizini vnetljivih materialov
kot so rolete, zavese ali tapete.

Nikoli ne postavljajte napravo na ali v bliZini vrocih povrsin. Napajalni kabel ne sme biti
blizu ali v stiku z vro¢imi komponentami enote blizu vira toplote ali pocivati na ostrih robov.
Ne dajte posode na povrsino naprave.

Nikoli ne kosite hrano neposredno na ploscah.

Ne uporabljajte kovinske cistilne gobice, jedke zi¢ne volne ali ostra rezila, saj s tem lahko
poskodujete premaz proti prijemanju.

Naprave ne premikajte med uporabo.

Ne prenasajte napravo za rocaj ali za kovinske Zice.

Nikoli ne uprabljate aparata ko je prazen.

Ne uporabljajte aluminijasto folijo ali podobnega materiala med plos¢o in hrano katera se
pece.

Ne odstranite pladenj za zbiranje ma$¢obe med pecenjem. Ce se pladenj za zbiranje ma¢obe
napolni med pecenjem: pustite da se naprava ohladi, preden ga praznite.

Ne postavljajte plos¢o za pecenje na krku povrsino in jo ne potapljajte v vodo.

Da se ohrani premaz proti prijemanja, se izogibajte pretiranemu pregrevanju prazne naprave.
Z plos¢ami se nikoli ne sme ravnati ko so vroce.

Ne pecite hrane v aluminijasti foliji.

Da bi se izognili poskodbam izdelka, na tej napravi ne uporabljajte metodo flambiranih
priprav.

Ne postavljajte list aluminija ali drugih predmetov med plosco in grelec.

Nikoli ne segrevajte ali pecite medtem ko je Zar odprt.

Naprave nikoli ne segrevajte brez plo3¢ za pecenje.

Nasveti/informacije

Zahvaljujemo se vam za nakup tiste naprave ki je namenjena samo za domaco uporabo.

Za vaso varnost, ta naprava ustreza vsem standardom in predpisom - nizke napetosti,
elektromagnetne zdruzljivosti, materialov primernih za stik z hrano.

Pri prvi uporabi se lahko za nekaj minut pojavi rahel vonj in nekaj dima.

Nase podjetje ima politiko nenehnih raziskav in razvoja in lahko spremeni te izdelke brez
predhodnega obvestila.

Ne uZivajte hrane ki prihaja v stik z deli oznaceni z logotipom x
Ce je hrana predebela, varnostni sistem preprecuje delovanje naprave.

Okolje

Bodite pozorni na zascito okolja!
Naprava vsebuje dragocene materiale ki jih je mogoce predelati ali reciklirati.

mmm ©  Napravo pustite na lokalni objekt za zbiranje tovrstnih odpadkov.
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Opis

A Nadzornaplos¢a A5 Rocninacin - 5 nastavitev B Trup
temperature
A1 Gumb za vklop/ A6 Stopnje nastavitve temperature v C Rocaj
izklop ro¢nem nacinu
A2 Za samodejne A7 5 luck: za stopnjo temperature v D Plos¢i za
programe ro¢nem nacinu ali za stopnjo pecenja pecenje

pri samodejnih programih

A3 6 programov A8 Stopnja pecenja pri samodejnih E Pladenjza
za samodejno programih odcejanje
pecenje zgumbom
»SELECT« (izbira)

A4 Gumb »OK« A9 Lucka za predgretje pri samodejnih  F Elektri¢ni
(Vredu) programih kabel

Vodnik po programih za samodejno pecenje

. Hamburgerji . Topli sendvici
. Perutnina . Ribe
. , Svinjina/klobase/
Rdece meso o
jagnjetina

Vodnik po programih za roc¢no pecenje

Ro¢ni nacin:
Tradicionalni zar s 5 razli¢nimi nastavitvami temperatur (120 °C do 270 °C)
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PRIPRAVA NAPRAVE
1 Predpriprava

1
=
3 i

1 Pred prvo uporabo odstranite ves
embalazni material, nalepke in dodatke
znotraj in zunaj naprave. Barve nalepk
na rocaju so razlicne - odvisno od jezika.
Lahko jo zamenjate s prilozeno nalepko.

2 Pred prvo uporabo temeljito ocistite
plosce s toplo vodo in malo detergenta za
1 2 pomivanje posode, sperite in osusite.

3-4Postavite pladenj za odcejanje pred
napravo.

3
2 Priprava

5 Za najboljse rezultate lahko obrisete
plosco za pecenje s papirnato brisaco,
namoceno v malo jedilnega olja in tako
izboljSate premaz proti sprijemanju.

SbisPred zacetkom faze predgretja se

prepricajte, da sta zgornja in spodnja
plosca za pecenje pravilno namesceni v
napravi.

6 Odstranite odvecno olje s ¢isto kuhinjsko
papirmnato brisaco.

7 Napravo prikljucite v elektri¢no vticnico.
(Opomba: Kabel mora biti popolnoma
odvit)

8 Pritisnite gumb za vklop/izklop.
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3a-SAMODEJNO pecenje s 6 samodejnimi programi

Samodejno pecenje — izberite program in pred pecenjem predgrejte napravo:

9 Ceje hrana, ki jo Zelite speci, zamrznjena,
najprej pritisnite gumb »zmrznjena
hranac.

10 Izberite ustrezen nacin pecenja glede na
vrsto hrane ki jo Zelite peci.

J
9 10

6 programov za samodejno pecenje

Izberite ta program pecenja, ce Zelite peci Izberite ta program pecenja, e Zelite peci
hamburgerje. svinjino/klobase/jagnjetino.

perutnino. meso.

. Izberite ta program pecenja, ¢e zelite peci . Izberite ta program pecenja, Ce Zelite peci rdece

Izberite ta program pecenja, ce Zelite peci ribe.
sendvice.

. Izberite ta program pecenja, Ce Zelite peci tople

Ce niste prepri¢ani glede tega, kateri na¢in pecenja uporabiti za drugo hrano, ki ni
na zgornjem seznamu, glejte »Tabela pecenja hrane, ki ne spada v nobenega od
programov« na strani 168.

11 Veckrat pritisnite gumb »SELECT«, dokler ne
izberete Zelenega programa. Prepricajte se,
da v zaru ni hrane. Ko izberete Zeleni program,
pritisnite gumb »OK.

Opomba: Ce izberete napacen program, se
vrnite na 8. tocko.

12 Lucka izbranega programa sveti. Naprava
zacne fazo predgretja, lucka za predgretje
pa med to fazo utripa. Pocakati morate, da
lu¢ka za predgretje neha utripati, preden
odprete Zar in dodate hrano. Pocakajte 4-7
minut.

13 Ko je predgretje zakljuceno, se zaslisi zvocni
signal, lucka za predgretje preneha utripati

p iy in sveti med celotno fazo pecenja.

Opomba: Ce po koncu predgretja naprava

ostane zaprta, varnostni sistem izklopi

12 13 napravo.

~

c Ej
Automat
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Pecenje

14-15Po predgretju je naprava pripravljena za
uporabo. Odprite Zar in dajte hrano na
plosco za pecenje.
Opomba: Ce naprava predolgo ostane
odprta, varnostni sistem samodejno izklopi
napravo.

16-17Naprava samodejno prilagodi cikel
pecenja (Cas in temperaturo) v skladu z
debelino in koli¢ino hrane.
Zaprite napravo, da se za¢ne faza pecenja.
Lucka »Rare« utripa in oznacuje, da je
stopnja pecenja za rdece (vkrvavoc) peceno
meso. Zaslisi se pisk in lucka zacne svetiti
neprekinjeno, ko je doseZena stopnja
pecenja (za najboljSe rezultate ne odprite
ali premikajte hrane med fazo pecenja).
Upostevajte, da je, zlasti glede mesa,
normalno, da je rezultat pecenja odvisen od
vrste, kakovostiin izvora hrane.
Opomba: Pri tanko narezani hrani gumb
»0K« utripa, potem ko napravo zaprete, lucka
»predgretje« pa sveti neprekinjeno. Pritisnite
»0K¢, da omogocite napravi, da prepozna
hrano, ki se bo pekla, in zazene program.

18-19 Ko je stopnja pecenja dosezena,
lucke nehajo utripati in zaslisi se pisk. Lucka
za naslednjo stopnja pecenja utripa, dokler ni
dosezena. Odprite napravo in odstranite hrano,
ko je Zelena stopnja dosezena.

20 Zaprite napravo brez hrane na plos¢i.
Nadzorna plos¢a zasveti in preklopi v nacin
zaizbor programa.

Zacnite znova pri tocki 9 za novo pecenje v
samodejnem nacinu.

Opomba: Varnostni sistem samodejno
izkljuci napravo, ¢e ne izberete nobenega
programa.
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21-22-23Ce Zelite peci hrano do razli¢nih
stopenj za razlicne osebne okuse, odprite Zar
in odstranite hrano, ko doseZe Zeleno stopnjo,
nato pa zaprite zar in pecite preostalo hrano.
Program bo nadaljeval svoj cikel pecenja,
dokler ni dobro zapeceno (»well done).
24 Funkcija ohranjanja toplote
Ko se proces pecenja zakljuci, bo naprava
samodejno preklopila v nacin ohranjanja
toplote, ko doseze stopnjo »well done«.
Ce hrana ostane na Zaru se Se naprej pece,
dokler se plo¢i za pecenje ne ohladita.
Opomba: Varnostni sistem bo po
dolocenem ¢asu napravo izkljucil.
Pecenje druge porcije
Ce Zelite speci novo porcijo hrane, glejte
stran 165.

Pecenje dodatne porcije hrane
Ce Zelite speci dodatno porcijo hrane, 3e enkrat predgrejte napravo (zacnite s tocko 9. pri samodejnem nacinu ali
tocko 25.), tudi ¢e pecete isto vrsto hrane.
Kako peci dodatno porcijo hrane:
Po prvi porciji hrane:
1. Preverite, da je naprava zaprta in da v njej ni hrane.
2. |zberite ustrezen nacin/program (ta korak je potreben tudi e ste se odlocili za isti nacin pecenja, ki ste ga
uporabili za prejsnjo porcijo).
3. Pritisnite »OK¢, da za¢nete predgretje. Med to fazo lucka za temperaturo (pri ro¢nem nacinu) ali lucka za
predgretje (pri samodejnem nacinu) utripa. Ta faza je obvezna, tudi Ce se naprava zdi vroca.
4. Predgretje se konca, ko se slisi glasen pisk in lu¢ka za stopnjo pecenja preneha utripati.
5. Po predgretju je naprava pripravljena za uporabo. Odprite Zar in vanj dajte hrano.
Pomembno:
- Upostevajte, da je predgretje potrebno za katero koli novo porcijo hrane.
Ne pozabite Zara vedno zapreti in poskrbeti, da v njem ni hrane, da se predgretje uspesno izvede.
- Pocakajte da se predgretje zakljuci, preden odprete zar in vanj polozite hrano.
Opomba: Ce nov cikel predgretja aktivirate takoj po koncu faze pecenja, se ¢as predgretja skrajsa.
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3b - ROCNI naéin peéenja

Ro¢no pecenje - izberite temperaturo in pred pecenjem predgrejte napravo:
a Ce izberete rocni nacin, sami upravljate ¢ase pecenja. V tem nacinu je na voljo 5 nastavitev temperature.
V' Glejte locen Vodic za hiter zacetek.

Ce niste prepri¢ani glede tega, kateri nacin pecenja uporabiti za drugo hrano, ki ni na zgomjem seznamu, glejte
»Tabela pecenja hrane, ki ne spada v nobenega od programov« na strani 168.

25 Pritiskajte gumb za ro¢ni nacin, dokler
ne izberete Zelene temperature pri kateri
zelite hrano peci. Ko izberete zeleni
program, pritisnite gumb »OK«.
Opomba: Ko program izberete, se vrnite
na 8.tocko.

26 Lucka za izbrano temperaturo bo med
fazo predgretja utripala.

Pocakajte 4-7 minut.

27Ko je predgretje zakljuceno, se zaslisi
zvocni signal, lucka za temperaturo pa
preneha utripatiin sveti med celotno fazo
pecenja.
Opomba: Ce po koncu predgretja
naprava ostane zaprta, varnostni sistem
izklopi napravo.

28-29Po predgretju je naprava pripravijena
za uporabo. Odprite Zar in dajte hrano
na plosco za pecenje.
Opomba: Ce naprava predolgo ostane
odprta, varnostni sistem samodejno
izklopi napravo.

30-31 Zaprite napravo, da se zacne faza
pecenja. Zar se $e naprej segreva
do Zelene temperature. Redno
preverjajte pecenje, tako da zar
nekoliko odprete.
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32Ce Zelite spremeniti temperaturo
pecenja med fazo pecenja, pritisnite
gumb za ro¢ni nacin (lucka za
temperaturo bo utripala, dokler ne bo
dosezena nova temperatura, Ce je nova
nastavljena temperatura visja). Ko je
temperatura dosezena, lucka preneha
utripati.
Upostevaijte, da je, zlasti glede mesa,
normalno, da je rezultat pecenja
odvisen od vrste, kakovosti in izvora
hrane.

33-34 Odprite napravo in odstranite

hrano, ko je Zelena stopnja pecenja

doseZena.

35 Zaprite napravo brez hrane na plosci.
Nadzorna plosca zasveti in preklopi v
nacin za izbor programa.

Zacnite znova pri tocki 21 za novo
pecenje v ro¢nem nacinu.
Opomba: Varnostni sistem samodejno

34 35 izklju¢i napravo, ¢e ne izberete

nobenega programa.

4 Ohlajevanje

36 Pritisnite gumb za vklop/izklop, da
vkljucite napravo.
37 Odklopite Zar iz elektricne vticnice.

38 Napravo pustite vsaj 2 uri, da se ohladi.
Da preprecite nenamerne opekline,
najprej pustite, da se naprava ohladiin sele
potem pricnite s ¢iscenjem.
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5 Ciséenje in vzdrzevanje

39Pred cis¢enjem snemite plosci, da
preprecite poskodbe plos¢. Pladen;j za
odcejanje in plos¢i za pecenje lahko
pomivate v pomivalnem stroju.

40Naprave in kabla ne smete dati v
pomivalni stroj. Grelnih elementov ter
drugih delov, vidnih in dostopnih po
odstranitvi ploi¢, ne smete ¢istiti. Ce so
zelo umazani, pocakajte, da se naprava
ohladi, in jih obrisite s suho krpo. Ce
plos¢ ne zelite prati v pomivalnem
stroju, ju lahko pomijete s toplo vodo in
detergentom za pranje posode, nato pa
temeljito sperite, da odstranite umazanijo.
Temeljito osusite s papirnato brisaco.

41Ne uporabljajte kovinskih cistilnih
gobic, jeklene volne ali abrazivnih cistil
za Ciscenje katerega koli dela naprave.
Uporabljajte le najlonske ali nekovinske
Cistilne gobice.
Izpraznite pladenj za odcejanje in ga
operite v topli vodi z malo detergenta
za pomivanje posode, nato pa temeljito
osusite s papirnato brisaco.

42 Pokrov Zara obrisite s toplo, vlazno gobo
in ga osusite zmehko in suho krpo.

43 Ne potapljajte trupa naprave v vodo ali
katerokoli drugo tekocino.

44 Pred shranjevanjem se vedno prepricajte,
daje zar Cistin suh.

45Vsako drugo servisiranje mora opraviti
pooblasceni serviser.

45
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Odpravljanje tezav

Tezava

Vzrok

Resitev

Utripata gumba O in ﬁ,
lucka pa sveti

Predgretje ni bilo izvedeno.

Vklop naprave ali zagon faze pecenja
brez hrane med plos¢ama. Ro¢ni nacin je
samodejno aktiviran.

+ 2 moznosti:

- Izberite nastavitev temperature s pritiskom na
gumb (@) in nato pritisnite »OK«. Pustite da se
pece, ampak nadzirajte pecenje (rocni nacin).
Temperaturo lahko prilagodite zgumbom o

- Popolnoma odprite napravo, odstranite
hrano, pravilno zaprite napravo, izberite
program pecenja in pritisnite »OK«. Pocakajte
do konca predgretja (lucka za predgretje sveti
neprekinjeno).

Potem ko zaprete napravo, v kateri je hrana,

naprava preklopi v ro¢ni nacin, lucke o,

@ in utripajo, zaslisi se pisk
za ustavitev, nato pa se po nekaj sekundah v
rocnem nacinu segreje na 270 °C.

Faza predgretja ni bila izvedena do konca.
Zar ste odprli in na plos¢o dali hrano, pred
koncem faze predgretja.

Pustite da se pece, ampak nadzirajte pecenje, saj
je naprava v rocnem nacinu. Temperaturo lahko
prilagodite zgumbom (@).

ali

Odprite napravo, odstranite hrano, pravilno
zaprite napravo ter pocakajte do konca
predgretja (lucka za predgretje sveti
neprekinjeno).

Naprava se ustavi med cikla predgretja ali
pecenja.

Naprava je bila med fazo pecenja
predolgo odprta.

Naprava je bila po koncu predgretja ali
ohranjanja toplote predolgo neaktivna.

Odklopite napravo in pocakajte nekaj minut.

Napravo ponovno vklopite v elektricno vticnico
in jo vkljucite.

Utripa 6 luck

in eden od dveh gumbov .

ter zaslisi se pisk.

Naprava ne piska vec.

Okvara naprave.

Odklopite napravo iz elektricne vticnice in se
posvetuijte s servisno sluzbo.

Po predgretju sem na plos¢o polozil/a
hrano, vendar se faza pecenja ni zacela.
Lucka sveti
neprekinjeno, gumb O pa utripa.

Vasa hrana je debelejsa od 4 cm.

Hrana ne sme biti debelejsa od 4 cm.

Zara niste odprli do konca, preden ste vanj
dali hrano.

Do konca odprite Zar in ga nato zaprite.

Hrana ni zaznana. Hrana ni dovolj debela,
utripa gumb »OK«.

Potrdite zacetek pecenja, tako da pritisnete
gumb @

Utripa 6 luck .

in eden od dveh gumbov .

ter zaslisi se pisk za ustavitev ali
nadaljevanje.

Okvara naprave:

Naprava je bila uporabljena ali shranjena v
prehladnem prostoru.

Pregretje naprave.

Odklopite napravo in pocakajte nekaj minut.
Napravo ponovno vklopite v elektricno vticnico
in jo vkljucite.

Ce tezave ne morete odpraviti, se obrmite na
servisno sluzbo.

Nasvet, zlasti za meso: rezultati pecenja za samodejne programe se lahko razlikujejo glede na izvor, nacin rezanja
in kakovost hrane. Programi so nastavljeni in preizkuseni za hrano dobre kakovosti.
Podobno je pri pecenju treba upostevati debelino mesa. Hrane, ki je debelejsa od 4 cm ne morete peci.
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Vodnik za pecenje (samodejni programi)

Barva lucke za stopnjo pecenja

Medium Medium
: rare Medium well Well done
RIS e (k?\?e:\? o (krvako (srednje | (srednje (dobro
do srednje| peceno) | dodobro | peceno)
peceno) peceno)

. Rdece meso X X

X

X

X

. Hamburgerji X

X

. Topli sendvici

. Ribe

x| x| X

x| x| X

x| x| X

X

. Perutnina

X

' Svinjina/klobase/
jagnjetina

X

Vodnik za pecenje (vklju¢no z ro¢nim na¢inom)

Program » 2]
Hrana peéenja Stopnja pecenja
Kruh IToast, topli sendvici Medium
u Hamburger (po fazi predhodnega pecenja mesa) Medium
Svinjsko meso (brez kosti), potrebusevina ' Medium
Jagnjetina (brez kosti) Well done
Zamrznjeni piscancji ocvrtki ° - program za Well done
perutnino '
Meso in Potrebusevina Medium
perutnina Rezina pancete za pecenje . Medium
Marinirane piscancje prsi . Rare
Puranje prsi . Rare
Cela postrv Well done
Ribe Oludcene kozice Medium
Kozice (z lupinami in brez) Medium
[Tunin zrezek Rare
Ro¢ni nacin Sadje in zelenjava na Zaru » 5 razli¢nih nastavitev
Glejte locen Vodi¢ za|, . o . .
hiter zacetek (rezine morajo biti enakih debelin) p temperature

Ce imate zamrznjeno hrano, pritisnite ° pred izbiro programa.
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SIGURNOSNE UPUTE
VAZNE MJERE ZASTITE

Upute za koristenje, odrzavanje i postavljanje aparata: radi svoje
sigurnosti procitajte sve odjeljke ovog uputstva za upotrebu
ukljucujuci odgovarajuce piktograme.
Ovaj aparat je namijenjen samo za ku¢nu upotrebu u zatvorenom
prostoru. Aparat nije namijenjen za upotrebu u sljedec¢im slucajevima
koji nisu pokriveni garancijom:

- u kuhinjskim prostorima za osoblje, u trgovinama,

kancelarijama i drugim radnim okruzenjima;
- seoskim ku¢ama;
- za klijente u hotelima, motelima i drugim stambenim
okruzenjima;

- u okruzenjima s uslugom nocenja i dorucka.
Prije prve upotrebe uklonite svu ambalazu, naljepnice i pribor iz
unutrasnjostii s vanjske strane aparata.
Ovaj aparat nije predviden da ga koriste osobe (ukljuCujuci djecu)
ogranicenih fizickih, Culnih ili mentalnih sposobnosti ili nedovoljnog
iskustva i znanja, osim ako ih nadzire osoba odgovorna za njihovu
sigurnost ili ako im daje upute o nacinu koristenja aparata. Djecu je
potrebno nadzirati kako biste se uvjerili da se ne igraju aparatom i da
ga ne koriste kao igracku.
Ovaj aparat mogu koristiti djeca starosne dobi od 8 godina i starija
i osobe ogranicenih fizickih, ¢ulnih ili mentalnih sposobnosti ili
nedovoljnog iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili ako su upuceni
u siguran nacin koristenja aparata te ako su razumjeli opasnosti u vezi s
tim. Cis¢enje i odrzavanje koje obavlja korisnik ne smiju obavljati djeca,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.
Aparat i njegov kabal drzite van dohvata djece mlade od 8 godina.
Kada ga ne koristite, aparat nikada ne ostavljajte bez nadzora.

/A Temperature dostupnih povriina mogu biti visoke kada je

aparat u funkciji. Nikada ne dodirujte vruée povrsine aparata.
Ovaj aparat nije predviden za rad pomocu vanjskog vremenskog
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programatora ili zasebnog sistema daljinskog upravljanja.

Eriﬂ')e Iprikljuéivanja aparata na strujno napajanje potpuno odmotajte
anal.

Ako je strujni kabal ostecen treba ga zamijeniti proizvodac ili centar

za pruzanje postprodajnih usluga proizvodaca kako bi se izbjegla

opasnost.

Ne koristite produzni kabal. Ako prihvacate odgovornost za taj

postupak, koristite samo produzni kabal koji je u dobrom stanju, koji

ima utikac s uzemljenim prikljuckom i koji je prikladan za nazivnu

struju aparata. Poduzmite sve potrebne mjere opreza kako biste

sprijecili spoticanje o produzni kabal.

Aparat uvijek prikljucite u uzemljenu strujnu uticnicu.

Uvjerite se da strujno napajanje odgovara nazivnoj strujii naponu koji

su navedeni na donjem dijelu aparata.

Za Ciscenje ploca za pecenje koristite spuzvu, vru¢u vodu i tekuce

sredstvo za pranje posuda.

Aparat, pripadajudi strujni kabal ili utikaC ne uranjajte u vodu ni u

druge tekucine.

UPOZORENJE: Zagrijavanje ili predzagrijavanje ne obavljajte bez 2
ploée za pecenje u rostilju.

Sta je potrebno uciniti

PaZ|jIVO procitajte uputstva uobicajena za razlicite verzije, ovisno o priboru koji je isporucen
s vasim aparatom i drzite ih nadohvat ruke.

« Ako se nesreca dogodi, opekotinu odmah isperite hladnom vodom i ako je potrebno potrazite savjet ljekara.

« Prije prve upotrebe operite ploce (pogledajte odjeljak 5), izlijte malo jestivog ulja na njih i obrisite ih mekanom
krpom ili papirnim ubrusom.

+ Bez obzira da li koristite produzni kabal ili ne, strujni kabal postavite pazljivo tako da se gosti mogu slobodno
kretati oko stola bez spoticanja o kabal.

« Isparavanja tokom pripreme jela mogu biti opasna po Zivotinje koje imaju posebno osjetljiv respiratorni
sistem, kao $to su ptice. Vlasnicima ptica preporucujemo da ih drZe podalje od podrucja pripreme jela.

« Aparat uvijek drzite van dohvata djece.

« Prije upotrebe provjerite da li su obje prednje strane ploce Ciste.

+ Kako biste izbjegli ostecenje ploca, koristite ih samo na aparatu za koje su konstruirane (npr. ne stavljajte ih u
pecnicu, na kolo plamenika plinskog $tednjaka ili plo¢u za kuhanje elektri¢nog stednjaka i sl.).

« Uvjerite se da su ploce stabilne, dobro postavljene i ispravno pricvri¢ene na aparat. Koristite samo ploce koje
su isporucene s aparatom ili kupljene u ovlastenom servisnom centru.

« Uvijek koristite drvenu ili plasti¢nu lopaticu kako biste izbjegli oStecenje ploca za pecenje.

« Koristite samo dijelove ili pribor koji su isporuceni s aparatom ili kupljeni u ovlastenom servisnom centru. Ne
koristite ga za druge aparate ili drugu svrhu.
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Sta ne treba raditi

Ne koristite aparat na otvorenom.

Kada je priklju¢en na strujno napajanje ili kada ga ne koristite, aparat nikada ne ostavljajte
bez nadzora.

Kako biste sprijecili pregrijavanje aparata, ne postavljajte ga u ¢osak iliispod zidnog ormarica.
Aparat nikada ne postavljajte direktno na njezne povrsine (stakleni sto, stolnjak, lakirani
namjestaj i sl.) ili na mekane povrsine poput kuhinjske krpe.

Aparat nikada ne postavljajte ispod zidnog ormarica pri¢vrs¢enog na zid ili policu ili pored
zapaljivih materijala kao sto su roletne, zavjese ili zidne krpe.

Aparat nikada ne postavljajte na vruce ili klizave povrsine niti u njihovoj blizini; strujni kabal
nikada ne smije biti u bliziniili u kontaktu s vruc¢im dijelovima aparata, u blizini izvora toplote
niti postavljen preko ostrih ivica.

Pribor za pripremu jela ne stavljajte na povrsinu aparata namijenjenu za pecenje.

Jelo nikada ne rezite direktno na plo¢ama.

Ne koristite metalne abrazivne spuzvice, abrazivnu zi¢anu vunu ili abrazivni praskasti
deterdzent jer to moze ostetiti neprijanjajuci sloj.

Ne pomjerajte aparat tokom upotrebe.

Nemojte nositi aparat za drsku ili metalne Zice.

Aparat nikada ne koristite prazan.

Izmedu ploce ili namirnica koje se peku nikada ne koristite aluminijsku foliju ili druge
predmete.

Ne uklanjajte posudu za sakupljanje masnoce tokom postupka pecenja. Ako se posuda za
sakupljanje masnoce tokom postupka pecenja napuni: prije praznjenja pri¢ekajte da se
aparat ohladi.

Vrucu plocu ne stavljajte na njeznu povrsinu ili pod vodu.

Kako biste sacuvali neprijanjajuca svojstva sloja, izbjegavajte prekomjerno predzagrijavanje
praznog aparata.

Plo¢ama nikada ne rukujte kada su vruce.

Ne pripremajte jelo u aluminijumskoj foliji.

Kako biste izbjegli oStecenje aparata, nikada ne koristite recepte koji zahtijevaju flambiranje.
lzmedu ploca i grijaceg elementa ne stavljajte list aluminijumske folije ili drugi predmet.
Nikada ne zagrijavajte i ne pripremajte jelo dok je rostilj otvoren.

Nikada ne zagrijavajte aparat bez ploca za pecenje.

Savjeti/informacije

Zahvaljujemo na kupovini ovog aparata koji je predviden samo za upotrebu u domacinstvu.
Radi vase sigurnosti, ovaj aparat je u skladu sa primjenjivim standardima i propisima -
Direktiva o niskonaponskoj opremi - elektromagnetnoj kompatibilnosti - zastiti zivotne
sredine - materijalima koji dolaze u kontakt sa namirnicama.

Prilikom prve upotrebe tokom prvih nekoliko minuta mogu se pojaviti blagi miris i malo dima.
Nasa kompanija ima kontinuiranu politiku istrazivanja i razvoja i ove proizvode moze mijenjati
bez prethodne najave.

Ne konzumirajte hranu koja dode u kontakt s dijelovima oznacenim logotipom

Ako su namirnice predebele, sigurnosni sistem ce zaustaviti rad aparata.

ivotna sredina

E Zastita Zivotne sredine je na prvom mjestu!

® Va3 aparat sadrzi vrijedne materijale koje je moguce ponovo koristiti ili reciklirati.
mmm © Aparat odloZite na mjesto za sakupljanje otpada iz domacinstva.
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Opis

A Kontrolna ploca A5 Rucnirezim rada "5 postavki B Tijelo
temperature”
A1 Tipka za A6 Stepeni temperature za ru¢ni nacin C Drska
ukljucivanje/ rada
iskljuc¢ivanje
A2 Za automatske A7 5 LED svjetlosnih indikatora: za stepen D Ploce za
programe temperature u ru¢nom nacinu rada pecenje
ili za nivo pecenja za automatske
programe
A3 6 automatskih A8 Nivo pecenja za automatske programe E Posuda za
programa pecenja sakupljanje
s tipkom za odabir masnoce
"select"
A4 Tipka OK A9 LED svjetlosni indikator F Strujni kabal
predzagrijavanja za automatske
programe

Vodic za automatske programe pecenja

. Hamburger . Panini/sendvi¢
@ rictina @ ~-:
. Svinjetina/kobasica/
Crveno meso o
janjetina

Vodic za ru¢ne programe pecenja

Ru¢ni rezim rada:
tradicionalni rostilj za ru¢ni rezim rada s 5 razli¢itih postavki temperature
(od 120°Cdo 270 °C)



PRIPREMA APARATA

1 Postavljanje

1
=
3 i

1 Uklonite svu ambalazu, naljepnice i
pribor iz unutrasnjosti i s vanjske strane
aparata. Naljepnica na svjetlosnom
indikatoru nivoa pecenja moze se
zamijeniti u skladu s jezikom. Mozete je
zamijeniti s naljepnicom iz pakovanja.

2 Prije prvog koristenja detaljno ocistite
1 2 ploce s toplom vodom i malo tekuceg
sredstva za pranje posuda, isperite ih i
dobro osusite.

3-4Postavite odvojivu posudu za
sakupljanje masnoce ispred aparata.

3 4

2 Priprema
6
8

5 Za najbolje rezultate ploce za pecenje
mozete obrisati papirnim ubrusima
natopljenim u malo jestivog ulja kako
biste poboljsali svojstvo neprijanjanja.

5bis Prije pocetka faze predzagrijavanja

uvjerite se da su donja i gornja ploca
za pecenje ispravno postavljene na
aparatu.

6 Visak ulja uklonite ¢istim papirnim
ubrusom.

7 Prikljucite aparat na strujnu uticnicu.
(Napomena: kabal treba biti potpuno
odmotan.)

8 Pritisnite tipku za ukljucivanje/
iskljucivanje (On/Off).
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3a - AUTOMATSKI nacin pecenja sa 6 automatskih programa

Automatski nacin pecenja - prije pec¢enja odaberite program i funkciju

predzagrijavanja:

wils

9 Ako su namirnice koje Zelite pripremiti
zamrznute, pritisnite tipku za
zamrznute namirnice "frozen food".

10 Odaberite odgovarajuci rezim pecenja
u skladu s vrstom namirnica koje zelite
pripremiti.

10
6 automatsklh programa pecenja
Ako Zelite peci hamburgere, odaberite ovaj Ako Zelite peci svinjetinu/kobasicu/janjetinu,
program pecenja

odaberite ovaj program pecenja.

Ako zelite peci piletinu, odaberite ovaj Ako Zelite peci meso, odaberite ovaj program
program pecenja. pecenja.

Ako Zelite peci panini/sendvic, odaberite ovaj Ako Zzelite peci ribu, odaberite ovaj program
program pecenja. pecenja.

Ako niste sigurni koji rezim pecenja koristiti za druge namirnice koje nisu gore
navedene, pogledajte "Tabelu s postupkom pecenja namirnica van programa" na
stranici 183.

11 Nekoliko puta pritisnite tipku za odabir
« SELECT » dok ne dodete do zZeljenog
programa. Uvjerite se da u rostilju nema
namirnica. Po odabiru Zeljenog programa
pritisnite tipku « OK».

Napomena: ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na korak 8.

12 Svjetlosni indikator odabranog programa
ostaje ukljucen. Aparat zapocinje postupak
predzagrijavanja, a svjetlosni indikator
predzagrijavanja treperi tokom cijele faze
predzagrijavanja. Prije otvaranja rostilja
i stavljanja namirnica morate pricekati
da svjetlosni indikator prestane treperiti.
Pricekajte 4- 7 minuta.

13 Nakon zavrietka postupka predzagrijavanja
oglasava se zvuéni signal, svjetlosni indikator
predzagrijavanja prestaje treperiti i ostaje
ukljucen tokom cijelog postupka pecenja.
Napomena: ako aparat ostane zatvoren na
kraju postupka predzagrijavanja, sigurnosni
sistem ce iskljuciti aparat. 177




Postupak pecenja
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14 - 15 Nakon postupka predzagrijavanja
aparat je spreman za koristenje.
Otvorite rostilj i stavite namirnice na
plocu za pecenje.

Napomena: ako aparat ostane predugo
otvoren, sigurnosni sistem automatski
¢e ga iskljuciti.

16 - 17 Aparat automatski podesava ciklus
pecenja (vrijeme i temperaturu)
u skladu s debljinom i koli¢cinom
namirnica.
Zatvorite aparat kako biste zapoceli
postupak pecenja. Svjetlosni indikator za
krvavo peceno meso "Rare" treperi kako
bi ukazao da je nivo pecenja za krvavo
peceno meso u toku. Po dostizanju
nivoa pecenja oglasava se zvucni signal,
a svjetlosni indikator svijetli fiksno (za
najbolje rezultate ne otvarajte aparat
i ne pomjerajte namirnice tokom
postupka pecenja).
Imajte na umu, posebno u pogledu
mesa, da je normalno da se rezultat
pecenja razlikuje, zavisno od vrste,
kvaliteta i porijekla namirnica.
Napomena: za tanko izrezane namirnice,
nakon zatvaranja aparata, tipka « OK »
treperi i ostaje uklju¢ena « fiksno
predzagrijavanje ». Pritisnite tipku « OK »
kako biste omogucili da aparat prepozna
namirnice koje je potrebno ispeci i pokrene
program pecenja.

18- 19 Po dostizanju nivoa pecenja svjetlosni
indikator prestaje treperiti i oglasava se zvucni
signal « beep ». Kod sljedeceg nivoa pecenja
svjetlosni indikator treperi do njegovog
dostizanja. Nakon dostizanja Zeljenog nivoa
otvorite aparat i izvadite namirnice.

20 Zatvorite aparat bez namirnica na ploci.
Kontrolna ploca ce zasvijetliti i podesiti se
na rezim "odabir programa".

Za novi ciklus pecenja u automatskom
rezimu rada ponovo pokrenite aparat na
tacki9.

Napomena: sigurnosni sistem automatski
¢e seiskljuciti ako niste odabrali program.



Napomena

Postupak pecenja viSe namirnica

21 - 22 - 23 Ako Zelite pripremati
namirnice prema razlicitim licnim ukusima,
otvorite rostilj i izvadite namirnice kada
dostignu Zeljeni nivo, a zatim zatvorite
rostilj i nastavite pripremati druge
namirnice. Program ce nastaviti svoj ciklus
pecenja sve dok ne dostigne nivo "dobro
peceno".

24 Funkcija odrzavanja toplote

Nakon zavrSetka postupka pecenja
aparat ce se automatski prebaciti
na postavku odrzavanje toplote po
dostizanju nivoa "dobro peceno". Ako
su namirnice ostavljene na rostilju,
nastavit ¢e da se peku dok se ploce za
pecenje ne ohlade.

Napomena: sigurnosni sistem
automatski ce iskljuciti aparat nakon
odredenog vremena.

Drugi postupak pecenja

Ako Zelite pedi vise namirnica,
pogledajte p. 180.

Ako Zelite peci drugu seriju namirnica, ponovo obavite postupak predzagrijavanja aparata (pocevsi od
tacke 9 u automatskom rezimu rada ili tacke 25), ¢ak i ako Zelite peci istu vrstu namirnica.

Kako peci drugu seriju namirnica:
Nakon zavrietka prve serije namirnica:

1. Uvjerite se da je aparat zatvoren i da u njemu nema namirnica.

2. Odaberite odgovarajuci rezim/program pecenja (ovaj korak je neophodan ¢ak i ako odlucite odabrati isti

rezim pecenja kao i za prethodnu seriju namirnica).

3. Za pokretanje postupka predzagrijavanja pritisnite tipku "OK". Tokom ove faze treperit ce svjetlosni
indikator temperature (u RUCNOM rezimu rada) ili svjetlosni indikator PREDZAGRIJAVANJA (u
automatskom rezimu rada). Ova faza je obavezna ¢ak i ako mislite da je aparat vruc.

4. Postupak predzagrijavanja je zavrsen kada se oglasi zvucni signal, a svjetlosni indikator nivoa pecenja

prestane treperiti.

5. Nakon postupka predzagrijavanja aparat je spreman za koristenje. Otvorite rotilj i stavite namirnice.

Vazno:

- imajte na umu da je faza predzagrijavanja obavezna za svaku novu seriju namirnica.
Radi efikasnog zagrijavanja vodite racuna da rostilj uvijek bude zatvoren i da u njemu

nema namirnica.

- Prije otvaranja rostilja i stavljanja namirnica pricekajte zavrietak postupka

predzagrijavanja.

Napomena: ako se novi ciklus predzagrijavanja obavlja neposredno nakon zavrsetka
prethodnog ciklusa, vrijeme predzagrijavanja e se skratiti.
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3b - RUCNI postupak peéenja u ruénom rezimu rada

Rucni nacin pecenja - prije pecenja odaberite temperaturu i funkciju predzagrijavanja:
“ ako odaberete rucni rezim rada, imate ruc¢nu kontrolu nad vremenom pecenja. Za ovaj ru¢ni rezim

rada dostupno je 5 razli¢itih postavki temperature. Pogledajte odredeno uputstvo za brzo
pokretanje.

Ako niste sigurni koji rezim pecenja koristiti za druge namirnice koje nisu gore navedene, pogledajte

"Tabelu s postupkom pecenja namirnica van programa” na stranici 183.

25 Nastavite pritiskati tipku za ru¢ni
rezim rada « Manual mode » do
dostizanja zeljene temperature
na kojoj zelite pedi namirnice. Po
dostizanju zeljene temperature
pritisnite tipku « OK ».

Napomena: ako ste odabrali pogresan
program, vratite se na korak 8.

26 LED svjetlosni indikator za odabranu
temperaturu treperit ¢e tokom cijele
faze predzagrijavanja.

Pricekajte 4 - 7 minuta.

27Nakon zavrSetka postupka
predzagrijavanja oglasava se zvucni
signal, svjetlosni indikator temperature
prestaje treperiti i ostaje ukljucen
tokom postupka pecenja.
Napomena: ako aparat ostane zatvoren
na kraju postupka predzagrijavanja,
sigurnosni sistem ce iskljuciti aparat.
28 - 29 Nakon postupka predzagrijavanja
aparat je spreman za koristenje.
Otvorite rostilj i stavite namirnice
na plocu za pecenje.
Napomena: ako aparat ostane
predugo otvoren, sigurnosni sistem
automatski ce ga iskljuciti.

30-31Zatvorite aparat kako biste
zapoceli postupak pecenja. Rostilj
se kontinuirano zagrijava na
odabranu temperaturu. Redovno
provjeravajte postupak pecenja
laganim otvaranjem rostilja.
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Napomena

34 35

4 Hladenje

32 Ako tokom postupka pecenja
zelite promijeniti temperaturu
nivoa pecenja, pritisnite tipku
za rucni rezim rada (svjetlosni
indikator temperature treperit ¢e do
dostizanja nove zadane vrijednosti
ako je temperatura visa). Svjetlosni
indikator prestaje treperiti po
dostizanju zadane vrijednosti.
Imajte na umu, posebno u pogledu
mesa, da je normalno da se rezultat
pecenja razlikuje, zavisno od vrste,
kvaliteta i porijekla namirnica.

33 - 34 Nakon dostizanja Zeljenog

nivoa pecenja otvorite aparat i izvadite

namirnice.

35 Zatvorite aparat bez namirnica na
ploci. Kontrolna ploca ce zasvijetliti
i podesiti se na rezim "odabir
programa".
Za novi ciklus pecenja u ru¢nom
rezimu rada ponovo pokrenite
aparat na tacki 21.
Napomena: sigurnosni sistem
automatski ce se iskljuciti ako niste
odabrali program.

36 Za iskljucivanje aparata pritisnite tipku

za ukljucivanje/iskljucivanje.

37 Iskljucite rostilj iz zidne uti¢nice.

38 Pricekajte da se ohladi najmanje 2 sata.

Kako biste izbjegli iznenadne
opekotine, prije ¢is¢enja pricekajte da

se rostilj potpuno ohladi.
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5 Ciséenjeiodrzavanje

39 Prije Ciscenja otkljucajte i izvadite
ploce kako biste izbjegli ostecenja
povriine za pecenje. Posuda za
sakupljanje masnoce i ploce za
pecenje mogu se prati u masini za
pranje posuda.

40 Aparat i pripadajuci kabal ne mogu se
stavljati u masinu za pranje posuda.
Grijaci elementi, vidljivi i pristupacni
dijelovi ne smiju se Cistiti nakon
uklanjanja ploca. Ako su vrlo zaprljani,
pricekajte da se aparat potpuno ohladi
i ocistite ih suhom krpom. Ako ploce
za pecenje ne Zelite prati u masini za
pranje posuda, za njihovo ¢iscenje
mozete koristiti toplu vodu i malo
tekuceg sredstva za pranje posuda.
Ploce za pecenje zatim dobro isperite
kako biste uklonili sve ostatke. Dobro
ih osusite papirnim ubrusom.

41 Za ¢iscenje bilo kojeg dijela rostilja ne
koristite metalne abrazivne spuzvice,
celi¢nu vunu ili abrazivna sredstva za
Cis¢enje. Koristite samo najlonske ili
nemetalne spuzvice za ¢is¢enje.
Ispraznite posudu za sakupljanje
masnoce i operite je u toploj vodi
s malo tekuceg sredstva za pranje
posuda. Dobro je osusite papirnim
ubrusom.

42 Poklopac rostilja obrisite spuzvom
natopljenom u toploj vodi i posusite
ga mekanom, suhom krpom.

43 Tijelo rostilja ne uranjajte u vodu ili u
druge tekucine.

45 44 Prije odlaganja uvijek se uvjerite da je
rostilj ¢ist i suh.

45 Sve ostale servisne radove treba
obavljati ovlasteno servisno osoblje.
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Otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Rjesenje

Tipke . + o trepere
+ LED svjetlosni indikator

svijetli

Niste se pridrzavali postupka
predzagrijavanja.

"UKLJUCIVANJE" aparata ili pokretanje
ciklusa automatskog rezima pecenja s
namirnicama izmedu ploca. Ru¢ni rezim
rada automatski je aktiviran.

+2 moguce opcije:

- odaberite postavku temperature pritiskom
na tipku 6, a zatim pritisnite tipku OK.
Nastavite s pe¢enjem, ali morate pratiti
postupak pecenja (ru¢ni rezim rada).
Temperaturu mozete podesiti pomocu
dugmeta @).

- Potpuno otvorite aparat, izvadite namirnice,
propisno zatvorite aparat, odaberite program
pecenja i pritisnite tipku OK. Pricekajte da se
postupak predzagrijavanja zavrsi (svjetlosni
indikator postupka predzagrijavanja fiksno
svijetli).

Nakon zatvaranja aparata s namirnicama
izmedu ploca, aparat se samostalno
prebacuje u rucni rezim rada uz treperenje
tipki @) + @) + i prekid
zvucnog signala nakon nekoliko sekundi,
u ruénom rezimu rada zagrijava ispod
270°C.

Postupak zagrijavanja vremenski nije
obavljen u cijelosti. Rostilj se otvarao,
a namirnice stavljale na plocu prije
zavretka postupka predzagrijavanja.

Nastavite s pecenjem, ali morate pratiti
postupak pecenja jer je aparat u ru¢nom
rezimu rada. Temperaturu mozete podesiti
pomocu tipke @)

ili

Otvorite aparat, izvadite namirnice, propisno
zatvorite aparat i pricekajte da se postupak
predzagrijavanja zavrsi (svjetlosni indikator
postupka predzagrijavanja fiksno svijetli).

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrijavanja ili pecenja.

Aparat je predugo drzan otvoren tokom
postupka pecenja.

Aparat je predugo neaktivan nakon
zavrietka postupka zagrijavanja ili
odrzavanja toplote.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
pricekajte nekoliko minuta.

Ponovo prikljucite aparat na strujno napajanje
i UKLJUCITE ga.

6 svjetlosnih indikatora treperi .
+jedno od tipki treperi

+ prekid zvucnog signala

Aparat se vise ne oglasava zvucnim
signalom.

Kvar aparata.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
obratite se korisnickoj sluzbi.

Nakon postupka predzagrijavanja stavio/
la sam namirnice na rostilj, ali ciklus
pecenja nije zapoceo.

Svjetlosni indikator
je ukljucen, a tipka 0 treperi.

Namirnice su deblje od 4 cm.

Namirnice ne smiju biti deblje od 4 cm.

Pri stavljanju namirnica niste potpuno
otvorili rostilj.

Potpuno otvorite rostilj, a zatim ga zatvorite.

Rostilj ne detektira namirnice. Namirnice
su previse tanke, tipka "OK" treperi.

Potvrdite pocetak postupka pecenja pritiskom
na tipku é

6 svjetlosnih indikatora treperi .

+ jedna od tipki

treperi

+ prekid ili nastavak zvucnog signala

Kvar aparata:

aparat je odlozen ili se koristi u previse
hladnoj prostoriji.

Aparat se pregrijao.

Isklju¢ite aparat iz strujnog napajanja i
pricekajte nekoliko minuta.

Ponovo prikljucite aparat na strujno napajanje
i UKLJUCITE ga.

Ako problem i dalje postoji, obratite se
korisnickoj sluzbi.

Savjet, posebno za meso: rezultati pecenja u prethodno zadanim programima mogu se razlikovati zavisno od
porijekla, rezanja i kvaliteta namirnica koje se pripremaju, programa koji su zadani i ispitani za jelo dobrog kvaliteta.
Tokom postupka pecenja u obzir je potrebno uzeti i debljinu mesa; ne biste trebali pe¢i namirnice deblje od 4 cm.
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Vodic za postupak pecenja (automatski programi)

Odredeni program

Krvavo
peceno

Slabije
peceno

Dobro
peceno

Svjetlosni indikator u boji nivoa pecenja
Srednje
peceno

Jako
peceno

. Crveno meso

X X

X

X X

. Hamburger

X

X

. Panini/sendvic

. Riba

x| x| X

x| x| X

x| x| X

X

. Piletina

X

Svinjetina/

kobasica/janjetina

X

Vodic za pecenje (ukljucujudi rucni rezim rada)

Velike kozice (neocis¢ene i oiscene)

Odrezak od tune

rf Program . e fl
Namirnica peéenja Nivo pecenja
Hlieb Kriske hljeba, tostirani sendvici . srednje peceno
) Hamburger: (prije prethodnog pecenja mesa) srednje peceno
Svinjski fileti (bez kosti), svinjska potrbusina ' srednje peceno

Janjetina (bez kosti) jako peceno

Zamrznuti pile¢i medaljoni prog. piletina ' jako peceno
Svinjska potrbusina srednje peceno

Meso i perad

P Kriska Sunke za pecenje . srednje peceno
Marinirana pileca prsa . krvavo peceno
Pacja prsa . krvavo peceno

Cijela pastrmka jako peceno
Riba Ociscene kozice . srednje pe¢eno

srednje peceno

krvavo peceno

Rucni rezim rada
Pogledajte odredeno
uputstvo za brzo
pokretanje.

Povrée i voce na rostilju
(treba biti jednako izrezano i jednake debljine)

5 razli¢itih postavki
temperature

Za zamrznute namirnice prije odabira programa pritisnite tipku °
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA
VAZNE MERE ZASTITE

Koriscenje, odrzavanje i postavljanje proizvoda: radi svoje
bezbednosti pazljivo procitajte sve odeljke ovog uputstva za
upotrebu, ukljucujuci odgovarajuce piktograme.
Ovaj aparat je namenjen samo za upotrebu u domacinstvu. Aparat
nije namenjen za upotrebu u sledecim slucajevima koji nisu pokriveni
garancijom:
- u kuhinjama namenjenim osoblju u prodavnicama,
kancelarijama i drugim profesionalnim okruzenjima;
- seoskim imanjima;
- za goste hoteﬂa, motela i drugih stambenih ustanova;
- u smestajnim objektima koji pruzaju usluge nocenja i
dorucka.
Pre prve upotrebe, uklonite svu ambalazu, nalepnice i pribor iz
unutrasnjosti i sa spoljne strane aparata.
Nije predvideno da aparatom rukuju osobe (ukljucuju¢i decu)
ogranicenih fizickih, ¢ulnih ili mentalnih sposobnosti, osim ako nisu
pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu bezbednost, a koja im je
dala uputstva o upotrebi aparata. Decu je potrebno nadzirati da biste
se uverili da se ne igraju aparatom i da ga ne koriste kao igracku.
Ovaj proizvod mogu da koriste deca uzrasta od 8 godinai starija, i 0sobe
ogranicenih fizickih, Culnih ili mentalnih sposobnosti ili nedovoljnog
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili ako su upuceni u bezbedan
nacin koris¢enja proizvoda i ako su razumeli opasnosti u vezi sa tim.
Cis¢enje i odrzavanje koje obavlja korisnik ne smeju da obavljaju deca,
osim ako su starija od 8 godina i pod nadzorom.
Aparat i njegov kabl drZite van domasaja dece mlade od 8 godina.
Kada ga koristite, aparat nikada ne ostavljajte bez nadzora.
Temperature dostupnih povrsina mogu da budu visoke
kada aparat radi. Nikada ne dodirujte vruce povrsine aparata.
Ovaj aparat nije predviden za rad pomocu eksternog tajmera ili
zasebnog sistema daljinskog upravljanja.
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Ercleo |prikljuéivanja aparata na napajanje strujom, potpuno odmotajte
abl.

Ako je strujni kabl ostecen, treba da ga zameni proizvodac ili ovlaséeni
servis kako bi se izbegla opasnost.

Ne koristite produzni kabl. Ako prihvatate odgovornost za taj postupak,
koristite samo produzni kabl koji je u dobrom stanju, koji ima utikac
sa uzemljenim prikljuckom i koji odgovara nazivnoj struji proizvoda.
Preduzmite sve potrebne mere predostroznosti da biste spreili
saplitanje o produzni kabl.

Aparat uvek ukljucite u uzemljenu uticnicu.

Uverite se da napajanje strujom odgovara nominalnoj struji i naponu,
koji su navedeni na donjem delu aparata.

Za Ciscenje ploca za pecenje koristite sunder, vru¢u vodu i tecno
sredstvo za pranje sudova.

Aparat, pripadajuci strujni kabl ili utika¢ nemojte nikada da potapate
uvoduili druge tecnosti.

UPOZORENJE: Zagrevanje ili predzagrevanje nemojte da vrsite bez 2
ploée za pecenje u rostilju.

Sta je potrebno uciniti

+ Pazljivo procitajte uputstva uobicajena za razlicite modele aparata, u zavisnosti od pribora
koji se isporucuje i drzite ih na dohvatu ruke.

+ Ako se nesreca dogodi, opekotinu odmah isperite hladnom vodom i ako je potrebno potrazite savet lekara.

« Pre prve upotrebe, operite ploce (pogledajte odeljak 5), sipajte malo jestivog ulja na plocu i obrisite je mekom
krpom ili papirnim ubrusom.

+ Bez obzira da li koristite produzni kabl ili ne, strujni kabl postavite pazljivo tako da se uku¢ani mogu kretati
slobodno oko stola bez spoticanja o kabl.

« Isparenja od pripreme jela mogu biti opasna za zivotinje koje imaju posebno osetljiv disajni sistem, kao $to su
ptice. Vlasnicima ptica preporucujemo da ih drZe dalje od podrucja pripreme jela.

+ Aparat uvek drzite van domasaja dece.

« Pre upotrebe proverite da li su obe prednje strane ploce Ciste.

« Da biste izbegli ostecenje ploca, koristite ih samo na aparatu za koje su konstruisane (npr. nemojte da ih
stavljate u rernu, na kolo plinskog $poreta ili plocu za kuvanje elektri¢nog Sporeta i sl.)

« Uverite se da su ploce stabilne, dobro postavljene i ispravno pri¢vricene na aparat. Koristite samo ploce koje
su isporucene sa aparatom ili kupljene u ovlas¢enom servisnom centru.

« Uvek koristite drvenu ili plasti¢nu lopaticu da biste izbegli ostecenje ploca za pecenje.

« Koristite samo delove ili pribor koji su isporuceni sa aparatom ili kupljeni u ovlas¢enom servisnom centru.
Nemojte da ga koristite za druge aparate ili drugu svrhu.

Sta ne treba raditi
+ Nemojte da koristite aparat na otvorenom.
187



Kada je ukljucen ili kada ga koristite, aparat nemojte nikada da ostavljate bez nadzora.

Da biste sprecili pregrevanje aparata, nemojte da ga postavljate u ¢osak ili uz sam zid.
Nemojte nikada da postavljate proizvod direktno na osetljive povrsine (stakleni sto, stolnjak,
lakirani namestaj i sl.) ili na meke povrsine poput kuhinjske krpe.

Nemojte nikada da postavljate aparat direktno na osetljive povrsine (stakleni sto, stolnjak,
lakirani namestaj i sl.) ili na meke povrsine, kao sto je kuhinjska krpa.

Nemojte nikada da postavljate aparat na vruce ili klizave povrsine ili u njihovoj blizini; strujni
kabl nikada ne sme da bude u blizini ili u kontaktu sa vruc¢im delovima aparata, u blizini izvora
toplote ili postavljen preko ostrih ivica.

Pribor za pripremu jela nemojte da stavljate na povrsinu aparata namenjenu za pripremu jela.
Namirnice nemojte nikada da secete direktno na plocama.

Nemojte da koristite metalne abrazivne sundere, abrazivnu Zicu za ribanje ili abrazivni
deterdZent u prahu, jer to moze da osteti nelepljivi sloj.

Nemojte da pomerate aparat tokom upotrebe.

Nemojte da nosite aparat za rucku ili metalne zZice.

Nemojte nikada da koristite aparat kada je prazan.

lzmedu ploce ili reSetke i hrane koja se priprema nemojte nikada da koristite aluminijumsku
foliju.

Nemojte da uklanjate posudu za kapanje masnoce tokom postupka pecenja. Ako se posuda
za kapanje masnoce tokom postupka pecenja napuni: sacekajte da se aparat ohladi pre
praznjenja.

Nemojte da stavljate vrucu plocu na neznu povrsinu ili pod vodu.

Da biste sacuvali nelepljiva svojstva obloge, izbegavajte prekomerno predzagrevanje praznog
aparata.

Nemojte nikada da rukujete plo¢ama kada su vruce.

Nemojte da pripremate jelo u aluminijumskoj foliji.

Da biste izbegli ostecenje aparata, nemojte nikada da koristite recepte koji zahtevaju
flambiranje.

Nemojte da stavljate list aluminijumske folije ili drugi predmet izmedu ploca i grejaca.
Nemojte nikada da zagrevate i pripremate jelo kada je rostilj otvoren.

Nemojte nikada da zagrevate aparat bez ploca za pecenje.

Saveti/informacije

Zahvaljujemo vam na kupovini ovog aparata koji je predviden samo za upotrebu u
domacinstvu.

Radi vase bezbednosti, ovaj aparat je u skladu sa primenjivim standardima i propisima
(Direktiva o niskom naponu - elektromagnetnoj kompatibilnosti - zastiti Zivotne sredine -
materijalima koji dolaze u kontakt sa namirnicama.

Prilikom prve upotrebe tokom prvih nekoliko minuta, mogu se pojaviti blagi miris i malo dima.
Nasa kompanija ima kontinuiranu politiku istrazivanja i razvoja, i ove proizvode moze menjati
bez prethodnog obavestenja.

Nemojte da konzumirate hranu koja dode u kontakt sa delovima koji su oznaceni sa

Iogotipomnx.
« Ako su nanfirnice previse debele, bezbednosni sistem ce zaustaviti rad aparata.

Zi

votna sredina

ﬁ Zastita Zivotne sredine je na prvom mestu!

® Va3 aparat sadrzi vredne materijale koje je moguce ponovo koristiti ili reciklirati.

mmm = Aparat odlozite na mesto za sakupljanje otpada iz domacinstva.
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Opis

A Kontrolna ploca A5 Manuelni rezim rada "5 postavki B Telo aparata
temperature”
A1 Taster za A6 Stepeni temperature za manuelni C Rucka
ukljucivanje/ rezim rada
iskljuc¢ivanje
A2 Za automatske A7 5 LED svetlosnih indikatora: za stepen D Ploce za
programe temperature u ru¢nom rezimu rada pecenje
ili za nivo pecenja za automatske
programe
A3 6 automatskih A8 Nivo pecenja za automatske programe E Posuda za
programa pecenja kapanje
sa tasterom za masnoce
izbor "select"
A4 Taster OK A9 LED svetlosni indikator F Strujni kabl
predzagrevanja za automatske
programe

Vodic za automatske programe pecenja
. Hamburger . Panini/sendvi¢
. Zivina . Riba
. c Svinjetina/kobasica/
rveno meso A
jagnjetina

Vodic za ru¢ne programe pecenja

Ru¢ni rezim rada:
Tradicionalni rostilj za manuelni rezim rada sa 5 razlicitih postavki
temperature (od 120 °C do 270 °C)
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PRIPREMA APARATA

1 Postavljanje

1
=
3 i

1 Uklonite svu ambalazu, nalepnice i
pribor iz unutrasnjosti i sa spoljne
strane aparata. Nalepnica na
svetlosnom indikatoru nivoa pecenja
moze da se zameni u skladu sa jezikom.
Mozete da je zamenite sa nalepnicom
iz pakovanja.

1 2 2 Pre prvog koris¢enja, temeljno ocistite
ploce toplom vodom i malo te¢nog
deterdzenta za pranje sudova, isperite
ih i dobro osusite.

3-4Stavite demontaznu posudu za
kapanje masnoce ispred aparata.

3
2 Priprema

5 Za najbolje rezultate, ploce za pecenje
mozete da obrisete papirnim ubrusima
koji su natopljeni u malo jestivog ulja,
da biste poboljsali njihovu nelepljivost.

5bis Pre pocetka faze predzagrevanja,

uverite se da su donja i gornja ploca
za pecenje pravilno postavljene u
proizvod.

6 Visak ulja uklonite pomocu ¢istog
papirnog ubrusa.

7 Prikljucite aparat u strujnu uticnicu.
(Napomena: kabl treba da bude
potpuno odmotan.)

8 Pritisnite taster za ukljucivanje/
iskljucivanje (On/Off).
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3a - AUTOMATSKI nacin pecenja sa 6 automatskih programa

Automatski nacin pecenja - pre pecenja izaberite program i funkciju predzagrevanja:

9 Ako su namirnice koje Zelite pripremiti
zamrznute, pritisnite taster za
zamrznute namirnice "frozen food".

10 Izaberite odgovarajuci rezim pecenja u
skladu sa vrstom namirnica koje zelite
da pecete.

J
9

10

6 automatskih programa pecenja

Ako Zelite pec¢i hamburgere, izaberite ovaj Ako Zelite peci svinjetinu/kobasicu/jagnjetinu,
program pecenja. izaberite ovaj program pecenja.

program pecenja. program pecenja.

. Ako Zelite peci Zivinsko meso, izaberite ovaj . Ako Zelite peci crveno meso, izaberite ovaj

Ako Zelite peci ribu, izaberite ovaj program

ovaj program pecenja. pecenja.

. Ako Zelite pec¢i meso panini/sendvi¢, izaberite

Ako niste sigurni koji rezim pecenja treba da koristite za druge namirnice koje nisu
navedene iznad, pogledajte "Tabelu s postupkom pecenja namirnica van programa"
strana 198.

11 Nekoliko puta pritiskajte taster za izbor
« SELECT » dok ne dodete do Zeljenog
programa. Uverite se da u rostilju
nema namirnica. Posle izbora Zeljenog
programa pritisnite taster « OK ».

Napomena: ako ste izabrali pogresan
program, vratite se na korak 8.

12 Svetlosni indikator izabranog programa
ostaje ukljucen. Aparat pocinje sa
postupkom predzagrevanja, a svetlosni
indikator predzagrevanja treperi tokom cele
faze predzagrevanja. Pre otvaranja rostilja
i stavljanja namirnica, morate sacekati da
svetlosni indikator prestane da treperi.
Sacekajte 4 - 7 minuta.

13 Posle zavrsetka postupka predzagrevanja,

Automa oglasava se zvucni signal, svetlosni indikator

predzagrevanja prestaje da treperi i ostaje

uklju¢en tokom celog postupka pecenja.

12 13 Napomena: Ako aparat ostane zatvoren

na kraju postupka predzagrevanja,

bezbednosni sistem ¢e iskljuciti aparat.

(=]

0°C

c Ej
Automat
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Postupak pecenja

14-15Posle postupka predzagrevanja,
aparat je spreman za upotrebu.
Otvorite rostilj i stavite namirnice na
plo¢u za pecenje.
Napomena: ako aparat ostane predugo
otvoren, bezbednosni sistem ¢e
automatski da ga iskljuci.

16-17 Aparat automatski podesava ciklus
pecenja (vreme i temperaturu) u skladu
sa debljinom i koli¢cinom namirnica.

Zatvorite aparat da biste poceli sa
postupkom pecenja. Svetlosni indikator
za blago peceno meso "Rare" treperi da
bi ukazao da je nivo pecenja za blago
peceno meso u toku. Kada se dostigne
nivo pecenja, oglasava se zvucni signal, a
svetlosni indikator svetli u kontinuitetu (za
najbolje rezultate nemojte da otvarate
aparat i nemojte da pomerate namirnice
tokom postupka pecenja).

Zapamtite da je za meso normalno da se
rezultat pecenja razlikuje, zavisno od vrste,
kvaliteta i porekla namirnica.

Napomena: za tanko isecene namirnice, posle

zatvaranja aparata, taster « OK » treperi i ostaje

ukljucen « fiksno predzagrevanje ». Pritisnite
taster « OK » kako biste omogucili da aparat

prepozna namirnice koje je potrebno ispeci i

pokrene program pecenja.

18-19 Kada se dostigne nivo pecenja,
svetlosni indikator prestaje da treperi i
oglasava se zvucni signal « beep ». Kod
sledeceg nivoa pecenja svetlosni indikator
treperi do njegovog dostizanja. Kada se
dostigne Zeljeni nivo, otvorite aparat i
izvadite namirnice.

20 Zatvorite aparat bez namirnica na ploci.
Kontrolna ploca ¢e da zasvetli i da se
podesi na rezim "izbor programa'.

Za novi ciklus pecenja u automatskom
rezimu rada, ponovo pokrenite aparat na
tacki 9.

Napomena: bezbednosni sistem ce
automatski da se iskljuci ako niste izabrali
program.
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Napomena

21 - 22 - 23 Ako zelite da pripremate jelo
prema razli¢itim licnim ukusima, otvorite
rostilj i izvadite namirnice kada dostignu
Zeljeni nivo, a zatim zatvorite rostilj i
nastavite da pripremate druge namirnice.
Program ¢e da nastavi svoj ciklus pecenja,
sve dok ne dostigne nivo "dobro peceno”.
24 Funkcija odrzavanja toplote
Kada postupak pecenja zavrsi, aparat ¢e
automatski da se prebaci na postavku
za odrzavanje toplote posle dostizanja
nivoa "dobro peceno”. Ako su namirnice
ostavljene na rostilju, nastavice da se
peku, sve dok se ploce za pecenje ne
ohlade.
Napomena: bezbednosni sistem ¢e
automatski da iskljuci aparat posle
izvesnog vremena.
Drugi postupak pecenja
Ako Zelite da pecete vise namirnica,
pogledajte str. 195.

Postupak pecenja vise namirnica

Ako Zelite da pecete drugu seriju namirnica, ponovo obavite postupak predzagrevanja aparata (pocevsi od

tacke 9 u automatskom rezimu rada ili tacke 25), ¢ak i ako Zelite da pecete istu vrstu namirnica.

Kako peci drugu seriju namirnica:

Posle zavrsetka prve serije namirnica:

1. Uverite se da je aparat zatvoren i da u njemu nema namirnica.

2. |zaberite odgovarajuci rezim/program pecenja (ovaj korak je potreban, ¢ak i ako odlucite da izaberete
isti rezim pecenja kao i za prethodnu seriju namirnica).

3. Za pokretanje postupka predzagrevanja, pritisnite taster "OK". Tokom ove faze treperice svetlosni
indikator temperature (u RUCNOM rezimu rada) ili svetlosni indikator PREDZAGREVANJA (u
automatskom rezimu rada). Ova faza je obavezna ¢ak i ako mislite da je aparat vruc.

4. Postupak predzagrevanja je zavrien kada se oglasi zvucni signal i indikator nivoa pecenja prestane da
treperi.

5. Posle postupka predzagrevanja, aparat je spreman za upotrebu. Otvorite rostilj i stavite namirnice u
aparat.

Vazno:

- imajte na umu da je faza predzagrevanja obavezna za svaku novu seriju namirnica.
Za efikasno zagrevanje, vodite ra¢una da rostilj uvek bude zatvoren i da u njemu nema
namirnica.

- Pre otvaranja rostilja i stavljanja namirnica, sacekajte da postupak predzagrevanja zavrsi.
Napomena: ako se novi ciklus predzagrevanja obavlja odmah posle zavrsetka
prethodnog ciklusa, vreme predzagrevanja ce se skratiti.
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3b - MANUELNI postupak pecenja u manuelnom rezimu rada

Manuelni nacin pecenja - pre pecenja izaberite temperaturu i funkciju predzagrevanja:
\ ako izaberete manuelni rezim rada, imate manuelnu kontrolu nad vremenom pecenja. Za ovaj
@ manuelni rezim rada dostupno je 5 razlicitih postavki temperature. Pogledajte odredeno uputstvo
S za brzo pokretanje.
Ako niste sigurni koji rezim pecenja treba da koristite za druge namirnice koje nisu navedene iznad,
pogledajte "Tabelu s postupkom pecenja namirnica van programa" strana 198.

25 Pritiskajte taster za manuelni rezim
rada « Manual mode » do dostizanja
zeljene temperature na kojoj zelite
pedi namirnice. Posle dostizanja
Zeljene temperature, pritisnite taster
« OK ».

Napomena: ako ste izabrali pogresan
program, vratite se na korak 8.

26 LED svetlosni indikator za izabranu
temperaturu treperice tokom cele faze
predzagrevanja
Sacekajte 4 - 7 minuta.

27Posle zavrSetka postupka
predzagrevanja, oglasava se zvucni
signal, svetlosni indikator temperature
prestaje da treperi i ostaje ukljucen
tokom celog postupka pecenja.
Napomena: ako aparat ostane zatvoren
na kraju postupka predzagrevanja,
bezbednosni sistem ce iskljuciti aparat.
28-29Posle postupka predzagrevanja,
aparat je spreman za upotrebu.
Otvorite rostilj i stavite namirnice
na plocu za pecenje.
Napomena: ako aparat ostane
predugo otvoren, bezbednosni sistem
¢e automatski da ga iskljuci.

30- 31 Zatvorite aparat da biste poceli
sa postupkom pecenja. Rostilj
se kontinuirano zagreva na
izabranu temperaturu. Redovno
proveravajte postupak pecenja
laganim otvaranjem rostilja.
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Napomena

34 35

4 Hladenje

32 Ako tokom postupka pecenja
Zelite da promenite temperaturu
nivoa pecenja, pritisnite taster
za rucni rezim rada (svetlosni
indikator temperature treperice do
dostizanja nove zadane vrednosti
ako je temperatura visa). Svetlosni
indikator prestaje da treperi po
dostizanju zadane vrednosti.
Zapamtite da je za meso normalno
da se rezultat pecenja razlikuje,
zavisno od vrste, kvaliteta i porekla
namirnica.

33 - 34 Kada se dostigne Zeljeni nivo,

otvorite aparat i izvadite namirnice.

35 Zatvorite aparat bez namirnica na
ploci. Kontrolna ploca ce da zasvetli
i da se podesi na rezim "izbor
programa".
Za novi ciklus pecenja u ru¢nom
rezimu rada, ponovo pokrenite
aparat na tacki 21.
Napomena: bezbednosni sistem ¢e
automatski da se iskljuci ako niste
izabrali program.
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36 Za iskljucivanje aparata, pritisnite taster

za ukljucivanje/iskljucivanje.

37 Iskljucite aparat iz zidne uti¢nice.

38 Sacekajte da se aparat ohladi najmanje

2sata.

Da biste izbegli iznenadne opekotine,
pre ¢iscenja sacekajte da se rostilj
dobro ohladi.



5 Ciséenjeiodrzavanje

39 Pre ¢iscenja otkacite i izvadite ploce,
da biste izbegli ostecenja povrsine za
pecenje. Posuda za kapanje masnoce
i ploce za pecenje mogu da se peru u
masini za pranje sudova.

40 Aparat i njegov kabl ne smeju da se
stavljaju u masinu za pranje sudova.
Grejaci, vidljivi i pristupacni delovi
ne smeju da se Ciste posle uklanjanja
ploca. Ako su stvarno zaprljani,
sacekajte da se potpuno ohlade i
odistite ih suvom krpom. Ako ploce za
pecenje ne zelite da perete u masini
za pranje sudova, za njihovo Ciscenje
mozete da koristite toplu vodu i malo
tecnog deterdzenta za pranje sudova.
Zatim ih dobro isperite, da biste
uklonili sve ostatke. Dobro ih osusite
papirnim ubrusom.

41 Za ¢iscenje bilo kojeg dela rostilja
nemojte da koristite metalne
abrazivne sundere, celicnu vunu ili
abrazivna sredstva za ¢iscenje. Za
Cis¢enje koristite samo najlonske ili
nemetalne sundere za Cis¢enje.
Ispraznite posudu za kapanje
masnoce, operite je u toploj vodi sa
malo te¢nog deterdzenta za pranje
sudova i osusite papirnim ubrusom.

42 Poklopac rodtilja obriite sunderom
natopljenim u toploj vodi i posusite ga
mekom, suvom krpom.

43 Telo rostilja nemojte da potapate u
vodu ili druge te¢nosti.

44 Pre skladistenja, uvek se uverite da je
45 rostilj cist i suv.

45 Sve druge radove servisiranja treba da
vrsi ovlas¢eno servisno osoblje.
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Otklanjanje problema

Problem

Uzrok

Resenje

Tasteri o + ﬁ trepere
+ LED svetlosni indikator
|

svetli

Niste se pridrzavali postupka
predzagrevanja.

"UKLJUCIVANJE" aparata ili pokretanje
ciklusa automatskog rezima pecenja sa
namirnicama izmedu ploca. Manuelni
rezim rada je automatski aktiviran.

+2moguce opcije:

- izaberite postavku temperature pritiskom na
taster @, a zatim pritisnite taster OK. Nastavite
postupak pecenja, ali morate da ga pratite
(manuelni rezim rada). Temperaturu mozete da
podesite pomocu tastera o

- Potpuno otvorite aparat, izvadite namirnice,
propisno zatvorite aparat, izaberite program
pecenja i pritisnite taster OK. Sacekajte da se
postupak predzagrevanja zavrsi (svetlosni
indikator postupka predzagrevanja fiksno svetli).

Posle zatvaranja aparata sa namirnicama
izmedu ploca, aparat se samostalno
prebacuje u manuelni rezim rada
uz treperenje tastera . + @ +
i prekid zvucnog signala
za nekoliko sekundi, u manuelnom rezimu

270°¢C

rada zagreva ispod 270 °C.

Postupak zagrevanja vremenski nije
obavljen u celosti. Rostilj se otvarao,
a namirnice stavljale na plocu pre
zavretka postupka predzagrevanja.

Nastavite postupak pecenja, ali morate da
ga pratite jer je aparat u manuelnom rezimu
rada. Temperaturu mozete da podesite
pomocu tastera @).

ili

Otvorite aparat, izvadite namirnice, propisno
zatvorite aparat i pricekajte da se postupak
predzagrevanja zavrsi (svetlosni indikator
postupka predzagrevanja fiksno svetli).

Aparat se zaustavlja tokom ciklusa
predzagrevanja ili pecenja.

Aparat je predugo drzan otvoren tokom
postupka pecenja.
Aparat je predugo neaktivan posle
zavrietka postupka zagrevanja ili
odrzavanja toplote.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
sacekajte nekoliko minuta.

Ponovo prikljucite aparat na strujno napajanje
i UKLUCITE ga.

6 svetlosnih indikatora treperi

+jedan od tastera . g treperi

+ prekid zvu¢nog signala

Aparat se vise ne oglasava zvucnim
signalom.

Kvar aparata.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
obratite se centru korisnicke sluzbe.

Posle postupka predzagrevanja stavio/
la sam namirnice na rostilj, ali ciklus
pecenja nije poceo.

Svetlosni indikator —

Namirnice su deblje od 4 cm.

Namirnice ne smeju da budu deblje od 4 cm.

Prilikom stavljanja namirnica niste
potpuno otvorili rostilj.

Potpuno otvorite rostilj, a zatim ga zatvorite.

Rostilj ne detektuje namirnice.
Namirnice su previse tanke, taster "OK"
treperi.

Potvrdite pocetak postupka pecenja pritiskom
na taster (@).

6 svetlosnih indikatora treperi

je ukljucen, a tastero treperi.

treperi

+jedan od tastera

+ prekid ili nastavak zvucnog signala

Kvar aparata:

Aparat je skladisten ili se koristi u
previse hladnoj prostoriji.
Aparat se pregrejao.

Iskljucite aparat iz strujnog napajanja i
sacekajte nekoliko minuta.

Ponovo prikljucite aparat na strujno napajanje
i UKLJUCITE ga.

Ako problem i dalje postoji, obratite se centru
korisnicke sluzbe.

Savet, posebno za meso: rezultati pecenja u prethodno postavljenim programima mogu da se razlikuju, zavisno od
porekla, secenja i kvaliteta namirnica koje se pripremaju, programa koji su postavljeni i provereni za jelo dobrog kvaliteta.
Tokom postupka pecenja u obzir treba da se uzme i debljina mesa; ne biste trebali da pripremate namirnice koje su

deblje od 4 cm.
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Vodic za postupak pecenja (automatski programi)

Odredeni program

Indikator u boji nivoa pecenja

Srednje Srednje
Blago blago Srednje dobro Dobro
o5e peceno peceno peceno peceno
(Medium | (Medium) | (Medium |(Well done)
rare) well done)

. Crveno meso

X X X

X

X

. Hamburger

X

X

' Panini/sendvic

. Riba

X | X | X
X | X | X

X | X | X

X

. Zivina

X

' Svinjetina/

kobasica/jagnjetina

X

Vodic za pecenje (ukljucujudi rucni rezim rada)

Velike kozice (neocis¢ene i ocis¢ene)

Srednje peceno

Odrezak od tune

Blago pec¢eno

Manuelni rezim rada

Pogledajte odredeno uputstvo
za brzo pokretanje.

Povrce i voce na rostilju
(treba da bude jednako iseceno i jednake|
debljine)

A Program| . __
Namirnica peéenja Nivo pecenja
Hleb Kriske hleba, tostirani sendvici . Srednje peceno

Hamburger: (posle prethodnog pecenja mesa) Srednje peceno
Svinjski fileti (bez kosti), svinjska potrbusina . Srednje peceno
Jagnjetina (bez kosti) Dobro peceno
Zamrznuti pile¢i medaljoni &§ prog. piletina ' Dobro peceno
Svinjska potrbusina Srednje peceno
Meso i d =
esolpera Kriska Sunke za pecenje Srednje peceno
Marinirana pileca prsa . Blago peceno
Pacija prsa . Blago pec¢eno
Cela pastrmka Dobro peceno
Riba Ociséene kozice . Srednje pe¢eno

5 razlicitih
postavki
temperature

Za zamrznute namirnice, pre izbora namirnica pritisnite taster .
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OHUTUSMEETMED
OLULISED OHUTUSJUHISED

Toote kasutus-, hooldus- ja paigaldusjuhised: ohutuse
tagamiseks lugege palun labi koik kasutusjuhendi peatiikid koos
juurdekuuluvate piktogrammidega.
Seade on ette nahtud ainult koduseks kasutamiseks sisetingimustes.
See ei ole ette nahtud kasutamiseks jargmistes kasutuskohtades - ja
nendel juhtudel garantii ei kehti:

- tootajate koogis kaupluses, kontoris voi muus

tookeskkonnas;

- talus;

- klientidele hotellis, motellis voi muus majutusasutuses;

- kodumajutuses.
Enne esmakasutust eemaldage seadme imber ja seest kogu
pakkematerjal, kleepsud ja tarvikud.
Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks isikutele (sh lapsed), kellel
on vahesemad fiilisilised, sensoorsed voi vaimsed voimed voi kellel
puuduvad vajalikud teadmised ja kogemused, kui neid ei ole selleks
juhendanud nende ohutuse eest vastutav tdiskasvanu. Lapsi tuleb
valvata ja tagada, et nad seadmega ei mangiks.
Seadet tohivad kasutada 8-aastased ja vanemad lapsed ning isikud,
kellel puuduvad vastavad kogemused ja teadmised voi kelle fiitisilised,
sensoorsed voi vaimsed voimed on vahenenud, tingimusel, et neile
on Opetatud seadme ohutut kasutamist ja nad moistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed ei tohi teha seadme puhastus-
jahooldustoid, valja arvatud juhul, kui nad on 8-aastased voi vanemad
ja neid juhendatakse.
Hoidke seade ja selle toitejuhe alla 8 aasta vanuste laste kaeulatusest
valjaspool.
Arge kunagi jdtke tootavat seadet jdrelevalveta.
/A Seadme t66 ajal voib ligipaasetavate pindade temperatuur
olla kérge. Arge kunagi puudutage seadme kuumi pindu.
Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi
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kaugjuhtimissiisteemi abil.

Enne seadme vooluvarku Gihendamist kerige toitejuhe taielikult lahti.
Kui toitejuhe on kahjustatud, siis peab selle igasuguse ohu vltimiseks
valja vahetama tootja v6i tema volitatud teeninduskeskus.

Arge kasutage pikendusjuhet. Kui votate sellega seoses vastutuse,
kasutage ainult heas seisukorras pikendusjuhet, millel on
maandusklemmiga pistik ja mis sobib seadme nimivéimsusega.
Votke koik vajalikud meetmed valtimaks teiste isikute komistamist
pikendusjuhtme otsa.

Uhendage seade alati maandatud pistikupessa.

Veenduge, et vooluvork sobib seadme pdhjal ndidatud nimivdimsuse
japingega.

Grillplaatide puhastamiseks kasutage kdsna, kuuma vett ja
ndudepesuvahendit.

Arge kunagi kastke seadet, selle toitejuhet ega pistikut vette ega
monda muusse vedelikku.

HOIATUS: drge kuumutage ega eelkuumutage grill ilma sinna sisse
kaiva 2 grillplaadita.

Tehkejargmlst

+ Lugege hoolikalt labi juhised, mis on (ldised eri mudelitele, olenevalt seadmega kaasas
olevatest tarvikutest, ja hoidke juhised kdeparast.

+ Kui juhtub 6nnetus, loputage péletust otsekohe kiilma veega ja votke vajaduse korral iihendust arstiga.

+ Enne esmakasutust peske plaadid (vt 5. peatiikk), valage plaatidele veidi toidudli ja piihkige neid pehme lapi
voi paberkéteratiga.

« Paigutage toitejuhe hoolikalt, iikskdik kas kasutate pikendusjuhet voi mitte, jalgige, et kiilalised saaksid vabalt
Uimber laua liikuda ilma juhtme otsa komistamata.

« Kupsetusaurud vdivad olla ohtlikud loomadele, kellel on eriti tundlikud hingamisteed, néiteks lindudele.
Soovitame linnuomanikel oma lemmikud kiipsetuspiirkonnast eemal hoida.

+ Hoidke seadet alati lastele kattesaamatus kohas.

+ Enne kasutamist kontrollige alati, kas plaadi mélemad kiiljed on puhtad.

« Plaatide kahjustamise véltimiseks kasutage neid ainult selleks ette ndhtud seadmega (érge pange neid nt ahju,
gaasipliidile ega keeduplaadile vms).

+ Veenduge, et plaadid on stabiilsed, korralikult paigaldatud ja digesti seadmesse kinnitatud. Kasutage ainult
seadmega kaasas olevaid voi tunnustatud hoolduskeskusest ostetud plaate.

« Kupsetusplaatide kahjustamise véltimiseks kasutage alati puit- voi plastlabidat.

« Kasutage ainult seadmega kaasas olevaid véi tunnustatud hoolduskeskusest ostetud osi ja tarvikuid. Arge
kasutage neid teistes seadmetes voi muudel eesmarkidel.
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Arge tehke jargmist

Arge kasutage seadet vilistingimustes.

Arge kunagi jatke vooluvérku tihendatud véi téotavat seadet jarelevalveta.

Seadme ulekuumenemise véltimiseks drge paigutage seda nurka voi seinakapi alla.

Arge kunagi asetage seadet vahetult 6rnale pinnale (klaaslaud, laudlina, lakitud méébel vms)
ega pehmele pinnale, nt kéogiratikule.

Arge kunagi paigutage seadet seinakapi ega -riiuli alla ega niisuguste tuleohtlike materjalide
ldhedale, nagu nt rulood, kardinad véi seinavaibad.

Arge kunagi paigutage seadet kuumale véi libedale pinnale véi selle lahedale; toitejuhe ei
tohi kunagi olla seadme kuumade osade ldhedal ega nendega kokkupuutes, kuumusallikate
ldhedal ega teravate servade peal.

Arge pange kodgiriistu seadme kiipsetuspindadele.

Arge kunagi Idigake toitu otse plaatidel.

Arge kasutage metallist kiitirimisvahendeid, abrasiivseid traatnuustikuid ega tugevatoimelist
kiigrimispulbrit, sest see voib kilgevétmatut pinnakatet kahjustada.

Arge liigutage seadet selle kasutamise ajal.

Arge kandke seadet kdepidemest v6i metalljuhtmetest hoides.

Arge kunagi laske seadet tiihjalt té6tada.

Arge kasutage plaadija kiipsetatava toidu vahel alumiiniumfooliumi véi muid objekte.
Arge eemaldage kiipsetamise ajal rasvakogumisnéu. Kui rasvakogumisnéu saab kiipsetamise
ajal tdis: laske seadmel enne selle tiihjendamist jahtuda.

Arge pange kuuma plaati 6rnale pinnale ega vette.

Pinnakatte kiilgevotmatute omaduste sdilitamiseks véltige tiihja seadme liigset
eelkuumutamist.

Arge kunagi késitsege kuumi plaate.

Arge kiipsetage toitu alumiiniumfooliumis.

Seadme kahjustamise valtimiseks drge kasutage seda kunagi retseptidega, mis néuavad
toidu leegitamist.

Arge pange plaatide ja kiittekeha vahele alumiiniumlehte ega muid esemeid.

Arge kunagi kuumutage ega kiipsetage, kui grill on avatud.

Arge kunagi kuumutage seadet ilma kiipsetusplaatideta.

Nouanded/teave

Taname teid, et ostsite seadme, mis on ette nahtud ainult kodumajapidamises kasutamiseks.
Ohutuse tagamiseks vastab seade kehtivatele standarditele ja digusaktidele -
madalpingedirektiiv - elektromagnetiline Ghilduvus - keskkond - toiduainetega
kokkupuutuvad materjalid.

Esmakasutuse esimestel minutitel voib olla tunda veidi I6hna ja tulla veidi suitsu.

Meie ettevottes on kasutusel uurimis- ja arenduspoliitika ning neid tooteid vdidakse muuta
ilma ette teatamata.

Arge tarvitage toiduaineid, mis puutuvad kokku osadega, millel on siimbol .

Kui toiduaine on liiga paks, seiskab ohutussiisteem seadme t606.

Keskkond

Esmatéhtis on keskkonnakaitse!
® Seade sisaldab viartuslikke materjale, mida saab taaskasutada véi timber

— toodelda.

2 Viige see kohalikku jaatmekogumispunkti.
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Kirjeldus

A Juhtpaneel A5 Kasireziim,5 temperatuuriseadet” B Korpus

A1 Toitenupp A6 Kasireziimi temperatuuriseaded C Kaepide

A2 Automaatsete A7 5LED-mérgutuld: D Kipsetusplaadid
programmide jaoks temperatuuriseadete jaoks

kasireZiimis voi kiipsusastmete jaoks
automaatsete programmide puhul.

A3 6 automaatset A8 Kiipsusaste automaatsete E Rasvakogumisnéu
kuipsetusprogrammi programmide jaoks
,valiku” nupuga

A4 Nupp OK A9 Eelkuumutuse LED-mérgutuli F Toitejuhe

automaatsete programmide jaoks

Automaatsete kiipsetusprogrammide juhend
. Burger . Panini / véileib
. Linnuliha . Kala

. Sealiha/vorstid/
Punane liha 5
lambaliha

Kasireziimi kiipsetusprogrammide juhend
Kasireziim:

Traditsiooniline grillimine kdsireziimis, holmab 5 erinevat
temperatuuriseadet (120°C kuni 270°C)
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1 Seaded

1
=
3 i

SEADME ETTEVALMISTAMINE /

1 Eemaldage seadme limbert ja seest
kogu pakkematerjal, kleepsud ja
tarvikud. Kiipsusastme ndidul olevat
kdepideme kleepsu saab vahetada
olenevalt keelest. Te voite selle
asendada Uihega pakendis olevatest.

2 Enne esmakasutust puhastage
1 2 plaadid pohjalikult sooja vee ja vihese
ndudepesuvahendiga, loputage ja
kuivatage korralikult.

3-4 Seadke eemaldatav rasvakogumisnéu
seadme ette.

3 4

2 Ettevalmistus
5 Parima tulemuse saavutamiseks voite
kiipsetusplaate piihkida vahesesse
toidudlisse kastetud paberkaterdtikuga,
mis soodustab toiduainete kttesaamist
V. kiilgevétmatult pinnalt.
5Bis Enne eelkuumutusetapi algust
veenduge, et seadme iilemine ja
alumine kiipsetusplaat on diges
asendis.
6
8

6 Eemaldage liigne 6li puhta
paberkateratikuga.

7 Uhendage seade pistikupessa. (Jilgige,
et toitejuhe oleks tdielikult lahti
keritud.)

8 Vajutage toitenuppu.
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3a- AUTOMAATNE kiipsetamine 6 automaatse programmiga

Automaatne kiipsetamine - valige programm ja eelkuumutage enne kiipsetamist:

/sl

6 automaatset kiipsetusprogrammi

9 Kui toit, mida soovite kiipsetada,
on killmutatud, vajutage nuppu
Jkillmutatud toit”.

10 Valige sobiv kiipsetusreziim olenevalt
sellest, mis liiki toitu soovite
valmistada.

Valige see kiipsetusprogramm, kui soovite
kiipsetada burgereid.

Valige see kiipsetusprogramm, kui soovite
kiipsetada sealiha/vorste/lambaliha.

Valige see kiipsetusprogramm, kui soovite
kiipsetada linnuliha.

Valige see kiipsetusprogramm, kui soovite
kiipsetada punast liha.

Valige see kiipsetusprogramm, kui soovite
kiipsetada paninisid voi voileibu.

Valige see kiipsetusprogramm, kui soovite
kiipsetada kala.

Kui te ei ole kindel, millist kiipsetusreziimi kasutada nende toiduainete jaoks, mida
eespool esitatud loetelus ei leidu, lugege ,Kiipsetustabelit programmiviliste toitude
jaoks” lehekdiljel 213.

!Ej Automat

12 13

11 Vajutage nuppu « VALIK » mitu korda,
kuni jouate soovitud programmini.
Veenduge, et grilli sees ei ole toitu. Kui
olete valinud soovitud programmi, vajutage
nuppu « OK ».

NB: kui olete valinud vale programmi,
naaske etappi 8.

12 Valitud programmi margutuli jadb
polema. Seade alustab eelkuumutusega
ja eelkuumutuse margutuli vilgub
kogu eelkuumutuse etapi jooksul. Enne
Grilli avamist ja toidu lisamist oodake
kuni eelkuumutuse margutuli 16petab
vilkumise. Oodake 4--7 minutit.

13Eelkuumutuse l6ppemisel kostub
helisignaal, eelkuumutuse
madrgutuli 16petab vilkumise ja jaab
kiipsetusprotsessi ajaks polema.
Méarkused: Kui seade jaab
eelkuumutuse [6ppedes suletuks, liilitab
ohutusstisteem seadme vélja.
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Kiipsetamine
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14-15 Pérast eelkuumutust on seade
kasutamiseks valmis. Avage grill ja
asetage toit kiipsetusplaadile.

Markused: kui seade jadb liiga kauaks
lahti, lilitab ohutussiisteem seadme
automaatselt valja.

16-17 Seade reguleerib automaatselt
kipsetustsuklit (aega ja
temperatuuri), arvestades toidu
paksust ja kogust.

Kipsetustsikli kdivitamiseks sulgege
seade. Kiipsusastme ,toores”
kiipsetusprotsessi nditab vilkuv
margutuli ,Toores”. Kiipsusastme
saavutamisel kostub helisignaal ja
mérgutuli jdéb pdlema (parimate
tulemuste saavutamiseks arge
avage seadet ega liigutage toitu
kiipsetamisprotsessi ajal).

Palun arvestage, eriti liha puhul, et
kiipsetustulemuse varieerumine
olenevalt toidu liigist, kvaliteedist ja
péritolust on normaalne.

Markus: ohukeseks l6igatud toidu puhul

hakkab nupp « OK » vilkuma ja jéab

seadistusele « eelkuumutus fikseeritud ».

Toidu kipsetamiseks valimiseks ja

kiipsetusprogrammi kdivitamiseks vajutage

nuppu « OK ».

18-19 Kiipsusastme saavutamisel l6petab
margutuli vilkumise ja kostab « helisignaal
». Jargmine kipsusaste vilgub kuni selle
saavutamiseni. Soovitud kiipsusastme
saavutamisel avage seade ja votke toit valja.

20Sulgege seade; drge jatke toitu
kiipsetusplaadile. Juhtpaneelis siittib
valgus ja see ldaheb programmivaliku
reziimile.
Automaatses reziimis uue kiipsetuststikli
alustamiseks naaske etappi 9.
Markus: ohutussiisteem liilitab seadme
automaatselt vélja, kui programmi ei
valita.



Markused

Jargmise toidu kiipsetamine
Kui soovite jargmist kogust toitu kiipsetada, eelkuumutage seadet uuesti (alustage punktist 9 automaatses
reziimis voi punktist 25), isegi kui soovite kiipsetada sama tldipi toitu.

Teise seadmetadie toidu valmistamine

Pérast esimese seadmetdie valmimist:
1. Veenduge, et seade on suletud ja selle sees ei ole toitu.

21-22-23 Kui soovite kiipsetada toitu eri
eelistustega sodjatele, avage grill ja vétke
toit dra, kui see on saavutanud soovitud
kiipsusastme, seejarel sulgege grill ja
jatkake ilejaanud toidu kipsetamist.
Programm jatkab kiipsetustsiiklit, kuni
saavutatakse aste, labikiipsenud”.

24 Soojashoiufunktsioon

Kipsetusprotsessi [oppedes llitub
seade automaatselt soojashoidmise
funktsioonile kohe parast astme
Jabikipsenud” saavutamist. Kui toit
jaetakse grillile, jatkub kiipsemine
plaatide jahtumise ajal.

Markus: ohutusssteem liilitab seadme
teatava aja moodudes automaatselt
vélja.

Jargmine kiipsetamine

Kui soovite veel toitu kiipsetada, lugege
palun p.210.

2. Valige sobiv kiipsetusreziim/-programm (see etapp tuleb labida ka siis, kui otsustate kasutada sama

klipsetusreziimi, mis eelmise seadmetdie toidu korral).

3. Eelkuumutuse kdivitamiseks vajutage nuppu ,OK". Selles etapis vilgub temperatuuri mérgutuli
(KASIREZIIMIS) v6i EELKUUMUTUSE margutuli (automaatses reziimis). See etapp on kohustuslik isegi siis,

kui seade tundub kuum.

4. Eelkuumutus on I6ppenud, kui kostub helisignaal ja kiipsusastme mérgutuli [dpetab vilkumise.
5. Pérast eelkuumutust on seade kasutamiseks valmis. Avage grill ja asetage toit seadmesse.

Tahtis:

- Pidage meeles, et eelkuumutuse etapp on kohustuslik iga uue toidukoguse puhul.
Pidage meeles, et eelkuumutuse efektiivseks funktsioneerimiseks peab grill olema

suletud ja selle sees ei tohi toitu olla.

- Seejarel oodake enne grilli avamist ja toidu seadmesse panemist, kuni eelkuumutus on

16ppenud.

NB!: kui uus eelkuumutustsikkel kdivitatakse kohe parast eelmist tstiklit, on

eelkuumutusaeg lihem.
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3b - KASITSI kiipsetamine kasireziimis
KésireZiimis kiipsetamine - valige temperatuur ja eelkuumutage enne kiipsetamist:

a Kui valisite kasireziimi, saate kiipsetusaega kasitsi seadistada. Kasireziimi jaoks on olemas 5
V' erinevat temperatuuriseadet. Vt spetsiaalselt kdsireziimi liihijuhendit.

Kui te ei ole kindel, millist kiipsetusreziimi kasutada nende toiduainete jaoks, mida eespool esitatud
loetelus ei leidu, lugege Kiipsetustabelit programmivaliste toitude jaoks” lehekdiljel 213.

25 Vajutage nuppu « Kasireziim » kuni
jouate selle temperatuurini, millega
soovite oma toitu klipsetada. Kui olete
joudnud soovitud temperatuurini,
vajutage nuppu « OK».

NB: Kui olete valinud vale programmi,
naaske etappi 8.

26 Valitud temperatuurile vastav LED-
margutuli vilgub kogu eelkuumutuse
etapi jooksul.

Oodake 4--7 minutit

27Eelkuumutuse loppemisel
kostub helisignaal, temperatuuri
maérgutuli [6petab vilkumise ja jadb
kiipsetusprotsessi ajaks plema.
Méarkused: Kui seade jaéb
eelkuumutuse I6ppedes suletuks,
lilitab ohutusstisteem seadme valja.

28-29Pdrast eelkuumutust on seade
kasutamiseks valmis. Avage grill ja
asetage toit kiipsetusplaadile
Markused: kui seade jaab liiga kauaks
lahti, ltlitab ohutussiisteem seadme
automaatselt vlja.

30-31Klpsetustsikli kdivitamiseks
sulgege seade. Grill
kuumutab pidevalt valitud
temperatuuri juures. Kontrollige
kiipsetusprotsessi regulaarselt,
grilli veidi avades.




Markused

32Kui soovite kiipsetamise ajal
kiipsetamise temperatuuri muuta,
vajutage kdsireziimi nuppu
(temperatuuri margutuli vilgub kuni
jouate uue temperatuurini, kui see
on kdrgem kui eelmine). Soovitud
temperatuurini joudmisel 16petab
margutuli vilkumise.
Palun arvestage, eriti liha puhul, et
kiipsetustulemuse varieerumine
olenevalt toidu liigist, kvaliteedist ja
paritolust on normaalne.

33-34 Soovitud kiipsusastme

saavutamisel avage seade ja votke toit

vélja.

35Sulgege seade; drge jatke toitu
kipsetusplaadile. Juhtpaneelis
stttib valgus ja see ldheb
programmivaliku reZiimile.
Késireziimis uue kipsetuststkli
alustamiseks naaske etappi 21.

34 35 Markus: ohutussiisteem liilitab

seadme automaatselt vélja, kui

programmi ei valita.

4 Jahutamine

36 Seadme viljalulitamiseks vajutage
toitenuppu.
37 Eemaldage grill vooluvérgust.

38Laske seadmel vdhemalt 2 tundi
jahtuda.
Pdletuste véltimiseks laske grillil enne
puhastamist taielikult jahtuda.
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5 Puhastamine ja hooldus

45

212

39 Enne puhastamist avage plaatide
lukustus ja eemaldage need, et
véltida kiipsetuspinna kahjustamist.
Rasvakogumisndu ja kiipsetusplaate
tohib pesta noudepesumasinas.

40 Seadet ja selle toitejuhet ei tohi
pesta noudepesumasinas. Kittekehi,
nahtavaid ja juurdepddsetavaid osi
ei tohi parast plaatide eemaldamist
puhastada. Kui need on vdga
méérdunud, oodake, kuni seade
on téielikult maha jahtunud ja
puhastage neid kuiva lapiga.
Kui te ei soovi kiipsetusplaate
noéudepesumasinas pesta, voite nende
puhastamiseks kasutada sooja vett
ja veidi noudepesuvahendit ning
loputada jddkide eemaldamiseks
péhjalikult. Kuivatage pdhjalikult
majapidamispaberiga.

41Arge kasutage grilli mis tahes
osa puhastamiseks metallist
kitrimisvahendeid, terasvilla ega
abrasiivseid puhastusvahendeid,
kasutage ainult nailonist voi
mittemetallist puhastusnuustikuid.
Tihjendage rasvakogumisnou
ning peske see sooja vee ja véhese
noudepesuvahendiga, kuivatage
pohjalikult majapidamispaberiga.

42 Grilli katte puhastamiseks plhkige
seda sooja niiske lapiga ja kuivatage
pehme kuiva lapiga.

43 Arge pange grilli vette ega mingisse
muusse vedelikku.

44 Enne grilli hoiustamist veenduge alati,
et see on puhas ja kuiv.

45 Mis tahes muud hooldustdod peab
tegema volitatud hooldustehnik.



Veaotsing

Probleem

P6hjus

Lahendus

Nupud ° 0 vilguvad
+led poleb

Eelkuumutust ei ole tehtud.

Seadme sisseliilitamine voi automaatse
kiipsetuststikli kdivitamine nii, et
toit on plaatide vahel. Automaatselt
aktiveeritakse kasireziim.

«2 vdimalust:

- Valige nuppu @ vajutades
temperatuuriseade ja vajutage seejérel OK.
Laske toidul kiipseda, kuid te peate kiipsemist
jalgima (kdsireziim). Temperatuuri saab muuta
nupuga @.

- Avage seade taielikult, eemaldage
toit, sulgege seade korralikult, valige
kiipsetusprogramm ja vajutage OK. Oodake
kuni eelkuumutus 16peb (Eelkuumutuse
margutuli jadb polema).

Kui olete sulgenud seadme nii, et toit
on plaatide vahel, lilitab seade end
késireziimi, vilguvad mdrgutuled o +
O , helisignaali ei kostu
ja mone sekundi pérast kuumeneb seade
késireziimis 270°C-ni.

Eelkuumutus ei olnud loppenud.
Grill avati ja toit pandi grillile enne
eelkuumutuse I6ppu.

Laske toidul kiipseda, kuid te peate
kiipsemist jélgima, sest seade on kdsireziimis.
Temperatuuri saab muuta nupuga 0 .

Vi

Avage seade, votke toit vlja, sulgege seade
korralikult ja oodake kuni eelkuumutus I6peb
(Eelkuumutuse margutuli jaéb polema).

Seade seiskub eelkuumutus- voi
kiipsetustsuikli ajal.

Seadet on kiipsetamise ajal liiga kaua
lahti hoitud.

Seade on parast eelsoojendust voi toidu
soojashoidmist liiga kaua ootel seisnud.

Eemaldage seade vooluvorgust ja oodake
maéni minut.

Uhendage seade uuesti vooluvrku ja liilitage
see sisse.

6 margutuld vilguvad .

+ liks nupp

+ seadmest ei kostu helisignaali

Seade ei anna enam helisignaali

Seadme rike.

Uhendage toode vooluvérgust lahti ja votke
tihendust klienditeenindusega.

Parast eelkuumutust sai toit grillile, aga
kiipsetustsiikkel ei kdivitu.

Margutuli poleb (D j°

nupp e vilgub

Teie toit on paksem kui 4 cm.

Toit ei tohi olla paksem kui 4 cm.

Te ei ole toidu panemiseks grilli
tdielikult avanud.

Avage grill téielikult, seejarel sulgege see.

Seade ei tunne toitu ara. Toit on liiga
o6huke, ,OK" vilgub.

Kinnitage kiipsetamisprotsessi kdivitamine,
vajutades nuppu ).

6 margutuld vilguvad .
+ liks nupp

+ seadmest ei kostu / kostub helisignaali

vilgub

Seadme rike :

Seadet on hoitud voi kasutatakse liiga
kiilmas ruumis.

Seadme iilekuumenemine.

Eemaldage seade vooluvorgust ja oodake
moéni minut.

Uhendage seade uuesti vooluvdrku ja liilitage
see sisse.

Kui torge jaab alles, votke Ghendust
klienditeenindusega.

Nouanne, eriti liha kohta: eelseatud programmidega kiipsetamise tulemused voivad varieeruda olenevalt
valmistatava toidu paritolust, I6igatud kujust ja kvaliteedist, programmid on seadistatud ja kontrollitud hea

kvaliteediga toitu kasutades.

Samuti tuleb kiipsetamisel arvestada lihattiki paksusega; seadmega ei saa kiipsetada toitu, mille paksus on le 4 cm.
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Kiipsetusjuhised (automaatprogrammid)

Valitav programm

Toores

Varviline kiipsusastme margutuli

Pooltoores

Keskmiselt
kips

Kips |Labiktpsenud

. Punane liha

X

X

X

X X

. Burger

X

X

. Panini / voileib

. Kala

X
X
X

X
X
X

X
X
X

x

. Linnuliha

x

Sealiha/vorstid/
lambaliha

X

Kiipsetusjuhised (koos kdsireziimiga)

Toiduaine Kiipsetusprogramm Kiipsusaste
. . Leivaviilud, rostvoileivad keskmiselt kiips

Leib, sai — - - - p
Burger: (parast liha eelkiipsetamist) keskmiselt kiips
Seafilee (kondita), seakiilg ' keskmiselt kiips
Lambaliha (kondita) labikiipsenud
Kialmutatud kananagitsad ° ' labikiipsenud
programmiga kana

Lihaja Seakiilg keskmiselt kiips

linnuliha  |Singiviil kiipsetamiseks . keskmiselt kiips
Marineeritud kanarind . toores
Pardirind . toores
Terve forell labiklpsenud

Kala Kooritud krevetid keskmiselt klips
Hiidkrevetid (koorimata ja kooritud) keskmiselt kiips
Tuunikalasteik toores

KasireZiim  Grillitud ksogivili ja puuvili 5 erinevat

Vt spetsiaalset s

Kisireziimi (Peava d O.I ema ldigatud » temperatuuriseadet

lihijuhendit. hesuuruseks ja -paksuseks)

Kiilmutatud toidu korral vajutage enne programmi valimist °
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TURINYS

SAUGUMO INSTRUKCIJOS / SVARBIOS APSAUGOS

PRIEMONES

PRIVALOMA

DRAUDZIAMA

ISSKLEISTASIS VAIZDAS

APRASYMAS

|TAISO PARUOSIMAS

AUTOMATINIS KEPIMAS

RANKINIS KEPIMAS

ANTROS PRODUKTUY PARTIJOS KEPIMAS
AUSINIMAS

VALYMAS IR PRIEZIURA

TRIKCIY SALINIMAS

KEPIMO VADOVAS (AUTOMATINES PROGRAMOS)

KEPIMO VADOVAS (JSKAITANT RANKIN] REZIMA)

216 psl.

217 psl.

218 psl.

219 psl.

220 psl.

221 psl.

222 psl.

224 psl.

225 psl.

226 psl.

227 psl.

228 psl.

229 psl.

229 psl.
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SAUGUMO INSTRUKCLJOS .
SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

Naudojimo, techninés prieziuros ir produkto jrengimo gaires: jusy
paciy saugumui praSome perskaityti visg instrukcija ir susijusias
piktogramas.
Sis prietaisas skirtas naudoti viduje, tik buities reikméms. Jis néra skirtas
naudoti Sioms reikméms ir garantija negalios, jei jis bus naudojamas:
- parduotuviy, biury ar kitos darbines erdvés personalo
virtuvése;
- fermose;
- vieSbuciy, moteliy ir kitose apgyvendinimo paslaugas
teikianciose patalpose;
- apgyvendinimo ir maitinimo paslaugas teikianciose
patalpose.
Pries naudodami pirma kartg, is prietaiso vidaus ir iSorés isimkite visa
pakuote, lipdukus ir priedus.
Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus),
pasizymintiems mazesniais fiziniais, sensoriniais ar protiniais
gebéjimais, arba tiems, kuriems triksta patirties ir ziniy, nebent
Juos prizidri ar apie prietaiso naudojima instruktavo uz jy sauguma
atsakingas suauges asmuo. Siekiant uztikrinti, kad vaikai nezaisty su
prietaisu ir nenaudotQJo kaip zaislo, reikia ustikrinti Jy priezidira.
5] prietaisq gali naudoti vaikai, vyresni nei 8 mety, ir asmenys,
pasizymintys mazesniais fiziniais, sensoriniais ar protiniais gebéjimais,
arba tie, kuriems triiksta patirties ir Ziniy, jei juos prizidri ar apie saugy
prietaiso naudojima juos instruktavo ir jie supranta su prietaisus
susijusius pavojus. Vaikai neturéty prietaiso valyti ar atlikti jo technine
priezilra, nebent jie vyresni nei 8 mety ir tai daro su prieZiura.
Laikykite prietaisq ir jo laid taip, kad jy nepasiekty vaikai, jaunesni
nei 8 mety.
Niekada nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.
/A Jei prietaisas jjungtas, jo lie¢iami pavirsiai gali bati jkaite.
Niekada nelieskite karsto prietaiso pavirsiy.
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Sis prietaisas néra skirtas eksploatuoti naudojant isorinj laikmatj ar
atskirg nuotolinio valdymo sistema.

ISvyniokite visa elektros laida pries jj jkisant  prietaisa.

Jei elektros laidas yra pazeistas, gamintojas ar garantinio aptarnavimo
servisas jj privalo pakeisti, kad buty iSvengta pavojaus.

Nenaudokite ilginamojo laido. Jei prisiimate atsakomybe uz tai,
naudokite tik geros buklés ilginamajj laida, kurio jungtuke yra
jzeminimo jungtis ir atitinka prietaiso galinguma. Imkites visy batiny
atsargumo priemoniy, kad niekas neuzminty ilginamojo laido.
Visada junkite prietaisg j elektros lizdg su jzeminimu.

Isitikinkite, kad elektros tiekimas atitinka prietaiso apacioje nurodyta
galinguma.

Gkammlmo pavirsius valykite kempine, karstu vandeniu ir plovimo
skysciu

Niekada nenardinkite prietaiso, jo elektros laido ar kistuko j vanden
ar kita skystj.

LSPEJIMAS: Nekaitinkite ir nesildykite prietaiso | kepsnine nejdéje 2
epimo leksciy.
PRIVALOMA:

« Atidziai perskaityti instrukcija, kuri yra bendra skirtingiems prietaiso modeliams, priklausomai
nuo pridedamy priedy, ir laikyti ja pasiekiamoje vietoje.

+ Nelaimingo atsitikimo atveju nedelsiant nuplauti nudegimo vieta 3altu vandeniu ir jei reikia, iskviesti gydytoja.

« Prie$ pirma naudojima nuplauti Iékstes (Zr. 5 punkta), j jas jpilti Siek tiek aliejaus ir nuvalyti su minkstu
skuduréliu ar popieriniu virtuvés ranksluosciu.

« Atsargiai jstatyti elektros laida, nesvarbu ar naudojamas ilginamasis laidas ar ne, kad sveciai galéty laisvai
judéti aplink stalg uz jo neklitidami.

+ Kepimo garai gali kelti pavojy gyviinams, kurie turi ypac jautria kvépavimo sistema, pavyzdziui, pauksciams.
Pauksciy savininkams rekomenduojame laikyti juos toliau nuo kepimo vietos.

« Visada laikyti prietaisg vaikams nepasiekiamoje vietoje.

« Patikrinti, kad abu léksciy pavirsiai pries naudojima bty Svaras.

« Siekiant iSvengti 1éksciy pazeidimo, naudoti jas tik ant tam skirto prietaiso (pvz., nekiskite j orkaite, nedékite
ant dujinés ar elektrinés viryklés ir kt.).

« Uztikrinti, kad lekstés padétos stabiliai, tinkamoje padétyje ir tinkamai pritvirtintos prie prietaiso. Naudoti tik
tas lékstes, kurios teikiamos su prietaisu arba perkamos is sertifikuoto aptarnavimo centro.

« Visada naudoti tik medine ar plastiking mentele, kad nebuty pazeistas kepimo pavirsius.

+ Naudoti tik tas dalis ar priedus, kurie teikiami su prietaisu arba perkami i sertifikuoto aptarnavimo centro.
Nenaudoti jy su kitais prietaisais ar kitais tikslais.
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Draudziama:

Naudoti prietaisa lauke.

Niekada nepalikite jjungto ar naudojamo prietaiso be priezidros.

Kad prietaisas neperkaisty, nestatykite jo kampe ar po sienine spintele.

Niekada nestatykite prietaiso ant netvirty pavirsiy (stiklinio stalo, staltiesés, poliruoty baldy

ir kt.) arba ant minksty pavirsiy, tokiy kaip virtuvinis ranksluostis.

« Niekada nestatykite prietaiso po ant sienos kabinama spintele arba ant lentynos, ar salia
degiyjy medziagy, pavyzdziui, uzuolaidy, zaliuziy ar sieniniy dekoracijy.

« Niekada nestatykite prietaiso ant karsty ar slidziy pavirsiy arba $alia jy. Elektros laidas negali

bati Salia ar liestis prie karsty prietaiso detaliy, bati arti Silumos saltinio ar padétas ant astriy

briauny.

Nedékite virtuvés reikmeny ant prietaiso kepimo pavirsiy.

Niekada nepjaustykite maisto ant kepimo léksciy.

Nenaudokite metaliniy Sveistuky, abrazyviniy metaliniy plausiniy ar astriy Sveitimo milteliy,

nes jie gali pakenkti nelimpanciai dangai.

Naudodami nejudinkite prietaiso.

Neneskite prietaiso uz rankenos ar metaliniy groteliy.

Nenaudokite prietaiso, kai jis tuscias.

Nedékite aliuminio folijos ar kity objekty tarp léksciy ir kepamo maisto.

Neisimkite riebaly surinkimo padéklo kol kepate. Jei kepant riebaly surinkimo padéklas

uzsipildo, pries jj istustinant leiskite prietaisy atvésti.

Nedékite karstos lékstés ant netvirty pavirsiy ar po vandeniu.

Norédami issaugoti nelimpancias dangas, venkite prietaisa per daug jkaitinti, kol jis tuscias.

Niekada nelieskite léksciy, kol karstos.

Nekepkite maisto aliuminio folijoje.

Norédami iSvengti prietaiso sugadinimo, niekada negaminkite jame patiekaly su liepsna

(pranc. flambé).

Nedékite aliuminio laksty ar bet kokiy kity daikty tarp léks¢iy ir Sildymo elemento.

Nekepkite, kol grilis atidarytas.

Niekada nekaitinkite prietaiso, kol jame néra jdétos kepimo lékstés.

Patarimai, informacija

Dékojame, kad jsigijote §j prietaisa, kuris skirtas tik buities reikméms.

Jasy saugumui, Sis prietaisas atitinka taikomus standartus ir reglamentus: Zemos jtampos
direktyva, elektromagnetinio suderinamumo, aplinkosaugos, medziagy, tinkanciy saly¢iui
su maistu teisés aktus.

Prietaisg naudojant pirma karta gali bati juntamas nestiprus kvapas ir per pirmasias kelias
minutes pasirodyti Siek tiek damy.

« Muasy bendrové nuolat atlieka mokslinius tyrimus ir tobulina savo gaminius, todél gali juos
keisti be iSankstinio jspéjimo.

Nevartokite maisto produkty, kurie lieciasi su dalimis, pazymétomis logotipu x

Jei maisto produktas bus per storas, apsaugos sistema prietaisa i$jungs.

Aplinka

Svarbiausia apsaugoti aplinka!
JUsy prietaise yra vertingy medziagy, kurias galima regeneruoti ar perdirbti.
mmm 2 Palikite jj vietiniame miesto atlieky surinkimo taske.
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Aprasymas

A Valdymo skydelis A5 Rankinis rezimas,5 temperatdros B Korpusas
nustatymai”
A1 Jjungimo A6 Rankinio rezimo temperattiros C Rankena
(iSjungimo)
mygtukas
A2 Automatinéms A7 5 LED indikatoriai: rankinio rezimo D Kepimo
programoms temperatlry arba automatiniy plokstés

programy kepimo lygio.

A3 6 automatinio A8 Automatiniy programy kepimo lygiai E Nuvarvéjusiy
kepimo programos skysciy
su pasirinkimo surinkimo
(SELECT) mygtuku. padéklas
A4 OK mygtukas A9 Automatiniy programy jkaitinimo F Maitinimo
fazés LED indikatorius jtampos laidas

Automatinio kepimo programy vadovas
. Mésainis . Sumustinis
. Paukstiena . Zuvis

. Kiauliena, desrelés,
Raudona mésa -
aviena

Rankinio kepimo programy vadovas

Rankinis rezimas:
|prastinis keptuvas, veikiantis rankiniu rezimu, su 5 skirtingy temperatiry
nustatymais (nuo 120 °C iki 270 °C)
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ITAISO PARUOSIMAS

1 Nustatymas

1
=
3 i

3
2 Paruosimas

1 I3 prietaiso vidaus ir nuo iSorés
nuimkite visa pakuote, lipdukus ir
priedus. Rankenos lipduka ant kepimo
lygio indikatoriaus galima pakeisti
pageidaujamos kalbos lipduka. Galite jj
pakeisti lipduku, kuris jdétas pakuotéje.

2 Prie$ naudodami pirma karta, kepimo
plokstes kruopsciai nuplaukite Siltu
vandeniu, jlasine indy ploviklio, po to
nuplaukite $variu vandeniu ir kruopsciai
iSdziovinkite.

3-4 Pastatykite nuimama nuvarvéjusiy

skysciy surinkimo padékla jtaiso
priekyje.

tm

5 Kad geriau iskeptuméte, kepimo
plokstes galite pasluostyti popieriniu
ranksluosciu, sumirkytu nedideliu
augalinio aliejaus kiekiu, kad produktai
neprilipty.

5a Prie$ pradédami kaitinti patikrinkite,
ar virsutiné ir apatiné kepimo plokstés
kepama produkta tinkamai uzdengia.

6 Pasalinkite aliejaus pertekliy Svariu
popieriniu virtuviniu ranksluosciu.

7 Prijunkite jtaisg prie elektros lizdo
(atkreipkite démesj, kad laidas turi buti
visiskai iSvyniotas).

8 Paspauskite jjungimo / iSjungimo

mygtuka.
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3a - AUTOMATINIS kepimas naudojant 6 programas

Automatinis kepimas — pasirinkite programga ir pasildykite pries kepima:

9 Jei produktas, kurj norite kepti, yra
saldytas, paspauskite ,3aldyto maisto”
mygtuka.

10 Pagal tai, kokj produkta norite kepti,
pasirinkite atitinkama kepimo rezima.

3

9 10
6 automatinés kepimo programos

Sig kepimo programg pasirinkite, jei norite Sig kepimo programa pasirinkite, jei norite
kepti mésainius. kepti kiauliena, desreles ar aviena.

. Sig kepimo programg pasirinkite, jei norite . Sia kepimo programa pasirinkite, jei norite

kepti paukstiena. kepti raudong mésa.

Sia kepimo programa pasirinkite, jei norite
kepti zuvj.

Sig kepimo programg pasirinkite, jei norite
kepti sumustinius.

Jei nesate tikri, kokj kepimo rézima pasirinkti kitiems maisto produktams, kurie néra
iSvardyti anksciau pateiktame sarase, prasome ziaréti kepimo instrukcijas lenteléje
228 puslapyje.

11 Spaudziokite SELECT mygtuka, kol
pasirinksite pageidaujama programa.
Keptuvo viduje neturi bati jokiy maisto
produkty. Pasirinke programa paspauskite
OK mygtuka.

Démesio: jeigu pasirinkote netinkama
programg, grjzkite j 8 Zingsnj.

12Dega pasirinktos programos
indikatorius.. [taisas pradeda kaisti ir
visos Sios fazés metu mirksi jkaitinimo
indikatorius. Turite palaukti, kol
ikaitinimo indikatorius nustos mirkséti,
ir tik tuomet galite keptuva atidaryti ir
sudéti kepamus produktus. Palaukite 4-7
minutes.

13 Pasibaigus jkaitinimo fazei, suskamba
melodija, jkaitinimo indikatorius nustoja
mirkséti ir nuolat dega viso kepimo
proceso metu.

12 13 Pastaba: Jei, pasibaigus jkaitinimo fazei,

jtaisas lieka uzdarytas, apsaugos sistema

jiijungia.
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Kepimas

14-15 Po jkaitinimo jtaisas paruostas
naudoti. Atidarykite keptuva ir
sudékite produktus ant kepimo
ploksteés.

Pastaba:jei jtaisas lieka atidarytas per
ilgai, apsaugos sistema ji automatiskai
iSjungia.

16-17 [taisas automatiskai pritaiko kepimo
parametrus (laika ir temperatira)
pagal kepamo produkto storj ir
kiekj.

Norédami pradéti kepti, jtaisa
uzdarykite. Mirksi indikatorius ,Puszalis”
(RARE), kuris rodo, kad vyksta kepimas
iki puszalio galutinio produkto. Pasiekus
$j produkto paruosimo lygj, pasigirsta
pypteléjimas ir indikatorius pradeda
degti nuolat (kad produktas kuo
geriau iSkepty, proceso metu keptuvo
neatidarinékite ir nejudinkite kepamy
produkty).

Prasome atkreipti démesj, ypac kepant
mésa, kad kepimo rezultatai skirsis,
priklausomai nuo maisto produkto
rasies, kokybeés ir kilmés.

Pastaba: Jei produktas supjaustytas plonais

griezinéliais, uzdarius keptuva pradeda

mirkséti ,OK" mygtukas, ir jis pradeda degti
nuolat jkaitinimo fazés metu. Paspauskite

,OK’, kad jtaisas atpazinty kepama produkta

ir jjungty kepimo programa.

18-19 Pasiekus atitinkama produkto
paruosimo lygj, pasigirsta pypteléjimas
ir indikatorius nustoja mirkséti. Tuomet
pradeda mirkséti aukstesnio kepimo lygio
indikatorius, kurj pasiekus veiksmy seka
kartojasi. Atidarykite jtaisa ir iSimkite taip
iSkeptus produktus, kaip pageidaujate.

20 Uzdarykite tuscia jtaisa. Valdymo
skydelis uzsidegs ir pereis j,programos
pasirinkimo” rezima.

Jei norite vél kepti automatiniame rezime,
pradékite i$ naujo nuo 9 zingsnio.
Pastaba: nepasirinkus jokios programos,
apsaugos sistema jtaisg automatiskai
i§jungs.
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Pastabos

21-22-23 Jei norite iskepti produktus
pagal skirtingus asmeninius pasirinkimus,
atidarykite keptuva ir reikiamus
produktus isimkite, kai jie bus iskepe iki
pageidaujamo lygio, o po to keptuva
vél uzdarykite ir toliau kepkite likusius
produktus. Programa tes kepimo ciklg iki
lygio,gerai iskepes” (WELL DONE).

24 Silumos palaikymo funkcija
Pasibaigus automatinio kepimo
procesui iki gerai iSkepto produkto
lygio, jtaisas automatiskai persijungia
Silumos palaikymo funkcija. Jei maistas
liks ant keptuvo, jis ir toliau keps, kol
ataus kepimo plokstés.

Pastaba: po tam tikro laiko apsaugos
sistema jtaisg automatiskai isjungia.
Antra kepiniy partija

Jeigu norite kepti daugiau, prasome
skaityti nurodymus 225 puslapyje.

Kity kepiniy partijy kepimas

Jeigu norite kepti antra kepiniy partija, jtaisa vél reikia jkaitinti (zr. nuo automatinio rezimo 9 Zingsnio arba

25 Zingsnio), netgi jei ruosiatés kepti tos paties rusies produktus.

Kaip kepti kita produkty partija:

15kepe pirmaja produkty partija:

1. Uzdarytame jtaise neturi likti jokiy produkty likuciy.

2. Pasirinkite atitinkama kepimo rezima ar programa (tai padaryti batina net ir tuomet, jei pasirenkate tokj
patj kepimo rezimg, kaip ir pries tai keptos produkty partijos).

3. Paspauskite ,OK" ir pradékite kaitinti. Sios fazés metu mirksi temperatiros indikatorius (rankiniame
rezime) arba jkaitinimo indikatorius (automatiniame rezime). Sis Zingsnis butinas net ir tuo atveju, jei
jUsy jtaisas dar neatvéso.

4. |kaitinimas baigiasi, kai pasigirsta garsinis signalas ir kepimo lygio indikatorius nustoja mirkséti.

5. Po jkaitinimo jtaisas paruostas naudoti. Atidarykite keptuva ir sudékite produktus.

Svarbu:

- Prasome atkreipti démesj, kad jkaitinimo fazé privaloma visoms naujoms kepiniy
partijoms.
Kad keptuvas tinkamai jkaisty, jis turi bati uzdarytas ir viduje neturi bati like jokiy
produkty likuciy.

- Tuomet pries keptuva atidarant ir sudedant produktus reikia palaukti, kol pasibaigs
ikaitinimo faze.
Démesio: jei naujas jkaitinimo ciklas pradedamas is karto po kepimo, jkaitinimo trukmé
sutrumpéja.
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3b - RANKINIS kepimo rezimas

Rankinis rezimas - prie$ kepima pasirinkite temperatira ir jkaitinima:

a Pasirinke rankinj rezima, patys kontroliuosite kepimo laika. Siame rezime galite pasirinkti 5
V' skirtingus temperatdry nustatymus. Zr. greitos pradzios vadova.

Jei nesate tikri, kokj kepimo rezima pasirinkti kitiems maisto produktams, kurie néra iSvardyti anksciau
pateiktame sarase, perziarékite kepimo instrukcijas lenteléje 228 puslapyje.

25 Spaudziokite rankinio rezimo mygtuka,
kol pasieksite pageidaujama kepimo
temperatiira. Tuomet paspauskite ,OK"
mygtuka.

Démesio: jei pasirinkote netinkama
programa, grjzkite j 8 zingsnj.

26 Pasirinktos temperatdros LED
indikatorius mirksés visos jkaitinimo
fazés metu.

Palaukite 4-7 minutes.

27 Pasibaigus jkaitinimo fazei, suskamba
melodija, jkaitinimo indikatorius
nustoja mirkséti ir nuolat dega viso
kepimo proceso metu.

Pastaba: jei po jkaitinimo jtaisas lieka

28-29 Po jkaitinimo jtaisas paruostas
naudoti. Atidarykite keptuva ir
sudékite produktus ant kepimo
plokstes.

Pastaba: jei prietaisas paliekamas
atidarytas per ilgai, apsaugos sistema
automatiskai jj iSjungs.

30-31 Norédami pradéti kepti, jtaisa
uzdarykite. Keptuvas jkaista iki
pasirinktos temperataros. Kepamus
produktus reguliariai tikrinkite,
pravére keptuva.
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Pastabos

34 35

4 AUSINIMAS

32 Jeigu kepimo proceso metu norite

pakeisti temperatara, paspauskite
rankinio rezimo mygtuka (kai
renkatés aukstesne temperattir, kol
ja pasieksite mirksés temperatiros
indikatorius). Pasiekus nustatyta
temperatdra, indikatorius nustoja
mirkséti.
Prasome atkreipti démesj, ypac
kepant mésa, kad kepimo rezultatai
skirsis, priklausomai nuo maisto
produkto rusies, kokybés ir kilmés.

33-34 Pasieke pageidaujama iskepimo

lygj, atidarykite jtaisg ir iSimkite

produktus.

35 Uzdarykite jtaisa, nepalikdami ant
kepimo plokstés jokiy produkty
likuciy. Valdymo skydelis uzsidegs
ir pereis j ,programos pasirinkimo”
rezima.

Pradékite nuo rankinio kepimo
rezimo 21 Zingsnio.

Pastaba: nepasirinkus jokios
programos, apsaugos sistema
automatiskai isjungs jtaisa.

226

36 Paspauskite jjungimo (isjungimo)

mygtuka ir jtaisa ijungsite.

37 Istraukite jtaiso kistuka i$ elektros lizdo.

38 Palikite atausti bent 2 valandas.

Kad netycia nenusidegintuméte, pries
plaudami keptuva palikite gerai atvésti.



5 Valymas ir prieziiira

45

39Pried valydami atkabinkite ir

nuimkite kepimo plokstes, kad
nesugadintuméte kepimo pavirsiy.
Nuvarvéjusiy skysciy surinkimo
padékla ir kepimo plokstes galima
plauti indaplovéje.

40 [taiso ir jo laido indaplovéje negalima

plauti. Nuémus kepimo plokstes
negalima valyti kaitinimo elementy,
matomy ir pasiekiamy daliy. Jei jie
labai nesvards, palaukite, kol jtaisas
visiskai ataus, ir nuvalykite sausa
Sluoste. Jei kepimo ploksciy nenorite
plauti indaplovéje, galite jas nuplauti
Siltu vandeniu, jlasine indy ploviklio,
0 po to kruopsciai nuplaukite Svariu
vandeniu. Kruops¢iai nusausinkite
popieriniu ranksluosciu.

41 Nevalykite jokiy keptuvo daliy

metaliniais $veistukais, metalinémis
plausinémis ar $lifuojanc¢iomis
valymo priemonémis ir naudokite
tik nailonines ar nemetalines valymo
kempinéles.

IStustinkite nuvarvéjusiy skysciy
surinkimo padékla ir isplaukite Siltu
vandeniu, jlasine indy ploviklio, o po
to kruops¢iai nusausinkite popieriniu
ranksluosciu.

42 Keptuvo dangtj valykite Siltame

vandenyje sumirkyta kempinéle ir
nusausinkite minksta sausa $luoste.

43 Keptuvo negalima merkti j vandenj ar

bet kokj kita skystj.

44 Prie$ padédami keptuva visada jj

iSplaukite ir nusausinkite.

45 Bet kokia kita priezitra patikékite

jgaliotam techninés prieZitiros centro
atstovui.
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Trikciy Salinimas

Problema Priezastis Sprendimas

+ 2 galimi pasirinkimai:

- Pasirinkite temperataros nustatyma,
paspausdami mygtuka, o po to
paspauskite OK. Leiskite kepti, bet privalote
stebéti kepimo procesg (rankinis rezimas).
Temperatara galima reguliuoti 0 mygtuku.
- Atidarykite keptuva, iSimkite visus
produktus, vél gerai uzdarykite jtaisa,
pasirinkite kepimo programa ir paspauskite
OK. Palaukite, kol baigsis jkaitinimo fazé
(ikaitinimo indikatorius pradés nuolat degti).

Praleista jkaitinimo faze.

Keptuve tarp kepimo ploks¢iy liko

Mirksi 0 + o mygtukai produkty ir buvo paspaustas jjungimo

+dega m LED indikatorius | mygtukas arba jjungta automatiné
kepimo programa. Automatiskai

jjungtas rankinis rezimas.

Uzdarius keptuvo su likusiais kepiniais Leiskite kepti, bet privalote stebéti kepimo
procesa (rankinis rezimas). Temperatirg

Neuzbaigta jKaitinimo fazé. Keptuvas | galima reguliuoti @) mygtuku.
mirksi o + + buvo atidarytas ir produktai sudéti | arba
mygtukai ir indikatoriai, nuolat skamba | ant kepimo plokstés dar nepasibaigus | Atidarykite keptuva, isimkite visus produktus,

dangtj, jtaisas persijungia j rankinj rezima,

garsinis signalas, o po keliy sekundziy [kaitinimo fazei. vél gerai uzdarykite jtaisa ir palaukite, kol
o . IO baigsis jkaitinimo fazé (jkaitinimo indikatorius
[taisas rankiniame rezime jkaista iki 270 °C. pradés nuolat degti).

|taisas kepimo metu buvo per ilgai
atidarytas.

Jtaisas per ilgai buvo nenaudojamas po
ikaitinimo arba per ilgai veiké Silumos
palaikymo funkcija.

IStraukite jtaiso kistuka is elektros lizdo ir
palaukite kelias minutes.

Vél prijunkite jtaisa prie elektros lizdo ir
jjunkite.

|kaitinimo ar kepimo metu jtaisas
nustoja veikes.

Mirksi 6 indikatoriai .

mygtuky | Jtaiso gedimas. I$traukite jtaiso kistuka i3 elektros lizdo ir

+mirksi vienas i kreipkités  klienty aptarnavimo padalinj.

+ nuolat skamba garsinis signalas

|taisas nepypsi.

Produkto storis vir$ 4 cm. Produktai turi bati iki 4 cm storio.

Po jkaitinimo produktai sudéti j keptuva,

taiau kepimo programa nejsijungia. Sudédami produktus keptuva atidaréte

Atidarykite keptuva iki galo ir vél jj uzdarykite.

R ne iki galo.
Dega (EHEHEIED ikaitinimo
indikatorius ir mirksi°mygfuka$. Jutiklis neaptinka produkto. Produktas | Patvirtinkite kepimo pradzia, paspausdami
per plonas ir mirksi OK mygtukas. °mygtukq.
Mirksi 6 indikatoriai ) ! Iétrauk‘ite jtgiso lfiEtukq i elektros lizdo ir
Jtaiso gedimas. palaukite kelias minutes.
o . = |taisas laikomas arba naudojamas | Vél prijunkite jtaisa prie elektros lizdo ir
+mirksi vienas i$ g mygtuky kambaryje, kuriame per 3alta. jjunkite.
- Jtaisas perkaito. Jei problema islieka, kreipkités j klienty
+ garsinis signalas nutyla arba nuolat aptarnavimo padalinj.

skamba.

Patarimas, ypac kepant mésa: standartiniy programy kepimo rezultatai gali skirtis priklausomai nuo kepamo
maisto kilmés, supjaustymo ir kokybés; programos buvo nustatytos ir iSbandytos su geros kokybés maisto
produktais.

Be to, kepant reikia atsizvelgti j mésos griezinélio storj; negalima kepti produkty, storesniy nei 4 cm.
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Kepimo vadovas (automatinés programos)

Kepimo programa

gio indikatoriaus spalva

Kepimo ly
am Vidutiniskai | Vidutiniskai
P(t&s;zrzl)ls puszalis iSkeptas
(Mediumrare)| (Medium)

Vidutiniskai Gerai
geraiiskeptas | iSkeptas
(Medium well) | (Well-done)

. Raudona mésa

X X

X

X X

. Mésainis

X

X

. Sumustinis

. Zuvis

X
X
X

X
X
X

X
X
X

x

. Paukstiena

X

Kiauliena,

desrelés, aviena

x

Kepimo vadovas (jskaitant rankinj rezima)

Karaliskosios krevetés (su kiautu ir be jo)

. Kepimo . n
Maistas programa Kepimo lygis
Duona Duonos riekelés, skrudinti sumustiniai vidutiniskai iskepta

Mésainis: (kai mésa apkepta) vidutiniskai iskepta
Kiaulienos filé (be kaulo), Soniné vidutiniskai iskepta
Aviena (be kaulo) gerai iSkepta
Susaldyti vistienos kepsneliai ° ' gerai itkepta
vistienos programa
Mésa ir Soniné vidutiniskai iSkepta
aukstiena Kepimui skirti kumpio gabaléliai vidutiniskai iskepta
p
Marinuota vistienos kritinélé . puszalis
Antienos kratinélé . puszalis
Visas upétakis gerai iSkepta
Fuvis Lukstentos krevetés . vidutiniskai iskepta

Tuno kepshys

vidutiniskai iskepta
puszalis

[Rankinis rezimas
1. greitos pradzios vadova

Keptos darzoves ir vaisiai
(reikia supjaustyti vienodo dydzio ir

storio gabaléliais)

5 skirtingi temperataros,
nustatymai

Jei produktas Saldytas, pries pasirinkdami programa paspauskite °
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SATURA RADITAJS

DROSIBAS INSTRUKCIJAS / SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI
KA RIKOTIES

KA NEDRIKST RIKOTIES

KOPSALIKUMA ATTELS

APRAKSTS

IERICES SAGATAVOSANA

AUTOMATISKA GATAVOSANA

MANUALA GATAVOSANA

NAKAMO PARTIKAS PRODUKTU GATAVOSANA
ATDZESESANA

TIRISANA UN APKOPE

PROBLEMU NOVERSANA

GATAVOSANAS NORADES (AUTOMATISKAS
PROGRAMMAS)

GATAVOSANAS NORADES (IESKAITOT MANUALO REZIMU)

231. Ipp.

232. Ipp.

233. lpp.

234. lpp.

235. Ipp.

236. Ipp.

237.1pp.

239. Ipp.

240. lpp.

241. lpp.

242. lpp.

243, lpp.

244, 1pp.

244, 1pp.



DROSIBAS INSTRUKCIJAS
BUTISKI AIZSARGPASAKUMI

Lietosanas, tehniskas apkopes un produkta uzstadisanas
noradijumi: drosibas noliikos, ludzu, izlasiet visu sis rokasgramatas
saturu, ieskaitot noraditas piktogrammas.

Stierice ir paredzéta lietosanai tikai iekStelpas un majsaimnieciba. Ta
nav paredzéta lietoSanai talak noraditaja veida, un ierices garantija
neattiecas uz talak noradito lietojumu:

- personala virtuves zonas veikalos, birojos un cita darba vidé;

- zemnieku saimniecibas;

- kligntu patstavigai lietoSanai viesnicas, motelos un cita dzivojama

vide;

- iestades, kur tiek pasniegtas brokastis amerikanu gaumé (B&B).
Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes nonemiet visus iepakojuma
materialus, uzlimes un piederumus no ierices iekSpuses un arpuses.
Si'ierice nav paredzeta lietoSanai personam (tostarp bérniem) ar
ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam, ka ari ar
pieredzes un zinasanu trakumu, iznemot gadijumus, kad tas notiek
pieaugusa, kas ir atbildigs par vinu drosibu, parraudziba vai vadiba.
Ir janodrosina bérnu uzraudziba, lai tie nerotalatos ar ierici un
neizmantotu to ka rotallietu.

So ierici drikst lietot berni, kas ir vismaz 8 gadus veci, un personas ar
ierobezotam fiziskajam, sensorajam vai garigajam spéjam vai pieredzes
un zinasanu trakumu, ja tiek nodrosinata to uzraudziba un tam tiek
sniegti noradijumi par ierices drosu lietojumu, ka ari tas izprot ar ierices
lietoSanu saistito apdraudéjumu. TiriSanu un tehnisko apkopi nedrikst
veikt bérni, kas nav vecaki par 8 gadiem un netiek uzraudziti.

Turiet ierici un tas vadu bérniem, kas ir jaunaki par 8 gadiem,
neaizsniedzama vieta.

Nekada gadijuma neatstajiet ierici neuzraudzitu, kamér ta darbojas.

/A Kontaktvirsmas temperatra var biit augsta ierices darbibas laika.

Nekada gadijuma nepieskarieties ierices karstajam virsmam.

Si iekarta nav paredzéta lietoSanai, izmantojot aréju taimeri vai
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atsevisku talvadibas sistemu.

Piréns iekartas pievienosanas energoapgadei, pilniba attiniet elektribas
vadu.

Ja baro3anas vads ir bojats, ta nomaina ir javeic razotajam vai ta
pécpardosanas pakalpojumu sniedzejam, lai novérstu jebkadu
apdraudéjumu.

Neizmantojiet pagarinatajvadu. Ja uznematies pilnu atbildibu par savu
ricibu, izmantojiet tikai tadu pagarinatajvadu, kas ir laba tehniskaja
stavokliun kam ir kontaktspraudnis ar sazemétu savienojumu, ka ari kas
atbilst iekartas jaudas nominalvértibam. Veiciet visus nepieciesamos
piesardzibas pasakumus, lai novérstu paklupsanu par pagarinatajvadu.
Vienmér pievienojiet ierici sazemétai kontaktrozetei.

Parliecinieties, ka elektrobaroSanas avots ir saderigs ar ierices apaksa
noraditajam j jaudas nominalvértibam un sprieguma raditajiem.
Ediena gatavosanas Skivjus mazgajiet, izmantojot stkli, karstu ddeni
un mazgasanas lidzekli.

Nekada gadijuma nemeérciet ierici, tas barosanas vadu vai
kontaktspraudni ideni vai cita Skidruma.

BRIDINAJUMS. Nesildiet un neveiciet priekssildisanu, ja grila nav
ievietoti abi édiena gatavo3anas $kiviji.
Ka rikoties

« Rupigi izlasiet $is instrukcijas, kas atbilst dazadam iekartas versijam atkariba no komplektacija
ieklautajiem piederumiem, un glabajiet tas pieejama vieta.

« Janotiek negadijums, nekavéjoties noskalojiet apdegumu ar aukstu tdeni un nepieciesamibas gadijuma
izsauciet medicinisko palidzibu.

+ Pirms pirmas lietosanas reizes noskalojiet Skivjus (skat. 5. punktu), uzlejiet uz tiem nelielu daudzumu partikas
ellas un noslaukiet tos ar mikstu draninu vai virtuves papira dvieli.

+ Uzmanigi novietojiet barosanas vadu (ar pagarinatajvadu vai bez ta) ta, lai viesi varétu brivi parvietoties ap
galdu nepaklupot.

« Ediena gatavo3anas laika radusies dami var bt bistami dzivniekiem ar ipasi jutigu elposanas sistému,
pieméram, putniem. Putnu saimniekiem iesakam neturét tos édiena gatavosanas zonas tuvuma.

« Vienmér turiet So iekartu bérniem nepieejama vieta.

« Pirms pirmas lietosanas reizes parbaudiet, vai $kivja abas puses ir tiras.

«Lai novérstu $kivju bojajumus, lietojiet tos tikai taja iericé, kurai tie ir paredzéti (piem., nelietojiet tos
cepeskrasni, uz gazes plits vai elektriskas sildvirsmas u. c.).

+ Nodroiniet, lai $kivji butu stabili novietoti un pareizi piestiprinati pie ierices. Lietojiet tikai tos $kivjus, kas
ietilpst iekartas komplektacija vai ir iegadati apstiprinata servisa centra.

+ |zmantojiet tikai koka vai plastmasas lapstinu, lai novérstu skivju bojajumus.

« Lietojiet tikai tadas detalas un piederumus, kas ietilpst iekartas komplektacija vai ir iegadati apstiprinata
servisa centra. Nelietojiet $is detalas un piederumus citam iericém vai cita noltika.
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Ka nedrikst rikoties

Nelietojiet $o ierici arpus telpam.

Nekada gadijuma neatstajiet ierici neuzraudzitu, kamér ta i pievienota energoapgadei vai tiek lietota.
Lai noveérstu ierices parkarsanu, nenovietojiet to stiri vai zem sienas skapisa.

Nekada gadijuma nenovietojiet ierici uz trauslas vai slidenas virsmas (stikla galda, galdauta, lakotas
mébeles u. c.) vai uz mikstas virsmas, pieméram, virtuves dviela.

Nekada gadijuma nenovietojiet ierici zem skapisa, kas ir piestiprinats pie sienas vai skapja, ka ari viegli
uzliesmojosu materialu, pieméram, zal(iziju, aizkaru vai sienas dekoru tuvuma.

Nekada gadijuma nenovietojiet 30 ierici uz karstas vai slidenas virsmas vai tas tuvuma; barosanas
vads nedrikst atrasties tuvuma vai saskaré ar ierices karstajam detalam, karstuma avota tuvuma vai
novietots uz asam malam.

Nenovietojiet uz ierices virsmam, kas ir paredzétas édiena gatavosanai, édiena gatavosanas
piederumus.

Nekada gadijuma negrieziet produktus tiesi uz ierices kivjiem.

Nelietojiet metala sukas, abrazivu stieples berzamo vai abrazivu pulveri, jo ta iespéjams sabojat
neliposo parklajumu.

Neparvietojiet ierici tas darbibas laika.

Neparvietojiet ierici, turot to aiz roktura vai metaliskajam stieplém.

Nekada gadijuma nedarbiniet ierici tuksgaita.

Nenovietojiet aluminija foliju vai citus materialus/priekSmetus starp $kivi un gatavojamo édienu.
Ediena gatavosanas laika nenemiet nost tauku savaksanas tvertni. Ja tauku savaksanas tvertne
piepildas édiena gatavosanas laika, |aujiet iericei atdzist un tad iztuksojiet tvertni.

Nenovietojiet karsto Skivi uz trauslas virsmas vai zem tekosa Udens.

Lai saglabatu parklajuma nelipo3as ipasibas, neveiciet parmérigu priekssildisanu, kamér ierice ir tuksa.
Skivjus nedrikst parvietot, kamér tie ir karsti.

Negatavojiet édienu aluminija folija.

Lai novérstu ierices bojajumus, nekada gadijuma negatavojiet iericé édienus, izmantojot “flambé”
receptes (édienu gatavosanu ar alkoholiskiem komponentiem, izmantojot degosu liesmu).
Nenovietojiet starp Skivjiem un sildelementu aluminija plaksni vai jebkadu citu priekdmetu.
Nekada gadijuma nekarséjiet ierici un negatavojiet taja édienu, kamér grils ir atvérts.

Nekada gadijuma nesildiet ierici, ja taja nav ievietoti édiena gatavosanas skivji.

Padomi/informacija

Paldies, ka iegadajaties 3o ierici, kas ir paredzéta lieto3anai tikai majsaimniecibas.

Jusu drosibas nolukos tiek nodrosinata $is ierices atbilstiba attiecigajiem standartiem un
noteikumiem - Zemsprieguma direktivai -Elektromagnétiskas saderibas direktivai - Vides drosibas
prasibam - Prasibam attieciba uz materialiem, kas ir saskaré ar partiku.

Lietojot ierici pirmoreiz, pirmo dazu minasu laika var rasties neliela smaka un nelieli dami.

Musu uznémums pastavigi veic izpétes un izstrades darbibas un var modificét Sos izstradajumus
bez iepriekiéja pazinojuma.

Nelietojiet partika produktus, kas nonak saskaré ar ierices dalam, kuras ir apzimétas ar logotipu

Ja édiens ir parak biezs, ierices drosibas sistéma apturés ierices darbibu.

Vides apsvérumi

Vides aizsardziba ir prioritara!
JUsu ierice satur vértigus materialus, ko var atjaunot vai parstradat.

mmm 2 Nogadajiet to vietgja sadzives atkritumu savakianas punkta.
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Apraksts

A Vadibas panelis

A1 leslégsanas /
izslegsanas poga

A2 Automatiskajam
programmam

A3 6 automatiskas
gatavosanas
programmas ar
Jizvéles” pogu

A4 OK poga

A5 Manualais rezims 5 temperataras B Korpuss
iestatijumi”

A6 Temperatiras limenis manualaja C Rokturis
rezima

A7 5 gaismas diodes: temperatdras
limenim manualaja rezima vai
automatisko programmu gatavosanas

D Grila plaksnes

limenim.
A8 Automatisko programmu gatavibas  E Paplate
limenis piloso tauku
savaksanai
A9 Uzsildisanas cikla gaismas diode F Stravas vads

automatiskajam programmam

Automatisko gatavosanas programmu

pamaciba

. Burgers

. Majputnu gala

. Liellopa gala

. Panini / sviestmaizes

. Zivs

. Cukgala / desa / jéra gala

Manualo gatavosanas programmu pamaciba

Manualais rezims —
Tradicionalais grils ar manualo darbibu un 5 dazadiem temperatiras
iestatijumiem (no 120 °C lidz 270 °C)
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IERICES SAGATAVOSANA

1 Uzstadisana

1
=
3 i

1 Nonemiet visus iesainojuma materialus un
uzlimes no ierices arpuses un iekSpuses, un
iznemiet piederumus. Atkariba no lietotas
valodas roktura uzlime uz gatavibas
limena indikatora var atskirties. To var
nomainit ar kadu citu uzlimi, kas atrodas
iepakojuma.

1 2 2 Pirms sakat lietot ierici pirmo reizi, ripigi
nomazgajiet grila plaksnes silta adent,
nedaudz pievienojot trauku mazgasanas
lidzekli, péc tam noskalojiet un rapigi
nosusiniet.

3-4Novietojiet iznemamo pilu savaksanas
paplati ierices priekSpusé.

3 4

tm

5 Lai partiku pagatavotu vislabak, noslaukiet
plaksnes ar cepamaja ella samércétu
papira dvieli, kas uzlabo parklajuma
piedegumdrosas ipasibas.

Sbis Pirms uzsildisanas cikla sakuma apakséjai

un augséjai grila plaksnei jabat pareizi
ievietotai grila.

6 Notiriet lieko ellas daudzumu ar tiru
virtuves papira dvieli.

7 lespraudiet ierices stravas vadu
kontaktligzda. (Stravas vadam jabut
pilniba iztitam).

8. Nospiediet ieslégsanas / izslégsanas pogu.
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3a - AUTOMATISKA gatavo$ana ar 6 automatiskajam programmam

Automatiska gatavosana — pirms édiena gatavos$anas izvélieties programmu un
uzsildiet ierici:

9 Ja partikas produkti, kurus vélaties
pagatavot, ir sasaldéti, nospiediet saldétas
partikas gatavosanas pogu.

10 Izvélieties pareizu gatavosanas rezimu,
kas atbilst pagatavojamas partikas
produktu veidam.

J
9 10

6 automatiskas gatavosanas programmas
Izvélieties $o gatavosanas programmu, ja vélaties [zvélieties $o gatavosanas programmu, ja vélaties
pagatavot burgerus. pagatavot clkgalu / desu/ jéra galu.

Izvélieties $o gatavosanas programmu, ja vélaties Izvélieties $o gatavosanas programmu, ja vélaties
pagatavot majputnu galu. pagatavot sarkano galu.

Izvélieties $o gatavosanas programmu, ja vélaties Izvélieties $o gatavosanas programmu, ja vélaties
pagatavot panini / sviestmaizes. pagatavot zivis.

Ja neesat parliecinats, kuru gatavosanas rezimu izmantot citu partikas produktu
gatavosanai, kuri nav iepriek$ noraditi, apskatiet ,Produktu gatavosanas programmu
tabulu” 243. Ipp.

11 Spiediet pogu ,SELECT” (Izvéléties)
vairakas reizes, lidz tiek atlasita nepiecieSsama
= programma. Grila nedrikst atrasties
BISI818) partikas produkti. Kad izvéléta nepieciesama
programma, nospiediet pogu,OK".

iGrill @ initial

Nemiet véralla esat izvéléjies nepareizu
programmu, atgriezieties pie 8. punkta.

12 Degs izvélétas programmas lampina. lerice
saks uzsildisanas ciklu, kura laika mirgos
gaismas indikators. Pirms grila atvérsanas
un partikas produktu novietosanas uz ta
uzgaidiet, lidz parstaj mirgot uzsildisanas
gaismas indikators. Nogaidiet 4—7 mindtes.

13 Kad uzsildisanas cikls biis beidzies, atskanés

skanas signals, uzsildisanas gaismas
Automat indikators parstas mirgot un degs pastavigi
visu gatavosanas cikla laiku.

Piezimes. Ja uzsildisanas cikla beigas ierice
12 13 nav atvérta, drodibas sistéma to izslédz.

2?0 00O
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Gatavosana

238

14-15 Uzsildisanas ciklam beidzoties, ierice
ir gatava lietosanai. Atveriet grilu un
novietojiet partikas produktus uz grila
plaksnes.

Piezime! Ja ierice paliek vala atvérta ilgaku
laiku, drosibas sistéma to automatiski
izsledz.

16-17 Atbilstosi partikas produktu biezumam
un daudzumam, ierice automatiski
pielago gatavosanas ciklu (laiku un
temperataru).

Lai saktu gatavosanas ciklu, grila vaks ir
jaaizver. Mirgo indikators,,Rare” (Pusjéls), kas
norada, ka partikas produkti ir daléji gatavi.
Tiklidz partikas produktu gatavosana ir
gala, atskan signals un iedegas gatavibas
[imena indikators (lai partiku pagatavotu
vislabak, gatavosanas cikla laika neveriet
vala grila vaku un neparvietojiet
partikas produktus.)

Ladzam nemt véra, ka (un jo ipasi
attieciba uz galu) ta ir normala paradiba,
ja gatavosanas rezultatu ietekmé partikas
produktu veids, kvalitate un sakotnéjais
stavoklis.

Piezime! Plani sagrieztu partikas produktu

gadijuma, aiztaisot iericei vaku, mirgo poga

,OK" un pastavigi deg ,uzsildisanas procesa”

indikators. Nospiediet pogu ,OK’, lai ierice

varétu atpazit gatavojamos partikas produktus
un uzsaktu gatavosanas programmu.

18-19 Kad ir sasniegts gatavibas limenis,
gaismas indikators parstaj mirgot un atskan
skanas signals. Nakamo partikas produktu
gatavosanas indikators mirgos tik ilgi, kamér
produkti nebas gatavi. Kad ir sasniegts
nepieciesamais gatavibas limenis, atveriet ierici
un iznemiet lauka partikas produktus.

20 Aizveriet ierici, uz plaksnes neuzliekot
partikas produktus. ledegsies vadibas
panelis un automatiski tiks iestatits ,izvéles
programmas’ rezims.

Lai gatavotu nakamos partikas produktus
automatiskaja rezima, saciet ar 9. punktu.
Piezime! Ja netiks izvéléta neviena
programma, drosibas sistéma automatiski
izslegs ierici.



Piezimes.

21-22-23 Ja vélaties pagatavot partikas
produktus atbilstosi dazadam garsas
gaumém, atveriet grilu un iznemt no ta
produktus, tiklidz sasniegts vélamais gatavibas
[imenis, un péc tam atkal aiztaisiet ciet grilu
un turpiniet grilét paréjos partikas produktus.
Programma turpinas gatavosanas ciklu tik
ilgi, kamér ta nesasniegs attiecigo gatavibas
[imeni.
24, Siltuma uzturésanas funkcija

Kad gatavosanas process ir beidzies un

ir sasniegts limenis ,pilniba gatavs’, ierice
automatiski pariet siltuma uzturésanas
rezima. Ja partikas produkti tiek atstati uz
grila, gatavosana turpinasies, lidz nebas
atdzisusas grila plaksnes.

Piezime! Drosibas sistéma péc noteikta
laika automatiski izslégs ierici.

Nakamo partikas produktu gatavosana
Ja vélaties pagatavot vairak partikas
produktu, ladzu, skatiet informaciju 240.
Ipp.

Nakamo partikas produktu gatavosana

Ja vélaties pagatavot vairak partikas produktu, uzsildiet ierici vélreiz (sakot ar 9. punktu automatiskaja rezima, vai ari
25. punktu), pat ja vélaties gatavot tadus pasus partikas produktus.

Ka pagatavot nakamos partikas produktus

Péc tam, kad ir pagatavoti pirmie partikas produkti:

1.
2.

3.

4.
5.

Parbaudiet, vai ierice ir aiztaisita un taja neatrodas partikas produkti.

Izvélieties atbilstoSu gatavosanas rezimu / programmu (tas ir nepiecieSams ari tad, ja izvélésities tadu pasu
gatavosanas rezimu ka ieprieks&jiem partikas produktiem).

Lai ieslégtu sildizanas ciklu, nospiediet pogu ,OK". Si cikla laika (MANUALAJA rezima) mirgos temperatras
indikators vai (automatiskaja rezima) UZSILDISANAS indikators. Sis posms ir obligats, pat ja ierice $kiet karsta.
Uzsildisanas cikls ir pabeigts, kad atskan signals un gatavibas limena indikators parstaj mirgot.

Uzsildisanas ciklam beidzoties, ierice ir gatava lietosanai. Atveriet grilu un ielieciet partikas produktus.

Svarigi!

- Ladzu, nemiet véra, ka jebkurai nakamo partikas produktu gatavosanai ir japalaiz uzsildisanas cikls.
Lai efektivi uzsilditu ierici, grila vakam vienmér jabut aizvértam un bez partikas produktiem.

- Péc tam pagaidiet, kamér beidzas uzsildisanas cikls, un tikai tad atveriet grilu un ielieciet taja
partikas produktus.
Nemiet véra! Ja nakamais uzsildisanas cikls tiek aktivizéts uzreiz péc iepriekiéja gatavosanas cikla
beigam, uzsildisanas laiks bs isaks.

239



3b - MANUALA gatavo$ana manualaja rezima

Manuala gatavosana — pirms édiena gatavosanas izvélieties temperattru un uzkarséjiet ierici:

Ja izvélaties manualo rezimu, gatavosana tiek veikta manuali. Manualaja rezima pieejami 5 dazadi
temperatiras iestatijumi. Skatit manualo atras lietosanas uzsaksanas rokasgramatu.

Ja neesat parliecinats, kuru gatavosanas rezimu izmantot citu partikas produktu gatavosanai, kuri nav ieprieks
noraditi, apskatiet, Produktu gatavosanas programmu tabulu” 243. Ipp.
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25 Nospiediet pogu ,Manualais rezims’, lidz
tiek atlasita nepiecieSama temperattira,
kada vélaties gatavot partikas produktus.
Kad izvéléta nepiecieSama temperatra,
nospiediet pogu, OK".

Nemiet véra! Ja esat izvélgjies nepareizu
programmu, atgriezieties pie 8. punkta.

26 Gaismas diode, kas atbilst izvélétajai
temperatirai, turpinas mirgot visa
uzsildisanas cikla laika.

Nogaidiet 4—7 mindtes.

27 Kad uzsildisanas cikls bas beidzies,
atskanés skanas signals, temperatdras
indikators parstas mirgot un degs
pastavigi visu gatavosanas cikla laiku.
Piezimes. Ja uzsildisanas cikla beigas
ierice nav atvérta, drosibas sistéma to
izsledz.

28-29 Uzsildisanas ciklam beidzoties, ierice
ir gatava lietosanai. Atveriet grilu un
novietojiet partikas produktus uz grila
plaksnes.

Piezime! Ja ierice paliek vala atvérta
ilgaku laiku, drodibas sistéma to
automatiski izslédz.

30-31 Lai saktu gatavosanas ciklu, grils ir
jaaiztaisa. Grils pastavigi silda izvélétaja
temperatara. Regulari parbaudiet
partikas produktu gatavibu, nedaudz
atverot grilu.



Piezimes.

34 35

4 Atdzesésana

32 Ja gatavosanas procesa laika vélaties

mainit temperatdras gatavosanas
limeni, nospiediet manuala rezima
pogu (mirgos temperattiras indikators,
lidz bas izpilditas jaunas norades,
ja temperattira ir augstaka). Kad Sis
limenis tiek sasniegts, parstaj mirgot
gaismas indikators.
Ladzam nemt véra, ka (un jo ipasi
attieciba uz galu) ta ir normala
paradiba, ja gatavosanas rezultatu
ietekmé partikas produktu veids,
kvalitate un sakotnéjais stavoklis.

33-34 Kad ir sasniegts nepiecieSsamais

gatavibas limenis, atveriet ierici un

iznemiet lauka partiku.

35 Aizveriet ierici, uz plaksnes neuzliekot
partikas produktus. ledegsies vadibas
panelis un automatiski tiks iestatits
,izvéles programmas’ rezims.

Nakamo partikas produktu gatavosanai
automatiskaja rezima saciet ar 21.
punktu.

Piezime! Ja netiks izvéléta neviena
programma, drosibas sistéma
automatiski izslégs ierici.

36 Izslédziet ierici, nospiezot ieslégsanas /

izslégsanas pogu.

37 lzraujiet grila stravas vadu no sienas
kontaktligzdas.

38 Pagaidiet vismaz 2 stundas, kamér ierice
bs pilniba atdzisusi.

Lai nejausi neapdedzinatos, grilam pirms
ta tiriSanas ir kartigi jaatdziest.
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5. Tirisana un apkope

39 Pirms tirisanas iznemiet lauka plaksnes, lai
netiktu sabojata plaksnu virsma. Paplati
pilodo tauku savaksanai un grila plaksnes
drikst mazgat trauku mazgajamaja
masina.

40 lerici un tas vadu nedrikst mazgat trauku
mazgasanas masina. Sildelementus,
redzamas un neredzamas to dalas,
nedrikst tirit péc $kivju iznemsanas. Ja tie
ir loti netiri, nogaidiet, lidz ierice pilniba
atdziest, un notiriet ar sausu lupatinu. Ja
nevélaties grila plaksnes mazgat trauku
mazgajama masina, nomazgdjiet tas silta
tdeni, kura pievienots neliels daudzums
trauku mazgasanas lidzekla un péc tam
rpigi noskalojiet, lai uz tam nepaliktu
mazgasanas lidzekla atlikumi. Rapigi
nosusiniet ar papira dvieli.

41 Grila un ta dalu tiriSanai neizmantojiet
metaliskos suk|us trauku mazgasanai,
ka ari abrazivus stklus vai abrazivus
mazgasanas lidzek|us, lietojiet tikai
neilona vai nemetaliskus stik|us.
lztukSojiet paplati piloso tauku savaksanai
un nomazgajiet to silta adent, kuram
pievienots neliels daudzums trauku
mazgasanas lidzekla, un péc tam rapigi
nosusiniet ar papira dvieli.

42Tiriet grila vaku ar silta ddeni samitrinatu
stkli un nosusiniet ar mikstu un sausu
lupatinu.

43 Neiegremdejiet grila korpusu tdeni vai
kada cita skidruma.

44Vienmér pirms novietojat grilu
uzglabasana, parliecinieties, vai grils ir tirs
45 un sauss.

45 Jebkurus citus apkopes darbus veic
pilnvarots servisa parstavis.
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Problemu novérsana

Probléma Célonis Risinajums

« 2 iespéjamie risinajumi:
- izvélieties temperatras iestatijumu, nospiezot
pogu @) un péc tam nospiezot pogu OK. Jus

Nav uzsildita ierice. varat palaist gatavosanas ciklu, tomér jums tas
MirgopogasO+0 lerice tika ieslégta vai palaists | visu laiku bis jauzrauga (manualais rezims).
+ pastavigi deg - gaismas | automatiskais gatavosanas cikls un uz | Temperatdru var noregulétar o pogu.
diode plaksném atradas partikas produkti. Tiek | - Atveriet ierici pilniba, iznemiet partiku,

automatiski aktivizets manualais rezims. | pareizi aizveriet ierici, izvélieties gatavosanas
programmu un nospiediet, OK". Uzgaidiet, lidz
beidzas uzsildisanas cikls (deg uzsildisanas

indikators).
L . ~ o Jus varat palaist gatavosanas ciklu, tomér
Aiztaisot erices vaku, kura uz plaksném jums tas visu laiku bas jauzrauga, jo darbosies
novietoti partikas produkti, ierice automatiski manualais rezims. Temperattiru var noregulét ar

o o o Uzsildisanas laiks nav pilniba beidzies. © roou.
pariet manualajam rezima un sak mirgot | Pirms uzsildianas cikla beigam tika atverts

- - . e | vai
27000 5 352 rila vaks, un uz plaksnes bija novietoti
@ 0 + ' Ppéc dazam gérﬁkas produkti.p ! Atveriet ierici, iznemiet partiku, aizveriet
sekundém partrauc, un sak sildit manualaja iericei pareizi vaku un pagaidiet, lidz beidzas
rezima 270 °C temperatdra. uzsildisanas cikls (pastavigi deg uzsildisanas

indikatora gaisma).

lerice gatavosanas laika ir bijusi atvérta
parakilgu laiku.

lerice ir atradusies dikstaves rezima parak
ilgu laiku péc uzsildisanas cikla vai siltuma
uzturésanas funkcijas beigam.

Atvienojiet ierici un pagaidiet dazas minates.
lespraudiet ierices vadu vélreiz un ieslédziet to.

lerice izslédzas uzsildisanas vai gatavosanas
cikla laika.

Mirgo 6 indikatora lampinas .
+mirgo viena no

+tiek partraukts signals

pogam lerice r bojita. Atvienojiet izstradajumu un sazinieties ar klientu
apkalposanas centru.

lericé vairs neatskan skanas signali.

Partikas gabali ir biezaki par 4 cm. Partikas produkti nedrikst bat biezaki par 4 cm.

Uzsildisanas cikla beigas uz grila
tika novietoti partikas produkti, tacu | Grils nav pilniba atvérts, lai ievietotu

qatavozanas cikls netika uzsakis. partiku. Atveriet grilu pilniba, péc tam aizveriet to.

Deg modlkators — 1 Neuztver partikas produktus. Parak biezi | Apstipriniet gatavosanas cikla uzsaksanu,

mirgo 0ga - A L,
9 Pog partikas produktu gabali, mirgo poga,OK". | nospiezot pogu O
Mirgo 6 indikatora lampinas . lerice ir bojata: Atvienojiet ierici un pagaidiet dazas minates.
— lerice tika uzglabata vai lietota parak | lespraudiet ierices vadu vélreiz un ieslédziet to.
+mirgo viena no . pogam auksta telpa. Ja probléma joprojam pastav, sazinieties ar
- lerice ir parkarsusi. klientu apkalposanas centru.

+tiek partraukts vai ari tas turpinas

leteikums, ipasi attieciba uz galas gatavosanu: gatavosanas rezultati, izmantojot ieprieks iestatitas programmas,
var atskirties atkariba no gatavojamas partikas produktu izcelsmes, veida, kada tie ir sagriezti, un kvalitates;
programmas ir iestatitas un parbauditas, gatavojot labas kvalitates partikas produktus.
Gatavosanas laika janem véra ari galas biezums; negatavojiet partikas produktus, kas biezaki par 4 cm.
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Gatavosanas norades (automatiska rezima programmas)

Partikas gatavibas limena indikatora krasa
Videgji Videgji Gandriz Pilniba
pusjéls | apcepts | gatavs gatavs

Atbilstosa programma Elsiels

. Sarkana gala X X X X X

. Burgers X X

. Panini / sviestmaize

X X | X
X X | X
X | X | X

. Zivis X

. Majputnu gala X

Ciukgala/desa/ jéra X
gala

Gatavosanas norades (ieskaitot manualo rezimu)

Gatavosanas

Partikas produkts Gatavibas limenis

programma
Maizes $kéles, grauzdétas maizites Vvidéji apcepts
Maize Burgers: (péc iepriekséjas galas -
pagatavosanas) vidéjiapcepts
E:Eg:slas fileja (bez kauliem), cikgalas| vidaji apcepts
Jéra gala (atkaulota) pilniba gatavs

Saldéti vistas filejas gabalini rivmaizé °

; > pilniba gatavs
vistas gatavos. prog.

Gala un Cukgalas bekons vidéji apcepts

majputnu gala

Gatavojama $kinka Skéle Vvidéji apcepts

Marinéta vistas krditina Pusjéls

Piles kratina Pusjéls

Visa forele pilniba gatavs
Zivis Lobitas garneles vidéji apcepts

Karaliskas garneles (ar un bez ¢aulam) vidéji apcepts

Tunca steiks Pusjéls
Manualaisrezims| . ... . . ) - _
Skatit manualo atras|QliIEti darzeni un augli @ 5 dazadi temperatdras
lietosanas uzsaksanas|(jabut vienadi sagrieztiem, viena biezuma) iestatijumi

rokasgramatu.

Saldétu produktu gatavosanai pirms programmas atlasisanas nospiediet °
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EN
RU
UK
PL
cs
SK
HU
BG
HR
RO
SL
BS
SR
ET
LT
LV

3-18
19-34
35-49
50 - 64
65-79
80-94

95-109
110-124
125-139
140 - 154
155-169
170 - 184
185-199
200- 214
215- 229
230 - 244

Ref. 2100104116



