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CAUTION: the safety precautions are part of the ]
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a place
where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A Motor unit D Herb chopper (*accessory

B Speed selector depending on model)

C Blender unit D1 Seal
C1 Blade unit D2 Herb chopper blade unit
C2 Blade holder E Spice grinder (*accessory
C3 Seal depending on model)
C4 Graduated blender jug E1 Sedl
C5 Lid E2 Spice blade unit
C6 Measuring cap F Herb chopper and Spice

grinder bowl

SAFETY LOCKING

e The appliance can run only when the jug (C) or accessories (D or E) are
correctly positioned and locked on the motor unit (A).

USING FOR THE FIRST TIME

e Before using your appliance for the first time, clean all the parts in
contact with food (jug unit (C1+C2+C3+C4), lid, measuring cap and
accessories) in warm soapy water except for the motor unit (A).
CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with
caution when using or cleaning the appliance.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

e Important note: Turn the speed selector (B) to “0” before placing the
blender jug or accessories on the motor unit.

« The appliance starts only if the jug or accessory is correctly positioned
and locked on its body.

« Do not operate the blender if the lid is not in place.



USING YOUR APPLIANCE

« Moisten the seal (C3) (still inserted on the blade unit (C1)).

e Place the assembly (C1+C3) on the blade holder (C2) (Fig. 1).

* Make sure the arrow is upwardly orientated (Fig. 1).

o Verify the seal is in place on the blade unit.

e Place the unit (C1+C2+C3) on the base of the jug (C4) (Fig. 2).

e Lock it by rotating the blade unit through a quarter turn in the clockwise
direction (Fig. 3).

eAdd the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated:

* 1.5 L for thick mixtures
*1.25 L for liquid preparations

e Lock the lid (C5) on the jug by rotating it clockwise. Place the measuring
cap (C6) in its recess on the lid (Fig. 8).

e Speed selection: Turn the control knob (B) to choose the desired speed 1
or 2. You can change this speed as required during preparation.

e “Pulse” function: Turn the control knob (B) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control over the degree of blending for
precise preparations. In this position, the appliance starts directly on
maximum speed. It stops as soon as you release the knob.

e You can prepare finely Kiwi Juice, Vegetable juice, Tomato juice, grape
juice, Apple juice, Fruit smoothie... etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

e To add ingredients while blending, remove the measuring cap from the
lid and add the ingredients through the feeder hole.

o For finely crushed ice, use a maximum of 6 large ice cubes using “pulse”
function. There is no need to add water.

e Place the blender jug assembly (C4+C1+C2+C3) on the motor unit (A)
(Fig. 4). The red lock (open @ is aligned in the slot on the motor unit
(Fig. 4 - position 1).



e Then rotate the blender jug (C) through a quarter turn clockwise until

the green lock (closed) @ appears (Fig. 4 - position 2).
Do not use the blender for more than three minutes at a time.

Using the herb chopper (D) and spice grinder (E)

With the herb chopper (D) you can chop ingredients like onions, garlic,
meat (cut into pieces) and dried fruits in a few seconds, make crumbs
(rusk).

Do not use the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

e With the spice grinder (E) you can grind spices in a few seconds:

coriander seeds, pepper, etc.

e These accessories are equipped with a bowl (F) that prevents access to

1.

the blades during use.
Turn the bowl (F) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (D1) or (E1) in its recess on the blade unit (D2 or E2)

(Fig. 5). Position the blade unit on the bowl aligning both the arrow
marks on the bowl and the blade unit. Lock the accessory by rotating
the blade unit through a quarter turn in the anticlockwise direction
(Fig. 6).

Caution: leaks can occur if the accessory is not locked correctly.

. Rotate the assembled assembly (D or E) upright and position it on the

motor unit. The red lock (open) @ is aligned in the slot on the motor
unit (Fig. 7 - position 1).

. Then turn the assembled accessory (D or E) through a quarter turn
clockwise until the green lock (closed) @ appears (Fig. 7 - position 2).

. Plug in the appliance and turn the speed selector (B) to the desired
position or apply a few pulses. Hold the bowl (F) when the appliance
is running. To stop the appliance, turn the speed selector (B) back to
position “0”.

. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction, until the red lock (open) @ appears. Remove
the assembled accessory (D, E) from the motor unit.

Turn it over on the worktop before unlocking the blade unit (D2, D2)
from the bowl (F) in the reverse order of the assembly. The blades are
very sharp: handle them with caution to avoid injury.

You can then remove the preparation in the bowl.



Ingredients Quantities (max.) Operating time

Apricots/figs 80g 4 sec / speed 2 D
Crumbs 1 rusk 10 seconds per pulse D
Onions 60g 6 sec / speed 1 D
iz!ﬁ]dusslmonds/ 60g 30 seconds per pulse D
Parsley/fresh coriander 109 In pulses D
Coriander seeds 409 30 sec/ speed 2 E
Fruit juice 1.25L 2 min max C
Soup 15L 3 min max C

CLEANING YOUR APPLIANCE

e Unplug the appliance and remove the accessories.

e The blades are extremely sharp; handle them
with caution (Fig. 9).

e Remove the jug and rinse it and its lid under
running water.

e To clean the motor unit (A), use a moist cloth.
Dry it carefully.

e Never immerse the motor unit (A) in running
water or any other liquid.

e For easy cleaning, be sure to wash the removable parts in water and a
little washing-up liquid immediately after use.

« To clean the blender jug (C) easily, unlock the blade unit (C2) by rotating
it through a quarter turn in the anticlockwise direction. Remove the
blade unit (C1+C3) and clean them under running water or in the
dishwasher.

o After cleaning, remember to correctly fit the
seal (C3) onto the blade unit (C1) (Fig. 10).
Seal (C3) taking care to avoid any damage by
touching the blades.

e The jug (C) can be cleaned in the dishwasher
on the upper rack - use the ‘ECO’ or ‘LOW SALT’
programme.




WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK ?

Product does not work.

The plug is not fitted
correctly into the socket.

Plug the appliance into a
socket and switch on.

The jug or accessory is
not correctly positioned or
locked on the motor unit.

Check that the jug or
accessories are correctly
positioned and locked onto
the motor unit as shown in
the figure in the manual.

Excessive vibrations.

The product is not placed
on a flat, stable, heat-
resistant surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Lock the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the base of the
blender jug.

The blender jug seal (C2) is
not positioned correctly or
is missing.

Reposition the seal and lock
the blade holder correctly.

Leak from the base of the
accessories.

The seal on the blade
unit (D2) or (E2) is not
positioned correctly or is
missing.

Reposition the seal on the
blade unit (C2) or (E2) and
lock it correctly onto the
bowl (F).

The blade does not turn
easily.

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity
of ingredients processed.
Add liquid.

Impossible to lock the
blade unit with the gasket
(C1+C3) on the jug (CA4).

The seal (C3) is not
positioned correctly.

Reposition the seal.

Your blender still does not work?
Contact an approved service centre (see list in service booklet).

You can customise your blender and obtain the following accessories from
an approved service centre: Herb chopper accessory (D), Spice grinder
accessory (E), or an additional blender jug (C).



« Disposal of the appliance and its packaging materials

@ The packaging is comprised exclusively of materials that
present no danger for the environment and which may
%& therefore be disposed of in accordance with the recycling
measures in force in your area.
For disposing of the appliance itself, please contact the
appropriate service of your local authority.

o End of life electrical and electronic products:
Your appliance is expected to last for many years. However, when the
time comes to replace it, do not throw it in the bin or in a dump, but take
it to the recycling centre in your town (or to a waste reception centre
where applicable).

Think of the environment!
® Your appliance contains valuable materials which can be
— recovered or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.
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AWAS: amaran keselamatan adalah sebahagian
daripada alat perkakas. Baca dengan teliti sebelum
menggunakan alat perkakas baru anda buat
pertama kali. Simpan di tempat di mana ia mudah
untuk anda membuat rujukan kemudian hari.

KETERANGAN TENTANG ALAT PERKAKAS m

A Unit motor D Pemotong herba (*aksesori
B Pemilih kelajuan bergantung pada model)
C Unit pengisar D1 Gasket
C1 Unit pisau D2 Unit pisau pemotong
C2 Pemegang pengisar herba
C3 Gasket E Pengisar rempah (*aksesori
C4 Jag pengisar graduan bergantung pada model)
C5 Penutup E1 Gasket
C6 Cawan sukatan E2 Unit pisau rempah

F Pemotong herba dan mangkuk
pengisar rempah

PENGUNCI KESELAMATAN

e Peralatan boleh berfungsi hanya apabila jag (C) atau aksesori (D atau
E) diposisikan dengan betul dan dikunci pada unit motor (A).

SEBELUM GUNA BUAT PERTAMA KALI

eSebelum menggunakan peralatan anda buat kali pertama,
bersihkan  semua  bahagian  yang  bersentuhan  dengan
(C1+C2+C3+C4), penutup, cawan penyukat dan  aksesori)
makanan dalam air sabun suam kecuali unit motor (A).
CAUTION:

AWAS Mata pisaunya amat tajam; kendalikan mereka dengan
berhati-hati apabila menggunakan atau membersihkan perkakas.

e Pastikan semua pakej telah dikeluarkan sebelum memulakan operasi
alat perkakas.



eNota penting: Putarkan pemilih kelajuan (B) kepada "0" sebelum
meletakkan jag pengisar atau aksesori pada unit motor.

e Hanya mulakan perkakas jika jag atau aksesori berada pada kedudukan
yang betul dan dikunci pada badannya.

e Jangan gunakan pengisar jika penutup tidak berada di tempat betul.

MENGGUNAKAN PERKAKAS ANDA

e Lembapkan gasket (C3) (masih dimasukkan dalam unit mata pisau
(cn).

e Letakkan perhimpunan p (C1+C3) ada pada pemegang bilah (C2)
(Rajah 1).

e Pastikan anak panah adalah menaik berorientasikan (Rajah 1).

e Sahkan gasket berada di tempat pada unit pisau.

e Letakkan unit (C1+C2+C3) pada bahagian bawah jag (C4) (Rajah 2).

e Menguncinya dengan memutar unit bilah melalui satu pusingan suku
mengikut arah jam (Rajah 3).

o Memperkenalkan bahan-bahan ke dalam jag dipasang tanpa melebihi
tahap maksimum yang ditunjukkan:

* 1.5 L untuk campuran pekat
*1.25 L untuk persediaan cecair

e Mengunci penutup (C5) pada jag dengan memutarnya. Letakkan
cawan pengukur (C6) dalam slot pada penutup (Rajah 8).

e Memilih kelajuan Putarkan tombol kawalan (B) untuk memilih kelajuan
yang dikehendaki 1 atau 2. Anda boleh menukar kelajuan ini seperti
yang dikehendaki semasa penyediaan.

eFungsi "Pulse”: Putarkan tombol kawalan (B) ke kedudukan "Pulse”.
Menggunakan berturut denyutan memberikan kawalan yang lebih halus
lebih tahap campuran untuk persiapan yang tepat. Dalam kedudukan
ini, perkakas mula secara langsung pada kelajuan maksimum. Ia
berhenti sebaik sahaja anda melepaskan tombol.

« Anda boleh menyediakan halus Kiwi Juice, jus sayur-sayuran, jus tomato,
jus anggur, jus Apple, smoothie buah-buahan ... dll.

e Jika bahan yang terlekat pada sisi jag apabila mengadun, berhenti
perkakas. Mengeluarkan jag pengisar daripada unit motor, dan menolak
makanan ke bawah ke mata pisau yang menggunakan spatula dan
meletakkan jag pengisar anda kembali untuk meneruskan persediaan
anda.



e Sentiasa tuangkan ramuan cecair ke dalam jug pengisar pertama,
sebelum menambah bahan-bahan pepejal, tanpa melebihi tahap
maksimum.

eUntuk menambah bahan semasa pengadunan, ambillah cawan
penyukat daripada tudung dan menambah bahan-bahan melalui
lubang feeder.

o Untuk ais halus dihancurkan, menggunakan maksimum 6 kiub ais besar
menggunakan "nadi” fungsi. Tidak perlu untuk menambah air.

e Letakkan pemasangan pengisar jag (C4+C1+C2+C3) pada unit motor
(A) (Rajah 4). Pengunci merah (buka @ sejajar dalam slot pada unit
motor (Rajah 4 -. kedudukan 1).

e Kemudian berputar jag blender (C) melalui satu pusingan suku sehingga
kunci hijau @ amuncul (Rajah 4 -. Kedudukan 2).

e Jangan gunakan pengisar untuk lebih daripada tiga minit pada satu
masa.

e Dengan helikopter herba (D) anda boleh mencincang bahan seperti
bawang, bawang putih, daging (potong) dan buah-buahan kering
dalam beberapa saat, membuat serbuk (roti panggang).

Jangan gunakan pencincang herba ini untuk persediaan cecair (jus
buah-buahan, dan lain-lain).

e Dengan pengisar rempah (E) anda boleh mengisar rempah dalam
beberapa saat: biji ketumbar, lada, dan lain-lain

e Aksesori ini dilengkapi dengan semangkuk (F) yang menghalang akses
kepada bilah semasa digunakan.

1. Putar mangkuk (F) dan tuangkan bahan-bahan.

2. Letakkan gasket (D1) atau (E1) dalam recess pada unit pisau (D2
atau E2) (Rajah 5). Letakkan unit pisau pada mangkuk menjajarkan
kedua-dua tanda pada mangkuk dan unit bilah. Mengunci aksesori
dengan memutar unit bilah melalui satu pusingan suku ke arah lawan
jam (Rajah 6).

Awas: kebocoran boleh berlaku jika aksesori yang tidak dikunci
dengan betul.

3. Putar pemasang (D atau E) dan letakkan pada unit motor. Pengunci
merah (buka) @ sejajar dalam slot pada unit motor (Rajah 7 -.
kedudukan 1).

4. Kemudian putar jag pengisar (D atau E) melalui satu pusingan suku
sehingga kunci hijau (tutup) @ muncul (Rajah 7 -. Kedudukan 2).



5. Pasangkan perkakas dan putarkan pemilih kelajuan (B) ke kedudukan

yang dikehendaki atau menggunakan denyutan beberapa. Pegang
mangkuk (F) apabila perkakas sedang berjalan. Untuk menghentikan
perkakas, putarkan pemilih kelajuan (B) kembali ke kedudukan "0".

6. Membuka kunci aksesori dengan memutar melalui satu pusingan suku

ke arah lawan jam, sehingga kunci merah (buka) @ muncul. Keluarkan
aksesori yang dipasang (D, E) daripada unit motor.

Menjadikan ia lebih pada atas meja kerja sebelum membuka unit
bilah (D2, D2) daripada mangkuk (F) dalam susunan yang terbalik
pemasangan. Pisau amat tajam: kendalikan dengan berhati-hati
untuk mengelak kecederaan.

Anda boleh mengumpul persediaan dalam mangkuk.

Bahan Kuantiti (maks.) Masa operasi m
D

Aprikot / buah dalam tin 80g 4's [ kelajuan 2
Serbuk 1 roti panggang 10 saat setiap putaran
Bawang 60g 6 saat / kelajuan 1

Buah badam berkulit /

el 60g 30 saat setiap putaran D
Pasli / ketumbar segar 109 Dalam denyutan D
Biji ketumbar 409 30 saat / kelajuan 2 E
Jus buahan 1.25L 2 min, maks C
Sup 15L 3 min, maks C

MEMBERSIHKAN PERKAKAS ANDA

eKeluarkan jag dan membilasnya dengan
o Untuk membersihkan unit motor (A), gunakan

 Jangan sekali-kali tenggelamkan unit motor (A)

e Cabut perkakas dan keluarkan semua aksesori.
e Pisau amat tajam; kendalikan dengan berhati-

hati (Rajah 9). A

tudung di bawah air yang mengalir.

kain yang lembap. Keringkan dengan teliti.

dalam air yang mengalir.



e Untuk pembersihan yang mudah, pastikan anda mencuci bahagian
boleh tanggal dalam air dan cecair pencuci kecil segera selepas

digunakan.

e Untuk membersihkan jag blender (C) dengan mudah, buka kunci unit
bilah (C2) dengan berputar melalui satu pusingan suku ke arah ke arah
lawan jam. Keluarkan unit pisau (C1+C3) dan bersihkan di bawah air
yang mengalir atau dalam mesin pembasuh pinggan.

e Setelah dibersihkan, letakkan kembali gasket
(C3) pada unit bilah (C1) (Rajah 10). Apabila
penyingkiran,kendalikan gasket (C3) berhati-
hati untuk mengelakkan sebarang kerosakan
jika menyentuh pisau.

eJag (C) boleh dibersihkan dalam mesin
basuh pinggan mangkuk di atas rak atas -
menggunakan 'ECO’ atau program 'SALT LOW."

KUKAN JIKA PERKAKAS
ANDA TIDAK BERFUNGSI?

APA BOLEH DI

Plug tidak dimuatkan
dengan betul ke dalam
soket.

Pasang plug perkakas
ke dalam soket dan
hidupkannya.

Produk tidak berfungsi. Jug atau aksesori tidak

diletakkan dengan betul
atau dikunci pada unit
motor.

Periksa bahawa jug atau
aksesori diletakkan dengan
betul dan dikunci pada
unit motor seperti yang
ditunjukkan dalam rajah
dalam manual.

Produk tidak diletakkan
pada permukaan yang rata,

Getaran berlebihan. stabil, tahan haba.

Letakkan produk pada
permukaan yang rata.

Isipadu bahan adalah
terlalu tinggi.

Kurangkan kuantiti bahan
yang diproses.

Isipadu bahan adalah
terlalu tinggi.

Kurangkan kuantiti bahan
yang diproses.

Kebocoran dari penutup.
Penutup tidak diletakkan

dengan betul.

Kunci penutup dengan betul
pada jug pengisar.




. ’ Gasket jug pengisar (C2) Letakkan semula gasket
Kzgoic;r?n Celitelity tidak diletakkan dengan dan kunci pemegang bilah
peng betul atau tiada. dengan betul.

Letakkan semula gasket
pada unit bilah (C2) atau
(E2) dan kuncinya dengan
betul ke atas mangkuk (F).

Gasket pada unit bilah (D2)
atau (E2) tidak diletakkan
dengan betul atau tiada.

Kebocoran dari tapak
aksesori.

Kurangkan saiz atau
kuantiti bahan yang
diproses. Tambah air

Bilah tidak berputar dengan | Kepingan makanan terlalu
mudah. besar atau terlalu keras.

Tidak dapat mengunci
unit bilah dengan gasket
(C1+C3) pada jag (C4).

Gasket (C3) tidak diletakkan

dengan betul. Posisikan semula gasket.

Pengisar anda masih tidak berfungsi?

Hubungi pusat servis yang diiktiraf (lihat senarai dalam buku).

Anda boleh sesuaikan pengisar anda dan dapatkan aksesori berikut
daripada pengedar anda atau daripada pusat servis diiktiraf. Aksesori
pencincang herba (D), aksesori pengisar rempah (E), atau jag pengisar
tambahan (C).

e Pelupusan perkakas dan bahan pembungkusannya

@ Pembungkusan ini terdiri secara eksklusif daripada bahan-
bahan yang membentangkan bahaya kepada alam sekitar
%& dan yang boleh oleh itu dilupuskan mengikut langkah-
langkah kitar semula yang berkuat kuasa di kawasan anda.
Untuk melupuskan perkakas itu sendiri, sila hubungi
perkhidmatan yang sesuai kepada pihak berkenaan.

o Akhir hayat barangan elektrik dan elektronik:
Alat perkakas anda telah direka untuk tahan selama beberapa tahun.
Walau bagaimanapun, apabila tiba masanya untuk menggantikannya,
jangan buang dalam tong atau di tempat pembuangan, tetapi bawanya
ke pusat kitar semula di bandar anda (atau kepada pusat penerimaan
sisa di mana berkenaan).

Fikirkan alam sekitar!
® Alat perkakas anda mempunyai bahan penting yang boleh
— digunakan atau kitar semula.
< Tinggalkan di pusat pengumpulan bahan buangan.



THAN TRONG: cac bién phap dé phong vé an
toan la mét phan cha quy trinh st dung thiét
bi. Hay doc ky ching truéc khi str dung thiét bi
m&i lan d4u tién. CAt chiung & noi ban cé thé tim
thay va tham khao sau nay.

MO TA THIET B

A Bo6 phan njéto D Dao cétrau tho’rp (*phu kién BV3;
B BO6 chon toc db tuy thuéc vao mau may)
C BO6 phan may xay D1 Vong dém

C1 B0 phén lvdi dao D2 Bd lwdi dao cat rau thom

C2 B6 d& lwdi dao E May xay gia vi (*phu kién tuy

C3 Vong dém thudc vao mau may)

C4 Binh may xay tang dan E1 Vong dém

C5 Nép E2 B& phan ludi cét gia vi

C6 Tach do lwdng F Dao cét rau thom va chén

may xay gia Vi

KHOA AN TOAN

+ Chi c6 thé van hanh thiét b khi binh (C) hoac phu kién (D hoéc E)
nam dung vi tri va dwgc khoa trén bé phan méto (A).

SU’ DUNG LAN PAU TIEN

« Trwée khi st dung thiét bi ctia ban 1an dau tién, hay vé sinh tat ca bo
phan co tiép xtc véi thwe phdm (binh (C1+C2+C3+C4), nép, tach do
lwéng va phu kién) béng nwéc xa phong 4m trir bd phan méto (A).
THAN TRONG: Cac Iwdi dao rat sic; xtr ly ching mét cach
than trong khi sir dung hoéc vé sinh thiét bi.

+ Dam bao tat ca bao bi da dwoc thao ra trude khi van hanh thiét bj.

« Lwu y quan trong: Xoay bd chon tbc d6 (B) vé& “0” trwdc khi dat binh
may xay hoac phu kién Ién bé phan méto.

« Thiét bi chi kh&i dong néu binh hodc phu kién ndm dang vi tri va
khoa trén than may.

« Khéng dwoc van hanh may xay néu khéng day nap.



SU’ DUNG THIET Bl

« Lam &m vong dém (C3) (van l4p trén bo phan lui dao (C1)).

+ D&t bo 1&p rap (C1+C3) 1én bo d& lwdi dao (C2) (Hinh 1).

* Dam bao mi tén hwdng Ién trén (Hinh 1).

« Dam bao vong d&m nam cb dinh trén bod phan luéi dao.

+ D&t bo phan (C1+C2+C3) Ién dé clia binh (C4) (Hinh 2).

+ Khéa no lai bang cach xoay bd phan lwdi dao mét phan tw vong
theo chiéu kim ddng hd (Hinh 3).

« Cho céc thanh phan vao binh da I&p ma khéng vwot qua muc ti
da dwoc cho biét:

*1,5 L déi v&i cac hén hop dic
*1,25 L déi v&i cac hén hop long

+ Khoa nép (C5) trén binh béng cach xoay né. Dat tach do (C6) vao
khe clia né trén nap (Hinh 8).

« Chon tbc d6: Xoay nim diéu khién (B) dé chon téc d® mong mubn
1 hodc 2. Ban c6 thé thay ddi tc do nay néu can trong khi chuén bi.

« Chtrc nang “Pulse”: Xoay nim diéu khién (B) dén vj tri “Pulse”. St
dung mét loat nhoi (pulse) gitip kiém soat chinh xac hon déi véi mirc
dd xay d& dadm bao chudn bi chinh xac. O vi tri nay, thiét bi khdi déng
ngay & toc dd tbi da. N6 dirng lai ngay khi ban nha ndm ra.

« Ban co thé chay nhé nuwéc Kiwi, nwédc Rau Ca, nwédc Ca Chua,
nwédc nho, nwdc Tao, sinh td trai cay... V.V.

+ Néu cac thanh phan dinh vao binh khi xay, hay dirng thiét bi. Thao
binh may xay ra khéi bé phan méto, va dung que tron de thirc an
xudng cac lwdi dao va dat binh may xay tré lai dé tiép tuc chuén bi.

« Ludn rét va thanh phan 16ng vao binh may xay trwdc tién, trwéc khi
thém cac thanh phan rén, khong vuot qua mire tdi da.

« D& thém thanh phan khi xay, thdo tach do ra khdi ndp va thém thanh
phan qua I& miéng nap.

+ Déi v6i da xay nhuyén, s dung ti da 6 vién da Ién dung chirc
nang "pulse”. Khong can thém nuéec.

» Dat bd binh may xay (C4+C1+C2+C3) |én m{t phan moéto (A) (Hinh
4). Cai khéa mau dé (@ mé duogc can thang trong khe trén bd phan
méto (Hinh 4 - vi tri 1).



+ Sau dé xoay binh may xay (C) mét phan tw vong cho dén khi cai
khéa mau xanh |4 (d6ng) @ xuét hién (Hinh 4 - vi tri 2).

« Khong dwoc st dung may xay mdi lan quéa ba phut.

+ V6i dao cét rau thom (D) ban cé thé cét cac thanh phan nhu hanh,
t&i, thit (c&t miéng) va trai cay kho trong vai gidy, tao thanh vun.
Khéng dwoc st dung dao cét rau thom déi véi cac hén hop 16ng
(nworc trai cay, v.v.).

« V&i may xay gia vi (E) ban c6 thé xay gia vi trong vai giay: hat mui,
tiéu, v.v.

« Nhitng vu kién nay dwoc trang bi mét cai chén (F) dé tranh cham
vao lwdi dao trong khi st dung.

1. Xoay chén (F) va rét cac thanh phan.

2. D&t vong dém (D1) hoac (E1) vao hdc cla né trén bd phan lui
dao (D2 hoac E2) (Hinh 5). Bat bd phan lwdi dao 1én chén, can
thdng ca hai diu trén chén va bo phan lwdi dao. Khda phu kién lai
béng cach xoay b6 phan lw&i dao mét phan tw vong nguoc chiéu
kim ddng hd (Hinh 6).

Than trong: c6 thé xuét hién ro ri néu phu kién khong dwoc
khéa chinh xac.

3. Xoay bo da lap (D hodc E) va dat no I&én bd phan méto. Cai khéa
mau dé (m&) @ dwoc can thang trong khe trén bd phan moéto
(Hinh 7 - vi tri 1).

4. Sau d6 xoay phu kién da 14p (D hodc E) mot phan tw vong theo
chiéu kim ddng hd cho dén khi cai khéa mau xanh la (déng)
xuét hién (Hinh 7 - vi tri 2).

5. Cém dién cho thiét bj va xoay bd chon téc d6 (B) dén vi tri mong
mubn ho&c &p dung mét sé 1an nhdi. Gir chén (F) khi thiét bi van
hanh. D& dirng thiét bi, xoay bo chon téc d6 (B) tré lai vi tri "0".

6. M& khoa phu kién bang cach xoay né mét phan tw vong nguoc
chiéu kim déng hd, cho dén khi cai khéa mau dé (mé) @ xuat
hién. Thao phu kién da I&p (D, E) ra khdi bd phan méto.

Lat n6 Ién mat ban trwdc khi mé khoa bd phan lwdi dao (D2, D2)
ra khéi chén (F) theo th tw nguoc lai véi thir tw 1ap. Cac lwdi dao
rat sc: xtr ly ching mét cach than trong dé tranh bi thuwong.

Sau d6 ban c6 thé thu hdn hop trong chén.



Thanh phan S6 lwong (téi da) | Thoi gian van hanh

Qua mo / va 80 g 4 giay / tbc d6 2 D
Mau vun 1 banh bit cbt 10's cho moi nhip bam D
may chay
Hanh 60g 6 giay / tbc d6 1 D
Hanh nh&n con vé / 30 s cho méi nhip bam
A 60 g . D
hat phi may chay
Ngo tay / rau mui twoi 109 & ché do dap D
Hat rau mui 40 g 30 giay /tbc d6 2 E
Nwéc trai cay 1,25L Téi da 2 phuat C
Sup 15L Téi da 3 phut c

VE SINH THIET BI

« Rut phich cdm cua thiét bi va thao phu kién.

* Céc |w®i dao rat séc; xt ly ching mot cach
than trong (Hinh 9).

* Théo binh ra va rva binh va ndp binh béng
nwéc may.

+ Pé vé sinh bd phan méto (A), hay s dung
mot tAm vai &m. Lau kho can than.

* Khéng bao gio dwgc nhing bd phan moéto
(A) vao nwéc may.

+ Pé dé veé sinh, dam bao rira cac bd phan thao rdi dwoc béng nwéc
va mot chat chat 16ng tay rira ngay sau khi st dung.

+ D& vé sinh binh may xay (C) d& dang, m& khoéa bod phan ludi dao
(C2) bang cach xoay né mét phan tw vong ngwoc chiéu kim déng
hd. Thao bd phan lwdi dao (C1+C3) va vé sinh ching bang nuéc
may hodc trong may rira chén.

* Sau khi vé sinh, dat vong dém (C3) tr& lai lén
bd phan ludi dao (C1) (Hinh 10). Khi thao,
Xt ly vong dém (C3) mot cach can than dé
tranh hw hédng néu cham vao cac lwdi dao.

+ C6 thé vé sinh binh (C) trong may rtra chén
trén gia trén - str dung chwong trinh ‘ECO’
hoac ‘LOW SALT'.




PHAI LAM GIi NEU THIEU Bl KHONG HOAT BONG?

San pham khong hoat
dong.

Phich c&m chwa dwoc
cam chinh xac vao 6 cam.

Hay c&m thiét bi vao mot &
cam va bat nguon.

Binh hoac phu kién khéng
duwoc Iap hodc khéa chinh
Xac ién bo phan déng co.

Kiém tra xem binh hodc phu
kién c6 duoc Idp va khoa
chinh xac 1én bd phan déng co
nhw minh hoa trong hinh otai
liéu hwéng dan hay khong.

Rung qua mdrc.

San phém"khéng\du}uc
lap dat trén moét be mat
phang, 6n dinh, chiu nhiét.

Hay dat san pham lén mot bé
mét béng phang.

Thé tich clia cac thanh
phan qua Ion.

Giam sb lwong thanh phan
dwgc xtr ly.

R ri tiy nap.

Thé tich cda cac thanh
phan qua lén.

Giam s6 lvong thanh phan
dwoc xt ly.

Né&p khong duoc Iap
chinh xac.

Khéa nap chinh xac Ién binh
may xay.

RO ri tr bé d& binh
may xay.

Vong dém binh may xay
(C2) khdng dworc dat
chinh xac hoéc thiéu.

Dat lai vépg dém va khoa bé
d& dao cat mot cach chinh
Xac.

RO ri tir bé d& clia cac
phu kién.

Vong dém trén bd phan
dao cat (D2) hoac (E2)
khéng dwoc dat chinh xac
hoac thiéu.

Dat lai vong dém trén bd
phan dao cét (C2) hoic (E2)
va khda nd vao t6 (F) mot
céach chinh xac.

Lgc”yi dao khoéng xoay
dé dang.

Cac miéng thirc &n qua
1&6n hoac qua cirng.

Giam kich thuwéc hodc sb
lwgng thanh phan dwoc x ly.
Thém chét 1éng

Khong thé khéa bo phan
dao cat c6 vong déem
(C1+C3) vao binh (C4).

Vong dém (C3) khéng
dwoc dat chinh xac.

Dat lai vong dém.

May xay van khéng hoat déng?
Lién hé voi trung tdm dich vu duwoc phép (xem danh sach trong to

roi vé dich vu).

Ban c6 thé tuy chinh may xay va mua cac phu kién sau day t&r dai ly
ban hang binh thwdng clia minh hodc ttr mét trong tam dich vu duoc

phép: Phu kién lu&i cét rau thom (D), phu kién may xay gia vi (E),

hodc binh may xay bd sung (C).



- Tiéu hay thiét bj va vat liéu bao bi ctia né.
@ Bao bi chi c6 cac vat liéu khong gay nguy hiém cho méi
trwong va do dé cé thé tiéu hdy theo cac bién phap tai
%& ché dwoc ap dung trong khu vire ctia ban.
Dé tiéu hly ban than thiét bi, vui long lién hé véi co quan
dia phwong thich hop cla ban.
+ San ph&m dién va dién t& hét tudi tho s dung:
Thiét bi ctia ban c6 tudi tho st dung dw kién nhiéu nam. Tuy nhién,
khi dén lic thay thé, khéng dwoc vt bd né vao thung rac hodc dé
rac, ma hay mang dén trung tam tai ché trong thanh phé cla ban
(ho&c dén mét trung tam tiép nhan rac thai khi thich hop).
Hay nghi dén méi trwong!
® Thiét bj cta ban chira cac vat liéu co gia tri, co thé duoc
— thu hdi hodc tai ché.
O Hay dé né tai mot diém thu gom rac dan dung dia phwong.
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