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centre (see list in the guarantee booklet).
« The appliance should not be immersed in water. Never put the

SAFETY INSTRUCTIONS

Personal safety

« Read the instructions for use carefully before using your appliance

for the first time and keep them in a safe place. The manufacturer
shall not accept any liability in the event of any use that does not
comply with the instructions.

Always disconnect the appliance from the power supply if you
are to leave it unattended and before assembly, dismantling
or cleaning. Do not allow children to use the appliance without
supervision.

« This appliance should not be used by children. Keep the appliance

and its power cable out of reach of children.
This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.
Keep your appliance out of reach of children.
When the product is in use, some parts become hot
(stainless steel wall of the bowl and stopper, removable
spindle, clear parts of the lid, metal parts under the
bowl, basket). They can cause burns. Handle the
appliance by the cool plastic parts (handles, motor
unit). The red heating indicator light shows that there is a risk of
burning.
The temperature of the accessible surfaces may be high when the
appliance is in operation.
The appliance is not intended to be operated using an external
timer or by a separate remote control system.
Do not use your appliance if it is not working properly, if it is
damaged or if the power cable or plug is damaged. To avoid any
danger have the power cable replaced by an approved service

motor unit (A) under running water.
This appliance is designed for indoor household use only and
at an altitude below 2000 m. The manufacturer shall not accept
any liability and reserves the right to cancel the guarantee in the
event of commercial or inappropriate use or failure to follow the
instructions.
This appliance is intended for indoor, domestic household use
only. It is not intended to be used in the following applications
and the guarantee will not apply for:
—Staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments.
—In kitchen areas reserved for staff in shops, offices and other
professional environments.
—On farms.
—Usebyclientsofhotels,motelsand otherresidentialenvironments.
—in guest room environments.
) Your appliance gives off steam which can cause

oven gloves, a potholder, etc. if necessary). Handle
~”  the cap by its central section.

Do not operate the appliance if the seal is not positioned on
the seal carrier, or if the seal carrier is not assembled in the lid.
Itis essential to operate the appliance with the cap positioned
in the hole in the lid (unless specifically otherwise stated in the
recipe).

WARNING: Be aware of the risk of injury in the event
of incorrect use of the appliance.

Take care with the knives of the Ultrablade knife (F1)
and the kneading/grinding & crushing blade (F4)
when you are cleaning them and when you empty
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the bowl, they are extremely sharp. Be careful if a hot liquid is
poured into the food processor because it could be ejected from



the appliance due to it suddenly boiling.

Place the Ultrablade chopper blade (F1) in the bowl after use.

WARNING: Be careful to avoid any spillage on the connector

during cleaning; filling or pouring.

WARNING: Some foods that have an outer skin (whole sausages,

tongue, poultry, etc.) or large pieces of meat may produce

spatters as they trap boiling liquids. We therefore recommend
piercing them with a knife or a folk prior to cooking.

WARNING: The heating element surface is subjected to residual

heat after use.

—Be sure to touch only the handles of your appliance (locks D2,
handle of the lid E2 and handle of the cap E1) during heating
and until complete cooling down.

- Refer to the instructions for setting the operating times and
speed settings of each accessory and each program.

- Refer to the instructions for assembly and mounting
accessories to the appliance.

- Refer to the instructions for cleaning and maintenance of your
appliance.

- Always follow the cleaning instructions on how to clean your
appliance:

—Unplug the appliance.

—Do not clean the appliance while hot.

—Clean with a damp cloth or sponge.

—Neverimmerse the appliance in water or put it under running
water.

EUROPEAN MARKETS ONLY:

- Keep the appliance and its lead out of reach of children under 8
years of age.

Children should not use the appliance as a toy.

- This appliance may be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or whose experience or knowledge
is insufficient, as long as they have the benefit of supervision or
they have received instructions regarding safe use of the appliance

and they understand its potential dangers.

« This appliance may be used by children of at least 8 years of age,

as long as they are supervised and have been given instructions
about using the appliance safely and are fully aware of the dangers
involved. Cleaning and maintenance by the user should not be
carried out by children without supervision unless they are at least
8 years of age and are supervised by an adult.

Connection to the power supply
« The appliance should be plugged in to an earthed electrical socket.
« The appliance is designed to work with alternating current only.

Check that the supply voltage indicated on the rating plate of the
appliance corresponds to that of your electrical installation.

« Any connection error will negate the guarantee.

+ Never pull on the power lead to unplug the appliance.

« Do not immerse the appliance, power cord or plug in any liquid.

« The power cord must never be left near or in contact with the hot

parts of your appliance, near a source of heat or on a sharp edge.

Incorrect use
- Do not touch the lid before the appliance comes to a complete

stop (stop button); wait until the food being mixed is no longer
rotating.

« Always pour the solid ingredients into the bowl first before adding

the liquid ingredients (See Fig. 10), without exceeding the MAX
limit marked inside the bowl (See Fig. 10). If the bowl is too full,
boiling liquid may be ejected.

« Please note, in the steam cooking program, do not exceed 0.7 litres

water (See Fig. 3.2).

« Never put your fingers or any other object in the bowl while the

appliance is in operation.

« Do not use the bowl as container (storage, freezing, sterilisation).
« Place the appliance on a stable flat, heat-resistant, clean and dry

surface.

« Do not place the appliance near a wall or a cupboard: the steam

produced may damage them.



Do not place your appliance near a heat source in operation (hob,
household appliance, etc.).

Do not cover the lid with a dishcloth or other item, do not attempt
to block the hole in the lid, use the steam regulator cap.

Never allow long hair, scarves, etc. to hang over the accessories
while in operation.

Never put the accessories, bowl and lid in a microwave.

Do not use the appliance outdoors.

Never exceed the maximum quantity indicated in the instructions.
Store the appliance when it has cooled down.

Do not place the bowl in the freezer to cool it; use the refrigerator.

After-sales Service

For your own safety, do not use accessories or spare parts other
than those provided by the approved after-sales centres.

Any intervention other than cleaning and usual maintenance by
the customer must be carried out by an approved service centre.
Consult the table “What to do if your appliance does not work” at
the end of the instruction manual.

Thank you for choosing this appliance that is intended exclusively for the preparation of food in a

domesti

c environment, within the household.

On reading this instruction manual, you will find recommendations for use, which will
help you see the potential of your appliance: preparation of sauces, soups, stews,

steamed dishes, pastries and desserts.

APPLIANCE DESCRIPTION

A Motor unit
B Control panel

B1:
B2:
B3:

B4:
B5:
B6:
B7:
C LCD
(& H
Cc2:
C3:
('

C5:

Automatic program selection buttons
Speed selector

Cooking temperature selector and/or
heating light indicator

Operating time selector

Turbo/pulse selector

+/- selector

Start/stop/reset button

screen

Speed display

Temperature display

Time display

Program selection displa

Safety indicator display é)

APPLIANCE TECHNICAL DATA

Power:

Bowl assembly

D1: Stainless steel bowl

D2: Locks (located under handles)
D3: Detachable spindle

D4: Bowl seal

D5: Spindle locking ring

Lid assembly

E1: Steam regulator cap/stopper
E2: Lid

E3: Seal holder

E4: Lid seal

Accessories:

F1: Accessory storage box

F2: Ultrablade chopping knife
F3: Mixer

F4: Whisk

F5: Kneading and grinding blade
F6: Steam basket

Spatula

On/Off Switch: marked 0/1 switches the
power supply to your appliance
Cleaning brush

1550W (1000W: heating element / 550W: motor)

Tempe

rature range:

30°Cto 150°C

adjustable in steps of 5°C.

Operating duration range:

from 5 seconds at 150°C
adjustable in steps of 5 seconds (minimum) to 1 minute
(maximum).

Number of speeds: 12

- 2 intermittent speeds:

speed 1 (5 sec On / 20 sec Off).
speed 2 (10 sec On / 10 sec Off).

- 10 progressive continuous speeds (speeds 3 to 12).



SWITCHING ON YOUR APPLIANCE HAS 2 OPERATING MODES: m

« Automatic program mode:
Your appliance is fitted with an On/Off switch (H), set the switch to on. (See Fig. 9) Speed, cooking temperature and duration are pre-programmed to make sauces, soups, stews,
You have the following accessories with your appliance:

steamed dishes, pastry and desserts automatically.

« Manual mode:
You can manually set the speed, cooking temperature and duration.

. F1 Mixing soups 3min 3L Use with or without the lid
= Mixing fruit 40 1k
% c;);lnginru:lep::sles = 152 1kg T T Temperature from |Temperature from
2 prRg YS9 = . e 30°C to 130°C 135°C to 150°C
= Chopping meat 30s 1kg
,_g vitrablade & | chopping fish 15s 1kg
> ! ! Do not use this accessory to chop hard products, use the F4 kneading blade/crusher.
It mixes Cooked dishes without damaging the ingredients
Very useful for browning phases before preparations (risottos, soups).
Browned dishes E: 5min 5009 : E: :::nc .
7 . . ==t —When you have selected a temperature between 135°Cand 150°C, you must use your appliance
Stews i‘ 45min 3 .::.:'c without the lid. If the lid is positioned on the bowl, a lock will be displayed on the LCD screen,
Risottos = 22min 1.5kg pun] prompting you to unlock it.
Ratatouille, Chutney, Pulses (settings: check the recipe booklet) —Once you have added the food items, stir them using the spatula and regularly repeat the
Whisking egg whites, 1 5/10min @Kg m7ax operation to prevent the formation of stains on the bottom of the bowl. (See “Cleaning”
Mayonnaise, = 2/5mi 0.5L paragraph).
Whipped cream, meringues { min § —If you choose to use the appliance with its lid in place, the maximum cooking temperature shall
Sauces, creams o ¢ | 1/20min |1 BT then be 130°C.
Mashed potato Eo | 1min 1 YOUB ABPLIANCE FEI-\TURES A SAFETY .LOCK. ONTHE LID. . . .
Ve = . =OmeC The lid will lock every time the appliance is switched on. This safety device stops the lid opening
Polenta =tto—t 1/16min L R} . L - .
- - = - while a recipe is being made (see Fig.16).
Kneading white bread dough pu 2min 30s 1.2kg Do not try and force the lid when it is locked.
Kneadingshorticrust pastry, =t 2min 30s 1kg This safety device will unlock when the appliance stops.
0 biscuit dough, special bread = o :
£ o = . If you have selected a temperature over or equal to 50°C and a speed higher than or equal to 5, a
= :g‘::g::g;;;heﬁ;igfhetc) + .‘:' 1“2":‘:105 0.8kg 10 second countdown will appear on the LCD screen on the control panel. (see Fig.17).
5 ':' The lid can only be opened at the end of the countdown.
£ Mixing light batters (cake + X 40s 1k
k) mixture, etc.) = 3min 9 INSTALLING THE BOWL, ACCESSORIES AND THE LID ASSEMBLY
E Grinding nuts (= Tmin 0.6kg - Before using for the first time, wash all items (D, E, F, G) in warm soapy water, but not the motor
e o :':‘ . ) unit (A). Your bowl (D) is fitted with a detachable spindle (D3) for easier cleaning.
< SEIE IO OEESS D= Tmin _ .59 - Ensure that all packaging has been removed before use, particularly the protection located
Crushing ice e min | THeto10 between the bow! (D) and the motor unit (A).
Pancake batter, waffle batter :::: 1min 1.5L - Fit the seal (E4) on the seal holder (E3) (See Fig. 1), clip the assembly to the lid (E2) (See Fig 2).
Steam cooking vegetables J— - Position the seal (D4) on the spindle (D3). Lock the assembly onto the base of the bowl with the
ES fish or meat ’ 20/40min kg (PRIX] locking ring (D5) (See Fig. 3). If you use the cooking mode without a lid, position the gasket (D4)
2w - _ over the detachable spindle (D3). Use the locking ring to lock the assembly to the bottom of the
= Soup with chunks o 3min 3L e bow! (D5) (see Fig. 3).
. E1 Cap/Stopper for regulating steam extraction b + Position the chosen accessory in the bowl:
58 Maximum steaming position (a) = steam cooking. 8 /g ) ( » C / \ —the accessories (F1, F2, F3, or F4) fit on the spindle (See Fig. 4.1),
58 :\’Ilelgslrer:ltlsl:\ssal:::el:’l:gc!:'05|tlon (b) = risotto, creamy ‘*!/ \ ) l/ —the steam basket inside the bowl (F5), (See Fig. 4.3 ), having taken care beforehand to fill the
“ Position zero (c) = stopper insertion/removal ~" < bowl (F5) with 0.71 liquid (water,sauce...) (See Fig. 4.2).
] e Place the ingredients into the bowl or steam basket.
g Detachable spindle « Position the lid with the arrow on the lid handle on the left side. Align the triangle on the lid
g Lidless browning and cooking ) with the triangle on the bowl handle (See Fig. 5).

Lock the lid by turning anticlockwise (See Fig. 6).
These accessories are also fitted with gripping areas to facilitate easier handling.



« Position the steam regulator cap (E1) on the lid; two positions are possible: high steam (a) or low
steam (b).

( "\ The low steam setting allows a maximum amount of condensation to be released
and therefore it is recommended to prepare dishes and sauces for a better
consistency (risotto, egg custard desserts, sauces, etc.).

(ar The high steam setting allows a maximum amount of heat and steam to build up in
I the bowl for all types of steam cooking (soups, etc.).
This setting also prevents splashing during mixing.

/ '\ Position “zero” enables you to insert and remove the steam regulator stopper on

Y/ the lid.

« Position the bowl (D) on the motor unit (A) until you hear a “click” (See Fig. 8).
« The appliance only starts up if the bowl and the lid are correctly positioned and locked on the
motor unit.

In the event of incorrect positioning or incorrect locking of either (See Fig. 10.1 and 10.2),
the logo @ starts to flash when a function is activated.

USING THE CONTROL PANEL (B)
Selecting an automatic program:

Sauces Steam cooking
(P1 gentle steam / P2 high
steam)
Soups Pastry
(P1 for smooth soup / P2 for (P1 for bread / P2 for brioche /
soup with a coarser texture.) P3 for cake)
Slow cook (stews) Desserts

(P1 for vegetable stews / P2 Sy
for meat and poultry stew / Dessert
P3 for risotto)

Slow cook

Selecting custom settings:

Selecting the motor speed.

Increase speed, cooking
(( )) 2 intermittent speeds (Speed

temperature and duration.

Speed 1 & 2) and 10 continuous Decrease speed, cooking
progressive speeds (Speed temperature and duration.
3to12)

° Selecting cooking This button has 3 functions:
Jl temperature From 30° to O) —“Validation” of the choice
Temp 150°C. I of your automatic program
“uyr Heating indicator light: it or your settings chosen
lights up when cooking starts in the context of manual
and switches off when the use (speed, cooking
temperature inside the bowl temperature time).
falls to below 50°C. —“Pause” during use, once
the appliance has been
started up.
—“Reset” of the settings
selected on the appliance
by pressing for 2 seconds.

Selecting operating time.
From 5 sec to 2 hours.

Selecting the turbo
functions (continuous
maximum speed) and pulse
(intermittent operation)
without using other settings.

Tips for use:

Your appliance is fitted with a microprocessor that controls and analyses its stability. In the

event of instability, the motor rotation speed will be automatically reduced, if this instability

continues, the motor will be stopped and “STOP” will be displayed on the screen. If this happens:

« Check that the quantity of ingredients is not too large and that the speed used is the correct
one.

+ Check that you are using the recommended accessory.

« Then restart your appliance normally.

USING THE APPLIANCE

Plug in the appliance, set the On/Off switch (H) to 1, and the LCD screen (C) displays all settings at
“0” (See Fig. 9)

AUTOMATIC PROGRAM MODE

1- Press the program of your choice (B1), a triangle appears on the screen
(C4) In the case of the soups, slow cook, steam and pastry programs,
successively pressing the program button takes you to the different sub-
programs.

\ 2- The pre-programmed settings can be modified for the time of a recipe
(depending on the chosen recipe, ingredients and quantities prepared).
Press the speed selector (B2) or the cooking temperature selector (B3)
or the time selector (B4), the setting chosen will flash on the screen (C1-
C2-C3).




3- Adjust the setting(s) using the +/- selector (B6).

4- When you have finished modifying all your settings, press the “start”
button (B7) to start the program. When your appliance is using cooking
mode, the red indicator light (B3) lights up to inform you that cooking
has started.

5- When the program has ended, the appliance emits 3 beeps.

6- At the end of the sauce, soup, slow cook programs P2 and P3, steam cooking and desserts,
the appliance automatically changes to keep warm mode for 45 minutes to maintain the
preparation ready for serving.

In the ‘sauces’ program, P2 and ‘slow cook’ P3 program, desserts and manual mode, the
appliance motor functions at a specific speed, in order to preserve the preparation and avoid
it sticking to the bottom of the bowl.

To stop keep warm mode, simply press the “stop” button (B7). If you open the lid, press the
locks (D2) or remove the bowl and keep warm mode will be automatically stopped.

At the end of the sauce programs, slow cook P2 and P3 and the dessert program; during the
keeping warm function, the motor will continue to operate so that the ingredients do not
stick to the bottom of the bowl.

At the end of kneading in the pastry programs P1 and P2, the appliance changes to “dough
rising” mode at 30°C for 40 minutes for your dough to prove. If you open the lid, press the
locks (D2) or remove the bowl, the appliance changes to pause mode and you have the
possibility of restarting it by pressing “start” again.

If you wish to stop this mode, press and hold the “stop” button for 2 seconds.

7- Press the locks (D2) and then remove the bowl assembly (D) (See Fig. 12).

When the automatic program has started up, you have the possibility of stopping the appliance
at any time by pressing the “stop” button. The automatic program is then in pause mode, you
have the possibility of restarting by pressing the “start” button again. If you have chosen the
wrong program and if you want to cancel it, press and hold the “stop” button for 2 seconds.

DISCOVER THE AUTOMATIC PROGRAMS AVAILABLE:

Sauce Soup P1 Soup P2 Slow cook P1 | Slow cook P2 | Slow cook P3
M o
Automatic RIOCIES Slow cook Slow cook
"é é F1 F1
F1 F2 F1 F2 F1 F2
Accessories B % é g é g é g
Default q Speed 6 10 pulses and $7t0510
speed (adjustable) | €W | (sPeed2to 12 for 30s S3 s1 s2
P speed 8) for 2 min
Default 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
temperature @ (50°C to (90°C to (90°C to (non- (80°C to (80°C to
(adjustable) 100°C) 100°C) 100°C) adjustable) 100°C) 100°C)
Default 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
processing time @ (5 min to (20min to (20 min to (2 min to (10 min (10 min
(adjustable) 40 min) 60 min) 60 min) 15 min) to 2hr) to 2hr)
Keep warm function
(at the end of the 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
program)
Motor speed on 1 5s ON atspeed| 10s ON at
keep warm program | g speed 4 3/ speed 3/
20s OFF 10s OFF




Pastry P1 Pastry P2 Pastry P3

Steamed Steamed
dishes P1 dishes P2

Automatic
programs
" ng rzg
Accessories . B % Py g
. S5 for 1 min S3for40s Speed 4
. eed?:;qzl:table) @ 5 f(;';)imm 30 s then S6 then (speed 2 to
P ) for 2 min S9 for 3 min speed 8)
Default 100°C 100°C 00°C
temperature @ (non- (non- (50°C to 110°C)
(adjustable) adjustable) | adjustable)
Default 30 min 35 min 2min30sec | 3 min 30 sec 3(:1;:;:10455 15 min
processing time @ (1 min to (1 min to (30 secto (30 secto sec to 3 min (5 min to
(adjustable) 60 min) 60 min) 2 min 30sec) | 3 min 30 sec) 40 seq) 60 min)
Keep warm function
(at the end of the 45 min 45 min 45 min
program)
Motor speed on o))
keep warm program | & speed 4
“Default”dough
rising mode at 30°C . .
at the end of the 40min 40min
program
USING THE STEAM BASKET

The cooking times below are only approximate and intended as a guide.

The exact cooking time will depend on:

—size of the vegetables (cut or uncut)

—quantity of ingredients in the basket

—type of vegetables, their ripeness

—quantity of water in the bowl, which corresponds to the measurement (0.71).

Fill the bowl with 0.7 litres of water (see Fig. 4.2). Fill the steaming basket (F5) with food and fit it
in in the bowl. Secure the lid and remember to use the steam regulator cap with the “maxi steam”
(a) facing towards you.

Do not overload the steam basket with food so the steam is able to circulate.

If the food is not properly cooked, you can set an additional cooking time.

You can also use the manual mode by selecting a temperature of 130°C and the cooking time
according to the quantity and type of ingredients: see table below.

Steam cooking time

Approx. steam cooking time| Recommended steam

e RIS Quantisl et (for fresh ingredients) program
Courgettes (sliced) 8009 20 min P1
Parsnips (sliced or cubed) 800g 25 min P1
White part of the leek (sliced) [ 800g 25 min P1
Broccoli (florets) 5009 20 min P1
Fish (thick fillets or steaks) (6w0(r)a?3ped in baking pape) 15 min P1
Potatoes (small whole new) 1kg 30 min P2
Carrots (sliced) 1kg 30 min P2
Green beans 8009 30 min P2
White meat (chicken breast 6009 20 min P2
fillets, skinless & boneless) (wrapped in baking paper)

Some recipes may cause unexpected overflow due to the formation of bubbles, particularly
when using frozen vegetables. In this case, you should reduce the quantity accordingly.

MANUAL MODE
1- Press directly on the button for the setting you want to adjust, i.e. the

speed selector (B2) or the cooking temperature selector (B3) or the time
selector (B4), the chosen setting flashes on the screen (C1-C2-C3).

2- Then adjust the setting(s) using the +/- selector (B6). For safety reasons, it
is not possible to set a temperature without setting a cooking time.

3- Whenyou have finished entering all your settings, press the “start” button
(B7). When your appliance is using cooking mode, the red indicator light
(B3) lights up to inform you that cooking has started. When the program
has started, you have the possibility of stopping the appliance at any time
by pressing the “stop” button.

The program is then in pause mode and you

have the possibility of restarting by pressing “start” again. If you have
chosen the wrong program and if you want to cancel it, press and hold
the “stop” button for 2 seconds.

4- When the program has ended, the appliance emits 3 beeps.
5- Press the locks (D2) and then remove the bowl assembly (D) (See Fig. 12).

Turbo / Pulse functions
1- Use the control panel (B) to directly access the “turbo” and “pulse”functions (B5). To use in turbo



mode (continuous maximum speed), simply press and hold the “turbo” selector. The LCD screen
then displays the time in use (C3) to help you. To use the pulse (intermittent operation), simply
press the “pulse button” selector. The LCD screen helps you by indicating the time in use. When
the function has started up, you have the possibility of stopping the appliance at any time by
pressing the “stop” button. The function is then in pause mode, you have the possibility of
restarting by pressing the “start” button again.

COOKING WITHOUT A LID

You can brown food in your bowl without the lid, while stirring and monitoring its cooking. (see
Fig. 19).

For this cooking method it is obligatory to select a temperature ranging between 135°C and 150°C.
Set your cooking time (up to 20 mins).

The COOKING WITHOUT A LID mode is not suitable for making jams and milk-based preparations
(risk of overflowing).

IMPORTANT - ‘MAKING YOUR APPLIANCE SECURE’ INSTRUCTIONS ( ‘SECU’ )

Your appliance is equipped, as standard, with electronic motor

protection to guarantee its longevity. This electronic security

safeguards against incorrect use; in this way, the motor is properly
protected.

In cases of extreme use which disregard the recommendations in the

instructions (see paragraph ‘FIRST USE" potentially excessively large

quantities and/or abnormally long use and/or preparing different recipes at
short intervals), the electronic protection will be triggered to preserve the
motor; in this case, the appliance will stop functioning and the message ‘SECU’ will be displayed
on the LCD screen of the control panel to indicate that the appliance is temporarily out of service.

If ‘SECU’ is displayed on the control panel and your appliance stops working, proceed

accordingly:

« Leave your appliance plugged in, do not press the‘0/1" switch.

« Please refer to the recommendations in the instructions and readapt your use of the
appliance (see table page 6: amount of ingredients/recipe preparation time/temperature/type
of accessories).

« Allow the motor to cool down for half an hour.

« Restart the appliance by pressing on the ‘Start /Stop/Reset’ button (B7) for two seconds.

Your appliance is now ready to be used again.

For further information, please contact customer services (see details in the guarantee booklet).

CLEANING YOUR APPLIANCE

« The appliance should not be immersed. Never put the motor unit (A) under running water.
Once you have finished using it, disconnect the appliance.

- Clean the bowl immediately after use to avoid staining.

« Press the locks (D2) then lift the bowl assembly (D).

- Place the bowl on a flat surface.

- Unlock the lid by rotating one quarter of a turn clockwise. Carefully remove the lid.

- The parts of the lid (seal, seal holder and lid) are removable. When the parts have cooled down,
unclip the seal holder from the lid (See Fig. 15).

- Take care with the knives of the ultrablade blade (F1) and the kneading / grinding knife
(F4) when you are cleaning them and when you empty the bowl, they are extremely sharp.

» When the parts have cooled down:

—Dismantle the spindle (D3), the seal (D4) and the locking ring (D5) (See Fig. 13).

—Clean the bowl (D), the spindle (D3), the seal (D4), the locking ring (D5), the accessories (F1),
(F2), (F3), (F4), (F5), the steam regulator cap (E1), the lid (E2), the seal holder (E3) and the seal
(E4) using a sponge and some soapy water.

Rinse these different parts under running water.

If there is a build up of limescale in the bowl, use a damp sponge and, if necessary, white vinegar

or cleaning products suitable for stainless steel.

For food stuck in the bowl, leave the bowl to soak for several hours in water with a little washing

up liquid and dishwashing detergent and scrape, if necessary, with a spatula (G) or with the

abrasive side of a sponge.

To clean the motor unit (A), use a damp cloth. Dry carefully.

To help you with cleaning, the bowl, lid assembly and accessories are dishwasher safe, with the

exception of the spindle (D3 and D4) and the locking ring (D5) (See Fig. 14).

The accessories, the detachable spindle (D3) and the parts of the lid may become slightly

discoloured with certain ingredients such as curry, carrot juice, etc; this does not represent any

danger for your health or for the operation of your appliance. To avoid this, clean these parts
immediately after use.

- Before using the bowl (D), make sure that the electrical contacts under the bowl are clean and
dry.

- To avoid altering the detachable spindle (D3), do not let it soak in the water for too long.

- To avoid altering the materials of the bowl (D), ensure that you respect the instructions for use of
your dishwasher, do not increase the dose of dishwasher salt or dishwashing products.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Problems when steam
cooking.

CAUSES

Insufficient cooking time.

SOLUTIONS

Cooking times are only a guide and

approximate. However, certain conditions may

affect the cooking time:

- size of the vegetables (cut or uncut)

- quantity of ingredients in the basket

- type of vegetables, their ripeness

- quantity of water in the bowl, which
corresponds to the measurement (0.71).

If the food is not properly cooked, you can set

an additional cooking time.

You can also use the manual mode by

selecting a temperature of 130°C and the

cooking time according to the quantity and

type of ingredients.

PROBLEMS

Excessive vibration.

CAUSES

The appliance is not positioned on a flat
surface, the appliance is not stable.

SOLUTIONS

Place the appliance on a flat surface.

Volume of ingredients too high.

Reduce the quantity of ingredients processed.

Accessory error.

Check that you are using the recommended
accessory.

Slight noise during
operation

The spindle of your appliance may create a
noise during operation at reduced speed or
with the use of certain ingredients (rice...)

This is a temporary phenomenon, which has
no consequences on the life of your appliance.
It will fade or disappear after a few uses

and cleaning operations of the removable
spindle (refer to the paragraph “Cleaning the
appliance”).

Excessive noise during
operation

The use of a wrong accessory

Please use an adequate accessory (e.g.: do

not use the beater F3 for kneading or mixing
the dough, use the knife F4). For this, refer to
the recommendations in the recipes and the
operating instructions provided in this manual.

The steam regulator cap is not properly

positioned or is missing.

Set the steam regulator cap to ‘maxi steam’
(turn towards you); this setting allows a
maximum amount of steam to build up in the
bowl for all types of steam cooking (soups,
etc.), so there will be more steam in the bowl
and the cooking process will be more efficient.
This position also helps to avoid splashing
during cooking. The ‘mini steam’ position
allows a maximum amount of condensation
to escape and is recommended when making
sauces and dishes such as risotto, egg custard
desserts, etc.

The “zero” position enables the steam
regulator valve on the lid to be secured and
removed.

Leak through lid.

Volume of ingredients too high.

Reduce the quantity of ingredients processed.

The lid is not correctly positioned or locked.

Lock the lid correctly on the bowl.

The lid seal is not present.

Position the seal on the seal holder and clip the
assembly to the lid.

The lid seal is cut or damaged.

Change the seal, contact an approved service
centre.

Accessory error.

Check that you are using the recommended
accessory.

Poor cooking results in
Manual mode

Unsuitable recipes

Your recipes, either personal or taken from the
Internet may not be suited to your appliance
and its accessories (quantities, cooking time,
duration, inadequate accessories). Before
starting your recipe, make sure you follow the
instructions of use provided in this manual.

Leak from the driver in
the bowl.

The bowl seal (D4) is not correctly
positioned.

Position the seal correctly.

The bowl seal is damaged.

Contact an approved service centre.

The locking ring (D5) is not locked correctly.

Screw the ring in place (D5).

The blades do not rotate
easily.

Pieces of food that are too big or too hard.

Reduce the size or quantity of the ingredients
processed. Add some liquid.

The appliance does not
work.

Itis not plugged in.

Plug the appliance into an electrical socket.

Smell from motor.

On using the appliance for the first time, or
in the event of overload of the motor caused
by too large a quantity of ingredients or by
pieces that are too hard or too big.

Allow the motor to cool down (about 30
minutes) and reduce the number of ingredients
in the bowl.

The switch (H) is in position 0.

Move the switch to position 1.

“STOP”is displayed.

The appliance has detected too many
vibrations and has changed to the safety
mode.

Check that you are at the right speed and that
you are using the recommended accessory.

The bowl or the lid are not correctly

positioned or locked.

Check that the bowl or the lid are correctly
positioned and locked according to the
diagrams in the instruction manual.

The lid does not lock.

The lid is not fully assembled.

Check that the seal is correctly assembled on
the seal holder and that the seal holder is fully
pushed onto the lid in all places.

“SECU"is displayed.

Motor overload caused by too many
ingredients or pieces which are too hard
or too large or overuse without sufficient
cooling down time.

Allow the motor to cool down (about 30
minutes) and reduce the number of ingredients
in the bowl.

“SECU"is displayed + red

indicator light is flashing.

Overheating of temperature sensors.

Contact an approved service centre.




PROBLEMS

“Err1”is displayed.
+ red indicator light is
flashing.

CAUSES

The heating element is not working.

SOLUTIONS

Check that the power pins under the bowl are
not clogged. If this is the case, clean them and
try again.

If that still does not work, contact an approved
service centre.

“Err2"is displayed.

Electronic fault.

Contact an approved service centre.

“Err3"is displayed.

Speed fault.

Contact an approved service centre.

“Err4"is displayed.

Communication fault with chopper
electronic card.

Contact an approved service centre.

Display "Err8"

Safety locking sensor fault

Contact an Approved Service Centre.

“ntc1”is displayed.
+ red indicator light is
flashing.

Temperature sensor 1 is no longer working.

Contact an approved service centre.

“ntc2”is displayed.
+ red indicator light is
flashing.

Temperature sensor 2 is no longer working.

Contact an approved service centre.

Safety indicator display
(SIE)

Improper locking of the bowl or lid

Prior to operating the appliance, check that the
bowl is properly locked on the motor unit and
that the lid is properly locked on the bowl. If the
problem persists, contact an authorised centre.

The lid is locked on the bowl in the “cooking
without a lid” mode

Unlock the lid prior to launching the cooking
program. If the problem persists, contact an
authorised centre.

The safety lock on the

lid remained active (rod
extended) and prevents the
lid from locking.

The appliance was turned off as a recipe was
in progress by toggling the 1/0 switch to the
"O" position or was simply unplugged as a
recipe was in progress.

Simply toggle the 1/0 switch to the “I” position
to reset the food processor, along with the
safety lock on the lid; the rod will automatically
return to its original position. You may now lock

the lid.

Is your appliance still not working?
Contact an approved service centre (see list in service booklet).

RECYCLING

- Elimination of packaging and appliance materials.
)9 The packaging exclusively contains materials that are not dangerous to the environment,
® which can be disposed of in accordance with the recycling regulations in force.
’ To dispose of your appliance, ask the appropriate department of your local authority.

- End-of-life electronic or electrical appliances:

Environmental protection first!
@ Your appliance contains numerous materials that can be recovered or recycled.
—— Take it to a collection point for processing.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA:

Bezpieczenstwo osobiste

+ Przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia po raz pierwszy
przeczytaj instrukcje uzycia i przechowuj je w bezpiecznym
miejscu. Producent nie przyjmuje odpowiedzialnosci w przypadku
jakiegokolwiek wykorzystania, ktore jest niezgodne z instrukcjami.

« Urzadzenie nalezy zawsze odfacza¢ od zrédta zasilania, jesli
pozostaje bez nadzoru oraz przed montazem, demontazem i
czyszczeniem. Nie pozwalaj dzieciom na korzystanie z urzadzenia
bez nadzoru.

« Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i
jego przewdd zasilania nalezy trzymac poza zasiegiem dzieci.

« Urzadzenia nie powinny uzywac¢ osoby (w tym dzieci)
o ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych, ani
osoby bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba
ze opiekun odpowiedzialny za ich bezpieczernstwo nadzoruje
wykonywane przez nie czynnosci lub poinstruowat je wczedniej
odnosnie obstugi urzadzenia.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzagdzeniem.

« Trzymaj urzadzenie poza zasiegiem dzieci.

. W czasie, gdy urzadzenie jest w uzyciu, niektore czesci

& mogqa osiggac¢ wysokie temperatury (sciana miski ze
stali nierdzewnej, odlaczane wspdlne wrzeciono,
przezroczyste czesci pokrywki i nasadki, metalowe

czesci ponizej misy, kosz).imoga spowodowac oparzenia. Obstuguj
urzadzenie korzystajac z chtodnych elementéow z tworzyw
sztucznych (uchwyty, jednostka silnika). Czerwona kontrolka
ogrzewania sygnalizuje, ze istnieje ryzyko poparzenia.

« Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka, gdy
urzadzenie pracuje.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z za pomoca
zewnetrznego systemu zdalnego sterowania.

« Nie nalezy korzystac z urzadzenia, jesli nie dziata ono prawidtowo,
jesli jest uszkodzone lub jesli kabel zasilajgcy lub wtyczka sg



uszkodzone. Aby unikng¢ niebezpieczenstw, przewdd musi zostac

wymieniony w zatwierdzonym centrum serwisowym (patrz lista w

ksigzeczce gwarancyjnej).

« Urzadzenie nie powinno by¢ zanurzane w wodzie. Nigdy nie

wktadaj jednostki silnika (A) pod biezaca wode.

« Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego

oraz w pomieszczeniach na wysokosci ponizej 2000 m. Producent

nie ponosi odpowiedzialnosci i zastrzega sobie prawo do

uniewaznienia gwarancji w przypadku stosowania komercyjnego

lub nieprawidtowego, lub nieprzestrzegania instrukcji.

- To urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego, a

producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku uzycia

takiego jak:

—Kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych obiektach
pracowniczych;

—W obszarach kuchennych zarezerwowanych dla personelu
w sklepach, biurach i innych srodowiskach zawodowych.

—W gospodarstwach rolnych.

—Uzywanie przez klientow hoteli, moteli i innych $rodowisk
mieszkalnych.

—W pokojach goscinnych, barach, restauracjach.

5 Twoje urzadzenie wydziela pare wodna, co moze

é{ spowodowa¢ oparzenia. Obstuguj pokrywki i

40} nasadki z zachowaniem ostroznosci (w razie

" potrzeby uzywaj rekawic kuchennych itp.).

Obstuguj nasadke przez jej sSrodkowaq czes¢.

- Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia, jesli uszczelka nie jest

umieszczona na uchwycie uszczelnienia lub jezeli uchwyt

uszczelki nie jest zamontowany na pokrywie. Wazne jest, aby

eksploatowa¢ urzadzenie z nasadka umieszczong w otworze

w pokrywie (oile wyraznie niezaznaczono inaczejw przepisie).

OSTRZEZENIE: Badz s$wiadomy ryzyka obrazen

w przypadku nieprawidlowego uzytkowania

urzadzenia.

Podczasczyszczeniaiopréznianiazwréo¢uwagenanoz

Ultrablade (F1) i topatke do ugniatania/ucierania i miazdzenia
(F4), sa one bardzo ostre. Uwazaj, gdy wlewasz goraca ciecz do

robota kuchennego, poniewaz z powodu nagtego wrzenia moze

ona by¢ wychlapywana z urzadzenia.
Po uzyciu umiesci¢ n6z Ultrablade rozdrabniacza (F1) w misce.
OSTRZEZENIE: Podczas czyszczenia, hapetniania lub polewanie
nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikna¢ rozlania na ztacze.
OSTRZEZENIE: Niektére produkty spozywcze posiadaja na
powierzchni skorke (kietbaski w catosci, jezyk, drob itd.) gdzie
duze kawalki miesa moga generowac zachlapanie wskutek
zatrzymania goracych ptynow. Wiasnie dlatego doradzamy, aby
przed zapieczeniem nadzia¢ produkty na néz lub widelec.
OSTRZEZENIE: Powierzchnia elementu grzewczego jest po
uzyciu poddawana oddziatywaniu ciepta resztkowego.
—Pamietaj, aby dotyka¢ tylko uchwyty produktu (blokady D2,
uchwyt pokrywy E2 i uchwyt nasadki E1) podczas ogrzewania
i az do catkowitego schtodzenia.
- Zapoznaj sie z instrukcja dotyczaca ustawiania czasow pracy
i predkosci poszczegodlnych akcesoriow i kazdego programu.
- Zapoznaj sie z instrukcja montazu oraz akcesoridow
montazowych do urzadzenia.
- Zapoznaj sie z instrukcjami dotyczacymi czyszczenia i
konserwacji urzadzenia.
+ W celu wyczyszczenia urzadzenia nalezy zawsze postepowac
zgodnie z instrukcja czyszczenia:
—O0dtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
—Nie czysci¢ urzadzenia, gdy jest gorace.
—Czysci¢ wilgotna $ciereczka lub gabka.
—Nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie ani nie wklada¢
pod biezaca wode.

DOTYCZY TYLKO RYNKOW EUROPEJSKICH:

« Urzadzenie i jego sznur nalezy trzyma¢ w miejscu niedostepnym
dla dzieci do lat 8.
Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem.



« To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnoscifizycznej, zdolnosciach sensorycznych lub umystowych,
do lub ktérych doswiadczenie i wiedza nie jest wystarczajaca,
pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru lub po
otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznego korzystania z
urzadzenia i rozumiejg one potencjalne zagrozenia.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku co najmniej
8 lat pod warunkiem, ze s3 one pod opieka lub otrzymaty one
instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia z zachowaniem
petnego bezpieczenstwa i ze, rozumiejg one niebezpieczenstwo
jakiegomoga doznac. Dziecimoga wykonywac czynnoscizwigzane
z czyszczeniem i konserwacja bez nadzoru tylko pod warunkiem
ukonczenia 8 lat lub tylko pod nadzorem osoby doroste;j.

Podlaczenie do zasilania

« Urzadzenie powinno by¢ podfaczone do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

« Urzadzenie jest przeznaczone do pracy tylko z pradem zmiennym.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie zasilania podane na tabliczce
znamionowej urzadzenia odpowiada napieciu w dostepnej
instalacji elektrycznej.

- Jakikolwiek bfad zwigzany z podtaczeniem powoduje utrate
gwarancji.

- Nigdy nie ciggnij za przewdd zasilania w celu wyjecia wtyczki z
gniazdka.

- Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajagcego ani wtyczki
w jakichkolwiek cieczach.

« Przewdd zasilajacy nie powinien nigdy znajdowac sie blisko
goracych czesdciurzadzenia lub innych zrédet wysokich temperatur
ani ich dotyka¢; nie powinien tez zwisa¢ na ostrej krawedzi.

Niewlasciwe uzytkowanie

- Nie dotykaj pokrywy zanim urzadzenie catkowicie sie nie
zatrzyma (przycisk stop); poczekaj, az mieszana potrawa
przestanie sie obracac.

« W pierwszej kolejnosci dodawaj do miski zawsze state sktadniki

przed dodaniem sktadnikow ptynnych (patrz il. 10), nie

przekraczajac limitu 2,5 L MAX oznaczonego wewnatrz miski
(patrzil. 10). Jesli miska jest przepetniona, wrzaca woda moze sie
wylewac.

« Nalezy pamieta¢, ze w programie gotowania na parze, nie

przekracza sie 0,7 litra wody (patrzil. 3.2).

« Nie wolno wktada¢ palcow ani innych przedmiotéw do miski, gdy

urzadzenie pracuje.

« Nie nalezy uzywac¢ miski jako pojemnika (przechowywanie,

zamrazanie, sterylizacja).

« Umies¢ urzadzenie na stabilnej, ptaskiej, zaroodpornej, czystej i

suchej powierzchni.

« Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w poblizu sciany lub szafy:

wytwarzana para wodna moze spowodowac ich uszkodzenie.

« Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w poblizu zrédet ciepta w czasie

pracy (ptyta grzewcza, urzadzenia gospodarstwa domowego, itp).

« Nie przykrywaj pokrywki $ciereczka ani innym elementem, nie

wolno blokowac¢ otworu w pokrywie, nalezy uzy¢ regulatora pary
w pokrywce.

 Nigdy nie pozwalaj, aby dtugie wtosy, szaliki itp. wisiaty nad

akcesoriami podczas pracy.

« Nigdy nie wktadaj akcesoriéw, miski i pokrywy do kuchenki

mikrofalowe;j.

« Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.
- Nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnej ilosci podanej w

instrukcji.

« Przechowuj urzadzenie, gdy ostygnie.

« Nie umieszczaj miski w zamrazalniku, by ja ochtodzi¢. Uzyjlodéwki.
Serwis posprzedazny

- Dla wtasnego bezpieczenstwa, nie nalezy uzywad akcesoridw

ani czesci zamiennych innych niz zatwierdzone przez centra
posprzedazne.

« Kazda czynnos¢ inna niz zwykte czyszczenie i konserwacja musza

by¢ przeprowadzane przez autoryzowany punkt serwisowy.

« Skorzystaj z tabeli ,Co zrobi¢, jesli urzadzenie nie dziata” na koncu

instrukcji obstugi.



Dziekujemy za wybdr tego urzadzenia, ktére jest przeznaczone wytacznie do przygotowywania
produktéw spozywczych w pomieszczeniach i warunkach domowych.

Po przeczytaniu tej instrukcji, znajdziesz zalecenia dotyczace stosowania, ktére pomoga
Ci przekonac sie o potencjale urzadzenia: przygotowanie soséw, zup, gulaszu, parzonych

potraw, mgkgronu i deseréw.

WLACZENIE

Urzadzenie jest wyposazone w przetacznik on/off (H), przestaw przetacznik na on. (patrzil. 9).

Nastepujace akcesoria sg dofgczone do urzadzenia:

F1 Miksowanie zup
OPIS URZADZEN'A % Miksowanie przecieréw 40
o e o owocowych = ' T T
A Zespotsilnika Zespot miski -,'g Siekanie warzyw =4 15s. > O
B Panel sterowania D1: Miska z nierdzewnej stali 5 N Siekanie migsa
B1: Przyciski wyboru automatycznego D2: Zamki (znajduja sie pod uchwytami) 2 vitrablode @ | siekanie ryby
programu D3: Wyjmowany walek napedowy ! ! Nie uzywaj tego akcesoria do rozdrabniania twardych produktéw, uzyj ostrza F4 do ugniatania/kruszenia.
B2: Wybc')r predkoéci D4: Uszczelka miski taczy on gotowane potrawy bezl us'zkadzania skIadnikéwb '
, .. ., R . Bardzo przydatne do fazy brazowienia przed przygotowaniem (risotto, zupy).
B3: Wybdr temperatury gotowania i/lub D5: Pierscien blokujacy wrzeciono o - - - T
wskaznika $wietlnego ciepta E Zespot pokrywki 3 Rumiane potrawy T' Smin 5009 { '-".'-'c
B4: Wybor czasu dziatania E1: Regulator pary nasadka/korek $ Gulasze . 45min 3L =
B5: Wybor turbo/pulsacji E2: Przykrywka = Risotto 2 22min 1,5kg o
B6: Przetacznik +/- E3: Uchwyt uszczelki Ratatouille, czatni, nasiona roslin straczkowych (ustawienia: sprawdz broszure z przepisami)
B7: Przycisk start/stop/reset E4: Uszczelka przykrywki - G:Qe 7
Ubijanie biatka, 5/10min
C Ekran LCD F Akcesoria: - j ! maks.
. L. , . s . ajonez, ~ .
21: wsta%n!t predkosci io: zclho(;/vek ng aI:)cgsova rablad Bita émietana, bezy “ 2/5min 0,5L
2: Ws a%n! temperatury 1: gz o rozdrabniania ultrablade Sosy, kremy 4o | 1/20min 11 Erp gt
C3: Wskaznik czasu F2: Mieszadto - ermniaki - = imi i
C4: wskaznik wyboru programu F3: Trzepaczka tczone ziemniaid :-:d°." min S
C5: Wskaznik bezpieczenstwa (@ F4: Noz do ugniatania/ucierania Polenta tdoy | 1/16min 11 =] X
F5: Kosz do gotowania na parze Wyrabianie ciasta biatego chleba ':, 2min30s 1,2kg
G ‘topatka Wyrabiania kruchego ciasta, ciasta g . K
i i . 8 na herbatniki, specjalne chleb = AmEE Tkg
H Wigcznik/wytacznik on/off: oznaczone = s Spec) Yy =
o © . . . Y, .
prze}qczn|k| 0/1 dopiywu prqdu do b Wyrabianie bogatego ciasta pu( 1min30s
urzadzenia i F4 (drozdzéwka, babka itp.) + E' 2 min 0,8kg
. © ~—
I Szczoteczka do czyszczenia s Miksowanie rzadkich ciast + = 40s 1K
® (mieszanina ciasta, itp.) ':: 3min 9
§ =
g Rozdrabnianie orzechéw :,:‘ 1min 0,6kg
DANE TECHNICZNE URZADZENIA ] T TR G = )
N Karmé o Tmin 0,6kg
2 pokarmow 3 —
g . [ . =
Moc: 1550W (1000W: element grzewczy / 550W: silnik) Kruszenie lodu oz min | T% od6do 10
Ciasto na nalesniki, ciasto na wafle : :_: Tmin 1,5L
Zakres temperatury: 30°C do. 150°C . . _ Warzywa gotowane na parze, 20/20min ” ppesp—
regulacja w przedziatach 5°C. y 3 ryba lub mieso 9 (PRI
S 8
A . *3 Zupa z kawatkami jedzeni (2 3mi 3L I
Zakres czasu dziatania: od 5 sekund przy 150°C UDZRAW KA SGZEIA o= i (PRI
regulacja w cyklach co 5 sekund (minimum) do 1 minuty Nasadka/korek do regulowania ekstrakcji pary
(maksimum).

Nasadka/

Maksymalna pozycja parowania (a) = gotowanie na a b \ C

parze. | ®) y ( \

Minimalna pozycja parowania (b) = risotto, kremowe /

desery, sosy, itd. ~ \1/
Pozycja zero (c) = wkladanie/wyjmowanie korka

Wyjmowany watek napedowy
Rumienienie i gotowanie bez przykrywki

llos¢ biegow: 12 - 2 predkosci okresowe:
predkos¢ 1 (5 sekund wiaczone / 20 sekund wytaczone).

predkos¢ 2 (10 sekund wiaczone / 10 sekund wytaczone).

watek
napedowy

Wyjmowany

- 10 progresywne predkosci ciggte (predkosci 3 do 12). Y,

Akcesoria s rowniez wyposazone w obszary chwytne w celu ufatwienia obstugi.



URZADZENIE JEST WYPOSAZONE W 2 TRYBY DZIALANIA:

- Tryb automatycznego programu:
Predkos$¢, temperatura i dtugos¢ sg zaprogramowane do automatycznego przygotowania soséw,
zup, gulaszu, parzonych potraw, ciast i deserow.

« Tryb reczny:
Mozesz recznie ustawi¢ predkos¢,. czas gotowania i dtugosc.

Uzywanie z przykrywka lub bez

Temperatura od
30°Cdo 130°C

Temperatura od
135°Cdo 150°C

przykrywka znajduje sie na misce, na ekranie LCD wyswietli sie blokada, sygnalizujac potrzebe
odblokowania.
—Po dodaniu produktéw zywnosciowych, regularnie mieszaj je za pomoca topatki, by unikng¢
tworzenia sie zabrudzen na dnie miski. (Zapoznaj sie z punktem ,Czyszczenie").
—Jedli wybrate$ uzywanie urzadzenia bez przykrywki, maksymalna temperatura gotowania
powinna wynosi¢ 130°C.
URZADZENIE JEST WYPOSAZONE W BLOKADE BEZPIECZENSTWA NA PRZYKRYWCE
Przykrywka zablokuje sie, gdy urzadzenie bedzie wigczone. To urzadzenie zabezpieczajace
zapobiega otwieraniu przykrywki podczas przygotowania dania (patrzil. 16).
Nie prébowac uzywac sity do otworzenia pokrywy, gdy jest zablokowana.
To urzadzenie zabezpieczajace odblokuje przykrywke, gdy tylko urzadzenia sie zatrzyma.
Jesli wybrana temperatura jest wyzsza lub réwna 50°C a predkos¢ wieksza lub réwna 5, zegar
odliczania 10 sekund, wyswietli sie na ekranie LCD panelu sterujagcego. (Zob. Rys. 17).
Przykrywke mozna otworzy¢ dopiero na zakonczenie odliczania.

MONTAZ MISKI, AKCESORIOW | POKRYWY ZESTAWU

+ Przed pierwszym uzyciem, wszystkie akcesoria (D, E, F, G) nalezy umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Zalecenie to nie dotyczy bloku silnika (A).
Miska (D) jest zamocowana z wyjmowanym wrzecionem (D3) dla fatwiejszego czyszczenia.

« Upewnij sie przed uzyciem, ze wszystkie opakowania zostaly usuniete, zwtaszcza ochrona

miedzy miska (D) a zespotem silnika A).

Przymocuj uszczelke (E4) w uchwycie uszczelki (E3) (patrzil. 1), i zatrzasnij zesp6t na pokrywie

(E2) (patrzil. 2).

Umiesc¢ uszczelke (D4) na watku napedowym (D3). Zablokuj zespét pierscieniem blokujagcym na

dnie misy (D5)-(patrzil. 3). Jesli uzywasz trybu gotowania bez przykrywki, ustaw uszczelke (D4)

na wyjmowany watek napedowy (D3). Uzyj pierscienia blokujacego, by zablokowa¢ zespét na

spodzie miski D5 (patrzil. 3).

Umie$¢ wybrane akcesoria w misce:

—akcesoria (F1, F2, F3 lub F4) na wrzecionie (patrzil. 4.1),

—koszyk do gotowania na parze wewnatrz miski (F5), (patrzil. 4.3), napetniony wczesniej (F5)
0,71 ptynu (woda, zupa...) (patrzil. 4.2).

+ Umiesci¢ sktadniki w misce lub koszyku do gotowania na parze.

« Umies¢ pokrywke tak, by strzatka na niej skierowana byta w lewa strone. Wyréwnaj tréjkat na
pokrywie z tréjkatem na uchwycie miski (patrz il. 5).

Zablokuj pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchéw wskazéwek zegara (patrzil. 6).
« Ustawi¢ nasadke regulacji pary (E1) na pokrywie, dwie pozycje sa mozliwe duza para (a) lub mata
para (b).

Ustawienie niskiego parowania umozliwia uzyskanie maksymalnej ilosci

kondensatu i dlatego zaleca sig, aby do przygotowywania dan i soséw o wiekszej
konsystengji (risotto, puddingowe desery, sosy, itp.).

i pary wodnej dla wszystkich rodzajow gotowania na parze (zupy, itp.).

@ Ustawienie wysokiego parowania umozliwia uwolnienie maksymalnej ilosci ciepta
To ustawienie zapobiega rozpryskiwaniu podczas mieszania.

\:D Pozycja ,zero” umozliwia wlozenie i wyjecie korka regulatora pary z przykrywki.

« Umie$¢ miske (D) na zespole silnika (A), az ustyszysz "klikniecie"(patrzil. 8).
« Urzadzenie uruchamia sie tylko wtedy, gdy miska i pokrywa sa prawidtowo ustawione i
zablokowane na zespole silnika.

W przypadku nieprawidtowego pozycjonowania lub niewtasciwego blokowania pokrywy

(patrzil. 10.1i 10.2), logo (©) zaczyna miga¢, gdy funkcja jest aktywna.

UZYTKOWANIE PANELU STEROWANIA (B)
Wybdr automatycznego programu:

(P1 dla aksamitnych zup / P2
dla zup o grubej strukturze.)

(P1 do chleba / P2 do
drozdzéwek / P3 do ciast

Sosy Gotowanie na parze
(P1 fagodna para / P2 duza
para)

Zupy @ Ciasto

Wolne gotowanie (potrawy
parzone) NS,
(P1do warzyw na parze / P2
do miegsa i drobiu na parze /
P3 do risotto)

Desery

Dessert

Wybranie ustawien uzytkownika:

Zwiekszenie predkosci,
(( )) temperatury i czasu pieczenia.
Zmniejszenie predkosci,
temperatury i czasu pieczenia.

Wybor predkosci obrotowej
silnika.

2 predkosci okresowe
(predkos¢ 1i2)i10
progresywnych predkosci
ciagtych (predkos¢ 3 do 12)




Wybieranie temperatury Ten przycisk ma 3 funkcje:

o
Jl gotowania od 30° do 150°C. Q) —,Potwierdzenie” wyboru
Temp Kontrolka ogrzewania: Zapala I automatycznego programu

3- Dostosuj ustawienie/ustawienia przy uzyciu przetacznika wyboru +/- (B6).

sie podczas uruchomienia
gotowania i wyfacza sie, gdy
temperatura wewnatrz miski
spada ponizej 50°C.

lub ustawien wybranych
w kontekscie stosowania
recznego (predkos¢, czas
temperatury gotowania).

4- Po zakonczeniu modyfikowania wszystkich ustawien, nalezy nacisnac

—.Przerwa” podczas pracy,
gdy urzadzenie zostato
uruchomione.

—,Resetowanie” ustawien
wybranych na urzadzeniu

poprzez wciskanie przez 2
Wybér funkgji turbo (ciagta sekundy.

maksymalna predkos¢) i
pulsu (przerywane dziatanie)
bez uzycia innych ustawien.

Wybér czasu pracy.
Od 5 sekund do 2 godzin.

PORADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA:

Urzadzenie zostato wyposazone w mikroprocesor, ktéry kontroluje i analizuje jego stabilnos¢.
W razie niestabilnosci, predkos¢ obrotowa silnika zostanie automatycznie zmniejszona, jesli ta
niestabilnos¢ nadal bedzie wystepowata, silnik zostanie zatrzymany i na ekranie pojawi sie napis
"STOP". W takim razie:

« Sprawdz, czy ilo$¢ sktadnikéw nie jest zbyt duza i czy uzywana predkos¢ jest prawidtowa.

« Sprawdzi¢, czy uzywasz zalecanego akcesoria.

- Nastepnie uruchom ponownie urzadzenie.

UZYWANIE URZADZENIA

Podfacz urzadzenie do sieci, ustaw przetgcznik on/off (H) na 1 a ekran LCD (C) wyswietli wszystkie
ustawienia na,0" (patrzil. 9)

TRYB AUTOMATYCZNEGO PROGRAMU

1- Wcisng¢ wybrany program (B1), na ekranie wyswietli sie trojkat (C4) W
przypadku zup, wolnego gotowania, programu na parze i ciast naciskac
kolejno na przycisku programu, by przejs¢ do réznych podprograméw.

\ 2- Zaprogramowane ustawienia moga by¢ modyfikowane na czas receptury
(w zaleznosci od wybranej receptury, sktadnikéw i przetwarzanych ilosci).
Wcisna¢ wybodr predkosci (B2) lub temperatury gotowania (B3) lub czasu
(B4), wybrane ustawienie zacznie miga¢ na ekranie (C1-C2-C3).

przycisk ,start” (B5), aby uruchomi¢ program. Gdy urzadzenie dziata
w trybie gotowania, zapala sie czerwona lampka kontrolna (B3), aby
poinformowac, ze gotowanie zostato rozpoczete.

5- Po zakonczeniu programu, urzadzenie emituje 3 sygnaty dzwiekowe.

6- Na koniec programu sosu, zup, wolnego gotowania P2 i P3, gotowania na parze i deseréw,
urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb utrzymywania w cieple przez 45 minut, by
potrawa byta gotowa do podania.

W programie sosy, P2 i wolne gotowanie P3 , w trybie deseréw i recznym, silnik urzadzenia
dziata przy specyficznej predkosci, by .zachowa¢ potrawe i uniknac jej przyklejenia do dna
miski.

Aby zatrzymac tryb podtrzymywania ciepta, wystarczy nacisna¢ przycisk ,stop" (B7). Jesli
otworzysz pokrywe, wciénij blokady (D2) lub wyjmij miske a tryb utrzymywania w cieple
zatrzyma sie automatycznie .

Na koniec programu sosu, wolnego gotowania P2 i P3 oraz deseréw, podczas funkcji
utrzymywania w cieple, silnik bedzie nadal dziata¢, by sktadniki nie przykleity sie do dna miski.
Pod koniec ugniatania w programach ciast P1 i P2, urzadzenie zmienia na tryb ,Wyrastanie
ciasta" w temperaturze 30°C przez 40 minut, aby ciasto utracito wode.. Po otwarciu pokrywy
nacisnij zamki (D2) lub wyjmij miske, urzadzenie przechodzi w tryb przerwy i masz mozliwos¢
jego ponownego uruchomienia poprzez nacisniecie przycisku "start".

Jedli chcesz zatrzymad ten tryb, nalezy nacisnadi przytrzymac przez 2 sekundy przycisk "stop".

7- Nacisnij zamki (D2) i wyjmij zesp6t miski (D) (patrz il. 12).

Po uruchomieniu automatycznego programu, masz mozliwos¢ zatrzymania urzadzenia w
dowolnym momencie poprzez nacisniecie przycisku ,stop” (B5). Automatyczny program jest
wtedy w trybie przerwy, masz mozliwos¢ ponownego uruchomienia po ponownym nacisnieciu
przycisku ,start". Jesli wybrates niewtasciwy program i chcesz go anulowa¢, nalezy nacisnac i
przytrzymac przez 2 sekundy przycisk "stop".
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KORZYSTANIE Z KOSZA DO GOTOWANIA NA PARZE
Ponizsze czasy gotowania sg orientacyjne i stuza jako przewodnik.

Dokfadny czas gotowania zalezy od nastepujacych punktéw:
—wielkos$¢ warzyw (ciete lub naciete)

—ilos¢ sktadnikéw w koszu

—rodzaj warzyw, ich dojrzatos¢

—ilo$¢ wody w misce, ktéra pokrywa sie z pomiarem (0,7 I).

Napetnij miske 0,7 litrami wody (patrz il. 4.2). Napetnij koszyk do gotowania na parze (F5)
produktami i przymocuj w misce. Zamocuj pokrywe i nie zapomnij uzy¢ nasadki regulacji pary, z
~,maks para" (a) skierowana przodem do ciebie.

Nie przecigzaj koszyka do parowania, para musi mie¢ miejsce do przeptywania.

Jesli zywnos¢ nie jest wiasciwie przygotowane, mozna ustawic¢ dodatkowy czas gotowania.
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Mozna réwniez uzy¢ recznego trybu wybierajac temperature 130°C oraz czas gotowania zgodnie
ziloscig i rodzajem skfadnikéw, zob. ponizsza tabele.

Czas gotowania na parze
Orientacyjny czas

gotowania na parze (w | Zalecany program

Sktadniki llos¢ (maks.)

przypadku swiezych
sktadnikow

Cukinie (w plastrach) 800¢g 20 min P1
Pasternak (krojone lub .

pokrojone w kostke) 8009 25 min P1
Biata czes¢ pora (krojona) 8009 25 min P1
Brokuty (rézyczki) 5009 20 min P1
Ryby (grube filety lub steki) 600 g (owinigte w papier do pieczenia) | 15 min P1
Ziemniaki (mate, cate, mtode) | 1 kg 30 min P2
Marchewki (pokrojone w plastry)| 1 kg 30 min P2
Zielona fasolka 8009 30 min P2
I Sl Gl eI e 600 g (owiniete w papier do pieczenia) | 20 min P2
kurczaka, bez skory i kosci) 9 € pap P

Niektore przepisy moga spowodowac nieoczekiwane przepelnienie wynikajace z
powstawania pecherzykéw, zwlaszcza podczas korzystania z mrozonych warzyw. W takim
przypadku nalezy odpowiednio zmniejszy¢ ilos¢.

TRYB RECZNY
1- Naci$nij bezposrednio przycisk ustawienia, ktére chcesz zmieni¢, np.

wybor predkosci (B2) lub wybor temperatury gotowania (B3), lub wybér
czasu (B4) wybrany parametr miga na ekranie (C1-C2-C3).

2- Nastepnie dostosuj ustawienie/ustawienia przy uzyciu przetacznika
wyboru +/- (B6). Ze wzgleddéw bezpieczenstwa nie jest mozliwe, aby
ustawic temperature bez ustawiania czasu trwania.

3- Po zakonczeniu modyfikowania wszystkich ustawien, nalezy nacisnac
przycisk ,start” (B7). Gdy urzadzenie dziata w trybie gotowania, zapala
sie czerwona lampka kontrolna (B3), aby poinformowa¢, ze gotowanie
zostato rozpoczete. Po uruchomieniu programu, masz mozliwosc¢
zatrzymania urzadzenia w dowolnym momencie poprzez nacisniecie
przycisku , stop”.

Program jest wtedy w trybie przerwy,

masz mozliwos¢ ponownego uruchomienia po nacis$nieciu przycisku
»start”. Jesli wybrates niewtasciwy program i chcesz go anulowag, nalezy
nacisnac i przytrzymac przez 2 sekundy przycisk ,stop".

4- Po zakonczeniu programu, urzagdzenie emituje 3 sygnaty dzwiekowe.

. 5- Nacisnij zamki (D2) i wyjmij zesp6t miski (D) (patrzil. 12).

Funkcje turbo / pulsacje

1- Uzyj panelu sterujacego (B), by przejs¢ bezposrednio do funkgji turbo i pulsu (B5). Aby uzy¢
trybu turbo (ciggta maksymalna predkosc), wcisnac i przytrzymac wybér turbo. Ekran LCD
wyswietla czas (€3), by Ci poméc. Aby uzy¢ funkgcji pulsu (przerywane dziatanie), wcisnac
wybor przycisku pulsu. Ekran LCD pomoze Ci wskazujac czas. Po uruchomieniu funkgji, masz
mozliwo$¢ zatrzymania urzadzenia w dowolnym momencie poprzez naci$niecie przycisku
»stop”. Funkcja jest wtedy w trybie przerwy, masz mozliwo$¢ ponownego uruchomienia po
ponownym nacisnieciu przycisku ,start”.

GOTOWANIE BEZ PRZYKRYWKI

Mozesz rumieni¢ produkty bez przykrywki, mieszajac i nadzorujac gotowanie. (patrzil. 19).

W tej metodzie gotowanie nalezy wybrac zakres temperatury miedzy 135°C and 150°C. Ustaw czas
gotowania (do 20 min.).

Tryb GOTOWANIE BEZ PRZYKRYWKI nie jest dostepne do przygotowania dzemow i dan na bazie
mleka (ryzyko przepetnienia).

WAZNE - INSTRUKCJE‘UCZYN SWOJE URZADZENIE BEZPIECZNYM’ (‘SECU’)

Urzadzenie zostalo wyposazone standardowo w elektroniczne

zabezpieczenie silnika, gwarantujace jego dlugowiecznos¢. Ten

elektroniczne zabezpieczenie chroni przed nieprawidtowym uzyciem;

w ten sposob, silnik jest odpowiednio chroniony.

W przypadkach ekstremalnego uzytkowania, ktérego nie uwzgledniaja

zalecenia w instrukgji (patrz paragraf "PIERWSZE UZYCIE": potencjalnie zbyt

duze ilosci i/lub nadmiernie dtugie wykorzystanie i/lub przygotowanie

réznych receptur w krotkich odstepach czasu), ochrona elektroniczna

zostanie uruchomiona, w celu ochrony silnika; W tym przypadku, urzadzenie przestanie dziata¢

i komunikat "SECU" bedzie wyswietlany na ekranie LCD panelu sterowania, co oznacza, ze

urzadzenie jest czasowo wylaczone z eksploatacji.

Jesli "SECU" jest wyswietlane na panelu sterowania i urzadzenie przestanie dziata¢, nalezy

postepowac odpowiednio:

+ Pozostaw urzadzenie podtaczone, nie naciskaj przetacznika,0/1"

« Prosze odnies¢ sie do zalecen w instrukcji i zrewidowa¢ korzystanie z urzadzenia (patrz tabela
strona 6: ilos¢ sktadnikéw / czas przygotowania receptury / temperatury / typ wyposazenia).

« Pozostaw przez pét godziny silnik do ostygniecia.

« Uruchom ponownie urzadzenie naciskajac przez dwie sekundy przycisk "Start/Stop/Reset" (B7).

Twoje urzadzenie jest gotowe do ponownego uzycia.

W celu uzyskania dalszych informacji skontaktuj sie z punktem serwisowym (szczegéty w ksigzce

gwarancyjnej).

CZYSZCZENIE URZADZENIA

- Urzadzenie nie powinno by¢ zanurzane. Nigdy nie wktadaj jednostki silnika (A) pod biezaca
wode.
Po zakonczeniu pracy, odtacz urzadzenie.

« Oczys¢ miske natychmiast po uzyciu, aby unikna¢ przebarwien.

« Nacisnij zamki (D2) i wyjmij zesp&t miski (D).

« Umiesci¢ miske na ptaskiej powierzchni.




» Odblokuj pokrywe obracajac jedng czwartg obrotu w prawo. Ostroznie zdejmij pokrywke.

« Czesci pokrywy (uszczelka, uchwyt uszczelkii pokrywa) mozna wyjac. Gdy czesci ostygna, odczep

uchwyt uszczelki z pokrywki (patrz il. 15).

Podczas czyszczenia i oprozniania miski zwr6¢ uwage na ostrze ultrablade (F1) i n6z do

ugniatania/ucierania (F4), sa bardzo ostre.

Gdy czesci ostygna:

—zdemontuj watek napedowy (D3), uszczelke (D4) i pierscien zaciskowy (D5) (patrzil. 13).

—wyczy$¢ miske (D), watek napedowy (D3), uszczelke (D4), pierscien zaciskowy (D5), akcesoria
(F1), (F2), (F3), (F4), (F5)nasadke regulacji parowania (E1), pokrywke (E2), uchwyt uszczelki
(E3) i uszczelke (E4) za pomoca gabki i niewielkiej ilosci wody z mydtem.

Sptucz te czesci pod biezacg woda.

Jezeli w misce nagromadzit sie kamien , uzyj wilgotnej gabki i jesli to konieczne, biatego octu,

odpowiednie do stali nierdzewnej.

W celu usuniecia przyklejonych resztek potrawy w misce, zamocz miske na kilka godzin w wodzie

ze srodkiem do mycia naczyn i zdrap, w razie potrzeby, za pomoca topatki (G) lub scierng czescia

gabki.

Do czyszczenia zespotu silnika (A) nalezy uzywac wilgotnej $ciereczki. Ostroznie osusz.

Aby poméc w czyszczeniu, miske, zespot pokrywki i akcesoria mozna my¢ w zmywarce, z

wyjatkiem wrzeciona (D3 i D4) pierscienia blokujacego (D5) (patrzil. 14).

Akcesoria, watek napedowy (D3) i czesci pokrywy moga zostac nieznacznie odbarwione pewnymi

sktadnikami, takimi jak curry, sok z marchwi, itp.; to nie stanowi zadnego zagrozenia dla zdrowia

lub dla funkcjonowania urzadzenia. Aby tego unikna¢, nalezy czyscic te czesci bezposrednio po

uzyciu.

Przed uzyciem miski (D), upewnij sie, ze styki elektryczne pod miska sg czyste i suche.

Aby unikna¢ modyfikacji wyjmowanego wrzeciona (D3), nie ptucz go zbyt dtugo w wodzie.

Aby unikna¢ modyfikacji materiatéw miski (D), upewnij sig, ze postepujesz zgodnie z instrukcjami

obstugi zmywarki do naczyn, nie zmniejszaj dozy soli do zmywarek ani produktéw do zmywarek.

POSTEPOWANIE W PRZYPADKU, GDY URZADZENIE NIE DZIALA

PROBLEMY

Problemy w trakcie
gotowania
na parze.

PRZYCZYNY

Niewystarczajacy czas gotowania.

ROZWIAZANIA

Czas gotowania jest podany orientacyjnie

i stuzy jako wskazdéwka. Jednak niektdre

warunki moga wptywac na czas gotowania:

- wielko$¢ warzyw (ciete lub naciete)

- ilos¢ sktadnikow w koszu

- rodzaj warzyw, ich dojrzato$¢

- ilos¢ wody w misce, ktéra pokrywa sie z
pomiarem (0,7 ).

Jesli zywnos¢ nie jest whasciwie

przygotowane, mozna ustawi¢ dodatkowy

czas gotowania.

Mozna réwniez skorzystac z trybu recznego,

wybierajac temperature 130°C, a czas

gotowania w zaleznosci od iloci i rodzaju

sktadnikow.

Nasadka regulacji pary nie jest
odpowiednio ustawiona lub jej nie ma.

Ustawi¢ nasadke regulacji pary na
'maksymalna pare' (przekrecic¢ do siebie);
takie ustawienie pozwala na osiggniecie
maksymalnej ilosci pary w misce dla
wszystkich rodzajéw gotowania na parze
(zupy, itp.), tak by w misce byto wiecej pary
i proces gotowania byt skuteczniejszy.
Potozenie to pozwala réwniez na unikniecie
rozpryskiwania podczas gotowania. Pozycja
'mini para' umozliwia ujécie maksymalnej
ilosci kondensacji i jest zalecana przy
przygotowaniu soséw lub potraw takich jak
risotto, deseréw z karmelem, itp.
Pozycja,zero" umozliwia przymocowanie

i wyjecie zaworu regulatora pary an
przykrywce..

Stabe wyniki gotowania w
trybie recznym

Nieodpowiednie przepisy

Twoje przepisy, wiasne lub pobrane z
internetu, moga by¢ niedostosowane

do urzadzenia i akcesoriow (ilosci, czas
gotowania, nieodpowiednie akcesoria). Zanim
zaczniesz przepis upewnij sie, ze postepujesz
zgodnie z instrukcjami obstugi w podreczniku

Urzadzenie nie dziata.

Nie jest podtaczone do sieci.

Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.

Przetacznik (H) jest w potozeniu 0.

Przestaw przefacznik w potozenie 1.

Miska i pokrywka nie sa prawidtowo
ustawione i zablokowane.

Sprawdz, czy pokrywa misy jest prawidtowo
ustawiona i zablokowana, zgodnie ze
schematami w instrukcji obstugi.




PROBLEMY

Pokrywka nie blokuje sie.

PRZYCZYNY

Pokrywka nie jest catkowicie ztozona.

ROZWIAZANIA

Sprawdzi¢, czy uszczelki s poprawnie
umieszczone na uchwycie do uszczelek i czy
uchwyt do uszczelek jest catkowicie wtozony
na pokrywke.

PROBLEMY

Wyswietla sie, SECU" +
miga czerwona kontrolka
Swietlna.

PRZYCZYNY

Przegrzanie czujnikéw temperatury.

ROZWIAZANIA

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Nadmierne drgania.

Urzadzenie nie znajduje sie na pfaskiej
powierzchni, urzadzenie nie jest stabilne.

Umiescic¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni.

Zbyt duza ilos¢ sktadnikow.

Zmniejszy¢ ilos¢ whozonych sktadnikéw.

Wyswietla sie ,Err1".
+ miga czerwona kontrolka
Swietlna.

Element grzejacy nie dziata.

Sprawdzi¢, czy styki zasilajgce pod miska sa
drozne. Jesli nie jest wyczyscic je i sprobowac
ponownie.

Jesli element wciaz nie dziata, skontaktowac sie

z upowaznionym punktem serwisowym.

Zastosowanie niewtasciwych akcesoriow.

Sprawdzi¢, czy uzywasz zalecanego akcesoria.

Wyswietla sie ,Err2".

Btad elektroniczny.

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Niewielki hatas podczas
dziatania

Watek urzadzenia moze spowodowac
hatas podczas dziatania przy zmniejszonej
predkosci lub podczas stosowania
niektorych skfadnikéw (np. ryz...).

Jest to tymczasowe zjawisko, ktére nie ma
zadnego wptywu na zywotnos¢ urzadzenia.
Moze zanikna¢ lub catkowicie znikna¢ po kilku
stosowaniach i czyszczeniu wyjmowanego
watka (zob. rozdziat,Czyszczenie urzadzenia").

Wyswietla sie ,Err3".

Btad predkosci.

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Wyswietla sie ,Err4".

Btad komunikacji z kartg elektroniczng
rozdrabniacza.

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Nadmierny hatas podczas
dziatania

Zastosowanie niewtasciwych akcesoriéw

Uzy¢ whasciwych akcesoriéw (np. nie stosowac
trzepaka F3 do ugniatania lub mieszania
ciasta, uzy¢ noza F4). W tym celu zapoznac

sie z zaleceniami w przepisami i instrukcjami
dziatania w podreczniku.

Wyswietla sie ,Err8".

Btad czujnika blokady zabezpieczajacej

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Wyciek w pokrywce.

Zbyt duza ilos¢ sktadnikow.

Zmniejszy¢ ilos¢ wtozonych sktadnikéw.

Pokrywka nie jest poprawnie umieszczona
lub zablokowana.

Poprawnie zatozy¢ pokrywke na miske.

Brakuje uszczelki pokrywki.

Wiozy¢ uszczelke na uchwyt do uszczelek i
zamontuj cato$¢ na pokrywce.

Uszczelka pokrywki jest przecieta lub
uszkodzona.

Wymieni¢ uszczelke, skontaktowac sie z
upowaznionym punktem serwisowym.

Zastosowanie niewtasciwych akcesoriow.

Sprawdzi¢, czy uzywasz zalecanego akcesoria.

Wyciek przez watek
napedowy.

Uszczelka miski (D4) jest niepoprawnie
umieszczona.

Poprawnie umiescic¢ uszczelke.

Uszczelka miski jest uszkodzona.

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Wyswietla sie ,ntc1".
+ miga czerwona kontrolka
Swietlna.

Czujnik temperatury 1 przestat dziatac.

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Wyswietla sie ,ntc2".
+ miga czerwona kontrolka
Swietlna.

Czujnik temperatury 2 przestat dziatac.

Skontaktowac sie z upowaznionym punktem
serwisowym.

Wskaznik bezpieczenstwa
o®

Niepoprawna blokada miski lub przykrywki

Przed obstugg urzadzenia sprawdzic, czy
miska jest poprawnie zablokowana na silniku
a pokrywka na misce. Jesli problem bedzie sie
powtarzat, skontaktowac sie z upowaznionym
punktem serwisowym.

Przykrywka jest zablokowana na misce w
trybie ,gotowanie bez przykrywki

Odblokuj przykrywke przed uruchomieniem
programu gotowania. Jesli problem bedzie sie
powtarzat, skontaktowac sie z upowaznionym
punktem serwisowym.

Blokada bezpieczenstwa
na pokrywie pozostaje

wigczana i uniemozliwia
zablokowanie pokrywy.

Pierscien blokujacy (D5) nie jest prawidtowo
zablokowany.

Przykrec pierscien (D5).

Ostrza nie obracaja sie
swobodnie.

Kawatki produktéw sg zbyt duze lub zbyt
twarde.

Zmniejszy¢ rozmiar lub ilo$¢ wtozonych
sktadnikéw. Dodac troche ptynu.

Zapach z silnika.

Przy uzyciu urzadzenia po raz pierwszy
lub w przypadku przecigzenia silnika
spowodowanego zbyt duzg iloscig
sktadnikéw lub zbyt twardymi albo zbyt
duzymi kawatkami.

Odczekag, az silnik ostygnie (ok. 30 minut) i
zmniejszyc ilos¢ sktadnikdw w misce.

Wyswietla sie ,STOP".

Urzadzenie wykryto zbyt duzo drgan i
przeszto w tryb bezpieczenstwa.

Sprawdzi¢, czy predkos¢ jest wasciwa i czy
uzywasz zalecanych akcesoriow.

Wyswietla sie ,SECU".

Przeciazenie silnika spowodowane zbyt
duza iloscia sktadnikow lub zbyt twardymi
albo zbyt duzymi kawatkami lub zbyt
dtugie uzywanie bez wystarczajacego czasu
ostygniecia.

Odczekag, az silnik ostygnie (ok. 30 minut) i
zmniejszy¢ ilos¢ sktadnikdw w misce.

Urzadzenie zostato wylgczone, gdy
potrawa byta w trakcie wykonywania, po
przesunieciu przetacznika O/l w pozycje O
lub zostato odfgczone z sieci.

Przesun przefacznik I/O w pozycje |, by
zresetowac robot kuchenny, i blokade
bezpieczeristwa na pokrywie, pret powrdci
automatycznie do oryginalnej pozycji. Mozesz
teraz zablokowac¢ pokrywe.

Czy urzadzenie wciaz nie dziata?

Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym punktem serwisowym (patrz lista w ksigzeczce

serwisowej).

UTYLIZACJA

- Utylizacja materiatéw opakowaniowych i urzadzen.

)® Opakowanie zawiera wylacznie materiaty, ktére nie sg niebezpieczne dla Srodowiska i

@ ktore moga by¢ usuniete zgodnie z przepisami dotyczacymi utylizacji.

’ W celu utylizacji urzadzenia nalezy zwréci¢ sie do odpowiedniego wydziatu lokalnych

wiadz.

« Koniec eksploatacji urzadzen elektrycznych.

Przede wszystkimi ochrona srodowiska!

® Urzadzenie zawiera wartosciowe materiaty, ktére mozna odzyska¢ lub podda¢
recyklingowi.

O Przekaz go do punktu zbidrki w celu przetworzenia.




BEZPECNOSTNE POKYNY:

Bezpecnost 0s6b

« Pred prvym pouzitim spotrebica si pozorne precitajte navod na
obsluhu a uschovajte si ho na bezpe¢nom mieste. Vyrobca nenesie
Ziadnu zodpovednost v pripade akéhokolvek pouzitia, ktora nie je
v sulade s navodom.

«V Clase, ked spotrebi¢ nepouzivate, pred jeho zostavenim,
rozlozenim a Cistenim, vzdy vytiahnite zastrcku zo zasuvky. Deti
nesmu pouzivat zariadenie bez dozoru.

« Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Uchovavajte spotrebic aj
kabel mimo dosahu deti.

« Tento pristroj nesmu pouzivat osoby (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo rozumovymi schopnostami,

nedostatkom skusenosti a znalosti, ak neboli oboznamené s
pouzivanim pristroja alebo nepracuju pod dohladom osoby
zodpovednej za ich bezpecnost.

Dozrite na to, aby sa deti so zariadenim nehrali.
Udrziavajte pristroj mimo dosahu deti.
. Ked je pristroj v prevadzke, niektoré casti moézu
{E dosiahnut vysoké teploty (nehrdzavejuce steny misy,
odnimatelné vreteno, priehladné casti veka a uzaver,
kovové diely pod misou, kosik). Mézu spdsobit
popaleniny. Pri manipulacii so spotrebicom pouzivajte
chladné plastové diely (Uchytky, motorové jednotka). Cervena
kontrolka ohrevu ukazuje, Ze existuje riziko popalenia.
Pocas prevadzky moze narast teplota niektorych volne pristupnych
povrchov.
Pristroj nie je ur¢eny na ovladanie pomocou externého casovaca
ani pomocou samostatného systému dialkového ovladania.

« Nepouzivajte spotrebic, ak nepracuje spravne, ak bol poskodeny,
alebo ak su napajaci kabel alebo zastrcka poskodené. Aby sa
zabranilo akémukolvek nebezpecenstvu, nechajte kabel vymenit

v schvalenom servisnom stredisku (pozrite zoznam v zaru¢nom

liste).

« Tento spotrebi¢ nesmie byt ponoreny do vody. Nikdy nedavajte
motorovu jednotku (A) pod tecuicu vodu.
Tento spotrebi¢ je uréeny na domace pouzivanie vo vnutri domu
a iba do nadmorskej vysky 2000 m. Vyrobca nepreberda Ziadnu
zodpovednost a vyhradzuje si pravo zrusit zaruku v pripade
komeréného alebo nevhodného pouzitia alebo nedodrzania
pokynov.
Tento spotrebi¢ sa nesmie pouzivat pre domace a podobné
pouzitie (na ktoré sa nevztahuje zaruka), ako su:
—Kuchyne pre zamestnancov v obchodoch, kancelariach a v
dalSich pracovnych prostrediach;
-V kuchynskych kudtoch vyhradenych pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a dal3ich pracovnych priestoroch.
—Na farmach.
—Klienti v hoteloch, moteloch a v inych typoch ubytovacich
zariadeni.
—Prostredia, kde sa poskytuje noclah s ranajkami.
A @ vas s’pot.rebié p.roduk.uje paru, ktora méze sr’aésobit'
>F<< popaleniny. Pri manipulacii s vekom a uzaverom
< budte opatrni (pouzite chinapky, handry, atd., ak to
= je potrebné). Uzaver chytajte v jeho centralnej

casti.

Spotrebi¢ nikdy neprevadzkujte v pripade, Zze tesnenie nie
je umiestnené v drziaku tesnenia, alebo v pripade, Zze drziak
tesnenianie jenamontovany naveku.Je dodlezité prevadzkovat
pristroj s uzaverom umiestnenym do otvoru vo veku (ak nie je
v recepte vyslovne uvedené inak).

N VAROVANIE: Upozorinujeme na nebezpecenstvo
poranenia v pripade nespravneho pouzitia
spotrebica.

Davajte pozor na cepele Ultrablade noza (F1) a
cepele na hnetenie/mletie a drviacu cepel (F4) pri ich cisteni a
pri vyprazdneni misy, pretoze su velmi ostré. Budte opatrni, ak
sa horuca tekutina naleje do robota, pretoze méze uniknut z
pristroja v dosledku nahleho vyparovania.




Po pouziti umiestnite Ultrablade sekaci n6z (F1) do misky.
VAROVANIE: Davajte pozor, aby ste nepoliali konektor pri
Cisteni, pIneni alebo nalievani.

UPOZORNENIE: Niektoré potraviny s povrchovou kozou (celé

klobasy, jazyk, hydina...)alebovelké kusymasamoézuvystreknut,

ked' zachytia vriace tekutiny. Preto vam odporucame, aby ste
ich pred varenim prepichli nozom alebo vidlickou.

VAROVANIE: Povrch vyhrevného telesa je vystaveny posobeniu

zvyskového tepla po pouziti.

—Uistite sa, ze sa dotykate iba uchytov vasho vyrobku (zamky
D2, rukovit veka E2 a rukovit uzaveru E1) pri zahrievani a az
do upiného ochladenia.

- Pozrite si pokyny, v ktorych sa dozviete prevadzkovu dobu a
nastavenie rychlosti pre kazdé prislusenstvo a kazdy program.

- Postupujte podla pokynov na poskladanie a montaz
prislusenstva na spotrebic.

- Postupujte podla pokynov na cdistenie a udrzbu vasho
spotrebica.

+ Vzdy postupujte podla pokynov na Cistenie vasho spotrebica:
—Odpojte spotrebic.

— Necistite spotrebic, pokial je horuci.
—Cistite pomocou navlhéenej handry alebo $pongie.
—Nikdy neponarajte spotrebic do vody alebo pod tecicu vodu.

LEN PRE EUROPSKE TRHY:

« Uchovavaijte pristroj aj kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.
Deti nesmu pouzivat pristroj ako hracku.

« Tento pristroj m6zu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su tieto osoby pod dohladom alebo boli
nalezite poucené, ako pouzivat tento pristroj a chapu mozné rizika
spojené s jeho pouzivanim.

» Tento pristroj m6Zu pouzivat deti od 8 rokov, ak su pod dohladom
a boli riadne poucené o tom, ako spotrebi¢ pouzivat bezpecnym
sposobom a chiapu mozné rizika spojené s jeho pouzivanim.

Cistenie a udrzbu pouzivatelom nesmu vykonavat deti mladsie
ako 8 rokov a ktoré nie su pod dohladom dospelej osoby.

Pripojenie do elektrickej zasuvky

« Pristroj musi byt zapojeny do uzemnenej elektrickej zasuvky.

« Pristroj je navrhnuty len na napdjanie striedavym pradom.

Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na typovom Stitku spotrebica

zodpoveda vasej elektrickej instaldcii.

Akékolvek nespravne zapojenie pristroja rusi platnost zaruky.

Netahajte za kdbel, ak chcete odpojit pristroj z elektrickej siete.

Neponarajte pristroj, kabel ¢i zastrécku do akejkolvek tekutiny.

Privodny kabel sa nesmie nikdy dostat do blizkosti alebo kontaktu

s horucimi ¢astami pristroja, do blizkosti zdrojov tepla alebo ostrej

hrany.

Nespravne pouzitie

- Nedotykajte sa veka skor, nez sa pristroj uplne zastavi (tlacidlo
stop); pockajte, kym sa miesané jedlo prestane otacat.

« Vzdy dajte pevné prisady do misy pred pridanim tekutych zloziek
(pozrite obr. 10), a to bez prekrocenia znacky maximalneho
mnozstva 2,5 L MAX vo vnutri misy (pozrite obr. 10). Ked' je misa
preplnend, vriaca voda moze vystreknut.

« Upozoriiujeme, Ze v programe varenia v pare nesmiete prekrocit
objem 0,7 litra vody (pozrite obr. 3.2).

« Nikdy neddvajte prsty alebo akykolvek iny predmet do misy, ked'je
zariadenie v chode.

« Nepouzivajte misu ako nadobu (skladovanie, zmrazenie,
sterilizacia).

« Umiestnite pristroj na stabilny, rovny a tepelne odolny, Cisty a
suchy povrch.

 Nekladte pristroj do blizkosti steny alebo skrine: vytvarané pary
mozu spdsobit ich poskodenie.

« Nedavajte pristroj do blizkosti tepelného zdroja v chode (varna
doska, domace spotrebice, atd.).

« Nezakryvajte veko utierkou alebo inymi predmetmi, nepokusajte
sa zablokovat otvor vo veku, pouzite uzaver reguldtora pary.



- Nikdy nedovolte, aby dlhé vlasy, $aly atd. viseli nad prislusenstvom
v prevadzke.

« Nikdy nedavajte prislusenstvo, misu a veko do mikrovinnej rary.

« NepouZivajte spotrebi¢ vonku.

Nikdy neprekracujte maximalne mnozstvo uvedené v navode na

obsluhu.

- Skladujte pristroj, az ked vychladne.

 Nedavajte misku do mraznicky, aby saochladila. Pouzite chladnicku.

Popredajny servis

« V zadujme vlastnej bezpecnosti nepouzivajte prislusenstvo alebo
nahradné diely iné ako tie, ktoré sa poskytuju v schvalenych
popredajnych strediskach.

« Akykolvek iny zdsah zo strany zdkaznika, okrem Cistenia alebo
beznej udrzby, sa musi vykonat v autorizovanom servisnom
stredisku.

- Pozrite sa do tabulky ,Co robit, ked pristroj nefunguje” na konci
tohoto navodu na obsluhu.

Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre tento spotrebi¢, ktory je uréeny vyhradne na pripravu potravin v
domacnosti.

Pri ¢itani tohto ndvodu najdete odporucania pre pouzivanie, ktoré vam pomozu objavit
potencial vasho spotrebica: priprava omacok, polievok, duseného masa, parenych jedal
a dezertov.

POPIS ZARIADENIA

A Motorova jednotka D Zostava misy
B Ovladaci panel D1: Misa z nehrdzavejucej ocele

B1: Tlacidla pre vyber automatického
programu

B2: Volic¢ rychlosti

B3: Voli¢ teploty varenia a/alebo kontrolka
ohrevu

B4: Voli¢ prevadzkového casu

B5: Voli¢ rezimu turbo/impulz

B6: +/-voli¢

B7: Tlacidlo Start/stop/reset

D2: Zadmky (umiestnené pod rukovatami)
D3: Odnimatelné vreteno

D4: Tesnenie misy

D5: Aretacny kruzok vretena

Zostava veka

E1: Uzdver reguldtora pary/zatka

E2: Veko

E3: Drziak tesnenia

E4: Tesnenie veka

LCD obrazovka Prislusenstvo:
C1: Zobrazenie rychlosti FO: Odkladacia schranka pre prislusenstvo
C2: Zobrazenie teploty F1: Sekaci n6z ultrablade
C3: Zobrazenie ¢asu F2: Mixér
C4: Zobrazenie vybraného programu F3: Slaha¢
C5: Zobrazenie bezpecnostnej kontrolky F4: Cepel na hnetenie a mletie
@ F5: Naparovaci kosik

G Spachtla

H Hlavny vypinac: oznaceny 0/1 vypne alebo
zapne napajanie vasho spotrebica

1 Cistiaca kefa

TECHNICKE UDAJE SPOTREBICA

Vykon: 1550 W (1 000 W: ohrevné teleso / 550 W: motor)

0d30°Cdo 150°C
nastavitelny v krokoch po 5 ° C.

Teplotny rozsah:

od 5 sekind na 150°C
nastavitelny v krokoch od 5 sekind (minimalne) po 1
minutu (maximalne).

Rozsah prevadzkovej doby:

Pocet rychlosti: 12 - 2 prerusované rychlosti:
rychlost 1 (5szap /20 s vyp).

rychlost 2 (10 s zap / 10 s vyp).

- 10 postupnych kontinudlnych rychlosti (rychlosti 3 az 12).



ZAPNUTIE VAS SPOTREBIC MA 2 PREVADZKOVE REZIMY:
- Rezim automatického programu:

V&3 spotrebic je vybaveny hlavnym vypinacom (H), zapnite vypinac. (Pozrite obr. 9) Rychlost, teplota varenia a doba varenia su vopred naprogramované pre automaticku pripravu
V&3 spotrebic sa doddva s nasledujucim prislusenstvom: omacok, polievok, dusenych jedal, parenych jedal, peciva a kolacov.

« Manualny rezim:
Méozete ruc¢ne nastavit rychlost, teplotu varenia a dobu. m

F1 Miesanie polievok 3 min. 3 Pouzitie s vekom alebo bez veka
Miesanie ovocného pyré 40s 1kg
Sekanie zeleniny e 155 1kg g D Teplota od Teplota od

Sekanie masa 30s 1kg 30°Cdo 130°C 135°Cdo 150°C
Sekanie ryb 15s 1kg

ultrablade g

Ultrablade n6z

o prislusenstvo na sekanie tvrdych vy

Moze zmiesat uvarené jedla, bez toho, aby doslo k poskodeniu prisad
Velmi uzito¢né pre fazu zapecenia pred pripravou (rizotd, polievky).

Zapedené jedla = 5 min. 5009 H E: :::oc

textdrou

(E2) (pozrite obr. 2).

Dusené jedla : 45 min. 31 ':'= ':"oc
Rizota = 22 min. 1,5kg g5t umiestni na misu, na LCD obrazovke sa zobrazi zamok, ktory vés vyzve na jeho odomknutie.
Ratatouille, chutney, strukoviny (nastavenia: podla receptara) —Ked pridate potraviny, rozmiesajte ich pomocou $pachtle a pravidelne opakujte tuto ¢innost,
Rozifahanie vajeénych bielkov, = 5/10 min C(QB 7 aby ste zabranili tvorbe $kvfn na dng nadoby. (Pozrite si odstavec,Cistenie”).
Majonéza - max —Ak sa rozhodnete spotrebic pouzivat s vekom, maximalna teplota varenia bude 130 ° C.
$Tahacka, pusinky H 2/5 min 051 VAS SPOTREBIC JE VYBAVENY BEZPECNOSTNYM UZAVEROM VEKA
Riedke omacky, krémy '.:do'= 1/20 min 11 Sy Veko sa vuzam!me pri kaido’m zapnu'fl' spotrebica. Toto bezpecnostné zariadenie brani otvoreniu
ard | 1o |
-4 i o ' ) " )
Polenta _ tdo2y | 116 min ' 2t Toto bezpe¢nostné zariadenie sa odblokuje, ked' sa spotrebi¢ zastavi.
:'e"si;e"'e bieleho chlebového - 2min30s |  1,2kg Ak ste vybrali teplotu vyssiu alebo rovnt 50 ° C a rychlost vyssiu alebo rovnu 5, na LCD displeji
Hnetenie krehkého cesta, _ ovladacieho panela sa zobrazi 10 sekundové odpocitavanie. (pozrite obr. 17).
susienkového cesta, = 2min30s 1kg Veko sa méze otvorit len po skonceni odpocitavania.
2 $pecialneho chleba . 3 ) .
[ d
3 Hnetenie hustého cesta + 5 [aminzos| oo INSTALACIA MISY, PRISLUSENSTVA A ZOSTAVY VEKA
g (briogky, babovky, atd") = 2 min. 59 « Pred prvym pouzitim umyte vietky casti (D, E, F, G) v teplej vode s malym mnozZstvom cistiaceho
g e B 405 prostriedku, nie vsak motorovu jednotku (A). Vasa misa (D) je vybavena odnimatelnym vretenom
- (kolaéové zmesi, atd') + ':-= 3 min. Tkg (D3) pre jednoduchsie Cistenie.
£ . = . « Pred pouZzitim sa uistite, Ze vietok obalovy materidl bol odstraneny, najmé ochrana medzi misou
g Mletie orechov = 1 min. 0.6kg (D) a motorovou jednotkou (A).
o Mietie potravin s tvrdou = 1 min. 0,6 kg - Umiestnite tesnenie (E4) na drziak tesnenia (E3) (pozrite obr. 1) a zaklapnite zostavu na veko
pu
=

Drvenie ladu 1 min. 6\‘? 6az10

« Umiestnite tesnenie (D4) na vreteno (D3). Zaistite zostavu na dne misy pomocou areta¢ného

S o " q

: Palacinkové cesto, vaflové cesto = 1 min. 151 kruzku (D5) (pozrite obr. 3). Ak pouzivate rezim varenia bez veka, umiestnite tesnenie (D4) nad
8 Zelenina varena v pare, 20/40 min 1k Talaic odnimatelné vreteno. Pouzite aretacny krizok na uzamknutie zostavy na spodnu ¢ast misky (D5)
° ryby alebo méiso 9 Ot ( . br. 3

= pozrite obr. 3).

§' Polievka s kiskami P 3 min. 31 Aot « Umiestnite vybrané prislusenstvo do misy:

Uza - P - - —prislusenstvo (F1, F2, F3 alebo F4) sa instaluje na vreteno (pozrite obr. 4.1),
zaver/Zatka na regulaciu odvadzania pary a / b C AR i X _ . i X »
Maximalne nastavenie pary (a) = varenie v pare. I) ( \‘\ /l\ —naparovaci ko3ik do vnutra misy (F5), (pozrite obr. 4.3 ), pricom nezabudnite najprv naplnit
m;:érrr;;fr:’en&aés;;vaetry}e p.ary (b) =’r|zofo, k’remove &7/ / \ / misu (F5) s 0,7 | kvapaliny (voda, omacka...) (pozrite obr. 4.2).
Poloha nula (c) = vloZenie/odstranenie zatky Vlozte potraviny do misy alebo naparovacieho kosika.
Umiestnite veko so Sipkou na rukovéti veka nalavo. Zarovnajte trojuholnik na veku s trojuholnikom
gd""'j‘at'e"“é "’e“‘;“‘l’) . na rukovati misy (pozrite obr. 5).

ETEE TR ) Veko zaistite otocenim proti smeru hodinovych ruciciek (pozrite obr. 6).

Tieto doplnkv s tie? vvb « oblastami " - P Ioulac] - Nastavte uzaver regulatora pary (E1) na veku; s mozné dve polohy: vysokéd para (a) alebo nizka
) Tieto doplnky s tiez vybavené oblastami pre uchopenie pre lahsiu manipulaciu. para (b).
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vhodné na pripravu jedadl a omacok s jemnou konzistenciou (rizoto, vaje¢né

’\‘\ Nizke nastavenie pary umoziuje maximalne uvolnenie kondenzatu a preto je
S pudingové dezerty, omacky, atd.).

vsetky typy varenia v pare (polievky, atd.).

) Vysoké nastavenie pary umoznuje maximalne hromadenie tepla a pary v mise pre
Toto nastavenie tiez zabranuje rozstrekovaniu pocas miesania.

\ l\ Poloha ,nula” umoznuje viozit a vybrat zatku regulatora pary na veku.

- Umiestnite misu (D) na motorovu jednotku (A), kym nebudete pocut, kliknutie” (pozrite obr. 8).
« Spotrebic sa spusti iba v pripade, Ze misa a veko su spravne umiestnené a zaistené na motorovu
jednotku.

V pripade nespravneho umiestnenia alebo nespravneho zaistenia (pozrite obr. 10.1 a
10.2), zacne blikat logo , ked'je aktivovana funkcia.

POUZIVANIE OVLADACIEHO PANELA (B)
Volba automatického programu:

Omécky Varenie v pare
(P1 jemna para / P2 mohutna
para)
Polievky Pecivo
(P1 pre jemné polievky / (P1 pre chlieb / P2 pre briosky /
P2 pre polievku s hrubsou P3 pre zékusky)
texturou.)

Pomalé varenie (dusenie) KOLACE
(P1 pre dusenu zeleninu / P2 Sy
pre dusené mdso a hydinu / Dessert

P3 pre rizoto)

Slow cook

Volba vlastnych nastaveni:

Volba otacok motora.

@ 2 prerusované rychlosti
Speed (rychlost 1 a 2)a 10 po sebe
N 4 iducich postupnych rychlosti
(rychlost 3 az 12)

Zvysenie rychlosti, teploty
varenia a ¢asu.
Znizenie rychlosti, teploty
varenia a ¢asu.

Vyber teploty varenia od 30 ° Toto tlacidlo ma 3 funkcie:

-]
Jl do 150°C. O) - »Potvrdenie” vasho vyberu
Kontrolka ohrevu: Rozsvieti I automatického  programu
sa pri spusteni varenia a alebo  nastaveni, ktoré

vypne sa, ked'teplota vo ste vybrali v manudlnom
vnutri nddoby poklesne pod rezime (rychlost, teplota
50°C. varenia, ¢as).

—,Pauza” pocas pouzivania,
ked bol spotrebic zapnuty.
- Reset” zvolenych
nastaveni na spotrebici po
stlaceni a podrzani po dobu

2 sekund.

Vyber prevadzkového casu.
0Od 5 s do 2 hodin.

Vyber funkcii turbo
(neprerusovana maximalna
rychlost) a impulz
(prerusovana prevadzka) bez
pouzitia dalSich nastaveni.

Tipy na pouzivanie:

Vas spotrebi¢ je vybaveny mikroprocesorom, ktory kontroluje a analyzuje jeho stabilitu.
V pripade nestability sa rychlost otd¢ania motora automaticky znizuje. Ak tato nestabilita
pokracuje, motor sa zastavi a na displeji sa zobrazi,STOP”. Ak k tomu dojde:

« Skontrolujte, ¢i mnozstvo prisad nie je prili$ velké a Ze pouZitd rychlost je spravna.

- Skontrolujte, ¢i pouzivate odporucané prislusenstvo.

« Potom normadlne restartujte spotrebic.

POUZIVANIE SPOTREBICA

Zapojte spotrebi¢, nastavte hlavny vypina¢ Zap/Vyp(H) do polohy 1. LCD obrazovka (C) zobrazi
vietky nastavenia na,0" (pozrite obr. 9)

REZIM AUTOMATICKEHO PROGRAMU

@ 1- Stlacte program podla vasho vyberu (B1), na obrazovke sa objavi
/,! trojuholnik (C4).V pripade polievky, programov pre pomalé varenie, paru

v a pecivo sa postupnym stldcanim programového tlac¢idla dostanete k
roznym podprogramom.

zavislosti na vybranej recepture, prisadach a pripravenych mnozstvach).
Stlacte voli¢ rychlosti (B2) alebo voli¢ teploty varenia (B3) alebo voli¢ ¢asu
(B4), na obrazovke bude blikat zvolené nastavenie(C1-C2-C3).




5-
6-

7-

3- Upravte nastavenie pomocou voli¢a +/- (B6).

4- Po dokonceni modifikacie vsetkych nastaveni stlacte tlacidlo ,Start” (B7)
pre spustenie programu. Ak je vas spotrebic v rezime varenia, rozsvieti sa
Cervena kontrolka (B3), ktora vés informuje, Ze varenie zacalo.

Ked' program skonci, spotrebic 3 krét pipne.

Na konci programov pre omacky, polievky, pomalé varenie P2 a P3, varenie v pare a kolace
sa spotrebi¢ automaticky prepne do rezimu udrzovania teploty po dobu 45 minut, aby jedlo
zostalo teplé az do momentu servirovania.

V programe pre ,omacky” P2, ,pomalé varenie” P3 a kola¢e a v manudlnom rezime motor
spotrebica pracuje s urcitou rychlostou, aby sa chranilo jedlo a zabranilo jeho prilepeniu na
dno misy.

Ak chcete ukoncit rezim udrzovania teploty, staci stlacit tlacidlo,,stop” (B7). Ak otvorite veko,
stlacte zamky (D2) alebo vyberte misu, rezim udrzovania teploty sa automaticky zastavi.

Po ukonceni programov pre omacky, pomalé varenie P2 a P3 a kolace bude motor pokracovat
v ¢innosti pocas rezimu udrzovania teploty tak, aby sa prisady neprilepili na spodné casti
misy.

Na konci hnetenia v programoch pre pecivo P1 a P2 sa spotrebic prepne do rezimu,kysnutie
cesta” pri teplote 30 ° C po dobu 40 minut, aby vade cesto narastlo. Ak otvorite veko, stlacte
zamky (D2), alebo vyberte misu, potom sa spotrebi¢ prepne do reZimu pauzy a mate znovu
moznost restartu stlacenim tlacidla,Start”.

Ak chcete zastavit tento rezim, stlacte a podrzte tlacidlo ,stop” po dobu 2 sekund.

Stlacte zdmky (D2) a potom vyberte zostavu misy (D) (pozrite obr. 12).

Po spusteni automatického programu budete mat moznost kedykolvek zastavit spotrebic
stlacenim tlacidla,stop” Automaticky program je potom v rezime pauzy a mate moznost restartu
opatovnym stla¢enim tlacidla,start”. Ak ste vybrali nespravny program a chcete ho zrusit, stlacte
a podrzte tlacidlo,,stop” po dobu 2 sekund.

OBJAVTE DOSTUPNE AUTOMATICKE PROGRAMY:

Automatické programy

Omacka

Polievka P1

Polievka P2

Pomalé varenie
P1

e

Pomalé
varenie P2

Pomalé
varenie P3

2

Slow cook

Prislusenstvo

bt

bt

SA

SA

DA

Vyd}odlsk(')va R F’iych|0§t 6 .| 10impulzova | S7 azS10 na
rychlost Mg | (rychlost 2 az $12 na 2 min 30s S3 S1 S2
(nastavitelna) rychlost 8)
Vychodiskova 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
teplota @ 50°Caz (90°Caz (90°Caz (nenastavitelna) (80°Caz (80°Caz
(nastavitelna) 100°C 100°C) 100°C) 100°C) 100°C)
Vychodiskova 8 min. 40 min. 45 min. 5 min 45 min. 20 min.
doba spracovania @ (5 min az (20 min az (20 min az (2 min a2 1'5 min) (10minaz2 | (10 minaz2
(nastavitelna) 40 min) 60 min) 60 min) hod) hod)
Funkcia udrzovania
teploty (na konci 45 min. 45 min. 45 min. 45 min. 45 min.
programu)
Otacky motora 55 ZAP pri 10 s ZAP pri
pre program rychlost 4 rychlosti 3/ rychlosti 3/
udrzovania teploty 20sVYP 10sVYP




Parené Parené s o o Mézete tiez pouzit ru¢ny rezim vyberom teploty 130 ° C a ¢asu varenia v zavislosti na mnozstve a
iedla iedla Pecivo P1 Pecivo P2 Pecivo P3 . © vy ,
edla P1 edla P2 druhu: pozrite si nizSie uvedenu tabulku.

) &

NS a
Automatické programy E_'; Dﬁejﬂ Doba varenia v pare
Prisady Mnozstvo (max.) Pribl. dvoba v?renla v pare Odportcany parny
" "g FZE (pre cerstvé suroviny) program
Prislugenstvo 5 " Cukety (platky) 8009 20 min. P1
%“:é) Pastrnak (platky alebo na kocky)| 800 g 25 min. P1
Vycr)odisk(')vé R S5na2min | >>nalmin | S3nad0sa F[K)’/chlo§t’4 . Biela ¢ast poru (platky) 8009 25 min. P1
rychlost o 30s 305 apotom | potom S9 na | (rychlost 2 az - - -
(nastavitelna) S6 na 2 min 3 min rychlost 8) Brokolica (kvietky) 5009 20 min. P1
. o . 6009 )
Vychodiskové 100°C 100°C 90°C ) Ryby (hrubé filé alebo steaky) (zabalené v papiere na peéenie) 15 min. P1
teplota itelna itelna (50°Caz
(nastavitelna) (nenastavitelna) | (nenastavitelna) 110°Q) Zemiaky (malé celé nové) 1kg 30 min. P2
Vychodiskova 30 min. 35 min. 2min30s 3min30s 3 min 40s 15 min. Mrkva (platky) 1kg 30 min. P2
. Lo B M M (1 min 40 I . . .
doba spracovania (1 min az (1 min az (30saz (30saz sa%3 min (5 min az Zelena fazula 8009 30 min. P2
(nastavitelna) 60 min) 60 min) 2min30s) | 3min30s) 60 min) N n N -
40s) Biele méso (kuracie prsia - 600 g 20 min P2
Funkcia udrzovania rezne, bez koze a vykostené) (zabalené v papiere na pecenie) :
teploty (na konci 45 min. 45 min. 45 min. . . e . = . . . . . . .
Niektoré recepty mozu spdsobit neocakavané pretecenie vzhladom na tvorbu bublin, a to
programu) y
najma pri pouzitizmrazenej zeleniny.V tomto pripade by ste mali odpovedajticim spésobom
Otéacky motora rxow -
pre program @ rychlost 4 Znizit mnozstvo.
udrzovania teploty MANUALNY REZIM
,Predvoleny” rezim
k’;;"fgi:e;;zg” 40 min. 40 min. 1- Stla¢te priamo tlagidlo nastavenia, ktoré chcete upravit, t.j. voli¢ rychlosti
programu (B2) alebo voli¢ teploty varenia (B3) alebo voli¢ ¢asu (B4), vybrany

parameter blika na obrazovke (C1-C2-C3).

POUZITIE NAPAROVACIEHO KOSIKA
Doby varenia niZsie su iba orienta¢né a sluzia ako pomocka.

Presna doba varenia zavisi na:

—velkosti zeleniny (krdjana alebo nekrajana)
—mnozstve prisad v kosiku

—druhu zeleniny, jej zrelosti

—mnozstva vody v mise, ktord zodpovedé miere (0,7 I).

2- Potom upravte nastavenia pomocou volica +/- (B6). Z bezpecnostnych
dovodov nie je mozné nastavit teplotu bez nastavenia ¢asu varenia.

Do misy nalejte 0,7 litra vody (pozrite obr. 4.2). Do naparovacieho kosika (F5) dajte potraviny a
kosik vlozte do misy. Zaistite veko a nezabudnite pouzit uzéver regulatora pary s,maxi parou” (a)

smerom ku vam. 3- Po dokonceni zadania vietkych nastaveni stlacte tlacidlo ,Start”(B7).

Ak je vas spotrebic v rezime varenia, rozsvieti sa ¢ervena kontrolka (B3),
ktora vas informuje, Ze varenie zacalo. Po spusteni programu budete mat
moznost kedykolvek zastavit spotrebi¢ stlacenim tlacidla ,,stop*.
Program je potom v rezime pauzy a

mate moznost restartu opatovnym stlacenim tlacidla ,Start”. Ak ste
vybrali nesprdvny program a chcete ho zrusit, stlac¢te a podrzte tlacidlo
»Stop” na 2 sekundy.

Nepreplnujte naparovaci kosik s potravinami, aby mohla para cirkulovat.

V pripade, Ze jedlo nie je spravne uvarené, mozete nastavit dalsi ¢as varenia.

4- Ked program skonci, spotrebic 3 krat pipne.
5- Stlacte zdmky (D2) a potom vyberte zostavu misy (D) (pozrite obr. 12).



Funkcia turbo/impulz

1- Pouzite ovladaci panel (B) pre priamy pristup k funkciam ,turbo” a ,impulz” (B5). Pre pouzitie
spotrebica v rezime turbo (kontinudlna maximalna rychlost) jednoducho stlacte a podrzte
voli¢ ,turbo”. Na LCD obrazovke sa potom pre informaciu zobrazi doba pouzivania (C3) . Ak
chcete pouzit impulz (prerusovand prevadzka), jednoducho stlacte voli¢ ,impulzné tlacidlo”.
LCD obrazovka vdm oznamuje dobu pouzivania. Po spusteni programu budete mat moznost
kedykolvek zastavit spotrebi¢ stlacenim tlacidla ,stop”. Funkcia je potom v reZzime pauzy a
mate moznost restartu opatovnym stlacenim tlacidla ,Start”.

VARENIE BEZ VEKA

V mise mozete zapekat jedlo bez veka a zarover miesat a sledovat varenie. (pozrite obr. 19).

Pre tuto metodu varenia musite zvolit teplotu v rozmedzi od 135 ° C do 150 ° C. Nastavte
prevadzkovy ¢as (az 20 minut).

Rezim VARENIE BEZ VEKA nie je vhodny na pripravu dzemov a pripravkov na baze mlieka (riziko
vykypenia).

DOLEZITE - POKYNY ,,ABY BOL VAS SPOTREBIC BEZPECNY* (,,SECU*)

Vas spotrebic je Standardne vybaveny elektronickou ochranou motora

pre zarucenie jeho Zivotnosti. Toto elektronické zaistenie chrani proti

nespravnemu pouzitiu; tymto sposobom je motor dostato¢ne

chraneny.

V pripade extrémneho poutzitia, ktoré neprihliada na odporucania v navode

(pozrite si odstavec ,PRVE POUZITIE": potencidlne nadmerné mnozstvo a/

alebo neobvykle dlhé pouzivanie a/alebo priprava réznych receptov v

kratkych intervaloch), sa spusti elektronickd ochrana, ktord chrani motor;

v tomto pripade spotrebi¢ prestane fungovat a na LCD obrazovke ovlddacieho panela sa zobrazi

oznam ,SECU” na znamenie, Ze spotrebic je do¢asne mimo prevadzku.

Ak sa zobrazi ,SECU” na ovladacom paneli a vas spotrebi¢ prestane fungovat, postupujte

nasledovne:

« Nechajte pristroj pripojeny do siete, nestldcajte vypinac,0/1"

- Pozrite si odporucania v ndvode a prispOsobte vase pouzivanie spotrebica (pozrite si tabulku na
strane 6: mnozstvo prisad / doba pripravy receptu / teplota / typ prislusenstva).

+ Nechajte motor vychladnut na pol hodiny.

- Restartujte spotrebi¢ stla¢enim tlacidla,Start / Stop / Reset” (B7) na dve sekundy.

Spotrebic je teraz pripraveny na dalsie pouzivanie.

Pre dalSie informacie kontaktujte zékaznicke sluzby (podrobnosti ndjdete v zarucnej listine).

CISTENIE SPOTREBICA

- Tento spotrebic sa nesmie ponarat. Nikdy nedavajte motorovu jednotku (A) pod tectcu vodu.
Po dokonceni pouzivania odpojte spotrebic.

« Misu vycistite ihned po pouZiti, aby sa zabranilo vzniku Skvrn.

- Stlacte zamky (D2), potom zdvihnite zostavu misy (D).

+ Misu poloZte na rovnu plochu.

« Odomknite veko oto¢enim o jednu Stvrtinu otdcky v smere hodinovych ruciciek. Opatrne
odstrante veko.

- SUcasti veka (tesnenie, drziak tesnenia a veko) su vyberatelné. Ked diely vychladli, uvolnite drziak
tesnenia z veka (pozrite obr. 15).

- Pri Cisteni a vyprazdneni misy davajte pozor na cepele Ultrablade noza (F1) a cepele na
hnetenie/mletie (F4), pretoze st velmi ostré.

« Po vychladnuti dielov:

—rozoberte vreteno (D3), tesnenie (D4) a aretacny kruzok (D5) (pozrite obr. 13).

—vycistite misu (D), vreteno (D3), tesnenie (D4), aretacny kruzok (D5), prisluSenstvo (F1), (F2),
(F3), (F4), (F5), uzaver regulatora pary (E1), veko (E2), drziak tesnenia (E3) a tesnenie (E4)
pomocou Spongie a malého mnozstva mydlovej vody.

Opléchnite tieto rézne diely pod tec¢icou vodou.

Ak déjde k nahromadeniu vodného kamena v mise, odstrarite ho pomocou vlhkej $pongie a

bieleho octu, ak je to nutné, alebo pomocou C¢istiacich prostriedkov, ktoré si vhodné pre

nehrdzavejucu ocel.

Potraviny, ktoré sa prilepili v mise, nechajte niekolko hodin macat vo vode s malym mnozstvom

prostriedku na umyvanie riadu a pripadne oskrabte Spachtlou (G) alebo bridsnou stranou

Spongie.

Na cistenie motorovej jednotky (A) pouzite viIhkd handri¢ku. Dékladne osuste.

Aby sme vam pomohli s Cistenim, tak misu, zostavu veka a prislusenstvo je mozné umyvat v

umyvacke, okrem vretena (D3 a D4), a areta¢ného kruzku (D5) (pozrite obr. 14).

Prislusenstvo, odnimatelné vreteno (D3) a Casti veka sa mézu mierne zafarbit urcitymi zlozkami,

ako su curry, mrkvova stava, atd’; nepredstavuje to Ziadne nebezpecenstvo pre vase zdravie

alebo chod vasho spotrebica. Aby k tomu nedoslo, istite tieto diely ihned po pouziti.

Pred pouzitim misy (D) sa uistite, Ze elektrické kontakty pod misou su ¢isté a suché.

Nenechdvajte odnimatelného vreteno (D3) prilis dlho ponorené vo vode, aby nedoslo k

deformdcii vretena.

Aby nedoslo k zmene materidlu misky (D), uistite sa, Ze dodrziavate pokyny pre umyvacku riadu

a nezvysujte odporuc¢ané mnozstvo umyvacieho prostriedku pre umyvacku.



€O ROBIT, KED VAS SPOTREBIC NEFUNGUJE

PROBLEMY

Problémy pri vareni
v pare.

PRICINY

Nedostato¢na doba varenia

RIESENIA

Doby varenia su iba orienta¢né a priblizné.

Avsak niektoré podmienky mézu mat vplyv na

Cas varenia:

- velkost zeleniny (krdjana alebo nekréjand)

- mnozstvo prisad v kosiku

- druh zeleniny, jej zrelost

- mnozstvo vody v mise, ktora zodpoveda
miere (0,7 I).

V pripade, Ze jedlo nie je spravne uvarené,

mozete nastavit dalsi ¢as varenia.

Mozete tiez pouZit ru¢ny rezim vyberom

teploty 130 ° C a ¢asu varenia v zavislosti na

mnozstve a druhu ingrediencii.

PROBLEMY

Veko sa nezamyka.

PRICINY

Veko nie je Gplne zmontované.

RIESENIA

Skontrolujte, ¢i je tesnenie spravne
namontované na drziaku tesnenia a drziak
tesnenia je celkom nasunuty na veko na
vsetkych miestach.

Nadmerné vibrécie.

Spotrebic nie je umiestneny na rovny
povrch; spotrebic¢ nie je stabilny.

Polozte spotrebic¢ na stabilnu rovnu plochu.

Objem prisad je prilis vysoky.

Znizte mnozstvo spracovanych prisad.

Chyba prislusenstva.

Skontrolujte, ¢i pouzivate odporicané
prislusenstvo.

Mierny hluk pocas
prevadzky

Hriadel vasho spotrebi¢a moéze vytvarat
hluk pocas prevadzky pri znizenej rychlosti
alebo pri pouziti ur¢itych prisad (ryza ...)

Ide o docasny jav, ktory nema Ziadny vplyv
na zivotnost vasho spotrebica. Postupne
zoslabne alebo zmizne po niekolkych
pouZzitiach a vycisteni vyberatelného vretena
(pozrite si odsek,,Cistenie spotrebi¢a”).

Uzéver regulatora pary nie je spravne
nasadeny alebo chyba.

Nastavte reguldtor pary na,maximalnu paru”
(otocte smerom k sebe); toto nastavenie
umoznuje hromadenie maximalneho
mnozstva pary v mise pre vietky typy varenia
v pare (polievky, atd.), takze v mise bude viac
pary a varny proces bude efektivnejsi. Tato
poloha tiez napoméha zabranit rozstrekovaniu
pri vareni.,Mini” nastavenie pary umoznuje
maximalne uvolnenie kondenzétu a preto je
vhodné na pripravu omécok a jedal, ako su
rizoto, vaje¢né pudingové dezerty, atd.
Poloha ,nula” umoznuje zaistit a vybrat zatku
regulatora pary na veku.

Nadmerny hluk pocas
prevadzky

PouZzitie nespravneho prislusenstva

Pouzite vhodné prislusenstvo (napr.
nepouzivajte slahac F3 na miesenie a hnetenie
cesta, pouzite n6z F4). Na tento ucel si pozrite
odporucania pre recepty a prevadzkové pokyny
uvedené v tomto navode na obsluhu.

Netesnost veka.

Objem prisad je prili$ vysoky.

Znizte mnozstvo spracovanych prisad.

Veko nie je spravne umiestnené alebo
uzamknuté.

Spravne zaistite veko na misu.

Chyba tesnenie veka.

Umiestnite tesnenie na drziak tesnenia a
pripojte zostavu na veko.

Tesnenie veka je prerezané alebo
poskodené.

Vymeiite tesnenie, obrétte sa na autorizované
servisné stredisko.

Chyba prislusenstva.

Skontrolujte, ¢i pouzivate odporucané
prisludenstvo.

Z1é vysledky varenia v
ru¢nom rezime

Nevhodné recepty

Vase recepty, ¢i uz osobné alebo prevzaté
zinternetu nemusia byt vhodné pre vas
pristroj a jeho prislusenstvo (mnozstvo, doba
varenia, trvanie, nevhodné prislusenstvo).
Pred zacatim receptu sa uistite, Ze budete
postupovat podla pokynov uvedenych v
tomto navode.

Netesnost na pohone
v miske.

Tesnenie misy (D4) nie je spravne nasadené.

Umiestnite tesnenie spravne.

Tesnenie misy je poskodené.

Obrétte sa na autorizované servisné stredisko.

Aretacny krizok (D5) nie je spravne zaisteny.

Zaskrutkujte krazok na miesto (D5).

Cepele sa neotacaju lahko.

Kusky potravin su prilis velké alebo prilis
tvrdé.

Znizte velkost alebo mnoZstvo spracovanych
prisad. Pridajte trochu tekutiny.

Spotrebic nefunguje.

Nie je zapojeny.

Zapojte spotrebic do elektrickej zasuvky.

Prepinac (H) je v polohe 0.

Nastavte prepinac do polohy 1.

Zépach z motora.

Pri prvom poutziti spotrebica alebo v pripade
pretazenia motora v désledku prilis velkého
mnozstva prisad, alebo kusov, ktoré su prilis
tazké alebo prilis velké.

Nechajte motor vychladnut (cca 30 minut) a
znizte pocet zloziek v mise.

Misa alebo veko nie su spravne umiestnené
alebo uzamknuté.

Skontrolujte, ¢i su misa alebo veko spravne
umiestnené a zaistené podla obrazkov v
névode na obsluhu.

Zobrazi sa,STOP”.

Spotrebic detegoval prilis mnoho vibrécii a
prepol sa do bezpecnostného rezimu.

Skontrolujte, ¢i pouzivate spravnu rychlost a
odportcané prislusenstvo.

Zobrazi sa,SECU".

Pretazenie motora sposobené prili$ vela
prisadami alebo kusmi, ktoré su prilis
tazké alebo prilis velké, alebo nadmerné
pouzivanie bez dostato¢ného ¢asu na
ochladenie.

Nechajte motor vychladnut (cca 30 minut) a
znizte pocet zloziek v mise.

Zobrazi sa,SECU" + Cervend

kontrolka blika.

Prehriatie teplotnych snimacov.

Obratte sa na autorizované servisné stredisko.




PROBLEMY

Zobrazi sa,Err1”.
+ Cervend kontrolka blika.

PRICINY

Ohrevné teleso nefunguje.

RIESENIA

Skontrolujte, ¢i napéjacie svorky pod misou
nie su upchané. Ak tomu tak je, ocistite ich a
vyskusajte to znovu.

Ak to nepomoze, obréatte sa na autorizované
servisné stredisko.

Zobrazi sa ,Err2".

Elektronické porucha.

Obrétte sa na autorizované servisné stredisko.

Zobrazi sa,Err3".

Porucha rychlosti.

Obrétte sa na autorizované servisné stredisko.

Zobrazi sa ,Err4".

Porucha komunikacie s elektronickou kartou
krajaca.

Obrétte sa na autorizované servisné stredisko.

Zobrazi sa,Err8"

Chyba senzora bezpe¢nostného
zablokovania

Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Zobrazi sa,ntc1”.
+ Cervend kontrolka blika.

Teplotny snimac 1 prestal fungovat.

Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Zobrazi sa,ntc2"”.
+ Cervend kontrolka blika.

Teplotny snimac 2 prestal fungovat.

Obratte sa na autorizované servisné stredisko.

Zobrazenie bezpec¢nostnej
kontrolky (C5) @

Nespravne zaistenie misy alebo veka

Skor, ako zapnete spotrebic, skontroluijte, ¢i je
misa riadne zaistena na motorovu jednotku

a veko je spravne uzamknuté na mise. Ak
problém pretrvéva, obrétte sa na autorizované
servisné stredisko.

Veko je uzamknuté na mise v rezime ,varenie
bez veka”

Pred spustenim programu na varenie
odomknite veko. Ak problém pretrvava, obratte
sa ha autorizované servisné stredisko.

Bezpecnostna poistka
na veku zostala aktivna
(predlzena tycka) a
zabranuje uzamknutiu
veka.

Spotrebic bol vypnuty pocas prebiehajliceho
receptu prepnutim vypinaca I/0 do polohy
,0" alebo bol prave odpojeny od napajania,
ked prebiehal recept.

Jednoduchym prepnutim vypinaca I/0 do
polohy " resetujte kuchynsky robot spolu s
bezpecnostnou poistkou na veku; tycka sa
automaticky vréati do pévodnej polohy. Teraz
mozete uzamknut veko.

Vas spotrebic stale nefunguje?
Obratte sa na autorizované servisné stredisko (pozrite si zoznam v servisnej brozure).

RECYKLACIA

« Likvidacia obalu a materialov spotrebica.

p9 Obal obsahuje vyhradne materialy, ktoré nie si nebezpecné pre Zivotné prostredie a ktoré
' ® mozu byt odstranené v stlade s platnymi predpismi o recyklacii.

.’ Ak chcete zlikvidovat vas spotrebi¢, poziadajte prislusny odbor miestneho uradu o

informacie.

« Koniec Zivotnosti elektronickych alebo elektrickych spotrebicov:

® Vas spotrebi¢ obsahuje mnohé materidly, ktoré mozu byt obnovené alebo recyklované.

E Ochrana Zivotného prostredia je na prvom mieste!

O Odneste ho na zberné miesto pre dalsie spracovanie.

BEZPECNOSTNI POKYNY:

Bezpecnost osob
« Pfed prvnim pouzitim spotiebice si peclivé prectéte navod k

pouziti a uschovejte si jej na bezpecném misté. Vyrobce nenese
zadnou odpovédnost v pripadé jakéhokoliv pouziti, které neni v
souladu s navodem.

V dobé, kdy spotfebi¢ nepouzivate, pred jeho sestavenim,
rozlozenim a cisténim vzdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Nikdy
nedovolte, aby malé déti pouzivaly zafizeni bez dozoru.

- Tento spotrebi¢ nesmeji pouzivat déti. Uchovavejte pfistroj i jeho

kabel mimo dosah déti.
Zafizeni neni ureno pro pouzivani osobami (vcetne déti) s

omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud tyto osoby nejsou
pod dohledem nebo nejsou fadné pouceny ohledné pouziti
zarizeni ze strany osoby zodpovédné za jejich bezpecnost.
Dohlédnéte, aby si se spotfebi¢em nehrdly déti.
Uchovavejte pristroj mimo dosah déti.
Kdyz je pfistroj v provozu, nékteré casti mohou
& dosahovat vysokych teplot (nerezové stény misy,
odnimatelné vieteno, prihledné ¢&asti vika a uzavér,
kovové dily pod misou, kos). Mohou zpusobit
popaleniny. Pfi manipulaci se spotfebi¢em pouzivejte chladné
plastové dily (Gchytky, motorova jednotka). Cervena kontrolka
ohfevu znadi, Ze je riziko popaleni.
Béhem provozu muze vzrist teplota nékterych volné pfistupnych
povrchu.
Pristroj neni urlen k ovladani pomoci externiho casovace ani
pomoci samostatného systému dalkového ovladani.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud nepracuje spravné, pokud byl
poskozen, nebo jsou-li napajeci kabel nebo zastrcka poskozeny.
Aby se zabranilo jakémukoli nebezpecdi, nechte kabel vyménit ve
schvdleném servisnim stredisku (viz seznam v zaru¢nim listu).



VAROVANI: Davejte pozor, abyste nepolili konektor pfi ¢isténi,
pInéni nebo nalévani.

VAROVANI: Néktera jidla s povrchovou kazi (celé klobasy, jazyk,
dribez...) nebo velké kousky masa mohou vystiiknout pfri
zachyceni vrouci kapaliny. Proto vam doporucujeme, abyste je
pred varenim propichli nozem nebo vidlickou.

VAROVANI: Povrch topného télesa podléha pisobeni
zbytkového tepla po pouziti.

—Ujistéte se, ze se dotykate pouze tchytii vaseho vyrobku

« Tento spotiebi¢ nesmi byt ponofen do vody. Nikdy nedavejte
motorovou jednotku (A) pod tekouci vodu.

- Tento spotfrebic je uréen pro domadci pouziti uvnitf domu a jen do
nadmofské vysky 2000 m.Vyrobce nepfiebird zadnou odpovédnost
a vyhrazuje si pravo zrusit zaruku v pripadé komer¢niho nebo
nevhodného pouziti nebo nedodrzeni pokyn.

- Tento spotiebic¢ se nesmi pouzivat pro domaci a podobné pouziti
(na které se nevztahuje zaruka), jako jsou:
—Kuchynky pro zaméstnance v komercnich, kanceldiskych a

dalSich pracovnich prostredich;
—V kuchyniskych koutech vyhrazenych pro zaméstnance obchodu,
kancelafi a dalSich pracovnich prostredi.
—Na farmach.
—Klienty v hotelech, motelech a v jinych typech ubytovacich
zafizeni.
—Prostfedi, kde se poskytuje nocleh se snidani.
Qs Vas spotrebi¢ produkuje pary, které mohou
: ., zpusobit popaleniny. Pfi manipulaci s vikem a
uzavérem budte opatrni (pouzijte chinapky, hadry,
atd., je-li to nutné). Uzavér chytejte v jeho centralni

casti.

- Spotiebi¢ nikdy neprovozujte v pripadé, ze tésnéni neni

umisténo v drzaku tésnéni, nebo v pripadé, ze drzak tésnéni
neni namontovan na viku. Je dilezité provozovat pfistroj
s uzavérem umisténym do otvoru ve viku (neni-li v receptu
vyslovné uvedeno jinak).

VAROVANI: Pozor na nebezpedéi poranéni v piipadé
nespravného pouziti spotiebice.

Davejte pozor na cepele Ultrablade noze (F1) a cepele
pro hnéteni/mleti a drtici ¢epel (F4) pfi jejich ¢isténi a
p¥i vyprazdnéni misy, protoze jsou velmi ostré. Budte

(zamky D2, madlo vika E2 a rukojet uzavéru E1) pri zahfivania
az do uplného ochlazeni.

- Vyhledejte v pokynech informace nastaveni provozni doby a

nastaveni rychlosti pro kazdé prislusenstvi a kazdy program.

« Postupujte podle pokynti pro sestaveni a montaz prislusenstvi

k spotiebici.

- Postupujte podle pokyni pro cisténi a udrzbu vaseho

spotiebice.

« Vzdy postupujte podle pokynti pro cisténi vaseho spotiebice:

—Odpojte spotiebic.

—Necistéte spotrebic za horka.

—Vycistéte pomoci navlh¢eného hadru nebo houby.

—Nikdy jej neponofujte do vody nebo necistéte pod tekouci
vodou.

POUZE PRO EVROPSKE TRHY:
« Uchovaveijte pfistroj i jeho kabel mimo dosah déti mladsSich 8 let.

Déti nesmi pouzivat pfistroj jako hracku.

- Toto zafizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi,

smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou tyto osoby pod dohledem
nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotiebi¢e bezpecnym
zplGsobem a chdpou mozna rizika spojend s jeho pouzivanim.

opatrni, pokud nalijete horkou tekutinu do robota, mize se
rychle vypafrit.
Po pouziti umistéte Ultrablade sekaci nGz (F1) do misky.

- Toto zafizeni mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod
dohledem, nebo byly fadné pouceny ohledné pouziti spotrebice
bezpecnym zpusobem a chdpou mozna rizika spojend s jeho

66/



pouzivanim. Cisténi a udrzbu nemohou provadét déti, vyjimku
tvofi déti starsi 8 let jsou-li pod dohledem dospélé osoby.

Pripojeni k napajeni

Pristroj musi byt zapojen do uzemnéné elektrické zasuvky.

Pristroj je navrzen pro praci pouze se stfidavym proudem.
Zkontrolujte, zda napéti uvedené na typovém Stitku spotrebice
odpovida vasi elektrické instalaci.

Pfi jakémkoli chybném pfipojeni zaruka zanika.

Pokud chcete odpojit spotiebi¢, nikdy netahejte za napajeci kabel.
Neponoftujte pfistroj, kabel ¢i zastrcku do jakékoli tekutiny.
Napajeci kabel se nikdy nesmi dostat do blizkosti nebo kontaktu
s horkymi &astmi pfistroje, do blizkosti zdroji tepla nebo pres
ostrou hranu.

Nespravné pouziti

Nedotykejte se vika dfive, nez se pristroj upIné zastavi (tlacitko
stop); pockejte, dokud se obsah hrnce prestane otacet.

Vzdy dejte pevné prisady do misy pred pfidanim tekutych slozek
(viz obr. 10), a to bez prekroceniznacky maximalniho mnozstvi 2,5
L MAX uvnitf misy (viz obr. 10). JestliZze je misa pfeplnéna, muze
vafici voda vystfikovat.

Upozornujeme, Ze v programu vareni v pare, nesmite prekrocit 0,7
litr( vody (viz obr. 3.2).

Nikdy nedavejte prsty nebo jakykoli jiny pfedmét do misky, kdyz je
zafizeni v provozu.

Nepouzivejte misu jako nddobu ke skladovani, zmrazeni nebo
sterilizaci.

Umistéte pfistroj na stabilni, rovny, tepelné odolny, Cisty a suchy
povrch.

Nedavejte pfistroj do blizkosti zdi nebo skfiné: produkované pary
mohou poskodit tyto plochy.

Nedavejte pfistroj do blizkosti tepelného zdroje v provozu (varna
deska, domaci spotrebice, atd.).

Nepokryvejte viko utérkou nebo jinymi predméty, nepokousejte
se zablokovat otvor ve viku, pouzijte uzavér regulatoru pary.

- Nikdy nedovolte, aby dlouhé vlasy, 3aly atd. visely nad

pfislusenstvim v provozu.

« Nikdy nedavejte pfislusenstvi, misku a viko do mikrovinné trouby.
« Nepouzivejte spotiebi¢ venku.
« Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi uvedené v navodu k

obsluze.

- Skladujte pfistroj, az kdyz vychladne.

+ Nevkladejte misu do mrazéku, abyste ji zchladili. Pouzijte lednicku.
Poprodejni servis

« V z3jmu vlastni bezpecnosti nepouzivejte prislusenstvi nebo

nahradni dily jiné nez ty, které se poskytuji v schvalenych
poprodejnich strediscich.

« V3echny zasahy, kromé (cisténi a kazdodenni udrzby ze strany

zakaznika, servisnim

strediskem.

musi byt provedeny autorizovanym

- Podivejte se do tabulky,Co délat, kdyz pristroj nefunguje” na konci

tohoto navodu k obsluze.



Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro tento spotiebi¢, ktery je uréen vyhradné k pfipravé potravin ZAPNUTI
v domacnosti. -
Vas spotrebic je vybaven spinatem ZAP/VYP (H), spinac pfepnéte do polohy ZAP (ON). (viz Obr. 9)
P¥i ¢teni tohoto navodu najdete doporuceni pro pouziti, které vam pomohou objevit Vas spotrebic je dodavan s nasledujicim pfislusenstvim:
potencidl vaseho spotfebice: pfipravu omacek, polévek, duseného masa, dusenych

jidel, peciva a moucnika.

~ - ‘ F1 Michani polévek 3 min 31
POPIS ZARIZENI v L . .
B Michani ovocnych pyré 40s 1kg
A Motorova jednotka D Sestava misy 2 Sekani zeleniny e 15s 1kg i
B Ovladaci panel D1: Nerezova misa = Sekani masa 30s Tkg
B1: Tlacitka pro vybér automatického D2: Zamky (umisténé pod rukojetémi) ' vierablade 6 | sekani ryb
programu D3: Odnimatelné vieteno
B2: Voli¢ rychlosti D4: Tésnéni misy Urcen k rozmixovani vafenych pokrmdi, aniz by poskodil jejich slozky
B3: Volic teploty vafeni a/nebo kontrolka D5: Pojistny krouzek vietena Velmi uzite¢ny pfi pfipravé zasmazek pro riizné pokrmy (rizoto, polévka).
ohfevu E Montazni celek vika Pegené pokrmy 3 5 min 5009 (e
B4: Vol!s pr?.voznlho casu E1l: Vllcko/zatka reguldtoru pary N ¢ 5 i 31 i
B5: Voli¢ reZzimu turbo/impuls E2: Viko Ri - 22 mi . =T
B6: +/- voli¢ E3: Drzak tésnéni fzota (= min S K9 22
B7: Tlacitko start/stop/reset E4: Tésnénivika Ratatouille, chutney, lusténiny (nastaveni: podle receptu) .
C LCD obrazovka F Prisludenstvi: $lehani vajeénych bilka, 1 5/10 min C(Re max
C1: Zobrazeni rychlosti FO: Box na pfislusenstvi = Majonéza, - S oo
, s o~ vr Q « v . e I H
C2: Zobrazeni teploty F1: Sekaci nlz s ostfim Ultrablade E Slehacka, snih z bilka " R
C3: Zobrazeni ¢asu F2: Mixér = Omacky, krémy “az { | 1/20min 11 =
C4: Zobrazeni vybraného programu F3: Sleha¢ - Bramborova kase Bz | 1 min 11
C5: Zobrazeni bezpeénostni kontrolky (& F4: Cepel pro hnétenia mleti Polenta 2= | 1/16min 11 =
F5: Naparovaci kosik - =
G gpachtlz Hnéteni tésta na bily chléb ':' 2min30s 1,2kg
H HI . PR geni 0/1 b Hnéteni kiehkého tésta, —
avni vypl’r?ac.’ Ozrjacem . Vygne nebo susenkového tésta, specialniho ':‘ 2min30s 1kg
zapne napajeni vaseho spotiebice chleba
I Cistici kartac 3 Hnéteni hutného tésta + 5 1min30s 0.8k
= F4 (briozky, babovky atd.) 4 2 min 1SK9
o =
5 =
- 1] Bi 1 i Michani lehkého tésta (dortové 2 40s
TECHNICKE UDAJE O ZARIZENI 3 smésiatd.) ar o = 1kg
) -~
. . = Mleti ofechi (2 1 mi 6 k
Vykon: 1550 W (1000 W: topny ¢lanek / 550 W: motor) = eti ofechd LS min 0.6kg
Mleti potravin s tvrdou texturou : ,:‘ 1 min 0,6 kg
Teplotni rozsah: 30°Caz 150°C Drceni ledu = 1 min %6& 10
nastavitelny v krocich po 5°C. " s o -
Tésto na palacinky, vafle R 1 min 1,51
‘ . i v o 'S - . o
Rozsah provozni doby: od5 vt.erln !Z)I’I 150,C B . . 8 Vabre'r.u zeleniny, 20/40 min. Tkg (o ¢
nastavitelny v krocich od 5 vtefin (minimum) po 1 minutu § ryb cimasav pare
(maximum). 'z%' Polévka s kousky H E 3 min 31 4 ::: Enc
Pocet rychlosti: 12 - 2 pierusované rychlosti: Uzdvér/zatka pro regulaci odvadéni pary a A\ b

Maximalni parni poloha (a) = vafeni v pare. ‘
Minimalni parni teplota (b) = rizoto, krémové

dezerty, omacky apod. \, 4
Poloha nula (c) = vloZeni/vyjmuti zatky

rychlost 1 (5sZAP /20 s VYP).
rychlost 2 (10 s ZAP / 10 s VYP).

Odnimatelné vieteno
Peceni a vafeni bez vika

- 10 vzrlstajicich nepretrzitych rychlosti (rychlost 3 az 12).

Odnimatelné

Tyto doplnky jsou také vybaveny ichopovymi ¢astmi pro snadnéjsi manipulaci.



VAS SPOTREBIC MA 2 PROVOZNI REZIMY: Nizké nastaveni pary umoziiuje maximalni uvolnéni kondenzatu, a proto je vhodné
+ Automaticky rezim: ( \ pro pripravu jidel a omacek s lepsi konzistenci (rizoto, vajecné krémové dezerty,

Rychlost, teplota vafeni a doba jsou pfedem naprogramovany pro automatickou pfipravu xS omacky atd.).
omacek, polévek, dusenych jidel, vafenych jidel, pe¢iva a mou¢nikd. 3 L . oL L. 3 )

. Manualni rezim: /I) Vysoké nastaveni pary umoznuje maximalni hromadéni tepla a pary v mise pro
Ru¢né muzete nastavit rychlost, teplotu a dobu vateni. V viechny typy vafeni v pare (polévky atd.).

Toto nastaveni také zabranuje rozstfikovani béhem michani.
Pouziti s vikem nebo bez néj

Teplota od Teplota od @ »Nulova” poloha umoznuje vlozit a vyjmout zatku regulatoru pary na viku.

30°Cdo 130°C 135°Cdo 150°C " . . . . o
+ Umistéte misu (D) na motorovou jednotku (A), dokud neuslysite  kliknuti” (viz Obr. 8).

« Spotiebi¢ se spusti pouze v pfipadé, Ze misa a viko jsou sprdvné umistény a zajistény na
motorovou jednotku.

V pripadé nespravného umisténi nebo nespravného zablokovani (viz Obr. 10.1 a 10.2)
zacne logo @ blikat, kdyz je funkce aktivovana.

—Pokud jste zvolili teplotu mezi 135 °Ca 150 °C, musite spotiebic pouzivat bez vika. Pokud je viko . - "
umisténo na mise, na LCD obrazovce se zobrazi zamek, ktery vas vyzve k odeméeni. POUZIVANI OVLADACIHO PANELU (B)

—Jakmile pFidate potraviny, promichejte je pomoci stérky a pravidelné tento tkon zopakuijte, aby Volba automatického programu:
na dné misy nevznikly skvrny. (Viz odstavec "Cisténi").

—Pokud se rozhodnete spotiebi¢ pouzivat s vikem, maximalni teplota vafeni pak musi cinit
130°C.

VAS SPOTREBIC JE NA ViKU VYBAVEN BEZPECNOSTNIM ZAMKEM

Viko se uzamkne pfi kazdém zapnuti spotrebice. Toto bezpecnostni zafizeni zamezuje otevieni

vika za chodu (viz Obr. 16).

Nepokousejte se viko otevf¥it nasilim, kdyz je uzamknuto.

Toto bezpecnostni zafizeni se odblokuje, kdyz se spotrebic zastavi.

Pokud jste zvolili teplotu vyssi nebo rovnou 50 °C a rychlost vyssi nebo rovnou 5, na LCD obrazovce

na ovladacim panelu se objevi odpocitavani 10 vtefin. (viz Obr. 17).

Viko Ize oteviit az na konci odpocitavani.

INSTALACE MISY, PRISLUSENSTVI A SESTAVY ViKA

« Pfed prvnim pouzitim umyjte viechny césti (D, E, F, G) v teplé mydlové vodé, kromé motorové
jednotky (A). Vase misa (D) je vybavena odnimatelnym vietenem (D3) pro snadnéjsi cisténi.

- Pfed pouzitim se ujistéte, ze veskery obalovy material byl odstranén, zejména ochrana mezi
misou (D) a motorovou jednotkou (A).

« Umistéte tésnéni (E4) na drzak tésnéni (E3) (viz Obr. 1) a zaklapnéte sestavu na viko (E2) (viz

Vareni v pére
(P1 mirnd péra / P2 mohutna
para)

Oméacky

P2 pro polévky s hrubsi P3 pro dorty)
strukturou.)

Volba vlastnich nastaveni:

Pomalé vareni (duseni) Moucniky
(P1 pro dusenou zeleninu
/ P2 pro duSené maso

a drlibez / P3 pro rizoto)

Polévky Pecivo

(P1 pro jemné polévky / @ (P1 pro chléb /P2 pro briosky /
3
WSy

Dessert

Obr’. zv)' L ; s . . " ; Volba otacek motoru. Zvyseni rychlosti, teploty
+ Umistéte tésnéni (D4) na vieteno (D3). Zajistéte sestavu na dno misy pomoci aretacniho krouzku (D5) (( )) 2 bierugované rvchlosti vareni a dob
(viz Obr. 3). Pokud pouzivéte rezim vareni bez vika, umistéte tésnéni (D4) na odnimatelné vieteno P y Y-

Snizeni rychlosti, teploty
vareni a doby.

(rychlost Ta2)a 10 po
sobé jdoucich postupnych
rychlosti (rychlost 3 az 12)

(D3). Zamknéte montazni celek na spodni ¢ast misy pomoci pojistného krouzku (D5) (viz Obr. 3).
+ Umistéte zvolené prislusenstvi do misy:
—pfislusenstvi (F1, F2, F3 nebo F4) se instaluje na vieteno (viz Obr. 4.1),
—naparovaci kosik dovniti misy (F5), (viz Obr. 4.3 ), pficemz nezapomerite nejprve naplnit misu
(F5) s 0,7 | kapaliny (voda, omacka...) (viz Obr. 4.2).
« Vlozte potraviny do misy nebo naparovaciho kosiku.
« Viko umistéte se Sipkou na rukojeti vika vlevo. Zarovnejte trojuhelnik na viku s trojuhelnikem na
rukojeti misy (viz Obr. 5).
Viko zajistéte otoc¢enim proti sméru hodinovych rucicek (viz Obr. 6).
« Nastavte uzavér reguldtoru pary (E1) na viku; jsou mozné dvé polohy: vysoka para (a) nebo nizka

para (b).




Vybér teploty vareni od 30 ° Toto tlacitko mé 3 funkce:

o
Jl do 150 °C. Q) -,Ovéfeni” vaseho vybéru
Temp Kontrolka ohfevu: Rozsviti se I automatického programu
N 4 pfi spusténi vafeni a vypne nebo nastaveni, kterd jste
se, kdyz teplota uvnitf zvolili v manualnim rezimu
nadoby poklesne pod 50 °C. (rychlost, teplota vareni,
cas).
Volba provozni doby. -,Pauza” béhem pouzivéni,
0d 5 vtefin do 2 hodin. jakmile je spotiebi¢ spustén.
—,Reset” zvolenych
nastaveni na spotrebici
po stisknuti a podrzeni po
Vybér funkci turbo dobu 2 vtefin.
(kontinualni maximalni
rychlost) a impuls
(prerusovany provoz) bez
pouziti dalSich nastaveni.
Tipy pro pouziti:

Vas spotiebic je vybaven mikroprocesorem, ktery kontroluje a analyzuje jeho stabilitu. V pfipadé
nestability se rychlost otaceni motoru automaticky snizuje. Pokud tato nestabilita pokracuje,
motor se zastavi a na obrazovce se zobrazi,STOP”. Pokud k tomu dojde:

« Zkontrolujte, zda mnozstvi slozek neni pfili$ velké a Ze pouzitd rychlost je spravna.

- Zkontrolujte, zda pouzivate doporucené prislusenstvi.

- Poté normalné restartujte spotrebic.

POUZITi SPOTREBICE

Pfipojte spotiebi¢, nastavte spina¢ ZAP/VYP (H) na hodnotu 1 a LCD obrazovka (C) zobrazi viechna
nastaveni na,0” (viz Obr. 9)

AUTOMATICKY REZIM:

1- Stisknéte program podle vaseho vybéru (B1), na obrazovce se objevi
trojuhelnik (C4). V prtipadé polévky, programl pomalého vareni, pary
a peciva se postupnym stisknutim programového tlac¢itka dostanete
k rdznym dil¢im programm.

na zvolené recepture, pfisadach a pfipravenych mnozstvich). Stisknéte
voli¢ rychlosti (B2) nebo voli¢ teploty vafeni (B3) nebo voli¢ ¢asu (B4), na
obrazovce bude blikat zvolené nastaveni(C1-C2-C3).

3- Upravte nastaveni pomoci volice +/- (B6).

4- Po dokonceni Upravy viech nastaveni stisknéte tlacitko ,start” (B7) pro
spusténi programu. Je-li vas spotiebic v reZimu vareni, rozsviti se ¢ervend
kontrolka (B3), ktera vas informuje, Ze vareni zacalo.

5- Jakmile program skonci, spotiebic 3krat pipne.

6- Na konci programu pro omécky, polévky, pomalé vareni P2 a P3, vareni v pafe a moucniky
se spotrebi¢ automaticky pfepne do rezimu udrzovani teploty po dobu 45 minut, aby jidlo
zUstalo teplé az do doby servirovani.

V programu pro ,omacky” P2, ,pomalé vareni” P3 a mou¢niky a v manudlnim rezimu motor
spotiebice pracuje pfi urcité rychlosti, aby se pokrm ochrénil a zabranilo se jeho pfilepeni na
dno misy.

Chcete-li ukoncit rezim udrzovani teploty, staci stisknout tlacitko ,stop” (B7). Pokud otevrete
viko, stisknéte zamky (D2) nebo vyjméte misu, rezim udrzovéni teploty se automaticky
zastavi.

Po ukonceni programi pro omacky, pomalé vareni P2 a P3 a mouc¢niky bude motor
pokracovat v ¢innosti béhem rezimu udrzovani teploty tak, aby se prfisady nepfilepily na
spodni ¢asti misy.

Na konci hnéteni v programech pro pecivo P1 a P2 se spotiebi¢ pfepne do rezimu ,kynuti
tésta” pri teploté 30 °C po dobu 40 minut, aby tésto nakynulo. Pokud otevrete viko, stisknéte
zamky (D2), nebo vyjméte misu, tak se spotiebi¢ pfepne do rezimu pauzy a mate znovu
moznost restartovani stiskem tlacitka,,start”.

Chcete-li zastavit tento rezim, stisknéte a podrzte tlacitko ,stop” po dobu 2 vtefin.

7- Stisknéte zamky (D2) a pak vyjméte sestavu misy (D) (viz Obr. 12).

Po spusténiautomatického programu budete mit moznost spottebic kdykoliv zastavit stisknutim
tlacitka ,stop”. Automaticky program je pak v rezimu pauzy a mate moznost restartovani
opétovnym stisknutim tlacitka ,start”. Pokud jste zvolili nespradvny program a chcete ho zrusit,
stisknéte a podrzte tlacitko,stop” po dobu 2 vtefin.



OBJEVTE DOSTUPNE AUTOMATICKE PROGRAMY:

Omacka

Polévka P1

Polévka P2

Pomalé vaieni P1

Pomalé
vareni P2

Pomalé
vareni P3

Automatické programy

Prislusenstvi

e
Y
%

IA

teploty

Vychozi Rychlost 6 | 10 impulzd N
rychlost (rychlost2az | aS12na2 Sz:g;lo S3 S1 S2
(nastavitelnd) rychlost 8) min
Vychozi 70°C 100 °C 100 °C 130°C 95 °C 95 °C
teplota @ 50°Caz (90°Caz (90°Caz (neregulovatelna) (80°Caz (80°Caz
(nastavitelna) 100°C 100 °C) 100 °C) 9 100 °C) 100 °C)
Vychozi 8 min 40 min 45 min 5 min 45 min 20 min
doba zpracovani @ (5minaz40 | (20minaz | (20 min az (2 min a2 15 min) (10minaz2 | (10 minaz2
(nastavitelna) min) 60 min) 60 min) hod) hod)
Funkce udrzovani
teploty 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
(na konci programu)
Otéacky motoru pro ) 55 ZAP pfi 10 s ZAP pfi
program udrzovani | (e rychlost 4 rychlosti 3/ 20 | rychlosti 3/ 10
sVYP sVYP

Dusené Dusené . . ”
_ pokrmy P1 pokrmy P2 m
aln’ R
fy

Automatické
programy
” “i ;ZE
Prislusenstvi ) % rag
g " S5nal
Vychozi S5na2min| min30sa |S3 na40s poté Rychlost 4 5
rychlost . ) (rychlost 2 az
. . 30s poté S6na | S9na3 min
(nastavitelnd) R rychlost 8)
2 min
e 100°C 100°C 0°C
ipleiz) (neregulovatelna) | (neregulovatelna) (50°Caz
(nastavitelna) 9 9 110°C)
Vychozi . . 2min30s 3min 30 3min40s 15 min
- 30 min 35 min s (30 sec . 5 L s
doba zpracovani - . - . (30saz s X (Tmin40saz| (5minaz
. . (1 min az 60 min) | (1 min az 60 min) . az 3 min . .
(nastavitelna) 2min30s) 3min40s) 60 min)
30sec)
Funkce
Ul i . 45 min 45 min 45 min
teploty (na konci
programu)
Otacky motoru
pro program @ rychlost 4
udrzovani
teploty
"Vychozi" rezim
kynuti tésta pri . .
30°C na konci 40 min 40 min
programu

POUZITi NAPAROVACIHO KOSIKU
Doby vareni nize uvedené jsou pouze orientacni a slouzi jako voditko.

Pfesna doba vareni zavisi na:

—velikosti zeleniny (krdjena nebo nekrdjena)
—mnozstvi prisad v kosiku

—druhu zeleniny, jeji zralosti

—mnozstvi vody v mise, kterd odpovida mife (0,7 I).

Do misy nalijte 0,7 litru vody (viz Obr. 4.2). Do naparovaciho kosiku (F5) dejte potraviny a kosik
vlozte do misy. Zajistéte viko a nezapomente pouzit uzavér reguldtoru pary s ,maxi parou” (a)
smérem k vam.

Nepfreplnujte naparovaci kosik s potravinami, aby mohla péra cirkulovat.

V pfipadé, Ze jidlo neni spravné uvarené, muzete nastavit dalsi dobu vareni.



Muzete taky pouzit ru¢ni rezim zvolenim teploty 130 °C a doby vareni v zavislosti na mnozstvi
a druhu ingredienci: viz tabulka nize.

Doba vareni v pare

Suroviny Mnozstvi (max.) Prlblv. dobalvarenl v !aare Doporuceny parni
(u €erstvych surovin) program

Cukety (platky) 8009 20 min P1
Pastindk (platky nebo na .
kosticky) 800g 25 min P1
Bila ¢ast péru (platky) 8009 25 min P1
Brokolice (rdzicky) 5009 20 min P1

. 600 g .
Ryby (silné filety nebo steaky) (zabalené v papiru na peceni) 15 min P1
Brambory (malé celé nové) 1kg 30 min P2
Mrkev (platky) 1kg 30 min P2
Zelené fazolky 800g 30 min P2
Bilé maso (kufeci prsni fizky, bez |600 g 20 min P2

kuze a kosti) (zabalené v papiru na peceni)

Nékteré recepty mohou zpiisobit neocekavané preteceni vzhledem k tvorbé bublin, a to
zejména pfi pouziti zmrazené zeleniny. V takovém piipadé byste méli odpovidajicim
zpusobem snizit vloZené mnozstvi.

MANUALNI REZIM

1- Stisknéte pfimo tlacitko nastaveni, které chcete upravit, tj. voli¢ rychlosti
(B2) nebo volic¢ teploty vareni (B3) nebo voli¢ ¢asu (B4), vybrany parametr
blik4 na obrazovce (C1-C2-C3).

2- Pak upravte nastaveni pomoci volice +/- (B6). Z bezpec¢nostnich dlivodi
neni mozné nastavit teplotu bez nastaveni doby vareni.

3- Po dokonceni zadani viech nastaveni stisknéte tlacitko ,start”(B7). Je-li
vas spotrebic v rezimu vareni, rozsviti se cervend kontrolka (B3), ktera vas
informuje, Ze vareni zacalo. Po spusténi programu budete mit moznost
kdykoliv spottebic zastavit stisknutim tlacitka ,stop”.

Program je poté v rezimu pauzy a vy

mate moznost jej restartovat opétovnym stisknutim tlacitka ,start”.
Pokud jste zvolili nespravny program a chcete ho zrusit, stisknéte tlac¢itko
»Sstop” a podrzte jej po dobu 2 vtefin.

4- Jakmile program skonci, spotiebic 3krat pipne.

5- Stisknéte zamky (D2) a pak vyjméte sestavu misy (D) (viz Obr. 12).

Funkce turbo/impuls

1- Pouzijte ovladaci panel (B) pro ptimy ptistup k funkcim ,turbo” a ,impuls” (B5). Pro pouziti
spotiebice v rezimu turbo (nepretrzitd maximalni rychlost) jednoduse stisknéte a podrzte voli¢
,turbo”. Na LCD obrazovce se nasledné pro informaci zobrazi doba pouziti (C3) . Chcete-li pouzit
impuls (pferuSovany provoz), jednoduse stisknéte voli¢,,impuls”. LCD obrazovka vam oznamuje
dobu pouzivani. Po spusténi funkce budete mit moznost kdykoliv spottebi¢ zastavit stisknutim
tlacitka ,stop”. Funkce je poté v reZimu pauzy a mdate moznost restartovani opétovnym
stisknutim tlacitka ,start”.

VARENI BEZ ViKA

V mise bez vika Ize opéct potraviny, pficemz je tfeba je michat a vareni sledovat. (viz Obr. 19).
Pro tento zpUsob vareni je nutné zvolit teplotu v rozmezi 135 °C az 150 °C. Nastavte dobu vareni
(az 20 minut).

Rezim VARENI BEZ VIKA neni vhodny k pFipravé dzemi a pokrmU na bazi mléka (riziko preteceni).

DULEZITE - POKYNY ,,ABY BYL VAS PRISTROJ BEZPECNY“ (,,SECU“)

Vas pfristroj je pro zajisténi jeho zivotnosti standardné vybaven

elektronickou ochranou motoru. Toto elektronické zajisténi chrani

proti nespravnému pouziti; takto je motor dostatecné chranén.

V pfipadé extrémniho pouziti, které nepfihlizi k doporuceni v navodu

(viz odstavec ,PRVNI POUZITI": potencidlné nadmé&rné mnozstvi a/nebo

neobvykle dlouhé pouziti a/nebo pfiprava rliznych receptl v kratkych

intervalech), se spusti elektronicka ochrana, kterd chrani motor; v tomto

pfipadé spotrebic prestane fungovat a na LCD obrazovce ovladaciho panelu

se zobrazi zprava ,SECU” na znameni, Ze pfistroj je do¢asné mimo provoz.

Pokud se na ovladacim panelu objevi,SECU” a vas pristroj pfestane fungovat, postupujte

nasledovné:

« Nechte spotiebic pfipojen do sité, nemackejte prepinac,0/1"

- Viz doporuceni v navodu a pfizplsobte vase pouzivani spotiebice (viz tabulka na strané 6:
mnozstvi pfisad/doba pfipravy receptu/teplota/typ ptislusenstvi).

« Nechte motor vychladnout na pul hodiny.

« Restartujte spotiebi¢ zmacknutim tlacitka ,Start/Stop/Reset” (B7) po dobu dvou vtefin.

Spotrebic je nyni pfipraven na dalsi pouzivani.

Pro dalsi informace kontaktujte zakaznickou sluzbu (podrobnosti najdete v zaru¢nim listé).

« Tento spotiebi¢ nesmi byt ponofen do vody. Motorovou jednotku (A) nikdy nedavejte pod
tekouci vodu.
Po skon¢eni pouzivani spotiebic¢ odpojte.

+ Misu vycistéte ihned po pouziti, aby se zabranilo vzniku skvrn.

« Stisknéte zdmky (D2), pak zvednéte sestavu misy (D).

« Misu poloZzte na rovnou plochu.

« Odemknéte viko otocenim o jednu ctvrtinu otacky ve sméru hodinovych ruci¢ek. Opatrné
odstrarite viko.

« Prvky vika (tésnéni, drzak tésnéni a viko) jsou odnimatelné. Kdyz dily vychladly, uvolnéte drzdk
tésnéni z vika (viz Obr. 15).




- P¥i Cisténi a pii vyprazdnéni misy davejte pozor na cepele noze Ultrablade (F1) a ¢epele pro
hnéteni/mleti (F4), protoze jsou velmi ostré.

- Kdyz dily vychladly:

—rozeberte vieteno (D3), tésnéni (D4) a aretacni krouzek (D5) (viz Obr. 13).

—vycistéte misu (D), vieteno (D3), tésnéni (D4), pojistny krouzek (D5), prislusenstvi (F1), (F2),
(F3), (F4), (F5) uzavér regulatoru pary (E1), viko (E2), tésnici drzak (E3) a tésnéni (E4) pomoci
houby a trochy mydlové vody.

Tyto dily oplachnéte pod tekouci vodou.

Dojde-li ke vzniku vodniho kamene v mise, odstrante jej pomoci vlhké houby a bilého octa,

pokud je to nutné, nebo disticich prostfedkl vhodnych pro nerezovou ocel.

Potraviny, které se pfilepily v mise, nechte nékolik hodin macet ve vodé s trochou prostifedku na

myti nadobi a pfipadné seskrabejte Spachtli (G) nebo abrazivni stranou houbicky.

K ¢isténi motorové jednotky (A) pouzijte vihky hadfik. Peclivé osuste.

Pro usnadnéni Cisténi lze misu, sestavu vika a pfislusenstvi myt v mycce, kromé vietena (D3 a D4)

a pojistného krouzku (D5) (viz Obr. 14).

PtisluSenstvi, odnimatelné vieteno (D3) a casti vika se mohou jemné zabarvit po kontaktu

s ur¢itymi surovinami, jako je kari, mrkvova stava atd.; nepredstavuje to vsak Zadné nebezpeci

pro vase zdravi nebo provoz spotiebice. Aby k tomu nedoslo, Cistéte tyto dily ihned po pouziti.

Pfed pouzitim misy (D) se ujistéte, ze elektrické kontakty pod misou jsou Cisté a suché.

Aby nedoslo ke zménam odnimatelného vietena (D3), nenechavejte jej ponofené do vody pfilis

dlouho.

Aby nedoslo ke zménam materialu misy (D), ujistéte se, Zze dodrzujete pokyny pro pouziti mycky

na nadobi, nezvysujte davku soli do mycky na nadobi nebo prostiedk na myti nadobi.

CO DELAT, KDYZ VAS SPOTREBIC NEFUNGUJE

PROBLEMY

Problémy pfi vafeni
v pare.

Nedostate¢na doba vareni

Doby vaieni jsou pouze orienta¢ni a pfiblizné.

Nicméné, nékteré podminky mohou mit vliv

na dobu vareni:

- velikost zeleniny (krdjena nebo nekrajend)

- mnozstvi piisad v kosiku

- druh zeleniny, jeji zralost

- mnozstvi vody v mise, kterd odpovida mire
0,71).

V piipadé, Ze jidlo neni spravné uvarené,

miiZete nastavit dalsi dobu vareni.

Muzete také pouZit manualni rezim zvolenim

teploty 130 °C a doby vafeni podle mnoZstvi a

typu ingredienci.

Uzavér reguldtoru pary neni spravné
nasazen nebo chybi.

Nastavte uzavér regulatoru pary na,maxi
paru” (otocte smérem k sobé); toto nastaveni
umoznuje hromadéni maximalniho mnozstvi
pary v mise pro vSechny typy vareni v pare
(polévky atd.), takze vznikne vice pary v mise
a varny proces bude efektivnéjsi. Tato poloha
také pomahd, aby se zabranilo rozstfikovani
pfi vafeni. Poloha,,mini para” umoznuje
maximalni uvolnéni kondenzatu, a proto

je vhodna pro pfipravu omécek a jidel jako
rizoto, vaje¢né pudinkové dezerty atd.
,Nulova” poloha umoziiuje, aby byl ventil pary
na viku zajistén a odejmut.

Spatné vysledky vareni v
manualnim rezimu

Nevhodné recepty

Vase recepty, ¢i uz vlastni nebo prevzaté

z internetu, nemusi byt vhodné pro vas
spotiebic a jeho pfislusenstvi (mnozstvi,

doba vafeni, trvani, nevhodné pfislusenstvi).
Pred zahajenim vareni se ujistéte, ze budete
postupovat podle pokynt uvedenych v tomto
néavodu.

Pristroj nefunguje.

Neni zapojen do sité.

Zapojte spotiebic do elektrické zasuvky.

Prepinac (H) je v poloze 0.

Nastavte pfepinac do polohy 1.

Misa nebo viko neni ve spravné poloze
nebo neni zaklapnuté.

Zkontrolujte, zda je misa nebo viko spravné
umisténo a zaklapnuto podle schémat
uvedenych v ndvodu k obsluze.

Viko nezaklapne.

Viko neni kompletné sestaveno.

Zkontrolujte, zda je tésnéni spravné umisténo
do drzaku tésnéni a zda je drzak tésnéni zcela
a na v8ech mistech zatla¢en na viko.




PROBLEMY

Nadmérné vibrace.

PRICINY

Spotfebi¢ neni umistén na rovném
povrchu, spotiebic neni stabilni.

RESENI

Postavte spotiebic na rovny povrch.

Prilis velké mnozstvi zpracovavanych
surovin.

Zmensete mnozstvi zpracovavanych surovin.

PROBLEMY

Zobrazi se Err1”.

+ Cervend kontrolka blika.

PRICINY

Topné téleso nefunguje.

RESENI

Zkontrolujte, zda koliky konektoru pod misou
nejsou zanesené. Pokud tomu tak je, vycistéte
je a zkuste to znovu.

Pokud topné téleso stale nefunguje,
kontaktujte autorizované servisni stredisko.

Chyba piislusenstvi.

Zkontrolujte, zda pouzivate doporucené
pfislusenstvi.

Zobrazi se ,Err2".

Chyba elektroniky.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Mirnd hlu¢nost béhem
provozu

Vieteno Vaseho spotiebi¢e muze
zpusobovat hluk béhem provozu snizenou
rychlosti nebo pfi pouZziti urcitych
ingredienci (ryze ...

Toto je docasny jev, ktery nema vliv na
Zivotnost Vaseho spotiebice. Po nékolika
pouzitich a vycisténi odnimatelného vietena
se tento jev zmirni nebo zmizi (viz odstavec
,Cisténi spotiebice”).

Zobrazi se ,Err3".

Chyba rychlosti.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Zobrazi se ,Err4".

Chyba komunikace s elektronickou kartou
krajece.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Nadmérna hlu¢nost
béhem provozu

Pouziti nespravného pfislusenstvi

Pouzijte vhodné pfislusenstvi (napf.
nepouzivejte metly F3 pro hnéteni nebo
michani tésta, pouzijte nGz F4). Prislusné
informace naleznete v doporucenich

v receptech a v navodu k obsluze v této
pfirucce.

Zobrazi se ,Err8"

Chyba snimace pojistky

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Zobrazi se ,ntc1”.

+ Cervend kontrolka blika.

Teplotni ¢idlo 1 uz nefunguje.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Netésnici viko

Prilis velké mnozstvi zpracovavanych
surovin.

Zmen3ete mnozZstvi zpracovavanych surovin.

Zobrazi se ,ntc2".

+ Cervend kontrolka blika.

Snimac teploty 2 prestal fungovat.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Viko neni ve spravné poloze nebo neni
zaklapnuté.

Viko spravné zaklapnéte na mise.

Chybi tésnéni vika.

Umistéte tésnéni do drzaku tésnéni a celou
sestavu upevnéte k viku.

Tésnéni vika je rozfiznuté nebo poskozené.

Vyméiite tésnéni, kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Chyba pislusenstvi.

Zkontrolujte, zda pouzivate doporucené
prislusenstvi.

Unik z pohonu v mise.

Tésnéni vika (D4) neni spravné nasazeno.

Umistéte tésnéni spravné.

Zobrazeni bezpecnostni
kontrolky (C5) @

Nespravné uzamceni misy nebo vika

Nez zapnete spotiebic, zkontrolujte, zda je misa
fadné zajisténa na motorové jednotce a viko je
spravné zablokovano na mise. Pokud problém
pretrvava, obratte se na autorizované servisni
stfedisko.

Viko je uzam¢eno na mise v rezimu "vareni
bez vika"

Pred spusténim programu vafeni odemknéte
viko. Pokud problém pretrvava, obratte se na
autorizované servisni stredisko.

Bezpecnostni zamek

na viku zustal aktivni
(prodlouzena tycka) a
zabranuje uzamceni vika.

Tésnéni misy je poskozené.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Pojistny krouzek (D5) neni spravné zajistén.

Nasroubujte krouzek (D5).

Cepele se neotaceji snadno.

Kousky potravin jsou pfilis velké nebo tvrdé.

Zmensete velikost nebo mnozstvi
zpracovavanych surovin. Pfidejte tekutou
ingredienci.

Zépach z motoru.

P¥i prvnim pouziti spotfebice nebo v pfipadé
pretizeni motoru zpUsobeného pfilis velkym
mnozstvim ingredienci nebo pfilis tvrdymi
nebo piilis velkymi kusy.

Nechte motor vychladnout (asi 30 minut)
a snizte pocet ingredienci v mise.

Zobrazi se ,STOP".

Zarizeni detekovalo pfilis mnoho vibraci
a preslo do bezpecnostniho rezimu.

Zkontrolujte, zda mate spravnou rychlost a zda
pouzivate doporucené pfislusenstvi.

Zobrazi se ,SECU".

Pretizeni motoru zptsobené pfilis mnoha
ingrediencemi nebo pfili$ tvrdymi nebo
ptilis velkymi kusy, nebo nadmérné
pouzivani spotfebice bez dostatecné doby
ochlazovani.

Nechte motor vychladnout (asi 30 minut)
a snizte pocet ingredienci v mise.

Zobrazi se ,SECU” + blika
cervend kontrolka.

Prehrati snimac teploty.

Kontaktujte autorizované servisni stfedisko.

Spottebic byl vypnuty béhem probihajiciho
receptu prepnutim vypinace I/0 do polohy
,0" nebo byl pravé odpojen, kdyz probihal

recept.

Jednoduchym prepnutim vypinace I/0 do
polohy, I resetujte kuchyrisky robot spolu
s bezpecnostnim zamkem na viku; tycka se
automaticky vréti do plivodni polohy. Nyni
muzete uzamknout viko.

Vas spotiebic stale nefunguje?
Kontaktujte autorizované servisni stiedisko (viz seznam v servisni brozurce).

RECYKLACE

« Likvidace obalu a material(i spotiebice.

)R Baleni obsahuje vyhradné materialy, které nejsou nebezpecné pro Zivotni prostfedi a které
' ® mohou byt zlikvidovany v souladu s predpisy o recyklaci platnymi ve vasi oblasti.

.’ Chcete-li zlikvidovat vas spotiebi¢, pozadejte ptislusny odbor mistniho uradu o informace.

« Konec zZivotnosti elektronickych nebo elektrickych spotiebici:

Ochrana zivotniho prostiedi je pro nas na prvnim misté!
® VA3 pristroj obsahuje ¢etné obnovitelné nebo recyklovatelné materidly.

2 Vezméte ho do sbérného mista pro dalsi zpracovani.



BIZTONSAGI ELOIRASOK:

Személyi biztonsag
« Akésziilék els6é hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati

utmutatot, és biztonsdgos helyen 6rizze. A gyarté nem vdllal
felelésséget azokra az esetekre, amelyek az utasitasok be nem
tartdsa miatt keletkeznek.
Mindig valassza le a késziiléket a haldzatrdl, ha felligyelet nélkiil
hagyja, 6sszeszerelés, szétszerelés vagy tisztitas el6tt. Ne engedje,
hogy a gyerekek felnétt felligyelete nélkul hasznaljak a készuléket.
Gyerekek nem hasznélhatjak a készliléket. A készuléket és annak
vezetékét tartsa tavol a gyermekektél.
Ezt a berendezést nem haszndlhatjdk olyan személyek
(gyermekeket is beleértve), akik csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy nem rendelkeznek
kell belatassal és tudassal, kivéve azt az esetet, ha az emlitett
személyek a biztonsagukért felelds személy felligyelete alatt dlInak,
vagy ilyen személytdl kaptak utasitast a berendezés hasznalatara
vonatkozdan.
A gyerekeket szemmel kelltartani,hogy ne jatsszanak a készulékkel.
Gyermekektdl elzarva tarolja a készuléket.
A készulék hasznalata kozben néhany alkatrész
felforrosodhat (rozsdamentes acél edény, kiveheté
orso, a fedél atlatszo alkatrészei és a sapka, az edény
alatti fém alkatrészek, kosar). Ez égési sériilést okozhat.
A késziiléket a hideg mianyag alkatrészekkel kezelje
(fogantyuk, motoregység). A piros flités jelz6lampa azt mutatja,
hogy égésveszély all fenn.
Az elérhet6 felliletek hémérséklete a készilék Gzemeltetése alatt
magas lehet.
A terméket nem kilsé id6kapcsolorol vagy kulon tavvezérld
rendszerrdl torténd lizemeltetésre tervezték.
Ne haszndlja a késziiléket, amennyiben az nem megfeleld
modon mukodik, sérult, vagy a halézati kabel vagy dugasz
megsérilt. A veszélyek elkerilése érdekében a vezetéket

hivatalos szervizkdzponttal cseréltesse ki (ezek listajat lasd a

garanciakonyvben).

A késziiléket nem szabad vizbe meriteni. Soha ne meritse folyé viz

ala a motoregységet (A).

A terméket kizardlag otthoni és beltéri hasznalatra tervezték 4000

m-es belmagassag alatt. A gyarté semmilyen felel6sséget nem

vallal, és fenntartja a jogot a garancia felmondasara a helytelen

vagy a jelen hasznalati utmutatétol eltérd hasznalatbol eredd

karosodasokért.

A készuléket nem szabad haztartdsi és hasonlé haszndlatra

alkalmazni (a garancia nem terjed ki rajuk), ilyenek példaul:

—Személyzeti konyhaba Gzletekben, iroddkban és mas munkahelyi
kornyezetben.

—Boltok, irodak és egyéb szakmai kdrnyezetek személyzete részére
fenntartott munkahelyi étkez6helyiségben val6 haszndlat.

—Tanyasi vendéglatas.

—Ugyfeleknek hotelekbe, motelekbe és mas kérnyezetben.

—Vendégszobakban.

] A késziilékbol g6z aramlik ki, amely égési sériilést

A/‘\é\ okozhat. Ovatosan banjon a fedéllel és a

5% gozszabalyzé sapkaval (sziikség esetén hasznaljon

fogokesztyiit, edényfogot stb.). A goézszabalyzo

sapkat a kozponti részén kezelje.

Soha ne miikodtesse a késziiléket, ha a tomitdgyiirii nincs

felhelyezve a tomitégyiirii tartora, vagy ha a tomitogyiiri

tarto nincs felhelyezve a fedélre. A késziiléket csak ugy szabad

miikodtetni, hogy a sapka a fedél kozepére fel van helyezve

(kivéve, ha a receptben mas van megadva).

_ FIGYELMEZTETES: Ugyeljen arra, hogy ne lépjen fel

sériilésveszély a késziilék nem megfelel6é hasznalata

miatt.

Legyen ovatos az Ultrablade kés pengéivel (F1) és

) 4

a dagaszto/daralé pengékkel (F4), amikor ezeket tisztitja, és
amikor Kkiiiriti az edényt, mert ezek rendkiviil élesek. Legyen



6vatos, amikor forro folyadékot tolt a konyhai robotgépbe,

mivel a hirtelen g6z miatt kifroccsenhet a késziilékbol.

Haszndlat utan helyezze az Ultrablade daralé pengét (F1) az

edénybe.

FIGYELMEZTETES: Ugyeljen arra, hogy tisztitds kézben, be-

vagy kitoltés kozben ne 6moljon a csatlakozora folyadék.

FIGYELMEZTETES: Egyes béros (egész kolbaszok, nyely,

szarnyas, stb.) vagy nagyobb huasdarabokat tartalmazé

élelmiszerek forré levet zarnak magukba, ami kifroccsenhet.

Ezért javasoljuk, hogy f6zés el6tt szirja meg ket késsel vagy

villaval.

FIGYELMEZTETES: A fiitdelem feliilete hasznalat utin még

meleg marad.

—Csak a termék fogantyuihoz érjen (D2 zarak, E2 fedél
fogantyuja és E1 g6zszabalyzé sapka fogantyuja) melegités
kozben, és a teljes lehiilés alatt.

- Mindentartozék liizemeltetésiidejét és sebességek beallitasat,
valamint az oOsszes programot nézze meg a hasznalati
utasitasban.

- Nézze meg a hasznalati utmutatot az osszeszereléshez és a
tartozékok késziilékre valo szereléséhez.

- Nézze meg a hasznalati utasitasokat a késziilék tisztitasara és

karbantartasara vonatkozéan.

Akésziiléktiszitasahozmindigkovesseatisztitasiutasitasokat:

—Huzza ki a vezetéket.

—Ne tisztitsa a késziiléket, amig az forro.

—Csak nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa meg.

—Soha ne meritse a késziiléket vizbe, illetve ne tegye folyo viz
ala.

CSAK EUROPAI PIAC:

+ A készuléket és annak vezetékét 8 éves kor alatti gyermekektdl

elzarva kell tartani.
Gyerekek nem hasznalhatjak jatékszerként a készuiléket.

« Ezt a késziiléket csak akkor hasznalhatjak csokkent fizikai,
érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek,
vagy akik nem rendelkeznek kell6 belatassal és tudassal, ha
felugyelet alatt allnak, és utmutatast kaptak a késziilék biztonsagos
hasznalatarol, valamint teljesen megértik a lehetséges veszélyeket.

« A készuléket 8 évnél fiatalabb gyermekek is hasznalhatjak,
amennyiben felligyelet alatt allnak, vagy a késziilék biztonsagos
hasznalatara vonatkozolag utasitasokat kaptak és megértették a
rajuk leselked6 veszélyeket. A készlilék hasznalo altali tisztitasat és
karbantartasat gyermekek nem végezhetik felligyelet nélkdl, csak
ha elImultak 8 évesek, és felnétt felligyelete alatt allnak.

Csatlakoztatas a haldzati aljzathoz

« A késziiléket foldet halézati aljzathoz szabad csatlakoztatni.

« A készulék csak valtakozo aramrdl torténd uzemeltetésre lett
tervezve. Ellenérizze, hogy a készilék névleges paramétereit
tartalmazoé tablan lévé fesziltség megfelel-e az elektromos halozat
értékeinek.

« Barmilyen csatlakoztatasi hiba érvényteleniti a garanciat.

« Soha ne hasznalja a tdpvezetéket a csatlakozédugo kihuzasara.

« Ne meritse folyadékba a késziiléket, a hal6zati kabelt vagy a
csatlakozot

« A halozati vezeték soha ne legyen kozel a késziilék forré részeihez,
és ne érintkezzen vellk, valamint héforrasok mellett vagy éles
széleken.

Nem megfelel6 hasznalat

+ Ne érjen a fedélhez, miel6tt a késziilék teljesen le nem all (stop
gomb); varjon, amig a turmixolt étel forgasa teljesen le nem all.

« Mindig el6szor a szilard ételeket tegye az edénybe, miel6tt a
folyadékokat beletdltené (lasd 10. abra), és ne Iépje tul az edény
belsejében jelolt max. 2,5 I-es hatart (lasd 10. abra). Ha az edény
tulsdgosan meg van toltve, a forré folyadék kifuthat.

- Kérjuk, jegyezze meg, hogy a parolasi programoknal ne Iépje tul a
0,7 literes hatart (lasd 3.2 abra).

- Soha ne tegye az ujjait vagy mas targyakat az edénybe a késziilék



mukodése kozben. Kdszonjuk, hogy ezt a készlléket valasztotta, amely kizérélag otthoni ételkészitésre szolgal.

« Ne haszndlja az edényt taroloként (tarolashoz, fagyasztashoz,

Jelen hasznalati Utmutaté olvasdsa soran javaslatokat taldl a haszndlathoz, amelyek
sterilizalashoz).

segitenek Onnek megismerni a késziilékben rejlé lehetéségeket a szészok, levesek,

==

« Helyezze a késziiléket egy stabil, sima, hdéallo, tiszta és szaraz
fellletre.

+ Ne tegye a késziiléket fal vagy ételszekrény kozelébe: a keletkezé
g6z megrongalhatja éket.

raguk, parolt ételek, sitemények és desszertek készitéséhez.

A KESZULEK LEIRASA

A Motoregység
B Vezérlépult

Edény 6sszeszerelése
D1: Rozsdamentes acél edény

L ~ L . i . i B1: Automatikus program kivélaszto D2: Xarak (a fogantyuk alatt)
« M(kodés kozben ne tegye a késziiléket héforras kozelébe gombok D3: Kivehetd orso
(tlizhelylap, haztartasi késziilék stb.). B2: Sebességvalaszto gomb DA: Edény tomitogydrd
; , ., L B3: F&zési hémérséklet szabalyozd D5: Ors6 rogzité gydrd
« Ne fedje le a fedelet konyharuhdval vagy mas targgyal, ne probalja kapcsol6 és/vagy fités jelzélampa Fedo dsszeszerelése
meg elfedni a fedélen 1évé lyukat, hasznalja a g6zszabalyozé sapkat. B4: Mkddésiidd valasztégomb E1: Gozszabalyozd sapka/elzar6
. , . e, . , B5: Turbd/irdnyvalté vélasztogomb E2: Fed6
« Soha ne hagyja, hogy a hosszu haj mukodés kdzben a tartozékokra BG: +/- valasztégomb E3: Tomitégyird tart
Iégjon. B7: Start/stop/reset gomb E4: Fedd tomitégy(rd

- Soha ne tegye a tartozékokat, az edényt és a fedelet mikrohulldmu
sttébe.

+ Ne hasznalja a késziiléket kiltéren.

+ Sohanelépjetulazutasitdisokban megadott maximalis mennyiséget.

« A készuléket tegye el, ha teljesen kihdilt.

+ Ne helyezze az edényt fagyasztéba a leh(téshez. Erre hasznalja a
hlt6észekrényt.

Ugyfélszolgalati szerviz

« A sajat biztonsaga érdekében csak az Ugyfélszolgalatok altal
mellékelt tartozékokat és alkatrészeket haszndlja.

« Atisztitas és a felhaszndlé altal végzendé altaldnos karbantartason
kivili munkalatokat hivatalos szervizkbzpont végezze el.

« Nézze meg a hasznadlati utmutaté végén lévé ,Mit tegyen, ha a
készilék nem muakodik?” tablazatot.

C LCD monitor

(& H
Cc2:
C3:
('

C5:

Sebesség kijelz6
Hémérséklet kijelzd

Idé6 kijelzé

Programvalaszté kijelzé
Biztonsagi jelzélampa kijelzé

KESZULEK MUSZAKI ADATAI

Teljesitmény:

Tartozékok:

FO: Tartozéktarté doboz

F1: Ultrablade apritokés

F2: Mixer

F3: Habverd

F4: Dagaszt6 és dardlo penge
F5: Parold kosér

Spatula

Be-/kikapcsolé: a 0/1 kapcsolja a
tapellatast a késziilékhez
Tisztitokefe

1550 W (1000 W: f(itéelem/550 W: motor)

Hoémérséklet-tartomany:

30 °C-tdl 150°C-ig

5 °C-os [épésekben bedllithato.

Miikodési idétartam:

5 masodperc/150°C-tdl
5 masodperctél (minimum) 1 percig (maximum)

Iépésenként allithato.

Sebességek szama: 12

- 2 valtakozé sebesség:

1. sebesség (5 mp be/20 mp ki).
2. sebesség (10 mp be/10 mp ki).

- 10 folyamatos sebesség (sebesség 3-tdl 12-ig).



BEKAPCSOLAS A KESZULEK 2 MUKODESI UZEMMODDAL RENDELKEZIK:
- Automata program méd:

Az On késziiléke rendelkezik Be-/Ki kapcsoléval (H), ezt kell Be allasba kapcsolnia. (Lasd 9. dbra) A sebesség, a fézési hémérséklet és idd elére be van programozva a szészok, levesek, raguk,
A kdvetkezé kiegészitok tartoznak késziilékéhez: parolt ételek, tésztak és desszertek elkészitéséhez.
- Kézi lizemmad:
‘ A sebesség, a f6zési hémérséklet és az id6tartam kézzel bedllithato.
F1 Levesek turmixolasa 3 perc 31 Hasznalat fedével vagy fedé nélkiil
ﬁ Gyuimolcspiirék turmixolasa 40 mp 1kg
% @ Zoldségapritas o 15mp 1kg —=p it Hoémérséklet Hémérséklet
% Husdaralas 30 mp 1kg 30°C és 130 °C kozott |135°C és 150°C kozott
g vitrablade 6§ | Haldaralas 15mp 1kg
! ! Ne hasznalja ezt a tartozékot kemény ételek daralasdhoz, hasznalja az F4 kést dagasztdshoz/daralashoz.
Ez a fott ételeket tigy turmixolja 6ssze, hogy kdzben nem rongalja meg az 6sszetevéket
Rendkivil hasznos az elkészités el6tti piritashoz (rizottd, levesek).
Piritott ételek E: 5 perc 5009 : E: :::nc
Raguk f 45 perc 31 ot —Ha a 135°C és 150 °C kdzotti hémérsékletet vélasztotta, akkor a késziiléket fedd nélkiil kell
Rizottok ped 22 perc 1,5kg e hasznalnia. Ha a fedé fel van helyezve az edényre, akkor egy lakat jelenik meg az LCD kijelzén,
Lecs6, chutney, hiivelyesek (beallitasok: lasd a receptkonyvet) ez azt jelzi Onnek, hogy nyissa ki.
— - - 7 —Amikor beletette az étel hozzavaldit, a spatulaval keverje 6ssze, és rendszeresen ismételje meg
Tojasfehérje felverése, ( 5/10 perc CCQE max. ezt a miveletet, nehogy letapadjanak az edény aljara. (Lasd a,,Tisztitas” fejezetet).
© Majonéz, - 2/5 perc 0,51 —Ha fedével kivanja hasznalni a késztiléket, akkor a maximalis suitési h6mérséklet 130 °C lehet.
g Tejszinhab tojéshab L =T A KESZULEK FEDGJE BIZTONSAGI ZARRAL RENDELKEZIK
= Sz6szok, krémek - (| 1/20perc 1 0> 2o A fedé mindig lezar, ha a késziilék be van kapcsolva. Ez a biztonsagi eszkdz megakadalyozza a fedd
Krumplipiiré = 1 perc 11 kinyitasat a recept elkésziiltéig (lasd a 16. abrat).
Polenta “Z | 1716 perc 11 =P Ne prébalgassa és eréltesse a fed6t, amikor az le van zarva.
Fehér kenyér tészta dagasztésa 4 2 perc 30 1,2kg A biztonsagi eszkoz kirlwyit, amikor a kltlészE]Ié!< Iekapcs:ol. . ) o ’
Vajas tészta, édestészta, .: 5 p:‘rl: 30 Ha 50 °C-os, vagy anrlal magasabb homer.sel!d(,et"et vala§zt”ott ki, a sebe.s.seg” !o,edlg'S—os vagy an[\al
E el e e = i 1kg nagycibb, akko.r nje’gjuele.r]lk egy,1 0 mp-es !domto a vezérlépanel LCD kijelz6jén. (lasd a 17. abrat).
“ i i = 1perc30 A fed6 csak az id6zit6 lejarta utan nyithato fel.
s Tes.z’ta dagalsztasa +,,;,,,,,,,, masodperc | 0,8kg . ) X . i
3 (briés, kuglof stb.) g 2perc EDENY, TARTOZEKOK ES A FEDO FELHELYEZESE
E Hig tésztaanyag keverése 3 e « Az elsé haszndélat el6tt minden tartozékot (D, E, F, G) mosson el meleg, mosogatdszeres vizben,
8 (siitemény stb.) + =] 3 perc kg a motoregység kivételével (A). Az edény (D) levehet6 orsdval (D3) van felszerelve a kénnyebb
a D6 dardls = . 0.6k tisztitas érdekében.
g '° ,ara 'asa - - :':‘ pere — - Hasznalat el6tt tavolitson el minden csomagoldanyagot, kiilonds tekintettel az edény (D) és a
"E Kemény dllagu ételek daralasa oo 1 perc 0,6kg motoregység (A)kozotti védérétegre.
Zizott jég :E‘ 1 perc %6_10 « Helyezze a tomit6gydr(it (E4) a tomitégydrd tartdjara (E3) (lasd 1. abra), és rogzitse az egységet
Palacsinta tészta, gofri tészta :::: 1 perc 1,51 afed6hoz (E2) (lasd 2. abra).
Zoldségek, R + Helyezze atomitégydr(t (D4) azorséra (D3).Rogzitse azegységet azedényaljéraarogzitégydrdvel
hal, vagy hiis péroldsa 20/40 perc kg PRI (D5) (lasd 3. abra). Ha a fed6é nélkili sitési mdédot haszndlja, helyezze a (D4) tomitést a
_ _ (D3) kivehetd orso. A rogzitégydrlivel rogzitse az egységet az edény aljahoz (D5) (lasd 3. abra).
Leves ételdarabokkal g 3 perc 31 e « Helyezze a kivalasztott tartozékot az edénybe:
Sapka/elzaré a g6z szabalyozasshoz _ a, b —hel)llezz’e a tartozékokat’ (F1, F2,’F3, vagy F4) az orsc’)ral (lasd 41 aj'\lbra)," ) )
M?.i‘.ﬁ‘f.‘.?\’ ,f:rr& lasi pozicid ;?%)::p:;zlt:i Krémes ,‘ —a parold kosarat (F5), (Iasd 4.3. Abra)tegye bele az edénybe, el6zbleg toltse fel vizzel az edényt
desszertek, sz6szok stb. ST X/ (F5) 0,7 | folyadékkal (viz, sz6sz...) (Lasd 4,2. &bra).
2ér6 pozicié (c) = elzéré behelyezése/eltavolitasa - Helyezze a hozzéavaldkat az edénybe vagy a parold kosarba.
2 Kivehats ors6 « Helyezze fel a fed6t ugy, hogy a fogantyun [évé nyil bal oldalon legyen. Illessze a fedén lévé
§ Fedd nélkiili piritas és siités haromszoget az edény fogantyujanak haromszogéhez (lasd 5. abra).
< Y, Rogzitse a fed6t ugy, hogy elforditja az 6ramutaté jaradsaval ellentétes iranyba (lasd 6. abra).

m Ezek az alkatrészek szorito részekkel van ellatva a kénnyebb kezelés érdekében. m



- Helyezze a g6z szabalyozd sapkat (E1) a fedére; két pozicid lehetséges: erés g6z (a) vagy gyenge
g6z (b).

Az alacsony g6z beallitasnal képzddik a legtobb kondenzviz, igy ez javasolt a jobb
allagu ételek és sz6szok (rizott6, krémes pudingok, szészok stb.) elkészitéséhez.

(@ A magas g6z beallitasnal képzodik a legmagasabb hé, és a g6z visszamarad az
\ I » edényben, igy alkalmas mindennemdi parolashoz (levesek stb.).
Ez a beallitas megakadalyozza a froccsenést turmixolas kézben.

A ,,zérd" pozicié lehetdvé teszi a fed6 gézszabalyozoé lezaréjanak behelyezését és
&2

eltavolitasat.

« Helyezze az edényt (D) a motoregységre (A) , amig,kattanast” nem hall (lasd 8. abra).
« A késziilék csak akkor indul el, ha az edény és a fedé megfeleléen vannak felhelyezve, és a
motoregységre rogzitve.

Amennyiben barmelyiket nem megfelel6en helyezi fel és nem megfeleléen rogziti (lasd
10.1 és 10.2 abra), a (@) logé villogni kezd, ha a funkcié aktivalva van.

VEZERLOPANEL HASZNALATA (B)
Automatikus program kivalasztasa:

Parolas
(P1 mérsékelt gbz / P2 erbs
g6z)

Sz6szok

(P1  lagyabb levesekhez/ (P1 kenyérhez / P2 briéshoz /
P2 szemcsésebb texturdju P3 stiteményhez)
leveshez.)

Levesek @ Tészta

Lassu fézés (parolas) Desszertek
(P1 zoldségraguhoz / P2 %@%

husragukhoz/ P3 rizottéhoz) Dessert

Szokasos beallitasok kivalasztasa:

Motor sebességének
m kivalasztasa.
Speed 2 véltakozd sebesség (1. és 2.
sebesség) és 10 folyamatos
sebesség (sebesség 3-tdl
12-ig)

Sebesség, f6zési hémérséklet
és idétartam novelése.
Sebesség, f6zési hémérséklet
és idétartam csokkentése.

Fézési hémérséklet Ennek a gombnak 3

(-]
Jl kivalasztasa 30° és 150°C O) funkciéjavan:
Temp kozott. I -Az automatikus
“uyr Fuités jelz6lampa: akkor program  kivalasztasanak
vildgit, ha elindul a f6zés, vagy a kivélasztott

és kikapcsol, ha az edény
belsejében [évé hdmérséklet
50 °C ald csokken.

A mUkodési idé kivalasztasa.
5 mp-tdl 2 6rdig.

bedllitdsok, megerdsitése”
kézihasznalatban (sebesség,
fé6zési hdmérséklet, ido).

—,Sziinet” hasznalat kozben,
miutan elinditotta a
késziiléket.

-A kivélasztott
bedllitasok,visszaallitasa”
a készuléken, ehhez nyomja
2 masodpercig.

A turbé (folyamatos
maximalis sebesség) és
az iranyvaltoé (id6szakos
mUkodés) funkcid
kivélasztasa mas funkciok
hasznalata nélkdl.

Tippek a hasznalathoz:

A késziilék olyan mikroprocesszorral van felszerelve, amely a stabilitasat vezérli és elemzi.
Amennyiben nem stabil, akkor automatikusan csokken a motor forgasi sebessége, ha az
instabilitas folytatodik, akkor a motor leall, és a,STOP” jelenik meg a kijelzén. Ha ez megtorténik:
- Ellenérizze, hogy az étel mennyisége nem tul sok-e, és hogy megfelel6 sebességet véalasztott-e.
« Ellendrizze, hogy a javasolt tartozékokat hasznalja-e.

« Majd normal médon inditsa Ujra a késziiléket.

A KESZULEK HASZNALATA

Csatlakoztassa a késziiléket a halozathoz, allitsa a Be/Ki kapcsolot (H) 1-es éllasba, és az LCD
képernyé (C) az 6sszes bedllitast,0”-n jelzi (lasd 9. dbra)

AUTOMATA PROGRAM MOD
o 1- Nyomja meg a kivant programot (B1), egy haromszdg jelenik meg a
/,!, képerny6n (C4). A levesek, lassu f6zés és tészta programoknal a program
gomb folyamatos nyomkoddsaval elérhet6ek a kiilonb6z6 alprogramok.

kivalasztott recepttél, hozzavaldktdl és az elbkészitett mennyiségektdl
fiiggéen). Nyomja meg a sebességvélasztdé gombot (B2) vagy a fézési
hémérséklet valasztdégombot (B3) vagy az id6 vélasztégombot (B4), a
kivalasztott bedllitas villogni kezd a kijelz6n (C1-C2-C3).




3- Allitsa be a beéllitas(oka)t a +/- valasztégombbal (B6).

4- Ha befejezte a beallitasok médositasat , akkor nyomja meg a ,start”
gombot (B7) a program elinditasahoz. Ha a késztilék f6zési izemmddban
van, akkor a piros jelz6lampa (B3) felgyullad, jelezve, hogy elindult a f6zés.

5- Amikor a program befejezédik, a készilék 3 sipold hangot ad.

6- Aszbsz, leves, lassu fézés P2, valamint P3, a parolds és desszert programok végén a késziilék
automatikusan melegen tarté moédra valt, és igy marad 45 percen keresztll, hogy az ételt
talalasra készen tartsa.

A ,5z06szok” P2 és ,lassu fézés” P3 programban, valamint desszert és kézi Gzemmaodban
a késziilék motorja egy meghatarozott sebességen mukddik, a készitmény megdbrzése
érdekében, és hogy ne tapadjon le az edény aljara.

A melegen tartas izemmad ledllitdsdhoz egyszerlien nyomja meg a ,stop” gombot (B7). Ha
kinyitja a fed6t, nyomja meg a zérakat (D2) , vagy tavolitsa el az edényt, és a melegen tartas
Uzemmadd automatikusan leall.

A sz6szos programok végén lassu fézés P2 és P3 és a desszert program; a melegen tarto
funkcid alatt a motor folytatja a mikodést, igy a hozzavaldk nem tapadnak le az edény aljéra.
A P1 és P2tészta programban a dagasztas végén a késziilék ,tészta kelesztés” izemmodba
kapcsol 30 °C-on 40 percig, hogy megkeljen a tészta. Ha kinyitja a fed6t, nyomja meg a (D2)
zarat, vagy vegye ki az edényt, a késziilék most sziinet izemmaodba kapcsol, On Gjraindithatja
a,start”gomb megnyomaséval.

Ha le akarja allitani ezt az izemmaddot, akkor nyomja a,stop” gombot 2 masodpercig.

7- Nyomja meg a zarakat (D2), majd tavolitsa el az edény egységet (D) (lasd 12. abra).

Amikor az automatikus program elindult, akkor barmikor ledllithatja a késziiléket a,,stop” gomb
megnyomasaval. Az automatikus program ilyenkor sziinet izemmaédban van, amely a ,start”
gomb megnyomasaval Ujraindithaté. Ha nem megfelelé programot vélasztott, és szeretne
kilépni beléle, akkor nyomja meg, és tartsa lenyomva a,stop” gombot 2 masodpercig.

FEDEZZE FEL AZ ELERHETO AUTOMATA PROGRAMOKAT:

P1 leves

P2 leves

Lassu fozés

P1

Lassut fozés
P2

Automata l_J i
programok Slow cook Slow cook
F; % . F1 F1 F1 F2 F1 F2 F1 F2
Tartozékok ) % é é é
Alapertelmezett [Te0) | 6 sebesség (| 10 pulzalas és | S7-t6l S10-ig
sebesség Speed P . S3 S1 S2
(beallithaté) —— 2-t6l 8-ig) S12 2 percig 30 mp-re
Alapértelmezett 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
hémérséklet @ (50°Cés 100 | (90°Cés 100 | (90°C és 100 (nem (80°C és 100 | (80°Cés 100
(beallithato) °C kozott) °C kozott) °C kozott) beallithato) °C kozott) °C kozott)
Alapértelmezett 8 perc 40 perc 45 perc 5 perc 45 perc 20 perc
feldolgozasi idé @ (5 perctol 40 | (20 perctdl 60 | (20 perctdl 60 | (2 perctol 15 | (10 perctél 2 | (10 perctdl 2
(beallithato) percig) percig) percig) percig) oraig) oraig)
Melegen tartas
funkcié 45 perc 45 perc 45 perc 45 perc 45 perc
(a program végén)
Motor sebessége N 5mp BE 3-as | 10 mp BE 3-as
melegen tartas S 4. sebesség sebességen/ | sebességen/
programnal 20 mp K1 10 mp Kl




parolt parolt
P1 ételek P2 ételek

3
Automata % =
programok sy kst
” ng rz%
Tartozékok ) % rag
Alapertelmlezett ) $52 perc 30 S51 perc 3.0 S3 4(? mp-ig, | , sebesség (
sebesség Somed Mo mp -ig, majd majd S9 3 2481 8-ig)
(beallithato) P19 S6 2 percig percig 9
Alapértelmezett 100°C 100°C 90°C
hémérséklet @ (nem (nem (50°Cés 110°C
(beallithato) beallithato) | beallithato) kozott)
2 perc 30 n?;;i:jc 36(:5 3 perc 40
Alapértelmezett 30 perc 35 perc méasodperc (30p masodperc 15 perc
feldolgozasi idé @ (1 perctol (1 perctol (30 mp-tél 2 masodperctl (1 perc40 (5 perctol
(beallithato) 60 percig) 60 percig) perc 3 pzrc mp-t6l 3 perc | 60 percig)
30 mp-ig) 30 mp-ig) 40 mp- ig)
Melegen tartas
funkcié (a program 45 perc 45 perc 45 perc
végén)
Motor sebessége
melegen tartds @ 4. sebesség
programnal
4Alapértelmezett”
tészta kelesztés 20 perc 40 perc
zemmad 30 °C-on P P
a program végén

A PAROLO KOSAR HASZNALATA
A lent megadott elkészitési id6k korulbelili értékek, és tajékoztato jellegliek.

A pontos elkészitési idé a kovetkezdktdl fligg:

—a zoldségek mérete (felvagott vagy nem)

—a hozzavalék mennyisége a kosarban

—z0ldségek tipusa, érettsége

—az edényben [év6 viz mennyisége, amely megfelel a mértékegységnek (0,7 ).

Toltse fel az edényt 0,7 liter vizzel (lasd a 4.2 abra). Toltse fel a parold kosarat (F5) étellel, és
helyezze az edénybe. Rogzitse a fedét, és ne felejtse el hasznalni a g6z szabalyozd sapkat ,maxi
g6z“-zel (a), amely ne On felé nézzen.

Ne tegyen tul sok ételt a parolé kosérba, hogy a g6z keringeni tudjon.

Ha az étel nem f6tt meg eléggé, akkor kiegészitd f6zési id6t allithat be.

Hasznalhatja a kézi izemmodot is 130°C-os hémérséklet kivalasztasaval, és f6zési idé a hozzavalok
mennyiségétdl és tipusatol fligg: 1asd az alabbi tablazatot.

Hozzavalok

Parolasi idé
Kb. parolasi idé (friss
hozzavalékhoz)

Javasolt parolé
program

Mennyiségek (max.)

Cukkini (szeletelt) 8009 20 perc P1
Paszterndk (szeletelt vagy

kockazott) 800¢g 25 perc P1
A péréhagyma fehér része

szeletelt) 800 g 25 perc P1
Brokkoli (virag) 5009 20 perc P1

A 6009

Hal (vastag filé vagy steak) (siitpapirba csomagolva) 15 perc P1
Burgonya (kicsi, egész, uj) 1kg 30 perc P2
Sérgarépa (szeletelt) 1kg 30 perc P2
Zoldbab 800g 30 perc P2
Fehér hl;JS ("cswkemell filé, bér és 6009 ) 20 perc P2
csont nélkul) (sttépapirba csomagolva)

Néhany receptnél varatlanul kifuthat az étel a gazok miatt, kiilonésen, ha fagyasztott
z6ldségeket hasznalnak. Ebben az esetben ennek megfelel6en csokkentse a mennyiséget.

KEZI UZEMMOD

1-

Kdzvetlenll a bedllitani kivant gombot nyomja meg pl. a sebességallitd
gombot (B2) vagy a f6zési hdmérséklet kivalaszté gombot (B3) vagy az
id6 kivalaszté gombot (B4), a kivalasztott bedllitas a kijelzén villog (C1-
C2-C3).

Ezutén adja meg a bedllitas(oka)t a +/- valasztégombbal (B6). Biztonsagi
okokbdl a hdmérséklet nem allithatd be a f6zési id6 bedllitasa nélkiil.

Ha befejezte a bedllitasok beirasat, akkor nyomja meg a ,start” gombot
(B7). Ha a készilék fé6zési izemmoddban van, akkor a piros jelzéldmpa (B3)
felgyullad, jelezve, hogy elindult a f6zés. Amikor a program elindult, akkor
barmikor ledllithatja a késziiléket a ,stop” gomb megnyomasaval.

A program igy sziinet izemmédba kapcsol, On

Ujraindithatja a “start” gomb Ujboli megnyomasaval. Ha nem megfelelé
programot valasztott, és szeretne kilépni bel6le, akkor nyomja meg, és
tartsa lenyomva a ,stop” gombot 2 masodpercig.

4- Amikor a program befejezédik, a késziilék 3 sipolé hangot ad.

5- Nyomja meg a zérakat (D2), majd tavolitsa el az edény egységet (D) (lasd 12. abra).

Turbé/iranyvalté funkcié
1- Hasznalja a vezérlépanelt (B) a ,turbd” és ,iranyvaltd” funkcidkhoz valé hozzaféréshez (B5). A



turbo6 Gzemmdd hasznélatahoz (folyamatos maximalis sebesség) egyszer(ien nyomja meg, és
tartsa lenyomva a ,turbd” valasztégombot. Az LCD kijelz6 aztan megjeleniti a felhasznalt id6t
(C3), hogy segitsen Onnek. Az iranyvalto funkcié (valtakozé miikddés) egyszeriien nyomja meg
az,iranyvaltd” valasztégombot. Az LCD kijelz6 segit Onnek a felhasznalt id6 kijelzésével. Amikor
a funkcié elindult, akkor barmikor ledllithatja a késziiléket a ,,stop” gomb megnyomasaval. A
funkcidilyenkor sziinet izemmddban van, amely a , start” gomb megnyomasaval Gjraindithato.

FEDO NELKULI FOZES

Fézhet ételeket az edényben fedd nélkil is, ha kevergeti, és felligyeli a f6zést. (lasd 19. abra).
Ehhez a fézési médhoz 135°C és 150°C kdzotti hémérsékletet kell valasztani. Allitsa be a f6zési id6t
(legfeljebb 20 percre).

A FEDO NELKULI FOZES méd nem alkalmas lekvarok és tejalapu készitmények készitéséhez
(kifutas veszélye).

FONTOS - ‘A KESZULEK BIZTONSAGARA’ VONATKOZO UTASITASOK (‘SECU’)

A késziilék alapkivitelben elektronikus motor védelemmel van
felszerelve a hosszu élettartam biztositasa érdekében. Az elektronikus
biztonsagi berendezések a nem megfelel6 hasznalat ellen védenek,
igy a motor megfelel6en védett.
Abban az esetben, ha a hasznalati utmutatéban javasolt hasznalatot nem
veszi figyelembe (lasd az 'ELSO HASZNALAT’ fejezetet: a potencialisan
tulzott mennyiségek és/vagy abnormalisan hosszd haszndlat és/vagy
kilonbozé receptek készitése rovid idén belll), akkor az elektronikus
védelem bekapcsol a motor védelme érdekében, ebben az esetben a késziilék mikddése leall,
és a 'SECU’ lizenet jelenik meg a vezérlépanel LCD kijelz&jén, amely azt jelzi, hogy a késziilék
atmenetileg nem tizemel.

Amennyiben a ‘SECU’ iizenet jelenik meg a vezérlépanelen, és a késziilék miikodése leall,

akkor ennek megfeleléen jarjon el:

« Hagyja bedugva a késziiléket, ne nyomja meg a‘0/1' gombot.

- Kérjik, olvassa el a haszndlati utmutatéban szereplé javaslatokat, és azoknak megfeleléen
véltoztasson a késziilék haszndlatan (Iasd a 6. oldalt: hozzédvalok mennyisége/recept elékészitése,
id6/hémérséklet/tartozékok tipusa).

- Hagyja kihdIni a motort fél éran keresztdil.

« Inditsa Ujra a késziiléket a ‘Start /Stop/Reset’ gomb (B7) két mésodpercig tarté megnyomaséval.

A késziilék most Ujra hasznalatra kész.

Tovabbi informécidkért kérjuk, Iépjen kapcsolatba az ligyfélszolgalattal (a részleteket lasd a

garanciaflizetben).

A KESZULEK TISZTITASA

« A késziiléket nem szabad vizbe meriteni. Soha ne meritse folyo viz ala a motoregységet (A).
Amikor befejezte a késziilék hasznélatat, valassza le.

« Azonnal tisztitsa meg az edényt a szennyezddés elkertilése érdekében.

- Nyomja meg a zarakat (D2), majd emelje ki az edény egységet (D).

- Az edényt sik feluletre helyezze.

- Oldja ki a fed6t ugy, hogy negyeddel elforditja az dramutato jardsdval megegyezd irdnyba.
Ovatosan vegye le a fedét.

- A fed6 elemei (rogzité, rogzitétartd és fedd) levehetdk. Amikor az alkatrészek kih(ltek, vegye le a
tomitégydr( tartét a fed6rol (lasd 15. abra).

- Legyen ovatos az Ultrablade pengéivel (F1) és a dagasztd/daralo késekkel (F4), amikor
ezeket tisztitja, és amikor kiliriti az edényt, mert ezek rendkiviil élesek.

« Amikor az alkatrészek kihltek:

—vegye ki az orsot (D3), a tomitégyrdt (D4) és a rogzitégydr(t (D5) (lasd 13. abra).

—tisztitsa meg az edényt (D), az orsét (D3), a tomitégylrdt (D4), a rogzitégydrdt (D5), a
tartozékokat (F1), (F2), (F3), (F4), (F5), a gézszabalyozo sapkat (E1), a fed6t (E2), a tomitégydir(it
(E3) és a fedd tomitégytirtjét (E4) egy szivacs segitségével és mosogatoszeres vizben.

A kllonbozé alkatrészeket folyo viz alatt 6blitse le.

Amennyiben vizké rakoédott le az edényben, akkor hasznaljon nedves szivacsot és szlikség esetén

fehér ecetet, vagy rozsdamentes acélhoz vald megfelelé tisztitdszert.

Leragadt ételek esetén hagyja az edényt par 6raig vizben és mosogatdszerben azni, és sziikség

esetén kaparja le egy spatulaval (G) vagy a mosogatdszivacs dorzsolo felével.

A motoregység (A)tisztitdsdhoz hasznaljon nedves ruhat. Gondosan szaritsa meg.

A konnyebb tisztitdas érdekében az edény, a fed6 egység és a tartozékok mosogatégépben

mosogathatok, kivéve az orsét (D3 és D4), az XL talpazat tartozékot (D5 és D4) és annak

rogzitégydrujét (D5) (lasd 14. abra).

A tartozékok, a kivehetd orsé (D3) és a fedd alkatrészei néhany hozzavalotol elszinezé6dhetnek,

ilyen példaul a curry, sargarépa Ié stb. Ez azonban nem jelent semmiféle veszélyt az egészségre

vagy a késziilék mukodtetésére. Ennek elkerlilése érdekében haszndlat utdn azonnal tisztitsa
meg ezeket az alkatrészeket.

Az edény (D)hasznalata el6tt ellendrizze, hogy az edény alatt [évd elektromos érintkezék tisztak

és szarazok-e.

Az elvaltozasok elkeriilése érdekében a kivehet6 orsé (D3)nem engedi, hogy a viz tulsdgosan

beszivaroghasson.

A tal anyaganak (D)elvéltozasanak elkeriilése érdekében gondoskodjon réla, hogy betartja a

mosogatdgépének hasznalati utasitdsait, ne emelje a mosogatégép sé vagy mas mosdszerek

adagjat.



MIT TEGYEN, HA A KESZULEK NEM MUKODIK

PROBLEMAK

Probléma pérolas
kdzben.

o] (0] ¢

Nem megfelel$ f6zési id6.

MEGOLDASOK

Az elkészitési id6 csak iranyadé és korulbelili

érték. Azonban bizonyos feltételek

befolyasoljak a fézési id6t:

- a zoldségek mérete (felvagott vagy nem)

- a hozzavalbk mennyisége a kosarban

- z6ldségek tipusa, érettsége

- az edényben 1évé viz mennyisége, amely
megfelel a mértékegységnek (0,7 ).

Ha az étel nem f6tt meg eléggé, akkor

kiegészitd fézési id6t allithat be.

Hasznélhatja a kézi izemmadot is 130°C-os

hémérséklet kivalasztasaval, és fé6zésiid6 a

hozzavalék mennyiségétdl és tipusatdl fiigg.

PROBLEMAK

A fed6 nem rogziil.

OKOK

A fed nincs megfeleléen felhelyezve.

MEGOLDASOK

Ellenérizze, hogy a tomitégy(iri megfeleléen
van-e felszerelve a tomitégy(ir( tartéra, és
hogy a tomit6gy(ird tarté mindenhol teljesen
afed6hoz van-e tolva.

Tulzott rezgés.

A késziiléket nem sima feliiletre helyezték;
a késziilék nem stabil.

Helyezze a késziiléket egy sima feliiletre.

A pohérba tul sok alapanyagot toltott.

Csokkentse a feldolgozandé hozzavalok
mennyiségét.

Tartozék hiba.

Ellendrizze, hogy a javasolt tartozékokat
haszndlja-e.

Enyhe zaj m(kodés
kozben

A késziilék orséja miikodés kozben zajt
kelthet csokkentett sebességnél vagy
bizonyos hozzavaldk hasznalata esetén
(rizs...)

Ez dtmeneti jelenség, amely nincs kihatassal a
késziilék élettartamara. Ez enyhlilni fog vagy
megszUinik néhany hasznalat, és a kivehetd
ors6é megtisztitdsa utan (olvassa el A késztlék
tisztitdsa” cimdi fejezetet).

A gbzszabalyozd sapka nem megfeleléen
van felhelyezve, vagy hianyzik.

A gbzszabélyozé sapka ‘maximalis g6zre’van
allitva (forditsa magatdl ellenkezé iranyba);
ennél a bedllitasnal képzédik a legmagasabb
hé, és a g6z lerakddik az edényben mindenféle
parolashoz (levesek stb.), igy tobb g6z lesz az
edényben, és a f6zési folyamat hatékonyabb.
Ez a pozicid segit elkeriilni a froccsenést fézés
kdzben. A 'mini g6z’ pozicidban tavozhat a
legtdbb kondenzviz, igy ez javasolt szészok és
olyan ételek elkészitéséhez, mint pl.: rizotto,
krémes desszertek, stb.

A,zér¢" pozicié lehet6vé teszi a fedd
gbzszabalyozé szelepének rogzitését és
eltavolitasat.

Tulzott zaj mUikddés
kozben

Rossz tartozék hasznalata

Hasznalja a megfeleld tartozékot (pl.: ne
hasznélja a habverét F3 dagasztashoz vagy
tészta keveréséhez, hasznalja inkdbb a kést F4).
Ehhez olvassa el a recept ajanlasait, illetve a
kézikonyv miikodtetési utasitasait.

Szivargas a fedén keresztiil.

A pohérba tul sok alapanyagot toltott.

Csokkentse a feldolgozandé hozzavaldk
mennyiségét.

A fedé nem megfelel6en van felhelyezve
vagy rogzitve.

Megfeleléen zérja le a fed6t az edényen.

A fed6 tomitégy(irdje nincs a helyén.

Helyezze fel a tomitégy(irdt a tomitégydird
tartora, és régzitse az egységet a fedéhoz.

A fed6 tomitégy(irdje el van vagva vagy
sériilt.

Cserélje ki a tomitogy(irdit, Iépjen kapcsolatba
egy hivatalos szervizkzponttal.

Tartozék hiba.

Ellenérizze, hogy a javasolt tartozékokat
hasznalja-e.

Gyenge f6zési
eredmények Kézi
izemmodban

Nem megfeleld receptek

Eléfordulhat, hogy az On sajat vagy
interneten taldlt receptjei nem megfelel6ek
a késziilékéhez és annak tartozékaihoz
(mennyiség, f6zési id6, idétartam, nem
megfelelé tartozékok). Miel6tt elkezdené

a recept elkészitését, bizonyosodjon meg
réla, hogy betartja a jelen kézikonyvben leirt
utasitasokat.

Szivargas a meghajtobdl
az edényben.

Az edény tomitégyrje (D4) nincs
megfeleléen felhelyezve.

Megfeleléen helyezze fel a tomitSgytirdit.

Az edény tomitégytrije sérilt.

Lépjen kapcsolatba egy hivatalos
szervizkozponttal.

A rogzitd gydrd (D5) nincs megfeleléen
rogzitve.

Csavarja a gyUr(it a helyére (D5).

A pengék nehezen
forognak.

Az ételdarabok tul nagyok, vagy tul
kemények.

Csokkentse a feldolgozandé hozzavalok
méretét vagy mennyiségét. Adjon hozzé kevés
folyadékot.

A késziilék nem mukodik.

Nincs bedugva.

Csatlakoztassa a készlléket az elektromos
hélézati aljzathoz.

A kapcsolé (H) 0 pozicidban van.

Allitsa a kapcsolét 1 allasba.

Szag aramlik a motorbdl.

A késziilék elsé hasznélata alkalmaval, vagy
a motor tulterhelése esetén, amelyet a tul
nagy mennyiségl hozzavalok okoznak, mert
tul kemények vagy nagyok.

Hagyja kihdlni a motort (korilbelil 30 percig),
és csokkentse az edényben 1évé hozzévalok
szamat.

Az edény vagy a fedé nem megfeleléen
van felhelyezve vagy régzitve.

A hasznalati Gtmutaté dbrajanak megfeleléen
ellendrizze, hogy az edény vagy a fed6
megfeleléen van-e felhelyezve és rogzitve.

A,STOP” jelenik meg a
kijelzén.

A késziilék tul magas vibraciot észlelt, és
biztonsagi izemmaodba kapcsolt.

Ellenérizze, hogy a megfelelé sebességet és a
javasolt tartozékokat hasznalja-e.

A,SECU" jelenik meg a
kijelzén.

A motor tulterhelése, amelyet a tul nagy
mennyiség( hozzavalok okoznak, mert

tul kemények vagy nagyok, vagy tulzott
hasznalat, mert a késziiléknek nem volt elég
ideje kihdlni.

Hagyja kihdlni a motort (kériilbelil 30 percig),
és csokkentse az edényben 1év6 hozzévalok
szamat.




PROBLEMAK OKOK MEGOLDASOK

A,SECU" jelenik meg
a kijelzdn, és a piros A hémérséklet érzékel6k tulmelegedése.
jelzélampa villog.

Lépjen kapcsolatba egy hivatalos
szervizkdzponttal.

Ellendrizze, hogy az edény alatt 1év6 csapok
4Err1”jelenik meg a nincsenek-e eltdmddve. Ha ez lenne az eset,
kijelzén. A flitéelem nem muikodik. akkor tisztitsa és szaritsa meg.

A piros jelzélampa villog. Ha még mindig nem mukodik, akkor Iépjen
kapcsolatba egy hivatalos szervizkdzponttal.

,,Iirrz ”Jelenlk meg a Elektronikus hiba. LepJe‘n k‘:apcsolatba egy hivatalos
kijelzén. szervizkdzponttal.

4Err3"jelenik meg a Lépjen kapcsolatba egy hivatalos

Hiba a sebességben.

kijelzén. szervizkdzponttal.
4Errd” jelenik meg a Kommunikacids hiba a daralé elektronikus | Lépjen kapcsolatba egy hivatalos
kijelzén. kartyajaval. szervizkdzponttal.
,Err8” felirat a kijelz6n Biztonsagi rogzit6 érzékels hiba Lépjen kapcsolatba egy hivatalos

szervizkozponttal.

,ntc1”jelenik meg a
kijelzén. Az 1. hémérséklet érzékel6 nem muikodik.
A piros jelzélampa villog.

Lépjen kapcsolatba egy hivatalos
szervizkdzponttal.

,ntc2"jelenik meg a
kijelzén. Az 2. hémérséklet érzékel6 nem muikodik.
A piros jelzélampa villog.

Lépjen kapcsolatba egy hivatalos
szervizkozponttal.

A késziilék mukodtetése el6tt ellendrizze, hogy
az edény megfeleléen van-e a motoregységre,
és a fed6 az edényre rogzitve. Ha a probléma
Biztonsagi jelzélampa tovabbra is fennall, forduljon felhatalmazott

kijelzs (5) (&) kézponthoz.

Az edény vagy fedd rosszul rogzil

Nyissa ki a fed6t a f6zési program elinditasa
el6tt. Ha a probléma tovéabbra is fennall,
forduljon felhatalmazott kézponthoz.

Afed6 a,Fedé nélkili f6zés” médban
régzitve van az edényen

Az edény fedéjén lévé
biztonsagi zar aktiv

A késziiléket kikapcsoltak ételkészités Egyszerugn tolja a,z VQ kap,CS,0,|0t( |alldsba
a konyhai robotgép visszadllitdsdhoz, a

) e . kozben, tgy, hogy az I/0 kapcsolét O PRCYRIPN L L
(nincs kihtzva), és &llshan tolték, vagy egyszerien kihtiztik fedén 1évé biztonsagi zarral egydtt; a kar »

megakadalyozza a fed6 1L Aeih A |
régzitését. ételkészités kozben. Most mar lezarhatja a fed6t.

Még mindig nem miikodik a késziilék?
Forduljon egy jovahagyott szervizkdzponthoz (Iasd a listat a szervizkdnyvben).

UJRAHASZNOSITAS

« A csomagolds és a késziilék anyagainak artalmatlanitésa.
QY A csomagolas kizarélag olyan anyagokat tartalmaz, amelyek nem artalmasak a kdrnyezetre,
® ¢s amelyeket az On kdrnyezetében hatalyos Ujrahasznositasi szabalyoknak megfeleléen
’ lehet &rtalmatlanitani.
A késziulék artalmatlanitasahoz vegye fel a kapcsolatot a helyi hatésag megfelelé
osztalyaval.

« Az elektromos vagy elektronikus késziilékek élettartamanak vége:

Els6 a kdrnyezetvédelem!
® A készilék értékes nyersanyagokat tartalmaz, amelyek visszanyerhet6k vagy

Ujrahasznosithatok.

2 Vigye gyUjtéhelyre az Gjrahasznositas érdekben.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Voor uw persoonlijke veiligheid

« Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig voor het eerste gebruik en
bewaar ze zorgvuldig: Niet-naleving ontheft de fabrikant van alle
aansprakelijkheid.

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer
u het apparaat zonder toezicht laat en voordat u het monteert,
demonteert, of schoonmaakt. Laat kinderen dit apparaat niet
zonder toezicht gebruiken.

- Bewaar dit apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.

- Ditapparaat mag nietworden gebruiktdoor personen (of kinderen)
met verminderde, fysieke, zintuiglijke of mentale capaciteiten, of
personen die te weinig ervaring of kennis hebben tenzij ze onder
de supervisie staan van een persoon die voor hen verantwoordelijk
is of als ze genoeg richtlijnen gekregen hebben om het apparaat
correct te hanteren.

Er moet toezicht op kinderen zijn, zodat zij niet met het apparaat
kunnen spelen.

« Houd uw apparaat buiten het bereik van kinderen.

. Tijdens het gebruik van het apparaat kunnen sommige

& onderdelen zeer heet worden (inox wand van de kom,
wegneembare gemeenschappelijke drager, doorzichtige
delen van het deksel en van de doseerstop, de metalen
delen onder de kom, mandje). Deze zeer warme

onderdelen kunnen brandwonden veroorzaken. Houd het apparaat
vast aan de koude, plastic onderdelen (handvatten, motorblok). Het
rode controlelampje geeft aan dat er gevaar voor verbranding
bestaat.

+ De bereikbare oppervlakken van het apparaat kunnen zeer warm
worden tijdens het gebruik.

- Het apparaat is niet ontworpen om met een externe timer of
afstandsbediening te worden bestuurd.

« Gebruikuw apparaat nietals het niet correct werkt of als hetapparaat,
het netsnoer of de stekker is beschadigd. Om gevaarlijke situaties te



voorkomen, dient u het netsnoer door een erkend service center te

laten vervangen (zie bijgevoegde lijst).

« Houd het apparaat nooit onder de kraan. Houd het motorblok (A)
niet onder stromend water.

- Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk gebruik
binnenshuis en op een hoogte van minder dan 2000 m. De fabrikant is
niet verantwoordelijk en behoudt zich het recht voor de garantie te
annuleren in geval van commercieel of oneigenlijk gebruik of niet-
naleving van de instructies.

- Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik in huishoudelijke of
analoge toepassingen (gebruik dat niet onder de garantie valt) zoals
—in keukens van winkels, kantoren en andere werkomgevingen.
—in personeelskeukens van winkels, kantoren en andere

werkomgevingen.

—door de gasten van hotels, motels of andere verblijfsvormen.
Uw apparaat geeft hete stoom af die brandwonden
kan veroorzaken. Ga voorzichtig om met het deksel
en de dop (gebruik indien nodig een handschoen,
een pannenlap ... ). Houd de dop vast aan het
middelste gedeelte.

» Gebruik het apparaat nooit als de afdichtingsring niet op de
afdichtingsringhouder en de afdichtingsringhouder niet op
het deksel is geplaatst. U moet de dop op de opening in het
deksel plaatsen voor gebruik (tenzij anders vermeld in het
recept).

»
o »’}/
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WAARSCHUWING : let op voor verwondingen door
verkeerd gebruik van het apparaat.

Wees voorzichtig wanneer u de messen van het
ultrablade-hakmes (F1) en van het mes om te
kneden/hakken (F4) schoonmaakt en de kom leegt.
De messen zijn zeer scherp.

Wees voorzichtig wanneer u een warme vloeistof in de
keukenmachine giet. De vloeistof kan uit het apparaat spuiten
wanneer haar kookpunt wordt bereikt.

Berg het ultrablade hakmes (F1) op in de kom na elk gebruik.

WAARSCHUWING: Ga voorzichtig te werk als u het apparaat
hanteert (reinigen, vullen en uitgieten): zorg ervoor dat er geen
vloeistof op de contacten terechtkomt.

WAARSCHUWING: Sommige levensmiddelen voorzien van een

vel (zoals volledige worsten, rundertong, gevogelte,...) of grote

stukken vlees kunnen het opspatten van de kokende vloeistof
binnenin veroorzaken. Wij raden u dus aan om ze van tevoren
met een mes of vork te doorprikken.

WAARSCHUWING:Uw apparaatgeeftstoomafdiebrandwonden

kan veroorzaken.

WAARSCHUWING: Het oppervlak van het verwarmingselement

blijft na gebruik nog even warm.

—Raak tijdens het opwarmen en tot alles volledig is afgekoeld
enkelde handgrepenvanuw productaan (ontgrendelknoppen
D2, handgreep van het deksel E2 en van de stoomregeldop
E1).

- Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor het instellen van de
werkingssnelheid en -tijd van elkaccessoire en elk programma.

- Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor het monteren en
demonteren van de accessoires op het apparaat.

- Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor het reinigen en
onderhouden van uw apparaat.

- Volg voor de reiniging van uw apparaat steeds de
reinigingsinstructies:

—Het apparaat uitschakelen.

—Niet reinigen als het apparaat nog warm is.

—Reinigen met een vochtige doek of spons.

—Het apparaat nooit in water onderdompelen of onder
stromend water houden.

UITSLUITEND VOOR DE EUROPESE MARKT:

- Bewaar het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

- Ditapparaatmagwordengebruiktdoorpersonenmetverminderde



fysieke, mentale of zintuiglijke capaciteiten of personen die te in het stoomkookprogramma (zie Fig.4.2).

weinig ervaring of kennis hebben als ze onder toezicht staan of als » Steek nooit uw vingers of andere voorwerpen in de kom wanneer
ze richtlijnen hebben gekregen om het apparaat veilig te kunnen het apparaat in werking is.
hanteren en zich bewust zijn van de risico’s. « Gebruik de kom niet om ingrediénten te bewaren, in te vriezen, te
- Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar als steriliseren...
ze onder toezicht staan of als ze richtlijnen hebben gekregen om - Zet het apparaat op een stabiel, hittebestendig, schoon en droog
het apparaat veilig te kunnen hanteren en zich bewust zijn van de werkvlak.
risico’s. De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden mogen niet - Zet het apparaat niet naast een muur of kast: de geproduceerde
door kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd tenzij ze ouder stoom kan de elementen beschadigen.
zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan van een volwassene. - Plaats uw apparaat niet in de buurt van een ingeschakelde

warmtebron (kookplaat, huishoudapparaat ...).

- Bedek het deksel niet met een doek of een ander voorwerp, stop
de in het deksel niet dicht, gebruik hiervoor de stoomregelknop.

- Zorg ervoor dat er geen lang haar, sjaals, stropdassen etc boven de
kom hangen wanneer het apparaat in werking is.

- Plaats de accessoires nooit in de magnetron.

- Het apparaat niet in de open lucht gebruiken.

« Overschrijd nooit de maximale hoeveelheid die wordt aangegeven
in de gebruiksaanwijzing.

- Berg het apparaat op wanneer het is afgekoeld.

« Plaats uw kom nooit in de diepvries om het te laten afkoelen,
gebruik de koelkast.

Ten aanzien van de elektrische aansluiting

« U moet de stekker van het apparaat in een geaard stopcontact
steken.

« Het apparaatis uitsluitend geschikt om op wisselstroom te werken.
Controleer of de voedingsspanning op de gegevensplaat van
het apparaat overeenkomt met de spanning van uw elektrische
installatie.

« Als u het apparaat niet correct aansluit, vervalt de garantie.

« Trek nooit aan het snoer om de stekker van het apparaat uit het
stopcontact te trekken.

- Dompel het apparaat, het snoer of de stekker nooit in vioeistof.

« Laat het netsnoer niet in aanraking komen met of in de buurt
hangen van de warme onderdelen van het apparaat of van een Service Center
warmtebron. Laat het snoer ook niet over scherpe randen hangen. « Voor uw eigen veiligheid dient u geen andere accessoires of
onderdelen te gebruiken dan die door de erkende service centers
worden geleverd.

« Elke handeling anders dan gewone onderhouds- of
schoonmaakwerkzaamheden dient door een erkend service

Ten aanzien van verkeerd gebruik

- Raak het deksel niet aan voordat het apparaat volledig tot
stilstand is gekomen (‘stop’-knop), wacht tot de gemixte
ingrediénten tot stilstand zijn gekomen. i

. Doe altijd eerst de vaste ingrediénten in de kom en voeg daarna center te worden wtgevoerd. . )
de vloeibare ingrediénten toe. Respecteer altijd de aanduiding » Raadpleeg de tabel “Uw apparaat werkt niet. Wat nu? " aan het
MAX aan de binnenkant van de kom (Cf. Fig. 11). Als de kom te vol einde van de gebruiksaanwijzing.
is, kan er kokend water uit spuiten.

- Letop!Respecteerhetniveauvan0,7 L waterdat wordtaangegeven
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Hartelijk dank voor het kiezen van dit

levensmiddelen in een huishoudelijke omgeving.

In deze handleiding vindtu e

uw apparaat gebruik te maken: sauzen, soepen, stoofschotels, stoombereidingen, deeg

en desserten.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Motorblok
B Bedieningspaneel
B1: Automatische
programmakeuzeknoppen
Snelheidsschakelaar
Temperatuurschakelaar en/of
verwarmingscontrolelampje
Werkingsduur-schakelaar
‘Turbo/pulse’-schakelaar
B6: ‘+/--schakelaar
B7: ‘Start/stop/reset’-knop
LCD-scherm
C1: Display snelheid
C2: Display temperatuur
C3: Display tijd
C4: Display programmaselectie
C5: Display
beveiIigingscontrolelampje@

B2
B3:

B4
B5

TECHNISCHE GEGEVENS VAN HET APPARAAT

Vermogen:

apparaat, dat exclusief is bestemd voor het bereiden van

nkele gebruikstips om optimaal van de mogelijkheden van

Kom

D1: Roestvrijstalen kom

D2: Trekkers

D3: Afneembare aandrijfas
D4: Afdichtingsring

D5: Vergrendelingsring

Deksel

E1: Stoomregeldop

E2: Deksel

E3: Afdichtingsringhouder
E4: Afdichtingsring

F Accessoires:

F1: Opbergdoos voor accessoires
F2: Ultrablade hakmes

F3: Menger

F4: Klopper

F5: Mes om te kneden/hakken
F6: Stoommand

Spatel

‘0/1"-schakelaar om de stroomtoevoer af
te sluiten

I Schoonmaakborstel

HAKMES

1550W (1000W : verwarmingselement / 550W : motor )

Temperatuurbereik:

=
w
X
X
<
=
=
4
w
=}
w
2
X
w
=
=
(<]
wv
w
=

van 30°C tot 150°C
regelbaar per 5°C.

Bereik werkingsduur:

5 seconden op 150°C
regelbaar per 5 s minimaal en T min maximaal.

Aantal snelheden: 12

STOOMMAND

- 2 intermitterende snelheden:
snelheid 1 (5s0n/20s Off).
snelheid 2 (10s0On/ 10 s Off).

- 10 continue, progressieve snelheden (snelheden 3 tot 12).

Afneembare
aandrijfas

INGEBRUIKNAME

Uw apparaat is voorzien van een ‘0/1-schakelaar, schuif de schakelaar naar stand 1. (Cf. Fig. 9)
Uw apparaat is voorzien van de volgende accessoires:

Soepen mixen
Compotes mixen
Groenten hakken
Vlees hakken
Vis hakken

A

ultrablade ﬁ

Mengt de Bereide schotels zonder de ingrediénten te beschadigen,
Zeer nuttig voor de bruinbakfase van bepaalde gerechten (risotto, soepen).

! ! Gebruik dit accessoire niet om harde producten fijn te hakken, gebruik het kneed-/hakmes F4.

OTOC

==P

Braadschotels E: 5min 5009 :E::::oc
Stoofschotels : 45min 3L E: ':"oc
Risotto E‘ 22min 1,5kg E‘Eoc
Ratatouille, Chutneys, Peulvruchten (Instellingen: zie kookboek)
Eiwitten | snomin (@B 2
Mayonaise, Slagroom '= 2/5min 0,5L
Sauzen, crémes L:tot': 1/20min 1L oyt
Aardappelpuree E tot'= Tmin 1L
Polenta L:totE 1/16min 1L E: :::00
Witbrooddeeg kneden E‘ 2min 30s 1.2kg
Kruimeldeeg, zout deeg, (g n
speciaal brooddeeg kneden = AMIDELE Tkg
=
Het gistdeeg kneden (brioche, pu( 1min 30s
kouglof...) + g 2 min 0-8kg
Fa4 glof... ":'
Licht deeg mengen + ﬁ 40s 1k
(cake...) u] 3min 9
Noten verpulveren o .
Harde ingrediénten hakken - Tmin 0.6kg
Hakken van harde producten :,:' Tmin 0.6kg
ljs crushen :,:-' Tmin %6 tot 10
Pannenkoekenbeslag, : .': 1min 1,51
wafelbeslag
Stoombereidingen van . OO
groenten, vis of viees 20/40min Tkg U0
Soepen met stukjes :,:" 40/45min 3L :::: :::oc

Stoomregeldop

Maximale stoomstand (a) = stomen.
Minimale stoomstand (b) = Risotto, roomdessert, saus,...
Nulstand (c) = dop aanbrengen/afhalen

00

/D

&

Afneembare aandrijfas

Bruin bakken en braden zonder deksel

Deze accessoires zijn tevens voorzien van grepen voor een eenvoudigere hantering.
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UW APPARAAT IS VOORZIEN VAN 2 WERKWIJZEN:

« Automatische stand:
Snelheid, kooktemperatuur en -tijd zijn automatisch voorgeprogrammeerd om sauzen, soepen,
stoofschotels, stoombereidingen, deeg en desserts te maken.

- Handmatige stand:
Persoonlijke instellingen van de parameters snelheid, kooktemperatuur en -tijd voor een gebruik
dat aangepast is aan uw voorkeuren.

Gebruik met of zonder deksel

Temperatuur van Temperatuur van
30°Ctot 130°C 135°Ctot 150 °C
F1 F2

NSNS

4 UES

F5

e

—Als u een temperatuur tussen 135 °C en 150 °C hebt geselecteerd, moet u uw apparaat
gebruiken zonder deksel. Als het deksel op de kom staat, wordt een hangslot weergegeven op
het LCD-scherm, met de uitnodiging om hem te ontgrendelen.

—Zodra u de voedingsmiddelen hebt toegevoegd, roert u ze om met behulp van de spatel en
herhaalt u de bewerking regelmatig, om te voorkomen dat de bodem van de kom vlekkerig
wordst. (cf. reinigingsparagraaf).

—Als u ervoor kiest om het apparaat te gebruiken met deksel, mag de baktemperatuur maximaal
130 °C bedragen.

UW APPARAAT IS UITGERUST MET EEN VEILIGHEIDSVERGRENDELING OP HET DEKSEL

Het deksel is beveiligd bij elke start van het toestel. Deze beveiliging voorkomt dat het deksel
opengaat tijdens de bereiding van een recept (cf. fig.16).

Probeer het deksel niet te forceren wanneer het vergrendeld is.

Deze beveiliging wordt gedeblokkeerd telkens wanneer het apparaat stopt.

Als u een temperatuur van 50°C of meer hebt gekozen en een snelheid van 5 of meer, verschijnt er
een aftelling van 10 seconden op het Icd-scherm van het bedieningspaneel. (Cf. fig.17).

Het deksel kan pas na afloop van de aftelling worden geopend.

MONTAGE VAN DE KOM, DE ACCESSOIRES EN HET DEKSEL

- Maakalle elementen (D, E, F, G), uitgezonderd het motorblok (A), met warm water en afwasmiddel
schoon voor het eerste gebruik. Uw kom (D) is voorzien van een afneembare aandrijfas (D3) om
het schoonmaken te vergemakkelijken.

- V&6or het eerste gebruik controleert u of al het verpakkingsmateriaal is verwijderd. Vergeet de
bescherming tussen de kom (D) en het motorblok (A) niet.

- Plaats de afdichtingsring (E4) op de afdichtingsringhouder (E3) (zie Fig. 1), klik het geheel op
het deksel (E2) (zie Fig. 2).

- Plaats de afdichtingsring (D4) op de aandrijfas (D3). Vergrendel het geheel op de bodem van
de kom met de vergrendelingsring (D5) (zie Fig. 3). Als u gebruikmaakt van de modus ‘koken
zonder deksel, moet u de pakkingsring (D4) op de afneembare aandrijfas (D3). Vergrendel het
geheel op de bodem van de kom met de vergrendelingsring (D5) (Cf. Fig. 3).

- Plaats het gekozen accessoire in de kom:

—plaats de accessoires (F1, F2, F3 of F4) op de aandrijfas op de bodem van de kom (zie Fig. 4.1),
—Haal de stoommand binnenin de kom (F5), (zie Afb. 4.3), eerst uit voordat u de 0,7L kom met
een vloeistof (water, saus,...) vult (zie Afb. 4.2)

« Doe de ingrediénten in de kom of stoommand.

« Zet de twee driehoeken op het deksel en de handgreep op een lijn en plaats het deksel op de
kom (D) (Zie Fig. 5), draai het deksel in de richting van de pijl om het te vergrendelen zonder
erop te duwen (Zie Fig. 6)

« Plaats de stoomregelknop (E1) op het deksel, er zijn 2 mogelijkheden: stoomstand maxi (a) of
stoomstand mini (b).

(v Met de stoomstand “mini” kunt u een maximale hoeveelheid condensatie laten
Naxt

ontsnappen, waardoor uw gerechten of sauzen een betere consistentie (stevigheid)
krijgen (risotto, roomdesserts, sauzen enz.).

(& ) Met de stoomstand “maxi” maakt u voor al uw stoomgerechten (soepen enz.)
,/ optimaal gebruik van warmte en stoom in de kom.

N

Dankzij deze stand vermijdt u ook spatten tijdens het mixen.

‘\ De stand “nul” dient om de stoomregeldop op het deksel aan te brengen of af te
& halen.
« Plaats de kom (D) op het motorblok (A). tot u‘klik” hoort (zie Fig. 8).
« Het apparaat werkt alleen als de kom en het deksel correct zijn geplaatst en zijn vergrendeld op
het motorblok.

Wanneer één van beide onderdelen niet correct is geplaatst of vergrendeld (zie Fig. 10.1
en 10.2), begint het lampje \2’ te knipperen wanneer we een functie activeren.

GEBRUIK VAN HET BEDIENINGSPANEEL (B)
Keuze van een automatisch programma:

Sausprogramma Stoomprogramma
(programma P1 zachte stoom /

P2 intense stoom)

Soepprogramma (programma Deegprogramma

P1 fijne soep/ P2 grove soep) (programma P1 brood /
P2 brioche / P3 cake)

Stoofprogramma Dessertprogramma

(programma P1
groenteschotels / P2 vlees- en
gevogelteragout / P3 risotto)




Keuze bij de handmatige stand:

Verhoging van de snelheid, de
kooktemperatuur en -tijd.
Verlaging van de snelheid, de
kooktemperatuur en -tijd.

Keuze van de motorsnelheid.

m 2 interval snelheden en 10

Speed continue snelheden.

° Keuze van de
& kooktemperatuur.
N Van 30° tot 150°C

Deze knop heeft 3 functies:
—“Bevestiging”  van de
keuze van uw automatisch
Verwarmingscontrolelampje: programma of van uw
dit lampje licht op wanneer gekozen parameters
de bereiding start en dooft in de handmatige
wanneer de temperatuur in de modus (de snelheid, de
kom onder de 50°C zakt. kooktemperatuur en -tijd).
Keuze van de kooktijd. —"Pauze” tijdens het gebruik,
van 5 s tot 2 uur wanneer de bereiding is
gestart.
—"Herinitialisering” van de
gekozen parameters van
Keuze van de functies turbo het apparaat door de knop
(maximumsnelheid) en pulse 2 seconden ingedrukt te
(interval werking) zonder houden.
rekening te houden met
andere ingestelde keuzes.

Gebruikstip:

Uw apparaat is voorzien van een microprocessor die de stabiliteit analyseert en controleert.

Bij instabiliteit wordt de rotatiesnelheid van de motor automatisch verlaagd, als de instabiliteit

blijft voortduren, wordt de motor gestopt en verschijnt er 'STOP’ op uw scherm.

« Controleer of de hoeveelheden van de ingrediénten niet te groot zijn en of de gebruikte
snelheid de geschikte is.

« Controleer of u het correcte accessoire gebruikt.

« Zet uw apparaat opnieuw aan.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact en druk de schakelaar (H) naar stand 1.
Alle parameters (instellingen) op het LCD-scherm (C) staan op «0» (zie Fig. 9)

AUTOMATISCHE STAND

1- Druk op een programma naar keuze (B1). Er verschijnt een driehoek (C4)
op het scherm onder het gekozen programma. Als u voor een programma
voor soepen, stoofschotels of deeg kiest, moet u enkele keren op de
knop drukken om één van de verschillende subprogramma’s te kunnen
selecteren.

\ 2- De voorgeprogrammeerde parameters kunnen worden gewijzigd tijdens
de bereiding van een recept (met betrekking tot het gekozen recept, de
ingrediénten en de hoeveelheden). Druk op de snelheidsschakelaar (B2),
de temperatuurschakelaar (B3) of de tijdschakelaar (B4), de gekozen
parameter begint te knipperen op het scherm (C1-C2-C3).

3- Regel de parameter(s) met behulp van de‘+/-- schakelaar (B6).

4- Wanneer u al uw parameters heeft gewijzigd, drukt u op de ‘start’-knop
(B7) om het programma te starten. Wanneer uw apparaat in werking is
getreden, licht het rode controlelampje (B3) op om aan te geven dat de
bereiding is gestart.

5- Wanneer het programma stopt, klinken er 3 pieptonen.

6- Naafloop vande programma’s voor sauzen, soepen, stoofschotels P2 en P3, stoombereidingen
en desserts, schakelt het apparaat automatisch over naar de warmhoudmodus om de
bereiding serveerklaar te houden. Deze fase duurt 45 minuten. In het programma sauzen,
stoofschotels P2 en P3, dessert en in de handmatige stand werkt de motor van het apparaat
met een specifieke snelheid om de bereiding zo intact mogelijk te houden en te voorkomen
dat ze aan de bodem van de kom kleeft. Druk op de‘stop’-knop’ (B7) om de warmhoudmodus
uit te schakelen. Als u het deksel opent, op de ontgrendelknoppen (D2) drukt of de kom
verwijdert, wordt de warmhoudmodus automatisch uitgeschakeld.

Wanneer de programma’s voor stoven P2 en P3 en het bereiden van sauzen en desserts zijn
afgelopen, blijft de motor draaien tijdens het warmhouden om te vermijden dat de bereiding
aan de bodem van de kom blijft kleven.

Na de kneedfase van de deegprogramma’s P1 en P2, schakelt het apparaat over naar de
“rijsmodus” op 30°C om uw deeg meer volume te geven. Deze fase duurt 40 minuten. Als u
het deksel opent, op de trekkers (D2) drukt of de kom verwijdert, schakelt het apparaat over
naar de “pauzemodus”. Druk opnieuw op ‘start’om de bereiding voort te zetten.

Houd de ‘stop’-knop 2 seconden ingedrukt om deze modus uit te schakelen.

7- Druk op de ontgrendelknoppen (D2) en verwijder de kom (D) (zie Fig. 12).

Wanneer het automatische programma is gestart, kunt u het programma op elk moment
onderbreken door op de ‘stop’-knop te drukken. Het automatische programma schakelt
over naar de pauzemodus. Druk opnieuw op ‘start’om de bereiding voort te zetten. Als u het
verkeerde programma heeft gekozen en u het programma wilt annuleren, houdt u de ‘stop’-
knop 2 seconden ingedrukt-.



ONTDEK DE VOORGESTELDE, AUTOMATISCHE PROGRAMMA'’S:

Stoofschotel | Stoofschotel | Stoofschotel
[ M M

Automatische
programma’s Slow cook Slow cook Slow cook
"é é F1 F1
F1 F2 F1 F2 F1 F2
Accessoires B % é é é

Snelheid Snelheid 6 10 X\F;;J;e et V7 tot V10
“standaard” (snelheid 2 tot edurende gedurende V3 Vi V2
(instelbaar) snelheid 8) 9 ) 30 sec.

2 min.

Standaard 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
temperatuur @ (50°C (90°C (90°C (niet (80°C (80°C
(instelbaar) tot 100°C) tot 100°C) tot 100°C) instelbaar) tot 100°C) tot 100°C)

Tijd 8 min 40 min 45 min 5min 45 min 20 min

“standaard” @ (5 min (20min (20 min (2 min (10 min (10 min

(instelbaar) tot 40 min) | tot 60 min) tot 60 min) tot 15 min) tot 2h) tot 2h)
“Standaard”-duur
voor warmhouden 45 min 45 min 45 min 45 min 45 min
na afloop van het

programma

Motortoerental 5sONin 10s ON in
tijdens het Snelheid 4 snelheid 3/ |snelheid 3/10s
warmhouden 20s OFF OFF

Bereiding Bereiding
stoom P1 stoom P2

Automatische
programma’s

Deeg P1 Deeg P2 Deeg P3 m
o) (o) b
fy

Accessoires

Sn
Yod,

op het einde van het

programma

V5 V3
. gedurende | gedurende 40 .

. Snelheid ’ ™ V5 1 min. 30 sec. sec. Snelh'eld 6

standaard e gedurende 2 (snelheid 2 tot
(instelbaar) - min. 30 sec, | VeTVolgens V6 | vervolgensVo | T g 8)

' ’ gedurende gedurende
2 min. 3 min.

Standaard 100°C 100°C Y
temperatuur @ (niet (niet %0°C
(instelbaar) instelbaar) | instelbaar) (50°C tot 110°C)

Tijd 30 min 35 min 2min30s 3min30s (?_; r::i?ni%ss 15 min

“standaard” @ (1 min (1 min (30 s tot (30 s tot tot (5 min

(instelbaar) tot 60 min) | tot 60 min) 2min30s) 3min30s) 3min40s) tot 60 min)
«Standaard»-duur
US| eI 45 min 45 min 45 min
na afloop van het

programma

Motortoerental D

tijdens het oot Snelheid 4
warmhouden
Laat het deeg

standaard’ 30° rijzen 40 min 20 min

GEBRUIK VAN HET STOOMMANDJE
De kooktijden zijn ter indicatie gegeven, ze bieden doorgaans voldoende tijd voor een geslaagde

bereiding.

Toch zullen bepaalde omstandigheden de kooktijd beinvioeden:
—de grootte van de groenten (gesneden of niet gesneden)

—de hoeveelheid ingrediénten in het mandje

—de variéteit van de groenten, hun rijpheid
—-de hoeveelheid water in de kom, die moet overeenstemmen met de graadverdeling (0,7 I).

Vergeet niet om de stoomregeldop naar u toe te draaien tot in de hoge stoomstand (a).

Als de kooktijd onvoldoende blijkt, kunt u nog wat extra tijd toevoegen.



U kunt de handmatige stand ook gebruiken door de temperatuur van 130 °C en de kooktijd te
kiezen op basis van de hoeveelheid en het type ingrediénten: zie tabel hierna.

Kooktijd stomen

Ingrediénten Hoeveelheden (max.) Geschatte kooktijd LU
stoomprogramma
Courgettes 800 g 20 min P1
Pastinaak 800g 25 min P1
Preiwit 800 g 25 min P1
Broccoli 5009 20 min P1
Vis 600 g (met bakpapier) 15 min P1
Aardappelen 1kg 30 min P2
Wortelen 1kg 30 min P2
Prinsessenbonen 8009 30 min P2
Wit vlees 600 g (met bakpapier) 20 min P2

Tijdens bepaalde bereidingen worden luchtbelletjes gevormd en kan de kom overlopen.
Wees vooral voorzichtig als u diepvriesgroenten gebruikt. Gebruik kleinere hoeveelheden
om overlopen te voorkomen.

HANDMATIGE STAND

1- Druk op de schakelaar van de parameter die u wilt instellen (de
snelheidsschakelaar (B2), de temperatuurschakelaar (B3) of de
tijdschakelaar (B4). De gekozen parameter knippert op het scherm (C1-
C2-C3).

2- Regel vervolgens de parameter(s) met behulp van de ‘+/-- schakelaar
(B6). Om veiligheidsredenen kunt u de temperatuur niet regelen zonder
eerst een kooktijd in te stellen.

3- Wanneer u al uw parameters heeft ingesteld, drukt u op de ‘start’-
knop (B7). Wanneer uw apparaat in werking is getreden, licht het rode
controlelampje (B3) op om aan te geven dat de bereiding is gestart.
Wanneer het programmais gestart, kuntuhet op elk moment onderbreken
door op de ‘stop’-knop te drukken. Het programma schakelt over naar de
pauzemodus.Druk opnieuw op ‘start’ om de bereiding voort te zetten.
Als u het verkeerde programma heeft gekozen en u het programma wilt
annuleren, houdt u de ‘stop’-knop 2 seconden ingedrukt-.

4- Wanneer het programma stopt, klinken er 3 pieptonen.

5- Druk op de ontgrendelknoppen (D2) en verwijder de kom (D) (zie Fig. 12).

Functies Turbo / Pulse
1- U heeft directe toegang tot de functies‘turbo’en‘pulse’ (B5) via het bedieningspaneel (B). Houd

de ‘turbo’-knop ingedrukt om de turbomodus (maximumsnelheid) te activeren. Op het LCD-
scherm verschijnt de gebruiksduur (C3) om u verder te helpen. Als u de pulsemodus (interval
werking) gebruikt, drukt u op de‘pulse’-schakelaar om de functie te activeren en te deactiveren.
Het LCD-scherm helpt u verder en toont de gebruiksduur. Wanneer de functie is geactiveerd,
kunt u deze op elk moment uitschakelen door op de‘stop’-knop te drukken. De functie schakelt
over naar de pauzemodus. Druk opnieuw op ‘start’om de functie te reactiveren.

KOKEN ZONDER DEKSEL

U kunt de voedingsmiddelen fruiten in uw kom zonder deksel terwijl u roert en de gaartijd in de
gaten houdt. (Cf. Fig. 19).

Voor deze kookmodus moet u verplicht een temperatuur tussen 135°C en 150°C kiezen. Stel uw
werkingsduur in (tot 20 min).

De functie BAKKEN ZONDER DEKSEL is niet geschikt voor confituren en voor bereidingen op basis
van melk (risico op overkoken).

BELANGRIJK - AANVULLING OP DE HANDLEIDING VOOR DE BEVEILIGING AN
HET APPARAAT (“SECU")

De motor van uw apparaat is standaard elektronisch beveiligd, om
ervoor te zorgen dat u het apparaat zo lang mogelijk kan gebruiken.
Dankzij deze elektronische beveiliging bent u beschermd tegen
afwijkend gebruik van het apparaat; op die manier is de motor perfect
beveiligd.
Onder zware gebruiksomstandigheden, in geval van persoonlijke recepten
(van het internet of andere bronnen) of als de aanbevelingen die in deze
gebruiksaanwijzing zijn vermeld worden genegeerd (in het bijzonder
de sectie “STARTEN": te grote hoeveelheden en/of abnormaal lang gebruik en/of volgorde
van recepten te snel na elkaar), wordt de elektronische beveiliging geactiveerd om de motor
te beschermen. In dit geval stopt het apparaat en wordt “SECU” op het display van het LCD-
bedieningspaneel weergegeven om aan te geven dat het apparaat momenteel niet gebruikt kan
worden.

Als uw apparaat wordt uitgeschakeld en u de melding “SECU"” ziet op het bedieningspaneel,

neem dan onderstaande stappen:

- Zorg ervoor dat uw apparaat ingeschakeld blijft, druk niet op de “0/1"-schakelaar.

- Raadpleeg de richtlijnen van de gebruikshandleiding om uw bereiding aan te passen (zie de
paragraaf “INGEBRUIKNAME": hoeveelheid ingrediénten/bereidingstijd/temperatuur/type
accessoires).

» Wacht een half uur om de motor te laten afkoelen.

- Voer een reset uit door 2 seconden de knop “Start/Stop/Reset” ingedrukt te houden (punt B7 in
de gebruikshandleiding).

Uw apparaat is nu opnieuw helemaal klaar voor gebruik.

Met mogelijke vragen kunt u terecht bijonze Consumentenservice (zie de info in het garantieboekje

HET APPARAAT SCHOONMAKEN

« Houd het apparaat nooit onder de kraan. Houd het motorblok (A) niet onder stromend water.
Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact na gebruik.




» Maak de kom onmiddellijk schoon na gebruik.

« Druk op de ontgrendelknoppen (D2) en verwijder de kom (D).

« Zet de kom op een vlak werkblad.

- Draai het deksel een kwartslag met de wijzers van de klok mee om het te ontgrendelen.

- Deonderdelen van het deksel (afdichtingsring, afdichtingsringhouder en deksel) zijn afneembaar.
Als de onderdelen zijn afgekoeld, maak de afdichtingsringhouder los van het deksel (zie Fig. 15).

« Wees voorzichtig wanneer u de messen van het ultrablade hakmes (F1) en van het mes om
te kneden/hakken (F4) schoonmaakt en de kom leegt. De messen zijn zeer scherp.

» Wanneer de onderdelen zijn afgekoeld:

—demonteert u de aandrijfas (D3), de afdichtingsring (D4) en de vergrendelingsring (D5) (zie
Fig. 13).

—Reinig de kom (D), de gemeenschappelijke drager (D3), de ring (D4) de vergrendelingsring
(D5), de accessoires (F1), (F2), (F3), (F4), (F5), de knop om de stoom te regelen (E1), het deksel
(E2), de ringhouder (E3), de pakkingsring (E4), met een spons en een warm sopje.

Als u na het losmaken van de afneembare aandrijfas (D3) kalk of vlekken op de kom waarneemt,

kunt u, indien nodig, de schuurkant van een sponsje gebruiken dat is geweekt in wit azijn of een

schoonmaakproduct specifiek voor roestvrij staal.

Als de kom zeer vuil is, week deze enkele uren in water met afwasmiddel en, indien nodig, krab

het vuil af met de spatel (G) of de schuurkant van een sponsje.

Bij kalkaanslag kunt u een schuurspons gebruiken, eventueel gedrenkt in azijn.

Gebruik een vochtige doek om het motorblok (A) schoon te maken. Droog het daarna zorgvuldig

af.

Om de reiniging te vergemakkelijken moet u weten dat de kom, het deksel en alle accessoires

in de vaatwasser kunnen, uitgezonderd de gemeenschappelijke drager (D3 en D4), en de

vergrendelingsring (D5) (zie Fig. 14).

De accessoires, de afneembare aandrijfas (D3) en de elementen van het deksel kunnen licht

verkleuren als u bepaalde ingrediénten gebruikt zoals curry, wortelsap... De verkleuring is niet

schadelijk voor uw gezondheid en heeft geen invloed op de werking van uw apparaat. Maak de
elementen snel schoon na gebruik om dit te voorkomen.

Controleer voordat u uw komset (D) opnieuw gebruikt altijd of de elektrische contacten onder

de kom schoon en droog zijn.

Om het materiaal van de aandrijfas (D3) niet te wijzigen, laat het niet gedurende een lange tijd

in water weken.

Om het materiaal van de kom niet te beschadigen (D), moet u erop letten om de

gebruiksaanwijzingen van uw vaatwasser in acht te nemen, de dosis zout of wasmiddel voor de

vaatwasser niet te verhogen.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

PROBLEMEN

Onvoldoende gekookt

OORZAKEN

De kooktijden zijn enkel indicatief, deze

leiden in de meeste gevallen tot een

bevredigend resultaat.

Bepaalde omstandigheden hebben echter

een impact op de kooktijd:

- de grootte van de levensmiddelen (al dan
niet gesneden);

- de hoeveelheid ingrediénten;

- de verscheidenheid en rijpheid van de
groenten;

- of de ingrediénten al dan niet bevroren
zijn...

OPLOSSINGEN

Voeg extra kooktijd toe met behulp van de
tijdschakelaar (B4).
Snij de levensmiddelen in kleinere stukken.

Stoomregeldop verkeerd geplaatst of
ontbreekt

Plaats de stoomregeldop zodat “max steam”
naar u is gericht. Deze positie zorgt voor

een maximale warmte in de kom voor alle
kookprogramma’s (soepen, stomen, etc.).
Deze positie vermijdt tevens gespat tijdens
het mixen.

De stand “mini steam” zorgt voor een maximale
vrijgave van condens om de gerechten of
sauzen een betere consistentie te geven
(risotto, dessertroom, sauzen, etc.)

De stand “nul” dient om de stoomregeldop op
het deksel aan te brengen of af te halen.

Stoomproces gaat niet
zoals het hoort

Onvoldoende water in de kom.
Te grote stukken.

De hoeveelheid water in de kom moet
overeenstemmen met de schaalverdeling
(0,7L).

U kunt tevens de handmatige modus
gebruiken door het selecteren van een
temperatuur van 120°C en een kooktijd
afhankelijk van de hoeveelheid en het soort
ingrediénten.

Snij de levensmiddelen in kleinere stukken.

Bepaalde recepten zijn niet
succesvol

Ongeschikte recepten

Het is mogelijk dat uw recepten, persoonlijke
of van internet gehaald, niet geschikt zijn
voor uw apparaat (hoeveelheden, kooktijd,
duur). Voordat u uw recept start, volg de
gebruiksaanwijzingen die in deze handleiding
zijn vermeld.

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het stopcontact.

Steek de stekker van het apparaat in het
stopcontact.

De schakelaar (H) staat in de stand 0.

Schuif de schakelaar naar stand 1.

De kom of het deksel zijn niet correct
geplaatst of vergrendeld.

Controleer of de kom en het deksel correct zijn
geplaatst en vergrendeld volgens de schema’s
in de gebruiksaanwijzing.

Het deksel kan niet
worden vergrendeld.

Het deksel is niet compleet.

Controleer of de afdichtingsring correct

is geplaatst op de afdichtingsringhouder
en dat de afdichtingsringhouder correct is
gemonteerd op de het deksel.




PROBLEMEN

Overmatige trillingen.

OORZAKEN

Het apparaat staat niet op een vlakke en
stabiele ondergrond.

OPLOSSINGEN

Zet het apparaat op een vlakke ondergrond.

De hoeveelheid ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid ingrediénten.

Storing accessoires.

Controleer of u het correcte accessoire
gebruikt.

De aandrijving van uw apparaat kan geluid

Dit is slechts van korte duur en heeft geen
impact op de levensduur van uw apparaat.

Gering geluid tijdens de maken tijdens een werking op lage snelheid | Dit neemt af of verdwijnt na enkele gebruiks-
werking of gebruik met bepaalde ingrediénten en reinigingsbeurten van de afneembare
(rijst,...) aandrijfas (zie de paragraaf “Het apparaat
reinigen”).
Gebruik gepaste toebehoren (bijv.: gebruik de
klopper F3 niet voor het kneden of mengen
Overmaf:lg geluid tijdens Het gebruik van verkeerd toebehoren van deeg, gebruik heF mes F4). Raadpleeg
de werking hiervoor de aanbevelingen op de recepten

en de gebruiksaanwijzingen vermeld in deze
handleiding.

Het deksel lekt.

De hoeveelheid ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid ingrediénten.

Het deksel is niet correct geplaatst of
vergrendeld.

Vergrendel het deksel correct op de kom.

De afdichtingsring is niet geplaatst.

Plaats de afdichtingsring op de
afdichtingsringhouder en klik het geheel op
het deksel.

De afdichtingsring is gebarsten of versleten.

Vervang de afdichtingsring. Neem contact op
met een erkend service center.

Storing accessoires.

Controleer of u het correcte
accessoire gebruikt.

Lek via de drager van
de kom.

De afdichtingsring is niet correct geplaatst.

Plaats de afdichtingsring goed.

De afdichtingsring is versleten.

Neem contact op met een Erkend service
center.

De vergrendelingsring (D5) is niet goed
vergrendeld.

Vergrendel de ring op een correcte wijze (D5).

De messen draaien niet
vrij rond.

De stukjes zijn te groot of te hard.

Maak kleinere stukjes of verminder de
hoeveelheden. Voeg vloeistof toe.

Motorgeur.

Tijdens het eerste gebruik of wanneer de
motor wordt overbelast door een te grote
hoeveelheid ingrediénten of te harde of te
grote stukken.

Laat de motor afkoelen (ongeveer 30 minuten)
en doe een kleinere hoeveelheid ingrediénten
in de kom.

'STOP’ verschijnt op het
scherm.

Het apparaat heeft trillingen gesignaleerd
en is overgeschakeld naar de
veiligheidsstand.

Controleer of u de aanbevolen snelheid en het
aanbevolen accessoire gebruikt.

Overbelaste motor veroorzaakt door een
te grote hoeveelheid ingrediénten, te

Laat de motor afkoelen (ongeveer 30 minuten)

SSciCelrJn:/erschunt op het harde of te grote stukken of een te snelle en doe een kleinere hoeveelheid ingrediénten
’ opeenvolging van bereidingen zonder in de kom.
voldoende afkoelingstijd.
'SECU’ verschijnt op Oververhitting van de Neem contact op met een erkend service

het scherm + rode
controlelampje knippert.

temperatuursensoren.

center

PROBLEMEN

‘Err1’ verschijnt op het
scherm

+ rode controlelampje
knippert.

OORZAKEN

De verwarmingsweerstand werkt niet.

OPLOSSINGEN

Zorg ervoor dat de voedingspinnen onder de
kom niet vuil zijn. Maak ze schoon als ze vuil
zijn en probeer opnieuw.

Als het probleem zich blijft voordoen, neemt u
contact op met een erkend service center.

‘Err2’ verschijnt op het
scherm.

Elektronische storing.

Neem contact op met een erkend service
center.

‘Err3’verschijnt op het
scherm.

Storing snelheid.

Neem contact op met een erkend service
center.

‘Err4’ verschijnt op het
scherm.

Storing communicatie met de elektronische
kaart - chopper.

Neem contact op met een erkend service
center.

Display "Err8"

Fout sensor veiligheidsvergrendeling

Neem contact op met een erkend centrum.

‘Ntc1’verschijnt op het
scherm

+ rode controlelampje
knippert.

De temperatuursensor 1 werkt niet meer.

Neem contact op met een erkend service
center.

‘Ntc2' verschijnt op het
scherm

+ rode controlelampje
knippert.

De temperatuursensor 2 werkt niet meer.

Neem contact op met een erkend service
center.

Weergave van

Slechte vergrendeling van de kom of het
deksel

Alvorens het apparaat te activeren, dient u te
controleren of de kom correct vergrendeld

is op de motorblok en of het deksel correct
vergrendeld is op de kom. Als het probleem
blijft aanhouden, neem u contact op met een
erkend centrum.

veiligheidslampje (C5) @

Het deksel is vergrendeld op de kom in de
modus ‘bakken zonder deksel’

Ontgrendel het deksel alvorens het
bakprogramma te starten. Als het probleem
blijft aanhouden, neemt u contact op met een
erkend centrum.

De beveiliging van de
vergrendeling van het
deksel blijft actief (stang
naar buiten), waardoor
het deksel niet kan
vergrendeld worden.

Het apparaat werd uitgeschakeld tijdens
het recept door de I/0O-schakelaar op O te
zetten of door eenvoudigweg de stekker uit
te trekken tijdens het recept.

Het volstaat om de I/O-schakelaar op | te
zetten om de robot te resetten en bijgevolg
de beveiliging van de vergrendeling van het
deksel. De stang neemt automatisch terug de
aanvangspositie in en u kunt het deksel nu
vergrendelen.

Uw apparaat werkt nog steeds niet?
Ga naar een erkend service center (zie bijgevoegde lijst).

AFVALVERWERKING

- Vernietiging van de verpakking en het apparaat.
p9 De verpakking bestaat voor 100% uit milieuvriendelijk materiaal dat in overeenstemming

® met de bepalingen omtrent afvalverwerking kan worden vernietigd.
-’ Breng het apparaat naar een gemeentelijk afvalinzamelpunt.

« Elektrisch of elektronisch product aan het eind van de levenscyclus:

Bescherm het milieu!
® Uw apparaat bevat verschillende materialen die geschikt zijn voor terugwinning of

recycling.

O Breng het apparaat naar een afvalinzamelpunt voor een correcte verwerking.



KAYINCI3AOIK H¥CKAYJIAPbI

Xeke kayincisgik

KypbinfbIHbl anfaLl peT narnaanaHbac bypbiH nanganany xxeHiHaeri
HYCKayIbIKTbl MYKUAT OKbIM LUbIFbIHLI3 XXoHe onapdbl Kayinci3
Xepae cakranpl3d. Hyckayrnapra CenKeC KernmeWTiH Ke3 KenreH
navganaHy xafjanblHOa eHAipyLWi ewkaH4an >xayankepLuinikTi
MOWHbIHA anManapl.
Erep KypbinfbiHbl Kapaycbi3 KanablpaTbiH O0NCaHpbI3 XXaHE XuHay,
GenwekTey Hemece Taszanay angblHaa OHbl opKallaH Kyar
Ke3iHEH axblpaTbiHbl3. bananapgbiH KypbinfbiHbl 6akbinaychbl3
nanganaHyblHa pykcat 6epmeH;s.
Byn KypbinfelHbl Gananap namganaHbay kepek. KypbiiFbiHbl
XXOHe OHbIH KyaT kabeniH 6ananapablH KONbl XETNenTiH xepae
CaKTaHbI3.
Ocbl KypbIfFblHBI  AeHe, Ce3y HeMmece akbl-oM  KabinerTepi
LUeKTeyni Hemece Taxipubeci MeH Binimi ok agamaap (COHbIH,
iwiHae ©Gananap) onapablH KayincisgiriHe >kayanTbl agaMHbIH,
BakpinayblHAa 6onFaH XeHe ofaH OCbl KypbIiFblHbI NarganaHyra
KaTbICTbl HyCKay arnfaH Xaraanaa navganadHa anagpl.
BananapgblH KypbirFbiIMEH OMHaMaybIH Kafaranay Kepek.
KypbinfbiHbl GananapablH, KOmbl XKETNEWTIH Xepae cakTaHbI3.
OHiM KonaaHbInbIn XaTkaHaa, oHbIH Kenbip benikrepi
(bIOBICTbIH, XX8He TbIFbIHHbLIH, TOT 6acnanTblH GonatTaH
XacanfaH kabblpfacbkl, anbiHGanbl 6inik, KaknakTblH
Taza OernuwekTepi, blObICTbIH acTbiHOAfbl MeTans
GenwekTep) Kbi3agbl. CoHAblKTaH abannamacaHbi3,
KYWin KanyblHbI3 MYMKIH. KypbUifbiHbI CankblH MracTukanbik
BenwekTepiHeH (TyTkanapbiHaH, MOTOp 6norbiHaH) yCTaHbI3.
KbI3bin Kbl3ablpy WMHAMKATOPbIHLIH, WaMbl KyWin kany kayni 6ap
eKeHiH KepceTeai.
Kypbinfbl KYMbIC iCTen TypfaH Ke3doe KOormkeTimai OeTTepiHiH
Temneparypachl >ofapbl 60ybl MyMKiH.
KypbinFbl ChIpTKbl TauMep Hemece Oernek kawblktaH 6ackapy
XXYMeCi apKpinbl nanganaHbiMangpl.
Erep KypbinfFbl AYpbIC XXYMbIC icTEMece, on 3akbimaarnfaH 6onca

Hemece anekTp kabeni Hemece awachl 3akbimaanraH 6onca, OHbl

kongaHbaHbI3. KayinTiH angbiH any yLwiH Kyat kabeniH 6ekiTinreH

KbIBMET KOpCeTy oOpTanblfblHblH MaMaHblHa aybICTbIPTbIHbI3

(keningik KitanwackliHAarb! TisiMAI KapaHbI3).

KypbinfblHbl cyFa GatblpyFa 6Gonmangbl. Motop 6norbiH (A)

ellKallaH afblH CyablH acTbiHa KOMMaHbI3.

Byn kypbinfbl Tek yriae xoaHe 2000 meTpaeH acnanTbiH OUIKTIKTE

navpanaHyra apHasnfaH. OHOipywi KOMMepuusnblK Hemece

OPbIHCbI3 ManganaHFaH Hemece Hyckaynapabl OpblHOAamaraH

Xafjanga elwkaHgan xayankepLlinikti MovblHa anMangpsl XeHe

KeninaikTiH KYLWiH X0 KYKbIFbIH 63iHe Kanabipagbl.

Byn KypbIniFbl TEK FUMapar iWwiHae, yuae nanganaHyra apHanraH.

OHbl TemeHferi xafgannapga nanganadHyra Gonmangpl XeHe

OHOaw Xarganga keninaik 6epinmena;:

—QyKkeHaepaeri, keHcenepaerixeHe backakyMmblcopTanapbiHAafbl
Kbl3MeTKepnepaiH acyn 6enmenepiHae;

—AyKeHaepaeri, KeHcenepaeri xoeHe bGacka Kecibn opTtanapaarbl
Kbl3MeTKepnepaiH acyn 6enmenepiHae;

—depmanapga;

—KOHaK yunepge, MoTenbaepae XoHe 6acka TypFblH yi
opTanapblHAa KIMeHTTepPAIH nanganaHybl;

—KOHakK yn benmeciHge.

KypbinfbiHbi3gaH WbIKKAH Oyfa Kywin kany kayni

6ap. KaknafblH XoHe KaknakwacblH abawnan

yCTaHbI3 (kaxeT Oonca, newke apHanfaH

KonFantapAbl, TYTKbIWTbI XX9He T.6. KONAaHbIHbI3).

KaknakwaHbl opTaHfbl 6eniriHeH ycTaHbI3.

Erep Tbifbi3gafFbill TbIfbI3AAFbIWTbI YCTafbIlKA KOWbINIMaraH

Gornca Hemece TbIfbI3[arbIWThl YCTaFbIW KaKMNaKka XXMHanvaraH

6onca, KYPbUTFbIHbI nanganaHo6aHbI3. KypbinfbiHbl

namvaanaHfraHpa(erep peuenTige 6ackawaxkaraan kepceTinimereH

6onca) KaknakLaHblIH Kaknak caHblinayblHa KOK eTe MaHbI3abl.

ECKEPTY! KypbinfbiHbl BypbIC KOngaHOaraH xarganaa

Kapakar any Kayni 6ap ekeHiH eckepiHis.

Tasanan xaTkaHAa XaHe blAabICTbl 60caTKaHAa, ynbTpa

Xy3ai nbiwakrap (F1) meH uney/yHTtakray xoHe ycakray

L
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nbiwarbiH (F4) abannan yctaHbi3, onap ete eTKip 6onaabl. Acyu

KOMOaWHbIHA bICTbIK CYMbIKTbIK KyMblnica, aban 60onbiHbI3, cebebi

Ol KEHEeTTEeH KauHar, KypbinfblaaH Terinyi MyMKiH.

KonpaHfaHHaH KeniH ynbTpa Xy3ai ycakray nblwarbiH (F1)

blAbICKA CanblHbI3.

ECKEPTY! Tazanay, TonTblpy HemMece KyIo Ke3iHae KOHHeKTopfa

Terinin KeTnec yuwiH caK 60nbIHbI3.

ECKEPTY! CbipTKkbl Kabbifbl 6ap kenbip Tarampap (Tyrtac

WYXbIK, TN, KYC eTi XaHe T.0.) Hemece yrnkeH et Genikrepi

KauHaraH CYMbIKTbIKTbI YCTan KanfaHga Lawbipaybl MYMKiH.

CoHpgbIKTaH onapAabl nicipMec OypbiH NbilakKneH Hemece

LUaHbIWKbIMEH Tecyre keHec 6epemis.

ECKEPTY! Kbi3ablpy 3nemMeHTiHiH O6eTiH nanpanaHfaHHaH

KeWiH Gipa3 yakbITKa AeWiH Xblny cakKTranbin Typaabl.

—Kbi3ablpy Ke3iHOe >XoHe TOnblK cankKblHAafaHFa [feuiH
KYPbU¥bIHbITYTKanapbIlHaH (KynbinTapbiHaH D2, kaknafbIHbIH
E2 xaHe KaknakwacbIiHbIH E1 TyTKacbiHaH) FaHa yCTaHbI3.

» Op KepeK-KapaKTbIHXoHe ap 6araaprnaMmaHbiHXXYMbIC yaKbITbl

MeH XbingamablK napameTpriepiH OpHaTy HycKaynapbiH

KapaHbl3.

KypbinFbifa Kepek-xapakrapabl

XeHiHaeri Hyckaynapabl KapaHbl3.

KypbinfblHbl Tasanay XoHe KYTiM KepceTy XeHiHAaeri

HycKayrnapAabl KapaHbi3.

KypbinfbiHbl Ta3anay yLiH apAanbiM Ta3anay Xofbl Typanbl

HycKaynapAbl OpbIHAAHbI3:

—KypbInfbiHbl TOK KO3iHEH aXblpaTbIHbI3.

—KypbInfbiHbl bICTbIK KyWiHAEe Ta3anamMaHbI3.

—0ObIMKbIN WybGepekneH Hemece bICKbIWMNeH Ta3anaHbI3.

KMHAy JKoHe OpHaTy

—K¥prJ1FbIHbI eLliKalaH cyfa cariMaHbi3 HemMece OHbIl afbin
XaTKaH cyAdblH aCTblHa KOMMaHbI3.

TEK EYPOMNAIJbIK HAPBIKTAP:

* KypbInfbIHbl XXeHe OHbIH, CbIMbIH 8 acka TonmaraH 6ananapgbiH
KOIbl XXEeTMNenTiH Xepae YCTaHbI3.
BananapgblH KypbirFbiIMeH OMiHaMaybIH kKafaranay Kepek.

* Erep onapgbl KagaranamtblH epecek agam ©Oonca Hemece
KYPbIFbIHBI Kayinci3 nanaanaHy Typanbl HyCKayrnblK anca »eHe
OHbIH bIKTUMan KayniH TyciHce, Oyn KypbinfbiHbl U3NKanbIK,
CEeHCOprblK HeMece akbin-on Kabinettepi TemeH Hemece
Toxipubeci Hemece 6inimi XeTKiNikcia agamgap nanganaHa
anagbl.

» Onap epecekTtepaiH H6akpinaybiHga 6onca, KypbliFbiHbI Kayincia
navganaHy >eHiHOe Hyckaynap ©Oepince >aHe TyblHOAWTbIH
Kayin-katepnep Typarsnel Tonblk 6ineTiH 6onca, 6yn KypbirFbiHbI
8 acTafbl Gananap namganaHa anagpl. Erep onap 8 xacka
TONMarFaH XoHe epecek adaMHblH OGakbinaybiHoa 6onmaca,
nanganaHylblHblH, Tasanay >XoHe KyTiM KepCeTy opekeTTepi
Gakblnaycbl3 opblHAaNMay Kepex.

KyaTt ke3iHe Xanfay

* KypbInfblHbI XXepre TynblKTanfFaH anekTp po3eTKacbliHa KOCY Kepex.

* Kypblnifbl  TEK avHbiMaribl TOKMEH XXYMbIC iCTeyre apHarfaH.
KypbInfbIHbIH TEXHUKANbIK aknapaTt TakTanllacbiHAa KepCceTinreH
KyaT KepHeyi Ci3fiH aneKkTp KOHAbIPFbIHbI3Fa CarKec KeneTiHairiH
TEKCEPIHI3.

» Kes KenreH KocbInbIM KaTeci KeninaikTi »Koaabl.

* KypbInfblHbl TOKTAH axblpaTy YLUiH OHbl eLlKallaH KyaT CbiMbIHaH
TapTnaHbI3.

* KypbInfbiHbI, KyaT CbIMbIH HEMECE allacbhlH Ke3 KernreH CYyMbIKTbIKKa
canmaHbI3.

* KyaT CbiMbl KypbIfifblHbIH bICTbIK BernwekTepiHe TuMeyi Hemece
XakblH TypMaybl, COHOan-aK Xblfy Ke3iHiH XXaHblHa Hemece eTKip
XXMEKKE KOMbINTIMaybl KEPEK.

Aypbic emec nanganany

* KypbNifbl TOMbIK TOKTafaHfa AeWiH KakKnakKTbl yCTaMaHbl3
(TokTaTy TYyMMmeci); apanacTbipblfifaH Taram O6yaaH Obinaw
avHanvauTbiH OonfFaHLIa KYTiHi3.

» CyMblK MHrpeameHTTepdi Kocnac OypblH dpKallaH bigbicka KaTTbl
NHrpeaneHTTepai KyhblHpl3 (10-cypeTTi KapaHbI3), blObICTbIH,
iwiHoe 6GenrineHreH MAX weriHeH acbipmaHbi3 (10-cypeTTi
KapaHbI3). Erep bigbIC KaTTbl TOMTbIpbIFAH Gosnca, KanHan



XaTKaH CYMbIKTbIK LUblFapblfybl MYMKIH.

* bBymeH nicipy 6afgapnamaceiHga 0,7 nuTp cydaH acnaybiH
ecKepiHj3 (3.2-cypeTTi KapaHbI3).

* KypbIffblHbl XKYMbIC ICTEN TypfaH Ke3ge elkalwaH blgbicka
caycakTapblHbl3abl Hemece 6acka 3aTTapabl caniMaHbl3.

* blabicTbl (cakTay, My3gaTty, CTepunbaey) KOHTenHepi peTiHae
nanpganaHo6aHpI3.

* KypbInfbliHbl TYpakTbl TEriC, bICTbIKKA TO3iMAi, Ta3a XaHe Kyprak
DeTke KOMbIHbI3.

* KypbinfblHbl  Kabblpfara Hemece LwKadKka XakblH KOWMMaHbI3:
LWbIKkkaH By onapabl 3akbiMaaybl MYMKIH.

* KypbINFbIHbI XKYMbIC iCTEN TYPFaH XbISy KO3iHiH XXaHblHA KOWMaHbI3
(nnuTa, TYPMbICTBIK TEXHMKA XoHe T.6.).

» KaknakTbl bigblC MaWnbifbiIMEH Hemece 0acka 3aTTapMeH
XannaHbl3, KaknafblHOafbl TeECiKTi 6iTeyre TbipbicnaHbl3, 6y
PETTEriL KaknafblH KONAaHbIHbI3.

* [langanany KesiHae Kepek-xapakrtapablH YCTiHAE eLuKkallaH y3blH
LALWTbIH, WapdTbiH xaHe T.6. 6onybiHa xon 6epmMeH;s.

* Kepek-xapakrapapbl, biObIC MNEeH  KaknakTbl
MUKPOTOSKbIHABI NELKE canmaHpI3.

* KypbInfbiHbl awblk ayaga nanganaHbaHpls.

* HyckaynbikTa KepceTinreH eH Kern MeswepaeH eLlkallaH
acblpMaHpbI3.

» Kypangpb! cankplHaaraH Ke3ae CakTaHpl3.

eluKaLlaH

* CankblHOaTy  YWiH  blAbICTbI  My34aTKbllKa  KOMMaHbI3;
TOHA3bITKbILLTbI KONAaHbIHbI3.

CartyaaH KeuiHri KbiameTt

* O3iHi3niH  Kayinciaairivia ywWwiH, caTtygaH KewiHri  GekiTinreH

opTanblkTap YCblHFaHHaH Oacka Kepek-XapakTapabl Hemece
Kkocankpl benwektepai nanganaHbaHbI3.

* KnneHTTiH Tasanaybl MeH agetTeri KyTiMiHeH Backa Kes-kenreH
apanacygpl 6ekiTinreH KbI3BMeT KOpPCEeTY OpTanblifbl XKy3ere acblpybl
KEpEK.

* HyckaynbIKTblH COHpIHAafFbl «Erep cisgiH KypbUIFbIHBI3 XYMbIC
icTeMece He iCTey KepeKk» KeCTeCiHEeH KeHecC arblHbI3.

Tek TYpMbICTbIK OpTaZa, yiae Tamak AanbiHaayFa apHanFaH ocbl KypblrFbiHbl TaHAaraHbIHbI3Fa paxMeT.

Ocbl HycKaynbIKTbl OKbIM, Ci3 ©3iHi3aiH KYPbUFbIHbIH 8ieyeTiH Kepyre KeMeKTeCeTiH

nanganaHy Typarnbl yCbiHbICTapabl Taba anackI3: Ty3ablKTap, coprnanap, Taramaap,
Oyra nicipinreH Taramgap, TokawTap MeH AecepTTep AarbiHaay.

K¥PbIITFbl CUTIATTAMACDI

A Mortop 6rorbl
B bBackapy naHeni
B1: AsTomatThl bargapnamMaHsl TaHaay

D2: Kyneintap (TyTKanapblHblH acTbiHAA
opHanackaH)
D3: AnbiHGansb! 6inik

Tynmenepi D4: blabic ThiFbI3AaFbILLbI
B2: XbingamablKTbl TaH4afbILW D5: BinikTi KynbinTay cakMHachl
B3: MNicipy TemnepatypacbiH TaHaay E KaknakTbl xuHay

Kypanbl xxaHe/Hemece Kbi3ablpy
Lambl UHAMKATOPbI
B4: MNanpanaHy yakbITbiH TaHOAFbILL
B5: Typ6o/vmMnynbc TaHOaHbILbl

E1: Byabl peTTeriw Kaknafbl/TbifbiH
E2: Kaknak

E3: Toifbi3garbIWThl yCTaFbILL

E4: Kaknak Tbifbi3aarbiLLbl

B6: +/- TaHgarbILbI F Kepek-xapakrap:
B7: Bacray/TokTaty/kanta opHaty F1: Kepek-xapakrapabl cakTay >aLuiri
TYNMECI F2: YnbTpa Xy3gi ycakTanTbIH MblLLak
C CKI akpaHbl F3: ApanacTbipfbill

C1: XKbingamabIKTbl KOpCETY

C2: TemnepaTtypaHbl kepceTy F5: Vney xaHe yHTaKTay kanafbl

C3: YakbITThbl kepceTy F6: By ceberi

C4: barpapnamaHbl TaHaayabl KepceT‘ G Kanakwa

C5: Kayinciaaik HAMKaTopblH kepceTy H  Kocy/ewipy Kockbilwbi: 0/1 TaH6acs!
D blabicTbl XuHay KYPbINFbIHbI3Fa KyaT Ke3iH kocaabl

D1: Tot GacnaiiTbiH GonartaH xacanFaH | Tasanay wietkackl

blabIC

K¥PbINFblIHbIH TEXHUKATbIK OEPEKTEPI

Kyar:

F4: bynraybiww

1550 BT (1000 BT: Kbi3ablpy anemeHTi / 550 BT: moTop)

30-150 °C
5 °C kapampapga petteneai.

TemnepaTypa ayKbIMbl:

ManpanaHy y3akTbiFbl ayKbIiMbl: 5 cekyHaTaH 150 °C-ka genin
5 cekyHaTaH (MyvHUMYM) 1 MUHYyTKa (Makcumym)
OeniHri kagamgapga petrenegi.

XbingampbiKTap caHbl: 12 - 2 Ke3eKTi Xblngamaplkrap:
1-xbIngamabik (5 cek kocynbl / 20 cek ewwipyni).

2-xbingamablk (10 cek kocynbl / 10 cek eLwipyni).

- 10 «keseHAik
Xblnaamabifbl).

y3aikcia  xbingamabiktap  (3-12



KypbinFbiHpi3 Kocy/eLwipy KOCKbILLbIMEH kabablkTanFaH, Kocynbl MaHiHe OpHaTbIHbI3. (9-CYpeTTi kapaHbI3)
KypbInFuiMeH Keneci kepek-xapaktap 6epinesi:

F1 Copnanapgabl apanactbipy
= Xewmic e36enepiH apanacTbipy
g2 Kekenicepai e S A
Sz pai ycakray LI RIX]
§ % ETTi ycakray
a
£ G vitrablade 6 | panpiri ycakTay
116yn kepex-xapakTapzb! KaTTel eHiMAEPAi ycaKTay YLUiH NaiiiananGansia, F4 uney MbiliafbiH/yHTaKTAFbILLTL! KOMAHbIHbI3.
On nicipinreH Taramaapabl UHTPEOUEHTTEPre 3sH KENTipMe apanacTbipagbl
El [aibiHpaynapaaH GypbiH (pyr3oTTa, copria) Kbi3apThin Micipy kKe3eHaepi yLUiH eTe naigansi.
e ~— ~— of
% F2 Kbi3apTbIn nicipinreH Tarampap :: 5 MuH 500 r : :: ::: ¢
g ByKTbIpy : 45 MuH 3n E‘ Eoc
= = —OZ°C
g- PusorTo = 22 MuH 1,5 kr =
Partaty#, YatHu, UMnynbcTep (napameTpnep: peLenT KiTanwacbiH TEKCEpiHi3)
XKyMbIpTKa aKybI3biH LWankay, -= 5/10 MuH CGZB MZKC
3 gawouea, . ‘: 2/5 MUH 05n
3 yNfaHFaH kanmak, 6ese vz
E Ty3AbIKTap, kpemaep Ch : 1/20 MuH 1n S ont
EsinreH kapton E ‘2 1 MuH 1n
ManeHTa '-: E 1/16 muH 1n ':-: [:oc
g 2 muH 30
AK HaH KaMbIpbIH uney = ceK 1,2 kr
gbcha KbIPTBICTLI KOHAUTEPNIK, = 2 wuH 30
VCKBUTTI KaMbIp, apHaiibl HaH = cex 1 kr
3 uney
& Kypiw kambipbIH uney .:l 1wtk 30
El +-= 0,8 kr
F4 = cex :
E (6puoLub, kyrenbxond, 1.6.) = 2 amH
E XeHin cokkbIMeH apanacTbipy + ﬁ 40 cek 1xr
£ (TopT Kocnacel, T.6.) i 3 MuH
2 =
q:,‘ XaHrakTbl yHTaKTay :,:‘ 1 MUH 0,6 kr
= —
KaTTbl Kocnanb! Taramaapabl =' = P 0,6k
YHTaKTay o
«x 0
My3abl ycakray s 1 MUH q\ig 6-10
Kyiimak kambIpbl, Bachnu kKambipbl :L: 1 MUH 1,5n
KekkeHicTepai, _
B 6anbIKTbl Hemece eTTi GymeH 20/40 muH 1kr o
© .. L
3 nicipy
) Tynipnepi 6ap copna :E‘ 3 MuH 3n :E Eoc
E1l ByAbIH WhIFYbIH peTTeyre apHanfaH Kaknak/TbifbIH
z z EH xofapbl 6ymeH nicipy kannbi (a) = 6ymeH nicipy. A/ b \ c / \
% & EH TemeHri 6ymeH nicipy kannbi (b) = pusotTo, I \ ) l/
< F Kpemai AeccepTrep, Ty3AbIKTap, T.6. & _% \
Hen kannbl (c) = TbifbIHABI cany/anbin Tactay v
AnbIHGanbI 6inik
Kaknakcbi3 Kbi3apTbin nicipy xaHe nicipy )

@ Byn kepek-xapakTtap eHaey4i XXeHingeTy yLWiH ycTay aiMakTapbiMeH abablKTanfaH.

CI3[OIH K¥PbINFbIHbI3OA 2 NAUOANAHY PEXXUMI BAP:
* ABTOMaTThl 6araapnama pexumi:
TysabikTap, copnanap, 6yKTeipbinFaH Taramaap, byfa nicipinreH Taramaap, TokawTap MeH
AecepTTep xacay YLiH Xblngamablk, nicipy TemnepaTtypacbl MeH y3aKTblfbl aBTOMaTThl
TypAe anapiH ana 6argapnamanaHagbl.
» KonmeH pexumi:
Ci3 xbingamabIKThl, MiCipy TEMNepaTypachIH aHe y3aKTbIFbIH KONMMEH OpHaTyFa 6onagbl.
KaknakneH Hemece OHCbI3 nanganaHy

30-130 °C 135-150 °C
apanbifblHAafbl apanbifblHOAFbI
Temneparypa TemMmnepartypa

—135-150 °C apanbifblHaafbl TemnepaTtypa TaHaanFaH kesfe KypbinfbiHbI3Obl Kaknakcbl3
nanganaHybiHbI3 kepek. Erep kaknak bigbicka konbinFaH 6onca, CK akpaHbiHAa OHbl
KynbinTayabl CypanTblH KyNbin KepceTineai.

—TafFam eHimaepiH KockaHHaH KewiH, onapabl Kanakwa KemeriMmeH apanacTblpblHbI3 KaHe
bIAbICTBIH, TYOiHAE AakTap nanga 6onmay yiliH 8apekeTTi yHeMi kanTanaHbl3. (« Tazanay»
GenimiH KapaHpbI3).

—Erep ci3 KypbInfblHbl  KaknafbIMEH KOMAaHFbIHbI3 — Kence, Makcumangbl —nicipy
Temneparypackl 130 °C 6onagpl.

K¥PbINFbIHbI3 KAKMAKTbI KAYINCI3 K¥NbIATAY MYMKIHAINH BEPEAI

KypbInfFbiHbl KOCbINFaH apbip yakbITTa kaknak Kynbintanagbl. byn kayincisgik KypbnfFbiCbl

peLenT a3ipneHin )aTkaH Ke3ae kaknakTbiH allbinybliH TokTaTaabl (16-cypeTTi KapaHbI3).

KaknakTbl KynbinTaynbl ke3ge allyfa apeKeT )KacamMaHbI3 XXaHe OfaH KylU cariMaHbI3.

Byn kayincisaik KypbInFbIChbl KYpbInFbl TOKTaFaH kesae KynnbiH alagp.

Erep ci3 temnepartypaHbl 50 °C-TaH ofapbl HemMece 5-TeH >XOfFapbl HEMEeCe OfaH TeH

XblngamablKTbl TaHaacaHbl3, 6ackapy naHeningeri CKI akpaHbiHaa 10 cekyH kepi caHafbl

nanga 6onagbl. (17-cypeTTi KapaHbI3).

KaknakTbl Tek Kepi caHak COHblHAa allyFa 6onagpl.

biAbICTbl, KEPEK-)XAPAKTAPObI XKOHE KAKMNAK XXUHAFbIH OPHATY

» AnFaw peT nanganady angabiHga motop onorbiHaH (A) 6acka 3atTapgbiH, 6apnbiFbiH (D, E,
F, G) cabbIHabl Xbifbl CyMeH XybIHbI3. blabicbiHbizaa (D) oHan TazanaHatbiH anbiHOanbI
6inik (D3) 6ap.

» KongaHap angbiHga Gapnblk KanTamaHbliH, acipece bigbic (D) neH moTtop Grorbl (A)
apacblHAa OpHanackaH KopfaHbIL KanTaMacblHbIH anblHFAHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.

* Toifbi3aarbiwThl (E4) ThiFbi3garbiwThl ycTarbiwka (E3) canbiHpi3 (1-cypeTTi KapaHbI3),
XuHakTbl kaknakka (E2) (2-cypeTTi kapaHbi3) KOMbIHbI3.

* Toifbi3garbilwTel (D4) Ginikke (D3) opHanacTeipbiHpl3. Kynbintay cakvHaceimeH (D5)
(3-cypeTTi KapaHbI3) xuHakTbl TabakTblH HeridiHe KynbinTaHbli3. Erep micipy pexvmiH
KaKnakcbl3 kongaHcaHbi3, (D4) Tecemai (D3) anbiH6anb! Ginik. >KuHakTtbl (D5) (3-cypeTTi
KapaHbI3) biObICTbIH TYOiHE BeKiTy YLWiH KynbinTay CakMHacbiH NanganaHbiHbI3.

» TaHOanfaH Kepek-XapakTbl biAbICKa CarblHbI3:

—kepek-xapakrap (F1, F2, F3 Hemece F4) Ginikke conkec kenegi (4.1-cypeTTi KapaHbI3),
—bIAbICTBIH, iWiHAeri 6y cebeTiH (F5), (4.3-cypeTTi KapaHbI3), (F5) biabicTbl angpiH ana
opHaTy yuwiH 0,7 1 CyMbIKTbIKNEH (CY, Ty3AbIK...) TONTbIPbIHbLI3 (4.2-CYypeTTi KapaHbI3).



* ViHrpeaveHTTepAi biabicka Hemece By cebeTiHe canbiHbI3.

* KaknakTbl CON XaKTarbl Kaknak TyTKacblHAaFbl KOPCETKIMEH OpHanacThipbiHbI3. KaknakTarbl yLWOypbIWThI bigbic
TyTKacbIHAarb! yWBYpbILLNeH TypanaHbis (5-CypeTTi kapaHbi3).
KaknakTtbl carar TiniHe kapcbl Oypan GekiTiHi3 (6-cypeTTi kapaHbI3).

* By petTeriwTiH KaknakwacsiH (E1) KaknakTbIH YCTiHE KOWbIHBI3; €Ki Kanbim 60nybl MyMKiH: ofapbl Oy
(a) Hemece TemeH 6y (0).

Gepegi, COHAbIKTaH Taramaap MeH Ty3AblKTapabl (PU3OTTO, XKYMbIPTKA KOHAMTEpPriK

(v TemeH 6y napameTpi KOHAEHCALMAHbIH MaKCUManabl MefllepiH WhbiFapyFa MyMKIHAIK
\”/I JAecepTTepi, Ty3AbIKTap XaHe T.6.) XaKCbl KOloNbIKTa AalbIHAAY YCbIHbINAAbI.

(ar ByabiH Xofapbl napameTpi bigbicTa OymeH nicipyaiH Gapnbik TypnepiHe (copnanap
‘hl) XoHe T.0.) apHanfaH Xbiny MeH OyAbIH MakcMmangbl MenLuepiHiH Ty3inyiHe MyMKiHAIK
Gepeni.

Byn napameTp apanacTbIpy Ke3iHAe wallblpayAblH Aa angbiH anagbl.

Gepeni.

/ l) «Hen» Kannbl Kaknakka 6y peTTerilTiH ThIFLIHALI CanyFa XaHe anbin TacTayra MyMKIHAIK
&2

* «CbIpT» eTKeH Ablbbic ecTinmeriHwe bigpicTbl (D) moTop BnorbiHa (A) KOMbIHbI3 (8-CypeTTi kapaHbI3).
* Kypbinfbl bigsiC NeH Kaknak MoTop GeniriHe AypbiC OpHanacTbIpbIfiFaH XaHe KynbinTanfaH xafaanaa
faHa icke Kocblnaabl.

Oypbic opHanackaH Hemece ekeyi Ae AypbiC emec KynbinTanfaH xarganga (10.1 xaHe
10.2-cypeTTi KapaHbI3) hyHKLMSA iCKe KOCbUFaHaa (®) noroTuni XbINbINbIKTaK 6acTanabl.

BACKAPY MAHENIH NAWOATIAHY (B)
ABTOMaTTbl 6argapnamaHbl TaHAay:

Sauces Steam cooking
@ (P1 xymcak 6y / P2 xorapbl 6y)

Pastry
(HaH ywiH P1 / 6puowb ywiH P2
/ TopT ywiH P3)

Soups

(GipkanbinTbl copna ywiH P1 /
ipi KypbinbIMbl 6ap copna yuwiH
P2)

Slow cook (stews) Desserts
(kekeHicTep ByKTbIpMach! YLLiH @

P1 / et xaHe kyc eTi ywin P2/ Dessert

pu130TTO YLWiH P3) U

Slow cook

PeTtenetiH napameTtpnepai TaHaay:

AKbingamabIKTbl, Nicipy
TeMnepaTypachlH aHe
Y3aKTbIFbIH apTThIPbIHbI3.
AKbingamabIKTbl, Nicipy
TeMnepaTypachlH aHe
Y3aKTbIfblH TOMEHAETIHI3.

Mortop *bingamablFbiH TaHaay.
@ 2 ke3exTi xbingamaplk: (1
Speed XoHe 2-xbingamabik) xoHe 10
N 4 Y30IKCi3 Ke3eHAIK Xblnaamaplk
(3-TeH 12-xbingamaplk)

Byn Tyiimene 3 cyHkums Hap:
O) -a BT OMaTT bl
GargapnamaHbi3gbl  Hemece
KONIMEH  KonpaHy —ascbiHaa
TaHganfFaH — napametpnepai
iwiHaeri Temnepatypa «pacray» (>kbIngamapIk,
50 °C-TaH TemeHaereH kesae nicipy Temneparypachi).
ceHeqi. —KypbinfbiHbl - icke  KoCbIn
BornraHHaH KeniH, napanany
Ke3iHae «KigipTy».
—Kypbinfoiga TaHdanfaH
napavetpnepai 2 CeKkyHa
Bacbin «KannbIHa KenTipy».

o 30-150 °C apanbifbiHaa nicipy
Jl TemnepaTtypacblH TaHaay.
Temp KblI3abIpy MHAMKATOPbIHBIH I
Uy wambl: on nicipy 6actanraH
Keane xaHagbl XoHe blablC

XKyMbIC yaKbITbIH TaHAAY.
5 cekyHATaH 2 caratka AevliH.

backa napametpnepgi
kongaH6am Typ6o
yHKUMANAPbIH (Y34IKCi3
MaKkcumangpl Xolngamabik)
XOHe MMNynbCTi (Ke3ekTi
napanany) yHKUMSanapbIH
TaHgay.

MaipanaHy 6oiibIHLWa KeHecTep:

Ci3giH KypbinFblHbI3 OHbIH TYPaKTbIMbIFbIH OackapaTbiH XaHe TangaiTbiH MUKPOMPOLECCOPMEH

xabapbikTanFaH. Typakcbi3ablk aFganblHaa MOTOPAbIH aiiHany jXbinaaMabifbl aBTOMaTThl TypAe

TemeHzaenaj, erep 6yn TypakcbI3abIK xarnfacartblH 6onca, MoTop TokTan, akpaHaa «STOP» cesi nanga

6onaabl. MyHzan xaffai opblH anca:

* VIHrpeaveHTTepaiH Menwepi TbiM YiKeH eMeC XoHe KoraaHbINaTbiH XKblAaMabIKTbIH AYPbIC eKeHIH
TEKCEPIHi3.

* ¥CbIHbISFaH Kepek-XapaKTbl NanaanaHbIn oTblpFaHbiHbI3AbI TEKCEPIHi3.

+ OfaH KemiH KypbInFbiHbl KanbInTbl TYPAE KarTa icke KOChIHbI3.

K¥PbIFbIHbI
NAVUOANAHY

KypbInfbiHbl po3eTkara KOCbIHpbI3, Kocy/eLwipy kockbilwbiH (H) 1-re KorbiHbI3, an CKL, akpaHbl
(C) 6apnbik napameTtpnepai «0» aeHreniHae kepceteni (9-cypeTTi KapaHbi3)

ABTOMATTbI BAFOAPITAMA PEXUMI

1- TanpanraH G6argapnamansl (B1) 6acbiHbI3, akpaHaa (C4) ywobypbiw
nanga 6onagel. Copna, 6asy nicipy, 6ymeH nicipy >xeHe KOHOUTEpriK
barnapnamanap, Gafgapnama TynMMmeciH katap 6acy apTypni ki
Oarpgaprnamanapra anapagbl.




5-
6-

7-

(TaHpanfaH peuenT, AavblHAANFaH VHrpeaMeHTTep MeH mernilepi)
bombiHWa e3reptyre 6onaabl. XXbingamaplkTel TaHoafbiwThl (B2)
Hemece nicipy TemnepaTtypacbiH TaHAarbIWThl (B3) Hemece yakbITTbl
TaHgafrbiwThl (B4) 6GacbiHbi3, TaHganfaH napametp (C1-C2-C3)
3KpaHAa XbiNblbIKTanabl.

3- NapameTtp(nep)ai +/- TaHoarbiWwWbIMeH (B6) peTTeHis.

4- bapnblk mapameTprniep asiktanfaH kesge Oargapnamadbl 6actay
YWiH «bactay» TynmeciH (B7) GacbiHbI3. KypbinfFbl nicipy pexvMmiH
KongaHfFaH Kkesge nicipy 6GactanfaHbiH xabapray  yWiH - Kbi3bl
nHaukaTop wambl (B3) xxaHagpl.

bargapnama asiktanfaH kesge Kypbiifbl 3 curHan wbiFapagbl.

Ty3ablk, 6asy nicipy 6argapnamanapbiHbiH P2 xeHe P3, 6asy nicipy xaHe fecceptrep
COHbIHAA, Kypbinfbl Taramabl 6epyre fanbliH €Ty YLWiH aBTomarTbl Typae 45 MuHyT
XbINydbl CaKTay pexmmiHe aybiCabl.

«Ty3ablkTap» OGafgapnamacbiHga, P2 xeHe «bady nmicipy» P3 6Gargapnamackinga,
JeccepTTep MEH KONMMEH pexuMinae a3ipneydi cakTay >XoHe OHbIH blObICThIH, TyOiHe
XabbICcbin KanybiHa xon 6epmey yLUiH KypbinfFbl MOTOPbI 6enrini XblngaMmablKTa XyMbIC
icTengi.

XKbinyabl cakTaydbl TOKTaTy PeXMMiH TOKTaTy YLH Xal faHa «TOoKTaTy» TYWMEeCiH
(B7) GacbiHbI3. KaknakTbl alwkaH kesfe kyneintapabl (D2) 6accaHnbi3 Hemece biabICTbI
LUbIFAPbIN ancaHbl3, Xbiyabl CakTay pexvMi aBToMaTTbl TYpae TOKTanabl.

Ty3gblk OGargapnamacbiHblH COHblHAAQ ©Oasly nicipy P2 >xeHe P3 >xaHe peccept
Garmaprnamachl; KbinyAbl cakTay (YHKUMSCH Ke3iHOe MOTOp JKyMbIC iCTeyiH
Xanfactblpadbl, COHAA UHIPEANEHTTEP biAbICTbIH TYOiHe Xabbicbin Kanvanabl.
Konautepnik Gargapnamanapga P1 xeHe P2 wney coHblHOA Kypblifbl KambipOblH
keTepinyi ywiH 40 MmuHyT 30 °C-Ta «KaMbIpAbl KOTEPY» pexunmiHe aybicagbl. KaknakTbl
awkaH kesfe Kynbintapgbl (D2) 6ackin, biABICTEI anblHbI3, KYPbINFbl KiAipTy pexvMiHe
ayblcabl XXaHe ci3ae OHbl KarnTagaH «bactay» MyMKiHAiri 6onaabi.

Byn pexvmai ToKTaTyabl Kanacaspl3, 2 CEKYHA «TOKTaTy» TYMMECIH 6achin TypbIHbI3.

Kynbintapabl (D2) 6acbkin, bigbic xuHafbiH (D) (12-cypeTTi KapaHbI3) LublFapbIn
anblHbI3.

ABTOoMmaTThl Gargaprnama icke KOCbINFaHAa, Ci3 Ke3 KenreH yakbiTTa «ToKTaTy» TYWMECIH
Oacy apkbinbl KypbinfFbiHbl TOKTaTa anacbeid. OgaH KeiiH aBTomaTtThl Gargaprnama Kigipty
pexumiHaoe Gonapgel, cisge kantagaH «bactay» TynmeciH Gacy apkbinbl kanTa bactay
MyMKiHZiri 6onaabl. Erep ci3 gypbic emec 6argapnamMaHbl TaHgaraH 6oncaHbl3 xxaHe ofaH
0ac TapTKbIHbI3 KENce, «TOKTaTy» TYMMECIH 2 cekyH 6achkin TypbiHpbI3.

KOJDKETIMAI ABTOMATTbI BAFOAPINAMATAPObLI ALLY:

ABTomarThbl bargapnamanap

Sauce

Soup P1

Soup P2

Slow cook P1

e

Slow cook P2 | Slow cook P3

e

e

Kepek-xapakrap

&
3

3.
Y

b

b

S

DA

DA

6 Xblngamablk

. ’ 10 nmnynec
Openki )Kblﬂﬂ,a'MﬂblK (: r? (2-neH 8-wi wore S12 S7—S10' 3 1 S2
(peTTeneTiH) = | Kblinjamabikka| ) 30 cek yLiH
o MUH YLLiH
[eiliH)
Temigezf . 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
paryp (50-100 °C) (90-100 °C) (90-100 °C) | (perrenmeittin) | (80-100 °C) (80-100 °C)
(peTTeneTiH)
Openki eHaey 8 MUH 40 MyH 45 MuH 5 MUH 45 MuH 20 MUH
yaKbITbl @ (5 MuH - (20 MuH - (20 MuH - (2 MuH - (10 MuH - 2 (10 MuH - 2
(peTTeneTiH) 40 MuH) 60 MuH) 60 MuH) 15 MuH) car) car)
AKeinyapl cakray
SR G 45 MUH 45 MUH 45 MUH 45 MUH 45 MUH
(6armapramaHblH
COHbIHAA)
Mortop 5 cek 10 cex
XbiNgamabirbl [Te)) 3-KbingamabikTa | 3-Kbingamasikta
XbInyObl cakTay Bl | 4 KeAaMALIK KOCY/ KOCy/
6afnapnamacbiHaa 20 cex OLLIPYII | 10 cex OLWIPYII




BymeH BymeH
a3ipneHreH a3ipneHreH Pastry P1 Pastry P2 Pastry P3 Dessert
dishes P1 dishes P2

ABToMaTThl Gargapnamanap @
” e B3
Kepek-xapakTap s g A g
4 xbingamaplk
. 1 muH 30 cek 40 cek S3, .
Femenen”" | P S | comn | SR
P MUH S6 3 MuH S9 RAMALIKK
[ewiH)
Bpenki Temnepatypa 100 °C 100 °C 90 °C
(peTTeneTiH) (peTTenmeiTiH) | (peTTenmenTiH) (50-110 °C)
Openki eHoey 30 MuH 35 MUH 2MnH 30 cek | 3mmH 30 cek | 3 muH 40 cek 15 MuH
yaKbITbl @ (1 MuH - 60 (1 MuH-60 [(30 cek - 2 MuH [ (30 cek - 3 MuH | (1 MuH 40 cek -| (5 MUH - 60
(peTTeneTiH) MUH) MUH) 30 cek) 30 cek) 3 mMuH 40 cek) MUH)
Kbinyael caktay
G 45 MuH 45 MuH 45 MuH
(6arnapnamaHblH,
COHbIHAA)
MoTop Xblngamabifbl
o))
XbINyabl cakTay e 4 xbingampblk
6arpapnamacelHaa
BargapnamaHbiy
COHblrAa 30°C-ta 40 MUH 40 MuH
«Dpenki» kamblpablH
KeTepiny pexuMi

BY CEBETIH MAUOATAHY
MMicipy yakbITbl TEOMEHAE LamMaMeH XaHe Hyckaynblk peTiHae GepinreH.

HakTbl nicipy yakbITbl MbiHanapra 6annaHbICTbl 6onaabi:
—KeKeHicTep enLiemi (KecinreH Hemece KecinmereH)
—cebeTTeri MHrpeaneHTTep Mernwepi

—KeKeHicTepaiH Typi, onapablH XeTinreHairi

—menwepiHe (0,7 n) cerikec KeneTiH biAbICTarbl Cy MesLUIEpi.

blabicka 0,7 nuTp cy KyMbiHpI3 (4.2-cypeTTi KapaHbi3). BymeH nicipy cebertiH (F5) TarammeH
TONTbIPbIM, OHbI biAbICKA canbiHbI3. KaknakwaHbl 6ekiTin, Oy peTTeriwiHiH KaknaFblH «Makc.
OyMeH» (a) e3iHi3re kapaTbin KonaaHyabl YMbITNaHbI3.

By cebeTiH LiamMagaH TbiC TafaMMeH TONTbIpMaHbl3, coHAa Gy aiHanbiMbl TybiHAARObI.

Erep Taram aypbIc nicipinmereH 6onca, KocbiMLLa MNiCipy yakbITbIH OpHaTyFa 6onaaebi.

Conpan-ak, 130 °C TemnepaTypaHbl XoHe WHrpeaveHTTEPAIH Menwepi MeH TypiHe Colkec micipy
yaKbITbIH TaHZAAY apKbifibl KONIMEH PEXVMIH NaiaanaHyra 6onabl: TeMeHAEeri KECTEHI kKapaHbI3.

BymeH nicipy yakbITbl
LLlamameH 6ymeH nicipy

¥cbIHbINFaH 6y

WHrpeaneHTTep Menuwepi (makc) YyaKbITbl (Ganrbm_ Garnapnamacel
WHIpeAnEeHTTEP YLLiH)
LlykuHn (kecinreH) 800 r 20 MuH P1
BotTalublk (kecinreH He
ycaKTanFaH) 800Tr 25 MUH P1

Kannak KnsikTbl MUsi3biH aK | g0 -

Geniri (kecinreH) 25 muH P
Bpokkonu (rynaepi) 500 r 20 MyH P1
Banbik (6anbik cybe eTi 600 r

Hemece CTewK) (nicipy karasblHa oparfaH) 15 mnH P1
KapTon (kilkeHTal canansl

*aHa) 1 kr 30 mMuH P2
Cabi3 (kecinreH) 1kr 30 mMuH P2
>Kacbin 6ypLuiakrap 800Tr 30 MuH P2

AK eT (TaybIKTbIH TOC €TiHiH 600 T

duneci, Tepicia xaHe ot 20 MUH P2
cyiiekcia) (nicipy kafasbiHa oparFaH)

Kenbip peuenTtinep kenipwiktepaiH Ty3inyiHe GamnaHbICTbl acipece my3aaTbinFaH
KOKeHicTepai navpanaHy KesiHae KyTnereH Tonbin KeTyAi TyAbIpybl MyMKiH. Byn
Xarganga merwepai coMkeciHwe a3anTy Kepek.

KOJIMEH PEXWUMI

1- PetTeriHi3 keneTiH mapameTtpre apHanfaH TyWMeHi Tikenei GacblHbI3, SFHM
XblngamablKThl TaH4afbIW (B2) Hemece nicipy TemnepaTtypacbliH TaH4afbILL
(B3) Hemece yakbITTbl TaHOafbIW (B4) TaHaanfaH napametp akpaHbiHaa (C1-
C2-C3) xbInbInbIKTangpl.

2- OpaH keniH napametp(nep)ai +/- TaHgarsiweiveH (B6) petTenis. Kayinciaaik
MakcaTbiHga TemnepatypaHbl MiCipy YyaKbITbiH Genrinemen opHaTy MyMKiH
emec.

3- Bapnblk napametpniepgi eHrisin 6onFaHHaH keliH «Bactay» TyimeciH (B7)
6acbiHbI3. Kypbinfbl nicipy pexuMiH kongadFaH kesge nicipy GactanfaHbiH
xabapnay VwWiH Kbi3bln uHAMkatop wambl (B3) xaHagbl. Bafpapnama
GacTtanFaH Kke3ge cisfe «TOKTaTy» TyiiMeciH 6acy apKblrnbl Ke3 KenreH yakbiTTa
KypbIrFbIHbI TOKTATY MyMKiHAir 6onagpb!.

OnaH keiiH 6afgapnama KigipTy pexvMiHae xoHe

KalTagaH «bactay» TyimeciH 6acy apkbinbl kanWTa icke KOcy MyMKiHAiri
6onagbl. Erep ci3 aypbic emec GafnapnamaHbl TaHaaraH 6oncaHpl3 xaHe oaaH
6ac TapTKbIHbI3 Kernce, «TOKTaTy» TYMMECIH 2 cekyHZ 6ackin TypbIHbI3.

4- bafrpapnama askranfaH Kesge Kypbinfbl 3 curHan Lubirapagp!.
5- Kyneintapgsl (D2) 6ackin, biabic xuHarbiH (D) (12-cypeTTi kapaHbI3) LWbiFapbin anblHbI3.



Typ6o / Umnynbc dyHKumsAnapbl

1- «Typbo» xaHe «umnynbc» yHKUMsNapbiHa Tikenen Kon xeTkidy ywiH (B5) Gackapy
naHeniH (B) nanganaxbiHbi3. Typbo pexvMiHae (y34iKci3 Makcumangbl Xbingamabikra)
naviganaHy ywiH «Typbo» TaHOafbilWbIH Xal FaHa 6ackin, yctan TypbiHpli3. CKL, akpaHbl
cisre KemeKTecy YLWiH KongaHbicTarbl yakbiTTbl (C3) kepcetedi. Vmnynbc (kesekTi
nanganady) yHKUMACBIH KOMAAHy YLiH XXal faHa «MMMynbC TYWMECiH» TaHAaaFbILThbI
6acbiHpi3. CK[ aKkpaHbl KonpaHbICTarbl YaKbITTbl KepceTyre kemektecedi. PyHKUMSA
bacTtanfaH kesfie ci3fie «ToKTaTy» TYMMeCiH 6acy apKbibl Ke3 KENreH yakbITTa KypbIFbIHbI
TOKTaTy MyMKiHAir 6onagbl. OgaH keniH dyHKUMS KigipTy pexuminge Gonagbl, cisge
karTagaH «6acTtay» TynmeciH 6acy apkbinbl kanTa 6actay MymkiHgiri 6onagebi.

KAKMAFbIHCbI3 MICIPY

OHbl apanacTbipy >X8He OHbIH MiCyiH KaaafFanay apkbifbl Ci3 blObICbIHbI3AaFbl TaFaMabl
Kakmakcbl3 Kbi3apTbin nicipe anacki3. (19-cypeTTi KapaHbi3).

Byn nicipy agici ywin 135 °C xoHe 150 °C apanbifbiHga Temneparypa aykbIMblH TaHday
MiHgeTTi. MNicipy yakbITbiH (20 MUHYTKa OeWiH) OpHaTbIHbI3.

KAKMAKCbI3 MICIPY pexumi mxemaep MeH CyTKe HerisgenreH npenaparrap Xacayfa
Xapamcbi3 (Tacbin KeTy kKayni).

MAHbBI3[bI - «<KK¥PbIJIFbIHbI3Abl KAYINCI3 ETY» H¥CKAYIIAPbI («<SECU»)

Ci3aiH KypbINfbIHbI3 CTaHOAAPTTbl TYpAe OHbIH Y3aK KbI3MeT eTy

Mep3iMiHe Keningik 6epeTiH aNeKTPOHAbIK MOTOP KOpFaHbICbIMEH

xabpbiktanfad. bByn  anekTpoHAablK  Kayinci3gikti  gypbic

nanaanaH6ay wapanapbl; ocbinaniia MoTop AypbIC KopFanagbl.

HyckaynblKTafbl YCbIHbICTApAbl €nemMenTiH epecken xafgannapga

(«BIPIHLLI MNANOANAHY» GenimiH KapaHbl3: bIKTUMan wamagaH TbiC

Ken Merwiepae xaHe/HeMece kanbiNTaH ThiC y3aK nanganaHy xaHe/

HeMece KbiCka YyakbIT apanbifblHOa apTypni peuentep AanbiHaay).

MoTop; Oyn >kargamga KypblUFbl KYMbIC icTemeln kanagbl >xaHe Oackapy naHeniHiH

CKO akpaHbiHOoa «SECU» xabapbl nanga 6onagbl, 6yn KypbinfbiHbIH, yakbiTLLA >KyMbIC

icTemenTiHAgiriH Ginaipeai.

Erep 6ackapy naHeniHge «SECU» xa3ybl nanvaa Gornca aHe ci3fiiH KypblUFbiHbI3

XYMbICbIH TOKTaTCa, CalKecCiHLle XanfacTbipblHbI3:

* KypbInfFbIHbI TOKKA KOCYnbl KanablpbiHpbi3, «0/1» KOCKbILWbIH 6acnaHbI3.

* HyckaynbIKTarbl YCbIHbICTAPFa XYTiHIHI3 )XaHE KypbInFbiHbI NanganaHyabl kanTa 6eniMaeHis
(6-6eTTeri kecTeHi kapaHbl3: WHIpPeoueHTTep Merwlepi/peuenTt panbiHaay yakbiTbl/
Temneparypa/kepek-xapakrapabliH, Typi).

* MoTopabl XapTbl cafratka CybIThbIM anbiHpI3.

» KypbinfblHbl eki cekyHn «bactay/ToktaTy/kanta opHaTy» TymmeciH (B7) Gacwin, kainTa
bacTaHpbI3.

KypbinfbiHpI3 kaiTagaH nanganadyra ganbiH.

KocbiMwa aknapat any yLiH TyThIHyLbINapFa Kbi3MeT kepceTy GenimiHe xabapnacbiHbl3

(keningik KiTanwaceiHAarb ManiMeTTepai kapaHbi3).

K¥PbINFbIHbI TASATIAY

* KypbinfblHbl cyfa G6aTtbipmay kepek. Motop 6noreiH (A) ewkawaH afblH CyAblH acTbiHa
KOMMaHbI3.

KongaHbin 6onFaHHaH KeniH, KypbInfbiHbl aXblpaTbiHpI3.

» Bosinmay YLWiH blAbICTbI KONAaHFaHHaH KeniH GipaeH TasanaHbI3.

* Kynbintapapl (D2) 6acbiHpi3, oaaH KeniH biabIC XuHarbiH (D) keTepiHia.

* blabIcTbl Teric xxepre KOMbIHbI3.

« Carar Tini OafbiTbiMeH TepTTeH Gip aHanbiMFa Oypay apkbinbl KynbinTbl 60caTbiHbI3.
KaknafrblH abarnan anbiHbI3.

» Kaknak Oenwektepi (Tbifbl3aafblll, ThiFbI3AaFbIlWThl YCTafblll MeH Kaknak) anbiHoanbl.
BenwekTepi cankbiHOafaH kesde ThiFbI3OarbllThl YCTafbllWbIHAH KaknakTel ©Gocatbin
anbiHpI3 (15-cypeTTi KapaHbI3).

- Onapabl Tasanan aTkaHAa XoHe biAbICTbl 6ocaTkaHaa, ynbtpa xy3ai (F1)
nbllwakrapbl MeH uney/yHTtakray nbiwakrapbiH (F4) abannan yctaHbi3, onap eTte
oTKip.

» BenwwekTepi cankpiHAaTbINFAH Ke3ae:

—6inikti (D3), ToibI3garbiWThl (D4) xeHe KynbinTay cakuHacblH (D5) GenwwekTeris
(13-cypeTTi KapaHbI3).

—bigpicTbl (D), 6inikti (D3), Toifbi3garbiwThl (D4), kyneintay cakuHaceiH (D5), kepek-
xapakTapgbl (F1), (F2), (F3), (F4), (F5), 6yabl petTeriw kaknakwanbl (E1), kaknakTel (E2),
ThIFbI3AafFbIWLThI yCTaFbIWThl (E3) xoHe ThiFbidgarbilTel (E4) bicKbiNeH xaHe cabblHAbl
CYMeH TasanaHbi3.

» Byn GenwekTepiH arbiHAbI CyAbIH acTblHAA LIaNbIHbI3.

* Erep bigbiCTa Kak »uHarca, ObIMKbIN bICKbILTHI, KaXXeT bonca ak cipke CyblH Hemece TOT
6acnanTblH GonaTka Konawnbl Tasanarbll Kypangapabl KonaaHbIHbI3.

» Tafam biabicKa »kabbICbiN KanFaH »afgaga blabicThl GipHelue caraT 6Gombl KilLKeHe
XYFbILL CYMBIKTBIK X8HEe bIAbIC XYFbILL 3aT KOCbIMFaH CyFa canblin KOWbIHbI3, KaxeT Gornca,
KanakwameH (G) Hemece bICKbILUTBIH, KbIPFbILL XaFbIMEH KbiPbIHbI3.

* Motop 6norbiH (A) Tasanay yLUiH AbIMKbIN WybepekTi nanganaHbiHbi3. TonbIK KypFaTbiHpbI3.

» Tazanayra kemekTecy ywiH 6inikti (D3 xaHe D4) xaHe KynbinTay cakuHacbiH (D5)
Kocnaranaa, blObICTbl, KAaKNak XWHaFbIH XOHe Kepek-KxapakTapAbl blAbIC XyFblLLTa XyyFa
6onagbl (14-cypeTTi KapaHbI3).

» Kepek-xapakTap, anbiH6ansl 6inik (D3) xxeHe kaknak Gernektepi kappu, cobi3 LbIPbIHbI
XaHe T.6 CUSIKTbI MHrpeaneHTTepPMeH Carn Tycci3aeHyi MyMKiH; 6yn Ci3fiH AeHcaynblfblHbI3Fa
HeMece KypbInfbiHbIH XYMbICbIHA eLUKkaHAan kayin TeHaipmenai. byraH xxon 6epmey yLuiH,
ocbl benwiekTepai KongaHFaHHaH KeviH aepey TasanaHpi3.

* ToctakTbl (D) nanpganaHbac GypblH biAbICTbIH, acTblHAAFbl AMEKTP TyMicnenepiHiH Tasa
XOHEe KypFaK ekeHJiriHe Ke3 eTKi3iHi3.

 AnbiH6ane! 6inik (D3) e3repmey yLUiH, OHbI CyFa TbiM y3aK XibiTneHis.

* blgeicTeiH, (D) maTepuangapbl e3repmeyi YWiH bIAbIC XYFbIW MalUWHaHbI navganaHy
XeHiHAeri HyCKaynblKTblH, CakTamnyblH KamMTaMacbl3 €TiHi3, blAbIC JXYfblll MalluHarFa
apHarnfaH Ty3[iblH HEMeCe bIAbIC XYFbIL 3aTTapAblH MeILEpPiH acbipMaHbI3.



K¥PbINFbI XX¥MbIC ICTEMEIEH XXAFOANOA KONJAHbBINATbIH LUAPA

MOCENENEP

BymeH nicipy kesiHaeri
macererep.

CEBENTEPI

XKerkinikcia nicipy yakbITbl.

LWELLIMAEPI

Micipy yakbITTapbl Tek Hyckayrblk eMeC xaHe

xobanaHraH. [lereHMeH Genrini xaraainapasiH

nicipy yakbiTblHa acep eTyi MyMKiH:

- KeKeHicTep enLuemi (kecinreH Hemece
KecinMereH)

- cebeTTeri MHrpeaneHTTep Merepi

- KOKeHICTEPAIH TYPi, OnapablH XeTinreHairi

- merwwepiHe (0,7 11) caiikec KeNneTiH biAbICTaFbl
Cy MernLuepi.

Erep Taram gypbic nicipinmereH 6orca, KocbiMLua

nicipy yakbITbiH OpHaTyFa 6ornagpbl.

CoHpait-ak, 130 °C TemnepatypaHbl xaHe

VHIpeaveHTTEPAIH MenLuepi MeH TypiHe Calkec

nicipy yakbITbIH TaHaay apKbiribl KONMEH PEXUMIH

nanpanaHyra 6ornagpl.

MOCENENEP

Kaknafbl Kynbintanmaiasl.

CEBENTEPI

Kaknak Tonblk uHanmara.

LWELIIMAEPI

TbiFbI3AaFbILUTHIH ThifbI3AAFLILLTH YCTaFbILLKA
LYPbIC XUHarFaHbIH xaHe Gapnblk kepae
ThIFbI3AAFbILUTHI YCTaFbILUTHIH Kaknakka
TOMbIFLIMEH UTEPINTEHIH TEKCEPIHi3.

LWamagaH Thic Aipin.

Kypbinfbl Teric 6eTke KonblMaraH xaHe
KYPbINFbl TYPaKChI3.

KypbInFblHbI TEriC Xepre KorbIHbI3.

WHrpepmneHTTep kenemi Tbim Ker.

©HaeneTiH MHrpeaneHTTepaAiH MenLwepiH
a3alTblHbI3.

Kepek-xapakTap kaTeci.

¥CblHbINFAH Kepek-apakTbl nanaanaHbin
OTbIpFaHblHbI3Abl TEKCEPIHI3.

Maripanaxy kesiHgeri
asparaH Ly

KypbinfbliHbIH Giniri TOMEH Xbingamabikta
naiganaxraH kesge Hemece 6enrini 6ip
VHrpeaveHTTepai (KypiLL...) KONgaHFaH kesne
LUYbIA WhiFapybl MYMKiH.

Byn — yakbiTiua Ky6birbIC XaHE KypblrFblHbI3AbIH
KbI3MET €eTyiHe eLukaHaan acepi bonmangpl.
AnbiHbanbl 6inikTi GipHeLLe peT nanganaHFaHHaH
JKeHe TasarnaraHHaH KeliH on ceHefli Hemece
xoranagbl («KypbinfbiHbl TazapTy» GenimMiH
KapaHbi3).

By peTTeriluiHiH kaknakLacs! aypbic
KOMbIIIMaFaH HEMECE JKOK.

By peTTeriluiHiH kaknakLachiH «Makc. Byray
KOWbIHBI3 (B3iHi3re kapai bypaHbi3); byn
napameTp 6ymeH nicipyai (copna xaHe T.6.)
6apnbIK TyprepiHe apHanfaH bigbicTa OyablH
Makcumanabl MerLepiHiH, Ty3inyiHe MyMKiHAIK
6epeni, coHabIKTaH biabicTa Oy ken 6onaab!
XaHe nicipy npoueci Tvimaipek 6onagbl.

OcblInaii KoicaHpl3, Tamak nicipy kesiHae
walblpamayra kemektecesi. «LLlarbiH By» kannbl
KOHAeHCaLMsHbIH MaKc/Marnibl MeriLepiH
LblFapyFa MyMKiHAiK 6epeni xaHe TyaablkTap
MeH Taramaapabl, Mbicaribl, pU3oTTo, XKyMbIpTka
KOHAWTEpIiK AecepTTepiH XoaHe T.0. faibiHaaraH
Kesfe yCbiHbInagbl.

«Hen» kannbl kaknakTarbl 6y peTTeri knanaHbiH
GekiTyre xoHe LueLLin anyra MyMKiHaK 6epeqi.

MaripanaHy kesiHgeri
KaTThl LUy

Karte kepek-xapakTbl nanganaHy

TwicTi kepek-xapakTbl NatganaHbiHbI3 (Mblcanbi:
KambIp Uney Hemece apanacTbipy yiuiH F3
LaiikarbILLbIH KonaaHbaHbi3, F4 nbiluarbiH
naipanaxbiHei3). On yLwiH peuenTinepaeri
YCbIHBICTAp MeH OCbl HycKaynblkTa GepinreH
navpanaHy HyckaynapbiH kapaHbi3.

Kaknafbl apKbinibl
KbINbICTaYbI.

MHrpeaneHTTEp Kenemi TbiM ken.

©HpeneTiH MHrpeaneHTTepaiH MenwepiH
a3alTbIHbI3.

Kaknak gypbic KoibinMaraH Hemece
KymnbinTanmaraH.

KaknakTbl biabicka LypbIC GEKITiHi3.

KaKI’IaK ThIfbl3aafblLLbl XXOK.

TbifbI3AarbILUThl ThIFbI3AAFLILLTLI YCTaFbILLKA
OpHanacTbIPbIHbI3 OHE KUHAKTbI Kakmakka
KbICTBIPbIHBI3.

Kaknak Tbifbl3AafbilLibl KECINreH Hemece
3aKbiMaarFaH.

ThiFbI3narbILLTLl ©3repTiHi3, GEKITINreH KblameT
KepCeTy opTanbifbiHa xabapnacblHbI3.

Kepek-xapakTap kareci.

¥CbIHbINFaH Kepek-apakTbl nanaanaHbin
OTbIpFaHbIHbI3AbI TEKCEPIHI3.

KonmeH pexwvmiHgeri nicipy
HaTwkenepi Hawwap 6onaapl

Caiikec KenMenTiH peuenTinep

YKeke Hemece VIHTEPHETTEH anbiHFaH
peLenTinepiHia KypblnFbIHbI3Fa XXeHE OHbIH
Kepek-xapakTapblHa (OnapablH MenLIepiHe,
Micipy yaKbITblHa, Y3aKTbIFbIHA, )Kapamchl3
Kepek-xapakTapblHa) COWKeC Kenmeyi

MyMKiH. PeuenTiHisai 6actamac 6ypblH, Ocbl
HyckaynblkTa BepinreH naiganaHy HyckaynapbiH
OpblHAaFaHblIHbI3Fa KO3 KETKi3iHi3.

blabicTaH cyMbIKTbIK
afypa.

blabic Thifbi3aarbiLbl (D4) AypbIC KOMbINMaraH.

TblFbI3AarbILUTHI 4YPbIC KOMbIHbI3

blapic ThiFbI3narbILLbl 3aKbiMAarFaH.

BekiTinreH KbI3MeT kepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbl3.

Kynbintay cakuHacel (D5) aypbic
KyribinTanmaraH.

CakuHaHbl (D5) opHblHa Bypan canbiHbi3.

KypbInfbl XyMbIC icTemMengi.

On ToKKa KocblnMaraH.

KypbIrnfblHbl 3MEKTP PO3ETKackiHa KOChIHbI3.

[MblwakTap oHait
aliHanvangpl.

Taram 6GeniuekTepi TbiM YSIKEH HEMece ThiM
KarTbl.

©HaenreH UHrpeaveHTTEPAIH ernweMiH Hemece
MenLepiH a3anTbiHbI3. A3fan CyMbIKTbIK KOChIHbI3.

Kockbiw (H) 0 kanneiHga Typ.

KocKbILLThI 1 KammMblHa KblBKbITbIHbI3.

blabic He Kaknafbl Aypbic
OpHanacTbpbiniMaraH Hemece
KyrbinTanvaraH.

MaitnanaHy HyckaynbiFbiHoa cbl3banapra caiikec
blfbICTbIH HEMECE KaKMaKTbIH AyPbIC KOVbINFaHbIH
XoHe KynbinTanfaHblH TEKCEPIHI3.

MoTopaaH wic woiragpl.

KypbinfbiHbl GipiHLLI peT konpgaxFaH kesae
HeMece MHIrPeaNEHTTEPAIH ThIM ken
MerLepiHeH Hemece TbiM KaTTbl HEMece eTe
YNkeH benikTepiHeH MOTOPAbIH LWamajaH Tbic
XYKTenyiHeH naiiga 6onagpl.

Mortopaps! (WwamameH 30 MUHYT) CybIThIN
arnblHbI3 XSHE biAbICTaFbl MHTPEANEHTTEP CaHbIH
a3afTbHbI3.

«STOP» kepcerTineai.

Kypbinfbl TepbenicTepain kenTiriH aHbIKTagb!
XoHe Kkayinciaaik pexuMiHe aybICTbl.

©3iHi3aiH AypbIC XblNaaMabIKTa eKeHiHiaai
XOHE YCbIHbINFaH Kepek-KapakTbl naiaanaHsbin
XaTKaHbIHbI3Obl TEKCEPIH3.

«SECU» kepceTinesi.

TbiM KaTTbl HEMECE 6TE YFKEH UHIPEANEHTTED
MeH GenLuekTepaeH Hemece KETKINIKTi yakbIT
cankbiHAaTnai, WwamaaaH Thic nanganasynaH

MOTOP/bIH LiaMafaH TbIC XYKTeNyi TybIHAARAbI.

Mortopap! (LwamameH 30 MUHYT) CybIThIN
anblHbI3 8He blAbICTaFbl MHTPEANEHTTEP CaHbIH
a3alTbIHbI3.




MOCENENEP

«SECU» kepcerinegi +
KbI3bIN MHAMKATOP LUaMbl
KbINbINbIKTARbI.

CEBENTEPI

Temnepatypa AaTYMKTEPIHIK KbI3bIN KETYi.

LWELIMAEPI

BekiTinreH Kbl3MeT kepceTy opTanbiFbiHa
xabapnacblHbl3.

«Err1» kepcertineai.
+ Kbl3blN MHAMKATOP
KblINbIrbIKTaAbI.

KbI3abIpy 3NeMeHTi XyMbIC icTeMenai.

blabICTbIH acTbiHAAFbI KyaT iCTiKWenepiHiK
GiTenmereHiH TekcepiHia. bitenreH xargaiina
onapabl Tasanan, apekeTTi kaTanan KepiHis.
Erep 6yn kemekTecnece, GekitinreH KblameT
KepceTy opTanbifbiHa xabapnacblHpI3.

«Err2» kepcerinegi.

OneKTpoHabIK akay.

BekiTinreH KbI3MeT kepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbl3.

«Err3» kepcertinepi.

Kbinaamasik akaybl.

BexiTinreH Kbl3MeT kepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbl3.

«Errd» kepcerinesi.

OnekTpoHabIK kapTameH GainaHbic akaybl.

BexiTinreH KbIaMeT kepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbl3.

«Err8» kepcery

Kayinciaaik kynbintay aatuuriin akaybl

BexiTinreH Kbl3MeT kepceTy opTanbiFbiHa
xabapnacblHpi3.

«ntc1» kepcetineai.
+ Kbl3blN MHAMKATOP
KbINbIrbIKTaNAbI.

1 Temnepatypa aaruuri 6yaaH Obinai )Xymbic
icremengi.

BekiTinreH KbI3MeT kepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbi3.

«ntc2» kepceTinesi.
+ KbI3bIN MHAMKATOP

2 Temnepatypa garuuri 6yaaH Gbinai xymbic
icTemenpi.

BekiTinreH Kbl3MeT kepceTy opTanbifbiHa
xabapnachblHbi3.

nvenneiii (C5)

KbINbIMNbIKTaRAbI.
AcnanTbl nanaanaH6ac 6ypbIH blAbICTbIH MOTOP
GrorbiHa AypbIC BeKITINreHiH xaHe KaknakTbIH,
blapICTbIH HEMece KaknakTblH AypbIC EMEC . . S
p—— blAbICKa AYPbIC 6eK|T|nAreH|HA TekcepiHia. Erep
Kayincisaik nHaukatop K Macere cakranca, yoKineTTi opranblkka

xabapnacblHbi3.

Kaknak blapicka «kaknakcbi3 nicipy» pexumiHae
KynbinTanfaH

Micipy 6arnapnamachiH icke kocnac BypbiH
KaKnakTbl alwbiHeI3. Erep Macene Lwewinvece,
yaKineTTi opTanbikka xabapnachiHp3.

KaknakTafbl kayinciagik kynnbi
GenceHai kyinae kanapl
(TasiKLa y3apTbinabl) aHe
KaknakTbl KynbinTayFa on
Gepmeiai.

Kypbingbl K/LL kockbilwbiH «O» KyriHe
aybICThIPbIN-KOCY apKbirbl peLenT opbiHaany
GapbicbiHaa GonFaHabIKTaH ewwipingi Hemece
peLenT a3ipneHin xaTkaHaa xaw faHa
po3eTkapaH axblpaTbingpl.

Acyi koMbaliHbIH KaiiTa OpHaTy YLUiH kayinciaaik
KYNMblH Kaknakka Kombin, xaii faHa K/LLI
KOCKBILLbIH «I» Ky/iHE aybICTbIPbIN-KOChIHbI3;
TasiKlLa aBTOMaTThl Typae GacTankbl kanmbiHa
KalTapbinagpl. EHOi kaknakTbl KynbinTayFa
6onaapl.

KypbInfbIHbI3 ani Ae XyMblic ictemen Typ ma?
BekiTinreH cepBuCTik opTanblkka xabapnacblHbI3 (CEpBUCTIK KiTanLaaars TisiMai kapaHbl3).

KAWUTA ©HOEY

« Kantama xaHe Kypbinfbl MatepuangapbiH Xoto.
@Y Kantamapa kopluaraH optafa kayinTi emec marepuaniap 6ap, onapapbl KongaHbICTarbl

%

KanTa eHaey epexenepiHe calikec TacTayra bonagbi.
KypbInFbiHbI3abl TacTay YLUiH XeprinikTi opraHHbIH TUICTi 6eniMiHeH cypaHbI3.

« MaiganaHy Mep3iMi asikTanFaH a1eKTPoHAbIK HEMeCce 3NeKTP KypbiFbinap:

2

EH angbimeH KopluaraH opTaHbl KOpFay Kepek!

® KypbInfFbiHbI3AbIH KypamMbiHAA KanmnblHa KENTipyre Hemece kanTa eHaeyre 6onatbiH
KenTereH marepuangap 6ap.

O OHbl 6HAEY YLUIH XUHay OpHbIHAA anapbiHpI3.



MUHCTPYKUUA NO TEXHUKE BE3SOMACHOCTU

JInuHana 6e30nacHOCTb

- [lepen nepBbIM MCMONb30BaHMEM YCTPOWCTBA BHUMATENbHO MNpoOYTUTE
VHCTPYKLMIO M XpaHWTe ee B 6e3onacHoOM MecTe. HecobniofieHre MHCTPYKLMIA
MPW  MCMOMb30BaHWK OCBOOOXAAET NPOM3BOAMUTENA OT  Kakol-nmbo
OTBETCTBEHHOCTM.

« Bcerga otcoeuHAlTe yCTPOMCTBO OT UCTOYHMKA NNTAHUSA, €CIIN OCTaBNAeTe
ero 6e3 NpucmMoTpa, a TakKe nepen c6opKoii, pa3bopKo nam ouncTkoi. He
No3BONANTE AETAM NONb30BaTbCA YCTPONCTBOM 6€3 MprcMoTpa.

« [laHHOe YCTPONCTBO He NpeAHa3HAuYeHo ANA MCMONb30BaHUA LETbMM.
XpaHuTe yCTPOICTBO 1 Kabenb NTaHUA B HEROCTYNHOM ANA AeTel MecTe.

« JKCnnyaTauma yCcTponcTBa nuuamm (BKoYaa fgeten) ¢ orpaHnUYeHHbIMU
dr3nYeCK MM, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMY, a TakKe
fMuamm, KoTopble He 00MafaloT [OCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHWAMM,
[OMYCKaeTCA TONbKO MNPV YCNIOBWW, YTO OHW HaXOAATCA nof HabnogeHnem
unn - 6binn 0bydyeHbl NpPaBUNAM WCMONb30BaHWUA YCTPOMCTBA JINLIOM,
OTBETCTBEHHBIM 3a X 6e30MacHOCTb.

CnepguTe, uToObI AETW HE UrPANM C YCTPOWCTBOM.
« XpaHuTe yCTPOWCTBO B HEAOCTYMHOM [J1 ieTell MecTe.
. Mpv MCNoONb30BaHNM YCTPOWCTBA HEKOTOPbIE AeTann CUSIbHO
HarpeBatoTCA (CTEHKM YaLlm 1 CTOMOP 13 HEPXKaBEHOLLe CTanu,
& CbeMHbII Ban MPKUBOLA, MPO3PayHble YacTU  KPbILWKMY,
MeTafMyeckne fetann nog vawen, Kop3vHa). OHu moryT
CTaTb NPUYMHON OXOroB. [Npu obpalieHnn C yCTPONCTBOM
NpMKacanTecb K XONOAHbIM NAACTUKOBbBIM YaCTAM (K pyykam, NprBOAHOMY
6n0Ky). KpacHbll MHAMKATOP HarpeBa YKasblBaeT Ha PUCK MOMyyeHUs
oXora.

« Bo Bpemsa paboTbl YCTPOWCTBa OTKPbITblE MOBEPXHOCTV MOFYT CUSIbHO
HarpeBaTbCs.

+ JTO YCTPOWCTBO He MpeanonaraeT ynpasieHnAa NOCPEACTBOM BHELIHEro
TaiMepa UM He3aBUCUMOW CUCTEMBI JUCTAHLIMOHHOTO YNpPaBneHNA.

« He wncnonb3yitte yCTpOICTBO, €Cii OHO He paboTaeT [OMKHbIM 06pa3oM,
MOBPEXAEHO, a TaKKe eCni NOBpeXaeH Kabenb nuTaHuA wian BuiKa. B Lensax
6e30MacHOCTY OCYLLECTBAIATE 3aMeHY Kabena NuTaHA TONbKO B aBTOPK30BaHHOM
CEPBICHOM LieHTpE (CM. CICOK B ByKneTe CO CBeEHNAMM O rapaHTIA).
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« 3anpeLyaeTca norpyxarb YCTPOUCTBO B BOAY. He nomeluainTe NpuBoaHOM
6ok (A) nog NPOTOUHYO BOZY.

 [laHHOe  yCTPOWCTBO  MpeAHa3HayeHO TONMbKO AnA  AOMalUHero
CMOMb30BaHMA BHYTPYW MOMELLEHNA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m. B cnyyae
KOMMEPYECKOr0 UM HeHaA/1eXaLLEero 1CNoNb30BaHUA UK HecoboAeHNA
WHCTPYKUMA NPOU3BOAUTENlb HE HeCeT HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTU W
OCTaBNAET 3a CO60 NPaBO OTMEHUTb FAPAHTMIO.

« YCTPONCTBO NpeAHa3HayeHO TONbKO AnA ObITOBOrO MCMONb30BaHWA B
nometueHnn. OHO He NpefHa3HauYeHo ANA NCMOb30BaHUA B Cefyowmnx
yCnoBuAX (B MPOTUBHOM Cllyyae rapaHTua OyLeT aHHYNIMpOBaHa):

— B KYXOHHbIX MOMELLEeHUAX /1A NepCcoHana B MarasnHax, opucax u gpyrmx
paboumx nomeLLeHUAX;

— B KyXOHHbIX MOMeLLEHAX, NpeAHa3HaueHHbIX AN NepcoHasna Mara3uHos,
odrCoB 1 apyrux NpodpeCccMoHanbHbIX Cpes;

- Ha depmax;

— NOCTOANbLAMY OTENEW, MOTENIEN 1 APYTX NOAOOHBIX KITbIX TOMELLEHNI;

— B 3aBE€leHUAX TUMNA «TOCTEBble KOMHATbI».

@ YcTpoincTBO reHepupyeTt nap, vKOTOprﬁI MOXeT chaTb

{ npuymMHo oxoroB. O6pawaiTecb € KpbIWKOW W0

KO/INAYKOM  OCTOPOXKHO (npn Heob6xoaMMOCTM

NCNonb3yiTe KyXOHHble pyKaBuLbl, NPUXBaTKN 1 T. A.).

Mpn o6paweHun ¢ Konnmaykom npuKacaiitecb K ero
LieHTpanbHOMN YacTu.

« He mncnonb3ymnte ycTpoicTBO, eCnu Ha Aepxatesb YNAOTHUTENA
He YCTaHOBJIeH YMIOTHUTEeNb WU fJepKaTenb YMIOTHUTENA He
YCTAaHOBNEH Ha KpbiwKe. BaxHo, 4TOO6bI NpM wnCNONb30BaHUN
YCTPOICTBa KO/INA4yoK Oblnl yCTaHOB/IEH B OTBEpPCTME KPbIWKK (ecnn
NHOe He YKa3aHo B peuenrte).

\ NMPEAYNPEXAEHUE. MomHuTe 0 pucKe NosyyeHus TpaBMbl
4, 7‘ B CJy4ae HenpaBWibHOro NCMOJIb30BaHNA YCTPONCTBA.
‘\':—.:J/ Ounwamte Hoxum Ultrablade (F1) w ne3sBue pna
3amewmBaHua/nomona u ppob6nenna (F4), a Takxke
n3BfieKaiiTe NPoAyKTbl U3 Yalun C OCTOPOXKHOCTbIO, OHU
ouyeHb ocTpble. byabTe 0CTOPOXKHDbI MPU HANMBAHNM ropAYei XKNAKOCTU
B KyXOHHbII1 KOM6aliH, NOCKONbKY 13-3a Pe3KOro 3aKnnaHusa oHa MOXKeT
BbIINTbCA U3 YCTPOICTBA.

Mocne ncnonb3oBaHna nomectute nessue usmenbumtens Ultrablade

(F1) B yawy.

MPEOQYNPEXAEHUE. Byabte 0CTOpPOXHbI, 4TOObI BO BpeMsA OYMCTKMN,

nomelleHNa B YCTPONCTBO NPOAYKTOB UM XUAKOCTEN Ha pa3bemM He

nonaganu HUKaKmne XugKocrtu.

NPEAYNPEXAEHME. HexkoTtopble mpoAyKTbl C BHeLWHell 060104KOI

(uenble cocncKu, A3bIK, NTULA U T. fi.) WM KPYNHble KYCKN MACa MOTyT

OCTaBNATb OpPbI3rn N3-3a 3aKUNaHNA COAEPKALYMXCA B HNX KUJKOCTEN,

MosTomy nepep npurotoBneHMeM peKOMEHAYeTCA NpOoKanbiBaTb WX

HOXXOM W BUIKOW.

NMPEAYNPEXAEHUE. Mocne ncnonb3oBaHnsA NOBEPXHOCTb HarpeBaTeNbHOro

dNemeHTa noABepraeTca BO3AeilCTBMIO 0CTaTOYHOrO Tenna.

- Bo Bpems HarpeBa 1 40 NONHOrO OX/aXXAeHUA Bcerga npnKacanTecb
TONbKO K py4Kam ycTpoicTta (¢pukcatopbl D2, pyuka Kpbiwku E2 n
pyuka Konnauka E1).

« Ana nonyuyeHns nHpopmaumm o BpeMeHn paboTbl N HacTpouKax
CKOPOCTU ANA KaXKAoro akceccyapa UM KaXpaoil nporpammbl CM.
NHCTpyKUMN,

« [ina nonyyeHns nipopmavum o c6opke 1 yCTaHOBKE aKceccyapoB Ha
YCTPOMCTBO CM. MHCTPYKLMN.

- Ana nonyyeHma wuHdopmauum 06 ouuctke u obGcAyKMBaHUN
YCTPOMCTBA CM. UHCTPYKLUN.

- Bcerpa cnepyinTe MHCTPYKLMAM MO OYNCTKE YCTPOICTBA.

- OTcoepnHNTE YCTPOMCTBO OT CETH.

- lNepepn ouncTKoil faiiTe yCTPOMCTBY OCTbITb.

— [ANA OYNCTKMN NCMONb3YITe BNAXKHYIO TKaHb UK ry6ky.

- Hukorga He norpyxaiite ycTpocTBO B BOAY U He ovMuianTe ero
NpoOTO4HON BOAOW.

TONbKO ANA EBPONENCKNX PbIHKOB

« XpaHuTe yCTPONCTBO U €ro LLHYP B MecTe, HeOCTYNHOM [N1A fieTell MnagLe 8 ner.
He paBsaiiTe geTaAM urpathb € yCTPONCTBOM.

« Micnonb3oBaHme yCTPONCTBA NMLAMU C OFPaHUYEHHBIMU GU3NYECKMMU,
CEHCOPHbIMV VSN YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMK, a TakXe JogbMU
0e3 [OCTAaTOYHOrO OMbiTa W 3HAHW [OMYCKAeTCA MpW YCOBUW, YTO
OHU HAXOJATCA NoL NPUCMOTPOM, MO0 OblNM NPONHCTPYKTUPOBAHDI
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0 npaBunax 6e30MacHOro MCMonb30BaHWA YCTPOMCTBA 1 MOHMMAtOT
BO3MO>KHY0 OMACHOCTb.

« [letT BO3pacTomM OT 8 NeT MOryT WCMONb30BaTb 3TO YCTPOWCTBO MOA
HabnofeHeM B3POCbIX U NMOCNe NOAYYEHUA HAANEXALLMX VHCTPYKLMIA
no 6e30mMacHOMY WCMO/Ib30BaHUIO, HEOOXOAWUMbIX [ANf OCO3HABAHWA
BO3MOXKHOW onacHocTy. [leTi MnagLwe 8 neT, a Takxe fetn 6e3 npucMotpa
B3POC/IbIX HE AOMKHBI 3aHUMATbCA YNCTKON M 06CNYKIBaAHEM YCTPOICTBA.

MopknioueHne ycTponcTea K UCTOYHUKY NUTaHNA

* YCTPONCTBO [OMKHO ObITb NOAKMIOUYEHO K 3a3€M/IEHHOW 3NeKTPUYeCKoi
po3eTke.

« YCTpONCTBO NpefHa3sHauyeHo TOMbKO An1A paboTbl C CEeTAMM NepemeHHOro
TOKa. YoenuTech, UTO HanpsXKeHne INeKTPOCeTH, yKa3aHHOe Ha MacrnopTHON
Tabnnuke YCTPOWCTBA, COOTBETCTBYET HANPSKEHWIO  MCMONb3yemon
3NEKTPOCETU.

« HenpasunbHoe nopaKoueHne yCTponcTBa K SNEeKTPOCeTU MpuBefeT K
rnoTepe rapaHTuu.

« Hukorga He TAHWTe 3a Kabenb NUTaHUA, YTOObI OTCORANHNTD YCTPOWCTBO OT
3NEKTPOCETU.

« He nmorpyxariTe ycTponcTBo, Kabenb NUTaHUA WU BUMKY B Kakylo-n1bo
XKNAKOCTb.

« Kabenb nutaHuA He JOMKEH HAXOAUTbCA PAAOM C FOPAYNMM YaCTAMMU
YCTPOWCTBA, MCTOYHUKaMI Tema UM OCTPbIMA MOBEPXHOCTAMMU, @ TaKxe
KacaTbCA Yero-nnbo 13 BbllenepeyrcieHHoro.

HenpasunbHoe ncnonb3oBaHne

+ Henpukacaiitecb KKpbILKe A0 NOJIHON OCTAaHOBKW paboTbl yCTPONCTBa
(KHOMKa BbIKNIOYEHMNA); NOAOKANTE, MNOKa nepemellnBaeMble
NpoAyKTbl He NepecTaHyT BpalaTbca.

« Mepepn fobaBneHNEM XUAKUX UHIPEANEHTOB BCEraa CHavana nomellante
TBepAble VHIPeAVeHTbI B YaLly (cm. puc. 10), He npeBbilwan 0TMETKY «Makc»
BHYTpW yawm (cm. pmc. 10). Ecm yawwa nepenonHeHa, KNMNALAA XXNAKOCTb
MOXET BbININTbCA.

« ObpaTuTe BHUMaHME, YTO NPV MCMOMb30BaHMM MPOrPaMMbl MPUTrOTOBEHUA
«Steam» 06bem Bofbl He AoKeH npeBbiwaTth 0,7 1 (cm. puc. 3.2).

« Bo Bpema paboTbl ycTpoNCTBa He nomewanTe nanbUbl WA Apyrue
npeameTbl B yally.

He ncnonb3yiTe yally B KauecTBe KOHTeHepa (4n1A XpaHeHWsA, 3aMOpPO3KY,
cTepunmnsaumn).

YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha YCTOMYMBYIO MAIOCKYID U apOnpOUHYHo
MOBEPXHOCTb, KOTOPAs TaKKe JOMKHA ObITb YMCTON 1 CYXOW.

He ycTaHaBnuBaiTe yCTPOMCTBO PAAOM CO CTEHOM MAN WKAdOM, MOCKONbKY
BblpabaTbiBaeMblil Map MOXET UX MOBPEAMTD.

He ycTaHaBnmBaliTe yCTPOMCTBO PAROM C paboTatoLLy M MCTOUYHIKOM Tenna
(BapouHOI NaHenbto, 6bITOBbIM NPUOOPOM 1 T. A.).

He HaKpblIBarTe KPbILLKY KyXOHHbIM MONOTEHLIEM AW APYTMU peAMeTaMu,
He nMbiTaTecb 3a0NOKMPOBaTb OTBEPCTUE B KPbIWKE, WCMONb3yiTe
KONMayoK perynaropa napa.

He ponyckarite, uto6bl BO Bpema paboTbl Ha akceccyapax BUCENN JIHHbIE
BOJSTOCHI, Wapdbl 1 T. .

He nomelwaiTe akceccyapbl, Yallly v KPbILLKY B MUKPOBOJTHOBYIO Neub.

He ncnonb3yite yCTPOWCTBO BHE NOMELLEHNA.

He npesBblwante MakCMManbHOE KONMYECTBO MPOAYKTOB, YKa3aHHOe B
VHCTPYKLKAX.

YbupariTte yCTPONCTBO Ha XpaHeHMe Nocne Toro, Kak OHO OCTbIHET.

He nomelante vawy B MOPO3WIbHYIO Kamepy AnA ee OXNaXAeHUs;
MCMONb3YINTe XONOAUIBHYK.

MocnenpopakHoe o6cnyKnBaHMe

B uenax cobctBeHHOM 6€30MacHOCTM He WCNOnb3ynTe akceccyapbl
VNN 3amnacHble YacTh, OTJINYHble OT TeX, KOTopble NPEefOCTaBNAlTCA B
CepPTMOULMPOBAHHDIX LIEHTPAX NOCNENPOAAXKHOTO 0O6CYKMBAHWA.

Nioboe BMeLLaTeNbCTBO, 3@ WCKIOYEHNEM OUYUCTKA W MOBCEAHEBHOIO
00CNYXMBaHWA, KOTOPbIMM  3aHVMMAETCA  MONb30BaTeNb,  AOMKHO
OCYLLECTBNATLCA CNELMANINCTAMU AaBTOPU30BAHHOTO CEPBIICHOTO LIEHTpA.
Cm. Tabnuuy «Y1O penatb, eciiM YCTPOMCTBO He paboTaeT» B KOHLE
PYKOBOACTBA MO SKCMyaTaLuw.



Bnaropapum 3a BbIGOp YCTPOWCTBA, NMPeAHa3HAYEHHOTO WCKIOUNTENBHO A1 MPUrOTOBNEHNS

nMwn B AOMaLLUHNX yCNnoBUAX.

B1:

B2:
B3:

B4:
B5:
B6:
B7:

Yutaa paHHoe PYyKOBOACTBO MO 3KCnjyaTtauuun, Bbl HanpeTe pekomeHgaunm no
I/ICI'IOJ1b3OBaHI/IK)yCTp0I7ICTBa, KOTOPbIE MOMOTYTOLEHNTb €ro noTeHynan (I'IpI/IFOTOBJ'IEHI/Ie

COYyCOB, CyrnoB, TyLUeHbIX N MPUTrOTOBNI€HHbIX Ha Napy 6J'HO£I,, BbIMeYykn n ,El,eCGpTOB).

OMUCAHUE YCTPOUCTBA

A TpuBogHoI 610K
B [aHenb ynpaBneHua

KHorKu Bbl6opa aBTOMaTUYECKNX
nporpamm

Perynatop ckopoctu

Perynatop Temnepatypbl NpUroToBNeHNA
1/Vnn MHEUKATOP Harpesa

Perynsatop BpemeHu paboTbl
Mepeknioyatenb pexumoB «Turbox/«Pulse»
Perynatop «+/-»

KHorka BKntoueHus/BbIKNtoueHs/copoca
HacTpoek

C  KK-gucnnen

C1:
C2:
C3:
C4:
C5:

OTO6paxeHne CKOPOCTH

OTobpaxeHue Temnepatypbl
OT06paxeHne BpeMeHn

OTo6paxeHue BbIGOpa Nporpamm
OT06paxeHne nHANKaTopa 6e3onacHoCT

®

Brok vawn

D1: Yawa v3 HepxaBetoLen cTanu

D2: QukcaTopbl (pacnonoxeHbl nog pyykamu)
D3: CbemHbI Ban nprBoaa

D4: YnnotHuTenb yawm

D5: CronopHoe KonbLio Bana NpuBofa
Bnok KpblLwKm

E1: Konnayok perynatopa napa/cronop
E2: Kpbiwka

E3: [epxatenb ynnotHurena

E4: YnnoTHuUTENb KPbILWKM

Akceccyapbi:

F1: KoHTeiiHep AnA xpaHeHWA akceccyapos
F2: Hox Ultrablade gns uamenbuexus

F3: Mukcep

F4: BeHunk

F5: Hox ans 3ameluviBaHus 1 nomona

F6: [MapoBas Kop3uHa

Jlonatka

MepeknioyaTenb BKMOYEHNA/BbIKIIOYEHUA:
MapKMpoBKa «0/1» CyXWT ANA nepeknioveHna
NOCTYNNEHNA NUTaHNA Ha YCTPONCTBO
LLleTka ansa ouncTtkn

-

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU YCTPONCTBA

MouwHoCTb: 1550 Bt (1000 Bt ans HarpeBaTenbHOro anemeHta/550 BT gna
[iBUraTens)

[nanasoH Temneparyp: ot 30°C go 150°C
perynupyetca ¢ warom 5°C.

OnanasoH npopomKnTenbHocTn o1 5 cekyHp npm 150 C

pabotbi: PErynmpyeTcs C Warom oT 5 cekyHa (MUHUMYM) [0 1 MUHYTBI

(Makcumym).

KonunuectBo ckopocreii: 12

- 2 CKOPOCTV MPEPBIBICTOTO PEXMMA:

ckopocTb 1 (5 ¢ BKN./20 C BbIKNL);
ckopocTb 2 (10 ¢ BKN./10 C BbIKN.).

- 10 nocnegoBaTeNbHbIX CKOPOCTEN B HEMpPepbiBHOM pexnme
(ckopoctn ot 3 10 12).

YCTPOIACTBO OCHalLLEHO NepeknioyaTenem BKoYeHIs/BbikiodeHua (H), yctaHosuTe nepekniodatent B nonoxexue Bknoyerma. (Cm. puc. 9)
Hike npepcTaBneHbl akceccyapbl, BXOAALLME B KOMMTIEKT NOCTaBKY YCTPOVCTBA.

F1 CmeLumnBaHne Npy NPUroToBNEHNN
cynos
()
° CmelumBaHne GppyKTOBbIX Nope 40c 1kr
= oy N P = oy (TUTTT
© W3menbueHne osowein (1 15¢ 1kr O
=
= M3menbyeHmne maca 30c 1kr
g ultrablade Q
E W3menbuenue pbibbl 15¢ 1kr
e 0)]1]5) e OTa e ap anAa e/ibye A TBeEpAb pon (0]3] OJlb € HOX AN14 3ame Bad A eJ/lb enb 4
CMveLL1BaHVie IPUTOTOBMIEHHBIX 61110/} Ge3 NOBPEXAEHIA MHTPEAVEHTOB. OueHb MoeseH 1A 3Tara 06XapKV MEPes MPUTOTOBEHVEM (PU3OTTO, Cyribi).
F2 O6apeHHble 6nioga E: 5 MuH 500r : E‘ ':‘Dc
TyweHble 6nioga H 45 MuH 3n E: .:'lec
Pusotto E‘ 22 MUH 1,5kr ':-‘ Eoc
Pararyii, 4aTHu, 6niofia n3 6060BbIX (HaCTPOIIKK CM. B GyKneTe ¢ pelientamu)
~ 7n
B36mBaHune ANYHbIX 6enkoB h 5/10 MuH (I% MaKc.
MaiioHes, =~
B36MTble CIMBKY, Gese ( 2/5 mu4 05n
Coycbl, Kpembl '—:_ : 1/20 muH n E ::: }E: :::oc
KaptodenbHoe niope E_'= 1 muH n
MoneHta '-:_E‘ 1/16 mun n ':-: :::oc
3amelunBaHue Tecta ana 6enoro g
xne6a = 2MuH30c 1,2kr
3ameLumBaH1e NeCOYHOro TecTa, =
g BGUCKBUTHOrO TeCTa, Tecta Ans xneba = 2muH 30 1kr
5 cneunanbHOro HasHaueHus
H e
E 3amelumBaHmne cAo6HOro TecTa + = TmuH30c¢ 0.8Kr
= (6pmowb, Kyrenbxond nT. A.) :'_' 2 MUH 4
x L
2 =
5 CMeluMBaHme XNAKOro TecTa  1erkoi o = 40c 0
= TEKCTYpoii (cMecb AnA KeKCoB U T. A.) (] 3 MUH
H =
~” ~~—
g W3menbyeHne opexos : ,_-‘ 1 MuH 0,6 kr
E3 M3menbyenne npoayKToB ¢ TBEpAOI [}
S TeKcrypoii - 1MuH 0,6 kr
[Apo6neHue nbga : ,:‘ 1 MUH 6:\’\ 6-10
Tecto ans 6nuHoOB, TecTo AnsA Badenb : ::: 1 MuH 1,5n
Mpwr Ha napy oBoLyei (e
pbiI6bI UK MAca 20/40 mun Twr O
Cyn c Kycoukamu : ,-:‘ 3 muH 3n : ::: :::oc
- Konnauok/cronop ansa perynupoBKu oTBoAa napa
H MonoxeHue Ana MakcMManbHoIi noaaum napa (a) = d / b
2 NpuUroToBeHue Ha napy. ‘
E MonoxeHus Ana MuHUManbHoii nogaun napa (b) = ‘
] PU30TTO, CINBOYHDIE AeCepTbl, COYCbI U T. A >/
Monoxenne «Honb» (c) = BCTaBKa/U3BNeYeHne cTonopa
= § ]
é % CbeMHblil Ban NpuBoAa
gc O6xapuBaHme 1 npurotoBneHme 6es Kpbiwku )
-3
[}

ot aKcecCyapbl TakXxe MmMeT obnactu, 3a KOTOpPbl€ MOXHO 6paTbCﬂ 1 KOTOpble obnervaiot pa60'ry C HAMW.
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YCTPOWCTBO UMEET [IBA PEXXUMA PABOTbI:
« Pexxum aBTOMaTNYeCKNX Nporpamm.
CKOpOCTb, Temnepartypa n NPOAOIKUTENIbHOCTb NPUroToBeHNA npenBapuUTesibHO
NPOrpaMMm1PYIOTCA At aBTOMATMYECKOro NPUroTOBNIEHUS COYCOB, CYMOB, TyLIeHbIX 651tof, 6o
Ha napy, Bbine4ykn n necepTos.
« PyuHow pexum.
MO>HO BpPYUHYI0 YCTaHOBUTb CKOPOCTb, TEMMNepaTypy 1 NPOAOIKUTENbHOCTb MPUTrOTOBNIEHNS.
Wcnonb3yiTe ¢ KpbIWKo nnn 6e3 Hee

Temnepatypa ot
135 go 150°C

Temnepatypa ot
30 go 130°C

- Ecnu BbibpaHa Temnepatypa B AnanasoHe ot 135°C go 150°C, ycTpoIiCcTBO CiefyeT NCNonb30BaTh 6e3 KPbILLKN.
Ecnu Kpbilka HaxoguTca Ha value, Ha KK-gucnnee bynet otobpaxatbca 3HaUOK ONOKMPOBKY, YKa3blBalOLLMIA
Ha TO, UTO Hy>KHO ee Pa3bnoK1poBaTb.
- [lo6aBMB MpoOAyKTbl, Nepemelualite X SOMAaTOYKON U PerynapHO MOBTOPANTe 3TO [elCTBUe, YTOObI He
AOMyCTUTb 06pa30BaHMA NATEH Ha AHe Yaluu. (cM. naparpad «OuncTkay).
- Mpw ncnonb3oBaHMM YCTPOIICTBA C YCTAHOBNEHHOI KPbILIKOW MakcManbHas TemnepaTypa npuroToBaeHna
J0MKHa cocTaBnatb 130°C.
YCTPOWCTBO OCHALLEHO NPEJOXPAHUTE/bHbIM 3AMKOM HA KPbILLKE
Mpy Kax[oM BKTIOYEHWN YCTPONCTBA KPbILLKa 6MIOKMPYETCA. TO 3alLMTHOE YCTPOACTBO He AOMYCKaeT OTKPbITYA
KPbILLKY BO BpemaA npurotosneHus 6mioaa (cm. puc. 16).
He nbiTaiiTecb npumeHATb cuny, 4To6bl OTKPbITb KPbILUKY, KOrAa OHa 3a6noK1poBaHa.
370 3aWWMTHOE YCTPOICTBO Pa3bIoKMpYeT ee, Koraa paboTa ycTpoiicTBa byaeT 3aBepLueHa.
Ecnu BbibpaHHan Temnepatypa Bbile nam pasHa 50°C, a BbibpaHHas CKOPOCTb Bbille WK paBHa 5, To Ha KK-
Avcnnee naHenu ynpaenexusa otobpasutca obpaTHblil otcyeT Ha 10 cekyHg. (cm. puc. 17).
KpbILLKY MOXHO OTKPbITb TOIbKO MO OKOHYaHUM 06paTHOro oTcyeTa.

YCTAHOBKA YALLW, AKCECCYAPOB U BJTOKA KPbILLKWU

« [Nepepn nepBbiM MCMonb30BaHMeM BbimoliTe Bce npeameTbl (D, E, F, G) B Tennoi MbinbHOI BOLE, 33 UCKNKOUEHNEM
npuBoaHoro 6noka (A). Yawa (D) ocHalleHa cbemHbIM Banom npueopa (D3) ans 6onee ynobHoOM ouncTKi.

« Mepen ucnonb3oBaHWem ybeauTech, YTO CHATA BCA YMAKOBKA, B OCOOEHHOCTV 3alLMTHbIA MaTepuar,
pacnonoXeHHbIN Mexay valueii (D) u npuBoaHbIM 611okom (A).

« YctaHoBuTe ynnotHuTenb (E4) Ha pepxatens ynnotHutens (E3) (cm. puc. 1), 3akpenute 610K Ha Kpbituke (E2)
(cm. puc. 2).

« Pacnonoxwure ynnotHutens (D4) Ha Bany npusopa (D3). 3adukcupyiite 610K Ha OCHOBaHIM YaLLIM C TOMOLLbHO CTONOPHOTO
konbua (D5) (cm. puc. 3). Ecim ncnonb3ayeTca pexim npuroTosaeHna 6e3 KpbiLKiA, pacrnonoxiTe npoknaaky (D4) Ha
CcbemHbli Ban npusopa (D3). C nomoLLbio CTOMOPHOTO KofbLa 3adukcupyiite 610K Ha aHe yawm (D5) (cm. puc. 3).

« Pacronoxwure BbIbpaHHbIii aKceccyap B Yallle yKa3aHHbIM Hibke 00pa3oMm.

- Akceccyapbl (F1, F2, F3 unn F4) yctaHaBnmBatoTca Ha Ban npusoga (em. puc. 4.1).
- MapoBas kop3uHa ycTaHaBnMBaeTcs BHYTpy yawm (F5) (cm. puc. 4.3 ), npy STOM HEOOXOAUMO NpeBapUTENbHO
HanonHuTb vauwy (F5) xuakocTbio B 06beme 0,7 1 (Bogoi, COycom...) (cm. puc. 4.2).

+ [omecTITe MHTPeAVEHTbI B YaLLly UV NapoBYIo KOP3VHY.
« Pacronoxute KpblwKy Takum 06pa3oM, YToObl CTPeNKa Ha pyuke KpbIWKW HaXxOpunach C neBoit CTopoHbl. CoBmecTuTe

TPEYrOMbHIK Ha KPBILLKE C TPEYTONbHUKOM Ha pyuKe uawm (CM., puc. 5).
3abnokupyiTe KPbILLKY, TOBEPHYB e NPOTIB YaCOBOI CTPENKU (CcM. puc. 6).

« YcTaHOBUMTE KONMayokK perynatopa napa (E1) Ha KPbILWKy; BO3MOXHbI Ba MONIOXKEHUA: CUSbHAs
nogaya napa (a) wnm cnabas nogava napa (b).

KOJIN4YecTBO KOHAeHCaTa, N0O3TOMY C ee NOMOLLbI0 peKoMeHAyeTCA roTOBUTb 6mop,a
1N coycbl AnAa nony4vyeHuna 6onee OAHOPOAHOI‘I'I KOHCUCTeHUnn (pl/|30TTO, AecepTbl C
3aBapHbIM KpeMOoM, CoyCbl U T. A.).

(v YcTtaHoBKa cna6oii nopayn napa no3BonAer BbICBOGO)KAaTb MaKcnmasibHoe
)

(ar ) YcTaHOBKa CUIbHOIA NoAayn napa No3BONsAET co3AaBaTh B Yalle MaKCMManbHoOe
‘*l/ KONNYEeCTBO Tenna Afa BCeX TUNoB 61104, roToBAWMXCA Ha napy (cynbi U T. A.).

3Ta HacTpoilka TaKKe MNO3BOJNIAET He [oNnycKaTb pa3bépbisruBaHMe BO Bpems
CMelnBaHuA.

/ l\ MonoxeHne «HONb» MO3BOMNAET YCTaHAB/AMBATb KOJMMAYoK perynAtopa napa Ha
¥/ KpbilWKY 1 CHUMaTb ero.

« YcTaHoBuTe yalwy (D) Ha nprBogHol 6510k (A) go wenyka (cm. puc. 8).
+ YCTPOWCTBO HaumMHaeT paboTaTb TOMbKO B TOM Cjlyyae, eC/iM Yalla U KpblllKa MpaBusibHO
pacnonaratoTca 1 3apUKCUPOBaHbl Ha MPVUBOAHOM GrOKe.

Ecnn Kakoii-nn6o n3 anemeHTOB HeMpaBWIbHO PacnofioKEeH AW HenpaBUAbHO 3ab6noKMpoBaH

(cm. puc. 10.1 1 10.2), npu akTUBaLMN GYHKLUM HAYHET MUraTb JIOFOTMN .

MCMOJIb3OBAHUE NAHEJIN YIMPABJIEHUA (B)
BbiGop aBTOMaTNYeCKOI NPOrpaMmbli:

MpurotoBneHue Ha napy
(cnabas nogava napa P1/cunbHan
nogaya napa P2)

Coycbl

(P1 ana cyna-niope/P2 pnda cyna (P1 ana xne6a/P2 ana 6puown/P3

Cynbl @ Bbineuka

C TEKCTYpoWl ¢ 6onee KpynHbIMU InA TopTa)
yacTuamu)
MenneHHoe NpUroToBNeHe [eceptbl
(TyweHble 6n10aa) ®
Slow cook (P1 ana TyweHbix 6Gmio u3 Dessert
N 4 oBOLWeR/P2 ana TyweHbix Gntog N 4
13 maAca 1 nTubl/P3 gna pusoTTo)
Bbi60op nonb3oBaTeNbCKNX HAaCTPOeK:
Bbibop yacToTbl BpaLLeHua YBenuueHvie CKopocTy,
m auratena. Temnepatypbl v
2 CKOPOCTY MPEePbIBICTOTO NPOAOIKUTENBHOCTH
pexuma (ckopocTb 11 2) NPUroTOBNEHMA.
1 10 nocnepfoBaTeNbHbIX YMeHbLLEeHVe CKOPOCTH,
CKOPOCTell B HEMPEPbIBHOM Temnepatypbl v
pexunme (ckopocT oT 3 1o 12) NPOJOMIKUTENBHOCTA
NPUroTOBNEHMA.



° Bbi6op Temnepatypbl JTa KHOMKa BbIMoSHAET 3
Jl npurotosneHua ot 30°C go D yKa3aHHble Hibke GpyHKumm.

Temp 150°C. I - MNpoBepka BblOPaHHON
N 4 VIHaMKaTop Harpesa; oH ABTOMATUYECKOM  MPOrpammbl
3aropaeTcs npu 3anycke VAW HACTPOeK, BblOPAHHBIX
NPUrOTOBIEHNA U BbIK/IOYAETCS, MPU PYYHOM WCMONb3OBAHMM
Korga Temnepatypa BHyTpU Yallu (cKopoCTb, Bpems TemnepaTypbl

onyckaetca Huxke 50°C. NPUroTOBAEHNA).

- May3aBo Bpems nCnonb3oBaHus
nocse 3amycKa ycTpoiicTBa.

- C6poc HaCcTpoek, BblbpaHHbIX
Ha YCTPOWCTBE, MOCPELCTBOM
HaXaTUs Ha 3Ty KHOMKY WU

YAEPKMBaHWA B TeueHue
Bbi6op dyHKuui Turbo 2 CeKyHA.

(nocToAHHaA MakcmanbHasa
ckopocTb) 1 Pulse pexxnma
(NpepbIBUCTLIN pexim) 6e3
CMONb30BaHNA APYruxX
HaCTpOekK.

Bbi6op BpemeHu paboTbl.
Ot 5 ceKyHf [0 2 YacoB.

CoBeTbl N0 UCMONb30BaHNIO:

YCTPOIACTBO OCHALLEHO MUKPOMPOLIECCOPOM, KOTOPbIA KOHTPONMPYET W aHanu3npyeT ero cTabunbHylo

pab6oty. Ecnn pabota HectabunbHa, CKOPOCTb BpalleHus ABuratens GyAeT aBTOMaTUYeCKN CHUKEHa; ecn

paboTa ocTaetcA HecTabunbHOWM, ABWraTeNb GyAeT OCTaHOBMEH, a Ha dKpaHe 0ToOpasuTCcA cooblyeHne

«STOP». B aTom ciyvae:

+ ybeauTech, YTO KOMMYECTBO WHIPEAVNEHTOB He CIULIKOM BENWKO 1 YTO WCMOMb3yeTcA npaBuiibHas
CKOPOCTb;

+ ybeauTech, YTO MCMONb3yeTCA PEKOMEH/I0BaHHbIN akceccyap;

+ 3aTem nepe3anycTuTe YCTPOWCTBO B 0ObIYHOM pexiMme.

MUCNOJIb30BAHUE YCTPONCTBA

MopkniounTe YCTPOMCTBO K 3NEKTPOCETH, YCTaHOBUTE NepeKknioyaTtesb BKIIOYEHNA/BbIKIOYeHNA
(H) B nonoxeHue «1»; Ha XKK-gurcnnee (C) Bce HacTpolikm 6yayT oTobpakaTbca O 3HaYeHUAMM «0»
(cm. puc.9)

PEXXUM ABTOMATUYECKUX NPOrPAMM

1- HaxmunTe Ha Bbi6paHHyio nporpammy (B1), Ha skpaHe (C4) nosasutca
TpeyronbHuK. Mpu Bbibope nporpamm «Soup», «Slow cook», «Steam»
n «Pastry» nocnepoBaTefibHOe Ha)kaTue Ha KHOMKY COOTBETCTBYIOLLEN
nporpamMmbl MO3BONAET NePeNTN K PasfiMyHbIM NOANPOrpammam.

Ha Bpems MPUroTOBeHWA pelenTa (B 3aBUCUMMOCTV OT BblOpaHHOro
peuenTta, MHIPEeAUEHTOB W KOMMYEeCTBA MOATOTOBEHHbIX MPOAYKTOB).
Haxmute Ha perynatop ckopoctn (B2), perynatop Ttemnepartypbl
npurotosnernus (B3) wunu perynatop BpemeHu (B4), BbibpaHHas
HacTpolika byneTt muratb Ha skpaHe (C1-C2-C3).

3- CKoppeKTupyinTe HaCTPOIKM C MOMOLLbIO perynaTtopa «+/-» (B6).

4- Mo 3aBepLIeHNN VU3MEHEHWsI BCEX HACTPOEK HaXMuUTe KHOMKY «Start»
(B7), uToGbl 3anyCcTuTb BbIMOMHEHVE NMPOrpamMmbl. [py KCMonb3oBaHNUM
peXx1ma NPUroTOB/IEHNA Ha YCTPOMCTBE 3aropaeTcsa KpacHbI MHAMKATOP
(B3), uHpopMUpYtOLWMIA O HaYane NpoLecca NPUroToBeHUS.

5- TNo okoHuYaHun pa6OTbI nporpammbl yCTpOVICTBO n3[aeT Tpu 3ByKOBbIX CUTHana.

6- Mo okoH4YaHUK paboTbl P2 1 P3 nporpamm «Sauce», «<Soup», «Slow cook», a Takke nporpamm
«Steamy, «<Dessert» yCTPOMCTBO aBTOMaTUYECK/ MEPEXOANT B PEXMM NoJorpesa Ha 45 MUHy T
[ns TOro, YToObl MOAAEPKMBATh MPUTOTOBNEHHOE OGN0 B COCTOAHUW, NOAXOAALLEM AN
nogauu.

B nporpamme P2 «Sauce», nporpamme P3 «Slow cook», nporpamme «Dessert», a Takxe B
pyYHOM pexumMe [BWraTesib YCTPOMCTBa paboTaeT C onpepenieHHOW CKOPOCTbio, YTOObI
COXPaHUTb MPUTrOTOBNIEHHOE 6711040 1 136eXaTb NPUIMMNAHKA KO JHY YaLlu.

YT106bl OCTAaHOBUTL PAbOTY peXKMMa NOLOrPeBa, NPOCTO HAXMUTE KHOMKY «Stop» (B7). Ecnn
OTKPbITb KPbILLKY, HaXaTb Ha ¢ukcatopbl (D2) nny cHATb yally, pexum nogorpesa Oymer
ABTOMATMYECKN OCTaHOBEH.

Mo okoHuYaHWK paboTbl Nporpamm «Sauce», P2 n P3 nporpammbl «Slow cook» 1 nporpammbi
«Dessert» Bo Bpemsi paboTbl peXkuma noforpesa ABUraTeNb NPOAOIKUT paboTaTb, UTOObI
WHrpeAueHTbl He NPUAKMany KO AHY Yallun.

o okoHuYaHMK 3amMeLrBaHNA TecTa B nporpammax P1 n P2 «Pastry» ycTponcTso nepexognt
B PEXMM A nogHATUa Tecta npu 30°C B TeueHne 40 MUHYT, YTOObI BbIMOIHUTL PACCTOMKY
TecTa. ECnu OTKpbITb KPbILWKY, HaXkaTb Ha ¢urkcaTopbl (D2) unm CHATb yally, YyCTPOWCTBO
nepengeT B peXum naysbl U MOXHO OyfeT nepesanyCcTuTb ero, HaXkaB KHOMKY «Start» ele
pas.

YT06bl OCTAHOBUTL PabOTY 3TOrO PEXUMA, HAXMUTE KHOMKY «Stop» 1 yaepxuBaiiTe ee B
TeueHwme 2 CekyHa.

7- Haxxmute Ha Ppukcatopsl (D2), 3atem cHUMKTe 6510K Yawm (D) (cm. puc. 12).

Mocne 3anycka aBTOMATUYECKOW MPOrpammbl MOXHO B No6oe Bpems OCTaHOBWUTb pPaboTy
YCTPOWNCTBA, HaxaB KHOMKy «Stop». Nocne 3Toro aBTOMaTMyeckad mporpamma neperngeT B
pexrm naysbl; MOXHO MNepe3anycTuTb ee, HaxaB KHOMKy «Start» ewe pas. Ecnu BblbpaHa
HeBepHasA nporpaMmMa U Heob6xoAVMO OTMEHUTb €€ BbIMOJIHEHUE, HAXMUTE KHOMKY «Stop» u
yAep>KMBaNTe ee B TeueHne 2 CeKyHA.



O3HAKOMbBTECb C AOCTYMHbIMU ABTOMATUYECKMMU NPOrPAMMAMMU:

ABTOMaTMYECKME NPOrPaMmbl

Coyc

CynP1

CynP2

MepneHHoe

MepneHHoe

MeaneHHoe

NpUroToBnieHne  NPUroToBsIeHNEe | NPUroToB/IeHNe

P1

]

]

Akceccyapbl

e
Y
%

NN

SA

DA

CkopocTb no

CkopocTb 6 (o1

10 MmnynbcoB n

Ot ckopoctn 7

noforpesa

YMOJTHaHNIO 5y cKkopocTM2 4o | ckopocTb 12 | o ckopocTnt 10 CkopocTb 3 CkopocTb 1 CkopocTb 2
(perynupyemas) CKOpPOCTN 8) | BTeueHue 2 MUH | B TeyeHre 30 ¢
Temnepatypa 70°C 100°C 100°C 130°C 95°C 95°C
N0 yMOnyaHuto @ (or50°C po (o1 90°C po (ot 90°C po (He (or80°C po (or80°C go
(perynupyertcs) 100°C) 100°C) 100°C) perynupyercsa) 100°C) 100°C)
o6 Eggr:m - 8 MUH 40 MuH 45 MuH 5 MuH 45 MuH 20 MuH
p @ (or5mMuHgo | (oT20MuH o | (oT 20 MuH go (oT 2 MuH g0 (or10MuH o | (ot 10 MuH go
yMONYaHNI0
REm T, 40 M1H) 60 MUH) 60 MUH) 15 MuH) 2y) 2y)
QyHKLMA nogorpesa
(no oKoHYaHUM 45 MuH 45 MuH 45 MUH 45 MuH 45 MuH
nporpammbi)
BT CREMEAE 5 CBK. Ha 10 ¢ BK/1. Ha
nevratens Bo Bpems | (oY)
i ——— CKopoCTb 4 cKopoctu 3/ cKopoctu 3/
p 20 ¢ BbIKA. 10 ¢ BbIKI.

bnioga,

bnioga,
NPUroTOBNEHHbIe | NPUroTOBNEHHbIE
Ha napy, P1 Ha napy, P2

Bbineuka P1 Bbineuka P2 Bbineuka P3

A\
ABTOMaTNYeCKME
nporpammbl
, T4 1 v
v é DA
Akceccyapbl 4 ) % mg
CkopocTb 58
CkopocTb 3B
CKopocTb Ckopoctb 58 | TeyeHue 1 MUH CkopocTb 4 (ot
TeyeHne 40 ¢,
110 YMO/UaHuIo TeyeHue 2 MUH 30 3atem 28TeM CKO ocn; g| cxopocmu 200
(perynupyercs) 30c CKOPOCTb 6 B 5 Tequmep3 i cKopocT 8)
TeyeHue 2 MUH
il | YN,
He perynupyercs) | (He perynupyercs, 0150°C Ao 110°C
(perynupyercs) (He perynupyercs) | (He perynupyertcs) ( it )
ofi ggsmﬂ ™ 30 MuH 35 MuH TmnH 30 3mnH30c¢ 3mrH40c 15 MuH
Ar:onuaumo @ (ot 1 MuH go (ot 1 MmuH o (or30cpo | (or30cAo3 muH | (o1 1 MuH 40 cgo (o1 5 muH o
4 60 muH) 60 MuH) 2MuH 30¢) 30¢) 3MuH40¢) 60 MuH)
(perynupyercs)
OyHKUyA nogorpesa
(N0 oKoHYaHWM 45 MuH 45 MyH 45 MuH
NPOrpammbi)
Yacrora BpateHns
ZIBYratens Bo Bpems KoocTb 4
paboTbl MporpaMmbl p
nogorpesa
Pexum nopHATA TecTa
«MO ymon4aHuto» npu
30°C no oKoHYaHN1 40w 0w
nporpamb

MCNOJIb3OBAHUE MAPOBOI KOP3VHbI
MpvBeAeHHble HUXe 3HAuYeHVs BPEMEHW MPUrOTOBMIEHUA ABNATCA NPUONVN3UTENbHBIMA 1
npvBeAeHbl B KaUecTBe OpueHTHpa.

TouHoe BpemMA NPUroToBI€EHNA 3aBUCUT OT Ciegyrownx d)aKTOpOBZ
—OT pa3mepa oBolLen (Hape3aHHb|e VAW B LLeNTIOM BUAE);

—OT Koin4yecTea NHrpeaneHToOB B KOP3UHE;

—OT TMNa OBOLLEN, NX CNeNocTu;

—OT KOoJinyecCTBa BOAbl B Yalle, COOTBETCTBYHOLLENO USMEPEHUIO (0,7 n).

HanonHute vawy 0,7 n BoAabl (cM. puc. 4.2). HanonHute naposyto Kop3uHy (F5) npoayktamu u
YCTaHOBUTE ee B Yally. 3aKpenuTe KPbILLIKY 1 He 3abyabTe, UTO KONMavyoK perynatopa napa JOJKeH
HaXo4MTbCA B MONOXKEHMM «MaKCi steamy (a) (HanpaBneH K Bam).

He neperpy:xaiiTe napoByto KOP3UHY NpofyKTamu, YToObl Map MOT LMPKYIMPOBaTh.

Ecnn NPOAYKTbl HE MPUroToBsieHbl OOMXKHbIM o6pa30M, MOXHO YCTaHOBUTb [ONOJHUTENIbHOE
BpemMA NPpUroToBiiEHNA.




PyuHoI peX<unm Takke MOXXHO MCMOb30BaTb, Bbibpas Temnepatypy 130°C v Bpemsi NpUroToBneHus
B COOTBETCTBUM C KOJIMYECTBOM U TUMOM UHIPEAVNEHTOB (CM. Tabnuuy HuKe).

Bpems npuroToBneHus Ha napy

Mpu6n. Bpems npurotoBneHns PekomeHpyemas
WHrpeaneHTbI Konunuecrso (makc.) Ha napy (AnA cbIpbix nporpamma
WHIpeaVeHToB) NpUroToBNeHNA Ha napy

LlyknHn (Hape3aHHble nomTikamy) | 800 1 20 MuH P1
MacTepHak (Hape3aHHbIi 800+ 25 MK Pl
NOMTUKaMM N KybrKamu)
Benas yactb nyka-nopes 800+ 25 M Pl
(Hape3aHHas NoMTIKamu)
Bpokkonu (coueTns) 500r 20 MuH P1
Pbi6a (ToncTble Kycku Gpune unu 6007

. Y (o6epHyTble Bymaroii ans 15 MUH P1
CTeinKkm)

3aneKaHua)

KapTO¢e{lb TKr 30 MWH P2
(Monogo, HeboNbLIOro pa3mepa)
MopkoBb (Hape3aHHas nomTrKamm) | 1 Kr 30 MuH P2
CrpyukoBas daconb 800T 30 MuH P2
Benoe mAco (kycouku pune 600
KYPVHOI rpy/AKY 6e3 Koxm 1 (06epHyTble Bymaroii ans 20 MUH P2
KocTel) 3anekaHus)

B npouecce NpuroToBneHns HeKOTOpbIX 6GMiof; coAepKUMOe MOXKET HeOXKNAAHHO NepennTbca Yepes
Kpas u3-3a 06pa3oBaHuA Ny3bIpbKOB, 0COGEHHO NPY NCMONb30BaHNN 3aMOPOXKEHHDIX OBoLLeil. B 3Tom
cnyyae He06XOANMO COOTBETCTBYIOLIM 06Pa30M YMEHbIUNTbL KONMYECTBO UHIPe[NEHTOB.

PYYHOI PEXXUM

1- Haxmute HemocpefcTBEHHO Ty KHOMKY HACTPOWKM, KOTopylo Heobxoanmo
OTperynupoBatb, T.e. Ha perynatop ckopoctu (B2), perynatop Temnepatypbl
npurotoBnenus (B3) unu perynatop spemen (B4). BoibpaHHas HacTpoiika 6yaet
muratb Ha akpaHe (C1-C2-C3).

2- 3aTeM CKOPPeKTUpYIiTe HAaCTPOWKK C MOoMOLbto perynatopa «+/-» (B6). B uenax
6e30MacHOCTM HEBO3MOXHO 3afiaTb Temnepatypy, He YCTaHaBnuMBasA Bpems
MPUroTOBNEHUS.

3- Mo 3aBeplUeHnn YCTAHOBKM BCEX HAaCTPOEK HaxmuTe KHOMKy «Start» (B7). Mpu
CNONb30BaHMM PEXIMMa MPUTOTOB/EHMA HA YCTPOWCTBE 3aropaeTca KpacHblii
nHgukatop (B3), nHdopmupytowmini 0 Hauane npouecca npurotosnexus. Mocne
3anycka Mporpammbl MOXHO B Nto6oe BpemA OCTaHOBUTb PaboTy YCTPOWCTBa,
HaXaB KHOMKY «Stop».
lNocne 3TOro NporpamMma nepengeT B pexmm naysbl;

MOHO Mepe3anycTITb ee, HaxaB KHOTKY «Start» ele pa3. Ecnv BbibpaHa HeBepHas
nporpamma 1 Heo6XoAMMO OTMEHUTb ee BbIMOJIHEHUE, HAXMITE KHOTKY «Stop» 1
YOEpXnBaiiTe ee B TeUeHMe 2 CeKyH[,.

4- To oKOHYaHMM PaboTbl MPOrpamMMbl YCTPOICTBO U3AAET 3 3BYKOBbIX CUrHara.

5- HaxmuTe Ha drikcatopsl (D2), 3aTem cHummTe 610K Yatum (D) (cm. puc. 12).

®OyHkyun «Turbox»/«Pulse»

1- Wcnonb3ywTte naHenb ynpasneHus (B) ona nonyyeHns npamoro goctyna K dyHkumam «Turbo» n
«Pulse» (B5). YTo6bl Mcnonb30BaTb YCTPONCTBO B TypbOpeKnme (C NOCTOAHHOWM MaKcManbHOM
CKOPOCTbI0), MPOCTO HaXKMuTe Ha perynaTtop «Turbo» 1 yaepxusanTe. 3atem ana nomoLym Bam
Ha »KK-gucnnee otobpasuntca Bpems ncnonb3osaHus (€3). YTobbl Mcnonb3oBaTb UMMYNbCHbIN
peXxunm (MpepbIBUCTBIN), MPOCTO HaXKMKTE Ha perynatope KHonky «Pulsex. [1na nomowy Bam Ha
KK-gmcnnee ykasblBaeTca Bpems 1Cnonb3oBaHms. [locne BKAoUeHns GYHKLMM MOXHO B fitoboe
BpeMsA OCTaHOBUTb PaboTy YCTPOMCTBA, HaXaB KHOMKY «Stop». [ocne 3Toro BbinonHAemas
bYHKLMA NepeiaeT B peXnm nay3bl; MOXXHO Nepe3anyCcTuTb ee, HaXkaB KHOMKY «Start» ele pas.

MPUTOTOBJIEHUE BE3 KPbILLKA

B value MOXXHO NogKkapuTb NPoAyKTbl 6€3 KPbILKU, OAHOBPEMEHHO MOMELLMNBaA U KOHTPONMPYA
npurotosneHue. (cm. puc. 19).

[lnAa 3Toro cnocoba NprroToBieHMA HEO6XO[UMO BblOpaThb TemnepaTypy B AnanasoHe ot 135°C go
150°C. YcTaHOBUTE Bpema NpurotosnieHns (8o 20 MUHYT).

Pexxum MPUTOTOBJIEHMA BE3 KPbILLKW He nogxoauT AnA NpUroToBneHNA OXEMOB 1 MOJTOYHbIX
61107 (CyLecTBYeT PUCK TOTO, UTO COAEPKMMOE HauHeT NepenmnBaTbca Yepes Kpas).

BAXHO! UHCTPYKLINU «<OBECNEYEHUE BE3OMACHOCTU YCTPOCTBA» («<SECU»)

YCcTpONCTBO B CTAaHAAPTHOW KOMMJIEKTaLy OCHALEHO 3/1IeKTPOHHOM

3alMTON ABUraTens, rapaHTupyiolen NpPoAoIKNTENbHbIN CPOK €ro

cny6bl. DTa 3NeKTPOHHaA cucrema 6Ge3onmacHOCTM 3awuuiaer

ABUratesib OT HENpPaBWIbHOIO MNCMNOJIb30BaHUA; C €e MOMOLbI0O OH

3alVLLeH HagneXxawmm obpasom.

B cnyyaax uypesmepHOro WCMonb30BaHWA, He COOTBETCTBYIOLIErO

pekoMeHfaumAM, NPUBEAEHHbIM B MHCTPYKUMAX (cM. naparpad «MEPBOE

NCMOJIb30OBAHME», cloa OTHOCATCA MOTEHUMANIbHO CIWLIKOM 6osbluoe

KONMNYECTBO WHIPeAVEeHTOB, Ype3MepHO ANUTENIbHOE WUCMOJb30BaHWe W/WAN MPUroToBleHNe

6104 MO PasNNYHBLIM peLenTam C KOPOTKUMMW WHTepBanamMu MeXAy MNpuUroToBNEHWEM), ANA

3aWunTbl ABUraTens 6yAeT BKOUEeHa NeKTPOHHAA 3almTa. B 3Tom ciyyae yCcTponicTBO nepectaHeT

paboTaTb, a Ha XK-grncnnee naHenu ynpasneHus nossutcsa coobueHmne «SECU», ykasbiBatoLiee Ha

TO, YTO YCTPOCTBO BPEMEHHO HaxOAUTCA B HepaboueM COCTOAHNMN.

Ecnn Ha maHenu ynpaBneHusa oTo6paxaerca Hagnucb «SECU», a ycTpoiicTBO mepecraeT

pa6oTaTb, BbINONHUTE YKasaHHbIe HIKe AeiiCTBUA.

« OcTaBbTe YCTPOWCTBO MOAKMIOYEHHBIM K 37IeKTPOCETU, HE HaXXMMaliTe Ha nepeknodatens «0/1».

« O3HaKoMbTeCb C peKOMeHAAUMAMU B UHCTPYKUMAX U MOBTOPHO MOArOTOBbTE YCTPOWCTBO
K paboTe (KONMYECTBO VHIPeaneHTOB/BPEMsA MNPUrOTOBJIEHNA pPeLenToB/TemMnepartypa/Tun
aKceccyapoB; cm. Tabnuuy Ha cTp. 6).

« OcTaBbTe BMraTenb OCTbIBaTb Ha Nonyaca.

- Mepe3anycTnTe YCTPOMCTBO, HaXKaB KHOMKY BKIIOUYEHUA/BbIKNIOUeHNs/copoca HacTpoek (B7) n
YAEPKMBas ee B TeUeHe [IBYX CeKYHA.

Tenepb yCTPOWCTBO rOTOBO K TOMY, UTOObI €ro CHOBa MCMOJIb30BaN.

[nAa nonyyeHwsa [OMONHWTENbHON UHbOPMaLMU obpaTUTeCch B CIyXOYy MOAAEPMKM KIIMEHTOB

(nogpo6Hyio MHPOopMaLUio CM. B ByKNeTe Co CBeleHVAMMN O rapaHTUn).




OYUCTKA YCTPONCTBA

- 3anpelyaeTcsa Norpyatb YCTPOMCTBO B »KMAKOCTb. He nomelyainte npusogHoi 6nok (A) noa

NPOTOYHYIO BOAY.

Mo OKOHYaHWMN UCMOMNb30BaHWA OTCOEAVHITE YCTPOWMCTBO OT NEKTPOCETH.

Bo n3bexaHune noaBneHVs NATEH OUNMLLANTE Yally cpa3y Nocsie NCMoNIb30BaHUA.

HaxmunTe Ha dukcaTopsl (D2), 3aTem nogHUMUKTe 610K Yawum (D).

YcTaHOBUWTE Yallly Ha POBHYHO NMOBEPXHOCTb.

Pa36nokumpyiite KpbILLIKY, MOBEPHYB ee Ha YeTBepTb 060poTa Mo YacoBow cTpesike. OCTOPOXKHO

CHUMMTE KPbILLKY.

[JeTtanu KpblWKy (ynnoTHUTENb, AepKaTesb YNIOTHATENA U KPbIWKA) MOXXHO CHUMaTb. Korga

[EeTanu oCTbIHYT, OTKPEnuTe fepaTenb YIIOTHUTENA OT KPbIWKK (cMm. puc. 15).

Ounwarite HoXu ne3usa Ultrablade (F1) n HoX ana 3amewmBaHus/nomona (F4), a Takxke

M3BJieKaiTe NPOAYKTbI 13 YaLUM C OCTOPOXKHOCTbIO, OHU OY€Hb OCTpbIe.

Korza fetanu ocTbIHYT, BbINMOIHUTE YKa3aHHbIe HUXKe [eCTBUS.

- CHumuTe Ban npusoga (D3), ynnotHutens (D4) n ctonopHoe konbLo (D5) (cm. puc. 13).

—Ouunctute vawy (D), Ban npueoga (D3), ynnotHutens (D4), ctonopHoe konbLo (D5), akceccyapbl
(F1), (F2), (F3), (F4), (F5), konnayok perynatopa napa (E1), kpbiwky (E2), pepxatenb
ynnotHutens (E3) n ynnotHutens (E4), ucnonb3ys ryoky 1 HEMHOTO Mbl/TbHO BOZbI.

lpomonTe BCe 3TU pasnmyHble AeTaan NPOTOYHOWN BOJON.

Ecnu B yawwe o6pa3oBanacb HakuMb, NCMONb3YITE BRAXKHYIO ryOKy, a Npy HEO6X0AMMOCTY Genbiin

YKCYC MW YNCTALLME CPEACTBA, MOAXOAALMe AnA 06paboTKM HepKaBeloLLen CTanw.

Ecnu npopyKTbl 3acTpsAnM B Yalle, OCTaBbTe Yally OTMOKaTb Ha HECKOJIbKO 4YacoB B BoAe

C HeGOMbWNM KONMYECTBOM MOIOLLErO CpeAcTBa W CpeAcTBa ANs MblTbA MOCyAbl M Npu

HeobxoAMMOCTI cOCKpebuTe nonaTkol (G) nnv abpasnBHON CTOPOHOW FyOKM.

[na ouncTkn nprBogHoro 6moka (A) NCNonb3yiTe BAAXKHYIO TKaHb. TWATEeNIbHO BbICYLINTE.

[na obneryeHns OUNCTKM Yally, OJIOK KPbILKM 1 aKCeCcyapbl MOXXHO MbITb B MOCYJOMOEUYHON

MaLlViHe, 3a UCKtoYeHnem Bana npueoga (D3 v D4) n ctonopHoro konbua (D5) (cm. puc. 14).

AKceccyapbl, CbeMHbI Ban npreofa (D3) v feTanu KpbIWKX MOTYT B HE3HAUUTENbHOW CTENEHN

M3MEHUTb LBET M3-3a BO3[ENCTBMSA HEKOTOPbIX WHIPeAMEHTOB (Hanpumep, K3-3a Kappw,

MOPKOBHOIO COKa M T. Ai.); 3TO He MpeAcTaBfseT ONacHOCTM ANA 3[0POBbA UM AnA paboTbl

yCTpoWCTBa. YTOObI 3TOrO HE NPOM30LUO, OYMLLaliTe 3TV AeTann cpasy Nocse NCMoNb30BaHUA.

Mepen ncnonb3oBaHvem Yawwm (D) ybegutecn, UTo 3eKTPUYECKMEe KOHTaKTbl MOJ Yallein YncTole

n cyxue.

YT06bl HE MPOUCXOAMM U3MEHEHUA CO CbEMHbIM BasioM npueoda (D3), He ocTaBnsAlTe ero B

BOJE€ OTMOKATb Ha CJIMLLIKOM [OIFOe BPeMs.

YTo6bl He nMpoucxoaunu M3meHeHus C matepuanamu yawm (D), obssatenbHo cobnoganTe

VHCTPYKLMM MO 3KCMyaTaumm NoCyfOMOEUYHON MaLLUHBI, He YBEJIMUMBATE KONMYECTBO COMK

[171 MOCYAOMOEYHOW MaLUVHbI U CPEeACTB AN MbiTbsA NOCYAbl.

YTO AENATb, EC/IU YCTPOUCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

Mpo6nembl npu
NpUroToBNEHUN
Ha napy.

MPUYUHDI

HepocratouHoe BpemA NpUrotoBaeHNA.

CNOCOBbbl YCTPAHEHUA

BapuaHTbl BpemMeHM NpUroToBneHA

npeAcTaBeHbl B KauecTe OpUeHTMpa n

ABNANTCA NPU6NM3NTENbHLIMU. OfHAKO Ha Bpema

NPWUroTOBNEHA MOTYT NOBNATL HEKOTOPbIE

ycnosms:

- pa3mep 0BOLLeil (Hape3aHHble K B LienoM Biae);

- KONNYeCTBO MHIPeNEHTOB B KOP3VIHE;

- TUN OBOLLE, X CMENOCTb;

- KO/IMYECTBO BOAbI B Yallle, COOTBETCTBYlOL|EE
n3mepeHwto (0,7 n).

Ecnn npopyKTbl He NPUroToBNIeHbl AOMKHbIM

06pa30M, MOXHO YCTaHOBUTb ONOMHUTENbHOE

BPEMA NPUrOTOBIIEHNA.

PyuHol pexmm Takxe MOXHO MCMONb30BaTh, BbIOpaB

Temnepatypy 130°C 1 Bpema NpurotoBneHns

B COOTBETCTBUM C KONNYECTBOM 1 TUNOM

VIHrPeAVEHTOB.

Konnauok perynstopa napa ycraHoBseH
HernpaBWIbHO UM OTCYTCTBYET.

YcTaHOBYTE KONMAYoK perynsTopa napa B
NONoXeHwe «maxi steamy (NoBepHUTE Ha ce6s);
NPV 3TOM B Yaluie 6yAieT CO3AaHO MaKCManbHoe
KONYECTBO Napa AnA BCex TNoB 6niof,
roTOBALYMXCA Ha napy (Cynbl v T. A.). Bnarogaps
3TOMY B yalue 6yfeT 6onblue napa 1 npoLecc
npurotosnenus byfet 6onee 3GdeKTUBHBIM.

370 MONOXeEHNE TakxKe MOMOTaeT 13bexaTb
pa36pbi3ruBaHIA BO BPEMA MPUrOTOBNEHMA.
YcTaHoBKa NonoxeHns «mini steam» no3sonset
CMBaTb MaKcMMarbHOe KONMYeCTBO KoHpeHcaTa. B
3TOM NOJIOXEHUIN PEKOMEHAYeTCA FOTOBUTb COYCbI
11 Takme 6M1i0a, Kak pU30TTO, AeCepTbl C 3aBapHbIM
KpPEMOM 1 T. fi.

YCTaHOBKa B HyNeBOe MOJIOKeHMeE NO3BONAET
$VKcMpoBaTb U CHMMaTb KnanaH perynaTtopa napa
Ha KpblLLKe.

HeynosnetBopuTenbHoe
KauecTBso 6o,
NPUrOTOBNEHHBIX B PyYHOM
pexume

|/|Cl10ﬂb3yeMbIe peuenTbl He NOAXOAAT

PevenTbl, cOBCTBEHHbIE 1N B3ATbIE U3 VIHTEpHETa,
MOTYT He MOAXOANTb ANA AaHHOTO YCTPOVCTBA

11 €ro akceccyapos (KONMYeCTBO MPOAYKTOB,
BPEMSA 1 NPOAOMKUTENBHOCTb MPUrOTOBIIEHNS,
HerloAxopALLMe akceccyapsi). Mepes
npwurotosneHvem 6ntoga no peventy ybeantecs B
TOM, YTO CriefiyeTe UHCTPYKLMAM NO SKCMTyaTaLmm,
np1BeAEHHbIM B JaHHOM PyKOBOACTBE.

YCTpoiicTBO He paboTaeT.

yCTpOVICTBO He MOoAKNI0YEHO K 3N1EKTPOCETU.

TMopKiouMTe YCTPOICTBO K SNEKTPUYECKON PO3ETKE.

NMepekstouatens (H) HaxoanTcA B nonoxeHm «0.

YctaHoBUTE NepektoyaTenb B NonoxeHue «1».

Yawa nnmn KpblILKa pacrnonoxeHa
HenpaswWibHO U 336J'|0K|/IPOBaHa'

Y6eauTech, UTo Yalla U KpbillKa PacronoXeHbl
NPaBUIbHO 1 3adUKCMPOBaHbI B COOTBETCTBIM C
PUCYHKaMI B PyKOBOACTBE MO JKCMlyaTaLmi.

KpbiLuka He 6nokupyeTtca.

Kpbiluka cobpaHa He MofHOCTbIO.

Y6epnutech, 4to YNNOTHWTENb NPaBWIbHO yCTaHOBNEH
Ha fiepxaresie ynnoTHUTENA U YTO fepxaTesb
YNNOTHUTENA NOMHOCTbIO BCTABNEH B KPbILWKY BO
BCex mecTax.




MPOBJIEMbI

YpesmepHble BUOGpaLnM.

MPUYUHDBI

YCTPOIICTBO He YCTaHOBNEHO Ha MOCKON
NOBEPXHOCTH, YCTPOICTBO HEYCTONUMBO.

CNOCOBbI YCTPAHEHUA

YcTaHoBMTE YCTPOCTBO Ha POBHYIO NOBEPXHOCTb.

CnnwKom 60/1bLLOI 06BEM UHTPEAUEHTOB.

YMeHbLLNTE KONNYEeCTBO 06pa6aTbIBaeMle
WHrpeaneHToB.

MPOBJIEMbI

OtobpaxaeTcs cooblueHne
«Errl».

TaKxe MuraeT KpacHbii
VHAVKaTOp.

MPUYUHDBI

HarpeBaTenbHblil anemeHT He paboTaer.

CNOCOBbI YCTPAHEHUA

Y6eauUTeCh, YTO KOHTaKTbl ANA NUTAHWA HE 3aCOPEHbI.
ECnvi OHV 3aCOpeHbI, 0UMCTITE WX 1 NOBTOPUTE
MOMbITKY.

Ecnn oH no-npexHemy He paboTaet, obpatutech B
ABTOPV30BaHHbIII CEPBICHIN LIEHTP.

OLwmnbka npu BbIGOPe akceccyapa.

YOEANTECh, UTO UCMONb3YETCA PEKOMEHA0BAHHbII
aKceccyap.

OtobpaxaeTcs cooblueHne
«Err2».

HencnpaBHOCTb 3NEKTPOHHON CUCTEMDI.

06patnTech B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHDBIN LIEHTP.

He3HaunTenbHbIi Wwym Bo
Bpems paboTbl

Ban npuBopa ycTpoiicTBa MOXeT 13AaBaTh LyM
BO BpeMs PaboTbl Ha MOHKEHHOV CKOPOCTH
V1 NPV MCMONb30BaHIN OnpefeneHHbIX
VIHIPeAVEHTOB (Hanpumep, prca)

3T0 BPEMEHHO 1 He BNINAET Ha CPOK CNYXObl
ycTporicTBa. OH CTaHeT TULLe UK UCYE3HET nocne
HECKONbKIIX 1CMOb30BAHNI 1 OUYNCTKN CbEMHOTO
Bana npueoga (cm. naparpad «OuncTka
YCTPOWCTBaY).

OTo6paxaeTca coobLyeHne
«Err3».

HemcnpaBHOCTL c1CTeMb, OTBEYalLLEN 3a
CKOPOCTHA.

O6paTnTech B aBTOPU30BAHHBIN CEPBUCHDI LIEHTP.

OtobpaxaeTcs cooblueHne
«Errd»,

OLwm6Ka Npu YCTaHOBNEHNM CBA3N C SNIEKTPOHHON
nnaToil U3MenbUUTENs.

06patnTech B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHDBIN LIEHTP.

YpesmepHbli Liym BO Bpema
paboTbl

Mcnonb3osaHue HEeMpaBWIbHOrO akceccyapa

Vicnonb3yiiTe COOTBETCTBYIOWMIA aKceccyap
(Hanpumep, He ncnonb3yiTe BeHUnK F3 gna
3aMelLVBaHNA UK CMELLNBAHMA TeCTa, UCMONb3yiiTe
HoX F4). ins nonyyeHns Heobxogumoi nHdopmaLmn
110 3TOMY BOMPOCY CM. peKOMeHAaLuM B peLientax

1 MHCTPYKLMAX MO SKCMyaTaLm, NPUBEAEHHbIX B
[JlaHHOM PYKOBOACTBE.

Kpblwwka npotekaer.

Cnnwwkom 607bLUOV 06beM MHFPEANEHTOB.

YMeHbLLUMTe KONNYecTso O6pa6aTblBa€Mle
VHIPeANeHTOB.

KpblLuKa ycTaHOBMIEHA HEMPABIIBHO U
3abnoknpoBaHa.

3aduKcnpyiiTe KpbILLKY Ha Yalle AOMKHbIM 06pasom.

YnnotHutens KPbILLKW OTCYTCTBYET.

YcTaHoBMTe YNNOTHUTENb Ha iepXKaTenb YNaoTHNTeNs
11 3aKpennTe 60K Ha KpblLLKe.

Kaknak Tbifbl3aafblLLbl KECINreH Hemece
3aKbIMAanFaH.

3ameHuTe ynnoTHuTeNb, 0bpatuTeCh B
aBTOPU30BaHHbIN CEPBIUCHDIN LIEHTP.

OwnbKa npw BbiGope akceccyapa.

Y6ennTech, 4To NCNOsb3yeTCA PEKOMEH0BAHHBIN
aKceccyap.

YTeuka yepes vatwy.

YnnotHutenb yan (D4) pacrnonoxeH
HenpaswNbHO.

YcTaHoBMTE YNNOTHUTENb AOMKHBIM 06Pa3oM.

YnnoTHUTeNb Yalun NoBpeXaeH.

O6patnTeCh B aBTOPIU30BAHHbIV CEPBICHBIN LEHTP.

OTo6paxaeTca coobLyeHne
«Err8»

HewncnpaBHOCTb fAaTunKa NpeaoXpaHNTENbHOMO
3amMKa

O6paTITECh B aBTOPK30BAHHDIV CEPBICHBIN LIEHTP.

OtobpaxaeTcs cooblueHne
«ntc».

Takxe MUraeT KpacHblit
VHAVKaTOp.

[latunk Temnepatypbl 1 6onblue He paboTaert.

O6pat1TECh B aBTOPI30BAHHbIV CEPBICHBIN LEHTP.

OtobpaxaeTcs cooblueHne
«ntc2».

Takxe MUraeT KpacHblit
VHAVKaTOp.

[latunk Temnepatypbl 2 6onblue He paboTaert.

O6pat1TECh B aBTOPI30BAHHbIV CEPBICHBIN LEHTP.

OT06paxaeTcs HANKaTop

6e3onacHoctu (C5)

HenpasunbHas d)MKCaLMFI Yalum NIn KpbILWKn

Mepen ncnonb3oBaHyem yCTpoCTBa ybeauTecs,
4TO YalLa 3aduKCMpoBaHa Ha NPYBOJHOM 6roke
TO/KHBIM 06Pa30M, @ KpPbiLLKa JOMKHbIM 06pa3om
3aduKcmpoBaHa Ha valle. Ecnin npobnemva He
YCTpaHAeTCA, 06paTUTeCh B aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHbIV LIEHTP.

Kpblluka 3a6roku1poBaHa Ha Jalle Bo Bpems
paboThl pexMa NpUroToBMeHHst 6e3 KPbILLKK

Mepep 3anyckom NporpamMmbl NPUrOTOBNEHNA
pa36nokmpyiiTe KpbILKy. Eciv npobnema He
YCTpaHAeTCA, 06paTUTeCh B aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHbIV LIEHTP.

KPbILLKE OCTAeTCA aKTUBHBIM
(cTepkeHb BbIABUHYT) N
npenATcTBYyeT 611I0KMPOBKE
KPbILLKN.

CronopHoe konbLo (D5) He 3a6/10K1POBaHO
HO/KHBIM 06PA3OM.

3aBepHuTe KoNbLO NpaBuibHO (D5).

Jle3sua Bpallatotca ¢ TPYAOM.

Cnnwwkom 6orbLUMe UK CIINLLKOM TBePAble
KyCOUKI MPOAYKTOB.

YMeHbLUMTE pa3mep W KoNn4ecTBo
obpabatbiBaeMblx UHrpeAneHToB. [lo6aBbTe HEMHOTO
KNAKOCTH,

3anax oT MmoTopa.

YCTPOICTBO UCMONb3YeTCA NepBblil pas, inbo
ABUratesb NeperpyeH 13-3a CIULKOM 60MbLLIOrO
KONMYECTBA NHIPEAMNEHTOB UM TOTO, YTO KYCOUKI
NPOAYKTOB CIIVLIKOM TBEPAbIE WY CAMLIKOM
6onblue.

OcTaBbTe fiBUraTeNb OCTbITb (MPUMEPHO Ha 30 MIHYT)
11 YMEHbLUUTE KOSIMYECTBO MHTPEANEHTOB B Yallle.

OtobpaxaeTcs cooblueHne
«STOP».

YCTPOIICTBO 06HAPYKMNO CMLIKOM MHOTO
BU6PALMIl 1 NEPEKIoUNOCh B 6e30MacHbii
pexmm.

Y6equTech, 4To yCTaHOBMEHa NPaBUIbHAA CKOPOCTb 1
4TO MCMONb3yeTCA PEKOMEHAOBaHHbII akceccyap.

OTo6paxaeTca coobLyeHne
«SECUp.

[lBuratenb neperpy»eH n3-3a CINLWKOM 60nbLLOro
KON4ecTBa NHTPEANEHTOB W TOTO, YTO KYyCOYKM
CNNLIKOM TBEPADbIE NN CTULLIKOM 6onbluve, 6o
n3-3aT0ro, 4To yCTpOVICTBO MCnonb30Banocb
C/ILWIKOM ONTo 6e3 [0CTaTOYHOro KonnyecTea
BPEMEHW Ha OXNaxkaeHne.

OctaBbTe fiBUratenib OCTbITb (MPUMEPHO Ha 30 MUHYT)
11 YMEHbLUMTE KONIMYECTBO NHIPEAVEHTOB B Yalue.

OTo6paxaeTca coobLyeHne
«SECU», a Takxxe muraet
KpacHbI HAWKaTOP.

I'IeperpeB AATYMKOB Temnepatypbl.

O6paTnTech B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHDI LIEHTP.

pepoxpaHuTenbHbIN 3aMOK Ha

Bo Bpems npuroToBneHuns 6nioaa ycTponcTso
6b1N10 BbIK/IOYEHO HaX<aTvieM Ha NepeknioyaTenb
BKJIOYEHNA/BbIKMIOYEHMA (YCTAHOBNEHO
nonoxeue «O») uni 6610 NPOCTO OTKIIOYEHO OT
3NeKTpOCeTy.

npOCTO YyCTaHOBUTe ANA nepeknyatena BKJ/tOUeHs/

BbIKIIOYEHNA NoNoxeHMe «», 4To6bl COpOCUTL
HaCTPOWKM KyXOHHOTO KOMbaliHa, a Takxe
NpeAoXPaHUTENbHOTO 3aMKa Ha KPbILLKE; CTepeHb
aBTOMATUYECKMN BEPHETCA B UCXOfJHOE MONOXeEHNE.
Tenepb MOXHO 3a6710KIPOBaTH KPbILLIKY.

YcTpoiicTBO no-npexHemy He pabotaet?
O6paTiTeCh B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHDBIN LIEHTP (CM. MHCTPYKLMIO MO 06CNYXIBaHMIO).

YTUNN3ALNA

« /36aBneHne OT ynakoBKM 1 MaTeprasnoB yCTPOKCTBa.

@Y YNaKkoBKa COAIEPXUT TONbKO MaTepuarbl, He MpeACTaBiAiowme OnacHoCT  AnA
' @ okpyaloLLeit cpefibl, KOTOPblE MOXHO YTUAN3MPOBATL B COOTBETCTBUN C [ENCTBYIOLVIMA

HOpPMamu Mo YTUIN3aLun.
[na ytnunsauum ycTponcTBa obpaTutecb B COOTBETCTBYIOLNIA OTAEN MECTHbIX OPraHOB BaCTy.

. 3J'IEKTpOHHbIe N anekTpunyeckmne yCTpOVICTBa C NCTEKLLINM CPOKOM CJ'Iy>K6bI.

YuacTByiiTe B OXpaHe OKpy»KatoLei cpesbi!

® laHHOe yCTpOVICTBO COAePXNT MHOITOYNCIIEHHDbIE KOMMNEKTYOLWMNe, N3roTOBNIEHHbIE N3

L€HHbIX NI MOBTOPHO NCMOJIb3yeMbIX MaTepranos.
© CpainTe ero B NyHKT NprieMa Ana nocnepyollei nepepaboTku.
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