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CONSIGNES DE SECURITE

ATTENTION : les consignes de sécurité font partie
intégrante de l'appareil. Lisez-les attentivement
avantd'utiliservotrenouvelappareilpourlapremiére
fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour
pouvoir les consulter ultérieurement.

DESCRIPTION

A Bloc moteur ] Spatule® (accessoire selon
B Touche « Smoothie » modeéle)
C Touche « Ice crush » (Glace K Hachoir a fines herbes*
pilée) (accessoire selon modéle)
D Touche « Auto clean » K1 Joint d’étanchéité
(Nettoyage automatique) K2 Bloc lames pour hachoir a
E Bouton de commande fines herbes
F/ O Ensemble bol mixeur L Moulin a épices*
F1 /01 Bloc lames (accessoire selon modéle)
F2 / 02 Anneau de verrouillage L1 Joint d’étanchéité
F3 /03 Joint d’étanchéité L2 Bloc lames pour moulin a
F4 / O4 Bol mixeur gradué épices
F5 / O5 Couvercle M Bol pour hachoir a fines herbes
F6 / 06 Bouchon doseur et moulin a épices™ (accessoire
G Vitesse minimale selon modéle)

H Vitesse maximale
I Touche « Pulse »

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

o Nettoyez toutes les piéces (F, J, K, L, M, O) avec de I'eau chaude et du
liquide vaisselle, sauf le bloc moteur (A) qui ne doit jamais étre plongé
dans I'eau ou placé sous I'eau courante (voir § Nettoyage).

ATTENTION : Les lames sont extrémement aiguisées ; manipulez-les

avec précaution lors de I'utilisation ou du nettoyage de I'appareil.

* Manipulez le bocal en verre (F4) avec prudence lors de la mise en place,
de I'utilisation et du nettoyage, ne les laissez pas tomber du plan de

travail.
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e Assurez-vous d’enlever tous les matériaux d’emballage avant d'utiliser
lappareil.

« Remarque importante : Tournez le bouton de commande (E) jusqu'a ©
avant de placer le bol mixeur (F, O) sur le bloc moteur (A).

e Assurez-vous que la bouche d’évacuation du bloc moteur (A) n'est pas
obstrué par de la nourriture ou d’autres objets lors de I'utilisation.

e appareil ne démarrera que si le bol mixeur est correctement verrouillé
sur le bloc moteur.

« N'utilisez pas I'appareil si le couvercle n’est pas en place.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint d’étanchéité (F3, 03) (déja posé sur le bloc lames

(F1,01)).

o Vérifiez que le joint d'étanchéité est bien positionné sur le bloc lames.

e Placez le bloc lames sur la bague de verrouillage (Schéma 1, schéma 7).

e Retournez le bol et placez le bloc lames avec la bague de verrouillage
sur la base.

e Assurez-vous que I'anneau de verrouillage est correctement verrouillé :
les deux fleches doivent étre alignées (Fig 3, Fig 9).

e Ajoutez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

*1,5 | pour les mélanges épais

*1,25 | pour les préparations liquides

e Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la
température est supérieure a 80°C/176°F) dans le bol.

e Enfoncez le couvercle (F5, O5) sur le bol. Pour éviter les projections
lors de la préparation, assurez-vous que les oreilles du couvercle sont
alignées avec le bec verseur et la poignée du bol (Fig 6, Fig 12). Placez
le bouchon doseur (F6, 06) dans son logement situé sur le couvercle
(Fig. 5, Fig. 11). Positionnez ensuite le bol sur le bloc moteur et tournez le
d’un quart de tour dans le sens des aiguilles d'une montre (Fig 4 / Fig 10).

UTILISATION DE UAPPAREIL

e Une fois le bol mixeur correctement verrouillé sur le bloc moteur,
branchez 'appareil. Lappareil s'illumine 2 fois et un bip sonore retentit.
Allumez 'appareil en appuyant sur la fonction souhaitée.

e Sélection de la vitesse : Tournez le bouton de commande (E) pour
sélectionner la vitesse souhaitée ; la vitesse augmente graduellement
entre min et max. Lintensité lumineuse augmente proportionnellement
a la vitesse. Vous pouvez régler la vitesse au cours de la préparation.

e Fonction « Pulse » : Tournez le bouton de commande (E) en position
« Pulse ». En donnant plusieurs impulsions, vous parvenez a mieux
contrdler le mixage et & obtenir des préparations plus précises. Dans
cette position, 'appareil démarre directement en vitesse maximale. II
s‘arréte dés que vous reldchez le bouton. Lappareil sallume lorsque la
fonction « Pulse » est en cours d'utilisation.

e Fonction « fﬁ) Smoothie »

o Cette fonction est utilisée pour préparer d’onctueux milkshakes et des
cocktails de fruits. La vitesse est pré-programmée pour de meilleurs
résultats. Pour utiliser cette fonction, appuyez sur le bouton « Smoothie »
(B). La lumiére reste allumée durant ce cycle et s’éteint une fois le
cycle terminé. Le programme s’arréte automatiquement. Vous pouvez
I’arréter avant la fin en positionnant le bouton de commande (E) sur 0.

e Fonction « @ Ice crush » (Glace pilée)

Vous pouvez utiliser cette fonction pour piler de la glace a I'aide des
cycles de fonctionnement et de la vitesse pré-programmeés. Pour utiliser
cette fonction, appuyez sur le bouton « Ice crush » (C). La lumiére
reste allumée durant ce cycle et s'éteint une fois le cycle terminé.
Le programme sarréte automatiquement mais vous pouvez l'arréter
avant la fin en positionnant le bouton de commande (E) sur 0.

e Fonction « Auto clean » (Nettoyage automatique) :

Cette fonction est utilisée pour nettoyer automatiquement votre
appareil. Appuyez sur le bouton « Auto clean » (D). Ne mettez pas plus
d'1 litre d’'eau chaude dont la température ne dépasse pas 80°C/176°F.
Ala fin du programme, I'appareil s'arréte automatiquement et.

o AVERTISSEMENT : Si la charge du moteur devient trop importante,
votre appareil s’arrétera automatiquement pour des raisons de
sécurité (si le moteur tourne plus de 3 minutes ou si vous avez mis
trop d'ingrédients). Pour redémarrer votre appareil, tournez le bouton
de commande sur ©. Le temps de refroidissement général varie et
peut atteindre jusqu'a 30 minutes. Avant de redémarrer votre appareil,



adaptez la quantité d'ingrédients ou le temps de mixage pour éviter

toute surcharge. Vous pouvez ensuite sélectionner la vitesse ou la

fonction souhaitées pour terminer votre préparation.

o AVERTISSEMENT : N'utilisez pas les fonctions smoothie, ice crush et
auto clean avec les accessoires.

» Ces programmes ne peuvent étre utilisés qu'avec le bol en verre. Ne pilez
pas de glace avec les accessoires.

e Utilisation du hachoir a fines herbes (K) et du moulin a épices (L)

(selon modeéle)

—Le hachoir a fines herbes (K) vous permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients tels que des oignons, de I'ail ou de la viande
(coupée en petits morceaux). N'utilisez pas le hachoir a fines herbes
pour les préparations liquides (jus de fruits, etc.).

—Utilisez le moulin a épices (L) pour moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de coriandre, poivre, etc.

—Ces accessoires sont équipés d’un bol (M) qui interdit 'accés aux lames
lors de leur utilisation.

1. Retournez le bol (M) et gjoutez les ingrédients.

2. Positionnez le joint d’étanchéité (K1 ou L1) dans son logement sur
le bloc lames (K2 ou L2) (Fig. 13). Positionnez le bloc lames sur le
bol. Verrouillez 'accessoire en tournant le bloc lames jusqu’a ce qu'il
soit entiérement assemblé (Fig. 14). Attention : si 'accessoire est
mal verrouillé, des fuites risquent de se produire.

3. Positionnez ensuite le hachoir & fines herbes (K) ou le moulin &
épices (L) sur le bloc moteur et tournez-le.

4. Tournez ensuite I'accessoire (K ou L) d'un quart de tour dans le sens
des aiguilles d'une montre (Fig. 15).

5. Branchez I'appareil et tournez le bouton de commande (E) sur la
position souhaitée ou donnez quelques impulsions. Pour arréter
appareil, tournez le bouton de commande (E) en position « O ».

6. Déverrouillez I'accessoire en le tournant d’'un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre. Retirez I'accessoire
(K+M ou L+M) du bloc moteur. Retournez-le avant de l'ouvrir
pour éviter tout débordement de votre préparation. Vous pouvez
ensuite déverrouiller le bloc lames (K1 ou L1). Les lames sont trés
aiguisées : manipulez-les avec précaution pour éviter tout risque
de blessures. Vous pouvez ensuite récupérer la préparation dans le bol.

Avertissement : Ne pas utiliser les accessoires pour hacher ou broyer
des éléments liquides ou des grains trop durs (ex: haricots noirs durs,
sucre ...) Vous pouvez verser des ingrédients liquides uniquement dans
le bol en verre.

e Selon la nature des ingrédients, vous pouvez utiliser le bol mixeur pour
préparer jusqu’'a
*1,5 1 de mélanges épais.

* 1,25 | de préparations liquides.

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (dont la

température dépasse 80°C/176°F) dans le bol.

» Vous pouvez préparer des soupes moulinées, des soupes veloutées, des
compotes, des pdtes légéres (crépes, beignets, pate a pudding, etc.), des
milkshakes, des smoothies, des cocktails, etc.

¢ Si les ingrédients collent aux parois du bol lors du mixage, arrétez
I'appareil. Retirez le bol mixeur du bloc moteur, ramenez les ingrédients
sur les lames a l'aide de la spatule puis remettez votre blender en
marche pour continuer votre préparation.

e Commencez toujours par verser les ingrédients liquides dans le blender
puis gjoutez les ingrédients solides, en prenant soin de ne pas dépasser
le niveau maximum.

e Pour agjouter des ingrédients lors du mixage, retirez le bouchon doseur
(F6, 06) du couvercle (F5, O5) et ajoutez les ingrédients a travers
I'orifice de remplissage.

e Pour obtenir de la glace finement pilée, utilisez un maximum de 6 petits
glacons (25 x 25 x 25 mm maximum) avec la fonction « Ice crush »
(glace pilée). Inutile d’ajouter de I'eau.

e Utilisez toujours le blender avec le couvercle ou la protection en place
comme indique dans les instructions. Ne mettez jamais la main dans le
bol du blender lorsqu'’il est place sur le bloc moteur. Si vous devez pousser
les aliments vers le bas, utilisez un outil adapte, par exemple une spatule.



Soupe froide de carottes :

600 g de carottes + 900 g d'eau : versez 'eau dans le bol mixeur et
ajoutez les morceaux de carottes. Mixez & la vitesse maximale pendant
3 minutes.

Figues mixées (avec le hachoir a fines herbes (K+M), selon le modéle)
100 g de figues : coupez les figues avant de les placer dans le hachoir
a fines herbes (K+M). Mixez a la vitesse maximale pendant 3 secondes.

NETTOYAGE

N’immergez pas I'appareil dans I'eau. Ne placez jamais le bloc moteur (A)

sous I'eau courante.

» Nettoyez le bol immédiatement aprés utilisation.

e Remplissez le bol avec 1 litre d’'eau chaude et 2 ou 3 gouttes de liquide
vaisselle. Respectez scrupuleusement les quantités d’'eau et de liquide
vaisselle indiquées. Si vous mettez trop de liquide vaisselle, un excés de
mousse va se produire et il y a risque de débordement.

e Utilisez le programme de nettoyage automatique pour effectuer un
prélavage du bol.

» Une fois le programme terminé, débranchez 'appareil.

e Retirez le bol mixeur (F4, 04)

e Posez le bol sur une surface plane.

e Déverrouillez le couvercle et retirez-le avec précaution.

e Retirez le bloc lames + bague de verrouillage + joint (F1 + F2 + F3 /01
+ 02 + 03) et nettoyez-le en le passant sous I'eau (Fig. 10).

correctement en

remettre
place le joint d’étanchéité (F3, 03) sur le bloc lames (F1, O1) (Fig. 19).
Attention a ne pas endommager le joint d’étanchéité par contact avec
les lames.

eAprés nettoyage, n'oubliez-pas de

e Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1) et la bague
de verrouillage (F2, 02) peuvent étre lavés au lave-vaisselle sur le panier
supérieur. Utilisez le programme « ECO » ou « FAIBLE EN SEL ».

e Attention : Le bol (F4, 04), le bloc lames sans revétement en titane (F1)
et la bague de verrouillage (F2, 02) doivent étre démontés et placés
séparément dans le lave-vaisselle. Veuillez ne pas mettre les lames avec
revétement en titane (01) dans le lave-vaisselle.

e Rincez 'intérieur du bol et le couvercle en les passant sous I'eau.

e Faites bien attention lorsque vous nettoyez les lames du bol mixeur et
lorsque vous videz le bol car les lames sont trés aiguisées.

e Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur (A). Essuyez-le
soigneusement.

e Les piéces amovibles (couvercle, bloc lames, anneau de verrouillage)
peuvent étre nettoyées avec une éponge et de I'eau chaude savonneuse.

QUE FAIRE SI LAPPAREIL NE FONCTIONNE PLUS

PROBLEMES

Lappareil ne fonctionne
pas

CAUSES

Lappareil n'est pas branché

SOLUTIONS

Branchez I'appareil & une
prise dont la tension est la
méme que celle indiquée sur
la plaque signalétique de
I'appareil.

Le bol mixeur n'est pas
correctement positionné sur
le bloc moteur

Vérifiez que le bol mixeur est
correctement positionné sur
le bloc moteur comme
indiqué dans la brochure.

L'appareil s'éteint pendant
I'utilisation

Surcharge

Suivez les instructions du §
PREMIERE UTILISATION DE
LAPPAREIL.

Le temps de refroidissement
est variable et peut
atteindre jusqu'a 30 minutes

Vibrations excessives

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane

Posez I'appareil sur une
surface plane.

Le volume d'ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans I'appareil

Fuites au niveau du
couvercle

Le volume d'ingrédients est
trop important

Réduisez la quantité
d’ingrédients dans 'appareil.

Le couvercle n'est pas
correctement positionné

Positionnez correctement le
couvercle sur le bol mixeur.




PROBLEMES

Fuites en bas du bol
mixeur

CAUSES

Le joint d’étanchéité du bol
mixeur (F3 / 03) n'est pas
correctement positionné ou
est absent

SOLUTIONS

Repositionnez le joint avec
le bon coté supérieur (Fig. 1)
et verrouillez le bloc lame
assemblé (F1+F2+F3/
01+ 02 + 03) sur le bol du
mélangeur correctement
(Fig. 2, Fig. 3 et Fig. 4/ Fig. 9,
Fig. 10 et Fig. 11)

La lame ne tourne pas
facilement

Morceaux de nourriture trop
gros ou trop durs

Le liquide mixé était trop
chaud et a tordu le joint
d’étanchéité

Remplacez le joint
d’étanchéité par un neuf.
Réduisez la taille ou

la quantité des ingrédients
dans l'appareil.

Ajoutez du liquide.

VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE TOUJOURS PAS ?

Contcatez le service consommateur (voir les coordonnées dans le livret

de garantie)

PRECAUCION: Las medidas de sequridad forman
parte de este aparato. Lea detenidamente las
medidas de seguridad antes de utilizar por primera
vez su aparato. Manténgalas en un lugar donde
pueda encontrarlas y consultarlas en el futuro.

DESCRIPCION

A Conjunto del motor ] Espatula® (accesorio

B Boto6n de "Batido” dependiendo del modelo)

C Boton de "Picado de hielo” K Molinillo de hierbas™ (accesorio
D Botén de "Limpieza segln el modelo)

automatica” K1 Junta
E Botén de control K2 Conjunto de la cuchilla del
F/ O Conjunto de la jarra de la molinillo de hierbas
batidora L Molinillo de especias®
F1/01 Conjunto de las cuchillas (accesorio segin el modelo)

F2 /02 Aro de bloqueo L1 Junta

F3 /03 Junta L2 Conjunto de la cuchilla del
F4 / O4 Jarra graduada de la molinillo de especias

batidora M Molinillo de especias y cuenco
F5 /05 Tapa del molinillo de especias*

F6 / 06 Tapén de la tapa
G Velocidad minima
H Velocidad maxima
I Botén de pulsacion

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ

e Limpie todas las piezas (F, J, K, L, M, 0) con agua tibia y un liquido
lavavajillas, a excepcion del conjunto del motor (A) que no se debe
sumergir nunca en agua ni colocarlo debajo del grifo (Ver la seccion de
limpieza).

PRECAUCION: Las cuchillas estan extremadamente afiladas;

manéjelas con cuidado durante el uso o la limpieza del aparato .

(accesorio dependiendo del
modelo)



e Manipule la jarra de vidrio (F4) con cuidado al colocarla, usarla y
limpiarla. No la deje caer de la superficie de trabgjo.

e Antes de utilizar el aparato, asegirese de haber retirado todo el
embalaje.

e Nota importante: Gire el botén de control (E) a ® antes de colocar la
jarra de la batidora (F, O) en el conjunto del motor (A).

e Compruebe que el orificio de evacuacion del bloque del motor (A) no
estd obstruido por alimentos u otros elementos cuando use el aparato.

o El aparato se pondra en funcionamiento solo si la jarra estd fijada en su
lugar correctamente sobre el conjunto del motor.

« No ponga en funcionamiento el aparato si la tapa no esta colocada
en su lugar.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (F3, 03) (todavia insertada en el conjunto de la

cuchilla (F1, 01)).

e Compruebe que la junta esté ubicada en su lugar en el conjunto de la
cuchilla.

e Coloque la pieza de la cuchilla en el aro de bloqueo (Imagen 1,
Imagen?).

 Gire la jarra boca abajo y coloque la pieza de la cuchilla con el aro de
bloqueo en la base.

e Compruebe que el aro de fijacién estd correctamente bloqueado, es
decir, que las dos flechas estan alineadas (Fig. 3, Fig. 9).

e Agregue los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel
maximo indicado.

*1,5 L para mezclas densas

* 1,25 L para mezclas liquidas

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores

a 80°C/176 °F) enla jarra.

e Coloque la tapa de insercion (F5, O5) en la jarra. Para evitar
salpicaduras durante la preparacion, verifique que las orejas de la tapa
estdn alineadas con la boquilla y el mango (Fig. 6, Fig. 12). Coloque
la taza medidora (F6, 06) en su ranura en la tapa (Fig. 5, Fig. 11). A
continuacién, coloque el cuenco sobre el motor y girelo % de vuelta en
el sentido de las agujas del reloj (Fig. 4 / Fig. 10).

UTILIZACION DEL APARATO POR PRIMERA VEZ

e Una vez que la jarra de la batidora estd fijada correctamente en eIE

conjunto del motor, enchufe el aparato. El aparato se ilumina 2 veces y
escuchard un tono de aviso. Activelo con la funcién deseada.

e Seleccion de velocidad: Gire el botén de control (E) para seleccionar
la velocidad deseaddq; la velocidad aumenta gradualmente entre min
y max. La intensidad de la luz aumenta gradualmente con el aumento
de la velocidad. Puede cambiar esta velocidad segin sea necesario
durante la preparacion.

eFuncién de “pulsaciéon”: Gire el botén de control (E) a la posicién
de“Pulsacion”. Una sucesién de pulsaciones le proporciona un control
mds preciso en las preparaciones. En esta posicion, el aparato comienza
directamente a una velocidad maxima. Se detiene tan pronto como
suelta el botén. Cuando se estd utilizando la funcién de pulsacién, un
indicador se ilumina.

e Funciéon de “ \ﬁ; Batido”

Esta funcion se utiliza para preparar batidos y cécteles de fruta. La
velocidad ya estd programada previamente para ofrecer un resultado
6ptimo. Para usar esta funcién, presione el botén de “Batido” (B). La luz
permanece iluminada durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo.
El programa se detiene automaticamente. Puede detenerlo antes del
final colocando el botén de control (E) en la posicién 0.

e Funcion de “@%’ Picado de hielo”

Puede usar esta funcién para picar hielo finamente con ciclos y
velocidad de funcionamiento preprogramados. Para usar esta funcion,
presione el botén de "Picado de hielo” (C). La luz permanece iluminada
durante este ciclo y se apaga al finalizar el ciclo. El programa termina
automa@ticamente pero puede detenerlo antes del final colocando el
botén de control (E) en la posicién O.

e Funcion de "Autolimpieza”

Esta funcién se usa para limpiar automaticamente su aparato. Presione
el botén de “Autolimpieza” (D). No exceda 1 litro de agua caliente a una
temperatura maxima de 80°C / 176°F. Al final del ciclo, el aparato se
detendrd automdticamente y emitird 4 tonos de aviso.

o ATENCION: Si la cantidad es excesiva, su aparato se detendra
automaticamente por razones de seguridad (si el motor estd en



funcionamiento mas de 3 minutos o si ha introducido demasiados

ingredientes). Para volver a poner en marcha su aparato, gire el botén

de control a @. El tiempo total de enfriado puede variar y ser de hasta
un méximo de 30 minutos. Antes de volver a poner en marcha su
aparato, adapte la cantidad de ingredientes o el tiempo de batido para
evitar sobrecargas. Puede seleccionar la velocidad o funcién deseadas
para completar su preparacion.

« ATENCION: No use los programas de batido, picado de hielo y
autolimpieza con los accesorios.

e Estos programas solo se pueden utilizar con la jarra de vidrio. No pique
hielo con los accesorios.

eUso del molinillo de hierbas (K) y del molinillo de especias (L)

(dependiendo del modelo)

—Con el molinillo de hierbas (K) puede picar ingredientes tales como:
cebollas, ajo o carne (previamente cortada en trozos pequefios) en
pocos segundos. No utilice el molinillo de hierbas para preparaciones
liquidas (zumos de frutas, etc.).

—Con el molinillo de especias (L) se pueden moler distintas especias en
pocos segundos hasta que estén en polvo: semillas de cilantro, granos
de pimientaq, etc.

—Estos accesorios incluyen un cuenco (M) que evita el acceso a las
cuchillas durante el uso.

1.
2.

Gire el cuenco (M) boca abajo y agregue los ingredientes.

Coloque la junta (K1 o L1) en sus ranuras en el conjunto de la
cuchilla (K2 o L2) (Fig. 13). Coloque el conjunto de la cuchilla en
el cuenco. Bloquee el accesorio girando el conjunto de la cuchilla
hasta que esté completamente montado (Fig. 14). Precaucion:
Pueden ocurrir fugas si el accesorio no estd correctamente
bloqueado.

. Coloque el accesorio montado (K o L) en el conjunto del motor y

girelo.

. Luego gire el conjunto del accesorio (K o L) un cuarto de vuelta en

sentido horario (Fig. 15).

. Enchufe el aparato y gire el selector botén de control (E) a la

posicién que desee, o haga varias pulsaciones. Para detener el
aparato, gire el botén de control (E) a la posicién cero.

. Desbloquee el accesorio girGndolo un cuarto de vuelta en sentido

antihorario. Retire el accesorio montado (K+M o L+M) del

conjunto del motor. Girelo antes de abrirlo para evitar derramar su
preparacion. Luego puede desbloquear el conjunto de la cuchilla
(K1 o L1). Las cuchillas estan muy afiladas, manipulelas con
cuidado para evitar lesiones personales. A continuacién, puede

sacar la preparacién del recipiente.

Advertencia: No use los accesorios para picar o moler liquidos o granos
demasiado duros (por ejemplo, alubias negras duras, azicar...) Puede

echar ingredientes liquidos Gnicamente en la jarra de vidrio.

e Dependiendo del tipo de ingredientes, puede usar la jarra de la batidora

para preparar hasta
*1,5 L para mezclas densas.
*1,25 L para preparaciones liquidas.

Advertencia: No vierta liquidos hirviendo (a temperaturas superiores

a80°C/ 176 °F) en la jarra.

e Puede preparar sopas finamente batidas, cremas, fruta cocida, masa
fina (panquecas, bufiuelos, masa para pastel de Yorkshire, etc.), batidos

de leche, batidos, cocteles, etc.

e Silos ingredientes se pegan a las paredes de la jarra al batirlos, detenga
el aparato. Retire la jarra de batido del conjunto del motor y presione
los alimentos hacia la cuchilla usando una espéatula. Luego, vuelva a

colocar la jarra en su lugar y continfie con su preparacion.

e Vierta siempre los ingredientes liquidos en primer lugar dentro de la

jarra, antes de afadir los sélidos, y no sobrepase el nivel méaximo.

« Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, retire la taza (F6, 06) de

la tapa (F5, 05) y agregue los ingredientes por el orificio de alimentacion.

e Para el hielo picado, utiliza un méximo de 6 cubitos de hielo (25x25x25
como maximo) y selecciona la funcién “Hielo picado”. No hace falta

anadir agua.

e Utiliza siempre la batidora con la tapa o mantenla en la posicién que

se indica en las instrucciones. No toques el recipiente con la mano

cuando se encuentre en la base. Si hay que presionar la comida, utiliza

un utensilio adecuado (por ejemplo, una espatula).



Sopa fria de zanahoria:

600 g de zanahorias + 900 g de agua: Vierte el agua en la jarra de la
batidora y afiade los trozos de zanahoria. Mezcla a maxima velocidad
durante 3 minutos.

Mezcla de higos (con molinillo de hierbas (K+M), en funcién del modelo)
100 g de higos: Corta los higos antes de colocarlos en el molinillo de
hierbas (K+M). Mezcla a maxima velocidad durante 3 segundos.

No sumerja el aparato en agua. No coloque nunca el conjunto del motor

(A) debajo del grifo.

e Limpie la jarra inmediatamente después de usarla.

eLlene la jarra con 1 litro de agua caliente y 2 o 3 gotas de detergente
liquido. Use solo la cantidad recomendada de agua y detergente. Un
exceso de detergente creard demasiada espuma que se desparramard.

e Use el programa de autolimpieza para hacer un prelavado del cuenco.

» Una vez que el programa haya finalizado, desenchufe el aparato.

e Retire la jarra de la batidora (F4, O4)

e Coloque la jarra sobre una superficie plana.

e Desbloquee la tapa y retirela con cuidado.

e Retire la Cuchilla + Aro de Bloqueo + Junta (F1+F2+F3/01+ 02+ 03)
y limpielo bajo el grifo (Fig. 10).

e Después de limpiarlo, recuerde que debe colocar la junta correctamente
(F3, 03) de nuevo en el conjunto de la cuchilla (F1, 01) (Fig. 17). Lleve
cuidado para no dafiar la junta al tocar la cuchilla.

eLa jarra (F4, 04), la cuchilla sin recubrimiento de titanio (F1), el aro
de bloqueo (F2, 02) se pueden limpiar en la bandeja superior del
lavavaijillas, utilizando el programa ‘ECO’ o ‘POCA SAL.

e Precaucién: La jarra (F4, O4), la cuchilla sin recubrimiento de titanio
(F1) y el aro de bloqueo (F2, 02) se deben desmontar y colocar por
separado en el lavavajillas. No colocar las cuchillas con el recubrimiento

de titanio (01) en el lavavdgijillas.
e Enjuague el interior de la jarra y la tapa bajo el grifo.
e Lleve cuidado al lavar la cuchilla de la jarra batidora y al vaciar el cuenco
porque las cuchillas estan afiladas.
e Use un pafio himedo para limpiar el conjunto del motor (A). Séquelo

bien.

e Las piezas separables (tapa, conjunto de la cuchilla, aro de bloqueo) se
pueden limpiar con una esponja y agua caliente jabonosa.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

PROBLEMAS

El aparato no funciona

CAUSAS

El enchufe no estd conectado

SOLUCIONES

Conecte el aparato a una toma
de corriente del mismo voltaje
que el indicado en la placa de
especificaciones del aparato.

La jarra de la batidora no esta
colocada correctamente en el
conjunto del motor

Compruebe que la jarra de la
batidora esta correctamente
colocada en el conjunto del
motor tal y como
se indica en el folleto.

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Siga las instrucciones de la
seccion ANTES DE USAR POR
PRIMERA VEZ.

El tiempo total de enfriado
puede variar y puede ser de
hasta 30 minutos.

Vibracion excesiva

El producto no esta colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre una
superficie plana.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.




PROBLEMAS

Fuga de la tapa.

CAUSAS

El volumen de los ingredientes
€s excesivo.

SOLUCIONES

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no esta colocada
correctamente.

Bloquee la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.

Fuga en la parte
inferior de la jarra.

La junta de la tapa (F3 / 03)
no estd correctamente
colocada o no esta presente

Vuelva a colocar la junta
selladora con el lado correcto
hacia arriba (Imagen 1) y
ajuste la pieza de la cuchilla
montada (F1+F2+F3 /

01 + 02 +03) correctamente
en la jarra de la batidora (Img.
2,Img.3elmg.4/Img. 9,
Img.10 e Img. 11)

Las cuchillas no giran
facilmente.

Los trozos de alimento
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Se ha batido liquido
demasiado caliente y la junta
de la tapa se ha deformado.

Sustituya la junta de la tapa
por una nueva.
Reduzca el tamafio o
la cantidad de ingredientes a
procesar.

Afada liquido.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

CUIDADO: As precaugoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencdo antes
de usar o seu novo aparelho pela primeira vez.
Guarde-as num local onde as possa encontrar e
consultar posteriormente.

DESCRICAO

A Unidade do motor
B Botdo “Smoothie”
C Botdo Picar gelo

Espatula® (consoante o modelo)
Picadora de ervas aormaticas®
(consoante o modelo)

Vot

D Botdo de limpeza automatica

E Botdo de comandos

F/ O Conjunto do copo
liquidificador

K1 Vedante

K2 Unidade da l&dmina da
picadora de ervas aromaticas

Picadora de especiarias®

SI EL APARATO SIGUE SIN FUNCIONAR, HAGA LO SIGUIENTE:

Péngase en contacto con un servicio técnico autorizado (consulte la
correspondiente lista que se incluye en el folleto de servicio).

F1 /01 Unidade da lamina
F2 / 02 Anel de fixacdo
F3 /03 Vedante

(consoante o modelo)
L1 Vedante
L2 Unidade da lamina da

F4 / 04 Copo liquidificador

picadora de especiarias

graduado M Recipiente para a picadora de
F5 /05 Tampa ervas aromdticas e picadora
F6 / 06 Tampa doseadora de especiarias® (consoante o
G Velocidade minima modelo)
H Velocidade méxima
I Botdo Pulse

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

e Limpe todas as pecas (F, J, K, L, M, O) com dgua quente e detergente
liquido para a loiga, exceto a unidade do motor (A), que nunca pode
ser colocada dentro de dgua ou debaixo de dgua corrente (consulte o
capitulo "Limpeza").

CUIDADO: As laminas estdo extremamente afiadas. Manuseie-as com



cuidado durante a utilizacGo ou limpeza do aparelho.

e Manuseie o copo liquidificador de vidro (F4) com cuidado durante a
colocacdo, utilizagdo e limpeza. Ndo o deixe cair da bancada.

e Certifique-se de que todo o material da embalagem foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

e Nota importante: Rode o botdo de comandos (E) para ® antes de
colocar o copo liquidificador (F, 0) na unidade do motor (A).

o Certifique-se de que o orificio de evacuacdo no bloco do motor (A) ndo
estd bloqueado com alimentos ou outras coisas durante a utilizagdo.

¢ 0 aparelho s6 comeca a funcionar se o copo liquidificador estiver
corretamente colocado na unidade do motor.

*Ndo utilize o aparelho se a tampa néo estiver no respetivo lugar.

MONTAGEM E ENCAIXE DO COPO

Humedeca o vedante (F3, 03) (ainda inserido na unidade da lamina

(F1,01)).

e Verifique se o vedante estda no respetivo lugar na unidade da lamina.

e Coloque a unidade da lamina no anel de bloqueio (Fig 1, Fig 7).

e Inverta o jarro e coloque a unidade da lamina com o anel de bloqueio
na base.

o Certifique-se de que o anel de fixacdo fica corretamente colocado: As
duas setas tém de ficar alinhadas (Imagem 3, Imagem 9).

e Adicione os ingredientes no copo, sem exceder o nivel méximo indicado:

*1,5 L para misturas espessas

*1,25 L para preparagoes liquidas

Aviso: Ndo deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Coloque a tampa (F5, O5) no copo. Para evitar salpicos durante a
preparagdo, certifique-se de que as pegas da tampa ficam alinhadas com
o bico e a pega (Imagem 6, Imagem 12). Coloque a tampa doseadora
(F6, 06) na abertura central da tampa (Imagem 5, Imagem 11). De
seguida, coloque a taca na unidade do motor e rode % no sentido dos
ponteiros do rel6gio (Imagem 4 / Imagem 10).

USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

e Quando o copo liquidificador estiver devidamente colocado na unidade
do motor, ligue o aparelho. Acende uma luz 2 vezes e o aparelho emite
um aviso sonoro. Ligue-o usando a fungdo desejada.

e Selecdo da velocidade: Rode o botdo de comandos (E) para escolher a
velocidade desejada. A velocidade aumenta gradualmente entre min e
max. A intensidade da luz aumenta gradualmente com o aumento da
velocidade. Pode alterar esta velocidade conforme necessdrio durante
a preparacdo.

e Funcdo Pulse: Rode o botdo de comandos (E) para a posicdo “Pulse”.
Usar uma sucessdo de impulsos da um controlo mais preciso para
preparacdes perfeitas. Nesta posicdo, o aparelho comeca diretamente
na velocidade maxima. Para automaticamente quando deixar de
pressionar o botdo pulse. Existe uma indicac@o luminosa quando a
funcdo pulse estiver a ser utilizada.

e Funcado “ @; Smoothie”
Esta func@o é usada para preparar batidos suaves e cocktails de frutos.
A velocidade esté pré-programada, para melhores resultados. Para usar
esta funcdo, prima o botdo “Smoothie” (B). A luz permanece ligada
durante este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa péra
automaticamente e emite 4 avisos sonoros. Pode paré-lo antes do fim,
colocando o botdo de controlo (E) na posicdo O.

e Funcdo de @5 picar gelo
Pode usar esta fungdio para picar gelo com precisdo com ciclos e
velocidade de funcionamento pré-programados. Para usar esta funcdo,
prima o botdo de picar gelo (C). A luz permanece ligada durante
este ciclo e desliga-se quando o ciclo termina. O programa pdra
automaticamente, mas pode pard-lo antes do final, colocando o botdo
de controlo (E) na posigdo O.

e Funcdo de limpeza automatica:
Esta funcGo é usada para limpar automaticamente o seu aparelho.
Prima o botdo de limpeza automédtica (D). Ndo exceda 1 litro de agua
quente com uma temperatura méxima de 80 °C. No final do programa,
o aparelho para automaticamente.

¢ AVISO: Se a carga for muito elevada, o seu aparelho pédra
automaticamente por razoes de seguranca (se o motor funcionar
durante mais de 3 minutos ou se tiver colocado demasiados
ingredientes). Para reiniciar o aparelho, rode o botdo de comandos
para @. O tempo geral de arrefecimento pode variar, podendo durar
até 30 minutos. Antes de reiniciar o seu aparelho, adapte a quantidade
de ingredientes ou tempo de preparacdo, para evitar quaisquer



sobrecargas. A seguir, pode selecionar a velocidade desejada ou fungdo
para completar a sua preparagdo.

¢ AVISO: Nao use as funcoes de smoothie, picar gelo e limpeza
automatica com os acessorios.

e Estes programas sé podem ser usados com o copo de vidro. Ndo pique
gelo com os acessorios.

e Usar a picadora de ervas aromdticas (K) e a picadora de especiarias

(L) (consoante o modelo)

—Com a picadora de ervas aromdticas (K), pode picar ingredientes
como cebolas, alho ou carne (pré-cortada em pequenos pedacos)
em poucos segundos. N&o use a picadora de ervas aromdticas para
preparagdes liquidas (sumos de fruta, etc.).

—Com a picadora de ervas arom@ticas (L), pode picar especiarias em
poucos segundos: Sementes de coentros, pimenta, etc.

—Estes acessérios estdo equipados com um recipiente (M) que evita o
acesso as laminas durante a utilizacgo.

1. Vire o recipiente (M) para baixo e adicione os ingredientes.

2. Coloque o vedante (K1 ou L1) no respetivo lugar na unidade da
ldmina (K2 ou L2) (Imagem 13). Coloque a unidade da lamina no
recipiente. Fixe o acessério, rodando a unidade da I@mina até que
fique completamente montada (Imagem 14). Cuidado: Podem
ocorrer fugas se o recipiente ndo for corretamente encaixado.

. Coloque o acessério montado (K ou L) na unidade do motor e rode-o.

4. A seguir, rode o acessério montado (K ou L) através de um quarto
de volta no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 15).

5. Ligue o aparelho e rode o botdo de comandos (E) para a posicdo
desejada, ou dé alguns impulsos. Para parar o aparelho, rode o
botdo de comandos (E) para a posigdo zero.

6. Desbloqueie o acessério, rodando um quarto de volta no sentido
inverso ao dos ponteiros do rel6gio. Retire o acessério montado
(K+M ou L+M) da unidade do motor. Vire antes de abrir, para evitar
quaisquer derrames da sua preparacgdo. A seguir, pode desbloquear
a unidade da lamina (K1 ou L1). As laminas estdo muito afiadas:
Manuseie-as com cuidado para evitar lesées. A seguir, pode
retirar a preparacdo do recipiente.

Aviso: Ndo utilize os acessérios para picar ou triturar elementos
liquidos ou sementes muito duras (como feijdo preto duro, acticar,
etc.). Pode deitar ingredientes liquidos apenas no copo de vidro.

w

eDependendo da natureza dos ingredientes, pode usar o copo
liquidificador para preparar até

*1,5 L para misturas espessas.

*1,25 L para preparacoes liquidas.

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no copo.

e Pode preparar sopas bem trituradas, sopas cremosas, compota de fruta,
massas leves (panquecas, filhds, preparagdo para pudim, etc.), batidos,
smoothies, cocktails, etc.

e Se os ingredientes se colarem nas paredes laterais do copo quando os
processar, desligue o aparelho. Retire o copo liquidificador da unidade
do motor e empurre os alimentos para junto das ladminas usando uma
espatula, e volte a colocar o copo para continuar a preparacdo.

e Deite sempre primeiro os ingredientes liquidos no copo liquidificador,
antes de adicionar ingredientes sélidos, sem exceder o nivel maximo.

e Para adicionar ingredientes durante a preparacdo, retire a tampa
doseadora (F6, 06) da tampa (F5, O5) e adicione os ingredientes
através do orificio da tampa.

e Para gelo picado finamente, utilize no maximo 6 cubos de gelo pequenos
(25 x 25 x 25 mm no maximo) utilizando a func¢do de picar gelo.
Ndo é necessario adicionar agua.

o Utilize sempre a liquidificadora com a tampa ou com a prote¢do na
posicdo indicada nas instru¢des. Nunca coloque as méos no copo quando
este estiver colocado na base. Caso precise de empurrar os alimentos para
baixo, utilize um utensilio adequado, como, por exemplo, uma espatula.

Sopa de cenoura fria:

600 g de cenoura + 900 g de dgua: Coloque a dgua no copo liquidificador
e adicione os pedagos de cenoura. Misture na velocidade madaxima
durante 3 minutos.

Mistura de figos (com picador de ervas (K+M), dependendo do modelo)
100 g de figos: Corte os figos antes de os colocar no picador de ervas
(K+M). Misture na velocidade méxima durante 3 segundos.

Ndo coloque o aparelho dentro de dgua. Nunca coloque a unidade do
motor (A) debaixo de agua corrente.
e Limpe o copo imediatamente apds cada utilizacdo. m



eEncha o copo com 1 litro de dgua quente, juntamente com 2 ou 3
gotas de detergente liquido para a loica. Use apenas a quantidade
recomendada de dgua e de detergente liquido. Um excesso de
detergente liquido cria mais espuma e pode dar origem a derrames.

e Use o programa de limpeza automatica para pré-lavar o copo.

e Quando o programa parar, retire a ficha da tomada.

e Retire o copo liquidificador (F4, O4).

e Coloque o copo numa superficie plana.

e Desbloqueie a tampa e retire-a com cuidado.

e Remova a Unidade da Lamina + Anel de Bloqueio + Selo (F1 + F2 + F3
/01 + 02 +03) e lave-a com agua corrente (Imagem 10).

¢ Ap6s a limpeza, lembre-se de colocar corretamente o vedante (F3, 03)
na unidade da lamina (F1, 01) (Imagem 17). Tenha o cuidado de evitar
quaisquer danos no vedante ao tocar nas laminas.

¢ O jarro (F4, 04), a unidade da lamina sem revestimento de titanio (F1),
o anel de bloqueio (F2, 02) podem ser lavados na maquina de lavar
louca no tabuleiro superior — use o programa “ECO” ou “LOW SALT”.

e Atencdo: O jarro (F4, O4), a unidade da lamina sem revestimento de
titanio (F1) e o anel de bloqueio (F2, 02) devem ser desmontados e
colocados separadamente na mdquina de lavar louga. Ndo coloque as
Idminas com revestimento de titanio (01) na maquina de lavar louga.

¢ Passe o interior do copo e a tampa por dgua corrente.

e Tenha cuidado quando limpar as laminas no copo
quando esvaziar o recipiente, pois elas estdo afiadas.

e Use um pano ligeiramente embebido em dgua para limpar a unidade
do motor (A). Seque-a cuidadosamente.

e As pecas amoviveis (tampa, unidade da lamina, anel de fixacdo) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua quente com detergente para a loica.

liqudificador e

O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

O aparelho ndo
funciona.

CAUSAS

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

SOLUGOES
Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na placa das
especificacdes do aparelho.

O copo liquidificador
ndo estd posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o copo é
posicionado corretamente na
unidade do motor,

durante a utilizagao.

do motor. conforme explicado no folheto.
Siga as instrugdes no capitulo
"Usar o seu aparelho pela
O aparelho parou Sobrecarga, primeira vez".

O tempo de arrefecimento pode
variar, podendo durar até 30
minutos.

Vibragdo excessiva.

O aparelho ndo se encontra
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas da tampa.

O volume dos ingredientes é
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo esta
posicionada corretamente.

Coloque corretamente a tampa
no copo liquidificador.

Fuga da base do copo
liquidificador.

0 vedante da junta do copo
liquidificador (F3 / 03)
ndo estd posicionado
corretamente ou estd em
falta.

Reposicione o vedante com o
lado principal correto (Fig. 1)
e bloqueie a lamina montada
(F1+4F2+F3 /01 + 02 + 03) no
jarro do liquidificador (Fig. 2,
Fig. 3 e Fig. 4/Fig.9,Fig. 10 e
Fig. 11)

A lamina ndo roda
facilmente.

Os pedacos de alimentos
sdo muito grandes ou muito
duros.

O liquido estava muito
quente e distorceu o vedante
da junta.

Substitua o vedante da junta
por um novo.

Reduza o tamanho ou
quantidade dos ingredientes
processados.
Adicione liquido.

O SEU APARELHO CONTINUA SEM FUNCIONAR?

Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista
no livro de reparagdes).



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dellapparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare l'apparecchio per la prima volta.
Conservarle a portata di mano per poterle
consultare in futuro.

DESCRIZIONE

Unita motore I Pulsante Impulsi

Pulsante “Smoothie” (Frullato) ] Spatola® (accessorio a seconda

Pulsante “Ice crush” del modello)

(Tritaghiaccio) K Tritatutto® (a seconda del

D Pulsante “Auto clean” (Pulizia modello)
automatica) K1 Guarnizione

E Manopola di controllo K2 Unita lame tritatutto

F/ O Gruppo caraffa frullatore L Macinaspezie* (a seconda del
F1 /01 Unita lame modello)
F2 / 02 Anello di bloccaggio L1 Guarnizione
F3 /03 Guarnizione L2 Unita lame macinaspezie
F4 / O4 Caraffa graduata M Recipiente tritatutto e
F5 / O5 Coperchio macinaspezie* (accessorio a
F6 / 06 Tappo del coperchio seconda del modello)

G Velocita minima

H Velocitd massima

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Lavare tutte le parti (F, J, K, L, M, O) con acqua calda e detersivo, ad
eccezione dell'unitd motore (A) che non deve mai essere immersa
nell'acqua o esposta all'acqua corrente (consultare il paragrafo Pulizia).

ATTENZIONE! Le lame sono estremamente affilate; manipolarle con

attenzione durante 'uso o la pulizia dell'apparecchio.

e Manipolare la caraffain vetro (F4) con attenzione durante I'installazione,
l'uso e la pulizia, e non lasciarla cadere dal piano di lavoro.

e Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare

N w >

l'apparecchio.

e Nota importante: impostare la manopola di controllo (E) in posizione
® prima di posizionare la caraffa (F, O) sull'unitd motore (A).

e Assicurarsi che il foro di evacuazione sul blocco motore (A) non sia
ostruito da alimenti o da altri oggetti durante 'uso.

e L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa & bloccata
correttamente sull'unita motore.

« Non usare I'apparecchio se il coperchio non € in posizione.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (F3, 03) (senza rimuoverla dall'unitd motore

(F1,01)).

e Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unita motore.

e Posizionare I'unitd lame sull’anello di bloccaggio (Fig. 1, Fig. 7).

e Capovolgere la caraffa e posizionare l'unitd lame con lanello di
bloccaggio sulla base.

e Assicurarsi che I'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente: le due
frecce devono essere allineate (Fig. 3, Fig. 9).

e Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il
livello massimo indicato:

*1,5 L per miscele dense

* 1,25 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

e Posizionare il coperchio (F5, O5) sulla caraffa. Per evitare schizzi durante
la preparazione, assicurarsi che le linguette del coperchio siano allineate
con il beccuccio e limpugnatura (Fig. 6, Fig. 12). Posizionare il tappo
dosatore (F6, 06) nell'apposito foro sul coperchio (Fig. 5, Fig. 11).
Quindi posizionare il recipiente sull’'unitd motore e ruotarlo di % di giro
in senso orario (Fig. 4 / Fig. 10).

PRIMO UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

e Dopo aver fissato correttamente la caraffa sullunitd motore, collegare
I'apparecchio alla presa di corrente. L'apparecchio si illuminera 2 volte ed
emetterd un segnale acustico. Selezionare la funzione desiderata per attivarlo.

e Selezione della velocita: ruotare la manopola di controllo (E) per
selezionare la velocita desiderata; la velocitd aumentera gradualmente
tra min e max. L'intensita della luce aumenta in corrispondenza della
velocitd. E possibile modificare la velocita durante la preparazione.



e Funzione Impulsi : impostare la manopola di controllo (E) sulla
posizione “Pulse”. L'uso di impulsi in successione permette un maggior
controllo sulla preparazione. In questa posizione, l'apparecchio si
avviera direttamente alla massima velocitd e si arrestera al rilascio
della manopola. Quando la funzione Impulsi & in uso, I'apparecchio si
illuminera.

¢ Funzione \ﬁ; Frullato
Questa funzione é ideale per preparare frullati e frappé. La velocita &
preimpostata per ottenere i migliori risultati. Per usare questa funzione,
premere il pulsante “Smoothie” (B). L'apparecchio si illuminera fino al termine
del ciclo di preparazione. Il programma si arresterd automaticamente. E
possibile interrompere il programma in qualsiasi momento posizionando il
pulsante di controllo (E) su 0.

« Funzione @‘iTritaghiaccio
E possibile usare questa funzione per tritare il ghiaccio con un ciclo
predefinito. Per usare questa funzione, premere il pulsante “Ice Crush”
(C). L'apparecchio si illuminera fino al termine del ciclo di preparazione.
II programma si arresterd automaticamente ma € possibile interromperlo in
qualsiasi momento posizionando il pulsante di controllo (E) su 0.

¢ Funzione Pulizia automatica
Questa funzione avvia la pulizia automatica dellapparecchio. Premere il
pulsante “Auto clean” (D). Non versare piu di 1 litro di acqua calda e non
superare i 80°C / 176°F. Il programma si arrestera automaticamente e
l'apparecchio emettera 4 segnali acustici.

¢ AVVERTENZA! In caso di sovraccarico, l'apparecchio si arrestera
automaticamente per motivi di sicurezza (se il motore é in funzione per
pit di 3 minuti o se la quantita di ingredienti & eccessiva). Per riavviare
l'apparecchio, impostare la manopola di controllo in posizione @. Il tempo di
raffreddamento pud variare fino a un massimo di 30 minuti. Prima di riavviare
l'apparecchio, adattare la quantita degli ingredienti o il tempo di miscelazione
per evitare il rischio di sovraccarico. Sara quindi possibile selezionare la
velocita desiderata o una funzione per completare la preparazione.

e AVVERTENZA! Non usare le funzioni Frullato, Tritaghiaccio e Pulizia
automatica con gli accessori.

e Questi programmi possono essere usati esclusivamente con la caraffa in
vetro. Non tritare il ghiaccio con gli accessori.

e Utilizzo del tritatutto (K) e del macinaspezie (L) (a seconda del
modello)

—Con il tritatutto (K) € possibile tritare ingredienti come cipolle, aglio
o carne (pre-tagliata a piccoli pezzi) in pochi secondi. Non usare il
tritatutto per preparazioni liquide (ad es. succhi di frutta).

—Con il macinaspezie (L) & possibile macinare in pochi secondi semi di
coriandolo, pepe, ecc.

—Tali accessori sono dotati di un apposito recipiente (M) che evita
l'accesso alle lame durante ['uso.

1. Capovolgere il recipiente (M) e aggiungere gli ingredienti.

2. Posizionare la guarnizione (K1 o L1) nellapposito vano
sullunitd lame (K2 o L2) (Fig. 13). Posizionare l'unita lame sul
recipiente. Fissare I'accessorio ruotando l'unita lame finché non &
completamente fissata (Fig. 14). Attenzione! Se I'accessorio non &
fissato correttamente, potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3. Posizionare l'accessorio assemblato (K o L) sull'unitd motore e
ruotarlo.

4. Quindi ruotare I'accessorio assemblato (K o L) di un quarto di giro
in senso orario (Fig. 15).

5. Collegare l'apparecchio alla presa di corrente e ruotare la manopola
di controllo (E) fino alla posizione desiderata o usare la funzione
Impulsi. Per arrestare l'apparecchio, impostare la manopola di
controllo (E) sulla posizione 0.

6. Sbloccare l'accessorio ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario. Rimuovere l'accessorio assemblato (K+M o L+M)
dallunitd motore. Capovolgerlo prima di aprirlo per evitare
fuoriuscite. Quindi & possibile sbloccare 'unita lame (K1 or L1).
Le lame sono molto affilate: maneggiarle con attenzione per
evitare lesioni. Quindi & possibile rimuovere la preparazione dal
recipiente.

Avvertenzal Non utilizzare gli accessori per tritare o macinare liquidi
o sostanze molto dure (ad es. fagioli neri duri, zucchero, ecc.) Gli
ingredienti liquidi devono essere utilizzati esclusivamente con la
caraffa in vetro.



SUGGERIMENTI

e A seconda del tipo di ingredienti, & possibile usare la caraffa per
preparare fino a

*1,5 L di miscele dense;

*1,25 L di preparazioni liquide.

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella

caraffa.

oE possibile preparare zuppe, vellutate, frutta cotta, pastelle (per
pancake, frittelle, pudding, ecc.), frappé, frullati, cocktail, ecc.

eSe gli ingredienti aderiscono alle pareti della caraffa durante la
miscelazione, arrestare l'apparecchio. Rimuovere la caraffa dall'unita
motore e rimuovere gli alimenti dalle lame con una spatola, quindi
riposizionare la caraffa per proseguire la preparazione.

e Versare gliingredienti liquidi nella caraffa per primi, prima di aggiungere
gli ingredienti solidi, senza superare il livello massimo.

e Per aggiungere dltri ingredienti mentre l'apparecchio é in funzione,
rimuovere il tappo (F6, 06) dal coperchio (F5, O5) e versare gli
ingredienti attraverso il foro.

e Per ottenere il ghiaccio tritato finemente, utilizzare un massimo di 6
cubetti di ghiaccio piccoli (massimo 25 x 25 x 25 mm) utilizzando la
funzione “tritaghiaccio”. Non é necessario aggiungere acqua.

e Azionare il frullatore sempre con il coperchio o la protezione in posizione
come indicato nelle istruzioni. Non inserire le mani nella caraffa quando
é posizionata sulla base; per abbassare gli alimenti verso il fondo,
utilizzare uno strumento adatto, ad esempio una spatola.

Zuppa di carote fredda:

600 g di carote + 900 g di acqua: Versare I'acqua nella caraffa del
frullatore e aggiungere i pezzi di carota. Mescolare a velocita massima
per 3 minuti.

Fichi misti (con tritatutto (K+M), a seconda del modello) 100 g di fichi:
Tagliare i fichi prima di posizionarli nel tritatutto (K+M). Mescolare a
velocita massima per 3 secondi.

Non immergere I'apparecchio nellacqua. Non lavare I'unitd motore (A)
sotto l'acqua corrente.

e Pulire la caraffa immediatamente dopo I'uso.

e Riempire la caraffa con 1 litro di acqua calda e 2 o 3 gocce di detersivo.
Utilizzare esclusivamente la quantitd raccomandata di acqua e
detersivo. Una quantitd eccessiva di detersivo crea molta schiuma,
causando fuoriuscite.

e Utilizzare la funzione Pulizia automatica per pre-lavare il recipiente.

e Al termine del programma, scollegare I'apparecchio dalla presa di

corrente.

e Rimuovere la caraffa (F4, 04)

e Posizionare la caraffa su una superficie piana.

e Sbloccare il coperchio e rimuoverlo con attenzione.

e Rimuovere I'unita lame + anello di bloccaggio + guarnizione (F1 + F2 +
F3 /01 + 02 +03) e pulirla sotto I'acqua corrente (Fig. 10).

¢ Al termine della pulizia, riposizionare la guarnizione (F3, 03) sull'unita
lame (F1, O1) (Fig. 17). Prestare attenzione per evitare di danneggiare
la guarnizione con le lame.

e La caraffa (F4, 04), 'unita lame senza il rivestimento in titanio (F1) e
I'anello di bloccaggio (F2, 02) possono essere lavati in lavastoviglie nel
cestello superiore; usare il programma “ECO” o “POCO SALE”.

e Attenzione! La caraffa (F4, 04), I'unitd lame senza il rivestimento in
titanio (F1) e 'anello di bloccaggio (F2, 02) devono essere disassemblati
e disposti singolarmente nella lavastoviglie. Non lavare le lame con
rivestimento in titanio (01) in lavastoviglie.

e Risciacquare l'interno della caraffa e il coperchio sotto l'acqua corrente.

o Prestare attenzione alle lame durante la pulizia e lo svuotamento della
caraffa, perché sono affilate.

e Usare un panno umido per pulire l'unitd motore (A). Asciugarla con cura.

e Le parti removibili (coperchio, unitd lame, anello di bloccaggio) possono
essere lavate con una spugna e acqua calda saponata.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMI

L'apparecchio non
funziona.

CAUSE

La spina non é collegata alla
presa.

SOLUZIONI

Collegare I'apparecchio a una rete
elettrica con tensione identica
a quella indicata sulla targa
dell'apparecchio.

La caraffa non é posizionata
correttamente sull'unita
motore.

Controllare che la caraffa sia
posizionata correttamente sull'unita
motore come
descritto nelle istruzioni.

L'apparecchio si
arresta mentre é in
funzione.

Sovraccarico.

Segquire le istruzioni al
paragrafo PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO.

Il tempo di raffreddamento puo
variare fino a un massimo di 30
minuti.

Vibrazioni eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie
piana.

Posizionare l'apparecchio su una
superficie piana.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti
lavorati.

Perdite dal
coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti
lavorati.

Il coperchio € posizionato in
modo errato.

Posizionare il coperchio
correttamente sulla caraffa.

Perdite dal fondo
della caraffa.

La guarnizione della
caraffa (F3 /03) non é
posizionata correttamente o
€ mancante.

Riposizionare la guarnizione con il
lato corretto rivolto verso l'alto (Fig.
1) e bloccare correttamente I'unita
lama assemblata (F1+F2+F3 /01 +
02 + 03) sulla caraffa (Fig. 2, Fig. 3 e
Fig. 4 / Fig. 9, Fig. 10 e Fig. 11)

La lama non ruota
facilmente.

Gli alimenti sono troppo duri
o0 a pezzi troppo grandi.
Il liquido miscelato era
troppo caldo e ha distorto la
guarnizione.

Sostituire la guarnizione con una
nuova.
Ridurre le dimensioni o
la quantita degli ingredienti lavorati.
Aggiungere del liquido.

L'’APPARECCHIO CONTINUA A NON FUNZIONARE?

Contattare un centro di assistenza autorizzato (consultare I'apposito

libretto).

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken
deel uit van dit apparaat. Lees ze zorgvuldig door
voordat u uw nieuw apparaat in gebruik neemt.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJVING

A Motoreenheid ] Spatel* (toebehoor afhankelijk
B “Smoothie” knop van het model)
C “Ice crush” knop K Kruidenhakker* (toebehoor
D “Auto clean” knop afhankelijk van het model)
E Bedieningsknop K1 Afdichtingsring
F/ O Montage van de blenderkan K2 Kruidenhakker mes
F1/01 Mes L Kruidenmaler® (toebehoor

F2 / 02 Sluitring afhankelijk van het model)
F3 / 03 Afdichtingsring L1 Afdichtingsring
F4 / O4 Maatkan blender L2 Kruidenmaler mes
F5 / O5 Deksel M Kom voor de kruidenhakker
F6 / 06 Dekselklep en kruidenmaler® (toebehoor
G Min-snelheid afhankelijk van het model)
H Max-snelheid
I Puls-knop

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

e Reinig alle onderdelen (F, J, K, L, M, O) met warm water en afwasmiddel
behalve de motoreenheid (A) die nooit mag worden ondergedompeld
in water of onder stromend water worden gehouden (zie § Reiniging).

OPGELET: De messen zijn extreem scherp; ga er voorzichtig mee om

wanneer u het apparaat reinigt.

e Wees voorzichtig wanneer u de glazen kan (F4) aanbrengt, gebruikt of
reinigt. Zorg dat deze niet van het aanrecht valt.

eZorg dat al het verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het
apparaat gebruikt.



« Belangrijke opmerking: Draai de bedieningsknop (E) naar @ voordat u
de blenderkan (F, O) op de motoreenheid (A) plaatst.

e Zorg dat het afvoergat op het motorblok (A) tijdens gebruik niet door
voedsel of andere items wordt verstopt.

e Het apparaat start pas als de blenderkan correct op de motoreenheid
is vergrendeld.

e Gebruik het apparaat niet als de deksel niet juist is aangebracht.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE KAN

Bevochtig de afdichtingsring (F3, 03) (nog steeds geplaatst op het mes

(F1,01)).

e Controleer dat de afdichtingsring correct op het mes zit.

e Plaats het mes op de sluitring (Fig 1, Fig 7).

e Draai de kan ondersteboven en breng het mes met de sluitring aan op
de basis.

e Zorg ervoor dat de sluitring correct is vergrendeld: de twee pijlen moeten
in één lijn zijn (afb. 3, afb. 9).

¢ Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven
maximum niveau te overschrijden:

*1,5 L voor dikke mengsels

* 1,25 L voor vloeibare toebereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

ePlaats de deksel (F5, O5) op de kan. Om spetteren tijdens het
mengen te voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de lipjes van
de deksel in één lijn zijn met het gietstuk en de handgreep (afb. 6,
afb. 12). Plaats de maatdop (F6, 06) in de opening van de deksel
(afb. 5, afb. 11). Breng vervolgens de kom aan op de motoreenheid en
draai het een kwartslag met de klok mee (afb. 4 / afb. 10).

HET APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKEN

e Zodra de blenderkan correct is vergrendeld op de motor kunt u het
apparaat aansluiten. De lampjes van het apparaat branden 2 keer en u
hoort een piepje. Kies vervolgens de gewenste functie.

e Keuze van de snelheid: Draai de bedieningsknop (E) op de gewenste
snelheid; de snelheid neemt geleidelijk toe tussen min en max. De intensiteit

van het licht neemt gradueel in overeenstemming met de snelheid toe. U
kunt deze snelheid tijdens het gebruik indien gewenst veranderen.

e “Pulse” functie: Draai de bedieningsknop (E) naar de “pulse” positie.
Door gebruik te maken van een reeks van pulsen, heeft u een betere
controle voor de nauwkeurige toebereiding. In deze stand start het
apparaat direct op maximale snelheid. Hij stopt zodra u de knop los
laat. Er is een lichtindicatie als u de pulse-functie gebruikt.

¢ Functie “ (ﬁa Smoothie”

Deze functie wordt gebruikt voor het bereiden van milkshakes en
fruitcocktails. De snelheid is reeds geprogrammeerd voor de beste
resultaten. Om deze functie te gebruiken, drukt u op de “smoothie” knop
(B). Het licht blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is
afgelopen. Het programma stopt automatisch. U kunt dit onderbreken
door voor het einde door de regelknop (E) op O te zetten.

e Functie “@% Ice crush”

U kunt deze functie gebruiken om ijs fijn te crushen met het vooraf
ingesteld programma dat met bepaalde cycli en snelheden werkt. Om
deze functie te gebruiken, drukt u op de “Ice crush” knop (C). Het licht
blijft aan tijdens deze cyclus en gaat uit als de cyclus is afgesloten. Het
programma stopt automatisch, maar u kunt het ook ook onderbreken
door voor het einde van het programma door de regelknop (E) op O te
zetten.

e Functie “Auto clean”:

Deze functie wordt gebruikt voor het automatisch reinigen van uw
apparaat. Druk op de “auto clean” knop (D). Doe niet meer dan 1 liter
heet water met een maximum temperatuur van 80°C (176°F) in de kan.
Aan het einde van het programma stopt het apparaat automatisch en
hoort u 4 piepjes.

e WAARSCHUWING: Als er te veel in de kan zit, stopt uw apparaat
automatisch voor uw eigen veiligheid (of als de motor langer dan
3 minuten in gebruik is). Om het apparaat te herstarten, draait u de
bedieningsknop op @. De algehele afkoelperiode kan variéren en kan tot 30
minuten duren. Voordat u uw apparaat herstart, dient u de kwantiteit van
de ingrediénten of de blendertijd aan te passen om een overbelading te
voorkomen. U kunt vervolgens de gewenste snelheid en functie selecteren
om uw toebereiding af te maken.



e WAARSCHUWING: Gebruik de programmafuncties smoothie, ice
crush en auto clean niet met de accessoires.
e Deze programma’s kunnen alleen met de glazen kan worden gebruikt.

Gebruik de ice crush-functie niet met de accessoires.

e Het gebruik van de kruidenhakker (K) en kruidenmaler (L) (afhankelijk
van het model)

—Met de kruidenhakker (K) kunt u ingrediénten zoals uien, knoflook of vlees
(vooraf in kleine stukken gesneden) in enkele seconden hakken. Gebruik
de kruidenhakker niet voor vloeibare toepassingen (fruitsappen etc.).

—Met de kruidenmaler (L) kunt u kruiden in enkele seconden malen:
korianderzaden, peper, etc.

—Deze accessoires zijn voorzien van een kom (M) die toegang tot de
messen tijdens het gebruik voorkomt.

1. Draai de kom (M) op zijn kop en voeg de ingrediénten toe.

2. Positie van de afdichtingsring (K1 of L1) in de uitsparing op het mes
(K2 of L2) (afb. 13). Positioneer het mes op de kom. Vergrendel het
accessoire door het mes te draaien totdat het volledig gemonteerd
is (afb. 14). Let op: als het accessoire niet correct vergrendeld is,
kunnen er lekkages optreden.

3. Positioneer het gemonteerde accessoire (K of L) op de motor
(afb. 15).

4. Draai vervolgens het gemonteerde accessoire (K of L) met een
kwartslag naar rechts (afb. 15).

5. Sluit het apparaat aan en draai de bedieningsknop (E) naar de
gewenste positie of laat hem met een paar pulsen lopen. Om
het apparaat te stopen, draait u de bedieningsknop (E) naar de
0-stand.

6. Ontgrendel het accessoire door hem een kwartslag tegen de
klok in te draaien. Verwijder het gemonteerde accessoire (K+M
of L+M) van de motor. Draai hem om voor het openen om het
spillen van de toebereiding te voorkomen. Vervolgens kunt u het
mes ontgrendelen (K1 of L1). De messen zijn zeer scherp: ga er
voorzichtig mee om, om letsel te voorkomen. Vervolgens kunt u
de toebereiding uit de kom halen.

Waarschuwing. Gebruik de accessoires niet voor het hakken of malen
van vloeibare stoffen of te harde korrels (bijv.: harde zwarte bonen,
suiker,...) U kunt vloeibare ingrediénten alleen in de glazen kan gieten.

e Afhankelijk van de toestand van de ingrediénten kunt u de blenderkan
gebruiken voor de bereiding van een maximale hoeveelheid van

*1,5 L voor dikke mengsels.

*1,25 L voor vloeibare toebereidingen.

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere

temperatuur dan 80°C/176°F) in de kan.

e U kunt fijn gemixte soepen, romige soepen, gestoofd fruit, licht beslag NL
(pannekoeken, oliebollen, Yorkshire pudding deeg etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails etc. bereiden.

e Indien ingrediénten aan de zijkanten van de kan blijven zitten tijdens
het blenden, dient u het apparaat te stoppen. Verwijder de kan van de
motor en druk de ingrediénten met behulp van de spatel naar beneden
richting het mes en plaats de blenderkan vervolgens weer terug om
door te gaan met de bereiding.

eDoe de vloeibare ingrediénten als eerste in de blenderkan, voordat
u de harde ingrediénten toevoegt, zonder het maximum niveau te
overschrijden.

« Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de dop
(F6, 06) van de deksel (F5, O5) en voeg de ingrediénten via het gat toe.

e Voor fijngehakt ijs doet u maximaal 6 ijsklontjes (maximale afmeting
25 x 25 x 25 mm). Gebruik de functie IJs hakken. U hoeft geen water
toe te voegen.

e Gebruik de blender altijd met het deksel of de beschermkap op zijn
plaats zoals aangegeven in de instructies. Plaats nooit uw hand in de
kan wanneer deze op het basisstation is geplaatst. Gebruik een geschikt
hulpstuk, bijvoorbeeld een spatel, als u voedsel aan wilt drukken

Koude wortelsoep:

600 g wortels en 0,9 | water: Doe de stukken wortel en het water in de
blenderkan. Mix op de hoogste stand gedurende 3 minuten.

Gemixte vijgen (met kruidenhakker (K+M), afhankelijk van model)
100 g vijgen: Snijd de vijgen in stukken voordat u deze in de kruidenhakker
(K+M) doet. Mix op de hoogste stand gedurende 3 seconden.



Dompel het apparaat niet onder in water. Plaats de motor (A) nooit

onder stromend water.

e Reinig de kan direct na gebruik.

e Vul de kan met 1 liter heet water samen met 2 & 3 druppels afwasmiddel.
Gebruik alleen de aanbevolen hoeveelheid water en afwasmiddel. Meer
afwasmiddel zorgt voor meer schuim en kan als gevolg hebben dat het
overlopen van van de kan leiden.

e Gebruik het automatische reinigingsprogramma om de kan te reinigen.

e Zodra het programma is gestopt, trekt u de stekker uit het stopcontact.

e Verwijder de blenderkan (F4, O4)

e Plaats de kan op een vlak oppervlak.

e Ontgrendel de deksel en verwijder het voorzichtig.

e Verwijder het mes + sluitring + afdichtingsring (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) en reinig het onder stromend water (afb. 10).

e Na de reiniging dient u eraan te denken, de afdichtingsring correct te
monteren (F3, 03) op het mes (F1, 01) (afb. 17). Pas alstublieft op
om schade aan de afdichtingsring door het aanraken van het mes te
voorkomen.

e De kan (F4, 04), het mes zonder titanium coating (F1) en de sluitring
(F2, 02) kunnen in de bovenste korf van de vaatwasmachine worden
gewassen — gebruik het ‘ECO’ of ‘WEINIG ZOUT’ programma.

e Opgelet: De kan (F4, 04), het mes zonder titanium coating (F1) en
de sluitring (F2, 02) moeten worden losgemaakt en afzonderlijk in de
vaatwasmachine worden geplaatst. Stop het mes met titanium coating
(01) niet in de vaatwasmachine.

e Reinig de binnenkant van de kan en de deksel onder stromend water.

e Pas op tijdens de reiniging van het mes in de blenderkan en als u de kom

leeg maakt, aangezien het scherp is.

e Gebruik een vochtige doek om de motor (A) te reinigen. Voorzichtig

afdrogen.

e De verwijderbare onderdelen (deksel, mes, sluitring) kunnen met een

spons en een warm zeepsopje worden gereinigd.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN
De stekker zit niet in het Steek de stekker'ln een stopcontact met
dezelfde spanning als aangegeven op
stopcontact X
Het apparaat het typeplaatje van het apparaat.
werkt niet
De blenderkan is niet correct Controleer of dg blenderkan correct op
op de motor geplaatst de motor is geplaatst zoals
P uitgelegd in het boekje.
Lees de instructies in 8 HET APPARAAT
Het apparaat

stopt tijdens het
gebruik

Overbelasting

VOOR HET EERST GEBRUIKEN.
De afkoelperiode kan variéren en kan
tot wel 30 minuten duren

Overmatige
trilling

Het apparaat staat niet op
een vlak opperviak

Plaats het apparaat op een viak
opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

Het deksel lekt

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat

Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De deksel is niet juist
geplaatst

Plaats de deksel correct op de
blenderkan.

Lek aan de
onderkant van
de blenderkan

De blenderkan pakking
(F3/03) is niet correct
geplaatst of ontbreekt

Herpositioneer de afdichting met
de correcte zijde naar boven (afb. 1)
en vergrendel de gemonteerde
messeneenheid (F1+F2+F3 /
01+02+03) correct in de kan van de
mixer (afb. 2, afb. 3 & afb. 4/afb. 9, afb.
10 & afb. 11)

Het mes draait
niet rond zoals
het hoort

De ingrediénten zijn te groot
of te hard
U heeft een te warme
vloeistof verwerkt en de
pakking is hierdoor vervormd

Vervang de pakking door een nieuwe.
Zorg voor een kleiner formaat of
geringere hoeveelheid van verwerkte
ingrediénten.

Voeg vloeistof toe.

WERKT UW APPARAAT NOG STEEDS NIET?

Neem contact op met een goedgekeurd servicecentrum (zie lijst in

serviceboekje).



SICHERHEITSHINWEISE

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Lesen Sie sie sorgfdltig, bevor Sie Ihr neues
Gerat zum ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf.

PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit I Impulstaste

B Taste ,Smoothie” ] Spatel* (Zubehor je nach

C Taste,Ice crush” Modell)

D Taste ,Automatische K Krauterzerkleinerer®
Reinigung” (Zubehor je nach Modell)

E Steuerknopf
F/ O Zusammensetzen des K2 Klingeneinheit des
Mischbechers Krauterzerkleinerer
F1 /01 Klingeneinheit L Gewirzmuihle*
F2 / 02 Sicherungsring (Zubehor je nach Modell)
F3 /03 Dichtung L1 Dichtung
F4 / O4 Mixaufsatz mit L2 Klingeneinheit des
Skalierung Gewtirzmihle
F5 /05 Deckel M Krauterzerkleinerer- und
F6 / 06 Deckelkappe Gewtlirzmihlenschale*
G Min. Geschwindigkeit (Zubehor je nach Modell)
H Max. Geschwindigkeit

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

e Reinigen Sie alle Teile (F, 3, K, L, M, O) mit warmem Wasser und Spulmittel
mit Ausnahme der Motoreinheit (A), die niemals in Wasser getaucht oder
unter flieBendes Wasser gestellt werden darf (siehe § Reinigung).

ACHTUNG: Die Klingen sind extrem scharf; bei der Verwendung oder

Reinigung des Gerdtes ist Vorsicht geboten.

e Beim Einsetzen, Benutzen und Reinigen des GlasgefaBes (F4) Vorsicht
walten lassen, nicht von der Arbeitsflache fallen lassen.

K1 Dichtung

e Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass alle Verpackungsteile
entfernt wurden.

e Wichtiger Hinweis: Drehen Sie den Regler (E) auf ®, bevor Sie den
Mischbecher (F, O) auf die Motoreinheit (A) setzen.

e Achten Sie darauf, dass das Abzugsloch im Motorblock (A) nicht durch
Speisereste oder andere Dinge wéhrend des Gebrauchs blockiert wird.
e Das Gerdt startet nur, wenn der Mischbecher korrekt an der Motoreinheit

befestigt ist.
e Betreiben Sie das Gerdt nicht ohne den Deckel.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BECHERS

Befeuchten Sie die Dichtung (F3, 03) (immer noch eingelegt auf der

Klingeneinheit (F1, 01)).

e Vergewissern Sie sich, dass die sich die Dichtung auf der Klingeneinheit
befindet.

 Klingeneinheit auf den Sicherungsring setzen (Abb. 1, Abb. 7).

e Drehen Sie den Mixaufsatz um und setzen Sie die Klingeneinheit mit
dem Sicherungsring auf die Unterseite des Mixaufsatzes.

e \ergewissern Sie sich, dass der Sicherungsring korrekt abschlie3t: Die
zwei Pfeile miissen entsprechend ausgerichtet sein (Abb. 3, Abb. 9).

e Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Becher, ohne die
maximal angegebene Fillhdhe zu tberschreiten:

«* 1,5l fir dicke Mischungen

o * 1,25| fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

e Setzen Sie den Deckel (F5, O5) auf den Becher. Um ein Spritzen wahrend
der Zubereitung zu vermeiden, vergewissern Sie sich, dass die Ohren des
Deckels mit dem Ausguss und dem Griff ausgerichtet sind (Abb. 6, Abb. 12).
Setzen Sie die Messkappe (F6, 06) in die Aussparung des Deckels (Abb. 5,
Abb. 11). Setzen Sie dann den Behdlter auf die Motoreinheit und drehen Sie
ihn um eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 4 / Abb. 10).

BEI DER ERSTEN VERWENDUNG IHRES GERATS

e Sobald der Mixaufsatz korrekt an der Motoreinheit befestigt ist, stecken
Sie den Netzstecker ein. Das Gerdt leuchtet 2 mal und Sie héren einen
Signalton. Schalten Sie es mit der gewiinschten Funktion ein.



¢ Geschwindigkeitsauswahl: Drehen Sie den Steuerknopf (E), um die
gewiinschte Geschwindigkeit zu wdhlen. Die Geschwindigkeit steigt
allmahlich zwischen Min. und Max. an. Mit steigender Geschwindigkeit
nimmt auch die Lichtintensitat allmahlich zu. Bei Bedarf kénnen Sie die
Geschwindigkeit wahrend der Zubereitung éndern.

e, Impuls“-Funktion: Drehen Sie den Steuerknopf (E) auf die Position
»Pulse (Impuls)“. Mit einer Folge von Impulsen haben Sie eine feinere
Kontrolle fiir prazise Zubereitungen. In dieser Position beginnt das Gerdt
direkt mit der Maximalgeschwindigkeit. Sobald Sie den Knopf freigeben,
stoppt das Gerdt. Die Impulsfunktion wird durch eine entsprechende
Lichtanzeige begleitet.

e Funktion fﬁ; »Smoothie“

eDiese Funktion dient zur Zubereitung von Milchshakes und
Fruchtcocktails. Die Geschwindigkeit ist fur die besten Ergebnisse
vorprogrammiert. Um diese Funktion zu verwenden, driicken Sie
die Taste ,Smoothie“ (B). Das Licht bleibt wdhrend dieses Zyklus
eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus beendet ist. Das
Programm stoppt automatisch. Sie kdnnen es vorzeitig beenden,
indem Sie den Steuerungstaste (E) auf O stellen.

o Funktion ,Ice crushgi»

e Sie kdnnen diese Funktion verwenden, um Eis mit vorprogrammierten
Arbeitszyklen und Geschwindigkeit fein zu zerstoen. Um diese Funktion
zu verwenden, driicken Sie die Taste ,Ice crush” (C). Das Licht bleibt
wdhrend dieses Zyklus eingeschaltet und schaltet ab, wenn der Zyklus
beendet ist. Das Programm stoppt automatisch, aber Sie kdnnen es
vorzeitig beenden, indem Sie den Steuerungstaste (E) auf O stellen.

e Funktion ,,Automatische Reinigung»

« Mit dieser Funktion reinigen Sie Ihr Gerat automatisch. Driicken Sie die
Taste ,,Automatisch Reinigen» (D). Verwenden Sie nicht mehr als 1
Liter maximal 80°C/176°F hei3es Wasser. Am Programmende schaltet
das Gerat automatisch ab und Sie héren 4 Signalténe.

« WARNUNG: Wenn die Belastung zu hoch wird, stoppt Ihr Gerdt
aus Sicherheitsgriinden automatisch (wenn der Motor ldnger als 3
Minuten IGuft oder wenn Sie zu viele Zutaten hineingegeben haben).
Um das Gerdt wieder zu starten, drehen Sie den Regler auf @. Die
Gesamtkihlzeit kann variieren und kann bis zu 30 Minuten betragen.
Um Uberbelastung zu vermeiden, passen Sie die Menge der Zutaten

oder die Laufzeit an, bevor Sie das Gerdt neu starten. Sie kdnnen dann

die gewtinschte Geschwindigkeit oder Funktion auswdhlen, um Ihre

Zubereitung abzuschlieBen.

e WARNUNG: Verwenden Sie die Programmfunktionen Smoothie, Ice
crush und automatische Reinigung nicht mit dem Zubehér.
e Diese Programme kénnen nur mit dem Mixaufsatz verwendet werden.

Zerkleinern Sie kein Eis mit dem Zubehdr.

e Verwendung des Krduterzerkleinerer (K) und der Gewiirzmiihle (L) (je
nach Modell)

—Mit dem Kréduterzerkleinerer (K) kénnen Sie Zutaten wie Zwiebeln,
Knoblauch oder Fleisch (in kleine Stlickchen geschnitten) in wenigen
Sekunden zerkleinern. Verwenden Sie den Krduterzerkleinerer nicht fir
flissige Zubereitungen (Obstsdfte o. @.).

—Mit der Gewlirzmihle (L) kénnen Sie in wenigen Sekunden Gewdirze
mahlen: Koriandersamen, Pfeffer usw.

—Diese Zubehorteile sind mit einer Schale (M) ausgestattet, die den
Zugang zu den Klingen wdhrend des Gebrauchs verhindert.

1. Drehen Sie die Schale (M) um und geben Sie die Zutaten hinein.

2. Legen Sie die Dichtung (K1 oder L1) in die Aussparung auf der
Klingeneinheit (K2 oder L2) (Abb. 13). Setzen Sie die Klingeneinheit
auf die Schale. Befestigen Sie das Zubehér, indem Sie die
KlingeneinheitbiszumvollsténdigenZusammenbaudrehen (Abb.14).
Achtung: Es kann zu Leckagen kommen, wenn das Zubeh6r nicht
korrekt zusammengesetzt ist.

3. Setzen Sie die das zusammengefiigte Zubehor (K oder L) auf die
Motoreinheit und drehen Sie sie.

4. Dann drehen Sie das zusammengesetzte Zubehdr
Vierteldrehung im Uhrzeigersinn (Abb. 15).

5. Stecken Sie das Gerdt ein und drehen Sie den Regler (E) auf die
gewlinschte Position oder geben Sie ein paar Impulse. Um das
Gerat zu stoppen, drehen Sie den Regler (E) auf Position Null.

6. Losen Sie das Zubehér, indem Sie es um eine Vierteldrehung gegen
den Uhrzeigersinn drehen. Entfernen Sie das zusammengesetzte
Zubehor (K + M oder L + M) von der Motoreinheit. Vor dem Offnen
umdrehen, um Verschiitten Ihrer Zubereitung zu vermeiden. Dann
konnen Sie die Klingeneinheit (K1 oder L1) I6sen. Die Klingen
Sind sehr scharf: Vorsichtig behandeln, um Verletzungen zu

eine



vermeiden. Dann koénnen Sie die Zubereitung aus der Schale
entnehmen.
Warnung: Verwenden Sie das Zubeh6r zum Zerkleinern oder Mahlen
nicht fiir Flissigkeiten oder sehr harte Kérner (z. B.: harte schwarze
Bohnen, Zucker ...) Flissige Zutaten konnen Sie nur in den Glasbecher
geben.

EMPFEHLUNG

eJe nach Art der Zutaten kdénnen Sie im Mixaufsatz diese Mengen
zubereiten:

* 1,5l fiir dicke Mischungen

* 1,25l fiir flissige Zubereitungen

Warnung: GieB3en Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F)

in den Becher.

o Sie kdnnen fein gemischte Suppen, Cremesuppen, geschmorte Friichte,
leichten Teig (Pfannkuchen, Krapfen, Yorkshire Pudding-Teig, etc.),
Milchshakes, Smoothies, Cocktails, etc. zubereiten.

e Unterbrechen Sie, wenn beim Mixen Zutaten an den Seiten des Bechers
haften. Entfernen Sie den Mixaufsatz von der Motoreinheit, driicken Sie
die Speisen mit einem Spatel nach unten auf die Klingen, setzen Sie den
Mixaufsatz zuriick und fahren mit der Zubereitung fort.

¢ Gieen Sie fliissige Zutaten immer zuerst in den Mixaufsatz, bevor
Sie die festen Zutaten hinzufiigen, ohne die maximale Fillhohe zu
Uberschreiten.

eUm Zutaten wahrend des Mischens hinzuzufiigen, entfernen Sie die
Deckelkappe (F6, 06) vom Deckel (F5, 05) und fligen die Zutaten durch
die Offnung hinzu.

o Fiir feines, zerstoBenes Eis maximal 6 kleine Eiswirfel (max. 25 x 25 x 25
mm) mit der Funktion ,,Crushed Ice“ verwenden. Es muss kein Wasser
hinzugegeben werden.

eBedienen Sie den Mixer immer mit dem Deckel oder der
Schutzvorrichtung, wie in der in der Anleitung angegeben. Niemals mit
den Handen in den Behdlter fassen, wenn dieser auf die Basiseinheit
gestellt wird. Wenn Sie Lebensmittel nach unten schieben mdssen,
verwenden Sie ein geeignetes Werkzeug, z. B. einen Teigschaber

Kalte Karottensuppe:

600 g Mohren + 900 g Wasser: Geben Sie das Wasser in den Mixbehdlter,
und geben Sie dann die Karottenstiicke hinzu. Mixen Sie 3 Minuten lang
bei maximaler Geschwindigkeit.

Gemixte Feigen (mit Krduterhdcksler (K+M), je nach Modell) 100 g
Feigen: Schneiden Sie die Feigen, bevor Sie sie in den Krduterhdcksler
(K+M) geben. Mixen Sie 3 Sekunden lang bei maximaler Geschwindigkeit.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser ein. Halten Sie die Motoreinheit
(A) nie unter laufendes Wasser.

e Reinigen Sie den Mixaufsatz sofort nach jeder Verwendung.

e Fiillen Sie den Krug mit 1 Liter heiBem Wasser und fligen Sie 2 oder
3 Tropfen Spilmittel hinzu. Verwenden Sie nur die empfohlene Menge
an Wasser und Spulmittel. Zuviel Spulmittel erzeugt mehr Schaum, was
zu Uberlaufen fihren kann.

e Verwenden Sie das automatische Reinigungsprogramm, um eine
Vorwdsche der Schale durchzufiihren.

e Ziehen Sie den Netzstecker, sobald das Programm beendet ist.

e Entfernen Sie den Mixaufsatz (F4, 04).

o Stellen Sie den Becher auf eine flache Oberflache.

e Entriegeln Sie den Deckel und entfernen Sie ihn vorsichtig.

¢ Klingeneinheit + Sicherungsring + Dichtung (F1 + F2 + F3/01 + 02 +03)
abnehmen und reinigen Sie sie unter laufendem Wasser (Abb. 10).

e Denken Sie daran, nach dem Reinigen die Dichtung (F3, 03) wieder korrekt
auf der Klingeneinheit (F1, O1) anzubringen (Abb. 17). Bitte vermeiden
Sie eine Beschadigung der Dichtung durch Kontakt mit den Klingen.



e Der Mixaufsatz (F4, 04), die Klingeneinheit ohne Titanbeschichtung (F1)
und der Sicherungsring (F2, 02) kdnnen in der Geschirrspllmaschine im
oberen Korb gereinigt werden — verwenden Sie das Programm ,ECO*
oder ,LOW SALT“ (wenig Splilmaschinensalz).

eAchtung: Der Mixaufsatz (F4, O4), die Klingeneinheit ohne
Titanbeschichtung (F1) und der Sicherungsring (F2, 02) missen
auseinandergenommen und separat in die Geschirrspilmaschine
gestellt werden. Bitte stellen Sie die Klingen mit Titanbeschichtung (01)
nicht in die Geschirrspllmaschine.

e Spiilen Sie das Innere des Bechers und den Deckel unter laufendem
Wasser aus.

e Achten Sie beim Reinigen und Leeren von Mischbecher und Schale auf
die scharfen Klingen.

e Reinigen Sie die Motoreinheit (A) mit einem feuchten Tuch. Sorgfdltig
abtrocknen.

e Die abnehmbaren Teile (Deckel, Klingeneinheit, Sicherungsring) kdnnen
mit einem Schwamm und Spilwasser gereinigt werden.

WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Der Netzstecker ist nicht SFecken Sie den Ngtzstecker m
eine laut Typenschild des Gerdts
angeschlossen. )
. geeignete Steckdose.
Das Gerdt

Vergewissern Sie sich, das der
Mixaufsatz richtig auf der
Motoreinheit sitzt,

wie im Beiheft angegeben.

funktioniert nicht.
Der Mixaufsatz sitzt nicht

korrekt auf der Motoreinheit.

Befolgen Sie die Anweisungen

im Abschnitt BEI DER ERSTEN
VERWENDUNG IHRES GERATS.
Die Abkiihldauer variiert und kann
bis zu 30 Minuten betragen.

Das Gerdt schaltet
wdhrend des
Gebrauchs ab.

Uberlastung

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Das Gerat steht nicht auf einer
ebenen Flache.

Starke Vibrationen
Reduzieren Sie die Menge der zu

Zu viele Zutaten eingefiillt. verarbeitenden Zutaten.

Reduzieren Sie die Menge der zu

Zu viele Zutaten eingefiillt. verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist nicht
dicht.

Setzen Sie den Deckel korrekt auf

Der Deckel sitzt nicht korrekt. dem Mischbecher.

PROBLEME URSACHEN LOSUNGEN
Positionieren Sie die Dichtung neu
mit der richtigen Seite nach oben

Leck an der Die Dichtung des Mixaufsatz zglggnd (ADD. 1? unq arretieren

X s s Sie die Messereinheit (F1+F2+F3/
Unterseite des (F3/03) ist nicht richtig 01+02+03) korrekt auf dem
Mischbechers eingesetzt oder fehlt.

Behdlter des Mixers (Abb. 2, Abb.
3 und Abb. 4/Abb. 9, Abb. 10 und
Abb.11)

Ersetzen Sie die Dichtung durch
eine neue.

Verringern Sie die GroBe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Fugen Sie Flissigkeit hinzu.

IHR GERAT FUNKTIONIERT IMMER NOCH NICHT?

Wenden Sie sich an ein zugelassenes Kundendienstzentrum (siehe
Liste im Kundendienstheft).

Die Lebensmittelstiicke sind zu
groB oder zu hart.

Es wurde eine zu hei3e
Flussigkeit gemischt, wodurch
sich die Dichtung verzogen hat.

Die Klinge bewegt
sich nur miihsam.
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SAFETY INSTRUCTIONS

CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Motor unit ) Spatula® (accessory depending
B “Smoothie” button on model)
C “Ice crush” button K Herb chopper® (accessory
D “Auto clean” button depending on model)
E Control knob K1 Seal
F/ O Blender jug assembly K2 Herb chopper blade unit
F1 /01 Blade unit L Spice grinder* (accessory
F2 /02 Locking ring depending on model)
F3 /03 Seal L1 Seal
F4 / O4 Graduated blender jug L2 Spice grinder blade unit
F5 /0S5 Lid M Herb chopper and Spice grinder
F6 / 06 Lid cap bowl* (accessory depending on
G Min speed model)
H Max speed
I Pulse button

BEFORE THE FIRST USE

e Clean all the parts (F, J, K, L, M, O) with warm water and washing up
liquid except for the motor unit (A) which must never be immersed in
water or placed under running water (see section Cleaning).

CAUTION: The blades are extremely sharp; handle them with caution

when using or cleaning the appliance.

e Handle the glass jar (F4) with caution when using and cleaning, do not
drop.

e Make sure all the packaging has been removed before operating the
appliance.

« Important note: Turn the control knob (E) to @ before placing the
blender jug (F/O) on the motor unit (A).

e Make sure the evacuation hole on the motor block (A) is not blocked by
food or other things when using.

e The appliance will start only if the blender jug is locked correctly on the
motor unit.

« Do not operate the appliance if the lid is not in place.

ASSEMBLING AND FITTING THE JUG

Moisten the seal (F3, 03) (even if already fitted on the blade unit (F1,
01)). Be careful to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the blade unit
(F1, 01) the correct way up (Fig 17).

e Check the seal is in place on the blade unit.

e Place blade unit on the locking ring (Fig 1, Fig 7).

e Turn the jug upside down and place blade unit with locking ring on the
base.

e Make sure the locking ring is locked correctly : the two arrows must be
aligned (Fig 3, Fig 9).

e Add the ingredients to the assembled jug without exceeding the
maximum level indicated:

* 1.5 L for thick mixtures

*1.25 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jug.

o Fit the lid (F5, O5) on the jug (Fig. 6, 12). To avoid any splashes during
blending make sure that the curved tabs on the lid are aligned with the
spout and handle (Fig. 5, Fig 11) . Fit the measuring cap (F6, 06) in the
hole on the lid (Fig. 8). Then position the bowl on the motor unit and
turn it 1/4 turn clockwise (Fig 4 / Fig 10).

USING YOUR BLENDER

e Once the blender jug is locked correctly on the motor unit, plug in the
appliance. The lights on the appliance flash twice and you hear a beep.
Turn it on using the desired function.

e Speed selection: Turn the control knob (E) to choose the desired speed;
the speed increases gradually between min and max. The intensity of
the lights on the appliance increase gradually as the speed increases.
You can change the speed as required during preparation.



e “Pulse” function: Turn the control knob (E) to the “Pulse” position. Using
a succession of pulses gives finer control for precise preparations. In
this position, the appliance starts directly on maximum speed. It stops
as soon as you release the knob. The light remains on when the pulse
function is in use.

e Function “ Yﬁ; Smoothie”

This function is used to prepare smoothies, milkshakes and fruit
cocktails. The speed is pre-programmed for best results. To use this
function, press the “Smoothie” button (B). The light remains on during
this cycle and switches off when the cycle is finished. The program stops
automatically. You can stop it before the end by positioning the control
button (E) on 0.

e Function “@Fé Ice crush”

You can use this function to crush ice finely with pre-programmed operating
cycles and speed. To use this function, press the “Ice crush” button (C).
The light remains on during this cycle and switches off when the cycle is
finished. The program stops automatically but you can stop it before the
end by positioning the control button (E) on 0.

e Function “Auto clean”:

This function is used to automatically clean your appliance. Press the
“Auto clean” button (D). Do not exceed 1 litre of hot water (maximum
temperature of 80°C/ 176°F). At the end of the program, the appliance
stops automatically and you hear 4 beeps.

« WARNING : If the load becomes too high, your appliance will stop
automatically for safety reasons (if the motor runs for more than
3 minutes or if you have used too much ingredients). To restart your
appliance, turn the control knob to ®. The overall cooling time may vary
and can be up to 30 minutes. Before restarting your appliance, adapt
the quantity of ingredients or blending time to avoid any overload.
You can then select the desired speed or function to complete your
preparation.

« WARNING : Do not use the program functions smoothie, ice crush
and auto clean with the herb chopper (K) and spice grinder (L).
These programs can only be used with the blender jug (F). Do not
perform ice crush with the herb chopper (K) and spice grinder (L).

USING THE HERB CHOPPER (K) AND SPICE GRINDER (L)
(DEPENDING ON MODEL)

—With the herb chopper (K) you can chop ingredients like onions, garlic
or raw meat (pre-cut into small pieces) in a few seconds. Do not use
the herb chopper for liquid preparations (fruit juices, etc.).

—With the spice grinder (L) you can grind spices in a few seconds:
coriander seeds, peppercorns, etc.

—These accessories are equipped with a bowl (M) that prevents access
to the blades during use.

1. Turn the bowl (M) upside down and add the ingredients.

2. Position the seal (K1 or L1) in its recess on the blade unit (K2 or L2)
(Fig. 13). Position the blade unit on the bowl. Lock the accessory by
rotating the blade unit until fully assembled (Fig. 14). Caution: leaks
can occur if the accessory is not locked correctly.

3. Rotate the assembled accessory (K or L) and position it on the
motor unit (Fig. 15).

4. Then turn the assembled accessory (K or L) through a quarter turn
clockwise (Fig. 15).

5. Plug in the appliance and turn the Control knob (E) to the desired
position or apply a few pulses. To stop the appliance, turn the
control knob (E) to position zero.

6. Unlock the accessory by turning it through a quarter turn in the
anticlockwise direction. Remove the assembled accessory (K+M or
L+M) from the motor unit. Turn it over before opening to avoid any
spillage of your preparation. Then you can unlock the blade unit
(K1 or L1). The blades are very sharp: handle them with caution
to avoid injury. You can then remove the preparation in the bowl.

Warning : Do not use the accessories for chopping or grinding liquid
or grains too hard (ex: hard black beans, sugar ...). You can pour liquid
ingredients in the blender jug (F) only.

e Depending on the nature of the ingredients, you can use the blender
jug to prepare up to

*1.5 L for thick mixtures.

*1.25 L for liquid preparations.



Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) in the jug.

e You can prepare finely blended soups, cream soups, stewed fruit, light
batter (pancakes, fritters, Yorkshire pudding batter, etc.), milkshakes,
smoothies, cocktails, etc.

o If ingredients stick to the sides of the jug when blending, stop the
appliance. Remove the blender jug from the motor unit, and push the
food down onto the blades using a spatula and put your blender jug
back to continue your preparation.

e Always pour the liquid ingredients into the blender jug first, before
adding the solid ingredients, without exceeding the maximum level.

 To add ingredients while blending, remove the lid cap (F6, 06) from the
lid (F5, 05) and add the ingredients through the feeder hole.

e For finely crushed ice, use a maximum of 6 small ice cubes (25x25x25 mm
maximum) using “Ice crush” function. There is no need to add water.

e Always operate the blender with lid or guard in position as indicated in
the instructions. Never put a hand in the jar when it is placed on the base
unit, if food needs to be pushed down use a suitable tool e.g. spatula

Cold carrot soup:

600g carrots + 900g water: Put the water in the blender jug and add the
carrot pieces. Mix on max speed for 3 minutes.

Mixed figs (with herb chopper (K+M), depending on model) 100g figs:
Cut the figs before placing them in herb chopper (K+M). Mix on max
speed for 3 seconds.

Do not immerse the appliance in water. Never put the motor unit (A)

under running water.

e Clean the jug immediately after use.

o Fill up the jug with 1 litre of hot water along with 2 or 3 drops of washing
up liquid. Only use the recommended amount of water and washing
up liquid. An excess of washing up liquid creates more foam and
consequently can lead to overflowing.

e Use the automatic auto clean program to carry out a prewash of the jug.

« Once the program has stopped, unplug the appliance.

e Remove the blender jug (F4, O4)

e Place the jug on a flat surface.

e Unlock the lid and remove it with care. Pour out the water.

e Remove the Blade Unit + Locking Ring + Seal (F1 + F2 + F3 /01 + 02
+03) and clean them under running water. The blades are very sharp,
handle them with caution to avoid injury (Fig. 10).

e After cleaning, remember to correctly fit the seal (F3, 03) back onto the
blade unit (F1, 01) (Fig. 17). Please be careful to avoid any damage to
the seal by touching the blades.

Note: Incorrectly fitting the seal can result in ingredients leaking from
the base of the blender jug.

e Rinse the inside of the jug and the lid under running water.

e Take care when cleaning the blades in the blender jug and when you
empty the jug as they are sharp.

e Use a damp cloth to clean the motor unit (A). Dry it carefully.

e The detachable parts (lid, blade unit, locking ring,) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water.

e The jug (F4, 04), blade unit without titanium coating (F1), locking ring
(F2, 02) can be cleaned in the dishwasher on the upper rack - use the
‘ECO’ or ‘LOW SALT’ program.

e Caution: The jug (F4, 04), blade unit without titanium coating (F1) and
locking ring (F2, 02) must be disassembled and placed separately in the
dishwasher. Please do not put the blades with titanium coating (01) in
the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

PROBLEMS

Appliance does not work

CAUSES

The plug is not connected

SOLUTIONS

Connect the appliance to
a socket with the same
voltage as that on the rating
plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the

Check that the blender jug
is positioned properly on the
motor unit as explained in

while in use

variable and can last up to
30 minutes

The product is not placed
on a flat, stable surface

Place the appliance on
a flat surface.

Gz (17 JSi) (F1, O1) Slasdl suss e (F3, 03) gumo JSiio 80luudl US55 ol S35 sl sy o
Olasll duade Jlo § 831wl 5,25 Y O (o,
F2,) Jad)l dil>g (F1) psslid oo dleodl dib Oy 8,481 Bum95 (F4, O4) LU 568 aass oS
bl ol (ECO» golamdyl gl pusital - ssladll 31 o (BLLY D) Hsomall &bl § (02
«LOW SALT» albl ggtue (adsue
(B2, 02) Jai)l dilog (F1) posilial] dids (9uy 8,44) bumg (B4, O4) LIS 355 LSS e 1uaid o
poslil) dab OIS Shasl) mds pas (25 (GUY Ulud) Osmeall dMle & dadie ISy eate IS moss
(BU D) syl & & (OD)

Dsledl olk) o elladlly 3031 e oIl 52l S

motor unit the instructions. T 80l LA Y slo gl 285 sis S NI 32,4 & it s wie Blially popodl o3 2 o
Follow the instructions in section lisy gade (A) Iymbl dumg Cadard Aoy (3led dslad Josiul o
. USING YOUR BLENDER. 5los slbs doviall Tees Wadas Y1 Al «lasll 3 Lsl) Lendld AL sloll o
The appliance stopped Blos sl deduly beper adass oS (JLBY Ohaid 3amg lazll) Jadll Ll <l
Overload The cooling time is

adaw)

3l ek 55§ Il § ol Lo m

(Fig. 2, Fig. 3 & Fig. 4/ Fig. 9, Fig.
10 &Fig.11)

L 300 e mal dmiss § clal] 5

L) 310) e mall dmise & pud clal]

Excessive vibrations Jsledl et Jglodl
Volume of ingredients is Reduce the quantity of 3 5355300 A 55D iy eI sl i Sl Los]
too high ingredients processed. g wetl e ‘:j: . ;y o LS L Jgoge st puih!
G 2y
Volume of ingredients is Reduce the quantity of S bl 5ms | imogn & 0o gl o 55 | i e i & o 190 1] dosy ¥ Sled!
too high ingredients processed. e . o & e o
Leak from the lid The lid is not tl Place the lid tl th st —
e lid is not correctly ace the lid correctly on the sl s " 5,55 & Sogfel] coladeel! ot o
ositioned blender jug. ds ! b’fﬂ_)wl, dw‘ > ‘% af)lfn o &QI Jeodl § 83L3 e {wi
p Ju9 585 ¥+ Bl S 5 0S5 sl 28 Alee Yl 1yl 50 il
Reposition the seal with the o g o ikl o o e o il 0 o b
correct side uppermost (Fig. 1) — ) = — — dags Olylyzal
pazall 3kl SLgShl dueS (o i i SLgShl daS
Leak at the bottom of the The blender seal (F3/03) | and lock the assembled blade - ° , o+ = s w f °’“S o =
blender iu is not positioned correctly | unit (F1+F2+F3/01+ 02 +03) o) Bial] GBS &isS oo A2> laz B2 SUgS &5
Jug or is absent onto the blender jug correctly sl 5o Qo

The blade does not turn

Pieces of food are too large
or too hard. Liquid has been

Replace the seal with a
new one. Reduce the size

el o] 0553 Eam Boluud] mbse dasd sl
B drpend Capdd oSty (1 USal) sV Qoo
L2l 368 e (F1+F2+F3 / O1 + 02 + 03)3,41

(F3703) LYl 300 § 0l mia dile

B2l o= 0 QS

easily blended that was too hot or quantity of ingredients 835ke il 5] prammal] LilSe @ Cencd Ly
and has distorted the seal processed. Add liquid. SO S/ JSally 3 IS 2 JS) gueme Sy
(11 gsialls 10
YOUR APPLIANCE STILL DOES NOT WORK? sz 5l ol e il Jagiel Ta 2B o1 Taz 85 plalall olsd o
a5 n 5l Lol 335l CisShl o 3 ik 316 len Bgsuadl 535 gl 3 (3 Blsud) B :’“"

Contact an approved service centre (see list in service booklet).

Slgw a5l

el g il

(oasdl LB § L) i) dazed doss $S,e el



2305 yombl Busg e BN 33 0] Juadl Slgsdl s LBl (32, Cilgz e OlsSLI Cdadl] 13] o
il drglid e 1 M) (31 3] @) 03 Igilew Jlosiaoly Olyadd] g Jaud) I daasll] SsSLI
Aol Sstumn Ghass Ol 099 dalall CbsSLl d8Ls] Lé sl LM 31,] & ALl SLsSLI Tls LSl

.sadYl
oo SUsSLl Casly (F5, 06) elai] (o (6, O6) clai] 83luw @byl « b L3 <l obsSLI dBLY o
(eilal] docd I3

Basctus (508l asdly g 25x25%25) 928l asdly il g OlisSin 6 puisital sl el G s Usaml)
-slb) BLSY 89 00 dorgy Vg "l Fonw" didsg

slogll § 1331 Joy 285 ¥ Olaelsal] § 5,LaY1 035 S Lgsdse § Al of slhasdl Roly LM i3 253 )
S a3 18] &85l Ut Jaudl 555 plehal) @8ud dwlio 31T pusiuly Susldl] Bus s Laydss wie

b ddeg

8331 32l dyygds

BB 3 8uk gsadll de b Lzials 2l @hd mo 65 LU 35S § slbl 28 isbs plyz 900 + 52 el 600
OlieVls e doyig( bolshl gl (K+M), dnds S ol gt J] dws! 1l (0 plher 100 )Jzd9hl e
olaslly Gius dojhe & (K+M). 0lsh 3 8ak sgadll de s lzsels

)

Apslodl oLl o (A) el Busg @i Y elbls Slazd) e Y

Jlosial e Tys 2¥) ik o

by elbl LS hadd Jasmtol .l Bl (o Ol EN6 5l 08 me elbl oo (1) dorly 5l 32,0 Yo o
Oleshall JI &3 635 Bse JWls B2 o 8y dunS st Cadandll Lo G 80L3)1 gy goshl izl
sle sl gusgadl] Gl Jdid $logis¥l Chadiall geoliyy dostial o

GUSI L) e Slamdl Jad) « pmalisdl elgnl ass o

(F4, 04) b & 0] Jadl o

o g e G 6 o

Llies oo ISy dsdyly el o o

)led) oLl Csas Lalasg (F1 + F2 + F3/ O1 + 02 +03) 8sluwd] + Jadll dils + 8,251 3uog fardi
(10 Jsz)

Jeds 3 13)) dadlad) olod Tilogil a8 Slgmdl Bty Bgws ¢ ool Qgunto @iyl 3] 1 55 o
o0 Slazdl et BaleY . (QUgSHI (0 808 daS Cumdg &bl Jlo § 9 (@85 3 oo w35 858 Syl
Slazdl Jusds sole] L3 4885 30 Ll L Of 35 ol 98 dlem¥l Wl 658 @y oSol -l
pleY dys bl de i sl Buis S dasd) 3 80031 (o U ekl 558 § o) «lgSLI duaS § Jds
bl s

Ol 2o " Silagis¥) Caasiall" 5 "l o' ¢ "rSsan” aSWsgll ol ot ¥ i yisd .
Ol 2o "t Gon' Ay 345 Y olosll BaY) ge s alyll 0de Jlosiul 05 o

(Js35bl ) (L) Lolgtll disdang (K) wlisVl doyao Jlosiwl o

mln (Bpio @b JI i daball) doslll ol pstl (Lad) Jie GUsSLI py% liSig (K) GlasYl dojig—
(3 &Slsil yas) ALl Ol paoal) Olasl dojie Jamind ¥ 0153

) AL 3,335 ysdu 1 Old mde Julsdl oo liSg (L) st didbag —

szl 13T il JI Jsos)l mig sU (M) 3 b Olislbl &35 —

LObgShl Cadly ande e Lly (M) clazd] J3).1

Olasll bug @b (13 JS&) (2L 9f 2K) Olasdl susg e ladsses & (1L o 1K) 83luudl zo .2

Gz B 140 (14 JSB) LgeS )3 (505 o Bl 1531 I SLALI Bamg ouns Gonlll Ji8T elegll e
oo Sy JUBYI 68 Golbl 65§ O

Laysls ol Bumg e (L ol K) oelkl 45,5 mo .3

(15 USs) dsludl Gyl olosly 839 mo) (L 91 K) Goxlll &S5 5ol o5 4

desetall (o Ol oy dudd) Lo bl @sbl JI (B) oSl o 5ols GLpasdl Ll slasdl Juosl.5

(0) @3kl I (B) oSoxll zliaa 5o ¢ deial] o Slazdl By gzl

(L+M 91 K+M) Goxlbl 48,5 Juadl delud] Gylis olosl oSy 8595 @y dislols 3oul] Ji3 5,0 .6

Bug Ja8 08 el sy liSg 03 ke DU O iz (S lgoid U3 gl dianl] Bug s
29529 Bl Lo dilisg oy ISy yme dolsl] 23 : Tz 8ol Oaddl (1Lsf 1K) &)

elogll o SUsSLI 0,85 QS usy iSg o

(oo Sl cckiall 3581 Uil Site) didhal] A8 Wguodl 51 Sl yoxbs o ) Clisalll pusiias ¥ : o
B 8159 @ s AL Ol o] S LS

Bl el ObgSe puas) B 3, Jlosiul LS «HbeShl dmuds o o

LAadSU) JSMSI) o W 1.5 %

Blgud) Olppass oo 1 1.25 %

SV § (Colirgd 2y 176/ 5% dzy3 80 o 3ST) LIS dojuy SSlgud) (S ¥ 1 ppdos

sy Lz 518 ASIL) AL Ly A sihn oS153 LSl dysh sl diis Oljsd yiod iy
B OMESSS Gwsanw hedSlis (gl sl pla



&Y Sy gz

((F1, 01) (0has)l 3ass Je 45,2 JIss Lo (3I) (B3, O1) bl bjb

Ohasll Sus e gumall 315 & 835750 8oluudl b 3io5

(7 SISl 1 Sl Jas)) dal> e 8,ai) Basg g e

Busldll o Jadll dilo me 8,04l Busg g s s LTy bl 55 L3I

(9 JSr, 3 JS) sl s (e Ologrud) 0553 O oz s Sty dlas JUBYI dal 0L ST

sl HLad) a8Vl asdl gt gus O 090 oYl duSy Ul LSl sl

dacSI) WM e 1 15 %

Alud) Oyl yo ) 1.25 ¢

SRV G (Colingd d2y> 176/d 950 d2y 80 (o 5ST) QL) doryy lgadd) LS ¥ 1 5o

e cliasl 33 ol aSTs ot LT LS s o5 (S 33 Y) s (FS, 05) Lomas cllasd] ool »
2 5US) slasdl docd § (F6, 06) puladl] 83l 25 (12 S, 6 US5) pasibly Sl dodd mo Jasd] juds
(10 JSadl/4 JSad)) dsludl Colis olosl & 8395 & Lyl dhombl Bums o slegll 2 o5 (11 JSs

(2) Oys Slazll oL (eSOl Slazd] osh quome JSi dhmbl Buzs e M) 3a5] A O uss o
ool dadsgll Jlomiul s digo 83L] mauds

sl 5 3oY1 wodl o Ly )5 ds ) i € dysllall de ) @Bso I (E) oSt gz 5] ¢ depud jlais] o
o] el Cgllall oo de ) it Wi e o) plisy) o Loy e5al] B33 o153 . gadYI

Jlssial (Olas) ghaizl) bl @9eso0 (B) oSl plie 5ol (Olag) ghishl bl didss ”
Jeetlly gzl Tog @Bshl i L ABBWI Olpdoal) $o1 Sos ash ghaiahl bdl] (oo Sl Ak
de 3o e s (Soull plide 508 0y Jeddl o Slamd) st spaill depdl o 8 3la
(Slas) ghairl) Jaad sl

sion U aay ©

@l Ladl s Jsaml) Tk dopudl Clacd €S1odll JuSsS 5 i eheiShio o) dabll 0l ot
Lailgsl e Takads « 8ysull o UM Tslik sall Gia .(B) "ydsew 3 e bzl diboll oda Jlesiud
(E) 6ol 53 plaseiuly 0 W JMo e Lialed U8 By50) s eliSls Usslosisl Eelodl B

"l G (T Ay«

o) bapl] digas o s donod] dipus Joiei3 Olyg Losl lil] G dabll odin Jloseral i
G Lglgnl ase lakls 89l oda JM5 Teldh el o (C) "t Gonw” 1) o badl didsgll o
(B) (Sl 5 plageialy 0 a3am5 UM s llyd 3 By0l) b i o505 LSslagisl qualisl

" SwilogigV) Cagdandl" didsg

A oo 5T S5 YD) " Kslogss¥l ki’ 5 s haies) LSlasisl Slamdl Cadaisd i)l 03 Jasiad
A8 alinll elanl wis (Colaingd dz)d 176/d5%0 42> 80 (e w33 Y 8)ly> dziyay oLl el s uols
ASse Shls] 4 geuss Uslegssh il os Slasd

Jd Llisy Lol 31 Slasdl g Ty ¥ s o 83ls)) dadld] Ololiy] sdets
sl S O8e § Ly BlazsYl 23 . oV 8yl wpazd 5Lzl Jlesiwl
32V S8y & Ll g oz ylls Lle

Szl sz iy

eV aldew H o) Bumg A

(Clas) ghit) dziadl )3 1 sdsew" 23 B
(5] o 320) Vil ] W g sy C
(Us3sh) o 32la) *OlaeYl dajha K " KolegisYl sl 53 D
8olaw K1 oSell plias E

Oliel) doyae Olyad dumg K2 LM 33,0] &S50/ F

(J2dsk) o 3od3) *lgt)) disha L Olyaddl as5 O1/ F1
doluw L1 Juasyl dal> 02 / F2
Lolgtll diae Oolyad usg L2 8oluw O3 / F3
3odd) * Ll disdas 5 OlieYl doyia cles M o)l gyte DU (3 0 O4 / F4
(U335 o el 05/ F5
clasl 8oluw O6 / F6

NV ul dew G

JoY 850l Szl U8

Y ol ez 1 (A) bl Bueg Tus b cadaial] JSlog s @11 UL (B J, K, L, M, O) sVl meacr EVSIN
("agaisll” 8,88 Jlail) &yl olia Caos @95 Vs eslhly yas

L Cadan) wisg Jlosidl W1 diliss (oo ISy lyme dolsd] 2 dus Bl Oiladd) i

Badibl g dhiud Vs @adasy delisauly g sUST yion (F4) Gzles)) slegll el o

Al b Slazdl g Sl a8 il slge gz 0L 0SB o

() Gy a5 e (O, ) U1 g2 o] S35 s © 1 (B) 5ot it o] sl oo

plazeadl <L 52T o5 6l ol plabally (A) okl ALSS Soesbl g ,adl doxvd Ble] pue e ool o

Gyobl Bumg e guoo JSin JUBYI (Sove B3I (3350] O 13] Jaé jland) et oS B o

eonall asdge § elasd] 05 b O] Slazd) JRaS Y



Silulz (F1, O1) aid idu g9 12 1 (F3, 03) poe 9 540 lend 4 a5 uidb axdld ob 40 53,5 548 3l g @
35 5ol o 45 ek U 50 5 g0 35 ol 4355y 31 45 1bly By "aka) (11 JSE) 1S
Vb dib > gdtud LB (F2c 02) ouxSUas dil> 5 (F1) poslid Giddey O3y @5 d=hd (F4c 04) )b

S o3litul «SEeS» b «oSh delip 3l suitus gdd)b uile

Jaz olSzws 3 Wb (F2¢ 02) ouxSUas dil> 5 (F1) poslid Gidey s @ dshd (F4c O4) gl :blas
Oedlo 53 1y (O1) psslid by shls gladis lah) wish arsliS (5885 Gubls 55 lizme g0 d 9 04

SISS (sdd b

23 s Sl OF 503 )3 1y Gisy e 9 ok JS1S
.M}g@ngwb@bﬁuswe&_a,g&ngg)g,au@gga;}ge&a

S Sl C8> 1y O asS odliiul (A) Heige oliiwd (3,5 348 Sl Lsbye dzsl S 3

s Heile @S O 5 gl So b 0 508 BB (00,5 U3 dilo dind i (igy ) (3 e Olslad

WS (4 ) Lo olwd 51 uasd plaxl Wb g8

od $dis doyd dxiio 53 Wy Olea b 1y oiws
45 Joy un @

S bt Oy 20

895 2 GRard 4 S bl gyl S 4SS Guyy
3545 ysb Ol o 6315 413 H5ise oliwd
el 04 0315 a5 H5dbg

5390 05ud $33 3 G 4 OS bolie zib
Cawl 000 0315 H1)38

&S S ows

Sl 355 0lwd 3 oolital Glej 33 1y Jesllygiwd
48 LS 5k ods)

Rl

g ool Jlo 55 0w

IS 2 JSKa) wuiS 83 (3en b 8s) puome SIS 4
(11 S 510 JSb 9 JSi /4 JSs 5 3

I 3529 b 48,55 513 Gy

48330 5 Wlg o 9 Cawl yuin 0uiS S5 slod Cawl O
sl SBb
3 )13 Blo g S y3 ) ozws Coul 0 0313 )13 Blo praw S 53 Jgama
oo 3l e G
ead (el 1) oud 2310y dlge Hlude Coal YU a5 Gl Slge pzer
aod alS ) oud Bilsy dlge Hlude Sl YUy a3l Gy Dlge gz
s o5 byl : s oo s : i Sl s
- )13 oS bl 23k 895 2 Glerd @ 1y gy Cawsl 055 6313 )58 (> 4y gy
5 (1 JSC) L5385 Vb Cans 3 1y 55553 ueomo Cas
Iy (FL+F2+F3 / O1 + 02 + 03) die3 dshd de o 4 (F3/03) oS bslie gl 35 ase s
5 soze | @ 05 bsle g3k 3l p5s 5 54 o5 ol gl ol 59 s

S 30l iz £ 55 So by Sbls pse 9 8e
Ghilang Slsa slake b ez
as ol 1y s
S 4L wle

3 e b Syp s 3l i (23E dlge Okl
Cawl S S
3580 30952 05 de 5l o o bsline il
03,8 o5 )y fils pse

sz o Pl @ ks

SUS (4 ) jo led 0w

(S oumliie |y Olous dzdd Cuwd) w585 lé Sl Olous 3550 b

olws 3 1y oS bl gl S ABgte |y olius sz 03,5 bl plis gol Bk 93 @ dlge SI .
o3lel B w3 13 355 Gle 30 1y oS bolie gl 9 woloy ;SES SG ) eslitul b Iy 13E 5 S laz sise

D9 031 daldl g3l

bole gl 53 19wl 1y mabe dlgs (eax;Sle pdaw 31 58) 31,3 (9 S 43l dsle dlge oS O 31 I3 diiens

5950 05

311y Slse 5 waslon (B5, 05) Uiy 3l ]y (B6, 06) Gigy e Byb (38,5 S5 Jlo 53 dlsa (99381 sly o

S Lol G ghisw G2k

L5 05,5 eolatul (Regle 25x25x25 5SIuo) SzsS ¢ dshd 6 SSIus 3 b 0,5 3y bed go 4SSl gl @

e DT 399381 &3 35 .S 0,5 |y Lol "S85 8" 88 es

23 @b By S S oud asine ladeslligies )0 &S o 4 Bdlow b Gigyys b divss (Sholse by o
ale ewlis @)l3l 31 39 0310 HLad 1ie Coul @Y ST aiSS O J&1s 1y olitws 55,0 C3,S 41,3 oKiwd 3y

S odlatwl SasB

D Sy Pgw

b@asowm@eulbeg Olwhad g Wi oShglse E_)b‘_)a Iy uT UT (55900+@5.a> (:5600

S bl Casw 5S)as
3505 3w bzl gl (K+M) 2zl )5 100 olSiiws Juo & diws

S35 Spaar 33 0313 153 51 U 1 Loyl (KEM) .S gl G 5Shao by il 3 s 43 .0 s

035

a3 Gl OF 125 53 1) (A) Heise olSaws 355m xS 9,8 Ol 3o 1y olSaws

S 5% 00zl 51 ol 1y b+

erle 5 O oab dogs ke 31 bl Sy st ale o)l 3 L2 L ohan s T I 1L L gl »
398 ) Wlg e dou 53 5 WS (0 b R Ol (Reddb mle do 3 Gl S oolatul 2gdd,b

IS oolatul dulS sl soditud pledl sl 255 03,5 548 daliyy SO 3
S o By 3l ]y old (Cawl 00 (B gt daliy oS LelSin

o)lon 1y (04, F4) oS belse )b

s s Blo e G 69y 2 1 2ok

213y B L1y O 5 S 5L 1y sy S4B o

g_JTﬁj)JjJﬂ)hﬁb(Fl+F2+F3/Ol+02+03)Je)laﬁ|)ey3)y+oﬂsdﬁ§iﬁb+&§@ .

=

(10 JS5) 9S 568 6ol




sid ooy G 4 gle bed 5 358 e

23) Wb wlgs igie H8395 ssb @ el VS @ly bk 0ws dgd db) w3l Gl s S) ylades o
31 oly sl we (edly 0315 HI)B (1S Slgo w1 e Lo b WS S dBES 3 31 e sl ugise &S g
IS5 e 9 4 s IS ysbo 4y ol (S b i 0l il sz @) 5 a1y U5 dsSs coltud suizes
3Ll 35S 10 31 §ySole @l ) Bl Oloy b 5 (198 Slge jlude 0lSiws ddzxe 95 5l LB . abl 4838530
S Ol 95 g3l 03lel eSS sl 1y 8,as b 5 0l55d s AlgE (oo Lo OF 3 dmy awS it 5
iS5 03litl il p3ls) b S35 05 3u 3 8 00 85 sigewl 3,Skas 4oy 11l «

el pldl Gole piled b1y o Gud 9,5 09 oslatul l diud Byl b WIgh (0 Jadd dalip (ol

(o & dw) (L) 43931 65 355 5 (K) 35 0,5 Shem 5 03Lazul o

Xz 53 1) (SgsS Olabd ) oy 51 UB) CbsS b s Sl wle dlse wdlss G bk (K) 05 5% 5o b
iS5 o3latul (0368 3 0500 W) @ale @il 03leT Sl O 35 Sraw 31 IaS 8,5 4l

Oy 9 Jald S 055 1S 3y% 4 Wiz 50 |y Ol 493l WSl o bed (L) ap90] oS 0,5 L=

Do (5o b 4l ) usiws @lo oslatul Job 10 &S Caul 00d jame (M) 4ulS SO L le pily) ol —
S L3l Slse 5 05,5 dsyls |y (M) awlS .1

Iy 4 idu (13 US8) 4 43 (L2140 K2) 45 idu ) » Bl 53 ) (LILKI) poe s see 2

(14 JS2) 555 Slige Jals ssb 4y B ucS 88 4 (it Gisz L) Gle pls) s 518 4wl o) »

Bl oS B huyd 4 SOl pily) ST uad ¢ Wig (6 i 1z g

Alesz 9 aumd 5B H5ise olzws 53 1y > (LG K) ous Sibse (il pils) 3

(15 JS8) aglesz sl slo 43,80 Sz 03 Gz ez S Gk 31 (LUK Gl pils) g 4

Ll gl Lz b sl sz H5 9)90 Camdan dy |y (B) JRS 4655 9 uS Jos 3 oy 40 1y ows .5
Al s Hh0 CusBas $9) 51 1y (E) USRS daSs olSitwd 03,5 (i85t §ly . auS

ke pils) S 5L Cele sle dyie Sy BN 50 Gidse plar S Gk Sl Gole pls) U8B .6

4 el 55,0 516 w3z 1 OF 038 b 31 Ud waylon ssise olSzws 511y (L+M g K+M) lise

Sl W 425 aS 3L 1 (LT L K1) d2 olSiws J88 4glss o bad g 058 655l Sl o3kl

23 &3l 00l WSl o Lok e ki Cewd T &y Bt b el ) Ol gl it 35
oslep |y dwlS

5 55 s Ol gl Wiile) S s gladils b Slslo 03,5 Ol b 5355 2,5 i ol el 3l oyl
S 03litul (g diend By 53 Jadd gile (53lw 03Lel 31 usilsS (o Lodh ST o3liiul (0,8

o9l

9S oslatul 3l 03kl sl oS bl gl 3 aslss o ek dlga Comle dy diag

s bslino sl 5 15

2l il o3kl sy A 1.25

W25 ol 33 1y (Calghlé 4233 176/51,5 Ll 423 80 31 i) sz Glaslo : slaka

Siizgy saes ayd o) SIS W SS) Saw 0 sl dols Qg sl 0ab 1y e Qigw Wl e bed o
S 03lal 0yt 9 IS (Bl « S Shao (0 5 iS5

o 0315 51,3 > (F1, O1) 45 (i 33 CSy= (2 &) WS Wsbye )y (B3, 03) 50 5 540

0 0315 51,8 45 (i 3O e 9 e 45 WS uyy @

(7 npad d psad) dums )3 0uiSUad dal> g9y |y 4 sy o

IS b oy 1y oS JaB dalo L asd Gidu 5 WS pSep b ol o

(9 0S5 3 US5) w315 o by Gidh 95 ¢ 0 U8B Ly 4y U dil oS S Lol Oliabsl

bl 453y 38 0us ool 9L praw ST 51 ST O3y S L3I 5o ol 4 1y olsa

a0 byl gy A 1.5 %

b Gl o3kl gly #d 1.25*

325 gk 00 (Colgsl do)d 176/ 31,5 (mle doryd 80 ) yiw) 1) ousdge Olsle & jlude

Didy 45 Wish Gl it 365,031 65 Sele @l xS 1y ok 85 2 0k 0315 53 (F5, 05) ooy
33 32 15 (F6, 06) 555 0313l gy (12 U 6 JS5) Ay (5o diwd 5 il by 315 o oy (3933 Sl
Slad,ie Sy 53 390 plaz S 5 WIISS Hgige Axly 68 Iy dwlS e (11 USG5 ,5 JS5) wuas 1,8 SdS
(Ve IS P USS) wils e Celu

b Jgl Gl 08w 3 osliiwl

32 0l8ws aS Loy B 43 1y olSiwd ouds U488 Hgige o 695 3 Ruyd 4 oS bl gyl &5 e o
S b9y 5 3yse 9,8Les 3l oslatul b 1) OF aysid (e 1y Gan e Lod 5 998 (o 95

FSIas g JBlus G geods 4 S 08l o IS 3590 s QL3I Gl | () JAS 4S8 1w Gl o
231 S ol Wls oo Lok b oo Uil s 4 99y YU s €S Hsb Olas Hg3 B by o U3
dusd s 5l olel Jgb 5o 3l Oygo

URS (ol 155 S 31 03l U il ™ gl " Cambsn oo 1y (B) RS 4s55 £ gl " 5,Skae «
S GolS @ g9 s S 50 puditine 3 ) od (amBae (ol )0 ad o 383 Gl o3lal s S
315 3525 553 ,SOLES Syl 3,5es 3l ol plEis 35 (o EBsis wuS ST 1) deSs Lo 4 asme 43 O
"B st sstos +

Sl 3 A 5358y Sl Cs e 098 oo 03latul 0gae JSSS 9 Blo Sid Slhes 3l 00lal sy 9,8es )
a5y 5ol Jsb )0 Elhe aes sLlad 1y (B) "igewl" daSs oSles (ul 3l oslitul gl Cawl 0ud 315 4elip
S3d (o iBgia Y355 ysb 4y a2 bl oy OLL 4 A sz &S alie d5d e Uigals 5 Wle o sy
0595 (B) S 4a55 0315 558 b 5Lad b oy 0L 2 31 IS wlss (o0 Lo

TAE 0355 25" 3Skes o

Sl S oolaiul U 3y ut‘)_“;.ﬁ;l wﬂgaéﬁL.\@QA)Sa)bk) Sl 0Sles ol 3 wles (e o
Uigels 5 Wle (oo riisy a3 sz ol Isb ) Bl aes HLEd 1) (C) "g 03,5 9,57 4eSd oSdes ol 3l eslatul
033 5B L o L Lol 05 (o BBgte 5395 ysb 4y daliyy Wbl oy OLL 4 sz &S alSin 35 (0
S Bgie |y 0.0 BBsis |y OF 0 595 (E) RS 4aS>

355 555 54" 5,Skas +

15 OF R 151 (D) "55585 03,5 508" 4aS> 058 (5o 0dliiul Lok oliws 58385 93,5 548 sl 3,Skes (ul
iBgie 8595 yob dy ol dalips OLL 35 .9, = 318 Colg)ld 4oy 176 1 51,5 5lu d=)s 80 5Slus b



el gl Jasllysius

olws 3l ooldtwl 31 B aitws oSwd I Lésw Gblas! Slelud) :olus
WlsS e dS Glome 53 1y il Ladlss <35 a0 b T b ool sl 055wz
S dmelye il @ "lasy 9 4l 4S5 uS g

Cesw SSlis H g oSwd A

ol asSs 1 "isawl’ dsSs B

(e 4 €y sl ) "SS2S ] " 055 5" &Sy €

(Jo &y ey G5l p3lgd) *0S 0% S K B35 03,5 544" 4aS> D
p9e 9 e K1 JiS 48> E

OS 0y Srew AR s K2 OS bl gk 5 O/ F

(Js @ diy Gl p3ls)) 9ol oS 0,2 L
pse 9 s4e L1 05,5 Jas dal> 02/ F2
@90l oS 3,5 dwd Gisw L2 ese 9 540 O3/ F3
eilsd) *9al (S 3,5 dulS 5 S 0,5 Grew M OS bl zode ok 04/ F4
(e 4 2 il Shse e 05/ FS
o2 e SIS 06 / F6

Ce o Slus G

3550 a5 (A) gise olBawd 3l 5 4 usS 58 eidb b s S OTLL (B, K LM, O) Olshd pls »
(S oumline 1y 00,5 508 5 JSCi) 895 0315 5,3 Olgy Ol ) 30 b 0gd y9 dbse Ol 3o wls

i Cewd LT @ blasl b« olaws 03)S 3 b o3l pllis tuitud 35 jlews bs dizs 1l

A e oS aebl blga 39S bl (F4) liecd b 085S 58 5 03lital (s s »

el o dbloy Gk dtuy el @S b S 31 U8 oS wS Jeol> Glueb] o

o2 53 1y (B 0) 05 bskes by 4537 31 U3 asliyge @ b a1y (B) URS 4S5 10 Cadlooly »
23 8 (A) Hsige

Sodus ;S0 Glapz b 13E b (A) Hgige Cooud 53 4dsd ligw 0lSiwd 3l oolitl plSin & wisd el o

bl o

425 i O1/ Fl

il 0wl U8B Hgige oliwd $53 1 Grnd 4 S bslie gl &S Lse > his wd dalss (g olSiws
S 095 Gl 30 gy 51 S (G1005 olwd I 48 & 3 e

IHCTPYKL|Ii 3 TEXHIKW BE3NEKU

YBATA: iHCTPYKLUIii 3 TEXHIKN 6e3neKn € YacTMHO
KOMMAEKTY MNOCTauaHHA. YBaXHO npouuTanTe
IX nepeg nepwuM BUKOPUCTAHHAM npunagy.
36epiranTe ix y HaginHOMy MicLi AnA noganbLioro
BUKOPUCTAHHA.

A MoTopHuin 610K H MakcumanbHa WBNAKICTb
B KHonka “Cmysi” | KHonka "IMnynbcHui pexmnm"
C KHonka “lMogpibHeHHs nbogy” (iMNyNbCHUI peXxnm)
D KHonka“ABTOMaTnyHe J JlonaTtka* (3anekHo Big mopeni)
ouuLeHHs" K MoppibHioBau* (3anexHo Big
E lMNepemukay wempkocTemn mMogeni)
F/ O 3i6paHa yala 6neHfepa K1 YwinbHioBay
F1/01 bnok ne3 K2 Bnok nes nogpibHioBava
F2 /02 CronopHe Kinbue L MnuHok* (3anexxHo Big moaeni)

F3 /03 YwinbHioBau
F4/04Yawa OGneHpgepa 3
MipHOI0 LIKanoko
F5/O5 Kpuwka
F6 / O6 KoBnayok KpuLkn
G MiHiMmanbHa WBWAKICTb

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

« Mpomuiite Bci yactunu (F, J, K, L, M, O) Tennoto Bofoto Ta 3aco60M A MUTTS
nocyzy, 3a BUHATKOM MOTOPHOI0 610Ky (A), KM 3360POHAETLCA 3aHYpoBaTK
y Bofly ab0 CTaBUTU Nif, MPOTOYHY BoAy (AvB. po3ain "OunieHHs").

YBATA: Jlesa gy»e roctpi! Mpn BuKopucraHHi a6o ounweHHi npunagy

noBoAbTECA 3 HAMU AyXe 06epexKHo.

« ObepexxHo noBoapbTeca 3i cknaHot vaweto (F4) nig yac il BCTaHOBMEHHS,
BUKOPWCTaHHA Ta OUMLLEHHS, He JonycKalTe if nagiHHA 3 poboyoi NoBepxHi.

- [epen BMKOPUCTaHHAM Mpunagy nepekoHamtecd, WO BUAANUAW BCi

L1 YwinbHioBay
L2 bnok ne3 mnuHka

M Yawa* nogpibHioBaya i ManMHKa
(3anexHo Big mogeni)



nakyBaJsibHi MaTepianu.
- Baxxnuea npumirtka: [loBepHiTb NepeMukay kepyBaHHs (E) y nonoxeHHs
nepep TUM, K BCTAHOBUTM yally 6neHzepa (F, O) Ha MOTOpHMIA 610K
(R).

« MNepekoHariTecs, WO BUMYCKHWIA OTBIP Ha MOTOpHOMY 6noui nig yac
BMKOpPUCTaHHSA (A) He 3abMBCS NMPOAYKTaMU XapyyBaHHA abo iHWKMM
npegmMeTamu.

« Mprnag npayloe TiNnbKK 3 NPaBUNbHO Yalleto 6neHaepa, Wo NpaBuSIbHO
3adikcoBaHa Ha MOTOpHOMY 6510Li.

+ He BuKopucToByliiTe npunag, AKLO0 KpULLKa He BCTaHOBJEHa Ha Micue.

36MPAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALLI

3mouiTb ywinbHioBau (F3, 03) (BcTaHOBeHM y 650K 3 ne3amu (F1, O1)).

- MNepekoHariTecs, WO yulinbHIOBaY BCTAaHOB/IEHNI Y B/10K 3 fie3amMu.

« YCTaHOBITb 610K 3 f1e3aMM Ha CTOMOPHE KinbLe (306p. 11 7).

+ MNepeBepHiTb Yally AOropu AHOM i BCTaHOBITb Ha yally 610K 3 nesamu
Ha CTONOPHOMY KinbLii.

- MNepeKkoHanTecb, WO CTOMOPHE Kinble 3adikcoBaHe NpPaBWIbHO: ABi
CTPiNKKM MaloTb criBnagath (306. 3, 306. 9).

- MNoknagitb NpoayKTu B yawy. He nepeBuLLynTe MakCManbHUN PiBEHb:

*1,5 n pna ryctux cymiwen

*1,25 n gna piguH

MonepemKeHHA: He HanMBanTe B Yally rapAvi piguHm (< 80 °C).

+ BctaHoBiTb Kpuwiky (F5, O5) Ha yay. LLo6 YHUKHYT po36pr3KyBaHHA
nif Yac NPUroTyBaHHA, MepeKoHaNTeCs, Lo BYLUKa KPULLKM 30bIraloTbeaA
3 HOCUKOM i pyukoto (306. 6, 306. 12). BctaHoBiTb koBnauok (F6, 06)
B oro micue Ha Kpuwui (306. 5, 306. 11). MoTiMm BCTaHOBITb Yally Ha
MOTOPHMI 6510K | MOBEPHITH Ti Ha 4 06epTy 3a FOAUHHNKOBO CTPINKOK
(306. 4 /306. 10).

MEPLUE BUKOPUCTAHHA NPUNARY

« fIK TiNbKM BM NpaBuibHO 3adikcyBanu yaly 6neHaepa Ha MOTOPHOMY
65104, NigKkNoYiTe Npynag fo posetku. IHgukatop npunagy 6nnmHe 2
pasu i B/ MOYyeTe 3BYKOBUI CUrHas. YBIMKHITb MPUiag, BUKOPUCTOBYIOUM
noTpibHy dyHKLto.

- Bubip wBuakocTi: MoeepHiTb Nepemrkay wengkoctei (E), wob snbpatn
noTpibHy WBMAKICTb. LUBMAKICTb 36iNbLyeTHCA NOCTYNOBO Bif PiBHA Min
[0 piBHA mMax. [HTeHCUBHICTb CBITIOBOro iHAMKaTOpa 36inbluyeTbCs MO
Mipi 36inbleHHA WBMUAKOCT. Bu moxeTe BMOpaTK NOTPIOHY LWBMAKICTL
6e3mnocepeAHbO Mif Yac 3MiLLyBaHHS.

DOyHKLUiA imnynbcHoro pexxumy: [loBepHiTb Nnepemmkay kepysaHHs (E)
B nonokeHHs“Pulse”. BukopuctaHHA nocnigoBHOCTI iMMynbCiB 4O3BONAE
Kpalle KepyBaTy NpoLecom 3MmilyBaHHA. B ubomy pexumi npunag
NOYMHAE MpaLoBaTV Ha MaKCMMasbHIN WBNAKOCTI. BiH 3ynunHuTbCA,
LLIOVIHO BM BiANyCTUTe NepemuKay. Konn BUKOPUCTOBYETbCA iIMMYSIbCHUN
pexXum, iHgKaTop CBITUTbCA.

OyHkuia“ Us Cmysi”

s ¢yHKUiA BUKOPUCTOBYETbCA [NA  MNPUrOTYBaHHA OAHOPIOHUX
MOMIOYHUX i  PpyKTOBMX  KOKTenniB. LUBMAKiCTb  nonepefHbO
3anporpamoBaHa [A/1A [OOCATHEHHA Halkpawmx pesynbratis. [OnA
BMKOPWUCTaHHA Li€l yHKUii HaTUCHITL KHonky “Smoothie” (B).
IHOMKaToOp CBITUTbCA MPOTArOM BCbOFO MPOLIECY MNPUroTyBaHHA Ta
BMMMWKAETbCA, KONW NPUroTyBaHHA 3akiH4YeHo. [Tporpama 3ynmHAETbCA
aBTOMaTUYHO. B moxeTe 3ynuMHMTM nporpamy A0 1 3aBepLUeHHS,
LUIAXOM YCTaHOBIEHHA KHOMKM KepyBaHHsA (E) y nonoxeHHs «0».
OyHkuis “S; Moppi6HeHHs nboay”

By moKeTe BMKOPWCTOBYBaTW Lilo GYHKLiO ANnA noapibHeHHA nboay 3
nonepefHbO BCTaHOBIEHUMIM MPOrPamolo NPUroTYBaHHA i WBUAKICTIO.
[na BukKopucTaHHA Ui€l GyHKUiT HaTUCHITL KHOMKy “Ice crush” (C).
IHoMKaTop CBITUTbCA MPOTArOM BCbOrO MPOLeCy MPUroTyBaHHA Ta
BMMUWKAETbCA, KONN NPUrOTyBaHHA 3aKiHyeHo. lporpama 3ynuHAETbCA
aBTOMATUYHO, afie B MOXeTe 3YyMUHUTU 1i A0 3aBepLUEHHS, LUIAXOM
YCTaHOBJIEHHA KHOMKWN KepyBaHHA (E) y nonoxeHHaA «0».

QOyHKLUia “ABTOMaTUYHe OUMLEeHHA":

Lis dyHKLUiA BUKOPUCTOBYETLCA AN aBTOMATUYHOIO OUVLLEHHS BaLIOro
npunagy. HatncHitb kKHonky “Auto clean” (D). He HanuBaiite 6inblue
1 n rapayoi BoAn 3 MakcumanbHot Temnepatypoto 80 °C. HanpukiHui
nporpamu npunag 3ynUHUTbCA aBTOMATMYHO i 4 pa3n nponyHae
3BYKOBWIA CMTHan.

YBATA: kW0 HaBaHTa)KeHHA 3aHaATO CUNbHe, Npunag 3ynuHNTbCA
aBTOMaTU4YHO 3 MipKyBaHb 6e3nekn (AKWO MOTOp npaLloe
6esnepepBHO MpoTArom 6Ginbwe. HiXK 3 XBUAUH, ab6o AKWO BMN
noknanu 3aHaaTo 6arato npogyKriB). LLlo6 3HOBY 3anycTuTn npunag,
NOBEPHITb MepemMnKay LWBUAKOCTEN B MOMOKEHHA 3aranbHun
Yyac OXONOMXKEHHA npunagy Moxe Bigpi3HATUCH i cTaHoBUTU Ao 30
XBUNUH. lNeped NOBTOPHUM 3anMycKoOM npuiagy nepesipTe KilbKicTb
NpoAayKTiB B Yawi abo yac 3MmiwyBaHHA, WO6 YHUKHYTU MOBTOPHOrO



nepeBaHTaxeHHs. [oTiM B MoxeTe BMOpaTh NOTPiGHY LWBMAKICTb abo

byHKLUi0, W06 3aKiHUMTY NpoLeC 3MiLLyBaHHSA.

YBATA: He BukopuctoByiite ¢yHKUii «Cmysi», «Moapi6HeHHA

nbopy» i kKABTOMaTUYHe OUMLLEHHA» 3 aKcecyapamm.

Lii nporpamn BMKOPUCTOBYIOTbCA TifbKM 3i CKAAHOW uyaleto. He

nopapi6HonTe Nif 3a LONMOMOroo akcecyapis.

BukopucraHHa nopgpi6HioBaua (K) i mauHka (L) (3anexHo Big

moperni)

—3a ponomorot nopgpi6bHioBava (K) BM MoxeTe 3a Kinbka CeKyHA
noApiGHNTY TaKi NPOAYKTY, AK 1Oy, YacHMK abo M'Aco (monepeaHbo
Hapi3aHe Ha Api6Hi LUIMaTouKK). He BUKopucToByiiTe noapibHoBay ans
3MillyBaHHA pianH (GPyKTOBI COKM TOLLO).

—3a gonomorot mivHKa (L) B1 moxeTe 3a Kifibka cekyHp nogpioHuTn
cnewii: HaCiHHA KopiaHApy, NepeLb TOLO.

—Akcecyapu MaioTb yawy (M), saika 3anobirae goctyny fo ne3 nig yac
BUKOPUCTAHHS.

1. MepeBepHiTb yawy (M) goropu AHOM i fofanTe iHrpedieHTy.

2. BctaHoBiTh yuwinbHioBau (K1 a6o L1) B 3arnubnenHsa y 6noui 3
nesamu (K2 a6o L2) (306. 13). BctaHOBITb 610K 3 N1Ie3amu y yaluy.
3abnoKyiiTe akcecyap, MOBEPHYBLUN 6GJIOK 3 fie3aMU MOKK BiH He
BCTaHe Ha Micue (306. 14). YBara: AKLL0 akcecyap HenpaBuibHO
3a¢iKcoBaHMM, CyMillli MOXYTb BUTEKTH.

3. BcTaHoBiTh 3i6paHuin akcecyap (K a6o L) Ha mMoTopHuin 610K i
NOBEPHITb NOro.

4. TMoTim noBepHiITb 3ibpaHuii akcecyap (K a6o L) Ha uBepTb 060poTy
3a FOAUHHNKOBOIO CTPINKo (306. 15).

5. BcTaBTe wrencenb B pO3eTKy i MOBEPHITb NepeMunKay WBMUAKOCTEN
(E) B noTpibHe nonoxeHHA abo 3pobiTb Kinbka imnynbcis. o6
3yNUHUTU Npwnag, MOBepHiTb nepemukay weugkocten (E) B
nonoxeHHs "0".

6. Po36nokyiiTe akcecyap, NOBEpPHYBLUM MOro Ha 4BepTb 06OPOTY
NpoTW TFOAVHHWKOBOI CTPINKW. 3HiMiTb 3i6paHnii  akcecyap
(K+M a6o L+M) 3 moTtopHoro 6noky. MNepen Tim, fK BigKpuTy,
nepeBepHiTb 1oro, Wob rotoBa Cymill He Bnana Ha nignory. MNotim
BU MOXeTe po36nokysatu 6nok 3 nesamu (K1 abo L1). Jlesa pyxe
rocTpi: noBofgbrecA 3 HUMMN obGepexHo, Wo6 He oTpumaTu
TpaBmy. Tenep MOXKHa AiCTaTh roToBY CyMill 3 YaLlli.

MonepeaxeHHA: He BUKOpUCTOBYITe aKcecyapu Ansi noapi6bHeHHA

a6o nepemeneHHs piAKNX enemeHTiB abo 3aHaATO TBepAUX 3epeH

(Hanpuknaa, TBepAuX 4YopHUX 606iB, LyKpy Towo). Bu moxere

06po6nATY pigKi iHrpeAieHTN TINbKN B CKNAHIN YaLui.

« B 3aneXHOCTi Big TUNy iHFPeAieHTIB B MOXeTe BUKOPUCTOBYBaTM Yallly
6neHpepa AnA NPUroTyBaHHA

*1,5 n ryctux cymiwen

*1,25 n pigKkux cymiweii

MonepenxeHHA: He HanuBanTe B yalwy rapayi pignHu (6inbue 80 °C).

+ Bu moxeTe npurotyBat OgHOPIAHI Cynu, Kpem-cynu, KOMMoTu, nerke
TiCTO (ANA MAWHLIB, ONAaAKiB, MYAWHTY TOLYO), MOJIOYHI Ta PPYKTOBI
KOKTEWi, 3BUYaHi KOKTeWMi ToLo.

+ AKWO NpoAYKTM NMpUAMNaloTb JO CTIHOK Yawi Nig 4Yac 3MilyBaHHSA,
3yNWHITL Mpunag. 3HiMiTb vawy 6neHgepa 3 MOTOPHOrO 6GMOKY i
3iLUTOBXHITb NPOAYKTW BHW3 4O Ne3 3a AONOMOroto ionaTku. BctaHOBITH
yawly 6neHaepa Ha3ag Ha MOTOPHUIA 610K i NPOJOBXKITb 3MiLLyBaHHS.

- 3aBXAM cnovaTky fofaBaiiTe pifKi iHrpenieHTn B yawy 6neHgepa, a
noTiM TBEPAI MPOAYKTN, HE NepeBuLLyNTe MakCUManbHO AOMYCTUMUN
piBeHb.

« o6 popatv npoayKTy Mif Yyac 3millyBaHHsA, 3HIMiTb KoBnayok (F6, 06)
3 kpuwkm (F5, 05) i popgaiTe NpoayKTH Yepes 3aBaHTaKyBasibHUI OTBIp.

- Ina noppibHeHHs nbofy [ofaBaiiTe LWOHANGINbWe 6 ManeHbKUX
Ky6uKiB nbofy (Makcumym 25 x 25 x 25 Mm) | BUKOPUCTOBYITE PYHKLitO
«Moppi6HeHHA nboAy». HannBaTtn BoAy He NOTpPi6GHO.

+ 3aBXAM BUKOPUCTOBYNTE OGnieHOep y MONOMeHHi, AK 3a3HayeHo B
IHCTPYKLifAX, pa3oMm i3 KpuLLKot abo 3axmcTtom. Hikonu He BcTpomnaiite
pyKV B yally, KON i BCTAHOBNEHO Ha OCHOBI. AKLO iy MOTPiGHO
nepemicMTM BHW3, CKOpUCTalTecA BIAMOBIAHMM  IHCTPYMEHTOM,
Hanpuknag 1onaTkoto.

XonogHnin MOPKBAHWUIA Cyn

600 r mopkeu + 900 r BoaM: HanuiTe BoAdy B yally GneHaepa 1 gopaiTte
LUIMATOYKM MOPKBU; 3MillyATe Ha MaKCUMAanbHIN WBUAKOCTI NPOTArom
3 XBWIVH.

Cymiw iHXupy (3a gonomoroi nogpi6HioBaua ana Tpas (K + M),
3anexHo Big mopeni) 100 r iHXMpy: NOpiKTe IHXMP, NepLU HiX MOMICTUTK
noro B nopgpi6bHioBay ans Tpasu (K + M); 3mMilWyinTe Ha MaKCMMasbHil
LBMAKOCTI NPOTArOM 3 CeKyHA,



He 3aHyptoiite npunag y Bogy. Hikonu He nigctaBnsAite MOTOpHWI 610K

(A) nig npoToyHy BOAY.

« MicnAa BUKOPUCTaHHA 3aBXKAN OUMLLyINTE Yally.

« Hanunte B vawy 1 niTp rapa4oi Boan pasom 3 2-3 Kpanaamu pianHu
4NA MUTTA nocyay. BukopnctoBynTe TinbKn peKoMeHOOBaHy KiNbKiCTb
BOAM i PiAVHN ANA MUTTA nocyay. Haanuwok pignHu ana MmuTTa nocygy
CTBOPIOE GinbLue MiHW | MOXe NMPU3BECTMN 0 NepenoBHEHHS.

« BukopuctoBsyinte  nporpamy  aBTOMaTUYHOIO  OUULLEHHA
nonepeaHbOro OYMLLEHHA Yalli.

+ Konu nporpama 3ynmuHunach, BigKodiTb Npuiag sig Mepexi.

+ 3HimiTb yawy 6neHaepa (F4, 04)

» MNocTaBTe Yally Ha piBHY MOBEPXHIO.

« Po36noKyiTe KpuLLKY i 06€peXHO 3HIMITb il.

+ 3HimMiTb 6510K 3 Ne3amu, CTonopHe Kinbue i ywinbHioay (F1 + F2 + F3 /
01 + 02 +03) i npomMuiTe NOro Nif NPOTOYHO BoZOM (306. 10).

ans

- [lam'AaTanTe, WO MNiCNA OYUWEHHA Cig MPaBWIbHO BCTAHOBUTU
yuiinbHioBay (F3, O3) Hasag y 6nok 3 nesamu (F1, O1) (306. 17).
BctaHoBntONTE 110r0  06epexHOo, Wob He A[AONYyCTUTU  KOHTAKTy
yuwlinbHIOBaya 3 nesamu.

+ Yawy (F4, 04), 6nok 3 nesamu 6e3 TtaHoBoro nokputta (F1) i ctronopHe
Kinbue (F2, 02) MOXHa MUTU Ha BEPXHbOMY PiBHI MOCYAOMMWINHOI
MaLlLrHK B pexkumi ECO a6o LOW SALT.

- YBara! Yawy (F4, O4), 650k 3 ne3amu 6e3 TutaHooro nokputta (F1) i
ctonopHe Kinbue (F2, 02) nepef MUTTAM B MOCYAOMUMHIN MaLIWHI
HeobXigHO POo3ibpaTy I CKNacTy oKpemo. He KnagiTb nesa 3 TMTaHOBUM
nokputtam (0O1) y nocyaoMuiiHy MalluHy.

« MpomninTe BHYTPILIHIO YaCTMHY Yalli Ta KPULLKY Mif NPOTOYHOI BOAOI.

« Byabte obepexHi npu ouuileHHi ne3 B vawi GneHpepa, Ta Konv BU
CNOPOKHIOETE Yally, OCKIfIbKN BOHUW fyXe rocTpi.

- Bonoroto raHuipkoto NpoTpiTe MOTOPHMIA 610K (A). PeTenibHO BACYLWITh.

« 3HIMHI YacTUHKN (KpuLWKa, 6MOK 3 fiesamu, CTOMOPHE KinbLe) MOXHa
OUMCTMTM TryBKOIO Ta rapAYvOoIo MUSTbHOIO BOAOHO.

LLO POBUTMU, AKLLO BALL MPUJIAA HE MNMPALIIOE

MPOBJIEMA

Mpunapa He npauoe.

NMPUYUHA

LLItencenb He nigKntoYeHMin
[0 MepeXxi.

BUPILLEHHA

MigknioyiTb Npunag Ao
PO3eTKY 3 Hanpyroio, o
BKa3aHa Ha nacrnopTHiii

Tabnuuui npunagy.

Yawa 6neHpepa
HenpaBuibHO BCTaHOBIEHA
Ha MOTOpPHOMY 6110Li.

MepekoHanTecs, Wo yala
6neHaepa NPaBuIbHO
BCTaHOBJIEHa Ha MOTOPHOMY
6noui, Ak
NMOACHEHO B iHCTPYKLI.

Mpunap synuHMBCA nig vac
BUKOPUCTAHHSA.

MNepeBaHTa)KeHHsA.

[NloTpymyiiTech iHCTPYKLin
3 po3giny "Mepe
BUKOPWCTaHHA Npunaay".
3aranbHuii vac
OXONOAXEHHA Npunagy
MOXe BiAPi3HATUCD i
CTaHOBUTK A0 30 XBUAUH.

Mpwnag BcTaHOBNEHNI Ha
HepiBHIil NOBEPXHI.

BcTaHoBITb Npvnag Ha piBHY
NoBepPXHIO.

HapgmipHa Bi6paui

3aHaATo BenKa KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

3MeHLWITb KiNbKicTb
iHrpepieHTiB.

MpoTiKaHHA 3 KPULLKMA.

3aHaaTo BennKa KinbKicTb
iHrpepieHTiB.

3MeHLWITb KiNbKicTb
iHrpepieHTiB.

Kpwiwika BcTaHOBNEHA
HenpasWIbHO.

MNpaBunbHO BCTaHOBITb

KPWLLKY Ha YaLli 6neHgepa.




NPOBJIEMA

Mportikae 6a3a yawi
6neHpepa.

NMPUYUHA

YuwinbHioBay yalwi bnenaepa
(e2) BcTaHOBNEHNI
HenpaBubHO abo BIACYTHIlA.

BUPILLEHHA

YCTaHOBITb yLinbHIOBaY
BiiNoBiAHUM 60KOM loropun
(puc. 1) i npaBuabHO
3adikcyiTe 3ibpaHnii 6nok i3
nesamm (F1+F2+F3/01 + 02
+ 03) y vawi 6neHpaepa (puc.
2,3i4/puc.9,10i11).

Jlesa o6epratoTbes
NoBiNbHO.

LLImaToukmn NnpoayKTiB
3aHafTo BenuKi abo TBepai.
PiguHa, sika 3miwyeTbcs 6yna
[yxe rapava i pedopmysana
yLinbHIOBaY.

3amiHiTb yLinbHIOBaY Ha
HOBUIA.
3MeHLWiTb po3mip abo
KinbKicTb iHrpepieHTiB.
[Lopaiite pigunHy.

BALL NPUNAAR AOCI HE MPALIIOE?

3BEpPHITbCA B aBTOPM30BaHUI CEPBICHNI LIEeHTP (AMB. Nepenik cepBiCHMX

LeHTpPIB B iIHCTPYKL,i).

MHCTPYKUMA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHUMAHUE! CobniogeHne npasBun  TeXHUKU
6e3onacHoCcTn ABnAeTca obA3aTeNlbHbIM - NpU
MCrosIb30BaHNM YyCTPOMCTBA. BHumaTenbHo
O3HakKOMbTeCb C  HUMMK  nepeg  NepBbiM

MCNONb30BaHNEM HOBOrO YCTPOWCTBA. XpaHuTe
MX B [OCTYNHOM MecTe [AnA [anbHeunwero
NCMNONb30BaHUA.

OMNMUCAHMUE

A bnok gBuratens J JNonatka* (Hanuuune 3aBnucKT OT

B KHonka «Cmy3u» moJenn)

C KHonka «/3menbyeHue nbaa» K WN3menbunteno 3eneHn®

D KHonka «ABTOMaTnyeckas (Hannuwe 3aBUCKT OT MofenNn)
OUYNCTKa» K1 YnnotHutenb

K2 Bnok ne3sui namenbuntens
3eeHn

M3menbuntenb npAHocTen®

(Hannuue 3aBMUCKT OT MofenNn)

L1 YnnotHuteno

E Pyuka perynuposku

F/ O Bnok KyBwwuHa 6neHaepa
F1 /01 bnok ne3ssuin L
F2 /02 CronopHoe KonbLo
F3 /03 YnnotHutenb

F4 /04 KyBwuH 6neHpgepa C L2 Bnok ne3sun namenbuntens
MepPHOW WKanom npAaHocTen
F5 /05 Kpbiwka M Yawa namenbumrtens seneHun

F6 / O6 Konnayok KpbiLLKM
G MwuHMManbHasA CKopoCTb
H MakcumanbHasa CKopocTb
| KHonka «Mynbcaymsa»

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

« Boimonte Bce vactu (F, J, K, L, M, O) Tennon BOAOW C MOIOLUM
CpeacTBOM, 3a UCKIIoUYeHeM 6n1oka asuratens (A), KOTOpbIi HY B KOEM
cJlyyae Henb3A Norpy»artb B BOAY UM MOMeLlaTh Mo NpoTOoUHYio Boay
(cm. pazpgen «OumncTKa).

N U3MenbumnTena npaHocTen®
(Hannuue 3aBMUCUT OT MofenNn)



BHUMAHME! Jle3Bua oueHb octpble. O6pawjaiitecb ¢ HUMU C

0OCTOPOXHOCTbIO BO BPEeMA NCNOJIb30BaHMA UV O4NCTKN YCTPOMCTBA.

« MNpwn ycTaHOBKe, NCMOJIb30BaHNM 1 OUYNCTKE CTEKNAHHON emKocTu (F4)
obpallariTech C Heli OCTOPOXHO. He flonycKkaiTe ee najeHnaA co cTona.

- MNepen ncnonb3oBaHUeEM yCTPOINCTBa yOeanTeCh, UTO BCE YNakOBOYHbIe
MaTepuasnbl yaaneHsil.

- BaxxHoe npumevaHue. [loBepHute pyuky perynuposku (E) B
nonoxenne @, npexae yem nomecTTb KyBlWUH 6nenaepa (F, O) Ha
6nok gsuratens (A).

« Cnepgute, 4To6bl BO BpemA MCMoONb30BaHWA Npubopa oTBepcTme AnA
Hacagok (A) Ha pBuratenbHoOM O7lOKe He 3acopsNocb MULLEBBIMU
NpPoAyKTamMu U APYrMmu npegmeTamu.

+ YCTPOWCTBO BKNOYNTCA TONbKO B TOM Cilyyae, ec/iv KyBLUVH NPaBUSIbHO
YCTaHOBJIEH Ha OJIOK ABUraTens.

+ He ncnonb3yiite ycTpoiicTBO, €N KpbilKa He yCTaHOBJIEHA Ha
mecTo.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

CmouuTe ynnotHutens (F3, 03) (BcTaBneHHbIV B 6nok nessuii (F1, 01)).

+ Y6eputech, UTo ynnoTHWTENb NPaBUSIbHO PACcroNoXKeH B 6r10Ke ne3Buil.

« NMomecTnTe 650K HOXEW Ha CTONOPHOE KonbLo (puc. 1, puc. 7).

+ MepeBepHUTe KyBLWWH N pa3mecTTe ONIOK HOXeN CO CTOMOPHbIM
KOMNbLIOM Ha OCHOBaHMMN.

+ Y6eputechb, YTO CTOMOPHOE KOJbLO 3adprKCMPOBAHO MPaBUIIbHO: [iBe
CTPenkm JoSKHbI coBnaaathb (Puc. 3, Puc. 9).

« MomecTnTe UHIrPeANEHTbI BHYTPb COOPaHHOTO KyBLUMHA, He MpeBbillas
YKa3aHHbI MaKCUMasbHbIA YPOBEHb:

*1,5 n pna rycrbix cmecen

*1,25 n gna Xupkux cmecein

MpepynpexaeHne. He HanuBaiiTe B KyBLUMH KUNALYIO XUAKOCTb

(c Temnepartypoi Bbiwe 80 °C).

- 3aKpoiTe KyBLIMH KpbiwKol (F5, 05). Bo n3bexaHue nossneHns 6pbiar
BO BpeMA NPUroToBieHnA ybeanTech, YTO YLWKN KPbIWKN BbIPOBHEHDI
C HOCUKOM 1 pyykon (Puc. 6, Puc. 12). NMomecTnTe MepHbIA Konavyok
(F6, 06) B npefHa3HayeHHOe [/1A Hero yrnybneHve B Kpbilwke (Puc. 5,
Prc. 11). YcTaHOBUTE KYBLUMH Ha MOTOPHbIA GNIOK M MOBEpPHUTE Ha
yeTBEPTb 060POTa NO YacOBOW CTpenKe (puc. 4 1 10).

NEPBOE UCMNOJZIb3OBAHUE YCTPONCTBA

- Mocne Toro Kak KyBLIWH 6rieHaepa 6yaeT npaBuibHO 3adUKCMPOBaH Ha
6noke fiBMraTens, NoAKMOYMTE YCTPONCTBO K aneKTpoceTu. MHanKaTop
ABa pasa MUrHeT u OyAeT CrbllieH 3BYKOBOW curHan. Bknounte
YCTPOWCTBO, BbIOPaB HYXHYI0 QYHKLMIO.

+ Bbi60op ckopocTul. [loBepHuTe pyuKy perynuposku (E), utobbl BbI6paTh

XKenaemylo CKOpocTb paboTbl. CKOPOCTb yBENIMUMBAETCA MOCTENEHHO

OT min (MUHMMYM) 1O Mmax (MakCMMyM). Yem Bblile CKOPOCTb, TeM ApYe

cBeTUTCA NHANKaTop. Npy HEO6XOAUMOCTH CKOPOCTb MOXKHO M3MEHATb

B MpoLiecce NpUroToBieHns.

@OyHKUMA nynbcaymn. [loBepHuTe pyuky perynnposki (E) B nonoxexue

Mynbcauyma. Vcnonb3oBaHne  MOCNefOBaTENbHOCTM  UMMYJSIbCOB

nossosseT 6osiee TOYHO KOHTPONMPOBATb NPOLLECC NPUroToBeHUA. B

3TOM peXXume YCTPOWNCTBO Cpa3y HaunHaeT paboTaTb C MakCVMaabHON

CKOPOCTbIO. YCTPOWCTBO OCTaHaBNMBAETCA Cpasy Mocse OTMyCKaHuA

pyuku. MpeaycmoTpeHa cBeToBasA MHAMKaLMA GYHKLMM Nynbcalnm.

OyHkuma cmysn Uy .

OTa GYHKUMA MCNONb3yeTCcA ANA MPUrOTOBMIEHNA MOJIOYHBIX CMecei 1

bPYKTOBbIX KOKTelnen. B 3Tom pexume CKOpocTb paboTbl YCTPOMCTBa

3anporpammM1poBaHa3apaHee AnanonyyeHna onTMManbHbIX Pe3ynsTaToB.

[nAa BkntoueHNaA 3Tol GyHKLUMN HaxkmmTe KHorKy Cmysn (B). iHamkaTop

CBETUTCA B TeYEHMe BCero LuMKna paboTbl 1 racHeT nocse 3aBepLieHus.

Mocne 3aBeplieHna paboTbl MpPoOrpamMmmbl YCTPONCTBO aBTOMATMYECKM

OCTaHOBUTCA. YTOObI OCTAaHOBUTb BbLIMOSIHEHVE MPOrPaMMbl O ee

3aBeplUeHNs, yCTaHOBMB KHOMKY yrnpaeneHus (E) B nonoxerue 0.

OyHKYUA N3MenbyeHus Nbaa 5.

3Ty GYHKLMIO MOXHO UCNOMb30BaThb AJ1A TOHKOTO U3MeNbYyeHnA JbAa

C 3anporpamMmMUPOBaHHbIMK PabouMMK LMKnamm n ckopocTbio. [inA

BKJIIOUEHWA 3TOW GYHKLUN HaxmumTe KHonKy UsmenbueHnme nbga (C).

NHavKaTop cBeTUTCA B TeyeHre BCEro Lukaa paboTbl 1 racHeT nocne

3aBepleHuna. YTobbl OCTaHOBWTL BLIMOJIHEHVE MPOrPaMmbl [0 ee

3aBepLUeHus, yCTaHOBMB KHOMKY ynpasneHus (E) B nonoxeHwue 0.

QyHKLMA aBTOMaTN4eCKOI OUNCTKI.

3Ta dyHKLMA NCNOoNb3yeTcsa AN aBTOMATUYECKOW OUUCTKN YCTPOWCTBA.

Haxmnte KHOMKy ABTOMaTmyeckaa oumctka (D). Konuuectso

ropaven BOAbl He JOMKHO npeBbiwaTth 1 11, a ee Temnepatypa — 80 °C.

Mocne 3aBeplieHnA paboTbl NPOrpaMmbl YCTPOWNCTBO aBTOMATUYECKM

OCTaHOBUTCA N MPO3BYYMNT 4 3BYKOBbIX CUTHanNa.

MPEAYNPEXAEHUE. Ecnn Harpyska CTaHOBUTCA C/ANLLKOM

BbICOKOI, YCTPONCTBO aBTOMaTMYeCKNU OTKIIOYaeTca U3

RU



coobpakeHuii 6e3onacHocT (ecnu ABuratenb pabortaet 6onee

3 MUHYT UM NCNONb3YeTCA CINILKOM MHOFO MHrpeaneHToB). [ina

nepesarycka yCTporCTBa MOBEPHUTE PYUKY PErYSIMPOBKY B MONIOXKEHUE

. Bpema oxnaxpeHusa yCcTpONCTBA MOXKeT COCTaBNATb A0 30 MUHYT.

Mpexxae yem nepesanyCcTuTb YCTPOWCTBO, OTPEryNMpPyNTe KOMNYECTBO

WHrpeaVeHTOB U BPeMsA CMEeLIVBAHUSA, YTOObI He fOMYCTUTb NeperpysKu.

3aTeM MOXHO BbIOpaTb »Keflaemylo CKOpocTb paboTbl nnn GyHKLUIO,

4TOObI 3aBEPLUNTb NMPUrOTOBJIEHME.

NPEAYMNPEXAEHUE. He wucnonb3yiite ¢GyHKUMM  CMy3m,

M3MesibYeHUA Nibfa U aBTOMATUYECKO OYUCTKU € KaKumMu-nn6o

AONONIHUTENbHbIMU NPUHAANEKHOCTAMM.

[nAa BbINOMHEHMA 3TUX NPOrpaMM MOXKHO WCMONb30BaTb TOJIbKO

CTEKNAHHBIV KyBLWIWH. He n3menbyaiite nep ¢ UCNonb30BaHUEM KaKUX-

N6 AONONHUTENbHBIX NPUHAANIEXHOCTEN.

UcnonbsoBaHme wusmenbuntena 3senenHn (K) m msmenbvuutens

npAaHocTen (L) (B 3aBMCMMOCTN OT MoAenm)

—W3menbuntens 3eneHn (K) nos3BonseTr 3a HeECKONbKO CEKYHA
MeSIKoO HapesaTb Takue VHIpeaueHTbl, KaK NyK, YeCHOK WU MsACO
(NpepBapuTeNlbHO  Hape3aHHoe HebonbWyMKU  Kycoukamu). He
UCMONb3yiTe U3MENbUUTeNb 3eeHU ANA KUAKOCTeN (PpyKTOBbIX
COKOB M T. M.).

—W3menbuntenp crneuymnnt (L) no3BonAeT 3a HECKONbKO CEKYHA
nepemonoTb TaKme creyun, Kak ceMeHa KopraHapa, nepew v T. n.

-3 npuHagnexHocTn obopyaosaHbl vawen (M), KoTopad
npepoTBpalLaeT AOCTYN K IE3BUAM BO BpeMsA paboTbl yCTPONCTBa.

1. MepeBepHuTe yawy (M) BBepx JHOM 1 JO06aBbTe UHFPEANEHTDI.

2. YctaHosute ynnotHutens (K1 mnam L1) B yrnybneHne Ha 6noke
ne3suin (K2 unu L2) (Puc. 13). MNomecTnTe 610K ne3Buii Ha vally.
Bpalaiite 6n0K ne3Buii, MOKa OH HaAEXHO He 3adurKcupyeTca Ha
mecte (Puc. 14). BHumaHue! Mpu HenpaBunbHoW ¢ukcauyum
BO3MOXHbI MPOTEYKU.

3. MNomecTnTe cobpanHbii y3en (K unm L) Ha 6nok asuratens.

4. 3aTeM noBepHuTe cO6paHHbIN y3en (K unm L) Ha yeTBepThb 060pOTa
no yacosow cTpenke (Puc. 15).

5. MopkniounTe YCTPOMCTBO K 3NEKTPOCETN U MOBEPHUTE PYUKY
perynupoBku (E) B HyXHoe nonoxeHue nnbo HeCKONbKO pa3
ucnonb3yite nynbcaumio. YTo6bl  OCTAHOBWTb  YCTPOWCTBO,
noBepHuTe pyuky perynnposku (E) B HyneBoe nonoxeHue.

6. Pa3bnokupyiite y3es, MOBEPHYB ero Ha YeTBepTb 060pPOTa NPOTUB
yacosol ctpenku. CHumuUTe cobpanHbin y3en (K+M wnamn L+M) c
6noka gsuratens. Mpexxage yem OTKPbITb y3es, NepeBepHUTE ero,
yTo6bl M36EeXaTb BbITEKAHWA TOTOBOrO MpoaykTta. Mocne 3Toro

MOXHO pa36nioknpoBatb 650k nessuit (K1 mnm L1). JlesBus
oyeHb OCTpble, BO n3bexxaHme TpaBm obpaljaiiTecb ¢ HUMU
OCTOPOXKHO. Terepb MOXHO M3BJleYb M3 Yally MPUTrOTOBAEHHbI
NPOAYKT.
MpepynpexpaeHve. He ucnonbsyiite 3Ty NpUHagNeXKHOCTb ANA
06paboTKN KUAKOCTEN UK CANIKOM TBepAbIX BelecTB (Hanpumep,
TBepAol uyepHom ¢aconu, caxapa u T. A.) Knpgkue VHrpeguneHTbl
MO>KHO HaNINBaTb TOJIbKO B CTEK/NAHHbIA KYBLUWH.

+ B 3aBUCMMOCTM OT cCOCTaBa WHIPeAVEHTOB MOXHO WCMOSIb30BaTb
KyBLUWH 61eHfepa Ana npuroToBeHns:

* po 1,5 n rycrbix cmeceln;

* no 1,25 n Xnakux cmecemn.

MpepynpexaeHve. He HanuBaliTe B KyBLINH KUMNALLYIO XXUAKOCTb (C

Temnepatypoii Bbiwe 80 °C).

+ MOXHO rOTOBWTb MeNIKO CMeLlaHHble CyMbl, CyMbl-NMiope, KOMMOTbI,

nerkoe Tecto (anA G6/IMHOB, ONafbeB, NOPKILUMPCKOro NyAvHra 1 T. Mn.),

MOJIOYHbIE CMECH, CMY3W, KOKTENIN U T. A.

Ecnv npy cmewwBaHUN HTPeANEHTbI MPUIMMNAIOT K CTEHKaM KYBLUMHA,

OCTaHOBWUTe YCTPoncTBO. CHUMUTE KYBLIVIH GNieHAepa ¢ 61oKa ABuratens

1 CYUCTUTE UHTPEAUNEHTbI C NIe3BUIA JIONATKOW, 3aTeM NOMeCTHTe KyBLUVH

Ha MeCTO 1 NPOAOKNTE CMeLUVBaHMe.

Bcerga cHavyana HanuBaiTe B KyBLUWH GieHepa XKULKNEe NHTPEAUEHTbI,

a 3aTeM fobaBnANTe TBepable, He NpeBblllas MaKCUMaNbHOrO YPOBHS.

Y1o6bl [06aBUTb WHFPEeAnEHTbl B MpoLecce CMeLUBaHWA, CHUMUTE

konnauok (F6, 06) c kpbiwku (F5, 05) n fobaBbTe UHIPEAMEHTbI Yepe3

3arpy3o4YHoe oTBepCTHe.

[na npobneHna nbAa He KNaguTe B Yally 6osbLue 6 He6oNbLINX KYyONKOB

(25x25x25 MM MaKcMmMyMm) U rcronb3yinte ¢yHKumio «JpobneHue

nbpa». Bogy no6aBnATb He HYXKHO.

Bcerpa ncnonb3yinte 6neHAEp C KPbILKOWM UMK C 3alUTON OT OpbI3F, Kak

yKa3aHoO B MHCTPYKUMW. HuKorga He Knagute pyKy B yally, Korga oHa

HaXOAMTCA Ha OCHOBaHWMW YCTPOMNCTBA. ECAI BaM HYXXHO NPOTONKHYTb

NPOAYKTbI, UCNONb3yITe NOAXOAALMIA akceccyap, HanprMep fonaTky.



XonogHbIli MOPKOBHbII Cym:

600 r mopkoBY + 900 Mn BoAbl: HanelTe BOAy B yally 6reHaepa 1 noMecTuTe Tyda
Hape3aHHyto MOpKOBb. CMeLLVBaliTe Ha MaKCUMMasbHOM CKOPOCTY B TeYeHMe 3 MUHYT.
Cmecb 13 uHXupa (c usmenbuutenem ana senedn (K+M), B 3aBucumoctu or
mopenu) 100 r vHXupa: HapexbTe NNoAbl UHXMPA, NMPeXae Yem NoMecTuUTb WX
B m3menbuutenb ans 3eneHn (K+M). CvmelumBaiiTe Ha MaKCUManbHOM CKOPOCTA B
TeueHwe 3 CeKyHa,

O4YUCTKA

He norpyxaiite ycTpoictBo B Boay. Hukoraa He norpy»kante 6m0ok

asuratens (A) nog NpoTOYHYIO BOAY.

+ BbiMoWTe KyBLUWH Cpa3y Nocsie NCnob30BaHUA.

+ Hanewite B KyBWWH 1 nnUTp ropaven Bofbl M AobasbTe 2-3 Kanau
XMAKOCTY ANA MbITbA MNOCYAbI. Icnonb3yinTe TONbKO pekoOMeHAOBaHHOe
KONMMYeCTBO BOAbl U KMAKOCTU AN1A MbITbA MocyAbl. M36biTouHOe
KOMMYECTBO XKMAKOCTW [1A MbITbA MOCYAbl CO3AAeT MHOrO MeHbl U
MOXEeT NPUBECTUN K NePEnoSIHEHNIO.

« 1nA npepBapuTenbHON MPOMBIBKM Yalin WCMONb3ynTe nporpammy
aBTOMaTNYECKO OUNCTKN.

- Mocne 3aBepLieHnA PaboTbl NPOrpamMmmMbl OTCOEAVHUTE YCTPONCTBO OT
3/1eKTPOCETU.

+ CHMmTe KyBLWWH 6neHpepa (F4, 04).

+ MNocTaBbTe KyBLUNH Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb.

+ Pa3bnokumpyiTte KpbILLKY 1 aKKypaTHO CHUMUTE ee.

+ CHUMKTe 6NOK HOXell CO CTOMOPHBbIM KOMbLOM 1 ynnoTHuTenem (F1 +
F2 + F3 /01 + 02 +03) 1 npomoiiTe nog npoTtoyHou Bogon (Puc. 10).

« MNocne atoro He 3abypbTe MPaBUNbHO YCTaHOBUTL ynnoTHUTenb (F3,
03) Ha 6nok nessui (F1, O1) (Puc. 17). Bo nsbexaHne noBpexpeHua

YNNOTHUTENA CneguTe 3a TeMm, yTO6bI OH HE Kacasics N1e3Buii.

« KyswuH (F4, O4), 6nok Hoxeli 6e3 TutaHoBoro mnokpbitua (F1)
n cronopHoe konbuo (F2, O2) MOXHO MbiITb Ha BeEPXHeN MosKe
NMOCYAOMOEYHOW MaLUMHbl — WCMNonb3ynTe nporpammy «3KO» unm
«HW3KOE COOEPXAHWE CON».

+ BHumaHwne! KyswunH (F4, O4), 6nok Hoxeln 6e3 TMTaHOBOrO MOKPbITUA
(F1) n ctonopHoe konbLo (F2, 02) cnenyeT pa3obpatb U NOMeCTUTb B
NocyAoMOeYHYI0 MalLUHY Mo oTaenbHOCTU. He nomelalite 6510K HOXeN
C TUTaHOBbIM MOKpPbITYeM (01) B NOCYOMOEUHYIO MaLLUHY.

« [lpomowTe KyBLUWH 1 KPbILWKY MO MPOTOYHO BOJOMN.

+ Jle3B/A o4eHb OCTpble, NO3TOMY OyfbTe OCTOPOXKHbI MPY UX OYUCTKE B
KyBLUMHe 6neHfepa 1 Npy ONyCTOLIEHUN YaLln.

« [Ins ounctkm 6noka auratens (A) NCNonb3yinTe BNAaXHYIO TKaHb. 3aTeM
aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.

+ CbeMHble YacTu (KpbILwKy, 670K N1e3BUiA, CTOMOPHOE KOMbLIO) MOXHO

oumnLaTb C MOMOLLbIO FYOKU 1 FopAYei MblfIbHOW BOABI.

YTO AENATb, EC/IN YCTPONCTBO HE PABOTAET

MPOBJIEMbI

YcTpoiicTBO He pa6oTaeT.

NMPUYUHbBI

YCTPOWICTBO He MOAKIIOYEHO
K aneKTpoceTu.

PELLEHUE

MopKkntounTe yCTponcTBO
K po3eTKe aneKTpoceTy,
HanpsXeHne KoTopoW
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY
Ha nacnopTHow Tabnnuke
YCTPONCTBA.

KyBLnH 6neHpepa
HenpaBWIbHO YCTaHOBMEH HA

Y6eauTech, 4To KyBLUMH
6neHaepa NpaBUIbHO
yCTaHOBIEH Ha 6110Ke

BO nc

P

6noke asuratens. nBuratens,
KaK yKasaHo B bykneTe.
CM. MHCTPYKLWW B pa3gene
MEPBOE UCMOJIb3OBAHUE
YCTpONCTBO OCTAaHOBUIOCH YCTPOWCTBA.
Meperpyska.

Bpemsa oxnaxaeHua
YCTPONCTBa MOXET
COCTaBAATb A0 30 MUHYT.

Ype3smepHas Bubpauyus.

YCTPONCTBO YCTaHOBMEHO Ha
HEepPOBHOW NOBEPXHOCTU.

YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha
POBHYIO MOBEPXHOCTb.

Cnuwkom 6onbLuoii 06bem
VHIPeNEHTOB.

YMeHbLIUTe KONNYecTso
NHrpe[neHToB.




MNPOBJIEMbI

Kpbiwka nportekaer.

MPUYUHDI

CnnwKom 60nbluoi o6bem
VNHIpegueHTOB.

PELUEHME

YMeHbLUUTe KONNYecTBO
WVHrpeaneHToB.

KpbiliKa HenpasunbHO
yCTaHOB/EHA Ha YCTPOIICTBO.

YcTaHOBUTE KPbILIKY
Ha KyBLUVHe bneHgepa
Hagnexalum obpasom.

OcHoBaHne KyBLUNHa
npoTeKkaeT.

YnNNnoTHUTeNb KyBLUMHA
(F3/03) ycraHoBneH
HenpasWIbHO 1K
OTCyTCTBYeT.

CHyMWTE 1 CHOBa
YCTaHOBWTe yNNOTHUTENb
npaBUIbHON CTOPOHOM
BBepX (puc. 1), nocne yero
npaBuIbHO 3adpuKcnpyiite
610K HOXell B coope
(F1+F2+F3/01+ 02 + 03)
Ha KyBLUMHe (puc. 2, puc. 3
npwuc.4/puc.9, puc. 10u
puc. 11).

Jle3BuA Bpawalorca ¢
TpyAoMm.

Cnviwkom 6onbluve unm
TBepAble KyCKy MUK,
Mpwu cMewrBaHUK Gbina
MCNonb30BaHa CIMLLKOM
ropayvas *ugKocTb, YTo
npuBeno K gepopmaLu
YNIOTHUTENA.

3ameHUTe yNNoTHWTENb Ha
HOBbIN.
YmeHbLuMTE pa3mepbl Unu
KONIMYecTBo
obpabaTbiBaeMbIX
VNHrpeneHTOB.
[lo6aBbTe XNAKOCTb.

YCTPOWUCTBO HE PABOTAET?

ObpaTtTecb B aBTOPU30BaHHbIA CEPBUCHbIA LEHTP (CM. CMWCOK B

CEPBUCHON KHXKe).

KAYINCI3AIK TYPAIbl H¥CKAYIIAP

ABAWUNAHBI3: kayincisaik Wwapanaps! KypbinFsIHbIH 6ip 6eniri 6onsin
Tabbinagbl. XaHa KypbinfFbiHbl OipiHWI peT nawpganaly angbiHaa
onapabl MYKUSIT OKbIM LWbIFbIHBI3. Onapabl KeniHipek Tabyfa xoHe
aHblKTama anyra 6onaTbiH Xepae CaKTaHbI3.

CUMNATTAMA

MoTtop 6norbl

B «Cwmy3n» Tynmeci

C «Mys xapy» Tyrimeci

D «ABTO Taszanay» TYMMECI
E

F

>

Backapy Teriri
/ O bneHpep Kymblpachl
XKUHaFbl
F1 /01 XKy3gep 6norbl

F2 / O2 KynbinTay cakMHachl

F3 / O3 Tbifbi3garbill

F4 / O4 Wkanansl bnexHgep
Kymblpachl

F5 / O5 Kaknak

F6 / O6 KaknakTbIH XankbiLLbl

EH a3 xbingamablk

EH ken xbingamapik
Mmnynec Tyrimeci
Kanak*(ynrire 6annaHbICTbl
6onaTblH Kocankel Kypan)

K LWen Typarbiw™® (ynrire

HarinaHbICTbl 6onaTtbiH

Kocarnkbl Kypan)

K1 Tbifbl3gafbil

K2 Len TypafbIWTbIH Xy3aep
6norbl

Hoempaeyiwtep ykkiwi* (ynrire

HarinaHbICTbl 6onaTtbiH

Kocarnkbl Kypan)

L1 Tbirbi3garbiLl

L2 Oampaeyiwitep YKKILLIiHIH
Xysaep 6norbl

LLlen TypafbILWTbIH XaHe

AsmMaeyiTep YKKILLiHiH,

Tabarbl*(ynrire 6annaHbICTbI

BonaTblH Kocankel Kypan)

BIPIHLUI PET NANOANAHY ANAbIHOA

» bapnbik Geniktepai (F, J, K, L, M, O) Xbinbl CyMeH XaHe Xyy
CYMbIKTbIFbIH Ta3anaHbl3. Bynapfa ellkallaH cyFa canmay Hemece
arbln aTkaH Cy acTblHa KoviMay kepek MoTop 6rorbl (A) kipmenai (§

«Tasanay» 6enimiH kapaHbI3).

ABAWNAHBI3: Xysgep eTe oTKip; KypbINFbIHbI nNanpanaHy

HeMece Ta3arnay Ke3iHae onapAbl abannan ycTaHbI3.

 Kofanga, nanganaHraHa xaHe TasanaraHga LblHbl KyTbiHbl (F4)
abavinan ycTaHpl3, OHbl yYCTenre Tycipin anMaHpl3.



* KypbinfbiHbl nanganay angbiHaa Oykin opaybIThl anbin TacTaHbI3.

* MaHbi3abl eckepTne: bneHaep kymoipackiH (F, O) moTop 6riorsiHa
(A) koto anabiHaa 6ackapy TeTiriH (E) @ kyiiHe BypbiHbI3.

* MaviganaHraH ke3ge MoTop bnorbiHaars! (A) WeiFapy 6norsiH Tamak
Hemece 6acka Hopcenep GiTeMereHiH TekcepiHis.

* Kypbinfbl 6rneHaep kymbipachl MOTOp 6rorbiHAa AypbIC KynbinTanfaH
Gornca faHa icke Kocblnagbl.

» Kaknak kabbinmaraH 6onca, KypblifbiHbl iCKe KOCMaHbI3.

K¥MbIPAHbI K¥PACTbIPY XXOHE OPHATY

ToeirbizgareiwTel (F3, O3) cynanabipbiHel3 (ky3gep brorbiHa (F1, O1)

KiprisinreH kynge).

* ThiFbl3garbilW XXy3aep 6noreiHaa 63 OpHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

* MNbiwakTap 6norbIH KynbinTay cakMHacbiHa KoWbIHbI3 (1-cyp., 7-Cyp.).

* KyMbIpaHbl YCTiHF XafblH TOMEH KapaTbiHbI3 >XoHe MblliakTap
OnorbIH XXaHe KymbinTay CakMHachlH Heri3re KOMbIHbI3.

* KynbinTay cakuHachl AypbIC KynbiNTanfaHbIH TEKCEPIHI3: eKi KepCeTki
TypanaHybl kepek (3-cyp., 9-cyp.).

* KepceTinreH eH >xofapbl AeHrenaeH acbipmacTtaH KypacTbipbiriFaH
KyMblpara MHrpeaneHTTep KOChIHbI3:

* KOKO KOHCUCTeHUMS YwWiH 1,5 n

* CYMbIK KOHCUCTEHUMA YWiH 1,25 n

EckepTty: Kymbipara KaiHan TypfaH CyMbIKTbIKTbI (80°C/176°F

MaHiHeH acaTtblH) KyloFa 6onmangbl.

* Kymbipaga kaknaktel (F5, O5) TapTtein  KiprisiHia. Osipney
KesiHOe Ke3 KenreH LWalbipayabl 6ongpipmay YLWiH - kaknak
KynakTapbl LUYMEKNEH >XoHe TyTKaMeH TypanaHfaHblH TEKCEepiHi3
(6-cyp., 12-cyp.). ©nuwey cantblasfbiH (F6, O6) kaknakTarbl
OnbIfblHa KOWbIHBI3 (5-cyp., 11-cyp.). CopaH KeliH TabakTbl MOTOP
onoreiHga opHanacTeipbin, 1/4 anHanbiMFa carFaT TiniHe kapan
OypbiHbI3 (4-cyp./10-cyp.).

K¥PbINFbIHbI BIPIHLUI PET NANOATNAHY

» brieHgep kymblpacbl MOTOp OnorbiHAa AypbiC KynbinTanfaHHaH
KEeWiH KypblffblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. Kypbinfbl Wwambl 2 eki peT
XaHbln-ewwefi xoeHe AblObICTbIK curHangbl ectucid. OHbl kanaraH
YHKUMSAHBI OpHATBIN KOChIHBI3.

* XbingampablkTbl TaHnpaay: backapy TetiriH (E) Oypbin kanaraH
XKblNOaMAbIKThl  TaH4aHbl3; KblNAaMAblK €H a3 >XoHe eH Ken
apacblHaa 6ipTiHaen apTagbl. XKapblk KapKbIHObIMbIFbI XbiNAaMAbIK
apTkaH caiiblH apTagbl. O3ipney kesiHge Oyn kbingamablKTbl
KaXXeTiHLLEe e3repTe anachbi3.
«Mmnynbe» dyHKumuscbl: backapy TeTiriH (E) « MMnynbe» kyniHe
OypbIHbI3. VIMNynbcTep katapblH MNanganaHy gan a3ipney VLliH
nenipek 6ackapyra MyMkiHZik 6epegi. Byn kyinge kypbinfbl 6ipaeH
€H Ken XblngamablkneH icke kocblnagbl. On ci3 TeTikTi xibepreHae
ToKTamgbl. MiMnynbC pyHKUMACH Nanganadbinbin  KaTkaHaa
XapbIKTbIK UHAMKATOP KaHaabl.
« U Cmy3m» cbyHKLMACHI
Byn dyHKUMSI CMY31 CYT KOKTENMNbAEPIH XXOHE XeMiC KOKTeNnbaepiH
a3ipney yWiH nanganaHbinagbl. EH Xakcbl HoTwxenep any yLliH
Xblngamablk angbliH-ana GargapnamanadfaH. byn  yHKUUsIHBI
nanganany ywid «Cmysun» TynmeciH (B) 6acbiHpbi3. Byn 6argapnama
KesiHae Oyn Wwam Kocynbl kanagbl )XeHe Gargapnama asiktanfaHHaH
KeliH ewepi. bargapnama aBTOMaTThbl Typae TokTamabl. 6ackapy
TynmeciH (E) 0-re Ko apKbifibl OHbl COHbIHA XETnen Typbin
TokTaTyra bonagabl.
«@EMys Xapy» YHKLMUACHI
Byn dyHkuMsiHbl  angbliH-ana  OargapnamanaHfaH  KyMbIC
Oarmapnamanapbl XeHe >Xblngamablk apKbinbl My3abl Marganan
Xapy YWiH nanpanaHyra 6onagebl. Byn dyHKUUsHBI naiganaHy
ywiH «My3aabl kapy» TyhMmeciH (C) GacbiHbi3. byn Gargapnama
KesiHae Oyn Wwam Kocynbl Kanagbl )eHe Gargapnama asiktanfaHHaH
KeniH ewepni. barfgapnama aBToMaTThl Typae TokTauabl, Gipak
6ackapy TymmeciH (E) 0-re Kol apKbifibl OHbl COHbIHA XETMNEN
TypbIn ToKTaTyfra 6onaabl.
«ABTO Tazanay» pyHKUUACDI:
Byn yHKUMSA KypbiFbiHbI  @aBTOMaTThl TypAe Tasanay YLiH
nanganaHbinagsl. «ABTO Tasanay» TyhWmeciH (D) 6GacbiHbi3. 1
nuTp kepcertkiwiHeH xaHe 80°C / 176°F) eH xofapbl bICTbIK CY
TemnepaTtypacbliHaH acblpmay kepek. bafrgapnamaHbiH COHbIHAA
KYPbIIFbl aBTOMATThI TYpAE TOKTar, 4 peT AblObICTbIK CUrHAN eCTUCIS.
* ECKEPTY: )XykTeMe TbIM XOfapbl Oonbin KeTce, KYpbinfbl
Kayinciagik ceGenTepimMeH aBTOMaTTbl TypAe TOKTanAbl



(MoTop 3 MUHYTTaH Kebipek XyMbIC icTece Hemece TbIM

Ken MHrpeaueHTTep cancaHbi3). KypbinfbiHbl KanmTa icke Kocy

ywiH Gackapy TetiriH @ kyitiHe GypbIHbI3. XKannbl cyy yakbiTbl

e3repin oTblpybl MYMKIH aHe 30 MUHyTKa AeliH Gonybl MYMKIH.

KypbInFbiHbl KalTa icke KOcy angblHAa apTblk XykTeme 6Gonmaybl

YLWiH MHrpegueHTTepAiH MerwepiH Hemece apanacTbipy YakbITbiH

e3repTiHia. CopaH KeWiH o3iprneyadi opblHAAY YLWiH KanafaH

XblnaamablKTbl HeMece hyHKUMSIHBI TaHaayFa 6onagbl.

+ ECKEPTY: Cmy3u, My3abl2Kapy *aHe aBTo Tasanay yHKuusnapbIH
Kocasnkbl KypangapmeH Gipre naaanaHyfa 6onmangbl.

*byn OGargapnamanapgbl  TeK  WbiHbl  KyMbIpaHbl  OpHATbIM
nanganaHyra 6Gonagbl. Kocankbl kypangapmeH Gipre my3abl
Xapyabl opblHAayFa 6onmanasi.

* Wen TyparbiwThl (K) )xoHe AamMaeyiwTep yKKiwiH (L) nanganany
(ynrire 6annaHbICTbI)

—LWen Typarbiw (K) apkbinbl nusisaap, capbiMcak Hemece eT (anablH-
ana LarblH benikTepre KecinreH) CUsiKTbl UHrpeaueHTTepai bipHelue
cekyHaTa kecyre 6onagbl. Llen TyparbiwThl CyiiblK a3ipneynep
(>kemic WhIpbIHaapsI, T.6.) yLWiH nanganaHyra Gonmanasbi.

—OampeyiwTep ykkiwi (L) apkbinbl  gampeyiwTepgi  GipHele
cekyHATa yryre 6onagbl: kopyaHap TyKbiMaapbl, 6ypbiL, T.6.

—Byn Kkocankbl kypangap navganaHy KesiHae xy3aepre kaTblHacyabl
6onabipmanTeiH TabakneH (M) xxababikTanfaH.

1. Tabaktbl (M) aygapbin, UHIPEAUEHTTEP KOCbIHbI3.

2. Toirbi3garbiwThl (K1 Hemece L1) xxy3aep 6rnorbiHaarbl OMbiFbIHA
(K2 Hemece L2) konbiHpbI3 (13-cyp.). XKy3nep 6norbiH Tabakka
KOMbIHbI3. XKy3gep OnorbiH TOMbIFBIMEH KypacTblpbifFaHLla
anHanablpy apKblnbl Kocanksl Kypanabl KyrnbinTaHbl3 (14-cyp.).
AbannaHbI3: Kocankbl Kypan AypbiC KynbinTanmaca,
CYMbIKTbIK aFybl MYMKiH.

3. KypacTbipbiniFaH Kocankel kypangel (K Hemece L) motop
GrnorbiHa KowbIn, anHanabipbiHpI3.

4. KypacTtblpbinFaH Kocankbl kypangbl (K Hemece L) carart TinimeH
TepTTeH Gip anHanbiMFa aHanablpbiHbI3 (15-cyp.).

5. KypbinfelHbl po3eTkara Kochkln, Gackapy TytkacelH (E) kanaraH
Kynre OypblHbI3 Hemece OGipHelle WMMYMbCTbl  KOMNAaHbIHbI3.
KypbInFblHbI TOKTaTY YLUiH 6ackapy TeTiriH (E) Hen kyiiHe OypbIHbI3.

6. Carat TiniHe kapcbl TepTTeH O6ip anHanbivFa anHanablpy
apKplnbl Kocankbl KypanablH KynnblH awwbiHbi3. KypacTeipbiiFaH
kocankbl kypangbl (K+M Hemece L+M) wmotop 6norbiHa
anblHpI3. O3ipnereH HopPCeHi3 Terinmeyi yLliH awy anfbiHaa oHbl
aygapblHpl3. CofaH KeriH xky3gep 6norbiHbiH (K1 Hemece L1)
KynnbiH awyra 6onagbl. XKy3aep eTe oTKip: xkapakaT anmay
yWwiH onapabl abamnan ycTtaHbi3. CogaH keliH TabakTarbl
a3ipneHreH HapceHi anyra 6onaabl.

Eckepty: Kocankbl KypangapAbl CYMbIKTbIKTbl HEeMece TbIM
KaTTbl AdHAepAi (Mbicanbl, KaTTbl Kapa ypmeOypluak, KaHT...)
Typay Hemece ycakTay YWiH nanpganaHyfa 6onmManabl Cymbik
VMHIpeAueHTTEpAI TeK WhIHbI KyMblpara Kytora 6onagbl.

* lHrpeaveHTTEpaiH, cunatbiHa GainaHbICThl MblHanapabl a3ipney
YLWWiH BneHaep KyMblpacbiH NarganaHyra 6onagbi:

*1,5 n Koo Kocnanap.

* 1,25 n cymbIK a3ipney.

Eckepty: Kymbipara kanHan TypraH CYMbIKTbIKTbl (80°C/176°F

MaHiHeH acaTtbIH) KyloFa 6onmMangbl.

» KatTbl apanactbipbinifaH copranapabl, e30e copnanapgbl,
KOMMOTTbI, asfaHTal kamblipabl (Kyka KyriMakTapabl, NOPKLUMPIIIK
NyauHrTi, T.6.), CYyT KOKTENNbAEPiH, CMy3unepai, KokTennbaepai, T.6.
asipneyre 6onagabl.

* ApanacTtblpy Ke3iHOe WHrpeameHTTep KyMblpa kabblipranapbiHa
Xabblcca, KypblfFblHbl TOKTaTbIHbI3. BrneHaep KyMbipacbiH MOTOpP
OnorbiHaH anblHbI3, KanakTbl NanganaHbIin TaMmakTapabl XKysgepre
Kapan TeMeHre UTEpiHi3 XXaHe a3ipreyai >xanfacTbipy YLiH bneHaep
KyMbIpacblH KanTa KONbIHbI3.

» KaTTbl wHrpeamMeHTTEpPAI KOCY angdbiHoa angbiMeH apkaluaH
OneHaep KymblpacblHa CyWblK WHIPEOUEHTTEPAl €H KoFapbl
OeHrenaeH acbipmMan KymblHbI3.

* ApanacTtblpy Ke3iHOe WHrpeaueHTTep KOCy YLUiH KanKblIWThbl
(F6, O6) kaknaktaH (F5, O5) anbin, Gepy Teciri apkbinbl
WNHIPEeaNEHTTEP KOCbIHbI3.



* ¥cakTanfaH My3 kepek 6onca, «My3abl ycakray» (hyHKUUSACbIHAA
eH kebi 6 WwarblH (25x25x25 MM-aeH yrnkeH 6onManTbIH) My3 KeceriH
narviganaHbiHbi3.Cy KocyablH Keperi XOoK.

» brnieHaepai epaaribiM kaknarbiH HEMece KopFaHbILWLbIH HyCKkaynapaa
KepceTinreHaen kanbinka Konbin navganaHbiHbi3. Kanakwa cuskTbl
y/ineciMai KypanmeH Taramabl TOMEH UTepy kaxeT bonca, Kymblpa
Heri3ri 6riokTa TypfaHaa ofaH KomnblHbl3Abl elKallaH KoMMaHbI3.

CankbIH cabi3 copnachbi:

600 r cobi3 xaHe 900 r cy: bnengep KymbipacbiHa Cy Kywbin, cabi3
©enikTepiH KOCbIHbI3. 3 MUHYT GOMbl €H XOFapfbl XbiNAbIMAbIKMEH
apanacTbipbIHbI3.

ApanactbipbinfaH iHxipnep (wen TtyparbiwneH (K+M), ynrire
6annanbictbl) 100 r iHxip: LWen Typafbiwka (K+M) canmacrtaH
OypbIH iHXipai keciHi3. 3 cekyHn 6oVibl eH XoFapfbl XbiNAbIMAbIKMEH
apanacTbIpbIHbI3.

KypbinfblHbl cyFa GaTtbipmaHbi3. MoTtop 6norbiH (A) afbin xaTkaH

CyObIH acTblHa eLUKallaH KoMaHpI3.

» KymblpaHbl naganaHyaaH Kenid 6ipaeH TasanaHbis.

* KymbipaHbl 1 nUTP bICTKbI CYMEH TOMThIPbIM, 3KYY CYMbIKTbIFbIHBIH
2-3 TaMLWbICbIH KOCbIHBI3. TEK YCbIHBLINATBIH Cy MEH XYY CYMbIKTbIFbI
MenLlepiH nanganaHbiHpi3. ApThIK XYY CYMbIKTbIFbI Kebipek kebik
TyOblpagbl XXeHe HOTUXECIHAE TOmMbIN KETEA,.

* TabakTbl angblH-ana >Xyy VWiH aBToMaTThbl
OargapnamachbiH nanganaHbiHbI3.

* bargapnama  ToKkTaraHHaH  KeWiH
CYbIPbIHbI3.

» brieHgep kymbipacbiH anbiHbi3 (F4, 04)

* KyMblpaHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

 Kaknak KynnblH alubin, KaknakTbl aKblpblH arnblHbI3.

* MbiwakTap 6norbIH + KynbinTay cakMHacbliH + TeiFbi3aarbiwTsl (F1 +
F2 +F3/01 + 02 +03) anbiHpI3 WbiFapbin, afbiHAbl CyAbIH acTbiHAA
TasanaHbi3 (10-cyp.).

Typaoe Tasanay

KYPbINfbIHbI po3eTkagaH

» TazanaygaH kewiH ToiFbizgarbiwTel (F3, O3) xysgep OnorbiHa
(F1, O1) kavitagaH pypbicTan opHaTtygbl yMbiTnaHbi3 (17-cyp.).
ThIFbI30arbIWThIH, XKy34epre TUin 3akbiMaanybliH 60nabipMaHbI3.

* KymbipaHbl (F4, O4), TutaH xabblHbl X0OK nbilwakrap 6noreiH (F1),
KynbinTay cakmHacblH (F2, O2) biabIC XXyy MalUMHAChIHbIH, XXOFapfbl
cepeciHfe Tazanayra 6onagbl - «kECO (YHEMOI)» Hemece «LOW
SALT (T¥3 A3)» bargapnamacbiH naiganaHbiHbI3.

 Caktblk eckepTy: KymbipaHbl (F4, O4), TtaH kabaTbl KOK NbllLakTap
6norbiH (F1) xaHe KynbinTay cakuHacbkiH (F2, 02) 6enwiekTey xaHe
blObIC XYY MallMHacbiHa Oenek cany kepek. TutaH kabaTbl 6ap
nblwakrapasl (01) bIAbIC XXyy MalLMHacbIHA canMaHpi3.

* KyMbIpaHblH, iLLiH )X8He KaKnaKTbl aFblHAbl CYMEH LUanblHbI3.

» bneHgep KymblpacbiHOaFbl KanakTapabl Tasanay KesiHOe >XaHe
TabakTbl 60caTy KesiHae abainaHbl3, 6MTKEHI onap eTkip.

*Motop OnorbiH (A) Tasamay YyWiH ObIMKbIN  WyBepekTi
navganaHbiHbi3. OHbl QypbiCTan KenTipiHi3.

* AxblpaTbinatblH Geniktepai (kaknak, Xysgep Onorbl, Kynbintay
cakuHacbl) rybkamMeH XaHe bICTblK CabblHAbl CyMeH Tasanayfa
6onagbl.



K¥PbIJIFbl XX¥MbIC ICTEMEWN XXATCA HE ICTEY KEPEK

MOCENEJIEP

Kypbinfbl XXyMbIC
icremenpi

CEBENTEP

Alla KocbInmaraH

LWELWIMOEP

KypbInfFblHbI KEpHEYi
KYPbIFbIHBIH, 3aybITThIK
TaKTanwacbliHaa
KepceTinreHmeH bipaen
po3eTKara KOCbIHbI3.

Briengep kymbipach!
MoTOp GrorbiHAa AypbIc
opHarnacTbipblmMaraH

Bnenaep kymblpachl napakiwana
TyCiHAipinreHaen motop
6norbiHAa AypbIC
opHanacTbIpblirFaHbIH
TEKCEPIHI3.

KypbInfbl naiaanaHy
Ke3iHAe ToKTan Kanabl

ApTbIK XYKTEME

§ KY¥PbINFbIHbI BIPIHLUI PET
NAVOANAHY Geniminaeri
HycKaynapbl OpblHAAHbI3.

CankbliHAaTy TemnepaTypachbl
e3repin oTblpagbl xaHe 30

MUHYTKa AeNiH anybl MyMKiH

TbIM Ken gipinaep

OHim Teric 6eTke
KOoMblNMaraH

KypbinfbiHbl Teric 6eTke
KOMbIHbI3.

WHrpeameHTTEPAiH KOnemi
TbIM XOFapbl

©OHaeneTiH UHrpeaneHTTepaiH,
MerLepiH a3anTbiHbI3.

KaknakraH CyMbIKTbIK
aragbl

VHrpeameHTTepai kenemi
TbIM >XOFapbl

©HaeneTiH UHrpeaneHTTepaiH,
MerLIepiH a3anTbiHbI3.

Kaknak aypsic
opHanacTbipblmMaraH

BrieHaep KymbipacbiHaa
KaKnakTbl AypbIC
OopHanacTbIpbIHbI3.

BneHnpep
KYMbIPACbIHbIH TOMEHTi
XaFblHAa CYWbIKTbIK
arafbl

BrieHaep KyMbipacbiHbIH,
Thifbl3garbilwbl (F3 / 03)
[IypbIC OpHanacTbipblIMaraH
Hemece oK

ThiFbI3AaybILUTEl TUICTi XaFblH eH
)KOFapFbl Xakka kapaTbin kanta
opHanacTbIpbIHpbI3 (1-cypeT)
XKOHE KypacTbIpbIriFaH Xy3aai
(F1+F2+F3 /01 + 02 + O3)
6neHaep KyMblpacblHa TUICiHLIE
GekiTiHi3 (2-cyper, 3-cypeT xoHe
4-cyper / 9-cyper, 10-cyper
*aHe 11-cypeT)

Xy3 oHan aiHanmanabl

Tamak 6eniktepi TbiM yrKkeH
Hemece TbIM KaTTbl
ThIM bICTbIK CYyMbIKTbIK
apanacTbIpbinbir,
ThIFbI3AAFbILUTLIH MNiLliHi
esrepreH

Tbifbl3OarblLLUThl )KaHacbiMeH
aybICTbIPbIHBI3.
©OHaeneTiH UHrpeaneHTTepaiH
ernwemiH Hemece menLiepiH
a3anTbIHbI3.
CyWbIKTbIK KOCbIHbI3.

K¥PbINFbl 8111 XX¥MbIC ICTEMEN XATbIP MA?

MakyngaHfaH cepBUCTIK opTanblkka xabapnacbiHbi3 (TidiMai KbiIaMeT
KepceTy KiTanwacbliHAa KapaHbi3).




