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DE BEDIENUNGSANLEITUNG

=<

MOOKATA - THAI BBQ

1| KOMPONENTEN

1 Grillplatte

2 Suppenring

3 Basisstation

4 Ergonomischer Griffschutz

5 Drehregler Grillplatte und
Suppenring mit LED Ring

6 Zange

7 Schépfloffel

2| VOR DER VERWENDUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch. Sie enthélt wichtige Angaben zu
Betrieb und Pflege des Gerats sowie Sicherheits-
hinweise. Bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf und geben Sie sie an kiinftige
Benutzer weiter.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck
und gemaB der Bedienungsanleitung verwen-
det werden. Beachten Sie bei Verwendung des
Gerats immer die Sicherheitshinweise.

Vor der Montage und erstmaligen Verwendung
des Gerits alle eventuell vorhandenen Aufkleber
entfernen und die mit Lebensmitteln in Kon-
takt kommenden und abnehmbaren Teile rei-
nigen, wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

3| WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Wichtige Informationen sind in dieser Bedie-
nungsanleitung anhand von Symbolen und Sig-
nalwdértern gekennzeichnet:

zeigt eine gefahrliche Situation
an, die zu ernsten Verletzungen fiihren kann

(z.B. Verbrennungen durch Dampf oder heiBe
Oberflichen).

V(i [E51N zeigt eine potentiell gefahrliche
Situation an, die zu geringfligigen oder leichten

Verletzungen fiihren kann.

L IUNER zeigt eine Situation an, die zu
Sachschiden fiihren kann.

= gibt zusatzliche Informationen zum
sicheren Umgang mit dem Mookata - Thai BBQ.

Symbole: Hinweise beachten und
befolgen.

3.1| EINSCHRANKUNG DES
NUTZERKREISES

Fiir Lander, die der CE-Kennzeichnung

unterliegen:

« Das Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerét oder Netz-
kabel spielen.




* Reinigung und Benutzer-Wartung diir-
fen nicht durch Kinder durchgefiihrt wer-
den, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

« Kinder jiinger als 8 Jahre sind vom Gerat und
der Anschlussleitung fernzuhalten.

Fiir Lander, die nicht der CE-Kennzeichnung
unterliegen:

« Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schréankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfah-
rung und mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch einen Erwachse-
nen, der fir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
beaufsichtigt oder erhielten von ihm Anwei-
sungen zur Benutzung des Gerats.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét
spielen.

Die Temperaturen der zugdnglichen Oberfla-
chen kdnnen hoch sein, wenn das Gerit in
Betrieb ist.

« Das Gerét darf nicht iiber eine externe Zeit-
schaltuhr oder Fernbedienung betrieben
werden.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerétes
beschadigt wird, muss sie durch den zentralen
Kundendienst des Herstellers oder eine dhn-
lich qualifizierte Person ersetzt werden. Durch
unsachgeméaBe Reparaturen kdnnen erhebli-
che Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Reinigen Sie alle Teile unmittelbar nach der
Benutzung und entfernen Sie eventuell vor-
handene Speisereste sofort.

Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Reini-
gung und Pflege".

4| WEITERE
SICHERHEITSHINWEISE

STROMSCHLAGGEFAHR!

Gerat nur an eine vorschriftsmaBig ins-
tallierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen.
Zuleitung und Stecker miissen trocken sein.

* Die Anschlussleitung darf heiBe Gerateteile
nicht beriihren.

» Wenn ein Verlangerungskabel verwendet
werden muss, stellen Sie sicher, dass es eine
geeignete Konstruktion und Leistung hat und
geerdet ist.

» Verwenden Sie nur ein Verldngerungskabel,
das sich in einwandfreiem Zustand befindet.
Achten Sie darauf, dass das Kabel ausreichend
dimensioniert und sicher verlegt ist.

* Vergewissern Sie sich, dass die Stromversor-
gung mit der auf der Unterseite des Geréats
angegebenen Nennleistung und Spannung
kompatibel ist.

« Das Gerdt nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort
Netzstecker ziehen, wenn:

- Gerat oder Netzkabel beschadigt ist;

- der Verdacht auf einen Defekt nach einem
Sturz oder Ahnlichem besteht. In diesen
Féallen das Geradt zur Reparatur geben.

» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es

durch eine von WMF zugelassene Kunden-

dienststelle oder eine dhnlich qualifizierte

Person ersetzt werden, um eine Gefdhrdung

zu vermeiden.

Der Netzstecker ist zu ziehen:

- bei Stérungen wahrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung und Pflege,
- nach dem Gebrauch.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Fliissigkeiten
ein. Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel
niemals in Wasser ein.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

Die Temperatur der zugdnglichen Ober-
flachen kann hoch sein, wenn das Gerét in
Betrieb ist. Beriihren Sie nicht die heiBen Ober-
flachen des Geréts.

» Wenn das Geréat ibermaBig befiillt ist, kann
heiBe Fliissigkeit herausspritzen.

« Transportieren Sie das Gerdt nicht, wenn es
heiB ist.

* Betreiben Sie das Gerdt niemals ohne die
Grillplatte, da sonst das gliihende Heizelement
freigelegt wird.

* Verbrithungsgefahr durch Dampf. Wahrend
des Betriebs das Gerat nicht bewegen und
nicht am Netzkabel ziehen.

Das Gerat darf ausschlieBlich zum Erhitzen von
Flissigkeiten auf Wasserbasis sowie von essba-
ren Flissigkeiten verwendet werden.

Beim Grillen kann Fett unkontrolliert heraus-
spritzen. Schiitzen Sie daher die Tischoberfliche
entsprechend.

BRANDGEFAHR!

Um das Gerdt zu betreiben, muss es frei
auf einem Tisch stehen und darf nicht an eine
Wand oder in eine Ecke gestellt werden. Lassen
Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt.

5| BESTIMMUNGSGEMASSER
GEBRAUCH

Der WMF Mookata - Thai BBQ ist ein prak-
tisches 2-in-1-Kochgerét fir geselliges Gril-

len und Garen am Tisch. In der Mitte befindet
sich eine Grillplatte zum Zubereiten von Fleisch,
Fisch oder Meeresfriichten, wahrend der umlau-
fende Suppenring gleichzeitig das Garen von
Gemdiise, Nudeln oder Pilzen in aromatischer
Briihe ermdglicht.

Durch die gewdlbte Grillfliche flieBen Bra-
tensifte direkt in die Briihe und verleihen ihr
ein besonders intensives Aroma. So entstehen
abwechslungsreiche Gerichte, die Grillen und
Hot Pot auf einzigartige Weise verbinden.

Der Mookata ist ideal, um gemeinsam am Tisch
zu kochen, zu probieren und zu genieBen - ein
echtes Erlebnis flir Familie und Freunde.

» Verwenden Sie das Gerdt gemaB dieser Bedie-
nungsanleitung. Nicht bestimmungsgemaBe
Verwendung kann zu Stromschlag oder ande-
ren Gefahren fiihren.

Das Gerat ist nur zum Erhitzen von Lebens-
mitteln bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch
bestimmt und darf daher nicht flir gewerb-
liche Zwecke verwendet werden. Fiir Scha-
den, die durch unsachgemaBen oder nicht
der Bedienungsanleitung entsprechen-

den Gebrauch des Gerates entstehen, tiber-
nimmt der Hersteller keine Haftung und keine
Garantie.

Dieses Geradt wurde fiir den Einsatz in Privat-
haushalten und dhnlichen Umgebungen kons-
truiert, z. B.:

- Personalkiichen in Geschaften, Biiros und

an anderen Arbeitsplatzen;
- landwirtschaftliche Betriebe;
- fiir Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;
- Friihstiickspensionen.

.



Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wenn es in Betrieb ist.

Dieses Gerdt ist NICHT fiir die Verwendung im
Freien oder fiir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Verwenden Sie den Grill NICHT als
Heizgerat.

Eine gewerbliche Nutzung oder ein Dauerbe-
trieb des Geréts ist nicht zul3ssig.

Verwenden Sie das Gerat nur im komplett
montierten Zustand.

Verwenden Sie das Gerdt nur mit den zugelas-
senen Originalteilen.

Nach Verwendung alle mit Lebensmitteln in
Beriihrung gekommene Oberflachen reinigen.
Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und
Pflege" befolgen.

6| ERSTMALIGE VERWENDUNG
DES GERATS

ERSTICKUNGSGEFAHR!

Kinder kdnnen sich Verpackungsmaterial
tiber den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln
und ersticken.

- Halten Sie Verpackungsmaterial von Kin-
dern fern.

- Lassen Sie Kinder nicht mit Verpackungs-
material spielen.

Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder ver-
schlucken und dadurch ersticken.
- Halten Sie Kleinteile von Kindern fern.
- Lassen Sie Kinder nicht mit Kleinteilen
spielen.

Entfernen Sie Schutzfolien und Verpackungs-
materialen vollstandig. Es diirfen keine Verpa-
ckungsreste im Gerat verbleiben.

Fiihren Sie das Verpackungsmaterial der
Wiederverwertung zu (Papier, Pappe und
Kunststoff).

Priifen Sie das Gerét und die Zubehorteile auf
Vollstandigkeit und Beschadigungen.

« Nehmen Sie das Gerit bei fehlenden Teilen
oder Beschadigungen nicht in Betrieb, son-
dern benachrichtigen Sie den Kundendienst.

« Spiilen Sie die abnehmbaren Teile ab, bevor
Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

« Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen und
festen Oberflache nahe einer Steckdose auf.

7| INBETRIEBNAHME

1/ Positionieren Sie den Suppenring auf der
Basisstation und die Grillplatte korrekt auf
dem Rahmen.

2| SchlieBen Sie den Netzstecker an eine Steck-
dose an. Priifen Sie zuvor, ob der Tempera-
turregler auf Minimum, d. h. ganz nach links
eingestellt ist.

3| Befiillen Sie den Suppenring bis leicht unter
die MAX Markierung mit Briihe oder mit
Wasser und etwas Sojasauce. Drehen Sie den
Drehregler im Uhrzeigersinn auf die hochste
Stufe, um den Suppenring und die Grillplatte
fir etwa 10 Minuten aufzuheizen. Das LED
Licht um den Drehregler wechselt von weif3
auf Rot und zeigt damit an, dass das Gerat
aufheizt. Sobald die gewlinschte Tempera-
tur erreicht ist, wechselt das Licht zuriick zu
weiB. Jetzt kdnnen Sie den Temperaturregler
etwas gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
die Flussigkeit nur noch leicht simmert.
- Die Briihe sollte nicht sprudelnd kochen.

4| Danach kénnen Sie lhr Lieblingsgemiise in
den Suppenring geben, zum Beispiel frisches
Kraut, Karotten, Champions und Mais. Auch
Eier und Udon-Nudeln schmecken in der
Suppe fantastisch.

5| Nach wenigen Minuten ist der Mookata auf
Betriebstemperatur und Sie kdnnen mit dem
Grillen beginnen. Probieren Sie verschiedene
Fleisch- und Fischsorten, Meeresfriichte oder
Gemiise aus.

- Das Grillgut in nicht zu groBe, maxi-
mal 1 cm dicke Portionen teilen. Die Gar-
zeit richtet sich nach Art und Dicke des
Grillgutes.

6| Ab und zu iibergieBen Sie die Grillfliche
mit Suppe aus dem Suppenring oder gie-
Ben Sie Wasser nach, damit die Rostaro-
men von der Grillfliche in die Suppe flieBen
kdnnen. Dadurch entsteht der unvergleich-
bare Geschmack! Nach wenigen Minuten sind
Fleisch, Fisch und Gemiise essbereit.

Wenn Sie lhr neues Gerdt zum ersten Mal
benutzen, kann es zu einer leichten Rauch-
oder Geruchsentwicklung kommen. Dies hat
technische Griinde und ist vdllig normal.

* Passen Sie die Temperatur wihrend des Garens
je nach Zutaten und gewiinschtem Brdu-
nungsgrad an.

Um gegrillte Speisen warm zu halten, dre-

hen Sie den Drehknopf zuriick auf eine nied-
rigere Stufe.

.

Vermeiden Sie beim Grillen oder Garen von
Speisen die Verwendung von scharfen oder spit-
zen Gegenstanden, um die Keramikbeschich-
tung des Suppenrings und der Grillplatte nicht
zu beschédigen.

Schiden infolge von zu wenig oder gar keiner
Flussigkeit: Bitte beachten Sie, dass der Suppen-
ring immer mit Fliissigkeit befiillt sein muss. Der
Flissigkeitsstand muss immer ca. bei der MAX-
Markierung liegen.

Den Mookata nie ohne Fliissigkeit betreiben.
Wird der Mookata ohne Fliissigkeit betrieben,
fangt das LED Licht an rot zu blinken und das
Gerat schaltet sich automatisch aus.

8| NACH VERWENDUNG DES
GERATS

Sobald Sie mit dem Kochen bzw. Dampfgaren
fertig sind, drehen Sie den Temperaturregler so
weit wie moglich gegen den Uhrzeigersinn. Zie-
hen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt ist, bevor
Sie es reinigen.

9| REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat 1 Stunde lang abkiihlen.

Das Gerat enthilt keine Teile, die regel-
maBig gewartet werden miissen. Im Zwei-
felsfall wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Reinigen Sie die Grillplatte und den Sup-
penring in lauwarmem Wasser mit Spiilmit-
tel oder in der Spililmaschine. Wir empfehlen,
keine Scheuermittel oder Metallspachtel zu
verwenden.

Verwenden Sie keine Backofenreiniger.
Wischen Sie die Basisstation mit einem feuch-
ten Tuch ab. Sorgen Sie dafiir, dass keine
Flissigkeiten durch den Boden in das Gerat
gelangen. Die Basisstation keinesfalls in Was-
ser tauchen.

Das Heizelement ist nicht zur Reinigung vor-
gesehen. Wenn er verschmutzt ist, wischen Sie
es mit einem trockenen Tuch ab, nachdem das
Gerat 1 Stunde lang abgekiihlt ist.

.

.

.

.



In der nachfolgenden Ubersicht kénnen Sie die Reinigung der einzelne Bestandteile entnehmen:

D
mN
TN
St

Spiilmaschinen-geeignet Unter flieBendem Wasser

\

Mit einem feuchten Tuch

absplilbar reinigen
Grillplatte v v v
Suppenring v v v
Grundgerat — - v
gzzgzﬂéffel und _ v v

10| TECHNISCHE DATEN

Nennspannung:
Leistungsaufnahme:
Schutzklasse:

220-240 V~
1800 W
|

50-60 Hz

Technische Informationen zu den Betriebszustanden gemaB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)
Aus 0,1 0
Standby - -
Standby mit - -

Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb

c E Das Gerit entspricht den Europiischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

ﬁ Bedeutung des Symbols
»Durchgestrichene Miilltonne”

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig
abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Miill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat
am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsor-
tierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgeréte, die zu Abfall gewor-
den sind, werden als Altgeréte bezeichnet. Besitzer
von Altgerdten haben diese einer vom unsortier-
ten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzu-
flihren. Altgerdte gehoren insbesondere nicht in
den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgera-
tes vermeidet mdgliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit,
die durch eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung
bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wieder-
verwertung der Materialien, aus denen sich das
Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeu-
tende Einsparung an Energie und Ressourcen mit
sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder
Lampen, die aus dem Altgerat zerstérungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer
gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsor-
gung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw.
Lampe zu entsorgen.

Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten
konnen diese bei den Sammelstellen der 6ffent-
lich-rechtlichen Entsorgungstréger oder bei

den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne

des ElektroG eingerichteten Riicknahmestel-

len unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachs-
ten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elek-
tronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das
Loschen personenbezogener Daten auf den zu ent-
sorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

11

Umwelt

ﬁ Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® |hr Gerit enthélt wertvolle Rohstoffe,
die wieder verwertet werden kdnnen.

2  Geben Sie Ihr Geridt deshalb bitte bei einer

Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

DE



EN OPERATING INSTRUCTIONS

=<

MOOKATA - THAI BBQ

1| COMPONENTS

1 Grill plate

2 Soup ring

3 Base station

4 Ergonomic grip protection

5 Rotary control grill plate and
soup ring with LED ring

6 Tong

7 Ladle

2| BEFORE USE

Read the operating instructions carefully. They
contain important information on the operation
and care of the device as well as safety instruc-
tions. Keep the manual in a safe place and pass
it on to future users.

The device may only be used for its intended
purpose and in accordance with the operating
instructions. Always observe the safety instruc-
tions when using the device.

Before assembly and first use of the device,
remove any stickers that may be present and
clean all removable parts that come into con-
tact with food, as described in the "Cleaning
and Care" chapter.

3| IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Important information in these operating ins-
tructions is marked with symbols and signal
words:

LWLGIINCY indicates a dangerous situation
that can lead to serious injuries (e.g. burns from
steam or hot surfaces).

(e.\U)][0]\'} indicates a potentially dangerous
situation that may result in minor or slight
injuries.

AUEEN ]S indicates a situation that may
result in property damage.

1" provides additional information for the
safe handling of the Mookata - Thai BBQ.

Symbols: observe and follow the
indications.

3.1| LIMITATION OF USER GROUP

For countries subject to CE marking:

 The device can be used by children from 8
years of age as well as by persons with redu-
ced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and/or knowledge if they
are supervised or have been instructed regar-
ding the safe use of the device and unders-
tand the resulting hazards.

« Children must not play with the device or
power cord.




« Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older
than 8 years and supervised.

« Children younger than 8 years must be kept
away from the device and the power cord.

For countries not subject to CE marking:

« This device is not intended to be used by per-

sons (including children) with reduced physi-

cal, sensory or mental capabilities or lack of

experience and knowledge, unless they are

supervised by an adult responsible for their

safety or have received instructions from

them on how to use the device.

Children should be supervised to ensure that

they do not play with the device.

 The temperatures of accessible surfaces can
be high when the device is in operation.

* The device must not be operated via an exter-
nal timer or remote control.

If the power cord of this device is damaged, it
must be replaced by the manufacturer's cen-
tral customer service or a similarly qualified
person. Improper repairs can pose significant
hazards to the user.

Clean all parts immediately after use and
remove any food residues immediately.
Observe the instructions in the "Cleaning and
Care" chapter.

4| ADDITIONAL SAFETY
INSTRUCTIONS

DANGER OF ELECTRIC SHOCK!
Connect the device only to a properly
installed protective contact socket. The supply
line and plug must be dry.
« The power cord must not touch hot parts of
the device.
« If an extension cord must be used, make sure
it has a suitable design and capacity and is
grounded.

 Use only an extension cord that is in perfect

condition. Make sure that the cable is ade-

quately sized and safely laid.

Make sure that the power supply is compati-

ble with the rated power and voltage speci-

fied on the underside of the device.

* Do not operate the device or unplug it imme-
diately if:

- the device or power cord is damaged;

- if there is suspicion of a defect after a fall
or something similar. In these cases, have
the device repaired.

« If the power cord is damaged, it must be
replaced by a WMF authorized service cen-
ter or a similarly qualified person to avoid any
risk.

 The power plug must be unplugged:

- in case of malfunctions during operation,

- before each cleaning and maintenance,

- after use.

* Never immerse the device in liquids. Never
immerse the device or the power cord in
water.

RISK OF BURNS!

The temperature of accessible surfaces
can be high when the device is in operation. Do
not touch the hot surfaces of the device.

« If the device is overfilled, hot liquid may
splash out.

* Do not transport the device when it is hot.

» Never operate the device without the grill

plate, as otherwise the glowing heating ele-

ment will be exposed.

Risk of scalding from steam. Do not move

the device or pull the power cord during

operation.

The device may only be used to heat water-
based liquids and edible liquids.

When grilling, fat may splash out uncon-
trollably. Therefore, protect the table surface
accordingly.

FIRE HAZARD!
To operate the device, it must be placed

freely on a table and must not be placed against

a wall or in a corner. Do not leave the device
unattended.

5| INTENDED USE

The WMF Mookata - Thai BBQ is a practi-

cal 2-in-1 cooking appliance for sociable gril-
ling and cooking at the table. In the center is

a grill plate for preparing meat, fish, or sea-
food, while the surrounding soup ring simulta-
neously allows for cooking vegetables, noodles,
or mushrooms in aromatic broth.

Thanks to the curved grill surface, roasting
juices flow directly into the broth, giving it an
especially intense flavor. This creates a variety
of dishes that uniquely combine grilling and
hot pot.

The Mookata is ideal for cooking, tasting, and
enjoying together at the table - a real expe-
rience for family and friends.

* Use the device according to this instruction
manual. Improper use may result in electric
shock or other hazards.

* The device is intended only for heating food.
* This device is intended for household use only
and must not be used for commercial purpo-
ses. The manufacturer accepts no liability or
warranty for damage resulting from improper
use or use not in accordance with the instruc-

tion manual.

« This device was designed for use in private

households and similar environments, such as:

- staff kitchens in shops, offices, and other
workplaces;

- agricultural businesses;

- for customers in hotels, motels, and other
residential facilities;

- bed and breakfasts.

« Never leave the device unattended when it is
in operation.

« This device is NOT intended for outdoor use
or commercial use. Do NOT use the grill as a
heater.

» Commercial use or continuous operation of
the device is not permitted.

* Use the device only when it is fully assembled.

* Use the device only with approved original
parts.

After use, clean all surfaces that have come
into contact with food. Follow the instructi-
ons in the "Cleaning and Care" section.

6| USING THE DEVICE FOR THE
FIRST TIME

RISK OF SUFFOCATION!

Children can pull packaging material
over their heads or wrap themselves in it and
suffocate.

- Keep packaging material away from
children.

- Do not let children play with packaging
material.

Children can inhale or swallow small parts and
suffocate.

- Keep small parts away from children.

- Do not let children play with small parts.

» Remove all protective films and packaging
materials completely. No packaging residues
may remain in the device.

« Recycle the packaging material (paper, card-
board, and plastic).

 Check the device and accessories for comple-
teness and damage.

EN



* Do not operate the device if parts are mis-
sing or damaged; instead, contact customer
service.

* Rinse the removable parts before using the
device for the first time.

+ Place the device on a flat and stable surface
near a power outlet.

7| STARTING UP THE DEVICE

1] Position the soup ring on the base station
and place the grill plate correctly on the
frame.

2| Plug the power plug into a socket. Before
doing so, check that the temperature control
is set to minimum, i.e., all the way to the left.

3] Fill the soup ring with broth or with water
and a little soy sauce up to just below the
MAX marking. Turn the rotary knob clockwise
to the highest setting to preheat the soup
ring and grill plate for about 10 minutes. The
LED light around the rotary knob changes
from white to red, indicating that the device
is heating up. Once the desired temperature
is reached, the light switches back to white.
Now you can turn the temperature control
slightly counterclockwise until the liquid is
just gently simmering.

- The broth should not be boiling vigorously.

4] Afterwards, you can add your favorite vege-
tables to the soup ring, for example fresh
cabbage, carrots, mushrooms, and corn. Eggs
and udon noodles also taste fantastic in the
soup.

5| After a few minutes, the Mookata reaches
operating temperature and you can start
grilling. Try different types of meat and fish,
seafood, or vegetables.

- Divide the food to be grilled into porti-
ons that are not too large, with a maxi-
mum thickness of 1 cm. The cooking time
depends on the type and thickness of the
food.

6| From time to time, pour soup from the soup
ring over the grill surface or add water so
that the roasted flavors from the grill sur-
face can flow into the soup. This creates the
incomparable taste! After a few minutes,
meat, fish, and vegetables are ready to eat.

» When you use your new device for the first

time, there may be a slight development of

smoke or odor. This is due to technical reasons

and is completely normal.

Adjust the temperature during cooking accor-

ding to the ingredients and the desired degree

of browning.

* To keep grilled food warm, turn the rotary
knob back to a lower setting.

When grilling or cooking food, avoid using
sharp or pointed objects to prevent damaging
the ceramic coating of the soup ring and grill
plate.

Damage due to too little or no liquid: Please
note that the soup ring must always be fil-

led with liquid. The liquid level must always be
approximately at the MAX marking.

Never operate the Mookata without liquid. If
the Mookata is operated without liquid, the LED
light starts flashing red and the device switches
off automatically.

8| AFTER USING THE DEVICE

Once you have finished cooking or steaming,
turn the temperature control as far as possible
counterclockwise. Unplug the power cord from
the socket and wait until the device has cooled
down before cleaning it.

9| CLEANING AND CARE

.

Unplug the power cord and let the device cool
down for 1 hour.

The device contains no parts that require
regular maintenance. If in doubt, please con-
tact our customer service.

Clean the grill plate and the soup ring in luke-
warm water with dish soap or in the dishwas-
her. We recommend not using scouring agents
or metal spatulas.

Do not use oven cleaners.

Wipe the base station with a damp cloth.
Make sure that no liquids enter the device
through the bottom. Never immerse the base
station in water.

The heating element is not intended for clea-
ning. If it is dirty, wipe it with a dry cloth
after the device has cooled down for 1 hour.
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In the following overview, you can see how to clean the individual components:

Dishwasher safe

iy

D
mN
TN
St

Rinsable under running

\

Clean with a damp cloth

water
Grill Plate v v v
Soup Ring v v v
Base unit - - v
Ladle & Tong — v v

10| TECHNICAL DATA

Voltage:
Power consumption:
Appliance class:

220-240 V~ 50-60 Hz
1800 W
|

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)
Off 0,1 0
Standby - -
Standby with additional - -
information

Networked operation

c € The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

Environment

E Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials
which can be recovered or recycled.

9 Leave it at a local civic waste

collection point.

Changes possible.
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FR MODE D'EMPLOI

=<

MOOKATA - BARBECUE THAILANDAIS

1| COMPOSANTS

1 Plaque de gril

2 Anneau a soupe

3 Station de base

4 Protection ergonomique de la poignée

5 Molette de réglage pour la plaque de gril et
I'anneau a soupe avec anneau LED

6 Pince

7 Louche

2| AVANT L'UTILISATION

Lisez attentivement le mode d'emploi. Il
contient des informations importantes sur le
fonctionnement et I'entretien de I'appareil ainsi
que des consignes de sécurité. Conservez le
manuel dans un endroit sir et transmettez-le
aux futurs utilisateurs.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour l'usage
prévu et conformément au mode d'emploi. Res-
pectez toujours les consignes de sécurité lors de
['utilisation de I'appareil.

Avant le montage et la premiére utilisation de
I'appareil, retirez tous les autocollants éventuel-
lement présents et nettoyez les parties amo-
vibles en contact avec les aliments, comme
décrit dans le chapitre « Nettoyage et entre-
tien ».

3| CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Les informations importantes sont signalées
dans ce mode d'emploi a I'aide de symboles et
de mots-clés :

A\ SINS YIS indique une situation dan-

gereuse pouvant entrainer des blessures graves
(par exemple, bralures dues a la vapeur ou a des
surfaces chaudes).

JAUDSN[6 indique une situation potentiel-
lement dangereuse pouvant entrainer des bles-

sures mineures ou légeéres.

SULENIONE indique une situation pouvant
entrainer des dommages matériels.

= fournit des informations supplé-
mentaires pour une utilisation sire du Mookata
- Barbecue thailandais.

Symboles : Veuillez respecter et suivre
les indications.

3.1| RESTRICTION DU GROUPE
D'UTILISATEURS

Pour les pays soumis au marquage CE :
L'appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans ainsi que par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant d'expérience
et/ou de connaissances, a condition qu'elles
soient surveillées ou instruites quant a l'uti-
lisation sare de I'appareil et qu'elles com-
prennent les dangers qui en résultent.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appa-
reil ou le cable d'alimentation.




* Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants,
sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont surveillés.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a I'écart de I'appareil et du cable
d'alimentation.

Pour les pays non soumis au marquage CE :

« Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou manquant d'expérience et de
connaissances, sauf si elles sont surveillées par
un adulte responsable de leur sécurité ou ont
recu des instructions de celui-ci concernant
['utilisation de I'appareil.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s'as-
surer qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.

Les températures des surfaces accessibles
peuvent étre élevées lorsque I'appareil est en
fonctionnement.

AVERTISSEMENT

* L'appareil ne doit pas étre utilisé avec une
minuterie externe ou une télécommande.

Si le cable d'alimentation de cet appareil est
endommagé, il doit €tre remplacé par le ser-
vice aprés-vente central du fabricant ou une
personne qualifiée similaire. Des réparations
incorrectes peuvent entrainer des risques
importants pour I'utilisateur.

Nettoyez toutes les pieéces immédiatement
aprés utilisation et retirez immédiatement les
éventuels résidus alimentaires.

Veuillez respecter les indications du chapitre «
Nettoyage et entretien ».
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4| AUTRES CONSIGNES DE
SECURITE

AVERTISSEMENT

RISQUE D'ELECTROCUTION !

Branchez I'appareil uniquement a une
prise de courant avec contact de protection ins-
tallée conformément aux prescriptions. Le cable
d'alimentation et la fiche doivent étre secs.

* Le cable d'alimentation ne doit pas toucher
les parties chaudes de I'appareil.

Si une rallonge doit étre utilisée, assurez-vous
qu'elle est de conception et de puissance
appropriées et qu'elle est mise a la terre.

N'utilisez qu'une rallonge en parfait état. Veil-

lez a ce que le cable soit de section suffisante

et posé en toute sécurité.

 Assurez-vous que l'alimentation électrique est
compatible avec la puissance nominale et la
tension indiquées sous l'appareil.

N'utilisez pas I'appareil ou débranchez-le

immédiatement si :

- |'appareil ou le cable d'alimentation est
endommagé ;

- il y a suspicion d'un défaut aprés une
chute ou un incident similaire. Dans ces
cas, confiez I'appareil 4 la réparation.

Si le cable d'alimentation est endommagg, il
doit étre remplacé par un service aprés-vente
agréé par WMF ou par une personne qualifiée
similaire afin d'éviter tout danger.

La fiche secteur doit étre retirée :

- en cas de dysfonctionnement pendant le
fonctionnement,

- avant chaque nettoyage et entretien,

- apreés utilisation.

» Ne plongez jamais I'appareil dans des liquides.
Ne plongez jamais I'appareil ou le cable d'ali-
mentation dans I'eau.

AVERTISSEMENT

RISQUE DE BRULURE !

La température des surfaces acces-
sibles peut étre élevée lorsque I'appareil est en
fonctionnement. Ne touchez pas les surfaces
chaudes de I'appareil.

« Si I'appareil est trop rempli, du liquide chaud
peut jaillir.

Ne transportez pas I'appareil lorsqu'il est
chaud.

N'utilisez jamais I'appareil sans la plaque de
grill, sinon I'élément chauffant incandescent
sera exposé.

Risque de brllure par la vapeur. Ne déplacez
pas I'appareil pendant le fonctionnement et
ne tirez pas sur le cable d'alimentation.

L'appareil doit étre utilisé exclusivement pour
chauffer des liquides a base d'eau ainsi que des
liquides comestibles.

Lors du grillage, de la graisse peut jaillir de
maniére incontrdlée. Protégez donc la surface
de la table en conséquence.

AVERTISSEMENT

RISQUE D'INCENDIE !

Pour utiliser I'appareil, il doit étre posé
librement sur une table et ne doit pas étre placé
contre un mur ou dans un coin. Ne laissez pas
I'appareil sans surveillance.

5| UTILISATION CONFORME

Le WMF Mookata - Thai BBQ est un appa-

reil de cuisson 2-en-1 pratique pour griller et
cuire ensemble a table. Au centre se trouve une
plaque de grill pour préparer de la viande, du
poisson ou des fruits de mer, tandis que I'an-
neau a soupe périphérique permet simultané-
ment de cuire des légumes, des nouilles ou des
champignons dans un bouillon aromatique.
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Grace a la surface de grill bombée, les jus de
cuisson s'écoulent directement dans le bouil-
lon et lui conférent un aréme particuliérement
intense. Il en résulte des plats variés qui com-
binent grillade et hot pot de maniére unique.

Le Mookata est idéal pour cuisiner, golter et
savourer ensemble a table - une véritable expé-
rience pour la famille et les amis.

Utilisez I'appareil conformément a ce mode

d'emploi. Une utilisation non conforme peut

entrainer un choc électrique ou d'autres

dangers.

L'appareil est uniquement destiné a chauffer

des aliments.

Ce dispositif est destiné uniquement a un

usage domestique et ne doit donc pas étre

utilisé a des fins commerciales. Le fabricant

n'assume aucune responsabilité ni garantie

pour les dommages résultant d'une utilisation

inappropriée ou non conforme au mode d'em-

ploi de I'appareil.

Ce dispositif a été concu pour une utilisation

dans des foyers privés et des environnements

similaires, par exemple :

- cuisines du personnel dans les magasins,
bureaux et autres lieux de travail ;

- exploitations agricoles ;

- pour les clients dans les hotels, motels et
autres établissements résidentiels ;

- chambres d'hotes.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance

lorsqu'il est en fonctionnement.

« Ce dispositif n'est PAS destiné a une utili-

sation en extérieur ou a un usage commer-

cial. N'utilisez PAS le grill comme appareil de

chauffage.

Une utilisation commerciale ou un fonc-

tionnement continu de 'appareil n'est pas

autoriseé.

N'utilisez I'appareil que lorsqu'il est compléte-

ment assemblé.

N'utilisez I'appareil qu'avec les pieces d'origine

approuvées.

Aprés utilisation, nettoyez toutes les surfaces

ayant été en contact avec des aliments. Sui-

vez les instructions de la section « Nettoyage

et entretien ».

.

.

.

.

FR



6| PREMIERE UTILISATION DE
L'APPAREIL

RISQUE D'ETOUFFEMENT !
Les enfants peuvent se mettre I'embal-
lage sur la téte ou s'y envelopper et s'étouffer.
- Tenez les matériaux d'emballage hors de
portée des enfants.
- Ne laissez pas les enfants jouer avec les
matériaux d'emballage.

Les enfants peuvent inhaler ou avaler de petites
pieces et s'étouffer.

- Tenez les petites pieces hors de portée des

enfants.
- Ne laissez pas les enfants jouer avec les
petites piéces.

Retirez complétement les films de protection
et les matériaux d'emballage. Aucun résidu
d'emballage ne doit rester dans I'appareil.
Recyclez les matériaux d'emballage (papier,
carton et plastique).

Verifiez que I'appareil et les accessoires sont
complets et non endommagés.

N'utilisez pas I'appareil en cas de piéces man-
quantes ou endommageées, mais contactez le
service aprés-vente.

Rincez les piéces amovibles avant d'utiliser
I'appareil pour la premiere fois.

Placez I'appareil sur une surface plane et
stable a proximité d'une prise de courant.
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7| MISE EN SERVICE

1| Positionnez I'anneau a soupe sur la station
de base et la plaque de grill correctement sur
le cadre.

2| Branchez la fiche secteur a une prise de cou-

rant. Vérifiez au préalable que le régulateur
de température est réglé sur le minimum,
c'est-a-dire complétement a gauche.

3| Remplissez I'anneau a soupe jusqu'a juste en
dessous du repere MAX avec du bouillon ou
de I'eau et un peu de sauce soja. Tournez le
bouton rotatif dans le sens des aiguilles d'une
montre sur le niveau le plus élevé pour pré-
chauffer I'anneau a soupe et la plaque de gril
pendant environ 10 minutes. La lumiére LED
autour du bouton passe du blanc au rouge,
indiquant que I'appareil chauffe. Dés que la
température souhaitée est atteinte, la lumiere
redevient blanche. Vous pouvez maintenant
tourner légérement le régulateur de tempé-
rature dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce que le liquide frémisse
doucement.
- Le bouillon ne doit pas bouillir a gros

bouillons.

4| Ensuite, vous pouvez ajouter vos légumes

préférés dans I'anneau a soupe, par exemple

du chou frais, des carottes, des champignons

et du mais. Les ceufs et les nouilles udon sont
également délicieux dans la soupe.

5| Aprés quelques minutes, le Mookata atteint
sa température de fonctionnement et vous
pouvez commencer a griller. Essayez diffé-
rentes sortes de viandes et de poissons, des
fruits de mer ou des légumes.

- Divisez les aliments a griller en portions
pas trop grandes, d'une épaisseur maximale
de 1 cm. Le temps de cuisson dépend du
type et de I'épaisseur des aliments.

6| De temps en temps, arrosez la surface du

gril avec de la soupe de I'anneau a soupe ou

ajoutez de I'eau afin que les ardmes grillés de

la plaque passent dans la soupe. C'est ainsi
que se crée ce golt incomparable ! Apres
quelques minutes, la viande, le poisson et les
légumes sont préts a étre dégusteés.

* Lorsque vous utilisez votre nouvel appareil
pour la premiere fois, il peut y avoir un léger
dégagement de fumée ou d'odeur. Cela est
dd a des raisons techniques et est tout a fait
normal.

« Ajustez la température pendant la cuisson

en fonction des ingrédients et du degré de

brunissement souhaité.

Pour garder les aliments grillés au chaud,

ramenez le bouton rotatif sur un niveau plus

bas.

.

Lors de la cuisson ou du grillage des aliments,
évitez d'utiliser des objets tranchants ou pointus
afin de ne pas endommager le revétement en
céramique de I'anneau a soupe et de la plaque
de gril.

Dommages dus a un manque ou a l'absence de
liquide : Veuillez vous assurer que I'anneau a
soupe est toujours rempli de liquide. Le niveau
de liquide doit toujours se situer environ au
repere MAX.

Ne jamais utiliser le Mookata sans liquide. Si
le Mookata fonctionne sans liquide, la lumiere
LED commence a clignoter en rouge et I'appareil
s'éteint automatiquement.
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8| APRES UTILISATION DE
L'APPAREIL

Dés que vous avez terminé la cuisson ou la cuis-
son a la vapeur, tournez le régulateur de tem-
pérature aussi loin que possible dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre. Débranchez
I'appareil et attendez qu'il ait refroidi avant de
le nettoyer.

9| NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir
pendant 1 heure.

L'appareil ne contient aucune piece nécessi-
tant un entretien régulier. En cas de doute,
veuillez contacter notre service clientele.
Nettoyez la plaque de gril et I'anneau a soupe
a I'eau tiede avec du liquide vaisselle ou au
lave-vaisselle. Nous recommandons de ne pas
utiliser de produits abrasifs ou de spatules
métalliques.

N'utilisez pas de nettoyant pour four.
Essuyez la station de base avec un chif-

fon humide. Veillez a ce qu'aucun liquide

ne pénetre dans l'appareil par le dessous. Ne
plongez jamais la station de base dans I'eau.
L'élément chauffant n'est pas destiné au net-
toyage. S'il est sale, essuyez-le avec un chif-
fon sec apres que I'appareil ait refroidi
pendant 1 heure.

.

.

o
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Le tableau ci-dessous vous indique comment nettoyer les différents composants :

Compatible lave-vaisselle

iy

D
mN
TN
St

Rincable a I'eau courante

\

Nettoyer avec un chiffon

humide
Plaque de gril v v v
Anneau a soupe v v v
Appareil principal - - v
Louche & pince — v v

10| CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale :
Puissance :
Classe de protection :

220-240 V~ 50-60 Hz

1800 W
|

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément

au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 03 0
Veille - -

Mise en veille avec
informations complémentaires

Veille en réseau

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement
Ei Participons a la protection
de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables.
o  Confiez celui-ci dans un point de collecte

pour que son traitement soit effectué.

Modifications possibles.
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. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,

piles et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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ES INSTRUCCIONES DE USO

=<

MOOKATA - BARBACOA TAILANDESA

1| COMPONENTES

1 Placa de parrilla

2 Olla interior

3 Estacion base

4 Protector con mango ergonoémico

5 Regulador giratorio de la placa de parrilla y
olla interior con anillo LED

6 Pinzas

7 Cucharon

2| ANTES DEL USO

Lea atentamente el manual de instrucciones.
Contiene informacion importante sobre el fun-
cionamiento y el mantenimiento del aparato,
asi como instrucciones de sequridad. Guarde el
manual en un lugar seguro y entréguelo a futu-
ros usuarios.

El aparato solo debe utilizarse para el proposito
previsto y de acuerdo con el manual de instruc-
ciones. Siga siempre las instrucciones de sequri-
dad al utilizar el aparato.

Antes del montaje y del primer uso del apa-
rato, retire todas las pegatinas que pueda haber
y limpie las piezas desmontables que entren en
contacto con alimentos, tal como se describe en
el capitulo "Limpieza y mantenimiento".

3| INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

La informacion importante en este manual de
instrucciones estd marcada mediante simbolos y
palabras clave:

AN TSNEIY indica una situacion peligrosa

que puede causar lesiones graves (por ejemplo,
quemaduras por vapor o superficies calientes).

GG [0]\R indica una situacion potencial-
mente peligrosa que puede causar lesiones leves

0 menores.

ISTETELNY indica una situacion que puede
causar dafios materiales.

1. proporciona informacién adicional
para el uso sequro del Mookata - Barbacoa
tailandesa.

Simbolos: Observe y siga las
indicaciones.

3.1| RESTRICCION DEL GRUPO DE
USUARIOS

Para paises sujetos al marcado CE:
El aparato puede ser utilizado por nifios a par-
tir de 8 aflos y por personas con capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
o falta de experiencia y/o conocimientos, si
estan supervisados o han recibido instruccio-
nes sobre el uso sequro del aparato y com-
prenden los peligros que ello implica.
Los nifios no deben jugar con el aparato ni
con el cable de alimentacion.




* La limpieza y el mantenimiento por parte del
usuario no deben ser realizados por nifios,
salvo que tengan mas de 8 afios y estén
supervisados.

* Los nifios menores de 8 afios deben man-
tenerse alejados del aparato y del cable de
alimentacion.

Para paises no sujetos al marcado CE:

» Este aparato no esta destinado a ser utilizado
por personas (incluidos nifios) con capacida-
des fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o
falta de experiencia y conocimientos, a menos
que estén supervisados por un adulto respon-
sable de su seguridad o hayan recibido ins-
trucciones sobre el uso del aparato.

Se debe supervisar a los nifios para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.

Las temperaturas de las superficies accesibles
pueden ser elevadas cuando el aparato esta en
funcionamiento.

ADVERTENCIA

« El aparato no debe ser operado mediante un
temporizador externo o un control remoto.

Si el cable de alimentacion de este aparato
esta dafiado, debe ser reemplazado por el ser-
vicio técnico central del fabricante o por una
persona igualmente cualificada. Las reparacio-
nes incorrectas pueden suponer graves peli-
gros para el usuario.

Limpie todas las piezas inmediatamente des-
pués de su uso y retire cualquier resto de
comida de inmediato.

Siga las indicaciones del capitulo "Limpieza y
mantenimiento”.

4| MAS INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD

ADVERTENCIA

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!
Conecte el aparato solo a un enchufe
con toma de tierra instalado correctamente. El
cable y el enchufe deben estar secos.
« El cable de alimentacion no debe entrar en
contacto con partes calientes del aparato.
* Si es necesario utilizar un cable de exten-
sion, asegurese de que tenga una construc-
cion y capacidad adecuadas y esté conectado
a tierra.
Utilice solo un cable de extension que esté
en perfectas condiciones. Asegurese de que el
cable tenga el tamafio adecuado y esté insta-
lado de forma segura.
 Asegurese de que la fuente de alimenta-
cion sea compatible con la potencia nominal
y el voltaje indicados en la parte inferior del
aparato.
* No ponga en funcionamiento el aparato o
desenchufelo inmediatamente si:

- el aparato o el cable de alimentacion
estan dafados;

- existe sospecha de un defecto tras una
caida o algo similar. En estos casos, lleve el
aparato a reparar.

Si el cable de alimentacion esta dafado,
debe ser reemplazado por un servicio téc-
nico autorizado por WMF o por una persona
igualmente cualificada para evitar cualquier
peligro.

El enchufe debe ser desconectado:

- en caso de fallos durante el
funcionamiento,

- antes de cada limpieza y mantenimiento,

- después del uso.

» No sumerja nunca el aparato en liquidos. No
sumerja nunca el aparato ni el cable de ali-
mentacion en agua.

ADVERTENCIA

iPELIGRO DE QUEMADURAS!
La temperatura de las superficies acce-
sibles puede ser alta cuando el aparato esta en

funcionamiento. No toque las superficies calien-

tes del aparato.
« Si el aparato esta demasiado lleno, puede sal-
picar liquido caliente.

* No transporte el aparato cuando esté caliente.

* No utilice nunca el aparato sin la placa de la
parrilla, ya que de lo contrario el elemento
calefactor incandescente quedara expuesto.
Peligro de quemaduras por vapor. No mueva
el aparato ni tire del cable de alimentacion
mientras esté en funcionamiento.

El aparato debe utilizarse exclusivamente para
calentar liquidos a base de agua y liquidos
comestibles.

PRECAUCION

Al asar, la grasa puede salpicar de forma incon-
trolada. Por lo tanto, proteja adecuadamente la
superficie de la mesa.

ADVERTENCIA

iPELIGRO DE INCENDIO!

Para utilizar el aparato, debe estar colo-
cado libremente sobre una mesa y no debe
situarse junto a una pared o en una esquina. No
deje el aparato sin supervision.

5| USO PREVISTO

El WMF Mookata - Thai BBQ es un practico apa-

rato de cocina 2 en 1 para asar y cocinar en

la mesa de forma social. En el centro hay una
placa de parrilla para preparar carne, pescado o
mariscos, mientras que el anillo de sopa circun-
dante permite cocinar verduras, fideos o setas
en un caldo aromatico al mismo tiempo.

31

Gracias a la superficie de la parrilla abovedada,
los jugos de la carne fluyen directamente al
caldo y le dan un aroma especialmente intenso.
Asi se crean platos variados que combinan la
parrilla y el hot pot de una manera unica.

El Mookata es ideal para cocinar, probar y dis-
frutar juntos en la mesa: una verdadera expe-
riencia para la familia y los amigos.

Utilice el aparato seguin este manual de ins-

trucciones. El uso inadecuado puede provocar

descargas eléctricas u otros peligros.

El aparato esta destinado unicamente a calen-

tar alimentos.

Este aparato esta destinado Unicamente para

uso doméstico y no debe utilizarse con fines

comerciales. El fabricante no asume ninguna

responsabilidad ni garantia por dafios causa-

dos por un uso inadecuado 0 que no se ajuste

al manual de instrucciones.

Este aparato ha sido disefiado para su uso en

hogares particulares y entornos similares, por

ejemplo:

- cocinas para el personal en tiendas, ofici-
nas y otros lugares de trabajo;

- explotaciones agricolas;

- para clientes en hoteles, moteles y otras
residencias;

- pensiones con desayuno.

No deje nunca el aparato sin supervision

cuando esté en funcionamiento.

Este aparato NO esta destinado para uso en

exteriores ni para uso comercial. NO utilice la

parrilla como aparato de calefaccion.

No esta permitido el uso comercial ni el fun-

cionamiento continuo del aparato.

Utilice el aparato solo cuando esté completa-

mente montado.

Utilice el aparato solo con las piezas origina-

les autorizadas.

Después de su uso, limpie todas las superficies

que hayan estado en contacto con alimentos.

Siga las instrucciones de la seccion "Limpieza

y cuidado”.

.

.

.
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6| PRIMER USO DEL APARATO

iPELIGRO DE ASFIXIA!

Los nifios pueden ponerse el material de
embalaje sobre la cabeza o envolverse en €l y
asfixiarse.

- Mantenga el material de embalaje fuera
del alcance de los nifios.

- No permita que los nifios jueguen con el
material de embalaje.

Los nifios pueden inhalar o tragar piezas peque-
fas y asfixiarse.
- Mantenga las piezas pequefas fuera del
alcance de los nifios.
- No permita que los nifios jueguen con
piezas pequenas.

Retire completamente las laminas protectoras
y los materiales de embalaje. No debe quedar
ningun resto de embalaje en el aparato.
Recicle el material de embalaje (papel, carton
y plastico).

Compruebe que el aparato y los accesorios
estén completos y sin dafos.

No ponga en funcionamiento el aparato si
faltan piezas o esta dafiado; en ese caso, pon-
gase en contacto con el servicio de atencion
al cliente.

Lave las piezas desmontables antes de utilizar
el aparato por primera vez.

+ Coloque el aparato sobre una superficie plana
y firme cerca de una toma de corriente.

7| PUESTA EN MARCHA

1| Coloque la olla interior en la base y la placa
de la parrilla correctamente sobre el marco.

2| Conecte el enchufe a una toma de corriente.

Antes, compruebe que el regulador de tem-

peratura esté en el minimo, es decir, comple-

tamente hacia la izquierda.

3] Llene la olla interior hasta justo por debajo
de la marca MAX con caldo o con agua y un
poco de salsa de soja. Gire el regulador en el
sentido de las agujas del reloj hasta el nivel
mas alto para calentar la olla interior y la
placa de parrilla durante unos 10 minutos.
La luz LED alrededor del requlador cambia
de blanco a rojo, indicando que el aparato se
esta calentando. Una vez alcanzada la tem-
peratura deseada, la luz vuelve a blanco.
Ahora puede girar el regulador ligeramente
en sentido antihorario hasta que el liquido
solo hierva suavemente.

- El caldo no debe hervir a borbotones.

4| Después puede afadir sus verduras favori-
tas en la olla interior, por ejemplo, col fresca,
zanahorias, champifiones y maiz. Los hue-
vos y los fideos udon también saben fantas-
tico en la sopa.

5| Después de unos minutos, el Mookata estara
a temperatura de funcionamiento y podra
comenzar a asar. Pruebe diferentes tipos de
carne y pescado, mariscos o verduras.

- Divida los alimentos para asar en porcio-
nes no demasiado grandes, de un maximo
de 1 cm de grosor. El tiempo de coccion
depende del tipo y grosor de los alimentos.

6| De vez en cuando, vierta sopa o afiada agua
de la olla interior sobre la superficie de la
parrilla para que los aromas tostados de la
parrilla pasen a la sopa. jAsi se crea el sabor
inigualable! Después de unos minutos, la
carne, el pescado y las verduras estaran listos
para comer.

« Cuando utilice su nuevo aparato por primera
vez, puede producirse algo de humo o un
ligero olor. Esto se debe a razones técnicas y
es completamente normal.

* Ajuste la temperatura durante la coccion
segun los ingredientes y el grado de dorado
deseado.

« Para mantener calientes los alimentos asados,
gire el regulador a un nivel mas bajo.

Evite utilizar objetos afilados o puntiagudos al
asar o cocinar alimentos para no dafar el recu-
brimiento cerdmico de la olla interior y de la
placa de parrilla.

Dafios por poca o ninguna cantidad de liquido:
Tenga en cuenta que la olla interior siempre
debe estar llena de liquido. El nivel de liquido
debe estar siempre aproximadamente en la
marca MAX.

Nunca utilice el Mookata sin liquido. Si el
Mookata se utiliza sin liquido, la luz LED comen-
zara a parpadear en rojo y el aparato se apagara
automaticamente.

33

8| DESPUES DE USAR EL
APARATO

Cuando termine de cocinar o cocer al vapor,
gire el regulador de temperatura lo mas posible
en sentido antihorario. Desenchufe el aparato y
espere a que se enfrie antes de limpiarlo.

9| LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufe el aparato y déjelo enfriar
durante 1 hora.

El aparato no contiene piezas que requie-

ran mantenimiento regular. En caso de duda,
pongase en contacto con nuestro servicio de
atencion al cliente.

Limpie la placa de la parrilla y la olla inte-
rior con agua tibia y detergente o en el lava-
vajillas. Recomendamos no utilizar productos
abrasivos ni espatulas de metal.

No utilice limpiadores para hornos.

Limpie la base con un pafio humedo. Asegu-
rese de que no entre liquido en el aparato por
la parte inferior. No sumerja nunca la base en
agua.

El elemento calefactor no esta destinado a

la limpieza. Si esta sucio, limpielo con un
pafio seco después de que el aparato se haya
enfriado durante 1 hora.
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En el siguiente resumen puede ver como limpiar cada uno de los componentes:

L ——
77 ) A

D
mN

\

Apto para lavavajillas Lavable bajo agua corriente Limpiar con un pafio
humedo
Placa de parrilla v v v
Olla interior v v v
Unidad principal — - v
Cucharén y pinzas — v v

10| DATOS TECNICOS

Tension nominal:
Consumo de energia:
Clase de aislamiento:

220-240 V~ 50-60 Hz
1800 W
|

Informacidn técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 03 0
En espera - -

Espera con informacion
adicional

Espera en red

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

conservacion ES AN

Ei i i Participe en la

del medio ambiente ! ! Al Azul

Y . . L]
®  Su electrodoméstico contiene materiales COm
recuperables y/o reciclables.

Envase Carton

Al Amarillo
Envase Plastico

&,

2  Entréguelo al final de su vida util, en un

Centro de Recogida Especifico o en uno

de nuestros Servicios Oficiales Post Venta
donde sera tratado de forma adecuada.
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Modificaciones posibles.
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IT ISTRUZIONI PER L'USO

=<

MOOKATA - THAI BBQ

1| COMPONENTI

1 Piastra grill

2 Anello per zuppa

3 Stazione base

4 Protezione ergonomica per manico

5 Manopola per piastra grill e anello per zuppa
con anello LED

6 Pinza

7 Mestolo

2| PRIMA DELL'USO

Leggere attentamente il manuale d'uso. Con-
tiene informazioni importanti sul funziona-
mento e la manutenzione dell'apparecchio,
nonché avvertenze di sicurezza. Conservare il
manuale in un luogo sicuro e consegnarlo ai
futuri utenti.

L'apparecchio deve essere utilizzato solo per
lo scopo previsto e secondo il manuale d'uso.
Durante I'utilizzo dell'apparecchio, osservare
sempre le avvertenze di sicurezza.

Prima del montaggio e del primo utilizzo
dell'apparecchio, rimuovere eventuali adesivi
presenti e pulire le parti rimovibili che entrano
in contatto con gli alimenti, come descritto nel
capitolo "Pulizia e manutenzione".

3| IMPORTANTI AVVERTENZE DI
SICUREZZA

Le informazioni importanti in questo manuale
d'uso sono contrassegnate da simboli e parole
chiave:

AW SIE\P2.Y indica una situazione pericolosa
che puo causare gravi lesioni (ad es. ustioni da

vapore o superfici calde).

N EWNVA[0])| ] indica una situazione potenzi-

almente pericolosa che puo causare lesioni lievi
o di lieve entita.

AUNENPA[0))1S] indica una situazione che puo

causare danni materiali.

1 fornisce informazioni aggiuntive per
I'uso sicuro del Mookata - Thai BBQ.

Simboli: Osservare e seguire le
indicazioni.

3.1| LIMITAZIONE DEL GRUPPO DI
UTENTI

Per i paesi soggetti alla marcatura CE:

« L'apparecchio puo essere utilizzato da bam-
bini a partire da 8 anni e da persone con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte
o0 con mancanza di esperienza efo cono-
scenza, se sono sorvegliati o istruiti sull'uso
sicuro dell'apparecchio e ne hanno compreso
i pericoli.

« | bambini non devono giocare con I'apparec-
chio o il cavo di alimentazione.




* La pulizia e la manutenzione da parte
dell'utente non devono essere effettuate dai
bambini, a meno che non abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

| bambini di eta inferiore a 8 anni devono
essere tenuti lontani dall'apparecchio e dal
cavo di alimentazione.

Per i paesi non soggetti alla marcatura CE:

* Questo apparecchio non ¢ destinato all'uso
da parte di persone (compresi i bambini) con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o
con mancanza di esperienza e conoscenza, a
meno che non siano sorvegliate da un adulto
responsabile della loro sicurezza o abbiano
ricevuto istruzioni sull'uso dell'apparecchio.

| bambini devono essere sorvegliati per assicu-
rarsi che non giochino con I'apparecchio.

Le temperature delle superfici accessibili pos-
sono essere elevate quando I'apparecchio ¢ in
funzione.

AVVERTENZA

+ L'apparecchio non deve essere utilizzato tra-
mite un timer esterno o un telecomando.

Se il cavo di alimentazione di questo apparec-
chio ¢ danneggiato, deve essere sostituito dal
servizio clienti centrale del produttore o da
una persona con qualifiche simili. Riparazioni
improprie possono comportare gravi rischi per
l'utente.

Pulire tutte le parti immediatamente dopo
I'uso e rimuovere subito eventuali residui di
cibo.

Osservare le indicazioni nel capitolo "Pulizia e
manutenzione".

4| ULTERIORI AVVERTENZE DI
SICUREZZA

AVVERTENZA

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!
Collegare I'apparecchio solo a una presa
di corrente con contatto di protezione instal-
lata a norma. Il cavo di alimentazione e la spina
devono essere asciutti.
* Il cavo di alimentazione non deve entrare in
contatto con parti calde dell'apparecchio.
* Se € necessario utilizzare una prolunga, assi-
curarsi che sia di costruzione e potenza ade-
guate e che sia messa a terra.
Utilizzare solo una prolunga in perfette condi-
zioni. Assicurarsi che il cavo sia di dimensioni
adeguate e posato in modo sicuro.
Assicurarsi che |'alimentazione sia compatibile
con la potenza nominale e la tensione indi-
cate sulla parte inferiore dell'apparecchio.
» Non mettere in funzione I'apparecchio o scol-
legare immediatamente la spina di rete se:
- |'apparecchio o il cavo di alimentazione
sono danneggiati;
- si sospetta un difetto dopo una caduta o
simili. In questi casi, portare I'apparecchio
a riparare.
Se il cavo di alimentazione € danneggiato,
deve essere sostituito da un centro di assis-
tenza autorizzato WMF o da una persona con
qualifiche simili per evitare pericoli.
« La spina di rete deve essere scollegata:
- in caso di malfunzionamenti durante il
funzionamento,
- prima di ogni pulizia e manutenzione,
- dopo l'uso.
* Non immergere mai I'apparecchio in liquidi.
Non immergere mai I'apparecchio o il cavo di
alimentazione in acqua.
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AVVERTENZA

PERICOLO DI USTIONE!

La temperatura delle superfici accessi-
bili puod essere elevata quando I'apparecchio
¢ in funzione. Non toccare le superfici calde
dell'apparecchio.
« Se I'apparecchio ¢ riempito eccessivamente,

pud fuoriuscire liquido caldo.

» Non trasportare I'apparecchio quando ¢ caldo.
» Non utilizzare mai I'apparecchio senza la pias-
tra grill, altrimenti I'elemento riscaldante
incandescente rimarra esposto.
Pericolo di scottature dovute al vapore. Non
spostare I'apparecchio durante il funziona-
mento e non tirare il cavo di alimentazione.

L'apparecchio deve essere utilizzato esclusiva-
mente per riscaldare liquidi a base d'acqua e
liquidi commestibili.

PRECAUZIONE

Durante la grigliatura, il grasso pud schizzare in
modo incontrollato. Proteggere quindi adegua-
tamente la superficie del tavolo.

ATTENZIONE

PERICOLO DI INCENDIO!

Per utilizzare I'apparecchio, questo deve
essere posizionato liberamente su un tavolo e
non deve essere collocato contro una parete o
in un angolo. Non lasciare mai I'apparecchio
incustodito.

5| USO CONFORME

I WMF Mookata - Thai BBQ ¢ un pratico appa-
recchio da cucina 2-in-1 per grigliare e cuocere
insieme a tavola. Al centro si trova una piastra
grill per preparare carne, pesce o frutti di mare,
mentre I'anello per la zuppa consente con-
temporaneamente di cuocere verdure, pasta o
funghi in un brodo aromatico.
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Grazie alla superficie grill bombata, i succhi di
cottura scorrono direttamente nel brodo, con-
ferendogli un aroma particolarmente intenso. In
questo modo si creano piatti vari che uniscono
grigliata e hot pot in modo unico.

I Mookata ¢ ideale per cucinare, assaggiare e
gustare insieme a tavola - una vera esperienza
per famiglia e amici.

« Utilizzare I'apparecchio secondo questo

manuale d'uso. Un uso improprio puo causare

scosse elettriche o altri pericoli.

L'apparecchio ¢ destinato esclusivamente al

riscaldamento di alimenti.

Questo apparecchio € destinato solo all'uso

domestico e non deve essere utilizzato per

scopi commerciali. [| produttore non si assume

alcuna responsabilita o garanzia per danni

derivanti da un uso improprio o non conforme

al manuale d'uso.

Questo apparecchio & stato progettato per

I'uso in abitazioni private e ambienti simili, ad

esempio:

- cucine del personale in negozi, uffici e
altri luoghi di lavoro;

- aziende agricole;

- per clienti in hotel, motel e altre strutture
residenziali;

- bed & breakfast.

.

» Non lasciare mai I'apparecchio incustodito

quando ¢ in funzione.

Questo apparecchio NON ¢é destinato all'uso
esterno o commerciale. NON utilizzare la grig-
lia come apparecchio di riscaldamento.

¢ L'uso commerciale o il funzionamento conti-

nuo dell'apparecchio non sono consentiti.
Utilizzare I'apparecchio solo quando ¢ com-
pletamente assemblato.

Utilizzare I'apparecchio solo con parti origi-
nali approvate.

* Dopo I'uso, pulire tutte le superfici che

sono venute a contatto con gli alimenti.
Seguire le istruzioni nella sezione "Pulizia e
manutenzione".
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6| PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

PERICOLO DI SOFFOCAMENTO!
| bambini possono mettersi il materiale
di imballaggio sulla testa o avvolgersi in esso e
soffocare.
- Tenere il materiale di imballaggio lontano
dai bambini.
- Non lasciare che i bambini giochino con il
materiale di imballaggio.

| bambini possono inalare o ingerire piccoli
pezzi e soffocare.
- Tenere le piccole parti lontano dai
bambini.
- Non lasciare che i bambini giochino con
le piccole parti.

Rimuovere completamente le pellicole pro-
tettive e i materiali di imballaggio. Non
devono rimanere residui di imballaggio
nell'apparecchio.

Smaltire il materiale di imballaggio per il
riciclaggio (carta, cartone e plastica).
Verificare che I'apparecchio e gli accessori
siano completi e privi di danni.

Non mettere in funzione |'apparecchio in caso
di parti mancanti o danneggiate, ma contat-
tare |'assistenza clienti.

Risciacquare le parti rimovibili prima di utiliz-
zare |'apparecchio per la prima volta.
Posizionare I'apparecchio su una superficie
piana e stabile vicino a una presa di corrente.

7| MESSA IN SERVIZIO

1| Posizionare I'anello per la zuppa sulla base e
la piastra grill correttamente sul telaio.
2| Collegare la spina di alimentazione a una
presa. Verificare prima che il regolatore di
temperatura sia impostato al minimo, cio¢
completamente a sinistra.
3| Riempire I'anello per la zuppa fino a poco
sotto il segno MAX con brodo oppure con
acqua e un po' di salsa di soia. Ruotare la
manopola in senso orario al livello piu alto
per riscaldare I'anello per la zuppa e la piastra
grill per circa 10 minuti. La luce LED intorno
alla manopola passa da bianco a rosso, indi-
cando che |'apparecchio si sta riscaldando.
Una volta raggiunta la temperatura deside-
rata, la luce torna bianca. Ora & possibile ruo-
tare leggermente il regolatore di temperatura
in senso antiorario finché il liquido sobbolle
leggermente.
- |l brodo non deve bollire vigorosamente.
4| Dopodiché potete aggiungere le vostre ver-
dure preferite nell'anello per la zuppa, ad
esempio cavolo fresco, carote, funghi cham-
pignon e mais. Anche le uova e i noodles
udon sono deliziosi nella zuppa.
5| Dopo pochi minuti il Mookata raggiunge la
temperatura di esercizio e potete iniziare a
grigliare. Provate diversi tipi di carne e pesce,
frutti di mare o verdure.
- Dividere gli alimenti da grigliare in por-
zioni non troppo grandi, spesse al massimo
1 cm. Il tempo di cottura dipende dal tipo
e dallo spessore degli alimenti.
6| Di tanto in tanto versare la zuppa dall'an-
ello per la zuppa sulla superficie della griglia
0 aggiungere acqua, in modo che gli aromi
della grigliatura passino nella zuppa. Questo
crea un sapore inconfondibile! Dopo pochi
minuti carne, pesce e verdure sono pronti da
mangiare.
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* Quando si utilizza il nuovo apparecchio per la

prima volta, puo verificarsi una leggera for-

mazione di fumo o odore. Cio ¢ dovuto a

motivi tecnici ed € del tutto normale.

Regolare la temperatura durante la cottura

in base agli ingredienti e al grado di doratura

desiderato.

+ Per mantenere caldi i cibi grigliati, ruotare la
manopola su un livello piu basso.

ATTENZIONE

Durante la grigliatura o la cottura degli ali-
menti, evitare |'uso di oggetti appuntiti o tag-
lienti per non danneggiare il rivestimento in
ceramica dell'anello per la zuppa e della pias-
tra grill.

ATTENZIONE

Danni dovuti a poca o nessuna presenza di
liquido: assicurarsi che I'anello per la zuppa sia
sempre riempito di liquido. Il livello del liquido
deve essere sempre circa al segno MAX.

Non utilizzare mai il Mookata senza liquido.
Se il Mookata viene utilizzato senza liquido, la
luce LED inizia a lampeggiare in rosso e I'appa-
recchio si spegne automaticamente.

M

8| DOPO L'USO
DELL'APPARECCHIO

Quando avete terminato la cottura o la cottura
a vapore, ruotate il regolatore di temperatura
il piti possibile in senso antiorario. Scollegate la
spina dalla presa e attendete che I'apparecchio
si sia raffreddato prima di pulirlo.

9| PULIZIA E MANUTENZIONE

« Staccare la spina e lasciare raffreddare I'appa-

recchio per 1 ora.

L'apparecchio non contiene parti che richie-

dono manutenzione regolare. In caso di dub-

bio, rivolgersi al nostro servizio clienti.

Pulire la piastra grill e I'anello per la zuppa in

acqua tiepida con detersivo o in lavastoviglie.

Si consiglia di non utilizzare detergenti abra-

sivi o spatole metalliche.

» Non utilizzare detergenti per forni.

Pulire la base con un panno umido. Assicu-

rarsi che nessun liquido penetri nell'apparec-

chio dal fondo. Non immergere mai la base in
acqua.

* L'elemento riscaldante non € destinato alla
pulizia. Se ¢ sporco, pulirlo con un panno
asciutto dopo che I'apparecchio si € raffred-
dato per 1 ora.
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Nella seguente panoramica potete vedere come pulire i singoli componenti:

Adatto alla lavastoviglie

e
77 A
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Risciacquabile sotto acqua | Pulire con un panno umido

corrente
Piastra grill v v v
Anello per zuppa v v v
Unita principale — - v
Mestolo e pinza — v v

10| DATI TECNICI

Tensione nominale:
Potenza assorbita:
Classe di isolamento:

220-240 V~ 50-60 Hz
1800 W
|

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,3 0
Standby - -

Standby con informazioni
aggiuntive

Standby in rete

c E L'apparecchio ¢ conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’ambiente

K Partecipiamo alla protezione

dell’'ambiente!

® Il vostro apparecchio € composto da diversi
materiali che possono essere riciclati.

9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso
un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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BG PbKOBOACTBO 3A YIOTPEBA

=<

MOOKATA - TAUNNAHACKO BAPBEKIO

1| KOMNOHEHTU

1 Mnoua 3a rpun

2 CyneH puHr

3 basoBa craHuuA

4 EproHoMuMyYHa 3aluuTa Ha [pbxkata

5 BbprALL ce perynatop 3a rpun U puHr 3a cyna
c LED npwerten

6 Lnnkn

7 Yepnak

2| NPEAN YNOTPEBA

lMpouertete BHUMATENHO PbKOBOACTBOTO 33
ynotpeba. To cbabpxa BaxHa nHpopmauma

3a pabota 1 noaapbXKa Ha ypenaa, kakto u
ykasanua 3a 6esonacHoct. CbxpaHaBaiite
PBHKOBOACTBOTO HA CUTYPHO MACTO U TO npeaaite
Ha bbaewm notpebutenu.

Ypenwt TpabBa fa ce u3non3ea camo no
npefHa3HaueHne 1 CbINacHO PbKOBOLCTBOTO
3a ynotpeba. Bunaru cnassaiTe ykasaHuATta 3a
6e3onacHOCT Npu U3MNoON3BaHe Ha ypeaa.

lMpeawn crnobasaHe n nbpea ynorpeda Ha
ypena oTcTpaHeTe BCUUKM €BEHTYaNHO HaNMUYHM
CTUKEPM M NoYnCTeTE YaCTUTE, KOUTO BNM3aT

B KOHTaKT C XpaHu 1 ca NOABUXHU, KaKTO e
onucaxo B masa ,llouncrsaHe u rpmxa“.

3| BAXXHU UHCTPYKLINK 3A
BE3OMACHOCT

BaxHa nHdopmauma B TOBa pbKOBOACTBO
3a ynoTtpeba € 0603HaueHa CbC CUMBOMMN 1
CUTHANHW OyMU:

MPEAYMNMPEXXOEHUE ol ek IELET:ERIEIGEE]

CuUTyaumAa, KOATO MOXe fia AoBeae 0 CEPpNo3Hun
HapaHABaHNA (Hanp. n3rapAaHna ot napa unn
ropewmn I'IOB'prHOCTI/I).

Y71\ NS (08 0603HauaBa noTeHLUManHo

ornacHa Cutyauna, KOATO MOXe Aa aosene no
NEKN HapaHABaHNA.

S AWAVGLATE obo3HavaBa cuTtyauma, KoATo
MOXe [a AoBefe [0 MaTepuanHu LWeTw.

~ .1 npepocTtaBA AOMbHWUTENHA
MHdopMaLua oTHocHo be3onacHoTo bopaseHe ¢
Mookata - Taitnanacko bapbekio.

Cumsonu: Cna3ssaiite u cnefsanTe
yKa3aHuATa.

3.1| OTPAHNYEHUE HA KPBIA OT
MOTPEBUTENN

3a pbpxasu, nopnexawu Ha CE mapknposka:

* Ypeabt Moxe aa ce u3non3sa or Aeua Hapg
8 rofiMHu, KaKkTo W OT NKLA C HAManeHn
(hn3nyecku, CeH30PHN MW YMCTBEHN
€nocobHOCTM UK ¢ nunca Ha onur u/
WAV 3HaHKA, ako ca nof HabnioaeHme um
Ca NHCTPYKTMPaHM OTHOocHO be3zonacHata
ynotpeba Ha ypena u ca pa3bpanu
Bb3MOXHUTE OMACHOCTU.

+ [leuara He TpAabBa Aa Urpaat ¢ ypena uim
3axpaHBaLuna kaben.




* lNounctBaHeTo 1 nopapwvxkata He TpAbBa Aa
Ce 13BbPLUBAT OT AeLia, OCBEH ako He ca Haf 8
roAuHN 1 ca nop HabnioaeHue.

* [leua nop 8 roauHu Tpabaa aa ce Abpxat
[aney ot ypeaa v 3axpaHsaluma kaben.

3a abpxaBu, kouto He ca nogunHeHu Ha CE
MapKnpoBKa:

« To3u ypen He e npeaHa3HaueH 3a M3non3BaHe
oT nnua (BkMouMTENHO Aeua) ¢ orpaHnyeHn
(hr3myecku, CEH30PHU N YMCTBEHM
CnocobHOCTN MAK C NKUMNCa Ha OMUT W 3HAHWA,
0CBEH ako He ca nop HabnoaeHue ot
Bb3pacTeH, OTTOBOPEH 3a TAXHaTa besonacHocr,
UMM HE ca NoayYmnn NHCTPYKLMK 3a ynotpeba
Ha ypena.

[euara 1pabsa ga 6boat Habnogasaxy, 3a fa
Ce rapaHTMpa, Ye He UrpanT ¢ ypeaa.
TemnepatypuTe Ha LOCTbMHUTE MOBLPXHOCTYU
morat fia ObaT BUCOKM, KOraTo ypeasT pabortu.

NMPEAYNPEXOEHUE

* Ypenwt He TpAbGBa Aa ce ynpasnAga upes
BbHLUEH TaliMep UM ANCTAHLIMOHHO
ynpasneHue.

Ako 3axpaHBalLunAT kaben Ha T03u ypen

ce nospeaw, Toi Tpabea fa bbae 3ameHeH
0T OTOPM3MpPaH CepBU3 Ha NPoM3BOAMTENA
unn ot NogobHo KBaNUpULKUpPaHoO nuLe.
HenpaBunHUAT peMOHT MOXe [a [oBefae [0
Cepro3HU onacHocTy 3a notpebutens.
Mouuncrete BCUUKM YacTu BeaHara cnef
ynotpeba 1 oTcTpaHeTe BCUUKW OCTaTbUM OT
XpaHa He3abaBHo.

CnasBalite ykaszaHudTa B rnasa ,[louncrsane
U TPUXMU.
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4| NONBAHUTENHU
MHCTPYKLUNN 3A
BE3OMACHOCT

NPEAYNPEXOEHUE

OMACHOCT OT TOKOB YAP!
Cebp3BaiiTe ypeaa caMmo KbM npaBUNHO

MHCTanupaH 3allnTeH KOHTaKT. 3axpaHBallunAat

kaben n wencenst TpAbBa aa ca cyxu.

* 3axpaHBalmat kaben He TpAbBa na nokoCBa
ropeLumn yactv Ha ypeaa.

* Ako TpabBa fa ce n3non3ga yabmxuTen,
yBepeTe ce, ue Toi e ¢ MoaxoaAlla
KOHCTPYKLMA 1 MOLLHOCT 1 € 3a3eMEH.

* /i3non3gante camo yabmxuTesn, KONTo € B
M3MNpPaBHO CbCTOAHNE. YBEpETe ce, ue Kabenbt
€ C NMoAXoAALLo ceyeHune n e besonacHo
MONOXEH.

* YBeperte ce, Ye 3aXxpaHBaHeTo € CbBMeCTMMO
C HOMWHaHaTa MOLLHOCT 1 HampexeHue,
MOCOYEHN Ha AbHOTO Ha ypeaa.

 He Bkntousalite ypeaa nnu HesabasHo
“3Bajere Lencena ot KoHTakTa, ako:

- YpeawbT Un 3axpaHBalnAaT kaben e
noBpeaeH;

- AKO MMa CbMHEHMe 3a AedekT cneq
nafiaHe unv nofobeH VHUNAEHT, ypensT
TpAbBa na 6bAe n3npaTeH 3a PEMOHT.

» Ako 3axpaHBawwmAaT kaben e NoBpeaeH, Toi
TpAbBa na 6bOe 3aMeHeH oT 0Topu3MpaH

cepsu3 Ha WMF unu ot apyro kBanuguumpaHo

nnue, 3a aa ce n3berHe onacHocT.

3axpaHBawwmar kaben Tpabsa ga bvae

N3KIIOYEH:

- MNpy HEN3npaBHOCTK Mo Bpeme Ha pabora,

- npean BCAKO NOYNCTBAHE W NOLAPBXKA,

- cnen ynotpeba.

 Hukora He notanaiire ypeaa B TEUHOCTH.
Hukora He notanaiite ypesa unn 3axpaHBaLus
kaben BbB BOfAa.

NMPEAYNPEXOEHUE

ONACHOCT OT U3rAPAHE!
Temnepatypata Ha AOCTbNHUTE

MOBBPXHOCTM MOXe Aa bbae BrCoKa, Korato

ypeawT pabotu. He fokocBarite ropeLure

NOBBPXHOCTW Ha ypena.

+ AKO ypeabT e npenbiHeH, ropeLa Te4HoCT
MOXe Aa U3NpbCka HaBbH.

+ He nperacaiite ypeaa, korato € ropet.

» Hukora He nsnonsgarite ypeaa 6e3 rpun
nnoyata, Tbil KaTo HarpeBaTe/HUAT €EMEHT Lue
6bae otkpuT.

+ OnacHocr o1 nsrapsaHe ¢ napa. He mecrere
ypena u He abpnaiite 3axpaHBalua kaben no
Bpeme Ha pabora.

Ypenwt 1pabBa aa ce n3nonssa camo 3a
3arpABaHe Ha TEUHOCTU HA BOAHA OCHOBA U
TOLHM 32 KOHCYMALLUA TEUHOCTH.

BHUMATE/THO

Mpu neyexe Ha rpun MasHUHaTa MOXe fia
n3npbeka HeKOHTponupyemo. 3atoBa npeanasere
NOBbLPXHOCTTA Ha Macara.

NMPEAYNPEXOEHUE

OMACHOCT OT MOXXAP!

3a na n3nonsgarte ypena, Toit TpabBa aa
cTon cBobOAHO Ha Maca 1 Aa He ce MocTasA
[10 CTeHa unu B brbf. He ocTasaiTe ypena 6e3
Haa3op.

5| YIIOTPEGA MO
MPEAHA3HAUYEHUE

WMF Mookata - Tannanacko bapbexio e
npakTnueH 2-8-1ypena 3a rotBeHe Ha macara.

B cpenara uma rpun nnouva 3a npurotaHe

Ha meco, puba nnu MOpckM AapoBe, AOKATO
OKOJTHUAT CYNEeH PUHT NO3BONABA €4HOBPEMEHHO
rOTBEHE Ha 3eNeHUyLN, HYAIN unn rebu B
apomareH OynboH.
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bnaropaperue Ha usBuTata rpun nNOBLPXHOCT,
COKOBETE OT MEYEHETO Ce CTUUAT ANPEKTHO B
6ynboHa 1 My npuaasat 0CoBEHO MHTEH3MBEH
apomar. Taka ce cb3gaBat pazHoobpasHu AcTuA.

Mookata e ngeaneH 3a CbBMECTHO rOTBEHe,
onuTBaHe U HacnaxnaBaHe Ha macaTa -
MCTUHCKO NPEeXMBABAHE 33 CEMECTBOTO U
npuatenure.

V3non3gaiite ypega cbrnacHo ToBa
pbKOBOACTBO 3a ynoTpeba. HenpasunHata
ynotpeba mMoxe fia fosefie A0 TOKOB yaap uim
ApYry 0NacHoCTu.

YpenasT e npefHasHayeH camo 3a 3atonnaxe
Ha XpaHu.

To3u ypen e npegHasHauyeH caMo 3a AoMallHa
ynotpeba u He TpAbBa fa ce u3nonssaa

3a Tbproscku uenu. lMpon3soputenar He

HOCW OTFOBOPHOCT 1 HE AaBa rapaHuuA

3a LWeTH, NPUYMHEHWN OT HeMpaBuIHa uau
HECBHOTBETCTBALLA HAa PbKOBOACTBOTO YroTpeba
Ha ypena.

To3u ypen e npoekTnpaH 3a u3non3saHe B
YacTHW AOMakWHCTBa W NofobHK cpeau, Hanp.:
- KYXHW 3a NepcoHan B MarasuHu, oucu u

apyru pabotHn mecta;
- depmu;
- 0T KJIMEHTM B XOTENN, MOTENU U APYTK
Xunuinu obektw;

- KblLM 3a rOCTU.

Hukora He octaBalite ypena 6e3 Haasop,
korato pabotu.
Tosun ypen HE e npenHasHaueH 3a nsnonssaxe
Ha OTKPWTO UNK 3a Tbproscka ynotpeba.

HE n3nonsBgaiite rpuna kato oTONAUTENHO
YCTPONCTBO.

He e no3sonexa Tbproseka ynotpeba unm
NPOAbIXNTENHA eKCrnoaTaLma Ha ypeaa.
Vi3nonsgaiite ypeaa camo B HambAHoO crnobeHo
CbCTOAHME.

M3non3saiite ypega camo ¢ ogobpenute
OPUTUHAMHK YacTu.

Cnen ynotpeba nouuncrere BCUukm
MOBbPXHOCTW, KOWTO ca bKn B KOHTAKT C
xpaHu. CneqaBalite ykasaHuATa B pasgen
J[louncreane n rpuxa”.

.

.

.
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6| MbPBA YNOTPEBA HA YPEQA

ONMACHOCT OT 3AYIUABAHE!
[Jeuara morar ga cu cnoxar
OMakoBbYHMTE MaTeEpPMany Ha rnagata uian ga ce
YBUAT B HETO W Aa Ce 3afyluar.
- [lpbxTe 0nakoBbYHWUTE MaTepuanu aaney
oT feua.
- He nossonsasaite Ha Aeuara fja urpast ¢
OMaKOBBLYHNTE MaTepuanu.

[leuara morat ga Bauwwat unn norbHat ApebHu
yacTv 1 fa ce 3afyLar.
- [pwxre npebHute uactv faney ot geua.
- He no3BonaaiTe Ha geuara fa urpaar ¢
apebHn vactu.

MpemaxHeTe HaMbAHO 3aWUTHKUTE donua u
onakoBbYHUTE MaTepuanu. He Tpabea aa
0CTaBaT OCTaTbLM OT OMakKOBKMW B ypesa.
Mpepaiite onakoBbYHNTE MaTepuany 3a
peumnknupare (xapTus, KapToH 1 nnactmaca).
YBepere ce, ue ypeabT 1 akcecoapure ca
HanuuHu n 6e3 nospeau.

He n3non3eante ypena, ako nuncear yactu
unu uma nospeau. Cebpxere ce ¢ otaena 3a
obcnyxBaHe Ha KNNeHTH.

Moumncrete noasuxHUTE YacTu, Npean aa
13non3gare ypena 3a Mbpau Mbr.

MocraBete ypena BbpXy paBHa 1 TBbpaa
MOBBPXHOCT 611130 A0 KOHTAKT.
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7| BbBEX/AHE B
EKCMMNOATALIMA

1| Mocrasete cynenns puHr Bbpxy basosara
CTaHUMA U MPaBWIHO MOCTaBeTe ckapara
BbpXy pamkara.
2| BknioueTe wencena B koHTakTa. Mpean ToBa
MpoBepeTe fanu TemneparypHUAT perynarop e
HACTPOEH HAa MUHUMYM, T.€. HaMb/IHO HaNABO.
3| HanwrHete cyneHus puHr Manko nog
mapkuposkata MAX ¢ b6ynboH unu ¢ Boga u
Manko coes coc. 3aBbpTeTe perynatopa rno
UacOBHMKOBATa CTpenika Ha Hali-Bucokara
CTeneH, 3a Aa 3arpeete CyneHus pUHT 1 rpuna
3a okono 10 muHytn. LED ceetnunata okono
perynatopa npemuHasa ot 6an0 KbM YepBeHO
1 Taka nokasBa, Ye ypeasT ce 3arpasa.
LLlom ce pocturHe xenaHata Temneparypa,
CBeT/IMHaTa ce Bpblua kbM bano. Cera moxete
Aa 3aBbpTUTE TemMnepaTypHUA perynatop neko
obpaTHO Ha uacoBHMKOBATA CTPenkKa, 4oKaTo
TEUYHOCTTA NIEKO KbKPW.
- bynboH®T He TpAbGBa na Bpu bypHoO.
4| Cnep ToBa MoxeTe fia obasuTe nlobUMUTE
CY 3€71€HUYLIM B CYNEHNA PUHT, Hanpumep
MpACHO 3ene, MOpKoBK, Mbu 1 Lapesuua.
fliuata n HyaAnTe CbLLO ca CTPAaxOTHU B
cynara.
5| Cnen HAKONKO MUHYTU ypeabT L AOCTUTHE
paboTHa Temnepatypa 1 MOXeTe fia 3anouHere
¢ rpuna. Onutaiite pasnnyHN BUIOBE MECO U
puba, MOpckn fapoBe K 3efeHYyLN.
- Hapexere npoaykTtute 3a rpun Ha He MHOTO
ronemMu nopuum ¢ Mmakcumanta aebenvta 1
cm. Bpewmerto 3a roteeHe 3aBucu 0T BUga v
nebenuHata Ha npoaykTuTe.
6| O1 Bpeme Ha Bpeme NonMBaiiTe ckapara Che
6ynboHa OT CyneHuna puHr unn nonuBante
BOfAa, 3@ la MOraT NeyeHunTe apomatu ot
ckapata a npemuHar B cynara. Taka ce
nonyyasa HenosTopum Bkyc! Cnen HAkonko
MUHYTW MecoTo, pubata 1 3eneHuyuuTe ca
rOTOBU 33 KOHCYMaLmA.

« Korato u3non3eare HoBMA C1 ypen 33 MbpBH

MbT, MOXE Oa CE€ NMoABN NEK AUM UK MNUpU3Ma.

ToBa € No TEXHUYECKN NPUYNHU U € HAMBITHO
HOpMarnHo.
* Perynupairte temnepartypara no Bpeme Ha
rOTBEHE Crope/ CbCTaBKUTE U XenaHara creneH
Ha 3annyaHe.
3a na noaabpxate rpunNoOBaHNTE XpaHu TONK,
3aBbpTeTe Konuero obpaTHO Ha No-Hucka
CcTeneH.

M36arsaiite n3non3BaHeTo Ha OCTPU UK
3a0CTPEHU NPEAMETN MPU FPUNOBAHE UK
roTBeHe, 3a 3 He NMoBpeanTe KEPaMUUHOTO
MOKPUTUE Ha CYNEHWNA PUHT U rpuna.

MoBpeam B pe3yntaT Ha TBbpLAE Manko Um
nunca Ha TeyHoct: Mond, obbpHeTe BHUMaHKe,
Ue CYMEeHWAT PUHT BUHArK TpAbBa [1a € Mb/eH ¢
TeyHocT. HNBOTO Ha TeuHocTTa BUHarn Tpabea aa
e okono mapkuposkata MAX.

Hukora He u3nonsgaiite ypena 6e3 teunocr.
Ako ypenst pabotn 6e3 teyHocr, LED cetnuHara
3anousa fla MiUra B YEPBEHO U YPedbT ce
U3K/I0YBa aBTOMATNYHO.
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8| CNEA YNOTPEBA HA YPEQA

Cnen kato NpUKIOYMUTE C FOTBEHETO

WU NPUrOTBAHETO HA Napa, 3aBbpTere
TEMMepaTypHuUA perynatop makcumanHo obparHo
Ha YacoBHWKoBaTa cTpenka. Mi3sagerte wencena
0T KOHTaKTa W n3uakalite ypeabT Aa U3CTUHE,
npeau aa ro NouncTuTe.

9| MOYMUCTBAHE N NOAOPBLXKA

V3kniouete wiencena ot KOHTakTa u ocTaBerte
ypena fa usctiHe 3a 1 vac.

YpenwT He BKNIOUBA KOMMOHEHTH, MOAnexaLm
Ha NepuoanYHa TexHnYecka NoAapbKKa.

[Tpn HeobxoaumocT ce 0bbpHeTe KbM
0TOPW3MPAHNA HU CEPBU3.

lMouucrete rpuna n CyneHna puHr ¢

XNafka BOAa ¥ npenapart 3a CbAoBe Wn B
cbaomuAnHa mMawuHa. lpenopbuBame aa

He u3non3sate abpas3nBHM Npenapatn uau
METanHU Wnatynu.

He n3nonsgatite npenapati 3a NouncTBaHe Ha
ypHn.

M13bbpluete bazoBata cTaHUMA € BNaxHa
Kbprna. YBeperte ce, ue He NPOHNKBA TeUYHOCT
npe3 AbHOTO B ypeaa. B Hukakbe cnyyali He
notanaiTe 6a3oBara cTaHUMA BbB BOAA.
HarpeBatenHuAaT enemeHT He € npeHasHaueH
3a nounctBaHe. AKO e 3aMbpceH, n3bbpluere ro
CbC CyXxa Kbpna, cref Kato ypeabT € U3cTuHan.

.
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B rabnuuarta no-gony we Hamepute MH(OPMaLMA 3a NOYNCTBAHETO Ha OTAGHUTE YacTu.

[zzal ey

D
mN
TN
St

MoaxonAwo 3a cbooMuaAnHa

\

Moxe na ce n3nnaksa nog lMouncrerte ¢ BnaxHa Kbpna

MalmnHa Teyalla Bofa
Mnoua 3a rpun v v v
CyneH puHr v v v
OcHoseH ypen - - v
Jlbxunua n wunka - v v

10| TEXHWUECKWN OAHHNU

HomuHanHo Hanpexenune:  220-240V~  50-60 Hz
KoHcymauwa Ha eHeprua: 1800 W

Knac Ha 3awura: |

TexHuuecka uHhopmaums 3a pexumute Ha pabota B cbotBetcTBue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXUM

KOHCYMALMA HA EHEPTUA (BATOBE)

NEPNOA OT BPEME (MUHYTN)

M3knioueHo

03

0

B pexum Ha rotoBHOCT

B rotosHOCT ¢ fonbaHuUTENHA
MHpopmauna

MpexoB pe3epBeH pexum

c E Ypenwt cboTBercTBa Ha EBponeiickute aupektnen 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

MNasere okonHata cpena

Ei Na yyacTBame B ONnNa3sBaHETO

Ha OKOJIHaTa cpeaa !

®  Ypenawt e uspaboteH ot pa3nnyHu
maTtepuanu, KouTo Morar 4a ce npefanar Ha
BTOPUYHU CYPOBUHU UMW A CE PELMKNUPAT.

S  3aHecete ro B LEHTbPaA 3a BTOPUYHM
CYpPOBUHU UK B OTOPU3UPAHUA CEPBU3,
KbAETO TOW e bbae peunknnpan.

Bb3moxHM npomeHu.
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DK BRUGSANVISNING

=<

MOOKATA - THAI BBQ

1| KOMPONENTER

1 Grillplade

2 Suppering

3 Basisstation

4 Ergonomisk grebsbeskyttelse

5 Drejeknap grillplade og suppering med
LED-ring

6 Tang

7 Ose

2| FOR BRUG

Laes brugsanvisningen grundigt igennem. Den
indeholder vigtige oplysninger om drift og ved-
ligeholdelse af apparatet samt sikkerhedsanvis-
ninger. Opbevar vejledningen et sikkert sted og
giv den videre til fremtidige brugere.

Apparatet ma kun bruges til det tilsigtede for-
mal og i henhold til brugsanvisningen. Fglg altid
sikkerhedsanvisningerne, nar apparatet bruges.

For montering og farste gangs brug af appara-
tet skal alle eventuelle klistermaerker fjernes, og
de dele, der kommer i kontakt med fodevarer og
kan tages af, rengares som beskrevet i kapitlet
"Renggring og vedligeholdelse".

3| VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

Vigtige oplysninger i denne brugsanvisning er
markeret med symboler og signalord:

LDVZUNER angiver en farlig situation, der kan
fore til alvorlige skader (f.eks. forbraendinger fra
damp eller varme overflader).

RO [CR ][R angiver en potentielt farlig situa-
tion, der kan fare til mindre eller lette skader.

angiver en situation, der kan fare til
materielle skader.

=" giveryderligere information om sik-
ker brug af Mookata - Thai BBQ.

Symboler: Fglg og overhold
anvisningerne.

3.1| BEGRANSNING AF
BRUGERKREDSEN

For lande, der er underlagt CE-meerkning:

« Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar samt af
personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mangel pa erfaring og/
eller viden, hvis de er under opsyn eller er ble-
vet instrueret i sikker brug af apparatet og har
forstaet de dermed forbundne farer.

Bgorn ma ikke lege med apparatet eller
netledningen.




» Renggring og bruger-vedligeholdelse mé ikke
udfgres af bgrn, medmindre de er over 8 &r og
under opsyn.

* Born under 8 ar skal holdes vaek fra apparatet
og tilslutningsledningen.

For lande, der ikke er underlagt
CE-maerkning:

+ Dette apparat er ikke beregnet til at blive
brugt af personer (herunder bgrn) med ned-
satte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller mangel pé erfaring og viden, medmindre
de er under opsyn af en voksen, der er ansvar-
lig for deres sikkerhed, eller har faet instruk-
tioner om brugen af apparatet.

Barn bar veere under opsyn for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Temperaturen pa tilgeengelige overflader kan
veere hgje, nar apparatet er i brug.

« Apparatet ma ikke betjenes via en ekstern
timer eller fjernbetjening.

Hvis tilslutningsledningen til dette apparat
bliver beskadiget, skal den udskiftes af pro-
ducentens centrale kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person. Forkerte repa-
rationer kan medfare betydelige farer for
brugeren.

Renger alle dele umiddelbart efter brug og
fjern eventuelle madrester med det samme.
Felg anvisningerne i kapitlet "Rengering og
vedligeholdelse".

4| YDERLIGERE
SIKKERHEDSANVISNINGER

FARE FOR ELEKTRISK ST@D!

Tilslut kun apparatet til en korrekt instal-
leret stikkontakt med jordforbindelse. Ledning
og stik skal veere tarre.

« Tilslutningsledningen mé ikke rore ved varme

dele af apparatet.

Hvis der skal bruges en forlaengerledning, skal

du sikre dig, at den har en passende konstruk-

tion og ydeevne og er jordet.

* Brug kun en forleengerledning, der er i fejlfri
stand. Sgrg for, at kablet er tilstraekkeligt
dimensioneret og lagt sikkert.

* Sprg for, at stramforsyningen er kompatibel

med den nominelle effekt og spaending, der er

angivet pa undersiden af apparatet.

Tag ikke apparatet i brug, eller traek straks

netstikket ud, hvis:

- apparatet eller netledningen er
beskadiget;

- der er mistanke om en defekt efter et
fald eller lignende. | sddanne tilfaelde skal
apparatet indleveres til reparation.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den uds-

kiftes af et WMF-godkendt servicecenter eller

en tilsvarende kvalificeret person for at undga
fare.

Netstikket skal traekkes ud:

- ved forstyrrelser under drift,
- for hver renggring og vedligeholdelse,
- efter brug.

Nedsaenk aldrig apparatet i vaesker. Nedsaenk

aldrig apparatet eller netledningen i vand.

FARE FOR FORBRANDING!
Temperaturen pa de tilgeengelige over-
flader kan veere hgj, ndr apparatet er i brug. Rer
ikke ved apparatets varme overflader.
* Hvis apparatet er overfyldt, kan varm vaeske
sprojte ud.
Flyt ikke apparatet, nér det er varmt.
* Brug aldrig apparatet uden grillpladen, da det
glgdende varmeelement ellers bliver blottet.
Fare for skoldning fra damp. Flyt ikke appara-
tet under drift, og treek ikke i netledningen.

Apparatet ma udelukkende bruges til opvarm-
ning af vandbaserede vaesker samt spiselige
vaesker.

FORSIGTIG

Ved grillning kan fedt sprgjte ukontrolleret ud.
Beskyt derfor bordoverfladen tilsvarende.

BRANDFARE!

For at bruge apparatet skal det sté frit pa
et bord og ma ikke placeres op ad en vaeg eller i
et hjorne. Lad ikke apparatet vaere uden opsyn.

5| KORREKT ANVENDELSE

WMF Mookata - Thai BBQ er et praktisk 2-i-1
madlavningsapparat til hyggelig grill og tilbe-
redning ved bordet. | midten er der en grill-
plade til tilberedning af kad, fisk eller skaldyr,
mens den omkransende suppeskal samtidig gor
det muligt at tilberede grontsager, nudler eller
svampe i aromatisk bouillon.

P& grund af den buede grillflade lgber stege-
saften direkte ned i bouillonen og giver den en
seerlig intens smag. Pa den made opstar varie-
rede retter, der pd unik vis kombinerer grill og
hot pot.

Mookata er ideel til at lave mad, smage og nyde
sammen ved bordet - en a&gte oplevelse for
familie og venner.

» Brug apparatet i henhold til denne brugsan-
visning. Forkert brug kan fare til elektrisk stod
eller andre farer.

Apparatet er kun beregnet til opvarmning af

fodevarer.

« Dette apparat er kun beregnet til privat brug
og mé derfor ikke anvendes til erhvervsmaes-
sige formal. Producenten pétager sig intet
ansvar og ingen garanti for skader, der ops-
tar som folge af forkert eller ikke brugsanvis-
ningsmaessig brug af apparatet.

 Dette apparat er designet til brug i private

husholdninger og lignende omgivelser, f.eks.:

- personalekgkkener i butikker, kontorer og

andre arbejdspladser;

- landbrugsbedrifter;

- for kunder pd hoteller, moteller og andre

boligenheder;

- bed & breakfast.

Lad aldrig apparatet vaere uden opsyn, nar det

er i brug.

« Dette apparat er IKKE beregnet til udendors

brug eller erhvervsmaessig anvendelse. Brug

IKKE grillen som varmeapparat.

Erhvervsmaessig brug eller kontinuerlig drift

af apparatet er ikke tilladt.

Brug kun apparatet, nar det er fuldt samlet.

Brug kun apparatet med de godkendte origi-

nale dele.

Renggr alle overflader, der har veeret i kontakt

med fodevarer, efter brug. Felg anvisningerne

i afsnittet "Rengering og vedligeholdelse”.

.
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6| FORSTE GANGS BRUG AF
APPARATET

KVALNINGSFARE!

Born kan traekke emballagemateriale
over hovedet eller vikle sig ind i det og blive
kvalt.

- Hold emballagemateriale veek fra barn.
- Lad ikke bgrn lege med
emballagemateriale.

Bgrn kan indande eller sluge smé dele og blive
kvalt.

- Hold sma dele vaek fra barn.

- Lad ikke barn lege med sma dele.

* Fjern beskyttelsesfilm og emballagemateriale
helt. Der ma ikke veere emballagerester tilbage
i apparatet.

« Aflever emballagematerialet til genanvendelse
(papir, pap og plast).

+ Kontroller apparatet og tilbehgret for fuld-
steendighed og skader.

* Tag ikke apparatet i brug, hvis der mangler
dele eller er skader, men kontakt kundeservice.

« Skyl de aftagelige dele, for du bruger appara-
tet for forste gang.

« Placer apparatet pa en plan og stabil over-
flade teet pé en stikkontakt.

7| IBRUGTAGNING

1| Placer supperingen pa basestationen og grill-
pladen korrekt pd rammen.
2| Seet netstikket i en stikkontakt. Kontroller
forst, at temperaturregulatoren er indstillet
til minimum, dvs. helt til venstre.
3| Fyld supperingen op til lige under MAX-maer-
ket med bouillon eller med vand og lidt soja-
sovs. Drej drejeknappen med uret til den
hgjeste indstilling for at opvarme supperin-
gen og grillpladen i ca. 10 minutter. LED-lyset
omkring drejeknappen skifter fra hvid til rad
og indikerer dermed, at apparatet varmer op.
Nar den gnskede temperatur er naet, skifter
lyset tilbage til hvid. Nu kan du dreje tempe-
raturregulatoren lidt mod uret, indtil vaesken
kun simrer let.
- Suppen ma ikke koge kraftigt.
4| Derefter kan du tilseette dine ynd-
lingsgrgntsager i supperingen, for eksempel
frisk kal, guleradder, champignon og majs.
/g og udon-nudler smager ogsa fantastisk i
suppen.
5| Efter f3 minutter er Mookataen klar til brug,
og du kan begynde at grille. Prgv forskellige
typer kad og fisk, skaldyr eller grantsager.
- Del grillmaden i ikke for store portio-
ner, maksimalt 1 cm tykke. Tilberednings-
tiden afhaenger af typen og tykkelsen pa
grillmaden.
6| Heeld indimellem suppe fra supperingen over
grillfladen, eller tilsaet vand, sa stegesmagen
fra grillfladen kan treenge ned i suppen. Det
giver den uforlignelige smag! Efter fa minut-
ter er kad, fisk og grentsager klar til at blive
spist.
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» Nér du bruger dit nye apparat for forste
gang, kan der opsté let rag- eller lugtdan-
nelse. Dette skyldes tekniske drsager og er helt
normalt.
* Juster temperaturen under tilberedningen alt
efter ingredienser og gnsket bruning.
For at holde grillede retter varme, drej drejek-
nappen tilbage til en lavere indstilling.

Undga at bruge skarpe eller spidse genstande
ved grillning eller tilberedning af mad, sa kera-
misk belaegning pa supperingen og grillpladen
ikke beskadiges.

Skader som fglge af for lidt eller ingen vaeske:
Bemaerk venligst, at supperingen altid skal veere
fyldt med vaeske. Vaeskestanden skal altid veere
omkring MAX-meerket.

Brug aldrig Mookataen uden vaske. Hvis
Mookataen bruges uden veeske, begynder
LED-lyset at blinke rgdt, og apparatet slukker
automatisk.
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8| EFTER BRUG AF APPARATET

Nér du er feerdig med at koge eller dampe, drej
temperaturregulatoren sa langt mod uret som
muligt. Tag netstikket ud af stikkontakten, og
vent, til apparatet er kglet af, for du renggr det.

9| RENGORING 0G
VEDLIGEHOLDELSE

« Tag netstikket ud, og lad apparatet kgle af i

1 time.
 Apparatet indeholder ingen dele, der kraever
regelmaessig vedligeholdelse. Kontakt venligst
vores kundeservice ved tvivl.
Renggr grillpladen og supperingen i lunkent
vand med opvaskemiddel eller i opvaskemas-
kinen. Vi anbefaler ikke at bruge skuremidler
eller metalspartler.
Brug ikke ovnrens.
Tor basestationen af med en fugtig klud. Sarg
for, at der ikke kommer vaeske ind i appara-
tet gennem bunden. Basestationen ma aldrig
nedsaenkes i vand.
Varmeelementet er ikke beregnet til
rengg@ring. Hvis det er snavset, tar det af med
en tor klud, efter at apparatet har kglet af i
1 time.

.
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| det folgende overblik kan du se, hvordan de enkelte dele skal renggres:

e
77 A
- ”:“
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St

\

Taler opvaskemaskine Kan skylles under rindende Renggres med en fugtig
vand klud
Grillplade v v v
Suppering v v v
Hovedapparat - - v
@se og tang — v v

10| TEKNISKE DATA

Meerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 1800 W
Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,3 0
Standby - -

Standby med yderligere -
oplysninger

Netveerksbaseret standby -

c E Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

K Vi skal alle veere med til

at beskytte miljoet!

®  Apparatet indeholder mange materialer,
der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret
indsamlingssted for genbrug eller
et autoriseret serviceveerksted,
nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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FI KAYTTOOHJE

=<

MOOKATA - THAI BBQ

1| KOMPONENTIT

1 Grillilevy

2 Keittorengas

3 Pohjayksikkd

4 Ergonominen kahvasuoja

5 Grillilevyn ja keittorenkaan sadténuppi
LED-renkaalla

6 Pihdit

7 Kauha

2| ENNEN KAYTTOA

Lue kdyttoohje huolellisesti. Se siséltaa tarkeita
tietoja laitteen kédytosta ja hoidosta sekd turval-
lisuusohjeita. Sdilyta ohje turvallisessa paikassa
ja anna se tuleville kayttajille.

Laitetta saa kdyttda vain sen tarkoituksen
mukaisesti ja kdyttdohjeen mukaan. Noudata
aina turvallisuusohjeita kayttiessasi laitetta.

Poista kaikki mahdolliset tarrat ennen lait-
teen kokoamista ja ensimmaistd kayttoa seka
puhdista elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat ja irrotettavat osat kuten kohdassa
"Puhdistus ja hoito" on kuvattu.

3| TARKEITA
TURVALLISUUSOHJEITA

Tarkeat tiedot on merkitty tassd kdyttdohjeessa
symboleilla ja signaalisanoilla:

VLGV LLIINY osoittaa vaarallisen tilanteen, joka
voi johtaa vakaviin vammoihin (esim. palovam-
mat hoyrysté tai kuumista pinnoista).

\"A:{0} osoittaa mahdollisesti vaarallisen tilan-
teen, joka voi johtaa lieviin vammoihin.

L LH[0VI[eF osoittaa tilanteen, joka voi aiheuttaa
omaisuusvahinkoja.

. antaa lisitietoja Mookata - Thai BBQ:n
turvallisesta kdytosta.

Symbolit: Noudata ohjeita ja huomioi
ne.

3.1] KAYTTAJARYHMIEN RAJOITUS

CE-merkintaa vaativissa maissa:
Laite voidaan kayttaa yli 8-vuotiaiden lasten
sekd henkildiden, joilla on rajoittuneet fyysi-
set, sensoriset tai henkiset kyvyt tai kokemuk-
sen ja/tai tiedon puute, toimesta, jos heit4
valvotaan tai heidat on opastettu laitteen tur-
valliseen kdyttdon ja he ymmartavit siihen
liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkid laitteella tai
virtajohdolla.




* Puhdistusta ja kayttdjan huoltoa eivat saa
suorittaa lapset, elleivat he ole yli 8-vuotiaita
ja valvottuja.

+ Alle 8-vuotiaat lapset on pidettiva poissa lait-
teen ja virtajohdon laheisyydesta.

Maissa, joissa CE-merkintai ei vaadita:

« Tatd laitetta ei ole tarkoitettu henkildille
(mukaan lukien lapset), joilla on rajoittuneet
fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai koke-
muksen ja tiedon puute, ellei heidan turvalli-
suudestaan vastaava aikuinen valvo heité tai
ole antanut ohjeita laitteen kayttoon.

* Lapsia tulee valvoa, jotta varmistetaan, ettei-
vat he leiki laitteella.

« Laitteen kédyton aikana sen kosketeltavien pin-
tojen ldmpdtila voi olla korkea.

+ Laitetta ei saa kayttaa ulkoisen ajastimen tai
kaukosdatimen avulla.

* Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se on vaih-
dettava valmistajan keskushuollossa tai vas-
taavan patevan henkilon toimesta. Virheelliset
korjaukset voivat aiheuttaa merkittavia vaa-
roja kayttajalle.

* Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen ja
poista mahdolliset ruokajddmat valittomasti.

» Noudata ohjeita kohdassa "Puhdistus ja
hoito".

4| LISAA TURVALLISUUSOHJEITA

SAHKOISKUN VAARA!

Liita laite vain asianmukaisesti asennet-
tuun suojamaadoitettuun pistorasiaan. Virta-
johto ja pistoke on pidettava kuivina.

« Virtajohto ei saa koskettaa laitteen kuumia

osia.

Jos jatkojohtoa on kdytettdva, varmista, ettd
se on rakenteeltaan ja teholtaan sopiva seké
maadoitettu.

» Kayta vain jatkojohtoa, joka on moitteetto-

massa kunnossa. Varmista, ettd johto on riit-
tavan mitoitettu ja asennettu turvallisesti.

Varmista, ettd virtaldhde vastaa laitteen poh-

jassa ilmoitettua nimellistehoa ja jannitetta.
« Al3 kayti laitetta tai irrota pistoke valitts-
masti, jos:

- laite tai virtajohto on vaurioitunut;

- epdilladn vikaa esimerkiksi pudotuksen
jalkeen. Niissa tapauksissa toimita laite
huoltoon.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdet-
tava WMF:n valtuuttaman huollon tai vas-
taavan pdtevin henkildn toimesta vaaran
valttdmiseksi.

Virtapistoke on irrotettava:

- kayton aikana ilmenevien hairididen
yhteydessa,

- ennen jokaista puhdistusta ja hoitoa,

- kayton jalkeen.

Al koskaan upota laitetta nesteisiin. Al kos-

kaan upota laitetta tai virtajohtoa veteen.

PALOHAARAN VAARA!

Laitteen kdyton aikana sen ulkopinnat
voivat olla kuumia. Al3 koske laitteen kuumiin
pintoihin.

* Jos laite taytetdan liikaa, kuumaa nestetta voi
roiskua ulos.

« Al4 siirrd laitetta, kun se on kuuma.

« Al koskaan kayts laitetta ilman grillilevya,
silla télloin hehkuva lammityselementti ja3
paljaaksi.

« Héyryn aiheuttama palovammavaara. Al3
siirrd laitetta kayton aikana alaka veda
virtajohtoa.

Laitetta saa kdyttaa vain vesipohjaisten ja syo-
tévien nesteiden kuumentamiseen.

Grillatessa rasvaa voi roiskua hallitsemattomasti.

Suojaa siksi pdytdpinta asianmukaisesti.

TULIPALON VAARA!

Laitetta tulee kdyttad vapaasti poydalla,
eika sitd saa asettaa seinda tai nurkkaa vasten.
Al4 jata laitetta ilman valvontaa.

5| TARKOITUKSENMUKAINEN
KAYTTO

WMF Mookata - Thai BBQ on kéteva 2-in-
1-keittiolaite yhteiseen grillaamiseen ja kypsen-
tamiseen pdyddn dadressa. Keskelld on grillilevy
lihan, kalan tai mereneldvien valmistukseen,

ja ymparilld oleva keittorengas mahdollistaa
vihannesten, nuudelien tai sienten kypsennyk-
sen maukkaassa liemessa.

Kuperan grillipinnan ansiosta paistomehut valu-
vat suoraan liemeen ja antavat sille erityisen
voimakkaan aromin. Ndin syntyy monipuolisia
ruokia, jotka yhdistavat grillauksen ja hot potin
ainutlaatuisella tavalla.

Mookata on ihanteellinen yhteiseen ruoan-
laittoon, maisteluun ja nautiskeluun pdy-
din d3ressd - todellinen eldmys perheelle ja
ystaville.

o Kayta laitetta tdméan kédyttdohjeen mukaisesti.

Vaaranlainen kaytto voi aiheuttaa sahkoiskun

tai muita vaaroja.

Laite on tarkoitettu vain elintarvikkeiden

kuumentamiseen.

Tama laite on tarkoitettu vain kotikayttoon,

eikd sitd saa kayttaa kaupallisiin tarkoituksiin.

Valmistaja ei vastaa vahingoista, jotka johtu-

vat virheellisestd tai kdyttoohjeen vastaisesta

kaytosta, eikd anna niille takuuta.

Tama laite on suunniteltu kdytettivéksi koti-

talouksissa ja vastaavissa ymparistdissa, kuten:

- henkilokunnan keittiot liikkeissa, toimisto-
issa ja muilla tyopaikoilla;

- maatilat;

- hotellien, motellien ja muiden majoitusli-
ikkeiden asiakkaille;

- aamiaismajoitukset.

Al4 koskaan jata laitetta ilman valvontaa sen

ollessa kaytossa.

Tata laitetta El ole tarkoitettu ulkokayttoon

tai kaupalliseen kayttoon. Ald kayta grillia

lAmmityslaitteena.

Kaupallinen kayttd tai jatkuva kaytto ei ole

sallittua.

Kayta laitetta vain taysin koottuna.

Kéyta laitetta vain hyvaksyttyjen alkuperdiso-

sien kanssa.

Kayton jalkeen puhdista kaikki elintarvikkei-

den kanssa kosketuksissa olleet pinnat. Nou-

data ohjeita kohdassa "Puhdistus ja hoito".

.
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6/ LAITTEEN ENSIMMAINEN
KAYTTO

TUKEHTUMISVAARA!
Lapset voivat vetdd pakkausmateriaalia
paansa yli tai kietoutua siihen ja tukehtua.
- Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.
- Al4 anna lasten leikkiz
pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat hengittda tai nielld pienié osia ja
tukehtua.
- Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.
- Ala anna lasten leikkia pienill3 osilla.

* Poista kaikki suojakalvot ja pakkausmate-
riaalit kokonaan. Laitteeseen ei saa jaada
pakkausjaamia.

+ Toimita pakkausmateriaalit kierratykseen
(paperi, pahvi ja muovi).

« Tarkista laitteen ja lisdvarusteiden taydellisyys
ja mahdolliset vauriot.

« Al3 ota laitetta kayttoon, jos osia puut-
tuu tai se on vaurioitunut, vaan ota yhteytta
asiakaspalveluun.

* Huuhtele irrotettavat osat ennen kuin kdytat
laitetta ensimmaista kertaa.

+ Aseta laite tasaiselle ja vakaalle pinnalle
lahelle pistorasiaa.
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7| KAYTTOONOTTO

1| Aseta keittorengas alustalle ja grillilevy oikein
kehyksen paalle.
2| Liita virtapistoke pistorasiaan. Tarkista ensin,
ettd lAmpotilansdddin on minimissa eli tay-
sin vasemmalla.
3| Tayti keittorengas liemell3 tai vedell3 ja hie-
man soijakastiketta hieman alle MAX-mer-
kinndn. Kdanna saddintd myotapaivaan
korkeimmalle tasolle, jotta keittorengas ja
grillilevy kuumenevat noin 10 minuutin ajan.
Saadinnupin ympdrilla oleva LED-valo vaih-
taa valkoisesta punaiseen ja osoittaa, etta
laite [ampenee. Kun haluttu ldampétila on
saavutettu, valo vaihtuu takaisin valkoiseksi.
Nyt voit kddntaa lampdtilansdadinta hie-
man vastapdivaan, kunnes neste vain kevy-
esti poreilee.
- Liemen ei tulisi kiehua voimakkaasti.
4| Tamin jilkeen voit lisdtd suosikkivihanneksesi
keittorenkaaseen, esimerkiksi tuoretta kaa-
lia, porkkanaa, herkkusienia ja maissia. Myds
munat ja udon-nuudelit maistuvat keitossa
erinomaisilta.
5| Muutaman minuutin kuluttua Mookata on
kdyttovalmis ja voit aloittaa grillaamisen.
Kokeile erilaisia liha- ja kalalajeja, dyridisia
tai vihanneksia.
- Jaa grillattavat ainekset pieniin, enintdan
1 cm paksuihin annoksiin. Kypsennysaika
riippuu grillattavan aineksen tyypista ja
paksuudesta.
6| Kaada silloin tilldin keittorenkaasta lient3
grillipinnalle tai lisda vettd, jotta paistopin-
nalta tulevat aromit siirtyvat keittoon. Nain
syntyy ainutlaatuinen maku! Muutaman
minuutin kuluttua liha, kala ja vihannekset
ovat valmiita sydtavaksi.

+ Kun kaytat uutta laitetta ensimmaisté kertaa,
voi esiintya lievad savua tai hajua. Tami joh-
tuu teknisistd syistd ja on tdysin normaalia.

 S&ada lampotilaa kypsennyksen aikana aine-
sosien ja halutun ruskistusasteen mukaan.

+ Pida grillatut ruoat ldmpimind kaantamalla
saddintd takaisin matalammalle tasolle.

Valta terédvien tai kdrkien esineiden kayttoa gril-
latessa tai kypsennettéessd, jotta keittorenkaan
ja grillilevyn keraaminen pinnoite ei vahingoitu.

Vauriot lilan vahdisesta tai puuttuvasta nes-
teestd: Huomioithan, ettd keittorenkaassa on
aina oltava nestetta. Nestetason tulee olla aina
noin MAX-merkinnan kohdalla.

Al3 koskaan kiyti Mookataa ilman nestetti.
Jos Mookataa kaytetdan ilman nestettd, LED-
valo alkaa vilkkua punaisena ja laite sammuu
automaattisesti.
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8| LAITTEEN KAYTON JALKEEN

Kun olet lopettanut keittdmisen tai hoyryttami-
sen, kdanna ldmpotilansdddin mahdollisimman
pitkalle vastapdivaan. Irrota virtapistoke pisto-
rasiasta ja odota, ettd laite on jadhtynyt ennen
puhdistusta.

9| PUHDISTUS JA HOITO

Irrota virtapistoke ja anna laitteen jadhtya
tunnin ajan.

Laitteessa ei ole osia, joita pitdisi huoltaa
saannollisesti. Epdselvissd tapauksissa ota
yhteyttd asiakaspalveluumme.

Pese grillilevy ja keittorengas lampimalla
vedelld ja astianpesuaineella tai astianpesuko-
neessa. Suosittelemme, ettei kiytetd hankaa-
via puhdistusaineita tai metallilastaa.

Al3 kaytd uuninpuhdistusaineita.

Pyyhi alusta kostealla liinalla. Varmista, ettei
nesteitd padse laitteen pohjan kautta sisaén.
Al4 koskaan upota alustaa veteen.
Lammityselementtia ei ole tarkoitettu puhdis-
tettavaksi. Jos se likaantuu, pyyhi se kuivalla
liinalla, kun laite on jadhtynyt tunnin ajan.

.
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Alla olevasta taulukosta néet eri osien puhdistusohjeet:
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Astianpesukoneen kestéava Huuhdeltavissa juoksevan Puhdistetaan kostealla
veden alla liinalla
Grillilevy v v v
Keittorengas v v v
Padtelaite — - v
Kauha ja pihdit — v v

10| TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite:
Tehonkulutus:
Suojausluokka:

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

220-240 V~ 50-60 Hz
1800 W

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,3 0
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisétietoja

Verkkoon kytketty valmiustila

c € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

E Huolehtikaamme ympéristosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla
ja kierratettavilld materiaaleilla.

2 Toimita laitteesi kerdyspisteeseen
tai sellaisen puuttuessa vaikka
valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta
laitteen osat varmasti kierrdtetdan.

Mahdolliset muutokset.
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NL GEBRUIKSAANWIJZING

=<

MOOKATA - THAISE BBQ

1| COMPONENTEN

1 Grillplaat

2 Soep-ring

3 Basisstation

4 Ergonomische handgreepbescherming

5 Draaiknop grillplaat en soep-ring met
LED-ring

6 Tang

7 Opscheplepel

2| VOOR GEBRUIK

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
Deze bevat belangrijke informatie over het
gebruik en onderhoud van het apparaat en vei-
ligheidsinstructies. Bewaar de handleiding op
een veilige plaats en geef deze door aan toe-
komstige gebruikers.

Het apparaat mag alleen voor het beoogde
doel en volgens de gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Let bij het gebruik van het apparaat
altijd op de veiligheidsinstructies.

Verwijder voor de montage en het eerste
gebruik van het apparaat alle eventueel aan-
wezige stickers en reinig de met voedsel in aan-
raking komende en afneembare onderdelen
zoals beschreven in het hoofdstuk "Reiniging en
onderhoud".

3| BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Belangrijke informatie is in deze gebruik-
saanwijzing gemarkeerd met symbolen en
signaalwoorden:

VLGNS [TYIN[EY geeft een gevaar-

lijke situatie aan die tot ernstig letsel kan lei-
den (bijv. brandwonden door stoom of hete
oppervlakken).

\Y(010]:¥A(&;1][CR geeft een potentieel gevaar-

lijke situatie aan die tot lichte of kleine verwon-
dingen kan leiden.

AFF0)F geeft een situatie aan die tot mate-
riéle schade kan leiden.

(. geeft extra informatie voor het

veilig gebruik van de Mookata - Thaise BBQ.

Symbolen: Let op en volg de aanwijzin-
gen op.

3.1| BEPERKING VAN DE
GEBRUIKERSGROEP

Voor landen die onder de CE-markering
vallen:
Het apparaat kan worden gebruikt door kin-
deren vanaf 8 jaar en door personen met
verminderde fysieke, zintuiglijke of men-
tale capaciteiten of gebrek aan ervaring en/
of kennis, mits zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit voort-
vloeiende gevaren begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat of het
netsnoer spelen.




Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet
door kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij
ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de
buurt van het apparaat en het aansluitsnoer
worden gehouden.

Voor landen die niet onder de CE-markering
vallen:

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (waaronder kinderen) met beperkte
fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermo-

gens of gebrek aan ervaring en kennis, tenzij
zij onder toezicht staan van een volwassene
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid of
van hem instructies hebben gekregen over het
gebruik van het apparaat.

Kinderen moeten onder toezicht staan om te
voorkomen dat ze met het apparaat spelen.
De temperaturen van de toegankelijke
oppervlakken kunnen hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

WAARSCHUWING

Het apparaat mag niet worden bediend

met een externe tijdschakelaar of
afstandsbediening.

Als het aansluitsnoer van dit apparaat bescha-
digd raakt, moet het worden vervangen door
de centrale klantenservice van de fabrikant
of een vergelijkbaar gekwalificeerd persoon.
Onjuiste reparaties kunnen aanzienlijke geva-
ren voor de gebruiker opleveren.

Reinig alle onderdelen direct na gebruik en
verwijder eventuele etensresten onmiddellijk.
Let op de aanwijzingen in het hoofdstuk "Rei-
niging en onderhoud".

4| VERDERE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

WAARSCHUWING

GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK!

Sluit het apparaat alleen aan op een cor-
rect geinstalleerd geaard stopcontact. Snoer en
stekker moeten droog zijn.

 Het aansluitsnoer mag geen hete onderdelen
van het apparaat raken.

« Als een verlengsnoer moet worden gebruikt,

zorg er dan voor dat het geschikt is qua cons-

tructie en vermogen en geaard is.

Gebruik alleen een verlengsnoer dat in goede

staat verkeert. Zorg ervoor dat het snoer vol-

doende gedimensioneerd en veilig gelegd is.

Zorg ervoor dat de stroomvoorziening com-

patibel is met het op de onderzijde van het

apparaat aangegeven nominale vermogen en
de spanning.

» Neem het apparaat niet in gebruik of trek
direct de stekker uit het stopcontact als:

- het apparaat of het netsnoer bescha-
digd is;

- het vermoeden bestaat van een defect na
een val of iets dergelijks. In deze gevallen
het apparaat ter reparatie aanbieden.

« Als het netsnoer beschadigd is, moet het wor-
den vervangen door een door WMF erkende
servicedienst of een vergelijkbaar gekwalifi-
ceerd persoon om gevaar te voorkomen.

* De stekker moet worden uitgetrokken:

- bij storingen tijdens het gebruik,

- voor elke reiniging en onderhoud,

- na gebruik.

* Dompel het apparaat nooit onder in vloeis-
toffen. Dompel het apparaat of het netsnoer
nooit onder in water.

WAARSCHUWING

GEVAAR VOOR VERBRANDING!

De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het appa-
raat in gebruik is. Raak de hete oppervlakken
van het apparaat niet aan.

« Als het apparaat te vol is, kan hete vloeistof
eruit spatten.

* Verplaats het apparaat niet wanneer het heet

is.

Gebruik het apparaat nooit zonder de grill-

plaat, omdat het gloeiende verwarmingsele-

ment dan wordt blootgesteld.

Gevaar voor verbranding door stoom. Beweeg

het apparaat niet tijdens gebruik en trek niet

aan het netsnoer.

Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt
voor het verwarmen van vloeistoffen op water-
basis en eetbare vloeistoffen.

VOORZICHTIG

Bij het grillen kan vet ongecontroleerd opspat-
ten. Bescherm daarom het tafeloppervlak
dienovereenkomstig.

WAARSCHUWING

BRANDGEVAAR!

Om het apparaat te gebruiken, moet het
vrij op een tafel staan en mag het niet tegen
een muur of in een hoek worden geplaatst. Laat
het apparaat niet onbeheerd achter.

5| CORRECT GEBRUIK

De WMF Mookata - Thai BBQ is een prak-

tisch 2-in-1 kooktoestel voor gezellig gril-

len en koken aan tafel. In het midden bevindt
zich een grillplaat voor het bereiden van vlees,
vis of zeevruchten, terwijl de omlopende soep-
ring tegelijkertijd het koken van groenten, noe-
dels of paddenstoelen in aromatische bouillon
mogelijk maakt.

7M1

Door het gewelfde grilloppervlak stromen
braadsappen direct in de bouillon en geven deze
een bijzonder intense smaak. Zo ontstaan geva-
rieerde gerechten die grillen en hotpot op uni-
eke wijze combineren.

De Mookata is ideaal om samen aan tafel te
koken, te proeven en te genieten - een echte
belevenis voor familie en vrienden.

Gebruik het apparaat volgens deze gebruik-

saanwijzing. Oneigenlijk gebruik kan leiden

tot een elektrische schok of andere gevaren.

» Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het

verwarmen van levensmiddelen.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishou-

delijk gebruik en mag daarom niet voor com-

merciéle doeleinden worden gebruikt. Voor

schade die ontstaat door onjuist of niet vol-

gens de gebruiksaanwijzing gebruik van het

apparaat, aanvaardt de fabrikant geen aan-

sprakelijkheid en geen garantie.

« Dit apparaat is ontworpen voor gebruik in

particuliere huishoudens en vergelijkbare

omgevingen, zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkplekken;

- landbouwbedrijven;

- voor klanten in hotels, motels en andere
woonvoorzieningen;

- bed & breakfasts.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter

wanneer het in gebruik is.

Dit apparaat is NIET bedoeld voor gebruik bui-

.

tenshuis of voor commercieel gebruik. Gebruik

de grill NIET als verwarmingstoestel.
» Commercieel gebruik of continu gebruik van
het apparaat is niet toegestaan.
Gebruik het apparaat alleen in volledig
gemonteerde toestand.
Gebruik het apparaat alleen met de goedge-
keurde originele onderdelen.
Reinig na gebruik alle oppervlakken die met
voedsel in aanraking zijn gekomen. Volg de
instructies in het hoofdstuk "Reiniging en
onderhoud".

.
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6| EERSTE GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

VERSTIKKINGSGEVAAR!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal
over hun hoofd trekken of zich erin wikkelen en
stikken.

- Houd verpakkingsmateriaal uit de buurt
van kinderen.

- Laat kinderen niet met verpakkingsmate-
riaal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen
of inslikken en daardoor stikken.
- Houd kleine onderdelen uit de buurt van
kinderen.
- Laat kinderen niet met kleine onderde-
len spelen.

* Verwijder beschermfolies en verpakkingsma-
terialen volledig. Er mogen geen verpakkings-
resten in het apparaat achterblijven.

Voer het verpakkingsmateriaal af voor recyc-
ling (papier, karton en kunststof).

Controleer het apparaat en de accessoires op
volledigheid en beschadigingen.

Neem het apparaat bij ontbrekende onderde-
len of beschadigingen niet in gebruik, maar
neem contact op met de klantenservice.
Spoel de afneembare onderdelen af voordat u
het apparaat voor de eerste keer gebruikt.
Plaats het apparaat op een vlakke en stevige
ondergrond in de buurt van een stopcontact.

7| INGEBRUIKNAME

1| Plaats de soep-ring op het basisstation en de

grillplaat correct op het frame.

2| Steek de stekker in het stopcontact. Con-
troleer vooraf of de temperatuurregelaar op
minimum staat, d.w.z. helemaal naar links is
gedraaid.

3| Vul de soep-ring tot net onder de MAX-mar-

kering met bouillon of met water en een
beetje sojasaus. Draai de draaiknop met de

klok mee naar de hoogste stand om de soep-

ring en de grillplaat ongeveer 10 minu-
ten voor te verwarmen. Het LED-licht rond
de draaiknop verandert van wit naar rood
en geeft daarmee aan dat het apparaat

opwarmt. Zodra de gewenste temperatuur is
bereikt, verandert het licht weer naar wit. Nu
kunt u de temperatuurregelaar iets tegen de
klok in draaien totdat de vloeistof alleen nog

zachtjes suddert.
- De bouillon mag niet heftig koken.

4| Daarna kunt u uw favoriete groenten in de
soepcirkel doen, bijvoorbeeld verse kool,

wortels, champignons en mais. Ook eieren en

udon-noedels smaken heerlijk in de soep.
5| Na enkele minuten is de Mookata op

bedrijfstemperatuur en kunt u beginnen met
grillen. Probeer verschillende soorten viees en

vis, zeevruchten of groenten uit.
- Verdeel het te grillen voedsel in niet te
grote porties van maximaal 1 cm dik. De

gaartijd hangt af van het soort en de dikte

van het grillgoed.

6| Giet af en toe wat soep uit de soepcirkel over

het grilloppervlak of voeg water toe, zodat
de geroosterde aroma's van het grillopperv-
lak in de soep terechtkomen. Zo ontstaat de
onvergelijkbare smaak! Na enkele minuten
zijn vlees, vis en groenten klaar om te eten.

72

» Wanneer u uw nieuwe apparaat voor de

eerste keer gebruikt, kan er lichte rook- of

geurontwikkeling optreden. Dit is technisch

verklaarbaar en volkomen normaal.

Pas de temperatuur tijdens het garen aan,

afhankelijk van de ingrediénten en de

gewenste bruining.

» Om gegrilde gerechten warm te houden, dra-
ait u de knop terug naar een lagere stand.

LET OP

Vermijd bij het grillen of garen van voedsel het
gebruik van scherpe of puntige voorwerpen om
de keramische coating van de soepcirkel en de

grillplaat niet te beschadigen.

Schade door te weinig of geen vloeistof:

Let erop dat de soepcirkel altijd met vloeis-
tof gevuld moet zijn. Het vloeistofniveau moet
altijd ongeveer bij de MAX-markering liggen.

Gebruik de Mookata nooit zonder vloeistof.
Als de Mookata zonder vloeistof wordt gebru-
ikt, begint het LED-lampje rood te knipperen en
schakelt het apparaat automatisch uit.

73

8| NA GEBRUIK VAN HET
APPARAAT

Zodra u klaar bent met koken of stomen, draait
u de temperatuurregelaar zo ver mogelijk tegen
de klok in. Trek de stekker uit het stopcontact
en wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat
u het schoonmaakt.

9| REINIGING EN ONDERHOUD

« Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat 1 uur afkoelen.

» Het apparaat bevat geen onderdelen die

regelmatig onderhouden moeten wor-

den. Neem bij twijfel contact op met onze

klantenservice.

Reinig de grillplaat en de soepcirkel in lauw-

warm water met afwasmiddel of in de vaat-

wasser. Wij raden aan geen schuurmiddelen of
metalen spatels te gebruiken.

» Gebruik geen ovenreiniger.

» Veeg het basisstation af met een vochtige
doek. Zorg ervoor dat er geen vloeistoffen via
de onderkant in het apparaat komen. Dompel
het basisstation nooit onder in water.

» Het verwarmingselement is niet bedoeld om
schoon te maken. Als het vuil is, veeg het dan
af met een droge doek nadat het apparaat 1
uur is afgekoeld.

.
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In het onderstaande overzicht ziet u hoe u de afzonderlijke onderdelen kunt reinigen:

Geschikt voor de

iy

D
mN
TN
St

Afspoelbaar onder

\

Reinigen met een vochtige

vaatwasser stromend water doek
Grillplaat v v v
Soep-ring v v v
Hoofdapparaat - - v
Opscheplepel en tang — v v

10| TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 1800 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,3 0
Stand-by - -

Stand-by met extra informatie -

Stand-by via netwerk -

C E Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!

®  Uw apparaat bevat materialen die
geschikt zijn voor hergebruik.

2  Lever het in bij het milieustation in uw
gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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NO BRUKSANVISNING

=<

MOOKATA - THAI BBQ

1| KOMPONENTER

1 Grillplate

2 Suppering

3 Basestasjon

4 Ergonomisk handtaksbeskyttelse

5 Dreieknapp for grillplate og suppering med
LED-ring

6 Tang

7 Ose

2| FOR BRUK

Les bruksanvisningen ngye. Den inneholder vik-
tige opplysninger om bruk og vedlikehold av
apparatet samt sikkerhetsinstruksjoner. Oppbe-
var manualen pd et trygt sted og gi den videre
til fremtidige brukere.

Apparatet skal kun brukes til det tiltenkte for-
malet og i henhold til bruksanvisningen. Falg
alltid sikkerhetsinstruksjonene nar du bruker
apparatet.

For montering og farste gangs bruk av appara-
tet, fjern alle eventuelle klistremerker og rengjgr
alle avtakbare deler som kommer i kontakt med
mat, som beskrevet i kapittelet «Rengjaring og
vedlikehold».

3| VIKTIGE
SIKKERHETSINSTRUKSJONER

Viktige opplysninger i denne bruksanvisningen
er merket med symboler og signalord:

ADVLUNER angir en farlig situasjon som kan
fore til alvorlige skader (f.eks. forbrenninger fra

damp eller varme overflater).

KON QIR angir en potensiell farlig situasjon
som kan fare til mindre eller lette skader.

angir en situasjon som kan fgre til mate-
rielle skader.

|- gir tilleggsinformasjon om sikker bruk
av Mookata - Thai BBQ.

Symboler: Fglg og overhold
instruksjonene.

3.1| BEGRENSNING AV BRUKERKRETSEN

For land som er underlagt CE-merking:

* Apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og
oppover samt av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental kapasitet eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
er under tilsyn eller har fatt oppleering i sik-
ker bruk av apparatet og har forstatt de
tilhgrende farene.

Barn ma ikke leke med apparatet eller
stromkabelen.




Rengjering og brukervedlikehold mé ikke
utferes av barn, med mindre de er over 8 ar
og under tilsyn.

Barn under 8 ar skal holdes unna apparatet og
tilkoblingsledningen.

For land som ikke er underlagt CE-merking:

Dette apparatet er ikke ment & brukes av per-
soner (inkludert barn) med nedsatt fysisk, sen-
sorisk eller mental kapasitet eller mangel pa
erfaring og kunnskap, med mindre de er under
tilsyn av en voksen som er ansvarlig for deres
sikkerhet, eller har fatt instruksjoner om bruk
av apparatet.

Barn bar veaere under tilsyn for 3 sikre at de
ikke leker med apparatet.

Temperaturen pa tilgjengelige overflater kan
vaere hgye nér apparatet er i bruk.

Apparatet mé ikke brukes med ekstern tidsur
eller fjernkontroll.

Hvis tilkoblingsledningen til dette appara-

tet blir skadet, ma den byttes ut av produsen-
tens sentrale kundeservice eller en tilsvarende
kvalifisert person. Feilaktige reparasjoner kan
medfgre betydelig fare for brukeren.

Rengjor alle deler umiddelbart etter bruk og
fjern eventuelle matrester med en gang.

Folg instruksjonene i kapittelet «Rengjgring og
vedlikehold».

4| YTTERLIGERE
SIKKERHETSINSTRUKSJONER

FARE FOR ELEKTRISK ST@T!

Koble apparatet kun til en forskrifts-
messig installert jordet stikkontakt. Ledning og
plugg mé veere torre.

« Tilkoblingsledningen ma ikke komme i kontakt
med varme deler av apparatet.

Hvis en skjgteledning mé brukes, sgrg for at
den har en egnet konstruksjon og ytelse, og at
den er jordet.

* Bruk kun en skjateledning som er i feil-

fri stand. Pass pa at kabelen har tilstrekkelig
dimensjon og er lagt pa en sikker mate.

Serg for at stremforsyningen er kompatibel
med den nominelle effekten og spenningen
som er angitt pd undersiden av apparatet.
Ikke ta apparatet i bruk eller trekk straks ut
stgpselet hvis:

- apparatet eller stramkabelen er skadet;

- det er mistanke om en feil etter et fall
eller lignende. | slike tilfeller skal apparatet
leveres til reparasjon.

Hvis stramkabelen er skadet, ma den byttes

ut av et WMF-autorisert servicesenter eller en

tilsvarende kvalifisert person for & unnga fare.
Stepselet skal trekkes ut:

- ved feil under drift,

- for hver rengjoring og vedlikehold,

- etter bruk.

Ikke senk apparatet i vaesker. Ikke senk appa-

ratet eller stramkabelen i vann.

FARE FOR FORBRENNING!
Temperaturen pa tilgjengelige overflater
kan veere hgy nér apparatet er i bruk. lIkke bergr
de varme overflatene pé apparatet.
* Hvis apparatet er overfylt, kan varm vaeske
sprute ut.
Ikke flytt apparatet nér det er varmt.
Bruk aldri apparatet uten grillplaten, da
det gladende varmeelementet ellers blir
eksponert.
Fare for skalding pa grunn av damp. lkke flytt
apparatet eller trekk i stremkabelen under
bruk.

Apparatet skal kun brukes til oppvarming av
vannbaserte og spiselige vaesker.

FORSIKTIG

Ved grilling kan fett sprute ukontrollert. Beskytt
derfor bordoverflaten deretter.

BRANNFARE!

For & bruke apparatet ma det sté fritt pa
et bord og ma ikke plasseres mot en vegg eller i
et hjgrne. Ikke la apparatet std uten tilsyn.

5| FORSKRIFTSMESSIG BRUK

WMF Mookata - Thai BBQ er et praktisk
2-i-1-kjokkenapparat for sosial grilling og
koking ved bordet. | midten er det en grillplate
for tilberedning av kjgtt, fisk eller sjpmat, mens
den sirkuleere suppeskélen samtidig gjor det
mulig & koke grgnnsaker, nudler eller sopp i aro-
matisk buljong.

Pa grunn av den buede grillflaten renner ste-
kesaftene direkte ned i buljongen og gir den en
spesielt intens aroma. Slik oppstar varierte ret-
ter som kombinerer grilling og hot pot pa en
unik mate.

Mookata er ideell for & lage mat, smake og nyte
sammen ved bordet - en ekte opplevelse for
familie og venner.

» Bruk apparatet i henhold til denne bruksan-

visningen. Feil bruk kan fare til elektrisk stot

eller andre farer.

Apparatet er kun beregnet for oppvarming av

matvarer.

Dette apparatet er kun beregnet for pri-

vat bruk og skal derfor ikke brukes til kom-

mersielle formal. Produsenten pétar seqg intet

ansvar eller garanti for skader som skyldes

feilaktig bruk eller bruk som ikke er i samsvar

med bruksanvisningen.

Dette apparatet er konstruert for bruk i pri-

vate husholdninger og lignende miljger, for

eksempel:

- personal-kjokken i butikker, kontorer og
andre arbeidsplasser;

- landbruksbedrifter;

- for kunder pa hoteller, moteller og andre
boligenheter;

- bed & breakfast.

La aldri apparatet st uten tilsyn nar det er i

bruk.

Dette apparatet er IKKE beregnet for bruk

utenders eller til kommersiell bruk. lkke bruk

grillen som varmeapparat.

Kommersiell bruk eller kontinuerlig drift av

apparatet er ikke tillatt.

Bruk apparatet kun nér det er fullstendig

montert.

Bruk kun apparatet med godkjente

originaldeler.

Etter bruk skal alle overflater som har veert i

kontakt med mat rengjores. Falg instruksjo-

nene i avsnittet "Rengjering og vedlikehold".

.

.

.

NO



6| FORSTE GANGS BRUK AV
APPARATET

KVELINGSFARE!
Barn kan trekke emballasjemateriale over
hodet eller vikle seg inn i det og kveles.
- Hold emballasjemateriale unna barn.

- La ikke barn leke med emballasjemateriale.

Barn kan puste inn eller svelge smadeler og der-
med kveles.

- Hold sméadeler unna barn.

- La ikke barn leke med sméadeler.

Fjern beskyttelsesfilm og emballasjemateriale
fullstendig. Det ma ikke veere emballasjerester
igjen i apparatet.

Lever emballasjematerialet til gjenvinning
(papir, papp og plast).

Kontroller at apparatet og tilbehgret er kom-
plett og uten skader.

Ikke ta apparatet i bruk dersom det

mangler deler eller er skadet, men kontakt
kundeservice.

Skyll de avtakbare delene for du bruker appa-
ratet for forste gang.

Plasser apparatet pa en jevn og stabil over-
flate neer en stikkontakt.

7| OPPSTART

1| Plasser supperingen pa basestasjonen og
grillplaten riktig pd rammen.

2| Koble strgmledningen til en stikkontakt. Kon-
troller fgrst at temperaturregulatoren er satt
til minimum, det vil si helt til venstre.

3| Fyll supperingen til litt under MAX-merket
med buljong eller vann og litt soyasaus. Drei

bryteren med klokken til hgyeste niva for a

varme opp supperingen og grillplaten i ca. 10

minutter. LED-lyset rundt bryteren skifter fra

hvitt til redt og indikerer at apparatet varmes
opp. Nar gnsket temperatur er nddd, skifter
lyset tilbake til hvitt. Na kan du dreie tempe-
raturregulatoren litt mot klokken til vaesken
bare smakoker.

- Buljongen skal ikke fosskoke.

4| Deretter kan du legge favorittgrannsakene
dine i supperingen, for eksempel fersk kal,
gulrgtter, champignon og mais. Ogsé egg og
udon-nudler smaker fantastisk i suppen.

5| Etter noen minutter er Mookataen klar til
bruk, og du kan begynne & grille. Prav ulike
typer kjgtt og fisk, sjpmat eller gronnsaker.

- Del maten i ikke for store porsjoner, maks 1
cm tykke. Steketiden avhenger av type og
tykkelse pd maten.

6| Hell av og til suppe fra supperingen over
grillflaten eller tilsett vann, slik at stekea-
romaene fra grillflaten kan ga over i sup-
pen. Dette gir den unike smaken! Etter noen
minutter er kjott, fisk og grennsaker klare til

a spises.
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» Nér du bruker det nye apparatet for farste
gang, kan det oppsta litt royk eller lukt. Dette
skyldes tekniske arsaker og er helt normalt.

« Juster temperaturen under tilberedningen
etter ingrediensene og gnsket stekegrad.

« For & holde grillede retter varme, drei bryteren
tilbake til et lavere niva.

Unngé 8 bruke skarpe eller spisse gjenstander
ved grilling eller tilberedning, slik at keramikk-
belegget pa supperingen og grillplaten ikke blir
skadet.

Skader som fglge av for lite eller ingen vaeske:
Vennligst sgrg for at supperingen alltid er

fylt med vaeske. Vaeskenivaet skal alltid veere
omtrent ved MAX-merket.

Bruk aldri Mookata uten veeske. Hvis Mookata
brukes uten vaeske, begynner LED-lyset & blinke
rodt og apparatet slar seg automatisk av.
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8| ETTER BRUK AV APPARATET

Nér du er ferdig med & koke eller dampe, drei
temperaturregulatoren s langt som mulig mot
klokken. Trekk ut st@pselet og vent til apparatet
er avkjglt for du rengjor det.

9| RENGJORING 0OG
VEDLIKEHOLD

Dra ut stgpselet og la apparatet avkjoles i 1
time.

Apparatet inneholder ingen deler som ma
vedlikeholdes regelmessig. Kontakt kundeser-
vice ved tvil.

Rengjor grillplaten og supperingen i lunkent
vann med oppvaskmiddel eller i oppvaskmas-
kin. Vi anbefaler & ikke bruke skuremidler eller
metallspatel.

Ikke bruk ovnsrens.

« Tark av basestasjonen med en fuktig klut. Pass
pa at det ikke kommer veeske inn i apparatet
gjennom bunnen. Basestasjonen m3 aldri sen-
kes i vann.

Varmeelementet er ikke beregnet for
rengjaring. Hvis det er skittent, tark det av
med en tarr klut etter at apparatet har avkjglt
i1time.

.
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| oversikten nedenfor kan du se hvordan de enkelte delene skal rengjores:

Taler oppvaskmaskin

iy

D
mN
TN
St

Kan skylles under rennende

\

Rengjares med en fuktig

vann klut
Grillplate v v v
Suppering v v v
Hovedenhet - - v
@se og tang — v v

10| TEKNISKE DATA

Nominell spenning:
Stremforbruk:
Beskyttelsesklasse:

220-240V ~ 50-60 Hz

1800 W
|

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,3 0
Standby - -

Standby med
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

c E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

K Vi skal alle veere med til

at beskytte miljoet!

@  Apparatet inneholder verdifullt materiale
som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

2  Lever det ved et lokalt kommunalt

gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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PT MANUAL DE INSTRUCOES

=<

MOOKATA - THAI BBQ

1| COMPONENTES

1 Placa de grelhar

2 Anel para sopa

3 Base

4 Protecdo ergondmica da pega

5 Botédo rotativo da placa de grelhar e do anel
para sopa com luz LED

6 Pinca

7 Concha

2| ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO

Leia atentamente o manual de instrucées. Ele
contém informacdes importantes sobre o fun-
cionamento e a manutencao do aparelho,

bem como instrugdes de sequranca. Guarde o
manual em local seguro e entregue-o a futuros
utilizadores.

0 aparelho sé deve ser utilizado para o fim a
que se destina e de acordo com o0 manual de
instrucdes. Observe sempre as instrugdes de
seguranca ao utilizar o aparelho.

Antes da montagem e da primeira utilizacdo do
aparelho, remova todos os eventuais autocolan-
tes e limpe as partes removiveis que entram em
contato com alimentos, conforme descrito no
capitulo "Limpeza e manutencgao".

3| INSTRUCOES DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Informacdes importantes neste manual de
instrugoes estdo assinaladas por simbolos e
palavras-sinal:

A\Y/N0]} indica uma situacgdo perigosa que pode
causar ferimentos graves (por exemplo, queima-
duras por vapor ou superficies quentes).

(8] DZ)[0R indica uma situacdo potencialmente
perigosa que pode causar ferimentos leves ou
menores.

ATENCAO indica uma situacao que pode cau-
sar danos materiais.

=1 fornece informacdes adicionais para o
manuseamento seguro do Mookata - Thai BBQ.

& Simbolos: Observe e siga as instrugdes.

3.1] RESTRICAO DO GRUPO DE
UTILIZADORES

Para paises sujeitos 8 marcacdo CE:

O aparelho pode ser utilizado por criancgas a
partir de 8 anos, bem como por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou falta de experiéncia efou conhe-
cimento, desde que sejam supervisionadas ou
instruidas quanto a utilizacdo sequra do apa-
relho e compreendam os riscos envolvidos.
Criangas ndo devem brincar com o aparelho
ou com o cabo de alimentacéo.




* A limpeza e a manutencéo pelo utilizador néo
devem ser realizadas por criancas, a menos
que tenham mais de 8 anos e estejam sob
supervisio.

+ Criangas com menos de 8 anos devem ser
mantidas afastadas do aparelho e do cabo de
alimentacao.

Para paises ndo sujeitos & marcacdo CE:

» Este aparelho ndo se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das, ou falta de experi€ncia e conhecimento,
a menos que estejam sob supervisdo de um
adulto responsavel pela sua seguranca ou ten-
ham recebido instrucdes quanto a utilizacdo
do aparelho.

As criangas devem ser supervisionadas para
garantir que ndo brincam com o aparelho.
As temperaturas das superficies acessiveis
podem ser elevadas quando o aparelho esta
em funcionamento.

« 0 aparelho ndo deve ser operado por meio de
um temporizador externo ou controle remoto.
Se o cabo de alimentacédo deste aparelho esti-
ver danificado, ele deve ser substituido por
um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado
ou por uma pessoa igualmente qualificada.
Reparacoes inadequadas podem representar
riscos significativos para o utilizador.

Limpe todas as partes imediatamente apos

a utilizacdo e remova de imediato quaisquer
residuos de alimentos.

Observe as instrucdes no capitulo "Limpeza e
manutencao”.

86

4| OUTRAS INSTRUCOES DE
SEGURANCA

PERIGO DE CHOQUE ELETRICO!

Ligue o aparelho apenas a uma tomada
com contato de protecdo devidamente insta-
lada. O cabo de alimentacdo e a ficha devem
estar secos.

+ O cabo de alimentacdo ndo deve tocar nas
partes quentes do aparelho.

« Se for necessario utilizar uma extenséo, certi-

fique-se de que tem uma construcéo e potén-

cia adequadas e que esta aterrada.

Utilize apenas uma extensio que esteja em

perfeitas condicdes. Certifique-se de que o

cabo tem a dimensdo adequada e esta colo-

cado de forma segura.

Certifique-se de que a alimentacéo elé-

trica € compativel com a poténcia nomi-

nal e a tensdo indicadas na parte inferior do

aparelho.

* Néo coloque o aparelho em funcionamento
ou desligue-o imediatamente da tomada se:

- o0 aparelho ou o cabo de alimentacéo esti-
ver danificado;

- houver suspeita de anomalia apds uma
queda ou situacdo semelhante. Nestes
casos, envie o aparelho para reparacéo.

+ Se o cabo de alimentacéo estiver danificado,
deve ser substituido por um Servico de Assis-
téncia Técnica autorizado pela WMF ou por
uma pessoa igualmente qualificada, para evi-
tar riscos.

« A ficha de alimentacéo deve ser retirada:

- em caso de avarias durante o
funcionamento,

- antes de cada limpeza e manutencéo,

- apos a utilizacéo.

* Nunca mergulhe o aparelho em liquidos.
Nunca mergulhe o aparelho ou o cabo de ali-
mentacdo em agua.

PERIGO DE QUEIMADURA!

A temperatura das superficies acessi-
veis pode ser elevada quando o aparelho esta
em funcionamento. Nao toque nas superficies
quentes do aparelho.

« Se o aparelho estiver excessivamente cheio,
pode ocorrer projecao de liquido quente.

N&o transporte o aparelho quando estiver
quente.

* Nunca utilize o aparelho sem a placa de grel-
har, pois o elemento de aquecimento incande-
scente ficara exposto.

Perigo de queimadura por vapor. Ndo mova

o aparelho nem puxe o cabo de alimentagdo
durante o funcionamento.

0 aparelho deve ser utilizado exclusivamente
para aquecer liquidos a base de agua e, bem
como liquidos proprios para consumo.

Ao grelhar, a gordura pode salpicar de forma
descontrolada. Por isso, proteja adequadamente
a superficie da mesa.

PERIGO DE INCENDIO!

Para utilizar o aparelho, este deve estar
livremente colocado sobre uma mesa e ndo deve
ser encostado a uma parede ou colocado num
canto. Nao deixe o aparelho sem vigilancia.

5| UTILIZA(;‘AO PREVISTA

0 WMF Mookata - Thai BBQ ¢ um pratico apa-
relho de cozinha 2 em 1 para grelhar e cozin-
har, ideal para momentos partilhados. No centro
encontra-se uma placa de grelhar para prepa-
rar carne, peixe ou marisco, enquanto o anel de
sopa a volta permite cozinhar simultaneamente
legumes, massas ou cogumelos num caldo
aromatico.
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Gracgas a superficie de grelha curvada, os sucos
da carne libertados durante a confecéo, escor-
rem diretamente para o caldo, conferindo-lhe
um aroma especialmente intenso. Assim, criam-
se pratos variados que combinam grelhados e
hot pot de forma Unica.

0 Mookata ¢ ideal para cozinhar, provar e des-
frutar juntos a mesa - uma verdadeira experién-
cia para familiares e amigos.

Utilize o aparelho de acordo com este manual
de instrucdes. Uma utilizacdo inadequada
pode causar choques elétricos ou outros
perigos.

0 aparelho destina-se exclusivamente ao
aquecimento de alimentos.

Este aparelho destina-se apenas ao uso
doméstico e ndo deve ser utilizado para fins
comerciais. O fabricante ndo assume qual-
quer responsabilidade ou garantia por danos
resultantes de utilizagdo inadequada ou que
ndo esteja em conformidade com o manual de
instrucoes.

Este aparelho destina-se a uso doméstico e
aplicacdes similares, taiscomo::

- zonas de cozinha dos funcionarios de
lojas, escritorios ou de outros setores
profissionais;

- quintas;

- por clientes em hotéis, motéis e outros
estabelecimentos;

- pensoes de alojamento e
pequeno-almocgo.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia
enquanto estiver em funcionamento.

Este aparelho NAO se destina a utilizacdo no
exterior ou para uso comercial. NAQ utilize a
grelha como aparelho de aquecimento.

N&o € permitida a utilizacdo comercial ou o
funcionamento continuo do aparelho.

Utilize o aparelho apenas quando estiver com-
pletamente montado.

Utilize o aparelho apenas com pecas originais
aprovadas.

Apds a utilizacao, limpe todas as superficies
que tenham estado em contacto com alimen-
tos. Siga as instrugdes na seccdo “Limpeza e
manutencéo”.

.
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6| PRIMEIRA UTILIZACAO DO
APARELHO

PERIGO DE ASFIXIA!

As criangas podem colocar o material de
embalagem sobre a cabeca ou enrolar-se nele e
sufocar.

- Mantenha o material de embalagem fora
do alcance das criangas.

- Nao deixe as criangas brincarem com o
material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pequenas
pecas e sufocar.
- Mantenha as pequenas pecas fora do
alcance das criancas.
- Nao deixe as criangas brincarem com
pequenas pecas.

Remova completamente as peliculas pro-
tetoras e os materiais de embalagem. Nao
devem permanecer residuos de embalagem no
aparelho.

Encaminhe o material de embalagem para
reciclagem (papel, cartdo e plastico).

Verifique se o aparelho e os acessorios estao
completos e sem danos.

Né&o utilize o aparelho se faltar alguma peca
ou se estiver danificado; contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.

Lave as partes removiveis antes de usar o apa-
relho pela primeira vez.

Coloque o aparelho sobre uma superficie
plana e firme, proxima a uma tomada.
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7| COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO

1| Posicione o anel de sopa na base € a placa de
grelhar corretamente na estrutura.
2| Ligue o cabo de alimentaciio a uma tomada.

Antes disso, verifique se o requlador de tem-

peratura esta no minimo, ou seja, totalmente

a esquerda.

3| Encha o anel de sopa até um pouco abaixo
da marca MAX com caldo ou com agua e um
pouco de molho de soja. Rode o botéo no
sentido dos ponteiros do relégio até ao nivel

mais alto para aquecer o anel de sopa e a

placa de grelhar durante cerca de 10 minu-

tos. A luz LED ao redor do botédo muda de
branco para vermelho, indicando que o apa-
relho esta a aquecer. Assim que a tempera-
tura desejada for atingida, a luz volta a ficar
branca. Agora pode rodar o reqgulador de
temperatura um pouco no sentido contrario
aos dos ponteiros do relogio até que o liquido
esteja apenas a ferver levemente.

- 0O caldo néo deve ferver vigorosamente.

4| Depois, pode adicionar os seus legumes
favoritos ao anel de sopa, por exemplo,
couve, cenouras, cogumelos e milho. Os ovos

e 0s noodles udon também ficam deliciosos

na sopa.

5| Apos alguns minutos, o Mookata estara na
temperatura de funcionamento e pode come-
car a grelhar. Experimente diferentes tipos de
carne e peixe, marisco ou legumes.

- Corte os alimentos para grelhar em
porcdes ndo muito grandes, com no
maximo 1 cm de espessura. O tempo de
cozedura depende do tipo e da espessura
dos alimentos.

6| De vez em quando, regue a superficie da
grelha com sopa do anel de sopa ou adi-
cione agua, para que os aromas tostados da
grelha passem para a sopa. Isso cria um sabor
incomparavel! Apos alguns minutos, a carne,

o peixe e os legumes estardo prontos para

comer.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez,
podera haver uma ligeira formagao de fumo
ou odor. Isto deve-se a razdes técnicas e €
completamente normal.

Ajuste a temperatura durante a cozedura de
acordo com os ingredientes e o grau de dou-
rado desejado.

+ Para manter os alimentos grelhados quentes,
rode o botdo para um nivel mais baixo.

Evite utilizar objetos afiados ou pontiagudos ao
grelhar ou cozinhar alimentos, para nao danifi-
car o revestimento ceramico do anel de sopa e

da placa de grelhar.

Danos devido a pouca ou nenhuma quantidade
de liquido: Tenha em atencdo que o anel para
sopa deve estar sempre cheio de liquido. O nivel
do liquido deve estar sempre aproximadamente
na marca MAX.

Nunca utilize 0 Mookata sem liquido. Se o
Mookata for utilizado sem liquido, a luz LED
comeca a piscar a vermelho e o aparelho des-
liga-se automaticamente.
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8| APOS A UTILIZACAO DO
APARELHO

Assim que terminar de cozinhar ou cozer a
vapor, rode o controlo de temperatura o mais

possivel no sentido contrario ao dos ponteiros
do relogio. Desligue o cabo de alimentagdo da
tomada e aguarde até que o aparelho arrefeca
antes de o limpar.

9| LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue o cabo de alimentacéo e deixe o apa-
relho arrefecer durante 1 hora.

0 aparelho ndo contém pecas que necessitem
de manutencao regular. Em caso de duvida,
por favor contacte o nosso Centro de Con-
tacto do Consumidor.

Lave a placa de grelhar e o anel de sopa em
agua morna com detergente ou na maquina
de lavar loica. Recomendamos que ndo utilize
produtos abrasivos nem espatulas de metal.
Néo utilize produtos de limpeza para forno.
Limpe a base com um pano humido. Certifi-
que-se de que ndo entra liquido no aparelho
pela parte inferior. Nunca mergulhe a base em
agua.

0 elemento de aquecimento nio deve ser
limpo. Se estiver sujo, limpe-o com um pano
seco depois de o aparelho ter arrefecido
durante 1 hora.

.
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No quadro seguinte pode ver como limpar cada componente:

D
mN

N \
Caaat

Apto para maquina de lavar | Pode ser lavado sob dgua Limpar com um pano
loica corrente himido
Placa de grelhar v v v
Anel para sopa v v v
Unidade principal — - v
Concha e pinca — v v

10| DADOS TECNICOS

Tensdo nominal:
Consumo de energia:
Classe de isolamento:

220-240 V~ 50-60 Hz

1800 W
|

Informacoes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,3 0
Em espera - -

Espera com informacées
adicionais

Espera em rede

C 0 aparelho estd em conformidade com as directivas europeias

2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

Ei Proteccdo do ambiente

em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais valiosos

que podem ser recuperados ou reciclados.

Reciclagem (PT):
Ecoponto Azul: Embalagens de cartao e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteracdes possiveis.

2  Entregue-o num ponto de recolha
para possibilitar o seu tratamento.
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RU MHCTPYKLIUA MO SKCITYATALIMN

=<

MOOKATA - TANCKNUN BAPBEKIO

1| KOMNOHEHTDI

1 Tpunb-nnactnHa

2 Konbuo anAa cyna

3 basoBasn craHumnAa

4 DproHoMUYHas Haknagka Ha pykoAaTky

5 [10BOPOTHLIN perynatop rpunb-naacTuHel
Konbuo ana cyna ¢ LED-noaceetkon

6 Lnnubl

7 NonosHuk

2| NEPEQ UCNONMBb30BAHUEM

BHumaTenbHo npounTaiite MHCTPYKLMIO

no skennyataunn. OHa CoAePXMT BaXHYIO
I/IHd)OpMaLI,VIIO no sKcnnyaraunn n yxony

3a YCTPOMCTBOM, a TAaKXE yKa3aHuA no
6e3onacHocTu. XpaHuTe MHCTPYKLMIO B
HaleXXHOM MecTe W nepefasalite ee OyayLmm
nonb3oBaTenam.

YCTpONCTBO AOMKHO NCMNOMb30BaTbCA TONBLKO MO
Ha3HAUEHWIO 1 B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMEN
no skecnnyataumu. Beerna cobniopaite ykasanusa
no 6e3onacHoOCTV NPy NCNONb30BaHUN
ycTpoiicTBa.

[Tepea cbopkoi 1 nepebiM NCNONb30BaHMEM
YCTPOMCTBA yOannTe BCE BO3MOXHbIC HaKNENKu 1
OUNCTUTE BCE CbEMHbIE YACTN, KOHTaKTUpYyloWwme ¢
MULLEBLIMM NPOAYKTaMK, KaK OMUCaHO B pa3aene
«Yuctka 1 yxopn.

3| BAXXHbBIE YKA3AHUA MO
BE3OMACHOCTU

BaxHan nHdopmauna B JaHHON MHCTPYKLUMUM NO
IKCnyaTtaLunmn oTMeyeHa ¢ NOMOLLbIO CUMBOSIOB
1 CUTHaSbHbIX CIIOB:

NPEAYNPEXAEHUE BLEET:EISEEREINzI)

CUTyaLInIo, KOTOpaA MOXET MPUBECTH K
cepbe3HbIM TpaBmam (Hanpumep, oXoru oT napa
WAN TOPAYUNX MOBEPXHOCTER).

(0167 10) 00/ (5 (0] yKasbiBaeT Ha MOTEHLMANbHO

OnacHyto CuUTyaLmnio, KOToOpaa MOXET NPUBECTU K
HE3HAUUTENIbHbIM U NErKUm TpaBMaMm.

SV TE ykasbiBaeT Ha cUTyauuio, kotopas
MOXET MPUBECTU K MaTepuanbHomy yuiepoy.

L5 npepocTaBnAer

OOMOMHUTENBHYI0 UH(OpMaLUMio No
6e3onacHomy obpateHuio ¢ npubopom Moo-
kata - Taiickuit bapbexio.

Cumeonbi: Cobniopaiite n cnemyiite
yKasaHuam.

3.1| OTPAHNYEHUE KPYTA
MONb30BATE/NEN

[lna cTpaH, noanapalowWwmx noa MapkupoBKy

CE:

* YCTpOMCTBO MOXET MCMO/Mb30BATLCA [ETbMY
0T 8 n1eT, a Takke NLAMK C OTPaHNYEHHbIMN
(hU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbIMU criocobHocTAMY N1bo ¢
HE[0CTAaTKOM OMbITa U/WUAW 3HAHWIA, ecnn
OHW HaxOAATCA MOA NPUCMOTPOM MK Hbinn
MPOMHCTPYKTMPOBaHLI N0 6e3onacHomy
MCMO/b30BaHMIO YCTPONCTBA U MOHUMAIOT
BO3MOXHbI€ OMaCcHOCTU.

[letam Henb3A nrpatb ¢ YCTPOMCTBOM MK
ceTeBbIM kabenem.




* Yncrka n obenyxmBaHme nonb3osarenem
He AOMXHbI BbINOMHATLCA ACTbMU, 33
UCKIOUEHNEM Cryyaes, Koraa um bonblue 8
NET N OHU HaXxOAATCA MOA NPUCMOTPOM.

* [letn mnapue 8 neT JONXHbI HAX0AUTbCA BAANM
OT YCTPOMCTBA M CETEeBOro kabens.

[ina cTpaH, He noanapalowWmMX noa,

mapkuposky CE:

* 370 yCTPOMCTBO HE NpeaHasHaueHo and
MCNoNb30BaHNA Nnuamm (Bkodan gereii) ¢
OrpaHUYeHHbIMY PU3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU
1NN YMCTBEHHbIMI cnocobHocTAMK Nbo
C HeoCTaTKOM OMbiTa 1 3HaHWIA, ecn
TONbKO OHW HE HAXOLATCA MOA NPUCMOTPOM
B3pOC/IOro, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6€30nacHOCTb, NN HE MONYYNIN OT HEero
VHCTPYKLNY MO UCMOSb30BaHMIO YCTPONCTBA.

* [letn NoMXHbI HaXOANTLCA NOA NPUCMOTPOM,

ytobbl YOeauTLCA, UTO OHU HE UrpaloT C

YCTPONCTBOM.

Temnepatypa OCTYMNHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET

6bITb BEICOKOV BO BpeMA paboTbl yCTPOMCTBa.

NMPEAYNPEXOEHUE

* YCTPOWCTBO HE AOMXHO NCMONb30BATLCA C
BHELWHNM TaNMEPOM WM ANCTAHLIMOHHbLIM
ynpasneHnem.

Ecnun ceteBon kabenb 31010 yeTpoicTBa
MOBPEXAEH, €ro JO/KEH 3aMEHUTb CEPBUCHbIN
LIeHTP NPON3BOAMUTENA MW ApYyroe
KBanupUUMPOBaHHOE NNLO. HenpaBubHbIN
PEMOHT MOXET NPUBECTN K CEPbE3HOIA
0nacHoCTV AnA Nofb3oBatens.

Ouuwatite Bce yactu cpasy nocne
MCMOMb30BaHNA U HEMENIEHHO yaanainTe
0CTaTKM MUK,

CobniopaiTe ykasaHua, npueaéHHbIE B
pasgene «Yuctka u yxonn.

4| NONONMHUTENBLHBIE
YKA3AHUA MO
BE3OMACHOCTUA

NPEAYNPEXOEHUE

OMACHOCTb NOPAXEHNA
INEKTPUYECKUM TOKOM!
MoakniouanTe yCTPONCTBO TONBKO K NMPaBUIbHO
YCTaHOBMIEHHOW po3eTke ¢ 3a3emneHunem. Kabenb
1 BUKa JOMKHbI ObITb CyXUMU.
CeteBoi kabenb He [LOMKEH KacaTbCA ropAYmnX
YacTen ycTpoicTBa.

Ecnu HeobxonumMo ncnonb3oBate yanuHUTENb,

ybeamTech, Uto OH UMEET NOAXOAALLYIO

KOHCTPYKLIMIO, MOLLHOCTb 1 3a3eMIeHNe.

Vicnonb3yiite T0NbKO yANUHUTEND,

HaXOAALLMIACA B UCTIPaBHOM COCTOAHUN.

Ybeauntecs, uto kabenb nmeer goctatouyHoe
ceyeHne n nponoxeH 6esonacHo.
Ybeputecs, 4To INEKTPONUTAHNE COOTBETCTBYET

HOMWHANbHOWN MOLLHOCTU U HanpAXeHWIo,

yKa3aHHbIM Ha HUXHEN CTOPOHE YCTPOMCTBA.

He BkntoyanTe ycTponcTBo nim HEMeaneHHo

OTK/IOUNTE €ro OT CeTH, ecrn:

- YCTPOWCTBO UNu ceTeBoit kabenb
MOBPEXAEHbI;

- €CTb NOJ03PEHME HA HENCNPABHOCTb Mocse
nagexHua unm nogobHoro cnyvaa. B atnx
CNyyanax 0TAanTe yCTPONCTBO B PEMOHT.

* Ecnu ceteBoii kabenb noBpexaeH, ero NOMKeH
3aME@HUTb CEPBUCHBII LIEHTP, 0A06PEeHHBbI
WMF, unn apyroe ksanuguumpoBaHHoe nuuo,
utobbl M3bexaTb ONacHOCTy.

Heobxoanmo BbIHYTb CETEBYIO BUIIKY:

- npu cboAx Bo BpemA paboTbl,

- nepeq Kaxaol YNCTKON 1 yXOOoM,

- ocne ucnonb3oBaHuA.

Hukorpa He norpyxaite ycTponcTeo B

XMOKOCTW. Hukorga He norpyxainTte ycTponcTBo
unwu ceteBoit kabenb B BOAY.

NMPEAYNPEXOEHUE

ONACHOCTb OXOrA!

TemnepaTypa [AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN
MOXeT ObiTb BLICOKOW, KOTAa YCTPOMCTBO
pabotaet. He npukacaitech K ropaA4nmM
NOBEPXHOCTAM YCTPOMCTBA.
Ecnwn yetpoicrso nepenonHeHo, ropavas
XMOKOCTb MOXeET pa3bpbi3rnBaTheA.
He nepemeLlyalite ycTpoiicTBO, KOrAa OHO
ropauee.
Hukorpa He ncnonb3yiite ycTpoiicTeo 6e3
TPUNb-NNACTUHbI, MHaUe packanéHHbIN
HarpeBaTtesibHbli IneMeHT ByaeT OTKPHIT.
OnacHocTtb oxora napom. He nepemewaire
YCTPOWCTBO M HE TAHWTE 3a CeTeBol kabenb BO
Bpema pabotbl.

Mcnonb3osatb Nnpubop ToNbKO AnA HarpesaHmA
BOJHbIX U CbeA0OHBIX XNIKOCTE.

Bo Bpema xapku xnp mMoxer pazbpbisrusatbea
HeKoHTponupyemo. Mostomy 3awutute

NOBEPXHOCTb CTO/1Q COOTBETCTBYIOLLNM 06p830M.

NMPEAYNPEXOEHUE

ONACHOCTb MOXAPA!

[na paboTbl yCTPONCTBO AOMKHO
cB06OAHO CTOATL Ha CTOME U HE AOMKHO ObiTh
pa3MeLLeHo y cTeHbl unu B yrny. He ocraBnaire
ycTporicTeo be3 npucmortpa.

5| UCMOJIL3OBAHUE NO
HA3SHAYEHUIO

WMF Mookata - Thai BBQ — 310 npaktuuHbIii
2-8-1 npnbop AnA COBMECTHOrO rpunsa u
npurotosneHna 6104 NPAMO 3a CTONMOM.

B LieHTpe pacnonoxeHa rpunb-naHenb

O1A NPUTOTOBAEHNA MACa, pbibbl UMK
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MOpPENpOoAYKTOB, a OKpyXatoLiee e€ KonbLio AnA
cyna 0fHOBPEMEHHO NO3BOMAET rOTOBUTH OBOLLN,
nanwy unu rpubsl B apomatHoM ByrboHe.

bnaropapa BbINykoi MOBEPXHOCTU FPUsA COKM
OT XapKu cTekaloT npaAMo B bynboH, npuaasan
€My 0COOEHHO HaCbILWEHHbIN BKYC N apoOMaT.
Takum obpa3owm, nonyyatorea pasHoobpasHblie
6ntopa, KoTopble YHUKanbHLIM 06pasom
COUETAIOT rPUb U XOT-TOT.

Mookata ngeanbHo noaxoaut Ans COBMECTHOrO
MpUroToBNEHUA, AETYCTALUMM U HACNaXAEHNA

3a CTO/IOM — 3TO HACTOALLEE YAOBOMbLCTBIE ANA
CeMbM 1 Apy3eil.

* Vicnonb3yiite yCTpoCTBO COrMacHo AaHHOM
VIHCTPYKLWK Mo 3KennyaTtaumu. HenpasunbHoe
1CMONb30BaHNE MOXET NPUBECTH K MOPaXeHNio
3NEKTPUYECKUM TOKOM MW APYrM
OnacHoCTAM.

* YCTpOIACTBO NpeHa3HaueHo TONbKo Ana
Harpesa NuLeBbIX NPOaYKTOB.

* 370 yCTPOICTBO NpeAHa3HauYeHOo TOMbKO

ans bbLITOBOro NCNONbL30BaHNA W HE [OMKHO

CMONb30BaTbCA B KOMMEPYECKMX Lienax.

[Mpon3BoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH U

He MpefoCTaBnAeT rapaHTUIo 3a MOBPEXAEHUH,

BO3HUKLUME B PE3Y/bTaTe HEeNpaBuUIbHOMO

NN HE COOTBETCTBYIOLLETO MHCTPYKLIMN

1CNosb30BaHNA YCTPOWCTBA.

970 ycTpoiictBo paspabotaHo anAa

MCMOMb30BaHNA B JOMALLIHNX X03ANCTBaX W

aHanorMyHbIX yCnoBUAX, Hanpumep:

- MepCoHasbHbIE KyXHW B MarasnHax,
ourcax u Ha apyrux paboumx mecrax;

- CeMbCKOXO3ANCTBEHHbIE NPEANPUATUA;

- [ONA KNUEHTOB B OTENAX, MOTENAX W APYTUX
MecTax NpoXuBaHuA;

- roCTeBble [JOMa W MaHCUOHbI.

Hwnkorga He octaBnante ycrponctso be3

npucmoTpa Bo Bpema paboTsl.

9J70 yerpoiierso HE npeaHasHaveHo ana

1CMONb30BaHNA Ha OTKPLITOM BO3LyXE WU B

kommepueckux uenax. HE ncnons3yiire rpune

B KauecTBe oborpesatens.

Kommepueckoe ncnonb3oBaHue unu

HenpepbIBHAA 3KCNyaTaumns ycTpoicTsa He

nonyckaerc.

.
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Mcnonb3yiite yCTpOCTBO TOMLKO B MOTHOCTbIO
cobpaHHOM Buae.

Wcnonk3yiite ycTpolicTBO TONMBKO €
OpUTMHaNbHbLIMU [ETaNAMM.

Mocne ncnonb3oBaHUA ouncTUTE BCE
MOBEPXHOCTH, COMPUKACABLUNECA C NMULLIEBLIMN
npoaykramu. Cnepyinte MHCTPYKUMAM B
pasgene «Yuctka n yxoan.

| NMEPBOE UCMOJIb30BAHUE
YCTPOUCTBA

OMACHOCTDb YAYLlbA!
[let mMoryT HafieTb ynakoBKy Ha ronosy

M1 3aBE€PHYTLCA B HErO N 3a]0XHYTbCA.

- [lepxuTte ynakoBky BAanu ot Aete.

- He nossonaiite getam urpatb ¢ ynakoBKo.

[etn MOTYT BAOXHYTb UK NPOINOTUTL MENKne
OE€Tann N 3aJ0XHYTbCA.

- [epxute Menkue getanu Boanu ot AeTeil.
- He no3sonainTte getam urpatb ¢ MeNKUMU
aetanamu.

MonHocTbio yaanuTe 3alUMTHEIE NAEHKN U
ynakoBOYHble Matepuansl. B yerpoiicree He
LOMKHO OCTaBaTbCA OCTATKOB YMAaKOBKMU.
lNepenante ynakoBOUHBIN MaTepman Ha
nepepabotky (6ymara, KapToH 1 nnactuk).
lpoBepbTe yCTPONCTBO 1 akceccyapsl Ha
KOMMNEKTHOCTb U NOBPEXAEHNA.

He ncnonb3yiite ycTpoiicTBO Npu OTCYTCTBAM
AeTanen unu NoBpexaeHunax, a obpaturtecs B
CEepPBUCHYIO CNyxOy.

[pomorite cbemHble AeTanu neped nepBbiM
MCMOMb30BaHNEM YCTPOIICTBA.

YcTaHoBWTE YCTPOIICTBO Ha POBHYIO 1
YCTOWUMBYIO MOBEPXHOCTb PALLOM C PO3ETKOMN.
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7| BBOl B 9KCIM/TYATALINIO

1| YcraHosuTe konbLIo AnA cyna Ha 6a30Byio

CTAHLMIO, @ FPUMb-NNACTUHY NPABUMbLHO Ha
pamy.

2| BeraBbTe ceTeByio BUNKY B PO3ETKY.

[TpensaputensHo ybeamTecs, 4to perynarop
TeMneparypbl YCTaHOBNEH Ha MUHUMYM, TO
€CTb MOMHOCTbIO BNEBO.

3| 3anonHuTe KoMbLO ANA cyna 6yNLOHOM

U1 BOAON ¢ HEBONbLIMM KOMMYECTBOM
COEBOro coyca YyTb HUxe otmeTkn MAX.
[ToBepHuTe perynaTop no 4acoBOW CTpenke
Ha MaKCMMasbHbI YPOBEHb, UTOOLI pasorpeTsb
KOMbLO AnA cyna n rpunb-nnactnHy
npumepHo Ha 10 muHyTt. CBeToanoL BOKpYF
perynatopa u3menuT uBer ¢ benoro Ha
KpacHbIN, yKa3blBaA Ha HarpeB yCTPONCTBa.
Kak Tonbko byaer nocturuyta HyxHas
TEMnepatypa, CBET CHOBA CTaHeT benbiM.
Tenepb Bbl MOXETE HEMHOTO MOBEPHYTb
perynatop Temnepatypbl MpoTNB YacoBOA
CTpenKu, utobbl XMAKOCTb TOMBKO Crerka
kunena.

- bynboH He [OMKeH CUNbHO KUMETb.

4| 3atem Bbl MOXeTe [0HaBUTb CBOM NIOBUMbIE

OBOLUM B KOMbLO ANA Cyna, Hanpumep,
CBEXYIO KarnycTy, MOPKOBb, LUAMMUHLOHbI
1 Kykypy3y. Takxe Aiua 1 yooH-nanwa
MPeKpacHO COYETAIOTCA C CYMOM.

5| Uepes Heckonbko MuHyT Mookata gocturxer

pabouer Temneparypbl, U Bbl MOXETE HauMHaTh

xaputb. [lonpobyiite pa3nnuuHele BUAbL MACa U

pbIObl, MOPENPOAYKTbI NN OBOLLY.

- Paspgenute npoaykTsl AnA rpuna Ha He
CANLWKOM 60MbLLNE NOPLUUM TOMUMHON HE
bonee 1 cM. Bpema npurotoBneHuns 3aBucut
0T TUNa W TOMLWWHbI NPOAYKTOB.

6| Bpems 0T BpemMeHu NosuBaiite NOBEPXHOCTb

rpuna cynom n3 KofbLa Ana cyna uim
nobasnainTe Bogdy, utobbl XapeHbie apomarsl

C NOBEPXHOCTV rpuna nonaganu B cyn. Tak
co3faerca HenosTopuMbIn Bkyc! Yepes
HECKOMbKO MUHYT MACO, pbiba 1 oBowwu byayt
roToBbl K ynotpebnexuio.

* Mpwv nepsom ncnonb3oBaHuK HoBoro npubopa
MOXET NOABUTLCA HEOONBLLON AbIM UK 3anax.
370 06yCIOBNEHO TEXHUYECKUMI MPUUMHAMM
1 ABNAGTCA COBEPLIEHHO HOPMasbHbIM.

* Perynupyiirte Temnepatypy Bo Bpema
MpUroToBNEHUA B 3aBUCMMOCTU OT
WHTPEAVEHTOB 1 XEeaeMOl CTeNeHU NomXapKu.

* UtobObl COXpaHUTL NPUrOTOBNEHHBIE bntoaa
TENLIMU, NOBEPHUTE PyUKy Ha bonee HU3KWIA
YPOBEHb.

V13beraite ncnonb3oBaHUA OCTPbIX UK
330CTPEHHBIX MPEAMETOB MPK XapKe uin
MPUTrOTOBNEHNM NULLM, YTODLI HE MOBPEaNTb
Kepamunyeckoe NoKpbITUe KoMbLa AN cyna u
TPUb-NNAcTHHbI.

BHUMAHWE

lMoBpexneHua n3-3a HeLOCTaTOUHOro UK
OTCYTCTBYIOLLETO KOMNYECTBA XNAKOCTH:
noxanyiicra, ybeaurtech, Uto KonbLo AnA

cyna Bceraa 3anofHeHo XMAKOCTbIO. YPOBeHb
KMOKOCTU JOMXKEH BCErna HAaXOAMTbCA MPUMEPHO
Ha oTmeTke MAX.

Hukorpa He ncnonb3yiite Mookata 6e3
xupkoctu. Ecnu Mookata pabotaer 6e3
XUAKOCTW, CBETOAMOS, HAUNHART MUTaTb KPACHbIM,
1 YCTPOMCTBO aBTOMATUUECKM BbIK/IOUaeTCA.
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8| MOC/E NCNOJb30BAHNA

YCTPONCTBA

Kak TonbKo Bbl 3aKOHUMTE FOTOBWUTb UMK FOTOBUTH
Ha napy, NOBEpHUTE PerynaTop Temneparypbl
MaKCMManbHO MPOTUB YaCOBOI CTPE/KM.
OtkntounTe npmubop OT PO3€TKN U AOXKANTECH €T0
OCTbIBAHNA Nepef OYNCTKOMN.

9| UACTKA N yxon

.

.

.

Ortkntounte npnbop oT cetn u aanTe emy ocTbiTh
B TeyeHue 1 vaca.

[Tpnbop He comepxuT aetanei, Kotopbie
TpebyioT perynapHoro obcnyxmsanua. B
C/lyyae COMHeHUit obpatutech B Hally cinyxby
NOAAEPXKKM.

OumnwaiTe rpunb-NNacTMHy 1 KOMbLO ANA cyna
B T€NOM BOAE C MOIOLMM CPEACTBOM WK B
nocyaoMoeyHon mawmnre. Mbl pekomeHayem
He ncnonb3oBaTb abpasnBHbie cpeacTBa Unu
MeTanInyeckne Lnatenu.

He ncnonb3ylite cpeactsa Ana YMCTKN OyXOBOK.
lMpotupaiite 6a30Byi0 CTaHLIMIO BNAXHON
TpAnkon. Cnegute 3a Tem, UTobbl XMAKOCTb He
nonagana BHyTpb YCTpOIiCTBa uepe3s fHo. Hu B
KOeM cryyae He norpyxante 6a3oByl0 CTaHUMIO
B BOJY.

HarpeBaTtenbHblli 3N€MEHT He npefHa3HaueH
ana unctkn. Ecnn oH 3arpasHex, npotpute

€ro Cyxol TpAnKon nocne Toro, kak npubop
OCTbIHET B TeueHue 1 vaca.
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B cnenyiowen tabnuue Bbl Hanaere MHPOPMaLMIO NO OYNCTKE OTAEMbHbIX KOMMOHEHTOB:

iy

"

TN

St

MOXHO MbITb B MoxHo npombIBaTh Nop potupatb BnaxHom
NoCyJOMOEYHON MalInHe NPOTOYHON BOAOI TpANKON

Ipunb-nnactrHa v v v
Konbuo ansa cyna v v v
OcHosHoM Npubop — - v
JNoxka u wnnupl - v v

10| TEXHWUECKWUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y
Motpebnaeman mowHocts: 1800 Br
Knacc 3awmtsi: |

TexHuyeckas nHhopmauusa o pexumax pabotsl B cootsercteum ¢ MocraHosneHnem EC 2023/826:

PEXM MOTPEB/IEHWUE SHEPTUN (BATT)

NEPNOA BPEMEHU (MUHYTbI)

BbiknoueHo 0,3

0

B pexume oxupaHua -

Pe3epBHbIii pexum ¢ -
AOMONMHUTENbHOM MH(OpMaLnen

CeteBoit pexum oxupaHua -

C Ycrpoiicteo otBeyaer TpeboBanuam Esponericknx ampektns

2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awuTum oKpyXxatolwylo cpeny

ﬁ 3awuta okpyxaiouwei cpeapl
- Hawa rnasHan 3abora!

®  [aHHbi npubop COOEPXUT LIEHHbIE
maTtepmansl, KOTopble MOXHO nepepabotats
MUCMONb30BaThb MOBTOPHO.

2  Cpawte npubop B MECTHBIN LIEHTP
YTUAN3aLML OTXOAOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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SE BRUKSANVISNING

=<

MOOKATA - THAILANDSK BBQ

1| KOMPONENTER

1 Grillplatta

2 Soppring

3 Basstation

4 Ergonomiskt handtagsskydd

5 Vridreglage grillplatta och soppring med
LED-ring

6 Tang

7 Slev

2| FORE ANVANDNING

Las bruksanvisningen noggrant. Den innehaller
viktiga uppgifter om drift och skotsel av appa-
raten samt sakerhetsanvisningar. Forvara anvis-
ningen pd en saker plats och [amna den vidare
till framtida anvéndare.

Apparaten far endast anvandas for avsett anda-
méal och enligt bruksanvisningen. Folj all-

tid sdkerhetsanvisningarna vid anvindning av
apparaten.

Innan montering och férsta anvindning av
apparaten ska alla eventuella klistermérken tas
bort och de delar som kommer i kontakt med
livsmedel samt avtagbara delar rengdras enligt
beskrivningen i kapitlet "Rengdring och skotsel”.

3| VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR

Viktig information ar markerad i denna bruk-
sanvisning med symboler och signalord:

YARWIINEY anger en farlig situation som kan
leda till allvarliga skador (t.ex. brannskador fran
anga eller heta ytor).

FRETRITETIEY anger en potentiellt farlig

situation som kan leda till mindre eller lindriga
skador.

anger en situation som kan leda till
materiella skador.

1 gerytterligare information om
saker hantering av Mookata - Thailandsk BBQ.

Symboler: Observera och folj
anvisningarna.

3.1 BEGRANSNING AV
ANVANDARGRUPPEN

For lander som omfattas av CE-mérkning:

* Apparaten kan anvindas av barn fran 8 ar
samt av personer med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental férméga eller brist pa erfa-
renhet och/eller kunskap, om de dvervakas
eller har fatt instruktioner om siker anvind-
ning av apparaten och forstar de risker som
kan uppsta.

Barn fér inte leka med apparaten eller
natkabeln.




 Rengoring och anvandarunderhall far inte
utforas av barn, om de inte ar dldre &n 8 ar
och dvervakas.

* Barn under 8 ar ska hallas borta fran appara-
ten och anslutningskabeln.

For ldnder som inte omfattas av
CE-mirkning:

+ Denna apparat &r inte avsedd att anvdndas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller brist pa
erfarenhet och kunskap, om de inte 6verva-
kas av en vuxen som ansvarar for deras saker-
het eller har fatt instruktioner om anvéndning
av apparaten.

Barn ska dvervakas for att sikerstélla att de
inte leker med apparaten.

Temperaturen pa tillgdngliga ytor kan vara
hoga nér apparaten ar i drift.

* Apparaten far inte anvéndas med en extern
timer eller fjarrkontroll.

» Om anslutningskabeln till denna apparat ska-
das méste den bytas ut av tillverkarens cen-
trala kundtjanst eller en likvardigt kvalificerad
person. Felaktiga reparationer kan innebéra
betydande risker for anviandaren.

» Rengor alla delar omedelbart efter anvand-
ning och ta bort eventuella matrester direkt.

« Folj anvisningarna i kapitlet "Rengdring och
skotsel”.

4| YTTERLIGARE
SAKERHETSANVISNINGAR

RISK FOR ELEKTRISK STOT!

Anslut apparaten endast till ett korrekt
installerat jordat uttag. Sladd och stickpropp
maste vara torra.

* Anslutningskabeln far inte komma i kontakt
med heta delar av apparaten.

» Om en forlangningssladd maste anvindas,
se till att den har lamplig konstruktion och
kapacitet samt ar jordad.

» Anvind endast en foérlangningssladd som ar i

felfritt skick. Se till att sladden ar tillrdckligt

dimensionerad och sékert placerad.

Forsakra dig om att stromforsdrjningen ar

kompatibel med den mérkning av effekt

och spanning som anges pa undersidan av

apparaten.

Apparaten fér inte anvindas eller maste ome-

delbart kopplas ur om:

- apparaten eller natkabeln ar skadad;
- det finns misstanke om fel efter ett fall

eller liknande. Ldmna i dessa fall in appara-

ten for reparation.

Om nitkabeln dr skadad maste den bytas ut
av en WMF-auktoriserad serviceverkstad eller
en likvardigt kvalificerad person for att und-
vika fara.
Natkontakten ska dras ur:
- vid stérningar under drift,
- fore varje reng6ring och underhall,
- efter anvindning.
« Sénk aldrig ner apparaten i vitskor. Sdnk

aldrig ner apparaten eller nitkabeln i vatten.

BRANNINGSRISK!

Temperaturen pa tillgdngliga ytor kan
vara hdga nér apparaten ar i drift. Ror inte vid
apparatens heta ytor.
» Om apparaten ar 6verfylld kan het vétska

spruta ut.

* Flytta inte apparaten nér den ar varm.
 Anviand aldrig apparaten utan grillplattan,
eftersom det glédande virmeelementet da
blottas.
Risk for skéllning av dnga. Flytta inte appara-
ten och dra inte i natkabeln under drift.

Apparaten far endast anvandas for uppvarm-
ning av vattenbaserade och atbara vatskor.

FORSIKTIGHET

Vid grillning kan fett spruta ut okontrollerat.
Skydda darfor bordsytan darefter.

BRANDRISK!

For att anvdnda apparaten maste den sta
fritt pa ett bord och far inte placeras mot en
vagg eller i ett horn. Limna inte apparaten utan
uppsikt.

5| AVSEDD ANVANDNING

WMF Mookata - Thai BBQ ar en praktisk
2-i-1-matlagningsapparat for social grillning
och matlagning vid bordet. | mitten finns en
grillplatta for tillagning av kott, fisk eller skald-
jur, medan den omgivande sopp-ringen samti-
digt mojliggor tillagning av gronsaker, nudlar
eller svamp i aromatisk buljong.

Genom den valvda grillytan rinner steksaft
direkt ner i buljongen och ger den en sirskilt
intensiv smak. Pa s satt skapas varierade ratter
som unikt kombinerar grillning och hot pot.

Mookata &r idealisk for att laga mat, smaka och
njuta tillsammans vid bordet - en verklig upple-
velse for familj och vanner.

» Anvind apparaten enligt denna bruksanvis-
ning. Felaktig anvéndning kan leda till elchock
eller andra faror.

» Apparaten dr endast avsedd for uppvarmning
av livsmedel.

» Denna apparat dr endast avsedd for hushalls-
bruk och far darfor inte anvindas for kom-
mersiella &ndamal. Tillverkaren tar inget
ansvar eller garanti for skador som uppstar
genom felaktig eller ej bruksanvisningsenlig
anvandning av apparaten.

» Denna apparat ar konstruerad fér anviandning

i privata hushdll och liknande miljoer, t.ex.:

- personal-kok i butiker, kontor och pa
andra arbetsplatser;

- jordbruksforetag;

- for kunder i hotell, motell och andra
boendeanldggningar;

- bed and breakfast.

Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt ndr den

aridrift.

» Denna apparat ar INTE avsedd for utomhus-

bruk eller kommersiell anvandning. Anvand

INTE grillen som varmeapparat.

Kommersiell anvdndning eller kontinuerlig

drift av apparaten &r inte tilldten.

» Anvénd apparaten endast nar den &r helt
monterad.

» Anvénd apparaten endast med godkénda

originaldelar.

Rengdr alla ytor som kommit i kontakt med

livsmedel efter anvandning. F6lj anvisningarna

i avsnittet "Rengdring och skotsel".
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6| FORSTA ANVANDNINGEN AV
APPARATEN

Kvévningsrisk!
Barn kan dra férpackningsmaterial 6ver
huvudet eller vira in sig i det och kvévas.
- Hall férpackningsmaterial borta fran barn.
- Lat inte barn leka med
forpackningsmaterial.

Barn kan andas in eller svdlja smadelar och dari-
genom kvavas.

- Hall smadelar borta fran barn.

- Lt inte barn leka med smadelar.

* Ta bort skyddsfilmer och férpackningsmaterial
helt. Det far inte finnas ndgra férpacknings-
rester kvar i apparaten.

Ldmna forpackningsmaterialet till dtervinning
(papper, kartong och plast).

Kontrollera att apparaten och tillbehdren ar
kompletta och oskadade.

Anvénd inte apparaten om delar saknas eller
om den &r skadad, utan kontakta kundtjanst.
Skélj de avtagbara delarna innan du anvander
apparaten for forsta gadngen.

Placera apparaten pa en plan och stabil yta
nara ett eluttag.

7| DRIFTSATTNING

1| Placera sopp-ringen pa basstationen och
grillplattan korrekt pa ramen.

2| Anslut nitkontakten till ett eluttag. Kontroll-
era forst att temperaturreglaget ar instéllt pa
minimum, dvs. helt till vénster.

3| Fyll sopp-ringen till strax under MAX-mar-
keringen med buljong eller med vatten och
lite soja. Vrid vredet medurs till hogsta nivan
for att vdrma upp sopp-ringen och grillplat-
tan i cirka 10 minuter. LED-ljuset runt vredet
vaxlar fran vitt till rétt och visar att appa-
raten varms upp. Nar 6nskad temperatur

har uppnatts, vaxlar ljuset tillbaka till vitt.

Nu kan du vrida temperaturreglaget nagot

moturs tills vatskan bara sjuder latt.

- Buljongen ska inte koka kraftigt.

4| Darefter kan du ldgga i dina favoritgrénsaker

i sopp-ringen, till exempel farsk kal, mordtter,

champinjoner och majs. Aven sgg och udon-

nudlar smakar fantastiskt i soppan.

5| Efter nagra minuter 4r Mookatan uppvirmd
och du kan borja grilla. Prova olika sorters
kott och fisk, skaldjur eller grénsaker.

- Dela maten i inte for stora bitar, hdgst 1
cm tjocka. Tillagningstiden beror pé typ
och tjocklek pa det som grillas.

6| Hall da och da soppa fran sopp-ringen dver
grillplattan eller tillsatt vatten sa att steks-
makerna fran grillplattan kan rinna ner i sop-
pan. Det ger den oemotstindliga smaken!

Efter ndgra minuter ar kott, fisk och gronsa-

ker klara att atas.

* Nér du anvinder din nya apparat for forsta
gangen kan det uppsta lite rok eller lukt.
Detta &r av tekniska skal och dr helt normalt.

» Anpassa temperaturen under tillagnin-
gen beroende pa ingredienser och dnskad
stekgrad.

« For att halla grillad mat varm, vrid tillbaka
vredet till en lagre niva.

Undvik att anvdnda vassa eller spetsiga fore-
mal vid grillning eller tillagning for att inte
skada keramisk beldaggning pa sopp-ringen och
grillplattan.

Skador pd grund av for lite eller ingen vatska:
Observera att sopp-ringen alltid maste vara fylld
med vatska. Vatskenivan ska alltid ligga ungefar
vid MAX-markeringen.

Anvind aldrig Mookatan utan vitska. Om
Mookatan anvéands utan vétska borjar LED-
lampan blinka rott och apparaten stings av
automatiskt.
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8| EFTER ANVANDNING AV
APPARATEN

Nar du ar klar med matlagningen eller angkok-
ningen, vrid temperaturreglaget sé langt som

mojligt moturs. Dra ur ndtkontakten och vénta
tills apparaten har svalnat innan du rengor den.

9| RENGORING OCH SKOTSEL

Dra ur natkontakten och 1t apparaten svalna
i1 timme.

Apparaten innehdller inga delar som behdo-
ver underhallas regelbundet. Vid tveksamhet,
kontakta var kundtjanst.

Rengor grillplattan och sopp-ringen i ljum-
met vatten med diskmedel eller i diskmaskin.
Vi rekommenderar att inte anvdnda skurmedel
eller metallspatel.

Anvénd inte ugnsrengdringsmedel.

Torka av basstationen med en fuktig trasa.
Se till att ingen vitska trénger in i appara-
ten genom botten. Sank aldrig ner basstatio-
nen i vatten.

Varmeelementet &r inte avsett att rengo-

ras. Om det ar smutsigt, torka av det med en
torr trasa efter att apparaten har svalnati 1
timme.

.

.
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| 6versikten nedan kan du se hur de olika delarna ska rengéras:

L ——
77 ) A

\

Tal diskmaskin Kan skdljas under rinnande | Rengdr med en fuktig trasa
vatten
Grillplatta v v v
Soppring v v v
Huvudenhet - - v
Slev och tang — v v

10| TEKNISKA DATA

Nominell spanning:
Stromfdrbrukning:
Skyddsklass:

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

220-240 V~ 50-60 Hz
1800 W

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,3 0
Standby - -

Standby med ytterligare
information

Natverksansluten standby

c E Apparaten féljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

K Var ridd om miljon!

®  Din apparat innehdller olika material
som kan ateranvdndas eller tervinnas.

9  Lamna den pa en atervinningsstation
eller pd en auktoriserad serviceverkstad
for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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TR KULLANIM TALIMATI

=<

MOOKATA - THAI BARBEKU

1| BILESENLER

1 lzgara plakasi

2 Corba halkasi

3 Cihaz tabani

4 Ergonomik tutacak koruyucusu

5 lzgara plakasi ve corba halkasi icin LED halkali
kontrol diigmesi

6 Masa

7 Kepge

2| KULLANMADAN ONCE

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Kilavuz,
cihazin kullanimi ve bakimiyla ilgili 6nemli bilgi-
ler ile glivenlik uyanlari icerir. Kilavuzu giivenli
bir yerde saklayin ve gerektiginde gelecekteki
kullanicilara verin.

Cihaz yalnizca amacina uygun sekilde ve
kullanim kilavuzuna gdére kullaniimalidir. Cihazi
kullanirken her zaman giivenlik talimatlarina
uyun.

Cihazin montajindan ve ilk kullanimindan énce,
varsa Ulizerindeki tiim etiketleri cikarin. Gida

ile temas eden ve cikarilabilen tiim parcalari,
“Temizlik ve Bakim" béliimiinde agiklandig
sekilde temizleyin.

3| ONEMLI GUVENLIK
TALIMATLARI

Onemli bilgiler bu kullanim kilavuzunda sembol-
ler ve uyari kelimeleri ile belirtilmistir:

(DAY ciddi yaralanmalara yol acabilecek teh-
likeli bir durumu gésterir (6r. buhar veya sicak
yiizeylerden kaynaklanan yaniklar).

DILGGYN kiiclik veya hafif yaralanmalara yol
acabilecek potansiyel olarak tehlikeli bir durumu
gosterir.

[]\TEVIER maddi hasara yol acabilecek bir
durumu gosterir.

Mookata - Thai Barbekii'niin giivenli
kullanimi ile ilgili ek bilgiler verir.

Semboller: Uyarilari dikkate alin ve bun-
lara uyun.

3.1| KULLANICI GRUBUNUN
SINIRLANDIRILMASI

CE isaretlemesine tabi iilkeler icin:

« Cihaz, 8 yasindan buiyiik cocuklar ile fiziksel,
duyusal veya zihinsel yetenekleri azalmis ya
da deneyim ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, gbzetim altinda olmalari veya
cihazin giivenli kullanimi konusunda bilgi-
lendirilmeleri ve ortaya cikabilecek tehlikeleri
anlamig olmalari kosuluyla kullanilabilir.

* Cocuklar cihaz veya gii¢ kablosu ile
oynamamalidir.




* Temizlik ve kullanici bakimi ¢ocuk-
lar tarafindan yapilmamalidir; yalnizca 8
yasindan bliylik ve gozetim altinda olan
cocuklar yapabilir.

* 8 yasindan kiiclik cocuklar cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutulmalidir.

CE isaretlemesine tabi olmayan iilkeler icin:
* Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yete-
nekleri kisith ya da deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler (cocuklar dahil) tarafindan, giiven-
liklerinden sorumlu bir yetiskin tarafindan
gozetilmedikce veya cihazin kullanimi
hakkinda talimat verilmedikce kullaniimak
lizere tasarlanmamistir.

Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin
olmak icin gdzetim altinda tutulmalidir.
Cihaz calisirken erisilebilen ylzeylerin
sicakliklari yuiksek olabilir.

« Cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan
kumanda ile calistinimamalidir.

Bu cihazin baglanti kablosu hasar goriirse,
Ureticinin yetkili servisi veya benzer sekilde
yetkin bir kisi tarafindan degistirilmelidir.
Uygun olmayan onarimlar kullanicr igin ciddi
tehlikelere yol acabilir.

Tim parcalari kullanimdan hemen sonra
temizleyin ve varsa yiyecek artiklarini derhal
cikarin.

“Temizlik ve Bakim" bolimiindeki talimatlara
uyunuz.

4| DIGER GUVENLIK TALIMATLARI

ELEKTRIK CARPMASI TEHLIKESI!

Cihazi yalnizca uygun sekilde kurulmus
akim korumali bir prize baglayiniz. Gii¢ kablosu
ve fis kuru olmalidir.

« Baglanti kablosu sicak cihaz parcalarina temas

etmemelidir.

Bir uzatma kablosu kullaniimasi gerekiyorsa,

uygun yapida, yeterli kapasitede ve akim

korumali oldugundan emin olun.

* Sadece kusursuz durumda olan bir uzatma
kablosu kullaniniz. Kablonun yeterli kalinlkta
ve giivenli sekilde désendiginden emin olunuz.

* Gii¢c kaynaginin, cihazin alt kisminda belirtilen

glic ve voltaj degerleriyle uyumlu oldugundan

emin olun.

Asagidaki durumlarda cihazi ¢alistirmayin

veya hemen fisini ¢ekin:

- Cihaz veya gli¢ kablosu hasarliysa;

- dlisme veya benzeri bir durumdan sonra
ariza sliphesi varsa. Bu durumlarda cihazi
tamire verin.

* Gii¢ kablosu hasarliysa, tehlikeyi 6nlemek

icin WMF tarafindan yetkilendirilmis bir ser-

vis merkezi veya benzer sekilde yetkin bir kisi

tarafindan degistirilmelidir.

Fis cekilmelidir:

- calisma sirasinda bir ariza olustugunda,

- her temizlik ve bakim 6ncesinde,

- kullanimdan sonra.

Cihazi asla sivilarin icine daldirmayin. Cihazi

veya gli¢c kablosunu asla suya daldirmayin.
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YANIK TEHLIKESI!

Cihaz calisirken erisilebilen ylizeylerin
sicakligi yuiksek olabilir. Cihazin sicak yiizeyle-
rine dokunmayin.

« Cihaz asiri doldurulursa, sicak sivi disari
sicrayabilir.

+ Cihaz sicakken tasimayin.

« Cihaz asla 1zgara plakasi olmadan
cahstirmayin; aksi takdirde sicak isitic eleman
acikta kalir.

 Buhardan dolayi haslanma tehlikesi. Cihaz
calisirken hareket ettirmeyin ve glic kablo-
sunu cekmeyin.

Cihaz yalnizca su bazli sivilarin ve yenilebilir
sivilarin isitilmasi icin kullaniimahdir.

DIKKAT

Izgara sirasinda yag kontrolsiiz sekilde
sicrayabilir. Bu nedenle masa yiizeyini uygun
sekilde koruyun.

YANGIN TEHLIKESI!

Cihazi calistirmak igin, cihazin masanin
lizerinde serbest bir sekilde durmasi ve duvara
veya koseye yerlestirilmemesi gerekir. Cihazi
gozetimsiz birakmayin.

5| AMACINA UYGUN KULLANIM

WMF Mookata - Thai BBQ, masada keyifli bir
barbekii ve yemek pisirme deneyimi icin pratik
bir 2'si 1 arada pisirme cihazidir. Ortada et, bahk
veya deniz Urlnlerini pisirmek icin bir 1zgara
plakasi bulunurken, cevresindeki corba halkasi
sebzeleri, makarnalari veya mantarlari aromatik
et suyunda pisirmeyi saglar.
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Kavisli 1zgara yiizeyi sayesinde, kizartma sular
dogrudan et suyuna akarak 6zellikle yogun
bir aroma katar. Boylece, 1zgara ve hot pot'u
benzersiz bir sekilde birlestiren cesitlilik dolu
yemekler ortaya cikar.

Mookata, masada birlikte pisirmek, tatmak ve
keyif almak icin idealdir - aile ve arkadaslar igin
gercek bir deneyim sunar.

Cihazi bu kullanim kilavuzuna uygun ola-

rak kullanin. Amaca uygun olmayan kullanim

elektrik carpmasina veya diger tehlikelere yol

acabilir.

Cihaz yalnizca yiyecekleri isitmak icin

tasarlanmistir.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim igin

tasarlanmistir ve ticari amaclarla

kullaniilmamalidir. Cihazin yanhs veya kullanim

kilavuzuna uygun olmayan kullanimi sonucu

olusan hasarlardan lretici sorumluluk veya

garanti kabul etmez.

Bu cihaz, evlerde ve benzer ortamlarda

kullanim icin tasarlanmistir, 6rn.:

- Magazalarda personele ait mutfaklarda,
ofislerde ve diger is yerlerinde;

- tarim isletmeleri;

- otellerde, motellerde ve diger konaklama
tesislerindeki misafirler icin;

- pansiyonlar.

Cihaz calisirken asla gdzetimsiz birakmayin.

Bu cihaz DIS MEKAN veya ticari kullanim

icin tasarlanmamistir. Izgarayi ISITICI olarak

kullanmayin.

Cihazin ticari amacla veya siirekli calistiriimasi

yasaktir.

Cihazi yalnizca tamamen monte edilmis halde

kullanin.

Cihazi yalnizca onayh orijinal parcalarla

kullanin.

Kullanimdan sonra yiyeceklerle temas eden

tlim ylzeyleri temizleyin. "Temizlik ve Bakim"

boliimiindeki talimatlara uyun.

.
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6| CIHAZIN ILK KULLANIMI

BOGULMA TEHLIKESI!
Cocuklar ambalaj malzemesini baslarina

gecirebilir veya icine sarilabilir ve bogulabilirler.

- Ambalaj malzemesini ¢cocuklardan uzak
tutun.

- Cocuklarin ambalaj malzemesiyle
oynamasina izin vermeyin.

Cocuklar kiiciik parcalar soluyabilir veya yuta-
bilir ve bu nedenle bogulabilirler.
- Kiictik parcalari cocuklardan uzak tutun.
- Cocuklarin kiiclik parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

Koruyucu folyolari ve ambalaj malzemelerini
tamamen cikarin. Cihazda ambalaj kalintisi
kalmamalidir.

Ambalaj malzemesini geri doniistime
kazandirin (kagit, karton ve plastik).

Cihazi ve aksesuarlarini eksiklik ve hasar
acisindan kontrol edin.

Cihazda eksik parca veya hasar varsa
calistirmayin, musteri hizmetlerini
bilgilendirin.

Cihazi ilk kez kullanmadan dnce cikarilabilir
parcalari yikayin.

Cihazi diiz ve saglam bir ylizeye, priz
yakininda yerlestirin.

7| KURULUM VE CALISTIRMA

1| Corba halkasini taban istasyonuna ve
1zgara plakasini gercevesine dogru sekilde
yerlestirin.

2| Fisi bir prize takin. Oncesinde, sicaklik ayar
diigmesinin minimumda, yani tamamen sola
ayarli olup olmadigini kontrol edin.

3| Corba halkasini MAX isaretinin biraz altina
kadar et suyu veya su ve biraz soya sosu ile
doldurun. Cevirme diigmesini saat yoniinde
en yliksek dereceye cevirin ve ¢corba halkasini
ve 1zgara plakasini yaklasik 10 dakika

Isitin. Ayarlama diigmesinin etrafindaki

LED 15191 beyazdan kirmiziya degisir ve

cihazin isindigini gbsterir. istenilen sicakliga

ulasildiginda 1sik tekrar beyaza doner. Simdi,
sivi hafifce kaynamaya baslayana kadar
sicaklik ayarlama diigmesini saat yonunun
tersine biraz cevirebilirsiniz.

- Et suyu cok siddetli bir sekilde
kaynamamaldir.

4| Ardindan, en sevdiginiz sebzeleri corba
halkasina ekleyebilirsiniz, 6rnegin taze
lahana, havug, mantar ve misir. Yumurta ve
udon eristesi de corbada harika bir lezzet
katar.

5| Birkac dakika sonra Mookata calisma
sicakligina ulasir ve 1zgara yapmaya
baslayabilirsiniz. Farkl et ve balik gesitlerini,
deniz Uriinlerini veya sebzeleri deneyin.

- |zgara yapilacak yiyecekleri cok biiyiik
olmayacak sekilde, en fazla 1 cm
kalinliginda parcalara ayirin. Pisirme siiresi,
yiyecegin tirline ve kalinhgina baghdir.

6| Arada bir, corba halkasindan 1zgara yiizeyine
corba dokiin veya su ekleyin, boylece 1zgara
ylizeyindeki kizarmis aromalar ¢orbaya gece-
bilir. Bu sayede essiz bir lezzet olusur! Birkac
dakika sonra et, balik ve sebzeler yenmeye
hazirdir.

* Yeni cihazinizi ilk kez kullandiginizda hafif
duman veya koku olusabilir. Bunun teknik
nedenleri vardir ve tamamen normaldir.

* Pisirme sirasinda sicakhgdi, malzemelere ve
istenen kizarma derecesine gore ayarlayin.

* lzgara yiyecekleri sicak tutmak icin, ayar
diigmesini daha distik bir konuma getirin.

Corba halkasi ve izgara plakasinin seramik
kaplamasina zarar vermemek icin, 1zgara veya
pisirme sirasinda keskin veya sivri nesneler kul-
lanmaktan kacinin.

Yetersiz veya hic sivi olmamasindan kaynakla-
nan hasarlar: Liitfen corba halkasinin her zaman
sivi ile dolu olmasi gerektigine dikkat edin.

Sivi seviyesi her zaman yaklasik olarak MAX
isaretinde olmalidir.

Mookata'y asla sivi olmadan calistirmayin.
Mookata sivi olmadan calistirilirsa, LED 151k
kirmizi yanip sénmeye baslar ve cihaz otomatik
olarak kapanir.
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8| CIHAZIN KULLANIMINDAN
SONRA

Pisirme veya buharl pisirme islemi bittiginde,
sicakhk ayarlayicisini saat yoniiniin tersine
miimkiin oldugunca cevirin. Fisi prizden cekin
ve cihaz soguyana kadar bekleyin, ardindan
temizleyin.

9| TEMIZLIK VE BAKIM

* Fisi cekin ve cihazi 1 saat boyunca sogumaya
birakin.

Cihazda diizenli olarak bakim gerektiren par-
calar yoktur. Herhangi bir slipheniz olursa liit-
fen misteri hizmetlerimizle iletisime gecin.
Izgara plakasini ve ¢orba halkasini ilik suda
bulasik deterjani ile veya bulasik makinesinde
temizleyin. Asindirici temizleyiciler veya metal
spatulalar kullanmamanizi dneririz.

Firin temizleyici kullanmayin.

Taban istasyonunu nemli bir bezle silin.
Sivilarin tabandan cihaza girmemesine dik-
kat edin. Taban istasyonunu kesinlikle suya
batirmayin.

Isitma elemani temizlenmek lzere
tasarlanmamistir. Kirlenirse, cihaz 1 saat
soguduktan sonra kuru bir bezle silin.
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Asagidaki tabloda, her bir parcanin nasil temizlenecegini gorebilirsiniz:

e
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Bulasik makinesinde Akan su altinda Nemli bir bezle temizleyin
yikanabilir durulanabilir
Izgara plakasi v v v
Corba halkasi v v v
Ana cihaz - - v
Kepge ve masa — v v

10| TEKNIK VERILER

Nominal gerilim:
Giic tiiketimi:
Koruma sinifi:

220-240 V~ 50-60 Hz
1800 W
|

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca ¢alisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali 0,3 0
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin

Aga bagl bekleme

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi

E Cevrenin korunmasina katilahm!

Cihaziniz geri donisturdlebilir
ve kazanilabilir degerli
malzemeler icermektedir.

< Cihazi yerel sivil atik toplama

noktasina gotiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH

WMF Platz 1
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Germany
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wmf.com
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