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Avertissement : Lisez attentivement le Llivret de
"consignes de sécurité" avant d'utiliser votre appareil
pour la premiére fois.

DESCRIPTION

A Bloc moteur

Al
Al
A2

A0
A4

A5

A6

A9

A7

A8

A10

Al

—

A12

Variateur électronique de vitesse
Position «Pulse» (marche intermittente)
Manette de déverrouillage de la téte
multifonctions (A0)

Téte multifonctions

Sortie bol mixer inox ou plastique /
mini-hachoir / broyeur/ centrifugeuse
Trappe sécurité

Sa mise en place est obligatoire lors
de l'utilisation de la sortie A6 ou A7
Sortie accessoires mélangeurs (pétrin,
malaxeur, fouet multibrins)

Cache sécurité

Sa mise en place est obligatoire lors
de l'utilisation de la sortie A7

Sortie accessoires téte hachoir /
coupe-légumes / laminoir / filieres a
pates

Trappe amovible de la sortie A7

Ecran affichage temps de fonctionnement
en minutes et secondes

Boutons d'ajustement temps

de fonctionnement + et - du TIMER
Touche turbo

B Ensemble bol

B1
B2

Bol métal
Couvercle sécurité

C Accessoires mélangeurs

C1
C2
C3

Pétrin
Malaxeur
Fouet multibrins

L Bol mixer inox (selon modéle)

L1
L2
L3
L5
L6

o

D1
D2
D3

Ensemble couteaux démontable
Joint réversible

Bol

Couvercle

Bouchon doseur

Bol mixer plastique (selon modéle)

Bol
Couvercle
Bouchon doseur

-

Tz wn

F1
F2
F3
F4
F5
F6
F7
F8

Téte hachoir (selon modéle)

Corps

Vis

Couteau

Grille gros trous
Grille petits trous
Ecrou

Poussoir

Plateau

Mini-hachoir (selon modéle)

N1
N2

Couvercle
Bol

Spatule (selon modéle)

Centrifug (selon modéle)

H1
H2
H3
H4
H5
H6

Poussoir aliments
Couvercle

Filtre rotatif
Réceptacle déchets
Bec verseur

Bouton de verrouillage

Coupe

G1
G2
G3
G4
G5
G6
G7

g (selon modéle)
Réceptacle a tambours

Poussoir aliments

Tambour émincé

Tambour rapé épais

Tambour rapé fin

Tambour a gratter

Blocage des tambours (selon modeéle)
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MISE EN SERVICE

Le couvercle de securité (B2) ou le cache (A9) sont obligatoires pour mettre en fonctionnement l'appareil.
Avant une premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires selon les consignes du paragraphe
NETTOYAGE.

Utilisation du lave-vaisselle, reportez-vous au paragraphe NETTOYAGE.

Placez l'appareil sur une surface plane, propre et séche, puis branchez votre appareil.

LES FONCTIONS DE VOTRE APPAREIL
TABLEAU DE COMMANDES

® Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités :

- Marche intermittente (pulse) : Tourner le variateur (A1’) sur position pulse (A2) par impulsions
successives pour un meilleur contréle des préparations.

- Marche continue : Tourner le variateur (A1) sur la position désirée de 1 a 12 selon les préparations
effectuées. Vous pouvez la modifier en cours de préparation.

- Turbo : Pour "booster" certaines préparations. Tourner le variateur (A1) sur la position 12, donnez
une impulsion sur la touche (A12), la vitesse augmente. Pour revenir a la vitesse 12, appuyez de
nouveau sur cette touche.

- Arrét : Ramenez le variateur (A1) sur 0.

FONCTION TIMER
® (Cette fonction vous permet de :

1/ Minuter votre temps de fonctionnement dés que vous tournez le variateur (A1), les secondes
défilent sur 'écran (A10) et vous pouvez ainsi mesurer le temps nécessaire pour obtenir le résultat
souhaité.

2/ De programmer un temps de fonctionnement inférieur ou égal & 16 min. Pour cela :

Une fois l'appareil prét a fonctionner, appuyez sur les touches + pour augmenter ou - pour diminuer

(A11).

- Pour les temps longs : laissez votre doigt maintenu sur la touche, le défilement sera rapide.

- Pour les temps courts ou pour ajuster : donnez uniquement quelques impulsions sur la touche +

- Pour revenir directement du temps maxi 16 min. a zéro : maintenez 2 secondes votre doigt appuyé
sur la touche +.

- Pour passer directement de zéro & 16 min, maintenez 2 secondes votre doigt appuyé sur la
touche -.

- Pour annuler un temps : appuyez simultanément sur les touches + et -.

Dés que vous tournez le variateur (A1), un décompte du temps apparait sur votre écran d'affichage,

votre appareil s'arrétera dés que le temps programmé sera écoulé.

Mais vous avez aussi la possibilité a tout moment d’arréter l'appareil en remettant le variateur (A1)

en position 0.

AFFICHAGE MESSAGE ECRAN

® Votre appareil est équipé de protections électroniques qui garantissent son utilisation en toute
sécurité. Ces protections peuvent provoquer un arrét de l'appareil, un message s'affichera alors
sur U'écran d'affichage (A10).

“SECU” :
® Vérifiez que vous avez bien respecté les consignes de mise en place des différents accessoires :
- Fonction bol mixer/mini hachoir/broyeur/centrifugeuse : Le couvercle sécurité (B2) doit &tre
suffisamment descendu sur le bol (B1).
- Fonction mélangeurs (pétrin, fouet...) : La trappe sécurité (A5) doit étre verrouillée et le
couvercle sécurité (B2) suffisamment descendu sur le bol (B1).
- Fonction téte hachoir/coupe légumes/accessoires laminoir ou filiéres a pates : Le cache
sécurité (A9) doit étre en place et la trappe sécurité (A5) doit étre verrouillée.

“STOP” :

© Votre appareil est équipé d’un détecteur de surcharge. En cas d'anomalie, il s'arréte. Remettez
le variateur (A1) sur 0, ajustez votre préparation (retirez un peu d'ingrédient du bol, ajoutez
un peu de liquide, ajoutez la matiére grasse pour la brioche...) et sélectionnez de nouveau
votre vitesse.

o Il est possible en cas de surcharge importante que votre appareil ne redémarre pas aussitot.
Dans ce cas, attendez quelques minutes et procédez au redémarrage.

u E N DII :
© Le temps programmé est écoulé.
® Vous avez laissé fonctionner votre appareil trop longtemps (temps supérieur a 16 min.).
Remettez le variateur (A1) sur 0, attendez quelques minutes et procédez au redémarrage.

1 - PETRIR / MELANGER / BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER

Accessoires utilisés :
- Bol (B1).
- Couvercle (B2).
- Pétrin (C1), Malaxeur (C2) ou Fouet (C3).

Montage des accessoires :

® Positionnez votre appareil avec 'écran d'affichage (A10) face a vous.

® Basculez la manette (A2) qui se trouve sur le coté droit de lappareil pour déverrouiller la téte multifonc-
tions (A0) et bloquez-la en position levée. (fig. 1a)

 Déverrouillez éventuellement le cache sécurité (A9) si celui-ci est resté en place en tirant vers la
gachette comme indiqué sur le schéma. (fig. 8)

® Remplissez votre bol (B1) et positionnez-le sur 'appareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers
la gauche, jusqu'en butée.

® Insérez la tige du pétrin (C1) dans la sortie (A6) et poussez en tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’'une montre jusqu'au blocage. (fig. 1b)

® Pour les autres fonctions, il suffit dinsérer le malaxeur (C2) ou le fouet (C3) comme décrit ci-dessus
pour le pétrin (C2).

® Prenez le couvercle (B2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées a lavant
et a l'arriére de la téte (AO) jusqu'en butée. (fig. 1c)

® Déverrouillez de nouveau la téte multifonctions (AO) en appuyant sur la manette (A2) (fig. 1d), faites-la
descendre et appuyez fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible). (fig. 1e)

Si le couvercle est insuffisamment descendu sur le bol, 'appareil ne fonctionnera pas.

Conseils : Votre appareil est équipé d’'une détection surcharge, la vitesse redescend automatiquement en
cas de surcharge ou de vitesse trop élevée.

Pétrir : vitesse 12 3

o Utilisez le pétrin (C1)(temps maximum d’utilisation : 10 min).

Pate a pain : Afin de vous garantir un résultat optimum, nous vous conseillons de ne pas dépasser en une
seule utilisation 1 kg de farine blanche (et 600 ml d’eau tiede) ou 750 g (et 450 ml d’eau tiéde) pour les
farines ayant un type plus élevé (farine compléte T110, seigle T130...).

Péte levée (brioche, kouglof...) : Un maximum de 500 g de farine a chaque utilisation.

Péte a pates fraiches : Un maximum de 300 g de farine.

Mélanger : vitesse 1 a 12 (temps maximum d'utilisation : 15 min)

e Utilisez le malaxeur (C2).

® Vous pouvez mélanger jusqu'a 3,55 kg de pate légére (quatre-quarts, clafoutis, cake...). Ajoutez les fruits
secs, pépites... en vitesse 1. Vous pouvez aussi utiliser le malaxeur pour réaliser des écrasés ou des purées
de pommes de terre jusqu’en vitesse 3.

* N'utilisez jamais le malaxeur (C2) pour pétrir les pates lourdes.
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Battre / émulsionner / fouetter : vitesse 1 a 12 et turbo (temps maximum d'utilisation : 10 min)

e Utilisez le fouet multibrins (C3).

® Vous pouvez préparer mayonnaise, ajoli, sauces, blancs en neige (jusqu'a 10 blancs d’ceufs), chantilly
(jusqu'a 500 ml).

® N'utilisez jamais le fouet multibrins (C3) pour pétrir des pates lourdes ou mélanger des pates
légéres.

Mise en marche :

Programmez un temps de fonctionnement comme indiqué dans la fonction TIMER ou démarrez aussitdt en

tournant le variateur (A1) sur la position désirée selon la recette.

e |'appareil se met en fonctionnement.

® Vous pouvez ajouter des aliments par Uorifice du couvercle (B2) en cours de préparation.

® Pour larréter, ramener le variateur (A1) sur O ou attendez l'arrét automatique de lappareil en cas
d'utilisation du TIMER.

Démontage des accessoires :

o Attendez 'arrét complet de l'appareil.

® Basculez la manette (A2), située a droite de l'appareil, déverrouillez la téte multifonctions (AO) et
bloguez-la en position levée.

® Retirez le couvercle (B2).

 Débloquez l'accessoire (C1), (€2) ou (€3) de la téte multifonctions en tirant sur laccessoire tout en
le tournant vers larriére.

® Vous pouvez maintenant retirer votre bol.

2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (selon modéle) (L ou D)

® Selon la nature des aliments, le bol mixer (L ou D) vous permet de préparer jusqua 1,5 litre de mélanges
épais et 1,25 | de préparations liquides.

Accessoires utilisés :
® Bol mixer inox ou plastique (L ou D).

Montage des accessoires :

® Assemblez l'ensemble couteaux (L1) avec joint (L2) et solidarisez-le par un quart de tour sur le bol (L3)
dans le sens des aiguilles d'une montre (le bol "debout"). (fig. 2a)

® Mettez les aliments dans le bol mixer, verrouillez le couvercle (L5) et positionnez le bouchon doseur (L6).

® Basculez la manette (A2) qui se trouve sur le coté droit de l'appareil pour déverrouiller la téte multifonc-
tions (AO) et bloquez-la en position levée.

® Positionnez le bol (B1) sur 'appareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers la gauche, jusqu'en
butée.

® Prenez le couvercle (B2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées & lavant
et a larriére de la téte (AO) jusqu'en butée.

® Basculez la manette (A2) qui se trouve sur le coté droit de lappareil pour déverrouiller la téte multifonc-
tions (A0), faites la descendre et appuyez fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible). (fig. 2b)

® Déverrouillez et dtez la trappe sécurité (A5) de la sortie (A4) en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.

® Verrouillez le bol mixer (L ou D) sur la sortie (A4) dans le sens des aiguilles d'une montre. (fig. 2c)

Conseils :
Vous pouvez préparer :
- des potages finement mixés, des veloutés de créme, des compotes, des milk-shakes, des cocktails.
- des pates légéres (crépes, beignets, clafoutis, far...).
- de la glace pilée.
® Vous pouvez ajouter des aliments par l'orifice du bouchon doseur (L6 ou D3) en cours de préparation.
* Ne remplissez jamais le bol mixer avec un liquide bouillant.

@

Mise en marche (temps maximum d'utilisation : 3 min) :

Programmez un temps de fonctionnement comme indiqué dans la fonction TIMER ou démarrez aussit6t en
tournant le variateur (A1) sur la position désirée selon la recette (de "1 a 12" ou "Pulse").

Pour un meilleur controle du mixage des petites quantités, utilisez la position "Pulse” (A1) et pour une
texture encore plus fine, utilisez la touche "Turbo" (A12).

Démontage de l'accessoire :
o Attendez l'arrét complet de l'appareil pour retirer le bol mixer en déverrouillant dans le sens inverse.
® Remettez en place la trappe sécurité (A5) en la verrouillant sur la sortie (A4).

3 - HACHER (selon modéle) (F)

Accessoire utilisé :
- Téte hachoir assemblée (F)

Montage de 'accessoire :

® Prenez le corps (F1) par la cheminée en placant louverture la plus large vers le haut.

® Introduisez la vis (F2) dans le corps (F1).

® Emboitez le couteau (F3) sur 'axe en dirigeant les arétes tranchantes (parties plates) vers le haut.

® Placez la grille choisie (F4 ou F5) sur le couteau (F3) en faisant correspondre les deux ergots avec les
deux encoches du corps (F1).

® Vissez l'écrou (F6) a fond sur le corps (F1). (fig. 3a)

o Vérifiez le montage. L'axe ne doit avoir ni de jeu, ni pouvoir tourner sur lui-méme.

® Amenez le cache sécurité (A9) sous la téte multifonctions (AO), poussez-le pour qu'il se verrouille,
jusquau “clic”. (fig. 3c) ou monter le bol (B1) et le couvercle (B2).

o Otez la trappe amovible (A8) de la sortie (A7). Vérifiez que la trappe sécurité (A5) est bien verrouillée
sur la sortie (A4). (fig. 3b)

e Présentez la téte hachoir assemblée (F) inclinée vers soi, face & la sortie (A7), engagez a fond la
téte hachoir. Ramenez la cheminée de la téte hachoir a la verticale jusqu'au blocage en tournant vers
larriére. (fig. 3c)

® Placez le plateau amovible (F8) sur la cheminée. (fig. 3d)

Conseils :

® Préparez toute la quantité d'aliments & hacher (pour la viande, éliminez les os, cartilages et nerfs et
coupez-la en morceaux).

® En fin d'opération, vous pouvez faire passer quelques petits morceaux de pain afin de faire sortir tout
le hachis.

® Vous pouvez hacher jusqua 3 kg de viande, temps maximum d’utilisation : 15 min

Mise en marche et démontage :

® Placez un saladier ou le bol (B1) pour recueillir la préparation.

® Mettez en marche en tournant le variateur sur la vitesse 12. Attendez quelques secondes que l'appareil
atteigne la vitesse désirée.

e Introduisez la viande dans la cheminée morceau par morceau. Ne poussez jamais l'ingrédient avec les
doigts ou avec des ustensiles : utilisez le poussoir (F7).

® Pour arréter l'appareil, tournez le variateur sur 0 et attendez 'arrét complet de l'appareil.

® Déverrouillez la téte hachoir dans le sens inverse du montage.
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4 - HACHER TRES FINEMENT DE PETITES QUANTITES (selon modéle)
(N)

Accessoire utilisé :
- Mini-hachoir (N) ou broyeur (K)

Montage des accessoires :

® Mettez vos ingrédients dans le bol (N2), verrouillez le couvercle (N1) sur le bol dans le sens des aiguilles
d’'une montre. (fig.4a)

® Basculez la manette (A2) qui se trouve sur le coté droit de l'appareil pour déverrouiller la téte multifonc-
tions (AO) et bloquez la en position levée.

® Positionnez le bol (B1) sur lappareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers la gauche, jusqu’en
butée.

e Prenez le couvercle (B2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées a lavant
et a larriére de la téte (AO) jusqu'en butée.

® Basculez la manette (A2) qui se trouve sur le c6té droit de l'appareil pour déverrouiller la téte multi-
fonctions (AO0), faites-la descendre et appuyer fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible).

® Déverrouillez et dtez la trappe sécurité (A5) de la sortie (A4) en la tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. (fig. 4b)

® Verrouillez le mini-hachoir (N) sur la sortie (A4) dans le sens des aiguilles d'une montre. (fig. 4c)

e Sily a absence du couvercle (N1) ou si celui-ci est mal verrouillé sur le bol, lappareil ne fonctionnera pas.

Mise en marche :
® Tournez le variateur (A1) sur la vitesse désirée selon le type d'ingrédients et la finesse désirée.
® Pour arréter, ramenez le variateur (A1) sur 0.

Conseils :
Vous pouvez avec le mini hachoir (N) :
- hacher en quelques secondes : gousses fines herbes, persil, 10 g maxi / 10 s maxi / Vitesse 4 a 10
- fruits secs (amandes, noisettes...), viande de beeuf (dénervée) : 100 g maxi / 10 s maxi / Vitesse 4
a10
Ce mini hachoir n’est pas prévu pour des produits durs comme le café.
Selon modéle, vous pouvez avec le broyeur (K) en pulse ou en vitesse 4 a 10 :
- hacher en quelques secondes : coriandre, poivre, figues, abricots secs...
Exemple : vous pouvez hacher 120 g d'abricots secs en 5 secondes position pulse maintenue.

Démontage des accessoires :

® Pour arréter lappareil, ramenez le variateur (A1) sur 0.

o Attendez l'arrét complet de Uappareil pour retirer le mini hachoir ou le broyeur en déverrouillant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

 Remettez en place la trappe sécurité (A5) en la verrouillant sur la sortie (A4).

5 - CENTRIFUGER FRUITS ET LEGUMES (selon modéle) (H)

Accessoire utilisé :
- Centrifugeuse (H)

Montage de l'accessoire :

® Prenez le filtre rotatif (H3), venez le positionner dans le réceptacle a déchets (H4), positionnez le cou-
vercle (H2) en alignant la partie bosselée avec le verrou ouvert situé au sommet du réceptacle, tournez
le couvercle pour aligner avec le verrou fermé situé au sommet du réceptacle (fig. 5a). Mettre le bouton
de verrouillage (H6) sur la position cadenas fermé pour verrouiller laccessoire (fig. 5b), le couvercle
ne peut plus étre enlevé. Il vous reste & venir positionner le bec verseur (H5) sur le réceptacle (H4).

® Basculez la manette (A2) qui se trouve sur le coté droit de lappareil pour déverrouiller la téte multi-
fonctions (AO) et bloguez-la en position levée.

@

® Positionnez le bol (B1) sur 'appareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers la gauche, jusqu'en
butée.

® Prenez le couvercle (B2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées & lavant
et a l'arriére de la téte (AO) jusqu'en butée.

® Basculez la manette (A2) qui se trouve sur le coté droit de appareil pour déverrouiller la téte multi-
fonctions (A0), faites-la descendre et appuyez fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible).
(fig. 5¢)

® Déverrouillez et tez la trappe sécurité (A5) de la sortie (A4) en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. (fig. 5¢)

® Assurez-vous que l'appareil est bien & l'arrét avant de positionner la centrifugeuse (H), le bouton de
verrouillage (H6) face & vous, le bec verseur étant a droite de Uappareil sur la sortie (A4), ensuite tour-
nez dans le sens des aiguilles d'une montre pour la verrouiller. Une seule position est possible sinon
l'accessoire ne fonctionnera pas. (fig. 5d)

® Placez un pichet sous le bec verseur pour recueillir le jus. N'oubliez pas d'éter le stop gouttes au bout
du bec verseur (H5). (fig 5e)

Conseils :

® Coupez les fruits et les légumes en morceaux, épluchez-les et dénoyautez si nécessaire (ananas,
abricots...).

® Ne pas traiter plus de 5 fois 300 g d'aliments en continu, sans laisser votre appareil refroidir complétement
Important : nettoyer le filtre (H3) et le corps receptacle (H4) tous les 300 g d'ingrédients

® Consommez rapidement les jus aprés leur préparation.

Mise en marche (temps maximum d'utilisation : 10 min) :

® Tournez le variateur (A1) sur la vitesse 12. Attendez quelques secondes que lappareil atteigne la vitesse
désirée.

® Introduisez les morceaux de fruits ou légumes par la cheminée du couvercle, poussez lentement a laide
du poussoir (H1), jamais avec les doigts, une cuillére ou un autre ustensile.

o Laissez fonctionner quelques secondes aprés le dernier morceau pour extraire un maximum de jus.

® Pour arréter l'appareil, ramenez le variateur (A1) sur 0.

Démontage de l'accessoire :

® Attendez larrét complet du filtre (H3).

® Remettez le stop gouttes en place, déverrouillez l'accessoire de la sortie (A4) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

® Mettez le bouton de verrouillage (H6) sur la position cadenas ouvert (H2), tournez le couvercle (H2)
sur la position cadenas ouvert afin de pouvoir déverrouiller le couvercle.

® \idez le réceptacle a déchets.

® Remettez en place la trappe sécurité (A5) en la verrouillant sur la sortie (A4).

6 - RAPER /TRANCHER (SELON MODELE) (G)

Accessoire utilisé :
- Coupe-légumes (G)

Montage de 'accessoire :

® Positionner un tambour (G3) (G4) (G5) (G6) dans le réceptacle a tambours (G1). Accrochez le blocage
des tambours (G7) selon modéle sur le réceptacle afin de bloquer le tambour dans son logement. (fig. 6a)

® Amenez le cache sécurité (A9) sous la téte multifonctions (A0), poussez-le pour qu'il se verrouille,
jusqu'au “clic”. (fig. 6b)

® Otez la trappe amovible (A8) de la sortie (A7). Vérifiez que la trappe sécurité (A5) est bien verrouillée
sur la sortie (A4). (fig. 6b)
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® Assurez-vous que l'appareil est bien a larrét. Présentez le coupe-légumes assemblé (G) incliné vers soi,
face a la sortie (A7), engagez & fond le coupe-légumes.

® Faites pivoter la cheminée vers larriére jusqu’au blocage. (fig. 6¢)

® Placez un saladier ou le bol (B1) sous le coupe-légumes pour recueillir les ingrédients.

Conseils :
Vous pouvez préparer jusqu'a 2 kg d'aliments, temps maximum d'utilisation : 10 min

Raper : vitesse 8 a 10
o Utilisez le tambour rapé (G5) pour raper fin emmenthal, carottes...
o Utilisez le tambour rapé épais (G4) pour raper en julienne carottes, courgettes, betteraves cuites...

Trancher : vitesse 6 a 8
o Utilisez le tambour émincé (G3) pour trancher carotte, courgette, pomme de terre...

Gratter : vitesse 10 a 12
e Utilisez le tambour a gratter (G6) pour réduire en fins filaments pomme de terre, parmesan...

Mise en marche :

® Tournez le variateur (A1) sur la vitesse désirée.

® Attendez quelques secondes pour que l'appareil atteigne la vitesse désirée.

o Introduisez les morceaux de légumes par la cheminée du réceptacle (G1), poussez a l'aide du poussoir
(G2) jamais avec les doigts, une cuillére ou un autre ustensile. (fig. 6d)

® Pour arréter l'appareil, ramenez le variateur (A1) sur 0.

Démontage des accessoires :

® Attendez l'arrét complet de L'appareil.

 Faites pivoter la cheminée vers l'avant.

© Désengagez le réceptacle a tambours de la sortie (A7).
 Déverrouillez le blocage des tambours (G7) selon modéle.

NETTOYAGE

® Débranchez l'appareil.

® Démontez complétement les accessoires téte hachoir, centrifugeuse, coupe-légumes, bols mixer.
Manipulez les lames avec précautions, elles peuvent vous blesser.

® Lavez, rincez et essuyez les accessoires. Ils passent au lave-vaisselle a l'exception de l'ensemble des
composants métalliques des accessoires mélangeurs, pétrin (C1), malaxeur (C2), fouet multibrins (C3),
de la téte hachoir, corps (F1), vis (F2), couteau (F3), grilles (F4 et F5), écrou (F6), le réceptacle a
déchet de la centrifugeuse (H4).

© Ne plongez pas le bloc moteur (A) dans l'eau ou sous l'eau courante. Essuyez-le avec un chiffon
sec ou a peine humide.

® En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges,...), frottez-les avec un chiffon
imbibé d’huile alimentaire puis procédez au nettoyage habituel.

® Bol mixer (L ou D) : versez de l'eau chaude additionnée de quelques gouttes de savon liquide dans le
bol mixer, fermez le couvercle. Mettez-le en place sur 'appareil et donnez quelques impulsions. Une fois
enlevé rincez le bol & l'eau courante et laissez sécher (bol renversé).

Pour faciliter encore le nettoyage, surtout avec les préparations plus épaisses, il est possible de démonter

l'ensemble couteaux démontable de votre bol mixer. Pour cela une fois vide, retournez votre bol mixer

sur une surface plane, déverrouillez l'ensemble couteaux démontable par un quart de tour et récupérez

avec précautions le joint.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIREZNND

R

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Le produit ne
fonctionne pas.

La prise n'est pas branchée.

Branchez l'appareil sur une prise de méme
voltage.

Mauvais positionnement d’une
partie de votre appareil.

Un_message clignotant s'affiche
“SECU”

Vous reporter au paragraphe
“AFFICHAGE MESSAGE ECRAN".

Vérifiez que la trappe sécurité (A5), le cache
sécurité (A9) ou le couvercle sécurité (B2) et
les accessoires sont bien positionnés et (ou)
assemblés.

Le produit s'arréte en
fonctionnement.

Charge trop importante.

Un message clignotant s'affiche
“STOP”.

Vous reporter au paragraphe
“AFFICHAGE MESSAGE ECRAN".

Retirez une partie de vos ingrédients...
Laissez refroidir votre appareil quelques
minutes.

Vous avez laissé fonctionner
votre appareil trop longtemps
(temps supérieur @ 16 min).
Le temps programmé est
terminé.

Un message clignotant s'affiche
“END".

Ramenez le variateur (A1) sur 0.
Laissez refroidir votre appareil quelques
minutes et remettez en fonctionnement.

Le couteau du bol
mixer ne tourne pas
facilement.

Morceaux d'aliments trop gros
ou trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité
d’aliments.
Ajoutez du liquide.

Fuite par le bas du
bol mixer.

Le joint (D2) n’est pas bien
positionné.

L'ensemble couteaux démontable
(D1) est mal verrouillé.

Repositionnez le joint (L2) sur l'ensemble cou-
teaux démontable (L1) et verrouillez-le sur
le bol (L3).

Votre accessoire
centrifugeuse "vibre".

La quantité dans le réceptacle
(H4) est trop importante.

Videz le réceptacle (H4).
Reportez-vous au paragraphe 5.

La fonction TIMER ne
fonctionne pas.

Votre appareil est en
fonctionnement.

Pour programmer un temps de
fonctionnement, l'appareil doit étre a larrét.
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Opgelet: Neem het boekje met de veiligheidsvoorschriften
* Vous pouvez persqr}naliser votre appateil et Yous procurer auprés de votre revendeur habituel ou d'un aandaChtig dOOI’ V00ra|.eer u het apparaat voor de eerste keer

centre service agree les accessoires suivants : .
gebruikt.

- Bol métal - Centrifugeuse
- Couvercle sécurité - Coupe-légumes BESCHRIJVING —

- Bol mixer inox - Laminoir a pates
- Bol mixer plastique - Filiéres a pates A Motorblok F Vleesmolen (afhankelijk van model)
- Téte hachoir - Accessoire & coulis A1 Elektronische snelheidsregelaar F1  Schacht
- Mini hachoir - Appareil a pates A1" «Pulsex-stand (werking met F2  Schroef
- Pétrin tussenpozen) F3  Mes
- Malaxeur A2 Hendel voor ontgrendeling van de F4  Rooster grote gaten
- Fouet multibrins multifunctionele kop (A0 F5 Rooster kleine gaten
A0 Multifunctionele kop F6  Moer
Attention: aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice dutilisation A4 Uitgang mixerkom roestvrij staal of F7 Drukstaaf
ou de votre appareil. kunststof / minihakker / hakmolen / F8 Schaal
centrifuge . .
A5 Veiligheidsluik N Minihakker (afhankelijk van model)
De plaatsing ervan is verplicht bij het “; Estfel

gebruik van uitgang A6 of A7

A6 lkh'tgang mengacgessoires (kneedarm, S Spatel (afhankelijk van model)
neder, meerarmige garde)
A9 Veiligheidsklep o H Centnfuge (afhankelijk van model)
De plaatsing ervan is verplicht bij het H1 Drukstaaf ingrediénten
gebruik van uitgang A7 H2 Deksel
A7 Uitgang accessoires vleesmolen / H3 Draaiend filter
groentesnijder / wals / opzetstukken H4  Afvalbakje
voor pasta H5  Schenktuit
A8 Afneembaar luik van uitgang A7 H6 Vergrendelknop
A10 Scherm voor weergave werkingsduur in
minuten en seconden G Groentesnijder (afhankelijk van model)
A11 Knoppen voor aanpassing werkingsduur + G1 Trommelhouder
en - van de TIMER G2  Drukstaaf ingrediénten
A12 Turbotoets G3  Trommel dunne plakjes
B Geheel kom G4 Trommel grof raspen
B1 Metalen kom G5 Trommel fijn raspen
B2 Veiligheidsdeksel G6 Trommel schrapen
G7  Blokkering van de trommels (afhankelijk
C Mengaccessoires van model)
C1  Kneedarm
€2 Kneder

C3  Meerarmige garde

-

Mixerkom roestvrij staal (afhankelijk van
model)

L1 Afneembaar messengeheel

L2 Omkeerbaar tussenstuk

L3 Kom

L5  Deksel

L6  Doseerstop

o

Mixerkom kunststof (afhankelijk van
model)

D1 Kom

D2 Deksel

@ D3 Doseerstop @
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EERSTE GEBRUIK

Gebruik het apparaat nooit zonder het veiligheidsdeksel (B2) of de klep (A9). Voor het eerste gebruik
moeten alle onderdelen van de accessoires worden schoongemaakt volgens de instructies in de paragraaf
REINIGING.

Voor gebruik van de vaatwasser, zie de paragraaf REINIGING.

Plaats het toestel op een vlakke, schone en droge ondergrond en steek vervolgens de stekker in het
stopcontact.

DE FUNCTIES VAN UW APPARAAT
BEDIENINGSPANEEL

® Om uw apparaat in te schakelen, hebt u verschillende mogelijkheden:

- Werking met tussenpozen (pulse): Draai de regelaar (A1") met opeenvolgende impulsen naar de
stand «pulse» (A2), voor een betere controle van de bereidingen.

- Continu werking: Draai de regelaar (A1) naar de gewenste stand van 1 tot 12 afhankelijk van de
bereidingen. U kunt de stand wijzigen tijdens de bereiding.

- Turbo: Om bepaalde bereidingen een «boost» te geven. Draai de regelaar (A1) naar stand 12, druk
op de toets (A12), de snelheid neemt toe. Druk nogmaals op deze knop om terug te keren naar
snelheid 12.

- Uit: Zet de regelaar (A1) op 0.

TIMERFUNCTIE
® Met deze functie kunt u:
1/ Uw werkingsduur timen: zodra u de regelaar (A1) draait, verspringen de seconden op het scherm
(A10) en kunt u de tijd meten die nodig is om het gewenste resultaat te bereiken.
2/ Een werkingsduur programmeren die kleiner dan of gelijk aan 16 min is. U gaat hiervoor als volgt
te werk:
Druk zodra het apparaat klaar is om te werken, op de knoppen + om te verhogen of - om te verlagen
(A11).
- Voor lange werkingsduren: houd uw vinger op de toets, de cijfers zullen snel verspringen.
- Voor korte werkingsduren of om aan te passen: druk enkele keren kort op de toets +
- Om meteen van de maximale duur van 16 min naar nul te gaan: druk gedurende 2 seconden met
uw vinger op de toets + in.
- Om meteen van de maximale duur van nul naar 16 min te gaan: druk gedurende 2 seconden met
uw vinger op de toets -.
- Om een duur te annuleren: druk tegelijkertijd op de toetsen + en -.
Zodra u aan de regelaar (A1) draait, ziet u op uw weergavescherm een aftelling van de duur, uw
apparaat zal tot stilstand komen zodra de geprogrammeerde duur is verlopen.
Maar u kunt ook op elk ogenblik het apparaat tot stilstand brengen door de regelaar (A1) in stand 0
te zetten.

WEERGAVE BERICHT SCHERM
* Uw apparaat is uitgerust met elektronische beveiligingen die een gebruik in alle veiligheid
waarborgen. Deze beveiligingen kunnen ervoor zorgen dat uw apparaat tot stilstand komt, in
dat geval verschijnt er een boodschap op het weergavescherm (A10).

“SECU” :
® Ga na of u de instructies voor het plaatsen van de verschillende accessoires goed hebt opgevolgd:
- Functie mixerkom/minihakker/hakmolen/centrifuge: Het veiligheidsdeksel (B2) moet
voldoende op de kom (B1) gedrukt zijn.
- Functie mengers (kneedarm, garde...): Het veiligheidsluik (A5) moet vergrendeld zijn en het
veiligheidsdeksel (B2) moet voldoende op de kom (B1) gedrukt zijn.
- Functie vleesmolen/groentesnijder/accessoires wals of opzetstukken voor pasta: De
veiligheidsklep (A9) moet geplaatst zijn en het veiligheidsluik (A5) moet vergrendeld zijn.

12)
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“STOP” :

e Uw apparaat is uitgerust met een overbelastingsdetector. Bij anomalieén komt het tot
stilstand. Zet de regelaar (A1) op 0, pas uw bereiding aan (haal wat ingrediénten uit de kom,
voeg een beetje vloeistof toe, voeg de vetstof voor de brioche toe...) en kies opnieuw uw
snelheid.

 Het kan zijn dat uw apparaat niet onmiddellijk opnieuw start bij een grote overbelasting. Wacht
in dit geval enkele minuten en start vervolgens weer op.

u E N DII :
® De geprogrammeerde tijd is verstreken.
© U hebt uw apparaat te lang laten werken (gedurende meer dan 16 min). Zet de regelaar (A1)
terug op 0, wacht enkele minuten en start vervolgens weer op.

1 - KNEDEN / MENGEN / KLOPPEN / EMULGEREN / OPKLOPPEN
Gebruikte accessoires:

- Kom (B1).

- Deksel (B2).

- Kneedarm (C€1), Kneder (C2) of Garde (C3).

Monteren van de accessoires:

e Plaats uw apparaat met het weergavescherm (A10) naar u gericht.

* Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt om de multifunctionele kop
(AO0) te ontgrendelen en blokkeer hem in opgeheven stand. (fig. 1a)

 Ontgrendel eventueel de veiligheidsklep (A9) als deze ter plaatse is gebleven door ze naar het plaatje
te trekken zoals getoond op het schema. (fig. 8)

o Vul uw kom (B1) en plaats hem op het apparaat, met het hengsel naar u, draai ze licht naar links tot
aan de aanslag.

® Breng de stang van de kneedarm (C1) in de uitgang (A6) en druk al draaiend tegen de richting van de
wijzers van de klok in totdat hij blokkeert. (fig. 1b)

 Voor de andere functies volstaat het de kneder (C2) of de garde (C3) te installeren zoals hierboven
beschreven voor de kneedarm (C2).

® Neem het deksel (B2) vast met uw linkerhand, schuif het in de geleiders die zich vooraan en achteraan
de kop (AO) bevinden tot aan de aanslag. (fig. 1c)

* Ontgrendel opnieuw de multifunctionele kop (AQ) door op de hendel (A2) te drukken (fig. 1d), laat hem
dalen en druk stevig om hem op de kom te vergrendelen (hoorbare klik). (fig. 1e)
Als het deksel niet voldoende op de kom gedrukt is, zal het apparaat niet werken.

Tips: Uw apparaat is uitgerust met een overbelastingsdetectie, de snelheid daalt automatisch bij overbe-
lasting of bij te hoge snelheid.

Kneden: snelheid 1 tot 3

o Gebruik de kneedarm (C€1)(maximale gebruiksduur: 10 min).

Brooddeeg: Voor een maximaal resultaat raden wij u aan om in één beurt niet meer dan 1 kg witte bloem

(en 600 ml lauw water) of 750 g (en 450 ml lauw water) zwaardere bloem (voltarwe T110, rogge T130...)

te gebruiken.

Gistdeeg (brioche, kouglof...): Maximaal 500 g bloem in één beurt.

Deeg voor verse pasta: Maximaal 300 g bloem.

Mengen: snelheid 1 tot 12 (maximale gebruiksduur: 15 min)

® Gebruik de kneder (€2).

® U kunt tot 3,55 kg licht deeg kneden (vier-vierdecake, clafoutis, cake...). Voeg gedroogd fruit, pitten, ...
toe bij snelheid 1. U kunt de kneder ook gebruiken om pulp of aardappelpuree te maken tot snelheid 3.

* Gebruik de kneder (C2) nooit om zwaar deeg te kneden.
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Kloppen / lgeren / opklopp
® Gebruik de meerarmige garde (C3).
U kunt mayonaise, aioli, sauzen, eiwit (tot 10 eiwitten), chantillyroom (tot 500 ml) bereiden.

* Gebruik de meerarmige garde (C3) nooit om zwaar degen te kneden of om licht deeg te mengen.

Inschakeling:

Programmeer een werkingsduur zoals aangegeven in de functie TIMER of begin onmiddellijk door de regelaar

(A1) op de gewenste stand te zetten volgens het recept.

® Het apparaat begint te werken.

e U kunt ingrediénten toevoegen via de opening in het deksel (B2) tijdens de bereiding.

® Om tot stilstand te brengen: zet de regelaar (A1) op 0 of wacht totdat het apparaat automatisch tot
stilstand komt wanneer u de TIMER gebruikt.

Demontage van de accessoires:

* Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

e Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt, ontgrendel de multifunc-
tionele kop (AO) en blokkeer hem in opgeheven stand.

® Verwijder het deksel (B2).

® Deblokkeer het accessoire (€1), (C2) of (€3) van de multifunctionele kop door aan het accessoire te
trekken en het tegelijkertijd naar achteren te draaien.

¢ U kunt nu uw kom wegnemen.

2 - HOMOGENISEREN / MENGEN / MIXEN (afhankelijk van model)
(L of D)

o Afhankelijk van de aard van de voedingsmiddelen kunt u met de mixerkom (L of D) tot 1,5 liter dikke
mengsels en 1,25 | vloeibare bereidingen maken.

Gebruikte accessoires:
 Mixerkom in roestvrij staal of kunststof (L of D).

Monteren van de accessoires:

® Voeg het messengeheel (L1) samen met het tussenstuk (L2) en zet het met een kwartslag vast op de
kom (L3) in de richting van de wijzers van de klok (de kom «rechtop»). (fig. 2a)

® Doe de ingrediénten in de mixerkom, vergrendel het deksel (L5) en plaats de doseerstop (L6).

e Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt om de multifunctionele kop
(A0) te ontgrendelen en blokkeer hem in opgeheven stand.

* Plaats de kom (B1) op het apparaat, hengsel naar u, draai ze licht naar links tot aan de aanslag.

® Neem het deksel (B2) vast met uw linkerhand, schuif het in de geleiders die zich vooraan en achteraan
de kop (AO) bevinden tot aan de aanslag.

e Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt om de multifunctionele
kop (AO) te ontgrendelen, breng hem naar beneden en druk stevig om hem op de kom te blokkeren
(hoorbare klik). (fig. 2b)

® Ontgrendel en verwijder het veiligheidsluik (A5) van de uitgang (A4) door het tegen de richting van
de wijzers van de klok in te draaien.

e Vergrendel de mixerkom (L of D) op de uitgang (A4) in de richting van de wijzers van de klok. (fig. 2c)

Tips:

Wat u kunt bereiden:

- fijn gemixte soepen, veloutésoepen, compotes, milkshakes, cocktails.

- licht deeg (pannenkoeken, beignets, clafoutis, far...).

- gemalen ijs.
* U kunt ingrediénten toevoegen via de doseerstop (L6 of D3) tijdens de bereiding.
* Vul de mixerkom nooit met een kokende vloeistof.

Lheid 1 tot 12 en turbo (maximale gebruiksduur: 10 min)

20)

Inschakeling (maximale gebruiksduur: 3 min):

Programmeer een werkingsduur zoals aangegeven in de functie TIMER of begin onmiddellijk door de regelaar
(A1) op de gewenste stand te zetten volgens het recept (van «1 tot 12» of «Pulse).

Voor een betere controle van het mixen van kleine hoeveelheden gebruikt u de «Pulse»-stand (A1") en voor
een nog fijnere textuur gebruikt u de «Turbo»-toets (A12).

Demontage van het accessoire:

® Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen om de mixerkom te verwijderen door te
ontgrendelen in de omgekeerde richting.

o Zet het veiligheidsluik (A5) weer op zijn plaats door het te vergrendelen op de uitgang (A4).

3 - HAKKEN (afhankelijk van model) (F)

Gebruikt accessoire:
- Samengestelde vleesmolen (F)

Montage van het accessoire:

® Neem de schacht (F1) vast bij de trechter en plaats de grootste opening naar boven.

® Breng de schroef (F2) in de schacht (F1).

o Schuif het mes (F3) op de as en richt de snijdende kanten (platte gedeelten) naar boven.

o Zet het gekozen rooster (F4 of F5) op het mes (F3) door de twee openingen te laten samenvallen met
de twee inkepingen in de schacht (F1).

® Schroef de bout (F6) stevig vast op de schacht (F1). (fig. 3a)

o Controleer de montage. De as mag geen speling hebben en niet rond zichzelf draaien.

® Breng de veiligheidsklep (A9) onder de multifunctionele kop (A0), druk hem aan om hem te vergrende-
len, totdat u een “klik” hoort. (fig. 3c) of monteer de kom (B1) en het deksel (B2).

® Verwijder het afneembare luik (A8) van de uitgang (A7). Controleer of het veiligheidsluik (A5) goed op
de uitgang (A4) is vergrendeld. (fig. 3b)

o Zet de samengestelde vleesmolen (F) naar u gebogen, tegenover de uitgang (A7), duw de vleesmolen
helemaal in. Zet de trechter van de vleesmolen verticaal totdat hij blokkeert terwijl u hem naar achteren
draait. (fig. 3c)

o Zet de afneembare schaal (F8) op de trechter. (fig. 3d)

Tips:

® Bereid de hele hoeveelheid te hakken voedingsmiddelen (voor vlees: verwijder beenderen, kraakbeen en
pezen en snijd het in stukken).

e Wanneer u al het vlees hebt gemalen, kunt u enkele stukken brood door de machine duwen om het
laatste gehakt eruit te krijgen.

® U kunt tot 3 kg vlees hakken, maximale gebruiksduur: 15 min

Inschakeling en demontage:

o Zet een slakom of de kom (B1) onder het apparaat om de bereiding op te vangen.

o Zet het apparaat in werking door de regelaar op snelheid 12 te zetten. Wacht enkele seconden totdat het
apparaat de gewenste snelheid heeft bereikt.

® Breng het vlees stukje voor stukje in de trechter. Duw het ingrediént nooit aan met de vingers of met
keukengerei: gebruik de drukstaaf (F7).

® Om het apparaat tot stilstand te brengen: zet de regelaar op 0 en wacht totdat het apparaat volledig
tot stilstand is gekomen.

® Ontgrendel de vleesmolen in de omgekeerde richting van de montage.
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4 KLEINE HOEVEELHEDEN ZEER FIJN HAKKEN (afhankelijk van
model) (N)

Gebruikt accessoire:
- Minihakker (N) of hakmolen (K)

Monteren van de accessoires:

® Doe uw ingrediénten in de kom (N2), vergrendel het deksel (N1) op de kom in de richting van de wijzers
van de klok. (fig.4a)

e Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt om de multifunctionele kop
(AO) te ontgrendelen en blokkeer hem in opgeheven stand.

® Plaats de kom (B1) op het apparaat, hengsel naar u, draai ze licht naar links tot aan de aanslag.

® Neem het deksel (B2) vast met uw linkerhand, schuif het in de geleiders die zich vooraan en achteraan
de kop (AO) bevinden tot aan de aanslag.

® Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt om de multifunctionele
kop (AO) te ontgrendelen, breng hem naar beneden en druk stevig om hem op de kom te blokkeren
(hoorbare klik).

® Ontgrendel en verwijder het veiligheidsluik (A5) van de uitgang (A4) door het tegen de richting van de
wijzers van de klok in te draaien. (fig. 4b)

* Vergrendel de minihakker (N) op de uitgang (A4) in de richting van de wijzers van de klok. (fig. 4c)

e Als het deksel (N1) niet is geplaatst of als het niet goed op de kom vergrendeld is, zal het apparaat
niet werken.

Inschakeling:
® Draai de regelaar (A1) naar de gewenste snelheid afhankelijk van het type ingrediénten en de gewenste
fijnheid.
® Om tot stilstand te brengen, zet u de regelaar (A1) op 0.
Tips:
Met de minihakker (N) kunt u het volgende hakken:
- in enkele seconden fijne kruiden en peterselie, 10 g max./ 10 s max./ snelheid 4-10
- gedroogd fruit (amandelen, hazelnoten...), rundsvlees (zonder pezen): 100 g max./ 10 s max./snelheid
4-10
Deze minihakker is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.
Afhankelijk van het model kunt u met de hakmolen (K) in werking met tussenpozen («pulse») of bij snelheid
4-10 het volgende hakken:
- in enkele seconden: koriander, peper, vijgen, gedroogde abrikozen...
Voorbeeld: u kunt 120 g gedroogde abrikozen hakken in 5 seconden in aanhoudende «pulse»-stand.

Demontage van de accessoires:

® Om het apparaat tot stilstand te brengen, zet u de regelaar (A1) op 0.

® Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen om de minihakker of de hakmolen te verwi-
jderen door hem te ontgrendelen tegen de richting van de wijzers van de klok in.

o Zet het veiligheidsluik (A5) weer op zijn plaats door het te vergrendelen op de uitgang (A4).

5 - GROENTEN EN FRUIT CENTRIFUGEREN (afhankelijk van model) (H)

Gebruikt accessoire:
- Centrifuge (H)

Montage van het accessoire:

® Neem de draaiende filter (H3), zet hem in het afvalbakje (H4), plaats het deksel (H2) door het gedeukte
gedeelte tegenover de open grendel bovenaan het bakje te zetten, draai het deksel totdat het tegenover
het de gesloten grendel bovenaan de houder (fig. 5a) staat. Zet de vergrendelknop (H6) op de stand
«gesloten hangslot» om het accessoire te vergrendelen (fig. 5b), het deksel kan niet meer worden
verwijderd. Zet nu de schenktuit (H5) op het afvalbakje (H4).

@
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® Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt om de multifunctionele kop
(A0) te ontgrendelen en blokkeer hem in opgeheven stand.

® Plaats de kom (B1) op het apparaat, hengsel naar u, draai ze licht naar links tot aan de aanslag.

® Neem het deksel (B2) vast met uw linkerhand, schuif het in de geleiders die zich vooraan en achteraan
de kop (A0) bevinden tot aan de aanslag.

e Kantel de hendel (A2) die zich aan de rechterkant van het apparaat bevindt om de multifunctionele
kop (AO) te ontgrendelen, breng hem naar beneden en druk stevig om hem op de kom te blokkeren
(hoorbare klik). (fig. 5c)

 Ontgrendel en verwijder het veiligheidsluik (A5) van de uitgang (A4) door het tegen de richting van de
wijzers van de klok in te draaien. (fig. 5c)

® Zorg ervoor dat het apparaat helemaal tot stilstand is gekomen alvorens u de centrifuge (H) monteert,
de vergrendelknop (H6) tegenover u, de schenktuit rechts van het apparaat op de uitgang (A4), draai
vervolgens in de richting van de wijzers van de klok om hem te vergrendelen. Er is slechts één stand
mogelijk, anders zal het accessoire niet werken. (fig. 5d)

® Zet een karaf onder de schenktuit om het sap op te vangen. Vergeet niet de druppelstopper van de
schenktuit (H5) te verwijderen. (fig 5e)

Tips:
 Snijd het fruit en de groenten in stukken, schil ze en verwijder indien nodig de pitten (ananas, abri-
kozen...).

® Verwerk niet meer dan 5 keer 300 g voedingsmiddelen na elkaar, zonder uw apparaat volledig te laten
afkoelen
Belangrijk: reinig de filter (H3) en de houder (H4) telkens nadat u 300 g ingrediénten hebt verwerkt
o Verbruik het sap snel na bereiding.

Inschakeling (maximale gebruiksduur: 10 min):

o Zet de regelaar (A1) op snelheid 12. Wacht enkele seconden totdat het apparaat de gewenste snelheid
heeft bereikt.

® Breng de stukken fruit of groenten in de trechter van het deksel, druk traag met behulp van de drukstaaf
(H1), nooit met de vingers, een lepel of ander keukengerei.

o Laat enkele seconden na het laatste stukje werken om zoveel mogelijk sap te krijgen.

® Om het apparaat stil te leggen, zet u de regelaar (A1) op 0.

Demontage van het accessoire:

® Wacht totdat de filter (H3) volledig tot stilstand is gekomen.

e Zet de druppelstopper weer op zijn plaats, ontgrendel het accessoire van de uitgang (A4) tegen de
richting van de wijzers van de klok in.

o Zet de vergrendelknop (H6) op de stand «hangslot open» (H2), draai het deksel (H2) naar de stand
«hangslot open» om het deksel te kunnen ontgrendelen.

® Maak het afvalbakje leeg.

o Zet het veiligheidsluik (A5) weer op zijn plaats door het te vergrendelen op de uitgang (A4).

6 - RASPEN /SNIJDEN (AFHANKELIJK VAN MODEL) (G)

Gebruikt accessoire:
- Groentesnijder (G)

Montage van het accessoire:

® Monteer een trommel (G3) (G4) (G5) (G6) in de trommelhouder (G1). Maak de blokkering van de
trommels (G7), afhankelijk van het model, vast op de houder om de trommel in zijn behuizing te
blokkeren. (fig. 6a)

* Breng de veiligheidsklep (A9) onder de multifunctionele kop (AO), druk hem aan om hem te vergren-
delen, totdat u een “klik” hoort. (fig. 6b)

o Verwijder het afneembare luik (A8) van de uitgang (A7). Controleer of het veiligheidsluik (A5) goed op
de uitgang (A4) (fig. 6b) is vergrendeld.
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® Zorg ervoor dat het apparaat helemaal is stilgelegd. Zet de samengevoegde groentesnijder (G) naar u
gebogen, tegenover de uitgang (A7), duw de groentesnijder helemaal in.

* Draai de trechter naar achteren totdat hij blokkeert. (fig. 6c)

 Zet een slakom of de kom (B1) onder de groentesnijder om de ingrediénten op te vangen.

Tips:

U kunt tot 2 kg voedingsmiddelen bereiden, maximale gebruiksduur: 10 min

Raspen: snelheid 8 tot 10

® Gebruik de trommel fijn raspen (G5) om emmenthal, wortelen... fijn te raspen

 Gebruik de trommel grof raspen (G4) om wortelen, courgettes, gekookte bieten... zeer fijn te snijden

Snijden: snelheid 6 tot 8
® Gebruik de trommel dunne plakjes (63) om wortelen, courgettes, aardappelen... te snijden

Schrapen: snelheid 10 tot 12
 Gebruik de trommel schrapen (G6) om aardappelen, parmesaanse kaas... in fijne slierten te snijden

Inschakeling:

 Zet de regelaar (A1) op de gewenste snelheid.

© Wacht enkele seconden totdat het apparaat de gewenste snelheid heeft bereikt.

 Breng de stukken groenten in de trechter van de trommelhouder (G1), druk met behulp van de drukstaaf
(62), nooit met de vingers, een lepel of ander keukengerei. (fig. 6d)

© Om het apparaat tot stilstand te brengen, zet u de regelaar (A1) op 0.

Demontage van de accessoires:

© Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

 Draai de trechter naar voren.

© Maak de trommelhouder los van de uitgang (A7).

© Ontgrendel de blokkering van de trommels (G7) afhankelijk van het model.

REINIGING B

© Haal de stekker uit het stopcontact.

® Demonteer de accessoires vleesmolen, centrifuge, groentesnijder, mixerkommen volledig. Neem de
messen heel voorzichtig vast om snijwonden te voorkomen.

® Was de accessoires, spoel en droog af. Ze mogen in de vaatwasser, behalve alle metalen onderdelen
van de accessoires mengers, kneedarm(C1), kneder(C2), meerarmige garde (C3), vleesmolen, schacht
(F1), schroef (F2), mes (F3), roosters (F4 en F5), moer (F6), het afvalbakje van de centrifuge (H4).

© Dompel het motorblok (a) nooit onder in water en hou het niet onder de kraan. Neem het af met
een droge of enigszins vochtige doek.

© Als uw accessoires verkleuren door gebruik van bepaalde ingrediénten (wortels, sinaasappels, ...), smeer
ze dan in met een doekje met voedingsolie en maak ze vervolgens op de gebruikelijke wijze schoon.

© Mixerkom (L of D): giet warm water met enkele druppels vloeibare zeep in de mixerkom, sluit het deksel.
Plaats ze op het apparaat en laat een paar keer kort draaien. Verwijder de kom, spoel onder stromend
water en laat drogen (omgekeerd).

Om het reinigen nog te vergemakkelijken, vooral bij dikkere bereidingen, kunt u het afneembare

messengeheel van uw mixerkom demonteren. Draai de mixerkom zodra ze leeg is om op een vlak oppervlak,

ontgrendel het afneembare messengeheel met een kwartdraai en neem voorzichtig het tussenstuk weg.

UW APPARAAT WERKT NIET. WAT NU?

@

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Het product werkt
niet.

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met
dezelfde spanning.

Slechte stand van een deel van
uw apparaat.

Een boodschap wordt
knipperend weergegeven:
“SECU”

Zie paragraaf

“WEERGAVE BERICHT SCHERM”.

Ga na of het veiligheidsluik (A5), de
veiligheidsklep (A9) of het veiligheidsdeksel
(B2) en de accessoires juist zijn geplaatst en
(of) samengevoegd.

Het product stopt
tijdens werking.

Te zware belasting.

Een boodschap wordt
knipperend weergegeven:
“STOP”.

Zie paragraaf
“WEERGAVE BERICHT SCHERM".

Verwijder een deel van uw ingrediénten...
Laat uw apparaat enkele minuten afkoelen.

U hebt uw apparaat te lang
laten werken (gedurende meer
dan 16 min).

De geprogrammeerde tijd is
verstreken.

Een boodschap wordt
knipperend weergegeven:
“END".

Zet de regelaar (A1) op 0.
Laat uw apparaat enkele minuten afkoelen en
schakel het weer in.

Het mes van de
mixerkom draait niet
gemakkelijk.

Er zijn te grove of te harde
ingrediénten gebruikt.

Maak de ingrediénten kleiner of verminder de
hoeveelheid ingrediénten.
Voeg vloeistof toe.

Eris een lek
onderaan de
mixerkom.

Het tussenstuk (D2) is niet goed
geplaatst.

Het afneembare messengeheel
(D1) is niet goed vergrendeld

Plaats het tussenstuk (L2) op het afneembare
messengeheel (L1) en vergrendel het op de
kom (L3).

Uw centrifuge-
accessoire «trilt».

De hoeveelheid in de houder
(H4) is te groot.

Maak de houder (H4) leeg.
Zie paragraaf 5..

De TIMER-functie
werkt niet.

Uw apparaat is in werking.

Om een werkingsduur te programmeren, moet
uw apparaat uitgeschakeld zijn.
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© U kunt uw apparaat personaliseren en bij uw vertrouwde detailhandelaar of een erkend servicecentrum

de volgende accessoires kopen:

- Metalen kom - Centrifuge

- Veiligheidsdeksel - Groentesnijder

- Mixerkom roestvrij staal - Wals voor pasta

- Mixerkom kunststof - Opzetstukken voor pasta
- Hakkop - coulisaccessoire

- Minihakker - pastatoestel

- Kneedarm

- Kneder

- Meerarmige garde

Opgelet: u kunt enkel accessoires kopen op vertoon van de handleiding of het apparaat zelf.
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Achtung: Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch Ihres Gerdts
aufmerksam das , Sicherheitshinweise”-Heft.

BESCHREIBUNG

A

-

o

Motorblock

Al  Elektronischer Geschwindigkeitsregler

A1" ,Pulse”-Position (Intervallbetrieb)

A2 Entriegelungshebel des
Multifunktionskopfes (A0)

A0  Multifunktionskopf

A4 Schnellantrieb fiir Edelstahl- oder
Kunststoffaufsatz / Mini-Zerkleinerer /
Gewiirzmiihle / Entsafter

A5 Antriebsschutzdeckel
SBei Verwendung von Antrieb A6 oder
A7 ist dieser unbedingt aufzusetzen

A6  Antrieb fiir Mixzubehor (Knethaken,
K-Riihrer, Schneebesen)

A9  Schutzabdeckung
Bei Verwendung von Antrieb A7 ist
diese unbedingt anzubringen.

A7  Antrieb flir Zubehorteile Fleischwolf /
Gemiiseschneider / Walzenaufsatz /
Pastaschneider

A8 Abnehmbare Schutzabdeckung fiir

Antrieb A7

Anzeigedisplay fiir die Betriebsdauer in

Minuten und Sekunden

Einstelltasten fiir die Betriebsdauer

bzw. den Timer

A12 Turbo-Taste

Al

o

Al

[

Riihrschiisselset
B1 Metallriihrschiissel
B2 Schutzabdeckung

Riihrzubehor
C1  Knethaken
C2  K-Rihrer

C3  Schneebesen

Edelstahlmixaufsatz (je nach Modell)

L1 Abnehmbare Messereinheit

L2 Beidseitig verwendbarer Dichtungsring
L3 Mixaufsatz

L5 Deckel

L6 Dosierverschluss

Kunststoff-Mixaufsatz (je nach Modell)
D1 Mixaufsatz

D2  Deckel

D3 Dosierverschluss

Fleischwolf (je nach Modell)

F1  Gehduse
F2  Schnecke
F3  Messer

F4  Lochscheibe mit groBen Lochern
F5 Lochscheibe mit kleinen Lochern
F6  Verschlussring

F7  Stopfer

F8  Einfiilltrichter

Mini-Zerkleinerer (je nach Modell)
N1 Deckel
N2 Behalter

Schaber (je nach Modell)

Entsafter (je nach Modell)

H1 Stopfer

H2 Deckel

H3  Drehfilter

H4  Auffangbehilter fiir Riickstande
H5 Ausgusstiille

H6 Verriegelungstaste
Gemiiseschneider (je nach Modell)
G1 Trommelaufnahme

G2 Stopfer

G3  Trommel zum Scheiben schneiden
G4 Trommel zum grob Raspeln

G5 Trommel zum fein Raspeln

G6 Trommel zum Reiben

G7 Trommelarretierung (je nach Modell)
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INBETRIEBNAHME

Die Schutzabdeckungen (B2) bzw. (A9) sind fiir die Inbetriebnahme des Gerétes unbedingt anzubringen. Vor
dem erstmaligen Gebrauch reinigen Sie die Zubehdrteile gemdR den Empfehlungen im Kapitel REINIGUNG.
Fiir eine Verwendung in der Spiilmaschine, siehe Kapitel REINIGUNG.

Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, saubere und trockene Fldche und schlieRen Sie es an eine Steckdose an.

DIE FUNKTIONEN IHRES GERATES
BEDIENFELD

® Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl:

- Intervallbetrieb (Pulse): Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1") auf die Pulse-Position (A2). Der
Intervallbetrieb ermdglicht bei manchen Zubereitungen eine bessere Kontrolle.

- Dauerbetrieb: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) je nach Art der Zubereitung auf die
gewdinschte Position von 1 bis 12. Sie kénnen die Riihrstufe auch wéhrend der Zubereitung dndern.

- Turbo: Fiir einen ,extraschnellen” Antrieb bei manchen Zubereitungen. Stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler (A1) auf 12, driicken Sie kurz die Taste (A12) und die Geschwindigkeit nimmt
zu. Um wieder zur Geschwindigkeitsstufe 12 zuriickzukehren, driicken Sie erneut die Turbo-Taste.

- Stopp: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0 zurlick.

TIMER-FUNKTION

® Mit dieser Funktion kdnnen Sie:

1/ die Betriebsdauer einstellen: Sobald Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) drehen, laufen die Sekunden
auf dem Display (A10) mit. Sie konnen auf diese Weise die fiir das gewiinschte Ergebnis nétige
Betriebsdauer messen.

2/ eine Betriebsdauer bis zu max. 16 Minuten programmieren. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

Sobald das Gerét betriebsbereit ist, driicken Sie die Taste + zum Erhdhen bzw. — zum Verringern (A11)

der Zeit.

- Fiir eine lange Betriebsdauer: Lassen Sie den Finger auf der Taste, um die Einstellgeschwindigkeit zu
erhdhen.

- Fiir eine kurze Betriebsdauer und zur Feineinstellung: Driicken Sie nur kurz einige Male die Taste +.

- Fiir eine direkte Einstellung der maximalen Zeit von 16 min auf Null: Driicken Sie 2 Sekunden lang
die Taste +.

- Fiir eine direkte Einstellung von Null auf 16 min: Driicken Sie 2 Sekunden lang die Taste —.

- Zum Loschen einer Zeit: Driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -.

Sobald Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) betdtigen, wird auf Ihrem Display die verbleibende

Betriebsdauer angezeigt. Das Gerdt stoppt automatisch nach Ablauf der eingestellten Zeit.

Sie kdnnen das Gerdt aber auch jederzeit anhalten, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0

stellen.

DISPLAY-ANZEIGEN

o Ihr Gerdt ist mit elektronischen Schutzfunktionen ausgestattet, die seine Verwendung in
aller Sicherheit gewahrleisten. Diese Schutzfunktionen kénnen eine Abschaltung des Gerdtes
veranlassen, woraufhin eine Nachricht auf dem Display (A10) erscheint.

SECU“:

"

o Stellen Sie sicher, dass alle Vorgaben fiir die Inbetriebnahme der einzelnen Zubehorteile
eingehalten wurden:

- Fiir den Betrieb von Mixaufsatz/Mini-Zerkleinerer/Gewiirzmiihle/Entsafter: Die Schutzabdeckung
(B2) muss weit genug in die Riihrschiissel (B1) eingesetzt sein.

- Fiir den Betrieb des Riihrzubehdrs (Knethaken, Schneebesen ...): Der Antriebsschutzdeckel (A5)
muss verriegelt sein und die Schutzabdeckung (B2) muss weit genug in die Riihrschiissel (B1)
eingesetzt sein.

- Fiir den Betrieb des Fleischwolfs/G: hneiders/Wal fsatzes oder Pastaschneiders: Die
Schutzabdeckung (A9) muss aufgesetzt und der Antriebsschutzdeckel (A5) muss verriegelt sein.

@
#~STOP*:

o Ihr Gerit ist mit einem Uberlastung attet. Bei einer Storung wird es
ausgeschaltet. Stellen Sie den Gesch\mndlgkeltsregler (A1) auf 0, bearbeiten Sie die Zubereitung
dementsprechend (entnehmen Sie eine Menge der Zutaten aus der Schiissel, geben Sie etwas
Fliissigkeit hinzu, geben Sie fiir Briocheteig Fett hinzu ...) und stellen Sie den Regler wieder auf
die gewiinschte Stufe.

 Bei erheblicher Uberlastung ist es maglich, dass sich Ihr Gerat nicht sofort wieder in Betrieb setzt.
Warten Sie in diesem Fall einige Minuten und schalten Sie dann wieder ein.

~END“:
* Die eingestellte Zeit ist abgelaufen.
* Sie haben das Gerit zu lange laufen lassen (maximale Betriebsdauer: 16 min). Stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0, warten Sie einige Minuten und schalten Sie dann wieder ein.

1 - KNETEN/ MIXEN/ SCHLAGEN/ EMULGIEREN/ VERQUIRLEN

Verwendetes Zubehor:
- Schiissel (B1).
- Deckel (B2).
- Knethaken (C1), K-Riihrer (C2) oder Schneebesen (C€3).

Anbringen des Zubehdors:
o Stellen Sie das Gerdt so hin, dass Sie das Anzeigedisplay (A10) vor sich haben.
* Betdtigen Sie den Hebel (A2), der sich auf der rechten Gerdteseite befindet, um den Multifunktionskopf (AO)
zu entriegeln, und halten Sie ihn in angehobener Position. (Abb. 1a)
® Entriegeln Sie ggf. die Schutzabdeckung (A9), falls sich diese noch an ihrem Platz befindet, indem Sie,
wie dargestellt, an der Lasche ziehen. (Abb. 8)
® Geben Sie die Zutaten in die Schiissel (B1) und setzen Sie diese in das Gert ein, so dass Sie den Henkel vor
sich haben. Drehen Sie sie dann bis zum Anschlag leicht nach links.
o Setzen Sie den Schaft des Knethakens (C1) in den Antrieb (A6), driicken und drehen Sie ihn gleichzeitig
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag. (Abb. 1b)
o Fiir die ibrigen Funktionen brauchen Sie den K-Riihrer (C2) oder den Schneebesen (C3) nur wie beim
Knethaken (C2) beschrieben in den Antrieb einzusetzen.
® Nehmen Sie die Schutzabdeckung (B2) mit Ihrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen und
hinteren Schienen des Kopfes (AO) bis zum Anschlag auf. (Abb. 1c)
® Entriegeln Sie den Multifunktionskopf (AO) wieder durch Betétigen des Hebels (A2) (Abb. 1d), senken Sie
ihn ab und driicken Sie ihn fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln (hdrbares Klicken). (Abb. 1e)
Ist die Schutzabdeckung nicht weit genug in die Riihrschiissel eingesetzt, setzt sich das Gerdt nicht
in Betrieb.

Tipps: Ihr Gerdt ist mit einem Uberlastungssensor ausgestattet, weshalb die Geschwindigkeit im Falle einer
Uberlastung oder einer zu hohen Geschwindigkeit automatisch abnimmt.

Kneten: Stufe 1 bis 3

o \erwenden Sie den Knethaken (C1)(maximale Betriebszeit: 10 min).

Brotteig: Fiir ein optimales Ergebnis empfehlen wir Thnen, nicht mehr als 1 kg helles Mehl (und 600 ml
lauwarmes Wasser) oder 750 g dunkleres Mehl (und 450 ml lauwarmes Wasser) eines hoheren Typs (Vollkornmehl,
Roggenmehl, ...) in einem Arbeitsgang zu verarbeiten.

Hefeteig (Brioche, Gugelhupf...): Hochstens 500 g Mehl bei jedem Arbeitsgang

Nudelteig: Hochstens 300 g Mehl

Mischen: Stufe 1 bis 12 (maximale Betriebszeit: 15 min)

® Verwenden Sie den K-Riihrer (€2).

o Sie konnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 3,55 kg zubereiten (Eischwerkuchen, Clafoutis, Cake,...).
Geben Sie Trockenfriichte, Kerne... auf Geschwindigkeitsstufe 1 hinzu. Sie kénnen den K-Riihrer auch
verwenden, um Kartoffelpiiree oder Mus bis Geschwindigkeitsstufe 3 zuzubereiten.

* Verwenden Sie den K-Riihrer (C2) nie zum Kneten von schweren Teigen.

@
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Schlagen / Emulgieren / Verquirlen: Stufe 1 bis 12 und Turbo (maximale Betriebszeit: 10 min)

* \erwenden Sie den Schneebesen (C3).

® Sie kdnnen Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee (bis zu 10 EiweiR), Schlagsahne (bis zu 500 ml) zubereiten.

* Verwenden Sie den Schneeb (C3) weder zum Kneten von schweren Teigen noch zum Verriihren
von leichten Teigen.

Inbetriebsetzung:

Programmieren Sie die Betriebsdauer wie unter TIMER-Funktion angegeben oder starten Sie das Gerat, indem

Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf die je nach Rezept gewiinschte Position stellen.

® Das Gerdt setzt sich sodann in Betrieb.

e Uber die Deckeldffnung (B2) kdnnen Sie wéhrend der Zubereitung weitere Zutaten beimengen.

® Zum Anhalten des Gerates stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0 oder warten Sie bei Benutzung
des TIMERS, bis sich das Gerét automatisch ausschaltet.

Abnehmen des Zubehors:

® Warten Sie, bis das Gerdt vollkommen stillsteht.

® Betdtigen Sie den Hebel (A2) auf der rechten Gerdteseite, entriegeln Sie den Multifunktionskopf (A0) und
halten Sie ihn in angehobener Position.

® Nehmen Sie den Deckel (B2) ab.

e Lgsen Sie das Zubehorteil (C1), (C2) oder (C3) vom Multifunktionskopf, indem Sie daran ziehen und
gleichzeitig nach hinten drehen.

o Jetzt konnen Sie die Riihrschiissel abnehmen.

2 - GLATT RUHREN / MISCHEN / FEIN MIXEN (je nach Modell)
(L oder D)

® Je nach Art der Zutaten konnen im Mixaufsatz (L oder D) bis zu 1,5 Liter dickfliissige Zubereitungen und
1,25 Liter fliissige Zubereitungen gemixt werden.

Verwendetes Zubehor:
® Edelstahl- oder Kunststoffmixaufsatz (L bzw. D).

Anbringen des Zubehdors:

® Setzen Sie die Messereinheit (L1) und den Dichtungsring (L2) zusammen und verriegeln Sie sie durch eine
Vierteldrehung im Uhrzeigersinn auf dem Mixaufsatz (L3) (der Mixaufsatz muss senkrecht stehen). (Abb. 2a)

® Geben Sie die Zutaten in den Mixaufsatz, verriegeln Sie den Deckel (L5) und bringen Sie den Dosierverschluss
(L6) an.

® Betdtigen Sie den Hebel (A2), der sich auf der rechten Geréteseite befindet, um den Multifunktionskopf (AO)
zu entriegeln und halten Sie ihn in angehobener Position.

® Setzen Sie die Schiissel (B1) in das Gerat ein, so dass Sie den Henkel vor sich haben. Drehen Sie sie dann
bis zum Anschlag leicht nach links.

® Nehmen Sie die Schutzabdeckung (B2) mit Ihrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen und
hinteren Schienen des Kopfes (AQ) bis zum Anschlag auf.

e Betdtigen Sie den Hebel (A2), der sich auf der rechten Gerdteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(AO) zu entriegeln, senken Sie ihn ab und driicken Sie ihn fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln
(hérbares Klicken). (Abb. 2b)

® Entriegeln Sie den Antriebsschutzdeckel (A5) des Schnellantriebs (A4) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen Sie ihn ab.

® Verriegeln Sie den Mixaufsatz (L oder D) im Uhrzeigersinn auf dem Schnellantrieb (A4). (Abb. 2c)

Tipps:

Sie konnen Folgendes zubereiten:

- fein gemixte Gemisesuppen, Suppen, Cremes, Kompott, Milchshakes und Cocktails
- leichte Teigmassen (Teig fiir Crépes, Krapfen, Clafoutis, Far, ...)
- Crushed-Eis

e Uber die Offnung des Dosierdeckels (L6 oder D3) konnen Sie wahrend der Zubereitung weitere Zutaten
beimengen.

* Fiillen Sie niemals kochende Flii
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Inbetriebsetzung (maximale Betriebszeit: 3 min):

Programmieren Sie die Betriebsdauer wie unter TIMER-Funktion angegeben oder starten Sie das Gerit,
indem Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf die je nach Rezept gewiinschte Position stellen (von ,1
bis 12” oder ,Pulse”).

Benutzen Sie die ,Pulse”-Position (A1), um das Mixen kleinerer Mengen besser kontrollieren zu kdnnen,
und verwenden Sie die , Turbo”-Taste (A12), um eine noch feinere Textur zu erhalten.

Abnehmen des Zubehérs:

® Warten Sie bis das Gerat vollkommen stillsteht, um den Mixaufsatz durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
abzunehmen.

® Bringen Sie den Antriebsschutzdeckel (A5) wieder an und verriegeln Sie ihn auf dem Schnellantrieb (A4).

3 - HACKEN / ZERKLEINERN (je nach Modell) (F)

Verwendetes Zubehor:
- Fleischwolf (F) fertig zusammengesetzt

Anbringen des Zubehérs: .

® Nehmen Sie das Gehduse (F1) am Einfiillstutzen und halten Sie die groRte Offnung nach oben.

o Fiihren Sie die Schnecke (F2) in das Gehause (F1) ein.

® Setzen Sie das Messer (F3) mit den Schneiden (abgeflachte Teile) nach oben auf die Achse.

e Setzen Sie die gewiinschte Lochscheibe (F4 oder F5) auf das Messer (F3), wobei die beiden Vorspriinge
in die zwei Aussparungen des Gehduses (F1) einzupassen sind.

® Schrauben Sie den Verschlussring (F6) fest auf das Gehause (F1) auf. (Abb. 3a)

o Uberpriifen Sie den Zusammenbau. Die Achse darf weder ein Spiel aufweisen noch drehbar sein.

® Bringen Sie die Schutzabdeckung (A9) unter dem Multifunktionskopf (A0) an, driicken Sie sie an, bis
sie durch ein horbares Klicken einrastet. (Abb. 3c) Oder bringen Sie die Riihrschiissel (B1) und die
Schutzabdeckung (B2) an.

e Nehmen Sie die Schutzabdeckung (A8) vom Antrieb (A7) ab. Vergewissern Sie sich, dass der
Antriebsschutzdeckel (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4) verriegelt ist. (Abb. 3b)

® Nehmen Sie den zusammengesetzten Fleischwolf (F) zur Hand, neigen Sie ihn leicht zu sich und setzen Sie
ihn fest in den Antrieb (A7) ein. Stellen Sie den Einfiilltrichter senkrecht bis zum Anschlag und drehen
Sie ihn dabei nach hinten. (Abb. 3c)

e Setzen Sie den abnehmbaren Einfiilltrichter (F8) auf den Einfiillstutzen. (Abb. 3d)

Tipps:

® Bereiten Sie die zu zerkleinernden Zutaten vor (bei Fleischstiicken entfernen Sie Knochen, Knorpel und
Nervenfasern und schneiden sie in Stiicke).

® Nachdem Sie das gesamte Fleisch zerkleinert haben, kénnen Sie einige kleine Brotstiicke nachschieben,
um alle Hackfleischreste zu entfernen.

o Sie konnen bis zu 3 kg Fleisch zerkleinern; maximale Betriebszeit: 15 min

Inbetriebsetzung und Abnehmen des Zubehérs:

o Stellen Sie zum Auffangen der Zubereitung eine Salatschiissel oder die Riihrschiissel (B1) unter den
Auslauf.

e Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler auf Stufe 12 stellen. Warten Sie einige Sekunden,
bis das Gerdt die eingestellte Geschwindigkeit erreicht.

o Schieben Sie das Fleisch Stiick fiir Stiick in den Einfiillstutzen. Schieben Sie die Zutaten niemals mit den
Fingern oder sonstigen Utensilien nach unten: Benutzen Sie den Stopfer (F7).

® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler zuriick auf 0 und warten bis das Gerdt vollkommen
stillsteht.

 Das Entriegeln des Fleischwolfes erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.
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4 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN (je nach Modell) (N)

Verwendetes Zubehor:
- Mini-Zerkleinerer (N) oder Gewiirzmiihle (K)

Anbringen des Zubehors:

e Geben Sie Ihre Zutaten in den Behdlter (N2) und verriegeln Sie den Deckel (N1) im Uhrzeigersinn auf
dem Behlter. (Abb. 4a)

® Betdtigen Sie den Hebel (A2), der sich auf der rechten Gerdteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(A0) zu entriegeln und halten Sie ihn in angehobener Position.

e Setzen Sie die Schiissel (B1) in das Gerét ein, so dass Sie den Henkel vor sich haben. Drehen Sie sie dann
bis zum Anschlag leicht nach links.

® Nehmen Sie die Schutzabdeckung (B2) mit Ihrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen
und hinteren Schienen des Kopfes (A0) bis zum Anschlag auf.

® Betdtigen Sie den Hebel (A2), der sich auf der rechten Gerdteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(AO0) zu entriegeln, senken Sie ihn ab und driicken Sie ihn fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln
(hérbares Klicken).

e Entriegeln Sie den Antriebsschutzdeckel (A5) des Schnellantriebs (A4) durch Drehen gegen den Uhrzei-
gersinn und nehmen Sie ihn ab. (Abb. 4b)

® Verriegeln Sie den Mini-Zerkleinerer (N) im Uhrzeigersinn auf dem Schnellantrieb (A4). (Abb. 4c)

o Fehlt der Deckel (N1) oder ist dieser schlecht auf dem Behalter verriegelt, setzt sich das Gerdt nicht
in Betrieb.

Inbetriebsetzung:

o Stellen Sie den Regler (A1) je nach Art der Zutaten und je nach gewiinschtem Feinheitsgrad auf die
entsprechende Geschwindigkeit.

® Zum Ausschalten stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0 zurlick.

Tipps:
Mit dem Mini-Zerkleinerer (N) kénnen Sie:
- in wenigen Sekunden folgende Zutaten hacken: Knoblauchzehen, Kréuter, Petersilie; max. 10 g / max.
10 s / Stufe 4 bis 10
- Trockenobst (Mandeln, Haselniisse, ...), Rindfleisch (ohne Sehnen): max. 100 g / max. 10 s / Stufe 4
bis 10
Dieser Mini-Zerkleinerer eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.
Je nach Modell kénnen Sie mit der Gewiirzmiihle (K) im Intervallbetrieb oder auf Stufe 4 bis 10:
- in wenigen Sekunden folgende Zutaten hacken: Koriander, Pfeffer, Feigen, getrocknete Aprikosen,...
Beispiel: Sie kénnen in 5 Sekunden 120 g getrocknete Aprikosen hacken, indem Sie den Regler 5 Sekun-
den auf Pulse-Position gestellt halten.

Abnehmen des Zubehdrs:

® Zum Ausschalten des Gerétes stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0 zuriick.

® Warten Sie bis das Gerdt vollkommen stillsteht, um den Mini-Zerkleinerer oder die Gewiirzmiihle durch
Entriegeln gegen den Uhrzeigersinn abzunehmen.

® Bringen Sie den Antriebsschutzdeckel (A5) wieder an und verriegeln Sie ihn auf dem Schnellantrieb (A4).

5 - ENTSAFTEN VON OBST UND GEMUSE (je nach Modell) (H)

Verwendetes Zubehor:
- Entsafter (H)

Anbringen des Zubehors:

 Nehmen Sie den Drehfilter (H3) zur Hand, setzen Sie ihn in den Auffangbehilter (H4) ein, geben Sie den
Deckel (H2) darauf und richten Sie dabei den vorspringenden Teil mit dem offenen Vorhdngeschloss auf
dem oberen Rand des Auffangbehilters aus, dann drehen Sie den Deckel, um ihn mit dem geschlossenen
Vorhéngeschloss auf dem oberen Rand des Auffangbehalters auszurichten (Abb. 5a). Stellen Sie die
Verriegelungstaste (H6) auf das geschlossene Vorhdngeschloss, um das Zubehor (Abb. 5b) zu verriegeln.
Der Deckel kann nun nicht mehr abgenommen werden. Nun miissen Sie noch die Ausgusstiille (H5) auf

den Auffangbehilter (H4) aufschieben.
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® Betétigen Sie den Hebel (A2), der sich auf der rechten Gerateseite befindet, um den Multifunktionskopf
(A0) zu entriegeln und halten Sie ihn in angehobener Position.

® Setzen Sie die Schiissel (B1) in das Gerdt ein, so dass Sie den Henkel vor sich haben. Drehen Sie sie
dann bis zum Anschlag leicht nach links.

® Nehmen Sie die Schutzabdeckung (B2) mit Ihrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen
und hinteren Schienen des Kopfes (AO) bis zum Anschlag auf.

® Betitigen Sie den Hebel (A2), der sich auf der rechten Gerdteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(A0) zu entriegeln, senken Sie ihn ab und driicken Sie ihn fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln
(horbares Klicken). (Abb. 5c)

* Entriegeln Sie den Antriebsschutzdeckel (A5) des Schnellantriebs (A4) durch Drehen gegen den Uhrzei-
gersinn und nehmen Sie ihn ab. (Abb. 5c)

o Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie den Entsafter (H) aufsetzen. Die Verrie-
gelungstaste (H6) haben Sie dabei vor sich, die Ausgusstiille befindet sich rechts neben dem Schnel-
lantrieb (A4). Drehen Sie ihn nun im Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln. Es gibt nur eine mogliche
Position, ansonsten funktioniert das Gerét nicht. (Abb. 5d)

o Stellen Sie einen Krug unter die Ausgusstiille, um den Saft aufzufangen. Vergessen Sie nicht, den
Tropfstopp von der Ausgusstiille (H5) zu entfernen. (Abb. 5e)

Tipps:

 Schneiden Sie Obst und Gemiise in Stiicke, bei Bedarf schélen und entkernen (Ananas, Aprikosen...).

® Nicht mehr als 5 mal 300 g Lebensmittel ohne Pause verarbeiten, ohne das Gerat vollstandig abkiihlen
zu lassen.

Wichtig: Filter (H3) und Auffangbehalter (H4) nach jeweils 300 g Zutaten reinigen.

e Verbrauchen Sie die Séfte schnell nach deren Zubereitung.

Inbetriebsetzung (maximale Betriebszeit: 10 min):

o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf die Geschwindigkeitsstufe 12. Warten Sie einige Sekun-
den, bis das Gerat die eingestellte Geschwindigkeit erreicht.

 Schieben Sie die Obst- oder Gemiisestiicke langsam tber den Einfiillstutzen des Deckels hinein. Verwenden
Sie dazu den Stopfer (H1), auf keinen Fall jedoch die Finger, einen Loffel oder sonstige Utensilien.

o Lassen Sie das Gerdt nach dem letzten Stiick noch einige Sekunden eingeschaltet, um ein Maximum an
Saft zu gewinnen.

® Zum Ausschalten des Gerétes stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0 zuriick.

Abnehmen des Zubehérs:

® Warten Sie, bis der Filter (H3) vollkommen stillsteht.

o Setzen Sie den Tropfstopp wieder auf und entriegeln Sie das Zubehdr gegen den Uhrzeigersinn vom
Antrieb (A4).

o Stellen Sie die Verriegelungstaste (H6) auf das gedffnete Vorhdngeschloss (H2), drehen Sie den Deckel
(H2) auf das gedffnete Vorhdngeschloss, um ihn zu entriegeln.

o Entleeren Sie den Auffangbehilter fiir die Riickstande.

® Bringen Sie den Antriebsschutzdeckel (A5) wieder an und verriegeln Sie ihn auf dem Schnellantrieb (A4).

6 - RASPELN / SCHNEIDEN (JE NACH MODELL) (G)

Verwendetes Zubehér:
- Gemiseschneider (G)

Anbringen des Zubehdrs:

o Setzen Sie eine Trommel (G3) (G4) (G5) (G6) in die Trommelaufnahme (G1) ein. Befestigen Sie die
Trommelarretierung (G7) je nach Modell an der Aufnahme, um die Trommel im Gehéuse zu arretieren.
(Abb. 6a)

® Bringen Sie die Schutzabdeckung (A9) unter dem Multifunktionskopf (AQ) an, driicken Sie sie an, bis
sie durch ein horbares Klicken einrastet. (Abb. 6b)

® Nehmen Sie die Schutzabdeckung (A8) vom Antrieb (A7) ab. Vergewissern Sie sich, dass der Antrie-
bsschutzdeckel (A5) gut auf dem Schnellantrieb (A4). (Abb. 6b)
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e Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist. Nehmen Sie den zusammengesetzten Gemdisesch-
neider (G) zur Hand, neigen Sie ihn leicht zu sich und setzen Sie ihn fest in den Antrieb (A7) ein.

 Kippen Sie den Einfiillstutzen nach hinten bis zum Anschlag. (Abb. 6c)

o Stellen Sie zum Auffangen der Zutaten eine Salatschiissel oder die Riihrschiissel (B1) unter den
Gemiiseschneider.

Tipps:

Sie konnen bis zu 2 kg Lebensmittel zubereiten; maximale Betriebszeit: 10 min

Raspeln: Stufe 8 bis 10

 Verwenden Sie die Trommel (G5) zum fein Raspeln von Emmentaler, Karotten ...

 Verwenden Sie die Trommel (G4) zum groben Raspeln von Karotten, Zucchini, gekochter rote Bete ...

Schneiden: Stufe 6 bis 8
 Verwenden Sie die Trommel (G3) zum scheibenformigen Schneiden von Karotten, Zucchini, Kartoffeln ...

Reiben: Stufe 10 bis 12
 Verwenden Sie die Trommel (G6) zum fein Reiben von Kartoffeln, Parmesan ...

Inbetriebsetzung:

o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf die gewiinschte Geschwindigkeit.

© Warten Sie einige Sekunden, bis das Gerat die eingestellte Geschwindigkeit erreicht.

@ Schieben Sie die Gemiisestiicke iiber den Einfiillstutzen der Trommelaufnahme (G1) hinein. Verwenden
Sie dazu den Stopfer (G2), auf keinen Fall jedoch die Finger, einen Loffel oder sonstige Utensilien.
(Abb. 6d)

® Zum Ausschalten des Gerites stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf 0 zuriick.

Abnehmen des Zubehérs:

® Warten Sie, bis das Gerét vollkommen stillsteht.
 Kippen Sie den Einfiillstutzen nach vorne.

e Losen Sie die Trommelaufnahme vom Antrieb (A7).

® Entriegeln Sie die Trommelarretierung (G7) je nach Modell.

REINIGUNG B )
© Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose.

o Fleischwolf, Entsafter, Gemiiseschneider und Mixaufsatz sind in deren Einzelteile zu zerlegen. Gehen Sie
mit den Klingen vorsichtig um; es besteht Verletzungsgefahr.

® Waschen, spiilen und trocknen Sie die Zubehdrteile ab: Sie sind allesamt spiilmaschinenfest, mit Aus-
nahme der Metallteile des Riihrzubehdrs, des Knethakens (C1), des K-Riihrers (C2), des Schneebesens
(C3), des Fleischwolfes, des Gehduses (F1), der Schnecke (F2), des Messers (F3), der Lochscheiben
(F4 und F5), des Verschlussrings (F6) und des Auffangbehalters fiir Riickstdnde des Entsafters (H4).

* Tauchen Sie den Motorblock (A) nie ins Wasser und halten Sie ihn nicht unter flieBendes Wasser.
Wischen Sie ihn mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch ab.

 Bei Verfarbungen der Zubehorteile durch Nahrungsmittel (Karotten, Orangen, ...) reiben Sie die Teile mit
einem mit Speisedl getranktem Tuch ab und reinigen Sie sie anschlieRend wie blich.

 Mixaufsatz (L oder D): GieRen Sie heiRes Wasser mit ein paar Tropfen Spiilmittel in den Mixaufsatz und
verschlieBen Sie den Deckel. Setzen Sie ihn auf das Gerat und schalten Sie es mehrmals auf Intervall-
betrieb. Nach Abnehmen des Mixaufsatzes spiilen Sie ihn unter flieRendem Wasser, dann (auf den Kopf
gestellt) trocknen lassen.

Um die Reinigung vor allem bei dickfliissigen Zubereitungen noch weiter zu erleichtern, besteht die

Moglichkeit, die abnehmbare Messereinheit vom Mixaufsatz abzunehmen. Stellen Sie dazu den leeren

Mixaufsatz auf den Kopf und setzen Sie ihn auf eine ebene Fliche, entriegeln Sie dann die abnehmbare

Messereinheit durch eine Vierteldrehung und entfernen Sie vorsichtig den Dichtungsring.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT2 D
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PROBLEMES URSACHEN URSACHEN
Das Gerat Der Netzstecker ist nicht SchlieBen Sie das Gerdt an eine Steckdose mit
funktioniert nicht. angeschlossen. entsprechender Spannung an.

Ein Teil Ihres Gerates ist
schlecht positioniert.

UAuf dem Display blinkt
#~SECU”

Siehe Kapitel
DISPLAY-ANZEIGEN”.

Stellen Sie sicher, dass der Antriebsschutzdec-
kel (A5), die Schutzabdeckung (A9) bzw. die
Schutzabdeckung (B2) und die Zubehdrteile
richtig angeordnet und (oder) zusammenge-
setzt sind.

Das Gerdt schaltet
sich wahrend des
Betriebs aus.

Sie haben eine zu groRe Menge
eingefiillt.

Auf dem Display blinkt
,STOP”,

Siehe Kapitel
~DISPLAY-ANZEIGEN”.

Entnehmen Sie einen Teil der Zutaten.
Lassen Sie das Gerat einige Minuten
abkiihlen.

Sie haben das Gerdt zu lange
laufen lassen (maximale
Betriebsdauer: 16 min).

Die eingestellte Zeit ist
abgelaufen.

Auf dem Display blinkt ,,END".

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1)
auf 0 zuriick.

Lassen Sie das Gerat einige Minuten abkiihlen
und schalten Sie es wieder ein.

Das Messer des
Mixaufsatzes
dreht sich nur mit
Schwierigkeiten.

Die Lebensmittelstiicke sind zu
groR oder zu hart.

Verringern Sie die GroRe oder Menge
der Lebensmittel.
Geben Sie Fliissigkeit hinzu.

Es tritt Flussigkeit
aus dem Unterteil des
Mixaufsatzes aus.

Der Dichtungsring (D2) sitzt
nicht richtig.

Die abnehmbare Messereinheit
(D1) ist nicht richtig verriegelt.

Setzen Sie den Dichtungsring (L2) in der ab-
nehmbaren Messereinheit (L1) neu ein und
verriegeln Sie sie im Mixaufsatz (L3).

Das Entsafterzubehdr
Lvibriert”.

Im Auffangbehlter (H4) befin-
den sich zu viele Riickstande.

Leeren Sie den Auffangbehdlter (H4).
Siehe Kapitel 5.

Die TIMER-
Programmierung
funktioniert nicht.

Das Gerdt ist in Betrieb.

Zum Programmieren einer Betriebsdauer muss
das Gerdt ausgeschaltet sein.
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 Dieses Gerat kann auf Ihre personlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei Ihrem Fachhandler und
in den autorisierten Kundendienstwerkstatten sind folgende Zubehorteile erhdltlich:

- Edelstahl-Riihrschiissel - Entsafter

- Schutzabdeckung - Gemiiseschneider
- Edelstahlmixaufsatz - Walzenaufsatz

- Kunststoff-Mixaufsatz - Pastaschneider

- Fleischwolf - Piiree-Zubehor

- Mini-Zerkleinerer - Nudelmaschine

- Knethaken

- K-Riihrer

- Schneebesen

Achtung: Zubehorteile werden ausschlieRlich gegen Vorlage der Bedienungsanleitung oder des Gerétes
verkauft.

/i)

Avvertenza: Leggere attentamente il libretto «Norme di
sicurezzay prima di utilizzare l'apparecchio per la prima

volta.
DESCRIZIONE

A Blocco motore
A1l Regolatore elettronico di velocita
A1" Velocita «Pulse» (funzionamento
intermittente)
A2 Leva di shlocco della testa multifunzione
(A0)
A0  Testa multifunzione
A4 Attacco vaso frullatore in acciaio inox o
plastica / mini-tritatutto / frantumatore
/ centrifuga
A5 Tappo di sicurezza
Obbligatorio in caso di utilizzo degli
attacchi A6 o A7.
A6 Attacco accessori mescolatori
(impastatore, miscelatore, frusta a filo)
A9 Mascherina di sicurezza
Obbligatoria in caso di utilizzo
dell’attacco A7.
A7 Attacco accessori testa tritatutto /
taglia-verdure / rulli / trafile per pasta
A8 Tappo amovibile dell'attacco A7
A10 Display di visualizzazione del tempo di
funzionamento in minuti e secondi
Pulsanti di regolazione del tempo di
funzionamento + e - del TIMER
A12 Tasto Turbo

Al

-

Gruppo contenitore
B1 Contenitore metallo
B2 Coperchio di sicurezza

C Accessori mescolatori

C1 Impastatore

C2 Miscelatore

C3  Frusta a filo

Vaso frullatore in acciaio inossidabile (a
seconda del modello)

L1 Gruppo coltelli smontabile
L2  Guarnizione reversibile

L3  Contenitore

L5 Coperchio

L6 Tappo dosatore

-

o

Vaso frullatore in plastica (a seconda del
modello)

D1 Contenitore

D2 Coperchio

D3 Tappo dosatore

-

=

T wn

Testa tritatutto (a seconda del modello)
F1  Corpo
F2  Vite

F3  Coltello
F4  Griglia a fori grandi
F5  Griglia a fori piccoli

F6 Testa
F7  Pressatore
F8 Vassoio

Mini-tritatutto (a seconda del modello)
N1 Coperchio
N2 Contenitore

Spatola (a seconda del modello)

Centrifuga (a seconda del modello)
H1 Pressatore alimenti

H2 Coperchio

H3 Filtro girevole

H4  Vaschetta raccogli scarti

H5 Beccuccio

H6 Pulsante di blocco

Taglia-verdure (a seconda del modello)

G1 Accessorio porta rulli

G2  Pressatore alimenti

G3  Rullo affettatore

G4 Rullo per grattugiare spesso

G5 Rullo per grattugiare fine

G6 Rullo trituratore

G7  Dispositivo di blocco dei rulli (a seconda
del modello)
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AVVIAMENTO

L'apparecchio non funziona senza il coperchio di sicurezza (B2) o la mascherina (A9). Al primo utilizzo,
lavare tutti i componenti degli accessori seguendo le istruzioni del paragrafo PULIZIA.

Per il lavaggio in lavastoviglie, fare riferimento al paragrafo PULIZIA.

Appoggiare l'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta, quindi collegarlo alla corrente.

LE FUNZIONI DELL’APPARECCHIO
PANNELLO COMANDI

 Per avviare l'apparecchio, vi sono diverse possibilita:

- Funzionamento intermittente (pulse): Ruotare il regolatore (A1’) sulla posizione Pulse (A2) per
un miglior controllo delle preparazioni.

- Funzionamento continuo: Ruotare il regolatore (A1) sulla posizione desiderata da 1 a 12 in funzione
della preparazione. Durante la preparazione & possibile passare da una velocita all‘altra.

- Turbo: questa funzione serve per accelerare alcune preparazioni. Ruotare il regolatore di velocita (A1)
sulla posizione 12, quindi premere il tasto (A12) e la velocita aumenta. Per tornare alla velocita 12,
premere di nuovo questo tasto.

- Arresto: Riportare il regolatore di velocita (A1) su 0.

FUNZIONE TIMER
® Questa funzione permette di:

1/ Cronometrare il tempo di utilizzo a partire da quando si ruota il regolatore di velocita (A1): i
secondi scorrono sul display (A10), consentendo cosi di misurare il tempo necessario per ottenere
il risultato desiderato.

2/ Programmare un tempo di funzionamento inferiore o uguale a 16 min. A tal fine:
Una volta che l'apparecchio & pronto per essere messo in funzione, premere i tasti + e - (A11).per
aumentare o diminuire il tempo.
- Per i tempi prolungati: tenere premuto il tasto per fare scorrere le cifre rapidamente.
- Per i tempi brevi o per regolare: premere qualche volta il tasto +
- Per passare direttamente dal tempo massimo di 16 min a 0: tenere premuto per 2 secondi il tasto +.
- Per passare direttamente da 0 a 16 min., tenere premuto per 2 secondi il tasto -.
- Per annullare un tempo impostato: premere contemporaneamente i tasti + e -.

Una volta ruotato il regolatore di velocita (A1), il display visualizza un conto alla rovescia: lapparecchio

si arrestera non appena il tempo programmato sara scaduto.

E tuttavia possibile arrestare 'apparecchio in qualsiasi momento riportando il regolatore di velocita

(A1) in posizione 0.

VISUALIZZAZIONE MESSAGGI DISPLAY
e L'apparecchio & dotato di meccanismi di protezione elettronica che garantiscono un utilizzo in
piena sicurezza. Tali meccanismi di protezione possono provocare un arresto dell’apparecchio e
il display (A10) visualizzera degli appositi messaggi.

«SECU»:
e Controllare di aver rispettato le istruzioni di installazione dei diversi accessori:
- Funzione vaso frullatore / mini tritatutto / frantumatore / centrifuga: il coperchio di sicurezza
(B2) deve essere abbassato correttamente sul contenitore (B1).
- Funzione accessori mescolatori (impastatore, frusta, ecc.): il tappo di sicurezza (A5) deve
essere bloccato e il coperchio di sicurezza (B2) abbassato correttamente sul contenitore (B1).
- Funzione testa tritatutto / taglia-verdure / accessori laminatoio o trafile per pasta: la mascherina
di sicurezza (A9) deve essere in posizione e il tappo di sicurezza (A5) deve essere bloccato.
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«STOP»:

 L'apparecchio & dotato di un sensore di sovraccarico. In caso di anomalie, l'apparecchio si
arresta. Riportare il regolatore di velocita (A1) su 0, correggere la preparazione (togliere parte
degli ingredienti, aggiungere un po’ di liquido, aggiungere burro o altri grassi per preparare
le brioche, ecc.), quindi selezionare di nuovo la velocita appropriata.

 In caso di notevole sovraccarico & possibile che l'apparecchio non si riavvii subito. Attendere
quindi qualche minuto e riavviare.

«END»:

e Il tempo programmato & terminato.
e L'apparecchio é stato fatto funzionare troppo a lungo (tempo superiore a 16 min.). Riportare
il regolatore di velocita (A1) su 0, attendere qualche minuto, quindi riavviare.

1 - IMPASTARE / AMALGAMARE / SBATTERE / EMULSIONARE /
MONTARE

Accessori utilizzati:
- Contenitore (B1).
- Coperchio (B2).
- Impastatore (C1), Miscelatore (C2) o Frusta (C3).
Montaggio degli accessori:
® Posizionare l'apparecchio con il display (A10) rivolto verso di sé.
e Inclinare la leva (A2) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (AO) e
bloccarla in posizione sollevata. (fig. 1a)
e Eventualmente sbloccare la mascherina di sicurezza (A9) se & rimasta in posizione, tirando verso il
grilletto come indicato nello schema. (fig. 8)
 Riempire il contenitore (B1) e posizionarlo sull'apparecchio con la maniglia rivolta verso di sé, ruotarlo
leggermente verso sinistra, fino a che si blocca.
o Inserire lasta dellimpastatore (C1) nell'attacco (A6) e spingere ruotando in senso antiorario fino
all'arresto. (fig. 1b)
e Per le altre funzioni & sufficiente inserire il miscelatore (€2) o la frusta (C3) come descritto per
l'impastatore (C2).
® Prendere il coperchio (B2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro la
testa (AO) fino alla fine. (fig. 1c)
o Sbloccare di nuovo la testa multifunzione (AO) premendo la leva (A2) (fig. 1d), abbassarla e premere
con decisione per bloccarla sul contenitore (si sente un «click»). (fig. 1e)
Se il coperchio non é stato abbassato a sufficienza sul contenitore, l'apparecchio non funziona.

Consigli: L'apparecchio & dotato di un sensore di sovraccarico: in caso di velocita troppo elevata o di
sovraccarico,la velocita diminuisce automaticamente.

Impastare: velocitada 1a3

o Utilizzare impastatore (C1)(tempo massimo di utilizzazione: 10 min.).

Impasto per pane: per garantire un risultato ottimale, consigliamo di non superare le seguenti dosi per un
solo utilizzo: 1 kg di farina bianca (e 600 ml di acqua tiepida) o 750 g (e 450 ml di acqua tiepida) per i
tipi di farina con numero pit alto (farina integrale T110, di segale T130, ecc.).

Pasta lievitata (brioche, kugelhupf, ecc.): massimo 500 g di farina per ogni utilizzo.

Impasto per pasta fresca: massimo 300 g di farina.

Amalgamare: velocita da 1 a 12 (tempo massimo di utilizzazione: 15 min.).

® Utilizzare il miscelatore (C2).

o E possibile amalgamare fino a 3,55 kg di pasta leggera (torta paradiso, clafoutis, torte, ecc.). Aggiungere
frutta secca, pepite di cioccolato, ecc. a velocita 1. Il miscelatore puo essere utilizzato anche per
preparare passati o puree di patate, fino a velocita 3.

* Non utilizzare mai il miscelatore (C2) per impasti pesanti.
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Sbattere / emulsionare / montare: velocita da 1 a 12 e turbo (tempo massimo di utilizzazione: 10 min.).

o Utilizzare la frusta a filo (C3).

o E possibile preparare maionese, afoli, salse, albumi a neve (fino a 10 albumi d’uovo), panna montata
(fino a 500 ml).

* Non utilizzare mai la frusta a filo (C3) per impastare paste pesanti o per amalgamare paste leggere.

Accensione:

Programmare il tempo di funzionamento come indicato per la funzione TIMER o avviare subito ruotando il

regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata in base alla ricetta.

e L'apparecchio entra in funzione automaticamente.

* Durante la preparazione & possibile aggiungere altri ingredienti attraverso lapertura del coperchio (B2).

® Per arrestare ['apparecchio, riportare il regolatore di velocita (A1) su 0 o attendere arresto automatico
dell'apparecchio in caso di utilizzo del TIMER.

Smontaggio degli accessori:

o Attendere l'arresto completo dell’apparecchio.

e Inclinare la leva (A2) posta a destra dell'apparecchio, sbloccare la testa multifunzione (A0) e bloccarla
in posizione sollevata.

® Rimuovere il coperchio (B2).

e Sbloccare l'accessorio (C1), (C2) o (C3) dalla testa multifunzione facendo presa sullaccessorio e
ruotandolo all'indietro.

e E ora possibile estrarre il contenitore.

2 - OMOGENEIZZARE / MESCOLARE / FRULLARE (a seconda del
modello) (L o D)

* A seconda della natura degli ingredienti, il vaso frullatore (L o D) permette di preparare fino a 1,5 L di
composti spessi e 1,25 L di preparazioni liquide.

Accessori utilizzati:
® Vaso frullatore in acciaio inossidabile o in plastica (L o D).

Montaggio degli accessori:
e Assemblare il gruppo coltelli (L1) con la guarnizione (L2) e fissarlo ruotandolo in senso orario di un
quarto di giro sul vaso (L3) posizionato in verticale. (fig. 2a)
® Inserire gli ingredienti nel vaso frullatore, bloccare il coperchio (L5) e posizionare il tappo dosatore (L6).
e Inclinare la leva (A2) posta sul lato destro dell'apparecchio per shloccare la testa multifunzione (AO)
e bloccarla in posizione sollevata.
e Collocare il vaso (B1) sullapparecchio con limpugnatura rivolta verso di sé e ruotarlo leggermente verso
sinistra, fino allarresto.
e Prendere il coperchio (B2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro la
testa (AO) fino alla fine.
o Inclinare la leva (A2) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (A0),
abbassarla e premerla con decisione per bloccarla sul vaso (si sente un «click»). (fig. 2b)
e Shloccare e rimuovere il tappo di sicurezza (A5) dall'attacco (A4) ruotando in senso antiorario.
® Bloccare il vaso frullatore (L o D) sull'attacco (A4) ruotandolo in senso orario. (fig. 2c)
Consigli:
E possibile preparare:
- minestre frullate finemente, vellutate, creme, composte, milk-shake, cocktail
- impasti leggeri (crépe, frittelle, clafoutis, sformati...)
- ghiaccio tritato.
e In corso di preparazione € possibile aggiungere ingredienti attraverso l'apertura del tappo dosatore
(L6 0 D3).
© Non riempire mai il frullatore con liquido bollente.
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Accensione (tempo massimo di utilizzazione: 3 min):

Programmare il tempo di funzionamento come indicato per la funzione TIMER o avviare subito ruotando
il regolatore di velocita (A1) sulla posizione desiderata in base alla ricetta (da «1» a «12» o «Pulse»).
Per un migliore controllo dello sminuzzamento di piccole quantita di alimenti, utilizzare la posizione «Pulse»
(A1’); per una consistenza ancora pitl fine utilizzare il tasto «Turbo» (A12).

Smontaggio dell’accessorio:

o Attendere l'arresto completo dell'apparecchio prima di estrarre il vaso frullatore sbloccandolo in senso
contrario a quello di montaggio.

® Riposizionare il tappo di sicurezza (A5) bloccandolo sullattacco (A4).

3 - TRITARE (a seconda del modello) (F)

Accessorio utilizzato:
- Testa tritatutto assemblata (F)

Montaggio dell’accessorio:

o Afferrare il corpo (F1) dallimboccatura posizionando l'apertura piti ampia verso lalto.

e Introdurre la vite (F2) nel corpo (F1).

o Inserire il coltello (F3) nel perno orientando le parti affilate (piatte) verso l'alto.

o Sistemare la griglia scelta (F4 o F5) sul coltello (F3) facendo corrispondere i due incastri con le tacche
del corpo (F1).

* Avvitare bene la testa (F6) sul corpo (F1). (fig. 3a)

o Verificare il montaggio. Il perno non deve avere gioco né girare su se stesso.

e Posizionare la mascherina di sicurezza (A9) sotto la testa multifunzione (AO); per bloccarla, spingere
finché non si sente un «click». (fig. 3c) o montare il contenitore (B1) ed il coperchio (B2).

® Rimuovere il tappo amovibile (A8) dallattacco (A7). Verificare che il tappo di sicurezza (A5) sia corret-
tamente bloccato sull'attacco (A4). (fig. 3b)

* Spingere a fondo verso l'attacco (F) la testa tritatutto assemblata (A7) e inclinata verso di sé. Riportare
in verticale limboccatura della testa tritatutto fino a bloccarla, ruotandola allindietro (fig. 3c)

e Inserire il vassoio amovibile (F8) sullimboccatura. (fig. 3d)

Consigli:

® Preparare gli alimenti da tritare (per la carne eliminare ossa, cartilagini e nervi, quindi tagliarla a
pezzetti).

* Una volta finito di tritare, & possibile passare alcuni pezzetti di pane per far uscire tutto il trito.

o E possibile tritare fino a 3 kg di carne; tempo massimo di utilizzazione: 15 min

Accensione e smontaggio:

® Posizionare una terrina o il contenitore (B1) per raccogliere la preparazione.

® Mettere in funzione lapparecchio ruotando il regolatore di velocita su 12. Attendere qualche secondo
affinché l'apparecchio raggiunga la velocita desiderata.

e Introdurre la carne pezzo per pezzo nellimboccatura. Non utilizzare mai le dita o altri utensili per
spingere gli alimenti nellimboccatura, ma utilizzare esclusivamente il pressatore (F7).

® Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore di velocitd su 0 e attendere larresto completo
dell'apparecchio.

® Shloccare la testa tritatutto nel senso contrario a quello del montaggio.
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4 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE QUANTITA (a seconda del
modello) (N)

Accessorio utilizzato:
- Mini-tritatutto (N) o frantumatore (K)

Montaggio degli accessori:

e Inserire gli ingredienti nel contenitore (N2), fissare il coperchio (N1) sul contenitore ruotandolo in
senso orario. (fig.4a

e Inclinare la leva (A2) posta sul lato destro dell'apparecchio per shloccare la testa multifunzione (AQ) e
bloccarla in posizione sollevata.

® Collocare il vaso (B1) sull'apparecchio con limpugnatura rivolta verso di sé e ruotarlo leggermente verso
sinistra, fino all'arresto.

® Prendere il coperchio (B2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro la
testa (AO) fino alla fine.

e Inclinare la leva (A2) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (A0),
abbassarla e premerla con decisione per bloccarla sul vaso (si sente un «click»).

® Sbloccare e rimuovere il tappo di sicurezza (A5) dall'attacco (A4) ruotandolo in senso antiorario. (fig.4b)

® Bloccare il mini-tritatutto (N) sull'attacco (A4) ruotandolo in senso orario. (fig. 4c)

® L'apparecchio non funziona se il coperchio (N1) manca o se non & bloccato correttamente sul contenitore.

Accensione:
® Ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla velocita desiderata in funzione del tipo di ingredienti e della
consistenza desiderata.
e Per arrestare 'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (A1) su 0.
Consigli:
Con il mini-tritatutto (N) & possibile:
- tritare in qualche secondo: spicchi d'aglio, erbette, prezzemolo: max 10 g / max 10 secondi / Velocita
da4a10
- frutta secca (mandorle, nocciole, ecc.), carne di manzo (priva di nervi): max 10 g / max 10 secondi /
Velocita da 4 a 10
Questo mini-tritatutto non permette la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffé.
A seconda del modello, con il frantumatore (K), modalita Pulse o velocita da 4 a 10, & possibile:
- tritare in qualche secondo: coriandolo, pepe, albicocche secche, ecc.
Esempio: & possibile tritare 120 g di albicocche secche in 5 secondi nella posizione Pulse costante.

Smontaggio degli accessori:

e Per arrestare 'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (A1) su 0.

o Attendere l'arresto completo dell'apparecchio prima di rimuovere il mini-tritatutto o il frantumatore,
shloccandoli in senso antiorario.

® Riposizionare il tappo di sicurezza (A5) bloccandolo sullattacco (A4).

5 - CENTRIFUGARE FRUTTA E VERDURA (a seconda del modello)
H

Iscce)ssorio utilizzato:
- Centrifuga (H)

Montaggio dell’accessorio:

e Posizionare il filtro girevole (H3) nella vaschetta raccogli scarti (H4), quindi posizionare il coperchio
(H2) allineando la parte in rilievo al simbolo del lucchetto aperto collocato nella parte superiore del
raccogli scarti, ruotare il coperchio per allinearlo al simbolo del lucchetto chiuso (fig. 5a). Portare il
pulsante di blocco (H6) in posizione «lucchetto chiuso» per bloccare l'accessorio (fig. 5b): il coperchio
non pud essere tolto. Posizionare ora il beccuccio (H5) sulla vaschetta raccogli scarti (H4).

e Inclinare la leva (A2) posta sul lato destro dell'apparecchio per shloccare la testa multifunzione (AO) e

bloccarla in posizione sollevata.
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® Collocare il vaso (B1) sullapparecchio con limpugnatura rivolta verso di sé e ruotarlo leggermente verso
sinistra, fino allarresto.

* Prendere il coperchio (B2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro la
testa (AO) fino alla fine.

e Inclinare la leva (A2) posta sul lato destro dellapparecchio per sbloccare la testa multifunzione (A0),
abbassarla e premerla con decisione per bloccarla sul vaso (si sente un «click»). (fig. 5c)

® Shloccare e rimuovere il tappo di sicurezza (A5) dall’attacco (A4) ruotando in senso antiorario. (fig. 5c)

® Assicurarsi che l'apparecchio sia spento prima di posizionare la centrifuga (H), con il pulsante di blocco
(H6) rivolto verso di sé e il beccuccio posizionato a destra dell'apparecchio sull'attacco (A4), quindi
ruotare la centrifuga in senso orario per bloccarla. La posizione di blocco corretta & una sola, in
qualsiasi altra posizione l'accessorio non funziona. (fig. 5d)

 Per raccogliere il succo, posizionare una caraffa sotto il beccuccio. Ricordarsi di togliere il dispositivo
ferma-goccia dall’estremita del beccuccio (H5). (fig 5e)

Consigli:

o Tagliare la frutta e la verdura a pezzetti; se necessario, togliere bucce e noccioli (ananas, albicocche,
ecc.).

® Non trattare pit di 5 volte consecutive 300 g di alimenti senza lasciar raffreddare completamente
'apparecchio
Importante: pulire il filtro (H3) ed il corpo vaschetta (H4) ogni volta che si sono trattati 300 g di
ingredienti

® Dopo aver preparato i succhi, consumarli rapidamente.

Accensione (tempo massimo di utilizzazione: 10 min):

* Ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla velocita 12. Attendere qualche secondo affinché l'apparecchio
raggiunga la velocita desiderata.

 Introdurre i pezzetti di frutta o verdura attraverso limboccatura del coperchio e spingerli lentamente con
il pressatore (H1); non utilizzare mai le dita, cucchiai o altri utensili.

e Lasciar funzionare l'apparecchio alcuni secondi dopo l'entrata dell’ultimo pezzetto di frutta o verdura per
far uscire tutto quanto il succo.

® Per arrestare 'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (A1) su 0.

Smontaggio dell’accessorio:

* Attendere l'arresto completo del filtro (H3).

® Riposizionare il dispositivo ferma-goccia e shloccare laccessorio dall'attacco (A4) ruotandolo in senso
antiorario.

® Portare il pulsante di blocco (H6) in posizione «lucchetto aperto» (H2), quindi ruotare anche il coperchio
(H2) in posizione «lucchetto aperto» per poterlo shloccare.

e Svuotare la vaschetta raccogli scarti.

® Riposizionare il tappo di sicurezza (A5) bloccandolo sullattacco (A4).

6 - GRATTUGIARE / AFFETTARE (a seconda del modello) (G)

Accessorio utilizzato:
- Taglia-verdure (G)

Montaggio dell’accessorio:

® Posizionare un rullo (G3) (G4) (G5) (G6) sull'accessorio porta-rulli (G1). Agganciare il dispositivo di
blocco dei rulli (G7), a seconda del modello di accessorio, per bloccare il rullo nel suo alloggiamento.
(fig. 6a)

e Posizionare la mascherina di sicurezza (A9) sotto la testa multifunzione (AO); per bloccarla, spingere
finché non si sente un «click». (fig. 6b

 Rimuovere il tappo amovibile (A8) dall'attacco (A7). Verificare che il tappo di sicurezza (A5) sia cor-
rettamente bloccato sull'attacco (A4). (fig. 6b)
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e Assicurarsi che lapparecchio sia spento. Posizionare il taglia-verdure assemblato (G), inclinato verso di
sé, contro lattacco (A7) e spingerlo a fondo nellattacco.

 Ruotare l'imboccatura allindietro fino all‘arresto. (fig. 6¢)

® Posizionare una terrina o il contenitore (B1) sotto il taglia-verdure per raccogliere gli ingredienti
lavorati.

Consigli:

E possibile preparare fino a 2 kg di alimenti; tempo massimo di utilizzazione: 10 min

Grattugiare: velocita da 8 a 10

o Utilizzare il rullo per grattugiato (G5) per grattugiare finemente emmental, carote, ecc.

o Utilizzare il rullo per grattugiato spesso (G4) per grattugiare alla julienne carote, zucchine, barbabietole
cotte, ecc.

Affettare: velocita da 6 a 8.
o Utilizzare il rullo affettatore (G3) per affettare carote, zucchine, patate, ecc.

Tritare: velocita da 10 a 12
o Utilizzare il rullo trituratore (G6) per ridurre in filamenti sottili patate, parmigiano, ecc.

Accensione:

 Ruotare il regolatore di velocita (A1) sulla velocita desiderata.

® Attendere qualche secondo finché lapparecchio non raggiunge la velocita desiderata.

o Introdurre i pezzetti di verdura attraverso limboccatura dell'accessorio porta rulli (G1) e spingerli con
il pressatore (G2), senza mai utilizzare le dita, cucchiai o altri utensili. (fig. 6d)

e Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (A1) su 0.

Smontaggio degli accessori:

© Attendere l'arresto completo dell’apparecchio.

® Ruotare l'imboccatura in avanti.

® Sbloccare l'accessorio porta rulli dall'attacco (A7).

 Sganciare il dispositivo di blocco dei rulli (67) secondo il modello.

PULIZIA B

© Scollegare l'apparecchio.

® Smontare completamente gli accessori testa tritatutto, centrifuga, taglia-verdure e vasi frullatore.
Maneggiare le lame con cautela: sono estremamente taglienti.

e Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori. Possono essere lavati in lavastoviglie, salvo linsieme dei
componenti metallici degli accessori mescolatori, impastatore (€1), miscelatore (C2), frusta a filo (€3),
della testa tritatutto, corpo (F1), vite (F2), coltello (F3), griglie (F4 e F5), testa (F6), la vaschetta
raccogli scarti della centrifuga (H4).

* Non immergere né mettere sotto l'acqua corrente il blocco motore (A). Pulirlo con un panno
asciutto o leggermente umido..

® Qualora gli accessori si colorassero con gli alimenti (carote, arance, ecc.), strofinarli con un panno
imbevuto di olio da cucina, quindi lavarli normalmente.

® Vaso frullatore (L o D): versare acqua calda e alcune gocce di sapone liguido nel vaso frullatore, quindi
chiudere il coperchio. Posizionarlo sull'apparecchio e premere pil volte il pulsante Pulse. Dopo aver
rimosso il vaso, sciacquarlo con acqua corrente e lasciarlo asciugare (capovolto).

Per facilitare ulteriormente la pulizia, soprattutto dopo preparazioni pili dense, & possibile rimuovere

il gruppo coltelli smontabile dal vaso frullatore. A questo scopo, una volta svuotato il vaso frullatore,

capovolgerlo su una superficie piana, sbloccare il gruppo coltelli smontabile ruotandolo di un quarto di

giro e recuperare la guarnizione facendo attenzione a non farsi male.

SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

o

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI
L'apparecchio non IL cavo non é collegato Collegare l'apparecchio a una presa di uguale
funziona. correttamente. tensione.

Posizionamento non corretto di
un accessorio.

Viene visualizzato il seguente
messaggio lampeggiante:
«SECU»

Fare riferimento al paragrafo:
«VISUALIZZAZIONE MESSAGGI DISPLAY».

Verificare che tappo di sicurezza (A5),
mascherina di sicurezza (A9), coperchio
di sicurezza (B2) e accessori siano ben
posizionati e/o assemblati.

L'apparecchio
si arresta
improvvisamente.

Carico eccessivo.

Appare il messaggio
lampeggiante: «STOP».

Fare riferimento al paragrafo:
«VISUALIZZAZIONE MESSAGGI DISPLAY».
Diminuire la quantita di ingredienti...
Lasciar raffreddare 'apparecchio per alcuni
minuti.

L'apparecchio & stato fatto
funzionare troppo a lungo
(tempo superiore a 16 min.).
Il tempo programmato é finito.

Appare un messaggio
lampeggiante: «END».

Riportare il regolatore di velocita (A1) su 0.
Lasciar raffreddare 'apparecchio per qualche
minuto, quindi rimetterlo in funzione.

Il coltello del vaso
frullatore ruota con
difficolta

Gli alimenti sono troppo grossi
o troppo duri.

Ridurre le dimensioni o la quantita degli
alimenti.
Aggiungere un po’ di liquido.

Fuoriuscite dal fondo
del vaso frullatore.

La guarnizione (D2) non &
posizionata correttamente.

Il gruppo coltelli smontabile
(D1) non é fissato correttamente.

Riposizionare la guarnizione (L2) sul gruppo
coltelli smontabile (L1) e bloccare il gruppo
sul vaso (L3).

L'accessorio
centrifuga «vibra».

La quantita nella vaschetta
raccogli scarti (H4) @& eccessiva.

Svuotare la vaschetta raccogli scarti (H4).
Fare riferimento al paragrafo 5.

La funzione TIMER
non funziona.

L'apparecchio ¢ in funzione.

Per programmare il tempo di funzionamento,
arrestare 'apparecchio.




o

o £ possibile personalizzare l'apparecchio e procurarsi presso il proprio rivenditore di fiducia o presso un

Attenzione: gli accessori possono essere venduti solo su presentazione del proprio manuale d’uso o del

centro assistenza autorizzato i sequenti accessori:

contenitore di metallo

- coperchio di sicurezza

- vaso frullatore in acciaio inox
- vaso frullatore in plastica

- testa tritatutto

- mini-tritatutto

- impastatore

- miscelatore

- frusta a filo

proprio apparecchio

- centrifuga

- taglia-verdure

- laminatoio per pasta
- trafile per pasta

- accessorio concentrati
- accessorio per pasta

®

Advertencia: lea atentamente el folleto « Instrucciones
de seguridad « antes de utilizar el dispositivo por primera

vez.
DESCRIPCION

A Blogque motor
Al Variador electrénico de velocidad
A1 Posicion «Pulse» (marcha intermitente)
A2 Manecilla de deshloqueo del cabezal
multifuncion (A0)
A0 Cabezal multifuncién
A4 Salida vaso batidor de acero inoxidable
o plastico / mini-picadora / trituradora /
licuadora
A5 Trampilla de sequridad
Es obligatorio colocarla cuando se utiliza
la salida A6 o A7
A6 Salida para accesorios mezcladores
(amasador, mezclador, batidor de
varillas)
A9 Habitaculo de seguridad
Es obligatorio colocarlo cuando se utiliza
la salida A7
A7 Salida accesorio cabezal picador / corta-
verduras / laminadora / moldes para
pasta
A8 Tapa extraible de la salida A7
A10 Pantalla de visualizacion del tiempo de
funcionamiento en minutos y segundos
Botones para ajustar el tiempo de
funcionamiento +y - del TIMER
A12 Botén turbo

Al

-

Conjunto del vaso
B1 Vaso de metal
B2 Tapa de seguridad

C Accesorios mezcladores
C1  Amasador
C2  Mezclador
C3 Batidora de varillas

-

Vaso batidor de acero inoxidable (segiin
modelo)

L1 Conjunto de cuchillas desmontables
L2 Junta reversible

L3 Vaso

L5 Tapa

L6 Tapdn dosificador

o

Vaso batidor de plastico (segiin modelo)
D1 Vaso
D2 Tapa

-

=z

x

D3 Tapdn dosificador Q

Cabezal picador (segiin modelo)

F1
F2
F3
F4
F5
F6
F7
F8

Cuerpo

Tornillo

Cuchilla

Rejilla de orificios grandes
Rejilla de orificios pequefios
Tuerca

Empujador

Bandeja

Mini-picadora (segtin modelo)

N1
N2

Tapa
Vaso

Espatula (segin modelo)

Licuadora (segiin modelo)

H1
H2
H3
H4
H5
H6

Empujador de alimentos
Tapa

Filtro giratorio
Receptaculo de residuos
Vertedor

Botdn de bloqueo

Corta-verduras (segiin modelo)

G1
G2
G3
G4
G5
G6
G7

Receptaculo de tambores

Empujador de alimentos

Cilindro para cortar en rodajas
Tambor para rallado grueso

Tambor para rallado fino

Tambor para picar

Blogueo de tambores (segiin modelo)
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PUESTA EN MARCHA

Para poner en marcha el aparato, es obligatorio colocar la tapa de sequridad (B2) o el receptaculo (A9).
Antes de utilizarlas por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios siguiendo las instrucciones
del apartado LIMPIEZA.

Para obtener informacion sobre el uso del lavavajillas, consulte la seccion de LIMPIEZA.

Cologue el aparato en una superficie plana, limpia y seca, a continuacion conecte el aparato.

FUNCIONES DEL APARATO
PANEL DE CONTROL

® Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades:

- Marcha intermitente (pulse) : Girar el variador (A1’) hacia la posicion pulse (A2) mediante
impulsos sucesivos para un mayor control de las preparaciones.

- Marcha continua : Gire el variador (A1) a la posicién deseada de 1 a 12 segln las preparaciones
realizadas. Puede modificar esta posicion durante la preparacion.

- Turbo: Para «acelerar» determinadas preparaciones. Gire el variador (A1) hacia la posicion 12, dé un
impulso sobre la tecla (A12), la velocidad aumenta. Para volver a la velocidad 12, pulse de nuevo
este boton.

- Parada: Lleve el variador (A1) a 0.

FUNCION TIMER
e Esta funcion le permite:

1/ Contar el tiempo de funcionamiento: en cuanto gire el variador (A1), los segundos empezarén
a desfilar en la pantalla (A10) y de este modo podra medir el tiempo necesario para obtener el
resultado deseado.

2/ Programar un tiempo de funcionamiento inferior o igual a 16 min. Para ello:
Cuando el aparato esté listo para funcionar, pulse las teclas + para aumentar o - para disminuir
(A11).
- Para los tiempos largos: mantenga el dedo sobre la tecla, el desfile sera rapido.
- Para los tiempos cortos o para ajustar: dé Gnicamente unos impulsos sobre la tecla +
- Para pasar directamente del tiempo méximo 16 min. a cero: mantenga 2 seg. el dedo presionado

sobre la tecla +.

- Para pasar directamente de cero a 16 min.: mantenga 2 seg. el dedo presionado sobre la tecla —.
- Para anular un tiempo: pulse simultaneamente las teclas +y -.

En cuanto gire el variador (A1), aparecera un descuento del tiempo en la pantalla de visualizacion,

el aparato se parara cuando el tiempo programado haya transcurrido.

Sin embargo, puede parar el aparato en cualquier momento poniendo de nuevo el variador (A1) en

posicion 0.

VISUALIZACION DE MENSAJES EN PANTALLA

o El aparato estd equipado de protecciones electrénicas que garantizan un uso totalmente seguro.
Estas protecciones pueden detener el aparato, en cuyo caso aparecera un mensaje en la pantalla
de visualizacion (A10).

“SECU":
* Compruebe que ha seguido las instrucciones al colocar los diferentes accesorios :
- Funcién vaso batidor/mini-picadora/trituradora/licuadora: La tapa de seguridad (B2) debe
estar correctamente colocada sobre el vaso (B1).
- Funcién mezcladores (amasadora, batidora...): La trampilla de seguridad (A5) debe estar
bloqueada y la tapa de seguridad (B2) correctamente colocada sobre el vaso (B1).
- Funcién cabezal picador/corta-verduras/laminadora o moldes para pasta: El habiticulo de
seguridad (A9) debe estar colocado en su lugar y la trampilla de seguridad (A5) debe estar

bloqueada.

@
“STOP”:

o El aparato esta equipado con un sensor de sobrecarga. En caso de anomalia, se detiene. Ponga
de nuevo el botén del variador (A1) en 0, ajuste la preparacion (retire del vaso una pequeiia
cantidad del ingrediente, afiada un poco de liquido, materia grasa para el brioche....) y
seleccione de nuevo la velocidad.

 En caso de sobrecarga importante, es posible que el aparato tarde en volver a funcionar. En tal
caso, espere unos minutos y proceda a reactivarlo.

n E N Dll:
o EL tiempo programado ha finalizado.
o El aparato ha estado funcionando durante mucho tiempo (tiempo superior a 16 min.). Ponga
de nuevo el botdn del variador (A1) en 0, espere unos minutos y proceda a reactivarlo.

1 - AMASAR / MEZCLAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON LAS
VARILLAS

Accesorios utilizados:
- Vaso (B1).
- Tapa (B2).
- Amasadora (€1), Mezcladora (C2) o Batidora (C€3).

Montaje de los accesorios:

® Cologue el aparato con la pantalla de visualizacion (A10) frente a usted.

® Gire la manecilla (A2) situada en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifuncién
(A0) y bloquéela en posicién levantada. (fig. 1a)

® Desbloquee en su caso el habitaculo de seguridad (A9) si este permanece en su lugar tirando hacia el
gatillo, tal como se indica en el esquema. (fig. 8)

o Llene el vaso (B1),posicidnelo en el aparato, con el asa mirando hacia usted, y girelo ligeramente hacia
la izquierda hasta que haga tope.

* Introduzca el vastago de la amasadora (C1) en la salida (A6) y presione girando en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta que se bloquee. (fig. 1b)

® Para las otras funciones, basta insertar la mezcladora (€2) o la batidora (C3) como se ha descrito para
el la amasadora (C2).

® Sujete la tapa (B2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (AO) hasta que haga tope. (fig. 1c)

® Desbloquee de nuevo el cabezal multifuncion (AO) presionando la manecilla (A2) (fig. 1d),
héagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic sonoro). (fig. 1e)
Si la tapa no ha bajado lo suficiente sobre el vaso, el aparato no funcionara.

Consejos: EL aparato estd equipado con un sensor de sobrecarga, por lo que la velocidad baja automatica-
mente en caso de sobrecarga o velocidad excesiva.

Amasar: velocidad 1 a 3

o Utilice la amasadora (C1) (tiempo maximo de uso: 10 min).

Masa de pan; Para garantizar un resultado dptimo, se recomienda no sobrepasar en una sola preparacion
1Kg de harina blanca (y 600 ml de agua tibia) o 750 g (y 450 ml de agua tibia) de harinas de mas fuerza
(harina integral T110, centeno T130...).

Masa con levadura (brioche, kouglof, etc.): Un maximo de 500 g de harina en cada uso.

Masa para pasta fresca: Un maximo de 300 g de harina.

Mezclar: velocidad 1 a 12 (tiempo maximo de uso: 15 min)

o Utilice la mezcladora (C2).

® Puede mezclar hasta 3,55 kg de masa ligera (pastel de frutas, bizcocho, cake, etc.). Afiada los frutos
secos, las pepitas... en velocidad 1. También puede utilizar la mezcladora para elaborar cremas o puré
de patata hasta en velocidad 3.

* Nunca utilice el mezclador (C2) para amasar masas pesadas.

o



®

Batir / emulsionar / montar: velocidad 1 a 12 y turbo (tiempo méximo de uso: 10 min)

o Utilice la batidora multi-varillas (€3).

® Puede preparar mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 10 claras de huevo), nata (hasta
500 ml).

® Nunca utilice el batidor de varillas (C3) para amasar masas pesadas o mezclar masas ligeras..

Puesta en marcha:

Programe un tiempo de funcionamiento como se indica en la funcién TIMER o arranque enseguida girando

el botdn del variador (A1) hacia la posicién deseada segin la receta.

o El aparato se pone en funcionamiento.

* Puede afiadir alimentos por el orificio de la tapa (B2) durante la preparacion.

e Para detenerlo, devuelva el botén del variador (A1) a la posicion 0 o en caso de utilizar el TIMER, espere
a que el aparato pare automaticamente.

Desmontaje de los accesorios:

e Espere a que el aparato se detenga completamente.

® Gire la manecilla (A2), situada a la derecha del aparato, desbloquee el cabezal multifuncion (AO) y
bloguéela en posicién levando.

® Retire la tapa (B2).

® Desbloquee el accesorio (C1), (€2) o (C3) el cabezal multifuncion tirando del accesorio y girandolo al
mismo tiempo hacia atras.

® Ahora ya puede retirar el vaso.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (segiin modelo) (L o D)

® Segln el tipo de alimentos, el vaso batidor (L o D) le permite preparar hasta 1,5 litros de mezclas espesas
y 1,25 litros de mezclas liquidas.

Accesorios utilizados:
® Vaso batidor de acero inoxidable o de plastico (L o D).

Montaje de los accesorios:

 Monte el conjunto cuchillas (L1) con la junta (L2) y encajelo en el vaso mediante un cuarto de vuelta
(L3) en el sentido de las agujas del reloj (el vaso debe estar de pie). (fig. 2a)

e Introduzca los alimentos en el vaso batidor, cierre la tapa (L5) y coloque el tapén dosificador (L6).

e Gire la manecilla (A2) que se encuentra en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal
multifuncién (A0) y bloquéela en posicion levantada.

® Cologue el vaso (B1) en el aparato, con el asa mirando hacia usted, y girelo ligeramente hacia la
izquierda, hasta que hasta tope.

* Sujete la tapa (B2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (AO) hasta que haga tope.

® Gire la manecilla (A2) que se encuentra a la derecha del aparato para desbloquear el cabezal multifuncion
(A0), hagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic sonoro). (fig. 2b)

® Desbloquee y retire la trampilla de seguridad (A5) de la salida (A4) girandola en sentido contrario a
las agujas del reloj.

* Bloquee el vaso batidor (L 0 D) en la salida (A4) en el sentido de las agujas del reloj. (fig. 2c)

Consejos:
Puede preparar:
- purés finamente mezclados, cremas, compotas, batidos, cocteles.
- masas ligeras (crépes, bufiuelos, pastel de frutas, flan con pasas, etc.).
- hielo picado.
* Puede afiadir alimentos por el orificio del tapon dosificador (L6 o D3) durante la preparacion.
 Nunca llene el vaso batidor con un liguido hirviendo.
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Puesta en marcha (tiempo maximo de uso: 3 min):

Programe un tiempo de funcionamiento como se indica en la funcion TIMER o arranque enseguida girando
el boton del variador (A1) hacia la posicion deseada segun la receta (de «1 a 12» o «Pulse»).

Para un mayor control de la mezcla de cantidades pequefias, utilice la posicion «Pulse» (A1") y para una
textura adn mas fina, utilice el boton «Turbo» (A12).

Desmontaje del accesorio:

e Espere a que el aparato se haya parado por completo para retirar el vaso batidor desbloquedndolo en
sentido inverso.

e Vuelva a colocar la trampilla de seguridad (A5) bloqueandola en la salida (A4).

3 - PICAR (segiin modelo) (F)

Accesorio utilizado:
- Cabezal picador montado (F)

Montaje del accesorio:

® Sujete el cuerpo (F1) por el tubo de alimentacién, con la apertura mas ancha hacia arriba.

e Introduzca el tornillo (F2) en el cuerpo (F1).

® Encaje la cuchilla (F3) en el eje orientando las aristas cortantes (partes planas) hacia arriba.

* Coloque el disco seleccionado (F4 o F5) sobre la cuchilla (F3) de manera que las dos pestafias coincidan
con las dos muescas del cuerpo (F1).

* Atornille la tuerca (F6) a fondo en el cuerpo (F1). (fig. 3a)

® Compruebe el montaje. EL eje no debe tener juego, ni poder girar sobre si mismo.

e Coloque el habitaculo de seguridad (A9) bajo el cabezal multifuncion (AO) y presione hasta que haga
clic y se bloquee. (fig. 3c) o monte el vaso (B1) y la tapa (B2).

® Retire la trampilla extraible (A8) de la salida (A7). Compruebe que la trampilla de seguridad (A5) esta
bien bloqueada en la salida (A4). (fig. 3b)

* Coloque el cabezal picador montado (F) inclinado hacia usted, frente a la salida (A7), encaje a fondo el
cabezal picador. Coloque el tubo de alimentacion del cabezal picador en posicion vertical hasta que se
bloquee girandola hacia la parte posterior. (fig. 3c)

® Coloque la bandeja extraible (F8) en el tubo de alimentacion. (fig. 3d)

Consejos:

® Prepare toda la cantidad de alimentos para picar (para la carne, retire los huesos, cartilagos y nervios
y cortela en trozos).

* Al final de la operacion, puede hacer pasar unos pequefios trozos de pan para hacer salir todo el picadillo.

® Puede picar hasta 3 kg de carne, tiempo maximo de uso: 15 min

Puesta en funci ientoy d taje:

® Coloque una ensaladera o el vaso (B1) para recoger el preparado.

® Ponga el aparato en marcha girando el boton regulador a velocidad 12. Espere unos segundos para que
el aparato alcance la velocidad deseada.

o Introduzca la carne por el tubo de alimentacion, trozo por trozo. Nunca apriete los ingredientes con
los dedos o con otro utensilio: utilice el empujador (F7).

® Para detener el aparato, gire el boton variador a la posicion 0y espere a que este se detenga por completo.

® Desacople el cabezal picador en el sentido contrario al montaje.
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4 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (segiin modelo)
(N)

Accesorio utilizado:
- Mini-picadora (N) o trituradora (K)

Montaje de los accesorios:

® Ponga los ingredientes en el vaso (N2) y bloquee la tapa (N1) sobre el vaso en el sentido de las agujas
del reloj. (fig.4a)

e Gire la manecilla (A2) que se encuentra en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal
muntifuncion (AO) y bloquéela en posicion levantada.

® Coloque el vaso (B1) en el aparato, con el asa mirando hacia usted, y girelo ligeramente hacia la
izquierda, hasta que hasta tope.

® Sujete la tapa (B2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (AO) hasta que haga tope.

e Gire la manecilla (A2) que se encuentra en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal
multifuncién (A0), hagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic sonoro).

® Desbloquee y retire la trampilla de seguridad (A5) de la salida (A4) girandola en sentido contrario a
las agujas del reloj. (fig. 4b)

® Bloguee la mini-picadora (N) en la salida (A4) en el sentido de las agujas del reloj. (fig. 4c)

* Si la tapa no esta colocada (N1) o si estd mal encajada en el vaso, el aparato no funciona.

Puesta en marcha:

e Gire el boton del variador (A1) hacia la velocidad deseada segiin el tipo de ingredientes y el grosor
deseado.

® Para detener el aparato, gire el variador (A1) hacia la velocidad 0.

Consejos :
Utilizando la mini-picadora, podra (N) :
- picar en unos segundos: dientes de ajo finas hierbas, perejil, 10g max./10s max. /Velocidad 4 a 10
- frutos secos (almendras, avellanas, etc.), carne de ternera (sin nervios): 100 g max. / 10 s max. /
Velocidad 4 a 10
Esta minipicadora no esta disefiada para ingredientes duros como el café.
Segtn el modelo, con la trituradora (Kp) en plﬁse o en velocidad 4 a 10, puede:
- triturar en unos segundos: cilantro, pimienta, higos, orejones, etc.
Ejemplo: puede triturar 120 g de orejones en 5 segundos en posicion pulse mantenida.

Desmontaje de los accesorios:

® Para detener el aparato, gire el variador (A1) hacia la velocidad 0.

e Espere a que el aparato se haya parado por completo para retirar la mini-picadora o la trituradora des-
montandola en el sentido contrario a la agujas del reloj.

® Vuelva a colocar la trampilla de seguridad (A5) bloqueandola en la salida (A4).

5 - LICUAR FRUTAS Y VERDURAS (segiin modelo) (H)

Accesorio utilizado:
- Licuadora (H)

Montaje del accesorio:

® Sujete el filtro giratorio (H3), coloquelo en el receptéculo de residuos (H4), encaje la tapa (H2) ali-
neando la parte en relieve con el candado abierto, situado en la parte superior del receptaculo y gire la
tapa para alinearla con el candado cerrado, situado en la parte superior del receptaculo (fig. 5a). Coloque
el tapdn de blogueo (H6) en la posicion de candado cerrado para bloquear el accesorio (fig. 5b), no podra
abrirse la tapa. Coloque el vertedor (H5) sobre el receptéculo (H4).

e Gire la manecilla (A2) que se encuentra en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal
multifuncién (A0) y bloquéela en posicién levantada.
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®

e Coloque el vaso (B1) en el aparato, con el asa mirando hacia usted, y girelo ligeramente hacia la
izquierda, hasta que hasta tope.

* Sujete la tapa (B2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (AO) hasta que haga tope.

® Gire la manecilla (A2) que se encuentra en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal
multifuncion (A0), hagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic sonoro). (fig. 5¢c)

 Deshloquee y retire la trampilla de seguridad (A5) de la salida (A4) girandola en sentido contrario a
las agujas del reloj. (fig. 5¢c)

® Asegiirese de que el aparato esté totalmente parado antes de colocar la licuadora (H), compruebe que
el boton de bloqueo esta (H6) frente a usted, con el vertedor a la derecha del aparato en la salida (A4)
y luego gire en el sentido de las agujas del reloj para bloquearla. Solo es posible una inica posicion
para que el accesorio funcione. (fig. 5d)

® Ponga una jarra bajo el vertedor para recoger el zumo. No olvide retirar el sistema antigoteo en el
extremo del vertedor (H5). (fig 5e)

Consejos:

o Corte las frutas y las verduras en trozos, pélelas y quiteles el hueso o las pepitas en caso necesario (pifia,
albaricoque, etc.).

® No trabaje més de 5 veces 300 g de alimentos de forma continua, sin dejar que el aparato se enfrie
completamente
Importante: limpie el filtro (H3) y el cuerpo del receptaculo (H4) cada 300 g de ingredientes

® Consuma de inmediato el zumo una vez preparado.

Puesta en marcha (tiempo méximo de uso: 10 min):

® Gire el variador (A1) hacia la posicion 12. Espere unos segundos para que el aparato alcance la velocidad
deseada.

o Introduzca los trozos de fruta o verdura por el tubo de alimentacién, presione lentamente utilizando el
empujador (H1), nunca con los dedos, una cuchara u otro utensilio.

® Déjelo en funcionamiento durante algunos segundos tras el Gltimo trozo para sacarle el méaximo zumo.

® Para detener el aparato, gire el variador (A1) hacia la velocidad 0.

Desmontaje del accesorio:

* Espere a que el filtro se pare por completo (H3).

* Vuelva a colocar el tapon antigoteo en su lugar, desbloquee el accesorio de la salida (A4) en el sentido
contrario a las agujas del reloj.

® Coloque el boton de blogueo (H6) en la posicion de candado abierto (H2) y gire la tapa (H2) hasta la
posicion de candado abierto para poder desbloquearla

® Vacie el receptaculo de residuos.

® Vuelva a colocar la trampilla de seguridad (A5) bloqueandola en la salida (A4).

6 - RALLAR / CORTAR (SEGUN MODELO) (G)

Accesorio utilizado:
- Corta-verduras (G)

Montaje del accesorio:

® Posicione un tambor (63) (G4) (G5) (G6) en el receptaculo de tambores (G1). Acople el blogueo de
tambores (G7) segin el modelo en el receptaculo para bloquear el tambor en su alojamiento. (fig. 6a)

* Coloque el habitaculo de seguridad (A9) bajo el cabezal multifuncién (AO) y presione hasta que haga
clic y se bloquee. (fig. 6b)

® Retire la trampilla extraible (A8) de la salida (A7). Compruebe que la trampilla de seguridad (A5) esta
bien blogueada en la salida (A4). (fig. 6b)
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® Aseglirese de que el aparato esta completamente parado. Coloque el corta-verduras montado (G) inclinado
hacia usted, frente a la salida (A7) y encaje a fondo el corta-verduras.

 Haga girar el tubo de alimentacion hacia atras hasta que quede bloqueado. (fig. 6c)

* Cologue una ensaladera o el vaso (B1) bajo el corta-verduras para recoger los ingredientes.

Consejos:
Puede preparar hasta 2 kg de alimentos, tiempo maximo de uso: 10 min

Rallar: velocidad 8 a 10

o Utilice el tambor de rallado fino (G5) para rallar queso emmenthal, zanahorias, etc.

o Utilice el tambor de rallado grueso (G4) para rallar en juliana zanahorias, calabacin, remolacha cocida,
etc.

Cortar: velocidad 6 a 8
e Utilice el tambor de cortar en rodajas (G3) para cortar zanahorias, calabacin, patatas, etc.

Picar: velocidad 10 a 12
o Utilice tambor para picar (G6) para cortar en hilos finos patatas, queso parmesano, etc.

Puesta en marcha:

® Gire el variador (A1) hacia la velocidad deseada.

© Espere unos segundos para que el aparato alcance la velocidad deseada.

e Introduzca los trozos de verduras por el tubo de alimentacion del receptaculo y (G1) presione con ayuda
del empujador, (62) nunca con los dedos, cucharas u otros utensilios. (fig. 6d)

® Para detener el aparato, gire el variador (A1) hacia la velocidad 0.

Desmontaje de los accesorios:

© Espere a que el aparato se detenga completamente.
® Haga girar el tubo de alimentacion hacia adelante.

® Desacople el receptaculo de tambores de la salida (A7).
o Afloje el bloqueo de tambores (G7) segtn el modelo.

LIMPIEZA

® Desconecte el aparato.

® Desmonte completamente los accesorios cabezal picador, licuadora, corta-verduras y vaso batidor.
Manipule las cuchillas con precaucion porque podria cortarse.

® Lave, aclare y seque todos los accesorios. Pueden meterse en el lavaplatos, a excepcion del conjunto de
los componentes metalicos de los accesorios mezcladores, amasadora (C1), mezcladora (C2), batidora
multi-varillas (€3), del cabezal picador, cuerpo (F1), tornillo (F2), cuchilla (F3), discos (F4 et F5),
tuerca (F6), el receptaculo de residuos de la licuadora (H4).

© No sumerja el bloque motor (A) en agua ni lo ponga bajo el agua corriente. Séquelo con un paiio
seco o ligeramente himedo.

® En caso de coloracion de los accesorios por la accién de los alimentos (zanahorias, naranjas, etc.),
frotelos con un trapo empapado en aceite para uso alimentario y, a continuacion, proceda con la
limpieza habitual.

 Vaso batidor (L o D) : vierta agua caliente con unas gotas de jabon liquido en el vaso batidor y cierre
la tapa. Coloquelo en el aparato y dele unos cuantos impulsos. Una vez retirado, aclare el vaso con agua
y déjelo secar (vaso invertido).

Para facilitar atin mas la limpieza, sobre todo con las preparaciones mas espesas, se puede desmontar

el conjunto de cuchilla desmontable del vaso batidor. Vacie el vaso y girelo sobre una superficie plana,

desbloquee el conjunto de cuchilla desmontable mediante un cuarto de vuelta y recupere con precaucién

la junta.

:QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? a»

)

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
El producto no No esté conectado a la red. Conecte el aparato a una toma del mismo
funciona. voltaje.

Una parte del aparato esta mal
colocada.

Aparece el mensaje intermitente
“SECU”

Consulte la seccién
“VISUALIZACION DE MENSAJES EN
PANTALLA".

Compruebe que la trampilla de seguridad (A5),
el habitaculo de seguridad (A9) o la tapa de
seguridad (B2) y los accesorios estén bien
colocados y/o montados.

El aparato se
para durante su
funcionamiento.

Cantidad excesiva de
ingredientes.

Aparece el mensaje intermitente
“STOP”.

Consulte la seccion
“VISUALIZACION DE MENSAJES EN
PANTALLA".

Retire una parte de los ingredientes.
Deje enfriar el aparato unos minutos.

El aparato ha estado
funcionando durante mucho
tiempo (tiempo superior a 16
min.).

El tiempo programado ha
finalizado.

Aparece un mensaje
parpadeante “END”.

Lleve el boton variador (A1) a 0.
Deje que el aparato se enfrie unos sequndos y
pongalo de nuevo en funcionamiento.

La cuchilla del vaso
batidor no gira
facilmente.

Los trozos de alimentos son
demasiado grandes o duros.

Reduzca el tamafio o la cantidad de
alimentos.
Afada liquido.

Fuga por la parte
inferior del vaso
batidor.

La junta (D2) no esta bien
colocada.
EL conjunto de la cuchilla
desmontable (D1) estd mal
encajado.

Coloque de nuevo la junta (L2) en el conjunto
de la cuchilla desmontable (L1) y encéjelo en
el vaso (L3).

El accesorio licuadora
«vibrax.

La cantidad introducida en el
receptaculo (H4) es excesiva.

Vacie el receptaculo (H4).
Consulte el parrafo 5.

La funcion TIMER no
funciona.

El aparato esté en
funcionamiento.

Para programar un tiempo de funcionamiento,
el aparato debe estar parado.
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® Puede personalizar el dispositivo a través de la compra de los siguientes accesorios: (podra adquirirlos

en su distribuidor habitual o los centros autorizados para su venta)

- Vaso de metal

- Tapa de seguridad

- Vaso batidor de acero inoxidable
- Vaso batidor de plastico

- Cabezal picador

- Mini-picadora

- Amasador

- Mezclador

- Batidora de varillas

- Licuadora

- Corta-verduras

- Laminadora de pasta

- Molde para pasta

- Accessorio para triturar/dar forma a la pasta
- Accesorio para preparar la pasta

Atencidn: no se podran vender los accesorios sin presentar la hoja de instrucciones de su dispositivo.

@

Aviso: Leia atentamente o folheto de «indicacdes de
seguranca» antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

DESCRICAO

A Bloco do motor

-

o

Al
AT

A2

A0
A4
A5

A6

A9

A7

A8
A10

Al

-

A12

Seletor eletronico de velocidade
Posicéo «Pulse» (funcionamento
intermitente)

Alavanca de desbloqueio da cabeca
multifungGes (AO)

Cabeca multifungoes

Saida copo inox ou plastico/ mini-
picadora/ triturador/ centrifugadora
Tampa de seguranga

A sua montagem é obrigatéria durante
a utilizagdo da saida A6 ou A7

Saida acessorios misturadores (gancho,
misturador, batedor de arames)

Capa de protegao

A sua montagem é obrigatéria durante
a utilizacdo da saida A7

Saida acessorios cabega picadora /
cortador de legumes / laminador /
acessorio para massas

Tampa amovivel da saida A7

ECRA APRESENTACAO TEMPOS DE
FUNCIONAMENTO EM MINUTOS E
SEGUNDOS

Botdes de ajuste tempos de
funcionamento + e — do TEMPORIZADOR
Botdo turbo

Conjunto do copo

B1
B2

Copo metal
Tampa de seguranga

Acessérios misturadores

C1
2
3

Gancho
Batedor
Batedor de arames

Copo inox (consoante o modelo)

L1
L2
L3
L5
L6

Conjunto de laminas desmontavel
Anel reversivel

Copo

Tampa

Tampa doseadora

Copo plastico (consoante o modelo)

D1
D2
D3

Copo
Tampa
Tampa doseadora

-

X

Cabeca picadora (consoante o modelo)
F1  Corpo

F2  Parafuso

F3  Lamina

F4  Grelha orificios grandes

F5 Grelha orificios pequenos

F6 Porca

F7  Calcador

F8 Tabuleiro

Mini-picadora (consoante o modelo)
N1 Tampa
N2 Copo

Espatula (consoante o modelo)

Centrifugadora (consoante o modelo)
H1 Calcador alimentos

H2 Tampa

H3 Filtro rotativo

H4  Recetaculo residuos

H5 Bico

H6 Botdo de blogueio

Cortador de leg C te 0 modelo)

G1 Recetdculo do tambor

G2 Calcador alimentos

G3 Tambor para cortar

G4 Tambor para ralar grosso

G5 Tambor para ralar fino

G6 Tambor para raspar

G7 Bloqueio dos tambores (consoante o
modelo)
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COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

A tampa de seguranca (B2) ou a capa de protecdo (A9) sao obrigatdrias para colocar o aparelho a fun-
cionar. Antes da primeira utilizagdo, lave todas as pegas de acessorios de acordo com as indicagdes do
paragrafo LIMPEZA.

Para utilizar a maquina de lavar loiga, consulte o paragrafo LIMPEZA.

Coloque o aparelho numa superficie plana, adequada e seca; em seguida ligue o seu aparelho a corrente.

AS FUNCOES DO SEU APARELHO
PAINEL DE COMANDO

® Para o colocar o aparelho em funcionamento, dispde de varias possibilidades:

- Funcionamento intermitente (pulse): Rode o seletor (A1’) para a posicdo pulse (A2) através de
impulsos sucessivos para um melhor controlo das preparagdes.

- Funcionamento continuo: Rode o seletor (A1) para a posicao desejada, de 1 a 12, consoante as
preparagoes a realizar. Pode modificar a selegdo durante a preparagdo.

- Turbo: Para «acelerar» alguns preparados. Rode o seletor (A1) para a posicdo 12, prima a tecla
(A12) e a velocidade aumenta. Para voltar & velocidade 12, prima novamente o botdo.

- Paragem: Colocar o seletor (A1) em 0.

FUNCAO TEMPORIZADOR
e Esta funcdo permite-lhe:
1/ Planear o seu tempo de funcionamento usando o seletor (A1); vdo aparecer os segundos no ecra
(A10) e assim pode calcular o tempo necessério para obter o resultado pretendido.
2/ Programar tempos de funcionamento inferiores ou iguais a 16 min. Para isso:
Quando o aparelho estiver pronto para funcionar, prima + para aumentar ou - para diminuir (A11).
- Para tempos prolongados, mantenha a tecla pressionada com o dedo, a passagem seré rapida.
- Para tempos curtos ou para ajustar, dé apenas alguns toques com o dedo na tecla +
- Para passar diretamente do tempo méaximo de 16 min para zero, mantenha premida a tecla +
durante 2 segundos.
- Para passar diretamente de zero para 16 min, mantenha premida a tecla - durante 2 segundos.
- Para anular um tempo, prima simultaneamente as teclas + e -.
Depois de rodar o seletor (A1), aparece no ecra de apresentacdo a contagem do tempo do aparelho;
o aparelho ira parar quando o tempo programado tiver terminado.
Mas tem também a possibilidade de, a qualquer momento, parar o aparelho, colocando o seletor (A1)
na posigdo 0.

APRESENTACAO MENSAGEM ECRA
® 0 seu aparelho estd equipado com protegoes eletronicas que garantem a sua utilizagdo em total
seguranca. Essas prote¢des podem provocar a paragem do aparelho, aparecendo uma mensagem
no ecra de apresentacao (A10).

«SECU»:
o Verifique se respeitou as indica¢oes de funcionamento dos diferentes acessorios :
- Fun¢do copo/mini-picadora/triturador/centrifugadora: a tampa de seguranca (B2) deve estar
convenientemente encaixada no copo (B1).
- Fun¢do misturadores (gancho, batedor, etc.): a grelha de seguranca (A5) deve estar bloqueada
e a tampa de seguranca (B2) convenientemente encaixada no copo (B1).
- Funcao cabeca picadora/cortador de leg /acessorios | ou acessorio para massas: A
capa de protecdo (A9) deve estar colocada e a grelha de seguranca (A5) deve estar bloqueada.
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“STOP”:

© 0 seu aparelho esta equipado com um detetor de sobrecarga. Em caso de anomalia, o aparelho
para. Coloque o seletor (A1) em O, ajuste a sua preparagdo (retire um pouco do ingrediente
do copo, adicione um pouco de liquido, adicione a gordura para o brioche, etc.) e selecione
novamente a velocidade.

* No caso de uma sobrecarga excessiva, é possivel que o seu aparelho néo volte a funcionar.
Nesse caso, aguarde alguns minutos e proceda ao reinicio do aparelho.

n E N Dll:
* 0 tempo programado terminou.
 Deixou o seu aparelho a funcionar durante muito tempo (um periodo de tempo superior a 16
min). Coloque o seletor (A1) na posicdo 0, aguarde alguns minutos e proceda ao reinicio do
aparelho.

1 - AMASSAR/ MISTURAR/ BATER/ EMULSIONAR/ BATER COM O
BATEDOR DE ARAMES

Acessorios utilizados:
- Copo (B1).
- Tampa (B2).
- Gancho (C1), Batedor (C2) ou Batedor de arames (C3).

Montagem dos acessérios:

® Cologue o seu aparelho com o ecra de apresentagao (A10) virado para si.

* Baixe a alavanca (A2) que estd na lateral direita do aparelho para desencaixar a cabeca multifungdes
(AO) e blogueie-a na posicao elevada. (fig. 1a)

e Eventualmente desbloqueie a tampa de seguranca (A9) se ainda estiver no respetivo lugar puxando a
patilha como indicado no esquema. (fig. 8)

e Encha o copo (B1) e cologue-o no aparelho, virado para si, incline-o ligeiramente para a esquerda,
até fixar.

e Insira o eixo do gancho (C1) na saida (A6) o faca-a rodar no sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio até ficar bloqueado. (fig 1b)

® Para as outras funcdes, basta introduzir o batedor (€C2) ou o batedor de arames (C3) tal como descrito
para o gancho (C2).

® Pegue na tampa (B2) com a mao esquerda e faga-a deslizar nas ranhuras situadas na parte frontal e atras
da cabega (AO) até ficar fixa (fig. 1c).

® Deshloqueie novamente a cabega multifungées (AO) pressionando a alavanca (A2) (fig. 1d), en-
caixe-a e pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique). (fig. 1e)
Se a tampa ndo estiver convenientemente encaixada no copo, o aparelho nao ira funcionar.

Conselhos: 0 seu aparelho estd equipado com um detetor de sobrecarga; a velocidade é reduzida automa-
ticamente em caso de sobrecarga ou de velocidade muito rapida.

Amassar: velocidade 1 a 3

e Utilize o gancho (C1) (tempo méaximo de utilizagdo: 10 min).

Massa para pao: para garantir um excelente resultado, aconselhamos que ndo exceda em cada utilizagdo 1
kg de farinha branca (e 600 ml de agua morna) ou 750 g (e 450 ml de d4gua morna) para as farinhas de um
tipo mais elevado (farinha integral T110, farinha de centeio T130, etc.).

Massa levedada (brioche, kouglof, etc.): um maximo de 500 g de farinha em cada utilizagao.

Massa para massa fresca: um maximo 300 g de farinha.

Misturar: velocidade 1 a 12 (tempo méximo de utilizagdo: 15 min)

o Utilizar o batedor (C2).

® Pode misturar até 3,55 kg de massa leve (bolo quatro quartos, clafoutis, bolo inglés, etc.). Adicionar
frutos secos, pepitas, etc., na velocidade 1. Pode também utilizar o batedor para fazer polpas ou purés
de batata até a velocidade 3.

® Nunca utilize o batedor (C2) para amassar massas pesadas.
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Misturar/emulsionar/bater: velocidade 1 a 12 e turbo (tempo maximo de utilizagdo: 10 min)

e Utilizar o batedor de arames (C3).

 Pode preparar maionese, aioli, molhos, claras em castelo (até 10 claras de ovo), chantili (até 500 ml).

* Nunca utilize o batedor de arames (C3) para amassar massas pesadas ou misturar massas leves.

Ligacao:

Programe um tempo de funcionamento tal como indicado na fungdo TEMPORIZADOR ou ligue logo rodando

o seletor (A1) para a posicdo desejada, consoante a receita.

0 aparelho comega a funcionar imediatamente.

® Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa (B2) durante a preparagao.

® Para parar, volte a colocar o seletor (A1) no 0 ou aguarde pela paragem automética do aparelho, se
estiver a utilizar o TEMPORIZADOR.

Desmontagem dos acessérios:

® Aguarde que o aparelho pare por completo.

® Baixe a alavanca (A2), que esta na lateral direita do aparelho, desencaixe a cabeca multifuncdes (AO)
e blogueie-a na posicao elevada.

® Retire a tampa (B2).

® Desbloqueie o acessorio (C1), (€2) ou (C3) da cabega multifungdes e puxando pelo acessorio e rodando-o
para tras.

® Agora ja pode retirar o copo.

2 - HOMOGENEIZAR / MEXER /MISTURAR (consoante o modelo)
(L ou D)

* Consoante a natureza dos alimentos, o copo liquidificador (L ou D) permite preparar até 1,5 | de misturas
espessas e 1,25 | de preparagdes liquidas.

Acessérios utilizados:
e Copo liquidificador inox ou plastico (L ou D).

Montagem dos acessorios:

® Encaixe o conjunto das ldminas (L1) com o anel (L2) e encaixe-o dando um quarto de volta no copo
(L3) no sentido dos ponteiros do reldgio (o copo «de pé») (fig. 2a).

* Cologue os alimentos no copo liquidificador, bloqueie a tampa (L5) e coloque a tampa doseadora (L6).

® Baixe a alavanca (A2) que esta na lateral direita do aparelho para desencaixar a cabega multifungdes
(A0) e bloqueie-a na posicéo elevada.

* Coloque o copo (B1) no aparelho, pega virada para si, incline-o ligeiramente para a esquerda, até fixar.

® Pegue na tampa (B2) com a mdo esquerda e faca-a deslizar nas ranhuras que estdo situadas na parte
frontal e atras da cabeca (AO) até ficar fixa

® Baixe a alavanca (A2) que estd na lateral direita do aparelho para desencaixar a cabeca multifungdes
(A0), encaixe-a e pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique) (fig. 2b).

® Desbloqueie e retire a tampa de seguranca (A5) da saida (A4) rodando no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

® Blogueie o copo liquidificador (L ou D) na saida (A4) no sentido dos ponteiros do relogio. (fig. 2c)

Conselhos:
Pode preparar:
- sopas bem passadas, cremes, compotas, batidos, cocktails.
- massas leves (crepes, filhos, clafoutis, pudim, flan, etc.).
- gelo picado.
® Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa doseadora (L6 ou D3) durante a preparacdo.
¢ Nunca encha o copo liquidificador com um liquido a ferver.

o)

Colocacao em funcionamento (tempo maximo de utilizacdo: 3 min)

Programe um tempo de funcionamento tal como indicado na fungdo TEMPORIZADOR ou ligue logo, rodando
o seletor (A1) para a posicdo desejada, consoante a receita (de «1 a 12» ou «Pulse»).

Para um melhor controlo da mistura de pequenas quantidades, utilize a posicao «Pulse» (A1) e para uma
textura um pouco mais fina, utilize a tecla «Turbox» (A12).

Desmontagem do acessério:

® Aguarde pela paragem completa do aparelho para retirar o copo liquidificador rodando-o no sentido
inverso.

® Volte a colocar a tampa de seguranga (A5) encaixando-a sobre a saida (A4).

3 - PICAR (consoante o modelo) (F)

Acessério utilizado:
- Cabega picadora montada (F)

Montagem do acessorio:

® Segure no corpo (F1) pela chaminé colocando a abertura maior virada para cima.

e Introduza o parafuso (F2) no corpo.(F1).

® Encaixe a lamina (F3) no eixo virando as arestas de corte (partes planas) para cima.

® Coloque a grelha escolhida (F4 ou F5) na lamina (F3) fazendo corresponder as duas saliéncias com os
dois entalhes do corpo (F1).

® Aperte a porca (F6) no corpo (F1). (fig. 3a)

o Verifiqgue a montagem. O eixo ndo deve ter folga, nem conseguir girar sobre si proprio.

® Coloque a tampa de seguranca (A9) na cabeca multifungdes (AO), empurre-a para que fique encaixada,
até ouvir um «clique». (fig. 3c) ou montar o copo (B1) e a tampa (B2).

® Retire a tampa amovivel (A8) da saida (A7). Verifique se a tampa de seguranca (A5) estd bem bloqueada
na saida (A4). (fig. 3b)

® Com a cabega picadora montada (F) e inclinada para si, de frente para a saida (A7), encaixe totalmente
a cabeca picadora. Coloque a chaminé da cabeca picadora na vertical até bloquear, rodando para tras.
(fig. 3c)

® Cologue o tabuleiro amovivel (F8) na chaminé. (fig. 3d)

Conselhos:

® Prepare toda a quantidade de alimentos a picar (no caso da carne, elimine os ossos, cartilagens e nervos
e corte-a em pedacos).

* No final da operacdo, pode passar alguns pedacos de p&o para fazer sair toda a carne picada.

o E possivel picar até 3 kg de carne; tempo maximo de utilizagdo: 15 min.

Colocacao em funci toed gem

® Cologue uma saladeira ou o copo (B1) para recolher a preparacao.

 Coloque o aparelho em funcionamento rodando o seletor para a velocidade 12. Aguarde alguns segundos
até que o aparelho atinja a velocidade desejada.

e Introduza a carne na chaminé pedago a pedago. Nunca empurre os ingredientes pela chaminé com os
dedos ou com outros utensilios: use o calcador (F7).

* Para desligar o aparelho, rode o seletor para 0 e aguarde a paragem por completo do aparelho.

® Desbloqueie a cabega picadora no sentido inverso ao da montagem.



4 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS MUITO PEQUENOS
(consoante o modelo) (N)

Acessoério utilizado:
- Mini-picadora (N) ou triturador (K)

Montagem dos acessorios:

* Coloque os ingredientes no copo (N2), bloqueie a tampa (N1) sobre o copo no sentido dos ponteiros
do relogio (fig.4a).

® Baixe a alavanca (A2) que estd na parte lateral do aparelho para desencaixar a cabega multifuncdes
(A0) e blogueie-a na posigdo elevada.

* Cologue o copo (B1) no aparelho, voltado para si, incline-o ligeiramente para a esquerda, até parar.

® Pegue na tampa (B2) com a mdo esquerda e cologue-a nas corredicas que estdo situadas a frente e atrés
da cabega (AO) até ficar fixa.

® Rode o botao (A2) que esta na parte direita do aparelho para desencaixar a cabeca multifuncges (AO),
encaixe-a e pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique).

® Desbloqueie e retire a grelha de seguranca (A5) da saida (A4) rodando no sentido inverso ao dos
ponteiros do reldgio. (fig. 4b)

® Blogueie a mini-picadora (N) na saida (A4) no sentido dos ponteiros do relégio. (fig. 4c)

 Se a tampa ndo estiver encaixada (N1) ou se estiver mal encaixada no copo, o aparelho néo ira funcionar.

Ligacao:

* Rode o seletor (A1) para a velocidade desejada consoante o tipo de ingredientes e a finura desejada.

e Para parar, coloque o seletor (A1) em 0.

Conselhos:
Com a mini-picadora (N) pode:
- picar em poucos segundos leguminosas, ervas aromaticas, salsa, 10 g max./10 s méax./Velocidade 4 a
10
- frutos secos (améndoas, avelds, etc.), carne de vaca (sem nervos), 100 g max. / 10 s max. / Velocidade
4a10
Esta mini-picadora nao se destina a produtos duros como café.
Com o triturador (K) no modo pulse ou na velocidade 4 a 10, pode:
- picar em poucos segundos sementes de coentros, pimenta, figos e alperces secos, etc.
Exemplo: pode picar 120 g de alperces secos em 5 segundos na posi¢ao pulse continua.

Desmontagem dos acessérios:

® Para parar o aparelho, coloque o seletor (A1) em 0.

® Aguarde pela paragem completa do aparelho para retirar a mini-picadora ou a triturador rodando no
sentido contrario ao dos ponteiros do relogio.

® Volte a colocar a grelha de seguranca (A5) rodando-a sobre a saida (A4).

5 - CENTRIFUGAR FRUTA E LEGUMES (consoante o modelo) (H)

Acessério utilizado:
- Centrifugadora (H)

Montagem do acessério:

® Pegue no filtro rotativo (H3), coloque-o no recetaculo para residuos (H4), instale a tampa (H2)
alinhando a parte com relevo com o fecho aberto no topo do recetaculo; rode a tampa para a alinhar
com o fecho fechado localizado no topo do recetaculo (fig. 5a). Coloque o botdo de bloqueio (H6) na
posicdo de cadeado fechado para bloquear o acessorio (fig. 5b), a tampa ndo pode ser removida. Tem
de voltar a posicionar o bico (H5) no recetaculo (H4).

 Rode 0 botdo (A2) que esta na parte direita do aparelho para desencaixar a cabeca multifungdes (AO)
e blogueie-a na posicao elevada.
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* Cologue o copo (B1) no aparelho, virado para si, incline-o ligeiramente para a esquerda, até fixar.

® Pegue na tampa (B2) com a mao esquerda e coloque-a nas ranhuras que estdo situadas a frente e atras
da cabega (AO) até ficar fixa.

* Baixe a alavanca (A2) que estd na lateral direita do aparelho para desencaixar a cabeca multifungées
(A0), encaixe-a e pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique) (fig. 5c).

 Deshloqueie e retire a tampa de seguranca (A5) da saida (A4) rodando no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio (fig. 5c).

o Certifique-se que o aparelho esta realmente parado antes de posicionar a centrifugadora (H), com o
botdo de blogueio (H6) virado para si e o bico a direita do aparelho sobre a saida (A4); em seguida,
rode no sentido dos ponteiros do reldgio para encaixar. S6 é permitida uma posigdo, caso contrario o
acessorio nao ira funcionar (fig. 5d).

® Coloque um jarro sob o bico para recolher o sumo. Nao se esqueca de retirar o sistema anti-gotas que
estd na extremidade do bico (H5) (fig 5e).

Conselhos:

o Corte as frutas e os legumes em pedagos, descasque-os e retire o carogo se necessario (ananas, alperces,
etc.).

® Ndo prepare mais de 5 vezes 300 g de alimentos de seguida, sem deixar o aparelho arrefecer completamente
Importante: limpe o filtro (H3) e o recetaculo (H4) apds cada 300 g de ingredientes

® Consuma rapidamente os sumos depois de os ter preparado.

Colocacao em funcionamento (tempo maximo de utilizagdo: 10 min)

® Coloque o seletor (A1) na velocidade 12. Aguarde alguns segundos até que o aparelho atinja a velocidade
desejada.

o Introduza os pedagos de frutas ou legumes pela chaminé da tampa, empurre-os lentamente com a ajuda
do calcador (H1), nunca com os dedos, colher ou outro utensilio.

® Deixe funcionar alguns segundos apds introduzir o Gltimo pedago para extrair o maximo de sumo.

® Para parar o aparelho, coloque o seletor (A1) em 0.

Desmontagem do acessorio:

® Aguarde pela paragem completa do filtro (H3).

* Coloque o sistema anti-gotas e desencaixe o acessorio da saida (A4) no sentido inverso ao dos ponteiros
do reldgio.

* Coloque o botdo de bloqueio (H6) na posicdo de cadeado aberto (H2), coloque a tampa (H2) na posigao
de cadeado aberto para conseguir desencaixar a tampa.

e Esvazie o recetdculo dos residuos.

® Volte a colocar a tampa de seguranca (A5) rodando-a sobre a saida(A4).

6 - RALAR/CORTAR EM FATIAS (CONSOANTE O MODELO) (G)

Acessério utilizado:
- Cortador de legumes (G)

Montagem do acessério:

® Coloque um tambor (G3) (G4) (G5) (G6) no receticulo dos tambores (G1). Acione o bloqueio dos
tambores (G7)no recetaculo, consoante o modelo, para bloquear o tambor no seu compartimento
(fig. 6a).

* Coloque a tampa de seguranca (A9) na cabega multifungdes (AO), empurre-a para que fique encaixada,
até ouvir um «clique» (fig. 6b).

® Retire a tampa amovivel (A8) da saida (A7). Verifique se a tampa de seguranga (A5) estd bem bloqueada
na saida (A4). (fig. 6b)

©
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o Certifique-se de que o aparelho estd realmente parado. Com o cortador de legumes montado (G) e
inclinado para si, de frente para a saida (A7), encaixe totalmente o cortador de legumes.

® Faca rodar a chaminé para trés até ficar bloqueada (fig. 6c).

 Cologue um recipiente ou o copo (B1) por baixo do cortador de legumes para recolher os ingredientes.

Conselhos:
® E possivel picar até 2 kg de alimentos; tempo méaximo de utilizagdo: 10 min.

Ralar: velocidade 8 a 10
o Utilize o tambor de ralar (G5) para ralar finamente queijo Emmenthal, cenouras, etc.
o Utilize o tambor de ralar grosso (G4) para cortar em juliana cenouras, curgetes, beterrabas cozidas, etc.

Fatiar: velocidade 6 a 8
o Utilize o tambor de cortar (G3) para cortar cenouras, curgetes, batatas, etc.

Raspar: velocidade 10 a 12

e Utilize o tambor para raspar (G6) para reduzir a filamentos finos batatas, queijo parmesao, etc.

Ligagao:

* Cologue o seletor (A1) na velocidade desejada.

© Aguarde alguns segundos até que o aparelho atinja a velocidade desejada.

o Introduza os pedacos de legumes na chaminé do recetaculo (G1), empurre-os com a ajuda do calcador
(62), nunca com os dedos, colher ou outro utensilio (fig. 6d).

® Para parar o aparelho, coloque o seletor (A1) em 0.

Desmontagem dos acessorios:

© Aguarde que o aparelho pare por completo.

 Faca rodar a chaminé para a frente.

 Desencaixe o recetaculo do tambor da saida (A7).

® Desencaixe 0 bloqueio dos tambores (G7) consoante o modelo.

LIMPEZA

© Desligue o aparelho.

® Desmonte completamente os acessorios cabega picadora, centrifugadora, cortador de legumes e copo.
Manuseie as ldminas com cuidado, pois podem causar ferimentos.

® Lave, enxague e seque os acessorios. Podem todos ir a maquina de lavar loica, a excecdo dos elementos
metalicos dos acessorios misturadores, gancho (C1), batedor (C2), batedor de arames (€3), cabeca
picadora, corpo (F1), parafuso (F2), lamina (F3), grelhas (F4 e F5), porca (F6) e recetaculo de residuos
da centrifugadora (H4).

© Nunca mergulhe o bloco motor em dgua, nem o passe por dgua corrente. Limpe-o com um pano
seco ou apenas hdamido.

® Em caso de coloracdo dos acessorios pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.) esfregue com um pano
embebido em 6leo alimentar e, depois, proceda a limpeza habitual.

® Copo liquidificador (L ou D): deite agua quente com algumas gotas de detergente liquido no copo
misturador, feche a tampa. Coloque-o sobre o aparelho e dé alguns impulsos. Depois, enxague o copo
com agua corrente e deixe secar (virado para baixo).

Para facilitar ainda mais a limpeza, sobretudo em preparagdes mais espessas, é possivel desmontar o

conjunto das ldminas do copo liquidificador. Quando estiver vazio, volte a colocar o copo liquidificador

numa superficie plana, rode o conjunto de laminas um quarto de volta e retire com cuidado o anel.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR? D
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PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES
0 aparelho ndo A ficha ndo esté ligada. Ligue o aparelho a uma tomada com a mesma
funciona. voltagem.

Mau posicionamento de uma
parte do aparelho

Aparece uma mensagem
intermitente “SECU”

Consulte o paragrafo .
“APRESENTACAQ MENSAGEM ECRA”.

Verifique se a grelha de seguranca (A5), a capa
de protecdo (A9) ou a tampa de seguranca
(B2) e os acessorios estdo bem posicionados
e (ou) montados.

0 produto deixa de
funcionar

Sobrecarga.

Aparece uma mensagem
intermitente “STOP”.

Consulte o paragrafo ~
“APRESENTACAO MENSAGEM ECRA”.
Retire uma parte dos ingredientes...

Deixe o aparelho arrefecer durante alguns
minutos.

Deixou o seu aparelho a
funcionar durante muito tempo
(um periodo de tempo superior
a 16 min).

0 tempo programado terminou.

Aparece uma mensagem
intermitente “END".

Coloque o seletor (A1) em 0.

Deixe arrefecer o aparelho durante
alguns minutos e volte a coloca-lo em
funcionamento.

A lamina do copo
liquidificador ndo
roda facilmente.

Pedagos de alimentos demasiado
grandes ou duros.

Reduza o tamanho ou a quantidade dos
alimentos.
Acrescente liquido.

Fruta por baixo do
copo liquidificador.

0 anel (D2) ndo estd bem
posicionado.
0 conjunto de laminas
desmontavel (D1) estd mal
encaixado.

Reposicione o anel (L2) no conjunto de laminas
desmontével (D1) e encaixe no copo (L3).

0 seu acessério
da centrifugadora
«vibrax.

A quantidade no recetaculo (H4)
& excessiva.

Esvazie o recetaculo (H4).
Consulte o paragrafo 5.

A fungéo
TEMPORIZADOR nao
funciona.

0 aparelho esta a funcionar.

Para programar um tempo de funcionamento,
o aparelho tem de estar parado.

©




@

® Pode personalizar o seu aparelho e obter os seguintes acessorios na sua loja habitual ou Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado:

- Taga metdlica

- Tampa de seguranga

- Copo liquidificador em inox

- Copo liquidificador em plastico
- Cabega picadora

- Mini-picadora

- Gancho

- Batedor

- Batedeira de arames

- Centrifugadora

- Cortador de legumes

- Laminador para massas
- Batedor para massas

- Acessorio para caldos
- Aparelho para massas

Atencdo: so podera adquirir acessérios mediante a apresentagdo das suas instrugdes de utilizagdo ou
do seu aparelho.

@

Mposldomoinon: AlxB&oTe TPOTEKTIKK TO
EYXELPLOLO «OONYLWV GOPAAELKG», TIPOTOU
XPNOLUOTIOLACETE TN CUOKELN YLK TIPWTN POpPK.

MEPIrPA®H

A KevTplki povado

Al HAekTpOVIKGG SLakOTITNG T OTNTOG

A" ©fan «Pulse» (BLakekoppevn AeLTovpyla)

A2 Moy\dG omaO@AALING TNG KEPAAAG
TIOMGTIADV AeLToupYLDV (A0)

A0 Keoh TIOMGTIAGDY AELTOUPYLLV

A4 'EE0dog Tou avogeidwTou f TAAGTLKOD
UTTON OVAPEENG / WikpoD KOTITN / pONOL
| QUYOKEVTPLKOL OTIQTN

A5 Kokt co@oelog
H ToroBéTNaT| Tou elvail LTTOXPEWTLIKA
KoT& TN XpRon TNg £50500 A6 1} A7

A6 EE0B0G EEXPTNUATWV QVRUEENG
(BykioTpo Topng, avadeuThpag TopNg,
AVOEUTAPAG pE TIOMKTIAEG AeTTIDEC)

A9 K&Auppx 6o@oelog
H TomoBéTnon Tou eivat uTToXpEWTLKA
KOT& TN XpHon Thg €5650v A7

A7 'EE0d0C eExpTNUATWY ke@XAAC KOTITR |
AaxavokdrTn / avolypatog TOUNG vix

TOPKPKK / KOTTAG CUMAPLKLV S

A8  Apatpolpevo kKGAuppa Tng €E650L A7
A10 0066vn TTpoBOAAG XpGvou AetToupylag o€
NeTTTé KoL deuTEPONETITAL

Koupmiié poBuLong Tou xpévou
NeLTOUPYLXG + KOL - TOU XPOVOBLAKOTIT
(TIMER)

A12 Koupmi Aettoupylog Turbo

Al

—

B ZUoTnpa pTroA
Bl  MeTaAAKO pTTON

B2  IKETIOOUX HOQUAELOG G

C EExpTApaTR avapelEng
Cl  Pétrin
Cl AykiwoTpo Toung
C2  Avadeutipag Toung
€3 AvodeuTpai pe TIOANTTAEG AemTideg

L AVOE£idwTO PTTON AVpEENG (XVEAOYX pE TO
HOVTENO)
L1 AQaipolpevo cOOTNUX AeTTIdWY
L2 AvaaTpéyiog auvdeapog

oTEYQVOTIONONG
L3 MmoA
L5 KéAoppa

L6  Mdpa dogopéTpnong

D MAXOTIKO PTION vapEENG ((vEAOYXX PE TO

UOVTENO)

D1 Mo\

D2 Ké&Avppo

D3 Muc SogopéTpnang

Ke@oAn KOTITN (XVEGAOYX HE TO HOVTEND)
F1  Corps

F1  Spa
F2  Kox\og
F3  Mayxaipt

F4 it pe peyGAeg omég
F5  Z{Ta pe pikpég oTiéG
F6  Mo€uddl

F7 Mieotipag

F8  Alokog

Mukpdg KOTITNG (AVEAOYX PE TO HOVTENO)
N1 KéAoppo
N2 Mmoh

ZTRTOUAX (XVAOYX E TO HOVTENO)

DUYOKEVTPLKOG OTIPTNG (XVEAOYX pE TO
UOVTENO,

H1 MieoTipag Tpo@wv

H2  Kéhoppo

H3  MeplaTpo@ikd @INTpo

H4  Aoyelo uTroNeLppGTWOV

H5  ZTOML0 OepBLplopaTog

H6  KopBio ao@&Aiong

AXXXVOKOTITNG (VEAOYOX PE TO HOVTENO)

Gl Réceptacle a tambours

Gl YmodoxH TUTIGVWY KOTHG

G2 MeaThpag TpoQuv

G3  TOWTIAVO KOTING O€ AETTTEG (ETEC

G4 TOuTavo XoVTPOU TpUiHaTOg

G5 TOuTIOVO YL WAG Tpippa

G6  Toutavo Tpupiparog

G7  Ao@dhon TopTrdvwy (avaAoya pe To
UoVTEND)
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ENAP=H AEITOYPIIAZ

To okémaopa aoparelag (B2) 1 To k&Avpux (A9) elva uTIoXpEWTLKO Yia TNV évapEn NetToupylag NG
GUOKEVAC. MpLV &1 THY TTPUWITN xpncrn TINOVETE OAX TOX UEPN TWV EEXPTHATWY XKOAOUBWVTAG TLG 0dNyieg
IOV mpt)\(xpB(xvome otV mxpnxypmpo KAOAPIZMOX.

Xprian TAuvTnpiou TILO(T(,UV [3)\ TV Tapdypapo KAGAPIEMOS.

Tonoesmms TN GUOKELH TIAVW € UL ETTLTTEDN, KABAPR KL OTEYVN ETTLPRVELD KOL OTN GUVEXEL TUVDEDTE
™ 070 pelia.

Ol AEITOYPTIEZ THZ ZYZKEYH>
MINAKAZ OPTANQN

o [0 v BE0ETE TN GUOKELH OF AelToUpYLO, umxpxouv BLpopeg duvaTOTNTEC:

- Awokexoppévn Aettoupyia (pulse) : TupioTe Tov dlakomtn (A1’) oth Béon pulse (A2) ylx duxdoyikn
BLaiKexoppEVI) AELTOUPY{a TTOU ETTLTPETTEL TOV KXAUTEPO ENEYXO TWY TTOPOITKEVTUSTWY.

- Zuvexng Aettoupyio: NupioTe Tov dlakomT (A1) oTnv emBopntA Béon oo To 1 éwg To 12 avéhoya
We TLG TpOWEg TIpog eTeEepyaain. Mmopeite var oMAGEETe TRV TaxOTTO KaTG TN dLbipkelx NG
emeLepyaoiog.

- KoupTrt Turbo : T TV «evioxuomy» oplopéviv Tapaakevaapudtwy. NupioTe Tov dlokdtTn (Al) ot
Béon 12, miéoTe pio popG To koupTT( (A12), N TOKOTNTX KUERVETAL. MX VXX ETTLOTPEPETE TNV TOKUTNTX
12, TIATAOTE €K VEOU TO KOUWTTL.

- Awxkotr): FupioTe Tov SLakomt (A1) oo 0.

AEITOYPTIA XPONOAIAKOMTH (TIMER)

« Cette fonction vous permet de
o Autin )\en'oupyux 06g E'ITlTpE‘ITEl '8
1/ Xpovousrpncrerz Tov xpovo )\m'oupyuxg MO yuptcretz Tov 5[0(K0‘I'I‘Tr| (A1), O(pxa;a n uzrpr]cn TWV
deuTepONETTTWY 0TV 086VN (A10) KXL ETOL PTTOPELTE VX XPOVOUETPHOETE TOV XPOVO TTOU XpeLdTeTail
Yl TV sstuE,n TOU emeuunTou OKHOTE)\EUHO(TOQ
2/ I'IpoypauurxnosTs svrxv xpdvo Aettoupylag ULKPOTEPO 1 {oo pe 16 )\snm Mo V&r TO TIETOXETE:
Mo)\tg n O'UO'KZUI’] glva s'rotpr] TpOG )\ztroupyta TIATAGTE TO KOUMTTL + yLo TV adEnam Tou Xpovou
1 To Koupm Y uetwon TOU xpovou (A11).
- Na peyého xpovo KPOTAOTE TO KOLUTIL TIATNUEVO PE TO SAXTUAD OUC, N ELPAVLON TWV apLBUDY
yiveta o ypnyop(x
- Tt k6 XpOVO 1) YL TIPOTPUOYN: TIOTAGTE HEPLKEG (POPEG TO KOUWTTL +.
- o vax peTaBeiTe koreuBelav ammd Tae 16 NemTa 0T0 Pndév: KpATAGTE TIATNHEVO TO KOUTIL + e TO
dGXTUNG T0G YL 2 Bzurzpo)\sn'rcx
- T v peraetre koevBelav amd To Pndév 0T 16 AeTTTé, KpaTAOTE TIOTNWEVO TO KOUKTIL - PE TO
BGXTUNG oG YL 2 Szurepo)\srrr(x
- Ml vox pndevioeTe To Xp6vo: TTATAOTE cruyxpovwg TO KOUUTI( + KoiL -
Mo)\tg yupioeTe TOV 5[0(KOT[Tr] (A1), O eppaviaTel aTny 086vn svﬁa‘éswv n uVTLoTpotpn usTpncrn TOu
xpovou Koun ouokeun Ba OT(XHO(TY]O'EL v )\ELToupysL HOMG Mgt 0 npoypauuanopsvog xpovog
EmumAéov, €XETE TN SUVATOTNTA GV TIHOX OTLYMR VX SLXKOWETE Tr AELTOLPYLX TNG GUTKEVAG YUPVIVTAG
Tov ﬁlakémn (A1) on Béon 0.

EM®ANIZH MHNYMATOZ XTHN OOONH
«SECU» (AO’(pO()\ELO()

o BePouwdeite OTL £xeTe TNPNOEL TIG 0BNYieg TOTTOBETHONG TWV SLPOPETIKLIV on(anuo(‘rwv
- AgtToupyi pTroA o(vtxus@ng/ulkpou Komn/uu)\ou/(puyoxawplkou oTie™: To K&AUMpK
o(c(po(hsuxg (B2) TrpétreL vax €xeL xapn}\waa EMTOPKWG TTRVW OTO PTTOA (B1).
- I\thoupyw( s§o(anuo(va (xvo(uzlEng (txyxw'rpo Toung, txvo(&umpo(g ) To KOTT&KL ounpo()\zw(g
(AS) TIPETTEL VXX £XEL XOPOALOEL KXL TO OKETIXOPX XOQXAELXG (B2) VeX £XEL XHUNAWOEL ETTHPKUIG

Tévw 0To oA (B1).

- "E§0d0¢ KE@OARG K01TTI] /Ao(xuvoxomn /s‘éapmpmwv avowumog TOpNG YLt CUPXPLK 7 KOTTAG

‘Cuuaplkwv To ko()\uuu(x 0(0'(000\5[0('; (A9) TrpémeL v eivo ToTrofeTnPEVO 0T B£0M TOU KL TO
KOTRKL )XOQOAELXG (A5) Vor £xeL o(ccpoo\wsl

«STOP» (AlxkoT A£tTOUpYiNG):

oH auuxsun dLaBETEL Evay KLoBNTNPK UTTEPPOPTWONG, S€ rrspu'rTwan SUUAeLToupyLo(g, n ouokeun
otapatd. NupioTe Tov dlakdmn (A1) oo 0, TPOOKPUGOTE To peiypo Tov PpiokeTon LTTO
emetepyooia (oponpéoTe Aiyo amé To TepLexOpEvo Tov PTrol, TpogdeaTe Ayn pevoTh ouoi,
npoo(-)zm'z Alyn AUTopr ovoiol €&V ETOLUKTETE PTTPLOG ...) KoL EMAEETE £k VEOU TNV emBLPNTA
ToxdTTOL

(P13 nsplmwon aoﬁ«png Suo)\snoupyw(g, svﬁaxaml Vo PNV glvet 8uvom1 n enavskanon ™g
OUOKEVNG XUEOWG, Z€ TETOLX TTEPITITWOT), TTEPLUEVETE ALYox AETITG KXL KXTOTILY EVEPYOTIOLAOTE £K
VEOU TN GUOKEUH.

«END» (Angn):
¢ O TIpOYPOPPOTLOPEVOG XpOVOG TENELWDE.
o AQNONTE T CUGKELR VX )\snoupyel Y unspﬁo)\lxo xpovo (mévw omo 16 )\srmx) lupioTe Tov
SLokdTrTn (A1) 070 0, TrEPLPEVETE ALyt NETITE KKL KXTOTTLY EVEPYOTIOLAOTE €K VEOU TN GUGKELH.

1 - ZYMQMA / ANAMEIZH / ANAAEYZH / MAPAZKEYH / XTYMHMA

XPNOLUOTIOLOOPEVX EEXPTANOT:
- Mo (B1).
- Skémoopa (B2).
- AykLaTpo Topng (C1), avadeutipag TopNG (C2) 1 avadeupag pe TOMKTINEG Nemideg (C3).

SuvapHOAOYNOT TWV s§txpmp¢x1wv

. Tonoeemms ™ UUO'KEUT] pe TV 0B0vn evdelEewv (A10) va koLt Tpog 0 épOG T0G.

« TupioTe Tov HoXAO (A2) Trou BplokeTal ayl deELG TTAeLp& g OUOKEUAG YLO V& XTTAOQXALTEL 1) KEQOAR
TIOMOTAWY AELTOUPYLLV (AD) KoL 6OQAALOTE TN 0TNV eTév BEam. (etk. 1a)

o ATIOOQOALOTE EVOEXOUEVIG TO KAADUUO XO@ONELaG (A9) £6v elvart TOTTOBETNHEVO TILECOVTAG T OKAVOGAN
TIPOG Tt PEOTX GTIWG UTTOBELKVUETOL OTNY ELKOVA. (€LK. 8)

o [epioTe TO pTTOA (B1) Tonoeerno-rz TOOTH ouokeun HE TN AaBA VOX KOLTG TTPOG TO PEPOG TG KL TIEPLOTPEWTE
T0 s)\mppwg TpoG T QPLOTEPK PEXPL TO TEPHAL.

. ElO’O(yETE TO O(YKlUTpo Toung (C1) otnv €€0d0 (A6) KaL TILEOTE TEPLOTPEPOVTAG TO TIAPGAANAK
(xpw'rspoo-rpoq)(x £wg OToL Vot otccpra (€. lb)

o ML TIC a)\Aag Azt‘mupytag opKel om)\wg VO ELOGYETE TOV avaﬁzu‘rnp(x tuung (C2) 1} Tov ovadeuTAp: e
noMom)\eg )\Emﬁzg (C3) omwg T[EpLYpO((pETO(L mpom(xvou YL TO &YKLOTPO ?;uung (C2).

o KpOTHOTE TO OKETTOOUN (BZ) ye TO O(DLOTEDO 006G XEPL KOl Tonoeemo-re T0 TIGVW 0TOUG 0dNYoUG TTou
BpLOKOVTKL OTO PTTPOOTIVO KO OTO THOW MEPOC TNG KEPAANG (AD) £wg TO TéPpA. (€Lk. 1€)

o ATIOOQAA(OTE €K VEOL TNV KEQOAH TTOMGTIAWV AeLToupYLV (AD) TTTUWVTRG TOV HOXAG (A2) (eik. 1d).
KoTeB&aTe TNV KAL TILECTE TN OTHOEPK YLK VO XOPAALTEL TIAVW &TIO TO UTTON (Bt GKOUOTEL Evex KALK).
(€. 1e)

E&v TO OKETTOHOPN BEV EXEL XXUNAWOEL ETAPKWG TIRVW OTO PTTOM, 1) CUOKEVH dev Bt AeLTOUpYHOEL

ZuuBou)\sg H aum(eun dldéTeL évav anoBnThpa unsp(popTwor]g H ToxOTnTa B petwBel auTopdTwg oE
TEPUTTITWONG LTTEPPOPTWONG 1} UTTEPBOALKG UYNANG TAXUTNTAG,

ZOpwpo: ToxvTnTR 1 swg 3

. Xpnmuonotno-rz To GyKLOTpO (Cl)(LIEchrrog XPOvog XpAang: 10 Aetrtd).

Zuun YLt YWt Mo vo dLaoaLaTel éva BENTLOTO O(TTOTE)\EO’U(X 006G GUVLOTOUME Vo Unv uTepPeiTe o€ pia
xpncn 70 1 KNG &arpo akelpt (ko 600 ml xAiapd vepo) 1 o 750 yp. (kat 450 ml xALxpo vepo) Y GAEpLX
otvuuszou TUT[OU (n)\nng a)\zupl T110, ohevpl otkong T130...).

Zupn ucxyuxg (YLor PTTPLAC, KELK PE OTOPIDEC [KOUYK)\O(P] ) 500 yp. cheOpL kaTé péyLoTo yion kGO xprom.
Z0un yuo péoka Copapikd: 300 yp. ohedpL KA péyLaTo.

AvGpelEn: Tox0TNTEG 1 éwg 12 (péyloTog xpdvog xpnong: 15 Aerrté)
* XpNooTIOaTE TOV AvadELTAPX TopNg (C2).



0 Mnopsws Vo ovope(EeTe éwg 3,55 KL)\O( eEAa@pLic Cupng KELK, KA&@OUTL...). MpooappdaTe Toug ENpolc
KapTTo0G, Tt 9puupo<m oy TO()(UTr]TO( 1. Mmopeie smcng vat xpnmuonomom TOV aVaSEUTHPX TOHNG
YLOX VOt ETOLHGOETE no)\Toug 1| TIOUPE TIATATAG XPNTLUOTIOLWVTAG £WG TNV TaXOTNTX 3.

o MoTé pun xpnctuonotsu’s TOV (xwxﬁzurnpot (C2) ywx va Zuuwast B(xplzg 'guuzg Avdadevon |
TIPROKEVH/ XTUOTINPO: ToXOTNTEG 1 £wg 12 kot AeLtoupyin turbo (péylaTog xpovog xprong: 10 Nemté)

o XpNOWOTIOWNaTE TOV GVOELTAPX e TIOANATTAEG AeTTideg (C3).

o MTTope(TE Vo TTXPXOKEVATETE POYLOVEL K, TKOPOOALK, TOATOEG, Mapéyka (Ewg 10 xoTTpaidLan dBYV), KpEPX
oovTtyl (Ewg 500 ml).

© Mn XpnoLpoTIOLELTE TTOTE TOV XVedeUTAPX TIOAAATIAWY AeTridwv (C3) yio v Cupdboete BapLég Copeg
1 vot avapeiEeTe ENpplég COpEC,

'EvaipEn Aettoupyiag:

MpoypappaTiaTE evav Xpovo Aetoupyiag 6mwg umrodetkvieTal aTnv evoTnTa TG AetToupyiag xpovodiakdmm

(TIMER) 1y B¢oTe oe Aettoupyia T ouokeul apéowg yupvdvTag Tov dlakdmm (A1) atnv emBupnTy Béon

avéoyar e T guvTay.

oH cuckzun TiBeTa o€ )\Etroupyux

© MTTope(Te Vo TIpOOBETETE TPOYEG PETW TNG OTTAG TOU OKETIHOMKTOG (B2) KT TN SLékpkelax TnG emegepynaio,

o TLo0 v SLOKOWETE TN AELTOUPYLXG TNG GUTKELNG, YUPLOTE €k VEOu Tov SLakomT (A1) oTo 0 f TrepLpéveTe
TNV GUTOUOTN BLOKOTTA AELTOLPYLAG TG TUTKELNG T€ TIEPITITLAT XPHONG TOU XpovodiakoTrTy (TIMER).

AmoguvappoAdynon Twv EExpTHHETWY:

. nEplpEVETE £WG OTOU 1) CUOKEVN VX OTXPKTAOEL EVTEAwg va Asu’oupysl

« TupioTe Tov PoxAG (A2), Tou BplokeTail om debLh n)\supa ™e cuckzung YL VO TTOOQONLTEL ) KO
TIOMOTIADY )\alroupylwv (A0) koL ao@aA(OTE TN 0NV emGvw Béom.

o AQOLpEaTE TO OKETTOOM (B2).

o AmtaopalioTe To 2§o<pmunx (C1), (C) 1 (C3) QT TV KEPOA] TIOAXTIAWY AELTOUPYLIV TPOBWVTAG KA
TopéMAx Trspw'rps(povmg TO TIPOG TXX TTLOW.

o TWpXX UTTOPELTE VO HQKLPETETE TO UTTOA.

2 - OMOTENOMOIHZH / ANAMEIZH / NOATOMOIHZH (avéAoyw pie
TO pows}\o) (L r| D)

o Av&Aoya pe Tov TOTIO TPOWWY, TO PTTON GVAMELENG (L A D) emtiTpémel TV Tipaakeun éwg 1,5 ATpo TinxTé
pelypoTa kot 1,25 NiTpot peuaTé pelyporar.

XpNOLUOTIOLOUHEV EEXPTAUXTA:
o AVOEE(BWTO N TIAKOTLKO WTTON aviperEng (L 1 D).

ZUVRpHOAGYNOT TWV s‘éo(p'rnpo(‘rwv

. Zuvtxppo)\oyno're TO ouo-rmm( )\sm&uv (Ll) He Tov alvdeapo o-reyrxvonomcrng (L2) kot npooapmo-rs TO
TV OTO PTION TIEPLOTPEQOVTAG TO KT évax TETApTO TPOHG (L3) BEELO0TPOPY (To PTTON TrpETEL VOX
elvaw o€ OpBLar Béam). (euk. 2a)

o TOTIOBETAOTE TIC TPOPEG METH OTO UTTON OVAHELENG, KOWPAALOTE TO K&AUKK (L5) kol ToTroBeThioTE TO
mpx docopétpnang (L6).

+ TuploTe Tov poxAd (A2) Trou Bplokerar oTn SeEL& TAeUp& TG GUOKEURG YL Vo amaopahioeL N kepad
TIOANATIAWY AetToupyLwy (A0) Kot ao&p(x)\m'rs ™ oThV Emévw escrn

+ TomoBetfioTe To pmro) (B1) o oLOKEUR, Pe T AP V& KOLTG TTPOG TO HEPOG GOG KAL TIEPLOTPEYTE TO
ENXKPPUG TTPOG T PLOTEPK PEXPLTO TEPUQL.

+ KpoaioTe To okémaopa (B2) pe To apLoTEPS GG XépL kL ToTToBeTATE To Mévw aToUG 0dnYolg oV
Bplokovrat oTo PTTpOaTLVG KL oo Triow HePOg TNG ke (AD) £wg To TEpHOX.

o TuploTe Tov poxAG (A2) Trov Bpioketan oTh Seguk Tr)\eup(x TNG OUOKEUAG Lo V& txnaacptx)\wa n KeQOAR
TIONATIAWV AeLTOLPYLWY (AD), XKUNAWOTE TN KOL TILEGTE TN OTOOEPG YL VX XOPXALTEL TTAVW TTO TO UTTON
(Box oxkovaTEL Evar KALK). (LK. 2b)

o ATIOOQOA(OTE KXL GQALPETTE TO KATIGKL Go@aNelog (A5) amd Ty €€0d0 (A4) TrepLoTpéPovTaG TO
®pLOTEPOTTPOPX.

o AGQOALOTE TO UTTON avéipetEng (L ) D) oThv €080 (A4) TTepLOTPEPOVTAC TO BEELOOTPOQU. (ELK. 2C)

SupBouAéc:

Mrropeite v QTIGEETE:

- TIARPWG TIOATOTTOLNEVOUG TwH00G, GOOTIEG BENOUTE, KOPTTIOGTEG, UAKTELK, KOKTELN.

- EAXPPLEG TOpEG (YLX KPETTEG, AOUKOUUKOES, KAXQOUTL, YAUKEG TI(TEG QOP ...).
- BpuppaTIopEVO TTGYO.
o MTTope(TE Vo TIPOTBETETE TPOWEG METW TNG OTIAG TOL TIWMATOG SoTopETPNONG (L6 K D3) kamék T SLépkeLa
™G EmeLepyaoiog. .
o Mn YepiCeTe TTOTE TO PTTOA GVAHELENG HE KAXUTO LYPO.

‘EvpEn )\zl'roupylo(g (uayLo-rog Xpévog xpnong 3 NenTy):

MpoypappaTioTE Evav Xpovo AeToupylog 6Tiwg uTrodekvieTa o evoTnTa TG AetToupyiaG XpovodLakoTTn
(TIMER) 1} BéoTe o€ )\sLToupthx ™ (IUO'KEUr] QUEGWG YUPVUVTOG TOV DLkOTTTH (AL) otV emBupnth Béam
avéoya pe T auvTayn (oo «1 éwg 12» 1} ot Béam «Pulse»).

Mo KAAOTEPO EAEYXO TNG TTOATOTIOINGNG ULKPWY TIOCOTATWY, XpNoLhoTTowoTe Tn B£am «Pulse» (AL’) Kat yla
aKkOUN TTL0 AeTTA VPR, XPNOLLOTIOWAGTE TO koLTT( «Turbo» (A12).

ATroouvappoAGYnon Tou eExpTipaTog;

+ MepLyéveTe €wG GTOU N OUGKEVR VO OTORUATAOEL VX AetToupyet TAPWG TIPOTOU CQXLPETETE TO UTTO
QVGHELENG TIEPLOTPEPOVTRG TO KPLOTEPOTTPOPX YLK VXK ATTHTPAALTEL..

o TomroBetAaTe 0T B€0M TOU TO KATIGKL KOPXAELRG (A5) KoL AOQXALTTE TO aTHY €E080 (A4).

3 - YIAOKOYIMO (xxvéhoye pe To povTéAo) (F)

XpnoLuoTroLo0pEvo sEXpTHN:
- Suvappooynpévn kel koTrTh (F)

Zuv:xpuo)\oynm] TOL si(xpmuo('rog

. Kp(xmo-rs T0 oW (F1) omo T0 OTOHL0 n)\npwong TOTIORETWVTRG TO HEYRAITEPO GVOLYHX TTPOG TOK TIGVW.

o ElodiyeTe Tov KOXNX (F2) péoo oTo Kuplwg TUAUX (F1).

. I'Ipocapmo-rz To paxaipt (F3) Tévw oTov GEOVK TOTIOBETUVTAG Ta KOPTEPK Gkpox (XpPAEeG TTAELPEQ)
TIPOG T TIGVW.

. Tonoearnc'rz ™m smeuunrn otto (F4 A F5) Ttévw oo paxa’tpu (F3) evBuypappiCovrag Tig d00 TTpoegoxég
Je TLg 800 £YKOTTEC TOU TWPKTOC (Fl)

o Bldwote To o uadt (F6) MApwg péoa aTo Kupiwg TUNPa Tou owpatog (F1). (ewk. 3a)

o EmoAnBedaTe T guvappoldynan. O GEovag Sev TipETreL vax elvat XXAXPOG, OUTE VXX MTTOPEL VO YUPVK TIGVW
ot Baan Tov.

o ToT0BeTAOTE TO KOAUMPK GO@AAElOG (A9) KGTW oTIO TNV KEQUAR TTIOMKTIAWY AeLToupyliv (A0) Ko
TILEGTE TO YLK VX A0QOALTEL, WG OTOU Vot GKOUGTEL TO KALK. (€LK. 3€) 1} ToTIOBETHOTE TO WTTON (B1) KXt TO
OKETTOOUN (B2).

. Tpchr’]E_,Tz 0 QQOLPoOpEVO KAuppa (A8) attd TV €€0d0 (A7). BeBaitwBelTe OTL TO KATIGKL AOQOAELXG (A5)
EVOL OWOTK XOPUNLTHEVO oty sEo&o (A4). (k. 3b)

. Kp(xTr]oTz ™ qutxpuo)\oynusvn KEPOAR KOTlTI’] (F) pe K)\wr] TIPOG T& £00(C, OTTEVOVTL omo Tnv €€0d0 (A7) Kail
npoco(pmo-rs ™y £wg TO szua METOKWVATTE TO u‘routo TARPWONG TNG KEPAANG KOTITN e kGBETN Béam
EXPL VK accpa)\wzt nzpw'rpscpovwg TV TIPOG T& mcrw (ek. 3¢)

o TomoBeTAaTE TNV aipaxtpodpevn Bon (F8) Thvw oTo aToPL0 TAApwONG. (etk. 3d)

ZupBoukéc:

o MpoeToLu&aTE ON TNV nocérnm Tpoq)ubv 0L BENETE VO WAOKOWETE (YL TO KPEXG, KPRLPETTE TOX KOKOAK,
TOUG XGVBPOUG KAIL TX VEGPX KXL TEUOXIOTE TO G KOUUKTLE).

+ 70 TENOG TG EMELEPYXTLAG, PTTOPELTE V& TIPOBEGETE PEpLKE MLKPG KOMMATLO Wuwptod LoaTe vox e§axBel
ONOG 0 KLPKG..

o MmopeiTe vor YAOKOWETE éwg 3 kg KpEXTOG, PéYLOTOG XpOvog XpAang: 15 Aetrt&

"Evaipgn )\moupyuxg KoL unoauvapuo)\oynan

. Tonoeamtrre it )\emvn 1 évat uno)\ (B1) ylx ™ GUNOYN TOU pElypaTOC.

» OoTe 0F AetTovpylal m OUOKELH yupvwvmg TOV ﬁmkonm oty Tox0TT 12, MepLpéveTe PEPLKG
BEUTEPONETITON Y10k VOX (PTO(O'EL n chrksur] oty embupnm TO(XUTY]TO(

. F.lO'O(YETE T0 prg uzcﬂx QT TO OTOULO n)\r]pwor]g KOUPGTL Kouuom I101's un (mpwxvsrs g Tpocpsg
péox oTO o-routo TARPWONG PE TX S&XTUAX ) 0TTOLOBNTTOTE RANO OKEVOG HAXYELPLKAG: XPNOLHOTIOOTE
ToV mzo-rnpo( (F7).

o [ v étou(owm T Nettoupyia TG ouokzung, yupioTe Tov SLakoTrTn 0TO 0 KO TrepLpéveTe £wg OTOu Vo
OTOUKTAOEL VXX AELTOUPYEL Tr)\npwg n cuokeun

o ATAOQOA(OTE TNV KEQPUAR KOTITN TIEPLTPEPOVTAG TNV TIPOG TNV QVTIBET QOp& AT QUTAV Tng

GUVXPHONOYNONG. I



@

4 - TIAHPEZ YIAOKOYIMO MIKPON MOZOTHTON (axvéAoyx pe TO
HovTENO) (N)

Xpnotpomotobpevo EEkpTNpO:

- Mleog kotrtng (N) 1y uu)\og (K)Zuvo(puo)\oyncn TWV £§upTr|u(x'rwv

oTonoeernO're To oLOTOTIKG péoa oTo PTToA (N2) kot ao@aioTe To kartékt (N1) TTdvw OTO WTTON
naplo-rpﬂpovwg deELOOTPOYO. (€LK. 4a)

o TupiaTe Tov poXAG (A2) TTou BplokeTal o deEL& n)\suptx TNG OUOKEUNG YLK V& KTTAOQXALTEL 1 KEPOAH
TIOMATADY AetToupytv (A0) Kot aotptx)\w'rz ™ TNV EMGVW escrr]

+ ToroBeToTe To oA (B1) oTN ouoKer Pe TN AaBN Vet KOLTG TIPOG TO PEPOG TOG KL TIEPLOTPEWTE TO
ENXPPUIG TTPOG TCX KPLOTEPG: MEXPL TO TEPUCK.

o KpOTioTE TO OKETTOOUO (BZ) e TO txpurrepo 00G XEPL KOl Tonoeamo-rs T0 Tévw 0TOUG 0dNY0lg TTOL
BplO'KOVTO(l OTO YTTIPOCTLVO K&L OTO TILOW HEPOG TNG KEPOANG (AD) €wg T0 TépHaL.

o TupioTe Tov poXAG (A2) oL BPlOKETO(l 0T deELk n)\sup(x TNG OUOKEUNG YLK VKX (xmcnpa)\tcrst n Ks(poO\r]
TIOMATADY AetToupyov (A0), XXUNAWGTE TN KoL TILEGTE TN OTKBEPG YL Vo XO@ONTEL TTIdvw &TIO TO
uTroN (Bt okouaTEL EVaX KALK).

o ATIOOPOAOTE KOL GQALPETTE TO KOTIAKL 6o@aAelag (A5) atd TNV £€000 (A4) TIeploTPéPOVTAC TO
apLoTEPOOTPOPX. (£LK. 4b)

o AGONLOTE TO HLkpO KOTITN (N) aTnV €050 (A4) TTEPLOTPEPOVTRG TOV DEELOOTPOPX. (ELK. 4C)

o EGv Bev TomroBeToeTe TO kraikL (N1) 1) TO KOTTaKL Sev €xeL ’O@UATEL CWOTK TTIGVW OTO WTTOA, N GUGKELH
dev Bar AeLtoupynoet.

'EvaipEn Aettoupyiag

o TupioTe Tov dLakdTTn (A1) 0TV emBLUNTA TaxOTNTH GVGAOYO e ToV TOTIO TPOWWV KoL TV emMBLUNTA
AeTTTOTNTO.

o Ix T SLakoTr TG Aettoupying, yupioTe Tov duakomTn (A1) oo 0.

ZuuBou)\zg
Me To WikpO KOTITN pTTopeiTe (N) :
- PLOKOWETE O BEUTEPONETTTON: OKENIDEG, CipWHATLKE UTS, HaitvTavO, péyiom ToodmTe: 10g / péyioTog
xpovog: 10 SEUTspo)\sme / TO()(UTr]ng 4£wg 10
- Enpolg katpTroUg (apdydehar, QOUVTOUKLA...), KpEai BoBLvo (aoveupwiévo) : péyLaTn ToadmTa: 100g
/ ueyw'rog xpovog 10 SEUTepo)\Enw | Tax0tnTeg 4 awg 10.
AuTOG 0 MIKPOG KOTITNG Bev evBelkvUTAL YL TNV ETTEEEPYXTTX TKANPUOV TIPOTOVTWV, OTIWG O KAPEC,
Avéhoyo pe To povTéNo, pe Tov poAo (K) o€ ettoupyia pulse A aTLg Tax0TnTEG 4 éwg 10, pmtopeiTe va:
- PINOKOWETE O€ DeUTEPONETTTA: KOMLAVDPO, TILTIEPL, TOK®, GTTOENPRUEVK BEPIKOKG ...
M.X.: uTTopeiTe vox WhokOWeTe 120 g oOENPapEVR BEPIKOKA TE 5 DEUTEPONETITE, TIXTUVTRG TUVEXELX
oTn Béon pulse.

ATI00UVOpHOAGYNON TwV EEXPTNUATLV:

+ ot ™ BLakoTm Tng Aettoupyiag TG ouakeuiig, yuploTe Tov Slakdmm (AL) aTo 0.

+ MepLgveTe £wg GTOU N OUOKEU Vot CTOATATEL Vol AeLTOUPYEL TIAPWG TIPOTOD CPULPEDETE TOV HLKPO KOTITN
1) Tov POAO TTEPLOTPEPOVTHG KPLOTEPAOTPOPX YLK VO KTTRTQONITEL.

o TommoBetAaTe aTn B€aM TOU TO KATIAKL HOPXAELRG (A5) KoL AOQXALTTE TO aTHY €E080 (A4).

5 - ®YTOKENTPIKO ZTY¥YIMO ®POYTQN KAI AAXANIKON (xvéhoyot
HeE TO povTEéNo) (H)

XpnowpotoLodpevo z‘éo(prnuo(
- GuyoKevTpLKOG 0TlPTNG (H)

ZuVappOoAGYnon Tou sgo(p'rnuo('rog

o TOTOBETATTE TO TIEPLATPOPLKO PINTPO (H3), péox oTO 50XELO UTIONELUUGTWY (H4), Tonoesmo'rs T0 KOTTGIKL
(H2) wevypauuLCOVT(xQ T0 au)\aKwTo TURUX ME TO GVOLKTO MGvdaNo TToU BplOKETAL OTO EMGVWY uspog ToL
60)(&100 TIEPLOTPEWTE TO KATTRKL YLO V& EVBLYPAUMLOTEL HE TO KAELOTO pévdaAo Trou Bpwmm oT0 EMaVW
uépog Tou 60)(5100 (eLk. 5a). ToTtoBeTAOTE TO Kou[Slo (xacpot)\wng (H6) ul Béon g K)\ao-rng K)\a&xpuxg
YLO VO otc(pa)\wet TO eiaprnuot (g1k. 5b), dev elvat rr)\sov duvaTh N apaipean Tou kaTakLo0. Mével amAtg
VO TOTIOBETAOETE TO OTOMLO OepPLpiTpaTog (H5) TThvw oTo Soxelo (H4).

@

o TupioTe Tov HOXAG (A2) TTou BpiokeTal ot deELh Tr)\eup(x TNG OUOKEUAG YLK VX OTTROPXAITEL 1) KEQOAR
TIOMGTAGDY AelToupyLv (A0) KoL (xctpr'rE ™oty EMGVW ezon

. Tonoesrncrre TO MUTTOA (Bl) ot (J'UUKEUn e T AaBR VO KOLTG TTPOC TO MEPOC TG KAL TIEPLOTPEWTE TO
e)\(x(ppwg TIPOG T KPLOTEPK PEXPL TO TEPHAL.

+ KparmoTe To okémoopa (B2) pe To apLoTepd oaig XépL kaiL ToToBeTAGTE To Tévw oToug 0dnyolg Tou
Bpwkovmt aTo unpoo-rwo KL OTO TTLOW PEPOG TNG KElpO()\r]g (A0) éwg 0 TépHQ.

o TupioTe Tov pOXAG (A2) TTou Bploks‘rou oTn dekLk Tr)\zupcx TNG OUOKEUAG YLK VKX O('ITO(O'(p(X)\lO'EL n KeQOAR
TIOMGTIAWDV AELTOLPYLAV (AD), XXMNAWGTE TH KL TILECTE TN OTROEPK YL VO 6OPAAITEL TTIGVW KTTO TO UTTOA
(B0 akouOTEL Evax KALK). (ELK. 5¢€)

+ ATTOOQONOTE KOl AQALPETE TO KATTAkL KoPoNelog (AS) amd Ty €030 (A4) mepLoTpéovTdg To
orpw'rspoo'rpotpa (k. 50)

. Bzﬁawuezu's OTL N oLOKELN EXEL 0'ro<uo<mcst TIANPWG Vot Nettoupyel npomu Tonoezmcrm TOV (PUYOKEVTPLKO
otip™ (H), pe To koppio otccp(kang (H6) va me Tpog TO HéPOC 0BG KAL TO O'roulo cepBlchu(x'rog
v BpLO‘KETO(L oTn deELé mheupd ™ Uuokeung TGvw omo ™mv z‘éoéo (A4). Kooy, nspw‘rpap‘rs Tov
otiem EEELom'poq)(x Y Vo oo ioel. Miot pévo Béan eivat duveetn, El3&AAWG To eEXpTHUX dev Bt
NELTOUPYAOEL. (LK. 5d)

. TonoesTnO'rs o KO(VO(TO( KO(TU) ®TI6 TO OTOPLO GEpBLpLUuthog YU VO OUMeXBEL 0 XupOG. Mnv EexdoeTe
VX KQRLPECETE TO TIWPK PORG TIOL BPiaKETAL OTNV &KPN TOU GTopioV OEpBLpiapaTog (H5). (eLk. Se)

ZupBouAég;

o KOWTE Tot polTa KL T AXXOVLK G O KOPHGTLE, EEPAOUDITTE KL APALPETTE Tt KOUKOUTTLX €6V XpELGTeTa
(avavig, BEleOKO(....).

o Aev unopmz vl srrsEspyotO'reuz TpO@WX TTdvw &0 5 Popég 300 g TUVEXWG, XWPLG VO KPATETE TN TUOKELH
00 VX KpUUJO'El TIARPWG
SNHAVTLKO: KaBaploTe 0 lPL)\TpO (H3) kaL To doxeio Uno&oxng (H4) petd oo T xprian 300 g Tpo@ipwy

o KaravaAwaTe Toug Xupo0G YPAYOP®, HETG TNV TTXPXTKELH TOUG.

Eve(pEn AeLToupyiog (péyLoTog xpovog xprong: 10 AerTa):

o TupioTe Tov 8Lou<onm (A1) oTnv Tax 0T 12. TMeptpévete pepiké SEUTEPONETITA YLt VX PTHOEL 1) CUTKELN
aTny embupnTh 'r(xxumw

. Eumyerz T Kouuomzx @pOUTWV n )\O(XO(V[KU.)V péow Tou o-roplou Tr)\npwcng TOU KO(TI‘O(KLOU KoL TIEDTE T
txpy(x e TOV meo-rnp(x (H1), ToTé pe Tau écxxru)\a KOUTGAL 1 onoménnon (Ao okebog Kou‘g‘tvag

+ AQIioTE T GUOKELN Vot NELTOUPYNTEL YLK HEPLKG BEUTEPOETITO PETOX ArTTO TNV ELOYWYH TOU TENELTA{OU
KOMPOTLO0 YLox vor eEarxBel n psyw’rn TTOGOTI’]TO( xvuou

o T T SLakoTmm TG AeLToupying TG GUTKELAG, YupiaTe Tov dlakdmT (A1) aTo 0.

AmoguvappoAdynon Tou EEXpTAPXTOG;

. I'Izplusverz zwg 0TOU TO got)\rpo (H3) va o-rauorrnozt EVTENDG val Azu‘oupyzt

o KAeloTe TO MWK POAC, ATTACQUAIOTE TO €€&pTNHA oI TNV £E0d0 (A4) TEPLOTPEPOVTRC TO
0pLOTEPOTTPOPA.

o TomoBetAaTe To kopBlo amaawdAang (H6) ot Béan Tng avolkTAg KAeWdapLii (H2) kat yupiaTe To kaTdikt
(H2) oTn Bé0m TG avoLKTAG KAELDXPLAG YLK VOX TO KTTXTQAN(TETE.

o ABELGOTE TO BOXELD LTTONELUUATWV.

o ToTtoBeTAoTe 0T B€0M TOU TO KATIAKL KOPXAELRG (A5) KoL aoQOALTTE TO aTHY £E080 (A4).

6 - TPIYIMO/KOIH XE ®ETEZ (ANAAOTA ME TO MONTEAO) (G)

Xpnmuonotouusvo eEqpTNHO:
- Aoy ovokoTrTng (G)

ZuveippoA6ynon Tou EEXPTANATOG:

. Torroesmo-re éva ‘ruumvo (G3) (G4) (G5) (G6) aTnv uTtodoXH Yl TUuTT(XVO( (G1). ﬂpOUO(anOTE TO Koo\uuu(x
(xacptx)\wng TWV Tuumxvouv KoTIAG, (G7) GvéAOYX HE TO HOVTEND, ETTGVW GTNV UTTIOBOXN YLK V& KOQOATEL
TO TOUTIOVO KOTMG aTn B¢am Tou. (€Lk. 6a)

o TomoBeTaTE TO KGAUMHG GOPAAELXG (A9) K&TW aTTd TNV KEPOA TIOAAGTIAGV AeLToUpYLLDY (AD), Kot TTLEOTE
TO YLO VOt ’OQOA{DEL, EWG OTOU VX GKOUOTEL TO KALK. (€LK. 6b)

o TpaBAETE TO BPALPOUUEVO KAAUMPK (A8) aTTd TNV £€000 (A7). BeBaiwBeiTe GTL TO KXTIGKL GOWaAELCG (AS)
€lvaL owoTk ao@alopévo aTnv £E0do (A4). (fig. 6b)
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. Bzﬂmwezt'rz oTLn O'U(TKEUT] Bzv Aettoupyel. KparioTe Tov qucxpuo)\oynuevo AoxavokdTrTh (G) pe kAion
TIPOG T E0GG, omsvtxvn amd T €€0do (A7), Kat npocapmo-rz Tov zwg TO TéPO.

. ﬂzpmpzwre T0 0'I'0|,ll0 n)\npwcng TIPOG TQ TTlOW swg OToU V& ac(poo\wu (eLk. 6€)

o ToToBeTAOTE piex Aekdvn A vex UTTo (B1) k&Tw o TOV AdKOVOKOTITH YL TH GUAAOYN TUWV TPOQUV.

SupBouAéc:
MropeiTe Vo emEepyRaTelTe TPOYEG €wg 2 kg, PEYLOTOG XpOVOG XpAang: 10 Aemrté

Tpiwipo: TO(XUTI]TO( 8 ewg 10

+ XpnowiomotaTe To Tuunavo TpLLI)lUO(TOQ (G5) ywt 1o NemTO Tpuptuo TUPLOU, KAPOTWV...

« XpnototowaTe To TU|JT[0(V0 XovTpoU Tpuplparog (G4) yLo vor TPieTe KapOTa, KOAOKUBGKLY, WYnpéva
KONOKUBGKLY, OE 0TI\ CUNLEV....

Ko ot @éTeg: TaxUTNTA 6 £Wg 8

o XpNOOTIOLAGTE TO TOUTIOVO KOTIAG O QETEC (G3) YLoX KOWETE KAPOTX, KONOKUBAKLY, TIOTHTEC, ..

Z0atpo: TaxoTNTA 10 g 12

o XpnowoTooTe To TORTIAVO EuaipaTog. (G6) yla v E0oeTe TiaTTeg, Tupt...

Evo(p{n AetToupyiog

. I’upurrz Tov BLaKonTn (A1) otnv Emeupnm TOXOTNTO.

. I'IeptusvsTE uspu«x 6EUTEPO)\ETITO( Lo Va QTROEL n cuchsur] oV emBLPNTA TaXOTNTA.

o ELotyee ™ KOMpGTLL )\O(XO(VLKUJV péow Tou crroutou n)\r]pwcngmg uno&oxng (G1), Kot TILEOTTE TOX GXpY G pE
ToV TLeaThpa (G2) TIOTE P To SAYTUAK, Kou‘rom ] onowf;rmors Mo ake00g kouTivaic, (ewk. 6d)

o I T SLakoTm TG AeLToupying TG GUOKELAG, YUpioTe Tov dakdmT (Al) aTo 0.

AmroguvappoAdYNON Twv EEXpTHATWY:
® NepupéveTe £wg 6TOU N GUOKELN VOX GTHUKTAOEL EVTEAWG VOX NeLToUpYEL.
+ NepLoTpéYTe To 0TOLO TINMPWOTIG TTPOG TOX EUTIPAG.
o AQapéaTe TNV UTTOd0XN Tuunavwv KOTTAG omo v €€00 (A7).
o ZekAeLOWOTE TV XOQAALOT TURTIGVWY KOTTAG (G7) GVAAOYX e TO HOVTENO.

KAGAPIZMOZ B )

+ ATIogUVBETTE TN GUOKEL TT6 TO pEdpaL.

+ AToguvdEoTe TARPWG TOX EEAPTAOTA KEPOAAG KOTITN, (PUYOKEVTPLKOG TTL(TN, AaXAVOKOTITH, HTTON
avapeEng. No xetpiCeaTe Tig Aemideg Pe TPOCOX, HTTOPEL VX TOG TPRUHATITOLY.

o MAOVeTE, EETAOVETE KOl OTEYVWOTE T EEXPTAUATN. STO Tr)\uvmpLo TIHTWY, EKTOG OTTO T PETOAALKG
OTOWELX TWV EEUPTNHATWY QVRUELENG, Tl)\EVOVTO(l T™ sEr]g uymo‘rpo (C1), avadevtipag Toung (C2),
avadeLTAPAG TTOMTAWY Aettidwy (C3), amd TV KE(pO()\r] KOTI'TT] owpa (F1), koxAlog (F2), Aettideg (F3),
dlokol (F4 ko F5), TIOEGSL (F6), doxelo uno)\sluuarwv Tou o-rlcp'rn (H4).

* Mn BuBiCeTe ToTE TNV KeVTpLK) povadat (A) o€ vep6 1 0 vep6 TG Bplong. ZkouTrioTe T PE Evx OTEYVO
] z)\o((ppwg Bpeypévo mxvt

(P13 nemewon xpwu(xnouou Twy eEapTnudTWY omo TG Tpmpag (KpOTRX, TIOPTOKGALWX...), TPLWTE Tk e évax
TIv{ EUTIOTLOYEVO HE POrYELPLKO AGOL KarL 0T GUVEXELA KAVTE TOV guvnBLapEvo kaBapLopo.

o MTTOA avaust&ng (L 1 D) : TipooBéaTe TeaTo vepod Kol pepLkég 0'r0(y0vz(; prou TILHTWV OTO PTTON avauztﬁng
koL KAeloTe TO koKL, TomroBeTAaTE To 0N B£0M TOL GTN CUTKELN KOL YUPLTTE TOV BLAKGTITN HEPLKEG (POPEG
TN 8€0n «pulser. 3TN OUVEKELE, KPOLPETTE TO KOTIGKL MO TN OUGKEUN, EETAVETE TO UTTON HE VEPO Kot
OQIOTE TO VOt OTEYVUIEL (YUPLOWEVO OvETT0B().

Mo var BLEUKONOVETE GKOMK TTEPLOTOTEPO TOV meaplopo WOuxitepar pe o IO TIXTK TIXPUOKEVAOUNTA,

WTTOPE(TE V& ATTOCUVEXPHOAOYATETE TO BPALPOOpEVO TUTTNHA AETTBWY GTI To UTTOA GVAHEENG. M vai To

K&VETE KUTO, BsBmwSzLTz OTLTO UTTON avaust&ng swou GBEL0 KL 0T TUVEXELX (xvtxnoéoyuptmz 0 110<vuu [o/3

€TT{TTEDN ETTLPGVELS, KTTAOPAALTTE TO HPALPOVPEVO TUTTNHO AETTIBWV TIEPLOTPEPOVTHG TO KATGK Evel TETHPTO

OTPOPAC KAL TILKOTE PE TIPOGOXN TOV OUVOEGHO GTEYXVOTIOINONG,.

EAN H £YZKEYH ZAZ AEN AEITOYPIEI KAAA, TI IPENEINA'KANETE D
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MPOBAHMATA AITIEX AYZEIX
To TIpoidy dev Aev glvaw onv ipila. SUVOEDTE T GUOKELR O pLok TIPLCX pe T
Nettoupyet. (B Téom.

Eo(p(x)\usvn Tonoesmtrn &vog
TUAMKTOG TNG GUTKEUNC.

EpgaviCetal éva pivopa Tou
avoBooBrvel “SECU” (Aopihelr).

BA. Tapdiypaicpo
“EM®ANIZH MHNYMATOZ XTHN O©ONH".

BeBowBeite OTL TO KATIGKL GOQOAELRG (A5),
TO KOAUMPX ao@OAElnG (A9) A TO OKETTAOUX
AoQUAElBG (B2) KoL TO EEXPTAUNTX £XOUV
TotoBeTNOEL KaxL/1} cuVppHOAOYNBEl TWOTG.

H UUUKsun OTAUPXTG
eV AELTOUpYEL.

YTepBoALké pey&Ao @opTio.

EMQOVITETOL EVX UAVUUK TTOU
avaBooBhvel “STOP” (AlxkoTTh).

BA. mapdiypopo
“EM®ANIZH MHNYMATOZ XTHN OOONH".
AQULpETTE EVaX PEPOG TWV TUOTOTLKUV..

Atpno'rz TN GUOKEVR VO KPUWTEL YLK |.1£le0(
NemTé.

AQRONTE TH GUOKELH VoL
AeLToupyel yio uTTEPRONKO XpOVO
(TTévw om0 16 AeTTTa).

O TIPOYPAUMATITHEVOG XPOVOG
LOTINER

EMQOVITETOL EVX UAVUUK TTOU

avoBooprvel “«END» (AHZH)".

TuploTe Tov dakdTrTn (A1) 0T0 0.
AQAOTE TN CUGKELH VO KPUUWOTEL YLO LEPLKK
AeTTT Karl BéaeTe TN AL O€ AetToupyia.

To oboThux Aemidwy
TOU UTTON uvaust&ng
Bev TIEpLOTPEPETOL piE
€UKON(Q.

To KOPUATL Tpoq)wv elvai
UT[EPBO)\LKO( pey&AX 1} TIOND
oKANPG.

MeLwaTe To péyeBog 1} TV TTOTOTNTR TWV
TPOPIHWV.
MpoabéaTe vypn ovain.

Aw(ppon oTT0 TO
K&TW PEPOG TOU PTTON
AVaHEENG.

0 obvdeopog oTeyavotroinang
(D2) dev éxeL ToTroben el owoTa.
To o@alpolpevo  oOOTNHA
Aemtidwv (D1) dev éxel xopaioel
oWoTk.

EmavaTtomofeTioTe  TOv  oUVdECHO
oteyavomoinong (L2) mavw oTo oUGTNHA
Nemtdwv (L2) Kat ao@aioTe To Thvw 0TO
uTIoA (L3).

O QuYOKevTpLKOG
oTipTng «dovelTaw.

H T000TNT® CLOTKTIKWV OTO
doxelo uToNetppdTwy (H4) elvan
VTIEPBONLKG YN,

AdeLoTe To doxelo UTIONEUUGTWY (H4).
AVOTPEETE 0TIV TTPRYPAQO 5.

H Aettoupyia
XPOVORLXKOTITN
(TIMER) dev
Nettoupyel.

H uokevn BplokeTal O
Aettoupyia.

Tl V& TIPOYPOUUOTIOETE EVarv XpOVO
Aettoupylag, n Aetoupyia TG ouokeurig
TIPETTEL VXX EXEL DLOKOTTEL.
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. Mrropem V& EEO(TOULKEUO‘ETE ™ UUUKEUF] 00G AyOpTOVTAG T AkGAOLOK EEXPTANNTA OTTO TO KATROTNHK

OTIOU XYOPXOXTE TN GUOKELH 1} KTTO Vet EEOVTLODOTNHEVO KEVTPO TEPPLG:

- MeTOAIKO PTION

- Kéhuppa aopaeiag

- AvoEeldwro proh avépergng
- MaoTikd uno)\ avVaHELENG

- chp(x)\n Kom'n

- Mikpég K6TITNG

- AykioTpo Thpng

- AVapelKTAPOG

- Z0pua TOMGTIAWY AeTiduwv

Mpogoxn: kavéva eEpTnpa dev pmopel v TiwAnBel, edv dev TipookopioeTe To eyxelpidlo xpaom 1 T

OUOKELH O0G.

- OUYOKEVTPLKOG OTchTng

- EEapTnpa Konr]g A QVLKUOV

- EEGpTnpa (xvotypotTog Cuung Yo CupapLkd
- ESapTipoTa KOTMG UMLKY

- EEotp‘rnua Yo oot)\wsq (YLor KOUAL)

- SUoKeLR YL TUHKPLKG

@

Warning: Read the safety instructions carefully before
using your appliance for the first time.

DESCRIPTION

A Motor unit
Al Electronic speed selector
A1" «Pulse» setting (intermittent operation)
A2  Multi-function head (A3) release handle
A0  Multi-function head
A4 Power outlet for stainless steel or plastic
blender / mini-chopper / grinder / juice
extractor
A5  Safety cover
It must be fitted when using power
outlet A6 or A7
A6 Outlet for mixer accessories (dough
hook, beater, balloon whisk)
A9 Safety cover
It must be fitted when using power
outlet A7
A7 Outlet for chopper / vegetable chopper
/ roller / pasta maker head
A8 Removable cover for outlet A7
A10 Display for operating time in minutes
and seconds
Adjustment buttons for operating time
+and - of TIMER
A12 Turbo button

Al

-

B Bowl assembly
B1 Metal bowl
B2 Safety cover

C Mixing accessories
C1  Dough hook
C2  Mixer
€3 Balloon whisk

L Stainless steel mixer jug (depending on
model)
L1 Removable blade assembly
L2 Reversible joint
L3 Jug
L5 Cover
L6 Measuring cap

o

Plastic mixer jug (depending on model)
D1 Jug

D2 Cover

D3 Measuring cap

-n

= wn

Mincer head (depending on model)

F1 Body
F2  Screw
F3 Blade

F4  Large hole plate
F5 Small hole plate

F6 Nut
F7  Pusher
F8 Plate

Mini-chopper (depending on model)
N1 Cover
N2 Bowl

Spatula (depending on model)

Juice extractor (depending on model)
H1 Food pusher

H2 Cover

H3 Rotary filter

H4  Waste container

H5 Spout

H6 Safety button

Vegetable chopper (depending on model)
G1 Drum container

G2 Food pusher

G3  Slicing drum

G4 Thick grating drum

G5 Fine grating drum

G6  Shredding drum

G7  Drum lock (depending on model)
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FIRST USE B )

The (B2) safety cover or the (A9) cover must be in place for the appliance to function. Before using for
the first time, wash all parts of the accessories according to the instructions in the CLEANING paragraph.
For dishwasher instructions, please see the CLEANING paragraph.

Place the appliance on a flat, clean and dry surface and then plug it in.

THE FUNCTIONS OF YOUR APPLIANCE
CONTROL PANEL

® You have several options for starting your appliance:

- Intermittent operation (pulse): Turn the speed selector (A1") to the pulse (A2) by successive
pulses position for better control over your preparations.

- Continuous operation: Turn the speed selector (A1) to the desired position (1 to12) depending
on the required preparations. You can change it as required during preparation.

- Turbo : To «boost» some preparations. Turn the speed selector (A1)to position 12, quickly press
the (A12), button, and the speed increases. To return to speed 12, press this button once again.

- Stop: Set the speed selector (A1) back to 0.

TIMER FUNCTION
® This feature allows you to:
1/ Time the length of time used starting from when you turn the speed selector (A1). The seconds
are displayed on screen (A10), so you can measure the time required to obtain the desired result.
2/ Program an operation time less than or equal to 16 minutes. To do this:
Once the appliance is ready to operate, press the + or - keys to increase or decrease (A11).
- For long times: hold your finger on the button, it will scroll faster.
- For short times, or to make adjustments: quickly press the + key.
- To go back directly from the 16 minute maximum time to zero: hold your finger on the + button
for 2 seconds.
- To go directly from zero to 16 minutes, hold your finger on the - key for 2 seconds.
- To cancel a time: press + and - together.
As soon as you turn the speed selector (A1), a countdown will appear on your display; your appliance
will stop as soon as the programmed time has been reached.
The appliance can also be stopped at any time by turning the speed selector to (A1) the 0 position.

MESSAGE DISPLAY

* Your appliance features electrical protections that allow it to be used in complete safety. These
protection systems can stop the appliance; a message is then displayed (A10).

“SAFE":
* Make sure you have adhered to all the safety precautions for setting up the various accessories:
- Mixing bowl/mini-chopper/grinder/juice extractor: The safety cover (B2) must be fully lowered
onto the bowl (B1).
- Mixing function (dough, whisk...): The safety hatch must be locked and the safety lid (B2)
must be fully lowered onto the bowl (B1).
- Chopper head/vegetable chopper and roller accessory are, or pasta maker function: The safety
cover (A9) must be in place and the safety hatch (A5) must be locked.

@
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“STOP”:

* This appliance is equipped with a surge protector. If an anomaly is detected, it will turn itself
off. Turn the speed selector (A1) back to 0, adjust your preparation (remove some ingredients
from the bowl, add some liquid, add some oil for brioche...) and select the speed again.

 In the case of a significant surge, it is possible that your appliance will not turn on straight
away. In this case, wait a few minutes before turning it on again.

“END":
* The programmed time has elapsed.
* You have let your appliance run too long (time over 16 minutes). Set the speed selector (A1)
to 0, wait a few minutes and turn the appliance back on.

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING / WHISKING

Accessories used:
- Bowl (B1).
- lid (B2).
- Kneading hook (C1), Mixer (€2) or whisk (C3).

Fitting the accessories:

 Turn your appliance and the time display (A10) towards you.

o Tilt the handle (A2) located on the right side of the appliance to unlock the multi-function head (A0)
and lock it in raised position. (fig. 1a)

* Unlock the security cover as well (A9) if it remained in position by pulling towards the trigger as shown
on the picture. (Fig. 8)

o Fill your bowl (B1) and place it on the appliance, handle facing you, then slowly turn it to the left,
until it stops.

e Insert the dough hook (C1) into the outlet (A6) and push in a counter-clockwise movement until it
stops. (fig. 1b)

® For the other functions, you simply have to insert the mixer (C2) or the whisk (€3) as described above
for the dough hook (C2).

® Take the lid (B2) with your left hand and slide it in the runners located at the front and back of the
head(A0) until it stops. (fig. 1c)

® Unlock the multi-function head again (AO) by pressing on the switch (A2) (fig. 1d), pull it down and
push firmly to lock it on the bowl (audible click). (fig. 1e)
The appliance will not start if the cover is not properly secured to the bowl.

Tips: Your appliance features a surge protector: the speed will automatically go down in case of a surge
or if the speed is too high.

Knead: speed 1 to 3

® Use the dough hook(C1)(maximum operation time: 10 min.)

Bread dough: In order to ensure the best results, we recommend that you do not use more than 1 kg of
strong white bread flour (and 600 ml of lukewarm water) at once, or 750 g (and 450 ml of lukewarm water)
heavier flour (strong wholemeal flour, rye flour...).

Leavened dough (brioche, kugelhopf...): Do not use more than 500 g of flour at a time.

Shortcrust pastry dough: Maximum of 300 g of flour.

Mix: speed 1 to 12 (maximum usage time: 15 min)

e Use the mixer (€2).

® You can mix up to 3.55 kg of light mixture (sponge cake, biscuit & cookies, etc...). Add dried fruits, choco-
late chips, etc. at speed 1 You can also use the mixer to make mincemeat or mashed potato up to speed 3

® Never use the mixer (C2) to knead heavy dough.
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Beat/emulsify/whisk: speed 1 to 12 and turbo (Maximum usage time : 10 min)

e Use the balloon whisk (€3).

® You can prepare mayonnaise, aioli, sauces, whipped egg whites (up to 10 egg whites) (up to 500 ml).

* Never use the balloon whisk (C3) to knead heavy dough or mix light dough.

Starting up:

Program an operation time as shown on the TIMER feature or start immediately by turning the speed

selector (A1) to the position required by the recipe.

e The appliance will turn on automatically.

® You can add ingredients through the hole in the lid (B2) during cooking.

* To turn off the appliance, turn the speed selector (A1) to 0 or wait for the appliance to turn off auto-
matically if using the TIMER feature.

Dismantling the accessories:

® Wait for the appliance to come to a complete stop.

o Tilt the handle (A2),located on the right side of the appliance, unlock the multi-function head (A0) and
lock it in an elevated position.

® Remove the lid (B2).

® Unlock the accessory (C1), (€2) or (C3) from the multi-function head by pulling on the accessory whilst
turning it towards the back.

® You can remove the bowl.

2 - BLENDING/MIXING/STIRRING (depending on model) (L or D)

® Depending on the ingredients used, the mixing jug (L or D) lets you prepare up to 1.5 L of thick mixtures
and 1.25 L of liquid mixtures.

Accessories used:
e Plastic or stainless steel mixing jug (L or D).

Fitting the accessories:

e Set up the blade assembly (L1) with a seal (L2) and join it by making a quarter turn on the jug (L3),
clockwise. (with the jug upright). (fig. 2a)

® Add the ingredients to the mixing jug, lock the lid(L5) and fit the measuring cap (L6).

e Tilt the handle (A2) located on the right side of the appliance to unlock the multi-function head(A0)
and lock it in elevated position.

® Place the bowl (B1) on the appliance, handle facing you, and slowly turn it to the left until it stops.

e Take the lid (B2) with your left hand and slide it in the runners located at the front and back of the
head (AO) until the stop.

e Tilt the handle (A2) located on the right side of the appliance to unlock the multi-function head (A0),
slide it down and press it firmly to lock it on the bowl (audible click). (fig. 2b)

® Unlock and remove the safety cover (A5) from the outlet (A4)by turning it counter-clockwise.

® Lock the blender (L or D) on the outlet (A4) by turning it clockwise. (fig. 2c)

Tips:
You can prepare:
- finely blended soups, veloutés, stewed fruit, milkshakes and cocktails.
- liquid batter (Yorkshire puddings, pancake, custard flans, etc).
- shaved ice
® You can add food through the hole in the measuring cap (L6 or D3) during preparation.
eNever fill the blender with boiling liquid.

o

(EN
Operating your appliance (maximum running time: 3 min):
Program an operation time as shown on the TIMER feature or start immediately by turning the speed
selector (A1) to the position required by the recipe (from «1 to 12» or «Pulse»).
Use the «Pulse» position for better control when mixing small quantities (A1") and for an even finer texture,
use the «Turbo» button».(A12).

Removing the accessory:

® Wait for the appliance to come to a complete stop before removing the blender by unscrewing coun-
ter-clockwise.

® Replace the safety cover (A5) by screwing it onto the outlet (A4).

3 - MINCER (depending on model) (F)

Accessory used:
- Assembled mincer head (F)

Fitting the accessory:

 Hold the body (F1) by the feed tube, with the wider opening uppermost.

e Insert the feed screw (F2) in the body (F1).

® Slot in the blade(F3) on the axis, pointing the cutting edges (flat parts) upwards.

o Fit the chosen screen (F4 or F5) on the blade (F3), aligning the two lugs with the two notches in
the body (F1).

e Screw the nut (F6) to the bottom of the body (F1). (fig. 3a)

o Check the assembly. The shaft should have no play, neither should it be able to turn on its own.

e Attach the safety cover (A9) under the multi-function head (A0), push it until you hear a «click» to
ensure it is locked. (fig. 3c) or attach the blender (B1) and the cover (B2).

* Remove the cover (A8)from the outlet (A7). Check that the security cover (A5) is locked properly on
the outlet (A4). (fig. 3b)

® Set up the assembled mincer head (F) tilted towards yourself, opposite the outlet (A7), hold the
mincer head at the bottom. Reattach the mincer head's feed tube vertically until it lock by turning it
towards the back. (fig. 3c)

® Place the removable tray (F8) on the feed tube. (fig. 3d)

Tips:

o Prepare all of the ingredients to be minced (for meat, remove the bones, gristle and nerves and cut

it into pieces).

® At the end of the operation, you can feed a few small pieces of bread into the feed tube to clear any

meat remaining in the machine.

® You can mince up to 3 kg of meat, maximum running time: 15 min

Starting and removing:

® Place a large bowl or the blender bowl (B1) in front of the appliance to collect the minced product.

e Start the appliance by turning the speed control to speed 12. Wait a few seconds for the appliance to
reach the desired speed.

o Insert the pieces of meat into the feed tube piece by piece. Never push the ingredients down the feed
tube with your fingers or any other utensil: use the pusher (F7)

® To stop the appliance, turn the speed selector to 0 and wait for the appliance to come to a complete
stop.

® Unlock the mincer head in the reverse order of the assembly.

#1)
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4 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (depending on model)
(N)

Accessory used:
- Mini-chopper (N) or grinder (K)
Fitting the accessories:
® Place the ingredients in the bowl (N2), lock the cover (N1) onto the bowl, turning it in a clockwise
direction. (fig. 4a)
o Tilt the handle (A2) located on the right side of the appliance to unlock the multi-function head (AO)
and lock it in a raised position.
® Place the bowl (B1) on the appliance, handle facing you, and slowly turn it to the left until it stops.
® Take the lid (B2) with your left hand and slide it in the runners located at the front and back of the
head (AO) until it stops.
e Tilt the handle (A2) located on the right side of the appliance to unlock the multi-function head (A0),
slide it down and press it firmly to lock it on the bowl (audible click).
® Unlock and remove the safety cover (A5) from the outlet (A4)by turning it counter-clockwise. (fig. 4b)
® Lock the mini-chopper (N) on the outlet (A4) by turning it clockwise. (fig. 4c)
o If the cover (N1) is absent or not correctly fitted on the bowl, the appliance will not start.
Starting up:
e Turn the speed selector (A1) to the desired speed depending on the type of ingredients and desired
consistency.
* To stop the appliance, turn the speed control knob (A1) back to 0.
Tips:
With the mini-chopper, (N), you can:
- chop in a few seconds: garlic cloves, herbs. parsley, max. 10 g / max. 10 sec. / Speeds 4 to 10
- nuts (almonds, hazelnuts, etc.), beef (deveined): max. 100 g / max. 10 sec. / Speeds 4 to 10
This mini-chopper is not designed for hard products like coffee.
Depending on the model, with the grinder (K) in pulse or speed 4 to 10, you can:
- grind in a few seconds: coriander, pepper, figs, dried apricot, etc.
Example: you can grind 120 g of dried apricots in 5 seconds holding down the pulse button.

Dismantling the accessories:

® To stop the appliance, return the speed selector (A1) to 0.

e Wait for the machine to come to a complete stop before removing the mini-chopper or the grinder in
an anti-clockwise direction.

* Replace the safety cover (A5) by screwing it onto the outlet (A4).

5 - EXTRACTING JUICE FROM FRUITS AND VEGETABLES (depending
on model) (H)

Accessory used:
- Juice extractor (H)

Fitting the accessory:

® Take the rotary filter (H3), place it in the waste container (H4), add the cover (H2) by lining up the
grooved part with the open padlock symbol at the top of the container, then turn the cover to line it up
with the locked padlock symbol located at the top of the container (fig. 5a). Turn the button (H6)to
the closed padlock position to lock the accessory (fig. 5b), the cover can no longer be removed. All you
have to do now is position the spout (H5) on the container (H4).

o Tilt the handle (A2) located on the right side of the appliance to unlock the multi-function head (A0)
and lock it in the elevated position.
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® Place the bowl (B1) on the appliance, handle facing you, and slowly turn it to the left until it stops.

® Take the lid (B2) with your left hand and slide it in the runners located at the front and back of the
head (AO) until it stops.

o Tilt the handle (A2) located on the right side of the appliance to unlock the multi-function head (A0),
slide it down and press it firmlyto lock it on the bowl (audible click). (fig. 5¢)

 Unlock and remove the safety cover (A5) from the outlet (A4) by turning it counter-clockwise. (fig. 5c)

 Make sure that the appliance is turned off before fitting the juice extractor (H),the release button (H6)
is facing you, with the pouring spout to the right of the appliance on the outlet (A4),and then turn it
clockwise to lock it. Only one position is possible, if not, the accessory will not start. (fig. 5d)

o Place a jug underneath the pouring spout to collect the juice. Do not forget to remove the drip stopper
at the tip of the pouring spout (H5). (fig 5e)

Tips:

o Cut the fruit and vegetables into pieces, peel them and remove any pips or cores (pineapples, apricots,
etc.)

® Do not process 300g of food more than 5 times continuously without letting your appliance cool down
completely
Important: clean the filter (H3) and the container body (H4) every 300 g of ingredients

* Drink the juice soon after preparation.

Operating your appliance (maximum running time: 10 min):

® Turn the speed selector (A1) to speed 12. Wait a few seconds for the appliance to reach the desired
speed.

® Add the pieces of fruit or vegetables through the feed tube on the cover, pushing slowly using the pusher
(H1). Never use your fingers, a spoon or any other utensil.

* Allow the appliance to run for a few seconds after the last piece has been added to extract the most
juice possible.

* To stop the appliance, return the speed selector (A1) to 0.

Removing the accessory:

 Wait for the filter to come to a complete stop (H3).

* Replace the drip stopper, remove the accessory from the outlet (A4) by turning it anti-clockwise.

® Turn the button (H6) to the open padlock position (H2), turn the cover (H2) to the open padlock
position to release the cover.

® Empty the waste container.

® Replace the safety cover (A5) by screwing it onto the outlet (A4).

6 - GRATING / SLICING (depending on model) (G)

Accessory used:
- Vegetable chopper (G)

Fitting the accessory:

® Position a drum (G3) (G4) (G5) (G6) in the drum container (G1). Hook the drum latch (G7) depending

on the container model, to lock the drum on its housing. (fig. 6a)

e Attach the safety cover (A9) under the multi-function head (A0), push it until you hear a «click» to
ensure it is locked. (fig. 6b)

® Remove the cover (A8)from the outlet (A7). Check that the security cover (A5) is locked properly on
the outlet (A4). (fig. 6b)
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® Make sure the appliance is turned off. Set up the assembled vegetable chopper (G) tilted towards you,
facing the outlet (A7), hold the vegetable chopper at the bottom.

e Pivot the feed tube to the back until it stops. (fig. 6c)

® Place a large bowl or the blender bowl (B1) under the vegetable chopper to collect the ingredients.

Tips:

You can prepare up to 2 kg of food, maximum running time: 10 min

Grate: speed 8 to 10

 Use the grater drum (G5) to finely grate emmental, carrots, etc.

 Use the thick grater drum (G4) to grate julienne carrots, courgettes, cooked beetroot, etc.

Slice: speed 6 to 8
 Use the slicer drum (G3) to slice carrots, courgette, potatoes, etc.

Shred: speed 10 to 12

 Use the shredder drum (G6) to shred potatoes, parmesan, etc. into fine flakes

Starting up:

© Turn the speed selector (A1) to the desired speed.

© Wait a few seconds for the appliance to reach the desired speed.

© Add the pieces of fruit or vegetables through the feed tube on the cover (G1), pushing using the pusher
(62).Never use your fingers, a spoon or any other utensil. (fig. 6d)

* To stop the appliance, return the speed selector (A1) to 0.

Dismantling the accessories:

© Wait for the appliance to be completely off.
 Pivot the feed tube to the front.

© Unlock the drum container from the outlet(A7).

® Unlock the drum latch (G7) depending on the model.

CLEANING

© Unplug the appliance.

® Completely remove the grinder head, juice extractor, vegetable chopper and blender bowl accessories.
Handle the blades with care to prevent injury.

® Wash, rinse and dry the accessories. They are all dishwasher safe, with the exception of all metal
components of the mixing and kneading accessories (C1), kneading hook (C2), balloon whisk (C3),
grinder head, body (F1), screw (F2), blade (F3), screens (F4 et F5), nut (F6), the juice extractor
waste container (H4).

© Never immerse the motor unit (A) in water or put it under running water. Wipe it with a dry or
slightly damp cloth.

 In the event any of your accessories are coloured by food (carrots, oranges, etc.), rub with a cloth soaked
in cooking oil and then clean them as usual.

 Blender (L or D): pour hot water into the blender and add a few drops of washing up liquid, close the
cover. Fit it on the appliance and give a few pulses. After removing it, rinse the bowl in running water
and allow to dry (blender upside down).

For cleaning more difficult residues, especially with thicker preparations, the removable blade assembly

can be detached from the blender To do so, once empty, turn the blender over on a flat surface, unscrew

the removable blade assembly a quarter of a turn and carefully remove the seal.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK
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PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

The appliance does
not work.

It is not plugged in.

Plug the appliance in using a plug with the
same voltage

An accessory is not positioned
correctly.

A message flashes “SAFE”

Refer to section
“MESSAGE DISPLAY”.

Make sure the safety covers (A5) and (A9)
or the safety cover (B2) and accessories are
correctly positioned and (or) assembled.

The products
stops working in
the middle of an
operation.

Overload.

A message flashes “STOP”.

Refer to section
“MESSAGE DISPLAY”.

Remove some of your ingredients...
Allow your appliance to cool down for a few
minutes.

You have let your appliance
run too long (time over 16
minutes).

The programmed time has
elapsed.

A message flashes “END”.

Turn the speed selector (A1) back to 0.
Let your appliance cool down for a few
minutes, then start it back up again.

The blender blades

do not rotate freely.

Pieces of food too large or too
hard.

Reduce the size or quantity
of the ingredients
Add liquid.

Leak at the bottom
of the blender.

The seal (D2) is not correctly
positioned.

The removable blade assembly
(D1) is not properly locked

Reposition the seal (L2) on the removable
blade assembly (L1) and lock it on the blender
jug (L3)

Your juice extractor
attachment
"vibrates".

The container (H4) is over-
loaded.

Empty the container (H4).
Refer to section 5.

The TIMER function
does not work.

Your appliance is running.

To program an operating time, the appliance
must be stopped.

o
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