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Wichtige Sicherheitshinweise

Um Ihre Sicherheit zu gewdhrleisten, entspricht dieses Gerdt den giltigen Normen und Vorschriften:

- Richtlinien fiir Gercite, die unter Druck stehen

- Materialien, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen

- Umweltschutz

 Dieses Gerdt wurde fiir den Hausgebrauch entwickelt.

« Lesen Sie bitte die nachstehenden Hinweise sorgfdltig durch und lesen Sie im Zweifelsfall in der
Bedienungsanleitung” nach.

o Uberwachen Sie den Schnellkochtopf wie alle Kochgercite aufmerksam, insbesondere wenn Sie ihn
in der Ndhe von Kindern benutzen.

o Stellen Sie Ihren Schnellkochtopf nie in einen heiBen Ofen.

« Ein Schnellkochtopf, der unter Druck steht, darf nur ganz vorsichtig bewegt werden. Berlihren Sie die
heien Oberflichen (vor allem die Metallteile) nicht. Verwenden Sie die Topfgriffe und Knopfe.
Verwenden Sie gegebenenfalls Handschuhe.

o Uberpriifen Sie regelmdpig, dass die Topfgriffe richtig befestigt sind. Ziehen Sie die Schrauben der
Topfyriffe gegebenenfalls nach.

 Verwenden Sie Ihren Schnellkochtopf nur fiir den vorgesehenen Verwendungszweck.

o Thr Schnellkochtopf gart unter Druck. Bei unsachgemadpBer Verwendung kann es zu Verbriihungen
kommen. Vergewissern Sie sich, dass der Schnellkochtopf richtig verschlossen ist, bevor Sie ihn in
Betrieb nehmen. Siehe Kapitel , SchlieBen”.

 Vergewissern Sie sich, dass der Garregler auf der Position ,Abdampfen” steht und dass die
Druckanzeige gesunken ist, bevor Sie den Schnellkochtopf 6ffnen.

« Offnen Sie den Schnellkochtopf nie mit Gewalt. Vergewissern Sie sich, dass er nicht mehr unter Druck
steht. Siehe Kapitel , Sicherheit".

 Verwenden Sie Ihren Schnellkochtopf niemals ohne Fliissigkeit, dies wiirde ihn schwer beschddigen.
Stellen Sie sicher, dass auch wahrend des Kochens stets ausreichend Flissigkeit vorhanden ist.

« Verwenden Sie ausschlieflich laut Bedienungsanleitung geeignete Herdplatten und Kochfelder.

o Bereiten Sie niemals Rezepte auf Milchbasis in Threm Schnellkochtopf zu.

« Verwenden Sie kein grobes Salz in Threm Schnellkochtopf. Fiigen Sie nach dem Garen feines Salz
hinzu.

o Fillen Sie Ihren Schnellkochtopf niemals zu mehr als 2/3 (Markierung des maximalen Fiillstands).

 Beider Zubereitung von Lebensmitteln, deren Volumen sich wéihrend des Garens ausdehnt, wie zum
Beispiel Reis, Huilsenfriichte oder Kompott usw. darf der Schnellkochtopf nur bis zur Hdlfte seiner
Kapazitdt gefiillt werden. Lassen Sie Thren Schnellkochtopf bei Suppen aus Kiirbis, Zucchini, ... einige
Minuten abkiihlen, und stellen Sie ihn anschlieBend unter flieBendes kaltes Wasser, damit er weiter
abkihlt.

« Stechen Sie nach der Zubereitung von Fleisch, das mit einer Haut (iberzogen ist (z. B. Rinderzunge,
....), die sich unter Druck aufbldhen kann, nicht in das Fleisch, solange die Haut aufgebldht aussieht;
Sie kdnnten sich verbriihen. Wir empfehlen Ihnen, das Fleisch vor dem Kochen einzustechen.

o Bei der Zubereitung von mehligen Lebensmitteln (Erbsenmus, Rhabarber, ...) muss Ihr
Schnellkochtopf vor dem Offnen leicht geschiittelt werden, damit die Lebensmittel beim Offnen des
Deckels nicht herausspritzen.

« Vergewissern Sie sich vor jeder Verwendung, dass die Ventile nicht verstopft sind. Siehe Kapitel ,Vor
dem Garen®.

 Verwenden Sie Ihren Schnellkochtopf nicht zum Frittieren von Lebensmitteln in Ol unter Druck.

« Beschrdnken Sie sich bei der Handhabung der Sicherheitssysteme auf Manahmen zur Reinigung
und Instandhaltung.

 Verwenden Sie fiir Thren Schnellkochtopf ausschlieBlich passende Original-Ersatzteile von TEFAL/
Tefal. Verwenden Sie vor allem einen Topf und einen Deckel von TEFAL/ Tefal.

o Alkoholddmpfe sind brennbar. Bringen Sie die Speisen etwa 2 Minuten vor dem Aufsetzen des
Deckels zum Kochen. Bei der Zubereitung von Rezepten mit Alkohol muss der Schnellkochtopf
besonders Giberwacht werden.

 Sdurehaltige oder salzige Lebensmittel diirfen vor oder nach ihrer Zubereitung nicht im
Schnellkochtopf aufbewahrt werden, um den Topf nicht zu beschddigen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung aufl!!



Beschreibung

A. Garregler G. Dichtungsring

B. Positionsmarkierung H. Dampfkorb*

C. Dampfaustritt I. Dreifuf3*

D.Knopf zum Offnen/SchlieBen J. Markierung der maximalen Fullhéhe
E. Druckanzeige K. Topf

F. Druckventil L. Topfgriff*

Technische Daten

Durchmesser des Schnellkochtopfs — Artikel-Nummer

Kapazitdt Topf- d?ll:cel?rr-:—gssfér CLIPSO Material Topf
P durchmesser Boden ESSENTIAL | und Deckel
6L 24 cm 18 cm PLL2LT
75L 24 ¢cm 18 cm P43948 Edelstahl
9L 24 cm 18 cm P44249

Technische Daten:
Maximaler Betriebsdruck: 55 kPa
Maximaler Sicherheitsdruck: 110 kPa

Geeignete Herdarten

e Der Schnellkochtopf ist fir alle Herdarten
einschlieBlich Induktion geeignet.

Gas Elektro Glaskeramik-Kochfeld  Induktion Elektrische
Halogen-Kochfeld Heizspirale

RN Heizen Sie den Topf
@ (D) w—ry @ nicht leer auf, um
Sz Schaden am Produkt

zu vermeiden.

e Bei Elektroherdplatten muss darauf geachtet
werden, dass deren Durchmesser maximal so
groB ist wie der Bodendurchmesser des
Schnellkochtopfs.

*je nach Modell 1



werden, dass der Topfboden sauber und trocken ist.

m  Bei Glaskeramik-Kochfeldern muss darauf geachtet

e Bei Gasherden ist zu vermeiden, dass die
Gasflamme Uber den Rand des Schnellkochtopfes

hinaus schlagt.

Achten Sie bei allen Herdarten darauf, dass der
Schnellkochtopf in der Mitte des Kochfeldes steht.

Zubehor von TEFAL

o Im Handel sind folgende Zubehdrteile fiir den
Clipso Schnellkochtopf erhdiltlich:

Zubehor Artikel-Nummer
Dichtungsring 6L-7,5L-9L X1010006
Dampfkorb® 6L-7,5L-9L 792654
Dreifup* 792691

Verwendung

Offnen

o Wenn Teile ersetzt werden missen oder das
Produkt repariert werden muss, wenden Sie
sich an ein autorisiertes TEFAL Servicecenter.

« Verwenden Sie nur TEFAL-Originalteile, die fir
Thr Modell geeignet sind.

e Driicken Sie den Knopf Offnen (D) am Deckel -

Abb. 1.

e Heben Sie den Deckel ab und lassen Sie den Knopf

dabei gedriickt - Abb. 2.

Schliefen

o Driicken Sie den Offnen/SchlieBen-Knopf (D)
am Deckel und legen Sie ihn auf den Topf -
Abb. 3.

e Driicken Sie etwas auf den Deckel, bevor Sie
den Knopf loslassen (D), um den
Verriegelungsmechanismus auszulosen.

o Lassen Sie den Offnen/SchlieBen-Knopf (D)
am Deckel los und vergewissern Sie sich, dass
die Verriegelungszargen unter dem Rand des

Topfes einrasten (K) - Abb. 4. +je nach Modell



Minimale und maximale Fullhohe _@

o Minimale Fillhéhe 250 ml (2 Glas) - Abb. 5.
o Maximale Fillhohe 2/3 der Topfhohe (J) - Abb. 6

Fiir einige Lebensmittel gilt Folgendes:

e Bei der Zubereitung von Lebensmitteln, deren
Volumen sich wahrend des Garens erhoht, wie
zum Beispiel Reis, Hilsenfriichte oder Kompott
darf der Schnellkochtopf nur bis zur Hdlfte seiner
Kapazitdt gefiillt werden. Bei Suppen sollten Sie
eine schnelle Druckminderung durchfiihren (siehe
Abschnitt ,,Ende des Kochvorgangs®).

*
Verwendung des Dampfkorbs
Die Lebensr*nitfel im o GieBen Sie 750 ml Wasser in den Topf (K).
Eﬂmgfk?(r? ddurfen o Stellen Sie den DreifuB* (I) unten in den Topf.
en Deckel des . ; * R
Schnellkochtopfs nicht Stellen Sie den Korb* (H) auf den Dreifu3* - Abb. 7.
berihren.

Verwendung des Garreglers

o Stecken Sie den Garregler (A) auf den Dampfaustritt
(C) und richten Sie die beiden Piktogramme @
aneinander aus.

o Driicken Sie den Garregler nach unten - Abb. 8 und
drehen Sie ihn bis zum Anschlag bei . &y - Abb. 9.

Garen von Speisen:
e Drehen Sie die Positionsmarkierung @ biszum
Anschlag bei & .

Entfernen des Garreglers:

o Driicken Sie auf den Garregler (A) und richten Sie
ihn auf die beiden Piktogramme @ - Abb. 10.

o Entfernen Sie ihn - Abb. 11.

*je nach Modell 3



Erstgebrauch

o Stellen Sie den Dreifuf3* (I) in den Topf.

e Flllen Sie den Schnellkochtopf zu 2/3 mit Wasser
(J) - Abb. 6.

o Stellen Sie den Dampfkorb* (H) auf den Dreifup*
(I) - Abb. 7.

e SchlieBen Sie den Schnellkochtopf.

e Bringen Sie den Garregler an (A) und drehen Sie
ihn bis zum Anschlag bei & - Abb. 9.

e Stellen Sie den Schnellkochtopf auf eine
Heizquelle, die auf maximale Leistung eingeschaltet
ist.

e Wenn Dampf aus dem Ventil auszutreten beginnt,
verringern Sie die Leistung und stellen Sie die
Leistung.

e Schalten Sie nach 20 Minuten die Heizquelle ab.
e Drehen Sie die Positionsmarkierung (] langsam,
bis sie bei der gewiinschten Geschwindigkeit ®
mit der Sie den Druck ablassen mochten, stoppt.

« Wenn die Druckanzeige (E) vollig abgesunken ist,
steht der Schnellkochtopf nicht mehr unter Druck.

« Offnen Sie den Schnellkochtopf - Abb. 1- 2.

Vor dem Garen

« Vergewissern Sie sich vor jeder Benutzung des
Schnellkochtopfs bei Tageslicht, dass der
Dampfaustritt (C) nicht blockiert ist - Abb. 12.

. Uberprﬁfen Sie auPBerdem, dass sich das
Sicherheitsventil (F) bewegen ldasst - (siehe
Abschnitt ,Reinigung und Wartung®).

o Fiillen Sie den Schnellkochtopf.

o Schlieen Sie den Schnellkochtopf - Abb. 3 - 4.

 Bringen Sie den Garregler an (A) - Abb. 8.

e Drlicken Sie den Garregler nach unten und
drehen Sie ihn bis zum Anschlag bei &y - Abb. 8.

e Vergewissern Sie sich, dass der
Schnellkochtopf richtig verschlossen ist,
bevor sie ihn in Betrieb nehmen.

o Stellen Sie den Schnellkochtopf auf eine
Heizquelle, die auf maximale Leistung eingestellt
ist.

*je nach Modell



Wahrend des Garens

e Sobald standig Dampf aus dem
Dampfaustritt entweicht und ein zischendes
Gerdusch (PSCHHHT) zu horen ist, verringern
Sie die Leistung der Heizquelle.

o Stellen Sie einen Timer auf die in Ihrem
Rezept angegebene Kochzeit ein.

e Priifen Sie wdhrend des Kochens, dass das
Ventil standig summt. Wenn nicht genug
Dampf vorhanden ist, erhohen Sie die Leistung
der Heizquelle etwas; wenn zu viel Dampf

Die Druckanzeige (E)
verhindert den
Druckaufbau, falls der
Schnellkochtopf nicht
richtig verschlossen sein
sollte.

vorhanden ist, verringern Sie die Leistung.

Ende des Garvorgangs

Die Druckanzeige (E)
verhindert das Offnen
des Topfes, solange er
noch unter Druck steht.

Wenn die Druckanzeige
(E) nicht fdllt, tauchen
Sie den unteren Teil des
Schnellkochtopfs in ein
mit kaltem Wasser
gefiilltes Becken - Abb.
13. Manipulieren Sie die
Druckanzeige nicht.

Sollten Lebensmittel
oder Fliissigkeit he-
rausspritzen, wahrend
Sie den Dampf entwei-
chen lassen, bringen Sie
den Garregler (A)
wieder in Kochposition
&= und fiihren Sie
dann eine schnelle
Druckminderung durch.

Ablassen des Dampfs:
Nach Abschalten der Warmequelle haben Sie zwei
Maglichkeiten:

- Langsames Druckablassen:

e Drehen Sie den Garregler (A) und wdhlen Sie
dabei die Geschwindigkeit, mit der Sie den
Druck ablassen machten, bis zum Anschlag bei € .

« Sobald die Druckanzeige(E) vollig abgesunken
ist, steht der Schnellkochtopf nicht mehr unter
Druck.

- Schnelles Druckablassen:

o Tauchen Sie den unteren Teil des Schnellkochtopfs
in ein mit kaltem Wasser geflltes Becken - fig. 13.

» Sobald die Druckanzeige (E) vollig abgesunken
ist, steht der Schnellkochtopf nicht mehr unter
Druck. Drehen Sie das Wasser aus und drehen
Sie dann die Positionsmarkierung des
Garreglers (A) bis zum Anschlag bei .

o Sie konnen den Schnellkochtopf 6ffnen - Abb. 1-2.

- Beim Kochen schdumender und stdrkehaltiger
Lebensmittel , sollten Sie den Druck nicht
ablassen, sondern mit dem Offnen warten, bis die
Druckanzeige gefallen ist. Verringern Sie die
empfohlene Kochzeit etwas.

e Sie konnen Schnellkochtopf dann 6ffnen -
Abb. 1 - 2. 5



Reinigung und Instandhaltung

des Schnellkochtons

Um die Funktionsfahigkeit des Schnellkochtopfs zu

erhalten, sollten Sie diese Reinigungs- und

Instandhaltungsempfehlungen  nach  jedem

Gebrauch befolgen.

« Reinigen Sie den Schnellkochtopf nach jedem
Gebrauch mit warmem Wasser und flissigem
Geschirrsplilmittel. Befolgen Sie dasselbe
Verfahren fiir den Korb*.

» Verwenden Sie nie Chlorwasser oder chlorhaltige
Reinigungsmittel.

« Uberhitzen Sie den Topf nicht im leeren Zustand.

Reinigen der Topfinnenseite:

e Reinigen Sie sie mit einem Scheuerpad und
Geschirrspulmittel.

e Wenn die Innenseite des Edelstahltopfes einen
schimmernden Glanz oder weif3e Punkte aufweist,
reinigen Sie sie mit Essig.

Reinigen der TopfauBenseite:
e Reinigen Sie sie mit einem Schwamm und
flissigem Geschirrspilmittel.

Reinigen des Deckels:
« Reinigen Sie den Deckel mit einem Schwamm
und flussigem Geschirrspulmittel.

Reinigen der Deckeldichtung:

e Reinigen Sie nach jedem Gebrauch den
Dichtungsring (G) und die Rille zum Einlegen.

o Wie Sie den Dichtungsring wieder richtig einlegen,
wird in - Abb. 13 - 14 gezeigt.Achten Sie beim
Wiedereinsetzen darauf, dass die Markierung
face coté couvercle” [ Deckelseite] in Richtung

Deckel zeigt.

OK
Reinigen des Garreglers (A):

6

Nach ldngerem
Gebrauch
auftretende
braunliche
Verfdarbungen und
Streifen stellen keine
Beeintréchtigung der
Funktionstiichtigkeit
des Schnellkochtopfs
dar.

Priifen Sie
regelmdpig, dass
die Griffe fest
angebracht sind.
Ziehen Sie sie bei
Bedarf erneut fest.

Um die Lebensdauer
des Schnellkochtopfs
zu verldngern, sollten
Sie ihn im leeren
Zustand nicht tiber-
hitzen.

Sie kénnen den Topf
und den Deckel im
Geschirrspller reini-
gen, nachdem Sie
den Dichtungsring
und den Garregler
entfernt haben.

Der Dichtungsring
ist nicht spilma-
schinengeeignet.

*je nach Modell



o Entfernen Sie das Betriebsventil (A) - Abb. 10 -11.

e Spilen Sie den Garregler (A) unter flieBendem
Wasser - Abb. 15.

o Priifen Sie, ob sich das Druckventil bewegen ldsst
(siehe Zeichnung rechts).

Reinigen des Dampfaustritts (C) am Deckel:

o Entfernen Sie das Ventil (A) - Abb. 10 - 11.

e Priifen Sie visuell und bei Tageslicht, dass der
Dampfaustritt (C) frei und rund ist - Abb. 12.
Reinigen Sie ihn bei Bedarf mit einem
Zahnstocher - Abb. 16 und durch Spdlen.

Reinigen des Sicherheitsventils (F):

« Reinigen Sie den Teil des Sicherheitsventils, der
sich im Deckel befindet, indem Sie ihn unter
flieBendes Wasser halten.

e Priifen Sie den korrekten Betrieb, indem Sie mit
einem Baumwolltuch fest auf den Stift driicken,
der sich frei bewegen sollte - Abb. 17.

Austauschen  des

Schnellkochtopfs:

 Tauschen Sie den Dichtungsring des Schnellkochtopfs
jedes Jahr oder wenn er Risse aufweist.

« Verwenden Sie immer einen TEFAL/ Tefal Original-
Dichtungsring, der fir Ihr Modell geeignet ist.

Dichtungsrings des

Aufbewahren des Schnellkochtopfs:
e Legen Sie den Deckel mit der Oberseite nach unten
auf den Topf - Abb. 18.

Falls das Sicherheits-
ventil versehentlich
teilweise oder ganz
aus dem Gehduse
tritt, muss der Topf
bei einer von TEFAL
autorisierten Servi-
cestelle tGberpriift
werden..

Um die Lebensdauer
des Schnellkochtopfs
zu verldngern, sollten
Sie ihn nicht leer
tiberhitzen.

Nach 10 Jahren
Gebrauch muss IThr
Schnellkochtopf bei
einer von TEFAL au-
torisierten Services-
telle Gberpriift

Die Druckanzeige Der
(E) verhindert

den Druckaufbau, Sicherheit beim SchlieBen:

Dampfkochtopf ist
Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet:

werden.
Sicherheit
mit mehreren

g‘zl:\sngﬁll;ochtopf - Die Verriegelungszargen miissen mit dem Rand des Deckels
nicht richtig in Kontakt sein. Sonst kommt es zu einem Dampfleck in der
verschlossen Druckanzeige und der Schnellkochtopf kann keinen Druck
sein sollte. aufbauen.

« Sicherheit beim Offnen:

- Solange der Schnellkochtopf unter Druck steht, kann der
Offnen-Knopf nicht gedriickt werden.

- Versuchen Sie nie, den Schnellkochtopf mit Gewalt zu 6ffnen.

7



vor.

- Vergewissern Sie sich, dass der Topf nicht mehr unter
Druck steht.

o Zwei Sicherheitsvorrichtungen gegen Uberdruck:

- Erste Vorrichtung: Das Sicherheitsventil (F)
lasst den Druck ab - Abb. 19.

- Zweite Vorrichtung: Der Dichtungsring ldsst
Dampf zwischen Deckel und Topf entweichen -
Abb. 20.

Wenn eines der Uberdruck-Sicherheitssysteme

ausgelost wird:

e Schalten Sie die Heizquelle aus.

e Lassen Sie den Schnellkochtopf vollstdndig abkiihlen.

» Offnen Sie ihn (siehe Abschnitt ,0ffnen®).

e Priifen und reinigen Sie den Garregler (A), den
Dampfauslass (C), den Dampfaustritt (F) und den
Dichtungsring (G).

o Falls nach all diesen Priifungen und der Reinigung
das Produkt undicht ist oder nicht mehr funktioniert,
bringen Sie es zu einer autorisierten TEFAL
Servicestelle.

m— Nehmen Sie keinerlei Eingriffe an der Druckanzeige

Die Druckanzeige (E)
verhindert das
Offnen des Topfes,
solange er noch
unter Druck steht.

Tipps zum Gebrauch:

1-Der aus dem Druckventil austretende Dampf ist sehr
heif3.

2-Sobald die Druckanzeige angestiegen ist, kann der
Schnellkochtopf nicht mehr geoffnet werden.

3 - Uberwachen Sie den Schnellkochtopf wie alle Kochgerdte
aufmerksam, insbesondere wenn Sie ihn in der Néhe von
Kindern verwenden.

4 - Achtung, der Dampfstrahl ist sehr heif3.

5 - Benutzen Sie zum Tragen des Schnellkochtopfes immer
die beiden Topfgriffe.

6 - Bewahren Sie keine Lebensmittel im Schnellkochtopf auf.

7-Verwenden Sie niemals Chlorwasser oder
chlorhaltige Reinigungsmittel, da diese die Qualitdt des
Edelstahls angreifen konnten.

8 - Lassen Sie den Deckel nicht im Wasser liegen.

9 - Der Dichtungsring Ihres Schnellkochtopfs muss jedes
Jahr bzw. wenn er Risse aufweist ausgetauscht werden.

10 - Der Schnellkochtopf darf erst gereinigt werden,

nachdem er vollstandig ausgekiihlt ist und geleert
wurde.

11-Nach 10 Jahren Gebrauch muss der



Schnellkochtopf bei einer autorisierten TEFAL
Servicestelle liberpriift werden.

Garantie

® Fir den Topf Ihres neuen TEFAL Schnellkochtopfs gilt eine
10-Jahres-Garantie, sofern der Schnellkochtopf gemaf der
Bedienungsanleitung genutzt wurde, bei:

- allen Mdngeln an der Metallstruktur des Topfes.
- vorzeitiger Abnutzung des Grundmetalls.

e Fiir die iibrigen Teile gilt eine 1-Jahres-Garantie auf
Ersatzteile (Verschleiteile wie Dichtungsring, Griffe,
Dampfkorb), auBer wenn in IThrem Land dahingehend eine
spezielle anderslautende Gesetzgebung gilt. Diese
Garantie deckt alle Mdangel oder Fertigungsfehler ab.

® Die vertragliche Garantie gilt nur bei Vorlage eines giiltigen
Kaufnachweises, auf dem das Kaufdatum angegeben ist.

Die Garantie gilt nicht fur:

e Schaden, die aus der Nichteinhaltung von wichtigen
Empfehlungen oder auf unsachgemdBen Gebrauch
zuriickzuftihren sind, insbesondere:

® Stof3e, Herunterfallen, in einen heifen Ofen stellen, usw.

e Die Garantie kann nur in autorisierten TEFAL Servicestellen
geltend gemacht werden.

e Thre nachstliegende TEFAL Servicestelle entnehmen Sie bitte
der beigefiigten Servicestellen-Liste.

Gesetzlich vorgeschriebene
Kennzeichnungen

Kennzeichnung Stelle

Angabe des Herstellers oder der

Handelsmarke An der Deckelverkleidung

Herstellungsjahr und -los Im Deckel

Kapazitat

Artikel-Nummer An der AuBenseite des
Maximaler Sicherheitsdruck (PS) Topfbodens

Maximaler Betriebsdruck (PF)




TEFAL beantwortet Ihre Fragen

Probleme

Empfehlungen

Wenn Sie den
Deckel nicht schlie-
Ben kdnnen:

Driicken Sie den Offnen/SchlieBen-Knopf (D) am
Deckel und legen Sie ihn auf den Topf - Abb. 3.
Driicken Sie leicht oben auf den Deckel, bevor Sie

den Knopf loslassen (D) um den Verriegelungsmecha-
nismus auszulosen.

Lassen Sie den Offnen/SchlieBen-Knopf (D) am Deckel
los und achten Sie darauf, dass die Verriegelungszargen
unter dem Rand des Topfes eingerastet sind (K) - Abb. 4.

Wenn der Schnell-
kochtopf unter
Druck erhitzt wurde,
ohne dass sich
Fliissigkeit darin
befindet:

Lassen Sie den Schnellkochtopf von einem autori-
sierten TEFAL Servicestelle Gberprifen.

Wenn die Druckan-
zeige nicht gestie-
gen ist und
wdhrend des
Kochens kein
Dampf aus dem
Ventil entweicht:

Dies ist in den ersten Minuten normal.

Wenn dieses Phdnomen anhadlt, priifen Sie Folgendes:

- Die Leistung der Heizquelle ist ausreichend hoch; falls
nicht, erhohen Sie sie.

- Es befindet sich ausreichend Flussigkeit im Topf.

- Der Garregler ist auf &r

- Der Schnellkochtopf ist richtig geschlossen.

- Der Dichtungsring und der Rand des Topfes sind
nicht beschadigt.

-Der Dichtungsring sitzt richtig im Deckel (siehe
Abschnitt ,,Reinigung und Wartung®).

Wenn die Druckan-
zeige gestiegen ist
und wahrend des
Kochens kein
Dampf aus dem
Ventil entweicht:

Dies ist in den ersten Minuten normal.

Wenn dieses Phdnomen anhdlt, tauchen Sie den
Schnellkochtopf in ein mit kaltem Wasser gefiilltes
Becken, bis die Druckanzeige fallt- Abb. 13.

Reinigen Sie den Garregler(A) - Abb. 15 und den
Dampfaustritt (C) - Abb. 16 und priifen Sie, ob der Stift
des Sicherheitsventils problemlos sinkt - Abb. 17.
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Probleme

Empfehlungen

Wenn Dampf rund um
den Deckel entweicht,
priifen Sie Folgendes:

Ist der Deckel richtig geschlossen.

Die Position der Deckeldichtung.

Den Zustand des Dichtungsrings. Tauschen Sie ihn
bei Bedarf aus.

Die Sauberkeit des Deckels, des Dichtungsrings
und der Einlegerille im Deckel.

Den Zustand des Topfrandes.

Wenn Sie den Deckel
nicht 6ffnen kénnen:

Prifen Sie, ob sich die Druckanzeige in der unteren
Position befindet.

Tauchen Sie andernfalls den Schnellkochtopf in ein
mit kaltem Wasser geftlltes Becken, bis die Damp-
fanzeige fdllt - Abb. 13.

Manipulieren Sie die Druckanzeige nicht.

Wenn die Lebensmittel
nicht gekocht werden
oder anbrennen, priifen
Sie Folgendes:

Die Kochzeit.

Die Leistung der Heizquelle.

Die richtige Position des Garreglers.
Die Menge der Flussigkeit.

Wenn Lebensmittel im
Schnellkochtopf
angebrannt sind:

Lassen Sie den Topf vor dem Reinigen einweichen.
Verwenden Sie nie Chlorwasser oder chlorhaltige
Reinigungsmittel.

Wenn eines der
Uberdruck-
Sicherheitssysteme
ausgelost wird:

Schalten Sie die Heizquelle aus.

Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen, ohne
ihn zu bewegen.

Warten Sie, bis die Druckanzeige fdllt, und 6ffnen Sie
den Schnellkochtopf (siehe Abschnitt ,Offnen*).
Uberprifen und reinigen den Garregler, den
Dampfaustritt, das Sicherheitsventil und den Dich-
tungsring..

Sollte das Problem weiterhin bestehen, lassen Sie
den Schnellkochtopf von einer autorisierten TEFAL
Servicestellen prifen.

1




IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully before first use.

For your safety, this appliance complies with the applicable standards and regulations:

- Pressure vessel appliance

- Materials in contact with food

- Environment

o This product has been designed for domestic use only.

e Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

« Take time to read all of the instructions and always refer back to the “User's Guide”.

» Aswith any cooking appliance, ensure close supervision if you are using the pressure cooker with
children nearby.

« Do not put your pressure cooker into a hot oven.

» When the pressure cooker is under pressure, take great care when moving it. Do not touch the
hot surfaces. Use the handles and knobs. Wear gloves if necessary.

» Regularly check that the pan handles are fixed properly. Tighten if necessary.

» Do not use your pressure cooker for any purpose other than that for which it is designed.

« Your pressure cooker cooks under pressure. Burns could result from boiling over if not used
properly. Make sure that the pressure cooker is properly closed before bringing it up to pressure.
Refer to section “Closing”.

« Always make sure that the valve is in the decompression position @ before opening your
pressure cooker.

 Never force the pressure cooker open. Make sure that the internal pressure has returned to normal.
Refer to section “Safety”.

» Never use your pressure cooker without liquid: this could cause serious damage. Always make
sure that there is enough liquid in it during cooking.

e Use heat source(s) that are compatible with your pressure cooker, in line with the
instructions for use.

» Never make milk-based recipes (such as rice pudding, semolina pudding ...) in your pressure cooker.

« Do not use rock salt in your pressure cooker, but rather add table salt when the cooking is nearly
finished.

o Never fill your pressure cooker more than two-thirds full (maximum fill mark).

« For food that expands during cooking, like rice or dried vegetables or stewed fruit, etc, never fill your
pressure cooker more than half full. For certain soups like pumpkin or courgette, give your pressure
cooker a few minutes to cool down, then cool it down fully by placing it under cold running water.

 After cooking meat which has an outer layer of skin (such as ox tongue), which could swell due
to the effects of pressure, do not pierce the skin after cooking if it appears swollen: you could get
burnt. Pierce it before cooking.

« When cooking food with a thick texture (chick peas, thubarb, stewed fruit, etc.) the pressure cooker
should be shaken slightly before opening to ensure that the food does not spurt out.

« Always check that valves are clear before use. Refer to section “Before cooking”.

« Do not use the pressure cooker to fry under pressure using oil.

« Do not interfere with the safety systems, except for cleaning and maintenance in accordance
with instructions.

« Use only original TEFAL spare parts suitable for your model. Particularly, use a TEFAL pan and lid.

 Alcohol vapours are flammable. Bring to a boil for about 2 minutes before closing the lid. Watch
your appliance when preparing alcohol-based recipes.

« Do not use your pressure cooker to store acidic or salty food before and after cooking to avoid
damaging your pan.

« You can use the pan to cook food without the lid. Do not use the lid if you do not intend the food
to be cooked under pressure.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
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Descriptive diagram

A. Operating valve

B. Valve positioning mark
C. Steam release outlet
D. Lid opening/closing button
E. Pressure indicator

F. Safety valve

*depending on model

G. Seal
H. Steam basket*
I. Trivet®

J. Maximum fill mark

K. Pan
L. Pan handle*

Specifications
Pressure cooker base diameter - references
Capacity d'ﬁ Pan (Z) Base CLIPSO Pan anq lid
jameter diameter ESSENTIAL material
6L 24.cm 18 cm P4a4L247
75L 24 cm 18 cm P43948 Stainless steel
9L 24 cm 18 cm P44249

Compatible heat sources

GAS SOLID
HOTPLATE

CERAMIC
HALOGEN

Technical information:
Maximum operating pressure: 55 kPa:(8 psi)
Maximum safety pressure: 110 kPa:(16 psi)

INDUCTION

ELECTRIC
coiL

& =

—-
WL

Zz
[I/, =

3 (W) ©

e Your pressure cooker can be used on all heat

Never heat your pan
when empty, as you

risk damaging your

sources except Aga hobs but including induction.
e On a solid hotplate, use a plate with a
diameter equal to or less than that of the

pressure cooker

base.

product.
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e On ceramic and halogen hobs, make sure that
the base of the pan is clean and dry.

e On gas, the flame should not extend beyond
the diameter of the pan.

For all heat sources, make sure that your

pressure cooker is well centered.

Ensure that plastic handles are not exposed to

direct heat: this can make the plastic brittle and

more susceptible to breakage.

TEFAL Accessories

» The following Clipso pressure cooker accessories are avai-
lable. Contact the helpline.

Accessories Reference number
Gasket 6L-7,5L-9L X1010006
Steam basket™ 6L-7,5L-9L 792654
792691

Use
Opening

 To replace parts or for repairs, contact the
helpline - see contact list.

o Use only original TEFAL parts suitable for your
model.

o Press the opening button (D) on the lid - fig. 1.
o Lift the lid keeping the button pressed down - fig. 2.

Closing

14

e Press the opening/closing button (D) on the
lid and place it on the pan - fig. 3.

o Apply a little force on the top of the lid before
releasing the button (D) to trigger the locking
mechanism.

o Release the opening/closing button (D) on the
lid and ensure that the jaws are properly
locked under the rim of the pan (K) - fig. 4.

*depending on model



Minimum and maximum filling

e Minimum 250 ml (2 glasses) - fig. 5.
o Maximum 2/3" of the depth of the pan (J) - fig. 6.

For some foods:

o For foodstuffs that expand during cooking, like rice
or soups or dried vegetables or stewed fruit, etc.,
do not fill your pressure cooker more than half full.
For soups, we recommend you carry out a fast
pressure release (refer to section "End of cooking”).

Using the steam basket*

Food placed in the e Pour 750 ml of water into the base of the
steam basket® must pan (K).

not touch the pressure o Place the trivet” (I) in the base of the pan.
cooker lid. « Place the basket* (H) on the trivet* - fig. 7.

Using the operating valve

o Place the valve (A) on the steam release outlet (C)
aligning the two symbols @ .

o Press the valve down fully - fig. 8 and turn until it
stopsat &y - fig. 9.

To cook food:
e Turn the valve positioning mark @ untilit stops

at =r.

To remove the operating valve (when it is no

longer pressurised):

e Press down on the operating valve (A) and align
the two symbols @ - fig. 10.

e Remove it - fig. 11.

*depending on model 1 5



First use

e Place the trivet” (I) in the base of the pan.

o Fill the pressure cooker up to 2/3rd full with water (J)
-fig. 6.

e Place the steam basket” (H) on the trivet* (I) - fig. 7.

e Close the pressure cooker.

e Fit the operating valve (A) and turn until it
stops at & - fig. 9.

e Place the pressure cooker on a heat source set to
maximum power.

e When steam starts escaping through the valve,
reduce the heat source and set a timer for 20 minutes.

o After 20 minutes, turn off the heat.

« Gradually turn the valve positioning mark @
until it stops at % adjusting the speed at which
you want to release the pressure.

« When the pressure indicator (E) drops, your pressure
cooker is no longer under pressure.

e Open the pressure cooker - fig. 1 -2 and rinse it.

Note: the appearance of stains on the inside of the

pan does not alter the quality of the metal in any

way. They are simply scale deposits. To remove the
deposits, you can use a sponge pad with a little
diluted white vinegar.

Position your
pressure cooker so
that the steam is
released away from
you.
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Before cooking

« Every time you use your cooker, first visually check
in good daylight that the steam release outlet
(C) is not blocked - fig. 12.

o Also check that the safety valve (F) moves freely
- (refer to section “Cleaning and maintenance”).

o Fill the pressure cooker with the food and the neces-
sary amount of liquid for cooking (see “Minimum and
Maximum filling” section).

o Close the pressure cooker - fig. 3 - 4.

o Fit the operating valve (A) - fig. 8.

o Press the valve down fully and turn until it stops at
= - fig. 9.

e Make sure that the pressure cooker is properly
closed before bringing it up to pressure.

e Place the pressure cooker on a heat source set to
maximum power.

*depending on model



During cooking

e When steam escapes through the operating
valve continuously, and a regular hissing
sound (PSCHHHT) is heard, reduce the heat

source.

o Set a timer for the cooking time stated in your

recipe.

e During cooking, check that the valve murmurs
regularly. If there is not enough steam, in-
crease the heat source slightly; if there is too

The pressure indicator
(E) prevents the pressure
cooker from increasing
in pressure if it is not
properly closed.

As with any cooking ap-
pliance, watch over it
carefully especially if you
are using your pressure
cooker around children.

much steam, reduce the heat source.

Steam is very hot as it
exits the steam release
outlet.

End of cooking

The pressure indicator
(E) prevents you from
opening the pressure
cooker if it is still under
pressure.

If the pressure indicator
(E) does not drop, place
the base of your
pressure cooker into a
sink filled with cold
water - fig. 13.

Never interfere with the
pressure indicator.

If food or liquid starts
to spray out while you
are releasing the steam,
return the operating
valve (A) to cooking po-
sition & then release
the steam using the
fast pressure release
method described
opposite.

To release the steam:
o After the heat has been turned off you have two
alternatives:

- Slow pressure release:

e Gradually turn the operating valve (A) adjusting
the speed at which you want to release the pres-
sure until it stops at ¥ . Make sure that the cooker
is positioned so that the steam is directed away
from you.

e When the pressure indicator (E) drops again,
your pressure cooker is no longer under pressure.

This method is used for stews, vegetables, meat
joints and fish dishes. If you notice any food or li-
quid start to spray out from the valve when you
are releasing steam, set the selector to cooking po-
sition &r then wait a minute and then gradually
turn the operating valve again, making sure that
nothing else spurts out.

- Fast pressure release:

e Place your pressure cooker in a sink under cold
running water, directing the flow onto the metal
part of the lid - fig. 13.

e When the pressure indicator (E) drops again,
your pressure cooker is no longer under pressure.

17



Turn off the water and then, turn the positioning mark
@ of the operating valve (A) until it stops at & .

« You can open the pressure cooker - fig. 1 - 2.

This method is used for soups, rice, pasta, cake and pud-

ding mixes, recipes containing rice or pasta and recipes

with a high liquid content.

If in doubt about which method of pressure release is cor-

rect, use the fast pressure release method.

* When cooking frothy or starchy foods, do not release the
pressure by turning the operating valve (A). Instead lift the
pressure cooker away from the heat source, leave the ope-
rating valve (A) in the cooking position and let the cooker
cool slowly at room temperature (takes about 15 minutes)
until the pressure indicator drops down. Reduce the recom-
mended cooking time a little.

 You can open the pressure cooker - fig. 1 - 2.

Cleaning and maintenance
Cleaning the pressure cooker

To ensure the correct operation of your pressure
cooker, follow these cleaning and maintenance
recommendations after each use.

e Wash the pressure cooker (pan and lid) after
each use using warm water with washing-up
liquid in it. Follow the same procedure for the
basket*.

» Never use bleach or products containing chlorine.

» Do not overheat your pan when empty.

To clean the inside of the pan:

e Wash with a sponge pad and washing-up liquid.

o If the interior of the steel pan has an iridescent
sheen, clean it using white vinegar or a special
stainless steel cleaning product.

To clean the outside of the pan:

e Wash using a sponge and washing-up liquid.
Clean it with a special stainless steel cleaning
product.
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The browning and
marks which may
appear following
long term use do not
affect the operation
of the pressure
cooker.

Regularly check that
the pan handles are
attached properly.
Tighten them again
if necessary.

For a longer
pressure cooker life,
do not overheat
your pressure
cooker pan when it
is empty.



To clean the lid:

e Wash the lid using a sponge and washing-up
liquid.

To clean the lid seal:

o After each use, clean the seal (G) and its groove
using a sponge, warm water and washing-up
liquid..

o To refit the seal, refer to - fig. 13 - 14. Ensure that
the words “face c6té couvercle” [facing lid side] are
against the lid.

 Replace the pressure cooker seal every year or if it
shows signs of splitting or damage.

OK
To clean the operating valve (A) :

* Remove the operating valve (A) - fig. 10 -11.

e Wash the operating valve (A) under running tap
water - fig. 15.

e Check that it moves freely: see drawing on the
right.

To clean the steam release (C) outlet on the lid:

e Remove the valve (A) - fig. 10 - 11.

e Check visually and in plain daylight that the steam
release outlet (C) is clear and round - fig. 12. If
necessary, clean with a toothpick - fig. 16 and rinse.

To clean the safety valve (F):

e Clean the part of the safety valve located inside
the lid by placing it under running water.

e Check its correct operation by pressing hard, using
a cotton bud, on the pin, which should move freely
- fig. 17.

To change the seal of your pressure cooker:

e Change the seal of your pressure cooker every
year or if it has any splits or is damaged.

e Always use an original TEFAL seal suitable for
your model.

You can wash the
pan and the lid in
the dishwasher
after you have
removed the seal
and the operating
valve.

Never put the seal
in the dishwasher.

If the safety valve ac-
cidentally comes out
of its housing partly
or fully, this may
cause a leak without
any danger.

Contact the helpline -
see contact list.

For a longer pressure
cooker life, do not
overheat your
pressure cooker pan
when it is empty.
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To store your pressure cooker:
o Turn the lid over on the pan - fig. 18.

You must have your
pressure cooker checked
in a TEFAL Approved
Service Centre after 10
years of use. Contact
the helpline - see
contact list.

The pressure
indicator (E) prevents
you from opening the
pressure cooker if it is
still under pressure.

The pressure
indicator (E) prevents
the pressure cooker
from increasing in
pressure if it is not
properly closed.
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Safety

Your pressure cooker is fitted with several safety
devices:

e Closing safety:

- The jaws must be in contact with the rim of the lid.
If this is not the case, there is steam leakage from
the pressure indicator and the pressure cooker will
not build up pressure.

« Opening safety:

-If the pressure cooker is under pressure, the
opening button cannot be pressed.

- Never try to force the pressure cooker open.

- Above all do not interfere with the pressure
indicator.

- Make sure that the internal pressure has fallen.

« Two safety devices operate to prevent overpres-
sure:

- First device: the safety valve (F) releases the
pressure and steam escapes - fig. 19.

- Second device: the seal allows steam to escape
from between the lid and the pan - fig. 20.

If one of the overpressure safety systems is

triggered:

e Turn off the heat source.

e Let the pressure cooker cool down completely.

e Open it (refer to section “Opening”).

e Check and clean the operating valve (A), the
steam release outlet (C), the safety valve (F) and
the seal (G).

o If, after these checks and cleaning, your product
leaks or no longer works, take it to a TEFAL
Approved Service Centre. Contact the Customer
Relations Helpline - see contact list.



Recommendations for use

1 -Steam is very hot when it leaves the operating
valve.

2 - Assoon as the pressure indicator rises, you can no
longer open your pressure cooker.

3 -As with any cooking utensil, ensure close
supervision if you are using the pressure cooker
near children.

- Watch out for the jet of steam.

- To move the pressure cooker, use the two pan
handles.

- Never leave food in your pressure cooker.

- Never use bleach or products containing chlorine,
as these will alter the quality of the stainless steel.

- Do not leave the lid soaking in water.

- Change the seal every year or if it has any splits or
is damaged.

10 - You must only clean your pressure cooker when it

is cold and empty.

11 -Itis essential to have your pressure cooker checked
in a TEFAL Approved Service Centre after 10 years
of use. Contact the Customer Relations Helpline
- see contact list.

v o

N o

O 0

Guarantee

e Your new TEFAL pressure cooker comes with a ten-year
guarantee for use under the conditions set out in these
instructions. This guarantee covers:

- Any defects relating to the metal structure of the
pressure cooker body,
- Any premature deterioration of the metal base.

« For other parts, a one year parts and labour guarantee
is provided (except where applicable law in your own
country states otherwise). This guarantee covers any
defects or manufacturing faults.

e The contractual guarantee cover is provided only on
presentation of a valid proof of purchase which shows
the date of purchase.

e The guarantee cover excludes:

e The normal life of the seal, pressure control valve or
locking indicator seal is limited. These parts are excluded
from the guarantee and will require periodic renewal.
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e Any damage consecutive to a failure to follow the major
recommendations made or due to negligent use,
especially:

- Dropping, falls, bangs or knocks, placing in an oven...
- Washing the lid in the dishwasher.

e Only TEFAL Approved Service Centres are authorised to
provide service under guarantee.

o Please call the Helpline number below for the address of
your nearest TEFAL Approved Service Centre.

Helpline: 0845 602 1454 - UK

(01) 677 4003 - Ireland
Or consult our web site: www.tefal.co.uk

Regulatory markings

Marking Location
Identification of manufacturer or commercial :
brand On the lid
Production year and batch Inside of the lid
Capacity .
Model reference On the exterior base
Maximum safety pressure (PS) of the pan
Maximum operating pressure (PF)

TEFAL answers your questions

Problems Recommendations

If you are unable | Press the opening/closing button (D) on the

to close the lid: lid and place it on the pan - fig. 3.

Apply a little force on the top of the lid before releasing
the button (D) to trigger the locking mechanism.
Release the opening/closing button (D) on the lid

and ensure that the jaws are properly

locked under the rim of the pan (K) - fig. 4
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Problems

Recommendations

If your pressure
cooker has been
heated under pres-
sure without any
liquid in it:

Have your pressure cooker checked by a TEFAL Appro-
ved Service Centre. Contact the Customer Relations
Helpline.

If the pressure in-
dicator has not
risen and nothing
is escaping
through the valve
during cooking:

This is normal during the first few minutes.

If this problem persists, check that:

- The heat source is sufficiently high; if not, increase it.

- The quantity of liquid in the pan is sufficient.

- The operating valve is on &r |

- The pressure cooker is properly closed.

- The seal or the edge of the pan is not damaged.

- The seal is correctly positioned in the lid, (refer to
section “Cleaning and Maintenance”)

If the pressure
indicator has risen
and nothing is
escaping through
the valve during
cooking:

This is normal during the first few minutes.

If the problem persists, place your pressure cooker in
a sink under cold running water from a tap until the
pressure indicator drops - fig. 13.

Clean the operating valve (A) - fig. 15 and the steam
release outlet (C) - fig. 16 and check that the safety
valve pin drops without difficulty - fig. 17.

If steam leaks
from around the
lid, check:

The correct closure of the lid.

The position of the lid seal.

The seal is correctly fitted in the lid.

The cleanliness of the lid, the seal and its groove in the
lid.

The rim of the pan is in good condition and not dama-
ged.

If you are unable
to open the lid:

Check that the pressure indicator is in the lowered po-
sition.

Otherwise, place your pressure cooker in a sink under cold
running water from a tap until the pressure indicator
drops - fig. 13.

Never interfere with the pressure indicator.

If the food is not
cooked or is
burned, check:

The cooking time.

The power of the heat source.

The correct position of the operating valve.
The quantity of liquid.
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Problems Recommendations

If food has burned in  |Leave the pan to soak before cleaning it.
the pressure cooker: Never use bleach or products containing chlorine.

m If one of the Turn off the heat source.

overpressure safety Let the pressure cooker cool down without moving it.
systems is triggered: Wait for the pressure indicator to drop and open
the pressure cooker. (refer to section “Opening ”).
Check and clean the operating valve, the steam
outlet, the safety valve and the seal.

If the problem persists, contact the Customer
Relations Helpline.

Golden rules when pressure cooking
(for UK Consumers)

e The minimum quantity of liquid required for normal cooking is 250 ml (%2
pint) for the first % hour cooking. For each additional % hour, or part of %
hour, add a further 150 ml (% pint) of liquid. For example, 45 minutes
cooking requires 600 ml (1 pint) of liquid. Note: This is only a general guide.
Certain foods, such as rice, pulses, steamed puddings and Christmas
puddings may require extra water (see text below).

e When steaming foods in the basket™ use a minimum of 750 ml (1% pint)
water in the cooker.

e Always use a liquid that gives off steam when boiled e.g. water stock, wine,
beer or cider. Never use oil or fat. All pressure cooking requires some liquid.

« Whatever the size of pressure cooker, the maximum filling level when all the
ingredients and liquid have been added are:

Solid foods e.g. vegetables, meat joints: no more than two-thirds full
Liquids and cereals e.g. soups, stews, rice, cereal and pasta: no more than
half full

Pulses e.g. dried beans and dried peas: no more than one-third full

» When cooking pulses they swell up and tend to froth up. Use 1.2 litres (2
pints) water for every 450 g (1 Ib) pre-soaked weight of pulses. Remember
all dried peas and dried beans, must be soaked in boiling water for 1 hour
before cooking. Drain, rinse thoroughly and cook in fresh water. Never eat
uncooked beans or peas. Soaking is not necessary for red lentils. The high
temperatures achieved in the pressure cooker ensure that any natural toxins
in the pulses are destroyed. Canned beans and pulses can simply be drained
and rinsed before adding to the pressure cooker.

2l| *depending on model



e For steamed suet puddings, sponge puddings or Christmas puddings, a short
pre-steaming time is best to enable the raising agent to activate and prevent
a heavy, close texture. Extra liquid is required so use a minimum of 1%
pint/900 ml of boiling water for a combined steaming and cooking time of
up to 1 hour. For each additional ¥ hour of cooking, or part of ¥ hour, add
a further % pint/150 ml of boiling water. Pre-steaming is done with them
operating valve in the steam release position on a low heat for the required
time. Then turn the operating valve to the cooking pot position, and increase
the heat to bring to full pressure. Lower the heat and pressure cook for the
required time.

» Never cook dumplings with the lid tightly closed, as they could rise up and
block the safety devices. Cook the stew and at the end of cooking, release
the steam and cook gently for about 10 - 15 minutes without the lid on.

e Pressure cooking times vary according to the size of individual pieces or
thickness of the food, not the weight.

« To prevent discolouration of the interior, caused by mineral deposits in hard
water areas, add a tablespoon of lemon juice or vinegar.

e Cooking containers must withstand temperatures of 130°C (250°F). Any
covering on containers, e.g. foil, greaseproof paper or cling film, must be
securely tied otherwise they could block the safety devices. Do not use plastic
lids as they prevent steam from being in contact with the food. Also, they
could distort and come off during cooking which could block the safety
outlets.

o Accurate timing is essential when pressure cooking to prevent overcooking,
especially with vegetables, fruit and fish.
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BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

Omwille van uw veiligheid is dit apparaat conform de geldende normen en

reglementeringen:

- Leidraad Uitrustingen onder Druk

- Materialen in contact met voedingsmiddelen

- Milieu

o Dit apparaat werd voor huishoudelijk gebruik ontworpen.

« Neem de tijd om alle instructies te lezen en sla de "Handleiding' er altijd op na.

 Net als voor elk ander kookgerei dient u de snelkookpan onder toezicht te houden, vooral
indien u de snelkookpan in de nabijheid van kinderen gebruikt.

o Zet uw snelkookpan niet in een hete oven.

« Indien uw snelkookpan onder druk staat dient u deze zeer voorzichtig te verplaatsen.
Raak de hete oppervlakken niet aan. Gebruik de handgrepen en knoppen. Gebruik indien
nodig ovenhandschoenen.

 Controleer regelmatig of de handvatten van de binnenpan correct geplaatst zijn. Schroef
ze indien nodig opnieuw vast.

. Gebruilf( uw snelkookpan niet voor andere doeleinden dan die waarvoor deze werd

emaakt.

. ?Jw snelkookpan staat tijdens het Eebruik onder druk. Oneigenlijk 3ebruik kan leiden tot
verwondingen door contact met kokend water. Zorg ervoor dat de snelkookpan goed

esloten is voordat u deze gaat gebruiken. Zie paragraaf 'Sluiten’.

e Zorg ervoor dat het drukventiel in de drukverlagende stand staat ( K ) voordat u uw
snelkookpan opent.

 Gebruik nooit kracht om de snelkookpan te openen. Zorg ervoor dat het drukniveau in de
pan verminderd is. Zie paragraaf ‘Veiligheid'.

 Gebruik uw snelkookpan nooit droog, dit kan uw pan aanzienlijk beschadigen. Zorg ervoor
dat er tijdens het koken altijd voldoende vocht aanwezig is.

» Maak van geschikte warmtebronnen gebruik, conform de gebruiksinstructies.

» Gebruik geen snelkookpan voor recepten gebaseerd op melk.

o Gebruik geen girof zout in uw snelkookpan, maar voeg liever tafelzout toe wanneer het
gerecht bijna klaar is.

o Vul uw snelkookpan niet hoger dan 2/3 (maximale vulstreep).

« Voor voedingsmiddelen die tijdens het koken opzwellen, zodls rijst, gedroogde groenten
of fruitcompotes, ... dient u uw snelkookpan niet meer dan halfvol te gebruiken. (?eef voor
bepaalde soepen (zoals pompoen of courgette soep) de snelkookpan een paar minuten
de tijd om af te koelen. Laat de snelkookpan vervolgens helemaal afkoelen door deze
onder koud stromend water te plaatsen.

* Na het koken van vleesgerechten met huid (zoals ossentong...), die onder druk op kan
zwellen, dient u het vlees niet in te prikken zolang de huid er opgezwollen uitziet; u loopt
dan het risico door kokend vocht gewond te raken. Wij raden u aan het vlees voor het
koken in te prikken.

eln E(eval van brijachtige voedingsmiddelen (spliterwten, rabarber-...), dient u de
snelkookpan voor het openen licht te schudden zodat de voedingsmiddelen niet uit de
pan spatten.

. Eonlzrcl)(leer voor elk gebruik dat de drukventielen niet verstopt zijn. Zie paragraaf 'voor

et koken'.

e Gebruik uw snelkookpan niet om onder druk met olie te frituren.

U dient de beveiligingssystemen alleen vol?ens de instructies te reinigen en te onderhouden.

 Gebruik alleen originele TEFAL onderdelen die met uw model overeenkomen. Gebruik
vooral een pan en deksel.

 Alcoholdampen zijn brandbaar. Breng ongeveer 2 minuten voordat u het deksel sluit de
\t/)loei?jtof aan de kook. Houd uw pan onder toezicht wanneer u recepten met alcohol

ereidt.

 Gebruik uw snelkookpan niet om zure of zoute voedingsmiddelen voor of na het koken in
op te slaan omdat deze de pan aan kunnen tasten.

Bewaar deze instructies
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Omschrijvend diagram

A. Werkingsklep

B. Positieteken van de klep
C. Stoomopening

D. Openings/sluitknop

E. Drukindicator

F. Veiligheidsklep

G. Dichting
H.Stoommandje*

I. Drievoet*

J. Teken max. vulniveau
K. Pan

L. Handgreep *

Specificaties

Diameter bodem van snelkookpan - referenties

Inhoud | @ Pan

@ Bodem | CLIPSO ESSENTIAL | Pan en deksel

materiaal
6L 24cm | 18 cm PLL247
75L 24cm | 18cm P43948 Roestvrij staal
9L 24 cm 18 cm P44249

Technische informatie:
Maximale werkingsdruk: 55 kPa
Maximale veiligheidsdruk: 110 kPa

Geschikte kookvuren

* Uw snelkookpan is bruikbaar op alle kookvuren,

inductie inbegrepen.

GAS ELEKTRISCHE ~ KERAMISCH
KOOKPLAAT (OOK MET

HALOGEEN ZONE)

INDUCTIE ELEKTRISCHE
SPIRAAL

SIENE

e

o Gebruik op een vaste kookplaat een plaat met Verhit de pan nooit
een diameter gelijk of kleiner aan die van de als ze leeg is, want
bodem van de snelkookpan. zo kan ze beschadigd

« Zorg er op vitrokeramische kookplaten voor dat geraken.

de onderkant van de pan droog en schoon is.
« Op gas mag de vlam niet groter zijn dan de

diameter van de pan.

Plaats uw snelkookpan op alle kookvuren

goed in het midden.

*afhankelijk van het model
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TEFAL reserveonderdelen

» De volgende accessoires voor uw Clipso-snel-
kookpan zijn verkrijgbaar in onze winkels:

Accessoires Referentienummer
Pakking 6L-7,5L-9L X1010006
m Stoommandje* 6L-7,5L-9L 792654
Drievoet* 792691

e Neem voor de vervanging van onderdelen of
reparaties contact op met een erkend service-
centrum van TEFAL.

e Gebruik enkel originele TEFAL onderdelen
die geschikt zijn voor uw model.

Gebruik
Openen

e Druk op de openingsknop (D) op het deksel - fig. 1.
o Til het deksel op terwijl u de knop ingedrukt
houdt - fig. 2.

Sluiten

o Druk op de openings/sluitknop (D) op het dek-
sel en zet het op de pan - fig. 3.

o Zet wat kracht op het deksel voor u de knop los-
laat (D) om het sluitmechanisme in werking te
stellen.

o Laat de openings/sluitknop (D) op het deksel
los en controleer of de grijpers goed vastzitten
onder de rand van de pan (K) - fig. 4.

Minimaal en maximaal vulniveau
o Minimaal 25 cl (2 glazen) - fig. 5.
e Maximaal 2/3de van de diepte van de pan (J) - fig. 6.

Voor bepaald voedsel:
e Vul uw snelkookpan niet voor meer dan de helft
met voedsel dat tijdens het koken uitzet, zoals rijst,
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gedroogde groenten, gestoofd fruit enz. Voor soep
raden we een snelle decompressie aan (zie onder-
deel 'Einde van de kooktijd").

Het stoommandje gebruiken*

Het voedsel in het « Giet 75 cl water op de bodem van de pan (K).
stoommandje” mag o Plaats de drievoet* (I) op de bodem van de

het deksel van de pan.

:SELI:‘OOkPGn niet e Plaats het mandje* (H) op de drievoet* - fig. 7.«

De werkingsklep gebruiken

e Plaats de klep (A) op de stoomopening (C) en laat
detwee @ symbooltjes overeenkomen. .

 Druk de klep volledig naar beneden - fig. 8 en draai
helemaal tot aan & - fig. 9.

Om voedsel te koken:
e Draai het positieteken van de klep helemaal tot
aan &r.

Om de werkingsklep te verwijderen:

o Druk de werkingsklep naar beneden (A) en laat de
twee symbooltjes overeenkomen @ - fig. 10.

o Neem de klep weg - fig. 11.
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Eerste gebruik

e Plaats de drievoet™ (I) op de bodem van de pan.
e Vul de snelkookpan voor 2/3de met water (J)

fig. 6.

e Plaats het stoommandje* (H) op de drievoet™ (I) -

fig. 7.
e Sluit de snelkookpan.

e Plaats de werkingsklep (A) en draai helemaal

tot aan &r - fig. 9.

e Plaats de snelkookpan op een vuur op de hoogste

stand.

e Wanneer er stoom uit de klep komt, zet u het
vuur lager en stelt u de timer in op 20 minuten.

e Zet het vuur na 20 minuten uit.

e Draai het positieteken van de klep (] geleidelijk
tot aan 9 en kies zo aan welke snelheid u de

druk wilt vrijgeven.

e Wanneer de drukindicator (E) weer zakt, staat
uw snelkookpan niet meer onder druk.
e Open de snelkookpan - fig. 1 - 2 en spoel ze.

Voor het koken

30

o Controleer voor elk gebruik van uw kookpan in
daglicht of de stoomopening (C) niet geblok-
keerd is - fig. 12.

« Controleer ook of de veiligheidsklep (F) vrij
beweegt - (zie onderdeel 'Reiniging en onder-
houd").

o Vul de snelkookpan.

o Sluit de snelkookpan - fig. 3 - 4.

o Plaats de werkingsklep (A) - fig. 8.

o Druk de klep volledig naar beneden en draai
tot hij stopt aan & - fig. 9.

» Controleer of de snelkookpan correct is geslo-
ten voor u de druk opvoert.

e Plaats de snelkookpan op een vuur op de
hoogste stand.

*afhankelijk van het model



Tijdens het koken

e Zet het vuur lager wanneer er continu stoom
door de werkingsklep komt en u een regelma-
tig sisgeluid (PSCHHHT) hoort.

o Stel de timer in volgens de kooktijd vermeld in

uw recept.

» Controleer tijdens het koken of de klep regel-

De drukindicator (E)
verhindert de
snelkookpan om de
druk te verhogen als
deze laatste niet correct
werd afgesloten.

matig ruist. Zet het vuur iets hoger als er niet
genoeg stoom is. Zet het vuur lager als er te

veel stoom is.

De drukindicator (E)
verhindert het openen
van de snelkookpan als
deze nog steeds onder
druk staat.

Als de drukindicator (E)
niet zakt, doopt u de
bodem van uw
snelkookpan in een
spoelbak gevuld met
koud water - fig. 13.
Kom nooit aan de
drukindicator.

Als er voedsel of vloei-
stof uit de pan begint
te spuiten terwijl u de
stoom laat ontsnappen,
draait u de werkings-
klep (A) weer naar de
kookpositie &=r om
vervolgens een snelle
decompressie uit te
voeren.

Einde van de kooktijd

Om de stoom vrij te geven:
Nadat u het vuur uit hebt gezet, hebt u twee mo-
gelijkheden:

- De druk traag vrijgeven:

e Draai aan de werkingsklep (A) om te kiezen
aan welke snelheid u de stoom wilt vrijgeven,
tot hij stopt aan €.

e Wanneer de drukindicator (E) daalt: uw snel-
kookpan staat niet langer onder druk.

- De druk snel vrijgeven:

e Doop de bodem van uw snelkookpan in een spoel-
bak gevuld met koud water - fig. 13.

 Wanneer de drukindicator (E) weer zakt, staat uw
snelkookpan niet meer onder druk. Zet het water
uit en draai het positieteken @ van de wer-
kingsklep (A) tot hij stopt aan € .

o U kunt de snelkookpan nu openen - fig. 1 - 2.

- Bij het koken van schuimig of zetmeelrijk voedsel,
laat u de stoom niet vrij en wacht u tot de dru-
kindicator zakt voor u de pan opent. Verminder
de aanbevolen kooktijd een beetje.

e U kunt de snelkookpan nu openen - fig. 1 - 2.
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Reiniging en onderhoud
De snelkookpan afwassen

Volg deze afwas-en onderhoudstips na elk ge-
bruik om een correcte werking van uw snelkook-
pan te verzekeren.

De bruine kleur en
sporen die na een
langdurig gebruik

e Was de snelkookpan (Stoommandje en deksel) kunnen verschijnen,
m na elk gebruik af met warm water met afwas- hebben geen in-
middel in. Doe hetzelfde voor het mandje*. vloed op de werking
« Gebruik nooit bleekmiddel of chloorhoudende van de snelkookpan.
producten. : . Controleer
e Zorg ervoor dat de-pan niet oververhit raakt regelmatig of de
wanneer deze leeg is. handgrepen nog
De binnenkant van de pan schoonmaken: goed vastzitten.
» Was met een schuursponsje en afwasmiddel. Span ze zo nodig
e Gebruik witte azijn als de binnenkant van de aan.
stalen pan een iriserende schijn heeft.
De buitenkant van de pan schoonmaken: Oververhit uw snel-
» Was af met een spons en afwasmiddel. kookpan niet wan-
Het deksel schoonmaken: neer hij leeg is om

: de levensduur van
« Was het deksel af met een spons en afwasmiddel. de pan te verlengen.
De dichting van het deksel schoonmaken:

* Maak de dichting (G) en haar groef na elk ge-

bruik schoon.

e Raadpleeg - fig. 14 om de dichting weer te Nadat u de. dichting
, en de werkingsklep
plaatsen. Zorg ervoor dat de woorden ‘face hebt verwijderd
coté couvercle' [zijkant deksel] tegen het dek- kunt u de pan en
sel staan. het deksel in de

vaatwasser steken.

Plaats de dichting
nooit in de
vaatwasser.

De werkingsklep (A) schoonmaken:

o Verwijder de werkingsklep (A) - fig. 10 - 11.

e Was de werkingsklep (A) af onder de kraan -
fig. 15.
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o Controleer of hij vrij kan bewegen: zie de tekening
rechts (A).

De stoomopening (C) op het deksel schoonmaken:

o Verwijder het drukventiel (A) - fig. 10 - 11.

« Kijk in voldoende daglicht of de stoomopening (C)
schoon en rond is - fig. 12. Maak zo nodig schoon
met een tandenborstel - fig. 16 en spoel af.

De veiligheidsklep (F) schoonmaken:

e Maak het deel van de veiligheidsklep binnen in het
lid schoon door het onder de kraan te houden.

e Controleer de juiste werking door met een wat-
tenstaafje hard te drukken op de pin, die vrij zou
moeten bewegen - fig. 17.

De dichting van uw snelkookpan vervangen:

e Vervang de dichting van uw snelkookpan elk jaar
of wanneer ze beschadigd is.

e Gebruik altijd een originele TEFAL dichting ge-
schikt voor uw model.

Uw snelkookpan opbergen:
e Draai het deksel om op de pan - fig. 18.

Als de veiligheidsklep
per ongeluk gedeel-
telijk of volledig uit
zijn behuizing valt,
dan kan dit zonder
enig gevaar een lek
veroorzaken. Gelieve
met uw product naar
een erkend service-
centrum te gaan.

Oververhit uw snel-
kookpan niet wan-
neer hij leeg is om
de levensduur van
de pan te verlengen.

Laat uw snelkook-
pan na 10 jaar ge-
bruik nakijken in
een TEFAL Erkend
Servicecentrum.

Veiligheid

De drukindicator (E) Uw snelkookpan is uitgerust met verschillende

verhindert de veiligheidsvoorzieningen:
snelkookpan om de

druk te verhogen als  * Sluitveiligheid:

deze laatste niet - De grijpers moeten de rand van het deksel vastgrij-
correct werd pen. Anders komt er een stoomlek in de drukindi-
afgesloten. cator en kan de snelkookpan niet onder druk

worden gebracht.
« Openingsveiligheid:

- Als de snelkookpan onder druk staat, kan de ope-

ningsknop niet worden ingedrukt.
- Probeer de snelkookpan nooit open te forceren.
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- Kom vooral niet aan de drukindicator.
- Controleer of de binnendruk is gezakt.

« Twee veiligheidsvoorzieningen tegen overdruk:  De drukindicator (E)
- Eerste voorziening: de veiligheidsklep (F) laat ~ verhindert het

de druk vrij - fig. 19.

- Tweede voorziening: dankzij de dichting kan er
stoom tussen het deksel en de pan ontsnap-

pen - fig. 20.

openen van de
snelkookpan als deze
nog steeds onder
druk staat.

Als een van de veiligheidssystemen tegen overdruk

in werking wordt gesteld:
o Zet het vuur uit.

e Laat de snelkookpan volledig afkoelen.

e Open (zie het onderdeel '‘Openen’).

« Controleer en reinig de werkingsklep (A), de stoom-
opening (C), de veiligheidsklep (F) en de dichting

(G).

e Als uw product na deze controles en reiniging lekt
of niet meer werkt, brengt u het naar een TEFAL

Erkend Servicecentrum.

Gebruiksadvies

1-
2-
3.
4-
5.
6-
7-

8-
9.

10-
1-
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De stoom die uit de werkingsklep komt, is heel
heet.

Zodra de drukindicator stijgt, kunt u uw snel-
kookpan niet meer openen.

Hou uw snelkookpan, net als met elk keuken-
apparaat, goed in de gaten als u het in de
buurt van kinderen gebruikt.

Let op voor de stoom.

Gebruik de twee handgrepen om de snelkook-
pan te verplaatsen.

Laat nooit voedsel in uw snelkookpan zitten.
Gebruik nooit bleekmiddel of chloorhoudende
producten, want die zullen de kwaliteit van het
staal aantasten.

Laat het deksel niet weken in water.

Vervang de dichting elk jaar of wanneer ze
beschadigd is.

Maak uw snelkookpan enkel schoon als hij
koud en leeg is.

Het is belangrijk dat u uw snelkookpan na 10
jaar gebruik laat nakijken in een TEFAL Erkend
Servicecentrum.



Garantie

o Wanneer gebruikt volgens de voorwaarden bepaald in
deze handleiding geldt er op de pan van uw nieuwe
TEFAL snelkookpan een garantie van 10 jaar tegen:
- Defecten aan de metalen structuur van uw pan
- Voortijdige slijtage van de metalen bodem

 Voor andere onderdelen geldt een garantie van één
jaar voor onderdelen en werkuren (tenzij de toepasbare
wet in uw eigen land anders beslist). Deze garantie
dekt defecten of fabrieksfouten.

» De contractuele garantie geldt enkel op vertoon van een
geldig aankoopbewijs met de aankoopdatum erop.

De garantie geldt niet voor:

e Schade omdat het belangrijkste gegeven advies niet
werd nageleefd of door een nalatig gebruik, met name:
- Slagen, valpartijen, gebruik in een oven enz.

e Enkel TEFAL Erkende Servicecentra mogen onder
deze garantie een service bieden.

e Bel onderstaand hulplijnnummer voor het adres van
uw dichtstbijzijnd TEFAL Erkend Servicecentrum.

Regelgevende markeringen

Markeringen Plaats

Identificatie van fabrikant of handels-merk  |Op het deksel

Productiejaar en lot In het deksel

Inhoud

Modelreferentie

Maximale veiligheidsdruk (MVD) Op de onderkant van de pan

Maximale werkingsdruk (MWD)
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TEFAL beantwoordt uwvragen

Problemen

Aanbevelingen

Als u het deksel
niet kunt sluiten:

Druk op de openings/sluitknop (D) op het deksel
en zet het op de pan - fig. 3.

Druk het deksel wat aan voor u de

knop loslaat (D) om het sluitmechanisme

in werking te stellen.

Laat de openings/sluitknop (D) op het deksel los
en controleer of de grijpers goed

vastzitten onder de rand van de pan (K) - fig. 4.

Als uw snelkook-
pan zonder vloei-
stof in onder druk
werd verhit:

Laat uw snelkookpan nakijken door een TEFAL Er-
kend
Servicecentrum.

Als de drukindica-
tor niet is gestegen
en er tijdens het
koken niets door
de klep ontsnapt:

De eerste minuten is dit normaal.

Houdt het fenomeen aan? Controleer dan of:

- Het vuur hoog genoeg staat. Zet het anders hoger.

- Er genoeg vloeistof in de pan zit.

- De werkingsklep op & staat.

- De snelkookpan correct is gesloten.

- De dichting of rand van de pan niet is beschadigd.

- De dichting correct op het deksel zit (zie onderdeel
‘Reiniging en Onderhoud’).

Als de drukindicator
is gestegen en er
tijdens het koken
niets door de klep
ontsnapt:

De eerste minuten is dit normaal.

Houdt het fenomeen aan, doop uw snelkookpan dan
in een spoelbak gevuld met koud water, tot de drukin-
dicator zakt - fig. 13.

Maak de werkingsklep (A) - fig. 15 en de stoomope-
ning (C) schoon - fig. 16 en controleer of de pin van de
veiligheidsklep moeiteloos zakt - fig. 17.
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Problemen

Aanbevelingen

Als er stoom van onder
de het deksel komt,
controleert u:

Of het deksel correct is gesloten.

De positie van de dichting van het deksel.

De staat van de dichting. Vervang indien nodig.
Of het deksel, de dichting en de groef in het deksel
schoon zijn.

De staat van de rand van de pan.

Als u het deksel niet
kunt openen:

Controleer of de drukindicator in de benedenposi-
tie staat.

Doop uw snelkookpan anders in een spoelbak
gevuld met koud water, tot de drukindicator zakt
- fig. 13.

Kom nooit aan de drukindicator.

Als het voedsel niet
gaar of verbrand is,
controleert u:

De kooktijd.

De kracht van het kookvuur.

De correcte positie van de werkingsklep.
De hoeveelheid vloeistof.

Als voedsel is
aangebrand in de
snelkookpan:

Laat de pan weken alvorens af te wassen.
Gebruik nooit bleekmiddel of chloorhoudende
producten.

Als een van de
veiligheidssystemen
tegen overdruk in
werking wordt gesteld:

Zet het vuur uit.

Laat de snelkookpan volledig afkoelen zonder ze
te verplaatsen.

Wacht tot de drukindicator zakt en open de snel-
kookpan. (zie het onderdeel ‘Openen’).
Controleer en was de werkingsklep, de stoomope-
ning, de veiligheidsklep en de dichting.

Laat uw snelkookpan nakijken bij een TEFAL Er-
kend Servicecentrum als het probleem aanhoudt.
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Vigtige sikkerhedsanvisninger

Af hensyn til din sikkerhed opfylder dette apparat relevante standarder og

bestemmelser i henhold til:

- Direktiv om trykbaerende udstyr

- Materialer i kontakt med naeringsmidler

- Miljo

e Dette apparat er beregnet til husholdningsbrug.

 Tag dig tid til at laese instruktionerne, og laes altid "Brugsanvisningen”.

» Som med alle andre apparater til madlavning, skal du serge for at holde taet opsyn
med apparatet, og iseer hvis du bruger trykkogeren, nar der er bgrn i naerheden.

e Trykkogeren md ikke saettes i en varm ovn.

o Vaer meget forsigtig, nar du flytter trykkogeren under tryk. Rer aldrig de varme
overflader. Hold pa handtagene og knapperne. Brug eventuelt grydelapper.

« Kontrollér jeevnligt, at grydens handtag er fastgjort ordentligt. Skru dem til om

nedvendigt.

e Brug ikke trykkogeren til andre formal end det formdl, som den er tiltaenkt.

o Trykkogeren koger under tryk. En forkert brug kan medfere skoldning. Kontrollér,
at trykkogeren er korrekt lukket, for den tages i brug. Se afsnittet "Lukning”.

« Kontrollér, at ventilen er i positionen dekompression ( € ) inden du abner
trykkogeren.

« Abn aldrig trykkogeren med tvang. Kontrollér, at det indre tryk er faldet igen. Se
afsnittet "Sikkerhed".

 Brug aldrig trykkogeren uden vaeske. Dette kan gdelaegge den alvorligt. Serg for,
at der altid er tilstraekkeligt med vaeske under tilberedningen.

« Brug kompatible varmekilder i overensstemmelse med brugsvejledningen.

e Lav aldrig retter, der indeholder maelk, i trykkogeren.

e Brug ikke groft salt i trykkogeren. Brug kun fint salt i den sidste del af
tilberedningen.

o Fyld ikke trykkogeren mere end 2/3 op (maks. meerke for opfyldning).

» For madvarer, som svulmer op under tilberedningen, sasom ris, terrede grentsager
eller kogt frugt, ma trykkogeren kun fyldes halvt op i forhold til dens kapacitet.
Ved visse typer supper, der indeholder graeskar, squash m.m., skal du lade
trykkogeren kele af i et par minutter, og derefter afkele den under koldt vand.

o Efter tilberedning af ked, der har et overfladisk skind (f.eks. oksetunge), som
risikerer at svulme op pé grund af trykket, skal du ikke prikke hul i kedet, sa laenge
kedet er svulmet op, da der er risiko for at blive skoldet. Vi anbefaler, at du prikker
huller i kedet inden tilberedningen.

o [ tilfelde af klebrige madvarer (gule erter, rabarber m.m.) skal du ryste
trykkogeren lidt for den dbnes, sa disse madvarer ikke bliver slynget ud.

« Kontrollér efter hver brug, at ventilerne ikke er tilstoppede. Se afsnittet "Inden
tilberedningen”.

e Brug ikke trykkogeren til friturestegning under tryk med olie.

» Du ma ikke foretage aendringer i sikkerhedsanordningerne, udover at foretage
almindelig rengering og vedligeholdelse.

e Der ma kun anvendes originale TEFAL-dele, som passer til din model. Der ma kun
anvendes en gryde og et lag fra TEFAL.

o Alkoholdampe er brandfarlige. Lad retten koge i 2 minutter inden laget saettes pa.
Hold godt oje med trykkogeren, nar du tilbereder retter, der indeholder alkohol.

« Brug ikke trykkogeren til at opbevare sure eller saltede madvarer inden og efter
tilberedningen, da der er risiko for, at gryden edelaegges.

Gem disse instruktioner
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Beskrivende oversigt

A. Driftsventil

G.Pakning

B. Maerkning til placering af ventilen ~ H.Dampindsats*
C. Rer til dampudledning
D.Knap til @bning/lukning

E. Trykindikator
F. Sikkerhedsventil

I. Grydefod*

J. Maks. maerke for opfyldning
K. Gryde

L. Grydehandtag®

Egenskaber
Diameter i bunden af trykkogeren - varenumre
Kapacitet | @ Gryde| @ Bund ESCSIEIB':'?'?AL gxgze;glllzg
6L 24cm | 18 cm P44247
75L 24cm | 18cm P43948 Rustfrit stal
9L 24¢cm | 18 cm P44249

Kompatible varmekilder

Informationer vedrerende standarder:
Hojeste driftstryk: 55 kPa
Maksimalt Sikkerhedstryk: 110 kPa

GAS EL-PLADE GLASKERAMISK  INDUKTION SPIRAL-KOGEPLADE
HALOGEN

E1S]

zs
1722

Gryden ma ikke
‘] [\QQQ] [@] opvarmes, nar den
er tom. Trykkogeren

v =
w2/

risikerer at blive

o Trykkogeren kan anvendes til alle komfurtyper, odelagt.
herunder ogsé induktion.
« Pa el-kogeplader skal der anvendes en plade
med en diameter, som er mindre end eller lig
med trykkogerens bund.

* afheaengig af modellen
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e Pa glaskeramiske plader skal du kontrollere, at
grydens bund er helt ren.

e Pa gasblus md flammen ikke vaere bredere end
grydens diameter.

P4 alle varmekilder skal du serge for, at

trykkogeren star midt pa varmekilden.

TEFAL-tilbehor

e Det tilgaengelige tilbehor til trykkogeren er

folgende:
Tilbehor Varenummer
Pakning 6L-7,5L-9L X1010006
Dampindsats* 6L-7,5L-9L 792654
Grydefod* 792691

e For udskiftning af andre dele eller
reparationer, skal du henvende dig til et
autoriseret TEFAL-servicevaerksted.

e Der ma kun anvendes originale TEFAL-dele,
som passer til din model.

Brug
Abning
o Tryk pa knappen til abning/lukning (D) - fig. 1.

o Loft laget, mens du holder knappen trykket inde -
fig. 2.

Lukning

e Tryk pa knappen til abning/lukning (D) pa
laget, og placer det pé gryden - fig. 3.

o Tryk let ovenpa laget inden du slipper knappen
(D), for at udlgse opléasningsmekanismen.

o Slip knappen til abning/lukning (D) pa laget
og kontrollér, at kaberne lukker korrekt til
under kanten af gryden (K) - fig. 4.
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Minimum og maksimum

opfyldning

e Minimum 25 cl (2 glas) - fig. 5.
o Maksimum 2/3 af grydens hejde, maerket (J) - fig.
6.

For visse madvarer:

e For madvarer, som svulmer op under
tilberedningen, sdsom ris, tarrede grentsager eller
kogt frugt, ma trykkogerens gryde kun fyldes halvt
op. I forbindelse med supper, anbefaler vi, at der
udferes en hurtig dekompression (se afsnittet "I
slutningen af tilberedningen®).

Brug af dampindsats*

Madvarer, som e Haeld 75 cl vand i bunden af gryden (K).

placeres i
dampindsatsen®, ma
ikke rore trykkogerens

|6g. - fig. 7.

Brug af driftsventil

o St grydefoden® (I) under gryden.
e Placer dampindsatsen® (H) pa grydefoden*®

e Seet ventilen (A) pd reret til dampudledning (C), og
sorg for, at de to piktogrammer @ star ud for
hinanden.

e Tryk den i bund - fig. 8, og drej indtil den nar hen
til piktogrammet &y - fig. 9.

Tilberedning af madvarer:
o Indstil maerkningen til placeringen af driftsventilen
@ indtil den nar helt hen til &r piktogrammet.

Aftagning af driftsventilen:

e Tryk pa driftsventilen (A) , og serg for, at de to
piktogrammer stér ud for hinanden @ - fig. 10.

e Tag den af - fig. 11.

* afheaengig af modellen
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Forste ibrugtagning

o Set grydefoden® (I) under gryden.

e Fyld gryden (K) med vand op til 2/3-maerket (J) -
fig. 6.

e Placer dampindsatsen® (H) pa grydefoden® (I)- fig.
7.

e Luk trykkogeren.

 Seet driftsventilen pa (A) , og fer den helt i bund
ved & - fig. 9.

e Placer trykkogeren pd en varmekilde, og indstil
varmekilden til maksimal effekt.

e Sa snart dampen begynder at slippe ud af
ventilen, skal du skrue ned for varmekilden og
satte et stopur til 20 min.

e Ndr de 20 minutter er gdet, skal du slukke for
varmekilden.

e For langsomt maerkningen @ il placeringen af
driftsventilen helt i bund indtil den befinder sig
udfor € piktogrammet, og veelg den
dekompressionshastighed, som du ensker.

o Ndr trykindikatoren (E) falder igen, er trykkogeren
ikke leengere under tryk.

o Abn trykkogeren - fig. 1-2, og skyl den.

Inden tilberedningen
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e For hver brug skal du kontrollere, at reret til
dampudledning (C) ikke er tilstoppet. Dette geres
ved at holde den op mod lyset og se igennem det.-
fig. 12.

 Kontrollér, at sikkerhedsventilen (F) er bevaegelig
(se afsnittet "Rengering og vedligeholdelse”).

e Fyld trykkogeren op.

o Luk trykkogeren - fig. 3 - 4.

» St ventilen pa (A) - fig. 8.

e Tryk den i bund, og drej den indtil den nar hen til
piktogrammet & - fig. 9.

« Kontrollér, at trykkogeren er korrekt lukket, for den
tages i brug.

e Placer trykkogeren pd en varmekilde, og indstil
varmekilden til maksimal effekt.

* afheaengig af modellen



Under tilberedningen

e Sa snart driftsventilen lader damp slippe ud
hele tiden, mens der lyder en regelmaessig lyd
(PSCHHHT), skal du skrue ned for varmekilden.

e St et stopur til den tid, som opskriften

angiver.

Trykindikatoren (E)
forhindrer trykkogeren i
at gge trykket, hvis
sidstnaevnte ikke er
korrekt lukket.

e Under tilberedningen skal du kontrollere, at
ventilen hvisler jaevnligt. Hvis der ikke er
tilstraekkeligt med damp, @ges varmekildens
effekt let. I modsat fald seenkes den.

I slutningen af tilberedningen@

Trykindikatoren (E)
forhindrer at
trykkogeren kan dabnes,
hvis den stadig er under
tryk.

Hvis trykindikatoren (E)
ikke falder igen, skal du
placere trykkogeren
under rindende koldt
vand - fig. 13.

Der ma aldrig foretages
2&ndringer til denne
trykindikator.

Hvis du under frigivel-
sen af damp observerer
unormale sprajt, skal du
igen satte driftsventi-
len (A) i positionen &r
tilberedning og derefter
foretage en hurtig de-
kompression.

Sadan frigeres dampen:
Nar varmekilden er slukket, har du to muligheder:

- Langsom dekompression:

e Drej langsomt ventilen (A), mens du samtidigt
vaelger den dekompressionshastighed, som du
onsker, for til sidst at ende ved piktogrammet 4 .

e Nar trykindikatoren (E) falder igen, er
trykkogeren ikke leengere under tryk.

- Hurtig dekompression:

e Placer trykkogeren under rindende koldt vand -
fig. 13.

e Nar trykindikatoren (E) falder igen, er
trykkogeren ikke laengere under tryk. Sluk for
vandet, og drej derefter maerkningen @ til
placeringen af driftsventilen (A) indtil
piktogrammet € .

e Du kan nu abne trykkogeren - fig. 1 - 2.

-1 tilfelde af tilberedning af olieholdige
madvarer eller bonneprodukter, md der ikke
foretages en dekompression. Du skal derimod
vente p4, at trykindikatoren er faldet, for at dbne
trykkogeren. Du ber forvente, at den anbefalede
tilberedningstid skal nedsaettes en smule.

e Du kan nu abne trykkogeren - fig. 1 - 2.
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Rengaring og vedligeholdelse

Rengering af trykkogeren

For at dit apparat skal fungere korrekt skal du
sorge for at felge anbefalingerne for rengering og
vedligeholdelse efter hver brug.

o Vask trykkogeren efter hver brug med lunkent

vand tilsat opvaskemiddel.

Folg

fremgangsmade for dampindsatsen®.
e Der ma ikke anvendes klorholdigt vand eller

klorholdige rengaringsmidler.

o Gryden md ikke opvarmes, ndr den er tom.

Sadan rengeres gryden indeni:

eVask den med
opvaskemiddel.

e Hvis der er skinnende pletter indeni gryden af
rustfrit stdl, skal du rengere den med eddike.

en

skuresvamp

Sadan rengeres gryden udenpa:

 Vask den med en svamp og opvaskemiddel.

Sadan rengores laget:

e Vask laget med en svamp og opvaskemiddel.

Sadan rengeres lagets pakning:
o Efter hver brug skal pakningen (G) og dens leje
rengeres.
e For at seette pakningen pa plads igen skal du se
- fig. 14, og kontrollere, at indskriften“face c6té
couvercle” (vend mod lagets side) vender ind i
mod laget.

samme

09

Sadan rengeres driftsventilen (A):
e Tag driftsventilen af (A) -fig. 10 -11.
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Det brune skaer og
ridserne, som kan
fremkomme efter
laengere tids brug,
har ingen
betydning.

Kontrollér jeevnligt,
at grydens handtag
er fastgjort
ordentligt. Skru
dem til om
nedvendigt.

For at forleenge din
trykkogers levetid
mest muligt ma du
ikke opvarme
gryden, nar den er
tom.

Du kan vaske
gryden og laget i
opvaskemaskinen,
ndr du har fjernet
pakningen

og driftsventilen.

Kom aldrig
pakningen i
opvaskemaskinen.

* afheaengig af modellen



e Renger driftsventilen (A) under rindende vand -fig.
15.

« Kontrollér, at driftsventilen er bevaegelig (A) : Se
tegningen pd modstaende side.

Sadan rengeres roret til dampudledning, (C) som

findes pa laget:

e Fjern ventilen (A) - fig. 10 - 11.

 Kontrollér, at reret til dampudledning (C) er rund
og ikke tilstoppet. Dette gares ved at holde den op
mod lyset og se igennem det - fig. 12. Renger det
med en tandstikker om nedvendigt - fig. 16 , og
skyl det.

Sadan rengeres sikkerhedsventilen (F):

e Rengor den del af sikkerhedsventilen, som findes
indeni laget ved at fere laget under rindende vand.

« Kontrollér, at den fungerer korrekt ved at trykke
hardt med en vatpind pa kuglen, som skal vaere
bevaegelig - fig. 17.

Sadan skiftes trykkogerens pakning:

o Udskift trykkogerens pakning hvert dr, eller hvis
den er beskadiget.

e Anvend altid en original TEFAL-pakning, som
passer til din model.

Sadan opbevares trykkogeren:
e Vend ladget om, og placer det pa gryden -fig. 18.

Hvis
sikkerhedsventilen
ved et uheld
kommer ud af sit
leje, enten helt eller
delvist, kan dette
medfore et Ik, som
ikke er farligt.
Henvend dig til et
autoriseret
servicevaerksted
med dit produkt.

Brug aldrig en skarp
eller spids genstand
til at udfere denne
handling.

Det er meget
vigtigt, at fa
trykkogeren efterset
af et autoriseret
TEFAL-
servicevaerksted
efter 10 ars brug.

Sikkerhed

Trykkogeren er
sikkerhedsanordninger:

o Sikkerhed under lukning:

udstyret

med flere

- Keeberne skal veere i kontakt med lagets kant. Hvis
dette ikke er tilfaeldet, vil der slippe damp ud ved
trykindikatoren, og trykket i trykkogeren vil kunne

ikke stige.
o Sikkerhed under dabning:

- Hvis trykkogeren er under tryk, kan knappen til

abning ikke betjenes.
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- Forseg aldrig at dbne trykkogeren med tvang.
- Foretag aldrig aendringer til trykindikatoren.
- Kontrollér, at det indre tryk er faldet igen.
o To sikkerhedsanordninger mod overtryk:
- Forste sikkerhedsanordning: Sikkerhedsventilen
(F) friger trykket - fig. 19.
- Anden sikkerhedsanordning: Pakningen lader
dampen slippe ud mellem laget og gryden -fig.
20.

Hvis en af sikkerhedsanordningerne mod overtryk
udlgses:

o Sluk for varmekilden.

e Lad trykkogeren kgle helt af.

e Abn den (se afsnittet "Abning").

e Kontrollér og renger driftsventilen (A), reret til
dampudledning (C), sikkerhedsventilen (F) og
pakningen (G).

e Hvis trykkogeren, efter disse kontroller og
rengoring, laekker eller ikke fungerer laengere, skal
den sendes tilbage til autoriseret TEFAL-
serviceveerksted.

driftsventilen.

2 -Sa snart trykindikatoren stiger, kan du ikke
laengere dbne trykkogeren.

- Som med alle andre apparater til madlavning, skal
du serge at holde teet opsyn med trykkogeren, hvis

3
du bruger den, nar der er bern i naerheden.
4 - Pas pa dampstrdler.
5
6 - Lad ikke madvarer blive liggende i trykkogeren.
7
kvaliteten af det rustfrie stal.
8 - Lleeg aldrig laget i bled i vand.
9

beskadiget.

10 - Rengeringen af trykkogeren skal altid foretages,

ndr den er afkelet og tom.

11 - Det er meget vigtigt, at trykkogeren efterses af et
autoriseret TEFAL-servicevaerksted efter 10 ars

brug.
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Anbefalinger for brug

1 -Dampen er meget varm, nar den slipper ud af

- Brug de to grydehandtag til at flytte trykkogeren.

-Der ma aldrig anvendes klorholdigt vand eller
klorholdige renggringsmidler, da de kan andre

- Udskift pakningen hvert ar, eller hvis den er



Garanti

e Inden for rammerne for den anbefalede brug i henhold
til brugsanvisningen er gryden til din nye TEFAL-
trykkoger daekket af en 10-ars garanti mod:

- Enhver fejl i forbindelse med grydens
metalstruktur.
- Enhver for tidlig edelaeggelse af grundmaterialet.

e Hvad angar de andre dele, daekker garantien
reservedele og arbejdskraft i 1 ar (undtagen i
tilfeelde af specifik lovgivning i dit land) mod enhver
fabrikationsfejl eller mangel.

e For at gere brug af denne garanti skal du kunne
fremvise kassebon eller kebsfaktura med
kebsdatoen.

Disse garantier gzelder ikke:

e (delzeggelser, som er forarsaget af manglende
overholdelse af vigtige sikkerhedshenvisninger eller
skedeslgs brug, herunder isaer:

- Slag, fald, anvendelse i ovn, m.m.

® Det er kun autoriserede TEFAL-servicevaerksteder, som
er bemyndigede til at yde service i forbindelse med
denne garanti.

e Ring til telefonnummeret heri for at f& adressen pa det
naermeste autoriserede TEFAL-servicevaerksted.

Lovbestemt maerkning
Maerke Placering
Identificering af producenten eller P Ié
handelsmaerket alaget
Produktionsar og serienummer
Modellens referencenummer -
Maksimalt sikkerhedstryk (PS) Pa lagets averste kant
Hgjeste driftstryk (PF)
Kapacitet Pa grydens udvendige bund
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TEFAL svarer pa dine spgrgsmal ____

Problemer

Anbefalinger

Hvis du ikke kan
lukke laget:

Tryk p& knappen til dbning/lukning (D) af laget, og pla-
cer det pa gryden - fig. 3. Tryk let ovenpad laget inden
du slipper knappen (D), for at udlgse oplasningsmeka-
nismen. Slip knappen til abning/lukning (D) af laget,
og kontrollér, at kaeberne lukker korrekt til under kanten
af gryden (K)- fig. 4.

Hvis trykkogeren
er opvarmet under
tryk uden vaeske
indeni:

Fa trykkogeren efterset af et autoriseret TEFAL-ser-
vicevaerksted.

Hvis trykindikato-
ren ikke er steget
og der ikke slipper
damp ud af venti-
len under tilbered-
ningen:

Dette er normalt i de forste minutter. Hvis dette faeno-

men forsaetter, skal du kontrollere, at:

- Varmekilden er staerk nok. Hvis ikke, skal den gges.

- Der er tilstraekkeligt med vaeske i gryden.

- Driftsventilen er placeret helt i bund ved &

- Trykkogeren er korrekt lukket.

- Pakningens eller grydens kant ikke er beskadiget.

- Pakningen er korrekt placeret i laget. Se afsnittet
"Rengering og vedligeholdelse™.

Hvis trykindikato-
ren er steget og
der ikke slipper
damp ud af venti-
len under tilbered-
ningen:

Dette er normalt i de farste minutter. Hvis dette faeno-

men fortsaetter, skal du:

- Placere trykkogeren under rindende koldt vand, indtil
trykindikatoren falder - fig. 13.

- Renger driftsventilen (A) - fig. 15 og reret til dampud-
ledning (C) - fig. 16, og kontrollér, at kuglen i sikker-
hedsventilen (F) kan trykkes ind uden problemer - fig.
17.
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Problemer

Anbefalinger

Hvis der siver damp ud
rundt om laget, skal du
kontrollere:

At laget er korrekt lukket.

Placeringen af pakningen pa laget, samt at pak-
ningen er i god stand. Udskift den om nedvendigt.
At laget, pakningen og dens leje i laget er rent.
At grydens kant er i god stand.

Hvis du ikke kan abne
laget:

Kontrollér, at trykindikatoren er i nederste position.
Hvis ikke, skal du placere trykkogeren under rin-
dende koldt vand, indtil trykindikatoren falder igen
- fig. 13.

Foretag aldrig zendringer til denne trykindikator.

Hvis madvarerne ikke er
tilberedte eller hvis de
er braendt pg, skal du
kontrollere:

Tilberedningstiden.
Varmekildens effekt.

At driftsventilen fungerer korrekt.
Vandmangden.

Hvis madvarerne er
braendt pa i gryden:

Saet gryden i blgd et stykke tid inden den vaskes.
Der ma aldrig anvendes klorholdigt vand eller klo-
rholdige renggringsmidler.

Hvis en af
sikkerhedsanordningern
e udlgses:

Sluk for varmekilden.

Lad trykkogeren kele af uden at flytte den. Vent til,
at trykindikatoren er faldet, og abn trykkogeren (se
afsnittet "Abning").

Kontrollér og renger driftsventilen, roret til dam-
pudledning, sikkerhedsventilen og pakningen.
Hvis fejlen vedvarer, skal trykkogeren efterses af et
autoriseret TEFAL-serviceveerksted.
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Tarkeat huomautukset

Laite on seuraavien voimassa olevien kayttoturvallisuutta koskevien standardien ja

sddnndsten mukainen:

- Painelaitedirektiivi

- Ruoka-aineiden kanssa kosketuksiin joutuvia materiaaleja koskevat saadokset

- Ympdristo

o Laite on tarkoitettu vain kotikdyttoon.

o Lue kaikki ohjeet huolella ja noudata aina kdyttoohjetta.

e Ole erityisen huolellinen, kun kdytat painekattilaa tai muita keittimid lasten
Idheisyydessd.

o Ald laita painekattilaa kuumaan uuniin.

e Ole erittdin varovainen, kun siirrdt paineistettua painekattilaa. Varo kuumia
pintoja. Kosketa vain kahvoja ja painikkeita. Kaytd tarvittaessa uunikintaita.

o Tarkasta sddnndllisesti kahvojen kiinnitys kattilaan. Kiristd ruuvit tarvittaessa.

e Ald kaytd painekattilaa mihinkddn muuhun kuin sen alkuperdiseen
kdyttotarkoitukseen.

e Painekattilassa on kypsennyksen aikana korkea paine. Virheellisestd kaytostd voi
seurata palovammoja. Varmista ennen kdyttod, ettd painekattilan kansi on hyvin
suljettu. Katso kappale "Sulkeminen”.

o Varmista, ettd venttiili on paineenvapautusasennossa ( @ ), ennen kuin avaat
painekattilan.

o Ald koskaan avaa painekattilaa vakisin. Varmista, ettd paine kattilan sisdlld on
laskenut. Katso kappale "Turvallisuus”.

e Ald koskaan kayta painekattilaa ilman nestettd, silld se voi aiheuttaa vakavia
vaurioita. Varmista, ettd nestettd on kypsennyksen aikana riittdvasti.

* Kaytda kayttoohjelden mukaisia yhteensopivia ldmmonldhteitd.

a valmista painekattilassa maitopohjaisia ruokia.

« Ald laita painekattilaan karkeaa suolaa. Lisdd hieno suola kypsennyksen lopuksi.

o Taytd enintadn 2/3 painekattilan tilavuudesta (merkitty enimmadistaso).

e Kun valmistat ruoka-aineita, jotka laajenevat kypsennettdessd, kuten riisid,
kuivattuja kasviksia tai hillokkeita, taytd painekattila enintddn puolilleen. Jos teet
keittoa esim. kurpitsoista tai kesdkurpitsoista, anna painekattilan ensin jadhtya
muutaman minuutin ajan ja valuta sitten sen pddlle kylmad vettd.

e Liha, jossa on pintakalvo (esim. naudan kieli), saattaa turvota, kun sitd
kypsennetddn painekattilassa. Ald pistele lihaa, joka ndyttdd turvonneelta, silla
siitd voi roiskua polttavan kuumaa nestettd. Lihaa kannattaa pistelld ennen
kypsentamistd.

e Kun kypsenndt puuroutuvaa ruokaa (esim. hernekeitto tai raparperi), ravistele
painekattilaa kevyesti ennen avaamista, jotta ruoka-aineet eivat roisku ulos
kattilasta.

e Varmista aina ennen kayttod, ettd venttiilit eivat ole tukossa. Katso kappale
"Ennen kdyttod”.

o Ald kayta painekattilaa paineistettuun 6ljyssa paistamiseen.

e Noudata aina puhdistus- ja kunnossapito-ohjeita, jos kdsittelet
turvaominaisuuksia.

o Kdytd vain malliin sopivia alkuperdisi@ TEFAL-osia. Tamd koskee erityisesti kattilaa
ja kantta.

o Alkoholihdyry on helposti syttyvad. Kiehauta alkoholia noin 2 minuuttia ennen
kannen sulkemista. Valvo painekattilaa, jos valmistettava ruoka sisdltad alkoholia.

o Ald sdilytd painekattilassa happamia tai suolaisia ruokia ennen kypsennystd tai
sen jdlkeen, silld ne voivat vaurioittaa kattilaa.

Sailyta nadma ohjeet
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Laitteen osat

A. Kayttoventtiili G. Tiiviste

B. Venttiilin asentomerkki H. Hoyrytyskori*

C. Hoyrynpoistoaukko I. Jalusta®

D. Avaus-/lukituspainike J. Enimmaistason merkki
E. Paineenilmaisin K. Kattila

F. Varoventtiili L. Kattilan kahva*

Ominaisuudet

Painekattilan pohjan halkaisija - viitearvot

. . Kattilan ja

. Kattilan| Pohjan CLIPSO
Tilavuus @ o ESSENTIAL kunn.en )
materiaali

6L 24cm | 18 cm P4L247

75L | 24cm | 18cm P43948 Ruostumaton
terds
9L 24cm | 18 cm P44249

Normeja koskevia tietoja:
Suurin toimintapaine: 55 kPa
Suurin turvallinen paine: 110 kPa

Yhteensopivat lammonlahteet

KAASULIESI SAHKOLEVY LASIKERAAMINEN LEVY  INDUKTIOLEVY SPIRAALI
HALOGEENILEVY SAHKO LEVY
SAHKOLIESI

o E WY -

e Painekattilaa voi kdyttda kaikenlaisilla liesilla kattilaa tyhiénd
mukaan lukien induktioliedet. silld se vo)i/ Jana,
e Valitse sdhkolieden levy, jonka halkaisija on vaurioitua.
yhtd suuri tai pienempi kuin painekattilan
pohjan halkaisija.
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e Jos kaytat keraamista liettd, varmista, ettd
kattilan pohja on puhdas ja siisti.

o Kaasulieden liekki ei saa olla suurempi kuin
kattilan halkaisija.

Liesityypistd riippumatta pyri sijoittamaan

painekattila levyn keskelle.
TEFAL-lisatarvikkeet

o Painekattilaan on saatavissa seuraavia
lisatarvikkeita:

Liscdtarvikkeet Viitenumero
Tiiviste 6L-7,5L-9L X1010006
Hoyrytyskori* 6L-7,5L-9L 792654
D Jalusta* 792691

« Jos muita osia tdytyy vaihtaa tai painekattila
taytyy korjata, ota yhteys TEFALin
valtuuttamaan huoltopalveluun.

o Kaytd vain malliin sopivia alkuperdisia TEFAL-
osia.

Kaytto
Avaaminen

e Paina avaus-/lukituspainiketta (D) - kuva 1.
e Pidd painike painettuna ja nosta kansi - kuva 2.

Sulkeminen

e Paina avaus-/lukituspainiketta (D) ja aseta
kansi kattilan pddlle - kuva 3.

e Paina kantta kevyesti pddltdpdin ennen kuin
vapautat painikkeen (D) ja lukitset kannen
paikalleen.

« Vapauta kannen avaus-/lukituspainike (D) ja
varmista, ettd puristimet asettuvat hyvin
kattilan (K) reunan alle - kuva 4.
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Vahimmais- ja enimmaistaso

e Vdhintadn 2,5 dl (2 lasia) - kuva 5.
e Enintadn 2/3 kattilan korkeudesta, katso merkki (J)
- kuva 6.

Tietyt ruoka-aineet:

e Kun valmistat ruoka-aineita, jotka laajenevat
kypsennettdessd, kuten riisid, kuivattuja kasviksia
tai hillokkeita, tdytd painekattila enintddn
puolilleen. Kun valmistat keittoa, suosittelemme
nopeaa paineenvapautusta (katso kappale
"Kypsentdmisen lopuksi”).

Hoyrytyskorin* kaytto

Héyrytyskorissa* o Kaada kattilan (K) pohjalle 7,5 dl vetta. a
olevat ruoka-aineet o Aseta jalusta® (I) kattilan pohjalle.
eivat saa koskettaa e Aseta kori* (H) jalustan* padlle - kuva 7.

painekattilan kantta.

Kayttoventtiilin kaytto

e Aseta venttiili (A) hoyrynpoistoaukkoon (C).
Kohdista kuvamerkit @ .

e Paina venttiili pohjaan - kuva 8 ja kdadnnd
kuvamerkkiin & saakka - kuva 9.

Ruoan kypsentdminen:
o Aseta venttiilin asentomerkki @ kuvamerkin
kohdalle &r.

Kdyttoventtiilin irrottaminen:

o Paina kdyttoventtiilia (A) ja kohdista kuvamerkit
@ - kuva 10.

o Irrota venttiili - kuva 11.
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Ensimmdinen kayttokerta

e Aseta jalusta® (I) kattilan pohjalle.

e Laita kattilaan (K) vettd 2/3-rajaan saakka (J) -
kuva 6.

e Aseta kori* (H) jalustan* padlle (I) - kuva 7.

e Sulje painekattilan kansi.

o Aseta kayttoventtiili (A) paikalleen ja kddnnd se
kuvamerkkiin & saakka - kuva 9.

e Laita painekattila liedelle ja sadada liesi taydelle
teholle.

o Kun venttiilistd alkaa tulla ulos hoyryd, pienennd
lieden lampoad ja keitd 20 min.

e Sammuta liesi 20 min. kuluttua.

e Vapauta paine haluamallasi  nopeudella
kaantamalla  venttiilin @ asentomerkki
vdhitellen kuvamerkkiin €% saakka.

o Kun paineenilmaisin (E) laskeutuu, painekattilassa
ei ole endd painetta.

e Avaa painekattila - kuvat 1-2 ja huuhtele se.

Ennen kayttoa
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e Tarkasta aina ennen kdyttod valoa vasten
katsomalla, ettd hoyrynpoistoaukko (C) ei ole
tukkeutunut - kuva 12.

e Tarkasta, etta varoventtiili (F) liikkuu
normaalisti (katso kappale “Puhdistus ja
kunnossapito”).

o Taytd painekattila.

o Sulje painekattila - kuvat 3-4.

o Aseta venttiili (A) paikalleen - kuva 8.

e Paina se pohjaan ja kdanné kuvamerkkiin &r
saakka - kuva 9.

e Varmista ennen kayttod, ettd painekattilan
kansi on hyvin suljettu.

e Laita painekattila liedelle ja sdada liesi
taydelle teholle.
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Kayton aikana

e Kun  hoyrynpoistoaukosta alkaa tulla
jatkuvasti ulos hoyryd ja kuuluu tasaista
suhinaa, pienennd lieden Iampoa.

e Aloita reseptissd mainitun kypsennysajan
mittaaminen.

e Varmista kypsennyksen aikana, ettd venttiili
suhisee tasaisesti. Jos hoyryd ei muodostu
tarpeeksi, nosta lieden lampod hieman. Jos

Paineenilmaisin (E)
estdd paineen nousun
painekattilassa, jos
kantta ei ole suljettu
kunnolla.

hoyryd syntyy liikaa, laske lieden lampoa.

Kayton lopuksi

Paineenilmaisin (E)
estdd painekattilan
avaamisen, jos
kattilassa on vield
korkea paine.

Jos paineenilmaisin (E)
ei laskeudu, laske
painekattilan padlle
kylmaad vettd hanasta -
kuva 13.

Ala koskaan yrita
muuttaa
paineenilmaisimen
asentoa kdsin.

Jos paineen vapautumi-
sen aikana esiintyy epd-
normaaleja roiskeita,
laita kayttoventtiili (A)
takaisin kypsennysasen-
toon & ja tee sen jdl-
keen nopea
paineenvapautus.

Paineen vapauttaminen:
Lieden sammuttamisen
vaihtoehtoa:

- Hidas paineenvapautus:

e Vapauta paine haluamallasi nopeudella
kaantamalla venttiilia (A) vdhitellen kohti
kuvamerkkia < .

e Kun paineenilmaisin (E) laskeutuu,
painekattilassa ei ole endd painetta.

- Nopea paineenvapautus:

e Laske painekattilan pddlle kylmaa vettd hanasta
- kuva 13.

e Kun paineenilmaisin (E) laskeutuu,
painekattilassa ei ole endd painetta. Sulje hana
ja kaanna kayttoventtiilin (A) @ asentomerkki
kuvamerkin € kohdalle.

 Voit nyt avata painekattilan - kuvat 1-2.

-Jos valmistat puuroutuvaa ruokaa tai
kuivattuja palkokasveja, dld vapauta painetta,
vaan odota ennen avaamista, ettd paineenilmaisin
laskeutuu. Lyhennd kypsennysaikaa hieman
tarvittaessa.

« Voit nyt avata painekattilan - kuvat 1-2.
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Puhdistus ja kunnossapito
Painekattilan puhdistus

Varmista

laitteen

moitteeton

toiminta

noudattamalla puhdistusta ja kunnossapitoa

koskevia
jalkeen.
e Pese

painekattila

suosituksia  jokaisen

aina

kdyton

kayttokerran

jalkeen

lampimalla vedelld ja astianpesuaineella. Pese
my0s hoyrytyskori*.
o Ald kdytd puhdistukseen valkaisuaineita tai
klooria sisdltavid tuotteita.
o Ald anna kattilan ylikuumeta tyhjénd.

Kattilan sisdpuolen puhdistus:

e Pese karhunkielelld ja astianpesuaineella.

e Jos kattilan sisdpuolen terdspinta muuttuu
kirjavaksi, sen voi puhdistaa etikalla.

Kattilan ulkopuolen puhdistus:
e Pese pesusienelld ja astianpesuaineella.

Kannen puhdistus:
o Pese kansi pesusienelld ja astianpesuaineella.

Kannen tiivisteen puhdistus:
e Puhdista tiiviste (G) ja sen paikka kannessa aina
kayton jalkeen.

e Kun

laitat tiivisteen takaisin  paikalleen,

varmista, ettd teksti “face cété couvercle” tulee
kantta vasten. Katso - kuva 14.

Kdyttoventtiilin (A) puhdistus
o Irrota kdyttoventtiili (A) - kuvat 10 -11.
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Pitkdn kayton
seurauksena
syntyneet naarmut
ja pinnan
tummuminen eivdt
estd kattilan
kayttod.

Tarkasta
sadnnollisesti
kahvojen kiinnitys
kattilaan. Kiristd
ruuvit tarvittaessa.

Ald anna kattilan
ylikuumeta tyhjdana.
Ndin painekattila
sdilyy pidempadn
hyvdssa
kayttokunnossa.

Kattilan ja kannen
voi pesta
astianpesukoneess
a, kunhan poistat
tiivisteen

ja kayttoventtiilin.

Tiivistettad ei saa
pesta
astianpesukoneess
a.
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e Puhdista kdyttoventtiili (A) juoksevalla vedelld -
kuva 15.

e Tarkasta, ettd kayttoventtiili  (A)  liikkuu
normaalisti: katso oheinen kuva.

Kannessa olevan hoyrynpoistoaukon (C)

puhdistus:

o Irrota venttiili (A) - kuvat 10-11.

e Tarkasta valoa vasten katsomalla, ettd
hoyrynpoistoaukko (C) on pyored eikd se ole
tukkeutunut - kuva 12. Puhdista se tarvittaessa
hammastikulla - kuva 16 ja huuhtele se.

Varoventtiilin (F) puhdistus:

e Puhdista kannen sisdpuolella oleva varoventtiilin
osa juoksevalla vedelld.

o Tarkasta varoventtiilin toiminta painamalla kuulaa
voimakkaasti pumpulipuikolla. Kuulan tdytyy
liikkua - kuva 17.

Painekattilan tiivisteen vaihtaminen:

e Vaihda painekattilan tiiviste kerran vuodessa tai
jos siind on halkeama.

e Kaytd vain malliin sopivia alkuperdisia TEFAL-
tiivisteitd.

Painekattilan sdilytys:

e Aseta kansi ylosalaisin kattilan padlle - kuva 18.

Jos varoventtiili
irtoaa vahingossa
paikaltaan
kokonaan tai
osittain,
seurauksena on
vaaraton vuoto. Vie
laite valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ald yritd korjata
sita terdvalla
esineelld.

Painekattila taytyy
tarkastuttaa
TEFALin
valtuuttamassa
huoltopalvelussa 10
vuoden kayton
jdlkeen.

Turvallisuus

Painekattilassa on useita turvaominaisuuksia:

e Lukituksen varmistus:

- Puristimien tdytyy koskettaa kannen reunaa. Jos ndin
ei ole, hoyry pddsee vuotamaan paineenilmaisimen
kautta, eiké paine voi nousta painekattilassa.

e Avaamisen turvallisuus:

- Kun painekattilassa on korkea paine, avauspainike

ei toimi.

- Ala koskaan yritd avata painekattilaa vékisin.
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- Ald missédn nimessd koske paineenilmaisimeen.
- Varmista, ettd paine kattilan sisalla on laskenut.
 Kaksi ylipainetta valvovaa ominaisuutta:
- Ensimmadinen turvaominaisuus: varoventtiili
(F) vapauttaa paineen - kuva 19.
-Toinen turvaominaisuus: tiiviste pddstdd
hoyrya ulos kannen ja kattilan vdlistd - kuva

Jos jokin ylipainetta valvova turvaominaisuus

kdynnistyy:

e Sammuta [dmmonldhde.

e Anna painekattilan jadhtya tdysin.

e Avaa kansi (katso kappale "Avaaminen”).

e Tarkasta ja puhdista kayttoventtiili = (A),
hoyrynpoistoaukko (C), varoventtiili (F) ja tiiviste
(G).

e Jos laite vuotaa tai ei toimi endd ndiden
tarkastusten ja puhdistusten jdlkeen, vie se
TEFALin valtuuttamaan huoltopalveluun.
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Kayttod koskevia suosituksia

1 - Kdyttoventtiilistd ulos tuleva hoyry on erittdin

kuumaa.

2 -Kun paineenilmaisin on noussut esiin,
painekattilaa ei voi endd avata.

-Ole erityisen huolellinen, kun kdytat
painekattilaa tai muita keittimia lasten
Idheisyydessd.

- Varo purkautuvaa héyrya.

- Kun siirrat painekattilaa, kdaytd molempia
kahvoja.

- Ala jata ruokaa pitkdksi aikaa painekattilaan.

- Ald kaytd valkaisuaineita tai klooria sisdltavia
tuotteita. Ne voivat muuttaa
ruostumattoman terdksen ominaisuuksia.

8 - Ald jatd kantta likoamaan veteen.

9 - Vaihda tiiviste kerran vuodessa tai jos siind on

halkeama.

10 - Painekattilan saa puhdistaa vain kylmdnd ja

tyhjana.

11 -Painekattila tdytyy tarkastuttaa TEFALin

valtuuttamassa huoltopalvelussa 10 vuoden
kayton jalkeen.
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Takuu

e Kun tata TEFAL-painekattilaa kdytetadn kayttoohjeen
mukaisesti, kattilaosalle annetaan 10 vuoden
takuu, joka kattaa:

- Kattilan metallirakenteeseen liittyvat viat
- Valmistukseen kdytetyn metallin ennenaikaisen
vanhenemisen

e Muille osille annetaan kaikki materiaali- ja
valmistusviat kattava 1 vuoden takuu (ellei
ostomaan lainsddddnto edellytd muuta).

e Takuukorjausta varten tdytyy esittdada ostokuitti
tai lasku, josta ilmenee ostopdivamddrad.

Naihin takuisiin eivdt sisally:

e Vauriot, jotka johtuvat tdrkeiden varotoimien
noudattamatta jattdmisestd tai huolimattomasta
kdytostd, muun muassa:

- iskut, putoaminen, kdytto uunissa, jne.

e Takuukorjauksia tekevét vain TEFALin valtuuttamat
huoltopalvelut.

e Saat [ahimman TEFALin valtuuttaman huoltopalvelun
osoitteen soittamalla meille paikallispuhelun hinnalla.

Saantomaaraiset merkinnat

Merkinta Sijainti

Valmistajan tunnistetiedot tai tavaramerkki [Kannessa

Valmistusvuosi ja -erd
Mallin numero

Suurin turvallinen paine (PS)
Suurin kdyttopaine (PF)

Kannen yldreunassa

Tilavuus Kattilan ulkopohjassa
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TEFAL vastaa kysymyksiin

Ongelma

Suositus

Kannen sulkemi-
nen ei onnistu:

Paina kannen avaus-/lukituspainiketta (D) ja aseta
kansi kattilan padlle - kuva 3.

Paina kantta kevyesti padltapdin ennen kuin lukitset
kannen paikalleen vapauttamalla painikkeen (D).
Vapauta kannen avaus-/lukituspainike (D) ja varmista,
ettd puristimet asettuvat hyvin kattilan (K) reunan alle
- kuva 4.

Painekattilaa on
kuumennettu pai-
neistettuna ilman
nestettd:

Vie painekattila tarkastettavaksi TEFALin valtuutta-
maan huoltopalveluun.

Paineilmaisin ei
nouse eikd venttii-
lista tule ulos mi-
tdadn kypsennyksen
aikana:

Ensimmadisten minuuttien aikana se on normaalia. Jos

tilanne jatkuu pidempddn, tarkasta, ettd seuraavat

asiat pitavat paikkansa:

- Ldmmonldhde on tarpeeksi suurella teholla. Saada
tarvittaessa tehoa suuremmaksi.

- Kattilassa on riittavasti nestetta.

- Kayttoventtiili on kadnnetty asentoon &

- Painekattilan kansi on suljettu huolellisesti.

- Tiiviste ja kattilan reuna ovat hyvdkuntoisia.

- Tiiviste on asetettu huolellisesti paikalleen kanteen,
katso kappale "Puhdistus ja kunnossapito”.

Paineenilmaisin on
noussut, mutta
venttiilista ei tule
ulos mitadn kyp-
sennyksen aikana:

Ensimmadisten minuuttien aikana se on normaalia.
Jos tilanne jatkuu pidempddn, valuta painekattilan
padlle kylmaa vetta hanasta, kunnes paineenilmaisin
laskeutuu - kuva 13.

Puhdista kayttoventtiili (A) - kuva 15 ja hoyrynpois-
toaukko (C) - kuva 16 ja varmista, etta varoventtiilin
(F) kuula liikkuu esteettd - kuva 17.
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Ongelma

Suositus

Hoyryd vuotaa kannen
reunoilta. Tarkasta
seuraavat asiat:

Kansi on suljettu huolellisesti.

Tiiviste on asetettu paikalleen kanteen. Tiiviste on
hyvdssa kunnossa. Vaihda se tarvittaessa.

Kansi, tiiviste ja tiivisteen paikka kannessa ovat
puhtaita.

Kattilan reuna on hyvdassd kunnossa.

Kannen avaaminen ei
onnistu:

Varmista, ettd paineenilmaisin on ala-asennossa.
Jos ndin ei ole, valuta painekattilan padlle kylmaa
vettd hanasta, kunnes paineenilmaisin laskeutuu
- kuva 13.

Ald koskaan yritd muuttaa paineenilmaisimen
asentoa kasin.

Ruoka ei ole kypsdd tai
se on palanut pohjaan.
Tarkasta seuraavat
asiat:

Kypsennysaika.

Lammonldhteen teho.

Kdyttoventtiili on oikeassa asennossa.
Nesteen madra.

Ruoka on palanut
pohjaan
painekattilassa:

Liota kattilaa ennen pesua.
Ald kaytd valkaisuaineita tai klooria sisdltavid tuot-
teita.

Jokin
turvaominaisuuksista
kdaynnistyy:

Sammuta lamménldhde.

AlG siirrd painekattilaa, vaan anna sen ensin
jadhtya. Odota, kunnes paineenilmaisin laskeutuu
ja avaa kansi (katso kappale "Avaaminen”).
Tarkasta ja puhdista kayttoventtiili,
hoyrynpoistoaukko, varoventtiili ja tiiviste.

Jos ongelma jatkuu, vie laite tarkastettavaksi
TEFALin valtuuttamaan huoltopalveluun.
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Précautions importantes

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables :

- Directive des Equipements sous Pression

- Matériaux en contact avec les aliments

- Environnement

o Cet appareil a été concu pour un usage domestique.

e Prenez le temps de lire toutes les instructions et reportez-vous toujours au “Guide de
I"utilisateur”.

« Comme pour tout appareil de cuisson, assurez une étroite surveillance surtout si vous
utilisez I’autocuiseur a proximité d’enfants.

« Ne mettez pas votre autocuiseur dans un four chaud.

e Déplacez votre autocuiseur sous pression avec un maximum de précautions. Ne
touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez les poignées et boutons. Utilisez des gants,
si nécessaire.

o érifiez réguliérement que les poignées de la cuve sont correctement fixées. Revissez-
les si besoin.

« N'utilisez pas votre autocuiseur dans un autre but que celui auquel il est destiné.

 Votre autocuiseur cuit sous pression. Des blessures par ébouillantage peuvent résulter
d’une utilisation inadéquate. Assurez-vous que I’autocuiseur est convenablement
fermé avant de le mettre en service. Voir paragraphe “Fermeture”,

o Assurez-vous que la soupape est en position de decompression ( % ) avant d’ouvrir
votre autocuiseur.

» N’ouvrez jamais I'autocuiseur en force. Assurez-vous que la pression intérieure est
retombée. Voir paragraphe “Sécurité”.

« N'utilisez jamais votre autocuiseur sans liquide, cela le détériorerait gravement.
Assurez-vous qu’il y a toujours suffisamment de liquide pendant la cuisson.

o Utilisez la(les) source(s) de chaleur compatible(s), conformément aux instructions
d’utilisation.

 Ne réalisez jamais de recette & base de lait dans votre autocuiseur.

o N'utilisez Fos de gros sel dans votre autocuiseur, ajoutez du sel f