GYORSINDITASI UTMUTATG/ PbKOBOACTBO 3A 5bP3 CTAPT/ VODNIK ZA HITER ZACETEK/ RYCHLY NAVOD/ SPRIEVODCA RYCHLYM
SPUSTENIM/ KRATKI VODIC ZA POCETAK/ MOCIBHUK /151 MOYATKIBLIIB/ GHID DE PORNIRE RAPIDA




TUDJON MEG TOBBET A LEGKEVERESES SUTOROL

HAYYETE MOBEYE 3A BALUIWA AR FRYER/ PRIDOBITE VEC INFORMACI) O CVRTNIKU NA VROC ZRAK/ ZJISTETE VICE O HORKOVZDUSNE FRITEZE/ ZISTITE VIAC O TEPLOVZDUSNE) FRITEZE/ SAZNAJTE VISE O
FRITEZI NA VRUCI ZRAK/ [I3HAVTECS BITbLLIE MPO CBOIO AEPO®PUTIOPHILIIO/ AFLATI MAT MULTE DESPRE FRITEUZA DVS.
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HU
[) - DIGITALIS ERINTOKEPERNYOS PANEL
[)-TALcA
(9 - ELTAVOLITHATO ELOLAP (TIPUSTOL FUGGOEN)
1) - GRILLEZOLAP (TPUSTOL FUGGOEN)

-10 ELORE BEALLITOTT PROGRAM (LED-KIJELZ0)
- AZ ELORE BEALLITOTT PROGRAMOK ERINTESES
KIVALASZTASA
@ - EXTRA CRISP OPCIO (HASABBURGONYAES KEZI
(ZEMMOD)
(5 B DIGITALIS KIJELZ0 AZIDO £S AHOMERSEKLET
KIJELZESEHEZ
-AZIDO ES AHOMERSEKLET CSOKKENTESE
-SUTES INDITASA ES LEALLITASA
-AZIDG ES AHOMERSEKLET NOVELESE
-KEZL UZEMMOD: AZ IDO ES HOMERSEKLET BEALLITASA
-, SUTES FOLYAMATBAN" LED

§- BEKAPCSOLAS/KIKAPCSOLAS

DG

1

o

SK
- DIGITALNY DOTYKOVY PANEL
- ZASUVKA
- ODNIMATELNY PREDNY PANEL (v ZAVISLOSTI OD
MODELOV)
(© - GRILOVACE PLECH (v ZAVISLOSTI OD MODELOV)

-ZAPAWP.

-10 PREDNASTAVENYCH PROGRAMOV (DISPLEJ LED)

-VYBER DOTYKOM PRE PREDNASTAVENE PROGRAMY

-MOZNOST EXTRA CRISP (NA HRANOLCEKY A MANUALNY
REZIM)

- DIGITALNA OBRAZOVKA PRE CAS ATEPLOTU

-INIZIT CAS/TEPLOTU

- SPUSTLT/ZASTAVIT VARENIE

- PRIDAT CAS/TEPLOTU

- MANUALNY REZIM: NASTAVIT CAS/TEPLOTU

-LED KONTROLKA,, PREBIEHA VARENIE"
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BG
- AVMVITANEH CEH30PEH NAHEN
- OTOENEHNE
- MPE/IEH MAHEN C ONLWA 3A OTCTPAHABAHE C
[IPb)XKA (B 3ABACMOCT OT MOLE/TE)
o- TPV TNOYA (B 3ABICMMOCT OT MOZENIATE)

- ON/OFF (BKN./M3KI.)
- 10 TIPE/BAPUTENHO 3ATALEHI MPOTPAMU
(CBETOAVMOZEH ANCMNEN)
9- 11360P C [IOKOCBAHE 3ATPE/IBAPUTENIHO
3SAALEHUTE NPOTPAMM
o- ONLIA EXTRA CRISP (3A MbPXXEHI KAPTO®U 11
PBHEH PEXXVIM)
£ - AVITVITANIEH EKPAH 3A BPEME A TEMIMEPATYPA
() - HAMATIABAHE HA BPEMETO/TEMIEPATYPATA
£)) - CTAPTVPAHE/CMIPAHE HA TOTBEHETO
:)) - YBENINYABAHE HA BPEMETO/TEMIMEPATYPATA
9

- PHYEH PEXXVIM: 3ALIABAHE HA BPEMETO/
TEMMEPATYPATA

@- CBETOZAMO/, YKA3BALLL YE ,FOTBEHETO EB XOA"

HR
- DIGITALNIZASLON OSJETLJIV NADODIR
-LADICA
-ODVOJIVA PREDNJA PLOCA NA POVLACENJE (OVISNO
0MODELU)
Q- TANJURZA GRILL (OVISNO O MODELU)

- UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

-10 POSTAVLJENIH PROGRAMA (LED ZASLON)

- ODABIR DODIROM ZA POSTAVLJENE PROGRAME

-OPCIJA EXTRA CRISP (ZA KRUMPIRICE I RUCNI NACIN
RADA)

- DIGITALNI ZASLON ZA VRIJEME 1 TEMPERATURU

- SMANJIVANJE VREMENA/TEMPERATURE

- POKRETANJE/ZAUSTAVLJANJE PECENJA

- POVECAVAN]E VREMENA/TEMPERATURE

-RUCNINACIN RADA: POSTAVITE VRIJEME/TEMPE-
RATURU

@-LED2A PECENE UTIJEKU”

DO EEC)

SL
- NADZORNA PLOSCA Z ZASLONOM NA DOTIK
- PREDAL
- ODSTRANLJIVA SPREDNJA PLOSCA (ODVISNO OD
MODELA)
© - PLOSCAZAZAR (ODVISNO OD MODELA)

-VKLOP/IZKLOP

-10 PREDNASTAVLJENTH PROGRAMOV (ZASLON LED)

- IZBIRANJE PREDNASTAVLJENTH PROGRAMOV NA DOTIK

-MOZNOST EXTRA CRISP (ZA NACIN ZA KROMPIRCEK IN
ROCNINACIN)

- DIGITALNI ZASLON ZA TRAJANJE IN TEMPERATURO

- IMANJSANJE TRAJANJA/TEMPERATURE

- ZACETEK/KONEC PRIPRAVE

- DODAJANJE TRAJANJA/TEMPERATURE

-ROCNI NACIN: NASTAVITEV TRAJANJA/TEMPERATURE

-ZASLON LED Z OZNAKO POTEKA PRIPRAVE («COOKING
ONGOING»)
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UA
LY - LINOPOBA CEHCOPHA NAHENb
[:) - KOHTEVHEP
(¥ - 3HIMHA NEPEAHA MAHENb (BANEXHO BIL MOJENI)
1) - MNACTVHA-TPUNb (SANEXHO BIZ MOZENI)

8-YBIMKHEHHR/BMMKHEHHR

-10 MOMEPEAHB0 BCTAHOBMEHIAX MTPOTPAM

(CBITOLIOHAN AVCTINE)

© - BVEIP MOMEPEHbO BCTAHOBAEHYIX TIPOTPAM
OfIHVM [IOTUKOM

@ - PEXVIM EXTRA CRISP (¥ PEXVIMI «&PI» TA PYYHOMY

PEXVIMI)

- LIMOPOBMII EKPAH YACY /A TEMIEPATYPY

-3MEHLLINTV YAC / TEMTIEPATYPY

-MOYATY/ 3YTIMHWTV MIPUTOTYBAHHS

-3BUTbLLNTY YAC / TEMIEPATYPY

- PYYHIAV PEXKVIM: 3AZIATIA YAC / TEMIEPATYPY

- CBITNIOZIOL «TOTYBAHHS TPUIBAE»
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Ccs
- DIGITALNI DOTYKOVY PANEL
-K0$
- ODNIMATELNY PREDNI PANEL (v ZAVISLOSTI NA
MODELU)
(© - GRILOVAC] DESKA (v ZAVISLOSTI NA MODELU)

-WPINAC

-10 PREDNASTAVENYCH PROGRAMU (DISPLE) LED)

-DOTYKOVY DISPLEJ S PREDNASTAVENYMI PROGRAMY

-MOZNOST EXTRA CRISP (V REZIMU PRO HRANOLKY
AVMANUALNIM REZIMU)

- DIGITALN] OBRAZOVKA S CASEM ATEPLOTOU

-SNIZENT CASU/TEPLOTY

- ZACATEK/UKONCENI PRIPRAVY

- PRIDANI CASU/TEPLOTY

- MANUALN REZIM: NASTAVENI CASU/TEPLOTY

-KONTROLKA, PROBIHA VARENI"
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- PANOU DIGITAL TACTIL

-C0S

- PANOU FRONTAL DETASABIL (N FUNCTIE DE MODELE)
PLACA GRILL (N FUNCTIE DE MODELE)

PORNIT/OPRIT

-10 PROGRAME PRESETATE (AFISA) CU LED)

- SELECTATI PRIN ATINGERE PROGRAMELE PRESETATE
- OPTIUNE EXTRA CRISP (PENTRU CARTOFI PRAJITI SI
MODUL MANUAL)

- ECRAN DIGITAL PENTRU TIMP S1 TEMPERATURA
-REDUCETI TIMPUL/TEMPERATURA

- PORNITI/OPRITI GATIREA

- CRESTETI TIMPUL/TEMPERATURA

-MOD MANUAL: SETARE TIMP/TEMPERATURA

-LED ,COOKING ONGOING" (GATIRE IN PROGRES)

600000 C00O OGCOZ

HAYYETE NOBEYE 3A 10-TE ABTOMATUYHY MPOrPAMM/ PRIDOBITE VEC INFORMACI) O 10 SAMODEJNIH PROGRAMIH/ ZJISTETE VICE O 10 AUTOMA-
TICKYCH PROGRAMECH/ ZISTITE VIAC O 10 AUTOMATICKYCH PROGRAMOCH/ SAZNAJTE VISE O 10 AUTOMATSKIH PROGRAMA/ [JI3HAITECS BINIbLLE PO

Z 3
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HU-SOLT HU-NUGGETS
KRUMPLI BG - NUGGETS
BG - [TbPKEHM SL-PECANGT
KAPTO®M MEDALJONI
SL-OCVRT €S- KURECE
KROMPIRCEK NUGETY
CS-HRANOLKY SK- KURACIE
SK- HRANOLCEKY NUGETKY
HR - KRUMPIRICT HR-PILECT
UA-OP| MEDALJONI
RO - CARTOFI UA-KYPA4I
PRAJITT HATETCU
RO - NUGGETS

PEXIM EXTRA CRISP: AKTI/IBVIPVAIZITEV?wA OLLIE 110-XPYIKABA XPAHA/ NACIN EXTRA CRISP: AKTIVIRAJTE ZA SE BOLJ HRUSTLJAVO HRANO/ REZIM
EXTRA CRISP: AKTIVUJTE PRO JESTE KRUPAVEJSI POKRMY/ REZIM EXTRA CRISP: AKTIVUJTE PRE ESTE CHRUMKAVEJSIE JEDLO/ NACIN RADA EXTRA
CRISP: AKTIVIRAJTE ZA JOS HRSKAVIJU HRANU/ PEXVIM EXTRA CRISP: AKTVBYWTE L7151 OTPUMAHHS HABITb BIfIbLLIE XPYCTKIX CTPAB/ MOD EXTRA

TUDJON MEG TOBBET A 10 AUTOMATIKUS PROGRAMROL

10 ABTOMATV4HIX MPOrPAM/ AFLATI MAI MULTE DESPRE CELE 10 PROGRAME AUTOMATE

=

HU - SZALONNA/
MARHASZALONNA
BG - BEKOH / TOBEXIN
BEKOH
SL- SLANINA/GOVEJA
SLANINA

CS-SLANINA/ HOVEZE
SLANINA

SK-SLANINA/SLANINA
ZHOVADZINY

HR-SLANINA/ GOVEDA
SLANINA

UA-BEKOH/
ANOBYIAN BEKOH
RO-BACON/BACON

DEVITA

=0
=7

HU - GARNE-
LARAK
BG- CKAPUIM
SL-KOZICE
€S- KREVETY
SK-KREVETY
HR- SKAMPI
UA- KPEBETKIA
RO- CREVETI

=~

HU - CSIRKE HU-PIZZA HU- STEAK HU - ZLDSEGEK
BG-MWTTELLKO BG-MVLA BG-[TbPXOMA BG-3EEHUYLIM
SL- PISCANEC SL-PICA SL-ZREZEK SL- ZELENJAVA
€S- KURECE CS-PIZZA €S- STEAK €S- ZELENINA
MASO SK-PIZZA SK- STEAK SK-ZELENINA
SK- KURACIE HR-PIZZA HR - ODREZAK HR-POVRCE
MASO UA-TIILA UA- CTEIK UA-0BOYI
HR -PILETINA RO-PIZZA RO-FRIPTURA RO-LEGUME
UA-KYPKA
RO-PUI

CRISP: ACTIVATI PENTRU ALIMENTE ST MAI CROCANTE

e S ¥ >

HU-HAL
BG-PYIGA
SL-RIBA
CS-RYBY
SK-RYBA
HR-RIBA
UA-PYIBA
RO - PESTE

EXTRA CRISP MOD: KAPCSOLJA BE ROPOGOSABB ETELEK KESZITESEHEZ

D
HU - SUTEMENY
BG-TOPTA
SL-TORTA
€S-DORT
SK-KOLAC
HR-TORTA
UA-TOPT
RO-TORT

HU - A funkcid Siités és Kézi izemmaddban érhet6 el: Ha az extra ropogés funkcid be van kapcsolva, a
késztilék nagy sebességgel mikddik, és még ropogésabb ételeket biztosit!

BG

SK-

RO-

- QyHKLlI/ISITa € HalMyHa B PeXnM 3a
MbXKeHe 1 pbyeH pexum: Korato e
aKTUBUPaHa ONLMSTa 3a NO-ronsMa
XPYNKaBoCT, ypeasT pabotu ¢
BUCOKA CKOPOCT 1 OCUTYpABa Olije
10-XpynkaBa xpaHa!

SL - Funkcija je na voljo v nacinu za curtje
in rocnem nacinu: Ko je aktivirana
moznost posebej hrustljave priprave,
naprava deluje z visoko hitrostjo in
poskrbi za Se bolj hrustljavo hrano!

Funkcia dostupnd v rezime
fritovania a v manudlnom rezime:
Ked'je aktivovand moZnost Extra
crisp, zariadenie pracuje vysokou
rychlostou a poskytuje Ste chru-
mkavejSie jedlo!

HR - Funkcija je dostupna u natinu rada
za przenje i ruénom nacinu rada:
kada aktivirate opciju za dodatnu
hrskavost, uredaj radi pri velikoj
brzini i daje jos hrskaviju hranu!

Functie disponibild in modul prdjire
simodul manual: Cand este activata
optiunea Extra crisp, aparatul
functioneazd la vitezd mare si oferd
alimente si mai crocante!

CS - Funkce dostupnd v rezimu smazeni
avmanudlnim rezimu: Kdyz je
aktivovana moznost Extra crisp,
pristroj pracuje vy3si rychlosti pro
JeSté kfupavejsi potraviny.

UA - GyHKList LOCTYNHA B peXUMI
CMaXeHHS Ta Py4HOMY PeXUMI:
Ko akTBoBaHO pexum
xpycrkocri Extra Crisp, Mpunag,
MpaLLtoe Ha BUCOKilk LUBUAKOCTI
Ta 3abe3neyye HaiTb BinbLu

XPYCTKY Ky!



ELKESZITESI UTMUTATO

FOZESs HAZILAG EGYSZERUEN ES CSENDESEN

PbKOBO/ICTBO 3A TOTBEHE - IECHO U TVXO FOTBEHE Y IOMA/VODNIK ZA KUHANJE - PRIPRAVA DOMACIH JEDI PREPROSTO IN BREZ HRUPA/ PROVODCE
VARENIM - DOMACT VARENT SNADNO A TISE/ POKYNY NA VARENIE POKRMOV - JEDNODUCHE A TICHE DOMACE VARENIE/ VODIC ZA PRIPREMU HRANE - JED-
NOSTAVNA I TIHA PRIPREMA DOMACE HRANE/ PEKOMEH/IALLIT 3 PUTOTYBAHHS - IOMALLIHI CTPABY FOTYIOTbCS NIETKO A TUXO/ GHID DE GATIT - GATITUL
ACASA ESTE ACUM USOR SI SILENTIOS

TIPPEK AZ ELKESZITESHEZ

CBBETI 3A TOTBEHE/ NASVETI ZA PRIPRAVO/ TIP K PRIPRAVE/ TIPY NA VARENIE/ SAVJETI
ZA PRIPREMU HRANE/ MOPAZL LLLOZO MPUTOTYBAHHS/ SUGESTII DE GATIRE

HU - Ahomogén siitéshez rendszeresen rézza dt az ételt a talban.

BG - PepjoBHo pasknaLuaiite

HR-Redovite protresite hranu

LEVEHETO ELOLAP: o ;
AZ EGYSZERU TISZTITASHOZ ES TAROLASHOZ

CBANIFEMA MPEZIHA YACT: 3A NIECHO MOYMCTBAHE 11 CbXPAHEHJE/ ODSTRANLJIVA SPREDNJA
STRAN: ZA PREPROSTO CISCEN]E IN SHRANJEVANJE/ ODNIMATELNA PREDNI CAST: PRO SNADNE
CISTENI A SKLADOVAN/ ODNIMATELNA PREDNA CAST: PRE JEDNODUCHE CISTENIE A SKLADOVANIE/
ODVOJIVA PREDNJA STRANA: ZA JEDNOSTAVNO CISCENJE T POHRANU/ 3HIMHA MEPE[HS YACTUHA:
[ JIETKOTO OYMLLIEHHS TA 3BEPITAHHS/ PARTE FRONTALA DETASABILA: PENTRU CURATARE ST

DEPOZITARE USOARE

HpTaBOTETEHET uladradjednoicog HOGYAN LEHET ELTAVOLITANI AZ ELOLAPOT?
pit N3NBPXK ja.
SULT KRUMPLL/ TPYKEHU KAPTO®W/ OCVRT KROMPIRCEK/ HRANOLKY/ HRANOLCEKY/ KRUMPIRICL/ ®PI/ CARTOFI PRAJITT PaBHOMEPHO. UA-PerynapHo crpywyiite
SL -Hrano v predalu redno stre- NPOAYKTY B KOHTEIHEpi
sajte, da se enakomerno 1151 3a6e3neyeHHs
s 300 g-1000g 15 - 30 min 190 °C 582 X2 apete, piowiprior0
CS -Ingredience v kosi pravi- MPUrOTYBaHHS.
8. _ _ . o % delné protfepavejte, aby se RO - Amestecati regulat
% = 300g-1000g 15 - 34 min 190°C X2 pripravily rovnomérné. alimentele in cos pentru a
e SK - Pravidelne potraste jedlom le gati uniform.
P _ _ f o # v zdsuvke na dosiahnutie
2 g =TUe 2= 8/ Gilly 190°C W rovnomerného varenia.
CSIRKE/ MANELLIKO/ PISCANEC KURECT MASO/ KURACIE MASO/ PILETINA/ KYPKA/ PUL
HU - Kompatibilis a hdall6 edényekkel
4 pi -1 i 200 ° MANUAL X1 fli L
@ X & pleces 6-10min BIRE v P BG - CbBMECTMOCT CbC CbAi0BE, HR - Kompatibilne su posude
MOAXOAALLY 33 ynoTpeba za pecnicu
@ 100g-600g 16 min 180 °C X 1 flip ’ BbB dypHa UA - MoxHa BUKOPUCTOBYBaT
i 7, SL - Zdruljivo s posodami za 110CyA A JyXOBKI
< 4 "“'-'i- Vi peko v pedid RO - Kompatibilne su posude
[ ! 1500 g 60 min 180 °C = g i (S - Kompatibilni se zapékacimi za pecnicu
‘-!""""--..__hJ / miskami

RAGCSALNIVALOK/ 3AKYCKIA/ PRIGRIZKI/ OBCERSTVEN]/ OBCERSTVENIE/ GRICKALICE/ 3AKYCKY/ GUSTARI
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SK - Kompatibilné s teplo-
vzdornymi nddobami

@%* 1 -10 pieces 8 - 15 min 200 °C X1 L. L
TISZTITASITIPPEK ..., RAKJA EL A MARADEKOT ...t
dke 1X01 k_g / 16 min 180 °C X1 CbBETW 3A MOYUCTBAHE/ NASVETI ZA CISCENJE/ TIPY PRO CISTENI/ TIPY NA CISTENIE/ SAVJETI CbXPAHEHUE HA OCTAHANATA XPAHA/ SHRANITE PREOSTALO HRANO/ SKLADOVANI ZBYTKU/
) x 10 pleces ZA CICENJE/ IOPAQM LLIOJO YILLEHHS/ SFATURI PENTRU CURATARE ODLOZTE SIZVY3KY/ POHRANITE OSTATKE HRANE/ 3BEPITAVTE 3ATTALLIKV D1/ PASTRATI
L . . . .. — ALIMENTELE RAMASE
(ﬂgk 10 pieces 8 min 180°C HU - MOSOGATOGEPBEN MOSHATO: tapasztalja meg, hogy milyen a kénnyen tiszti-
thatd a termék: a tdl mosogatogépben tisztithatd. A helytakarékossaghoz tavolitsa HU - Térolja maradékat kbzvetlenil a hiit6szekrényben a tartozékfedéInek kdszénhetden.
o el az eldlapot, és csak a télat tegye a mosogatégépbe!
@)@' 10 pieces 8 min 180 °C L o BG - CbxpaHsiBaliTe ocTaTbuuTe HR-Cuvajte svoje ostatke u
_\ SL- PRIMERNO ZA PRANJE V POMI- koji se jednostavno isti: posuda HANAB0 B XMAANTHIK hladnjaku zahvaljujuci
VALNEM STROJU: Napravo lahko je prikladna za perilicu Eosuda. 6 okloncu za pribor.
‘Q& o ;%5 preprosto oistite. Posodo lahko Ustedite na prostoru tako da od- NlaroAapenvie Ha pokiop! prioor.
EE‘.; N x3 4,}) 7 min 190 °C MANUAL - perete v pomivalnem stroju. vojite prednji dio i stavite samo AOMBHUTENHIAS Kanak. UA-36epiraiiTe sanuukim pxi
192 Sprednji del lahko odstranite posudu u perilicu za posude! SL-Z dodatnim pokrovom NPSIMO B XONOANABHYKY
'S’;r‘;]g"mo's‘fégem stroju operete UA - MOXHAMVTA B OGLIOMAIEHIA lahko ostanke shranite kar v 3aBAKY KPULLILY-
% % (@ 400 g - 700 15 min 180 °C Sﬁ\\y X1 5. E TV N ulfefesi oo e hladiikc. aKcecyapy.
- i Y - . o oy o T
¢ g wyrobek, ktery se snadno gistf: PATAAY: Yally MOKHA MUTH B cs -Zb?/[kyjldla mzete RO -Péstrati resturile directin
nddobu lze mjttv myéce. Pokud IoCyAOMUHiM MaLLuHi, LLlo6 skladovat primov frigider datorita capacului
predni ¢ast a do mycky vioite TIEPE/HI0 YaCTVHY i NOKNafTh prislusenstvim
pouze nddobu! Y MIOCYAOMYIAHY MaLLIHy nuiLe L o
- (& x 4 pieces 15-17 min 140°C BG- NO/HOAALL 34 MUEHE B 5K~ VHODNE NA CISTENIE V wauy! SK-Z\?'sky jedlamotete
COMOMUSTIHA MALLIVHA UMVACKE RIADU: whungfe - RO-SEPONT SPALA N MASINA DE skladovat priamov chlad-
::c;:fgg;ﬁgjﬁl;g::ﬁaﬂﬂo si jednodlijché Eri]stgnle vjrobku, SPA&AT VASE:d bucurati-va de |un nleke vdaka doplnkovému
P i o X Vasa miska je vhodna na Cistenie rodus usor de curdtat: cosul veku.
%ﬁ 24 pieces 6 min 170°C MPOAYKT: Kynara e nofxoALia v umy’vaEkeJriadu. Ak cheete ?e poate spalain masina de

SUTEMENY/ TOPTA/ TORTA/ DORT/ KOLAC/ TORTA/ TOPT/ TORT

&

x 1 piece /300 g 23 min

160°C

3a MieHe B CbAOMUANHA
MaluvHa. 3a fia cnecTuTe MACTO,
0TCTpaHeTe NpejHaTa Yact
nnocrasere Camo kynata B
CbOMUANHATA MaLumHal

udetrit miesto, odstrdnte prednd
cast'a do umyvacky riadu viozte
len misku!

HR - PRIKLADNO ZA PERILICU
POSUDA: uZivajte u proizvodu

spalat vase. Pentru a economisi
spatiu, scoateti partea frontald
sl asezati numai cosul in masina
de splat vase!




AZ AUTOMATIKUS PROGRAM ELSO BEALLITASA

W13MO/3BAHE HA ABTOMATWYHATA PELIBAPUTENTHO 3AZIAZLEHA NIPOTPAMA 3A [TbPBY T/ PRVA UPORABA SAMODEJNEGA PREDNASTAVLJENEGA PROGRAMA/ PRVNT POUZITE AUTOMATICKY PREDNAS-
TAVENEHO PROGRAMU/ AUTOMATICKY PREDNASTAVENY PROGRAM PO PRVYKRAT/ PRVA UPORABA AUTOMATSKI POSTAVLJENOG PROGRAMA/ NEPLLIE BIKOPUCTAHHS ABTOMATUYHOI NOMEPEAHLO0
BCTAHOBIEHOI NPOrPAMU/ PROGRAMUL DE PRESETARE AUTOMATA PENTRU PRIMA DATA

HU
- BEKAPCSOLAS/KIKAPCSOLAS
0 - Addig nyomja a gombot, amig
eljut a kivant 6sszetevbhoz.
O - Helyezze be a csirkét
@ - Fozés inditisa
G - Kattintson ide az idd és a hdmérsé-
klet beallitasahoz
7]

- Csokkentse vagy novelje az id6t és a
hdmérsékletet

BG
@ - ON/OFF (Brn./m3kn)
ee - Hatuckaiite konuero, aokaro
u3beperte XenaHara CbCraBKa.
- TocTaBeTe NUNeTo B OTAeNEHNETO
- CTapTMpaHe Ha roTBeHeTo
G - LlpakHere Tyk, 3a Aa perynupare
BpeMeTo/TeMnepatypara
o - Hamanete unu ysennyete spemeto/
Temneparypara

SL
@ - vkLop/izkLOP
ee - Pritiskajte gumb in izberite
Zeleno sestavino.
- Pistanca postavite v predal.
- Zacnite pripravo jedi.
- Kliknite tukaj za prilagajanje
trajanja/temperature.
- Imanj3ajte ali povecajte trajanje/
temperaturo.
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Cs
@ - vveinac
0 e - Matkejte kucharsky klobouk,
dokud nevyberete pozadovanou
ingredienci.
@ - Vioite kufe do kose
- Zacnéte s pripravou pokrmu
- Kliknutim sem upravite Cas/teplotu
0 - SniZte nebo pridejte cas/teplotu

Q- e

© © - stistaite tlatidlo kobuka,
kym nevyberiete pozadovani
prisadu.

o - Vlozte kura do zésuvky

9 - Spustite varenie

e - Kliknutim sem upravite cas/teplotu

0 - Inizte Cas/teplotu alebo pridajte

Cas/teplotu

HR
@ - UKUUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

© © - Fritiite tipku dok ne odab
rete namirnicu koju Zelite.

- Umetnite piletinu u ladicu
- Pokrenite pecenje
0 - Kliknite ovdje za prilagodavanje
vremena/temperature

0 - Smanjivanje vremena/temperature ili
povecavanje vremena/temperature

)

UA
o»YBiMKHeHHﬂ / BUMKHEHHS
Qe Hatuckarite KHOMKY, AOKY He

BUbEpeTe NOTPIOHMI iHrpesieHT.

- Moknagitb KypKy B KOHTeiiHep
- Moyatin NpUroTyBaHHs
o - HatucHirb TyT, w06 Hanawtysatin
yac / Temneparypy
o - 3meHwTe abo 36inbLuTe yac /
Temneparypy

RO

@ - PornT/OPRIT

oe Apdsati pe bonetd pand cand

selectati ingredientul dorit.

o- Introduceti puiul in cos

© - incepeti gitirea

o - Apdsati aici pentru a regla timpul/
temperatura

o - Reduceti timpul/temperatura sau
cresteti timpul/temperatura

HU MEGJEGYZES A FOLYAMATOS FOZES LED-EROL:

+ A LED & vildgit és folyamatosan vilagit, amikor a f6zés folyamatban van.
+ ALED & villog, amikor a fozés sziinetel.

* ALED & kikapcsol, amikor a fozés ledll.

BG 3ABE/IEXXKA 3A LED 1PV MPOLIEC HA TOTBEHE:

* LED & cBeT! 11 0CTaBa BKITIOYEHa, KOraTo roTBEHETO e B NpoLiec.
* LED & mwura, Korato rotBeHeTo e Ha naysa.

* LED & e u3knioyeHa, Korato rotBeHeTo e CpsiHo.

SL OPOMBA O LED PRI TEKJOCEM KUHANJU:

« LED & sveti in ostane prizgana, ko kuhanje poteka.

« LED & utripne, ko je kuhanje v premoru.

« LED & je izklopljena, ko je kuhanje ustavljeno.

€S POZNAMKA K LED PRI PROBIHAJ{CIM VARENI:

« LED & sviti a ziistavd rozsvicend, kdyZ vareni probiha.
* LED & blikd, kdyz je vareni pozastaveno.

« LED & je vypnutd, kdyz je vareni zastaveno.

ELSO ALKALOMMAL KEZI UZEMMODBAN

113MON3BAHE 3A ITbPBU MbT B PHYEH PEXVM/ PRVA UPORABA ROCNEGA NACINA/ PRVNI POUZITI MA-
NUALNIHO REZIMU/ PRVYKRAT V MANUALNOM REZIME/ PRVA UPORABA U RUCNOM NACINU RADA/ MEPLLE

MPUTOTYBAHHS B PYYHOMY PEXWMI/ PRIMA DATA IN MODUL MANUAL

SK POZNAMKA K LED PRI PREBIEHAJUCOM VARENT:

* LED & svieti a zostdva zapnutd, ked'varenie prebieha.
* LED & blikuje, ked je varenie pozastavené.

* LED & je vypnutd, ked je varenie zastavené.

HR NAPOMENA O LED-U PRI TOKU KUHANJA:

« LED & svijetli i ostaje upaljena dok je kuhanje u tijeku.
« LED & treperi kada je kuhanje pauzirano.

* LED & je iskljucena kada je kuhanje zaustavljeno.

UA 3AYBAXEHHS MPO LED NI YAC NPOLIECY FOTYBAHHS:

* LED & BMUKA€ETbCS | 3aNMILAETbCS BBIMKHEHNM, KON FOTYBaHHS TPUBAE.

* LED & 6nuMac, Konu rotyBaHHs Ha naysi.

* LED & BMMKHEHa, KO/ rOTyBaHHS NPUNUHEHO.

RO OBSERVATIE DESPRE LED IN TIMPUL GATIRIL:

* LED & se aprinde si rdméne aprinsa atunci cand gdtirea este in curs.
* LED & clipeste atunci cand gatirea este in pauzd.

* LED & este stinsd atunci cand gatirea este opritd.

HU
-BEKAPCSOLAS/KIKAPCSOLAS
- Ahdmérséklet bedllitasa
O O -Aiitsabe az idst

- Helyezze be a csirkét
- Fozés inditésa
BG
-ON/OFF (Bkn./u3kn.)
- PerynupaHe Ha Temneparypara
o - Perynupate Ha BpemeTo

- Moctasete nuNeTo B OTAENEHNETO
- (rapTupaHe Ha rotBeHeTo

SL
-VKLOP/IZKLOP

o
o 8 - Prilagodite temperaturo
o -

Prilagodite ¢as

- Pistanca postavite v predal.
- Zachite pripravo jedi.

cs
9
o
S
sK
9
0

0
o

EN AKAROM IRANYITANI

A SUTEST!

UCKAM CAM/CAMA 1A YITPAB/ISIBAM [POLIECA HA FOTBEHE! SAM/-A
ZELIM UPRAVLJATI POSTOPEK PRIPRAVE./ CHCI MIT PRIPRAVU PLNE POD

KONTROLOU!/ VARENIE CHCEM OVLADAT SAM/SAMA!/ OSOBNO ZELIM
KONTROLIRATI PECENJE!/ TOTPIBHO CAMOCTIVIHO KOHTPOIKOBATY MPOLIEC
TIPUTOTYBAHHS!/ VREAU SA CONTROLEZ CHIAR EU GATITUL!

©,

-VYPINAC
- Upravte teplotu
- Upravte cas
- Vlozte kufe do kose
- Zatnéte s pfipravou pokrmu

- ZAP./VYP.

Nastavte teplotu
Nastavte ¢as

- Vloite kura do zésuvky
- Spustite varenie

- UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
- Prilagodavanje temperature
- Namjestanje vremena

- Umetnite piletinu u ladicu

- Pokrenite pecenje

(4)
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UA
- YBIMKHEHHS / BUMKHeHHS
- Binperynioiite Temneparypy
o - Bigperynioiite yac

- MoknagiTb KypKy B KOHTeliHep
- Mouati npuroTyBaHHs

RO

- PORNIT/OPRIT
Reglati temperatura

- Reglati timpul
0 - Introduceti puiul in cos
@ - incepeti gitirea



Easy Fry Silence

F

A TEFAL LEGCSENDESEBB LEGKEVERESES SUTOJE"

HAA-TUXVISIT AIR FRYER OT TEFAL/ NAJBOLJ TIH CVRTNIK NA VROC ZRAK 1Z TEFALA/ NEJTISST HORKOVZDUSNA FRITEZA SPOLECNOSTI TEFAL/
NAJTICHSIA TEPLOVZDUSNA FRITEZA OD ZNACKY TEFAL/ NAJTISA FRITEZA NA VRUCI ZRAK OD TEFALA/ HAVBE3LLYMHILLA AEPOGPUTIOPHULIS 3A
TEXHOJONIER0 TEFAL/ CEA MAI SILENTIOASA FRITEUZA CU AER CALD DE LA TEFAL

TOLTSE LE A TEFAL RECEPTALKAL- CSATLAKOZZ A TEFAL MOZGALOMHOZ!
MAZAST MPUCHEDUHETE CE KbM ABUKEHVETO HA TEFAL! / PRIPOJTE SA K HNUTIU TEFAL / PRIPOJTE

SE K HNUTE TEFAL! / PRIPOJTE SA K HNUTIU TEFAL! / PRIDRUZITE SE TEFALOVOM POKRETU! /
MPUENHYATECH Z10 PYXY TEFAL! / ALATURA-TE MISCARII TEFAL!

W3TEMNETE NPUNOXEHWETO 3A PELIENTW HA TEFAL/ STIAHNITE SI
APLIKACIU S RECEPTAMI TEFAL/ STAHNETE ST APLIKACI S RECEPTY TEFAL/
STIAHNITE SI APLIKACIU S RECEPTAMI TEFAL/ PREUZMITE APLIKACIU ZA
RECEPTE TEFAL/ 3ABAHTAXTE [JOZIATOK TEFAL /L1191 PELIEMTIB/ DESCARCATI
APLICATIA DE RETETE TEFAL

_':—‘:

T €3 ©

N
TEFAL APP YOUTUBE CSATORNA TEFAL ON INSTAGRAM

KAHAT B YOUTUBE - KANAL YOUTUBE- KANAL
YOUTUBE- YOUTUBE KANAL- YOUTUBE KANAL-
KAHAIT HA YOUTUBE - CANAL YOUTUBE

POSZTOLJATOK A RECEPTEKET #EASYFRYFAMILY

MYBVKYBATE PELIEMTUTE CIA #EASYFRYFAMILY / ZVEREJNITE SVOJE RECEPTY #EASYFRYFAMILY / ZVEREJNETE SVE RECEPTY #EASYFRYFAMILY / ZVEREJNITE SVOJE RECEPTY
#EASYFRYFAMILY / OBJAVITE SVOJE RECEPTE #EASYFRYFAMILY/ NYBJIIKYWTE CBOI PELIEMTIA #EASYFRYFAMILY / POSTATI RETETELE DVS. #EASYFRYFAMILY

[

* Légsiitd tizemmédban Chips siitéséhez, az IEC60704 szabvany szerint tesztelve / * B pexum Ha bpieHe BbB Bb3/lyXa 3a FOTBEHE Ha YMIIC, TeCTOBE, MPOBEACHH B CbOTBETCTBUE CbC CTaHAapT IEC60704 / * V natinu cvrtja na zraku za kuhanje Cipsa so bili opravijeni preskusi v
skladu s standardom [EC60704. / * V rezimu fritovanf na vzduchu pro pripravu chipsd, testy provedené podle normy IEC60704 / * V refime fritovania na vzduchu na varenie €ipsov, testy vykonané v stilade s normou [EC60704 / * U nainu préenja na zraku za kuhanje krumpirica,
testovi provedeni prema standardu IEC60704 / * Y pexumi GpuTiopy A1 npuroTyBaHH uincie, BUnpo6ysaHHs npoBogvnucs sifnosiaHo Ao cranaapry IEC60704 /* Inmodul de préjire in aer pentru gatit chipsuri, teste efectuate fn conformitate cu standardul IEC60704
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