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ATTENTION : Les précautions de sécurité font
partie de I’appareil. Lisez-les attentivement avant
d’utiliser votre nouvel appareil pour la premiére
fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour
pouvoir les consulter ultérieurement.

A Bouchon G Bouton marche/arrét

B Couvercle H Bouteille en plastique avec
C Bol blender couvercle

D Joint H1 Bouteille en plastique
E Couteau H2 Couvercle

F Bloc moteur

SYSTEME DE VERROUILLAGE DE SECURITE (E)

L’appareil ne peut pas étre allumé si le bol blender (C) ou la bouteille (H)
n’a pas été correctement placé et verrouillé sur le bloc moteur (F).

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE BLENDER

e Avant d’utiliser le blender pour la premiére fois, démontez et lavez
toutes les piéces (A, B, C, D, E, H) avec de I'eau chaude et du liquide
vaisselle (sauf le bloc moteur (F). Voir le chapitre « Nettoyage »).
Rincez-les et séchez-les soigneusement.

ATTENTION : Les lames du couteau sont trés tranchantes,
manipulez-les avec précaution pendant I’ utilisation et le nettoyage
de votre appareil.

Retirez impérativement tous les éléments d'emballage avant d'utiliser
le blender.

UTILISER L’APPAREIL

Le blender ne doit étre utilisé que pour préparer des smoothies, des milk-shakes

et des sauces, ou pour mélanger des ingrédients (soupes de légumes cuits,

pates a crépes ou a gaufre). Ne Iutilisez pas pour moudre des grains de café,

des épices dures ou du sucre en morceaux.

1. Vissez la bouteille ou le bol sur le couteau en les tournant jusqu’a ce que la
fléche blanche soit positionnée dans la zone de verrouillage entre les signes



moins et plus (Image 1). m
2.1 Utiliser le bol de blender :

e Placez le bol de blender assemblé (C + D + E) sur le bloc moteur (F) en
alignant la fléche avec le verrou ouvert. Tournez le bol dans le sens horaire
jusqu’a ce que la fleche soit alignée avec le verrou fermé (Images 2 et 3).

o Mettez les ingrédients dans le bol blender (C) (Image 4).

e Verrouillez le couvercle (B) sur le bol blender (C) (Image 5).

e Insérez le bouchon (A) dans I'ouverture du couvercle (B) et tournez-le pour
le verrouiller (Image 6).

2.2 Utiliser la bouteille :

e Attention : Ne mixez pas de liquides chauds.

e Mettez les ingrédients dans la bouteille (H1).

e Vissezla bouteille sur le couteau (D + E) en tournant jusqu’a ce que la fléche
blanche soit positionnée dans la zone de verrouillage entre les signes moins
et plus (Image 7).

e Placez la bouteille assemblée (H + D + E) sur le bloc moteur (F) en alignant
la fléche avec le verrou ouvert. Tournez la bouteille jusqu’a ce que la fleche
soit alignée avec le verrou fermé. (Image 8)

3. Ne mettez jamais et ne mixez jamais dans I'appareil des liquides ou

ingrédients dont la température est supérieure & 70 °C, attendez d’abord
qu’ils refroidissent un peu.
Le bol blender (C) et la bouteille en plastique (H1) ont une contenance
MAXIMALE de 750 ml. Ne les remplissez pas avec des aliments ou des
liquides au-deld de la marque MAX. Consultez le tableau ci-aprés pour
connditre les quantités des recettes.

4. Branchez I'appareil et allumez-le en appuyant sur son bouton. Appuyez sur
le bouton jusqu'd ce que le mixage soit terminé. Le mixage s'arréte quand
le bouton est reléché. Si plusieurs fois vous appuyez quelques secondes sur
le bouton et le reldchez, vous pouvez utiliser la fonction Pulse. Le blender
ne s’allume pas si la bouteille ou le bol de blender n'est pas correctement
verrouillé.

5. Maintenez fermement I'appareil en place avec une main pendant
I'utilisation. Ne faites pas fonctionner I'appareil plus de 2 minutes
d’affilée.

6. Aprés avoir utilisé la bouteille :

Quand vous avez terminé le mixage, retournez la bouteille de blender en
sorte que le couteau (D + E) soit en haut, puis dévissez-le de la bouteille (H)
(Image 9). Puis placez le couvercle de la bouteille (H2) (Image 10). Vous
pouvez boire directement dans la bouteille du blender ou |I'emportez avec

Vous.
a



Ingrédients Quantités (Max) Temps

Cocktail vitalité 140 g de carotte +'60 g,de céleri + 60 g de banane + 60s
330 g dejus d’orange + 2 glacons
Jus de pomme 150 g de pomme verte + 250 g de jus de pomme + 30s
5 glacons
Soupe de carotte 240 g de carotte + 360 g d'eau 60s

Recommandations :

Pour ajouter des ingrédients quand le blender est en fonctionnement,
insérez-les dans I’ouverture d’insertion du couvercle (B).

Coupez les ingrédients en petits morceaux (15 x 15 mm environ)
avant de les mettre dans le bol blender (C). Ne mixez pas une grande
quantité d’ingrédients en méme temps.

N’utilisez pas I’appareil pour moudre ou réduire en purée des aliments
consistants (par exemple de la viande ou des pommes de terre) ou
pour mixer des préparations épaisses (par exemple de la pate a pain).

ATTENTION : Si des ingrédients restent coincés sur les lames,
débranchez I’appareil, puis retirez-les avec une spatule.

L’appareil ne fonctionne que si le bol blender (C) ou la bouteille (H)
est correctement verrouillé sur le couteau et si les deux piéces sont
verrouillées sur le bloc moteur.

NETTOYAGE

Débranchez le blender.

Faites trés attention quand vous manipulez le couteau (D), car ses
lames sont trés coupantes.

Essuyez le bloc moteur (F) avec un chiffon humide. Séchez
soigneusement.

Ne trempez jamais le bloc moteur (F) dans de I’eau et ne le mettez
jamais sous I’eau courante.

Ne nettoyez jamais le bloc moteur (F) dans un lave-vaisselle.

Pour faciliter le nettoyage, lavez toujours les piéces amovibles avec de
I’eau chaude et du liquide vaisselle immédiatement aprés utilisation.
Le bol blender (C), le couvercle (B), le bouchon (A), la bouteille en
plastique et le couvercle (H) peuvent étre nettoyés dans le panier
supérieur d’un lave-vaisselle, mais uniquement avec le programme
« ECO » ou « LEGEREMENT SALE ».



ATENCION! Las precauciones de seguridad son
parte del aparato. Léalas atentamente antes de
utilizar el nuevo aparato por primera vez. Guardelas
en un lugar accesible para poder consultarlas mas
adelante.

DESCRIPCION

A Tapdn G Botdn de encendido/apagado
B Tapa H Botella de pléstico con tapa

C Bol de la batidora H1 Botella de plastico

D Junta H2 Tapa

E Cuchillo

F Bloque del motor

SISTEMA DE BLOQUEO DE SEGURIDAD (E)

No se puede encender el aparato si el bol de la batidora (C) o la botella
(H) no se han colocado correctamente y bloqueado sobre el bloque del
motor (F).

ANTES DE USAR POR PRIMERA VEZ ESTA BATIDORA

e Antes de usar la batidora por primera vez, desmonte y lave todas
las piezas (A, B, C, D, E, H) con agua caliente y liquido para la vajilla
(excepto el bloque del motor (F). Ver el capitulo "Limpieza"). Lavelas y
séquelas con mucho cuidado.

JATENCION! La hojas del cuchillo son muy afiladas, manipalelas
con precaucién durante el uso y la limpieza del aparato.

Es imperativo que retire todos los elementos del embalaje antes de
utilizar la batidora.

UTILIZAR EL APARATO

La batidora solo debe utilizarse para preparar smoothies, batidos y salsas,
o para mezclar ingredientes (sopas de verduras cocidas, pastas de crepes
o de gofres). No la utilice para moler granos de café, especias ni azGcar
en pedazos.

1. Enrosque la botella o el bol sobre el cuchillo, girdndolas hasta que



la flecha blanca quede posicionada en la zona de bloqueo, entre los
signos menos y mas (Imagen 1).

2.1 Utilizar el bol de la batidora:

Coloque el bol de la batidora montado (C + D + E) sobre el bloque del
motor (F), alineando la flecha con el candado abierto. Gire el bol en
sentido horario hasta que la flecha quede alineada con el candado
cerrado (Imagenes 2y 3).

Ponga los ingredientes dentro del bol de la batidora (C) (Imagen 4).
Enrosque la tapa (B) sobre el bol de la batidora (C) (Imagen 5).
Introduzca el tapén (A) en la abertura de la tapa (B) y hagalo girar
para bloquearlo (Imagen 6)

2.2 Utilizar la botella:

Atencion: No mezcle liquidos calientes.

Eche los ingredientes dentro de la botella (H1).

Enrosque la botella sobre el cuchillo (D + E) girdndola hasta que la
flecha blanca esté posicionada en la zona de bloqueo entre los signos
menos y mds (Imagen 7).

Coloque la botella montada (C + D + E) sobre el bloque del motor (F),
alineando la flecha con el candado abierto. Haga girar la botella hasta
que la flecha quede alineada con el candado cerrado. (Imagen 8)

. No introduzca ni mezcle nunca dentro del aparato liquidos o

ingredientes a una temperatura superior a 70 °C, espere primero a que
se enfrien un poco.

El bol de la batidora (C) y la botella de plastico (H1) tienen una
capacidad MAXIMA de 750 ml. No lo llene con alimentos ni liquidos
por encima de la marca MAX. Consulte la siguiente tabla para saber
las cantidades de las recetas.

. Enchufe el aparato y enciéndalo pulsando el botén. Mantenga el

botén pulsado hasta que la mezcla haya terminado. El aparato para
de mezclar cuando se suelta el botén. Para pulsar varias veces durante
unos segundos el botén y luego soltarlo, puede usar la funcién Pulse.
La batidora no se enciende si la botella o el bol de la batidora no esta
bien enroscado y bloqueados.

. Durante el uso, mantenga el aparato firme en su sitio con una mano.

No haga funcionar el aparato mds de 2 minutos seguidos.

. Después de usar la botella:

Cuando termine la mezcla, haga girar la botella de modo que el cuchillo
(D + E) esté arriba, luego desenrésquelo de la botella (H) (Imagen 9).
Luego coloque la tapa de la botella (H2) (Imagen 10). Puede beber
directamente de la botella de la batidora o llevarsela a cualquier parte.



Ingredientes Cantidades (Max.) Tiempo

, S 140 g de zanahoria + 60 g de apio + 60 g de banana
Coctel vitalidad + 330 g de zumo de naranja + 2 cubitos de hielo 60s
Zumo de manzana 150 g de manzana verdef 250g fie zumo de 30s
manzana + 5 cubitos de hielo
Sopa de zanahoria 240 g de zanahoria + 360 g de agua 60s

Recomendaciones:

Para afadir ingredientes cuando la batidos estd en funcionamiento,
introdGzcalos en la obtertura a este efecto, de la tapa (B).

Corte los ingredientes en pedacitos (cerca de 15 x 15 mm) antes de
echarlos dentro del bol de la batidora (C). No mezcle una gran cantidad
de ingredientes a la vez.

No utilice el aparato para moler nireducir a puré alimentos consistentes
(por ejemplo, carne o patatas) ni para mezclar preparados espesos
(como por ejemplo masa para pan).

ATENCION: Si quedan ingredientes atrapados en las cuchillas,
desenchufe el aparato y retirelos con una espatula.

El aparato solo funciona si el bol de la batidora (C) o la botella (H)
estan correctamente bloqueados sobre el cuchillo y si ambas piezas
estdan bien bloqueadas sobre el bloque del motor.

LIMPIEZA

Desenchufe la batidora.

Tenga mucho cuidado cuando manipule el cuchillo (D), ya que las
hojas son muy cortantes.

Seque el bloque del motor (F) con un pafo himedo. Seque con
cuidado.

No sumerja jamas el bloque del motor (F) en agua ni lo ponga bajo el
agua corriente.

No limpie nunca el bloque del motor (F) dentro de un lavavajillas.
Para facilitar la limpieza, lave siempre las piezas extraibles con agua
caliente y liquido para la vajilla de inmediato después de usarlas.

El bol de la batidora (C), la tapa (B), el tapén (A), la botella de plastico
y la tapa (H) pueden limpiarse en la cesta superior de un lavavdgijillas,
pero Unicamente con el programa "ECO" o "POCO SUCIO".



CUIDADO: As precaucoes de seguranca fazem
parte do aparelho. Leia-as com atencdo antes de
usar o seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-
as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente.

DESCRICAO

A Tampa doseadora G Botdo de ligar

B Tampa H Garrafa de plastico com
C Copo liquidificador tampa

D Vedante H1 Garrafa de pléstico
E Unidade da lamina H2 Tampa

F Unidade do motor

SISTEMA DE BLOQUEIO DE SEGURANCA (E)

Ndo é possivel colocar o aparelho em funcionamento se o copo
liquidificador (C) ou a garrafa (H) ndo estiverem colocados e devidamente
encaixados na unidade do motor (F).

ANTES DE USAR A SUA LIQUIDIFICADORA PELA PRIMEIRA VEZ

e Antesde usaraliquidificadora pela primeira vez, desmonte e lave todas
as pecas (A, B, C, D, E, H) com dgua quente e detergente liquido para
a loica (exceto a unidade do motor (F). Consulte a sec¢do "Limpeza”).
Enxagule e seque as pecas cuidadosamente.

CUIDADO: As laminas estGo extremamente afiadas. Manuseie-as
com cuidado durante a utiliza¢do ou limpeza do aparelho.
Certifique-se de que todo o material da embalagem é retirado antes
de utilizar a liquidificadora.

USAR A LIQUIDIFICADORA

A liquidificadora s6 pode ser usada para preparacées como smoothies,
batidos e molhos, ou liquidificar ingredientes (sopas de legumes, massa
para waffles e panquecas). Ndo use para processar grdos de café,
especiarias rijas ou para picar actcar.



1. Encaixe o copo ou garrafa na unidade da lamina, rodando até que a
seta branca fique na drea de bloqueio entre os sinais de menos e mais
(Imagem 1).

2.1 Usar o copo da liquidificadora:

e Coloque o conjunto do copo da liquidificadora (C+D+E) na unidade do
motor (F). A seta tem de coincidir com o cadeado aberto. Rode o copo
no sentido dos ponteiros do relogio até que a seta fique virada para o
cadeado fechado. (Imagem 2+3).

e Coloque os ingredientes no copo da liquidificadora (C) (Imagem 4).

e Fixe a tampa (B) no copo da liquidificadora (C) (Imagem 5).

e Coloque a tampa doseadora (A) na abertura da tampa (B) e rode para
fixar no respetivo lugar. (Imagem 6).

2.2 Usar a garrafa:

e Cuidado: Ndo triture liquidos quentes.

e Coloque os ingredientes na garrafa (H1).

e Feche a garrafa com o conjunto da lamina (D+E) enroscando até que
a seta branca fique na drea de bloqueio entre os sinais mais e menos
(Imagem 7).

e Coloque a garrafa (H+D+E) na unidade do motor (F), de modo a que a
seta fique virada para o cadeado aberto. Rode a garrafa até que a seta
fique virada para o cadeado fechado. (Imagem 8)

3. Nuncaadicione nem processeliquidos ouingredientes cujatemperatura
seja superior a 70 °C. Em vez disso, arrefeca-os ligeiramente primeiro.
O copo da liquidificadora (C) e a garrafa de plastico (H1) tém uma
capacidade maxima de 750 ml. NGo encha com alimentos ou liquidos
para além da marca MAX. Consulte a tabela em baixo quanto das
quantidades das receitas.

4. Ligue o aparelho a corrente e coloque-o em funcionamento premindo
o botdo. Prima o botdo até obter o resultado desejado. O aparelho
para quando deixar de premir o botdo. Prima o botdo por fases para
dar algum impulso. A liquidificadora ndo funciona se o copo da
liquidificadora ndo estiver devidamente encaixado.

5. Segurefirmementeoaparelhocomumamdodurante ofuncionamento.
Ndo use continuamente durante mais de 2 minutos.

6. Apos utilizar a garrafa:

Quando terminar a preparacdo, rode a garrafa, de modo a que
a unidade da lamina (D+E) fique virada para cima, e depois
desenrosque-a da garrafa (H) (Imagem 9). A seguir, coloque a tampa
da garrafa (H2) (Imagem 10). A garrafa esté pronta a ser utilizada ou
para levar consigo.



Ingredientes Quantidades (Max) Tempo
Cocktail Vitalidade 140 g de cenouras + 60 g de'aipo + 60 g de banana + 330 60s
g de sumo de laranja + 2 cubos de gelo
S dle e 150 g de macad verde + 250 g de sumo de macd + 5 cubos 305
de gelo
Sopa de cenoura 240 g de cenouras + 360 g de dgua 60s

Recomendacoes:

e Para adicionar ingredientes enquanto a liquidificadora estiver a ser

utilizada, insira-os através do orificio na tampa (B).

e Corte os ingredientes em pedacos pequenos (cerca de 15 mm x 15
mm) antes de os colocar no copo da liquidificadora (C). NGo processe

uma grande quantidade de ingredientes em simultdneo.

e Ndo use o produto para triturar ou picar alimentos rijos (ex.: Batatas ou

carnes), ou para misturar preparacoes espessas (ex.: Massa de bolo).

CUIDADO: Se os ingredientes ficarem presos nas laminas, retire a

ficha da tomada e depois retire os ingredientes com uma espatula.

O produto ndo funciona enquanto o copo da liquidificadora (C) ou
a garrafa (H) ndo estiver devidamente encaixados no conjunto da
Iamina e ambas as partes estiverem fixadas no devido lugar na base.

e Retire a ficha da tomada.
e Manuseie as laminas (D) com cuidado, pois estdo muito afiadas.

e Limpe a unidade do motor (F) com um pano ligeiramente embebido

em dgua. Seque cuidadosamente.

e Nunca mergulhe a unidade do motor (F) em dgua, nem a coloque

debaixo de dgua corrente.

e Nunca coloque a unidade do motor dentro da maquina de lavar loiga.
e Para facilitar a limpeza, lave sempre as pecas amoviveis com agua
quente e detergente liquido para a loica imediatamente apds a

utilizacao.

e 0O copo da liquidificadora (C), a tampa (B), a tampa doseadora (A) e
a garrafa de plastico com tampa (H) podem ser lavados na méquina
de lavar loica no cesto superior, usando apenas o programa “ECO" ou

"POUCO SUJO".



ATTENZIONE! Le avvertenze di sicurezza fanno
parte dell’apparecchio. Leggerle attentamente
prima di usare I'apparecchio per la prima volta.
Conservarle in un luogo accessibile per poterle
consultare ulteriormente.

DESCRIZIONE

A Tappo G Pulsante di avvio/arresto
B Coperchio H Bottiglia in plastica con

C Caraffa coperchio

D Guarnizione H1 Bottiglia in plastica
E Lama H2 Coperchio

F Blocco motore

SISTEMA DI BLOCCAGGIO DI SICUREZZA (E)

L'apparecchio non si avvia se la caraffa (C) o la bottiglia (H) non sono
posizionate e bloccate correttamente sul blocco motore (F).

OPERAZIONI PRELIMINARI

e Prima di usare il frullatore per la prima volta, disassemblare e lavare
tutti i componenti (A, B, C, D, E, H) ad eccezione del blocco motore (F)
con acqua calda e detersivo per piatti. Consultare il capitolo "Pulizia”.
Risciacquarli e asciugarli attentamente.

e ATTENZIONE! Le lame del frullatore sono molto taglienti;
manipolarle con attenzione durante I|'uso e la pulizia
dell’apparecchio.

e Rimuovere tutti i materiali di imballaggio prima di usare il frullatore.

Il frullatore deve essere usato esclusivamente per preparare frullati,

frappé e salse, o per mescolare alimenti (minestroni di verdura, pastella

per crépe o frittelle). Non usarlo per macinare chicchi di caffé, spezie dure

o zollette di zucchero.

1. Awvitare la bottiglia o la caraffa sulla lama finché la freccia bianca non
si posiziona nella zona di bloccaggio, tra i segni meno e pit (Figura 1).



2.1 Utilizzo della caraffa frullatore.

Posizionare la caraffa assemblata del frullatore (C + D + E) sul blocco
motore (F) allineando la freccia con il simbolo del lucchetto aperto.
Ruotare la caraffa in senso orario finché la freccia non é allineata con
il simbolo del lucchetto chiuso (Figure 2 e 3).

Versare gli ingredienti nella caraffa (C) (Figura 4).

Fissare il coperchio (b) sulla caraffa (C) (Figura 5).

Inserire il tappo (A) nell’apertura del coperchio (B) e ruotarlo per
bloccarlo (Figura 6).

2.2 Utilizzo della bottiglia

Attenzione! Non miscelare liquidi caldi.

Versare gli ingredienti nella bottiglia (H1).

Avvitare la bottiglia sulla lama (D + E) finché la freccia bianca non si
posiziona nella zona di bloccaggio, tra i segni meno e pit (Figura 7).
Posizionare la bottiglia assemblata (H + D + E) sul blocco motore (F)
allineando la freccia con il simbolo del lucchetto aperto. Ruotare la
bottiglia finché la freccia non é allineata con il simbolo del lucchetto
chiuso (Figura 8).

. Non versare e non miscelare nell'apparecchio liquidi o ingredienti la

cui temperatura € superiore a 70 °C; attendere che si raffreddino.

La caraffa del frullatore (C) e la bottiglia in plastica (H1) hanno una
capacita MASSIMA di 750 ml. Non riempirli con alimenti o liquidi oltre
la tacca MAX. Consultare la tabella riportata di seguito per le quantita
massime.

. Collegare I'apparecchio alla rete elettrica e avviarlo premendo il

pulsante. Tenere premuto il pulsante fino al termine della miscelazione.
La miscelazione si arresta al rilascio del pulsante. Premere e rilasciare
ripetutamente il pulsante per utilizzare la funzione a impulsi. II
frullatore non si avvia se la bottiglia o la caraffa non sono bloccate
correttamente.

. Tenere |'apparecchio saldamente con una mano durante I'uso. Non

lasciare in funzione I'apparecchio per piu di 2 minuti consecutivi.

. Dopo aver usato la bottiglia

Al termine della miscelazione, capovolgere la bottiglia affinché la lama
(D + E) si trovi in alto, quindi svitarla dalla bottiglia (H) (Figura 9). Quindi
posizionare il coperchio della bottiglia (H2) (Figura 10). E possibile bere
direttamente dalla bottiglia o portarla con sé.



Ingredienti Quantita (max) Tempo

o 140 g di carote + 60 g di sedano + 60 g di banane +
Cocktail vitalita 330 g di succo d'arancia + 2 cubetti di ghiaccio 60
Succo di mela 150 g di mela verde +'2_.r>0 9 di succo di mela + 5 305
cubetti di ghiaccio
Zuppa di carote 240 g di carote + 360 g d'acqua 60s

Raccomandazioni

Per aggiungere altri ingredienti quando il frullatore & in funzione,
inserirli nell’apposita apertura sul coperchio (B).

Tagliare gli ingredienti a pezzetti (15 x 15 mm circa) prima di versarli
nella caraffa (C). Non miscelare una grande quantita di alimenti in
una volta sola.

Non usare I'apparecchio per macinare o ridurre in polpa alimenti
consistenti (ad esempio carne o patate) o per miscelare preparazioni
dense (ad esempio impasto per pane).

ATTENZIONE! Se parte della miscela rimane incollata alla lama,
scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica e rimuoverla con una spatola.
L'apparecchio si avvia esclusivamente se la caraffa (C) o la bottiglia
(H) sono bloccate correttamente sulla lama e se i due componenti
sono bloccati sul blocco motore.

Scollegare il frullatore dalla rete elettrica.

Prestare attenzione durante la manipolazione delle lame (D), perché
sono molto taglienti.

Pulire il blocco motore (F) con un panno umido. Asciugarlo
attentamente.

Non immergere mai il blocco motore (F) nell’acqua e non lavarlo sotto
I'acqua corrente.

Non lavare il blocco motore (F) in lavastoviglie.

Per facilitare la pulizia, lavare sempre i componenti removibili dopo
I'uso con acqua calda e detersivo per piatti.

La caraffa (C), il coperchio (B), il tappo (A), la bottiglia in plastica
e il coperchio (H) possono essere lavati in lavastoviglie nel
cestello superiore, ma esclusivamente con il programma "ECO" o
"LEGGERMENTE SPORCO".
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TEG TIPOOEKTIKA TPV XPNOLUOTIOINOETE YIa TIPWTN
@opd TN Vvéa oag ouokeun. Quldéte TEC o€
eVUKoAa mpoofdoiun B€on yla va umopeite va Tig
ouuBouAeuTeite avd MACA OTIYMN.

NEPITPA®H

A TMNwpa G Koupmi evepyomoinong/

B Kamdki amevepyomoinong

C Aoxeio pmAévtep H MAaotikn @AdAn pe kamdki
D Towouxa H1 MAaoTikn @IaAn

E Mayxaipt H2 Kamdxt

F Movdada potép

KAEIZIMO AX®AAEIAZ (E)

H ouokeun 6ev evepyoroleital av dev éxel TomoBeTnOei cwoTdA 1 Sev Exel
ao@alioel owotd 1o doxeio Tou pumAévtep (C) i n 1éAn (H) oto potép (F).

MPIN XPHZIMOMNOIHZETE NPQTH ®OPA TO MMAENTEP

+  [pwv XpNOIUOTIOIOETE TPWTN YPOPA TO UTTAEVTEP, ATTOGUVAPUOANOYNOTE
Kat MAUveTe OAa ta e€aptripata (A, B, C, D, E, H) pe (eoto vepd kal uypd
mdtwv (ekTo¢ améd tn povadatou potép (F). BA. evotnta «<Kabaplopogy).
Zem\UVETE Ta €€APTUATA KAl OKOUTTOTE TA KOAAL.

MPOXOXH: O1AGpEG TOU paxaiplov €ival TOAU KOWYTEPEC, XEIPIOTEITE
TEG MMPOOCEKTIKA KATA TN XP 0N KAl TOV KAOAPIGHO TG GUGKEUNG.
Apaipéote  omwodnmote OAd  TA  UNKA OUCKeuadociag —Tpv
XPNOIUOTIOINOETE TO UMAEVTED.

XPHZH THX ZYZKEYHZ

XpNOIHOTIOINOTE TO UMAEVTEP HOVO YIa VA ETOIMACETE smoothies, WAKGEK Kal
OANTOEG, 1 yla va avapeifete UNKA (TOATOTIOINGN UAYEIPEPEVWV AAXAVIKWY,
MelyHaTa yia KPETEG 1 BAPAEC). Mnv TO XPNOIUOTIOIOETE YA VA ANEOETE
KOKKOUG KAPE, OKANPA prmaxaptkd ry {axapn og KUBouG.

1. Bibwote T @1dAn 1 To Soxeio Tou umAévtep oTo paxaipl, péxpt va Bpedei to



AeUKO BENOG OTNV TTEPIOXT} AOPANIONG avAUEDQ OTIC eVSEIEEIC oLV Kal ANV
(Ewova 1).

2.1 Xprion tou Soxeiou Tou pmAévtep:

TomnoBetriote To ouvappoloynuévo Soxeio Tou pumévtep (C + D + E) otn
povada tou potép (F), eubuypappiCovtag To BENOG PE TO AVOIKTO AOUKETO.
Bidwote 1o Soxgio Tou prmiévtep Se§100TPOPa, LEXPL VA EUBLYPAUMIOTE TO
[3€N0G pe TO KAEIOTO NOUKETO (Eikdveg 2 kat 3).

+ TomoBetrote Ta UAIkA oTo Soxeio Tou pumiévtep (C) (Eikdva 4).

+  Bibwote 1o kamaki (B) ato Soxeio Tou pmiévtep (C) (Ewdva 5).
TonoBetriote T0 Mwpa (A) O0To Avolyua TIoU UTTAPXEL OTO Kamdki (B) kat
Biéwote To Mwpa yia va ao@oAioel (Eikdva 6).

2.2 Xprion e elaAng:

Mpoooxn: Mnv avapelyvoete (eoTd uypd.

«  TomoBetroTe Ta UNIKA 0T PLaAn (H1).

+  Bidwate tn @1éAn oto paxaipt (D + E), péxpt va Bpebei to Aeukd BéNog otnv
TIEPLOX A0PANIoNG avdpeoa oTig evSei€eig ouv kat ANV (Eikdva 7).

« TomoBetote T cuvappoloynuévn @A (H + D + E) otn povada tou
potép (F), eubuypappiCovtag to BENOG e To avolktd AoUKETo. BidwoTe Tn
@IANN, PéXPL va eVBLYPAUIOTEL TO BENOC e TO KAEIOTO AoukETO. (Elkdva 8)

3. Mnv TOTOBETEITE KAl PNV QVAMEYVUETE TIOTE PECA OTN OUOKEUN LYPA

UNIKA pe Beppokpaoia mavw amnd 70 °C. MNepIPEVETE TTPWTA VO KPUWOOUV
Aiyo.
To Soxeio Tou pmiévtep (C) kat n mMAaoTikr QAN (H1) éxouv METMETH
xwpenTikotnta 750 ml. Mnv ta yepiete pe oteped 1) uypd UAIKA TIdvw armo
mv évdaén MAX. Avatpé€te otov akohoubo mivaka yia TG TTOOOTNTEG
SlaPdPWV CLVTAYWV.

4. Yuvdéote Tn ouoKeur otnv TIPIa KAl EVEPYOTIOINOTE TNV TIATWVTAG TO
koupri. Kpatriote matnpévo To Koupmi Péxpt va oAokANpwOEl n avauedn.
H avépeién otapatd étav a@rivete To koupri. [a va XpnOoIUOTIOIOETE TV
TIOAUIKE) AEITOUPYia, KPATAOTE EMAVEINNUMEVA TIATNMEVO TO KOUWT yid
HePIKA SeuTePOAETTTA KAl a@rioTe TO. To UmévTep Sev evepyoroleital av Sev
€xel ao@aNioel Kahd n @IEAN ry To Soxeio.

5. Katd tn xprion, ouykpateite otaBepd T cuokeur otn Béon tng pe To éva
XEPL. MV AeIToupYEiTE T CUOKELT TTAVW aTTo 2 AETTTA CUVEXOHUEVA.

6. AQOU XPNOIUOTIOINOETE TN PIAAN:

Aol Teleiwoel n avduelln, avamodoyupiote T QAN £T0L WOTE TO
paxaipt (D + E) va Bpioketat amd mavw Kat HeTd Eefidwote tn @idAn (H)
(Eiova 9). Katomy, TormoBetriote 1o kamdki otn @idAn (H2) (Eiéva 10).
Mmopeite va Tieite ameuBeiog amd TN QIOAN TOU UMAEVTEP 1} va TNV
petapépete padi oac.



YAIKa Moodtnteg (Max) Xpovog

AT (R 140 g kapota +’60 g GE)\E")I +60g prl'avavsc 60s
+ 330 g XUHOG TTOPTOKAAL + 2 TTaydKia
e 150 g mpdaoiva pnia + ’250 g XUMOG prhou 308
+ 5 nmaydkia
Kapotoloupo 240 g kapdta + 360 g vepd 60s
>UOTAOCEIC:

lNa va mpooBéoete LAIKA eV AEITOUPYE( TO UMAEVTEP, TOTTOBETNOTE TA
amo To dvolyua oto Kamdki (B).

Koyte ta UAIKA o€ piIKpd Koppdtia (15 x 15 mm mepimou) mpv Ta
TomoBetroeTe 0TO SoxEio TOU PMAévTeP (C). MV avapelyvUETe peydin
TOCOTNTA UNKWV TAUTOXPOVA.

Mn XPNOIUOTIOLEITE TN CUOKEUN YIO VO OAECETE 1} VO KAVETE TTOUPE
OTEPEATPOPIUA (T.X., KPEAG I TTATATEC) N Y1 VA OVAUEIEETE TTOPACKEVES
TTUKVAG ouoTaong (.., Q0N ya Ywpi).

MPOXOXH: Av koAAjGoULV TEpdAXLa TPOWIUWV OTIG AApEG, Bydlte Tn
ouoKevun amd tnv mpila Kat META AMOUAKPUVETE TA TERAXIA UE TN
ondrovAa.

H cuokeun dev Aertoupyei av To Soxeio Tou pmAévtep (C) A n @Lain (H)
Sev éxouv acpalicsl owoTd 0TO payaipt Kait av Ta SUo pépn dev xouv
ao@alioEl 0TO HOTEP.

KAGAPIZMOZ

Bydhte to pumiévtep and tnv mpida.

Mpooé€te dtav ayyilete To paxaipt (D), yloti ot A\ApEC givat TTOAU KOPTEPEG.
KaBapiote tn povada tou potép (F) e éva uypd mavi. ZKouTtioTe TNV KOAd.
Mn BubBilete moté TN povada tou potép (F) o vepd oute kATw amd
TPEXOUMEVO VEPO.

Mnv mAUVeTE TIOTE TN ovada Tou potép (F) oto muvtrplo mATtwy.

la EUKOAOTEPO KABAPIONO, EEMMEVETE TTAVTA TA AQAIPOUMEVA E€QPTHHATA
pe (eoTo VEPO Kal LYPO TIATWY APECWE UETA TN XPAON.

To Soxeio Tou umiévtep (C), To kamdkt (B), To mwpa (A), N MAACTIKE @IAAN
Kat 1o kamdki (H) pmopolv va muBolv oTo mavw KaAdbt tou muvtnpiou
TMATWY, 0ANA pOvo oTo Tipdypappa «<ECO» 1} 0TO TIPOYPAUMA YIA EAAPPWS
akdBapta okeun.



OPGELET: de veiligheidsmaatregelen maken deel
uitvanditapparaat. Lees ze zorgvuldig doorvoordat
u uw nieuwe apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze
op een veilige plaats voor latere raadpleging.

BESCHRIJVING

A Dop F Motoreenheid

B Deksel G Aan/uit-knop
C Blenderkan H Kunststof fles met deksel

D Afdichtingsring H1 Kunststof fles

E Meseenheid H2 Deksel

VEILIGHEIDSVERGRENDELING (E)

Het apparaat kan niet worden ingeschakeld als de blenderkan (C) of de
fles (H) niet juist op de motoreenheid (F) is geplaatst en vastgezet.

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW BLENDER

e Voordat u de blender voor de eerste keer gebruikt, haal alle onderdelen
(A, B, C, D, E, H) uit elkaar en was ze in een warm sopje (uitgezonderd
de motoreenheid (F). Zie “ Reiniging ” §). Spoel en veeg de onderdelen
grondig droog.

OPGELET: de messen zijn zeer scherp, wees voorzichtig wanneer u
uw apparaat reinigt of onderhoudt.

e Verwijder alle verpakkingsmateriaal voordat u de blender gebruikt.

DE BLENDER GEBRUIKEN

De blender is alleen bestemd voor het bereiden van smoothies, milkshakes

en sauzen of het mengen van ingrediénten (gekookte groentesoepen,

wafel- en pannekoekenbeslag). Gebruik het niet voor het malen van

koffiebonen, harde specerijen of suiker.

1. Schroef de kan of de fles op de meseenheid vast door het te
draaien totdat de witte pijl zich tussen het min en plus teken van de
vergrendelingszone bevindt (Afb 1)



2.1 De blenderkan gebruiken:

Breng de volledige blenderkan (C+D+E) aan op de motoreenheid (F)
zodat de pijl overeenstemt met het open slot. Draai de kan met de
klok mee totdat de pijl overeenstemt met het gesloten slot. (Afb. 2+3).
Doe de ingrediénten in de blenderkan (C) (Afb. 4).

Zet het deksel (B) vast op de blenderkan (C) (Afb. 5).

Breng de dop (A) aan in de opening van het deksel (B) en draai de dop
om het vast te zetten. (Afb. 6).

2.2 De fles gebruiken:

Opgelet: Meng geen hete vloeistoffen.

Doe de ingrediénten in de fles (H1).

Dicht de fles af met het mesgedeelte (D+E) door ze aan elkaar vast te
schroeven totdat de witte pijl zich tussen het min en plus teken van de
vergrendelingszone bevindt (Afb 7).

Breng de fles (H+D+E) aan op de motoreenheid (F) zodat de pijl met
het open slot overeenstemt. Draai de fles totdat de pijl overeenstemt
met het gesloten slot. (Afb. 8)

. Verwerk of voeg nooit vloeistoffen of ingrediénten toe met een

temperatuur hoger dan 70°C. Laat ze eerst lichtjes afkoelen.
De blenderkan (C) en de kunststof fles (H1) hebben een inhoud van
MAXIMUM 750ml. Overschrijd nooit het aangegeven MAX teken.
Raadpleeg onderstaande tabel voor de juiste hoeveelheden.

. Steek de stekker in het stopcontact en schakel het apparaat in door op

de knop te drukken. Houd de knop ingedrukt totdat het mengproces
is voltooid Het mengen stopt zodra de knop wordt losgelaten. Duw de
knop herhaaldelijk snel in en laat los voor een pulswerking. De blender
werkt niet wanneer de blenderkan of fles niet juist is vastgemaakt.

. Houd het apparaat tijdens de werking stevig vast met één hand.

Gebruik het apparaat maximum 2 minuten ononderbroken.

. Na gebruik van de fles:

Na het mengen, draai de blenderfles rechtop zodat de meseenheid
(D+E) zich aan de bovenkant bevindt en schroef het vervolgens los van
de fles (H) (Afb.9). Breng vervolgens het deksel (H2) aan (Afb.10). U
kunt rechtstreeks uit de blenderfles drinken of deze met u meenemen.



Ingrediénten Hoeveelheid (Max) Tijd

Vitaliteitscocktail 140 g wortelen * 60g knolseldeneﬂ+ 60 g banaan + 60s
330 g sinaasappelsap + 2 ijsblokjes

Appelsap 150 g groene appel + 250 g appelsap + 5 ijsblokjes 30s

Wortelsoep 240 g wortelen + 360 g water 60s

Aanbevelingen:

e Om tijdens de werking van de blender ingrediénten toe te voegen,
breng ze aan via de opening in het deksel (B).

e Snij de ingrediénten in kleine stukken (circa 15mm x 15mm) voordat
u ze in de blenderkan (C) doet. Verwerk geen grote hoeveelheid
ingrediénten in één keer.

e Gebruik het product niet voor het pureren of malen van zware
levensmiddelen (bijv. aardappelen of vlees) of het roeren van dikke
mengsels (bijv. deeg).

OPGELET: Als de ingrediénten aan de messen kleven, haal de stekker

uit het stopcontact en verwijder ze met een spatel.

Het product werkt alleen wanneer de blenderkan (C) of de fles (H)

juist aan het mesgedeelte is vastgemaakt en beide delen op de juiste

plaats op het voetstuk zijn vergrendeld.

e Haal de stekker uit het stopcontact.

e Wees voorzichtig wanneer u de messen (D) hanteert, ze zijn zeer
scherp.

e Maak de motoreenheid (F) schoon met een vochtige doek. Veeg
vervolgens droog.

e Was de motoreenheid (F) nooit in water of onder stromend water.

e Maak de motoreenheid nooit schoon in de vaatwasmachine.

e Voor een eenvoudige reiniging, was de afneembare onderdelen
onmiddellijk na gebruik in een warm sopje.

e De blenderkan (C), het deksel (B), de dop (A) en de kunststof fles met
het deksel (D) kunnen in de bovenste korf van de vaatwasmachine op
het “ECO” of “LICHT BEVUILD” programma worden gewassen.



ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise gehoren
zum Gerat. Lesen Sie die Sicherheitshinweise
aufmerksam vor dem erstmaligen Gebrauch
Ihres neuen Gerates. Bewahren Sie die
Sicherheitshinweise griffbereit zum Nachlesen auf.

BESCHREIBUNG

A Verschluss F Motorblock

B Deckel G Ein-/Aus-Taste

C Mixerbehdlter H Kunststoff-Flasche mit Deckel
D Dichtung H1 Flasche aus Kunststoff

E Messer H2 Deckel

SICHERHEITSVERRIEGELUNG (E)

Das Gerdat Iasst sich erst einschalten, wenn der Mixerbehdlter (C) oder die
Flasche (H) korrekt auf dem Motorblock (F) platziert und fixiert sind.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH IHRES MIXERS

e Bevor Sie den Mixer zum ersten Mal benutzen, nehmen Sie alle
Elemente (A, B, C, D, E, H) ab und waschen Sie diese mit heiBem Wasser
und Geschirrspiilmittel ab (ohne den Motorblock (F), sieche Abschnitt
»Reinigung®). Die Elemente griindlich absptlen und abtrocknen.
ACHTUNG: Die Klingen des Messers sind sehr scharf. Lassen Sie
Vorsicht walten, wenn Sie das Messer bei der Benutzung und
Reinigung Ihres Gerdtes anfassen.

Vor dem Gebrauch des Mixers missen samtliche Verpackungselemente
entfernt werden.

BENUTZUNG DES GERATES

Der Mixer darf nur zur Zubereitung von Smoothies, Milchshakes und Sof3en

oder zum Mischen von Zutaten (Suppen mit bereits gegartem Gemduse,

Pfannkuchen- oder Waffelteige) verwendet werden. Verwenden Sie das Gerdt

nicht zum Mahlen von Kaffeebohnen, harten Gewtirzen oder Wiirfelzucker.

1. Schrauben Sie die Flasche oder den Mixerbehdlter auf das Messer, indem
Sie ihn drehen, bis der weif3e Pfeil sich in dem Verriegelungsbereich zwischen
dem Minus- und Pluszeichen befindet(Abbildung 1).



2.1 Benutzung des Mixerbehdlters:

Setzen Sie den zusammengesetzten Mixerbehdlter (C + D + E) auf den
Motorblock (F), indem Sie den Pfeil auf das offene Schloss ausrichten.
Drehen Sie den Behdilter im Uhrzeigersinn, bis der Pfeil auf das geschlossene
Schloss zeigt(Abbildung 2 und 3).

Geben Sie die Zutaten in den Mixerbehdlter (C) (Abbildung 4).
VerschlieBen Sie den Mixerbehdlter (C) mit dem Deckel (B) (Abbildung 5).
Stecken Sie den Verschluss (A) in die Offnung des Deckels (B) und drehen
Sie ihn, um ihn festzuschrauben (Abbildung 6).

2.2 Benutzung der Flasche:

Achtung: Mixen Sie keine heif3en Fltssigkeiten.

Geben Sie die Zutaten in die Flasche (H1).

Schrauben Sie die Flasche auf das Messer (D + E), indem Sie diese drehen,
bis der weif3e Pfeil sich in dem Verriegelungsbereich zwischen dem Minus-
und Pluszeichen befindet(Abbildung 7).

Setzen Sie die zusammengesetzte Flasche (H + D + E) auf den Motorblock
(F), indem Sie den Pfeil auf das offene Schloss ausrichten. Drehen Sie die
Flasche, bis der Pfeil auf das geschlossene Schloss zeigt. (Abbildung 8)

. Niemals Flussigkeiten oder Zutaten, deren Temperatur mehr als 70 °C

betrdgt, in das Gerdt geben oder mixen. Warten Sie, bis die Flissigkeiten
oder Zutaten sich etwas abgekuhlt haben.

Der Mixerbehdlter (C) und die Flasche aus Kunststoff (H1) haben ein
Fassungsvermogen von maximal 750 ml. Fillen Sie Lebensmittel oder
Flissigkeiten nur bis zur MAX-Markierung ein. In der nachfolgenden Tabelle
finden Sie Mengenangabe fiir Rezepte.

. Verbinden Sie das Gerat mit einer Netzsteckdose und schalten Sie es durch

Driicken der Taste ein. Halten Sie die Taste gedruickt, bis der Mixvorgang
abgeschlossen ist. Wenn Sie die Taste loslassen, bricht der Mixvorgang
ab. Wenn Sie die Taste mehrmals einige Sekunden gedriickt halten und
loslassen, konnen Sie die Pulse-Funktion nutzen. Der Mixer schaltet sich
nicht ein, wenn die Flasche oder der Mixerbehdilter nicht korrekt fixiert sind.

. Halten Sie das Gerdt gut mit einer Hand wdhrend des Gebrauchs fest.

Lassen Sie das Gerdt nicht ldnger als zwei Minuten ununterbrochen
laufen.

. Nach der Verwendung der Flasche:

Wenn Sie die Mischung fertig gemixt haben, drehen Sie die Flasche des
Mixers um, sodass das Messer (D + E) sich oben befindet. Schrauben
Sie dann die Flasche (H) ab (Abbildung 9). VerschlieBen Sie die Flasche
anschlieBend mit ihrem Deckel (H2) (Abbildung 10). Sie kdnnen gleich aus
der Flasche des Mixers trinken oder sie mitnehmen.



Zutaten Hochstmengen Dauer

oy . 140 g Karotten + 60 g Sellerie + 60 g Banane +
Uizl Eer (o 330 g Orangensaft + 2 Eiswdirfel 60s
Apfelsaft 150 g griine Apfel + 250 g Apfelsaft + 5 Eiswiirfel 30s
Karottensuppe 240 g Karotten + 360 g Wasser 60s

Empfehlungen:

Um Zutaten in den Mixer zu geben, wdhrend der Mixer in Betrieb ist,
stecken Sie diese durch die Einfull6ffnung im Deckel (B).

Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stiicke (ungefdhr 15 x 15 mm),
bevor Sie diese in den Mixerbehdlter (C) geben. Verarbeiten Sie
niemals eine groBe Menge Zutaten gleichzeitig.

Benutzen Sie das Gerdt nicht zum Mahlen oder Pirieren von festen
Lebensmitteln (zum Beispiel Fleisch oder Kartoffeln) oder zum Mixen
fester, zdher Mischungen (zum Beispiel Brotteig).

ACHTUNG: Wenn sich Zutaten in den Klingen verklemmen, ziehen Sie
den Netzstecker des Gerdtes aus der Steckdose und entfernen Sie die
Zutaten dann mit einem Spatel.

Das Gerdt funktioniert nur, wenn der Mixerbehadlter (C) oder die Flasche
(H) korrekt auf dem Messer fixiert ist und wenn beide Elemente auf
dem Motorblock fixiert sind.

REINIGUNG

Ziehen Sie den Netzstecker des Mixers.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie das Messer (D) anfassen,
denn seine Klingen sind sehr scharf.

Wischen Sie den Motorblock (F) mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen
Sie ihn sorgfdltig ab.

Tauchen Sie den Motorblock (F) nicht in Wasser und spilen Sie ihn
nicht unter dem Wasserhahn ab.

Reinigen Sie den Motorblock (F) niemals in einer Geschirrspiilmaschine.
Um die Reinigung zu erleichtern, waschen Sie immer die abnehmbaren
Elemente sofort nach dem Gebrauch mit heiBen Wasser und
Geschirrspilmittel ab.

Der Mixerbehdlter (C), der Deckel (B), der Verschluss (A), die Kunststoff-
Flasche (H) konnen im obersten Korb einer Geschirrspllmaschine
abgewaschen werden, aber nur in dem STROMSPAR - oder SCHON-
Programm.



CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a
place where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

A Cap F Motor unit

B Lid G Power button

C Blender jug H Plastic bottle with lid
D Sedl H1 Plastic bottle

E

Blade unit H2 Lid @
SAFETY LOCKING SYSTEM (E)

The appliance cannot be started if the blender jug (C) or the bottle (H)
have not been placed and locked correctly onto the motor unit (F).

BEFORE USING YOUR BLENDER FOR THE FIRST TIME

e Before using the blender for the first time, disassemble and wash parts
(A, B, C, D, E, H) in warm water and washing up liquid (except for the
motor unit (F). See “Cleaning” §). Rinse and dry them carefully.
CAUTION: the blades are very sharp, handle them with care when
cleaning or using your appliance.

Do not operate the blender if the lid is not in place.

Ensure that all packaging has been removed before operating the
appliance.

USING THE BLENDER

The blender can only be used for preparations such as smoothies,

milk-shakes and sauces or blending ingredients (cooked vegetable soups,

waffle and pancake batter). Do not use for processing coffee beans, hard

spices or grinding sugar.

1. Screw the jug or the bottle on the blade unit by rotating them until the
white arrow is on the locking area between the minus and plus sign (Fig 1)

2.1 Using the blender jar :

e Place the blender jug assembly (C+D+E) onto the motor unit (F). So



that the arrow matches with the open lock. Turn the jug clockwise until
the arrow matches with the closed lock. (Fig. 2+3).

Place the ingredients in the blender jug (C) (Fig. 4).

Lock the lid (B) onto the blender jug (C) (Fig. 5).

Fit the cap (A) into the opening in the lid (B) and turn it to lock it into
place. (Fig. 6).

2.2 Using the bottle :

Caution : Do not blend hot liquids higher than 70°C

Place the ingredients in the bottle (H1).

Close the bottle with the blade assembly (D+E) by screwing them
together until the white arrow is on the locking area between the
minus and plus sign (Fig. 7).

Place the bottle (H+D+E) onto the motor unit (F) so that the arrow
matches with the open lock, then turn the bottle until the arrow
matches with the closed lock. (Fig. 8)

. Never add or process liquids or ingredients that have a temperature

higher than 70°C. Instead cool them slightly first.

The blender jug (C) and plastic bottle (H1) have a 750mI MAX capacity.
Do not fill it with food or liquids past the MAX mark. Refer to the table
below for recipe quantities.

. Plug in the appliance and switch it on by pressing the button. Press and

hold the button until blending is complete. Blending stops once the
button is released. To pulse food, repeatedly operate the appliance in
short bursts. The blender will not operate if the blender jug or bottle are
not correctly locked.

. Hold the appliance firmly with one hand during operation. Do not run

for more than 2 minutes.

. After using the bottle :

Once you have finished blending, turn the blender bottle upright so
that the blade unit (D+E) is at the top and then unscrew it from the
bottle (H) (Fig.9). Then place the bottle lid on to the blender bottle and
screw into place. (Fig.10). The blender bottle is ready to drink from or
take with you.



Ingredients Quantities (Max) Time

Vitality Cocktail 140 g carrots + 60 g c‘el'enqc +'60 g banana + 60s
330 ml orange juice + 2 ice cubes

Apple juice 150 g green apple + 250 ml apple juice + 5 ice cubes 30s

Carrot soup 240 g cooked carrots and 360 ml water or stock 60s

Recommendations :

e To add ingredients while the blender is in use, insert them through the
feeder hole in the lid (B).

e Cut the ingredients into small pieces (approx. 15mm x 15mm) before
putting them in the blender jug (C). Do not process a large quantity of
ingredients at the same time. @

e Do not use the appliance for mashing or grinding heavy foods
(e.g., potatoes or meats) or to stir thick mixtures (e.g., dough).

CAUTION : If ingredients remain stuck to the blades, unplug the

appliance and remove them with a spatula.

The appliance will not operate unless the blender jug (C) or the bottle

(H) is correctly locked on to the blade assembly and both parts are

locked into place on the base.

e Unplug the blender.

e Handle the blades (D) with care as they are very sharp.

e Wipe the motor unit (F) down with a damp cloth. Dry carefully.

e Never immerse the motor unit (F) in water or under running water.

e Never clean the motor unit in the dishwasher

e For easy cleaning, always wash the removable parts in warm water
and washing up liquid immediately after use.

e The blender jug (C), the lid (B), the cap (A) and the plastic bottle with
lid (H) may be cleaned in the dishwasher in the upper tray, only using
the “ECO” or “SLIGHTLY SOILED” program.
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YBATA: [OTpMMYBaHHA MpaBun TEXHIKM Ge3nekn €
000B'AZKOBVM MNPV BUKOPWCTaHHI Npunagy. YBaXKHO
O3HaroMTeCh 3 HUMU nepes, NepLUnM BUKOPUCTaHHAM
HOBOrO Npunagy. 36epiranTe ix y AOCTYNHOMY MicLli AN1A
MoAanbLUOro BUKOPUCTAHHS.

A Kosnayok G KHonMKa *MBJeHHA

B Kpwuwka H Tnactnkosun wenikep i3

C Yawa 6neHpepa KPULLKOIO

D VYuwinbHioBay H1 MMnactukoswnin wenkep
E bnok3nesamn H2 Kpuuwka

F MotopHuii 6nok

CUCTEMA 3AXUCHOIO BJIOKYBAHHA (E)

Mpunag He MOXKHa 3anyckaTu, AKWo Yawy 6neHgepa (C) abo werkep (H)
He BCTaHOBJIEHO i He 3adikcoBaHO NpaBuSIbHO Ha MoTopHoMY 6roui (F).

MNEPEA NEPLWUUM BUKOPUCTAHHAM BJIEHAEPA

« [epu HiX BUKOpKCTOBYBaTY BrieHaep ynepLue, po36epiTb i npomuiite
Bci petani (A, B, C, D, E, H) Tennot Bogoto Ta piguvHO0 s MUTTA
nocyay (3a BUHATKOM MoTopHoro 6noka (F). ne. po3gin «YuweHHn»).
MoTim NnpomuinTe | peTenbHO BUCYLWITb iX.

YBATA: HOXi Ay»e rocTpi; nif Yac BUKOPUCTaHHA abo YNLLEeHHA
npunaay noBogbrecs 3 HUMUN 06epexHo.

Mepen BUKOPUCTAHHAM OneHpepa NepekoHanTecs, WO Becb
nakyBasibHUI MaTepian 6yno BuaaneHo.

BUKOPUCTAHHA BNIEHAEPA

BneHpep Mox<Ha BUKOPUCTOBYBATU TiNbKW ANA NPUrOTYBaHHA TaKNX CyMiLLel,
AK CMy3i, MOJIOUHI KOKTEMSi Ta coycy abo Ans 3MillyBaHHA iHrpefieHTiB
(BapeHi oBoueBi cynu, TicTo Ana Badenb Ta MAMHLUIB). He BUKopurcTOBYiiTE
[NA NepemMesieHHsA KaBOBYIX 3€PeH, TBePAVIX CreLill Ta NofApiOHEHHS LyKpY.



1. MpuKpyTiTh YaLLy abo Lwelikep Ha 650K 3 ne3amu, obepTatoun i, AOKM Hina
CTpinKa He 6yzie Ha micui dikcaLlil Mi>k 3HaKaMM «MiHYC» Ta «moc» (Man. 1)

2.1. BuKopucCTaHHA Yawi bneHgepa:

«  YcTaHoBITb 3i6paHy yaLly 6neHgepa (C+D+E) Ha moTopHui 610K (F) Takim
YMHOM, WO6 CTpinKa Gyna B MOMOXEHHI BiAKPWTOro 3amka. MoBepHiTb
yally 3a roAVHHMKOBOID CTPINKOI, AOKW CTpinKa He Oyae B MONOXeHHI
BigKpUTOro 3amka (Mas. 2+3).

+ [MowmicTiTb iHrpepieHTn B vawwy 6nengepa (C) (man. 4).

+  3adikcynTe KpuwKy (B) Ha vawwi 6neHpaepa (C) (man. 5).

«  YcTaHOBITb KoBMauok (A) B oTBip y Kpuwui (B) i noBepHiTb 1oro, wob
3adikcyBaTL 1Oro Ha MicLi (man. 6).

2.2 BukopucTaHHA Lwerkepa:

+ YBara: He 3MmiLLyiiTe rapAadi piauHu.

« [MomicTiTb iHrpepieHTV B Wwelikep (H1).

«  3akpuiiTe Wweiikep 6110Kom 3 nesamu (D+E), nprKpyTBLLK iX pa3om, oKN
6ina cTpinka He Byae Ha micui dikcauil Mi>K 3HaKaMK «MiHYC» i «MI0C»

(man.7).

+ MomicTitb weikep (H+D+E) Ha moTopHuia 650k (F) Tak, Wwob cTpinka byna
B MOJMIOXEHHI BiAKPUTOro 3amka. [oBepHiThb LenKep, AOKU CTpifKka He
Oy[e B NONOXeHHi BigKPUTOro 3aMka (Mar. 8)

3. Hikonn He popaBaiite Ta He ob6pobnante pigvHWM abo iHrpepieHTH,
Temnepatypa Akmx nepesulye 70°C. CnoyaTtky TPOXM OXONOAITb iX.
Yawa 6nengepa (C) Ta nnactmkosui werkep (H1) smiwatots 750 mn. He
HarnoBHioMTe iX ket abo piguHoto BuiLe no3Haukn MAX. [uB. KinbKicTb
iHrpeqieHTiB ANA peLenTiB y TabnuLi HXKYe.

4. TNip'epHanTe npunag A0 PO3eTKM Ta BBIMKHITb MOro, HAaTUCHYBLUN KHOTKY.
HaTuckaiite KHOMKY, [OKW He Byae 3aBepLUeHO 3MillyBaHHsA. 3MillyBaHHA
3YNVHAETBCA MIiCNA TOro, AK BY BiiNyCTUTe KHOMKY. HaTncKarite KHOMKY
pi3Ko, o6 HapaTy imnynbcy. BieHgep He NpavoBaTIMe, AKLLO Yally abo
LenKep He 3adikcoBaHO NpaBUIbHO.

5. Mig 4ac poboTm TpumaiTe npunag MiLHO ofHielo pykow. He
BUKOPMCTOBYIiTE Ginblue 2 XBUIVH NocNinb.

6. [licnAa BUKOPUCTaHHA LWernKepa:

Micna 3aBeplueHHA 3MillyBaHHA MepeBepHiTb Lelikep 6neHpgepa 3
6nokom 3 nesamu (D+E) poropmn Horamu, a noTiM BIAKPYTITb MOTO Bif
wevikepa (H) (man. 9). MoTim ycTaHOBITb KpULLKY Wwelikepa (H2) (man. 10) .
Tenep MoXHa NnTK 3 LWelikepa abo B3ATH 110ro 3 coboio.



IHrpegiieHTN Kinbkictb (makc.) Yac

EHepreTuuHmin 140 r mopKBw + 60 r cenepu + 60 r 6aHaHy + 330 T 60s
KOKTeNNb anenbCMHOBOIO COKY + 2 KyOUKU nbogy
1By UHMiA cik 150 r 3eneHoro A6nyka + 250 r A6;Ty4HOTO COKY + 30s
5 Ky6uKiB niboay
MopksaAHuiA cyn 240 r mopksu + 360 r Boan 60s

PekomeHnpauii:

LLlo6 nopatv iHrpeaieHT Nig Yyac BUKOPUCTaHHSA brieHaepa, BCTaBAsANTe
ix yepes oTBip nopavi B kKpuwi (B).

Mepep TVIM AK MOKNACTY iHrpedieHTn B Yawy 6neHgepa (C), HapixkTe ix
HeBeNIMKMMU LUMaTouKamu (Mprban3Ho 15 mmx 15 mm). He o6pobnaiite
BEeJIMKY KiNbKiCTb iHrpefieHTiB ogHOYacHo.

He BukopucToByiTe BUpIO Ana nofApibHeHHs abo nepementoBaHHsA
TBepAMX MpoAyKTiB (Hanpuknag, Kaptorni abo m'Aaca) abo panAa
nepemillyBaHHA rycTux cymillen (Hanpuknag, Ticta).

YBATA: aKkwo iHrpegieHTN NpuANNAN A0 Ne3 BiAKAIoUYiTh NPUCTpin
Bifj Mepexi Ta Buganitb ix nonartkoto.

Bupi6 He npautoBaTume, sKwo yawy (C) a6o weiikep (H) He Gyae
npaBwWIbHO NPUKpPIiNIeHo fo 610Ky 3 e3amu i 06MABI YacTUHMN He
6ygne 3adikcoBaHO Ha nmigcTaBLi.

Bin'enHaiTe 6neHaep Bif Mepexi XUBMNEHHS.

Ob6epexHo noBogbTeca 3 ne3amu (D), OCKiNbKy BOHU fy»Ke rocTpi.
MpoTpiTb MOTOpHMIA 610K (F) BONoroto raHuipkoto. PeTenibHO BUCYLWLITh.
Hikonu He 3aHyptoiite 6510k MmoTopa (F) y Bogy i He cTaBTe 1oro nig
NPOTOYHY BOAY.

Hikonu He MuiiTe MOTOPHMIA GNOK Yy MOCYAOMUIHIN MaLLH.

LLlo6 nonerwnT OUMLLEHHS, 3aBXAN MUINTE 3HIMHI geTani B Tenniin
BOAI 3 PiANHOIO 418 MUTTA NOCyAy BiApasy Mic/iA BUKOPUCTaHHA.
Yawy 6neHgepa (C), kpuwky (B), koBnayok (A) i nnacTMKoBui Wenkep
i3 kKpuwkoto (H) MoxHa MWUTV B MOCYAOMUIHIA MaLIVHI Y BEPXHbOMY
NOTKY, BUKOPWCTOBYIOUM nuwe nporpamy «EKO» a6o «HE3HAYHE
3ABPYAHEHHA» .



BHUMAHUE!CobntogeHrenpaBunTexHUK1M6e30nacHOCTH
ABnAeTcA  obA3aTeNbHbIM  NPU  UCMONb30BaHNM
YCTPOWCTBA. BHMMaTeNbHO 03HaKOMbTECh C HUMM nepeq
MepBbIM MCMOMb30BaHWEM HOBOIO YCTPOWCTBA. XpaHuTe
VX B JOCTYNHOM MeCTe AnA AanbHeNLLEero NCrnonb30BaHuA.

OMUCAHUE

A Konnauok G KHonka nutaHuAa

B Kpbiwka H TnactnkoBbI CTakaH ¢

C Yawa 6neHpepa KpblLIKOM

D YnnotHutenb H1 MMnactukoBbI cTakaH
E bBnoknessui H2 Kpbiwka

F TpuBogHoi 6nok

CUCTEMA 3ALLUTHON BJIOKUPOBKMU (E)

YTto6bl 3anycTUTb YCTPOWMCTBO, HEOOXOAMMO MNPaBUSIBHO YCTaHOBMUTb
KyBLUUH 6neHaepa (C) nnm koHTenHep (H) 1 HagexHo 3aduKcnpoBaTb ero
Ha npuBogHom 6noke (F).

MNMEPEA NEPBbIM UCMNMOJIb3OBAHVEM BJIEHAEPA

- lMepen nepBbiM UCMNONb30BaHMEM OneHaepa pasbepuTe ero u
npomovite Bce Yactn (A, B, C, D, E, H), Kpome npuBogHoro 65oka
(F), B Tennon Bofe C MoWLWKMM cpefactBoM (cm. pasgen «OumncTkan).
MpomoiiTe 1 TIWATENbHO BbICYLINTE UX.

BHAMAHUE! Jle3Bua oueHb ocTpble. O6paljaiitecb ¢ HAMM C
OCTOPOXHOCTbIO BO BPEeMA NCNOJIb30BaHUSA UV OUNCTKM YCTPOIICTBa.
Mepen ncnonb3oBaHuem 6neHgepa ybeanTech, YUTO BCE YNAaKOBOUHblE
MaTepuasnbl yaaneHoil.

NCnoJib3OBAHUE BJIEHAEPA

[aHHbI 6GneHaep npeaHasHaueH TONbKO 1S MPUrOTOBNIEHNA TaKUX G/tof, Kak
CMy31, MOJIOYHbIE KOKTENN 1 COYCbI, @ TaKXKe /151 CMELLVIBAHVIS MIHTPEANEHTOB
(onA OBOLLHbIX CYMNOB, TeCTa AnA Badenb 1 6nnHoB). He ncnonb3yiite faHHbIN
GreHaep Ana n3MeNbYeHNA KOGENHbIX 3epeH, TBEPAbIX CNELMIA UK caxapa.



1.

YcTaHOBUWTE Yallly WM CTakaH Ha G710K Nie3BuiA, BpaLlas ero [o Tex nop,
rnoka 6enas cTperika Ha 30He GIIOKUPOBKY HE OKaXKeTCA MeXKy CUMBOJTaMI
nntoca n MmuHyca (Puc. 1).

2.1 Vicnonb3oBaHue yalum 6neHpepa.

YctaHoBuTe 650K Yalum (C+D+E) Ha npusogHoi 6ok (F). Crpenka gomkHa
YKa3blBaTb Ha CYIMBOJ OTKPBITOrO 3amKa. [oBepHMTe Yally Mo 4acoBoW
CTperKe, YTobbl CTPesKa ykasblBasa Ha CYIMBO 3aKpbITOro 3amKa (Pric. 2+3).
MomecTnte nHrpegmeHTol B vawy (C) (Puc. 4).

3akpoiiTe KpbiwKy (B) Ha yaLue (C) Hagnexalym obpasom (Puc. 5).
YctaHoBUTe Konnayok (A) Ha otBepcTue KpbiwKin (B) 1 noBepHuTe ero B
rnosioxeHune 611oK1pPoBKU (Puc. 6).

2.2 icnonb3oBaHWe NMIacTKOBOIo CTakaHa.

BHumaHwme! He cvelumBarnite ropaume XmngKocTu.

MomecTnTe nHrpeaneHTbl B ctakaH (H1).

3akpoiiTe cTakaH 6nokom ne3suii (D+E), nprkpyTuB ero Takum obpasom,
yTobbl Genan cTpenka oKasanacb Mexgy CMMBOMAMU Moca U MUHYCa
(Pnc.7).

YctaHoBuTe ctakaH (H+D+E) Ha npuBogHon 6nok (F) Takum obpaszom,
yTobbl CTpesnka yKasblBasia Ha CUMBOM OTKPbITOrO 3aMKa. [loBepHuTe
CTaKaH, 4Tobbl CTperika OKasanacb HarnpoTMB CMMBOMA 3aKPbITOrO 3aMKa
(Puc. 8).

Hukorga He fobaBnaviTe 1 He 06pabaTbIBANTE XKUAKOCTU U MHFPEONEHTbI,
TemnepaTypa KoTopbix npesbiwaet 70°C. CHayana HEMHOro OCTyAUTE UX.
Yawa 6neHpepa (C) 1 NNacTUKOBbIN CTaKaH MMEIT MAaKCMMASTbHbIA. 06beM
750 mn. He npeBbilwanTe oTMETKY MakcumanbHoro yposHa (MAX) npu
L06aBNeHNN MPOJYKTOB U KMAKOCTER. KONMUecTBO Hy»KHbIX HIPEAVEHTOB
[J151 Pa3HbIX PELIENTOB NPUBEAEHO B TaONULLE HUXKE.

Mopkniounte YCTPOMCTBO K SMEKTPOCETM U HaKMUTE KHOMKY, 4TOObI
BKJIIOUUTb €ro. YaeprKrBaiiTe KHOMKY 10 3aBepLUeHna cMeLunBaHuA. Koraa
KHOIMKa OTMyLLeHa, MPOLIecC CMeLLVBaHsA 3aBepLUaeTcs. HaxxmuTte KHOMKy
pe3Ko, utobbl NpuaaTh UMMynbC. bneHaep He Gyaet paboTaThb, eCiv KyBLIMH
U/ KOHTENHEP He 3adUKCUPOBaH HagJlexalum o6pasom.

Kpenko yaep»uBariTe yCTPONCTBO OAHON PYKOW BO BPEMA UCMOMb30BaHNA.
Bpems HenpepbIBHOIo CMeLLVIBaHA He AOMKHO NpeBbILLaTh 2 MUHYT.
Mocne ncnonb3oBaHKA NNACTMKOBOIO CTakaHa.

Mocne 3aBeplUeHNs CMELLVBAHUA MEPEBEPHUTE CTakaH, 4Tobbl 6GNoOK
ne3suin (D+E) okasanca ceepxy, a 3aTem OTKpYTUTe ero oT KoHTeliHepa (H)
(Puc. 9). 3aTem 3aKkpoliTe cTakaH Kpblwkon (H2) (Puic. 10). Tenepb 13 cTakaHa
MO>XHO MUTb U B3SITb €ro ¢ cO6OI B AOpOry.



WUHrpeamneHTbl KonuuecTtBo (makc.) Bpemsa

DHepreTnyecknin 140 r mopKoBM + 60 T cenbgepen + 60 r 6aHaHa + 330 T

o 60s
KOKTelnb anenbCMHOBOrO COKa + 2 KybuKa Nibja

. 150 r 3eneHbix AGNOK + 250 r A6NOYHOro CoKa +
A6NOYHBIN COK 30s
5 KybVKoB nbaa

MopKoBHbIN cyn 240 r mopkoBm + 360 r Boabl 60s

PekomeHnpauunn.

« [na pob6aBneHVWa VHIPeAUEHTOB B  Mpouecce  CMelvBaHuA
NCMosb3yTe OTBEPCTME ANA Nofjaum B Kpbike (B).

+ PeXbTe MHrpeguneHTbl Ha Hebonblune Kycouku (npmbn. 15 x 15 mm),
npexae yem nomewyatb nx B KyBwuH (C). He nbitantech namenbyatb
60s1bLLIOe KONMYECTBO NULLM 33 OAVH pas.

+ He ncnonb3yite ycTponcTBO ANA U3MENbYeHNA TBEPAbIX NPOAYKTOB
(KapTOLWKM nnn MAca) 1 NepemeLLlBaHNA FyCTbIX cMecel (TecTa).

BHMMAHME! Ecnun nHrpeamneHTbl NpUANNAN K 1e3BUAM, OTKIOUNTE

YCTPONCTBO OT 3/IEKTPOCETN W YyAanuTe MNPUWINNWIYIO Ny C

NMOMOLLbIO TONaTKM.

Y106bI 3aNyCcTUTb YCTPONCTBO, HEOGXOAUMO NPaBUIbHO YCTAaHOBUTb

vyawy 6neHpepa (C) unu crakaH (H) n HagexxHo 3adpuKcnpoBaTb ero

Ha npuBogHOM 6noke.

«  OTKntounTe GreHpep oT SNeKTPOoCeTU.

«  Obpatyaiitecs c ie3nAmMM (D) C OCTOPOXHOCTBIO, TaK Kak OHM O4eHb OCTPble.

+ [Mpotpute npusogHon 610k (F) C MOMOLLUbIO BRaXHOW TKaHW. 3aTem
TLLATENbHO BbITPUTE €ro HacyXo.

+ Hukorpga He norpyxaiite npusopHon 6nok (F) B Bogy 1 He moliTe Mof
NPOTOYHOW BOZOW.

«  Hvikorga He MoiiTe NprIBOHO BIOK B MOCY[OMOEYHON MaLLMHE.

« [InA obneryeHna YNCTKV BCErda MOWTe CbeMHbIE YacTu B TEMIION Boge C
HeGOoNbLLVM KONMYECTBOM MOIOLLIErO CPeiCTBa Cpasy NOCIe UCMOoMb30BaHMA.

« Yawy 6neHpepa (C), KpbiKy (B), konnauyok (A) 1 NNacTVKoBbIA CTakaH C
Kpbiwkon (H) MOXKHO MbITb Ha BepXHel Moske NOCYAOMOEUHOWN MaLLMHbI,
ucronb3ya Tonbko nporpammy «ECO» (3ko) unm «SLIGHTLY SOILED»
(HebonbLUVe 3arpA3HEHNS).
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