QUICK START GUIDE - KIT DE DEMARRAGE RAPIDE - SCHNELLSTART-ANLEITUNG - SNELSTARTGIDS

- GUIA RAPIDA DE INICIO - BA LANGIG KITI - ZESTAW NA POCZ TEK - KOMNNEKT And HA4YANA
PABOTbI - ,«JI c-J.Jl ds gazwo




YOUR PRODUCT

FR VOTRE PRODUIT - DE IHR PRODUKT - NL JOUW PRODUCT - ES TU PRODUCTO - TR URUNUNUZ -

PL TEN PRODUKT - RU MPUBOP - AR &t J

DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL

Ecran digital tactile - Digitaler Touchscreen Bildschirm - Digitaal touchscherm -
Pantalla tactil digital - Dijital dokunmatik ekran - Cyfrowy wy wietlacz dotykowy
- LndhpoBoit CeHCOpHBIN 3kpaH - duad ) ualll dols

ROTATING KNOB

Bouton rotatif - Drehknopf - Draaiknop - Botén gira-
torio - Déner dii me - Pokr to - Perynsatop - (aall

REMOVABLE GRID
Grille standard amovible - Heraus-

standaard plaat - Parrilla estandar

CbeMHas CTaHfapTHas pelueTka -
DRAWER AW ALl dewld))
Cuve - Garkorb - Lade - Cubeta - : T

Hazne - Patelnia - Yawa -3Mat|

COOKING TIPS
CONSEILS DE CUISINE - KOCHTIPPS - KOOKTIPS - CONSEJOS DE COCINA - MUTFAK TAVSIYESI -
WSKAZOWKI DOT. PRZYGOTOWANIA POTRAW - COBETbI MO MPUrOTOBAEHMUIO - ébaa

SHAKE REGULARLY YOUR FOODS IN THE DRAWER
FOR HOMOGENEOUS COOKING

ALWAYS ENSURE GRID IS IN THE DRAWER BEFORE COOKING
FOR OPTIMAL COOKING

OVEN-PROOF DISHES COMPATIBLE
Plats a four compatibles - Backofengeeignetes Geschirr

Assurez-vous de toujours avoir lla grille insérée dans la cuve, pour une cuisson Meélangez réguliérement vos aliments pour une cuisson homogene kompatibel - Geschikt voor ovengerechten - Compatible
optimale - Stellen Sie sicher, dass der Rost vor dem Garen immer in die - Schitteln Sie Ihre Lebensmittel in der Schublade regelméBig fir con platos aptos para horno - finn kaplari ile uyumludur -
Schissel eingesetzt ist, um ein optimales Garen zu gewahrleisten. - Voordat je homogenes Garen - Schud regelmatig uw voedsel in de lade voor Kompatybilne naczynia aroodporne - CosmecTumast
gaat koken, zorg ervoor dat de roosters altijd in de kom geplaatst zijn, voordat homogeen koken- Agita regularmente tus alimentos en el cajon, aponpO4Has NOCYAA - (41 we d&lgze deesl
Je gaat koken - Asegurese de tener siempre la rejilla insertada en el recipiente para una coccion homogénea - Gekmecedeki yiyeceklerinizi
antes de cocinar, para una coccion éptima - Optimum piirme icin, pi irmeden dtizenli olarak galkalayin homojen pi irme icin - Regularnie mieszaj,
6nce daima rafin kaseye yerle tirildi inden emin olun - Aby uzyska optymalne aby zapewni rownomierne ugotowanie potrawy. - erynspHo
rezultaty gotowania, upewnij si, e grill jest umieszczony na patelni. - fing nepemeLLVBaiiTe nuLLy, 4ToBbl Biofo roToBUNOCH PaBHOMEPHO. -
LOCTUKEHIUS ONTUMANbHbIX PE3yrbTaToB NPUrOTOBREHIS BCET/iA YCTaHaBNMBaIiTE Ao dy sy plehll ab Oledd pllasl (I3
PELLUETKY B HaLY - BYALI & Dol mdy o ls 5T it b dyyed) .
CLEANING TIPS

CONSEILS DE NETTOYAGE - TIPPS ZUR REINIGUNG - SCHOONMAAK-TIPS - CONSEJOS DE LIMPIEZA - TEMIZLEME TALIMATLARI
- WSKAZOWKI DOT. CZYSZCZENIA - COBETbI MO OYUCTKE - ) el

. DRAWER AND GRID

DISHWASHER SAFE

Cuve et grile compatibles lave-vaisselle - Schiissel und Gestell

splilmaschinenfest - Vaatwasmachinebestendige kom en rek-

~ Recipiente y rejilla aptos para lavavaijillas - Hazneler ve 1zgara taba 1 bula 1k makinesi
koyulabilir - Grill i patelnia nadaj si do mycia w zmywarce - Yatuy v peLLeTky MOXHO
MbiTb B MOCYAOMOEYHOI MALLMHE - LLYI Al § Laglud oSe Lilsss ae

nehmbarer Gittereinsatz - Uitneembare

extraible - De i tirilebilir standard izgara
taba 1 - wyjmowany grill standardowy -

- Pantalla de la Temperatura -

F PRODUCT INTERFACE
FR INTERFACE PRODUIT - DE PRODUKTOBERFLACHE - NL BEDIENINGSSCHERM
ES INTERFAZ DEL PRODUCTO - TR KULLANIM KILAVUZU PL INTERFEJS URZ DZENIA '
RU UHTEP®EWC NPUBOPA - AR ziib) da=lg

8 PRE-SETS PROGRAMS

8 programmes prédéfinis - 8 voreingestellte Programme - 8 automatische programma's - 8 programas preestablecidos - 8 Otomatik Program -
8 zapisanych programow - 8 NPeyCTaHOBNEHHbIX NPOTPaMM - (s Suss poly 8
|

TEMPERATURE TIMER DISPLAY
DISPLAY Affichage du minuteur -
Affichage de la température Timer- Anzeige - Timerscherm
- Temperaturanzeige - Pantalla del Temporizador -
- Temperatuurscherm Zamanlayici gostergesi -

Sicaklik ekrani - 85l poye dils
- Wy wietlacz temperatury -
Ortobparenvie Temnepatypbl -

Slodl dzys ope il

TEMPERATURE SETTING COOKING TIME SETTING PROGRAM SETTING

Réglage de la température - Tempera- Réglage du temps de cuisson - Garzeiteinstellung Réglage du programme - Programmeinstellung
tureinstellung - Temperatuurinstelling - Instelling Bereidingstiid - Ajuste de tiempo de - Programma-instelling - Ajuste de progra-

- Ajuste de Temperatura - Sicaklik ayari - Cocinado - Piirme suresi ayari - Ustawienie cza- mas - Program ayari - Ustawienie programu
Regulacja temperatury - Hactpoitka SU gotowania - YcTaHoBKa BpeMeHY NPUTOTOBAEHNS - HacTpoiika fporpambl - gebi,Jl slus)
TEMNEPATYPbI - 81,51 dorys Slas) - k)l Cds slas)

PROGRAMS

FR PROGRAMMES - DE PROGRAMME - NL PROGRAMMA - ES PROGRAMAS -
TR PROGRAMLAR - PL PROGRAMY - RU NMPOIrPAMMbI - AR @olﬂl

FRIES 99§ CHICKEN s’«\\ VEGETABLES FISH
Frites - Pommes - Friet @ Poulet - Hahnchen - Kip % Légumes - Gemlise - Groenten - Poisson - Fisch - Vis -

- Papas fritas - Patates - Pollo - Tavuk - Kurczak Verduras - Sebzeler - Warzywa Pescado - Balk - Ryby
kizartmasi - Frytki - Kaprocbens - Kypnia - zles - 0BOWM - Clg) pas - Poifa - clow
P - &lio ol
L] DESSERT @ MEAT =0 SHRIMP PIZZA
@ Dessert - Dessert - Viande - Fleisch - Vlees - v Crevette - Garnelen - . Pizza
Nagerecht - Postre - Tatli - Carne - Et - Migso - Msico Garnalen - Gambas -
Deser - [lecept - &bsle - Karides - Krewetki - Kpeserku

- Olasy

Wy wietlacz minutnika - Taitmep



I COOKING GUIDE ' COOKING GUIDE

FR GUIDE DE CUISSON - DE ANLEITUNG ZUM KOCHEN NL KOOKGIDS - FR GUIDE DE CUISSON - DE ANLEITUNG ZUM KOCHEN NL KOOKGIDS -
ES GUIA DE COCINA - TR PI IRME KILAVUZU - PL PRZEWODNIK PO GOTOWANIU - ES GUIA DE COCINA - TR PI IRME KILAVUZU - PL PRZEWODNIK PO GOTOWANIU -
RU TABNULIA MPUTOTOBIEHUSA BNIOA - AR gkl JJo ' RU TABNULIA MPUTOTOBIEHUSA BNIOA - AR gkl JuJo '

POTATOES & FRIES - POMMES DE TERRE & FRITES - KARTOFFELN & POMMES - AARDAPPELEN & FRIET - PAPAS Y PAPAS FRITAS - PATATES VE PATATES KIZARTMASI
- ZIEMNIAKI | FRYTKI - KAPTODEJIb U KAPTO®E/b ®PU - dulio Uslbas g Usllas

SNACKS - HAPJES - APERITIVOS - DIRERLER - PRZEKXSKI - 3AKYCKM - dids Slag

‘%f‘gg 500g-15kg . 180°G %« Vi 300 - 700 g (15 to 25 pcs) 10 - 15 min 200°C @ Yes
% % 900g-15kg 28 - 37 min 180°°C %4 Yes 400 - 700 g (5 to 10 pcs) 13 min 180°C % Yes
é;’”@ 5009-17 kg 45 i 180 °C 52 Ves 250 - 600 g (20 to 30 pcs) 5-7 min 200°C &2 Yes
o> 250 - 350 g (8 to 20 pcs) 10 min 200°C S&2 Yes
= 100 - 600 g (1 to 4 pcs) 12 min 180°C = * 200 - 500 g (one 24 cm pizza) 5-15 min 190°C
& up to 2 kgs 45- 60 min 200°C é D 200 - 500 g (one 24 cm pizza) 5-10 min 190°C D
& 500 g-1,5kg 40 min 200°C é VEGETABLES - LEGUMES - GEMUSE - GROENTEN - VERDURAS - SEBZE WARZYWA - OBOLLM - Q[g[par
& 200-9009 30 - 40 min 180°C é % 2004009 15-18min 180° %
32? 300- 600 g 14 - 16 min 180°C %
200 g-1kg (1 to 8 pes 33 min 200°C
- rmee -
e 300 g - 1 kg (4 to 15 pcs) 15 - 20 min 200°C (= @ 4109 pos 18 i 1807 @
;
D%%P-)g@@ 100 - 700 g (1 to 5 pcs) 12 -18 min 160°C ﬂ @ 10000 e e 22
@A 300 - 600 g (15 to 30 pcs) 6 - 14 min 190°C %9 Yes




' COOKING WITH THE AUTOMATIC PRESET PROGRAM ' COOKING WITH THE MANUAL MODE FOR THE FIRST TIME

FOR THE FIRST TIME FR CUISINER POUR LA PREMIERE FOIS AVEC LE MODE MANUEL - DE ZuM ERSTEN MAL IM MANUELLEN MODUS KOCHEN - NL VOOR HET EERST KOKEN MET DE
HANDMATIGE MODUS - ES COCINAR POR PRIMERA VEZ CON MODO MANUAL - TR IMIANUEL MODDA ILK KEZ YEMEK PISIRME - PL GDY GOTUJESZ PO RAZ PIERWSZY,
FR CuISINER AVEC LES PROGRAMMES AUTOMATIQUES PREDEFINIS DE CUISSON 32 - DE Zum ERSTEN MAL MIT DEM AUTOMATISCH VORGESTELLTEN PROGRAMM KORZYSTAJ Z TRYBU RECZNEGO - RU TP/ NEPBOM TPUTOTOBTEHM VCTIOML3WHTE PY4HOM PEXVAN = AR LY 8,al) glall oLisT ol )l puseiul
KOCHEN 2% - NL VOOR DE EERSTE KEER KOKEN MET HET AUTOMATISCHE VOORINSTELLINGENPROGRAMMA %2 - ES COCINAR CON EL PROGRAMA AUTOMATICO N

PREAJUSTADO POR PRIMERA VEZ > - TR ILK KEZ OTOMATIK GN AYARLI PROGRAM iLE PiSIRME 3
- PL GoTuy, KORZYSTAJAC Z AUTOMATYCZNIE USTAWIONYCH PROGRAMOW GOTOWANIA - RU ['0TOBLTE, MCTIONE3YA ABTOMATUECKVE MPERYCTAHOBAEHHSIE

POrPAMMG! 7 - AR ans Busel) &AL ahall eal s plaseiuly alall U] desl B '




Easy Fry Megs
.

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP

TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES TEFAL
DOWNLOAD DER TEFAL REZEPTE-APP

TEFAL RECEPTEN-APP DOWNLOADEN
DESCARGA LA APP TEFAL

TEFAL UYGULAMASINI INDIRIN

POBIERZ APLIKACJ Z PRZEPISAMI TEFAL
CKAYAMTE NMPUNOXEHUE C PELIENTAMU TEFAL
Gasba3 s 335 TEFAL RECIPE

JOIN THE TEFAL MOVEMENT

REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL ! - WERDEN SIE TEIL DER TEFAL COMMUNITY!
DOE MEE MET DE TEFAL-BEWEGING! - UNETE A LA APP TEFAL - TEFAL AILESINE KATILIN
- DOt CZ DO RUCHU TEFAL! - MIPUCOEAVHSAIWTECH K COOBLUECTBY TEFAL! - dslo= (4] e«é}l TEFAL!

T

TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM
CHAINE YOUTUBE - YOUTUBE KANAL - YOUTUBE KANAAL -
CANAL DE YOUTUBE - YOUTUBE KANALI - KANAL W
SERWISIE YOUTUBE - KAHAN HA YOUTUBE - L3 YOUTUBE

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - VEROFFENTLICHEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY
POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY - PUBLIQUE SUS RECETAS #EASYFRYFAMILY - TARIFLERINIZI PAYLA IN #EASYFRYFAMILY
- PUBLIKUJ SWOJE PRZEPISY #EASYFRYFAMILY" - MYBJIMKYWUTE CBOW PELLENTbI #EASYFRYFAMILY - éildog s #EASYFRYFAMILY
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