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KIITOS AIR Dutch Oven -padan ostamisesta.
Toivomme, etta tama tuote tayttaa kaikki tarpeesi paivittaisessa kaytossa.

Lue seuraavat oikeaa kayttéa, puhdistusta ja
kunnossapitoa koskevat suositukset ja vinkit.



1 - ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Pese pata ennen ensimmaista kayttokertaa
astianpesuaineella ja vedelld ja sivele sisapintaan
kevyesti ruokadljya.

2 - RUOAN VALMISTAMINEN

AIR SOPII KAIKILLE KEITTOTASOILLE,
MYOS INDUKTIOTASOILLE

AIR sopii mainiosti kaytettavaksi induktiokeittotasoilla

ja on yhteensopiva kaikkien keittotasojen kanssa:
vitrokeraamisten tasojen seka kaasu-, sahko- ja
induktiokeittotasojen. (Tama ei koske 10 cm:n
minipatoja, joita ei ole tarkoitettu kaytettavaksi liedella.)

Huomautus: Jos astian pohja on induktiolevyd
pienempi, levy ei ehkd ala lammittdd astiaa.

Aseta pata sen kokoa vastaavan keittolevyn keskelle
(tarvittaessa kayttamalla alustaa) parhaan mahdollisen
energiatehokkuuden ja vakauden saavuttamiseksi ja
jotta sen ulkopuolella oleva pinnoite ei pala.

Varoitus: Tefal AIR ei sovi mikroaaltouunissa
kdytettivaksi.

AIR ON UUNINKESTAVA

Pata ja kansi ovat uuninkestavia 250 °C:seen asti.

VAARA: KAHVAT VOIVAT KUUMENTUA

Valualumiinista valmistetut kahvat voivat kuumentua
kayton aikana.

Turvallisuuden parantamiseksi on suositeltavaa kayttaa
uunikintaita.

ASTIAPYYHE TAI
PATAKINNAS




TERVEELLISTA RUOKAA AIR-PADASSA

Laadukkaan keraamisen pinnoitteen ansiosta
rasvan tai 6ljyn lisadminen kypsennyksen aikana
ei valttamatta ole aina tarpeen, mika edistaa
terveellisempaad ruoanvalmistusta etenkin hitaasti
kypsennettdvia aterioita valmistettaessa.

Yksi menetelma herkullisen mureiden paistien
valmistamiseksi on lisata vetta usein
kypsennettdessa liedella ilman kantta.

TAYDELLINEN HAUDUTUS TAI
RUOANVALMISTUS ILMAN VETTA
KAYTTAMALLA
HOYRYNTIIVISTYSKANTTA

Hoyryntiivistyskansi jakaa kosteuden
ruoanvalmistusalueelle, mika auttaa tekemaan
taydelliseksi kypsennettavista muhennoksista
juuri sopivan mureita. Kun tdma kansi on padan
paalld, voit myds kypsentda vihanneksia
alhaisella Iamméalla lisaamalla vain lusikallisen
vettd. Tama vedetdn kypsennysmenetelma
kypsentaa ainekset helldvaraisesti vihanneksista
luonnollisesti vapautuvan hdyryn ansiosta.

TAYDELLINEN HAUDUTUS
KAASULIEDELLA

Jos haluat taydellisid kaasuliekilla kypsennettyja
pataruokia, aloita kypsentaminen korkealla
lammolla normaalilla keittotasolla. Siirra pata
pienimmalle keittotasolle ja anna ruoan hautua
pitkaan miedolla lammadllia.

RUOKAJAAMIEN SAILYTTAMINEN JAAKAAPISSA

Ruokajaamia voi ilman muuta sailyttaa AIR-padassa jadkaapissa. Ole kuitenkin varovainen, jos ruoka sisaltaa
tiettyja mausteita tai currya tai tomaatin kaltaisia ainesosia, jotka voivat varjata pinnoitetta, jos ne jatetdan
pataan liian pitkdksi aikaa.




3 - AIR-PADAN PUHDISTAMINEN

KASINPESUSUOSITUKSET

Pese koko pata kuumalla vedelld, hellavaraisella
astianpesuaineella ja pehmealla sienella.

Valta hankaavia ja voimakkaita puhdistus- ja
pesuaineita.

Muista kuivata padan pohja jokaisen puhdistuksen
jalkeen (ei koske minipatoja). Pohjaan saattaa ajan
mittaan tulla vaaleansinista tai keltaista varia.
Varjaytymat ovat luonnollisia ja vaarattomia. Ne
voidaan poistaa ruostumattomasta teraksesta
valmistetuille keittidvalineille tarkoitetulla
puhdistusaineella, sitruunamehulla tai valkoviinietikalla.

Suosittelemme, etta vain ruostumattomasta teraksesta valmistettu pohja puhdistetaan hankaavalla sienella.

Puhdistusvinkki: jos kattilan pohjaan on palanut/kovettunut ruokaa, peita palanut osa kuumalla vedelld ja
astianpesuaineella tai ruokasoodalla ja anna liota muutaman minuutin ajan.

AIR-PADAN VOI PESTA
ASTIANPESUKONEESSA

AIR-padan voi pesta astianpesukoneessa, mutta padan
kayttodian pidentamiseksi suosittelemme kasinpesua.

Varoitus: Jos pata pestdaan astianpesukoneessa,
tietyt pesuaineet voivat himmentas tai varjata
ulkopuolen pinnoitetta. Takuumme ei kata
taméantyyppista vahingoittumista.

Jos peset padan astianpesukoneessa, suosittelemme
kayttdmaan nestettd, geelia, jauhetta tai muuta hellavaraista pesuainetta. Emme suosittele tabletteja
tai pusseja. Suosittelemme kayttdmdan Sun-tuotteita ja muita vahemman sydvyttavia tuotteita.

Varoitus: kantta ei voi pesta astianpesukoneessa.

4 - AIR-PADASTA HUOLEHTIMINEN

Jotta keraamisen pinnoitteen ominaisuudet
sdilyisivat, on véltettava padan liiallista
kuumentamista, joka voi vahingoittaa padan
tarttumattoman pinnoitteen ominaisuuksia tai
saada pohjan vaantymaan.

Valta ylikuumentamasta varsinkin tyhjid
keittoastioita.

Ole varovainen, kun kaytat suurinta
kuumennustehoa tai tehostustoimintoa.

Al koskaan kuumenna rasvaa tai 6ljyé niin kauan,
ettd se palaa ja muuttuu mustaksi.




Naarmujen vélttamiseksi suosittelemme kadyttamaan puusta, muovista tai silikonista valmistettuja
valineitd. Terdavareunaisten vdlineiden kayttoa ei suositella taman tuotteen yhteydessa.

Jos kannen nuppi I6ystyy, kiristd se varovasti ristipdaruuvimeisselilla.

5 - AIR ON KIERRATETTAVISSA

“ Laite sisaltaa arvokkaita materiaaleja, jotka voidaan kierrattaa ja uusiokayttaa. Havita tuote
' ’ kayttoian paatyttya viemalla se paikalliseen kotitalousjatteen kierratyspisteeseen.

6 - TAKUU

Talla tuotteella on 2 vuoden takuu valmistusvirheiden varalta, ellei ostomaassa ole voimassa tasta
poikkeavaa lainsaadantoa tai sopimuksia.

Takuu ei kata virheellisen kayttédmisen aiheuttamaa kiinni tarttumista tai vaurioitumista, ammattikayttoa tai
iskemisen tai pudottamisen aiheuttamia vaurioita. Takuu ei kata tuotteen kulumisen tai liiallisen kuumentamisen
aiheuttamaa sisa- tai ulkopuolen varjaytymista tai naarmuuntumista.

SAFE Tefal takaa, etta keraaminen pinnoite tayttad elintarvikkeiden kanssa
COMMITMENT  COATING kosketukseen joutuville materiaaleille asetettavat vaatimukset.®

N 0 P.FUA

MUITA TIETOJA JA TUKIPALVELU

Saat taydet tiedot ja tarvitsemiasi lisdtietoja ottamalla yhteyden asiakaspalveluun osoitteessa
www.tefal.com

TUKIPALVELU: Témén takuun tdydelliset ehdot, kdyttd- ja hoito-ohjeet sekd apua ja neuvoja on saatavilla osoitteessa
www. tefal.co.uk.

Puhelinpalvelu: YHDISTYNYT KUNINGASKUNTA: 0345 602 1454, IRLANTI: 01 677 4003
AUSTRALIA/UUSI-SEELANTI - 1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - Uusi-Seelanti.

Vaihtoehtoisesti www.tefal.com.au tai www.tefal.co.nz

Australiassa tuotteillamme on takuita, joita ei voida sulkea pois Australian kuluttajalain nojalla. Sinulla on oikeus
korvaavaan tuotteeseen tai hyvitykseen huomattavasta viasta seké korvaukseen muista kohtuudella ennakoitavissa
olevista menetyksisté tai vahingoista. Sinulla on myds oikeus saada tuotteet korjattua tai vaihdettua, jos tuotteiden
laatu ei ole hyvéksyttédva eiké vika ole huomattavan suuri. Téméa takuu ei kata rahtikuluja tai muita kustannuksia,
joita sinulle aiheutuu reklamaation tekemisesta. Voit tehdé reklamaation soittamalla asiakaspalveluun.

Muita maita koskevia lisdtietoja on verkkosivustoltamme osoitteessa www.tefal.com.

Maahantuoja Yhdistyneeseen kuningaskuntaan on Groupe SEB (UK) Ltd, Windsor, SL4 1NA.

(1) Tefal takaa tuotteidensa turvallisuuden asettamalla niille tiukemmat vaatimukset kuin elintarvikelainsddddnnossa
asetetaan. PFOA-vapaa sovellettavien méaéardysten mukaisesti. Ei lyijyd eikd kadmiumia -vakuutus merkitsee sitd, etta
pinnoitteisiin ei ole lisdtty lyijyd eikd kadmiumia, eikd niitd ole havaittu ulkopuolisissa laboratorioissa tehdyissa
tutkimuksissa.
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