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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

e Lisez ces instructions d’utilisation avant toute
premiére utilisation de votre appareil et gardez-
les a portée de main pour consultation en cas
de besoin.

o Cet appareil n’est pas destiné a étre mis en
marche au moyen d’une minuterie extérieure ou
d’un systeme de commande a distance distinct.

o Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier,
par I'intermédiaire d’une personne responsable de
leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions
préalables concernant |'utilisation de I'appareil.

o Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer
qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
dgés de 8 ans et plus et les personnes manquant
d’expérience et de connaissances ou dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, si elles ont été formées et encadrées
quant a |'utilisation de I'appareil d’'une maniére
sire et connaissent les risques encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec I’appareil. Le
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nettoyage et |'entretien par I'utilisateur ne doit
pas étre fait par des enfants a moins qu’ils ne
soient agés de 8 et plus et supervisés.

o Tenir I’appareil et son cordon hors de la portée
des enfants de moins de 8 ans.

o Votre appareil a été congu pour une utilisation
domestique, il n’est pas destiné a étre utilisé et la
garantie ne s’applique pas a I'utilisation :

- dans les cuisines du personnel dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail ;

- dans les fermes ;

- par les clients d’hotels, de motels et dans
d’autres environnements de type résidentiel ;

- dans les chambres d’hotes.

¢ Si le cdble d’alimentation est endommageé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service apres-
vente agréé ou par des personnes de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

¢ Veuillez manipuler la plaque en céramique avec
soin pour éviter de la casser. En cas de fissure
sur la surface, vous devez mettre I’appareil hors
tension pour éviter le risque de choc électrique.
N'utilisez pas I'appareil et contactez un point de
service apres-vente agréeé.

¢ Ne placez pas d’objets métalliques, tels que le
couteau, la fourchette, la cuillére, le couvercle et
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une feuille d’aluminium etc. ... sur la plaque en
vitrocéramique (ils peuvent transférer la chaleur
et causer des blessures).

* Ne jamais plonger |'appareil ou le cable électrique
dans I'eau ou dans un autre liquide.

« N'utilisez pas votre appareil s’il ne fonctionne
pas correctement, s’il a été abimé ou si le cordon
d’alimentation ou la fiche sont endommagés.
Pour garantir son utilisation en toute sécurité,
ces pieces doivent étre remplacées par le service
aprés-vente agréé.

e Toute intervention du client, autre que le
nettoyage et I’entretien, doit étre effectuée par
le service aprés-vente agréé.

e Ne jamais toucher les surfaces chaudes de
I’appareil, elles le resteront pendant un certain
temps apres |'utilisation.

e Les personnes portant un stimulateur cardiaque
ou de dispositifs médicaux similaires doivent
étre tenues a |'écart de I"appareil de cuisson a
induction lorsque ce dernier est branché sur la
prise d’alimentation. En cas de doute, consultez
un médecin avant d’utiliser ce produit pour éviter
tout risque.

/\ Important: ne pas toucher la plaque céramique

qui reste chaude aprés la cuisson.
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o Cet appareil est concu pour un usage domestique en intérieur uniquement. En cas
d’utilisation commerciale, inappropriée ou non conforme au mode d’emploi, le
fabricant décline toute responsabilité et la garantie ne s’applique pas.

o Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables (Directives Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique, Matériaux
en contact avec des denrées alimentaires, environnement, etc.).

« Cet appareil est congu pour fonctionner avec le courant alternatif seulement. Avant
de Iutiliser pour la premiére fois, vérifiez que votre alimentation secteur correspond
ala tension indiquée sur la plaque d’identification fixée sur I'appareil.

« Toute erreur de branchement annule la garantie.

« Veillez a toujours brancher I’appareil sur une prise de courant dédiée dotée d’une
prise de terre. Ne pas utiliser d’adaptateur de prise ou brancher un autre appareil sur
la méme prise en méme temps, afin d’éviter une surcharge électrique et un risque
d’incendie.

» Compte tenu des différentes normes en vigueur, si I’appareil est utilisé dans un pays
autre que celui dans lequel il a été acheté, faites-le vérifier par le service aprés-vente
agréé.

« Retirez I'appareil de son emballage, puis enlevez tout ruban adhésif et accessoire se
trouvant a I'intérieur et a I'extérieur de ce dernier.

o Il est recommandé de poser et utiliser I'appareil sur une surface plane, stable et
résistante d la chaleur, & Iabri des éclaboussures d’eau.

o Il est déconseillé de placer et d'utiliser I’appareil dans des environnements trés
humides.

o Il est déconseillé de placer ou d'utiliser la plaque & induction sur les surfaces en acier
ou en aluminium.

 Maintenir un écart d’au moins 10 cm (4 pouces) sur tous les cotés de I'appareil pour
assurer une ventilation adéquate.

» Ne jamais poser ou utiliser I'appareil posé prés d’'un mur ou sous une étagére
suspendue.

* Ne jamais poser ou utiliser I'appareil posé au-dessous ou d proximité d’objets
facilement inflammables (rideaux, etc.)

« Ne jamais poser ou utiliser I'appareil posé sur ou a proximité d’une plaque de cuisson
ou d’autres sources de chaleur.

o Le cordon d’alimentation doit étre entiérement déroulé avant toute utilisation.

« Ne pas utiliser de rallonge. Si vous acceptez d’en assumer la responsabilité, utilisez
uniquement une rallonge en bon état, qui dispose d’une fiche avec une prise de terre
et qui est adaptée a la puissance de I'appareil.

« Ne laissez jamais I’appareil branché a la source d’alimentation sans surveillance,
méme pendant quelques instants, surtout en présence des enfants.

« Un cordon d’alimentation pendant doit étre situé hors de la portée des enfants.

« Le cordon d’alimentation ne doit jamais étre placé a proximité ou en contact avec
les parties chaudes de I'appareil, & proximité de sources de chaleur ou sur un angle
vif.
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o Prenez toutes les précautions nécessaires pour empécher qu’une personne ne trébuche
sur un cordon de rallonge.

« Eteignez et débranchez I'appareil de la source d’alimentation électrique lorsqu’il
n’est pas utilisé.

* Ne jamais débrancher la prise en tirant surle cordon d’alimentation.

« Vérifier I'appareil et le cordon d’alimentation pour détecter des signes d’usure ou de
dommages avant de le brancher a I'alimentation électrique.

 Ne déplacez pas I'appareil tant qu’il est chaud.

o Laissez I’appareil refroidir complétement avant de le nettoyer et de le ranger.

« Toujours garder I'appareil de cuisson d induction propre pour éviter toute pénétration
de la poussiére dans le moteur du ventilateur entrainant ainsi un dysfonctionnement.

o Si certaines parties de I'appareil prennent feu, ne jamais essayer d’éteindre les
flammes avec de I'eau. Débranchez I’ appareil et étouffez les flammes avec un chiffon
humide.

o Placer la casserole au centre du cercle de cuisson.

« Ne pas surchauffer la casserole ou la préchauffer a vide de maniére prolongée.

« Ne pas chauffer de denrées alimentaires dans des boites ou dans d’autres contenants
hermétiques pour éviter toute explosion provoquée par I’expansion d’air.

Ce produit est destiné a un usage domestique uniquement. En cas d’utilisation

commerciale, inappropriée ou non conforme au mode d’emploi, le fabricant décline

toute responsabilité et la garantie ne s’applique pas.

GARDER CES INSTRUCTIONS DANS
UN ENDROIT SUR

Priorité a la protection de I’environnement!

® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

EEN O Déposez-le dans un point municipal de collecte des déchets.



Spécification

Puissance Gamme de Type Alimentation
Modéle d’entrée réglage de >4 électrique
maximale puissance d’affichage requise
Affichage 220V-240V/
1H2018 2100W 350W-2100W numérique S0Hz

Structure du produit

Verre Vitrocéramique

Entrée d’air

Sortie d’air

Panneau de commande
Ecran d’affichage numérique
Bouton de Chauffe manuel
Bouton de Chauffe du Lait
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Principe et caractéristiques
Principe de fonctionnement

Le principe de fonctionnement d’une plaque
de cuisson a induction est de chauffer un
récipient grace aux courants induits d’un
champ magnétique. Lorsqu’un courant
électrique parcours une bobine, il génére un
champ magnétique. Ce champ magnétique
dans le cas d’une plaque a induction est
ensuite capté par le dessous du récipient. Ce
dessous de récipient est alors parcouru de
courants de Foucault de trés faible intensité.
Malgré leur faible intensité, ces courants, lors
de leur passage, générent un échauffement du
récipient. Le principe de la plaque & induction
est de multiplier ces courants de Foucault en
changeant le sens du champ a trés haute
fréquence afin de générer un échauffement du
dessous récipient. La chauffe est instantanée
puisque dés |'allumage de I’alimentation de la
bobine, le récipient est échauffé. Les aliments
sont ensuite chauffés par contact avec le
dessous de la poéle.

Pour pouvoir capter les courants de Foucault,
I'ustensile doit étre ferromagnétique. (voir
détails Chapitre ustensile de cuisine).

Courant
de Foucault

Bouton mijotage

Bouton rissolage

Bouton friture

Bouton faire bouillir I'eau
Bouton minuterie
Bouton « + »/« - »

Bouton Marche/Arrét

Récipient

— ferromagnétique

Surface de cuisson

-

S

-

Champ
Magnétique

Bobine

1

Champ
Magnétique



Caractéristiques ﬂ

Plusieurs protections de sécurité

e Protection contre la sur/sous-tension.

e Fonctionnement de la plaque uniquement avec des récipients a
induction dont le diamétre en contact avec la vitrocéramique est
compris entre 12 et 24 cm.

o Protection liée a la surchauffe de I'appareil.

e détection du risque de chauffe a vide de I'ustensile de cuisson
et du risque d’endommagement du revétement anti adhésif ou
d’inflammation de I’huile.

Protection de I’environnement

o Cette plaque a induction est conforme a la Directive Erp 2009/25/CE
et de son réglement d’application (UE) N° 66/2014.

o L’induction est le moyen le plus efficace au niveau énergétique avec
un rendement énérgétique de plus 90 % .

 Afin de réduire la consommation d’énergie, mettre un couvercle sur le
récipient lors de la cuisson.

e L’induction ne génére aucune flamme.

e L’induction ne nécessitant aucun combustible et ayant de nombreuses
sécurité de contrdle, permet de réduire les risques d’accidents
domestiques liés a des fuites de gaz ou d’incendie.

o Cette plaque & induction dispose d’une zone de cuisson d’un diamétre
utile de 193 mm et la consommation d’énergie est EC (Wh/kg) = 195.

Controéle intelligent

e Plusieurs fonctions de cuisson : Plusieurs modes de cuisson de faible
puissance a haute puissance pour répondre aux différents besoins de
cuisson.

e Large gamme de sélection de température de cuisson : maintien et
régule la température de cuisson de maniére intelligente.

e La fonction minuterie flexible : permet de programmer I'arrét de la
cuissonde 1 mina 2 h.

« Détection de la présence de récipients & induction : si le systéme de
détection interne ne détecte aucun récipient ou un récipient inadapté
sur la plaque @ induction, le signal d’alarme est déclenché.

e Lorsque la température de la plaque en vitrocéramique est supérieure
a50° Cala fin de la cuisson, I’écran LCD clignote et affiche « H ». Le
ventilateur continue de fonctionner pour refroidir la plaque.

Nettoyage facile

o La plaque vitrocéramique ne s’use pas et ne ternit pas facilement et
elle est facile & nettoyer et a entretenir.

 En cas de débordement, soulevez le récipient et nettoyez a I’aide d’un
chiffon doux et humide.

Attention la vitrocéramique peut étre chaude par contact avec le

récipient.

9



Instructions d’utilisation

Menu démarrer et mode « veille » ___

e Lorsque vous appuyez sur le bouton de démarrage, un signal sonore
retentit et I'écran affiche 00. Vous pouvez ensuite sélectionner le mode
souhaité.

e La table de cuisson s’arréte automatiquement au bout de 5 minutes si
aucune action n’a été effectuée.

o Pour éteindre I'appareil, vous devez appuyer sur I'interrupteur marche-arrét.

Mode CHAUFFE MANU

EL

e Aprés avoir démarré la plaque avec le bouton ON/OFF, activer le mode
chauffage manuel. Le voyant lumineux au-dessus du bouton de mise en
marche s’allume et le signal sonore de confirmation retentit.

o La puissance de réglage par défaut est de niveau 3 et I'écran LCD affiche « P3 ».

» Pour modifier le réglage, vous devez appuyer sur + ou - et I’écran affiche le
réglage correspondant. Chaque fois qu’on appuie sur le bouton, le signal
sonore de confirmation retentit.

e Atitre d’information, vous trouverez ci-dessous la puissance correspondante.

P1 | P2 | P3| pPa|pP5 | pP6 | P7 | P8 | P9
350W | 450W | 850W [1000W|1300W/|1500W|1700W|1900W|2100W

» Vous pouvez utiliser la fonction minuterie pour ce mode (voir le chapitre «
Fonction minuterie »). Si vous utilisez cette fonction, I’appareil s’ arrétera
automatiquement a la fin du temps de cuisson programmé.

« Si vous souhaitez éteindre |’appareil, vous devez appuyer sur le bouton

marche-arrét.

Mode LAIT CHAUD

Ce mode permet de chauffer dans une casserole entre 0,3L et 1,5L de lait
jusqu’a 85°C sans le faire bouillir afin de preserver ses qualités nutritionnelles.
Pour faire bouillir le lait, il est préférable de sélectionner le mode manuel.

e Aprés avoir démarré la plaque avec le bouton ON/OFF, activer le mode
chauffage du lait. Le voyant lumineux au-dessus du bouton de mise en
marche s’allume et le signal sonore de confirmation retentit.

e Sélectionner le niveau H1, H2 ou H3 en fonction de la quantité de lait a
chauffer, le niveau par défaut est H1.

« Pour modifier le réglage, vous devez appuyer sur la touche + ou -, aprés
chaque pression la plaque de cuisson émet le signal sonore de confirmation.

H1 (petit) H2 (moyen) H3 (grand)
~0,3L-05L ~06L-1L ~11L-15L
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o Aprés 3 secondes sans action, la fonction s’active et le chenillard apparait
lentement jusqu’d ce que la température atteigne environ 85° C.
“le chenillard” :

N
———
7N

N

N

71N
Az Az i_
Y @ @ AN
71N 71N

e Lorsque la température atteint 85° C le programme s’arréte au-
tomatiquement et la plaque de cuisson émet 3 signaux sonores.
e La fonction minuterie n’est pas disponible pour ce mode.

__ (&) Mode MIJOTER (cuisson lente)

e Aprés avoir démarré la plaque avec le bouton ON/OFF, activer le
mode mijotage. Le voyant lumineux au-dessus du bouton de mise
en marche s’allume et le signal sonore de confirmation retentit.

« Le mode mijotage démarre et I’ afficheur affiche un « chenillard ».

« Aprés une montée progressive de la température, celle-ci se situe
entre 80 et 100° C.

» Vous pouvez utiliser la fonction minuterie pour ce mode (voir
le chapitre « Fonction minuterie ». Si vous utilisez cette fonction,
I’appareil s’arrétera automatiquement a la fin du temps de cuisson
programmé. Pour ce mode, la durée maximale est de 2 heures.

e Si vous souhaitez éteindre I'appareil, vous devez le faire
manuellement en appuyant sur le bouton marche-arrét.

Mode RISSOLER

Ce mode est destiné d faire cuire des aliments dans une petite quantité

de graisse afin de les faire rissoler.

o Aprés avoir démarré la plaque avec le bouton ON/OFF, activer le
mode rissoler. Le voyant lumineux au-dessus du bouton de mise
en marche s’allume et le signal sonore de confirmation retentit.

» La température de rissolage par défaut est de niveau 4 et I’écran
LCD affiche « F4 ».

« Pour modifier le réglage, vous devez appuyer sur la touche + ou -,
apreés chaque pression la plaque de cuisson émet le signal sonore
de confirmation.

e Lorsque la température de I’huile et de la poéle atteint la
température du mode sauté, la table de cuisson émet 2 signaux
sonores.

e Atitre d’information : vous trouverez ci-dessous les températures
approximatives correspondantes a la quantité de 1 L d’huile
(ustensiles de cuisine Ingenio).

F1 F2 F3 F4 F5 F6
130°C | 140°C | 160°C | 180°C | 200°C | 220°C

1"




 Vous pouvez utiliser la fonction minuterie pour ce mode (voir le
chapitre « Fonction minuterie ». Si vous utilisez cette fonction,
I’appareil s’arrétera automatiquement a la fin du temps de
cuisson programmeé.

e Si vous souhaitez éteindre I'appareil, vous devez le faire
manuellement en appuyant sur le bouton marche-arrét.

Mode FRIRE

Ce mode permet de frire des aliments dans une grande quantité d'huile

2L max.

e Aprés avoir démarré la plaque avec le bouton ON/OFF, activer
le mode Frire. Le voyant lumineux au-dessus du bouton de mise
en marche s’allume et le signal sonore de confirmation retentit.

o La température de friture par défaut est de niveau 5 et I’écran
LCD affiche « F5 ».

« Pour modifier le réglage, vous devez appuyer sur la touche + ou -,
aprés chaque pression la plaque de cuisson émet le signal sonore
de confirmation.

e Lorsque la température de I’huile et de la poéle atteint la
température du mode sauté, la table de cuisson émet 2 signaux
sonores.

o Atitre d’information : vous trouverez ci-dessous les températures
approximatives correspondantes a la quantité de 2 L d’huile
(ustensiles de cuisine Ingenio).

F2 F3 Fé F5 F6

125°C 140°C 155°C 170°C 185°C 200°C

« Vous pouvez utiliser la fonction minuterie pour ce mode (voir le
chapitre « Fonction minuterie »). Si vous utilisez cette fonction,
I’appareil s’arrétera automatiquement a la fin du temps de
cuisson programmeé.

« Si vous souhaitez éteindre I'appareil, vous devez le faire

manuellement en appuyant sur le bouton marche-arrét.

Mode BOUILLIR

Ce mode est destiné a faire bouillir 'eau de 0.4L a 2,5 d’eau dans une

casserole.

(Ne pas utiliser cette fonction pour du lait qui risque de bruler).

Si la quantité d'eau est trop faible la plaque ne pourra détecter

I'ébullition et celle-ci se fera avant la fin du programme.

e En activant le mode ébullition, le voyant lumineux au-dessus
du bouton de mise en marche s’allume et le signal sonore de
confirmation retentit.
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« Sélectionner le niveau B1, B2 ou B3 en fonction de la quantité
d’eau a chauffer, le niveau par défaut est B1.

« Pour modifier le réglage, vous devez appuyer sur la touche + ou -,
apreés chaque pression la plaque de cuisson émet le signal sonore
de confirmation.

B1 (petit) B2 (moyen) B3 (grand)
~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L

o Le voyant de I’écran LCD affiche un « chenillard » jusqu’a ce que
I’eau a atteigne 100°C, puis I’appareil émet 3 signaux sonores et
arréte de chauffer.

« Pour désactiver le mode ébullition, vous pouvez sélectionner un
autre programme ou appuyer sur le bouton marche-arrét.

« La fonction minuterie n’est pas disponible pour ce mode.

La fonction minuterie pour toutes les
fonctions a I’exception de la fonction

ébullition et lait

e Aprés avoir défini les paramétres de cuisson, appuyez sur le
bouton de la minuterie (L) et I’écran LCD affiche la durée fixée
par défaut (15 min). Le signal sonore retentit et le réglage de la
minuterie commence da clignoter en affichant la durée de 15 min
fixée par défaut.

o Appuyez sur le bouton + / - pour régler le temps de cuisson.

« En mode cuisson, aprés 60 minutes, I’écran LCD affiche « 1 H » et
«2H»pour1 et 2 heures.

o En |’absence de toute action au bout de 3 secondes, la minuterie
démarre et I’écran LCD s’arréte de clignoter.

« A tout moment, vous pouvez modifier le réglage des programmes
Cuisson manuel, friture, rissoler, en appuyant sur le bouton +/ -.

« Si vous appuyez une deuxiéme fois sur le bouton minuterie,
I’écran LCD se met a clignoter de nouveau et vous pouvez
modifier le réglage avec le bouton +/ -.

e Lorsque la minuterie descend en dessous d’une minute, le compte
a rebours en secondes commence jusqu’d ce que la minuterie
atteigne la valeur « 00 », puis la table de cuisson s’éteint et le
signal sonore retentit 3 fois.

o Pour désactiver la fonction minuterie, appuyez sur le bouton
minuterie pendant 3 secondes.
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Nettoyage
Vous devez débranchez le cordon d’alimentation, attendre que la plaque
en vitrocéramique soit refroidie, puis suivre les instructions ci-dessous pour
nettoyer I'appareil :

1. Plaque en vitrocéramique : Si la plaque en vitrocéramique est trés
sale, elle devra étre nettoyée a I'aide d’une éponge humide peu abrasive
ou d’un produit de nettoyage congu pour une utilisation sur les plaques
vitrocéramiques lorsque cela est nécessaire.

2. Extérieur de I’appareil et le panneau de commande : Nettoyez a I'aide
d’un chiffon doux humide. Pour nettoyer les taches d’huile résistantes,
essuyez avec un chiffon doux additionné d’un peu de liquide vaisselle et d’eau
tiéde, rincez ensuite avec un chiffon doux humide.

3. Surface d’entrée/de sortie d’air : enlevez la poussiére avec un coton-tige.

Ustensiles de cuisine
Casseroles adaptées.

Casseroles a double fond en fer (en émail, en fonte ou en acier inoxydable) ou en
matériaux d’induction magnétiques a fond plat, d’un diamétre en contact avec
la vitrocéramique de plus de 12 cm et de moins de 24 cm.

Pour connaitre si un ustensile est ferromagnétique , placer un aimant de dessus.
Si celui-ci reste collé, c’est qu’il est ferromagnétique.

Veuillez vous renseigner auprés du fabricant d’ustensiles de cuisine pour
confirmer que ces derniers sont adaptés d la cuisson par induction.

ﬁ@éfwér

Pot a thé en Pot précis Poéle & double fond Marmite & double fond

émail de fer en fonte ou wok en matiére en matiére magnétique a
magnétique a induction induction

— —
N3 e
“—
_Casserole Plaque en fonte Casserole spécifique en matériaux
spéciale en acier anti-adhésive composites adaptée @ une utilisation
inoxydable pour grillades avec une plaque de cuisson @ induction

Conseils pratiques et entretien en cas de
dysfonctionnements les plus courants

Dysfonctionnements les plus Vérification en cas de

courants dysfonctionnement

Aucun signal sonore n’est émis e Vérifiez si la prise n’est pas
lorsque I’appareil de cuisson est endommagée.

branché, en appuyant sur le bouton | e Vérifiez si I’alimentation n’est pas
de mise en marche on ne percoit coupée.

aucune réaction ni aucun affichage.
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Dysfonctionnements les plus
courants

L’appareil s’éteint aprés o Vérifier si le récipient est adapté a la cuisson
avoir émis un avertissement | par induction.

sous la forme des signaux | e Vérifier si le récipient est placé au centre de la
sonores continus. plaque en vitrocéramique.

e Vérifier si le diameétre du récipient est

supérieur @ 12 cm.

Vérification en cas de dysfonctionnement

L’appareil cesse de chauffer |e Vérifier si la température ambiante n’est pas

lors de I utilisation trop élevée.

o Vérifier si I’entrée/sortie d’air n’est pas
bloquée.

e Pour les modes ébullition et lait, la table de
cuisson s’arréte automatiquement lorsque la
température maximale est atteinte.

o Vérifier si I'appareil a été arrété par un
dispositif de sécurité. Dans ce cas, attendre
plusieurs minutes pour confirmer.

Note importante : Ne pas utiliser I'appareil si le cordon d’alimentation est
endommagé. Afin d’éviter tout risque, faites le remplacer par le service agréé Tefal.

CODES D’ERREUR

« Récipient absent ou récipient inadapté :

si le diamétre du fond du récipient est inférieur @ 12 cm ou si le matériau du récipient est
inadapté, le signal sonore retentit et I'affichage numérique indique E1. Changer de cookware.
« Protection du générateur de puissance contre la surchauffe :

lorsque le générateur de puissance est en surchauffe, I'appareil de cuisson @ induction coupe
I'alimentation d’entrée et I'afficheur affiche E2. Laisser la plaque refroidir : si le défaut
persiste merci de contacter le SAV.

« Protection contre la sur ou sous-tension :

lorsque la tension est supérieure @ 265V-285 V, I'alimentation d’entrée de I'appareil de
cuisson d induction est coupée et I'affichage numérique indique E3; lorsque la tension se situe
entre 150 V-170 V, I'alimentation d’entrée de I'appareil de cuisson & induction est coupée
et I'affichage numérique indique E4. Vérifier que votre appareil est en correspondance avec
votre réseau électrique.

« Capteur de température :

lorsque le capteur est en circuit ouvert, I'appareil de cuisson a induction va continuer a fonctionner
pendant une minute et I'affichage numérique indique ES ; lorsque le capteur est en court-circuit,
I'appareil de cuisson a induction affichera immédiatement E6. Contacter le SAV.
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

« Read these instructions for use carefully before
using your appliance for the first time and keep
them to hand for future reference.

« This appliance is not intended to function using
an external time-switch or a separate remote
control system.

« This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

o Chidren must be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

« This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are
older than 8 years and supervised.

« Keep the appliance and its cord out of the reach
of children less than 8 years.
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* As this appliance is for household use only, it is
not intended for use in, and the guarantee will
not apply for:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments ;

- Farm houses ;

- By clients in hotels, motels and other residential
type environments ;

- Bed and breakfast type environments.

o If the power cord is damaged, it must be replaced
by either the manufacturer, its approved service
centre or similary qualified persons to avoid any
danger.

¢ Please handle the ceramic plate with care to
avoid breakage. In case of any crack on the
surface, please immediately turn off the power,
risk of electric shock. Do not use the appliance
and contact an approved service centre.

* Do not place any metal objects, such a knife, fork,
spoon, lid and aluminum foil etc ... on the ceramic
plate (as they may conduct heat and cause injury).

» Never immerse the appliance or its power cord in
water or any other liquid.

* Do not use your appliance if it does not operate
correctly, if it has been damaged or if the power cord
or plug is damaged. To maintain safety, these parts
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must be replaced by an Approved Service Centre.

* Any intervention other than normal cleaning and

maintenance by the customer must be performed
B by an Approved Service Centre.

« Never touch the hot surfaces of the appliance,
they will remain so for a while after use.

e People fitted with cardiac pacemakers or similar
medical devices should be kept away from the
induction cooker when it is connected to the
power supply. If in any doubt consult a medical
practitioner before using this product to avoid
any danger.

/\ Notice: the ceramic plate is hot after cooking,

please do not touch

« This appliance is designed for indoor domestic household use only. In case of
professional use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the
manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

« For your safety, this appliance meets applicable standards and regulations (Directives
on Low Voltage, Electromagnetic Compatibility, Materials in contact with food articles,
Environment, etc.).

« This appliance is designed to function on AC current only. Before using it for the first
time, check that your mains supply voltage matches that indicated on the appliance
data plate.

« Any connection error will invalidate your guarantee.

« Always plug the appliance into a dedicated socket outlet with an earth connection.
Do not use a socket adaptor or connect any other appliance into the same socket
simultaneously, to avoid electrical overloading and risk of fire.

« Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country other than
that in which it is purchased, have it checked by an Approved Service Centre.

» Remove all packaging materials, stickers and accessories from inside and outside of
the appliance.

« The appliance must be placed and used on a flat, stable, heat-resistant work surface,
away from water splashes.
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* Do not place or use this appliance in high humidity environments.

« Do not place or use the induction plate on steel or aluminium surfaces.

 Maintain a gap of at least 10cm (4 inches) on all sides of the appliance to ensure
adequate ventilation.

« Never place or use the appliance close to a wall or below a wall cupboard.

« Never place or use the appliance below or close to easily inflammable objects (e.g.
curtains, etc.).

« Never place or use the appliance on or close to a cooking hob or other sources of heat.

« Unwind the power cord fully before use.

« Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only use an extension
lead which is in good condition, has a plug with an earth connection and is suited to
the power rating of the appliance.

« Never leave the appliance unattended whilst connected to the power supply, even if
for a few moments, especially where children are present.

« Do not let the power cord hang where children may reach it.

« The power cord must never be close to or in contact with hot parts of the appliance,
close to sources of heat or resting on sharp edges.

o Take all necessary precautions to prevent anyone tripping over an extension cord.

« Switch off and disconnect the appliance from the power supply when not in use.

« Never disconnect the plug by pulling on the power cord.

« Inspect the appliance and power cord for signs of wear or damage prior to connecting
to the power supply.

» Never move the appliance when it is hot.

« Allow the appliance to cool down completely before you clean and store it.

« Always keep the induction cooker clean to avoid dust entering the fan motor and
causing a malfunction.

« If parts of the appliance should catch fire, never try to extinguish flames with water.
Disconnect the appliance and smother the flames with a damp cloth.

* Place the pan at the centre of the cooking circle.

« Do not overheat pan or preheat while empty for long periods.

« Do not heat the foodstuffs in tins or other airtight containers to avoid explosions
caused by air expansion.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
IN A SAFE PLACE

Environmental protection first!
® Your appliance contains valuable materials that can be
recovered or recycled.
EE O |eave it at alocal civic waste collection point.

This product has been designed for domestic use only. Any commercial use, inappro-
priate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no
responsibility and the guarantee will not apply.
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Specification

Maximum | Power Adjustment | Display | Applicable Power
Model
Input Power Range Type Supply
1H2018 | 2100w | 350w-2100w | Digital | 220v-260V/
Display 50Hz

Product Structure

A. Ceramic glass H. Stew Button

B. Airentry I.  Fry Button

C. Airexit J. Deep fry Button
D. Control panel K. Boil water Button
E. Digital Display Screen L. Timer Button

F. Manual Heat button M. “+”/“’Button

G. Hot Milk button N. On/off Button

Principle and Characteristics

Working Principle

An induction hotplate works by heating
a receptacle using the currents induced
by a magnetic field. When an electric
current passes through a coil, it generates a
magnetic field. On an induction hotplate, this
magnetic field is then induced into the base
of the receptacle. Foucault currents of very
low intensity pass through the base of the
receptacle. Despite their low intensity, these
currents generate heat in the receptacle as
they pass through it. The principle behind
the induction hotplate is to multiply these
Foucault currents while changing the
direction of the very high frequency field in
order to heat the bottom of the receptacle.
The heating process is instantaneous,
because as soon as the coil power supply is
activated, the receptacle is heated. Food is
then heated through contact with the base
of the pan.

For the induction method to function
properly, the cooking utensil must be
ferromagnetic. (See details in the section
Cooking utensils). 20
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Characteristics

Multiple Safety Protections

 Protection against voltage drops/surges.

e The induction cooker is only suitable for induction pots with a
diameter between 12 and 24 cm (part in contact with the ceramic
plate).

 Protection against appliance overheating.

o Detection of the risk of heating an empty cooking utensil and the
risk of damaging the non-stick coating or igniting oil.

Environmental Protection

 This induction hob complies with ErP Directive 2009/25/EC and its
EU implementing regulation no. 66/2014.

e Induction is the most efficient method in terms of energy, with an
energy yield of more than 90 %.

e To reduce energy consumption, place a lid on the pan whilst
cooking.

 Induction does not generate any flames.

e Induction does not need any fuel and reduces the risk of domestic
accidents linked to gas leaks or fire due to its numerous controls.

« The cooking area on this induction hob has a working diameter of
193 mm, and its energy consumption is EC (Wh/kg) = 195.

Intelligent Control

e Multiple cooking functions: multiple cooking modes from low to
high power to meet various cooking needs.

» Wide range of cooking temperatures: maintains and regulates the
cooking temperature intelligently.

o Flexible timer function: allows you to programme the hotplate to
stop cooking after between 1 minute and 2 hours.

 Detection of the presence of induction receptacles: if no receptacle
or an unsuitable receptacle is detected on the induction hotplate,
the alarm is triggered.

o If the temperature of the ceramic glass plate exceeds 50° C at the
end of cooking, the LCD screen flashes and displays “H”. The fan
continues to run to cool the plate.

Convenient Cleaning

e The ceramic glass plate is wear-resistant and does not easily
tarnish. It is also easy to clean and maintain.

Caution: the ceramic glass may be hot after being in contact with

the receptacle.
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Direction for Use
Start menu and stand by mode :

* When you press start button, a beep sounds and the
display shows 00. Then you can choose the desired mode.
o The hob stops automatically after 5 minutes if no action has

been carried out.
 To turn off the appliance, you have to press On/Off.

MANUAL HEAT mode

HEAT MILK mode (&)

o After having turned on the hotplate with the ON/OFF button,
activate manual heat mode. The light above the button is
switched on and a beep sounds confirmation.

o The default power setting is level 3 and the LCD shows “P3”.

« If you want to change setting, you have to press + or —
button and the display shows the corresponding power
setting. After each press, the hob sounds confirmation.

o Forinformation, you will find below the corresponding power.

P1 | P2 | P3| P4 | PS | P6 | P7 | P8 | P9
350W | 450W | 850W |1000W|1300W|1500W|1700W[1900W|2100W
e You can use the timer function for this mode (see chapter
“Timer function”). If you use this function, the cooker will stop

automatically at the end of the programmed cooking time.

« If you want to turn the cooker off you have to press the
on/off button.

This mode allows you to heat milk in a saucepan of between 0.3
litre and 1.5 litre to 85° C without boiling it in order to preserve its
nutritional qualities. If you want to boil milk, it is preferable to select
the manual mode.

« After having turned on the hotplate with the ON/OFF button,
activate heat milk mode. The light above the button is switched
on and a beep sounds confirmation.

o Select the H1, H2 or H3 level depending on the quantity of milk
to heat up; the default level is H1.

e To adjust the setting, press on the + or - button; each time you
press the button a beep will be emitted to confirm the change.

H1 (small)

H2 (medium) H3 (large)

~ 0.3 litres— 0.5

litres ~ 0.6 litres — 1 litre ~ 1.1 litres — 1.5 litres
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o After 3 seconds of inactivity, the function is activated and a “chaser”
is gradually displayed, until the temperature reaches about 85° C.

“The chaser” :

|, |/
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e The LED on the LCD screen slowly displays a chaser until the
temperature reaches 85° C.

* When the temperature reaches 85°C the program stops automatically and
the hob beeps 3 times.

» The timer function is not available for this mode.

__ |&JSTEW mode (slow cooking)

 After having turned on the plate with the ON/OFF button,
activate stew mode. The light above the button is switched
on and a beep sounds.

« The stew mode starts and the display shows a “chaser”.

o After slowly heating, the temperature is maintained
between 80 and 100°C.

 You can use the timer function for this mode (see chapter
“Timer function”). If you use this function, the cooker will
stop automatically at the end of the programmed cooking
time. For this mode the maximum time is 2 hours.

o If you want to turn off the cooker you need to do so
manually by pressing any button or on/off button.

SAUTE mode

This mode is ideal for cooking food in a small quantity of oil in order

to sauté it.

« After having turned on the hotplate with the ON/OFF button,
activate sauté mode. The light above the button is switched
on and a beep sounds confirmation.

e The default sauté temperature is 4 and the LCD screen will
diSp|(1y «F4 ».

o If you want to change setting, you have to press + or
-button, after each press the hob sounds a confirmation.

e When the oil and pan temperature reaches the fry
temperature setting, the hob beeps 2 times.

e For information : you will find below the approximate
temperatures for 1L of oil (Ingenio cookware)
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F1 F2 F3 Fa F5 F6
130°C | 140°C | 160°C | 180°C | 200°C | 220°C

« You can use the timer function for this mode (see chapter
“Timer function”). If you use this function, the cooker will stop
automatically at the end of the programmed cooking time.

o If you want to turn off the cooker you need to do so
manually by pressing any button or on/off button.

FRY mode

This mode allows you to fry food in a large quantity of oil, up to 2 I.
 After having turned on the plate with the ON/OFF button,
activate fry mode. The light above the button is switched

on and a beep sounds confirmation.

e The default fry temperature is 5 and the LCD screen will

diSplCly «F5».

« If you want to change setting, you have to press + or -
button, after each press the hob sounds confirmation.
e When the oil and pan temperature reaches the fry

temperature setting, the hob beeps 2 times

e For information : you will find below the approximate

temperatures for 2L of oil (Ingenio cookware)

F1 F2 F3 Fa F5

F6

125°C | 140°C | 155°C | 170°C | 185°C

200°C

e You can use the timer function for this mode (see chapter
“Timer function”). If you use this function, the cooker will stop
automatically at the end of the programmed cooking time.

o If you want to turn off the cooker you need to do so
manually by pressing any button or on/off button.

BOIL mode

This mode allows you to boil between 0.4 litre and 2,5 litre of waterin a
saucepan. (Do not use this mode for milk, as it may burn).
If the quantity of water is insufficient, the hotplate will not be able to
detect the boiling point and the boiling point may be reached before
the end of the programme.
* When you press boil mode, the light above the button is
switched on and a beep sounds confirmation. The LCD shows
a “chaser”.
o Select the B1, B2 or B3 level depending on the quantity of
water to heat up; the default level is B1.
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 To adjust the setting, press on the + or - button; each time you
press the button a beep will be emitted to confirm the change.

B1 (small) 16cm pan |B2 (medium) 18cm pan| B3 (large) 20cm pan

~ 0,4 litres—0,9 litres| ~ 1 litre—1,5 litres | ~ 2 litres — 2,5 litres

« When the water reaches 100° C, the appliance emits 3 beeps
and stops heating.

 If you want to cancel boil mode, you can select another
program or press the on/off button.

» The timer function is not available for this mode.

Timer function for all functions

_ except boiling water and heating milk

o After setting the cooking parameters, press the timer button
(L) and the LCD screen will display the default time setting
(15 min). A beep sounds and the timer setting starts blinking
with a default time of 15 min.

e Press +/- button to set the cooking time ( 1-99min).

o For stew, after 60 min, the LCD shows « TH»and « 2H »
for 1 and 2 hours

» After 3 seconds without any action the Timer starts and
LCD stops blinking.

e You can adjust the setting for the manual, fry and sauté
cooking programmes by pressing the +/- buttons.

« If you press a second time on the Timer button ,the LCD
starts blinking again and you can change setting with +/-.

e Once the timer goes below one minute, the countdown will
continue in seconds until the timer reaches 00, then the
hotplate will switch off and emit 3 beeps.

« To remove the Timer function, press the Timer button for
3 seconds.

Cleaning

You must disconnect the power lead, wait until the ceramic glass plate has
cooled, then follow the instructions below to clean the appliance:

1. Ceramic glass plate: if the ceramic glass plate is very dirty, clean using a
damp non-abrasive sponge or for more stubborn stains use an appropriate

cleaning product which is designed for use on ceramic hobs.
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2. Cooker body and control panel: Use a damp soft cloth to clean. In case
of any oil stains that are not easily removed, wipe away the stains with a soft
cloth rinsed in warm water and a little washing-up liquid and then clean using
a damp soft cloth.

3. Air entry/air exit surface: remove any dust with a cotton bud.

Cooking utensils

Suitable cooking pots

Double-bottomed ferromagnetic pans (enamel, cast iron or stainless steel)
or pans made of flat-bottomed magnetic induction material with a diameter
between 12 and 24 cm (part in contact with the ceramic plate).

To know if a utensil is ferromagnetic, place a magnet on it. If it sticks, the utensil
is ferromagnetic.

Please refer to the cooking utensil manufacturer to confirm suitability for
induction cooking.

ﬁ@é/xﬁr

Enameled Precise cast Magnetic induction Magnetic induction

iron tea pot iron pot double-bottom frying double-bottom frying
pan or wok stockpot
- -
L3 e
- e

Special stainless Iron Grill Plate  Dedicated pot made of composite
steel pot materials suitable for use with an

induction hob

Practical advice and maintenance tips for
dealing with frequent problems

Common Malfunction Malfunction Check

There is no beep when the | Check if plug is damaged
cooker is plugged in, or no e Check if power is cut off
reaction or display when
pressing the power button.
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Common Malfunction Malfunction Check

Cooker turns off after o Check if the pot is induction compatible
warning with continuous * Make sure that the receptacle is placed in
beeps. the centre of the ceramic glass plate.
e Check if the pot base diameter is more
than 12cm.
The cooker stops heating o Check if the room temperature is too high;
during use e Check if air entry/ air exit is blocked ;

e For boil and milk modes, the hob stops
automatically when it reaches maximum
temperature.

e Check if the appliance has been stopped
by a safety device. In this case, wait for
several minutes to confirm.

Please Note: If the power cord is damaged do not use the appliance. Have it
replaced by a Tefal Approved Service Centre to avoid any danger.

ERROR CODES

« Receptacle missing or not the correct type:
if the pot base diameter is less than 12 cm or if the pot material is unsuitable,
the buzzer will sound and the digital display shows E1. Changer de cookware.

« Protection of the power source against overheating:

If the power source overheats, the induction cooking appliance cuts off the
incoming power supply and the screen displays E2. Laisser la plaque refroidir: si
le défaut persiste merci de contacter le SAV.

« Over or under- voltage protection:

If the voltage is greater than 265 V - 285 V, the incoming power supply for
the induction cooking appliance is cut off and the digital screen displays “E3”;
if the voltage is between 150 V and 170 V, the incoming power supply for the
induction cooking appliance is cut off and the digital screen displays “E4”.
Vérifier que votre appareil est en correspondance avec votre réseau électrique.

« Temperature sensor:

If the sensor is in an open circuit, the induction cooking appliance will continue
to operate for one minute and the digital screen will display “E5”; if the sensor
detects a short circuit, the induction cooking appliance will immediately display
E6. Contacter le SAV.
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

e Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Verwendung des Gerdts aufmerksam
durch und bewahren Sie sie griffbereit auf.

e Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer separaten
Fernbedienung vorgesehen.

o Uberlassen Sie niemals unbeaufsichtigt Kindern
oder Personen das Gerat, wenn deren physische
oder sensorische Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen sie am sicheren Gebrauch
hindern. Sie mussen stets iberwacht werden und
zuvor unterwiesen sein.

e Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie
nicht mit dem Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Alter von
8 Jahren und von Personen, deren korperliche
oder mentale Fahigkeiten bzw. Wahrnehmungs-
fahigkeiten eingeschrankt sind oder die Uber
mangelnde Erfahrungen oder Kenntnisse
verfligen, nur unter der Voraussetzung verwendet
werden, dass sie beaufsichtigt werden oder
Anweisungen zur sicheren Nutzung des Gerats
erhalten haben und die damit verbundenen
Risiken verstehen. Kinder durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Das Gerdt darf nicht von Kindern
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gereinigt oder gewartet werden, es sei denn, sie
sind dlter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

e Achten Sie darauf, dass das Gerdat und sein
Netzkabel sich stets aufer Reichweite von Kindern
im Alter von unter 8 Jahren befinden.

* Da dieses Gerdt ausschlieBlich fir den Einsatz in
Privathaushalten bestimmt ist, gilt die Garantie
nicht bei Verwendung:

- in Kuchenvorrichtungen in Laden und Buros und
sonstigen gewerblich genutzten Einrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Betrieben;

- in Hotels, Gasthofen und sonstigen Unterkiinften
fur deren Gaste;

- in Pensionen und Privatunterkinften.

e Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates
beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

¢ Die Glaskeramikplatte ist vorsichtig zu behandeln,
um Bruchschaden zu vermeiden. Weist die
Platte einen Sprung auf, trennen Sie das Gerat
bitte sofort von der Stromversorgung - es
besteht Stromschlaggefahr. Verwenden Sie das
Gerat nicht mehr und kontaktieren Sie einen
Vertragskundendienst.
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e Legen Sie keine Gegenstande aus Metall wie
Messer, Gabel, Loffel, Deckel und Alufolie usw.
auf der Glaskeramikplatte ab (sie konnen
warmeleitend wirken und zu Verletzungen fihren).

B ¢ Das Gerat bzw. das Stromkabel durfen weder in
Wasser noch in andere Flussigkeiten getaucht
werden.

« Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt
wurde oder nicht einwandfrei funktioniert oder
wenn das Stromkabel oder der Stecker beschadigt
sind. Aus Sicherheitsgrinden mussen diese Teile
von einem Vertragskundendienst ausgetauscht
werden.

* Alle Arbeiten, auBer der normalen Reinigung und
Instandhaltung durch den Kunden, mussen von
einem Vertragskundendienst durchgefiihrt werden.

« Fassen Sie niemals die heien Flachen des Gerdts an.
Sie sind noch einige Zeit nach Verwendung heif.

e Menschen mit Herzschrittmachern oder ahn-
lichen medizinischen Geraten sollten sich von
dem Induktionsgerdt fernhalten, wenn es an die
Stromversorgung angeschlossen ist. Fragen Sie
vor der Verwendung im Zweifelsfall einen Arzt, um

jedes Risiko auszuschlieBen.
Vorsicht Restwdrme:
Platte ist nach dem Gebrauch heif.
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« Dieses Gerdt ist ausschlieBlich zur Verwendung in Innenrdumen von Privathaushalten
bestimmt. Im Fall einer gewerblichen, unsachgemdBen oder nicht der Bedienungsan-
leitung entsprechenden Nutzung des Gerdts Ubernimmt der Hersteller weder Garantie
noch Haftung.

« Fir Ihre eigene Sicherheit entspricht dieses Gerdt den anwendbaren Normen und
Vorschriften (Niederspannungsrichtlinie, Richtlinie tber die elektromagnetische
Vertrdglichkeit, Richtlinie Giber Materialien mit Lebensmittelkontakt, Umweltrichtlinie
usw.

« Dieses Gerdt funktioniert ausschlieBlich mit Wechselstrom. Uberpriifen Sie vor der
erstmaligen Verwendung, dass die Versorgungsspannung Ihrer Elektroinstallation
dem auf dem Typenschild des Gerdts angegebenen Spannungswert entspricht.

« Bei Anschluss an eine falsche Netzspannung erlischt die Garantie.

o SchlieBen Sie das Gerdt immer in eine Einzel-Steckdose mit Schutzleiter an. Verwenden
Sie keinen Steckdosen-Adapter bzw. schlieBen Sie kein anderes Gerdt gleichzeitig
an derselben Steckdose an, um eine elektrische Uberlastung und Feuergefahr zu
vermeiden.

« Aufgrund unterschiedlicher geltender Normen muss das Gerdt bei Verwendung in
einem anderen Land als dem Land des Erwerbs zundchst von einem Vertragskun-
dendienst gepriift werden.

« Entfernen Sie die gesamte Verpackung sowie alle innen und aufen auf dem Gerdt
angebrachten Aufkleber und diversen Zubehorteile.

« Das Gerdt muss auf einer ebenen, stabilen, hitzebestdndigen und spritzgeschiitzten
Oberfldche aufgestellt und betrieben werden.

« Stellen Sie das Gerdt nicht in Umgebungen mit hoher Luftfeuchtigkeit auf bzw. setzen
Sie es dort nicht in Betrieb.

o Stellen Sie die Induktionskochplatte nicht auf Stahl- oder Aluminiumfldchen bzw.
setzen Sie es dort nicht in Betrieb.

« Sorgen Sie aus Griinden einer ausreichenden Beliiftung fir mindestens 10 cm Abstand
rund um das Gerat.

« Stellen Sie das Gerdt niemals dicht an einer Wand oder unter einem Hangeschrank
auf bzw. setzen Sie es dort nicht in Betrieb.

o Stellen Sie das Gerdt niemals unter oder in der Ndhe leicht entflammbare(r)
Gegenstdnde auf (z. B. Vorhdnge usw.) bzw. setzen Sie es dort nicht in Betrieb.

« Stellen Sie das Gerdt niemals auf einem oder in der Ndhe eines Kochfelds oder sons-
tiger Wérmequellen auf bzw. setzen Sie es dort nicht in Betrieb.

 Wickeln Sie das Stromkabel vor der Verwendung vollstdndig ab.

« Verwenden Sie kein Verldngerungskabel. Wenn Sie die Haftung dafir ibernehmen,
achten Sie darauf, dass Sie nur ein Verlangerungskabel verwenden, das in einwand-
freiem Zustand ist, Uber einen geerdeten Stecker verfligt und fir die Leistung des
Gerdts ausgelegt ist.

» Lassen Sie das Gerdt niemals, auch nicht fiir kurze Zeit, unbeaufsichtigt, wenn es an
die Stromversorgung angeschlossen ist, insbesondere dann nicht, wenn Kinder in der
Ndhe sind.
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« Lassen Sie das Stromkabel nicht so hangen, dass Kinder daran ziehen konnen.

« Das Stromkabel darf nicht in die Ndhe heiBer Teile des Gerdts gelangen oder in
Kontakt mit diesen kommen, nicht in die Ndhe von Wdrmequellen geraten oder iiber
scharfe Kanten gefiihrt werden.

e Fiihren Sie ein ggf. verwendetes Verldngerungskabel so, dass niemand dariiber
stolpern kann.

* Schalten Sie das Gerdt ab und trennen Sie es von der Stromversorgung, wenn es nicht
in Gebrauch ist.

o Ziehen Sie den Stecker nicht am Stromkabel aus der Steckdose.

» Bewegen Sie das Gerdt nicht, solange es heif3 ist.

« Untersuchen Sie das Gerdt und das Stromkabel auf VerschleiB oder Schdden, bevor
Sie es anschlieBen.

» Warten Sie, bis das Gerdt vollstdndig abgekuhlt ist, bevor Sie es reinigen und lagern.

« Halten Sie die Induktionskochplatte stets sauber, damit kein Staub in den Liftermotor
eindringt und einen Ausfall des Gerdts verursacht.

« Sollten Teile des Gerdts in Brand geraten, versuchen Sie nicht, die Flammen mit Wasser
zu l6schen. Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz und ersticken Sie die Flammen mit
einem feuchten Tuch.

« Stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte der Kochzone.

« Uberhitzen Sie das Kochgeschirr nicht bzw. erhitzen Sie es nicht zu lange ohne Inhalt.

o Erwdrmen Sie keine Lebensmittel in Dosen oder anderen luftdichten Behdltern.
Anderenfalls kann es durch die Ausdehnung von Luft zu Explosionen kommen.
Dieses Produkt ist nur fir den Gebrauch in Privathaushalten vorgesehen. Der

Hersteller ibernimmt weder Garantie noch Haftung fir den Fall einer gewerblichen,

unsachgemdfen oder nicht den Angaben der Bedienungsanleitung entsprechenden

Nutzung des Gerdits.

BEWAHREN SIE
DIESE ANWEISUNGEN GUT AUF

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
ﬂ ® Ihr Gerdt enthdlt wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet oder recycelt
werden konnen.

EEE O Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
oder Gemeinde ab.
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Technische Daten

Maximale Leistung- ) Zulassige
Modell | _. - Display
Eingangsleistung | sanpassung Netzspannung
IH2018| 2100w | 350W-2100w | Digitales | 220V-240V/
Display 50Hz

Beschreibung

A. Glaskeramikfldche H. Taste Schmoren

B. Lufteintritt I. Taste Braten

C. Luftaustritt ). Taste Frittieren

D. Bedienfeld K. Taste Wasser kochen

E. Digitale Displayanzeige L. Timer-Taste

F. Taste Manuell M. Tasten +/-

G. Taste Milch erwdrmen N. Ein/Aus-Taste

Funktionsweise und Merkmale

Funktionsprinzip

Bei einer Induktionskochplatte wird das Koch-
geschirr durch Wirbelstrome erwdarmt, die
durch ein Magnetfeld induziert werden. Sobald
elektrischer Strom durch die Induktionsspule
flieBt, erzeugt er ein Magnetfeld. Dieses Ma-
gnetfeld wird bei einer Induktionskochplatte
auf den Boden des Kochgeschirrs iibertragen.
Durch den Boden des Kochgeschirrs flie3en
daraufhin sehr schwache Wirbelstrome. Diese
Wirbelstrome durchflieBen den Kochgeschir-
rboden und erwdrmen trotz ihrer geringen
Intensitdt das Kochgeschirr. Die Induktions-
kochplatte verdandert mit sehr hoher Frequenz
die Richtung des Magnetfelds und verstarkt so
die Wirbelstrome, um den Kochgeschirrboden
zu erwdrmen. Die Erwdrmung beginnt sofort,
weil das Kochgeschirr erwdrmt wird, sobald die
Induktionsspule mit Strom versorgt wird. Durch
den Kontakt mit dem Kochgeschirrboden wer-
den daraufhin die Lebensmittel erwdrmt.

Damit das Kochgeschirr die Wirbelstrome
auffangen kann, muss es sich um ein ferro-
magnetisches Kochgeschirr handeln. (Ndhere
Informationen hierzu finden Sie im Abschnitt
,Kochgeschirr®). 33
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Merkmale

Zahlreiche Sicherheitsvorrichtungen

« Unter-/Uberspannungsschutz.

o Die Kochplatte funktioniert nur mit Induktionskochgeschirr, bei dem
ein Kontakt mit der Glaskeramik auf einem Durchmesser zwischen 12
und 24 cm besteht.

o Uberhitzungsschutz.

e Erkennung von leerem Kochgeschirr und der Gefahr, dass die
Antihaftbeschichtung beschddigt wird oder Ol sich entzlindet.

Umweltschutz

 Dieses Induktionskochfeld entspricht der ErP-Richtlinie 2009/25/EG
und ihrer EU-Durchfiihrungsverordnung Nr. 66/2014.

« Mit einem Wirkungsgrad von tber 90 % ist die Induktion unter
Energiegesichtspunkten die effektivste Methode.

e Legen Sie zur Reduktion des Energieverbrauchs beim Kochen einen
Deckel auf das Kochgeschirr.

o Bei der Induktion entstehen keine Flammen.

e Da die Induktion ohne Brennstoffe auskommt und mit zahlreichen
Sicherheitseinrichtungen ausgestattet ist, wird die Gefahr von
Haushaltsunfdllen durch austretendes Gas und das Brandrisiko
verringert.

 Der Kochbereich auf diesem Induktionskochfeld hat einen Durchmesser
von 193 mm. Der Energieverbrauch liegt bei EC (Wh/kg) = 195.

Intelligente Bedienelemente

e« Verschiedene Garfunktionen: Verschiedene Garfunktionen mit
geringem oder hohem Energieaufwand, fur unterschiedliche
Anforderungen beim Garen von Speisen.

» GroBe Auswahl an Gartemperaturen: Die Gartemperatur wird durch
eine intelligente Steuerung gehalten und geregelt.

o Flexible Timer-Funktion: Sie kdnnen eine Garzeit zwischen 1 Minute
und 2 Stunden einprogrammieren.

e Die Kochplatte erkennt, ob ein Induktionskochgeschirr auf der
Kochplatte steht: Wenn das interne Erkennungssystem feststellt, dass
sich kein Kochgeschirr oder aber ein ungeeignetes Kochgeschirr auf
der Kochplatte befindet, 16st es ein Warnsignal aus.

e Wenn die Temperatur der Kochplatte am Ende des Garvorgangs
hoher ist als 50° C, blinkt das LCD-Display und zeigt den Buchstaben
LH“an. Der Lufter bleibt in Betrieb, um die Platte herunterzukihlen.

Einfache Reinigung

 Die Glaskeramikfldache ist verschleifffest und schmutzresistent und
ldsst sich leicht reinigen und instand halten.

« Kocht etwas tiber, nehmen Sie den Topf weg und wischen mit einem
weichen feuchten Tuch lber die Platte.

Achtung: Die Glaskeramikfldche kann sich durch den Kontakt mit dem

Kochgeschirr erhitzt haben.
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Hinweise zur Benutzung
Start-Menu und Standby-Modus

« Wenn Sie die Start-Taste driicken, ertont ein Piepton und das
Display zeigt 00 an. Dann konnen Sie den gewlinschten Modus
auswdhlen.

« Die Kochplatte schaltet sich automatisch ab, sobald 5 Minuten
lang keine Aktion ausgefihrt wurde.

o Zum Ausschalten des Gerdts driicken Sie auf die Ein/Aus-Taste.

Modus MANUELL

 Schalten Sie die Kochplatte mit der ON/OFF-Taste ein und wdhlen
Sie den Modus MANUELL. Wenn Sie den manuellen Modus
auswdhlen, erscheint die Leuchte Uber der Taste und ein Piepton

bestdtigt die Auswahl.

e Die Leistung ist auf Stufe 3 voreingestellt und das LCD zeigt ,,P3*“
an.

« Wenn Sie die Einstellung dndern maochten, driicken Sie die Taste
+ oder -. Das Display zeigt dann die entsprechende Leistung an.
Bei jedem Drticken ertdnt zur Bestdtigung ein Ton.

» Nachfolgend finden Sie die Leistungswerte der verschiedenen
Stufen.

P1 P2 | P3| P4 P5 P6 P7 P8 P9
350W | 450W | 850W [1000W|1300W|1500W|1700W|1900W[2100W

o In diesem Modus kénnen Sie die Timer-Funktion verwenden
(siehe den Abschnitt ,, Timer-Funktion®). Bei Verwendung dieser
Funktion stoppt die Kochplatte automatisch nach Ablauf der
programmierten Garzeit.

e Wenn Sie die Kochplatte abschalten mochten, driicken Sie die

Ein/Aus-Taste.

Modus MILCH ERWARMEN (&)

In diesem Modus kénnen Sie in einem Topf 0,3 bis 1,5 Liter Milch

bis auf 85°C erhitzen, ohne sie aufzukochen. So bleiben die

Ndhrwerteigenschaften der Milch erhalten. Wenn Sie Ihre Milch

aufkochen wollen, benutzen Sie den manuellen Modus.

« Schalten Sie die Kochplatte mit der ON/OFF-Taste ein und wahlen
Sie den Modus MILCH ERWARMEN. Erscheint die Leuchte tiber
der Taste und ein Piepton bestatigt die Auswahl.

« Wabhlen Sie in Abhdngigkeit von der zu erwdrmenden Milchmenge
die Stufe H1, H2 oder H3. Die Stufe H1 ist voreingestellt.
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« Wenn Sie die Einstellung dndern mochten, driicken Sie die Taste
+ oder -. Bei jedem Drlicken gibt die Kochplatte zur Bestdtigung
einen Piepton aus.

H1 (klein) H2 (mittel) H3 (groB)
~031-051 ~06I1-11 ~111-151

e Wird 3 Sekunden keine Aktion ausgefihrt, wird die Funktion
gewdhlt und eine langsame ,bewegte Lichtabfolge” erscheint,
bis eine Temperatur von etwa 85°C erreicht ist.

~Bewegte Lichtabfolge*:

|/ |/
- T M N
I | % N % oS
7N K T \Te _\i/_ 7N
7N o | - Ga)
2N ZIN

e Das LCD zeigt eine langsame ,bewegte Lichtabfolge®, bis eine
Temperatur von etwa 85°C erreicht ist.

« Wenn die Temperatur 85 °C erreicht hat, stoppt das Programm
automatisch und die Kochplatte piept 3 Mal.

 Die Timer-Funktion steht in diesem Modus nicht zur Verfiigung.

Modus SCHMOREN (langsames
Garen)

e Schalten Sie die Kochplatte mit der ON/OFF-Taste ein und wdhlen
Sie den Modus SCHMOREN. Erscheint die Leuchte Uber der Taste
und ein Piepton bestdtigt die Auswahl.

e Der Modus zum Schmoren beginnt und das Display zeigt die
.bewegte Lichtabfolge®.

« Nach einem langsamen Erwdrmen wird die Temperatur zwischen
80 und 100 °C gehalten.

e In diesem Modus konnen Sie die Timer-Funktion verwenden
(siehe den Abschnitt , Timer-Funktion®). Bei Verwendung dieser
Funktion stoppt die Kochplatte automatisch nach Ablauf der
programmierten Garzeit. Der maximale Zeitraum in diesem
Modus betragt 2 Stunden.

e Zum Abschalten der Kochplatte driicken Sie eine beliebige Taste
oder die Ein/Aus-Taste.

Modus BRATEN

Dieser Modus ist dafiir bestimmt, Speisen in einer kleinen Menge Fett

zu braten.

 Schalten Sie die Kochplatte mit der ON/OFF-Taste ein und wdhlen
Sie den Modus BRATEN. Erscheint die Leuchte tber der Taste und
ein Piepton bestdtigt die Auswahl.

 Die Kochplatte ist auf die Brattemperaturstufe 4 voreingestellt.
Das LCD zeigt ,F4“ an.
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» Wenn Sie die Einstellung Gndern mochten, driicken Sie die Taste +
oder -. Jedes Driicken wird durch einen Piepton bestdtigt.

« Wenn Ol und Pfanne die eingestellte Brattemperatur erreicht
haben, piept die Kochplatte 2 Mal.

« Nachfolgend finden Sie die ungefdhren Temperaturwerte fir 2
Liter Ol (Kochgeschirr Ingenio)

F1

F2 F3 Fa F5 F6

130°C

140°C | 160°C | 180°C | 200°C | 220°C

e In diesem Modus konnen Sie die Timer-Funktion verwenden
(siehe den Abschnitt ,, Timer-Funktion®). Bei Verwendung dieser
Funktion stoppt die Kochplatte automatisch nach Ablauf der
programmierten Garzeit.

e Zum Abschalten der Kochplatte driicken Sie eine beliebige Taste
oder die Ein/Aus-Taste.

Modus FRITTIEREN

Modus KOCHEN

In diesem Modus kénnen Sie Speisen in einer groBen Menge Ol

(maximal 2 Liter) frittieren.

e Schalten Sie die Kochplatte mit der ON/OFF-Taste ein und wahlen
Sie den Modus FRITTIEREN. Erscheint die Leuchte Uber der Taste
und ein Piepton bestdtigt die Auswahl.

« Die Kochplatte ist auf die Frittiertemperaturstufe 5 eingestellt.
Das LCD zeigt ,,F5“ an.

» Wenn Sie die Einstellung Gndern mochten, driicken Sie die Taste +
oder -. Jedes Driicken wird durch einen Piepton bestdtigt.

« Wenn Ol und Pfanne die eingestellte Frittiertemperatur erreicht
haben, piept die Kochplatte 2 Mal.

 Nachfolgend finden Sie die ungefdhren Temperaturwerte fiir 2
Liter Ol (Kochgeschirr Ingenio)

F1 F2 F3 Fa F5 F6
125°C | 140°C | 155°C | 170°C | 185°C | 200°C

e In diesem Modus koénnen Sie die Timer-Funktion verwenden
(siehe den Abschnitt ,, Timer-Funktion®). Bei Verwendung dieser
Funktion stoppt die Kochplatte automatisch nach Ablauf der
programmierten Garzeit.

e Zum Abschalten der Kochplatte driicken Sie eine beliebige Taste
oder die Ein/Aus-Taste.

Dieser Modus ist daftir bestimmt, 0,4 bis 2,5 Liter Wasser in einem Topf

zu erhitzen.

(Verwenden Sie diese Funktion nicht fiir Milch - sie wiirde anbrennen).
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Wenn die Wassermenge zu gering ist, kann die Kochplatte nicht
erkennen, dass der Siedepunkt erreicht ist, sodass das Wasser
méglicherweise schon vor dem Programmende zu kochen beginnt.

e Wenn Sie den Kochmodus auswdhlen, erscheint die Leuchte Gber
der Taste und ein Piepton bestatigt die Auswahl. Das LCD zeigt
eine ,bewegte Lichtabfolge.

» Wdhlen Sie in Abhdngigkeit von der zu erwdrmenden Wassermenge
die Stufe B1, B2 oder B3. Die Stufe B1 ist voreingestellt.

« Wenn Sie die Einstellung dndern maochten, driicken Sie die Taste

+ oder -. Bei jedem Driicken gibt die Kochplatte zur Bestdtigung

einen Piepton aus.

B1 (klein) B2 (mittel) B3 (groB)
~041-091 ~11-1,51 ~21-25I

* Wenn das Wasser die Temperatur von 100°C erreicht hat, piept
die Kochplatte dreimal und erhitzt den Topf nicht mehr weiter.

e Wenn Sie den Kochmodus abbrechen wollen, konnen Sie ein
anderes Programm wdhlen oder die Ein/Aus-Taste driicken.

o Die Timer-Funktion steht in diesem Modus nicht zur Verfiigung.

Timer-Funktion fur alle Funktionen aus-
genommen Wasserkochen und Milch
erwarmen

« Wenn Sie den gewtinschten Modus gewdhlt haben, driicken Sie
die Timer-Taste (L). Das LCD zeigt die voreingestellte Garzeit (15
Minuten) an. Es ertont ein Piepton und die Timer-Einstellung
beginnt mit einer voreingestellten Zeit von 15 min zu blinken.

o Driicken Sie die +/-, um die Garzeit einzustellen (1-99 min).

e Beim Schmoren zeigt das LCD nach 60 min 1 H* bzw. ,,2 H* fiir
1 bzw. 2 Stunden an.

o Erfolgt 3 Sekunden lang keine Eingabe, startet der Timer und das
LCD hort auf zu blinken.

e Mit der Taste + / - konnen Sie die Programmeinstellung -
MANUELL, FRITTIEREN, BRATEN - jederzeit dndern.

« Wenn Sie die Timer-Taste ein zweites Mal driicken, beginnt das LCD
erneut zu blinken und Sie kdnnen die Einstellung mit +/- dndern.

o Bei unter 1 Minute zahlt der Timer die Sekunden abwarts bis ,00".
Dann schaltet sich die Kochplatte ab, und der Piepton ertont
dreimal.

o Zum Aufheben der Timer-Funktion halten Sie die Timer-Taste 3
Sekunden lang gedrtickt.

Reinigung
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten Sie, bis sich die

Glaskeramikfldche abgekiihlt hat. Gehen Sie zum Reinigen der Kochplatte
dann wie folgt vor: 38




1. Glaskeramikfldche: Wenn die Glaskeramikfldche stark verschmutzt ist, reinigen
Sie sie mit einem feuchten Schwamm mit geringer Scheuerwirkung oder, wenn
notig, mit einem Reinigungsmittel, das fir Glaskeramikfldchen geeignet ist.

2. Gerdt und Bedienfeld: Verwenden Sie ein feuchtes weiches Tuch. Zur
Entfernung hartndckiger Olflecken nehmen Sie zundchst ein weiches Tuch, das
Sie mit warmem Wasser befeuchten und mit ein wenig Spiilmittel benetzen,
und wischen die Fldchen dann mit einem feuchten weichen Tuch nach.

3. Lufteintritt /Luftaustritt : Entfernen Sie Staub mit einem Wattestdbchen.

Kochgeschirr

Geeignete Topfe

Topfe mit einem doppelten Boden aus Eisen (aus Email, Gusseisen oder Edelstahl)
oder aus induktionsgeeigneten magnetischen Materialien mit flachem Boden,
bei denen ein Kontakt mit der Glaskeramik auf einem Durchmesser von mehr als
12 cm und weniger als 24 cm besteht.

Ob Ihr Kochgeschirr ferromagnetisch ist, kdnnen Sie leicht tberpriifen, indem
Sie einen Magnet an das Kochgeschirr halten. Wenn der Magnet haften bleibt,
handelt es sich um ein ferromagnetisches Kochgeschirr.

Bitte informieren Sie sich beim Hersteller Ihres Kochgeschirrs, ob es fur
Induktionsherde geeignet ist.

ﬁ@é’xér

Email-Teekessel ~ Gusseiserner Doppelbodige Doppelbodiger
Topf Induktionspfanne Induktionsschmortopf
oder -Wok
- -
. g
- o

Topf aus Eisen-Grillplatte Spezieller Topf aus
speziellem induktionsgeeigneten
Edelstahl Komposit-Materialien

Praktische Tipps fur Bedienung,
Instandhaltung und Fehlerbehebung

Fehler Uberpriifung

Es ertont kein Piepton, wenn die « Uberpriifen Sie, ob der Stecker
Kochplatte eingesteckt wird, oder es beschadigt ist.

erfolgt beim Driicken der Einschalttaste | « Uberpriifen Sie, ob der Strom
keine Reaktion oder Anzeige. ausgefallen ist.
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Fehler Uberpriifung

Die Kochplatte schaltet e Uberpriifen Sie, ob der Topf
sich nach Warnung mit induktionsgeeignet ist.
Dauerpiepton ab. o Uberpriifen Sie, ob das Kochgeschirr

mittig auf der Glaskeramikflciche steht.
o Uberpriifen Sie, ob der Durchmesser des
Topfbodens mehr als 12 cm betragt.

Die Kochplatte heizt wihrend |e Uberpriifen Sie, ob der Lufteintritt/

des Betriebs nicht mehr Luftaustritt blockiert ist;

e Im Kochmodus und im Modus zum
Erwarmen von Milch stoppt das
Kochfeld automatisch, wenn die
Maximaltemperatur erreicht ist.

o Uberpriifen Sie, ob das Gerdt durch eine
Sicherheitsvorrichtung abgeschaltet
wurde. Ist dies der Fall, warten Sie fir die
Bestdtigung einige Minuten ab.

Bitte beachten: Verwenden Sie das Gerdat nicht, wenn das Stromkabel
beschadigt ist. Lassen Sie es von einem Tefal-Vertragskundendienst
austauschen, um jeglichen Risiken vorzubeugen.

FEHLERCODES

« Kein Kochgeschirr oder ungeeignetes Kochgeschirr erkannt:

Misst der Topfboden weniger als 12 cm oder ist das Topfmaterial ungeeignet, ertont der
Warnton und das digitale Display zeigt E1 an. Austausch der Cookware.

« Uberhitzungsschutz fiir den Generator:

Bei Uberhitzung des Generators wird die Stromzufuhr der Induktionskochplatte
abgeschaltet, und das Display zeigt ,,E2“ an. Lassen Sie die Platte abkiihlen: Wenn die
Stérung weiterhin besteht, kontaktieren Sie bitte den KD.

« Unter- bzw. Uberspannungsschutz:

Wenn die Spannung mehr als 265 V bis 285 V betrdgt, wird die Stromzufuhr der
Induktionskochplatte abgeschaltet, und das Display zeigt ,E3“ an; wenn die Spannung
zwischen 150 V und 170 V liegt, wird die Stromzufuhr der Induktionskochplatte
abgeschaltet, und das Display zeigt ,E4“ an. Uberpriifen Sie, ob das Gerdt an ein
geeignetes Stromnetz angeschlossen ist.

» Temperatursensor:

Wenn der Stromkreis des Sensors gedffnet ist, bleibt die Induktionskochplatte noch eine
Minute lang in Betrieb und zeigt das Display ,ES“ an; bei Sensorkurzschluss zeigt die
Induktionskochplatte sofort ,,E6* an. Kontaktieren Sie den KD.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA IMPORTANTI

e Leggere con attenzione queste istruzioni per
I’uso prima di utilizzare I’apparecchio per la
prima volta e conservarle per riferimento futuro.

¢ Questo apparecchio non é stato progettato
per essere usato con un timer esterno o un
telecomando separato.

e Questo apparecchio non dovrebbe essere
utilizzato da persone (compresi i bambini) le cui
capacita fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte,
o da persone prive di esperienza o di conoscenza,
tranne se hanno potuto beneficiare, tramite una
persona responsabile della loro sicurezza, di una
supervisione o di istruzioni preliminari relative
all’ utilizzo dell’ apparecchio.

o I bambini devono essere controllati per assicurarsi
che non giochino con I'apparecchiatura.

¢ Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini dagli 8 anni in su e da persone le cui
capacita fisiche, sensoriali o mentali sono ridotte
o da persone prive di esperienza o di conoscenza,
purché possano beneficiare di sorveglianza o di
istruzioni preliminari relative all’uso dell’apparec-
chio e comprendano i pericoli implicati. Evitare
che i bambini giochino con |'apparecchio. Le ope-
razioni di pulizia e manutenzione devono essere
svolte unicamente da bambini dagli 8 anni in su.

e Tenere |'apparecchio e il relativo cavo di
alimentazione fuori della portata dei bambini di
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etd inferiore agli 8 anni.

¢ Questo apparecchio & previsto per il solo uso
domestico, di conseguenza la garanzia decade se
I’apparecchio € usato:

- nelle zone cottura e mensa per il personale di
negozi, di uffici e di altri ambienti lavorativi;

- agriturismi;

- dai clienti negli hotel, motel e altri ambienti di
tipo residenziale;

- ambienti tipo Bed and breakfast.

¢ Se il cavo di alimentazione e’ danneggiato,
esso deve essere sostituito dal costruttore o dal
suo servizio assistenza tecnica o comunque da
una persona con qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

» Maneggiare con cura la piastra di ceramica per
evitare rotture. Se si presenta un qualsiasi tipo di
rottura della superficie, staccare immediatamente
I’alimentazione dato che sussiste il pericolo
di folgorazione. Non usare I'apparecchio e
contattare un centro di assistenza autorizzato.

« Non collocare alcun oggetto metallico, come coltelli
, forchette, cucchiai, coperchi, fogli di alluminio ecc.,
sulla piastra di ceramica (dato che questi possono
condurre calore e provocare infortuni).

¢ Non immergere mai I’apparecchio e il cavo di
alimentazione in acqua o in altri liquidi.

e Non utilizzare I’apparecchio se non funziona
correttamente, se &€ danneggiato o se la spina
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o il cavo di alimentazione sono danneggiati. Per
garantire la sicurezza queste parti devono essere
sostituite da un centro di assistenza autorizzato.

« Qualsiasi intervento, diverso dalla normale pulizia

e manutenzione da parte del cliente, deve essere
eseguito da un centro di assistenza autorizzato.
eNon toccare mai le superfici calde

dell’apparecchio, queste restano calde per diverso
tempo dopo I'uso.

e Le persone portatrici di pacemaker cardiaco o di
dispositivi medici simili non devono trovarsi nelle
vicinanze della piastra di cottura a induzione quando
questa e collegata all’alimentazione elettrica. In caso
di dubbi, per evitare qualsiasi pericolo, consultare un
medico prima di usare questo prodotto.

/\Importante: non toccare la piastra vetroceramica

che rimane calda dopo la cottura.

« Questo apparecchio & progettato esclusivamente per I'uso domestico al chiuso. In caso
di utilizzo professionale, utilizzo non appropriato o di utilizzo non conforme alle istruzioni,
il fabbricante non si assume alcuna responsabilitd e la garanzia non verra applicata.

o Per la propria sicurezza personale, questo apparecchio & conforme alle norme e ai rego-
lamenti in vigore (direttive relative a bassa tensione, compatibilita elettromagnetica,
materiali in contatto con i cibi, tutela ambientale, ecc.).

« Questo apparecchio & progettato per funzionare solo con corrente alternata (c.a.). Prima
di iniziare a utilizzare I'apparecchio controllare che la tensione di alimentazione della
propria abitazione corrisponda a quella indicata sulla targhetta dei dati dell’apparecchio.

* Qualsiasi errore di allacciamento annulla la garanzia.

o ’apparecchio deve sempre essere allacciato a una singola presa di corrente dotata
di messa a terra. Non utilizzare adattatori per prese di corrente o non connettore altri
apparecchi alla stessa presa contemporaneamente per evitare un sovraccarico elettrico
e il rischio d’incendio.

« Date le differenti normative in vigore, se I'apparecchio viene utilizzato in un paese diverso
da quello in cui é stato acquistato, deve essere controllato da un ente di omologazione
autorizzato.

« Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, adesivi e accessori dall’interno e dall’esterno
dell’apparecchio.
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« L'apparecchio deve essere usato su una superficie di lavoro piana, stabile, resistente al
calore e lontano da spruzzi d’acqua.

« Non collocare o utilizzare questo apparecchio in ambienti molto umidi.

« Non utilizzare la piastra a induzione su superfici di acciaio o di alluminio.

« Conservare uno spazio di almeno 10 cm (4 pollici) su tutti i lati dell’apparecchio per
garantire una ventilazione adeguata.

« Non collocare mai I'apparecchio vicino a una parete o sotto la parete di un mobile.

« Non collocare o usare mai I'apparecchio sotto, o vicino, oggetti facilmente infiammabili
(ad es. tende, ecc.).

« Non collocare o usare I'apparecchio sopra o vicino a un piano di cottura o ad altre fonti
di calore.

« Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell’uso.

* Non utilizzare prolunghe. Se si decide di assumersi questa responsabilita utilizzare solo
una prolunga in buone condizioni, con una presa dotata di messa a terra e adatta al tipo
di potenza nominale dell’apparecchio.

« Non lasciare mai I’apparecchiatura incustodita quando € allacciata all’alimentazione di
corrente, anche se per pochi momenti, specialmente in presenza di bambini.

« Non appendere il cavo di alimentazione in punti raggiungibili da bambini.

« Il cavo di alimentazione non deve essere mai vicino a, o in contatto con, parti calde
dell’apparecchio, vicino a fonti di calore o appoggiare su bordi affilati.

o Adottare tutte le misure necessarie per impedire I'inciampo su un’eventuale prolunga.

« Spegnere e scollegare I'apparecchio quando non é usato.

« Non scollegare mai la spina dalla presa tirando il cavo di alimentazione.

« Prima di collegare I'apparecchio alla presa di corrente controllare eventuali segni di usura
su apparecchio e cavo di alimentazione.

« Non spostare I'apparecchio fintanto che é caldo.

« Far raffreddare completamente I’apparecchio prima di pulirlo e riporlo.

» Mantenere sempre la piastra a induzione pulita, in modo da evitare la penetrazione di
polvere nel motorino della ventola con conseguente malfunzionamento.

« Se alcune parti dell’apparecchio dovessero incendiarsi non spegnerle mai con acqua.
Scollegare I'apparecchio e soffocare le fiamme con un panno umido.

* Mettere la pentola nella parte centrale del cerchio di cottura.

« Non surriscaldare o preriscaldare la pentola per lunghi periodi quando é vuota.

« Non scaldare i cibi in lattina o in altri contenitori ermetici per evitare esplosioni causate
dall’espansione dell’aria.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
IN UN LUOGO SICURO

La protezione dell’ambiente al primo posto!
® L’apparecchio ¢ fabbricato con materiali di pregio che possono essere
recuperati e riciclati.
mmmm > Smaltirlo presso un punto di raccolta per apparecchiature domestiche.

Questo prodotto é stato progettato esclusivamente per I'uso domestico. Per qualsiasi uso
commerciale, utilizzo non appropriato o utilizzo non conforme alle istruzioni, il fabbricante
non si assume alcuna responsabilitd e la garanzia non verra applicata.
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Dati tecnici

Massima - : . ’
- Campo di regola- Tipo | Alimentazione
Modello | potenzain | _. A . "
ingresso zione della potenza | display utilizzabile
: Display | 220V-240V/
1H2018 2100W 350W-2100W digitale 50Hz
Struttu ra dell’ apparecch io
Piastra di vetroceramica Pulsante scaldalatte
Presa aria I. Pulsante frittura
Uscita aria . Pulsante frittura intensa a
Quadro dei comandi Pulsante bollitura acqua

Scherno digitale

emmon®>

Pulsante di riscaldamento
manuale

Principi e caratteristiche

Principio di cottura

]
K
L. Pulsante Timer
Pulsante manuale M. Pulsante “+"/*-”
N. Pulsante accensione/spegnimento

Il principio di cottura della piastra a induzione &
quello del riscaldamento della pentola tramite
correnti di vortice d’induzione magnetica.
Quando la corrente elettrica passa attraverso
una bobina d’induzione genera un campo
magnetico. Questo campo magnetico
nel caso di una piastra a induzione viene
successivamente captato dalla base della
pentola. La base della pentola viene cosi
attraversato da correnti di Focault a bassissima
intensita. Nonostante la bassissima intensita,
queste correnti al loro passaggio, provocano il
riscaldamento della pentola. Il principio della
piastra a induzione é quello di moltiplicare
tali correnti di Foucault invertendo il senso
del campo ad altissima frequenza in modo
tale da generare il riscaldamento della base
della pentola. Il riscaldamento & automatico
in quanto sin dall’accensione della bobina
di induzione la pentola viene riscaldata. Gli
alimenti vengono poi riscaldati entrando in
contatto con il fondo della pentola. (vedere il
capitolo Utensili di cottura).
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Caratteristiche

Protezioni di sicurezza multiple

 Protezione dalla sovra/sottotensione.

« Funzionamento della piastra unicamente con recipienti a induzione
il cui diametro a contatto con la vetroceramica & compreso tra 12 e
24 cm.

e Protezione legati al surriscaldamento.

e Rilevamento della pentola vuota, per proteggere il rivestimento
antiaderente ed evitare la combustione dell’olio.

Protezione dell’ambiente

 Questa piastra a induzione & conforme alla direttiva Erp 2009/25/CE
e al relativo regolamento di attuazione (UE) N° 66/2014

Il metodo di cottura a induzione & il piu efficiente in termini di consumi
con un rendimento energetico 90 % .

o Per ridurre il consumo energetico, mettere un coperchio sul recipiente
durante la cottura.

 L’induzione non genera alcuna fiamma.

Il metodo di cottura a induzione non richiede alcun combustibile, &
stato sottoposto a numerosi controlli di sicurezza e permette cosi di
ridurre il rischio di incidenti domestici legati a fughe di gas o a incendi.

e Questa piastra a induzione dispone di una zona di cottura con un
diametro utile di 193 mm e il consumo energetico é di EC (Wh/kg)
=195.

Controllo intelligente

e Funzioni di cottura multiple: modalita di cottura multiple da bassa
potenza a massima potenza per soddisfare le diverse esigenze.

« Ampia possibilita di selezione della temperatura di cottura: mantiene
e regola la temperatura selezionata in modo intelligente.

e La funzione Timer flessibile: permette di preimpostare i tempi di
spegnimento da 1 minuto a 2 ore.

 Rivelamento della presenza di recipienti a induzione: viene emesso un
segnale di allarme se il sistema di rilevamento interno non rileva alcun
recipiente oppure un recipiente non adatto alla piastra a induzione.

e Quando la temperatura della piastra in vetroceramica & superiore
a 50° C al termine della cottura, lo schermo LCD lampeggia e viene
visualizzato “H”. La ventola continua a funzionare per raffreddare la
piastra.

Facilita di pulizia

e La piastra di vetroceramica non si usura né si macchia facilmente ed
& facile da pulire e mantenere.

e In caso di fuoriuscita di liquidi, togliere la pentola e pulire lo sporco
con un panno soffice inumidito.

Fare attenzione in quanto la vetroceramica potrebbe essere calda per

il contatto con la pentola.
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Istruzioni per I’uso
Menu di avvio e modalita di riposo

« Quando si preme il pulsante di accensione viene emesso un bip
sonoro e il display mostra 00. Da questo momento pud essere
scelta la modalita desiderata.

« Il piano di cottura si spegne automaticamente dopo 5 minuti nel
caso non venga eseguita alcuna azione.

« Per spegnere I'apparecchio premere il pulsante di accensione/

spegnimento.
Modalita Manuale (g}

« Dopo aver acceso la piastra con il pulsante ON/OFF, attivare la
modalita di riscaldamento manuale. La luce sopra i pulsanti si
accende e viene emesso un bip sonoro di conferma.

o L’'impostazione predefinita della potenza é il livello 3 e il
display LCD mostra “P3”.

e Per cambiare I'impostazione, premere il pulsante + o — e il
display mostra la corrispondente impostazione di potenza.
Dopo ogni pressione il piano cottura emette un suono di
conferma.

« Di seguito sono riportate le informazioni con le relative potenze.

P1| P2 | P3| Pa|P5 | P6 | P7 | P8 | PO
350W | 450W | 850W [1000W[1300W[1500W[1700W1900W2100W,

o Per questa modalita pud essere usata la funzione Timer (vedere
il capitolo “Funzione Timer”). Se viene usata questa funzione,
il fornello si arresta automaticamente al termine del tempo di
cottura programmato.

 Per spegnere il fornello basta premere il pulsante di accensione/
spegnimento.

Modalita Scaldalatte

Questa modalita permette di scaldare da 0,3It a 1,51t il latte fino a 85
°Csenza bollirlo, in modo da conservare tutte le proprieta nutrizionali.
Per bollire il latte é preferibile selezionare la modalita manuale.

« Dopo aver acceso la piastra con il pulsante ON/OFF, attivare
la modalita Scaldalatte. La luce sopra il pulsante si accende e
viene emesso un bip sonoro di conferma.

o Selezionare il livello H1,H2 o H3 in funzione della quantita di latte
da riscaldare, il livello predefinito & H1.

o Per cambiare le impostazioni premere il pulsante + o -, dopo ogni
pressione la piastra di cottura emette un bip sonoro di conferma.
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H1 (piccolo) H2 (medio) H3 (grande)
~03L-05L ~06L-1L ~11L=-15L
* Dopo 3 secondi d’inattivita, la funzione si attiva e la luce in

movimento appare lentamente fino al raggiungimento della
temperatura di circa 85° C.

“luce in movimento “:

N

———
7N

|
_:i_ N\ e
! 2 ~L/ N~ % 5
7N _/L_ stz | s S ~
71N 71N {

o Il display LCD mostra una “luce in movimento” lento fino al
raggiungimento della temperatura di 85 °C.

» Quando la temperatura raggiunge 85 °C il programma si arresta
automaticamente e il piano cottura emette 3 bip.

 La funzione timer non é disponibile per questa modalita.

____|8) Modadlita Stufato (cottura lenta)

« Dopo aver acceso la piastra con il pulsante ON/OFF, attivare la
modalita stufato. La luce sopra il pulsante si accende e viene
emesso un bip.

e La modalita stufato si avvia e il display mostra una “luce in
movimento”.

« Dopo un riscaldamento lento, la temperatura viene conservata
tra80e 100 °C.

o Per questa modalitd pud essere usata la funzione Timer (vedere
il capitolo “Funzione Timer”). Se viene usata questa funzione,
il fornello si arresta automaticamente al termine del tempo di
cottura programmato. Il tempo massimo consentito per questa
modalita é di 2 ore.

o Lo spegnimento del fornello avviene manualmente premendo un
pulsante qualsiasi o il pulsante di accensione/spegnimento.

Modalita Frittura saltata (rosolatura) (2]

Questa modalita é pensata per riscaldare una piccola quantita di olio

per fare rosolare gli alimenti.

« Dopo aver acceso la piastra con il pulsante ON/OFF, attivare la
modalita frittura saltata. La luce sopra i pulsanti si accende e
viene emesso un bip sonoro di conferma.

 L'impostazione predefinita della potenza & il livello 4 e sul display
LCD viene visualizzato « F4 ».

e Per cambiare le impostazioni premere il pulsante + o -, dopo
ogni pressione il piano di cottura emette un suono di conferma.

e Quando la temperatura della pentola e dell’olio raggiunge la
temperatura di frittura impostata il piano di cottura emette 2 bip.



« Di seguito sono riportate le informazioni sulle temperature
approssimative per 1 litri di olio (pentola Ingenio)

F1 F2 F3 F4 F5 F6
130°C 140°C 160°C 180°C 200°C 220°C
e Per questa modalita puo essere usata la funzione Timer (vedere
il capitolo “Funzione Timer”). Se viene usata questa funzione,
il fornello si arresta automaticamente al termine del tempo di
cottura programmato.
o Lo spegnimento del fornello avviene manualmente premendo un
pulsante qualsiasi o il pulsante di accensione/spegnimento.

Modalita Frittura intensa a

Questa modalita permette di friggere alimenti in una grande quantita

di olio (massimo 2 litri).

« Dopo aver acceso la piastra con il pulsante ON/OFF, attivare la
modalita frittura intensa. La luce sopra i pulsanti si accende e
viene emesso un bip sonoro di conferma.

» L'impostazione predefinita della potenza € il livello 5 e sul display
LCD viene visualizzato « F5 ».

e Per cambiare le impostazioni premere il pulsante + o -, dopo ogni
pressione il piano di cottura emette un suono di conferma.

e Quando la temperatura della pentola e dell’olio raggiunge la
temperatura di frittura impostata il piano di cottura emette 2 bip

« Di sequito sono riportate le informazioni sulle temperature
approssimative per 2 litri di olio (pentola Ingenio)

F1 F2 F3 Fa F5 F6
125°C | 140°C | 155°C | 170°C | 185°C | 200°C

o Per questa modalitd pud essere usata la funzione Timer (vedere
il capitolo “Funzione Timer”). Se viene usata questa funzione,
il fornello si arresta automaticamente al termine del tempo di
cottura programmato.

o Lo spegnimento del fornello avviene manualmente premendo un
pulsante qualsiasi o il pulsante di accensione/spegnimento.

Modalita Bollitura

Questa modalita é stata ideata per bollire I'acqua da 0,41t a 2,51t in una

casseruola.

(Non utilizzare questa funzione per latte che rischia di bruciare).

Se la quantita di acqua é troppo bassa la piastra non potra rilevare la

bollitura e questa avverra alla fine del programma.

e Premendo il tasto della modalita bollitura la luce sopra i pulsanti
si accende e viene emesso un bip sonoro di conferma. Il display
LCD mostra una “luce in movimento “.
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« Selezionare il livello B1, B2 o B3 in funzione della quantita di aqua
da riscaldare, il livello predefinito € B1.

e Per cambiare le impostazioni premere il pulsante + o -, dopo ogni
pressione la piastra di cottura emette un bip sonoro di conferma.

B1 (piccolo) B2 (medio) B3 (grande)
~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L
e Quando I'acqua raggiunge i 100°C, il piano cottura emette 3 bip
e smette di riscaldare.
e Per annullare la modalita bollitura selezionare un altro
programma o premere il pulsante di accensione/spegnimento.
e La funzione timer non é disponibile per questa modalita.

Funzione Timer per tutte le funzioni
eccetto che per la modalita scaldalatte

e bollitura acqua

e Dopo aver definito le impostazioni, premere il pulsante Timer
(L) e il display LCD mostrerd un tempo predefinito (15 min).
Viene emesso un bip sonoro e I'impostazione del timer inizia a
lampeggiare con il tempo predefinito di 15 min.

e Premere il pulsante +/- per impostare il tempo di cottura (da 1
a 99 min).

e Per la stufatura, dopo 60 min, il display LCD mostra « 1 H » e « 2
H»per1e2ore

 Se per 3 secondi non viene eseguita alcuna azione il Timer parte
e il display LCD smette di lampeggiare.

e In qualsiasi momento puo essere modificato il tempo per i
programmi Manuale e Frittura mediante il pulsante +/-.

e Se il pulsante del Timer viene premuto una seconda volta, il
display LCD inizia a lampeggiare nuovamente e sard possibile
modificare I'impostazione con +/-.

e Quando il timer scende sotto 1 min, il timer inizia a contare alla
rovescia fino ad arrivare a “00” poi il piano cottura si spegne e
vengono emessi 3 bip.

e Per eliminare la funzione Timer, premere il pulsante Timer per
3 secondi.

Pulizia

Staccare il cavo dell’alimentazione dalla presa di corrente, attendere il
completo raffreddamento della piastra di vetroceramica e seguire le istruzioni

sotto riportate per pulire il fornello:

1. Piastra in vetroceramica: Se la piastra in vetroceramica & molto sporca,
pulirla usando un panno morbido umido oppure utilizzare un prodotto di
pulizia specifico per piani di cottura in vetroceramica quando necessario.
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2. Corpo del fornello e quadro dei comandi: Per la pulizia usare un panno
morbido umidificato. Se vi sono delle macchie d’olio difficili da rimuovere,
strofinarle con un panno morbido bagnato di acqua calda e poco detergente
liquido per piatti, poi pulire usando un panno morbido umido.

3. Superfici di ingresso/uscita dell’aria: rimuovere qualsiasi traccia di polvere
con un bastoncino di cotone.

Utensili di cottura

Pentole adatte

Pentole a doppio fondo in ferro (smalto, in ghisa o in acciaio inossidabile) o in
materiali di induzione magnetici a fondo piatto, di un diametro a contatto con
la vetroceramica di oltre 12 cm e di meno di 24 cm.

Per sapere se una pentola é ferromagnetica porre una calamita sulla base. Se
resta attaccata, la pentola é ferromagnetica.

Fare riferimento alle istruzioni fornite dal fabbricante della pentola per
confermare I’idoneitd alla cottura a induzione.

ﬁ@;'—i"xﬁr

Teiera di ferro Pignatta in Padella o wok a doppio  Pentola per friggere

smaltato ghisa fondo per induzione a doppio fondo per
magnetica induzione magnetica
- -
‘. o
Ry T'g
Pentola speciale Bistecchiera in ferro Casseruola in materiale
in acciaio composito adatta
inossidabile per I’'uso su piano di

cottura a induzione

Consigli utili e rimedi per le anomalie piu
comuni

Anomalie comuni Controllo anomalia

Nessun bip sonoro quando il « Controllare se la spina & danneggiata
fornello viene allacciato, o nessuna | Controllare se I’alimentazione é
reazione o visualizzazione di interrotta

messaggio quando si preme il
pulsante di accensione.
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Anomalie comuni Controllo anomalia

Il fornello si spegne dopo | Controllare se la pentola e adatta per

un avviso con bip continu | I'induzione

« Controllare che la pentola sia collocata al
centro della piastra in vetroceramica.

« Controllare che il diametro del fondo della
pentola sia maggiore di 12 cm.

Il fornello arresta il e Controllare se la temperatura ambiente &
riscaldamento durante troppo alta.
I’ utilizzo  Controllare che I'entrata e I'uscita per I'aria

non siano ostruite.

e Per la modalita bollitura e scaldalatte, il piano
cottura si arresta automaticamente quando
raggiunge la temperatura massima.

 Controllare se I'apparecchio é stato arrestato
da un dispositivo di sicurezza. In questo caso
attendere vari minuti per conferma.

Nota: se il cavo di alimentazione & danneggiato non usare I'apparecchio.
Far sostituire il cavo da un centro di assistenza autorizzato Tefal per evitare
qualsiasi pericolo.

CODICI ERRORE

« Pentola non presente o inadatta:

se il diametro del fondo della pentola é inferiore a 12 cm o se il materiale della pentola non
& adatto, il cicalino emette un suono e il display digitale visualizza E1. Cambiare utensili da
cucina.

« Protezione per surriscaldamento della linea di potenza:

Quando la linea di potenza é surriscaldata, la piastra a induzione interrompe
I’alimentazione in ingresso e sul display viene visualizzato E2. Lasciare raffreddare la
piastra: se il problema persiste si prega di contattare il centro assistenza.

« Protezione dalla sovratensione o sottotensione:

Quando la tensione superai 265V - 285V, la piastra a induzione interrompe I’alimentazione
in ingresso e sul display viene visualizzato “E3”; Quando la tensione & inferiore a 150 V
-170V, la piastra a induzione interrompe I'alimentazione in ingresso e sul display viene
visualizzato “E4”. Verificare che I'apparecchio corrisponda alla rete elettrica.

« Rilevatore di temperatura:

quando il rilevatore & in circuito aperto, la piastra di cottura a induzione continuerd
a funzionare per un minuto e sul display verra visualizzato “E5”; in caso di corto
circuito del rilevatore, sul display della piastra di cottura a induzione verrd visualizzato
immediatamente “E6”. Contattare il centro assistenza.
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

» Lea atentamente estas instrucciones de uso antes
de utilizar el aparato por primera vez y téngalas a
mano para poder consultarlas mas adelante.

« Este aparato no ha sido disefiado para funcionar con
temporizador ni otros sistemas de control remoto.

« Este aparato no estd previsto para ser utilizado por
personas (incluso ninos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén reducidas, o personas
provistas de experiencia o de conocimiento, excepto
sin han podido beneficiarse a través de una persona
responsable de su seguridad, de una vigilancia o
instrucciones previas referentes al uso del aparato.

* Deberd supervisar a los nifios para evitar que
jueguen con el aparato.

» Este aparato no estd previsto para ser utilizado por
personas (incluso ninos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén reducidas, o personas
provistas de experiencia o de conocimiento, excepto
sin han podido beneficiarse a través de una persona
responsable de su seguridad, de una vigilancia o
instrucciones previas referentes al uso del aparato.

* Hay que vigilar a los nifos para asegurarse de que
no juegan con el aparato.

« Este aparato se ha disenado Unicamente para un
uso domeéstico. El aparato no se ha disefiado para
ser utilizado en los siguientes casos, que no estan
cubiertos por la garantia:
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- Zonas de cocina con personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo;

- Granjas;

- Uso por parte de clientes en hoteles, moteles y
otros entornos de tipo residencial;

- Entornos de tipo “bed and breakfast”.

e Si el cable de alimentacion estd danado, éste tiene
que ser sustituido por el fabricante, o en un Servicio
Técnico autorizado, o una persona cualificada, para
evitar cualquier peligro.

e La placa de cerdmica debe manipularse con
cuidado para evitar su rotura. Si aparece una
grieta en la superficie, apague inmediatamente el
aparato: riesgo de choque eléctrico. No utilice el
aparato y péngase en contacto con un centro de
mantenimiento autorizado.

* No deje objetos metadlicos, tales como cuchillos,
tenedores, cucharas, tapas y papel de aluminio
encima de la placa de cerdmica, ya que pueden
actuar como conductores del calor y provocar danos.

« No sumerja el aparato ni el cable de alimentacion
en agua ni otros liquidos.

« No utilice el aparato si no funciona correctamente,
si ha resultado danado o si el cable de alimentacion
o el enchufe han sufrido danos. Para que siga siendo
sequro, las partes danadas deben ser sustituidas en
un centro de mantenimiento autorizado.

e Cualquier intervencion por parte del cliente mas alla
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de la limpieza y el mantenimiento debe realizarse
en un centro de mantenimiento autorizado.

e No toque nunca las superficies calientes del
aparato, ya que mantienen el calor durante un
tiempo después de su uso.

e Las personas con marcapasos u otros dispositivos
médicos similares deben mantenerse lejos de la
cocina de induccion cuando estd conectada a
la corriente. En caso de duda, consulte con un
médico antes de utilizar este producto para evitar
cualquier peligro.

/\ Importante: no tocar la placa cerdmica caliente

tras la coccion.

« Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso doméstico en interiores. En caso
de uso profesional, uso inadecuado o falta de cumplimiento de las instrucciones, el
fabricante declina toda responsabilidad y la garantia quedard invalidada.

o Para su seguridad, este aparato cumple las normativas y regulaciones aplicables
(Directivas de bajo voltaje, compatibilidad electromagnética, materiales en contacto
con alimentos, medio ambiente, etc.)

« Este aparato estd disefiado para funcionar Gnicamente con corriente alterna. Antes
de utilizarlo por primera vez, compruebe que el voltaje de la corriente se corresponde
con el indicado en la placa de datos del aparato.

« En caso de error de conexion, la garantia quedard invalidada.

« Enchufe siempre el aparato en una toma de corriente con linea de tierra. No utilice
adaptadores de enchufes ni conecte simultGneamente otro aparato en el mismo
enchufe, para evitar sobrecargas y riesgo de incendio.

« Dada la diversidad de las normativas en vigor, si se utiliza el aparato en un pais distinto
de donde se adquiri6, hdgalo revisar en un centro de mantenimiento autorizado.

« Retire todos los materiales de embalaje, pegatinas y accesorios del interior y el
exterior del aparato.

« El aparato se debe colocar y utilizar sobre una superficie de trabajo plana, estable y
resistente al calor, lejos de posibles salpicaduras de agua.

« No coloque ni utilice este aparato en entornos con gran humedad.

 No coloque ni utilice la placa de induccién sobre superficies de acero o aluminio.

» Mantenga un espacio de al menos 10cm (4 pulgadas) en todos los lados del aparato
para asegurar una ventilacion adecuada.
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 No coloque ni utilice nunca el aparato cerca de una pared o bajo un armario de
pared.

« No coloque ni utilice nunca el aparato bajo objetos facilmente inflamables (como
cortinas, etc.) o cerca de los mismos.

« No coloque ni utilice nunca el aparato encima o cerca de un quemador ni de otras
fuentes de calor.

¢ Desenrolle completamente el cable de alimentacion antes de utilizar el aparato.

« No utilice alargadores. Si acepta la responsabilidad al hacerlo, utilice Gnicamente un
alargador que esté en buenas condiciones, disponga de un enchufe con conexion a
tierra y esté adaptado a la potencia del aparato.

» Nunca deje el aparato sin vigilancia estando conectado a la corriente, ni siquiera
unos instantes, especialmente si hay nifios presentes.

« No deje el cable de alimentacién colgando donde los nifios puedan alcanzarlo.

o El cable de alimentacion no debe estar nunca cerca ni en contacto con las partes
calientes del aparato, cercano a fuentes de calor ni posado sobre bordes afilados.

» Tome todas las precauciones necesarias para impedir que alguien tropiece con el
alargador.

 Apague y desconecte el aparato de la red cuando no esté en uso.

 No desconecte nunca el aparato tirando del cable de alimentacién.

o Compruebe que el aparato y el cable de alimentacion no muestren signos de
desgaste o dafos antes de conectarlos a la corriente.

» No mueva el aparato mientras esté caliente.

« Deje que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo y guardarlo.

» Mantenga siempre limpia la cocina de induccién para evitar que el polvo entre en el
motor del ventilador y cause fallos de funcionamiento.

« Si alguna parte del aparato se prende fuego, no trate de extinguir las llamas con
agua. Desconecte el aparato y cubra las llamas con un paio himedo.

« Coloque el recipiente en el centro del circulo.

« No sobrecaliente el recipiente ni lo precaliente durante mucho tiempo estando vacio.

« No caliente alimentos en lata ni otros recipientes herméticos, para evitar explosiones
provocadas por la expansion del aire.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
EN UN LUGAR SEGURO

iProteja el medio ambiente!
® Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.
9 Lleve el aparato a un centro de reciclaje de residuos (punto limpio).

Este producto esta disefiado Gnicamente para uso doméstico. En caso de uso comercial,
uso inadecuado o falta de cumplimiento de las instrucciones,
el fabricante declina toda responsabilidad y la garantia quedard invalidada.
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Especificaciones

Potencia méxima | Rango de ajuste | Tipo de | Alimentacion
Modelo - A
de entrada de potencia pantalla aplicable
IH2018|  2100W 350W-2100w | Fantalla | 220V-240v/
digital 50Hz

Estructura del prod ucto
A. Placa vitrocer@mica Boton de freir
B. Entrada de aire J. Botén de freir en aceite abun-
C. Salida de aire dante
D. Panel de control K. Botdn de hervir agua
E. Pantalla digital L. Botén temporizador
F. Botén manual M. Boton “+"/*-”
G. Botdn de calentamiento manual N. Botdn de funcionamiento/para-
H. Botdn para calentar leche da

Funcionamiento y caracteristicas
Principio de funcionamiento

El principio de funcionamiento de una placa
de induccién consiste en calentar un recipiente
gracias a la corriente inducida por un campo
magnético. Cuando una corriente eléctrica
recorre una bobina, genera un campo magné-
tico. En el caso de una placa de induccion, la
parte inferior del recipiente capta luego este
campo magnético. De este modo, corrientes de
Foucault de intensidad muy recudida recorren
la parte inferior del recipiente. A pesar de su
baja intensidad; estas corrientes calientan el

recipiente a su paso. El principio de la placa de ¢ ente de

induccién es multiplicar estas corrientes de Fou-
cault cambiando el sentido del campo a muy
alta frecuencia para calentar la parte inferior
del recipiente. El calentamiento es instantaneo
puesto que nada mas encender la alimenta-
cion de la bobina el recipiente se calienta. A
continuacioén, se calientan los alimentos por
contacto con la parte inferior de la sartén.
Para poder captar las corrientes de Foucault,
el utensilio debe ser ferromagnético. (puede
ampliar la informacion en el Capitulo utensilios
de cocina).
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Caracteristicas

Multiples protecciones de seguridad

o Proteccion contra los excesos o déficits de tension.

» Funcionamiento de la placa Gnicamente con recipientes aptos para
induccién cuyo diGmetro en contacto con la vitroceramica esté
comprendido entre 12y 24 cm.

 Proteccion asociada al recalentamiento del aparato.

« Deteccion del riesgo de calentamiento en vacio del utensilio de cocina
y del riesgo de danar el revestimiento antiadherente o de inflamacion
del aceite.

Proteccion medioambiental

e Esta placa de induccion cumple con la Directiva ErP 2009/25/CE y su
norma de implementacion nam. 66/2014 de la UE.

o La induccion es el medio mas eficaz desde el punto de vista energético,
con un rendimiento energético superior al 90 % .

o Para reducir el consumo de energia, coloque una tapa en el recipiente
mientras cocina.

e La induccion no genera llamas.

e La inducciéon no necesita combustible y dispone de numerosas
protecciones de control, por lo que permite reducir los riesgos de sufrir
un accidente doméstico asociado a fugas de gas o de incendio.

e Esta placa de induccién tiene una zona de coccion de 193 mm de
diametro, y su consumo energético (CE) es de 195 Wh/kg.

Control inteligente

« Varias funciones de coccién: Varios modos de coccion, de baja
potencia a alta potencia, para responder a las diferentes necesidades
de coccion.

» Amplio abanico de seleccién de la temperatura de coccion: mantiene
y regula la temperatura de coccién de manera inteligente.

e La funcion temporizador flexible permite programar la detencion de
la coccion de 1 mina 2 h.

« Deteccion de la presencia de recipientes de induccion: si el sistema
de deteccion interna no detecta ningln recipiente o detecta un
recipiente inadecuado en la placa de induccion, se activa la sefal de
alarma.

e Cuando la temperatura de la placa vitroceramica supera los 50° C
al final de la coccion, la pantalla LCD parpadea y muestra «H». El
ventilador sigue funcionando para refrigerar la placa.

Limpieza facil

e La placa vitrocerdmica no se desgasta ni se deslustra facilmente, es
facil de limpiar y mantener.

« Si se derrama algdn alimento sobre la placa, levante el recipiente y
limpie la mancha con una bayeta himeda.

Advertencia: la vitroceramica puede estar caliente por contacto con el

recipiente.
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Instrucciones de uso
Menu de inicio y modo de espera

o Al pulsar el botén de inicio, se oye un pitido y la pantalla muestra:
00. Entonces puede elegir el modo deseado.

 La encimera se apaga autométicamente al cabo de 5 minutos si
no detecta accién alguna.

« Para apagar el aparato, debe pulsar el boton de funcionamiento/
parada.

~ (&)

Modo CALENTAMIENTO MANUAL

« Después de encender la placa pulsando el botén ON/OFF, active
el modo calentamiento manual. Se enciende la luz de encima del
boton y se oye un pitido de confirmacion.

e La potencia establecida por defecto es de nivel 3, y el LCD
muestra “P3”.

« Si desea cambiarla, debe pulsar los botones de + o - y la pantalla
mostrard la potencia correspondiente. El quemador emitird un
sonido de confirmacion tras cada pulsacion.

e Para su informacion, a continuacion se muestra la potencia
correspondiente.

P1 P2 | P3| P4 P5 P6 P7 P8 P9
350W | 450W | 850W |1000W/[1300W|1500W[1700W|1900W[2100W|

 Puede utilizar la funcién de temporizador para este modo (véase
el capitulo “Funcion de temporizador”). Si utiliza esta funcion, la

cocina se detendrd automaticamente al finalizar el tiempo de

funcionamiento programado.

e Si desea apagar la cocina, debe pulsar el botén de

funcionamiento/parada.

Modo LECHE CALIENTE

Este modo permite calentar en una cacerolaentre 0,31y 1,5 de leche

hasta 85°Csin que llegue a hervir para conservar sus caracteristicas

nutricionales. Si desea hervir la leche, es preferible que seleccione el
modo manual.

« Después de encender la placa pulsando el botén ON/OFF, active
el modo calentar leche. Se enciende la luz de encima del boton y
se oye un pitido de confirmacion.

o Seleccione el nivel H1,H2 o H3 en funcién de la cantidad de leche
que desee calentar; el nivel predeterminado es el H1.

» Para modificar la configuracion, debe pulsar las teclas «+» 0 «-»;
cada vez que se pulsa la tecla en cuestion, la placa de coccion
emite la sefial sonora de confirmacion.

59



H1 (pequeno) H2 (medio) H3 (grande)
~03L-05L ~06L-1L ~11L-15L
e Tras 3 segundos de inactividad, la funcion se activa y el indicador

luminoso aparece lentamente hasta que la temperatura alcanza
aproximadamente 85° C.

“luz secuencial “:

|/ |/
_>'\_. _:'\._ \h/ N
| | =~- B
7N K T \Te _\i/_ 7N
2N | AN
71N 71N

o El testigo luminoso de la pantalla LCD muestra lentamente una
luz secuencial hasta que la temperatura alcanza los 85° C.

e Cuando la temperatura alcanza los 85°C, el programa se detiene
automdaticamente y el quemador emite 3 pitidos.

e La funcién de temporizador no estd disponible para este modo.

__(#)Modo COCCION A FUEGO LENTO

Modo DORAR

« Después de encender la placa pulsando el botén ON/OFF, active
el modo cocinar a fuego lento. Se enciende la luz de encima del
boton y se oye un pitido.

e Se inicia el modo de guisar y la pantalla muestra una “luz
secuencial “.

e Tras calentar lentamente, la temperatura se mantiene entre 80
y 100°C.

o Puede utilizar la funcién de temporizador para este modo (véase
el capitulo “Funcion de temporizador”). Si utiliza esta funcion, la
cocina se detendrd automdticamente al finalizar el tiempo de
funcionamiento programado. Para este modo, el tiempo maximo
es de 2 horas.

« Si desea apagar la cocing, debe hacerlo manualmente pulsando
cualquier boton o el boton de funcionamiento/parada.

Esto modo se destina a cocinar los alimentos en una pequefia cantidad

de grasay asi dorarlos

» Después de encender la placa pulsando el boton ON/OFF, active
el modo dorar. Se enciende la luz de encima del botén y se oye
un pitido de confirmacion.

e La temperatura de dorado por defecto es de nivel 4y la pantalla
LD muestra « F4 ».

« Si desea cambiarla, debe pulsar los botones de + o -; el quemador
emitird un pitido de confirmacion tras cada pulsacion.

» Cuando el aceite y la sartén alcanzan la temperatura establecida
para freir, el quemador emite dos pitidos.



o Para suinformacion, a continuacién se muestran las temperaturas
aproximadas para 1L de aceite (bateria de cocina Ingenio)

F1

F2 F3 F4 F5 F6

130°C

140°C 160°C 180°C 200°C 220°C

 Puede utilizar la funcién de temporizador para este modo (véase
el capitulo “Funcion de temporizador”). Si utiliza esta funcion, la
cocina se detendrd automaticamente al finalizar el tiempo de
funcionamiento programado.

« Si desea apagar la cocina, debe hacerlo manualmente pulsando
cualquier botén o el botén de funcionamiento/parada.

Modo FREIR

Modo HERVIR

Este modo permite freir alimentos en una gran cantidad de aceite,

mdximo 2 .

e Después de encender la placa pulsando el botén ON/OFF, active
el modo Freir. Se enciende la luz de encima del botén y se oye un
pitido de confirmacion.

o La temperatura de fritura por defecto es de nivel 5 y la pantalla
LD muestra « F5 ».

« Si desea cambiarla, debe pulsar los botones de + o -; el quemador
emitird un pitido de confirmacion tras cada pulsacion.

e Cuando el aceite y la sartén alcanzan la temperatura establecida
para freir, el quemador emite dos pitidos

 Para su informacion, a continuacion se muestran las temperaturas
aproximadas para 2L de aceite (bateria de cocina Ingenio)

F1 F2 F3 Fa F5 F6
125°C | 140°C | 155°C | 170°C | 185°C | 200°C

o Puede utilizar la funcién de temporizador para este modo (véase
el capitulo “Funcion de temporizador”). Si utiliza esta funcion, la
cocina se detendra automaticamente al finalizar el tiempo de
funcionamiento programado.

« Si desea apagar la cocina, debe hacerlo manualmente pulsando
cualquier bot6n o el boton de funcionamiento/parada.

Este modo se destina a hervir de 0,4 1a 2,5 | de agua en una cacerola.
(No utilice esta funcién para hervir leche, podria quemarse).

Sila cantidad de agua es muy reducida, la placa no podrd detectar la
ebullicién y esta se producird antes de finalizar el programa.
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Al pulsar el modo de hervir, se enciende la luz de encima del
bot6n y se oye un pitido de confirmacion. EI LCD muestra una
“luz secuencial “.

e Seleccione el nivel B1, B2 o B3 en funcién de la cantidad de agua
que desee calentar; el nivel predeterminado es el B1.

« Para modificar la configuracion, debe pulsar las teclas «+» 0 «-»;
cada vez que se pulsa la tecla en cuestion, la placa de coccion
emite la senal sonora de confirmacion.

B1 (pequefio) B2 (medio) B3 (grande)

~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L

e Cuando el agua alcanza los 100° C, el aparato emite 3 sefiales
sonoras y deja de calentar.

¢ Si desea anular el modo de hervir, puede seleccionar otro
programa o pulsar el botén de funcionamiento/parada.

e La funcién de temporizador no esta disponible para este modo.

Funcion de temporizador para todas las

funciones excepto hervir agua y
calentar leche

e Después de haber definido los pardmetros de coccion, pulse
el boton del temporizador (L) y la pantalla LCD mostrard la
duracion establecida por defecto (15 min). Se oye un pitido y en
el temporizador empieza a parpadear el tiempo por defecto de
15 min.

e Pulse el bot6n +/- para configurar el tiempo de cocinado (1-99
min).

e En el modo de guisar, transcurridos 60 min el LCD muestra « 1
H»y«2H»paraly 2 horas

e Tras 3 segundos de inactividad el temporizador se pone en
marcha y el LCD deja de parpadear.

e Puede modificar en cualquier momento el ajuste de los
programas Coccién manual, fritura, dorar, pulsando el boton +/ -.

o Si pulsa por segunda vez el boton del temporizador, el LCD
vuelve a parpadear y puede cambiar la configuracion con el
boton de +/-.

« Cuando el temporizador alcanzar un tiempo inferior a un minuto,
comienza la cuenta atrds en segundos hasta que el temporizador
llega a «00», luego la encimera se apaga y la sefial sonora suena
3 veces.

 Para desactivar la funcion de temporizador, pulse el boton del
temporizador durante 3 segundos.
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Limpieza

Debe desconectar el cable de alimentacion, esperar a que la placa vitrocerdmica
se enfrie y luego seguir las instrucciones siguientes para limpiar el aparato:

1. Placa vitroceramica: Si la placa vitroceramica estd muy sucia, debera
limpiarla utilizando una esponja himeda poco abrasiva o un producto de
limpieza especifico para limpiar placas vitrocer@micas, cuando sea necesario.
2. Cocina y panel de control: utilice una bayeta himeda para limpiarlos. Si
existen manchas de aceite dificiles de eliminar, péseles una bayeta mojada en
agua caliente con un poco de jabon de lavavajillas y después una bayeta himeda.
3. Superficie de entrada de aire/salida de aire: elimine el polvo con un
bastoncillo de algodén.

Utensilios de cocina

Recipientes adecuados

Recipientes de doble fondo fabricados con hierro (esmalte, hierro fundido o
acero inoxidable) o materiales de inducciéon magnética con fondo plano, con un
didmetro de més de 12 cm y menos de 24 cm en contacto con la vitroceramica.
Para saber si un utensilio es ferromagnético, ponga encima un iman. Si se queda
pegado, es ferromagnético.

Consulte al fabricante de los utensilios de cocina para confirmar que son
adecuados para cocinas de induccién.

ﬁ@é/’mﬁr

Tetera Cazuelade  Sartén o wok con doble Olla alta con doble
de hierro precision de fondo de induccion fondo de induccion
esmaltado hierro fundido magnética magnética

- —
1.-!’ o "

Olla especial de Plancha de Recipiente especialmente fabricado

acero inoxidable hierro con materiales compuestos
adecuados para utilizar con
quemadores de induccién

Consejos practicos y mantenimiento en
caso de producirse los fallos mas frecuentes

Fallo comun Comprobacion de fallos

No suena un pitido al enchufarla | Compruebe si el enchufe esta
cocina, o no hay ninguna reaccién | dafado

ni se enciende la pantalla al pulsar |* Compruebe si se ha cortado la
el botén de encendido. corriente
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Fallo coman Comprobacion de fallos

La cocina se apaga tras emitir pitidos | « Compruebe si el recipiente es compatible

continuos de alarma. para cocinas de induccion

» Comprobar si el recipiente estd situado
en el centro de la placa vitroceramica.

» Compruebe si el diGmetro de la base es
mayor de 12cm.

La cocina deja de calentar cuando se | « Compruebe si la temperatura ambiente

esta utilizando. es demasiado alta;

» Compruebe si la entrada de aire / salida
de aire estd bloqueada;

« Enlos modos de hervir y calentar leche, el
quemador se detiene automdticamente
cuando alcanza la temperatura maxima.

» Compruebe si el aparato ha sido detenido
por un dispositivo de seguridad. En
ese €aso, espere varios minutos para
confirmarlo.

Nota: No utilice el aparato si el cable de alimentacion estd danado. Para evitar
cualquier riesgo, debe sustituirlo en un Centro de Mantenimiento Autorizado de Tefal.

CODIGOS DE ERROR

* No hay recipiente alguno o este es inadecuado:

Si el didmetro de la base del recipiente es menor de 12 cm o si el material del recipiente
es inadecuado, sonard un timbre y la pantalla digital mostrard E1. Cambiar de utensilios.
« Proteccion del generador de potencia contra el recalentamiento:

Cuando el generador de potencia se recalienta, la placa vitrocerdmica de induccion
corta la alimentacién entrante y la pantalla muestra E2. Dejar que se enfrie la placa: si el
defecto persiste, contactar con el servicio de posventa.

« Proteccion contra alto o bajo voltaje:

Cuando la tensién es superior a 265V-285 V, se corta la alimentacion de entrada de la placa
vitrocerdmica de induccion y la pantalla digital muestra E3; cuando la tension se sitla entre
150 V-170V, se corta la alimentacion de entrada de la placa vitroceramica de induccién y la
pantalla digital muestra E4. Comprobar la correspondencia del aparato con la red eléctrica.

« Sensor de temperatura:
Cuando el sensor estd en circuito abierto, la placa vitrocerdmica de induccién seguird
funcionando durante un minuto y la pantalla digital mostrard ES; cuando el sensor esta
en cortocircuito, la placa vitrocerdmica de induccién mostrarda de inmediato E6. Contactar
con el servicio de posventa.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

¢ Leia atentamente estas instrucoes de utilizacao
antes de utilizar o aparelho pela primeira vez
e guarde-as num local acessivel para futuras
consultas.

« Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado
recorrendo a um temporizador externo ou a um
sistema de controlo remoto em separado.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se
encontram reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, a ndao ser que
tenham sido devidamente acompanhadas e
instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua seguranca.

o E importante vigiar as criangas por forma a
garantir que as mesmas ndo brinquem com o
aparelho.

* Para os aparelhos com os acessorios batedores de
ovos ou de natas ou batedor multifilar ou ralador
(consoante o modelo) : este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos de
idade, se forem devidamente acompanhadas
ou se tiverem recebido instrucoes prévias
relativamente a utilizacado segura do aparelho
e se tiverem compreendido os riscos envolvidos.
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A limpeza e a manutencao do aparelho pelo
utilizador ndo devem ser realizadas por criangas,
a menos que tenham mais de 8 anos e sejam
supervisionadas por um adulto.

* Mantenha o aparelho e o respectivo cabo de
alimentacdo fora do alcance de criancas com
menos de 8 anos de idade.

o Este aparelho foi concebido apenas para uma
utilizagdo domeéstica. Nao foi concebido para
ser utilizado nos casos seguintes, que ndo estao
cobertos pela garantia:

- em cozinhas pequenas reservadas a funciondrios
de lojas, escritorios e outros ambientes
profissionais;

- em quintas;

- por clientes de hotéis, motéis ou outros
ambientes de cardter residencial;

- em ambientes tipo quarto de hospedes.

¢ Se 0 cabo de alimentagdo se encontrar de alguma
forma danificado o mesmo devera ser substituido
pelo fabricante, Servico de Assisténcia Técnica
autorizado ou por uma pessoa qualificada por
forma a evitar qualquer tipo de perigo para o
utilizador.

¢ Utilize a placa cer@mica com cuidado para ndo
partir. Se a superficie estiver rachada, deve
desligar o aparelho imediatamente da tomada,
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evitando o risco de choques elétricos. Nao utilize
o aparelho e entre em contacto com um Servico
de Assisténcia Técnica autorizado.

 Ndo coloque objectos metdlicos, tal como facas,
garfos, colheres, tampas e papel de aluminio, etc.,,
sobre a placa cermica (pois estes objetos podem
aquecer e provocar ferimentos).

e Nunca mergulhe o aparelho nem o cabo de
alimentacdo em dgua ou em qualquer outro
liquido.

e Ndo utilize o aparelho se este ndo funcionar
corretamente ou se o cabo de alimentacao,
a ficha ou o proprio aparelho estiverem
danificados. Por uma questdo de seguranca, as
pecas danificadas devem ser substituidas por um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

¢ Qualquer intervencdo para além da limpeza e
manutencdo habituais do aparelho devem ser
efetuadas por um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

 Nunca toque nas superficies quentes do aparelho,
uma vez que demoram a arrefecer depois de
desligar.

¢ Os portadores de pacemakers cardiacos ou
dispositivos médicos semelhantes devem
manter-se afastados da placa de indugdo quando
esta estd ligada a corrente elétrica. Em caso de
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davida, consulte um médico antes de utilizar este

aparelho, para evitar quaisquer situacoes de perigo.

/\ Importante: ndo tocar na placa cerémica que
permanece quente apos a cozedura.

o Este aparelho destina-se exclusivamente a uma utilizagdo doméstica. No caso de
utilizacdo para fins profissionais, utilizagdo inadequada ou incumprimento das
instrucoes, o fabricante ndo assume qualquer responsabilidade e a garantia ndo
serd aplicada.

« Por motivos de seguranca, este aparelho estd em conformidade com as normas
e os regulamentos aplicdveis (diretivas relativas a baixa tensdo, compatibilidade
eletromagnética, materiais em contacto com géneros alimenticios, ambiente, etc.).

o Este aparelho foi concebido para uma utilizagdo exclusiva com corrente alterna.
Antes da primeira utilizacdo, verifique se a instalacdo elétrica de sua casa
é compativel com a tensdo de utilizagdo do aparelho indicada na placa de
identificacdo do fabricante.

* Quaisquer erros de ligagdio podem levar a anulagdo da garantia.

o Ligue sempre o aparelho numa tomada com ligagdo a terra. Ndo utilize adaptadores
de corrente nem ligue outros aparelhos & mesma tomada em simulténeo, evitando
assim uma sobrecarga elétrica e risco de incéndio.

« Considerando toda a diversidade de normas em vigor, se utilizar este aparelho num
pais diferente do pais de compra, deve contactar um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado para que a conformidade do aparelho seja verificada.

o Retire todo o material de acondicionamento, incluindo autocolantes e acessorios,
tanto no interior, como no exterior do aparelho.

« O aparelho deve ser utilizado numa superficie plana, estdvel e resistente ao calor,
longe de salpicos de agua.

* Ndo coloque nem utilize este aparelho em ambientes com niveis de humidade
elevada.

» Ndo coloque nem utilize a placa de inducdo em superficies metdlicas.

» Mantenha um intervalo de, pelo menos, 10 cm em volta do aparelho por forma a
garantir uma ventilacdo adequada.

» Nunca coloque nem utilize o aparelho perto de ou por baixo de um armdrio de
parede.

« Nunca coloque nem utilize o aparelho por baixo ou perto de objetos inflamaveis (por
exemplo, cortinas, etc.).

» Nunca coloque nem utilize o aparelho em cima ou perto de um fogdo, nem de
quaisquer outras fontes de calor.

¢ Desenrole completamente o cabo de alimentagdo antes de utilizar o aparelho.

» Ndo utilize extensoes elétricas. Se assumir esta responsabilidade, utilize apenas
extensoes elétricas em boas condicoes, com ligacdo a terra e adaptada a tensdo de
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utilizacéo do aparelho.

* Nunca deixe o aparelho ligado a corrente sem vigildncia, mesmo que apenas
durante alguns momentos, principalmente se estiverem criangas por perto.

» Ndo deixe o cabo de alimentacdo pendurado ao alcance das criangas.

* O cabo de alimentagdo nunca deve estar na proximidade ou em contacto com as
partes quentes do aparelho, junto a uma fonte de calor ou sobre arestas afiadas.

» Tome todas as precaugdes para evitar que alguém tropece no cabo de alimentacdo.

« Desligue o aparelho e o cabo de alimentacdo sempre que ndo estiver a utilizar o
aparelho.

» Nunca desligue da tomada puxando pelo cabo de alimentagdo.

« Verifique se o aparelho ou o cabo de alimentagdo apresentam sinais de desgaste ou
danos antes de ligar a corrente.

« Ndo utilize o aparelho se este ndo funcionar corretamente ou se o cabo de
alimentacdo, a ficha ou o proprio aparelho estiverem danificados. Por uma questdo
de seguranca, as pecas danificadas devem ser substituidas por um Servico de
Assisténcia Técnica autorizado.

* Qualquer intervencdo para além da limpeza e manutencdo habituais do aparelho
devem ser efetuadas por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.

« Nunca toque nas superficies quentes do aparelho, uma vez que demoram a arrefecer
depois de desligar.

» Nunca desloque o aparelho enquanto estiver quente.

« Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de o limpar ou arrumar.

* Mantenha sempre a placa de inducdo limpa para evitar a acumulagdo de pé no
motor da ventoinha, o que pode provocar uma avaria.

« Se qualquer uma das pecas do aparelho pegar fogo, ndo tente apagar as chamas
com dgua. Desligue o aparelho e tente apagar as chamas com um pano hamido.

« Coloque o recipiente no centro do circulo.

» Ndo sobreaqueca nem preaqueca o recipiente vazio durante longos periodos de
tempo.

» Ndo aqueca alimentos enlatados ou noutros recipientes hermeticamente fechados,
evitando o risco de rebentamento provocado pela expansdo do ar.

GUARDE ESTAS INTRUCOES NUM
LOCAL SEGURO

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!
® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou
reciclados.

BN O [ntregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Este produto destina-se exclusivamente a uma utilizagdo doméstica. No caso de uma
utilizagdo para fins comerciais, utilizagGo inadequada ou incumprimento das instrugoes,
o fabricante ndo assume qualquer responsabilidade e a garantia néo serd aplicada.
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Descricao

Poténcia Intervalo de ) Fonte de
P A Tipo de . ~
Modelo | maxima de poténcia - alimentacdo
. ecrd .
entrada ajustado aplicavel
IH2018 2100W 350W-2100W LCD 220V-240V/50Hz

Estrutura do produto

Vidro vitroceramico
Entrada de ar
Saida de ar

Painel de controlo
LCD

H.

emmonw>

Botdo «Aquecimento manual»
Botdio «Aquecer leite»

I
]
K.
L.
M

z

Botdo «Estufar»

Botdo «Saltear»

Botdo «Fritar» .

Botdo «Ferver Agua»
Botdo «Temporizador»
BotGo «+/-»

Botado «Ligar/Desligar»

Pr|nC|p|o e caracterlstlcas
Principio de funcionamento

O principio de funcionamento de uma placa
de inducdo é aquecer um recipiente através de
correntes induzidas de um campo magnético.
Quando uma corrente elétrica passa por uma
bobine, é gerado um campo magnético. No
caso de uma placa de inducdo, este campo
magnético é de sequida captado pela base
do recipiente. Esta base de recipiente & entdo
percorrida por correntes de Foucault de
intensidade muito baixa. Apesar da sua baixa
intensidade, estas correntes provocam, durante
a sua passagem, o aquecimento do recipiente.
O principio da placa de inducéo é multiplicar
estas correntes de Foucault, alterando o
sentido do campo para uma frequéncia
muito alta, a fim de provocar o aquecimento
da base do recipiente. O aquecimento é
instanténeo visto que o recipiente é aquecido
desde a ignicdo da alimentacdo da bobine. Os
alimentos sdo de sequida aquecidos através do
contacto com a base do recipiente.

Para poder captar as correntes de Foucault, o
utensilio deve ser ferromagnético. (consultar o
capitulo «Utensilios de cozinha).
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Caracteristicas

Vaérias proteccoes de seguranca

 Protecdo contra sobretensdo/subtensdo.

« Funcionamento da placa apenas utilizando recipientes de inducdo,
cujo diGmetro em contacto com a superficie vitrocerdmica ocupe uma
drea entre 12 e 24 cm.

 Protecdo associada ao sobreaquecimento do aparelho.

« Detecdo do risco de aquecimento em vazio do utensilio de cozedura
e do risco de deterioracdo do revestimento antiaderente ou de
inflamagdo do éleo.

Protecdo ambiental

e Esta placa por indugdo encontra-se em conformidade com a Diretiva
ErP 2009/25/CE e com o seu regulamento de implementagdo EU n°®
66/2014.

e A inducdo é o meio mais eficaz ao nivel energético, com um
rendimento energético superior a 90 %.

e Para reduzir o consumo de energia, coloque um testo na panela
enquanto cozinha.

e Ainducdo ndo produz chama.

« Uma vez que a indugdo ndo necessita de combustivel e é sujeita a
varias verificacdes de controlo, permite reduzir os riscos de acidentes
domeésticos associados a fugas de gas ou incéndios.

e A drea de cozedura nesta placa por indug@o tem um didmetro de
funcionamento de 193 mm e o seu consumo de energia é CE (Wh/
kg) = 195.

Controlo inteligente

o Varias fungdes de cozedura: varios modos de cozedura, desde o modo
de baixa poténcia até alta poténcia, para satisfazer as mais variadas
exigéncias de cozedura.

« Ampla variedade de selecdo de temperaturas de cozedura: mantém e
regula a temperatura de cozedura de forma inteligente.

e Funcdo temporizador flexivel: permite programar o periodo de
cozedurade 1 mina 2 h.

» Detecc¢do da presenca de recipientes de inducdo: se ndo for detectado
um recipiente ou caso seja utilizado um recipiente inadequado, o
sistema de deteccdo integrado da placa de inducdo ativa um alarme.

« Quando a temperatura da placa de vitroceramica for superior a 50
°C no final da utilizacdo, o LCD fica intermitente e apresenta um «H».
A ventoinha permanece em funcionamento para arrefecer a placa.

Limpeza facil

A placa de vitrocer@mica de elevada qualidade é resistente, ndo se
desgasta, ndo fica manchada, sendo fdcil de limpar e manter.

e No caso de derrames acidentais, levante o recipiente e limpe
utilizando um pano suave e himido.

Atencdo: a superficie vitrocerdmica pode estar quente devido ao

contacto com o recipiente.
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Instrucoes de utilizacao

Menu iniciar e modo “poupanca de energia”

* Quando pressiona o botdo iniciar, o aparelho emite um sinal
sonoro e o LCD apresenta a mensagem «00». Depois, pode optar
pelo modo pretendido.

e Ap6s 5 minutos de inactividade, a placa desliga-se
automaticamente.

 Para desligar o aparelho, tem de pressionar o botdo «Ligar/Desligar».

N Modo AQUECIMENTO MANUAL

e Apds ter colocado a placa em funcionamento através do botdo
«Ligar/Desligar», active o modo Aquecimento manual. A luz por
cima do botdo de colocagdo em funcionamento acende e o

aparelho emite um sinal sonoro de confirmagdo.

« O nivel de poténcia predefinido é o 3 e 0 LCD mostra a mensagem

«P3».

 Se pretender alterar o nivel predefinido, tem de pressionar o botdo
«+/-».No LCD é apresentado o nivel de poténcia correspondente.
De cada vez que pressiona um destes botoes, o aparelho emite

um sinal sonoro de confirmacdo.

e A titulo informativo, encontra abaixo os niveis de poténcia

correspondentes.

P1 P2 | P3| P4 | P5 | P6 | P7

P8

P9

350W | 450W | 850W [1000W/[1300W[1500W|1700W[1900W|2100W

e Pode utilizar a fungdo de temporizador para este modo (ver
capitulo «Func¢do de temporizador»). Caso utilize esta funcdo,
a placa para automaticamente uma vez terminado o tempo de
cozedura programado.

 Se pretender desligar a placa, tem de pressionar o botdo «Ligar/

Desligar».

Modo LEITE QUENTE

Este modo permite aquecer numa cagarolaentre 0,3 e 1,51 de leite a

uma temperatura mdxima de 85 °C sem ferver, para preservar todas

as qualidades nutricionais. Se pretender ferver leite, é preferivel

selecionar o modo Manual.

 Apbs ter colocado a placa em funcionamento através do botdo
«Ligar/Desligar», active o modo Aquecer leite. a luz por cima do
botdo de colocacdo de funcionamento acende e o aparelho
emite um sinal sonoro de confirmagao.

e Selecionar o nivel H1, H2 ou H3 em funcdo da quantidade de leite
a aquecer; o nivel predefinido é o H1.
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 Se pretender alterar o nivel predefinido, tem de pressionar o
botdo «+/-». De cada vez que pressiona um destes botdes, o
aparelho emite um sinal sonoro de confirmagdo.

H1 (pequeno) H2 (médio) H3 (grande)

~03L-05L ~06L-1L ~11L=-15L

e Ap6s 3 segundos de inatividade, a fun¢do é ativada e a luz
em movimento rotativo aparece lentamente até a temperatura
alcancgar cerca de 85° C.

«luz em movimento rotativox»:

N
N

7N

N
I % \h/ \
N - -4
=N —;K— sz sz —:*i— o
T 2N 7N

e Quando a temperatura atinge os 85° C, o programa pdra
automaticamente e o aparelho emite um sinal sonoro (3 bips).
A funcdo de temporizador ndo estd disponivel neste modo.

o Modo ESTUFAR (cozedura lenta)

Modo SALTEAR

o Apos ter colocado a placa em funcionamento através do botdo
«Ligar/Desligar», active o modo Estufar. A luz por cima do botdo
de colocacdo em funcionamento acende e o aparelho emite um
sinal sonoro.

« O modo Estufar é iniciado e o LCD emite uma «luzem movimento
rotativo».

» Depois de uma subida gradual da temperatura, esta temperatura
mantém-se entre os 80 e os 100° C.

e Pode utilizar a funcdo de temporizador para este modo (ver
capitulo «Func¢do de temporizador»). Caso utilize esta funcdo,
a placa para automaticamente uma vez terminado o tempo
programado. Neste modo, o periodo méximo de funcionamento
éde 2 horas.

 Caso pretenda desligar a placa, tem de o fazer manualmente,
pressionando o botdo «Ligar/Desligar».

Este modo deve ser utilizado para cozinhar alimentos numa pequena

quantidade de gordura de modo a salted-los.

» Apos ter colocado a placa em funcionamento através do botdo
«Ligar/Desligar», active o modo Saltear. A luz por cima do botdo
acende e o aparelho emite um sinal sonoro de confirmagao.

« A temperatura predefinida do modo Saltear é de nivel 4 e 0 LCD
mostra a mensagem « F4 ».

e Se pretender alterar o nivel predefinido, tem de pressionar o
botdo «+/-». De cada vez que pressiona um destes botdes, o
aparelho emite um sinal sonoro de confirmagao.
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e Quando a temperatura do dleo e do recipiente alcancarem a
temperatura predefinida para fritar, o aparelho emite um sinal
sonoro (2 bips).

e A titulo informativo, encontra abaixo as temperaturas
aproximadas para 1 litros de 6leo (frigideiras Ingenio).

F1

F2 F3 Fa F5 F6

130°C

140°C | 160°C | 180°C | 200°C | 220°C

e Pode utilizar a funcdo de temporizador para este modo (ver
capitulo «Funcdo de temporizador»). Caso utilize esta fungdo, a
placa para automaticamente uma vez terminado o tempo
programado.

« Para desligar a placa, tem de o fazer manualmente, pressionando
qualquer um dos botdes ou o botdo «Ligar/Desligar».

Modo FRITAR

Modo FERVER

Este modo permite fritar alimentos numa grande quantidade de éleo

(2 no mdximo).

e Apos ter colocado a placa em funcionamento através do botdo
«Ligar/Desligar», active o modo Fritar. A luz por cima do botGo
de colocacdo em funcionamento acende e o aparelho emite um
sinal sonoro de confirmagdo.

o A temperatura predefinida do modo Fritar é de nivel 5 e o LCD
mostra a mensagem « F5 ».

 Se pretender alterar o nivel predefinido, tem de pressionar o
botGo «+/-». De cada vez que pressiona um destes botoes, o
aparelho emite um sinal sonoro de confirmacao.

e Quando a temperatura do 6leo e do recipiente alcancarem a
temperatura predefinida para fritar, o aparelho emite um sinal
sonoro (2 bips).

e A titulo informativo, encontra abaixo as temperaturas
aproximadas para 2 litros de éleo (frigideiras Ingenio).

F1 F2 F3 F4 FS F6
125°C | 140°Cc | 155°C | 170°C | 185°C | 200°C

 Pode utilizar a funcdo temporizador para este modo (ver capitulo
«Funcdo temporizador»). Caso utilize esta fungdo, a placa para
automaticamente uma vez terminado o tempo programado.

 Para desligar a placa, tem de o fazer manualmente, pressionando
o botdo «Ligar/Desligar».

Este modo deve ser utilizado para ferver de 0,4 1a 2,5 | de dgua numa

cacgarola.

(Ndo utilizar esta fungdo para o leite que corre o risco de ferver).
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Se a quantidade de dgua for muito reduzida, a placa ndo poderd

detectar a ebulicdo e esta é efetuada antes do fim do programa.

e Ao selecionar o modo Ferver, a luz por cima do botdo de
colocacdo em funcionamento acende e o aparelho emite um
sinal sonoro de confirmacdo.

e Selecionar o nivel B1, B2 ou B3 em funcdo da quantidade de agua
a aquecer; o nivel predefinido é o B1.

e Se pretender alterar o nivel predefinido, tem de pressionar o
botdo «+/-». De cada vez que pressiona um destes botoes, o
aparelho emite um sinal sonoro de confirmacao.

B1 (pequeno) B2 (médio) B3 (grande)
~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L

e No ecrd LCD aparece uma luz em movimento rotativo até a
agua atingir os 100°C. O aparelho emite um sinal sonoro (3 bips)
e para de aquecer.

e Se pretender cancelar o modo Ferver, pode selecionar outro
programa ou pressionar o botdo «Ligar/Desligar».

« A funcdo temporizador ndo esta disponivel neste modo.

Funcao temporizador para todos
os modos, exceto os modos Ferver e
Aquecer Leite

« Depois de selecionar os pardmetros de cozedura, pressione o botdo
«Temporizador» (L). O LCD mostra o periodo de tempo predefinido
(15 min.). O aparelho emite um sinal sonoro e o temporizador fica
intermitente durante um periodo de tempo predefinido (15 min.).

o Pressione o botdo «+/-» para definir o tempo de cozedura (1-99 min).

« No modo Estufar, apés 60 minutos, o LCD mostra« TH»e «2H

» para 1 e 2 horas respectivamente.

e Ap6s 3 segundos de inatividade, o temporizador comeca a

descontar o tempo e o LCD deixa de piscar.

 Pode, a qualquer momento, alterar as configuragoes dos modos

Cozedura manual, Fritar e Saltear com o botdo «+/-».

e Se pressionar o botdo «Temporizador» uma segunda vez, o LCD
fica novamente intermitente e pode configurar novamente o

tempo com o botdo «+/-».

e Quando faltar menos de 1 minuto para o tempo terminar, o
temporizador inicia a contagem decrescente em segundos até
chegar a «00». Em seguida, a placa desliga-se e o aparelho emite

um sinal sonoro (3 bips).

e Para cancelar a func@o temporizador, pressione o botdo

«Temporizador» durante 3 segundos.
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Limpeza

Desligue o cabo de alimentacdo e espere até a placa de vitrocerdmica
arrefecer para poder limpar o aparelho, seguindo as instrucdes sequintes:

1. Placa de vitroceramica: se a placa de vitrocerdmica estiver muito suja,
utilize uma esponja himida pouco abrasiva ou um produto de limpeza
adequado a placas de vitroceramica.

2. Estrutura da placa e painel de controlo: limpe com um pano suave
hamido. No caso de manchas de 6leo dificeis de remover, limpe as manchas
com um pano suave humedecido em dgua quente e um pouco de detergente
da loica e, em seguida, passe com um pano suave himido.

3. Superficie de entrada/saida de ar: remova o po6 utilizando um cotonete.

Utensilios de cozinha

Utensilios adequados

Cacarolas com fundo duplo em ferro (ferro esmaltado, ferro fundido ou aco
inoxidavel) ou fundo plano de inducdo magnética, cujo didmetro em contacto
com a superficie vitrocerdmica ocupe uma drea superior a 12 cm e inferior a 24 cm.
Para saber se um utensilio é ferromagnético, coloque um iman sobre o mesmo.
Se este ficar colado, significa que é ferromagnético.

Queira consultar o fabricante dos utensilios de cozinha de que dispde para
confirmar se estdo adaptados a uma cozedura por indugdo.

ﬁ@é’\ﬁf

Chaleiraem  Tacho em ferro  Wok ou frigideira com Panela com fundo duplo
ferro esmaltado  fundidode  fundo duplo de inducdo de inducdo magnética

precisGo magnética
- -
R e
Y Tg
Tacho em aco Placa grill em Tacho especifico em
inoxidavel ferro fundido materiais compostos
especial antiaderente adequados para utilizagdo

com placa de inducdo.

Dicas uteis e cuidados em caso de

problemas comuns
Problema Procedimento
0 aparelho ndo emite qualquer « Verifique se a ficha esta danificada.

sinal sonoro ou o LCD ndo acende | e Verifique se ha corrente eléctrica.
quando este é ligado.
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Problema Procedimento

A placa desliga-se apds | e Verifique se o recipiente é adequado ao sistema

emitir um sinal sonoro de indugdo.

continuo. (2 bips) » Verifique se o recipiente esta colocado no
centro da placa de vitroceramica.

« Verifique se o didmetro da base do recipiente é
superior a 12 cm.

A placa deixa de « Verifique se a temperatura ambiente estd
aquecer durante a demasiado alta.
utilizacdo. « Verifique se a entrada/saida de ar estd bloqueada.

« Nos modos Ferver e Aquecer Leite, a placa para
automaticamente quando atinge a temperatura
maxima.

 Verifique se o aparelho parou devido a um
dispositivo de seguranca. Neste caso, espere
alguns minutos para confirmar.

Nota: se o cabo de alimentagdo estiver danificado, ndo utilize o aparelho.
Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado Tefal para que o
aparelho seja substituido e evitar possiveis riscos.

CODIGOS DE ERRO

« Falta de recipiente ou recipiente inadequado:

Se o diametro da base do recipiente for inferior a 12 cm ou se o material ndo for
adequado, o aparelho emite um sinal sonoro e o LCD mostra E1. Trocar de utensilio de
cozinha.

« Proteccdo contra o sobreaquecimento do gerador de poténcia:

Quando o gerador de poténcia sobreaquece, a placa de indugdo corta o fornecimento
elétrico e 0 LCD mostra a mensagem E2. Deixar que a placa arrefeca: se a falha persistir,
contactar o Servico Pos-Venda.

« Proteccdo contra sub e sobre tensdo:

Quando a tensdo for superior a 265 V - 285 V, a placa de indugdo corta o fornecimento
elétrico e o LCD mostra E3;

Quando a tensdo for inferior a 150 V - 170 V, a placa de indugdo corta o fornecimento
eléctrico e o LCD mostra EA4. Verificar se o aparelho estd corretamente ligado a energia
elétrica.

« Sensor de temperatura:

Quando o sensor estd em circuito aberto, a placa de indugdo continua em funcionamento
durante 1 minuto e o LCD mostra ES; quando o sensor estd em curto circuito, a placa de
indugdo mostra E6 imediatamente. Contactar o Servico Pos-Venda.
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THMANTIKEXZ OAHTIEX AZOAANEIAZ

« [pv XpNOIHOTTONOETE TN CUOKEVN 0AC YA TPWTN
@opd, Siafacte MPOGEKTIKA AUTEC TIC 0dnyieg
XPAONG KAl KPATAOTE TIG yia HEAAOVTIKA avagpopd.

« H ouokeun autrj dev mpoopiletal yia Asitoupyia e
e€wteptkd Xpovodlakdmtn 1 &EXwPIoTO cUoTUA
TNAEXELPIOLOU.

« H ouokeun autrj 8ev mpémel va Xpnotpomnoleital amo
dtoua (ouumepihapfavopévwy Twv madlwv) Ue
UEIWUEVEC CWHATIKEG ALOONTNPIAKEG I SLAVONTIKES
IKAVOTNTEG 1 dtopa Xwpic meipa i yvwon g
OUOKEUNG, EKTOC av £XOUVAAPEL OXETIKEC 0dnyieC yla

B TN XPAoN TG 0UOKeUAG A emPAémovTal amd dtopo
umELBLVO yIa TNV ACPANELd TOUC.

«Ta madia nmpémel va Ppiokovtal umo emifAeyn,
TPOKEIUEVOL va dlaopaliotei 6Tt Oev Ba mailouv pe
Tr OUOKEUN.

«H ouokeun pmopei va xpnotpomnoinBei and maudid
nAiag 8 xpovwv Kat mavw, Kat amd dtoua pe
UEIWUEVEC QUOIKEG 1} TIVEUUATIKEC duvaTOTNTEC
XWpIC eumepia Kal yvwaon, Yovo €pOoov UmApXEl
n amapaitntn mapakoholOnon f éxouv Oobei
00nYIEC OXETIKA UE TNV OWOTH XPRON TNG CUCKEUNC
Kal UTTAPXEL KATavonon yla Toug Kivduvoug Tou
umapyouv. Ta madid dev mpémnel va mailouv pe
tnv ouokeun. O kaBapiopog kat n diatrypnon ¢
OUOKEUNG Ogv TPEMEL VA TTPAYHATOTTOIOUVTAL a6
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nadid, mapd pévo av eival amd 8 Twv Kal mavw Kalt

av Tehouv umo emifAeyn.

« KpatioTe TNV 6UoKeLH Kal To KaAwdIo Hakpld amod
matdid Katw Twv 8 xpovwv.

«H mapovoa cuokeury mpoopiletal amoKAEIOTIKA Yla
olkiakr) xprion. Gev umopei va ypnotpomoinei otig
aKOAOUBEC, MEPIMTWOELC, Ol ommoie¢ 6ev KaAuTTovTal
amo TNV €yyunon:

-¥e Ywpoug koulivag MPOOWTIKOU €VTO(
KOTAOTNMATWY, YPAPEiwV Kat ANwV epIBaOVTWY
epyaoiag,

- 2€ QYPOIKIEC,

- A6 mehdtec Eevodoxeiwy, mavdoxeiwv Kal AMwv
TEPIBAANOVTWV OIKIOTIKWVY TUTTIOU,

- Ze mepiBdMovrta TUmou mavaolov (B&B).

« Edv 10 KaAwdio Tpogodoaiag éxel Bapei, mpémel va
avtikataotabei pe éva KaAwd1o A pia GUOKELH TTOU
dlatiBetar £101Ka ammd TNV KATAOKEVAOTPIA ETAIPEia
A TO TUAMA €€umnpETNONG META TNV TWANON TNC
eTalpeiac.

«Na xelpieote v Kepauik TAGKA UE TPOCOXH,
WOTE va Pnv omaoceL EQv euavioTouv pwypEg otnv
EMQPAVELQ, ATTEVEPYOTIOLNOTE AUEOWG TN OUOKEUN,
d16Tt umdpyel kivbuvo¢ nAektpomAnéiac. Mnv
XPNOIMOTOIOETE TN OUOKEUN Kal EMKOIVWVAOTE UE
e€oualodotnuévo KEVTpo o€pPIC.

« Mnv akoupmdte PeTaANIKA QVTIKEiuEVa, dTwe paxaipla,
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Tpouvia, KOUTAAld, Kamdkia, aAoupvoxapto K.A.
0TnV KEPAMIKN €oTia (kaBw¢ pmopei va {eotabouv
unePPBOAIKA Kall va TTPOKAAEGOUV EYKAUQ).

« Moté un BuBilete Tn ouokeun f To KAAWSIO TG O€
vePO iy omolodnmoTe AANo uypo.

«Mnv xpnolugomoleite T OGUOKEUn o0ag av &ev
Aerroupyei owotd, €xel umootei (npia f mapouotadel
BAAPN o kaAwdio A To Buopa. Ma Adyoug acpaleiag,
autd ta TufRpata mpémel va avtikaBiotavtal amo
€€ouo1060TNUEVO KEVTPO OEPPIC.

- Onoladrmote mapéupaon, mépa amdé TO KAVOVIKO
KaBApIoa Kal TN oLVTAPNON Ao TOV TIEAATN, TIPEMEL

B va ekTeleital pévo amd e€ouolodoTnUEVO KEVTPO
oépPic.

«Mnv ayyiete mOTE TIC KAUTEC EMIQAVEIEC TNG
OUOKEUNC, ol omoie¢ Siatnpouv udnAr Beppokpaaia
YO QPKETH) WA HETA TN XproN.

«Ta dtopa mou xpnotgdomololv Pnuatodotn A
TAPOUOLIEC LOTPIKEC OUOKEVEC Sev mpémel va
nmAnoldlouv TNV €maywylky €otia, 600 eival
ouvdedepévn HE TNV TaAPOXH PELMATOC. XE
mepimwon aueBolwv cupBouleuTeite ylatpo mpiv
XPNOIUOTIOINOETE TO TPOIOV, WOTE VO AMOPUYETE
mBavouc KivOuvouc.

/N\Inuavtikd: Mnv ayyilete tnv Kepauikr MAAka, n

omoia diatnpei Tn OepudtnNTd TNC HETA TO
payeipepa.
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« H ouokeun autr €xel oxe100TEl AMOKAEIOTIKA Yl ECWTEPIKI OIKIOKI XPHON. £€ MEPIMTWON
EMAYYEAUATIKAG i} akatAAANANG xpriong, 1} aduvapiag ouppdpewong pe Tig 0dnyieg, o
KATOOKEUAOTAC amomoleital KaBe euBUvN Kat n eyyunon mavel va LoYVEL

« Na v ac@aleld oag, n GUoKeLr auTr TANPOI Ta LOXUOVTA TTPOTUTIA KAl KAVOVIOHOUG
(08nyiec yia xaunAn Tdon, nNAeKTpoUayvnTIKA oupBatdTTa, UAIKA TOU £pXOVTaL O EMaQn
ue €idn Satpong, mepiBaov K.4.).

+ H ouokeur auth eival oxeSlaopévn WOTE va AeITOUPYEL HOVO e EVOAACOOUEVO peUpa
(AC). Npv XPNOILOTIOINCETE TN GUOKEUR Yla TPWTN @opd, PeBaiwbeite OTL n Tdon Tou
NAEKTPIKOU SIKTUOU 0aC TaPIALEL JE TNV TIUR TAoNG TToU avaypd@eTal oTn mvakida Twv
OTOIXEIWV TNG OUOKEVNG.

« Tuxdv o@dahpata ouvdeong kaBlotolv akupn T eyyonon.

« Juvbéete mavta T ouokeun oe Sexwploth mpia pe yeiwon. Mnv xpnolomoleite
npocapuoyeic mpI{wv Kat pnv ouvdéete GAeC ouokevéC otnv idla mpila, wote va
amo@UYETE TNV UMEPPOPTWAN KAl TOV KivEuvo upKayldg.

+ AeSopévwv Twv S1apopwv MPOTUTIWV G€ LOXU, AV N GUOKEUN Xpnaotpomoindei o GMn
XWpa amod TN Xwea ayopds tng, ameubuvBeite yia Tov mponyoUpevo €Neyxd g o€
€£0u01080TNWEVO KEVTPO TEPPIC.

+ AQaIPEDTE TO GUVONO TOU UAIKOU OUOKEUADIAC, Ta aUTOKOMNNTA Kall Ta aecoudp amd To
E0WTEPIKO KOl TO EEWTEPIKS TNG CUOKEUNG.

+ H ouokeun mpémel va tomoBetnBei kat va xpnolpomoleital mavw o emimedn, otabepry,
BepOaVOEKTIKN EMPAVELD, LAKPIA ATTO OTAYOVEC VEPOU.

+ Mnv tomoBeteite i xpnotpomoleite Tn cuokeur o€ mepIBANov e ubnAr vypaocia.

+ Mnv TomoBeTeite 1} XpNOILOTIOLEITE TNV EMaywYIKT) TAGKA TAVW O€ EMPAVELEG amod XaAuBa
1} ahoupiivio.

+ AlatnproTe éva Kevo TOUNAYIoToV 10 ¢m (4 ivToeq) og ONEC TIC TTAEUPEC TNG CUOKEUNC, WOTE
va Slacpaliletal emapkric eEaepIoUOC.

+ Mnv TomoBeTeite fj XPNOILOTIOLEITE TTIOTE Tr) GUOKEUT KOVTA O TOIXOUG ) KATW Ao EMTOix1al
vToUAdmia.

+ Mnv TomobeTeite 1} XPNOILOTOIEITE TTOTE TN OUOKEUN KATW QMO 1 KOVTA 0 EDQAEKTA
QVTIKEIpEVa (T.X. KOUPTIVEG K.AL.).

+ Mnv tomoBeTeite 1} XPNOILOTOLEITE TTOTE TN GUOKEUN TTAVW 1} KOVTA OE HAYEIPIKEG €OTIEC Iy
aMeg mnyég BgpudtnTac.

« Mpw ™ xpron &etuhiCte eviehwg To KaAwdio Tpoodoaiac.

+ Mnv xpnotuomoteite kahwdio mpoéktaong. Av mpotiBeote va avaldBete T euBlvn yia
Xprion kahwdiou mpogkTaong, xpnotpomoliote Kahwdlo mou gival o€ KaAr Katdotaon, €xel
Boopa pe yeiwon kat ivat KATAAANAO yial TG TIEG PEUHOTOG TNG CUOKEUNG.

+ Mnv agrvete T ouokeun xwpic emiPAeyn otav eival cuvedepévn 0TO PEUUA, AKAHA Kal
yia Niya Aemtd, 1biaitepa dtav undpxouv madid 6To Xwpo.

+ Mnv agrivete 10 KaAwSI10 TPOPOSOTIag Vol KPEUETAL OE GNEIO TTOU UMOPOUV va TO GTACOUV
nada.

+ To kahwd1o Tpo@odoaiag Sev mpémel va BPIoKeTaL KOVTA 1} O EMAQN KE TA KAUTA TUAKATA
TNG GUOKEUNG, KOVTA O TNYyéG OepudTnTaC 1} TAVW OF atyunpég YwVIeC.

+ NaBete OAeg TIC avaykaieg MPOPUAAEELS, WOTE VA NV OKOVTAYEL KAMoLog 0To KaAwS1o
TIPOEKTOONG.
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+ ATIEVEPYOTIOIEITE KOl AMOCUVOEETE T CUOKEUN a6 To pelpa, dtav Sev XpnolpomoleiTal.

+ Mnv amoouvééete moté 1o Puopa Tpapwvtag To kahwdio Tpopodoaiag.

« EmBewpriote T cuokeur kal To Kadwdio Tpopodoaiag yia evoeifelc Bopag iy BAABNC,
TIPWV Tl OUVOEDETE 0NV APOXT| PEUUATOG,

+ Mnv petakiveite moTé tn cuokeur 600 givat KauTH.

+ AQOTE TN GUOKEUT VOl KPUWOEL EVTEAWG, TTPIV TNV KaBapioeTe Kal Tnv amoBnKeVoETe.

« Alotnpeite mavta TV EMaywyikn oTia Kabapr, WOTE va amoguyeTe Tn Sleiobuon okovng
0TO HOTEP TOU QVENIOTHPA Kall TNV IPOKANon Sucheitoupyiag.

+ Av TpApATA TNG OUOKEUNG TIACOUV QWTIA, UNV EMIXEIPHOETE OE Kayia mepintwon va
OPBNoETE TIG PAOYEC e VEPO. ATOCUVEEDTE TN GUCKEUT Kal KANOYTE TIC GAOYEG LE UYPO
mavi.

+ TomoBETAOTE TO PAYEIPIKO OKEVOC OTO KEVTPO TOU KUKAOU TG £0TIAC,

+ Mnv umepBeppaivete To OKEVOC Kat Pnv T TPOBEPHAIVETE VW gival KEVO yia TTOMA wpa.

+ Mnv Ceotaivete TpO@IUa 08 KOvoépRa 1) AMa agpooTeyr Soxeia, SIaQopeTika Umopei va
mpokAnBei ékpnén Aoyw ¢ S1a0ToARG Tou aépa.

AIATHPHXTE TIZ OAHIIEZ AYTEX
2E AZOANEZ MEPOZX

H npootacia Tou mepiBallovrog eivan mpwtn mpotepatdoTnTal
@® H ouokeur| oag mePIEXEL TOAUTIHA QVAKTAGIHA ) QVAKUKAWGIUA UNIKA.
P AQAOTE TNV OE KEVTPO AMOKOUIONG AOTIKWV AMOPPIUHATWY TNG TEPLOXNG 0aG.

To mpoidv autd éxel oxeSIAOTE! AMOKAEITTIKA KAl MOVO YIa OIKIAK XPAOoN. Z€ TEPImTwon
EUMOPIKAG 1} akatdMAnANg xpnong 1 aduvapiog cuppdpewong pe T odnyieg, o
KOTOOKEUAOTAG amomoleital KaBe euBuvn kal n eyyunon mavel va loxVeL.
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Mpodiaypaég

Movtéro MéyloTn 1oxU6 | Ebpog p%')eplor]v; Tl’)ﬁoc onL’)ouoq mapoxn
el0660u [(¢)'(lele 08dvn¢ 1ox00g
IH2018 | 2100w | 350w-2100w | Digital | 220V-2407/
Display 50Hz
Aopn mpoiovtog
A. YOAOKEPAUIKO YUOA H. Koupri payeipéuarog o€ xaunAn ewtid
B. Eicodo¢ aépa 1. Kouprmi tnyavioparog
C.'E€odo¢ aépa J. Koupriyia fabi myaviopa (gprtdpiopa)
D. Mivakag eAéyxou K. Koupri yia Bpdoipo vepou
E. Ynolakri 086vn L. Koupni xpovoSiakomtn
F. Koupri pn autépatng Aerroupyiag M. Koupmi «+»/«-»
G. Koupri Béppavong yahaktog N. Koupuri On/off

Fevikég apXé¢ Kal XapaKTnPLoTIKA

Fevikn] apxn Aettovpyiag

H emaywyikn payeipikr mAdaka Beppaivel To oKevog
Xdpn ota emaywylkd pevpata evog payvnTikou
nediou. Kabwg to nAekTpiKO pevpa mepva péoa
and emaywylkod mnvio, Snuioupyel payvnTiko
nedio. XNV MePIMTWON TG EMAYWYIKNG TAAKAS, TO
nAekTpopayvnTikd medio cuNauBdavetal amo
Baon Tou okevoug. Tnv ev Adyw BAcn Tou okevoug
Slamepvolv pevpata Foucault mONO xapnAig
évtaonc. MopodT eivat apunAng évtaong, Ta pevpata
QUTATPOKAAOUV KaTd T SiéNeuat) Toug T Béppiavon
TOU OKEVOUG, H Agrmoupyia TG emaywyikng mAAKag
Baoiletal oV apyn Tou MOAAMAACIAOHOU TwY
peupdtwv Foucault pe v alayr ¢ @opdg Tou
nediou o€ MOAD UPNAr CUXVATNTA TIPOKEILEVOU VOl
BeppavBei n Baon Tou okevoug. H Béppavon eival
Apeon kabwe dn amd T évapén ¢ Tpo@odoaiag
TOU TINViou, To OKEVOG Beppaivetal. XTn cuvéxela Ta
TPOQPIUa BeppaivovTal LECW TG EMOPNE TOUG UE TN
Baon Tou okevoue.

Mpokeévou va cUNAREl Ta pevpata Foucault, To
HayeLpIKO OKEVOG TTPEMEL vVa gival o16npoUayvnTIKO.
(BAéme Aemtopépeleg oto Ke@Ahaio Mayelpikd
okeon).
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Xapaktnpiotika

MoAAamAég Siarageig mpootaciag

« Mpootacia amd uPnAry / xapnAn téon.

« Aerroupyia TG MAAKAG HOVO UE EMAYWYIKA SOXEID, TwV OTToiwV N SIAUETPOG
EMAQNG LIE TNV UANOKEPAUIKI EOTIA KUPAVETAL HETAEY 12 Kat 24 cm.

« MNpootacia amoé v umepOEPPAvVON TNG CUOKEUNC.

« Avixveuon Tou Kivduvou Béppavong Kevou OKeUoUG Kal Tou Kiveuvou
TIPAKANGNG PAABNG OTNV avTIKOANTIKN EMCTPWON 1} AVAPAEENG Tou Aadiov.

Mpootacia Tov mepiBallovrog

+ Auti) n emaywyikr gotia gival cupgwvn pe v O8nyia 2009/25/EK yia
OUVOEOEVA LIE TNV EVEPYELQ TIPOIOVTA KOl TOV EKTEAETTIKO KAVOVIOHO TNG
(EE) ap. 66/2014.

« Y€ eminedo evépyelag, n emaywyn €ival o Mo AMOTEAEOUATIKOG TPOTOG
HaYEIPEUATOG, UE EvepYelakr) armddoon mou umepPaivel To 90 %.

« [0 va HEWWOETE TNV KATAVAAWON EVEPYELOG, TOTTOBETE(TE éva KOMAKI TTAVW
OTO PAYELPIKO OKEVOG KATA TO PAYEIPEMQL.

« H emaywyn 6ev mpokahei Aoya.

«Emeidn n emaywyn Sev amattei KaUoIo UNIKO Kal TIPoo@pEPEL UPNAR
A0QANELD ENEYXOU, EMITPETEL TOV TIEPIOPIOUO TOU KIVOUVOU TIPOKANONG
OIKIOKOU OTUXNHOTOG oo SlappoEg agpiou 1 mupKayld.

« H meploxn payelp€patog og auTh TV EMaywyIkn €otia €xe Sipetpo 193
XAot., kat n katavdwon evépyetag sivat (Wh/kg) = 195.

‘E§unvo cuotnpa eAéyxou

« MoMamAé¢ Asttoupyieg payelpépatod: MoAAmAoi TPOTIOL HAYEIPEUATOC ATTO
XAUNAT €w¢ UPNAL 10XV, TTOU KAAUTTTOUV SIAQOPEG AVAYKES MAYELPEUOTOC.

« Eup¥ @dopa emhoywv Beppokpaciag payelipéuarod: €§umvn Satripnon
Kall pUBILON TNG BEPUOKPAGIAG HAYEIPEUATOG.

« EUEAIKTN AelToupyia XPOVOSIOKOTTTN: EMTPEMEL TOV TTPOYPAUUATIONS TNG
AENG Tou payetpépatog amod 1 Aemtd éwg 2 wPEC.

« Evtomopdg Unmapéng EMaywylKwv OKEVWV: av To oUOTNHO ECWTEPIKOU
EVTOTTIOPOU SIamOTWOoEL OTL SV UTTAPXEL OKEVOG 1) OTL UTTAPXEL AKATAANAO
OKEUOG OTNV EMaywyIKr} TAAKQ, EVEPYOTTOIEITAL TO OTja OLUVAYEPHOU.

«‘Otav n Beppokpacia TNG VANOKEPAUIKIE TTAGKAC eival uPnAdTepn amé 50°
C oto Té\og Tou payelpéuatog, N 086vn LCD avaBoofrivel kat epgavilel
v évdeign « H ». O avepotripag e§akohouBei va Asitoupyei yia va
Yuxpdvel Tnv TAAKa.

EUkoAog kaBapiopog

«H valokepapikn mAaka dev @Beipetal kat dev Baumwvel VKON, VW
KaBapiletal Kat cuvtnpeital pe amid Tpormo.

« Av umdpyouv Aek€SEG aynTov, amopaKPUVETE To OKEVOG Kal Kabapiote
TOUG e MOAOKO LYPS TTaV.

Mpoocoxn, N VOAOKEPAMIKN TTAAKA UMTOpE va givat {eoTr) AOyw TG EMAQNG

€ TO OKEVOG.
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Obnyiec xpriong
Méevou évapéng kat Aettoupyia avapovig _

« Av matrioeTe To Koupmi évapéng, Ba akoVoETe fxo W Kal n 086vn Ba
ep@avioet Tov aplBuo 00. Emerta pmopeite va emAé€eTe v emBuunth
Aertoupyia.

+H €0Tia payelpéUaTog amevePYOTOLETAl AUTOUATA MerTa amd 5 Aemtd,
£pdoov Sev emeyei KAmola evépyela.

« [0 VOl OIMEVEPYOTTOINOETE TN CUOKEU, Ba TIPEMEL VA TIATHOETE TO KOUTT

2" (%) MH AYTOMATH Aerroupyial

. Aq)ou €VEQYOTTOINOETE TNV £0Tia pe To Koupri ON/OFF, em e&rs ™mnun
auTopatn Asrtoupyia. To @wg mAvw amd To Koupmi Ba avayel kat Ba
akovoete Ao empPePaiwong.

« H mpoem\eypévn pubuion 1oxVog givai to 3 kai n 086vn LCD epgpaviel
v évdelgn «P3».

« Av BéAeTe va 0OANAEETE PUBION, TTATHAOTE TO KOUWTT + 1 — Kat n 08évn
Ba pgpavioel TV avtiotolxn PUBKION 1oXVoG. MeTd amod KABe mAatnua
Ba akoute rxo empPePaiwong.

« 10 TNV evnuépwony oag pmopeite va Seite mapakdtw TIG Pabuideg
10XV0G TIOU QVTIOTOLKOUV OTIG eVOEIEEIC.

P1 | P2 | P3| P4 | Ps | P6 | P7 | P8 | PO
350W | 450W | 850W | T000W | 1300W | 1500W | 1700W | 1900W | 2100W

+Y€ aAUTAV Tn A&lToupyia UMOPEITE va XPNOIUOTIOINOETE TO
xpovodiakomtn (BA. ke@dhalo «Aetoupyia XpovoSlaKomThy»). Av
XPNOIUOTIOICETE TO XPOVOSIOKOMTTN, N €0Tia Ba otapatioel va
Aertoupyei autépata oTo TEAOG TOU TIPOYPAUMUATIOHEVOU XPOVOU
HaYEIPEUATOG,.

« Av BéNeTE Va QMEVEPYOTIOIROETE TNV £0TiA, B TIPEMEL VA TIATIOETE TO
kouprti on/off.

Aertoupyia OEPMANEIHE FANAKTOZ (&,

H Aetroupyia autrj Bepuaivel amd 0,3 éwg 1,5 L ydAaktog o€ okevOG,

€wc ToUG 85°C, Ywpic va To Bpdoel, wote va diatnpnBoulv Ta Bpertikd

ovotatikd tou. Av BéAete va Bpdoete To ydAa, ival mpoTiudTepo va
emAéEeTe T un autéuatn Asitoupyia.

+ Apou evepyorolrioete Tnv gotia pe 1o Kouprti ON/OFF, emAé€te Tn
Aerroupyia B€ppavong YOAAKToG. To @uwe Tavw amo To Koupri 6a
avayel kat Ba akouoeTe o emPBeRaiwong.

«EmAé€Te o emimedo H1, H2 i H3 avdloya pe v moodtnta
YAAakTog mou BéAeTe va Beppdvete. To mpoemAeyuévo emimedo
eivatto H1.

« Av Béhete va alG&ete puBUION, TATAOTE TO Kouumi + 1 -. Metd
a6 k&Be mdtnpa Ba akoute o emPBeRaiwong.
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H1 (xaunAo) H2 (ueocaio) H3 (upnAo)

~03L-05L ~06L-1L ~11L-15L

+ Metd amo 3 Seutepdhermta xwpig KAmola evEPYELD, N Aertoupyia
EVEPYOTTOLEITAI KL EPPAVICETAL N KIVOUPEVN QWTEIVN EVOEIEn
€w¢ dtou n Beppokpacia @Tdoel Toug 85° C mepimou.
«KIVOUHEVN PWTEIVH EVOEIEN» ©
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+ O @wTtevog Seiktng TNG 006vNG LCD gugavilel apyn Kivouuevn
q)wrslvn évdelfn, womou n Beppokpacia va Tacel otoug 85° C
Tiepimou.

« Otav n Beppokpacia @Taoel otoug 85°C, To MPAYPAA Ba OTAPATHOEL
QUTOMATA KAt BA AKOUCTEL NXOG WM 3 POPEG,.

+H Aertoupyia xpovodiakontn Sev eival Siabéoiun o autiv Tn
Aerroupyia.

AEITOYPTIA MATEIPEMATOX ZE
XAMHAH OQTIA

+ AQOU eVEPYOTTOINOETE TNV €0Tia e To Koupri ON/OFF, em\é€te Tn
Aertoupyia payelpépatog oe xapunAn ewtid. To ewg mavw and To
Koupri Ba avayel kat Ba aKoUCETE X0 WL,

«+ H Aertoupyia payelipépatog o€ xaunAr ewtid evepyormoleiTal Kal oTnv
0006vn gppaviletat Kivoupevn QwTewvr vOeién.

« Metd v apyn 6éppavon, n Bepuokpacia Statnpeital petagl 80 kat
100°C.

«Y€ autAv Tn A€lTOUpyid UMOPEITE va XPNOIUOTIOIOETE TOV
xpovodiakomtn (BA. ke@dhalo «Aeltoupyia XpovoSlaKkomtny»). Av
XPNOIOTIOINOETE TOV XPOvoSIaKOTTN, N €0Tia Ba otapatioel va
Aeitoupyei autépaTa OTo TEAOG TOU TIPOYPAUMATIOHEVOU XPOVOU
payelpépatog. H Aettoupyia autr Slapkei €wg 2 wpeEG.

« Av Bé\eTE Va amevePYOTTOINOETE TV €0Ti0, Oa TTPEMEL VOl TO KAVETE PE Un
QUTOUATO TPOTIO, TIATWVTAG OTTOLOSHTIOTE KOUWTTE I TO Kouprti on/off.

MAertoupyia EQOTAPIEMATOE (o]

H Aertoupyia autrj xpnoiomolEiTal yia To UaYEpEUa TPOPIUwWY Ot UIKPH

71006TNTA AlITOUG TIPOKEIUEVOU VA OWTAPIOTOUV.

+ AQOU evepPYOTTOINOETE TNV €0Tia e To Koupri ON/OFF, emAé€te Tn
Aertoupyia owtapiopatod. To Gwe mAvw amo To KouuTi Ba avayel kat
Ba akovoeTe rixo empPePaiwong.

« H mpoem\eypévn Beppokpaocia owtapioparog eival To 4 kat n 086vn
LCD epgaviCer tnv évdeién « F4 ».

« Av BéNete va oMAEETE pUBUION, TTOTAOTE TO KOuuTi + 1| — . Metd and
KABe Tdtnpa Ba akouTe X0 emBeBaiggnq.



-‘Otav n Beppokpacia tou Aadlov Kal Tou OKEVOUC PTACEL OTNV
emAeypévn Bepuokpacia Tnyaviopatog, 6a akouoTel AXOG pmim 2
(POPEG.

«Mla Vv evnuépwor oag pmopeite va Seite mapakdtw TIC KATA

mpooéyylon Bepokpacieg yia 1 Aitpa AdSt (okeun Ingenio).

F1 F2 F3 F4 F5 F6
130°C 140°C 160°C 180°C 200°C 220°C

«Ye autiv Tn A€lToupyia UMOPEiTE va XPNOLUOTIOINCETE TOV
xpovodiakomtn (BA. ke@dhalo «Agitoupyia XpovoSlaKomTny»). Av
XPNOIUOTIOINOETE TOV XPOVOSIAaKOMTN, N €0Tia Ba oTauaTAoEl va
Aertoupyei autépata oto TENOG TOU TIPOYPAUMATIOHEVOU XPOVOU
HaYEPEUATOC,

« Av Bé\eTe va amevepyoTOIOETE TNV €0Tia, Ba TIPETTEL VA TO KAVETE [E N

QUTOLOTO TPOTIO, TTATWVTAC OTIOLOSHTIOTE KOUWTTE I TO Kouprti on/off.

Asitovpyia yia BAOY THFANIZMA

H Aertoupyia autri EMTPEME! TO TNYAVIOUA TPOPIUWVY O€ [eydAn moodtnta

Aadiou, éwg 2L kat’ avwtaro épio.

« AQOU eVePYOTTOINOETE TNV £0Tia e To Koupri ON/OFF, emAé€te tn
Aerroupyia yia Badu tnydvioua. To ew¢ mdvw amé to kouuri Oa avayel
Kat Ba akouoeTe o empBeBaiwongc.

« H mpoem\eypévn Beppokpacia tyaviopatog givat To 5 kat n 086vn
LCD epgavier tnv évdei€n « F5 ».

« Av Bé\ete va alaete puBUION, TTATAOTE TO KOUWTi + 1 — . Metd amd
KABe mdtnpa Ba akoute nyo emPBeRaiwonc.

«Otav n Beppokpacia Tou Aadlol Kal TOU OKEVOUC PTACEL OTNV
emeypévn Bepuokpacia Tnyaviopatog, 6a akouoTel AXOG pmim 2
POPEC.

«Ma TNV evnuépwon oag pmopeite va deite mMapakdTw TG KAtd
Tpooéyylon Bepokpacieg yia 2 Aitpa A&dt (okeun Ingenio).

F1 F2 F3 F4 F5 F6
125°C | 140°C | 155°C | 170°C | 185°C | 200°C

« Y& QUTIV TN AEITOUPYia UTOPEITE VO XPNOIOTIOIOETE TOV XPOVOSIOKOTTTN
(BA. ke@Ahalo «Aertoupyia XPovoSIOKATTN»). AV XpNOIOTIOINCETE TOV
XPOVOSIaKOTTTN, N g0Tia Ba oTapaToEL va Asrtoupyei autduata oto
TENOG TOU TTPOYPOHHATIOUEVOU XPOVOU HOYEIPEHATOG.

« Av BENETE VO ATTEVEPYOTTOINOETE TNV €0TIA, Ba TTPETEL VAl TO KAVETE pE
N QUTOUATO TPOTIO, TTOTWVTAG OTTOLOSHTTOTE KOUTTE Iy TO Koupri on/off.

Aertoupyia BPAZMOY

H Aeitoupyia autrj xpnotuomoleitat yia o Bpdotiuo amd 0,4 éwg 2,5L vepou
O€ OKEVOC.
(Mnv emAéyete autij T Asrtoupyia yia To ydAa, meidri umdpyel kivduvog va
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Av n moodtnta vepoU eival ToAU uikpn, n MAdka 6ev Ba umopei va evrortioel

10 Bpacud o omoiog Ba eméABel mpiv armd T Arjén Tou mpoypPAuUaToG.

« AV TIATAOETE TO KOUUTTE BpaooU, TO PG TTAVW amd To Kouuri Ba
avayel kat Ba akoUoeTe vav rixo emBeRaiwong. H 086vn LCD Ba
EUPAVICEL «<KIVOUUEVN QWTEIVH EVOEIEN.

« EmAé€te To enimeSo B1, B2 i B3 avahoya Ue TNV TOoATNTA VEPOUKTOG
mou BéAeTe va Beppdvete. To mpoemleypévo enimedo givaito B1.

« Av Bé\ete va aNNGEeTe pUBUION, TTATAOTE TO Kouumi + 1 -. Metd
ané kaBe mdtnpa Ba akoute o emPBeRaiwong.

B1 (xaunAd) B2 (ugcaio) B3 (uynAo)
~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L

- Otav 10 vepd PTdoel otoug 100°C, n CUOKEUN EKTTEUTTEL 3 NXNTIKA
orjuata Kat otapatd tn diadikacia Oéppavong.

« Av BéNeTE VA aKUPWOETE TN AetToupyia Bpacuou, Umopeite va
emAéEeTe éva dANO TPAYpaHA 1) va TTATAOETE To Koupri on/off.

« H Aertoupyia xpovoSiakomtn Sev eivat Siabéoipn o autrv tn
Aertoupyia.

Nertovpyia XpovodlakomTn yia OAEG Tig

A&1ToVPYiEC EKTOG amo To Bpdactpo
____VEPOU Kai Tn Béppavon yaAaktog

+ AQOU EMAEEETE TIG TAPAPETPOUG HAYEIPEUATOG, TIATHOTE TO KOUUTTi TOU
XPovodiakomm (L) katotnv 006vn LCD Ba epgavioTei n TpoemAeypévn
S1dpketa (15 min). Oa aKOUOETE AXO U Kal n pUBLIoN XpovoSIakomtn
Ba apyioel va avaBoofrivel e TOV TIPOEMAEYUEVO XPOVO Twv 15 min.

« [aTrOTE TO KOUWTT{ +/- Yl VOl pPUBUICETE TOV XPOVO payelpéuatog (1-99
min).

« 310 payeipepa pe XapnAr Beppokpaoia, émerta amd 60 min, n 086vn
LCD 6a epgavilel v évdeign « T H » kat « 2 H » yia 1 Kat 2 Wpeg
avtioTolxa.

« Av eV KAVETE Kaplia eVEPYELQ Yia 3 SEUTEPOAETTTA, O XPOVOSIOKOTTTNG
Ba Eekivrioel kat n 086vn LCD Ba otapatroet va avapooPrivel

«Mmopeite ava maca otiyurp va aA\dfete ™ pvOUION Twv
TIPOYPOAPMATWY N autduaTtng Asttoupyiag, Asitoupyiag yia Badu
TNYAVIOUQ, CWTAPICHATOG, TTATWVTAG TO KOUMTTi 4/ -

« AV TIATAOETE TO KOUMTTL XpovoSIakdmTn yia SeUtepn @opd, n 086vn
LCD Ba avapyioel va avapoofrvel kat Ba pmopeite va oANAEETE T
PUBWION UE TO KOUWTTI +/-.

«‘Otav o XpOvog ToU armopével gival HIKPOTEPOG amd éva Aemto, o
XPovoSlakomtng apxifel va HETPA avTtioTpo®a Ta SeutepOAENTA
WOoTToU va QTAoel 0To « 00 », omOTE N €0Tia Ba amevepyomoinOei kai Ba
OKOUOTE( TO NXNTIKO Orpa 3 POPEC.

« [0 va KATOpYrOETE TN AEITOUPYia XPOVOSIOKOTTTN, TIATIOTE TO KOUWTT
XpovodSilakomTn yia 3 SeutepoAemTa.
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KaBapiopog

la va kaBapioete Tnv 0Tia, amoouvdéoTe To KAAWSI0 PEUUATOC, TTEPIUEVETE WG OTOU
KPUWOEL N UONOKEPAMIKT TTAAKA Kall ETTEITA AKOAOUBNOTE TIG TApaKATw odnyieg:

1. Yahokepapikn mAGKa: Av | UGAOKEPALIKY TTAGKA €ival TOAU Aepwpiévn, KaBapiote
TNV e vwtd HoAaKO 0QouyydapLr, av ival amapaitnTo, Ye TPoidv kaBaplopou mou €xel
oxedaoTe( €161KA YIa XPr\0N 08 UOAOKEPAUIKES TTAAKEG,.

2. Twpa GUOKEVNG Kat Trivakag eAéyxou: a Tov kaBapiopod XpnotuomooTe bypo
palako mavi. Av uridpyouv Aekédeg amo Addt mou dev agalpolvtal EUKOND, aPapéoTe
TOUG L€ éva LaAaKS TIaVi TTOU EXETE UYPAVEL e VEPO Kal Aiyo AmOPPUTTAVTIKO TIATWV Kl
£TIEITA OKOUTTIOTE KAAA LUE UYPO HANAKO TTQVI.

3. Emegavela €1068ou/e§68ov aépa: AmopakpUvete tn okovn pe BauPakepn
UmaTovETa.

Mayelpika oKeUN

KatdAnAa payeipikd okeun

Mayelpikd okeun pe SIMAG dto amo oidnpo (epayié, xutooidnpo ri avoeidwto
XOAuBa) A anmd payvnTika emaywyikd UNIKA pe emimedo muBuéva kat StapeTpo
EMAPNG UE TNV UANOKEPAMIKN €0TIA TAVW artd 12 cm kat KATw amo 24 cm.

lNa va S1amoTwWoEeTe av £éva OKEVOC ival GI1ONPOUAYVNTIKO, TOTTODETHOTE KATW
amd autéd payvATtn. Av 0 HayvATNG TApAUEivVEL 0Tn B€on Tou, TOTE TO OKEVOG
gival aldnpopayvnTiko.

AvaTpé€Te OTOV KOATOOKEUOOTH TOU HOYEIPIKOU OKEVOUG, WOTE Vva
emPBeBalwoete TNV KATAAANAGTNTA TOU Yla EMAYWYIKO PayEipepa.

ﬁ@;‘a/"\éf

Epayié  Xkevog amé opupriiato Tnyavt i Youok pe 2keVOG TNYAVIOMATOG PE

ToayiEpa oiénpo akpifeiag SIMAS emaywylko mato  SIMAG EMaywyIKo AT
- -
‘. .
- oA
Ei81k6 okevog and 18epévia MAAKa E181k6 okevog and
avo&eidwto xdAupa Ynoipatog oUvBeTa VAIKA yia Xprion

O€ EMAYWYIKN €0Tia
Xpnoweg cupPouleg Kat Guvtnpnon o€
TIEPITTWOT oUVNOiIoEVWV SUCGAEITOUPYIWY

TuvnOiopéveg . .
Suchertoupyieg EAeyxog yia Suchettoupyieg
Asev mapdyetat oG pmim « ENéy€te av umapyel BAGPN oto Buopa.

0TAV GUVOEETAL OTO PEVHA « ENéy&te av umtapyel Slakomr pevpaTog.
N HAYEIPIKN E0TiA 1) OEV
undpyet avtidpaon i évéeién
otnv 006vn 6Tav Matate 1o
Kouumi evepyomoinong.
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ZuvnBiopéveg ‘EAeyxo¢ yia Suchertoupyieg

Sucheitovpyieg

H payeipikn eotia « ENéy€re av T oKeVOG gival oupBaTd e EMaywYIKEC EOTIEC.
amevepyomoleital «ENéyte, av 1o okelog Bpioketal oT0 KEVTPO TNG
£mMeITa M6 oUVEXH UOAOKEPAUIKAG TTAAKA.

mpogIdomoINTIKA « ENéy€re av n BAon Tou okeLoug éxel SIAUETPO eyalUTEPN
pmum. amo 12cm.

H payeipikn gotia «ENéyéte av eival moA0 uynAy n Beppokpaoia
otapata va Ogpuaivel | mepiBdilovtog.
Kata tn Stapkela tng |- EAéyte av ival pmokapiopévn n gicodog/é€odog aépa.

xefiong +2TI¢ Aettoupyieg Bpaopol Kal Béppavong yahaktog,
n €o0Tia oTAPATA AUTOMATA, OTAV QTACEL TN MEYIOTN
Beppokpaoia.

« ENéy€te av kamota Siatagn acpaleiag €xel oTaUATAOEL
™ A&lToupyia TNG CUOKEUNG. ZTNV TEPIMTWON AUTAV
TIEPIEVETE PEPIKA AeMTd yia emPBefaiwon.

ert.lsiwan: Mnv xpnoluomnoleite Tn ouokeur, av mapouactdlel PAGBN To
KAAWSL0 TPOPOBOGIAC, AVTIKATAOTHOTE TO 08 ££0UCLOSOTNHEVO KEVTPO O£PPIG
g Tefal, wote va amo@uyete Tov kivduvo.

KQAIKOI ZOAAMATOXZ

« ATroucia oKgUOUG I} akataAAnAo oKevOG:

Av n S1apETPOG BAONE TOU OKEVOUG Eival MIKPOTEPN TwV 12 cm 1} Qv TO UNIKO Tou
OKEVOUG gival akatdAAnAo, Ba aKOUOETE €va NXNTIKO CKaA Kal aTNV Yn@lakn
0086vn Ba eppaviotei n évdelgn E1. ANGETe OKEVOG LOYELPEUATOC,

- Mpootacia Tng YeVvATpIaG IoXUOG armd Tnv unepBéppavon:

Av n yewnTpla 1oxUo¢ umepBeppavBei, n Tpo@odoaia TNG EMAYWYIKNAG E0TIAC
Oa dlakomei kat otnv 006vn Ba epgaviotel n évdelén E2. Apriote v MAdka
Va KPUWOEL: Av TO TTPOPBANUA EMUEVEL TTAPAKOAEIGODE VA EMIKOIVWVIOETE PE TO
Znueio e§unnpétnong HETA TNV TWANON.

- Mpootacia amé vPpnAn | xapnAn Taon:

Av n tdon gival uPnAoTePN amo 265V-285 V, n Tpo@odocia TG EMaywWYIKAG
eotiag Ba Slakorei Kat otV Ynelakr 086vn Ba epgaviotei n évdeién E3.

Av n tdon eival petagu 150 V-170 V, n tpo@odocia Tng emaywyikng eotiag a
Stakorei kat otnv Ynelakry 006vn Ba eppaviotei n évoelén E4. BeBaiwbeite 6tin
OUOKEUN gival avTioTolyn Tou NAEKTPIKOU SIKTUOU.

« AloOnTipag Oeppokpaciac:

Av TO KUKAWHO TOU aloBNnTHpa €ival avolkTo, n EMaywyIKn €0Tia Oa cuveyioel va
Aerroupyei yia éva Aerrté kat otnv Ynelakri 00ovn Ba eppaviotein évdeién E5. Av
TO KUKAWUA Tou aloOnTripa BpaxUKUKAwOE(, oTnv 000vn TNG EMaywYIKNG €0TI0G
Oa epgpaviotei apéowg n evoeién E6. EMKOIVWVAOETE e To Znueio e§unnpétnong
UETA TNV TWANON.
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

o Lees deze voorschriften aandachtig voordat u uw
apparaat voor het eerst gebruikt en bewaar ze om ze
later te kunnen raadplegen.

o Dit apparaat is niet bedoeld om met een externe
tijdschakelaar te gebruiken of een afzonderlijk systeem
met afstandsbediening.

« Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp en/of
toezicht gebruikt te worden door kinderen of andere
personen indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogen hen niet in staat stellen dit apparaat op een
veilige wijze te gebruiken.

* Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het
apparaat kunnen spelen.

« Dit apparaat mag gebruikt worden door kinderen
vanaf 8 jaar en door personen met beperkte fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis, indien ze via een persoon die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid onder toezicht
staan of voorafgaand instructies kregen over het gebruik
van het toestel en op de hoogte zijn van de mogelijke
risico’s. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden mogen
alleen worden verricht door kinderen boven de 8 jaar
die onder toezicht staan.

* Houd het apparaat en diens snoer buiten bereik van
kinderen onder de 8 jaar.

e Uw apparaat is uitsluitend bedoeld om gebruikt
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te worden voor huishoudelijk gebruik. Deze is niet

ontworpen voor een gebruik in de volgende gevallen,

waarvoor de garantie niet geldig is:

- personeelskeukens in winkels, kantoren of een andere
werkomgeving;

-door klanten in hotels, motels of een andere
verblijfsomgeving.

» Wanneer het netsnoer is beschadigd dient deze te
worden vervangen door de fabrikant, zijn servicedienst
of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om een
gevaarlijke situatie te voorkomen.

e De keramische plaat moet voorzichtig worden
gehanteerd zodat deze niet breekt. In geval er een barst
ontstaat in het oppervlak dient de stroom onmiddellijk
te worden uitgeschakeld om het risico op een elektrische

D schok te voorkomen. Gebruik het apparaat niet en neem
contact op met een erkend servicecentrum.

* Plaats geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken,
lepels, deksel en aluminiumfolie op de keramische plaat
(deze kunnen warmte geleiden en letsels veroorzaken).

o Dompel het apparaat of het netsnoer niet onder in
water of een andere vloeistof.

o Gebruik het apparaat niet als het niet goed werkt
of beschadigd is of als het netsnoer of de stekker
beschadigd zijn. Deze onderdelen moeten door een
erkend servicecentrum worden vervangen om de
veiligheid te garanderen.

o Alle werkzaamheden aan het apparaat, met
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uitzondering van reiniging en het normale onderhoud
door de klant, moeten worden uitgevoerd door een
erkend servicecentrum.

* Raak de hete oppervlakken van het apparaat nooit aan,
na gebruik blijven deze nog een tijdje warm.

o Personen met pacemakers of gelijkaardige medische
apparaten moeten op afstand blijven van het
inductiekookstel wanneer dit onder stroom staat. Bij
twijfels, raadpleeg alvorens dit product te gebruiken een
arts om gevaar te vermijden.

/\ Belangrijk: raak de keramische plaat niet aan,

deze blijft warm na het koken.

«Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. In geval van
bedrijfsmatig gebruik, verkeerd gebruik of niet-naleving van de instructies vervalt de
aansprakelijkheid van de fabrikant en wordt de garantie ongeldig.

«Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en voorschriften
(richtlijnen met betrekking tot laagspanning, elektromagnetische compatibiliteit,
materialen in contact met voedingsmiddelen, milieu enz.).

«Dit apparaat werkt uitsluitend op wisselstroom. Alvorens u het voor de eerste keer
gebruikt, controleert u of uw stroomvoorziening overeenstemt met de aangeduide
voorziening op het kenplaatje van het apparaat.

« Een verkeerde aansluiting maakt de garantie ongeldig.

«Sluit het apparaat altijd aan op een speciaal hiervoor voorzien stopcontact met
aarding. Gebruik geen adapters en sluit tegelijk geen enkel ander product aan op
hetzelfde stopcontact om elektrische overbelasting of risico op brand te vermijden.

« Gezien de verschillende standaarden wat betreft het effect, dient het apparaat, indien
gebruikt in een ander land dan het land van aankoop, gecontroleerd te worden door
een erkend servicecentrum.

« Verwijder al het verpakkingsmateriaal en alle stickers en accessoires van de buitenkant
en de binnenkant van het apparaat.

+Het apparaat moet worden geplaatst op een vlakke, stabiele, warmtebestendige
ondergrond uit de buurt van water.

«Plaats of gebruik dit apparaat niet in een extreem vochtige omgeving.

o Plaats of gebruik de inductieplaat niet op stalen of aluminium opperviakken.

« Laat een opening van ten minste 10 cm ruimte aan alle kanten van het apparaat voor
een goede ventilatie.
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o Plaats of gebruik het apparaat nooit vliak bij een muur of onder een muurkast.

oPlaats of gebruik het apparaat nooit onder of vlak bij makkelijk ontvlambare
voorwerpen (bijv. gordijnen).

«Plaats of gebruik het apparaat nooit op of vlak bij een verwarmingsplaat of andere
warmtebronnen.

Rol het netsnoer helemaal uit voor gebruik.

+Gebruik geen verlengsnoer. Indien u de verantwoordelijkheid aanvaardt om dit toch
te doen, gebruik dan enkel een verlengsnoer in goede staat, met een stekker met
aarding en geschikt voor het vermogen van het apparaat.

o Laat het apparaat nooit onbeheerd achter wanneer het onder stroom staat, zelfs niet
voor enkele minuten, zeker wanneer er kinderen aanwezig zijn.

o Laat het netsnoer niet loshangen waar kinderen erbij kunnen komen.

eLaat het netsnoer nooit in aanraking met of in de nabijheid komen van warme
onderdelen van het apparaat, een warmtebron en laat het niet rusten op scherpe
randen.

+Neem alle nodige voorzorgsmaatregelen om te voorkomen dat iemand over een
verlengsnoer valt.

«Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het niet
gebruikt.

« Trek nooit aan het netsnoer om de stekker uit het stopcontact te halen.

« Controleer of het apparaat of het netsnoer niet beschadigd of versleten zijn alvorens
u ze aansluit op het stopcontact.

« Verplaats het apparaat nooit zolang het nog warm is.

o Laat het apparaat volledig afkoelen alvorens u het reinigt en opbergt.

«Houd het inductiekookstel altijd schoon zodat er geen stof in de ventilatiemotor komt
en een defect veroorzaakt.

«Indien bepaalde onderdelen van het apparaat vuur zouden vatten, probeer de
vlammen dan nooit te doven met water. Trek de stekker uit het stopcontact en doof
de viammen met een vochtige doek.

«Plaats de pan in het midden van de warmtecirkel.

« Oververhit of verwarm de pan niet gedurende lange perioden.

+«Warm geen voedsel op in blik of andere luchtdichte potjes om ontploffingen te
vermijden door uitgezette lucht.

BEWAAR DEZE VOORSCHRIFTEN OP
EEN VEILIGE PLAATS

Het milieu komt op de eerste plaats!
E ® Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor hergebruik of
recycling.
2 Breng het naar een verzamelpunt voor de juiste verwerking ervan.
Dit product is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik bestemd. Bedrijfsmatig gebruik,
verkeerd gebruik of niet-naleving van de instructies, doet de aansprakelijkheid van de
fabrikant vervallen en maakt de garantie ongeldig.
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Specificering

Model Maximaal Aanpassingsbereik | Type Toepasselijke
ingangsvermogen vermogen display |stroomvoorziening
1H2018| 2100w 350w-2100w | Digitaal | 220V-240V/
display 50Hz
Structuur van het product
A. Keramische plaat H. Knop voor stoven
B. Luchtinlaat I.  Knop voor bakken
C. Luchtuitlaat ). Knop voor frituren
D. Bedieningspaneel K. Knop voor water koken
E. Digitaal displayscherm L. Timerknop
F. Knop voor handmatig opwarmen M. “+"/“knop
G. Knop voor melk opwarmen N. AAN-/UIT-knop

Principe en kenmerken
Werkingsprincipe

Het werkingsprincipe van de inductiekookplaat
is de pan te verwarmen via wervelstromen door
magnetische inductie. Wanneer elektrische
stroom door de inductiespoel komt, ontstaat
een magnetisch veld. Dit magnetisch veld
wordt bij een inductiekookplaat vervolgens
opgevangen door de bodem van de pan.
Door de bodem van de pan lopen vervolgens
Foucaultstromen van lage intensiteit. Ondanks
hun lage intensiteit, verwarmen de stromen de
pan wanneer ze door de bodem gaan. Het
principe van de inductiekookplaat bestaat erin
deze Foucaultstromen te vermenigvuldigen
door de richting van het veld met zeer hoge
frequentie te veranderen en zo de bodem
van de pan op te warmen. Zodra de spoel
van stroom wordt voorzien, warmt de pan
onmiddellijk op. Vervolgens wordt het voedsel
verwarmd door het contact met de bodem van
de pan.

De stroom zal enkel door pannen en potten
gaan met een ferromagnetische bodem. (zie
hoofdstuk Kookgerei).
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Eigenschappen

Meerdere veiligheidsbeschermingen

e Bescherming tegen over-/onderspanning.

¢ De plaat mag alleen worden gebruikt met potten die geschikt zijn
voor inductie en waarvan de contactzone met de keramische plaat
een diameter heeft van 12 tot 24 cm.

« Bescherming tegen oververhitting van het apparaat.

« Detectie van het risico van opwarming van lege pannen en potten
en van het risico op beschadiging van de antiaanbaklaag of de
ontbranding van olie.

Milieubescherming

e Deze inductiekookplaat is in overeenstemming met ErP-richtlijn
2009/25/EC en uitvoeringsverordening (EU) nr. 66/2014.

» Met een energierendement van meer dan 90 % is inductie de meest
energie-efficiénte kookmethode.

« Om het energieverbruik te beperken, plaats tijdens het koken een
deksel op de pan.

« Bij inductie ontstaan er geen vlammen.

» Omdat er voor inductie geen enkele brandstof nodig is en er een hele
reeks veiligheidscontroles in de kookplaat zijn ingebouwd, is er minder
kans op ongevallen in huis door gaslekken of brand.

» Het kookoppervlak van deze inductiekookplaat heeft een bruikbare
diameter van 193 mm en het energieverbruik is EC (Wh/kg) = 195.

Controle

 Verschillende opwarmfuncties: Verschillende opwarmstanden, van
laag tot hoog vermogen, om in te spelen op verschillende behoeftes.

e Verschillende kooktemperaturen: behoudt en regelt de
kooktemperatuur op een intelligente manier.

o Flexibele timerfunctie: hiermee kunt u de kookplaat zo programmeren
dat ze na 1 min tot 2 u uitgaat.

o Automatische alarmfunctie: indien de keramische plaat geen of
een ongeschikte pan detecteert, gaat een alarm af via het interne
detectiesysteem.

* Wanneer de temperatuur van de keramische plaat meer dan 50°C
bedraagt, knippert het lcd-scherm en verschijnt er een “H”. De
ventilator koelt de plaat verder af.

Makkelijk reinigen

« Deze hoogwaardige keramische plaat slijt niet makkelijk en wordt niet
snel dof. Ze is makkelijk te reinigen en te onderhouden.

« In geval u voedsel morst op het oppervlak, zet u de pan weg en maakt
u het bevuilde deel schoon met een zachte vochtige doek.

Opgelet: de keramische plaat kan warm zijn door contact met de pan.
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Instructies voor gebruik
Startmenu en stand-bystand

« Wanneer u op de startknop drukt, hoort u een piep en geeft het
display 00 aan. Daarna kiest u de stand die u wenst.

e De verwarmingsplaat wordt na 5 minuten zonder actie
automatisch uitgeschakeld.

* Om het apparaat uit te schakelen, moet u op de AAN-/UIT-knop
drukken.

__(#) Stand HANDMATIG OPWARMEN

o Zet de plaat aan met de ON/OFF-knop en activeer de stand voor
manueel opwarmen, licht het lampje boven de knop op en hoort
u een piep ter bevestiging.

 De standaard vermogensinstelling is niveau 3. De LCD geeft “P3”
weer.

o Indien u deze instelling wilt veranderen, drukt u op de + of -knop
en geeft het display de overeenkomstige vermogensinstelling
weer. Na elke druk op de knop, piept de plaat ter bevestiging.

 Ter informatie vindt u hieronder het overeenkomstige vermogen.

P1| P2 | P3| pPs|pPs|P6| P7| P8 | Py
350W | 450W | 850W [1000W/1300W[1500W/1700W[1900W[2100W,

 Voor deze stand kunt u de timerfunctie gebruiken (zie hoofdstuk
“Timerfunctie”). Als u deze functie gebruikt, zal het kookstel
automatisch afslaan aan het einde van de geprogrammeerde
kooktijd.

o Als u het kookstel wil uitschakelen, moet u op de AAN-/UIT-knop

drukken.

Stand MELK OPWARMEN

Met deze stand kunt u in een pan tussen 0,3 len 1,5 melk opwarmen
tot 85°C zonder deze te koken, zodat de voedingswaarde bewaard
blijft. Als u melk wilt koken, kiest u de handmatige stand.

o Zet de plaat aan met de ON/OFF-knop en activeer de stand melk
opwarmen, licht het lampje boven de knop op en hoort u een
piep ter bevestiging.

« Kies niveau H1, H2 of H3 afhankelijk van de hoeveelheid melk die
u wilt opwarmen; H1 is het standaardniveau.

« Om de instellingen te wijzigen, moet u op de knop + of - drukken.
Na elke druk op de knop, piept de plaat ter bevestiging.

H1 (klein) H2 (middelmatig) H3 (groot)
~031-05I ~061-1I ~111-151
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» Na 3 seconden van inactiviteit wordt de functie geactiveerd en
verschijnt er langzaam een looplicht totdat de temperatuur
ongeveer 85 °C bedraagt.

i
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e Het lcd-scherm geeft een traag “ooplicht” weer tot de
temperatuur ongeveer 85°C bedraagt.

* Wanneer de temperatuur 85°C bereikt is, stopt het programma
automatisch en hoort u drie keer een piep.

« Voor deze stand is geen timerfunctie beschikbaar.

___|8)Stand STOVEN (trage bereiding)

Stand BAKKEN

e Zet de plaat aan met de ON/OFF-knop en activeer de stand voor
stoven, licht het lampje boven de knop op en hoort u een piep
ter bevestiging.

 De stoofstand begint en het display geeft een “ooplicht” weer.

« Na een trage opwarming, wordt een constante temperatuur
tussen 80 en 100°C behouden.

« Voor deze stand kunt u de timerfunctie gebruiken (zie hoofdstuk
“Timerfunctie”). Als u deze functie gebruikt, zal het kookstel
automatisch afslaan aan het einde van de geprogrammeerde
kooktijd. Voor deze stand bedraagt de maximale tijd 2 uur.

e Als u het kookstel wilt uitzetten, moet dit manueel gebeuren door
op een willekeurige knop of op de AAN-/UIT-knop te drukken.

Deze stand is bedoeld om voedsel te doen bakken in een kleine

hoeveelheid vet.

o Zet de plaat aan met de ON/OFF-knop en activeer de stand voor
bakken, licht het lampje boven de knop op en hoort u een piep
ter bevestiging.

 De standaardinstelling voor bakken is niveau 4. Het lcd-scherm
geeft “F4” weer.

« Indien u deze instelling wilt veranderen, drukt u op de + of -knop.
Na elke druk op de knop, piept de plaat ter bevestiging.

e Wanneer de olie en de temperatuur van de pan de
baktemperatuur bereiken van de instelling, piept de plaat 2 keer

 Terinformatie: hieronder vindt u de temperaturen bij benadering
voor 1 liter olie (potten en pannen van Ingenio)

F1

F2 F3 Fé F5 F6

130°C

140°C 160°C 180°C 200°C 220°C
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 Voor deze stand kunt u de timerfunctie gebruiken (zie hoofdstuk
“Timerfunctie”). Als u deze functie gebruikt, zal het kookstel
automatisch afslaan aan het einde van de geprogrammeerde
kooktijd.

o Als u het kookstel wilt uitzetten, moet dit manueel gebeuren door
op een willekeurige knop of op de AAN-/UIT-knop te drukken.

Stand FRITUREN

Deze stand is bedoeld om voedsel te frituren in een grote hoeveelheid

olie (max. 2 ).

e Zet de plaat aan met de ON/OFF-knop en activeer de stand voor
frituren, licht het lampje boven de knop op en hoort u een piep
ter bevestiging.

 De standaardinstelling voor frituren is niveau 5. Het Icd-scherm
geeft “F5” weer.

o Indien u deze instelling wilt veranderen, drukt u op de + of -knop.
Na elke druk op de knop, piept de plaat ter bevestiging.

* Wanneer de olie en de temperatuur van de pan de ingestelde
baktemperatuur bereiken, piept de plaat 2 keer

 Terinformatie: hieronder vindt u de temperaturen bij benadering
voor 2 liter olie (potten en pannen van Ingenio)

F1 F2 F3 F4 F5 F6
125°C | 140°C | 155°C | 170°C | 185°C | 200°C

« Voor deze stand kunt u de timerfunctie gebruiken (zie hoofdstuk
“Timerfunctie”). Als u deze functie gebruikt, zal het kookstel
automatisch afslaan aan het einde van de geprogrammeerde
kooktijd.

e Als u het kookstel wilt uitzetten, moet dit manueel gebeuren door
op een willekeurige knop of op de AAN-/UIT-knop te drukken.

Stand KOKEN

Deze stand is bedoeld om 0,4 | tot 2,5 | water aan de kook te brengen

in een pan.

(Gebruik deze functie niet voor melk. Deze kan immers aanbranden).

Als er te weinig water in de pan zit, kan de plaat niet detecteren wanneer

het kookt en daardoor zal de plaat niet automatisch uitschakelen.

* Wanneer u op de kookstand drukt, licht het lampje boven de
knop op en hoort u een piep ter bevestiging. De LCD geeft een
“looplicht” weer.
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« Kies niveau B1, B2 of B3 afhankelijk van de hoeveelheid water die
u wilt opwarmen; B1 is het standaardniveau.

» Om de instellingen te wijzigen, moet u op de knop + of - drukken.
Na elke druk op de knop, piept de plaat ter bevestiging.

B1 (klein) B2 (middelmatiq) B3 (groot)
~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L

« Wanneer het water een temperatuur van 100°C heeft bereikt,
piept de plaat drie keer en wordt de opwarming uitgeschakeld.

e Als u de kookstand wilt annuleren, kunt u een ander programma
kiezen of op de AAN-/UIT-knop drukken.

 Voor deze stand is geen timerfunctie beschikbaar.

Timer voor alle functies (behalve om
_water te koken en melk op te warmen)

 Nadat u de kookparameters heeft ingesteld, drukt u op de timerknop
(L), waarna het lcd-scherm een standaardtijd weergeeft (15 min.).
U hoort een piep en de timerinstelling begint te knipperen met een

standaard tijd van 15 min.

o Druk op de +-of -knop om de bereidingstijd in te stellen (1-99 min.).
* Om te stoven geeft de LCD na 60 min. “1H” en “2H” weer, voor

respectievelijk 1 en 2 uur

* Na 3 seconden zonder actie start de timer en stopt de LCD met

knipperen.

o U kunt op elk moment de instellingen voor de kookprogramma'’s
frituren” en “bakken” wijzigen met de knop +/-.
o Als u een tweede keer op de timerknop drukt, begint de LCD opnieuw

»

“manueel opwarmen”,

te knipperen en kunt u de instelling wijzigen met +/-.

« Wanneer de timer onder 1 minuut loopt, telt de timer af in seconden
tot “00”. Daarna wordt de plaat uitgeschakeld en hoort u drie keer

een piep.

» Om de timerfunctie uit te schakelen, drukt u drie seconden op de

timerknop.

Reinigen

Trek het netsnoer uit het stopcontact, wacht tot de keramische plaat is
afgekoeld en volg daarna onderstaande richtlijnen om de kookplaat te

reinigen:

1. Keramische plaat: Als de keramische plaat erg vuil is, reinig deze dan met
een zachte vochtige doek of gebruik (indien dit nodig is) een
schoonmaakproduct dat speciaal is ontwikkeld om keramische platen te

reinigen.
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2. Onderstel en bedieningspaneel: Gebruik een zachte vochtige doek voor
de reiniging. Bij olievlekken die niet makkelijk te verwijderen zijn, veegt u de
vlekken weg met een zachte doek die u in warm water spoelt en een beetje
afwasmiddel. Gebruik daarna een zachte vochtige doek.

3. Luchtinlaat/-uilaatoppervlak: Verwijder stofjes met een wattenstaafje.

Kookgerei

Geschikte kookpotten

Pannen met een dubbele bodem uit ijzer (email, gietijzer of roestvrij staal) of
magnetische inductiematerialen met een platte bodem en een contactzone
met de keramische plaat die een diameter heeft van meer dan 12 cm en
minder dan 24 cm.

Plaats een magneet op de pot of pan om te achterhalen of deze
ferromagnetisch is. Als deze blijft hangen, is het materiaal ferromagnetisch.

Controleer bij de fabrikant van het kookgerei of dit geschikt is voor koken op:
inductieplaten.

ﬁ@—'—d’ﬁ'—-r

Geémailleerde Gietijzeren pot ~ Wok of braadpan met  Braadketel met dubbele

ijzeren theepot op maat dubbele bodem en bodem en magnetische
magnetische inductie inductie
_— .
. m
- h ___Isg
Speciale pot uit Grillplaat uit ijzer Speciale pot uit samengestelde
roestvrij staal materialen voor gebruik op een

inductieplaat

Nuttige tips en onderhoud van veel
voorkomende defecten

Veel voorkomend defect Controle van het defect
Er is geen piep wanneer het kookstel| e Controleer of de stekker beschadigd
is aangesloten op de stroom, of is.

geen reactie of display wanneer u |+ Controleer of de stroom uitstaat.
op de AAN-/UIT-knop drukt.

Kookstel wordt uitgeschakeld « Controleer of de pot geschikt is voor
na waarschuwing met continue inductiekoken
pieptonen. « Controleer of de pan in het midden

van de keramische plaat staat.
« Controleer of de diameter van de
bodem van de pot groteris dan 12 cm.
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Veel voorkomend defect Controle van het defect

Het kookstel stopt met opwarmen | Controleer of de kamertemperatuur

tijdens het gebruik niet te hoog is;

 Controleer of de luchtinlaat/-uitlaat
geblokkeerd is;

eVoor de standen ‘koken’ en
‘melk opwarmen’ stopt de plaat
onmiddellijk met opwarmen
bij het bereiken van de
maximumtemperatuur.

« Controleer of het apparaat gestopt
werd door een veiligheidssysteem. In
dit geval, wacht u enkele minuten om
te zien of dit zo is.

Opmerking: Gebruik het apparaat niet als het snoer is beschadigd. Laat het
vervangen door een erkend servicecentrum van Tefal om gevaar te vermijden.

FOUTMELDINGEN

« Geen of ongeschikte pan:

Als de diameter van de bodem van de pot kleiner is dan 12 cm of als de pot
gemaakt is uit niet geschikt materiaal, gaat de zoemer af en geeft het digitale
scherm E1 weer. Gebruik andere pannen.

« Bescherming tegen oververhitting van de vermogensgenerator:

wanneer de vermogensgenerator oververhit raakt, sluit de inductiekookplaat
de ingaande stroom af en geeft het digitale scherm E2 weer. Laat de plaat
afkoelen: indien het defect aanhoudt, contact opnemen met het servicecentrum.

« Bescherming tegen over- of onderspanning:

wanneer de spanning meer dan 265-285V bedraagt, schakelt de
inductiekookplaat de stroom uit en geeft het digitale scherm E3 weer; wanneer
de spanning minder dan 150-170V bedraagt, sluit de inductiekookplaat de
ingaande stroom af en geeft het digitale scherm E4 weer. Controleer of uw
toestel afgestemd is op het elektriciteitsnet.

« Temperatuursensor:

wanneer de sensor een open circuit detecteert, blijft de inductiekookplaat nog
één minuut werken en geeft het digitale scherm E5 weer; wanneer de sensor een
kortsluiting detecteert, geeft het display onmiddellijk E6 weer. Neem contact op
met het servicecentrum.
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DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY
* Pfed prvnim pouzitim vaseho pfristroje
si prostudujte tyto pokyny pro pouziti a
uschovejte si je, abyste se jimi mohli v
pripadé potreby ridit.
Tento spotfebi¢ se neuvadi do chodu
vnéjSim ¢asovym spinaCem nebo oddélenym
systémem dalkového ovladani.
Toto zafizeni neni uréeno k pouZziti osobami
(vCetné déti), jejichz télesné, smyslové ¢i duSevni
schopnosti jsou sniZzeny, ani osobami, které
nemaji dostateCné zkuSenosti nebo znalosti,
pokud vSak nelze zaijistit dohled nebo pokyny
tykajici se pokynu k pouzivani pfistroje ze strany
osoby odpovédné za jejich bezpecnost.
* Dohlizejte na déti, abyste se uijistili, ze si s
pfistrojem nebudou hrat. @
* Toto zafizeni sméji pouzivat déti od 8 let véku
a osoby bez dostatecné praxe a zkuSenosti
nebo jejichz télesné, smyslové nebo dusevni
schopnosti jsou omezené, pokud ov8em
byly proSkoleny a informovany o bezpecném
pouzivani pfistroje a jsou si védomy moznych
rizik. D&ti si nesméji hrat s pfistrojem. Cisténi
a udrzbu pfistroje smi provadét déti od 8 let, a
to pouze pod dohledem.
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« Zafizeni a napajeci kabel udrzujte mimo dosah
déti do 8 let.

« V&S pfistroj byl navrzen pro pouziti v
domacnosti, neni urCen pro pouziti v
nasledujicich pfipadech, na které se
nevztahuje zaruka:

- v zameéstnaneckych kuchynich v obchodech,
kancelafich a dalSich pracovistich;

- na farmach,

- klienty hotel(l, motel( a v dalSich zafizenich
obytného charakteru;

- v ubytovnach.

 Pokud je napajeci Silra poskozena, musi
byt vyménéna vyrobcem, jeho servisnim
oddélenim nebo osobou podobné kvalifikace,
abyste se vyhnuli nebezpeci.

+ S keramickou deskou manipulujte opatrné, aby
vam nepraskla. V pfipadé prasklin na povrchu
musite pfistroj vypnout ze sité, abyste zabranili
riziku zasahu elektrickym proudem. Pfistroj v
takovém pfipadé nepouzivejte a kontaktujte
autorizované servisni stfedisko.

* Neumistujte kovové predméty, jako jsou noze,
vidlicky, lzicky, poklicky nebo aluminiové
folie atd. ... na sklokeramické desky (mohou
pfenaset horko a zplsobit tak poranéni).
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* Nikdy neponofujte pfistroj nebo jeho pfivodni
$ndru do vody ani do jiné kapaliny.

* Nepouzivejte svuj pfistroj, jestlize nefunguje
spravné, byl-li poskozen nebo je-li poskozen
pfivodni kabel nebo zastrCka. K zajisténi jeho
bezpeCného pouzivani musi tyto soucasti
vymeénit autorizované servisni stfedisko.

+ Jakykoli zasah kromé CiSténi a bézné udrzby,
které provadi zakaznik, musi byt proveden
autorizovanym servisnim stfediskem.

* Nikdy se nedotykejte horkych povrcha pfistroje,
zUstavaji zahraté jesté urcitou dobu po pouziti.

* Osoby, které pouzivaji srdeCni stimulator
nebo podobné l|ékarské pfistroje, se musi
zdrZzovat v bezpeéné vzdalenosti od indukéni
varné desky, je-li tato zapnuta do zasuvky. V
pfipadé pochybnosti se poradte s |ékafem,
nez zaCnete tento produkt pouzivat, abyste se
vyhnuli jakémukoli riziku.

/\ Dulezité: nedotykejte se keramické desky,

ktera zUstava po vareni horka.
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Tento pfistroj je uren pouze pro doméci pouziti v interiéru. V pfipadé pouziti pro
obchodni Ucely, nevhodného nebo neshodného s navodem k pouziti, vyrobce
odmita veSkerou odpovédnost a zaruka pozbyva platnosti.

Z bezpecnostnich diivodU je toto zafizeni v souladu s platnymi normami a
predpisy (smérnice pro nizké napéti, elektromagnetickou kompatibilitu, materialy
v kontaktu s potravinami, ochranu zivotniho prostfedi, atd).

Pfistroj je navrZen pro praci vyhradné se stfidavym proudem. Pfed prvnim
pouzitim pfistroje ovéfte, zda napéti ve vasi siti odpovida napéti uvedenému
na §titku pfistroje.

Jakékoliv chybné zapojeni vede k neplatnosti zaruky.

Pristroj zapojujte vzdy pouze do zasuvky vybavené zemnicim kolikem.
Nepouzivejte zasuvkovy adaptér, ani nezapinejte do stejné zasuvky jiny pfistroj,
abyste vyloucili elektrické pfepéti a riziko pozaru.

Vzhledem k odliSnosti jednotlivych platnych norem nechte pfistroj zkontrolovat
autorizovanym servisem, je-li pouzivany v jiné zemi, nez ve které byl zakoupen.
Vyjméte pfistroj z obalu, poté odstranite vSechny lepici pasky a pfisluSenstvi,
které se nachazi uvnitf a vné obalu.

Doporucuje se pfistroj ulozit a pouzivat na plochém, stabilnim povrchu odolném
proti horku, chranéném pfed stfikajici vodou.

Nedoporucuje se pfistroj umistovat a pouzivat v prostfedi s vysokou vihkosti.
Nedoporucuje se indukéni desku umistovat nebo pouZivat na plochach z oceli
nebo z hliniku.

Na vSech stranach pfistroje ponechejte minimalné 10 cm (4 palcovou) sparu
kvUli zajisténi odpovidajiciho odvétrani.

Nikdy pfistroj neukladejte a nepouzivejte pobliz zdi nebo na zavésné policky.
Nikdy pfistroj neukladejte a nepouzivejte nad predméty, které se mohou snadno
vznitit, ani do jejich blizkosti (zaclony, atd.)

Nikdy pfistroj nepokladejte ani nepouzivejte polozeny na varné desce, ani v jeji
blizkosti nebo pobliz jinych zdroji tepla.

Pfivodni $idru pfed kazdym pouzitim zcela odvirite.

Nepouzivejte prodluzovaci $fdru. Jste-li ochotni nést sami odpovédnost, miizete
pouzit pouze prodluzovaci $fdru v dobrém stavu, ktera je vybavena zemnicim
kolikem a je pfizplisobena vykonu pfistroje.

Nikdy pfistroj nenechavejte zapnuty v siti bez dozoru, i kdyby to bylo jen na
chvili, pfedevsim jsou-li pobliz déti.

Visici napajeci $ndra zapojena do sité musi byt mimo dosah déti.

Napéjeci kabel nikdy nesmi byt v blizkosti nebo v kontaktu s horkymi ¢astmi
pristroje, u zdroje tepla nebo na ostré hrané.

Ucinite vSechna potfebna opatfeni k tomu, aby nékdo neklopytl o prodiuzovaci
SAdru.

Kdyz zrovna pfistroj nepouzivate, vypnéte jej a vypojte ze sité.

Pfi vypojovani pfistroje ze zasuvky nikdy netahejte za napajeci Shdru.
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« Predtim, nez pfistroj zapojite do sité, jej zkontrolujte i s napajeci $fidrou, abyste
odhalili pfipadné znamky opotfebeni nebo poskozeni.

* Pristroj nepfemistujte, dokud nevychladne.

+ Predtim, nez pfistroj vycistite a uklidite, jej nechte zcela vychladnout.

* Induk&ni desku uchovavejte vzdy fadné Cistou, abyste zabranili, Ze se dostane
prach do motoru ventilatoru, coz by mohlo vést k poruse.

+ Pokud by néktera €ast pfistroje chytila, nikdy se nepokouSejte uhasit plameny
vodou. Pfistroj v takovém pfipadé vypojte ze sité a plameny uhaste vihkou
hadrou.

+ Hrnec umistujte doprostfed varného kruhu.

* Hrnec nepfehfivejte, ani nepfedehfivejte prazdny po delSi dobu.

+ Nikdy neohfivejte potraviny v konzervach nebo v jinych hermeticky uzavienych
nadobéch, abyste vylou€ili vybuch zplisobeny expanzi vzduchu.

+ Tento vyrobek je ur€en vyhradné k domacimu pouziti. V pfipadé pouziti pro
obchodni Ucely, nevhodného nebo neshodného s navodem k pouZiti, vyrobce
odmita veSkerou odpovédnost a zaruka pozbyva platnosti.

USCHOVEJTE SI TYTO POKYNY
NA BEZPECNEM MISTE

E Ochrana zZivotniho prostiedi na prvnim misté!

® Vas pristroj obsahuje ¢etné obnovitelné nebo recyklovatelné
materialy.
O Ulozte jej na prislusné sbérné misto ve vasi obci.
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Specifikace

Maximalni . Predepsané
Model vstupni Na;taahveysg;“rjoz- 7 ot;l;gg eni elektrické
vykon y napajeni
Numericky | 220V —240V /
IH2018 | 2100 W |350 W -2 100 W disple] 50 Hz

POE)IS vyrobku
Sklokeramické sklo

Vstup vzduchu

Vystup vzduchu

Ovladaci panel

Obrazovka numerického displeje
Tlagitko ru¢niho ohfevu

Tlacitko ohfevu mléka

F’F‘!’“.U.OFU

Princip a vlastnosti

ZErxe—zx

Tlagitko duseni
Tlagitko peceni
Tlacitko smazeni
Tlacitko ohfevu vody
Tlagitko Casovace
Tlacitko “+” / “-
Tlacitko zapnuti/vypnuti

Funkeéni princip
Funkéni princip indukéni varné desky
spociva v zahfati nadoby pomoci proudu
vedeného magnetickym polem. Pfi prlichodu
elektrického proudu pfes civku vznika
magnetické pole. Toto magnetické pole je v
pfipadé indukéni desky zachycovano dnem
nadoby. Pfes dno nadoby tak prochazi
vifivé proudy velmi slabé intenzity. Navzdory
jejich slabé intenzité vytvareji tyto proudy
pfi svém priichodu zahfati nadoby. Princip
indukéni desky spoc€iva v nasobeni téchto
vifivych proudd zménou sméru pole velmi
vysokou frekvenci, coz vede k zahrati dna
nadoby. Zahfati je okamZité, nebot’ nadoba
se zacne zahfivat ihned po zapnuti napajeni
civky. Potraviny se pak ohfivaji kontaktem
se dnem nadoby.

Kuchynské nacini musi byt feromagneticke,
aby mohlo zachycovat vifivé proudy. (viz
podrobnosti v kapitole kuchyfské nacini).
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Viastnosti

Nékolik bezpecnostnich pojistek

* Pojistka proti prepéti/podpéti.

» Deska funguje pouze s indukénimi nadobami, jejichz pramér,
ktery se dostane do kontaktu se sklokeramikou, se pohybuje mezi
12a24 cm.

* Pojistka proti pfehfati pfistroje.

» detekce rizika zahfati prazdné kuchyriské nadoby a rizika
poskozeni protipfilnavého povrchu nebo vzniceni oleje.

Ochrana zivotniho prostredi

« Tato indukéni varna deska je v souladu se smérnici ErP 2009/25/
ES a s jejim vykonavacim nafizenim EU €. 66/2014.

* Indukce je z energetického hlediska nejucinnéjsim prostfedkem
ohfevu s ucinnosti vice, nez 90 %.

* Pro snizeni spotfeby energie umistéte viko na panev béhem
vareni.

* Pfi indukci nevznikaji Zadné plameny.

* Indukce nevyzaduje zadné hoflaviny a protoze ma mnoho
kontrolnich pojistek, umoznuje redukovat rizika domacich nehod
zpusobenych unikem plynu nebo pozarem.

* Oblast vareni na této indukéni varné desce ma pracovni primér
193 mm a jeji spotfeba energie je EC (Wh/kg) = 195.

,»Chytra“ kontrola

» Nékolik varnych funkci: Nékolik rezimd vafeni od nizkého k
vysokému vykonu, které odpovidaji riznym potfebam pfi vafeni.

« Siroka Skala vybéru varné teploty: ,chytrym“ zplisobem udrzuje a
reguluje varnou teplotu.

* Funkce flexibilniho Easovace: umozniuje naprogramovat zastaveni
varu od 1 min do 2 h.

* Detekce pfitomnosti indukénich nadob: pokud systém interni
detekce nedetekuje zadnou nadobu nebo detekuje nadobu
nevhodnou na induk&ni desku, spusti se varovny signal.

« Je-li teplota sklokeramické desky na konci vareni vysSi, nez
50° C°, LCD displej se rozblika a zobrazi ,H". Ventilator dal bézi,
aby zchladil desku.

Snadné ¢isténi

« Sklokeramicka deska se neopotfebovava a neztraci lesk a proto
se snadno Cisti a udrzuje v Cistoté.

» Pokud vam pfi vafeni nadoba pretece, nadzvednéte ji a desku
utfete mékkym vihkym hadrem.

Pozor, sklokeramika mUze byt po kontaktu s nadobou horka.
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Pokyny pro pouziti
Nabidka start a rezim ,,stand-by* ____

* Po stisknuti tlaCitka Start zazni zvukovy signal a na obrazovce se
objevi 00. Poté miizete navolit Zadouci rezim.

* Neprovedete-li zadnou akci, varna deska se po 5-ti minutach
automaticky vypne.

* Pro vypnuti pfistroje musite stisknout tlagitko start-stop.

Rezim RUCNi OHREV

* Po zapnuti desky tlacitkem ON/OFF aktivujte rezim ru¢niho ohfevu.
Kontrolka nad tlacitkem pro spusténi se rozsviti a ozve se potvrzujici
zvukovy signal.

» Standardné nastaveny vykon je troveri 3 a LCD displej zobrazi ,P3".

» Pro zménu nastaveni musite stisknout + nebo - a na displeji se
zobrazi odpovidajici nastaveni. Pfi kazdém stisku tlaCitka se pro
potvrzeni ozve zvukovy signal.

* Pro informaci, niZze naleznete odpovidajici vykon.

P1 | P2 | P3 | P4 P5 | P6 P7 | P8 | P9

350 W 450 W {850 W| 1000 W | 1300W|1500 W {1700 W|1900 W|2100 W

+ U tohoto rezimu budete moci pouzit funkci €asovace (viz kapitola
sFunkce Gasovac“). Pfi pouziti této funkce se pfistroj na konci
predprogramovaného vareni automaticky sam zastavi.

* Pro vypnuti pfistroje musite stisknout tlacitko start-stop.

Rezim HORKE MLEKO

Tento reZim umoZzriuje ohrat v kastrolu 0,3 L az 1,56 L mléka az na
teplotu 85 °C, aniz byste jej privedli k varu kvili zachovani nutricnich
vlastnosti. Pro pfivedeni miéka k varu je lepSi navolit ruéni rezim.

* Po zapnuti desky tlacitkem ON/OFF, aktivujte rezim ohfevu miéka.
Kontrolka nad tlacitkem pro spusténi se rozsviti a ozve se potvrzujici
zvukovy signal.

» Podle mnozstvi ohfivaného miéka navolte stupen H1, H2 nebo H3 ,
standardné nastaveny stuperi je H1.

« Nastaveni zménite stiskem tlacitka + nebo -, po kazdém stisknuti varna
deska vyda zvukovy signal pro potvrzeni.

H1 (mala) H2 (stfedni) H3 (velka)
~0,3L-05L ~06L-1L ~11L-15L
* Po 3 sekundach necinnosti se funkce aktivuje a pomaluje se

objevuje symbol blikajicich diod, dokud teplota nedosahne
priblizné 85° C.
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+ Jakmile teplota dosahne 85° C, program se automaticky zas-
tavi a varna deska vyda 3 zvukové signaly.
* Funkce ¢asovace neni pro tento rezim k dispozici.

______ [#)Rezim POMALE VARENI

* Po zapnuti desky tlacitkem ON/OFF aktivujte rezim pomalého
vareni. Kontrolka nad tlacitkem pro spusténi se rozsviti a
ozve se potvrzujici zvukovy signal.

» Rezim pomalého vareni se spusti a displej zobrazuje symbol
blikajicich diod.

* Po postupném narustu teploty se tato nakonec ustali mezi
80a 100° C.

» U tohoto rezimu budete moci pouzit funkci ¢asovace (viz
kapitola ,Funkce Casovac®). Pfi pouziti této funkce se pfistroj
na konci predprogramovaného vareni automaticky sam zastavi.
Maximalni délka tohoto rezimu ¢ini 2 hodiny.

« PFistroj musite vypnout ruéné stiskem tlacitka start-stop.

Rezim SMAZENI

Tento rezim je uréen k pfipravé potravin na malém mnoZzstvi

tuku, aby se opekly do zlatova.

* Po zapnuti desky tlacitkem ON/OFF aktivujte rezim smazeni.
Kontrolka nad tlaCitkem pro spusténi se rozsviti a ozve se
potvrzujici zvukovy signal.

+ Standardné nastavena teplota smazeni je uroven 4 a LCD
displej zobrazuje ,F4“.

» Nastaveni zménite stiskem tlaitka + nebo -, po kazdém
stisknuti varna deska vyda zvukovy signal pro potvrzeni.

» Jakmile dosahne teplota oleje a panve teploty rezimu
sminutka“, varna deska vyda 2 zvukové signaly.

* Pro informaci: nize naleznete pfiblizné teploty odpovidajici
mnozstvi 1 L oleje (kuchyriské nadobi Ingenio).

F1 F2 F3 F4 F5 F6
130 °C | 140°C | 160 °C | 180 °C | 200 °C | 220 °C

» U tohoto rezimu budete moci pouzit funkci ¢asovace (viz
kapitola ,Funkce Casovac®). Pfi pouziti této funkce se pfistroj
na konci pfedprogramovaného vareni automaticky sam
zastavi.

* Pistroj musite vypnout ruéné stiskem tlacitka start-stop.
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Rezim FRITOVANI

Tento reZim umoZriuje smazit potraviny ve velkém mnoZstvi

oleje 2L max.

* Po zapnuti desky tlacitkem ON/OFF, aktivujte rezim Smazeni.
Kontrolka nad tlagitkem pro spusténi se rozsviti a ozve se
potvrzujici zvukovy signal.

« Standardné nastavena teplota smazeni je Uroveri 5 a LCD
displej zobrazuje ,F5°.

» Nastaveni zménite stiskem tlacitka + nebo -, po kazdém
stisknuti varna deska vyda zvukovy signal pro potvrzeni.

» Jakmile dosahne teplota oleje a panve teploty rezimu
,minutka“, varna deska vyda 2 zvukové signaly.

* Pro informaci: nize naleznete pfiblizné teploty odpovidajici
mnozstvi 2 L oleje (kuchyriské nadobi Ingenio).

F2 F3 F4 F5 F6

125°C | 140°C | 155°C | 170°C 185°C | 200 °C

» U tohoto rezimu budete moci pouzit funkci €asovace (viz
kapitola ,Funkce ¢asovac®). Pfi pouziti této funkce se pfistroj
na konci pfedprogramovaného vareni automaticky sam

zastavi.

« Pristroj musite vypnout ru¢né stiskem tlacitka start-stop.

Rezim VARENI

Tento rezim je urcen k vareni vody, od 0,4 L do 2,5 L v hrci.

(Funkci nepouzivejte pro ohfev miéka, které by se mohlo

prichytit).

Je-li mnozstvi vody prili§ malé, deska nebude moci detekovat

Jeji privedeni k varu, k némuz tak dojde jesté pred koncem

programul.

* Po zapnuti rezimu vareni se rozsviti kontrolka nad tlacitkem
pro spusténi a ozve se potvrzujici zvukovy signal.

* Podle mnozstvi ohfivané vody navolte stupen B1, B2 nebo
B3, standardné nastaveny stupen je B1.

* Nastaveni zménite stiskem tlacitka + nebo -, po kazdém
stisknuti varna deska vyda zvukovy signal pro potvrzeni.

B1 (mala) B2 (stfedni) B3 (velka)
~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L
« Kontrolka LCD displeje za¢ne zobrazovat blikajici diody, dokud

voda nedosahne 100 °C, poté pfistroj vyda 3 zvukové signaly a
vypne ohfev.
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* Rezim vareni Ize deaktivovat navolenim nékterého jiného
programu nebo stiskem tlacitka start-stop.
» Funkce ¢asovace neni pro tento rezim k dispozici.

Funkce ¢asovace pro vSechny fun-
kce s vyjimkou funkce
vareni a ohfev mléka

* Po definovani parametr(i vareni stisknéte tlacitko ¢asovace
(L) a LCD displej zobrazi standardné nastavenou dobu
(15 min). Ozve se zvukovy signal a nastaveni ¢asovace
zacne blikat, pfi¢emz zobrazuje standardné nastavenou dobu
15 min.

« Stisknéte tlacitko + / - pro nastaveni doby vareni.

* V rezimu vareni po 60 minutach, LCD displej zobrazi ,1 H* a
,2 H*pro 1 a 2 hodiny.

» Neprovedete-li do 3 sekund Zadnou akci, spusti se €asovac a
LCD displej prestane blikat.

» Stiskem tlacitka + / - Ize kdykoli zménit nastaveni programu
Ruéni vafeni, smazeni, peceni do zlatova.

« Stisknete-li tlacitko ¢asovace podruhé, LCD displej se znovu
rozblika a mizete zménit nastaveni tlagitkem + / -.

» Jakmile hodnota na €asovaci klesne pod minutu, spusti
se odpocitavani v sekundach, dokud ¢asovac¢ nedosahne
hodnoty ,,00%, poté se varna deska vypne a ozve se 3 krat
zvukovy signal.

* K deaktivaci funkce ¢asovace stisknéte tlaCitko asovace po
dobu 3 sekund.

Cisténi
Musite vypojit napajeci fidru ze sité, pockat, dokud sklokeramicka deska
nevychladne a poté se Fidit pokyny pro €isténi pfistroje uvedenymi nize:
1. Sklokeramicka deska: Je-li sklokeramicka deska silné znecisténa, je
tfeba ji Cistit vihkou, slabé abrazivni houbi¢kou nebo Cisticim prostfedkem
uréenym na CiSténi sklokeramickych desek, je-li to nutné.

2. Vnéjsi éast pristroje a ovladaci panel: Cistéte jemnym vihkym
hadfikem. K vycisténi zaschlych olejovych skvrn setfete jemnym
hadfikem namocenym do vlazné vody s trochou prostfedku na nadobi,
poté setfete jemnym vihkym hadfikem.

3. Plocha pro vstup/vystup vzduchu: odstrarite prach pomoci vatové
ty€inky.
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Kuchyriské nadobi
Vhodné hrnce

Hrnce s dvojitym dnem ze Zeleza (emailu, litiny nebo nerezavéjici oceli)
nebo z magnetickych indukénich materiald s rovnym dnem, o priméru,
ktery pfijde do kontaktu se sklokeramikou vétS§im, nez 12 cm a mensim
nez 24 cm.

Abyste zjistili, zda je urcité nadobi ferromagnetické, pfilozte k nému magnet.
Zustane-li pfilepeny k nadobé, tato je feromagneticka.

Informujte se, prosim, u vyrobce kuchyriského nadobi, aby vam potvrdil, zda
je jeho nadobi vhodné pro indukéni vareni.

- e N
- i
Smaltovana Litinovy hrnek Panev s dvojitym dnem Hrnec s dvojitym dnem z
konvice na ¢aj nebo panev wok z magnetického materialu
magnetického materialu vhodného k indukci

o . I vhodného k indukci -
aa — " i

Specialni kastrol Plech z Zvlastni kastrol z kompozitnich
z nerezavéjici protipfilnavé litiny materialt vhodny pro pouZziti na
oceli na grilovani indukéni varné desce

Praktické rady a udrzba v pfipadeée
nejbéznéjsich poruch
Nejcastéjsi poruchy Kontrola v pfipadé poruchy

Po zapnuti varné desky se neozve |+ Zkontrolujte, zda neni poskozena
zadny zvukovy signal , stisknutim zasuvka.

tlacitka pro spusténi neni slySet « Zkontrolujte, zda neni prerusena
zadna reakce, ani se nic nezobrazuje.| napajeci Siidra.
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Nejcastéjsi poruchy Kontrola v pfipadé poruchy

Pristroj se vypne poté, « Zkontrolujte, zda je nadoba vhodna pro
co vydal varovani v indukéni vareni.

podobé nékolika po sobé |+ Zkontrolujte, zda je nadoba umisténa
nasledujicich zvukovych | doprostfed sklokeramické desky.

signali. * Zkontrolujte, zda je prumér nadoby vyssi,
nez 12 cm.

Pristroj prestane hrat  Zkontrolujte, zda okolni teplota neni pfilis

béhem pouzivani vysoka.

* Zkontrolujte, zda neni zablokovan vstup/
vystup vzduchu.

» U rezimG vareni a ohfevu mléka se varna
deska po dosaZeni maximalni teploty
automaticky zastavi sama.

» Zkontrolujte, zda byl pfistroj vypnut
bezpe€nostnim zafizenim. V takovém
pfipadé vyckejte nékolik minut na potvrzeni.

Dulezita poznamka: Nepouzivejte pfistroj, je-li napajeci $rilira poskozena.
Abyste vyloucili jakékoli riziko, nechte $ridiru vyménit autorizovanym servisem
Tefal.

OZNAMENI CHYB

+ Chybéjici nebo nevhodna nadoba:

je-li primér dna nadoby mensi, nez 12 cm nebo je-li nadoba z nevhodného materialu,
ozve se zvukovy signal a numericky displej ukazuje E1. Zménte kuchyrské nadobi

* Ochrana vykonového generatoru proti prehrati:

pokud se pehfeje vykonovy generator, indukéni varna deska prerusi vstupni napajeni
a na displeji se ukaze E2. Nechte desku vychladnout: pokud porucha pretrvava,
kontaktujte, prosim, zarucni servis.

« Pojistka proti prepéti nebo podpéti.

je-li napéti vyssi, nez 265V-285 V, vstupni napajeni indukéni varné desky je pferuseno
a na numerickém displeji se objevi E3; pokud se napéti pohybuje mezi 150 V-170 V,
vstupni napajeni indukéni varné desky je preruSeno a na numerickém displeji se objevi
E4. Ovétte, zda va$ pristroj odpovida vasi domaci elektrické siti.

+ Teplotni ¢idlo:

je-li €idlo v otevfeném obvodu, indukéni vamé deska bude nadale fungovat asi minutu a
numericky displej bude ukazovat ES5; je-li €idlo zkratované, indukéni varna deska zobrazi
ihned E6. Kontaktuje zarucni servis.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

A készulék elsé hasznalata elott
mindenképpen olvassa el a hasznalati
utasitast, mely késébb is legyen kéznél arra
az esetre, ha bele kell tekinteni.

A készulék nem mikodtethetd kilsé idozitett
kapcsoldval vagy kulonallé taviranyito
rendszerrel.

A készuléket csOkkent fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességgel rendelkezé (gyermekeket
is beleértve), vagy kell6 tapasztalatok illetve
ismeretek hijan lév0 személyek csak akkor
hasznalhatjak, ha a biztonsagukeért felelGs
személy a tevékenységuket feltugyeli, illetve
el0zetes oktatasban részesitette Oket a készulék
hasznalatara vonatkozoan.

Gondoskodjon a gyermekek felugyeletérdl, és
ne engedje jatszani 6ket a készulékkel.

A készlléket 8 éves vagy annal idGsebb
gyermekek is, tovabba kell6 tapasztalattal és
ismeretekkel nem rendelkez6, vagy csokkent
fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességgel
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, ha
annak biztonsagos hasznalatara felkészitették,
kiképezték Oket és ismerik a hasznalataval
jaré veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak
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a készllekkel. A készllék felhasznalo altal
végzendd tisztitasat és karbantartasat
gyermek csak akkor végezheti, ha elmult
8 éves és felnbtt fellgyeli a tisztitast.

* A készllék és a hozza tartozo vezeték 8 évnél
fiatalabb gyermekek kezébe nem kerulhet.

* A készulék haztartasi hasznalatra készult,
az aldbbiakban felsorolt hasznalatokra nem
alkalmas és ezekre a garancia sem terjed ki
- bolt, iroda és egyéb munkahelyi kornyezet

konyhdja;

- mez6gazdasagi uzemekben valé hasznalat;
- szalloda, motel és egyéb szallashely tipusu
kornyezetben a vendégek altali hasznalat;

- szallodai szobaban.

* A sérilt tapkabel cseréjét — a veszélyek
elkertlése érdekében — a gyartonak, a
gyartd vevészolgalatanak vagy hasonlo
felkészlltségl szakembernek kell elvégeznie.

* A keramialapot dévatosan kezelje, nehogy
eltorjon. Amennyiben fellleti repedés
keletkezik, aramtalanitsa a készuléket az
aramutés elkerulése érdekében. Ne hasznalja
a készuléket és forduljon a gyart6 egyik kijelolt
veviszolgalati pontjahoz.
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* Az Uvegkeramia lemezre ne helyezzen fém
targyakat, ugymint kést, villat, kanalat, fedét,
alufoliat stb. (atmelegedhetnek és sérilést
okozhatnak).

 Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas
folyadékba.

* Ha a készulék nem mikodik megfelelben,
ha maga a készulék, vagy annak tapkabele,
csatlakozoja karosodott, ne hasznalja
a keészuléket. A biztonsagos hasznalat
érdekében a készlléken alkatrészcserét csak
az erre kijelolt szakszerviz végezhet.

* Akészulék tisztitasan és szokasos karbantartasan
kivil minden egyéb beavatkozast hivatalos
markaszervizzel végeztessen.

* Ne érintse meg a készllék meleg fellleteit,
melyek a hasznalat utan is melegek maradnak
még egy ideig.

* A peacemakerrel vagy hasonlé orvosi
eszkozokkel rendelkez6k maradjanak tavol
az indukcios fé6zbkészuléktdl, amikor az
csatlakoztatva van az elektromos halozatra.
Ha nem biztos a készllék hasznalatat illetGen,
a veszeély elkerllése érdekében hasznalat el6tt
kérjen orvostdl szakvéleményt.

/\ Fontos! A keramialap f6zés utan is meleg

marad, ezért ne érjen hozza.
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A készulék kizarolag otthoni, beltéri hasznalatra alkalmas. A készllék Uzleti
jellegi, nem megfeleld és a hasznalati utasitastdl eltéré hasznalata esetén a
gyarté semmilyen felelésséget nem vallal és a garancia nem érvényes.

Az On biztonsagat néveli, hogy a késziilék megfelel a hatalyos szabvanyoknak
és eldirasoknak (kisfeszliltségli berendezésekrdl, elektromagneses kompati-
bilitasrdl, élelmiszerrel érintkezé anyagokrol, kérnyezetvédelemrdl stb. sz6lé
iranyelvek).

A készulék kizarélag halozati valtéaramrél mikddtethet. Az elsé hasznalat
elétt ellendrizze, hogy a halézati aram fesziiltsége megegyezik a késziiléken
feltlintetett értékekkel.

Barmilyen csatlakoztatasi hiba érvényteleniti a garanciat.

Mindig kizarélag megfeleld, foldelt dugaljba csatlakoztassa a késziléket. Ne
hasznaljon a dugaljhoz adaptert és ne csatlakoztasson mas készuléket ugya-
narra a dugaljra az elektromos tulterhelés és a tlizveszély elkeriilése érdekében.
Figyelembe véve a kiilonb6z6 hatélyos szabvanyokat, amennyiben a készliléket
a vasarlas helyétdl eltéré orszagban hasznaljak, ellendriztetni kell a kijelolt
szakszervizzel.

A készilékrdl vegye le a csomagolast, majd a ragasztdszalagot és a belsé és
kiils6 fellletén talalhatd tartozékokat.

A késziiléket sik, stabil és héallo, vizmentes helyen ajanlott tartani és hasznalni.
A készlléket nem javasolt nagyon nedves kdrnyezetben tartani és hasznaini.
Az indukcidés lemezt nem javasolt acél vagy aluminium fellleten tartani és
hasznélni.

A megfelel6 szell6zés érdekében a késziilék minden oldalan tartson legalabb
10 cm (4 hiivelyk) tavolsagot.

A készliléket ne helyezze fal mellé, vagy felfliggesztett polc ala.

A készliléket ne helyezze gyulékony targyak kézelébe vagy ala (fliggony, stb.)
és ne hasznalja ilyen targyak kézelében vagy alatt.

A késziiléket ne helyezze féz6lapra vagy mas héforrasra, vagy ezek kozelébe
és ne hasznalja ilyen kériilmények kdzott .

A tapkabelt teljesen le kell tekerni hasznélat el6tt.

Ne hasznaljon hosszabbitét. Sajat felel6sségére hasznalhat egy foldelt, a készii-
lék fesziiltségének megfelelé hosszabbitét.

A készliléket soha ne hagyja felligyelet nélkil az aramforrasra kapcsolva, még
néhany pillanatra sem, kiléndsen akkor, ha gyermekek is jelen vannak.

A csatlakozé kabelt ugy kell elhelyezni, hogy gyermekek ne férjenek hozza.

A csatlakoz6 kabelt ne helyezze a késziilék forrésodo részei kdzelébe, vagy
azokkal érintkez6 helyre, tartsa tavol a héforrasoktél és az éles sarkoktdl.
Tegyen meg minden 6vintézkedést annak érdekében, hogy a hosszabbitd kabel
ne okozzon botlasveszélyt.

Amikor a készlléket nem hasznalja, kapcsolja ki és huzza ki az elektromos
halézatbol.

A dugaljbdl soha ne huzza ki a villasdugot a vezetéket huzva.
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+ Az elektromos haldzatra torténd csatlakoztatas elétt ellendrizze a késziiléket és
a tapkabelt, hogy vannak-e rajtuk elhasznalddasra vagy megrongalddasra utald
jelek.

+ A készlléket ne helyezze at, amig meleg.

* Hagyja a készliléket teljesen kihdini, miel6tt megtisztitja és elteszi.

+ Az indukcids féz6késziiléket tartsa mindig tisztan, hogy ne keriiljén por a ven-
tillator motorjaba, ami mikddési rendellenességet okozhat.

+ Ha a késziilék valamelyik része kigyullad, soha ne probalja a tiizet vizzel eloltani.
Huzza ki a késziiléket a halézatbdl és nedves ruhaval fojtsa el a langokat.

+ Az edényt helyezze a féz6terilet kbzepére.

+ Az edényt ne melegitse tul és ne melegitse lresen hosszabb ideig.

+ Dobozban, vagy mas hermetikusan zaréddé edényben ne melegitsen élelmiszert
a levegd tagulésa altal eléidézett robbanas elkerilése érdekében.

AZ UTMUTATOT
TARTSA BIZTOS HELYEN

Els6 a kérnyezetvédelem!
E ® Az On késziiléke szamos visszanyerhet6 vagy
Ujrahasznosithaté anyagot tartalmaz.

O Kijeldlt k6zdsségi hulladékgydijtdé helyen adja le.

A termék kizarolag otthoni hasznalatra készilt. A készulék Uzleti jellegli, nem
megfelel6 és a hasznalati utasitastdl eltérd hasznalata esetén a gyarté semmilyen
felelésséget nem vallal és a garancia nem érvényes.
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Specifikacio

Maximalis
Modell bemeneti
teljesitmény

Allithaté teljesit-
ménytartomany

Kijelzés

tipusa

tapfesziltség

El&irt

Numerikus
IH2018 2100 W |350 W -2 100 W Kijelzés

220V -240V/

50 Hz

A termék szerkezete

Vitrokeramia Gveglap

Lassu f6zés gomb

H.
B. Légbevezetd nyilas l. Piritds gomb
C. Szell6zényilas J. Sités gomb
D. Vezérlépanel K. Vizforralas gomb
E. Numerikus kijelzé L. Idézité gomb
F. A Kkéziflités gombja M. «+ »/«-»gomb
G. Tejforralas gomb N.

Elv és jellemzék
Miikodési elv

Bekapcsold/kikapcsolé gomb

Az indukci6 f6z6lap miikodési elve, hogy
az edényt a magneses mez6 altal indukalt
arammal melegiti fel. Amikor az elektromos
aram egy tekercsen megy keresztlil, magneses
mez6t general. Ezt a magneses mezét az
indukcios lap esetében ezutan az edény alja
veszi fel. Az edényaljon ekkor nagyon gyenge
Foucault-aram megy at. Annak ellenére, hogy
ennek az aramnak gyenge az intenzitasa,
athaladas kozben az edény felmelegedését
eredményezi. Az indukciés f6z8lap elve az,
hogy megsokszorozza ezt a Foucault-aramot
oly médon, hogy nagyon magas frekvencian a
mez6 toltését megvaltoztatja, hogy az edény
alja felmelegedjen. A melegedés azonnal
bekdvetkezik, mivel a tekercs tapellatasanak
bekapcsolasakor az edény azonnal melegedni
kezd. Az étel ezutan az edény aljaval érintkezve
melegedik fel.

A Foucault-aram felvételéhez a konyhai
edénynek ferromagnesesnek kell lennie.
(lasd részletesen a Konyhai eszk6zok cimi
fejezetet).
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Tulajdonsagok

Tobbféle biztonsagi védelem

+ Védelem a tul magas / alacsony fesziiltség ellen.

* A f6z6lap kizarolag olyan indukcios fé6z6edényekkel hasznalhato,
amelyek Uvegkeramiaval érintkezd fellletének atméréje 12-24 cm
méretd.

* A késziilék tulmelegedése elleni védelem.

A f6zbedény Uresen torténd melegitését érzékeld, a
tapadasmentes fedéreteg karosodasat érzékeld, vagy az olaj
langra lobbanésanak veszélyét érzékeld.

Koérnyezetvédelem

*Ez az indukcios f6z6lap megfelel az 2009/25/EK rendelet
elbirasainak és az EU 66/2014. szamu szabalyozasanak.

* Energetikai szempontbdl az indukcié a leghatékonyabb eszkéz,
melynek energiahatékonysaga tébb mint 90 %.

* Az energiafelhasznéalas csokkentése érdekében a f6zés alatt
helyezzen egy fed6t az edényre.

* Az indukcié nem general langot.

* Az indukciéhoz nincsen sziikség lzemanyagra és szamos
biztonsagi ellenérzése van,ezért hasznalataval csokkenthet6 a
gazszivargas, vagy tliz miatt bekovetkezd haztartasi balesetek
veszélye.

* Az indukcios f6z6lap f6zési terlletének atméréje 193 mm,
energiafogyasztasa EC (Wh/kg) = 195.

Intelligens ellenérzés

» Tébb f6zési funkcié: Tobb, a gyengétdl a nagy teljesitményig
terjed6 f6zési lzemmdad a kiilonb6zé f6zési tipusokhoz.

* A f6zési h6mérséklet széles skalan valaszthatd ki: intelligens
maodon fenntartja és szabalyozza a f6zési hémérsékletet.

» Rugalmas id6zitési funkcio: 1 perc és 2 6ra kozétti intervallumban
beprogramozhaté a f6zés leadllitasa.

* Indukcios edények jelenlétének érzékelése: ha a bels6 érzékeld
rendszer semmilyen edényt nem érzékel, vagy nem megfeleld
edényt érzékel az indukcios lemezen, bekapcsol a vészjelzd.

* Amikor az Uvegkeramia lap h6mérséklete 50 °C felett van a
fézés végeén, az LCD kijelz6 villog és megjelenik a ,H” jelzés. A
ventillator tovabb mikddik, hogy lehltse a lemezt.

Koénnyii tisztitas

* Az lGvegkeramia lap nem hasznalédik el, nehezen fakul meg és
kénnyd a tisztitasa és a karbantartasa.

* Ha kifut az étel, vegye le az edényt, majd puha, nedves ruhaval
tisztitsa meg a f6z6lapot.

Figyelem! Az tivegkeramia az edénnyel érintkezve felmelegedhet.
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Hasznalati utasitasok
Beinditas meni és
,Készenléti” uzemmaéd

+ Az inditas gomb lenyomasakor hangjelzést ad ki a késztilék és a kijelz6n
00 jelenik meg. Ezt kdvetéen lehet kivalasztani a kivant izemmadot.

* A f6z6lap automatikusan ledll 6t perc utan, ha semmi nem térténik.

A készUlék ledllitasa a kikapcsolas gomb lenyomasaval torténik.

MANUALIS
MELEGITES lizemmoéd

* A f6z6lap bekapcsolasa utan az ON/OFF gombbal aktivalhatja a
manualis melegitési lzemmaodot. A bekapcsolé gomb fol6tt talalhatd
6rfény vilagit és megerdsité hangjelzést ad ki a készllék.

+ Alapbeallitdsban a teljesitmény 3-as szintli és az LCD kijelzén
megjelenik a ,,P3” Gizenet.

* A beallitas moédositasahoz nyomja le a ,+” vagy a ,-” gombot és a
kijelz6n megjelenik a megfelel6 beallitas. A gomb minden egyes

lenyomasakor meger6sité hangjelzést ad a gép.
» Tajékoztatasul alabb taldlja a megfelel6 teljesitményt.

P1| P2 |P3| Pa | P5 | P6 | P7T | P8 | P9

350 W 450 W {850 W|1000 W {1300 W|1500 W|1700 W|1900 W{2100 W

* Ebben az Gzemmoddban hasznalhatja az idézit6 funkciot (lasd az
Ldézités funkcid” fejezetet). Ha ezt a funkciot hasznalja, a készlilék

automatikusan kikapcsol a beprogramozott f6zési id6é végén.
* A készliilék leallitasahoz nyomja meg a kikapcsolé gombot.

MELEG TEJ iizemméd

Ebben az iizemmodban 85 °C-ig melegithet tejet forralas nélkiil, a
tapértékének megdbrzésével, 0,3 liter és 1,5 liter k6z6tti drtartalmu
edényben. A tej forralasahoz valassza inkabb a manualis lizemmodot.
* A f6z6lap bekapcsolasa utan az ON/OFF gombbal aktivalhatja a
tejmelegitési lzemmaodot. A bekapcsolé gomb folétt talalhaté Srfény
vilagit és meger6sité hangjelzést ad ki a készlilék.
» A melegitendd tej mennyiségétél figgben valassza ki a H1, H2 vagy
H3 fokozatot, az alapbeallitas a H1 fokozat.
* A bedlliths médositasahoz nyomja le a ,+” vagy a ,-” gombot, minden
egyes gombnyomas utan a f6z6lap megerésité hangjelzést ad ki.
H1 (kicsi) H2 (kbzepes) H3 (nagy)
~0,3L-05L ~06L-1L ~11L-15L
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* 3 masodperc inaktivitas utan a funkcié aktivalodik és villogo fényjelzés
jelenik meg, amig a hémérséklet 85 °C-ra emelkedik.
+a villogo fényjelzés”:

|/ |/
- T M N
1 1 Tl A
7N K T T _\i/_ 7N
7N i | - Ga)
2N 21N

» Amikor a hémérséklet eléri a 85 °C-ot, a program automatikusan
leall, és a f6z6lemez harom hangjelzést ad ki.
» Ebben az lizemmaddban az idézitési funkcié nem elérhetd.

LASSU TUzON FOZES
uzemmad (lassu f6zés)

« Af6z6lap bekapcsolasa utan az ON/OFF gombbal aktivalhatja
a lassu tlizon f6zés izemmaddot. A bekapcsold gomb 616t
talalhaté 6rfény vilagit és meger6sité hangjelzést ad ki a
készUlék.

« Beindul a lassu tizon fézés funkcié és a kijelz6n megjelenik a
willogé fényjelzés”.

* A fokozatos emelkedést kovetéen a hémérséklet 80 és
100 °C kozott van.

*» Ebben az lizemmaddban hasznalhatja az idézité funkcioét (lasd
az ,|d6zités funkcid” fejezetet). Ha ezt a funkciot haszndlja, a
készllék automatikusan kikapcsol a beprogramozott f6zési id6
végeén. Ebben az tizemmddban a maximalis idétartam 2 éra.

* A késziilék leallitasahoz nyomja meg a kikapcsold gombot.

PIRITAS lizemmoéd

Ez az lizemmo&d ételek kis mennyiségli zsiradékban térténé

stitésére szolgal, hogy megpiruljanak.

» A f6z6lap bekapcsolasa utan az ON/OFF gombbal aktivalhatja
a piritas Uzemmaddot. A bekapcsolé6 gomb folott talalhatod
orfény vilagit és meger6sité hangjelzést ad ki a késziilék.

* Alapbeallitasban a piritasi h6meérséklet 4-es szintl és az LCD
kijelz6n megjelenik az ,,F4” Gizenet.

* A beadllitas médositasahoz nyomja le a ,+” vagy a ,-” gombot,
minden egyes gombnyomas utan a fézélap megerdsité
hangjelzést ad ki.

» Amikor az olaj és a serpeny6é hémérséklete eléri a piritas
Uzemmod hémérsékletét, a készulék 2 hangjelzést bocsat
ki.

F1 F2 F3 F4 F5 F6
130°C | 140°C | 160 °C | 180 °C | 200 °C | 220 °C
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« Tajéekoztato jelleggel feljebb talalja az 1 liter olajnak megfeleld
hozzavetéleges hémérsékleteket (Ingenio konyhai eszkdzok).

+» Ebben az lizemmaodban hasznalhatja az id6zitd funkciét (lasd
az ,ld6ézités funkcio” fejezetet). Ha ezt a funkciot haszndlja, a
készilék automatikusan kikapcsol a beprogramozott f6zési
id6 végen.

* A készllék leallitasahoz nyomja meg a kikapcsoldé gombot.

SUTES uzemméd

Ebben az ilizemmodban ételek slithet6k nagy mennyiségd,

max. 2 liter olajban.

« Af6z6lap bekapcsolasa utan az ON/OFF gombbal aktivalhatja
a sités Uzemmodot. A bekapcsold gomb 6létt talalhatd
6rfény vilagit és meger6sité hangjelzést ad ki a késziilék.

« Alapbeallitasban a sttési h6mérséklet 5-6s szintii és az LCD
kijelz6n megjelenik az ,F5” Gizenet.

* A bedllitas modositasahoz nyomja le a ,+” vagy a ,-” gombot,
minden egyes gombnyomas utan a féz6lap megerdsité
hangjelzést ad ki.

* Amikor az olaj és a serpenyd hémérséklete eléri a sités
Uzemmaod hémérsékletét, a készilék 2 hangjelzést bocsat ki.

« Tajékoztato jelleggel alabb talalja a 2 liter olajnak megfeleld
hozzavetdleges hémérsékleteket (Ingenio konyhai eszkdzok).

F1 F2 F3 F4 F5 F6
125°C | 140°C [ 155°C | 170°C | 185°C [ 200°C

» Ebben az lizemmaodban hasznalhatja az id6zit funkciot (lasd
az ,|d6zités funkcid” fejezetet). Ha ezt a funkciot hasznalja, a
készllék automatikusan kikapcsol a beprogramozott f6zési

id6 végén.
* A készllék ledllitasahoz nyomja meg a kikapcsolé gombot. m

FORRALAS iizemméd

Ebben az lizemmddban 0,4 - 2,5 liter viz melegitheté fazékban.

(Ezt az lizemmaodot tej melegitésére ne hasznalja, mert leéghet).

Ha tul kevés a viz, a lemez nem érzékeli a forrast, amely a

program vége el6tt bekévetkezhet.

A forralas tzemmdd aktivalasakor a bekapcsolé gomb folott

talalhato 6érfény vilagit és megerdsité hangjelzést ad ki a készuilék.

» A melegitendd viz mennyiségétdl fliggéen valassza ki a B1, B2
vagy B3 fokozatot, az alapbeallitds a B1 fokozat.

* A bedllitds modositasahoz nyomja le a ,+” vagy a ,-” gombot,
minden egyes gombnyomas utan a féz6lap megerdsité
hangjelzést ad ki.
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B1 (kicsi) B2 (kdzepes) B3 (nagy)
~04L-09L ~1L-15L ~2L-25L
» Az LCD kijelzén ,villogé fényjelzés” jelenik meg, amig a viz el
nem éri a 100 °C-ot, majd a készlilék 3 hangjelzést bocsat ki
és ledllitjia a melegitést.

+ A forralas izemmadd kikapcsolasahoz valasszon ki egy masik
programot, vagy nyomja meg a ledllitas gombot.

*» Ebben az lizemmodban az id6ézitési funkcid nem elérhetd.

A forralas és tejmelegités

uzemmaodok kivételével valamennyi

uzemmodban hasznalhaté
az idozitési funkcio.

* A f6zési paraméterek beallitasa utan nyomja le a idézitd
(L) gombot és az LCD kijelzén megjelenik az alapbeallitas
szerinti id6tartam (15 perc). A készilék hangjelzést ad ki és
az idézités beallitas villogni kezd és a 15 perces idétartamu
alapbedllitas jelenik meg.

* Nyomja le a + / - gombot a f6zési id6 beallitdsahoz.

* F6zési tzemmddban 60 perc elteltével az LCD kijelzén
megjelenik az ,1 H” és ,2 H” az 1 és 2 6rara utalva.

» Amennyiben 3 masodpercig semmi nem torténik, a szamlalé
elindul és az LCD kijelz6 nem villog tovabb.

* A +/-gomb lenyomasaval barmikor médosithatja a manualis
fézés, sltés, piritds programok beallitasat.

* A szamlalé gomb ismételt lenyomasakor az LCD kijelz6 ismét
villogni kezd és a + / - gombbal megvaltoztathatja a beallitast.

* Amikor a szamlalé egy percnél kevesebb id6t mutat, a
visszaszamlalas masodpercekben térténik, amig eléri a
,00” értéket, majd 3 hangjelzés kiadasa mellett a készulék
kikapcsol.

* A szamlalé funkcid kikapcsolasahoz tartsa 3 masodpercig
lenyomva a szamlalé gombot.

Tisztitas

Huzza ki a tapkabelt a halézati aramforrasbdl, varja meg, amig az
Uvegkeramia lemez kihill, majd kdvesse az alabbiakban leirt utasitasokat

a keszllék tisztitasahoz:

1. Uvegkeramia lemez: Amennyiben az livegkeramia lemez nagyon
szennyezett, enyhén durva fellletl, nedves szivaccsal, vagy szikség
esetén kifejezetten uvegkeramla termékek tisztitasara készilt

tisztitészerrel tisztitsa meg.
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2. A késziilék kiilso feliilete és a vezérlétabla: Tordlje at nedves,
puha ronggyal. A makacs olajfoltok eltavolitasa érdekében elészor
mosogatoszerrel és langyos vizzel atitatott puha ruhaval, majd pedig
puha, nedves ruhaval torolje at.

3. Levegd bemeneti / kimeneti feliilet:- flltisztitd palcikaval tavolitsa

el a port. . T
Konyhai eszk6zok
Megfelel6 edények

Vasbol (zomanc, ontodttvas vagy rozsdamentes acél) vagy lapos alja,
magneses indukcios anyagokbdl készllt dupla alju serpenyok, melyeknek
az Uvegkeramiaval érintkez6 felliletiik legalabb 12 cm és legfeljebb 24 cm
atméroju.

Annak megallapitasara, hogy egy edény ferromagneses-e, helyezzen ra
egy magnest. Amennyiben a magnes odatapad, akkor ferroméagneses.
Erdekl6djon a konyhai edények gyartéjanal, hogy az edények alkalmasak--e
indukcios fézésre.

ﬁ@.—'./x.—'ir

Vas Ontdttvas Indukciés magneses Indukciés magneses
teaskanna preciz fazeék anyagbol készult dupla  anyagbol készlt dupla
alju serpeny6 vagy wok alju fazék
- -
T o
- . Ig
Rozsdamentes Tapadasmentes ontéttvas =~ Kompozit anyagu, specialisan
acél edény lemez grillezéshez indukcios f6z6laphoz készllt serpeny6

Hasznos tanacsok és karbantartas a
Ieg%e(akorlbb miikodési

rendellenességek esetén

Leggyakoribb miikodési Ellendrzés miikodési
rendellenességek rendellenesség esetén
Semmilyen hangjelzést nem ad ki * Ellendrizze, hogy a dugalj
a késziilék a halozatra kotve és a nem rongéalodott meg.
bekapcsolé gomb lenyomasakor semmi |+ Ellenérizze, hogy nincsen
nem torténik és semmit nem ir ki a kijelz6. | aramszinet.
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Leggyakoribb miikodési
rendellenességek

Folyamatos hangjelzéssel | Ellendrizze, hogy az edény alkalmas az

figyelmeztet, majd indukcids fézésre.

kikapcsol a késziilék. * Ellendrizze, hogy az edény az livegkeramia
lemez kdzepére van helyezve.

* Ellenérizze, hogy az edény atmérdje
nagyobb 12 cm-nél.

Ellendrzés miikodési rendellenesség esetén

A késziilék hasznalat * Ellenérizze, hogy a kornyezé hémérséklet
kozben abbahagyja a nem tul magas.
melegitést. * Ellenérizze, hogy a levegé bemenet/kimenet

nincsen elttmédve.

« A forralas és tejmelegités tizemmaddokban
a f6z6lap automatikusan leall, amikor eléri a
maximalis hémérsékletet.

* Ellenérizze, hogy a késziléket nem
egy biztonsagi eszkdz allitotta-e le.
Ebben az esetben varjon tdébb percet a
megerdsitéshez.

Fontos megjegyzés: Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel sérilt. A
veszélyek elkerlilése érdekében a Tefal markaszervizében cseréltesse ki.

HIBAKODOK

+ Nincsen edény, vagy nem megfelel6 az edény:

ha az edény aljanak atmérdje nem éri el a 12 cm-t vagy az edény anyaga nem megfeleld,
a késziilék hangjelzést ad, és a kijelzon megjelenik az E1 tizenet. Cserélje ki az edényt.
* A teljesitménygenerator tiilmelegedés elleni védelme:

amennyiben a teljesitménygenerator tiimelegedett, az indukcids féz8berendezés
megszakitja az elektromos bemenetet és a kijelzén az E2 {izenet jelenik meg. Hagyja
kihdini a f6zélapot: amennyiben a hiba tovabbra is fennall, forduljon a vevészolgalathoz.
+ Védelem a tdl magas / alacsony fesziiltség ellen.

amennyiben a fesziiltség magasabb, mint 265V-285V, az indukciés f6zékésziilék
bemeneti aramellatdsa megszakad és a digitélis kijelzdn az E3 hibalizenet jelenik
meg; amennyiben a fesziiltség 150 V-170 V kdzoétt van, az indukciés f6z6késziilék
bemeneti aramellatasa megszakad és a digitalis kijelzén az E4 hibaiizenet jelenik meg.
Ellendrizze, hogy a készilék alkalmas az adott elektromos haldzatrél vald mikddtetésre.
+ Homérséklet érzékeld:

amikor az érzékeld aramkore nyitott, az indukciés fézéberendezés még egy percig
tovabb miikddik és a digitalis kijelz6n megjelenik az E5 hibalizenet; amikor az érzékel
révidre zar, az indukcids f6z6berendezés azonnal kiirja az E6 hibaiizenetet. Forduljon a
vevészolgalathoz.
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PORADY W ZAKRESIE BEZPIECZENSTWA

* Prosze przeczytaé niniejszg instrukcje
obstugi przed pierwszym uzyciem urzadzenia
i zachowaé ja w dostepnym miejscu do
konsultacji w razie potrzeby.

* Urzgdzenie nie jest przystosowane do
uruchamiania za pomocg minutnika
zewnetrznego Iub oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

* Z niniejszego urzadzenia nie powinny korzystac
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych
oraz osoby nieposiadajgce odpowiedniego
do$wiadczenia lub wiedzy, chyba ze wykonujg
czynnosci pod nadzorem osoby odpowiedzialnej
za ich bezpieczenstwo lub mogg uzyskaé od niej
instrukcje dotyczgce obstugi urzgdzenia.

* Nalezy dopilnowac, aby urzgdzeniem nie bawity
sie dzieci.

+ Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez
dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby nieposiadajgce
doswiadczenia oraz nieznajgce urzadzenia,
lub ktérych zdolnosci fizyczne, sensoryczne
lub umystowe sg ograniczone, pod warunkiem
nadzoru oraz odpowiedniego przeszkolenia
w zakresie bezpiecznego uzytkowania oraz
znajomosci zagrozen. Nie nalezy zezwalac

129




dzieciom na zabawe urzadzeniem. Czyszczenie

oraz konserwacja nie moze by¢ przeprowadzana

przez dzieci w wieku ponizej 8 roku zycia i

wymaga nadzoru osoby doroste;.

Nalezy trzymac urzgdzenie oraz jego kabel poza

zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Urzgdzenie jest przeznaczone do uzytku

domowego, w zwigzku z tym gwarancja nie

obejmuje nastepujgcych zastosowan:

- aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych
pomieszczeniach w miejscu pracy;

- gospodarstwa rolne/agroturystyczne;

- klienci hoteli, moteli i innych obiektow
turystycznych;

- pokoje goscinne.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi

by¢ wymieniony przez autoryzowany punkt

serwisowy, aby unikng¢ niebezpieczenstwa.

 Zachowac ostroznosc¢ podczas postugiwania sie

ptytg ceramiczna, aby uniknac jej uszkodzenia. W
razie pekniecie na powierzchni nalezy odigczyé
urzgdzenie od zasilania, aby unikng¢ ryzyka
porazenia prgdem. Nie uzywac urzadzenia i uda¢
sie do autoryzowanego punktu serwisowego.

Na ptycie witroceramicznej nie umieszczac
metalowych przedmiotéw takich jak n6z, widelec,
lyzka, pokrywka lub folia aluminiowa itp. (mogg
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przewodzic ciepto i spowodowac zranienia).

* Nie zanurza¢ urzgdzenia lub przewodu
elektrycznego w wodzie lub innym ptynie.

* Nie uzywal urzagdzenia, jezeli nie dziata
prawidtowo, jest uszkodzone albo jezeli przewod
zasilania lub wtyczka ulegly uszkodzeniu.
Aby zagwarantowaC bezpieczne korzystanie
z urzadzenia czesci powinien wymieniac
autoryzowany punkt serwisowy.

+ Kazda interwencja klienta niezwigzana
z czyszczeniem i konserwacjg musi by¢ wykonana
w autoryzowanym punkcie serwisowym.

* Nigdy nie dotykac¢ cieptych powierzchni
urzadzenia, powierzchnie te utrzymujg ciepto
przez pewien czas po zakonczeniu uzywania.

* Osoby z rozrusznikiem serca lub podobnymi
urzgdzeniami medycznymi nie powinny zbliza¢
sie do indukcyjnego urzgdzenia do gotowania,
jezeli jest ono podtgczone do zasilania. W razie
watpliwosci skonsultowac sie z lekarzem przed
uzyciem produktu, aby unikngé ryzyka.

/\ Wazne: nie dotykac ptyty ceramicznej, ktora

pozostaje ciepta po zakonczeniu gotowania.
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Urzadzenie jest przewidziane wytgcznie do uzytku domowego i wewnetrznego.
Zastosowanie komercyjne, nieodpowiednie lub niezgodne z instrukcjg obstugi
powoduje utrate gwarancji i zwolnienie producenta z odpowiedzialnosci.
Dla bezpieczenstwa uzytkownika urzadzenie jest zgodne z obowigzujgcymi
normami i przepisami (dyrektywa dotyczaca niskiego napiecia, kompatybilnosci
elektromagnetycznej, materiatéw i wyroboéw przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig, ochrony $rodowiska...).
Urzadzenie moze byc¢ zasilane wytgcznie pragdem przemiennym. Przed pie-
rwszym uzyciem sprawdzi¢, czy sie¢ zasilania odpowiada napieciu podanemu
na tabliczce identyfikacyjnej przymocowanej do urzadzenia.
Nieprawidtowe podigczenie do sieci powoduje utrate gwarancji.
Urzadzenie nalezy zawsze podigcza¢ do gniazda z uziemieniem. Nie uzywac
przej$ciowek ani nie podtgczaé innego urzgdzenia do tego samego gniazda w
tym samym czasie, aby unikng¢ przecigzenia elektrycznego i ryzyka pozaru.
Ze wzgledu na rozne obowigzujgce normy urzgdzenie powinno zostaé
sprawdzone przez autoryzowany punkt serwisowy, jezeli jest uzywane w innym
kraju niz kraj zakupu.
Wyja¢ urzadzenie z opakowania, usung¢ tasmy samoprzylepne i akcesoria
znajdujgce sie w Srodku i na zewnatrz opakowania.
Zaleca sig, aby postawi¢ i uzywac¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej
na ciepto powierzchni, z dala od pryskajgcej wody.
Nie zaleca sie umieszczania i uzywania urzadzenia w bardzo wilgotnym otoc-
zeniu.
Nie zaleca si¢ umieszczania lub uzywania plyty indukcyjnej na powierzchniach
stalowych lub aluminiowych.
Zachowa¢ odstep co najmniej 10 cm (4 cale) od brzegéw urzadzenia, aby
zapewni¢ odpowiednig wentylacje.
Nie stawia¢ ani nie uzywaé urzgdzenia blisko muru lub pod zawieszang potka.
Nie stawia¢ ani nie uzywa¢ urzadzenia pod przedmiotami fatwo palnymi lub w
poblizu takich przedmiotéw (zastony itp.)
Nigdy nie stawia¢ ani nie uzywac urzadzenia w poblizu ptyty do gotowania lub
innych zrodet ciepta.
Przewdd zasilajgcy musi by¢ w catosci rozwiniety przed kazdym uzyciem.
Nie uzywa¢ przedtuzacza. Na wiasng odpowiedzialno$¢ uzywaé wytacznie
przedtuzacza w dobrym stanie, ktory zawiera uziemienie i jest dostosowany do
mocy urzadzenia.
Nie zostawia¢ urzgdzenia podtgczonego do zrédta zasilania bez nadzoru, nawet
na kilka chwil, zwtaszcza w obecnosci dzieci.
Zwisajgcy przewod zasilajgcy musi znajdowaé sie poza zasigegiem dzieci.
Przewdd zasilajgcy nie moze znajdowac sie w poblizu zrodet ciepta lub ostrych
krawedzi czy tez nagrzewajacych sie¢ elementdw urzadzenia ani stykac sie z
nimi.
Zachowac niezbedng ostrozno$¢, aby nie dopusci¢ do potknigcia o przewod
przedtuzacza.
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+ Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, wytgczy¢ je i odtgczy¢ od zrodta zasilania.

+ Nigdy nie oditgcza¢ urzadzenia od zasilania przez pociggniecie za przewdd
zasilajacy.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sprawdza¢ urzadzenie i przewdd
zasilajgcy pod katem $ladéw zuzycia lub uszkodzen.

+ Nie przenosi¢ urzgdzenia tak dtugo, jak pozostaje gorace.

* Przed czyszczeniem i schowaniem pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
ostygniecia.

+ Dbac o czysto$¢ indukcyjnego urzgdzenia do gotowania, aby unikng¢ przedos-
tania si¢ kurzu do silnika wentylatora, poniewaz powoduje to nieprawidtowe
dziatanie urzadzenia.

+ Jezeli niektére czesci urzadzenia zapalg sie, nie prébowaé gasi¢ ognia woda.
Odtaczy¢ urzadzenie i zdusi¢ pozar wilgotng $cierka.

+ Umiesci¢ garnek na $rodku kétka do gotowania.

* Nie przegrzewac garnka ani nie podgrzewac do na pusto przez dtuzszy czas.

+ Nie podgrzewa¢ srodkéw spozywczych w puszkach lub w innych szczelnych
pojemnikach, aby unikng¢ eksplozji spowodowanej zwiekszaniem objetosci
powietrza.

PRZECHOWYWAC INSTRUKCJE
W BEZPIECZNYM MIEJSCU
Priorytet: ochrona srodowiska!

E ® To urzadzenie jest zbudowane z licznych materiatéw
nadajgcych sie do powtérnego wykorzystania lub recyklingu.

O Nalezy oddac je do miejskiego punktu zbiorki odpadow.

Produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku domowego. Zastosowanie komer-

cyjne, nieodpowiednie lub niezgodne z instrukcjg obstugi powoduje utrate gwaranciji
i zwolnienie producenta z odpowiedzialno$ci.
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Specyfikacja

Maksy- Zakres Rodzai Wymagane
Model | malna moc regulacji W éwietlajcza zasilanie
wyjsciowa mocy y elektryczne

IH2018 2100w (350 W -2 100 W

Wyswietlacz | 220V -240V /
cyfrowy 50 Hz

Budowa produktu

Szkto witroceramiczne

Przycisk wolnego gotowania

H.
B. Wiot powietrza l.  Przycisk przysmazania
C. Wylot powietrza J. Przycisk smazenia
D. Panel sterowania K. Przycisk zagotowywania wody
E. Ekran wyswietlacza cyfrowego L. Przycisk stopera
F. Przycisk podgrzewaniarecznego M. Przycisk ,+"/,~"
G. Przycisk podgrzewania mleka N. Wigcznik/ wytacznik

Zasady i wtasciwosci

Zasada funkcjonowania

Zasada funkcjonowania ptyty indukcyjnej polega
na podgrzewaniu naczynia dzieki prgdom
wywotywanym przez pole magnetyczne. Jezeli
prad elektryczny przechodzi przez zwojnice,
wytwarza pole magnetyczne. W przypadku
piyty indukcyjnej pole magnetyczne moze
zostaé przechwycone pod urzgdzeniem.
Przez spdéd pojemnika przechodzi prad
wirowy o bardzo stabym natezeniu. Podczas
przechodzenia, pomimo stabego natezenia
prady te powodujg podgrzewanie sie naczyn
Zgodnie z zasadg dotyczacg ptyty indukcyjnej
nalezy pomnozy¢ wartosci prgdu wirowego
poprzez zmiane kierunku pola o bardzo
wysokiej czestotliwosci, aby uzyskac ocieplanie
spodu pojemnika. Grzanie jest blyskawicznie,
poniewaz od wigczenia zasilania zwojnicy
pojemnik jest podgrzany. Nastepnie zywnosc¢
podgrzewa sie w wyniku kontaktu ze spodem
patelni.

Aby moéc wychwyci¢ prad wirowy, naczynia
i przybory powinny by¢ ferromagnetyczne
(zob. szczegdty w rozdziale poswigconym
naczyniom i przyborom kuchennym).
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Dane techniczne

Kilka zabezpieczen

* Zabezpieczenie przed nadmiernym/zbyt stabym napigciem.

* Uzywanie wytgcznie naczyn indukcyjnych i pojemnikéw
indukeyjnych o $rednicy styku z witroceramikg od 12 do 24 cm.

« Zabezpieczenie w zwigzku z przegrzewaniem si¢ urzgdzenia.

» Wykrywanie ryzyka podgrzewania pustego naczynia do gotowania
i ryzyka uszkodzenia powtoki zapobiegajgcej przywieraniu lub
zapalenia oleju.

Ochrona srodowiska

« Ta plyta indukcyjna jest zgodna z dyrektywg ErP 2009/25/WE
oraz z implementujgcym jg rozporzadzeniem UE nr 66/2014.

* Indukcja jest najskuteczniejszym rozwigzaniem pod wzgledem
energetycznym z wydajnoscig energetyczng przekraczajgcg 90%.

» Aby zmniejszy¢ zuzycie energii, na czas gotowania garnek nalezy
przykrywac przykrywka.

* Indukcja nie wywotuje ptomieni.

* Indukcja nie wymaga zadnego paliwa, a poniewaz posiada liczne
zabezpieczenia kontrolne, pozwala ograniczy¢ ryzyko wypadkow
domowych zwigzanych z wydobywaniem sie gazu lub pozarem.

« Strefa gotowania na tej ptycie indukcyjnej ma $rednice robocza
193 mm, a jej pobdr energii wynosi EC (Wh/kg) = 195.

Inteligentna kontrola

« Kilka funkciji gotowania: kilka funkcji gotowania od niewielkiej mocy
do duzej mocy, aby odpowiedzie¢ na rozne potrzeby zwigzane z
gotowaniem.

» Szeroki wybor temperatur gotowania: utrzymanie i regulacja
temperatury do gotowania w inteligentny sposaéb.

» Elastyczna funkcja minutnika: pozwala zaprogramowaé
zatrzymanie gotowania w przedziale od 1 min do 2 godz.

» Wykrywanie obecnosci naczyn indukcyjnych: jezeli wewnetrzny
system wykrywania nie wykryje zadnego naczynia lub wykryje
naczynie niedostosowane do plyty indukcyjnej, uruchamia sig
alarm.

« Jezeli temperatura ptyty witroceramicznej przekracza 50 °C pod
koniec gotowania, wyswietlacz LCD miga i pojawia si¢ na nim
symbol ,H”. Wentylator nadal dziata, aby schtodzi¢ ptyte.

tatwe czyszczenie

* Plyta witroceramiczna nie zuzywa si¢ ani nie matowieje z
tatwoscia, a ponadto jest tatwa w utrzymaniu i czyszczeniu.

* W przypadku wykipienia potrawy podnies¢ naczynie i wytrze¢ je
miekka i wilgotng Sciereczka.

Uwaga: element witroceramiczny moze by¢ gorgcy pod wptywem

stycznosci z naczyniem.
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Instrukcja obstugi
Menu Start i tryb czuwania

* Po nacisnieciu przycisku uruchamiania, urzgdzenie wydaje sygnat
dzwigkowy , a na ekranie pojawia si¢ 00. W tym momencie mozna
wybra¢ pozadany tryb.

« Jezeli nie wykonano zadnej czynnosci, panel gotowania zatrzymuje
sie automatycznie po 5 minutach.

» Aby wylgczy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ przycisk wigczania/
wytgczania.

__(%) Tryb PODGRZEWANIE RECZNE

* Po uruchomieniu ptyty za pomoca przycisku ON/OFF, aktywowac
tryb podgrzewania recznego. Wigcza sie lampka kontrolna przycisku
uruchamiania i pojawia sie sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy czynnosé.

» DomysIny poziom regulacji to 3, a na wyswietlaczu LCD pojawia sig
symbol ,P3”.

* Aby zmieni¢ ustawienia, musisz nacisng¢ + lub -, a na ekranie
wyswietli sie odpowiedni poziom regulacji. Przy kazdym naci$nieciu
przycisku uruchamia sie sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy czynnoseé.

* Tytutem informacji ponizej podano odpowiedni poziom regulacji.
P1| P2 | P3| P4 P5 P6 P7 P8 P9

350 W {450 W (850 W|1000 W | 1300 W {1500 W {1700 W {1900 W|2100 W

* W tym trybie mozna uzywac funkcji minutnika (zob. rozdziat ,Funkcja
minutnika”). Jezeli uzytkownik uzyje tej funkgcji, urzgdzenie zatrzyma

sie natychmiast po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania.
» Aby wytaczyé urzgdzenie, nalezy nacisna¢ przycisk wigczania/

wylgczania.

Tryb CIEPLE MLEKO

Ten tryb pozwala podgrzac od 0,3 | do 1,5 | mleka do temp. 85
°C bez zagotowywania, aby zachowac jego warto$¢ odzywczg. Aby
zagotowac mleko, nalezy wybrac tryb reczny.

* Po uruchomieniu ptyty za pomocg przycisku ON/OFF, aktywowac
tryb podgrzewania mleka. Wigcza sig¢ lampka kontrolna przycisku
uruchamiania i pojawia sig sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy czynnosc.

* Wybra¢ poziom H1, H2 lub H3 w zaleznosci od ilosci mleka do
podgrzania. Poziom domysiny to H1.

» Aby zmieni¢ ustawienia, nalezy nacisngé¢ przycisk + lub -, po kazdym

nacisnieciu ptyta do gotowania wydaje sygnat dzwiekowy potwierdzajacy

€zynnosc.
H1 (maty) H2 (Sredni) H3 (duzy)
~031-051 ~061-11 ~111-151
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* Po 3 sekundach bezczynnosci funkcja aktywuje sie i powoli
zapalajg sie kolejno lampki kontrolne do momentu
osiggniecia temperatury ok. 85 °C.

,Sekwencja lampek kontrolnych”:

| |
_:':_ _:-i_ . N>
! ! 2 ~l/ N\~ %o
2N _/L_ N T _/*\_ ~
71N 71N

« Jezeli temperatura osiggnie 85 °C, program wylgcza sie au-
tomatycznie i rozbrzmiewajg 3 sygnaty dzwiekowe.
* Funkcja minutnika nie jest dostepna w tym trybie.

Funkcja DUSZENIE
(wolne gotowanie)

* Po uruchomieniu ptyty za pomocg przycisku ON/OFF, aktywowac¢
tryb duszenia. Wigcza sie lampka kontrolna przycisku uruchamiania
i pojawia sie sygnat dzwiekowy potwierdzajgcy czynnosc.

» Uruchamia sie tryb duszenia, a na wyswietlaczu pojawia sie
~Sekwencja lampek kontrolnych”.

» Temperatura stopniowo rosnie, osiggajgc poziom miedzy 80 a
100 °C.

» W tym trybie mozna uzywac¢ funkcji minutnika (zob. rozdziat ,Funkcja
minutnika”). Jezeli uzytkownik uzyje tej funkciji, urzadzenie zatrzyma
sie natychmiast po uptywie zaprogramowanego czasu gotowania.
Maksymalny czas gotowania w tym trybie wynosi 2 godziny.

* Urzadzenie nalezy wylgczy¢ recznie poprzez naci$niecie
przycisku wigczania/wytgczania.

Tryb ZRUMIENIANIE

Tryb jest przeznaczony do gotowania produktéw w matej ilosci

tluszczu, aby je zrumienic.

* Po uruchomieniu ptyty za pomocg przycisku ON/OFF,
aktywowaé tryb zrumieniania. Wigcza sie lampka kontrolna
przycisku uruchamiania i pojawia sie sygnat dzwiekowy
potwierdzajgcy czynnoseé.

* Domysina temperatura zrumieniania jest ustawiona na
poziomie 4, a na wyswietlaczu LCD pojawia sie symbol ,F4”.

* Aby zmieni¢ ustawienia, nalezy nacisnaé przycisk + lub -,
po kazdym nacisnieciu ptyta do gotowania wydaje sygnat
dzwigkowy potwierdzajacy czynnosc.

F1 F2 F3 F4 F5 F6
130 °C | 140 °C | 160 °C | 180 °C | 200 °C | 220 °C
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« Jezeli temperatura oleju i patelni osiggnie poziom trybu sauté,
panel gotowania wydaje 2 sygnaty dzwiekowe.

* Tytutem informaciji: ponizej podano przyblizone temperatury
odpowiadajace ilosci 1 | oleju (naczynia kuchenne Ingenio).

*W tym trybie mozna uzywa¢ funkcji minutnika (zob.
rozdziat ,Funkcja minutnika”). Jezeli uzytkownik uzyje tej
funkgji, urzadzenie zatrzyma sie natychmiast po uptywie
zaprogramowanego czasu gotowania.

» Urzgdzenie nalezy wylgczy¢ recznie poprzez nacisniecie

przycisku wigczania/wytgczania.
Tryb SMAZENIE

W tym trybie mozna smazy¢ produkty w duzej ilosci oleju

(maks. 2 1).

* Po uruchomieniu ptyty za pomocg przycisku ON/OFF,
aktywowaé tryb smazenia. Wiacza sie lampka kontrolna
przycisku uruchamiania i pojawia sie sygnat dzwiekowy
potwierdzajgcy czynnos¢.

* Domyslna temperatura smazenia jest ustawiona na poziomie
5, a na wyswietlaczu LCD pojawia sie symbol ,F5”.

» Aby zmieni¢ ustawienia, nalezy nacisnaé przycisk + lub -,
po kazdym nacisnieciu ptyta do gotowania wydaje sygnat
dzwiekowy potwierdzajgcy czynnosé.

« Jezeli temperatura oleju i patelni osiggnie poziom trybu sauté,
panel gotowania wydaje 2 sygnaty dzwigkowe.

* Tytutem informaciji: ponizej podano przyblizone temperatury
odpowiadajgce ilosci 1 | oleju (naczynia kuchenne Ingenio).

F1 F2 F3 F4 F5 F6
125°C | 140°C | 155°C | 170°C | 185°C | 200°C

*W tym trybie mozna uzywaé¢ funkcji minutnika (zob.
rozdziat ,Funkcja minutnika”). Jezeli uzytkownik uzyje tej
funkcji, urzadzenie zatrzyma sie natychmiast po uptywie
zaprogramowanego czasu gotowania.

» Urzgdzenie nalezy wylgczy¢ recznie poprzez nacisniecie
przycisku wigczania/wytgczania.

Tryb WRZENIE

Ten tryb jest przeznaczony do doprowadzania do wrzenia
wody w garnku w ilosci 0,4 1 do 2,5 1.

(Nie uzywac tej funkcji do mleka z powodu ryzyka poparzenia).
Jezeli ilos$¢ wody jest zbyt mata, ptyta moze nie wykry¢ wrzenia
i nastapi ono przed zakornczeniem programu.

138




* Przy aktywowaniu trybu wrzenia wtgcza sie lampka kontrolna
nad przyciskiem uruchamiania i rozlega sig sygnat dzwiekowy
potwierdzajgcy czynnosc.

» Wybra¢ poziom B1, B2 lub B3 w zaleznosci od ilosci wody do
podgrzania. Poziom domy$iny to B1.

» Aby zmieni¢ ustawienia, nalezy nacisng¢ przycisk + lub -,

po kazdym nacisnieciu ptyta do gotowania wydaje sygnat

dzwiekowy potwierdzajgcy czynnoseé.
B1 (maty) B2 ($redni) B3 (duzy)
~041-091 ~11-151 ~21-251

* Na panelu wyswietlacza LCD wyswietla sie ,sekwencja lampek
kontrolnych” do czasu, az woda osiggnie temperature 100 °C, a
nastepnie urzgdzenie wydaje 3 sygnaty dzwiekowe i zatrzymuije
podgrzewanie.

* Aby dezaktywowac tryb wrzenia, mozna wybra¢ inny program
lub nacisng¢ przycisk wigczania/wytgczania.

* Funkcja minutnika nie jest dostepna w tym trybie.

Funkcja minutnika dla wszystkich
trybéw z wyjatkiem trybu
wrzenia i mleka

* Po okre$leniu parametrow gotowania nacisng¢ przycisk
minutnika (L). Na wyswietlaczu LCD wyswietla sie czas trwania
ustawiony domysinie (15 min). Rozlega sie sygnat dzwiekowy,
a ustawienie minutnika zaczyna miga¢ ze wskazaniem czasu
trwania ustawionego domyslnie na 15 min.

* Nacisna¢ przycisk + / -, aby wyregulowac czas gotowania.

* W trybie gotowania, po 60 minutach na wyswietlaczu LCD
pojawia sie symbol ,1 H” i ,2 H” oznaczajacy 1i 2 godz.

*W przypadku bezczynnosci minutnik uruchamia sie po
3 sekundach, a wyswietlacz LCD przestaje migac.

+ Ustawienia programéw gotowanie reczne, smazenie, zrumienianie
mozna zmieni¢ w dowolnym momencie za pomoca przycisku + / -.

* Po dwukrotnym nacisnieciu na przycisk minutnika wyswietlacz
LCD zaczyna ponownie miga¢ i mozna zmieni¢ ustawienia za
pomoca przycisku + / -.

« Jezeli czas na minutniku jest krétszy niz 1 minuta, rozpoczyna sie
odliczanie wstecz w sekundach do czasu, az minutnik osiggnie
wartos¢ ,,00”, a nastgpnie panel gotowania wytgcza sie i rozlega
sie 3-krotny sygnat dzwigkowy.

* Aby dezaktywowa¢ funkcje minutnika, naciska¢ przycisk
minutnika przez 3 sekundy.
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Czyszczenie

Aby wyczysci¢ urzadzenie, nalezy odtgczy¢ przewdd zasilajgcy, odczekac
do ostygniecia ptyty witroceramicznej, a nastepnie postepowac zgodnie z
instrukcjami ponizej:

1. Ptyta witroceramiczna: Jezeli plyta witroceramiczna jest
bardzo brudna, nalezy umyc¢ jg za pomocg wilgotnej ggbki o niskich
wiasciwosciach $ciernych lub, jezeli okaze sie to konieczne, produktem
do mycia przeznaczonym do ptyt witroceramicznych.

2. Zewnetrzna czes$¢ urzadzenia i panel sterowania: Umy¢ zwilzong
miekkg Sciereczka. Aby usung¢ oporne plamy z oleju, wytrze¢ plyte
miekka $ciereczka z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do naczyn i cieptej
wody, nastepnie sptuka¢ migkka, wilgotng Sciereczkg.

3. Powierzchnia wlotu/wylotu powietrza: usungc¢ kurz za pomoca
patyczka z watg.

Naczynia kuchenne
Dostosowane patelnie.

Garnki z podwdéjnym dnem z zelaza (z emalii, zeliwa lub stali nierdzewnej)
lub materiatéw z indukcjg magnetyczng, z ptaskim dnem, o $rednicy styku
z plytg witroceramiczng ponad 12 cm i mniej niz 24 cm.

Aby dowiedzieé¢ sig, czy dane naczynie jest ferromagnetyczne, umiesci¢
magnes od gory. Jezeli magnes przyklei sig, naczynie jest ferromagnetyczne.
Prosze skontaktowaé¢ sie z producentem naczyn kuchennych, aby
potwierdzié, ze sg one dostosowane do gotowania indukcyjnego.

e =

Czajnik Naczynie Patelnia z podwdjnym Niski garnek z
emaliowany seliwne .~ dnem lub wok'z’  podwojnym dnem z
indukcyjnego materiatu  indukcyjnego materiatu
magnefycznego magnetycznego
- -
i m
- o
Specjalny Zeliwna patelnia z powtokg Specjalny garnek z kompozytu
garnek ze stali zapobl%gajqpa przywieraniu  dostosowany do uzywania ha
nierdzewnej o grillowania indukcyjnej pK’CIe do gotowania

Porady praktyczne i utrzymanie w razie
wystapienia najczestszych usterek

Najczestsze usterki Co sprawdzi¢ w razie usterki

Gdy urzadzenie do gotowania jest | Sprawdzi¢, czy gniazdo nie jest
podiaczone, nie rozlega si¢ zaden | uszkodzone.

sygnat dzwigkowy; po nacisnieciu |+ Sprawdzi¢, czy zasilanie nie
na przycisk wiaczania nie ma zadnej | zostato odciete.

reakcji ani nic sie nie wyswietla.
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Najczestsze usterki |Co sprawdzi¢ w razie usterki

Urzqdzeme wylacza |- Sprawdzi¢, czy naczynie jest przeznaczone do
? po ostrzezeniu gotowama indukcyjnego.

‘ormie ciaglych prawdzi¢, czy naczynie jest umieszczone na
sygnatéw srodku ptyty witroceramiczne;.
dzwigkowych. * Sprawdzic, czy Srednica naczynia przekracza 12 cm.
Urzadzenie  Sprawdzi¢, czy temperatura otoczenia nie jest zbyt
przestaje grza¢ wysoka.
podczas uzywania |+ Sprawdzi¢, czy wlot/wylot powietrza nie jest

zablokowar(ljy

*W przypadku trybu gotowania mileka, panel
gotowanla wytgcza sig automatycznie po osiggnieciu
maksymalnej temperatu

» Sprawdzi¢, czy urzadzenle zostato wz’chzone przez
mechanizm zabezpieczajgcy. W takim przypadku
odczeka¢ kilka minut, aby potwierdzic.

Wazna informacja: Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewod zasilajgcy jest
uszkodzony. Aby unikng¢ ryzyka, wymieni¢ przewdd w autoryzowanym
punkcie serwisowym Tefal.

KODY BLEDOW

+ Brak naczynia lub naczynie nieodpowiednie:

jezeli $rednica dna naczynia jest mniejsza niz 12 cm lub jezeli materiat, z ktérego
wykonano naczynie jest nieodpowiedni, rozlega si¢ sygnat dzwiekowy i wy$wietla sie
symbol E1. Zmiana urzadzenia do gotowania.

* Ochrona generatora mocy przed przegrzaniem:

jezeli generator mocy jest przegrzany, indukcyjne urzadzenie do gotowania odcina
zasilanie wejsciowe, a na wyswietlaczu wy$wietla sie symbol E2. Pozostawi¢ ptyte do
ostygniecia: jezeli usterka utrzymuje sie, prosze skontaktowaé sie z autoryzowanym
punktem serwisowym.

+ Zabezpieczenie przed nadmiernym/zbyt stabym napigciem:

jezeli napiecie przekracza 265V-285 V, zasilanie wej$ciowe indukcyjnego urzadzenia
do gotowania zostaje odtgczone, a na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sig symbol E3;
jezeli napiecie wynosi od 150 V do 170 V, zasilanie wej$ciowe indukcyjnego urzadzenia
do gotowania zostaje oditgczone, a na wysSwietlaczu pojawia sie symbol E4. Sprawdzi¢,
czy urzadzenie jest zgodne z uzywang siecig elektryczna.

+ Czujnik temperatury:

jezeli czujnik znajduje sie w obwodzie otwartym, indukcyjne urzadzenie do gotowania
bedzie nadal dziata¢ przez minute, a na wy$wietlaczu cyfrowym pojawi si¢ symbol ES; jezeli
nastapi zwarcie obwodu czujnika, na wyswietlaczu indukcyjnego urzadzenia do gotowania
pojawi sie bezzwtocznie symbol E6. Nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym punktem
serwisowym.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

* Pred prvym pouzitim pristroja si vzdy
pozorne precitajte jeho navod na pouzitie
a uchovavajte ho nablizku, aby ste si ho
v pripade potreby mohli vzdy pozriet.

* Tento pristroj sa nesmie uvadzat do prevadzky
pomocou externého Casového spinacCa ani
pomocou systému dialkového ovladania.

* Tento pristroj nie je urCeny na pouzivanie
osobami (vratane deti) so zniZzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo osobami, ktoré o pristroji nemaju potrebné
vedomosti i skusenosti s nim, pokial nie su
pod dozorom zodpovednej osoby alebo im taka
osoba predtym neposkytla pokyny tykajuce sa
pouZivania pristroja.

* Dohliadnite na to, aby sa deti nehrali s
pristrojom.

* Tento pristroj mézu pouzivat deti vo veku
8 rokov a starSie a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, ak su dostatoCne poucené
alebo informované o spravnom pouZivani
pristroja a poznaju suvisiace rizika. Deti sa
so zariadenim nesmu hrat. Cistenie a udrzbu
pouzivatelom nesmu vykonavat deti, ktoré su
mladsSie ako 8 rokov a jedine pod dohfadom.
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* Pristroj a jeho kabel drzte mimo dosahu deti
mladsSich ako 8 rokov.
+ VVas pristroj je zostrojeny iba na domace
pouzivanie. Nema sa pouzivat v nasledujucich
pripadoch, kedy aj zaruka straca platnost
— Vv kuchynkach pre personal v obchodoch,
kancelariach alebo v inych pracovnych
prostrediach,

— na farmach,

— klientmi hotelov, motelov a v inych podobnych
ubytovacich priestoroch,

— Vv izbach hotelov.

* Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, autorizované servisné
stredisko alebo ina kvalifikovana osoba, aby
sa predislo moznému nebezpecenstvu.

* S keramickou platniCkou manipulujte opatrne,
aby ste zabranili jej rozbitiu. V pripade praskliny
na povrchu pristroj vypnite, aby ste zabranili
riziku zasahu elektrickym pradom. Pristroj
nepouzivajte a obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Nekladte kovové predmety, ako su noze,
vidlicky, lyZice, veka, hlinikové fdlie atd. na
keramické dosky (mdzu prenasat teplo a
spOsobit zranenie).
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* Nikdy neponarajte pristroj ani napajaci kabel
do vody alebo inej tekutiny.

* Pristroj nepouzivajte, ak nefunguje spravne,
ak je poskodeny, alebo ak je poskodeny
napajaci kabel Ci zastrCka. Na zabezpecenie
jeho bezpecného pouzivania musi tieto Casti
nahradit’ autorizované servisné stredisko.

* Akykolvek iny zasah zo strany zakaznika,
ako je Cistenie alebo bezna udrzba, sa musi
vykonat'v autorizovanom servisnom stredisku.

* Nikdy sa nedotykajte horucich pléch pristroja,
pretoze zostavaju horuce aj urcitu dobu po
pouZziti.

* Ludia s kardiostimulatorom alebo podobnymi
zdravotnickymi poméckami musia zostat
mimo indukcnych varnych spotrebiCov, ked su
zapojené do zasuvky. V pripade pochybnosti
sa pred pouzitim tohto vyrobku poradte so
svojim lekarom, aby sa zabranilo akémukolvek
riziku.

/\ Délezité upozornenie: Nedotykajte sa

sklokeramickej dosky, pretoze po vareni
zostane horuca.
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Tento pristroj je uréeny len na domace pouzivanie v interiéri. V pripade
komeréného, nespravneho pouzitia alebo pouzitia v rozpore s pokynmi vyrobca
odmieta akukolvek zodpovednost a zaruka straca platnost.

Pre vaSu bezpeénost je tento pristroj v stlade s platnymi normami a nariadeniami
(smernica o nizkonapatovych zariadeniach, elektromagnetickej kompatibilite,
materidloch urenych na styk s potravinami, Zivotnom prostredi atd'.).

Tento pristroj funguje iba vtedy, ked je napajany striedavym prddom. Pred prvym
pouzitim sa uistite, ¢i napajacie napatie zodpoveda napatiu na Stitku pripevnenom
na pristroji.

Akékolvek chybné zapojenie pristroja rusi zaruku.

Pristroj vzdy zapajajte do uréenej zasuvky s uzemnenim. NepouZivajte adaptér
ani nezapajajte do rovnakej zasuvky sucasne iny pristroj, aby nedoslo k riziku
elektrického pretazenia a nevzniklo nebezpeéenstvo poziaru.

S ohladom na rézne platné normy, ak sa pristroj pouziva v inej krajine, nez
v ktorej bol zakupeny, nechajte ho skontrolovat v autorizovanom servisnom
stredisku.

Vyberte pristroj z obalu a odstraite vSetky lepiace pasky a prisluSenstvo
umiestnené vnutri aj mimo neho.

Odporuca sa umiestiiovat a pouzivat zariadenie na plochom, stabilnom povrchu,
ktory je odolny proti vysokym teplotam, a chranit ho pred striekajucou vodou.
Neodporuca sa umiestnit' a pouZivat pristroj v prostredi s vysokou vihkostou.
Neodport¢a sa umiestriovat ani pouzivat indukénu platni¢ku na ocelovych alebo
hlinikovych povrchoch.

DodrZiavajte vzdialenost aspon 10 cm (4 palce) na vSetkych stranach pristroja,
aby bolo zaistené jeho dostatoné vetranie.

Nekladte ani nepouzivajte pristroj umiestneny v blizkosti mar alebo pod zavese-
nou policou.

Nekladte ani nepouzivajte pristroj umiestneny pod horfavymi predmetmi (zaclony
atd.) ani v ich blizkosti.

Nekladte ani nepouzivajte pristroj na varnej doske alebo inych zdrojoch tepla
ani v ich blizkosti.

Napajaci kabel musi byt pred pouzitim Uplne vysunuty.

Nepouzivajte predizovacie kable. Ak suhlasite s prevzatim zodpovednosti,
pouzivajte iba predizovacie kable v dobrom stave, ktoré maju uzemnenie a su
prispbsobené danému vykonu pristroja.

Nenechavaijte pristroj pripojeny k zdroju napajania bez dozoru, a to ani na chvilku,
najma v pritomnosti deti.

Napajaci kabel by mal byt umiestneny mimo dosahu deti.

Napéjaci kabel nesmie byt nikdy v blizkosti alebo v kontakte s teplymi ¢astami
zariadenia, v blizkosti zdroja tepla ani na ostrych hranach.

Urobte vSetky potrebné opatrenia, aby sa zabranilo zakopnutiu o dihsi kabel.
Ked sa pristroj nepouziva, vypnite a odpojte ho zo zdroja napajania.
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* Pristroj nikdy neodpéjajte vytiahnutim za napajaci kabel.

* Pred pripojenim k zdroju napajania skontrolujte, ¢i pristroj a napdjaci kabel
nemaju znamky opotrebovania alebo poSkodenia.

* Pristroj nepresuvaijte, ked je horuci.

* Pred Cistenim a ulozenim ho nechajte Uplne vychladnut.

+ Vzdy davajte pozor, aby bol indukény varny spotrebic¢ Cisty, aby sa zabranilo
vniknutiu prachu do motora ventilatora, ¢o by mohlo spdsobit’ poruchu.

+ Ak sa niektoré Casti pristroja vznietia, nikdy sa nesnazte uhasit plamene vodou.
Odpoijte pristroj a uduste plamene vihkou handri¢kou.

+ Umiestnite panvicu do stredu varného kruhu.

« Panvicu neprehrievajte ani nepredhrievaite, aby ste prediZili Zivotnost.

+ Jedlo nezohrievajte v Skatuliach ani inych vzduchotesne uzavretych nadobach,
aby ste zabranili expldzii spdsobenej expanziou vzduchu.

+ Tento pristroj je urCeny iba na domace pouzivanie. V pripade komeréného,
nespravneho pouzitia alebo pouzitia v rozpore s pokynmi vyrobca odmieta
akukolvek zodpovednost a zaruka straca platnost.

USCHOVAJTE SI TENTO NAVOD
NA BEZPECNOM MIESTE

Ef Dbame na ochranu zivotného prostredia!

® Tento pristroj obsahuje hodnotné materialy, ktoré sa mézu
znova pouzit alebo recyklovat.
EE O |ikvidujte ho na mieste zberu komunalneho odpadu.
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Specifikacia

. L Rozsah Potrebné
Abstraktny| Maximalny ; Typ P
model | vstupny tlak| regulovania displeja elektricke
vykonu napajanie
Digitalny {220V —-240V/
IH2018 2100 W |350 W -2100 W displej 50 Hz

Konstrukcia vyrobku

Sklokeramicky povrch

Privod vzduchu

Vyvod vzduchu

Ovladaci panel

Obrazovka digitalneho displeja
Tlacidlo manualneho zohrievania
Tlacidlo na zohrievanie mlieka

OMmMooOw>
ZErxe—zx

Princip a vlastnosti
Princip fungovania:

Tlacidlo prihrievania
Tlacidlo restovania

Tlacidlo vyprazania
Tlacidlo na prevarenie vody
Tlacidlo €asovaca

Tlacidlo ,+*/,—"

Tlacidlo Zapnut/Vypnuat

Princip fungovania indukénej varnej dosky je
zohrievanie nadrze prostrednictvom pradov
indukovanych v magnetickom poli. Ked
elektricky prad prechadza cievkou, generuje
magnetické pole. Toto magnetické pole sa
potom v pripade indukénej dosky zachytava
v dolnej Casti nadoby. Tymto spodkom
nadoby potom prechadzaju virivé prudy
velmi nizkej intenzity. Aj napriek nizkej
intenzite tieto prady pri prechode generuju
zohrievanie nadoby. Principom indukénej
varnej dosky je znasobenie tychto virivych
prudov zmenou smeru pola velmi vysokej
frekvencie na generovanie zvySenia teploty
pod nadobou. Zohrievanie je okamzité,
pretoze nadoba sa zacne zahrievat ihned
po zapnuti napajania cievky. Potraviny sa
zahrievaju pri styku so spodnou stranou
panvice.

Na zachytavanie virivych prddov musi
byt nadoba feromagneticka. (Podrobné
informacie si pozrite v kapitole kuchynsky
riad.)

147

Feromagnetickd
Virivy prid — nadoba

[0 IN(000] Vamy povrch
C )

r 1

Magnetické pole Cievka Magnetické pole




Viastnosti

Niekol'ko bezpecénostnych prvkov

* Ochrana proti prepatiu/podpatiu

* Prevadzka dosky len s indukénymi nadobami, ktorych priemer je
v styku so sklokeramickou doskou medzi 12 a 24 cm

* Ochrana proti prehriatiu pristroja

* Detekcia nebezpecenstva pri zohriati s ohfadom na riad a rizika
poSkodenia neprilnavej vrstvy alebo proti zapaleniu oleja

Ochrana zivotného prostredia

* Tato indukéna varna doska je v sulade so smernicou ErP 2009/25/
ES a s jej vykonavacim nariadenim EU €. 66/2014.

* Indukcia je najucinnejsi sposob, pokial ide o dodavku energie do
zariadenia s u¢innostou vy3Sou ako 90 %.

* Pre zniZenie spotreby energie polozte veko na panvicu pocas
varenia.

* Indukcia nevytvara ziadny plamer.

* Indukcia nevyZaduje Zziadne palivo a poskytuje mnohé
bezpec€nostné opatrenia, znizuje riziko nehdéd v domacnosti
spojenych s unikom plynu alebo poziarom.

* Oblast' varenia na tejto indukénej varnej doske ma pracovny
priemer 193 mm a jej spotreba energie je EC (Wh/kg) = 195.

Inteligentné ovladanie

* Niekolko funkcii varenia: Niekolko rezimov varenia od nizkeho
vykonu az po vysoky vykon ako odpoved na uspokojenie réznych
potrieb pri vareni

* Velky vyber rozsahu teplét varenia: udrziavanie a inteligentné
regulovanie teploty pecenia

* Flexibilny ¢asovac: umozriuje naprogramovat nastavenie varenia
od 1 min az po 2 hodiny.

* Detekcia pritomnosti indukénych nadob: v pripade, ze vnutorny
detekény systém nedetekuje Ziadnu nadobu alebo nadobu
nevhodnu pre induk&énu dosk, spusti sa vystrasny signal.

» Ked je teplota sklokeramickej dosky vysSia ako 50 °C na konci
varenia, na LCD displeji blika znacka ,H". Ventilator ide dalej, aby
ochladil dosku.

Lahké cCistenie

» Sklokeramicka varna doska sa neopotrebuje a nie je lahké ju
zaSpinit' a lahko sa Cisti a udrziava.

+ V pripade pretecenia zdvihnite nadobu a dosku vycistite méakkou,
vlhkou handri¢kou.

Pozor, sklokeramicka doska méze byt hortica na mieste styku s

nadobou.
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Navod na pouzivanie
Spustenie ponuky a rezim

»Spanku*

» Ked stlacite tlacidlo spustenia, ozve sa zvukovy signal a na
obrazovke sa zobrazi ,00“. Potom mézete zvolit pozadovany rezim.
» Varna doska sa automaticky zastavi po 5 minutach, ak sa nevykona

Ziadna akcia.

« Prisroj sa vypina stlatenim vypinaca.

Rezim MANUALNEHO
ZOHRIEVANIA

* Po zapnuti dosky tlacidlom ZAP/VYP, aktivujete rezim manualneho
zohrievania. Rozsvieti sa kontrolka pod tlacidlom zapnutia a zaznie

potvrdzovaci ton.
* Predvolené nastavenie vykonu je na urovni 3 a na displeji sa zobrazi ,P3"

» Ak chcete zmenit' nastavenie, je potrebné stladit’ tlacidlo + alebo —
a na displeji sa zobrazi prislusné nastavenie. Pri kazdom stlaeni

tlacidla zaznie potvrdzovaci ton.
* Pre vasu informaciu, dolu najdete zodpovedajici vykon.

P1 ]| P2

P3

P4

P5

P6 P7 P8

P9

350 W|450 W

850 W

1000 W

1300 W

1500 W|1700 W|1900 W

2100 W

* Pre tento rezim mézete pouzit funkciu ¢asovaca (pozrite si €ast’
sFunkcie ¢asovaca“). Ak pouzijete tuto funkciu, zariadenie sa

automaticky zastavi na konci nastaveného ¢asu varenia.
» Ak chcete vypnut pristroj, musite stlacit vypinac.

Rezim TEPLE MLIEKO

Tento rezim umoZriuje zohrievanie 0,3 1az 1,5 | mlieka v hmci na teplotu
85 °C bez prevarenia, aby boli zachované jeho nutricné vlastnosti. Ak
chcete mlieko prevarit, je najlepSie zvolit manualny rezim.
* Po zapnuti dosky tlacidlom ZAP/VYP, aktivujete rezim manualneho
zohrievania mlieka. Rozsvieti sa kontrolka pod tlagidlom zapnutia
a zaznie potvrdzovaci ton.
* Vyberte uroven H1, H2 alebo H3 v zavislosti od mnozstva mlieka,
ktoré chcete zohriat. Predvolena uroven je H1.
* Ak chcete zmenit nastavenie, musite stlacit tlaCidla + alebo —, po kazdej
zmene doska vydava potvrdzovaci téon.

H1 (maly)

H2 (stredny)

H3 (velky)

~031-051

~061-11

~111-151
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* Po 3 sekundach bez akejkolvek €innosti sa funkcia aktivuje a
pomaly sa rozsvecuije rad svetiel, kym teplota nedosiahne hodnotu
priblizne 85 °C.

Rad svetiel:

N4 N
0 _/Y\_ \i/ \ 2
! 2 - , % 5
7N _:L_ T T _:*\_ ZIN
! 21N 7N

+ Ked teplota dosiahne 85 °C, program sa automaticky zastavi

a varna doska 3x pipne.
* Funkcia ¢asovaca pre tento rezim nie je k dispozicii.

Rezim PRIHRIEVANIA
(pomalé varenie)

*Po zapnuti dosky tlagidlom ZAP/VYP, aktivujete rezim
prihrievania. Rozsvieti sa kontrolka pod tladidlom zapnutia
a zaznie potvrdzovaci ton.

* ReZim prihrievania sa spusti a na displeji sa zobrazi rad svetiel.

*» Po postupnom naraste teploty sa tato nakoniec ustali medzi
80a 100 °C.

* Pre tento rezim mézete pouzit' funkciu ¢asovaca (pozrite si ¢ast
~Funkcie ¢asovaca“). Ak pouzijete tuto funkciu, zariadenie sa
automaticky zastavi na konci nastaveného €asu varenia. Pre
tento rezim je maximalna doba 2 hodiny.

* Ak chcete vypnut pristroj, musite to urobit manualne
stlacenim vypinaca.

Rezim RESTOVANIE

Tento reZim je ureny na pripravu pokrmov restovanim na

malom mnoZstve tuku.

* Po zapnuti dosky tlac¢idlom ZAP/VYP, aktivujete rezim
restovania. Rozsvieti sa kontrolka pod tladidlom zapnutia
a zaznie potvrdzovaci ton.

* Predvolena teplota restovania je na urovni 4 a na displeji sa
zobrazi ,F4“.

* Ak chcete zmenit nastavenie, musite stlacit’ tlacidla + alebo —,
po kazdej zmene doska vydava potvrdzovaci ton.

* Ked teplota oleja a teplota panvice dosiahne teplotu rezimu
na restovanie, doska vyda dva zvukoveé signaly.

F1 F2 F3 F4 F5 F6
130 °C | 140°C | 160 °C | 180 °C | 200 °C | 220 °C
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*Pre vasu informaciu: VysSie najdete priblizné teploty
zodpovedajuce mnozZstvu 1 litra oleja (kuchynské naradie
Ingenio).

* Pre tento rezim moézete pouzit funkciu ¢asovaca (pozrite
si Cast ,Funkcie Casovaga“). Ak pouzijete tuto funkciu,
zariadenie sa automaticky zastavi na konci nastaveného
&asu varenia.

* Ak chcete vypnut pristroj, musite to urobit manualne

stlacenim vypinaca.
Rezim VYPRAZANIE

Tento reZim umozZzriuje vyprazZat potraviny vo velkom mnoZstve

oleja, maximalne vSak v 2 I.

* Po zapnuti dosky tlacidlom ZAP/VYP, aktivujete rezim
vyprazania. Rozsvieti sa kontrolka pod tlacidlom zapnutia
a zaznie potvrdzovaci ton.

* Predvolena teplota vyprazania je na urovni 5 a na displeji sa
zobrazi ,F5".

* Ak chcete zmenit nastavenie, musite stlacit’ tlacidla + alebo —,
po kazdej zmene doska vydava potvrdzovaci ton.

» Ked teplota oleja a teplota panvice dosiahne teplotu reZzimu
na vyprazanie, doska vyda dva zvukové signaly.

*Pre vaSu informaciu: NizSie najdete priblizné teploty
zodpovedajice mnozstvu 2 litra oleja (kuchynské naradie
Ingenio).

F2 F3 F4 F5 F6

125 °C 140 °C 155 °C 170 °C 185°C | 200 °C

* Pre tento rezim modzete pouzit funkciu c¢asovaca (pozrite
si Cast ,Funkcie CGasovaca“). Ak pouzijete tuto funkciu,
zariadenie sa automaticky zastavi na konci nastaveného
¢asu varenia.

* Ak chcete vypnut pristroj, musite to urobit manualne
stlaenim vypinaca.

Rezim VARENIE

Tento reZzim je navrhnuty tak, aby uvaril 0,4 az 2,5 | vody v
hrnci.
(Nepouzivajte tuto funkciu na mlieko, pretoze méze prihoriet’.)

Ak je mnoZstvo vody prili§ malé, doska nebude méct detekovat’

var, ku ktorému tak déjde eSte pred koncom programu.
* Pri aktivacii rezimu varenia sa rozsvieti kontrolka pod tlacidlom
zapnutia a zaznie potvrdzovaci tén.
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* Vyberte Uroven B1, B2 alebo B3 v zavislosti od mnozstva
vody, ktoru chcete zohriat. Predvolena uroven je B1.

» Ak chcete zmenit nastavenie, musite stlacit’ tlacidla + alebo —,
po kazdej zmene doska vydava potvrdzovaci ton.

B1 (maly) B2 (stredny) B3 (velky)
~041-09I ~11-1,5I ~21-25I

* Indikator na LCD displeji zobrazi rad svetiel, kym sa voda
dosiahne teplotu 100 °C, potom pristroj pipne 3x a vypne
zohrievanie.

* Ak chcete vypnut rezim varenia, mézete si vybrat iny program
alebo stlacte tla¢idlo napajania.

* Funkcia ¢asovaca pre tento rezim nie je k dispozicii.

Funkcie €asovaca pre vsetky
funkcie s vynimkou funkcie
varenie a ohrev mlieka

» Po nastaveni parametrov varenia stlacte tlacidlo ¢asovaca
(L) a na LCD displeji sa zobrazi €as v predvolenom nastaveni
(15 minut). Zaznie zvukovy signal a nastavenie ¢asovaca
zacne blikat, priCom zobrazi predvoleny ¢as 15 minut.

« Stlacte tlacidlo +/— a nastavte dobu varenia.

* V rezime varenia sa po 60 minutach na LCD displeji zobrazi
,TH" a ,2H" pre trvanie 1 az 2 hodiny.

* Ak sa po 3 sekundach nevykona Ziadna Cinnost, ¢asovac sa
spusti a LCD displej prestane blikat.

* Nastavenie programov manualneho varenia, vyprazania,
restovania mézete kedykolvek zmenit stla¢enim tlacidla +/—.

« Ak stlacite tla€idlo €asovaca druhykrat, bude LCD displej blikat
znova a vy mdzete zmenit nastavenia pomocou tlacidiel +/—.

» Akonahle hodnota na €asovaci klesne pod minutu, spusti
sa odpocitavanie v sekundach, kym ¢asova¢ nedosiahne
hodnoty “00”, potom sa varna doska vypne a ozve sa 3 krat
zvukovy signal.

*Na deaktivaciu Casovaca stlacte tlaCidlo ¢asovaca na
3 sekundy.
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Cistenie

Musite odpoijit napajaci kabel, pockaijte, kym sklokeramicka doska vychladne,
potom postupuijte podla nasledujucich pokynov na Cistenie pristroja:

1 Sklokeramicka doska: V pripade, Ze je sklokeramicka doska velmi
$pinava, mala by sa Cistit pomocou mierne abrazivnej vihkej Spongie alebo
Cistiaceho prostriedku uréeného na pouZitie na varné dosky v pripade potreby.
2 Exteriér pristroja a ovladaci panel: Cistite makkou, navlhéenou
handriCkou. Na distenie odolnych olejovych Skvin ho utrite makkou
handri¢kou s trochou tekutého Cistiaceho prostriedku a teplou vodou,
potom ho zotrite vihkou handri¢kou.

3 Plocha na privod/vyvod vzduchu: odstrante prach bavinenou
handri¢kou.

Kuchynsky riad
Upravené panvice,

Panvice s dvojitym dnom zo Zeleza (smalt, liatina alebo nehrdzavejuca ocel)
alebo magnetického indukéného materialu s plochym dnom s priemerom,
ktory prichadza do styku so sklokeramickou vrstvou viac ako 12 cm a menej
ako 24 cm.

Ak chcete vediet, ¢i je panvica feromagneticka, umiestnite nad fiu magnet.
Ak sa prichyti, znamena to, ze je feromagneticka.

Poziadajte vyrobcu kuchynského riadu, aby vam potvrdil, & st vhodné na
indukéné varenie.

e &= i

Cajnik zo Presny Panvica s dvojitym Parny hrniec s dvojitym
smaltovaného liatinovy hrniec dnom alebo wok dnom z magnetického
Zeleza z magnetického indukéného materialu
- e I indukéného materialu i’
- oA
Specialny hrniec Platiia Specialna rajnica z kompozitného
z nehrdzavejucej z neprilnavej liatiny ~ materialu vhodného na pouzitie s
ocele na grilovanie indukénymi varnymi doskami

Praktické rady a udrzba v pripade
najbeznejsSich poruch

Najbeznejsie poruchy Kontrola v pripade poruchy

Neozve sa ziaden zvukovy signal, |« Skontrolujte, ¢i zastr¢ka nie je
ked’ sa spotrebic zapoji, pri stlaceni | poskodena.

tlacidla zapnutia pristroj nereaguje |+ Skontrolujte, ¢i napajanie nie je
a na displeji nie je ni¢ zobrazené. prerusené.
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Najbeznejsie poruchy Kontrola v pripade poruchy

Pristroj sa vypne po « Skontrolujte, ¢i je nadoba vhodna na

vydani vystrahy vo forme | indukéné varenie.

nepretrzitého zvukového |+ Skontrolujte, €i je nadoba umiestnena

signalu. v strede sklokeramickej dosky.

+ Skontrolujte, ¢i je priemer nadoby vacsi ako
12 cm.

Pristroj prestane hriat’ pri |+ Skontrolujte, Ci okolita teplota nie je prili§

pouzivani vysoka.

+ Skontrolujte, ¢i privod/vyvod vzduchu nie je
zaneseny.

* Pri rezimoch varenia mlieka sa varna doska
automaticky zastavi, ked sa dosiahne ma-
ximalna teplota.

« Skontrolujte, ¢i pristroj nebol zastaveny
bezpeénostnym prvkom. V tomto pripade,
pockajte niekolko minut na potvrdenie.

Doélezité upozornenie: Nepouzivajte, ak je napajaci kabel poskodeny.
S cifom zabranit akémukolvek riziku si ho nechajte vymenit' v autorizovanom
servisnom stredisku Tefal.

CHYBOVE KODY

+ Chybajiica alebo nevhodna nadoba:

ak je priemer dolnej asti nddoby mens$i ako 12 cm, alebo v pripade, Ze nadoba je
z nevhodného materiélu, zaznie zvukovy signal a na digitalnom displeji sa zobrazi E1.
Zmefite kuchynsky riad.

* Ochrana elektrického generatora proti prehriatiu:

ked sa napajaci generator prehreje, indukény varny spotrebi¢ vypne privod energie a
na displeji sa zobrazi E2. Doska sa necha vychladndt: Ak porucha pretrvava, obratte
sa na servisné stredisko.

+ Ochrana proti prepétiu alebo podpatiu:

ked je napatie vysSie ako 265 V — 285 V, napajanie indukéného varného spotrebic¢a
sa prerusi a na digitalnom displeji sa zobrazi E3; ked je napétie medzi 150 V- 170 V,
napéjanie induk&ného varného spotrebica sa prerusi a na digitalnom displeji sa zobrazi
E4. Skontrolujte, &i je pristroj zapojeny do siete.

+ Teplotny snima¢:

ak je snimac v otvorenom obvode, bude indukény varny spotrebi¢ pokracovat v ¢innosti po
dobu jednej minUty a digitalnom displeji sa zobrazi E5; ked je snima¢ skratovany, indukény
varny spotrebi¢ okamzite zobrazi E6. Obratte sa na autorizované servisné stredisko.
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