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Nous vous remercions d'avoir choisi cet appareil qui est exclusivement prévu pour
la préparation des aliments et a un usage domestique.

DESCRIPTION B @
A Bloc Moteur F Hachoir 450 ml (selon
B Boutons de mise en marche modéle)
B1 Vitesse 1 F1 Bol
B2 Vitesse Turbo F2 Couteau
C Pied Mixeur (plastique ou F3 Réducteur
métal selon Modéle) G Fouet multibrins (selon
D Gobelet 0.8 L modele)

G1 Réducteur

D1 Couvercle (selon modéle) G2 Fouet

E Mini hachoir 150 ml (selon
modeéle)
E1 Bol
E2 Couteau
E3 Contre couvercle
E4 Couvercle

CONSIGNES DE SECURITE B

e Lisez attentivement le mode d'emploi avant la
premiére utilisation de votre appareil et conservez-
le : une utilisation non conforme au mode d’emploi
dégagerait le fabricant de toute responsabilité.

e (et appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants? dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou
des personnes dénuées d'expérience ou de
connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
lintermédiaire d’'une personne responsable de leur
sécurité, d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant l'utilisation de l'appareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer
qu’ils ne jouent pas avec l'appareil.



® Si le cable d'alimentation est endommagé, n'utilisez
pas l'appareil. Faites obligatoirement remplacer le
cable dalimentation par le fabricant, un centre
service agréé (voir liste dans le livret service) ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

® Toujours déconnecter l'appareil de l'alimentation si
on le laisse sans surveillance et avant montage,
démontage ou nettoyage. Ne pas laisser les enfants
utiliser l'appareil sans surveillance.

e (Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.
Conserver ['appareil et son cable hors de portée des
enfants.

e Les lames sont trés coupantes : manipulez-les avec
précaution pour ne pas vous blesser, lors du vidage
du bol, du montage / démontage des lames sur le
bol, et lors du nettoyage.

e Attention au risque de blessures en cas de mauvaise
utilisation de l'appareil.

® Ne touchez jamais les piéces en mouvement
(couteaux...). Fig. 1

® Ne laissez pas pendre vos cheveux, un foulard, une
cravate etc. au dessus du bol pendant le
fonctionnement de ['appareil.

¢ N'utilisez jamais cet appareil pour mélanger ou mixer
d’autres éléments que des ingrédients alimentaires.

e (et appareil peut étre utilisé par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou dont lexpérience ou les
connaissances ne sont pas suffisantes, a condition
qu'ils bénéficient d'une surveillance ou qu'ils aient

@



recu des instructions quant a lutilisation de
l'appareil en toute sécurité et en comprennent bien
les dangers potentiels.

® Les enfants ne doivent pas utiliser l'appareil comme
un jouet.

e Mettre lappareil a larrét et le déconnecter de
l'alimentation avant de changer les accessoires ou
d'approcher les parties qui sont mobiles lors du
fonctionnement.

e Etre vigilant si un liquide chaud est versé dans le
préparateur culinaire ou le mélangeur dans la mesure
ol il peut étre éjecté de 'appareil en raison d'une
ébullition soudaine.

e \Votre machine a été congue pour un usage
domestique seulement.

Elle n'a pas été concue pour étre utilisée dans des
applications domestiques et analogues telles que :

- Zone de travail de cuisine dans les magasins,
bureaux et autres environnements de travail,

- Dans des fermes,

- Par les clients des hotels, motels et autres
environnements a caractére résidentiel,

- Dans des environnements de type chambres d'hotes.

e |'accessoire fouet peut étre utilisé par des enfants
agés d'au moins 8 ans, a condition qu'ils bénéficient
d'une surveillance ou qu'ils aient recu des
instructions quant a l'utilisation de l'appareil en
toute sécurité et qu'ils comprennent bien les dangers
encourus. Le nettoyage et ['entretien de ['utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants, a
moins qu'ils ne soient agés d'au moins 8 ans et qu'ils
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soient sous la surveillance d'un adulte. Conserver
l'appareil et son cable hors de portée des enfants
agés de moins de 8 ans.

® Toute intervention autre que le nettoyage et l'entretien usuel par le client doit étre
effectuée par un centre service agréé.

® Pour votre sécurité, nutilisez que des accessoires et des piéces détachées adaptés
a votre appareil, vendus en centres de service aprés-vente agréés.

® Ne laissez pas le cable d'alimentation & portée de mains des enfants, prés d’'une
source de chaleur ou sur un angle vif.

® |'appareil est congu pour fonctionner uniquement en courant alternatif.

e Vérifiez que la tension d'alimentation indiquée sur la plaque signalétique de
l'appareil correspond bien a celle de votre installation électrique. Toute erreur de
branchement annule la garantie.

e Ce produit est exclusivement destiné a un usage domestique et culinaire, et a
l'intérieur de la maison. Le fabricant décline toute responsabilité et se réserve le
droit de résilier la garantie en cas d'utilisation commerciale ou inadaptée, ou de
non-respect des consignes.

® Pensez a débrancher l'appareil de l'alimentation, si vous devez le laisser sans
surveillance, avant de placer ou d’enlever les accessoires ou avant de le nettoyer.
Ne tirez jamais sur le cordon pour débrancher lappareil.

® Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables : Directive Basse Tension, Compatibilité Electromagnétique,
Environnement, Matériaux en contact avec les aliments.

® Si votre appareil “se bloque” pendant une de vos préparation, arréter
l'appareil, débranchez-le et vérifiez que l'accessoire utilisé n’est pas
encombré. Dans ce cas, dégagez les aliments bloquant en faisant bien
attention aux couteaux.

e Votre appareil est équipé d'une sécurité anti-surchauffe. Dans le cas d'une
surchauffe, votre appareil se coupera. Laissez l'appareil refroidir environ 20
minutes puis, reprenez votre utilisation.

MISE EN SERVICE B

® Avant la premiére utilisation, nettoyez les accessoires a l'eau savonneuse. Rincez et
séchez soigneusement.

o Il est important de vous assurez de ['hygiéne de votre plan de travail.

® Mettez les aliments dans un récipient suffisamment haut pour éviter les éclaboussures.

® Ne pas remplir le gobelet au-dela de 50 cL (15 Oz) pour éviter les éclaboussures.

® Ne pas utiliser le pied mixeur (C) plus de 30 secondes en vitesse turbo.



® Pied Mixeur : Fig. 2 et 3

- Vissez le pied mixeur (C) sur le bloc moteur (A), s'assurer que le pied est bien
vissé jusqu’en butée, puis branchez l'appareil. Fig. 2.

- Plongez le pied mixeur (C) a mi-hauteur du récipient Fig. 3 et appuyez sur le @
bouton de mise en marche (B1 ou B2).

ATTENTION : Ne pas faire fonctionner l'appareil a vide.

- Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur pour mixer des préparations
chaudes. Pour une plus grande efficacité, il est inutile de déplacer le pied mixeur
dans la préparation. Laissez-le a mi-hauteur et au centre du récipient.

- Pour les aliments filandreux (poireaux, céleris, etc....), nettoyez le pied
réguliérement en cours de préparation en suivant bien les consignes de sécurité
pour le démontage et le nettoyage du produit.

- Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits
préalablement.

- N'utilisez pas le mixeur pour des préparations a base d'aliments durs (sucre,
chocolat, café, glagons).

¢ Mini Hachoir 150 ml (Selon modéle) : Fig. E & 4

- Placez le couteau (E2) sur l'axe du bol (E1).

- Placez les aliments dans le bol (E1) puis placez le contre couvercle (E3) puis, le
couvercle (E4).

- Placez le bloc moteur (A) sur le couvercle (E4).

- Branchez le bloc moteur (A) et appuyez sur le bouton de mise en marche (B1
ou B2).

- Retirez le bloc moteur (A) puis le couvercle (E4) puis, le contre couvercle (E3).

- Retirez le couteau (E2) en le manipulant par la partie plastique.

- Aprés utilisation, retirez la nourriture.

- Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide.

¢ Hachoir 450 ml (Selon modéle) : Fig. F &5
- Placez le couteau (F2) sur l'axe du bol (F1).
- Placez les aliments dans le bol (F1) puis placez le couvercle (F3).
- Placez le bloc moteur (A) sur le couvercle (F3).
- Branchez le bloc moteur (A) et appuyez sur le bouton de mise en marche (B1
ou B2).
- Retirez le bloc moteur (A) puis le couvercle (F3).
- Retirez le couteau (F2) en le manipulant par la partie plastique.
- Apreés utilisation, retirez la nourriture.
- Ne pas faire fonctionner cet accessoire a vide.



® Fouet multibrins (Selon modéle) : Fig. G & 6
- Assemblez le fouet multibrins (G2) avec le réducteur (G1).
- Placez le réducteur (G1) sur le bloc moteur (A).
- Vissez jusqu'a la butée.
- Aprés utilisation, dévissez le réducteur (G1) et retirez le fouet (G2).
- Ne pas utiliser le fouet multibrins plus de 3 minutes en vitesse Turbo.

NETTOYAGE B

® Toutes les pieces et accessoires de votre mixeur passent au lave vaisselle
a l'exception du bloc moteur (A), des réducteurs (E4, F3, G1), vous pouvez les
nettoyer avec une éponge légérement humide.

® Déconnectez l'appareil de l'alimentation avant toutes opérations de nettoyage.

o N'utilisez pas d’éponges abrasives ou d’objets contenant des parties métalliques.

® Ne plongez jamais le bloc moteur (A) dans l'eau. Essuyez-le avec un chiffon sec
ou a peine humide.

® En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges...)
frottez-les avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire puis procédez au nettoyage
habituel.

® Manipulez le couteau ou les lames avec précaution; ils sont extrémement aiguisés.

RECETTES S

Pied mixeur Fig. A, B, C, D.
* Mayonnaise :
Placez 1 ceuf entier, 1 cuillére a soupe de moutarde, 1 cuillére a soupe de vinaigre,
sel, poivre, 25 cl d’huile dans le gobelet 0.8L. Mixez pendant 15 secondes. Vitesse
Turbo.
® Soupe de légumes, vitesse turbo :
500 g de pommes de terre, 400 g de carottes, 1 poireau, sel, poivre, 1.8 L d’eau.
Faites cuire a la vapeur pendant 10 minutes. Mixez pendant 30 secondes.
Mini hachoir 150 ml (Selon modéle) Fig. E :
® Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :
Ail, Fines herbes, Oignons.
70g de boeuf découpé en cubes de 1cm x 1cm x 1cm en 3 secondes vitesse turbo.
Fouet Multibrins (Selon Modéle) Fig. G :

Blancs en neige.
4 blancs en 3 minutes. Vitesse 1.
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Hachoir 450 ml (Selon modéle) Fig. F :

® Avec cet accessoire, vous pouvez hacher :
Ail, Fines herbes, Oignons.
200 g de bceuf dénervé et découpé en cubes de 1 cm x 1 ¢cm x 1 cm en
10 secondes. Vitesse Turbo.

SI VOTRE APPAREIL NE F(_
QUE FAIRE ?

o Vérifiez :
Que votre appareil est bien connecté au secteur.
Que le cordon est en bon état.
Votre appareil est équipé d’'une sécurité anti-surchauffe. Dans le cas d'une
surchauffe, votre appareil se coupera. Dans ce cas, laissez 'appareil refroidir
environ 20 minutes puis, reprenez votre utilisation.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ?
Adressez-vous a un centre service agréé (voir liste dans le livret service).

ACCESSOIRE(S) B )

® Vous pouvez vous procurer auprés de votre revendeur ou d'un centre agrée (voir
liste dans le livret service) les articles suivants :

Mini hachoir 150 ml :

70g de boeuf découpé en cubes de 1cm x 1cm x 1cm en 3 secondes vitesse turbo.

Hachoir 450 ml :

Avec cet accessoire, vous pourrez hacher 200 g de beeuf en 10 secondes.

Attention, afin de vous voir délivrer un accessoire, veuillez vous munir de la
présente notice ou de communiquer le code type de votre appareil DDXXXXXX ou
HBXXXXXX.

Participons a la protection de l'environnement !

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou
recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit
effectué.



Thank you for choosing this appliance, exclusively designed for preparing food and
domestic use.

DESCRIPTION B
A Motor unit F 450 ml maxi chopper (depending
B Speed start buttons on model)
B1 Speed 1 F1 Bowl
B2 TURBO speed F2 Blades
C Mixer foot (plastic or metal F3 Cover
depending on model) G Multi-wire whisk (depending on
D 0.8L jug model)
D1 Lid (depending on model) G1 Reducer
E Mini chopper 150mL (depending G2 Whisk
on model)
E1 Bowl
E2 Blades
E3 Inner cover
E4 Lid
SAFETY INSTRUCTIONS B

® Please read the instructions for use carefully before
using your appliance for the first time and retain
them for future reference: the manufacturer cannot
accept any liability for non compliant appliance use.

e This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

® Do not use the appliance if the power cord or plug
is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer or an authorised service centre (see
list in the service booklet) in order to avoid danger.
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e Always disconnect the appliance from the mains
power supply when it is unattended and before
assembling, dismantling or cleaning it. Do not allow
children to use the appliance without supervision.

e This device should not be used by children. Keep the@
appliance and its cord out of reach of children.

e The blades are extremely sharp: handle them with
care so as not to do yourself any harm when you are
emptying the bowl, when assembling/dismantling
the blades on the bowl and during cleaning.

e Remember: you may injure yourself if you use the
appliance incorrectly.

® Do not touch any moving parts (blades...). Fig. 1

® Do not allow your hair, scarves, ties etc. to hang
over the bowl when the appliance is in use.

® Never use this appliance for mixing any items other
than food ingredients.

e This appliance may be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or whose
experience or knowledge is not sufficient, provided
they are supervised or have received instruction to
use the device safely and understand the dangers.

e Children shall not play with the appliance

e Switch off the appliance and disconnect from supply
before changing accessories or approaching parts
that move in use.

e Be careful if hot liquid is poured into the blender as
it can be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

e This appliance is designed for indoor domestic
household use only. In case of professional use,
inappropriate use or failure to comply with the
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instructions, the manufacturer accepts no
responsibility and the guarantee does not apply.
e It is not intended to be used in the following
applications, and the guarantee will not apply for:
- staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments;
- farm houses;
- by clients in hotels, motels and other residential
type environments;
- bed and breakfast type environments.
¢ The multi-wire whisk can be used by children aged
from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are aged
from 8 years and above and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children aged
less than 8 years.

® Do not use your appliance if it does not operate correctly, if it has been damaged
or if the power cord or plug is damaged. To maintain safety, these parts must be
replaced by an Approved Service Centre.

o All maintenance, other than cleaning and everyday upkeep by the customer, must
be performed by an authorised service centre.

e For your safety, only use accessories and spare parts that are approved for your
appliance and which are sold at authorized service centres.

® Do not leave the power cord within the reach of, close to or in contact with
sources of heat or sharp edges.

® This appliance is designed to function on AC current only. Before using it for the
first time, check that your mains supply voltage matches that indicated on the
appliance data plate.

® Any connection error will invalidate your guarantee.

® Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country other
than that in which it is purchased, have it checked by an Approved Service Centre.

©



® Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only use an
extension lead which is in good condition, has a plug with an earth connection
and is suited to the power rating of the appliance.

® Please remember to disconnect the appliance from the power supply when it is left
unattended and before inserting or removing the accessories or before cleaning
it. Never unplug the appliance by pulling on the power cord.

® For your safety, this appliance complies with applicable standards and regulations:
Low Voltage Directive, Electromagnetic compatibility, Environment, Materials in
contact with food articles.

o If your appliance "jams" during processing, switch it off and check that the
accessory used is not overloaded with ingredients. Carefully remove the
ingredients obstructing the blades.

* Your appliance is equipped with a device to protect against overheating. If
your appliance overheats, it will switch itself off. Leave it to cool down for
about 20 minutes then start using it again.

USING THE APPLIANCE B

® Before using your appliance for the first time, clean the accessories using warm
water and washing-up liquid. Rinse and dry them carefully.

® Ensure that your work top is stable and dry.

® Place the ingredients in a container that is tall enough to avoid splashing.

® Do not fill the jug (D) to more than 500 ml (18 fl 0z) to avoid splashing.

® Do not operate the mixing foot (C) at turbo speed for more than 30 seconds.

® Mixer foot: FIG 2 & 3

- Screw the blender foot (C) onto the motor unit (A), and ensure that the foot is
screwed on completely before plugging in the appliance. FIG 2.

- Insert the blender foot (C) halfway down into the container FIG 3 and press the
speed start button (B1 or B2). The preparation must at least cover the hand
blender head to ensure efficient operation of the appliance.

IMPORTANT: Do not operate the appliance when empty.

- Before mixing hot preparations, remove the container from the heat source. For
best results, there is no need to move the mixer foot around in the preparation.
Instead insert the foot in the centre of the container with the blender head
submerged halfway down in the food.

- For stringy ingredients (leeks, celery, etc.), clean the foot regularly during the
preparation, ensuring that you follow the safety instructions for dismantling
and cleaning the appliance.

- When making fruit-based preparations, slice the fruit and remove the cores and
any stones beforehand.
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- Do not operate the appliance to prepare hard ingredients (sugar, chocolate,
coffee, ice-cubes).

e Mini chopper 150mL (depending on model): FIG E & 4

- Fit the blades (E2) onto the drive pin of the bowl (E1).

- Place the ingredients in the bowl (E1) then fit the inner cover (E3) then the lid
(E4).

- Fit the motor unit (A) onto the lid (E4).

- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B1 or B2) and
process food.

- Remove the motor unit (A) then the lid (E4) then the inner cover (E3).

- Remove the blades (E2), holding it by its plastic part.

- After use, remove the ingredients.

- Do not operate this accessory when empty.

¢ 450 ml maxi chopper (depending on model): Fig F & 5
- Fit the blades (F2) onto the drive pin of the bowl (F1).
- Place the ingredients in the bowl (F1) then fit the cover (F3).
- Fit the motor unit (A) onto the cover (F3).
- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B1 or B2).
- Remove the motor unit (A) then the cover (F3).
- Remove the blades (F2) holding it by its plastic part.
- After use, remove the ingredients.
- Do not operate this accessory when empty.

® Multi-wire whisk (depending on model): Fig G & 6
- Fit the multi-wire whisk (G2) onto the reducer (G1).
- Fit the reducer (G1) onto the motor unit (A).
- Turn until it is locked in place.
- After use, unscrew the reducer (G1) and remove the whisk (G2).
- Do not operate the multi-wire whisk at turbo speed for more than 3 minutes.

CLEANING B

® All of the parts and accessories of your mixer can be cleaned in the dishwasher
except for the motor unit (A) and the reducers (E4, F3, G1), they can only be
cleaned with a damp cloth.

e Unplug the appliance from the electrical power supply before cleaning.

® Do not use abrasive scourers or objects containing metal parts.

® Do not immerse the motor unit (A) in water or any other liquid. Wipe it clean with
a dry or slightly damp cloth.
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e If your accessories are discoloured by food (carrots, oranges, etc.) rub them with
a cloth dipped in cooking oil and then clean them as usual. Some staining may
occur over time but this will not affect the performance of the appliance.

¢ Handle the blades with care; they are extremely sharp.

RECIPES - @
Mixer foot (parts A, B, C, D)

* Mayonnaise:
Place 1 whole egg, 1 tablespoon mild mustard, 1 tablespoon white wine vinegar,
salt, pepper, 250 ml olive or sunflower oil in a 0.8L jug.
Mix for 15 seconds. TURBO speed.
Tip: All the ingredients should be at room temperature.

¢ Vegetable soup, TURBO speed:
500g potatoes, 4009 carrots, 1 leek, salt, pepper, 1.8L water. Steam for 10
minutes. Mix for 30 seconds.

Mini chopper 150mL (depending on model) FIG E:

e With this accessory, you can mince or chop:
Garlic, Fresh Herbs, Onions.
70 g of beef, sinew and gristle removed, cut into 1-cm cubes processed in 3
seconds at TURBO speed.

Multi-wire whisk (depending on model) Fig. G:
Whisked egg whites.
4 egg whites in 3 minutes. Speed 1.

450 ml maxi chopper (depending on model) FIG F:

o With this accessory, you can mince or chop:
Garlic, Fresh herbs, Onions.
200 g of raw beef, sinew and gristle removed, cut into 1-cm cubes processed in
10 seconds at TURBO speed.

IF YOUR APPLIANCE WILL NOT V_
WHAT SHOULD YOU DO?

e Check:
That your appliance is plugged in correctly to the mains.
That the power cord is in good condition.
Your appliance is equipped with a device to protect against overheating. If your
appliance overheats, it will switch itself off. In this case, leave it to cool down
for about 20 minutes then start using it again.
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Your appliance will still not work?

HELPLINE:
If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations
Team first for expert help and advice: See contact list attached.

ACCESSORIES B

® You can purchase the following accessories from your dealer or an authorised
service centre (see the list in the service booklet):

Mini chopper 150 ml:
70 g of beef, sinew and gristle removed, cut into 1-cm cubes processed in 3 seconds
at TURBO speed.

450 ml maxi chopper:
With this accessory, you can mince or chop 200g beef in 10 seconds.

Important, if you want to dispose of an attachment, please refer to this instruction
leaflet first and contact an approved service centre (see list at the end) giving the
product code for your appliance DDXXXXXX or HBXXXXXX

Environment protection first !

@® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
recycled.

f— 2 Leave it at a local civic waste collection point.



Wir freuen uns, dass Sie sich fiir den Kauf dieses Gerdts entschieden haben. Bitte
bedenken Sie, dass diese Gerat ausschlieBlich der Zubereitung von Speisen dient
und nur fiir den Hausgebrauch im Geb&dudeinnern bestimmt ist.

BESCHREIBUNG B
A Motorblock F Fleischwolf 450 ml (je nach
B Einschalttasten Modell)
B1 Stufe 1 F1 Schiissel @
B2 Stufe TURBO F2 Messer
C MixfuB (je nach Modell aus F3 Deckel mit Getriebe
Kunststoff oder Metall) G Quirl (je nach Modell)
D Mixbehdlter 0,8 L G1 Getriebe
D1 Deckel (je nach Modell) G2 Schneebesen
E Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach
Modell)
E1 Schiissel
E2 Messer
E3 Gegendeckel
E4 Deckel
SICHERHEITSHINWEISE B

e Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten
Verwendung des Gerdts aufmerksam durch und
bewahren Sie diese gut auf: Die unsachgemailie
Verwendung entbindet den Hersteller von jeglicher
Haftung.

® Dieses Gerat darf von Kindern ab einem Alter von 8
Jahren und von Personen, deren korperliche oder
geistige Fahigkeit bzw. Wahrnehmungsfahlgke1ten
eingeschrankt sind oder die (ber mangelnde
Erfahrungen oder Kenntnisse verfiigen, nur unter der
Voraussetzung verwendet werden, dass sie beaufsichtigt
werden oder Anweisungen zur sicheren Nutzung des
Gerdtes erhalten haben und die damit verbundenen
Risiken verstehen. Das Gerdt darf nicht von Kindern
gereinigt oder gewartet werden,es sei denn, sie sind
alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.
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e Es empfiehlt sich, die Kinder zu beaufsichtigen, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
e Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das Stromkabel
beschadigt ist. Das Stromkabel muss aus
Sicherheitsgriinden unbedingt vom Hersteller, einer
zugelassenen Kundendienststelle (siehe beiliegende

Liste) oder von einer Person mit entsprechender
Qualifikation durch ein neues ersetzt werden.

® Fiir Montage-, Demontage- und Reinigungszwecke bzw.
wenn Sie das Gerdt unbeaufsichtigt lassen, sollten Sie
dieses immer von der Stromversorgung trennen. Kinder
diirfen das Gerat nur unter Aufsicht durch Erwachsene
verwenden.

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden.
Bewahren Sie das Gerat und dessen Stromkabel
aulerhalb der Reichweite von Kindern auf.

® Die Messer sind sehr scharf: Um Verletzungsgefahren zu
vermeiden, bewegen bzw. beriihren Sie diese mit
dulerster Vorsicht, wenn Sie den Behilter entleeren,
die Behaltermesser einsetzen/entfernen, und wenn Sie
diese reinigen.

® Achtung: Bei unsachgemaRer Verwendung des Gerdts
besteht Verletzungsgefahr.

e Beriihren Sie in keinem Fall Teile, die noch in Bewegung
sind (Messer ...). Abb. 1

e Vermeiden Sie es, Ihre Haare, Schals, Krawatten usw.
iiber das die sich im Betrieb befindende Gerdt zu halten.

* Verwenden Sie dieses Gerat ausschlieBlich zum Mixen
oder Riihren von Lebensmitteln.

® Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnden Erfahrungen bzw. Kenntnissen
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verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt werden
oder zuvor eine addquate Unterweisung bezlglich der
sicheren Verwendung des Gerates erhalten haben und
sich der moglichen Risiken bewusst sind.

* Esist untersagt, Kinder mit dem Gerdt spielen zu lassen.

e Schalten Sie Ihr Gerdt aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie die Bestandteile
auswechseln bzw. bevor Sie sich den Teilen nahern, die
sich wahrend der Verwendung bewegen.

* Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heilde Fliissigkeiten in
das Kiichengerat oder das Mischgerat geben; diese
konnen bei Siedetemperaturen aus dem Gerat spritzen.

e Thr Gerat ist ausschlieBlich fiir den haushaltsiiblichen
Gebrauch bestimmt.

Es wurde nicht fiir folgende Haushaltszwecke und

ahnliche Situationen entwickelt:

- In Kochnischen in Geschéften, Biiros oder anderen
Arbeitsumgebungen,

- In landwirtschaftlichen Betrieben,

- Fiir Hotel- und Motelkunden, bzw. in sonstigen
derartigen Unterbringungen,

- In Gastezimmern o. a.

® Der Quirl kann auch von Kindern benutzt werden, sofern
diese alter als acht Jahre sind und dabei beaufsichtigt
bzw. entsprechend eingewiesen werden. Sie miissen die
mit dem Gerat verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat
darf nicht von Kindern gereinigt oder gewartet werden,
es sei denn, sie sind alter als acht Jahre und werden
dabei beaufsichtigt. Bewahren Sie das Gerdt
einschlieBlich aller Kabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern auf, die jiinger als acht Jahre sind.
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® AuBer den iiblichen Reinigungs- und Instandhaltungsarbeiten, welche der Kunde
selbst durchfiihren kann, muss jeder weitere Eingriff von einem zugelassenen
Kundendienstzentrum durchgefiihrt werden.

® \lerwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit ausschlieRlich fiir Ihr Gerat geeignete und
von zugelassenen Kundendienstzentren vertriebene Zubehor- und Ersatzteile.

® Das Stromkabel darf sich weder in der Reichweite von Kindern befinden, noch darf
es in die Nahe einer Warmequelle kommen oder scharfe Kanten beriihren.

e Das Gerdt darf ausschlieBlich mit Wechselstrom betrieben werden.

e \lergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild angegebene Netzspannung Ihres
Geréts der Ihrer Elektroinstallation entspricht. Jeglicher Anschlussfehler fiihrt zum
Verlust des Garantieanspruchs.

e Dieses Gerdt ist ausschlieRlich fiir den Kiichengebrauch bestimmt und darf nur drinnen
verwendet werden. Der Hersteller lehnt jede Haftung ab und behilt sich das Recht
des Garantieausschlusses vor, wenn eine kommerzielle Verwendung bzw.
unsachgemalRe Benutzung vorliegt oder wenn die Hinweise der Betriebsanleitung
nicht befolgt wurden.

® Denken Sie daran, das Gerdt von der Stromversorgung zu trennen, wenn Sie dieses
unbeaufsichtigt lassen, bzw. wenn Sie Zubehdrteile anbringen oder entfernen wollen.
Dies gilt ebenfalls fiir den Fall, dass Sie das Gerat reinigen mdchten. Trennen Sie das
Gerat nie von der Stromversorgung, indem Sie am Kabel ziehen.

® Um Ihre Sicherheit zu gewahrleisten, entspricht dieses Gerat den giiltigen Normen
und Vorschriften: Richtlinien zur Niederspannung, zur elektromagnetischen
Vertraglichkeit, zur Umwelt, Materialien, die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen.

® Wenn Ihr Gerdt wdhrend der Zubereitung der Speisen ,blockiert”, muss es
ausgeschaltet und von der Stromversorgung getrennt werden, um zu iiberpriifen,
ob das Zubehor nicht durch Lebensmittel blockiert ist. Entfernen Sie in diesem
Fall die feststeckenden Lebensmittel und gehen Sie dabei vorsichtig mit den
Messern um. Das Gerdt darf nicht auf dem MixfuB abgestellt werden. Verwenden
Sie den MixfuR nie in heiRem Fett. (Spritz und Verbrennungsgefahr). Vorsicht
beim Umgang mit heiRBen Speisen.

® Das Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn das Gerdt
iiberhitzt, schaltet es sich automatisch aus. Lassen Sie es in diesem Fall 20
Minuten lang abkiihlen und nehmen Sie es anschlieBend wieder in Betrieb.

INBETRIEBNAHME / GEBRAUCH s

e Vor der ersten Inbetriebnahme sollten die Zubehdrteile unter Verwendung von
Wasser und Spiilmittel gereinigt, gespiilt und sorgfaltig getrocknet werden.

® Die Arbeitsflache muss stets hygienisch sauber sein.

® Geben Sie die Lebensmittel in ein GefdR, das hoch genug ist, um Spritzer zu
vermeiden.

® Der Mixbehélter darf hochstens bis zu 500 ml (15 0z) befiillt werden, um ein
Herausspritzen des Inhalts zu vermeiden.
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e Verwenden Sie den Piirierstab (C) nicht ldnger als 30 Sekunden mit
Turbogeschwindigkeit.

® MixfuRR: ABB. 2 - 3

- Schrauben Sie den MixfuR (C) auf den Motorblock (A) und versichern Sie sich,
dass der Mixful® fest und bis zum Anschlag angeschraubt ist. SchlieRRen Sie das
Gerdat an. ABB. 2

- Tauchen Sie den MixfuR (C) bis zum Boden des GefaRes ABB. 3 ein und driicken
Sie den Einschaltknopf (B).

VORSICHT: - Nehmen Sie das Gerdt nie leer in Betrieb.

- Beim Mixen von heillen Zubereitungen muss das Kochgefal3 von der Hitzequelle
genommen werden. Es ist nicht ndtig, den MixfuR bei der Zubereitung der
Speisen hin- und her zu bewegen, da dies die Wirksamkeit des Gerdts nicht
erhoht. Belassen Sie ihn auf halber Hohe in der Mitte des Behdlters.

- Bei der Zubereitung von faserigen Lebensmitteln (Lauch, Sellerie, etc.) muss der
MixfuR  regelmdRig gereinigt werden. Beachten Sie dabei die
Sicherheitsanweisungen beziiglich der Demontage und Reinigung des Gerats.

- Zur Zubereitung von Friichten miissen diese vorher klein geschnitten und
entkernt werden.

- Verwenden Sie den Mixer nicht fiir Zubereitungen aus harten Lebensmitteln
(Zucker, Schokolade, Kaffee, Eiswiirfel).

e Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach Modell): ABB. E - 4

- Setzen Sie das Messer (E2) auf die Achse der Schiissel (E1).

- Geben Sie die Lebensmittel in die Schiissel (E1) und setzen Sie den Gegendeckel
(E3) und den Deckel (E4) auf dieselbe.

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Deckel (E4).

- SchlieRen Sie den Motorblock (A) an und driicken Sie die Einschalttaste (B1
oder B2)

- Nach der Zubereitung:

- Nehmen Sie erst den Motorblock (A) und dann den Deckel (E4) und den
Gegendeckel (E3) ab.

- Nehmen Sie das Messer (E2) ab und fassen Sie es dabei an seinen
Kunststoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des Gerdts die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehorteil nie leer in Betrieb.

® Fleischwolf 450 ml (je nach Modell): ABB. F - 5
- Setzen Sie das Messer (F2) auf die Achse der Schiissel (F1).
- Geben Sie die Lebensmittel in die Schiissel (F1) und setzen Sie den Deckel (F3)
darauf.
- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Deckel (F3).
- SchlieRRen Sie den Motorblock (A) an und driicken Sie den Einschaltknopf (B1
oder B2).
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- Nehmen Sie erst den Motorblock (A) und dann den Deckel (F3) ab.

- Nehmen Sie das Messer (F2) ab und fassen Sie es dabei an seinen
Kunststoffteilen an.

- Nehmen Sie nach dem Gebrauch des Gerats die Lebensmittel heraus.

- Nehmen Sie dieses Zubehdrteil nie leer in Betrieb.

* Quirl (je nach Modell): Abb. G - 6

- Stecken Sie den Quirl (G2) auf das Getriebe (G1).

- Bringen Sie das Getriebe (G1) auf dem Motorblock (A) an.

- Drehen Sie ihn bis zum Einrasten.

- Schrauben Sie das Getriebe (G1) nach dem Gebrauch ab und nehmen Sie den
Quirl (G2) ab.

- Verwenden Sie den Schneebesen nicht ldnger als 3 Minuten mit
Turbogeschwindigkeit.

REINIGUNG B

e Alle Teile und Zubehdrteile Ihres Mixers konnen in der Spiilmaschine gereinigt werden,
mit Ausnahme des Motorblocks (A) und der Getriebeteile (E4, F3, G1), die mit
einem feuchten Schwamm gereinigt werden.

® Das Gerdt muss vor ReinigungsmaRBnahmen aller Art von der Stromversorgung werden.

e \erwenden Sie keine Scheuerschwdamme oder Gegenstande mit Metall.

® Tauchen Sie den Motorblock (A) niemals unter Wasser. Reiben Sie ihn mit einem
trockenen oder ganz leicht angefeuchteten Tuch ab.

e Wenn die Kunststoffteile des Gerdts durch Lebensmittel wie Karotten oder Orangen
eingefarbt wurden: Reiben Sie diese mit einem mit Speisedl getrankten Tuch ab und
reinigen Sie diese danach wie gewohnt.

e Gehen Sie vorsichtig mit dem Messer und den Schneiden um, da diese ausgesprochen
scharf sind.

REZEPTE B
MixfuR® Abb. A, B, C, D.
® Mayonnaise:
Geben Sie 1 ganzes Ei, 1 Essloffel Senf, 1 Essloffel Essig, Salz, Pfeffer und 250 ml
Ol in den 0,8-1-Mixbehilter.
15 Sekunden lang mixen. Geschwindigkeit TURBO.
e Gemiisesuppe, Geschwindigkeit TURBO:
5009 Kartoffeln, 400g Karotten, ¥» Stang Lauch, Salz, Pfeffer, 1,8 | Wasser. 10
Minuten im Dampf kochen. 30 Sekunden lang mixen.

Mini-Zerkleinerer 150 ml (je nach Modell) Abb. E:

e Mit diesem Zubehorteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Krduter, Zwiebeln.
70 g in Wiirfel von 1x1x1 cm geschnittenes Rindfleisch in 3 Sekunden bei
Turbogeschwindigkeit.
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Quirl (je nach Modell) Abb. G:
Eischnee.
4 Eiweil in 3 Minuten. Stufe 1.

Fleischwolf 450 ml (je nach Modell) Abb. F:

® Mit diesem Zubehorteil konnen Sie folgende Lebensmittel hacken:
Knoblauch, Krduter, Zwiebeln.
200g ausgelostes und in 1cm groRe Wiirfel geschnittenes Rindfleisch in 10
Sekunden. Geschwindigkeit TURBO. @

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT2 D

o Uberpriifen Sie folgende Punkte:
Thr Gerdt ist an die Stromversorgung angeschlossen.
Das Stromkabel befindet sich in gutem Zustand.
Das Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn das Gerdt
tiberhitzt, schaltet es sich automatisch aus. Lassen Sie es in diesem Fall 20
Minuten lang abkiihlen und nehmen Sie es anschlieRend wieder in Betrieb.
Das Gerdt funktioniert immer noch nicht?
Wenden Sie sich in diesem Fall an ein autorisiertes Servicecenter (siehe Liste im
Serviceheft).

ZUBEHOR B )

® Bei Ihrem Fachhdndler und in den zugelassenen Servicecentern (siehe Liste im
Serviceheft) sind folgende Artikel erhdltlich:

Mini-Zerkleinerer 150 ml:

70 g in Wirfel von 1x1x1 cm geschnittenes Rindfleisch in 3 Sekunden bei

Turbogeschwindigkeit.

Fleischwolf 450 ml:
Mit diesem Zubehor kann man 200 gr Rindfleisch in 10 Sekunden klein hacken.

Achtung: Nehmen Sie beim Kauf eines Zubehors diese Bedienungsanleitung mit
oder nennen Sie die Typennummer Ihres Gerdts DDXXXXXX oder HBXXXXXX.

Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
E @ Ihr Gerit enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden kénnen.
2 Geben Sie Ihr Gerdt deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt
mmmm  oder Gemeinde ab.



Bedankt dat u heeft gekozen voor dit apparaat dat speciaal ontworpen is om voedsel
te bereiden voor huishoudelijk gebruik.

BESCHRIJVING B
A Motorblok F Hakmolen 450 ml (afhankelijk van
B Bedieningsknoppen het model)

B1 Stand 1 F1 Kom

B2 Stand TURBO F2 Mes
C Mixervoet (kunststof of metaal F3 Aandrijfdeksel

afhankelijk van het model) G Fijne garde (afhankelijk van het
D Beker 0,8 L model)

D1 Deksel (afhankelijk van het G1 Aandrijving

model) G2 Garde

E Mini hakker 150 ml (afhankelijk
van het model)
E1 Kom
E2 Mes
E3 Onderdeksel
E4 Afsluitdeksel

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN B

® lees de gebruiksaanwijzing aandachtig voor het
eerste gebruik en bewaar ze zorgvuldig: Niet-
naleving ontheft de fabrikant van alle
aansprakelijkheid.

e Dit apparaat mag niet gebruikt worden door
personen (of kinderen) met verminderde, fysieke,
zintuiglijke of mentale capaciteiten of personen die
te weinig ervaring of kennis hebben tenzij ze onder
de supervisie staan van een persoon die voor hen
verantwoordelijk is of als ze genoeg richtlijnen
gekregen hebben om het apparaat correct te
hanteren.

e Er moet toezicht op kinderen zijn. Kinderen mogen
niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat niet als het snoer is
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beschadigd. Laat het netsnoer vervangen door de
fabrikant, een erkend service centrum (zie
bijgevoegde lijst) of personen met een
gelijkwaardige vakbekwaamheid teneinde ieder
gevaar te voorkomen.

e Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact
wanneer u het apparaat zonder toezicht laat en
voordat u het monteert, demonteert, of
schoonmaakt. Laat kinderen dit apparaat niet zonder
toezicht gebruiken.

e Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen. Bewaar dit apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

¢ Wees voorzichtig wanneer u de kom leegt, de messen
op de kom monteert/demonteert en het apparaat
schoonmaakt: de messen zijn vlijmscherp.

e L et op voor verwondingen door slecht gebruik van
het apparaat.

e Raak de bewegende onderdelen nooit aan
(messen...). Fig. 1

® /org ervoor dat er geen lang haar, sjaals,
stropdassen ... boven de kom hangen wanneer het
apparaat in werking is.

® Gebruik dit apparaat nooit om andere stoffen dan
voedingsmiddelen te mengen of mixen.

e Dit apparaat mag worden gebruikt door personen
met verminderde fysieke, mentale of zintuiglijke
capaciteiten of personen die te weinig ervaring of
kennis hebben als ze onder toezicht staan of als ze
richtlijnen hebben gekregen om het apparaat veilig
te kunnen hanteren en de risico's kennen.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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e Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het
stopcontact alvorens de accessoires te verwisselen of
in de buurt van de bewegende onderdelen te komen.

e Wees voorzichtig wanneer u een warme vloeistof in
de keukenrobot of menger giet. De vloeistof kan uit
het apparaat spuiten wanneer haar kookpunt wordt
bereikt.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor
huishoudelijk gebruik.

De garantie vervalt als u het apparaat voor
huishoudelijke of analoge toepassingen gebruikt zoals:

- In keukens van winkels, kantoren en andere
werkomgevingen,

- Op boerderijen,

- Door de gasten van hotels, motels of andere
verblijfsvormen,

- In bed&breakfast locaties.

* De fijne garde accessoire kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar, mits zij onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen over hoe zij het
apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken en
de risico’s van het gebruik begrijpen. Reiniging en
onderhoud mag niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en onder
toezicht staan. Het apparaat en zijn kabels dienen
uit de buurt van kinderen jonger dan 8 jaar te
worden gehouden.

e Elke handeling anders dan gewone onderhouds- of schoonmaakwerkzaamheden
dient door een erkend service center uitgevoerd te worden.

® Voor uw eigen veiligheid dient u uitsluitend de voor uw apparaat geschikte
accessoires en stukken te gebruiken. Deze worden verkocht in de erkende
klantenservicecentra.
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e Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen, in de buurt van een
warmtebron of over een scherpe rand hangen.

® Het apparaat is uitsluitend geschikt om op wisselstroom te werken.

® Controleer of de voedingsspanning op de gegevensplaat van het apparaat
overeenkomt met de spanning van uw elektrische installatie. Als u het apparaat
niet correct aansluit, vervalt de garantie.

e Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huishoudelijk keukengebruik binnenshuis.
De fabrikant is niet verantwoordelijk en behoudt zich het recht voor de garantie
te annuleren in geval van commercieel of oneigenlijk gebruik of niet-naleving van

de instructies.

® Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer u het apparaat@
zonder toezicht laat of voordat u de accessoires monteert of demonteert of het
apparaat schoonmaakt. Trek nooit aan het snoer om de stekker van het apparaat
uit het stopcontact te trekken.

e Voor uw veiligheid beantwoordt dit apparaat aan de toepasselijke normen en
regelgevingen : Richtlijn Laagspanning, Elektromagnetische Compatibiliteit,
Milieu, Materialen die met voedingsmiddelen in contact komen.

® Als uw apparaat “blokkeert” tijdens een van uw bereidingen, schakel het
apparaat uit, verwijder de stekker uit het stopcontact en controleer of het
accessoire geblokkeerd is. Als dit het geval is, maak de voedingsmiddelen
die in de weg zitten los en wees extra voorzichtig voor de messen.

e Uw apparaat is uitgerust met een beveiligingssysteem tegen oververhitting.
Als het apparaat oververhit raakt, zal het automatisch uitschakelen. Laat het
apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem het vervolgens opnieuw in
gebruik.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK B

® Reinig de accessoires met een sopje voor het eerste gebruik. Spoel en droog de
accessoires zorgvuldig.

e Zorg altijd voor een hygiénisch werkblad.

® Plaats de voedingsmiddelen in voldoende hoge kommen/bakjes om spatten en
vlekken te vermijden.

® Vul de beker niet voorbij het 50 cl merkteken om spatten/vlekken te vermijden.

® De mixvoet (C) niet langer dan 30 seconden op de turbo snelheid gebruiken.

® Mixervoet: Afb. 2 & 3
- Schroef de mixervoet (C) op het motorblok (A), en controleer of het voetstuk
helemaal tot het einde is vastgeschroefd, steek vervolgens de stekker in het
stopcontact. Afb. 2.
- Steek de mixervoet (C) halverwege de kom/het bakje Afb. 3 en druk de
bedieningsknop in (B1 of B2).
LET OP : Het apparaat nooit leeg laten werken.
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- Verwijder de kom/pan van zijn warmtebron om warme bereidingen te mixen. U
hoeft de mixervoet niet te bewegen in de bereiding voor een grotere efficiéntie.
Houd het apparaat halverwege en in het midden van de kom/pan.

- Voor vezelige voedingsmiddelen (prei, rabarber, enz.), dient u de mixervoet
regelmatig te reinigen tijdens het mixen. Volg hierbij altijd zorgvuldig de
veiligheidsvoorschriften voor het demonteren en reinigen van het product.

- Voor fruitbereidingen, moet u het fruit vooraf in stukken snijden en ontpitten.

- De mixer niet gebruiken voor bereidingen met harde voedingsmiddelen (suiker,
chocolade, koffiebonen, ijsblokjes).

 Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van het model): Afb. E & 4

- Plaats het mes (E2) op de as van de kom (E1).

- Doe de voedingsmiddelen in de kom (E1), plaats vervolgens het onderdeksel
(E3) en installeer tenslotte het deksel (E4).

- Plaats het motorblok (A) op het deksel (E4).

- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de
bedieningsknop(pen) in (B1 of B2).

- Verwijder het motorblok (A), het deksel (E4) en tenslotte het onderdeksel (E3).

- Verwijder het mes (E2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.

- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.

- Het apparaat nooit leeg gebruiken.

* Hakmolen 450 ml (afhankelijk van het model): Afb. F & 5
- Plaats het mes (F2) op de as van de kom (F1).
- Doe de voedingsmiddelen in de kom (F1) en plaats vervolgens het deksel (F3).
- Plaats het motorblok (A) op het deksel (F3).
- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de
bedieningsknop(pen) in (B1 of B2).
- Verwijder het motorblok (A) en vervolgens het deksel (F3).
- Verwijder het mes (F2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.
- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.
- Het apparaat nooit leeg laten werken.

* Veeldradige garde (afhankelijk van model): Afb. G & 6
- Monteer de veeldradige garde (G2) op de aandrijving (G1).
- Plaats de aandrijving (G1) op het motorblok (A).
- Tot aan het einde vastschroeven.
- Als u klaar bent, schroeft u de aandrijving (G1) los en verwijdert u de garde
(G2).
- De garde niet langer dan 3 minuten op de turbo snelheid gebruiken.
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REINIGING B

e Alle onderdelen en accessoires van uw mixer zijn geschikt voor de vaatwasmachine
uitgezonderd het motorblok (A) en de aandrijfdeksels (E4, F3, G1). Deze kunt
u schoonmaken met een licht bevochtigde spons.

e Voordat u het apparaat gaat reinigen, dient u de stekker uit het stopcontact te
verwijderen.

® Gebruik geen schuursponzen of voorwerpen met metalen onderdelen.

® Het motorblok (A1) nooit in water onderdompelen. Veeg deze schoon met een

droge of licht vochtige doek.

® Als de accessoires verkleuren door de voedingsmiddelen (wortelen, sinaasappellen, @
...), wrijf ze dan in met een doek gedrenkt in slaolie en maak ze vervolgens op de
gebruikelijke manier schoon.

® Wees steeds voorzichtig als u het mes of de messen vastneemt; deze zijn erg
scherp.

RECEPTEN B )
Mixervoet Afb. A, B, C, D.

® Mayonnaise:
Doe 1 heel ei, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout, peper, 25 cl olie in de
0,8 L kom.
Mix de groenten ca. 15 seconden. Snelheid TURBO.

® Groentensoep, Snelheid TURBO:
500 g aardappelen, 400 g wortelen, 1 prei, zout, peper, 1,8 | water. Stoom
gedurende 10 minuten. Mix gedurende 30 seconden.

Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van model) Afb. E:

® Met dit accessoire kunt u de volgende ingrediénten hakken:
Knoflook, fijne kruiden, uien.
70g in blokjes van 1cm x 1cm x 1cm gesneden rundvlees in 3 seconden op turbo
snelheid.

Fijne garde (afhankelijk van model) Afb. G:
Opgeklopt eiwit.
4 eiwitten in 3 minuten. Snelheid 1.

Hakmolen 450 ml (afhankelijk van het model) Afb. F:
® Met dit accessoire kunt u volgende zaken hakken:

Knoflook, fijne kruiden, uien.
200 g rundvlees; ontzenuwd en in blokjes van 1 cm x 1 cm x 1 cm in slechts 10
seconden. Snelheid TURBO.
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WAT KUNT U DOEN ALS UW APP_
FUNCTIONEERT?

e Controleer:
Of uw apparaat goed op het lichtnet is aangesloten. Of het snoer in goede staat is.
Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidssysteem tegen oververhitting, het
apparaat zal automatisch uitschakelen in geval van oververhitting.
Laat in dat geval uw apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem het vervolgens
opnieuw in gebruik.
Als het apparaat oververhit raakt, zal het automatisch uitschakelen. Laat het
apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem het vervolgens opnieuw in gebruik.
Functioneert uw apparaat nog steeds niet?
Richt u tot een erkend service centrum (zie lijst in het onderhoudsboekje).

ACCESSOIRE B

e U kunt de volgende artikelen bij uw detailhandelaar of een erkend
service centrum (zie lijst in het onderhoudsboekje) verkrijgen :

Mini hakker 150 ml :
70g in blokjes van 1cm x 1cm x 1cm gesneden rundvlees in 3 seconden op turbo
snelheid.

Hakmolen 450 ml:
Met dit accessoire kunt u 200 g rundvlees hakken in slechts 10 seconden.

Opgelet, als u een accessoire wilt bijbestellen, kunt u deze bijsluiter
gebruiken of ons de code van uw apparaat DDXXXXXX of HBXXXXXX
doorgeven.

Help mee het milieu te beschermen!

@® Uw apparaat bevat verscheidene waardevolle of recyclebare materialen.
< Breng deze materialen naar een collectepunt of naar een
— servicecentrum voor de verdere afwerking ervan.
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Gracias por haber escogido este aparato exclusivamente disefiado para preparar
alimentos y para un uso doméstico.

DESCRIPCION —
A Bloque motor F Picadora de 450 ml (en funcion
B Botones de puesta en marcha del modelo)

B1 Velocidad 1 F1 Bol

B2 Velocidad TURBO F2 Cuchilla
C Pie de la batidora (de plastico o F3 Reductor

de metal en funcion del modelo) G Batidor multihilos (en funcién del
D Vaso de 0,8 | modelo)

D1 Tapadera (en funcién del G1 Reductor

modelo) G2 Batidor

E Minipicadora de 150 ml (en
funcion del modelo)
E1 Bol
E2 Cuchilla
E3 Contratapadera
E4 Tapadera

CONSEJOS DE SEGURIDAD B

® | ea atentamente las instrucciones de uso antes de
utilizar por primera vez el aparato y guardelas: un
uso no conforme con las instrucciones de uso
eximiria al fabricante de cualquier responsabilidad.

e Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por
personas (incluidos los nifios) cuyas capacidades
fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas, o por
personas con falta de experiencia o de
conocimientos, salvo si estan supervisadas por una
persona responsable de su seguridad o han recibido
instrucciones relativas al uso del aparato.

* Se recomienda vigilar a los nifios para asegurarse de
que no juegan con el aparato.

® En caso de que el cable de alimentacion esté danado
no utilice el aparato. Con el fin de evitar cualquier
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peligro, el cable debera ser reemplazado por el
fabricante, un servicio postventa autorizado o por
personas con una cualificacion similar.

Desconecte siempre el aparato de la corriente
eléctrica si se deja sin supervision o bien antes de
montarlo/desmontarlo o limpiarlo. No permita que
los nifios utilicen el aparato sin la supervision de un
adulto.

Los nifios no deben utilizar el aparato. Mantenga el
aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance
de los nifos.

Las cuchillas son muy cortantes: manipdlelas con
precaucion para evitar heridas durante el proceso de
vaciado del bol, el montaje/desmontaje de las
cuchillas sobre el bol y durante el proceso de
limpieza.

Tenga cuidado ante el riesgo de que se produzcan
heridas a causa de un uso incorrecto del aparato.
No toque nunca las piezas en movimiento
(cuchillas...). Fig. 1

Evite que sus cabellos, una bufanda, una corbata,
etc. queden colgando por encima del bol mientras el
aparato esta funcionando.

Nunca utilice el aparato para mezclar sustancias que
no sean ingredientes de alimentacién.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas
0 cuya experiencia o conocimientos resulten
insuficientes siempre y cuando estén siendo
vigilados o hayan recibido instrucciones acerca de la
utilizacion del aparato con total seguridad vy
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comprendan los potenciales peligros que supone su
uso.

® Los nifios no deben utilizar el aparato como si fuera
un juguete.

e Antes de proceder a cambiar los accesorios o de
aproximarse a las partes que son méviles mientras
la maquina esta funcionando coloque el aparato en
funcion de parada y desconéctelo de la toma de

corriente.
® Permanezca atento ante la posibilidad de que se@
vierte un liquido caliente en el preparador o el
mezclador ya que dicho liquido puede ser eyectado
del aparato por causa de una repentina ebullicién.
e El aparato ha sido concebido para un uso
exclusivamente doméstico.
No ha sido concebido para ser utilizado en
aplicaciones domésticas y similares como:
- Zona de trabajo de cocina en tiendas, oficinas u
otros entornos de trabajo,
- En granjas,
- Por parte de clientes de hoteles, moteles y otros
entornos con caracter residencial,
- En lugares tales como habitaciones de huéspedes.
- Cualquier intervencion por parte del cliente
diferente de la limpieza y el mantenimiento debera
llevarse a cabo en un centro de servicio autorizado.
e | a varilla batidora multicable puede ser utilizada por
nifios a partir de 8 afios de edad, siempre que estén
bajo supervision o hayan recibido instrucciones
acerca del uso del aparato de manera sequra y
comprendan los peligros que entrafia su utilizacion.
La limpieza y el mantenimiento de usuario el aparato
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no deben ser efectuadas por nifios a menos que
tengan como minimo 8 afios de edad y estan siendo
supervisados. Mantenga el aparato y su cable fuera
del alcance de nifios menores de 8 afios.

e Por su seguridad, utilice Gnicamente accesorios y piezas de recambio adaptadas a
su aparato, comercializadas en centros de servicio postventa autorizados.

e Evite que el cable de alimentacion quede al alcance de los nifios, se sitle cerca
de una fuente de calor o esté sobre un angulo vivo.

e Este aparato esta disefiado para funcionar Gnicamente con corriente alterna.

® Asegirese de que la tension de alimentacion del aparato se corresponde
efectivamente con la de la instalacién eléctrica. Cualquier error en la conexion
anulard la garantia.

e Este aparato esta disefiado Gnicamente para un uso doméstico en el interior del
hogar. El fabricante declina cualquier responsabilidad y se reserva el derecho a
rescindir la garantia en caso de un uso comercial o inadaptado, o de no respetar
las instrucciones de uso.

® Si va a dejar el aparato sin vigilancia o bien antes de retirar los accesorios o
proceder a limpiarlos, desconecte el aparato de la fuente de alimentacién. Para
proceder a desconectar el aparato nunca tire del cable.

® Por su seguridad, este aparato cumple las normas y reglamentaciones aplicables:
Directiva de Baja Tension, Compatibilidad Electromagnética, Medio Ambiente y
Materiales en contacto con alimentos.

¢ En caso de que el aparato “se bloquee” durante una de sus preparaciones,
detenga el aparato, desconéctelo y asegiirese de que el accesorio utilizado no
estd obstruido. Retire los alimentos que lo bloquean y tenga mucho cuidado
con las cuchillas.

® Su aparato esta equipado con una seguridad contra el sobrecalentamiento. En
caso de sobrecalentamiento el aparato se cortarad. Deje enfriar el aparato
durante aprox. 20 minutos y después vuelva a utilizarlo normalmente.

PUESTA EN SERVICIO / USO B

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave los accesorios en agua jabonosa.
Aclarelos y séquelos cuidadosamente.

e Es importante que se asegure que la superficie de trabajo esta bien limpia.

® Ponga los alimentos en un recipiente lo suficientemente alto como para evitar
salpicaduras.

® No Llene el vaso por encima de los 50 cl (15 0z) para evitar salpicaduras.

® No utilice el brazo mezclador (C) mas de 30 segundos en velocidad turbo.
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® Pie de la batidora: FIG 2 & 3

- Atornille el pie de la batidora (C) al bloque motor (A), asegirese de que queda
bien atornillado hasta el tope y a continuacién conecte el aparato. FIG 2.

- Sumerja el pie de la batidora (C) a media altura del recipiente FIG 3 y presione
el botén de puesta en marcha (B1 o B2).

ATENCION: No ponga en marcha el aparato en vacio.

- Retire el recipiente de coccion de la fuente de calor para batir preparaciones
calientes. Para una mayor eficacia, no desplace el pie de la batidora por la
preparacion. Déjelo a media altura y en el centro del recipiente.

- Para los alimentos fibrosos (puerros, apios, etc.), limpie el pie regularmente
durante la preparacion siguiendo las recomendaciones de seguridad para el
desmontaje y la limpieza del producto. @

- Para las preparaciones a base de fruta, corte y deshuese la fruta previamente.

- No utilice la batidora para preparaciones a base de alimentos duros (azcar,
chocolate, café, cubitos de hielo).

® Minipicadora de 150 ml (en funcién del modelo): FIG E & 4

- Coloque la cuchilla (E2) en el eje del bol (E1).

- Coloque los alimentos en el bol (E1) y a continuacion instale la contratapadera
(E3) vy la tapadera (E4).

- Coloque el bloque motor (A) sobre la tapadera (E4).

- Conecte el bloque motor (A) y presione el boton de puesta en marcha (B1 o
B2).

- Retire el bloque motor (A), luego la tapadera (E4) y luego la contratapadera
(E3).

- Retire la cuchilla (E2) manipuléandola por la parte plastica.

- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.

- No ponga en marcha este accesorio en vacio.

® Picadora de 450 ml (en funcion del modelo): FIG F & 5
- Coloque la cuchilla (F2) en el eje del bol (F1).
- Coloque los alimentos en el bol (F1) y a continuacion instale la tapadera (F3).
- Coloque el bloque motor (A) sobre la tapadera (F3).
- Conecte el bloque motor (A) y presione el boton de puesta en marcha (B1 o
B2).
- Retire el bloque motor (A) y luego la tapadera (F3).
- Retire la cuchilla (F2) manipulandola por la parte pléstica.
- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.
- No ponga en marcha este accesorio en vacio.
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e Batidor multihilos (en funcion del modelo): Fig G & 6
- Monte el batidor multihilos (G2) con el reductor (G1).
- Coloque el reductor (G1) sobre el bloque motor (A).
- Atornille hasta el tope.
- Después de utilizarlo, desatornille el reductor (G1) y retire el batidor (G2).
- No utilice la doble varilla multihilos durante més de 3 minutos en velocidad turbo.

LIMPIEZA B

® Todas las piezas y accesorios de sus batidores pueden lavarse en el lavavajillas
excepto el blogue motor (A) y los reductores (E4, F3, G1) que puede limpiar con
una esponja ligeramente humedecida.

e Desenchufe el aparato antes de proceder a cualquier operacion de limpieza.

e Atencion al manipular las cuchillas ya que estan muy afiladas.

® No utilice esponjas abrasivas u objetos que contengan partes metéalicas.

® No sumerja nunca el bloque motor (A) en el agua. Limpielo con un pafio seco o
ligeramente humedecido.

® En caso de coloracion de los accesorios por los alimentos (zanahorias, naranjas...)
frotelos con un pafo humedecido con aceite alimentario y a continuacién
limpielos normalmente.

RECETAS B

Pie de la batidora FIG A, B, C, D.

* Mayonesa:
Coloque un huevo entero, 1 cucharada sopera de mostaza, 1 cucharada sopera de
vinagre, sal, pimienta, 25 cl de aceite en el vaso de 0,8 L.
Bata durante 15 segundos. Velocidad TURBO.

® Sopa de verduras, velocidad TURBO:
500 g de patatas, 400 g de zanahorias, 1 puerro, sal, pimienta, 1,8 | de agua.
Cueza al vapor durante 10 minutos.
Bata durante 30 segundos.

Minipicadora de 150 ml (en funcién del modelo) FIG E:

® Con este accesorio podra picar:
Ajo, finas hierbas, cebolla.
70g de carne cortada en cubos de 1cm x 1cm x lcm durante 3 segundos en
velocidad turbo.

Batidora de varilla (en funcion del modelo) Fig G:
Claras a punto de nieve.
4 claras en 3 minutos. Velocidad 1.
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Picadora de 450 ml (en funcién del modelo) FIG F:
e Con este accesorio podra picar:
Ajo, finas hierbas, cebolla.

200 g de carne de ternera sin nervio y cortada en trozos de 1 cm x 1 cm x 1 cm
en 10 segundos. Velocidad TURBO.

:QUE HACER SI SU APARATO NO'FUNCIONAZ D

® Aseglrese de:
Que el aparato estd bien conectado a la corriente.
Que el cable esta en buen estado.
Su aparato estd equipado con una sequridad contra el sobrecalentamiento. En @
caso de sobrecalentamiento el aparato se cortara. En este caso, deje enfriar el
aparato durante aprox. 20 minutos y después vuelva a utilizarlo normalmente.
¢Su aparato sigue sin funcionar?
Llévelo a un centro de servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de
servicio).

ACCESORIO(S) B

® Puede adquirir en su distribuidor o en un centro autorizado (consulte la lista en
el cuaderno de servicio) los siguientes articulos:

Minipicadora de 150 ml:
70g de carne cortada en cubos de 1cm x 1cm x 1cm durante 3 segundos en velocidad
turbo.

Picadora de 450 ml:
Con este accesorio podra picar 200 g de ternera en 10 segundos.

Atencion: si desea desechar un accesorio, consulte antes este manual o
comunique el cddigo del tipo del aparato DDXXXXXX o HBXXXXXX.

K iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!

@® El aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.
mmmm © Llévelo a un punto de recogida para que realice su tratamiento.



Complimenti per avere scelto questo apparecchio, il cui uso & esclusivamente previsto
per la preparazione di alimenti e per limpiego domestico.

DESCRIZIONE B
A Blocco motore F Tritatutto 450 ml (secondo il
B Pulsanti di avvio modello)
B1 Velocita 1 F1 Ciotola
B2 Velocita TURBO F2 Lama
C Frullatore a immersione (in F3 Riduttore
plastica o in metallo, secondo il G Fruste multifilo (secondo il
modello) modello)
D1 Coperchio (secondo il modello) G1 Riduttore
D Bicchiere da 0,8L G2 Frusta
E Mini tritatutto 150 ml (secondo il
modello)
E1 Ciotola
E2 Lama

E3 Controcoperchio
E4 Coperchio

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA >

® | eggere attentamente le istruzioni prima di usare
['apparecchio per la prima volta e conservarle: un
uso non conforme alle istruzioni solleva il
fabbricante da qualsiasi responsabilita.

¢ Questo apparecchio non deve essere utilizzato da
persone (compresi i bambini) affette da disabilita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza o
conoscenza, a meno che non siano sorvegliate o
siano state istruite sull'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.

e Sorvegliare i bambini per accertarsi che non
giochino con l'apparecchio.

e Se il cavo di alimentazione € danneggiato, non usare
l'apparecchio. Fare sostituire il cavo di alimentazione
dal fabbricante, da un centro di assistenza
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autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di
istruzioni) o da un tecnico qualificato per evitare
ogni rischio.

e Scollegare l'apparecchio dall’'alimentazione quando
lo si lascia incustodito e prima delle operazioni di
montaggio, smontaggio o pulizia. Non lasciare che i
bambini usino l'apparecchio senza sorveglianza.

® Questo apparecchio non deve essere usato da
bambini. Conservare lapparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

® le lame sono molto taglienti: maneggiarle con@
attenzione per evitare il rischio di lesioni durante [
svuotamento del recipiente,
montaggio/smontaggio delle lame nel recipiente e
le operazioni di pulizia.

e |'eventuale uso scorretto dell'apparecchio comporta
il rischio di lesioni.

® Non toccare mai le parti in movimento (lame, ecc.).
Fig. 1

e Evitare che capelli, sciarpe, cravatte, ecc. pendano
sopra del recipiente quando lapparecchio € in
funzione.

® Non usare l‘apparecchio per mescolare o tritare
elementi diversi dagli ingredienti alimentari.

® Questo apparecchio pud essere usato da persone
affette da disabilita fisiche, sensoriali o mentali o
prive di esperienza 0 conoscenza se correttamente
sorvegliate o se sono state istruite sulluso sicuro
dell'apparecchio e conoscono i rischi correlati.

e I bambini non devono usare ['apparecchio come un
giocattolo.
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® Spegnere l'apparecchio e scollegarlo
dall’alimentazione prima di sostituire gli accessori o
di avvicinarsi alle parti che sono in movimento
durante il funzionamento.

® Prestare particolare attenzione quando nel recipiente
e presente un liquido caldo, perché potrebbe
schizzare dall’apparecchio a causa di un’ebollizione
improvvisa.

¢ Questo apparecchio & progettato per il solo uso
domestico.

Non é progettato per essere usato in applicazioni
domestiche e simili, come le sequenti:

- Cucine riservate al personale di negozi, uffici o altri
ambienti professionali;

- Case coloniche;

- Stanze di alberghi, motel e altri edifici residenziali;

- Camere in affitto e altri ambienti analoghi.

e |a frusta multifilo puo essere utilizzata da bambini
di eta superiore a 8 anni purché supervisionati e
istruiti sull'uso dell'apparecchio in sicurezza e sui
rischi connessi. Le operazioni di pulizia e di
manutenzione non devono essere esequite da
bambini a meno che non abbiano almeno 8 anni di
eta e siano supervisionati. Tenere ['apparecchio e il
cavo lontani dalla portata dei bambini di eta
inferiore a 8 anni.

e Interventi diversi dalle operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria da parte del
cliente devono essere effettuati da un centro di assistenza autorizzato.

® Per ragioni di sicurezza, usare esclusivamente accessori e parti di ricambio adatti
all'apparecchio e in vendita presso i centri di assistenza autorizzati.

e Tenere il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini e lontano da fonti
di calore o spigoli.

® |'apparecchio & progettato per essere alimentato esclusivamente a corrente
alternata.

W



e Verificare che la tensione riportata sulla targhetta informativa dell'apparecchio
corrisponda a quella dellimpianto elettrico utilizzato. Eventuali errori di
collegamento annullano la garanzia.

® Questo apparecchio & destinato al solo uso domestico e culinario ed
esclusivamente in interni. Il fabbricante declina ogni responsabilita e si riserva il
diritto di annullare la garanzia in caso di utilizzo commerciale o scorretto o del
mancato rispetto delle istruzioni.

® Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione se lo si lascia incustodito, prima di
installare/rimuovere gli accessori o prima di pulirlo. Non tirare mai il cavo per
scollegare l'apparecchio.

e Per ragioni di sicurezza, questo apparecchio & conforme alle normative e alle leggi
applicabili: direttive Bassa tensione, Compatibilita elettromagnetica, Ambiente,
Materiali a contatto con gli alimenti.

e Se l'apparecchio “si blocca” durante l'uso, spegnerlo, scollegarlo dalla presa di @
corrente e verificare che l'accessorio utilizzato non sia ostruito. Rimuovere gli
alimenti che lo intasano facendo molta attenzione alle lame.

e L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza anti-surriscaldamento. In
caso di surriscaldamento, l'apparecchio si arrestera. Lasciare raffreddare
'apparecchio per circa 20 minuti, quindi riprendere il normale utilizzo.

AVVIO / UTILIZZO B

® Al primo utilizzo, pulire gli accessori con acqua saponata. Sciacquare e asciugare con
cura.

e Assicurarsi che il piano di lavoro utilizzato sia ben pulito.

e Vlersare gli alimenti in un recipiente sufficientemente alto, in modo da evitare schizzi.

® Non riempire il bicchiere oltre 50 CL (15 0z) per evitare schizzi.

® Non usare il frullatore a immersione (C) per pit di 30 secondi alla velocita turbo.

* Frullatore a immersione : FIG. 2 & 3

- Awvitare il frullatore a immersione (C) sul blocco motore (A), assicurarsi che il
cilindro sia inserito fino in fondo, quindi collegare l'apparecchio alla presa di
corrente. FIG. 2

- Immergere il frullatore a immersione (C) fino a meta del recipiente
FIG. 3 e premere il pulsante di avvio (B1 o B2).

ATTENZIONE : Non far funzionare l'apparecchio a vuoto.

- Rimuovere il recipiente di cottura dalla fonte di calore per frullare preparati caldi.
Anche spostando il frullatore a immersione durante la preparazione non si
otterranno risultati migliori. Lasciarlo invece a meta altezza e al centro del
recipiente.
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- Per gli alimenti filamentosi (pere, sedano, ecc...), pulire regolarmente il frullatore
a immersione durante la preparazione seguendo accuratamente le indicazioni di
sicurezza di smontaggio e pulizia del prodotto.

- Per preparati a base di frutta, tagliare e denocciolare i frutti prima di iniziare la
preparazione.

- Non utilizzare il frullatore per preparazioni a base di alimenti duri (zucchero,
cioccolato, caffé, cubetti di ghiaccio).

e Mini Tritatutto 150 ml (secondo il modello): FIG. E & 4

- Posizionare la lama (E2) sull'asse della ciotola (E1).

- Versare gli alimenti nella ciotola (E1), posizionare il controcoperchio (E3) e quindi
il coperchio (E4).

- Inserire il blocco motore (A) sul coperchio (E4).

- Collegare il blocco motore (A) alla presa di corrente e premere il pulsante di avvio
(B1 0 B2).

- Rimuovere il blocco motore (A), il coperchio (E4) e quindi il controcoperchio (E3).

- Rimuovere la lama (E2) avendo cura di maneggiarla dalla parte in plastica.

- Dopo lutilizzo, mettere da parte gli alimenti.

- Non far funzionare questo accessorio a vuoto.

® Tritatutto 450 ml (secondo il modello): FIG. F & 5
- Posizionare la lama (F2) sull'asse della ciotola (F1).
- Versare gli alimenti nella ciotola (F1), quindi posizionare il coperchio (F3).
- Inserire il blocco motore (A) sul coperchio (F3).
- Collegare il blocco motore (A) alla presa di corrente e premere il pulsante di avvio
(B1 o B2).
- Rimuovere il blocco motore (A), quindi il coperchio (F3).
- Rimuovere la lama (F2) avendo cura di maneggiarla dalla parte in plastica.
- Dopo lutilizzo, mettere da parte gli alimenti.
- Non far funzionare questo accessorio a vuoto.

* Fruste multifilo (secondo il modello) : FIG. G & 6
- Assemblare le fruste multifilo (G2) con il riduttore (G1).
- Posizionare il riduttore (G1) sul blocco motore (A).
- Avvitare fino all'arresto completo.
- Dopo Lutilizzo, svitare il riduttore (G1) e rimuovere le fruste (G2).
- Non usare le fruste multifilo per pid di 3 minuti alla velocita turbo.

PULIZIA B

® Tutti i componenti e gli accessori dei frullatori possono essere lavati in lavastoviglie
ad eccezione del blocco motore (A) e dei riduttori (E4, F3, G1), che si potranno
pulire con una spugna leggermente inumidita.
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® Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica prima di qualsiasi operazione di
pulizia.

® Prestare attenzione quando si maneggiano le lame, sono estremamente affilate.

 Non utilizzare spugne abrasive né oggetti contenenti parti metalliche.

® Non immergere mai il blocco motore (A) nell'acqua. Pulirlo con un panno asciutto o
appena inumidito.

® Nel caso in cui gli accessori prendano il colore degli alimenti con cui sono venuti a
contatto (carote, arance...), sfregarli con un panno imbevuto di olio alimentare,
quindi procedere con la normale pulizia.

RICETTE o

Frullatore a immersione FIG. A, B, C, D.

e Maionese :
Mettere un uovo intero, 1 cucchiaio di mostarda, 1 cucchiaio di aceto, sale, pepe e @
25 cl di olio nel bicchiere da 0,8L.
Frullare per 15 secondi. Velocita TURBO.
® Zuppa di verdure, velocita TURBO:
500 g di patate, 400 g di carote, 1 porro, sale, pepe, 1,8L d'acqua.
Far cuocere a vapore per 10 minuti.
Frullare per 30 secondi.

Mini Tritatutto 150 ml (secondo il modello) FIG. E:

® Con questo accessorio & possibile tritare :
Aglio, erbe aromatiche, cipolle.
70 g di manzo tagliato a dadini da 1 cm x 1 cm x 1 cm per 3 secondi alla velocita
turbo.

Frusta Multifilo (secondo il modello) Fig. G:

Albumi montati a neve.
4 albumi in 3 minuti. Velocita 1.

Tritatutto 450 ml (secondo il modello) FIG. F:

® Con questo accessorio & possibile tritare :
Aglio, erbe aromatiche, cipolle.
200g di carne di manzo senza nervi e tagliata a dadini da 1cm x 1cm x 1cm in 10
secondi. Velocita TURBO.

COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON'FUNZIONANNED

o Verificare :
Che l'apparecchio sia correttamente collegato alla presa di corrente.
Che il cavo sia in buono stato.
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L'apparecchio & dotato di un dispositivo di sicurezza anti-surriscaldamento. In caso
di surriscaldamento, l'apparecchio si arrestera. Se si verifica questa eventualita,
lasciare raffreddare l'apparecchio per circa 20 minuti, quindi riprendere il normale
utilizzo.

L'apparecchio continua a non funzionare ?

Rivolgersi ad un Centro Assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di
istruzioni).

ACCESSORI B

o E possibile procurarsi i sequenti articoli presso il proprio rivenditore o un Centro
Assistenza autorizzato (consultare l'elenco nel libretto di istruzioni):

Mini tritatutto 150 ml :

70 g di manzo tagliato a dadini da 1 cm x 1 cm x 1 cm per 3 secondi alla velocita turbo.

Tritatutto 450 ml:
Con questo accessorio sara possibile tritare 200g di manzo in 10 secondi.

Attenzione, per la consegna di un accessorio, munitevi della presente notifica o
fornite il codice prodotto del vostro apparecchio DDXXXXXX o HBXXXXXX.

Partecipiamo alla protezione dell'ambiente !

riciclati.
9 Lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza
—_— Autorizzato.

E @® 1l vostro apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere



0Os nossos sinceros agradecimentos por ter adquirido este aparelho que se destina
exclusivamente a preparacdo de alimentos e a utilizagdo doméstica.

DESCRICAO B
A Bloco do motor F Picadora 450 ml (consoante o
B Botdes de colocacao em modelo)
funcionamento F1 Taca
B1 Velocidade 1 F2 Lamina
B2 Velocidade TURBO F3 Redutor
C Pé da varinha (em plastico ou G Batedor de arame (consoante o
metal consoante o modelo) modelo)
D Copo de 0,8 L G1 Redutor
D1 Tampa (consoante o modelo) G2 Batedor

E Mini picadora de 150 ml
(consoante o modelo)
E1 Taca
E2 Lamina
E3 Tampa interior
E4 Tampa

INSTRUCOES DE SEGURANGA B

® Leia atentamente o manual de instrucdes antes da
primeira utilizacao do seu aparelho e guarde-o para
futuras utilizacdes: qualquer utilizacdo que nao
esteja em conformidade com o manual de instrucoes
liberta o fabricante de qualquer responsabilidade.

e Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais se encontram
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia
ou conhecimento, a nao ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas sobre a
correcta utilizacdo do aparelho, pela pessoa
responsavel pela sua seguranca.

e | importante vigiar as criancas por forma a garantir
que as mesmas nao brinquem com o aparelho.
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¢ Se 0 cabo de alimentacao se encontrar de alguma
forma danificado, nao utilize o aparelho. 0 cabo de
alimentacao deve ser substituido obrigatoriamente
pelo fabricante, por um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (ver lista no folheto de servico)
ou por pessoas de qualificacao similar, por forma a
evitar qualquer situacao de perigo para o utilizador.

® Desligue o aparelho da corrente sempre que o deixar
sem vigilancia, bem como antes de proceder a
montagem, desmontagem ou limpeza. Nao permita
que criancas utilizem o aparelho sem supervisao.

e Este dispositivo nao deve ser utilizado por criancas.
Mantenha o aparelho e o respectivo cabo fora do
alcance das criancas.

e As laminas sdo muito afiadas: Manuseie-as com
cuidado para evitar lesdes ao esvaziar a taca,
durante a montagem / desmontagem das laminas e
durante a limpeza.

e Cuidado com o risco de ferimentos no caso de uso
inadequado do aparelho.

® Nunca toque nas pecas em movimento (laminas).
Fig. 1

* Nao deixe o seu cabelo, lencos, gravatas, etc.
pendurados por cima da taca durante o
funcionamento do aparelho.

¢ Nunca utilize este aparelho para misturar ou bater
ingredientes que ndo sejam alimentares.

e Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou sem experiéncia ou conhecimento suficientes,
desde que sejam supervisionadas ou que recebam
instrucoes sobre a utilizacdo do aparelho de forma
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segura e com compreensao dos potenciais perigos.

e As criancas nao devem utilizar o aparelho como um
brinquedo.

® Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes
de trocar os acessorios ou de aproximar as partes
moéveis durante o funcionamento.

® Observe se um liquido quente for despejado no
processador de alimentos ou no liquidificador, tendo
em vista que ele pode ser ejetado do aparelho devido
a uma fervura repentina.

¢ 0 seu equipamento foi concebido apenas para um
uso doméstico. N
Nao foi concebido para ser utilizado em aplicagées@
domésticas e semelhantes como:
- Em cozinhas pequenas reservadas a funcionarios de

lojas, escritérios e outros ambientes de trabalho,
- Em quintas,
- Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de
carater residencial,

- Em ambientes do tipo quarto de hospedes.

¢ O batedor de arame pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos de idade, se a mesmas forem
supervisionadas ou estiverem informadas acerca da
utilizacao segura do aparelho e se estiverem cientes
dos possiveis perigos. A limpeza e a manutencao a
realizar pelo utilizador nao deverao ser efetuadas por
criancas, a nao ser que tenham mais de 8 anos e
sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e o
respetivo cabo de alimentacdo fora do alcance de
criancas com menos de 8 anos de idade.

® Qualquer intervencdo além de limpeza e manutencdo usual pelo cliente deve ser
realizada por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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e Para sua seguranga, utilize apenas os acessorios e pecas sobresselentes adequados
para o seu aparelho, vendidos nos Servicos de Assisténcia Técnica autorizados.

® Nao deixe o cabo de alimentagdo ao alcance de criangas, perto de uma fonte de
calor ou num angulo agudo.

® 0 aparelho foi concebido para funcionar apenas com corrente alterna.

e Verifique se a tensdo de alimentacdo indicada na placa de identificagdo do
aparelho corresponde a da sua instalacdo elétrica. Qualquer erro de ligagdo anula
a garantia.

e Este produto é destinado exclusivamente para um uso doméstico e culinario, no
interior de casa. O fabricante nédo aceita qualquer responsabilidade e reserva-se o
direito de rescindir a garantia em caso de uso comercial ou impréprio, ou de
nao-observancia das instrucoes.

o Certifique-se de desligar o aparelho da corrente sempre que o deixar sem
vigilancia, antes de proceder a montagem ou desmontagem dos acessorios e antes
da limpeza. Nunca puxe pelo cabo para desligar o aparelho.

e Para sua seguranga, este aparelho estd em conformidade com as normas e
regulamentos aplicaveis: Diretiva de Baixa Tensdo, Compatibilidade
Eletromagnética, Meio Ambiente, Materiais em contato com os alimentos.

® Se o seu aparelho fica bloqueado durante uma das suas preparacées, pare o
aparelho, desligue-o da corrente e verifique se o acessorio utilizado nao esta
obstruido. Nesse caso, retire os alimentos que estdo a causar a obstrucao
tendo cuidado com as laminas.

e 0 aparelho esta equipado com um dispositivo de seguranca anti-
sobreaquecimento. Em caso de sobreaquecimento, o aparelho para. Deixe o
aparelho arrefecer durante cerca de 20 minutos e, em seguida, retome a
utilizacao.

UTILIZACAO DO APARELHO B

® Antes da primeira utilizacdo, limpe os acessdrios com agua e detergente para a
loica. Enxagie e seque cuidadosamente.

o E fundamental assequrar a higiene da sua bancada de trabalho.

® Cologue os alimentos dentro de um recipiente suficientemente alto para evitar
salpicos.

® Nao encher o copo acima de 50 cl para evitar salpicos.

® Nao utilize o pé de varinha (C) durante mais de 30 segundos na velocidade turbo.

e Pé da varinha: Fig. 2 & 3

- Enrosque o pé da varinha (C) no bloco do motor (A), certifique-se que esta bem
enroscado, e ligue o aparelho. Fig. 2
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- Coloque o pé da varinha (C) a meia altura do recipiente Fig. 3 e carregue no

botdo de colocagdo em funcionamento (B1 ou B2).
ATENCAO: Nio ligue o aparelho se estiver vazio.

- Retire o recipiente de cozedura da fonte de calor para triturar as preparacdes
quentes. E initil deslocar o pé da varinha na preparacdo para obter uma maior
eficacia. Deixe-0 a meia altura e no centro do recipiente.

- No caso de alimentos fibrosos (alho francés, aipo, etc....), limpe o pé
regularmente no decorrer da preparacdo, seguindo com atencdo as instrucdes de
seguranca para a desmontagem e limpeza do aparelho.

- Para as preparacgdes a base de fruta, corte as frutas e retire previamente os
€arogos.

- Nao utilize a varinha para preparacdes a base de alimentos rijos (agdcar,
chocolate, café, cubos de gelo).

¢ Mini picadora de 150 ml (consoante o modelo): Fig. E e 4

- Coloque a lamina (E2) no eixo da taca (E1). =

- Coloque os alimentos dentro da taca (E1), depois a tampa interior (E3) e, por@
fim, a tampa (E4).

- Coloque o bloco do motor (A) sobre a tampa (E4).

- Ligue o bloco do motor a corrente (A) e carregue no botdo de colocacdo em
funcionamento (B1 ou B2).

- Retire o bloco do motor (A), depois a tampa (E4) e, por fim, a tampa interior
(E3).

- Retire a lamina (E2) segurando pela parte de plastico.

- Apos a utilizagdo, retire os alimentos.

- Nao ligue o aparelho se estiver vazio.

* Picadora 450 ml (consoante o modelo): Fig. Fe 5
- Coloque a lamina (F2) no eixo da taca (F1).
- Coloque os alimentos dentro da taga (F1) e feche a tampa (F3).
- Coloque o bloco do motor (A) sobre a tampa (F3).
- Ligue o bloco do motor a corrente (A) e carregue no botdo de colocacdo em
funcionamento (B1 ou B2).
- Retire o bloco do motor (A) e, em seguida a tampa (F3).
- Retire a lamina (F2) segurando pela parte de plastico.
-Apos a utilizacdo, retire os alimentos.
- Nao ligue o aparelho se estiver vazio.

e Batedor de arame (consoante o modelo): Fig. G e 6
- Monte o batedor de arame (G2) no redutor (G1).
- Cologue o redutor (G1) sobre o bloco do motor (A).
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- Enrosque até bloquear.
- Apos a utilizagdo, desenrosque o redutor (G1) e retire o batedor (G2).
- Nao utilize o batedor de arame durante mais de 3 minutos na velocidade turbo.

LIMPEZA B

® Todas as pecas e acessorios da sua varinha podem ser lavados na maquina de lavar
loica, a excepgao do bloco do motor (A) e dos redutores (E4, F3, G1), podendo
lava-los com uma esponja ligeiramente hdmida.

® Desligue o aparelho da corrente antes de proceder a sua limpeza.

® Nao utilize esponjas abrasivas ou objectos que contenham partes metalicas.

® Nunca coloque o bloco do motor (A) dentro de agua. Limpe-o com um pano seco
ou ligeiramente hamido.

® Caso os acessorios fiqguem manchados pelos alimentos (cenouras, laranjas...),
esfregue-os com um pano embebido em 6leo alimentar e, em seguida, limpe como
habitualmente.

® Manuseie as ldminas com precaucdo, pois sdo extremamente afiadas.

RECEITAS B
Pé da varinha Fig A, B, C, D.

® Maionese:
Coloque 1 ovo inteiro, 1 colher de sopa de mostarda, 1 colher de sopa de vinagre,
sal, pimenta e 25 cl de 6leo no copo de 0,8 L.
Misture durante 15 segundos. Velocidade TURBO.

® Sopa de legumes, velocidade TURBO:
500 g de batatas, 400 g de cenouras, 1 alho-francés, sal, pimenta, 1,8 | de agua.
Deixe cozer ao vapor durante 10 minutos. Misture durante 30 segundos.

Mini picadora de 150 ml (consoante o modelo) Fig. E:
e Com este acessério, pode picar:
Alho, ervas aromaticas, cebolas.
70g de carne cortada em cubos de 1x1x1cm em 3 segundos na velocidade turbo.

Batedor de arame (consoante o modelo) Fig. G:
Claras em castelo.
4 claras em apenas 3 minutos. Velocidade 1.

Picadora 450 ml (consoante o modelo) Fig. F:

e Com este acessério, pode picar:
Alho, ervas arométicas, cebolas.
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200 g de carne de vaca sem nervuras e cortada em cubos de 1x1xlcm em 10
segundos. Velocidade TURBO.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO'FUNCIONARZIED

o Verifique:
Se o aparelho esté correctamente ligado & corrente. Se o cabo de alimentacéo se
encontra em perfeito estado de funcionamento.
0 aparelno esta equipado com um dispositivo de seguranga anti-
sobreaquecimento. Em caso de sobreaquecimento, o aparelho para. Se isso
acontecer, deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 20 minutos e, em seguida,
retome a utilizagdo.
0 seu aparelho continua a nao funcionar?
Contacte um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no folheto).

ACESSORIOS e ()

® Pode adquirir os seguintes acessorios junto de um revendedor ou de um Servico
de Assisténcia Técnica autorizado (consultar lista no folheto):

Mini picadora de 150 ml:
70g de carne cortada em cubos de 1x1x1cm em 3 segundos na velocidade turbo.

Picadora 450 ml:
Com este acessorio, pode picar 200 g de carne de vaca em 10 segundos.

Atencdo, se pretender encomendar um acessorio, tenha a mao este manual de
instrucdes ou indique a referéncia do seu aparelho DDXXXXXX ou HBXXXXXX.

Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

reciclados.
O Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu
mmmm  tratamento.

t , ® 0 seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou



Tak, fordi du valgte dette apparat, som er udelukkende beregnet til madlavning og
husholdningsbrug.

BESKRIVELSE B
A Motordel F Hakker 450 ml (modelafhangig)
B Startknap F1 Baeger
B1 Hastighed 1 F2 Kniv
B2 Hastighed TURBO F3 Tragt
C Blenderfod (fas i plastik eller G Pisker (modelafhaengig)
metal alt efter modellen) G1 Tragt
D Kande 0,8 L G2 Piskeris

D1 Lag (afhangig af modellen)
E Minihakker 150 ml

(modelafhangig)

E1 Bager

E2 Kniv

E3 Staenklag

E4 Lag

SIKKERHEDSANVISNINGER D

¢ Las omhyggeligt brugsanvisningen far farste brug
af apparatet og gem den: Hvis maskinen ikke
bruges i overensstemmelse med
brugsanvisningen, fralegger producenten sig
ethvert ansvar.

® Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af
personer, hvis fysiske, sensoriske eller mentale
egenskaber er nedsatte (galder ogsa bgrn), eller
personer, som ikke har erfaring med eller
kendskab til det, medmindre de forudgdende har
faet instruktioner i brugen af apparatet eller
overvages af en person, som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

® Bgrn skal veaere under opsyn, for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.
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¢ Hvis el-ledningen er beskadiget, ma apparatet
ikke bruges. For at undga enhver fare skal el-
ledningen ubetinget udskiftes af producenten, et
autoriseret  servicecenter (se  listen i
servicehandbogen) eller personer med lignende
kvalifikationer.

e Afbryd altid apparatet fra stikkontakten, hvis det
efterlades uden opsyn, og feér montering,
afmontering eller renggring. Lad ikke bgrn
benytte apparatet uden opsyn.

e Apparatet ma ikke benyttes af bern. Hold
apparatet og dets ledning uden for rekkevidde af
bgrn.

® Knivene er meget skarpe: De skal handteres med@
forsigtighed, for at undga skade, nar skalen
temmes, ndr knivene monteres / afmonteres, og
under renggring.

® Vaer opmarksom pd, at du risikerer at komme til
skade ved ukorrekt anvendelse af apparatet.

® Rgr aldrig ved delene (knive osv.), nar de er i
bevegelse. Figur 1

e Lad ikke langt har, terkleder, slips og lignende
hange ned over apparatet, nar det er i brug.

® Brug aldrig apparatet til at blande eller blende
andet end fgdevarer.

® Dette apparat kan benyttes af personer, hvis
fysiske, sensoriske eller mentale egenskaber er
nedsatte, eller personer med manglende erfaring
eller kendskab, kun hvis de overvages eller har
faet instruktion i brugen af apparatet pa forsvarlig
mdde, og er klar over den forbundne risiko.
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e Lad ikke bgrn bruge apparatet som legetgj.

e Stop apparatet og afbryd det fra stikkontakten,
for du udskifter tilbehar eller rgrer ved dele, som
er i bevagelse, nar apparatet korer.

® Pas pd, hvis du tilfgjer varm vaske under
tilberedningen, da den kan blive slynget ud af
apparatet, hvis den pludselig koger op.

e Apparatet er kun beregnet til brug i hjemmet.
Det er ikke beregnet til brug i hjemmet og
lignende steder sasom:

- I personalekgkkener i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- Pa garde.

- Af kunder pa hoteller, moteller og andre
beboelsesomrader.

- I lokaler af typen Bed and Breakfast.

® Multipiskeren kan benyttes af bgrn fra 8 ar og
opefter, hvis de overvages eller har faet instruktion
i sikker brug af apparatet, og forstar de dermed
forbundne farer. Renggring og brugervedligeholdelse
ma ikke udfgres af bgrn, medmindre de er 8 ar eller
mere og under opsyn. Hold apparatet og dets

ledning uden for raekkevidde af bgrn under 8 ar.

e Ethvert indgreb, bortset fra rengering og lebende vedligeholdelse af apparatet, bar
udfgres af et autoriseret servicecenter.

¢ Af hensyn til din sikkerhed ma du kun anvende tilbehgr og reservedele tilpasset
til apparatet, som salges pa godkendte servicecentre.

¢ Lad ikke el-ledningen hange ned inden for raekkevidde af bern, taet pad en
varmekilde eller pa et skarpt hjgrne.

e Apparatet er udelukkende beregnet til at fungere med vekselstrgm.

® Kontroller, at forsyningsspandingen angivet pa apparatets markeplade svarer til
din elektriske installation. Forkert tilslutning vil ugyldiggere garantien.

o Apparatet er udelukkende beregnet til indendegrs brug og madlavning i en privat
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husholdning. Producenten fraleegger sig ethvert ansvar og forbeholder sig retten
til at ophaeve garantien i tilfeelde af erhvervsmassig eller uhensigtsmassig brug,
eller hvis brugsanvisningen ikke overholdes.

® Husk at afbryde apparatet fra stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, far
pasatning eller aftagning af tilbeher, og far rengering. Afbryd aldrig apparatet ved
at traekke i ledningen.

® Af hensyn til din sikkerhed er dette apparat i overensstemmelse med gzldende
standarder og forskrifter: Direktiverne om Lavspanding, Elektromagnetisk
kompatibilitet, Miljg, Materialer, der kommer i bergring med fedevarer.

¢ Hvis noget “sidder fast” i apparatet under tilberedning, skal du standse
apparatet, tage stikket ud og kontrollere, om det anvendte tilbeher sidder
fast eller er blokeret. Veer meget forsigtig med kniven, nar du lgsner de dele
eller ingredienser, der sidder fast.

¢ Apparatet er sikret mod overophedning. Hvis apparatet bliver for varmt, slar
det automatisk fra. Lad apparatet kole af ca. 20 minutter, og fortsat din
tilberedning herefter.

IBRUGTAGNING _®

® Fgr brug renggres tilbehgret i seebevand.

® Skyl og ter delene grundigt.

® Sprg ogsa for god kekkenhygiejne i arbejdsomradet.

® Kom fgdevarerne i en beholder, der er tilstraekkeligt hgj til at undga sprejt.
e For at undga sprgjt ma kanden ikke fyldes mere end 50 cl.

® Brug ikke blenderfoden (C) i mere end 30 sekunder ved turbo-hastighed.

* Blenderfod: Figur 2 og 3
- Skru blenderfoden (C) pa& motordelen (A), og serg for, at foden er skruet helt i
bund, og sa&t apparatet i stik. Figur 2.
- Sat blenderfoden (C) halvvejs ned i beholderen Figur 3, tryk pa udlgserknappen
(B1 eller B2).

FORSIGTIG: Lad aldrig apparatet kore tomt.

- Ved blendning af varme fodevarer tages gryden farst af varmekilden. Det er ikke
ngdvendigt at bevaege blenderfoden rundt i blandingen, for at opnd en bedre
effekt. Hold blenderfoden midt i beholderen, bade i hgjden og bredden.

- Ved blendning af fedevarer med trade (porrer, bladselleri osv.) renggres
blenderfoden med mellemrum under tilberedningen. Husk at fplge de samme
sikkerhedsanvisninger, som ndr apparatet skilles ad og renggres.

- Ved blendning af frugt fjernes eventuelle sten, og frugten skares i stykker
inden blendning.
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- Stavblenderen ma ikke anvendes til at kveerne harde fgdevarer (sukker,
chokolade, kaffebgnner, isterninger).

e Minihakker 150 ml (modelafhangigt): Figur E og 4
- Anbring kniven (E2) pa beaegerets akse (E1).
- Anbring madvarerne i bageret (E1) og st staenklaget (E3) og derefter laget
(E4) pa.
- Placer motordelen (A) pa laget (E4).
- Tilslut motordelen (A) til strem og tryk pa udlgserknappen (B1 eller B2).
- Fjern motordelen (A) og derefter ldget (E4) og stenklaget (E3).
- Fjern kniven (E2) ved at holde i plastikdelen.
- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.
- Lad aldrig tilbehgrsdelen kgre tom.

¢ Hakker 450 ml (modelafhangigt): Figur F og 5
- Anbring kniven (F2) pa bagerets akse (F1).
- Anbring madvarerne i bageret (F1) og luk ldget (F3).
- Placer motordelen (A) pa laget (F3).
- Tilslut motordelen (A) til strem og tryk pa udlgserknappen (B1 eller B2).
- Fjern motordelen (A) og derefter ldget (F3).
- Fjern kniven (F2) ved at holde i plastikdelen.
- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.
- Lad aldrig tilbehgrsdelen kgre tom.

e Pisker (modelafhangigt): Figur G og 6
- Seet piskeriset (G2) pa tragten (G1).
- Saet tragten (G1) pd motordelen (A).
- Skru helt i bund.
- Efter brug skrues tragten (G1) af og piskeriset tages af (G2).
- Brug ikke multipiskeren i mere end 3 minutter ved turbo-hastighed.

RENGORING B

® Alle tilbehgrsdelene til blenderen kan gé i opvaskemaskinen med undtagelse af
motordelen (A) og tragtene (E4, F3, G1), som kan tgrres af med en let fugtig klud.

® Husk altid at tage apparatet ud af stik fgr renggring.

® Der ma ikke anvendes skuresvamp eller redskaber med metaldele.

® Motordelen (A) ma ikke nedsankes i vand. Ter den af med en klud, eventuelt
meget let fugtet.

® Hvis tilbehgrsdelene bliver misfarvet af fgdevarer (for eksempel gulergdder eller
appelsiner), torres de af med en klud vaedet med madolie og renggres derefter
som normalt.
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e Ver altid forsigtig med knive og skaer, da de er meget skarpe.

OPSKRIFTER B )
Blenderfod Figur A, B, C, D.

e Mayonnaise:
Brug 1 helt &g, 1 spsk. sennep, 1 spsk. vineddike, salt, peber og 25 cl olie i
bageret pa 0,8 L.
Blend i 15 sekunder. Hastighed TURBO.
¢ Grgntsagssuppe, hastighed TURBO:
500 g kartofler, 400 g gulergdder, 1 porre, salt, peber, 1,8 | vand.
Kog grgntsagerne i 10 minutter.
Blend i 30 sekunder.

Minihakker 150 ml (modelafhaengigt) Figur E:
¢ Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:

Hvidlgg, urter, lag.
70 g okseked skdret i terninger pd 1 cm x 1 cm x 1 cm pa 3 sekunder ved turbo- @
hastighed.

Pisker (modelafhangigt) Figur G :
Marengs.
4 @ggehvider i 3 minutter. Hastighed 1.

Hakker 450 ml (modelafhangigt) Figur F:
¢ Tilbehorsdelen kan bruges til at hakke:
Hvidleg, urter, lag.
200 g okseked uden sener og skaret i tern pa 1 cm, 10 sekunder. Hastighed TURBO.

APPARATET VIRKER IKKE - HVAD'KANWJEGIGOREZND

® Kontroller:
At apparatet er tilsluttet til strom.
At el-ledningen er intakt.
Apparatet er sikret mod overophedning. Hvis apparatet bliver for varmt, slar det
automatisk fra. Lad apparatet kgle af ca. 20 minutter, og fortsat din tilberedning
herefter.

&



Fungerer apparatet stadig ikke?
Henvend dig til en autoriseret reparater (se listen i servicehaftet).

TILBEH@R -

¢ Fglgende tilbehgr kan kebes hos din forhandler eller reparater (se listen i
servicehaftet):

Minihakker 150 ml:

70 g oksekgd skaret i terninger pa 1 cm x 1 cm x 1 cm pa 3 sekunder ved turbo-
hastighed.

Hakker 450 ml:

Med tilbehgret kan du hakke 200 g oksekad pa 10 sekunder.

Bemaerk: For at bestille en tilbehgrsdel skal du bruge denne vejledning eller
opgive typekode for apparatet: DDXXXXXX eller HBXXXXXX.

Hjelp med at skane miljoet!
E @® Apparatet indeholder materialer, der kan genindvindes eller genbruges.

O Apparatet afleveres pa en godkendt genbrugsstation eller i en
B scviceafdeling, for at sikre aflevering til genbrug.




Vi takker deg for at du har valgt dette apparatet. Det er utelukkende beregnet pa
tilberedelse av matvarer og til bruk i hjemmet.

BESKRIVELSE B
A Motorenhet F Kvern 4,5 dl (avhengig av modell)
B Knapper for igangsetting F1 Beholder
B1 Hastighet 1 F2 Kniv
B2 Hastighet TURBO F3 Reduksjonsenhet
C Blander (i plast eller rustfritt stdl, G Flerbladsvisp (avhengig av modell)
avhengig av modell) G1 Reduksjonsenhet
D Beger 0,8 liter G2 Visp

D1 Lokk (avhengig av modell)
E Liten kuttekvern 150 ml (avhengig
av modell)
E1 Beholder
E2 Kniv
E3 Motlokk
E4 Lokk

SIKKERHETSRAD B ) @

e |es bruksanvisningen ngye for forste gangs bruk
av apparatet, og oppbevar den for senere bruk.
En bruk som ikke er i samsvar med denne, fritar
produsenten for ethvert ansvar.

e Dette apparatet er ikke beregnet for bruk av
personer (inkludert barn) med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller av personer
uten erfaring eller kunnskap, med mindre de har
fatt opplaering i bruken av det eller er under tilsyn
av en person som er ansvarlig for sikkerheten.

® Pass pa at barn ikke leker med apparatet.

e Apparatet ma ikke brukes hvis stremledningen er
skadet. For & unngd enhver risiko, ma
stromledningen skiftes ut av produsenten, et
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godkjent servicesenter (se listen i serviceheftet)
eller av personer med tilsvarende kvalifikasjoner.

e Alltid koble fra apparatet fgr montering,
demontering, rengjering og hvis apparatet blir
stdende uten tilsyn. Barn skal ikke bruke
apparatet uten oppsyn.

e Dette apparatet skal ikke brukes av barn.
Oppbevar apparatet og ledningen utenfor
rekkevidde for barn.

® Knivene er meget skarpe. De ma handteres med
forsiktighet slik at du ikke skader deg, spesielt
ved temming av bollen, montering/demontering
av knivene i bollen og ved rengjgring.

¢ Skader kan oppsta ved feil bruk av apparatet.

e Aldri bergr delene i bevegelse (knivene osv.). Fig. 1.

e Unnga at haret ditt, et skjerf, et slips eller
lignende henger over bollen mens apparatet er i
gang.

e Apparatet ma aldri brukes til & blande andre ting
enn matvarer.

e Dette apparatet kan brukes av personer med
reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller av personer uten erfaring eller kunnskap,
hvis de er under oppsyn eller har fatt opplaering i
bruken av det og er innforstatt med farene ved
apparatet.

® Pass pa at barn ikke leker med apparatet.

e Stopp  apparatet og koble det fra
streamforsyningen fgr du skifter tilbehgr eller
nermer deg delene som er i bevegelse under bruk.
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e Ver forsiktig hvis det helles varm vaske i
kjokkenmaskinen eller blenderen fordi det kan
stotes ut av apparatet pa grunn av plutselig
koking.

¢ Apparatet ditt er designet for a brukes i hjemmet.
Apparatet er ikke designet for bruk i private
husholdninger og lignende steder slik som:

- Kjokkensoner i butikker, pa kontorer og andre
arbeidsplasser
- Pa garder
- Av gjester pa hoteller, moteller og andre lignende
steder
- Pa forskjellige typer gjesterom.

e \lispen kan brukes av barn fra 8 ar og opp hvis de er
under tilsyn eller har fatt veiledning om sikker bruk
av enheten, og de forstdr hvilke farer som er
forbundet ved bruk av denne. Rengjgring og
vedlikehold skal ikke foretas av barn, med mindre de
er minst 8 ar og under tilsyn. Hold enheten og

ledningen utenfor rekkevidden til barn under 8 ar.

® All intervensjon utenom rengjering og dagligdags vedlikehold utfgrt av kunden,
skal utferes av et godkjent servicesenter.

e For din egen sikkerhet bgr det bare brukes tilbehgr og reservedeler som er tilpasset
apparatet, solgt av et godkjent servicesenter.

e Strgmledningen ma holdes utenfor rekkevidde for barn, pa avstand fra varmekilder
eller en skarp kant.

® Apparatet skal kun brukes med vekselstrgm.

e Kontroller at nettspenningen korresponderer med spenningen som er angitt pa
apparatets merkeskilt. Enhver tilkoblingsfeil opphever garantien.

® Dette apparatet er utelukkende ment for matlaging og bruk i hjemmet.
Produsenten patar seg intet ansvar og forbeholder seg retten til a oppheve
garantien i tilfeller av kommersiell eller upassende bruk. Dette gjelder ogsa nar
forholdsreglene ikke respekteres.
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® Husk a koble fra strammen til apparatet hvis du lar det sta uten oppsyn, for det
flyttes pa, for tilbehor fijernes og far rengjering. Ikke trekk i stramledningen for
a koble fra apparatet.

e For din egen sikkerhet er dette apparatet i samsvar med gjeldende standarder og
forskrifter: Lavspenningsdirektivet, direktivet om elektromagnetisk kompatibilitet,
milje, materialer i kontakt med matvarer.

* Dersom apparatet “blokkeres” under bruk, stopp apparatet, kople det fra og
sjekk at tilbehgret du bruker ikke er tilstoppet. Dersom det er tilfellet, fjern
det som sitter fast, men var forsiktig med knivene.

® Apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon mot overoppheting. Dersom
apparatet blir for varmt, vil det automatisk slas av. Du ma da la det kjole ned
i ca. 20 minutter for du kan bruke det pa nytt.

IGANGETTING B

® Fgr apparatet tas i bruk ferste gang, skal alt tilbehgr rengjgres med sapevann.
Skyll og terk naye.

® Det er viktig & sgrge for at benkeplatene du bruker under arbeidet er rene.

® Plasser matvarene som skal mikses i en beholder som er tilstrekkelig hpy for &
unnga sprut.

® Begeret md ikke fylles over merket for 50 cl (15 0z), dette for & unnga sprut.

o Tkke bruk miksefoten (C) i mer enn 30 sekunder ved turbohastighet.

¢ Blander: Fig. 2 & 3

- Skru blanderen (C) pa motorenhetene (A). Pase at blanderen er forsvarlig skrudd
pa plass, og kople deretter til apparatet. Fig. 2

- Plasser blanderen (C) halvveis ned i beholderen Fig. 3 og trykk pa pa-knappen
(B1 eller B2).

VIKTIG: La aldri mikseren ga tom.

- For @ mikse varme matvarer som for eksempel har blitt kokt i en kasserolle, ma
du farst fjerne kasserollen fra varmen. Det er ikke ngdvendig & bevege mikseren
frem og tilbake i blandingen for a oppna bedre effektivitet. Hold den ganske
enkelt halvveis ned i matvarene og i midten av beholderen.

- For matvarer som har trevler (purre, selleri, osv.), bgr du regelmessig rengjere
foten til blanderen under bruk. Overhold sikkerhetsreglene som gjelder for
demontering og rengjgring av apparatet.

- For miksing av fruktblandinger, ma du ferst kutte opp frukten og fjerne alle
kjerner.

- Mikseren ma ikke brukes til tilberedning av harde matvarer (som sukker,
sjokolade, kaffebgnner, isbiter).
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e Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell): Fig. E & 4

- Plasser kniven (E2) rett ned i beholderen (E1).

- Plasser matvarene i beholderen (E1) og anbring deretter motlokket (E3) og
lokket (E4).

- Plasser motorenheten (A) pé lokket (E4).

- Kople til motorenheten (A) og trykk p& pa-knappen (B1 eller B2).

- Fjern motorenheten (A) og deretter lokket (E4) og motlokket (E3).

- Fjern kniven (E2) ved a gripe tak i plastdelen.

- Etter bruk, fjern all mat.

- Tilbeheret ma ikke brukes tomt.

e Kvern 4,5 dl (avhengig av modell): Fig. F & 5
- Plasser kniven (F2) rett ned i beholderen (F1).
- Plasser matvarene i beholderen (F1) og anbring deretter lokket (F3).
- Plasser motorenheten (A) pa lokket (F3).
- Kople til motorenheten (A) og trykk p& pa-knappen (B1 eller B2).
- Fjern motorenheten (A) og lokket (F3).
- Fjern kniven (F2) ved & gripe tak i plastdelen.
- Etter bruk, fjern all mat.
- Tilbehgret ma ikke brukes tomt.

® Flerbladet visp (Avhengig av modell): Fig. G & 6 @
- Monter den flerbladede vispen (G2) sammen med reduksjonsenheten (G1).
- Plasser reduksjonsenheten (G1) pa motorenheten (A).
- Skru den helt pa plass.
- Etter bruk, skru lgs reduksjonsenheten (G1) og fjern vispen (G2).
- Ikke bruk pisken i mer enn 3 minutter ved turbohastighet.

RENGJORING B

® Alle delene av stavmikseren kan legges i oppvaskmaskinen, unntatt
motorenheten (A) og reduksjonsenhetene (E4, F3, G1). De kan rengjgres med
en lett fuktet klut eller svamp.

e Apparatet skal alltid koples fra for du rengjer det.

® Bruk ikke svamper som skraper, stalull eller gjenstander med metall.

® Legg aldri motorenheten (A) ned i vann. Terk den av med en torr eller lett fuktet
klut.

® Dersom tilbehgret blir misfarget av matvarer (gulrstter, appelsiner...), terk av med
en klut som er dynket med matolje, og rengjer deretter som vanlig.

e Var veldig forsiktig ved handtering av kniven eller bladene. De er ekstremt skarpe.
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OPPSKRIFTER B )
Blander Fig. A, B, C, D.

* Majones:
Tilsett 1 helt egg, 1 spiseskje fransk sennep, 1 spiseskje eddik, salt, pepper, 25
cl olje i 0,8-liters begeret.
Miks det hele i 15 sekunder. Hastighet TURBO.
® Gronnsakssuppe, hastighet TURBO:
500 g poteter, 400 g gulrgtter, 1 purrelgk, salt, pepper, 1,8 L vann.
Dampkok grgnnsakene i 10 minutter.
Miks dem i 30 sekunder.

Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell) Fig. E:
® Med dette tilbehoret kan du hakke opp:
Hvitlgk, urter, lgk.
70 g biff skjeert i terninger pd 1cm x 1cm x 1cm i 3 sekunder ved turbohastighet.

Flerlbladet visp (Avhengig av modell) Fig. G:
Stivpiskede eggehviter.
4 eggehviter pa 3 minutter. Hastighet 1.

Kvern 4,5 dl (Avhengig av modell) Fig. F:

® Med dette tilbehoret kan du hakke opp:
Hvitlgk, urter, lgk.
200 g biffkjett uten nerver og kuttet opp i biter pd 1cm X 1 cm X 1 cm, pa 10
sekunder. Hastighet TURBO.

HVA GJOR DU DERSOM APPARATET'IKKENFUNGERERED

® Kontroller forst:
At apparatet er koplet til stremnettet. At ledningen er i god stand.
At apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon mot overoppheting. Ved
overoppheting vil apparatet skrus av. Du ma da la det kjsle ned i ca. 20 minutter
for du kan ta det i bruk igjen.
Fungerer apparatet fremdeles ikke?

Ta kontakt med en autorisert reparatgr (se vedlagte liste).

TILBEH@R B

* Du kan skaffe deg folgende tilbehgr hos din forhandler eller autoriserte reparater
(se vedlagte liste):
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Liten kuttekvern 150 ml:
70 g biff skjaert i terninger pa 1cm x 1cm x 1cm i 3 sekunder ved turbohastighet.

Kvern 4,5 dl:
Med dette tilbehgret kan du hakke opp 200 g biffkjgtt pa 10 sekunder.

Merk, for vi leverer et tilbehgr, ma du fremvise kvitteringen eller typekoden pa
ditt apparat DDXXXXXX eller HBXXXXXX.

La oss verne om miljoet!

@® Apparatet inneholder en rekke komponenter som kan gjenvinnes
eller resirkuleres.

2 Lever det inn til et innsamlingssted eller et autorisert servicesenter
— for & vaere sikker pé at apparatet blir riktig viderebehandlet.



Tack for att du har valt den hér apparaten som &r avsedd for hushallsbruk och
beredning av livsmedel.

BESKRIVNING B
A Motorenhet F Multifunktionsskal 450 ml
B Startknappar (beroende pa modell)
B1 Hastighet 1 F1 Skal
B2 Hastighet TURBO F2 Kniv
C Mixerfot (plast eller metall F3 Lock
beroende pa modell) G Ballongvisp (beroende pa modell)
D Bégare 0,8l G1 Faste
D1 Lock (beroende pa@ modell) G2 Visp
E Minihackare 150 ml (beroende pa
modell)
E1 Skal
E2 Kniv
E3 Inre lock
E4 Lock
SAKERHETSANVISNINGAR _——

e L3s bruksanvisningen noggrant innan du anvander
apparaten forsta gangen och spara den:
anvandning som apparaten inte ar avsedd for
friskriver tillverkaren fran allt ansvar.

® Den har apparaten ar inte avsedd att anvandas av
personer (daribland barn) som har nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmdga, eller av personer
som inte har tillracklig erfarenhet och kunskap,
utom om de handhar apparaten efter att en
person som ansvarar for deras sakerhet instruerat
dem eller under anvandningen utdvar tillsyn over
dem.

e Barn bor hallas under uppsikt sa att de inte leker
med apparaten.
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¢ Anvand inte apparaten om sladden ar skadad. Den
maste bytas ut av tillverkaren, tillverkarens
serviceverkstad, ett godkant servicecenter eller en
person med motsvarande kvalifikationer for att
undvika fara.

¢ Dra alltid ur stickkontakten ur vagguttaget om
apparaten ldmnas o0Overvakad samt fore
hopsattning, isartagning eller rengoring. Lat inte
barn anvdnda apparaten utan tillsyn.

¢ Den har apparaten far inte anvandas av barn. Hall
apparat och stromsladd utom rackhall for barn.

® Knivarna ar mycket vassa. Hantera dem forsiktigt
sa att du inte skadar dig nar du tommer bunken,
nar du satter pa/tar av knivarna samt vid
rengoring.

® Se upp for risk for skada vid felaktig anvandning
av apparaten.

® Ror aldrig delar som ror sig (knivblad osv.). Fig. 1@

® Se upp sa att inte har, scarf eller slips m.m.
hanger ner over bunken medan apparaten ar i
drift.

e Anvand inte den har apparaten for blandning eller
mixning av annat an livsmedel.

® Den har apparaten far anvandas av personer med
fysiskt, sensoriskt eller mentalt nedsatt kapacitet
eller med bristande kunskaper, forutsatt att
personen overvakas eller har fatt instruktioner nar
det galler hur apparaten kan anvandas pa sakert
satt och forstar eventuella risker den medfor.

¢ Barn far inte anvanda apparaten som leksak.
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e Sting av apparaten och dra ur kontakten innan
du byter tillbehor eller hanterar rorliga delar.

e Var forsiktig om du haller het vatska i bunke eller
bdgare, om den fortfarande kokar kan den stanka.

® Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.
Den ar inte anpassad for anvandning i foljande
fall:

- Pentryn i butiker, pa kontor och andra
arbetsplatser,

- Pa lantbruk,

- Av hotell- eller motellgaster, eller i andra miljoer
av samma typ,

- I miljoer av typen vandrarhem.

e Tradvispar kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat
om de oOvervakas eller far instruktioner om hur
apparaten ska anvandas pa ett sakert satt och om
de forstar de risker den kan medfdra. Rengdring och
underhall far inte utforas av barn under 8 ar och som
inte star under uppsikt av en vuxen. Hall apparaten
och dess sladd utom rdckhall for barn som ar yngre
an 8 ar.

o Allt underhall, utdver rengoring och vanlig skotsel, maste utforas av ett godkant
servicecenter.

® For din egen sékerhet bor du endast anvéanda de tillbehdr som ar anpassade for
den hér apparaten och som sdljs pa auktoriserat servicecenter.

o Lt inte stromsladden vara inom rdckhall fér barn, nédra en vdarmekalla eller bojas
i en skarp vinkel.

® Apparaten ar konstruerad for vaxelstrom.

® Kontrollera att spanningen angiven pa apparatens markplat motsvarar
vagguttagets innan du sétter pa den. All felaktig typ av inkoppling innebar att
garantin upphor att galla.

® Apparaten dr endast avsedd for hushéllsbruk, till livsmedel, inomhus. Tillverkaren
avsdger sig allt ansvar och forbehaller sig ratt att upphdva garantin vid
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anvandning for kommersiellt bruk eller felaktig anvdndning, eller anvdndning som
inte foljer angivna rad.

® Stdng av apparaten och dra ur kontakten om den ska sta o6vervakad, om den ska
flyttas eller om du ska byta tillbehor eller rengdra den. Dra aldrig i sjdlva sladden
ndr du ska ta ur kontakten ur vdgguttaget.

® For att garantera din sdkerhet Gverensstammer apparaten med gallande tekniska
regler och standarder: direktiven for lagspanning, elektromagnetisk kompatibilitet,
miljo och direktivet for material som kommer i kontakt med livsmedel.

® Gor sa har om apparaten "laser sig" vid anvdndning: stdng av apparaten, dra
ur kontakten och kontrollera att tillbehdret som anvinds inte dr 6verbelastat.
Frigor i sa fall de livsmedel som orsakar blockeringen men se upp for
knivarna.

® Apparaten dr forsedd med ett dverhettningsskydd. Vid en eventuell
overhettning stdngs apparaten automatiskt av. Lat apparaten svalna i ca 20
minuter och préva sedan igen.

FORE ANVANDNING B

® Diska tillbehoren med vatten och diskmedel innan du anvander apparaten for
forsta gangen.

® Skolj och torka noggrant.

® Hygienen pa arbetsbéanken &r viktig.

® Ldgg ingredienserna i ett karl som ar tillrackligt rymligt for att undvika stank. @

e Fyll inte bdgaren dver 50 cl-markeringen for att undvika stank.

® Anvénd inte mixerfoten (C) mer dn 30 sekunder i taget i turboldget.

® Mixerfot: Fig. 2 och 3

- Skruva pa mixerfoten (C) pa motorenheten (A) och kontrollera att den sitter
ordentligt tskruvad. Anslut dérefter apparaten. Fig. 2

- For ner mixerfoten (C) till medelh&ljd i skalen Fig. 3 och tryck pa startknappen
(B1 eller B2).

OBS! Anvidnd inte apparaten i ett tomt karl.

- Dra undan karlet fran vdarmekadllan innan du mixar varma ingredienser. Du behdver
inte flytta runt mixerfoten, den &r mer effektiv om du haller den pa samma stélle.
Hall den till hélften nere i mitten av skalen.

- Om du tillreder tradiga livsmedel (t.ex. purjolok eller selleri) bor du rengodra
mixerfoten regelbundet under anvandningen. Folj sdkerhets-anvisningarna ndr
du monterar isar och rengdr den.

- N@r du ska mixa frukt ar det bra att skdra den i mindre bitar och ta ur eventuella
karnor forst.

W



- Anvénd inte mixern till harda livsmedel (socker, choklad, kaffebdnor,
ishitar).

¢ Minihackare 150 ml (beroende pa modell): Fig. E och 4
- Placera kniven (E2) pa skalens axel (E1).
- Placera ingredienserna i skalen (E1) och sdtt sedan pa det inre locket (E3) och
darefter locket (E4).
- Placera motorenheten (A) pa locket (E4).
- Satt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pé startknappen (B1 eller B2).
- Ta av motorenheten (A) darefter locket (E4) och sist det inre locket (E3).
- Hall i plastdelen och ta ur kniven (E2).
- Ta ur ingredienserna nar du mixat klart.
- Anvind inte tillbehoret i tom skal.

¢ Multifunktionsskal 450 ml (beroende pa modell): Fig. F och 5
- Placera kniven (F2) pa skalens axel (F1).
- Placera ingredienserna i skalen (F1) och satt darefter pa locket (F3).
- Placera motorenheten (A) pa locket (F3).
- Satt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pé startknappen (B1 eller B2).
- Ta av motorenheten (A) och darefter locket (F3).
- Hall i plastdelen och ta ur kniven (F2).
- Ta ur ingredienserna nar du mixat klart.
- Anvénd inte tillbehoret i tom skal.

¢ Ballongvisp (beroende pa modell): Fig. G och 6
- Montera ballongvispen (G2) pa fastet (G1).
- Satt fast fastet (G1) pd motorenheten (A).
- Skruva at ordentligt.
- Skruva av fastet (G1) ndr du ar fardig och ta av vispen (G2).
- Anvand inte vispen mer dn 3 minuter i taget i turboldget.

RENGORING B )

e Mixerns delar och tillbehor gar att diska i diskmaskin med undantag for
motorenheten (A) och locken/fastet (E4, F3, G1) som gar att reng6ra med en
latt fuktad svamp.

® Dra ur kontakten innan du rengor apparaten.

e Anvénd inte svamp med slipande yta eller foremal med metalldelar.

® Sénk aldrig ner motorenheten (A) i vatten. Torka av den med en torr eller latt
fuktad trasa.

® Om livsmedel, t.ex. mordtter eller apelsiner, skulle farga av sig pa tillbehdren kan
du gnugga dem med en trasa indrankt i matolja och sedan rengdra pa vanligt satt.

® Hantera knivar och knivblad med stor forsiktighet, de ar mycket vassa.
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RECEPT B

Mixerfot Fig. A, B, C, D.

* Majonnas:
Lagg 1 dgg, 1 msk senap, 1 msk vindger, salt, peppar och 25 cl matolja i
enlitersbdgaren.
Mixa i 15 sekunder. Hastighet TURBO.

® Gronsakssoppa, hastighet TURBO:
500 g potatis, 400 g mordtter, 1 purjolok, salt, peppar, 1,8 | vatten.
Angkoka i 10 minuter.
Mixa i 30 sekunder.

Minihackare 150 ml (beroende pa modell) Fig. E:
® Med det hér tillbehdret kan du hacka:
Vitlok, farska kryddor, lok.
70 g kott, skuret i kuber 1cm x 1 cm x 1 cm i 3 sekunder med hastighet turbo.

Ballongvisp (beroende pa modell) Fig. G:
Efterrdtten "Blancs en neige".
4 aggvitor i 3 minuter. Hastighet 1.

Multifunktionsskal 450 ml (beroende pa modell) Fig. F:

® Med det har tillbehoret kan du hacka:
Vitlok, farska kryddor, L6k.
200 g kott utan senor, skuret i kuber 1cm x 1 cm x 1 c¢cm, mixa i 10 sekunder.
Hastighet TURBO.

OM APPARATEN INTE FUNGERAR D

® Kontrollera:
att apparaten dr korrekt ansluten till vdgguttaget. att sladden &r i gott skick.
Apparaten ar forsedd med ett dverhettningsskydd. Vid en eventuell 6verhettning
stdngs apparaten automatiskt av. Lat apparaten svalna i ca 20 minuter och préva
sedan igen.
Fungerar apparaten fortfarande inte?
Kontakta ett godkant servicecenter (se telefonnummer sist i servicehéftet).
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TILLBEHOR B )

e Foljande artiklar finns att kopa hos din aterforsdljare eller pa godkant
servicecenter (se lista i servicehaftet):

Minihackare 150 ml:

70 g kott, skuret i kuber 1cm x 1 cm x 1 cm i 3 sekunder med hastighet turbo.

Multifunktionsskal 500 ml:

Med det har tillbeh&ret kan du hacka 200 g kott pa 10 sekunder.

Obs! For att kunna leverera ett tillbehor ber vi dig ha den har bruksanvisningen
tillhands eller ange koden for apparaten: DDXXXXXX eller HBXXXXXX.

Lat oss gemensamt ta ansvar for miljon!

® Apparaten innehaller flera vardefulla delar, och delar som gar att
E atervinna.

< Ldmna in den till dtervinningsstation eller till en aterforsaljare som
] kan ta hand om den.



Me kiitdmme sinua siitd, ettd olet valinnut taman laitteen, joka on tarkoitettu
kotona tapahtuvaan ruoan valmistukseen.

KUVAUS B
A Moottorirunko F Silppuri 450 ml (mallista
B Kaynnistyspainikkeet riippuen)
B1 Nopeus 1 F1 Kulho
B2 Turbonopeutta F2 Terd
C Sauvasekoitin (metallia tai muovia F3 Supistin
mallista riippuen) G Vispild (mallista riippuen)
D Kannu 0.8L G1 Supistin
D1 Kansi (mallista riippuen) G2 Vispila
E Minisilppuri 150mL (mallista
riippuen)
E1 Kulho
E2 Tera
E3 Vastakansi
E4 Kansi
TURVAOHJEET B

e Lue kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen
ensimmaistd kayttoa ja sdilyta ne: kayttoohjeiden
vastainen kaytto vapauttaa valmistajan kaikesta@
vastuusta. Tatd laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkiloiden kdayttoon (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat heikentyneet tai joilla ei ole
kokemusta tai tietoja laitteen kdyttamisesta,
elleivat he ole toisen henkilon valvonnassa, joka
on vastuussa heidan turvallisuudestaan ja ohjaa
laitteen kadyttod, tai jos toinen henkildo on
antanut heille aiemmin tietoja laitteen kaytosta.

¢ Ald anna lasten leikkid laitteella.

¢ Jos laitteen virtajohto on vioittunut, ala kayta
laitetta. Vaarojen  vadlttamiseksi se on
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vaihdatettava  valmistajalla,  valtuutetussa
huoltokeskuksessa (katso lista huoltokirjasesta)
tai samanlaisen patevyyden omaavilla henkil6illa.

e Kytke laite aina irti sahkoverkosta, jos jatat sen
ilman valvontaa sekda ennen asennusta,
purkamista tai puhdistamista. Lapset eivdt saa
kayttda laitetta ilman valvontaa.

e Lapset eivat saa kayttda laitetta. Pida laite ja sen
johto kaukana lasten ulottuvilta.

e Terdt ovat erittdin terdvat: kdsittele niita varoen,
jotta et vahingoittaisi  itsedsi  kulhon
tyhjennyksen, kulhon terien
asennuksen/irrotuksen  aikana ja  kulhon
puhdistuksen aikana.

e Laitteen vadrinkaytto voi aiheuttaa
henkildvahinkoja.

e Ali koskaan koske laitteen liikkuviin osiin (terit
jne.). Kuva 1

e Al3 anna pitkien hiusten, huivien, solmioiden jne.
roikkua kdynnissa olevan laitteen kulhon
yldapuolella.

¢ Ald sekoita laitteella mitddan muita aineita kuin
ruoka-aineita. Tata laitetta voivat kadyttda
henkilot, joiden fyysiset, aisteihin liittyvat tai
henkiset kyvyt ovat rajoittuneet tai joilla ei ole
riittavasti tietoa ja kokemusta, mikdli he ovat
saaneet tietoa ja opastusta laitteen turvallisesta
kdytostd ja jos he ymmartdvat laitteen kayttoon
liittyvat riskit ja vaarat.
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¢ Ald anna lasten leikkid laitteella.

e Sammuta laite ja kytke se irti sahkoverkosta
ennen lisdlaitteiden vaihtamista tai sellaisiin
osiin koskemista, jotka liikkuvat laitteen ollessa
kaytossa.

® Ole varovainen kaataessasi kuumaa nestetta
laitteeseen tai sekoituskulhoon, silld se saattaa
roiskua laitteesta yhtdkkisen kiehumisen
seurauksena.

e Laite on suunniteltu ainoastaan kotikayttoon.
Laitetta ei ole suunniteltu kaytettavaksi
seuraavanlaisessa  kotitalous- ja  muussa
samantapaisessa kayttotarkoituksessa:

- Keittiotilat liikkeissd, toimistoissa ja muissa
ammatillisissa tyoymparistoissa,

- Maatilat,

- Hotellien, motellien ja muiden
majoitusymparistojen asukkaiden kayttoon,

- Bed&Breakfast-tyyppiset majoitusymparistot. @

e Pallovispildd saa kdyttdd vahintdan 8-vuotiaat
lapset, jos heitd valvotaan tai heille on annettu
ohjeet laitteen turvallisesta kdytostd ja he
ymmartavat kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat
saa tehdd kayttdjalle kuuluvaa puhdistusta ja
hoitoa, paitsi jos he ovat yli 8-vuotiaita ja
valvonnan alaisina. Pida laite ja sen johto kaukana
alle 8-vuotiaiden lasten ulottuvilta.

® Kaikki huoltotoimenpiteet, lukuun ottamatta kdyttdjan suorittamaa normaalia
puhdistusta tai huoltoa, tulee antaa valtuutetun huoltokeskuksen tehtévaksi.

e Oman turvallisuutesi vuoksi sinun ei tule kdyttdda muita kuin valtuutettujen
huoltokeskusten myymid, laitteeseen sopivia lisdlaitteita tai varaosia.
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e Al anna sahkojohdon roikkua lasten ulottuvilla, l@mmonlahteen tai terdvén
reunan laheisyydessa.

e Laite on suunniteltu toimimaan vain vaihtovirralla.

e Varmista, ettd laitteen merkkilevyssd mainittu syGttdjéannite vastaa kotisi
sahkoverkon jannitettd. Kaikki liitantdvirheet kumoavat takuun.

e Tama tuote on tarkoitettu ainoastaan kaytettdvaksi ruoanlaittoon kotona ja
sisdtiloissa. Valmistaja ei ole vastuussa ja pidattaa oikeuden purkaa takuun mikali
tuotetta kdytetddan kaupallisessa tai epdsopivassa tarkoituksessa tai
kayttdohjeiden vastaisesti.

® Kytke laite aina irti sahkoverkosta, kun jatat sen ilman valvontaa, siirrat sitd,
poistat lisilaitteita tai ennen puhdistamista. Ali kytke laitetta irti sdhkdverkosta
vetamalld johdosta.

e Laite on voimassa olevien kdyttoturvallisuutta koskevien standardien ja
sadnnosten mukainen: alijannitedirektiivi, elektromagneettinen yhteensopivuus,
ymparistodirektiivi, ruoan kanssa kosketuksissa olevat materiaalit.

* Jos laite “menee jumiin” valmistuksen aikana, se on pysaytettavd, irrotettava
se sahkoverkosta ja tarkastettava, etta lisilaite ei ole liian taynnd. Tdssa
tapauksessa kiinni jadneet elintarvikkeet on poistettava terid varoen.

e Laite on varustettu ylikuumenemisen estoturvalla: Jos laite ylikuumenee,
sen toiminta katkeaa. Anna laitteen jadhtya tdssa tapauksessa 20 minuuttia,
jatka sitten kayttoa.

KAYTTOONOTTO / KAYTTO B )

e Ennen ensimmaista kayttokertaa lisdlaitteet on pestdva saippuavedessd. Huuhtele
ja kuivaa huolellisesti.

® On tarkeda pitda huolta tyotason hygieniasta.

e Laita elintarvikkeet riittavéan korkeaan astiaan roiskeiden valttamiseksi.

o Ald tiytd kulhoa yli 50CL (15 nesteunssia) jotta viltit roiskeet.

o Ald kaytd sauvasekoitinta (C) 30 sekuntia pidempaan turbo-nopeudella.

¢ Sauvasekoitin: KUVA 2 & 3
- Kierra sekoitusjalka (C) moottorirungolle (A), varmista, ettd jalka on kierretty
hyvin kiinni aina pysdyttdjaan saakka, kytke laite siten sahkdverkkoon. KUVA 2
- Upota sauvasekoitin  (C) puolisyvdlle astiaan KUVA 3 ja paina
kdynnistysndppdinta (B1 tai B2).
HUOMIO : Al kéyti laitetta tyhjina.
- Ota keittoastia pois lammonlahteeltd kuumien valmisteiden sekoittamiseksi. Jos
haluat enemman tehoa, sekoitusjalkaa ei tarvitse litkuttaa valmisteessa. Anna
sen olla keskikorkealla astian keskelld.
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- Valmistettaessa sdikeisid ruokia (purjoja sellerid, jne.....) jalka on puhdistettava
saannollisesti valmistuksen aikana turvaohjeita noudattaen tuotteen
irrottamisen ja puhdistuksen aikana.

- Hedelmé@pohjaisia ruokia valmistettaessa hedelmét on ensin leikattava palasiksi
ja niistd on poistettava kivet.

- Ala kdyta sekoitinta valmisteille, joissa on kovia elintarvikkeita (sokeria,
suklaata, kahvia, jadpalaa).

® Minisilppuri 150mL (Mallista riippuen): KUVA E & 4
- Aseta terd (E2) kulhon (E1) akselille.
- Aseta ruoka-aineet kulhoon (E1) ja aseta vastakansi (E3) ja sitten kansi (E4).
- Aseta moottorirunko (A) kannelle (E4).
- Kytke moottorirunko (A) sdhkdverkkoon ja paina kdynnistysndppdintd (B1 tai
B2).
- Ota moottorirunko (A) pois sitten kansi (E4) ja vastakansi (E3).
- Irrota terd (E2), kdsittele sitd pitden kiinni muoviosasta.
- Kayton jdlkeen virransyotto on katkaistava.
- Ald kayta tata lisalaitetta tyhjana.

* Silppuri 450 ml (Mallista riippuen): KUVA F & 5
- Aseta terd (F2) kulhon (F1) akselille.
- Laita elintarvikkeet kulhoon (F1) ja aseta sitten kansi (F3).
- Aseta moottorirunko (A) kannelle (F3).
- Liita moottorirunko (A) sahkoverkkoon ja paina kdynnistysndppdintd (B1 tai
B2).
- Irrota moottorirunko (A) ja sitten kansi (F3). @
- Irrota terd (F2), kasittele sitd pitden kiinni muoviosasta.
- Kayton jdlkeen virransyotto on katkaistava.
- Ald kayta tata lisalaitetta tyhjana.

e Vispild (Mallista riippuen): Kuva G & 6
- Liitd vispild (G2) ja supistin (G1).
- Aseta supistin (G1) moottorirungolle (A).
- Kierrd pysdyttdjaan saakka.
- Kierra kdyton jalkeen supistin (G1) irti ja ota vispild (G2) pois.
- Al4 kayta pallovispilad yli 3 minuuttia pidempaan turbo-nopeudella.

PUHDISTUS B

o Kaikki sekoittimen osat ja lisdlaitteet voi pestd astianpesukoneessa lukuun
ottamatta moottorirunkoa (A) ja supistimia (E4, F3, G1), voitpuhdistaa ne
kevyesti kostutetulla sienelld.
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e Irrota laite sahkoverkosta aina ennen puhdistusoperaatioita.

e Al4 kdytd hankaavia sieni tai metallipalasia sisaltdvid esineitd.

e Ald koskaan upota moottorirunkoa (A) veteen. Pyyhi se kuivalla kevyesti
kostutetulla kankaalla.

® Jos elintarvikkeet vérjdavat lisdlaitteet (porkkanat, appelsiinit...), hankaa niitd
ruokadljyyn kastetulla kankaalla ja tee sitten tavallinen puhdistus.

® Kdsittele terid varovasti; ne ovat erittdin teravia.

RESEPTEJA B
Sauvasekoitin KUVA A, B, C, D.

* Majoneesi:
Laita yksi kokonainen kananmuna, 1 ruokalusikka sinappia, 1 ruokalusikka etikkaa,
suolaa, pippuria, 25cL 6ljya 0.8L kokoiseen astiaan.
Sekoita 15 sekuntia. Turbonopeutta.

¢ Vihanneskeitto, Turbonopeutta:

5009 perunoita, 400g porkkanoita, 1 purjo, suolaa, pippuria, 1.8L vettad.
Keita hoyryssa 10 minuuttia.
Sekoina 30 sekuntia.

Minisilppuri 150mL (Mallista riippuen) KUVA E:
e Taman lisdlaitteen avulla voit silputa:

Valkosipulia, yrtteja, sipuleita.
70 g naudanlihaa 1 cm x 1 cm x 1 cm kokoisiksi paloiksi kuutioituna 3 sekunnissa
turbo-nopeudella.

Pallovispild (mallista riippuen) kuva G:

Valkuaisvaahto.
4 valkuaista 3 minuutissa. Nopeus 1.

Silppuri 450 ml (Mallista riippuen) KUVA F:

® Taman lisdlaitteen avulla voit silputa:
Valkosipulia, yrtteja, sipuleita.
200g naudanlihaa 1cm*1cm*1cm  kokoisiksi kuutioiksi 10 sekunnissa.
Turbonopeutta.

JOS LAITE EI TOIMI? B

e Tarkista:
Ettd laite on kunnolla kiinni sdhkdverkossa.
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Ettd sdahkdjohto on hyvéssa kunnossa.

Laite on varustettu ylikuumenemisen estolaitteella. Jos laite ylikuumenee, sen
toiminta katkeaa. Tdssd tapauksessa sen on annettava jaahtya noin 20 minuuttia,
jatka siten kayttoa.

Laitteesi ei toimi vieldakdan?

Kaanny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen (katso listaa tdssd
huoltovihkosessa).

LISALAITE (LAITTEET) B )

® Voit hankkia jdlleenmyyjdltdsi tai valtuutetusta huoltokeskuksessa (katso listaa
tdssa huoltovihkosessa) seuraavat artikkelit:

Minisilppuri 150 mL:
70 g naudanlihaa 1 cm x 1 cm x 1 cm kokoisiksi paloiksi kuutioituna 3 sekunnissa

turbo-nopeudella.

Silppuri 450 ml:
Taman lisalaitteen avulla, voit jauhaa 200g naudanlihaal0 sekunnissa.

Huomio! Saadaksesi taman lisatarvikkeen, ota mukaasi tama kayttoohje tai anna
meille laitteesi DDXXXXXX tai HBXXXXXX tyyppikoodi.

Huolehtikaamme ymparistosta!
@ Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierrdtettavilld

materiaaleilla.
E 2 Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka
valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti

[ | kierratetdan.
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Jag EUXAPIOTOUKE TTOU EMAEEATE AUTH TN CUCKEUN, N omoia TTpoopileTat AmoKAEIOTIKA
Y10l TV TIPOETOILACIO TPOPIWY KAl YIal OIKIAKH XPAoN.

NEPIFPAOH B
A Kevtpikn povada E4 Kamakt
B MAnktpa evepyonoinong F Komtng 450 ml (avaloya pe 1o
B1 Tayxutnrta 1 HovTéNO)
B2 Tayxutnta TURBO F1 Mmook
C MnAévtep Xe1po¢ (MAaoTIKO i F2 Mayaipt
peTaAMKO, avaloya HE To HOVTENO) F3 Aapn
D KumreAho 0,8L G ZUppa (avaloya pe To povtéNo)
D1 Kamaki (avéhoya pe To HovTENO) G1 AaPi
E Mikpd¢ komtng 150 ml (avaloya pe G2 XUppa
TO MOVTENO)
E1 Mmoh
E2 Mayaipt

E3 Bdon kamakiov

OAHTIEZ A THN AZ®AAEIA B

« Alapdote mPOooEKTIKA TIC 06nyieg Xpriong mpiv amd tnv
TPWTN XPAON TNG OUOKEUNC oag Kal @uAalte Tic: O
KOTOOKEVAOTNC OEv PEPEL Kapia amoAUTwe euBuvn yla
omoladnmote Xprion mou O&vV CUUMOPPUWVETAL UE TIG
odnyieg xprone.

« Aev mpofAEmeTal n xprioN TG CUOKEUAC AUTAG amé ATopa
(oupmepilapBavopevwy Twv TAIOIWV) HE  MUELWHEVEC
OWHATIKEC, AVTIANTITIKEC 1 S1AVONTIKEC IKAVOTNTEC, R amd
dTopa Xwpi¢ epmelpia i YVWOELS, EKTOC av Ta dTopa autd
eival og Béon va Aapouy, péow evog atopou umelBuvou
yla TV ao@dAeld Toug, emifAeyn i mpoeldomoInoelg ooV
a@opd n Xprion TG CUOKEVAC.

« Npénerva empPAémete Ta maidid, yia va Pefaiwdeite di dev
nailouv e TN GUOKEUNR.

«Av 10 KaAwdlo Tpoodoaiag éxel umootel {nuia, unv
Xpnoluomoleite T ouokeun. MNa va amopuyete Kdabe
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Kivéuvo, {NTHOTE UMOXPEWTIKA VA 0aC YIVEL AVTIKATAOTAON
TOoU KaAwdiou TPoPod0siac amd Tov KATAOKEVAOTH, éva
g€ouolob0tnuévo Kevtpo aépPIs (BA. Niota oTo eyxelpidio
0€pPIg) f amd MPOOWMA LIE TIAPEUPEPN TTPOCOVTOAL.

« Byd(ete mavtote tn ouokeun amd v mpila av mpokeltal
va T agroete wpic emifAegn, kabw¢ kat mpv and Tn
ouvapuoAdynon, TV amocuvappoAéynon N 1o
kaBdapiopa. Mnv agrvete Ta maidid va Xpnoluomololy tn
OUOKEUN XwpiC emiBAsyn.

«AuTn n ouckeun Oev MPEMEL va XPnOlUoTOLEiTal amod
matdid. AmoBnKevETe TN GUOKEVR Kal To KaAwdI TG o€
HéPN 1OV va unv eTdvouv Ta maidia.

«O1 hemideg eival MOAY KOQTEPEC: va TIC XelpileoTte e
TPOCOXHA, YA VA NV TpaulatioTeite, dtav adeldlete To
MTOA, KaTd Tn cuvappuoAGynon/ amocuvappoAdynor Toug
amo To UMmoA Kalt Katd To KabBdpiopa.

« Emonpaivoupe toug KivOUVOUG  TPAUMATIOUMOU Of
nepintwon AavBaopévng Xpriong TG CUOKEUNC.

«Mnv ayyilete moté ta KivoUueva e€aptripata (Aemideg
KATL). Ek. 1

« Mnv a@rjvete va kpépovtal Harhid, @ouldpla, ypaBateg
K.ATT. TTdvw amé To UImoA Katd Tn AEIToupyia TNG CUOKEUNC. @

*Mnv xpnolpomoleite mMOTE auth Tn OCUOKEUR Yl va
avapiéete i va avakatéPete dAa UAIKG, ekToC amd
TPOQIHO.

« AUTH N GUOKELN UMTopEi va xpnolpomolnOei amod Atopa e
UEIWHUEVEC OWMATIKEG, QVTIANTITIKEC 1 OlAVONTIKEC
IKOVOTNTEC 1) OO ATOA XWPIG EUMELPIa A YVWOELS, UTIO TNV
nmpolnoBeon oti Aaupdvouv emiBAegn i 6Tt TOUG £XOUV
d0Bei 0dnyiec OXeTIKA pEe TNV A0QAAA XPrON TNG CUOKEUNG
KOl KATavoo UV Tou¢ mBavouc KIvOUVouc.
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« Ta maudia dev mpémel va XpnolUomololV TN GUOKEUR WG
matyvidl

« O¢0Te eKTOC AelToupyiag Tn ouokeun Kal BydAte Thv amod
v mpiCa mpwv va aAaéete e€aptiuata f mpwv va
MANOLAoETE Ta €CAPTAMATA TIOU KIVOUVTAL KATA TN
Aertoupyia.

+ Na €l0Te TPOOEKTIKOI OTAV XUVETE KAUTO UYPO UECA OTOV
TTOPACKELAOTH i TOV avapikTn, KaBwg gival duvatd va
ekTo&eUTEl amo Tn ouokeun Aoyw aigvidiou Bpacuo.

«H ouokeun oag oxedldoTnKe AMOKAEIOTIKA Yla OIKIOKA
xenon.

Aev o¥ed100TNKE yla va xpnotuomolnBei o€ OIKIOKEC Kal

TIAPOUOLEC EQPAPUOYEC, OTIWC:

- KouQivakt emayyeAUaTIKWV XWPWV O€ KOTAOTAMATA,
ypageia kat AAa  mepiBdAovta  emayyeAUATIKOO
XOPOKTHPQ,

- 2€ QypOKTAUATO,

- Ané Toug mehdteg Eevodoyeiwy, Eevivwy Kat Aotmwv
mepIBaAOVTWY U xapaktipa @ihoeviag,

- Ze mepiBalovta tumou dwpatiwv Eevwvwv.

+ O moAamMAGC GUPUATIVOC avaBEUTHPAC EMTPEMETAL VA
xpnotuomoleitat amd maudid nAikiag and 8 £Twv kat dvw
uovo av Bpiokovtal uméd emtpnon R toug divovtal
0dnyieg Xpriong TNG CUOKEUAC HE a0PAAr TPOTIO Kal av
avtidapBavovtal toug Kivdlvoug mou umdpyouwv. O
KaBaploPOC Kal N ouVTAPNON amod To XPAoTN dev TPEMEL
va yivovtat amé maidld eKTo¢ edv eival Avw Twv 8 £TWV Kal
uné emrrpnon. Na QUAACOETE TN OUOKEUT Kall TO KAAWAI0
NG MaKPLA amo maudid NAIKIAg KATw Twv 8 ETwv.

« Omoladnmote mapépBaon mépav Tou KabaplopoU Katl TG ouvriBoug cuUVTHPENONG €K
UEPOUC TOU TIENATN TIPETEL VA TIPAYUATOTIOLETAL OF €va €£0UCI0S0TNUEVO KEVTPO
oéppic.
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« Mo TNV ac@AaAeld 6ag, XPNOLUOTIOLEITE HOVO AVTAANAKTIKA Kal EE0PTAATA KATAANAA
Y10 TN GUOKEUH 0ag, Ta omoia mwAouvTal o€ e£oualodoTnuéva KEVTPA GEPPIC.

+ Mnv a@rjvete to KaAwdio Tpopodoaiag og pépn TOU va TO TAVOULV Ta UIKPA Tatdid,
0UTE Kal KOVTA O€ TINYEG BEPUOTNTAG 1) EMAVW OE AVAUUEVO PATL

« H ouokeun autr mpoopiletal amoKAEIOTIKA yia AeIToupyia pe eVaAANACCOEVO pella.

« ENéy€te av n Tdon mapoxn¢ TG CUOKEUNG 0ag, N omoia UMOSEIKVUETAL EMAVW OTNV
EVNUEPWTIKN EMYPAPH), OQVTIOTOIKEL OTNV TAON TNG NAEKTPOAOYIKAG 0ag
gykataoTtaonc. Kabe o@aAua ouvEeong akupwvel Tnv eyyunon.

+ AuTO 10 TIPOIGV TTPOOPILETAL ATTOKAEIOTIKA YIA OIKIOKH XPON EVTOC TOU OTITIOU, Yld
TNV MPOETOIHAcia TPOoYitwv. O KATAOKEVAOTNAG AmOTOolEiTal TTAoAg uBUvNG Kal
EMPUAACOETAL TOU SIKAIWUATOC VA AKUPWOEL TNV EYYUNON OE TIEPIMTTWON EUMOPIKAG
1 un evoedetypévng xprnong ri ab€tnong Twv odnylwv xpriong.

« BydAte amé tn ouokeur amd tnv mpifa av mPOKEITal va TV a@roETe XwpiG emiBAeyn,
TIPIV VO TOTIOBETAOETE 1| VA aAQAPECETE €EAPTHMATA Kal TIPIV VAl TV TTAUVETE. Mnv
Byalete moté Tn cuokeur amo Ty mpila TpafwvTtag To KaAwdio.

« Ma N 61Kn 0ag ao@AAeld, N CUOKEUN AUTH &ival KATAOKEUAOHEVN CUPOWVA UE TIG
10XUOUOEC TIPOSIAYPAPEC Kal Kavoviopoug: Odnyia yia t XaunAn Tdon, tnv
HAektpopayvnTikn Zuppatotnta, To MeptBailov, Ta YAIKA Og ema@n Ue TPOQIA.

+ Av | GUGKEUN Gag UITAOKAPEL EVW TN XPNOIHOTIOLEITE, GTANATIOTE T GUGKEUN,
ByaAte Tv a6 tnv mpila kot eAéyEre piimwg éxel pMAOKAPEL To €§apTNHA TTOU
XPNOHOTIOIEITE. € AUTH TNV MEPIMTWON, AMEAEVOEPWOTE Ta TPOPIHA IOV TN
UITAOKAPOUV, IPOGEXOVTAG VO MNV KOTIEITE HE TA payaipia.

+H ouokeun oag Siabétel ocvoTnUa ac@aleiag Katd Tng unmepOépuavone. e
TEPIMTWON UNEPBEPHAVONG, N CUCKEUN oag Ba TeBEei ekTOG AstToupyiag. AQRoTE
TN GUGKEUN VO KPUWGEL yla TTEPIMOU 20 AEMTd, KATOMIV GUVEXIOTE TN XPrion.

ENEPronoiHzH _®

« Mpwv amé v mPWTN XEron, MAUVTE Ta e§apTrHATA LE VEPS Kal oamouvada. Z€ByANTe Kat
OTEYVWOTE TIPOCEKTIKA.

« Eivai onpavtiké va e§0o@aNioeTe TV YLEIVH TNG EMPAVELOS EPYATIAG 0OG.

« BaAte Ta TPOQIA O€ €va GOXEIO P APKETO UYOG, WOTE Va LNV EeXENGOUV.

+Mnv yepiCete To kKUmeAo mavw amd ta 50CL (15 Oz) yia va pnv exehioovv ta
TIEPIEXOHUEVA TOU.

+Mnv xpnotpomoleite 1o papdoumiéviep (C) yia mavw amd 30 Seutepolenta otnv
TayUtnTa turbo.

» Mi€ep xe1p6g: Ek. 2 & 3
- Bibwote 1o pi€ep xepdg (C) otnv kevtpikri povada (A), Befaiwbeite dti fidwoate kald
TO MI&EP XEPOG WG TO TEPUA, OTN OUVEXELA BANTE TN OUOKELN otny Tipida. Elk. 2
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- BuBiote To umhévtep xe1poc (C) wg tn péon tou Soxeiou Ek. 3 katmatiote To mMAKTpo
evepyoroinong (B1 i B2).

MPOXOXH : Mnv BéteTe MOTE TN CUOKEUN| OE AEITOUPYIa OTO KEVO.

- BydAte o payelpikd okevog and v mnyr OeppdtnTag mpotol avapiete (eotd
piypata. MNa peyoAUTEPN OMOTEAEGUATIKOTNTA, OEV WPEAEL VA UETAKIVEITE TO HigEP
XELPOG Héoa 0To piypa. AQroTe To BuBiopévo oTn PEon Kal 0TO KEVTPO TOU HiyUaToG.

- Na ta vwdn TPoeIua (mpdoa, céMva KAL), kaBapileTe TAKTIKA TO HigEP XEIPOG KaTd
TNV TTPOETOIUAGIA TOU HiyUOTOC, aKOAOUBWVTAG 0WoTdA TIG 08nYieq ac@aleiag yia tv
QmOCUVAPHOAGYNON Kal TOV KaBapIoUO TOU TIPOIOVTOG.

-Na Ta piypata pe Baon @pouta, KOYTE amod TPV Ta GPOUTA Kal APaIpECTE Td
KOUKOUTOlLO.

-Mnv xpnotuormoleite o pi§ep yla piypata mou éxouv w¢ Baon okAnpd Tpo@Iua
(Caxapn, cokoNdTa, KaPE, TTAYAKIA).

« Mikpd¢ kOmtng 150 ml (avaloya pe To povtélo): Ewk. E & 4

- Bate To payaipt (E2) otov afova tou pmoh (E1).

- Bakte 1a tpd@iua péoa oto umoh (E1), katomv tomoBetriote Tn BACN Tou KAmaKIow
(E3) Kat €N TO KamAK (E4). -TomoBeTOTE TNV KEVTPIKH povada (A) emdvw 6To KAmAK!
(E4).

- Bakte otnv mpida to pigep XeLpog (A) Kat TatroTe To Koupni evepyoroinong (B1 1) B2).

- Bydkte v KevTpikr povada (A), katdmiv To kamdkl (E4), Téhog T BAon Tou Kamakiou
(E3).

- BydiAte o payaipt (E2) mavovtdag o amd to mAAoTIKO péPOG Tou.

- Metd  xprion, BydAte To piypa.

- Mnv B£teTe TOTE TN GUGKEUI) GE AEITOUPYiA GTO KEVO.

« Komrtng 450 ml (avaloya pe to povtého): Ek. F & 5
- Bate To payaipt (F2) otov afova tou umo (F1).
- Bakte 1a tpé@iua péoa oto umo (F1), katomv tomoBetriote T BAon Tou KAmaKIow
(F3) kot T€Ao¢ 10 Kamak (F4).
- TomoBeTnoTe TNV KeVTPIKK povada (A) emavw oTo Kamdxt (F4).
- Bakte otnv mpida to pigep XeLpog (A) Kat TatioTE To KoupTi evepyoroinong (B1 1) B2).
- BydAte TV kevtpikn povdda (A), katdmv 1o kamakl (F3).
- BydiAte 1o payaipt (F2) mavovtdag to amd 1o mAaoTIKO péPOg Tou.
- Metd n xprion, BydAte To piypa.
- Mnv B£teTe TOTE TN GUGKEUK) G€ AEITOUPYiA GTO KEVO.

« Z0ppa (avaloya pe To povtélo): Eik. G & 6
- Yuvappoloyiote 1o oUppa (G2) pe T Aapn (G1).
- TomoBetnote TN Aar (G1) endvw oTtnv KevIpIkr povada (A).
- Blbwote w¢ 10 Téppa.
- Metd  xprion, §efrdwote T Aafn (G1) kat BydAte To ovppa (G2).
- Mnv xpnotpomoleite To SMAS xTumNTrpL yia mavw amd 3 Aemtd otny taxutnTa turbo.
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KAOAPIZMA B

+'OMa Ta pépn Kat Ta eapTripaTa Tou pigep oag MévovTal 0To TALVTHAPIO MATWY EKTOG
and v Kevtpiki povada (A), i Aapég (E4, F3, G1), Ta omoia pmopeite va kabapioete
e éva ENapPA VIO GPOUYYAPL.

« Bydte tn ouokeun amd v mpia mpiv amé kAbe evépyela Kabaplopov.

+ Mnv xpnotpomoleite oQouyydpla pe CUPUA 1) AVTIKEIPEVA TIOU TIEPIEXOUV HETONAKA
TUAMOTA.

+ Mnv BuBilete moTé TNV KeVTPIKN povada (A) péoa oto vepd. ZKOUTTIOTE TN HE £Va OTEYVO
1 eEAa@pd vwrtd Tavi.

« Z€ TIEPIMTWON XPWUATIONOU TwV £§apTNUATWY 0aG amd TPOGIUA (KapoTa, TOPTOKAAI
KAL), TPIYTE Ta pe mavi epfanmiopévo oe AAdL HaYEIPIKIG, KATOTIV TTPOXWPNOTE OTO
ouvron kaBapiopo Tou.

+ XpnOIUOTIOOTE TTPOOEKTIKA TO HaXaipt 1 TG AemiSeG: €ival TOAD KOPTEPEC.

ZYNTATEZ B

Migep xeipog Xx. A, B, C, D.

« Maytovéla:
BdAte 1 ohokAnpo afyd, 1 koutalid TG coumag PouoTtdpda, 1 KoutaMd TnG coumnag
€061, aldT, mmépt, 25cL AdadL oto KureMo xwpntikdtntag 0,8L. XTUMOTE e To pigep yia
15 deutepdAerta. Taxutnta TURBO.

« Zouma Aayavikwy, taxvtnta TURBO:
500 yp. matdreg, 400 yp. kapdta, 1 mpdoo, ahaty, mmépy, 1,8 A, vepod.
Wrote Ta oTov aTpo yia mepimou 10 Aentd.

Avapeite yia 30 Seutepolemta. @

Mikpd¢ kOmTng 150 ml (avaloya pe To povtélo) Ewk. E:

» Me auTo To e§apTNHA UITOPEITE VO KOWPETE:
Sk0pS0o, UPWSIKE, KpeUULSIa.
70g pooxapioto Kpéag o€ KuPdkia Slaotacswv 1cm x 1cm x 1cm o€ 3 Seutepdlenta
oTnv TaxutnTa turbo.

TUppa (avaloya pe To povtédo) Ek. G:
Mapéyka.
4 aonpddia og 3 Aemta. TayUtnta 1.

Koémtng 450 ml (avaloya pe to povtého) Eik. F:
» Me auTo To €§apTNHA PITOPEITE VO KOWPETE:
Sk0pS0, UPWSIKE, KpeUULSIA.
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200 yp. pooxapt Xwpi velpa Kal koppévo og KuPBdkia 1cm X 1 ¢cm X 1 cm o€ 10
Seutepohenta. Taxutnta TURBO.

AN H XYZKEYH ZAXZ AEN AEITO_
TIMPENEI NA KANETE
« ENéyére:
Av n cuoKeun oag gival kaAd otnv mipida.
Av 10 KaAwS10 Bpioketal og KaAr KatdoTtaon.
H ouokeun oag S1abétel oUoTNUA ao@aAEiag KATd TG UMEPBEPAVONG. Z€ TIEPITTTWON
umePBEPAVONG, N CUCKEUN 0ag Ba Tebei eKTOC AetToupyiag. e auTr TNV MEPINTwon,
QPROTE T CUOKEUN VO KPUWOEL Yo TIERITIOU 20 AEMTA, KATOTIV GUVEXIOTE TN Xprion.

H ouokevn oag e§akoAovBei va pnv Aettoupysi?
AmneuBuvbeite og éva e€ouclodotnuévo Kévtpo (BA. Katdhoyo oTo eyxelpiblo oépPig).

ANTAAAAKTIKA -

+ Mnopeite va popNnBeUTE(TE TO TOPAKATW AVTOANAKTIKA OO TO KATAOTNUA TG TTEPLOXNAG
oag 1y ané éva e€ouctodotnuévo KEvTpo (BA. Katdhoyo oTo eyxelpidio oépPIg):

Mikpog KOG 150 ml @

70g pooxapiolo Kpéag oe KuBdkia SlaoTtdoewv 1cm x 1cm x 1cm o€ 3 Seutepolenta otnv

TayutnTa turbo.

Komng450 ml:
Me auto To e€dptnpa, uropeite va koYete 200g pooxdpt o€ 10 deutepdhemTa.

Mpoooxn, av BéheTe va amoppipete éva e£APTNUA, AVATPEETE TIPWTA OTO TIAPOV EVN-
UEPWTIKO GUANASIO 1} SwOoTE Tov KWdIKA TNG OUOKEUNG 60 DDXXXXXX 1} HBXXXXXX.

Ac cuppallovpe Kat epgic oTnV NpooTacia Tou mepiBailovrog!

® H ouokeur oag mepiéxel TOMA a€loTIOIROIUA F AVOKUKADOIUA UNIKA.
< Ma v mapddoon TG MaNAC 0ag CUOKEUNC TAPAKONOULIE ETIKOIVWVIOTE LE
EEE  £va Kévtpo Slaloyng



TURKGE KULLANMA ve TANITMA KILAVUZU
DD300141, DD301141, DD307141

Sadece besin hazirlanmasi ve ev tipi kullanim icin dngmriilen bu cihazi sectiginiz
icin tesekkir ederiz.

TANIM B
A Motor blogu F Dograyici 450mL (modele gore)
B Calistirma diigmeleri F1 Hazne
B1 Hiz1 F2 Bicak
B2 TURBO Hizda F3 Rediiktor
C Karistirma ayagi (Modele gore G Cirpici (modele gére)
plastik veya metal) G1 Cirpict baglanti aparati
D Hazne 0.8L G2 Cirpici

D1 Kapak (modele gére)
E Mini dograyici 150mL (modele
gore)
E1 Hazne
E2 Bicak
E3 Yan kapak
E4 Kapak

EMNIYET TALIMATLARI B

«Cihazinizi ilk defa kullanmadan o6nce, kullanim
kitapgigini dikkatli bir sekilde okuyun: Kullanim
kitap¢igina uygun olmayan kullanimdan dogacak
sorunlardan marka hicbir sekilde sorumlu®
tutulamaz.

«Bu cihaz, goOzetim altinda olmadiklari veya
guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan cihazin
kullanimr ile ilgili talimat almadiklari stirece zihinsel
yetenekleri zayif, fiziksel duyu kaybi veya tecriibe ve
bilgi yetersizligi olan kisiler tarafindan (cocuklar
dahil) kullanilmak tzere tasarlanmamistir.

« Cocuklann cihazla oynamadiklarindan emin olmak
icin gozetim altinda tutulmalari gerekir.
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« Elektrik kordonunun hasarli olmasi durumunda
cihazi  kullanmayin. Besleme kablosu hasar
gormusse, herhangi bir elektrik carpma riskine
maruz kalmamak icin Uretici firma, satis sonrasi
servisi (satis sonrasi servisler kitap¢igina bkz.) veya
benzeri  yetkiye sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

«Cihazin basindan ayrilacaginiz zaman, montaj,
demontaj veya temizlik mudahalelerinden 6nce,
elektrik kablosunun fisini prizden ¢ikarin. Cocuklarin
cihazi  bir yetiskinin gbzetiminde olmadan
kullanmasina izin vermeyin.

«Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir.
Cihazi ve kordonunu cocuklarin ulasamayacaklari
yerlerde muhafaza edin.

« Bicaklar asiri keskindir: Bicaklari hazneye takarken
veya hazneden cikartirken, hazneyi bosaltirken ve
t%mizlerken, yaralanmamak icin ¢ok dikkatli hareket
edin.

- Dikkat; hatali kullanimi halinde yaralanma riski s6z
konusudur.

«Cihazin parcalarina hareket halindeyken asla
dokunmayin (bicaklar...) Sek. 1

« Saclarinizin, fularinizin, kravatinizin cihaz ¢alisma
halindeyken hazne (izerine sarkmasina izin
vermeyin.

«Cihazi basin maddeleri disindaki maddeleri
karistirmak veya yogurmak icin asla kullanmayin.

- Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihinsel engeli olan
veya cihaz hakkinda hicbir tecriibe veya bilgisi
olmayan kisiler tarafindan, guvenliklerinden
sorumlu bir kisinin gozetimi altinda olmadiklari veya
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bu kisi tarafindan cihazin kullanimi konusunda
egitilmedikleri takdirde kullanilmamalidir.

«Cocuklarin ~ cihaz ile  oynamalarina izin
verilmemelidir.

« Aksesuarlari degistirmeden veya calisma sirasinda
hareket eden parcalara yaklasmadan 6nce, cihazi
durdurun ve fisini prizden ¢ekin.

«Hazne veya karistirici icine sicak su dokilmesi
durumunda, ani kaynama ile sicarayabileceginden
dolayi dikkatli olun.

« Bu cihaz yalnizca ev ici kulanim i¢in tasarlanmistir.
Asagida belirtilen evsel ihtiyaclar ve analog
uygulamalar kapsaminda kullanilmak Uzere
tasarlanmamistir:

- Magazalarin, ofislerin ve c¢alisma alanlarinin
mutfaklarinda,

- Ciftlikler;

- Otel, motel veya konaklama amacli diger alanlarda
musteriler tarafindan kullanim;

- Misafirhane ortamlarinda kullanim.

« 8 yas ve uzeri cocuklar ¢ok islevli ¢cirpiciyr sadece
denetim altindayken veya cihazin emniyetli bicimde
kullanimina yonelik talimatlar aldiklarinda ve@
icerdigi tehlikeleri kavradiklarinda kullanabilirler.
Cocuklar, temizlik ve kullanici bakimi islemlerini 8
yas veya Uzerinde ve denetim altinda olmadiklar
takdirde gerceklestirmemelidir. Cihazi ve kablosunu
8 yasin altindaki ¢cocuklarin ulasamayacagi yerde
saklayin.

«Cihazin temizligi ve bakimi disindaki tim islemlerin yetkili servis tarafindan
gerceklestirilmesi gerekmektedir.

« Emniyetiniz icin, sadece cihazinizla uyumlu olan, yetkili servislerden tedarik
edilen aksesuarlar ve yedek parcalar kullanin.
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- Elektrik kablosunu ¢ocuklarin ulasamayacaklari yerlerde, sicaklik kaynaklarindan
ve sivri koselerden uzakta muhafaza edin.

« Bu cihaz sadece alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmustir.

- Elektrik baglantisini yapmadan 6nce, Urlin etiketi Uzerinde belirtilen voltaj
degerinin sebeke voltaji ile ayni oldugundan emin olun. Hatali baglanti
gerceklestirilmesi garantinin gecersiz kalmasina neden olacaktir.

- Cihaziniz sadece ev icerisinde, mutfak ihtiyaclarina yonelik kullanim igin
tasarlanmistir. Cihazin hatali, talimatlara aykiri olarak veya ticari amaclarla
kullanimi durumunda dogabilecek durumlardan tretici sorumlu tutulamaz; bu
durumda Uriin garanti kapsami diginda kalacaktir.

«Cihazin basindan ayrilacaksaniz, herhangi bir aksesuarini takmadan veya
ctkarmadan 6nce veya herhangi bir temizlik miidahalesinden énce, cihazin fisini
prizden ¢ikarmayi unutmayin. Cihazin fisini prizden ¢ikarirken asla kordonundan
tutarak cekmeyin.

« Guvenliginiz acisindan, bu cihaz asagida belirtilen hususlara yonelik normlar ve
resmi diizenlemelere uygun olarak uretilmistir. Distik Voltaj, Elektromanyetik
Uyumluluk, Cevre Korumasi, Besinlerle temas halinde olan malzemeler.

- Gida hazirlamaniz esnasinda cihaziniz “’sikisirsa”, cihazi kapatin, fisini
prizden cekin ve kullanilan aksesuarin tikanmamis olmasini kontrol edin.
Tikanmis ise, sikigtiran besinleri, bicaklara dikkat ederek cikarin.

« Cihaziniz fazla iIsinmaya karsi bir sisteme sahiptir. Asir1 isinma durumunda,
cihazinizin elektrigi kendiliginden kesilecektir. Bu durumda, yaklasik 20
dakika boyunca cihazin sogumasini bekleyin ve yeniden kullanmaya
baslayin.

CALISTIRMA / KULLANIM B

« ik kullanimdan énce, sabunlu su ile aksesuarlari temizleyin. Durulayin ve 6zenle
kurutun.

« Calisma alaninizin hijyenik olmasini saglamaniz 6nemlidir.

- Sicramalari 6nlemek igin besinleri yeterince derin bir kaba koyun.

- Sivi sicramalarini 6nlemek igin, kabi 50CL'den fazla doldurmayin (15 Oz).

« Mikser ayagini (C) tirbo hizinda 30 saniyeden uzun siire kullanmayin.

« Kangtirici ayak : SEKIL 2 & 3
- Kanistirici ayagi (C) motor blogu (A) Uzerine takin, ayadin diizglin takilmis
olmasindan emin olun ve cihazin fisini elektrik prizine takin. SEKIL 2
- Kanistirici ayadi (C) kabin SEKIL 3 yari yiiksekligine kadar daldirin ve calistirma
diigmesine basin (B1 veya B2).

DIKKAT: Cihazi bos calistirmayin.

W



- Sicak karisimlari karistirmak icin pisirme kabini atesten alin. Daha fazla etkili
olmasi icin, kanstirici ayadi karisim icerisinde hareket ettirmek gereksizdir. Ayagi
yari yiikseklikte ve kabin ortasinda tutun.

- Lifli besinler icin (pirasa, kereviz, vs...), Griintn sokiilme ve temizlenmesi igin
glivenlik talimatlarina uyarak, karisimin hazirlanmasi esnasinda ayadi diizenli
olarak temizleyin.

- Meyve bazli karisimlar icin, 6nceden meyvelerin cekirdeklerini ¢ikarip, bolin.

- Mikseri sert besinlerle karisim hazirlamak icin kullanmayin (seker, cikolata,
kahve, buz).

« Mini Dograyici 150mL (Modele gore) : SEKILE & 4

- Bicagdi (E2) hazne ekseni (E1) Uizerine yerlestirin.

- Besinleri hazne (E1) icerisine koyun ve 6nce yan kapadi (E3) ve ardindan kapagdi
(E4) yerlestirin.

- Motor blogunu (A) kapak (E4) izerine yerlestirin.

- Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine takin ve ¢alistirma digmesine basin
(B1 veya B2).

- Once motor blogunu (A) ardindan kapagi (E4) ve en son yan kapagi (E3) ¢ikarin.

- Plastik kismindan tutarak bicagi (E2) ¢ikarin.

- Kullanim sonrasinda gidalari bosaltin.

- Bu aksesuar bos iken calistirmayin.

- Dograyici 450mL (Modele gore) : SEKILF &5
- Bicagi (F2) hazne ekseni (F1) tzerine yerlestirin.
- Besinleri hazne (F1) icerisine koyun ve ardindan kapadi (F3) yerlestirin.
- Motor blogunu (A) kapak (F3) Gizerine yerlestirin.
- Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine takin ve calistirma diigmesine basin
(B1 veya B2).
- Motor blogunu (A) ardindan kapadi (F3) ¢ikarin.
- Plastik kismindan tutarak bicagi (F2) cikarin.
- Kullanim sonrasinda gidalari bosaltin.
- Bu aksesuari bos iken calistirmayin.

« Cirpici (Modele gore) : Sekil G & 6
- Cirpicty (G2) baglanti aparati (G1) ile birlestirin.
- Baglanti aparatini (G1) motor blogu (A) Gzerine yerlestirin.
- lyice sikistirin,
- Kullanim sonrasinda, baglanti aparatini (G1) agin ve ¢irpiciyi (G2) gikarin.
- Yogurma ayagini tiirbo hizinda 3 dakikadan uzun sure kullanmayin.
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TEMIZLiK B

» Motor blogu (A), baglanti aparati (E4, F3, G1) haricinde mikserinizin bitiin
parca ve aksesuarlari bulasik makinesine konulabilir, digerlerini hafif nemli bir
stingerle temizleyin.

+ Herhangi bir temizleme isleminden 6nce cihazin sebekeden baglantisini kesin.

+ Asindirici siinger veya metalik kisimlari olan nesneler kullanmayin.

+ Motor blogunu (A) asla suya sokmayin. Kuru veya hafif nemli bir bezle silin.

« Aksesuarlarinizin bazi besinlerle boyanmasi durumunda (havug, portakal...),
bunlari sivi besin yagina batiriimis bir bezle silin ve her zamanki temizligini yapin.

+ Bicagi veya diger bigaklari tutarken dikkatli olun, cok keskindirler.

TARIFLER B

Kanistirial ayak SEKIL A, B, C, D.

» Mayonez:
0.8 L bir bardak icine, bir tam yumurta yerlestirin, 1 yemek kasigi hardal, 1 yemek
kasigi sirke, tuz, karabiber, 25 cl siviyag ilave edin. 15 saniye kadar karistirin.
Tirbo Hiz.

« Sebze corbasi, tiirbo Hiz:
5009 patates, 400g havug, 1 pirasa, tuz, karabiber, 1.8L su.
Hepsini 10 dakika buharda pisirin.
30 saniye boyunca karistirin

Mini Dograyici 150mL (Modele gore) SEKIL E:

« Bu aksesuar ile, 3 saniye icerisinde sunlari kiyabilirsiniz:
Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar, sogan.

Tcm x Tecm x Tem kiip halinde kesilmis 70 g sigir eti icin, 3 saniye tirbo kullanimi
Cok telli cirpici (Modele gore) Resim G:

Cirpilmis yumurta beyazi.

3 dakikada 4 ¢irpilmis yumurta beyazi. Hiz 1.
Dograyici 450mL (Modele gére) SEKIL F:

« Bu aksesuar ile, 10 saniye icerisinde sunlari kiyabilirsiniz:
Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar, sogan.
200g sinirleri alinmis ve 1Tcm* kiipler halinde kesilmis dana eti. TURBO Hizda.

Q



CiHAZINIZ CALISMIYORSA NEYAPMAKIGEREKIRD

« Sunlar kontrol edin:
Cihazinizin sebeke elektrigine dogru baglanmis olmasini.
Elektrik kordonunun iyi durumda olmasini
Cihaziniz fazla 1sinmaya karsi bir sisteme sahiptir. Asiri 1sinma durumunda,
cihazinizin elektrigi kendiliginden kesilecektir. Bu durumda, yaklasik 20 dakika
boyunca cihazin sogumasini bekleyin ve yeniden kullanmaya baslayin.

Cihaziniz hala calismiyor mu?
Yetkili bir servis merkezine miiracaat edin (servis kitapgigindaki listeye bakiniz).

AKSESUAR (LAR) B

« Saticinizdan veya yetkili bir servis merkezinden (servis kitap¢igindaki listeye
bakiniz) asagidaki parcalari temin edebilirsiniz:

Mini dograyici 150 mL:
1cm x Tem x 1em kiip halinde kesilmis 70 g sidir eti iin, 3 saniye tiirbo kullanimi

Rondo 450mL:
Bu aksesuar ile 10 saniyede 200g dana eti kiyabilirsiniz.

Dikkat, bir aksesuari tedarik edebilmek icin, lutfen cihazinizin DDXXXXXX veya
HBXXXXXX tip kodunu belirtin veya isbu kullanici kilavuzunu gosterin.

Cevrenin korunmasinda kendinize diigeni yapin!

icermektedir.
< Uygun bir sekilde islenmesi icin cihazinizi bir toplama noktasina
E gotirdin.

E @® Cihaziniz birgok tekrar kazanilabilir ya da geri déniisimli malzeme



GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESI GEREKEN
HUSUSLAR

Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, tiriiniin kullanma kilavuzunda yer
alan hususlara aykir kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadig
gibi, agagidaki durumlar garanti disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatal elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tiketici Uriinii teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

4. Garantili onarim igin yetkili servise bagvuruimadan énce Groupe Seb yetkili
personeli veya yetkili servis personeli diginda birinin, cihazi onarim veya tadiline
kalkismasi durumunda,

5. Urlinde kullanilan aksesuar pargalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi Ucret karsiligi yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Uriin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1. Garanti Siresi, Uriiniin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2. Uriinuin bitiin pargalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

3. Urlinlin garanti suresi i¢inde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti
stiresine eklenir.

4. Uriinuin tamir suresi en fazla 30 is glintidlr. Bu stire, GrGnUn servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, Urliniin saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Uriinlinlin arizasinin 15 is giini igerisinde giderimemesi halinde, imalatg
veya ithalatgl; GrGnln tamiri tamamlanincaya kadar, benzer ézelliklere sahip baska
bir sanayi driindnd tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Urlinlin garanti suresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da bagka herhangi bir ad altinda higbir Gicret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktr.

7. Uriintin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti stiresi iginde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde,
ayni arizay! ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya
belirlenen garanti siiresi igerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi
unsurlarinin yani sira, bu arizalarin driinden yararlanmamay: stirekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami surenin agiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecegi raporla arizanin
tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, ticretsiz olarak
degistirme iglemi yapilacaktir.

Q



8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

9. Garanti sliresi igerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu
oldugu, imalatgi veya ithalatci tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen
hizmet karsiliginda tuketiciden isgilik tcreti veya benzeri bir Ucret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak gikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret

Bakanligi Tiiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudiirliigi’'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullaniimasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak
yurlrlige konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanhi§ Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidurligi
tarafindan izin verilmistir.

iMALATCI VEYA iITHALATGCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB Istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi  : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12
34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

== % —

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numaral Tiiketici Danisma
Hattimizdan 6grenebilirsiniz.

ithalatgi Firma; Uretici Firma;
GROUPE SEB ISTANBUL A.S. GROUPE SEB INTERNATIONAL @
Dereboyu Cad. Meydan Sokak Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
No:1 BEYBI GiZ PLAZA Kat:12 69134 ECULLY Cedex — FRANCE
Maslak / ISTANBUL Tel : 00 33 47218 18 18
0850 222 40 50 Fax: 00 3347218 16 15
444 40 50 www.groupeseb.com

TUKETICi HiIZMETLERI DANISMA HATTI
0850 222 40 50
444 40 50
KULLANIM OMRU: 7 YIL
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