OptiGnill +

n - Instructions for use - Instrucciones de uso
fr - Mode d'emploi pt Manual de mstrugoes
it - Istruzionid‘uso - Jlerin¥l Gilaglas



en

fr

es

pt

Please read the “Use & Safety instructions” booklet carefully
before first use.

Veuillez lire attentivement le livret “Consignes de sécurité et
d'utilisation” avant la premiére utilisation.

Leggere con attenzione il libretto “Norme di sicurezza e d’'uso”
prima del primo utilizzo.

Lee con atencion el folleto “Intrucciones de seguridad y uso”
antes del primer uso.

Leia cuidadosamente o folheto “Instrucoes de utilizacao e
seguranca” antes da primeira utilizacao.
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DESCRIPTION

A
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Control panel

On/off button
Frozen food mode
Cooking programs

A4

A5
A6

L temperature settings in manual mode; see
specific manual mode in the quick start guide

OK button

Cooking level indicator

Body

Tmo N

Handle

Cooking plates
Drip tray
Power cord

COOKING LEVEL INDICATOR

Preheating

Flashing white Steady white
coloured light: coloured light
preheatingin and beeping:
progress ready to cook

Cooking

edale

)

@@

&

First First Rare Rarelevel Medium  Medium Well- Well-
cooking  cooking levelin reached levelin level done done level
levelin level progress progress  reached levelin reached
progress  reached progress

For each automatic program, Optigrill lets you know when your food has reached the desired cooking level.
When a cooking level is reached, the grill beeps to notify you.



BEFORE FIRST USE
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1. Remove all packaging materials, stickers

and accessories from the inside and the
outside of the appliance.

. Before using for the first time, thoroughly

clean the plates with warm water and a
little dishwashing liquid, rinse and dry
thoroughly.

. Position the removable drip tray at the

front of the appliance.

. Make sure that the upper and lower plates

are correctly positioned in the product. Do
notactivate preheatingwithout the plates.
Connectthe applianceto the mains supply
(the cable must be completely unwound).

. Press the on/off button.

Caution : Make sure there is no food
between the plates

GRILL POSITION

A) USING AN AUTOMATIC PROGRAM

6 automatic programs:
red meat, burger, sausage, poultry, fish,
sandwiches
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1. Ifthefood youwishto cookis frozen, press

the corresponding button.

This function is only available when
cooking with the automatic programs,
not inmanual mode.

2. Select the appropriate cooking program

according to the type of food you wish to
cook.

Tip, especially for meat: The cooking
results on the automatic programs may
vary depending on origin, cut and quality
of the food being cooked, the programs
have been set and tested for good quality
food.

Similarly, the thickness of the meat must
be taken into account during cooking; you
should not cook foods with a thickness
greater than 4 cm.

If you are uncertain about which cooking
programto use, pleaserefer to the cooking
quide page 11.

3. Press the “OK” button: the appliance starts

preheating and the cooking levelindicator
flashes white.

NB: If you have selected the wrong
program, turn off the appliance and repeat
the steps.

4. Wait for preheating to be complete.
5. When the level indicator stops flashing

white and the grill beeps, the preheating
is complete, the grill is ready to cook.
Comments: At the end of preheating, if
the appliance remains closed, the safety
system will turn off the appliance after a
while.



GRILL POSITION

6. Open the grill and place the food on the

cooking plate.

Comments: If the appliance remains
open for too long, the safety system will
turn off the appliance automatically after
awhile.

. Close the appliance to start the cooking

cycle. The cooking level indicator turns
blue to indicate the cooking is in progress
(for the best results, do not open or move
your food during the cooking process).
The appliance automatically adjusts the
cooking cycle (time and temperature)
according to the food thickness and
quantity.

Note for very thin pieces of food: Close
the appliance, the button OK will flash
and the indicator will stay steady white
until you press OK. Press OK to ensure the
appliance recognizesthe foodandthat the
cooking cycle starts.

8. According to the level of cooking, the

indicator light changes color. While
cooking is in progress, a beep alerts you
eachtimeacookinglevelisreached. When
the indicator light is yellow with a beep,
food is rare, orange with a beep, food is
medium and red with a beep, food is well
done.

N.B.: If you like your meat very rare,
remove the meat when the cooking level
indicator reaches steady blue.

Please note, especiallyon meat, itisnormal
that cooking results vary depending on
type, quality and origin of food.

GRILL POSITION

desired cooking level becomes steady
andthe beep sounds, open the appliance
and remove your food.

Note: If you want to cook food to
different personal tastes, open the grill
andremove the foodwhenithasreached
the desired level and then close the gill
and continue cooking the otherfood. The
program will continue its cooking cycle
untilit reaches the final level.

10. Whenfinished cooking,remove foodand
close the appliance. The control panel
will light up and set itself to ‘choice of
program’ mode.

Comment: The security system will
turn off automatically after a while if no
program selection is made

Keep warm function

Oncetheredlevelis reached, the cooking s finished, the appliance automatically activates the keep warm function,
theindicator light is red, and the device begins to beep every 20 seconds. If food is left on the grill it will continue to
cook while the cooking plates cool. You may deactivate the beep by pressing the button " OK™".

Note: The security system will power off the appliance automatically after awhile.

Cooking a second batch straight away:

Once your first batch of food has finished cooking:

a) Make sure that the appliance is closed, and that no food is remaining inside.

b) Select the cooking program (this step is necessary evenif the program is the same as for the foods you have just
finished cooking).

) Pressthebutton " OK " to begin preheating. While preheating, the color level indicator will flash white.

d) Once preheating is complete, the appliance will beep, and the indicator light will be steady white.

) The appliance is ready to be used once preheating is complete. Open the grill and place the food inside the
appliance.

Important:

- Please note that preheating is required for each new batch. Before preheating, make sure that the appliance is
closed, and that no food is remaining inside. Wait for preheating to finish before opening the grill and placing
food inside.

- Ifthe new preheating cycle is activated immediately after the end of the previous cycle, the preheating time
will be reduced.



GRILLPOSITION

B) USING THE MANUAL MODE
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1. Select the manual mode and the cooking

temperature by clicking on M several times
until the colour matches your desired
temperature:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Press OK to start preheating. The cooking

level indicator flashes with the selected
colour: preheating in progress. Wait until
preheating is finished.

. When the desired temperature is reached,

the light stops flashing and the grill beeps:
the grillis ready to cook.

. Add the food on the grill, the cooking

process begins.

. You can adjust the temperature during

cooking.

. Watch the food cook and remove it when

you consider it cooked as desired.

GRILL POSITION

C) COOKING GUIDE
6 AUTOMATIC COOKING PROGRAMS
COOKING LEVEL INDICATOR
& BEEF Very rare (Blue) Rare Medium Well-done
& | BURGER Rare Medium Well-done
& SAUSAGE Well-done
(&) CHICKEN Well-done
x» | FISH Medium Medium well Well-done
§2 | SANDWICH Lightly cooked Grilled Crispy
MANUAL MODE IN GRILL POSITION
180-195°C 220-235°C 255-275°C
POTATOES
ZUCCHINI / SQUASH [
EGGPLANT [
TOMATOES [ )
ASPARAGUS [
MUSHROOMS [ ]
ONIONS [
BROCOLI
BABY CARROTS
FENNEL [
SWEET POTATOES
APPLE SLICES [
PINEAPPLE [
PEACH [ )
PORC [ )
SEAFOOD
PEPPER [




END OF USE
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1. Turn off the appliance by pressing the

on/off button on the handle.

2. Unplug the appliance from outlet.
3. Allow to cool for at least 2 hours. To

avoid accidental burns, allow grill to
cool thoroughly before cleaning.

CLEANING

1. Before cleaning, unlock and remove the
plates and drip tray to prevent damage
to the cooking surface.

Drain the drip tray and wash it in mild
soapy water, then dry thoroughly with a
paper towel.

2. Do notimmerse the body of grillin water
or any other liquid.

3. The appliance and its cord cannot be
placed in the dishwasher. The heating
elements, visible and accessible parts,
should not be cleaned after removing
the plates. If they are very dirty, wait until
the appliance has completely cooled
down and clean them with a dry cloth.

4. If you do not wish to wash the cooking

plates and drip tray in the dishwasher,
use hot water and a little washing up
liquid to clean, then rinse thoroughly to
remove any residue. Wipe them carefully
with a paper towel.
Do not use metal scouring pads, steel
wool or abrasive cleaners to clean any
part of the grill, use only nylon or non-
metallic cleaning pads.

5. Toclean the grill cover, wipe with awarm,
wet sponge and dry with asoft, dry cloth.

6. Always make sure the grill is clean and
dry before storing.

Any repairs must be carried out by an
approved service representative.
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Troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Button M blinking
+ @ Indicator light solid blue
+ Button oK blinking

e Switching on the
appliance or starting
an automatic cooking
cycle with food
and without plates
preheating (manual
mode is automatically
activated).

e 2 possible options:

- Choose the temperature setting by
pressing the M button and then
press OK. Allow to cook, but youmust
monitor the cooking (manual mode).

- stop the appliance, remove the
food, close the appliance properly,
re-program the appliance and wait
until end of preheating.

The appliance stops during the cycle of
pre-heating or cooking.

 The appliance has been
kept open for too long
while cooking.

The appliance has been
idle too long after the
end of warm up or keep
warm.

« Disconnect the appliance from the
outlet and leave for 2-3 mins., restart
the process. The next time you use the
appliance, make sure you open and
close it quick for best cooking results. If
the problem occurs again contact your
local customer service.

@The indicator light will blink purple
+ Button(&) /(&) /(&) blinking
+ Intermittent beeping

The device does not beep.

o Appliance failure.
Appliance stored or used
inaroomthatistoo cold.

e Disconnect and reconnect your
appliance and immediately restart a
preheat cycle. If the problem persists,
contact your Customer Service.

@ Theindicatorlight will blink purple

+ Button (&) blinking
+ Continuous beeping

o Appliance failure.

o Unplug the appliance and contact
customer service.

After preheating, I placed the food inside
and closed the appliance, but the
indicator light stays white and cooking
does not begin.

o The quantity of food
inside the appliance is
greater than 4 cm.

« The quantity of food should not exceed
Lem.

The grillwas not opened
completelywhen placing
the food inside.

o Open the grill completely and close it
again.

The appliance does
not detect food inside
The quantity of food
is insufficient, " OK " is
blinking.

« Confirm cooking activation by pressing
the button ok .

The appliance will activate in manual mode
+ @ The indicator light will blink red.

+ button | | temp control and fek| light
fixed

 Preheating time was cut
short.

o Monitor the cooking periodically
(for use in manual mode).

Or

Stop the grill, remove food, close the grill,
select the new cooking programme you
wish to use and wait for the preheating
cycle to finish.
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DESCRIPTION
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A Tableau de bord

A1 Bouton marche/arrét
A2 Mode surgelé
A3 Programmes de cuisson

16

A4

A5
A6

Mode manuel de 4
réglages de température
voir quick start guide specifique
mode manuel

Bouton OK

Indicateur de niveau de
cuisson

m O N @

-

Corps de I'appareil
Poignée
Plaques de cuisson

Plateau de récupération
de jus

Cordon d'alimentation

INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON

Préchauffage

%

N\

Couleur Couleur
blanche blanche fixe
clignotante: avecsignal
préchauffage sonore:
encours prét a cuire

Cuisson

2 B @) )
D0 @@ @@

)

Premier Premier Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau Niveau
niveaude  niveaude “saignant”  “saignant” «apoint» «apoint» «biencuit» «bien cuit »
cuisson cuisson encours  atteint encours  atteint encours  atteint

encours atteint

Pour les différents programmes automatiques, Optigrill vous informe lorsque le niveau de cuisson désiré
est atteint. Lorsqu’un niveau de cuisson est atteint, I'indicateur de cuisson devient fixe et le gril émet un
signal sonore pour vous avertir.

17



AVANT LA PREMIERE UTILISATION

18

. Enlevez tous les emballages, autocollants

ou accessoires divers & I'intérieur comme
a I'extérieur de I'appareil. Des anneaux
coloriels additionnels sont fournis pour
I'indicateur de cuisson. Vous pouvez
coller I'anneau avec la langue que vous
souhaitezsur lanneau de cuissondorigine.

. Avant la premiére utilisation, nettoyez

soigneusement les plaques avec de I'eau
chaude et du liquide vaisselle, rincez et
sechez soigneusement.

. Placezle plateau récolte-gouttes amovible

al'avant del'appareil.

. Assurez-vous que les plaques supérieure et

inferieure sont correctement positionnées
dans le produit. Ne démarrez pas le
préchauffage sans plaques. Branchez
I'appareil sur le secteur (le cordon doit étre
entiérement déroulé).

. Appuyez sur le bouton marche / arrét

Attention : Assurez vous qu'il n'y a pas
d'dliments entre les plaques.

POSITION GRIL

A) UTILISATION D'UN PROGRAMME AUTOMATIQUE

6 programmes automatiques :
viande rouge, steak haché, saucisse, poulet,
poisson, sandwich

S8 8 & xX»
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1. Si l'aliment & cuire est congelé,

appuyez sur le bouton correspondant.
Cette fonction fonctionne uniquement
avec les programmes automatiques, pas
enmode manuel.

. Sélectionnez le programme de cuisson

approprié en fonction du type d'aliment
dacuire.

Conseil, notamment pour la viande :
les résultats de cuisson des programmes
automatiques peuvent varier selon
I'origine, la découpe et la qualité de
I'aliment & cuire, les programmes ayant
&té définis et testés avec des aliments de
bonne qualité.

Deméme,|'épaisseur de laviande doit étre
prise en compte lors de la cuisson; vous ne
devez pas faire cuire d'aliments de plus de
4cmd'épaissedr.

En cas de doute sur le programme de
cuisson @ utiliser, reportez-vous au guide
de cuisson.

. Appuyez sur le bouton « OK » : I'appareil

commence le préchauffage et I'indicateur
de niveau de cuisson clignote blanc.
Remarque: si vous sélectionnez un
programme par erreur, éteignez |'appareil
et recommencez les étapes précédentes.

. Attendez que le préchauffage soit fini.
. Un signal sonore retentit et I'indicateur du

degré de cuisson cesse de clignoter blancpour
signaler que le préchauffage est terminé.
Commentaire: si lappareil demeure fermé
trop longtemps une fois le préchauffage
terminé, le systéme de sécurité mettra
I'appareil hors tension aprés un certain
temps.

19



POSITION GRIL
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6. Ouvrez le gril et mettez la nourriture sur la

plaque de cuisson.

Commentaire: si 'appareil demeure
ouvert trop longtemps, le systéeme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement apres un certain temps

. Fermez I'appareil pour débuter le cycle de

cuisson. L'indicateur du degré de cuisson
devient bleu pour indiquer que la cuisson
est en cours (pour obtenir de meilleurs
résultats, évitez d’ouvrir 'appareil ou de
déplacervos aliments pendant la cuisson).
Lappareil sélectionne automatiquement
le cycle de cuisson (temps et température)
selon la quantité et I'épaisseur des
aliments.

Remarque pour les aliments tres fins :
Le bouton "OK" clignote et I'indicateur
reste blanc fixe. Appuyez alors sur "OK"
pour s'assurer que I'appareil reconnaisse
bien I'aliment et que le cycle de cuisson
démarre.

. Selon le niveau de cuisson, I'indicateur

change de couleur. Pendant que la
cuisson est en cours, un signal sonore vous
indique lorsqu'un nouveau niveau est
atteint. Lorsque I'indicateur est jaune fixe
et accompagné d’un signal sonore, votre
alimentest saignant, orange fixe avecsignal
sonore, ['dliment est & point, rouge fixe avec
signal sonore I'aliment est bien cuit.
Remarque: pour obtenir un degré de
cuisson « bleu », retirez la viande quand
I'indicateur de degré de cuisson devient
bleu fixe. Notez, notamment pour la
viande, qu'il est normal que les résultats
de cuisson varient selon le type, la qualité
et['origine de la nourriture.

POSITION GRIL

degré de cuisson désiré apparait fixe et que
lesignalsonore retentit, ouvrez 'appareil et
retirez vos aliments.

En fonction des préférences personnelles
ouvrez le gril et retirez les aliments ayant
atteint le degré de cuisson souhaité, puis
refermez le gril pour poursuivre la cuisson
des autres aliments. Le programme
poursuivra le cycle de cuisson jusqu'au
degré final.

. Lorsque la cuisson est terminée, retirez les
aliments et fermez I'appareil. Le tableau
decommandes'allume etse metenmode
«Sélection de programme ».
Commentaire: le systéme de
sécurité mettra I'appareil hors tension
automatiquement apres un certain temps
si aucun programme n'est sélectionné.

Fonction de maintien au chaud

Lorsque le niveau rouge est atteint, la cuisson est terminée, I'appareil active automatiquement la fonction de
maintien au chaud, I'indicateur devient rouge et un signal sonore retentit toutes les 20 secondes. Si I'aliment est
laissé surle gril, il continuera de cuire pendant le refroidissement des plaques de cuisson. Vous pouvez arréterle signal
sonore en appuyant sur le bouton « OK ».

Commentaire: le systéme de sécurité mettra I'appareil hors tension automatiquement aprés un certain temps.

Enchainer sur une deuxiéme cuisson :

Une fois que la cuisson de votre premiére quantité d’aliments est terminée :

a) Assurez-vous que 'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d'aliments a l'intérieur.

b) Sélectionnez le programme de cuisson approprié (cette étape est nécessaire mémesile programme estle méme
que pour les aliments précédents).

) Appuyezsurle bouton « OK » pour commencer le préchauffage. Pendant le préchauffage, I'indicateur du degré
de cuisson clignote blanc.

d) Unefoisle préchauffage terminé, un signal sonore retentit et I'indicateur du degré de cuisson devient blanc fixe.

e) Lappareilest prét aétre utilisé une foisle préchauffage terminé. Ouvrezle gril et mettezles aliments sur la plague.

Important:

- Veuilleznoter quele préchauffage est obligatoire pour chaque nouvelle cuisson. Avant de lancer le préchauffage,
assurez-vous que I'appareil est fermé et qu'il 'y a pas d'aliments a l'intérieur. Attendez que le préchauffage soit
terminé avant d'ouvrir le gril et de mettre des aliments a I'intérieur.

- Sile nouveau cycle de préchauffage est lancé immédiatement aprés la fin du cycle précédent, le temps de
préchauffage sera plus court.

21



POSITION GRIL

B) UTILISATION DU MODE MANUEL
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1. Séléctionnez le mode manuel et la

température de cuissonencliquantsurMa
plusieurs reprises jusqu'd ce que la couleur
désirée saffiche:

o 1104125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Appuyez sur OK pour démarrer le

préchauffage. L'indicateur de niveau
de cuisson clignote de la couleur choisie:
préchauffage en cours. Attendez la fin du
préchauffage.

. Quand latempérature choisie est atteinte,

I'indicateur arréte de clignoter et un signal
sonore retentit : le gril est prét a cuire

. Placez la nourriture sur le gril, la cuisson

démarre.

. Vous pouvez ajuster la température

pendant la cuisson.

. Surveillez la nourriture et retirez-la du gril

lorsque la cuisson vous convient.

POSITION GRIL

C) GUIDE DE CUISSON
6 PROGRAMMES AUTOMATIQUES
INDICATEUR DU NIVEAU DE CUISSON
& BOEUF Bleu Saignant A point Bien cuit
& STEAKHACHE Saignant Apoint Bien cuit
| SAUCISSE Bien cuit
&) POULET Bien cuit
<> | POISSON A point A point plus Bien cuit
§2 | SANDWICH Légerement cuit Toasté Croustillant
MODE MANUEL EN POSITION GRIL
De 180°C de 220°C de 255°C
a195°C a235C a275°C
POMME DE TERRE
COURGETTES [ )
AUBERGINES [
TOMATES [
ASPERGES [
CHAMPIGNONS [
ONIONS [
BROCOLI
CAROTTES
FENOUIL [
PATATES DOUCES
POMMES EN RONDELLES [
ANANAS [
PECHE [ )
PORC [ )
FRUITS DE MER
POIVRONS [




FIN DE CUISSON
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1. Allumez I'appareil en appuyant sur le

bouton marche/arrét de la poignée.

2. Débranchez 'appareil.
3. Laissezrefroidirpendantaumoins 2 heures.

Pour éviter des brilures accidentelles,
laissez le gril refroidir complétement avant
de procéder & son nettoyage.

NETTOYAGE

1. Avant de nettoyer, déverrouillez et retirez q

les plaques et les plateaux récolte-
gouttes pour éviter d'endommager la
surface de cuisson.
Eqouttez les plateaux récolte-gouttes
et lavez-les dans de I'eau savonneuse,
puis séchez-les soigneusement avec du
papier absorbant.

2. N'immergez pas le gril dans de I'eau ou
tout autre liquide.

3. Lappareil et son cordon ne doivent jamais
étre mis au lave-vaisselle. Les éléments
chauffants (lesrésistances) ne doivent jamais
étre nettoyés aprés que les plaques aient
&té enlevées. S'ils sont tres sales, attendez
que I'appareil ait complétement refroidi et
nettoyez-les a l'aide d'un chiffon sec.

4. Si vous ne souhaitez pas laver les

plaques de cuisson et les plateaux
récolte-gouttes au lave-vaisselle, utilisez
de I'eau chaude et un peu de liquide
vaisselle pour les nettoyer, puis rincez
abondamment pour éliminer tout
résidu. Essuyez-les soigneusement avec
du papier absorbant.
N'utilisez pas de tampon & récurer
métallique, de laine d'acier ou de produits
de nettoyage abrasifs pour nettoyer toute
partie du gril, utilisez uniquement des
tampons de nettoyage en nylon ou non
métalliques.

5. Pour nettoyer le capot du gril, passez
une éponge imprégnée d'eau chaude et
essuyez avec un chiffon doux et sec.

6. Assurez-vous toujours que le gril est propre
etsecavant de le ranger.

Toute réparation doit étre effectuée par un
représentant de service agré.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

Boutons ™ clignotant
+ @ Indicateur bleu fixe
+ Bouton ok clignotant

Mise en marche de
I'appareil ou démarrage
d’un cycle de cuisson
auto avec aliments
et sans préchauffage
des plaques (le
mode manuel est
automatiquement mis
enmarche).

e 2options possibles :

- Sélectionnez la température en
appuyant sur le bouton [ puis
sur « OK ». Laissez cuire tout en
surveillant la cuisson (car utilisation
en mode manuel).

- Arrétez|'appareil, retirez lanourriture,
fermez correctement I'appareil,
reprogrammez I'appareil et attendez
lafin du préchauffage.

L'appareil s'arréte tout seul pendant le cycle
de préchauffage ou de cuisson.

L'appareil est resté
ouvert trop longtemps
en cours de cuisson.

L'appareil est demeuré
au repos trop
longtemps aprés la fin
du préchauffage ou du
maintien au chaud.

o Débranchez I'appareil de la prise,
attendez 2 @ 3 minutes, recommencez
le processus. La prochaine fois que vous
utiliserez I'appareil, veillez @ I'ouvrir et
@ le refermer rapidement pour obtenir
de meilleurs résultats de cuisson. Si
le probléme persiste, contactez votre
service clientéle local.

@ Indicateur Violet clignotant
+ bouton &) /(&) /(&) clignotant
+ bipintermittent

L'appareil ne produit plus de signaux
sonores.

Défaillance de I'appareil.
Appareil rangé ou utilisé
dans un local trop froid.

 Débranchez, rebranchezimmédiatement
votre appareil et relancez un cycle de
préchauffage. Si le probléme persiste,
contactez le service clientéle.

@ Indicateur Violet clignotant

+ bouton (& clignotant
+ signal sonore continu

Panne de I'appareil

« Débranchez I'appareil et contactez votre
service clientele.

Aprés la préchauffe , j'ai mis en place
la nourriture et fermé I'appareil, O
I'indicateur reste blanc et la cuisson ne
démarre pas

Votre nourriture a une
épaisseur supérieure a
4em.

e |'épaisseur de 'aliment ne doit pas étre
supérieure a 4 cm.

Vous n'avez pas
entiérement ouvert le
gril pour mettre en place
la nourriture.

o Ouvrez complétement le gril, puis
refermez-le.

Aliment non détecté
L'aliment est trop mince,
«OK » clignote.

o Confirmez le début de la cuisson en
appuyant sur le bouton [ek .

L'appareil se met en mode manuel
+ @ Indicateur rouge clignotant

+ bouton| m |temp control et [ok| allumés
fixe

Le temps de
préchauffage n'est pas
complétement écoulé.

o Laissez cuiretout en surveillant la cuisson
(car utilisation en mode manuel)

ou

Arrétez le gril, retirer les aliments,
fermez le gril, selectionnez a nouveau le
programme souhaité et attendez la fin du
préchauffage.
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DESCRIZIONE

Al
A2

A3
28

OptiGrill +

#|e|a|s|a|| o

Pannello di controllo

Pulsante Acceso/Spento

Modalita alimenti
surgelati

Programmi di cottura

A4

A5
A6

4livelli di temperatura in modalitd manuale;
consultare le istruzioni relative alla modalita €
manucle nella guida di avvio rapido

Pulsante OK D
Indicatore del livello di cottura E
Corpo dell'apparecchio F

Impugnatura

Piastre di cottura
Vaschetta raccogli-
grassi

Cavodi
alimentazione

INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA

Preriscaldamento

Spia bianca Spia bianca
lampeggiante: fissae segnale
preriscaldamento acustico:
in corso pronto per

cucinare

Cottura
"\ "\'Q.‘\ "\
N

\J\.J>-"‘- \.J>\J >\J\J
Primo Primo Livello Livello Livello Livello Livello Livello
livellodi  livellodi "Cotturaal "Cottura “Cottura  "Cottura “Ben "Ben
cotturain  cottura sangue”in  alsangue” media“in - media” cotto"in  cotto”
orso raggiunto corso raggiunto Corso raggiunto Corso raggiunto

Per ogni programma automatico, OptiGrill avvisa I'utente quando viene raggiunto il livello di cottura
desiderato. Quando viene raggiunto un livello di cottura, I'indicatore colorato diventa fisso e il grill emette
un segnale acustico per avvisare |'utente.
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PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

30

. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio,

gli adesivi e gli accessori dall'interno e
dall'esterno dell'apparecchio. Sono forniti
adesivi ad anello colorati aggiuntivi.
E possibile incollare la lingua preferita
sull'anello di colore originale.

. Prima di utilizzare le piastre per la prima

volta, pulirle accuratamente con acqua
calda e un po' di detersivo per piatti,
sciacquarle e asciugarle accuratamente.

. Posizionare il vassoio raccogligocce

rimovibile sulla parte anteriore
dell'apparecchio.

. Assicurarsi che le piastre di cottura

superiore e inferiore siano posizionate
correttamente nell'apparecchio. Non
attivare il preriscaldamento senza le
piastre. Collegare I'apparecchio alla
presa di corrente (il cavo deve essere
completamente srotolato).

. Premere il pulsante di avvio/arresto.

Attenzione: assicurarsi che non vi siano
alimentitra le piastre

POSIZIONE GRILL

A) USARE UN PROGRAMMA AUTOMATICO

6 programmi automatici: manzo, hamburger,
salsiccia, pollo, pesce, sandwich

=

OptiGrill +

5o 0= |o o] 9] "

(D)

8 &

1. Seilcibochesidesideracuocereécongelato,

premere il pulsante corrispondente.
Questafunzione édisponibile solo durante
la cottura con i programmi automatici,
non in modalitd manuale.

2. Selezionare il programma di cottura

4

appropriato in base al tipo di cibo che si
desidera cucinare.

Consiglio, specialmente per la carne:
i risultati della cottura con i programmi
automatici possono variare a seconda
dell'origine, del taglio e della qualita del
cibo che viene cotto, i programmi sono
stati impostati e testati per un cibo di
buona qualita.

Allo stesso modo, deve essere preso in
considerazione lo spessore della carne
durante la cottura; non si devono cuocere
cibi con uno spessore superiore a 4 cm.

In caso di dubbi sul programma di cottura
dautilizzare, fareriferimento allapagina 59
dellaguidaalla cottura.

. Premere il pulsante "OK" : I'apparecchio

inizia il preriscaldamento e I'indicatore del
livello di cottura lampeggia in bianco.
Nota: se éstato selezionatoil programma
errato, spegnerel‘apparecchio e ripeterela
procedura.

Attendere il completamento del
preriscaldamento.

5. Quando l'indicatore del livello smette di

lampeggiare in bianco e il grill emette un
segnale acustico, il preriscaldamento &
completo eil grill & pronto per la cottura.
Commenti: al termine del
preriscaldamento, se 'apparecchiorimane
chiuso, il sistema di sicurezza spegnera
I'apparecchio dopo un po' ditempo.
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POSIZIONE GRILL

6. Aprire il grill e posizionare gli alimenti sulla

piastra di cottura.
Commenti: se I'apparecchio rimane
aperto troppo a lungo, il sistema di
sicurezza spegnerd automaticamente
I'apparecchio dopo un po' ditempo.

7. Chiudere |'apparecchio per avviare il ciclo

di cottura. L'indicatore del livello di cottura
diventa blu a indicare che la cottura & in
corso (per risultati ottimali, non aprire
o spostare il cibo durante la cottura).
L'apparecchio calcola automaticamente
i parametri di cottura (tempo e
temperatura) in base alla quantitd e allo
spessore degli alimenti.
Nota per i pezzi molto sottili di
alimenti: chiudere I'apparecchio, il
pulsante OK lampeggia e l'indicatore
rimane bianco fisso fino a quando non si
preme OK. Premere OK per verificare che
I'apparecchioriconoscaglialimentie cheil
ciclodi cotturainizi.

8. A seconda del livello di cottura, la spia
luminosa cambia colore. Durante la
cottura, viene emesso un segnale acustico
ogni volta che viene raggiunto il livello
di cottura. Quando la spia & gialla con
un segnale acustico, gli alimenti sono
"al sangue’, arancione con un segnale
acustico, gli alimenti sono mediamente
cotti e rossa con un segnale acustico, gli

8 alimenti sono ben cotti.

Nota: se si desidera una carne molto al

sangue, toglierla quando l'indicatore del

livello di cottura raggiunge il blu fisso.

Soprattutto per la carne, € normale che

i risultati della cottura possano variare

a seconda del tipo, della qualita e della

provenienza.
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POSIZIONE GRILL

9. Quando il colore corrispondente al livello
di cottura desiderato diventa fisso e
viene emesso un segnale acustico, aprire
I'apparecchio e rimuovere gli alimenti.
Nota: se si desidera cuocere gli alimentiin
base ai diversi gusti personali, aprire il grill
e rimuovere il cibo una volta raggiunto il
livello desiderato, quindi chiudere il grill e
continuare la cottura degli altri alimenti.
Il programma continuerd il suo ciclo di
cottura fino araggiungere il ivello finale.

10. Al termine della cottura, rimuovere gli
alimenti e chiudere I'apparecchio. II
pannellodi controllosi accende e siimposta
sulla modalita “scelta del programma”.
Commento: il sistema di sicurezza si
spegne automaticamente dopo un certo
periodo di tempo se non viene effettuata
alcuna selezione del programma.

10

Funzione di mantenimento al caldo

Una volta raggiunto il livello rosso, la cottura é terminata, I'apparecchio attiva automaticamente la funzione di
mantenimento al caldo, la spia é rossa e il dispositivo inizia a emettere un segnale acustico ogni 20 secondi. Se
il cibo rimane sul grill, continuerd a cuocere mentre le piastre si raffreddano. Per disattivare il segnale acustico,
premere il pulsante OK.

Nota: il sistema di sicurezza spegne automaticamente ['‘apparecchio dopo un certo periodo di tempo.

Cottura immediata di un secondo lotto di cibo:

Unavolta terminatala cottura del primo lotto di cibo:

a) Assicurarsi che 'apparecchio sia chiuso e che non vi siano residui di cibo all'interno.

b) Selezionare il programma di cottura (questo passaggio € necessario anche se il programma é lo stesso della
cottura precedente).

¢) Premere il pulsante "OK" per avviare il preriscaldamento. Durante il preriscaldamento, I'indicatore del livello
lampeggia in bianco.

d) Altermine del preriscaldamento, 'apparecchio emette un segnale acustico e la spia luminosa diventa bianca
fissa.

e) Lapparecchio & pronto per essere utilizzato una volta completato il preriscaldamento. Aprire il grill e posizionare
glialimenti all'interno dell'apparecchio.

Importante:

— Il preriscaldamento & necessario per ogni nuovo lotto. Prima di preriscaldare, assicurarsi che I'apparecchio sia
chiuso e che non vi siano residui di cibo all'interno. Attendere il termine del preriscaldamento prima di aprire
I'apparecchio e diinserire gli alimenti.

- Seilnuovo ciclo di preriscaldamento viene attivato immediatamente dopo la fine del ciclo precedente, il tempo
di preriscaldamento é ridotto.
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POSIZIONE GRILL

B) USAODALITA MANUALE

34

1. Selezionare la modalitd manuale e la

temperatura di cottura facendo click su
M piti volte fino a quando il colore non
corrisponde alla temperatura desiderata:

o 1101125°C
180-195°C
220-235°C
255-275°C

. Premere OK per avviare il

preriscaldamento. L'indicatore del
livello di cottura lampeggia con il colore
selezionato: preriscaldamento in corso.
Attendere che il preriscaldamento sia
terminato.

. Una volta raggiunta la temperatura

desiderata, la spia smette di lampeggiare
eilgrillemette un segnale acustico: il grill&
pronto per la cottura.

. Aggiungere gli alimenti sul grill il processo

di cotturainizia.

. Epossibile regolare latemperaturadurante

la cottura.

. Controllare il cibo durante la cottura e

toglierlo quando lo si ritiene cotto come
desiderato.

POSIZIONE GRILL

C) GUIDA ALLA COTTURA
6 PROGRAMMI AUTOMATICI DI COTTURA

INDICATORE DEL LIVELLO DI COTTURA
S| MANZO M0|to(gllj;] ngue Alsangue Cottura media Ben cotta
& | HAMBURGER Alsangue Cottura media Ben cotta
&S| SALSICCIA Ben cotta
@& POLLO Ben cotta
=x>| PESCE Cottura media Buona it Ben cotta
media
§2 | SANDWICH Cottura leggera Grigliato Croccante
MODALITA MANUALE IN POSIZIONE GRILL
Da 180°C Da 220°C Da 255°C
a195°C a235°C a275°C

PATATA
ZUCCHINE/ZUCCA [ ]
MELANZANE [ )

POMODORI [
ASPARAGI [ ]
FUNGHI [ ]
CIPOLLE [ ]

BROCCOLI

CAROTINE

FINOCCHI [ ]

PATATE DOLCI

FETTINE DI MELA [
ANANAS [ ]

PESCHE [ ]

MAIALE [ ]
FRUTTI DI MARE

PEPERONI [




A FINE UTILIZZO

36

1

2.

3.

Spegnere I'‘apparecchio premendo il
pulsante di avvio/arresto sulla maniglia.
Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente.

Lasciare raffreddare per almeno 2 ore.
Per evitare ustioni accidentali, lasciare
raffreddare completamente il grill prima
dipulirlo.

1. Prima di pulire I'apparecchio, sbloccare

e rimuovere le piastre e i vassoi
raccogligocce per evitare di danneggiare
lasuperficie di cottura.
Scolare i vassoi raccogligocce e lavarli
con acqua calda e sapone, quindi
asciugarli accuratamente con un panno
dicarta.

2. Nonimmergereil corpo del grillin acqua o
in altriliquidi.

3. L'apparecchio e il cavo non possono
essere messi in lavastoviglie. Gli elementi
riscaldanti, le parti visibili e accessibili,
non devono essere puliti dopo aver
rimosso le piastre. Se sono molto sporchi,
attendere che I'apparecchio si raffreddi
completamente e pulirli con un panno
asciutto.

4. Se non si desidera lavare le piastre

di cottura e i vassoi raccogligocce in
lavastoviglie, usare acqua calda e del
detersivo per piatti, quindi risciacquare
accuratamente per rimuovere ogni
residuo. Asciugare accuratamente con
un panno di carta.
Non usare spugne abrasive o metalliche
o prodotti di pulizia abrasivi per pulire
I'apparecchio; usare esclusivamente
spugne in nylon o non metalliche.

5. Perpulireil coperchiodel grill, strofinare con
una spugna bagnata e calda e asciugare
conun panno morbido e asciutto.

6. Assicurarsi sempre che il grill sia pulito e
asciutto primadiriporlo.

Tutte le operazioni di riparazione devono

essere eseguite da un centro di assistenza
autorizzato.
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

1l pulsante ™ lampeggia
+ @Vindicatore & acceso di blu
+ Ilpulsante [ox| lampeggia

o L'apparecchio & stato
acceso o é stato avviato
un ciclo di cottura
automatico senza
pre-riscaldamento (la
modalita manuale
viene attivata
automaticamente).

2 opzioni possibili:

- Selezionare la temperatura
premendo il pulsante M quindi
premere il pulsante OK. Continuare
la cottura ma monitorarla (modalita
manuale).

- Spegnere |'apparecchio, rimuovere
gli alimenti, chiudere I'apparecchio,
riprogrammarlo e attendere il
termine del pre-riscaldamento.

L'apparecchio si spegne durante il pre-
riscaldamento o la cottura.

 L'apparecchio é rimasto
aperto troppo a lungo
durante la cottura.

Non & stato premuto
alcun pulsante al
termine del pre-
riscaldamento o del
mantenimento al caldo.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente, attendere 2-3 minuti, quindi
riavviare il processo. Al successivo utilizzo
dell'apparecchio, assicurarsi di aprirlo
e chiuderlo rapidamente per i migliori
risultati di cottura. Se il problema si
ripresenta, contattare il servizio clienti
locale.

@L‘indicutore lampeggia di viola+
Il pulsante (&) /(@) / &) lampeggia

+ Segnale acustico intermittente

L'apparecchio non emette segnali acustici.

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.
L'apparecchio € stato
usato o conservatoinun
locale troppo freddo.

Scollegare e ricollegare I'apparecchio
alla presa di corrente e avviare
immediatamente il pre-riscaldamento.
Se il problema persiste, contattare il
Servizio clienti.

@L‘indicatore lampeggia di viola

+ Ilpulsante (&) lampeggia
+ Segnale acustico continuo

e Malfunzionamento
dell'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dalla presa di
corrente e contattare il Servizio clienti.

Dopo il pre-riscaldamento, gli alimenti
sono stati posizionati nell'apparecchio
e I'apparecchio & stato chiuso ma
I'indicatore rimane acceso di biancoeil ciclo
di cottura non si awvia.

e Lo spessore degli
alimenti all'interno
dell'apparecchio supera
i4cm.

Lo spessore degli alimenti non deve
superare i 4 cm.

La griglia non
¢ stata aperta
completamente durante
il posizionamento degli
alimenti.

Aprire completamente la griglia e
richiuderla.

L'apparecchio non rileva
gli alimenti al suo interno.
Se "OK" lampeggia, la
quantita di alimenti &
insufficiente.

Confermare I'attivazione del ciclo di
cottura premendo il pulsante [ok .

L'apparecchio si avviain modalita manuale
+ @ Lindicatore lampeggia di rosso.

+ il pulsante di controllo della temperatura
M elaspia ek sono accesi

o | pre-riscaldamento &
stato interrotto.

Monitorare periodicamente la cottura
(modalita manuale).

Oppure

Spegnere la griglia, rimuovere gli
alimenti, chiudere la griglia, selezionare
il programma di cottura desiderato
e attendere il termine del pre-
riscaldamento.
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INDICADOR DE NIVEL DE COCCION

Precalentamiento

OptiGrill +

g,
#le|o|s|c|e|w|m S

Luz de color blanco Luz de color

intermitente: blancofijay
precalentamiento pitido: listo
en curso para cocinar

Coccion

edale

)

@@

&

Primer Primernivel  Nivel Nivel Nivelpunto Nivelpunto  Nivelmuy Nivel muy
nivelde  decoccion poco poco medio-poco medio-poco  hecho hecho
cocciébn  alcanzado hecho hecho hechoen  hecho encurso  alcanzado
en curso encurso  alcanzado  curso alcanzado

Para cada programa automdtico, OptiGrill te permite saber cudando han alcanzado los alimentos el nivel
de coccion deseado. Cuando se alcanza el nivel de coccion, el indicador de color permanece fijo y el grill
emite un pitido para avisarte.

DESCRIPCION

Modo manual con 4 niveles de
A Paneldecontrol A4 temperatura vease la guia deinicio rapido € Asa
especifica del modo manual

A1 BotonON/OFF A5 Boton OK D Placas de coccion

Modo Indicador de nivel de Bandeja de recogida de
A2 ) A6 - E .

descongelacion coccion jugos

Programas de . )
A3 coccion B Cuerpodel aparato F  Cable de alimentacion

40 41



ANTES DEL PRIMER USO

1. Retira todo el material de embalaje,

pegatinas y accesorios del interior y el
exterior del aparato.

2. Antes de utilizar el aparato por primera

vez, limpia cuidadosamente las placas
con agua tibiay un poco de jabén liquido,
enjuagay seca bien.

3. Coloca las bandejas recogegotas

extraibles en la parte delantera del
aparato.

. Aseglrate de que las placas superior
e inferior estén correctamente
colocadas en el producto. No actives el
precalentamiento sin las placas. Conecta
el aparato ala red eléctrica (el cable debe
estar completamente desenrollado).

. Pulsa el boton encender/apagar.
Precaucion: Asegrate de que no haya
alimentos entre las placas

POSICION DE GRILL

A)USO DE UN PROGRAMA AUTOMATICO

6 programas automaticos: carne roja,
hamburguesa, salchicha, pollo, pescado, sandwich
(=}

OptiGrill +

5o 0= |o o] 9] "

8 8 g x»

1. Si los alimentos que deseas cocinar

estan congelados, pulsa el botén
correspondiente. Esta funcion solo esta
disponible cuando se cocina con los
programas automaticos, no en modo
manual.

2. Selecciona el programa de coccién

adecuado segin el tipo de alimento que
desees cocinar.

Consejo, especialmente para la
carne: Los resultados de la coccion en los
programas automaticos pueden variar
segln el origen, el corte y la calidad de los
alimentos que se cocinan. Los programas
se han establecido y probado para
alimentos de buena calidad.

Delmismo modo, se debe tener en cuenta
elgrosor delacarne durante la coccién. No
se deben cocinar alimentos con un grosor
superior a4 cm.

Sinosabes qué programade coccion utilizar,
consulta la pagina 68 de la guia de coccion.

3. Pulsa el boton "OK": el aparato comienza

a precalentarse y el indicador de nivel de
coccion parpadea en blanco.

NOTA: Si has seleccionado un programa
incorrecto, apaga el aparato y repitalos pasos.

4. Espera a que se complete el

precalentamiento.

5. Cuando el indicador de nivel deja de

parpadear en blanco y el grill emite un
pitido, el precalentamiento ha finalizado
yel grillestalisto para cocinar.
Comentarios: Al final del
precalentamiento, siel aparato permanece
cerrado, el sistema de seguridad lo
apagard pasado un tiempo.
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POSICION DE GRILL

2@ @

rare  medium well-done

44

6. Abre el grill y coloca los alimentos en la

placa de coccion.

Comentarios: Si el aparato permanece
abierto durante demasiado tiempo,
el sistema de seguridad lo apagard
automaticamente pasado un tiempo.

. Cierra el aparato para iniciar el ciclo de

coccion. El indicador de nivel de coccién
se vuelve azul para sefalar que la coccién
estd en curso (para obtener los mejores
resultados, no abras ni muevas los
alimentos durante el proceso de coccion).
Elaparato ajusta automdticamenteel ciclo
de coccion (tiempo y temperatura) segin
el grosor de los alimentos y la cantidad.
Nota para los alimentos muy finos:
Cierra el aparato, el boton OK parpadeard
y la luz indicadora permanecera fija y en
color blanco hasta que pulses OK. Pulsa
OK para asegurarte de que el aparato
reconoce los alimentos y de que se inicia
el ciclo de coccion.

. Segin el nivel de coccién, laluz indicadora

cambia de color. Mientras la coccion esta
en curso, un pitido te avisa cada vez que se
alcanza el nivel de coccion. Cuando la luz
indicadora es amarilla y emite un pitido, el
plato estd "poco hecho’; si es anaranjada
y emite un pitido, el plato estd hecho al
punto "medio”; si es roja y emite un pitido,
el plato esté "muy hecho'.

NOTA: Si te gusta la carne muy poco
hecha, sdcala cuando el indicador de nivel
de coccion se ilumine con una luz azul
fija. Ten en cuenta que, especialmente
en el caso de la carne, es normal que los
resultados de la coccion varfen segdn el
tipo, la calidad y el origen de los alimentos.

POSICION DE GRILL

9. Cuando el color correspondiente a tu

nivel de coccion deseado se mantiene fijo
ysuenael pitido, abre elaparatoy sacalos
alimentos.
Nota: Si deseas cocinar alimentos
para diferentes gustos personales, abre
el grill y retira los alimentos cuando
hayan alcanzado el nivel deseado.
A continuacion, cierra el grill y sigue
cocinando el resto de alimentos.
El programa continuardsu ciclo de coccion
hasta que alcance el nivel final.

10. Cuando termines de cocinar, retira los

alimentos y cierra el aparato. El panel de
controlseencenderdy se pondrdenmodo
"seleccion de programa’.
Comentario: El sistema de seguridad
se apagard automaticamente después
de un tiempo si no se selecciona ningdn
programa.

Funcién Mantener caliente

Cuandosealcanzaelnivelrojo, la coccion finaliza, el aparato activa automdaticamentela funcion Mantener caliente, laluz
indicadora seiluminaen colorrojo y comienza asonar un pitido cada 20 segundos. Silos alimentos se quedan en el grill,
sequirdn cocinandose mientras las placas de coccion se enfrian. Puedes desactivar el pitido presionando el boton OK.
Nota: El sistema de sequridad apagard el aparato automaticamente después de un tiempo.

Para cocinar una sequnda tanda inmediatamente:

Cuando finalice la coccion de la primera tanda:

a) Asegurate de que el aparato estd cerrado y de que no quedan alimentos en su interior.

b) Selecciona el programa de coccion (este paso es necesario incluso si el programa es el mismo que los alimentos
que acabas de cocinar).

) Pulsa el botén OK para comenzar a precalentar. Mientras se precalienta el aparato, el indicador parpadea en
color blanco.

d) Unavez que finaliza el precalentamiento, el aparato emitiré un pitido y se encenderd la luz blanca fija.

e) Elaparatoestard listoparausarse cuando hayafinalizado el precalentamiento. Abre el grilly colocalos alimentos
dentro del aparato.

Importante:

- Ten en cuenta que el precalentamiento serd necesario en cada nueva tanda. Antes del precalentamiento,
asegUrate de que el aparato estd cerrado y de que no quedan alimentos en su interior. Espera a que termine el
precalentamiento antes de abrir el grill y colocar los alimentos en el interior.

- Sielnuevo ciclo de precalentamiento se activa inmediatamente después del final del ciclo anterior, el tiempo
de precalentamiento se reducird.
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POSICION DE GRILL

B) USO DEL MODO MANUAL
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1

4.

5.

6.

Selecciona el modo manual y la
temperatura de coccion haciendo clic en
M varias veces hasta que el color coincida
con latemperatura deseada:

110-125°C

180-195°C

220-235°C

255-275°C

. Pulsa OK para comenzar a precalentar. El

indicador de nivel de coccién parpadeacon
el color seleccionado: precalentamiento
en curso. Espera hasta que termine de
precalentar.

. Cuando se alcanza la temperatura

deseada, la luz deja de parpadear y el
aparato emite un pitido: el grill esta listo
para cocinar.

Afade los alimentos al grill; comienza el
proceso de coccion.

Puedes ajustar la temperatura durante la
coccion.

Observa los alimentos durante la coccion
y retiralos cuando consideres que se han
cocinado como desees.

POSICION DE GRILL

C) GUIA DE COCCION
6 PROGRAMAS DE COCCION AUTOMATICOS

INDICADOR DE NIVEL DE COCCION
& | TERNERA Muy poco Poco hecha Punto medio Bien hecha
hecha (azul)
& HAMBURGUESA Poco hecha Punto medio Bien hecha
&S| SALCHICHA Bien hecha
@& POLLO Bien hecho
= | PESCADO Punto medio Mer?io-bien Bien hecho
: echo
& SANDWICH Ligeramente Ala parrilla O crujiente
cocinado
MODO MANUAL EN POSICION GRILL
180-195°C 220-235°C 255-275°C

PATATAS
CALABACIN [ ]
BERENJENA [
TOMATES [ ]
ESPARRAGOS [ ]
CHAMPINONES [ ]
CEBOLLAS [ ]
BROCOLI
ZANAHORIAS BABY

HINOJO [ ]

BONIATOS

RODAJAS DE MANZANA [

PINA [ ]

MELOCOTON [ ]
CERDO [ ]
MARISCO

PIMIENTO [ ]




FIN DEL USO

LIMPIEZA
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1.

2.

3.

Para apagar el aparato, pulsa el boton de
encendido/apagado del asa.
Desenchufa el aparato de la toma de
corriente.

Deja que se enfrie durante al menos
2 horas. Para evitar quemaduras
accidentales, deja que el grill se enfrie por
completo antes de limpiarlo.

1. Antes de limpiar, suelta y retiralas placas y
las bandejas antigoteo para evitar dafios
enlasuperficie de coccion.

Vacia lasbandejas antigoteo y lavalas con
agua caliente y un poco de jabon liquido y
sécalas bien con papel de cocina.

2. No sumerjas nunca el cuerpo del grill en G
agua nien ningdn otro liquido.

3. Nielaparato ni el cable se pueden meter
en el lavavajillas. Las resistencias y las
piezas visibles y accesibles no deben
limpiarse después de quitar las placas. Si
estn muy sucias, espera a que el aparato
se haya enfriado por completo y limpialas
€ON un pano seco.

4. Sino deseas lavar las placas de coccion

y las bandejas recogegotas en el
lavavaijillas, Iavalas con agua caliente y
un poco de jabon liquido, y enjudgalas
bien para eliminar cualquier residuo. Seca
cuidadosamente con papel de cocina.
No utilices esponjas metdlicas, lana de
acero ni productos de limpieza abrasivos
para limpiar pieza del grill, utiliza
Unicamente almohadillas de limpieza de
nylon o no metdlicas.

5. Para limpiar la tapa del grill, usa con una
esponja himeda y tibia, y seca con un
pafio suave y seco.

6. Asegurate siempre de que el grill esté
limpio y seco antes de guardarlo.

Cualquier reparacion debe efectuarla un
representante del servicio técnico oficial.
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Guia de resolucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El boton '™ parpadea
+ @ Indicador azul fijo
+ Boton ok intermitente

Puesta en marcha del
aparatooiniciode unciclo
de coccién automatico
con alimentos y sin
precalentamiento de las
placas (el modo manual
se pone en marcha
automaticamente).

o 2opciones posibles:

- Seleccione la temperatura pulsando el
boton |[m |y después «OK». Deje que
se cocine pero supervisando la coccion
(dado que estd en modo manual).

- Detenga el aparato, retire los alimentos,
cierre correctamente el aparato, vuelva
a programarlo y espere a que termine el
precalentamiento.

El aparato se detiene solo durante el ciclo de
precalentamiento o de coccion.

e El aparato ha quedado
abierto demasiado
tiempo durante la
coccion.

El aparato ha estado
mucho tiempo parado
desde que terminé el
precalentamiento o
el mantenimiento en
caliente.

o Desconecte el aparato de la corriente,
espere entre 2 y 3 minutos y vuelva a
comenzar el proceso. La proxima vez que
utilice elaparato, dbraloy vuelva a cerrarlo
rapidamente para obtener mejores
resultados de coccion. Si el problema
persiste, contacte con el servicio local de
atencion al cliente de.

@/ndicador violeta intermitente
+ Boton(&) /(@) /(&) intermitente
+ Bipintermitente

El aparato ya no produce sefiales sonoras.

o Averia del aparato.
Aparato almacenado
o utilizado en un local
demasiado frio.

e Desconecte, vuelva a conectar|
inmediatamente el aparato e inicie un
ciclo de precalentamiento. Si el problema
persiste, contacte con el servicio de
atencion al cliente.

@ Indicador violeta intermitente

+ Boton (&) intermitente
+ sefial sonora continua

Averia del aparato

o Desconecte el aparato y péngase en
contacto con el servicio de atencion al
cliente.

Después del precalentamiento, he
introducido los alimentos y cerrado el
aparato,
blanco y no se inicia la coccion

o Los alimentos tienen un
€espesor superior a 4 cm.

o El espesor del alimento no debe ser
superior a 4 cm.

el indicador sigue estando [

No ha abierto del todo
el grill para colocar los
alimentos.

 Abra completamente el grill y vuelva a
cerrarlo.

Alimento no detectado,
El alimento es demasiado
fino, «OK» parpadea.

o Confirme el inicio de la coccion pulsando
el boton [ok.

El aparato pasa al modo manual
+ @ Indicador rojo intermitente
+ botén | M control temp. y luz ek fija

El tiempo de
precalentamiento
no ha transcurrido
completamente.

* Deje que se cocine pero supervisando la
coccion (dado que estd en modo manual)
0

e Detengael grill retire los alimentos, cierre
el grill, seleccione de nuevo el programa
deseado y espere a que termine el
precalentamiento.
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DESCRICAO

A

Al
A2

A3
52

OptiGrill +

#|e|a|g|a|| o

Painel de controlo A4

Botao Ligar/Desligar A5

Modo

ultracongelado A
Programas de B
confecao

Modo manual com 4 niveis de temperatura.
Consulte o guia de inicio rapido especifico

para o modo manual.
Botao OK

Indicador de nivel de confecao

Corpo do aparelho

Pega

Placas grill
Gaveta de recolha
de sucos

Cabo de alimentacao

INDICADOR DO NiVEL DE COZEDURA

Pré-aquecimento

Luz branca Luz branca

intermitente: fixa e emissdo

pré-aquecimento deumaviso a
em curso sonoro: pronto

acozinhar
Cozedura

edaole

)

@@

&

Primeiro  Primeiro Nivel Nivel Nivel Nivel Nivel Nivel
nivelde  nivelde malpassado  malpassado  "'médio”  "médio” bem- bem-
cozedura  cozedura emcurso  atingido emcurso  atingido passado  passado
emcurso  atingido emcurso  atingido

Para cada um dos programas automaticos, o OptiGrill indica quando os alimentos atingem o nivel de
cozedura pretendido. Quando é atingido um nivel de cozedura, o indicador colorido permanece aceso e o
grelhador emite um aviso sonoro de notificagéo.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO MODO GRILL
1_ ~ 1. Retire todo o material de A) UTILIZANDO UM PROGRAMA AUTOMATICO

acondicionamento, incluindo
autocolantes e acessorios, tanto nointerior

6 programas automdticos: carne vermelha,
hambirguer, salsicha, frango, peixe, sanduiche

Al
(XS
A\

54

como no exterior do aparelho.

. Antes da primeira utilizacgo, limpe

cuidadosamente as placas com dgua
mornae um pouco de detergente daloica.
Em sequida, enxague e seque bem.

. Coloque o tabuleiro de recolha de pingos

amovivel a frente do aparelho

. Certifique-se de que as placas superior e

inferior estéo corretamente colocadas no
aparelho. Ndo inicie o pré-aquecimento
sem as placas. Ligue o aparelho a
corrente elétrica (o cabo tem de estar
completamente desenrolado).

. Prima o botdo de ligar/desligar.

Cuidado: certifique-se de que ndoexistem
alimentos entre as placas

S8 8 & xX»

OptiGrill +

5o 0= |o o] 9] "

1. Se os alimentos que pretende cozinhara

estiverem congelados, prima o botdo
correspondente. Estafuncdo so estd disponivel
quando estiver a cozinhar nos programas
automdticos e néo no modo manudal.

. Selecione o programa de cozedura

adequado de acordo com o tipo de
alimento que pretende cozinhar.
Sugestdo, especialmente para carnes:
os resultados de cozedura nos programas
automdticos podem variar consoante a
origem, o corteeaqualidade dosalimentos
que estdo a ser cozinhados, sendo que os
programas foram configurados e testados
com alimentos de boa qualidade.

Da mesma forma, a espessura da
carne deve ser tida em conta durante a
cozedura: ndo deve cozinhar alimentos
COM UMa espessura superior a4 cm.
Caso ndo tenha a certeza quanto ao
programa de cozedura a utilizar, consulte
apagina 82 do guia de cozedura.

. Primaobotdo "OK": 0 aparelhoirdiniciaro

pré-aquecimento e oindicador donivel de
cozeduraird ficar intermitente a branco.
NOTA: caso tenha selecionado o
programa errado, desligue o aparelho e
repita os passos.

. Aguarde até que o pré-aquecimento

esteja concluido.

. Quando o indicador de nivel deixar de

ficar intermitente a branco e o grelhador
emitirumavisosonoro, o pré-aquecimento
estar@ concluido e o grelhador estara
pronto a cozinhar.
Comentadrios: no final do pré-
aquecimento, se o aparelho permanecer
fechado, o sistema de seguranca ird
desligé-lo apds algum tempo.
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MODO GRILL

2@ @

rare  medium well-done

56

. Abraogrelhadore coloque osalimentosna

placade cozedura.

Comentdrios: se o aparelho permanecer
aberto durante demasiado tempo, o
sistema de seguranca ira desliga-lo
automaticamente apés algum tempo.

. Feche o aparelho para iniciar o ciclo

de cozedura. O indicador do nivel de
cozedura ird ficar azul para indicar que
a cozedura esta em curso (para obter os
melhores resultados, néo abra nem mova
os alimentos durante este processo).

0O aparelho ajusta automaticamente o
ciclo de cozedura (tempo e temperatura)
consoante a espessura e quantidade dos
alimentos.

Nota para pedacos de alimentos
muito finos: feche o aparelho. O botdo
OK iré ficar intermitente e o indicador
ird permanecer a branco até que prima
0 botdo. Prima OK para garantir que o
aparelho reconhece os alimentos e que o
ciclo de cozedura é iniciado.

. Aluzindicadoraird mudar de cor de acordo

com o nivel de cozedura. Enquanto a
preparacdo estiver em curso, um aviso
sonoro ird alertar sempre que for atingido
um nivel de cozedura. Quando a luz
indicadora estd amarela e é emitido
um aviso sonoro, os alimentos estdo
malpassados. Quando estd laranja e é
emitido um aviso sonoro, os alimentos
estdo no ponto. Quando estd vermelha e
é emitido um aviso sonoro, os alimentos
estdio bem-passados.

Nota: se gosta da carne muito
malpassada, retire-a quando o indicador
donivel de cozeduraestiver fixo nacorazul.
Tenhaem atencdo que, especialmente no
que diz respeito & carne, & normal que os
resultados de cozedura variem consoante
o tipo, a qualidade e a origem dos
alimentos.

MODO GRILL

9. Quando a cor correspondente ao nivel

de cozedura pretendido ficar estavel e o
aviso sonoro soar, abra o aparelho e retire
osalimentos.
Nota: se quiser cozinhar alimentos para
diferentes tipos de gostos pessoais,
abra o grelhador e retire os alimentos
pretendidos quando estes atingirem o
nivel adequado. Em sequida, feche o
grelhador e continue a cozinhar os outros
alimentos. O programaird continuar o seu
ciclo de cozedura até atingir o nivel final.

10. Quando a preparagdo terminar, retire os

alimentos e feche o aparelho. O painel de
controloirdacender-seedefiniromodode
"selecdo do programa’.
Comentdrios: osistemade sequrancaira
desligar-se automaticamente apds algum
tempo se ndo for efetuada nenhuma
selectio de programa.

Fungdo "manter quente”

Quando o nivel estiver a vermelho, a cozedura estd terminada e o aparelho ativa automaticamente a fungéo
"manter quente”. A luz indicadora fica vermelha e o dispositivo emite um aviso sonoro a cada 20 segundos. Se os
alimentos forem deixados no grelhador, continuardo a cozinhar enquanto as placas arrefecem. Pode desativar o
aviso sonoro premindo o botéio OK.

Nota: o sistema de seguranca ird desligar automaticamente o aparelho apés algum tempo.

Cozinhar imediatamente uma segunda dose:

depois de a primeira dose de alimentos terminar de cozinhar:

a) Certifique-se de que o aparelho estd fechado e de que ndo restam alimentos no interior.

b) Selecione 0 mesmo programa de cozedura (este passo é necessario mesmo que o programa seja o final da
cozedura) que o dos alimentos que acabou de cozinhar.

) Prima o botdo "OK" para iniciar o pré-aquecimento. Durante o pré-aquecimento, o indicador do nivel iré ficar
intermitente a branco.

d) Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o aparelho iré emitir um aviso sonoro e a luz indicadora
permanecerd fixa a branco.

€) Depois de concluir o pré-aquecimento, o aparelho esta pronto a ser utilizado. Abra o grelhador e coloque os
alimentos no interior do aparelho.

Importante:

- tenhaematengdo que é necessdrio efetuar o pré-aquecimento paracadanovadose. Antes do pré-aquecimento,
certifique-se de que o aparelho estd fechado e de que ndo restam alimentos no interior. Aguarde até que o pré-
aquecimento termine antes de abrir o grelhador e colocar os alimentos no interior.

- Se onovo ciclo de pré-aquecimento for ativado imediatamente apés o fim do ciclo anterior, o tempo de pré-
aquecimento serd menor. 7



MODO GRILL

B) UTILIZANDO O MODO MANUAL
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1. Selecioneomodomanualeatemperatura

MODO GRILL
C) GUIA DE COZEDURA

6 PROGRAMAS AUTOMATICOS DE COZEDURA

INDICADOR DO NIVEL DE COZEDURA

de cozedura clicando em M vérias vezes
até que a cor corresponda & temperatura . . .
pretendida: CARNE DE muito malpassadd ;.
(== VACA ) malpassada média bem-passada
. 1104125°C HAMBURGUER malpassado médio bem-passado
& SALSICHA bem-passada
180-195°C
&) FRANGO bem-passado
220-235°C 2 g médio-bem- i
<> | PEIXE médio o bem-passado
: ligeiramente tostada ou
255-275°C @) SANDUICHE tostada grelhados estaladica
MANUAL MODE IN GRILL POSITION
. Prima OK para iniciar o pré-aquecimento.
0 indicador do nivel de cozedura fica .
intermitente com a cor selecionada: pré- 5 5 s
aquecimento em curso. Aguarde até que 180-195°C 220-235°C 255-275°C
0 pré-aquecimento esteja concluido.
. Quando a temperatura pretendida é BATATAS
atingida, a luz deixa de estar intermitente CURGETE [ ]
e o grelhador emite um aviso sonoro: o BERINGELA [ ]
grelhador esta pronto a cozinhar. TOMATES [ ]
. Adicione os alimentos no grelhador para ESPARGOS [ )
iniciar o processo de cozedura.
. Pode ajustar a temperatura durante a COGUMELOS [ ]
cozedura. CEB,OLAS [ ]
. Presteatendodpreparacdodosalimentos BROCOLOS
e retire-os quando considerar que estdo CENOURAS BABY
cozinhados conforme pretendido. FUNCHO [
BATATA-DOCE
MACA AS RODELAS [
ANANAS [ )
PESSEGO [ )
CARNE DE PORCO [ )
MARISCO
PIMENTOS [ ]
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FIM DA UTILIZACAO
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wN

. Desligue o aparelho premindo o botdo de

ligar/desligar na pega.

. Desligue o aparelho datomada.
. Deixe arrefecer durante, pelo menos,

2 horas. Para evitar queimaduras
acidentais, deixe o grelhador arrefecer
completamente antes de o limpar.

. Antes de limpar, desbloqueie e retire

as placas e os tabuleiros de recolha de
pingos para evitar danos na superficie de
cozedura. Escorra os tabuleiros de recolha
de pingos e lave-o0s com dgua e um pouco
de detergente para a loica. Em seguida,
seque-os cuidadosamente com uma
toalha de papel.

. Naomergulhe o grelhadoremaguaouem

qualquer outro liquido.

. O aparelho e o respetivo cabo de

alimentagdo ndo podem ser colocados
na maquina de lavar loiga. Os elementos
de aquecimento e as pegas visiveis e
acessiveis ndo devem ser limpos ap6s a
remocdo das placas. Se estiverem muito
sujos,aguarde até que oaparelho arrefeca
completamente e limpe-0s com um pano
Seco.

. Caso ndo pretenda lavar as placas e

os tabuleiros de recolha de pingos na
maquinadelavar loiga, utilize Gguaquente
eum poucodedetergente paraaloicapara
limpar estas pecas. Em sequida, enxague
cuidadosamente para remover quaisquer
residuos. Limpe cuidadosamente estes
componentes com uma toalha de papel.
Nao utilize esfregdes, palha de ago ou
produtos de limpeza abrasivos para
limpar qualquer parte do grelhador. Utilize
apenas esfregdes de nylon ou esfregdes
ndo metdlicos.

. Para limpar a cobertura do grelhador,

utilize uma esponja morna e himida e
seque-a com um pano Macio e seco.

. Certifique-se sempre de que o grelhador

estalimpo e seco antes de o guardar.

Todas asreparacdes devem ser efetuadas por
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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Guia de resolucao de problemas

Problema

Causa

Solugdo

Botdes ™ a piscar

+ @ Aluzindicadora permanece
lignda a azul

+Botdo oK intermitente

Colocacdo do aparelho em
funcionamento ou inicio
dum programa automatico
com alimentos e sem o
preaquecimento das placas
(o modo manual é ativado
automaticamente).

o 2 0pcdes possiveis:
- Selecione a temperatura premindo o botGo
M e « OK ». Deixe grelhar enquanto vigia a

confec@o (visto ser uma utilizagdo em modo
manual).

— Pare o aparelho, retire os alimentos, feche
devidamente o aparelho, volte a programd-lo
e espere pelo fim do preaquecimento.

0 aparelho para sozinho durante
o ciclo de preaquecimento ou
confecgo.

O aparelho foi mantido aberto
durante demasiado tempo
durante a confegdo.

0 aparelho ficou em modo de
poupanca de energia durante
demasiado tempo apés o
fim do preaquecimento ou a
funcdo manter quente.

¢ Desligue o aparelho da tomada, aguarde 2 a
3 minutos e repita o processo. Aquando da
proxima utilizacdo do aparelho, certifique-
se de que o abre e fecha rapidamente para
obter melhores resultados de confec@o. Se
o problema persistir, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.

@ Indicador roxo intermitente

+ botdo & |/ B | B

intermitente
+ sinal sonoro intermitente

O aparelho deixou de produzir
sinais sonoros.

Falha do aparelho.
Aparelho arrumado ou
utilizado numlocal demasiado
frio.

o Desligue e volte a ligar imediatamente o
aparelho. Em seguida, volte a iniciar um ciclo
de preaquecimento. Se o problema persistir,
contacte o Centro de Conacto do Consumidor.

@ Indicador roxo intermitente

+ botdo (&) intermitente
+ sinal sonoro continuo

Avaria do aparelho

* Desligue o aparelho e contacte o servico de
assisténcia técnica.

Apbs o preaquecimento, coloquei
os alimentos e fechei o aparelho,

oindicador mantém-se branca
e a cozedura ndo inicia

Os seus alimentos tém uma
espessura superior a 4 cm.

o Aespessura do alimento ndo deve ser superior
akem.

o Ndo abri completamente

o grelhador para colocar os
alimentos.

o Abra completamente o grelhador e volte a
fechd-lo.

Alimento ndo detetado
0 alimento é demasiado fino, o
sinal « OK » pisca.

e Confirme o inicio da confecdo premindo o
botdo [ok..

0 aparelho passa para o modo
manual

+ @ Indicador vermetho
intermitente

+Botdo de controlo datemperatura
M e a luz ok permanecem
ligados.

0O tempo de preaquecimento
ndo decorreu por completo.

o Deixe grelharenquanto vigia a confecgo (visto
ser uma utilizacdo em modo manual).
ou

o Pare o grelhador, retire os alimentos, feche
o grelhador, volte a selecionar o programa
pretendido e aguarde até o preaquecimento
terminar.
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