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*selon modele ® depending on model ¢ je nach Modell ¢ a seconda del modello ¢ segiin modelo ¢ consoante os
modelos ¢ Avaloya pe To povtéAo ¢ B 3aBrcMoCcTr OT Mojieln © 3aeskHo Bij Mojielti © zaleznie od modelu ¢ az
egyes modellek szerint » podle modelii * podl'a modelov ¢ B 3aBucumocT ot Mofienure © In functie de model
modellere gore © 3aBucHo of Mopiena © zavisno od modela © Olede na model ® Luysoll cocun ® Jos Covun 5
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Min 1400g
Max 1600g
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Nb el ¥

[ 800 g 1) 160°C 9-10 min.

2) 190°C 4-5 min.
>‘@4 800 g 190°C 13-15 min.
> lagzsghl ¢ 800 g 170°C 16-17 min.
>&%§|4 500 g 170°C 13-15 min.
3-4 180°C 15-20 min.

2 160°C 8-10 min.

8 150°C 6-8 min.

10-12 180°C 8-10 min.

500 g 180°C 5-6 min.

4 170°C 6-8 min.

Nb & I O

M« 750 g 190°C 12-14 min.

380 g 170°C 8-9 min.
3-4 190°C 18-22 min.

2 190°C 4-6 min.

200 g 190°C 4-6 min.

900 g 190°C 7-8 min.

5 190°C 4-5 min.
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