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Belgian waffle plates
[TnacTuHbI ans

benbrumcknx sadesb

Ptytki do gofréw belgijskich
Belgické vaflovaci plotynky

temp
control

Enjoy real
Belgian waffles

Hacnagutecb HacToAwMMH
6enbrurickumm sapnamu

Skosztuj prawdziwych

belgijskich gofréw

Uzijte si skutecné
bhelgickeé vafle

PERFORMANCE & VERSATILITY
MPOMN3BOANTE/IBHOCTb U
®YHKLHUOHANBHOCTb
WYDAJNOSC | WIELOFUNKCYJNOSC
VYKONNOST A VSESTRANNOST

COOKING LEVEL INDICATOR
UHAWUKATOP CTEMNEHWU NPOXAPKH
WSKAZNIK POZIOMU PRZYPIECZENIA
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PRE-HEATING START OF COOKING RARE MEDIUM WELL-DONE
MPEABAPUTE/IbHBIM  HAYAJIO MPUrOTOBJIEHUSA C KPOBbIO CPEAHASA MPOXAPKA  MOJTHAA MPOMAPKA
HATPEB ROZPOCZECIE PIECZENIA LEKKO SREDNI MOCNO PRZYPIECZONY
NAGRZEWANIE WSTEPNE  SPUSTENI VARENI PRZYPIECZONY STREDNE PROPECENE  DOBRE PROPECENE
PREDEHREV MALO PROPECENE

START OF COOKING / HAYAJIO IPUrOTOBJIEHWA

n PRE-HEATING / [PEJIBAPUTENbHBIA HATPEB
ROZPOCZECIE PIECZENIA / SPUSTENT VARENI

NAGRZEWANIE WSTEPNE / PREDEHREV
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Flashing purple colour: preheating. Fixed purple colour: ready to cook
Muratowuwit GroneTosbIli: npeaBapHTensHbIN Harpes  D1OETOBBIN CBETUTCA HerpepbIBHO: End of cooking, food kept warm

Kolor fioletowy, jacy: nagrzewanie wstep
Blikajici fialova barva: predehiev

TOTOB K NPHUrOTOBNEHHIO
Kolor fioletowy, ciagty: gotowosc do pieczenia
Trvale svitici fialova barva: pfipravené k vareni

OkoHuaHwe MpuroToBeHHs,
Mopaepwanue Bnioga B l'opsiuem CocrosHuM

Koniec Pieczenia, Utrzymywanie
COOKING / MPUrOTOBJIEHME MULLM e Temperatury Produktow

PIECZENIE / VARENI Konec Vafeni, UdrZovéni Teplého Jidla
4 R I
) @) ga) 2 %)
~
READY / TOTOBO READY / TOTOBO READY / FOTOBO READY / FOTOBO 30’
GOTOWE / PRIPRAVENE GOTOWE / PRIPRAVENE GOTOWE / PRIPRAVENE GOTOWE / PRIPRAVENE 30
MWUHYT
VERY RARE MEDIUM 30 m").:
CWIBHO CKPOBLIO CKPOBLIO CPEIHAA MIPOXKAPKA
BARDZO KRWISTY LEKKO PRZYPIECZONY SREDNI
VELMI MALO PROPECENE MALO PROPECENE STREDNE PROPECENE

FIXED: Manual mode o~ IF FLASHING: call consumer service
CBETUTCA TIOCTOAHHO: pysHo#i pesioam MWFAET: obparuTect B cepsucHylo crymby
| SWIATLO CIAGLE: Tryb reczny ’ JESLI MIGA: zadzwori do biura obstugi klienta
/ :

TRVALE SVITICI: Manudlni rezim POKUD BLIKA: volejte zdkaznicky servis
e

Tefsa

OptiGrile®
o837

INNOVATION

Tefa
OptiGrille®
QeSO

6 SPECIFIC AUTOMATIC PROGRAMS
6 CNELMANbHbIX ABTOMATUYECKUX MPOrPAMM

6 DEDYKOWANYCH PROGRAMOW AUTOMATYCZNYCH
6 SPECIALNICH AUTOMATICKYCH PROGRAMU

THICKNESS COOKING LEVEL
MEASUREMENT INDICATOR
o DATYHK TO/ILIMHBI KYCKA MHEVKATOP CTEMEHHM
U @ POMIAR GRUBOSCI TPOMAPKH
—y, MERENI TLOUSTKY WSKAZNIK POZIOMU
PRZYPIECZENIA
KONTROLKA UROVNE VARENT

Frozen food
3amMopoXeHHble NPOAYKTbI
Mrozonki
MrazZené potraviny

Burger Poultry Sandwich Sausage Red meat Fish
Byprep MTvua Conpgery  Cocuckn  loBsguHa Pbi6a
Kanapka  Paréwka Czerwonemigso Ryba
Klobasa Cervené maso Ryby

Hamburger  Dréb
Burger Drubez Sendvic

MANUAL MODE WITH ADJUSTABLE TEMPERATURE
PYYHOW PEXXUM C PEF'YJIMPYEMOI TEMIMEPATYPOH
TRYB RECZNY Z REGULACJA TEMPERATURY
MANUALNI REZIM S NASTAVITELNOU TEPLOTOU

cemp
control
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Quick Start Guide
KpaTkoe PykoBogcTso lNonb3oBarens

Przewodnik Szybkiego Startu
Rychly N&dvod K Obsluze

www.tefal.com
2100105239-02




=€) USING MANUAL MODE / MCMOJTb30BAHWE PYYHOT'O PEXXMMA =28 USING WAFFLE PLATES /UICTIONb30BAHVE MNACTIAH 113 BAOEb

AUTOMATIC PROGRAMS / ABTOMATUYECKUE NPOrTPAMMBI : UZYWANIE TRYBU RECZNEGO / V MANUALNIM REZIMU UZYWANIE PLYTEK DO GOFROW BELGIISKICH/ POUZITI VAFLOVACICH PLOTYNEK

PROGRAMY AUTOMATYCZNE / AUTOMATICKE PROGRAMY |

SELECT AN AUTOMATIC PROGRAM / BbIGEPUTE ABTOMATUYECKYIO MPOrPAMMY %Vé\é; IEIJIL\IJLILI)-/II'II:IIEI Egg)?(}\g ;%%Kﬁg Jg&%gﬁﬁ-‘gﬁge PC(%%I;I;‘ISDLCE%/EEK%T\%%&I;ETEY SELECT THE MANUAL MODE / BbIBEPUTE PYYHOW PEXXWUM
: WYBIERZ TRYB MANUALNY / VYBERTE MANUALNI REZIM
1 WYBIERZ PROGRAM AUTOMATYCZNY / VOLBA AUTOMATICKEHO PROGRAMU OSIAGNA PREFEROWANY POZIOM WYPIECZENIA / POCKEJTE, AZ JE JIDLO UVARENE NA 1

POZADOVANOU UROVEN VARENI

VERY RARE / CWIbHO C KPOBbIO Ready to eat / ToT0B0 K ynoTpebneriio Close / 3akpbiTo
BARDZO KRWISTY / VELMI MALO PROPECENE e s e S Zamknij / Zaviit WHAT YOU NEED
- YTO MOTPEBYETCH
. < )) e F. > POTRZEBNE BEDA PUT THE RETRACTABLE WIRE ACCESSORY IN PLACE / YCTAHOBMTE BblJBIHYI0 IPOBOMIOYHYIO
T L ! _ iR o CHOOSE A COOKING TEMPERATURE / BbIBEPUTE TEMIMEPATYPY MPUTOTOBJIEHUA €O BUDETE POTREBOVAT MPUHALTEKHOCTb HA MECTO / WEOZ NA MIEJSCE ZDEIMOWANA PRZYSTAWKE Z DRUTU /
i E IOl ) { WYBIERZ TEMPERATURE PIECZENIA / VYBERTE TEPLOTU VARENI UMISTETE ZASUNOVATELNE DRATENE PRISLUSENSTVI NA SVE MISTO
KRWISTY / MALO PROPECENE

_ \ > 110-125°C
({isym) g > 180-195°C
ceeed ‘i—&‘l}:w ' 0. > t’,‘_'i:__:] - > 2200 3 TIP OVER THE RETRACTABLE SUPPORT:

: o >  — YOUR PLATES ARE NOW HORIZONTAL
\ o ) \ “ © ? MEPEBEPHWTE BbI/1BXHYIO OMOPY: TENEPL

WELL-DONE / MOJTHAA NMPOXAPKA ¥ : MNACTWHbI PACNIONOMKEHDI FOPU30HTANIBHO

Frozen food option
. ;%E Pexvim 3aMOpOXeHHbIX NPOAYKTOB
Opcja mrozonek
N J zené i

Volba MraZené potraviny

MEDIUM / CPE[HAA NPOXAPKA
SREDNI / STREDNE PROPECENE

6 specific automatic programs / 6 cneLuanbHbIX ABTOMATUYECKMX NPOrPAMM
6 dedykowanych programéw automatycznych / 6 specidlnich automatickych programu

PRE-HEATING / NMPEABAPUTE/IbHbI HATPEB / NAGRZEWANIE WSTEPNE / PREDEHREV

: T MOCNO PRZYPIECZONY / DOBRE PROPECENE y X % 2 B N N LERT THE WA FLE LTS 0%RT?(CS?TEEJRMA%V&#XM%WE%%mgjE
THINGS TO NOTE BEFORE COOKING / COBETbI MEPE]] MPUTOTOBNEHVEM / WAZNE INFORMACIE PRZED ROZPOCZECIEM PIECZENIA / UZITECNY TIP PRED VARENM » . . Y CHMMTE MACTUHBI TPHNA M YCTAHOBYTE MAACTHHbI 1 BAGEN WIONE POZIOM
I [—-r"’l-—) PRE-HEATING / IPE/IBAPVTE/IbHbIV/ HAFPB / NAGRZEWANIE WSTEPN / PREEHE WYIMIJ PLYTY DO GRILLOWANIA T WLOZ PLYTY DO GOFROW SKLOPTE ZATAHOVAC] PODPERU: VASE
S OEDE: — ‘l—- THINGS TO NOTE BEFORE COOKING / COBETbI MEPE/} MIPUrOTOB/EHWEM / WAZNE INFORMACIE PRZED ROZPOCZECIEM PIECZENTA / UZITECNY TIP PRED VARENIM VYIMETE GRILOVACT PLOTYNKY A NAHRADTE JE PLOTYNKAMI NA VAFLE PLOTYNKY JSOU NYNI HORIZONTALNI
= e . ;'\ -
oo D] ) Pre-heating
% " ! : Y : | g MpengaputenbHbin Harpes
. . \ o oe o , | § J L Nagrzewanie Wstepne
= e = Wait approx 5 min IF YOU WANT TO START A 2ND BATCH / NMEPEZ HAYAJIOM HOBOI'O - — Q2 ) S . Predehiev
B Mopoxpute OKOno 5 MUHYT . . e Wait / UOLLO»S,QM:I’E
escthrrrn: Ppgglf;kt‘g fc'; g e MPUTOTOBJIEHMA / JESLI CHCESZ PRZYGOTOWAC 2-GA PARTIE / CHCETE-LI isdherr Poczekaj / Pockejte 3 o 4 >))
. v . -
R L - . . ZACIT 2. VARKU DO NOT ADD FOOD Flashing colour: wait Fixed colour with melody: ready to cook —_— n Wait approx 126"'"
DO NOT ADD FOOD Flashn:\g purple co[our. wait ijed purple colour with melody: ready to cook HE ZIOBABNAVTE MALLY. Muraer: nogowpaute CBETHTCA HenpepbIBHO 1 3BY4HT MENOWS: FOTOB K MPHTOTOBAHHIO OROXANTE OKONO T MIAHYT
HE IOBABNIAVITE MALLY. MMraqumm ¢VIOJ'IETO!3bII/]2 nofoxguTe (DMOHGTOBbIVI'CBeTMTCﬂ HENPEPBIBHO 1 3BY4/T MENOZWA: FOTOB K MPUTOTOBEHMIO MAKE SURE THAT THE APPLIANCE IS CLOSED AND THAT THERE IS NO FOOD BETWEEN THE PLATES. SELECT ANOTHER_COOKING PROGRAM, EVEN NIE DODAWAJ PRODUKTOW Kolor migajacy: czekaj Kolor ciagty, z melodig: gotowos¢ do grillowania POSZe!(Clj ok. 10 min
NIE DODAWAJ PRODUKTOW Kolor fioletowy, migajqcy: czekaj Kolor fioletowy, ciqgty, z melodig: gotowos¢ do pieczenia IF IT'S THE SAME ONE AS LAST TIME (FOLLOW THE INSTRUCTIONS IN SECTION 1) / YBEAWTECh, YTO YCTPOWCTBO 3AKPHITO M MEM.Y NEPRIDAVEJTE JIDLO Blikajici barva: cekejte Trvale svitici barva se zvukem: pipravené k vareni Pockejte cca 10 min
NEPRIDAVEITE JiDLO Blikajici fialova barva: cekejte Trvale svitici fialova barva se zvukem: pfipravené k vafen MTACTUHAMM HET MLLA. BbIBEPUTE ZPYTYHO MIPOTPAMMY MPUTOTOB/EHMA, AAMKE EC/IK OHA TAKAS JKE, UTO 1 B MPEABIAYLLI PA3 (CTEAYHTE :
WMHCTPYKLIMSIM B PA3AENE 1) / UPEWNI) SIE, ZE URZADZENIE JEST ZAMKNIETE I ZE MIEDZY PLYTKAMI NIE MA ZADNYCH PRODUKTOW. BKﬂ?OVXHEC?CHO%'gTBO 5 SBEbLlEE%TJ J?é}?;}?&g}ﬁﬁg;ﬁ%mh(l)UPAEW%E ATE/TKEIE-l BN%B LPI;)lIJRALADLEFULor WAFFLE MIXTURE IN
WYBIERZ INNY PROGRAM PIECZENIA, NAWET JESLI JEST TO TEN SAM, CO OSTATNIO (POSTEPUJ ZGODNIE Z INSTRUKCIAMI W CZESCI 1) / DENT H MOCAE 38YKOBOTO CHTHANA HATEWTE
(U]ISTEETE SE, ZE SPOTREBIC JE UZAVRENY AEiE ME)ZI COOKING / NPUTOTOBJIEHWE MALLN / GRILLOWANIE / VARENI WLACZ URZADZENIE WYBIERZ KQLOR CZERWONY TRYBU MANUALNEGO O/HbIA MONOBHYIK BAENHOTO TECTA B KWV GOPMY /
. | a— ZAPNUTI VYBERTE CERVENOU BARVU RUCNIHO REZIMU NA SYGNAL DZWIEKOWY NALE) CHOCHLE CIASTA DO
N 7y LG LT 2 ), g L : GOFROW DO KAZDE] FORMY PO PIPNUTI NALITE DO
COOKING / MPUTOTOBJTEHWE MULLI / PIECZENIE / VARENI . PROGRAM VARENI, I KDYZ JE TO TEN STEINY JAKO ' n— KAZDE FORMY VAFLOVETESTO
W 7B NAPOSLEDY (POSTUPUITE PODLE POKYNU V CASTI 1) N : = s
Cooking : /
\ 7 r . = - v - ~ MpuroTosneve My
we WAIT UNTIL THE OPTIGRILL TEMPERATURE GOES BACK UP / MIO/JOM/MTE, OKA OPTIGRILL CHOBA HATPEETCA 10 HYYKHOW TEMMEPATYPbI Wﬂith ur:jtil %hed foodk!s colokeld il . Pieczenie
————— ( = ODCZEKA] AZ TEMPERATURA URZADZENIA OPTIGRILL PODNIESIE STE PONOWNIE / POCKEITE, DOKUD SE TEPLOTA OPTIGRILLU NEVRATE to the desired cooking level Vareni
n—
_ _T____: .- p—y g AN w—)
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3-4 min / MuHyT

Wait approx 5 min
MopoxanTe 0KONO 5 MUHYT

; f - You can also change the cooking temperature using the manual mode during cooking or
A " gggﬁ:!‘t? COCIZ g m'l: ADJUST THE COOKING TEMPERATURE at the start of a new cooking cycle / Temnepatypy npuroToBneHNs Takke MOXHO U3MEHNTb, 7 TQKE JIE}T(EA\T%AFAFOIEEV?HT OFT;Ha OTP.IK%';%.I‘ILG%?T%SMER;JE L};EI;ATIE\IS'IYOE LIKE
Open / OTKpbITO Place food / MonouTe NpoyKTbl Close / 3axpbiTo Cooking starts / Hauanio npuroosneta J OTPEFY/IMPYMTE TEMEPATYPY TIPUTOTOB/IEHMA | ncnonb3ys pyuHoii pexum B npouecce NpUroTOBAEHUA WAW B Hayane HOBOTO LMKNa 3860 BO i 6 3YC OOC B 60260 d 2 YUTE 10 B ycz 8 WASH / OMOVITE
Otworz / Oteviit Wioz produkty / Vlozte jidlo Zamknij / Zaviit Rozpoczyna sie pieczenie / Spusti se vareni CONTINUE FROM STEP 3 / MIPOZOJTAVATE C LLATA 3/ KONTYNUUJ OD KROKU 3 / POKRACUJTE OD KROKU 3 USTAW TEMPERATURE GRILLOWANIA npuroToBnenns / Temperature pieczenia mozesz takze zmienic za pomocg trybu manualnego WYIMIJ GOFRA Z OPTIGRILLA I PODA) GO ZGODNIE Z WLASNYMI PREFERENCIAMI :

i UMY]/ UMYTI
NASTAVENI TEPLOTY VARENI w czasie grillowania lub na poczgtku nowego cyklu grillowania / Béhem vareni nebo pfi VYIMETE VAFLE Z OPTIGRILLU A PODAVEITE JE TAK, JAK SE VAM LIBI

zahdjeni nového cyklu vareni mizete také zménit teplotu vafeni v manudlnim rezimu Waffle plates and ladle are dishwasher safe




