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AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font
partie de I'appareil. Veuillez les lire attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil. Gardez-les dans
un endroit ou vous pourrez les retrouver et vous y

référer ultérieurement.

DESCRIPTION

A Pousseur

B  Goulot d’alimentation

C Couvercle

D Passoire

E Réceptacle a jus

F  Becverseur

SYSTEME DE SECURITE

Pour démarrer |’extracteur de jus,
le couvercle (C) doit étre monté
correctement (voir le schéma 2).

A la fin d’un cycle, tournez le bouton

Bec anti-goutte
Collecteur de pulpe
Dispositif de sécurité
Bouton de commande
Vis de pressage

Bloc moteur

de commande dans la position «0» et
attendez jusqu’a ce que la passoire (D)
s’arréte complétement avant de retirer le
couvercle (C).

FR-E"-ITO

AVANT LA PREMIERE UTILISATION D

Nous vous recommandons de laver les
pieces amovibles (A, B, C, D, E, F, G, H)
avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

e Déballez I’appareil, puis placez-le sur
un plan de travail solide et stable,
retirez le couvercle (C) et retirez le
carton de protection de la passoire
(D).

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

Placez le réceptadle a jus (E) sur le corps de

I'appareil, (voir le schéma 1).

e Placer la passoire (D) dans le réceptacle
a jus (E). Assurez-vous que la passoire est
correctement dlipsée sur la vis de pressage (K)
(voir le schéma 1).

* Montez le couvercle (C) sur I'appareil
de maniére a positionner la sortie de la

pulpe a I’arriére (voir le schéma 2).

e Monter le collecteur de pulpe (H) a
I"arriére de I’appareil. (voir le schéma 3).

e Verrouillez les deux pinces (I) sur le
couvercle (C). Vous entendrez un «clic»
(voir le schéma 4).

e Faites glisser le poussoir (A) dans
le goulot d’alimentation (B) pour



aligner la rainure sur le poussoir avec
la petite protubérance sur le goulot
d’alimentation.

 Votre appareil est muni d’un bec verseur
anti-goutte (G). Fixez-le (bec vers le bas)
sur le bec verseur (voir le schéma 5).

 Placez un verre sous le bec anti-goutte &
I’avant de I’appareil (voir le schéma 5).

 Branchez I'appareil.

e Pour démarrer I’appareil, utilisez le
bouton de commande (J).

e Coupez les fruits ou les légumes en
morceaux, apres les avoir dénoyautés, si
nécessaire.

o Insérer les fruits ou les légumes dans le
goulot d’alimentation (B).

e Les fruits et les legumes doivent étre
insérées seulement lorsque le moteur est
en marche.

« Ne pas appuyer trop fort sur le poussoir
(A). Ne pas utiliser d’autre ustensiles.

NE JAMAIS pousser les ingrédients avec
les doigts.

e Lorsque vous avez terminé, arrétez
I’appareil en tournant le bouton de
commande (J) en position 0 et attendez
jusqu’a ce que la passoire (D) s’arréte
complétement.

e Lorsque le collecteur de pulpe (H) est
plein, ou le débit de jus ralentit, videz
le collecteur de pulpe (H) et nettoyez la
passoire (D) et le couvercle (C).

» Apreés avoir préparé votre jus, tournez le
bec I'anti-goutte (G) de 180" avant de
retirer le verre pour arréter I’écoulement
de jus (voir le schéma 6).

Ingrédients Poids approximatif (g) Quantlt:nd;fl;f)obtenu
Pommes 500 300
Poires 500 300
Carottes 500 300
Concombres 500 (environ 1 concombre) 300
Ananas 500 150
Raisin 500 200
Tomates 500 300
Céleri 500 300

Ne pas utiliser I’appareil pendant plus d’une minute en continu.

(*) La qualité et la quantité de jus varient largement en fonction de la
fraicheur des fruits ou des légumes et de la variété de chaque fruit ou légume.
Les quantités de jus indiquées ci-dessus sont donc approximatives.



CONSEILS PRATIQUES

o Laver soigneusement les fruits avant de
les dénoyauter.

« Vous n’avez pas besoin de les éplucher.
Vous devez d’éplucher uniquement
les fruits & peau épaisse (et amére)
: agrumes, ananas (enlever le noyau
central).

o I est difficile d’extraire le jus de melon,
de bananes, d’avocats, de mdres, de
figues, d’aubergines et de fraises, etc.

o L’extracteur ne doit pas étre utilisé pour
la canne a sucre et les fruits trop durs
ou fibreux.

e Choisissez des fruits et légumes frais
et mdrs, ils donneront plus de jus. Cet
appareil est adapté aux fruits tels que
les pommes, poires, oranges, raisins,
grenades, ananas, etc. et aux légumes,
tels que les carottes, les concombres, les
tomates, les betteraves et le céleri, etc.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Toutes les parties amovibles peuvent
étre nettoyées au lave-vaisselle (A,
B, C, D, E, F, G, H). Vous pouvez
également laver les pieces a I’eau
chaude et ajouter du liquide vaisselle.
Ne pas utiliser d’éponge abrasive.
L’appareil est plus facile a nettoyer
s’il est rincé a I’eau immédiatement
aprés usage avant de procéder a
un nettoyage complet plus tard.
Ne pas utiliser de tampons a récurer,
d’acétone, d’alcool, etc. pour nettoyer
votre appareil.

e Si vous utilisez des fruits trop mdrs,
la passoire (D) aura tendance & se
boucher plus rapidement.

IMPORTANT :

Le jus doit é&tre consommé
immédiatement. Au contact de I’air,
il s’oxyde trés rapidement ce qui
peut modifier son godt, sa couleur et,
surtout, sa valeur nutritionnelle. Les
jus de pommes et de poires prennent
rapidement une couleur brune. Ajoutez
quelques gouttes de jus de citron pour
ralentir cette décoloration.

e La passoire (D) doit étre manipulée
avec soin. Evitez toute mauvaise
manipulation qui peut I’endommager.
Changez votre passoire dés le premier
signe d’usure ou de dommages.

» Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon
humide.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNEPASZID

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
) Branchez
La prise I’appareil sur une prise
n’est pas branchée, PP ; P
). R dont la tension est
I’interrupteur n’est pas en - )
o appropriée. Faites
. position «1». ] ) .
L’ appareil fonctionner I’appareil.

ne fonctionne pas.

Le couvercle (C) n’est pas
correctement enclenché.

Vérifiez que le couvercle
(C) est bien gjusté et
enclenché.

L’appareil dégage

une odeur ou

sa température au
toucher est élevée ou il
dégage de la fumée ou
émet

un bruit inhabituel.

La passoire (D) n’est pas
bien montée.

La quantité d’ingrédients
introduite a la fois est trop
importante.

La quantité d’ingrédients
introduite a la fois est trop
importante.

Laissez refroidir I’appareil
et réduisez la quantité
d’ingrédients.

Le jus ne s’écoule pas
correctement.

Le collecteur de jus (E) n’est
pas monté correctement.

Vérifiez que le collecteur
de jus (E) est monté
correctement.

Veérifiez que le collecteur
de jus (E) est monté
correctement.

Nettoyez la passoire (D).

Si vous rencontrez d’autres problémes ou si vous avez une question,
veuillez contacter le service d’assistance dont les coordonnées figurent a la fin

de cette notice.
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CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a place
where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

Pusher

Feed tube
Cover

Sieve

Juice collector
Pouring spout

TMON®>

SAFETY SYSTEM

To start the juicer, the cover (C) must be
fitted correctly (Fig. 2).

At the end of a cycle, turn the control
button to “0” and wait until the sieve (D)

BEFORE FIRST USE

We recommend that you wash the
removable parts (A, B, C, D, E, F, G, H)
before the first use (see section “Cleaning
and care”).

USING THE APPLIANCE

e Place the juice collector (E)
on the body of the appliance
(see Fig. 1).

e Place the sieve (D) in the juice collec-
tor (E). Ensure that the sieve is pro-
perly clipped onto the drive shaft (K)
(see Fig. 1).

e Fit the cover (C) on the appliance in
order to have the pulp evacuation exit

Non-drip spout
Pulp collector
Safety clamps
Control button
Drive shaft
Motor unit
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stops completely before removing the
cover (C).

e Unpack the appliance and then place it
on a solid, stable worktop, remove the
cover (C) and take out the protective
card on the sieve (D).

to the rear (see fig.2).

o Fit the pulp collector (H) on the rear of
the appliance (see Fig. 3).

e Lock the two clamps (I) on the cover
(C). You will hear an audible “click”
(see Fig. 4).

o Slide the pusher (A) into the feed tube
(B) aligning the groove on the pusher
with the small ridge in the feed tube.



e Your appliance is equipped with
a non-drip spout (G). Fit it (spout
downwards) on the pouring spout
(Fig. 5).

e Place a glass under the non-drip spout
in front of the appliance (see Fig. 5).

e Plug in the appliance.

e To start the appliance, use the control
button (J).

e Cut the fruits or vegetables into
pieces if necessary after removing the
stones.

e Insert the fruits or vegetables through
the feed tube (B).

e The fruits and vegetables must be
inserted only while the motor is
running.

e Do not press too hard on the pusher
(A). Do not use any other utensil.

NEVER push food with your fingers.

e When you have finished, stop the
appliance by turning the control
button (J) to 0 and wait until the sieve
(D) stops completely.

e When the pulp collector (H) is full, or
the juice flow slows down, empty the
pulp collector (H) and clean the sieve
(D) and the cover (C).

e After making your juice, turn the
non-drip spout (G) by 180° before
removing the glass to stop the juice
flow (see Fig. 6).

. Approximate uantity of juice obtained in ml (*) -1

Ingredients \F/)vr;ight (9) @ glasz = 2J00 ml (upproximatel(y))
Apples 500 300
Pears 500 300
Carrots 500 300
Cucumbers 500 (about 1 300

cucumber)

Pineapple 500 150
Grapes 500 200
Tomatoes 500 300
Celery 500 300

Do not use the appliance for more than 1 minute continuously.

(*) The quality and quantity of juice varies widely depending on the
freshness of the fruit or vegetables and variety of each vegetable or fruit.
The quantities of juice indicated above are therefore approximate.



PRACTICAL TIPS

» Wash the fruit carefully before stoning.

e You do not need to remove the skin
or peel. You only need to peel fruit
with thick (and bitter) skin: citrus fruit,
pineapple (remove the centre core).

o It is difficult to extract juice from
melon,bananas, avocados, blackberries,
figs, aubergines and strawberries, etc.

e The juicer should not be used for
sugarcane and excessively hard or
fibrous fruit.

o Choose fresh, ripe fruit and vegetables,
they will yield more juice. This appliance
is suitable for fruits such as apples,
pears, oranges, grapes, pomegranates,
pineapple, etc. and vegetables such as
carrots, cucumbers, tomatoes, beetroot
and celery, etc.

o If you use over-ripe fruit, the sieve
(D) will tend to get clogged up more
quickly.

CLEANING AND CARE

e All removable parts may be cleaned in
the dishwasher (A, B, C, D, E, F, G, H).
Alternatively wash the parts in warm
water and washing up liquid. Don’t
use an abrasive sponge to do this.
The appliance is easier to clean if
rinsed with water immediately after
use and then cleaned fully later.
Do not use scouring pads, acetone,
alcohol, etc. to clean your appliance.

IMPORTANT:

All  juice should be consumed
immediately. On contact with air, it is
very quickly oxidised, which can change
its taste, colour and, above all, nutritional
value. Apple and pear juices quickly turn
brown. Add a few drops of lemon juice to
slow this discolouration.

e The sieve (D) must be handled with
care. Avoid any mishandling that may
damage it. Change your sieve at the
first sign of wear or damage.

o Clean the motor unit with a damp cloth.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOESINOTIWORKZIID

PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

The appliance
does not work.

The plug is not
connected, the switch is not
at “1”.

Connect the

appliance to a socket with
the correct

voltage. Operate the
appliance.

The cover (C) is not properly
clamped.

Check that the cover (C)
is properly fitted and
clamped.

The appliance is

giving off a smell or

is very hot to the touch or
is smoking or making an
abnormal noise.

The sieve (D) is not
properly fitted.

Check that the sieve (D) is
fitted properly.

The quantity of food being
processed is too great.

Leave the appliance
to cool and reduce the
quantity to be
processed.

The juice does not flow
correctly.

The juice collector (E) is not
fitted properly.

Check that the juice
collector (E) is fitted
correctly.

The sieve (D) is
blocked.

Clean the sieve (D).

If you have any other problem or query
please contact the Helpline at the end of this leaflet.
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OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij
het apparaat geleverd. Lees deze voorschriften
aandachtig door voordat u uw nieuwe apparaat
voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige plek,

zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

BESCHRIJVING

Aandrukstaaf
Vulschacht
Deksel

Filter
Sapreservoir
Schenktuit

TMON®>

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Om de sapcentrifuge te starten, dient het
deksel (C) correct geplaatst te zijn (Fig.
2).

Aan het eind van een cyclus zet u de aan/

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Wij raden aan de afneembare delen

(A, B, C, D, E, F, G, H) voor het eerste

gebruik te reinigen (zie deel 'Reiniging

en Onderhoud’).

« Neem het apparaat uit de verpakking
en zet het op een stevig en stabiel

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

e Plaats het sapreservoir (E) in het mid-
den van het apparaat (Fig. 1).

e Plaats de filter (D) in het sapreservoir
(E). Zorg ervoor dat de filter correct is
vastgeklemd op de drijfas (K) (Fig. 1).

e Plaats het deksel (C) op het apparaat
om de pulp aan de achterzijde af te
voeren (Fig.2).

e Plaats het pulpreservoir (H) aan de ach-

Druppelstop
Pulpreservoir
Veiligheidsklemmen
Aan/uit-schakelaar
Drijfas

Motorblok

uit-schakelaar op “0” en wacht u tot de
filter (D) volledig tot stilstand is gekomen
voor u het deksel verwijdert (C).

werkblad. Verwijder het deksel (C) en
het beschermingskapje in de filter (D).

FR-E"ITO

terzijde van het apparaat (Fig. 3).

o Sluit de twee klemmen (I) op het deksel
(C). U zult een duidelijke 'klik’ horen
(Fig. 4).

e Schuif de aandrukstaaf (A) in de
vulschacht (B) en zorg ervoor dat de
gleuf op de aandrukstaaf in de rand
van de vulschacht schuift.

e Uw apparaat is uitgerust met een



druppelstop (G). Plaats deze (met de tuit

naar beneden) op de schenktuit (Fig. 5).

e Zet een glas onder de druppelstop aan
de voorzijde van het apparaat (Fig. 5).

o Steek de stekker in het stopcontact.

o Gebruik de aan/uit-schakelaar om het
apparaat aan te zetten (J).

« Snijd het fruit of de groenten in stukjes
en verwijder indien nodig de pitten.

e Doe het fruit of de groenten in de
vulschacht (B).

e Doe enkel fruit en groenten in de
schacht wanneer de motor aanstaat.

e Duw niet te hard op de aandrukstaaf
(A). Gebruik geen ander instrument
om te duwen. Duw NOOIT met uw
vingers.

e Wanneer u klaar bent, zet u het
apparaat uit door de aan/uit-
schakelaar (J) op "0" te zetten en wacht
u tot de filter (D) volledig tot stilstand
is gekomen.

« Wanneer het pulpreservoir (H) vol is, of
wanneer er minder sap uit het apparaat
komt, dient u het pulpreservoir te legen
(H) en de filter (D) en het deksel (C) te
reinigen.

e Wanneer uw sap klaar is, draait u
de druppelstop (G) 180° vooér u het
glas verwijdert om de saptoevoer te
stoppen (Fig. 6).

Ingrediénten Gewicht bij | Hoeveelheid verkregen sap in ml (*) - 1 glas
benadering (g) = 200 ml (bij benadering)
Appels 500 300
Peren 500 300
Wortels 500 300
Komkommer 500 (ong. 1 300
komkommer)

Ananas 500 150
Druiven 500 200
Tomaten 500 300
Selder 500 300

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut aan één stuk door.

(*) De kwaliteit en de hoeveelheid sap varieert sterk afhankelijk van de versheid van het
fruit of de groenten en de verschillende soorten groenten en fruit zelf. De hierboven
vermelde hoeveelheden sap geven een goede indicatie.
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PRAKTISCHE TIPS

e Was het fruit zorgvuldig voor u de
pitten verwijdert.
e Het is niet nodig om de schil of de pel
te verwijderen. U dient enkel fruit te
schillen met een dikke (en bittere) schil:
citrusvruchten, ananas (verwijder het
binnenste ronde deel).
Het is moeilijk sap te verkrijgen
uit meloen, banaan, avocado,
braambessen, vijgen, aubergine,
aardbeien enz.
De sapcentrifuge dient niet te worden
gebruikt voor suikerriet en uiterst hard
of vezelig fruit.
Kies verse, rijpe vruchten en groenten
die meer sap geven. Het apparaat is
geschikt voor fruit zoals appel, peer,
sinaasappel, druiven, granaatappel,
ananas enz. en groenten zoals wortels,
komkommer, tomaat, bieten, selder
enz.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Alle afneembare delen mogen in de
vaatwasser (A, B, C, D, E, F, G, H). U
kunt ze ook in warm water reinigen met
afwasmiddel. Gebruik hiervoor geen
schurende spons. Het apparaat kan
makkelijker worden schoongemaakt
indien u het meteen na gebruik
onder water spoelt en daarna
volledig schoonmaakt. Gebruik geen
schuursponsje, aceton, alcohol enz. om
het apparaat schoon te maken.

e U dient de filter (D) zorgvuldig af te

o Indien u overrijp fruit gebruikt, kan de
filter (D) makkelijker verstopt raken.

BELANGRIJK:

Drink het sap altijd meteen op. Bij
contact met de lucht oxideert het snel,
waardoor de smaak, kleur en vooral de
voedingswaarde aangetast kan worden.
Appel- en perensap wordt snel bruin.
Voeg een paar druppels citroensap toe
om de verkleuring te vertragen.

wassen. Vermijd een onjuiste hantering
die schade kan aanrichten. Vervang de
filter bij de eerste tekenen van schade
en slijtage.

« Reinig het motorblok met een vochtige
doek.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIETWERKTZED

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Sluit het apparaat aan op
een stopcontact met de
juiste netspanning. Bedien
het apparaat.

De stekker steekt niet in het
stopcontact, de schakelaar
staat niet op "1".

Het apparaat werkt niet.

Controleer of het deksel
(C) correct geplaatst en
vastgeklemd is.

Het deksel (C) is niet correct
vastgeklemd.

De filter (C) is niet correct | Controleer of de filter (D)

Het apparaat geeft een geplaatst. correct is geplaatst.
geur af, is zeer heet om
aan te raken, verspreidt
rook of maakt een Laat het apparaat
abnormaal geluid. De hoeveelheid voedsel die |afkoelen en verminder de
verwerkt wordt, is te groot. |hoeveelheid te verwerken
voedsel.

A - Controleer of het
Het sapreservoir (E) is niet )
sapreservoir (E) correct
correct geplaatst.

Het sap stroomt niet geplaatst is.
correct.

De filter (D) is geblokkeerd. |Maak de filter schoon (D).

Indien u een ander probleem of een andere vraag hebt, contacteer de
klantenservice door middel van het nummer op de achterzijde van deze
handleiding.

@
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ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Bitte lesen Sie die Anweisungen und
Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme des
Gerates aufmerksam durch. Bewahren Sie sie auf, damit
Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand nehmen konnen.

BESCHREIBUNG

Schieber
Einflllschacht
Schutzdeckel

Sieb
Saftauffangbehdlter
Ausgusstllle

TMON®>

SICHERHEITSSYSTEM

Um den Entsafter zu starten, muss der
Schutzdeckel (C) korrekt befestigt sein
(Abb. 2).

Stellen Sie den Schaltknopf am Ende

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Wir empfehlen Ihnen, die abnehmbaren

Teile (A, B, C, D, E, F, G, H) vor dem ersten

Gebrauch zu reinigen (siehe Abschnitt

,Reinigung und Pflege®).

e Nehmen Sie das Gerdt aus der
Verpackung und stellen Sie es auf

GEBRAUCH

» Befestigen Sie den Saftauffangbehal-
ter (E) auf dem Motorblock des Gerdts
(siehe Abb. 1).

e Setzen Sie das Sieb (D) in den Saf-
tauffangbehdlter (E) ein. Stellen Sie
sicher, dass das Sieb korrekt in die
Rotationseinheit einrastet (K) (siehe
Abb. 1).

e Montieren Sie den Schutzdeckel (C)

®

Tropffreie Tille
Tresterbehdlter
Sicherheitsklemmen
Schaltknopf
Rotationseinheit
Motorblock

des Entsaftungsvorgangs auf ,,0“ und
warten Sie, bis das Sieb (D) komplett
zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie
den Schutzdeckel (C)abnehmen.

eine feste, stabile Arbeitsunterlage.
Nehmen Sie den Schutzdeckel(C) ab
und entfernen Sie den Schutzkarton
aus dem Sieb (D).

FR-E"ITO

korrekt auf dem Gerdt, sodass der Tres-
teraustritt nach hinten zeigt (siehe
Abb. 2).
« Befestigen Sie den Tresterbehdlter (H)
hinten am Gerdt (siehe Abb. 3).
e VerschlieBen Sie mit den beiden
Sicherheitsklemmen (I) den
Schutzdeckel (C). Sie werden ein
horbares , Klick“-Gerdusch vernehmen



(siehe Abb. 4).

e Fihren Sie den Schieber (A) in den
Einfullschacht (B) und richten Sie dabei
die Kerbe am Schieber an der kleinen
Erhohung im Einflllschacht aus.

e Ihr Gerdt ist mit einer tropffreien
Tille (G)ausgestattet. Stecken Sie sie
(Tulle nach unten zeigend) auf die
Ausgusstdlle (Abb. 5).

o Stellen Sie ein Glas vor das Gerdt unter
die tropffreie Tllle (siehe Abb. 5).

e SchlieBen Sie das Gerat an die
Steckdose an.

e Starten Sie das Gerdt mit dem
Schaltknopf (3).

e Schneiden Sie Obst oder Gemduse in
Stiicke, falls notwendig. Entkernen Sie
die Friichte vorher.

e Geben Sie das Obst oder GemUse in den
Einflllschacht (B).

e Obst und Gemuise durfen nur
eingefiihrt werden, wdhrend der Motor

angeschaltet ist.

e Driicken Sie den Schieber (A)nicht zu
stark nach unten. Verwenden Sie hierfir
kein anderes Hilfsmittel. Driicken Sie
die Lebensmittel NIEMALS mit Ihren
Fingern hinein.

e Wenn Sie fertig sind, halten Sie das
Gerdt an, indem Sie den Schaltknopf (J)
auf 0 drehen und warten, bis das Sieb
(D) zum volligen Stillstand gekommen
ist.

e Wenn der Tresterbehdlter (H) voll
ist oder der Saft langsamer flieft,
leeren Sie den Tresterbehalter (H) und
reinigen Sie Sieb (D) und Schutzdeckel
(C).

e Nachdem Sie Ihren Saft zubereitet
haben, drehen Sie die tropffreie
Talle (G) um 180°, bevor Sie das Glas
entfernen, damit kein Saft mehr
herausfliet (siehe Abb. 6).

Zutaten Ungefihres Menge des Suftertrugf inml (*) -1 Glas =
Gewicht (g) 200 ml (ungeféhre Menge)

Apfel 500 300
Birnen 500 300
Karotten 500 300
Gurken 5%%&; 1 300
Ananas 500 150
Weintrauben 500 200
Tomaten 500 300
Sellerie 500 300

Verwenden Sie das Gerdt nicht Iénger als 1 Minute am Stiick.

(*) Saftqualitat und -menge variieren je nach Frischegrad von Obst oder Gemiise und
je nachdem, wie viele verschiedene Gemise- oder Obstsorten Sie verwenden. Die
oben angegebenen Mengen sind daher nur Richtwerte.
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PRAKTISCHE TIPPS

» Waschen Sie das Obst sorgfdiltig, bevor
Sie die Steine entfernen.

e Haut oder Schale der Friichte missen
nicht entfernt werden. Sie missen nur
Obstsorten schdlen, die eine dicke (und
bittere) Schale besitzen: Zitrusfrichte,
Ananas (Kerngehduse entfernen).

e Es ist schwierig, Melonen, Bananen,
Avocados, Brombeeren, Feigen,
Auberginen und Erdbeeren etc. zu
entsaften.

 Der Entsafter sollte nicht fiir Zuckerrohr
oder besonders harte oder faserige
Fruchtsorten verwendet werden.

e Die Zubereitung ist bei Verwendung
von frischem, reifem Obst und Gemdse
ergiebiger. Dieses Gerdt eignet sich fir
Obstsorten wie Apfel, Birnen, Orangen,
Weintrauben, Granatdpfel, Ananas
etc. und Gemiusesorten wie Karotten,
Gurken, Tomaten, Rote Beete, Sellerie

REINIGUNG UND PFLEGE

e Alle abnehmbaren Teile sind
spulmaschinengeeignet (A, B, C, D, E, F,
G, H). Alternativ hierzu kdnnen die Teile
mit warmem Wasser und Spulmittel
gereinigt werden. Verwenden Sie
hierfur keinen Scheuerschwamm. Das
Gerdt lasst sich einfacher reinigen,
wenn die Teile sofort nach dem
Gebrauch mit Wasser abgespiilt
werden und dann spdter komplett
gereinigt werden. Verwenden Sie keine
Stahlkratzschwamme, Aceton, Alkohol

etc.

e Wenn Sie Giberreifes Obst verwenden,
kann das Sieb (D) schneller verstopfen.

WICHTIG:

Der Saft sollte sofort verzehrt werden.
Wenn der Saft mit Luft in Berilihrung
kommt, oxidiert er sehr schnell, wodurch
sich Geschmack, Farbe und vor allem der
Ndhrwert verdandern kénnen. Saft aus
Apfeln und Birnen wird schnell braun. Ein
paar Tropfen Zitronensaft verlangsamen
diesen Vorgang.

etc. fur die Reinigung Ihres Gerdts.

e Das Sieb (D) muss mit Vorsicht
gehandhabt werden. Vermeiden Sie
jede falsche Handhabung, die es
beschddigen kdonnte. Tauschen Sie
das Sieb bei den ersten Anzeichen von
VerschleiB oder Schaden aus.

e Reinigen Sie die Motoreinheit mit
einem feuchten Lappen.
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DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerdt ist nicht
angeschlossen, der
Schaltknopf steht nicht
auf ,,1¢

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Steckdose an, die iber
die bendtigte Spannung
verfugt. Schalten Sie das
Gerdt ein.

Der Schutzdeckel (C) ist
nicht korrekt befestigt.

Uberpriifen Sie, ob der
Schutzdeckel (C) korrekt
aufliegt und befestigt ist.

Das Gerat verstromt
einen seltsamen
Geruch, wird sehr heif3,
sondert Rauch ab oder
macht ungewdhnliche
Gerdusche.

Das Sieb (D) ist nicht
korrekt eingesetzt.

Uberpriifen Sie, ob das
Sieb (D) korrekt eingesetzt
ist.

Die Menge der
verarbeiteten Frichte ist
zu hoch.

Lassen Sie das Gerdt
abkihlen und verringern
Sie die zu verarbeitende
Menge.

Der Saft flieBt nicht
korrekt heraus.

Der Saftauffangbehdlter (E)
ist nicht korrekt eingesetzt.

Uberpr[]fen Sie, ob der
Saftauffangbehdlter (E)
korrekt eingesetzt ist.

Das Sieb (D) ist verstopft.

Reinigen Sie das Sieb (D).

Falls Sie ein anderes Problem oder Fragen haben, kontaktieren Sie die
Kundenhotline am Ende dieser Broschiire.
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PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman
parte del aparato. Léalas detenidamente antes de
usar su nuevo aparato por primera vez. Gudardelas en
un lugar de facil acceso para futuras consultas.

DESCRIPCION DEL APARATO

A Empujador

B Tubo de llenado

C Tapa

D Filtro

E Recipiente recogedor de jugo

F  Vertedor

G Tap6n antigoteo

SISTEMA DE SEGURIDAD

Para poder poner en marcha la licuadora,
la tapa (C) debera estar correctamente
colocada (Fig. 2).

Al finalizar el ciclo de funcionamiento,
coloque el mando en “0” y espere a que

ANTES DEL PRIMER USO

Le recomendamos que lave las piezas
desmontables (A, B, C, D, E, F, G, H)
antes del primer uso (consulte el
apartado “limpieza y mantenimiento”).

PUESTA EN MARCHA

« Coloque el recipiente recogedor de jugo
(E) en el cuerpo del aparato (ver Fig. 1).

« Coloque el filtro (D) en el Recipiente
recogedor de jugo (E). Compruebe que
el filtro esté fijado correctamente sobre
el eje de arrastre (K) (ver Fig. 1).

« Coloque la tapa (C) sobre el aparato,
con el orificio de evacuacién hacia la

Recipiente recogedor de pulpa
Bridas de cierre

Mando

Eje de arrastre

Bloque motor

mrRe~=zxT

el filtro (D) se detenga por completo para
retirar la tapa (C).

e Saque el aparato de su embalaje y
coloquelo sobre una superficie estable;
quite la tapa (C) y retire el cartén
protector del filtro (D).

parte posterior (ver Fig. 2).

e Coloque el recipiente recogedor de
pulpa (H) en la parte posterior del
aparato (ver Fig. 3).

o Cierre las 2 bridas (I) sobre la tapa (C).
El cierre correcto quedard confirmado
al oir un “Clac” (ver Fig. 4).

o Introduzca el empujador (A) en el tubo



(B) alineando la ranura del empujador
con el pequeno carril guia del tubo.

e Su aparato esta equipado con tapén
antigoteo (G). Insértelo en el vertedor
(con el vertedor hacia abgjo, Fig. 5).

e Coloque un vaso bajo el tapén
antigoteo en la parte delantera del
aparato (ver Fig. 5).

« Enchufe el aparato.

e Para poner el aparato en marcha,
utilice el mando (J).

o Corte las frutas o verduras en trozos en
caso necesario, retirando los huesos.

o Introduzca las frutas o verduras en el
tubo (B).

e Las frutas y las verduras deberdn
introducirse Gnicamente cuando el
motor esté en movimiento.

e No presione con el empujador (A)
en exceso. Nunca utilice ningin otro
utensilio en su lugar.

NUNCA empuje los alimentos con los

dedos.

e Cuando haya terminado, detenga el
aparato colocando el mando (J) en
0 y espere a que el filtro (D) se haya
detenido por completo.

e Cuando el recipiente recogedor de
pulpa (H) esté lleno o el zumo salga
mas despacio de lo habitual, vacie el
recipiente recogedor de pulpa (H) y
limpie el filtro (D), asi como la tapa (C).

e Después de elaborar el zumo, gire el
tapon antigoteo (G) 180° antes de
retirar el vaso para detener el flujo de
zumo (ver Fig. 6).

. Cantidad de zumo obtenida en ml (*) -
. Peso aproximado
Ingredientes (en q) 1 vaso = 200 ml
9 (aproximadamente)
Manzanas 500 300
Peras 500 300
Zanahorias 500 300
500
Pepinos (aproximadamente 300
1 pepinos)

Pifa 500 150
Uvas 500 200
Tomates 500 300
Apio 500 300

No usar el aparato durante mas de un minuto de manera continuada.

(*) La calidad y la cantidad del zumo varian mucho en funcién de

la fecha de recoleccion vy

la variedad de cada fruta o verdura.

Por tanto, las cantidades de zumo indicadas anteriormente son aproximadas.
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CONSEJOS PRACTICOS

e Lave con cuidado las frutas antes de
retirarles el hueso.

e En general, no serd necesario que
quite la piel o la céscara. Deberd pelar
solamente las frutas con piel gruesa (a
causa del amargor): citricos, pifia (quite
la parte central).

 Resulta dificil extraer zumo de platanos,
aguacates, moras, higos, berenjenas,
frambuesas, etc.

o No es recomendable utilizar la licuadora
con cana de azlcar y frutas demasiado
duras o fibrosas.

« Elija frutas y verduras frescas y maduras
que proporcionen mds zumo. Este
aparato resulta adecuado para frutas
como manzanas, peras, naranjas,
uvas, granadas, pifia, etc. y verduras
como zanahorias, pepinos, tomates,
remolachas, apio, etc.

o Si licia frutas demasiado maduras, el
filtro (D) puede obstruirse mds rapido.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

e Todas las piezas desmontables
pueden lavarse en el lavavajillas (A,
B, C, D, E, F, G, H). Este aparato
resulta mas facil de limpiar si lo
hace inmediatamente después
de usarlo.

No utilice estropajos abrasivos, acetona,
alcohol, etc. para limpiar el aparato.

IMPORTANTE:

Todos los zumos deberan consumirse de
forma inmediata. Al contacto con el aire,
se oxidan rapidamente, lo que puede
alterar su sabor, su color y sus cualidades
nutritivas. El zumo de manzana o de pera
adquiere rapidamente un color marrén;
anada unas gotas de limén para frenar
este proceso.

o El filtro (D) debe tratarse con cuidado.
Evite cualquier manipulaciéon incorrecta
que pueda danarlo. Cambie el filtro en
cuanto muestre los primeros signos de
desgaste o deterioro.

e Limpie el bloque motor con un trapo
hdmedo.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONAZ D

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
No ha conectado el enchufe Conecte el apqrato aun .
. . enchufe del mismo voltaje
o el interruptor no estd en )
“n y accione el
: interruptor.
El producto
no funciona.
La tapa (C) no estd Compryebe que la tapa
(C) esté
correctamente
colocada
cerrada.
correctamente.
El producto El filtro (D) no esta Compruebe que el

desprende olor.

El producto estd muy
caliente al tacto.

El producto

desprende humo o hace
un ruido

anormal.

correctamente
colocado.

filtro (D) esté
colocado
correctamente.

Las cantidades de
alimentos procesados son
demasiado grandes.

Deje que el aparato
se enfrie y reduzca las
cantidades
procesadas.

El zumo no fluye
adecuadamente.

El recipiente recogedor de
zumo (E) no esta colocado
correctamente.

Compruebe que el
recipiente recogedor de
zumo (E) esté

colocado
correctamente.

El filtro (D) esta
obstruido.

Limpie el filtro (D).

Para cualquier otro problema o anomalia,
contacte con el servicio posventa mds cercano.
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ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte
integrante dell’apparecchio. Leggerle attentamente prima
di usare I'apparecchio per la prima volta. Conservarle in un
posto dove possano essere reperite e consultate in seguito.

DESCRIZIONE

A Pressino

B Imboccatura di riempimento

C Coperchio

D Filtro

E Contenitore raccogli-succo

F  Beccuccio

SISTEMA DI SICUREZZA

Per poter azionare la centrifuga, il
coperchio (C) deve essere correttamente
posizionato (Fig. 2).

Al termine del ciclo, portare I’interruttore

AL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio la prima
volta, lavare i componenti smontabili
A, B,C D,E,F, G, H (vedere paragrafo
“Pulizia e manutenzione”).

FUNZIONAMENTO

Posizionare il contenitore raccogli-succo
(E) sul corpo dell’apparecchio (vedere
Fig. 1).

o Posizionare il filtro (D) nel contenitore rac-
cogli-succo (E). Verificare che il filtro sia fis-
sato correttamente sul perno trascinatore
(K) (vedere Fig. 1).

e Posizionare il coperchio (C) sull’appa-
recchio, avendo cura di mantenere il

Ferma-goccia

Contenitore raccogli-polpa
Staffe di bloccaggio
Interruttore

Perno trascinatore

Blocco motore

FRE"SIO

su “0” e attendere I’arresto completo del
filtro (D) prima di rimuovere il coperchio

Q).

e Togliere I'apparecchio dall’imballag-
gio e posizionarlo su un piano di lavoro
stabile, rimuovere il coperchio (C) e
rimuovere il cartone di protezione dal
filtro (D).

foro di fuoriuscita rivolto all’indietro
(vedere Fig. 2).

e Posizionare il contenitore raccogli-
polpa (H) nella parte posteriore dell’ap-
parecchio (vedere Fig. 3).

o Bloccare le 2 staffe (I) sul coperchio (C).
1l corretto fissaggio & confermato da un
“clac” (vedere Fig. 4).

o Inserire il pressino (A) nell’imboccatura
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(B) facendo combaciare la scanala-
tura del pressino con la piccola guida
dell’imboccatura.

 L’apparecchio &€ dotato in un ferma-goc-
cia (G). Inserirlo (rivolto verso il basso) sul
beccuccio (Fig. 5).

« Posizionare un bicchiere sotto il ferma-
goccia davanti all’apparecchio (vedere
Fig. 5).

» Collegare I’apparecchio

e Azionare |'apparecchio utilizzando
I’interruttore (J).

 Tagliare la frutta o la verdura a pezzetti, se
necessario privarle dei semi.

o Introdurre la frutta o la verdura attra-
verso I'imboccatura (B).

e La frutta e la verdura devono essere
introdotte solo a motore avviato.

« Non spingere il pressino (A) in modo ec-
cessivo. Evitare di utilizzare altri utensili.

In ogni caso, non utilizzare MAI le dita.

e A preparazione ultimata, spegnere
I’apparecchio portando I’interruttore
(J) su 0 e attendere I’arresto completo
del filtro (D).

* Quando il contenitore raccogli-polpa
(H) & pieno o se il succo scende pil
lentamente, svuotare il contenitore
raccogli-polpa (H) e pulire il filtro (D) e
il coperchio (C).

e Al termine della lavorazione, ruotare il
ferma-goccia (G) di 180° per arrestare
I’erogazione del succo prima di togliere
il bicchiere (vedere Fig. 6).

Peso approssimativo Quantita di succo ottenuto in
Ingredienti PP ml (*) = 1 bicchiere = 200 ml
(ing) -
(approssimativamente)
Mele 500 300
Pere 500 300
Carote 500 300
Cetrioli 500 (1 cetrioli circa) 300
Ananas 500 150
Uva 500 200
Pomodori 500 300
Sedano 500 300

Non utilizzare questa centrifuga per pit di 1 minuto in modalita continua.

(*) La qualita e la quantita dei succhi variano molto a seconda
della freschezza e della varieta della verdura o della frutta utilizzata.

Le quantita di succo indicate nella tabella
approssimative.

sotto riportata sono quindi
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CONSIGLI PRATICI

 Lavare con cura la frutta prima di privarla
dei semi.

« Non é necessario sbucciare la frutta o la
verdura. E necessario pelare solo i frutti
con la buccia particolarmente spessa
(per eliminare il sapore amaro): agrumi,
ananas (eliminare il torsolo centrale).

o B’ difficile estrarre il succo da meloni,
banane, avocado, more, fichi, melanzane
e fragole ecc...

o Si sconsiglia di utilizzare la centrifuga per
la canna da zucchero o per frutti troppo
duri o fibrosi.

 Scegliere prodotti freschi e maturi in modo
tale che diano piti succo. Questo apparecchio
¢ ideale sia per frutta come mele, pere,
arance, uva, melagrane, ananas, ecc. sia
per verdure come carote, cetrioli, porodori,
barbabietole, sedano, ecc.

o Utilizzare la centrifuga con frutta troppo
matura potrebbe causare piti rapidamente
I’ostruzione del filtro (D).

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Tutti i pezzi estraibili possono
essere lavati in lavastoviglie (A, B,
C, D, E, F, G, H), altrimenti, lavare
le parti con acqua calda e detersivo
liquido. Non utilizzare spugne
abrasive per pulire I’apparecchio.
La pulizia dell’apparecchio & piu
facile se fatta immediatamente

dopo il suo utilizzo.
Non utilizzare spugne abrasive,
acetone, alcol, ecc. per pulire

I’apparecchio.

IMPORTANTE:

Tutti i succhi devono essere consumati
immediatamente. A contatto con I'aria,
infatti, le bevande a base di frutta
si ossidano molto velocemente e il
loro sapore, colore e valore nutritivo
potrebbero risultare alterati. II succo
di mela e il succo di pera assumono
rapidamente un colore bruno. Per
rallentare questo processo & possibile
aggiungere qualche goccia di limone.

o I filtro (D) deve essere trattato con
cura. Evitare ogni manipolazione
scorretta che possa danneggiarlo.
Sostituire il filtro appena presenta
segni di usura o deterioramento.

e Pulire il blocco motore con un panno
umido.
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SE L’APPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI
Collegare
La spina I’apparecchio a una presa
non é collegata, di uguale
I'interruttore non é su «1» |tensione. Azionare
L’apparecchio I’interruttore.

non funziona.

Il coperchio (C) non &
bloccato correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del
coperchio (C).

Dall’apparecchio
fuoriesce un cattivo
odore o

risulta troppo caldo al
tatto. Dall’apparecchio
fuoriesce del fumo o
un rumore insolito.

Il filtro (D) non &
posizionato correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del filtro

(D).

The quantity of food being
processed is too great.

E stata inserita una
quantita eccessiva di
alimenti nell’apparecchio.
Lasciar raffreddare
I’apparecchio e diminuire
la quantita

di alimenti.

Il succo non viene

erogato correttamente.

Il contenitore raccogli-
succo (E) non é posizionato
correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del
contenitore raccogli-succo

(E).

Verificare il corretto
posizionamento del
contenitore raccogli-succo

(E).

Pulire il filtro (D).

Per qualsiasi altro problema o anomalia,
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MPOXOXH:o1 TTPOPUAALEIS aoPaAEiag aTTOTEAOUV
MEPOG TNG OUOKEUNG. AIaBAOCTE TIG TIPOCEKTIKA TTPIV
XPNOIMOTTIOINCETE TN VEA OOG CUOKEUN YA TTPWTN
@opd. PUAALTE TICOEONPEIOOTTOUBAUTTIOPEITE VATIG
Bpeite eUKOAA Kal va TIG CUMPBOUAEUTEITE OTO UEANOV

NEPIrPA®H

MeoTtAPOg

21éHI0 TTARPWONG

Kardki

DdiAtpo

Aoxeio xupou

21éuI0 OepPIpioUATOG
AkpoaTéuIo JIOKOTIAG PONG

2YZTHMA AZOAAEIAZ

MNa va 1e6¢i o€ AeIToupyia 0 aTTOXUPWTAG,
10 KatTéiki (C) TrpéTTel va €xel TOTTOBETN O]
OowoTA (€IK. 2).

270 TEAOG TOU KUKAOU, OTPEWTE TO KOUMTTI

OGTmMOO®>

MPIN AMO THN NMPQTH XPHZH

>ag ouviotoUpe va TAUvETE Ta
agaipoupeva eEaptiuara (A, B, C, D,
E, F, G, H) Tipiv ammé v mpw1n xprion
(avarpégre otV evotnTa «KaBapiopds kai
ouvThRPNON»).

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

TomoBetioTe T0 doyeio xupou (E) mavw
OTNV KEVTPIKA HOvAda TnG OUOKEUNG
(BAére ik, 1).

« TomroBetoTe TO YiATPO (D) Y€ oTO do)Eio
Xupou (E). BeBaiwBeite ot 1o QIATpO £xel
OTEPEWBEI CWOTA TTAVW OTOV KIVNTAPIO
aCova (K) (BAémre €ik. 1).

* Zrepewote 10 kammdki (C) mavw oTn

(oUoTnua TTou dev oTACEl)
Aoxeio yixag

KAITT ac@daAiong

KoupTri Agitoupyiag

Kivntipiog a&ovag

KevTpikr povada (Baon poTép)

Aeiroupyiag aTn B€on «O» Kal TIEPIPEVETE
£€wg OTOU VO OTOMATACEI EVIEAWG TO
@iATpO (D) TTPOTOU OPAIPECETE TO KATTAIKI

©).

* ATTOOUOKEUGOTE TN OUCKEUN Kal OTn
OUVEXEID TOTTOBETACTE TV TIAVW OE
oTaBEPN ETIPAVEIA EPYATIOG, APAIPETTE TO
kaTéki (C) Kal TO TTPOCTOTEUTIKO XapTOVI
TT0U BpiokeTal TTévw aT0 YIATPO (D).

OUOKEUN JE TO OTOMIO EKKEVWIONG WiXaG Vo
KOITG TTPOG Ta THow (BAETTE €1K.2).

* TomroBetm|oTE TO BoyEio Wixag (H) oTo Triow
MEPOG TNG oUOKeEUNG (BAETTE €IK. 3).

* Aogahiote Ta d0o KA (I) emdvw oTO
kamdki (C). Otav aopaiioouv, Ba akouoTei
£va «KAIK» (BAETTE €IK. 4).

* Eicaydyete Tov meotipa (A) péoa aTo

X« —TI



oTépIo TTARpwang (B) euBuypappidovtag
TNV €YKOTTA TOU TTIECTAPO WE TOV UIKPO
00nyo Tou aTopiou.

*H ouokeury oag d100éTEl OKPOGTOUIO
diakoTg porig (G). ToTroBeTAaTE TO (UE TO
OTOMIO TTPOG Ta KATW) ETTAVW OTO OTOMIO
oeppipioparog (€ik. 5).

» TormoBemoTe éva TTOTAPI KATW OTTd TO
OKPOGTOUIO SIOKOTTAG PONG OTO UTTPOCTIVO
MEPOG TNG oUOKeUNG (BAéTTE €IK. 5).

* ZUVOETTE T OUCKEUR OTO PEUQL.

« Mo TNV évapgn Aemoupyiag TNG CUOKEUNG,
XPNOILOTIOINGTE TO KOUTTI Aeroupyiag (J).

» Kéyre Ta @pouTa A Ta Aaxaviké o€ KoUUaTa
€QV XPEIOOTE Kl AQAIPETTE T KOUKOUTOIA.

* Eicaydyete Ta @poUTa i Ta Aaxavikd péoa
0T0 OTOWIo TTAPWONG (B).

*Ta @pouta kai Ta Aaxavikd TTpETTEl
va gl0dyovTal JOvo OTav AEITOUpYEi O
KIVNTAPOG.

*Mnv mélete UTTEPBONKG TOV TTIEGTHPA
(A). Mn xpnoiyotroieite otroiodrTTote GAAO

EPYOAEIO PAYEIPIKNG.

MOTE pnv oTpWXVETE TPOPIUA HE TA
SdayTUAG oOG.

*AQoU  TEAEIWOETE, OTTEVEPYOTTOINOTE

TN OUOKEUN TOTTOBETWVTAG TO KOUWTT
Aermoupyiag (J) otn Béon 0 Kai TTEPIUEVETE
€WG OTOU VO OTOMATACE! EVIEAWS TO PIATPO
D).

+Otav yepioel 10 doxeio wixag (H) A
empBpaduvBei n pofy xupou, adeidoTe TO
doxeio wixag (H) kar kaBapioTe T0 QIATPO
(D) kai 1o kamaxi (C).

*ApoU QTIGLETE TO XUUO Oag, OTPEWTE
TO QKPOOTOMIO BlokoTIhG porg (G) katd
180° TrpoTOU aQAIPETETE TO TTOTAPI YIa VA
SlokoTTEi N por| xupoU (BAéTre €Ik. 6).

Bdpog kard MoocoéTnTa XUMOU TTou €§dyeTal
ZUOTATIKG TMPOCEYYION oe ml (*) — 1 motAp!1 = 200 ml
(o€ yp.) (kaTd Tpoatyyion)

MnAa 500 300
AxAadia 500 300
Kapoéta 500 300
Ayyoupia 50(;&;53;:;)“ ! 300
Avavag 500 150
>10QUAIO 500 200
NTOuATEG 500 300
>éAvo 500 300

Mnv XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUI CUVEXOMEVA YIA TTEPICCOTEPO ATTO 1 AeTITo.

(*) H o16tnTa kai n moadTnTa Tou XUPOoU TTolkiAAouv o€ peydAo BaBud atd Tn
PPECKAdA TWV PPOUTWY I TWV AaXAVIKWY KAl aTTO TNV TTOIKIAIQ TV AaXaVIKWV

f TwV EPOUTWV.

O1 1o TTadvw TTOGATNTEG XUMWYV UTTOSEIKVUOVTAI AOITTOV KATA
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NMPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ

* Na TTAEVETE TTPOCEKTIKA TO PPOUTA TTPIV
APAIPECETE T KOUKOUTOIA.

*Agv XpeIGdeTal VO AQAIPECETE TOV
@AoI6 ) va Ta EepAoudioeTe. MpéTel va
&e@AoUdICeTe OVO Ta PPOUTA TTOU £XOUV
XOVTPO (Kai TTIKPO) PAOIO: E0TTEPIOOEIBN,
avavd (apaipéoTe Tov TTUPAVA).

« Eival 800koAn n €gaywyrn Xupou otrd
TIETTOVIQ, PTTavAveg, afokdvto, polpa,
OUKa, HENTCAVEG, PPAOUAEG K.ATT.

*O amoxupwtg dev Ba TpETTel va
XPNnolPoTToIETal Yia {aXaPOKAAAMO KOl
UTTEPPOAIKG OKANPA A IvWdn ppouTa.

*Na emAéyeTe QpEéoKa, wpiya @pouTa
Kal Aayavikd kaBwg omré autd egayeral
ueyoAUTEPN TTOOOTNTA XUPoU. AuTh n
ouokeun gival KaTaAANAN yia @pouta
OTTwg pAAA, axAddia, TTOPTOKAAIQ,
oTa@UNI, POdIa, avavda K.ATT. KaBwG Kal
yia Aaxavik@ 6TTwg kapoTa, ayyoupid,
VTOMATEG, TTAVTZAPIA, OEAIVO K.ATT.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

*OAa Ta agaipolpeva €EapTAPATA
utmopolv  va  TAévovTal  OTO
TAuvTipio mdatwv (A, B, C, D,
E, F, G, H). EvaA\akTikd TAéveTe
Ta efaptApata pe {eoTO VEPO Kal
uypoé mdTtwv. Mnv XpnoIUOTTOIEITE
A€IQVTIKO o@pouyydpl yia To TTAUCIUO.
Eivar 1o gukoho va kaBapifete TN
OUOKEUR auTr €Gv Tnv EeTTAUVETE
Apéowg PETE aTTO TN XPHON TNG HE VEPO
Kal TNV koBapioeTe TTARPWG apyoTeEPa.
Mnv xpnoipoTroleite ocUpua kougivag,
aAoEeTOV, OIVOTIVEUUA K.ATT. yid va
KaBapioeTe TN OUOKEUN 0ag.

« Edv xpnoiyoTroieite TTOAU Wpiua gpouTa,
10 QiATPO (D) evdéxeTan va @pagel o
ypriyopa.

ZHMANTIKO:

‘OMol 01 Xupoi TTPETTEl VO KATAVAAWVOVTA
apéows. Otav €pxovral Og €TAPN UE
Tov aépa, o&eldwvovtal TToAU ypriyopa
KOl auTtod evOEXeTal va OAAOIWOEl TN
yedon, TO XpwHa Kal KUpiwg Tn BPETTTIKN
agia Toug. O1 xupoi prjdou Kai axAadiod
aTTOKTOUV Ypriyopa Kagé xpwua. MNa va
empBpaduvere auTr| T dladikagia aAayrg
XPWHOTOG Va TTPOCOETETE AiyeG OTOYOVEG
XUMOG Aepoviou.

 TpéTTel va €i0TE TTPOOEKTIKOI KATA TOV
XEIPIOPS Tou @iATpou (D). ATropuyeTe
OTTOIOOATTOTE  AKATAAANAO XEIPIOUO
TTOU UTTOPEI Va TOU TTPOKaAETEI pBOoPd.
AVTIKOTAOTHOTE TO QIATPO 0AG APECWG
HONIG epgavioTolv onuddia eBopdg n
BAGBNG.

» KaBapilete TNV KevTpIKr povada Pe éva
Bpeyuévo TTavi.

27



TI NA KANETE EAN H SYZKEYH ZAZ AEN/AEITOYPREID

NMPOBAHMATA AITIEX AYZEIZ

H 11piCa d¢ev eival ZuvbEaTe T

ouvdedepévn, 0 dIOKOTITNG OUCKEUR Ge TIpiCa He T

AeiToupyiag dev gival 0Tn owoTh
géon «1» 1d0n. EvepyotroifoTe Tn

H ouokeun OUOKEUN.
Oev Aeitoupyei

BeBaiwBeite 0TI TO KATTAKI
(C) éxe1 ToTTOBETNOEI Ka
aoc@aAlioel cwoTd.

To katrdki (C) dev €xel
ac@oAioel cwoTd.

BeBaiwBeite 611 TO QiATPO

To girtpo (D) dev (D) €xe1 TOTTOOETNOET

£xel TorroBeTnBei CWOTA.

owaTd.
H ouokeun ekAUel H mmoadtnTta TpoPipwv
HupwdIa N TTOU €X0UV €I0aYOEi
eival kauTtr) 6Tav TNV yla eTTegepyaaia givai
ayyidete 11 Byadel kammvo |H roodtnTa Tpogipwy UTTEPBOAIKA JEYEAN.
1) EKTTEUTIEI TTou £x0uV eloayBsi AQr\OTE TN OUOKEUT
pn @uaioloyiko BopuBo. |yia eme€epyacia sival VO KPUWOEI Kal
uTTEPRBOAIKG pEYAAN. ETTEITA YEIWOTE TNV
TTOOOTNTA TPOPINWV YIa
emegepyaoia.

BefaiwBeite 611 TO
doxeio xupou (E) éxel
ToTT00eTNOE CWOTA.

To doxeio xupou (E) dev

O XUpOC Bev péel £x€l TOTTOBETNBEI CWOTA.

owoTa.

The sieve (D) is

blocked. KaBapiate 1o @iATpo (D).

IMNa otrolodiroTe dAAo TPORANMa \ atropia
ETMIKOIVWVHAOTE ME TN YPOMUA £EUTTNPETRONG OTOV APIBUO TTOU
avaypd@eTal oTo TEAOG auTou Tou QUAAadiou.
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ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte
integrante do aparelho. Leia-as atentamente antes de
utilizar o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as

para futuras utilizacoes.

DESCRICAO

Calcador

Chaminé de enchimento
Tampa

Filtro

Coletor de sumo

Bico para verter

SISTEMA DE SEGURANCA

Para colocar a centrifugadora em
funcionamento, a tampa (C) tem de estar
corretamente posicionada (ver Fig. 2).

No final de um ciclo, coloque o botdo de

TMON®>

Bico antigota
Coletor de polpa
Pegas de bloqueio
Botdo de comando
Eixo motor

Bloco motor

comando na posi¢do «O» e aguarde pela
paragem completa do filtro (D), antes de
retirar a tampa (C).

FR-E"-IO

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO D

Recomendamos que todas as pecas
amoviveis sejam lavadas (A, B, C, D,
E, F, G, H) antes da primeira utilizacdo
(consultar seccdo «Limpeza e
manutencao»).

UTILIZACAO DO APARELHO

Coloque o coletor de sumo (E) no aparelho

(ver Fig. 1).

 Coloque o filtro (D) no coletor de sumo
(E). Certifique-se de que o filtro estd ade-
quadamente fixado ao eixo motor (K)
(ver Fig. 1).

e Coloque a tampa (C) no aparelho, de
forma a que o orificio de saida de polpa
fique virado para a parte de trds (ver Fig.

e Retire o aparelho da embalagem e
coloque-o numa superficie plana e
estavel, retire a tampa (C) e o cartdo
de protecdo do filtro (D).

2).

o Coloque o coletor de polpa (H) na parte de
trés do aparelho (ver Fig. 3).

e Fixe as duas pegas de bloqueio (I) na
tampa (C). Ouvird um “clique” que
confirma que as pegas estdo bem fixadas
(ver Fig. 4).

e Introduza o calcador (A) na chaminé de
enchimento (B), alinhando a ranhura do
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calcador com o pequeno entalhe da cha-
miné.

* O aparelho estd equipado com um bico
antigota (G). Introduza este acessorio
(com o bico para baixo) no bico para ver-
ter (ver Fig. 5).

* Cologue um copo por baixo do bico anti-
gota, na parte da frente do aparelho (ver
Fig. 5).

e Ligue o aparelho a tomada.

« Para acionar o aparelho, utilize o botGo de
comando (J).

e Corte a fruta e legumes em pedacos
pequenos, retirando os carogos.

« Introduza a fruta e legumes na chaminé
de enchimento (B).

o Afruta e leqgumes devem apenas ser intro-
duzidos com o motor em funcionamento.

« Ndo exerca demasiada pressdo sobre o
calcador (A). Ndo utilize outros utensilios.

Nunca empurre os alimentos com os

dedos.

e Quando terminar, desligue o aparelho
colocando o botdo de comando (J) na
posicdo «0» e aguarde pela paragem
completa do filtro (D).

» Quando o coletor de polpa (H) estiver cheio
ou caso o caudal de sumo diminua, esvazie
o coletor de polpa (H) e limpe o filtro (D) e
atampa (C).

e Quando terminar de fazer o sumo, rode o
bico antigota (G) cerca de 180°, antes de
retirar o copo, para interromper o caudal
de sumo (ver Fig. 6).

Peso aproximado (em Quantidade de sumo obtido em
Ingredientes P ) ml (*) - 1 copo = 200 ml
9 (aproximadamente)
Macds 500 300
Peras 500 300
Cenouras 500 300
Pepinos 500 (ce'rca de 1 300
pepinos)

Anands 500 150
Uvas 500 200
Tomates 500 300
Aipo 500 300

Ndo utilize o aparelho durante um periodo continuo superior a 1 minuto.

(*) A qualidade e quantidade de sumo varia bastante, dependendo
da frescura e variedade da fruta e legumes utilizados.
Desta forma, as quantidades de sumo apresentas sdo apenas estimadas.
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CONSELHOS PRATICOS

e Lave bem a fruta antes de retirar os
carogos.

e NGo ha necessidade de a descascar.
Descasque apenas a fruta com casca
grossa (e amarga): citrinos, anands
(retire a parte central).

o E dificil extrair sumo de meldo,
bananas, abacates, amoras, figos,
beringelas, morangos, etc.

o A centrifugadora ndo deve ser utilizada
para processar cana-de-aglcar nem
fruta demasiado rija ou fibrosa.

e Opte por fruta e legumes frescos
e maduros para obter mais sumo.
Este aparelho é indicado para o
processamento de fruta como magas,
peras, laranjas, uvas, romds, anands,
entre outros, e legumes como cenouras,
pepinos, tomates, beterrabas e aipo,
etc.

e Se utilizar fruta muito madura, o
filtro (D) pode ficar obstruido mais
rapidamente.

LIMPEZA E MANUTENCAO

« Todas as pecas podem ser lavadas na
maquina de lavar (A, B, C, D, E, F, G,
H). Pode também lavar estas pecas em
dgua quente com detergente para a
loica. Ndo utilize esponjas abrasivas.
O aparelho é facil de limpar.
Deve passa-lo por dgua
imediatamente apés a utilizacdo
se pretender lava-lo mais tarde.
Ndo utilize esponjas abrasivas, acetona,
dlcool, etc. para limpar o aparelho.

IMPORTANTE:

Os sumos devem ser consumidos de
imediato. Em contacto com o ar, oxidam
rapidamente, o que pode provocar
alteracoes a nivel do sabor, da cor e,
mais importante, do valor nutricional.
Os sumos de macd e pera ficam,
rapidamente, com um tom acastanhado.
Adicione algumas gotas de sumo de
limdo para abrandar esta descoloracdo.

e O filtro (D) deve ser manuseado com
cuidado. Evite qualquer manuseamento
incorreto que possa danifica-lo.
Substitua o filtro ao primeiro sinal
de desgaste ou deterioragdo.
Limpe o bloco motor com um pano
hamido.
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O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONARZIIED

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES
Ligue o
Aficha ndo estaligadaa |aparelho a uma tomada
corrente, com a tensdo
o interruptor ndo estd na correta. Coloque
0 aparelho posicdo «1» o aparelho em

ndo funciona

funcionamento

A tampa (C) ndo esta bem
fixada.

Certifique-se de que
a tampa (C) esta
corretamente fixada.

O aparelho

liberta um odor,

estd muito quente ao
toque, liberta fumo ou
emite

um ruido anormal.

O filtro (D) ndo esta
corretamente posicionado.

Certifique-se de
que o filtro (D) esta
corretamente posicionado.

A quantidade de alimentos
€ excessiva.

A quantidade de alimentos
é excessiva.

Deixe arrefecer o aparelho
e diminua a quantidade de
alimentos

a processar.

O sumo ndo sai
convenientemente.

O coletor de sumo (E) ndo
estd bem posicionado.

Certifique-se de que o
coletor de sumo (E) esta
corretamente posicionado.

Certifique-se de que o
coletor de sumo (E) esta
corretamente posicionado.

Limpe o filtro (D).

Caso encontre outros problemas ou tenha outras perguntas, contacte um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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BHUMAHWE:paHHaanHCTpyKkunsanobeso
NacHOCTUABNSA eTCA YacTblYCTpOWCTBA.
BHMMaTENbHOO3HAKOMbTECH C MHCTPYKUMEN Nepes
nepBbIM UCMONb30BaHNEM YCTpPOUCTBA. XpaHUTe
WHCTPYKLUWNIOB LOCTYMHOM MecCTe, YTOObl MOXHO

ObINO CBEPUTLCS C Hell B NoGoe Bpems.

ONMUCAHME

Tonkartenb

3arpysoyHas Tpyba
Kpbiwka

Cuto

EmkocTb ans cbopa coka
PasnuBo4HbI HOCKK

CUCTEMA 3ALLUTDBI

YT0ObI BKMIOYMTHL COKOBBLIKMMATIKY,
cnefyeT nNpaBUIIbHO YCTaHOBUTb
kpbiwky (C) (puc. 2).

B koHue uwukna paboTbl ycTtaHoBWUTE

TMoOO W >

HenoarekatoLwmin HoCUK
EmkocTb ansa c6opa mMsikotu
3awmnTHbIEe 3aXXUMBbI

KHonka ynpasnexus
MpuBogHon Ban

Bnok moTtopa

KHOMKY ynpaeneHust B nonoxeHve «0»
1 JOXOMTECH MOMHOW OCTaHOBKW cuTa
(D), npexae 4eM CHATb KpbILLKy (C).

FTXCTIO

NEPEQ NEPBLIM UCNONb3OBAHVEM D

Mepen nepBbIM UCMONb30OBaHWEM
npubopa pekoMeHAyeTCst BbIMbITb
cbeMHble Yactu (A, B, C, D, E, F, G,
H) (cm. paspen «OuuncTKa 1 yxoa»).

NCMNoJib3OBAHUE NPUBOPA

YcTaHoBUTE eMKoCTb Ansi cbopa coka

(E) Ha kopnyc npubopa (cM. puc. 1).

* MomecTnTe cuto (D) B emKocTb Ans
cbopa coka (E). Y6eautecn, 4to cuto
[OMKHbIM 06pa3oM 3akpenneHo Ha
npusogHom Bany (K) (cm. puc. 1).

* YcTaHoBuTe Kpbilwky (C) Ha npubGop
OTBEPCTVEM ANS U3BIEYEHUSI MSKOTU

* M3Bnekute npubop M3 ynakoBKM,
NoMecTuTe ero Ha TBEpPAYH POBHYH
pabouylo MOBEPXHOCTb, CHUMUTE
KpbIWKy (C) U CHUMWTE 3aLUTHYHO
ynakoBky c cuta (D).

Hazag (cM. puc. 2).

*YcTaHoBUTE eMmkocTb Ans cbopa
msikotn (H) c 3agHelt CTOPOHbI
npubopa (cm. puc. 3).

« 3akpenute aea 3axuma (I) Ha Kpbillke
(C). BymeT crbllweH Len4yok (cM. puc. 4).

*BcTaBbTe TOnkatens (A) B
3arpy3ouHyto Tpy6y (B), coBmecTuB



npopesb Ha Tonkatene ¢ HebonbLLKM
BbICTYMOM Ha 3arpy304Hoi Tpybe.

e daHHbIN npunbop cHabxeH
HenoaTekawwmm Hocukom (G).
YcTaHoBUTE €ro (HanpasvB OTBEPCTME
BHW3) HA Pa3N1BOYHbIN HOCKK (pUc. 5).

« [Nepea npnbopom ycTaHOBUTE CTakaH,
PacnonoXmB ero Noz HenoATeKatoLLWM
HOCUKOM (CM. puc. 5).

* BkntouuTte anekTponpunbop B ceTb.

 3anyctuTte NpMbop C MOMOLLIBIO KHOMKM
ynpaenenusi (J).

* [pn HeoBXx0AMMOCTU HapeXbTe PPYKTbI
1 OBOLLIM Ha KyCOYKM, YAanmB KOCTOUKU.

* 3acbinbTe PPYKTbI UMK OBOLLM BHYTPb
yepes 3arpy3o4Hyto Tpyoy (B).

* ®pyKTbl 1 OBOLLUYM CriedyeT nomeLlaTtb
BHYTPb TOMbKO Mpu paboTatoliem
moTope.

* He HapaBnmBante Ha Tonkatenb (A)
CMAWLKOM CUIbHO. He wncnonb3ynte
HUKaKUX Apyrix npeaMeToB.

*Mo OKOHYaHWM WKCMOMb30BaHMUS
npubopa OCTaHOBWTE €ro, MOBEpPHYB
KHOMKy ynpasneHus (J) B nonoxeHue
«0», 1 goXaUTecb MOMHOW OCTaHOBKU
cuta (D).

« Korga emkoctb ans c6opa msikotu (H)
3anosiHeHa unu Koraa Cok HaymHaet
Teyb MeaneHHee, onycTowuTe
emkocTb ansa cbopa msikotn (H) wn
oumnctute cuto (D) 1 kpbiwky (C).

*[locne npurotoBneHus coka
NoBEpHWUTE HernoaTeKatlLMiA HOCUK
(G) Ha 180°, npexge 4em ybpaTb
CTakaH, YToObl OCTaHOBUTb BbITEKAHWE
coka (cm. puc. 6).

HUKOIOA He npoTankuBauTte
NpoAyKTbl NanbLuamMu.
MpoAykTbl MpumepHLIA Bec Ks:::ﬁﬁmz:: 1(1))/‘.‘:6‘:1"\;?(;?1 ‘;05303
(rp) MUNNUNUTPOB (MPUGNU3UTENBLHO)
Abnokn 500 300
pywn 500 300
MopkoBb 500 300
O | oncombres) 300
AHaHac 500 150
BuHorpap 500 200
Momuaopsl 500 300
Cenbpepen 500 300

Bpems HenpepbIBHON paGoThl Npu6opa He AOMKHO NpeBbIWaTh 1 MUHYTbI.

(*) Ka4yectBO 1 KONMMYECTBO COKa MOXET CUIbHO OTNMYATLCS B 3aBUCUMOCTU OT
CTeneHun 3periocTi 1 copTa oBoLLa Unn pykTa.

MoaTomMy ykasaHHOe BbllLe KONMYECTBO COKa ABMAETCS NPMONN3NTENbHBLIM.
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NMPAKTUYECKUE COBETbI

» TwaTenbHO BbIMOWTE (OPYKTHI NEpes,
TeM, KaK yaanuTb KOCTOYKH.

» CH/MaTb KOXypY HET HEOOXOAMMOCTH.
Heobxoaumo ouynwate TOMbKO
PYKTbI C TONICTON U FOPLKOW KOXYPOW
Hanpumep LWTPYCOBble WNU aHaHac
(ymanute cepaueBUHY).

« [MonyyeHne coka u3 AblHKU, BaHaHoB,

aBOKa[lo, EeXEeBWKWU, UHXKpa,
6aknaxaHoB, KknybHukun wu np.
3aTpPyAHUTENBHO.

* He cnepyeT nbiTatbCs BbHKUMATb COK
U3 caxapHOro TPOCTHUKA, a Takke 13
CINWLLKOM TBepAbIX UM BOMOKHUCTbIX
pyKTOB.

» CTapantecb Mcnosnb3oBaTb CBEXWe
cnenble GpyKTbl Y OBOLLM: OHWU JaayT
6onbwe coka. Jnektponpubop
NpUroaeH Ansi U3BMIEYEHNUS coka U3
Takux PpykToB, Kak S6Moku, rpyLun,
anenbCWHbI, BUHOrpaz, rpaHaThl,
aHaHachbl U T. [., U TakuX OBOLLEW, Kak

OYUCTKA U yxoa

* Bce cbemHble getanu (A, B, C, D, E, F,
G, H) MOXHO MbITb B MOCY40OMOEYHOM
MawmnHe. WX Takke MOXHO MbITb
B Tennow Bode CO CPeAcTBOM Ans
MbITbS Mocyabl. He wcnonbaynTte
abpasuBHylo TybKy Ans  MbITbs.
[Onsa obneryeHus ounmcTkM npubopa
pekoMeHAyeTCs 3aMO4YUTb ero
fAeTanu cpasy nocne 1Ucnosib3oBaHus,
a 3aTeM BbIMbITb MNOJIHOCTbIO.
He vicnonbayiite TkaHb ¢ abpasyBHbIMM
CBOWCTBaMU, aLueToH, CNUPT 1 Np. Anst
YMCTKW anekTponpubopa.

*C cutom (D) cnepyeTt obpaiiatbesi
akkypaTHo. /3berariTe HenpaBunbHOro

MOPKOBb, OFypLibl, MTOMUAOPbI, CBEKNA,
cenbaepen n T. 4.

*Mpu uncnonb3oBaHuUKM nepespenbix
dpyktoB cuto (D) 3acopsietcs
ObicTpee.

BAXHO:

CsexeBbDhKaTbIi COK nenTe cpasy. lNpu
KOHTaKTe C BO3QyXOM OH O4eHb ObICTPO
OKUCNSAETCA, YTO MOXET OTpPasnuTbCH
Ha ero BKyce, LiBeTe W, Npexae BCEero,
NUTaTenbHON LIeHHOCTU. AGNOYHbIN U
rpyLueBbI COKM BbICTpo npuobpeTatoT
KOpPUYHEBbIN UBeT. YTOObI 3ameanuTb
3TOT npouecc, pobaBbTe B COK
HECKObKO Karnesb IMMOHHOTO CoKa.

obpallLeHnst — 3TO MOXET MpUBECTU
K ero nospexaeHuto. Mpu nepBbix
Npu3Hakax U3Hoca UIn NoBpexaeHUs
cuTa ero crneflyeT 3aMeHUTb.

* Ounctute 6GNOK MoTopa BRaxHoOWM
TKaHbHO.
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YTO OENATb, ECNIM NPUEOP HE PASOTAETIIED

NPOBNEMbI NPUYUHBI NPUYUHBI
Mpnbop He noaknioyeH MoakniounTe
K 3NeKTpoceTH, npnbop K 3aneKTpruYeckomn
BbIKIlOYaTENb He po3eTke
Mpu6op YCTaHOBIEH B MOJIOXEHUE |C COOTBETCTBYOLLIUM

«. HanpspKeHeM.

He paboTaer.
P 3anycTtute npubop.

MposepbTe
Kpbiwka (C) He posep

npaBuIbHOCTb
3aKpensieHa JOMKHbIM

YCTaHOBKM U KpenneHue
obpaszom.

Kpbiwkn (C).

Cwuto (D) yctaHoBReHo MposepbTe
HenpaBuIIbHO. npaBunbHOCTb

Ot npubopa yctaHoBsku cuta (D).

ncxoauT 3anax,
npubop cunbHo

Konuyectso
Harpencs, noasuncs 06pabaTbiBaeMbIX
abiM KonuuecTtBo WHIPEeANEHTOB CITULLIKOM
WINN HEOBbIYHbBIN LYM. 06pabaTbiBaeMbix BENNKO.

Hante anektponpubopy

WHrpeaneHToB CITULLKOM OCTbITb, MOCTIE Yero

BEINKO. YMEHbLUUTE KOJIMYECTBO
obpabaTbiBaeMbIX
NPOAYKTOB.
MpoBepbTe

EmkocTb ansa c6opa
NpaBuUIbHOCTb

coka (E) yctaHoBneHa

enpa o yCTaHOBKM eMKOCTY AN
HenpaBuIIbHO.
CoK Te4YeT He Tak, Kak cGopa coka (E).

cnepyer.
[MpoBepbTe NpaBULHOCTL
YCTaHOBKW EMKOCTM Ansi Ouuctute cuto (D).
cbopa coka (E).

B cny4yae BO3HMKHOBEHUS ApYruX NpoGriemM unm BonNpocoB
obpartuTech B Cry0y NoaaepXKu KNMeHToB, Tened)oH KOTOpou yKka3saH
B KOHLie 3TOro 6yknera.
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YBATA! |HCprKLI,II 3 TEXHiIKN 6e3nekn BxoasATb A0
KoMnnekTaLwji gaHoro npuctpoto. O3HanoMTeCs 3 HUMM
YBaXKHO nepep, NepLUMM BUKOPUCTaHHSM MPUCTPOLO.
36epiranTeni HCTPYKLUiT ynerkogocTynHoMyMicLi,
o6 mMaTn 3Mory 3BepHyTUCSA OO0 HUX Y Oyab-sIKuin

MOMEHT.
onue -
A LWToBxau G Hocuk ans
B Tpybka 3aBaHTaKEHHS 3anobiraHHsi KpanaHH
C Kpuuika H EwmHicTb ans M’aKoTi
D ®inbTp | 3anobixHi 3aTuckaui
E EMHicTb ANs COKy J KHom‘(a KepyBaHHs
F  PoanuBanbHui %onob K TMpvsigHui Ban
L Bnok asuryHa

CUCTEMA BE3IEKHU

o6 3anycTuTn COKOBWXMMAnKY,
HeobXigHO MpaBWIIbHO PO3TalLyBaTK
kpuky (C) (puc. 2).

HanpukiHui UuKny MNOBEpHiTb KHOMKY

KepyBaHHA B nonoxeHHs «0» Ta
3ayekaviTe MOBHOI 3ynuHku dinbTpa (D),
nepLU HiX 3HATK KpULky (C).

NEPEA NEPLUUM BUKOPUCTAHHAM D

PekomeHayeTbCA BUMUTU BCi 3HIMHI
YactuHmu npuctpoto (A, B, C, D, E, F,
G, H) nepep nepLunm BUKOPUCTaAHHAM
(aMB. po3pin «YuweHHsa Ta
aornany).

BUKOPUCTAHHA NMPUNAQY

* MomicTiTe eMHicTb Ans coky (E) Ha
Kopnyc npucTpoto (auB. puc. 1).

* MomicTite inbTp (D) y €MHicTb
ans coky (E). MNepekoHaiitecs, Lo
iNbTP NpaBUNBLHO NPUKPINAEHUA A0
npusigHoro Bana (K) (aus. puc. 1).

* Hakpuiite npuctpii kpuwwkoto (C) Tak,
wob oTBip AN BMXody M’SIKOTI ByB

(57

* PosnakynTte npucTpin i BCTaHOBITbL
A0Oro Ha TBepAin CTIiNKiA NOBEpPXHI,
3HiMiTb Kkpuwky (C) i 3axucHe
nakyBaHHsi 3 dinbTpa (D).

HanpaBsneHui Ha3apg (amB. puc. 2).

* YcTaHoBITb eMHiCTb Ans M'sikoTi (H) y
3aHin YacTVHi MpUCTpOLo. (AUB. puUC.
3).

» 3akpiniTe aBa 3atuckayi () Ha
kpuwii (C). Bu novyeTe uiTkuii 3ByK
KnauaHHs (amBs. puc. 4).

* BctaBTe wtoBxay (A) y TpybKy



3aBaHTaxeHHs (B), sictaBuBlM na3
LUTOBXa4ya 3 MarieHbKMM BUCTYNOM
Ha TpyOLi 3aBaHTaXeHHS.

* Llert npuctpin 06nagHaHO HOCUKOM
ans 3anobiraHHa kanaHHioo (G).
Po3TawynTe HOCMK (BUMYCKHUM
OTBOPOM [IOHW3Y) Ha PO3NMBanbHOMY
xonobi (puc. 5).

e MocTaBTe CKNAHKY Mig HOCUKOM
nepeg nNpucTpoem Ans 3anobiraHHsA
KanaHHio (auB. puc. 5).

*MigknwyiTh npunapg oo
eneKkTpomMepexi.

* Wob YBIMKHYTK npucTpin,
CKOpUCTaNTECs1 KHOMKOK KepyBaHHS
).

* MopixTe dpyktn abo oBoYi Ha

LUMaTOYKK, 32 NoTpebu BMOanuBLLN
KICTOYKM.

» 3acunte dpyktn abo oBoui Yepes
TpyOKy 3aBaHTaxeHHs (B).

* OpyKTN Ta OBOYi MOXHa 3acunatu
TiNbKW, KOMW Npauoe ABUTYH.

* He TucHiTb Ha wTtoBxay (A) HaaTo
cunbHo. He BukopucToByiTe Byab-
siKe iHWe npunaaas.

HIKOJIMW He npowTOoBXYyHWTE

iHrpegieHTM NanbusAMM.

* [icns 3aBepLleHHS BUKOPUCTaHHS
3yNUHITb MNPUCTPIA, NOBEPHYBLUMU
KHOMKY kepyBaHHS (J) y NONOXeHHs
«0», i foyYekanTecst NOBHOI 3YNUHKU
dinbTpa (D).

* Konn emuicte ans m’akoti (H)
3anoBHUTLCA abo AKLLO Cik NoYnHae
TEeKTM MNOBiMbHiWe, CNOPOXHIiTb
eMHicTb ansa m’akoti (H) i ounctete
¢inbTp (D) i kpuLwky (C).

* [Nicns npuroTyBaHHsi COKY MOBEPHITb
HOCUK AN 3anobiraHHs kanaHHo (G)
Ha 180°, nepLu Hix 3abpaTn CKNSAHKY,
o6 3ynUHUTU BUTIKAHHA COKY (QMB.
puc. 6).

IHrpepieHTn | MpubnusHa Bara (r) ?T-r z-ll\-nayKB;aHH:VZI:OG;: ::I (z:ilyﬁﬁ;lj:.g)

Abnyka 500 300
pywwi 500 300
Mopksa 500 300
Oripku 500 (npubn. 1 oripka) 300
AHaHac 500 150
BuHorpag 500 200
MNomigopun 500 300
Cenepa 500 300

He BukopucToByiiTe npunag 6e3nepepBHO Ginblue 1 XBUANHA.

(*) AkicTb i KiNbKICTb COKY MOXYTb CUITBHO BiAPI3HATACS 3a5eXHO Bif, CBIXOCTI
pykTiB @60 0BOMIB i iX COpPTY. TOMY BKasaHi BuLLe 06’'eMM € nuiie NpuBAM3HUMK.
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NMPAKTUYHI NOPAOU

* PeTtenbHOo MuinTe dpykTM nepej
BUMaHHSAM KiCTOYOK.

*Ynctntn wkipky He noTpibHo.
HeobxigHo YicTuTY Bif LWIKipKK nuiie
Ti ppyKTH, AKi MatoTb rpyby abo ripky
LUKIPKY, Hanpvknag uutpycosi abo
aHaHac (BuAaniTb cepLueBUHY).

* locMTb CkMagHo oTpumaTu Ccik i3
OVHi, 6aHaHiB, aBoKago, OXWHW,
iHxupy, 6aknaxaxis, NOMyHUL TOLLO.

*» CokoBMXMUMaAnKy He cnipg
BMKOPUCTOBYBaTU ANSA LYyKPOBOT
TPOCTUHM Ta 3aHaATO XOpCTkux abo
BOJIOKHUCTMX (PPYKTIB.

* Bubupawite cBixi Ta cturni oBoui
Ta PpyKTM — BOHM AagyTb Ginblie
coky. Llem npuctpin npusHayeHun
ana Takux pykTiB, Ak abnyka,
rpyLui, anenbCuHW, BUHOrpag, rpaHar,
aHaHac TOLLO, a TaKoX TaKkMX OBOMIB,
SIK MOpPKBa, Oripku, noMigopu, BypsiK,
cenepa ToLLoO.

YULLEHHA TA forndaa

« Yci 3HimHi getani (A, B, C, D, E, F,
G, H) MoxHa MUTU B NOCYAOMUIAHIN
mMawwuHi. Okpim TOro, ix MOXHa
MUTK B Tennin Bogi i3 3acobom ans
MuTTA nocyay. He BukopuctoByiTe
abpasuBHy Trybky Aans MuTTH.
Llo6 nomerwnMTn OYMLEHHSA
npucTpoto, 3amMoviTb Agetani
ogpasy nicns  BUKOPUCTaHHSA,
a noTiM MOBHICTIO BUMUITE iX.
He BuKOpMCTOBYWTE ANSI YMLLEHHSA
npucTpoto abpasuBHi rybku, aueToH,
CnupT TOLLO.

* AKLO BMKOpPUCTOBYBATK NepecTurii
nnoau, ginetp (D) moxe wsBugwe
3aKynoproBaTmCS.

BAXIUNBO:

YBecb Cik HeobxigHO BXUTWU oapasy.
Mip 4ac KOHTaKTy 3 nNOBITPAM Cik
OYyXe LWBMAKO OKUCMIETLCS, Lo
MOXe MPU3BECTU A0 3MiHW CMaKy Ta
KONbOpy, a ronoBHEe — MOXWUBHOI
LiHHOCTI. ABNyYHWIA | rpylweBnid Cokmn
LWBMAKO TeMHitoTb. LLlo6 cnosinbHUTK
Lew npouec, fodanTe Kinbka kpanesnb
TIMMOHHOTO COKY.

* 3 d¢inbtpom (D) cnig nosoantucs
obepexHo. HenpasunbHe
NOBOAXEHHA MOXe MOWKOAUTH
noro. 3amiHonte inbTp, AK TiNbKK
NOMITUTE O3HaKM WOro 3Hocy abo
MOLLKOAXKEHHS.

* [poTupanTte 6rok ABUryHa BOMOro
TKaHWHOIO.
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LLIO POBUTW, SIKLLIO MPUCTPIA HE NPALIIOE D

NPOBNEMMU NPUYNHU PILLEHHA
LLiTekep He nigkmoyeHo liakniouiTs MpuCTpilA
. [0 po3eTku 3
0 eneKkTpomepexi, . )
BiANOBIAHOO
BMMMKAY HE BCTAHOBIEHO -
Hanpyro. YBiMKHITb
B NMOMOXeHHS «1». oo
MpucTpiit NpUCTPIN.
He npauloe.

Kpuwka (C) He
3akpinneHa HanexHum
YUHOM.

MepekoHanTecs, Wo
Kpuwka (C) yctaHoBneHa
Hane>XXHUM YMHOM i

3akpinneHa.
MepekoHanTecs,
®inbTp (D) BcTaHoBNEHO | wo dinbTp (D)
Mig yac po6oTy HeHanexH1M YHOM. yCTaHOBNEHWN

NpUCTPOIO
BVHVMKaE 3anax,
NPUCTPIN CUIMBHO
HarpiBaeTbCsl, 3 HbOro
BUXOAUTb AnM abo

TNYHaEe HE3BUYHUIA LUYM.

HanexxHMM YMHOM.

3aBaHTaxeHo 3abarato
npoaykTiB A4nst 06po6ku.

3aBaHTaxeHo 3abarato
NpoaykTiB Anst 06pobku.
[ante npuctpoto
OXOJIOHYTU Ta 3MEHLUTE
KifbKiCTb NPOAYKTIB

ansi o6pobku.

Cik He Teye HaneXxHuUm
YUHOM.

E€MmHicTb Ans coky (E) He
BCTaHOBIEHA HaNEXHUM
YYHOM.

[MepekoHanTtecs, Wwo
€eMHicTb ansi coky (E)
BCTaHOBIIEHA HaNEXHNUM
Y/HOM.

[MepekoHantecs, Wwo
€eMHiCcTb ans coky (E)
BCTaHOBIEHA HaNEXHUM
YYHOM.

OuunctbTte inbTp (D).

Y pasi BAHMKHEHHS iHLWKUX NpobBneM 4u 3anuTaHb 3BepTanTecs B Cryx6y
NiATPUMKM KIIEHTIB, TenedoH AKoi BKazaHUM y KiHUi Lboro Gyknera.

®
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HA3AP AYOAPbIHbI3: kayincisgik GounblHWA
OCbl HYCKaynblK KypblnifblHbIH, Geniri ©onbin
Tabbinagpl. KypbirfbiHbl anfFawl KorngaHap angbiHaa
HYCKaYnbIKTbl MYKUSAT OKbIMN LWbIfbIHbI3. Ke3 kenreH
yaKbITTa HyCkayrnblKTaH KEPEKTi aknapaTtTbl any yLUiH

OHbI KOrmKeTiMAi XXepae cakTaHbI3.

CUNATTAMACHDI

A Wrepriw

B Kykrey TyTiri

C Kaknak

D Enek

E LbIpblH X1HayFa apHanfaH bifbiC
F  Kyto MypblHLIACHI

G Aryapl TOKTaTaTbiH MypbIHLLA

KOPFAY XYHNECY

LLbIpbIH CbIKKbILLTLI KOCY YLUIH KaknafbIH
(C) nypbic opHaTy Kepek (2 cyp).

XKymbic umkniHiH asfbiHga Gackapy
TyimeciH «0» >xargambiHa KOWbIM,

H >KymcafblH XunHayFa apHarraH
bIAbIC

KopfaHbIC KbICKbILLIbI

Backapy Tynmeci

KosranTkbiw 6inik

MoTop Gnorbl

KaknarblH anap anaeiHoa enekTid, (D)
TOMbIK TOKTAYbIH KYTiHi3.

rx o=

AIFALL KONOAHAP ANABIHOA

Kypangbl anfaw konpgaHap angbiHaa
OHbIH 6apnblK anbiH6anbl GenikTepiH
(A, B, C, D, E, F, G, H) xyy
yCbiHbINaabl («Tasanay >xoHe KyTiM»
GenimiH KapaHpI3).

K¥PANAbl KOJIAAHY

LWbIpbIH Xu1HayFa apHanfFaH blAbICTbI

(E) Kypan kopnycblHa opHaTbIHbI3

(1 cyp. KapaHbI3).

« EnexTi (D) WhIpblH X1HayfFa apHarnfaH
bigbicka (E) opHanacTbipblHbI3.
EnektiH kosranTkbiw 6Ginirinae (K)
OYpbIC OpHATbIMFaHbIHA KO3 XEeTKi3iHi3

«Kypangbl opamagaH ansbin,
KaTTbl, Teric >Xymbic 0eTiHe
opHanacTbIpbiHbI3 Aa, kaknarbiH (C)
MeH enekTiH (D) KopFaHbiC opaMachkiH
LweLin anbiHbI3.

(1 cyp.kapaHbI3).

» Kypanfa kaknafbiH (C) >XymcafblH
apTka KWMHAWTbIH  XafbiIMeH
OpHaTbIHbI3 (2 cyp.KapaHbI3).

* XyMcafblH XuWHayfa apHanfaH
biAbICTbI (H) KypanablH apTkbl XXafFblHa
OpHaTbiHbI3 (3 cyp.KapaHbI3).



* Eki kbickbiwTel (1) kaknakta (C)
6ekiTiHi3. CbIpT eTkeH AbibbIC
ecTinepni (4 cyp.kapaHbis).

* NtepriwTi (A) xykTey TyTiriHe (B)
uTepriwTeri TiNiKTepAi XykTey
TYTiriHAeri  wWwafblH  LWbIFYMEH
yvinecTipe OTbIpbin OPHaTbIHbI3.

«byn kypan afyabl TOKTataTbliH
MmypbiHWwameH (G) >xababikTanfaH.
OHbl (caHblnaybiH TOMEH barbiTTan)
KYI0 MypbIHLIAcbiHA OpHaTbiHbI3 (5
cyp.).

» KypanablH angbliHa CTakaH KOWbIHbI3,
OHbl KypanablH angblHfbl GeniriHgeri
afyAbl TOKTaTaTblH MYpPbIHLIAHbIH
acTblHa opHanacTbipbiHbI3 (5 cyp.
KapaHbI3).

» Kypangbl KyaT KkesiHe KOCbIHbI3.

* Kypangbl 6Gackapy TynMmeci
apKbInbl iCKe KOCbIHbI3.

* Kaxet 6GonfaH >xafgampga xemic
NneH KOeKeHICTepAi CyWeKTepiH anbin
Tacran, TypaHbI3.

* Xemic neH kekeHicTepai XykTey
TyTiri (B) apkbinbl KypanapblH iliHe
canbiHpI3.

()

* Xewmic neH kekeHicTepAi KypangbiH
ilWiHe Tek MOTOpPAbIH >XYyMbIC icTen
TypFaH KesiHae faHa canyra 6onagpl.

* NtepriwTi (A) TbiM KaTTbl 6acnaHbI3.

Backa 3aTTapabl KongaHyfa TbivibiM

canbiHagbl. Kypam-6eniktepai

EWKALWAH caycakTapbiHbi3beH

UTEPMEHI3.

Kypangbl namganaHbin 6onfaHHaH

KeniH OHbl Backapy TynmeciH (J)

«0» xarganbiHa Komblin, enekTiH, (D)

TONbIFbIMEH TOKTaYbIH KYTiHi3.

XKymcarblH XunHayFa apHanfaH biapiC

(H) TonbIn keTKeH xaraanaa, Hemece

WwhipblH basyblpak ara 6acTtaraH

Ke3fe XyMCafblH Xu1HayfFa apHasnfaH

bigbicThl (H) 6ocatbin, enek (D) neH

kaknarbiH (C) TasanaHbIs.

LWbIpbIHABI CbIFbIN BiTKEHHEH KeWiH

WHIPbIHHBIH, afyblH TOKTaTy YLUiH

CTakaHAbl any anbin Tactamac 6ypbiH

afyabl ToKTaTaTblH MypbiHWaHbl (G)

180°-ka OypbIHbI3 (6 cyp.KapaHbi3).

AnbIHFaH WbIPbIH Menwepi
Kypam-6eniktep LLIamanb(lr;:anmarbl munnunutpae (*) 1 ctakan = 200
MUNNUNUTP (LWamameH)
Anma 500 300
AnmypTt 500 300
Cabi3 500 300
500 (wamameH 1

Kunsip ( ksip) 300
AHaHac 500 150
2Ky3im 500 200
KblzaHak 500 300
Bbangpipkek 500 300




Kypangbl y3iniccia nanganaHy y3akTbifbl 1 MMHYTTaH acnaybl THic.

(*) XemicTep MeH kekeHIiCTepAiH XXUHarnfFaH KyHi MeH onapAblH HaKTbl CypblObiHa
Kapal LWbIpblH canacbl MeH Menuwepi apTypni 6onybl MyMmkiH. CoHAbIKTaH
)KOFapblga KepceTinreH LWbIpbiH MenLuepi wamans! 6onein Tabbinagb.

NAWOANBbI KEHECTEP

« CyekTepiH Tasanay angbiHga
XKeMicTepai MYKUST XYbIHbI3.
*OpeTTe, KabOblifblH apwyabiH
KaxeTi xok. Lutpyc Hemece
aHaHac TekTec Kabbifbl KanblH api
allbl XXemicTepai faHa aplly kepek
(e3eriH anbin TacTaHbI3).
KaybiH, baHaH, aBokajo,
6ynaipreH, iHXip, kaai Hemece
KonbynaipreHaepaeH WbIpbiH any
KUbIH Gonbin Kenepgi.

* Kypanabl KaHT Kypafbl MeH
TbIM Tbifbl3 >X8HEe TamnlblKTbl
XKemicTepAeH WbIPpblH any YLWiH
nanganaHyfa 6onmangbi.

BanfbiH X8He nickeH xemicTep
MEeH KekeHicTepAdi TaHAaHbI3:
onap kebGipek wWbIpbIH Gepeai.
byn «kypan anma, anmypT,
anenbCuH, XYy3iM, aHap, aHaHac
XoHe T.6 xemicTepre xaHe cabis,
KUSp, Kbl3aHak, Kbl3blfwa >XaHe

TA3AIJIAY XOHE KYTIM

*KypanablH 6Gapnblk anbiHb6anbl
GeniktepiH (A, B, C, D, E, F, G, H)
bIABIC XyaTblH MalluHaga >Xyyfa
6onagbl. Onapabl  coHpan-ak
XblMbl  bIABIC XYyFa apHanfaH
cabbiHOblI cymMeH ae Xyyra 6onagbl.
KaTtTel kabaTbl 6ap bICKbILWThI
kongaHbaHbi3. Tazanay oHan
6ony ywiH Kypan 6GenwekTepiH

6anabipkek CUAKTbl KekeHicTepre
apHanfaH.

* Micin KeTKeH xemictepai
nanganaHy kesiHge enek (D) Tes
biteneni.

MAHbI3ObI:

ChbifbinfaH WbipblHAbBI  GipaeH
ilwKkeH >xeH. AyameH apekeTTecy
Ke3iHOe on Te3 KbllWKblngaHaabl,
ONn OHblH A8aMmiHAe, TyciHOe XaHe
KOPEKTIiNiK KyHAbIMNbIFbIHAA KepiHic
Tabybl MyMKiH. AnMa XaHe anmMmypT
WbIPbIHBI KOHbIP Tycke Te3 wue
6onaabl. bByn npouecti 6asynaTty
YWiH wWbipblHFa GipHelwe Tamuwbl
NIMMOH LWbIPbIHBIH KOCbIHbI3

nanpanaHbin  GonfaHHaH KeniH
GipaeH cyFa canbin KoWbIn, copaH
COH TOMblK XYybIN LWbIFy Kepek.
Kypangbl Tasanay yuWwiH KaTtThbl
kabaTbl Gap 3aTTapabl, aueToHAbI,
CnmpT xaHe T.6. KongaHb6aHbI3.

* EnekneH (D) XyMbIC Ke3iHAE MYKUSAT
GonbiHbI3. EnekTiH aypbic emec
KonAaHblnybliHa Xon 6epmeHis, byn

®



OHBbIH, XYMbIC CMnaTTaMacbiHa acep
eTyi MYMKiH. EnexTiH TO3ybIHbIH

Hemece 3aKkbIMAAHYbIHbIH anfallKbl
6enrinepi kesiHAe OHbl anMacTbIpFaH

XeH

* MoTop 6nOrbiH AbIMKbINT MaTtameH
Tas3anaHpl3.

ETEP AE, KYPbIJFbl XX¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK?

AKAYIbIKTAP

CEBENTEPI

LUELLIMI

Kypan anekTp xeniciHe
KOCbINIMaraH, axblpaTKbiLL
«1» XaraanblHa

Kypangabl cevikec
KepHeyni anexkTp
XericiHe KOCbIHbI3.

Kypan KaTTbl Kbl3aabl,
ofAaH TYTiH He epeklue
wybln 6arikanagpl.

Kypan HKYMBIC KOMbINIMaraH. Kypangbl icke KOCbIHbI3.
ictemengi.
Kaknarbl (C) aypbic KaknarbiHbIH (C) Aypbic
BeKiTInMEreH OpHaTbINFaHAbIFbIH
: TEKCEPIHi3.
. EnexTiH (D) aypbic
KypangaH katTbl vic Enek (D) aypbic
LWblFagbl, opHaTbINMaraH. OpHATBIFAHbIH
TEKcepiHi3.

©Hnenypaeri kypam Genikrep
MerLepi TbIM Ker.

KypangblH cyblfaHblHLLIA
KyTin, Kypam Geniktep
MeriLepiH a3anTbIHbI3.

Cik He Teye HaneXxHum
YUHOM.

LbIpbIH XuHayra
apHarnfaH CbinbiMAbIIbIK
(E) pypbIc opHaTbIIMaraH.

LbIpbIH XuHayFa
apHanfaH
CbIbIMABINBIKTbIH,

(E) Aypeic
OpHaTbINFaHAbIFbIHA KO3
KETKI3iHi3.

Enek (D) nactaHbin
KarnfaH.

EnekTi (D) TazanaHpl3.

xabapnacbIHbI3.

Backa pa macenenep TybiHAaca He cypakrapbliHbI3 nanga 6onfaH
»Xafaanaa ochbl KiTanwaHblH COHbIHAA GepinreH KbI3MeT KepceTy
opTanbIfbIHbIH GalnaHbIC HOMipiHe

@
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