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DESCRIPTION
al  Variateur de vitesse @
a2  Bouton d'ouverture de l'appareil
a3 Tétede l'appareil
a5  Trappe amovible pour fixation blender
a6  Téte rotative pour le montage des accessoires (pétrin, malaxeur et fouet multibrins)
a8.1 Trappe amovible pour fixation hachoir a viande et accessoire découpe légumes
a8.2 Bouton de déverrouillage pour hachoir a viande et accessoire découpe légumes
b1  Bol
b2  Couvercle anti-éclaboussures
c1 Pétrin
c2  Malaxeur
3 Fouet multibrins

e Lisez attentivement le livret "Consignes de
sécurité" et ce mode d'emploi avant la premiere
utilisation.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Avant la premiére utilisation, lavez tous les accessoires a I'eau savonneuse. Rincez-les et séchez-
les.

MONTAGE

Mettez I'appareil sur une surface plane et stable. Réglez le variateur de vitesse sur « 0 » et assurez-
vous que I'appareil n'est pas connecté a une prise de courant lors du montage du bol et des
accessoires. Poussez le bouton d'ouverture dans la direction de la fleche et relevez la téte de
I'appareil. Placez le bol dans le support sur I'appareil. Tournez le bol dans le sens horaire jusqu'a
ce qu'il soit solidement fixé sur la base de 'appareil.

Fixez I'accessoire que vous désirez utiliser (malaxeur, fouet multibrins ou pétrin) sur la téte rotative.
Poussez I'accessoire vers le haut et tournez-le dans le sens antihoraire pour le fixer sur la téte
rotative.

Ajoutez les ingrédients. Prenez soin de ne pas surcharger le bol.
Poussez le bouton d'ouverture en direction de la fleche pour
abaisser la téte de I'appareil et branchez 'appareil sur une prise.
Montez le couvercle anti-éclaboussures en I'enfoncant dans la téte
rotative de maniére a ce que le trou d'alimentation soit positionné
comme indiqué sur la figure ci-contre.

Mettez en marche I'appareil en tournant le variateur de vitesse a la vitesse désirée entre Min et
Max. Reportez-vous aux instructions a la page suivante pour la sélection de la vitesse. Veilleza ce
qu'il y ait toujours des ingrédients dans le bol avant de mettre I'appareil en marche. Suivez les
instructions de la recette.



DEMONTAGE
Lorsque vous avez terminé la préparation, positionnez le variateur de vitesse sur "0" et débranchez
I'appareil. Poussez sur le bouton d'ouverture en direction de la fleche, relevez la téte de I'appareil
et retirez 'accessoire. Retirez le bol du support en tournant le bol dans le sens antihoraire.
Nettoyez les piéces comme décrit dans la section « Nettoyage et entretien ».

SURCHAUFFE

Le robot culinaire comprend un thermostat afin de protéger la vie de I'appareil et celui-ci sera
activé si le moteur surchauffe. Si le thermostat est activé, la machine s'arréte. Mettez |'appareil
hors tension, débranchez la fiche de la prise de courant et attendez environ 20 minutes avant de
remettre 'appareil en marche.

POUR REGLER LA VITESSE

Branchez I'appareil sur une prise de courant. Il est recommandé de toujours commencer a la
vitesse Min, puis d'augmenter la vitesse graduellement. Mettez le couvercle anti-éclaboussures
sur le bol afin d'éviter les projections. Voir le tableau ci-dessous pour les réglages de vitesse
recommandés.

COMMENT UTILISER LES ACCESSOIRES

Vous trouverez des suggestions pour les réglages de vitesse dans le guide ci-dessous.
Commencez a vitesse Min, puis augmentez la vitesse en fonction de la recette.

Recette Accessoire | Vitesse | Temps max | Quantité max
Gateaux (mélanges préparés . .
et faits maison) Malaxeur Min > 4 6 min 29kg
Pate brisée Malaxeur 1>2 3 min 1,4kg
Blancs d'ceufs {pour Fouet Max 2 min 30 12 ceufs
meringues etc.) multibrins

N . Fouet .
Creme fouettée o 5> Max 4 min 600 ml

multibrins

. . . . 1,4 kg farine +
Pain Pétrin Min > 1 8 min 700 g d'eau
Brioche Pétrin Min >3 14 min 3Kg

Mettez tous les ingrédients liquides dans le bol, puis ajoutez les ingrédients secs. Restez toujours
prés du robot pendant que vous l'utilisez. Si le couvercle n'est pas monté pendant le fouettage,
etc, commencez a basse vitesse jusqu'a ce que les ingrédients soient bien mélangés. Cela
permettra de réduire le risque que des ingrédients n'éclaboussent hors du bol. Ajoutez toujours
les ingrédients aussi prés de la paroi du bol que possible et non pas directement dans l'outil rotatif.
Les mélanges contenant de grandes quantités de liquide doivent étre traités a faible vitesse pour
éviter les éclaboussures. Augmentez la vitesse une fois que le mélange a épaissi.

Si des ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez I'appareil, attendez I'arrét complet de
la machine, relevez la téte de I'appareil et raclez les parois a I'aide d'une spatule.



Si par erreur quelque chose se coince dans I'outil ou si le moteur s'arréte, mettez I'appareil hors
tension et débranchez-le. Résolvez le probleme ou réduisez la quantité dans le bol. Laissez le
moteur refroidir pendant 5 minutes avant de remettre I'appareil en marche.

Utilisez le fouet multibrins pour préparer mayonnaise, sauces, blancs en neige, chantilly et autres
préparations aérées. N'utilisez jamais le fouet multibrins pour pétrir ou mélanger des pates
légéres type pates a gateaux. Surveillez constamment le résultat lorsque vous fouettez ou
mélangez, car le résultat désiré peut étre obtenu tres rapidement.

Le robot culinaire peut fouetter un minimum de 2 gros blancs d'ceufs ou 250 ml de créme. Le
fouettage est plus efficace lorsque le fouet est completement immergé dans le liquide. Un batteur
a main est recommandé pour les plus petites quantités.

REGLAGE DES ACCESSOIRES FOUET MULTIBRINS, PETRIN
ET MALAXEUR

La hauteur de I'accessoire par rapport au fond du bol est pré-réglée en production. Cette hauteur
peut étre ajustée si désiré, suivant les instructions ci-dessous :

1) Mettez l'appareil hors tension et débranchez-le.

2) Relevez la téte de I'appareil et fixez I'accessoire souhaité sur la
téte rotative.

3) Tenez 'accessoire d'une main tout en desserrant I'écrou a l'aide
d'une clé a molette ou d'une clé, comme sur la figure ci-contre.

4) Abaissez la téte de I'appareil et réglez la hauteur en faisant
tourner l'accessoire. Idéalement, l'accessoire doit presque
toucher le fond du bol.

5) Relevez la téte de l'appareil et serrez I'écrou pendant que vous
tenez |'accessoire de l'autre main.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.

Le bol et les accessoires peuvent étre passés au lave-vaisselle. La base de I'appareil ne doit jamais
étreimmergée dans I'eau ou d'autres liquides. Essuyez la base de I'appareil et la téte rotative avec
un chiffon humide. N'utilisez jamais de détergents agressifs ou abrasifs, car ces produits peuvent
rayer et ternir la surface. Essuyez soigneusement toutes les piéces avant de ranger l'appareil.

IMPORTANT : LE MOTEUR NE DOIT JAMAIS ETRE IMMERGE !

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

- Veuillez vous référer aux chapitres « Avant la premiére utilisation » et « Surchauffe ».

- Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Contactez un centre de service agréé (voir la
liste dans le livret de service).

ACCESSOIRES

- Malaxeur

- Pétrin

- Fouet multibrins

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice
d'utilisation ou de votre appareil.



PARTES DEL APARATO

al  Selector de velocidades

a2  Manecilla para soltar el cabezal de la batidora

a3  Cabezal de batidora

a5  Tapa ajustable a la batidora de vaso

a6 Enganche para el montaje de las piezas (no se muestra)

a8.1 Tapa desmontable para ajustarla a la picadora de carne

a8.2 Botdn de desbloqueo para la tapa y la picadora de carne

b1  Recipiente

b2  Tapa para el recipiente

cl1 Gancho para masa (para masa de levadura)

c2  Batidora (para masa quebrada, masa para reposteria, puré de patata, rellenos de reposteria,
glaseado, etc.)

3 Accesorio batidor (para batir huevos, nata montada, masa de crépes, masa para pastel en
capas, suflé)

elea o!etenidamente el fc_>||eto "Indicacioneg de
seguridad" y las instrucciones antes del primer
uso.

ANTES DEL PRIMER USO

Antes de utilizarlos, limpie el recipiente y los accesorios con agua caliente y un poco de
detergente. Aclarelos y séquelos bien.

Coloque el aparato de cocina sobre una superficie llana y estable. Coloque el selector de
velocidades en "0"y asegurese de que el aparato de cocina no esta conectado a ninguna fuente
de corriente eléctrica cuando vaya a montar el recipiente y los accesorios. Empuje la manecilla de
desbloqueo y coloque el cabezal de batidora en posicién vertical. Coloque el recipiente en el
soporte correspondiente del aparato de cocina. Gire el recipiente en el sentido de las agujas del
reloj hasta que esté bien sujeto al soporte.

Después, monte el accesorio deseado (batidora, gancho para masa o accesorio batidor) en el
enganche para el montaje de las piezas, empuije la pieza hacia arriba y girela en sentido contrario
a las agujas del reloj para ajustarla en el enganche.

Anada los ingredientes. Tenga cuidado de no llenar demasiado el
recipiente. Empuje la manecilla de desbloqueo para bajar el cabezal
de batidora (mantenga su mano en el cabezal de batidora al bajarlo
dentro del recipiente) y conecte el enchufe a la toma de corriente.
Coloque la tapa empujandola contra el cabezal de batidora de
manera que la abertura quede en la posicién que se muestra en la
imagen.

Encienda el aparato de cocina girando el selector de velocidades hasta la velocidad deseada entre
la minimay la maxima. Puede consultar las instrucciones de seleccion de velocidades en la pagina
siguiente. Asegurese siempre de que haya ingredientes en el recipiente antes de encender el
aparato de cocina. Siga las instrucciones de la receta.



DESMONTAJE

Cuando haya terminado de batir o amasar, coloque el botén de velocidades en 0 y desconecte
el enchufe de la toma de corriente. Retire la tapa del recipiente. Empuje la manecilla de
desbloqueo, coloque el cabezal de batidora en posicion vertical y retire el accesorio. Retire el
recipiente de su soporte girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj.

Limpie las piezas como se describe en el apartado "Limpieza y mantenimiento”.

RECALENTAMIENTO

El aparato de cocina esta equipado con un termostato para garantizar una larga vida util del
aparato. El termostato se activard si el motor se sobrecarga. Si se activa el termostato, apague el
aparato, desconecte el enchufe de la toma de corriente y espere 20 minutos aproximadamente
antes de encender de nuevo el aparato.

SELECCION DE VELOCIDADES

Conecte el enchufe a una toma de corriente y encienda el aparato Se recomienda comenzar
siempre a la velocidad més baja e ir aumentando la velocidad poco a poco. Coloque la tapa en el
recipiente para evitar salpicaduras. Consulte la siguiente tabla para ver las velocidades
recomendadas.

USO DE LOS ACCESORIOS DE LA BATIDORA

En la siguiente guia se ofrecen sugerencias de seleccion de velocidades. Empiece al nivel minimo
de velocidad y vaya aumentando la misma en funcion de la receta correspondiente.

Receta Accesorio | Velocidad | Tiempo max. | Cantidad max.
Pasteles (mezclas preparadas . . .
y caseros) Batidora Min.> 4 6 min 2,9kg
Masa quebrada Batidora 1>2 3 min 1,4kg
Claras a punto de nieve (para ACC.ESOrIO y [a 3 min 30 12 huevos
merengues, etc.) batidor maxima
Nata montada ACC.ESOrIO 5> Max. 4 min 600 ml
batidor
Pan Gancho Min.> 1 8 min 1,4 kg harina +
para masa 700 ml agua
Bollo de leche Gancho Min.>3 14 min 3Kg
para masa

Primero ponga todos los ingredientes liquidos en el recipiente y después afiada los ingredientes
solidos. Mantengase siempre cerca del aparato de cocina cuando esté en funcionamiento. Si no
esta colocada la tapa al batir, empiece con una velocidad baja hasta que los ingredientes estén
bien mezclados. Asi se reduce el riesgo de que el contenido del recipiente salpique afuera. Anada
siempre los ingredientes lo mas cerca posible de las paredes del recipiente y no directamente en
la herramienta giratoria.

Las mezclas que contienen gran cantidad de liquido se deben procesar a baja velocidad para
evitar salpicaduras. Aumente la velocidad cuando la mezcla se haya espesado.

Apague el aparato de cocina con frecuencia para limpiar los lados usando una espatula de goma.



Si, por error, algo se queda atascado en la herramienta, o se para el motor, apague el aparato con
el interruptor y desconecte el enchufe de la toma de corriente. Resuelva el problema o reduzca
la cantidad presente en el recipiente. Deje que el motor se enfrie durante 5 minutos antes de
encender de nuevo el aparato de cocina.

Utilice el accesorio batidor para batir claras de huevo, nata y productos similares. El accesorio
batidor no esta disefiado para mezclas espesas como la masa o el puré de patatas.

El aparato de cocina puede batir un minimo de 2 claras de huevos grandes o 250 ml de nata. Se
bate de forma mas eficiente cuando el accesorio batidor estd completamente sumergido en el
liquido. Por tanto, para cantidades pequefas, se recomienda usar varillas manuales.

AJUSTE DEL ACCESORIO BATIDOR, EL GANCHO PARA
MASAY LA BATIDORA

La distancia entre el accesorio y el fondo del recipiente viene prefijada de fabrica. Si lo desea,
puede ajustar esa distancia:

1) Apague el aparato de cocina y desconéctelo de la corriente.

2) Incline el cabezal de batidora e inserte el accesorio.

3) Sujete el accesorio con una mano mientras afloja la tuerca con
ayuda de una llave inglesa u otra llave adecuada.

4) Baje el cabezal de batidora y ajuste la altura girando el eje. Lo
ideal es que el accesorio casi toque el fondo del recipiente.

5) Incline el cabezal de batidora, sujete el accesorio y apriete la
tuerca.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Desconecte siempre el aparato antes de limpiarlo.

El recipiente y los accesorios son aptos para lavavajillas. La base del motor nunca se debe sumergir
en agua ni en ningun otro liquido. Limpie la base del motor y el cabezal de batidora con un pano
humedo. Evite el uso de detergente en polvo u otros detergentes abrasivos que pueden rayar o
estropear la superficie. Seque bien todas las piezas antes de guardar el aparato de cocina.

IMPORTANTE: jNUNCA SUMERJA EL MOTOR EN AGUA NI EN NINGUN OTRO LiQUIDO!
QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA
- Consulte los apartados «Antes del primer uso» y «recalentamiento».

- {Su aparato sigue sin funcionar? Contacte con un centro de servicio técnico autorizado (ver
lista en el folleto de servicio).

ACCESORIOS

- Batidora

- Gancho para masa

- Accesorio batidor

Atencion: inicamente puede comprar un accesorio presentando el folleto de instrucciones de
su aparato. Consérvelo en un lugar seguro para su consulta futura.



DESCRICAO DO APARELHO

al  Seletor de velocidade

a2  Manipulo de libertacdo da cabega misturadora

a3  Cabeca misturadora

a5  Tampa para acoplar a liquidificadora

a6  Acoplamento para montagem de pecas (ndo mostrado)

a8.1 Tampa amovivel para acoplar a picadora de carne

a8.2 Botdo de libertacdo da tampa e da picadora de carne

b1 Taca

b2  Tampa anti-salpicos

c1 Gancho para amassar (para massa pesada)

c2  Batedor (para massa quebrada, massa para bolos, puré de batata, recheio para bolos,
coberturas, etc.)

3 Batedor de arames (para bater, por ex., ovos, natas, panquecas e crepes, massa para bolos,
soufflé)

e Ler com atencao o folheto "Regras de Seguranga"
bem como as instrucdes antes de utilizar o
aparelho pela primeira vez.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Lavar a taca e os acessorios com agua quente e detergente para a loica antes de utilizar o aparelho.
Enxaguar e secar bem.

MONTAGEM

Colocar a méaquina de cozinha numa superficie plana e estavel. Colocar o seletor de velocidade
em“0"e certificar-se de que a maquina de cozinha nao esta ligada a corrente, ao montar a taca e
0s acessorios. Pressionar o manipulo de libertacdo e colocar a cabega misturadora em posicao
vertical. Colocar a taga no seu suporte. Rodar a taca para a direita até fixar no suporte da taca.

A seguir, colocar o acessério pretendido (batedor, gancho para amassar ou batedor de arames)

no acoplamento para montagem de pecas, pressionar a peca para cima e roda-la para a esquerda
para fixa-la no acoplamento.

Adicionar os ingredientes. Ndo encher demasiado a maquina.
Pressionar o manipulo de libertacdo para baixar a cabeca
misturadora — manter a médo na cabeca misturadora ao baixa-la e
ligar a ficha a uma tomada. Colocar a tampa pressionando-a na
cabeca misturadora de modo a que a entrada fique posicionada
conforme mostrado na figura abaixo.

Ligar a maquina de cozinha, rodando o seletor de velocidade para a velocidade pretendida entre
Min. - Max. Consultar as instrucdes para selecionar a velocidade na pagina seguinte. Certificar-se
sempre de que os ingredientes estdo na taca antes de ligar a maquina de cozinha. Seguir as
instrugdes da receita.



DESMONTAGEM

Quando terminar de misturar/amassar, colocar a velocidade em "0" e desligar a ficha da tomada
elétrica. Retirar a tampa da taca. Pressionar o botao de libertacéo e colocar a cabega misturadora
em posicao vertical e retirar o acessorio. Retirar a taga do seu suporte rodando-a para a esquerda.
Limpar as pecas conforme descrito no capitulo "Limpeza e manutencao”.

SOBREAQUECIMENTO

A maquina de cozinha esta equipada com um termdstato para garantir um maior tempo de
vida util do aparelho, que serd ativado se o motor entrar em sobreaquecimento. Em caso de
ativacdo do termdstato, desligar o aparelho e retirar a ficha da tomada elétrica. Aguardar cerca
de 20 minutos antes de voltar a ligar o aparelho.

REGULACAO DA VELOCIDADE

Ligar a ficha a corrente e ligar o aparelho. Recomenda-se que o aparelho seja sempre iniciado na
velocidade mais baixa, aumentando-a progressivamente. Colocar a tampa na taca para evitar
salpicos. Consultar a tabela abaixo para as regulacdes de velocidade recomendadas.

UTILIZACAO DOS ACESSORIOS DO BATEDOR

As instrucoes abaixo apresentam sugestoes de velocidades. Iniciar na velocidade minima (Min)
e aumentar progressivamente, de acordo com a receita.

Receita Acessorio | Velocidade Tgm_po QuaE\t!dade
maximo maxima

Bolos (preparados e ) .

caseiros) Batedor Min >4 6 min 29kg

Massa quebrada Batedor 1>2 3 min 1,4kg

Claras de ovos (para Batedor de Max 2 min 30 12 ovos

merengues etc.) arames

Natas Batedor de 5> Max 4 min 600 ml
arames

Pio Gancho para Min > 1 8 min 1,4 kg de far,mha
amassar + 700 g de dgua

Brioche Gancho para Min >3 14 min 3Kg
amassar

Em primeiro lugar, colocar todos os ingredientes liquidos na taca e, a seguir, adicionar os
ingredientes sélidos. Ficar sempre junto da maquina de cozinha durante a sua utilizagdo. Se a
tampa ndo estiver colocada durante a utilizagdo, etc,, iniciar a baixa velocidade até os ingredientes
ficarem bem misturados. Assim, reduzira o risco de o preparado salpicar para fora da taca.
Adicionar sempre os ingredientes o mais proximo possivel do rebordo da taga e nao diretamente
sobre o acessorio em rotagéo.

As preparagdes que contém grandes quantidades de liquido devem ser processados a baixa
velocidade para evitar salpicos. Aumentar a velocidade ap6s a preparacéo ficar mais espessa.
Desligar regularmente a maquina de cozinha para limpar as paredes da taga com uma espatula
de borracha.

Se, por algum motivo, algo ficar agarrado ao acessoério ou o motor parar, desligar o aparelho e
retirar a ficha da tomada. Resolver o problema ou reduzir a quantidade de ingredientes no interior



da taga. Deixar arrefecer o motor durante 5 minutos antes de voltar a ligar a maquina de cozinha.
Utilizar o batedor de arames para bater claras, natas e afins. O batedor de arames néo é adequado
para preparagdes espessas como massas e puré de batata.

A méaquina de cozinha consegue bater no minimo 2 claras de ovos grandes / 250 ml de natas. O
batedor de arames bate melhor quando esta totalmente mergulhado em liquido. Recomenda-
se a utilizacdo de uma varinha mégica para quantidades mais pequenas.

AJUSTE DO BATEDOR DE ARAMES, GANCHO PARA AMASSAR E @
BATEDOR

Adistancia do acessério até ao fundo da taca é pré-determinada de fabrica. E possivel ajustar esta
distancia:

1) Desligar a maquina de cozinha e desligar a ficha da tomada.

2) Inclinar a cabega misturadora e inserir o acessorio.

3) Segurar o acessério com uma mao enquanto se desaperta a
porca com uma chave apropriada .

4) Baixar a cabega misturadora e ajustar a altura rodando a haste.
Idealmente, o acessorio devera ficar rente ao fundo da taga.

5) Inclinar a cabeca misturadora, segurar o acessério e apertar a
porca.

LIMPEZA E MANUTENGCAO

Desligar sempre antes de proceder a limpeza do aparelho.

A taca e os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar louca. A base do motor nunca
deve ser mergulhada em dgua ou outros liquidos. Limpar a base do motor e a cabe¢a misturadora
com um pano humido. Néo utilizar detergentes em p6 ou outros detergentes abrasivos que
possam riscar a superficie. Limpar e secar bem todas as pecas antes de guardar a maquina de
cozinha.

IMPORTANTE: NUNCA MERGULHAR O MOTOR EM QUALQUER TIPO DE LIQUIDO!

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR

- Consultar os capitulos «Antes da primeira utilizacao» e «<Sobreaquecimento».
- 0 aparelho continua sem funcionar? Contactar um Servico de Assisténcia Técnica autorizado
(consultar a lista no folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

ACESSORIOS

- Batedor

- Gancho para amassar

- Batedor de arames

Atencao: s6 podera adquirir um acessorio se apresentar o folheto de instrugées ou o seu
aparelho. Guardar o folheto para futuras consultas.




PARTI DELLAPPARECCHIO

al  Selettore della velocita

a2  Persbloccare la testa della frusta, sbloccare la leva

a3  Testadellafrusta

a5  Coperchio di accoppiamento al frullatore

a6  Adattatore di montaggio delle parti (non illustrato)

a8.1 Coperchio amovibile per I'attacco al tritacarne

a8.2 Pulsante di sblocco del coperchio e del tritacarne

b1  Recipiente

b2  Coperchio del recipiente

c1 Gancio impastatore (per l'impasto con lievito)

€2 Frusta (per pasta brisée, impasti per dolci, pure di patate, ripieno per dolci, glassa, ecc.)
c3  Shattitore (ad es. per uova, panna montata, pasta per le crépe, pasta sfoglia, soufflé)

e Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta,
leggere attentamente l'opuscolo "Istruzioni di
sicurezza" e le istruzioni generali.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima dell'uso, pulire il recipiente e gli accessori con acqua calda ed un detersivo delicato.
Sciacquare bene ed asciugare perfettamente.

MONTAGGIO

Porre la macchina su una superficie piana e stabile. Regolare il selettore della velocita su "0" ed
assicurarsi che l'apparecchio non sia collegato alla presa di corrente prima di montare il recipiente
e gli accessori. Premere la leva di sbloccaggio e posizionare la testa della frusta in verticale.
Collocare il recipiente nell'apposito alloggiamento sulla macchina. Ruotare il recipiente in senso
orario finché non e saldamente inserito nell'alloggiamento.

Montare quindi I'accessorio desiderato (frusta, gancio impastatore o sbattitore) all'adattatore di
montaggio delle parti, spingere la parte in su e ruotarla in senso antiorario per fissarla
all'adattatore.

Aggiungere gli ingredienti. Fare attenzione a non riempire
eccessivamente la macchina. Premere la leva di sbloccaggio per
abbassare la testa della frusta — mantenere la mano sulla testa della
frusta quando la si abbassa nel recipiente, quindi inserire la spina
nella presa. Montare il coperchio premendolo sulla testa della frusta
in modo tale che I'apertura sia posizionata come mostrato nella
figura in basso.

Accendere la macchina ruotando il selettore della velocita sulla regolazione desiderata tra Min

- Max. Per la selezione della velocita, vedere le istruzioni alla pagina seguente. Controllare sempre
di aver versato tutti gli ingredienti nel recipiente prima di accendere la macchina. Seguire le
istruzioni della ricetta.
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SMONTAGGIO

Una volta terminata la fase di miscelazione/impastatura, portare l'interruttore della velocitaa 0 e
staccare la spina dalla presa. Togliere il coperchio dal recipiente. Premere il pulsante di sbloccaggio
e posizionare la testa della frusta in verticale, quindi rimuovere I'accessorio. Estrarre il recipiente
dall'apposito alloggiamento ruotando il recipiente in senso antiorario.

Pulire i pezzi come descritto nella parte intitolata "Pulizia e manutenzione".

SURRISCALDAMENTO

La macchina & dotata di un termostato che si attiva in caso di sovraccarico del motore, per
prolungare la durata utile dell'apparecchio. In caso di attivazione del termostato, spegnere
I'apparecchio, staccare la spina dalla presa di corrente ed aspettare circa 20 minuti prima di
riaccendere l'apparecchio.

IMPOSTAZIONE DELLA VELOCITA

Inserire la spina nella presa di corrente e accendere I'apparecchio. Si raccomanda di iniziare
sempre alla velocita piu bassa e di aumentarla un po' alla volta. Per evitare schizzi, mettere il
coperchio sul recipiente. Per le impostazioni di velocita raccomandate, vedere la tabella in basso.

USO DEGLI ACCESSORI DELLA FRUSTA

Nella guida seguente sono indicati i suggerimenti relativi alle impostazioni della velocita. Iniziare
con la velocita Min ed aumentarla in funzione della ricetta.

Ricetta Accessorio | Velocita Tem_p ° Quan_t ita
r )
Dolci (miscele e dolci fatti in Frusta Min > 4 6 min 2,9kg
casa)
Pasta brisée Frusta 1>2 3 min 1,4kg
/e\llzt);me (per meringa Sbattitore Max 2mine30 12 uova
Panna montata Sbattitore 5> Max 4 min 600 ml
Gancio R . 1,4 kg di farnia +
Pane impastatore Min > 1 8 min 700 g di acqua
Brioche Qanoo Min >3 14 min 3Kg
impastatore

Nel recipiente, versare prima tutti gliingredienti liquidi e poi quelli asciutti. Non allontanarsi dalla
macchina mentre & in funzione. Se il coperchio non & montato quando si utilizza la frusta, lo
sbattitore, ecc,, utilizzare la velocita bassa finché tutti gli ingredienti non sono ben mescolati. Si
riduce in tal modo il rischio che il contenuto schizzi fuori dal recipiente. Aggiungere sempre gli
ingredienti quanto pil vicino possibile alle pareti del recipiente e non direttamente nell'accessorio
in rotazione.

Con le miscele molto liquide & necessario procedere a bassa velocita per evitare schizzi.
Aumentare la velocita quando la miscela e diventata meno liquida.

Spegnere regolarmente la macchina per pulire le pareti del recipiente con una spatola in gomma.
Se qualcosa dovesse restare bloccato nella macchina, o se il motore si arresta, spegnere
I'apparecchio dall'interruttore e staccare la spina dalla presa di alimentazione. Risolvere il
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problema o ridurre la quantita all'interno del recipiente. Prima di riaccendere la macchina,
aspettare 5 minuti prima di riaccenderla, affinché il motore si raffreddi.

Per montare la panna o montare a neve gli albumi o altre operazioni simili, utilizzare lo sbattitore.
Lo sbattitore non e adatto per le miscele spesse, come gli impasti e le patate schiacciate.

La macchina puo sbattere una quantita di almeno 2 albumi di grosse uova / 250 ml di panna. Lo
sbattitore & pili efficace quando e completamente immerso nel liquido. Per le quantita inferiori
alla quantita minima raccomandata, utilizzare una sbattitore manuale.

REGOLAZIONE DELLA SBATTITORE, DEL GANCIO IMPASTATORE E
DELLO SBATTITORE PIATTO

La distanza dell'accessorio dal fondo del recipiente € predeterminata in fabbrica. Qualora lo si
desideri, & possibile regolare tale distanza:

Spegnere la macchina e staccare la spina dalla presa.

Sollevare la testa della frusta ed inserire I'accessorio.

Mantenere |'accessorio con una mano mentre si allenta il dado
mediante una chiave regolabile.

Abbassare la testa della frusta e regolare I'altezza ruotando I'asse.
Idealmente, l'accessorio deve appena sfiorare il fondo del
recipiente.

Sollevare la testa della frusta, mantenere |'accessorio con la mano
e serrare il dado.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Staccare sempre la spina prima di procedere alla pulizia.

@K
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I recipiente e gli accessori possono essere lavati in lavastoviglie. Non immergere mai la base del
motore in acqua o altri liquidi. Per pulire la base del motore e la testa della frusta, utilizzare un
panno inumidito. Evitare polveri o altri detergenti abrasivi che graffierebbero la superficie
opacizzandola. Prima di conservare la macchina, asciugarne perfettamente ogni parte.

IMPORTANTE: NON IMMERGERE MAI LA PARTE DEL MOTORE IN NESSUN TIPO DI LIQUIDO!

CHE FARE SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA?

- Consultare i capitoli "Prima del primo utilizzo" e "Surriscaldamento".
- L'apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi ad un centro assistenza autorizzato
(vedere I'elenco nel libretto di assistenza).

ACCESSORI

- Frusta

- Gancio impastatore

- Sbattitore

Attenzione: per poter acquistare un accessorio, & necessario mostrare il libretto di istruzioni
o l'apparecchio. Conservarlo per il futuro.
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MEPH THXZ ZYZKEYHZX

al  Emloyéag taxutntag

a2  AneheuBepwote Tn Aan yia va ameheuBepwbei n Ke@ahr Tou picep

a3 Kepahr tou piep

a5  Kdhuppa yia tn ouvSeon e To UMAEVTED

a6  TUvdeon yia TomobEtnon pepwv (Sev eppaviletar)

a8.1 A@aIPOVUHEVO KANUMHA YIa CUVOEDN TNG CUCKEUNG AAETNG KPEATOG

a8.2 AmeheuBepWOTE TO KOUTT VIO TO KAAUUHA KAl TN CUCKEUH AAEONG KPEATOG

b1  Aoxeio

b2  Kamdki yia 1o Soyeio

el TavtCoq QupNg (via {opn payidc)

2 Mi&ep (yia {0un tépTag, QOuN KEIK, TTOUPE TTATATAG, YEUION YIa KEIK, YANAOO, KAL)

3 XtumntApt (Yo XTOmnpa m.x. avywy, oavtiyy, COMNG yla TNyaviteg Kal KEIK OE OTPWOEL,
OOUPAE)

e [TlapakaAeiote va Ol0BACETE TPOOEKTIKA TO
eyXelPidlo oxeTika e TG «Odnyiec ac@aleiag» kat
TIG 00ONYIEC XPoNG PLV armo TNV TPWTN XPnon.

MPIN AMO THN NPQTH

KaBapiote 1o Soxeio kat ta eaptripata pe (e0To VEPO Kal amald KaBapIoTIKO TIpWV armd T Xpron.
Z€MNOVETE KOl OKOUTTIOTE TAl KAAG.

2YNAPMOAOIHZH

TomoBetroTe TNV Koullvounxavr o€ emimedn Kal otabepri emeavela. Pubuiote tov emhoyéa
TaxutnTag otn B€on «0» Kat OlyOUPEUTEITE OTIL N KouQvopunyavn Sev ivat cuvdedepévn oe mpila
otav tonoBeteite To Soxeio kal ta e§aptripata. Miéote T Aapr ameeuBépwaong Kat TormoBeTrioTe
™V KEPOAN Tou piCep o€ kABeTn B€on. TomoBetrioTe To Soyeio oTov £161K6 Bpayiova yia To Soxeio
otnv Kou{vopnyavr). XTpiPte To SOXEI0 HE TN POPA TwWV SEIKTWV Tou Poloylol éwg OTOU
otaBepormoinBei oTov Bpayiova.

‘Enerta, TomoBetrioTe 1o €€dptnua mou embupeite (piep, yavt{o {uung fi XTumnTpy oTo
OUVSECHO Y10 TNV TOTIOBETNON TWV EEAPTNUATWY, TTECTE TO EEAPTNHA TTPOG TA EMAVW KAl OTPIPTE
TO ME QOPA aVTIOETN amd eKEivN TWV SEIKTWV TOU POAOYIOU, WOTE VA TO OTABEPOTIOOETE OTO
oUvSeopo.

Mpoobéote ta ouotatikd. Mpooéfte va pnv mapayepioete
pnxavh. Méote Tn AaPr) ameAeubépwong yia va XOpUNAWOETE TNV
KEPAAN TOU Miep — KPATAOTE TO XEPL 0AG OTO Higep 600 TO
katefalete oto Soxeio kal PAAte T ouokeurp otnv mpila.
TomoBeTAOTE TO KAMAKL MEJOVTAC TO OTNV KEQAAR Tou Uigep €Tot
WOTE TO onpeio €10660u va Bpioketal 0T B€on Mou @aivetal oTnV
MO KATW EIKOVAL.

Evepyomoljote tnv kou{lvopnxavy oTpépovtag Tov emAoyéa ToxutnTag otnv emouuntn
TaxUTNTa HETAgL Twv onpeiwv Min - Max. Avatpé€te oTig odnyieg Tng endpevng oehidag yia tnv
emAoyn TG TaxuTnTag. Na OlyoupeUeoTe MAVTA OTL EXETE TA OUOTATIKA oTo Soxeio mpv
€VEPYOTIOINOETE TNV KOU{IvopNnXavr). AKOAOUBHOTE TIG 08NYieg TNG CLUVTAYAG.
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AMNOZYNAPMOAOIHZH

‘Otav TENEIWOETE P TNV avapelgn/COpwpa, pubuioTe Tov Slakomtn taxUTnTag oTn B€on 0 Kat
BydAte Tn cuokeun amo v mpifa. AQaIPEoTe TO KAkt amd to Soxeio. MEOTE TO Koupmi
amENeUBEPWONG, TOTTOBETHOTE TNV KEPAAT| TOU pigEP O€ KABETN BE0N Kat apalpéoTe To EEGPTNHAL.
AmoouvdéoTte To Soxegio amo Tov Bpayiova oTpépovtag To SoXEIo HE Popd avTiOeTn amo exkeivn
Twv SEIKTWV TOu poAoyloU.

KaBapiote ta pépn oUWV pe TG uoSEiSel Tou TurpaTog «KaBaplopdg kat cuvtpnon».

YNEPOEPMANZH

H kouQivounxavy mephapfBdvel BeppooTdtn, O OMoiog €vePYOTOIEITAL OF TEPIMTWON
UTIEPQOPTIONG TOU HOTEP, WOTE va Slao@alifetal pakpd Siapkela {wng TNG CUOKEUNG. X
TIEPITTWON EVEPYOTTIOINONG TOU BEPUOOTATN, OPRNOTE TN CUOKEUT), BYAATE TV ammod Ty mpida Kat
TIEPIUEVETE TIEPITTOU 20 AETTTA TIPIV TNV EvepyomolioeTe Eavd.

PYOMIZH THXZ TAXYTHTAZ

Bate Tn cuokeur oTtnv mpila Kat EVEPYOTIOIOTE TNV. ZAG TTPOTEIVOULE Va EEKIVATE TAVTA PE TN
XAUNAGTEPN TAXUTNTA Kall ETTEITA VA AUEAVETE TNV TAXUTNTA 0Tadlakd. BaATe To Kamdki oto Soxeio
WOTE va amo@UYETE TO MTCIANIOUA. AVATPEETE OTOV TTO KATW TTVAKA YA TIG CUVIOTWHEVEG
pubpioelg TaxUTNTaG.

XPHZH TQON EEAPTHMATQN TOY MIZEP

Ot mo Kdtw odnyieg mapouctdlouvy TG CUVICTWHEVES PUOUICELG TAaXUTNTAG. ZEKIVAOTE UE TO
emimedo taxuTNTag Min Kat €metta au§AoTe TNV TaXUTNTA CUMPWVA PE TN CUVTAYH.

. . . Méyiotog Méyiotn
Zuvrtayn E€aptnpa | Taxvtnta XPOVOC nocéTTa
KEIK (peiypata kat omtikd) | Mi€ep Min > 4 6 \emtd 2,9 KNG
Z0pun yla TApTEG Mi€ep 1>2 3 \entd 1,4 KINO
AOTI(:)ClélCl aByav (yia Avadeuon Max 2 \entd 30 12 afya
HapéyKa KA.

Tavtyv Avadeuon 5> Max 4 \emtd 600 ml

. . . . . 1,4 kg akevpt +
Ywui ravtCog Cuung| Min > 1 8 \emtd 700 g vepd
Mriplog ravtfoc Cuung| Min>3 14 \emta 3 KNG

MpwTa, pi€te OAa Ta UYPA CUCTATIKA OTO SOKEIO Kal EMElTa TPOOBEDTE TA OTEPEA CUOTATIKA.
Mapapévete mévta Kovtd otnv Kou{lvopnxavr) 600 Bpioketat oe Aettoupyia. Edv to kamdki Sev
€ival TOmOBETNUEVO KATA TO XTUTTNHA K.ATT, EEKIVAOTE PE XapNAR TaxUTNTa éwg OTou avapeldouv
KaAd Ta ouoTaTIKA. EToL Ba TIEPIOPIOTEI 0 KivOUVOG Vol TIETOXTE TO TIEPLEXOHEVO £§w amd To Soxeio.
Mavta va mpooBETETE Ta CUOTATIKA 600 TO SUVATOV TIIO KOVTA OTA TOIKWHATA TOU SOxEIOU Kal
Ox1 kaTeuBeiav 0To TEPIOTPEPOEVO EPYaAEID.

Ta peiypaTa TIOU TIEPIEXOUV PEYAAEG TTOOOTNTEG LYPWV TIPETTEL VA AVAUELYVUOVTAL O XOUNAT
Beppokpacio WOTE va amo@eUyeTe TO MTGINOUA. AUENOTE TV TaxUTNTA OTaV TIHEEL TO PEiyHa.
ATIEVEPYOTTOLEITE TAKTIKA TNV KouQivopnxavi yia va kaBapileTe Ta ToXWHATA HE Eva ENACTIKO
avadeutripl.
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Edv katd AdBog koMol KATL 0TO pYaleio, 1 €0V OTAUATACEL TO LOTEP, ATTEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN HE TO S1akomTn Kat BydAte tnv amd v mpida. AlopBwoTe To TPORANUA 1) ENATTWOTE
TNV TOOOTNTA TOU TTEPIEXOUEVOU OTO SOXEI0. APHOTE TO HOTEP VA KPUWOEL yla 5 AemTd mptv
evepyorolioeTe avA Tn CUOKEUN.

XPNOIHOTIOIOTE TO XTUTTNTHPL YA VA XTUTIAOETE aoTTpddia, Kpépa fi GANa Tapopola UAIKA. To
XTurnT Pt Sev ivat KaTdAANAo yia iy Td peiypata 6mwg n (0PN Kat 0 TTOUPEG TTOTATAG.

H Kou{ivopnxavr Umopei va XTurmoel Ta aompddia TouldxioTov 2 peydhwv apywv / 250 ml kpéua.
To XTUTNPA Eival TTO AMOTEAEOUATIKO OTAV TO XTUTINTHPL Eival EVTEAWG BuBiopévo oto uypd. Na
HIKPOTEPEG TTOOOTNTEG OOG TTPOTEIVOUUE VA XPNOILOTIOLETE £val HIEEP XELPOG.

MPOXAPMOIH TOY ANAAEYTHPIOY, TOY TANTZOY THX ZYMHX
KAITOY ENIMEAOY XTYMHTHPIOY

H amootaon amd 1o €dptnua éwg T Pdon Tou Soyeiou eival mpokaboplopévn and 1O —
gpyooTdoto. Eav Béhete, autr) n andotaon PUMopEi va TPOCAPHOOTE: @

1) AmevepyomoloTe Tnv kouQivounyavr kat Byaite Ty amod v mpida.

2) Teipete TV KEQAA TOU MiEeP Kat El0ayAyETE TO E€GPTNUA.

3) Kpatrote 10 €£apTnua pe To €va XEpt eV TapAAANAa XaAapwVeTE
1o magIpddi pe éva kAeldi cLoPIENG.

4) Xapn\woTe TV KEQaA Tou pifep Kal mMPooapudoTe To VYOG
TIEPIOTPEPOVTAG TOV AEova. I8aVIKE, To €ApTNUA TTPETEL LONG VA
ayyiCet T Baon Tou Soyeiou.

5) Teipete TNV KEQAAA TOU iEEP, KPATAOTE TO E€APTNMA Kal OPIETE TO
maguddt

KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

Byadete mavta tnv mpiCa mptv amd 1o Kabdpiopa.

To Soxeio Kat Ta eapTtripata pmopolv va muBolv oto muvTriplo mdtwv. H Bdon Tou potép dev
mipémel ToTé va Bubifetal o€ vepo 1) AANa bypd. ZKOUTTIOTE TN BECN TOU HOTEP KAl TNV KEPAA TOU
pi€ep pe éva Bpeypévo mavi. Mn xpnotpomoleite okdvn kabaplopol 1 dAa SaBpwTika
KABAPIOTIKA TTOU UImopEi va YSAapouv i va Bapmwoouy Tnv emM@Avela. STEYVWOOTE O Ta Pépn
TONU KaAd okoui{ovTdg Ta TPV amoBnKeVOETE TNV KOUJIVOUNXAVT.

ZHMANTIKO: MOTE MHN BY®IZETE TO MOTEP ZE OMOIOAHMOTE YTPO!

TI NA KANETE EAN H XYZKEYH ZAX AEN AEITOYPrIEI

- NopakaleioTe va avatpé€eTe 0Ta KEQANALD TPV ATTO TNV TTPWTN XProN» Kal «UTEpOEpuavony.
- H ouokeun oag e§akolouBei va pnv Aettovpyei; EmkolvwvroTe pe éva e€ouatodotnuévo
KEVTpo ouvtripnong (Seite Tov Katdhoyo oto BIBALPAKL oUVTHPENONG).

EEAPTHMATA

- Mi€ep

- Tavtog Qopng

- Avadeuon

Mpoagoyn: pmopeite va ayopdoeTe éva e§APTNHA MOVOV EQOCOV TIPOOKOUICETE TO EYXEIPISIO
0dNyIWV 0aG 1} TN CUCKEUN 0a¢. MapakaleioTe va To QUAAEETE 08 a0QAAEG ONIEIO WOTE VA TO
OUMBOUNEVETTE MEANOVTIKA.
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ONDERDELEN VAN HET APPARAAT

al  Snelheidsregelaar

a2  Ontgrendelingshendel om de kop van de keukenmachine te ontgrendelen

a3  Kop van de keukenmachine/accessoirehouder

a5  Basis om blender in te bevestigen

a6  Koppeling voor het plaatsen van onderdelen (niet afgebeeld)

a8.1 Afneembaar kapje voor koppeling aan gehaktmolen

a8.2 Ontgrendelknop voor kapje en gehaktmolen

b1  Kom

b2  Anti-spatdeksel

c1 Deeghaak (voor gistdeeg)

c2  Klopper (voor kruimeldeeg, cakegebak, aardappelpuree, cakevulling, glazuur enz.)
c3  Garde (voor kloppen, bijv. ei, slagroom, pannenkoekdeeg en gelaagd gebak, soufflé)

e Lees vOOr het eerste gebruik het boekje met de
"veiligheidsvoorschriften" en de instructies
nauwkeurig.

INGEBRUIKNAME

Reinig voor gebruik de kom en de accessoires in warm water met een mild reinigingsmiddel.
Goed afspoelen en grondig afdrogen.

IN ELKAAR ZETTEN

Plaats de keukenmachine op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de snelheidsregelaar in op
"0" en zorg ervoor dat de keukenmachine niet is aangesloten op een stopcontact wanneer u de
kom en de accessoires monteert. Druk op de ontgrendelingshendel. Plaats de kom in de
kombeugel op de keukenmachine. Draai de kom rechtsom totdat deze goed in de beugel vastzit.

Bevestig vervolgens het gewenste accessoire (klopper, deeghaak of garde) op de accessoirehouder,
druk het accessoire omhoog en draai het linksom om het in de houder vast te zetten.

Voeg ingrediénten toe. Pas op dat u de machine niet overmatig vult.
Druk op de ontgrendelingshendel om de kop van de
keukenmachine omlaag te brengen - houd uw hand op de kop van
de keukenmachine als u deze in de kom laat zakken en steek de
stekker in een stopcontact. Plaats het anti-spatdeksel door het zo
op de kop van de keukenmachine te drukken dat de inlaatopening
in de positie staat zoals hieronder afgebeeld.

Schakel de keukenmachine in door de snelheidsregelaar naar de gewenste snelheid tussen Min
- Max te draaien. Zie instructies voor de snelheidskeuze op de volgende pagina. Zorg altijd voor
ingrediénten in de kom voordat u de keukenmachine inschakelt. Volg het recept.

UIT ELKAAR HALEN

Als u klaar bent met mixen/kneden, stelt u de snelheidsregelaar in op 0 en haalt u de stekker uit
het stopcontact. Verwijder het deksel. Druk op de ontgrendelingshendel en plaats de kop van de
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keukenmachine in een verticale positie en verwijder het accessoire. Haal de kom uit de beugel
door de kom linksom te draaien.

Reinig de onderdelen zoals beschreven in het gedeelte "Reiniging en onderhoud".

OVERVERHITTING

De keukenmachine is uitgerust met een thermostaat om een lange levensduur van het apparaat
te garanderen. De thermostaat wordt ingeschakeld zodra de motor oververhit raakt. Als de
thermostaat wordt ingeschakeld, moet u het apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact halen. Vervolgens moet u 20 minuten wachten voordat u het apparaat opnieuw
inschakelt.

SNELHEID INSTELLEN

Steek de stekker in een stopcontact en schakel het apparaat in. Het is raadzaam om altijd te
beginnen op de laagste snelheid en de snelheid vervolgens telkens weer een beetje op te voeren.
Plaats het deksel om spatten te voorkomen. Zie onderstaande tabel voor de aanbevolen

snelheidsinstellingen. —
DE MENGACCESSOIRES GEBRUIKEN m

Onderstaande richtlijnen bevatten suggesties voor snelheidsinstellingen. Begin op
snelheidsniveau Min en verhoog de snelheid vervolgens tot het in het recept vermelde niveau.

Max.

Recept Accessoire | Snelheid| Max.tijd | | ~ov
Cakes (cakemix en . .
zelfgemaakt) Klopper Min > 4 6 min 29kg
Korstdeeg Klopper 1>2 3 min 1,4kg
Eiwit (voor meringues) enz.) | Garde Max 2 min 30 12 eieren
Slagroom Garde 5> Max 4 min 600 ml

. . 1,4 kg bloem +
Brood Deeghaak Min > 1 8 min 700 g water
Brioche Deeghaak Min >3 14 min 3Kg

Doe eerst alle vloeibare ingrediénten in de kom en voeg vervolgens de droge ingrediénten toe.
Blijf tijdens gebruik altijd in de buurt van de keukenmachine. Als het deksel niet wordt geplaatst
tijdens het kloppen enz., begin dan op lage snelheid totdat de ingrediénten goed door elkaar zijn
gemengd. Hierdoor zal de inhoud minder gauw uit de kom spatten. Voeg ingrediénten altijd zo
dicht mogelijk aan de zijkant van de kom toe en niet rechtstreeks in het ronddraaiende element.
Mengsels met grote hoeveelheden vloeibare ingrediénten moeten op lage snelheid worden
gemengd om spatten te voorkomen. Voer de snelheid op als het mengsel dikker is geworden.
Schakel de keukenmachine regelmatig uit om de zijkant schoon te maken met een rubberen
spatel. Als er per ongeluk iets in het accessoire vast komt te zitten, of als de motor stopt, moet u
het apparaat via de schakelaar uitschakelen en de stekker uit het stopcontact halen. Los het
probleem op of verminder de hoeveelheid in de kom. Laat de motor 5 minuten lang afkoelen
alvorens de keukenmachine opnieuw in te schakelen.

Gebruik de garde om eiwit, room e.d. te kloppen. De garde is niet geschikt voor dikke mengsels
zoals deeg en aardappelpuree.
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De keukenmachine kan minimaal 2 grote eieren / 250 ml room kloppen. Kloppen gaat efficiénter
als de garde volledig in de vloeistof is ondergedompeld. Voor kleinere hoeveelheden wordt het
gebruik van een handmixer aanbevolen.

AFSTELLING VAN DE GARDE, DEEGHAAK EN KLOPPER

De afstand tussen het accessoire en de bodem van de kom is in de fabriek ingesteld. De afstand
kan desgewenst worden bijgesteld:

1) Schakel de keukenmachine uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

2) Kantel de kop van de keukenmachine en monteer het accessoire.

3) Houd het accessoire met de ene hand vast terwijl u de moer met
een moersleutel losmaakt.

4) Breng de kop van het mengaccessoire omlaag en verstel de
hoogte door de schacht te draaien. Idealiter raakt het accessoire
de bodem van de kom maar net.

5) Kantel de kop van de keukenmachine, houd het accessoire vast
en draai de moer vast.

REINIGING EN ONDERHOUD

Voor reiniging altijd de stekker uit het stopcontact halen.

De kom en accessoires kunnen in de vaatwasser worden gewassen. De motorbasis mag nooit in
water of andere vloeistoffen worden ondergedompeld. Veeg de motorbasis en de kop van de
keukenmachine af met een vochtige doek. Gebruik liever geen schuurpoeder of andere
schuurmiddelen. Hierdoor kan de buitenkant bekrast raken of dof worden. Droog alle onderdelen
grondig af voordat u de keukenmachine opbergt.

BELANGRIJK: DOMPEL DE MOTOR NOOIT ONDER IN VLOEISTOF!

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT

- Raadpleeg het hoofdstuk "Véor het eerste gebruik” en het hoofdstuk "Oververhitting".
- Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie
de lijst in het serviceboekje).

ACCESSOIRES

- Klopper

- Deeghaak

- Garde

Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon van de gebruiksaanwijzing van
uw apparaat. Gelieve dit goed te bewaren voor later.



TEILE DES GERATS

al  Geschwindigkeitsregler

a2  Entriegelungshebel fiir Riihrkopf

a3 Ruhrkopf

a5  Abdeckung fur Kupplung mit dem Mixer

a6  Kupplung zum Einsetzen von Teilen (nicht dargestellt)

a8.1 Abnehmbare Abdeckung fiir Kupplung mit dem Fleischwolf

a8.2 Entriegelungsknopf fiir Abdeckung und Fleischwolf

b1 Behdlter

b2  Deckel fiir Behdlter

cl1 Knethaken (fiir Hefeteig)

c2  Ruhrhaken (fur Mirbeteig, Kuchenteig, Kartoffelptree, Kuchenfillungen, Glasuren usw.)

3  Quirl (beispielsweise zum Herstellen von Eischnee, Schlagsahne, Pfannkuchenteig und
Biskuitteig, Soufflé)

e Bitte lesen Sie vor dem ersten Gebrauch die
,Sicherheitshinweise” und die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch. )

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG @

Reinigen Sie vor dem Gebrauch den Behélter und das Zubehér in heilem Wasser mit dem Zusatz
eines milden Spulmittels. Gut mit klarem Wasser abspiilen und abtrocknen.

ZUSAMMENSETZEN

Stellen Sie die Kiichenmaschine auf eine ebene und stabile Flache. Stellen Sie den
Geschwindigkeitsregler auf,0” und vergewissern Sie sich, dass die Kiichenmaschine nicht an eine
Steckdose angeschlossen ist, bevor Sie den Behdlter und das Zubehor einsetzen. Betdtigen Sie
den Entriegelungshebel und bringen Sie den Riihrkopf in die vertikale Stellung. Positionieren Sie
den Behalter in seiner Aufnahme in der Kiichenmaschine. Drehen Sie den Behdlter im
Uhrzeigersinn, bis er fest in der Aufnahme eingerastet ist.

Setzen Sie anschlieBend das gewiinschte Zubehorteil (Riihrhaken, Knethaken oder Quirl) in die
Kupplung ein. Driicken Sie das Zubehor nach oben und drehen Sie es zum Verriegeln gegen den
Uhrzeigersinn.

Fiillen Sie die Zutaten ein. Uberfiillen Sie die Maschine nicht. Zum
Absenken des Riihrkopfes in den Behalter betdtigen Sie den
Entriegelungshebel - behalten Sie dabei die Hand auf dem
Ruhrkopf. Stecken Sie nun den Stecker in eine Steckdose. Setzen Sie
den Deckel auf,indem Sie ihn derart auf den Riihrkopf driicken, dass
sich die Einfllll6ffnung in der in der Abbildung dargestellten Position
befindet.

Schalten Sie die Kiichenmaschine durch Drehen des Geschwindigkeitsreglers auf die gewtinschte
Geschwindigkeit ein zwischen Min - Max. Wahl der Geschwindigkeit sieche Anweisungen auf der
folgenden Seite. Stellen Sie vor dem Einschalten der Kiichenmaschine immer sicher, dass sich
Zutaten im Behélter befinden. Befolgen Sie die Anweisungen des Rezepts.
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ZERLEGEN

Nach dem Ende des Riihr- bzw. Knetvorgangs stellen Sie den Geschwindigkeitsregler auf 0", und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Nehmen Sie den Deckel vom Behélter ab. Betatigen Sie
den Entriegelungshebel und bringen Sie den Riihrkopf in die vertikale Stellung. Nehmen Sie das
Zubehor ab. Entnehmen Sie den Behélter durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn aus der Aufnahme.

Reinigen Sie die Teile gemaf Beschreibung im Abschnitt,Reinigung und Wartung”.

UBERHITZUNG

Die Kiichenmaschine ist mit einem Thermostat ausgestattet, der eine lange Lebensdauer des
Gerites garantieren soll und bei Uberlastung des Motors aktiviert wird. Bei Aktivierung des
Thermostats schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Warten
Sie ca. 20 Minuten, bevor Sie das Gerat erneut einschalten.

EINSTELLUNG DER GESCHWINDIGKEIT

Stecken Sie den Stecker in eine Steckdose und schalten Sie das Gerat ein. Es wird empfohlen, immer
mit der niedrigsten Geschwindigkeit zu beginnen und die Geschwindigkeit dann allmahlich zu
erhéhen. Platzieren Sie den Deckel auf dem Behélter, um Spritzer zu vermeiden. Die empfohlenen
Geschwindigkeitseinstellungen entnehmen Sie bitte der nachstehenden Tabelle.

VERWENDUNG DES ZUBEHORS

Nachstehend finden Sie Vorschldge fiir die Einstellung der Geschwindigkeit. Beginnen Sie mit
der Geschwindigkeitsstufe,Min” und erhéhen Sie die Geschwindigkeit anschlieBend gemaR den
Angaben im Rezept.

Rezept Zubehor E;i:l;t‘ﬁ |fr;d|g- Max. Zeit | Max. Menge
Kuchen (Backmischungen . . R
und selbstgemacht) Rihrhaken Min >4 6 min 29kg
Mirbeteig Ruhrhaken 1>2 3 min 1,4kg
Eischnee (fur Baiser usw.) Quirl Max 2 min 30 12 Eier
Schlagsahne Quirl 5> Max 4 min 600 ml

. . 1,4 kg Mehl +
Brot Knethaken Min>1 8 min 700 g Wasser
Brioche Knethaken Min >3 14 min 3Kg

Fillen Sie zuerst alle flissigen Zutaten in den Behalter und fiigen Sie anschlieBend die trockenen
Zutaten hinzu. Bleiben Sie wéhrend des Gebrauchs in der Néhe der Kiichenmaschine. Wenn der
Deckel beim Quirlen usw. nicht aufgesetzt ist, beginnen Sie bei niedriger Geschwindigkeit, bis
die Zutaten gut vermischt sind. Dadurch verringern Sie die Gefahr, dass Zutaten aus dem Behélter
spritzen. Fullen Sie Zutaten immer so nahe wie moglich am Rand des Behélters ein und geben Sie
sie nicht direkt auf das rotierende Werkzeug.

Mischungen mit groBen Mengen Fliissigkeit miissen bei niedriger Geschwindigkeit verarbeitet
werden, um Spritzer zu vermeiden. Wenn sich die Mischung verdickt hat, erhohen Sie die
Geschwindigkeit.
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Schalten Sie die Kiichenmaschine regelmaBig aus und streifen Sie die Seitenflichen mit einem
Gummispatel ab.

Wenn etwas zufallig im Werkzeug stecken bleibt oder der Motor stoppt, schalten Sie das Gerat am
Schalter aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Losen Sie das Problem oder reduzieren
Sie die Menge in dem Behdlter. Lassen Sie den Motor 5 Minuten abkihlen, bevor Sie die
Kiichenmaschine wieder einschalten.

Verwenden Sie den Quirl zum Schlagen von Eiwei3, Sahne und dergleichen. Der Quirl ist nicht fiir
die Verarbeitung von dickfliissigen Mischungen wie Teig oder Kartoffelptiree geeignet.

Die Mindestmenge, die die Kiichenmaschine verarbeiten kann, entspricht 2 gro3en Eiweil3 bzw.
250 ml Sahne. Das Schlagen ist effizienter, wenn der Quirl vollstandig in die Flussigkeit
eingetaucht ist. Fur kleinere Mengen empfiehlt sich die Verwendung eines Handmixers.

JUSTIERUNG VON QUIRL, KNETHAKEN UND RUHRHAKEN

Der Abstand zwischen Zubehor und Behélterboden ist werksseitig voreingestellt. Dieser Abstand

kann bei Bedarf angepasst werden:

1) Schalten Sie die Kiichenmaschine aus und ziehen Sie den Stecker
aus der Steckdose.

2) Kippen Sie den Ruihrkopf und setzen Sie das Zubehor ein.

3) Halten Sie das Zubehdr mit einer Hand fest, wahrend Sie mithilfe
eines verstellbaren Schraubenschlissels die Mutter [6sen.

4) Senken Sie den Rihrkopf ab und justieren Sie die Hohe durch
Drehen des Schafts. Optimal ist wenn das Zubehér den
Behilterboden fast beriihrt.

5) Kippen Sie den Rihrkopf, halten Sie das Zubehor fest und ziehen
Sie die Mutter an.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Stecker.

Behdlter und Zubehér sind spilmaschinenfest. Tauchen Sie nie den Motorblock in Wasser oder
andere Flussigkeiten. Wischen Sie Motorblock und Ruhrkopf mit einem feuchten Tuch ab.
Verwenden Sie kein Scheuerpulver oder andere scharfe Reinigungsmittel, die die
Gerateoberflache zerkratzen oder matt werden lassen konnten. Vor dem Wegraumen der
Kiichenmaschine trocknen Sie alle Teile griindlich ab.

WICHTIG: TAUCHEN SIE DEN MOTORBLOCK NIE IN FLUSSIGKEIT!

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

- Siehe Kapitel Vor der ersten Benutzung” und,,Uberhitzung"”.
-lhr Gerat funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).

- Ruhrhaken

- Knethaken

- Quirl

Achtung: Sie kénnen ein Zubehor nur bei Vorlage lhrer Bedienungsanleitung oder lhres
Gerétes kaufen. Bewahren Sie die Anleitung daher gut auf.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

al  Speed selector

a2  Release handle for mixer head

a3 Mixer head

a5  Cover for blender outlet (blender supplied depending on model)

a6  Coupling for accessories (dough hook, mixer and whisk)

a8.1 Removable cover for meat mincer outlet

a8.2 Release button for meat mincer cover (meat mincer supplied depending on model)
b1 Bowl

b2  Lid for bowl

c1 Dough hook (for yeast dough)

€2 Mixer (for shortcrust pastry, cake mixture, mashed potatoes, cake frostings and icings, etc)
3  Whisk (for whipping e.g. egg, whipped cream, pancakes, creme patissiere, soufflé)

« Please read the "Safety guidelines" booklet and
instructions carefully before initial use.

BEFORE FIRST USE

Clean bowl and accessories in hot water and a little washing up liquid before use. Rinse well and
dry thoroughly.

ADJUSTMENT OF THE WHISK, DOUGH HOOK AND MIXER

The distance from the accessory to the bottom of the bowl is prefixed from the factory.
If desired this distance can be adjusted:

1) Turn off the kitchen machine and unplug it.

2) Raise the mixer head and insert the accessory.

3) Hold the accessory with one hand while loosening the nut by
means of an adjustable spanner or wrench.

Lower the mixer head and adjust the height by turning the shaft.
Ideally the accessory should just barely touch the bottom of the
bowl.

Raise the mixer head, hold the accessory and tighten the nut.

4

5

Place the kitchen machine on a flat, stable, heat-resistant surface away from sources of heat or
water splashes. When fitting the bowl and accessories, set the speed selector at "0" and make
sure the kitchen machine is unplugged from the power socket. Press the release handle (a2) and
place the mixer head in vertical position. Position the bowl in the bowl bracket on the kitchen
machine. Turn the bowl clockwise until it is firmly attached to the bowl bracket.

Next, fit the selected accessory (mixer, dough hook or whisk) on the coupling (a6), push the
accessory upwards and turn it anti-clockwise to secure it it into its housing.
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Add ingredients. Take care not to overfill the machine. Press the
release handle to lower the mixer head - keep your hand on the mixer
head when lowering it into the bowl and connect the plug to a power
socket. Fit the lid by pressing it onto the mixer head in such a way that
the opening is positioned as shown on the diagram opposite.

Switch on the kitchen machine by turning the speed selector to the required speed between Min
- Max. See instructions below for which speed to select. Always be sure to have ingredients in the
bowl before switching on the kitchen machine. Follow recipe instructions.

DISMANTLING

When you are finished with using your appliance, set the speed switch to 0 and disconnect the
plug from the power socket. Remove the lid from the bowl. Press the release button and place the
mixer head in a vertical position and remove the accessory. Remove the bowl from the bracket
by turning the bowl anti-clockwise.

Clean the parts as described in the section “Cleaning and maintenance”.

OVERHEATING

To ensure the long life of your appliance, the kitchen machine is fitted with an overheat safety
device which will activate if the motor gets overheated. If the overheat device operates, switch
off the appliance and disconnect the plug from the power socket and wait about 20 minutes
before switching on the appliance again. =

SPEED SELECTION @

Connect the plug to a power socket and switch on. We recommend starting at the lowest speed
and then increase the speed a little at a time. Put the lid on the bowl in order to avoid splashes.
See the table below as a guide to the speed settings.

USING THE ACCESSORIES

The guide below offers suggestions for speed settings, maximum processing time and the
maximum quantity of ingredients. Start at speed level Min and then increase the speed in
accordance with the recipe.

Max Quantity

Recipe Accessory | Speed Max Time (*total weight of ingred

Light cake mixture (packet
mixtures and homemade)

Shortcrust pastry Mixer 1to2 3 min 1.4 kg*
Egg whites (for meringues

Mixer Min to 4 6 min 2.9 kg*

etc) (see note page 24) Whisk Max 2 min 30 sec 12 eggs
Whipped cream (see note below) | Whisk 5 to Max 4 min 600 ml

. . . 1,4 kg bread flour|
White bread Dough hook | Minto 1 8 min '+ 700 ml water
Brioche Dough hook | Minto 3 14 min 3 kg*

@



NOTE: The kitchen machine can whip a minimum of 2 large egg whites / 250 ml of cream.
Whipping is more efficient when the whisk is completely submerged in the liquid. A hand mixer
is recommended for smaller amounts.

First, put all liquid ingredients in the bowl and then add the dry ingredients. Always stay near the
kitchen machine during use. If the lid is not fitted when whipping etc,, start at low speed until the
ingredients are well mixed. This will reduce the risk of the contents splashing from the bowl.
Always add ingredients as close to the sides of the bowl as possible and not directly onto the
rotating tool.

Mixtures containing large amounts of liquid must be processed at low speed to avoid splashing.
Increase speed when the mixture has thickened.

Switch off the kitchen machine regularly to scrape down the sides using a rubber spatula.

If by mistake something gets stuck in the tool, or the motor stops, turn off the appliance using the
speed selector and remove the plug from the power socket. Solve the problem or reduce the
amount of food in the bowl. Allow the motor to cool off for 5 minutes before the kitchen machine
is switched on again.

Use the whisk for whipping egg whites, cream, and mayonnaise. Never use the whisk for thick
mixtures such as dough and mashed potatoes.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug before cleaning.

The bowl and the accessories are dishwasher safe. The motor unit must never be immersed into
water or other liquids. Wipe the motor unit and the mixer head with a damp cloth. Avoid using
scouring powder or other abrasive cleaners which may scratch or dull the surface. Wipe all parts
thoroughly dry before storing the kitchen machine.

IMPORTANT: NEVER IMMERSE THE MOTOR UNIT IN ANY KIND OF LIQUID!

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK

- Please refer to the chapters «before first use» and « overheating ».
- Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the
service booklet).

ACCESSORIES

- Mixer

- Dough hook

- Whisk

Caution: you can purchase an accessory only when you present your instruction leaflet or
your appliance. Please keep safe for future reference.
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AETAJIN NPUBOPA

al [lepekntoyaTtesnb CKOPOCTH

a2  PykoATKa C KHOMKOW pa3brIOKMPOBKM FONOBKU KYXOHHOWN MaLUMHbI

a3 [onoBka muKcepa

a5  KpblllKa C yCTPONCTBOM ANA KpenneHvs bneHgepa

a6  rHesqo AnA Hacajok

a8.1 CbemHas KpblLlKa C FTHe340M ANA MACOPYOKHM

a8.2 KHorka cnycka Ans KpbILWKy 1 MACOPYOKM

b1 Yawa

b2  Kpbiwka vawwm

c1  Kpiok Ans 3ameLurvBaHs NNOTHOTO TecTa (APOXMKEBOro)

€2 Hacapka AnAa cmelurBaHnA (AnNA NeCOYHOro TecTa, GUCKBUTHOrO TecTa, KapTopenbHOro
nope, HauVHOK ANA TOPTOB, Masypu 1 np.)

3 BeHuuK (415 B36VBaHUA AL, CIMBOK, XKNAKOTO TecTa Ans 6IMHOB, CIOEHOTO TeCTa, cydie)

« [lepen ncnonb3oBaHnemM Nprbopa BHUMATEIbHO
O3HaKoMbTecb C 6powtopon "MHCTpyKumn no
TeXHUKe 6e3onacHoCTK".

MNMEPE[ NEPBbIM

MpomoiiTe yYaLly U HacafiKv ropsAYeil BOAON C HEGOMbLUMM KONMMYECTBOM MATKOrO MOHOLLLErO
CpeAcTBa. XOpOLLO OMONOCHUTE U NPOTPUTE HACYXO.

YcTaHOBUTE KYXOHHYI MaLUMHY Ha POBHYI YCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb. YCTaHOBUTE
nepeksioyaTenb CKOPOCTM B nonoxeHue "0" 1, Npexae Yem 3aKpennaAaTb Yally v Hacaaku,
ybeauTech, 4To NPUOOP HEe MOAKIIOUEH K CeTeBOW po3eTke. HaxkmuTe KHOMKY G10KMPOBKM
TOJIOBKM 1 YCTaHOBWTE FONOBKY MUKCEPa B BEPTVKANIbHOM MOSIOXKEHWN. YCTaHOBMTE yally Ha
cneuvanbHOM KPOHLUTEHe KyXOHHOW MaluuHbl. [ToBepHMTe Yally Mo 4acoBOW CTpenke Ao
HafeXHOW GUKCaLMM Ha KPOHLUTENHE. —
3aTem BCTaBbTe HYXKHYI0 HacafKy (HacagKy Ansa CMeluMBaHUA, KPIOK 418 NAOTHOrO TecTa uan @
BEHUVIK) B THE3[0 ANA HaCafoK, MPVKMUTE HAacaAKy BBEPX U NMOBEPHUTE ee NPOTVB YacoBOW
CTPENKM Jo HafeXHOW dpuKcaumm.

[lo6aBbTe VHrpeavieHTbl. He nepenonHsiiTe yaly. Haxmute KHOMKY
6110KMPOBKM rONOBKM, YTOObI ONYCTUTb FONTOBKY MMKCEpPa B yally.
Onyckas, NpuaepXuBaiiTe roloBKy M1Kcepa PyKon 1 BCTaBbTe
BUIKY B PO3eTKy. YCTaHOBWTE KPbILWKY, NMPWXaB ee K rofoBKe
MUMKCepa Takum 06pasom, UTOObl BXOAHOe oTBepcTue 6bisio
PacnonoxeHo Kak NoKasaHO Ha PUCYHKe HUXe.

Bkntounte MallnHY, yCTaHOBKB NepekstoYaTesib CKOPOCTU Ha HyXKHOe 3HayeHne ot Min go

Max. IHCTpyKLmMy No BbIGOPY CKOPOCTM CM. Ha CriefytoLLei cTpaHuLe. He BKtoYaiiTe KyXOHHbIV
KOMGalH, NpeABapuTeNbHO He 3arpy3nB MHIPeANEHTbI B Yally. [puaepxmBantec MHCTPYKLUIA
peuenrTa.

o



PA3BOPKA

3aBepLUMB CMeLLVBaHNe/NPUrOTOBIIEHNE TECTa, YCTaHOBUTE NepeKsoyaTelb CKOPOCTU Ha O 1
BbIHBTE BUKY U3 PO3ETKM. CHMUTE KPBbILLKY C YaLum. HakmuTe KHOMKY GIOKMPOBKY 1, Pa3mMecTnB
rONIOBKY MUVKCepa B BepTMKalbHOM MOMIOXKEHUN, CHUMWTE Hacapgku. CHuUMWTe uvawy c
KPOHLLUTelHa, MOBEPHYB ee MPOTWB YaCOBOW CTPENKN.

OuncTnTe feTanu Kak onmncaHo B pasaene "OuncTka n obcnyxmsaHue'”.

NMEPETPEB

KyxoHHaa MallvHa OCHalleHa TepMOCTaTOM, KOTOPbI BKJIOYAeTCA Npu neperpese Asuratens,
Tem CaMblM rapaHTUPYs ANUTENbHbIA CPOK Cny»K6bl Nprbopa. Mpu cpabaTbiBaHNN TepMOCTaTa
BbIKJOUNTE NMPUGOP, BbIHBTE BUSKY U3 PO3ETKY 1 MOAOXKANTE OKOMO 20 MUHYT NPeXae Yem CHOBa
BK/loUaTb Nprbop.

HACTPOUKA CKOPOCTU

BcTaBbTe BUIIKY B ceTeBYlo PO3eTKy W BK/loUKTe Npubop. PekoMeHayeTcA HaurHaTb paboTy Ha
HI3KOW CKOPOCTY, a 3aTeM MOCTEMNEHHO ee YBeIMUMBaTh. 3aKpOWTe Yally KPbILLKOW, 4TobbI
VCKNIOUNTb pasbpbi3ruBaHie. PekoMeHyemble HaCcTPOKN CKOPOCTU NPUBOAATCA B TabnuLe
HIXe.

NCMNoOJIb3OBAHUE HACAAOK ANA

B Tabnuiuie HVKe NPUBOJATCA peKOMEHAALMM MO BbIGOPY CKOPOCTH. HaumHaiiTe ¢ MUHUManbHO
CKOPOCTY, MOCTENEHHO yBENNYMBas ee A0 NPeyCMOTPEHHOTO PeLienToM 3HaueHUs.

Makc. Makc.
Peuent Hacagka CkopocTb
Bpems KonuuecrBo
TopTbl (roTOBbIE CMECK 1 Hacagka ana .
[oMallIHee TecTo) CMewnBaRS Min > 4 6 MUH. 2,9 kr
MecouHoe Tecto Hacaaka ana 1>2 3 MUH. 1,4 kr
CMeLInBaHNA
ﬂ;;‘”ble Genku (nnA Gesen BeHunk Max 2 MUH. 30 12 any,
B36utble cnuBkn BeHuuk 5> Max 4 MUH. 600 mn
Xne6 Kpiok g Min>1 8 MUH. 1.4 K mykm +
TecTa 700 r Bogbl
OpaHLy3ckas 6ynouka Kpiok g Min>3 14 MUH. 3Kr
TecTa

CHauarna nomecTuTe BCe XWAKMe VHTPEeAVEHTbI B Yallly, a 3aTeM J06aBbTe CyXue NHIPEeANEHTbI.
Bo BpemA Ncnonb3oBaHA BCerga HaxoaMTeCh PAAOM C KyXOHHOI MalumHoi. Eciv B npouecce
B36VBaHVIA 1 NP. HE YCTaHOBJIEHA KPbILLKA, 3aMyCKalTe MUKCep Ha Masoi CKOPOCTU A0 TeX Nop,
noka He obpasyeTcA OAHOPOAHAA CMeCb. DTO MO3BOMNT CHU3WUTb PUCK Pa3bPbI3rMBaHUA
copepu1moro vatum. Crapaiitech 3arpy»atb UHrpeANeHTbI Kak MOXKHO 6/MKke K CTeHKaM valum,
a He Ha BPALYAOLLYIOCA HACaAKY.

Cmecu ¢ 6onbLUMM COAEPKaHMEeM KMAKOCT HEOOXOAMMO 0bpabaTbiBaTb Ha Masio CKOPOCTH,
4TO6bI N36€eXaTh PasdpbI3rviBaHKA. [10 Mepe 3arycTeHa CMecu MOXHO YBENMUMBATb CKOPOCTb.
PerynapHo oTK/touaiiTe MaLLnHy, YTOGbl YNCTUTb CTEHKM YaLLi C MOMOLLbIO PE3VHOBO MeLLanKU.
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Ecnu Bo BpaLLatoLLytoca HacaaKy ClyyaiiHo NonaaaeT NoCTOPOHHWIA NPefMET, U OCTaHOBUTCA
ABUraTesnb, OTKNOUMTE NPUGOP U BbIHLTE BUIIKY 13 CETEBOI PO3eTKI. YCTpaHuTe npobnemy unm
YMEHbLUUTE KOJIMYECTBO MPOAYKTOB B valle. [laiiTe ABMraTento oCTbiTb B TeUEHME 5 MUHYT
npex/e Yem CHOBa BK/lo4aTb Npu6op.

[ina B36MBaHUA AL, CIMBOK W aHaNOTVYHBIX NPOAYKTOB UCMONb3yiTe BeHUMK. BeHUnK He
NoAXOAUT [1A FyCTbIX CMeCel, TaKMX KaK TeCTo 1 KapTodesnbHoe niope.

B KyXOHHOI1 MalUMHe MOXHO B361BaTb GEIKN MUHMYM 13 2 KPYMHBIX AUl / He MeHee 250 mn
cnmBok. Camblii TyyLniA pesynbTaT B36MBaHUA NOMTyYaeTCA, €CNI BEHUYMK MOSTHOCTbIO MOTPY»KeH
B KMAKOCTb. [NA MeNKNX 06bEMOB NCMONb3YITE PYYHON MUKCEP.

PETYJINPOBKA BEHYMKA, KPIOKOB Anfl TECTA U NNOCKOW

B3BMBAJIKK

PacctosHne oT Kpaa HacaAku [O AHa yawu onpepeneHo B $pabpuuHbix ycnosuax. [pu
Heo6X0AVMOCTN AaHHOE PACCTOAHNE MOXKHO U3MEHUTb:
1

2
3

OTKIOYMTE KyXOHHYIO MALLUNHY 1 BbIHBTE BUJIKY 113 PO3ETKN.
HaknoHwuTe ronosKy Mmkcepa v BCTaBbTe HacaKy.

YaepxunBas HacaiKy OfjHOW PYKOI, ocnabbTe raiky ¢ MOMOLLbo
raeyHoro Kntoua.

Onyctute rofnoBKY MWKCepa W OTPEerynupyite BbICOTY,
npoBopauvBan Ban. B npeane kpai Hacagku JOMKeH NuLlb
cnerka KacaTbca AHa yatuu.

HaknoHwuTe ronoBky Mukcepa v, yaep»visaa Hacafky, 3aTaHuUTe
raviky.

OYUCTKA N OBCNTYXKUBAHUE

Bcerpa BblHMMalTe BUMKY U3 PO3€eTKIN Neper, O4NCTKON.

L=

)

Yaly 1 Hacaiku MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLnHe. Hu B Koem criyyae He norpy»kavite

610K 3neKTpoABUraTeNA B BOAY WM [PYryto XnaKocTb. MpoTtpute 610K sneKkTpoasuratens u
rONIOBKY MUKCepa BNaXxHON candeTkoil. He nonb3yinTecb YNCTALMM MOPOLIKOM UN APYTM
abpasmBHbIM CPECTBOM, KOTOPOE MOXKET OCTaBUTb LiapanmHbl Ha MOBEPXHOCTU UN UCMOPTUTL
rnAHeL. TIATENbHO HAaCyX0 MPOTPWTE BCe AeTanu NPeXAe YeM CTaBUTb KOMOGaH Ha XpaHeHue. @

BAMHO: H/ B KOEM CJIYYAE HE NMOIPY>KAWTE JETAJIN ABUTATENA B XKUAKOCTb!

YTO AEJIATb, ECJIN NPUBOP HE PABOTAET

- Cm. pa3gensl "Mepen nepsbiM Ucnonb3osaHnemM" u "Meperpes”.
- Mpun6op no-npexHemy He pabotaeT? Ob6paTHTECH B aBTOPM3OBaAHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP (CM.
CNVCOK B NacrnopTe Usaenus).

- Hacagka ana cmelwviBaHua

- Kptok gna tecta

- BeHunk

BHumaHme! [1nA npuo6peTeHns nio6oii U3 HacafoK HEO6X0ANMO UMeTb Npu cebe bpoLutopy
CUHCTPYKUWMel K npubopy nnmn cam npu6op. CoxpaHute 1A AanbHeLLero NCrnosb3oBaHus.
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LETANI NPUNALY

al MepemmKay WBMAKOCTI

a2  Pyuka i3 KHOMKO CycKy roniBku mikcepa

a3  [oniska mikcepa

a5  Kpwuiika 3 npucTpoem ans KpinneHHs bneHgepa

a6  [pucTpin ana KpinneHHs fetanen (He nokasaHwit) a8.1 3HiMHa KpuLKa 3 MPUCTPOEM Ana
KpinneHHs noppibHioBaya M'aca a8.2 KHomKa crycKy Ansa KpULLKK i nogpibHioBaya M'Aca

b1  Yawa

b2  Kpwuwka vawi

cl1 TaK AnA 3amiluyBaHHs TicTa (ApixaKoBOro)

2 Mikcep (gna nicouHoro TicTa, 6iCKBITHOrO TiCTa, KAPTONAAHOTO MIOPE, HAYMHOK AJ1A TOPTIB,
rnasypiTa iH.)

a3 BiHuuK (nA 361BaHHA AELb, BEPLLKIB, PIAKOro TiCTa AN1A MAVHLIB, IMCTKOBOTO TiCTa, cydne)

° I'Iepen nepwnm BUKOPUCTAaHHAM Mpunagy yBaXHO

O3HaNoOMTeCA 3 IHCTPYKLIEW 3 BUKOPUCTAHHA Ta
TEXHIKOW 6e3neKkn.

MNMEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

lMpomuiiTe yallly i HaCaAKy rapayoto BOAOIO 3 HEBENMKOIO KiNbKiCTIO M'AKOro MUtoyoro 3acoby. lobpe
OMOJIOCHITb | NPOTPITb AOCYXa.

3bMPAHHA

BcTaHOBITH KyXOHHUIN KOMOaiH Ha PiBHY CTiliKy noBepxHto. [oBEPHITb NepemmnKay WBMAKOCTI B
nonoxeHHA "0" i, nepw HiX 3akpinnoBaTy Yaly N HacaAKu, nepekoHanTecs, Wo npunag He
NiAKNIOYeHUN A0 MepexeBoi PO3eTKN. HaTUCHITb KHOMKY CMyCKy Ha pyuli 11 BCTaHOBITb roniBKY
MiKcepa y BepTUKanbHOMY MONOXeHHi. PO3MICTITb yally Ha cneLianbHOMY KPOHLUTEHI KyXOHHOrO
Kom6aiiHa. [oBepHiITb Yally 3a FoAMHHIKOBOIO CTPINKO A0 HaAiNHOI dikcawjii Ha KPOHLUTEIHI.

lMoTim BcTaBTe HEOOXiAHY HacagKy (Mikcep, rak Ans Ticta abo BiHUMK) B NPUCTPIii AN1A KpinneHHs
feTanei, NPUTUCHITL AeTanb Bropy 1 NOBEpPHITb il NPOTY roAVHHKOBOT CTPINKM A0 HaAiNHOI GikcaLlii.

[opaiite iHrpepieHTn. He nepenoBHtoiiTe kKoM6aiiH. HaTUCHITb KHOMKY
CnycKy Ha pyuLi, Wo6 onycTuTy roniBky Mikcepa B yatly. Onyckatouw,
NpUTPVMYIATE FONIBKY MiKCepa PYKOIo i BCTaBTe BUIKY B PO3ETKY.
BCTaHOBITb KPULLKY, NPUTUCHYBLUK i O TONIBKM MiKcepa TaK, o6
BXiiHWI1 OTBip 6YB PO3TaLLOBaHWIA, AK NOKa3aHO Ha ManoHKY HUXYe.

BBIMKHITb KOMbaliH, BCTaHOBMBLUM NEpeMrKay LIBMAKOCTI Ha NOTPiGHe 3HaueHHs Big MiH fo

Makc. IHCTpyKLUii Woao BUGOPY WBMAKOCTI AMB. HAa HACTYMHIiA CTOPIHLI. He BMUKaliTe KyXOHHUI
KOMGaiH, AKLLO BU Le He 3aBaHTaXWW iHrpefieHTV o YaLui. [loTpumyiitecs iHCTPYKLUi pelenTy.

PO3BUPAHHA

[No 3aBepLUeHHi 3MiLyBaHHA/NPUrOTyBaHHA TiCTa, BCTAHOBITb NepemMm1KaY WBUAKOCTI Ha 0 | BUTATHITL
BUJIKY 3 PO3ETKW. 3HIMITb KPULLKY 3 YaLui. HaTUCHiTb KHOMKY CrycKy i, pO3MICTUBLUM FONiBKY Mikcepa
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BEPTVKaNbHO, 3HIMiTb HacaAKW. 3HIMiTb Yally 3 KPOHLUTEHa, MOBEPHYBLUM ii NPOTU FO[VHHUKOBOI
CTPINKN.
QOuuncTiTh feTani, AK on1caHo B po3gini "OuniueHHs i 36epiraHHs".

MNMEPETPIBAHHA

KyxoHHWin KomMbaiiH 06naHaHUI TEPMOCTATOM, AKWI BMUKAETLCA NPU NepeBaHTaXeHHi ABUTYHa, WO
rapaHTye TpuBanui TepmiH cnyx6u npunagy. Mpw cnpatboByBaHHi TepMoCTaTa BUMKHITb Npunag,
BUTATHITb BUIKY 3 PO3ETKY 1 3aueKaiTe 65113bko 20 XBUIMH NepLU HiX 3HOBY BMUKAT/ Npunag.

HAJIALUTYBAHHA LUBUAKOCTI

BcTaBTe BUNKY B MepexeBy po3eTKy i BBIMKHITb npunag. PeKoMeHAyeTbCA NounHaTh poboTy Ha
HU3bKIN WBKUAKOCTI, @ MOTIM NOCTYNOBO i 36iNbLUyBaTU. 3aKpUIATE Yally KPULLKOIO, o6 3amnobirti
PO36pr3KyBaHHI0. PeKOMEHAOBaHI HanaLTyBaHHsA WBUAKOCTI AVB. y TabANLI HIKYe.

BUKOPUCTAHHA HACAJOK AJ1d 3MILLYBAHHA

Y Tabnuui HAXK4Ye HaBOAATLCA peKoMeHAALT OO B1OOPY WBMAKOCTI. Po3noumnHariTe 3 MiHiManbHoi
LUBMAKOCT, MOCTYMOBO 36iNbLuylou ii o NepefdayeHoOro peLienToM 3HaUYeHH.

Peuent Hacapka LWBuakicTtb Makc. yac| Makc. KinbKicTb|
TopTu (roToBi cymiLi i . .
[lOMalLIHE TICTO) Mikcep Min > 4 6 XB. 2,9 kr
MicouHe TicTo Mikcep 1>2 3 xB. 1,4 kr
AeuHi 6inku (ana 6ese Ta iH.) | BiHuMK Makc 2,5 xB. 12 seup
36uTi BEpLUKK BiHunk 5 > Makc 4 xB. 600 mn

. . . 1,4 Kr 6opoLuHa
Xni6 [ak gna Ticta Min > 1 8 xB. +700 r Bogy
3p06Hi 6ynoukn lak ana Ticta Min >3 14 xB. 3Kr

CnoyaTky Noknaaite yci pigki iHrpeaieHTV B yaly, a noTim gopaiite cyxi iHrpepieHTu. Mig vac
BUKOPWCTaHHA 3aBXAMN 3HAXOALTECA MOPAL 3 KyYXOHHUM KOMbaHOM. AIKLLO B NPOLIEC, HaNpUKNag,
361BaHHs He BCTaHOBJIEHa KPHLLIKA, 3aMycKaliTe MiKcep Ha Maniii LBMAKOCTI AOTU, AOKU He yTBOPUTLCA
ofHopiaHa cymiw. Lle fo3BONUTbL 3HM3UTU PU3UK PO36pK3KyBaHHA BMICTY Yalli. Hamaraiiteca
3aBaHTaXyBaTy iHrpedieHT AKoMora 6nvkye Ao CTIHOK Yalui, a He Ge3nocepeHbO Ha HacaaKy, WO
obepTaeTbCs.

CyMiLi 3 BEJIMKAM BMICTOM PiAWHN HEO6XiAHO 06POBNATM Ha Maniil WBMAKOCTI, WO6 YHUKHYTN
Po36pr3KyBaHHA. Mo Mipi 3aryCcTiHHA CyMilLi MOXKHa 36inbLuyBaTV LWBUAKICTD.

PerynapHo BuMmMKaiiTe KOMBaliH, o6 YACTMTM CTIHKK Yalli 3a JONOMOTO rYMOBOI MilLAsKU.

KL B HacafKy, Lo 0bepTaeThCsA, BUMaKOBO MOTParIAE CTOPOHHIN NpeaMeT, abo B pasi 3ynnHKM
ABUryHa, BIifKNIOYITb NPUNag i BUTATHITH BUNKY 3 MepexeBoi po3eTku. YcyHbTe npobnemy abo
3MEHLLITb KiNbKiCTb NPOAYKTIB B YaLi. [laiTe ABUryHY OXONOHYTW BMPOAOBX 5 XBUAWH NEPLL HiXK 3HOBY
BMIUKATV KYXOHHWIA KOMOGAiH.

[ina 36MBaHHA A€Lb, BEPLKIB i TOMY MOAIOHNX MPOAYKTIB BUKOPUCTOBYATE BiHUMK. BiHUMK He
NiAXoANTb ANA YCTUX CyMILLEN, TaKUX AK TICTO 1 KapTonAHe niope.
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Y KyXOHHOMY KOMGaliHi MOXHa 361BaTV 6inKi MiHIMYM 3 2 BeNVKIX AELb/He MeHLLe 250 MN BepLUKIB.
Haiikpalumii pesynbtat fjae 36MBaHHS, KON BIHUMK MOBHICTIO 3aHypeHnii B piguHy. [Ina apioHux
06'eEMiB BUKOPUCTOBYIATE PYUHMIA MiKCep.

PEFYJIIOBAHHA BIHYMKA, FAKY AJ1A TICTA TA NIACKOI 3BUBAJTKU

BizficTaHb Bif Kpato HacaAKM 4O iHa Yalli BCTAHOB/IEHA HAa BUPOGHMLITBI. 32 HEOOXIAHICTIO Lo BifCTaHb
MOXHa 3MiHUTM:

1) BUMKHITb KyXOHHWIA KOMBAIH | BUTATHITb BUIKY 3 PO3ETKM.

2) Haxwnitb ronisky mikcepa 11 BCTaBTe HacagKy.

3) YTpumytoun HacaziKy OfjHi€l0 pyKoto, TocnabTe raiiky 3a JONOMOroio
ralikoBoro KJioua.

4) OnycTitb roniBky Mikcepa 1 BifperyntoinTe BACOTY, NpoBepTaoun
Bafl. 3a ineanbHUX YMOB Kpall Hacafikv MOBWHEH Nulie 3/erka
TOPKATUCA AHa YalLi.

5) Haxwnitb ronigky mikcepa 11, yTpuMytoun HacagKy, 3aTArHITb ranky.

OYULLEHHA W 3BEPITAHHA

3aBxan BI/ITFII'yVITe BWNKY 3 PO3ETKN Nepes O4YNLLEHHAM.

Yawy  Hacafikm MOXHa MUTU B NMOCYAOMUIHINA MalmMHI. B )oaHOMY pasi He 3aHyptolite 610K
eneKkTpoABUryHa y Bogy abo iHLy piguHy. [poTpitb 610K eneKTpoABMryHa i roniBKy Mikcepa BOororo
raHuipKoto. He KOpUCTyITeCA UMCTAYMM NOPOLIKOM abo iHWMM abpasnBHIM 3aCO60M, AKNIA MOXe
3aNMLIMTL NOAPANMHK Ha MOBepPXHi abo 3incyBaT rAHeLb. PeTenbHO focyxa NpoTpiTh yci AeTani
nepLU HiXK CTaBUTY KOMGaIH Ha 36epiraHHs.

BAMJ/IMBO: B XXOAHOMY BUMAJKY HE 3AHYPIOUTE AETAJII ABUTYHA B PIOVHY!

LLLO POBUTMU, AKLLO NMPUNAA HE MPALIIOE

- ns. po3pinu "Mepep nepLumm BUKoprcTaHHaM" i "MeperpiBaHHa'".
- Mpunap Bce oaHO He Npawtoe? 3BePHITbCA 10 aBBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LEHTPY (AUB. Nepenik
B IHCTPYKLUT).

- Mikcep

- lak gna Ticta

- BiHunk

YBara! [inA npupaGaHHA 6yab-AKoi 3 HacaAoK HeOGXiAHO MaTK Npu co6i IHCTPYKLilo A0 Npunagy
a6o cam npunag. 36epexiTb iIHCTPYKLilo ANA NOAANbLIONO BUKOPUCTaHHA.



K¥PbUTfblHbIH, bOJILLEKTEPI

al  Xbingamabik ayblCTbIPFbILLbI

a2  Apanactbiprbiw 6acTuerin bocaTyra apHanFaH bocarty TYTKaChl

a3 ApanacTbiprbiw 6acTueri

a5  bneHAaep xanFacTbipFbILbIHbIH, KAKNAFbl

a6  benwekTepai 6ekiTyre apHaNFaH XanFacTbiprbil (KepceTinmereH)

a8.1 ET TapTKbIL XanracTbiPFbilbIHbIH, abIHOAIbI KAKNaFbl

a8.2 Kaknak neH eT TapTKbIWKA apHanFaH 6ocaty TYmmeci

bl Tabak

b2  Tabak kaknarbl

cl Kamblp inMeri (QLWbITKaH Kamblp YLLiH)

€2 Apanactbipfbil (YFiTINreH XaHe TOPT KaMmblpbl, KAPTOM MIOPECi, TOPT CIMAChl, KAHT
WwapbaTbl XkaHe T.6. YWWiH.)

3 KenipTkiw (MblCanbl: X¥MbIPTKAHbI, Kinerenmi, K¥MMaKTbl, KabaTTbl TOPT KaMblpbiH
X9He cydneHi kenipTy YLiH)

® Anraw per kosnzaHbac 6ypuiH, "Kayincisaik
HyCKamanap KiTanwacolH XIHe
HY¥CKAY/IbIKTapAbl M¥KUAT OKbIM LUbIFbIHbI3.

AJIFALL PET KOJIAAHBAC b¥PbIH

KonaaHap angbiHaa, TabakTbl xaHe )abablKTapabl K¥MCAK, XKYFbil 3aT KOCbIIFAH bICTbIK
CyMEH XYbIM a/IbIHpI3. XKaKcbian wanbin, 3b4eH CYPTin anblHbi3.

AcYinik KoMbanHAbl TEric api T¥PAKTbI Kepre KonbiHbi3. Kblngamapik aybICTbIpFbibiH "0"
KepCeTKilliHe OpHaTbIN, TAbaKTbl aHe XabAbIKTapAbl bEKITKEH Ke3Ae, acYNNiK KOMBaNHHbIH,
KyaT ¥sLWbIFbIHA XaFaHbIN TYPMaybliH KafaFanaHpl3. bocaTy T¥TkacklH 6ackin, apanacTblprbil
6acTueriH TiriHeH KoMbIHbI3. TabakTbl acYitnik KoMbanHAer Tabak ¥CTaFbllbiHA OPHATbIHbI3.
TabakTbl carat 6arbiThiHAA, TabaK ¥CTaFbIWbIHA HbIK BeKireHwe 6ypaHbi3.

CopaH KewiH, KKETTi )abablKTbl (apanacTbipFbill, Kamblp iMeri Hemece KemipTKill)
XabablkTapabl bekiTyre apHanFaH XanFacTbipFbilika OPHATBIM, XKaNFaCTbIPFbIKA bekiTy
YLWiH %abAblKTbl XXOFapbl Kapawn uTepin, caraT 6arbiTbiHA KAPChl B¥paHbi3.

MHrpeaveHTTepai  KOCbIHbI3. KombalHAbl WwamagaH Thic
TOATHIPIN KOMMaHbI3. ApanacTbipfFblill HacTueriH ToMeHaeTy
YWiH 6ocaTy T¥TKacbiH 6acbiHbi3 - apanacTeipFbil bacTuerin
Tabakka CanFaH Ke3je, OHbl KOMIMEH ¥CTan T¥PbIHbI3, COAaH
KeniH icTiKWweHi ¥ALWbIKKA KOCbIHbI3. KaknakTbl
apanacTbiprFbIWTbIH, ~ 6acTueriHe, Kipic ¥AWbIFLI  TOMeHAe
KepCeTinreH cypeTTeriaen Kaabinta opHaTbin, 6ackin GekiTiHi3.

KblnaamablK aybiCTbipFbiWwbiH MUH - Makc apanbiFbiHAa Bypay apKbiibl aCYiK KOMbaHAbI
KOCbIM,  KKETTi  XblNAAMAbIKTbl  TaHAAHbI3.  KbinAamabikTbl  TaHAayFa  KaTbiCThbl
HYCKAYbIKTapAbl Keneci napakTaH KapaHbi3. ACYik KoMbaiHAbl Kocap anaplHaa, Tabakka
VHIPeAVEHTTEePAIH, CUTbIHFAHbIHA YHEMI K83 XKeTKi3in OTbIpbIHbI3. PeLienTeri HYCKaynbIKTapabl
OpPbIHAAHBI3.
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BOJIILEKTEY

ApanacTbipbin/unen 6onFaH Keszae, XblnaamaplK ayblCTbIPFbIWbIH 0 KOpCeTKilliHe KOMbiM,
iCTIKWWEHI KyaT ¥ALWbIFbIHAH KbIPaTbiHbI3. TabakTakbel KaknakTbl anbin KoMbiHbI3. bocaty
TYNMeCiH bacbiHbI3, apanacTbiprbil HacTueriH TiriHeH OPHATLIM, XabAbIKTbI a/biM TaCTaHbI3.
TabakTbl carat barbITbiHa KapCbl H¥pan, OHbl TabaK ¥CTarbiLbIHAH aNbiM TACTaHbI3.

benwekTepai "Tasanay xaHe KyTin ¥cTay" TapayblHAA CUnaTTaNFaHAaN Ta3anaHbl3.

KbI3bIl KETY

K¥PbINFbIHBIH, KbI3METIH ¥3aPTY YLUiH, aCYiNiK KOMBaNH TepPMOCTATNEH XabAbIKTANIFaH, XaHe
[le, MOTOpFa WaMafaH TbiC KYLI TYCKEHAE, 0N icke KOCbinaabl. TepMoCTaT icKe KOChlCa,
K¥PbIIFbIHBI OWIpiN, iCTIKWEeHI KyaT ¥AWbIFbIHAH QKbIPATBIM, K¥PbUIFbIHBI KaliTa Kocnac
6¥pbIH, WwWamameH 20 MUHYT KYTiH3.

KbUIAAMALIKTbI PETTEY

ICTiKWeHi KyaT ¥ALWbIFbIHA C¥FbIM, K¥PbITFbIHBI KOCbIHbI3. EH TOMEH XblngamabikTaH bacran,
KbINAAMAbIKTH AKbIPbIHAAM ¥AFANTKAH JkeH. Llaweipatnay YwiH KaknakTel Tabakka
OPHATbIHbI3. ¥CbIHbIIFAH XbiAAAMAbIK PETTEYNEPiH KOPY YLWiH TOMEHAEr KeCTeHi KapaHbi3.

APAJIACTbIPFbILUTLIH, )KAB/IbIKTAPbIH KOJIAAHY

TemeHpaeri H¥CKkamMa KeHeC eTireH XbUAAMAbIK peTTeynepiH ¥cbiHaabl. Xbinaamabik,
[leHreiiH MuH kepceTKiliHAe KOCbIHbI3, COAAH KeNiH peLenTKe can YIFanTbiHbI3.

Kounga Makc Makc
Peuent Kabapik MAObIK yakbIT | Menwepi
ToptTap (Kocnanap XaHe | Apanacrypryi |Mun > 4| 6 Muw 2,9 Kr

KONAaH XKacanFaH)
YriTineTiH Kambip ApanactbipFbiw | 1 > 2 3 MUH 1,4 Kr
JK¥MbIPTKAHbIH, aKybI3bl

(MepUHIa XaHe T.6. ViLiH) KenipTkiL Makc 2 MuH 30 | 12 x¥mbIpTKa
KenipwireH kinerein KenipTkiL 5 > Makc 4 MUH 600 mn

. . 1,4 Kr yH +
HaH Kambip inmeri [Mun > 1 8 MUH 700 r cy
Tokaw Kameip inmeri |Mux > 3 14 muH 3 Kr

ANAbIMEH CYIbIK WHTPEAUEHTTEPAIH Bap/blFbiH Tabakka K¥ibIHbI3, COAAH KeNiH K¥pFaK
MHrpeaueHTTepAI KOCbIHbI3. KonaaHFaH ke3ze, apkallaH acYmnik KOMbaHHbIH, XaHbIHAA
60nbIHbI3. Erep kenmipTy xaHe T.6. Ke3iHAe Kaknak bekitinmereH 6osca, MHrpeaneHTTEp
KaKCbinan apanackaHa TeMeH JKblAamAblkTa KonAaHbiHbpi3. byn Tabak iwiHaeri
VHrpeAVeHTTePAIH, Wwalblpay KayiniH asantagbl. MHrpeaveHTTepAi TabakTbiH, 6YiipiHe
6apblHLLA XaKbIHAATBIN KOCbIHBI3, TIKENeN aiiHabIN XaTKaH K¥PIAbIH, YCTIHEH CAIMaHbI3.
MKy¥pamblHAa C¥MBIKTbIFbI MOLIEPi KOn KocnanapAbl WaLlbpaThin anmac YWiH, onapasl
TOMEH XbiAaMAbIKTa 8HAeY KXET. Kocna KotonaHFaH Ke3ae Xbi1AaMAbIKTbl ¥AFaNTbIHbI3.
Pe3eHke apanacTbipFbilbiH KONAAHbIN, BYitipnepiH Tasanay YwWwiH, acyinik KombanHabl
T¥PaKThI TYPZE OWipin T¥pbiHpi3.  Erep BipHapce abancbizaa Kypanaa T¥pbin Kanca Hemece
MOTOP TOKTan Kasica, aybICTbIPFbIL TYWMECIH 6achin, K¥PbIIFbIHbI OLWIPIHI3 X3HE iCTiKLEeHi
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KyaT YAWbIFIHAH @XKbIPaTbiHbi3. MaceneHiH wewiMiH TabbiHpI3 Hemece TabaKTarbl
VHrpeaueHTTep MenwepiHa3anTbiHbi3. ACYNiK KOMbalHAb! KaiTa Kocap anAbiHAA, MOTOP
CybIFQHLIA 5 MUHYT KYTiHj3.

JK¥MbIPTKAHBIH, aKybI3bIH, Kinerenai xaHe 6acka Aa ¥kcac 3aTTapAbl KenipTy YWiH KenipriwTi
KONAAHbIHbI3. Kenipril, KaMmbip MeH KapTomn Miopeci CUAKTbI KO Kocnanapabl KenipTkeHre
apHasMaraH.

AcYiinik KoMbanHMeH KeM ereHae 2 YAKEH XYMbIPTKAHbIH, akybi3biH / 250 MA Kinereni
KenipTyre 6onaapl. KemipTkilwTi C¥bIKTbIKKA TOMbIKTAM BaTbipFaH Ke3ae, KenipTy bapbiChl
acepni bonaabl. A3 MenwepAeri MHrPeANEHTTepP YWWiH KO apanacTblpFbilbIH KONAAHFAH
KOH.

KOMIPTKILITI, KAMBIP IIMETTH oHE XAJINAK KOMIPTKILITI BAMTAY

Kabablk neH Tabak TYBiHIH apacbiHAAFbl KALWbIKTbIK 3aybiTTa a//blH aa OpHaTbiiFaH. Kaker

6onca, 6¥n KaWbIKTbIKTbI ©3repTyre 6onazbl:

1) Acvitnik  KOMbBaWHAbI  OWipin, OHbl KyaT ¥AWbIFbIHAH
QKbIPATbIHbI3.

2) ApanacTblprbil 6acTUEriH eHKeNTiN, XabAbIKTbI eHTI3iHi3.

3) AXbIPaTKpILL KiNTiH HEMECe COMbIH KiNTiH KONAAHbIM, COMbIHAbI
60caTkaH Ke3ae xabaplKTbl 6ip KONMEH ¥CTan T¥PbIHpI3.

4) ApanacTbiprbi 6acTueriH Tycipin, 6inikTi 6ypan OMIKTIKTI
©3repTiHi3. EH Konamnbicel - Xabablk TabakTbiH, TYGiMEH Can
KaHaCbIN T¥PFaHAa.

5) ApanacTbipFbil 6acTUEriH eHKENTIN, XabAbIKTbl ¥CTan T¥PbIN
COMbIHAbI TAPTbIM TAaCTaHbI3.

TA3AJIAY XOHE TEXHUKAJIbIK KbI3MET KOPCETY

Tazanamac 6¥pI>IH KyaT ¥AlWblFbIHAH YHeMi AXbIPATbIHbI3.

Tabak neH xababIKTapAbl bIAbIC XYFbILL MALIMHACBIHAA XYYFa bonasbl. MoTop HerisiH cyra
Hemece backa fa CyibIKTbIKTapFa MaTbipyFa 60amanabl. MOTOp Heri3iH kaHe apanacTblpFbiL
6acTverii AbIMKbIN MaTaMeH CYPTIHi3. beTTepre cbi3aT KanAbIpaTbiH HEMECE BHiH KeTipeTiH
Ta3apTKbIL ¥YHTaKTbl HeMece backa abpa3uBTi Ta3apTKbiL 3aTTapAbl KONAaHOaHbI3. AcYilnik
KoMbanHAbI cakTan Koap anapiHaa bapnbik beniekTepAi KenTipin, MYKUAT CYPTIN anbiHbi3.

MAHBI3/ibl: MOTOP/b! ELIBIP CYMBIKTHIKKA MATBIPMAHbI3!

K¥PbUJIFbl )K¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK

- "anFaw KONAaHbIC angblHAA" XKaHe "Kbi3bin KETY" TapaynapbiH KapaHsi3. i—:

- KYPbIIFbIHbI3 9711 AE KYMBbIC ICTEMEN/I ME? ©KinetTi Kpl3MeT KOPCEeTy OpTablFbIHA
XabapnacbiHbi3 (KbI3MET KOPCETY KiTanwacbiHAAFbI Ti3iMAI KapaHbi3).

KABIbIKTAP

- ApanacTtbipFbill

- Kamsip inmeri

- KenipTkiw

EckepTy: ababiKTapAbl caTbil any YWiH, HYCKAyNblKTap KiTanwacblH Hemece
KYPbINFbIHbI KOPCETY KaxeT. bonalakra Kayincis KongaHy YLWiH cakTan KOWbIHbI3.
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