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DE BEDIENUNGSANLEITUNG

=<

LONO LONG RACLETTE
FUR 6 PERSONEN

1| KOMPONENTEN

Flache Grillplatte

Gerippte Grillplatte

Temperaturregler

Raclette-Ebene mit magnetischer Funktion
Pfannchen Parkebene

Kabelaufwicklung
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2| VOR DER VERWENDUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch. Bewahren bzw. speichern Sie die
Gebrauchsanweisung sorgfiltig an einem siche-
ren Ort zum spéteren Nachschlagen auf bzw. ab
und geben Sie diese gemeinsam mit dem Gerat
an kiinftige Nachbenutzer weiter. Die Anleitung
enthalt wichtige Angaben zum Betrieb, zur Rei-
nigung und Pflege des Gerats.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck
und gemaB der Bedienungsanleitung verwen-
det werden. Beachten Sie bei Verwendung des
Gerats immer die Sicherheitshinweise.

Entfernen Sie vor der Montage und erstmali-
gen Verwendung des Gerats alle Schutzfolien
und alle vorhandenen Aufkleber vollstindig.

Es diirfen keine Verpackungsreste am und im
Gerat verbleiben. Reinigen Sie die mit Lebens-
mitteln in Kontakt kommenden und abnehmba-
ren Teile, wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

Priifen Sie das Gerat und die Zubehdrteile auf
Vollstandigkeit und Beschadigungen. Nehmen
Sie das Gerat bei fehlenden Teilen oder Bescha-
digungen nicht in Betrieb, sondern benachrich-
tigen Sie den Kundendienst. Die entsprechenden
Kontaktdaten entnehmen Sie bitte der Garantie.

3| AUSPACKEN

& ERSTICKUNGSGEFAHR!

Kinder kdnnen sich Verpackungsmaterial tiber
den Kopf ziehen oder sich darin einwickeln und
dabei ersticken.
- Halten Sie Verpackungsmaterial von Kin-
dern fern.
- Lassen Sie Kinder nicht mit Verpackungs-
material spielen.

Kinder kdnnen Kleinteile einatmen oder ver-
schlucken und dadurch ersticken.
- Halten Sie Kleinteile von Kindern fern.
- Lassen Sie Kinder nicht mit Kleinteilen
spielen.

 Entsorgen Sie die Verpackung nach dem
Auspacken des Produktes nicht. Platzieren
Sie das Gerdt und die Zubehdorteile nach der
Verwendung und Reinigung wieder miihelos
in der Verpackung und nutzen Sie diese zur
Aufbewahrung.

« Flihren Sie das nicht benétigte Verpackungs-
material der Wiederverwertung zu (Papier,
Pappe und Kunststoff).




4| WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Wichtige Informationen sind in dieser Bedie-
nungsanleitung anhand von Symbolen und
Signalwortern gekennzeichnet:

zeigt eine gefdhrliche Situation
an, die zu ernsten Verletzungen fiihren kann

(z.B. Verbrennungen durch Dampf oder heiBe
Oberflichen).

V(0 iN[651N zeigt eine potentiell gefahrliche
Situation an, die zu geringfligigen oder leichten
Verletzungen fiihren kann.

A\ ILUNER zeigt eine Situation an, die zu
Sachschéden flihren kann.

gibt zusitzliche Informationen zum
sicheren Umgang mit dem Produkt.

& Symbole Hinweise beachten und
befolgen.

4.1| EINSCHRANKUNG DES
NUTZERKREISES

Fiir Lander, die der CE-Kennzeichnung
unterliegen:

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie
von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Féhigkeiten

oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes
unterwiesen wurden und die daraus resultie-
renden Gefahren verstanden haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Geréat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dir-

fen nicht durch Kinder durchgefiihrt wer-
den, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Kinder jlinger als 8 Jahre sind vom Gerdt und
der Anschlussleitung fernzuhalten.

Fiir Linder, die nicht der CE-Kennzeichnung

unterliegen:

« Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schriankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfah-
rung und mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch einen Erwachse-
nen, der fir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
beaufsichtigt oder erhielten von ihm Anwei-
sungen zur Benutzung des Gerats.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Allgemein:

. Die Temperaturen der zugdnglichen
Oberflichen kénnen hoch sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

« Dieses Gerat kann bis zu einer Hohe von

4000 m benutzt werden.

Das Gerat darf nicht tiber eine externe Zeit-
schaltuhr oder Fernbedienung betrieben
werden.

» Wenn die Anschlussleitung dieses Gerétes
beschadigt wird, muss sie durch den zentralen
Kundendienst des Herstellers oder eine dhn-
lich qualifizierte Person ersetzt werden. Durch
unsachgemaBe Reparaturen kdnnen erhebli-
che Gefahren fiir den Benutzer entstehen.

* Reinigen Sie alle Teile unmittelbar nach der

Benutzung und entfernen Sie eventuell vor-

handene Speisereste sofort.

Beachten Sie die Hinweise im Kapitel ,Reini-

gung und Pflege".

5| WEITERE
SICHERHEITSHINWEISE

& STROMSCHLAGGEFAHR!

+ Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zulei-
tung und Stecker miissen trocken sein.

Die Anschlussleitung darf heiBe Gerateteile

nicht beriihren.

» Wenn ein Verlangerungskabel verwendet
werden muss, stellen Sie sicher, dass es eine
geeignete Konstruktion und Leistung hat und
geerdet ist.

 Verwenden Sie nur ein Verldngerungskabel,
das sich in einwandfreiem Zustand befindet.
Achten Sie darauf, dass das Kabel ausreichend
dimensioniert und sicher verlegt ist.

* Vergewissern Sie sich, dass die Stromversor-
gung mit der auf der Unterseite des Geréts
angegebenen Nennleistung und Spannung
kompatibel ist.

« Das Gerét nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort
Netzstecker ziehen, wenn:

- Gerdt oder Netzkabel beschadigt ist;

- der Verdacht auf einen Defekt nach einem
Sturz oder Ahnlichem besteht.

In diesen Fillen das Gerat zur Reparatur

geben.

» Wenn das Netzkabel beschidigt ist, muss es
durch eine von WMF zugelassene Kunden-
dienststelle oder eine dhnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um eine Gefdhrdung
zu vermeiden.

Der Netzstecker ist zu ziehen:

- bei Storungen wahrend des Betriebes,

- vor jeder Reinigung und Pflege,

- nach dem Gebrauch.

+ Tauchen Sie das Gerdt niemals in Flissigkeiten
ein. Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel
niemals in Wasser ein.

& VERBRENNUNGSGEFAHR!

. Die Temperatur der zugénglichen Ober-
flichen kann hoch sein, wenn das Gerat
in Betrieb ist. Berlihren Sie nicht die
heiBen Oberflachen des Gerits.

. Transportieren Sie das Gerdt nicht,
wenn es heiB ist.
. Betreiben Sie das Gerat niemals ohne

die beiden Grillplatten, da sonst das
glihende Heizelement freigelegt wird.

Beim Grillen kann Fett unkontrolliert heraus-
spritzen. Schiitzen Sie daher die Tischoberflache
entsprechend.

& BRANDGEFAHR!

Um das Gerét zu betreiben, muss es frei auf
einem Tisch stehen und darf nicht an eine Wand
oder in eine Ecke gestellt werden. Lassen Sie das
Gerdt nicht unbeaufsichtigt.

Lassen Sie beim Aufheizen und wahrend des
Betriebs keine leeren Raclette-Pfannchen im
Gerét.
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6| BESTIMMUNGSGEMASSER
GEBRAUCH

» Verwenden Sie das Gerdt gemal dieser Bedie-
nungsanleitung. Nicht bestimmungsgemaBe
Verwendung kann zu Stromschlag oder ande-
ren Gefahren fiihren.

Das Gerat ist nur zum Erhitzen von Lebens-
mitteln bestimmt.

Dieses Gerat ist nur flir den Hausgebrauch
bestimmt und darf daher nicht fir gewerb-
liche Zwecke verwendet werden. Fiir Scha-
den, die durch unsachgeméBen oder nicht
der Bedienungsanleitung entsprechen-

den Gebrauch des Gerates entstehen, liber-
nimmt der Hersteller keine Haftung und keine
Garantie.

Dieses Gerdt ist dazu bestimmt, im Haushalt
und dhnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

= in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros

und anderen Arbeitsumgebungen;
- in landwirtschaftlichen Anwesen;
- von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

= in Friihstiickspensionen.

Lassen Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt,
wenn es in Betrieb ist.

Dieses Gerét ist nicht fir die Verwendung

im Freien oder fiir den rein gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Verwenden Sie den Grill NICHT als Heizgerét.
Eine gewerbliche Nutzung oder ein Dauerbe-
trieb des Gerats ist nicht zuldssig.

Verwenden Sie das Gerét nur im komplett
montierten Zustand.

Verwenden Sie das Gerdt nur mit den zugelas-
senen Originalteilen.

7| MONTAGE

Fiir die Montage ist kein Werkzeug erforderlich.
Stellen Sie sicher, dass:

- alle Aufkleber entfernt worden sind.

- die beiden Grillplatten, die Raclette-
Pfannchen und die Raclette-Schieber
gereinigt sind.

- das Netzkabel vollstandig abgewickelt ist.

Positionieren Sie die Grillplatten korrekt auf
dem Rahmen.

Verwenden Sie zum Grillen nur die Oberseite der
beiden Grillplatten. Die Riickseite (siehe Markie-
rungen und WMF-Logo) ist nicht zur Verwen-
dung vorgesehen.

Auf der gerippten Grillplatte kdnnen Sie z.

B. Fleisch, Fisch oder Gemiise grillen. Die fla-
che Grillplatte ist u.a. fiir die Zubereitung von
Gemlise geeignet.

8| INBETRIEBNAHME

Achten Sie darauf, dass die Markierung des
Temperaturreglers auf ,6 Uhr" steht, damit das
Gerit nicht versehentlich zu heizen beginnt (siehe

Abb. [1])

1| Stecken Sie den Netzstecker in eine ord-
nungsgemaB installierte, geerdete Steckdose.
Das weiBe LED Licht um den Temperaturreg-
ler zeigt an, dass das Gerdt mit dem Netzste-
cker verbunden ist.

2| Geben Sie etwas Ol auf ein Kuchentuch und
reiben Sie die Grillfliche der Raclette-Pfann-
chen und der Grillplatten damit ein.

Wenn Sie bei der Zubereitung oder beim Grillen
zu viel Ol verwenden, kann es auf den Grillplatten
einbrennen und lasst sich dann nur schwer ent-
fernen.

3| Legen Sie die Raclette-Pfiannchen in die
Pfannchen Parkebene.

4| Drehen Sie den Temperaturregler von der
Position ,6 Uhr" (siehe Abb.[1]) im Uhrzeiger-
sinn, wechselt das Licht von weiB auf rot. Das
Gerat heizt. Sobald die gewiinschte Tempe-
ratur erreicht ist, wechselt das Licht zuriick
zu weil.

Wenn der Temperaturregler auf der hdchsten
Stufe ist (siehe AbbJ[2)), leuchtet das LED Licht
um den Temperaturregler durchgehend rot. Die
Maximaltemperatur wird nach ca. 15 Minuten
erreicht.

Wenn Sie lhr neues Gerdt zum ersten Mal
benutzen, kann es zu einer leichten Rauch-
oder Geruchsentwicklung kommen. Dies hat
technische Griinde und ist véllig normal.

* Passen Sie die Temperatur wihrend des Garens
je nach Zutaten und gewiinschtem Brau-
nungsgrad an.

Um gegrillte Speisen warm zu halten, dre-
hen Sie den Temperaturregler zuriick auf eine
niedrigere Stufe.

* Die integrierte magnetische Funktion unter-
halb der Raclette-Ebene ermdglicht die opti-
male Positionierung der Raclette-Pfannchen
im Gerat.

Vermeiden Sie beim Garen und Herausnehmen
von Speisen die Verwendung von scharfen oder
spitzen Gegenstanden, um die Keramikbeschich-
tung der Raclette-Pfannchen und der Grillplat-
ten nicht zu beschadigen.

Das Gerdt kann nicht am Regler ausgeschaltet
werden! Ziehen Sie deshalb nach dem Gebrauch
den Netzstecker.

8.1| GRILLEN

Nehmen Sie die Speisen aus dem Kiihlschrank
und lassen Sie sie, wenn moglich, 30 Minu-

ten bei Raumtemperatur stehen. Dadurch wird
das Grillgut schneller gar und verhindert, dass
dickes Fleisch in der Mitte kalt bleibt.
Schneiden Sie das Grillgut in kleinere Stiicke,
die nicht dicker als 1 ¢cm sind. Wiirzen Sie das
Fleisch vor dem Grillen, aber salzen Sie es nach
dem Grillen, damit die Saftigkeit erhalten bleibt.
Kleine Wiirstchen, zarte Steaks, Hacksteaks,
Hackbraten und Fisch sind ideal fiir das Rac-
lette. Tomaten-, Auberginen- und Ananasschei-
ben eignen sich hervorragend zum Grillen auf
dem Raclette und sind sehr schmackhaft.
Stechen Sie dicke Wiirste vor dem Grillen ein,
um Fettspritzer zu vermeiden. Die Garzeit hangt
von der Art und Dicke des Grillguts ab.

Schneiden Sie Fleisch oder andere Lebensmittel
niemals auf den Grillplatten.

8.2| ZUBEREITUNG RACLETTE

Fiir das typische Schweizer Raclette ben&tigt
man pro Person 200 - 300 g Raclette-Kase mit
einem Fettgehalt von mindestens 45 %.
Hauptbeilage sind Pellkartoffeln - Perlzwie-
beln und Cornichons kénnen dazu gereicht wer-
den. Blindner Fleisch, roher Schinken, Salami
oder eine andere wiirzige Wurst passen gut zum
Kase.

Der Kase wird in 5 mm dicke Scheiben geschnit-
ten. Eine Scheibe in ein Pfannchen legen, das
Pfannchen in das Gerat stellen und schon
beginnt der Kase zu schmelzen. Ist er goldbraun,
wird er Uber die Kartoffeln gegeben.
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9| REZEPTE

Die folgenden Rezepte sollen lhnen einige Ideen
und Anregungen geben. Die Rezepte basieren
auf Zutaten fiir vier Personen - Sie kdnnen die
Mengen und Zutaten natirlich an Ihre Beduirf-
nisse und lhren Geschmack anpassen.

9.1| KLASSISCHES RACLETTE

* 600 g Raclette-Kase
8 groBe Pellkartoffeln
« Cornichons

* Perlzwiebeln

Den Kése in 5 mm dicke Scheiben schnei-

den und in den Raclette Pfannchen portions-
weise schmelzen. Die geschmolzenen Portionen
werden mit den am Tisch gepellten Kartof-
feln, den Cornichons und Silberzwiebeln geges-
sen. Zusatzlich den Kase mit frisch gemahlenem
Pfeffer bestreuen.

9.2| RACLETTE HAWAII

* 6 Scheiben Mini-Ananas
* 300 g Raclette-Kase

* 150 g Champignons

* 400 g Putenschnitzel

* 1,5 EL Olivendl

* 2 EL SojasoBe

* 1 EL Curry

Die Putenbrust in diinne Streifen schneiden. Die
Putenstreifen in Olivendl, Sojasauce und Curry
marinieren, dann auf den Grillplatten grillen.
Ananas und Champignons klein schneiden, in
die Pfannchen geben, mit Kase belegen und im
Raclette schmelzen.

9.3| VEGETARISCHES RACLETTE

« 8 groBe Pellkartoffeln
* 150 g Paprika

* 250 g Tomaten

* 300 g Raclette-Kase

e Thymian

» Knoblauch

« Paprikapulver (edelsiiB)

Pellkartoffeln abkiihlen lassen und grob rei-
ben. Tomaten kurz mit kochendem Wasser liber-
briihen, kalt abschrecken und hauten. Paprika
und Tomaten klein schneiden. Kartoffeln, Pap-
rika und Tomaten mischen, je nach Wunsch mit
Thymian und Knoblauch verfeinern. Die Masse
in die Raclette Pfannchen geben und mit Kése
schmelzen.

10| REINIGUNG UND PFLEGE

& VERBRENNUNGSGEFAHR!

* Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das
Gerat 1 Stunde lang abkiihlen.

« Das Gerdt enthilt keine Teile, die regel-
maBig gewartet werden miissen. Im Zwei-
felsfall wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

* Reinigen Sie die Grillplatten und die Rac-
lette Pfannchen in lauwarmem Wasser mit
Spilmittel und einer Biirste oder in der
Spiilmaschine.

» Verwenden Sie keine Scheuermittel, Metall-
spachtel oder Backofenreiniger.

& STROMSCHLAGGEFAHR!

Tauchen Sie das Hauptgerat niemals in Wasser
ein und verwenden Sie kein Wasser zum Reini-
gen. Geben Sie einfach ein wenig Spulmittel auf
ein feuchtes Tuch, wischen Sie das Gerat ab und
trocknen Sie es dann.

Das Heizelement ist nicht zur Reinigung vor-
gesehen. Wenn es verschmutzt ist, wischen Sie
es mit einem trockenen Tuch ab, nachdem das
Gerat 1 Stunde lang abgekiihlt ist.

In der nachfolgenden Ubersicht kénnen Sie die Reinigung der einzelne Bestandteile entnehmen:

| =

.
s
ZInN
SN

Spiilmaschinen- Unter flieBendem Feucht

geeignet Wasser abspiilbar abwischen
Raclette (Gehduse) - - v
Grillplatten v v v
Raclette-Pfannchen v v v
Raclette-Schieber v v v

11| TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 1000-1200 W
Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustianden gemaB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,3 0

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

c € Das Gerat entspricht den Europiischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

11
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Umweltschutz

Bedeutung des Symbols
»Durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelma-
Big abgebildete Symbol einer durchgestrichenen
Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige
Gerat am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom
unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall
geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet.
Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung
zuzufiihren. Altgerédte gehdren insbesondere nicht
in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates
vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen sich das Gerat zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einspa-
rung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder
Lampen, die aus dem Altgerat zerstrungsfrei
entnommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer
gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Ent-
sorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie
bzw. Lampe zu entsorgen.

Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeriten
Besitzer von Altgeraten aus privaten Haus-

halten konnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder

bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten
Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und
Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das
Loschen personenbezogener Daten auf den zu ent-
sorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® lhr Gerét enthalt wertvolle Rohstoffe,
die wieder verwertet werden kdnnen.

9  Geben Sie lhr Geradt deshalb bitte bei einer

Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

13
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EN OPERATING INSTRUCTIONS

=<

LONO LONG RACLETTE
FOR 6 PERSONS

1| COMPONENTS

Flat grill plate

Ribbed grill plate

Temperature control

Raclette level with magnetic function
Pan storage level

Cable winder
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2| BEFORE USE

Read the operating instructions carefully. Keep

or save the operating instructions carefully in

a safe place for future reference and pass them
on to future users together with the appliance.

The instructions contain important information
on operating, cleaning, and maintenance of the
appliance.

The appliance may only be used for its intended
purpose and in accordance with the operating
instructions. Always follow the safety instruc-
tions when using the appliance.

Before installing and using the device for the
first time, completely remove all protective

film and all existing stickers. No packaging res-
idue should remain on or inside the appliance.
Clean the removable parts that come into con-
tact with food as described in the “Cleaning and
Care" chapter.

Check if the appliance and accessories are com-
plete and not damaged. If any parts are missing
or damaged, do not operate the appliance and
contact customer service. Please refer to the
guarantee for the relevant contact information.

3| UNPACKING

& RISK OF SUFFOCATION!

Children can pull packaging material over their
heads or wrap themselves in it and suffocate.
- Keep packaging materials away from
children.
- Do not allow children to play with packag-
ing materials.

Children can inhale or swallow small parts and
suffocate.
- Keep small parts away from children.
- Do not allow children to play with small
parts.

» Do not dispose of the packaging after
unpacking the product. After use and clean-
ing, the device and accessories can be easily
placed back into the packaging for storage.
Recycle any unnecessary packaging materials
(paper, cardboard, and plastic).




4| IMPORTANT SAFETY
INFORMATION

Important information is indicated in these
operating instructions using symbols and sig-
nal words:

VALGAINCY indicates a hazardous situation
that can cause serious injuries.

(.U [0]\R indicates a potentially hazard-
ous situation that can cause minor or moder-
ate injuries.

ARV indicates a situation that can lead
to material damage.

provides additional information regard-
ing the safe handling of the product.

& Symbols: observe and follow the
indications.

4.1| RESTRICTING THE CIRCLE OF USERS

For countries subject to CE marking:

+ The appliance can be used by children older
than eight years of age as well as by people
with limited physical, sensory or mental capa-
bilities and persons lacking experience and/
or lacking knowledge, if they are supervised
or have received instructions on how to use
the appliance safely and have understood the
resulting risks.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children, unless they are older than 8
years old and supervised.

The appliance and the connection cable must
be kept out of the reach of children younger
than 8 years of age.

For countries not subject to CE marking:

« This appliance is not intended for use by per-
sons (including children) with reduced physi-
cal, sensory, or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance by an adult
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that
they do not play with the device.

General:
. Accessible surface temperatures can be
high when the appliance is operating.
« This appliance can be used up to an altitude
of 4000 meters.

This appliance is not intended to be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

« If the power supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, an autho-
rized service center or a similarly qualified
person to avoid any danger.

« Clean all parts immediately after use and
remove any food residue straight away.

* Follow the instructions in the “"Cleaning and
Care" section.

5| ADDITIONAL SAFETY
INSTRUCTIONS

A DANGER FROM ELECTRIC SHOCK!

 Only connect the appliance to earthed wall
sockets that have been installed in accordance
with the regulations. The cable and plug must
be dry.

* The connection cable must not meet hot
appliance parts.

If it is necessary to use an extension lead
ensure that it is of suitable construction and
power rating, with an earth connection.

« Only use an extension cable that is in perfect
condition. Make sure you use enough cable
and that it is safely routed.

Make sure that the electric power supply is
compatible with the power rating and voltage
indicated on the bottom of the appliance.
Stop using the appliance and/or pull out the
mains plug immediately if:

- the appliance or mains cable is damaged;
- you suspect that there is a defect after the
appliance has fallen or suffered a similar

incident.
In such cases, arrange for the appliance to be
repaired.

If your appliance is fitted with a fixed power
cord: If the supply cord is damaged, it must be
replaced by a WMF approved service agent or
similarly qualified persons to avoid a hazard.

* Pull the mains plug:

- if the appliance malfunctions during use;
- before cleaning and care;

- after use.

» Never immerse the appliance in any liquid.
Never immerse the appliance or its power
cord in water.

& RISK OF BURNING!

. The temperature of accessible surfaces
may be high when the appliance is
operating. Do not touch the hot sur-
faces of the appliance.

. Do not transport the appliance when it
is hot.
. Never operate the appliance without

the two grill plates otherwise the glow-
ing heating element is exposed.

Fat can spray out randomly when grilling.
Therefore, protect the table surface accordingly.

& RISK OF FIRE!

 To operate the appliance, it must be posi-
tioned unobstructed on a table and not up
against a wall or in a corner.

* Do not leave the appliance unattended.

Do not leave any empty raclette pans in the
appliance when heating it up and during
operation.

6| INTENDED USE

* You must only use the appliance in accor-
dance with the operating instructions.
Improper use may result in electric shock or
other hazards.
The appliance is only intended for heating up
food.
This appliance is intended for domestic use
only and must therefore not be used for com-
mercial purposes. The manufacturer accepts
no liability and provides no guarantee for
damage resulting from improper use of the
appliance or use that does not comply with
the operating instructions.
« This appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and

other working environments,
- farmhouses,
- by clients in hotels, motels, and other
residential type environments,
- bed and breakfast type environments.

EN



Never leave the appliance unattended when
in use.

This appliance is not intended for outdoor use
and is designed for indoor household use only.
DO NOT use the grill as a heater.

Commercial use or continuous use of the
appliance is not permitted.

Only use the appliance in its completely
assembled condition.

Only use the appliance with the approved
original parts.

7| ASSEMBLY

No tools are required for assembly. Make sure
that:
- all stickers have been removed.
- the two grill plates, the raclette pans, and
the raclette spatulas are cleaned.
- the power cord is fully unwound.

Position the grill plates correctly on the frame.

Use only the top side of the two grill plates for
grilling. The underside (see markings and WMF
logo) is not intended for use.

On the ribbed grill plate, you can grill, for
example, meat, fish, or vegetables. The flat grill
plate is also suitable for preparing vegetables.

8| USING THE APPLIANCE FOR
THE FIRST TIME

Make sure that the marking on the temperature
control is set to ,6 o'clock” so that the device does
not accidentally start heating (see fig. [1].

1| Insert the mains plug into an earthed wall
socket that has been installed correctly. The
white LED light around the temperature con-
trol indicates that the device is connected to
the mains plug.

2| Put some oil on a kitchen towel and rub grill
area of the raclette pans and grill plates with
it.

If you use too much oil during preparation or
grilling, it can burn onto the grill plates and be
difficult to remove.

3| Place the raclette pans on the pan storage
level.

4| Turn the temperature control from the ,6
o'clock” position (see fig. [1]) clockwise, the
light changes from white to red. The device
heats up. As soon as the desired temperature
is reached, the light changes back to white.

When the temperature control is set to the
highest level (see fig. [2]), the LED light around the
temperature control glows solid red. The maximum
temperature is reached after approximately 15
minutes.

* When you use your new device for the first
time, there may be a slight development of
smoke or odor. This is due to technical reasons
and is completely normal.

Adjust the temperature during cooking
according to the ingredients and the desired
browning level.

* To keep grilled food warm, turn the tempera-
ture control down to a lower setting.

« The integrated magnetic feature under-
neath the raclette level enables the optimal
positioning of the raclette pans inside the
appliance.

Avoid using sharp or pointed objects when
cooking and removing food to prevent damag-
ing the ceramic coating of the raclette pans and
grill plates.

The device cannot be switched off using the
controller! Therefore, unplug the power cord
after use.

8.1| GRILLING

Take the food out of the refrigerator and, if
possible, let it stand at room temperature for 30
minutes. This will allow the food to cook faster
and prevent thick meat from remaining cold in
the middle.

Cut the food to be grilled into smaller pieces

no thicker than 1 cm. Season the meat before
grilling, but salt it after grilling to retain the
juices. Small sausages, tender steaks, ham-
burger patties, meatloaf, and fish are ideal for
raclette. Tomato, eggplant, and pineapple slices
are excellent for grilling on the raclette and are
very tasty.

Pierce thick sausages before grilling to avoid fat
splashes. The cooking time depends on the type
and thickness of the food to be grilled.

Never cut meat or other foods on the grill
plates.

8.2| PREPARING RACLETTE

For typical Swiss raclette, you need 200-300 g
of raclette cheese per person with a fat content
of at least 45%.

The main side dish is boiled potatoes. Pearl
onions and gherkins can be served with it.
Biindnerfleisch, raw ham, salami, or another
spicy sausage go well with the cheese.

The cheese is cut into 5 mm thick slices. Place
a slice in a pan, put the pan in the device, and
the cheese will start to melt. When it is golden
brown, pour it over the potatoes.

9| RECIPES

The following recipes are intended to give

you some ideas and inspiration. The recipes

are based on ingredients for four people - of
course, you can adjust the quantities and ingre-
dients to suit your needs and taste.

9.1| CLASSIC RACLETTE

* 600 g raclette cheese
8 large boiled potatoes
» Cornichons

« Pearl onions

Cut the cheese into 5 mm thick slices and melt
it in portions in the raclette pans. The melted
portions are eaten with the potatoes peeled

at the table, the cornichons, and pearl onions.
Additionally, sprinkle the cheese with freshly
ground pepper.

9.2| HAWAII RACLETTE

* 6 slices of mini pineapple
» 300 g raclette cheese

* 150 g mushrooms

* 400 g turkey schnitzel

* 1.5 tbsp olive oil

« 2 tbsp soy sauce

« 1 tbsp curry powder
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Cut the turkey breast into thin strips. Mari-
nate the turkey strips in olive oil, soy sauce, and
curry, then grill them on the grill plates. Cut
the pineapple and mushrooms into small pieces,
place them in the pans, top with cheese, and
melt in the raclette.

9.3| VEGETARIAN RACLETTE

+ 8 large boiled potatoes
* 150 g bell pepper

» 250 g tomatoes

300 g raclette cheese

* Thyme

* Garlic

« Paprika powder (sweet)

Let the boiled potatoes cool and coarsely grate
them. Briefly blanch the tomatoes with boiling
water, rinse with cold water, and peel them. Cut
the bell pepper and tomatoes into small pieces.
Mix the potatoes, bell pepper, and tomatoes,
and refine with thyme and garlic as desired.
Place the mixture in the raclette pans and melt
with cheese.

10| CLEANING AND CARE

& RISK OF BURNING!

Unplug the power cord and let the device cool
down for 1 hour.

The device contains no parts that require reg-
ular maintenance. If in doubt, please contact
our customer service.

Clean the grill plates and raclette pans in
lukewarm water with dish soap and a brush or
in the dishwasher.

Do not use abrasive cleaners, metal spatulas
or oven cleaners.
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& DANGER OF ELECTRIC SHOCK!

Never immerse the main unit in water and do
not use water for cleaning. Simply put a little
dish soap on a damp cloth, wipe the device, and
then dry it.

The heating element is not intended for clean-
ing. If it is dirty, wipe it with a dry cloth once
the device has cooled down for 1 hour.

In the following overview, you can see how to clean the individual components:

I
r77 ) A
/ll\\‘
Dishwasher Can be rinsed under Wipe with a
safe running water damp cloth
Raclette (housing) - - v
Grill plates v v v
Raclette pans v v v
Raclette spatulas v v v

11| TECHNICAL DATA

Rated voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 1000-1200 W
Protection class: |

Technical information on operating states according to EU Regulation 2023/826:

MODE ENERGY CONSUMPTION (WATT)

PERIOD (MINUTES)

OFF 0,3

0

Standby -

Standby with additional -
information

Networked standby -

c € The device complies with European Directives 2014/35/EU, 2014/30/EU, and 2009/125/EU.

Environment

Ef Think about protecting the environment!

®  Your device contains valuable raw
materials that can be recycled.

9  Please therefore hand in your
device at a collection point in
your city or municipality.

Subject to change.
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FR MODE D'EMPLOI

=<

LONO LONG RACLETTE POUR 6
PERSONNES

1| COMPOSANTS

Plaque de gril plate

Plaque de gril rainurée

Controle de la température
Niveau a raclette avec

fonction magnétique

Niveau de rangement des poélons
Enrouleur de cable

(A]
(0]
(E]
[F]

2| AVANT UTILISATION

Lisez attentivement le mode d'emploi. Conser-
vez-le soigneusement dans un endroit sir pour
toute référence ultérieure et transmettez-le
aux futurs utilisateurs avec l'appareil. Le mode
d'emploi contient des informations importantes
sur l'utilisation, le nettoyage et I'entretien de
I'appareil.

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage
prévu et conformément au mode d'emploi. Res-
pectez toujours les consignes de sécurité lors de
I'utilisation de I'appareil.

Avant d'installer et d'utiliser I'appareil pour la
premiere fois, retirez complétement tous les
films de protection et toutes les étiquettes exis-
tantes. Aucun résidu d'emballage ne doit res-
ter sur ou a l'intérieur de I'appareil. Nettoyez les
parties amovibles en contact avec les aliments
comme décrit dans le chapitre « Nettoyage et
entretien ».

Vérifiez que I'appareil et les accessoires sont
complets et non endommagés. Si des piéces
sont manquantes ou endommagées, n'utili-

sez pas l'appareil et contactez le service client.
Veuillez consulter la garantie pour les coordon-
nées correspondantes.

3| DEBALLAGE

& RISQUE DE SUFFOCATION !

Les enfants peuvent tirer le matériel d'em-
ballage sur leur téte ou s'enrouler dedans et
suffoquer.
- Gardez les matériaux d'emballage hors de
portée des enfants.
- Ne laissez pas les enfants jouer avec les
matériaux d'emballage.

Les enfants peuvent inhaler ou avaler de petites
pieces et s'étouffer.
- Gardez les petites piéces hors de portée
des enfants.
- Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites piéces.

* Ne jetez pas I'emballage aprés avoir
déballé le produit. Aprés utilisation et net-
toyage, |'appareil et les accessoires peuvent
étre facilement remis dans I'emballage pour le
rangement.

* Recyclez les matériaux d'emballage inutiles
(papier, carton et plastique).




4| INFORMATIONS IMPORTANTES
DE SECURITE

Les informations importantes sont indiquées
dans ce mode d'emploi a I'aide de symboles et
de mots de signalisation :

LIS SVISNL Y indique une situation dan-

gereuse pouvant entrainer des blessures graves.

U]\ (¥ indique une situation potentiel-
lement dangereuse pouvant entrainer des bles-

sures légéres ou modérées.

ARV indique une situation pouvant
entrainer des dommages matériels.

fournit des informations supplé-
mentaires concernant la manipulation stre du
produit.

& Symboles : respectez et suivez les
indications.

4.1| RESTRICTION DU CERCLE DES
UTILISATEURS

Pour les pays soumis au marquage CE :
L'appareil peut étre utilisé par des enfants de
plus de huit ans ainsi que par des personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant d'expérience
et/ou de connaissances, 4 condition qu'elles
soient surveillées ou aient recu des instruc-
tions sur ['utilisation shre de I'appareil et
qu'elles aient compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants,
sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont surveillés.
L'appareil et le cable de raccordement doivent
étre tenus hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Pour les pays non soumis au marquage CE :

« Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par
des personnes (y compris des enfants) ayant
des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites, ou manquant d'expérience et
de connaissances, sauf si elles sont surveillées
ou ont recu des instructions concernant I'uti-
lisation de I'appareil par une personne adulte
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin de s'as-
surer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.

Général :
. Les températures des surfaces acces-
sibles peuvent étre élevées lorsque I'ap-
pareil fonctionne.
 Cet appareil peut étre utilisé jusqu'a une alti-
tude de 4000 métres.

AVERTISSEMENT

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé au
moyen d'une minuterie externe ou d'un systéme
de télécommande séparé.

AVERTISSEMENT

« Si le cordon d'alimentation est endommaggé, il
doit étre remplacé par le fabricant, un centre
de service agréé ou une personne qualifiée
afin d'éviter tout danger.

» Nettoyez toutes les pieces immédiatement
aprés utilisation et retirez tout résidu alimen-
taire sans attendre.

* Suivez les instructions de la section « Net-
toyage et entretien ».

5| INSTRUCTIONS DE SECURITE
SUPPLEMENTAIRES

AVERTISSEMENT

& DANGER D'ELECTROCUTION !

* Branchez I'appareil uniquement sur des prises
murales avec mise a la terre installées confor-

mément a la réglementation. Le cable et la
fiche doivent étre secs.
* Le cable de raccordement ne doit pas entrer
en contact avec des parties chaudes de

I'appareil.

Si l'utilisation d'une rallonge est néces-

saire, assurez-vous qu'elle est de construction
appropriée, de puissance adéquate et dotée
d'une connexion a la terre.

N'utilisez qu'une rallonge en parfait état.

Assurez-vous d'utiliser une longueur de cable
suffisante et qu'il soit correctement installé.
* Assurez-vous que |'alimentation électrique
est compatible avec la puissance et la tension
indiquées sous I'appareil.

Cessez d'utiliser I'appareil et/ou débranchez
immédiatement la prise secteur si :

- |'appareil ou le cable d'alimentation est
endommagé ;

- vous soupconnez un défaut apres que I'ap-
pareil soit tombé ou ait subi un incident
similaire.

Dans ce cas, faites réparer I'appareil.

Si votre appareil est équipé d'un cordon d'ali-

mentation fixe : si le cordon est endommagé,

il doit étre remplacé par un agent de service

agréé WMF ou une personne qualifiée afin

d'éviter tout danger.

Débranchez la prise secteur :

- si l'appareil présente un dysfonctionne-
ment pendant ['utilisation ;

- avant le nettoyage et I'entretien ;

- apreés utilisation.

N'immergez jamais I'appareil dans un liquide.
N'immergez jamais I'appareil ni son cordon
d'alimentation dans |'eau.

AVERTISSEMENT

& RISQUE DE BRULURE !

. La température des surfaces accessibles
peut étre élevée lorsque I'appareil fonc-
tionne. Ne touchez pas les surfaces
chaudes de I'appareil.

. Ne transportez pas I'appareil lorsqu'il
est chaud.
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. N'utilisez jamais I'appareil sans les deux
plaques de gril, sinon I'élément chauf-
fant incandescent serait exposeé.

La graisse peut gicler de maniére imprévisible
lors de la cuisson. Protégez donc la surface de la
table en conséquence.

AVERTISSEMENT

& RISQUE D'INCENDIE !

« Pour utiliser I'appareil, il doit étre placé sans
obstruction sur une table et non contre un
mur ou dans un coin.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance.

Ne laissez pas de poélons a raclette vides dans
I'appareil lors de la mise en chauffe ou pendant
['utilisation.

6| UTILISATION PREVUE

N'utilisez I'appareil qu'en conformité avec le
mode d'emploi. Une utilisation inappropriée
peut entrainer un risque d'électrocution ou
d'autres dangers.

L'appareil est uniquement destiné a réchauf-
fer des aliments.

Cet appareil est destiné uniquement a un
usage domestique et ne doit donc pas étre
utilisé a des fins commerciales. Le fabricant
décline toute responsabilité et n'offre aucune
garantie en cas de dommages résultant d'une
utilisation inappropriée de I'appareil ou non
conforme au mode d'emploi.

Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des
applications domestiques et similaires telles
que :

- les cuisines du personnel dans les maga-
sins, bureaux et autres environnements de
travail,

- fermes,

.
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- par les clients dans les hdtels, motels et
autres environnements résidentiels,
- environnements de type chambres d'hdtes.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu'il est en fonctionnement.

Cet appareil n'est pas destiné a un usage exté-
rieur et est concu uniquement pour un usage
domestique intérieur.

N'utilisez PAS le gril comme chauffage.
L'utilisation commerciale ou continue de I'ap-
pareil n'est pas autorisée.

N'utilisez I'appareil que lorsqu'il est entiére-
ment assemblé.

N'utilisez I'appareil qu'avec les pieces d'origine
approuvées.

7| ASSEMBLEE

Aucun outil n'est nécessaire pour I'assemblage.
Assurez-vous que :

- toutes les étiquettes ont été retirées.

- les deux plaques de gril, les poélons a
raclette et les spatules a raclette sont
nettoyés.

- le cordon d'alimentation est entiérement
déroulé.

Positionnez correctement les plaques de gril sur
le chassis.

Utilisez uniquement la face supérieure des deux
plaques de gril pour griller. Le dessous (voir les
marquages et le logo WMF) n'est pas destiné a
étre utilisé.

Sur la plaque de gril rainurée, vous pouvez gril-
ler, par exemple, de la viande, du poisson ou des
légumes. La plaque de gril plate convient égale-
ment a la préparation de légumes.
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8| UTILISATION DE L'APPAREIL
POUR LA PREMIERE FOIS

Assurez-vous que le repere sur le régulateur
de température est positionné sur « 6 heures »
afin que I'appareil ne commence pas a chauffer

accidentellement (voir fig. [1).

1| Branchez la fiche secteur dans une prise
murale avec mise a la terre correctement ins-
tallée. Le voyant LED blanc autour du régu-
lateur de température indique que I'appareil
est connecté au secteur.

2| Mettez un peu d'huile sur un essuie-tout et
frottez les poélons a raclette et les plaques de
gril avec.

Si vous utilisez trop d'huile lors de la préparation
ou de la cuisson, elle peut briler sur les plaques de
gril et étre difficile a enlever.

3| Placez les poélons a raclette sur le niveau de
rangement prévu a cet effet.

4| Tournez le régulateur de température depuis
la position « 6 heures » (voir fig.[1]) dans le
sens des aiguilles d'une montre, le voyant
passe du blanc au rouge. L'appareil chauffe.
Dés que la température souhaitée est
atteinte, le voyant redevient blanc.

Lorsque le régulateur de température est réglé au
niveau le plus élevé (voir fig. [2]), le voyant LED
autour du régulateur de température s'allume en
rouge fixe. La température maximale est atteinte
aprés environ 15 minutes.

* Lors de la premiére utilisation de votre nouvel
appareil, il peut se dégager une légére fumée
ou une odeur. Cela est dii a des raisons tech-
niques et est tout a fait normal.

 Ajustez la température pendant la cuisson

en fonction des ingrédients et du niveau de
brunissement souhaité.

Pour garder les aliments grillés au chaud,
baissez le régulateur de température sur un
niveau inférieur.

La fonction magnétique intégrée sous le
niveau a raclette permet un positionnement
optimal des poélons a l'intérieur de I'appareil.

Evitez d'utiliser des objets pointus ou tranchants
lors de la cuisson et du retrait des aliments afin
de ne pas endommager le revétement céra-
mique des po€lons a raclette et des plaques de

gril.
ATTENTION

L'appareil ne peut pas étre éteint a I'aide du
régulateur ! Débranchez donc le cordon d'ali-
mentation aprés utilisation.

8.1| GRILLADES

Sortez les aliments du réfrigérateur et, si pos-
sible, laissez-les reposer a température ambiante
pendant 30 minutes. Cela permettra une cuisson
plus rapide et évitera que la viande épaisse ne
reste froide au centre.

Coupez les aliments a griller en petits mor-
ceaux de moins de 1 cm d'épaisseur. Assaison-
nez la viande avant de la griller, mais salez-la
aprés pour conserver les sucs. Les petites sau-
cisses, steaks tendres, steaks hachés, pain de
viande et poisson sont idéaux pour la raclette.
Les tranches de tomate, d'aubergine et d'ananas
sont excellentes a griller a la raclette et tres
Savoureuses.

Piquez les grosses saucisses avant de les griller
pour éviter les projections de graisse. Le temps
de cuisson dépend du type et de I'épaisseur des
aliments a griller.

Ne coupez jamais de viande ou d'autres ali-
ments sur les plaques de gril.

8.2| PREPARATION DE LA RACLETTE

Pour une raclette suisse typique, il faut 200 a
300 g de fromage a raclette par personne, avec
une teneur en matiéres grasses d'au moins 45
%.

L'accompagnement principal est constitué de
pommes de terre cuites. On peut également ser-
vir des oignons grelots et des cornichons. La
viande des Grisons, le jambon cru, le salami ou
une autre charcuterie épicée accompagnent
parfaitement le fromage.

Le fromage est découpé en tranches de 5 mm
d'épaisseur. Placez une tranche dans un poélon,
mettez le poélon dans I'appareil et le fromage
commencera a fondre. Lorsqu'il est doré, ver-
sez-le sur les pommes de terre.

9| RECETTES

Les recettes suivantes sont destinées a vous
donner des idées et de l'inspiration. Les recettes
sont prévues pour quatre personnes - bien
entendu, vous pouvez adapter les quantités et
les ingrédients selon vos besoins et vos go(ts.

9.1| RACLETTE CLASSIQUE

* 600 g de fromage a raclette

» 8 grosses pommes de terre cuites
+ Cornichons

 Qignons grelots

Découpez le fromage en tranches de 5 mm
d'épaisseur et faites-le fondre par portions dans
les poélons a raclette. Les portions fondues se
dégustent avec les pommes de terre épluchées a
table, les cornichons et les oignons grelots. Sau-
poudrez également le fromage de poivre frai-
chement moulu.
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9.2| RACLETTE HAWAIENNE

* 6 tranches de mini-ananas

* 300 g de fromage a raclette

* 150 g de champignons

* 400 g d'escalope de dinde

* 1,5 ¢. a soupe d'huile d'olive

* 2 c. a soupe de sauce soja

* 1 .c. asoupe de curry en poudre

Coupez la poitrine de dinde en fines laniéres.
Faites mariner les laniéres de dinde dans I'huile
d'olive, la sauce soja et le curry, puis faites-les
griller sur les plaques de gril. Coupez I'ananas et
les champignons en petits morceaux, placez-les
dans les poélons, recouvrez de fromage et faites
fondre a la raclette.

9.3| RACLETTE VEGETARIENNE

* 8 grosses pommes de terre cuites
* 150 g de poivron

* 250 g de tomates

* 300 g de fromage a raclette

e Thym

« Al

« Paprika doux (en poudre)

Laissez refroidir les pommes de terre cuites puis
rapez-les grossierement. Ebouillantez brieve-
ment les tomates, rincez-les a I'eau froide et
pelez-les. Coupez le poivron et les tomates en
petits morceaux. Mélangez les pommes de terre,
le poivron et les tomates, puis relevez avec

du thym et de I'ail selon votre goit. Placez le
mélange dans les poélons a raclette et faites
fondre avec du fromage.

10| NETTOYAGE ET ENTRETIEN

& RISQUE DE BRULURE !

Débranchez le cordon d'alimentation et laissez
I'appareil refroidir pendant 1 heure.
L'appareil ne contient aucune piece nécessi-
tant un entretien régulier. En cas de doute,
veuillez contacter notre service client.
Nettoyez les plaques de gril et les poélons a
raclette a I'eau tieéde avec du liquide vaisselle
et une brosse, ou au lave-vaisselle.

N'utilisez pas de produits de nettoyage abra-
sifs, de spatules en métal ou de nettoyants
pour four.

AVERTISSEMENT

& DANGER D'ELECTROCUTION !

N'immergez jamais I'appareil principal dans
I'eau et n'utilisez pas d'eau pour le nettoyer.
Mettez simplement un peu de liquide vaisselle
sur un chiffon humide, essuyez I'appareil, puis
séchez-le.

L'élément chauffant n'est pas concu pour étre
nettoyé. S'il est sale, essuyez-le avec un chif-
fon sec une fois que I'appareil a refroidi pen-
dant 1 heure.

Dans I'apercu ci-dessous, vous pouvez voir comment nettoyer les différents composants :

I
rz7) A
N

Compatible Peut étre rincé a I'eau Essuyer avec un

lave-vaisselle courante chiffon humide
Raclette (boitier) - - v
Plaques de gril v v v
Poélons a raclette v v v
Spatules a raclette v v v

11| CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 1000-1200 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 03 0
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

c E L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection

de I'environnement !

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE
ses accessoires,

piles et cordons

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

®  Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables.

9  Confiez celui-ci dans un point de collecte

pour que son traitement soit effectué. Modifications possibles.
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ES INSTRUCCIONES DE USO

=<

LONO LONG RACLETTE PARA 6
PERSONAS

1| COMPONENTES

Placa de parrilla lisa

Placa de parrilla acanalada
Regulador de temperatura
Superficie para raclette

con funcion magnética
Compartimento para guardar
las sartenes para raclette
Recogecables

(A]
(0]
(E]
[F]

2| ANTES DE USAR

Lea atentamente las instrucciones de uso.
Guarde o conserve las instrucciones en un lugar
seguro para futuras consultas y entréguelas a
los futuros usuarios junto con el aparato. Las
instrucciones contienen informacién importante
sobre el funcionamiento, la limpieza y el mante-
nimiento del aparato.

El aparato solo debe utilizarse para el proposito
previsto y de acuerdo con las instrucciones de
uso. Siga siempre las instrucciones de sequridad
al utilizar el aparato.

Antes de instalar y utilizar el aparato por pri-
mera vez, retire completamente toda la peli-
cula protectora y todas las pegatinas existentes.
No debe quedar ningun residuo de embalaje

en el interior ni en el exterior del aparato. Lim-
pie las piezas desmontables que entren en con-
tacto con los alimentos tal como se describe en
el capitulo “Limpieza y mantenimiento”.

Compruebe que el aparato y los accesorios estén
completos y no estén dafiados. Si falta alguna
pieza o esta dafada, no utilice el aparato y pon-
gase en contacto con el servicio de atencion

al cliente. Consulte la garantia para obtener la
informacion de contacto correspondiente.

3| DESEMBALAJE

& iRIESGO DE ASFIXIA!

Los nifios pueden tirarse del material de emba-
laje por la cabeza o envolverse en él y asfixiarse.
- Mantenga los materiales de embalaje
fuera del alcance de los nifios.
- No permita que los nifios jueguen con los
materiales de embalaje.

Los nifios pueden inhalar o tragar piezas peque-
fias y asfixiarse.
- Mantenga las piezas pequerias fuera del
alcance de los nifios.
- No permita que los nifios jueguen con las
piezas pequenas.

* No deseche el embalaje después de desem-
paquetar el producto. Después del uso y la
limpieza, el aparato y los accesorios pueden
guardarse facilmente en el embalaje para su
almacenamiento.

* Recicle cualquier material de embalaje inne-
cesario (papel, carton y plastico).




4| INFORMACION IMPORTANTE
DE SEGURIDAD

La informacion importante se indica en estas
instrucciones de uso mediante simbolos y pala-
bras de advertencia:

LUV SN (MAY indica una situacion peligrosa

que puede causar lesiones graves.

NG [0)\'] indica una situacion potencial-
mente peligrosa que puede causar lesiones leves

0 moderadas.

1=\ 801\ indica una situacion que puede
provocar dafios materiales.

proporciona informacién adicional
sobre el manejo seguro del producto.

& Simbolos: observe y siga las
indicaciones.

4.1| RESTRICCION DEL CiRCULO DE
USUARIOS

Para paises sujetos al marcado CE:

« El aparato puede ser utilizado por nifios
mayores de ocho afos, asi como por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 men-
tales limitadas y personas sin experiencia y/o
conocimientos, siempre que estén supervisa-
dos o hayan recibido instrucciones sobre el
uso seguro del aparato y comprendan los ries-
gos que ello implica.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios, a menos que
tengan mas de 8 afos y estén supervisados.

El aparato y el cable de conexion deben man-
tenerse fuera del alcance de los nifios meno-
res de 8 afos.
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Para paises no sujetos al marcado CE:

» Este aparato no esta destinado a ser utilizado
por personas (incluidos nifos) con capacida-
des fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
falta de experiencia y conocimientos, a menos
que hayan recibido supervision o instruccio-
nes sobre el uso del aparato por parte de un
adulto responsable de su seguridad.

« Se debe supervisar a los nifios para asegurarse
de que no jueguen con el aparato.

General:
. Las temperaturas de las superficies
accesibles pueden ser elevadas cuando
el aparato esta en funcionamiento.

« Este aparato puede utilizarse hasta una altitud

de 4000 metros.

ADVERTENCIA

Este aparato no esta disefiado para ser operado
mediante un temporizador externo ni un sis-
tema de control remoto independiente.

ADVERTENCIA

« Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe
ser reemplazado por el fabricante, un centro
de servicio autorizado o una persona igual-
mente calificada para evitar cualquier peligro.

* Limpie todas las piezas inmediatamente des-
pués de su uso y retire cualquier residuo de
comida de inmediato.

« Siga las instrucciones de la seccion “Limpieza
y cuidado”.

5| INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD ADICIONALES

ADVERTENCIA

& iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» Conecte el aparato Ginicamente a tomas de
corriente con conexion a tierra que hayan
sido instaladas conforme a la normativa. El
cable y el enchufe deben estar secos.

* El cable de conexion no debe entrar en con-
tacto con partes calientes del aparato.

« Si es necesario utilizar un cable de extension,

asegurese de que sea de construccion ade-

cuada, con la potencia apropiada y conexion

a tierra.

Utilice Unicamente un cable de extension que

esté en perfectas condiciones. Asegulrese de

usar suficiente cable y de que esté colocado

de manera segura.

 Asegurese de que la fuente de alimenta-
cion eléctrica sea compatible con la poten-
cia y el voltaje indicados en la parte inferior
del aparato.

* Deje de usar el aparato y/o desenchufelo
inmediatamente si:

- el aparato o el cable de alimentacion estan
dafados;

- sospecha que hay un defecto después de
que el aparato haya caido o sufrido un
incidente similar.

En tales casos, haga que el aparato sea

reparado.

Si su aparato esta equipado con un cable de
alimentacion fijo: Si el cable de alimenta-
cion esta daiado, debe ser reemplazado por
un agente de servicio autorizado por WMF o
por personas igualmente calificadas para evi-
tar riesgos.

Desenchufe el aparato:

- si el aparato presenta fallos durante el uso;
- antes de la limpieza y el mantenimiento;

- después de su uso.

» Nunca sumerja el aparato en ningun liquido.
Nunca sumerja el aparato ni su cable de ali-
mentacion en agua.

ADVERTENCIA

& iRIESGO DE QUEMADURAS!

. La temperatura de las superficies acce-
sibles puede ser alta cuando el aparato
esta en funcionamiento. No toque las
superficies calientes del aparato.

. No transporte el aparato cuando esté
caliente.
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. Nunca utilice el aparato sin las dos pla-
cas de parrilla, de lo contrario el ele-
mento calefactor incandescente
quedara expuesto.

PRECAUCION

La grasa puede salpicar de forma impredecible
al asar. Por lo tanto, proteja la superficie de la
mesa adecuadamente.

ADVERTENCIA

& iRIESGO DE INCENDIO!

« Para utilizar el aparato, debe colocarse sin
obstrucciones sobre una mesa y no junto a
una pared ni en una esquina.

* No deje el aparato sin supervision.

No deje ninguna sartén de raclette vacia en el
aparato durante el calentamiento ni durante el
funcionamiento.

6| USO PREVISTO

Debe utilizar el aparato unicamente conforme

a las instrucciones de uso. El uso inadecuado

puede provocar descargas eléctricas u otros

peligros.

El aparato esta destinado tunicamente a calen-

tar alimentos.

« Este aparato esta destinado unicamente al uso

doméstico y, por lo tanto, no debe utilizarse

con fines comerciales. El fabricante no acepta

ninguna responsabilidad ni ofrece garantia

por dafos resultantes del uso inadecuado del

aparato o del uso que no cumpla con las ins-

trucciones de funcionamiento.

Este aparato esta destinado a ser utilizado

en el hogar y en aplicaciones similares, tales

como:

- areas de cocina para el personal en tiendas,
oficinas y otros entornos de trabajo,

- casas rurales,

ES



- por clientes en hoteles, moteles y otros
entornos residenciales,
- entornos tipo bed and breakfast.

Nunca deje el aparato sin supervision mien-
tras esté en uso.

Este aparato no esta disefiado para uso en
exteriores y esta destinado tnicamente para
uso domeéstico en interiores.

NO utilice la parrilla como calefactor.

No esta permitido el uso comercial ni el uso
continuo del aparato.

Utilice el aparato Unicamente cuando esté
completamente ensamblado.

Utilice el aparato Unicamente con las piezas
originales aprobadas.

7| MONTAJE

No se requieren herramientas para el montaje.
Asegurese de que:
- todas las pegatinas hayan sido retiradas.
- las dos placas de parrilla, las sartenes de
raclette y las espatulas de raclette estén
limpias.
- el cable de alimentacion esté completa-
mente desenrollado.

Coloque correctamente las placas de parrilla
sobre el bastidor.

ADVERTENCIA

Utilice solo la parte superior de las dos placas de
parrilla para asar. La parte inferior (ver las mar-
cas y el logotipo de WMF) no esta destinada
para su uso.

En la placa de parrilla acanalada, puede asar,
por ejemplo, carne, pescado o verduras. La placa
de parrilla lisa también es adecuada para prepa-
rar verduras.

8| USO DEL APARATO POR
PRIMERA VEZ

PRECAUCION

Asegurese de que la marca en el regulador de
temperatura esté en la posicion de “las 6 en
punto” para que el aparato no comience a calentar

accidentalmente (ver fig. [1]).

1| Enchufe el cable de alimentacion en una
toma de corriente con conexion a tierra que
haya sido instalada correctamente. La luz LED
blanca alrededor del regulador de tempera-
tura indica que el aparato est4 conectado a
la corriente.

2| Ponga un poco de aceite en una toalla de
cocina y unte con ella las sartenes de raclette
y las placas de parrilla.

Si utiliza demasiado aceite durante la preparacion
o el asado, este puede quemarse en las placas de
parrilla y resultar dificil de quitar.

3| Coloque las sartenes de raclette en el com-
partimento para guardar las sartenes para
raclette.

4| Gire el regulador de temperatura desde la
posicion de "las 6 en punto” (ver fig.[1]) en
el sentido de las agujas del reloj, la luz cam-
bia de blanca a roja. El aparato comienza a
calentar. En cuanto se alcanza la temperatura
deseada, la luz vuelve a ser blanca.

Cuando el regulador de temperatura esta en el
nivel mas alto (ver fig. [2)), la luz LED alrededor del
regulador de temperatura se ilumina en rojo de
forma continua. La temperatura maxima se alcanza
después de aproximadamente 15 minutos.

Cuando utilice su nuevo aparato por primera
vez, puede que se produzca algo de humo u
olor. Esto se debe a razones técnicas y es com-
pletamente normal.
Ajuste la temperatura durante la coccion
segun los ingredientes y el nivel de dorado
deseado.
 Para mantener la comida asada caliente,
baje el regulador de temperatura a un nivel
inferior.
* La funcion magnética integrada debajo de la
superficie para raclette permite posicionar de
manera optima las sartenes de raclette den-
tro del aparato.

Evite usar objetos afilados o puntiagudos al
cocinar y retirar los alimentos para no dafiar el
recubrimiento ceramico de las sartenes de racle-
tte y las placas de parrilla.

iEl aparato no se puede apagar con el contro-
lador! Por lo tanto, desenchufe el cable de ali-
mentacion después de usarlo.

8.1/ PREPARACION A LA PARRILLA

Saque los alimentos del refrigerador y, si es
posible, déjelos reposar a temperatura ambiente
durante 30 minutos. Esto permitira que los ali-
mentos se cocinen mas rapido y evitara que la
carne gruesa quede fria en el centro.

Corte los alimentos que va a asar en trozos
pequeios de no mas de 1 cm de grosor. Sazone
la carne antes de asarla, pero agréguele sal des-
pués de asarla para conservar los jugos. Las
salchichas pequefias, los filetes tiernos, las ham-
burguesas, el pastel de carne y el pescado son
ideales para la raclette. Las rodajas de tomate,
berenjena y pifia son excelentes para asar en la
raclette y son muy sabrosas.
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Pinche las salchichas gruesas antes de asar-

las para evitar salpicaduras de grasa. El tiempo
de coccion depende del tipo y grosor de los ali-
mentos a asar.

Nunca corte carne u otros alimentos sobre las
placas de parrilla.

8.2| PREPARACION DEL RACLETTE

Para una raclette suiza tipica, necesita 200-300
g de queso raclette por persona con un conte-
nido de grasa de al menos 45%.

El acompafamiento principal son las papas
cocidas. Se pueden servir cebollitas y pepini-
llos. El Blindnerfleisch, el jamdn crudo, el salami
u otro embutido picante combinan bien con el
queso.

El queso se corta en rebanadas de 5 mm de gro-
sor. Coloque una rebanada en una sartén, ponga
la sartén en el aparato y el queso comenzara a
derretirse. Cuando esté dorado, viértalo sobre
las papas.

9| RECETAS

Las siguientes recetas estan pensadas para darle
ideas e inspiracion. Las recetas estan basadas en
ingredientes para cuatro personas; por supuesto,
puede ajustar las cantidades e ingredientes
segun sus necesidades y gustos.

9.1| RACLETTE CLASICA

* 600 g de queso raclette
8 papas grandes cocidas
* Pepinillos
« Cebollitas

Corte el queso en rebanadas de 5 mm de gro-
sor y derritalo en porciones en las sartenes de
raclette. Las porciones derretidas se comen con
las papas peladas en la mesa, los pepinillos y
las cebollitas. Ademas, espolvoree el queso con
pimienta recién molida.
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9.2| RACLETTE HAWAIANA

* 6 rodajas de pifia mini

* 300 g de queso raclette

* 150 g de champifiones

* 400 g de filete de pavo

* 1,5 cucharadas de aceite de oliva
* 2 cucharadas de salsa de soja

* 1 cucharada de curry en polvo

Corte la pechuga de pavo en tiras finas. Marine
las tiras de pavo en aceite de oliva, salsa de
soja y curry, luego aselas en las placas de parri-
lla. Corte la pifia y los champifiones en trozos
pequefios, coléquelos en las sartenes, cubra con
queso y derrita en la raclette.

9.3| RACLETTE VEGETARIANA

* 8 papas grandes cocidas
* 150 g de pimiento

* 250 g de tomates

* 300 g de queso raclette
* Tomillo

* Ajo

 Pimentén dulce en polvo

Deje enfriar las papas cocidas y rallelas grueso.
Escalde brevemente los tomates con agua hir-
viendo, enjuaguelos con agua fria y péle-

los. Corte el pimiento y los tomates en trozos
pequefios. Mezcle las papas, el pimiento y los
tomates, y condimente con tomillo y ajo al
gusto. Coloque la mezcla en las sartenes de
raclette y derrita con queso.
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10| LIMPIEZA Y CUIDADOS

& iRIESGO DE QUEMADURAS!

» Desenchufe el cable de alimentacion y deje

que el aparato se enfrie durante 1 hora.

El aparato no contiene piezas que requie-

ran mantenimiento regular. Si tiene dudas,

pongase en contacto con nuestro servicio de

atencion al cliente.

Limpie las placas de parrilla y las bandejas de

raclette con agua tibia, detergente para platos

y un cepillo, o en el lavavajillas.

» No utilice limpiadores abrasivos, espatulas de
metal ni productos para limpiar hornos.

ADVERTENCIA

& iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!
Nunca sumerja la unidad principal en agua ni
utilice agua para limpiarla. Simplemente ponga
un poco de detergente para platos en un pafio
humedo, limpie el aparato y luego séquelo.

El elemento calefactor no esta disefiado para
ser limpiado. Si esta sucio, limpielo con un paio
seco una vez que el aparato se haya enfriado
durante 1 hora.

En el siguiente resumen, puede ver como limpiar los distintos componentes:

I
r77 ) A
/ll\\‘

Apto para Puede enjuagarse Limpiar con un

lavavajillas bajo el grifo paiio humedo
Raclette (carcasa) - - v
Placas de parrilla v v v
Sartenes para raclette v v v
Espatulas para raclette v v v

11| DATOS TECNICOS

Tension nominal:
Consumo de energia: 1000-1200 W
Clase de aislamiento: |

220-240 V~ 50-60 Hz

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad

con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 03 0
En espera - -

Espera con informacion -
adicional

Espera en red -

c E El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion

del medio ambiente !'!

®  Su electrodoméstico contiene materiales
recuperables y/o reciclables.

2  Entréguelo al final de su vida util, en un
Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta
donde serd tratado de forma adecuada.
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ES N\
Al Azul Al Amarillo

Envase Cartén | Envase Plastico

CA | A

Modificaciones posibles.
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IT ISTRUZIONI PER L'USO

=<

LONO LONG RACLETTE PER 6
PERSONE

1| COMPONENTI

Piastra grill liscia

Piastra grill rigata

Regolazione della temperatura

Livello raclette con funzione magnetica
Livello porta-padelline

Avvolgicavo

(A]
(0]
(€]
[F]

2| PRIMA DELL'USO

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso.
Conservare le istruzioni in un luogo sicuro per
future consultazioni e consegnarle ai futuri uti-
lizzatori insieme all'apparecchio. Le istruzioni
contengono informazioni importanti sull'uso, la
pulizia e la manutenzione dell'apparecchio.

L'apparecchio deve essere utilizzato solo per lo
scopo previsto e secondo le istruzioni per I'uso.
Seguire sempre le istruzioni di sicurezza durante
I'utilizzo dell'apparecchio.

Prima di installare e utilizzare il dispositivo per
la prima volta, rimuovere completamente tutte
le pellicole protettive e gli eventuali adesivi pre-
senti. Non devono rimanere residui di imballag-
gio sull'apparecchio o al suo interno. Pulire le
parti rimovibili che vengono a contatto con gli
alimenti come descritto nel capitolo "Pulizia e
manutenzione”.

Verificare che I'apparecchio e gli accessori siano
completi e non danneggiati. Se mancano parti o
sono danneggiate, non utilizzare I'apparecchio
e contattare il servizio clienti. Fare riferimento
alla garanzia per le informazioni di contatto.

3| DISIMBALLAGGIO

& RISCHIO DI SOFFOCAMENTO!

| bambini possono tirare il materiale di imbal-
laggio sopra la testa o avvolgersi in esso e
soffocare.
- Tenere i materiali di imballaggio lontano
dalla portata dei bambini.
- Non permettere ai bambini di giocare con i
materiali di imballaggio.

| bambini possono inalare o ingerire piccole
parti e soffocare.
- Tenere le piccole parti lontano dai
bambini.
- Non permettere ai bambini di giocare con
le piccole parti.

* Non gettare I'imballaggio dopo aver disim-
ballato il prodotto. Dopo I'uso e la pulizia,
il dispositivo e gli accessori possono essere
facilmente riposti nell'imballaggio per la
conservazione.

« Riciclare i materiali di imballaggio non neces-
sari (carta, cartone e plastica).




4| INFORMAZIONI IMPORTANTI
SULLA SICUREZZA

Le informazioni importanti sono indicate in
queste istruzioni per I'uso tramite simboli e
parole chiave:

LAWY 2 1E\V2Y indica una situazione pericolosa
che puo causare gravi lesioni.

WG (0]} indica una situazione potenzial-
mente pericolosa che puo causare lesioni lievi o

moderate.

AREENFA[ONIS indica una situazione che puo

causare danni materiali.

fornisce informazioni aggiuntive per un
utilizzo sicuro del prodotto.

& Simboli: osservare e seguire le
indicazioni.

4.1| LIMITAZIONE DELLA CERCHIA DI
UTENTI

Per i paesi soggetti alla marcatura CE:

* L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta superiore a otto anni, da persone con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte e
da persone prive di esperienza efo conoscenza,
se sono sorvegliati o hanno ricevuto istruzioni
sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne hanno
compreso i rischi.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione da parte dell'u-
tente non devono essere effettuate dai bam-
bini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e
siano sorvegliati.

L'apparecchio e il cavo di alimentazione
devono essere tenuti fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

Per i paesi non soggetti alla marcatura CE:

* Questo apparecchio non & destinato all'uso
da parte di persone (bambini compresi) con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte,
o prive di esperienza e conoscenza, a meno
che non siano sorvegliate o istruite sull'uso
dell'apparecchio da una persona adulta
responsabile della loro sicurezza.

* | bambini devono essere sorvegliati per assicu-
rarsi che non giochino con I'apparecchio.

Generale:
. Le temperature delle superfici accessi-
bili possono essere elevate quando I'ap-
parecchio ¢ in funzione.
» Questo apparecchio puo essere utilizzato fino
a un'altitudine di 4000 metri.

AVVERTENZE

Questo apparecchio non ¢ destinato a essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

AVVERTENZE

« Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato,

deve essere sostituito dal produttore, da un

centro di assistenza autorizzato o da una per-

sona ugualmente qualificata per evitare qual-

siasi pericolo.

Pulire tutte le parti immediatamente dopo

I'uso e rimuovere subito eventuali residui di

cibo.

« Sequire le istruzioni riportate nella sezione
"Pulizia e manutenzione".

5| ISTRUZIONI DI SICUREZZA
AGGIUNTIVE

AVVERTENZE

& PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!
Collegare I'apparecchio solo a prese di cor-
rente con messa a terra installate secondo le
normative vigenti. Il cavo e la spina devono
essere asciutti.

Il cavo di collegamento non deve entrare in
contatto con parti calde dell'apparecchio.

Se ¢ necessario utilizzare una prolunga, assi-
curarsi che sia di costruzione adeguata, con la
giusta potenza e dotata di messa a terra.

zioni. Assicurarsi di utilizzare una lunghezza di
cavo sufficiente e che sia posizionato in modo
sicuro.
* Assicurarsi che I'alimentazione elettrica sia
compatibile con la potenza e la tensione indi-
cate sul fondo dell'apparecchio.
Smettere di utilizzare I'apparecchio e/o scol-

legare immediatamente la spina dalla presa di

corrente se:

- 'apparecchio o il cavo di alimentazione
sono danneggiati;

- si sospetta un difetto dopo che I'appa-
recchio € caduto o ha subito un incidente
simile.

In questi casi, far riparare I'apparecchio.

* Se il vostro apparecchio ¢ dotato di un cavo
di alimentazione fisso: se il cavo di alimen-
tazione ¢ danneggiato, deve essere sostitu-

ito da un centro assistenza autorizzato WMF o

da personale ugualmente qualificato per evi-

tare pericoli.

Scollegare la spina dalla presa di corrente:

- se |'apparecchio presenta malfunziona-
menti durante I'uso;

- prima della pulizia € manutenzione;

- dopo l'uso.

.

» Non immergere mai I'apparecchio in alcun
liquido. Non immergere mai l'apparecchio o il
suo cavo di alimentazione in acqua.

Utilizzare solo una prolunga in perfette condi-

M

AVVERTENZE

& RISCHIO DI USTIONE!

. La temperatura delle superfici accessi-
bili puo essere elevata quando I'appa-
recchio ¢ in funzione. Non toccare le
superfici calde dell'apparecchio.

Non trasportare I'apparecchio quando &
caldo.

Non utilizzare mai I'apparecchio senza
le due piastre grill, altrimenti I'elemento
riscaldante incandescente rimane
esposto.

PRECAUCION

Durante la cottura, il grasso puo schizzare in
modo casuale. Proteggere quindi adeguata-
mente la superficie del tavolo.

AVVERTENZE

.

RISCHIO DI INCENDIO!
« Per utilizzare I'apparecchio, questo deve essere
posizionato su un tavolo senza ostacoli € non
contro una parete o in un angolo.
Non lasciare I'apparecchio incustodito.

ATTENZIONE

Non lasciare padelline per raclette vuote
nell'apparecchio durante il riscaldamento e
['utilizzo.

6| USO PREVISTO

L'apparecchio deve essere utilizzato esclusiva-
mente secondo le istruzioni per I'uso. Un uso
improprio puo causare scosse elettriche o altri
pericoli.

« L'apparecchio & destinato esclusivamente al
riscaldamento degli alimenti.

Questo apparecchio & destinato esclusiva-
mente all'uso domestico e non deve quindi
essere utilizzato per scopi commerciali. Il pro-
duttore non si assume alcuna responsabilita e
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non offre alcuna garanzia per danni derivanti

da un uso improprio dell'apparecchio o da un

utilizzo non conforme alle istruzioni per I'uso.

Questo apparecchio € destinato all'uso dome-

stico e in applicazioni simili quali:

- aree cucina per il personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro,

- case coloniche,

- da parte di clienti in hotel, motel e altri
ambienti residenziali,

- ambienti tipo bed and breakfast.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito
durante l'uso.

Questo apparecchio non ¢ destinato all'uso
esterno ed ¢ progettato solo per I'uso dome-
stico interno.

NON utilizzare la griglia come riscaldatore.
L'uso commerciale o continuativo dell'appa-
recchio non € consentito.

Utilizzare I'apparecchio solo quando ¢ com-
pletamente assemblato.

Utilizzare I'apparecchio solo con le parti origi-
nali approvate.

7| MONTAGGIO

Non sono necessari attrezzi per il montaggio.
Assicurarsi che:
- tutte le etichette siano state rimosse.
- le due piastre grill, le padelline per raclette
e le spatole per raclette siano pulite.
- il cavo di alimentazione ¢ completamente
srotolato.

Posizionare correttamente le piastre della gri-
glia sul telaio.

ATTENZIONE

Utilizzare solo il lato superiore delle due piastre
della griglia per la cottura. Il lato inferiore (vedi
marcature e logo WMF) non & destinato all'uso.

Sulla piastra grill rigata € possibile grigliare, ad
esempio, carne, pesce o verdure. La piastra grill
liscia € anch'essa adatta per la preparazione
delle verdure.

8| UTILIZZO DELL'APPARECCHIO
PER LA PRIMA VOLTA

PRECAUCION

Assicurarsi che il segno sul regolatore di tem-
peratura sia impostato su "ore 6" in modo che
I'apparecchio non inizi a riscaldarsi accidental-
mente (vedi fig. [1]).

1] Inserire la spina in una presa di corrente con
messa a terra installata correttamente. La
luce LED bianca attorno al regolatore di tem-
peratura indica che I'apparecchio ¢ collegato
alla presa di corrente.

2| Versare un po' d'olio su un tovagliolo da
cucina e strofinare con esso le padelline per
raclette e le piastre della griglia.

Se si utilizza troppo olio durante la preparazione
o la grigliatura, questo pud bruciarsi sulle piastre
della griglia e risultare difficile da rimuovere.

3| Posizionare le padelline per raclette sul livello
di appoggio delle padelle.

4| Ruotare il regolatore di temperatura dalla
posizione "ore 6" (vedi fig. [1]) in senso orario,
la luce passa da bianca a rossa. L'apparecchio
si riscalda. Non appena viene raggiunta la
temperatura desiderata, la luce torna bianca.

Quando il regolatore di temperatura € impostato al
livello massimo (vedi fig. [2]), la luce LED attorno al
regolatore di temperatura si illumina di rosso fisso.
La temperatura massima viene raggiunta dopo
circa 15 minuti.

* Quando si utilizza il nuovo apparecchio per la

prima volta, potrebbe svilupparsi un leggero

fumo o odore. Cid ¢ dovuto a motivi tecnici
ed ¢ del tutto normale.

Regolare la temperatura durante la cottura

in base agli ingredienti e al grado di doratura

desiderato.

» Per mantenere caldi i cibi grigliati, abbassare il
regolatore di temperatura su un'impostazione
piu bassa.

* La funzione magnetica integrata sotto
il livello raclette consente il posiziona-
mento ottimale delle padelline all'interno
dell'apparecchio.

ATTENZIONE

Evitare di utilizzare oggetti appuntiti o taglienti
durante la cottura e la rimozione dei cibi per
non danneggiare il rivestimento ceramico delle
padelline e delle piastre della griglia.

ATTENZIONE

L'apparecchio non puo essere spento tramite il
regolatore! Pertanto, scollegare il cavo di ali-
mentazione dopo l'uso.

8.1| GRIGLIATURA

Togliere gli alimenti dal frigorifero e, se pos-
sibile, lasciarli a temperatura ambiente per 30
minuti. In questo modo cuoceranno piu rapida-
mente ed eviterete che la carne spessa rimanga
fredda all'interno.

Tagliare gli alimenti da grigliare in pezzi piccoli,
non piu spessi di 1 cm. Condire la carne prima
della cottura, ma salarla dopo la grigliatura per
mantenerne i succhi. Piccole salsicce, bistecche
tenere, hamburger, polpettone e pesce sono ide-
ali per la raclette. Fette di pomodoro, melanzana
e ananas sono ottime da grigliare sulla raclette
e molto gustose.
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Bucare le salsicce spesse prima della cottura
per evitare schizzi di grasso. Il tempo di cottura
dipende dal tipo e dallo spessore degli alimenti
da grigliare.

ATTENZIONE

Non tagliare mai carne o altri alimenti sulle pia-
stre della griglia.

8.2| PREPARAZIONE DELLA RACLETTE

Per la tipica raclette svizzera occorrono 200-
300 g di formaggio raclette a persona con un
contenuto di grassi di almeno il 45%.

Il contorno principale sono le patate bollite. Si
possono servire cipolline e cetriolini. Il Biindn-
erfleisch, il prosciutto crudo, il salame o un altro
salume speziato si abbinano bene al formaggio.
Il formaggio va tagliato a fette spesse 5 mm.
Mettere una fetta in una padellina, inserire la
padellina nell'apparecchio e il formaggio ini-
ziera a sciogliersi. Quando sara dorato, versarlo
sulle patate.

9| RICETTE

Le sequenti ricette sono pensate per darvi qual-
che idea e ispirazione. Le ricette sono basate su
ingredienti per quattro persone - naturalmente
potete adattare quantita e ingredienti secondo
le vostre esigenze e i vostri gusti.

9.1| RACLETTE CLASSICA

* 600 g di formaggio raclette
« 8 patate grandi bollite

« Cetriolini

« Cipolline

Tagliare il formaggio a fette spesse 5 mm e scio-
glierlo a porzioni nelle padelline per raclette. Le
porzioni sciolte si mangiano con le patate sbuc-
ciate al tavolo, i cetriolini e le cipolline. Inol-
tre, cospargere il formaggio con pepe macinato
fresco.
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9.2| RACLETTE HAWAII

+ 6 fette di mini ananas

* 300 g di formaggio raclette

* 150 g di funghi

* 400 g di petto di tacchino

* 1,5 cucchiai di olio d'oliva

* 2 cucchiai di salsa di soia

* 1 cucchiaio di curry in polvere

Tagliare il petto di tacchino a striscioline sottili.
Marinare le striscioline di tacchino con olio d'o-
liva, salsa di soia e curry, quindi grigliarle sulle
piastre. Tagliare I'ananas e i funghi a pezzetti,
metterli nelle padelline, coprire con il formaggio
e sciogliere nella raclette.

9.3| RACLETTE VEGETARIANA

+ 8 patate grandi bollite

* 150 g di peperone

* 250 g di pomodori

* 300 g di formaggio raclette
* Timo

* Aglio

+ Paprika dolce in polvere

Lascia raffreddare le patate bollite e grattugiale
grossolanamente. Sbollenta brevemente i pomo-
dori in acqua bollente, risciacquali con acqua
fredda e pelali. Taglia il peperone e i pomo-

dori a pezzetti. Mescola le patate, il peperone

e i pomodori, € insaporisci con timo e aglio a
piacere. Metti il composto nelle padelline per
raclette e fai sciogliere con il formaggio.
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10| PULIZIA E CURA

& RISCHIO DI SCOTTATURE!

* Scollega il cavo di alimentazione e lascia raf-
freddare I'apparecchio per 1 ora.

« L'apparecchio non contiene parti che richie-
dono manutenzione regolare. In caso di dubbi,
contatta il nostro servizio clienti.

« Pulisci le piastre della griglia e le padelline
per raclette in acqua tiepida con detersivo per
piatti e una spazzola oppure in lavastoviglie.

» Non utilizzare detergenti abrasivi, spatole di
metallo o prodotti per la pulizia del forno.

AVVERTENZE

& PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!
Non immergere mai I'unita principale in acqua
e non utilizzare acqua per la pulizia. Basta met-
tere un po' di detersivo per piatti su un panno
umido, pulire I'apparecchio e poi asciugarlo.

L'elemento riscaldante non ¢ destinato alla puli-
zia. Se ¢ sporco, puliscilo con un panno asciutto
dopo che I'apparecchio si ¢ raffreddato per 1
ora.

Nella sequente panoramica puoi vedere come pulire i singoli componenti:

I
y ([ 1 A
Lavabile in Puo essere risciacquato Pulire con un
lavastoviglie sotto acqua corrente panno umido
Raclette (corpo principale) - - v
Piastre per grigliare v v v
Padelline per raclette v v v
Spatole per raclette v v v
11| DATI TECNICI
Tensione nominale: 220-240 V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 1000-1200 W

Classe di isolamento:

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,3 0
Standby - -

Standby con informazioni
aggiuntive

Standby in rete

c € L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’ambiente

Ef Partecipiamo alla protezione

dell’'ambiente!

® Il vostro apparecchio € composto da diversi
materiali che possono essere riciclati.

2 Llasciatelo in un punto di raccolta o presso
un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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BG NHCTPYKLIUU 3A YNOTPEBA

=<

LONO PAKIJIET 3A 6 YOBEKA

1| KOMNOHEHTU

lMnocka nnoua 3a rpun

Ckapa

KoHTpon Ha Temnepatypata

Pakner HuBenup ¢ marHutHa yHKUMA
HuBO Ha cbxpaHeHue Ha TUraHu
HasuBau Ha kaben

(A]
(0]
(E]
(F]

2| NPEAN YNOTPEBA

lpouetere BHUMATENHO MHCTPYKLIMUTE 3@ eKC-
nnoatauua. 3anasere BHMMATENHO UHCTPYKLMUMTE
3a eKcnnoartaumua Ha CUrypHo MAcTo 3a 6baeLm
CrpaBkuW v rv npefaite Ha 6baewm notpebutenu
3ae[lHO C ypena. VIHeTpyKumumuTe chabpxart BaxHa
MHdopmaLwma 3a pabotata, NOUMCTBAHETO M NOA-
ApbxKata Ha ypefa.

Ypeast Moxe Aa ce N3nonssa camo no npegHas-
HaYEHWE 1 B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKLMUTE 3a
ynotpeba. BuHaru cna3sBalite uHCTpykuumTe 3a
be30nacHOCT, KOraTo M3nosn3Bate ypeaa.

lMpeav na wHctanupare v u3non3sgare ycTpomn-
CTBOTO 3a MbPBYU MbT, OTCTPAHETE HAMBIHO
3alWNTHOTO (bOIWIO M BCNYKK CbLLECTBYBALLM CTN-
kepu. He TpabBa aa octaBar octaTbLy OT ona-
KOBKaTa BbPXy Wfn BbTpe B ypenaa. loumncrete
MOABWXHUTE YacTh, KOUTO BAN3aT B KOHTAKT C
XpaHa, KakTo € onucaHo B rnasa ,llouncreaHe n
rpuxa”.

MpoBsepere Aanu ypeasT 1 akcecoapute ca KOM-
NNEKTHN U HE ca noBpeneHn. AKO HAKOM yacTu
JIUNCBAT UMK €a MOBPEeAEeHH, He 13Mon3Barite
ypena u ce cBbpXeTe ¢ otaena 3a obenyxsate Ha
knuentn. Mons, BUXTe rapaHumaTa 3a cboTser-
HaTta I/IH(*)OpMaLI,VIFI 3a KOHTAKT.

3| PA3ONAKOBAHE

& ONACHOCT OT 3ANYLUABAHE!
[leuarta morat ga u3gbpnat onakoBbyYeH MaTe-
pwan BbpXy [MaBuTe CU UNN A Ce YBUAT B HErO U1
na ce 3aayLar.
- [pbxre onakoBbYHMUTE MaTepuani aaneu
oT geua.
- He no3sonagalite Ha feua aa cu urpasr ¢
0MaKoOBbYHUTE MaTepuani.

[leuata Morat aa BAMLLIAT UK NOMBIHAT Mankm
yacTu 1 fia ce 3agyLwar.
- [lpbxTe mMankuTe yactu aaney ot feua.
- He no3sonagalite Ha aeuarta aa cu urpast
C Manku yactu.

+ He nsxsbpnaiite onakoBkara cnef pas-
onakoBaHe Ha npopykra. Cnep ynotpeba
1 MOYMCTBAHE, YCTPONCTBOTO U akcecoapnTe
morar fIecHo fia ce noctaat obpaTHo B ona-
KOBKaTa 3a CbXpaHeHue.

* Peunknuparite BCUUKM HEHYXHN OMAaKOBbUHU
marepuanu (xaptus, KapToH u nnactmaca).




4| BAXHA NH®OPMALINA 3A
BE3OMACHOCT

BaxHa nHdopmauna e obo3HaueHa B T€31
VIHCTPYKLMK 3a ynoTpeba upes cumBonm u cur-
HaNHU yMu:

LI N[ 011,171 nokassa onacHa cuty-

auunA, KOATO MOXE Aa NPUYNHU CEPNO3HN
HapaHABaHNA.

BHUMATEJTHO EeETIEREL:ER MG IENIL0)

onacHa cutyauna, Koato MOXe aa NpuymuHn nekun
nnn cpeaHn HapaHABaHUA.

ELIIVIGTTE nokassa cutyaums, kosto Moxe

[a [oseae oo MatepuanHn Wwetn.

npeaocTaBa AOMbAHUTENHA MHGDOP-
Mauua oTHocHo besonacHoto bopaseHe ¢
npoayKra.

& CumBonu: cnassaiTe u cnassaiire
yKasaHuATa.

4.1| OTPAHNYABAHE HA KPBIA OT
MOTPEBUTENTN

3a gbpxaBu, nopnexawm Ha mapkuposka CE:
* Ypenst Moxe fa ce U3M0n3Ba OT Aela Ha
Bb3PACT HAZl OCEM FOMHM, KaKTO 1 OT XOpa

C OrpaHnyueHn hrU3nyecku, CETMBHN UK
ymcTBeHN crnocobHoctv v nuua bes onur u/
UMK C HelOCTaTbUYHM MO3HAHKA, aKo ca nof
Hafi30p MW ca NOAYYnnn MHCTPYKUMK 33 be3-
0MacHO M3Mon3BaHe Ha ypena u ca pasbpanu
Npon3TMYaLLMTE OT TOBA PUCKOBE.

[leuara He TpabBa na cu UrpaaT ¢ ypeaa.
MouucTBaHeTo 1 NoTpebuTenckata NoaapbXKa
He TpAbBa na ce W3BbLPLIBAT OT AeLla, OCBEH
aKo Te He ca Ha Bb3pacT Had 8 roavHM 1 He ca
nof Hag3op.

Ypenbst n 3axpaHBawmar kaben tpabsa na

ce obpxat faney ot aeua noa 8-ropuiuHa
Bb3pacT.
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3a abpxkaBuM, KOMTO He Nopsexar Ha
mapkuposka ,CE":

+ To3u ypen He e npeaHasHayeH 3a ynotpeba ot
nuua (BknouUTeNHO Aeua) ¢ HamaneHu gusm-
UecKU, CeH30PHM UMM YMCTBEHM CnocobHOCTH
uny 6e3 onuT 1 3HaHUA, OCBEH aKo He ca Mof,
HabnoLeHNE UNKU He ca NOMYYUNU MHCTPYKLINN
OTHOCHO yroTtpebata Ha ypena oT Bb3pacTeH,
OTrOBOPEH 3a TAXHaTa be3onacHocT.

[leuata Tpabga na 6baar HabnopaBaHy, 3a Aa
Ce rapaHTMpa, Ye He Cu UrpanT ¢ ypenaa.

06w:
. TemnepatypuTte Ha AOCTLMHUTE NOBbPX-
HOCTM MoraT Aa 6baat BUCOKH, Korato
ypenst pabotu.
 To3n ypen moxe fa ce n3non3ea Ha HagMop-
cKka BucounHa fo 4000 metpa.

NPEAYNPEXAEHUE

To3u ypen He e npefHasHaueH 3a pabota ¢ BbH-
LWIEeH TaMep WK OTARNHA CUCTEMA 33 AUCTAH-
LIMOHHO yrpaBneHue.

NPEAYNPEXOAEHUE

Ako 3axpaHBawmAT kaben e nospeneH, Ton
TpAbBa oa 6bAe NogMeHeH oT NpPonN3BoAN-
TesA, 0TOPNU3MpPaH CEPBU3EH LEHTbP WK N1Le
¢ nogobHa kBanugukauuma, 3a aa ce nsberqe
BCAKAaKBa OMacHOCT.

[MoumnctBaiTe BCMUKM YacTu BedHara cnep yno-
Tpeba n oTcTpaHABalTe BefHara BCAKAKBY
0CTaTbLM OT XpaHa.

Cna3Balite MHCTpyKLMUTE B pa3gena
"[Mouncrane n rpwxmn”.

5| DOMB/IHUTENHN
MHCTPYKLIUWN 3A
BE3OMACHOCT

NMPEAYNPEXOEHUE

& ONACHOCT OT TOKOB Y[IAP!
Cebp3BanTe ypena caMo KbM 3a3€MEHU CTEHHU
KOHTAKTU1, KOMTO Ca MOHTUPAHW B CbOTBETCTBUE
C HOpMaTUBHUTE n3nckBaHuA. Kabenst n wen-
cenwT TpAbBa aa ca cyxu.

3axpaHBalumAat kaben He TpabBa fa nokocBa
ropeLumn yactu Ha ypeaa.

Ako e HeobxoauMo Aa n3non3Bate yabaxute-
neH kaben, yseperte ce, ue Toil € ¢ noaxoaALa
KOHCTPYKLMA U MOLLHOCT, CbC 3a3eMsABaHe.
Vi3non3sainte camo yabnxuteneH kaben,

KOWTO € B OT/IMYHO CbCTOAHME. YBeEpeTe ce, ue
“3Mon3Bare JOCTaTbUYHO KOMMYECTBO Kaben u
ye Tol € npokapaH no besonaceH HaumnH.
YBepete ce, ue enekTpuUYeckoTo 3axpaHBaHe

€ CbBMECTVIMO C MOLLYHOCTTA U HaMpPeXeHUeTo,
MOCOYEHM Ha 0NHATA CTpaHa Ha ypeaa.
Cnpete na u3non3sgare ypeaa u/unn Hesa-
6aBHO M3BageTe LWencena oT enekTpuyeckara

Mpexa, ako:

- ypeawT unu MpexoBuAT kaben ca
noBpeneHy;

- nogo3umpare, ye e Hanuue aedekr, cnen
KaTo ypeabT e nafHan unn e nperbpnan
nofobeH UHUMAEHT.

B takmBa cnyuaum ocurypere pemMoHT Ha ypeaa.

.

Ako BawuAT ypen e cHabaeH ¢ dukempan

3axpaHBaly kaben: Ako 3axpaHBaluuAaT kaben e

nospeneH, Toit Tpabea fa 6bae cMeHeH ot oTo-

pusupaH cepsuseH areHt Ha WMF unn nuua

¢ nopobHa kBanugukauma, 3a aa ce usberHe

0MacHoCT.

W3pbpnaiiTe wencena oT enekrpuyeckara

Mpexa:

- aKo ypeabT ce NoBpean no Bpeme Ha
pabora;

- Npeau NouYmncTBaHe U rpuxm;

- cneq ynotpeba.

* Hukora He notananTe ypena B TeyHoct. Hukora
He noTanAiiTe ypeaa uin 3axpaHsaluna my
kaben BbB BOAA.

NPEAYNPEXAEHUE

& PNCK OT U3TAPAHE!

. Temnepatypata Ha AOCTbITHUTE NOBbPX-
HOCTM MOXE fa € BMCOKa, KOraTo ypeabT
pabotu. He fokocBaiite ropeLmre
MOBBPXHOCTM Ha ypena.

He npemectBalite ypeaa, nokaro e

ropeL.

. Hukora He n3non3sgainrte ypena 6e3
[BETE No4N 3a rpun, B NPOTUBEH Cy-
yail HarpeBaTeNTHUAT eNeMeHT Le bbae
OTKpUT.

BHUMATE/IHO

MasHuHata moxe fa NPBbCKA MPOU3BOJTHO NpKU
neyeHe Ha CcKapa. 3atoBa 3auutere NOBBbPX-
HOCTTa Ha NnJioTa No CbOTBETHNA HAUUH.

NPEAYNPEXOAEHUE

& PUCK OT MOXXAP!

* 3a pa pabotu ypenwr, Toi Tpabsa na bvae
nocraBeH cBoOOLHO Ha Maca, a He [0 CTeHa
VN B brbA.

» He ocrasaiite ypena 6e3 Haa3op.

He ocraBalite npasHn cbaoBe 3a pakner B ypeaa,
Korato ro 3arpsaBare 1 o Bpeme Ha pabora.

6| NPEOBUAEHA YMOTPEBA

» Tpabsa na n3nonsgate ypena camo B CbOT-
BETCTBME C MHCTPYKLIMUTE 3@ eKCrnioataLlua.
Henpasunnata ynotpeba moxe fa noseae o
TOKOB yfiap Unn Apyru onacHoCTH.

* Ypenbr e npefHa3HauyeH camo 3a 3arpaBaHe
Ha xpaHa.
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+ To3u ypep e npefiHa3HayeH camo 3a [loMallHa

ynotpeba u cneposatenHo He TpAbBa aa ce

13Mnon3ea 3a Tbproeeku uenu. Mponssoante-

NAT HE NOEMa OTFOBOPHOCT M HE NpeaocTaBA

rapaHunA 3a LWeTH, NPUUKNHEHM OT Henpa-

BUNHa ynoTpeba Ha ypeaa nnm ynotpeba,

KOATO He € B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMKTE 3a

ekcnnoaraums.

To3u ypen e npeaHasHaueH 3a U3MON3BaHe B

AOMaKWHCTBOTO 1 MOAOOHN MPUNOXEHUA, KaTo

Hanpumep:

- KYXHEHCKM NMOMEeLLEHNA 33 NepcoHana B
marasuHu, oucy u gpyru paboTtHn cpean,

- CeNCcKM KbLLK,

- 0T K[IMEHTN B XOTeNW, MOTeNU 1 Apyru
XUNULLHK crpaau,

- MEeCTa 3a HaCTaHABAHE W 3aKycka.

Hukora He ocTaBanTe ypena 6e3 Hagsop,
Korato Toi pabotu.

To3u ypen He e npefHa3HaueH 3a ynotpeba Ha
OTKPWTO 1 € MpoeKTupaH camo 3a ynotpeba B
AOMaKMHCTBOTO.

HE n3non3gainTe rpuna kato Harpesare.

He ce paspelwaBa Tbproscka ynotpeba nnm
NPOABMIXNUTENHO M3MON3BaHE Ha ypeaa.
M3non3Baitte ypeaa camo B HambAHO crnobeHo
CbCTOAHME.

/3non3gaite ypena camo ¢ ogobpeHute opu-
TUHAMHK YacTu.

7| CINOBABAHE

He ca HeobxoaumMu nHCTpymeHTn 3a crnobasane.
YBepere ce, ue:
- BCUYKU CTUKEPU Ca MpemaxHatu.
- [lsete nnouwn 3a ckapa, TUraHuTe 3a pakner
W WnaTynuTe 3a pakneT ce nouncraar.
- 3axpaHBalLMAT Kaben e Hamb/IHO Pa3mMOTaH.

Mocrasere NpaBUMIHO NIOYNTE 3a TPUN BBPXY
pamkara.

MPEAYNPEXAEHWNE

i3non3Bgaitte camo ropHata cTpaHa Ha fiBete
rpun nioun 3a neveHe Ha rpun. [lonHata ctpaHa
(BuxTe mapkuposkute 1 noroto Ha WMF) He e
npeaHa3HayeHa 3a ynorpeba.

Bbpxy opebpeHara nnoua 3a ckapa Moxete fia
neuere Hanpumep meco, puba unu 3eneHuyLm.
Mnockara nnoua 3a ckapa e NoaxoaAila u 3a
NPUTOTBAHE Ha 3€IEHUYLIM.

8| U3MOM3BAHE HA YPE[A 3A
MbPBU MbT

BHUMAHWE

YBepere ce, ue MapkupoBKaTa Ha perynatopa Ha
Temnepartypara e HacTpoeHa Ha ,6 yaca”, 3a fia He
3arnoyHe ycTpOMCTBOTO ClyYaiiHO ia ce Harpaga

(Buxre dpur. [1]).

1| BknioueTe wiencena Ha 3axpaHBaHeTo B npa-
BWU/THO MHCTA/IMpPaH 3a3eMeH KOHTakT. bennar
LED nHaukatop okono perynaropa Ha emne-
paTtypata noka3Ba, Ye yCTPOMCTBOTO € CBbp-
33aHO KbM 3aXpaHBAHETO.

2| Cnoxete MasnKo 0710 BbPXy KyXHeHcKa Kbpra
1 HaTbpKalTe C HEA TUraHuUTe 3a pakneT n
nioynTe 3a rpun.

AKo u3non3Bare TBbPAE MHOMO OO MO BpeMe

Ha NPUroTBAHE UAN MEYEHE Ha rpun, To MOXe Aa
3aropu BbpXy Ma0yuTe Ha rpuna u aa bbae TpyaHo
3a OTCTpaHABaHe.

3| MocraseTe TMraHuTe 3a pakneT Ha HUBOTO 3a
CbXpaHeHWe Ha TUraHu.

4| 3apbprete perynatopa Ha Temnepartypata ot
nosuuus ,6 yaca” (Buxre dur. [1)) no nocoka
Ha YaCOBHMKOBATA CTPEsIKA, CBETNIMHATA Ce
npomeHa o1 bana Ha yepBeHa. YCTponcTBOTO
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ce 3arpsBa. BeqHara wwom ce gocturHe xena-
HaTa Temneparypa, CBeTINHaTa Ce BPblLUa KbM
bana.

Korato KOHTpO/TLT Ha TemMnepartyparta € HacTpoeH
Ha Haii-BUCOKOTO HIBO (BuxTe dhur. [2]), LED
CBET/IMHATA OKOMO perynatopa Ha Temneparypara
CBETM MOCTOAHHO B YepseHo. MakcumanHata
Temnepatypa ce goctura cnef npubnusutenHo 15
MUHYTU.

» Korato nsnonssare HOBOTO C/ YCTPOMCTBO 3a
MbPBW MbT, MOXE Aa CE MOABW JIEKO OTAENAHE
Ha UM nnu mupusma. ToBa ce Ab/XU Ha Tex-
HUYECKN MPUYUHU U € HAMbBIHO HOPMaHO.

* Perynupatite Temneparypara no speme Ha
rOTBEHE Cropes CbCTaBKUTE U XenaHaTa creneH
Ha roTOBHOCT.

+ 3a na nopabpxare XpaHata Ha ckapa Tonna,
Hamanerte Temneparypara Ha no-Hucka cTeneH.

+ Brpapenarta marHutHa (byHKUMA Nof HUBOTO
33 pakneT no3BonABa ONTUMANHO NO3ULNOHU-
paHe Ha TUraHWTe 3a pakser BbTpe B ypeaa.

M36arsalite n3non3BaHeTo Ha OCTPK UK 320-
CTPEHM NPeaMEeTN MNPy roTBEHE 1 U3BaXaaHe Ha
XpaHa, 3a Aa NpenoTBpaTMTe NoBpeaa Ha Kepa-
MWYHOTO MOKPUTUE Ha TUTaHWTE 32 PaKMeT 1
naoumnTe 3a rpun.

BHUMAHWE

YCTpOCTBOTO HE MOXE [ia Ce U3K0YM C NOMO-
wra Ha koHTponepa! 3atoBa uskniouere 3axpaH-
Bawwma kaben cnen ynotpeba.

8.1 rPyn

VI3Banete xpaHaTta OT xnaiuNHUKa W, ako € Bb3-
MOXHO, A OCTaBeTe [1a NPECTON Ha CTaliHa TeM-
nepatypa 3a 30 MuHyTW. TOBa Lie NO3BONM Ha
XpaHaTa Aa ce croteu no-6mup3o u we npeno-
TBpaTV A€OEN0To MeCo [a OCTaHe CTYAEHO B
cpenara.
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Hapexerte xpaHata 3a neueHe Ha No-Manku nap-
yeta, He no-gebenu ot 1 cm. Moanpasere mecoto
npeau neyeHe Ha ckapa, HO ro noconete cneq
neyeHe, 3a fa 3ana3ute cokoserte. Manku Hage-
HUUKM, KPEXKM MbPXonu, KioghTeta 3a XaM-
byprepu, mecHo pyno u puba ca ugeanHu 3a
pakner. PeseHuera nomaru, natnagxaH u aHa-
Hac ca OTIMYHM 3@ NEYeHE Ha PakmeT u ca MHOro
BKYCHMU.

Mponynuete nebenute konbacy npeau neveHe
Ha rpwn, 3a fa n3berHete npbekn Ma3HuUHa. Bpe-
MeTO 3a roTBeHe 3aBucK oT Buaa u gebenuHara
Ha XpaHarta, KOATO LUe Ce neye Ha rpus.

Hukora He pexete Meco unu ipyru XpaHu Bbpxy
nnouute 3a rpus.

8.2| MPUTOTBAHE HA PAKNET

3a TMNUYeH WBenLapeky paknerT ca Bu Heobxo-
anmun 200-300 r cupeHe 3a paksier Ha Y0BEK CbC
CbbpXaHWEe Ha Ma3HUHU Hal-manko 45%.
OcHoBHara rapHuTypa ca BapeHn kaprogu. Kbm
TAX MOTaT 13 Ce cepBMpart NepneH Nyk u Kucenu
kpactasnuku. CypoBa WyHKa, canam unu gpyra
MUKaHTHA HaleHnLa ce cbueTaBaT obpe cbe
CUpEeHeTo.

CupeHeto ce Hapa3Ba Ha unuiiku ¢ nebenuna 5
mM. [ocTaBeTe eaHa unuinka B TMraH, nocrasere
TUraHa B ypea 1 CUPEHETO LLE 3aMoyHe aa ce
Tonu. Korato ctaHe 3natuctokadaso, ro 3anente
BbPXY KapTogure.

9| PELIENTK

CnepHuTe peuenTn ca npefHa3HaueHu aa Bu
napat uaeu u BabxHoBeHwne. Peuentute ca basu-
paHu Ha CbCTaBKM 3a YeTMpuma fylwn — pasbupa
ce, MOXeTe [la Kopurupare Konmyecrtsata 1 Cbe-
TaBKWTE CMOPe., BalUTe HYXAM U BKYC.
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9.1| KITACUYECKWN PAKINET

» 600 r cupeHe 3a pakner

* 8 ronemu BapeHu kaptoda
* KopHuwwoHu

* MNepnen nyk

Hapexerte cnpeHeto Ha unuiiku ¢ nebenuHa

5 MM 1 ro pastoneTe Ha NOpLUMM B TUraHUTE 3a
pakner. PastoneHnute nopunm ce KOHCyMupar ¢
obeneHnTe kapTo(hu, KOPHULLOHUTE W NEpReHnA
nyk. OcBeH TOBa, CMPEHETO Ce MOPbLCBa C NPACHO
CMAAH YepeH nunep.

9.2| XABANCKU PAKNET

* 6 pe3eHa MUHM aHaHac

» 300 r cupeHe pakner

* 150 r rvbu

* 400 r nyewku repau

e 1,5 c.n. 3exTuH

* 2 CJ1. CO€eB COC

* 1 cyneHa nbxuua Kbpy Ha npax

Hapexerte nyelwkure rbpan Ha TbHKN NeH-
TMukn. MapuHoBanTe nyewkute NeHTUYKN B 3€X-
TVH, COEB COC U KbpW, CNEf KOETO MM 3anevere
Ha rpun nnounte. Hapexete aHaHaca n rebute
Ha Marnku napyeHLa, NoCTaBeTe rv B TUraHuTe,
MOpPbCETe CbC CUPEHE W ro pasToneTe B paksera.

9.3| BETETAPUAHCKN PAKNET

* 8 ronemu BapeHu kaptoda
* 150 r uywka

» 250 r pomaru

» 300 r cupexe pakner

* Mawepka

» YecbH

 YepseH nunep

Ocragete cBapeHuTe kapTou fia ce oXnaaaT u
M HacTbpXeTe Ha eapo. bnaHwwmpaiite 3a kpaTko
AomatuTe C BpALLA BOAA, U3MNAKHETEe CbC CTy-
neHa Boaa u rn obenete. Hapexere uywikara u
aomatute Ha mManku napyeHua. Cmecere kapro-
(e, yylIKaTa M AOMATUTE W MO XENAHNE OBKY-
ceTe ¢ Malepka u yecbH. Cnoxere cmecra B
TaBUYKUTE 32 PaKeT u pasTonere CbC CUPEHETO.
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10| MOYNCTBAHE U TPUXKA

& OMACHOCT OT U3TAPAHE!

* Wskniouete 3axpaHBaluna kaben n octasere
YCTPOWCTBOTO Aa ce oxnaaum 3a 1 vac.

* YCTpOIICTBOTO He ChAbpXa Yactu, KOUTo n3mnc-
KBaT pefoBHa nopapbxka. B cnyyait Ha cbm-
HEeHME, MOJIA, CBbPXETE Ce C HalMA OTaeN 3a
obcnyxBaHe Ha KITMEHTH.

* [louncrete nnounte 3a ckapa v TUraHWTE 3a
pakneT B x1afka Bofa ¢ npenapar 3a MUeHe Ha
CbIOBE 1 UETKA UNN B CbAOMUANHA MALIUHA.

» He usnonsgaiite abpasmBHu nouncrBaLLn
npenaparu, MeTajaHu WNatynu unu npenapatu
33 NOYNCTBAHE HA (YpPHW.

NPEAYNPEXAEHUE

& OMACHOCT OT TOKOB YAP!

Hukora He noTananTe 0OCHOBHOTO YCTPOMCTBO BbB
BOJa W HE N3rnon3panTe Bofa 3a NOUYNCTBAHE.
MpocTo cnoxerte manko npenapar 3a MueHe

Ha CbOOBE BbPXY BlaxHa kbpna, n3bbpLiere
YCTPOWCTBOTO U C/ef TOBa ro NOACyLUeTe.

HarpeBaTtenHu1AT eNeMeHT He e NpefHa3HaueH 3a
noumncreaHe. AKo e 3aMbpCeH, U30bpLIETE 0 CbC
cyxa Kbpna, cnef Kato yCTpoICTBOTO ce 0xnaan
3a 1 vac.

B cnenBawua npernea MoxXere Aa BuAuTe Kak aa novynctnte otaenHuUTe KOMNOHEHTN:

MNonoxonAwo 3a cbpomuanHa

iy

.

s
ZInN

SN

N3nnaksaHe nop

\

N36bpwere ¢

MawuHa Teuawa sBona BNaxHa Kbpna
Pakner - - v
Mnouu 3a rpun v v v
Turann 3a pakner v v v
Pakner wnarynn v v v

11| TEXHWUECKWN OAHHN

HomunHanHo HanpexeHue:
KoHcymauna Ha eHeprua:
Knac Ha 3awwra:

220-240 V~
1000-1200 W

50-60 Hz

TexHuyecka uHdopmauma 3a pexumure Ha pabora B cbotBeTcTBue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM

KOHCYMALINA HA EHEPTUA (BATOBE)

NEPNON OT BPEME (MUHYTH)

M3knioueHo

03

0

B PEXNUM Ha rOTOBHOCT

B rotoBHOCT ¢ gonbnHuTenHa
UH(opmauna

MpexoB pe3epBeH pexnm

c € Ypenwt cbotBerctsa Ha Eponeickute aupektnsu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

Masere okonHata cpeaa

[a yuactBame B ona3BaHeTo

Ha OKOJ/HaTa cpep,a!

®  Ypennt e uspaboteH oT pasnnuHn
matepuanu, KOWTo mMorat fia ce npefanar Ha
BTOPUYHU CYPOBUHU UNW Aa CE PeLnKnupar.

O 3aHecete ro B LEHTbPa 32 BTOPNUUHM
CYPOBUHM UN B OTOPU3NPAHUA CEPBU3,
KbOETO TOi Wwe 6bae peumnknmpan.

Bb3moxHM npomeHu.
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DK BRUGSANVISNING

=<

LONO LONG RACLETTE TIL 6
PERSONER

1| KOMPONENTER

Flad grillplade

Riflet grillplade

Temperaturkontrol

Raclette-niveau med magnetfunktion
Pandeopbevaringsniveau
Ledningsopruller

(A]
(0]
(€]
[F]

2| FOR BRUG

Lees betjeningsvejledningen grundigt. Opbe-
var eller gem betjeningsvejledningen et sikkert
sted til fremtidig reference, og giv den videre
til fremtidige brugere sammen med appara-
tet. Vejledningen indeholder vigtige oplysnin-
ger om betjening, renggring og vedligeholdelse
af apparatet.

Apparatet ma kun bruges til dets tilteenkte for-
mal og i overensstemmelse med betjeningsvej-
ledningen. Falg altid sikkerhedsanvisningerne
ved brug af apparatet.

For installation og ferste gangs brug af appara-
tet skal al beskyttelsesfilm og alle eksisterende
klistermaerker fjernes helt. Der ma ikke veere
emballagerester pa eller inde i apparatet. Ren-
gor de aftagelige dele, der kommer i kontakt
med fodevarer, som beskrevet i kapitlet "Rengg-
ring og vedligeholdelse".

Kontroller, at apparatet og tilbehgret er kom-
plet og ikke beskadiget. Hvis der mangler dele
eller er skader, md apparatet ikke tages i brug -
kontakt kundeservice. Se garantien for relevante
kontaktoplysninger.

3| UDPAKNING

& RISIKO FOR KVALNING!

Barn kan traekke emballagemateriale over hove-
det eller vikle sig ind i det og blive kvalt.
- Hold emballagemateriale veek fra barn.
- Lad ikke bgrn lege med
emballagemateriale.

Born kan indande eller sluge sma dele og blive
kvalt.

- Hold sma dele vaek fra barn.

- Lad ikke barn lege med sma dele.

« Bortskaf ikke emballagen efter udpakning
af produktet. Efter brug og rengering kan
apparatet og tilbehgret nemt placeres tilbage
i emballagen til opbevaring.

» Genbrug ungdvendigt emballagemateriale
(papir, pap og plast).




4| VIGTIGE
SIKKERHEDSINFORMATIONER

Vigtige oplysninger er markeret i denne betje-
ningsvejledning med symboler og signalord:

LUNAUNYER angiver en farlig situation, der kan
medfgre alvorlige skader.

LIS [E1)[CR angiver en potentielt farlig situ-
ation, der kan medfgre mindre eller moderate

skader.

[GIEE] angiver en situation, der kan fare til
materielle skader.

giver yderligere information om sik-
ker hdndtering af produktet.

& Symboler: fglg og overhold
anvisningerne.

4.1| BEGRANSNING AF
BRUGERKREDSEN

For lande underlagt CE-maerkning:

* Apparatet kan bruges af barn over otte ar
samt af personer med nedsatte fysiske, sanse-
maessige eller mentale evner og personer uden
erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn
eller har faet instruktioner om, hvordan appa-
ratet bruges sikkert, og har forstaet de der-
med forbundne risici.

Born mé ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfgres
af bgrn, medmindre de er over 8 &r og under
opsyn.

Apparatet og tilslutningskablet skal holdes
uden for raekkevidde af bgrn under 8 ar.

For lande uden CE-meerkning:

« Dette apparat er ikke beregnet til brug af per-
soner (herunder barn) med nedsatte fysi-
ske, sansemaessige eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, medmindre de
er under opsyn eller har faet instruktioner
om brugen af apparatet af en voksen, der er
ansvarlig for deres sikkerhed.

* Bgrn skal veere under opsyn for at sikre, at de
ikke leger med apparatet.

Generel:
. Tilgeengelige overfladetemperaturer kan
veere hgje, ndr apparatet er i brug.
* Dette apparat kan bruges op til en hgjde pa
4000 meter.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive
betjent med en ekstern timer eller et separat
fjernbetjeningssystem.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, et autoriseret ser-
vicecenter eller en tilsvarende kvalificeret per-
son for at undga fare.

Renggr alle dele straks efter brug, og fjern
eventuelle madrester med det samme.

* Folg instruktionerne i afsnittet "Renggring og
vedligeholdelse".

5| YDERLIGERE
SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

A FARE FOR ELEKTRISK ST@D!

* Tilslut kun apparatet til jordede stikkontakter,
der er installeret i henhold til geeldende regler.
Kablet og stikket skal veere tart.

« Tilslutningskablet ma ikke komme i kontakt
med varme dele af apparatet.

Hvis det er nodvendigt at bruge en forlenger-

ledning, skal du sikre dig, at den har passende

konstruktion og effekt samt jordforbindelse.

Brug kun en forleengerledning, der er i perfekt

stand. Sgrg for at bruge tilstraekkelig ledning,

og at den er sikkert placeret.

Serg for, at stramforsyningen er kompatibel

med den effekt og spaending, der er angivet

pa apparatets underside.

Stop med at bruge apparatet og/eller traek

straks netstikket ud, hvis:

- apparatet eller netledningen er beskadiget;

- du har mistanke om en fejl, efter at appa-
ratet er faldet eller har veeret udsat for en
lignende haendelse.

I sddanne tilfeelde skal apparatet indleveres til

reparation.

Hvis dit apparat er udstyret med en fast net-
ledning: Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af et WMF-godkendt service-
veaerksted eller tilsvarende kvalificerede perso-
ner for at undga fare.
Traek netstikket ud:

- hvis apparatet ikke fungerer korrekt under

brug;
- for renggring og vedligeholdelse;
- efter brug.

Nedsaenk aldrig apparatet i nogen form for
vaeske. Nedsaenk aldrig apparatet eller dets
netledning i vand.

& RISIKO FOR FORBRANDING!

. Temperaturen pd tilgeengelige overfla-
der kan vaere hgj, nér apparatet er i
brug. Rer ikke ved apparatets varme

overflader.

. Transportér ikke apparatet, nar det er
varmt.

. Brug aldrig apparatet uden de to grill-

plader, da det glgdende varmeelement
ellers er blottet.

FORSIGTIG

Fedt kan sprgjte ud under grillning. Beskyt der-
for bordoverfladen derefter.

& BRANDFARE!

« For at bruge apparatet skal det placeres frit pa
et bord og ikke op ad en vaeg eller i et hjorne.
* Lad ikke apparatet veere uden opsyn.

Lad ikke tomme raclettepander blive i apparatet
under opvarmning og brug.

6/ ANVENDELSESFORMAL

 Apparatet ma kun bruges i overensstemmelse
med brugsanvisningen. Forkert brug kan med-
fore elektrisk stad eller andre farer.

» Apparatet er kun beregnet til opvarmning af

mad.

Dette apparat er kun beregnet til hushold-

ningsbrug og ma derfor ikke anvendes til

erhvervsmaessige formal. Producenten pata-

ger sig intet ansvar og yder ingen garanti for

skader, der skyldes forkert brug af apparatet

eller brug, der ikke er i overensstemmelse med

brugsanvisningen.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-

ninger og lignende anvendelser sdsom:

- personale-kekkener i butikker, kontorer og

andre arbejdsmiljger,
- landhuse,
- af geester pd hoteller, moteller og andre
boligmiljger,
- bed and breakfast-lignende miljger.

.
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Lad aldrig apparatet veere uden opsyn, nar det
er i brug.

Dette apparat er ikke beregnet til udendors
brug og er kun designet til indendgrs brug i
husholdningen.

Brug IKKE grillen som varmeapparat.
Kommerciel brug eller kontinuerlig brug af
apparatet er ikke tilladt.

Brug kun apparatet, nar det er fuldt samlet.
Brug kun apparatet med de godkendte origi-
nale dele.

7| MONTERING

Der kreeves ikke veerktgj til samlingen. Sgrg for,
at:
- alle klistermaerker er fjernet.
- de to grillplader, raclettepanderne og
raclette-spatlerne er rengjorte.
- stromkablet er helt rullet ud.

Placer grillpladerne korrekt p4 rammen.

Brug kun oversiden af de to grillplader til grill-
ning. Undersiden (se markeringer og WMF-logo)
er ikke beregnet til brug.

Pa den riflede grillplade kan du for eksem-
pel grille kad, fisk eller grgntsager. Den flade
grillplade er ogsa velegnet til tilberedning af
grentsager.
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8| BRUG AF APPARATET FOR
FORSTE GANG

FORSIGTIG

Sorg for, at markeringen pa temperaturregulerin-
gen star pa ,kl. 6", sa apparatet ikke ved et uheld
begynder at opvarme (se fig. [1]).

1| Seet netstikket i en korrekt installeret, jordet
stikkontakt. Det hvide LED-lys omkring tem-
peraturreguleringen indikerer, at apparatet er
tilsluttet stram.

2| Kom lidt olie pa et stykke kokkenrulle og
smor raclettepanderne og grillpladerne ind
med det.

Hvis du bruger for meget olie under tilberedning
eller grillning, kan det breende fast pd grillpladerne
og veere sveert at fjerne.

3| Placer raclettepanderne pa
pandelager-niveauet.

4| Drej temperaturreguleringen fra ,kl. 6"-posi-
tionen (se fig. [1]) med uret, skifter lyset fra
hvidt til redt. Apparatet varmer op. Nar den
gnskede temperatur er ndet, skifter lyset til-
bage til hvidt.

Nar temperaturreguleringen er indstillet til det

hgjeste niveau (se fig. [2]), lyser LED-lyset omkring
temperaturreguleringen konstant redt. Den maksi-
male temperatur nas efter ca. 15 minutter.

« Nar du bruger dit nye apparat for farste gang,
kan der opsta en let rag- eller lugtudvik-
ling. Dette skyldes tekniske &rsager og er helt
normalt.

* Juster temperaturen under tilberednin-

gen efter ingredienserne og det gnskede

bruningsniveau.

For at holde det grillede mad varmt, skal

du skrue temperaturreguleringen ned pa en

lavere indstilling.

* Den integrerede magnetiske funktion under
raclette-niveauet muligger optimal placering
af raclettepanderne i apparatet.

Undga at bruge skarpe eller spidse genstande
ved tilberedning og udtagning af mad for at
undgé at beskadige den keramiske belaegning
pa raclettepanderne og grillpladerne.

Apparatet kan ikke slukkes med regulatoren! Tag
derfor stikket ud af kontakten efter brug.

8.1| GRILLNING

Tag maden ud af keleskabet og lad den om
muligt sta ved stuetemperatur i 30 minutter.
Dette gar, at maden tilberedes hurtigere og for-
hindrer, at tykke stykker kad forbliver kolde i
midten.

Skeer maden, der skal grilles, i mindre stykker,
der ikke er tykkere end 1 cm. Krydr kadet for
grillning, men salt det farst efter grilining for at
bevare saften. Sma pglser, more bgffer, hambur-
gerbgffer, farsbrgd og fisk er ideelle til raclette.
Tomat-, aubergine- og ananasskiver er frem-
ragende til grillning pa raclette og smager rig-
tig godt.

Prik hul i tykke pelser far grillning for at undga
fedtsprgjt. Tilberedningstiden afhaenger af
typen og tykkelsen pé det, der skal grilles.

Skeer aldrig ked eller andre fodevarer pa
grillpladerne.

8.2| TILBEREDNING AF RACLETTE

Til typisk schweizisk raclette skal du bruge 200-
300 g racletteost pr. person med et fedtindhold
pa mindst 45%.

Den vigtigste tilbehgrsret er kogte kartof-

ler. Perlelog og syltede agurker kan serveres til.
Biindnerfleisch, ra skinke, salami eller en anden
krydret polse passer godt til osten.

Osten skaeres i 5 mm tykke skiver. Leeg en skive
i en pande, seet panden i apparatet, og osten
begynder at smelte. Nar den er gyldenbrun,
haldes den over kartoflerne.

9| OPSKRIFTER

De fglgende opskrifter er taenkt som inspiration
og idéer. Opskrifterne er baseret pa ingredien-

ser til fire personer - du kan naturligvis justere
maengder og ingredienser efter behov og smag.

9.1| KLASSISK RACLETTE

* 600 g racletteost

« 8 store kogte kartofler
« Cornichoner

« Perlelag

Skaer osten i 5 mm tykke skiver og smelt den
portionsvis i raclettepanderne. De smeltede por-
tioner spises sammen med kartofler, der skreelles
ved bordet, cornichoner og perlelgg. Drys des-
uden osten med friskkvaernet peber.

9.2| HAWAII RACLETTE

* 6 skiver mini-ananas
» 300 g racletteost

* 150 g champignon

* 400 g kalkunschnitzel
* 1,5 spsk olivenolie

* 2 spsk sojasauce

* 1 spsk karrypulver
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Skeer kalkunbrystet i tynde strimler. Mari-

ner kalkunstrimlerne i olivenolie, sojasauce og
karry, og grill dem derefter pa grillpladerne.
Skaer ananas og champignon i sma stykker, lzeg
dem i panderne, drys med ost, og smelt det i
raclette-grillen.

9.3| VEGETARISK RACLETTE

* 8 store kogte kartofler
* 150 g peberfrugt

» 250 g tomater

* 300 g racletteost

* Timian

* Hvidlag

« Paprikapulver (sod)

Lad de kogte kartofler kgle af og riv dem groft.
Skold tomaterne kort med kogende vand, skyl
dem med koldt vand, og pil skindet af. Skeer
peberfrugt og tomater i smé stykker. Bland kar-
tofler, peberfrugt og tomater, og smag til med
timian og hvidlgg efter gnske. Leeg blandingen i
raclette-panderne og smelt med ost.

10| RENG@RING 0G
VEDLIGEHOLDELSE

& RISIKO FOR FORBRANDING!

* Tag stikket ud af kontakten, og lad apparatet
kele af i 1 time.

Apparatet indeholder ingen dele, der kraever
regelmaessig vedligeholdelse. Kontakt venligst
vores kundeservice ved tvivl.

Rengor grillplader og raclette-pander i lun-
kent vand med opvaskemiddel og en barste
eller i opvaskemaskinen.

Brug ikke slibende renggringsmidler, metals-
patler eller ovnrens.
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& FARE FOR ELEKTRISK ST@D!

Hovedenheden ma aldrig nedsaenkes i vand, og

der md ikke bruges vand til rengering. Kom blot
lidt opvaskemiddel pé en fugtig klud, ter appa-
ratet af, og ter det derefter efter.

Varmeelementet er ikke beregnet til rengoring.
Hvis det er snavset, tgr det af med en tar klud,
nér apparatet har kelet af i 1 time.

| det folgende overblik kan du se, hvordan de enkelte dele rengores:

I
y ([ 1
- :
/ll\\‘
Taler Kan skylles under Torres af med en
opvaskemaskine rindende vand fugtig klud
Raclette (kabinet) - - v
Grillplader v v v
Raclettepander v v v
Raclette-spatler v v v

11| TEKNISKE DATA

Meerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 1000-1200 W
Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,3 0
Standby - -

Standby med yderligere -
oplysninger

Netveerksbaseret standby -

c E Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

Ef Vi skal alle veere med til

at beskytte miljoet!

®  Apparatet indeholder mange materialer,
der kan genvindes eller genbruges.

2  Bring det til et specialiseret
indsamlingssted for genbrug eller
et autoriseret serviceveerksted,
nar det ikke skal bruges mere.

Mulige aendringer.
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FI KAYTTOOHJE

=<

LONO LONG RACLETTE 6
HENGELLE

1| KOMPONENTIT

Tasainen grillilevy

Uritettu grillilevy

Lampotilansadto

Raclette-taso magneettitoiminnolla
Pannujen sdilytystaso

Johdonkela

(A]
(0]
(€]
[F]

2| ENNEN KAYTTOA

Lue kdyttoohjeet huolellisesti. Silytd kaytto-
ohjeet huolellisesti turvallisessa paikassa tule-
vaa tarvetta varten ja anna ne laitteen mukana
seuraaville kayttijille. Ohjeet sisaltavat tar-
keitd tietoja laitteen kaytostd, puhdistuksesta ja
huollosta.

Laitetta saa kdyttda vain sen tarkoitukseen ja
kdyttoohjeiden mukaisesti. Noudata aina turval-
lisuusohjeita kdyttaessasi laitetta.

Poista kaikki suojakalvot ja mahdolliset tarrat
kokonaan ennen laitteen asentamista ja ensim-
maistd kdyttokertaa. Laitteen paalle tai sisille
ei saa jaada pakkausjaamia. Puhdista elintarvik-
keiden kanssa kosketuksiin joutuvat irrotetta-
vat osat "Puhdistus ja hoito" -luvussa kuvatulla
tavalla.

Tarkista, ettd laite ja tarvikkeet ovat téydelli-
set ja ehjat. Jos osia puuttuu tai ne ovat vau-
rioituneet, ala kayta laitetta vaan ota yhteytta
asiakaspalveluun. Katso takuusta tarvittavat
yhteystiedot.

3| PAKKAUKSEN AVAAMINEN

& TUKAHTUMISVAARA!

Lapset voivat vetdd pakkausmateriaalia pdansa
yli tai kietoutua siihen ja tukehtua.
- Pida pakkausmateriaalit poissa lasten
ulottuvilta.
- Al4 anna lasten leikkiz
pakkausmateriaaleilla.

Lapset voivat hengittaa tai nielld pienia osia ja
tukehtua.
- Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.
- Al4 anna lasten leikki pienill3 osilla.

HUOMAUTUS

« Al3 hivitd pakkausta tuotteen purkamisen
jalkeen. Kéayton ja puhdistuksen jdlkeen laite
ja tarvikkeet voidaan helposti laittaa takaisin
pakkaukseen sdilytystd varten.

« Kierratd tarpeettomat pakkausmateriaalit
(paperi, pahvi ja muovi).




4| TARKEAT
TURVALLISUUSOHJEET

Tarkeat tiedot on merkitty niissa kdyttdohjeissa
symboleilla ja varoitussanoilla:

YA IINY osoittaa vaaratilanteen, joka voi
aiheuttaa vakavia vammoja.

A\Z.2{08 osoittaa mahdollisen vaaratilan-
teen, joka voi aiheuttaa lievid tai kohtalaisia
vammoja.

[TV osoittaa tilanteen, joka voi johtaa

aineellisiin vahinkoihin.

antaa lisdtietoja tuotteen turvallisesta
kasittelysta.

& Symbolit: noudata annettuja ohjeita.

4.1| KAYTTAJAPIIRIN RAJOITTAMINEN

CE-merkintada edellyttivissd maissa:

Laitetta voivat kayttaa yli kahdeksanvuotiaat
lapset sekd henkildt, joilla on rajoittuneet fyy-
siset, sensoriset tai henkiset kyvyt tai joilla ei
ole kokemusta ja/tai tietoa, jos heit4 valvo-
taan tai he ovat saaneet ohjeet laitteen tur-
vallisesta kdytdstd ja ymmartaneet siihen
liittyvat riskit.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja valvottuja.
Laite ja liitdntéjohto on pidettava alle 8-vuo-
tiaiden lasten ulottumattomissa.

Maille, joita CE-merkinta ei koske:

 Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
henkilille (mukaan lukien lapset), joilla on
alentunut fyysinen, sensorinen tai henki-
nen toimintakyky tai joilla ei ole kokemusta
ja tietoa, ellei heidan turvallisuudestaan vas-
tuussa oleva aikuinen valvo tai opasta laitteen
kdytossa.

« Lapsia tulee valvoa, jotta varmistetaan, ettei-
vat he leiki laitteella.

Yleinen:
. Laitteen kdyton aikana kosketettavissa
olevat pinnat voivat olla kuumia.
 Tati laitetta voidaan kayttaa enintdan 4000
metrin korkeudessa.

Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kdytettavaksi
ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjar-
jestelmdn avulla.

* Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdet-
tava valmistajan, valtuutetun huoltoliikkeen
tai vastaavan pétevan henkilon toimesta vaa-
ratilanteiden valttdmiseksi.

* Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen ja
poista mahdolliset ruoantéhteet valittomasti.

» Noudata ohjeita kohdassa "Puhdistus ja
hoito".

5| LISATURVAOHJEET

& SAHKOISKUN VAARA!

» Kytke laite vain maardysten mukaisesti asen-
nettuihin maadoitettuihin pistorasioihin.
Johto ja pistoke on pidettava kuivina.

« Liitdntdjohto ei saa joutua kosketuksiin lait-
teen kuumien osien kanssa.

* Jos jatkojohtoa on kaytettava, varmista, ettd
se on rakenteeltaan ja teholtaan sopiva seka
maadoitettu.

Kayta vain moitteettomassa kunnossa olevaa
jatkojohtoa. Varmista, ettd johdon pituus riit-
taa ja ettd se on asennettu turvallisesti.
Varmista, ettd sdhkdverkko vastaa laitteen
pohjassa ilmoitettua tehoa ja jannitetta.
Lopeta laitteen kaytto ja/tai irrota pistoke
vélittémasti, jos:

- laite tai virtajohto on vaurioitunut;

- epailet vikaa laitteen pudottua tai joudut-

tua vastaavaan tilanteeseen.
Tallaisissa tapauksissa huollata laite.

Jos laitteessasi on kiinted virtajohto: Jos vir-
tajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava
WMF:n hyviaksyman huoltoliikkeen tai vastaa-
van patevan henkilon toimesta vaaratilantei-
den valttamiseksi.

Irrota pistoke:

- jos laite ei toimi kdyton aikana;

- ennen puhdistusta ja huoltoa;

- kayton jalkeen.

Al3 koskaan upota laitetta mihinkisn nestee-
seen. Ald koskaan upota laitetta tai sen virta-
johtoa veteen.

& PALOVAMMAN VAARA!

. Laitteen kdyton aikana kosketettavissa
olevat pinnat voivat olla kuumia. Al3
koske laitteen kuumiin pintoihin.

. & Al siirrd laitetta sen ollessa kuuma.

. Al3 koskaan kiyti laitetta ilman kahta
grillilevyd, muuten hehkuva lammityse-
lementti ja3 paljaaksi.

Rasvaa voi roiskua satunnaisesti grillattaessa.
Suojaa siis poytdpinta asianmukaisesti.

& TULIPALON VAARA!

« Laitetta tulee kayttaa esteettomaisti poydalla,
ei seinda tai nurkkaa vasten.
» Ald jata laitetta ilman valvontaa.

Al jata tyhjia raclette-pannuja laitteeseen sen
ldmmetessa tai kdyton aikana.

6| TARKOITUKSENMUKAINEN
KAYTTO

« Laitetta saa kdyttda vain kdyttdohjeiden
mukaisesti. Vadrinkdytto voi aiheuttaa sah-
kdiskun tai muita vaaroja.

Laite on tarkoitettu ainoastaan ruoan
lAmmittimiseen.
Tama laite on tarkoitettu vain kotitalouskayt-
t60n, eika sitd saa kayttaa kaupallisiin tar-
koituksiin. Valmistaja ei vastaa eiké takaa
vahinkoja, jotka johtuvat laitteen virheelli-
sestd kadytosta tai kdyttoohjeiden vastaisesta
kaytosta.

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi koti-
talouksissa ja vastaavissa kdyttokohteissa,
kuten:

- henkil6kunnan keittiotilat kaupoissa, toi-

mistoissa ja muissa tydymparistoissa,
- maalaistalot,
- hotellien, motellien ja muiden
asuinympdristdjen asiakkaat,
- aamiaismajoitustyyppiset ymparistot.

.
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« Al koskaan jat3 laitetta ilman valvontaa kiy-
ton aikana.

Tama laite ei ole tarkoitettu ulkokayttoon,
vaan ainoastaan sisatiloissa tapahtuvaan
kotitalouskayttéon.

ALA kayta grillia lammittimen.

Laitteen kaupallinen tai jatkuva kdytto ei ole
sallittua.

Kayta laitetta vain tdysin koottuna.

Kayta laitetta vain hyvaksyttyjen alkuperdiso-
sien kanssa.

7| KOKOAMINEN

Kokoamiseen ei tarvita tydkaluja. Varmista, etta:

- kaikki tarrat on poistettu.

- kaksi grillilevyd, raclette-pannut ja raclet-
te-lastat on puhdistettu.

- virtajohto on kokonaan avattu.

Aseta grillilevyt oikein rungon paalle.

Kayta grillauksessa vain grillilevyjen yldpuolta.
Alapuolta (katso merkinnit ja WMF-logo) ei ole
tarkoitettu kdytettavaksi.

Uritetulla grillilevylld voit grillata esimerkiksi
lihaa, kalaa tai vihanneksia. Tasainen grillilevy
sopii myds vihannesten valmistukseen.

8| LAITTEEN ENSIMMAINEN
KAYTTOKERTA

Varmista, ettd lampotilansaatimen merkki on

asetettu "kello kuuteen”, jotta laite ei kdynnisty

vahingossa (katso kuva. [1]).

1| Kytke pistoke oikein asennettuun, maadoi-
tettuun pistorasiaan. Limpdtilansdatimen
ympdrilld oleva valkoinen LED-valo osoittaa,

ettd laite on liitetty sihkoverkkoon.

2| Laita hieman &ljya talouspaperille ja voitele
silld raclette-pannut ja grillilevyt.

Jos kaytat liikaa 6ljya valmistuksen tai grillauksen
aikana, se voi palaa kiinni grillilevyihin ja olla
vaikea poistaa.

3| Aseta raclette-pannut pannutasolle.

4| Kaanna lampétilansaadinti "kello kuuden"
asennosta (katso kuva. [1]) my6tapéivaan, jol-
loin valo vaihtuu valkoisesta punaiseen. Laite
alkaa lammeta. Kun haluttu [ampédtila on
saavutettu, valo vaihtuu takaisin valkoiseksi.

Kun lampétilansaddin on asetettu korkeimmalle
tasolle (katso kuva. [2]), lampétilansddtimen
ymparilld oleva LED-valo palaa tasaisen punaisena.
Maksimildmpétila saavutetaan noin 15 minuutissa.

Kun kaytat uutta laitetta ensimmaista kertaa,
voi esiintya lievaa savua tai hajua. Timai joh-
tuu teknisista syistd ja on tdysin normaalia.
Saada lampdtilaa kypsennyksen aikana raa-
ka-aineiden ja halutun ruskistustason
mukaan.

Pida grillattu ruoka lampimana saatamalla
lampdtilansdddin matalammalle asetukselle.
Raclette-tason alla oleva integroitu magneet-
tiominaisuus mahdollistaa raclette-pannujen
optimaalisen sijoittelun laitteen sisalla.

Vilta terdvien tai kidrkien esineiden kayttoa
ruoan valmistuksessa ja poistossa, jotta raclet-
te-pannujen ja grillilevyjen keraaminen pinnoite
ei vaurioidu.

Laitetta ei voi sammuttaa sdatimesta! Irrota siksi
virtajohto kédyton jalkeen.

8.1| GRILLAUS

Ota ruoka jadkaapista ja anna sen mahdolli-
suuksien mukaan seistd huoneenlammadssa 30
minuuttia. Ndin ruoka kypsyy nopeammin eika
paksu liha jaa keskeltd kylméksi.

Leikkaa grillattavat ruoat pieniksi, enintéén 1
cm paksuisiksi paloiksi. Mausta liha ennen gril-
lausta, mutta suolaa vasta grillauksen jélkeen,
jotta mehut sdilyvat. Pienet makkarat, mureat
pihvit, hampurilaispihvit, lihamureke ja kala
sopivat hyvin racletteen. Tomaatti-, munakoiso-
ja ananassiivut ovat erinomaisia raclettegrilla-
ukseen ja erittdin maukkaita.

Pistele paksut makkarat ennen grillausta, jotta
rasva ei roisku. Kypsennysaika riippuu grillatta-
van ruoan tyypistd ja paksuudesta.

Al koskaan leikkaa lihaa tai muita ruokia grilli-
levyjen paalla.

8.2| RACLETEN VALMISTELU

Perinteiseen sveitsildiseen racletteen tarvitset
200-300 g raclette-juustoa henkil6a kohden,
rasvapitoisuus vahintaan 45 %.

Paaasiallinen lisuke on keitetyt perunat. Helmi-
sipulit ja pikkukurkkuviipaleet sopivat myds tar-
jottavaksi. Biindnerfleisch, ilmakuivattu kinkku,
salami tai muu mausteinen makkara sopivat
hyvin juuston kanssa.

Juusto leikataan 5 mm paksuiksi viipaleiksi.
Laita viipale pannuun, aseta pannu laitteeseen
ja juusto alkaa sulaa. Kun juusto on kullanrus-
keaa, kaada se perunoiden paalle.

9| RESEPTIT

Seuraavat reseptit on tarkoitettu antamaan ide-
oita ja inspiraatiota. Reseptit on mitoitettu nel-
jalle hengelle - voit tietenkin muokata maaria
ja aineksia omien tarpeidesi ja makusi mukaan.
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9.1| KLASSINEN RACLETTE

* 600 g raclette-juustoa

» 8 suurta keitettyd perunaa
* Pikkukurkkuja

* Helmisipuleita

Leikkaa juusto 5 mm paksuiksi viipaleiksi ja
sulata se annoksina raclette-pannuissa. Sula-
nut juusto nautitaan pdydassa kuorittu-

jen perunoiden, pikkukurkun ja helmisipulien
kanssa. Ripottele lisdksi juuston paélle tuoretta
mustapippuria.

9.2| HAVALJI-RACLETTE

* 6 viipaletta mini-ananasta
» 300 g raclette-juustoa

* 150 g sienia

* 400 g kalkkunaleiketta

* 1,5 rkl oliividljya

* 2 rkl soijakastiketta

e 1rkl currya

Leikkaa kalkkunanrinta ohuiksi suikaleiksi.
Marinoi kalkkunasuikaleet oliividljyssa, soi-
jakastikkeessa ja curryssa, ja grillaa ne sitten
grillilevyilla. Leikkaa ananas ja sienet pieniksi
paloiksi, laita ne pannuihin, ripottele paalle
juustoa ja sulata racletessa.

9.3| KASVISRACLETTE

» 8 suurta keitettyd perunaa
* 150 g paprikaa

* 250 g tomaatteja

» 300 g raclette-juustoa

» Timjamia

« Valkosipulia

« Paprikajauhetta (makea)

Anna keitettyjen perunoiden jadhtya ja raasta
ne karkeasti. Kasta tomaatit nopeasti kiehu-
vaan veteen, huuhtele kylmalla vedelld ja kuori
ne. Leikkaa paprika ja tomaatit pieniksi paloiksi.
Sekoita perunat, paprika ja tomaatit, ja mausta
timjamilla ja valkosipulilla maun mukaan. Laita
seos raclette-pannuihin ja sulata juuston kanssa.
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10| PUHDISTUS JA HOITO

& PALOVAMMAN VAARA!

Irrota virtajohto ja anna laitteen jadhtya 1
tunnin ajan.

Laite ei sisalld osia, jotka vaatisivat sdan-
nollista huoltoa. Epaselvissa tapauksissa ota
yhteyttd asiakaspalveluumme.

Puhdista grillilevyt ja raclette-pannut haa-
leassa vedessa astianpesuaineella ja harjalla
tai astianpesukoneessa.

lilastoja tai uuninpuhdistusaineita.

Al4 kayti hankaavia puhdistusaineita, metal-

& SAHKOISKUN VAARA!

Al3 koskaan upota p3ilaitetta veteen 3lika

kayta vettd sen puhdistamiseen. Laita vain hie-
man astianpesuainetta kosteaan liinaan, pyyhi

laite ja kuivaa se sen jalkeen.

Lammityselementtid ei ole tarkoitettu puhdis-
tettavaksi. Jos se on likainen, pyyhi se kuivalla

liinalla, kun laite on jadhtynyt 1 tunnin ajan.

Seuraavasta taulukosta ndet, miten yksittdiset osat puhdistetaan:

I
rZ7 ) A
S
Kestdad konepesun Voidaan huuhdella juoksevan Pyyhi kostealla liinalla

veden alla
Raclette (kotelo) - - v
Grillilevyt v v v
Raclette-pannut v v v
Raclette-lastat v v v
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11| TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 1000-1200 W
Suojausluokka: |

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0.3 0
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

K Huolehtikaamme ympiristosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla
ja kierratettavilla materiaaleilla.

< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen
tai sellaisen puuttuessa vaikka
valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta
laitteen osat varmasti kierrdtetaan.

Mahdolliset muutokset.
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NL GEBRUIKSAANWIJZING

=<

LONO LONG RACLETTE VOOR 6
PERSONEN

1| COMPONENTEN

Vlakke grillplaat

Geribbelde grillplaat
Temperatuurregeling
Raclette-niveau met magneetfunctie
Pannetjes-opbergniveau
Snoeroproller

(A]
(0]
(€]
[F]

2| VOOR GEBRUIK

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.
Bewaar de gebruiksaanwijzing op een vei-

lige plek voor toekomstig gebruik en geef deze
samen met het apparaat door aan toekomstige
gebruikers. De instructies bevatten belangrijke
informatie over het gebruik, de reiniging en het
onderhoud van het apparaat.

Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor
het beoogde doel en volgens de gebruiksaanwij-
zing. Volg altijd de veiligheidsinstructies bij het
gebruik van het apparaat.

Verwijder voor de eerste installatie en het eerste
gebruik alle beschermfolies en bestaande stic-
kers volledig. Er mogen geen verpakkingsresten
op of in het apparaat achterblijven. Reinig de
afneembare onderdelen die met voedsel in aan-
raking komen zoals beschreven in het hoofdstuk
"Reiniging en onderhoud".

Controleer of het apparaat en de accessoires
compleet en onbeschadigd zijn. Als er onderde-
len ontbreken of beschadigd zijn, gebruik het
apparaat dan niet en neem contact op met de
klantenservice. Raadpleeg de garantie voor de
relevante contactgegevens.

3| UITPAKKEN

& VERSTIKKINGSGEVAAR!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over hun
hoofd trekken of zich erin wikkelen en stikken.
- Houd verpakkingsmateriaal uit de buurt
van kinderen.
- Laat kinderen niet met verpakkingsmateri-
aal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen
of inslikken en stikken.
- Houd kleine onderdelen uit de buurt van
kinderen.
- Laat kinderen niet met kleine onderde-
len spelen.

» Gooi de verpakking na het uitpakken van
het product niet weg. Na gebruik en rei-
niging kunnen het apparaat en de accessoi-
res eenvoudig weer in de verpakking worden
opgeborgen.

« Recycle onnodig verpakkingsmateriaal (papier,
karton en plastic).




4| BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINFORMATIE

Belangrijke informatie wordt in deze gebruiks-
aanwijzing aangegeven met symbolen en
signaalwoorden:

VLGS S LNRYIN[CY duidt op een gevaarlijke

situatie die ernstig letsel kan veroorzaken.

VAoLoli¥A(6 ][R duidt op een mogelijk gevaar-
lijke situatie die licht of matig letsel kan

veroorzaken.

A5 duidt op een situatie die materiéle
schade kan veroorzaken.

geeft aanvullende informatie
over het veilig omgaan met het product.

& Symbolen: let op en volg de
aanwijzingen.

4.1| BEPERKING VAN DE
GEBRUIKERSKRING

Voor landen met CE-markering:

Het apparaat mag worden gebruikt door kin-
deren ouder dan acht jaar en door perso-

nen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke

of geestelijke vermogens of met gebrek aan
ervaring en/of kennis, mits zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen over het
veilig gebruik van het apparaat en de daaruit
voortvloeiende risico's begrijpen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet
door kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij
ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Het apparaat en het aansluitsnoer moeten
buiten het bereik van kinderen jonger dan 8
jaar worden gehouden.

Voor landen zonder CE-markering:

 Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (waaronder kinderen) met ver-
minderde lichamelijke, zintuiglijke of geeste-
lijke vermogens, of met gebrek aan ervaring
en kennis, tenzij zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen van een vol-
wassene die verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

Kinderen moeten worden begeleid om te
voorkomen dat zij met het apparaat spelen.

Algemeen:
. Toegankelijke oppervlaktetemperaturen
kunnen hoog zijn wanneer het apparaat
in gebruik is.
* Dit apparaat kan worden gebruikt tot een
hoogte van 4000 meter.

WAARSCHUWING

Dit apparaat is niet bedoeld om te worden
bediend met een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.

WAARSCHUWING

« Als het netsnoer beschadigd is, moet het wor-
den vervangen door de fabrikant, een erkend
servicecentrum of een vergelijkbaar gekwalifi-
ceerd persoon om elk gevaar te voorkomen.

* Reinig alle onderdelen direct na gebruik en
verwijder etensresten onmiddellijk.

* Volg de instructies in de sectie "Reiniging en
onderhoud".

5| AANVULLENDE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

WAARSCHUWING

& GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK!

« Sluit het apparaat alleen aan op geaarde
stopcontacten die volgens de voorschriften
zijn geinstalleerd. De kabel en stekker moeten
droog zijn.
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Het aansluitsnoer mag niet in contact komen
met hete onderdelen van het apparaat.

Als het nodig is een verlengsnoer te gebrui-
ken, zorg er dan voor dat het geschikt is qua
constructie en vermogen, en voorzien is van
aarding.

Gebruik alleen een verlengsnoer dat in per-
fecte staat is. Zorg ervoor dat u voldoende
snoer gebruikt en dat het veilig is aangelegd.
Zorg ervoor dat de stroomvoorziening com-
patibel is met het vermogen en de spanning
die op de onderzijde van het apparaat staan
aangegeven.

Stop het gebruik van het apparaat en/of trek
direct de stekker uit het stopcontact als:

- het apparaat of het netsnoer beschadigd
is;

- u vermoedt dat er een defect is nadat het
apparaat is gevallen of een soortgelijk inci-
dent heeft ondergaan.

Laat het apparaat in dergelijke gevallen

repareren.

Als uw apparaat is voorzien van een vast net-

snoer: als het netsnoer beschadigd is, moet

het worden vervangen door een door WMF

goedgekeurde servicepartner of een verge-

lijkbaar gekwalificeerd persoon om gevaar te

voorkomen.

Trek de stekker uit het stopcontact:

- als het apparaat tijdens gebruik defect
raakt;

- voor reiniging en onderhoud;

- na gebruik.

Dompel het apparaat nooit onder in vloeistof.
Dompel het apparaat of het netsnoer nooit
onder in water.

WAARSCHUWING

& RISICO OP VERBRANDING!

De temperatuur van toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer
het apparaat in werking is. Raak de hete
oppervlakken van het apparaat niet
aan.
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. Verplaats het apparaat niet wanneer
het heet is.
. Gebruik het apparaat nooit zonder de

twee grillplaten, anders wordt het
gloeiende verwarmingselement
blootgesteld.

VOORZICHTIG

Vet kan tijdens het grillen onvoorspelbaar spat-
ten. Bescherm daarom het tafeloppervlak
dienovereenkomstig.

WAARSCHUWING

& RISICO OP BRAND!

* Om het apparaat te gebruiken, moet het vrij
op een tafel staan en niet tegen een muur of
in een hoek geplaatst worden.

« Laat het apparaat niet onbeheerd achter.

ATTENTIE

Laat geen lege raclettepannetjes in het apparaat
wanneer u het opwarmt of tijdens gebruik.

6| BEOOGD GEBRUIK

» Gebruik het apparaat uitsluitend volgens de
gebruiksaanwijzing. Onjuist gebruik kan leiden
tot elektrische schokken of andere gevaren.
Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het
opwarmen van voedsel.
* Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huis-
houdelijk gebruik en mag daarom niet voor
commerciéle doeleinden worden gebruikt. De
fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
en biedt geen garantie voor schade die voort-
vloeit uit onjuist gebruik van het apparaat of
gebruik dat niet in overeenstemming is met
de gebruiksaanwijzing.
Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huis-
houdens en vergelijkbare toepassingen, zoals:
- personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen,
- boerderijen,

.
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- door gasten in hotels, motels en andere
woonomgevingen,
- bed & breakfast-omgevingen.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter tij-
dens gebruik.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik bui-
tenshuis en is uitsluitend ontworpen voor
gebruik binnenshuis.

Gebruik de grill NIET als verwarming.
Commercieel gebruik of continu gebruik van
het apparaat is niet toegestaan.

Gebruik het apparaat alleen in volledig
gemonteerde staat.

Gebruik het apparaat alleen met de goedge-
keurde originele onderdelen.

7| MONTAGE

Er zijn geen gereedschappen nodig voor de
montage. Zorg ervoor dat:
- alle stickers zijn verwijderd.
- de twee grillplaten, de raclettepannetjes en
de raclette spatels zijn schoongemaakt.
- het netsnoer volledig is afgerold.

Plaats de grillplaten correct op het frame.

Gebruik voor het grillen alleen de bovenzijde
van de twee grillplaten. De onderzijde (zie mar-
keringen en WMF-logo) is niet bedoeld voor
gebruik.

Op de geribbelde grillplaat kun je bijvoorbeeld
vlees, vis of groenten grillen. De vlakke grillplaat
is ook geschikt voor het bereiden van groenten.

8| HET APPARAAT VOOR DE
EERSTE KEER GEBRUIKEN

VOORZICHTIG

Zorg ervoor dat de markering op de temperatuur-
regelaar op '6 uur' staat, zodat het apparaat niet
per ongeluk begint te verwarmen (zie afb. [1]).

1| Steek de stekker in een correct geinstal-
leerd, geaard stopcontact. Het witte LED-
lampje rond de temperatuurregelaar geeft
aan dat het apparaat op het stroomnet is
aangesloten.

2| Doe wat olie op een keukenpapier en wrijf
daarmee de raclettepannetjes en grillpla-
ten in.

Als je te veel olie gebruikt tijdens het bereiden of
grillen, kan deze inbranden op de grillplaten en
moeilijk te verwijderen zijn.

3| Plaats de raclettepannetjes op het
pannenniveau.

4| Draai de temperatuurregelaar vanuit de '6
uur'-positie (zie afb.[1) met de klok mee;
het lampje verandert van wit naar rood. Het
apparaat warmt op. Zodra de gewenste tem-
peratuur is bereikt, verandert het lampje
weer naar wit.

Wanneer de temperatuurregelaar op de hoogste
stand staat (zie afb. [2), brandt het LED-lampje
rond de temperatuurregelaar continu rood. De
maximale temperatuur wordt na ongeveer 15
minuten bereikt.

* Bij het eerste gebruik van het apparaat kan
er wat rook of geur ontstaan. Dit is technisch
normaal en volkomen onschadelijk.

* Pas tijdens het koken de temperatuur aan op
basis van de ingrediénten en het gewenste
bruiningsniveau.

» Om gegrild voedsel warm te houden, zet je de
temperatuurregelaar op een lagere stand.

« De geintegreerde magneetfunctie onder het
raclette-niveau zorgt voor een optimale posi-
tionering van de raclettepannetjes in het
apparaat.

Vermijd het gebruik van scherpe of puntige
voorwerpen bij het bereiden en uitnemen van
voedsel om beschadiging van de keramische
coating van de raclettepannetjes en grillplaten
te voorkomen.

Het apparaat kan niet met de regelaar worden
uitgeschakeld! Trek daarom na gebruik de stek-
ker uit het stopcontact.

8.1| GRILLEN

Haal het voedsel uit de koelkast en laat het,
indien mogelijk, 30 minuten op kamertempera-
tuur komen. Zo gaart het sneller en voorkom je
dat dik vlees van binnen koud blijft.

Snijd het te grillen voedsel in kleinere stukken
van maximaal 1 cm dik. Kruid het vlees voor het
grillen, maar zout het pas na het grillen om het
sap te behouden. Kleine worstjes, malse bief-
stuk, hamburgers, gehaktbrood en vis zijn ideaal
voor raclette. Tomaat, aubergine en ananas-
schijven zijn uitstekend om op de raclette te
grillen en smaken heerlijk.

Prik dikke worstjes in voordat je ze grilt om vet-
spetters te voorkomen. De bereidingstijd hangt
af van het soort en de dikte van het te grillen
voedsel.

ATTENTIE

Snijd nooit vlees of ander voedsel op de
grillplaten.

8.2| RACLETTE BEREIDEN

Voor een typische Zwitserse raclette heb je 200-
300 g raclettekaas per persoon nodig met een
vetgehalte van minimaal 45%.

Het hoofdgerecht is gekookte aardappelen. Zil-
veruitjes en augurken kunnen erbij worden
geserveerd. Blindnerfleisch, rauwe ham, salami
of een andere pittige worst passen goed bij de
kaas.

De kaas wordt in plakken van 5 mm gesneden.
Leg een plak in een pannetje, plaats het panne-
tje in het apparaat en de kaas begint te smel-
ten. Als de kaas goudbruin is, giet je deze over
de aardappelen.

9| RECEPTEN

De volgende recepten zijn bedoeld als inspi-
ratie en ideeén. De recepten zijn gebaseerd op
ingredi€nten voor vier personen - uiteraard kun
je de hoeveelheden en ingrediénten naar wens
aanpassen.

9.1| KLASSIEKE RACLETTE

* 600 g raclettekaas

8 grote gekookte aardappelen
» Augurken

* Zilveruitjes

Snijd de kaas in plakken van 5 mm en smelt
deze in porties in de raclettepannetjes. De
gesmolten kaas wordt gegeten met aan tafel
gepelde aardappelen, augurken en zilveruit-
tjes. Bestrooi de kaas eventueel met versgema-
len peper.

9.2| HAWAII RACLETTE

* 6 schijfjes mini-ananas
» 300 g raclettekaas

* 150 g champignons

* 400 g kalkoenschnitzel
» 1,5 ¢l olijfolie

* 2 el sojasaus

1 el kerriepoeder
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Snijd de kalkoenfilet in dunne reepjes. Marineer
de kalkoenreepjes in olijfolie, sojasaus en ker-
rie en grill ze vervolgens op de grillplaten. Snijd
de ananas en champignons in kleine stukjes, doe
ze in de pannetjes, leg er kaas op en laat smel-
ten in de raclette.

9.3| VEGETARISCHE RACLETTE

* 8 grote gekookte aardappelen
* 150 g paprika

» 250 g tomaten

* 300 g raclettekaas

e Tijm

* Knoflook

* Paprikapoeder (zoet)

Laat de gekookte aardappelen afkoelen en rasp
ze grof. Blancheer de tomaten kort met kokend
water, spoel ze af met koud water en pel ze.
Snijd de paprika en tomaten in kleine stuk-
jes. Meng de aardappelen, paprika en tomaten
en breng op smaak met tijm en knoflook naar
wens. Doe het mengsel in de raclettepannetjes
en laat smelten met kaas.

10| REINIGING EN ONDERHOUD

& GEVAAR VOOR VERBRANDING!

« Trek de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat 1 uur afkoelen.

Het apparaat bevat geen onderdelen die
regelmatig onderhoud vereisen. Neem bij twij-
fel contact op met onze klantenservice.

Reinig de grillplaten en raclettepannetjes in
lauw water met afwasmiddel en een borstel of
in de vaatwasser.

Gebruik geen schuurmiddelen, metalen spa-
tels of ovenreinigers.
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WAARSCHUWING

& GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK!
Dompel het hoofdapparaat nooit onder in water
en gebruik geen water voor het reinigen. Doe
eenvoudig wat afwasmiddel op een vochtige
doek, veeg het apparaat af en droog het daarna.

Het verwarmingselement is niet bedoeld om
te reinigen. Als het vuil is, veeg het dan af met
een droge doek nadat het apparaat 1 uur is
afgekoeld.

In het volgende overzicht ziet u hoe u de afzonderlijke onderdelen kunt reinigen:

Vaatwasserbestendig

iy

0
.

Iy,
IR

Kan onder stromend water
worden afgespoeld

o

Afnemen met een
vochtige doek

Raclette (behuizing) - - v
Grillplaten v v v
Raclettepannetjes v v v
Raclette spatels v v v

11| TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 1000-1200 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,3 0
Stand-by - -

Stand-by met extra -
informatie

Stand-by via netwerk -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

Ef Wees vriendelijk voor het milieu!

®  Uw apparaat bevat materialen die
geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw
gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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NO BRUKSANVISNING

=<

LONO LONG RACLETTE FOR 6
PERSONER

1| KOMPONENTER

Flat grillplate

Rillet grillplate

Temperaturkontroll

Raclette-nivd med magnetfunksjon
Pannestativ

Ledningsvinde

(A]
(0]
(€]
[F]

2| FOR BRUK

Les bruksanvisningen ngye. Oppbevar eller lagre
bruksanvisningen pa et trygt sted for fremtidig
referanse, og gi den videre til fremtidige brukere
sammen med apparatet. Instruksjonene inne-
holder viktig informasjon om bruk, rengjering
og vedlikehold av apparatet.

Apparatet skal kun brukes til sitt tiltenkte for-
mal og i samsvar med bruksanvisningen. Falg
alltid sikkerhetsinstruksjonene ved bruk av
apparatet.

For du installerer og bruker apparatet for for-
ste gang, fjern all beskyttelsesfilm og eventu-
elle klistremerker fullstendig. Det skal ikke veere
igjen emballasjerester pd eller i apparatet. Ren-
gjer de avtakbare delene som kommer i kontakt
med mat, som beskrevet i kapitlet «Rengjoring
og vedlikehold».

Sjekk at apparatet og tilbehgret er komplett og
uten skader. Hvis noen deler mangler eller er
skadet, ma du ikke bruke apparatet, men kon-
takte kundeservice. Se garantien for relevant
kontaktinformasjon.

3| UTPAKKING

& FARE FOR KVELNING!

Barn kan trekke emballasjemateriale over hodet
eller vikle seg inn i det og kveles.

- Hold emballasjemateriale unna barn.

- lkke la barn leke med emballasjemateriale.

Barn kan inhalere eller svelge smadeler og
kveles.

- Hold smédeler unna barn.

- lkke la barn leke med sméadeler.

« Ikke kast emballasjen etter at produktet
er pakket ut. Etter bruk og rengjaring kan
apparatet og tilbehgret enkelt legges tilbake i
emballasjen for oppbevaring.

* Resirkuler ungdvendig emballasjemateriale

(papir, papp og plast).




4| VIKTIG
SIKKERHETSINFORMASJON

Viktig informasjon er angitt i denne bruksanvis-
ningen ved hjelp av symboler og signalord:

LUYAUNYEY indikerer en farlig situasjon som
kan fgre til alvorlige skader.

OIS LQIICY indikerer en potensiell farlig situ-
asjon som kan fgre til mindre eller moderate
skader.

IS indikerer en situasjon som kan fore til
materielle skader.

gir tilleggsinformasjon om sikker hind-
tering av produktet.

& Symboler: folg og overhold
anvisningene.
4.1| BEGRENSNING AV BRUKERKRETSEN

For land som er underlagt CE-merking:

* Apparatet kan brukes av barn over atte ar
samt av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet og personer uten erfa-
ring og/eller kunnskap, dersom de er under
tilsyn eller har fatt oppleering i sikker bruk

av apparatet og har forstatt de tilhgrende
risikoene.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjoring og vedlikehold skal ikke utfares
av barn, med mindre de er over 8 ar og under
tilsyn.

Apparatet og tilkoblingskabelen md holdes
utenfor rekkevidde for barn under 8 ar.

For land som ikke er underlagt CE-merking:

« Dette apparatet er ikke ment for bruk av per-
soner (inkludert barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental kapasitet, eller man-
glende erfaring og kunnskap, med mindre de
far tilsyn eller instruksjon om bruk av appa-
ratet av en voksen som er ansvarlig for deres
sikkerhet.

* Barn skal veere under tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Generell:
. Temperaturen pd tilgjengelige overfla-
ter kan veere hgy nar apparatet er i
bruk.
* Dette apparatet kan brukes i hgyder opp til
4000 meter.

Dette apparatet er ikke ment & betje-
nes med en ekstern timer eller et separat
fjernkontrollsystem.

* Hvis stramledningen er skadet, ma den byttes
ut av produsenten, et autorisert servicesen-
ter eller en tilsvarende kvalifisert person for a
unnga fare.

* Rengjgr alle deler umiddelbart etter bruk og
fjern eventuelle matrester med en gang.

* Fglg instruksjonene i avsnittet «Rengjgring og
vedlikehold».

5| YITERLIGERE
SIKKERHETSINSTRUKSJONER

& FARE FOR ELEKTRISK ST@T!

» Koble kun apparatet til jordede stikkontak-
ter som er installert i henhold til forskriftene.
Kabelen og stopselet ma veere torre.

« Tilkoblingskabelen ma ikke komme i kontakt
med varme deler av apparatet.

Dersom det er ngdvendig & bruke skjoteled-

ning, mé du sgrge for at den har riktig kon-

struksjon og effekt, samt jordforbindelse.

Bruk kun en skjoteledning som er i perfekt

stand. Sgrg for at du bruker tilstrekkelig kabel

og at den er trygt lagt.

Serg for at stremforsyningen er kompati-

bel med effekt og spenning som er angitt pa

undersiden av apparatet.

Slutt & bruke apparatet og/eller trekk ut stgp-

selet umiddelbart hvis:

- apparatet eller stramledningen er skadet;

- du mistenker at det er en feil etter at
apparatet har falt eller vaert utsatt for en
lignende hendelse.

| slike tilfeller ma apparatet repareres.

Hvis apparatet ditt har fastmontert stromled-
ning: Hvis stramledningen er skadet, mé den
byttes ut av et WMF-godkjent servicesen-

ter eller tilsvarende kvalifiserte personer for &
unnga fare.
Trekk ut stapselet:

- hvis apparatet ikke fungerer som det skal

under bruk;
- for rengjgring og vedlikehold;
- etter bruk.

.

.

Aldri senk apparatet i noen form for veeske.
Aldri senk apparatet eller streamledningen i
vann.

& FARE FOR FORBRENNING!

. Temperaturen pa tilgjengelige overfla-
ter kan veere hgy nar apparatet er i
bruk. Ikke bergr apparatets varme
overflater.

. ii Ikke flytt apparatet nar det er varmt.

. Bruk aldri apparatet uten de to grillpla-
tene, ellers blir det glodende varmeele-
mentet eksponert.

FORSIKTIGHET

Fett kan sprute ut tilfeldig under grilling.
Beskytt derfor bordflaten deretter.

& BRANNFARE!

« For & bruke apparatet ma det plasseres fritt pa
et bord og ikke inntil en vegg eller i et hjgrne.
« Ikke la apparatet sta uten tilsyn.

Ikke la tomme raclettepanner sta i apparatet
under oppvarming eller bruk.

6| TILTENKT BRUK

« Apparatet skal kun brukes i henhold til bruks-

anvisningen. Feil bruk kan fare til elektrisk

stat eller andre farer.

Apparatet er kun ment for oppvarming av

mat.

Dette apparatet er kun beregnet for pri-

vat bruk og skal derfor ikke brukes til kom-

mersielle formal. Produsenten pétar seqg intet

ansvar og gir ingen garanti for skader som

skyldes feil bruk av apparatet eller bruk som

ikke er i samsvar med bruksanvisningen.

Dette apparatet er ment for bruk i hushold-

ninger og lignende miljger, slik som:

- personal kjokkenomrader i butikker, konto-
rer og andre arbeidsmiljger,

- gdrdshus,

- av gjester pd hoteller, moteller og andre
boligmiljger,

- bed and breakfast-miljger.

.

.
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La aldri apparatet sta uten tilsyn under bruk.
Dette apparatet er ikke ment for utenders
bruk og er kun beregnet for innendgrs bruk i
husholdning.

IKKE bruk grillen som varmeovn.
Kommersiell bruk eller kontinuerlig bruk av
apparatet er ikke tillatt.

Bruk kun apparatet nar det er fullstendig
montert.

Bruk kun apparatet med godkjente
originaldeler.

7| MONTERING

Ingen verktgy er ngdvendig for montering. Serg
for at:
- alle klistremerker er fjernet.
- de to grillplatene, raclette-pannene og
raclette-spatlene er rengjort.
- stromkabelen er helt utrullet.

Plasser grillplatene riktig pd rammen.

Bruk kun oversiden av de to grillplatene til gril-
ling. Undersiden (se markeringer og WMF-logo)
er ikke beregnet for bruk.

Pa den riflede grillplaten kan du for eksem-
pel grille kjgtt, fisk eller grannsaker. Den flate
grillplaten egner seg ogsa til tilberedning av
grgnnsaker.
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8| BRUKE APPARATET FOR
FORSTE GANG

FORSIKTIGHET

Sorg for at markeringen pa temperaturkontrollen
star pa «klokken 6» slik at apparatet ikke begynner
a varme opp ved et uhell (se fig. [1).

1| Sett stopselet i en jordet stikkontakt som er
korrekt installert. Det hvite LED-lyset rundt
temperaturkontrollen indikerer at apparatet
er koblet til stramnettet.

2| Ha litt olje pa et kjpkkenpapir og gni raclet-
te-pannene og grillplatene med det.

Hvis du bruker for mye olje under tilberedning eller
grilling, kan det brenne seq fast pa grillplatene og
veere vanskelig & fjerne.

3| Plasser raclette-pannene pa
panneoppbevaringsnivaet.

4| Drei temperaturkontrollen fra «klokken
6»-posisjonen (se fig. [1]) med klokken, lyset
skifter fra hvitt til redt. Apparatet varmes
opp. Nér gnsket temperatur er nadd, skifter
lyset tilbake til hvitt.

Nar temperaturkontrollen er satt til hgyeste niva

(se fig. [2]), lyser LED-lyset rundt temperaturkont-
rollen konstant radt. Maksimal temperatur er nddd
etter ca. 15 minutter.

» N&r du bruker det nye apparatet for farste
gang, kan det oppsta litt rayk eller lukt. Dette
skyldes tekniske arsaker og er helt normalt.

* Juster temperaturen under tilberedningen

etter ingrediensene og onsket stekegrad.

For & holde grillmaten varm, sett temperatur-

kontrollen pa et lavere niva.

 Den integrerte magnetfunksjonen under
raclette-nivaet muliggjer optimal plassering
av raclette-pannene i apparatet.

Unnga 3 bruke skarpe eller spisse gjenstander
ved tilberedning og servering for & forhindre
skade pa den keramiske belegget pé raclet-
te-pannene og grillplatene.

Apparatet kan ikke slds av med kontrollen! Trekk
derfor ut stromkabelen etter bruk.

8.1/ GRILLING

Ta maten ut av kjgleskapet og la den om mulig
std i romtemperatur i 30 minutter. Dette gjor
at maten tilberedes raskere og hindrer at tykke
kjottstykker forblir kalde i midten.

Skjeer maten som skal grilles i mindre biter, ikke
tykkere enn 1 cm. Krydre kjgttet far grilling,
men salte det etter grilling for a bevare saftig-
heten. Smé polser, more biffer, hamburgerbif-
fer, kjgttpudding og fisk er ideelle for raclette.
Tomat-, aubergine- og ananasskiver egner seg
0gsa sveert godt til grilling pé raclette og sma-
ker veldig godt.

Prikk hull i tykke pglser far grilling for & unnga
fettsprut. Steketiden avhenger av type og tyk-
kelse pad maten som skal grilles.

Skjeer aldri kjott eller annen mat pa grillplatene.

8.2| TILBEREDNING AV RACLETTE

Til klassisk sveitsisk raclette trenger du 200-300
g racletteost per person med et fettinnhold pa
minst 45 %.

Hovedtilbehgret er kokte poteter. Sursyltede
perlelgk og sylteagurker kan serveres til. Blind-
nerfleisch, spekeskinke, salami eller annen kry-
dret polse passer godt til osten.

Osten skjeeres i 5 mm tykke skiver. Legg en skive
i en panne, sett pannen i apparatet, og osten
begynner & smelte. Nar den er gyllenbrun, helles
den over potetene.
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9| OPPSKRIFTER

Folgende oppskrifter er ment som inspirasjon
og idéer. Oppskriftene er basert pa ingredien-
ser til fire personer - du kan selvfglgelig justere
mengder og ingredienser etter behov og smak.

9.1| KLASSISK RACLETTE

* 600 g racletteost

« 8 store kokte poteter
« Sylteagurker

* Perlelok

Skjeer osten i 5 mm tykke skiver og smelt den
porsjonsvis i raclette-pannene. De smeltede por-
sjonene spises sammen med poteter som skrel-
les ved bordet, sylteagurker og perlelgk. Dryss
gjerne litt nykvernet pepper over osten.

9.2| HAWAII RACLETTE

* 6 skiver miniananas
300 g racletteost

* 150 g sopp

* 400 g kalkunschnitzel
* 1,5 ss olivenolje

e 2 sS soyasaus

e 1sskarri

Skjeer kalkunbrystet i tynne strimler. Mariner
kalkunstrimlene i olivenolje, soyasaus og karri,
og grill dem deretter pa grillplatene. Skjeer ana-
nas og sopp i sma biter, legg dem i pannene,
topp med ost og smelt i raclette-grillen.

9.3| VEGETARISK RACLETTE

« 8 store kokte poteter
» 150 g paprika

* 250 g tomater

» 300 g racletteost

* Timian

* Hvitlok

« Paprikapulver (sot)
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La de kokte potetene avkjoles og riv dem grovt.
Skald tomatene raskt med kokende vann, skyll
med kaldt vann og skrell dem. Skjeer paprika og
tomater i sma biter. Bland poteter, paprika og
tomater, og smak til med timian og hvitlgk etter
gnske. Legg blandingen i raclette-pannene og
smelt med ost.

10| RENGJ@RING 0OG
VEDLIKEHOLD

& FARE FOR FORBRENNING!

« Trekk ut stopselet og la apparatet avkjgles i 1
time.

* Apparatet inneholder ingen deler som krever
regelmessig vedlikehold. Ta kontakt med var
kundeservice ved sparsmal.

* Rengjor grillplatene og raclette-pannene i
lunkent vann med oppvaskmiddel og en bar-
ste, eller i oppvaskmaskin.

« lkke bruk skuremidler, metallspatler eller
ovnsrens.

& FARE FOR ELEKTRISK STOTTE!

Hovedenheten mé aldri senkes i vann, og ikke
bruk vann til rengjoring. Ha litt oppvaskmid-
del pa en fuktig klut, terk av apparatet og terk
det deretter.

Varmeelementet er ikke beregnet for rengjaring.

Hvis det er skittent, tark det med en tarr klut
etter at apparatet har avkjglt i 1 time.

| oversikten nedenfor kan du se hvordan de enkelte delene skal rengjores:

—
r (( ]

Taler oppvaskmaskin

Tt

Kan skylles under Torkes av med en

rennende vann fuktig klut
Raclette (hus) - - v
Grillplater v v v
Raclettepanner v v v
Raclette-spatler v v v

11| TEKNISKE DATA

Nominell spenning:
Stromforbruk:
Beskyttelsesklasse:

220-240V ~ 50-60 Hz
1000-1200 W

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,3 0
Standby - -

Standby med
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til

at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale
som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt

gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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PT MANUAL DE INSTRUCOES

=<

LONO LONG RACLETTE PARA 6
PESSOAS

1| COMPONENTES

Placa de grelhar lisa

Placa de grelhar com ranhuras
Regulador de temperatura

Nivel de raclette com fun¢do magnética
Nivel de arrumacéo dos tabuleiros
Enrolador de cabo

(A]
(0]
(€]
[F]

2| ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO

Leia atentamente as instrugdes de utilizacao.
Guarde ou mantenha as instrugdes de utiliza-
¢do num local seguro para futuras consultas e
repasse-as aos futuros utilizadores juntamente
com o aparelho. As instrucdes contém informa-
cdes importantes sobre o funcionamento, lim-
peza e manutencdo do aparelho.

0 aparelho deve ser utilizado apenas para o
fim a que se destina e de acordo com as instru-
coes de utilizagdo. Sempre siga as instrucoes de
seguranca ao utilizar o aparelho.

Antes de instalar e utilizar o aparelho pela pri-
meira vez, remova completamente todos os fil-
mes protetores e adesivos existentes. Ndo deve
ficar nenhum residuo de embalagem sobre

ou dentro do aparelho. Limpe as partes remo-
viveis que entram em contato com alimen-
tos conforme descrito no capitulo “Limpeza e
Manutencao”.

Verifique se o aparelho e os acessorios estao
completos e sem danos. Se faltar alguma peca
ou houver danos, ndo utilize o aparelho e entre
em contato com o Centro de Contacto do Con-
sumidor. Consulte a garantia para obter as
informacdes de contato relevantes.

3| DESEMBALAGEM

& RISCO DE ASFIXIA!

As criancas podem puxar o material de embala-
gem para cima da cabe¢a ou embrulhar-se nele
e sufocar.
- Mantenha os materiais de embalagem
fora do alcance das criancas.
- Ndo permita que as criangas brinquem com
o0s materiais de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas
pequenas e sufocar.
- Manter as pecas pequenas afastadas das
criangas.
- Né&o permitir que as criangas brinquem
com as pecas pequenas.

» Néo descarte a embalagem apds desemba-
lar o produto. Apos a utilizagdo e a limpeza,
o aparelho e os acessorios podem ser facil-
mente guardados novamente na embalagem
para arrumacao.

« Recicle quaisquer materiais de embalagem
desnecessarios (papel, cartdo e plastico).




4| CONSELHOS DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Informacdes importantes sdo indicadas nestas
instrucdes de funcionamento através de simbo-
los e palavras de sinalizacdo:

LA\"AN{8] indica uma situacéo perigosa que pode
causar ferimentos graves.

(6U]D22V2J0R indica uma situacdo potencialmente
perigosa que pode causar ferimentos leves ou
moderados.

ATENCAO I ISYE situacdo que pode pro-
vocar danos materiais.

fornece informacées adicionais sobre o
manuseamento seguro do aparelho.

& Simbolos: observe e siga as indicacdes.

4.1| RESTRICAO DO CiRCULO DE
UTILIZADORES

Para paises sujeitos &8 marcacdo CE:

+ 0 aparelho pode ser utilizado por criangas
com mais de oito anos de idade, bem como
por pessoas com capacidades fisicas, senso-
riais ou mentais limitadas e por pessoas sem
experiéncia e/ou sem conhecimentos, desde
que sejam supervisionadas ou tenham rece-
bido instrucdes sobre a utilizacdo segura do
aparelho e tenham compreendido os riscos dai
resultantes.

As criancas nao devem brincar com o
aparelho.

A limpeza e a manutencéo a cargo do utiliza-
dor ndo devem ser efectuadas por criancas, a
menos que tenham mais de 8 anos de idade e
sejam supervisionadas.

0 aparelho e o cabo de alimentacdo devem
ser mantidos fora do alcance de criancas com
menos de 8 anos de idade.

Para paises nio sujeitos a marcacio CE:

* Este aparelho nao se destina a ser utilizado
por pessoas (incluindo criangas) com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das, ou falta de experiéncia e conhecimento,
a menos que tenham recebido supervisdo ou
instrucdo sobre a utilizacdo correta do apa-
relho por um adulto responsavel por sua
seguranca.

As criangas devem ser supervisionadas para
garantir que ndo brincam com o aparelho.

Geral:
. As temperaturas das superficies acessi-
veis podem ser elevadas quando o apa-
relho estiver em funcionamento.
« Este aparelho pode ser utilizado até uma alti-
tude de 4000 metros.

Este aparelho ndo deve ser operado por meio de
um temporizador externo ou sistema de con-
trole remoto separado.

« Se o cabo de alimentacdo estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, por um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado ou
por uma pessoa igualmente qualificada para
evitar qualquer perigo.

* Limpe todas as pecas imediatamente apos a
utilizacdo e remova de imediato quaisquer
residuos de alimentos.

« Siga as instru¢des do capitulo "Limpeza e
manutencdo”.

5| INSTRUCOES DE SEGURANCA
ADICIONAIS

& PERIGO DE CHOQUE ELETRICO!

* Ligue o aparelho apenas a tomadas com liga-
cdo a terra, instaladas de acordo com as nor-

mas. O cabo de alimentacéo e a ficha devem
estar secos.
+ 0 cabo de alimentacdo ndo deve entrar em
contacto com as partes quentes do aparelho.
» Se for necessario utilizar uma extensao, cer-
tifique-se de que esta € de construcdo ade-
quada, possui a poténcia nominal correta e
inclui ligacdo a terra.
Utilize apenas um cabo de extensio que esteja
em perfeitas condicdes. Certifique-se de que
utiliza cabo suficiente e que esta colocado de
forma sequra.
Certifique-se de que a alimentacdo elétrica é
compativel com a poténcia e a tensio indica-
das na parte inferior do aparelho.
Pare de utilizar o aparelho efou retire imedia-
tamente a ficha se:
- 0 aparelho ou o cabo de alimentacgdo esti-
verem danificados
- suspeitar de um defeito depois de o apa-
relho ter caido ou sofrido um incidente
semelhante.
Neste caso, devera enviar o aparelho para
reparagao.

Se o aparelho possuir cabo de alimentacdo

fixo: Se o cabo estiver danificado, ele deve ser

substituido por um Servigo de Assisténcia Téc-

nica autorizada WMF ou por pessoas igual-

mente qualificadas para evitar riscos.

Retire a ficha da tomada:

- se o aparelho avariar durante a utilizacdo;

- antes de proceder a limpeza e
manutencao;

- apos cada utilizagdo.

* Nunca mergulhe o aparelho em qualquer
liquido. Nunca mergulhe o aparelho ou o cabo
de alimentacdo em agua.

& RISCO DE QUEIMADURA!

. A temperatura das superficies acessiveis
pode ser alta quando o aparelho estiver
em funcionamento. Nao toque nas
superficies quentes do aparelho.
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. Néo transporte o aparelho quando esti-
ver quente.
. Nunca utilize o aparelho sem as duas

placas de grelhar, caso contrario o ele-
mento de aquecimento ficara exposto.

A gordura pode espirrar aleatoriamente durante
o uso da grelha. Portanto, proteja adequada-
mente a superficie da mesa.

& RISCO DE INCENDIO!

« Para colocar o aparelho em funcionamento,
deve ser posicionado livremente sobre uma
mesa, sem encostar as paredes ou em cantos.

* Ndo deixe o aparelho sem supervisdo.

N&o deixe os tabuleiros vazios no aparelho
durante o aquecimento e o funcionamento.

6| UTILIZACAO PREVISTA

» O aparelho sd deve ser utilizado de acordo

com o manual de instrugdes. Uma utilizacdo

incorreta pode provocar choques elétricos ou

outros perigos.

0 aparelho destina-se exclusivamente ao

aquecimento de alimentos.

Este aparelho destina-se apenas ao uso

doméstico e, portanto, ndo deve ser utilizado

para fins comerciais. O fabricante néo se res-

ponsabiliza nem oferece garantia por danos

resultantes do uso inadequado do apare-

Ilho ou do uso em desacordo com as instru-

cdes de uso.

Este aparelho destina-se a ser utilizado em

casa € em aplicacoes semelhantes, tais como:

- areas de cozinha para funcionarios em
lojas, escritdrios e outros ambientes de
trabalho,

- em quintas,
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- por clientes em hotéis, motéis e outros
ambientes residenciais,
- ambientes do tipo cama e café da manha.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia quando
estiver em uso.

Este aparelho ndo € destinado ao uso externo
e foi projetado apenas para uso doméstico
interno.

NAO utilize a placa de grelhar como
aquecedor.

N&o € permitida a utilizacdo comercial ou a
utilizagéo continua do aparelho.

Utilize o aparelho somente quando estiver
completamente montado.

Utilize o aparelho apenas com as pecas origi-
nais aprovadas.

7| MONTAGEM

N&o sdo necessarias ferramentas para a monta-
gem. Certifique-se de que:
- todos os adesivos foram removidos.
- as duas placas, os tabuleiros de raclette e
as espatulas de raclette estio limpos.
- o cabo de alimentacdo esta totalmente
desenrolado.

Coloque corretamente as placas de grelhar sobre
o aparelho.

Utilize apenas o lado superior das duas placas
para grelhar. O lado inferior (ver marcagdes e
logotipo WMF) néo deve ser utilizado.

Na placa com ranhuras, pode grelhar, por exem-
plo, carne, peixe ou legumes. A placa lisa tam-
bém ¢ adequada para preparar legumes.
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8| UTILIZACAO DO APARELHO
PELA PRIMEIRA VEZ

Certifique-se de que a marcacgdo no reqgulador de
temperatura estd ajustada para "6 horas" para que
o aparelho ndo comece a aquecer acidentalmente

(ver fig. [1]).

1] Ligue a ficha de alimentagdo a uma tomada
de parede com ligacdo a terra e corretamente
instalada. A luz LED branca em redor do
regulador de temperatura indica que o apa-
relho esta ligado a corrente.

2| Coloque um pouco de 6leo com um papel de
cozinha e esfregue nos tabuleiros da raclette
e nas placas de grelhar.

Se utilizar 6leo em excesso durante a preparacdo
ou ao grelhar, este pode queimar nas placas e sera
dificil de remover.

3| Coloque os tabuleiros da raclette no nivel de
arrumacao dos tabuleiros.

4| Rode o regulador de temperatura a partir da
posicdo "6 horas" (ver fig. [1]) no sentido dos
ponteiros do relogio, a luz muda de branco
para vermelho. O aparelho comeca a aquecer.
Assim que a temperatura desejada for atin-
gida, a luz volta a ficar branca.

Quando o regulador de temperatura estiver
ajustado para o nivel mais alto (ver fig.[2]), a luz
LED ao redor do regulador de temperatura fica
vermelha fixa. A temperatura maxima ¢ atingida
apos aproximadamente 15 minutos.

* Ao utilizar o aparelho pela primeira vez,
podera surgir um ligeiro fumo ou odor. Isso
deve-se a razdes técnicas e € completamente
normal.

 Ajuste a temperatura durante a cozedura de
acordo com os ingredientes e o nivel de dou-
rado desejado.

« Para manter os alimentos grelhados aqueci-
dos, reduza o requlador de temperatura para
uma configuracdo mais baixa.

* A funcionalidade magnética integrada por
baixo do nivel de raclette permite posicionar
os tabuleiros da raclette de forma ideal den-
tro do aparelho.

Evite utilizar objetos pontiagudos ou cortan-
tes ao cozinhar e retirar os alimentos para nio
danificar o revestimento ceramico dos tabulei-
ros da raclette e das placas de grelhar.

0 aparelho ndo pode ser desligado através do
comando! Portanto, retire o cabo de alimenta-
cdo apos a utilizacdo.

8.1| GRELHAR

Retire os alimentos do frigorifico e, se possi-
vel, deixe-os repousar a temperatura ambiente
durante 30 minutos. Isto permite que cozinhem
mais rapidamente e evita que pedacos de carne
mais grossos fiqguem frios no interior.

Corte os alimentos a serem grelhados em peda-
€OS pequenos, com no maximo 1 cm de espes-
sura. Tempere a carne antes de grelhar, mas
adicione o sal depois de grelhar para reter os
sucos. Salsichas pequenas, bifes macios, ham-
burgueres, rolo de carne e peixe sdo ideais para
raclette. Rodelas de tomate, beringela e ananas
sao excelentes para grelhar na raclette e ficam
muito saborosas.

Fure as salsichas mais grossas antes de gre-

Ihar para evitar salpicos de gordura. O tempo de
cozedura depende do tipo e da espessura do ali-
mento a ser grelhado.
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Nunca corte carne ou outros alimentos sobre as
placas de grelhar.

8.2| PREPARAR A RACLETTE

Para uma raclette suica tipica, precisa de 200-
300 g de queijo raclette por pessoa, com teor de
gordura de pelo menos 45%.

0 acompanhamento principal sio batatas cozi-
das. Podem ser servidas com cebolinhas e pepi-
nos em conserva. Blindnerfleisch, presunto cru,
salame ou outro enchido picante combinam
muito bem com o queijo.

0 queijo deve ser cortado em fatias de 5 mm

de espessura. Coloque uma fatia em cada tabu-
leiro, coloque o tabuleiro no aparelho e o queijo
comecara a derreter. Quando estiver dourado,
verta sobre as batatas.

9| RECEITAS

As receitas a seguir servem para lhe dar algu-
mas ideias e inspiracdo. As receitas sdo baseadas
em ingredientes para quatro pessoas - natu-
ralmente, vocé pode ajustar as quantidades

e ingredientes conforme a sua necessidade e
gosto.

9.1| RACLETTE CLASSICA

* 600 g de queijo raclette

« 8 batatas grandes cozidas
* Pepinos em conserva

+ Cebolinhas em conserva

Corte o queijo em fatias de 5 mm de espessura
e derreta em porgdes nos tabuleiros da racle-
tte. As porc¢oes derretidas sdo consumidas com
as batatas descascadas a mesa, os pepinos em
conserva e as cebolinhas. Além disso, polvilhe o
queijo com pimenta preta moida na altura.
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9.2| RACLETTE HAVAIANA

* 6 rodelas de ananas

* 300 g de queijo raclette

* 150 g de cogumelos

* 400 g de bifes de peru

* 1,5 colher de sopa de azeite

* 2 colheres de sopa de molho de soja
* 1 colher de sopa de caril em po

Corte os bifes de peru em tiras finas. Marine as
tiras de peru em azeite, molho de soja e caril,
depois grelhe-as nas placas de grelhar. Corte o
anands e os cogumelos em pedacos pequenos,
coloque-os nos tabuleiros, cubra com queijo e
derreta na raclette.

9.3| RACLETTE VEGETARIANA

* 8 batatas grandes cozidas
* 150 g de pimento

* 250 g de tomate

* 300 g de queijo raclette

* Tomilho

 Alho

« Paprika em po (doce)

Deixe as batatas cozidas arrefecer e rale-as
grosseiramente. Escalde rapidamente os toma-
tes com agua a ferver, passe-os por agua fria e
retire-lhes a pele. Corte o pimento e o tomate
em pedacos pequenos. Misture as batatas, o
pimento e o tomate, e tempere com tomilho e
alho a gosto. Coloque a mistura nos tabuleiros
da raclette e deixe derreter com o queijo.
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10| LIMPEZA E MANUTENCAO

& RISCO DE QUEIMADURA!

* Desligue o cabo de alimentacdo da tomada e
deixe o aparelho arrefecer durante 1 hora.

+ 0 aparelho ndo contém pecas que exijam

manutencdo regular. Em caso de duvida, entre

em contacto com o nosso Centro de Contacto

do Consumidor.

Limpe as placas da grelha e os tabuleiros da

raclette em d4gua morna com detergente e

uma escova ou na maquina de lavar loica.

» Nao utilize produtos de limpeza abrasivos,
espatulas de metal ou detergentes para forno.

& PERIGO DE CHOQUE ELETRICO!

Nunca mergulhe a unidade principal em agua
e ndo utilize dgua para a limpar. Coloque ape-
nas um pouco de detergente da loi¢ca num pano
humido, passe pelo aparelho e depois seque-o.

0 elemento de aquecimento nio deve ser limpo.
Se estiver sujo, passe um pano seco apds o apa-
relho arrefecer durante 1 hora.

No quadro a seguir, pode ver como limpar os componentes individuais:

I
y ([ 1 A
| A
Pode ir a maquina de Pode ser lavado sob Limpar com
lavar loica agua corrente pano himido
Raclette (estrutura) - - v
Placas v v v
Tabuleiros da raclette v v v
Espatulas para raclette v v v
11| DADOS TECNICOS
Tensdo nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1000-1200 W

Classe de isolamento: |

Informacoes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,3 0
Em espera - -

Espera com informacdes

adicionais

Espera em rede -

c O aparelho esta em conformidade com as directivas europeias

2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccido do ambiente

em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais valiosos
que podem ser recuperados ou reciclados.

2  Entregue-o num ponto de recolha
para possibilitar o seu tratamento.
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Reciclagem (PT):
Ecoponto Azul: Embalagens de cartio e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteragdes possiveis.

PT



RU MHCTPYKLIUA MO SKCMIYATALIMN

=<

LONO LONG RACLETTE V14 6
YENOBEK

1| KOMMOHEHTbI

Mnockas rpunb-nnactuHa
Pucnenas rpunb-nnactuHa
Perynatop temneparypel

YpoBeHb ANA pakneTHuLbl ¢
MarHuTHowM yHKkuUnein

YpoBeHb AnA XpaHeHWA CKOBOPOAOK
Hamotka ana kabena

2| NEPEQ UCNONMBb30BAHUEM

BHumaTenbHO npounTaiite MHCTPYKLMIO MO 9KC-
nnyaraunu. XpaHute MHCTPYKLMIO B HafeX-

HOM MecCTe ana uaaneVlmero NCNnonb3oBaHUA n
nepenasante eé Bmecte ¢ npnbopom cnegyto-
WwMM nonb3osatenam. B unerpykuum conepxutca
BaXHaA MH(OPMALMA MO 3KCNyaTaLuum, ymctke
1 yxomy 3a npnbopom.

[Tpnbop AonxeH ncnonb3oBaTbeA TONLKO MO
Ha3HAUEHWIO 1 B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLIMEN
no skennyataumu. Beerna cobniopaite nHeTpyk-
umn no 6e30MacHOCTM NpW NCNONbL30BaHNM
npnbopa.

[Tepen yctaHOBKOM W NepBbIM MCMNONb30BaHUEM
MOMHOCTBIO YAANNUTE BCIO 3aLUUTHYIO MNEHKY 1
Bce Haknenku. Ha npubope n BHYTpM Hero He
NOMXHO OCTaBaTbCA OCTAaTKOB ynakoBku. Cbem-
HbI€ YacTK, KOHTAKTMPYIOLME C NPOLYKTaMU,
ouncTuTe cornacHo pasgeny «4ucrka u yxodn.

[poBepbTe KOMMIEKTHOCTb 1 OTCYTCTBUE MOBPEX-
neHuin npubopa u akceccyapos. Ecnn kaku-
e-nnbo feranu oTCyTCTBYIOT MW NOBPEXAEHbI, HE
ucnone3yiite nprbop 1 obpatnutecs B CEPBUCHYIO
cnyxby. KoHTakTHYI0 MH(OpMaumio cMotpute B
rapaHTMNHOM TanoHe.

3| PACMAKOBKA

& OMACHOCTb YAYLIbA!

[letn moryT HaTAHYTb YNaKOBOUHBIA MaTepran Ha
ronosy unn obepHyTECA UM U 33[J0XHYTHCA.
- [lepxute ynakoBouHble Matepuarsl B
HeoCTyNHOM 1A AeTeil MecTe.
- He nossonaite getam nrpatb ¢ ynakoBou-
HbIMU MaTepuanamu.

[letn MoryT BOOXHYTb UM NPOINOTUTL MENKue
AeTanu 1 3afl0XHYTLCA.
- [epxute mMenkue aetanu B HEAOCTYMHOM
A neten mecre.
- He no3sonsiite netAM urpatb ¢ MENKUMM
fetanamu.

« He BuibpacsbiBaiite ynakoeky nocne pac-
nakoBku usaenua. llocne ncnonL308aHMA n
uncTkM Npubop 1 akceccyapsbl MOXHO NErko
noMecTuTb 06paTHO B YNaKOBKY [1f XpaHEHUs.

* YTUnusupyite HeHyXHble YNakoBOUHbIE MarTe-
puansl (bymary, kapToH 1 nnacruk).




4| BAXXHAA UIHOOPMALIMA MO
BE3OMACHOCTU

BaxHaa nHdopmauna B 4aHHON NHCTPYKLUN NO
9KCMyaTaLnn BbIAENEHA C MOMOLLbIO CUMBOJOB
1 CUTHaNbHBIX CMOB:

NMPEAYNPEXOEHUE RTEENEEIS MERGEIY

CUTYyaLMIO, KOTOPaA MOXET NPUBECTU K CEPbE3-
HbIM TPABMaM.

(016 0] 0)/\(; (0] ykasbiBaeT Ha NOTEHLMANbHO
OMacHYI0 CUTyaLMio, KOTOPaA MOXET NPUBECTH K

NErKUM NN yMEPEHHbIM TpaBMaM.

ELIIVITTE ykaswisaer Ha cutyaumio, kotopas

MOXET NPNUBECTU K MaTepuanbHoMy yiiepby.

COLEPXNT AOMONHUTENbHYIO
nHgopmaumio no 6esonacHomy obpatieHuio ¢
n3penuem.

& CumBonbi: cobniopaiite u cnenyire
yKazaHnam.

4.1| OTPAHNYEHUE KPYTA
MOJIb3OBATEJ/IEN

[Iina ctpaH, nopnapatowmx nop Aencremne
mapkupoBku CE:

Mpnbopom mMoryT nonb3osateea A€TU CTapLue
BOCbMMU €T, @ TakXKe MI0AN C OrpaHNYEHHbIMK
(hr3nMYecKMMU, CEHCOPHBIMN NN YMCTBEH-
HbIMI CNOCOBHOCTAMY U NULLA, HE UMEloLLne
OnbiTa U/UNK 3HaHUIA, €CIIM OHU HAaXOAATCA
nof NPMCMOTPOM UMW NOMYYUNN NHCTPYKLIUN
no 6esonacHomy ncnons3oBaxuio npubopa un
MOHMMAIOT CBA3AHHbIE C 3TUM PUCKU.

[lety He ponxHbl urpath ¢ npubopom.

Yuctka n obenyxnBaHne He [OMXHbBI MPOU3BO-
ANTbCA 1ETbMU, €CIM OHW HE cTaplue 8 neT u He
HaxoAATcA NofJ NPUCMOTPOM.

Mpnbop 1 coeanHUTeNbHLIN Kabenb AOMKHBI
HaxoAMTbCA BHE 30HbI 1OCTyMa AeTeil Mnagle
8 ner.

Ina ctpaH, He noanapalowWwnx nop, pecTeue
mapkuposku CE:

* [laHHbili npubop He npegHasHaueH A
ucnonb30BaHuA nuuamu (Bknouan geten)

C OTPaHNYEHHBIMU U3UYECKMMU, CEHCOP-
HBIMW WK YMCTBEHHBIMW BO3MOXHOCTAMMY, @
TakXe He UMEIoLWMMN AOCTaTOYHOrO OMbiTa 1
3H3HVIIZ, €C/IN TONTbKO OHWN HE HaxoaATcA noa
MPUCMOTPOM WK HE MONYYUIN UHCTPYKLIMIO
Mo 1CnonbL30BaHMIO Nprubopa oT B3POCNOro,
OTBETCTBEHHOTO 32 UX 6e30MacHOCTb.

Jlet nonXHbBI HAXoAMTLCA MOL MPUCMOTPOM
B3POC/bIX, UTODbI HE UrpaTh C YCTPONCTBOM.

Obwmi:

. Bo Bpemsa pabotsl npubopa temnepatypa

AOCTYMHBIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITh
BbICOKOM.
* 370 yCTPOICTBO MOXHO NCMOML30BaTh Ha
BblcoTe 10 4000 METPOB Haf YPOBHEM MOpSA.

MNPEAYNPEXOEHUE

101 npnbop He NpeaHas3HayeH anA ynpasneHus
C MOMOLLbIO BHELIHErO TailMepa Unn OTAENbHON
CUCTEMbl ANCTAHUMOHHOIO ynpaBneHmn.

NPEAYNPEXOEHUE

* Ecnu ceteBoit WwHyp nospexaéH, ero non-
XE€H 3aMEeHUTb NPOU3BOANTENb, aBTOPU30-
BAHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP UK aHANOTNYHO
kBanuduuUMpoBaHHoe nuLo, 4Tobbl n3bexartb
0MacHoCTH.

+ Cpasy nocne 1ucnonb3oBaHNA OumnLLainTe Bce
AeTanu v yaanante ocTatku nuLy.

+ Cnepnyiite MHCTpYKUMAM B pasaene "Yucrka n
yxon".
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5| NONOJTHUTENbHLIE

YKA3AHUA MO
BE3OMACHOCTU

NMPEAYNPEXOEHUE

& OMACHOCTb NOPAXEHUNA

INEKTPUYECKUM TOKOM!

.

Monkniouaite Nnpubop TONbLKO K 3a3eMneH-
HbIM PO3€TKaMm, YCTaHOB/IEHHbIM B COOTBET-
cTBUM ¢ Hopmamu. Kabenb 1 BUnKa AONXHbI
6bITb CyXuUMU.
CoeauHnTenbHbIN Kabenb He AOMXeH conpuka-
caTbCA € ropAYMMM yactamm npubopa.
Ecnn Heobxoanmo nenonb3oBath YAMHUTENb,
ybenutech, 4to OH COOTBETCTBYET TpebOBaHNAM
Mo KOHCTPYKLMU U MOLLHOCTH, @ TakxKe nMeet
3a3emreHue.
Vicnonb3yiite TonbKo YANMHUTENbHBINA Kabenb,
KOTOpbIi HaXoaMTCA B MA€anbHOM COCTOA-
HuW. Ybenurecs, UTo Bbl MCMONb3yeTe foCTa-
TOYHOE KONIMYEeCTBO Kabena u uto OH HafexXHo
MPOMOXeH.
Ybenumtecs, UTo 3N€KTPONUTaHNE COOTBETCTBYET
HOMUHamNbHOW MOLLHOCTM N HaNpAXEeHUIO, yKa-
3aHHBIM Ha HWXHEN naHenu npubopa.
HemenneHHo npekpatute UCMoONbL30BaHUE MpPU-
60opa u/unn BeiHbLTE BUNKY U3 PO3ETKY, €CN:
- npubop nnm ceteBon kabenb NOBPEXAEHb;
- Bbl N0OA03peBaeTe Hanuume aedekra nocne
napeHua npubopa unu apyroro noaobHoro
MPONCLIECTBUA.
B stom cnyuae obpatutecs ¢ npnbopom B
PEMOHT.

Ecnu Baw npnbop ocHalEH HeCbEMHbIM ceTe-

BbIM LLIHYPOM: MpPW NOBPEXAEHUM WHYpa ero

AOMIXEH 3aMEHNTb aBTOPN30BaHHbIN CEPBUC-

bt areHT WMF unn aHanornuHo ksanuguum-

poBaHHOE NN, uTobbl N3b6exaTb ONacHoOCTM.

BeIHbTE BUNKY M3 pO3eTKY:

- ecnm npubop HeucnpaseH BO BpeMA
MCMONb30BaHMA;

- nepep YNCTKOI 1 yX0a0oM;

- MOCNE NCNONb30BAHUA.
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* Hukorna He norpyxante npubop B Kaky-
10-nnbo xnokocTb. Hukoraa He norpyxante
npnbop nnu ero ceTeBom WHyp B BOAY.

NPEAYNPEXAEHUE

& OMACHOCTb OXKOTA!

. Bo Bpema pabotbl npnbopa Temneparypa
AOCTYMHBIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObITh
BbICOKON. He npukacantech K ropAunmM
nosepxHoctaM npubopa.

. He tpaHcnoptupynte npubop, Koraa oH
ropAYmnin.
. Hukorpa He ucnonb3yiite npubop 6e3

ABYX FPUNb-NAACTUH, MHaYe packanéH-
Hblli HarpeBaTenbHbI InemMeHT bynet
OTKPbIT.

Bo BpemA NpurotoBneHusa Ha rpune Xup MoxXer
pa3bpei3ruarsea. [Mo3ToMy 3aluTnTe NOBEpPX-
HOCTb CTOMa COOTBETCTBYIOLLMM 06pa3oMm.

NPEAYNPEXOAEHUE

& OMNACHOCTb MOXAPA!

* [Ina pabotsl nprbop gonxeH ObiTb yCTaHOB-
neH cBobOMIHO Ha cTone, He BN/OTHYIO K CTeHe
1 He B yrny.

* He ocrasnaiite npnbop 6e3 npucmortpa.

He octaBnanTe nycrbie CKOBOPOAbI PaKMETHULbI B
npubope Bo BpeMA ero pasorpesa 1 pabotsl.

6| NPEOHA3HAYEHUE

* Vicnonb3ynte npnbop T01bKO B COOTBETCTBUN C
VHCTPYKUMeN no skennyataumu. Henpasunb-
HO€ 1CMO/b30BaHNE MOXET MPUBECTU K Nopa-
KEHMIO INEKTPUYECKUM TOKOM WU APYrUM
0nacHoCTAM.

* pnbop nperHasHayeH ToNbKo 1A pa3orpesa
nuwy.
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* 3101 Npnbop NpeaHasHaueH ToNbLKO ANA
ObITOBOrO NCMONB30BaHUA 1 HE [OMXEH
MCMOMb30BaThCA B KOMMEPUECKMX LIENAX.
Mpon3soanTens He HecET OTBETCTBEHHOCTM W
HE NPeaoCTaBAET rapaHTMIO Ha MOBpexXae-
HUA, BO3HUKLUME B PE3ynbTaTe HenpaBuibHOro
1cnonbL3oBaHuA Npubopa unn Nenonb3oBa-
HWA, HE COOTBETCTBYIOLLEro UHCTPYKLMK MO
IKenayaTaunm.

[laHHbi npubop npegHasHaueH Ana UCnonb-
30BaHNA B OBITOBLIX 1 AHANOTMYHbIX LIENAX,
TaKUX Kak:

- KYXOHHbI€ 30Hbl 1A NepcoHana B mara-
3nHax, oucax n apyrnx paboumx
nomeLeHusx,

- (hepmepckue [OMa,

- K/AWEHTAaMU B rOCTUHULIAX, MOTENAX U
APYTVX XWX MOMELEHNAX,

- TOCTUHULIbI TUMa «MOCTeNb W 3aBTPAKD.

Hukorna He octaBnaiite npubop 6e3 npucmo-
Tpa BO BPEMA NCMOMb30BaAHUA.

3101 Npnbop He npeaHasHauyeH ana UCnosb-
30BaHWA Ha ynuue u pa3pabotaH Tonbko anA
1CNONb30BaHMA B AOMALLHUX YCIIOBUAX BHYTPU
NOMELLEHMNI.

HE ncnonb3yiite rpunb B kauectse
oborpesarens.

Kommepueckoe nnu HenpepbiBHOE UCMONb30-
BaHne npnbopa He fomnyckaerca.
Wcnonb3yiite npubop T0N1bKO B NOMHOCTBIO
cobpaHHOM Bupe.

Vcnonb3yiite npubop 1016K0 ¢ 0A06pEHHBIMU
OpUrMHaNbHLIMN AeTanAMU.

7| CEOPKA

[lna cbopkn He TpebytoTca MHCTpyMeEHTLI. Ybeaun-
TeCh, YTO:
- BCE HaKNenkun yaaneHsi.
- [1BE rpUnb-nnacTuHsl, GOpMbl AN paknerra
W nonatkn AnA paknerra OUnLLEeHbI.
- CETeBOVl LIHYP MOMHOCTLIO Pa3MOTaH.

YCTaHoBUTE rPUsb-MacTUHbI NPaBUILHO Ha
pamy.

MPEAYNPEXAEHWNE

Wcnonb3yiite AnA npuroToBneHUs TONbKO BEpPX-
HIOI0 CTOPOHY ABYX rpub-nnactuH. Huxxaa cro-
poHa (cm. mapkuposky u norotun WMF) ne
npefHa3HayeHa Ana UCMonb30BaHuA.

Ha pucnéHoi rpunb-nnactHe MOXHO rOTOBUT,
Hanpumep, Maco, pbiby nnn osouwuw. Mnockas
rPUNb-NNacTNHa Takke NOAXOAMT ANA NMPUroToB-
NEHNA OBOLLEN.

8| MEPBOE UCMNOJ/Ib30BAHUE
MPUBOPA

BHUMAHWE

Ybenuteck, uto 0TMETKa Ha perynatope
TEMNEepaTypbl YCTaHOBMEHA Ha «6 YacoBy, UTObbI
YCTPOIICTBO HE Hauano Harpes cyyaiHo (cM. puc.

).

1] BcraBbTe BUKY B MPaBUILHO YCTaHOBNEHHYIO
po3eTky ¢ 3a3emneHuem. bensiii cetoanon
BOKPYF perynatopa TemMneparypsl ykasbiBaer
Ha TO, YTO YCTPOIICTBO NOAKITIOUEHO K CETU.

2| Hanecute HEMHOTO Macna Ha KyXOHHOE Mofo-

TEHLIE U NpoTpuUTe UM (hOPMBbI ANNA pakneTTa u
TPUb-NNACTUHBI.

Ecnu Bbl Mcnonb3yete cnnwKkoM MHOTO Macia npu
MPUTOTOBNEHUMN UMK XapKe, OHO MOXET MPUTropeTb K
rpunb-nnactuHam u ero byaer TpyaHoO yoanuT.

3| Mocrasbre hopMbI 1A paknieTTa Ha ypoBeHb
ana xpaHexusa opm.

4| MoBepHuTe perynatop Temnepatypsl U3 Nono-
XeHUa «6 uacos» (cMm. puc. [1) no yacosomn
CTpesniKe, MHAMKATOP MEHAET LiBET ¢ Henoro Ha
KpacHbIN. YCTPOMCTBO HAUMHAET HarpeBaThCA.
Kak Tonbko fiocTuraerca HyxHaa Temneparypa,
MHAMKATOP CHOBA CTaHOBUTCA HenbiM.

Korna perynatop temneparypbl yCTaHOBEH Ha
MaKcuManbHbIN ypoBeHs (em. puc. [2]), ceetoanon
BOKPYT perynaropa temreparypsl CBETUTCA
KpacHbIM. MakcuManbHas Temneparypa 1oCTUraeTca
npuMepHo yepes 15 MUHyT.

[Tpu nepBom ncnonbL30BaHMM HOBOTO YCTPOWA-
CTBa BO3MOXHO NOABNEHNE HEOOMbLIOrO
KonnuecTsa fibiMa unu 3anaxa. 3710 cBA-

33HO € TEXHUYECKMMMW NPUYMHAMU U ABNACTCA
HOPMarnbHbIM.

Perynupynte temnepatypy Bo BpemA npuro-
TOB/IEHUA B 3aBUCUMOCTU OT MHIPEANEHTOB N
XENaeMoln CTeneHn nopaxapuBaHua.

Yrobbl cCOXpaHUTb MPUTOTOBAEHHYIO MULLY
TENMOW, YMEHbLINUTE YPOBEHb TEMMNEPATyphl HA
perynatope.

BCTPO@HHbIN MarHUTHLIA 3N1€MEHT NoA YpPoB-
HeM AnAa paknerra obecneynBaet onTuManb-
HOE pa3melleHne hopm ANA paknetTa BHyTpU
npubopa.

| BHVIMAHMVE |

V13beraite ncnonb3oBaHUA OCTPLIX UM 3a0-
CTPEHHbIX NPEAMETOB MPW NPUTOTOBNEHUN 1
M3BMEUYEHNN MULLM, UTODbI HE NOBPEAUTL Kepa-
MUUeckoe NokpbiTue hopmM AN pakierra n
TPUMb-NNACTUH.

| BHUMAHWE

YCTpOMCTBO HEMb3A BLIKMOUYNTL C MOMOLLbIO
perynatopa! Mo3tomy nocne ncnons3oBaHuA
OTK/IOYaNTe CETEBOW LHYP U3 PO3ETKMU.

8.1| TPUNb

[locTaHbTe NpoayKTbl U3 XONOLUMBHIKA U, €CNTU
BO3MOXHO, [laliTe 1M NOCTOATb NMPU KOMHaT-
Hoi Temnepatype 30 MyHYT. 3T0 NO3BONUT MuLLe
roToBuTbCA ObICTPEE 1 NPEAOTBPATUT TO, YUTO TON-
CTbl€ KYCKM MACa OCTaHYTCA XOMNOAHBIMU BHYTPY.
HapexbTe npoaykTel Ana rpuna Ha Hebonblume
KyCoukm TonwmHon He bonee 1 cm. Mpunpasbre
MACO Nepes XapKown, HO conuTe ero nocse npu-

rOTOBMEHUA, UTOObI COXpaHWTL coku. [ina pakner-

HULBI MAeanbHO NOAXOAAT ManeHbkue konbacku,
HEXHble CTeliku, kotneTsl Ana rambyprepos, MAac-
HoW pyneT u peiba. JlomTukn nomnaopa, bakna-
XaHa 1 aHaHaca OTIMYHO NMOAXOAAT [N1A KapKu
Ha PaKNeTHULE W MOMTy4YaloTeA OUY€Hb BKYCHBIMU.
[Tpokonute ToncTbie kKonbacku nepeq xapkon,
ytobbl n3bexatb pa3bpbi3rnBaHna xupa. Bpema
NPUroToBNEHNA 3aBNUCUT OT TUNA N TONLLMHbI
MpoaykToB AnA rpuna.

Hukorpa He paspesainte MACO unu Apyrue npo-
AYKTbl Ha rpUb-NaacTuHax.

8.2| NPUrOTOBNEHWUE PAKJIETA

[lna knaccuueckoro WBeenuUapekoro paknerra
Tpebyetca 200-300 r cbipa /1A pakneTra Ha
YENOBEKA C COLlEPXaHNEM Xupa He meHee 4500.
OCHOBHbIM rapHMPOM ABAAIOTCA OTBApHbIE Kap-
Toenb. K HemMy MOXHO nogatb MapUHOBaHHbIi
NYK 1 KOPHWLLOHBI. BlonaHepdnaiw, ceiposane-
HaA BETYMHA, CanaMn UIn Apyraa ocTpas Kon-
6aca XopoLIO COYETAlOTCA C CbIPOM.

Cbip Hape3aeTca NOMTUKaMU TOAWMUHOR 5 MM.
[Monoxmrte noMTNK B CKOBOPOAY, BCTaBbTE CKO-
BOPOAY B YCTPOICTBO, U CbIP HAYHET NAaBUTLCA.
Korna oH cTaHeT 3010TMCTO-KOPUYHEBBIM,
nonewnte M Kaptogens.

9| PELLENTHI

Cnenytowve peLenTbl NpU3BaHbl AaTb Bam uaen
1 BAOXHOBEHME. PeLienTsl paccuuntaHbl Ha YeTbipe
yenoseka — KOHEYHO, Bbl MOXeETe U3MEHUTb
KOMMYECTBO U COCTAB UHIPEAUEHTOB MO CBOEMY
BKyCYy 1 notpebHocTAM.

9.1| KIACCUYECKWUI PAKIET

* 600 r cbipa pakner

* 8 KpYMHbIX OTBapPHBIX KapTohennH
» KopHuLwoHsl

o XKemuyxHbinn nyk
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HapexbTe cbip noMTUKaMmn TONWMHON 5 MM 1
pactonuTe ero nopuMaMn B CKOBOPOAKaX AnA
paknetra. PacTonneHHsbIl cblp €AAT C OUNLLEHHbIM
3a CTONIOM KapTogenem, KOPHULIOHAMU 1 Mapu-
HOBaHHbIM JlyKOM. [JOMONHNTENBHO NOCkINbTE
CbIp CBEXEMOOTHIM MepLIEM.

9.2| TABAVICKUI PAKJET

* 6 JIOMTMKOB MUHW-aHaHaca

» 300 r celpa pakner

* 150 r wWaMnnUHLOHOB

* 400 r nHAOWAYLEro WHULENA
* 1,5 c1. n. onnMBKOBOIO Macna

* 2 CT. /1. COEBOrO coyca

* 1 1. . nopowka kappu

HapexbTe une nHaoenkn TOoHKMMU Nonockamu.
3amapuHyitTe Nonocky UHANKN B ONMBKOBOM
macre, COeBOM coyce 1 kappu, 3atem obxapbre
MX Ha rpunb-nnacTnHax. Hapexste aHaHac n
rpnbbl HEHONLLLNMIN KYyCOUKaMMU, BbITOXUTE UX B
CKOBOPOLIKYM, CBEPXY MOMOXMTE CbIP U pacTonure
B pakneTHuLE.

9.3| BETETAPUAHCKUI PAKIET

* 8 KPYMHbIX OTBAPHbIX KapTo(hennH
» 150 r cnapgkoro nepua

* 250 r nomnaopos

» 300 r cbipa pakner

* TumbaH

* YecHok

+ Mopouwok nanpuku (cnaakuii)

[laite otBapHOMY KapTO(ENto OCTHITh U KPYMHO
Hatpurte ero. [lomnaopsl 0baaiTe KUNATKOM,
BbICTPO OMOMNOCHNTE XONOLHOM BOLON N OUN-
cTuTe OT KoXypsl. epew u nommaopel HapexsTe
HebonbwumMu Kycoukamu. CmelwainTte kaprogen,
nepew u NoMuAopsl, Npu xenanum nobassre
TUMBbAH W YECHOK. Bbinoxute cmech B ckoBo-
poLKW ANA paknerra 1 pactonuTe ¢ CbipoMm.
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10| YACTKA 1 yxon

& OMACHOCTb O)KOrA!

* Otkniounte Nnpubop oT CETM W OaiiTe eMy OCTbITb
B TeyeHme 1 vaca.

* YCTpOoIiCTBO HE COAePXMT AeTanei, TpebyioLmx
perynapHoro obcnyxnsanua. B cnyyae comHe-
HWI1 0bpatuTech B Hawwy cnyx0y noaaepxku.

» MoiiTe rpunb-nnacTuHel 1 CKOBOPOAKM 1A
pak/neTTa B Tenoi Boae ¢ MOILLUM CPeaCcTBOM
W LWETKOW MK B NOCYAOMOEUYHON MaLUNHE.

* He ucnone3yiite abpasnBHble ynctalme cpe-
CTBa, METaN/INYecK1e NonaTky Uan cpeacTsa
08 YMCTKM AYXOBOK.

NMPEAYNPEXXOEHUE

& OMACHOCTb NOPAXEHNA

SNEKTPUYECKMM TOKOM!

Hukorna He morpyxante ocHOBHOM 610K B BOLY
1 He ucnonb3yinTte Bogy ana ero unctku. lpocro
HaHecuTe HEMHOTO MOIOLLEro CPEACTBa Ha Bax-
HYI0 TPANKY, MPOTPUTE YCTPOMCTBO U 3aT€M BbICY-
wuTe ero.

HarpeBaTenibHblll 91eMeHT He NpeaHa3HayeH
ana ynctku. Ecnu oH 3arpasHunca, npotpure
€ro CyxoW TPAMKOWN NOc/e TOro, Kak yCTPOMCTBO
OCTbIHET B TeUeHue 1 yaca.

B CﬂeﬂleLLlEVI Tabnuue nokasaHo, kak YNCTUTL OTAENbHbIE KOMMOHEHTbI:

MoXHO MbITb B

iy

.
s
ZInN
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MoxHo ononackuBatb nop

Mpotepetb BnaxHom

\

nocynoMOEYHON MalnHe NPOTOUYHON BOAOI TpANKOM
Paknetruua (kopnyc) - - v
Mnactuel rpuna v v v
CkoBopoaku ans v v v
pakneTHuLbl
Tonatkn ans paknerra v v v

11| TEXHWUECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~
Motpebnaemas mowHocts:  1000-1200 Bt
Knacc 3awutsl: |

50-60 Iy

TexHuyeckas nHhopmauua o pexumax pabotsl B cootsercteuu ¢ MocraHosneHnem EC 2023/826:

PEXXUM

NOTPEB/TIEHNE SHEPTUN (BATT)

NEPNOA BPEMEHU (MUHYTbI)

BeiknioueHo -

B pexnme oxumaaHuna -

PesepBHblit pexum ¢ -
AOMNONHUTENbHOI MH(OPMaLMen

CeTeBoli pexum oxuaaHua -

c YcrpoiictBo otBeyaet TpeboBaHmnam EBponencknx ampektnes

2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.

3awmTum okpyxaiowylo cpeay

E 3awmTa okpyxaioleii cpeabl
- Hawa rnaBHas 3a6ora!

®  [aHHbil nprbop conepxuT LeHHbIe
maTepuansl, KoTopble MoXHoO nepepaboratb
MMCNONb30BaTh NOBTOPHO.

< Cpawite npubop B MECTHBbIN LIEHTP
YTUAIM3aLUmUmM OTXOL0B.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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SE BRUKSANVISNING

=<

LONO LONG RACLETTE FOR 6
PERSONER

1| KOMPONENTER

Plan grillplatta

Réfflad grillplatta
Temperaturreglering

Racletteplan med magnetfunktion
Forvaringsplan for pannor
Sladdvinda

(A]
(0]
(€]
[F]

2| FORE ANVANDNING

Las bruksanvisningen noggrant. Férvara eller
spara bruksanvisningen pa ett sakert stélle for
framtida referens och lamna den vidare till
framtida anvéndare tillsammans med appara-
ten. Instruktionerna innehaller viktig informa-
tion om anvindning, reng6ring och underhall
av apparaten.

Apparaten far endast anvandas for sitt avsedda
andamal och enligt bruksanvisningen. Folj all-
tid sdkerhetsanvisningarna vid anvindning av
apparaten.

Innan du installerar och anvinder apparaten
for forsta gdngen, ta bort all skyddsfilm och
alla befintliga klistermérken helt. Inga férpack-
ningsrester far finnas kvar pa eller i appara-
ten. Rengdr de I6stagbara delarna som kommer
i kontakt med livsmedel enligt beskrivningen i
kapitlet "Rengdring och skotsel”.

Kontrollera att apparaten och tillbehdren ar
kompletta och inte skadade. Om nagra delar
saknas eller ar skadade, anvand inte apparaten
och kontakta kundservice. Se garantin for rele-
vant kontaktinformation.

3| UPPACKNING

& KVAVNINGSRISK!

Barn kan dra forpackningsmaterial 6ver huvu-
det eller vira in sig i det och kvévas.
- Forvara forpackningsmaterial utom rack-
hall for barn.
- Lat inte barn leka med
forpackningsmaterial.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och
kvavas.
- Forvara smadelar utom rackhall for barn.
- Lat inte barn leka med sméadelar.

OBSERVERA

Kasta inte forpackningen efter att du
packat upp produkten. Efter anvéndning
och rengdring kan apparaten och tillbehs-
ren enkelt ldggas tillbaka i forpackningen for
forvaring.

« Atervinn allt onodigt forpackningsmaterial
(papper, kartong och plast).




4| VIKTIG
SAKERHETSINFORMATION

Viktig information anges i denna bruksanvisning
med hjalp av symboler och signalord:

VAULINEY anger en farlig situation som kan
orsaka allvarliga skador.

FRETAIEIEE anger en potentiellt farlig

situation som kan orsaka mindre eller mattliga
skador.

[GIE anger en situation som kan leda till
materiella skador.

ger ytterligare information om
saker hantering av produkten.

& Symboler: folj och beakta
anvisningarna.

4.1| BEGRANSNING AV
ANVANDARKRETSEN

For lander som omfattas av CE-mérkning:

« Apparaten kan anvindas av barn dver atta ar
samt av personer med nedsatt fysisk, sens-
orisk eller mental férméga och personer utan
erfarenhet och/eller kunskap, om de ar under
uppsikt eller har fatt instruktioner om hur
apparaten anviands pa ett sakert sitt och har
forstatt de risker som kan uppsta.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengdring och anvandarunderhdll far inte
utféras av barn, om de inte &r dldre dn 8 ar
och stér under uppsikt.

Apparaten och anslutningskabeln méste hallas
utom réackhall fér barn under 8 ar.

For lander som inte omfattas av

CE-mirkning:

» Denna apparat dr inte avsedd att anvéndas av
personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, eller brist
pa erfarenhet och kunskap, om de inte star
under uppsikt eller har fatt instruktioner om
anvandningen av apparaten av en vuxen som
ansvarar for deras sakerhet.

« Barn ska Overvakas for att sékerstélla att de
inte leker med apparaten.

Allmén:
. Temperaturen pd adtkomliga ytor kan
vara hog ndr apparaten ar i drift.
 Denna apparat kan anviandas pa en hgjd upp
till 4000 meter.

Denna apparat ar inte avsedd att anvan-
das med en extern timer eller ett separat
fjarrkontrollsystem.

Om néatkabeln dr skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, ett auktoriserat servicecenter
eller en likvardigt kvalificerad person for att
undvika fara.

Rengor alla delar omedelbart efter anvéand-

ning och ta bort eventuella matrester direkt.

skotsel”.

5| YTTERLIGARE
SAKERHETSANVISNINGAR

& FARA FOR ELEKTRISK STOT!

* Anslut endast apparaten till jordade viggut-
tag som &r installerade enligt géllande fore-

skrifter. Kabel och stickpropp méaste vara torra.

Folj instruktionerna i avsnittet "Rengéring och

* Anslutningskabeln far inte komma i kontakt
med varma delar av apparaten.

» Om det dr nddvandigt att anvianda en for-
langningssladd, se till att den har [amplig
konstruktion och effektklass samt &r jordad.

» Anviénd endast en forlangningskabel som &r

i perfekt skick. Se till att anvinda tillrackligt

l&ng kabel och att den ar sdkert dragen.

Kontrollera att elndtet dr kompatibelt med

den effekt och spanning som anges pa appa-

ratens undersida.

Sluta anvinda apparaten och/eller dra ut

stickproppen omedelbart om:

- apparaten eller ndtkabeln &r skadad;

- du misstinker att det finns ett fel efter att
apparaten har fallit eller varit med om en
liknande héandelse.

| sddana fall ska apparaten repareras.

» Om din apparat ar utrustad med fast nitka-

bel: Om nétkabeln ar skadad méste den bytas

ut av en WMF-auktoriserad servicepartner

eller likvardigt kvalificerad person for att und-

vika fara.

Dra ut stickproppen:

- om apparaten inte fungerar som den ska
under anvindning;

- innan rengdring och skotsel;

- efter anvandning.

« Sénk aldrig ner apparaten i ndgon vatska.
Sénk aldrig ner apparaten eller dess natka-
bel i vatten.

& RISK FOR BRANNSKADA!

. Temperaturen pa dtkomliga ytor kan
vara hdg nir apparaten ar i drift. Ror
inte vid apparatens heta ytor.

. Transportera inte apparaten nér den ar
varm.
. Anvind aldrig apparaten utan de tva

grillplattorna, annars exponeras det
glédande viarmeelementet.

Fett kan spruta ut oférutsdgbart vid grillning.
Skydda darfor bordsytan darefter.

& RISK FOR BRAND!

« For att anvinda apparaten maste den place-
ras fritt pa ett bord och inte mot en vigg eller
i ett horn.

* Ldmna inte apparaten utan uppsikt.

Lamna inte nadgra tomma raclettepannor i appa-
raten vid uppvarmning eller under drift.

6| AVSEDD ANVANDNING

 Apparaten far endast anvéandas enligt bruks-
anvisningen. Felaktig anviandning kan leda till
elektrisk stot eller andra faror.
Apparaten &r endast avsedd for uppvarmning
av livsmedel.
Denna apparat ar endast avsedd for hushalls-
bruk och far darfér inte anvéndas for kom-
mersiella &ndamal. Tillverkaren tar inget
ansvar och lamnar ingen garanti for skador
som uppstar till foljd av felaktig anvdndning
av apparaten eller anvdndning som inte foljer
bruksanvisningen.
» Denna apparat &r avsedd att anvéndas i hus-

hall och liknande miljer sdsom:

- personalkdk i butiker, kontor och andra

arbetsmiljoer,
- lantgérdar,
- av gaster pa hotell, motell och andra
boendemiljoer,
- bed and breakfast-miljoer.

.
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Ldmna aldrig apparaten utan uppsikt nédr den
anvands.

Denna apparat ér inte avsedd for utomhus-
bruk och &r endast avsedd for anvandning
inomhus i hushall.

ANVAND INTE grillen som virmare.
Kommersiell anvdandning eller kontinuerlig
anvandning av apparaten ar inte tilldten.
Anviand endast apparaten nir den dr helt
monterad.

Anviand endast apparaten med godkdnda
originaldelar.

7| MONTERING

Inga verktyg krévs for montering. Kontrollera
att:
- alla klistermarken har tagits bort.
- de tvé grillplattorna, raclettepannorna och
raclettespadtlarna dr rengjorda.
- stromsladden ar helt utrullad.

Placera grillplattorna korrekt pd ramen.

Anvind endast ovansidan av de tva grillplat-
torna for grillning. Undersidan (se marke-
ringar och WMF-logotyp) &r inte avsedd for
anvandning.

Pa den rafflade grillplattan kan du till exem-
pel grilla kott, fisk eller grénsaker. Den plana
grillplattan dr ocksa lamplig for att tillaga
gronsaker.
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8| ANVANDA APPARATEN FOR
FORSTA GANGEN

Kontrollera att markeringen pa temperaturreglaget
ar instélld pa "klockan 6" sd att apparaten inte av
misstag borjar virmas upp (se bild. [1]).

1| Sétt in stickkontakten i ett jordat vigguttag
som &r korrekt installerat. Den vita LED-lam-
pan runt temperaturreglaget indikerar att
apparaten ar ansluten till elnatet.

2| Hall lite olja pa ett hushallspapper och gnid
in raclettepannorna och grillplattorna med
det.

Om du anvénder fér mycket olja vid tillagning eller
grilining kan den brédnnas fast pa grillplattorna och
vara svér att ta bort.

3| Placera raclettepannorna pa
pannférvaringsnivan.

4| Vrid temperaturreglaget fran "klockan
6"-positionen (se bild. [1]) medurs, d& dndras
lampan frén vitt till r6tt. Apparaten varms
upp. Sé snart dnskad temperatur har upp-
natts, dndras lampan tillbaka till vitt.

Nér temperaturreglaget ar instéllt pd hogsta nivan

(se bild. [2]), lyser LED-lampan runt temperatur-
reglaget med fast rott sken. Maximal temperatur
uppnas efter cirka 15 minuter.

» Nér du anvinder din nya apparat for forsta
gangen kan det uppsta en latt rok- eller luk-
tutveckling. Detta beror pé tekniska orsaker
och ar helt normalt.

« Justera temperaturen under tillagningen efter

ingredienserna och 6nskad stekgrad.

For att halla grillad mat varm, sank tempera-

turreglaget till en lagre instéllning.

* Den integrerade magnetfunktionen under
racletteplanet mojliggor optimal placering av
raclettepannorna i apparaten.

Undvik att anvdnda vassa eller spetsiga fore-
mal vid tillagning och borttagning av mat for
att inte skada den keramiska beldaggningen pa
raclettepannorna och grillplattorna.

Apparaten kan inte stdngas av med reglaget!
Dra darfor ur strémsladden efter anvéndning.

8.1| GRILLNING

Ta ut maten ur kylskapet och 14t den om mdjligt
std i rumstemperatur i 30 minuter. D tillagas
maten snabbare och tjockare kottbitar forblir
inte kalla i mitten.

Skar maten som ska grillas i mindre bitar, hogst
1 cm tjocka. Krydda kottet fore grillning, men
salta det efterdt for att behdlla saftigheten. Smé
korvar, mora biffar, hamburgare, kottfarslimpa
och fisk passar utmarkt till raclette. Tomat-,
aubergine- och ananasskivor dr utméarkta att
grilla pa raclette och ar mycket goda.

Stick hal pa tjocka korvar fore grillning for att
undvika fettstank. Tillagningstiden beror pa typ
och tjocklek pd maten som ska grillas.

Skar aldrig kott eller annan mat direkt pa
grillplattorna.

8.2| FORBEREDELSER FOR RACLETTE

For klassisk schweizisk raclette behdver du 200-
300 g racletteost per person med en fetthalt pa
minst 45 %.

Den huvudsakliga tillbehdret ar kokt potatis.
Sma syltlokar och cornichoner kan serveras till.
Biindnerfleisch, ra skinka, salami eller annan
kryddig korv passar bra till osten.

Osten skars i 5 mm tjocka skivor. Ldgg en skiva i
en panna, sitt in pannan i apparaten och osten
borjar smalta. Nar den ar gyllenbrun, hall den
Over potatisen.

9| RECEPT

Foljande recept dr tinkta att ge dig inspira-
tion och idéer. Recepten ar baserade pa ingre-
dienser for fyra personer - sjalvklart kan du
anpassa mangder och ingredienser efter behov
och smak.

9.1| KLASSISK RACLETTE

» 600 g racletteost

« 8 stora kokta potatisar
« Cornichoner

« Syltlokar

Skér osten i 5 mm tjocka skivor och smalt den i
omgangar i raclettepannorna. De smélta portio-
nerna ats tillsammans med potatisen som skalas
vid bordet, cornichoner och syltlokar. Stré dess-
utom nymalen svartpeppar dver osten.

9.2| HAWAII-RACLETTE

* 6 skivor mini-ananas
300 g racletteost

* 150 g champinjoner
* 400 g kalkonschnitzel
* 1,5 msk olivolja

* 2 msk soja

* 1 msk currypulver

Skar kalkonbrdstet i tunna strimlor. Marinera
kalkonstrimlorna i olivolja, soja och curry, grilla
dem sedan pa grillplattorna. Skir ananas och
champinjoner i sma bitar, lagg dem i pannorna,
toppa med ost och smilt i raclettegrillen.
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9.3| VEGETARISK RACLETTE

* 8 stora kokta potatisar
150 g paprika

» 250 g tomater

* 300 g racletteost

* Timjan

* Vitlok

- Paprikapulver (sott)

Lat de kokta potatisarna svalna och riv dem
grovt. Skélla tomaterna snabbt med kokande
vatten, spola dem med kallt vatten och skala
dem. Skér paprika och tomater i sma bitar.
Blanda potatis, paprika och tomater och smak-
satt med timjan och vitlék efter 6nskemal. Ligg
blandningen i raclettepannorna och smalt med
ost.

10| RENGORING OCH SKOTSEL

& RISK FOR BRANNSKADOR!

Dra ur stickkontakten och I&t apparaten
svalna i 1 timme.

Apparaten innehaller inga delar som kraver
regelbundet underhall. Vid tveksamhet, kon-
takta var kundservice.

Rengor grillplattorna och raclettepannorna i
ljummet vatten med diskmedel och en borste
eller i diskmaskin.

Anvénd inte slipande rengdringsmedel,
metallspatlar eller ugnsrengdringsmedel.

& RISK FOR ELEKTRISK STOT!

Sénk aldrig ner huvudenheten i vatten och
anvand inte vatten for rengdring. Ta bara lite
diskmedel pa en fuktig trasa, torka av apparaten
och torka sedan torrt.

108

Varmeelementet dr inte avsett att rengdras. Om
det &r smutsigt, torka av det med en torr trasa
ndr apparaten har svalnati 1 timme.

| foljande Oversikt ser du hur de olika delarna ska rengdras:

I
y ([ 1
- :
/ll\\‘
Tal Kan skéljas under rinnande Torkas av med

diskmaskin vatten fuktig trasa
Raclette (holje) - - v
Grillplattor v v v
Raclettepannor v v v
Raclette-spatlar v v v

11| TEKNISKA DATA

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 1000-1200 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,3 0
Standby - -

Standby med ytterligare -
information

Nétverksansluten standby -

c € Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

Ef Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material
som kan ateranvandas eller atervinnas.

2 Limna den pa en atervinningsstation
eller pa en auktoriserad serviceverkstad
for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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TR KULLANIM TALIMATI

=<

6 KiSILIK LONO LONG RAKLET

1| PARCALAR

Diiz 1zgara plakasi

Nerviirlii 1zgara plakasi

Sicaklik kontrolii

Manyetik fonksiyonlu raklet seviyesi
Raklet Tavasi Bekletme Alani

Kablo sarici

(=] [=] [S] [o] [=] [2]

2| KULLANIMDAN ONCE

Kullanim talimatlarini dikkatlice okuyunuz. ile-
ride ihtiyac duyabileceginiz icin glivenli bir
yerde saklayiniz ve cihazi baska birine devre-
derken talimatlari da cihazla birlikte teslim edi-
niz. Bu talimatlar, cihazin kullanimi, temizligi ve
bakimi hakkinda 6nemli bilgiler icerir.

Cihaz yalnizca amaglanan kullanim icin ve kul-
lanim kilavuzuna uygun sekilde kullaniimalidir.
Cihazi kullanirken daima gtivenlik talimatla-
rina uyun.

Cihazi ilk kez kurmadan ve kullanmadan &nce
tlim koruyucu filmleri ve mevcut etiketleri ¢ika-
rin. Cihazin iizerinde veya icinde hicbir amba-
laj kalintisi kalmamalidir. Gidayla temas eden
cikarilabilir parcalari, "Temizlik ve Bakim" bolii-
miinde aciklandigr sekilde temizleyin.

Cihazin ve aksesuarlarinin eksiksiz ve hasar-

siz olup olmadigini kontrol edin. Herhangi bir
parca eksik veya hasarliysa cihazi ¢alistirmayin
ve miisteri hizmetleriyle iletisime gecin. ilgili ile-
tisim bilgileri icin garanti belgesine bakiniz.

3| PAKETININ ACILMASI

& BOGULMA RiSKi!

Cocuklar ambalaj malzemelerini baslarina gegi-
rerek veya lzerlerine dolayarak bogulma tehli-
kesiyle karsi karsiya kalabilirler.
- Ambalaj malzemelerini cocuklardan uzak
tutun.
- Cocuklarin ambalaj malzemeleriyle oyna-
masina izin vermeyin.

Cocuklar kiiglik parcalari soluma ya da yutma
sonucu bogulma riskiyle karsi karsiya kalabilirler.
- Kiiclik parcalari cocuklardan uzak tutun.

- Cocuklarin kiiclik parcalarla oynamasina
izin vermeyin.

NOT

« Uriinii ambalajindan ¢ikardiktan sonra
ambalaji atmayin. Kullanim ve temizlik-
ten sonra cihaz ve aksesuarlar kolayca tekrar
ambalajina yerlestirilebilir.

« Gereksiz ambalaj malzemelerini (kagit, karton
ve plastik) geri donUstiiriin.




4| ONEMLI GUVENLIK BiLGILERI

Bu kullanim kilavuzunda 6nemli bilgiler sembol-
ler ve uyari kelimeleriyle belirtilmistir:

(I GUY ciddi yaralanmalara yol acabilecek teh-
likeli bir durumu belirtir.

DA hafif veya orta derecede yaralan-
malara yol acabilecek potansiyel tehlikeli bir
durumu belirtir.

OIVEVITN maddi hasara yol acabilecek bir
duruma isaret eder.

Urlintin giivenli kullanimiyla ilgili ek bil-
giler saglar.

& Semboller: talimatlara dikkat edin ve
uyun.

4.1| KULLANICI KITLESININ
SINIRLANDIRILMASI

CE isaretlemesine tabi iilkeler icin:

« Cihaz, sekiz yasindan biyiik cocuklar ile fizik-
sel, duyusal veya zihinsel yetenekleri sinirh
kisiler ve deneyimsiz ve/veya bilgi sahibi olma-
yan kisiler tarafindan, gozetim altinda tutul-
malari veya cihazin glvenli kullanimina iliskin
talimatlari almig ve bununla ilgili riskleri anla-
mis olmalari kosuluyla kullanilabilir.

Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.

Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan biiyiik
olmadiklari ve gbzetim altinda tutulmadiklari
stirece cocuklar tarafindan yapiimamalidir.
Cihaz ve baglanti kablosu, 8 yasindan

kiictik cocuklarin erisemeyecegi bir yerde
tutulmahdir.

CE isaretlemesine tabi olmayan iilkeler icin:

* Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yete-
nekleri azalmis ya da deneyim ve bilgi eksik-
ligi olan kisiler (cocuklar dahil) tarafindan,
glivenliklerinden sorumlu bir yetiskin tara-
findan cihazin kullanimiyla ilgili gdzetim
veya talimat verilmedikce kullanilmak tizere
tasarlanmamistir.

« Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin
olmak icin gdzetim altinda tutulmalidir.

Genel:
. Cihaz calisirken temas edilebilen ylizey-
ler sicak olabilir.
* Bu cihaz 4000 metreye kadar olan rakimlarda
kullanilabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemiyle calistiriimak lzere
tasarlanmamistir.

* Gli¢ kablosu hasar goriirse, herhangi bir teh-
likeyi 6nlemek icin Uretici, yetkili bir ser-

vis merkezi veya benzer sekilde yetkin bir kisi
tarafindan degistirilmelidir.

Kullandiktan hemen sonra tiim parca-

lari temizleyin ve yiyecek artiklarini hemen
giderin.

"Temizlik ve Bakim" bdlimiindeki talimatlari
izleyin.

5| EK GUVENLIK UYARILARI

& ELEKTRIK CARPMASI TEHLIKESI!

» Cihazi sadece yonetmeliklere uygun olarak
monte edilmis toprakli duvar prizlerine bagla-
yin. Kablo ve fis kuru olmalidir.

« Baglanti kablosu, cihazin sicak parcalarina
temas etmemelidir.

Bir uzatma kablosu kullaniimasi gerekiyorsa,

uygun yapida, uygun gii¢ degerinde ve top-

raklamali oldugundan emin olun.

Yalnizca miikemmel durumda olan bir uzatma

kablosu kullanin. Yeterli kablo kullandiginiz-

dan ve kablonun glivenli bir sekilde dosendi-

ginden emin olun.

Cihazin alt kisminda belirtilen gii¢ ve voltaj

degerlerinin, bulundugunuz yerdeki elektrik

sebekesiyle uyumlu oldugundan emin olun.

Asagidaki durumlarda cihazi kullanmayi bira-

kin ve/veya elektrik fisini hemen cekin:

- cihaz veya sebeke kablosu hasar gormiisse;

- cihaz distlikten veya benzer bir olay
yasadiktan sonra bir kusur oldugundan
slipheleniyorsaniz.

Bu gibi durumlarda, cihazin tamir edilmesini

saglayin.

.

Cihaziniz sabit bir gli¢ kablosuna sahipse: Gii¢
kablosu hasar goriirse, herhangi bir tehli-

keyi dnlemek icin WMF onayli bir yetkili servis
veya benzer sekilde yetkin kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

Elektrik fisini ¢cekin:

- cihaz kullanim sirasinda arizalanirsa;

- temizlik ve bakimdan o6nce;

- kullanimdan sonra.

« Cihazi hicbir siviya daldirmayin. Cihazi veya
gi¢ kablosunu asla suya daldirmayin.

& YANIK TEHLIKESI!

. Cihaz calisirken temas edilebilen ylizey-
lerin sicakhigi yiiksek olabilir. Cihazin
sicak yiizeylerine dokunmayin.

. & Cihaz sicakken tasimayiniz.

Cihazi iki 1zgara plakasi olmadan ¢alis-
tirmayin; aksi takdirde kizaran isitici
acikta kalir.
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Izgara yaparken yag sicrayabilir. Bu nedenle
masa ylizeyini buna gore koruyun.

& YANGIN TEHLIKESI!

« Cihazi calistirmak icin, masa lizerinde engel-
lenmeden yerlestirilmeli ve bir duvara ya da
koseye dayanmamalidir.

« Cihazi gdzetimsiz birakmayin.

Cihazi isitirken ve calisma sirasinda cihazin
icinde bos raklet tavasi birakmayin.

6| KULLANIM AMACI

Cihazi yalnizca kullanim talimatlarina uygun

sekilde kullanmalisiniz. Uygunsuz kullanim

elektrik carpmasi veya baska tehlikelere yol

acabilir.

Cihaz yalnizca yiyecekleri isitmak icin

tasarlanmistir.

Bu cihaz yalnizca evde kullanim icindir ve

ticari amaclarla kullanilmamalidir. Uretici,

cihazin uygunsuz kullanimi veya kullanim tali-

matlarina uygun olmayan kullanimdan kay-

naklanan hasarlardan sorumluluk kabul etmez

ve garanti vermez.

* Bu cihaz, asagidakiler gibi ev ici ve ben-

zeri kullanim alanlarinda kullaniimak tizere

tasarlanmistir:

- madazalarda, ofislerde ve diger ¢alisma
ortamlarinda personel mutfaklari,

- ciftlik evleri,

- otellerde, motellerde ve diger konut tipi
ortamlarda misteriler tarafindan,

- pansiyon tipi konaklama ortamlari.

.
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« Cihaz kullanimdayken asla basibos birakmayin.

* Bu cihaz dig mekanda kullanim i¢in tasarlan-
mamistir ve yalnizca i¢ mekanlarda ev kulla-
nimi i¢in uygundur.

* lzgarayi isitici olarak KULLANMAYIN.

« Cihazin ticari amaclarla ya da kesintisiz sekilde
kullanilmasi yasaktir.

« Cihazi yalnizca tamamen monte edilmis halde
kullanin.

« Cihazi yalnizca onayh orijinal parcalarla
kullanin.

7| MONTAJ

Montaj icin herhangi bir alete gerek yoktur.
Sunlardan emin olun:
- tim etiketler cikariimistir.
- iki 1zgara plakasi, raklet tavalari ve raklet
spatulalarinin temizlenmis olmasi.
- gli¢ kablosu tamamen acilmistir.

Izgara plakalarini cerceveye dogru sekilde
yerlestirin.

Izgara yapmak icin yalnizca iki 1zgara plaka-
sinin st yiizeyini kullanin. Alt yiizey (isaret-
ler ve WMF logosuna bakiniz) kullanim igin
tasarlanmamistir.

Tirtikli 1zgara plakasinda 6rnegin et, balik veya
sebze 1zgara yapabilirsiniz. Diiz 1zgara plakasi da
sebze hazirlamak icin uygundur.

8| CIHAZI iLK KEZ KULLANMA

Cihazin yanlishkla 1sinmaya baslamamasi icin
sicaklik kontrollindeki isaretin "6 yoniinde"
oldugundan emin olun (bkz. sekil. [1].

1| Ana fisi, diizgiin sekilde kurulmus toprakli bir
prizine takin. Sicaklik kontroliiniin etrafin-

daki beyaz LED isik, cihazin prize bagh oldu-
gunu gosterir.

2| Bir mutfak havlusuna biraz yag dokiin ve rak-
let tavalarini ve 1zgara plakalarini bununla
silin.

Hazirlik veya 1zgara sirasinda fazla yag
kullanirsaniz, yag 1zgara plakalarina yapisip
ctkarmasi zor olabilir.

3| Raklet tavalarini raklet tavasi bekletme ala-
nina yerlestirin.

4| Sicaklik kontroliinii "6 yéni" konumundan
cevirin (bkz. sekil. [1]) saat yoniinde cevirin,
1sik beyazdan kirmiziya déner. Cihaz 1sinmaya
baslar. istenilen sicakliga ulasildiginda, 1sik
tekrar beyaza doner.

Sicaklik kontrolii en yliksek seviyeye ayarlandiginda
(bkz. sekil.[2]), sicaklik kontroliintin etrafindaki LED
1stk tamamen kirmizi yanar. Maksimum sicakhga
yaklasik 15 dakika sonra ulasilir.

* Yeni cihazinizi ilk kez kullandiginizda hafif
duman veya koku olusabilir. Bu teknik neden-
lerden kaynaklanir ve tamamen normaldir.

* Pisirme sirasinda sicakhgi, kullanilan malze-

melere ve istenen kizarma seviyesine gore

ayarlayin.

Izgara yiyecekleri sicak tutmak icin sicakhk

kontroliinii daha distik bir ayara getirin.

Raklet seviyesinin altindaki entegre manye-

tik ozellik, raklet tavalarinin cihaz icinde en iyi

sekilde konumlandiriimasini saglar.

Raklet tavalarinin ve 1zgara plakalarinin seramik
kaplamasina zarar vermemek icin yemek pisi-
rirken ve yiyecekleri ¢ikarirken keskin veya sivri
nesneler kullanmaktan kaginin.

Cihaz, kontrol digmesiyle kapatilamaz! Bu
nedenle, kullanimdan sonra gii¢ kablosunu priz-
den cekin.

8.1| IZGARA

Yiyecegi buzdolabindan cikarin ve miimkiinse
30 dakika oda sicakliginda bekletin. Bu, daha
hizli pismesini saglar ve 6zellikle kalin et parca-
larinin i¢ kisminin soguk kalmasini dnler.

Izgara yapilacak yiyecekleri en fazla 1 cm kalin-
liginda kiiciik parcalara kesin. Eti 1zgaradan
once baharatlayin, ancak suyunu korumasi igin
tuzunu i1zgaradan sonra ekleyin. Kiictik sosisler,
yumusak biftekler, hamburger kofteleri, kofte
ve balik raklet icin idealdir. Domates, patlican ve
ananas dilimleri raklet Gizerinde 1zgara yapmak
icin miikemmeldir ve cok lezzetli olacaktir.

Kalin sosisleri, yag sicramasini 6nlemek icin
1zgaradan once delin. Pisirme siiresi, 1zgara yapi-
lacak yiyecegin tirline ve kalinhgina baghdir.

Asla et veya diger yiyecekleri 1zgara plakalarinin
lizerinde kesmeyin.

8.2| RAKLET HAZIRLIGI

Klasik Isvicre raklet'i icin, kisi basi en az %45
yag oranina sahip 200-300 g raklet peyniri
gerekir.

Ana garnitiir haslanmis patatestir. Yaninda
arpacik sogan ve kornison tursu servis edilebi-
lir. svicre usuldi kuru et, ¢ig jambon, salam veya
baska baharatli bir sosis peynirle iyi gider.
Peynir 5 mm kalinhginda dilimlenir. Bir dilimi
raklet tavasina koyun, raklet tavasini cihaza yer-
lestirin ve peynir erimeye baslayacaktir. Altin
rengi oldugunda, patateslerin {izerine dokiin.

9| YEMEK TARIFLERI

Asagidaki tarifler size fikir ve ilham vermek

icindir. Tarifler dort kisilik malzemelere gore
hazirlanmistir - elbette miktarlari ve malze-
meleri ihtiyaciniza ve damak zevkinize gore

ayarlayabilirsiniz.

9.1| KLASIK RAKLET

* 600 gr raklet peyniri

* 8 bliyiik haslanmis patates
 Kornison Tursu

* Sogan

Peyniri 5 mm kalinliginda dilimleyin ve rak-

let tavalarinda porsiyonlar halinde eritin. Eriyen
peynir porsiyonlari, masada soyulmus patates,
kornison tursu ve arpacik sogan ile birlikte yenir.
Ayrica, peynirin lizerine taze 6gltiilmus karabi-
ber serpin.

9.2| HAWAIi RAKLET

6 dilim mini ananas

» 300 gr raklet peyniri

150 g mantar

* 400 g hindi sinitzel

* 1,5 yemek kasigi zeytinyagi
» 2 yemek kasi§i soya sosu

* 1 yemek kasigr kori tozu

Hindi gdgsiinii ince seritler halinde kesin. Hindi
seritlerini zeytinyagi, soya sosu ve kori ile
marine edin, ardindan i1zgara plakalarinda pisi-
rin. Ananas ve mantarlari kii¢lik parcalara kesin,
raklet tavasina koyun, tizerine peynir ekleyin ve
raklet'te eritin.

9.3| VEJETARYEN RAKLET

* 8 bliyiik haslanmis patates
* 150 g dolmalik biber

* 250 g domates

* 300 gr raklet peyniri

* Kekik

» Sarimsak

« Toz kirmizi biber (tath)
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Haslanmis patatesleri sogumaya birakin ve iri
rendeleyin. Domatesleri kaynar suda kisa siire
haslayin, soguk suyla durulayin ve kabuklarini
soyun. Dolmalik biber ve domatesleri kiiciik par-
calara kesin. Patates, biber ve domatesleri karis-
tinin, istege bagh olarak kekik ve sarimsakla
tatlandirin. Karisimi raklet tavalarina koyun ve
peynirle birlikte eritin.

10| TEMIZLIK VE BAKIM

& YANIK TEHLIKESI!

* Giic kablosunu prizden cekin ve cihazin 1 saat
sogumasini bekleyin.

« Cihazda dizenli bakim gerektiren herhangi
bir parca bulunmamaktadir. Tereddiit etmeniz
durumunda liitfen miisteri hizmetlerimizle ile-
tisime gecin.

* lzgara plakalarini ve raklet tavalarini ilik suda,
bulasik deterjani ve firca ile veya bulasik
makinesinde temizleyin.

+ Asindirici temizlik maddeleri, metal spatula
veya firin temizleyicisi kullanmayin.

& ELEKTRIK CARPMASI TEHLIKESI!

Ana Unitenin asla suya daldirilmamasi ve temiz-
lik icin su kullanilmamasi gerekir. Sadece nemli
bir beze biraz bulasik deterjani siiriin, cihazi silin
ve ardindan kurulayin.

Isitici eleman temizlik icin tasarlanmamistir. Kir-
liyse, cihaz 1 saat soguduktan sonra kuru bir
bezle silin.

Asagidaki tabloda, her bir parcanin nasil temizlenecegini gorebilirsiniz:

I
r77 ) A
SN
Bulagik makinesinde Akan su altinda Nemli

yikanabilir durulanabilir bezle silin
Raklet (govde) - - v
Izgara plakalar v v v
Raklet tavalari v v v
Raklet spatulalari v v v
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11| TEKNIK VERILER

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 1000-1200 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,3 0
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin - -

Ada bagli bekleme - -

c € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi

K Cevrenin korunmasina katilahm!

Cihaziniz geri dontstrdlebilir
ve kazanilabilir degerli
malzemeler icermektedir.

9 Cihazi yerel sivil atik toplama
noktasina gotirin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com
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