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[_] BARCODE CHECKED

5 NON-STICK STAINLESS STEEL KNIVES "
+1WOODEN STORAGE BLOCK 4 N\

5 COUTEAUX ANTIADHESIFS EN ACIER INOXYDABLE
+ 1 BLOC DE RANGEMENT EN BOIS PIECES / PIECES

Tefal 1efal Tefal Tefal

fresh kitchen | fresn kitchen fresh kitchen : fresh kitchen |

EN - Slicing knife - To slice and chop all types of food. Bread knife - To perfectly slice all types of bread. Chef knife S TE FAL N O N _STIC K EX P E RTI S E B RO G HT TO KN IV E S B LAD ES

- To mince, slice and chop all types of food. Utility knife - To cut all types of food. Paring knife - To cut and slice all I 5 U I
types of fruits and vegetables. 5

CAUTION: sharp blade, keep away from children or non-capable person: injury risk. Knife only to be used on plastic s L

' LEXPERTISE TEFAL EN ANTIADHESIF MISE AU SERVICE |
This block is made to be used with Tefal FRESH KITCHEN Knives. Do not wash the block. To clean it, use an humid strap | b G >

with water. Always place the block on a stable and dry working surface.

GUARANTEE: this product is guarantee against any manufacturing defects according to the law in force in its country | T D ES LAM E S D E CO UTEAUX |

of purchase.

FR - Couteau a émincer - Pour hacher, trancher et émincer. Couteau a pain - Pour trancher parfaitement tout type de

pain. Couteau chef - Pour hacher, trancher et émincer. Couteau d'office - Pour couper tout type d'aliments. Couteau

a éplucher - Pour couper tout type de fruits et [égumes. |
ATTENTION : Lame tranchante, garder loin des enfants et des personnes a capacité réduite : risque de blessure.

Couteau a utiliser uniquement sur des planches a découper en plastique ou en bois. Pour un usage domestique en a
cuisine uniquement. |
Ce bloc est fait pour étre utilisé uniquement avec les couteaux FRESH KITCHEN Tefal. Ne pas laver le bloc. Pour le

STAINLESS
STEEL BLADE
+ *“TITANIUM

Slicing knife 20 cm |

nettoyer, utiliser un chiffon humide. Poser toujours le bloc sur une surface de travail stable et seche. » P _ X . . : e s 2.
GARANTIE : ce produit est garanti contre tout vice de fabrication selon la loi en vigueur dans le pays d"achat. | L - [0 A REIN FO RCED @ /k' Couteau a émincer 20 cm |
PL - Néz nici - Do szatkowania, krojenia w plastry i siekania. Noz do chleba - Do krojenia wszystkich rodzajow chleba. i =% ﬁ

Noz szefa - Do szatkowania, krojenia w plastry i siekania. N6z uniwersalny - Do krojenia kazdego rodzaju zywnosci. % COATI N G |
Noz do obierania warzyw i owocow - Do krojenia i siekania wszystkich rodzajow owocdw i warzyw. =

UWAGA: NGz jest ostry, przechowywac poza zasiegiem dzieci lub 0s6b o ograniczonych mozliwasciach: ryzyko zranienia. | N >> R E SI STAN C E

Uzywa noza do krojenia wytacznie na deskach plastikowych lub drewnianych. Tylko do uzytku domowego i kuchennego. I . b, Ty 9 h i
Blok jest przeznaczony do nozy Tefal FRESH KITCHEN. Nie my¢ bloku. Czysci¢ blok wilgotna Sciereczka i woda. Zawsze | : \ : - . A ——ry . "-b >> N O N -STICK |

ktasc blok na stabilnej i suchej powierzchni roboczej.
GWARANCJA: Produkt jest abjety gwarancja od wad produkcyjnych zgodnie z przepisami obowiazujacymi w kraju zakupu. .
ES - Cuchillo juliana -Para cortar, rebanar y picar. Cuchillo de pan - Para cortar todo tipo de pan. Cuchillo de chef | Bread knife 20 cm |
- Para cortar, rebanar y picar. Cuchillo de cocina - Para cortar todo tipo de comida. Cuchillo para legumbres - Para N .
cortar y trocear todo tipo de frutas y verduras. @ Couteau a pain 20 cm
ATENCION: Cuchilla afilada, manténgalo alejado de nifios y personas no capacitadas: riesgo de lesiones. Utilizar el I , K i |
cuchillo solo en tablas de cortar de pléstico o madera. Unicamente para uso doméstico y en la cocina. == . 0 R
Este blogue estd pensado para utilizarse con los cuchillos Tefal FRESH KITCHEN. No lavar el bloque. Para limpiarlo, - B il LAM E I,\N OX ) ) e :
utilice un paio humedecido en agua. Cologue siempre el blogue en una superficie de trabajo estable y seca. \ AL * " o : >
GARANTIE: Este producto estd garantizado contra cualquier defecto de fabricacion con arreglo a la legislacidn en vigor | R \"\ ] > + R EV ET EM E N T o |
en el pais de adquisicion. b - REN FO RCE > &
NL - Groente- en vieesmes - Voor hakken en snijden. Broodmes - Voor het perfect snijden van alle soorten brood. ; g - S
Koksmes - Vioor hakken en snijden. Keukenmes - Vioor het snijden van alle soorten voedingsmiddelen. Groentemes I Ry : E N T I TA N E G |
Ld " .
>> RESISTANCE » Chef knife 15 cm |

- Voor het snijden van alle soorten fruit en groenten.

WAARSCHUWING: Het lemmet is scherp; houd het uit de buurt van kinderen en niet-capabele personen, om -~ Iah A I t t f

verwondingen te voorkamen. Gebruik het mes alleen op snijplanken van kunststof of hout. Alleen geschikt voor 4] { complete set 1or > )

huishoudelijk gebruik in de keuken. | y I i > ANTIADH ESIF ‘ o , /» Couteau Chef 15 cm
Dit blok is gemaakt voor Tefal FRESH KITCHEN-messen. Was het blok niet in af water. Gebruik voor de reiniging een ; ; ail cu nal’y uses - 3

vochtige doek met water. Plaats het blok altijd op een stabiel en droog werkviak. I
GARANTIE: Fabricagefouten bij dit product vallen onder de garantie overeenkomstig de geldende wetgeving in het land

van aankoop.

DE - Fleisch- und Schinkenmesser - Zum Hacken, Schneiden und Zerkleinern aller Arten von Lebensmitteln. |
Brotmesser - Zum Schneiden aller Brotsorten. Chefmesser - Zum Hacken, Schneiden und Zerkleinern aller Arten von
Lebensmitteln. Universalmesser - Zum Schneiden aller Arten von Lebensmitteln. Friichte- und Gemiisemesser -

Um alle Arten von Obst und Gemiise zu schneiden. I
ACHTUNG: Scharfe Klinge, nicht in Reichweite von Kindern oder Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten bringen:
Verletzungsgefahr. Messer darf nur auf Kunststoff- oder Holzschneidebrettern verwendet werden. Nur fir den Gebrauch

in Haushalt und Kiiche gedacht.

Dieser Block ist zum Gebrauch mit Tefal FRESH KITCHEN Messern konzipiert. Waschen Sie den Block nicht ab. Reinigen |
Sie ihn mit einem feuchten Tuch. Stellen Sie den Block stets auf eine feste und trackene Arbeitsfldche.

GARANTIE: Fiir dieses Produkt besteht eine Garantie auf Herstellungsfehler gemaB den geltenden Rechtsvorschriften

des Landes, in dem es erworben wurde. |

RU - HoX Ansl WHHKOBKH - [InA n3MeNbYEHHA, HAPE3aHA TOHKUMU NOMTUKaMU 1 Gonbluumy Kyckamu. Hox pna I i 4 f e S A 5.0 Y J ERGONOMIC

xne6a - [n7 Hape3anua scex Buaos xne6a. MloBapckoil HOX - [Lns u3MeENbYEHUS, Hape3aHNa TOHKUMI TOMUTHKAMM / i, " i ; :

U GonbLmMu Kyé]KaMVI. MHorogyHKuUHOHaNbHbIA HOX - [ Hape3anua BCex anospnpouykma. Hox ana yncTkn | i g | ! ] - - . » - f\ SOFT TO U CH HAN LDE

0BoLed - [I17 Pe3Ki 1 WHHKOBAHNA BCEX BUAO0B (PYKTOB 1 0BOLLIEH. | / T ir i S 2 2 v f ) el 1l

NPEAYNPEXXAEHUE: Octpoe nessue, xpawuTe B Mecte, HEAOCTYNHOM ANA AeTed W UHBAAUZOB: ONACHOCTb il 1 ! ) s ; . ’ {3 2 y > COMFORT ZON E |
TpaBMUpoBakMs. Hox cnefyer ucnonb3oBath TObKO Ha MAACTUKOBIX U AEPEBAHHbIX PA3ALN0YHbIX AOCKaX. ToNbKO | N ‘ N N - LRV L ] g

NS UCNIONb30BAHNS B JOMAILHMX YCAOBUAX U HA KyXHE. J !

3107 6n0K npeaasadeH AN ucnonb3osakua ¢ Hoxamu Tefal FRESH KITCHEN. He moitre Gaok. 470661 04mcTuTh ero, # I' MU § ' ? . o : prd o) ]
yCnonb3yiiTe PeMeLIoK, YBAaXHeHHbIii BoAoii. Beerna cTasse 610K Ha YCTO/i4HBYI0 1 CyXylo pabosyio MOBEPXHOCTb. | 1514 riy i A . \ e y MANCHE ERGONOMIQUE

TAPAHTHS: Ha 370 u3nenve npenocTaBAseTcs rapanTus, KOTopas pacnpocTpasaeTca Ha npoM3BOACTBEHHbIE JEQEKTbI DOUX AU TOUCH ER i |

Un set complet pour tous g |
les usages culinaires . - £ NN _ |

« Utility knife 12 cm |
Coj‘ 59/» Couteau d’office 12 cm

« Paring knife 9 cm |
Cmp Couteau a éplucher 9 cm
A\

B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENIbCTBOM, ﬂEﬁDTBymmMM B CTpaHe ero ﬂpMGﬁ]]ETEHVIﬂA

TR - Kiyma Bigagi - Dogramak, dilimlemek ve kesmek igin. Ekmek Bigad - Biitiin ekmek cesitlerini dilimlemek icin. | iy J Ll i o / f : / > ZON E DE CON Fo RT
| i s z

Bicak - Dogramak, dilimlemek ve kesmek icin. Bicak - Biitin yemek cesitlerini kesmek icin. Soyma Bicad - Her tirli

meyve ve sebzenin kesimi ve dilimlenmesi icin.

DIKKAT: Bigak keskindir. Cocuklardan ve kullanamayacak durumdaki insanlardan uzak tutun, yaralanma riski vardir. |
Bicak sadece plastik veya tahta kesme tablalarinda kullanilabilir. Sadece evde ve mutfakta kullamilabilir.

Bu blok, Tefal FRESH KITCHEN bigaklar ile kullanilmak iizere tasarlanmistir. Blogu yikamayin. Temizlemek icin nemli

bir bez ve su kullanin. Blogu daima sabit ve kuru bir calisma yiizeyine yerlestirin.

GARANTI: Bu iriin, satin alindid tilkede gecerli olan yasalara uygun olarak her tirlii Gretim hatasina kars garantilidir. |
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One specific pictogram
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5 NON-STICK STAINLESS STEEL KNIVES 5 NON-STICK STAINLESS STEEL KNIVES 5 NON-STICK STAINLESS STEEL KNIVES 5 NON-STICK STAINLESS STEEL KNIVES
+1 WOODEN STORAGE BLOCK + 1 WOODEN STORAGE BLOCK [I[U]M +1 WOODEN STORAGE BLOCK + 1 WOODEN STORAGE BLOCK H@M

5 COUTEAUX ANTIADHESIFS : REINFORGED)~ 5 COUTEAUX ANTIADHESIFS : REINFORGED~
A IER ND R DA 5 COUTEAUX ANTIADHESIFS EN ACIER INOXYDABLE o G. eI IO YDA 5 COUTEAUX ANTIADHESIFS EN ACIER INOXYDABLE : OAT‘ING.

+1BLOCDERANGEMENT ENBors  [FERysefON + 1 BLOC DE RANGEMENT EN BOIS . < +1BLOC OE RANGEMENT ENBOTs  [[ErefORN + 1 BLOC DE RANGEMENT EN BOIS eces ) prices

www.tefal.com - MADE IN CHINA - FABRIQUE EN CHINE
Tefal s a registered trademark of / Tefal est une marque déposée par : Tefal S.A.S. France
AN 15 Avenue des Alpes - BP 89 - 74150 RUMILLY/FRANCE - R.C.S. Annecy B 301 520 920 /
Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL.
N\ Hox paspenounbiit Tefal Usrotosutens: «fpynna CEb», Opanuws. U3rotosutens: Groupe SEB, 112 Chemin du Moulin Carron, /
69130 Ecully, France. - [pyn CEB,112 LLIM3H o Mynen Kappon, 69130 3kionu, Opanc. Caenano B Kutae. 3A0 “Tpynna CEB-Boctok”,
AN 125171, Pocews, Mockea, lenurpagickoe w., 4. 16A, c1p. 3, nom. XII 7en.: +7 (495) 213-32-32 - Cooteercrayet [OCT P 51687-2000 nn. /
\ 5.15,5.17,5.18, 5.25 - Coorserctayer [OCT-P 51015-97 nn. 4.2.16, 4.2.19 - Cpok rapanTuu - 2 roa, cpok cayxBsl - 2 roga. /
Dystrybutor: Groupe SEB Polska Sp.z.0.0 - Gdariski Business Center Il D - ul. Inflancka 4C -00-189 Warszawa - www.tefal.pl -
\ Wyprodukowano we Chinach. /
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