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BEDIENUNGSANLEITUNG

Vor dem Benutzen

Die Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen. Sie enthalt wichtige Hinweise fiir
den Gebrauch, die Sicherheit und die Wartung des Gerétes. Sie soll sorgfaltig
aufbewahrt und gegebenenfalls an Nachbenutzer weitergegeben werden. Beim
Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Verwendung

Sie kdnnen mit dem Gerét ein Ei punktgenau zubereiten. Sie haben dabei die
Wahl zwischen einem weichen, mittelharten und harten Ei. Mit dem WMF
KUCHENminis 1-Ei-Kocher My Egg kénnen Sie ein Ei der GréBe S-XL zubereiten.

Messbecher

Der Messbecher mit integriertem Eipicker (6) besteht aus hochwertigem Tritan®
und ist BPA-frei. Die im Messbecher (6) angegebenen Wassermengen sind Richt-
werte. Abweichungen kdnnen durch die GroBe, Aufbewahrungszeit und Tempe-
ratur des Eies entstehen. Auch die Wasserharte beeinflusst den Kochprozess.

Die Symbole fiir die unterschiedlichen Hartegrade des Eies sind am Messbecher
angebracht:

[ ) hartes Ei (%) mittelhartes Ei @) weiches Ei

Die Ober- und Unterkante des jeweiligen Symbols geben die verschiedenen
Ei-GréBen von S bis XL vor.

Inbetriecbnahme

= Stellen Sie das Gerét auf eine trockene, rutschfeste und ebene waagerechte
Unterlage. Achten Sie darauf, dass das Gerdt vom Strom getrennt ist.
Nehmen Sie die Haube (1) ab. Fassen Sie die Haube (1) immer nur an der
Griffflache an.

Fiillen Sie nun abhdngig vom gewiinschten Hértegrad die benétigte Menge
Wasser in den Messbecher (6).

Geben Sie die abgemessene Wassermenge in die kalte Heizschale (3).

Achten Sie darauf, dass Sie nicht mehr Wasser in die Heizschale (3) einfiillen,
als fiir die gewiinschte Zubereitung angegeben ist. Ansonsten besteht die
Gefahr, dass das Wasser tiberkocht.

Um das Aufplatzen des Eies beim Kochen zu vermeiden, kdnnen Sie das Ei mit
dem am Messbecher integriertem Eipicker (6) anstechen.

Legen Sie das Ei auf den Eiereinsatz (2) und setzen Sie die Haube (1) auf das
Gerat.

Stecken Sie erst jetzt den Netzstecker in die Steckdose.

Schalten Sie das Gerit mit der Ein-/ Aus-Taste (4) ein, die Kontrollleuchte
leuchtet weiB und zeigt an, dass das Gerét in Betrieb ist.

Sobald das Ei fertig ist, ertont ein Signalton.

Schalten Sie das Gerit an der Ein-/ Aus-Taste (4) aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

Hinweis: Sie kénnen das Gerat jederzeit durch Driicken der Ein-/ Aus-Taste (4)
wiederausschalten.

DE



= Heben Sie vorsichtig die Haube (1) ab. Fassen Sie die Haube (1) immer nur an
der Griffflache an.
Achtung: Verbriihungsgefahr durch austretenden Dampf!

= Nehmen Sie den Eiereinsatz (2) heraus und schrecken Sie das Ei unter kaltem
Wasser ab, damit dieses nicht nachgart.

Sicherheitssystem

Ein Thermostat schiitzt den Eierkocher bei versehentlichem Betrieb ohne Wasser
vor Uberhitzung, indem er das Gerit abschaltet. Vor einer erneuten Inbetrieb-
nahme den Eierkocher unbedingt abkiihlen lassen.

Sollte bei unsachgemdBem Gebrauch der erste Thermostat versagen, so sorgt ein
zusatzlicher Temperaturbegrenzer fiir einen zuverlassigen Schutz.

Reinigung und Pflege

Reinigung

Netzstecker ziehen und das Gerat abkiihlen lassen. Das Gerat nicht in Wasser
tauchen, sondern mit einem feuchten Tuch, dem etwas Spilmittel beigegeben
wird, abwischen und anschlieBend trockenreiben. Keine scharfen und scheuern-
den Reinigungsmittel verwenden.

Die Heizschale (3) besteht aus nichtrostendem Edelstahl. Sollten sich dennoch
Rostflecken zeigen, so sind dies nur auf der Oberfliche festhaftende Ablage-
rungen. Sie sollten sofort mit einem Edelstahl-Putzmittel entfernt werden.
Eiereinsatz (2) und Haube (1) kénnen in der Spiilmaschine gereinigt werden.

Entkalken

Kalkablagerungen fiihren zu Energieverlusten und beeintrachtigen die Lebens-
dauer des Gerdtes und das Kochergebnis. Es schaltet vorzeitig ab, wenn die
Kalkschicht zu stark ist. Sie ist dann nur noch sehr schwer zu entfernen.

Bitte entkalken Sie Ihr Gerat regelmaBig mit einem hochwertigen und dafir
geeignetem handelsiiblichen Entkalkungsmittel.

= Gerédt vor der Entkalkung vom Netz trennen und abkiihlen lassen.
Entkalkungsmittel in die Heizschale (3) einfiillen und Gerat stehen lassen, bis
der Kalkbelag am Boden entfernt ist. Lésung wahrend der Entkalkung nicht
erhitzen.

AnschlieBend ausgieBen und griindlich mit kaltem Leitungswasser und einem
Tuch nachreinigen. Nicht unter flieBendem Wasser ausspiilen. Feuchtigkeit
konnte in den Eierkocher eindringen!

Achtung, fiir Schaden, die durch Nichtbeachtung der Entkalkungsvorschrift
entstehen, besteht kein Garantieanspruch.
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 56 W

Schutzklasse: 1l

Technische Informationen zu den Betriebszustdnden gemaB EU-Verordnung
2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,0 0

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

c E Das Gerit entspricht den Europiischen Richtlinien 2014/35/EU,
2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols ,,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig abgebildete Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am
Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen
ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerite, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgeréte
bezeichnet. Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Sied-
lungsabfall getrennten Erfassung zuzufiihren. Altgerédte gehoren insbesondere
nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerdtes vermeidet mogliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine
nicht vorschriftsmaBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusammensetzt,
was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich
bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat
zerstorungsfrei entnommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich
dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als
Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.
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Maglichkeiten der Riickgabe von Altgeriten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammel-
stellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstel-
lern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nichsten Abfallsammelstelle erhalten Sie
beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerédten darauf hin,
dass Sie fiir das Loschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden
Altgeraten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@  lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die
wieder verwertet werden kdnnen.

2  Geben Sie lhr Gerét deshalb bitte bei einer
Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.
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OPERATING INSTRUCTIONS

Before use
Read the instructions for use carefully. They contain important information

about the use, safety and maintenance of the appliance. They should be kept in
a safe place and passed on to any subsequent users. The safety precautions must

be observed during use.

Use

This appliance enables you to cook eggs to perfection. You can choose between
soft-boiled, medium and hard-boiled eggs. The WMF KITCHENminis My Egg
one-egg boiler is suitable for cooking size S-XL eggs.

Measuring jug
The measuring jug with integrated egg piercer (6) is made of high-quality

Tritan® and BPA-free. The water volumes indicated on the measuring jug (6) are

guidelines. Deviations may occur due to the size, storage time and temperature
of the egg. The hardness of the water also influences the cooking process.

The symbols for the different levels of hardness of the boiled eggs are indicated

on the measuring jug:
@ Hard-boiled egg @ Medium egg O soft-boiled egg

The upper and lower edge of the respective symbol shows the different egg
sizes, from S to XL.

Gettmg started

Place the appliance on a dry, slip-resistant and even horizontal surface. Make
sure the appliance is not connected to the mains power supply.

Remove the cover (1). Always use the gripping surface when handling the
cover (1).

Fill the measuring jug (6) with the required water quantity for the desired
hardness.

Pour the measured water quantity into the cold heating bowl (3).

Make sure you do not fill the heating bow! (3) with more water than is speci-
fied for the desired preparation. Otherwise you risk overboiling the water.

To prevent eggs cracking open while boiling, pierce them use the egg piercer
(6) built into the measuring jug.

Place the egg on the egg insert (2) and fit the cover (1) on the appliance.
Now insert the mains plug into the socket.

Press the on/off button (4) to turn the appliance on. The indicator light is lit
white to indicate that the appliance is in operation.

When the egg is cooked, the appliance emits an acoustic signal.

Press the on/off button (4) on the appliance to turn it off, then pull out the
mains plug.

Note: You can turn the appliance off at any time by pressing the on/off
button (4).
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Carefully remove the cover (1). Always use the gripping surface when
handling the cover (1).

Caution: Risk of scalding from escaping steam!

Remove the egg insert (2) and rinse the egg under cold water to halt the
cooking.

Safety system

If the egg boiler is operated accidentally without water, a thermostat switches
the appliance off to protect it from overheating. You must allow the egg boiler
to cool down before you operate it again.

Should the first thermostat malfunction due to improper use, an additional
temperature limiter provides reliable protection.

Cleaning and care

Cleaning

Unplug the mains cord and allow the appliance to cool down. Do not immerse
the appliance in water, but rather clean it using a damp cloth with a little
washing-up liquid and then dry it. Do not use harsh or abrasive cleaning agents.

The heating bowl (3) is made of stainless steel. If rust spots do appear however,
they are merely deposits that have formed on the surface. They should be
removed immediately with a stainless steel cleanser. The egg insert (2) and cover
(1) are dishwasher-safe.

Descaling

Limescale deposits lead to energy loss and adversely affect the lifespan of the
appliance as well as the cooking results. The appliance switches off prematurely
if the layer of limescale is too thick. The limescale is then very difficult to
remove.

Please descale your appliance regularly using a high-quality, commercially avail-
able descaling agent suitable for this purpose.

= Prior to descaling, unplug the appliance from the mains and allow it to cool
down.

Pour descaling agent into the heating bowl (3) and leave the appliance

to stand until the limescale has detached from the base. Do not heat the
solution during descaling.

Then pour out the water and clean thoroughly with cold tap water and a
cloth. Do not rinse under running water. Moisture could penetrate the egg
cooker!

Caution: the warranty does not cover damage caused by failure to observe the
descaling instructions.



Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 56 W

Appliance class: 1l

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation
2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT) PERIOD (MINUTES)
OFF 0.0 0
Standby - -

Standby with additional - -
information

Networked standby - -

ce The appliance complies with European directives 2014/35/EU,
2014/30/EU and 2009/125/EU.

Environment

ﬁ Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials
which can be recovered or recycled.

9 leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.
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MODE D'EMPLOI

Avant 'utilisation

Lire attentivement le mode d'emploi. Il contient des consignes importantes
pour l'utilisation, la sécurité et I'entretien de I'appareil. Il doit étre conservé
soigneusement et transmis avec I'appareil en cas de remise de celui-ci & un
nouvel utilisateur. Respectez les consignes de sécurité lors de l'utilisation.

Utilisation

Grace a cet appareil, vous allez pouvoir obtenir un ceuf a la cuisson parfaite.
Vous pouvez choisir entre un ceuf coque, mollet et dur. Le cuit-ceufs pour un
ceuf WMF KITCHENminis My Egg permet de cuire des ceufs de calibres S a XL.

Pot gradué

Le pot gradué avec pique-ceuf (6) intégré est réalisé en Tritan® haut de gamme.
Il est garanti sans BPA. Les quantités d'eau indiquées dans le pot gradué (6)
constituent des valeurs de référence. Des écarts peuvent survenir en fonction
de la taille, du délai de conservation et de la température de I'ceuf. La dureté de
I'eau exerce elle aussi une influence sur le processus de cuisson.

Les symboles indiquant les différents degrés de dureté de I'ceuf figurent sur le
pot gradué :

@ tufdur @ CEuf mollet O CEuf coque

Les bords supérieur et inférieur du symbole indiquent les différents calibres des
ceufs, de S a XL

20

Mise en service

Placez I"appareil sur un support horizontal sec, antidérapant et plan. Veillez a
ce que I'appareil ne soit pas branché sur le courant.

Retirez le couvercle (1). Saisissez toujours le couvercle (1) uniquement au
niveau de la surface de préhension.

Versez dans le pot gradué (6) uniquement la quantité d'eau nécessaire a
I'obtention du degré de dureté souhaité.

Placez la quantité d'eau mesurée dans la coupe de chauffe froide (3).
Veillez a ne pas verser dans la coupe de chauffe (3) davantage d'eau que
nécessaire. Sinon, I'eau risque de déborder.

Pour éviter que I'ceuf n'éclate a la cuisson, vous pouvez le piquer a I'aide du
pique-ceuf (6) intégré au pot gradué.

Placez I'ceuf sur le support a ceuf (2) et replacez le couvercle (1) sur I'appareil.
Branchez seulement maintenant I'appareil.

Allumez I'appareil au moyen de la touche marche/arrét (4) : le témoin de
contrdle s'allume en blanc et indique que I'appareil est en fonctionnement.
Deés que I'ceuf est prét, un signal sonore retentit.

Arrétez |'appareil au moyen de la touche marche/arrét (4) et débranchez-le.
Remarque : Vous pouvez arréter de nouveau l'appareil a tout moment en
appuyant sur la touche marche/arrét (4).

Retirez délicatement le couvercle (1). Saisissez toujours le couvercle (1)
uniquement au niveau de la surface de préhension.

Attention : Risque de s'ébouillanter avec la vapeur qui s'échappe !

21
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® Retirez le support a ceuf (2) et laissez I'ceuf tremper dans I'eau froide afin que
celui-ci ne risque pas de recuire.

Systeme de sécurité

Un thermostat protége le cuit-ceuf d'une surchauffe si I'appareil est mis
accidentellement en marche sans eau, en éteignant I'appareil. Avant de remettre
le cuit-ceufs en service, laissez-le impérativement refroidir.

Si le premier thermostat devait tomber en panne lors d'une utilisation non-
conforme, un limiteur thermique supplémentaire apporte une sécurité fiable.

Nettoyage et entretien

Nettoyage

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir. Ne plongez pas I'appareil dans I'eau,
mais essuyez-le avec un chiffon humide, imbibé d'un peu de produit vaisselle,
puis séchez-le. N'utilisez pas de nettoyants corrosifs ou abrasifs.

La coupe de chauffe (3) est en acier inoxydable. Si toutefois des taches de
rouille devaient apparaitre, il s'agit uniquement de dépots qui adhérent a la
surface. lls devraient €tre enlevés immédiatement avec un agent nettoyant
spécial pour aciers inoxydables. Le support a ceuf (2) et le couvercle (1) sont
lavables au lave-vaisselle.
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Détartrer

Des dépots calcaires peuvent causer des pertes d'énergie et influencent la durée
de vie de I'appareil, ainsi que le résultat de cuisson. L'appareil s'éteint trop

tot si la couche calcaire est trop importante. Cette couche se laisse alors tres
difficilement enlever.

Veuillez détartrer régulierement votre appareil a I'aide d'un détartrant de haute
qualité adapté, disponible dans le commerce.

= Débrancher I'appareil avant le détartrage et le laisser refroidir.

= Remplir la coupe de chauffe (3) d'agent détartrant et ne pas faire fonctionner
I'appareil jusqu'a ce que la couche calcaire sur le fond ait disparu. Ne pas
chauffer la solution durant le processus de détartrage.

Videz ensuite I'appareil et nettoyez-le soigneusement a I'eau froide du
robinet a 'aide d'un chiffon. Ne rincez pas sous I'eau courante. De I'humidité
pourrait pénétrer dans le cuiseur a ceufs !

Attention, aucun droit a garantie n'est engagé pour des dommages dus au
non-respect des prescriptions du détartrage.

23
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240 V~ 50-60 Hz
Puissance : 56 W

Classe de protection : 1l

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE PERIODE (MINUTES)
(WATTS)

Arrét 0,0 0

Veille -

Mise en veille avec -
informations complémentaires

Veille en réseau -

c E L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE,
2014/30/UE et 2009/125/UE.
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Environnement

ﬁ Participons a la protection de I'environnement !

® Votre appareil contient de nombreux matériaux
valorisables ou recyclables.

2  Confiez celui-ci dans un point de collecte pour
que son traitement soit effectué.

& " ADEPOSER _ ADEPOSER
[STETTIICUMIN CNMAGASIN N DECHETERIE
ses accessoires,

piles et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez Ia réparation ou le don de votre apparell !

Modifications possibles.

25
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INSTRUCCIONES DE USO

Antes de usarlo

Lea detenidamente las instrucciones de uso. Contienen informacion importante
sobre el uso, la seguridad y el mantenimiento del aparato. Guardelas en un lugar
seguro y déselas a futuros usuarios cuando corresponda. Respete siempre las
indicaciones de seguridad durante el uso.

Utilizacion

Con el aparato podra hervir un huevo con precision. Puede elegir entre un
huevo poco hecho, uno casi duro y un huevo duro. Con el hervidor para 1 huevo
My Egg de WMF KITCHENminis puede hervir huevos de los tamafios S a XL.

Vaso medidor

El vaso medidor con pinchahuevos integrado (6) esta hecho de Tritan® de alta
calidad y no contiene BPA. Las cantidades de agua indicadas en el vaso medidor
(6) son valores orientativos. Puede haber divergencias debido al tamafio, tiempo
de conservacion y temperatura del huevo. La dureza del agua también influye
en el proceso de hervido.

Los simbolos para las diferentes consistencias del huevo se encuentran en el
vaso medidor:

@ huevo duro @ huevo casi duro O huevo poco hecho

Los bordes superior e inferior de cada simbolo indican los diferentes tamafios de
huevo, desde S hasta XL.
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Puesta en funcionamiento

= Coloque el aparato sobre una base seca, antideslizante y horizontal. Cercio-
rese de que el aparato esté desconectado de la red eléctrica.

Quite la tapa (1). Sostenga la tapa (1) solo por el asa de sujecion.

Introduzca a continuacion, en funcion de la consistencia deseada del huevo,
la cantidad de agua necesaria en el vaso medidor (6).

Introduzca la cantidad de agua medida en la bandeja calentadora fria (3).
Cerciorese de no introducir en la bandeja calentadora (3) mas agua que la
indicada para la preparacion deseada. De lo contrario el agua podria rebosarse.
Para evitar que el huevo se reviente durante el hervido, puede pincharlo con
el pinchahuevos (6) integrado en el vaso medidor.

Coloque el huevo en el interior para huevos (2) y coloque la tapa (1) sobre el
aparato.

Conecte ahora el cable de red.

Encienda el aparato con el boton de conexion/desconexion (4); el testigo de
control se ilumina en blanco indicando que el aparato esta en servicio.

En cuanto el huevo esta listo, se emite un tono de aviso.

Desconecte el aparato con el boton de conexion/desconexion (4) y desen-
chufe el enchufe de red.

Indicacion: Puede volver a desconectar el aparato en cualquier momento
pulsando el boton de conexion/desconexion (4).
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= Levante la tapa (1) con cuidado. Sostenga la tapa (1) sobre por la superficie
de manipulacion.
Atencion: Existe peligro de quemaduras por vapor.

= Saque el interior para huevos (2) y enfrie el huevo de golpe con agua fria
para que no siga endureciéndose.

Sistema de seguridad

El termostato protege al hervidor para huevos en caso de funcionamiento acci-
dental sin agua y de sobrecalentamiento, ya que lo desconecta. Antes de volver
a usar el hervidor para huevos es indispensable dejar que se enfrie de nuevo.

Si el termostato fallara por un uso indebido, existe un limitador de temperatura
adicional que proporciona una segura proteccion.
Limpieza y cuidados

Limpieza

Desconecte el enchufe de red y deje enfriar el aparato. No sumerja el recipiente
en el agua, limpielo con un pafio hiimedo y algo de detergente, enjuague y
seque bien. No utilice agentes de limpieza abrasivos o corrosivos.
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La bandeja calefactora (3) esta hecha de acero inoxidable. Si, a pesar de todo
aparecieran manchas de oxido, solo se trataria de residuos adheridos a la super-
ficie. Puede eliminarlos de inmediato con un limpiador para acero inoxidable. El
interior para huevos (2) y la tapa (1) se pueden lavar en el lavavajillas.

Descalcificar

Las deposiciones de cal dan lugar a pérdida de energia, reducen la vida util del
aparato y son desfavorables para el resultado de la preparacion. Cuando tiene
una gran capa de cal, el aparato se desconecta antes de tiempo. Esta es dificil de
eliminar ya que esta muy adherida.

Descalcifique su aparato regularmente con un descalcificador de alta calidad

adecuado y disponible en el mercado.

= Para descalcificar el aparato, desconéctelo primero y déjelo enfriar.

= Introduzca descalcificador en la bandeja calefactora (3) y no use el aparato
hasta que se haya quitado la capa de cal del fondo. No caliente la solucion
mientras esté descalcificando

= A continuacion, vacielo y limpielo a fondo con agua fria del grifo y un pafo.
No lo enjuague con agua corriente. jLa humedad podria penetrar en el
hervidor de huevos!

Atencion: la garantia no cubre los dafios provocados por no sequir las indicacio-
nes de descalcificacion.
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Datos técnicos
Tension nominal:

Consumo de energia:
Clase de aislamiento:

220-240 V~

56 W
1l

50-60 Hz

Informacion técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

Proteccion del medioambiente

ﬁ i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2 Entréquelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida
Especifico o en uno de nuestros Servicios Oficiales Post
Venta donde serd tratado de forma adecuada.

MODO CONSUMO DE ENERGIA PERIODO DE TIEMPO
ES
(VATIOS) (MlNUTOS) Al Azul Al Amarilio
e o | v
Apagado 0,0 0 D] D]
En espera - - Modificaciones posibles

Espera con informacion
adicional

Espera en red

c E El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE,
2014/30/UE y 2009/125/UE.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso. Forniscono indicazioni importanti
riguardanti I'uso, la sicurezza e la manutenzione dell'apparecchio. Vanno
conservate con cura ed eventualmente trasmesse all'utente successivo. Durante
I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Utilizzo

Con questo apparecchio ¢ possibile preparare un uovo cotto a puntino, sce-
gliendo tra uovo alla coque, a cottura media e uovo sodo. Con il cuociuova per
1 uovo WMF KITCHENminis ¢ possibile preparare un uovo di tutte le grandezze,
dalla S alla XL.

Misurino

Il misurino con pungiuovo integrato (6) ¢ realizzato in Tritan® di alta qualita e
privo di BPA. Le quantita di acqua indicate nel misurino (6) sono valori orien-
tativi. Possono verificarsi delle variazioni a seconda della grandezza, del tempo
di conservazione e della temperatura delle uova. Anche la durezza dell'acqua
incide sul processo di cottura.

Le icone con i diversi gradi di cottura dell'uovo sono collocate sul dosatore
d'acqua:

@s0d0 @ media cottura Qalla coque

Le linee superiori e inferiori delle rispettive icone indicano le dimensioni
differenti da S a XL.
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Messa in servizio

= Posizionare I'apparecchio sopra un piano asciutto, antiscivolo e orizzontale, a
livello. Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato alla presa di corrente.
Togliere il coperchio (1). Afferrare il coperchio (1) solo ed esclusivamente
dalle superfici di presa.

Ora indipendentemente dal grado di cottura desiderato versare nel misurino
(6) la quantita di acqua necessaria.

Versare la quantita d'acqua misurata nella vasca di cottura (3) fredda.

Fare attenzione a non versare nella vasca (3) pit acqua del necessario per
raggiungere il grado di cottura desiderato. Altrimenti c'¢ il rischio che I'acqua
trabocchi durante la cottura.

Per evitare che I'uovo si rompa durante la cottura € possibile pungerlo con il
pungiuovo integrato nel misurino (6).

Deporre I'uovo sul portauovo (2) e posizionare il coperchio (1) sull'apparec-
chio.

Inserire solo ora la spina nella presa di corrente.

Accendere I'apparecchio con l'interruttore di accensione/spegnimento (4), la
spia di controllo diventa bianca indicando che I'apparecchio ¢ in funzione.
Quando I'uovo ¢ cotto viene emesso un segnale acustico.

Spegnere I'apparecchio tramite I'interruttore di accensione/spegnimento (4) e
togliere la spina dalla presa.

Nota: Premendo I'interruttore di accensione/spegnimento (4) ¢ possibile
spegnere 'apparecchio in qualsiasi momento.
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= Sollevare il coperchio (1) con cautela. Afferrare il coperchio (1) solo ed
esclusivamente dalle superfici di presa.
Attenzione: Pericolo di ustione dovuto al vapore che fuoriesce.

= Estrarre il portauovo (2) e raffreddare I'uovo con I'acqua fredda per fermare
la cottura.

Sistema di sicurezza

Un termostato protegge il cuociuova da surriscaldamento in caso di accensioni
involontarie in assenza di acqua, spegnendo |'apparecchio. Fare raffreddare il
cuociuova prima di riutilizzarlo.

Se in caso di uso improprio dovesse guastarsi il primo termostato, un ulteriore
limitatore di temperatura provvede ad una protezione affidabile.
Pulizia e manutenzione

Pulizia

Staccare la spina e far raffreddare I'apparecchio. Non immergere I'apparecchio
in acqua, bensi strofinarlo con un panno umido con un po' di detersivo e
successivamente asciugarlo. Non usare detergenti corrosivi e abrasivi.
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La vasca di cottura (3) & realizzata in acciaio inox. Se ciononostante dovessero
comparire delle macchie di ruggine, queste sono soltanto depositi rimasti
attaccati sulla superficie. Essi devono essere rimossi immediatamente con un
detergente per I'acciaio inox. Portauovo (2) e coperchio (1) possono essere lavati
in lavastoviglie.

Decalcificazione

| depositi di calcare portano a perdite energetiche e pregiudicano la durata
dell'apparecchio e il risultato della cottura. L'apparecchio si spegne precoce-
mente se lo strato di calcare € troppo spesso. A questo punto il deposito sara
difficile da rimuovere.

Si prega di decalcificare regolarmente I'apparecchio con un prodotto decalcifi-
cante di alta qualita disponibile in commercio.

Staccare I'apparecchio dalla rete prima della decalcificazione e lasciarlo
raffreddare.

Versare il decalcificante nella vasca di cottura (3) e lasciare riposare I'apparec-
chio finché il calcare si stacca dal fondo. Non riscaldare la soluzione durante
la decalcificazione.

Successivamente, svuotare e pulire accuratamente con acqua fredda del
rubinetto e un panno. Non risciacquare sotto I'acqua corrente. L'umidita
potrebbe penetrare nel cuociuova!

Attenzione, per danni dovuti alla mancata osservanza delle disposizioni di
decalcificazione decade ogni garanzia.
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Dati tecnici
Tensione nominale: 220-240 V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 56 W

Classe di isolamento: 1l

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento
UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
(WATT)
Spento 0,0 0
Standby - -
Standby con - -
informazioni aggiuntive
Standby in rete - -

CE€ L'apparecchio & conforme alle direttive europee 2014/35/UE,
2014/30/UE e 2009/125/UE.
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Tutela dell’'ambiente

ﬁ Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!

@ |l vostro apparecchio ¢ composto da diversi
materiali che possono essere riciclati.

9 lasciatelo in un punto di raccolta o presso
un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PBKOBOACTBO 3A OBC/TYXBAHE

Mpeau ynotpeba

Mpouetete BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE 3a ynoTpeba. Te cbabpxar BaxHa uHdopma-
LA OTHOCHO U3MON3BaHeTo, besonacHocTTa  Noanpbxkara Ha ypena. Te Tpabsa na
Ce CbXpaHABAT HAa CUTYPHO MACTO U A3 Ce NpeaaBar Ha cneasalumte notpebutenu.
Mo Bpeme Ha ynotpeba TpAbBa Aa ce cnas3BaT NpennasHuTe Mepku 3a besonacHocr.

Wsnonssaiite

To3u ypen Bv No3BONABa Aa cBapuTe AilLiaTa A0 CbBbpluieHcTBo. Moxete aa nsbupare
MeXay POXKu, CpefHO cBapeHu n TBbpAo ceapern aiua. Ypeast WMF KITCHENminis
My Egg 3a eqHo fiiue e noaxoaaly 3a BapeHe Ha anua ¢ pasmep S-XL.

Meputenna vawa

MepwuTenHara yawa c BrpageHo ypeade 3a npobusate Ha siiua (6) e uspaborena
oT BUCOKOKauecTeeH Tritan® u He cbabpxa BPA. Mocouenunte Ha mepuTenHara
uawa (6) konuuecTsa Boaa ca OPUEHTMPOBLUHU. OTKIIOHEHMA MOTaT Aa Bb3HUKHAT
B 3aBUCMMOCT OT pa3mepa, BPEMETO Ha CbXPaHEHUE N TEMNEpaTyparta Ha HI;IL[CTO.
TBbpAOCTTa Ha BOJaTa ChLLO BMAC HA NPOLIECa Ha rOTBEHE.

CnmBoOnMTE 32 pas3nuuHUTE CTEMEHW Ha TBBPAOCT Ha CBapeHuTe AnLa ca otbenAasaHn
Ha MepuTenHara vata:

.stpno cBapeHo AilLe “] CpenHo cBapeHo AnLe O Poxko anue

TOPHMAT 1 HONHUAT PBO Ha CLOTBETHMA CUMBOJ MOKA3BaT PasNUHUTE pa3Mepn Ha
Auara - ot S no XL.
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MepBu cTbnKM

lMoctaseTte ypena Bbpxy Cyxa, HENMb3ralla ce 1 paBHa XOPU30HTANHA NOBbPX-
HOCT. YBEpETE C€, Ue YPEe/bT HE € CBbP3aH KbM enekTpuyeckata Mpexa.

Caanere kanaka (1). Bunaru n3nonssaiire noBbPXHOCTTa 3a XBauaHe npu pabora
¢ kanaka (1).

HambnHete meputenHata vawa (6) ¢ Heobx0aMMOTO KONMUECTBO BOAA 3a
XenaHata TBbPAOCT.

M3cunete n3mepeHoTo KoNMUECTBO BOAA B CTyAeHaTa HarpesatesHa kyna (3).
YBepere ce, ue He MbHUTe HarpeBaTenHara kyna (3) ¢ noseue Boaa, OTKONKOTO

€ MOCOYEHO 3a XenaHara NOAroToBka. B npotmeeH cnyyai puckysare sofata fa
n3KMnn.

3a na npenoTBpaTiTe HanykBaHe Ha ANLIATA N0 BPEMeE Ha BapeHe, npobuiite ru ¢
ypeauero 3a npobusaxe Ha aiua (6), BrpaaeHo B MepuTenHara yaia.

Mocrasere AlLeTo BbPXy nocTaskara 3a aiua (2) v cnoxere kanaka (1) Ha ypeaa.
Cera BknioueTe Lencena B KOHTaKra.

HatucHere byroHa 3a BkniouaHe/uskiousate (4), 3a na Bknouunte ypeaa.
MHpukaTopHata cBetnnHa cBeti B 6Ano, 3a Aa Nokaxe, e ypeasr pabotu.
Korato AiiLeto e cBapeHo, ypeabT n3fasa 3ByKOB CUTHar.

Hatuchere 6ytona 3a BkniousaHe/uskniousate (4) Ha ypeaa, 3a Aa ro uskiiounre,
ce ToBa M3BafeTe Liencena ot koHtakta. 3abenexka: Moxete aa nskniounte
ypena no BeAKo Bpeme, Kato HatucHete GyToHa 3a BKniouBaHe/uskniousate (4).
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BHumarenHo csanere kanaka (1). Bunaru nsnonssaiire noBbpxHocTTa 3a XsaluaHe
npu pabora ¢ kanaka (1). Buumanme: OnacHoOCT OT U3rapaHe oT n3nusauia napa!
N3Banere nocraskara 3a arua (2) n nsnnakHere ARLETO NOA CTyeHa BOAA, 3a Aa
crpete npoueca Ha BapeHe.

Cucrema 3a 6e3onacHoct

Ako aiiuesapkata b6bae BknoyeHa cnydyainHo 6e3 Bofia, TepmMoCTaThT U3KIUBA
ypeaa, 3a fia ro npeanasw ot nperpasaHe. Tpabsa aa ocrasurte AliLeBapkara aa
M3CTWHE, Npeau aa A U3non3sare OTHOBO.

Ako nbpBUAT TEPMOCTAT He cpaboTn nopaau HenpasunHa ynotpeba, AonbAHNUTENEH
TeMMepaTypeH orpaHNYmUTeN OCUrypABa HAAEXAHA 3aliuTa.

MouncrBaHe n rpmxm

Mouncreane

M3kniouete 3axpaHBalma kaben ot KOHTaKkTa 1 ocTaBeTe ypeaa fa usctuHe. He
notanaiite ypeaa BbB BOAA, a ro MouuncTeTe ¢ BNaxHa Kbpna u Manko npenapar
33 MMUEHE Ha CbAOBE, CrIe]l KOTO To noAcyLere. He n3non3saiite arpecBHu unm
abpa3uBHK NouucTBaLLM Npenaparu.
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HarpesarenHara kyna (3) e uspaborena ot HepbXaaema cromaHa. AKo Bee nak

C€ MOABAT PLXAMBK METHA, TOBA Ca CaMO OT/1araHuA, KOWUTO ca ce 06pa3yBaJ'|V| no
nosbpxHoctTa. Te TpAbBa fa ce oTerpaHAT He3abaBHO ¢ npenapar 3a nouncTeaHe
Ha Hepbxaaema ctomaHa. MNoctaskara 3a aiua (2) v kanakwsT (1) ca noaxoaAwm 3a
MUeHE B CbAOMUAIHA MaLNHA.

OTQTPHHRBBHC Ha KOT/I€EH KaMbk

HanyI’IBaHETO Ha KOT/1€H KaMbK BOAN [10 3afy63 Ha €Heprua n HamanAasa XnBoTa
Ha ypeaa, Kakto 1 KayecTBOTO Ha roTBeHeE. ypEJ:l'bT CE M3KNoYBa NPexXaeBpeMeHHO,
aKO C/10AT KOT/IEH KaMbK € TBbpAe J]€6Cﬂ. ToraBa KOTNIEHNAT KAMbK € MHOTO TpyaneH
3a OTCTpaHABAHE.

Mona, penoBHoO OTCTpaHABalTe KOTNEHNA KaMbK OT ypeaa ¢ BUCOKOKAUECTBEH, Nof-
X0AALLY 3@ LIeNTa, OTCTPAHUTEN Ha KOT/IEH KaMbK, KOITO ce Npo/asa B Tbprosckara
mMpexa.

* [lpean obe3kotnABaHe U3K/IOUETE YPEaa OT eNeKTpuyeckara Mpexa 1 ro ocraere
a n3cTuHe.

N3cunete obeskotnsAsaly areHt B HarpesatenHara kyna (3) u octasete ypeaa fa
npecrou, LOKaTo KOTIEHWUAT KaMbK ce 0TAeNu oT AbHOTO. He 3arpaBaiTe pastBopa
no Bpeme Ha 0be3KoTnABaHe.

Cnen ToBa u3neire Boaata 1 u3muiite nobpe ¢ xnagka yewmAHa BoAa 1 Kbpna.
He u3nnaksaiite noa tevawa Boaa. B aitieapkarta Moxe ia NpoHuKHe Bnara!

BHuMaHMe: rapaHunATa He NOKPUBA LWETH, NPUYMHEHN OT HECNa3BaHe Ha MHCTPYK-
unute 3a obeskoTtnABaHe.
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TexHnueckn panHn

HomuHanHo HanpexeHue: 220-240 V~
KoHcymaumsa Ha eneprus: 56 W

Knac Ha 3awwta: 1l

50-60 Hz

TexHuuecka VIHEt)OpMaLLVIFl 3a peXnmMuTe Ha paﬁOTa B cboTBeTCTBME ¢ PernameHt

2023/826 na EC:

PEXUM KOHCYMAUWA HA EHEPTUA NEPNOA OT BPEME
(BATOBE) (MUHYTW)
WsknioueHo 0,0 0

B pexum Ha rotosHoCT -

B rotosHoCT € -
NOMbAHUTENHA
MHpopmaLuua

MpexoB pe3epBeH pexum -

c E Ypenwr chotBercTBa Ha EBponeitckute gupektmsu 2014/35/EC,

2014/30/EC v 2009/125/EC.
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MNasere okonnata cpena

ﬁ Na yyacTtBaMe B ONa3BaHETO Ha OKOJNHaTa cpena!

(0] Ypenwt e n3paboteH oT pasnnyHN Matepuany, KOUTo Morat aa
ce npeaafat Ha BTOPUYHK CypOBUHM UMK 1a CE PeLmnKnnpar.

=) 3aHeceTe ro B LIEHTbPA 33 BTOPUUHYU CYPOBUHM UK B
0TOPU3NPaHMA CEPBU3, KLAETO TOI Liie 6bAe PeLUKINpaH.

Bb3mMoxHU npomenu.
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BETJENINGSVEJLEDNING

Inden ibrugtagning

Lees venligst brugsanvisningen ngje igennem. Den indeholder vigtige anvis-
ninger vedrgrende anvendelse, sikkerhed og vedligeholdelse af apparatet. Gem
brugsanvisningen pa et sikkert sted, og giv den videre til den neeste bruger.
Overhold sikkerhedsanvisningerne ved brug af apparatet.

Anvendelse

Du kan koge et &g helt perfekt med apparatet. Du kan veelge, om dit aeg skal
vaere blgdkogt, smilende eller hardkogt. Med WMF KITCHENminis seggekogeren
My Egg kan du koge ét g i storrelse S-XL.

Malebager

Malebaegeret med integreret aeggeprikker (6) er lavet af BPA-fri Tritan® af hgj
kvalitet. Vandmaengderne, der er angivet pd malebeegeret (6), er vejledende.

Der kan opsté afvigelser pa grund af seggets storrelse, opbevaringstid og tempe-
ratur. Vandets hardhed pavirker desuden ogsa kogeprocessen.

Symbolerne for eeggets kogning fremgar af malebaegeret:
(] hardkogt g @ smilende ®g @) bladt &g

Den gverste og nederste kant pa det pagaeldende symbol angiver de forskellige
storrelser &g fra S til XL.
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lbrugtagning

= Anbring apparatet pa et tort, skridsikkert og plant underlag. Apparatet ma
ikke veere sluttet til stromnettet.

Tag deekslet (1) af. Tag kun fat i deekslet (1) pa grebet.

Fyld vand i malebaegeret (6) efter behov og afhangig af vandets hardhed.
Heeld den afmalte meengde vand ned i apparatets kolde underdel (3).

Der mé ikke fyldes mere vand i apparatets underdel (3) end det, der er angi-
vet for den gnskede tilberedning. Ellers er der fare for, at vandet koger over.
For at forhindre at eegget knaekker under kogning, kan du prikke et hul i
skallen med a&ggeprikkeren (6), der er integreret i malebeegeret.

Saet egget i eeggeindsatsen (2), og st deekslet (1) p& apparatet.

Seet forst nu stikket i stikdasen.

Taend apparatet pa teend/sluk-knappen (4), kontrollampen lyser hvidt for at
angive, at apparatet er i drift.

Nar aegget er faerdigt, lyder en signallyd.

Sluk apparatet med teend/sluk-knappen (4), og traek netledningen ud.
Bemaerk: Du kan altid slukke apparatet igen ved at trykke pa tend/
sluk-knappen (4).

Tag dakslet (1) forsigtigt af. Tag kun fat i deekslet (1) pa grebet.

Pas pa: Skoldningsfare ved kontakt med varm damp!

Tag @ggeindsatsen (2) ud, og afkel agget under den kolde hane, s& det ikke
koger videre.
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Sikkerhedssystem

En termostat beskytter eeggekogeren mod overophedning, hvis man er kommet
til at teende den uden vand i, ved at slukke for apparatet. Lad seggekogeren kole
af, for den bruges igen.

Hvis den forste termostat skulle svigte ved forkert brug, giver en ekstra tempe-
raturbegraenser palidelig beskyttelse.

Renggring og pleje

Renggring

Traek stikket ud, og lad apparatet kole af. Apparatet mé ikke nedsaenkes i vand,
men kan aftgrres med en fugtig klud opvredet med lidt opvaskemiddel og
efterfglgende torres af. Brug ikke skarpe eller skurende renggringsmidler.

Underskalen (3) er af rustfrit stil. Hvis der skulle opsta rustpletter pa den, er
der kun tale om aflejringer pa overfladen. De ber fjernes omgdende med et
pudsemiddel til rustfrit stal. Aggeindsatsen (2) og deekslet (1) kan komme i
opvaskemaskinen.
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Afkalkning

Kalkaflejringer medforer energitab og forkorter vandkogerens levetid og funk-
tion. Den slar for tidligt fra, hvis kalklaget er for tykt. Samtidig bliver kalklaget
vanskeligt at fjerne.

Afkalk dit apparat regelmaessigt med et hgjkvalitets afkalkningsmiddel, der er
egnet til formalet og kan kebes i almindelige butikker.

= Afbryd strammen til vandkogeren og lad den kele af for afkalkningen.

Fyld afkalkningsmiddel i underskalen (3), og lad apparatet st3, til kalklaget pa
bunden er forsvundet. Oplesningen méa ikke opvarmes under afkalkningen.
Heeld derefter vandet ud og renggr apparatet grundigt med koldt vand fra
hanen og en klud. Skyl ikke under rindende vand. Der kan treenge fugt ind i
®ggevarmeren!

Bemaerk, at skader, der er forarsaget af manglende overholdelse af afkalknings-
anvisningen, ikke er deekket af garantien.
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 56 W

Beskyttelsesklasse: 1l

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,0 0
Standby - -

Standby med yderligere - -
oplysninger

Netvaerksbaseret standby - -

CE€ Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2
014/30/EU og 2009/125/EU.
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Beskyt miljoet

ﬁ Vi skal alle vaere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der
kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret servicevaerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.
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KAYTTOOHJE

Ennen kayttoa

Lue kdyttdohje huolellisesti. Se sisaltaa tirkeda tietoa laitteen kdytosta, turval-
lisuudesta ja huollosta. Séilytd ohje huolellisesti ja anna se eteenpain laitteen
mahdolliselle seuraavalle kayttéjélle. Noudata laitteen kdytdssa turvallisuusoh-
jeita.

Kiytto

Voit valmistaa kananmunan juuri sellaiseksi kuin haluat. Voit valita 16yséan,
pehmein tai kovan kananmunan. WMF KITCHENminis 1-Ei-Kocher My Egg
-munankeittimelld voit kypsentdd S-XL-kokoisia kananmunia.

Mitta-astia

Integroidulla kananmunan rei‘ittimelld (6) varustettu mitta-astia on valmistettu
korkealaatuisesta Tritan®-materiaalista eik se sisalld BPA:ta. Mitta-astiassa

(6) ilmoitetut vesimairit ovat suuntaa-antavia. Kananmunan koko, séilytys-
aika ja lampdtila voivat aiheuttaa poikkeamia. Myds veden kovuus vaikuttaa
keittamiseen.

Mitta-astiaan on kiinnitetty kananmunan eri kovuusasteiden symbolit:
[ ) Kova kananmuna (%) Pehmed kananmuna @) Loysd kananmuna

Symbolin yli- ja alareuna ilmaisevat eri kananmunakoot S-XL.

50

Kayttoonotto

= Aseta laite kuivalle, luistamattomalle, tasaiselle ja vaakasuoralle alustalle.
Varmista, ettd laite on irrotettu sahkovirrasta.

Poista kupu (1). Kuvusta (1) saa ottaa kiinni vain kahvasta.

Tayta mitta-astiaan (6) haluamasi kovuusasteen mukainen maira vetta.
Kaada mitattu vesimaari kylmain kuumennuskuoreen (3).

Al tayta kuumennuskuoreen (3) enempad kuin haluamaasi kovuusastetta
vastaava maara vettd. Muuten vesi voi kiehua yli.

Kananmunan halkeaminen keittdmisen aikana valtetaan pistamalld kananmu-
nan kuoreen reiki mitta-astiaan integroidulla kananmunan rei'ittimell3 (6).
Aseta kananmuna sille tarkoitettuun syvennysosaan (2) ja aseta kupu (1)
laitteen paille.

Aseta pistoke pistorasiaan vasta tdssa vaiheessa.

Kytke laite paille painamalla virtapainiketta (4). Merkkivalo palaa valkoisena
ja ilmaisee, ettd laite on kdytossa.

Kun muna on valmis, kuuluu merkkiaani.

Katkaise laitteesta virta virtapainikkeesta (4) ja veds verkkopistoke irti
pistorasiasta.

Huomautus: Laitteen voi kytked pois paaltd aina tarvittaessa painamalla
virtapainiketta (4).
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= Poista kupu (1) varovasti. Kuvusta (1) saa ottaa kiinni vain kahvasta.
Huomio: Vapautuva hdyry voi aiheuttaa palovammoja!

= Ota kananmunan syvennysosa (2) laitteesta ja huuhtele kananmuna kylmill3
vedelld jalkikypsymisen paattdmiseksi.

Turvajérjestelma

Jos munankeitin kytketddn vahingossa paille ilman vettd, termostaatti suojaa
sitd ylikuumenemiselta ja kytkee laitteen pois paaltd. Anna munankeittimen
ehdottomasti jadhtya ennen seuraavaa kdyttokertaa.

Jos epdasianmukainen kaytto vioittaa ensimmaiistd termostaattia, lisalampoti-
lanrajoitin antaa laitteelle riittdvan suojan.

Puhdistaminen ja huolto

Puhdistus

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtyi. Ala upota laitetta
veteen, vaan pyyhi se kostealla liinalla, jossa on hiukan pesuainetta, ja kuivaa
lopuksi. Ald kiytd voimakkaita ja hankaavia puhdistusaineita.

Kuumennuskuori (3) on valmistettu ruostumattomasta teriksesta. Jos siihen
kuitenkin ilmaantuu ruostetaplia, ne ovat vain pintaan kertyneitd saostumia.
Poista ne heti ruostumattoman terdksen puhdistamiseen tarkoitetulla puhdis-
tusaineella. Kananmunan syvennysosan (2) ja kuvun (1) voi pesti astianpesu-
koneessa.
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Kalkinpoisto

Kalkkisaostumat aiheuttavat energianhukkaa ja lyhentavat laitteen kayttoikaa
sekd heikentavat keitetyn kananmunan laatua. Jos kalkkikerros on liian paksu,
laite kytkeytyy pois paalta liian aikaisin. Kalkki on tall6in hyvin vaikea poistaa.

Kalkinpoisto on suoritettava sddnnéllisesti kayttamalld korkealaatuista, tdhan
tarkoitukseen sopivaa, kaupallisesti saatavilla olevaa kalkinpoistoainetta.

= Irrota ennen kalkinpoistoa laitteen pistoke pistorasiasta ja anna laitteen
jaahtya.

Kaada kalkinpoistoainetta kuumennuskuoreen (3) ja anna laitteen seisoa,
kunnes pohjan kalkkikerros on irronnut. Ala kuumenna liuosta kalkinpoiston
aikana.

Huuhtele laite huolellisesti kylmalla vesijohtovedelld ja puhdista se lopuksi
liinalla. Al huuhtele laitetta juoksevalla vedelli. Kosteus voi tunkeutua
munakeittimeen!

Huomaa, ettd takuukorvauksia ei myonneta vaurioista, jotka aiheutuvat
kalkinpoiston laiminlyémisesta.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 56 W

Suojausluokka: 1l

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,0 0
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisitietoja - -

Verkkoon kytketty - _
valmiustila

CE€ Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU,
2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.
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Ympdriston suojelu

ﬁ Huolehtikaamme ympiristosta!

@® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla
ja kierratettavilld materiaaleilla.

O Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen
puuttuessa vaikka valtuutettuun huoltokeskukseen,
jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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GEBRUIKSAANWIJZING

Voor het gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door. Deze bevat belangrijke aanwi-
jzingen over het gebruik, de veiligheid en het onderhoud van het apparaat. U
moet de gebruiksaanwijzing zorgvuldig bewaren en eventueel aan een volgende
gebruiker doorgeven. Neem bij het gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Gebruik

U kunt met het apparaat een ei zeer nauwkeurig koken. U kunt daarbij kiezen
tussen een zachtgekookt, halfzacht en hardgekookt ei. Met de WMF KITCHEN-
minis eierkoker voor 1 ei My Egg kunt u een ei van het formaat S-XL koken.

Maatbeker

De maatbeker met geintegreerde eierprikker (6) is gemaakt van hoogwaardig
Tritan® en is BPA-vrij. De in de maatbeker (6) aangegeven waterhoeveelheden
zijn richtwaarden. Er zijn afwijkingen mogelijk door de maat, de bewaartijd
en de temperatuur van het ei. Ook de hardheid van het water beinvloedt het
kookproces.

De symbolen voor de verschillende hardheidsgraden van het ei zijn aangebracht
op de maatbeker:

(] hardgekookt ei @ halfzachtei O zachtgekookt ei

De boven- en onderkant van de symbolen geven telkens de grootte van het ei
aan:van S tot XL.
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In gebruik nemen

Plaats het apparaat op een oppervlak dat droog, antislip, vlak en waterpas is.
Let erop dat de netstekker uitgetrokken is.

Neem de afdekkap (1) weg. Neem de afdekkap (1) alleen vast bij de greep.
Vul nu de maatbeker (6) met de hoeveelheid water die nodig is voor de
gewenste hardheid van het ei.

Giet de gemeten hoeveelheid water in het koude verwarmingselement (3).
Let erop dat u niet meer water in het verwarmingselement (3) giet dan
aangegeven is voor de gewenste bereiding. Anders bestaat het gevaar dat het
water overkookt.

Om te vermijden dat het ei openbarst tijdens het koken, kunt u het inprikken
met de eierprikker (6) die geintegreerd is in de maatbeker.

Leg het ei op de eierhouder (2) en plaats de afdekkap (1) op het apparaat.
Steek pas daarna de stekker in het stopcontact.

Schakel het apparaat in met de aan-/uitknop (4). Het controlelampje gaat wit
branden: dit betekent dat het apparaat in werking is.

Zodra het ei klaar is, hoort u een signaaltoon.

Schakel het apparaat met de aan-/uitknop (4) uit en trek de netstekker uit.
Aanwijzing: U kunt het apparaat op elk gewenst moment weer uitschakelen
door op de aan-/uitknop (4) te drukken.
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Neem de afdekkap (1) voorzichtig weg. Neem de afdekkap (1) alleen vast bij
de greep.

Opgelet: verbrandingsgevaar door ontsnappende waterdamp!

Neem de eierhouder (2) uit het apparaat en laat het ei onder koud water
schrikken, opdat het niet verder gaart.

Veiligheidssysteem

Een thermostaat beveiligt het apparaat tegen oververhitting indien u de
eierkoker per ongeluk zonder water gebruikt. In dat geval wordt het apparaat
uitgeschakeld. Laat de eierkoker zeker afkoelen voordat u hem opnieuw
inschakelt.

Wanneer bij onvakkundig gebruik de eerste thermostaat niet werkt, dan zorgt
een extra temperatuurbegrenzer voor een betrouwbare beveiliging.

Reiniging en onderhoud

Reiniging

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Dompel het
apparaat niet onder in water, veeg het af met een vochtige doek waaraan u een
beetje afwasmiddel hebt toegevoegd en wrijf het apparaat vervolgens droog.
Gebruik geen bijtende en schurende schoonmaakmiddelen.
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Het verwarmingselement (3) is gemaakt van roestvrij staal. Wanneer er echter
toch roestvlekken ontstaan, dan zitten deze alleen aan de buitenkant van

het oppervlak. U moet deze viekken onmiddellijk met een poetsmiddel voor
roestvrij staal verwijderen. De eierhouder (2) en de afdekkap (1) mogen in de
afwasmachine worden gereinigd.

Ontkalken

Kalkafzetting leidt tot energieverlies en beinvloedt de levensduur van het
apparaat en het kookresultaat negatief. Wanneer de kalklaag te dik is, schakelt
het apparaat zich vroegtijdig uit. De kalkaanslag is dan slechts moeilijk te
verwijderen.

Ontkalk uw apparaat regelmatig met een hoogwaardig, in de handel verkrijg-
baar ontkalkingsmiddel dat hiervoor geschikt is.

Trek de stekker van het apparaat voor het ontkalken uit het stopcontact en
laat het afkoelen.

Doe ontkalkingsmiddel in het verwarmingselement (3) en laat het inwerken
totdat de kalklaag van de bodem is verdwenen. U mag de oplossing tijdens
het ontkalken niet verwarmen.

Schenk het apparaat vervolgens leeg en reinig het grondig met koud leidin-
gwater en een doek. Niet onder stromend water afspoelen. Er kan vocht in de
eierkoker binnendringen!

Let op, voor schade die ontstaat doordat de instructies voor het ontkalken niet
in acht worden genomen, vervalt de garantie.
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Technische gegevens

Nominale spanning:
Stroomverbruik :

220-240 V~
56 W

Elektrische veiligheidsklasse: 1l

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

50-60 Hz

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TUDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,0 0
Stand-by - -

Stand-by met extra
informatie

Stand-by via netwerk

c E Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU,
2014/30/EU en 2009/125/EU.
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Milieubescherming

ﬁ Wees vriendelijk voor het milieu!
® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente
of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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BRUKSANVISNING

Fer bruk

Les godt gjennom bruksanvisningen. Den gir viktig informasjon om bruk,
sikkerhet og vedlikehold av apparatet. Oppbevar bruksanvisningen pa et sikkert
sted og gi den videre til ev. nye brukere. Folg sikkerhetsanvisningene nar du
bruker apparatet.

Bruksomrade

Med dette apparatet kan du koke egget ngyaktig slik du vil ha det. Du kan velge
mellom blatkokt, middels og hardkokt egg. Med WMF KITCHENminis My Egg
eggkoker kan du koke egg i stgrrelse S-XL.

Malebeger

Malebegeret med integrert eggstikker (6) bestar av hoykvalitets Tritan® og er
BPA-fritt. De vannmengdene som star oppgitt i malebegeret (6), er kun veile-
dende. Avvik kan forekomme basert pa storrelse, lagringstid og temperaturen pa
egget. Vannhardheten pavirker ogsa kokeprosessen.

Symbolene for de forskjellige gradene av hardhet pa egget star pd malebegeret:
@ hardkokt egg @ middels hardkokt eqg 0 blatkokt egg

Over- og underkanten pa hvert symbol angir de forskjellige eggstorrelsene fra
S til XL.
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Ta i bruk apparatet

Sett apparatet pa et tort, sklisikkert, jevnt og vannrett underlag. Pass pa at
apparatet er koblet fra strommen.

Ta av dekslet (1). Ikke ta i andre deler av dekselet (1) enn handtaket.

Fyll den npdvendige mengden vann i milebegeret (6), avhengig av hvor kokt
du vil ha egget.

Tilsett tilmalt vannmengde i varmekoppen (3) mens den er kald.

Pass pa at du ikke fyller mer vann i varmekoppen (3) enn det som er angitt
for ensket kokegrad. Ellers er det fare for at vannet koker over.

For a unnga at egget sprekker under kokingen, kan du stikke hull pa egget
med eggstikkeren (6), som er integrert i mélebegeret.

Legg egget i eggholderen (2) og sett dekselet (1) pa apparatet.

Forst na kan stopselet settes i stikkontakten.

SI& pa apparatet med pa/av-knappen (4). Kontrollampen lyser hvitt og viser
at apparatet er i drift.

Nar egget er ferdig, herer du et lydsignal.

SI4 av apparatet med av/pé-tasten (4) og trekk ut stopselet.

Merk: Du kan sl av apparatet ndr som helst ved & trykke pa pa/av-knappen
(4).

Loft av dekslet (1) forsiktig. Ikke ta i andre deler av dekselet (1) enn handta-
ket.

OBS: Fare for skélding pa grunn av dampen som kommer ut!

Ta ut eggholderen (2) og brakjel egget i kaldt vann slik at det ikke etterkoker.
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Sikkerhetssystem

En termostat beskytter eggkokeren mot overoppheting ved utilsiktet bruk uten
vann ved 4 sld apparatet. For du bruker eggkokeren igjen, er det sveert viktig at
du lar den avkjgles forst.

Hvis den farste termostaten skulle svikte ved feil bruk, sikrer en ekstra tempera-
turbegrenser péalitelig beskyttelse.

Rengjoring og vedlikehold

Rengjoring

Trekk ut stgpselet og la enheten avkjoles. Dypp ikke apparatet i vann, men tgrk
det med en fuktig klut og litt rengjgringsmiddel og tark deretter. Ikke bruk
skarpe og skurende rengjaringsmidler.

Varmekoppen (3) bestar av rustfritt stal. Dersom det likevel skulle oppsta
rustflekker, er de bare avleiringer pa overflaten. De ber fjernes straks med et
rengjoringsmiddel til rustfritt stal. Eggholderen (2) og dekslet (1) kan vaskes i
oppvaskmaskin.
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Avkalking

Kalkavleiringer fgrer til energitap og pavirker apparatets levetid og kokeresul-
tatet. Det slas av for tiden hvis kalklaget er for tykt. Dette betyr at det er sveert
vanskelig a fjerne.

Avkalk apparatet regelmessig med et hoykvalitets avkalkingsmiddel som er
egnet for dette formalet og som er tilgjengelig i handelen.

= Koble apparatet fra strammen fgr avkalkning og la det avkjgles.

= Fyll avkalkningsmiddel i varmekoppen (3) og la apparatet sta til kalkbelegget
er fjernet fra bunnen. Losningen ma ikke oppvarmes under avkalkingen.

Hell deretter ut vannet og rengjer grundig med kaldt vann fra springen og en
klut. Ikke skyll under rennende vann. Fuktighet kan trenge inn i eggkokeren!

Advarsel - skader forarsaket av at avkalkingsbestemmelsene er ignorert, dekkes
ikke av garantien.
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stremforbruk: 56 W
Beskyttelsesklasse: 1l

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,0 0
Standby - -
Standby med -

tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet -
standby

CE€ Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU,
2014/30/EU og 2009/125/EU.
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Beskytt miljget

ﬁ Vi skal alle vaere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som
kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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MANUAL DE INSTRUCOES

Antes da utilizacdo

Leia atentamente as instrugdes de utilizacao. Elas contém informagdes
importantes sobre a utilizagdo, seguranca e manutencdo do aparelho. Devem ser
guardadas num local sequro e transmitidas a quaisquer utilizadores subsequen-
tes. Respeite os conselhos de seguranca aquando da utilizagdo.

Utilizacao

Este aparelho permite cozinhar ovos na perfei¢ao. Pode escolher entre ovos mal
cozidos, médios € muito cozidos. O cozedor de ovos WMF KITCHENminis My Egg
¢ adequado para cozinhar ovos de tamanho S-XL.

Copo medidor

0 copo medidor com perfurador de ovos integrado (6) ¢ feito de Tritan® de
elevada qualidade e ndo contém BPA. Os volumes de dgua indicados no copo
medidor (6) sio meramente indicativos. Podem ocorrer desvios devido ao tama-
nho, tempo de conservagdo e temperatura do ovo. A dureza da dgua também
influencia o processo de cozedura.

Os simbolos para os diferentes tipos de cozedura dos ovos estdo indicados no
copo medidor:

@ 0vo muito cozido @ Ovo cozedura média O Ovo mal cozido

As linhas superior e inferior do respetivo simbolo indicam os diferentes tama-
nhos de ovos, de S a XL.
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Colocagao em funcionamento

= Coloque o aparelho numa superficie horizontal seca e antiderrapante.
Certifique-se de que o aparelho nio esta ligado a corrente.

Retire a tampa (1). Segure sempre na tampa pela pega (1).

Encha o copo medidor (6) com a quantidade de agua necessaria e de acordo
com a cozedura desejada.

Coloque a quantidade de agua medida dentro da cuba de cozedura (3). Cer-
tifique-se de que nio enche a cuba (3) com mais dgua do que o especificado
para a preparacédo desejada. Caso contrario, corre o risco de ferver a dgua em
excesso.

Para evitar que os ovos se partam durante a cozedura, fure-os com o furador
de ovos (6) integrado no copo medidor.

Coloque 0 ovo no suporte para o ovo (2) e coloque a tampa (1) no aparelho.
De seguida, ligue a ficha @ tomada.

Pressione o botdo ON/OFF (4) para ligar o aparelho. A luz piloto branca
acende para indicar que o aparelho estd em funcionamento.

Quando o ovo estiver cozido, o aparelho emitird um sinal sonoro.

Pressione o botdo ON/OFF (4) para desligar o aparelho e, em seguida, retire a
ficha da tomada. Observagdo: pode desligar o aparelho a qualquer momento
pressionando o botdo ON/OFF (4).
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®= Retire cuidadosamente a tampa (1). Segure sempre na tampa pela pega (1).
Cuidado: Risco de queimaduras devido a saida de vapor!

®= Retire o suporte para 0 ovo (2) e mergulhe o ovo com agua fria para inter-
romper a cozedura.

Sistema de seguranca

Um termostato protege o aparelho de qualquer sobreaquecimento caso seja
colocado em funcionamento sem agua, e desliga o aparelho. Deixe arrefecer o
aparelho antes de o utilizar novamente.

Se o primeiro termdstato funcionar mal devido a uma utilizagcdo incorrecta, um
limitador de temperatura adicional fornece uma protecéo fiavel.

Limpeza e manutencdo

Limpeza

Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer. Ndo mergulhe o aparelho
em agua, mas limpe-o com um pano hiimido com um pouco de detergente
liquido e, em seguida, seque-o. Ndo utilize produtos de limpeza agressivos ou
abrasivos.
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A cuba de cozedura (3) ¢ feita de aco inoxidavel. No entanto, se aparecerem
manchas de ferrugem, estas sdo apenas depositos que se formaram na superfi-
cie. Devem ser removidas imediatamente com um produto de limpeza para aco
inoxidavel. O suporte para ovo (2) e a tampa (1) podem ser lavados na maquina
de lavar loica.

Descalcificagao

Os depositos de calcario provocam perda de energia e afetam negativamente a
vida util do aparelho, bem como os resultados de cozedura. O aparelho desliga-
-se prematuramente se a camada de calcario for demasiado espessa. O calcario
torna-se entdo muito dificil de remover.

Descalcifique regularmente o seu aparelho com um descalcificante de alta
qualidade adequado, disponivel no mercado.

* Antes de descalcificar, retire a ficha da tomada e deixe-o arrefecer.

Coloque um produto descalcificante na cuba de cozedura (3) e deixe o
aparelho repousar até que o calcario se tenha soltado da base. Ndo aqueca a
solucdo descalcificante durante a descalcificacao.

Em sequida, esvazie-o e limpe-o cuidadosamente com 4gua fria da torneira
e um pano. Ndo enxague com agua corrente. A humidade pode penetrar no
cozedor de ovos!

Atencdo: a garantia ndo cobre danos causados pelo ndo cumprimento das
instrucoes de descalcificacdo.

il

PT



Dados técnicos

Tensdo nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 56 W

Classe de isolamento: 1l

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do
Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA PERIODO DE TEMPO
(WATTS) (MINUTOS)
Desligado 0,0 0
Em espera - -

Espera com informagdes - -
adicionais

Espera em rede - -

c E 0 aparelho estd em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.
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Proteger o ambiente

ﬁ Proteccio do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais valiosos que
podem ser recuperados ou reciclados.

9  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Reciclagem (PT):
Ecoponto Azul: Embalagens de cartdo e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteracdes possiveis.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Mepen ncnonb3sosannem

BHuMaTeNbHO NPOYTUTE MHCTPYKLMIO NO 3Kennyataumn. OHa copepXuT BaxHyIo
MH¢0pmaqu0 06 ncnonb3oBaHum, 6e30MacHOCTN 1 TEXHNYECKOM Oﬁcﬂy)KVIBaHVII/I
npubopa. Ee cneayet xpaHuTb B HAAGXHOM MeCTe U NepeaaBatb NOCNeayiownm
nons3osatenam. Bo BPEMA UCNONb30BaHNA npm()opa Heobxopmmo cobniopatb Mepbl
npeaoCcTopoXHOCTA.

Wcnonb3oBaHue

370 YCTPOIICTBO NO3BOMAET NPUTOTOBUTH ANLIA A0 MAEANBHON CTENEHN FOTOBHOCTA.
Bbl MoxeTe BbibpaTh Mexay AlLamMn BCMATKY, B MELIOYEK uau BKpyTyto. Aiuesapka
WMF KITCHENminis My Egg noaxoaut ana npurotosnexnsa anu pasmepa S-XL.

MepHblii cTakaH

MepHbili cTakaH co BCTPOEHHBIM NMpoKasbiBatenem aia aul (6) nsrotosneH n3
BbICOKOKAUYECTBEHHOTO TpUTaHa 1 He coaepxut BOA. 06bembl Boabl, yKazaHHbIE
Ha MepHOM crakaHe (6), ABNAIOTCA OPUEHTUPOBOUHBIMI. BO3MOXHbI OTKNOHEHMA
B 3aBMCMMOCTM OT pa3Mepa, Cpoka XpaHeHus n Temneparypsl auu. Ha npouece
NPUTOTOBIEHNA TaKXE BNUAET XECTKOCTb BOAbI.

CumBonsl, 0603HavaloLwme Pa3snnYHbIE CTENEHN NPUTOTOB/IEHNA BAaPEHBIX ALY,
YKa3aHbl Ha MEPHOM CTakaHe:

. fAliilo BKpyTyO 0 Aiilo B mewouek O Ao BemAaTky

BepxHuii n HWKHNI Kpali COOTBETCTBYIOUIErO CUMBOJIA MOKA3bIBAIOT PasNYHbIE
pasmepsl au, o1 S go XL
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Hauano pa6ortbl

Moctasbte Npubop Ha Cyxylo, HECKONL3KYIO U POBHYIO FOPU30HTaNbHYIO MOBEPX-
HOCTb. Ybeautech, uto npnbop He NOAKMIOUEH K CETU SNEKTPONUTaHNA.

CHumute kpbiwky (1). Mpu obpawerun ¢ kpbiwkoi (1) Beeraa nenonb3yiite
NOBEPXHOCTb /N8 3axBata.

Hanonuurte mepHsbiii crakaH (6) HeobxoaMMbIM KONMUECTBOM BOALI AN1A XenaeMon
CTENEHU NPUroTOBNEHNA.

Haneiite oTMepeHHOe KONMUeCTBO BOAbI B XOMOAHYIO HarpesatesbHyio yauy (3).
Cnenute 3a Tem, utobbl B HarpesatesnbHylo yawy (3) He 6bin0 HanuTo 6onblue
BO/lbl, YEM YKA3aHO [1A XENnaemoii CTeneHn npurotosneHns. B npotnsHom
clyyae Bbl puckyete nepekunATuTb Boay.

Yrobbl AllLa He TPECHYNM BO BPEMA BapKW, MPOKANLIBAIATE UX C MOMOLLbLIO UMbl
Ans npokansisaHua au (6), BCTPOEHHOM B MepHbIil CTakaH.

Momecturte Ao Ha BCTasky ana anu (2) u yeranosute Kpbiwky (1) Ha npubop.
Tenepb BCTaBbTE BUIKY B PO3ETKY.

Haxmute KHOMKY BKoUeHUA/BbIKNIOUEHUA (4), uTobbI BKAOUNTL Npubop. Hau-
Katop 3aropaetca 6enbiM LIBETOM, yKa3sbiBaa, uto npubop paboraer.

Korna anuo 6yner rotoso, npubop n3gact 3ByKOBOI CUTHan.

Haxwmute kHOMKy BloueHua/BbikmoueHus (4) Ha npnbope, utobbI BEIKTIOUNTL
€ro, 3aTeM BblTalLMTe BUKY U3 po3eTku. Mpumeuanue: Bol MoxeTe BbIKMIOUNTL
npubop B nboe Bpems, Haxas KHOMKY BKIIOUEHNsA/BbIKIOUeHNs (4).
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OcropoxHo cHumute Kpbiwky (1). Mpu obpaternu ¢ kpbiwkoii (1) Beeraa
|/|C|'|Oﬂb3yl7|Te NOBEPXHOCTb /1A 3aXBaTa. BHumanue: onacHoCTb ownapueBaHua
BLIXOAALMM Napom!

CHumuTe BCTaBky ans auu (2) n npomoiite ARLO NOA XONOAHON BOAOK, UTOGLI
OCTaHOBWTb MPUTOTOB/EHMNE.

Cucrema 6e3onacHoctu

Ecnu anuesapka cnyyaiiHo Bkiouaerca 6e3 Boabl, TepMocTar oTkiouaer npubop,
yT06bl 3aWNTUTL €ro ot neperpesa. Mepen NOBTOPHLIM UCTIONL30BAHNEM fAliLIEBAPKN
HeobxoanMMOo [1aTb il OCTbITh.

Ecnun nepsbiit TepMOCTaT BHIAAET N3 CTPOA M3-33 HEMPABUILHOTO UCNONB30BaHNA,
NOMONHUTENbHBI OrPaHUUUTENb TEMNEPaTypbl 06ECNeUNT HafeXHYIO 3alLuTy.

Yucrka n yxon

Ouucrka

OTkniounTe WHYP NUTAHNA OT po3eTku 1 aante npubopy octeite. He norpyxaiite
npnbop B BOAY, @ OUMCTUTE €r0 BNAXHO TPANKON ¢ HEOOMBIINM KONNYECTBOM
MOIOLLIEro cpe/cTsa, a 3aTem Bbicylwute. He ucnone3yiite arpeccusHbie unm abpa-
3MBHbIE€ YNCTALLME CPEaOCTBA.
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HarpesatensHas vawa (3) usrotoenea n3 Hepxaseloweri cranu. OaHako ecnn Ha
Hell MOABNAITCA PXaBbie MATHA, 3T0 BCETO NULbL OTIOXEHMUA, 06pa3oBasLInecs Ha
NOBEPXHOCTU. VX criedlyer HeMeeHHO yaanuTb ¢ NOMOLLbIO CPeACTBA ANA YUCTKMI
Hepxaselowlen cranu. Beragka ana anu (2) u kpsiwka (1) Noaxonar ans Muitbs B
NoCyA0MOEUHON MalnHe.

OuucTka oT HakKUnn

OTI'IO)KEHI/IH W3BECTKOBOIO Hanera NpuBOAAT K MOTEPE SHEPTUM U HETATUBHO BNINAKOT
Ha cpok cnyx6bl npubopa, a Takxke Ha pesynbratel npurotosneHusa. Mpubop ok~
YaeTcA NpexaeBpeMeHHo, eCn CI0 U3BECTKOBOTO HaseTa CAMLWKOM ToNCTbi. B
9TOM C/lyyae U3BECTKOBbII HANET 0UeHb TPYAHO YAANUTh.

PerynapHo ynanaiite Hakunb 3 npubopa ¢ NOMOLLbIO BHICOKOKAUYECTBEHHOMO
CpeacTBa AnA yAaneHna Hakunu, OCTyNHOro B NPoaxe.

Mepen ynaneHuem Hakunu oTkaOUMTE NPUOOP OT CETU 1 [aliTe eMy OCTbITb.
Haneire CPEACTBO ANA yAAN€HUA HAaKUMWU B HAarpeBaTe/ibHyto Yally [3) n 0CTaBbTE
npnbop NocToATs, NOKa HakUMb HE OTAENUTCA OT OCHOBaHWA. He Harpesaiite
pacTBOp BO BpeMA yAaneHUAa Hakunu.

3atem BbineiTe BOAy M TwlaTenbHO NpoMoiiTe Npubop XonoaAHO BOAOI N3-noa
KpaHa v Tpankoii. He npombiBaiiTe noa npoTouHo Boaoi. B npubop nna Bapkn
ANL, MOXET nonacTb Bnaral

BHumaHue: rapaHTMA HE PacnNpPOCTPAHACTCA HA NOBPEXAEHUA, BbI3BAHHbIE HECO-
bnioneHnem MHCprKLlVII;I Mo yAANEHUI0 HAaKNMNu.
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TexHnueckune paHHbie

HomunansHoe HanpaxeHne:
Motpebnaeman MOLHOCTb:

Knacc 3awwmtbi:

220-240 B~
56 Br
1l

50-60 Iy

TexHnueckas VIHd)OpMaLLVIFl 0 pexnmax paﬁOTbl B COOTBETCTBUM C [TocTaHOBNEHNEM

EC 2023/826:
PEXUM MOTPEBNIEHUE 3HEPTUN MEPVOA BPEMEHU
(BATT) (MWHYTbI)
Buikniouero 0,0 0

B pexume oxunanna

Pe3epsHblit pexum
C I0NONHNUTENbHOI
uHopmaLmei

CerteBoi pexum oxuaaHua

c E YerporictBo otBeuaet TpebosaHnam Esponerickux aupekms
2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.
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3awuTum okpyxaiolyio cpeay

ﬁ 3awmta okpyxalouleil cpeabl — Hawa rnasHas 3a6ora!

®  [lanHbiii npubop CORepXNT LIEHHbIE MaTepuanbl, KOTOpbIE
MOXHO nepepaboTaTb MMCMONb30BaTb MOBTOPHO.

9  Cpaiite npnbop B MECTHbIN LEHTP YTUAM3ALIMM OTXOA0B.

Bo3MOXHbI N3MeHeHuA.
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BRUKSANVISNING

Fore anvindning

Las alltid anviandarguiden noga. Den innehaller viktig information om hur du
ska anvdnda och skdta apparaten sa att den fungerar sakert och lédnge. Forvara
anvindarguiden pa ett sakert stille sa att du vid behov kan ge den vidare till
naste dgare. Folj sdkerhetsanvisningarna for hur apparaten ska anvéndas.

Anvindning

Med hjélp av apparaten kan ett dgg tillagas med exakthet. Det &r méjligt att
vilja mellan ett I5skokt, mellankokt och hardkokt dgg. Agg i storlekarna S-XL
kan tillagas i WMF KITCHENminis 1-Ei-Kocher My Egg.

Mitglas

Mitglaset med inbyggd dggpickare (6) dr gjort av hallbart Tritan® och 4r BPA-
fritt. De angivna vattenméngderna pa mitglaset (6) ar riktvirden. Avvikelser
kan uppsta pa grund av dggets storlek, forvaringstid och temperatur. Vattnets
hardhet paverkar ockséa kokningen.

Symbolerna for de olika hardhetsgraderna for dgget syns pd matglaset:
@ hirdkokt agg @ mellankokt agg O Iaskokt agg

Over- och underkanten pa symbolerna anger de olika dggstorlekarna fran S till
XL
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Anvindning

= Placera apparaten pa en torr, halkfri, jimn och horisontell yta. Se till att
apparaten ar bortkopplad fran elnatet.

Ta av locket (1). Hall endast locket (1) i handtaget.

Fyll mitglaset (6) med den mingd vatten som krévs for dnskad hardhet i
agget.

Hll i den uppmitta vattenmingden i den kalla virmeskalen (3).

Se till att inte fylla i mer vatten i virmeskalen (3) &n vad som 4r angivet for
onskad tillagning. Annars &r det risk for att dgget blir 6verkokt.

Stick hal pa dgget med dggpickaren (6) som dr inbyggd | matglaset, for att
undvika att dgget spricker under kokningen.

Satt dgget pa dgginsatsen (2) och sitt pa locket (1) pad apparaten.

Anslut forst darefter natkontakten till ett vagguttag.

Anvind pa-fav-knappen (4) for att sidtta pa apparaten. Kontrollampan lyser
da vitt och visar att apparaten &r igéng.

En signal hors nér dgget ar klart.

Anvind pa-/av-knappen (4) for att stinga av apparaten och dra ur nitkon-
takten fran vagguttaget.

Tips: Apparaten kan nir som helst stingas av med hjilp av pa-/av-knappen
(4).

Ta forsiktigt av locket (1). Hall endast locket (1) i handtaget.

Varning: Brannskaderisk pa grund av utstrommande énga!

81

Lyft dgginsatsen (2) och kyl ner dgget i kallt vatten, s& att det inte efterkokas.
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Sékerhetssystem

En termostat stédnger av vattenkokaren och skyddar den dérmed fran dverhett-
ning om den av misstag skulle anvindas utan vatten. Lat dggkokaren svalna
innan den anvands igen.

Skulle den forsta termostaten inte fungera vid felaktig anvandning, finns en
extra temperaturbegransare som ger tillforlitligt skydd.

Rengoring och skotsel

Rengéring

Dra ut kontakten ur eluttaget och lat apparaten svalna. Sénk inte ned apparaten
i vatten. Torka av den med en fuktig trasa med lite diskmedel, och torka sedan
torrt. Anvénd inga starka eller fratande rengdringsmedel.

Virmeskalen (3) ar gjord av rostfritt stal. Skulle det dnda bli rostflickar, sitter de
bara pa ytan. De ska omedelbart tas bort med rengéringsmedel for rostfritt stal.
Agginsatsen (2) och locket (1) kan diskas i diskmaskin.
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Avkalkning

Kalkavlagringar leder till energiférluster och paverkar apparatens livslangd och
kokresultat. Apparaten stings av i fortid nar kalkskiktet ar for tjockt. | det ldget
ar det mycket svart att fa bort kalken.

Vénligen avkalka din apparat regelbundet med ett hogkvalitativt och lampligt
avkalkningsmedel som finns i handeln.

= Ta ut kontakten och lat apparaten svalna innan avkalkningen paborjas.

Fyll i avkalkningsmedel i virmeskalen (3) och 1at apparaten st tills kalkavlag-
ringarna har férsvunnit. Hetta inte upp I6sningen under avkalkningen.

Hall sedan ut innehallet och rengdr noggrant med kallt kranvatten och en
trasa. Spola inte under rinnande vatten. Fukt kan trdnga in i dggkokaren!

Observera att garantin inte galler for skador som orsakats av att man inte foljt
avkalkningsinstruktionerna.
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 56 W
Skyddsklass: 1l

Teknisk information om driftlagen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,0 0
Standby - -

Standby med ytterligare - -
information

Natverksansluten - -
standby

CE€ Apparaten féljer de europeiska direktiven 2014/35/EU,
2014/30/EU och 2009/125/EU.
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Miljoskydd

ﬁ Var rdadd om miljon!

Din apparat innehaller olika material som
kan ateranvindas eller atervinnas.

Ldmna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad
serviceverkstad for omhéndertagande och behandling.

Férdndringar mojliga.
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KULLANIM KILAVUZU

Kullanmadan 6nce

Kullanim talimatlarini dikkatlice okuyun. Bu talimatlar, cihazin kullanimi,
gtivenligi ve bakimi hakkinda dnemli bilgiler icerir. Talimatlar glivenli bir yerde
saklanmali ve sonraki kullanicilara aktariimalidir. Kullanim sirasinda gtivenlik
onlemlerine uyulmalidir.

Kullanim

Bu cihaz, yumurtalari miikemmel sekilde pisirmenizi saglar. Yumusak, orta ve
sert pismis yumurta secenekleri arasindan se¢im yapabilirsiniz. WMF KITC-
HENminis My Egg tek yumurta haslama cihazi, S-XL boyutundaki yumurtalari
pisirmek icin uygundur.

Olcii kabi

Entegre yumurta delici (6) bulunan 6lgii kabu, yiiksek kaliteli Tritan®'dan
{iretilmistir ve BPA icermez. Olgii kabinda (6) belirtilen su miktarlar kilavuz nite-
ligindedir. Yumurtanin boyutu, saklama siiresi ve sicakli§i nedeniyle sapmalar
olabilir. Suyun sertligi de pisirme stirecini etkiler.

Haglanmis yumurtalarin farkli sertlik seviyeleri icin semboller 6l¢ii kabinda
belirtilmistir:

Osert haslanmis yumurta @ orta pismis yumurta @) Yumusak haslanmis
yumurta

Sembollerin st ve alt kenarlari, S'den XL'ye kadar farkli yumurta boyutlarini
gosterir.
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Baslangi¢

= Cihazi kuru, kaymaz ve diiz bir yiizeye yerlestirin. Cihazin elektrik sebekesine
bagl olmadigindan emin olun.

Kapagi (1) cikarin. Kapagi (1) tutarken daima tutma yiizeyini kullanin.

Olcii kabini (6) istenen sertlik icin gerekli su miktariyla doldurun.

Olgiilen su miktarini soguk isitma kabina (3) dékiin. Isitma kabini (3) istenen
hazirlik icin belirtilenden daha fazla suyla doldurmadiginizdan emin olun.
Aksi takdirde suyu asiri kaynatma riski vardir.

Kaynama sirasinda yumurtalarin ¢catlamasini dnlemek igin, 6l¢ii kabina
yerlestirilmis yumurta delici (6) ile yumurtalari delin.

Yumurtay yumurta yerlestirme aparatina (2) yerlestirin ve kapagi (1) cihaza
takin.

Simdi elektrik fisini prize takin.

Cihazi galistirmak icin agma/kapama diigmesine (4) basin. Gosterge 15id1,
cihazin calistigini belirtmek icin beyaz renkte yanar.

Yumurta pistiginde, cihaz sesli bir sinyal verir.

Cihazi kapatmak igin cihazdaki agma/kapama diigmesine (4) basin, ardindan
fisi prizden cekin. Not: Agma/kapama diigmesine (4) basarak cihazi istediginiz
zaman kapatabilirsiniz.

Kapagi (1) dikkatlice gikarin. Kapagi (1) tutarken daima tutma yiizeyini
kullanin. Dikkat: Buhar ¢cikmasi nedeniyle haslanma tehlikesi vardir!
Yumurta ekini (2) ¢ikarin ve yumurtayi soguk su altinda durulayarak pisirmeyi
durdurun.
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Giivenlik sistemi

Yumurta haslama makinesi yanlishkla su olmadan calistirilirsa, termostat cihazi
asirt isinmadan korumak icin kapatir. Yumurta haslama makinesini tekrar
calistirmadan 6nce sogumasini beklemelisiniz.

ilk termostatin yanlis kullanim nedeniyle arizalanmasi durumunda, ek bir
sicaklik sinirlayicr giivenilir koruma saglar.

Temizlik ve bakim

Temizlik

Fisi prizden ¢ikarin ve cihazin sogumasini bekleyin. Cihazi suya batirmayin,
nemli bir bez ve biraz bulasik deterjani kullanarak temizleyin ve ardindan
kurulayin. Sert veya asindirici temizlik maddeleri kullanmayin.

Isitma kabi (3) paslanmaz gelikten yapilmistir. Ancak pas lekeleri ortaya ¢ikarsa,
bunlar sadece yiizeyde olusan birikintilerdir. Pas lekeleri paslanmaz ¢elik temiz-
leyici ile hemen temizlenmelidir. Yumurta ek pargasi (2) ve kapak (1) bulasik
makinesinde yikanabilir.
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Kire¢ ¢ozme

Kireg birikintileri enerji kaybina neden olur ve cihazin 6mriini ve pisirme
sonuglarini olumsuz etkiler. Kire¢ tabakasi ¢ok kalinsa cihaz erken kapanr. Kireg
birikintileri bu durumda ¢ok zor cikarilir.

Liitfen cihazinizi diizenli olarak, bu amacg igin uygun, piyasada satilan yiiksek
kaliteli bir kirec coziicii ile kirecten arindirin.

= Kirecten arindirmadan 6nce, cihazi elektrik sebekesinden ¢ikarin ve soguma-
sini bekleyin.

Kireg ¢oziicti maddeyi 1sitma kabina (3) dokiin ve kireg tabandan ayrilana
kadar cihazi bekletin. Kire¢ c6zme islemi sirasinda ¢ozeltiyi 1sitmayin.
Ardindan suyu bosaltin ve soguk musluk suyu ve bir bezle iyice temizleyin.
Akan su altinda durulamayin. Nem, yumurta pisiricinin icine girebilir!

Dikkat: Kire¢ c6zme talimatlarina uyulmamasi nedeniyle olusan hasarlar garanti
kapsaminda degildir.
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giig tiiketimi: 56 W
Koruma sinifi: 1l

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik
bilgiler:

MOoD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali 0,0 0
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede - -
kalin

Ada bagh bekleme - -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numaral Avrupa
direktifleri ile uyumludur.
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Cevrenin korunmasi

ﬁ Cevrenin korunmasina katilalim!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir
degerli malzemeler icermektedir.

9 Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gétiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.
Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on
our website: wmf.com

WMF Business Unit Consumer GmbH

WMF Platz 1
73312 Geislingen / Steige
Germany

+49 (0)7331 256 256

contact@wmf.com
wmf.com

CMMF 3200000128 | Model 04 1522 0011

OdmumansHbiit npeactasutens B Poceniickoit
®enepauyu, umnoprep:

3A0 «pynna CEB-Boctokn 125171, Mocksa,
NennnHrpanckoe wocce, A. 16A, ctp. 3

8(495) 213-32-31

contact-ru@wmf.com
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