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DIGITAL TOUCHSCREEN PANEL

fr Ecran digital tactile - de Digitaler Touchscreen Bildschirm - nl Digitaal
touchscherm - es Pantalla tactil digital -tr Dijital dokunmatik ekran -
ietlacz dotykowy - ru LindbpoBoit CeHCOpHBII 3kpaH -

DRAWER

fr Cuve - de Garkorb - nl Lade - es Cubeta -
tr Hazne - pl Patelnia - ru Yawa - ar 8Mat|

COOKING TIPS

REMOVABLE GRID

fr Grille standard amovible

- de Herausnehmbarer Gittereinsatz

- nl Uitneembare standaard plaat

- es Parrilla estandar extraible

- tr Degistirilebilir standard 1zgara tabagi
- pl wyjmowany grill standardowy

- ru CbemHas cTaHaapTHas peLueTka
-ar U dbla)) dewld)! dlgad!

fr CONSEILS DE CUISINE - de KOCHTIPPS - nl KOOKTIPS - es CONSEJOS DE COCINA - tr MUTFAK TAVSIYESI -
pl WSKAZOWKI DOT. PRZYGOTOWANIA POTRAW - ru COBEThb! M0 MPUrOTOBJIEHMIO - ar ESL’G"

MAKE SURE YOU ALWAYS PLACE ENOUGH FOOD ON THE
BAKING PAPER TO KEEP IT AT THE BOTTOM OF THE DRAWER.

fr Assurez-vous de toujours placer suffisamment de nourriture sur

le papier cuisson pour le maintenir au fond du tiroir. - de Achten Sie
darauf, immer genug Lebensmittel auf das Backpapier zu legen,
damit es am Boden der Schublade bleibt. - nl Zorg ervoor dat je altijd
genoeg voedsel op het bakpapier legt om het op de bodem van de
lade te houden. - es Asegurate de colocar siempre suficiente comida
sobre el papel de hornear para que se mantenga en el fondo del
cajon. - tr Pisirme kagidinin cekmecenin dibinde kalmasini saglamak
igin her zaman yeterince yiyecek koydugunuzdan emin olun. -

pl Upewnij sie, ze zawsze ktadziesz wystarczajaco duzo jedzenia

na papierze do pieczenia, aby utrzyma¢ go na dnie szuflady. -

ru Y6eauTech, YTO Bbl BCEraa KNafeTe 4OCTaTO4HO efbl Ha bymary ans
BbINEYK, YTOBbI OHa OCTABANACH Ha [IHE ALLWKA. - @F &5 U sl ¢ &
S oSS Bl (o dudele @y i il

SHAKE REGULARLY YOUR FOODS IN THE DRAWER
FOR HOMOGENEOUS COOKING

fr Mélangez régulierement vos aliments pour une cuisson
homogéne - de Schitteln Sie Ihre Lebensmittel in der
Schublade regelmaBig fur homogenes Garen - nl Schud
regelmatig uw voedsel in de lade voor homogeen koken-
es Agita regularmente tus alimentos en el cajén, para una
coccion homogénea - tr Cekmecedeki yiyeceklerinizi diizenli
olarak calkalayin homojen pisirme icin

- pl Regulamie mieszaj, aby zapewnic réwnomieme ugotowanie
potrawy. - ru PerynspHo nepemelLmBaiiTe nuLLy, 4Tobbl 6ioao
TOTOBANOCH PABHOMEPHO. - @F plshall 4l (led) plisly I3
duileie 48y sl

OVEN-PROOF DISHES COMPATIBLE

fr Plats a four compatibles - de Backofengeeignetes
Geschirr kompatibel - nl Geschikt voor ovengerechten -
es Compatible con platos aptos para horno - tr firin
kaplari ile uyumludur - pI Kompatybilne naczynia zaroodporne
- ru CoBMeCTUMas XaponpoyHas NoCyAa - @r daslsis duesl
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COOKING GUIDE
fr GUIDE DE CUISSON - de ANLEITUNG ZUM KOCHEN - nl KOOKGIDS - es GUIA DE COCINA - tr PISIRME KILAVUZU -
pl PRZEWODNIK PO GOTOWANIU - ru TABNIULIA TPUFOTOBIEHMNA BIOA - ar 4kl Jds

TEMPERATURE DISPLAY

fr Affichage de la température - de Temperaturanzeige - nl Temperatuur-
scherm - es Pantalla de la Temperatura - tr Sicaklik ekrani - pl Wy$wietlacz
temperatury - ru OToBpaxeHue TEMNEPaTypbl - AF 3,51 doys oye dals

TIMER DISPLAY

fr Affichage du minuteur - de Timer-Anzeige - nl Timerscherm -
es Pantalla del Temporizador - tr Zamanlayici gostergesi -
pl Wyswietlacz minutnika - ru Taiivep - @r castl e dals

POTATOES & FRIES - POMMES DE TERRE & FRITES - KARTOFFELN & POMMES - AARDAPPELEN & FRIET - PAPAS Y PAPAS FRITAS - PATATES VE PATATES KIZARTMASI
- ZIEMNIAKI | FRYTKI - KAPTO®E/Tb U KAPTODESTb BPU - dudio Uollasg Uollas
% Yes

20 - 30 min 180 °C

10 PRE-SETS PROGRAMS

10 programmes prédéfinis

- 10 voreingestellte Programme

- 10 automatische programma's
- 10 programas preestablecidos
- 10 Otomatik Program

- 10 zapisanych programéw

- 10 npepycTaHOBNEHHbIX NPOrpamMm

180°C

100 - 500 g 6 - 10 min

o . N 98
pe, 100-500 g 12 -19 min 180°C 3

1000 g 200°C

FISH - POISSON - FISCH - VIS - PEZ - BALIK - RYBY - PbIBA - ¢low

45 min

SELECTION TOUCH FOR PRESET PROGRAMS TEMPERATURE SETTING COOKING TIME SETTING D—Qj’/‘_\% - (& 350 g 15 - 17 min 140°C ﬁ

fr Touche de sélection des programmes prédéfinis - fr Réglage de la température - de Temperatureinstel- fr Réglage du temps de cuisson - _

de Auswahlschaltflache fur voreingestellte Programme - lung - nl Temperatuurinstelling - es Ajuste de Tempe- de Garzeiteinstellung - nl Instelling Berei-

nl Selectietoets voor automatische programma’s - es Selec- ratura - tr Sicaklik ayari - pl Regulacja temperatury dingstiid - es Ajuste de tiempo de Cocina- . ;‘GQ

cion tctil de los programas preestablecidos - tr Onceden - ru HacTpoiika TemMnepaTypbl - @r ;1,501 d> s slas| do - tr Pigirme suresi ayari - pl Ustawienie 12 pcs 4 min 170°C = o Yes
czasu gotowania - ru YcTaHoBKa BpEMEH a\

ayarlanmis programlari segmek icin dokunma - pl Panel
dotykowy do wyboru programéw automatycznych - ru Boibop
MIPEAYCTEHOBANEHHbIX MDOTDAMM KACAHVEM - @F galxll dyass
sealll Pl e Bl 3asb)

MPUrOTOBAEHAS - AF ahall 3 slas]

SNACKS - HAPJES - APERITIVOS - DIGERLER - PRZEKASKI - 3AKYCKU - diis Slg

100-600 g 7 -15min 200°C @% Yes

190°C

4009

7 min

VEGETABLES - LEGUMES - GEMUSE - GROENTEN - VERDURAS - SEBZE WARZYWA - OBOLLY - Cilgl pas

PROGRAMS

fr PROGRAMMES - de PROGRAMME - nl PROGRAMMA - es PROGRAMAS -
tr PROGRAMLAR - pl PROGRAMY - ru MPOrPAMMbI - ar @nlﬂl

400 - 700 g 15 min 180°C

BAKING - PATISSERIE - BACKEN - BAKKEN- HORNEANDO - PASTA - DESERY - IECEPTbI - Clgl>
fr Frites - de Pommes frites - fr Nuggets / croquettes - @ fr Poulet roti - de Hahnchen - BACON izt ol @ 7 pcs 15-18 min 180°C @
nl Friet - es Papas a la de Nuggets - nl Nuggets - nl Gebraden kip - es- Pollo asa- fr Bacon - de Speck -l Spek - nl Pizza - es Pizza -

francesa - tr Kizartma - CIRGIES 7 T U= do - tr Kizarmig pilic - pl Pieczo- e

2 pI Nuggetsy z kurczaka - _ es Tocino - tr Jambon - ru ua - ar
Pl Frytki -*ru Kaprochert U KyPUHbIE HATTETChI - o ’;urg%a:, m 3 anele: e pl Boczek - ru bexon -
py - ar ddall Uslay) ar plos Lol KYpILE - aF sode gz ar suie oo
SHRIMPS DESSERTS

@l STEAK

= | VEGETABLES =0
fr Steak - de Steak - y v

fr Légumes - de Gemiise - o)

=)

ng FISH
fr Poisson - de Fisch -

fr Crevettes - de Garnelen - fr Desserts - de Dessert -

nl Biefstuk - es Carne -
tr Biftek - pl Stek - ru cTeiik -

ar ool 31,5

nl Groenten - es Pescado -

tr Balik - pl Ryby - ru Psi6a -

ar el

nl Vis - es Verduras -
r Sebze - pl Warzywa -
ru OBOLW - @r &ls) yazd)

nl Garnalen - es Camarén -
tr Karides - pl Krewetki -
ru KpeseTki - ar jsas,3

nl Nagerecht - es Postres -
tr Tatl - pl Deser -
ru [lecepts! - ar Sbglodl



CLEANING TIPS
fr CONSEILS DE NETTOYAGE - de TIPPS ZUR REINIGUNG - nl SCHOONMAAK-TIPS - es CONSEJOS DE LIMPIEZA - tr TEMIZLEME
TALIMATLARI - pl WSKAZOWKI DOT. CZYSZCZENIA - ru COBETbI O OHMCTKE - ar Cauad] piilas

SAFETIES
fr SECURITE - de SICHERHEITEN - nl VEILIGHEDEN - es SEGURIDADES - tr GUVENLIKLER - pl BEZPIECZENSTWA -ru OXPAHBI
-ar dadludl




Easy Fry BL

DOWNLOAD TEFAL RECIPE APP
fr TELECHARGEZ L'APP DE RECETTES TEFAL

de DOWNLOAD DER TEFAL REZEPTE-APP

nl TEFAL RECEPTEN-APP DOWNLOADEN

es DESCARGA LA APP TEFAL

tr TEFAL UYGULAMASINI INDIRIN

pl POBIERZ APLIKACJE Z PRZEPISAMI TEFAL

ru CKAYAMUTE NMPUINOXXEHME C PELIENTAMU TEFAL

ar G Js 35 TEFAL RECIPE

JOIN THE TEFAL MOVEMENT !

fr REJOIGNEZ LE MOUVEMENT TEFAL ! - de WERDEN SIE TEIL DER TEFAL COMMUNITY!
nl DOE MEE MET DE TEFAL-BEWEGING! - es UNETE A LA APP TEFAL - tr TEFAL AILESINE KATILIN
- pl DOEACZ DO RUCHU TEFAL! - ru MPUCOEANHAWTECH K COOBLLUECTBY TEFAL! - ar dsbo> ) \e..-b.'»l TEFAL!

T

TEFAL APP YOUTUBE CHANNEL TEFAL ON INSTAGRAM
fr CHAINE YOUTUBE - de YOUTUBE KANAL - nl YOUTUBE KANAAL
- es CANAL DE YOUTUBE - tr YOUTUBE KANALI - pl KANAL W SERWI-
SIE YOUTUBE - ru KAHAMN HA YOUTUBE - ar 8L YOUTUBE

POST YOUR RECIPES #EASYFRYFAMILY

fr POSTEZ VOS RECETTES #EASYFRYFAMILY - de VEROFFENTLICHEN SIE IHRE REZEPTE #EASYFRYFAMILY
nl POST JE RECEPTEN #EASYFRYFAMILY - es PUBLIQUE SUS RECETAS #EASYFRYFAMILY - tr TARIFLERINIZI PAYLASIN #EASYFRYFAMILY
- pl PUBLIKUJ SWOJE PRZEPISY #EASYFRYFAMILY" - ru NYBIUKYWATE CBOW PELIEMNTbI #EASYFRYFAMILY - ar élildog qid #EASYFRYFAMILY
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