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DESCRIPTION

Product Body

Control panel

Lid*

C1 Inner ceramic heater
protector*

C2 Silicon gasket*

C3 Steam outlet

Opening button

Removable cooking bowl

Heating element

*Depending on model
N

parts. Do not di

il - o

Condensation collector
area (to be wiped off after
each use)

Power cord

Spatula

Soup Ladle

Measuring cup

Cooking tray

M Paddle



IMAGE REFERENCES SAFETY INSTRUCTIONS (EN

IMPORTANT SAFEGUARDS

* This appliance is intented to be used in
household only. It is not intended to be
used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

- staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other
residential type environments;

- bed and breakfast type environments.

* This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

* Children must be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

* This appliance shall not be used by children
from 0 year to 8 years. This appliance
can be used by children aged from 8
years and above if they are continuously
supervised. This appliance can be used by




people with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Keep
the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning
and user maintenance shall not be carried
out by children.

« Cooking appliances should be positioned
in a stable situation with the handles (if
any) positioned to avoid spillage of the hot
liquids.

* Thisapplianceis notintendedto be operated
by means of an external timer or a separate
remote-control system.

« If the power supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer,
an authorised service centre or a similarly
qualified personin orderto avoid any danger.

« AThe temperature of accessible surfaces
may be high when the appliance is
operating. Do not touch the hot surfaces of
the appliance.

* Clean the lid, bowl, body and basket with a
sponge and some water. Clean the heating

element separately with a damp cloth.
Please refer to the «Cleaning» section of the
instructions for use.

* Never immerse the appliance or the heating
element unit in water!

* The appliance can be used up to an altitude of
2000 m.

« Caution : the surface of heating element is
subject to residual heat after use.

« Caution : risk of injury due to improper use
of the appliance.

+ Caution : do not spill liquid on the connector
(depending on model).

* WARNING: Keep the appliance out of reach
from young children, particularly during use
and cool down.

* The appliance must not be immersed in water

or any other liquid.

For your safety, this appliance conforms with
applicable standards and regulations (Directives
on Low Voltage, Electromagnetic Compatibility,
Materials in contact with food, Environment, etc.).

* Checkthatthevoltage ofyour mains network
corresponds to the voltage given on the
rating plate on the appliance (alternative
current).

* Given that there are so many different
standards, if the appliance is to be used



in a country other than that in which it
was bought, have it checked by Approved
Service Centre.

* For models with detachable power cords,
only use the original power cord.

* Always unplug your appliance: after use, to
move it, or to clean it.

* Never operate the appliance underneath
kitchen cupboards or close to walls, allow
at least 15cm around the appliance.

* Never move the appliance when it still
contains hot food.

* Never operate your appliance when empty.

* Never leave the appliance unattended
whilst it is plugged in and switched on.

When using the product for the first time, it

may release a non-toxic odour. This will not

affect use and will disappear rapidly.

BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance
Remove all the stickers applied on the product.

« Remove the appliance from the packaging and unpack all the
accessories and printed documents.

+ Open the lid by pushing the opening button on the housing on
the top lid-fig.1. Read the Instructions and carefully follow the

operation method.
+ Please note : The silicon ring around the tray must be used during
cooking.

Clean the appliance
Remove the bowl - fig.2 the accessories and all the plastic and
inserts from the product.

+ Clean the bowl with a sponge and washing up liquid.

* Wipe the outside of the appliance, the ceramic plate of the lid
and the lid with a damp cloth.

* Dry off carefully.

+ Put all the elements back in their original position.

FOR THE APPLIANCE AND ALL FUNCTIONS

« Carefully wipe the outside of the bowl (especially the bottom).
Make sure that there are no foreign residues or liquid
underneath the bowl and on the heating element - fig.7.

* Place the bowlinto the appliance, making sure thatitis correctly
positioned - fig.6.

* Close the lid in place so you hear a “click”.

* Follow the instructions on “HOW TO GET STARTED” section to
set your cooking menu and refer to each menu for more details
about the recommended usage.

« Do not touch the heating element at the bottom of the
appliance, metal plate on the inner part of the lid when the
product is plugged in or after cooking. Do not carry the product
in use or just after cooking.

* This appliance is only intended for indoor use.

* Never place your hand on the steam vent during cooking,
as there is a danger of burns - fig.12

* Only use the inner bowl provided with the appliance.

* Do not pour water or put ingredients in the appliance
without the bowl inside.

+ The maximum quantity of water + ingredient should not
exceed the highest mark (4L) inside the bowl - fig.8

Connecting to the power supply
+ Do not use the appliance if:
- the appliance or the cord is damaged
- the appliance has fallen or shows visible damage or does
not work properly



- In the event of the above, the appliance must be sent to an
approved Service Centre. Do not take the appliance apart
yourself

+ Do not leave the cord hanging.

+ Always plug the appliance into an earthed socket.

+ Do not use an extension lead. If you accept liability for doing
so, only use an extension lead which is in good condition, has
an earthed plug and is suited to the power of the appliance.

+ Do not unplug the appliance by pulling on the cord.

+ Always disconnect the appliance from the supply before
assembling, disassembling or cleaning.

Protect the environment

* Your appliance has been designed to run for many years.
However, when you decide to replace it, remember to think
about how you can contribute to protecting the environment.

« Before discarding your appliance you should remove the
battery from the timer and dispose of it at a local civic waste
collection centre (according to model).

Environment protection first!

@ Your appliance contains valuable materials which can be
recovered or recycled.

2 Leave it at a local civic waste collection point.

Using

« Use a flat, stable, heat-resistant work surface away from any
water splashes and any sources of heat.

« Do not allow the base of the appliance to come into contact
with water.

* Never try to operate the appliance when the bowl is empty or
without the bowl.

* The cooking function must be allowed to operate freely.

« Do not prevent or obstruct the function from automatically
changing to the keep warm function.

+ Do not remove the bowl while the appliance is working.

« Do not put the appliance directly onto a hot surface, or any
other source of heat or flame, as it will cause a failure or danger.

The bowl and the heating plate should be in direct contact.
Any object or food inserted between these two parts would
interfere with the correct operation.

Do not place the appliance near a heat source or in a hot oven,
as serious damage could result.

Do not put any food or water into the appliance until the bowl
isin place.

Respect the quantities indicated in the recipes.

Should any part of your appliance catch fire, do not attempt to
put it out with water. To smother the flames, use a damp tea
towel.

Any intervention should only be made by a service centre with
original spare parts.

For all Programs on the Left side (Air-Fry programs):

All programs use the top heating element (air fry lid)

In particular “Crispy Meal”,” Steam & Crisp” and “Bread” use
both top and bottom elements at different cooking Stages (not
simultaneously).

For all Programs on the Right side (Multicook programs):

All programs use the bottom heating element only



THE CONTROL PANEL

Steam & Crisp
el

Roast / Bake

B Bread

Dehydrate

1N

DESCRIPTION

A Indicates cooking program with Air fryer function
B Press to set the time and temperature
C Power on / off
D Using arrow up and down to choose cooking program and
adjust the time and temperature
E Start / Stop
Long press for 2 sec to reset
Later meal
Keep warm
Stir on/off

Indicates cooking program with Multicooker function
Displays TIME, TEMP, LATER MEAL, STIR, KEEP WARM mode on

— |~ |||

Sound management

Your Multicook will make beep sounds when; it turns on or off,
when launching a program, when a program is finished, when
the Multicook displays an error code.

Activate sounds for everything by long pressing «Later Meal» and

«time/Temp» together for 3 seconds.

HOW TO GET STARTED?

General
« Temp/Timer => Shared option keys & and 7

+ Operations that require a beep
1. Start <) => “Beep” 1 time short
2. Key Beeps #) => While user operating the machine (Selecting
program/ adjust Time and TEMP)
3. After the cooking program 49 => “Finished sound”
4. Error ¢) => “Beep” 2 times

o &DIfStir” is on by default, the "Stir” indicator lights up and stays
on while cooking. If you turn off the “Stir”, the "Stir” light will go
off => Turning off "Stir” does not affect other selected programs

* The Lighting status:
1. Always on - working status
2. Blinking- select status

Air-fry (Manual programming)

* Press Arrow key up / down to select function «Air Fry». The
screen displays the default cooking time.

* Press «Time / temp» §3 key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» §9 to change the temperature
by pressing Arrow key up / down to adjust Temperature.

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start» light
on and the screen displays the time. For an optimal cooking
performance, and to preserve the food's consistency, the
paddle does not start turning until 10 minutes after the
cooking has started.




* Press «Stop» key to stop the cooking Program if you want to stop
immediately, otherwise it will stop automatically after cooking
finished.

+ At the end of cooking, the beep will sound to indicate the
program has finished.

* Note: Always use this function with oil and food. With oil only,
it may cause a failure or danger.

* Recommended Tray position : upper position (with paddle
active) and lower position

* * Please remove the paddle while using the tray in lower position

* It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.

Crispy meal

1. Machine displays the full cooking time by default.
The machine air frys from the top and heats from the bottom to
create a crispy meal.

2. Press Time icon to set the cooking time. Once cooking, the
display will show the time remaining.

The Crispy Meal cooking program - default Air fry time : 15m (starting

display when setting the time) | Preheating+Steaming : 10m

* Press Arrow key up / down to select function «Crispy meal ».
The screen displays the default cooking time

* Press«Time/temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the Air fryer cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Air fryer temperature

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

« At the end of cooking, the beep will sound to indicate the
program has finished.

* Recommended Tray position : upper position (with paddle
active) and lower position

e * Please remove the paddle while using the tray in lower position

+ The stir function will be by default «off» to avoid the user
putting the tray in the lower position and activating the paddle

by mistake

« It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.

Steam & Crisp

1. Machine displays the full cooking time by default

2. Press Time icon to set the cooking time. Once cooking, the
display will show the time remaining.

The Steam & Crisp cooking program default Air fry time is 20m |

Preheating+Steaming : 20m

+ Press Arrow key up / down to select function «Steam & Crisp».
The screen displays the default cooking time

+ Press «Time/temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the Air fryer cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Air fryer temperature

+ Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

« At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

* Recommended Tray position : upper position and lower position

+ Itis not recommended to use the keep warm for the Air Fry cooking

program.

Grill

*+ Press Arrow key up / down to select function «Grill». The screen
displays the default cooking time

* Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust temperature

+ Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

+ At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

* Recommended Tray position : upper position and lower position

+ It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.
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oast/ Bake

Press Arrow key up / down to select function «Roast/ Bake».
The screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.
Recommended Tray position :
position

It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry
cooking program.

read

Press Arrow key up / down to select function «Bread». The
screen displays the default cooking time

Press «Time/temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the Air fryer cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Air fryer temperature
Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Bread cooking program includes proving time which is a
fixed time and temperature : 40°C for 50 mins Air Fry phase
1 : 200°C for 10 mins Air Fry phase 2 : adjustable time and
temperature : 180°C for 15 mins. For detailed guidance. please
follow the APP recipes Instruction.
Recommended Tray position :
position

It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry cooking

program.

upper position and lower

upper position and lower

Dehydrate

Press Arrow key up / down to select function «Dehydrate». The
screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Note: Always use this function with oil and food. With oil only,
it may cause a failure or danger
Recommended Tray position :
position

It is not recommended to use the keep warm for the Air Fry cooking

program.

upper position and lower

Risotto

Press Arrow key up / down to select function «Risotto». The
screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust temperature.

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Please follow the below steps for a perfect Risotto using this
dedicated cooking program

For best results we recommend using the keep warm for a
maximum of 6 hours.

Keep warm : For best results we recommend using the keep
warm for a maximum of 6 hours.



Recommended Risotto Recipe

Step description

Ingredient/ | Cooking

Volume

Launch "Risotto " program and | Olive oil / | . 2min/ Lid
add the oil. 35g Risotto | % gpoc open
Add the minced onion. It will

be ready when it is golden but ; 2.5 N
not brown. This step is used to O;\(l)on /| Risotto | min/ ongn
evaporate the water contained 9 160°C P

in the onion.

Add the sliced mushrooms. White

This step is used to evaporate : 2 min/ Lid
the water contained in the mus7h(§oom/ Risotto | “1g00c open
mushroom. 9

Add the rice. This step consists :

of cooking the rice in the oil Alg?coe”/o Risotto m?hss / Lid
lrJirc]gI you obtain a translucent 150 g 160°C | open
For this step we add white Dry white 2 Lid
wine and reduce it until it has wine/ | Risotto | mins/ | oo
completely evaporated. 509 160°C P
Incorporate the liquid, open the

lid and launch ‘Risotto’ program.

The stirring should be

intermittent so as not to stir the | Vegetable Lid
grains continuously at the risk Broth / | Risotto | 7 mins close
of breaking them. To check if the| 400 g

risotto is done, pull the spoon

through the risotto, it should

slowly go back into place.

Add btéttcra]r agld the pﬁddleI will g
stir and the butter will melt. : . Li
after 1 mins cooking, "Risotto " Butter | Risotto | 1 mins open
cooking program finished.

At the end of 'Risotto’ program, | Putin the

stop the appliance TAKE OUT plate add Lid
THE RISOTTO, putin the plate | Parmesan | End NA open
and add the parmesan, before | Cheese/ P
serving. 10g

Pasta m

+ To cook pasta it is important to wait until the water reaches
boiling before adding pasta.

* Press Arrow key up / down to select function «Pasta». The
screen displays the default cooking time after pre- heating

* Press «Time / temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the cooking time.

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

« At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

* For best results, it is not recommended to use the keep
warm function for Pasta

+ Later Meal function can be used on this program

Sauté (Manual programming)

* Press Arrow key up / down to select function «Saute». The
screen displays the default cooking time

* Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust temperature

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

* Press «Stop» key to stop the cooking program

+ At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

* Keep warm : No auto keep warm for this recipe, user can
manually turn it on by pressing keep warm button

Slow cook

+ Press Arrow key up / down to select function «Slow cook». The
screen displays the default cooking time

* Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Temperature

* Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time. (19



Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Keep warm : up to24 hours, be sure to put enough liquid in
the pot to avoid burning the bottom of the pot and drying up
the food

Steam

Press Arrow key up / down to select function «Steam». The
screen displays the default cooking time after pre- heating.
Press «Time / temp» key to activate the time setting function and
then press Arrow key up / down to change the cooking time.
Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

Later Meal function can be used on this program

Yoghurt

Press Arrow key up / down to select function «Yoghurt». The
screen displays the default cooking time

Press «Time / temp» key to activate the time setting function
and then press Arrow key up / down to change the cooking
time. Press again «Time / temp» to change the temperature by
pressing Arrow key up / down to adjust Temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

At the end of cooking, the Beep will sound to indicate the
program has finished.

These is no auto keep warm at the end of the cooking.

Use for making yoghurt in oven-proof glass containers.

Reheat

This function is intended to reheat only cooked food.
Press Arrow key up / down to select function «Reheat ». The
screen displays the default cooking Time

Count with Max 1 hour for time, not able to adjust the time
setting

Press «Time / temp» to change the temperature by pressing
Arrow key up / down to adjust Temperature

Press «Start» key. Launch the cooking program, the «Start»
light comes on and the screen displays the time.

Press «Stop» key to stop the cooking program

CAUTION

The cold food should not exceed 1/2 of the cooker’s volume.
Too much food cannot be thoroughly heated. Repeated use
of “Reheat” or too little food will lead to burnt food and
hard layer at the bottom.

* It is recommended not to reheat thick porridge, or it may

become pasty.

* Do not reheat long-stored cold food to avoid smell.

KEEP WARM

1. Keep warm function:

1.1 Manual Keep warm:

* You can press «Keep warm» key manually, the "Keep
Warm" light comes on, the multicooker enters into keep
warm status.

1.2 Automatic keep warm:

* The multicooker will enter “keep warm” status
automatically at the end of the cooking (certain menus are
excluded). The beep will sound to indicate the program
has finished.

* Then the multicooker will enter automatically into keep
warm status with the”"Keep Warm” indicator turning on
and the screen will start to count the time of keeping
warm.

* In case you need to pre-cancel the automatic keep
warm when the cooking finished : long press «Keep
warm» for 5 s before starting the cooking program. If
you want to restart automatic keep warm, press again
during 5s the keep warm button.



LATER MEAL

* To use the Later meal function, choose a cooking program press
the key «Later meal» and choose the preset time.

The preset time corresponds to the time for end of cooking.
The default preset time will change depending on the selected
cooking time. The Range of preset is from 1 up to 15 hours.
Each press of «<» and «>» key can increase or decrease the time.
When you have chosen the required preset time, press the
«Start» key to enter cooking status, the «Start» indicator will
remain on and screen will display the number of hours you
have chosen.

Sf:;iifgg Types of Later meal
Set Later Program type #1: Start cooking immediately
meal Program type #2: Start cooking later (pasta, steam)
USAGE SCENARIO

Setting logic: Set Later meal time
Program with Later meal #1:

Program with Later meal type #1:

Select a program and Press [LATER MEAL]

Screens displays default time up to 15 hours (15:00), later meal
light flashes. User can adjust the time by pressing down arrow
Or up arrow.

Press [START/STOP] to validate and launch the program.
Appliance beeps, heating starts immediately. Screen shows
count down and later meal light is on.

Program with Later meal time #2:

Select a program and Press [LATER MEAL]

Press [LATER MEAL], screens displays default time up to 15
hours (15:00), later meal light flashes. User can adjust the time
by pressing down arrow or up arrow.

Press [START/STOP] to validate and launch the program.
Appliance beeps, heating will start later closer to completion
time. Screen shows count down and later meal light is on.

COOKING PROGRAM TABLE

Multicooker Function

Airfry Function

#1 = extends mealtime
#2 = delays start

- 12h OPEN
Risotto | 20min. | 1min. [,[7 | 160°C| AUTO | AUTO [VES| (mot | NO | OR NO
adjustable) CLOSE
Pasta Smin. | 1min. “2;1” Auto | NO NA  [YES|MANUAL |Type #2| Closed NO
o Open
sauté | 20min. | tmin. | "7 [1g0ec| 10ec | 120°C ves| maNUAL| NO | or NO
-1h 160°C
closed
. 70°C/ 2h
Slow ah | smin P00 gooc | 10°C | 80°C/ |vEs| inot |Type#t|Closed|  NO
90°C adjustable)

Steam | 10min. | 1min. “2;]” 100°C| NO NO  [NA|MANUAL Type #2| Closed YES
Yogurt 8h 15 min. wh 40°C | NO NO  [NA|MANUAL| NO |Closed| NO | YES
count up 24h Open
Reheat | with NO | NO [100°C| 10°C |80°C-I00°C|{NA| (ot | NO | or NO
max 1h adjustable) closed
Airfry | 30min. | 1min. 1_”1“{1”' 180°C| 5°C  [160°C:200°C|VES| MANUAL| NO | Closed YES

Top:
Cris| 15 min. 1min B%J?g:rcn‘ Toponly | Top onl
Veal |RFRYER| 1 min. | [SAOT TOPONY |, OPOPK. IVES|MANUAL| NO | Closed| VS
time) (keep
boiling)
Top:
Steam & 20 min. 5min B%J??CZI(T:T Toponly | Toponl
Crisp |(WRFRYER| 1min. | TR B | 6 o0bec| NA [MANUAL | NO | Closed | YES
time) (keep
boiling)
Grill 15min. | 1 min. 1”17;1” 200°C| 5°C |160°C200°C/ NA| MANUAL| NO | Closed YES
Roast/ | asmin. | smin. [T\ 180°c| sic | LI9C INA|MANUAL| NO |Closed|  ¥ES




On completion of cooking (EN
Dteif:‘zlt jus- i ype 5 ; i : i ° Open the I|d
* Oven gloves must be used when handling the steam tray

+ Serve the food using the spoon provided with your appliance
and reclose the lid.
e * 24 hours is the maximum keeping warm time.
cooking * Press «STOP» key to finish keep warm status.
Dot * Press power off before unplugging the appliance
Fies
- MISCELLANEOUS INFORMATION? .
. Jocior fed Prong: The appliance has a memory function. In case of power failure,
'§ Bread | Fyphase! | smin. | 29 | (ixed) | 5°C | TSOC | na|MANUAL| NO |Closed| Ve the multicooker will memorize the cooking state right before the
2 (et pirfry: | AL failure, and it will continue the cooking process if the power is
£ 20°C1 o d within 2 seconds. If the power failure lasts for more
< 10 mins Ar tozh resumed wi p
Fry;(;}laégk than 2 seconds, the multicooker will cancel previous cooking and
gien%epg?g_ return to standby status.
ture:
180°C/
15mins CLEANING AND MAINTENANCE
Unplug the appliance and let it cool down before cleaning.
+ Do not touch the inner lid while it is hot.
+ Iffood is stuck to the bottom of the bowl, pour some water into
hydrate|  gh | 3omin. | 10| eoc | 1orc | 49CT|na|MANUAL| NO |Closed| Ve the bowl and leave to soak for a while before washing up.

* Dry off the cooking bowl and other accessories thoroughly
after each cleaning.

+ Remove the paddle from the bowl to clean it. It is recommended
to wash the paddle thoroughly after every use in hot soapy water.

+ Do not use water to clean the interior of the appliance body as
it could damage the heat sensor.

* Cleaning the Lid:-

+ IMPORTANT: It is recommended to clean the interior of the
lid after each use to avoid hard stains which will become very
difficult to remove.

*+ The lid and the seal should not be dismantled.

Itis recommended to avoid metallicand abrasive cleaning products.

* To clean any dirty residues around the seal it is recommended
to use food-safe sanitizing wipes, damp cloth or non-abrasive

24 sponge with hot water. 25



*+ To clean the steam outlet, it is recommended to use a small
bottle brush, dipped in a hot water.

* To clean off stains on the heating plate on the metallic ring of
the hot plate:

1. Ensure the power is disconnected from the appliance.

2. Use a damp cloth to wipe the heater cover, applying a small
amount of 1:20 citric acid water solution on the cloth (eg 10ml
citric acid: 200ml water).

3. Power on the machine and add 200ml of clean water to the pot.
Close the lid and use the Steam function for steam cleaning for
15 minutes.

4. Use a wet cloth to wipe away any remaining stains.

5. After cleaning, pour out the wastewater from the pot and place
the machine in a well-ventilated area to dry thoroughly before
reconnecting it to power for use.

Bowl, steam basket

+ Scouring powders and metal sponges are not recommended.

+ If food has stuck to the bottom, you may put water in the bowl
to soak for a while before washing.

* Dry the bowl carefully.

Paddle

+ Remove the paddle from the pot to clean it.
* The paddle is dishwasher safe
« Itisrecommended to wash the paddle thoroughly after every use.

Taking care of the bowl

* For the bowl, carefully follow the instructions below:

+ To ensure the maintenance of bowl quality, it is recommended
not to cut food in it.

* Make sure you put the bowl back into the multicooker.

+ Use the spoon provided or a wooden spoon and not a metal
type so as to avoid damaging the bowl surface

*+ The colour of the bowl surface may change after using for the
first time or after longer use. This change in colour is due to the
action of steam and water and does not have any effect on the
use of the multicooker, nor is it dangerous for your health, it is
perfectly safe to continue using it.

TROUBLESHOOTING

Problem

Any indicator light off
and no heating.

Causes

The appliance is not
plugged in.

Solutions

Please ensure that
the power cord is
plugged into the
socket and turned on

Any indicator light off
and heating

The indicator light has
connection issues or is
damaged."

Send the appliance to
an authorised service
centre for repair

Steam leakage during
using

The lid has been
closed incorrectly

Please open and
close the lid again.

The lid is damaged.

Send the appliance to
an authorised service
centre for repair

Automatic Keep Warm

fails (machine remains

in the cooking mode or
not heating)

The 'keep warm'
function was cancelled
by the user during the
setup. Please refer

to the section on the
'keep warm' function
for more information.

Send the appliance
to an authorised
service centre for
repair

The stir paddle is not
working

The function is not
activated.

Press the stir
button to verify its
functionality.

Stirring is not
permitted for some
recipes.

Refer to the Instruction
for Use to confirm
whether stirring is
recommended for
your recipe.

The paddle is not
correctly positioned

Check for any
significant gap between
the paddle and the pot.
If found, disassemble
and reinstall it.

The paddle has
stopped working with
food

Remove the paddle
to inspect for any
food residue inside.

The motor is
malfunctioning.

Send the appliance to
an authorised service
centre for repair




Problem

The Air Fry fan is not
working

Causes

The air fryer can ong/
operate when the lid is
closed.

Solutions

Please close the lid.
Send the appliance
to an authorized
service center for
repair

The Air Fryer is not
working

Some functions have
different cooking
stages, and the air
fryer may not start
immediately. This is
normal.

Refer to the cooking
program table in the
Instruction for Use

There is a little smoke
coming from the
steam vent

The following
scenarios are
considered normal:
During initial use.
When there is excess
oil in or added to the
food. If there is food
residue inside the pot.

No action needed.

If you see any error codes, contact an authorised service centre m

Error code Cause Product Behaviour
An immediate alarm is triggered
E1 'sl'ggrstecrilrsc%rithas a on all functions when the power is
turned on.
An immediate alarm is triggered
E2 ‘Ol'ogsec?rsczrithas an on all functions when the power is
P turned on.
An immediate alarm is triggered
E3 sBr?ct)tr?rcr?rsciri]tsor hasa | 5 ail functions when the power is
turned on.
An immediate alarm is triggered
E4 Egtéog‘nsceipcsl?i; has on all functions when the power is
P turned on.
e There is no open lid alarm for the
OPEN -cl;hgrll'd failed to Risotto, Reheat, Keep Warm, and
P Sauté functions.
: An immediate alarm is triggered
NO Pot ;Csirlgl;?eno pot on all functions when the power is
: turned on.

Note: If inner bowl is deformed, do not use it anymore and
get a replacement from an authorised service centre.







EXPLOSIONSANSICHT - PRODUKT

IM LIEFERUMFANG ENTHALTENES ZUBEHOR m
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PRODUKTBESCHREIBUNG BILDREFERENZEN

A Produktgehduse G Bereich fur Kondensa-
B Bedienfeld tionskollektor (nach jedem
C Deckel* Gebrauch abzuwischen)
C1 Innerer Heizungsschutz H Netzkabel
aus Keramik* I Spatel
C2 Silikondichtung* J Suppenloffel
C3 Dampfauslass K Messbecher
D Taste zum Offnen L Gareinsatz
E Entnehmbare Schissel M Rdhrarm
F Heizelement

* Do not use metallic tools.

e

* je nach Modell
* Nicht Teile. Nicht




WICHTIGE SICHERHEITSMASSNAHMEN

* Dieses Gerat ist nur fur den Privatgebrauch
vorgesehen. Es ist nicht fur folgende
Anwendungenvorgesehenunddie Garantie
gilt in diesen Fallen nicht:

- Personalkiichenbereiche in Geschaften,
Buros und anderen Arbeitsumgebungen;
- Landwirtschaftsbetriebe;

-durch Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohnumgebungen;

- Gasthauser, Pensionen und ahnliche
Einrichtungen.

* Dieses Gerat ist nicht dazu gedacht, von
Personen (einschlieRlich Kindern) benutzt
zu werden, deren korperliche, sensorische
oder geistige Fahigkeiten eingeschrankt
sind oder denen es an Erfahrung und
Kenntnissen mangelt, esseidenn, siewurden
in der Benutzung des Gerats unterwiesen
und werden von einer fur ihre Sicherheit
verantwortlichen Person beaufsichtigt.

» Kinder mussen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern im

24 Alter zwischen 0 und 8 Jahren verwendet

werden. Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren verwendet werden, wenn sie
dabei kontinuierlich beaufsichtigt werden.
Dieses Gerat kann von Personen verwendet
werden, deren kd&rperliche, sensorische
oder mentale Fahigkeiten eingeschrankt
sind oder denen es an Erfahrung und
Kenntnissen mangelt, sofern sie in der
Benutzung des Gerats unterwiesen wurden
oder beaufsichtigt werden und wennsie sich
der damit verbundenen Gefahren bewusst
sind. Bewahren Sie das Gerat und das Kabel
aulBerhalb der Reichweite von Kindern
unter 8 Jahren auf. Reinigung und Wartung
durfen nicht von Kindern vorgenommen
werden.

Kochgerate mussen stabil aufgestellt und

so positioniert werden, dass durch die Griffe

(falls vorhanden) keine heiRen Flussigkeiten

verschuttet werden.

* Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen,
mit einer externen Zeitschaltuhr
(Timer) oder mithilfe eines separaten
Fernsteuerungssystems verwendet zu
werden.

* Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss
es aus Sicherheitsgrunden vom Hersteller,



einer autorisierten Kundendienststelle oder
einer Person mitvergleichbarer Qualifikation
ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

« pDie  Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das
Gerat in Betrieb ist. Beruhren Sie nicht die
heillen Oberflachen des Gerats.

* Reinigen Sie Deckel, Schussel, Gehause und
Einsatz mit einem Schwamm und etwas
Wasser. Reinigen Sie das Heizelement
separat mit einem feuchten Tuch. Eine
Gebrauchsanweisung hierzu finden Sie im
Abschnitt ,,Reinigung”.

* Tauchen Sie das Gerat oder das Heizelement
niemals in Wasser!

* Das Gerat kann bis zu einer Hohe von 2000 m
benutzt werden.

* Vorsicht: Die Oberflache des Heizelements
weist nach Gebrauch eine Restwarme auf.

* Vorsicht: Bei unsachgemalBem Gebrauch
des Gerats besteht Verletzungsgefahr.

« Vorsicht: Verschutten Sie keine Flussigkeit auf
den Anschluss (je nach Modell).

* WARNUNG: Bewahren Sie das Gerat auRerhalb
der Reichweite von Kleinkindern auf,
insbesondere wahrend des Gebrauchs und des
Abkuhlens.

* Das Gerat darf nicht in Wasser oder eine

andere FlUssigkeit getaucht werden.
Zu Ihrer Sicherheit entspricht dieses Gerat den
geltenden Normen und Vorschriften (Richtlinien
uber Niederspannung, elektromagnetische
Vertraglichkeit, Materialien, die mit Lebensmitteln
in Berithrung kommen, Umwelt usw.).

* Prufen Sie, ob die Spannung Ihres
Stromnetzes mit der auf dem Typenschild
des Gerats angegebenen Spannung
Ubereinstimmt (Wechselstrom).

« Wenn das Gerat in einem anderen Land als
dem, in dem es erworben wurde, verwendet
werden soll, lassen Sie es in Anbetracht
der vielen verschiedenen Normen von
einer zugelassenen Kundendienststelle
Uberprufen.

Verwenden Sie bei Modellen mit
abnehmbaren Netzkabeln nur das Original-
Netzkabel.

* Immer den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen: Nach dem Gebrauch, zum Bewegen
oder zum Reinigen.

* Betreiben Sie das Gerat niemals unter
Kichenschranken oder in der Nahe von
Wanden, sondern lassen Sie einen Abstand
von mindestens 15 cm um das Gerat.



» Das Gerat niemals bewegen, wenn es noch
heilRe Lebensmittel enthalt.
* Das Gerat niemals bedienen, wenn es leer ist.
» Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wenn es angeschlossen und eingeschaltet ist.
Bei der ersten Verwendung kann das Produkt
einen ungiftigen Geruch freisetzen. Dieser
hat keine Auswirkungen auf die Verwendung
und verschwindet schnell.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Auspacken des Gerats
Entfernen Sie alle Aufkleber, die am Produkt angebracht sind.

* Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und packen Sie alle
Zubehorteile und Dokumente aus.

+ OffnenSieden Deckel,indem Sie die Taste zum Offnenam Gehiuse
auf dem Deckel driicken - Abb. 1. Lesen Sie die Anleitung und
halten Sie sich genau an die Betriebsanweisung.

* Bitte beachten: Der Silikonring um den Einsatz muss wéahrend des
Garvorgangs verwendet werden.

Reinigen des Gerits

* Nehmen Sie die Schussel (Abb. 2), das Zubehor sowie alle
Kunststoffteile und Einsadtze aus dem Produkt.

* Reinigen Sie die Schussel mit einem Schwamm und Spulmittel.

« Wischen Sie die AuBenseite des Gerats, die Keramikplatte des
Deckels und den Deckel mit einem feuchten Tuch ab.

+ Trocknen Sie alles sorgfaltig ab.

* Platzieren Sie alle Teile wieder an ihrer urspringlichen Position.

FUR DAS GERAT UND ALLE FUNKTIONEN

« Wischen Sie die AuBenseite der Schissel sorgfaltig ab
(insbesondere den Boden). Achten Sie darauf, dass keine

Ruckstande oder Flissigkeiten unter der Schissel und auf dem
Heizelement vorhanden sind (Abb. 7).

+ Setzen Sie die Schissel in das Gerat ein und achten Sie darauf,
dass sie richtig positioniert ist (Abb. 6).

+ SchlieRen Sie den Deckel so, dass er mit einem Klickgerausch
einrastet.

+ Befolgen Sie die Anweisungen im Abschnitt ,ERSTE
SCHRITTE”, um Ihr Garprogramm einzustellen. In den
einzelnen Programmen finden Sie weitere Informationen zur
empfohlenen Verwendung.

+ BerUhren Sie nicht das Heizelement an der Unterseite des
Gerats und die Metallplatte an der Innenseite des Deckels,
wenn das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen oder
der Garvorgang abgeschlossen ist. Tragen Sie das Produkt nicht
wahrend des Gebrauchs oder unmittelbar nach Abschluss des
Garvorgangs.

+ Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch in Innenrdumen
bestimmt.

* Legen Sie Ihre Hand wahrend des Kochens nie auf das
Dampfauslassventil, da Verbrennungsgefahr besteht (Abb. 12).

* Verwenden Sie nur die im Lieferumfang des Gerats
bereitgestellte innere Schussel.

* Geben Sie erst dann Wasser oder Zutaten in das Gerat,
wenn die Schussel eingesetzt ist.

+ Die maximale Menge an Wasser und Zutaten darf die
hochste Markierung (41)in der Schussel nicht tiberschreiten
(Abb. 8).

AnschlieBen an die Stromversorgung
+ Das Geratdarfin denfolgenden Fallen nicht verwendet werden:
- Das Gerat oder das Kabel ist beschadigt
- Das Gerat wurde fallen gelassen und ist beschadigt oder
funktioniert nicht ordnungsgeman
- In den oben genannten Fallen muss das Gerat an eine
autorisierte Kundendienststelle gesendet werden. Nehmen
Sie das Gerat niemals selbst auseinander
+ Lassen Sie das Kabel nicht herunterhangen.



Schliel3en Sie das Gerdt immer an eine geerdete Steckdose an.
Benutzen sie kein Verldngerungskabel. Sofern Sie die Haftung
daflir tdbernehmen, verwenden Sie nur ein Verlangerungskabel,
das in gutem Zustand ist, einen Stecker mit Schutzkontakt hat
und flr die Stromversorgung des Gerats geeignet ist.

Ziehen Sie den Stecker des Gerats nicht aus der Steckdose,
indem Sie am Kabel ziehen.

Trennen Sie das Gerat immer von der Steckdose, bevor Sie es
zusammenbauen, zerlegen oder reinigen.

Schutz der Umwelt

Ihr Gerat ist auf einen langjahrigen Betrieb ausgelegt. Wenn
Sie es dennoch ersetzen wollen, denken Sie bitte daran, wie Sie
zum Schutz der Umwelt beitragen kénnen.

Bevor Sie das Gerat entsorgen, sollten Sie den Akku aus dem
Timer nehmen und ihn in einer lokalen Abfallsammelstelle
entsorgen (je nach Modell).

Umweltschutz steht an erster Stelle!

@ Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die zurtickgewonnen
bzw. recycelt werden kénnen.

2 Bringen Sie es zu einer lokalen Recyclingstelle.

Verwendung

Verwenden Sie eine ebene, stabile und hitzebestandige
Arbeitsflache, fernab von Warmequellen und Spritzwasser.
Lassen Sie die Geratebasis nicht mit Wasser in Berlhrung
kommen.

Versuchen Sie niemals, das Gerat zu betreiben, wenn die
Schissel leer ist oder sich nicht im Gerat befindet.

Der Betrieb der Kochfunktion darf nicht beeintrachtigt werden.
Achten Sie darauf, dass das automatische Umschalten auf die
Warmhaltefunktion nicht verhindert oder behindert wird.
Nehmen Sie die Schissel nicht heraus, wahrend das Gerét in
Betrieb ist.

Stellen Sie das Gerat nicht direkt auf eine heiBe Oberflache
oder eine andere Warme- oder Feuerquelle, da dies zu einem
Ausfall fihren oder eine Gefahr darstellen kann.

Die Schissel und die Heizplatte mussen in direktem Kontakt
stehen. Gegenstande oder Lebensmittel, die sich zwischen
diesen beiden Teilen befinden, wirden den korrekten Betrieb
beeintrachtigen.

Stellen Sie das Gerat nicht in die Nahe einer Warmequelle oder
in einen heiBen Ofen, da dies zu schweren Schaden fihren
kann.

Flllen Sie erst dann Lebensmittel oder Wasser in das Gerat,
wenn die Schussel richtig eingesetzt ist.

Halten Sie die in den Rezepten angegebenen Mengen ein.
Sollte ein Teil des Gerats Feuer fangen, versuchen Sie nicht, mit
Wasser zu l6schen. Verwenden Sie zum Ersticken der Flammen
ein feuchtes Geschirrtuch.

Eingriffe didrfen nur von einer Kundendienststelle mit
Originalersatzteilen vorgenommen werden.

Fur alle Programme auf der linken Seite (Air-Fry-Programme):
Alle Programme verwenden das obere Heizelement (Deckel
zum HeiBluftfrittieren)

Insbesondere ,Crispy Meal” (Knusprige Mahlzeit), ,Steam &
Crisp” (Dampfgaren und knusprig backen) und ,Bread” (Brot)
verwenden sowohl das obere als auch das untere Heizelement
bei unterschiedlichen Garstufen (nicht gleichzeitig).

Far alle Programme auf der rechten Seite (Multicook-
Programme):

Alle Programme verwenden nur das untere Heizelement



BEDIENFELD

Air-fry ® 0§ & Q & ‘ & Multicook

&) Air-fry
py Meal
Steam & Crisp

Grill

Roast / Bake k, ® Steam

Bread )\ o Yoghurt

Dehydrate

PRODUKTBESCHREIBUNG

EIHJSJZL' Beschreibung

A Zeigt das Garprogramm an (Funktion: Air-fry)

B Zum Einstellen von Zeit und Temperatur driicken

C Ein-/ausschalten

D Auswahl des Garprogramms und Einstellen von Zeit und
Temperatur mit Pfeiltasten nach oben/unten

E Start/Stopp )
Zum Zurucksetzen 2 Sek. lang drucken

F Spatere Mahlzeit

G Warmbhalten

H Ruhren ein/aus

I Zeigt das Garprogramm an (Funktion: Multikocher)

J Anzeige von Zeit, Temperatur, Spatere Mahlzeit, Rihren,

Warmhaltemodus

Signaltone

Der Multikocher gibt einen Signalton aus, wenn er ein- oder
ausgeschaltet wird, wenn ein Programm gestartet wird oderm
beendet ist und wenn ein Fehlercode angezeigt wird.

Die Signalausgabe fir alles aktivieren Sie, indem Sie ,Later
Meal“(Spatere Mahlzeit) und ,Time/Temp” zusammen 3 Sekunden

lang drticken.

ERSTE SCHRITTE

Allgemein
* Temp/Timer => Gemeinsame Optionstasten & und

« Vorgange, die einen Signalton erfordern
1. Start4) => Signalton 1-mal kurz
2. Taste gibt Signalton aus #) => wahrend des Betriebs des
Gerats (Programmauswahl/Einstellung Time/TEMP)
3. Nach dem Garprogramm %) => Signalton ,Beendet”
4. Fehler #) => Signalton 2-mal

« ) wenn ,Stir” (Ruhren) standardmaRig aktiviert ist, leuchtet
die Anzeige fur ,Stir” auf und bleibt wahrend des Garvorgangs
eingeschaltet. Wenn Sie ,Stir” ausschalten, erlischt die Anzeige
far ,Stir". => Das Ausschalten von ,Stir” hat keine Auswirkungen
auf andere ausgewahlte Programme.

+ Status der Anzeigeleuchten:
1. Immer an - Arbeitsstatus
2. Blinkt- Auswahlstatus

VERWENDUNG

Air-fry (HeiBluftfritteuse, manuelle Programmierung)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um
die Funktion ,Air-fry” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt.

« Driicken Sie die Taste ,Time/Temp“§3d, um die Zeiteinstellung
zu aktivieren, und drucken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/
nach unten, um die Garzeit zu andern. Driicken Sie erneut
,Time/Temp” §9, um zur Temperatureinstellung zu gelangen.
Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die
Temperatur zu dndern. (43



Dricken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die
Zeit angezeigt. Um _eine optimale Garleistung zu erzielen
und die Konsistenz der Speisen zu erhalten, beginnt sich
der Rithrarm erst 10 Minuten nachdem der Garvorgang
begonnen hat, zu drehen.

Drucken Sie die Taste ,Stop“, um das Garprogramm sofort
anzuhalten. Andernfalls stoppt es nach dem Garvorgang
automatisch.

Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Hinweis: Verwenden Sie diese Funktion immer mit Ol und
Lebensmitteln. Bei Verwendung nur mit Ol kann es zu einem
Ausfall kommen oder Gefahren verursachen.

Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position (bei
aktiviertem Rihrarm) und untere Position

* Entfernen Sie den Ruhrarm, wenn Sie den Einsatz in der
unteren Position verwenden

Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen
mit der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

Crispy Meal (Knusprige Mahlzeit)

1. Das Gerat zeigt standardmaliig die vollstandige Garzeit an.

Das Gerat frittiert von oben mit HeilRluft und erwarmt von
unten, um eine knusprige Mahlzeit zuzubereiten.

2. Drucken Sie aufdas ,Time"-Symbol, um die Garzeit einzustellen.

Nach Beginn des Garvorgangs wird auf dem Display die
verbleibende Zeit angezeigt.

.Crispy Meal“-Programm flr knusprige Mahlzeiten - Standardzeit
far ,Air-fry": 15 Min. (Anzeige startet bei Zeiteinstellung) |
Vorheizen+Dampfgaren: 10 Min.

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das

Programm ,,Crispy Meal” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

+ Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu

aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit der HeiRBluftfritteuse zu andern. Driicken
Sie erneut ,Time/Temp”, um zur Temperatureinstellung zu

gelangen. Driicken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
um die Temperatur der HeiBluftfritteuse zu dndern

+ Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Dricken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

« Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position (bei
aktiviertem Rihrarm) und untere Position

« * Entfernen Sie den Ridhrarm, wenn Sie den Einsatz in der
unteren Position verwenden

« Die Ruhrfunktion ist standardmafig auf ,aus" eingestellt,
um zu vermeiden, dass der Ruhrarm aktiviert wird, wenn der
Benutzer den Einsatz in die untere Position bringt

* Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen
mit der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

Steam & Crisp (Dampfgaren und knusprig backen)

1. Das Gerat zeigt standardmalRig die vollstandige Garzeit an.

2. Drucken Sie aufdas , Time"-Symbol, um die Garzeit einzustellen.
Nach Beginn des Garvorgangs wird auf dem Display die
verbleibende Zeit angezeigt.

Die Standard-Frittierzeit fur das ,Steam & Crisp”-Programm

betragt 20 Min. | Vorheizen+Dampfgaren: 20 Min.

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das
Programm ,,Steam & Crisp” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

* Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und drticken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit der HeiBluftfritteuse zu andern. Dricken
Sie erneut ,Time/Temp”, um zur Temperatureinstellung zu
gelangen. Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
um die Temperatur der Heil3luftfritteuse zu andern

* Dricken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Dricken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten



* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

« Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

» Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen mit
der Funktion ,Air-fry* zu verwenden.

Grill (Grillen)

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
LGrill” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte Garzeit
angezeigt

+ Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und drlicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Drlicken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern

+ Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

+ Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

« Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

* Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen
mit der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

~Roast/Bake"” (Résten/Backen)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,Roast/Bake” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

* Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und drticken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Dricken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern

+ Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit

m angezeigt.

Dricken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten
Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen
mit der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

,,Bread" (Brot)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,Bread” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit der HeiRluftfritteuse zu andern. Driicken
Sie erneut ,Time/Temp”, um zur Temperatureinstellung zu
gelangen. Driicken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
um die Temperatur der HeiRluftfritteuse zu andern

Driicken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

Dricken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten
Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Das Garprogramm ,Bread” beinhaltet Gehzeit, eine
festgelegte Zeit mit Temperatur : 40°C fur 50 Min. Air-fry
Phase 1:200°C fur 10 Min. Air-fry Phase 2: Zeit und Temperatur
einstellbar: 180°C fur 15 Min. Eine detaillierte Anleitung finden
Sie in den App-Rezepten.

Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen mit
der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

Dehydrate (Dorren)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das

Programm ,,Dehydrate” auszuwahlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt



Dricken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Dricken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern.

Dricken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten
Am Ende des Garvorgangs ertont ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Hinweis: Verwenden Sie diese Funktion immer mit Ol und
Lebensmitteln. Bei Verwendung nur mit Ol kann es zu einem
Ausfall kommen oder einer Gefahr fihren.

Empfohlene Position des Einsatzes: obere Position und
untere Position

Es wird nicht empfohlen, die Warmhaltefunktion zusammen mit
der Funktion ,Air-fry” zu verwenden.

Risotto

Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
~Risotto” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt

Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Driicken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu dndern.

Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten
Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

Befolgen Sie die folgenden Schritte, um mit diesem speziellen
Garprogramm ein perfektes Risotto zu erhalten.

Far optimale Ergebnisse empfehlen wir, die Funktion zum
Warmhalten hdchstens 6 Stunden lang zu verwenden.

* Warmhalten: Fir optimale Ergebnisse empfehlen wir, die
Funktion zum Warmhalten héchstens 6 Stunden lang zu

verwenden.

Empfohlenes Risotto-Rezept

Beschreibung der Schritte

Programm ,Risotto” starten und
Ol hinzugeben

Olivenol/
35¢g

Risotto

Gehackte Zwiebel hinzugeben.
Fertig bei goldbrauner, nicht
brauner Farbung. Bei diesem
Schritt verdampft das in der
Zwiebel enthaltene Wasser.

Zwiebel/
709

Risotto

Die geschnittenen
Champignons hinzugeben.
Bei diesem Schritt verdampft
das in den Champignons
enthaltene Wasser.

Champignons/
709

Risotto

2 Min./
160 °C

Deckel
offen

Den Reis hinzugeben. Bei
diesem Schritt wird der Reis im
Ol gekocht, bis er glasig ist.

Arborio-
Reis /
150 g

Risotto

3,5 Min./
160 °C

Deckel
offen

Fur diesen Schritt wird WeiBwein
hinzugegeben und eingekocht,
bis er verdampft ist.

Trockener
Weillwein/
50¢g

Risotto

2 Min./
160 °C

Deckel
offen

Deckel 6ffnen, FlUssigkeit
einarbeiten, Deckel schlieRen
und Programm ,Risotto”
starten.

Mit Unterbrechungen
umrihren, damit die Kérner
nicht durch kontinuierliches
RuUhren zerbrechen. Um zu
prufen, ob das Risotto gar ist,
Loffel durch das Risotto ziehen.
Es sollte langsam wieder in
seine Position zurlickkehren.

GemUisebrihe/
4009

Risotto

7 Min.

Deckel
geschlossen

Butter hinzugeben. Rihrarm
dreht sich und Butter schmilzt.
Nach 1 Min. Garzeit ist das

Garprogramm ,Risotto” beendet.

Butter

Risotto

1 Min.

Deckel
offen




Beschreibung der Schritte

Am Ende des Programms
4Risotto” das Gerat stoppen.
RISOTTO HERAUSNEHMEN,
auf Teller geben und vor
dem Servieren Parmesan
darubergeben.

Auf Teller
geben,
Parmesan

hinzuftigen /
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Pasta

+ Beim Kochen von Pasta ist es wichtig, zu warten, bis das Wasser
kocht, bevor Sie die Nudeln hinzuftigen.

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,Pasta” auszuwahlen. Auf dem Display wird die
Standardgarzeit nach dem Vorheizen angezeigt

* Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern.

* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

« Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

 Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir nicht die Nutzung
der Warmhaltefunktion fiir Pasta

+ Die Funktion ,Later Meal”(spatere Zubereitung von Mahlzeiten)
kann fur dieses Programm verwendet werden

Sauté (Sautieren, manuelle Programmierung)

« Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,Sauté” auszuwdhlen. Im Display wird die
voreingestellte Garzeit angezeigt

* Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Dricken Sie erneut ,Time/
Temp“, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Drucken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern

+ Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

+ Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

+ Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

¢ Warmhalten: Keine automatische Warmhaltefunktion fur
dieses Rezept, Sie kénnen die Funktion aber manuell durch
Driicken der Warmhaltetaste einschalten.

Slow Cook (Schmoren)

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
»Slow Cook” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt

+ Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und drticken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Dricken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Drucken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern.

* Dricken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Dricken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Warmbhalten: Bis zu 24 Stunden. Achten Sie darauf, gentigend
Flussigkeit einzufullen, damit Speisen am Boden der Schissel
nicht anbrennen und nicht austrocknen.

~Steam” (Dampfgaren)

* Dricken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um das
Programm ,,Steam” auszuwahlen. Auf dem Display wird die
Standardgarzeit nach dem Vorheizen angezeigt.

+ Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu dndern.



* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertdnt ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

+ Die Funktion ,Later Meal”(spatere Zubereitung von Mahlzeiten)
kann fur dieses Programm verwendet werden

~Yoghurt” (Joghurt)

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
~Yoghurt” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt

* Drucken Sie die Taste ,Time/Temp”, um die Zeiteinstellung zu
aktivieren, und driicken Sie dann die Pfeiltaste nach oben/nach
unten, um die Garzeit zu andern. Drlcken Sie erneut ,Time/
Temp”, um zur Temperatureinstellung zu gelangen. Dricken
Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten, um die Temperatur
zu andern.

* Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

* Drucken Sie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten

* Am Ende des Garvorgangs ertont ein Signalton, der anzeigt,
dass das Programm beendet ist.

* Am Ende des Garvorgangs steht die automatische
Warmhaltefunktion nicht zur Verfiigung.

* Verwenden Sie das Programm zum Herstellen von Joghurt
in ofenfesten Glasbehéltern.

~Reheat” (Aufwarmen)

« Dieses Programm dient zum Aufwarmen gekochter
Lebensmittel.

+ Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/unten, um das Programm
~Reheat” auszuwahlen. Im Display wird die voreingestellte
Garzeit angezeigt.

+ Die Zeit betragt max. 1 Stunde, die Zeiteinstellung kann nicht

(52] geandert werden

+ Drucken Sie auf ,Time/Temp”, um zur Temperatureinstellung
zu gelangen. Drucken Sie die Pfeiltaste nach oben/nach unten,
um die Temperatur zu andern.

+ Drucken Sie die Taste ,Start”. Das Garprogramm startet. Die
Anzeige ,Start” leuchtet auf und auf dem Display wird die Zeit
angezeigt.

+ DruckenSie die Taste ,Stop”, um das Garprogramm anzuhalten.

VORSICHT

* Die Menge der kalten Speisen sollte die Halfte des
Fassungsvermégens des Kochers nicht (iberschreiten.
Ist die Menge zu groR, kénnen die Lebensmittel nicht
vollstdndig erhitzt werden. Wird das Programm ,,Reheat”
mehrmals nacheinander verwendet oder eine zu geringe
Menge an Speisen eingefiillt, kbnnen die Speisen anbrennen
und sich eine harte Schicht am Boden bilden.

* Es wird empfohlen, dicken Haferbrei nicht zu erwarmen, da
er zahfliissig werden kann.

* Warmen Sie lange gelagerte kalte Speisen nicht wieder auf,
um Geriiche zu vermeiden.

KEEP WARM (Warmhalten)
1. Warmhaltefunktion:
1.1 Manuelles Warmhalten

* Wenn Sie die Taste ,Keep Warm“manuell drtcken,
leuchtet die Anzeige ,,Keep Warm” auf und der Multikocher
wechselt in den Warmhaltestatus.

1.2 Automatisches Warmhalten:

* Der Multikocher wechselt am Ende des Garvorgangs
automatisch in den Status ,Keep Warm" (bestimmte
Programme sind ausgeschlossen). Ein Signalton ertont,
der anzeigt, dass das Programm beendet wurde.

* Dann wechselt der Multikocher automatisch in den
Warmhaltestatus. Die Anzeige ,Keep Warm” leuchtet auf
und auf dem Display wird die Warmhaltezeit angezeigt.

* Falls Sie die automatische Warmhaltefunktion nach
Abschluss des Garvorgangs deaktivieren méchten:
Halten Sie ,,Keep Warm* 5 Sek. lang gedriickt, bevor Sie



das Garprogramm starten. Wenn Sie die automatische
Warmbhaltefunktion wieder aktivieren mochten,
driicken Sie die Taste , Keep Warm” innerhalb von 5
Sek. erneut.

LATER MEAL (Spatere Zubereitung von Mahlzeiten)

« Um die Funktion fir die spatere Zubereitung von Mahlzeiten zu
verwenden, wahlen Sie ein Garprogramm, drticken Sie die Taste
.Later Meal” und legen Sie eine Voreinstellung fur die Zeit fest.
Die voreingestellte Zeit entspricht der Zeit fir das Ende des
Garvorgangs.

Die voreingestellte Standardzeit andert sich je nach
ausgewahlter Garzeit. Der Bereich fir die Voreinstellung reicht
von 1 bis zu 15 Stunden.

Durch Driicken der Tasten ,<" und ,>" kann die Zeit erhndht oder
verringert werden.

Wenn Sie die gewlnschte Voreinstellung fir die Zeit
vorgenommen haben, driicken Sie die Taste ,Start”, um in den
Garmodus zu wechseln. Die Anzeige ,Start” leuchtet weiter und
auf dem Display wird die Anzahl der Stunden angezeigt, die Sie
ausgewahlt haben.

Spatere Mahlzeit - Typen

Spatere Programmtyp 1: Garvorgang startet sofort
Mahlzeit
festlegen| Programmtyp 2: Garvorgang startet spater (Pasta, Dampf)

+ DruckenSie [START/STOP], um das Programm zu bestatigen und

zu starten. Das Gerat gibt einen Signalton aus, der Heizvorgang

beginnt sofort. Auf dem Display wird der Countdown angezeigtm

und die Anzeige fur ,Later Meal” leuchtet.

Programm mit ,Later Meal” Typ 2:

VERWENDUNGSSZENARIO

Einstellungslogik: Spatere Essenszeit einstellen
Programm mit , Later Meal” Typ 1:

* Programm mit ,Later Meal” Typ 1:
« Wahlen Sie ein Programm aus und dricken Sie [LATER MEAL].

+ Das Display zeigt die Standardzeit bis zu 15 Stunden (15:00) an,
die Anzeige ,Later Meal” blinkt. Durch Drucken der Pfeiltaste

nach unten oder nach oben kdnnen Sie die Zeit anpassen.

« Wahlen Sie ein Programm aus und drucken Sie [LATER MEAL].
+ Drucken Sie [LATER MEAL]. Das Display zeigt die Standardzeit

bis zu 15 Stunden (15:00) an, die Anzeige ,Later Meal” blinkt.
Durch Drucken der Pfeiltaste nach unten oder nach oben
konnen Sie die Zeit anpassen.

Druiicken Sie [START/STOP], um das Programm zu bestatigen und
zu starten. Das Gerat gibt einen Signalton aus, der Heizvorgang
beginnt spater (ndaher am Zeitpunkt der Fertigstellung). Auf
dem Display wird der Countdown angezeigt und die Anzeige
far ,Later Meal"” leuchtet.



TABELLE DER GARPROGRAMME | e

Luberei | b eyt po.

#1 = verldngert die Essenszeiten 5 Riih-
| i . |Einstellbar|Spanne [Standard|Einstellbar| Spanne (ren) SITION

#2 = verzogert den Start

GARZEIT TEMPERATUR Later Meal Gitterrost
(Spétere
Stir | Manuell | Zuberei-
; DECKELPO-
PROGRAMM| standard- . . (Rih-| warm | tungvon Obere | Untere
Zeit _|Einstellbar|Spanne Standard|Einstellbar| Spanne (rer) |~ aten Mah]l_zeiten) SITION Pasition Pasition
yp
#1oder #2
| Mine 125td. GEOFENET Gar-
Risotto | 20Min. | 1Min. |50\h~|160°C| AUTOM. [AUTOM.| JA | (icht | NEIN | —ODER NEIN programm
: einstellbar), GESCHLOSSEN fiir Brot
be’\nhal@et
pasta | sMin | 1M A0 autom| NEN | nz | JA[MANUELL| Typ2 |Geschiossen|  NEIN Gt Teig
Zeitund ehen .
. . i N Gedffnet peratiny I%ssen: glﬁgn
st oomin, | 1min |1 1e0ec| 10°c [120°C| A | MANUELL| NEIN | oder NEIN 40°Clur feste | Doion:
£} (Sautieren) 15td. 160 °C geschlossen 3 Breacr | M. Zeit | 9ot 160°C.-
E € i'Brot) Air-fry Phase| 5 Min. und (festge- 5°C 200°c |NZ MANUELL | NEIN |Geschlossen JA
t 30 70°C/ 245td. € 1 (este TEMP 15 qt)
£ (Ss'g;’r::r"ef‘) 4std. | SMin. | Min- | 80°C | 10°C | 80°C/ | JA | (nicht | Typ1 |Geschlossen|  NEIN g Zeit+TEMPY: Airfry: Air%ry:
¢ 125td. 90°C | [einstellbar) £ 0w SMin. | 4g0eC
E < iy iy
E} " . rfry Phase .
= steam” | o v | i, | TMN| q00ec | NEIN | NEIN [nz|MANUELL| Typ2 |Geschlossen|  Ja 2 Zeitund
(Dampf) 2Std.
P . Temperatur
Yogurt* Tsud einstellen:
" i = o 19
{loghurt) 8Std. | 15Min. 125¢d. 40°C | NEIN | NEIN |n.z.MANUELL| NEIN |Geschlossen| NEIN | JA 11580M|cn/
Reheat Zahler bis 80 245td. Gedffnet
(Aufwr- | 2ETO% | NEIN | NEIN [ 100°C| 10°C | °C-100 [n.z| (nicht | NEIN | oder NEIN
men) y : °C einstellbar), geschlossen
Air-fry
(r:'t“'e'e" 30Min. | 1Min. 11’2'&' 180°c| 5°C 12%%% JA |MANUELL| NEIN |Geschlossen A oo
t g .Dehy- ) oc.
HeiBluft) drate” | 8Std. | 30Min. JZS‘S?d 60°C | 10°C 47%% n.2| MANUELL| NEIN |Geschlossen A
(Dérren) .
Oben:
) ) 200°C
Crispy Meal| 15 Min. L : Nur oben
(Knusprige | (Zeitfur | 1Min. 11@;:1' m:; N“g?ge” 160°C- | JA [ MANUELL| NEIN |Geschlossen A
Mahlzeit) | Air-fry) . (weiter' 200°C
s garen)
Z
: o
Fo & Crise 20 Min. 5 Nur oben
i (Zar::l":'nd (zeitfir | 1Min. | Min-4 | phien N“g?ge” 160°C- |n. 2| MANUELL| NEIN |Geschlossen A
< Enus NG Air-fry) std. om. 200°C
prig (weiter
backen) garen)
Gril 1shin. | 1nin 1M1 gopec | 5o | 180 o 2| MANUELL| NEIN' |Geschiossen n
Roast/
Bake ) - [5Min-| g0 o |140°C-
(Résten/ 45Min. | 5Min. 45td. 180°C| 5°C 200°C |™2% MANUELL| NEIN |Geschlossen JA
Backen)




Nach Abschluss des Garvorgangs

+ Offnen Sie den Deckel.

* BeiderHandhabungdesGareinsatzesmussen Ofenhandschuhe
getragen werden.

+ Servieren Sie die Speisen mit dem Lo&ffel aus dem Lieferumfang
des Gerats und schlieen Sie den Deckel wieder.

+ Die maximale Warmhaltezeit betragt 24 Stunden.

* Drucken Sie die Taste ,STOP“, um die Warmhaltefunktion zu
beenden.

* Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste, bevor Sie das Gerat vom
Stromnetz trennen.

SONSTIGE INFORMATIONEN?

Das Gerat verfligt Uber eine Speicherfunktion. Bei einem
Stromausfall speichert der Multikocher den Garzustand
unmittelbar vor dem Ausfall und setzt den Garvorgang fort, wenn
die Stromversorgunginnerhalbvon 2 Sekundenwiederhergestellt
wird. Wenn der Stromausfall langer als 2 Sekunden andauert,
bricht der Multikocher den vorherigen Garvorgang ab und kehrt
in den Standby-Modus zuruck.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das

Gerat abkuhlen, bevor Sie es reinigen.

+ BerUhren Sie die Innenseite des Deckels nicht, wenn sie heilR ist.

* Wenn Lebensmittel am Boden haften, giellen Sie etwas
Wasser in die Schissel und lassen Sie die Rickstande vor dem
Abwaschen eine Weile einweichen.

+ Trocknen Sie die Schissel und andere Zubehorteile nach jeder
Reinigung grindlich ab.

* Nehmen Sie den Rihrarm zum Reinigen aus der Schussel. Es
wird empfohlen, den Rihrarm nach jedem Gebrauch in heil3em
Seifenwasser grundlich zu waschen.

+ Verwenden Sie kein Wasser, um das Innere des Gerategehauses
zu reinigen, da dies den Warmesensor beschadigen konnte.

* Reinigung des Deckels:-

« WICHTIG: Es wird empfohlen, die Innenseite des Deckels
nach jedem Gebrauch zu reinigen, um hartnackige Flecken zu
vermeiden, die sich nur schwer entfernen lassen.

+ Der Deckel und die Dichtung durfen nicht zerlegt werden.

+ Es wird empfohlen, keine Reinigungsgegenstande aus Metall
und keine scheuernden Reinigungsmittel zu verwenden.

* Um Rickstande um die Dichtung herum zu entfernen, wird
empfohlen, lebensmittelechte Reinigungsttcher, ein feuchtes
Tuch oder einen nicht scheuernden Schwamm mit heil3em
Wasser zu verwenden.

* Zur Reinigung des Dampfauslasses wird eine kleine
Flaschenblrste empfohlen, die in heiBes Wasser getaucht
wurde.

+ So entfernen Sie Flecken auf der Heizplatte auf dem Metallring

des Heizelements:

. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

2. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um die Heizungsabdeckung
abzuwischen, und tragen Sie eine kleine Menge Zitronensaure-
Wasserldsung im Verhaltnis 1:20 auf das Tuch auf (z. B. 10 ml
Zitronensaure: 200 ml Wasser).

3. Schalten Sie die Maschine ein, und geben Sie 200 ml sauberes
Wasser in die Schussel. SchlieBen Sie den Deckel, und
verwenden Sie flr die Dampfreinigung die Dampffunktion 15
Min. lang.

4. Wischen Sie alle verbliebenen Flecken mit einem feuchten
Tuch ab.

5. GieBen Sie nach der Reinigung das Schmutzwasser aus der
Schussel, und stellen Sie das Gerat in einen gut bellfteten
Bereich, um es grindlich zu trocknen, bevor Sie es wieder an die
Stromversorgung anschliel3en.

Schussel, Gareinsatz

* Scheuerpulver und kratzende Metallschwamme werden nicht
empfohlen.

* Wenn Lebensmittel am Boden haften, kdnnen Sie Wasser in die
Schussel geben, um sie vor dem Waschen eine Weile einzuweichen.

+ Trocknen Sie die Schussel sorgfaltig ab.

—_



Rihrarm

+ Nehmen Sie den Riihrarm zum Reinigen aus der Schiissel. Problem Ursachen Losungen
+ Der Ruhrarm ist spulmaschinenfest. ] }
+ Es wird empfohlen, den Ruhrarm nach jedem Gebrauch Deckel wurde nicht Deckel 6ffnen und
L s richtig geschlossen. wieder schlieBen
grundlich zu reinigen. Dampfaustritt
0 wahrend der Gerat zur Reparatur
Pﬂege derj S‘ihu.ssel . . . Benutzung Deckel ist beschadiat. | N eine autorisierte
- Befolgen Sie fur die Schussel die folgenden Anweisungen: eckelist beschadigt- - | kundendienststelle
+ Um die Qualitat der Schissel zu wahren, wird empfohlen, keine senden
Lebensnjlttgl darlp zu schne@en. . . . . Warmhaltefunktion
+ Setzen Sie die Schussel unbedingt wieder in den Multikocher ein. Automatische wurde wahrend der
» Verwenden Sie statt einem Metalll6ffel den mitgelieferten \f/Va"krpha!tezur]kﬁiton P"Oggmnj[EinSte”Ung Gerat zur B[QParatth
P . - . = - unktioniert nic vom benutzer an eine autorisierte
Lgffel oder einen Holzloffel, um die Oberflache der Schissel (Gerat bleibt im abgebrochen. Weitere | Kundendienststelle
nicht zu beschadigen Garmodus oder heizt | Informationen senden
+ Die Farbe der Schiisseloberfliche kann sich nach dem nicht) siehe Abschnitt zur

ersten Gebrauch oder nach langerem Gebrauch andern. Warmhaltefunktion.

Diese Farbanderung ist auf die Einwirkung von Dampf und

Die Funktion wurde STIR-Taste drucken,

Wasser zurlckzufuhren und hat keine Auswirkungen auf die nicht aktiviert. um Funktionalitat zu
Verwendung des Multikochers. Sie stellt keine Gefahr fur Ihre Uberprifen
Gesundheit dar. Es ist vollkommen sicher, den Multikocher Lesen Sie in der
weiter zu verwenden. Bei einigen Rezepten Gebrauchsanweisung
ist das Ruhren nicht nach, ob das Rihren

FEHLERBEHEBUNG 2ulassig: empotion wird.

Prifen Sie, ob

Problem Ursachen Ldsungen zwischen Rithrarm und
Der Rihrarm Schussel ein grolRer
Sicherstellen, dass Rahrarm funktioniert | wurde nicht korrekt Abstand besteht.
das Netzkabel mit nicht positioniert. Falls vorhanden,
Anzeigen leuchten Das Gerat ist nicht der Steckdose hgrgusnghmen und
nicht, kein Heizen angeschlossen. verbunden und das wieder einsetzen.
Gerat eingeschaltet Nehmen Sie den
st Der Rihrarm RUhrarm heraus
i funktioniert und untersuchen
\E/S I'btd b Gerdt zur R . nicbht mehr rrllit Sia ihn auf
erbindungsprobleme erat zur Reparatur Lebensmitteln. ;
Anzeigen leuchten mit der an eine autorisierte Lebensmittelreste.
nicht, Heizen an Anzeigeleuchte oder Kundendienststelle R
die Anzeigeleuchte ist | senden o Gerat zur Reparatur
beschadigt. Der Motor funktioniert | an eine autorisierte
nicht richtig. Kundendienststelle

senden
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Problem

Der Air-fry-Lifter
funktioniert nicht.

Ursachen

Die HeilRluftfritteuse

kann nur bei
eschlossenem Deckel
etrieben werden.

Ldsungen

SchlieRBen Sie den
Deckel.

Gerat zur Reparatur
an eine autorisierte
Kundendienststelle
senden

Die HeiRluftfritteuse
funktioniert nicht.

Einige Programme
haben
unterschiedliche
Garstufen und die
HeiRluftfritteuse
startet moglicherweise
nicht sofort. Das ist
normal.

Weitere Informationen
siehe Tabelle der
Garprogramme in der
Gebrauchsanweisung

Aus dem
Dampfauslass tritt
etwas Rauch aus.

Die folgenden
Szenarien gelten

als normal:

Wahrend der ersten
Verwendung. Wenn
sich Uberschiissiges Ol
in den Lebensmitteln
befindet oder
hinzugeflgt

wird. Wenn sich
Lebensmittelreste in
der Schussel befinden.

Keine MaRnahme
erforderlich.

Wenn Fehlercodes angezeigt werden, wenden Sie sich an eine

autorisierte Kundendienststelle.

Fehlercode Ursache Produktverhalten
; Beim Einschalten des Gerats
E1 ggg%cnhlslésnssgf'm wird ein sofortiger Alarm fur alle
Funktionen ausgelost.
: Beim Einschalten des Gerats
E2 ls)teri?nmgk';g'rseunngigsrcmng wird ein sofortiger Alarm flr alle
Funktionen ausgel6st.
: Beim Einschalten des Gerats
E3 mgigwgzz?gr'm wird ein sofortiger Alarm fur alle
Funktionen ausgel6st.
: Beim Einschalten des Gerats
E4 gteﬁ?nmlljgiésrtéﬂtgglr):s%crhung wird ein sofortiger Alarm fur alle
Funktionen ausgeldst.
Bei den Funktionen ,Risotto”,
OFFEN Deckel konnte nicht |,Reheat”, ,Keep Warm” und ,Sauté”
geoffnet werden ibt es keinen Alarm fur das Offnen
es Deckels.
) " Beim Einschalten des Gerats
SE&E{IJI;‘sFeI \}fglrrr];séggssel wird ein sofortiger Alarm fir alle
Funktionen ausgeldst.

Hinweis: Wenn die Schiissel verformt ist, verwenden Sie sie
nicht mehr. Bestellen Sie stattdessen eine Ersatzschiissel von

einer autorisierten Kundendienststelle.






VISTA DE PARTES PRINCIPAL: PRODUCTO

ACCESORIOS INCLUIDOS




DESCRIPCION

A Cuerpo del producto
B Panel de control
C Tapa*
C1 Protector interior del

am

Resistencia

Area del depésito de
condensacion (debe limpiarse
después de cada uso)

calentador ceramico* H Cable de alimentacién
C2 Junta de silicona* I Espatula
C3 Salida de vapor J Cazo sopero
D Botdn de apertura K Vaso medidor
E Recipiente de coccion L Bandeja de coccién
extraible M Paleta

REFERENCIAS DE IMAGENES

* Do not use metallic tools.

*Segiin el modelo
*Pjezas no extraibles. No lo desmontes.




MEDIDAS DE SEGURIDAD con discapacidades fisicas, sensoriales o

MEDIDAS DE SEGURIDAD IMPORTANTES mentales, o con falta de conocimientos

* Este aparato esta diseflado para utilizarse y experiencia, siempre que cuenten con
Gnicamente en el hogar. No esté disefiado supervision o hayan recibido instrucciones 53

para utilizarse en las siguientes aplicaciones sobrg el uso SEgUro c!el aparatoy entiendan
y la garantia no se aplicara a: los riesgos que implica. Mantén el aparato

- areas de cocina del personal en tiendas, y €l cable fuera NdEI aIcangeN de los nifios
oficinas y otros entornos de trabajo; menores d.e 8 anos. Los ninos no deben
- casas de granjas; realizar la limpieza ni el mantenimiento por

- habitaciones de hoteles, moteles y otros Earte del Lthuadrlo. ina deb ¢
entornos residenciales de este tipo para 05 aparatos de€ cocina deben mantenerse

que los clientes lo utilicen; en un lugar estable con las asas (si las
- hostales ' hubiera) colocadas para evitar que se

* Este aparato no debe ser usado por personas derrame el liquido f:a[lenNte. -
(esto incluye nifios) con capacidades fisicas, * Esteaparatono esta disefiado parautilizarse

sensoriales o mentales limitadas, o sin junto con un temporizador externo ni

experiencia o conocimientos, salvo que estén un sistema independiente de control a

bajo supervision o reciban instrucciones S;Stadncrl]a' Icableeléctrico. deberasustituirl
relacionadas con el uso del aparato por otra Se€danaeicableclectrico, deberasustituirio

persona responsable de su seguridad. el fer:brlcarnter,] un S:rvr']C'O tec"r]lilco eilgr'_c]orilrzna”di
*Los niflos deben permanecer bajo 0 Uha persona con tna cuatificacion simiia

supervision para garantizar que no jueguen X[‘ el ftmrge erVIEa: pe“gros-l o
con el aparato. a temperatura de las superficies

« Este aparato no debe ser utilizado por ac;:g5|b:1esfpl:]e?ens$;fl;c1?[ cual\r|1dotelapar?to
nifos de 0 a 8 afios. Si podra usarlo si €sta “en tuncionamiento. INo toque {as

estan supervisados continuamente. Este superficies calientes del aparato.
68 aparato puede ser usado por personas 169



* Limpia la tapa, el recipiente, el cuerpo y la
cesta con una esponja y un poco de agua.
Limpia la resistencia por separado con un
pafio humedo. Consulta la seccion Limpieza
de las instrucciones de uso.

* Nunca sumerijas el aparato o la resistencia
en agua.

* El aparato puede usarse hasta una altitud de
2000 m.

* Precaucién: La superficie de la resistencia
puede presentar calor residual después de
Su uso.

* Precaucion: Riesgo de lesiones debido al
uso incorrecto del aparato.

* Precaucion: No arrojar liquidos sobre el
conector (segun el modelo).

« ADVERTENCIA: Mantenga el aparato fuera del
alcance de nifios pequenios, en especial durante
el uso y el enfriamiento.

* El aparato no debe sumergirse en agua ni en
ningun otro liquido.

Para tu seguridad, este aparato cumple con todas las

normas Yy regulaciones aplicables (directivas sobre

baja tension, compatibilidad electromagnética,

materiales en contacto con alimentos,
medioambiente, etc.).

« Comprueba si la tensidon de la red eléctrica
se corresponde con la tensién indicada

en la placa de caracteristicas del aparato
(corriente alterna).

» Dado que existen tantas normas diferentes,
si el aparato se va a utilizar en un pais
distinto al pais en el que se adquirid, haz
que lo revisen en un centro de servicio
autorizado.

* Paralos modelos con cables de alimentacién
desmontables, utiliza Unicamente el cable
de alimentacion original.

» Desenchufa siempre el aparato después de
usarlo, para moverlo o limpiarlo.

* No utilices nunca el aparato debajo de los
armarios de la cocina o cerca de las paredes.
Deja al menos 15 cm despejados alrededor.

* Nunca muevas el aparato cuando aun
contenga alimentos calientes.

* No utilices nunca el aparato si esta vacio.

*Nunca dejes el aparato desatendido
mientras esté enchufado y encendido.

Es posible que el producto desprenda un

olor no téxico cuando se utilice por primera

vez. Esto no afectara el uso y se desvanecera
rapidamente.



ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Desembala el aparato

Quita todas las pegatinas que se hayan aplicado al producto.
Saca el aparato del embalaje y desembala todos los accesorios
y documentos impresos.

Abre la tapa pulsando el botén de apertura que hay en la
carcasa de la tapa superior (fig. 1). Lee las instrucciones y sigue
atentamente el método de funcionamiento.

Ten cuenta lo siguiente: El anillo de silicona que rodea la bandeja
debe utilizarse durante la coccion.

L|mp|a el aparato

Retira el recipiente (fig. 2), los accesorios y todo el plastico y los
accesorios del producto.

Limpialo con una esponja y jabon liquido lavavajillas.

Limpia el exterior del aparato, la superficie de ceramica y la
tapa con un pafio humedo.

Seca con cuidado.

Vuelve a colocar todos los elementos en su posicién original.

PARA EL APARATO Y TODAS LAS FUNCIONES

Limpia con cuidado el exterior del recipiente (especialmente
la parte inferior). AsegUrate de que no hay restos extrafios ni
liquidos debajo del recipiente ni sobre la resistencia (fig. 7).
Introduce el recipiente en el aparato y asegurate de que esta
correctamente colocado (fig. 6).

Cierra la tapa. Oiras un "clic" cuando esté bien cerrada.

Sigue las instrucciones de la secci6n COMO EMPEZAR para
ajustar el menu de coccién y consulta cada menu para obtener
mas informacién sobre el uso recomendado.

No toques la resistencia de la parte inferior del aparato ni
la placa metdlica de la parte interior de la tapa cuando el
producto esté enchufado o después de cocinar. No transportes
el producto cuando lo estés usando o justo después de usarlo.
Este aparato esta disefiado Unicamente para usar en interiores.
Nunca toques la salida de vapor durante la coccién, ya que
existe peligro de quemaduras (fig. 12).

Utiliza anicamente el recipiente interior suministrado con
el aparato.

No viertas agua ni pongas ingredientes en el aparato sin el
recipiente interior.

La cantidad maxima de agua e ingredientes no debe
superar la marca mas alta (4 I) del interior del recipiente

(fig. 8).

Conexion de la alimentacion eléctrica

No uses el aparato si:

- el aparato o el cable estan dafiados

- ni si el aparato se ha caido, muestra dafios visibles o no
funciona correctamente.

- En caso de que se produzca alguna de las situaciones
anteriores, el aparato debe enviarse a un servicio técnico
oficial. No desmontes el aparato por tu cuenta.

No dejes el cable colgando.

Enchufa siempre el aparato a una toma de tierra.

No utilices cables alargadores. Si aceptas la responsabilidad

de hacerlo, utiliza Unicamente un cable alargador que esté en

buen estado, tenga un enchufe con toma de tierra y que sea
adecuado para la alimentacién del aparato.

No desenchufes el aparato tirando del cable.

Desconecta siempre el aparato de la red eléctrica antes de

montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Proteccion del medioambiente

El aparato se ha disefiado para que dure muchos afios. Sin
embargo, cuando decidas sustituirlo, recuerda pensar en cémo
puedes contribuir a proteger el medio ambiente.

Antes de desechar el aparato, extrae la bateria del temporizador
y deséchala en un punto verde local (segun el modelo).

iLa proteccion del medioambiente es lo primero!

® Tu producto contiene materiales valiosos aprovechables o
reciclables.

9 Llévalo a un punto verde local.



Uso

Utiliza una superficie de trabajo plana, estable y resistente al
calor lejos de posibles salpicaduras de agua y cualquier fuente
de calor.

No dejes que la base del aparato entre en contacto con el agua.
No intentes nunca utilizar el aparato sin el recipiente o con el
recipiente vacio.

La funcién de coccién debe funcionar libremente.

No obstruyas el boton ni impidas que la funcion cambie
automaticamente a Mantener caliente.

No retires el recipiente cuando el aparato esté encendido.

No coloques el aparato directamente sobre una superficie
caliente ni sobre ninguna otra fuente de calor o llama, ya que
podria provocar fallos o suponer un peligro.

El recipientey la placa calefactora deben estar en contacto directo.
Cualquier objeto o alimento que se introduzca entre estas dos
piezas interferird con el funcionamiento correcto del aparato.

No coloques el aparato cerca de una fuente de calor o en un
horno caliente, ya que podrian producirse dafios graves.

No introduzcas alimentos ni agua en el aparato hasta que el
recipiente esté en su sitio.

Respeta las cantidades indicadas en las recetas.

En caso de que alguna pieza del aparato se incendie, no
intentes apagarlo con agua. Para sofocar las llamas, utiliza un
pafio humedo.

Cualquier intervencion debe realizarse Unicamente por un
centro técnico con piezas de repuesto originales.

Para todos los programas del lado izquierdo (programas de la
freidora de aire):

Todos los programas utilizan la resistencia superior (tapa de la
freidora de aire).

En particular, “Crispy Meal”, "Steam & Crisp” y “Bread” utilizan
la resistencia superior y la inferior en diferentes etapas de
coccion (no simultdneamente).

Para todos los programas del lado derecho (programas del
robot multicoccién):

Todos los programas utilizan Unicamente la resistencia inferior.

EL PANEL DE CONTROL

Air-fry &8

@8 & o wl

r-fry e e h e _a min
&) Crispy Meal ‘
Steam & Crisp
Grill
Roast / Bake
Bread \ Yoghurt

Dehydrate e/ Temp L e s Reheat

(s

Indica el programa de coccién con la funcién de freidora de

A aire
Pulsa para ajustar el tiempo y la temperatura
Encendido/apagado
D Utiliza las flechas gfriba y abajo para seleccionar el
programa de coccién y ajustar el tiempo y la temperatura
E Iniciat:/Detener
Mantén pulsado durante 2 segundos para restablecer
F Comida posterior
Mantener caliente
H Remover encendido/apagado

Indica el programa de coccién con la funcién de robot
multifuncién

Muestra TIME, TEMP, LATER MEAL, STIR, modo KEEP WARM
activado




Gestion del sonido

El robot multicoccién emitird un pitido cuando se encienda o
se apague, al iniciar un programa, cuando un programa haya
finalizado, cuando el robot muestre un cédigo de error.

Para activar todos los sonidos, mantén pulsado los botones
«Later Meal» y «Time/temp» durante 3 segundos.

PRIMEROS PASOS

General
« Temp/Timer => Teclas de opcién compartidas &y

« Operaciones que requieren un pitido
1. Start4) => Pitido corto 1 vez
2. Pitidos de teclas #) => Mientras el usuario utiliza el aparato
(seleccién de programas/ajuste de tiempo y temperatura)
3. Después del programa de coccién #) => Pitido de fin
4. Error #) => Pitido 2 veces

« ) Si la funcién "Stir" esta activada de forma predeterminada,
el indicador "Stir" se ilumina y permanece encendido durante
la coccién. Si apagas "Stir", el piloto de "Stir" se apagara =>
Apagar "Stir" no afecta a otros programas seleccionados

+ Estado del indicador luminoso
1. Siempre encendido: en funcionamiento
2. Intermitente: seleccionar estado

Freidora de aire (programacion manual)

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcién "Air Fry" La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

» Pulsa el bot6n "Time/temp" §9 para activar la funcién de ajuste
de tiempo y, a continuacién, pulsa la flecha arriba/abajo para
cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/temp" §9
para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha arriba/
abajo para ajustarla.

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion. El piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo. Para

disfrutar de un rendimiento de coccién éptimo y conservar
la_consistencia de los alimentos, la paleta no empieza a
girar hasta pasados 10 minutos desde el inicio de la coccidn.

* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion si
deseas detenerlo inmediatamente; de lo contrario, se detendra
automaticamente una vez finalizada la coccién.

+ Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

* Nota: Utiliza siempre esta funcién con aceite y alimentos. Usar
solo aceite puede provocar fallos o suponer un peligro.

* Posicién de bandeja recomendada: posicién superior (con la
paleta activa) y posicién inferior

+ *Retira la paleta mientras utilizas la bandeja en la posicién
inferior

* No se recomienda utilizar el programa de conservacién del
calor para el programa de coccién de freidora de aire.

Comida crujiente

1. El aparato muestra el tiempo de coccién completo de forma
predeterminada.

El aire del aparato frie desde la parte superior y calienta desde
la parte inferior para crear una comida crujiente.

2. Pulsa el icono del reloj para ajustar el tiempo de coccién. Una
vez que se inicie la coccién, la pantalla mostrara el tiempo
restante.

Programade cocciénde comida crujiente:tiempo predeterminado

de fritura con aire: 15,min (se inicia la visualizacién al ajustar el

tiempo) | Precalentamiento+coccién al vapor: 10omin

+ Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién
"Crispy meal". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién de la freidora de aire. Pulsa
de nuevo "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando
la tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura de la
freidora de aire.

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto

"Start" se encenderad y la pantalla mostrara el tiempo.



Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Posicién de bandeja recomendada: posicién superior (con la

paleta activa) y posicién inferior
*Retira la paleta mientras utilizas la bandeja en la posicién

inferior
La funcién de remover estd desactivada de forma

predeterminada para evitar que el usuario coloque la bandeja

en la posicién inferior y active la paleta por error
No se recomienda utilizar el programa de conservaciéon del

calor para el programa de coccién de freidora de aire.

Steam & Crisp

1

. El aparato muestra el tiempo de coccién completo de forma

predeterminada

2. Pulsa el icono del reloj para ajustar el tiempo de coccion. Una

vez que se inicie la coccién, la pantalla mostrara el tiempo
restante.

El tiempo de fritura con aire predeterminado del programa
Steam & Crisp es de 20 min | Precalentamiento+coccién al vapor:
20 min

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién
"Steam & Crisp". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién de la freidora de aire. Pulsa
de nuevo "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando
la tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura de la
freidora de aire.

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderay la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

Al finalizar la coccién, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Posicién recomendada de la bandeja: posicién superior e

inferior

No se recomienda utilizar el programa de conservacién del calor
para el programa de coccién de freidora de aire.

Parrilla

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funciéon "Grill". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/
temp" para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha
arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Posicion recomendada de la bandeja: posicién superior e
inferior

No se recomienda utilizar el programa de conservacién del
calor para el programa de coccién de freidora de aire.

Asado/horneado

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién
"Roast/Bake". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcion de ajuste de
tiempo y, a continuacién, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/
temp" para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha
arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

Al finalizar la coccién, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Posicién recomendada de la bandeja: posicién superior e
inferior

No se recomienda utilizar el programa de conservacién del
calor para el programa de coccidén de freidora de aire.




Pan

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Bread". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién de la freidora de aire. Pulsa
de nuevo "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando
la tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura de la
freidora de aire.

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encendera y la pantalla mostrara el tiempo.

* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

* Al finalizar la coccidon, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

* El programa de coccién de pan incluye un tiempo de
prueba que es un tiempo y una temperatura fijos: 40 °C
durante 50 minutos para la fase 1 de fritura con aire: 200 °C
durante 10 minutos para la fase 2 de fritura con aire: tiempo
y temperatura ajustables: 180 °C durante 15 minutos. Para
obtener informacion detallada, sigue las instrucciones de las
recetas de la aplicacién.

* Posicion recomendada de la bandeja: posicidon superior e
inferior

* No se recomienda utilizar el programa de conservacién del calor
para el programa de coccion de freidora de aire.

Deshidratacion

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la funcién
"Dehydrate". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo la tecla
"Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la flecha
arriba/abajo para ajustarla

R

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la cocciéon, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Nota: Utiliza siempre esta funcién con aceite y alimentos. Usar
solo aceite puede provocar fallos o suponer un peligro.
Posicién recomendada de la bandeja: posicién superior e
inferior

No se recomienda utilizar el programa de conservacién del calor
para el programa de coccién de freidora de aire.

isotto

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcién "Risotto". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccion. Pulsa de nuevo la tecla
"Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la flecha
arriba/abajo para ajustarla.

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccion, sonara un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

Sigue los pasos que se indican a continuacién para conseguir el
risotto perfecto con este programa de coccion especifico

para obtener los mejores resultados, recomendamos utilizar
el modo de conservacion del calor durante un maximo de
6 horas.

Mantener caliente: para obtener los mejores resultados,
recomendamos utilizar el modo de conservacién del calor
durante un maximo de 6 horas.



Receta de risotto recomendada

. Tiempo/
Py Ingrediente/ (Programa
Descripcién del paso 60| temperatura
Volumen  |de coccion|” .t - an
Inicia el programa Risotto y Aceite de | . 2min/ | Tapa
afiada el aceite. oliva/35g Risotto | j60°C, | abierta
Afiade la cebolla picada. Estara
lista cuando este dorada pero ;
no marron. Este paso se utiliza Ce7%olla/ Risotto 21'56(?10'2/ a-lk;?grata
para evaporar el agua que 9
contiene la cebolla.
Afade los champifiones en
rodajas. Este paso se utiliza Seta blanca/ Risotto | 2Minutos/ | Tapa
para evaporar el agua que 709 160°C | abierta
contienen los champifiones.
Afiade el arroz. Este paso Arroz
consiste en cocinar el arroz en arborio/ | Risotto 35min/ | Tapa
el acellte gasta obtener un arroz| “ o g 160°C | abierta
translucido.
Para este paso afladimos vino Vino
blanco y lo reducimos hasta blanco | Risotto | 2min/ | Tapa
que se haya evaporado por 160°C | abierta
completo. seco/50g
Incorpora el liquido, abre la tapa
y e inicia el programa Risotto.
Se debe remover de forma
intermitente para no remover
: Caldo de
los granos continuamente | verduras/ | Rsotio| 7min | 1262,
Para comprobar si el risotto 9
esta hecho, pasa la cuchara
Por el risotto y fijate si vuelve
entamente a su lugar.
Aflade la mantequilla y remueve
con la paleta para que se Tapa
derrita. Después de 1 minuto Mantequilla | Risotto | 1 min abigrta
de coccion, el programa Risotto
ha terminado.
Al final del programa Risotto, detén
el aparato. SACAELRISOTTO,  |-onoenelptol 1 | Tapa
coldcalo en el plato y afiade el y g abierta

parmesano antes de servirlo.

parmesano/10 g

Pasta

Sofrelr (programacién manual)
* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Saute". La pantalla muestra el tiempo de coccion

Para cocinar pasta es importante esperar hasta que el agua
hierva antes de afiadir la pasta.

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcién "Pasta". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado después del precalentamiento.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcion de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién.

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccion, sonara un pitido para indicar que el

programa ha concluido.

Para obtener los mejores resultados, no se recomienda
utilizar la funcién Mantener caliente para "Pasta".
En este programa se puede utilizar la funcién "Later Meal".

predeterminado.

Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcion de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo

para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo "Time/

temp" para cambiar la temperatura pulsando la tecla de flecha
arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccién, sonara un pitido para indicar que el

programa ha concluido.

Mantener caliente: no se puede utilizar la funcién de
conservacion del calor automaticamente para esta receta;
el usuario puede activarla manualmente pulsando el botén

"Keep warm"



Coccidn lenta

« Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Slow cook". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccion. Pulsa de nuevo la tecla
"Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la flecha
arriba/abajo para ajustarla

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccioén; el piloto
"Start" se encenderd y la pantalla mostrara el tiempo.

+ Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccién

« Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

* Mantener caliente: hasta 24 horas; asegurate de poner
suficiente liquido en la olla para evitar que se queme el fondo
y se seque la comida

Coccién al vapor

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcion "Steam". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado después del precalentamiento.

* Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacion, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo
para cambiar el tiempo de coccién.

* Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encenderay la pantalla mostrara el tiempo.

* Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

+ En este programa se puede utilizar la funcién "Later Meal".

Yogur

* Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funcién "Yoghurt". La pantalla muestra el tiempo de coccién
predeterminado.

+ Pulsa la tecla "Time/temp" para activar la funcién de ajuste de
tiempo y, a continuacién, pulsa la tecla de flecha arriba/abajo

para cambiar el tiempo de coccién. Pulsa de nuevo la tecla
"Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la flecha
arriba/abajo para ajustarla

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccion; el piloto
"Start" se encendera y la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

Al finalizar la coccién, sonard un pitido para indicar que el
programa ha concluido.

No hay funcién de conservacion del calor automatica al
final de la coccidn.

Utiliza recipientes de cristal resistentes al horno para
preparar yogur.

Recalentado

Esta funcidn esta diseflada para recalentar solo alimentos
cocinados.

Pulsa la tecla de flecha arriba/abajo para seleccionar la
funciéon "Reheat". La pantalla muestra el tiempo de coccion
predeterminado.

Cuenta con un maximo de 1 hora de tiempo; no se puede
ajustar la configuracién de del tiempo

Pulsa "Time/temp" para cambiar la temperatura pulsando la
tecla de flecha arriba/abajo para ajustar la temperatura

Pulsa la tecla "Start". Inicia el programa de coccién; el piloto
"Start" se encenderdy la pantalla mostrara el tiempo.

Pulsa la tecla "Stop" para detener el programa de coccion

PRECAUCION

Los alimentos frios no deben superar la mitad del
volumen del robot multicocciéon. Si hay demasiada
comida, no se calentara bien. El uso repetido de "Reheat"
o recalentamiento de muy poca comida quemara los
alimentos y creara una capa dura en el fondo.

Se recomienda no recalentar gachas espesas, ya que
pueden volverse pastosas.

No recalientes alimentos frios almacenados durante
mucho tiempo para evitar olores.



MANTENER CALIENTE + Cuando hayas elegido el tiempo preestablecido necesario,

1. Funcién Mantener caliente: pulsa la tecla "Start" para acceder al modo de coccién. El
1.1. Funcién Mantener caliente manual: indicador correspondiente permanecerd encendido y la
+ Puedes pulsar la tecla "Keep warm" manualmente; se pantalla mostrara el nimero de horas elegido.

encendera el piloto de "Keep Warm"y el robot multicoccion
iniciara el programa de conservacién del calor.
1.2. Funcion Mantener caliente automatica:
* EI robot multicoccién iniciara automaticamente el

Légica de

Tipos de comidas posteriores

ajuste

Configurar| Tipo de programa n.° 1: empieza a cocinar inmediatamente

L. ) L. comida
programa de conservacién del calor al final de la coccién posterior | Programa tipo n.° 2: empieza a cocinar mas tarde (arroz, vapor)
(se excluyen algunos menus). Sonara un pitido para indicar
que el programa ha finalizado. 74
* A continuaciéon, el robot multicoccidon iniciara SI,TL,jACION DE,USO .. . .
autométicamente el programa de conservacién del calor Logica de configuracion: configurar el tiempo de
con el correspondiente indicador encendido y la pantalla Later Meal

comenzara a contar el tiempo de conservacion del calor.

* En caso de que necesites cancelar previamente la
funcion Mantener caliente automatica cuando la
coccién haya terminado: mantén pulsado "Keep warm"
durante 5 segundos antes de iniciar el programa de
coccién. Si deseas volver areiniciar lafuncion Mantener
caliente automatica, pulsa de nuevo el boton "Keep
warm" durante 5 segundos.

Programar con Later Meal n.° 1:

* Programa con el tipo de Later meal n.° 1:

+ Selecciona un programay pulsa [LATER MEAL]

+ La pantalla muestra el tiempo predeterminado hasta 15 horas
(15:00); el piloto de "Later meal" parpadea. El usuario puede
ajustar el tiempo pulsando la flecha arriba o abajo.

 Pulsa[START/STOP] paravalidar einiciar el programa. El aparato
emite un pitido, el calentamiento se inicia inmediatamente. La
pantalla muestra la cuenta atras y el piloto de "Later meal" se

COMIDA POSTERIOR enciende.
« Para utilizar la funcién de comida posterior, selecciona un Programar con el tiempo de Later Meal n.° 2:
programa de coccion, pulsa la tecla "Later meal"y elige el tiempo + Selecciona un programa y pulsa [LATER MEAL]
preestablecido. + Pulsa [LATER MEAL]; la pantalla muestra el tiempo
* El tiempo preestablecido corresponde al tiempo de finalizacién predeterminado de hasta 15 horas (15:00); el piloto de "Later
de la coccion. meal" parpadea. El usuario puede ajustar el tiempo pulsando
* El tiempo preestablecido predeterminado cambiara en funcién la flecha arriba o abajo.
del tiempo de coccion seleccionado. El tiempo preestablecido + Pulsa [START/STOP] paravalidar e iniciar el programa. El aparato
puede ajustarse desde 1 hora hasta 15 horas. emite un pitido, el calentamiento comenzara mas tarde cuando
* Pulsa las teclas "<"y ">" para aumentar o disminuir el tiempo se acerque la hora de finalizacién. La pantalla muestra una
de coccion. cuenta atras y el piloto de "Later meal" se enciende.

86]



TABLA DE PROGRAMAS DE COCCION

N.°1 = prolonga la hora de la comida
N.° 2 =retrasa el inicio

. | caliente
| manual

TIEMPO DE COCCIO TEMPERATURA Tipo de ,
0 Mantener| Later |POSICION
MENUS DE[  Tiempo . Remo-(" i Meal | DE q
COMIDAS | predeter- |Ajustable| Rango Vﬁhg" Ajustable|Rango| Ver ::;:S;f n~ne1a° TAI!'.:\\ ] vior inferior
minado & 0 SUREHoTIIIEo
n’°2 £l programa
de coccion de
. . : 12h i
: ; [ 1min- o | Automa- Automé-| ¢t ABRIRO panincluye
Risotto 20 min 1min 25 min 160 °C tico tico SI aiuyr]:hle\ NO CERRAR NO (pruebas
i tiempoy
temperatura
Pasta | Smin | tmin |TIUAUOME o | | si(MANUAL| TPO | cerrada|  NO oo
= 2h | fico n.’2 40°C durante )
S . ® 50 minutos Pt:g;b;;
€ . . . [1min- o or |120°C-| ot Abierta o ® Fase de .t |Pruebas:
% Sofreir 20 min Tmin 770" 160°C| 10°C | 4enoc| SI [MANUAL| NO  [lorods NO g fritura con terﬂgeyra 40°C
S © i " (i o .
z o 3 Pan arel | smin | wa |f99 1 sec [100°CHna [MaNUAL| NO | cerrada sf
4] Coccion 30 min- 20001 | 20| i 3 {termpo Fitra | 112
2 ah | smin [*}0"/ 80°C | 10°C |80°C/| Sf | (no B |Cerrada|  NO & TEMPERA- conaire:|conaire:
[ lenta 90°C ajustable)| "™ 2 TURA fijos): desmin| 180°C
E : 200 °C/ oh
2 N N | 9 10 min Fase
i vapor | tomin | 1min |"7I100°C| NO | NO | NA|MANUAL| (B9 |cemada| i g defitura con
5 . = aire 2: ajuste
B Yogur 8h | 15min [1h/2h[ 40°C| NO | NO |N/A|MANUAL| NO |Cerrada| NO | sf deltiempoy
9 la tempera-
tura:
Recal cuenta atras 80°c 24h " 180°C/
ecalen-|  con o o °C- ierta of 15 min
tado un maximo NO NO |100°C| 10°C 100°C N/A ai (rt]a?bl NO cerrada NO
deTh justable)
freiora | 3omin | 1min |"TM"(180°c| s°C |Y¥0XC| S [MANUAL| NO |Cerrada| sf
i Deshi- | 1h o o |40°C- £
%%b"at dratacion 8h 30min 12h 60°C | 10°C 70°C N/A [MANUAL| NO |Cerrada SI
15min Abajo: Arriba
Comida | (tiempo de . |1 min- |automa-| Arriba | solo ¢ 1
W crujiente|la FREDORA '™ | "1h | fco |solo5°C[160°¢| S [MANUAL| NO - |Cemada| Sl
= DE AIRE) (sequir 200°C
2 hirvien-
© do)
_g
i Arriba:
& 200
2 20 mind Abajo: X Arrilba
¥} Steam & | (tiempo de .| 5min- [autom&| Arriba | solo ¢
=8 Crisp la FREIDORA 1 min 4h | tico |solo5°C|160°C N/A|MANUAL | NO | Cerrada Sl
2 DE AIRE) (sequir 200°C
hirvien-
do)
paniila | 15min | 1min "M 200°c| sec {1600 A [MANUAL| NO |cerrada| f
peadol | asmin | smin |37 |180°c| sec (B0 N |MANUAL| NO | cerrada| s




Al finalizar la coccién

+ Abre la tapa

* Al manejar la bandeja de vapor, usa guantes de horno

* Sirve los alimentos con la cuchara suministrada con el aparato
y vuelve a cerrar la tapa.

* El tiempo maximo para Mantener caliente es de 24 horas.

* Pulsa la tecla "STOP" para finalizar el estado de conservacion
del calor.

* Pulsa el botdn de apagado antes de desenchufar el aparato

INFORMACION VARIADA

El aparato dispone de una funcion de memoria. En caso de
interrupcion en el suministro eléctrico, el robot multicoccién
memorizara el modo de coccién justo antes de la interrupcion y
continuara el proceso de coccién si se reanuda la alimentacién en
menos de 2 segundos. Si la interrupcién en el suministro eléctrico
dura mas de 2 segundos, el robot multicoccién cancelara la
coccién anterior y volvera al modo de espera.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufa el aparato y deja que se enfrie antes de la limpieza.

+ No toques la tapa interior mientras esté caliente.

+ Si se queda comida pegada al fondo del recipiente, vierte
un poco de agua y déjalo a remojo durante un rato antes de
lavarlo.

+ Seca bien el recipiente de coccién y el resto de accesorios

después de cada limpieza.

Retira la paleta del recipiente para limpiarla. Se recomienda

lavar bien la paleta después de cada uso con agua caliente y

jabén.

* No limpies el interior del cuerpo del aparato con agua, ya que

podria dafiarse el sensor térmico.

Limpieza de la tapa:

IMPORTANTE: Se recomienda limpiar el interior de la tapa

después de cada uso para evitar manchas dificiles de eliminar.

La tapay la junta no deben desmontarse.

+ Se recomienda evitar los productos de limpieza metalicos y
abrasivos.

+ Para limpiar cualquier residuo de suciedad alrededor de la
junta, se recomienda utilizar pafios desinfectantes aptos para
alimentos, un pafio himedo o una esponja no abrasiva con
agua caliente.

+ Paralimpiar la salida de vapor, se recomienda utilizar un cepillo
pequefio para botellas sumergido en agua caliente.

+ Para limpiar las manchas de la placa de calentamiento del
anillo metalico de la placa caliente, haz lo siguiente:

1. Asegurate de que el aparato estd desconectado de la fuente
de alimentacién.

2. Utiliza un pafio humedo para limpiar la cubierta del calentador,
aplicando una pequefia cantidad de solucién de agua con
acido citrico con una proporcion de 1:20 (p. ej., 10 ml de acido
citrico y 200 ml de agua).

3. Enciende la maquina y vierte 200 ml de agua limpia en el
recipiente. Cierra la tapa y utiliza la funciéon de vapor para
limpiar con vapor durante 15 minutos.

4. Utiliza un pafio humedo para eliminar las manchas restantes.

5. Después de la limpieza, vacia el agua residual del recipiente

y coloca la maquina en una zona bien ventilada para que se

seque bien antes de volver a conectarla a la corriente eléctrica

para su uso.

Recipiente, cesto de coccién al vapor

* No se recomienda el uso de agentes desengrasantes o
estropajos metalicos.

* Si se ha quedado pegada comida al fondo, puedes dejar el
recipiente en remojo durante un rato antes de lavarlo.

+ Seca el recipiente con cuidado.

Paleta
* Retira la paleta del recipiente para limpiarla.

* La paleta es apta para lavavajillas
+ Se recomienda lavar bien la paleta después de cada uso.



Cuidado del recipiente

Para el recipiente, sigue atentamente las instrucciones que se
indican a continuacion:

Para garantizar el mantenimiento de la calidad del recipiente,
se recomienda no cortar los alimentos en él.

Asegurate de volver a colocar el recipiente en el robot
multicoccién.

Utiliza la cuchara suministrada o una cuchara de madera (evita
el uso de cucharas metalicas) para no dafiar la superficie del
recipiente

El color de la superficie del recipiente puede cambiar después
de utilizarlo por primera vez o después de un uso prolongado.
Este cambio de color se debe a la accién del vapor y el agua
y no tiene ningun efecto en el uso del robot multicoccién, ni
es peligroso para la salud, por lo que es perfectamente seguro
seguir utilizandolo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causas Soluciones

Asegurate de

que el cable de
alimentacion esté
conectado a latoma
eléctricay el aparato
encendido.

Los indicadores
luminosos estan
apagados y el aparato
no emite calor

El aparato no esta
enchufado.

Problema

La funciéon Mantener
caliente automatica
falla (el aparato
permanece en el
modo de coccién o no
calienta)

Causas

El usuario ha
cancelado la
funcion Mantener
caliente durante

la configuracion.
Consulta la seccion
sobre la funcién
Mantener caliente
para obtener mas
informacion.

Soluciones

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacion.

Los indicadores
luminosos estan
apagados y el aparato
emite calor

El indicador luminoso
tiene problemas

de conexion o esta
dafado.

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacion.

Sale vapor del aparato
durante su uso

La tapa se ha cerrado
incorrectamente

Abrey cierra la tapa
de nuevo.

La paleta para
remover no funciona

La funcion no esta
activada

Pulsa el botén "Stir"
ara comprobar su
uncionamiento.

No se permite
remover en algunas
recetas.

Consulta las
instrucciones de
uso para confirmar
si se recomienda o
no remover en la
receta.

La paleta no
esta colocada
correctamente

Comprueba si hay
alguna separacién
significativa entre la
paletay laolla. De
ser asi, desmontalay
vuelva a instalarla.

La paleta ha dejado
de funcionar con
alimentos

Retira la paleta para
comprobar si hay
restos de alimentos
en el interior.

El motor no funciona
correctamente.

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacion.

La tapa esta dafiada.

Envia el aparato a
un servicio técnico
autorizado para su
reparacion.




Problema

El ventilador de la
fritura con aire no
funciona

Causas

La freidora de aire solo
funciona cuando la
tapa esta cerrada.

Soluciones

Cierra la tapa.
Enviala a un servicio
técnico autorizado
para su reparacion

La freidora de aire no
funciona

Algunas funciones
tienen diferentes
etapas de coccion

y es posible que la
freidora de aire no
se ponga en marcha
inmediatamente. Es
algo normal.

Consulta la tabla

de programas

de coccién en las
Instrucciones de uso

Sale un poco de humo
del orificio de salida
del vapor

Las siguientes
situaciones se
consideran normales:
durante el uso inicial,
cuando hay exceso

de aceite en los
alimentos o se aflade
a ellos, si hay restos de
alimentos dentro de

la olla.

No es necesario
realizar ninguna
accién.

Si detectas algun cédigo de error, ponte en contacto con un

centro de servicio autorizado

Cédigo de

EEron Causa
El sensor
E1 superior tiene un

cortocircuito

Comportamiento del producto

Se activa una alarma inmediata
en todas las funciones cuando se
conecta la alimentacion.

El sensor superior

Se activa una alarma inmediata

cortocircuito

E2 tiene un circuito en todas las funciones cuando se
abierto conecta la alimentacién.
El sensor Se activa una alarma inmediata
E3 inferior tiene un en todas las funciones cuando se

conecta la alimentacion.

El sensor inferior
E4 tiene un circuito
abierto

Se activa una alarma inmediata
en todas las funciones cuando se
conecta la alimentacion.

OPEN No se ha podido

No hay alarma sobre tapa abierta
para las funciones de risotto,

disponible.

abrir la tapa recalentar, mantener caliente y
sofreir.
: Se activa una alarma inmediata
SIN olla No hay ninguna olla en todas las funciones cuando se

conecta la alimentacion.

Nota: Si el recipiente interior esta deformado, no lo utilicesy

obtén uno nuevo en el servicio técnico oficial.







KYPIA ANENTYTMENH MPOBOAH - NPOION

EZEAPTHMATA NOY NEPINAMBANONTAI

SeO—w O




MEPITPA®H

A
B
C

m o

SWwpa poidvtog
Mivakag eAéyyou
Karmaki*

C1 ECWTEPLKO KEPAWLKO
TIPOCTATEUTIKO
Beppaviikol owPatog*

C2 dAGvtla okovnG*

C3'E€oS0¢ atpou

MANKTpo avolypatog

ATIOOTIWHEVOG KAS0G

payeLpEPaTog

*Avédoya e To povtédo
My 9

Hépn. Mnv

aam

Sr-rxX“—=rx

@epPavTIKO oTolyElo
Meploxr Soxelou cUAAOYNG
CGUPTIUKVWHATOG (Va
okouTti{eTal PJETA o KABE
xpnon)

HAEKTPLKO KaAwSLO
Zmdtoula

KoutdAa oourtag
AOCOETPLKN KoUTIA

AlOKOG payELPEPATOG
Avadeutnpag

ANA®DOPEZ EIKONQN

* Do not use metallic tools.



xpnotpototnBet amod ratdia nAtkiag 8 etwv
SHMANTIKES NTPO®YAAZELS Kal avw, €av emiBAEmovTal ouvexwg. Autn

* AUt n CUCKeU TIPOOPLLETAL ATTOKAELOTLKA n gqueurﬁ uopel va ,Xpr]OLpOTIOI.r]GIE'L
yla olkLakn xpnon. Asv mpoopiletal yla aro - dtopd CHE HEUWHEVEG  OWHATLKEG,
XPHON OTLC AKOAOUBEC TIEPUTTWOELG, OL ALEBNTNPLAKEG I SLAVONTIKES LKAVOTNTEG N
oTtoleg Sev KaAUTITOVTAL ATIO TNV €yyunon: HE EN}ELLP” EHTIELPLAG KAL YVWONG, EPooov
- o€ Koullva TIPOCWTILKOU KATACGTNHATWY, EmB)‘EnOVta,L N EXOLV AaBeL OSWL,EC yud
ypagelwv r AA\wv xwpwv epyaciag UV _aopaAn Xprion TG OUCKEUNG Kal
- OE QYPOKTAUATA ' KATaVoOUV TOUG UTIAPXOVIEG KLVSUVOUC.

- amo TeEAdteg Eevodoxelwy, HOTEA 1 AWV CDUQGQOEIFI Bl SOPOKEE'H ';O,IL o C%Aw‘?f
KATAAUPATWY, MaKPLA aTto TTatdLd NALKLAG KATW TwV 8 ETWV.

- o€ KataAUpata tuttou «bed and breakfast». OL epyaoteq KaeapLgpou Kat obvnpnons
*H ouokeul auty Sev TpoopileTal yla TIOU TIpAypaToTIoOLoUVTAL amd Tov XpHOoTN

xPrioN a6 dropa (GUPTIEPALBAVOLEVWY i;\iss'([ipsna va TpaypatomoLlolvtal aro
TWV nat&o’uy) He pawHévsq OSU}JOILKF:C,, . OL OU.OKEUE-'ZC JOYELDENGTOC TIpETEL VO
aLo,er]Fr]pLaKs_q i \éOI‘]‘ELé(ECe,LKGVOU]tEC, ) tomoBetovuvtal oe otabepr) Beon pe TG
aro dtopa TOU &gV SLABETOUV EMAPKN O . ) ,

; : PR . AQBEG (Eav UTTAPYOUV) TOTIOBETNUEVEG, WOTE
EHTIELPLA KAL YVWOT), EKTOG EQV £XOLY AdBeL va%éécpsbystcﬁxr] SLglppOI"] KClLr;]tpd)V Syptbv
TPOMYOUHEVLS E}c‘inytsq yra Ty xpnon s H ouokeur) gv mpoopiletal yla xpnon p;f_
OUOKEUNG N emBAETTOVTAL ATTO ATOPO TIOU , ; ) ;
glvat uTteLBUVO yLa TNV ACYAAELA TOUC. EE'thpLKO X;\) OVO&QKOFm N HE §eXWPLOTO

*Ta madld TpEmeLl va Pplokovtal uTo oLOTNHA TNAEXELPLOHIOU.

emtiBAeYPn, wote va dtacpalidetat otL dev A;to? nAEgtgLK%KO?(ZSZOE?)(E“pae%paéngem,t
MAlZoUV UIE TN GUTKEUR, Va avTlkataotabel amd Tov Kataokeuaotr,

CAUTH N ouckeu eV  TIPEMEL  va €va €E0VUOLOSOTNPEVO KEVTPO OEPPLG ) arto

Xpnotpototeitat amo matdid nAkiag amod ATOHO “‘Cé FapOPVOLgVEEiL&KEUOn’ yta v
100 0 €wg 8 €Twv. Autr) n cuokeun pmopel va ATTOPEVXTEL TUXOV KLVoLVOG. @
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« A0Otav n ouokeun PBploketat o€
Asttoupyla, pmopel  va  avamtuyxBolv
UPNAEG Bepuokpacieg ot TPOCPRACLUEG
ETILPAVELEG TNG. MnV ayylleTe TG KAUTEG
ETILPAVELEC TNG CUCKEUNG.

 KaBaplote to kamdki, tov kado, To cwpa
KAl TO KOAABL pe €va ogouyydpl kat Alyo
vepo. KaBaplote to Beppaviikd otolxeio
Eexwplota pe eva vypo mavi. Avatpefte
otnv evotnta «Kabaplopog» twv odnylwv
Xprone.

« Mn BuBilete TtoTE TN oUOKELN N TN Povdada
ToU BeppavTtikoU otolyelou oto vepo!

*H ouokeur) umopel va xpnotporownBel o€
upopETpo €wg 2000 petpa.

« Mpoooxn: n em@avela tou Begppaviikov
OTOLXELOU TTapapEVEL Bepn) yla KamoLwa wpa
KaL JETA TN Xpron.

« Mpoooxn: kivéuvog tpaupatiopol o€
nepimtwon  Aavbaocpevng  xpnong  tng
OUOKEUNG.

* Mpoooxn: Aev Tpemel va xubel uypd oto
Buopa (avdAoya pE TO JOVTEAO).

* MPOEIAOMNOIHZH: ®UAdCOETE T OUOKEUN
HOKPLA aTIO PLKPA TTaLSLd Kal ELSIKOTEPA OTav
TN XPNOLUOTIOLETE KAl OCO TIEPLPEVETE va
KPUWOEL.

* H ouokeun &ev TipemeL va Bubidetal o vepo N
OTIOLOSNTIOTE AANO LYPO.

MNa tn Swkn oag acPdAAELa, AuTr N GUGKEUN TIAnpoi

T TPOPBAETOPEVA TIPOTUTIA KL TOUG KAVOVLGHOUG

(o8nyieg xapnAng TtAong, NAEKTPOHAYVNTLKAG

cupBarotntag, UALKWY Tou Epxovtal os ertapr] pe [T§

TPOWPLUA, TIEPLBAAAOVTOG, K.ATL.).

« EA¢yEte OTLNTAON TOU SLIKTUOU SLAVOUNGoag
aVTLOTOLXEL OTNV TACN TIOU avaypagetal
otnv  Takida  mpodlaypapwyv - TNG
OUOKEUNG (EVAANQCGOOPEVO pELQ).

« AeSopgvou OTL UTIAPYOUV TOCA TIOAAA
SLAPOPETLIKA TIPOTUTIA, AV N GCUOCKEUN
TIPOKELTAL va xpnotldotolnBel oe ywpa
SLAPOPETLKN amod TN Xwpa otnv otola
ayopdotnKe, @povtiote va eleyxBel amo
€€0UCLOS0TNUEVO KEVTPO OEPRLC.

*[la POVIEAQ ME ATIOOTIWHPEVA NAEKTPLKA
KaAWSLA, XPNOLUOTIOLELTE HOVO TO AUBEVTLKO
NAEKTPLKO KAAWSLO.

* ATTOOUVEEETE TIAVTA TN OUCKEUN aTo Tnv
nplda peTatn xpron, ylava tn JETAKLVrosTe
f yLa va tnv kabaploete.

* MnV A€LTOUpyElTE TIOTE TN CUOKEUN KATW
amo vtouAdariia koulivag r) Kovtd o€ Ttolyoug
KAl a@note amootacn TouAdyLlotov 15 ek.
yUpWw arto Tn CUCKEUN.
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* MNV PETOKLVELTE TIOTE TN OUOCKEUN Otav
TIEPLEXEL KO (g0t TPOPLUA.

* MNV XPNOLUOTIOLELTE TIOTE TN OUGCKEUN 0aG
otav slvat dadea.

* MnNV QmopaKpUVECSTE amoO TN OCUOCKEUN
evw elvat ouvéedepevn otnv mpila Kat
EVEPYOTIOLNHEVN.

‘Otav xpNOLUOTIOLELTE TO TIPOLOV yla TIPWTN

PopQq, PTIopEl va ameAeuBepwaEL Pn TOELKN

oopn. AUTO TO Pawvopevo &gV emnpeadel TN

xpnon kat Ba eEapaviotel ypryyopa.

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

ATIOGUGKEUAOTE Tr GUCKEUN

« Apalpéote OAa Ta QUTOKOANTA TIOU €lval KOAANuUéva oto
Tpoidv.

« Apalp€oTE TN OUOKEUN amod TN OUCKEudola NG Kal
QTIOCUOKEVAOTE OAA Ta §QPTAPATA KAL TA EVTUTIA.

« Avolfte TO KaMAKL TIATWVTIAG TO KOUWPTIL avolypatog oto
TEPIBANPa OTO ETAVW KATIAKL - EWK. 1. ALaBAoTe TLG 08Nnyieg KaL
OKOAOUBONOTE TIPOCEKTLKA TN MEBOSO AELTOoUpYiag.

* Inuelwon: O SakTuALog OLALKOVNG YUpW artd Tov SLoKo TIPETEL va
XpnotpotoLeltat Katd To payeipepa.

Kaeapwpog TNG GUCKEUNG
« AQpalpeoTe Tov KAS0 - €1K.2 Ta €§aPTPATA KAl OAQ TA TIAAOTIKA
Kal Ta évBeta amo To Tipoidv.

+ KaBapliote Tov kKado e va opouyydpL Kat Uypo TILATwV.

+ TKOUTILOTE TO €EWTEPLKO TNG OUOKEUNG, TNV KEPAULKN TIAAKA
TOU KATIAKLOU KAl TO KATIAKL PE €va Bpeypévo Ttavi.

¢+ ZTEYVWOTE TIPOOEKTLKA.

+ TomoBetriote 6Aa ta e§aptripata Eava otn B€on Toug.

A TH ZYZKEYH KAI OAEZ TIZ AEITOYPIIEZ THZ

* kourtiote npooaktu«i TO sztspLKc') TOU KAS0U (ELSLKA TO KATW
pspoq BsBaLwGELts otL Sgv umdpyxouv &Eva uno)\appam n
UYPA KATW aTto ToV KASO 1} 0TO BEPUAVTLKO OTOLXELO - ELK.7.

+ ToTtoBETOTE TOV KAS0 0T CUOKeUN Kat BeBalwBelte OTL €xel
ToToBeTNBEL CWOTA - ELK.6.

« Khelote to Kamakl kat PeRaiwbeite oOTL 0kovoate Tov
XQAPOKTNPLOTIKO AXO «KALK»,

+ AkoAouBnote TG 08nyieg otnv evotnta «MQE NA ZEKINHZETE»,
yla va pubuicete to pevol POyELPEPATOC KAl avatpeEte o€
KABE pevoU yla TIEPLOOOTEPEG AETITOUEPELEG OXETLKA HE TN
OUVLOTWHEVN XPHon.

* Mnv ayyilete To BepUAVTLKO OTOLXELO OTO KATW HEPOG TNG
OUOKEUNG Kal TN HETAAALKY) TIAAKQ OTO E0WTEPLKO HEPOG TOU
KamakLou, 6tav to Tpoidv eival ouvdedepévo otnv Tiplla n
HETA TO payelpepa. Mnv peTapEpeTe To TPolov dtav Asttoupyet
1 QPEOWC PETA Ao To paysipepa.

+ AUTI] N CUOKEU TIPOOPLIETAL PHOVO YLa XPI)ON OE ECWTEPLKO XWPO.

+ Mnv Bddete otE TO XEPL 0AG OTO GnUEio Tov Pyaivel o
QTHOG, KATA TN SLAPKELA TOU HAYELPEPATOG, KABWG UTIAPXEL
Kiv8UVOoG EYKAUPATWYV - €LK.12.

+ XPNOLUOTIOLELTE POVO TOV ECWTEPLKO KASO TIOU TtapEXETaL
M€ TN OUCKEUN oag.

« Mnv Badete vep6 | AAAa UALKA OTr GUGKEUN, av o Kadog
Sev Bpioketal otn B£on Tov.

* H péyiotn mocotnta vepol Kat UALKWVY Sev Ba Tipémel
va umepPaiverl tnv €véelin avwrtatng otdbung (4 L) mou
Bploketal péoa otov KASo - LK.8.

ZUV8EaoN PE TNV Tapoxn NAEKTPLKOU PEUHATOG
+ Mnv XpnNOLUOTIOLELTE TN CUOKEUN O€ TIEPLTITWON TIOU:
- N OUOKEUN 1] To KAAWSLO €xeL uTtooTEl PBopa
— N OUOKEUN €XEL UTIOOTEL TITWOT), €XEL EPPAVELG {NULEG 1| Sev
Aeltoupyel cwotd
- X€ QUTEG TLG TIEPLTTTWOELG N CUCKEUN] Ba TIPETEL va OTAAEL O€
eEouolodotnpEvo KEVTpo oépPLG. Mnv amocuvappoloyeite
T CUOKEUN.
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MnV a@rvete To KAAWSLO Va KPEPETAL.

YUVSEDTE TN CUOKEUN POVO o€ yelwpevn Tipida.

Mnv xpnolpotoleite KaAWSLO TIPoEKTAoNG. Av  TEAKA
XPNOLUOTIOLOETE KAAWSLO €méKTaong UM €ubluvn oag,
BePBalwBelte OtL Bploketal os kA Katdotaon, SLabEtel @Lg
He ouvéeon yelwong kat elvat KatdAAnAo yla tnv Loxy tng
OGUOKEUNG,.

MnV amoCUVSEETE TN CUOKEUN amo tnv Tplla TpaBwvtag To
KaAwSLo.

ATIOCUVSEETE TIAVTA TN CUOKEU atto TNV Tpopodoaotia pLy amd
TN GUVAPPOAGYNON, ATTOCUVAPHOAGYNON ) TOV KaBapLopo.

pootacia tou TtEPLBAAAovVTOg

H ouokeuny oag €xel oxedlaotel yla va Asttoupysl TIOAG
xpovia. ‘Otav opwe Ba amoYacioETE VA TNV AVTLKATACTHOETE,
pNV EexvAte WG PTopelte va CUPPBAAAETE OTNV TIPOOTAGCLA TOU
TepLBANOVTOG.

Mpw amopplPete TN CUOKELN 0AG APALPECTE TNV pPmtatapia
amo TO XPOVOSLAKOTITN KAl TIAPASWOTE TN OE TOTILKO onueio
OUA\OYNG AOTLKWVY aTIOPPLHPATWY (aVAAoya PE TO PHOVTENO).

MpoéxeL n mpoctacia tou mepLBaiiovrog!

® H OUOKeUN 0OG TIEPLEXEL TIOAUTLUA UALKE, Ta OTIola HTIOpOUV
va avaktnBolv fj va avakukAwBouv.

2 METAQEPETE T O £V TOTILKO ONPELO CUANOYNAG AOTIKWY
AMOPPLUHATWV.

prion

XPNOLJOTIOLOTE TN CUCKEUN TIAVW O emimedn, otabepr] kat
avOEeKTLKN 0Tn BepPoTNTA ETILPAVELQ, PAKPLA aTo otayovisia
VEPOU Kal TINyEG BeppoTNTAG.

Mnv eTLTPETETE N BACN TNG CUCKEUNG VA EPYETAL OE ETIAPN PE
vepo.

MOTE PNV ETILXELPIOETE VA XPNOLUOTIOLOETE TN CUOKEUN OTaV
0 Kad0og glval adelog 1} ev Bploketal otn BEon Tou.

H Aettoupyla payelpépatog Sev ipemeL va epmodidetal.

Mnv amotpémete ) eumodidete tn Aettoupyla va aAAAdlet
autopata otn Aettoupyia Beppobaidpou.

Mnv ag@atpeite Tov KAS80 VW N CUCKEUI AELTOUPYEL.

Mnv toroBetelte tn ouokeur ameubelag TAVW Of KaAuth
EMLPAVELa 1 AAAN TNy Beppdtntag 1 @Adyag, kabwg Ba
TipokaAgoel BAABN 1 kivSuvo.

O Ka80¢ kal n Beppawvopevn TAAKA TIPETEL Va BplokovTtal o€
apeon ena@r. OTOLOSNTIOTE AVTLKELPEVO 1] TPOPLHUO TIOU EXEL
TomoBetnBel avdpeoa o€ autd ta Vo pépn Ba emnpedoeL T
owotn Asttoupyia.

MnV TOTIOBETELTE TN OUOKEUN KOVTA Of TiNyeg Beppdtnrtag
N péoa o€ KAUTO YoUpVo, KaBWG eVSEXETAL va TIPOKANBOUV
00BapEG CNHLEG.

Mnv Bdlete paynto rj VEPO PECA OTN CUCKEUN, AV 0 KAS0G Sev
Bploketal otn B£on tou.

AKOAOUBNOTE TLG TTOOOTNTEG TTIOU SLVOUV OL CUVTAYEG.

AV KATTIOLO TPAHA TNG OUCKEUNGTIAPEL PWTLA, PNV TIPOCTIABNOETE
va oBnoete TG PAOYeG Pe VEPD. TKETACTE TN PAOYEG HE €va
vwTté Tavi.

‘Omoleg  TapepPdoelg ot ouokeurp Ba  TpémEL  va
Tpaypartomotlovvtal pHovo amd KEVIPo oEpPLG HE auBevtika
QAVTOANAKTLKAL.

Mo OAd TA TIPOYPAPPATA OTNV ApLOTEPH TTAEUPA (TTpoypappata
Air Fry):

‘OA\a Ta Tpoypdppata Xpnolpotololy To Tavw Beppaviikd
otolxelo (KaTdaKL yla Tnyaviopa Pe agpa)

ElSikotepa, Ta mpoypdupata «Crispy Meal» (Tpayavo yevpa),
«Steam & Crisp» (ATpog kat tpayavd) kat «Bread» (Wwpl)
XPNOLUOTIOLOUV Ta TAVW Kal KATw oTtolxela og SLagopeTikd
OTASLa payeLPEPATOC (OXL TAUTOXpova).

MNa 6Aa ta mpoypaupata otn Se€ld TAeupa (Tpoypdppata
Multicook):

‘O\a Ta TTpoypAPHATA XPNOLHOTIOLOUV PHOVO TO KATW BEPUaVTLKO
otolxelo



O NINAKAZ EAETXOY

”m“ & Multicook

Roast / Bake h o Steam
Bread N o Yoghurt

Dehydrate ne / Temp L s ® Reheat

NEPITPA®H

PYOMIZH Meprypaen

A

YTIOSELKVUEL TO TIPOYPANHA HAYELPEPATOG UE TN AELToupyia
Air Fry

Matrjote yla va pubpicete Tov xpovo Kat tn Beppokpactia

Evepyomoinon/amevepyotoinon

B
C
D

XproLpOTIOLOTE Ta BEAN TIAVW KAL KATW YLa VA eTIAEEETE
TIPOYPAPHA PAYELPEPATOG KAl va puBpioETE TOV XpOvo Kat
T Beppokpacia

m

‘Evapgn/Alakomn
IMaTrOTe MAPATETAPEVA YL 2 SEUTEPOAETITA YLa ETTAVAPOPA

Metayevéotepo yelpa

Atatripnon Beppokpactag

T |m

Evepyomoinon/amevepyotoinon avadsuong

—

YTIOSELKVUEL TO TIPOYPANHA HAYELPEPATOG WE TN AsLToupyia
Multicooker

Epgavidel tov XPONO, tn) ©EPMOKPAZIA, to METATENEZTEPO
FEYMA, Tnv ANAAEYZH, tnv evepyortoinon tng AEITOYPIIAS
OEPMOGANAMOY

Awaxeiplon Tou Qxou
To Multicook Ba ekmépel évav rxo «umum» dtav evepyottolnBet

N amevepyorolnBel,

otav E&ekwnoel éva Tpoypappa, dotav

oAokANpwOel éva mpdypappa, r 6tav to Multicook spgpavioet
€vav KWSLKO 0QAAUATOG.
EVEPYOTIOLOTE TOUG NXOUG YLO TA TTAVTA TTATWVTAG TIAPATETAPEVA

1o «Later Meal» (Metayevéotepo yeUpa) kat to «time/Temp»

(Xpdvoc/Bepuokpaoia) padi yia 3 SeutepoAemta.

ENAP=H XPHZHZ

Fevika

Oep./XpovopeTpo => Kowodxpnota TANKTPa emAoywv O Kat

/\ELtoupyqu yLa TLG OTIOLEG aTTALTELTAL NXNTLKO oripa
. Start ) => «MTuT» 1 popa otlypLala

2. Hxntka onpata MARKTpwy ) => Katd tn Asttoupyia
TNG CUOCKEUNG armoé Tov XPAOTN (€TLAOYN TIPOYypPAHATOC/

T(poCappoyn Xpovou Kat Beppokpasiag)

3. Meta to pdypappa prSLpEpCl‘EOq <) => «Hy0G OAOKAr pwONG»

4, ZpAApa ) => «MTILTT» 2 POPEG

&) Edv n €moyn «Stir» (Avakatepa) Sev eivat eVepyoTtotnpevn

amno rtpoem?xoyn n EVSELKtLKn )\UXVLO. «AVOKATEPATOG» avaBsL

KA TIAPApEVEL QVAPPEVN KATA TN SLAPKELA TOU HAYELPENATOG,

EQv arevepyoTtoloete v emloyr| «Avakdtepa», n Avxvia
«Avakatépatog» Ba ofrioel => H amevepyotoinon tng eTAOYNG

«AVaKATEPO» SEV eNPEACEL AAA ETUAEYPEVA TIPOYPAUHATA

H katdotaon @wTLopoU:
1. Mavta evepyoTtolnpevn - katdotaon Aettoupylag
2. AvaBoonvel - eAé€te katdotaon

Tnydavicpa o€ agpa (XELPOKLVNTOG T(POYPAUHATLGHOG)
¢ MatAote to TANKTIPO €MAVW/KATW BENOUG yla va emAeEete
TN Acttoupyla «Air Fry» (Tnyaviopa o€ aépa). Ztnv oBovn
EPPavileTaL 0 TIPOETIAEYPEVOG XPOVOG HAYELPEPATOG.

* Matrote to TAAKTPO «Oeppokpacia/Xpovosiakdmtng B9

yld va €VePYOTIOLNOETE TN AELToupyla puBuLong tou xpovou

=



Kal, £TELTA TIATAOTE TO TIANKTPO €MAVW/KATW BEAOUG yla va
OaAGEETE TOV XPOVO payelpepatog. MNatriote Eava to TANKTPO
«@eppokpactag/Xpovodiakémn» §I ylia va aMdaete T
BeppoKkpacia TMATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
va puBpioete tn Beppokpaotia.

 Matrjote to TAAKTPO «Start». Ekkote TO TIPOypappa
payelpépatog, avaBel nAuxvia «Start» (Evapgn) kat otnv 08dvn
gppavidetat o xpovos. Na BEATLETN andSo0n PAYELPEUATOG
Kat yia va SwatnpnBei n ovotacn Tou ayntou, o
avadevtnpag dev apxileL va mepLoTpEpeTat tapd povo 10
AETTA PETA TNV EVaApEN TOU PAYELPENATOG.

* Matrote to TANKTPO «Stop» (ALOKOTIN) yld va SLOKOYETE TO
TIPOYPOHPA HAYELPEUATOG, AV DENETE VA OTAWATIOETE APECWC,
SLaopeTika Ba OTAPATOEL QUTOPATA HOALG OAOKANPWOEL To
Hayelpepa.

*+ 2TO TEAOG TOU MPayeLpePATog, Ba akouoTel éva nxntkd onpa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA EXEL ONOKANPWOEL.

o Znpeilwon: Xpnotpotoleite TAVTOTE autr| TN Asttoupyia pe AdSL
KaL (paynto. Movo pe AaSL pmopet va ipokAnBel BAGBN r kiveuvog,.

* Zuvictwpevn B€on Siokou: emdvw B£on (UE Tov avadsutrpa
EVEPYOTIOLNUEVO) KaL KATW BEon

o * AQALPEOTE TOV AVASEUTHPA EVW XPNOLUOTIOLELTE ToV SioKo
oTnV Katw Béon

* Aev ovviotdral n xpron tng Asttoupyiag Beppobaiduou yia to
Tpdypapa HAYELPEUATOG «TNYAVLOUA OTOV aEPay.

Crispy meal (Tpayavo yeupa)

1.H ouokeur eppavilel amod TPoETAoyry Tov TANPnN Xxpovo
HayeLpEPaTOG.

O aépag TNG CUOKEUNC €EEPYETAL ATIO TO EMAVW MEPOG Kal
Beppalvetal amd To KATW HPEPOC yla va SnPLOUPYROoEL Eva
Tpayavo yevpa.

2. Matrote to €lkoviSlo Xpovou yla va pubpicete tov xpovo
payelpépatog. MoALg ohokAnpwOel to payeipepa, otnv 06ovn
Ba epavioTel 0 XpOVOC TTIOU ATIOMEVEL.

To mpoypappa Tpayavol yeUPATOG - TIPOETILAEYHEVOG XPOVOG

Tnyaviopatog pe agpa: 15 m (€vSel&n evaping katda tn puBpLon

Tou Xpdvou) | Mpobéppavan+Atpdg 10 m

* MatAote to TANKTPO €MAVW/KATW BEAOUG yla va emAeEeTe
N Aettoupyia «Tpayavo yeOpa». Ztnv 08dvn spgpaviletat o
TIPOETILAEYUEVOC XPOVOG HAYELPEPATOG,.

¢+ MatAote To TANKTPO «OepPOoKPaACia/XpovoSLakomTng» yla
Va EVEPYOTIOLNOETE TN Acltoupyla puBpLong tou Xpovou
Kal, ETELTA TIATAOTE TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yla va
aMaete Tov Xpovo payelpgépatog tou Air Fryer. Matriote {ava
TO TIAAKTPO «OePPOoKpaciag/XpovoSLakomtn» yLa va aAdgete
TN Beppokpaocia, TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG
yla va puBpioete tn Beppokpaocia tou Air Fryer

« MatAote to TARKTpo «Evap&n». Ekkwrote to Tpoypappa
payelpepatog, avdpel n Auxvia «Evap€n» kat otnv o8dvn
eppavidetal o xpovog.

¢ Matrote To MARKTPO «ALOKOTIA» yLa VA SLAKOYETE TO TTPOYpaUa
payelpEpatog

+ 21O TEAOG TOU payelpépartog, Ba akouotel €va nXNTko onua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA £XEL ONOKANPWOEL.

* Zuviotwpevn B€on Siokou: emavw B£on (ue Tov avadeutripa
EVEPYOTIOLNUEVO) Kal KATw B€on

« * Apalpgote Tov avadeuTrpad eVw Xpnotlomoleite tov Sioko
otnV kdtw Béon

+ H Aewtoupyla avakatépatog Ba  elvar amd  mpoemAoyr)
«Off» (amevepyomoinuevn), yla va amo@euxBel n akolvola
TomoBEtnon tou &lokou otny Kdtw B€on amd tov Xprotn Kat n
akouoLa EVEPYOTIOiNon Tou avadeutrpa

+ Aev ouviotdral n xprion tng Asttoupyiag BeppobaAdpou yia to
Tipdypapa HOYELPEUATOG «TNYAVLOUA OTOV aEpay.

Steam & Crisp (ATpOG KaL Tpayavo)

1. H ouokeun eppavilel amd TPoEeTAoyry Tov TANPN Xpovo
payelpePaTog

2. Matrjote 1o €wkovidlo Xpdvou yla va pubuioete tov Xpovo
payelpepatog. MOALG oAokAnpwOel to payeipepa, otnv 0Bo6vn
Ba eppaviotel 0 xpOVog TTOU ATTOPEVEL.

To TIpOETIAEYPEVO TIPOYPAPPA  HaAyELPEPATOG  «ATHOC  Kal

Tpayavox eival 20 Aerttd | Mpobeppavon+Atuog: 20 m

+ MNatAoTe TO TMANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTILAEEETE TN
AeLtoupyla «ATMOG KaL Tpayavo». Stnv oBovn epgaviletal o
TIPOETILAEYUEVOG XPOVOG PAYELPEPATOG,.



G

Matrjote 10 TANKTPO «OeppoKpacia/XpovoSLakomtng» yla
va EVEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla pubulong Tou xpovou
Kai, £TIELTA TIATAOTE TO TIANKTPO €MAVW/KATW BEAOUG yla va
aM\GEeTe Tov XpoOvo payelpepatog tou Air Fryer. Matriote Eava
TO TIANKTPO «OgpUoKPaclag/XpovosLakomtn» yia va aAdgete
TN BeppoKpacia, TATWVTAG TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG
yla va puBpicete tn Beppokpacia tou Air Fryer

Matote to TANKTPO «Evap&n». EKKLWWAOTE TO TPOYpappa
payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap§n» kat otnv oBovn
eppavidetal o xpovoe.

Matrote To TARKTPO «ALAKOTI» yLa VA SLAKOWETE TO TTPOYpA A
HayeLpepaToq

2TO TEAOG TOU payELpEPATOG, Ba OKOUOTEL €va NXNTLKO orua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA EXEL ONOKANPWOEL.
ZuvioTwpevn B€on Siokou: emavw Kat KAtw BEon

Aev ouviotatat n xprion tng Asttoupyiag Beppobaidpiou yia to
TIPOYPauIIA UAYELPEUATOG «TNYAVLOA OTOV QEPQ».

rill (FkpLA)

Matrote To TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTUAEEETE TN
Aettoupyia «FKpLA». ZTnv 000V ePPaVIZETAL O TIPOETILAEYHEVOG
XPOVOC HAYELPEPATOG.

Matrfiote 10 TAAKTPO «OePPOKPaACia/XpovoSLakdTTnG» yLa
va €VEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla pubulong Tou xpovou
Kal, €TELTA TIOTAOTE TO TIAAKTPO EMAVW/KATW PBEAoug yla
va oMd&ete tov xpovo payelpépatog. Matrjote &avd to
TIARKTPO «OeppoKpaciag/XpovoSLakomtn» yLa va aAdAgete tn
BeppoKpacia TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla
va puBpuioete tn Beppokpacta.

Matfiote to TANKTPO «Evap&n». EKKLWWAOTE TO TPOYpApHa
payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBdvn
eP@aviletal o Xpovoce.

Matrote To TANKTPO «ALAKOTI» Lo VA SLAKOWETE TO TTPOYpPaHa
HayelpEPaTog

YTo TEAOG TOU Payelpepatog, Ba akouoTel éva nNYNTKO onpa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYpAPHa £XEL OAOKANPWOEL.
ZuvicTwpevn B€on diokou: emavw Kal KAtw Beon

Aev cuviotdtal n xprion tng Asttoupyiag BeppoBaiduou yia to
Tpdypapa HAYELPEUATOG «TNYAVLOUA OTOV a€Pay.

WroLdo polpvou

Matriote To TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTIAEEETE TN
Aettoupyia «Roast/ Bake» (WroLpo poUpvou). Stnv 0Bdvn
EPPAVLZETAL O TIPOETIAEYPEVOC XPOVOC PAYELPEUATOG.

Matriote T0 TAAKTPO «OEePPOKPACLa/XpovoSLOKOTITNG» YLa
Va EVEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla puBPLonNg tou Xpovou

Kal, €ETELTA TIOTAOTE TO TANKTPO ETAVW/KATW BEAOUG yLa

va aM\agete tov Xpovo payelpépatog. Matrote &avd to
TIAAKTPO «OepPoKpaciag/XpovoSLakomtn» yLa va aAaete tn
BepPoKpaCia TIATWVTAG TO TIANKTIPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
va puBpioete tn Bepuokpaota.

Matfiote to TANKTPO «Evapén». EKKLWAOTE TO TIPOYpPAMHA
payelpgpatog, avapel n Auvxvia «Evap&n» kat otnv oBdovn
eppavidetat o xpovog.

Matrote To TANKTPO «ALOKOTIA» yLa VA SLAKOWETE TO TTPOYpaAHa
HayelpEaTog

210 TENOG TOU payelpéPatog, Ba akouotel €va NxNTko orpa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPApA €XEL OAOKANPWOEL.
Zuviotwpevn B€on Siokou: emdvw Kal KATw Bon

Aev cuviotdral n xprion tng Asttoupyiag BeppoBaiduou yia to
TPOypauUa JayeLpEPATOC «TNyAvLoUd OTOV aEPay.

Ywpi

¢ Matrote To TARKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTIAEEETE TN

AeLtoupyla «Wwpin. TNV oBovn eP@avileTal 0 TIPOETILAEYHEVOG
XPOVOG HayELPEPATOG.

Matrote To TANKTPO «OepPOKPACLa/XpovoSLakomTng» yla
Va EVEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla puBPLoNG Tou Xpovou
Kal, £TELTA TIATHAOTE TO TANKTPO €MAVW/KATW BEAOUG yla va
aM\GEeTe Tov XpOVo payeLpepatog tou Air Fryer. Matriote {ava
TO TIANKTPO «OepHOKPaciag/XpovoSLakoTTtn» yla va aAagete
TN Beppokpaocia, TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG
yla va puBpioete tn Beppokpacia tou Air Fryer

Matfiote to TANKTPO «Evapén». EKKLWIOTE TO TPOYpApHA
payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap&n» kal otnv oBovn
eppavidetal o xpovog.

Matrote To MARKTPO «ALOKOTIA» yLa VA SLAKOWETE TO TTPOYpaAHa
HayeLpépatoq



2TO TEAOG TOU payELpEPATOG, Ba aKOUOTEL €va NXNTLKO orua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA EXEL ONOKANPWOEL.

To mpoypappa Ynoipatog Ywpiol meplhapBavel xpdvo
(POUCKWHATOG, Tou €lval o otabepdg xpdvog, Kal TN
Beppokpacoia: 40°C yia 50 Aemitd, @aon 1 Air Fry: 200°CyLa 10
Aemttd, @don 2 Air Fry: puBpLlopevog xpovog Kat Beppokpaota:
180°C yLa 15 Aemttd. Na Aemttopepelq 08nyteg, akoAouBrote Tig
o08nyleg cuvtaywv TG EYaApPHOYNG.

ZuvioTwpEevn B€on SioKou: emavw Kal KAtw BEan

Aev _ouviotdtal n yprion tng Asttoupyiag BepuoBaAdpou yia to
TIPOYPAUUA UAYELPEUATOC «TNYAVLOUA OTOV a€pay.

Dehydrate (Amto§npavon)

Matrote To TAAKTPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla va eMAEEETE
T Asttoupyia «AmognRpavon». tnv oBdovn eppavidetal o
TIPOETUAEYHEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG,.

Matrfiote 10 TARKTPO «OEPPOKPACIA/XPOVOSLAKOTITNG» yLd
va EVEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla pubulong Tou xpovou
Kal, €TELTA TIATAOTE TO TIAAKTPO EMAVW/KATW PBEAoug yla
va aMdgete tov xpovo payelpépatog. Matrote &ava to
TIAAKTPO «OepPoKPaciag/XpovoSLakomn» yLa va aAAAgeTe T
Beppokpacia TMaTWVTAG TO TANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
va puBuioete tn Beppokpacta.

Matriote to TANKTPO «Evap&n». EKKLWWAOTE TO TIPOYpApHa
payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBdvn
eppavidetat o xpovoe.

Matr)oTe TO TTANKTPO «ALOKOTIN» YLa VA SLAKOWETE TO TIPOYPAHHA
HayeLpEpaTog

21O TEAOG TOU payelpEPatog, Ba akoUoTEL &va nNXNTLKO orua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA EXEL ONOKANPWOEL.
Znpeiwon: Xpnolpomotleite mdvtote autr tn Asttoupyla pe AdsL
KaL @ayntd. Movo pe AadtL pmopet va ipokAnBet BAARN f kivéuvog
ZuvioTwpevn B€on Siokou: emdvw Kat kAtw Beon

Aev _ouviotatat n yprion tng Asttoupyiag BepuoBaAdpou yia to
TIPOYPAUA UAYELPEPATOG «TNYAVLOUA OTOV AEPQa.

Risotto (PL{0T0)

Matrote To TANKTPO ETMAVW/KATW PBEAOUG yla va eMAEEETE
™ Acttoupyla «Puwfoto». Ytnv 086vn eppavidetat o
TIPOETUAEYHEVOG XPOVOG HAYELPEPATOG,.

* MatAote TO TANKTPO «OgpHOKPACLa/XpovoSLakoTTNG» yla
va EVEPYOTIOLAOETE TN Acttoupyla pubulong tou xpdvou
Kat, ETELTA TOTAOTE TO TIANKTPO ETMAVW/KATW PBEAoug yla
va aMdAgete tov Xpovo payelpépatog. Matrote Eavda to
TIANKTPO «OeppoKkpaciag/XpovoSLakomn» yLa va aAAAgeTe T
Beppokpacia TATWVTAG TO TIANKTIPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa
va pubpuioete tn Bepuokpacta.

« Matrote to TAAKTPO «Evap&n». EKKWAOTE TO np(’)ypappa
payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap&n» kal otnv obovn
gPpaviletal o Xpovoc.

+ [atrote To MANKTPO «ALAKOTI» yla va SLAKOYETE TO TTpOypappa
HayeLpEpaToq

¢ 2TO TEAOG TOU MayeLpEPATtog, Ba akouoTel €va nYNTLkO onua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA EXEL ONOKANPWOEL.

+ AkoAouBr\oTe Ta TIapaKATw Pripata yLa téAelo plgdto pe autd
TO ELSLKO TIPOYPAPPA HAYELPEPATOG

+ la KOAUTEpPA ATIOTEAEOPATA, CUVLIOTOUHE VA XPrOLUOTIOLELTE
TN Acttoupyia BeppoBaidpou yLa £wg Kat 6 WPEG.

* OgppoBAAapoG: Na KaAUTEPA aMOTEAECHATA, GUVLOTOUHE va
Xpnotpototeite tn Asttoupyia BeppoBaAdpou yla €wg Kat 6

WPEG.
ZUVLOTWHEVN cuvtayn ywa pL{oto

Zuctattko/ (Mpdypappa 0e Xpdvog/

Neprypawpn Bripatog OykoG  |ynatpatoc pHoKpacia

ZeKWNOTe To poypappaya | EAawdiado/ PLZ6TO 2 Aemtd/ | Kardku
pLZATo Kal TTpooBEDTE AGSL. 35yp. 160°C. | avol(to

MpooBéate T0 PLAOKOUPEVO
KPEPHUSL. Oa lval £TOLHO
oTav TIApEL XPUCAPEVLO
XPWHQ, AAAG OXL 0TV Kpeppudy PLZ6TO 2,5 \emta/ | Karaxt
pOSLGEL Autd to Bripa 70 yp. 160°C | avol(to
)( noLoroLeitat ya tv
£6ATLON TOU VEPOU TIOU
TIEPLEXETAL OTO KPEPHUSL.

MpooBEaTe TIG PETEG

pavitaplwy. Auto o Bripa Neuko 2 \erra/

x noLJomoLeitat yua tv pavitdpl | Puloto 160°C
€5ATHLON TOU VEPOU TIOU 709

Kartdkt
avolyto

TIEPLEXETAL OTO POVLTAPL.




* Matrote To TARKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTIAEEETE TN

i Aettoupyla «Pasta» (Zupapika). Itnv oBovn sppavidetat o

Euotatu(ol Mpdypappa BepHokpaoia

Mepiypayr) Bripatog

Pnotyarog gpogndsypévog\ Xpovog pgyapépato,q V;t(’l tr]g/ TpoBepuavon
aTAOTE TO TIAKTPO «OEPHOKPACLA/XPOVOSLAKOTITNG» YyLd
[lpoobeate to pUQL AUTO To ' va EVEPYOTIOLAOETE TN Acttoupyla pubulong tou xpdévou
Brua amoteleitat amd to . . .
quapspa ToU pUZtol gTo PU?&{;’S”O/ PLZ6TO 3'51 é‘gﬁrcm/ g\%’{;t"é Kal, MELTa TaTHOoTE TO TARKTPO EMAVW/KATW BEAOUC yla va
&b péxpL To pUTL va yivel : aA\GEETE TOV XPOVO PAYELPEUATOG.
nHLSLapavee. Matrjote to TAAKTPO «Evapgn». EKKWAOTE TO np(’)ypappa
Ma auto to By Znpd payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap§n» kat otnv oBovn
mipooBétoupe EUKO kpaot AEUKO PLZ6TO 2 et/ | Kamakt eppavidetal o xpovog.
KQL KAVOULIE PEVTOUELOV v "S%QOL/ 160°C | avoito MatrAoTe TO TARKTPO «ALAKOTIA» yLa VA SLAKOPETE To TIpdypapua
HEXPL VA EEATULOTEL EVTEAWG. yp. payELPépatoq , - o
EVOWHATWOTE TO LYPO, £T0 TENOG TOU payeLpépatog, Ba akouoTel éva NXNTIKO onpa
g‘(’ﬁftgttsot“oagagl th avia TIOU UTIOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAPHA £XEL OAOKANPWOEL.
. plznom poypapHay MNa BéAtiota amoteAéopata, SEV GUVLGTATAL N XProN TNng
g avddeuaon mipémet va eivat o A&eLtoupyiag OgppoBaidapou yua {upapLka
LOKOTITOHEV, WOTE Va WO . : : { i {
pNV avadevovTal CUVEXWG )\CIX(IVLK(E)V/ Plloto | 7 Aemtd %‘E&gﬁ? %AE QUTO TO TTPOYPAHLA, pTtopei vaxpnoporounBei n Aettoupyia
8;1 ﬁ%ﬁKS\b llj_f O,l(%&g)\\,% %,& ] 200 yp. ETAYEVEDTEPOU YEUHATOG
Saute (Zotapiopa)- xapoanroqnpoypappatwpog
av TO PLCOTO ELVAL ETOLUO,
pE‘ECIKRIr%OtE‘EO KOUIQ)\}: péoa * Matnote To MARKIPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla va emlédete
g}[?cgtcgtgt SG g%i“ségg ou. ™ Acttoupyla «Zotdplopa». Itnv 06ovn eppavidetat o
. Z L pr n=ean nposm)\sypévog\xpc')voq pgystépatoq. .
pogbéote Boutupo, 0 Matote To TANKTPO «OgpHOKPaCia/XpovoSLakomtng» yla
%?t&g%tg]&%quaegvamteua Cand Va EVEPYOTIOLAOETE TN Agltoupyla puBULONG Tou Xpbdvou
G\)Lwoa Metd amé 1 Aerrtd BoUtupo | Pigéto | 1 Aemtd a\?g[&thL') KaL, EMELta Tatiote TO TANKIPO EMAVW/KATW BEAoug yla
notparog, o mpdypappa va oMd&ete Tov Xpovo payelpgpatog. Matriote &ava to
g%%&%ﬁfgﬁa\{m pgoto TIANKTPO «@’EppOKPGO'LQC/XPOV(I)SLQKC')T[‘EI"]» ywava aMdEsts ™
$70 TEAOC TOU TPOYPAMILATOC esppOKpIO.OLCI matwvtag To ’T[N‘]Ktpo EMAVW/KATW BEAOUG yLa
«Risotto» (PL{oto), BaAte to va p,UGpLOEtE m lespHOKp,QOLa. , ,
OTAWPATAOTE TN CUOKEUN 0TO TILATO, ) Kotk ﬂQtr]G‘E,E TO T[7\I']K,tp0 « Evapﬁn». Ekkwnote to Tpoypappa
th'z/;TTE[LL?OPié?EOOEg;ﬁS ]?500&%%3 Tehog M/A | qvowd payelpépatog, avaBel n Auxvia «Evapén» kat otnv o6dvn
nappelava TpLV &n6 1o pp 0yp. E“(PC,IV’LZSIQL o ,xpévoc. ) ) )
oepBiplopa. MAtAOTE TO TIANKTPO «ALAKOTIN» YLA VA SLAKOYETE TO TIPOYPARUA

Zupapka

¢ T va payetpePete UPAPLKA, ELVAL CNUAVTLKO Va TIEPLUEVETE
MEXPL TO VEPO va YTAcEL og Beppokpacia Ppacpol TpoTou
TipooBéoete ta (UPAPLKA.

HayeLpEpaToq

210 TENOG TOU payelpEPatog, Ba akouoTel €va nNxNTko oripa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA EXEL ONOKANPWOEL.
OeppoBalapog:  Asv  umdpxel  autdpatn - Asttoupyla
BeppoBaAdpou yla autr tn cuvtayr, o Xpotng Pmopel va tnv



EVEPYOTIOLACEL PE PN QUTOHATO TPOTIO, TIATWVTAG TO KOUMTIL
BeppoBardpiou

SIow cook (Apy6 payeipepa)

+ MNatrRote To TMANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va eTUAEEETE TN
Aettoupyla «Apyo payeipepa». Stnv oBovn eppavidetal o
TIPOETILAEYUEVOG XPOVOG HAYELPEPATOC,.

 MNatote to TAAKTPO «BEPHOKpacia/XpovosLakoming» yla
va €VEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla pubulong Tou xpovou
Kal, €TELTA TIOTAOTE TO TAAKTPO EMAVW/KATW PBEAoug yla
va oMd&ete tov xpoévo payelpépatog. Matrote &avd to
TIARKTPO «OeppoKpaciag/XpovoSLakomtn» yLa va aAdAgete tn
BeppoKpacia TATWVTAG TO TIANKTPO EMAVW/KATW PBEAOUG yLa
va puBuioete tn Beppokpacta.

* Matote to TARKTPo «Evap&n». EkKwnote 1o Tpoypauua
payelpépatog, avapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv obdvn
eMpaviletal o Xpovoc.

* Matrote To MARKTPO «ALAKOTIA» LA VA SLAKOYETE TO TTPOYPAP A
HayeLpEPATOg

+ 2TO TEAOG TOU PayeLpEPatog, Ba akouoTtel Eva nNYNTkO onua
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAUHA £XEL OAOKANPWOEL.

e Keep warm (©gppoBalapog): £wg Kat 24 wpeg, ppovtiote va
BdaAete apkeTd Uypo oto SoxElo yla va Pnv Kael o dtog Tou
Soxelou KAl va Pnv OTEYVWOEL TO PaynTo

Steam (ATpoG)

* MNatAote To TANKTIPO EMAVW/KATW PEAOUG yLa va eTiAEEeTe
™ Asttoupyla «ATpOG». Itnv 000vn epgavidetat o
TIPOETILAEYPEVOG XPOVOC PHAYELPEPATOG PETA TNV TTIpoBEppavon.

¢ 2TO TEAOG TOU MayeLpéPatog, Ba akouoTtel €va nYNTLkO onua

TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAA £XEL OAOKANPWOEL.

¢ J€QUTO TO TIPOYPAUUQ, UTIOPEL VA XpnotpotionBel n Asttoupyla

MeTayevEoTEPOU YEUATOG

Yoghurt (FLaoupTL)

* Matrote to TANKTPO emMdvw/kKATw BéAoug yla va sm)\eEEte
™ Acttoupyila «laolpt». Xtnv 08d6vn eppavidetal
TIPOETUAEYHEVOG XPOVOG HAYELPEUATOG,.

Matriote To TAAKTPO «OEPPOKPACLA/XpOVOSLOKOTITNG» YLa
va EVEPYOTIOLOETE TN Aeltoupyla pubBulong tou xpovou
Kai, €TMELTa TIATAOTE TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAoug yla
va aMdgete tov xpdévo payelpépatog. Matriote &avd to
TIANKTPO «OeppoKkpaciag/XpovoSLakomn» yLa va aAAAEeTE T
BepUoKpacia TMATWVTAG TO TANKTPO EMAVW/KATW PEAOUG yLa
va puBuioete tn Beppokpaotia.

Matriote to TANRKIpo «Evap&n». EKKWAOTE TO TPOYypaAppaA
payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap€n» kat otnv oBdvn
eppavidetat o xpovog.

MatrioTe To TTANKTPO «ALOKOTIN» YA VA SLAKOYETE TO TIPOYPAHHA
HayeLpépatog

210 TéAOG TOU payelpépatog, Ba akouotel €va nyxntkod ofipa
TIOU UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAHHA £XEL ONOKANPWOEL.

Zto TéAOG TOU payelpépatog dev Ba evepyomolnBei n
autopatn Aettovpyia OgppoBaidapou.
XPNOLMOTIOLGTE AUTH TN AELTOUPYLO YLA VA TIOPUACKEVAGETE
ylLaoUpTL 6€ yudAwva Ttupipaya Soxeia.

* Matrjote T0 TANKTPO «OePHOKPACia/XpovoSLakomTng» yla Reheat (Zéotapa)

va EVEPYOTIOLNOETE TN Aeltoupyla pubulong tou xpovou « Autj n Aettoupyla Tpoopiletat pévo yia  {éotapa

Kal, €TELTA TIATAOTE TO TIANKTPO EMAVW/KATW BEAOUG yLa va payeLpepévou payntou.

OM\GEETE TOV XPOVO PAYELPEPATOG. * Matnote To MARKIPO EMAVW/KATW PBEAOUG yla va emléfete
* Matrjote to TANRKTPOo «Evapgn». EKKWAOTE TO TPOYpaHHa ™ Acttoupyla «Zéotapa». Ztnv 0Bdvn eppavidetal o

payetpépatog, avdapel n Auxvia «Evap&n» kat otnv oBovn TIPOETIAEYHEVOG XPOVOG PAYELPEUATOG,

eppavidetat o xpovog. + Métpnon Pe peylotn 1 wpa yla Tov xpovo, Sev elval suvatn n
¢ Matrote To MARKTPO «ALAKOTIA» YLa VA SLAKOYETE TO TTPOYPAPHA Tipooappoyn TG pUdPLoNG WPAg

HayelpEPaTog



* Matrote to MANKTPO «OeppPoKpaciag/XpovosLakomtn» yla va * Z& TEPIMTWON TIOU XPELOOTEL VA OKUPWOETE EK TWV

aMdagete T Beppokpacia MATWVTAG TO TANKTPO EMAVW/KATW TIPOTEPWVY TNV autdpatn Asttoupyia BgppoBaidapou
BéAoug yLa va pubpioete tn Beppokpacia. otav  OoAoKANpwOeli TO payeipepa: TATACTE

* Matrjote to TAAKTPO «Evap&n». EKKWAOTE TO TIPOYpaHaA TIAPATETAPEVA TO KOUMTIL «OegppoBAAapog» yua
payelpépatog, avdapel n Auxvia «Evap§n» kat otnv oBovn 5 &eutepoAemta TPV EEKLWVACETE TO TIPOypaAppd
eppavidetat o xpovoe. payelpépatog. Eav emBupeite va evepyomolioete

* Matrote To MARKTPO «ALAKOTI» yLa VA SLAKOWETE TO TTPOYpaHa KAl TdAL TNV autopatn Asltoupyia eeppoea}\dpou,
HayeLpepaTog natfjote §avd TO KoOUupTi «OgppoBdAapog» yua 5

MPOZOXH SeutepoAemra.

* To kpUO @ayntdé &ev Ba mpémeL va umepPaiver to 1/2
TOU OyKou Tou ToAupdyetpa. H umepBoAlkn) TtocoTnTa LATER MEAL (METAFENEZTEPO FEYMA)

payntol &ev Ba {eotabel evteAwg. H emavalappavopevn
XPNon tng AsLtoupyiag «Zéotapa» 1 n uTtEpBoALKa Aiyn
mocotTNTa payntol Ba oSnyrHoEL € KAPEVO paynto Kat Ba
SnMLOUPYNCEL pHLa GKANPNR KAPEVN ETILPAVELA OTOV TIATO.

e Zuothvetal va pnv {ectaivete mnxto opLtd yrati va yivel
pa eviaia pada.

* Mnv {eotaivete KpUO PAYNTO TIOU £XEL PELVEL TTIOAU KaLpo
ytati Snproupyolvtal oGHEG.

rava qumponomosuc_tq AELtoupyLa Mstaysvsorepou YEUHAToG,
eMeETE éva TIPOYPOUHA HAYELPEPATOG, TIATHOTE TO TIANKIPO
«MeTayeveoTEPO YeURO» KaL ETIAEETE TNV TTPOKABOPLOPEVN WAL

« O TmpokaBoplopévog xpdvog avtiotolxel otnv  wpa
OAOKANPWONG TOU PAYELPEPATOG,.

+ O TIpOoETAEYPEVOG XPOVOG YyLa TNV KaBuotepnuévn evapén Ba
aM\GEEL avaloya PE TOV ETIAEYPEVO XPOVO HAYELPEPATOG. To
€UPOG TWV TIPOETIAOYWV eKTElVETAL ATO 1 €WG TLG 15 WPEG.

¢ Me Ta MAAKTPA «<» KAl «>» UTOPE(te va aufroeste kal va

KEEP WARM (GEPMOOGAANAMOZ) LELWOETE ToV Xpovo.
1. AeLwtoupyia Satripnong Ogppokpaciag: « Otav emAEEeTE TOV AMALTOUPEVO TIPOKABOPLOUEVO XPOVO,
1.1 Xerpokivntn AeLtoupyia OeppoBaidpou: TatAote To MANKTPO «Evapén» yla va evePyoTIOLAOETE TN
+ Mmopeite va TATAOETE TO TANKTPO «OEPHOBAAAMOG Aettoupyla payelpépatog. H @wtewn €vdelén «Evapén» Ba
XElpokivnta. H @wtewn €vdelgn «Ogpuobdiapog» Ttapapelvel evepyoTtiolnpévn Kat otnv 08évn Ba spgpaviletal o
avABeL Kal 0 TIOAUHAYELPAG EVEPYOTIOLEL TNV KaTAOTAON apLOPOG TWV ETIAEYHEVWY WPWV.
Aeltoupyiag Beppobaiapou.
1.2 Autépatn Aettoupyia Beppobaidpou: , b TOTIOL HETAYEVEGTEPOU YEUHATOG
* 2TO TEAOG TOU PAYELPEPATOG, O TIOAUPAYELPAG EVEPYOTIOLEL
autopata tn Asttoupyia «BeppoBaAdpou» (opLopEva PUBplon |  Tumog mpoypdupatog #1: 'Evapgn payelpEPatog auEowg
wevol EEQ,LPO,LINIGL)' G)'a aKOUOt,E’L EVOL NXMTLKO o'r']pa Tov “f;tt?;yf)\f)& TuToG TipoypAppatog #2: Evapén petayevecTepou yelaTog
UTTOSELKVUEL OTL TO TIPOYPAPHA EXEL OAOKANPWOEL. YEUHATOC {Qupaptkd, atudq)

¢+ TN OUVEXELD, O TIOAUPAYELPAG EVEPYOTIOLEL QuTOpATA TN
Aettoupyia Beppobaidpou, avdfel n QWTew €VSELEn
«@eppoBAAapog» Kat otnv 08évn eppavidetat n pétpnon
Tou Xpdvou SLatripnong tng Beppokpactag.



2ENAPIO XPHZHZ MNINAKAZ MPOrPAMMATQN MATEIPEMATOX

Noykn pUBpuLoNG: OpLoHAG XpOvou
HETAYEVESTEPOU YEUHATOG |

Mpoypappatiopog pe Metayevéotepo yevpa #1:

* MNpoypappatiopoc pe MeTayevEOTEPO YELA TUTIOU #1:

+ EmAéETe €éva mpdypappa  kat matrjote [LATER MEAL]
(METAFENEZTEPO F'EYMA)

* 3T 000VEG eppavileTal 0 TIPOETIAEYPEVOC XPOVOG EWG Kat 15
wWpPEG (15:00), avaBooPrveL N Auxvia HETAYEVESTEPOU YEUUATOG. Zopopucs | Shemes | Ddems |V ool N0 | M| NAL | YEPOKIHTO | Tomoc#2 | Kltos | NO
O Xpnotng Pmopel va pubuioeL Tov XpOVO TTATWVTAC TO KATW N

#1 = aparteiveL Tov xpovo yeUUaTog
#2 = kaBuotepel Tnv ekkivnon

1 \emto - 12 wpeg ANQ:{XTO

20 hemd | 1 Aemtd 23 encd

160°C [AYTOMATO| AYTOMATO | NAI NO

(n
puBpL{OpEvO); KAEIZTO

T0 emdvw BEAoC. % Zotdpiopa| 20hemd | 1hemd 11)\353 160°C | 10°C 112600:%' NAI [XEPOKINHTO | NO m’;f‘;fo NO
* MNatrote [START/STOP] (ENAP=H/ATAKOIH) yla va eTKUPWOETE £ - ,  potem 00 uipec | ’
KaL va EKKLVAOETE TO TTPOYpappa. AKoUYETaL €va nxnTLko onpa 5 o e I I T T - e P e bl B
amo TN oUCKeuN, N Béppavon EeKvd apéowc. ZTnv 08dvn tou H , I , ,
OUOTr,”JatOC EprCIV'LCEIGL r] GVt’LthOLpI’] Uétpncn KaL anBEL r] % Atpog 10Aermed. | 1Aermo 24pec 100°C NO NO M/A | XEIPOKINHTO | TUmog #2 | Khetotd NAT
Auxvila PETaYEVECTEPOU YEUPATOG. = 10
X p y , p 'y “ q , , Taovptt 8 wpeg 15 hermtd rh%pza 40°C NO NO M/A | XEIPOKINHTO NO Khewoto | NO | NAI
MpoypappaTLopo6G Ye Xpovo MeTayevEOTEPOU YEUATOG #2: peg

« Em\éEte €éva mpdypappa  kat Tatrjote [LATER MEAL]

Hétpnon ,
METATENEXTEPO F'EYMA ztoapa | XY | no | No [ ooec | torc | soec00°C | i 241mpec No [Aows| g
( ) H Enavw puﬁu&jor']usvo) 1 KAELOTO)
péy. 1 wpa

* MNatrote [LATER MEAL] (METAFENEZTEPO FEYMA), otig 080veg
eM@aviZeTal o TIPOETIAEYHEVOG XPOVOG WG Kat 15 wpeg (15:00),

1 \emeo -

Air Fry 30Aemta | 1Aemto 180°C 5°C  [160°C-200°C | NAI [XEIPOKINHTO | NO | Khelot NAT

. ; ) \ h 1ipa
avaBoorivel n Auxvia petayevéotepou yelpatog. O xprotng »
’ I3 I3 r r 1 I TTAVW:
UTIOPEL va puBPLoEL TOV XPOVO TATWVTAG TO KATW I TO EMAVW 20
. . 15 Aered .| Kdw: . . .
BeAoa. ;gzm‘m (Xp()\/og;R 1 hemed 1:‘3;3'%%:(0 pi’\;ﬁ"s‘;’c fgg“c“’z%%vg NAI |XEPOKINHTO | NO  [Khewots | NAT
* MNatrote [START/STOP] (ENAP=H/ATAKOIH) yla va eTKUPWOETE - FRYER) (m
KAL VA €KKLVINOETE TO TIPOYPAPMA. H CUOKEUN EKTIEUTIEL €va £ Peaogol)
NXNTWKo onua, n Béppavon Ba E&ekwroel apyotepa, TiLO 3 e
KOVTA OTOV XPOVO OAOKANPWoNG. Itnv 00ovn eugaviletat n 3 Wemta I T
. . , . ; ol Aok | wioc AR | e PR froparo] ETOW | EMvaLOvo | et | N0 |Khewots | Nal
avtiotpon pETpnon Kat n Auxvia peTayevéoTtepou YEUUATOG S wpoyavs | K e (g o[ HOVOS°C | 1EC200C
elvat avappévn. Nl
TkpLA 15 \emtd 1 hertd 1?3‘;2' 200°C 5°C 160°C-200°C | M/A | XEIPOKINHTO NO K\elotd NAT
m‘,’;ﬁgu sshemd | 5demd SZ‘SE;C‘ e | s | WO v [xepoano | No | Kaoo| N




, ‘Otav oAOKANPWOEL To payeipepa

Pubpts- | o fngoemu| posute- | ' - |y * Avolypa Tou KaTtaKLoU

£ ' * Mpémnel va ypnotuoTololvIal yavtla @oUpvou Katd Tov
XELPLOWPO Tou SloKou atpoUu

+ TepBlpeTe TO PAyNTO XPNOLUOTIOLWVTAG TNV KOUTAAQ TIOU
TIAPEXETAL PE TN CUCKEUN Kal KAELOTE EQVA TO KATIAKL.

Neutoupyia Airfry

T"w"n‘j;'{m‘;;g“ + 0 ps’ywtoq xpé\foq Slatripnong tng Bepuokpactag eivat 24 fi)psq.
Yupioy + Matrote To MANKTPO «STOP» (AIAKOIMH) yla va 0AOKANPWOETE
TephapBave I ’ ’
goimupo TNV Katdotaon Asttoupylag Beppobaiapou.
(otabepog ’ ) ’ r
Yoo, dolo- + TNatAoTe To TANKTPO ATIEVEPYOTIOLNONG TIPLV ATIOCUVSETETE TN
X Kwpa: I3 r ’
40°Cya U(aetpbq OUOKEUH arto tr]V T[pLCG.
50 Aemtd, Xpovog |Gookupa:
don 1 4°C o
Yopi ﬁc;ry 5\emtd ngﬁgkr (otaBepd) | 5°C 126000‘% M/A | XEIPOKINHTO [ NO | Khetoto NAI AI A ¢ OPEZ I_I AH P 0 ¢ OPIEZ
(otabepo t Air Fry:
o ik | w0t X , . . .
OFPM: Shemt H ouokeur) SuaBetel Asttoupyla amoBrikeuong otn pvAN.
200°C/ dwg2 ’ Il v s
10l o e Tmeplmtwon Slakomrg pevpatog O ToAupayelpag Ba
(pdon 2 Air ¢ ! L A
Py it QITOpVNHOVEVOEL TN )\:-:Ltogpyta TOU LIAYELPEUATOG TIPLY ATIO TN
Jpvoual SLakottr) kal Ba emavekKLvroeL Tn dLadlkacia Tou PayELpEPATOG
1800 €AV eTILOTPEPEL TO pEUPA EVTOG 2 SEUTEPOAETITWVY. EQV N Slakotn)
15 \emed

PeVHATOC SLAPKEDEL TIAVW ATIO 2 SEUTEPOAETITA, O TIOAUPAYELPAG
Ba aKUPWOEL TO TIPONYyoUHEVO payeipepa Kat Ba emLoTpePeL oTn
Aeltoupyia avapovng.

Twpa
Anofrjpavon| 8 wpeg 30 Aerttd w;; 60°C 10°C | 40°C-70°C | M/A | XEIPOKINHTO |  NO | K\ewotd NAI KAOAPIZM oz KAI ZYNTH PHZH
ATIOOUVSEOTE TN CUOKEULN amo tnv Tpida Kal agrote tnv va
KPUWOEL TIpLV ard tov kabaplopo.
« Mnv ayyllete To E0WTEPLKO KATTAKL VW glvat Kauto.
+ EQv ta tpoglpa KoArjoouv otov Ttdto tou kadou, pifte Alyo
VEPO OTOV KASO KAl ayr)oTe ToV va HOoUALACEL yia Alyo TipLv tov
TIAUVETE.
* JTEYVWVETE KAAA TOV KASO0 PAYELPEPATOC Kal Ta UTtOAoLTa
eCaptrpata petd amo kabe kabaplopo.
« Apatpgote tov avadeutripa arnd tov Kado yLavatov kabaploete.
ZuvLoTATaL va TIAEVETE OXOAAOTLKA TOV avadeuTrpa PETA armo
KABe xprion PE KauTo oamouvovePo.
« Mnv xpnotpototelte vepd yla va kabaploete To €0WTEPLKO
NG OUOKEUNG, Kabwg propel va TpokaAéosl BAAPRn otov

atobntrpa BeppodTnTac. 125

=




KaBapLopo6g tou Kamakiou:-

YHMANTIKO: Zuviotdtat va KaBapiete TO €0WTEPLKO TOU
KATakloU PeTd amd KABe Xprion, WOTE va AmOYEVYETE TOUG
Aek€Seg Trou Ba apatpouvtal SUCKOAA.

To KOTIAKL KAL TO AAOTLYO SV TIPETIEL VA ATIOCUVAPHOAOyoUvTaLl.
JUVLOTATAL VA  amo@WeUyeTe TN XPNon HETAAKWY  Kal
AELQVTLKWVY TIpoildVTWVY Kabaplopou.

Nna va kaBapioete tuxov katdholma yupw amo to AACTLYO,
OUVLOTATAL VA XPNOLUOTIOLELTE TIAVAKLA ATIOAUPAVONG ACPaAN
yLa TPO®LUA, UYPO TIAVL I HAAGKO OPOUYYAPL TIOU SEV XapAooEeL
HE KQUTO vepo.

Na va kaBaploete tnv €£060 atpoy, ouviotdtat va
XPNOLUOTIOLAOETE  pla  Pikprp PBoupToa  yld  PTIOUKAALD,
BuBLopévn o€ KauTo vepod.

Na va kaBapioete Aekédeg amd tn Beppalvopevn TAAKA oTovV
HETAAALKO SAKTUALO TNG KAUTAG TAGKAG:
.BeBawwBelte Ot n ouokeun é€xeL amoouvéeBel amd TNV

Avadsutnipag

Apalpgote Tov avadeutripa amo to Soxelo yLa va tov kabapioete.
O avadeutr)pag TAEVETAL OTO TIAUVTHPLO TILATWV.
TuvLoTATal va TIAEVETE OXOAAOTIKA TOV avaSeuTipa PETA aTto

KABe xpnon.

dpovtida tou Kadou .

Ma tov KAS0 akoAoUBOTE TIPOCEKTLKA TLG TIAPAKATW 08NYLEG:
Matn dtatr)pnon tng KaArg Katdotaong Tou kadou, cuviotdtat
va pnv kOPEte Ta TpoPLUaA pEoa o auto.

BeBawwbeite 6L ToTtoBeTr|OaTE TOV KASO0 EaVA OTOV TIOAUPAYELPA.
XPNOLYOTIOLOTE TNV KOUTAAAQ TIOU TIapEXETAL 1 pia §UALVN
KOUTAAQ Kal OXL HETAAALKEG, WOTE VA PNV TIPOKAAEoeTe {nuLd
otnv enupdvela tou kadou.

O XpWHATLOPAG TNG EMLPAVELAG TOU KASOU pmtopel va aMAEEL peTA aTto
TNV TPWTN Xpron f YETd amo mapatetapevn xprion. Autr n alayn
TOU XpWHaTLOPOU o@eiAetat otn &pdon Tou atpol Kal Tou VEPOU
Kat Sev €xel kapla emidpaon otn xprion tou ToAupdystpa. Asv ivat

Tpowodooia peLPATOG.

2. XpNOLPOTIOLNOTE €va UypO TIAVL yLa VA OKOUTILOETE TO KAAUPUA
Tou Beppavtikol oToLYELOU, ATTAWVOVTAG PLa PLKpr TTocoTNTa
SLaAlpatog KitplkoU oo 1:20 oto mavi (T.X. KLTpLkO 0&U
10 ml: 200 ml vepd).

3. Evepyomolriote T ouokeun Kal ipocbéote 200 ml kabBapou
vepoU oto Soxelo. KAeloTe To KaTIAKL KAL XPNOLUOTIOLAOTE T
Aeltoupyia atpou yla va kabapioete pe atpo yla 15 Aemtd.

4. XpnolPoTIolote éva UypO Tavl yld vd OKOUTILOETE TUXOV
AEKESEG TIOU £XOUV ATIOMELVEL.

5. Metd tov kaBaplopo, adeldote Ta uypd amoBAnta amd To
Soxelo kal tomoBetriote T OUOKEUN O KAAA agpll{Opevo
XWPO, WOTE VA OTEYVWOEL TEAELWE TIPLV TNV EMAVACUVSEDETE
oTnV TNyn tpowodoaiag yLa xprion.

Kadog, kaAdbL atpou

« A&V OUVLOTATAL va XPNOLUOTIOLOUVTAL SLABPWTLKEG OKOVEG
KaBapLlopoU Kal HETAAALKA oouyydpla.

+ EAv €xeL KOAMACEL (paynTd O0TOV TIATO TOU KAS0U, YTTopELTE va
BdaAete péoa vepo yla va JOUALACEL TIpLV aTto TV TTAUO.

¢ ZTEYVWOTE TOV KASO TIPOCEKTLKA.

emPBAang yLa tnv uyela kat n xprion tou eivat amoAlTwE acPang.

ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN

MpépANua

OL eVSELKTIKEG
Auxvieg eival oBnotég
KQL 1) CUOKEUN) Sev
Beppaivetal.

Autieg

H cuokeur| Sev exeL
ouvSebel otnv Tpida.

Nocerg

BeBalwbeite 6Tt To
NAEKTPLKO KAAWSLO
elvat ouySedepevo
otnv mpida kat
EVEPYOTIOLNUEVO

Ot EVSELKtLqu Auxvieg
elvat ofnoteg kaw n
ouOKeUn Beppatvetat

H evSeiktikr Auxvia
TapoucLageL
TpopAruata ouv8eong
| €XEL UTTOOTEL {npLA.

Yteldte tn

OUOKEUT O€ €va
€E0UCLOSOTNHEVO
KEVTPO CEPPLG yLa
ETILOKEUN).

Awappor) atpou katd
TN SLAPKELA TNG

Xpnong

To KamakL Sev €xel
kAelosl owotd.

Avoigte ka KAelote
£avd To KaTaKL.

To KartdKL €x€L UTTOOTEL
¢nuLa.

Yte{Ate Tn ouokeur og
€va £50U0L080TNHEVO
KEVTPO OEPPLG yLa
ETTLOKEUN).




MpopAnpa

Arotuxia autopatng
Aettoupyiag
BeppoBarapiou (n
OUCKEUN TIApapeVeL
oe Aettoupyla
Bayapeputoq ) &ev
eppatvetal)

Autieg

H Aettoupyia
BepuoBalapou xel
akupwBel aro tov
épnmq Kata )

LAPKELO TG puepwnq
M TIEPLOCOTEPEG
TANpoyopleg, avatpegte
OTNV €EVOTNTA OXETIKA
pe TN Aettoupyia
Beppobaidpou.

AUosLg

Yre{Ate Tn

OUOCKEUT) 0€ £Va
£E0UCLOSOTNHEVO
KEVTPO CEPPLG yLa
ETILOKEVN.

MpopAnua

O aveplotripag Air Fry
Sev AeLtoupyetl

Autieg

To Air Fry pmopet va
A£LtoupyroeL povo
otav To KardktL elvat
KAELOTO.

Nboerg

KAeloTe TO KATTAKL.

Yteldte tn

OUOCKEUT O€ £va
€E0UCLOSOTNHEVO
KEVTPO CEPPLG yLa

O avadeutripag dev
Aettoupyetl

H Aetoupyia Sev eivat
EVEPYOTIOLNMEVN.

Matrote to koupt
avadeuong yla va
enaAnBevoete
AELTOUPYLKOTNTA TOU.

H avadeuon Sev
EMLTPETETAL YLa
OPLOPEVEG CUVTAYEG.

AVO.‘EPEE‘EE oTLg
08nyleg xpriong yla
va emBeBalwoete
av ouviotatat
avdadeuaon yla
ouvtayn oag.

EMLOKELN.
)C\)pLopsvsc
eLtoupyleg €xouv .
SLAPOPETLKA OTASLA 'é\t’g\f ﬁt(fk a
To Air Fry &gv payelpEPaTOg Ka TTOOVOAULATWY
Aettoupyel To Air Fry evégxetat lj)p Ypa“g
va pnv EEKLVIoEL NoLatog otig
odnyleg xpriong

apeowg. Auto eival
(PUOLOAOYLKO.

O avaseutrpag
Sev glval owota
ToToBETNUEVOG

EAéyEre ylatuyov
ONHAVTLKO KeVO peTaty
TOU QVasEUTpa Kal Tou
Soyelou. Eavé) €Bel,
QIooLVAPHOAOYOTE KAl
€YKATAOTNOTE 'EO}CIV(I

Byaivel Alyo kamvog
aro to avolypa
€€680u atpou

Ta akohouba

oevdpla Bewpolvtat
(pucloloyka: Katd tnv
apxtkn xprion. Otav
UTtapxEL 1 TIpooT{Betal
uTtEpBOALKNA TTooOTNTA
AadLou oto paynto.
Eav undpyouv
uttoAe{ppata
TPOYipWY péca oto
Soxelo.

Aev amauteital
Kapia evépyela.

0 avadeutripag
otapdtnoe va
AELTOUPYEL PE TPOPLUA

APaLpEoTe ToV
avadeutripa yla
va emOEWPrOETe
Qv UTapxouV
uTtoAgippata
TPOYipwy oTo
E0WTEPLKO TOU.

O kwntrpag
TapoucLalel
SuoAettoupyla.

Tre{Ate tn

OUCKEUN GE €va
£E0UCLOSOTNHEVO
KEVTPO O£PPLG yLa
ETILOKEUN).




Edv Selte TuxOv KWELKOUG CYAANATOG, ETLKOWVWVNOTE PE €va
€E0UCLOSOTNPEVO KEVTPO OEPPLG

Kwdkog

opddpatog Attia ZupmepLpopd TipoiévTog
‘Evag Gpecog ouvayeppog
E1 Stgga\t’w ac Evel EvVepyoTIOLE(TaL O OAEG TG
Bpa 'LKr]{)DK)i) Xa AeLtoupyieg, dtav to ovotnpa givat
pax H EVEPYOTIOLNPEVO.
‘Evag apecog ouvayeppog
E2 GOnga}E}w ac vl vepyoTtoleltal o€ OAEG TLG
neap q}\x AeLtoupyieg, dtav to ovotnpa giva
QVOLKTO KUKAWHA EVEPYOTIOLNEVO.
‘Evag apecog ouvayeppog
E3 O kdtw atoBntrpag | evepyoTtoleital o€ OAEG TG
£XEL BpaxukUKAwpa | Asttoupyleg, 6tav To cvotnua eivau
EVEPYOTIOLNMEVO.
‘Evag apecog ouvayeppog
E4 S gflgt\fo?;ggﬂtﬂpﬂq EvepyoTIoLE(TalL O OAEG TLG
K)L(JKN.\) a AgLtoupyleg, 6tav To cvotnua eivat
H EVEPYOTIOLNMEVO.
Aev uttdpxel ouvayepuog ya
OPEN To kamdkt Sev QVOLYTO KATTAKL YLA TLG AELTOUpYLEG
(ANOITMA) | dvol&e PLgoto, Zéotapa, Aettoupyla
Beppobaldpou kal Zotdplopa.
NO Pot ‘Evag Apecog ouvayeppog
(Aev Aev umtapyeL EVepyoOTIOLE(TaL O OAEG TLG
urtapxet | Slabéoipo Soxelo. Aewtoupyleg, 6tav To cuotnua ivat
Soxelo) EVEPYOTIOLNMEVO.

Znpeiwon: Mnv XpnoLHUOTIOLELTE TOV ECWTEPLKO KASO av €XEL
TapapopYwOEel, avilkataotriote tov o€ £§oucLodotnuévo
KEVTPO GEPPLG.




VUE PRINCIPALE - PRODUIT DESCRIPTION

ACCESSOIRES INCLUS A Corps du produit F Elément chauffant
B Panneau de commande G Zone du récupérateur de
C Couvercle* condensation (a essuyer
C1 Protection intérieure de apres chaque utilisation)
I'élément chauffant en H Cordon dalimentation
céramique* I Spatule
C2 Joint en silicone* J Louche m
C3 Sortie vapeur K Verre doseur
Bouton d'ouverture L Grille de cuisson

m o

Cuve de cuisson amovible M Pale de mélange

*Selon le modéle
*Piéces non démontables. Ne pas démonter.




} ) ” PRECAUTIONS IMPORTANTES
* Cet appareil est destiné uniquement a un
usage domestique. Il n'est pas congu pour
étre utilisé pour les applications suivantes,
et la garantie ne s'applique pas pour: kR
-les cuisines destinées au personnel
des magasins, bureaux et autres
environnements de travail ;

- les fermes ;

- les clients des hétels, motels et autres lieux
a caractére résidentiel ;

-les environnements de type chambres
d’'hétes.

* Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé
par des personnes (notamment des enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles sont réduites, ou ayant un
manque dexpérience et de connaissances,
a moins qu'elles ne soient surveillées ou
gu'elles n'aient recu des instructions quant
a l'utilisation de l'appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

* Il convient de surveiller les enfants pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.




« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par

des enfants de 0 a 8 ans. Cet appareil
peut étre utilisé par des enfants agés de
8 ans et plus sous surveillance continue.
Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou
dont I'expérience ou les connaissances ne
sont pas suffisantes, sous surveillance, si
elles ont recu des instructions concernant
l'utilisation sécurisée de lappareil et si

de qualification similaire afin d'éviter tout
danger.

« Ala température des surfaces accessibles

peut étre élevée lorsque [lappareil
fonctionne. Ne touchez pas les surfaces
chaudes de l'appareil.

la grille avec une éponge et un peu deau.
Nettoyez |'élément chauffant séparément
avec un chiffon humide. Veuillez vous
reporter a la section « Nettoyage » du mode

- Nettoyez le couvercle, la cuve, le corps et

elles comprennent les dangers encourus.
Conservez l'appareil et son cable hors de
portée des enfants de moins de 8 ans. Le
nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants.

* Lappareil de cuisson doit étre placé dans
une position stable et les poignées doivent
étre positionnées de maniere a éviter
tout déversement de liquide chaud (le cas
échéant).

* Cetappareiln’estpasconc¢upourfonctionner
au moyen d'une minuterie externe ou d'un
systeme de télécommande.

* Si le cable d’alimentation est endommagé,
il doit étre remplacé par le fabricant, un * Lappareil ne doit pas étre immergé dans l'eau
centre de service agréé ou une personne ni dans tout autre liquide.
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d'emploi.

* Ne plongez jamais l'appareil ou l'élément
chauffant dans l'eau !

* Lappareil peut étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m.

* Attention : la surface de I'élément chauffant
peut rester chaude une fois I'appareil éteint.

* Attention risque de blessure en cas
d'utilisation incorrecte de l'appareil.

* Attention : ne renversez pas de liquide sur le
connecteur (selon le modéle).

* AVERTISSEMENT : gardez lappareil hors de
portée des jeunes enfants, en particulier
pendant son utilisation, et quand il refroidit
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Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux
normes et réglementations applicables (Directives
basse tension, Compatibilité électromagnétique,
Matériaux en contact avec des aliments,
Environnement, etc.).

* Vérifiez que la tension secteur correspond a
latensionindiquéesurlaplaquesignalétique
de l'appareil (courant alternatif).

« Compte tenu du grand nombre de normes
différentes, si 'appareil doit étre utilisé dans
un autre pays que celui de l'achat, il doit étre
vérifié par un centre de service agrée.

* Pour les modeéles équipés de cordons
d’alimentation amovibles, utilisez
uniquement le cordon dalimentation
d'origine.

« Débranchez toujours votre appareil : apres
utilisation, pour le déplacer ou pour le
nettoyer.

* Ne faites jamais fonctionner l'appareil sous
des placards de cuisine ou collé a un mur,
laissez au moins 15 cm autour de l'appareil

* Ne déplacez jamais l'appareil s’il contient
des aliments chauds.

* N'utilisez jamais l'appareil a vide.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance
lorsqu’il est branché et allumé.

Une odeur non toxique peut se dégager
de lappareil lors de la premiere utilisation.
Cela n'a pas dincidence sur l'utilisation de
l'appareil et 'odeur disparaitra rapidement.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Deballage de l'appareil
+ Retirez tous les autocollants apposés sur le produit.

+ Sortez I'appareil de I'emballage et déballez tous les accessoires
et les documents imprimés.

* Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture sur
le couvercle supérieur (fig. 1). Lisez les instructions et suivez
attentivement le mode d'emploi.

« Note : I'anneau en silicone autour de la plaque doit étre utilisé
pendant la cuisson.

Nettoyage de l'appareil
* Retirez la cuve (fig. 2), les accessoires, tout le plastique et les
inserts du produit.

+ Nettoyez la cuve avec une éponge et du liquide vaisselle.

« Essuyez l'extérieur de l'appareil, la plaque en céramique du
couvercle et le couvercle avec un chiffon humide.

+ Séchez-les soigneusement.

* Replacez tous les éléments dans leur position d'origine.

POUR LAPPAREIL ET TOUTES LES FONCTIONS

+ Essuyez soigneusement l'extérieur de la cuve (notamment le
fond). Assurez-vous qu'il n'y a aucun résidu de nourriture ou de
liquide sous la cuve ni sur I'élément chauffant (fig. 7).

* Placez la cuve dans l'appareil, en vous assurant quelle est
positionnée correctement (fig. 6).

« Fermez le couvercle jusqu’a entendre un « clic ».

+ Suivez les indications de la section « COMMENT COMMENCER »
pour régler votre programme de cuisson et reportez-vous
a chaque programme pour plus de détails sur l'utilisation
recommandée.




Lorsque le produit est branché ou aprés la cuisson, ne touchez
pas lélément chauffant au bas de lappareil ni la plaque
métallique située a l'intérieur du couvercle. Ne transportez pas
le produit lorsqu'il est en cours d'utilisation ou juste apres la
cuisson.

Cet appareil est prévu pour un usage en intérieur uniquement.
Ne placez jamais votre main sur l'orifice d'évacuation de
la vapeur pendant la cuisson, au risque de vous briler
(fig. 12).

Utilisez exclusivement la cuve fournie avec l'appareil.

Ne versez pas d'eau et ne mettez pas d'ingrédients dans
I'appareil sans la cuve a l'intérieur.

La quantité maximale d'eau et d’'ingrédients ne doit pas
dépasser le niveau le plus élevé (4 1) de la cuve. (fig. 8).

Connexion a lI'alimentation

Ne pas utiliser l'appareil si :

- Lappareil ou le cable d'alimentation est endommagé.

- Lappareil est tombé et présente des détériorations visibles
ou des anomalies de fonctionnement.

- Dans ce cas, il doit étre envoyé a un centre de service agréé.
Ne démontez pas I'appareil vous-méme.

Ne pas laisser pendre le cable.

Toujours brancher l'appareil sur une prise reliée a la terre.

Ne pas utiliser de rallonge électrique. Si vous en assumez la

responsabilité, utilisez uniquement une rallonge en bon état

reliée a la terre et adaptée a la puissance de l'appareil.

Ne débranchez pas l'appareil en tirant sur le cable.

Débranchez toujours l'appareil avant le montage, le démontage

et le nettoyage.

Protection de I'environnement

Votre appareil est congu pour fonctionner pendant de
nombreuses années. Cependant, si vous décidez de le
remplacer, pensez a protéger I'environnement.

Avant de mettre votre appareil au rebut, retirez la batterie de la
minuterie et apportez la dans un centre de collecte des déchets
local (selon le modeéle).

Participons a la protection de I'environnement !

® Votre appareil contient des matériaux précieux qui peuvent
étre récupérés ou recyclés.

2 Apportez-le dans un centre local de collecte des déchets.

Utilisation

Utilisez l'appareil sur une surface de travail plane, stable et
résistante a la chaleur, a I'abri des éclaboussures d'eau et de
toutes sources de chaleur.

Ne laissez pas le socle de 'appareil entrer en contact avec de l'eau. m

Ne tentez jamais de faire fonctionner le produit avec la cuve
vide ou sans la cuve.

La fonction cuisson doit pouvoir fonctionner librement.
N'empéchez pas la fonction de passer automatiquement a celle
du maintien au chaud.

Ne retirez pas la cuve lorsque l'appareil fonctionne.

Ne placez pas l'appareil directement sur une surface chaude, ni
sur toute autre source de chaleur ou de flamme, au risque de
provoquer une panne ou de représenter un danger.

La cuve et la plaque chauffante doivent étre en contact direct.
Tout objet ou aliment inséré entre ces deux pieces interférerait
avec le bon fonctionnement de I'appareil.

Ne placez pas l'appareil a proximité d'une source de chaleur ni
dans un four chaud au risque de 'endommager sérieusement.
Ne placez ni liquide ni aliments dans l'appareil, tant que la cuve
n'‘est pas mise en place.

Respectez les quantités indiquées dans les recettes.

Si une partie quelconque de votre appareil prend feu, ne
'aspergez pas deau. Pour étouffer les flammes, utilisez un
torchon humide.

Toute intervention doit uniquement étre effectuée par un
centre de service a l'aide de piéces de rechange d'origine.

Pour tous les programmes du c6té gauche (programmes Air-Fry) :
Tous les programmes utilisent I'élément chauffant supérieur
(couvercle de la friteuse a air)

Les programmes « Crispy Meal », « Steam & Crisp » et « Bread »
utilisent notamment les éléments supérieur et inférieur a
différents stades de cuisson (pas simultanément).

Pour tous les programmes du c6té droit (programmes Multicook) :
Tous les programmes utilisent uniquement I'élément chauffant
inférieur.



LE PANNEAU DE COMMANDE

Roast / Bake ® Steam

Bread 3 N o Yoghurt

Dehydrate

DESCRIPTION

A Indique les programmes de cuisson avec la fonction air fryer

B Permet de régler le temps de cuisson et la température

C Mise sous tension/hors tension

D Utilisez les touches fléchées haut/bas pour choisir le
programme de cuisson et régler la durée et la température

E Marche/Arrét o
Appuyez longuement pendant 2 s pour réinitialiser

F Départ différé

G Maintien au chaud

H Activation / désactivation de la fonction «mélanger»

I Indique les programmes de cuisson avec la fonction
multicuiseur

] Affiche la DUREE, la TEMPERATURE, le DEPART DIFFERE, le

MELANGE automatique et le mode MAINTIEN AU CHAUD

Gestion du son

Votre Multicook émet des bips sonores lorsqu'il s'allume ou s'éteint,
lors du lancement d'un programme, lorsqu'un programme est
terminé, lorsque le Multicook affiche un code d'erreur.

Activez les sons pour tout, en appuyant longtemps et simulta-
nément sur «Later Meal» et «Time/Temp» pendant 3 secondes.

COMMENT COMMENCER ?
Généralités m

+ Temp./minuteur => touches d’option partagées & et ¥

+ Opérations nécessitant un bip sonore
1. Start4) => « bip » 1 fois brievement
2. Bips des touches ) => lorsque l'utilisateur utilise la machine
(selection du programme/réglage de la durée et de la
température)
3. Apres le programme de cuisson ) => « son terminé »
4. Erreur ) => « bip » 2 fois

- B)Si« Mélanger » est activé par défaut, le voyant « Mélanger »
s'allume et reste allumé pendant la cuisson. Si vous éteignez
la fonction « Mélanger », le voyant « Mélanger » s'éteint =>
la désactivation de la fonction « Mélanger » n‘affecte pas les
autres programmes sélectionnés

+ Etat de la lumiere :
1. Allumée en continu : appareil en fonctionnement
2. Clignote : sélection a faire

UTILISATION

Air fry (programmation manuelle) = Frire a I'air chaud

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Air Fry». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut.

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » §9 pour activer la
fonction de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches
fléchées haut/bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez
de nouveau sur la touche « Time/Temp » §9 pour modifier la
température et appuyer sur les touches fléchées



* haut/bas pour régler la température.

+ Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de cuisson,
le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée. Pour des
performances de cuisson optimales et pour préserver la
texture des aliments, la pale de mélange ne commence a
tourner que 10 minutes aprés le début de la cuisson.

+ Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson si vous souhaitez larréter immédiatement, sinon il
s'arrétera automatiquement une fois la cuisson terminée.

« Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

* Remarque : Utilisez toujours cette fonction avec des aliments
et de I'huile. Lutilisation d’huile uniquement peut provoquer
une panne ou un danger.

* Position recommandée de la grille : position supérieure (avec

la pale active) et position inférieure (sans la pale de mélange)

* Veuillez retirer la pale lorsque vous utilisez la grille en position

basse

+ Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au
chaud pour le programme de cuisson air fry.

Crispy meal = repas croustillant

1. Le programme Crispy meal (= repas croustillant) combine 2 modes
de cuisson: air fry et cuisson vapeur. Le produit chauffe par le bas
et l'air fryer frit par le haut pour préparer un repas croustillant.
Lappareil affiche le temps de cuisson complet par défaut.

2. Temps de cuisson :
air fry : 15 min par défaut
(affichage de départ, avant réglage de la durée)
préchauffage+cuisson a la vapeur : 10 min (non modifiable)

* Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Crispy meal ». L'écran affiche le temps de cuisson
par défaut

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson du mode air
fryer. Appuyez de nouveau sur «Time/ temp » pour modifier la

température en appuyant sur les touches fléchées haut / bas
pour régler la température du mode Air fryer

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Position recommandée de la grille : position supérieure (avec
la pale active) et position inférieure (sans la pale de mélange)
* La pale doit étre retirée lorsque la grille est utilisée en position
basse

La fonction « Mélanger » sera désactivée par défaut pour éviter
que l'utilisateur ne mette la grille en position basse et n'active
la pale par erreur

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au
chaud pour le programme de cuisson air fryer.

Steam & crisp = Vapeur et croustillant
. Le programme Steam & Crisp (= vapeur et croustillant) combine

2 modes de cuisson: air fry et cuisson vapeur. Lappareil affiche
le temps de cuisson complet par défaut.

. Temps de cuisson par défaut :

préchauffage+cuisson a la vapeur : 20 min (non modifiable)
air fryer : 20 min par défaut

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Steam & Crisp ». L'écran affiche le temps de cuisson
par défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson du mode air
fryer. Appuyez de nouveau sur «Time/ temp » pour modifier la
température en appuyant sur les touches fléchées haut / bas
pour régler la température du mode Air fryer

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson



« Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

¢ Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

+ Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au chaud
pour le programme de cuisson air fryer.

Gr|II
* Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Grill ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur
« Time/Temp » pour modifier la température en appuyant sur les
touches fléchées haut/bas pour régler la température

* Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.

 Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

+ Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

* Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

+ Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au
chaud pour le programme de cuisson air fryer.

Roast/bake (= rotir / cuire au four)

* Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Roast/ Bake ». L'écran affiche le temps de cuisson
par défaut

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de
nouveau sur « Time/Temp » pour modifier la température en
appuyant sur les touches fléchées haut/bas pour régler la
température

* Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.

 Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de

cuisson
146

+ Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le

programme est terminé.

* Position recommandée de la grille de cuisson : position

supérieure ou inférieure

« Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au

chaud pour le programme de cuisson air fryer.

Bread (= pain)

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction «Bread». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut
Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson du mode air
fryer. Appuyez de nouveau sur «Time/ temp » pour modifier la
température en appuyant sur les touches fléchées haut / bas
pour régler la température du mode Air fryer

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Le programme de cuisson du pain inclut un temps de levée pour
lequel la durée et la température sont fixes : 50 min a 40°C, puis
10 min de fonction air fry a 200°C (fixe), puis 15 min de fonction air
fry @ 180°C (pour cette derniére étape, la durée et la température
sont réglables).

Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au chaud
pour le programme de cuisson air fry.

Dehydrate (= déshydrater)
« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la

fonction « Dehydrate ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

* Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction

de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau
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sur la touche « Time/Temp » pour modifier la température
en appuyant sur les touches fléchées haut/bas pour régler la
température.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Remarque : Utilisez toujours cette fonction avec des aliments
et de I'huile. Lutilisation d’huile seule peut provoquer une
panne ou représenter un danger

Position recommandée de la grille de cuisson : position
supérieure ou inférieure

Il n'est pas recommandé d'utiliser la fonction de maintien au chaud
pour le programme de cuisson air fryer.

isotto

Appuyez sur les touches fléchées haut/bas pour sélectionner
la fonction « Risotto ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur la
touche « Time/Temp » pour modifier la température en appuyant
sur les touches fléchées haut/bas pour régler la température.
Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Veuillez suivre les étapes ci-dessous pour un Risotto parfait, en
utilisant ce programme de cuisson dédié

Pour de meilleurs résultats, nous vous recommandons d'utiliser
le maintien au chaud pendant un maximum de 6 heures.

Recette de Risotto recommandée

Description de I'étape

Ingrédient / |Programme

quantités

de cuisson

Lancez le programme Huile d'olive/ Risotto | 2 min/ Couvercle
« Risotto » et ajoutez 'huile. 359 160°C ouvert
Ajoutez I'oignon émincé. I )
sera prét quand il sera doré Oignon/ Risotto | 22 min/ Couvercle
mais pas brun. Cette étape 709 160°C ouvert
sert a faire suer l'oignon.
Ajoutez les champignons ; .
émincés. Cette étape serta %Za;g'r)i'g/%ns Risotto %g?)TC/ C%ﬂ\\lg.ctle
faire suer les champignons. 9
Ajoutez le riz. Cette étape
sert a faire cuire le riz dans Riz arborio/ Risotto 3,5min/ | Couvercle
I'huile jusqu'a obtenir un riz 1509 160°C ouvert
translucide
Ajoutez du vin blanc et laissez | . !

P > e Vin blanc | . 2min/ | Couvercle
réduire jusqu'a ce qu'il soit Risotto o
évaporéj. sec/50 g 160°C ouvert
Incorporez le bouillon
dilué dans de l'eau, fermez
le couvercle et lancez le
programme «Risotto».
Mélangez par intermittence Bouillon
afin de ne pas remuer de : : Couvercle
continuellement les grains légumes/ Risotto | 7 min fermé
au risque de les briser. Pour 4009
vérifier si le risotto est cuit,
passez une cuilléere dans le
risotto ; ce dernier devrait
lentement retourner a sa place.
Ajoutez le beurfre, refmuez avec
la pale pour le faire fondre.
Aprés 1 min de cuisson, Beurre | Risotto | 1 min C%lej\\//ee;ctle
le programme de cuisson
« Risotto » est terminé.
Ala fin du pro ramlme I Mettez du
« Risotto », arrétez 'appareil. | parmesan
Sortez le risotto, mettez-le dansvotre| Fin NA C%ﬂ\\’/%rrctle
dans l'assiette et ajoutez le assiette/
parmesan avant de servir. 109




Pasta (= pates)

Pour cuire des pates, il est important d'attendre I'ébullition de
l'eau avant d'ajouter les pates.

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Pasta ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut aprés préchauffage.

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin dela cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Pour de meilleurs résultats, il est déconseillé d'utiliser la
fonction de maintien au chaud pour les pates.

La fonction Départ différé peut étre utilisée avec ce programme.

Sauté (programmation manuelle)

* Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Saute ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer |la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de
nouveau sur « Time/Temp » pour modifier la température en
appuyant sur les touches fléchées haut/bas pour régler la
température

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Maintien au chaud : pas de maintien au chaud automatique
pour cette recette, l'utilisateur peut l'activer manuellement en
appuyant sur le bouton de maintien au chaud

SIow cook (= mijoter)

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Slow cook ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur la
touche « Time/Temp » pour modifier la température en appuyant
sur les touches fléchées haut/bas pour régler la température.
Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Maintien au chaud : jusqu'a 24 heures, assurez-vous de mettre
suffisamment de liquide dans la cuve pour éviter de brdler le
fond de la cuve et de sécher les aliments

Steam (= vapeur)

« Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Steam ». L'écran affiche le temps de cuisson par
défaut apres préchauffage.

Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction
de réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées
haut/bas pour modifier le temps de cuisson.

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Alafin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

La fonction Départ différé peut étre utilisée avec ce programme.

Yoghurt (= yaourt)

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Yoghurt ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut
Appuyez sur la touche « Time/Temp » pour activer la fonction de
réglage de la durée, puis appuyez sur les touches fléchées haut/
bas pour modifier le temps de cuisson. Appuyez de nouveau sur la



touche « Time/Temp » pour modifier la température en appuyant
sur les touches fléchées haut/bas pour régler la température.
Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

Ala fin de la cuisson, le bip sonore retentit pour indiquer que le
programme est terminé.

Il n'y a pas de maintien au chaud automatique a la fin de
la cuisson.

Pour la fabrication des yaourts, utilisez des récipients en
verre allant au four.

Reheat (= réchauffer)

Cette fonction permet de réchauffer uniquement des aliments
cuits.

Appuyez sur la touche fléchée haut/bas pour sélectionner la
fonction « Reheat ». L'écran affiche le temps de cuisson par défaut.
Pour des raisons de sécurité, ne pas dépasser une durée d'1h.
Il n'est pas possible de régler la durée.

Appuyez sur « Time/Temp » pour modifier la température en
appuyant sur les touches fléchées haut/bas pour régler la
température

Appuyez sur la touche « Start ». Lancez le programme de
cuisson, le voyant « Start » s'allume et I'écran affiche la durée.
Appuyez sur la touche « Stop » pour arréter le programme de
cuisson

ATTENTION

Les aliments froids ne doivent pas dépasser la moitié du
volume de la cuve. S'il y a trop d'aliments, ils ne pourront
pas étre suffisamment chauffés Les aliments briileront ou
une couche dure se formera au fond de lI'appareil en cas
d'utilisation répétée de la fonction « Reheat » (Réchauffer)
ou si la quantité de nourriture est insuffisante.

* Il est recommandé de ne pas réchauffer du porridge épais

qui risquerait de devenir pateux.

* Ne réchauffez pas les aliments froids conservés depuis

longtemps, pour éviter les odeurs.

MAINTIEN AU CHAUD
1. Fonction maintien au chaud :
1.1 Maintien au chaud manuel :

* Vous pouvez appuyer sur la touche « Keep warm »
manuellement, le voyant « Keep warm » sallume et le
multicuiseur passe en mode de maintien au chaud.

1.2 Maintien au chaud automatique :

* Le multicuiseur passe automatiquement en mode
« maintien au chaud » a la fin de la cuisson (a I'exception
de certains programmes). Le bip sonore retentit pour
indiquer que le programme est terminé.

* Ensuite, le multicuiseur passera automatiquement en
mode maintien au chaud avec lindicateur de « Keep
warm » allumé et I'écran commencera a décompter le
temps de maintien au chaud.

* Au cas ou vous auriez besoin d'annuler le maintien au
chaud automatique lorsque la cuisson est terminée :
appuyez longuement sur « Keep warm » pendant
5 s avant de démarrer le programme de cuisson. Si
vous souhaitez redémarrer le maintien au chaud
automatique, appuyez de nouveau pendant 5 s sur le
bouton de maintien au chaud.

DEPART DIFFERE
Pour utiliser la fonction Départ différé, choisissez un programme
de cuisson, appuyez sur la touche « Later meal » et choisissez
I'heure préréglée.

* L'heure préréglée correspond a I'heure de fin de la cuisson.

* L'heure définie par défaut change en fonction de la durée de
cuisson sélectionnée. La plage de préréglages est comprise
entre 1 et 15 heures.

« Chaque pression sur les touches « < » et « > » permet
d'augmenter ou de diminuer I'heure.

+ Lorsque vous avez choisi la durée, appuyez sur la touche
« Start » Lindicateur « Start » reste allumé et I'écran affiche le
nombre d’heures que vous avez choisi.



Logique
de

Types de Départ différé

réglage

| Départ différé type N°1 : commencer la cuisson
Régler un immédiatement
Départ
différé Départ différé type N°2 : commencer la cuisson plus tard
(pates, vapeur)

SCENARIO D’UTILISATION
Logique de réglage : Réglez I'heure du départ différé

Départ différé type N°1

+ Sélectionnez un programme et appuyez sur [LATER MEAL]

+ L'écran affiche I'heure par défaut jusqu'a 15 heures (15 h), le
voyant Départ différé clignote. L'utilisateur peut régler I'heure
en appuyant sur les touches fléchées haut/bas.

* Appuyez sur [START/STOP] pour valider et lancer le programme.
Lappareil émet un bip sonore, et commence a chauffer
immédiatement. Lécran affiche le compte a rebours et le
Départ différé s'allume.

Départ différé type N°2

+ Sélectionnez un programme et appuyez sur [LATER MEAL]

* Appuyez sur [LATER MEAL], I'écran affiche I'heure par défaut
jusqu'a 15 heures (15 h), le voyant Départ différé clignote.
L'utilisateur peut régler I'neure en appuyant sur les touches
fléchées haut/bas.

* Appuyez sur [START/STOP] pour valider etlancer le programme.
L'appareil émet un signal sonore et il commencera a chauffer
plus tard, lorsque I'heure de fin approchera. La minuterie
s'affiche sur I'écran et le voyant « Later meal » s'allume.

Une fois la cuisson terminée

+ Ouvrir le couvercle

+ Des gants de cuisine doivent étre utilisés lors de la manipulation
de la grille

+ Servez les aliments avec la cuillére fournie avec votre appareil
et refermez le couvercle.

TABLEAU DES PROGRAMMES DE CUISSON

n° 1 =retarde 'heure des repas
n° 2 =retarde le démarrage

Fonction multicuiseur

Fonction Air Fry

. 12h OUVERT
Risotto | 20min | T1min |, [160°C| AUTO | AUTO [oUI| (non | NON | OU |  NON
réglable) FERME
pates | smin [ 1min ['TN% Auo | NON | NA  [oUr|MANUEL| TS |Fermé|  NON
. o s Ouvert
sauté | 20min | 1min |1 T4 160 | to°c | 120CE | our [maNUEL| NON | ou NON
fermé
' 70°¢/ 2h
mijoter | 4h [ smin 3200} so°c | 10°c | 80°T [our| inon | WP |rermé|  NON
90°C réglable)
Vapeur | 10min | 1min | T4 100°c| NON | NON | NA [MaNUEL| DS [Ferme|  oul
Yaourt | 8h |15min| J0Z[40°C| NON | NON |NA |MANUEL| NON |Fermé| NON | ouI
5 décompte oC 3 24h Ouvert
Re iffer|iusaud 1h| NON | NON [100°c| 10°c | 802 | NA | (non | NON | ou NON
max réglable) fermé
. " . |1mina o o 160°Ca <
Air fry 30min | Tmin |77 €180°C] 5°C 200°C | OUI|MANUEL | NON | Ferme oul
Haut:
W
. Haut
Repas 15 min f Bas: | Haut
Icroustil- (durée AIR | 1 min “ﬂ?a auto  [seulement S%g';g‘ce;t OUL| MANUEL | NON | Fermé oul
ant FRYER) inien|  5°C. ;
de febul 200°C
lition)
Haut:
W
Vapeur " . Haut
20 min | Bas: Haut
o st |(@uréeAR| 1min [PTINE auo |seulement| SSUSTENE| A |MANUEL| NON [Fermé|  oul
FRYER) inen| 5°C. <
lant delébul- 200°C
lition)
Grill t5min | 1min T8 00°c| s | '50C4 | NA [MANUEL| NON |Fermé|  our
Ratir/ | asmin | smin TN 180°c| s | 1I0CA | NA | MANUEL| NON [Fermé|  our




Pain

Fonction Air Fry

50mina
40°C, puis
10 min de
fonction air|
fry 4 200°C
(fixe), puis
15 min de
fonction air|
fry 4180°C
(pour cette
derniére
étape, la
duréeetla
tempéra-
tures sont
réglables).

5min

Levée:
durée
et
tempé-
rature
fixes
Air Fry :
5min
azh

Levée :
40°C
(fixe)

Air Fry :

180°C

160°Ca
200°C

tion

MANUEL

Départ
Fonc: | aintien | différé [POSTTION,

type

NON

Fermé

Grille de
cuisson
DU COU- | Position| Position
manuel | n°1ou | VERCLE

rieure | rieure

supé-

oul

Déshy-
drater

8h

30 min

60°C

10°C

40°Ca
70°C

MANUEL

NON

Fermé

oul

+ La durée maximale de maintien au chaud est de 24 heures.

* Appuyez sur la touche « STOP » pour arréter le maintien au
chaud.

* Appuyez sur Arrét avant de débrancher l'appareil

INFORMATIONS DIVERSES ?

L'appareil dispose d'une fonction de mémoire. En cas de coupure
de courant, le multicuiseur mémorise I'état de cuisson juste
avant la coupure et la reprend si le courant est rétabli dans les
2 secondes. Si la coupure de courant dure plus de 2 secondes,
le multicuiseur annule la cuisson précédente et revient en mode
veille.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

* Ne touchez pas le couvercle intérieur lorsqu'il est chaud.

+ Si de la nourriture est collée au fond de la cuve, versez-y de
I'eau et laissez tremper un moment avant de la laver.

+ Séchez soigneusement la cuve de cuisson et les autres
accessoires apres chaque nettoyage.

* Retirez |a pale de la cuve pour la nettoyer. Il est recommandé de
laver soigneusement la pale dans de l'eau chaude savonneuse
aprés chaque utilisation.

+ N'utilisez pas d'eau pour nettoyer l'intérieur de l'appareil, au
risque dendommager le capteur thermique.

* Nettoyage du couvercle :-

« IMPORTANT : il est recommandé de nettoyer l'intérieur du
couvercle apres chaque utilisation, afin d'éviter que les taches
ne s'incrustent.

* Le couvercle et le joint ne doivent pas étre démontés.

« Il est recommandé déviter les produits de nettoyage
métalliques et abrasifs.

* Pour nettoyer tout résidu de saleté autour du joint, il est
recommandé d'utiliser des lingettes désinfectantes sans
danger pour les aliments, un chiffon humide ou une éponge
non abrasive avec de I'eau chaude.
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*+ Pour nettoyer la sortie vapeur, il est recommandé d'utiliser un
petit goupillon trempé dans de l'eau chaude.

* Pour éliminer les taches sur I'anneau métallique de la plaque

chauffante :

. Assurez-vous que l'appareil est débranché.

2. Humidifiez Iégérement un chiffon a l'aide d'une solution d'acide
citrique et d'eau (ratio 1:20, par exemple 10 ml d'acide citrique
pour 200 ml d'eau). Utilisez-le pour nettoyer le couvercle de
I'élément chauffant.

3. Rebranchez et allumez 'appareil. Ajoutez 200 ml d'eau propre
dans la cuve. Fermez le couvercle et utilisez la fonction Vapeur
pour un nettoyage a la vapeur de 15 minutes.

. Utilisez un chiffon humide pour essuyer les taches restantes.

. Une fois le nettoyage terminé, videz l'eau usée de la cuve et
placez l'appareil dans un endroit bien aéré afin qu'il séche
complétement avant de le rebrancher.

Cuve, panier vapeur

« Il est recommandé de ne pas utiliser de poudre a récurer ni
d'éponge métallique.

+ Sides aliments sont collés au fond, vous pouvez mettre de I'eau
dans la cuve pour le faire tremper un moment avant de le laver.

+ Séchez soigneusement la cuve.

Pale de mélange

* Retirez la pale de la cuve pour la nettoyer.

* La pale passe au lave-vaisselle

* Nous vous conseillons de la laver soigneusement aprés chaque
utilisation.

Entretien de la cuve

* Pour la cuve, suivez attentivement les instructions ci-dessous :

+ Pour que la cuve reste en bon état, ne coupez pas daliments dedans.

* Veillez a replacer la cuve dans le multicuiseur.

« Utilisez la cuillére fournie ou une cuillere en bois (évitez toute
cuillere en métal) pour éviter dendommager la surface de la
cuve.

* La couleur de la surface de la cuve peut changer apres la
premiére utilisation ou aprés une utilisation prolongée. Ce

—_

[Sa RN

changement de couleur est d0 a l'action de la vapeur et de
l'eau, il n'a aucune incidence sur l'utilisation du multicuiseur et
n'est pas dangereux pour votre santé. Vous pouvez continuer a

l'utiliser en toute sécurité.

DEPANNAGE

Probléme

Tous les voyants sont
éteints et I'appareil ne
chauffe pas.

Causes

L'appareil n'est pas
branché.

Solutions

Assurez-vous que le
cable d'alimentation
est branché sur

la prise, et sous
tension

Tous les voyants sont
éteints et I'appareil ne
chauffe pas

Le voyant présente
des problémes de
connexion ou est
endommagé. »

Envoyez |'appareil

a un centre de
réparation agréé
pour le faire réparer

Fuite de vapeur durant
I'utilisation

Le couvercle n'a
pas été fermé
correctement

Veuillez ouvrir
et refermer le
couvercle.

Le couvercle est
endommagé.

Envoyez l'appareil

a un centre de
réparation agréé
pour le faire réparer

Echec du maintien au
chaud automatique (le
produit reste en mode
cuisson ou ne chauffe
pas)

La fonction « Keep
warm » a été annulée
ar |'utilisateur pendant
e réglage. Pour
plus d'informations,
reportez-vous a la
section relative a la
fonction « Keep warm ».

Envoyez l'appareil

a un centre de
réparation agréé
pour le faire réparer




Probléme

La pale de mélange ne
fonctionne pas

Causes

La fonction n'est pas
activée.

Solutions

Appuyez sur le
bouton de mélange
pour vérifier que
cette fonction est
opérationnelle.

Pour certaines
recettes, mélanger
avec la pale n'est pas
autorise.

Consultez le

mode d’emploi
pour confirmer

si mélanger est
recommandé pour
votre recette.

Probléme

Il'y a un peu de fumée
qui sort de l'orifice de
vapeur

Causes

Les scénarios suivants
sont considérés
comme normaux :
lors de la premiere
utilisation. Lorsqu'il

y a un exces d'huile
versé ou ajouté aux
aliments. S'ily a des
résidus d'aliments a
I'intérieur de la cuve.

Solutions

Aucune action n'est
nécessaire.

La pale n'estpas
correctement placée.

Vérifiez qu'il n'y a pas
décartimportant
entre la pale et la
cuve. Le cas échéant,
retirez-la et remettez-
la en place.

La pale a cessé de
fonctionner avec les
aliments

Retirez la pale pour
vérifier s'il y a des
résidus alimentaires
a l'intérieur.

Si des codes derreur s'affichent, contactez un centre de service agréé

Code
erreur g

Le capteur supérieur
E1 présente un court-
circuit

Comportement du produit

Une alarme est immédiatement
déclenchée sur toutes les fonctions
lors de la mise sous tension.

Le capteur supérieur
E2 présente un circuit
ouvert

Une alarme est immédiatement
déclenchée sur toutes les fonctions
lors de la mise sous tension.

Le moteur fonctionne
mal.

Envoyez |'appareil

a un centre de
réparation agréé
pour le faire réparer

Lair fryer ne
fonctionne pas

Lair fryer ne peut
fonctionner que
lorsque le couvercle
est fermé.

Veuillez fermer le
couvercle.

Envoyez l'appareil
aun centre de
réparation agréé
pour le faire réparer

Lair fryer ne
fonctionne pas

Certaines fonctions
ont différentes étapes
de cuisson et l'air fryer
peut ne pas démarrer
immédiatement.

Ce phénomene est
normal.

Reportez-vous
au tableau des
programmes de
cuisson dans le
mode d'emploi

Le capteur inférieur
E3 présente un court-
circuit

Une alarme est immédiatement
déclenchée sur toutes les fonctions
lors de la mise sous tension.

Le capteur inférieur

Une alarme est immédiatement

E4 présente un circuit | déclenchée sur toutes les fonctions
ouvert lors de la mise sous tension.
I n'y a pas d'alarme pour couvercle
OUVERT é%l(j\cl)'yeve;csle ne ouvert pour les fonctions Risotto,
P Réchauffer, Maintien au chaud et Sauté.
Une alarme est immédiatement
;
PCASVge glg yoani%alg de cuve déclenchée sur toutes les fonctions
P : lors de la mise sous tension.

Remarque : si la cuve est déformée, ne l'utilisez plus et
procurez-vous une cuve de rechange auprés d’'un centre de

réparation agréé.







RAPPRESENTAZIONE DETTAGLIATA - PRODOTTO

ACCESSORI INCLUSI




DESCRIZIONE

A
B
C

m o

Corpo del prodotto
Pannello di controllo
Coperchio*

C1 Protezione dell'elemento
riscaldante interno in
ceramica*

C2 Guarnizione in silicone*

C3 Uscita del vapore

Pulsante di apertura

Recipiente per la cottura

rimovibile

*A seconda del modello
* Parti non rimovibili. Non smontare.

aam

Sr-rxX“—=rx

Elemento riscaldante
Area di raccolta della
condensa (da pulire dopo
ogni uso)

Cavo di alimentazione
Spatola

Mestolo da zuppa
Misurino

Vassoio di cottura

Pala mescolatrice

IMMAGINI DI RIFERIMENTO

* Do not use metallic tools.




AVVERTENZE DI SICUREZZA
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PRECAUZIONI IMPORTANTI

Questoapparecchio e destinato unicamente

all'uso domestico. Non e destinato a essere

utilizzato nei sequenti luoghi, nei quali non

e coperto da garanzia:

- cucine riservate al personale di negozi,
uffici o altri ambienti professionali

- agriturismi

- stanze di alberghi, motel e altri edifici
residenziali;

- bed and breakfast

Questo apparecchio non & concepito per

essere usato da persone (compresiibambini)

con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o prive di esperienza e conoscenza, a
meno che non siano sorvegliate o non siano

state istruite sull'uso dell'apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.

* Sorvegliare i bambini per assicurarsi che

non giochino con l'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere
usato da bambini di eta compresa tra 0 e
8 anni. Questo apparecchio puo essere
usato da bambini a partire da 8 anni sotto
costante supervisione. Questo apparecchio

pud essere usato da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o prive
di esperienza e conoscenza se sorvegliate o
istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e ne
comprendono i rischi. Tenere |'apparecchio
e il cavo di alimentazione fuori dalla portata
dei bambini di eta inferiore agli 8 anni.
La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguite da bambini.

Gli apparecchi per la cottura devono essere
posizionati su piani stabili con i manici (se
presenti) posizionati in modo da evitare la
fuoriuscita di liquidi bollenti.

Questo apparecchio non e destinato a
essere utilizzato con un timer esterno o un
telecomando separato.

Per evitare eventuali pericoli, se il cavo di
alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito dal fabbricante, da un centro di
assistenza autorizzato o da persona con
competenze analoghe.

AlLe superfici accessibili  potrebbero
surriscaldarsi quando l'apparecchio e in
funzione. Non toccare le superfici calde
dell'apparecchio.



* Pulire il coperchio, il recipiente, il corpo
e il cestello con una spugna e dell'acqua.
Pulire I'elemento riscaldante separatamente
con un panno umido. Fare riferimento alla
sezione "Pulizia" nelle istruzioni per 'uso.

* Non immergere l'apparecchio o I'elemento
riscaldante nell'acqua.

* L'apparecchio pu0 essere utilizzato fino a
un‘altitudine di 2000 m.

* Attenzione: la superficie dell'elemento
riscaldante e soggetta a calore residuo dopo
l'uso.

* Attenzione: I'uso improprio dell'apparecchio
comporta il rischio di lesioni.

* Attenzione: non versare liquidi sul connettore
(a seconda del modello).

« ATTENZIONE: tenere l'apparecchio fuori dalla
portata dei bambini, in particolare durante I'uso
e in fase di raffreddamento.

* Lapparecchio non deve essere immerso in
acqua o in altri liquidi.

Per garantire la massima sicurezza, questo

apparecchio & conforme agli standard e alle

normative applicabili (direttive in materia di bassa
tensione, compatibilita elettromagnetica, materiali

a contatto con gli alimenti, tutela ambientale, ecc.).

* Controllare che la tensione della rete
elettrica corrisponda a quella indicata

sulla targhetta dell'apparecchio (corrente
alternata).

* A causa dei numerosi standard in vigore,
se l'apparecchio deve essere utilizzato in
un paese diverso da quello in cui & stato
acquistato, & opportuno farlo controllare
presso un centro di assistenza autorizzato.

* Per i modelli con cavi di alimentazione i}

rimovibili, utilizzare solo il cavo originale.

* Scollegare sempre I'apparecchio dopo l'uso,
per spostarlo o per pulirlo.

* Non utilizzare mai l'apparecchio sotto le
dispense della cucina o vicino alle pareti e
lasciare uno spazio di almeno 15 cm intorno
allo stesso.

* Non spostare mai l'apparecchio se contiene
alimenti caldi.

* Non azionare mai l'apparecchio quando é
vuoto.

* Non lasciare mai l'apparecchio incustodito
quando é collegato all'alimentazione
elettrica e acceso.

Al primo utilizzo, il prodotto potrebbe

emettere esalazioni non tossiche che non

influiscono sul suo utilizzo e sono destinate a

scomparire rapidamente.



PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

D|S|mballagg|o dell'apparecchio

Rimuovere tutti gli adesivi applicati sul prodotto.

Estrarre I'apparecchio dalla confezione e disimballare tutti gli
accessori e i documenti cartacei.

Aprire il coperchio premendo l'apposito pulsante sulla parte
superiore del coperchio - fig.1. Leggere le istruzioni e seguire
attentamente le indicazioni.

Nota: durante la cottura, & necessario utilizzare I'anello in silicone
intorno al vassoio.

Pulizia dell'apparecchio

Rimuovere il recipiente (fig. 2), gli accessori e tutti i componenti
in plastica/carta dal prodotto.

Pulire il recipiente con una spugna e del detersivo per i piatti.
Pulire la parte esterna dell'apparecchio, il coperchio e la relativa
piastra in ceramica con un panno umido.

Asciugare con cura.

Rimontare tutte le parti nella loro posizione originale.

PER L'APPARECCHIO E TUTTE LE FUNZIONI

Pulire con cura la parte esterna del recipiente (in particolare
il fondo). Accertarsi che non siano presenti residui o liquidi
estranei sotto il recipiente e sull'elemento riscaldante - fig.7.
Inserire il recipiente nell'apparecchio, assicurandosi che sia
posizionato correttamente - fig.6.

Chiudere il coperchio fino ad avvertire uno scatto.

Rispettare le istruzioni riportate nella sezione "COME INIZIARE"
perimpostare il menu per la cottura e fare riferimento a ciascun
menu per ulteriori dettagli sull'uso consigliato.

Non toccare I'elemento riscaldante alla base dell'apparecchio
e la piastra metallica sulla parte interna del coperchio quando
il prodotto é collegato alla presa di corrente o dopo la cottura.
Non trasportare I'apparecchio mentre & in uso o subito dopo
l'uso.

Questo apparecchio & progettato esclusivamente per uso
interno.

* Non appoggiare la mano sulla bocchetta del vapore durante
la cottura per evitare il rischio di ustioni - fig. 12.

+ Utilizzare solo il recipiente interno fornito in dotazione con
I'apparecchio.

* Non versare lI'acqua o gli ingredienti nell'apparecchio senza
aver prima posizionato il recipiente al suo interno.

* La quantita di acqua e ingredienti non deve superare
I'indicatore del livello massimo (4L) visibile all'interno del
recipiente - fig.8.

Collegamento alla presa di corrente

Non usare se:

- l'apparecchio o il cavo di alimentazione sono danneggiati;

- l'apparecchio é caduto, presenta danni visibili o non funziona
correttamente;

- Nel caso in cui si sia verificata una delle situazioni indicate
sopra, l'apparecchio deve essere inviato a un centro
di assistenza autorizzato. Non smontare ['apparecchio
autonomamente.

+ Non lasciare il cavo di alimentazione penzolante.

+ Collegare sempre l'apparecchio a una presa dotata di messa a
terra.

+ Non usare prolunghe elettriche. In caso contrario e sotto la
propria responsabilita, utilizzare solo una prolunga in buone
condizioni, dotata di presa con messa a terra e conforme alle
specifiche di alimentazione dell'apparecchio.

* Non scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente tirando il
cavo di alimentazione.

+ Scollegare sempre l'apparecchio dalla presa di corrente prima
di assemblarlo, smontarlo o pulirlo.

Tutela dell'ambiente

« L'apparecchio e progettato per funzionare per molti anni.
Tuttavia, quando si decide di sostituirlo, agire in modo da
tutelare I'ambiente.

* Prima di smaltire I'apparecchio, rimuovere la batteria dal timer
e smaltirla presso un centro di raccolta dei rifiuti locale (a
seconda del modello).
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La tutela dell'ambiente innanzitutto!

® L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere
recuperati o riciclati.

2 Smaltirlo in un centro di raccolta dei rifiuti locale.

tilizzo

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e
resistente al calore, lontano da schizzi d'acqua e fonti di calore.
Evitare che la base dell'apparecchio entri a contatto con I'acqua.
Non azionare l'apparecchio senza il recipiente o quando questo
€ vuoto.

La funzione di cottura deve poter essere attivata senza impedimenti.
Non impedire il passaggio automatico alla funzione di
mantenimento al caldo.

Non rimuovere il recipiente mentre I'apparecchio e in funzione.
Non appoggiare l'apparecchio direttamente su una superficie
calda, su una fiamma o su un'altra fonte di calore, al fine di
evitare danni o potenziali pericoli.

Il recipiente e la piastra riscaldante devono essere a contatto
diretto. Qualsiasi oggetto o alimento inserito tra queste due
parti interferirebbe con il funzionamento dell'apparecchio.
Non posizionare l'apparecchio vicino a una fonte di calore o
all'interno di un forno caldo per evitare gravi danni.

Non versare alimenti o acqua nell'apparecchio prima di aver
posizionato il recipiente al suo interno.

Rispettare le quantita indicate nelle ricette.

In caso di incendio di una parte dell'apparecchio, non provare
a spegnerlo con l'acqua. Per soffocare le flamme utilizzare un
canovaccio umido.

Qualsiasi intervento deve essere effettuato esclusivamente
presso un centro di assistenza autorizzato utilizzando parti di
ricambio originali.

Per tutti i programmi sul lato sinistro (programmi Air-Fry):
Tutti i programmi utilizzano I'elemento riscaldante superiore
(coperchio della friggitrice ad aria)

In particolare "Crispy Meal", "Steam & Crisp" e "Bread"utilizzano
gli elementi superiore e inferiore in diverse fasi di cottura (non
contemporaneamente).

Per tutti i programmi sul lato destro (programmi Multicook):
Tuttii programmi utilizzano solo I'elemento riscaldante inferiore

PANNELLO DI CONTROLLO

Steam & Crisp

Grill Slow Cook
Roast / Bake Steam
B Bread o Yoghurt

Reheat

DESCRIZIONE

IMPOSTA-

A Indica il programma di cottura con la funzione Friggitrice ad
aria

B Premere per impostare tempo e temperatura
Accensione/spegnimento

D Utilizzare le frecce su e giu per scegliere il programma di
cottura e regolare il tempo e la temperatura

E Avvio/arresto
Tenere premuto per 2 secondi per reimpostare

F Later meal

G Mantenimento al caldo

H Avvio/arresto della mescolatura

I Indica il programma di cottura con la funzione Multicooker

] Indica la modalita attiva (TIME, TEMP, LATER MEAL, STIR,
KEEP WARM)




Gestione dei segnali acustici

Multicook emette dei segnali acustici in fase di accensione o
spegnimento, all'avvio e al termine di un programma e quando
appare un codice di errore.

Per attivare i segnali acustici, premere contemporaneamente
«Later Meal» e «Time / Temp» per 3 secondi.

COME INIZIARE

Generale
« Temp/Timer => tasti di opzione condivisi & e ¥

+ Operazioni che richiedono un segnale acustico
1. Start4) => 1 segnale acustico breve
2. Segnali acustici dei tasti #) => durante I'uso della macchina
(selezione del programma/regolazione di tempo e
temperatura)
3. Dopo il programma di cottura #) => segnale acustico di fine
4. Errore #) => 2 segnali acustici

- &) Se la funzione "Stir" & attiva, la spia "Stir” corrispondente
si accende e rimane accesa durante la cottura. Se si disattiva
la funzione "Stir”, la spia "Stir” corrispondente si spegne =>
La disattivazione della funzione "Stir” non influisce sugli altri
programmi selezionati.

+ Stato della spia
1. Fissa: funzione operativa
2. Lampeggiante: selezione dello stato

Frittura ad aria (programmazione manuale)

* Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Air Fry". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

« Premere il tasto "Time / Temp" §9 per attivare la funzione di
impostazionedeltempo,quindipremereiltastofrecciasu/gituper
modificareiltempodicottura.Premerenuovamente"Time/Temp"
59 per modificare la temperatura e premere il tasto freccia su/
giu per impostare il valore desiderato.

* Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura, la spia
"Start" siaccende e sul display appare il tempo. Per prestazioni
di cottura ottimali e per preservare la consistenza del cibo,
il gancio non inizia a girare fino a 10 minuti dopo l'inizio
della cottura.

* Premere il tasto "Stop" per interrompere immediatamente il
programma di cottura prima che si arresti automaticamente al
termine della stessa.

« A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma é terminato.

* Nota: utilizzare sempre questa funzione versando olio e cibo
nel recipiente. L'aggiunta di solo olio potrebbe esporre a rischi
0 causare guasti.

* Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore (con
pala mescolatrice attiva) e posizione inferiore

« * Rimuovere la pala mescolatrice quando il vassoio si trova
nella posizione inferiore.

+ Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Crispy meal

1. Per impostazione predefinita, la macchina mostra il tempo di
cottura completo. La frittura ad aria avviene dall'alto e il calore
viene irradiato dalla base per conferire croccantezza agli alimenti.

2. Premere l'icona del tempo per impostare il tempo di cottura. A
cottura ultimata, sul display appare il tempo rimanente.

Programma di cottura Crispy Meal - tempo predefinito per

la frittura ad aria: 15 m (da quando si imposta il tempo) |

Preriscaldamento+cottura a vapore: 10 m

* Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Crispy meal”. Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

* Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura della friggitrice ad
aria. Premere nuovamente "Time / Temp" per modificare la
temperatura e premere il tasto freccia su/giu per impostare il
valore desiderato per la friggitrice ad aria.
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Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma e terminato.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore (con
pala mescolatrice attiva) e posizione inferiore

* Rimuovere la pala mescolatrice quando il vassoio si trova
nella posizione inferiore.

La funzione di mescolamento é disattivata per impostazione
predefinita per evitare che il vassoio venga collocato nella
posizione inferiore e che venga attivata per errore la pala.

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Steam & Crisp

1.

Per impostazione predefinita, la macchina mostra il tempo di

cottura completo.
2. Premere l'icona del tempo per impostare il tempo di cottura.

A cottura ultimata, sul display appare il tempo rimanente.

Il tempo di frittura ad aria predefinito per il programma Steam &
Crisp € di 20 m | Preriscaldamento+cottura a vapore: 20 m

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Steam & Crisp". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura della friggitrice ad
aria. Premere nuovamente "Time / Temp" per modificare la
temperatura e premere il tasto freccia su/giu per impostare il
valore desiderato per la friggitrice ad aria.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

* Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

+ Sisconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo per il
programma di cottura Air Fry.

Gr|II
Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Grill". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

* Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

* Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.

* Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

* A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

* Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

+ Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Roast/ Bake
« Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Roast / Bake". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

* Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

* Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.

* Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

* A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.
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Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo
per il programma di cottura Air Fry.

Bread

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Bread". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura della friggitrice ad
aria. Premere nuovamente "Time / Temp" per modificare la
temperatura e premere il tasto freccia su/giu per impostare il
valore desiderato per la friggitrice ad aria.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

| programma di cottura del pane include un tempo di prova
fisso e unatemperatura:40°C per 50 min: 200°C per 10 minuti
Frittura ad aria fase 2: Tempo e temperatura regolabili: 180°C
per 15 minuti. Per istruzioni dettagliate, consultare le istruzioni
per le ricette nell'app.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo per il
programma di cottura Air Fry.

Dehydrate

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Dehydrate”. Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/giu

R

per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Nota: utilizzare sempre questa funzione versando olio e cibo
nel recipiente. L'aggiunta di solo olio potrebbe esporre a rischi
0 causare guasti.

Posizione del vassoio consigliata: posizione superiore e
posizione inferiore

Si sconsiglia di utilizzare la funzione di mantenimento al caldo per il
programma di cottura Air Fry.

isotto

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Risotto". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Seguire la procedura riportata di seguito per preparare un
risotto perfetto con questo programma di cottura dedicato.
Per risultati ottimali, si consiglia di utilizzare la funzione di
mantenimento al caldo per un massimo di 6 ore.

Keep warm: Per risultati ottimali, si consiglia di utilizzare la
funzione di mantenimento al caldo per un massimo di 6 ore.



Ricetta di risotto consigliata

: Tempo/
P Ingrediente/ |Programma
Descrizione della procedura : Temperatura
Volume | dicottura dicottura |coperchio
Awviare il programma "Risotto" e Olio ; ’

; 2l ali ; 2 min/ |Coperchio
aggiungere l'olio. dé)lslvga/ Risotto | 760 oc aperto
Aggiungere la apglla trltaéa
Sara pronta quando sara dorata ; : .
ma non scura. Questo passaggio C'%’”a/ Risotto 21'5681'2/ chpeerrctglo
viene utilizzato per far evaporare 9 P
I'acqua della cipolla.

Aggiungere i funghi a fette.
Questo passaggio viene Champignon/ Risotto | 2Min/ Coperchio
utilizzato per far evaporare 709 160 °C | aperto
I'acqua dei funghi.
iungere il riso e farlo tostare| . ' ; .
I?ollogﬂnche non diventa RlsoéBbono/ Risotto 31'56{)“‘]2/ C(;p%rrctglo
trasIUC|do 9 P
Aggiungere del vino bianco Vino
e lasciarlo evaporare bianco | picotto | 2min/ |Coperchio
completamente. secco/ 160°C | aperto
50 g
Incorporare il liquido, aprire
il coperchio e awviare il
programma "Risotto".
La mescolatura deve esseLe 4il Brodo A
intermittente per non rischiare di : : Coperchio
rompere i chicchi. Per verificare vegoeéale/ Risotto | 7minuto | = ko
se il risotto € pronto, introdurvi il g
cucchiaio, estrarlo parzialmente
e verificare che torni lentamente
nella posizione iniziale.
Agg|ung|ere il buTro elcofntmhuare A
a mescolare con la pala finché : ; Coperchio
non si scioglie. Dopo 1 minuto, il Burro Risotto | 1 minuto aperto
programma "Risotto" termina.
Al termine del programma
"Risotto", arrestare l'apparecchio, ;mp::jarftagfee” Coperchio
ESTRARRE IL RISOTTO, S ey Fine | N/D - [F9PEET
impiattarlo e aggiungere il P 1099 P

parmigiano prima di servire.
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Pasta

Per cuocere la pasta & importante attendere che l'acqua
raggiunga il punto di ebollizione prima di versare la pasta.
Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Pasta". Sullo schermo appare il tempo di cottura predefinito
dopo il preriscaldamento.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/giu
per modificare il tempo di cottura.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Per risultati ottimali, si consiglia di non utilizzare la
funzione di mantenimento della temperatura per la pasta
Su questo programma € possibile utilizzare la funzione Later
Meal

Saute (programmazione manuale)

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Sauté". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma é terminato.

Keep warm: per questa ricetta non & previsto il mantenimento
in caldo automatico; l'utente puo attivare manualmente la
funzione premendo il pulsante Keep Warm.



Slow cook

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Slow cook". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di
cottura predefinito.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Keep warm: fino a 24 ore. Accertarsi di versare nel recipiente
una quantita di liquido sufficiente onde evitare di bruciare il
fondo e di asciugare eccessivamente il cibo.

Steam

Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Steam". Sullo schermo appare il tempo di cottura predefinito
dopo il preriscaldamento.

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/giu
per modificare il tempo di cottura.

Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premereil tasto "Stop" perinterrompere il programma di cottura.
A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Su questo programma é possibile utilizzare la funzione Later Meal

Yoghurt
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Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Yoghurt". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

R

Premere il tasto "Time / Temp" per attivare la funzione di
impostazione del tempo, quindi premere il tasto freccia su/
giu per modificare il tempo di cottura. Premere nuovamente
"Time / Temp" per modificare la temperatura e premere il tasto
freccia su/giu per impostare il valore desiderato.

Premere il tasto "Start". Awviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

A cottura ultimata, viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

Al termine della cottura non é prevista la funzione
automatica di mantenimento al caldo.

Da utilizzare per la preparazione di yogurt in contenitori di
vetro da forno.

eheat

Questa funzione é progettata per riscaldare solo i cibi cotti.
Premere il tasto freccia su/giu per selezionare la funzione
"Reheat". Sullo schermo viene visualizzato il tempo di cottura
predefinito.

La funzione resta attiva per massimo un'ora e non & possibile
regolare il tempo.

Premere"Time/Temp" per modificare latemperaturae premere
il tasto freccia su/giu per impostare il valore desiderato.
Premere il tasto "Start". Avviare il programma di cottura. La
spia "Start" si accende e sullo schermo appare il tempo.
Premere il tasto "Stop" per interrompere il programma di
cottura.

ATTENZIONE

La quantita di alimenti da scaldare non deve superare la
meta del volume del recipiente. Una quantita eccessiva
impedisce il riscaldamento corretto. L'uso ripetuto della
funzione "Reheat" o la presenza di una quantita di alimenti
eccessivamente ridotta pud far si che il cibo si bruci o si
attacchi sul fondo.
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* Si consiglia di non riscaldare un porridge denso per evitare

che diventi pastoso.

* Non riscaldare gli alimenti conservati a lungo per evitare

odori sgradevoli.

KEEP WARM

1. Funzione Keep Warm:

1.1 Attivazione manuale:

* Se si preme "Keep Warm", la spia corrispondente si

accende e il multicooker attiva il mantenimento al caldo.
1.2 Attivazione automatica della modalita "Keep Warm™:

« Al termine della cottura, il multicooker attiva
automaticamente la modalita "Keep Warm" (alcuni menu
sono esclusi). Viene emesso un segnale acustico per
indicare che il programma & terminato.

* A questo punto, il multicooker attiva automaticamente
la modalita di mantenimento al caldo. La spia di "Keep
Warm" si accende e sul display appare un timer.

* Nelcasoincuisianecessarioannullarepreventivamente
l'attivazione automatica del mantenimento al caldo
al termine della cottura: premere "Keep Warm" per 5
secondi prima di avviare il programma di cottura. Se si
desidera ripristinare I'attivazione automatica, tenere
premuto nuovamente il pulsante "Keep Warm" per 5
secondi.

LATER MEAL

Per utilizzare questa funzione, scegliere un programma di cottura,
premere il tasto "Later Meal" e scegliere il tempo preimpostato.

Il tempo preimpostato corrisponde al tempo di fine cottura.

Il tempo preimpostato predefinito cambia a seconda del tempo
di cottura selezionato. L'intervallo varia da 1 a 15 ore.

Ogni pressione dei tasti "<" e ">" consente di aumentare o
ridurre il tempo.

Istruzioni

Impostazione

Dopo aver selezionato il tempo desiderato, premere il tasto
"Start" per accedere alla modalita di cottura; la spia del tasto
"Start" rimarra accesa e sul display apparira il numero di ore
scelto.

Tipi di programma Later Meal

Tipo di programma n. 1: awvio della cottura immediato

dilater Meal | ing di programma n. 2: Awio della cottura differito (pasta, vapore)

SCENARIO DI UTILIZZO
Logica di impostazione: consente di impostare

ora della cottura differita

Programmazione con Later Meal n. 1:

Programmare con Later Meal n. 1.

Selezionare un programma e premere [LATER MEAL].

Sul display appare il tempo predefinito fino a 15 ore (15:00) e
la spia di Later Meal lampeggia. L'utente puo regolare il tempo
premendo la freccia giu o la freccia su.

Premere [START/STOP] per confermare e awviare il
programma. L'apparecchio emette un segnale acustico e avvia
immediatamente il riscaldamento. Sul display appare il conto
alla rovescia e la spia di Later Meal si accende.

Programmazione con Later Meal n. 2:

Selezionare un programma e premere [LATER MEAL].

Premere [LATER MEAL]. Sul display appare il tempo predefinito
fino a 15 ore (15:00) e la spia di Later Meal lampeggia. L'utente
puo regolare il tempo premendo la freccia giu o la freccia su.
Premere [START/STOP] per confermare e avviare il programma.
L'apparecchio emette un segnale acustico e avwvia il
riscaldamento in prossimita della fine del programma. Sul
display appare il conto alla rovescia e la spia di Later Meal si
accende.



TABELLA DEI PROGRAMMI DI COTTU

| = rolun%a il tempo del pasto

itarda I'awvio
TEMPO DI COTTURA TEMPERATURA Later POSI-
| Keep
MENU | Tempo Inter-| Prede- ; Stir
predefrnlto Regolabile| vallo | finita Regolabile| Intervallo Warm .
programma
1 min .| 12o0re APERTO di cottura
Risotto | 20 min Tmin | -25 | 160°C | AUTO | AUTO |SI| (non NO 0 NO Bread
min regolabile) CHIUSO prevede la
lievitazione
N i tempo e
pasta | smin | tmin "M Awo | NO | N | st|MANUALE| TP |chiuso|  NO (emp
- fissi: Lievita-
40°C per Zone: | o
" . o R Aperto . Lievita-
A sauté | 20min | 1min [T gg0ec | 0°c | T2 | st [maNUALE| NO | o NO 5 coomn EMDOE | o
2 chiuso £ rittura a LSBT g0 ec o | 160°C- ' ;
8 BN Bread | ariafase! | 5min |turafissi| e 5°C o |N/D| MANUALE | NO | Chiuso SI
E-4 ﬁ (tempoe Frittura (fssi) 200°C
3 . 70°C/ 2ot |10 g 4 o | A Fry:
Slow |30 min o o o i f £ - °
Al ook 4h | smin XTI soec | 10°C %% cC/ st| tnon | PP |chiuso|  NO 8 Fs) smin | 180°C.
5 regolabile) Z 200°C/ -h
g ) 10min
S steam | 10min | 1min | "7 100°c | NO | No [wo|manuate| TPO |chiuso| i Fitwra ad
-2h n.2 ariafase 2:
regolare
- | 1h- o . N tempoe
Yogurt 8h 15min 12h 40°C NO NO  [N/D| MANUALE | NO | Chiuso| NO SI
: In avanti, or. 24 ore Aperto
Riscalda massimo | N0 | No | 100°C | 10°C | 8% || ‘mon | NO | o NO
1h regolabile) chiuso
: . [ 1min 0 o 160°C- | . i
Airfry | 30min | 1min 1h 180°C | 5°C 200°C SI | MANUALE | NO | Chiuso SI
Distratatt gy | 3omin | 19 | e0°c | 10°c | 49 Wb MANUALE| NO [chivso| st
Superiore:
2po0°c
15min Inferiore: Solo Solo
Crispy | (tempo .| 1'min |automatico - | superiore | o . 3
Meal  |FRIGGITRICE 1min “th | (mante- su%eglcore 160 °C- SI | MANUALE | NO |Chiuso SI
AD ARIA) nimento 200°C
ebolli-
E zione)
z .
@ Superiore:
S 200°C
§ 20 min Inferiore: Solo Solo
= Steam | (tempo .| 5min |automatico + | superiore . 3
& Crisp |FRIGGITRICE Tmin |~ dh | (mante- su%eglcore 160 °C- N/D| MANUALE | NO | Chiuso SI
AD ARIA) nimento 200°C
ebolli-
zione)
Gill | 1smin | tmin | "7} 200°c | sec | B0°C | MANUALE| NO |chiuso| st
Roast / . .| 5min o o 140°C- . 3
Bake 45 min 5min ~4h 180°C 5°C 200°C N/D| MANUALE| NO |Chiuso SI




Al termine della cottura

* Aprire il coperchio.

+ Indossare dei guanti da forno per maneggiare il vassoio per la
cottura a vapore.

* Servire gli alimenti utilizzando il cucchiaio fornito in dotazione
con l'apparecchio e richiudere il coperchio.

* La durata massima del mantenimento al caldo & 24 ore.

* Premere il tasto "STOP" per disattivare la modalita Keep Warm.

* Premere il tasto di spegnimento prima di scollegare
I'apparecchio dalla presa di corrente.

INFORMAZIONI VARIE

L'apparecchio & dotato di una funzione di memoria. In caso di
interruzione di corrente, il multicooker memorizzera la modalita
di cottura in uso immediatamente prima del guasto e riprendera
la cottura in caso di ripristino della corrente entro 2 secondi. Se
l'interruzione di corrente dura piu di 2 secondi, il multicooker
annullera la cottura e tornera alla modalita standby.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo

raffreddare prima di pulirlo.

* Non toccare il coperchio interno quando é caldo.

+ In presenza di alimenti attaccati sul fondo del recipiente, versare
dell'acqua al suo interno e lasciare in ammollo prima del lavaggio.

* Asciugare accuratamente il recipiente e gli altri accessori dopo
la pulizia.

« Rimuovere la pala mescolatrice dal recipiente per pulirla. Si
consiglia di lavare accuratamente la pala dopo ogni uso in
acqua calda e sapone.

* Non utilizzare acqua per pulire I'interno dell'apparecchio, in
quanto potrebbe danneggiare il sensore di calore.

* Pulizia del coperchio:-

« IMPORTANTE: si consiglia di pulire la parte interna del coperchio
dopo ogni uso per evitare macchie ostinate che diventeranno
difficili da rimuovere.

+ Il coperchio e la guarnizione non devono essere smontati.

+ Si consiglia di evitare prodotti di pulizia abrasivi e metallici.

+ Per rimuovere eventuali residui di sporco dalla guarnizione, si
consiglia di utilizzare salviette igienizzanti per uso alimentare,
un panno umido o una spugna non abrasiva con acqua calda.

+ Per pulire l'uscita del vapore, si consiglia di utilizzare una
piccola spazzola per bottiglie immersa in acqua calda.

+ Per rimuovere le macchie sulla piastra riscaldante dell'anello

metallico della piastra:

. Assicurarsi che I'apparecchio sia scollegato dall'alimentazione.

2. Utilizzare un panno umido per pulire il coperchio del
riscaldatore, applicando una piccola quantita di soluzione di
acqua a base di acido citrico 1:20 sul panno (ad es. 10 ml di
acido citrico: 200 ml di acqua).

3. Accendere la macchina e aggiungere 200 ml di acqua pulita
nella pentola. Chiudere il coperchio e utilizzate la funzione
vapore per la pulizia a vapore per 15 minuti.

4. Utilizzare un panno umido per rimuovere eventuali macchie
residue.

5. Dopo la pulizia, eliminare l'acqua di scarico dalla pentola e
collocare la macchina in un'area ben ventilata per asciugarla
accuratamente prima di ricollegarla all'alimentazione.

Recipiente, cestello per la cottura a vapore

+ Si sconsiglia I'uso di polveri abrasive e spugnette metalliche.

+ In presenza di alimenti attaccati sul fondo del recipiente, versare
dell'acqua al suo interno e lasciare in ammollo prima del lavaggio.

+ Asciugare il recipiente con cura.

Pala mescolatrice

+ Rimuovere la pala mescolatrice dal recipiente per pulirla.

+ La pala mescolatrice & lavabile in lavastoviglie.

+ Si consiglia di lavare accuratamente la pala mescolatrice dopo
ogni uso.

Precauzioni per l'uso del recipiente

+ Seguire attentamente le istruzioni riportate di seguito:

* Per preservare al meglio il recipiente nel tempo, si consiglia di
non tagliare gli alimenti al suo interno.

—_
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« Assicurarsi di riposizionare il recipiente nel multicooker.

+ Utilizzare il cucchiaio fornito in dotazione o un cucchiaio di
legno (non di metallo) per evitare di danneggiare la superficie
del recipiente.

Il colore della superficie del recipiente pud cambiare dopo il
primo utilizzo o dopo un uso prolungato. Questa variazione di
colore & dovuta all'azione del vapore e dell'acqua, non comporta
rischi per la salute e non ha alcun effetto sul multicooker, che
puo essere utilizzato in totale sicurezza.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Tutte le spie sono

non si scalda.

spente e l'apparecchio

Cause

L'apparecchio

non é collegato
correttamente alla
presa.

Soluzioni

Assicurarsi

cheil cavo di
alimentazione sia
inserito nella presa
e che l'apparecchio
sia acceso.

Problema

La funzione Keep
Warm non si attiva
automaticamente (la
macchina rimane in
modalita di cottura o
non si scalda).

Cause

La funzione

"Keep Warm" &

stata disattivata
dall'utente durante
I'impostazione. Per
ulteriori informazioni,
consultare la sezione
relativa alla funzione
"Keep Warm".

Soluzioni

Spedire
I'apparecchio a un
centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

Tutte le spie sono

si scalda.

spente e l'apparecchio

Le spie hanno
problemi di
connessione o sono
danneggiate.

Spedire
I'apparecchio a un
centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

Fuoriuscita di vapore
durante l'uso.

Il coperchio non
é stato chiuso
correttamente.

Aprire e richiudere il
coperchio.

1l coperchio &
danneggiato.

Spedire
I'apparecchio a un
centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

La pala mescolatrice
non funziona.

La funzione non &
attiva.

Premere il pulsante
Stir per accertarsi
che funzioni.

Per alcune ricette la
mescolatura non
consentita.

Fare riferimento
alle Istruzioni per
I'uso per verificare
se la mescolatura
& consigliata per la
ricetta.

La pala mescolatrice
non é posizionata
correttamente.

Controllare che lo
spazio tra la pala
mescolatrice e

il recipiente non
sia eccessivo. In
caso affermativo,
smontarle e
rimontare la pala
mescolatrice.

La pala mescolatrice
ha smesso di
funzionare con gli
alimenti.

Rimuovere la

pala mescolatrice
er verificare

a presenza di

eventuali residui di

cibo all'interno.

Il motore non funziona
correttamente.

Spedire
I'apparecchio a un
centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.




Problema

La ventola della
friggitrice ad aria non
funziona.

Cause

La friggitrice ad aria
funziona solo quando
il coperchio & chiuso.

Soluzioni

Chiudere il
coperchio.

Spedire
I'apparecchio a un
centro di assistenza
autorizzato per la
riparazione.

La friggitrice ad aria
non funziona.

Alcune funzioni
hanno fasi di cottura
diverse e la friggitrice
potrebbe non avviarsi
immediatamente.
Questo
comportamento &
normale.

Fare riferimento
alla tabella dei
programmi di
cottura nelle
Istruzioni per l'uso.

La bocchetta del
vapore emette del
fumo.

I seguenti scenari
sono considerati
normali: durante

il primo utilizzo; in
presenza di olio in
eccesso o aggiunto
agli alimenti; in
presenza di residui di
cibo nel contenitore.

Non & necessario
alcun intervento.

Se appaiono codici di errore, contattare un centro di assistenza

autorizzato.

Codice di
O Causa Comportamento del prodotto
o All'accensione si attiva
E1 ggr:tsgf,gcsﬂt%gg!,e immediatamente un allarme per
p tutte le funzioni.
A All'accensione si attiva
E2 ggﬁ:&% ";Beggonrgl immediatamente un allarme per
p tutte le funzioni.
L All'accensione si attiva
E3 ggr:ts%%cig%te?'ig% immediatamente un allarme per
tutte le funzioni.
P All'accensione si attiva
E4 gérr(]::c')tr% iar?feérrtigrr;el immediatamente un allarme per
tutte le funzioni.
Non viene emesso alcun allarme di
OPEN Mancata apertura "coperchio aperto" per le funzioni
del coperchio Risotto, Reheat, Keep Warm e
Sauté.
- All'accensione si attiva
NO Pot giesaglneirggleenon immediatamente un allarme per
P tutte le funzioni.

Nota: se il recipiente interno & deformato, interrompere

lI'uso e richiedere un recipiente di ricambio a un centro di

assistenza autorizzato.



ATTENZIONE




HOOFDOVERZICHT - OPENGEWERKTE TEKENING VAN HET PRODUCT

INBEGREPEN ACCESSOIRES
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BESCHRIJVING AFBEELDINGEN WAARNAAR WORDT VERWEZEN

A Productbehuizing F Verwarmingselement
B Bedieningspaneel G Gebied met condens-
C Deksel* opvangbak (na elk
C1 Binnenste keramische gebruik afvegen)
verwarmingsbescher- H Netsnoer
ming* I Spatel
C2 Siliconen pakking* J Soeplepel
C3 Stoomuitlaat K Maatbeker
D Open-knop L Bakplaat
E Uitneembare kom M Spaan

* Do not use metallic tools.

e

*Afhankelijk van het model
* Niet-verwij

Niet
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

* Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik. Het apparaat is niet
geschikt om in de volgende toepassingen
gebruikt te worden, en de garantie geldt
niet voor:

- personeelskantines in winkels, kantoren
en andere werkomgevingen;

- boerderijen;

- gebruik door gasten in hotels, motels en
andere verblijffsaccommodaties;

-gebruik in pensions en dergelijke
omgevingen.

* Dit apparaat is niet bedoeld om te worden
gebruikt  door  personen  (kinderen
inbegrepen) met beperkte fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens, of door
personen die niet over de nodige kennis of
ervaring beschikken, tenzij zij van tevoren
instructies hebben ontvangen over het
gebruik van het apparaat door iemand die
verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

* Houd kinderen nauwlettend in het gaten,
zodat ze niet met het apparaat spelen.

 Dit apparaat mag niet worden gebruikt
door kinderen van 0O tot 8 jaar. Dit apparaat
kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder als deze voortdurend onder
toezicht staan. Dit apparaat kan worden
gebruikt door personen met fysieke, visuele
of mentale beperkingen, of die te weinig
ervaring en kennis hebben, mits ze onder
toezicht staan of aanwijzingen hebben

gekregen omtrent het veilige gebruik vanU&

het apparaat en ze de bijbehorende gevaren
begrijpen. Houd het apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen jonger dan
8 jaar. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen.

* Kookapparaten moeten worden geplaatst
op een stabiele ondergrond met de
handgrepen (indien aanwezig) zodanig
geplaatst dat morsen van de hete
vloeistoffen wordt voorkomen.

* Gebruik geen externe timer of afzonderlijke
afstandsbediening om dit apparaat te bedienen.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het door
de fabrikant, een erkend servicecentrum
of iemand met een gelijkwaardige
vakbekwaamheid vervangen worden om
elk gevaar te vermijden.
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« s Toegankelijke oppervlakken kunnen heet
zijn wanneer het apparaat wordt gebruikt.
Raak de hete oppervlakken van hetapparaat
niet aan.

* Reinig het deksel, de kom, de behuizing van
het apparaat en de mand met een spons en
wat water. Maak het verwarmingselement
afzonderlijk schoon met een vochtige doek.
Raadpleeg het gedeelte "Reiniging" van de
gebruiksaanwijzing.

* Dompel het apparaat of het
verwarmingselement nooit onder in water!

* Het apparaat kan tot op 2000 meter hoogte
worden gebruikt.

* Let op: de buitenkant van het verwarmings-
element is na gebruik nog warm.

* Letop:erbestaathetgevaarvanverwonding
door onjuist gebruik van het apparaat.

* Let op: laat het aansluitpunt niet in aanraking
komen met vloeistoffen (afhankelijk van het
model).

* WAARSCHUWING: Houd het apparaat buiten
bereik van jonge kinderen, vooral tijdens
gebruik en tijdens het afkoelen.

* Dompel het apparaat nooit onder in water of
een andere vloeistof.

Voor uw veiligheid voldoet dit apparaat aan de
geldende normen en voorschriften (richtlijnen met
betrekking tot lage voltages, elektromagnetische
compatibiliteit, materialen die in aanraking komen
met voedingsmiddelen, het milieu, enz.).

* Controleer of de spanning van uw
elektriciteitsnet overeenkomt met de
spanning op hettypeplaatje op hetapparaat
(wisselstroom).

* Aangezien er zoveel verschillende normen
zijn, moet u het apparaat, als het in een
ander land gebruikt gaat worden dan waar
het gekocht is, laten nakijken door een
erkend servicecentrum.

* Gebruik voor modellen met verwijderbare
netsnoeren alleen het originele netsnoer.

+ Haal altijd de stekker uit het stopcontact na

gebruik en als u het apparaat verplaatst of

reinigt.

* Gebruik het apparaat nooit onder
keukenkastjes of dicht bij muren. Zorg
ervoor dat er ten minste 15 cm ruimte
rondom het apparaat is.

* Beweeg het apparaat nooit als er nog heet
voedsel in zit.

* Gebruik het apparaat nooit wanneer het
leeq is.
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 Laat het apparaat nooit onbeheerd achter

terwijl het aangesloten en ingeschakeld is.

Wanneer u het product voor de eerste
keer gebruikt, kan er een niet-giftige geur
vrijkomen. Dit heeft geen invioed op het
gebruik. De geur trekt snel weqg.

VOOR EERSTE INGEBRUIKNAME

Het apparaat uitpakken

+ Verwijder alle stickers die op het product zijn aangebracht.
Haal het apparaat uit de verpakking en pak alle toebehoren en
documentatie uit.

Open de deksel door op de ontgrendelingstoets op het
bovendeksel van de behuizing te drukken - afbeelding 1. Lees
en volg de instructies die in deze gebruikshandleiding zijn
vermeld.

Let op: De siliconen ring rond de plaat moet tijdens het bereiden
van etenswaren worden gebruikt.

Het apparaat schoonmaken

 Verwijder de kom (afbeelding 2), de accessoires en alle plastic
onderdelen en inzetstukken van het product.

Maak de kom schoon met een spons en afwasmiddel.

Neem de buitenkant van het apparaat, de keramische plaat
van het deksel en het deksel zelf af met een vochtige doek.
Droog alles voorzichtig af.

Plaats alle elementen weer op hun oorspronkelijke plek.

VOOR HET APPARAAT EN ALLE FUNCTIES

Veeg de buitenkant van de kom grondig schoon (in het
bijzonder de onderkant). Zorg ervoor dat er zich geen resten
of vloeistoffen aan de onderkant van de kom en op het
verwarmingselement bevinden - afbeelding 7.

Plaats de kom op een juiste manier in het apparaat - afbeelding 6.
Sluit het deksel, zodat u een klikgeluid hoort.

Volg de instructies in het gedeelte AAN DE SLAG om uw
kookmenu in te stellen en raadpleeg elk menu voor meer
informatie over het aanbevolen gebruik.

Raak wanneer het productis aangesloten of na de bereiding van
etenswaren nooit het verwarmingselement aan de onderkant
van het apparaat en de metalen plaat aan de binnenkant
van het deksel aan. Draag of til het apparaat niet wanneer in
gebruik of net na de bereiding.

Dit apparaat is alleen bestemd voor gebruik binnenshuis.
Plaats uw hand nooit op of in de nabijheid van de
stoomopening tijdens het bereiden van etenswaren. U
loopt gevaar voor brandwonden - afbeelding 12

Gebruik alleen de binnenkom die met het apparaat is
meegeleverd.

Giet geen water en doe geen ingrediénten in het apparaat
zonder de kom erin.

De maximale hoeveelheid water en ingrediénten mogen de
bovenste markering binnenin de kom niet overschrijden -
afbeelding 8.

Op het elektriciteitsnet aansluiten

+ Gebruik het apparaat niet als:

- Het apparaat of het snoer beschadigd is.

- Het apparaatis gevallen, zichtbare schade heeft of niet goed
werkt.

- In elk van bovenstaande situaties moet het apparaat naar
een erkend servicecentrum worden gestuurd. Haal het
apparaat niet zelf uit elkaar

Laat het snoer niet hangen.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Gebruik geen verlengsnoer. Als u hiervoor de aansprakelijkheid

aanvaardt, gebruik dan alleen een verlengsnoer dat in goede

staat verkeert, een geaarde stekker heeft en geschikt is voor de
stroomvoorziening van het apparaat.

Ontkoppel het apparaat niet van de voeding door aan het

snoer te trekken.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat

in elkaar zet, uit elkaar haalt of schoonmaakt.
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Bescherm het milieu

* Uw apparaat is ontworpen voor jarenlang gebruik. Besluit u
echter het apparaat te vervangen, denk er dan aan hoe u kunt
bijdragen aan de bescherming van het milieu.

* Voordat u het apparaat laat recyclen, moet u de batterij uit
de timer verwijderen en deze inleveren bij een plaatselijk
gemeentelijk afvalinzamelingspunt (afhankelijk van het model).

Denk aan het milieu!

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor
hergebruik.

2 Lever het in bij een afvalinzamelpunt in uw gemeente.

Gebruik

* Gebruik op een vlak, stabiel, hittebestendig werkblad, uit de
buurt van spattend water en warmtebronnen.

* Voorkom dat het basisstation van het apparaat in contact komt
met water.

+ Gebruik het apparaat nooit zonder kom of wanneer de kom
leeg.

+ De functie voor het bereiden van etenswaren moet vrij kunnen
werken.

« Voorkom of blokkeer de werking van de automatische
warmhoudfunctie niet.

* Verwijder de kom niet terwijl het apparaat in bedrijf is.

* Plaats het apparaat niet rechtstreeks op een heet oppervlak,
op het vuur of op een andere warmtebron, omdat dit schade
en gevaar kan opleveren.

* De kom en de verwarmingsplaat moeten rechtstreeks contact
met elkaar maken. Voorwerpen of etenswaren die tussen deze
twee onderdelen zijn geplaatst, kunnen de juiste werking
verstoren.

 Plaats het apparaat niet bij een warmtebron of in een hete
oven, omdat dit ernstige schade kan veroorzaken.

« Doe geen etenswaren of water in het apparaat tot de kom op
zijn plek zit.

* Houd u aan de hoeveelheden die in de recepten worden
aangegeven.

Als een onderdeel van het apparaat vlam vat, probeer het
vuur dan niet met water te doven. Doof de vlammen met een
vochtige theedoek.

Werkzaamheden mogen alleen met originele reserveon-
derdelen door een servicecentrum worden uitgevoerd.

Voor alle programma's aan de linkerkant (programma's
heteluchtfrituren):

Alle programma's gebruiken hetbovenste verwarmingselement
(deksel heteluchtfriteuse)

Met name "Crispy Meal" (knapperige maaltijd), "Steam &
Crisp" (stomen en knapperig) en "Bread" (brood) gebruiken
zowel de bovenste als de onderste elementen in verschillende
bereidingsfasen (niet tegelijkertijd).

Voor alle programma's aan de rechterkant (Multicook-
programma's):

Alle programma's gebruiken alleen het verwarmingselement
aan de onderkant.



HET BEDIENINGSPANEEL Geluiden beheren _
De Multicook laat een pieptoon horen wanneer deze wordt in-

of uitgeschakeld, wanneer er een programma wordt gestart,
) wanneer een programma is voltooid, wanneer de Multicook een

foutcode weergeeft.

Activeer geluiden voor alles door de toetsen ‘Later Meal’ en ‘Time/

Temp' 3 seconden lang ingedrukt te houden.

HOE U AAN DE SLAG GAAT

- v Algemeen
* Reheat + Temp/Timer => Optietoetsen met meerdere functies & en ¥

A Air-fry &8

) Airfry

&) Crispy Meal

Steam & Crisp

.
.
.
Grill o
.
.
.

Roast / Bake
B Bread

Dehydrate

+ Bewerkingen met een pieptoon
G 1. Start <) => pieptoon = 1 keer kort
2. Ple tonenvantoetsen'i’)) =>terwijl de gebruiker het apparaat
?lnt (programma selecteren/tijd en temperatuur
|nste en)

3. Na het kookprogramma #) => voltooid-geluid
BESCHRIJVING 4. Fout #) => 2 pieptonen

) indicatielampje 'Stir' branden en blijft branden tijdens het
A | Geeft het kookprogramma met heteluchtfrituren aan koken. Als U 'Roeren'uitschakelt, gaat het indicatielampje
Druk om de tijd en temperatuur in te stellen 'Stir'uit => Het uitschakelen van 'Roeren'heeft geen invlioed op
andere geselecteerde programma's

B
C Voeding aan/uit
D

Kies het kookprogramma met de pijl omhoog/omlaag en * LiChtSfFatus ) .
pas hiermee de tijd en temperatuur aan 1. Altijd aan - in bedrijf
2. Knipperend - selecteer status

E Start/Stop
Houd 2 seconden lang ingedrukt om te resetten m

F Latere maaltijd ir-frv (h luchtfri hand .

G Warm houden Air-fry (heteluchtfrituren) (handmatig programfn.eren)l
: « Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Air Fry

H Roeren aan/uit te selecteren. Op het scherm wordt de standaardkooktijd

I Geeft kookprogramma met Multicooker-functie aan weergegeven.

| Geeft TIJD, TEMP, LATERE MAALTIJD, ROEREN en WARM + Druk op 'Time/Temp' §9 om de tijdinstelfunctie te activeren

HOUDEN aan en druk vervolgens op de toets met de pijltoets omhoog/
omlaag om de bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer
op 'Time/Temp' §9 en op de pijltoets omhoog/omlaag om de

m temperatuur te wijzigen. 207



« Druk op 'Start'. Start het kookprogramma, het lampje bij 'Start’
gaat aan en op het display wordt de tijd aangegeven. Voor een
optimaal resultaat en om de consistentie van het voedsel
te behouden, begint de roerspaan pas 10 minuten nadat
het koken is begonnen te draaien.

« Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen als u
onmiddellijk wilt stoppen, anders stopt het programma
automatisch nadat de bereiding is voltooid.

« Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

¢ Opmerking: Gebruik deze functie altijd met olie en etenswaren.
Als u alleen olie toevoegt, kan er een storing optreden of gevaar
ontstaan.

* Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand (met spaan
actief) en onderste stand.

« * Verwijder de spaan als u de plaat op de onderste positie
gebruikt.

« Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Crlspy meal (knapperige maaltijd)

. Het apparaat geeft standaard de volledige bereidingstijd weer.
Het apparaat frituurt etenswaren met hete lucht van boven
en verwarmt etenswaren van onderen en zorgt zo voor een
knapperige maaltijd.

2. Druk op het pictogram "Tijd" om de bereidingstijd in te stellen.
Tijdens de bereiding wordt op het display de resterende tijd
weergegeven.

Het kookprogramma Crispy Meal - standaardtijd voor

heteluchtfrituren: 15 minuten (startdisplay bij het instellen van

de tijd) | Voorverwarmen en stomen: 10 minuten

« Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Crispy
meal' te selecteren. Op het display wordt de standaard
bereidingstijd weergegeven.

+ Druk op 'Time/Temp' om de functie voor het instellen van de tijd
te activeren en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag
om de bereidingstijd van de heteluchtfriteuse te wijzigen. Druk
nog een keer op 'Time/Temp' om de temperatuur te wijzigen

@ door op de pijltoets omhoog/omlaag te drukken

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand (met spaan
actief) en onderste stand.

* Verwijder de spaan als u de plaat op de onderste positie
gebruikt.

De functie Roeren staat standaard uit om te voorkomen dat de
gebruiker de plaat in de onderste stand zet en de spaan per
ongeluk activeert.

Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Steam & Crisp (stomen en knapperig)
1. Het apparaat geeft standaard de volledige bereidingstijd weer.
2. Druk op het pictogram "Tijd" om de bereidingstijd in te stellen.

Tijdens de bereiding wordt op het display de resterende tijd
weergegeven.

Het kookprogramma Steam & Crisp heeft standaard een
heteluchtfrituurtijd van 20 minuten | Voorverwarmen + stomen:
20 minuten

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Steam
& Crisp'te selecteren. Op het display wordt de standaard
bereidingstijd weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de functie voor het instellen van de tijd
te activeren en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag
om de bereidingstijd van de heteluchtfriteuse te wijzigen. Druk
nog een keer op 'Time/Temp' om de temperatuur te wijzigen
door op de pijltoets omhoog/omlaag te drukken.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste

stand.
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» Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te gebruiken
bij het heteluchtfrituren.

Grill (grillen)

« Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Grill' te
selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

« Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

* Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.

+ Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

* Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

* Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste
stand.

+ Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Roast/Bake (braden/bakken)

* Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Roast/
Bake' te selecteren. Op het display wordt de standaard
bereidingstijd weergegeven.

« Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

« Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.

* Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

* Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

* Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste
stand.

* Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te
gebruiken bij het heteluchtfrituren.

Brood

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie '‘Bread’ te
selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de functie voor het instellen van de tijd
te activeren en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag
om de bereidingstijd van de heteluchtfriteuse te wijzigen. Druk
nog een keer op 'Time/Temp' om de temperatuur te wijzigen
door op de pijltoets omhoog/omlaag te drukken.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te.

geven dat het programma is voltooid.

Het broodbakprogramma bevat een rijstijd, met een vaste
tijd en temperatuur: 40 °C voor 50 min. Heteluchtfrituurfase
1: 200 °C voor 10 min. Heteluchtfrituurfase 2: instelbare tijd
en temperatuur: 180 °C voor 15 minuten. Volg voor meer
informatie de aanwijzingen bij de recepten in de app.
Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste
stand.

Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te gebruiken
bij het heteluchtfrituren.

Dehydrate

+ Drukop de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Dehydrate’
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.



Opmerking: Gebruik deze functie altijd met olie en etenswaren.
Als u alleen olie toevoegt, kan er een storing optreden of gevaar
ontstaan.

Aanbevolen stand van de plaat: bovenste stand en onderste

Beschrijving van de stap

Ingrediént/

volume

Positie
van
het

deksel

stand. Vﬁeg de gesneden d Witte csel
+ Het wordt afgeraden om het warmhoudprogramma te gebruiken champignons toe. Bij deze i i 2min. /| Dekse
bii het hetel qh fri prog g stap verdampt het water uit de cham%gnons/ Risotto | 160 o¢ open
ij het heteluchtfrituren. champignons. 9
Risotto Voeg de rijst toe. Bij deze sta Arborio- 3,5
g Jst toe. Bij de p 0 . > Deksel
+ Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Risotto’ gaart u de rijst in de olie tot de rijst/ | Risotto | min./ open
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd rijst glazig wordt. 1509 160 °C
weergegeven. In deze stap voegen we witte Droge i 2 min. /| Deksel
+ Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren en druk wijn toe en laten die inkoken tot| witte wijn /| Risotto | % gg'oc | open
vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de bereidingstijd hij helemaal is verdampt. 509
te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp' en op de pijltoets Voeg de vloeistof toe, open het
omhoog/omlaag om de temperatuur te wijzigen. deksel en start het programma
+ Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’ &é?a?t:r?ét tussenpozen, zodat de
gaat brarl1denlen op het display wordt de tijd weergegeven. rijstkorrels niet continu geroerd | Plantaardige Deksel
* Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen. worden waardoor ze kunnen bouillon/ ~ | Risotto | 7 min. | g he
* Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te breken. Om te controleren of 4009
geven dat het programma is voltooid. Idee glsggtgr%ia:ilssétttrgklggzgerﬂoet
* Volg onderstaande stappen voor een perfecte risotto met dit Iaﬁ zaam terug op zijn plaats
speciale kookprogramma. zakken.
* Voor de beste resultaten raden we aan de warmhoudfunctie
et | dan 6 uur te gebruiken Voeg boter toe en laat de
niet langer 9 . spaan roeren om de boter te Boter | Risotto | 1 min | Deksel
* Warm houden: Voor de beste resultaten raden we aan de smelten. Na 1 minuut is het open
warmhoudfunctie niet langer dan 6 uur te gebruiken. kookprogramma 'Risotto' klaar.
i Stop het apparaat aan het einde
Aanbevolen risottorecept van het Risotto-programma. Leg het op het
" Haal de risotto eruit, sche bord, voeg toe Einde | NVT Deksel
NN Bereidi Positie het op een bolr(d en voeg ed lfarmezaanse | open
PP ngre ient, ereidings- van Parmezaanse kaas toe voordat |kaastoe/ 10
Beschrijving van de stap volume |programma| tijd/temp | het u het serveert. :
deksel
Start het programma 'Risotto' en | Olijfolie / Risotto | 2 Min/ Deksel Pasta
voeg de olie toe. 359 160°C | open + Om pasta te koken is het aanbevolen om te wachten totdat het
Voeg de gesnipperde ui toe. Het »s water kookt voordat u de pasta toevoegt.
is klaar als de ui goudkleurig is, | i /70 g | Risotto | min. / Deksel « Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Pasta’
mag" niet Rfum- Bij d'%Z%Sta 160 °C | open te selecteren. Op het display wordt na het voorverwarmen de
verdampt het water uit de ul. standaard bereidingstijd weergegeven.



Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Voor de beste resultaten wordt het afgeraden de
warmhoudfunctie voor pasta te gebruiken.

De functie Later Meal (Latere maaltijd) kan in dit programma
worden gebruikt.

Sauté (fruiten) (handmatig programmeren)

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Sauté’ te
selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Warm houden: Er is geen automatische warmhoudfunctie voor
dit recept. De gebruiker kan het recept handmatig inschakelen
door op 'Keep warm' te drukken.

Slow cook (langzaam koken)
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Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Slow Cook'
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren en druk
vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de bereidingstijd
te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp' en op de pijltoets
omhoog/omlaag om de temperatuur te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

Warm houden: tot 24 uur. Zorg ervoor dat er voldoende
vloeistof in de kom zit om te voorkomen dat de bodem van de
kom aanbrandt en de etenswaren opdrogen.

Steam (stomen)

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Steam’
te selecteren. Op het display wordt na het voorverwarmen de
standaard bereidingstijd weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.

De functie Later Meal (Latere maaltijd) kan in dit programma
worden gebruikt.

Yoghurt

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Yoghurt'
te selecteren. Op het display wordt de standaard bereidingstijd
weergegeven.

Druk op 'Time/Temp' om de tijdinstelfunctie te activeren
en druk vervolgens op de pijltoets omhoog/omlaag om de
bereidingstijd te wijzigen. Druk nog een keer op 'Time/Temp'
en op de pijltoets omhoog/omlaag om de temperatuur te
wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start'
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

Aan het einde van de bereiding hoort u een pieptoon om aan te
geven dat het programma is voltooid.



Er is geen optie om de maaltijd automatisch warm te
houden aan het einde van het koken.

Gebruik deze functie voor het bereiden van yoghurt in
ovenbestendige glazen houders.

Reheat (opwarmen)

Deze functie is alleen bedoeld om gekookte voedingswaren
opnieuw op te warmen.

Druk op de pijltoets omhoog/omlaag om de functie 'Reheat’
te selecteren. Op het display wordt de standaardbereidingstijd
weergegeven.

Een tijd van maximaal 1 uur. Het is niet mogelijk om de
tijdsinstelling aan te passen.

Druk op 'Time/Temp' en op de pijltoets omhoog/omlaag om de
temperatuur te wijzigen.

Druk op 'Start'. Start het kookprogramma. Het lampje bij 'Start’
gaat branden en op het display wordt de tijd weergegeven.
Druk op 'Stop' om het kookprogramma te stoppen.

LET OP

De koude etenswaren mogen de helft van het volume
van de kom niet overschrijden. De koude etenswaren
worden onvoldoende opgewarmd wanneer er zich te
veel etenswaren in de kom bevinden. Het herhaaldelijk
gebruiken van 'Reheat' of te weinig etenswaren in de
kom leidt tot aangebrande etenswaren of een harde laag
onderin.

Het wordt niet aanbevolen om dikke havermoutpap
opnieuw op te warmen, omdat deze papperig wordt.
Warm lang bewaarde, koude etenswaren niet op om geuren
te voorkomen.

KEEP WARM (WARM HOUDEN)

1. De warmhoudfunctie:
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1.1 Handmatig warm houden:
« Druk handmatig op 'Keep warm'. Het lampje bij 'Keep
warm' gaat aan en de Multicooker schakelt over naar de
warmhoudstatus.

Stel Ialte&e Programmatype 1: Onmiddellijk beginnen met koken
maaltij
in ! Programmatype 2: Later beginnen met koken (pasta, stomen)

1.2 Automatisch warm houden:

+ De Multicooker schakelt automatisch de warmhoudstatus
in na heteinde van het bereidingsproces (bepaalde menu's
zijn uitgesloten). Er klinkt een pieptoon om aan te geven
dat het programma is voltooid.

+ Daarna schakelt de Multicooker automatisch over naar
de warmhoudstatus, wordt het indicatielampje bij
'Keep warm' ingeschakeld en wordt het display met de
resterende warmhoudtijd weergegeven.

* In het geval u de automatische warmhoudfunctie
vooraf wilt annuleren wanneer de bereiding klaar is:
Houd 'Keep warm' 5 seconden lang ingedrukt voordat
u het kookprogramma start. Als u het automatisch
warm houden opnieuw wilt inschakelen, druk dan nog
een keer 5 seconden op 'Keep warm'.

LATER MEAL (LATERE MAALTI)JD)

+ Als u de functie Latere maaltijd wilt gebruiken, kies dan eerst een
kookprogramma, druk daarna op 'Later Meal' en kies de vooraf
ingestelde tijd.

De vooraf ingestelde tijd komt overeen met de eindtijd van het
bereidingsproces.

De standaardinsteltijd wordt gewijzigd en is afhankelijk van
de geselecteerde bereidingstijd. Het bereik van de insteltijd is
tussen 1 en 15 uur.

Met elke druk op de toets < of > wordt de tijd aangepast.

Druk na het kiezen van de gewenste insteltijd op 'Start' om de
bereidingsstatus te starten. Het lampje bij 'Start' blijft branden
en op het display wordt het aantal uren weergegeven dat u
hebt gekozen.

Soorten Latere maaltijd




GEBRUIKSSCENARIO
Instellingslogica: Latere maaltijd instellen

Programma met Latere maaltijd 1:

* Programma met Latere maaltijd type 1:

» Selecteer een programma en druk op 'Later meal'.

* Op het display wordt de standaardtijd tot 15 uur (15:00)
weergegeven, waarna het lampje bij 'Later Meal' knippert.
De gebruiker kan de tijd aanpassen door op de pijl omhoog/
omlaag te drukken.

* Druk op 'Start/Stop' om het programma te bevestigen en te
starten. Het apparaat piept, het verwarmen begint onmiddellijk.
Op het display wordt het aftellen weergegeven en het lampje
bij 'Later Meal' gaat branden.

Programma met tijd voor Latere maaltijd 2:

» Selecteer een programma en druk op 'Later meal'.

* Druk op 'Later meal'. Op het display wordt de standaardtijd tot
15 uur (15:00) weergegeven, waarna het lampje bij 'Later meal’
knippert. De gebruiker kan de tijd aanpassen door op de pijl
omhoog/omlaag te drukken.

* Druk op 'Start/Stop' om het programma te bevestigen en te
starten. Het apparaat piept, het verwarmen begint later en
dichter bij de tijd dat het voltooid is. Op het display wordt
aftellen weergegeven en het lampje bij 'Later Meal' gaat
branden.

TABEL MET KOOKPROGRAMMA'S

KOOKTI|D TEMPERATUUR

Bereik

| 1 = verlengt tijd tot maaltijd

2 = uitgestelde start

Latere
maaltijd
type
10f2

Instelbaar | Bereik

. 12 uur
. ’ . [1min.- Automa- | Automa- h Open of
Risotto 20min. | 1 min. S 160°C [T : JA (niet NEE NEE
25min. tisch tisch instelbaar) gesloten
. . 1 min. -|Automa- i
Pasta 5min. 1 min. 2uur | tisch NEE NVT. | JA [HANDMATIG| Type2 | Dicht NEE
P Sauté . . 1min. - o o 120°C- Open of|
~§ (fruiten) 20min. | 1 min. 1 uur 160°C| 10°C 160°C JA |HANDMATIG| NEE dicht NEE
=]
¥ slow Cook 20 min.J 70°C/ 24 uur
i (langzaam |  4.uur 5min. 12 uur 80°C | 10°C | 80°C/ | JA (niet Type 1 | Dicht NEE
{4 koken) 90°C instelbaar)
2
= .
=4 Steam . . [T min.- o .
(stomen) 10 min. 1 min. 2uur 100°C| NEE NEE  [NVT.[HANDMATIG| Type2 | Dicht JA
Yoghurt | 8uur | 15min. }2“;'{'; 40°C | NEE | NEE |NVT.[HANDMATIG| NEE | Dicht | NEE | JA
Reheat | optellen 24 uur
(opwar- | met | Nee | nee [100°c| 10°c | 8 fnur| “ier | wee [OPEROT e
men) max. 1 uur instelbaar)
Airfry i o
(heteluchtfri| 30 min. | 1min. | 180 | sec | 180 | o |HanomamiG| Nee | Dicht A
t Tuur 200°C
uren)
Boven:
Crispy meal |15 min. (tijd 1 min.- ég%e(r: Alleen SB‘S:EE
(knapperige| hetelucht- | 1 min. . ‘| boven o JA |HANDMATIG| NEE | Dicht JA
[N maaltijd) | friteuse) Tuur | Auto | Fort | 160°C:
8 (blift 200°C
< koken)
£
3 Boven:
%= Steam 20 min. 200°C Alleen Boven
¥ & Crisp (tijd . |5min.-| Onder: slechts .
5 (stomen en|hetelucht- 1 min. 4uur | Auto bg\ign 160 °C- NNT. [HANDMATIG| - NEE Dicht JA
28 knapperig) | friteuse) (blijft 200°C
2 koken)
Grill . . 1 min. - o o 160 °C- .
(grillen) 15 min. 1 min. 1 uur 200°C| 5°C 200°C N.VT.[HANDMATIG| NEE Dicht JA
Roast/
Bake . . 5min.- o o 140°C- .
(braden/ 45min. | 5min. 4uur 180°C| 5°C 200°C N.V.T.[HANDMATIG| NEE Dicht JA
bakken)




| kookmp | TEMPERATUUR L e Na het koken
Warm | maaltij

Standaard Instel VAN Bovenste Onderste

Instelbaar B . £ houden | tye | ppgy mnd * Open het deksel.

* Gebruik ovenhandschoenen bijhet hanteren van de stoomplaat.
+ Dien de etenswaren op met de meegeleverde lepel en sluit het deksel.
+ De maximale warmhoudtijd is 24 uur.

et * Druk op 'Stop' om de warmhoudstatus te beéindigen.
pbrg%‘;gm + Druk op de uit-toets voordat u de stekker uit het stopcontact haalt.
omvat
rijzen
e EXTRA INFORMATIE?
o 0 Cor R | e Het apparaat beschikt over een geheugenfunctie. In geval
g 50min. vastetd | o i i
5 et | |l o . _ van een stroomonderbreking onthoydt de Mu[t|§ooker de
EL ™o aean| ™ [ e S°C | zopec. NVT|HANDUATG | EE | Dine ) A bereidingsstatus net voor de onderbreking. Het bere|d|ngsproces-
£ T, st fityen wordt hervat in geval de stroomonderbreking korter dan 2
S ° uur . .
2 10min, seconden is. Als de stroomonderbreking langer dan 2 seconden
2 ey is, dan wordt de vorige bereidingsstatus geannuleerd en gaat de
N Multicooker over op de Stand-by-stand.

aanpassen:
180°C/
15 minuten

REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het

afkoelen alvorens te reinigen.

+ Raak het binnendeksel niet aan als het heet is.

|V HANDMATIG | NEE | Dicht ] + Als er etenswaren op de bodem van de kom vast zijn komen te
zitten, giet dan wat water in de kom en laat de resten enige tijd
weken voordat u de viezigheid wegspoelt.

+ Droog de kom en andere accessoires na elke reiniging grondig af.

* Verwijder de spaan uit de kom om deze schoon te kunnen
maken. Het wordt aanbevolen om de spaan na elk gebruik
grondig te wassen in warm water met zeep.

+ Gebruik geen water om de binnenkant van de behuizing van
het apparaat schoon te maken, omdat dit de hittesensor kan
beschadigen.

* Het deksel schoonmaken:

* BELANGRIJK: Het wordt aanbevolen om de binnenkant van
het deksel na elk gebruik schoon te maken om hardnekkige
vlekken te voorkomen.

+ Hetdeksel en de afdichting mogen niet uit elkaar worden gehaald.

Dehydrate
(drogen)

1uur-

8uur | 30min. 12uur




—_

Het wordt aanbevolen om metalen en schurende
reinigingsmiddelen te vermijden.

Voor het verwijderen van vuil rond de afdichting wordt
aangeraden om voedselveilige reinigingsdoekjes, een vochtige
doek of een niet-schurende spons met heet water te gebruiken.
Voor het schoonmaken van de stoomuitlaat wordt aangeraden
een kleine flessenborstel te gebruiken die in warm water
gedompeld is.

Vlekken van de verwarmingsplaat op de metalen ring van de
warmhoudplaat verwijderen:

. Zorg ervoor dat de stekker uit het stopcontact is gehaald.

Om de kom in goede staat te houden, moet u geen etenswaren
snijden die in de kom liggen.

Zorg dat u de kom vervolgens opnieuw in de Multicooker
plaatst.

Gebruik de meegeleverde of een houten lepel en geen metalen
keukengerei om schade aan de kom te voorkomen.

De kleur van het oppervlak kan na ingebruikname of na verloop
van tijd veranderen. Deze kleurverandering is te wijten aan de
werking van stoom en water en heeft geen invloed op de juiste
werking van de Multicooker. Dit is tevens niet schadelijk voor
uw gezondheid. U kunt het apparaat dus zonder enig probleem

2.Veeg het verwarmingsdeksel schoon met een vochtige doek
en breng een kleine hoeveelheid citroenzuuroplossing met
verhouding 1:20 aan op de doek (bijv. 10 ml citroenzuur: 200
ml water).

3. Schakel het apparaat in en voeg 200 ml schoon water toe aan
de pan. Sluit het deksel en gebruik de stoomfunctie 15 minuten
voor stoomreiniging.

4. Gebruik een vochtige doek om eventuele achtergebleven
vlekken weg te vegen.

5. Giet na het schoonmaken het vuile water uit de pan en plaats
het apparaat in een goed geventileerde ruimte om grondig te
drogenvoordatu hetapparaat weer aansluit op een stopcontact.

Kom, stoommand

* Gebruik geen schuurpoeders of metalen sponsjes.

* Als er etenswaren aan de bodem vastkleven, giet dan water in
de kom en laat dit weken. Was daarna de kom uit.

* Veeg de kom voorzichtig droog.

Spaan
* Verwijder de spaan uit de kom om deze schoon te kunnen maken.
+ De spaan is vaatwasbestendig.

* Het wordt aanbevolen de spaan na elk gebruik grondig te
wassen.

De kom onderhouden
* Volg onderstaande instructies voor de kom:
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verder gebruiken.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Alle indicatielampjes
uit en apparaat warmt
niet op.

Oorzaak

De stekker zit niet in
het stopcontact.

Oplossingen

Zorg ervoor dat
het netsnoer is
aangesloten op
het stopcontact
en het apparaat is
ingeschakeld

Alle indicatielampjes
uit, maar apparaat
warmt op.

Het indicatielamgje

heeft een verbindings-

Erobleem of is
eschadigd.

Stuur het apparaat
ter reparatie

naar een erkend
servicecentrum.

Stoomlek tijdens
werking

Het deksel is niet goed
gesloten

Open het deksel en
sluit dit opnieuw.

Het deksel is
beschadigd.

Stuur het apparaat
ter reparatie

naar een erkend
servicecentrum.

De automatische
warmhoudfunctie
werkt niet (apparaat
blijft in de berei-
dingsmodus of
verwarmt niet)

De warmhoudfunctie
is tijdens het instellen
door de gebruiker
uitgeschakeld.
Raadpleeg het
gedeelte over de
warmhoudfunctie voor
meer informatie.

Stuur het apparaat
ter reparatie

naar een erkend
servicecentrum.




Probleem

De roerspaan werkt
niet

Oorzaak

De functie is niet
geactiveerd.

Oplossingen

Druk op 'Stir'
om de functie te
controleren.

Roeren is niet mogelijk
bij sommige recepten.

Raadpleeg de
gebruiksinstructies
om te controleren
of roeren mogelijk is
voor uw recept.

De spaan is niet juist
geplaatst.

Controleer of er
ruimte zit tussen de
spaan en de kom.
Als dit het geval is,
haal de spaan er dan
uit en plaats deze
opnieuw.

De spaan werkt niet
meer als er eten in zit.

Verwijder de spaan
om te controleren of
er voedselresten in
zitten.

De motor werkt niet
goed.

Stuur het apparaat
ter reparatie

naar een erkend
servicecentrum.

De ventilator voor
heteluchtfrituren
werkt niet

De heteluchtfriteuse
werkt alleen als het
deksel gesloten is.

Sluit het deksel.
Stuur het apparaat
ter reparatie

naar een erkend
servicecentrum.

De heteluchtfriteuse
werkt niet

Sommige functies

hebben verschillende
bereidingsfasen en de
heteluchtfriteuse start
mogelijk niet onmiddellijk.
Dit is normaal.

RaadBIeeg

de tabel met
kookprogramma's
in de
gebruiksaanwijzing.

Er komt een
beetje rook uit de
stoomopening

De volgende scenario's
worden als normaal
beschouwd: Tijdens
het eerste gebruik. Als
er overtollige olie in

of aan de etenswaren
is toegevoegd. Als er
resten etenswaren in
de kom zitten.

Geen actie nodig.

Neem contact op met een erkend servicecentrum als er

foutcodes worden weergegeven

Foutcode Oorzaak Gedrag van het product
Er wordt bij elke functie
E1 De bovenste sensor | onmiddellijk een alarm geactiveerd
heeft kortsluiting wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Er wordt bij elke functie
E2 De bovenste sensor | onmiddellijk een alarm geactiveerd
is onderbroken wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Er wordt bij elke functie
E3 Onderste sensor onmiddellijk een alarm geactiveerd
heeft kortsluiting wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Er wordt bij elke functie
E4 Onderste sensoris | onmiddellijk een alarm geactiveerd
onderbroken wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.
Er is geen alarm voor een open
OEERET Het deksel kan niet | deksel tijdens het gebruik van de
P worden geopend functies Risotto, Reheat, Keep warm
en Sauté.
Er wordt bij elke functie
GEEN Eris geen kom onmiddellijk een alarm geactiveerd
kom beschikbaar. wanneer de stroom wordt
ingeschakeld.

Opmerking: Als de binnenkom vervormd is, gebruik deze
dan niet meer en schaf een nieuwe binnenkom aan bij een

erkend servicecentrum.



WAARSCHUWING




VISTA GERAL PRINCIPAL - APARELHO

ACESSORIOS INCLUIDOS




DESCRICAO

A Corpo do aparelho
B Painel de controlo
C Tampa*

C1 Protetor interior do
aquecimento em
ceramica*

C2 Junta de silicone*

C3 Saida de vapor

D Botdo de abertura
E Cuba de cozinha amovivel

* Consoante o modelo
* Pegas ndio removiveis. Néo desmontar.

aam

il - =

Elemento de aquecimento
Area do coletor de
condensacao (a limpar
apo6s cada utilizacdo)
Cabo de alimentagao
Espatula

Concha para sopa

Copo medidor

Tabuleiro

M P3

IMAGENS DE REFERENCIA

* Do not use metallic tools.




MEDIDAS DE SEGURANCA IMPORTANTES

* Este aparelho destina-se apenas a utilizacao
doméstica. Nao se destina a ser utilizado
nos seguintes casos e a garantia ndo se
aplica a:

- zonasdecozinhareservadas afuncionarios
em lojas, escritorios e outros espacos
profissionais;

- quintas;

- utilizagao por clientes de hotéis, motéis e
outros ambientes de carater residencial;

- ambientes do tipo alojamento com
pequeno-almocgo.

* Este aparelho nao foi concebido para ser
utilizado por pessoas (incluindo criancas)
cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais sejam reduzidas, ou por pessoas
com falta de experiéncia ou conhecimento,
a ndo ser que estejam devidamente
acompanhadasoutenhamsidodevidamente
instruidas sobre a correta utilizacdo do
aparelho por uma pessoa responsavel pela
sua seguranga.

* As crian¢as devem ser supervisionadas para
garantir que nao brincam com o aparelho.

* Este aparelho ndo deve ser utilizado por
criancas dos 0 aos 8 anos. Este aparelho
pode ser utilizado por criancas com idade
igual ou superior a 8 anos, se forem
supervisionadas  continuamente.  Este
aparelho podesser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimento, caso sejam supervisionadas
ou lhes tenham sido dadas instrucdes
quanto a utilizacao correta do aparelho e
se compreenderem os perigos envolvidos.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo
de alimentacao fora do alcance de criancgas
com menos de 8 anos de idade. A limpeza
e a manutencao pelo utilizador ndao devem
ser efetuadas por criancgas.
Os aparelhos de cozinha devem ser
colocados numa superficie estavel, com as
pegas (se existirem) posicionadas de forma
a evitar o derrame de liquidos quentes.
Este aparelho nao se destina a ser colocado
em funcionamento com um temporizador
exterior ou através de umsistema de
comando a distancia separado.
* Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
tera de ser substituido pelo fabricante, por
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umServicodeAssisténciaTécnicaautorizado
ou por uma pessoa com qualificacbes
semelhantes, a fim de se evitar situacdes de
perigo para o utilizador.

« AA temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho
estiver a funcionar. Ndo toque nas
superficies quentes do aparelho.

* Limpe a tampa, a cuba, o corpo e o cesta
com uma esponja e agua. Limpe o elemento
de aquecimento em separado com um pano
hdamido. Consulte a seccdo "Limpeza" das
instru¢des de utiliza¢ao.

* Nunca mergulhe o aparelho ou o elemento
de aquecimento em agua!

* O aparelho pode ser utilizado até uma altitude
de 2000 m.

* Atencdo: a superficie do elemento de
aquecimento esta sujeita a calor residual
apos a utilizagao.

* Atencdo: risco de ferimentos devido a
utilizacdo inadequada do aparelho.

* Atencdo: nao derrame liquidos no conetor
(consoante o modelo).

* AVISO: mantenha o aparelho fora do alcance
de criancas pequenas, especialmente durante a
utilizacao e o arrefecimento.

* O aparelho ndo pode ser mergulhado em

agua ou em qualquer outro liquido.

Parasuaseguranca, este aparelho cumpre as normas

eregulamentos aplicaveis (diretivas relativas a baixa

tensao, compatibilidade eletromagnética, materiais
em contacto com os alimentos, ambiente, etc.).

* Verifique se a tensdo da sua rede elétrica
corresponde a tensao indicada na placa
de especificacbes do aparelho (corrente
alternada).

Dado que

existem muitas normas

diferentes, se o aparelho for utilizado num

pais diferente daquele em que foi adquirido,
devera ser verificado por um Servico de
Assisténcia Técnica Autorizado.

« Para modelos com cabos de alimentacao
amoviveis, utilize apenas o cabo de
alimentacao original.

* Desligue sempre o aparelho da corrente:
apos a respetiva utilizacao, para o deslocar
ou para o limpar.

* Nunca utilize o aparelho por baixo de
armarios de cozinha ou proximo de paredes;
deixe pelo menos 15 cm a volta do aparelho.

* Nunca desloque o aparelho enquanto este
ainda contiver alimentos quentes.

* Nunca utilize o seu aparelho vazio.



* Nunca deixe o aparelho sem vigilancia

enquanto estiver ligado a corrente e a
funcionar.

Ao utilizar o aparelho pela primeira vez, este
podera libertar um odor nao toxico. Esse odor
nao afetara a utilizacdo e ird desaparecer
rapidamente.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retirar o aparelho da embalagem

Retire todos os autocolantes aplicados no aparelho.

Retire o aparelho, todos os acessérios e os documentos da
embalagem.

Abra a tampa, premindo o botdo de abertura na tampa superior
do aparelho - fig. 1. Leia atentamente o manual e siga
cuidadosamente as instrucdes de utilizacao.

Tenha em atencdo: o anel de silicone a volta do tabuleiro tem de
ser utilizado durante a cozedura.

Limpeza do aparelho

Retire a cuba (fig. 2), os acessorios e todo o plastico e acessérios
do aparelho.

Limpe a cuba com uma esponja e detergente liquido para a loica.
Limpe o exterior do aparelho, a placa de ceramica e a tampa
com um pano humido.

Seque cuidadosamente.

Coloque todos os elementos na sua posi¢ao original.

PARA O APARELHO E TODAS AS FUNGCOES

Limpe cuidadosamente a parte exterior da cuba (especialmente
o fundo). Certifique-se de que ndo existem residuos estranhos
nem liquidos por baixo da cuba e no elemento de aquecimento
-fig. 7.

Coloque a cuba no aparelho, certificando-se de que esta
corretamente posicionada - fig. 6.

Feche a tampa na devida posi¢do até ouvir um "clique".

Siga as instrugdes na seccdo "COMO COMECAR" para definir
0 menu de cozinha e consulte cada menu para obter mais
detalhes sobre a utilizagdo recomendada.

Nao toque no elemento de aquecimento, na parte inferior do
aparelho, ou na placa de metal, na parte interior da tampa,
quando o aparelho estiver ligado a corrente ou apés o
cozinhado. Ndo desloque o aparelho enquanto o mesmo estiver
em funcionamento ou imediatamente ap6s o cozinhado.

Este aparelho destina-se apenas ser utilizado no interior.
Nunca coloque a mao na saida de vapor durante o cozinhar,
pois poder-se-a queimar - fig. 12

Utilize apenas a cuba fornecida com o aparelho.

Nao coloque agua nem ingredientes no aparelho sem a
cuba no interior.

A quantidade maxima de agua + ingredientes ndo devera
exceder a marca mais alta dentro da cuba (4 L) (fig. 8)

ngar a corrente

Nao utilize o aparelho se:

- oaparelhoou o cabo de alimentacdo se encontrar danificado

- o aparelho tiver caido, apresentar danos visiveis ou ndo
funcionar corretamente

- No caso de ter ocorrido uma das situagdes mencionadas
acima, o aparelho tera de ser enviado para um Servico de
Assisténcia Técnica Autorizado. Ndo desmonte o aparelho
pelos seus préprios meios

Nao deixe o cabo pendurado.

Ligue sempre o aparelho a uma tomada com ligacdo a terra.

N3o utilize uma extensdo elétrica. Caso esteja disposto a se

responsabilizar pela utilizacdo de uma extensao, certifique-

se de que a mesma se encontra em perfeitas condi¢des de

funcionamento, que tenha uma ficha com ligacdo a terra e que

seja adequada para a alimentac¢do do aparelho.

Nao desligue o aparelho da tomada puxando o cabo.

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de proceder a

montagem, desmontagem ou limpeza do mesmo.



Protecdo do ambiente

* O aparelho foi concebido para funcionar durante muitos
anos. No entanto, quando decidir substitui-lo, pense em como
podera contribuir para a protecdo do ambiente.

* Antes de eliminar o aparelho, deve retirar a bateria do
temporizador e elimina-la num ponto civico de recolha de
residuos local (consoante o modelo).

Protecdo do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser
recuperados ou reciclados.

2 Entregue-o num ponto de recolha de residuos local para
possibilitar o seu tratamento.

Utilizacao

+ Utilize o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente
ao calor, afastada de salpicos de agua e de fontes de calor.

* Ndo permita que a base do aparelho entre em contacto com
agua.

* Nunca coloque o aparelho em funcionamento quando a cuba
estiver vazia ou sem a cuba.

+ Afuncdo de cozinha deve funcionar livremente.

* Ndo impeca nem obstrua a alteragao automatica para a funcao
"Manter quente".

* Ndo retire a cuba enquanto o aparelho estiver a funcionar.

* Ndo coloque o aparelho diretamente sobre uma superficie
quente ou qualquer outra fonte de calor ou chama, pois tal
podera dar origem a falhas ou ser perigoso.

* A cuba e a placa de aquecimento tém de estar em contacto
direto. Qualquer objeto ou alimento inserido entre estas duas
pecas impede o funcionamento correto.

* Ndo coloque o aparelho préoximo de uma fonte de calor ou de
um forno quente, pois poderdo ocorrer danos graves.

* Nd&o coloque alimentos ou agua no aparelho até a cuba estar na
posicao correta.

* Respeite as quantidades indicadas nas receitas.

Se ocorrer um incéndio em qualquer parte do aparelho, ndo
tente apaga-lo com agua. Para apagar as chamas, utilize um
pano humido.

Qualquer intervengdo s6 deve ser efetuada por um Servigo de
Assisténcia Técnica com pecas sobresselentes originais.

Para todos os programas do lado esquerdo (programas "Air-
Fry" [Fritar a ar quente]):

Todos os programas utilizam o elemento de aquecimento
superior (tampa de fritar a ar quente)

Em particular, "Crispy meal" (Refeicdo estaladica), "Steam
& Crisp" (Cozer a vapor e dourar) e "Bread" (Pdo) utilizam
elementos superior e inferior em diferentes fases de cozedura
(ndo em simultaneo).

Para todos os programas do lado direito (programas
"Multicook" [Multifuncdes]):

Todos os programas utilizam apenas o elemento de
aquecimento inferior



PAINEL DE CONTROLO

Roast / Bake ® Steam

Bread 3 N o Yoghurt

Dehydrate

DESCRICAO

Configuragdo Descrigdo

Indica o programa de cozedura com a fungao de

A fritadeira a ar

B Prima para definir o tempo e a temperatura
Ligar/desligar
Utilize a seta para cima e para baixo para escolher o

D programa de cozedura e ajustar o tempo e a temperatura

E Iniciar/Parar
Manter premido durante 2 seg. para repor

F Refeicdo tardia

G Manter quente

H Ligar/desligar Misturar

I Indic.a um programa de cozedura com fung¢do da panela
multifuncdes

] Apresenta a hora, a temperatura, o modo Refeicdo

tardia, o modo Misturar e o modo Manter Quente

Gestao do som

A panela multifuncbes emite um aviso sonoro quando se liga
ou desliga, quando inicia um programa, quando termina um

programa ou quando apresenta um cédigo de erro.

Ative sons para tudo, mantendo premido os botdes “Later Meal”
(Refeicdo tardia) e “Time/Temp” (Tempo/Temperatura) ao mesmo

tempo durante 3 segundos.

COMO COMECAR?

Geral

* "Temp/Timer" (Temperatura/Tempo) => Teclas de opcdo

partilhaveis & e ¥

. Operagoes gue requerem um aviso sonoro
. Start ) => aviso sonoro curto 1 vez

2. Avisos sonoros das teclas ) => quando o utilizador esta a
utilizar o aparelho (selecao de programa/ajustar tempo e

temperatura)

3. Ap6és o programa de cozedura *) => sinal sonoro de

finalizacao
4. Erro ) => aviso sonoro 2 vezes

- Nsea fungdo "Stir" (Misturar) estiver ativada por predefinicao,

o indicador "Stir" (Misturar) acende-se e mantém-se acesso

durante a cozedura. Se desligar a fun¢do "Stir" (Misturar), a
luz "Stir" (Misturar) apaga-se => a desativa¢do da funcdo "Stir"
(Misturar) ndo afeta os outros programas selecionados

* Luzes de estado:
1. Sempre ligado - estado de funcionamento
2. Intermitente - selecionar estado

UTILIZAGAO

Fritar a ar quente (programacao manual)

+ Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao
“Air Fry” (Fritar a ar quente). O ecra apresenta o tempo de

cozedura predefinido.

+ Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) §9

para ativar a fungdo de acerto do tempo e, em seguida, prima
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as teclas de seta para cima/baixo para alterar o tempo de
cozinha. Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) §9 para alterar a temperatura, premindo a tecla
de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura.

+ Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozinha; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo. Para
um desempenho é6timo de preparacdo e para preservar a
consisténcia dos alimentos, a pa ndo comecga a rodar até 10
minutos ap6és a cozedura comecgar.

* Prima o bot&o “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura,
se pretender para-lo imediatamente; caso contrario, este para
automaticamente depois de terminar a cozedura.

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

* Tenha em atencdo: utilize sempre esta funcdo com 6leo e
alimentos. Apenas com éleo, podera provocar uma falha ou
ser perigoso.

* Posicao recomendada do tabuleiro: posicdo superior (com pa
ativa) e posicdo inferior

+ * Retire a pa enquanto utiliza o tabuleiro na posicdo inferior

+ N&o se recomenda a utilizacdo da funcdo “Keep Warm” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

quente).

Crispy meal (Refeicao estaladica)

1. Por predefinicdo, o aparelho apresenta o tempo de cozedura
total.
A maquina frita a ar quente, a partir de cima, e aquece, a partir
de baixo, para criar uma refeicdo estaladica.

2. Primaoicone "Time" (Tempo) para definir o tempo de cozedura.
Depois da cozedura, o visor apresenta o tempo restante.

O programa de cozedura “Crispy Meal” (Refeicdo estaladiga) -

tempo predefinido para "Air Fry" (Fritar a ar quente): 15 m (ecra

inicial quando se define a hora) | Pré-aquecimento e cozedura a

vapor: 10 m.

* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao
“Crispy Meal” (Refeicdo estaladica). O ecrd apresenta o
tempo de cozedura predefinido

240

* Prima o botdo "Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para ativar
a funcdo de definicdo de tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura da
fritadeira a ar quente. Prima novamente o botdo "Time/Temp”
(Tempo/Temperatura) para alterar a temperatura, premindo a
tecla de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura da
fritadeira a ar quente

* Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.

* Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

* Posicdo recomendada do tabuleiro: posi¢cdo superior (com pa
ativa) e posicdo inferior

+ * Retire a pa enquanto utiliza o tabuleiro na posi¢do inferior

» Por predefinicdo, a funcdo “Stir” (Misturar) estard desligada, PT

para evitar que o utilizador coloque o tabuleiro na posicdo
inferior e ative a pa por engano

* Nao se recomenda a utilizacdo da funcao “Keep Warm” (Manter
quente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

qguente).

Steam & Crisp (Cozer a vapor e dourar)

1. Por predefinicao, o aparelho apresenta o tempo de cozedura
total

2. Primaoicone"Time" (Tempo) para definir o tempo de cozedura.
Depois da cozedura, o visor apresenta o tempo restante.

O tempo predefinido para fritar a ar quente do programa "Steam

& Crisp" (Cozer a vapor e dourar) é de 20 m | Pré-aquecimento +

cozedura a vapor: 20 m

* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a funcao
“Steam & Crisp” (Cozer a vapor e dourar). O ecrd apresenta o
tempo de cozedura predefinido

* Prima o botdo "Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para ativar
a func¢do de definicdo de tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura da
fritadeira a ar quente. Prima novamente o botdo "Time/Temp”
(Tempo/Temperatura) para alterar a temperatura, premindo a




tecla de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura da
fritadeira a ar quente

* Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.

* Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

¢ Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e
posicdo inferior

* Nao se recomenda a utilizacdo da funcdo “Keep Warm” (Manter
quente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar quente).

Grill (Grelhar)

* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao
“Grill” (Grelhar). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido

* Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

+ Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.

* Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

* Posicao recomendada do tabuleiro: posicdo superior e
posicdo inferior

+ N&o se recomenda a utilizacdo da funcdo “Keep Warm” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

quente).

"Roast/Bake" (Assar/Cozer)

* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a funcao
“Roast/Bake” (Assar/Cozer). O ecra apresenta o tempo de
cozedura predefinido

* Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
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Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e

posicdo inferior
N&o se recomenda a utilizacdo da funcdo “Keep Warm” (Manter

quente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar

quente).

"Bread" (Pao)

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a
funcdo “Bread” (P3o). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido

Prima o botdo "Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para ativar
a funcao de definicdo de tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura da
fritadeira a ar quente. Prima novamente o botdo "Time/Temp”
(Tempo/Temperatura) para alterar a temperatura, premindo a
tecla de seta para cima/baixo para ajustar a temperatura da
fritadeira a ar quente

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

O programa de cozedura "Bread" (Pao) inclui um tempo de
levedura e uma temperatura: 40 °C durante 50 min. Fase 1
"Air Fry" (Fritar a ar quente): 200 °C durante 10 min. Fase 2
"Air Fry" (Fritar a ar quente): tempo e temperatura ajustaveis:
180 °C durante 15 min. Para obter orienta¢des detalhadas, siga
as instrucdes de receitas da aplicacao.

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e

posicdo inferior
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Ndo se recomenda a utilizacdo da funcdo “Keep Warm” (Manter
quente) para o programa de cozedura “Air Fry"” (Fritar a ar

quente).

Dehydrate (Desidratar)

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fun¢do
“Dehydrate” (Desidratar). O ecra apresenta o tempo de
cozinha predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

Tenha em atencdo: utilize sempre esta funcdo com 6leo e
alimentos. Apenas com o6leo, podera provocar uma falha ou
ser perigoso

Posicdo recomendada do tabuleiro: posicdo superior e
posicdo inferior

Ndo se recomenda a utilizagdo da fun¢do “Keep Warm” (Manter
guente) para o programa de cozedura “Air Fry” (Fritar a ar quente).

Risotto
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Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fung¢ao
“Risotto”. O ecra apresenta o tempo de cozedura predefinido
Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fungao de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura.

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

+ Siga os passos abaixo para um risotto perfeito utilizando este

programa de cozedura dedicado

+ Para obter os melhores resultados, recomendamos a utilizagdo

da funcdo “Keep Warm” (Manter quente) durante um maximo
de 6 horas.

* Para obter os melhores resultados, recomendamos a

utilizacdo da funcao “Keep Warm” (Manter quente) durante
um maximo de 6 horas.

Receita de Risotto recomendada

. Programa| Tempo/ |Posicao
Descricao dos passos In%ﬁﬂ';'lw de (temperatura] da
cozedura | de cozedura| tampa

Inicie o programa "Risotto" e Azeite/ : 2 min./ | Tampa
adicione o azeite. 359 Risotto | 460 oC | aberta
Adicione a cebola picada.
Estara pronto quando estiver
alourado, mas ndo estorricado. | Cebola/ Risotto | 22 Min/ | Tampa
Este passo é utilizado para se 709 160°C | aberta
evaporar a dgua contida na
cebola.
Adicione os cogumelos Cogu-
laminados. Este passo é ; 2min./ | Tampa
utilizado para se evaporar a melc;%ranco/ Risotto | 160 °C | aberta
agua contida nos cogumelos. 9
Adicione o arroz. Este passo
consiste em se cozer 0 arroz ArrozArbério/ Risotto | 32min./ | Tampa
em azeite até se obter um arroz 1509 160°C | aberta
transltcido.
Para este passo, adicionamos Vinho :
vinho branco e reduzimo-lo até | branco | Risotto 21(?(])'[‘](:/ ;%r:r;zg
se evaporar completamente. seco/50 g
Incorpore o liquido, abra a tampa
e inicie o programa “Risotto”.
A mistura deve ser intermitente,
para ndo mexer continuamente | -4 qe
os graos, correndo o risco de ; : Tampa
os partir. Para verificar se o Ie%ld(r)nges/ Risotto | 7min. | e hada

risotto esta pronto, puxe a colher
através do risotto, que devera
voltar lentamente para o seu
lugar.
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: Programa| Tempo/ |Posicao
Descricdo dos passos Ing\j;';ﬂlr;r;te/ de [temperatura) da
cozedura | de cozedura| tampa
Adicione manteiga e mexa com
a pa até a manteiga derreter. Tampa
Apés 1 minuto de cozedura, o | Manteiga | Risotto | 1 min. aberga
programa de cozedura “Risotto”
terminou.
No final do programa "Risotto", | Colocar
pare o aparelho, RETIRE O no prato e
RISOTTO, coloque no prato e adicionar Fim N/A | Tampa
adicione o parmesdo, antes de queijo aberta
servir. parmesdo/
109

"Pasta" (Massa)

Para cozinhar massa, é importante aguardar até que a agua
atinja o ponto de ebuli¢cdo antes de adicionar a massa.

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fun¢do
"Pasta” (Massa). O ecra apresenta o tempo de cozedura
predefinido apds o pré-aquecimento

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

Para obter os melhores resultados, ndo se recomenda a utilizacao
da funcao "Keep Warm" (Manter quente) para "Pasta" (Massa)

A fungdo "Later Meal" (Refeicdo tardia) pode ser utilizada neste
programa

Sauté (Alourar) (programag¢ao manual)

Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fun¢do
“Sauté” (Alourar). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.

Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

"Keep Warm" (Manter quente): este programa ndo ativa
a fun¢do para manter quente automaticamente para esta
receita, mas o utilizador pode liga-la manualmente premindo o
botdo “Keep Warm” (Manter quente)

Slow Cook (Cozedura lenta)
+ Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao

“Slow Cook” (Cozedura lenta). O ecra apresenta o tempo de
cozedura predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecrd apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura
No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.

"Keep Warm" (Manter quente): até 24 horas; certifique-se de
que coloca liquido suficiente na panela para evitar queimar o
fundo da panela e secar a comida

Steam (Cozer a vapor)
+ Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao

"Steam" (Cozer avapor). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido ap6s o pré-aquecimento.

* Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para

ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla
de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura.



Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

* Prima o botdo “Time/Temp” (Tempo/Temperatura) para alterar

a temperatura, premindo a tecla de seta para cima/baixo para
ajustar a temperatura

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
que o programa terminou.
+ Afuncdo "Later Meal" (Refeicdo tardia) pode ser utilizada neste

* Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.
+ Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

programa CUIDADO
* Os alimentos frios ndo devem exceder 1/2 do volume da
Yoghurt (Iogurte) panela. Demasiada comida podera ndo ser devidamente

« Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a fungao aquecida. A utilizacdo repetida do programa “Reheat”

“Yoghurt” (Iogurte). O ecra apresenta o tempo de cozedura
predefinido

Prima o botdo “Time/Temp” (Temperatura/Temporizador) para
ativar a fun¢do de acerto do tempo e, em seguida, prima a tecla

(Reaquecer) ou de uma quantidade demasiado pequena de
alimentos queimara os alimentos e deixarda uma camada
dura no fundo.

Recomendamos que ndo reaqueca papa espessa, pois esta

de seta para cima/baixo para alterar o tempo de cozedura. podera ficar muito pastosa.
Prima novamente o botdo “Time/Temp” (Temperatura/ * Nao reaqueca alimentos frios armazenados durante muito
Temporizador) para alterar a temperatura, premindo a tecla de tempo, para evitar odores.
seta para cima/baixo para ajustar a temperatura

+ Prima o botdo “Start” (Iniciar). Inicie o programa de cozedura; a
luz “Start” (Iniciar) acende-se e o ecra apresenta o tempo.

* Prima a tecla “Stop” (Parar) para parar o programa de cozedura

* No fim da cozedura, é emitido um aviso sonoro para indicar
gue o programa terminou.

¢ A funcdo automatica para manter quente ndo esta
disponivel no final da cozedura.

* Para fazer iogurtes, use recipientes de vidro adequados
para irem ao forno.

KEEP WARM (Manter quente)
1. Func¢ao "Keep Warm" (Manter quente):
1.1 Fungao "Keep Warm” (Manter quente) manual:

* Pode premir o botdo "Keep Warm" (Manter quente)
manualmente. A luz desta funcdo acende-se e a panela
multifuncdes entra no modo "Keep Warm" (Manter
quente).

1.2 Funcao “Keep Warm” (Manter quente) automatica:

+ A panela multifun¢des entrard automaticamente no modo
"manter quente" no final da cozedura (exceto para alguns
menus). E emitido um aviso sonoro para indicar que o
programa terminou.

* A panela multifungdes entra automaticamente no
modo manter quente, com o indicador “Keep Warm"
(Manter quente) aceso, e 0 ecra comeg¢a a contar o
tempo da fungcdo Keep Warm (Manter quente).Caso
necessite de pré-cancelar a funcdo “manter quente”
automaticamente quando terminar a cozedura:
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Reheat (Reaquecer)

* Esta funcdo destina-se a reaquecer apenas alimentos
cozinhados.

* Prima a tecla de seta para cima/baixo para selecionar a funcdo
“Reheat” (Reaquecer). O ecrd apresenta o tempo de cozedura
predefinido

+ Conte com um tempo maximo de 1 hora, sem possibilidade de
ajustar a definicdo do tempo



mantenha premido “Keep Warm” (Manter quente) + Os ecrds apresentam o tempo predefinido até 15 horas (15:00)

durante 5 segundos antes de iniciar o programa de e, depois, a luz da funcao “refeicao tardia” fica intermitente. O

cozedura. Se quiser reiniciar a funcdo "Keep Warm" utilizador pode ajustar a hora, premindo a seta para baixo ou

(Manter quente) automatica, prima novamente o botao a seta para cima.

“Keep Warm” (Manter quente) durante 5 segundos. * Prima o botdo “Start/Stop” (Iniciar/Parar) para validar e iniciar o
programa. O aparelho emite um aviso sonoro, o aquecimento

LATER MEAL (REFEICAO TARDIA) ¢ iniciado imediatamente. O ecrd apresenta a contagem
Para utilizar a fungdo de refeicdo tardia, escolha um programa de decrescente e a luz do modo “refeicdo tardia” acende-se.
preparagdo, prima a tecla “Later Meal” (Refeicdo tardia) e escolha Programa “Later Meal” (Refeicdo tardia) n.° 2:

a hora predefinida. + Selecione um programa e prima o botdo “Later Meal” (Refei¢do

* A hora predefinida correspondera a hora do fim da cozedura. tardia)

* A hora predefinida muda consoante o tempo de cozedura * Prima o botdo “Later Meal” (Refeicdo tardia), os ecras
selecionado. O intervalo da predefini¢do do tempo de cozedura apresentam a hora predefinida, até 15 horas (15:00) e a luz
pode ir até as 15 horas. do modo “refei¢cdo tardia” fica intermitente. O utilizador pode

+ Cada pressdo no botdo “<" e “>" pode aumentar ou diminuir o ajustar a hora, premindo a seta para baixo ou a seta para cima.
tempo. + Prima o botdo “Start/Stop” (Iniciar/Parar) para validar e iniciar o

+ Depois de selecionar a hora predefinida, prima o botdo “Start” programa. O aparelho emite um aviso sonoro, o aquecimento
(Iniciar) para entrar no estado de cozedura. O indicador “Start” comeca mais tarde, mais perto do tempo de conclusdo. O ecra
(Iniciar) permanece aceso e o ecra apresenta o numero de apresenta a contagem decrescente e a luz do modo “refeicao
horas selecionadas. para mais tarde” acende-se.

Légica de Tipos de refeigoes tardias

configuragao,

Definir | Tipo de programa n. °1: comece a cozinhar imediatamente
refeicdo | Tino de programa n.° 2: Comecar a cozinhar mais tarde
tardia P prog s
(massa, vapor)

CENARIO DE UTILIZAGCAO

Légica de configuragao: definir hora para "Later
Meal" (Refeigdo tardia)

Programa “Later Meal” (Refei¢do tardia) n.° 1:

* Programa “Later Meal” (Refei¢do tardia) n.° 1:

+ Selecione um programa e prima o botdo “Later Meal” (Refei¢do
tardia)
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TABELA DE PROGRAMAS DE COZEDURA

°1 = prolonga a hora das refei¢des
inicio diferido

TEMPO DE COZEDURA TEMPERATURA

Vapor 10min. | 1 min. “E"r? 100°C | NAO | NAO |N/A|MANUAL| n°2 |Fechada SIM

] POSICAO
MENUS DE . Mis-
ZINHA| Tempo |Ajusté-| Inter- | Prede- Ajusta- DA Posicdo [Posicio
£ predefl':udo vel | valo | finicdo Intervalo | O3 | (yanter PA " |superior|inferior
quente)
. . . 12h | | ABRR .
Risotto | 20min. | 1min. [} 160°C [AUOMEAUOME-| gy | ngo | NAO | oU NAO
y ajustavel) FECHAR
Massa | Smin. | 1min. 10| ALMS | NG | \A | SIMMANUAL| ne2 |Fechada|  NAO
.§ i or _ ~ Aberta N
Y saltear | 20min. | 1min. |1 T 160°C | 10°C | "207CT | sv [maNUAL| NAO | ou NAO
% fechada
3
: . 70°C¢/ 2h )
gy Cozedural g4y | smin, [P0 go°C | 10°C | 80°C/ |SM| (ndo | ne1 |Fechada|  NAO
H 90°C ajustavel)
h
]
g
2

Togurte 8h  [15min. }zhh 40°C | NAO | NAO |N/A|MANUAL| NAO |Fechada| NAO | SIM

e 2 Aberta
Reaquecer| comum | NAO | NAO | 100°C | 10°C ?g[;gc N/A| (ndo | NAO ou NAO
max. de 1 ajustavel) fechada
hora
Fritar f o ~
aar | 30min. [1min. |"TM| 180°c | sec | "80°C [sm | MANUAL| NEO [Fechada|  siM
-1h 200°C
quente
Parte
Crispy 15 min. s%gr!(ér: T
-8 meal (Tempo da . Topo opo ~
ol (Refeigio | fritadeira | 1 min. 1 min. ‘Far;e. apenas dPENas | SIM [MANUAL| NAO | Fechada SIM
S -1h | inferior: o 160°C-
o cste de ax auomatico] ° C | 200°C
s adica) quente) (mantera
I ebulicdo)
3
S Topo:
i=8 Steam 20 min. 200°C Topo
= !
S ?Eglesfa Cotatera | 1 min, |50 | e |apenas | 226185 | wyn | wanuac| NiO  [rechaca| s
) 1”4k or. | apenas | {Erec, echada
= vapor e dear automaticol 5 °C 200°C
=l dourar) | quente) (mantera
ebulicdo)
Grelhar | 15min. | 1min. |1 200°C | seC | 0T | A |MANUAL| NEO [Fechada| M

140°C- i

Assar/ . o[5S min. o o
4smin. | Smin. |~ 101 180°C | 5°C | hyor | N/A|MANUAL| NAO |Fechada SIM

Cozer

Funcdo de fritadeira a ar quente

predefﬁudo

0O programa
"Bread"
(Pdo) inclui
o tempo de
levedura
(tempoe
temperatura

X0S):
40°C
durante
50 min,, fase
1 do modo
defritara
ar quente
(tempo fixo +

200°¢/
10min, fase
2domodo
defritara
ar quente:
Ajustar o
tempoea

Ajusta-
vel

5min.

Inter-
valo

Levedura:

tempo
fixoe
TEMP

Ay
(Fritar
aar

quente):
Smin
a2h

finigso

Levedura:
40°C (fixo)
"Air Fry"
(Fritar aar
quente):
180°C

160 °C-
200°C

quente)

MANUAL

(Refeigdo
tardia)
n’lou

n’2

NAO

Posicéo [Posicdo

TAMPA  [superior|inferior

Fechada

SIM

Desidratar

8h

30 min.

60°C

10°C

40°C-
70°C

N/A

MANUAL

Fechada

SIM




Ao terminar a cozedura

* Abra a tampa

* Devem ser utilizadas luvas de forno ao manusear o tabuleiro
de cozedura

* Sirva os alimentos com a colher fornecida com o aparelho e
volte a fechar a tampa.

+ O tempo maximo para "manter quente" sdo 24 horas.

* Prima o botdo "Stop” (Parar) para concluir o modo “manter
quente”.

+ Desligue o aparelho antes de o desligar da corrente

INFORMACOES DIVERSAS

O aparelho tem uma fun¢do de memoria. Em caso de falha de
corrente, a panela multifun¢des memoriza o estado de cozedura
imediatamente anterior a falha e continuara o processo de
cozedura se a alimentagdo elétrica for retomada no espaco de
2 segundos. Se a falha de corrente durar mais de 2 segundos, a
panela multifun¢es cancela a cozedura anterior e regressa ao
estado de espera.

LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer antes de limpar.

* N3otoque natampa interior enquanto a mesma estiver quente.

+ Se os alimentos estiverem colados ao fundo da cuba, coloque
um pouco de dgua e deixe repousar durante algum tempo
antes de lavar.

+ Seque cuidadosamente a cuba de cozedura e outros acessérios
depois de cada limpeza.

* Retire a pa da cuba para a limpar. Recomenda-se que lave bem
a pa apos cada utilizagdo em agua quente com sabao.

+ Nao utilize dgua para limpar o interior do corpo do aparelho,
pois tal pode danificar o sensor de calor.

e Limpeza da tampa:-

« IMPORTANTE: Recomenda-se a limpeza do interior da tampa
apos cada utilizagdo para evitar a presenca de manchas dificeis
de remover.

+ Atampa e a junta ndo devem ser desmontadas.

+ Recomenda-se que evite produtos de limpeza metalicos e
abrasivos.

+ Para limpar quaisquer residuos de sujidade a volta da junta,
recomenda-se a utilizacdo de toalhetes desinfetantes seguros
para alimentos, de um pano humido ou de uma esponja ndo
abrasiva com agua quente.

+ Paralimpar a saida de vapor, recomenda-se a utilizagdo de uma
escova pequena para garrafas, mergulhada em dgua quente.

+ Paralimpar manchas na placa de aquecimento no anel metalico

da placa de aquecimento:

. Certifique-se de que a alimentacgao esta desligada do aparelho.

2. Utilize um pano humido para limpar a cobertura do aquecedor,
aplicando uma pequena quantidade de solu¢do de agua com
acido citrico 1:20 no pano (por exemplo, 10 ml de acido citrico:
200 ml de agua).

3. Ligue a maquina e adicione 200 ml de &gua limpa ao recipiente.
Feche a tampa e utilize a funcdo "Steam" (Vapor) para limpar
com vapor durante 15 minutos.

4. Utilize um pano humido para limpar quaisquer manchas
restantes.

5.Apd6s a limpeza, despeje as aguas residuais do recipiente
e coloque a maquina numa area bem ventilada para secar
completamente antes de voltar a liga-la a alimenta¢do para
utilizacao.

Cuba, cesto de cozedura a vapor

« N&o se recomenda a utilizacdo de pés abrasivos e esponjas de
metal.

+ Se os alimentos ficarem colados no fundo, pode colocar dgua
na cuba para amolecer durante algum tempo antes de a lavar.

+ Seque a cuba com cuidado.

Pa
* Retire a pa do recipiente para a limpar.

+ A pa pode ser lavada na maquina de lavar loica
+ Recomenda-se a lavagem completa da pa apds cada utilizagado.

—_
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Cuidados a ter com a cuba

Para a cuba, siga cuidadosamente as instru¢des apresentadas
abaixo:

Para garantir a manutencdo da qualidade da cuba, recomenda-
se que ndo corte alimentos no seu interior.

Certifique-se de que volta a colocar a cuba na panela
multifungdes.

Utilize a colher fornecida ou uma colher de madeira, e ndo de
metal, por forma a ndo danificar a superficie da cuba

A cor da superficie da cuba podera mudar apés a primeira
utilizagdo ou apdés uma utilizacdo prolongada. Esta mudanga
de cor deve-se a acao do vapor e da dgua e ndo tem qualquer
efeito na utilizacdo da panela multifun¢des, nem é perigosa
para a saude. E perfeitamente seguro continuar a utiliza-la.

RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema Causas Solugdes

Certifique-se de
que o cabo de
alimentacdo esta
ligado a tomada

As luzes indicadoras _
estdo desligadas e ndo
ha aquecimento.

O aparelho ndo esta
ligado a corrente.

Envie o aparelho

a um Servigo de
Assisténcia Técnica
autorizado para
reparacao

A luz indicadora
apresenta problemas
de ligacdo ou esta
danificada

As luzes indicadoras
estdo desligadas, mas
ha aquecimento

Abra e feche
novamente a tampa.

A tampa foi fechada
incorretamente

Fuga de vapor durante

a de v, Envie o aparelho
a utilizacao

a um Servico de
Assisténcia Técnica
autorizado para
reparacao

A tampa esta
danificada.

Problema

Falha na funcédo
automatica “Keep
Warm” (Manter
quente) (a maquina
permanece no modo
de cozedura ou ndo
aquece)

Causas

A func¢do "manter
quente" foi cancelada
pelo utilizador durante
a configuragao.
Consulte a sec¢do
sobre a fun¢do
"manter quente”

para obter mais
informacdes.

Solugdes

Envie o aparelho

a um Servico de
Assisténcia Técnica
autorizado para
reparacao

A pa de mistura ndo
estd a funcionar

Afuncdo ndo esta
ativada.

Prima o botdo

“Stir"” (Misturar)
ara verificar a sua
uncionalidade.

N&o é permitido
misturar para algumas
receitas.

Consulte as
instrucdes de
utilizacao para
confirmar se é
recomendado
misturar para a sua
receita.

A pé ndo esta
devidamente
posicionada

Verifique se existe
alguma folga
significativa entre

a pa e a cuba.

Se encontrar,
desmonte-a e volte a
instala-la.

A pa parou de
funcionar com
alimentos

Retire a pa para
verificar se
existem residuos
de alimentos no
interior.

O motor esta avariado.

Envie o aparelho

a um Servigo de
Assisténcia Técnica
autorizado para
reparacao




Problema

Aventoinha da panela
multifun¢Bes nao estd
a funcionar

Causas

A panela multifuncées
s6 funciona quando a
tampa esta fechada.

Solugdes

Feche a tampa.
Envie o aparelho
aum Servico de
Assisténcia Técnica
autorizado para
reparacao

A panela multifuncbes
nao estd a funcionar

Algumas fung¢des tém
fases de cozedura
diferentes e a

panela multifuncées
pode ndo arrancar
imediatamente. E
normal.

Consulte a tabela
dos programas
de cozedura nas
Instrugdes de
Utilizacdo

Sai um pouco de fumo
da saida de vapor

Os seguintes cenarios
sdo considerados
normais: durante

a utilizagao inicial.
Quando ha excesso de
6leo nos alimentos ou
quando é adicionado
6leo aos mesmos. Se
houver residuos de
alimentos no interior
da cuba.

N&o é necessaria
qualquer agao.

Se aparecerem codigos de erro, contacte um Servico de

Assisténcia Técnica autorizado

Cédigo de

RS Causa

O sensor superior
E1 tem um curto-
circuito

Comportamento do produto

E acionado um alarme imediato
em todas as func¢des quando a
alimentacao é ligada.

O sensor superior
E2 tem um circuito
aberto

E acionado um alarme imediato
em todas as fun¢des quando a
alimentacdo é ligada.

O sensor inferior
E3 tem um curto-
circuito

E acionado um alarme imediato
em todas as fun¢bes quando a
alimentacao é ligada.

O sensor inferior

E acionado um alarme imediato

E4 tem um circuito em todas as funcdes quando a
aberto alimentacdo é ligada.
N&o existe alarme de tampa aberta
OPEN A tampa n3o abriu para as fung¢des “Risotto”, “Reheat

(Reaquecer), “Keep Warm” (Manter
quente) e “Sauté” (Saltear).

N&o existe uma cuba

Sem cuba disponivel.

E acionado um alarme imediato
em todas as funcdes quando a
alimentacao é ligada.

Tenha em atencgdo: se a cuba interior estiver deformada, ndo
a utilize e obtenha uma cuba de substituicdo junto de um
centro de assisténcia aprovado.






aiEE




ik

O w >

mMmo

mES
EHIER
&
Cl NEMRMARRES"
C2 WREBR™
C3 #JHO
kel
AFRPEE
BRTTH

RERR
ARSI, B

=ErxXe—x @

BN SERERE (BRfE
RREERR)

R~

et

BN

RELIEAR

e

* Do not use metallic tools.




EERETH
AEEREARKEIRIE. TIEAARRE
REZEEEIPN, M AEAR
-EFE\?ﬂ¥ﬁ§&ﬂ1’élf’ﬁ%ﬁﬂ’\]§ll§%l£
- IR
- HBEIESEREE R E M EE
£/,
- R (EEMEE) SEIRER.
BB RE B0V BB T8RS, S E (E AR EREA]
WAENAL (BERE), FIFEEEET /M
ATRERERE S AMEREARRENFER
*E/_.]__, EEUVJTLEEFHZK%EO
. 2’5%7‘55"“%%, BREAMMATEEEAREE
InH,
‘0 BRE 8 MAENEERARE, TAEARE
HEREZT,8 malEREALUEAAR
B, R85 RE TG L BRER IR = A
n‘E‘&E’JA%B_JﬁFHZIS B, Bt BAEREET
HESANAIReMEREENER NEA,
MmE7RE T RERRNER R, AEENRE
ARIEET 8 U TRERBANME. R
HREFZEMERRE,

REIRIEHIRR

- ZHHAAR I%%T‘:HEE’JLLE , FR (40H) &

RE R R AR R &

AEENEERSIENT R (BSMES

Ry 28 BB B IE R GT) A

AR EES DR, WASHEE
E‘MEHE St S HE B BB AT &

VRS, T R R TR A RS, 55
R B A

AEmEKERRE . B RENEK, B

RMEBEEEREATH. F2RERRESINGE

ZVEBTTo

VIS B B S AT RN IR

- AEEERE A 8K 2000 ARER.,

IR HATANTREEERRERFN.
AR NMAEERARE, TS ERGHA

|}/~A o

CEEERGRESAERIEE F (KRESEME) o
ELE BEREBEUNTZEFERNZE, LEZFE

ﬁﬁ&/?ﬁl]ﬁ#o
SRR IR N K HiRES,

%1%53.‘"’35’9?:2, FREF5ERARERRG (EEE.
aﬁ%ﬁeﬂsﬁnnﬁﬁﬁﬁ*ﬂsiﬁiﬁ%ﬁé@ °

RE EIRARARN SRR ERIZE FLHD
B (RXRE) 2EHEM.

<SRN FENLE SRR ENRE, NRE TERE

B2 /& LAt 5 R R AR &, SR i i
EXHEMRERBHOETIRE,

265



. ﬁﬁéfél‘ﬁﬁﬂﬁﬁﬂ%ﬁﬁﬂ@ﬁg%ﬁ, sRfEE R
E R

- U NME R PR ke EfAER EREER.

BERERIERKRER,

YNNE RS RAE T 5 SR TAREE B 75 1R (E AR

BB, HERZEVEER 15 A0HN=MH

- EREFNRBARE, Y)IBHE.

VIR RETE,

- BBl BRI FRE, U772 ERIREA
EERIRRE,

B—RERAERE, TRRGENLESHRK.

AMERRLANEHZERER, BERFHR.

HFEAREN K

AR Em ERFTE BAAR.
- EEEPIHEE, FTRPIEECHENRIX 1+,

- WTNRBINRIIFERE, FTRREE - B 1. RiRRAE TR EIRRIE

{EBIEIRME,
© AR L RAARRERTRAEREE,
ARKE
« BUTPYRE - [ 2 BofF LA E an_EBIFRE ZBREANE T,
« ABRNTRERZNE,
- BRMEHRERE. RENBERN RS,
DR,
« FTE T RER L

BAREENFREINEE

< OB PRESNEER D (FRIRRER) . FEEPARER FEE T b
HEAFIRERRM KRS - B 7o

© BRERANEES, BEEIEIER - & 6.

266

* H%‘%%Eﬁt: @@%@J rU‘FUi%J _ﬁo

© FEREMNAIRBIMOMIETRECHNZIES, W2 HSERE
T AR R ANE S E M.

© BEmiG EERNE TR, B0 ERKISNVERTH REN
BT BN EXRERETEARNAZRE, F0RD.

« FARBEEHENER,

« Y)DTEZ AR FROEZSHO, USRS - B 12,

« RRIEMARERE R ILEIPIRE,

& EPRERD, SIS K RMBEREN,

« KHNBEMNEERSFREBNIEENRRKIL (4 2F) E 8.

BIZER
- BELUTER, AERAREE:
- EENERFCER

- KERENE. ] RIAERRIRNELIER
- BEERER, FHBORAEERERRANRERO. Y0817
FERAAEE,

« YR ERGRENEEFZHHERRE,

* FRECISS AN E R NS,

« YIDERIERER, E TEBTAREREREMRIEME, BHL
ERTFRIERELR, I A A EMIEEE, T B RAEENEIRERT.

« AEBIHBER A TURFRIREZAIIEER,

 BERIRFSCE R, SRR A FEERERNER,

RoEIRIR
- AEBEAFASFE. AW, WETREGHER, FELE RIRREA
o
« EEEHRER, At EIFIRE, EREABIHRNIL
TR EE L (IRIBELSR) o
REBIRIR, ANRE!
® AERESH IO EREANS ST,
O AN ERERR AR R BRI SR,

fEFES
+ fEFTHE. FBEL A T(RRE, TSR E AR AR
- BERIFAEEK.



- BERENEREAME, SINERE LR, D7E5URFRE. I

« REBLINREARESY B BiR(F. £
« sR/70PELE SRR B BB EE RIRIIRE.
- REE(FER, U)7RFNEE.

« JNEESAREREEARE, WEMEMPRIAGZ £, LRE A 08 & o o | Clikd
IR L.

© NENEMMRARSEERIZER, SATAYEIRMETEMES
D26, G TRIERRIEF,
© SR/IMS AR ERERREAIRENDE, SRS ERERE.

< & _EPIRRRD, YDA E M R EUKRAEEN. 8 "

- SRIERFARPAFTEENMEHY B,

. E%%Eﬁfiﬁ%ﬂﬁﬁ%tﬂ%%%ﬁﬁﬁﬂq%ﬁo FERREMRIEK

« (R HE M EIRETRE LA A RE O UREZHET,

- EEBFEEHREREN (RIFER) .

« FrE RAAEIV SRR E AT (RIFE) D EF

 BRITERER TEARR R R R K e B R AR, KB Bk m

SRR RARER R A TR AR AR o (M AR R RAED)
- RiEMFE T#EE (Multicook 23()
« B RIAERNR SRRV HTH

RTABRIFRIIEENZRER

RTURERERE

iR / B

fEmm LM m T HEREE AR AR REIRE
RAEh /(= 1E

RIZ2VWEER

THERER

Rl

1R FARY/RARA

RTAB SRR RBIEENZRAER

i RE. ERER B RRETERERRL

BEEE

1&EY Multicook ASTELA B EE N2 22 2 T FRNEKRARE . ERE
2TURF TV FE AR Multicook B SRR AURSES
REMERERIMERE/LRE I3 WA BREES.

mi(O O w|>

—|—= || m

269)



ynfapasE?
—RRE
- CBE/AESR= HEEBERORC

- EENE BAVRE
1. Start ) => —X5E M2 &
2. ?ﬁ)ﬁi M2 % ©» => ZEAERIERER CRIZERF /AR
E
3. FHRERET R O = ERES)
4. fE:R O => BHMR R 2

- ) IR BR FER AR, TR BN B TRE Y SR RS EE,
gg%??ﬁﬁ THEE ), HEH B IE R AR EH I TS EHMETE
JEETX

© JESCIRRR:
1. B% - TIRIRRE
2. PO - BIEIRE

FIE (FEFE)

« BT LE/A TREERE R I, ER RN AR TR,

- RESR/R 1D BB IR EINRE, A%RIRM /M T EERE
g%ﬁ@ﬂﬁa‘io BRIz BE> §9 BRCRE, 1M /M T EiaEa

. BStart-$. HENRRER, B ESRE, SR GETRE. BE
EREZIMEENRISEBRERRE, BETRMIE 10 FiEERAH
RIS ENIRITER,

. ﬁﬁéﬁEﬂf%ltﬂ']ﬁ«f?&»ﬁ@%ﬂ:%ﬁﬁ&iﬁ, BRRHATRRGBEE

« RELERES, GEUNEH, RREXETM.

- st BEE RN RME, SHOERLLIEE. EREH, FJREEEH
B

- EEREMIE. FEAE BHERIOTEIRE) M TEUE

< P ETE{ECAIARREE T EE

- PEENFRIERAEREARRINEE.

1. REFERBRTTEN R AR,
K BIEIRENET=RAINE, (ERENER, TR HERERI B4,

2. BT BRI R E TR E. e TR, @8 SRR RIERE
Fﬁﬂo

ERpfe &R0 AT - TR SRNFRSR 1 15 7788 GRERF R RREET) | T8

A 10 DiE

« ¥ E L/ T EEREEE R ER R R IR, R GRRTAR TR
FEﬁo

« BB E >R R R E ThEE, AARIZR L /R TR ERERE B R
VESBBY R AR, BRIRESRERE>EURE, 1R L /A T ETERR
FERIFRAGEE

- BEE#. ERAER, G ERIE, KR ERRERE.

« BJRIbEIETHEER

« RELARIRES, LR B, REXE T M.

- BERRME. FEUS BHERISEEIRE) I TEUE

« CETEUEFEREERGEE B E

« BEINEETARR 2 «RB», LU R (B EASITRIMIE T B ERFIEER
HoRRENIR AT

- TEEHRRIERAENERRRINEE.

1. REFERBE TR R AR

2.\ NIEI ERRURE ZARE. RERRER, RS GRRRERE
Fﬁﬂo

RERR AR ZRAERTARTRAUERES 20 98 | FERER20

ki

« R TE /A T EEREEEER RS TR, BREERRERR S
B%FEEO

« BEERE- R R R EThEE, AARIZ R L /R TR EREE B R
VESBBY R AR, BRIRESRERE>EURE, 1A L /A T ETERR
AR RNFIBETRE

- BEE-F. ERAER, I ERIE, ERERRERE.

© BJFIE>EFIETHEER

« RELARIRES, LR F, RTEXETM.

- BERBOUE. FEUSNTEUE

« FEEHRIER TR MERRIAEE.




Fﬂ% kﬂﬁi

« R /E FEERRIE R TR, SRR TR R - R /B T HRRR IR TR, %%ﬁﬂﬁﬁ%ﬁﬂﬁ‘*ﬁ%lﬁo
- RSB REB R EI6E, Rk /O T HEREEE - RGBSR RE BB R IR, RE R L/ T EimRe
SRS, BRIR BRI REE BECRE, 1 L/ TR R ISR, BRI R B AR, Eﬁt/ﬁ?ﬁﬁﬂﬁﬁmgmﬁ
- R R, MEEEES, B ERE, SR e TR, - R, MEEEER, B ERE, SR e TR,
- BRElb-@EEEE - BRdElb@EIEEERER
- EEIAERES, HRHNE B, RTEAERM. - ERLERES, BRHNE B, RTEAERM.
- WERSBHE: FEGEN T EAE - fEE REE B AME, EEAERALLIE. EREH, e
- FERENEEEHEAGARRNEE. %gf%@ﬁ s
. R s FEUEN TEUE
RIS [ RAE e . FREHAIES AR SRR AN,
« ERELE/ AT ER R TR,  SHEBTER R
BEFS. skﬂﬁiﬁﬁ
- RGBSR SRR BB MR T, Ak LB THEREEE - BREL/E TR REEANBE . SR eEREREN
SRS, FRIR BRI SRE BECRE, B L/ TSR R,
« BB, BN EER, BR-BRE, SR SRR, - FRCBSRE SRS RANENBSR R TN AL, ABIRM L/ T A AR
- BBl @EEFERER FHEER. BRRGEE R BRORE, B /M T HRR A ,ﬁm
- ERERE, g R N8 B, RFELERM. .
- WERSHE: FECEN B - R, MEEEES, BIERE, SR e T,
- FEEHEIEEHEAGARENEE. - BBl @EIEFERR
)2 el et A
- SERIEL =3 FESEBY B ARIA
© BTAL/ATHEEEE JHE»IEE. ER R RR AR, . 2,73%?;5&;11%%?3&1?353%1% ?,—fg,gd\ﬁo .
- RSB REFRIREINEE, REIRA /A FRTEREER - BB IBTERERENR, RAERRERS 6 /)8,
VESRBO AR R, FBRIR BRI SRR BRCREE, 1 b/ T EaaR
PR REBEORE HES KSR

- BRI BNZHRRER, G ERIE, ERGRETREH.

© BABIREIEZFRE

« FEEAERES, §EUE B, RNEXETM.

- e R AR e R (BVEE ) MRE 1 40°C B 50 o

% SUNESE 1 PBER1200°C SUAF 10 HSRUIEE 2 IEER : PIABIRAORSTS RETRARISILIR, BAK | Wi/ | BAR) 298/ | RE
HERRR: 180°CRE 1 88 B, 5% | MR | 160C | ®
- ES BRI R RS MAFRIL, BERMERE T | ym/ | mAR 2590/ ®ET
- RBERGE: LEOENTEE REQ) B 7. WORBINE | 70% | sug | 160C | B
- TRAHEIER B BRI EER ISR
: ‘ ° MAIRESR, WHBAREEE | A%/ | BAF |29/ | BEH
PRI ERIKS. 70 7% e | 160°C i




Bt

P SEZER SN K/ | f#s/ |
- N 1505 | R | jg0oc | HTH
EE—SBH, FRTEE BE AEE | BAH 29/ RS
W EE TR, BE/50% | BiER | 160°C Al
MBS, FTRIE T AL RN T AR
1aR 723t
NIRRT, RS ERY | RRRT/ | BAR | ., | %8
KRB R, BIREEAR | 4005 | MR 2 | @t
BER 2 DAL, FiSRLeR, ©
FiE 2% iR B F L
DONEE S, P PEAE R, St &Rl - -
.31 Hiee, BARBEUE | o | 198 | Ln
BRI, g
ETBAFRIBER IZRERES, 11 [BONET, 8 -
RE, AR, MABTH, & | [BEES | &% | TEM | S
i EEEES+, +/10% &
BEXFE
o BEAHEE, EEMNEREFIKERAMANE XTI,
s B TEL/ATEEEBEZEE XTI, SR SEBENEETRE

R 7 R

. }'E«flaeﬁ/iFE“»?@E@JH%FE?&EI}J’EE, ABIRM L /R TEERREER
REFEo

- B FE-$. BT ARAER, R ERIE, R SRR,

« BRI IETHER

« RERAEIRES, R LR B, RENE T M.

© MBS RAENR, RAFERERFRBNEZATAT

- EEIERILEN MTHRER 1 TEE

Rk (FEniEst)

« ¥BRA LA T ETEEEIE D THAE, SR SRR TER TR,

- BREFERE>RRENREREINRE, AREM L/ T EREEER
ARRFE, BRIREEERE>BHURE, 1R L/ M T EEERAERE

- BFE-$. ERAELN, R ERIE, R ERRERE.

© BAFIE>@FIERHEER

« TRLAERES, R B, RREXET M.
- Rl L RERE BBREIEE, FRE Y LEBKR MRRIZHEFE
FRR

15

- BT E /AT EEREREJIE R I, ER Y RERTER TR,

BB RE> BB R E AL, ARIEM E/m N ERBEER
AR BRIREEERE>BLURE, 1A L /A T EERRARIRE

- BRI RIBNZHRER, Gl ERIE, SR GRRERH.

© BAZIREIETHEL

« TELAERES, R R B, RREXETM.

© RRIRZ24E, —EETIMNBMNBLSINREE, UEEEBIK, £
REE

« ¥BTRAEL/ATEERBEEEE R, EReERNERETRERR
EEE§FE50

 BEERE- BB E R ETRE, ARER /M TERBEEER

EEE§FE50

R FRIE R, MENZHEL, R BRI, 88 SERERE.

Rz RF1E R

RELAEIRES, FRH 128, RTEX BT M.

ERIE A IR TR RER 1 ThRE

FLE&

« BT E L/ AT ETERRIE LR AL, SRS RRTER R A,

RSB E>RRIENRERETNAE, ARIEM E/m T EREEER
AR, BRIREEERE>BRURE, 1RA L /A N EERRA IR E

- BGAE-H. ERAELN, I ERIE, KR ERRERE.

© BJFIE>EFIEZHEEN

« TREAERES, @B R B, RREXET M.

© RIRERETREHREINEE,

© ARTEMRRIES SRR RIEILER,

« W TFEL/A T EEEEEERI > INEE. E R FRN AR T AR,



- BfE&S U 1 /\KE R, SRR

. ?ﬁ'F«B%Fa‘i//mF»EE&mF;,Tz:zr']J:/r‘jTauJEﬁE%)ﬁ%}u%E

- BFE-$. ERAELN, R ERIE, R SRR,

:E?E«fgﬂ:»fééﬁﬂ:%ﬁﬁﬁiﬁ

*E

- REFEBBAREFTEN 1/2, XSHRMELBIKMEA. EHRER
MEAzuNRMA LSRRGS, R RERE.

- ERTERBRWN, TRIRTREFEAMNIA,

- FESEHPARMERNS M, UMREERK.

£
1.{RAThEE:
1.1 FEhRE:
. f&éﬂ?@]ﬁ«ﬁfﬂ»ﬁﬂ, MRA =, ZTRERTARENFRR
R%o
1. 2 BEfRE:
FRGBREZIEREZARTEEENRAIRE (FREREMR
9. ME B, ZRnEXETM.
o R ZThRERTAREMENRRRE, RRIIERET SR, &
REAET B RRERE.
. 9[1%"‘*?5@5’&51/#] FHTRENESHRE. RIETERERZ
i, RiE«(REB» 5, EEEHEE BERE, BEEIETIRA
80 5 7
#I‘=]1§Lé
EE%F@ MTHEER TR, HEERRAER, RITEREE  BiIEE
SR
% RE R B R R RS SR B R AR R

. ?E BT B S RIS PSR R ML, TERREEER 1 X 15 /)\Kf,

- SR «<» FI <> GER] LB D IR,

- BEEEFTIRNERBER, R BENTRIRRE, B 1E
TER R, @R RN EEEN )\

HiRER R
R #1: AR R

E&) IRTAER #2RYE IR = A (B AFIEE. )

EFEFiﬁ

REEE = E MHEER R

M

- MERER IV EEER #1:

© EEERENIIR[RRER]

- ERBTRTARKERE 15 /K (15:00), FEEEBIETIERIE. (£
%EJLXE@?Q'FFE-TFauﬁiﬁf‘ﬂ:auﬁ%?ﬂ”ﬁ%%ﬂo

 B[RE)/(E L IR R ENE T, B 82, T RIR|INE.
HERAAT R, HRERETERE,

w

o EE—ERTIR[EREE]
« WTHEER), BT TERFERIE 15 /B (15:00), HEBEER
FERIBPOME, FRE T LLEER N E T ETEEE A _ L AR R R R,
o FR[RREN/(Z L] ARER L BB TR SR E B N1\ B8, MBS 1EIZIR S
BRI RE A R R AT, MR EBIETE SR,



#1= LR TTHEER BRI
#2 = JEERIIA

8\

3058

1E12
N

10°C

z
40°C-70°C
i

B

|

FAEA

= 127\
B | o (ke
19
BAME | 5% | 108 zﬁjfﬂ% BB | & | TER |B| FE a2 | ME g
I\
e | e EES -
" 05 | 153 1&%} 60°C| 10C | e |B| FB | T[Tk &
=
i 0% 70°¢/ 241\
ol e 4 | spsE ED| sec | 100C | s0C | B | @k | mRe | pE S
2 N 90°C )
) 19 T
ER 095 | 108 | #F |100C| & T |E| FB |8 WS ]
21\ i}
1% b
B 8/ | 159 |12/ | 40°C | B & % B | 5 (WM | B
sipro o x| 24
HEES1| = < . oo | 80C |3 e e 5
B e F | & |w0C| 10°C | jooC % (%J& | hey &
e 160
fIE NN | 19HE | HE |180°C| 5C | yec |B| FB 5 | FeA B
LINEs
15 gébﬁc ELE
BAE® 1 (az fea BB | oc (5| 3 | 5 || &
WK )| 7| B0 5T | doc
i)
59348 ZLOISEC grE | %
ARER 0208 1he |zantEe TF | wc (8| | 5 (em| &
Wil | fRBRRD = e 5T | et | B .
i)
158 160c. | &
1 1595 | 198 |EUM200C| 5C | ¢ [E| FB | T | B A
B [
s woc- | E
WIS 4508 | SHSE (R4 180°C| SC | o [E| FBO| T | B B
B i




SEREERTR

- TR

- RERBRAAN LRAFE

- ERREBRNSRERAMI BHE FRE.
- RREBNER 24 /8,

+ B RERRRRE,

- R TREEEN TR

Hth&M?

REMCHICIEINEE. EEER, ST RMECRE BRI ZRK
&, IR 2 WENMEHEE, EREEZRIRE. NRETERERSR 2
#, ZTHRER ARG U ST ATRY R AR IH& B R AR G

HRARRE

R RFREER, REE LA,

© NEEARRIER.

« WE BYIFESTESRIR, AITER TR iRk — BB

« BREFRBRBEZNEMEME Y,

« REMRPELBHEETER. EREBRERRLURABIEE KH
[FRBRRIFER,

« PINAKEREEPES, U RIBIRA I RERS,

- THORIRE:-

- BRI ESREAEARBERZRRENS, BRTMERRRHE AR
BRES Ho

« REFTHE (B) FFFEL

- BERERERAEEANMELEZER.

- EERTHERENEMRESE, EREARRTEHEETRMNR
AR B AR Ko

« HRFFAREO, ERER/IRI, TG K.

« HEREFFAREBIR EREAIR EAVEEAE!

1. BRREERFER,

2. E%u-ﬁ ;@Eﬁéﬂ’\] 1:20 A& (40 10 =) ;2 RHEMIFR B HAE 1200
=Z717K) o

3. MEMEEB BRI EMPNN 200 Z2FEK, B LAEL R EE]
ThEeER 15 7§,

4. BRAAREENEERSH.

230

5. TRGE R R, IR KA, REERTRRAMEEERER
B, AR AR ER.

PIER ZAR

© REZRERUNNERE SR

« A RYIFETERIK, PI7E BRI TRk — R,

© IODREZRR.

iR

* EMIERELIRHEEETTIE R,

< RPHRAT ARSI

© EERESREARBREB R,

REME

* IR TR VO E AR

HERENENGRE, S8 REEETIRIRY.

FEARIG PIRR AR S I RE R IR,

sAfEAMNERSRLEARR, B R EREEER, URBIRNIERE
BXERANREEERR, NIERENEGAIEENE, EREAEH
BURHNZRNKOERERD, HZINEZRBHEAREE
AEE, t A ERENRRENER, EFERRENT 2.

KRR

ME FE R
HiETEASHAT - BREERSEEAN
. KEKE LR TR D R
HIEFRAREIEE  STEEENENA | BEEESIRER
T i, BHOME
S E BRI R=
= mEEE %ﬁ%%%iﬁ@ﬂﬁ
rEmEn g EEEERERETN e
il BE A,




NRIEBENE MRS, SAHHEIREIRE 0

mE RE Wi
ISR RE ERNE
HeshBeskEsEn, B R R — o
PR p—— E1 R ;ggﬁf'&ﬂ%,ﬁﬁﬁlﬂﬁﬁﬁﬁ =Ryl
jli= = oH= B3Il X =
BER T OARRRR Ghnewanies - P
BB INEE. E2 TEE R SR e B ;ggﬁf‘&ﬁ,ﬁﬁﬁlﬂﬁb%ﬁ = 3 BN
BERERHIEY s
WP IR T R I B RS, S T A 8 T EE
BRI ERE ;%ﬁ;% i HE e E3 [REED AR 22T RS BeaEsp ’
MRS RWIET | RS e B4 FEDEEISERS HE HOARS, Fra e d L A
EEFT IRk, ;gﬁ%%tﬁ&ﬁ*gﬁﬁ FEES REEITRY E?ﬁ |.Jk$&ﬂ&\§ﬂ;ﬂ{ RBMAVOINRER
= o Bﬁ 1; . [=l==N
E T s SR ﬁ;‘ﬁf\%{l_ SR mlE eATmENE. BRI AR E IR
R EETENEE, e L E MY, S DR, AR R LB,
SAFSRH IR ek i o b B S RSl
BB, BRERRE, |
ERHROEORES | RS, S Ao
7= DEIEFE R o B 1 Tt 7=
ai T SEEmRas s, | TR TR
MENENE YA,










2eige doa> 3Sray Juaild s jas) sl ) 13]

uiall Yol | thaJl jo,
aie Laillbgll JSJ (5)99 )L}JI‘ Judd ey U solall yoivuall 1 sl
Bl Juzins 2B Byl
e Lailboll JsJ 5299 )13 Ju2dd @iy Q 6911” ool E2
AUl Jusis d>gide 8yl
Jie Lailbgll JSI (5598 ,13] Judl oy O Glawll jaiiuell 3 Tl
d8lall Jusiiss 2B Byl
Jie Cailbgll JSI (5598 513] Jusd @i O Glowll yediuall E4
Sl Jusis d>gido 8yl

O dsawnilly sllasll eid sic135] 3200 3
"Reheat"g «(93931)J1) "Risotto" Caillsg
Les) "Keep Warm'g o((pusanidl 851cl)

(8ll) "Sauté"g (digsull

slhgll xid Juind Toieo

sie llboll S 598 5] Jueis

Cb.a ;LCQ A>9) 3 :.LCg A>g) 3

ol il (e Labgid fuJ..» 2 51l slegll HIS 13] :ila>dlo

2020 doi> jSyo o d].\m.ulg

Jolall luol asdiall
clasll $3e] >3 Nall Josi ol oSes s
o s5n el Tl oas Toris 3| Lilggll | Feloalb Sl dope
ABles cUagll Joss
bl ol J L | 3 s ems o e
o 9 Joa> Adg .daliz o & 1 A EnlT] FecllE
FI.;C:“,» Tl | dulagl el e 1 | Josi 3 ddlsgll &3al
AV TR
W1 Slagylipull 393
(JL)M.U)” <Ll ) W
Sl ol apgsd | DU s lane Sodl |y Julall gy

ch>l

(o.u9| ?L‘L'a.”us_\.)l) k_AJ)
ol e 83515 dueS dslas
bLo.: s wlSI.)I adl

slegll Js1s alabs

Hdl dsuo Y% (A..)LQ




Lg=>olg slas 3l Ll
Joll Wbl el
Jwogs oo Sl 2p , laho ol o loao
omiiall alall Gl | .d@8Uall Judse st jlaml ole Josy 3 5la=Jl
g VY
P . ‘ 9| b pisall pluas | ik ribgoll plucs
doas 350 el Sl | Tglar 085S g ol Jas, Slgalls
£ Sawd Jlaidl Ol
el slasll guid 23 |yt JSin slasll B3] @3
(> e (& OB Oyl Sy
. . | Sbcwdl Lt
403> 550 Sl oleadl Juo) alls claall f ’
"keep warm" dausg <l o3
§ (30 (dignunll bis>) i daubg b
o> 3Sy0 Ll jlaxl qu)l Uolj"‘;ﬂ;ﬁ”'j’z “”““’J'  Jb) Slalai Lol
4>3iod saine keep warm"cm.do 9‘(?3!“”?"“ I ikvs )l%";'
.»)Auh‘-dgaazﬂ 4J9>uu.d| N
Ologlsall o
ol b . _—
o S dabsgll Jueis qiy o)

PL\M}H Olodss <v___>|)
udadl IS 131 Low (ganil) | V2
3 (AI dauogll u—9 L 090

082) 3 ity a3
Slawogll

09:«_9 6\ .)9.>9 u.o L.9'°""

‘5929 asg 13 :.LCQJ|9 N CMLLSJJJJ lg2u590
Wogug ehalelSan
vaxd) culaill )3 Jji el
o plab Llé) Sl 3929 O aliidl 3 CubBo3
f K plabll alyyas
403> 3530 Sl jlazdl Juoi
4>))L«o§ *0) Jhgo Wil

Jesi 3 cdadl g3

Jus) duauaine byssiuo 8linyé plamiuwly Luogy il zyse Cadaid)
Okl clall (9 dwgaso (515l

ol dsasall ol Gleg Gudanill o) Gle 839290l gidl Cadaid) «
g

Slaxdl e dBlall Juad (o 235G .1

00 bysuo duaS by go (bl clhad il iled dalad pxsiwl .2
ole) Uiladll dalad Lle 20:1 3.8y el il Gaasg clall (o Jolowo
(ebodl o Jo 200 byl Gao> o Jo 10 (Jliall Juguw

clasll glel slegll L] cabail sloll (po Jo 200 Casly jlaadl Jii .3

.d8,83 15 80l )b cadaiil) Ol (elall) "Steam" daybg pasiwlg

Aubiio 28 Ao Llad delad pasiwl 4
dihio 9 lgadl pog slegll (o dlogiuall oluall CSuol cagdaiill agy .5
olasiuwly d8Ually dlusgs bsle] Jub 134> casud dyggill 834>

5Ll dLwg slegll
wagdaial) dossell wlniawdly cadaidl (§usluo plasiwl Gog 3
va) [Egdio aS)ig 448 cloll gog WliSayd wclegll £ls) pleball Gl 13]
Al clegll caas o
adadl &b:)
wgl&glu@u@m&bwﬂ .
@beldwusubb a3 Juns Sy 0
P|M|JS_\SU 13> Cudasll b3 Jwsy o9y
dunilsleg slize 3l

20l uLm.Lo..JI&LJI e oyl clegl LI e

Aol plebll gdadi a2y g slegll 8392 Ll blaxdl plaa)

wlbgll sa2ie Lehll gz (9 slegll 2idg 3lel (yo 86

déelo paxiwi 3g wmgl)QAbWIW|PM| .

slegll adaw M| o 1S

almil 22y ol Lol 8yol) plasiwdl sy clegll éku.u 09 ).@..J KRG
<lls )35 dg wclallg ol 4S)>u_cugll| RCBVESIRRUTY 33T Jobl 8,18
wlisao Lle Bhas Ry 3o «ailbgll yasio ekl le> plasiwl 9
Aolaziwl 9 ) hoswdl liSoyg Lloi l.uol)l.e.z” Jkug



ol < clgil aie
slhasll

Ol dluw o Jolaidl sic gyall Whilad alasiwl =g

clagll 5l P )l.@.xlb daxLoll daslall planiwl plelall a38

a8l Az delw 24 830 Bgsuull s> cliSay *

keep" gb9 Juoiss Blay3 (Jusidl Blay)) «STOP» ) Lle ool »
(Dol aas) "warm

el o gl Juad b sl Colisg dblhal ) e bl *
Sy

dcgiiog dole Wloglao

dasie ehll 5l psdy (d8lall glhasil dl> 9 .8)SIAl dadsgy 3550 lgl
@ |.\| Ue.la.ll ddac paliug o).uub.o Juasd)l Ji8 bl gog Jassy aillbll
O 38y dslall glasil jaswl 13] . ouibb Hguae 9 Blall duogs 8sle]
d92uwg «(Gilll ekl g -_mUog.N Ja%io .:,g,b.ll ez lowsd wa
Slasiwdl 2oy S|

dGlually cagdaidl

Aadais 8 0 45)ilg SibyeSll Ll e )Le.;Jl Juasl

Lol HeSy bosie Gl clhag)l Guali 3

o9 slall 5o Jald S eliSasd wslegll ¢y liuailo plabll IS 13] *
st Jib gl Gam Egbie Sy slegll

wcadais JS sy 1 (553l eolaxlollg gglall cleg Caas> ¢

Bz il 3 Judy rooy lgasdais) slegll o il 3 Jjf ¢
O9lally (i bull clall 3 plasiwl JS a2

S ell3 538y 38 3] £5lall JSka) Lo lall il Cagdaiad slall pasias 3 ¢
sl Cadaisg)lysdl yediue Cali

@S iz alasauwl JS sy clhasll o o1l ejadl cadain LL'G‘; .
Lgadlyl usoa“ O g Sl dduall gl

Oyl gio @ig clasli wlSas EEITD B

i]o.;.blSﬂg dgaall cadaiil ubww i) 09

oY) u_)).uu.dl (Q.c.> Jo> & 0.39>9A CLuJ9| 9| Ll Lgl cadaid o
ol Ao (yilad delab ol dasb3l Ll diol a2y yuglal Jlio plassuwl
O3>l clall 2o dblS jue dxidw]

Jstiaal
s

160%)

2940
&)3200°
dyglo

5l
dgia

O INWEN:

0,440 i

)

Jal | o
ogly | il
2180

by gadn
uw "Bread"
(g
Cdg) paasdll
Bl dopg
oleb):
4005
42,9350 80

(b}ﬂ ug,ﬂ
ol
200°%)3
16 10/izg0
Jill2dloal
b slsgly
L9 gl
ol
180%,3
el
N5dady

Jstiaal
ol

W0%gtn iy
&y70°-
sl

10°0lys
dgia

60%>)
gia

8ulclw

(cloglly LAl Airfry dagks




o 160° | dds sl
9§ﬁjj‘ 3 (@l | e | lab Sl |y | -bwly | bwlgdady | 20dads o ol
Joasall) ) ) dgio [d2,925 sl
N dady
oo | #2¢580 J"’“j‘ P 3| gl [ ol |olp@ss | 56 | dgySaol B
e sk -3
] 120%y o | @ g
szsie Jaad || cdsie | 1000y | il | s . I
-7 3 ] oo i,0160° oo 4;{; P dalgdady | 20dads ‘:,hll 'g
i i dgio =
digin 8xoly =
Wik Jgo“zj s | g0, |30 slow Cook [EY
Glao | #pgll | @l | pw | e aji-)’ JJ;“ 12- | 5@k | 4okl (Lekll %
oasall) /90%;’% i P el sohul) Y
il 100° | aads Steam i
Sl | #2gel J"‘“’J@ S less 8 3 G | -daoly | awlgdady | 10,56 ) =
doto | lickw Bl %
gl | 3 J;“j‘ U] B 3 4{3;;‘3‘ 12 15 | Bolel e =
$9 S
- i 80°gtoons| 0| 100° gakedlaall | poneat
i 10°0ly o
9§i’:’ 3 (@t |13 &5)2100° af"} E 3 3 s (6ae]
Jnsill) gt B | s 5ﬁf Ouraanil)
Gads
" 160%5y 180° |
gl | 3 i“‘j‘ 0 [)200g10 5::” iy :j’ aolgdis | 30dags | sloglhlall
9 . ok - ®
iglo dsia | 50
gl b
s
&59“& R o). P
i b galall g‘;’”ﬁl o | U 15846 Crispy
Glée 3 J““j o | aplor [N andl s | 209 | aulydnss | @lcds [Meal gl
E2 2)-200%5i0 ”QJ el | 5 ilegl) | ddnopiall)
digio R ’ @
Jhasusd) ‘3
Skl 3) g
Qw9
=
ol b €
N 6’;6]& s s
gogll b I )] team B3
. Jeadal babgolal | Z5 T | o 5. gw|. | 0@ | &Crisp ol
Gl 3 Lpd| d)160 N ol o9 | 7 Baolgdasds | (el s (bl B=T
soul el S e g S r a1
oy 200gia| 727 | olaul ahal) | il Lot BES
o e Vinoyiiall) i
Jpeiawdl)
ol )
. 40y
. 160%)3 -
G | 8 J‘j‘j‘ N i?ﬂ'io?%‘" SPiggtn iz 205;:” :j’ algdgy | 1588 gl
L Baly
140°%, Roast
" Jsbit) gl [ Sl [180°%|5- gl | L /Bake
g |3 sl [ 22000 | Tag | g |cliled| PO | BES g
dgio )

plasuiw ] g3l
"Later meal" daubg Cudg 33> 3lacil Ghio
(ds>3Ul dzll)

# di>d dus G

# da>Ml du>oll £95 go guoliyy *

(da>M1 &>g)l) [LATER MEAL] L e basolg Buoliy s3> *

08029 «(15:00) delin 15 > Luoluiddl Cubgll oLolidl uo)su .

baall Gub e cdgll bans pxotaall HSey da>Wl dzgll

el Gl egudl of Jawl ] Wl Lle

00 Ganill (Jpsudadl Slal/ el £3) [START/STOP] Ule basusl +
809 d.giu..U L)JJQ g oT.yv-} u‘g.-ol )LG}JI )_ha.) QL..SLM.UQ ‘J)a.” douo
Lroll gluas cuing Sl aall &blidl Goyes .yeall L,,Lc ]
.da>MI

:2# di>M| duxgll Cadg g0 Zoliy

(da>l du>gll) [LATER MEAL] e lhswslg Buoliy sa>

bl wlalidl oyes (48> dxgll) [LATER MEAL] Lle Jasusl ©
OSwey da>NI CL4>9J| luan yaegrg ((15:00) delw 15 Li> uolyisdl
ngnglelWIL,l;bmaJl&)bu;usgﬂmaw
L,Ld S

u° Gh>il (.Jm.,.u...ll dLml/d.a.mdl ) [START/STOP] Sl sl .
9 Juds l_xu.mg Oabuo u|9..o| sle=dl )_na) dlu2didg C-OL’)J-” douwo
.).sL” dalill yoyes .clgidl by Ll U)Bl G>3 g L>-9 JEYEN]
el dixgll 2 luas s g Sl



toakdl Bgiunll bag> 1.2

e Blal (Ggiuull bra>) "keep warm™ gy 9 jlexdl >y 0
sy gu (plalall @iled Gas sl go) el Sy slgl
-8l 28 2oyl ul L,|| o)l.uu>U yatuall uyo

"keep warm" gsg 8 Lailbgll sasie Lelll jlg> J>a Naie -
lhas) "Keep Warm'" yije s A9 .LuLo.b (4J9>U.UJ| bhas)
Dol s> byl Syl Sall &l Tag @ (giud]

Ll gl Jad> danbg cla] L] d>ly wsdbus .
le dugh 818) sl oghll oo slgiidl sis lylu
Judns g0 Jud Ulg.: 5 8a0) (oSl ha>) «<Keep warm»
gl b.np J...v.uu dslel u.))l 13lg .ghll g Ly
has>) "Keep warm" ,j Lle 6pl 8)0 baold (Ll
0lo3 5 830l (Bgiml

(dd>>Ul du>gll) LATER MEAL
biuslg ab zolin yisl (A>3l dizgll) "Later meal” daubog plasiwd ©

Aoyl s CBgll i3y (8>3 duzgll) «Later meab zlisall Sl

oabll clgiil g o Byl samell 3gll 3lgny *
o 235mall Galall byl adg uslyrs3l Uyl saowall cbgll ydiions *

Aclw 15 Li> o.\>|9 dclw o @ludl slacyl ool @ladl
allgs 9| gl 29y3 «<rg «>» ) Lle dhgs JS

e) «Start» ) e el s )i dAJILmhu Saowll gl )los| sie o

«Start ybso Yo lgin>g gelall @y 8 slaadl Joa S (Jasidatl
giyis! il el sae Ll Goyeiuwg e (sl c)

s> ©logll glgsl ;?f:;,

da>Nl)

298l Gle hall ey 1#1 oyl g3 koo, s
«Later
3 meal»
Sy ghlly dgxSaall) B>d gkl ey #2 zolil £95) (o)l

2ol OF B stuall 9o 2oy Cgun 1 sglall deloc Llgi S *
slgiil sic WL (digsull as>) "keep warm™ daudsg 2lgis 3
yahll e
8)ly=d doglite duzl>j dasol 6 ($3U3)l dslio daubgll 030 Gl puis *
0l

(._,...-au.u...ll sslel) Reheat
1nad Fgudnall plalall G 8:le 3 danaso daubsoll 030

8:lc]) «Reheat» wg spasd) Jawl/ el LI NM,JI glie Lle ol
ohisdl Lalll by dblidl Lo yeiw (Cusanil

gl slac] Jaass oSay 3o «Bgl) 8aslg deli Luadl amg Cusd *

O )yl doys yuusi) (81l dsa/cdgll) «Time / temp» Lle bhsusl
ol dzys awal Jawl/Lel L)l paull zlise Lo baall gb

s ) oy (el ol Joub (Jasidl cn) «Start» yj Ll bhowsl ¢
ol dnlidl Goyeig (Jusanill £3) «Starts zluas

el zoly C8layd (Jusinidl Lliy]) «Stop» zlise Lle ol

[. V95

OaSuud Sy 3 )l@alldmuMA)Ul?lahllp»)glauilw .
8ale]) digbsg) ) Siall plaixiw3l 5352 LoLes alalll (o 8xusS dseS
plabll §,> U] plabll (o Al daes Ua.:ua..u dslel ol (U;aw.\.dl
sl.ngll {-_Ls Us ASaoun d.m..b OeSJg

diuze Gl Jomxiti 38 Blg «dSaonndl dawmasdl uduni 83lcl | pasy o9y

Slad Gizd dlyeb byid) o3inell 351 pladall ppinus 3leh pis 3 -
)Sdsul)

@giunll bad> daubg .1
259l digiunll bads 1.1
G Ly (gsunll Jas>) «Keep warmn ) e bhaall cliSay *
ez J>2ng (Dol baas>) "Keep Warm" dadsg oluas s s
Aigsunll Jad> gusg 9 aillbgll sasio ue.ls:JI



O dabg Jueail (o)Ile cl.->).>/LA99JI) «Time / temp» ,j ,J_c baosl -
ekl Cdg il Jawl/Llel LI el Zlios e ool (o.) Sl
d.'>).) ).u.O.aJ (O)l)>J| d})-)/LAgQ—H) «Time / temp» ,“A_c L5)-'>| O).o hosl
do)ys bna) Jawl/ Ll I el Zliso Lle basll gnb oe 8=l
8|yl

sy Bguwg ekl olin ,Jsu.u (Jw2idl c20) «Start» ) Ll bhesl o
Boll disladl yoye3g (Jusidl cy) «Start» zluas

ekl zoliy layd (Jsdidl Sliyl) «Stop» zlise L hasl *

byl ol .Jll 8yl MI Ogo yhuay Bgw ekl ddac dilgi 6 ¢
el 28

&818 duoS oy (o 35U wdcln 24 Li> (dighuall Jad>) Keep warm o
plalall Casaxig slegll €18 (§)> i slegll (O Ll (0

(OJL akJl) Steam
oebll) «Steam» daybsg 3yl Jawl/ el LI el Fliso Lle hasl -
@l il sy oyl el by diblidl yoyeiw (b

O dasg Junai o)lpdl 4.>)_\/g_,\_99.”) «Time / temp» ) L,l; beosl -
ekl Cdg il J.o.ml/ul.cl S padl Zlise Ll basl @3 (8l

s ) Wy (glall xolin Jeo (Ml c) «Start» ) Lle hawsl ¢
Bl dislidl Yo ye3g (Jusidl cy) «Start» zluas

bl zolin blay3 (Jsidl Olay]) «Stop» zliss e ol +

byl ol L,ll 8yl ).._o.‘aJI Wigo ) ey Bgw ehll ddac dilgi 6 ¢
.80l 28

zolpdl 130 8 (d8>MI du>gll) "Later Meal" dadsg alasuwl Sy *

(3L 1) Yoghurt
«Yoghurt» dalbg 3o Jawl/ el S paull glae le bowl -
ohas3l Lebll dg dbladl poysiw (b))

O dasg Junai o)lpdl b)alwgll) «Time / temp» ,; ul.c bhasl e
bl wdg il Jéawl/ el N pauwll 7liso Ll hosl (oJ Sl
4>).) )u_su.l O)I).z” b).)/L.A.g9J‘ «T|me / temp» .JLC L5)>| dy0 hauosl
a0 sl Jawl/ el G el Zlite Lle b2l §a)bo (e 8=l
8=l

s i) Bguwg L,e,la“ énby d.szw (Jw2idl ex) «Start» )y Ll bhawsl o
Cbgll daladl poyig (Jusiddl cn) «Start» luao

webll éol)').) Olay3 (Jusandl L)) «Stop» zlias Lle ool *

d.lg )Sa2oll

J8 oldall dz)s G sloll Juay Gio H Uil egall (o «dig)Sanll gkl
igySaall d8Ls|

«Pastan daubg saxi) Jawl/ el Ll pgudl zlio Ll basl *

Sl i)l as oaolid3l Lghall by dblidl Lo i (dgyS2all)

O dasg Juaid ( 8)[)2.” <l.>):)/g_,‘_99.|| «Time / temp» ) k,l.c. baosl

coahll g puan) Jawl/Glel I paudll zliso e bhadl o wdll

s ) Wy «glall xolin Joi (Jueidl ) «Start» 55 Gle sl *

Bl dislidl Yo x5 (Jusindl cy) «Start» zluas
el 5

obin Wiy (Jeeindl Blay)) «Stop» zliae Lle bhasl »

ol ol k,ll 8Ly )mmJI Oigeo )y WGow (glall ddac dilgs O

el 38

"keep warm" daubg plasiwl aaa.u b aJlqu .J..asl e Joaxd) ¢

g Saall Lab sic (dguml i)

@olj).,.ll KV Us (8> du>gll) "Later Meal" dadbg (.\.l_\:wd Oy
(gaul dzoyl) LLall

(all) «Saute» dadsg aaxil Jawl/ el S (o.e.wJI zlbo Lle bisl -
wohiodl Lehll cdg dislidl o yeiuw

O dabg Jueail o)lpd| cl>)_>/LA_99Jl «Time / temp» ,} L,l:. hawsl
el Cdg husid Jawl/ el N paull Zlise e sl (m B8l
d>) yueidl O)|)>J| 4>).>/~_A_99J| ) «Time / temp» _Jc 6p| b0 sl
55 s Jawl/ el S el Zlido Sle sl gl (e 8=l
8yl

s i) Bgwg ekl xoliy Ulsz.uu (ol cn) «Start» 5y Lle lhowl
8oll disladl 46939 (Jusidl cy) «Start» zluas

bl zoliy o3 (Jatindl Blayl) «Stop» Zlide Lle sl

zoUydl Ol L,JI )L ,u.ma.ll W0 )y Bgw (ehll ddac dilgs 9
el 28

"keep warm" dadsg 1955 3 :(digiull Jad>) Keep warm

O Bo lglesdsd pascuuall (S) «dauogll 03g) L (gounll Jra>)
(Goudl Lra>) "keep warm" ) e sl gk

(sl ghll) Slow Cook

«Slow Cook» dadsg sy Jawl/ el S el Zliso Lle bool
ohasdl Lahll wdg dbladl poyeiw (s bl Lakll)



Oli,ds . ) s eBiall ynall Casl
caall | 160/ | bl | 2Rl ;LQJT,E“J S5l 03 alasiul
I 15803 XS
gokae | d2pd | oigill 40 ohall 835250l
dgto =
/ 3‘2 09 bgb.u.l 0l J.a.&lx.u ))ﬂx!lt_w|
slasl 00> | Ll | Jaendl i | oAe ded i eill ghge)r‘;
Toe | g ooill | 21
dgho
. Sl w3l audl Canss Bl 03e L8
dlaall | OUESS T Ll | G Blod youis Li> 45,50
Toiho d)J gioill | /8l
1930 ©> 50
S ellnal] ezdl o Jilodl ol
(939)3)]\ 'Risotto" EA[J)J
clns e Lol . .. HINE) s i) i
Uasl By 7 | Subl | JSin ,wlgbw‘w 3 i
Glro | & gl ‘-’9)*”‘1400 ST L puST LIl (5983 38 Lo yaiino
o= w.uﬂ |)_(bl>@..o|9.)9).|)]|ulun
3925 Ol azg ¢ 39l e dsaloll
by il L)Yl ges
L . &b laSy>5 COguwg 830jll Causl
clhsll 48,85 Slbl sau3ll 48,95 Jg . g L,A> cudadl
goide | Bazlg | gigill i bl ey 56%s iaball (10 835l
. >851 28 (939 )ll) Rlsoto
93952)]:&*" 9)9»)11)‘ RISOttID ol sLeL:LM
Gl 2>lg lexdl Jeeai
saall |y | ossl G2 S e sl S aes o
Toibe éob)m 9 6‘-’ 9 ¢939)
ot VAW (@3811 B liaoy T izl
©> 10

h2.slgigjyl .__9I.a.b|
(g3930))) «RisOtton da,bsg syasd Jawl/Llel L el Zlido Lle o
o3l Ll cdg dislidl o yeiw

daubg Jueoil (&L=l d>)ys/cdgll) «Time / temp» ok basl o
by et Jawl/Llel L el Zlids le sl @ (8ol (uusi
(&bl 4>).)/u.99.”) «Time / temp» Lle ()51 8y0 sl ekl
Jawl/ el S padl zlise e el gib o 8l ds)s s
O)l).>J| 4>).) .b.ua.l

s Wguwg «ghall xolin Jsz.uu (Jaeiodl c) «Start» ) Lle bawol ¢
o)l dbladl poysig (Jusindl e ) «Start» zluas

ahll zoliy Blayd (Juddl Slay)) «Stop» zlise L hasl ¢

byl Ol L>JI 8yl ).._o.mJI Dguo ) aay Bgw «hll ddac dilgi 8 ¢
el 28

plasiwl Jle g3gi) Gub Lle Jonaxl) AUl wlghadl gLl >3
130 paasall el moly

"keep warm" da g alasiwl o @L,.,JI J.asl Lo Jauasl)
Olelin 6 lalasdl sx0) (Gg>uwll o)

LY @LMJI Juasl Lle Jguaxl) (dighunll ha>) Keep warm e
leln 6 laladl 8x0) (Gl bras) "keep warm"” daylsg plasiwl

L) rogall gig5a)ll diuog

JRCTIER ) Lo | sl (9303u) "RisOt0" preliy Jd
sl 160 @bl |, e <oyl
Ll ross ~'

goiae | A2y | Sigi 35
dhgio [l
2.5 Bal> 0sSuw poysall Juadl il
laass | L i ol i 4ig] (395, Loais
sthall | Tgp” | Skl | Adadl G s o)l 0sa alsl o1
goiae | gy | Pl ez (5 295 dal
dgio




dadsg Jueail (o)Ile d>)s/cbgll) «Time / temp» )) L bswsl »
By i) Jawl/ el S pauwll 7lide Lle hesl @i (dgll (yuuss
/cBgll) «Time / temp» e 6)->| Sy ausl .dilggll 36l webll
G el Zliso Lle ol gajb oo )l d)s juped (O)|)>J| 4.»>).>
Wlsgll LAl 8)ly> d>)o baps) Jawl/ e
sy Bguwg ekl zolin Joub (Jugidl en) «Start» 5 Lle hasl o
Bgll disladl yoye3g (Jusidl cay) «Start» zluas
bl zoliy Olay3 (Jadiudl Colay)) «Stop» zlisos Lle sl
ol ol ulI 8yl ).LmaJI Wguo )y Wow bl ddoc dlgi 9
el 28
4.'>)39 LA99 99 ).uo.’>uJ| LA99 ()J.>J|) "Bread" U@b.” a.ab).\ [V V-SiRn
isloglb Llall 1 dl>jall 48,85 50 8l dygio 4553 40 1oLl 81>
d>)39 gl clggll Jall 2 dlspell (5585 10 dae) dygis d>)s 200
e Jogwasl) 148,85 15 da0) dygio d>)3°180 towall ulall &)ly=Jl
Gaaidl Gle 839290l Wlaiogll tlogled gLl 23 «duado wlsli)
Aol gogally sololl gogell iy uaognll duinall pb90
,p,le?wpr (@il Jad>) "keep warm” &b ;)Lbu.u)b?ua.u 3 .
(sloglly, all) "Alr Fry"

(cisiill) DEHYDRATE
«Dehydrate» da,bg oo Jawl/Llel Ll el Zlias Lle el e
ohisdl Lebll 8y dilidl o yeiw (carexddl)

dadsg Jumail (6)hdl 420/ Bgll) «Time / temp» ) ole sl o
Cbg yuadi) Jawl/ el G el Zlise le .bsuol @ Bl gl
(Bh=l dz)5/Bll) «Time / temp» Lle x> b0 lasusl ekl
Jawl/Lled LI el zliso Lle baall gayb o )yl d>)3 yuusi)
8yhadl d> s sl

s r8) gy «elall oy Jsuu (Jeiod| c) «Start» ) Lle basl ¢
Bgll dislidl Yo yeig (Jusidl cy) «Start» zluas

u@Jc:Jl obin Va3 (Jeeiul Llay]) «Stop» zliss Lle bhasl »

oyl Ol ,_,H 8Lyl ).a.o.:aJl Oguo )y Vg ekl didoc dlgi O ¢
.80l A8

plasiwl sic .o plakblly gyl o Sls dagdbgll 030 pasiwl :da>de
e Loyei a8 ol e Caas 28 Jads cojll

Aol gogallg selell gog0ll d),_,;agojl duiwall pbgo *

,a,la.llmbu (G5 Jra>) "keep warm” &g plwbm 3 -
(laglly, Lall) "Alr Fry"

(soil) GRILL
«Grill» dalsg ayasi) Jawl/ el L el Zliso Lle bhasl
ool Lalall by ddslidl Lo yeiw (slguidl)

dausg Jumai) ()bl d>)a/8ll) «Time / temp» ;5 ole basl -
by yursi) Jawl/ el I el Zlise e bhguol @F (oBgll (uuss
(&bl d2)5/Bgl) «Time / temp» (e x> 0 lasusl ekl
Jawl/ el LI el zliso Lle bhaall gk o )yl A>3 ypusd)
O)l)z.” 4>).) .b.ua.]

sy Wy «ghall xolin J.Q.u) (Juwsndl e 30) «Start» )y Lle sl »
Bl dislidl Yo x5 (Jusindl cy) «Start» zluas

bl zmoliy oy (Jrddl Slay)) «Stop» Zlise Lle hasl

byl ol u” 8yl )mmJl Diguo ) oy Bguw ekl ddac il 9
'ue-Ul 29

| I Soall : di 590 ¢

oebll mb“J (Ggsunll Jra>) "keep warm" g plasiwb maid 3 *
(cloglly, NE))] "Alr Fry"

( ,..:JI/. yaresill) Roastl Bake

«Roast/ Bake» dabg 3o Jawl/ el Ll pgudl 7o Le basus| m
ohisdl ahll g il Go e (bl Garesdll)

dadsg Jumai o)IpJ| d>)a/dgll) «Time / temp» ) ole sl o
gy Jaul/Glel Il pgudll Zliso Ll sl 05 wdgll (yapms
(&bl d2)5/Bgll) «Time / temp» (e x> 0 lasusl ekl
Jaal/ el Q)] cgull it Lle huall gpb (e &bl doa yussd
O)I)A” <l>).) .b.ua.]

s ) Wy «ghall xolin Jsz.u) (Juwsindl e 30) «Start» )y Lle sl »
Bl dislidl Yo x5 (Jusindl cy) «Start» zluas

bl zmoliy Oy (Jradidl Slay)) «Stop» Zlise Lle hasl

2ol o] k,u 8L puiuall 9o y3umy Bgus ekl duoc il S -

ol I : o)l mdge *
,p.la.ll mb“J (Ggul! Lra>) "keep warm” &b p|.\.>u_wl.) M.u 3 e
(;qu.lb ,lg_ll) "Air Fry"

(,.;.:JI) Bread
«Bread» dadsg aaxi) Jawl/Llel L] gl zlise Ll bsusl
ohisdl elall By dilill Goyeiw (351)

301



£t Cgang sabll zolin Joib (Jusiisdl s2) «Starts 53 e sl »
i T bl daladl Lo yeig (Jusil ) «Start» zao

oaball oy Slagd (Jeaidl &) «Stop» zlise e aasl *

2ol uu ByLinl) puieall g )y Chgus ekl dukos dilgi Lo *
el 28

(alsdl g3 Jusdid sic) sololl gbgoll iy (uogall duiwall 2b90 *

6 sl gly5 dll Gk .

| | 9 duiua)l alaswl Ll

o8] S (i)l COlin) 2.8) <Off oaliall dankog poSans *
L3 INEYAT | b duiall prniuall g Cnd)

sl g,b e udasll
,p.bJI mpr (gl Jna>) "keep warm" g pIMb Mﬁ.\ 3 e
(;lqub J.oJI) "Air Fry"

(Uinoysinll LLallg )L ghll) Steam & Crisp

robidl Sy Jalll alall g lg2dl Goyey .1

coabll £ 5y Ue.la.“ by amed (Cdgll) "Time" ).o),_,l;bw| 2
il Cdgll dnladl yakaiw

)b ehll) "Steam & Crisp" (gl CAL!).J 01,1831 clggll lall g

Ll Gusawill) Preheating+Steaming | da.85 20 g0 ((iwoydall Shallg

48485 20 :(H b u@bﬂ +
4.0.,,199 9o Jawl/ el LI el z L.o.o e bhesl .
dalidl Lo 2w (Liwyaall Llallg )l Lalall) «Steam & Crisp»
i T ohaddl Lahll dg

daubg Jusaid (B)hadl dz)s/cdgll) «Time / temp» )5 Lle haol *
By i) Jawl/ el O el zlise Lle bhasl @i (odoll uuei
/cBgll) «Time / temp» Ll 6)>| )0 sl .dplsgll 43al ghll
J‘ (0.@.4...\“ CL.QA k,L('. bha.all Lg_))Jo O O)|).><.“ d>).\).u.u$.aJ O)|)>.|| CL>).\
Wlsgll LAl 8)l)> d)o baps) Jawl/ el

s 83 gy «elall oy Joi (Juiiil ) «Start» 55 Lle sl *
Bl dislidl Yo yeig (Jusindl cy) «Start» zluas

u@Jc:Jl obin Va3 (Jeeiul Llay]) «Stop» zliss Lle bhasl »

oyl Ol ull 8Lyl ).a.o.:aJI Wiguo )y Vg ekl didoc dlgi O ¢
.80l A8

Aol gogally sololl gogell i L,aagoll duiwall pogo *

,a,la.llmbu (@il Jaa>) "keep warm” &g plwbm 3 e
(laglly, _lall) "Alr Fry"

dagby Ju2aid 89 (B)h=dl d>)s/dll) «Time / temp» )5 ke bl ¢
By yupai) Janol/ el Ll paandl zliso Lle bausl @f wcdgll (s
89 (8,11 a2,/ gll) «Time / temp» Lle (551 )0 sl gkl
Jawl/Llel Gl pgudl zliso Lle bsall Gaxb o )hadl d>)3 judi)
0)|)>J| d.'>)) b.uaJ

CLua.,o sy gug ekl zmolin Jsu.o .«Start» gleo e bowl ¢
w bl Anlidl Lo y=ig (Jusidl ca) «Start»
9 il g1)3 10,5 3 Lalabll algd e Blanllg o JioBl ,ghll
-ehll ddos £33 323 $H185 10 > Gheall

S 1] elall oy A_QLQ.\S (Jesidl L)) «Stop» Zlias Lle sl ¢
ekl slgsl a2 BLal5 B 4il6 Bl 569 Cadeall L6 a

22Ul TG 8L il a0 5 3uay g (gl duloc Glgi b *
el 28

plasiwl aic 2o plablly o3l go Lails dagbell 030 pasiwl :da>do
as) Loyeii 38 of Jlac iy 38 Ladd Ll

(sl g5 Jumis suc) sololl gusgall s uogell duimall o0 *
M&sﬂs

sl usgall 8 duiuall alaiiwl sl 'LMLQJJHMJH 5 .

" el zolind (Sl Jao>) "keep warm" guig pboiwl zai 3 + [8

(slagll _lall) "Afr Fry"

(dinoyinll du>gll) Crispy meal

bl S JalSl alall g g2l poay 1
e Joanl) a3l o Hiuams LISl o eloally plalall slgal sy
dm.o).o.o d.og

(oabll £33y ekl By e (Cdgll) "Time" jo) Lle besl .2
il gl mwl)@lmm

011831 Bl - (dinoysoll d>gl) "Crispy Meal" ekl o

| (8ol puuses sic Loyell c) digds 15 :(slgglly Sall) ) "Air fry" éob)JJ

FPB 10 :Hulb Lehall + L9Jl.wdl u.a.u.u“ Preheating+Steaming

«Crispy meal» dalsg sy Jawl/ el LI eadl Zlias Lle ol
wohiodl Lebll by dalill Lo eiw (duineydell dixgll)

oy Jsmad) (5)hadl d>)3/dgll) «Time / temp» ) Lo baol
8y punsi) Jawl/ el SN pawll Zlias Lle hasl @5 (gl el
/Bgll) «Time / temp» e ,5)>I 8o sl .dlsgll 4l ekl
S paudl zlise Lo el Gub oo 8l do)s yupsid o)lp.JI d2))
alggll M8l 8)ly> d>) aua) Jauwl/ el




Aol o,la:ll
Oy of dlpiss @iy Lodic yuiuo Wlguol whya) oS il slg> yuas Cogu
o ez Loy Loaicg (rolipdl clgiil sicg goliny Jsis :vss dﬁ;}’
Unas> o)
ole dusb 8y bguall spb (e s JSI u|9@3| Juan) @b
(8=l d>ys/cadgll) «time/Tempeg (da>MI duxgll) «Later Meal»
Oled 3 830l 2o

dole Wloglas
Syiinall OHLl miilan => (Cdsall/8yhll d>)5) Temp/Timer -
AVAYA

3a0 0] o Sl lelosll
SWPLERCIPRIVRSWIY <=+) Start .1
329 sleal) pasinall s sl 5 <= ) dpud)l jiall Olgaol 2
(Bl dy39 gl brnsd/zoliydl
"clgidl guo” <=4 ball ol 32 .3
Olie "o <= ) las> 4

&) uolyadl JS Juabanll 45 (aelitl]) "Str" ausg 1S 13 &) «
Cand 1] .oghall bt 6 Banto Ling (carlsidll) "SHF 1o s uisd
() "Stir" cg.i5 18 LU lisll) "Stir" gudg Juidss Colik
2ol 6 350 3 (kb)) "SI gy Juiis Cola] <= ¢ alaius
L5).>>’>l 3330l

belodl >
Jusindl Al> - il sslsyl .1
Al 3335 - dudrolgll B:LsPl .2

(93wl dxopdl) (slogll LLil) Air-fry
«Air Fry» daubg 330 Jawl/Glel )l egull 7Gao le ool *
olodl Gahll by dnlidl Gosein (slggll Llall)

(d5lsgll Mall) Air fryer dalsg 2o bl el G win

Chogll  slacl m

i

Jusdaidl 5u8 (gl Jaa>) "KEEP WARM"g ((dail) "STIR"g

Syl dz)r9 wball pd) dde hasl | o
Jaddl Colay| z
cBgll sy Labll golin )lisd Jawly Llel L] eaull plasiwl
8yl d>y3g >
(Jeiodl WOlayl/ Ju2insdl e 0) "Start / Stop” ) Y
huall 85led (il 8ao) dygb 8yi8) dule hauwsl
(da>MI du>gll) Later meal 9
(g5l Jra>) Keep warm )
(oelial) "SHir" dagksg Juius Slagl/ Jus| ¢
(Lailbgll samio elll) Multicooker dabg go Lglall goliy G i b
(@831 &>g)l) "LATER MEAL" gLsgly byhadl doysg wdoll popmy | s




:.LoJJ Slgadl 8acld dunodo pac Lle Loyl

Lc)l.9 clegdl H9SH Losie 9| clegdl Hga (o jladl Jusind Wilgh cusd
d)Lchl 099 Oo ekl dadsg Jueiniy 7 Lo.;...d|p¢>~.x

Agiull ko> 29 I 58l dadsgll Jomi dlc| 9| o il

Slgadl Jusiis <Lt ;LC9J| dl;b p.o.\ 3

.)l O_A.@J.H 9| O)l).xu )>| pRVV=V le 9| u.'>|.u) Cb.u) L}S— o).wl...o )L@:e.” &»a.\ 3
s 3929 o Jlac hgas Slells 639) 8

3529 (S8 328 ydle JSwin oo ,_).u.'m.u.aJl z oo slegll UgSJ ul =
C...»a.ll Jusioil ddoc d8le| u,|| u.»l).xll O G pleb 9l s 6‘
iy O OSasd (o>l U)-9u-99| &b yuan oo all jlel gai 3
L@ﬂ‘&&lb;ﬂbugb&gﬂ)
m&o&;kylwdd)wl&;bgle&bdl&mﬁ

Wlawogll L,9 dousgall OlasSIb a3l

Slesd clalb aslesh a5 3 lgadl o €3> dl o9 Obwdl Jlail dL> o
.dubo) dhu daiuio PM‘ ,)L;Jl vy

plasiiol aeizo doas jSyo dhawlgy 3| laad) &iluo L_sl ch=l oL 3 T
bl HLe ahd

((slsglb Slall) Air-Fry zoly) a3l il Lle e dl Js I wb
(slogb Slall clad) solell Gl yuaic malydl JS (.).\zu.u..)

w)mll 4,.>9Jl “Crispy Meal” Toln pasiiuny pogasddl 49 Lle

3S (3u2l) “Bread”s (Lixexdall Slallg b glall) "Steam & Crisp”
g O pulg) daliswall ._,@.b.ll J=le 9 dJauwdly dyolall poliall (o
(.X.>|9

cailbbgll) Multicook oY) O3l Lol Lle bl JS Gl dewidly
(85325l

b6 Slawll Gusunidl paic golydl JS pasiuwd

Zoll ol 3la=dl o Glawll sl (9 39200l il paic Gunels 3
Lo giiall 995 Losic slasll (o SISl er2l Ll 392 5all Lisnal
yidlio ahall sw of Jusidaill sl ziiadl Jasi 3 .ghall a2 of sygSl
b Jhyiall plasiasdl] paunie jleal 13

shisd Go e 2 ,_,qb.llsbul,la.dl-_m).wwulsd.u 5 3
12 Jsuidl - §,xl Glol

el Gxdall LIl cleg)l bnid ?Ml

b1y slegll 3929 pac o jlaall 5 HUgSall 2 ol sloll cuas 3
(el 4) dodle Llel ligSallg sladl (o (a3l axdl jolous 3 wazu
8 Jsuidl - slegll Jsls

HLeSI HLIL Juogill

15" 8 haty jlgal padia 3 ¢

el of 5lazdl cals -

el Sty jlaadl Jac pac of dule Cali lodle ogb of slg2dl bosiuw -

doas 3Sye Lle jlamdl Goxe o o>Lcl uzwuﬁdu Bgas Jl> o -
luaiy lgaJl clSan @i 3 aaino

oo elludl Wy 3

uo)QAUMAJ l@;JlduogJ,_,LclAJ|.)uo)>|

ol clidgbuns Sle JIS IMIUPI 13] 3005  blS pxinias 3
&o adlging Uo)50 Ll l.)g).og B3u> Ao 22 IS 3] | pasis L]
5lg=Jl 8,08

Llhdlm&)bu;)u|&)@>dld.@mﬂ
9|dSJS.0J9|dSLm.>JJ4_94_9UaJ|).\mu_C)L@:J Jga_gk_,lLLoJL)uoP‘
dadais

dudl Llo>

O & ol )15 351 sie psd . |9_cl 832l Josll posas )Lep.Jl e o
Al Glo> 8 plgwl) L@.CLJJILLLS;OJL,IJI Gkl Hluwsdl
@@Mlgwwlwm)wldblw Jladl o palsadl Jub e
L cans) dpaell wbladl groad Jlow 3550

gl &l dyla>

L9 8ale] ol Lgl el Sy doi slgo oo lg2dl (spi @
@b.o@.mubba&.mdbmuﬁlus)[eﬂ|dy| =

lasuiw Al

dl O l_h_QJ ugs.) Casy O)|)AU Logl.o.og Lung bw JA.C Gb.u) PM| *
Bylhad) )slao Slo clall 313,



308

(alab ole soiz Jl 3 Leic 1301 jlazdl Wio 3 e
Ol

QSJ l.o.b_C LQ.UO.D d)l.e_>( l.g.u) k)'” o) 2 .

cuwgJ Wl L8 dblyo (gs 13l jlgadl s 3.
- ;

ClJtJ‘) Cads A9 L,Jgi‘ O)A.U )L@_)_” PIMI c

5la=l alasiul L,g)au 150 535 g i LS yut

digss (o jlg=ll 255

el Lo 83g2g0)l Olialell JS'J51

degihall Wlaiiwolly wlaxladl JS Cil> un Agre o jlgadl g5 e
oo solall £l 6 JSuall Gle s92gall ziall ) Gle sl slhell sl »
Alisy Jasiaidl iy sl guile Ologlaidlizdl . 1 JSadl -l
bl sl dgipall Jo> ugw|dnl>(.>|.\mlux RUEENPNES

,J)l)l.ga.“ o_a.h.)
el o 8L ls &St slgoll JSs linlelly 2 JSuil - elegll +
b Plag daiaw] alasiwl clegll g_o.]c:u .
elaslly sladll 9 39> sall cluolyull zlg slanl) 2yl mlaudl o
Al Gbles dako leb
G gt -
ho¥l glse Ll ),oug.u S ac -

Lalgll JSg jlgml yoguais wloulss
pAc o 286 ( (slegll &LQ Loguas) dliey clegll (o 4.‘.>)Lx|| dg=dl C.uml .

7d$.a.u.” M‘mukgikgjluxk)ﬂgmﬂ@)s l.)l.o.).)9>9

6d5.u.\.” JS.u.Udsuoguo.)Sbg )L@;J|u.9£l.€—9.||&.o .

LA ug;o&LA.uJun.\Sbg dJlS.nuB,cl.b.Q.”dl&f)S) *

Lolx)l ghll o818 (yxnd) "ol duas” i 9 8395900l Oladaill gl *
elmﬁldpdww|unx)nk,l£J9maﬂdml9JS&>l)9g_b
dJu;ag,oJl

39 dudezall ol patnanidl pris g i e *

Aol

vyl 9 jlexd) bl alasiuwdl Cuuiy i+
Sblol Sgao bl

canny) Jrogall Gle Pilgadl S iz s ¢
Ghkll

duol> Jlab ¥l sl Jglize (¢ g jlazdly badis | 1pyaon *

.)).u..‘ )L@.:JI)LL:.U] g P'Mi‘ ;Lul L>9
leJlgmL§|099|;lAJ|UQ)L3.>J|)A.CP.)_CL_A>‘J .
a.)|91.||9 sulaall 2o 38lgio jlgl 130 wliodlw Ll Loy>
gadixiall 13eS ag2lL dilaiall lgszoall) Loy Jsasel!
dosb3l ol il sigally ausblisng,asil (5lgilly
(23 Ll Log dipdly ditlasiallg

iyl LSt iS22l OIS 19] Lao (ga « 00

Coodl dsg) Lle adl Hliwll gl oo &8lgio
(33510 ,L3) jlg= ulﬁ 5)loll

Jb L9 dalizall yuleall (o aa2ll 3959 | Hlas ¢
Lax0 g el sl jue aly 9 5lexdl plasiuwl

Juaal) dbls &8lb éwb 53930l H3EI Ol didl
Jso L,La%!l Blall ellw pasiwl

plasiiwdl sy 15U yesl HLal e Lmb lg> Jradl
) cl.o_a.ku.) 9| dalas ;L:.Jl L>-9 9|

of guball s o jlaadl Juins Bilgs Cuz e
15 o J&5 3 ddluney rownly (Ghazdl o )all
Slexll Jo> pun



O (omgtm) 9| eade Lol Jb 9 slgadl e
5518 13lg .ol cl_o_))lm jla=dl (':l.pu.wb Gl b
ilg=xdb blaisdl >)) .4 dadyell )blsall (Hgega
Al Jlabil Joliio (e KVETI-TRgPY EN | Ul
Jlab3| P9 3 oo Olgiw 8 O P.Q)LO..C—[ Ja3
dul.:..co 9| )Le.z.” L_O.;.L:Lu_)

o i JSuiny degudan alall 83gzl 0eS5 ol oz ¢
Filgmdl Gl il aind) (S35 ) rsliall gy
R-FES

Cab5o plasiwly J...suu...U PYLISTVEN RS
J.«o..o_:..o .).SZJ O (QSQQ PLL:U 9| U>)L>

dlaiwl g (d8lalb slaedl cllw ol J& oo
6|9|M4@.&>)5}09|4MA”45)#&“J.¢9L}0
vl salad Wlldg (dlilewdl 8elaSIl gioiy DA
b 53

Jowogll (S il CL:.;.L)}H Hl> dz)s e8I RCYNE
éb.wluunbi L@>J|me;blusdgm)pLeJJl
i Ll 5lg2dl
WSSl sleglly wclhsll Cadais e e
2OuE -__o.a.b.u o slell yanyg daiawl ‘aLbu.uob
obled debd alasiwl Juadio JS.u.u u.ou.udl
Ologai 9 uu.L:le" ewd Gl g9l 2 . dlleo
. ] plasuiwdl

Nl eladl 9 i juaic 83> gl jlgsdl jooi 3 e

ie 2000 Ll Jaay glas)l Gle jlg=dl alasiuwl (Sa *

310

dosul loules

a.A.a.oulbb.ol
€ jlgadl s el alasiiwd esuas jlgadl 13
e Yol s Gy (db3 1 Wlelasiuwyl
:Llgad dolasuiwl
Olg IlSally Wil 9 u.alol_o.ll ol -
1$3>31 Josll
ydua | gl -
SSlelg LJ)J.”Q Waliall ¥y dhawlg PL\:;.;.U.)}H
;6>3 dol8yl
4089 ,Und3lg pgill (ouas il delB uSLol -
ualpw.)}u J18 o plasaw ua.;o:«.o).‘_c)l.gaJl 3o °
cl.w.o.ll ol duiadl ub.\.o.ll 592 (.JLo.lo}H el ;9 Loy)
9| O).oJl (a.e.;a_o.u u.).\.” gl.;.lgl 9| 0.)9.\.>.AJ| CL;.LO_Q.” 9|
ol ade LOlui3b Josumo pasd ald 13] 3] .ddye.ll
Loy> la=dl alasiwly dsleiall uLo.;.lsu.H calac]
: et Gle
Cusll (o pgind clldg e Jlab3l ddlyo oy
le=Jb
Al Jab3l Jbé (o ezl Lo plasiwl jom 3
130 alasuwl US.AJ (:.|9.c| 89 0 OR p.(b)[o.cl z ol
8 ot psbos! 2sbis (pdll JUb 3l b s Slga
Oy .agale jaiuall O3l JI> (9 G99 LAQ(’Jlg_d
dudsall ol duwsdl 9l diaadl olyasll 9 uolunW
plasiwl d9yeall ol 5yull @85 (oo ol 63933l



CaxiSill gpond dikio G zioll JSeo A
(el.\.’x&'.wl *clholl C
Ul el Sl Hlwall Lély €1

dudy)e ddslo " * Ssolyanll
4540 *dblhall oSl dal> €2
S)lure LgS )bl z)xe €3
AN zll )

SrrXwew~I

mmO

Shall ok
1gSSa5 3 A AblS pué clyal #




utiall - dunsiyll duaioll dygpll

disude Wli=lell

| o
<> O=l))—M
_







A E

m
-

0
-

p. 2
p. 31
p. 65
p. 97
p.132
p.163
p.195
p.227
p. 261
p.314

30

64

96

131
162
194
226
260
284
285

3206001430/07





