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DESCRIPTION

A.1.LID F. PANEL CONTROL

2. REMOVABLE SEAL 1. BLENDER JAR LOCK

3. LOWER CAP INDICATOR

4. UPPER CAP 2. ON THE GO BOTTLE LOCK
B. PLASTIC TRITAN JAR INDICATOR
C. 1. REMOVABLE SEAL 3. PULSE FUNCTION

2. POWELIX BLADE UNIT 4. SMOOTHIE PROGRAM

3. LOCKING RING 5. ICE CRUSH PROGRAM
D. 1. MOTOR UNIT 6. SORBET PROGRAM

2. CONTROL RING 7. DESSERT PROGRAM

3. START/ STOP BUTTON 8. CLEAN PROGRAM
E.1.ON THE GO BOTTLE LID 9. MANUAL SETTING

2.ON THE GO BOTTLE (OTG) G. PUSHER
3. REMOVABLE SEAL H. BRUSH
4. ON THE GO BOTTLE BLADE UNIT

5. LOCKING RING

The safety precautions are part of the appliance. Read them
carefully before using your new appliance for the first time.
Keep them in a place where you can find and refer to them
later on. The appliance will only start if the assembled jar
(A+B+C) or the OTG bottle (E) is correctly positioned on the
motor unit (D) and the lid (A) locked on the jar (B).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, rinse the parts that come
into contact with food (assembled jar (A+B+C) and assembled OTG (E))
with soapy water.

CAUTION: Do notimmerse the appliance in water (neither
the motor unit (D) nor the blades units (C, E4)). Never put
the motor unit under running water. Clean it with a damp
cloth and dry it carefully. The blades are extremely sharp.

Make sure all the packaging has been removed before operating the appliance.



ASSEMBLING AND FITTING THE JAR

Moisten the seal (C1) (even if already fitted on the blades unit (C2)). Be careful to
correctly fit the seal (C1) back onto the blade unit (C2) the correct way up (Fig 1).
Place the blades unit (C2) on the locking ring (C3) (Fig 2). Turn the jar upside
down and fit the assembled locking ring (C) with blades on the base of the
jar (Fig 3). Lock it by rotating to lock ring (C3) in the clockwise direction (Fig.
3). Make sure the locking ring is locked correctly: the arrow on the jar must be
aligned with the arrow on the locking ring (Fig 3).

To help you, you can use the back of the brush (H) to lock or unlock the locking
ring (C3)

Add the ingredients into the assembled jar without exceeding the maximum
level indicated (Fig. 4):

e 1.75 L for thick mixtures e 1.5 L for liquid preparation

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F)
into the jar

Lock the lid (A) on the jar (B) and turn it in the clockwise direction (Fig. 5).
Make sure the lid is locked correctly: the point on the lid should be aligned
with the padlock on the handle (Fig. 6). Put the assembled cap (A3+A4)
in position on the lid and lock by rotating it in the clockwise direction.
If the lid is not correctly locked, your appliance will not start. Put the jar
correctly on the motor unit (Fig 7): the point on the base of the jar should
be aligned with the padlock on motor unit (Fig. 7). A jar logo D@ (F1) will
appear on the screen (Fig. 7) and a bip signal will sound.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON THE GO BOTTLE

Moisten the seal (E3) (even if already fitted on the blades unit (E4)). Be careful
to correctly fit the seal back onto the blades units the correct way up (Fig. 8).
Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level
indicated (Fig.10):

e 400 ml for thick mixture * 600 ml for liquid preparation
Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F)
into the bottle.

Put the blades unit (E3+E4) on the locking ring (ES) (Fig 9).

Place the assembled blades unit on the top of the bottle (E2) and lock it
by rotating in the clockwise direction (Fig 11)

Make sure the blades unit is well locked: the arrow on the locking ring (E5)
should be aligned with the arrow on the bottle (Fig. 11)

Turn the OTG bottle (E) upside down and put it correctly on the motor
unit (D). Lock it by rotating it in the clockwise direction until the arrow on

the locking ring (ES) is opposite the padlock on the motor unit. A bottle
Q logo(F2) will appear on the screen (Fig. 12) and a bip signal will sound.

USING YOUR APPLIANCE

Speed /
Programs

Speed 1 to 6

Instructions

When the jar is on the base and when lid is correctly locked a bip signal will sound.

Turn the button to the right to start blending from speed 1 to 6 a bip will sound
at each step.

Timer starts from 0:00 and goes up.
To pause, touch “Start/Stop” a bip will sound and the speed lights will blink.
To resume, touch “Start/Stop” 1 bip will sound and light will turn on

To stop, turn the button back to the left on position 0 or maintain “Start/Stop”
for 3 seconds, a long bip will sound. The light goes back to 0 position.

Programs

Turn the button to the left a bip will sound for each position, a light will turn on
for each position, a timer display for each program (Fig.13).

On each program position, Start/Stop light blinks.
To start a program, touch Start/Stop and 1 bip will sound (Fig.14).

To pause, touch Start/Stop a bip will sound, the program and Start/Stop lights
will blink.

To resume, touch Start/Stop a 1 bip signal will sound, program and Start/Stop
lights will turn on.

To stop, maintain the Start/Stop for 3 seconds long bip signal will sound and light
will go back on 0 position.

Timer starts from the program time (ex : 1:30) and counts down

To indicate the end of the program 3 bips will sound (program and Start/Stop
light blink) and light will go back to 0 position

Pulse function

Turn the button to the left on the “pulse” position a bip signal will
sound and Start/Stop light will blink.

Touch then hold Start/Stop to activate pulse immediately (there is no
lag time between touch and the start of blending)

Release finger from Start/Stop to stop (Start/Stop light will blink)




CAUTION: After running one cycle in the blender for the
maximum processing time, let the blender rest for 1 minute
before operating again.

After using the blender for a maximum of three cycles, stop
the appliance and leave to cool to ambient temperature
(takes about 2 hours).

The appliance is equipped with overload protection. This
prevents the motor from being damaged by an abnormal use.

If the appliance switches off during operation, proceed as
follows:

Unplug and leave to cool down approximately 15-20 minutes.
Reconnect the appliance to the power supply and resume
blending.

After approximately 3 minutes use, your appliance will start
a stand by mode. To switch on / off your appliance, press the
Start / Stop button.

ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES

Accessory used: assembled chopper
Chop in a few seconds by pulsing (F3) : peanuts, almonds, etc...
Quantity / max time : 140g peanuts/12s or 150g almonds/8s

Programs available with the jar (B):

Clean

liquid.

Use this program to make | 200g of carrots + 100g Default time :

smoothie : blending fresh of celeriac + 100g of 1min20s
fruits/ vegetables with bananas + 5009 of

milk or yogurt orange juice
Smoothie
W Use this program to crush 8 ice cubes max Default time
J_& ice cubes into ice snow 40 sec
Ice crush
Use this program to make 450g frozen Default time
ice cream : blending raspberries + 2409 Tmin10s
frozen fruits with fresh milk + 75g custar
cream or yogurt sugar. Tamper must be
Sorbet used to help the flow.

Use this program to make Yogourt cake : Add Default time :
some light dough like ingredients in this 1min15s
waffle, cake, pancake, order on the jar. 120g

clafoutis, brownie... yoghurt + 170g of
O You cannot make heavy custar sugar + 7.5g
dough like bread, brioche, | vanilla sugar + 3 eggs
pizza... +125g sunflower oil
Gl'@ + 85g Corn flour +
65g almond powder
+ 140g flour + 11g
baking powder. Put
the mix in a mold and
bake for 50min to
180°C
Use this program to clean 200ml of water + 1 Default time :
@ your blender drop of washing-up 30 sec




Programs available with the On The Go bottle (E)

Use this program to make | 100g of carrots + 50g | Default time:
smoothie : blending fresh | of banana + 50g of Tmin
fruits/ vegetables with celeriac + 2509 of
Smoothie milk or yogurt orange juice
\:.-_7 Use this program to crush | 4 ice cubes max Default time
i ice cubes into ice snow 40 sec
Ice crush
Use this program to clean | 200ml of water. Default time :
your OTG jar 30 sec
Clean

The pulse button can still be used when no program is running.

CAUTION: Hard food may mark the inside of the jar
but this does not affect the efficiency of the appliance.
Frozen food must be smaller than a walnut.

Do not add hot liquid above 80° C as it can be ejected
out of the appliance due to a sudden build up of steam.

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Empty the preparation, the jar is not meant for storing food in the
refrigerator or freezer.

To clean the motor unit, use a damp cloth. Dry it carefully.
Never immerse the motor unit in water.

Wash the removable parts in water with few drops of washing-up
liquid, immediately after use. For easy cleaning you can use the
« Clean program » :

Put 200ml of water. You can add 1 drop of washing-up liquid only in the jar
(B). The appliance works at various alternating speed for approximately
30 seconds.

The lid (A1), on the go bottle (E2), on the go bottle lid ( E1), and cap
(A3+A4) can be cleaned in the dishwasher, but the jar (B), Powelix blades
unit (C2 and E4), don’t go in the dishwasher. Don’t immerse the blades
(C2 and C4) completely and for a long time. To help to clean the cap, you
can disassemble it in 2 parts (Fig. 15)

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK ?

Problems

Causes

Solutions

Appliance does

The plug is not connected.

Connect the appliance to a socket with
the same voltage as indicated on the
rating plate of the appliance.

The blender jug or OTG

Check that the blender jug or the OTG

Volume of ingredients is
too high.

not work bottle are not positioned | bottle is positioned properly on the motor
correctly on the motor unit. unit as explained in the instructions.
In case of software bug. Unplug'the appliance, wa'|t afew
minutes and try again.
The product is not placed Place the appliance on a flat surface.
Excessive on a flat surface.
vibrations

Reduce the quantity of ingredient
process.

Leak from the lid

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredient
process.

The seal is not correctly
positioned.

Place the seal correctly on the lid.

Leak from the
bottom of the

The blades are not
correctly positionned.

Fit the locking ring (C3) (Fig 2) and
lock it by rotating to lock notch in the
clockwise direction (Fig. 3). Make sure
the locking ring is locked correctly : the

blender jug point on the jar must be aligned with
the lock (Fig. 3)
The blades do not | Pieces of food too large or Reduce the size or quantity of
turn easily too hard. ingredient processed.

Leak from the
bottom of the
OTG bottle

The blades are not
correctly positionned.

Place the blade unit on the top of the
bottle and lock it by rotating to lock
notch in the clockwise direction (Fig. 11)
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KETERANGAN

A.1. PENUTUP 5. GEGELANG PENGUNCI
2. PENGEDAP BOLEH TANGGAL ~ F. KAWALAN PANEL
3. PENUTUP BAWAH 1. PENANDA PENGUNCI
4. PENUTUP ATAS BALANG PENGISAR

B. BALANG PLASTIK TRITAN 2. PENANDA PENGUNCI

C. 1. PENGEDAP BOLEH TANGGAL BALANG MUDAH ALIH

2. UNIT BILAH POWELIX 3. FUNGSI DENYUTAN
3. GEGELANG PENGUNCI 4. PROGRAM SMOOTHIE
D. 1. UNIT MOTOR 5. PROGRAM PENGHANCUR AIS
2. GEGELANG KAWALAN 6. PROGRAM SERBAT
3. BUTANG MULA/BERHENTI 7. PROGRAM PENCUCI MULUT
E. 1. PENUTUP BOTOL MUDAH ALIH 8. PROGRAM PEMBERSIHAN

9. TETAPAN MANUAL
G. PENOLAK
H. BERUS

2. PENUTUP BOTOL MUDAH
ALIH (OTG)

3. PENGEDAP BOLEH TANGGAL

4. UNIT BILAH PENUTUP
BOTOL MUDAH ALIH

Amaran keselamatan ini adalah sebahagian daripada perkakas.
Baca dokumen dengan teliti sebelum menggunakan perkakas
baru anda buat kali pertama. Pastikan dokumen disimpan di
tempat yang mudah dicari untuk tujukan masa hadapan.
Perkakas hanya akan bermula jika balang yang dipasang
(A+B+C) atau botol OTG (E) diletak dengan betul pada unit
motor (D) dan jika penutup (A) dikuncikan pada balang (B).

Sebelum menggunakan perkakas anda buat kali pertama, bilas bahagian
yang bersentuhan dengan makanan (balang yang dipasang (A+B+C) dan
OTG yang dipasang (E))

AWAS: Jangan rendam perkakas di dalam air (baik unit
motor (D) mahupun unit bilah (C dan E4)). Jangan sesekali
letakkan unit motor di bawah air yang mengalir. Bersihkan
unit motor dengan kain lembap dan keringkan dengan
teliti. Bilah adalah sangat tajam.

Pastikan semua bungkusan telah dikeluarkan sebelum mengendalikan perkakas.

MENYEDIAKAN DAN MEMASANG BALANG

Lembapkan pengedap (C1) (walaupun pengedap sudah terpasang pada unit
bilah (C2)). Pastikan anda memasang semula pengedap (C1) dengan betul
pada unit bilah (C2) dengan sisi yang betul menghadap ke atas (Rajah 1).
Letakkan unit bilah (C2) pada gegelang pengunci (C3) (Rajah 2). Terbalikkan
balang dan pasangkan gegelang pengunci yang dipasang (C) dengan bilah
pada bahagian bawah balang (Rajah 3). Kuncikan balang dengan memutarkan
balang untuk menguncikan gegelang (C3) mengikut arah jam (Rajah 3). Pastikan
gegelang pengunci dikuncikan dengan betul: anak panah pada balang mestilah
selari dengan anak panah pada gegelang pengunci (Rajah 3).

Untuk memudahkan anda, anda boleh menggunakan bahagian belakang
berus (H) untuk menguncikan atau membuka kunci gegelang pengunci (C3)
Tambahkan bahan-bahan ke dalam balang yang telah dipasang tanpa
melebihi paras maksimum yang ditandakan (Rajah 4):

e 1.75 L untuk campuran pekat e 1.5 L untuk persediaan cecair

Amaran : Jangan tuang cecair yang mendidih
(melebihi 80°C/176°F) ke dalam balang

Kuncikan penutup (A) pada balang (B) mengikut arah jam (Rajah 5). Pastikan
penutup dikuncikan dengan betul: titik pada penutup seharusnya selari dengan
mangga pada pemegang (Rajah 6). Kuncikan penutup yang dipasang (A3+A4)
pada kedudukan yang betul pada penutup dan kuncikan penutup dengan
memutarkan penutup mengikut arah jam. Jika penutup tidak dikuncikan
dengan betul, perkakas anda tidak akan dihidupkan. Letakkan balang dengan
betul pada unit motor (Rajah 7): titik pada tapak balang seharusnya selari
dengan mangga pada unit motor (Rajah 7). Logo balang (F1) akan
dipaparkan pada skrin (Rajah 7) dan isyarat bip akan berbunyi.

MENYEDIAKAN DAN MEMASANG BOTOL MUDAH ALIH

Lembapkan pengedap (E3) (walaupun pengedap sudah terpasang pada unit
bilah (E4)). Pastikan anda memasang semula pengedap dengan betul pada
unit bilah dengan sisi yang betul menghadap ke atas (Rajah 8).

Tambahkan bahan-bahan ke dalam botol tanpa melebihi paras maksimum
yang ditandakan (Rajah 10):

e 400 ml untuk campuran pekat e 600 ml untuk persediaan cecair
Amaran : Jangan tuang cecair yang mendidih
(melebihi 80°C/176°F) ke dalam botol.

Letakkan unit bilah (E3+E4) pada gegelang pengunci (E5) (Rajah 9).



Letakkan unit bilah yang dipasang pada bahagian atas botol (E2) dan kuncikan
botol dengan memutarkan balang mengikut arah jam (Rajah 11)

Pastikan unit bilah dikuncikan dengan baik: anak panah pada gegelang pengunci
(E5) seharusnya selari dengan anak panah pada botol (Rajah 11)

Terbalikkan botol (E) dan letakkan botol dengan betul pada unit motor (D).
Kuncikan botol dengan memutarkan botol mengikut arah jam sehingga anak
panah pada gegelang pengunci (E5) bertentangan dengan mangga pada unit
motor. Logo botol | | (F2) akan dipaparkan pada skrin (Rajah 12) dan isyarat bip
akan berbunyi.

MENGGUNAKAN PERKAKAS ANDA

Kelajuan /

Apabila balang berada di atas tapak dan apabila penutup dikuncikan dengan

betul, isyarat bip akan berbunyi.

Putarkan butang ke kanan untuk memulakan pengisaran dari kelajuan 1 hingga 6

dan bip akan berbunyi pada setiap langkah.

Pemasa bermula dari 0:00 dan meningkat.

Kelajuan 1 Untuk menjeda, sentuh Mula/Berhenti. Bip akan berbunyi dan lampu kelajuan akan
hingga 6 berkelip.

Untuk menyambung semula, sentuh Mula/Berhenti. Bip akan berbunyi dan lampu

akan menyala.

Untuk menghentikan pengisaran, putarkan semula butang ke kiri pada kedudukan

0 atau kekalkan Mula/Berhenti selama 3 saat, bip yang panjang akan berbunyi.

Lampu kembali kepada kedudukan 0.

Putarkan butang ke kiri, bip akan berbunyi untuk setiap kedudukan, lampu akan
menyala untuk setiap kedudukan, paparan pemasa untuk setiap program (Rajah 13).

Pada setiap kedudukan program, lampu Mula/Berhenti akan berkelip.
Untuk memulakan program, sentuh Mula/Berhenti dan 1 bip akan berbunyi (Rajah

Untuk menjeda, sentuh Mula/Berhenti. Bip akan berbunyi, program dan lampu
Mula/Berhenti akan berkelip.

Untuk menyambung semula, sentuh Mula/Berhenti. Bip akan berbunyi. Lampu
program dan Mula/Berhenti akan menyala.

Untuk berhenti, kekalkan Mula/Berhenti selama 3 saat. Bip yang panjang akan
berbunyi dan lampu akan kembali kepada kedudukan 0.

Pemasa bermula dari masa program (contohnya: 1:30) dan menghitung mundur
Untuk menandakan program telah tamat, 3 bip akan berbunyi. Program dan lampu
Mula/Berhenti akan berkelip dan lampu akan kembali kepada kedudukan 0.

Program

Putarkan butang ke kiri pada kedudukan “denyutan”. Bip akan berbunyi dan lampu
Mula/Berhenti akan berkelip.

. Sentuh, kemudian tahan Mula/Berhenti untuk mengaktifkan denyutan dengan
Fungsi denyutan | serta-merta (tiada masa sela antara sentuh dengan permulaan pengisaran)
Lepaskan jari dari butang Mula/Berhenti untuk berhenti (lampu Mula/Berhenti
akan berkelip)

AWAS: Selepas pengisar melengkapkan satu pusingan
masa pemprosesan yang maksimum, biarkan pengisar
berhenti selama 1 minit sebelum menghidupkan
pengisar semula.

Selepas menggunakan pengisar untuk tiga pusingan
maksimum, matikan perkakas dan biarkan perkakas
menjadi  sejuk sehingga mencapai suhu bilik
(mengambil masa kira-kira 2 jam).

Perkakas dilengkapi dengan perlindungan terhadap
muatan berlebihan. Hal ini menghalang kerosakan
pada motor akibat penggunaan yang tidak normal.

Jika perkakas terpadam ketika sedang digunakan,
lakukan perkara yang berikut:

Cabut palam dan biarkan perkakas menjadi sejuk lebih
kurang 15-20 minit.

Sambungkan semula perkakas kepada sumber kuasa
dan teruskan pengisaran.

Selepas lebih kurang 3 minit tidak digunakan, perkakas
anda akan memulakan mod tunggu sedia. Untuk
menghidupkan / mematikan perkakas anda, tekan
butang Mula / Berhenti.

PENCINCANGAN KASAR UNTUK KUANTITI KECIL

Aksesori yang digunakan: pencincang yang dipasang

Cincang selama beberapa saat dengan denyutan (F3): kacang tanah,
badam dsb.

Kuantiti / masa maksimum: 140g kacang tanah/12s atau 150g badam/8s



Program »

Program yang tersedia dengan balang (B):

Bersihkan

pengisar anda

pinggan.

Gunakan program 200g lobak merah + Masa lalai:
ini untuk membuat 100g akar saderi + Tmin20s
smoothie: mengisar buah- 100g pisang + 500g
buahan/sayur-sayuran jus oren
segar dengan susu atau
Smoothie yogurt
s Gunakan program ini Maksimum 8 kiub ais Masa lalai 40
'& untuk menghancurkan saat
1 kiub ais sehingga halus
Penghancur ais
Gunakan program ini 4509 raspberi beku Masa lalai
untuk membuat aiskrim: +240g susu + 759 Tmin10s
mengisar buah-buahan gula kastor. Spatula
beku dengan krim segar mestilah digunakan
Serbat atau yogurt untuk memudahkan
aliran.
Gunakan program ini Kek yogurt: Masukkan Masa lalai:
untuk membuat doh bahan-bahan Tmin15s
ringan untuk wafel, mengikut urutan ini
kek, penkek, clafoutis, ke dalam balang.
O3 brownies dsb. Tidak 20g yogurt + 170g
sesuai untuk membuat gula kastor + 7.5g
doh berat seperti roti, gula vanila + 3 biji
Kek brioche dan piza. telur + +125g minyak
bunga matahari + 859
Tepung jagung + 659
serbuk badam + 1409
tepung + 11g serbuk
penaik. Letakkan
campuran di dalam
acuan dan bakar
selama 50min pada
suhu 180°C
Gunakan program ini 200ml air + 1 titis Masa lalai: 30
6 untuk membersihkan cecair pencuci saat

Program yang tersedia dengan botol Mudah Alih (E)

P atonos | Keerngan | Conon s | bsa
Gunakan program ini 100g lobak merah + Masa lalai: Tmin

untuk membuat smoothie: | 509 pisang + 50g akar

mengisar buah-buahan/ saderi + 250g jus oren

sayur-sayuran segar

dengan susu atau yogurt

Smoothie
W Gunakan program ini untuk | Maksimum 4 kiub ais Masa lalai 40
< & menghancurkan kiub ais saat
1 sehingga halus
Penghancur ais

Gunakan program ini untuk | 200ml air Masa lalai: 30
membersihkan balang saat
OTG anda

Bersihkan
Butang denyutan masih boleh digunakan apabila tiada program yang dijalankan.

AWAS: Makanan yang keras mungkin mengotori
bahagian dalam balang tetapi tidak menjejaskan
kecekapan perkakas. Makanan beku mestilah lebih
kecil daripada saiz kacang walnut.

Jangan tambahkan cecair panas melebihi 80° C kerana
cecair boleh terpancut keluar daripada perkakas
disebabkan oleh pengumpulan stim yang mendadak.

SELEPAS MENGGUNAKAN PERKAKAS ANDA

Cabut perkakas.

Kosongkan campuran daripada balang, balang tidak dimaksudkan untuk
menyimpan makanan di dalam peti sejuk atau penyejuk beku.

Untuk membersihkan unit motor, gunakan kain yang lembap. Keringkan
dengan teliti.

Jangan sesekali rendam unit motor di dalam air.

Cuci bahagian yang boleh ditanggalkan dengan air dengan beberapa titis
cecair pencuci pinggan dengan serta-merta selepas digunakan. Untuk
pembersihan yang mudah, anda boleh menggunakan « Program pembersihan »:
Masukkan 200ml air. Anda boleh menambahkan 1 titis cecair pencuci pinggan
di dalam balang (B) sahaja. Perkakas berfungsi pada pelbagai kelajuan
berselang-seli selama lebih kurang 30 saat.

Penutup (A1), botol mudah alih (E2), penutup botol mudah alih (E1) dan penutup
(A3+A4) boleh dibersihkan di dalam pembasuh pinggan mangkuk tetapi balang
(B), unit bilah Powelix (C2 dan E4) tidak boleh dimasukkan ke dalam pembasuh
pinggan mangkuk. Jangan rendam bilah (C2 dan C4) sepenuhnya untuk
tempoh yang lama. Untuk memudahkan pembersihan penutup, anda boleh
menanggalkan bahagian ini kepada 2 bahagian (Rajah 15)




APAKAH YANG PERLU DILAKUKAN JIKA PERKAKAS
ANDA TIDAK BERFUNGSI ?

Masalah Punca Penyelesaian
Sambungkan perkakas kepada soket
Palam tidak bersambung. dengun voltan yang sama seperti
yang dinyatakan pada plat penarafan
perkakas.
Perkakas tidak : Pastikan bahawa jag pengisar dan botol
A Jag pengisar atau botol ) )
berfungsi ; ) OTG diletak dengan betul pada unit
OTG tidak diletak dengan ) -
; motor seperti yang dijelaskan dalam
betul pada unit motor.
arahan.
Jika berlaku pepijat Cabut perkakas, tunggu beberapa
perisian. minit dan cuba sekali lagi.
Produk tidak diletakkan Letakkan perkakas pada permukaan
pada permukaan yang
Getaran rata. yang rata.
melampau
Jumlah bahan-bahan Kurangkan kuantiti bahan-bahan yang
terlalu banyak. diproses.
Jumlah bahan-bahan Kurangkan kuantiti bahan-bahan yang
Kebocoran terlalu banyak. diproses.
daripada
penutup Pengedap tidak diletak Letakkan pengedap dengan betul pada
dengan betul. penutup.
Pasang gegelang pengunci (C3)
(Rajah 2) dan kuncikan gegelang
Kebocoran dengan memutarkan gegelang untuk
daripada Bilah tidak diletak dengan | menguncikan takuk mengikut arah jam

bahagian bawah
jag pengisar

betul.

(Rajah 3). Pastikan gegelang pengunci
dikuncikan dengan betul: titik pada
balang mestilah selari dengan kunci

(Rajah 3)

Bilah tidak
berputar dengan
mudah

Cebisan makanan terlalu
besar atau terlalu keras.

Kurangkan saiz atau kuantiti bahan-
bahan yang diproses.

Kebocoran
daripada
bahagian bawah
botol OTG

Bilah tidak diletak dengan
betul.

Letakkan unit bilah pada bahagian
atas botol dan kuncikan bilah dengan
memutarkan botol untuk menguncikan

takuk mengikut arah jam (Rajah 11)

A. 1. TUTUP
2. SEGEL YANG DAPAT DILEPAS

F. KONTROL PANEL
1. INDIKATOR KUNCI TABUNG

3. TUTUP BAWAH BLENDER
4. TUTUP ATAS 2. INDIKATOR KUNCI BOTOL ON-
B. TABUNG PLASTIK TRITAN THE-GO

3. FUNGSI PULSE
4. PROGRAM SMOOTHIE
5. PROGRAM PELUMAT ES
6. PROGRAM SORBET
7.PROGRAM PENCUCI MULUT
8. PROGRAM MEMBERSIHKAN
9. PENGATURAN MANUAL

G. PENDORONG

H. SIKAT

C. 1. SEGEL YANG DAPAT DILEPAS
2. UNIT PISAU POWELIX
3. RING PENGUNCI
D. 1. UNIT MOTOR
2. RING KONTROL
3. TOMBOL MULAI/BERHENTI
E. 1. TUTUP BOTOL ON-THE-GO
2.BOTOL ON-THE-GO (OTG)
3. SEGEL YANG DAPAT DILEPAS
4. UNIT PISAU BOTOL ON-THE-GO
5.RING PENGUNCI

PERHATIAN:

Petunjuk keselamatan ini merupakan bagian dari alat
ini. Bacalah dengan saksama sebelum menggunakan
mesin baru untuk pertama kali. Simpan di tempat yang
mudah ditemukan sehingga dapat dibaca kembali di
masa mendatang. Alat hanya akan menyala jika tabung
(A+B+C) atau botol OTG (E) dipasang dengan benar pada
unit motor (D) dan tutup (A) terkunci pada tabung (B).

Sebelum menggunakan alat untuk pertama kali, bilas komponen-
komponen yang akan bersentuhan dengan makanan (tabung yang telah
dirakit (A+B+C) OTG yang telah dirakit (E))

PERHATIAN: Jangan merendam peralatan di dalam
air (baik unit motor (D) maupun unit pisau (C, E4)).
Jangan pernah membilas unit motor (E) dengan air
mengalir. Bersihkan alat dengan kain yang lembap dan
keringkan dengan hati-hati. Pisau ini sangat tajam.

Pastikan semua kemasan telah dilepas sebelum mengoperasikan alat. m
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MERAKIT DAN MEMASANG TABUNG

Basahi segel (C1) (bahkan jika sudah terpasang pada unit pisau (C2)).
Berhati-hatilah dan pastikan segel (C1) terpasang dengan benar ke unit
pisau (C2) (Gbr. 1).

Pasang unit pisau (C2) pada ring pengunci (C3) (Gbr. 2). Balikkan tabung
dan pasang ring pengunci (C) dengan pisau pada bagian dasar tabung (Gbr.
3). Kuncilah dengan memutar ring pengunci (C3) searah jarum jam (Gbr. 3).
Pastikan ring pengunci terkunci dengan benar: panah pada tabung harus
sejajar dengan panah pada ring pengunci (Gbr. 3).

Untuk membantu Anda, gunakan bagian belakang sikat (H) untuk mengunci
atau membuka ring pengunci (C3)

Masukkan bahan-bahan ke dalam tabung yang telah dirakit di bawah batas
maksimum yang ditunjukkan (Gbr. 4):

¢ 1,75 L untuk campuran yang kental ¢ 1,5 L untuk cairan yang encer

Peringatan: Jangan tuangkan cairan mendidih (lebih
dari 80°C/176°F) ke dalam tabung

Kunci tutup (A) pada tabung (B) lalu putar searah jarum jam arah (Gbr. 5).
Pastikan tutup terkunci dengan benar: titik pada tutup harus sejajar
dengan ikon gembok pada gagang (Gbr. 6). Pasang tutup yang telah
dirakit (A3+A4) pada posisinya lalu kunci dengan memutarnya searah
jarum jam. Pasang tabung dengan benar pada unit motor (Gbr. 7): titik
pada alas tabung harus sejajar dengan ikon gembok pada unit motor
(Gbr. 7). Logo tabung [@ (F1) akan muncul di layar (Gbr. 7) dan akan
terdengar bunyi bip.

MERAKIT DAN MEMASANG BOTOL ON-THE-GO

Basahi segel (E3) (bahkan jika sudah terpasang pada unit pisau (E4)). Berhati-
hatilah dan pastikan segel terpasang dengan benar ke unit pisau (Gbr. 8).
Masukkan bahan-bahan ke dalam botol tanpa melebihi batas maksimum
yang ditunjukkan (Gbr. 10):

e 400 ml untuk campuran yang kental e 600 ml untuk cairan
Peringatan: Jangan tuangkan cairan mendidih (lebih
dari 80°C/176°F) ke dalam botol.

Pasang unit pisau (E3+E4) pada ring pengunci (ES) (Gbr. 9).

Pasang unit pisau yang sudah dirakit di bagian atas botol (E2) lalu kunci
dengan memutarnya searah jarum jam (Gbr. 11)

Pastikan unit pisau terkunci dengan benar: Tanda panah pada ring
pengunci (E5) harus sejajar dengan panah pada botol (Gbr. 11)

Balikkan botol OTG (E) dan pasang dengan benar pada unit motor (D). Kunci
dengan memutarnya searah jarum jam hingga tanda panah pada ring
pengunci (ES) sejajar dengan ikon gembok pada unit motor. Logo botol Q
(F2) tabung akan muncul di layar (Gbr. 12) dan akan terdengar bunyi bip.

MENGGUNAKAN ALAT

Kecepatan/ .
Program Petunjuk m

Apabila tabung berada di atas alas dan tutup sudah terkunci dengan benar,

maka akan terdengar bunyi bip.

Putar tombol ke kanan untuk mulai memblender dari kecepatan 1 sampai 6,

bunyi bip akan terdengar di setiap langkah.

Timer dimulai dari 0:00 dan seterusnya.

Kecepatan 1 Untuk menjeda, sentuh Mulai/Berhenti. Satu bunyi bip akan terdengar dan
sampai 6 lampu kecepatan akan berkedip.

Untuk melanjutkan, sentuh Mulai/Berhenti. Satu bunyi bip akan terdengar dan

lampu akan menyala.

Untuk berhenti, putar tombol ke kiri ke posisi 0, atau sentuh tombol Mulai/

Berhenti selama 3 detik. Bunyi bip panjang akan terdengar. Lampu kembali

ke posisi 0.

Putar tombol ke kiri bunyi bip akan berbunyi di setiap posisi, lampu akan menyala
untuk setiap posisi, timer akan ditampilkan untuk setiap program (Gbr.13).

Di setiap posisi program, lampu Mulai/Berhenti akan berkedip.

Untuk memulai program, sentuh Mulai/Berhenti dan 1 bunyi bip akan
terdengar (Gbr. 14).

Untuk menjeda, sentuh Mulai/Berhenti. Satu bunyi bip akan terdengar, dan
lampu Mulai/Berhenti akan berkedip.

Program Untuk melanjutkan, sentuh Mulai/Berhenti. Satu bunyi bip akan terdengar.
Lampu Program dan Mulai/Berhenti akan menyala.

Untuk berhenti, tekan terus tombol Mulai/Berhentiselama 3 detik. Bunyi bip
panjang akan terdengar dan lampu akan kembali ke posisi 0.

Timer dimulai dari waktu program (mis: 1:30) dan akan menghitung mundur

Untk menandakan program telah berakhir, alat akan mengeluarkan bunyi bip
sebanyak 3 kali. Lampu program dan Mulai/Berhenti akan berkedip dan lampu
akan kembali ke posisi 0.

Putar tombol ke kanan ke posisi “Pulse”. Satu bunyi bip akan terdengar,
dan lampu Mulai/Berhenti akan berkedip.

Sentuh kemudian tahan tombol Mulai/Berhenti untuk segera

Fungsi Pulse mengaktifkan pulse (tidak ada jeda waktu antara tombol disentuh
dengan memulai memblender)

Lepaskan jari dari tombol Mulai/Berhenti untuk berhenti (lampu Mulai/
Berhenti akan berkedip)




PERHATIAN: Setelah menjalankan satu siklus
menggunakan blender selama waktu pengolahan
maksimum, diamkan blender selama 1 menit sebelum
menggunakannya kembali.

Setelah menggunakan blender selama maksimal tiga
siklus, hentikan alat dan biarkan dingin hingga suhu
ruangan (butuh waktu sekitar 2 jam).

Alat ini dilengkapi dengan perlindungan kelebihan
beban. Fitur ini mencegah motor rusak akibat
penggunaan yang tidak biasa.

Jika alat dimatikan selama pengoperasian, lakukan
langkah berikut:

Cabut steker dan biarkan alat mendingin selama
sekitar 15 hingga 20 menit.

Sambungkan kembali alat ke catu daya dan lanjutkan
memblender.

Alat akan masuk ke mode siaga jika tidak digunakan
selama kurang lebih 3 menit. Untuk menghidupkan/
mematikan alat, tekan tombol Mulai/Berhenti.

RAJANGAN KASAR DALAM TAKARAN KECIL

Aksesori yang digunakan: perajang yang telah dirakit

Merajang hanya dalam beberapa detik menggunakan fungsi pulse (F3):
kacang, kacang almond, dlI.

Kuantitas/waktu maks.: 140 g kacang/12 dtk atau 150 g kacang almond/8 dtk

Program yang tersedia pada tabung (B):

Program Deskripsi Contoh resep Waktu
otomatis

Gunakan program

200 g wortel + 100

Waktu default: 1

Pembersihan

blender Anda

ini untuk membuat g seledri akar + 100 mnt 20 dtk
smoothie: Memblender g pisang + 500 g jus
buah/sayuran segar jeruk
Smoothie dengan susu atau yogurt
\:.-:/ Gunakan program ini Maksimal 8 kotak kecil Waktu default
'& untuk melumatkan es es batu 40 dtk
L batu
Pelumat es
Gunakan program ini 450 g raspberry beku | Waktu default 1
@ untuk membuat es krim: +240gsusu+759g mnt 10 dtk
blender buah-buahan gula halus. Tamper
beku dengan krim segar | harus digunakan untuk
Sorbet atau yogurt membantu aliran.
Gunakan program ini Kue yogurt: Masukkan | Waktu default: 1
untuk membuat adonan bahan-bahan sesuai mnt 15 dtk
encer untuk wafel, kue, urutan ini ke dalam
pancake, clafoutis, tabung blender. 120
O brownies, dIl. Tidak cocok | g yogurt + 170 g gula
untuk membuat adonan halus + 7,5 g gula
yang berat seperti roti, vanili + 3 butir telur +
e brioche, pizza, dsb. 125 g minyak bunga
matahari + 85 g
tepung maizena + 65 g
tepung kacang almond
+ 140 g tepung terigu
+11 g baking powder.
Masukkan adonan
ke dalam loyang dan
panggang selama
50 menit pada suhu
180°C.
Gunakan program ini 200 ml air + 1 tetes Waktu default:
@ untuk membersihkan cairan pencuci piring. 30 dtk




Program yang tersedia untuk botol On-The-Go (E)

Program

Deskripsi Contoh resep

otomatis

Waktu default:
pisang + 50 g seledri 1 mnt
akar + 250 g jus jeruk

Gunakan program 100 g wortel + 50 g
ini untuk membuat
smoothie: Memblender

buah/sayuran segar

Smoothie dengan susu atau yogurt
s Gunakan program ini Maksimal 4 kotak kecil | Waktu default
\"{& untuk melumatkan es es batu 40 dtk
ik batu
Pelumat es
Gunakan program ini 200 ml air Waktu default:
6 untuk membersihkan 30 dtk
botol OTG

Pembersihan

Tombol pulse masih dapat digunakan bila tidak ada program yang berjalan.

PERHATIAN: Bahan makanan yang kuat dapat
meninggalkan noda di dalam tabung, tapi ini tidak
mempengaruhi efisiensi alat. Makanan beku tidak
boleh lebih besar dari seukuran kenari.

Jangan menambahkan cairan panas di atas 80°C
karena bisa terciprat keluar dari alat dikarenakan
semburan uap yang mendadak.

SETELAH MENGGUNAKAN ALAT

Selalu cabut colokan alat.

Keluarkan campuran bahan makanan dari tabung blender karena tabung
blender tidak dimaksudkan untuk menyimpan makanan di kulkas atau lemari
pembeku.

Untuk membersihkan unit motor, gunakan kain lembap. Keringkan dengan
hati-hati.

Jangan pernah merendam unit motor di dalam air.

Segera setelah digunakan, cuci bagian yang dapat dilepas menggunakan
air dengan beberapa tetes cairan pembersih. Untuk membersihkan dengan
praktis, gunakan « Program Pembersihan » :

Isi 200 ml air. Anda dapat menambahkan 1 tetes cairan pencuci piring ke
dalam tabung (B). Alat bekerja pada berbagai kecepatan secara bergantian
selama kurang lebih 30 detik.

Tutup (A1), botol on-the-go (E2), tutup botol on-the-go (E1), dan tutup (A3+A4)
dapat dibersihkan di mesin cuci piring, tetapi tabung (B), unit pisau Powelix
(C2 dan E4) tidak bisa dibersihkan menggunakan mesin pencuci piring.
Jangan merendam pisau (C2 dan C4) dalam waktu lama. Agar lebih mudah
dibersihkan, Anda bisa melepas tutup menjadi dua bagian (Gbr. 15)

APA YANG HARUS DILAKUKAN JIKA ALAT TIDAK BEKERJA?

Masalah Penyebab Solusi
Colokkan steker alat ke stopkontak
Steker tidak dicolokkan. dengan voltase yang sesuai dengan
yang tertera di pelat rating alat.
Gelas blender atau botol Periksa apakah gelas blender dan botol
Alat tidak bekerja OTG tidak dipasang OTG telah dipasang dengan benar pada
dengan benar pada unit unit motor sesuai penjelasan dalam
motor. petunjuk.
Jika terdapat masalah Cabut steker alat, tunggu beberapa
perangkat lunak. menit lalu coba lagi.
Alat tidak diletakkan di Letakkan alat di atas permukaan yang
permukaan yang rata. rata.
Alat bergetar

Volume bahan yang
dimasukkan terlalu
banyak.

sangat kencang Kurangi jumlah bahan makanan yang

diolah.

Volume bahan yang
dimasukkan terlalu
banyak.

Kurangi jumlah bahan makanan yang
diolah.
Tutup alat bocor

Segel tidak terpasang

dengan benar, Pasang segel dengan benar pada tutup.

Pasang ring pengunci (C3) (Gbr. 2)
lalu kunci dengan memutar takik kunci
searah jarum jam (Gbr. 3). Pastikan
ring pengunci terkunci dengan benar:

Bagian bawah

gelas blender Pisau tidak dipasang

dengan benar.

bocor titik pada tabung harus sejajar dengan
pengunci (Gbr. 3).
Potonaan makanan terlalu Potong bahan makanan menjadi
Pisau macet 9 ukuran yang lebih kecil atau kurangi

besar atau terlalu keras. jumlah bahan makanan yang diolah.

Bagian bawah
botol OTG bocor

Pisau tidak dipasang
dengan benar.

Pasang unit pisau di bagian atas botol
lalu kunci dengan memutar takik

pengunci searah jarum jam (Gbr. 11).
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A.1.NAP
2.VONG DEM CO THE THAO RO
3.NAP DU
4. NAP TREN

B. BINH NHUA TRITAN

C. 1.VONG BEM CO THE THAO ROl
2.BO PHAN LUGI DAO POWELIX
3.VONG HAM

D. 1.BO PHAN MOTG
2. NUM XOAY DIEU KHIEN
3. NUT BAT DAU/DUNG

F. BANG DIEU KHIEN
1. CHi BAO KHOA BINH MAY XAY
2. CHi BAO KHOA CHAI BPUNG
3. CHUC NANG NHO!I
4, CHUONG TRINH SINHTO
5. CHUONG TRINH DA XAY
6. CHUONG TRINH KEM TRAI CAY
7. CHUONG TRINH TRANG MIENG
8. CHUGNG TRINH VE SINH
9. THIET LAP THU CONG

G. CHAY DAM

E. 1. NAP CHAI BUNG
2. CHAI BUNG (OTG)
3.VONG BEM CO THE THAO ROl
4. BO PHAN LUGI DAO CHAI BUNG
5.VONG HAM

THAN TRONG:

Céc bién phap dé phong dé gilt an toan la mét phan cla
thiét bi. Doc ky trudc khi st dung thiét bi méi lan dau. Cat &
mot nai ban co thé tim thdy va tham khao sau nay. Thiét bi sé
chi khéi dong néu binh may xay (A+B+C) hoac chai dung (E)
dugc lap ding vi tri trén bd phan méto (D) va nap (A) duoc
khéa lai trén binh (B).

TRUGC KHI SU DUNG THIET Bl CUA BAN LAN PAU
Trudc khi st dung thiét bi lan dau, hay rira cac bo phan ¢ tiép xuc voi
thuc an (binh da rdp (A+B+C) va chai dung da rap (E))
THAN TRONG: Khéng dudc nhiing thiét bi vao nuéc (bao
gom bd phan méto (D) hodc bd phan ludi dao (C, E4)).
Khéng dugc dé bé phan méto duéi nuéc may. Vé sinh bd
phan nay bang vai am va lau khé ky. Lu6i dao rat sac.

H. BAN CHAI

.Dém bao da thao tat ca bao bi trudc khi van hanh thiét bi.

RAP VA LAP BINH MAY XAY

Lam am vong dém (C1) (ngay ca khi vong dém dé dugc Iap trén bo phan lusi
dao (C2)). Can than I3p ding vong dém (C1) vao lai bd phan [usi dao (C2) theo
chiéu huéng Ién trén (Hinh 1).

Dat bé phan lugi dao (C2) 1én vong hdm (C3) (Hinh 2). Lon ngugc binh may
xay va ldp vong ham da rap san (C) 1uéi dao vao dé binh (hinh 3). Khda vong
ham lai bang cach xoay vong ham (C3) theo chiéu kim dong hé (Hinh 3).Dam
bao chéc chén da chét chat vong hdm dung cach: mi tén trén binh phai
th&ng hang véi mi tén trén vong ham (Hinh 3).

DE thuan tién, ban c6 thé sit dung mat sau cla ban chai (H) dé khéa hodc mé
khéa vong ham (C3)

Cho nguyén liéu vao binh may xay da rap ma khéng dugc vugt qua dau muic
t6i da (Hinh 4):

- 1,75 L d6i vai d6 xay tho + 1,5 L d6 xay dang léng

Canhbao:Khong dugc do nudcndng (trén 80°C/176°F)
vao binh may xay

Khoa nap (A) trén binh (B) va xoay nédp theo chiéu kim dong hé (Hinh 5).
Dam béo ndp dugc khda dung cach: dadu chdm trén ndp phai thdng hang
v&i hinh & khoéa trén tay cdm (hinh 6). Dat nat chai da rap (A3+A4) vao vi
tri trén ndp va khda lai bang cach xoay theo chiéu kim déng hé. Néu nap
khong dugc khéa dung cach, thiét bi sé khong khéi dong. Bét binh ding
cach trén bd phan méta (hinh 7): Dau cham trén dé€ binh phai dugc can
thang hang véi hinh 6 khéa trén bd phan méto (hinh 7). Logo cla binh
D@ (F1) sé xuat hién trén man hinh (Hinh 7) va moét tiéng bip sé phat ra.

RAP VA LAP CHAI DPUNG

Lam &m vong dém (E3) (ngay cd khi vong dém da lap trén bo phan lugi
dao (E4)). C&n than lap dung vong dém tré lai bo phan ludi dao theo chiéu
huéng 1én trén (Hinh 8).

Cho nguyén liéu vao chai ma khéng vugt qua chi ddu muc t6i da (Hinh 10):
+ 400 ml dGi véi d6 xay thé - 600 ml d6i véi d6 xay dang long

Canh bao: Khéng dugc d6 nudcnéng (trén 80°C/176°F)
vao chai.

bat bo phan ludi dao (E3+ E4) 1én vong ham (E5) (Hinh 9).

Dat bo phan lugi dao da rap 1én trén chai dung (E2) va khoa lai bang cach
xoay theo chiéu kim déng hé (Hinh 11).

Dam bao bd phan lusi dao dugc khda chdt: Mii tén trén vong ham (E5)
phai thdng hang v&i mi tén trén chai (hinh 11)



Lén ngugc chai dung (E) r6i dat chai ding cach 1én bd phan méto (D).
Khoa lai bang cach xoay bd phan moéto theo chiéu kim déng hé cho dén
khi mai tén trén vong ham (E5) ndm dé&i dién véi hinh 6 khéa trén bé phan
moto. Logo cla chai | | (F2) sé xuat hién trén man hinh (Hinh 12) va mét
tiéng bip sé phat ra.

SU DUNG THIET Bl CUA BAN

Técdé /

Chuong trinh Huéng dan

Khi binh may xay ndm trén dé va khi nép dugc khda diing cach, mot tiéng bip
sé phatra.

Xoay nut sang phai dé bét dau xay tir téc d 1 dén 6, mot tiéng bip sé phat ra
& moi budc.

Bo hen gi¢r bt dau tir 0:00 va tang dan.

DéE tam dimg, cham vao B4t dau/Duing. Mot tiéng bip sé phat ra va dén téc do
sé nhap nhay.

DE tiép tuc, cham vao Bat dau/Duing. Mét tiéng bip sé phat ra va dén sé bt sang.
DE duing, xoay nut sang trai trd lai vi tri 0 hoac gitr nut Bt ddu/Duing trong 3
gidy, mot tiéng bip dai sé phat ra. Beén sé trg vé vi tri 0.

T6cdo 1-6

Xoay nut sang tréi, mot tiéng bip sé phét ra cho tling vi tri, dén sé bat cho tiing
vi tri, bd hen gi¢ sé hién thi cho tiing chuong trinh (Hinh 13).

Trén méi vi tri chuang trinh, dén Bat dau/Duiing sé nhap nhay.

DE khdi dong mét chuong trinh, cham vao Bt dau/Duing va mét tiéng bip sé
phét ra (Hinh 14).

D& tam duing, cham vao Bat dau/Dimng. Mot tiéng bip sé phét ra, dén chuong
trinh va dén nat Bat dau/Ding sé nhap nhéy.

DE tiép tuc, cham vao Bét ddu/Duing. Mot tiéng bip sé phat ra. Dén chuong
trinh va dén nut Bat dau/Dimg sé bat sang.

D& duing, giir nit Bat Dau/Dimg trong 3 gidy. Mt tiéng bip dai sé phét ra va
dén sé trg vé vi tri 0.

B hen gi¢r bt dau tir thai gian clia chuang trinh (vi du: 1:30) va dém ngugc.
D& bao két thuc chuong trinh, méy sé phat ra 3 tiéng bip. Dén chuong trinh va
deén nat Bat dau/Diing sé nhap nhay va dén sé tré vé vi tri 0.

Chuang trinh

Xoay nut sang trai dén vi tri “nh6i”. Mot tiéng bip sé phat ra va dén Bat

dau/Dung sé nhap nhay.

Cham gitr nut B4t dau/Dimng dé kich hoat chiic ndng nhéi ngay lap tuc
(khéng c6 dé tré giiia thai diém cham va thai diém bét dau xay)

Tha ngon tay ra khdi nat Bat dau/Ding dé ding (dén B3t dau/Dung sé
nhap nhay)

Chutc nang nhéi

THAN TRONG: Sau khi chay mét chu trinh trong méy xay trong
thai gian xGr ly t6i da, dé cho may xay nghi trong 1 phut trudc khi
van hanh lai.

Sau khi st dung may xay trong t6i da ba chu trinh, diing thiét bi
va dé ngudi dén nhiét dd moi trudng (mat khoang 2 gio).

Thiét bi dugc trang bi co ché chéng qua tai Co ché nay bao vé
moto tranh hu hong do viéc st dung bat thuong.

Néu thiét bi tat trong qua trinh van hanh, hay tién hanh nhu sau:
Rut phich cam va dé ngudi trong khoang 15-20 phut.

Két néi thiét bi lai véi nguon dién va tiép tuc xay.

Sau khoang 3 phut sttdung, thiét bi sé khai dong ché do cha. Dé
bat/tat thiét bi, nhan nut Bat dau/Duing.

NGHIEN THO LUGNG NHO

Phu kién st dung: bo phan lugi dao da rap

Nghién trong vai gidy bang nut nhéi (F3): dau phéng hanh nhan, ...

S6 luong/ thoi gian t6i da: 140 g dau phong/12 gidy hoac 150 g hanh
nhan/8 giay.



Cac chuong trinh hién cé san d8i vai binh may xay (B):

Chuong trinh
tu dong

Su dung chuong trinh nay
dé lam sinh t6: xay trai

Cong thic vi du

200g ca rét + 100g ré
can tay + 100g chuéi +

Thai gian

Thai gian mac
dinh: 1 phut 20

brioche, banh pizza...

bot ngd + 659 bot
hanh nhéan + 1409
bt mi + 11g bot né.
Cho hén hgp nay vao
khuén va nuéng 50
phut & 180°C.

cay/rau tuci véi sifa hodc 500g nudc cam ép giay
stta chua
Sinh t6
\:.-_7 St dung chuong trinh T6i da 8 vién Thai gian mac
= nay dé xay da vién thanh dinh: 40 giay
da bao
Da xay
St dung chuong trinh nay | 4509 mam xdi déong Thai gian mac
dé lam kem: xay trai cay lanh + 240ml stfa + dinh: 1 phut 10
dong lanh véi kem tuoi 75g dudng caster. giay
hoéc stra chua Can st dung cay dam
Kem trai cay dé dén nguyén liéu
xudng.
St dung chuong trinh nay Banh sira chua: Cho Thai gian mac
dé nhao mot sé loai bot nguyén liéu vao binh dinh: 1 phut 15
x6p nhu bét lam banh may xay theo thur tu giay
qué, banh bong lan, banh | nay: 120g sira chua +
=9 kép, banh clafoutis, banh 170g dudng caster +
brownie... Ban khéng thé 7,5g dudng vani + 3
nhao céc loai bét dainhu | qua triing +125g dau
Banh ngot bét lam banh mi, banh huéng duong + 859

&

Vé sinh

St dung chuaong trinh nay
dé lam sach may xay

200ml nudc + 1 giot
nudc rira chén.

Thai gian mac
dinh: 30 giay

Cac chuong trinh hién c6 san vai chai dung (E)
Chuong trinh

tw ddng Cong thuc vidu Thei gian
Srdung chuong trinh nay | 100g ca rét + 50g Thai gian mac
dé lam sinh t6: xay trai chudi + 50g ré can tady | dinh: 1 phat
cay/rau tuci véi sifa hoac + 2509 nudc cam ép
Sinh 6 stta chua
\:.-:/ S dung chuong trinh T6i da 4 vién Thoi gian méc
i& nay dé xay da vién thanh dinh: 40 giay
- da bao
D4é xay
S dung chuong trinh nay | 200ml nudc. Thai gian mac
dé lam sach binh dung dinh: 30 giay
Vé sinh

Vén c6 thé st dung nat nhéi khi khéng c6 chuong trinh nao dang chay.
THAN TRONG: Céc loai thiic dn cling c6 thé dé lai dau
bén trong binh may xay nhung diéu nay khéng anh
hudng dén hiéu nang cua thiét bi. Thic an dong lanh
phai nhé hon qua 6c ché.

Khong dugc thém chét 16ng néng trén 80°C vi chat
I6ng c6 thé ban ra khoi thiét bi do tich hai dot ngot.

SAU KHI SU DUNG THIET BI

Rut phich cdm cla thiét bi.

D38 can hén hop, khong duge dung binh may xay dé€ bdo quan thiic an
trong tu lanh hodc ta déng.

DE vé sinh bd phan méta, hay st dung moét miéng vai am. D& that kho.
Khéng bao gid dugc nhing bé phan moéto vao nudc.

Dé dé vé sinh, ban c6 thé st dung « Chuang trinh vé sinh »:

Cho vao 200ml nudc. Ban c6 thé thém chi 1 giot nudc riia chén vao binh
may xay (B). Thiét bj hoat dong & nhiéu téc do luan phién khac nhau trong
khodng 30 giay.

Nap (A1), chai dung (E2), ndp chai dung (E1) va nut chai (A3+A4) c6 thé
rifia dugc trong may rifa chén, nhung binh may xay (B), bé phan Iugi dao
Powelix (C1 va E4) khong thé cho vao mady rdia chén. Khéng nhiang hoan
toan bo phéan Iusi dao (C2 va C4) vao trong nudc va dé lau. DE lam sach
nut chai, ban c6 thé thao nut ra thanh 2 phan (Hinh 15)




BAN PHAI LAM Gi NEU THIET BI CUA BAN KHONG HOAT DONG?

Van dé

Nguyén nhan

Gidi phap

Thiét bi khong
hoat dong

Chua két néi phich cdm.

Két néi thiét bj véi 6 cdm cé dién ap
giéng nhu trén bién théng s6 clia thiét
bi.

Binh mdy xay hodc chai
dung khong dugc lap
dung vi tri trén bo phan
mota.

Ham bao binh may xay hodc chai dung
dugc 1ap vao dung vi tri trén bo phan
moto nhu gidi thich trong hudng dan.

Trong trudng hop co 16i
phan mém.

Rut phich cam cda thiét bi, doi
mot vai phat roi thi lai.

Rung qué muc

S&n phdm khéng dugc dat
trén mot bé mat phang.

Hay dat thiét bj 1én mot bé mat bang
phéng.

Quad nhiéu nguyén liéu.

Giam lugng nguyén liéu dugc xt ly.

RO ri tir ndp

Qua nhiéu nguyén liéu.

Giam lugng nguyén liéu dugc xt ly.

Vong dém khong dugc 1ap
dung vi tri.

Dat vong dém dung céach lén nap.

RO ri tir déy binh
may xay

Ludi dao khong dugc lap
ddng vi tri.

Lap vong ham (C3) (Hinh 2) va khéa lai
bang cach xoay dé day vao khac theo

chiéu kim déng hé (Hinh 3). Dam bao

chéc chédn da chét chat vong ham dung

cach: dau cham trén binh may xay phai
théng hang véi hinh 8 khéa (Hinh 3)

Lugi dao khéng
xoay dé dang

Miéng thiic an qué I6n
hodc qua cuiing.

Giam kich thudc hodc lugng nguyén
liéu dugc xu ly.

Ro ri tir ddy chai
dung

Ludi dao khéng dugc 1ap
dung vi tri.

Dét bd phan lugi dao Ién trén chai dung
va khéa lai bang cach xoay dé day vao
khdc theo chiéu kim déng hé (Hinh 11)
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