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Gebrauchsanweisung

Salat-to-go

Komponenten
1. Stopfer 5. Schneideinsdtze mit Aufbewahrungsbox
2. Schneideinsatztrichter mit Einfiillstutzen 6. Salat-to-go box mit integrierten Dressing-
3. Starttasten (I und II) behilter

4. Motoreinheit

&Wichtige Sicherheitshinweise

* Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezliglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und
seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

* Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den Netzstecker
bevor Sie Zubehorteile wechseln oder sich Teilen nahern, die sich
beim Gebrauch bewegen.

* Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Reinigen Sie nach Verwendung des Zubehores und des Gerates alle
Flachen/Teile, die mit Nahrungsmitteln in Beriihrung gekommen
sind. Bitte befolgen Sie die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und
Pflege”.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden, wie beispielsweise:

in Kiichen fur Mitarbeiter in Ladden, Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;
in landwirtschaftlichen Anwesen;

von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
in Friihstlickspensionen.
Das Gerat ist nicht fiir den rein gewerblichen Gebrauch bestimmt.
* Das Gerat nur gemaB dieser Anleitung verwenden. UnsachgemaBer
Gebrauch kann Stromschlag oder andere Gefahrenmomente zur
Folge haben.

Vor dem Benutzen

Das Gerét darf nur fiir den vorgesehenen Zweck geméaB dieser Gebrauchsanweisung verwendet
werden. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung deshalb vor der Inbetriebnahme sorgfiltig. Sie gibt Anwei-
sungen fiir den Gebrauch, die Reinigung und die Pflege des Gerates. Bei Nichtbeachtung Gibernehmen
wir keine Haftung fiir eventuelle Schaden. Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig auf und
geben Sie diese gemeinsam mit dem Gerdt an Nachbenutzer weiter. Beachten Sie auch die Garantie-
hinweise am Ende. Das Gerat ist nicht fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt, sondern nur fiir die
Zubereitung von Lebensmitteln in haushaltsiblichen Mengen.

Beim Gebrauch die Sicherheitshinweise beachten.

Sicherheitshinweise

= Gerdt nur an eine vorschriftsmaBig installierte Schutzkontaktsteckdose anschlieBen. Zuleitung und
Stecker miissen trocken sein.
= Die Anschlussleitung nicht tGber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen, nicht herunterhangen
lassen sowie vor Hitze und Ol schiitzen.
= Das Gerit nicht auf heiBe Oberflachen wie Herdplatten o. A. stellen und nicht in der Nahe offener
Flammen betreiben.
= Den Netzstecker nicht an der Leitung oder mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.
= Das Gerat nicht ohne Schneideinsatz einschalten.
= Vor Herausnehmen des Schneideinsatzes unbedingt den Stillstand des Motors und des Schneidein-
satzes abwarten.
= Vor dem Herausnehmen des Schneideinsatzes den Netzstecker ziehen.
= Transportieren, bewegen Sie das Gerat nicht mit eingesetztem Schneideinsatz.
= Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden, muss das
Gerdt ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.
= Verwenden Sie nur die originalen, im Lieferumfang enthaltenen Schneideinsatze.
= Das Gerit nicht in Betrieb nehmen bzw. sofort Netzstecker ziehen, wenn:
Gerat oder Netzkabel beschadigt ist
der Verdacht auf einen Defekt nach einem Sturz oder Ahnlichem besteht.
In diesen Fillen das Geradt zur Reparatur geben.
= Die Motoreinheit nicht in Wasser tauchen.
= Bei Zweckentfremdung, falscher Bedienung oder nicht fachgerechter Reparatur wird keine Haftung
fiir eventuelle Schiaden tibernommen. Ebenso sind Garantieleistungen in solchen Fallen ausge-
schlossen.
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Verwendung

Das Gerét ist vorgesehen fiir das Raspeln, Schneiden und Reiben von Lebensmitteln wie Gemiise,

Parmesan und Schokolade. Das Gerit darf nicht zum Verarbeiten von besonders harten Lebensmitteln

wie Zucker, Kaffeebohnen oder Fleischstiicken verwendet werden.

Ubersicht Schneid-/Raspeleinsitze

Die mitgelieferten Schneideinsatze sind fiir eine einfache Unterscheidung an der AuBenseite wie folgt

markiert:
1 feines Raspeln
2 grobes Raspeln
3 feines Schneiden
4 grobes Schneiden
5 Reiben
Lebensmittel empf. 1 2 3 4 5
Geschwind- raspeln, raspeln, | schneiden, | schneiden, reiben
igkeitsstufe fein grob fein grob
Apfel | v v
Gurke Il v v v
Karotte 1l v v v
Kartoffel
v
(gekocht) I
Kartoffel (roh) Il v v v
Kohl (rot/weiB) I v v
Kokosnuss I v (v)
Niisse
(Haselntisse, Wal- v
niisse, Mandeln)
Paprika | v
Parmesan | v v v
weitere Hartkdse 1l v v v
Rettich | v
Schokolade | v v v
Sellerie Il v v
Zucchini Il v v v v
Zwiebel | v v
6

Hinweis: Die in der Tabelle aufgefiihrten Lebensmittel dienen als Orientierung, es kdnnen auch weitere
Lebensmittel mit dem Gerat verarbeitet werden. Die Harte der Lebensmittel konnen variieren, die
angegebenen Geschwindigkeitsstufen sind nur eine Empfehlung.

Inbetriebnahme

Reinigen Sie vor der Verwendung das Gerat wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege" beschrieben.

Setzen Sie den Schneideinsatztrichter an die Motoreinheit an und drehen Sie den Schneideinsatz-
trichter eine Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn.

Wiéhlen Sie den gewiinschten Schneideinsatz aus und setzen Sie diesen mit einer leichten Drehung
in die Aufnahme des Schneideinsatztrichters.

Achtung: Die Messer der Schneideinsatze sind scharf, fassen Sie die Schneideinsdtze nur am
Kunststoff an.

Hinweis: Halten Sie die Schneideinsidtze am Besten vorne am Ring, dieser dient als Griff des
Schneideinsatzes.

Stecken Sie nun erst den Netzstecker in die Steckdose.

Fiillen Sie die Zutaten liber den Einfiillstutzen ein und halten Sie die entsprechende Starttaste |
oder Il gedriickt.

Hinweis: Driicken Sie die Zutaten nur leicht mit dem Stopfer an, sodass sie Kontakt mit dem
Schneideinsatz haben.

Ziehen Sie nach Beendigung den Netzstecker. Entnehmen Sie den Schneideinsatz mit einer leichten
Drehung.

Hinweis: Fassen Sie die Schneideinsatze vorne am Ring, um diese leichter einzusetzen bzw. zu
entnehmen.

Allgemeine Hinweise

Verwenden Sie die langsamere Geschwindigkeit (Starttaste 1) fiir harte Lebensmittel (z. B. Parmesan,
Niisse). Auch bei besonders weichen und sproden Lebensmittel (gekochte Kartoffel) empfehlen wir
die Verarbeitung mit der Starttaste I.

Hinweis: Die Harte der Lebensmittel kdnnen variieren, die angegebenen Geschwindigkeitsstufen
sind daher nur eine Empfehlung.

Fiillen Sie den Einfiillstutzen nach Mdglichkeit immer so ein, dass die Lebensmittel die komplette
Breite des Schneideinsatzes ausfiillen. So erhalten Sie das beste Ergebenis.

Beim Verarbeiten von Paprika, vierteln Sie diese und geben Sie die Paprikastiicke gebiindelt in den
Einflillstutzen.

DE



= Wir empfehlen eine maximale Verarbeitungszeit von 2 Minuten.

Salatbox

In der im Lieferumfang enthaltenen Salatbox kénnen Sie Ihren frisch zubereiteten Salat aufbewahren
und mitnehmen.

Hinweis: Transportieren Sie den Salat immer ohne Dressing. Verwenden Sie fiir das Dressing den inte-
grierten Dressingcontainer. Entnehmen Sie diesen aus der Salatbox durch eine leichte Drehung gegen
den Uhrzeigersinn.

Hinweis: Die Salat-to-go box ist nicht fiir die Mikrowelle geeignet.

Reinigung und Pflege

Nach Gebrauch Netzstecker ziehen. Die Motoreinheit keinesfalls in Wasser tauchen, sondern auBen
nur mit einem feuchten Tuch abwischen. Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden. Achten Sie
darauf, dass Sie sich beim Reinigen der Schneideinsdtze nicht an den scharfen Messer verletzen, fassen
Sie die Schneideinsdtze nur am Kunststoff an.

Zur einfachen Reinigung kdnnen Sie den Trichter, Stopfer, Schneideinsatze, Aufbewahrungsbox der
Schneideinsatze und die Salat-to-go box mit Dressingcontainer in die Spiilmaschine geben.

Wir empfehlen fiir eine materialschonende Reinigung die Schneideinsdtze mit warmen Wasser und
Spiilmittel zu reinigen. Bei zu hdufiger Reinigung in der Spiilmaschine kénnte die Scharfe der Klingen
abnehmen.

I
77 A
N
spiilmaschinen- | unter laufendem mit einem
geeignet Wasser abspiilbar | feuchten Tuch
abwischen
Stopfer v v v
Schneideinsatztrichter mit Einfil- v v v
Istutzen
Motoreinheit - - v
Schneideinsatze v v v
A__ufbewahrungsbox flr Schneidein- v v v
satze
Salatbox v v v
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Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 150 W
Schutzklasse: I

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gem#B EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,2 -

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

C E Das Gerat entspricht den Europaischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne"

Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Miill-
tonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer getrennt vom unsortier-
ten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgerdte bezeichnet. Besit-
zer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzu-
flihren. Altgerdte gehoren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle Sammel- und
Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmédBige Entsorgung bedingt
sind. Zudem erméglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerdt zusam-
mensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.
Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstorungsfrei ent-
nommen werden konnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor der Entsorgung
zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeridten

Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammelstellen der 6ffentlich-
rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des ElektroG
eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten Abfallsammelstelle
erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.
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Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das Lschen
personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgerdten selbst verantwortlich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® lhr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.
2  Geben Sie Ihr Gerét deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

10
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Operating instructions

Salad to go
Components
1. Stopper 5. Cutter insert with storage box
2. Cutter insert funnel with filler tubes 6. Salad to go box with built-in dressing
3. Start buttons (I and 1) container
4. Motor unit

& Important safety information

= Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they are
supervised or have been instructed on how to use the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.

* Children should be supervised in order to ensure that they do not
play with the device.

* This appliance must not be used by children. Keep the appliance and
its cord out of reach of children.

= Switch off the appliance and disconnect from the mains supply
before changing accessories or approaching parts that move in use.

* Always disconnect the appliance from the mains supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or cleaning.

* |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the manu-
facturer, its service agent or a similarly qualified person in order to
avoid hazards.

= After using the appliance and accessories, clean all surfaces/parts
that have come into contact with food. Follow the instructions in
the “Cleaning and care" section.

* This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;
farm houses;
by clients in hotels, motels and other residential type
environments;
bed and breakfast type environments.
The appliance is designed for indoor household use only.
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= Always use the appliance in accordance with these instructions.
Improper use can result in electric shocks and other hazards.

Before use

The appliance may only be used for the intended purpose according to these operating instructions.
Therefore, carefully read the instruction manual before operating the appliance. It contains instruc-
tions for using, cleaning and caring for the appliance. We accept no liability for any damages caused if
this manual is not observed. Keep the operating manual in a safe place and pass it on to any subse-
quent user together with the appliance. The appliance is not intended for commercial use, but only for
the preparation of household quantities of food.

Observe the safety information during use.

Safety instructions

= Only connect the appliance to earthed wall sockets that have been installed pursuant to regula-
tions. The supply cable and plug must be dry.
= Do not pull or clamp the connecting cable over sharp edges. Do not leave it dangling and protect it
from heat and oil.
* Do not place the appliance on hot surfaces, such as on hotplates or similar areas, and do not oper-
ate near naked flames.
Never pull the mains plug out of the socket by the cable or with wet hands.
Do not switch on the device without the cutter insert.
Before removing the cutter insert, always wait for the motor and the cutter insert to stop moving.
Pull out the mains plug before removing the cutter insert.
Never transport the device with the cutter insert fitted.
The appliance must be switched off and disconnected from the mains before accessories or addi-
tional parts that move during operation are replaced.
= Only use original cutter inserts as supplied.
= Stop using the appliance and/or pull out the mains plug immediately if:
the appliance or power cord is damaged.
you suspect that there is a defect after the appliance has fallen or suffered a similar incident.
In such cases, arrange for the appliance to be repaired.
= Do not immerse the motor unit in water.
= We accept no liability for any damages caused as a result of misuse, incorrect operation or
improper repairs. Warranty payments are also excluded in such cases.

Use

The appliance is designed for chopping, cutting and grating foods such as vegetables, Parmesan and
chocolate. The device may not be used for processing very hard foods such as sugar, coffee beans or
meat.

13
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Overview of slicing/chopping cutter inserts

The cutter inserts provided are marked as followed on the outside to make them easy to tell apart:

1 fine chopping
2 rough chopping
3 fine slicing
4 rough slicing
5 grating
Foods Recom- 1 2 3 4 5
mended Chopping, | Chopping, Slicing, Slicing, Grating
speed fine rough fine rough
Apple | v v
Cucumber Il v v v
Carrot 1l v v v
Potato (cooked) | v
Potato (raw) Il v v v
Cat?bage (red/ | v v
white)
Coconut | v ()
Nuts (hazel-
nuts, walnuts, v
almonds)
Pepper | v
Parmesan | v v v
Other hard I v v v v
cheese
Radish | v v v
Chocolate | v v v
Celery Il v v
Courgette Il v v v v
Onion | v v

Note: The foods listed in the table serve as a guide, the appliance can also be used to process others.
As the hardness of foods can vary, the speeds quoted are just a recommendation.
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Getting started

Clean the device before use as described in the chapter “Cleaning and Care".

= Attach the cutter insert funnel onto the motor unit and turn the cutter insert funnel a quarter
turn counterclockwise.

= Select the cutter insert you need and place it into the holder on the cutter insert funnel by turning
slightly.
Please note: The blades on the cutter inserts are sharp, only pick the cutter inserts up by the plastic
parts.
Note: The best way to hold the cutter inserts is by the ring at the front, which acts as a handle for
the cutter insert.

= Now you can insert the mains plug into the socket.

= Use the filler tubes to add the ingredients and hold down the relevant start button | or Il.
Note: Only press lightly with the stopper onto the ingredients so that they are in contact with the
cutter insert.

= Remove the mains plug once you are done. Remove the cutter insert by turning slightly.
Note: Hold the cutter insert by the ring at the front to make it easier to insert and remove.

General information

= Use the slower speed (Start button 1) for hard foods (e.g. Parmesan, nuts). We also recommend
using start button | for particularly soft and delicate foods (e.g. cooked potatoes).
Note: As the hardness of foods can vary, the speeds quoted are just a recommendation.

* Where possible, always fill the filler tubes so that the food covers the whole width of the cutter
insert. This ensures the best cutting results.

= If you are working with pepper, cut it into quarters and put the pieces of pepper into the filler
tubes.

= We recommend a maximum chopping time of 2 minutes.

Salad box

You can store and transport your freshly prepared salad in the salad box provided.

Note: Always transport the salad without dressing. Use the built-in dressing container for your dress-
ing. You can remove it from the salad box by gently turning it clockwise.

Note: The Salad to go box is not suitable for the microwave.

15
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Cleaning and maintenance

Remove the mains plug after use. The motor unit should never be placed in water, only wiped down
with a damp cloth. Never use abrasive cleaning agents. When cleaning the cutter inserts, be careful
not to hurt yourself on the sharp blades, always hold the cutter inserts on the plastic parts.

For ease of cleaning, the funnel, stopper, cutter inserts, storage box for the cutter inserts and the salad
to go box with dressing container can all be washed in the dishwasher.
We recommend gently cleaning the cutter inserts with warm running water and dishsoap. Regular
washing in the dishwasher may blunt the blades.

oy

0
N
N
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\

Dishwasher safe Can be rinsed Wipe with a
under running damp cloth
water

Stopper v v v
Cutter insert funnel with filler tubes v v v
Motor unit - - v
Cutter inserts v v v
Cutter insert storage box v v v
Salad box v v v
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Technical data

Voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz
Power consumption: 150 W
Appliance class: Il

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT)

PERIOD (MINUTES)

OFF 0.2

Standby -

Standby with additional -
information

Networked standby -

C E The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

Environment

ﬁ Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

9  Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

17
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Mode d'emploi

Salat-to-go
Composants
1. Poussoir 4. Bloc moteur
2. Entonnoir a plaquette de coupe avec tubu- 5. Plaquette de coupe avec boite de rangement
lure de remplissage 6. Boite a salade avec récipient a vinaigrette
3. Touches de démarrage (I et 1) intégré

&Consignes de sécurité importantes

* Les personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
restreintes ou ayant un manque d'expérience et/ou de connaissances
peuvent utiliser ces appareils s'ils sont surveilles et s'ils ont été instru-
its a l'utilisation de cet appareil en toute sécurité et s'ils ont compris
les dangers pouvant résulter de I'usage de I'appareil.

* Les enfants devraient €tre surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent
pas avec l'appareil.

* Cet appareil ne doit pas €tre utilisé par des enfants. L'appareil, ainsi que
son cable d'alimentation, sont a tenir hors de la portée des enfants.

= Arrétez l'appareil et débranchez-le toujours avant de changer
d'accessoire ou de vous approcher de pieces qui sont en mouvement
lors du fonctionnement.

* | 'appareil doit toujours étre débranché en cas d'absence de surveil-
lance, avant le montage, le démontage ou le nettoyage.

= Si le cable d'alimentation de I'appareil est endommagé, il doit étre
remplace par le fabricant ou son SAV ou par une personne qualifiée,
afin d'éviter toute mise en danger.

= Apres avoir utilisé les accessoires et I'appareil, nettoyez toutes
les surfaces/piéces qui sont entrées en contact avec les aliments.
Veuillez suivre les instructions du chapitre « Nettoyage et entre-
tien ».

* Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domes-
tiques et similaires, telles que :

dans les cuisines du personnel dans les magasins, les bureaux et
autres environnements de travail ;
dans les fermes ;

18

par les clients dans les hotels, les motels et d'autres environne-
ments de type residentiel ;
des environnements de type ,bed and breakfast".
L'appareil est concu pour un usage domestique a l'interieur.
* N'utilisez I'appareil que conformément aux présentes instructions.
Une utilisation non conforme peut entrainer une électrocution ou
d'autres dangers.

Avant l'utilisation

L'appareil ne doit étre utilisé que pour I'usage prévu conformément a ce mode d'emploi. En con-
séquence, veuillez lire attentivement le manuel d'utilisation avant la mise en service. Il contient des
consignes importantes pour l'utilisation, le nettoyage et I'entretien de I'appareil. Nous déclinons toute
responsabilité en cas de dommage découlant du non-respect des consignes. Conservez soigneuse-
ment ce mode d'emploi et transmettez-le avec I'appareil en cas de remise a une tierce personne.
L'appareil ne doit pas faire I'objet d'un usage professionnel, car il se préte uniquement a la préparation
d'aliments dans des quantités domestiques.

Respectez les consignes de sécurité lors de I'utilisation.

Consignes de sécurité

= Brancher I'appareil uniquement dans une prise de courant de sécurité, installée conformément aux
prescriptions. Le cable d'alimentation et |a prise doivent étre secs.
= Ne pas tirer le cable d'alimentation sur des bords tranchants, ne pas le coincer, ne pas le laisser
pendre et le protéger de la chaleur et de I'huile.
= Ne pas poser I'appareil sur des surfaces chaudes telles que des plaques de cuisson ou équivalent et
ne pas |'utiliser a proximité d'une flamme nue.
Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cable ou avec les mains mouillées.
Ne pas mettre |'appareil en service sans plaquette de coupe.
Avant de retirer la plaquette de coupe, attendre I'arrét du moteur et de la plaquette de coupe.
Débrancher I'appareil avant de retirer le la plaquette de coupe.
Ne transportez ni ne déplacez pas I'appareil avec la plaquette de coupe employée.
Avant de remplacer les accessoires ou les pieces supplémentaires qui bougent en état de marche, il
faut éteindre et débrancher I'appareil.
= N'utiliser que les plaquettes de coupe originales contenues dans I'emballage.
= Ne pas mettre l'appareil en marche ou le débrancher immédiatement si :
I'appareil ou le cable d'alimentation sont endommagés.
si I'appareil a été endommagé suite a une chute ou équivalent.
Dans ces cas, porter I'appareil en réparation.
= Ne pas immerger le bloc moteur dans I'eau.
= Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommage découlant de |'utilisation détournée, de la
mauvaise utilisation ou de la réparation inappropriée de I'appareil. Pour de tels cas, toute interven-
tion sous garantie est exclue.

19
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Utilisation

Cet appareil sert a frotter, raper ou couper des aliments comme des légumes, du parmesan et du
chocolat. L'appareil ne doit pas servir a frotter, raper ou couper des aliments spécialement durs comme
le sucre, les grains de café ou des morceaux de viande.

Apercu des tambours de coupe/rapes

La face extérieure des plaquettes de coupe fournies sont marquées comme suit pour une distinction
facile :

1 rape fine

2 rape grossiere

3 coupe fine

4 coupe grossiére

5 frottage
Aliments Vitesse 1 2 3 4 5

recom- raper raper couper couper frotter
mandée | finement | grossi¢re- | finement | grossiére-
ment ment
Pomme | v v
Concombre Il v v v
Carotte Il v v v
Pomme de terre (cuite) | v
Pomme de terre (crue) Il v v v
Chou (rouge/blanc) | v v
Noix de coco [ v ()
Noix (noisette, noix,
I v

amandes)
Poivron | v
Parmesan | v v v
DAautres fromage a I v v v v
pate dure
Radis | v v v
Chocolat | v v v
Céleri Il v v
Courgette Il v v v v
Oignon | v v
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Remarque : Les aliments présentés dans les tableaux ne sont pas exhaustifs ; vous pouvez également
cuisiner d'autres aliments avec I'appareil. La dureté des aliments pouvant varier, les différentes vitesses
indiquées ne sont que des recommandations.

Mise en service

Avant d'utiliser I'appareil, nettoyez-le comme décrit dans le chapitre « Nettoyage et entretien ».

= Posez I'entonnoir a plaquette de coupe sur le bloc moteur et tournez I'entonnoir de tambour d'un
quart de tour dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

= Choisissez la plaquette de coupe de votre choix et réglez-la par une légere rotation dans le support
de I'entonnoir a plaquette de coupe.
Attention : les lames des plaquettes de coupe sont tranchantes, ne touchez que la partie en plas-
tique des plaquettes de coupe.
Remarque : I'idéal est de tenir la plaquette de coupe a I'avant au niveau de I'anneau qui fait office
de poignée de la plaquette de coupe.

= Branchez I'appareil seulement maintenant.

= Versez les aliments par la tubulure de remplissage et appuyez sur la touche de mise en marche | ou Il.
Remarque : ne pressez que Iégerement les aliments avec le poussoir pour que ces derniers soient en
contact avec le tambour.

= Débranchez I'appareil a la fin. Retirez le tambour par une Iégére rotation.
Remarque : prenez le tambour par I'avant sur I'anneau pour l'installer ou le retirer.

Consignes générales

= Utilisez la vitesse la plus lente (touche de mise en marche 1) pour les aliments durs (comme le
parmesan et les noix). Nous vous recommandons également d'utiliser la touche de mise en marche
| pour les aliments particuliérement tendres et cassants (comme les pommes de terre cuites).
Remarque : La dureté des aliments pouvant varier, les différentes vitesses indiquées ne sont que des
recommandations.

= Dans la mesure du possible, remplissez toujours la tubulure de remplissage de maniére a ce que les
aliments occupent toute la largeur du tambour. Vous obtiendrez ainsi un résultat de coupe optimal.

= Pour le poivron, coupez-le en quatre et mettez les morceaux de poivron ainsi coupés en paquet
dans la la tubulure de remplissage.

= Nous recommandons un temps de traitement maximal de deux minutes.
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Boite a salade

Vous pouvez ranger et transporter votre salade fraichement préparée dans la boite a salade incluse
dans la livraison.
Remarque : transportez toujours la salade sans vinaigrette. Pour la vinaigrette, utilisez toujours le

récipient intégré. Pour le retirer de la boite a salade, il vous suffit de le tourner Iégérement dans le sens

inverse des aiguilles d'une montre.
Remarque: La Boite a salade n'est pas adaptée au four & micro-ondes.

Nettoyage et entretien

Débrancher I'appareil apres ['utilisation. Ne plonger en aucun cas le bloc moteur dans I'eau, mais
I'essuyer a I'extérieur avec un chiffon humide. Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs. En nettoyant les
plaquettes de coupe, faites attention a ne pas vous blesser aux lames tranchantes en ne touchant que
la partie en plastique des plaquettes de coupe.

Pour un nettoyage facile, vous pouvez passer I'entonnoir, le poussoir, les plaquettes de coupe, la boite
de rangement des plaquettes de coupe et la boite a salade avec le récipient a vinaigrette au lave-
vaisselle.

Pour un nettoyage respectueux des matériaux, nous recommandons de rincer les plaquettes de coupe
dans I'eau de vaisselle chaude. Le nettoyage fréquent au lave-vaisselle risque d'atténuer le tranchant
des lames.

I
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compatible avec | rincable a I'eau essuyer avec un

le lave-vaisselle courante chiffon humide
Poussoir v v v
Entonnm_r de tambour avec tubulure v v v
de remplissage
Bloc moteur — - v
Tambour v v v
Boite de rangement pour tambour v v v
Boite a salade v 4 v
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Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 150 W
Classe de protection : I

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,2 -
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

C € L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
® Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,

piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Salat-to-go

Componentes

4. Unidad de motor

5. Suplementos de corte con caja para guardar

6. Envase para ensalada para llevar con com-
partimento integrado para aderezo

1. Alimentador

2. Tolva de suplemento de corte con tubo de
alimentacion

3. Teclas de inicio (I'y I1)

&Advertencias de seguridad importantes

* Este aparato puede ser utilizado por personas con discapacidades
fisicas, psiquicas o sensoriales o que carezcan de la experiencia o los
conocimientos necesarios para usarlo solo si lo hacen bajo vigi-
lancia, o si reciben las instrucciones necesarias para utilizarlo con
sequridad y comprenden los peligros relacionados con su uso.

* Vigile a los nifios en todo momento para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

* Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparato y
los cables de conexion fuera del alcance de los nifos.

* Apague el aparato y desconecte siempre el enchufe de la red antes
de cambiar los accesorios o de acercarse a piezas que se mueven
durante el funcionamiento.

* E| aparato debera ser desconectado de la red retirando el enchufe
cuando no este vigilado y antes de desmontarlo o limpiarlo.

= Si el cable de alimentacion de red de este aparato esta estropeado,
debera ser sustituido por uno nuevo por el fabricante, por el ser-
vicio de atencion al cliente o por personal cualificado para evitar
cualquier peligro.

* Luego de la utilizacion, limpie todas las superficies y piezas del
aparato y los accesorios que hayan estado en contacto con alimentos.
Siga las indicaciones contenidas en el capitulo “Limpieza y cuidados".

* Este aparato esta destifiado para el uso domeéstico u otras aplicacio-
nes similares, tales como:

en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo;

en casas de campo;

por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo
residencial;
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en pensiones con desayuno.
El aparato esta disenado exclusivamente para uso domestico en
interiores.
= Utilice el aparato solo de conformidad con estas instrucciones de
uso. El uso incorrecto puede tener como consecuencia una descarga
eléctrica u otro tipo de peligros.

Antes de usarlo

Utilice el aparato solo para el fin para el que se ha disefiado y siempre siguiendo las instrucciones de
uso de este manual. Lea atentamente estas instrucciones antes de poner el aparato en funcionamiento.
En ellas encontrard indicaciones para el uso, la limpieza y el mantenimiento correctos del mismo. No
nos responsabilizamos de los dafios que puedan producirse por un uso no conforme al previsto. Guarde
bien estas instrucciones y entréguelas al siguiente usuario junto con el aparato. El aparato no es apto
para el uso industrial, sino solo para preparar alimentos en cantidades usuales en el hogar.

Respete siempre las indicaciones de seguridad durante el uso.

Indicaciones de sequridad

* Enchufe el aparato solamente a una toma de corriente con puesta a tierra que esté instalada cor-
rectamente segun las normativas correspondientes. El cable y el enchufe deben estar secos.
= No tire del cable de conexidn cuando éste se encuentre sobre bordes afilados ni lo aprisione, no
deje que cuelgue y protéjalo del calor y del aceite.
= No ponga el aparato a funcionar sobre superficies calientes, como placas de cocina o lugares
similares, y manténgalo alejado de las llamas abiertas.
= No desenchufe nunca el aparato tirando del cable o con las manos mojadas.
= Nunca ponga el aparato en funcionamiento sin el suplemento de corte.
= Antes de quitar el suplemento de corte, espere sin excepciones a que se detenga el motor vy el
suplemento de corte.
= Antes de retirar el suplemento de corte, desconecte el enchufe de red.
= No transporte ni mueva el aparato con el suplemento de corte colocado.
= Antes de reemplazar algun accesorio o pieza adicional que se mueva durante el funcionamiento,
debe apagar el aparato y desconectarlo de la red.
= Utilice Unicamente los suplementos de corte originales incluidos en el envio.
= No ponga en funcionamiento el aparato y desconéctelo inmediatamente de la red si:
El aparato o el cable de red estan dafados,
Tenga la sospecha de que se haya podido producir algun fallo después de una caida del
aparato o similar.
En estos casos, envie el aparato para que sea reparado.
= No sumerja la unidad de motor en agua.
= No asumiremos ninguna responsabilidad por posibles dafios en caso de un uso diferente al previsto,
un manejo incorrecto o una reparacion que no haya sido realizada por profesionales. En esos casos
estan excluidas también las prestaciones de garantia.

25

ES



-gw -
Utilizacion
El aparato esta disefado para raspar, rallar y cortar alimentos tales como verduras, parmesano y

chocolate. El aparato no debe utilizarse para procesar alimentos particularmente duros como azucar,
granos de café o trozos de carne.

Vista general de los suplementos de corte/rallado

Para poder distinguirlos con facilidad, los suplementos de corte estan identificados de la siguiente
manera en la parte exterior:

1 raspado fino

2 raspado grueso

3 corte fino
4 corte grueso
5 Rallado
Alimento Nivel de 1 2 3 4 5
velocidad raspado, raspado, | corte, fino corte, rallado
recomendado fino grueso grueso
Manzana | v v
Pepino Il v v v
Zanahoria Il v v v
Patata (hervida) I v
Patata (cruda) Il v v v
Col (blanca/roja) I v v
Coco | v (v)
Frutos secos
(avellanas, P
nueces, almen-
dras)
Pimiento | v
Parmesano | v v v
Otros queso I % v v P
duro
Rabano | v v v
Chocolate | v v v
Apio Il v v
Berenjenas Il v v v v
Cebolla | v v
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Indicacion: los alimentos presentados en la tabla sirven como orientacion, también se pueden procesar
otros alimentos con el aparato. La dureza de los alimentos puede variar, los niveles de velocidad indica-
dos son Unicamente una recomendacion.

Puesta en funcionamiento

Limpie el aparato antes de usarlo tal y como se describe en el capitulo “Limpieza y cuidados".

Coloque la tolva de suplemento de corte en la unidad de motor y gire la tolva de suplemento de
corte un cuarto de vuelta en sentido contrario a las agujas del reloj.

Elija el suplemento de corte adecuado y coléquelo con una ligera vuelta en la toma de la tolva de
suplemento de corte.

Atencion: las cuchillas del suplemento de corte son afiladas, toque el suplemento de corte Unica-
mente por el plastico.

Indicacion: sostenga el suplemento de corte preferentemente por la parte delantera del anillo, éste
sirve como asa del suplemento de corte.

Conecte en primer lugar el cable de red a la toma de corriente.

Introduzca los ingredientes a través del tubo de alimentacion y mantenga pulsada la correspondi-
ente tecla de inicio l o Il.

Indicacion: presione Unicamente de modo ligero los ingredientes con el alimentador para que
entren en contacto con el suplemento de corte.

Una vez que termine de utilizarlo, desenchufe el aparato. Quite el suplemento de corte con una
ligera vuelta.

Indicacion: Sujete el tambor por la parte delantera del anillo para poder colocarlo o quitarlo mas
facilmente.

Indicaciones generales

Utilice la velocidad mas lenta (tecla de inicio I) para alimentos duros (como por ejemplo parme-
sano o nueces). Para el procesamiento de alimentos blandos y fragiles (patatas hervidas) también
recomendamos que utilice la tecla de inicio l.Indicacion: La dureza de los alimentos puede variar,
los niveles de velocidad indicados son tunicamente una recomendacion.

Siempre que sea posible, introduzca los alimentos en el tubo de alimentacion de modo que cubran
el ancho completo del suplemento de corte. De este modo se obtienen los mejores resultados de
corte.

Para procesar pimientos, cortelos en cuartos e introduzca los pedazos al mismo tiempo en el tubo
de alimentacion.
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= Recomendamos un tiempo de procesamiento maximo de 2 minutos.

Caja de ensalada

En la caja de ensalada incluida con el aparato usted puede guardar y llevar consigo su ensalada recién
preparada.

Indicacion: transporte la ensalada siempre sin alifio. Utilice el recipiente integrado para alifio. Para
quitarlo de la caja de ensalada, hagalo girar ligeramente en sentido contrario a las agujas del reloj.
Indicacion: La caja de Salat-to-go no es apta para el microondas.

Limpieza y cuidados

Retire el enchufe después del uso. Nunca sumerja la unidad de motor en agua, ésta solo debe limpiarse
con un pafo humedo. No utilice productos de limpieza abrasivos. Cuando limpie los suplementos de
corte, preste atencion a no cortarse con las cuchillas afiladas, siempre sujete los suplementos de corte
por el plastico.

Para una limpieza facil se puede poner en el lavavajillas la tolva, el alimentador, los suplementos de
corte, la caja para guardar los suplementos de corte y la caja de ensalada para llevar con recipiente
para alifio.

Para una limpieza que no dafe los materiales, le recomendamos lavar los suplementos de corte con
agua tibia. Si se lavan demasiado a menudo el lavavajillas las cuchillas podrian desafilarse.

Datos técnicos

Tension nominal:

Consumo de energia:
Clase de aislamiento:

220-240 V~ 50-60 Hz
150 W

Informacidén técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0,2 -
En espera - -

e——
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apto para lavava- | se puede limpiar |limpieza con paiio
jillas con agua cor- humedo
riente
Alimentador v v v
Tolva de st_JpIemen_t’o de corte con v v v
tubo de alimentacion
Unidad de motor - - v
Suplementos de corte v v v
Caja para guardar suplementos v v v
de corte
Envase para ensalada v v v
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Espera con informacion -
adicional

Espera en red - -

C € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

2  Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno de
nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

ES N\
Al Azul Al Amarillo

Envase Carton | Envase Plastico
[ [
GA [ G5A

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso

Salat-to-go
Componenti
1. Calcatoio 5. Inserti per tagliare con box per la conservazi-
2. Imbuto per gli inserti per tagliare con one
apertura per gli alimenti 6. Box Salat-to-go con contenitore integrato

3. Tastistart (I e ll)
4. Unita motore

per il condimento

&Importanti indicazioni per la sicurezza

* Queste apparecchiature possono essere utilizzate da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o che mancano di espe-
rienza efo di conoscenza, solo se sono sorvegliate o se sono state
istruite riguardo all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se ne hanno
compreso i pericoli risultanti.

* | bambini vanno sorvegliati per accertarsi che non giochino con
I'apparecchio.

* Questo elettrodomestico non deve essere utilizzato da bambini.
Tenere |'apparecchio e i suoi cavi di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

* Spegnere 'apparecchio e togliere sempre la spina prima di sostituire
gli accessori o di avvicinare delle parti che si muovo durante |'utilizzo.

* | 'elettrodomestico deve essere sempre scollegato dalla presa di
corrente nei sequenti casi: quando rimane incustodito, prima del
montaggio e dello smontaggio o della pulizia.

* Se il cavo di allacciamento alla rete € guasto, € necessario richied-
erne la sostituzione al produttore, al suo servizio clienti o a un'altra
persona competente del settore, onde evitare pericoli.

* Terminato l'utilizzo degli accessori e dell'apparecchio, pulire tutte le
superfici/parti che sono state a contatto con gli alimenti. Sequire le
indicazioni contenute nel capitolo “Pulizia e manutenzione".

* Questo apparecchio ¢ destinato all'uso domestico e in applicazioni
simili, quali:

cucine per il personale di negozi, uffici e altri ambienti di
lavoro;
proprieta agricole;
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dai clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale;
in bed and breakfast.
L'apparecchio € progettato solo per I'uso domestico in interno.
= Usare il dispositivo solo conformemente a queste istruzioni. L'uso
inadeguato puo provocare shock elettrici o altri rischi.

Prima dell'uso

L'apparecchio deve essere adoperato solo per I'uso previsto, sequendo le presenti istruzioni per I'uso.
A tal fine, leggere accuratamente le istruzioni per I'uso prima della messa in servizio. Esse forniscono
istruzioni per I'utilizzo, la pulizia e la cura dell'elettrodomestico. In caso di inosservanza, non ci
assumiamo alcuna responsabilita per eventuali danni. Conservare accuratamente le istruzioni per I'uso
e, in caso di cessione dell'elettrodomestico, consegnarle all'utente successivo insieme all'apparecchio.
Questo apparecchio non ¢ destinato a un uso commerciale, ma solo per la preparazione di alimenti in
quantita consuete per un utilizzo in ambiente domestico.

Durante I'uso osservare scrupolosamente le istruzioni per la sicurezza.

Istruzioni per la sicurezza

= Collegare I'apparecchio soltanto a una presa schuko installata a norma. Il cavo di alimentazione e il
connettore devono essere asciutti.
= Non tirare o incastrare il cavo di collegamento contro spigoli taglienti, non lasciarlo sospeso e
proteggerlo dal calore e dall'olio.
= Non collocare I'apparecchio su superfici calde come piastre e simili e non metterlo in funzione in
prossimita di fiamme libere.
* Non staccare la spina dalla presa, tirandola per il cavo o con le mani bagnate.
= Non accendere I'apparecchio senza inserto per tagliare.
= Attendere assolutamente il completo arresto del motore e dell'inserto per tagliare prima di estrarre
I'inserto stesso.
= Prima di rimuovere l'inserto per tagliare staccare la spina.
= Non trasportare o spostare |'apparecchio con l'inserto per tagliare montato.
= Prima di sostituire i pezzi di ricambio o gli accessori che si muovono durante il funzionamento, ¢
necessario spegnere l'apparecchio e staccare la spina.
= Utilizzare esclusivamente gli inserti da taglio originali, inclusi nella confezione.
= Non mettere in funzione I'apparecchio e staccare subito la spina, se:
I'apparecchio o il cavo di alimentazione sono guasti
si sospetta un difetto dopo una caduta o un evento simile.
In questi casi far riparare |'apparecchio.
= Non immergere |'unita motore nell'acqua.
= Non ci si assume alcuna responsabilita per eventuali danni in caso di utilizzo per scopi diversi da
quelli previsti, per un uso errato oppure in caso di riparazione non professionale. In questi casi sono
escluse anche le prestazioni di garanzia.
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Utilizzo

L'apparecchio gratta, grattugia e taglia alimenti come verdure, formaggio Parmigiano e cioccolato.
Questo apparecchio non deve essere utilizzato per lavorare alimenti particolarmente duri come zuc-
chero, chicchi di caffe o pezzi di carne.

Panoramica inserti per tagliare/grattugiare

Gli inserti per tagliare contenuti nella confezione sono contrassegnati sul lato esterno per una facile
identificazione:

1 grattugiare fine

2 grattugiare grossolano

3 affettare fine

4 affettare, maggiore spessore

5 grattare
Alimento livello di 1 2 3 4 5
velocita grat- grat- tagliare, | tagliare, | grattare
cons. tugiare, tugiare, fine maggiore
fine grossolano spessore
Mela | v v
Cetriolo Il v v v
Carota Il v v v
Patata (cotta) I v
Patata (cruda) Il v v v
C_avolfiore (rosso/ | v v
bianco)
Noce di cocco | v ()
Frutta secca (nocci-
. | v
ole, noci, mandorle)
Peperoni | v
Parmigiano | v v v
Altri formaggio duro Il v v v
Rafano | v v v
Cioccolato | v v v
Sedano Il v
Zucchini Il v v
Cipolla | v v

32

Nota: gli alimenti riportati in tabella sono solo un esempio indicativo, I'apparecchio consente la
lavorazione anche di altri alimenti. Gli alimenti possono essere piti 0 meno duri, di conseguenza i livelli
di velocita riportati sono puramente indicativi.

Prima messa in servizio

Pulire I'apparecchio prima dell'uso, come descritto nel capitolo “Pulizia € manutenzione".

= Appoggiare I'imbuto per gli inserti per tagliare all'unita motore e girare I'imbuto di un quarto di
giro in senso antiorario.

= Scegliere I'inserto per tagliare e inserirlo con una leggera rotazione nell'apposito alloggiamento
dell'imbuto.
Attenzione: gli inserti per tagliare sono molto affilati, afferrarli sempre sulla parte in plastica.
Nota: si consiglia di afferrare gli inserti per tagliare sull'anello anteriore che funge da impugnatura.

= Ora inserire la spina nella presa.

= Inserire gli alimenti nell'apertura apposita e tenere premuto il tasto start | o Il.
Nota: spingere gli alimenti solo leggermente con il calcatoio in modo che restino a contatto con
I'inserto per tagliare.

= Al termine estrarre la spina elettrica. Estrarre I'inserto per tagliare con una leggera rotazione.
Nota: per inserire o estrarre piu facilmente I'inserto, afferrarlo sull'anello anteriore.

Informazioni generali

= Per gli alimenti duri (per es. Parmigiano, noci) utilizzare la velocita piu bassa (tasto start I). Anche
per gli alimenti particolarmente morbidi o friabili (patate bollite) si consiglia I'utilizzo del tasto
start I.
Nota: Gli alimenti possono essere piti 0 meno duri, di conseguenza i livelli di velocita riportati sono
puramente indicativi.

* Possibilmente riempire sempre |'apertura in modo che gli alimenti occupino l'intera larghezza
dell'inserto per tagliare. In questo modo si ottengono risultati migliori.

= Per lavorare i peperoni, tagliarli in quarti e inserirli insieme nell'apertura.

= Si consiglia un tempo di lavorazione massimo di 2 minuti.
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Box per insalata

Il box per insalata contenuto nella confezione puo essere utilizzato per conservare e trasportare
I'insalata.

Nota: si consiglia di trasportare sempre I'insalata non condita. Per il condimento utilizzare il con-
tenitore apposito integrato. Estrarre il contenitore per il condimento dal box per insalata ruotandolo
leggermente in senso antiorario.

Nota: La Box Salat-to-go non ¢ adatta per il microonde.

Pulizia e manutenzione

Estrarre la spina dopo I'uso. Non immergere assolutamente I'unita motore in acqua, ma pulire solo la
superficie esterna con un panno umido. Non usare detergenti abrasivi. Fare particolare attenzione a

non ferirsi durante la pulizia degli inserti per tagliare molto affilati, afferrarli sempre solo sulla parte in

plastica.
Per una piu semplice pulizia ¢ possibile lavare in lavastoviglie I'imbuto, il calcatoio, gli inserti per
tagliare, la scatola per riporre gli inserti e il box Salat-to-go con il contenitore per il condimento.

Consigliamo una pulizia delicata degli inserti per tagliare con acqua calda saponata. Il lavaggio troppo

frequente in lavastoviglie potrebbe pregiudicare I'affilatura delle superfici da taglio.

——
r77 A
SN

adatto per il sciacquabile con pulire con un

lavaggio in acqua corrente panno umido

lavastoviglie
Calcatoio v v v
Imbuto con apertura di inserimento v v v
alimenti
Unita motore - - v
Inserti per tagliare v v v
Box per la conservazione degli inserti v v v
Box per insalata v v v
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Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 150 W

Classe di isolamento: Il

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,2 -
Standby - -

Standby con informazioni - -
aggiuntive

Standby in rete - -

C E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’'ambiente

ﬁ Partecipiamo alla protezione dell'ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

9  Llasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PbkoBopctBO 3a ynotpeba
Enektpuuecko penpe

KomnoHeHTtn
1. Tnackau 5. Pexell Momyn ¢ KyTua 3a CbxpaHeHue
2. OyHuA ¢ pexely MOy 1 OTBOP 3@ MblHEHE 6. Kytua 3a canara 3a u3 nuT ¢ BrpageH
3. byronu 3a crapmmpane (I n 1) KOHTEMHep 3a APeCUHT
4. MortopeH bnok

Baxxna undopmauns 3a 6esonacHoctra

* To3n ypea mMoxe aa ce n3non3sa o1 mua ¢ HaManeHun Guanuecku,
CETUBHMW UK YMCTBEHU CcnocobHocTU, unn 6e3 onuT 1 No3HaHMA, Npu
yC/ioBME ye ca nof HabnoaeHme, unu ca bunu MHCTPYKTMpaHu 3a
6e30nacHOTO U3MoN3BaHe Ha ypeaa u pasbupat CBbp3aHUTE C TOBA
pUCKOBE.
* C ypena He TpAbBa Aa vrpadr geua.
* To3un ypen He TpaAbBa oa ce n3nonsea ot geua. [asere ypena un
3axpaHBalua kaben ot geua.
* I3kniouete ypena n U3KIIKUeTe 0T 3aXpaHBaHeTo, Mpeamn aa CMeHATe
NPUCTaBKMTE UK [a ce NPUBbANXUTE KbM YacTu, KOUTO C€ [ABMXAT B
ynotpeba.
* BuHarm n3kiouBante ypeaa ot 3axpaHBaHETo, ako € ocTaBeH be3
HaA30p W NPean MOHTaX, pa3rnobABaHEe UNKU MOYMCTBAHE.
* Ako 3axpaHBawuAT kaben 6bae nospeneH, Toi TpAbBa Aa ce 3aMeHK
nnn OT NPOW3BOANTENA, OT HEFOB CEPBM3 3a crieanpoaaxbeHo
obcnyxsaHe, unu ot nuua ¢ nogobHa kBanuduKauma, ¢ uen
n3bAreaHe Ha pUCKOBE.
* Cnen n3non3BaHe Ha ypeaa v akcecoapumTe, MOYMCTETe BCUUKM
NOBBLPXHOCTI/UACTI, KOUTO Cca UManmn KOHTaKT ¢ XxpaHa. Cnengaire
MHCTpyKumuTe B pasgen “louncreaHe n nogapbxka”.
* To3u ypen e npegHa3HayeH 3a N3non3BaHe B JOMAKUHCTBOTO U B
I'IOJJ,06HVI MPUNOXEHUA, KaTo Hanpumep:
B KYXHU 3@ MepcoHana B MarasuHu, opucu u apyru pabotHu
cpeau;
B CE/ICKOCTOMAHCKM CTONAHCTBA;
OT K/IMEHTW B XOTENN, MOTENM U APYrn MECTa 3a HacTaHABAHE;
cpeam oT TMna ,HoLlyBKa 1 3akycka".

Ypenwt e npefHa3HayeH caMo 3a JoMallHa ynotpeba Ha 3akpuTo.
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* BuHaru n3non3eante ypeaa CbrnacHo T€31 UHCTPYKLMMN.
HenpasunHata ynotpeba moxe oa noseae [0 TOKOB yaap v Apyru
ONacHoCTW.

Mpean ynotpeba

Ypenbr Moxe Aa ce 13non3Ba camo No NpeaHa3HaueHne, CbracHo Te3n UHCTPYKUMK 3a ynotpeba.
CﬂeﬂOBaTﬁﬂHO, Tpﬂ6Ba [a NPOYETETE BHUMATENTHO UHCTPYKLUNNTE 3a yr|0Tpe6a, npean fa n3nonssare
ypena.. Te cbabpxaT MHCTPYKLUMK 3a ynoTpebara, mouncTBaHeTo 1 noaapbkkara Ha ypeaa. He noemame
OTrOBOPHOCT 3a LUETW, HaHEeCeHN nopaau npeHebpersaHe Ha Te3u UHcTpykumn. CbxpaHaBarite
MHCTPYKLMMTE 3a ynotpeba v ri AaBaiiTe Ha BCekn cnedBall cobCTBEHMK, 3a€AHO ¢ ypeaa. YCTpoincTBoTo
He e npeaHa3HaueHo 3a Tbproseka ynotpeba, a camMo 3a NPUroTBAHE Ha XpaHa B CTaHAAPTHW KOMMYeCTBa
3a €0HO JOMAKWHCTBO. CﬂeﬂBaI;ITe WHCTPYKUNNTE 3a 6e3onacHoCT nNo BpeMeE Ha yn0Tpe6a.

MHCTpYKLl,I/II/I 3a besonacHoct

To3u ypen TpabBa na bbae BKIOYBAH CaMO B 3a3€MeH KOHTAKT, MHCTaNMpPaH CbINacHO HOpMaTUBHaTa
pamka. 3axpaHBawuar kaben u wencenst TpaAbBa fa ca Cyxu.

= He gbpnaiTe n He npuwwmneainTe 3axpaHealua kaben kbM octpu prbose. He ro octasaiTe na Bucu n
ro nasete OT TOM/IMHA U Ma3HUHMW.

* He nocrasaiite ypena BbpXy ropeLy NoBbPXHOCTH, KaTo KOTNIOHW MW ApYrv NoaobHU, KakTto n B
61130CT 1O OTKPUT NNAMbBK.

* Hukora He gbpnaiTe Wencena oT KOHTakTa 3a kabena, unu ¢ MOKpU pbLie.

= He BkniouBaiite ypena, be3 na vma npucraBka BbTpe.

= [lpean na u3Bagmte npucTaBkara, BUHArM n3yakante ABUraTenaT u npucraBkaTta fa cnpar fa ce
OBUXaT.

* |13Bapete wencena ot KOHTaKTa, Mpeay Aa U3BaguTe npucTaBkata.

* Hukora He TpaHCNOPTMPaiiTe YCTPONCTBOTO C NOCTaBEHA NPUCTABKa .

= Ypenst TpabBa aa 6bae M3KITIOUEH 1 U3KIIOYEH OT enekTpuueckata Mpexa, npean aa 6bvaat cMeHaHu
NPUCTaBKNTE NN LOMBAHUTENHWTE YACTU, KOUTO C€ ABUXAT MO BpeMe Ha pabora.

* W3nons3Balite caMmo OPUTMHANHN NPUCTABKM, KAKTO Ca AOCTABEHMU.

= Cnperte fa u3non3saite ypeaa u/unm ro uskniouere or Mpexara HezabaBHo, ako:

YPeLobT UKn 3axXpaHBalmnAT kaben e nospeaeH.
nopfo3vpare NoBpeaa cieq nafaHe Ha ypena unu apyr nofobeH MHUMAEHT.

B takuBa cnyyau, naite ypena Ha peMOHT.

= He noranaiite kopnyca ¢ MoTopa BbB BOAa.

* He noemame OTrOBOPHOCT 33 LUeTH, Bb3HUKHANK OT HENpaBunHa ynotpeba unu HeoTopusnpaHu
pemoHTU. Chl0 Taka, B TaKMBA Clyyan He ce MpuemMat NpeTeHUnm 3a rapaHUMOHHO 0bcnyxBaHe.

Ynotpeba

MpenHa3HayeH e 3a KbLaHe, HAPA3BaHE 1 HACTLPIrBaHE Ha XPaHU KaTo 3efleHUyLN, NapMe3aH 1
wokonag. YpeabT He Moxe fia ce U3non3Bsa 3a npepaboTka Ha MHOO TBbPAM XpaHu KaTo 3axap, kade Ha
3bpHa WK MECO.
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Obw npernen Ha npucraBkute

BknioueHute NMPUCTaBKN ¢a MapKUpaHW KakBO CfieaABa OT BbHLIHATA CTPaHa, 3a fia CE€ pa3/inyaBat 1€CHO:

1 CuUTHO KbNUaHe

2 efnpo Kbauaxe

3 dwuHo HapAasBaHe

4 enHo HapA3BaHe

5 peHpocBaHe

Xpanu MpenopbuBana 1 2 3 4 5
ckopoct Kbnuane, | Kenuane, | Pasane, PasaHe, |PeHpocBane
CUTHO enpo ¢uHo eapo
Abbnku | v v
KpactaBuum 1 v v v
MopkoBu Il v v v
Kaptodu | v
(Bapern)
Kaptodm I v v v
(cyposn)
3ene (uepseHo
v v

| 6ano) I
Kokoc | v (v)
Ankn
(newnuum, v
opexu,
6anemn)
Yywikn | v
Mapme3saH | v v v
[pyrv 18bpAN I v v v v
cupeHa
Pennuku | v v v
lokonan | v v v
Llenuna Il v
TukBnuka Il v v v
Nyk | v v

3abenexka: /13bpoenute B Tabnuuata xpaHu cyxar KaTo OpUEHTUP, a ypeaa MoXe [ia ce U3Mnon3Bsa 1 3a

apyrv. Teil KaTo TBBPAOCTTA HA XPaHUTE MOXE A3 Bapupa, LMTMPAHWUTE CKOPOCTY Ca CaMO MPenopbKa.
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Hauano

lMoumncrete ypena npenu ynotpeba, kakto € onucaHo B rnasara “llouncrsane n nogapwxka”.

[MoctaBete dyHWATa BbPXY KOpryca ¢ MOTOpa 1 3aBbpTeTe eHa ueTBbpT 060poT, 06paTHO Ha
UaCOBHMKOBATa CTPEsKa.

13beperte xenaHata npucraBka 3a pA3aHe 1 A NOCTABETE B Abpxaua Ha (yHMATA, KAaTo NeKo A
3aBbPTUTE.

Mons, umaiite npeasupn: Octpuerara Ha NPUCTaBKMTE ca OCTPU, NUNaiiTe NPUCTAaBKUTE CaMO 3a
nnacTMacoBuTe YacTu.

3abenexka: Hain-nobpuar HaumH [a gbpXuTe NpUCTaBKUTE € Upe3 NpbCTeHa OTrnped, KOWTo

Cera moxeTe [1a BKNlOUMTE LLEMCENa B KOHTAKTa.

M3non3gante TpbbuTe 33 NbHEHe, 32 Aa AobaBATE CbCTABKM, U 3aAPbXTE CbOTBETHMA OYTOH 3a
craptupane | unn Il.

3abenexka: Jleko nputucHere npocykTute ¢ byTanoto, Taka ye Te fa ca B KOHTAKT C npucTaBkarta.
M3kniouete wencena, korato cTe rotosu. Vi3gagete npucraBkata, kato 3aBbpTuTe neKo.
3abenexka: 3afpbXTe BNOXKATa Ha pe3aukara ¢ NPbCTEHa OTNPEN, 3a Aa YNECHUTE MOHTaxa u
OTCTPaHABAHETO 1.

O6wa nHgopmauua

W3non3gaitre no-6asHara ckopoct (byToH 3a craptupane 1) 3a 1Bbpau xpanu (Hanp. Mapme3saH, anku).
ChLo Taka npenopbyBamMe aa nnonssate OyToH 3a cTaptupaHe | 3a ocobeHo Meku 1 AenukaTtHu
xpaHu (Hanp. Bapenu kaprodu).

3abenexka: Tbit kaTo TBLPLOCTTA HA XpaHUTE MOXE fia Bapupa, LMTpaHuTe CKOPOCTM ca camo
npenopbKa.

Korato e Bb3MOXHO, BUHArK 3ambiBalite TpbbuTe 3a MbiHeHe, Taka Ye xpaHaTta Aa NoKpuBa LiAnaTa
LWMpUHa Ha npuctaBkara. Toa flaBa Han-fo0bpu pesyntatm npu pAsaHe.

Ako paboTuTe ¢ uyliKK, pa3pexeTe rm Ha UeTBBLPTUHKY U MOCTaBeTe napyetata uylika B TpbbuTe.
[penopbuBame MakCMManHo BpeMe 3a KblLaHe 2 MUHYTU.

Kytua 3a canatu

MoxeTe fa cbxpaHABaTe U TpaHCMOPTUPATe NPACHO NPUTOTBEHATA CW canara B NpeaocTaBeHaTa KyTua.
3abenexka: Bunare Hocete canatata 6e3 apecuHr. Vi3non3saite Brpafe€HnA KOHTENHEP 3@ APECUHT.
MoxeTe fa ro u3BaanTe OT KYTUATA, KaTo r0 3aBbPTUTE MO YACOBHMKOBATA CTPENKA.

3abenexka: Kytnata Salad to go He e noaxoaALla 3a MUKPOBBIHOBA (ypHa.
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lNMouncreaHe n nopapbKKa

W3Bagete wencena cnen ynorpeba. Kopnycst ¢ motopa (5) Hukora He Tpabsa fa ce noctass BbB BOAA,
camo fa ce 136bpcBa ¢ BnaxHa kbpna. He n3nonseaiite abpasueHu nouncteaiwm npenapatu. Korato
nouncTeate NpucTaBkuTe, BHUMaBaiTe Aa He ce HapaHuTe BbPXY OCTPUTE HOXOBE, BUHATU pbXTe

NPUCTaBKUTE 3a NN1ACTMACOBUTE YaCTU.

3a no-necHo nouucreaHe, hyHnATa, bytanoTo, NPUCTaBKMTE, KYTUATA 38 CbXPAHEHNE HA NPUCTABKUTE U
KyTUATa 33 canata ¢ KOHTe/Hep 33 APEeCUHT, MOraT a e MUAT B CbAOMUANHATA MaLLUHA.
[TpenopbuBame fa noyuncTBaTe NPUCTaBKUTE C TOMA Teyalla Boaa. PenoBHOTO U3MuBaHe B
CbLOMMANHATA MaLIMHA MOXE 32 3aTbMy OCTpUeTaTa.

\

MopxonAwm 3a

N3nnakBaHe ¢

MN36bpcBane ¢

MUANHA Teyaua Bopa MeKa Kbpna
Byrano v v v
®yHnAa 3a npuctaBkn u Tpbba 3a v v v
MbAHeHe

Kopnyc ¢ motop - - v
MpucraBkm v v v
KyTna 3a cbxpaHeHue v v v
Kytua 3a canatu v v v

40

TexHnuyeckn gaHHU

HomuHanHo HanpexeHne:  220-240 V~  50-60 Hz
KoHcymauusa Ha eHeprua: 150 W
Knac Ha 3awwra: Il

TexHuuecka nHGopMauma 3a pexumuTe Ha pabota B cbotserctene ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE) | MEPUOA OT BPEME (MUHYTN)

N3knioueHo 0,2

B PEXUM Ha rOTOBHOCT -

B rotoBHOCT ¢ gonbnHuTeNnHa -
nHpopmauma

MpexoB pe3epBeH pexum -

C E Ypenwt cvoteercTsa Ha Eponeickute aupektusu 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lNasere okonHata cpena

ﬁ [la yuactBame B ona3BaHeTo Ha oKonHata cpepna!l

(0] Ypemﬂ € VI3pa6OT€H OT Pas3/iMyHN Matepunanun, KOMTo mMorart aa ce
npefanar Ha BTOPUYHN CypOBUHU MK Aa ce peumknnpar.

9 3aHecerte ro B LieHTbpa 3a BTOPUYHW CYPOBUHU UMW B OTOPU3MPAHNA
cepBu3, KbETo Tl We bbae peLnknnpan.

Bb3amoxHmn NPOMEHN.
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Brugsanvisning

Salat-to-go
Komponenter
1. Stopper 5. Skeereindsats med opbevaringsboks
2. Skeereindsatstragt med pafyldningsstuds 6. Salat-to-go-boks med integreret dressingbe-
3. Startknap (I og I) holder
4. Motorenhed

&Vigtige sikkerhedsanvisninger

* Dette apparat kan bruges af personer med nedsat fysisk, sansemo-
torisk eller mental kapacitet eller manglende erfaring og/eller viden,
forudsat at de er under opsyn af en voksen eller er blevet sat ind
i, hvordan apparatet skal anvendes, og har forstaet de farer, der er
forbundet med anvendelsen.

* Barn skal veere under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

= Apparatet ma ikke benyttes af bgrn. Apparatet og den tilhgrende
stremledning skal opbevares utilgaengeligt for barn.

* Sluk apparatet, og treek altid stikket ud, for tilbehgrsdele udskiftes,
eller for du naermer dig dele, som bevaeger sig ved brug.

* Nar apparatet ikke overvages, og far apparatet samles, skilles ad
eller rengares, skal stikket altid tages ud af stikkontakten.

* Hvis apparatets stremledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, producentens kundeservice eller en tilsvarende kvalifi-
ceret person for at undga fare.

= Efter anvendelse af apparatet og dets tilbehar rengores alle flader
og dele, der har veeret i bergring med fgdevarerne. Falg anvis-
ningerne i afsnittet "Rengaring og pleje”.

* Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen og lignende
anvendelser, sdsom:

- i kekkener for personale i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger;
pa landbrugsejendomme;
af kunder pé hoteller, moteller og andre former for
indkvartering;
i bed and breakfast-steder.
Apparatet er kun beregnet til indendgrs brug i husholdninger.
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* Brug kun apparatet i overensstemmelse med denne vejledning.
Ukorrekt brug kan medfere elektrisk stad eller andre farlige situ-
ationer.

Inden ibrugtagning

Apparatet ma kun anvendes til det tilteenkte formal i henhold til denne brugsanvisning. Lees brugsan-
visningen grundigt, inden apparatet tages i brug. Brugsanvisningen indeholder anvisninger om brug,
rengaring og pleje af apparatet. Ved manglende overholdelse patager vi os intet ansvar for eventuelle
skader. Opbevar brugsanvisningen omhyggeligt, og videregiv den sammen med apparatet til efterfgl-
gende brugere. Apparatet er ikke til professionel brug, men er tilteenkt til tilberedning af fedevarer i
private husholdninger.

Overhold sikkerhedsanvisningerne ved brug af apparatet.

Sikkerhedshenvisninger

= Apparatet ma kun tilsluttes en stikkontakt, der er installeret i henhold til forskrifterne. Ledningen
og stikket skal veere tarre.
= Ledningen mé ikke traekkes over skarpe kanter eller klemmes eller haenge lgst ned. Beskyt ledningen
imod varmekilder og olie.
= Apparatet ma ikke stilles pa varme overflader, som f.eks. kogeplader eller lignende steder, og det ma
ikke anvendes i naerheden af dben ild.
= Treek ikke i ledningen, og bergr ikke ledningen eller stikket med vade haender, nér stikket traekkes
ud af stikkontakten.
Apparatet md ikke teendes uden skeereindsats.
Vent altid, indtil motoren og skeereindsatsen stér helt stille, for skeereindsatsen tages ud.
Traek stikket ud, far skaereindsatsen tages ud.
Transportér og bevaeg ikke apparatet med isat skeereindsats.
For udskiftning af tilbehor eller ekstra dele, der bevaeger sig ved brug, skal apparatets stik tages ud
af stikkontakten og apparatet vaere slukket.
= Brug kun de originale, medfglgende skaereindsatse.
= Apparatet mé ikke anvendes, og stikket skal straks tages ud af stikkontakten, hvis:
Apparatet eller stramledningen er beskadiget.
Der er mistanke om en defekt efter fald eller lignende.
| disse tilfeelde skal apparatet indleveres til reparation.
* Motorenheden ma ikke nedseenkes i vand.
= Ved anvendelse til andre formal end det tilsigtede, forkert betjening eller ukorrekt reparation
patager producenten sig intet ansvar for eventuelle skader. Garantien bortfalder ogsa i disse
tilfeelde.

Anvendelse

Apparatet er beregnet til at raspe, skeere og rive fgdevarer som grentsager, parmesan og chokolade.
Apparatet md ikke bruges til forarbejdning af seerdeles hirde fodevarer som sukker, kaffebgnner eller
kadstykker.
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Oversigt skeere-/raspskiver

De medfalgende skeereindsatse er markeret udvendigt pa felgende vis, s& det er nemt at kende forskel
pa dem:

1 raspe fint
2 raspe groft
3 skeere fint
4 skeere groft
5 rive
Fodevare Anbefalet 1 2 3 4 5
hastighed- Raspe, Raspe, Skeere, Skeere, Rive
strin fint groft fint groft
/Able | v v
Agurk Il v v v
Gulerod Il v v v
Kartoffel (kogt) | v
Kartoffel (ra) Il v v v
Kal (rad/hvid) | v v
Kokosnad | v ()
Ngdder (has-
selngdder, v
valngdder,
mandler)
Peberfrugt | v
Parmesan | v v
Andre fast ost 1 v v
Radise | v v v
Chokolade | v v v
Selleri Il v v
Squash Il v v v v
Lag | v v

Bemaerk: De fgdevarer, som er anfgrt i tabeller, er blot til orientering. Andre fodevarer kan ogsé
forarbejdes med apparatet. Fodevarernes hardhed kan variere. Derfor er de anfgrte hastighedstrin kun
en anbefaling.
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Ibrugtagning

Fﬂr brug rengeres apparatet som beskrevet i afsnittet "Rengering og pleje”.

Anbring skaereindsatstragten pa motorenheden, og dreje tromletragten en kvart omgang mod uret.
Veelg den gnskede skeereindsats, og anbring den med en let drejning pa holderen til skeereindsat-
stragten.

Vigtigt: Skeereindsatsenes knive er skarpe. Tag kun fat i skaereindsatsene pa kunststofdelen.
Bemaerk: Hold skeereindsatsen ved ringen foran, den tjener som skaereindsatsens greb.

Seet forst nu stikket i stikdasen.

Fyld ingredienserne pd via pafyldningsstudsen, og hold den startknappen I eller Il trykket.
Bemaerk: Tryk kun let pa ingredienserne pa stopperen, sa ingredienserne har kontakt med tromlen.
Tag stikket ud af stikkontakten efter brug. Fjern tromlen med en let drejning.

Bemaerk: Tag fat i tromlerne ved ringen foran for nemmere at seette dem i eller tage dem ud.

Generelle henvisninger

Brug den langsomme hastighed (startknap 1) til harde fadevarer (f.eks. parmesan, ngdder). Ved
saerdeles blgde og sprade fadevarer (kogte kartofler) anbefaler vi ogsa at forarbejde med startknap
|. Bemaerk: Fgdevarernes hardhed kan variere. Derfor er de anfgrte hastighedstrin kun en anbefal-
ing.

Fyld pafyldningsstudsen om muligt altid, s& fedevarerne fylder hele tromlens bredde. P4 den made
opnas det bedste skeereresultat.

Ved forarbejdning af peberfrugt, skeeres disse i kvarte og heeldes sammen i pafyldningsstudsen.

Vi anbefaler en maksimal forarbejdningstid pd 2 minutter.

Salatboks

Den frisk tilberedte salat kan opbevares og tages med den medfglgende salatboks.

Bemaerk: Transportér altid salaten uden dressing. Brug den integrerede dressingbeholder til dressing.
Tag den ud af salatboksen ved at dreje let mod uret.

Bemaerk: Salat-to-go-boks er ikke egnet til mikrobalgeovn.
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Rengering og pleje

Traek stikket ud af stikkontakten efter brug. Motorenheden ma ikke nedsaenkes i vand, men kan

afterres udvendigt med en fugtig klud. Brug ikke slibende renggringsmidler. Pas pa ikke at komme til
skade pa de skarpe knive ved renggring af skeereindsatsene. Tag kun fat i skeereindsatsene pa kunstst-

ofdelen.

Tragten, stopperen, skeereindsatse, skeereindsatsenes opbevaringsboks og salat-to-go-boksen med
dressingbeholder kan komme i opvaskemaskinen.
Vi anbefaler, at skeereindsatsene renggres skinsomt med varmt vand for at skane materialerne. Ved
hyppig rengering i opvaskemaskine kan klingerne miste deres skarphed.

iy

.
mN
1N
R

\

Taler opvaske-

Kan skylles under

Aftarres med

maskine rindende vand fugtig klud
Stopper v v v
Tromletragt med pafyldningsstuds v v v
Motorenhed - - v
Tromler v v v
Opbevaringsboks til tromler v v v
Salatboks v v v
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 150 W
Beskyttelsesklasse: Il

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,2 -
Standby - -

Standby med yderligere - -
oplysninger

Netvaerksbaseret standby - -

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

ﬁ Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!
®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret serviceveerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige sendringer.

47

DK



Kayttoohje
Salad-to-go

Komponentit

1. Tybnnin 4. Moottoriyksikko
2. Leikkuusuppilo ja tayttotuet 5. Leikkuuyksikko ja sdilytyslaatikko
3. Kaynnistysnippiimet (I ja II) 6. Salad-to-go-laatikko ja kastikesiilio

&Tﬁrkeitﬁ turvallisuusohjeita

* Fyysisiltd, aistillisilta tai henkisiltd kyvyiltdan rajoittuneet tai koke-
mattomat ja/tai taitamattomat henkilot saavat kayttaa laitetta vain
siind tapauksessa, ettd kdyttoa valvotaan tai heitd on opastettu
kayttamaan laitetta turvallisesti ja he ovat ymmartaneet laitteen
kayttoon liittyvat vaarat.

* Valvo lapsia, jotta he eivat paase leikkimaan laitteella.

* Lapset eivat saa kayttaa tata laitetta. Laite ja sen liitdntdjohto on
pidettdva poissa lasten ulottuvilta.

» Katkaise laitteesta virta ja irrota pistotulppa aina pistorasiasta
ennen tarvikeosien vaihtoa tai ennen kdyton aikana liikkuvien osien
lahestymista.

* Laitteen pistotulppa on irrotettava pistorasiasta aina lait-
teen jaddessa ilman valvontaa sekd ennen laitteen kokoamista,
purkamista tai puhdistamista.

* Jos laitteen verkkojohto vahingoittuu, tulee sen vaihtaminen antaa
valmistajan, valmistajan asiakaspalvelun tai vastaavan ammattitai-
toisen henkilon tehtavaksi vaarojen valttamiseksi.

= Puhdista tarvikkeen ja laitteen kiyton jalkeen kaikki pinnat/osat,
jotka ovat olleet kosketuksissa ruoka-aineiden kanssa. Noudata kap-
paleen "Puhdistus ja huolto” ohjeita.

* Tama laite on tarkoitettu kdytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa
kayttokohtelssa kuten:

myymaldiden, toimistojen ja muiden tyoymparistojen
henkilostokeittioissa;

maatiloilla;

hotellien, motellien ja muiden majoitusliikkeiden asiakkaille;
bed & breakfast -majoitus
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Laite on suunniteltu kaytettavaksi vain sisatiloissa
kotitalouskayttoon.

* |aitetta saa kdyttda vain tdman oppaan mukaisesti. Virheellisesta
kaytosta voi aiheutua sdhkoisku tai muita vaaroja.

Ennen kayttoa

Kayta laitetta vain tassa kdyttoohjeessa kuvatulla tavalla ja vain siihen tarkoitukseen, johon se on
suunniteltu. Lue sen vuoksi kdyttéohje huolellisesti ennen laitteen kdyttddnottoa. Se siséltda tietoa
laitteen kdytdstd, puhdistamisesta ja huollosta. Valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista, jotka
syntyvat kdyttdohjeessa annettujen ohjeiden noudattamatta jattamisesta. Sailyta kdyttdohje huolel-
lisesti ja anna se laitteen mukana eteenpiin seuraavalle kdyttijalle. Laitetta ei ole tarkoitettu kaupal-
liseen kdyttoon, vaan ainoastaan elintarvikkeiden valmistamiseen kotitalouksissa.

Noudata laitteen kdytossa turvallisuusohjeita.

Turvallisuusohjeet

= Kytke laite vain madrdysten mukaisesti asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan. Liitdntajohdon ja
pistokkeen tulee olla kuivia.
= Al3 veda liitdntdjohtoa terdvien reunojen yli tai ympari dlaka anna johdon roikkua reunan yli.
Suojaa johto kuumuudelta ja 6ljylta.
Al aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten liedelle, 41aka kaytd sitd avotulen Idhella.
Al irrota pistotulppaa pistorasiasta johdosta vetimalld tai mérin kisin.
Al3 kytke laitetta paalle ilman leikkuuyksikkoa.
Odota moottorin ja leikkuuyksikdon pysahtymistd ennen kuin irrotat leikkuuyksikon.
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen leikkuuyksikdn irrottamista.
Ala kuljeta tai liikuttele laitetta leikkuuyksikon ollessa kiinnitettyna.
Ennen kuin vaihdat lisdvarusteita tai -osia, jotka liikkuvat laitetta kdytettdessd, on laite ssmmutet-
tava ja pistotulppa irrotettava pistorasiasta.
= Kéyta vain alkuperaistd, laitteen mukana toimitettua leikkuuyksikkoa.
= A4 kayt laitetta ja irrota pistotulppa heti pistorasiasta, jos:
laite tai liitdntdjohto on vahingoittunut
on syyta epdilld laitteen vioittuneen putoamisen tms. jalkeen.
Naissa tapauksissa laite tulee toimittaa korjattavaksi.
= Al3 upota moottoriyksikko3 veteen.
= Jos laitetta kdytetddn kdyttotarkoituksen vastaisesti tai vaarin tai sille suoritetaan epaasianmukaisia
korjauksia, valmistaja ei vastaa mahdollisista vahingoista. Mydskaén laitteen takuu ei kata téllaisia
tapauksia.

Kaytto

Laite on tarkoitettu elintarvikkeiden, kuten vihanneksien, parmesaanin ja suklaan raastamiseen ja
leikkaamiseen. Laitteella ei saa kasitella erityisen kovia elintarvikkeita, kuten sokeria, kahvipapuja tai
lihakimpaleita.
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Yleiskuva leikkuu-/raastinrummuista

Mukana toimitettavat leikkuuyksikdt on merkitty selvyyden vuoksi ulkopuolelta seuraavasti:

1 hieno raastaminen
2 karkea raastaminen
3 hieno leikkaaminen
4 karkea leikkaaminen
5 hienontaminen
Elintarvike Suositeltu 1 2 3 4 5
nopeusaste hieno karkea hieno karkea hienon-
raasta- raasta- leik- leik- taminen
minen minen kaaminen | kaaminen
Omena | v v
Kurkku 1 v v v
Porkkana 1l v v v
Peruna (keitetty) | v
Peruna (raaka) Il v v v
Kaali (puna-/ | v v
valko-)
Kookospahkina | v ()
Pahkinat
(hasselpahkina, v
saksanpdhking,
manteli)
Paprika | v
Parmesaani | v v v
Muut kova I v v v v
juusto
Retiisi | v v v
Suklaa | v v v
Selleri Il v v
Kesakurpitsa Il v v v
Sipuli |

Vinkki: Taulukkoon merkityt elintarvikkeet ovat vain esimerkkeja. Laitteella voi kasitelld my6s muita
elintarvikkeita. Elintarvikkeiden kovuus voi vaihdella, joten mainitut nopeusasteet ovat vain suosituk-
sia.
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Kayttoonotto

Puhdista laite ennen kédyttoa kappaleessa "Puhdistus ja huolto" kuvatulla tavalla.

Aseta leikkuusuppilo moottoriyksikkdon ja kadnna rumpusuppiloa neljanneskddnnos vastapaivaan.
Valitse haluttu leikkuuyksikkd ja aseta se leikkuusuppiloon kiertamalla kevyesti.

Huomautus: Leikkuuyksikdn terat ovat terdvia. Tartu vain leikkuuyksikon muoviosiin.

Vinkki: Pida kiinni leikkuuyksikon etuosan renkaasta, se toimii kahvana.

Liitd vasta nyt pistotulppa pistorasiaan.

Laita aineksia tayttotukiin ja pida kdynnistyspainiketta | tai Il painettuna.

Vinkki: Paina aineksia tydntimelld vain kevyesti, jotta ainekset padsevat kosketuksiin rummun
kanssa.

Irrota pistotulppa lopetettuasi tyoskentelyn. Irrota rumpu kdantdmalla kevyesti.

Vinkki: Rumpu on helpompi kiinnittaa ja irrottaa tarttumalla siihen etuosan renkaasta.

Yleisid ohjeita

Kayta koville elintarvikkeille (esim. parmesaani. pahkinat) hitaampaa nopeutta (kdynnistyspainike ).

My6s erityisen pehmeille ja mureneville elintarvikkeille (keitetyt perunat) suosittelemme kaynnisty-
spainiketta I.

Vinkki: Elintarvikkeiden kovuus voi vaihdella, joten mainitut nopeusasteet ovat vain suosituksia.
Tayta tyttotuet aina mahdollisuuksien mukaan niin, ettd elintarvikkeet tayttavat rummun koko
sen leveydeltd. Ndin saat parhaan leikkuutuloksen.

Kun kasittelet paprikaa, leikkaa se neljadn osaan ja lisda paprikapalat tayttétukiin.

Suosittelemme enimmaisk3sittelyajaksi kahta minuuttia.

Salaattilaatikko

Laitteen mukana toimitetussa salaattilaatikossa voit sdilyttaa ja kuljettaa valmistamaasi salaattia.
Vinkki: Kuljeta salaatti aina ilman kastiketta. Kayta kastikkeelle tarkoitettua kastikesailiota. Irrota se
salaattilaatikosta kddntamalla kevyesti vastapaivaan.

Vinkki: Salad-to-go-laatikko ei sovellu kaytettavaksi mikroaaltouunissa.
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Puhdistus ja huolto Tekniset tiedot

Irrota verkkopistoke pistorasiasta kayton jalkeen. Al missaan tapauksessa upota moottoriyksikkéa vet-

een, vaan pyyhi se vain ulkopuolelta kostealla liinalla. Al4 kdytd hankaavia puhdistusaineita. Varmista, Nimellisjannite: 220-240 V~  50-60 Hz

ettet loukkaa itsessi puhdistuksen aikana leikkuuyksikon teréviin teriin. Tartu leikkuuyksikkddn vain Tehonkulutus: 150 W

muoviosista. Suojausluokka: Il

Voit pesta suppilon, tydntimen, leikkuuyksikdn, leikkuuyksikon sdilytyslaatikon seka salaattilaatikon ja

kastikesdilion astianpesukoneessa. Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

Suosittelemme materiaalia hoitavaan puhdistukseen leikkuuyksikdn huuhtelua lampimalla huuhtelu-
vedella. Leikkuuyksikon terat voivat tylsyd, jos ne pestdan liian usein astianpesukoneessa.

FI

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,2 -
I
77 A Valmiustila - -
- ,,,”E“\\\ Valmiustila ja lisatietoja - -
Verkkoon kytketty valmiustila - -
konepesun huuhtele juok- pyyhi kostealla
kestiva sevalla vedell3d C €
] Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.
Tydnnin v v v
Rumpusuppilo ja tayttotuet v v v Ymparlston SUOjelu
Moottoriyksikkd - - v E Huolehtikaamme ympiristosta!
RuUmmUt v v v ® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.
< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
Rumpujen siilytyslaatikko v v v huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetdan.
Salaattilaatikko v v v Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing

Salat-to-go

Onderdelen
1. Duwer 5. Snij-inzet met bewaardoos
2. Snij-inzettrechter met vuldop 6. Salat-to-go box met ingebouwd dressingre-
3. Startknoppen (I en II) Servoir

4. Motoreenheid

& Belangrijke veiligheidsinstructies

* Apparaten mogen door personen met verminderde fysieke, sen-
sorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt, wanneer ze onder toezicht staan of over
het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit
resulterende risico's hebben begrepen.

* Kinderen moeten onder toezicht worden gehouden, om ervoor te
zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

* Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Het apparaat
en de stroomkabel moeten op een voor kinderen niet toegankelijke
plaats worden bewaard.

* Het apparaat uitschakelen en de stekker uit het stopcontact trek-
ken, voordat u de accessoires wisselt of delen uitneemt die tijdens
het gebruik te dicht op elkaar bewegen.

* Het apparaat dient bij niet aanwezig toezicht en voor het monteren,
het demonteren en het reinigen te allen tijde van de stroomvoorzie-
ning gescheiden te worden.

* Wanneer de stroomkabel van dit apparaat beschadigd is, mag deze
alleen door de fabrikant, diens klantenservice of door een vergelijk-
baar gekwalificeerde persoon worden vervangen. Dit om enig risico
op gevaar te voorkomen.

= Reinig na het gebruik van de accessoires en het apparaat alle opper-
vlakken en onderdelen die met levensmiddelen in aanraking zijn
gekomen. Volgt u alstublieft de instructies in het hoofdstuk “Reini-
ging en onderhoud”.

* Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudens en soortgelijke
toepassingen, zoals:

in keukens voor personeel in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;
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op landbouwbedrijven;
door gasten in hotels, motels en andere verblijfsaccommodaties;
in bed & breakfasts.

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis in
huishoudens.

* Het apparaat mag uitsluitend volgens deze handleiding worden
gebruikt. Ondeskundig gebruik kan een elektrische schok of andere
risicovolle momenten tot gevolg hebben.

Voor het gebruik

Het apparaat mag alleen voor het beoogde doel en overeenkomstig deze gebruiksaanwijzing worden
gebruikt. Leest u deze gebruiksaanwijzing daarom zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik
neemt. Ze bevat aanwijzingen voor het gebruik, de reiniging en het onderhoud van het apparaat. Wan-
neer u de gebruiksaanwijzing niet in acht neemt, zijn wij niet aansprakelijk voor eventuele schade. Berg
de gebruiksaanwijzing goed op en geef hem samen met het apparaat aan een volgende gebruiker. Het
apparaat is niet bestemd voor commercieel gebruik, maar alleen voor de bereiding van levensmiddelen
in voor huishoudens gebruikelijke hoeveelheden. Neem bij gebruik de veiligheidsinstructies in acht.

Veiligheidsinstructies

* U mag het apparaat alleen op een correct geplaatst en geaard stopcontact aansluiten. Kabel en
stekker moeten droog zijn.
= Zorg ervoor dat de stroomkabel niet langs scherpe randen loopt of beklemd raakt, laat hem niet
naar beneden hangen en bescherm hem tegen hitte en olie.
= Plaats het apparaat niet op een heet oppervlak zoals een kookplaat en gebruik het niet in de buurt
van open vuur.
= U mag de stekker niet aan de kabel en niet met natte handen uit het stopcontact trekken.
* U mag het apparaat niet zonder snij-inzetstuk aanzetten.
= Voor het uitnemen van het snij-inzetstuk moet u absoluut wachten tot de stilstand van motor en
het snij-inzetstuk.
= Trek de stroomstekker uit voordat u de snij-inzetstuk uitneemt.
= Transporteer of beweeg het apparaat niet met ingezet snij-inzetstuk.
= Wanneer u accessoires of reserveonderdelen vervangt die tijdens het gebruik bewegen, moet u het
apparaat uitschakelen en de stekker uit het stopcontact trekken.
= Gebruik alleen de originele, meegeleverde snij-inzetstukken.
= Neem het apparaat niet in gebruik of trek direct de stekker uit het stopcontact wanneer:
het apparaat of de stroomkabel beschadigd is
na een val enz. het vermoeden bestaat dat het apparaat defect is.
In dat geval moet u het apparaat ter reparatie afgeven.
= De motorunit niet in water onderdompelen.
= Bij onjuist gebruik, verkeerde bediening of onvakkundige reparatie stellen wij ons niet aansprakelijk
voor eventuele schade. In dergelijke gevallen zijn garantievergoedingen ook uitgesloten.
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Gebruik

Het apparaat is bedoeld voor het fijn raspen, snijden en raspen van levensmiddelen zoals groenten,
Parmezaanse kaas en chocolade. Het apparaat mag niet worden gebruikt voor het verwerken van
bijzonder harde levensmiddelen zoals suiker, koffiebonen of stukken vlees.

Overzicht snij-/rasptrommels

Opdat u ze gemakkelijk zou kunnen herkennen, zijn de meegeleverde snij-inzetstukken aan de buiten-
zijde als volgt gemarkeerd:

1 fijn raspen

2 grof raspen

3 fijn snijden

4 grof snijden

5 schaven
Levensmiddelen Aanbevolen 1 2 3 4 5

snelheids- raspen, raspen, snijden, snijden, schaven
stand fijn grof fijn grof
Appel | v v
Augurk Il v v v
Wortel Il v v v
Aardappel (gekookt) I v
Aardappel (rauw) Il v v v
Kool (rood/wit) I v v
Kokosnoot | v v)
Noten (hazelnoten,
| v
walnoten, amandelen)
Paprika | v
Parmezaanse kaas | v v v
Andere harde kazen Il v v v
Rode biet | v v v
Chocolade | v v v
Selderij I v
Courgette Il v v
Ui | v v
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Aanwijzing: De in de tabel vermelde levensmiddelen dienen als oriéntering. Er kunnen ook andere
levensmiddelen met het apparaat worden verwerkt. De hardheid van de levensmiddelen kan variéren
en de vermelde snelheidsstanden zijn dus maar een aanbeveling.

In gebruik nemen

Reinig het apparaat voor gebruik zoals is beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud".

= Zet de snij-inzettrechter op de motorunit en draai de trommeltrechter een kwart draai tegen de
wijzers van de klok in.

= Kies het gewenste snij-inzetstuk en zet dit met een lichte draai in de houder van de snij-inzettrech-
ter. Let op: De messen van de snij-inzetstukken zijn scherp. Raak de snij-inzetstukken alleen aan de
kunststof aan. Aanwijzing: Houd de snij-inzetstukken best vooraan aan de ring vast. Deze dient als
greep van het snij-inzetstuk.

= Steek nu pas de stekker in het stopcontact.

= Doe de ingrediénten via de vulstukken in het apparaat en houd de overeenkomstige startknop | of
Il 'ingedrukt.
Aanwijzing: Druk de ingrediénten slechts zachtjes aan met de duwer, zodat de ingredi€nten contact
hebben met de trommel.

= Trek daarna de stroomstekker uit. Verwijder de trommel met een lichte draai.
Aanwijzing: Raak de trommel vooraan aan de ring aan, om deze gemakkelijker in te zetten of uit te
nemen.

Algemene instructie

= Gebruik de langzamere snelheid (startknop I) voor harde levensmiddelen (bijv. Parmezaanse kaas,
noten). Ook bij zeer zachte en brokkelige levensmiddelen (gekookte aardappelen raden we de
verwerking met de startknop | aan.
Aanwijzing: De hardheid van de levensmiddelen kan variéren en de vermelde snelheidsstanden zijn
dus maar een aanbeveling.

* Vul de vuldop indien mogelijk zo dat de levensmiddelen de complete breedte van de trommel
bedekken. Zo verkrijgt u het beste snijresultaat.

= Bij het verwerken van paprika, snijd u deze in vier en doet u de paprikastukken gebundeld in de
vuldop.

= We raden een maximale verwerkingstijd van 2 minuten aan.
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Sladoos

In de meegeleverde sladoos kunt u uw vers bereide sla bewaren en meenemen.

Aanwijzing: Transporteer de sla altijd zonder dressing. Gebruik voor de dressing het ingebouwde
dressingreservoir. Haal deze uit de sladoos door een lichte draai tegen de wijzers van de klok in.
Aanwijzing: De Salat-to-go box is niet geschikt voor de magnetron.

Reiniging en onderhoud

Trek na gebruik de stekker uit het stopcontact. Dompel de motorunit in geen geval onder in water,
maar veeg deze alleen schoon met een vochtige doek. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen.
Let erop dat u zich bij het reinigen van de snij-inzetstukken niet aan de scherpe messen bezeert. Raak
de snij-inzetstukken alleen aan de kunststof aan.

Voor de eenvoudige reiniging kunt u de trechter, duwer, snij-inzetstukken, bewaardoos van de snij-in-
zetstukken en de Salat-to-go box met het dressingreservoir in de vaatwasmachine zetten.

Voor een materiaalbesparende reiniging adviseren wij om de snij-inzetstukken met een warm sopje

te reinigen. Als ze te vaak in de vaatwasmachine worden gereinigd, zou de scherpheid van de messen
kunnen afnemen.

I
77 A
AN

geschikt voor de | onder stromend | vochtig afvegen
vaatwasmachine | water afspoelen

Duwer v v v
Trommeltrechter met vuldop v v v
Motoreenheid - - v
Trommels v v v
Bewaardoos voor trommels v v v
Sladoos v v v
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Technische gegevens

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 150 W

Elektrische veiligheidsklasse: I

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,2 -
Stand-by - -

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - -

c € Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

ﬁ Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning

Salat-to-go

Komponenter
1. Stapper 5. Kutteinnsats med oppbevaringsboks
2. Kutteinnsatstrakt med péfyllingsstuss 6. Salat-to-go-boks med integrert dressingbe-
3. Starttaster (I og I1) holder

4. Motorenhet

&Viktige sikkerhetsanvisninger

* Apparatene kan brukes av personer med begrensede fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller personer som mangler erfaring og/
eller kunnskaper, hvis de er under tilsyn eller har fatt opplaering i
sikker bruk av apparatet og forstar farene som kan oppsta ved bruk.

= Barn bor holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

* Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og lednin-
gen utenfor barns rekkevidde.

= Sla av apparatet og trekk alltid ut stapselet for du bytter tilbehars-
deler eller neermer deg deler som beveger seg under bruk.

= Stopselet skal alltid trekkes ut ndr apparatet ikke er under tilsyn, og
for montering, demontering eller rengjaring.

* Hvis apparatets stromledning blir skadet, ma den byttes av produ-
senten eller produsentens kundeserviceavdeling eller av en person
med tilsvarende kvalifikasjoner for & unnga farer.

= Rengjor alle omrader/deler som kommer i kontakt med mat pa til-
behgret og apparatet, etter hver gangs bruk. Falg radene i kapittelet
"Rengjering og vedlikehold".

* Dette apparatet er beregnet for bruk i husholdninger og lignende
bruksomrader, for eksempel:

- i kjgkken for ansatte i butikker, kontorer og andre
arbeidsmiljger;
pa gardsbruk;
av kunder pa hoteller, moteller og andre overnattingssteder;
i bed & breakfast.

Apparatet er kun beregnet for innendgrs bruk i husholdninger.
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* Apparatet skal bare brukes slik det er beskrevet i denne bruksanvis-
ningen. Ukyndig bruk kan forarsake elektrisk stot eller andre risiko-
momenter.

For bruk

Apparatet ma bare brukes til de beregnede formalene og i samsvar med denne bruksanvisningen. Les
derfor bruksanvisningen neye fgr du tar apparatet i bruk. Den gir informasjon om bruk, sikkerhet og
vedlikehold av apparatet. Hvis denne informasjonen ikke falges, bortfaller vart ansvar for eventu-

elle skader. Oppbevar bruksanvisningen godt og gi den videre til neste eier ssmmen med apparatet.
Apparatet er ikke beregnet til naeringsbruk, men til tilberedning av mat i vanlige mengder i privathus-
holdninger.

Ta hensyn til sikkerhetsanvisningene under bruk.

Sikkerhetsanvisninger

= Apparatet ma kun kobles til en forskriftsmessig installert stikkontakt. Stremledning og st@psel ma
veere torre.
= Stromledningen ma ikke dras eller klemmes over skarpe kanter. Den mé heller ikke henge lgst, og
den ma veere beskyttet mot varme og olje.
= Apparatet ma ikke settes pa varme overflater som kokeplater o.l. eller brukes i naerheten av dpne
flammer.
Stepselet mé ikke trekkes ut av stikkontakten etter stramledningen eller med vate hender
Sla ikke pa apparatet uten kutteinnsatsen.
Vent alltid til motoren og kutteinnsatsen stéar helt i ro fgr du tar ut kutteinnsatsen.
Trekk ut stopselet for du tar ut kutteinnsatsen.
Ikke transporter eller beveg pd apparatet nar kutteinnsatsen stér i.
For du skifter ut tilbehgr eller tilleggsdeler som beveger seg under drift, md maskinen veere slatt av
og frakoblet stramnettet.
= Bruk bare kutteinnsatsene som fglger med i den originale leveransen.
Apparatet md ikke tas i bruk og stopselet skal trekkes ut umiddelbart dersom:
apparatet eller stremledningen er skadet
det foreligger mistanke om en defekt etter et fall eller lignende.
| slike tilfeller ma apparatet leveres inn til reparasjon.
= lkke dypp motorenheten i vann.
= Ved feil bruk av apparatet, feil betjening eller ikke fagmessig reparasjon, patar vi oss ikke noe
ansvar for eventuelle skader. | slike tilfeller bortfaller ogsé garantien.

Bruk

Apparatet er konstruert for rasping, kutting og riving av matvarer som grgnnsaker, parmesan og
sjokolade. Apparatet skal ikke brukes til behandling av spesielt harde matvarer som sukker, kaffeb@nner
eller kjatt.
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Oversikt kutte-/raspetromler

De medfglgende kutteinnsatsene er merket pa utsiden slik at de skal veere lette & bruke riktig:

1 finrasping
2 grovrasping
3 finkutting
4 grovkutting
5 riving
Matvarer anbef. has- 1 2 3 4 5
tighetstrinn rasping, rasping, kutting, kutting, riving
fin grov fin grov
Eple | v v
Agurk Il v v v
Gulrot Il v v v
Potet (kokt) | v
Potet (rd) Il v v v
Kal (rad/hvit) | v v
Kokosngtt | v ()
Ngtter (hassel-
notter, valnotter, v
mandler)
Paprika | v
Parmesan | v v
Andre ost Il v v
Reddik | v v v
Sjokolade | v v v
Selleri Il v v
Squash Il v v v v
Lok | v v

Obs: Matvarene som star oppfert i tabellen, er ment som orientering; du kan ogsa bruke apparatet
til andre matvarer. Matvarenes hardhet kan variere, derfor er de anbefalte hastighetstrinnene bare
anbefalinger.
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Ta i bruk

For bruk mé du serge for at apparatet er rengjort som beskrevet i kapittelet "Rengjering og pleie”.

Sett kutteinnsatsen pa motorenheten og drei tommeltrakten en fjerdedels omdreining mot klokken.
Velg ensket kutteinnsats og sett den pé ved & dreie den lett i holderen pa kutteinnsatstrakten.
Viktig: Ta bare pd plastdelen til kutteinnsatsene; knivene pa innsatsene er sveert skarpe!

Obs: Hold kutteinnsatsen i ringen foran, denne kan brukes som handtak for kutteinnsatsen.

Forst nd kan du sette stgpselet i stikkontakten.

Fyll i ingrediensene i pafyllingstrakten og hold inne startasten | eller II.

Obs: Trykk bare lett med stapperen pa ingrediensene, slik at ingrediensene er i kontakt med
trommelen.

Trekk ut stopselet etter bruk. Ta ut trommelen ved & dreie den lett.

Obs: Ta tak foran i ringen pd trommelen for & ta den ut eller sette den inn.

Generell informasjon

Bruk lav hastighet (starttast 1) for harde matvarer (f.eks. parmesan, ngtter osv.). Ogséd ved spesielt
myke eller spro matvarer (f.eks. kokte poteter) anbefaler vi & bruke starttast |.

Merk: Matvarenes hardhet kan variere, derfor er de anbefalte hastighetstrinnene bare anbefalinger.
Fyll om mulig alltid pafyllingsstussen slik at matvarene dekker hele bredden pa trommelen. Slik
oppnar du best kutteresultater.

Ved behandling av paprika mé du dele den i fire og ha paprikabitene buntet sammen i pafyllings-
stussen.

Vi anbefaler en maks. behandlingstid pa 2 minutter.

Salatboks

| den medfalgende salatboksen kan du oppbevare og ta med den ferskt tilberedte salaten.

Obs: Transporter alltid salaten uten dressing. Oppbevar dressingen i den integrerte dressingbeholderen.
Ta denne ut av salatboksen ved & dreie den lett mot klokken.

Obs: Salat-to-go-boks er ikke egnet for mikrobglgeovn.

63

NO



Rengjering og vedlikehold

Trekk ut stopselet etter bruk. Motorenheten mé ikke dyppes i vann, men kun tgrkes av med fuktig klut.
Ikke bruk slipende rengjgringsmidler. Pass pa at du ikke skader deg pé de skarpe knivene ved rengjoring
av kutteinnsatsen, ta bare i plastdelene pa kutteinnsatsen.
Du kan enkelt rengjare trakt, stapper, kutteinnsats, oppbevaringsboksen for kutteinnsatsene og salat-
to-go-boksen med dressingbeholder i oppvaskmaskin.
Vi anbefaler at kutteinnsatsene vaskes skdnsomt i varmt sdpevann. Hyppig rengjering i oppvaskmaskin

kan fgre til at knivbladene blir slgvere.

oy

0
N
N
St

\

Egnet for opp-

Kan skylles under

Torkes av med

vaskmaskin rennende vann fuktig klut
Stapper v v v
Trommeltrakt med pafyllingsstuss v v v
Motorenhet - - v
Tromler v v v
Oppbevaringsboks for tromlene v v v
Salatboks v v v
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Tekniske data

Nominell spenning:

220-240V ~ 50-60 Hz

Strgmforbruk: 150 W

Beskyttelsesklasse: Il

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,2 -
Standby - -

Standby med
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

ﬁ Vi skal alle veere med til at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

9  Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes

Salad to go
Componentes
1. Empurrador 5. Acessorio de corte com caixa de armazena-
2. Funil com acessorio de corte e tubo de mento
alimentacéo 6. Caixa de salada para levar com recipiente de

3. Botdes de inicio (I e 1)
4. Unidade do motor

molho integrado

&Conselhos de seguranca importantes

* Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experién-
cia e conhecimento, desde que sejam supervisionadas ou tenham
recebido instrucdes sobre como utilizar o aparelho de forma segura
e compreendam os riscos envolvidos.

* As criancas devem ser vigiadas de modo a garantir que nio brincam
com o aparelho.

= Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancgas. Mantenha o apa-
relho e o cabo de alimentacédo fora do alcance de criancas.

* Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada antes de trocar aces-

sorios ou se aproximar de partes que se movem durante a utilizacdo.

* Desligue sempre o aparelho da tomada se for deixado sem vigilancia
e antes de montar, desmontar ou limpar.

* Se o0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, por um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado
ou por pessoas com qualificacdes semelhantes, de modo a evitar
qualquer perigo.

* Depois de utilizar o aparelho e os acessorios, limpe todas as superfi-
cies/partes que tenham estado em contacto com alimentos. Siga as
instrucoes do capitulo "Limpeza e manutencao”.

* Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicacoes domésticas e
semelhantes, tais como:

- em cozinhas destinadas a funcionarios de lojas, escritorios e
outros ambientes de trabalho;
em exploracdes agricolas;
por clientes em hotéis, moteis e outros estabelecimentos de
alojamento;
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em alojamentos do tipo bed and breakfast.
O aparelho foi concebido apenas para uso doméstico em ambientes
internos.
O aparelho ndo se destina apenas a uso comercial.
= Utilize o aparelho sempre de acordo com estas instrucoes. Uma
utilizacdo incorrecta pode provocar choques eléctricos e outros
perigos.

Antes da utilizacao

0 aparelho s6 pode ser utilizado para o fim a que se destina, conforme estas instrucdes de utilizacdo.
Portanto, leia atentamente o manual de instrucdes antes de colocar o aparelho em funcionamento. Ele
contém instrucdes para a utilizagao, limpeza e manutencdo do aparelho. Ndo nos responsabilizamos
por quaisquer danos causados caso este manual ndo seja observado. Guarde o manual de instrucoes
num local sequro e entregue-o a futuros utilizadores juntamente com o aparelho. O aparelho ndo ¢
destinado ao uso comercial, mas apenas para a preparacao de quantidades domésticas de alimentos.
Observe as informagdes de seguranca durante a utilizacao.

Instrucoes de seguranca

= Ligue o aparelho apenas a tomadas com ligacao a terra que tenham sido instaladas de acordo com
os regulamentos. O cabo de alimentacgdo e a ficha devem estar secos.
= Né&o puxe ou prenda o cabo de alimentacdo sobre arestas afiadas. Ndo o deixe pendurado e prote-
ja-o do calor e do oleo.
= Nao coloque o aparelho sobre superficies quentes, como placas de aquecimento ou areas semelhan-
tes, e ndo o utilize perto de chamas.
* Nunca desligue o aparelho puxando pelo cabo de alimentacdo ou com as médos molhadas.
= Nao ligue o aparelho sem o cone de corte.
= Antes de remover o cone de corte, aguarde sempre que o motor e o cone de corte parem completa-
mente de se mover.
= Retire a ficha da tomada antes de remover o cone de corte.
* Nunca transporte o aparelho com o cone de corte instalado.
= 0O aparelho deve estar desligado e desconectado da tomada antes de substituir acessorios ou pecas
adicionais que se movem durante o funcionamento.
= Utilize apenas cones de corte originais fornecidos.
= Pare de utilizar o aparelho e/ou retire imediatamente a ficha se:
o aparelho ou o cabo de alimentacéo estiverem danificados.
suspeitar que ha um defeito apos o aparelho ter caido ou sofrido um incidente semelhante.
Nesses casos, envie o aparelho para reparacdo.
= Nao mergulhe a unidade do motor em agua.
= N&o nos responsabilizamos por quaisquer danos causados por utilizagcdo indevida, operacdo incor-
recta ou reparacdes inadequadas. Nestes casos, a garantia fica excluida.
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Utilizacao
0 aparelho foi projetado para picar, cortar e ralar alimentos como legumes, queijo parmeséo e choco-

late. O aparelho nao deve ser utilizado para processar alimentos muito duros, como acucar, graos de
café ou carne.

Visiao geral dos cones de corte para fatiar/picar

Os cones de corte fornecidos estdao marcados exteriormente da seguinte forma facilitar a identificacao:

1 picar fino
2 picar grosso
3 fatiar fino
4 fatiar grosso
5 ralar
Alimentos Velocidade 1 2 3 4 5
recomendada | Picar, fino Picar, Fatiar, Fatiar, Ralar
grosso fino grosso
Maca | v v
Pepino Il v v v
Cenoura Il v v v
Batata (cozida) | v
Batata (crua) Il v v v
Couve (roxa/ | v v
branca)
Coco | v ()
Frutos secos
(avelas, nozes, v
améndoas)
Pimento | v
Queijo Parmesédo | v v v
Outros queijos I v v v v
duros
Rabanete | v v v
Chocolate | v v v
Aipo Il v v
Curgete Il v v v
Cebola |
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Nota: Os alimentos listados na tabela servem apenas como referéncia, o aparelho também pode ser
utilizado para processar outros alimentos. Como a dureza dos alimentos pode variar, as velocidades
indicadas sdo apenas uma recomendacao.

Colocacao em funcionamento

Limpe o aparelho antes da utilizacdo conforme descrito no capitulo “Limpeza e Manutencédo".

= Encaixe o funil do cone de corte na unidade do motor e rode o funil um quarto de volta no sentido
contrdario ao dos ponteiros do reldgio.

= Selecione o cone de corte desejado e coloque-o no suporte do funil do cone de corte rodando leve-
mente. Atencdo: As laminas das pecas de corte sdo afiadas, sequre-as apenas pelas partes plasticas.
Nota: A melhor maneira de seqgurar os cones de corte ¢ pelo anel na parte frontal, que serve como
alca para o cone de corte.

= Agora pode inserir a ficha na tomada.

= Utilize os orificios de enchimento para adicionar os ingredientes e mantenha pressionado o botéo
de inicio correspondente | ou Il. Nota: Pressione levemente com o calcador sobre os ingredientes
para que fiquem em contato com o cone de corte.

= Desligue a ficha da corrente quando terminar. Remova o cone de corte rodando-o ligeiramente.
Nota: Segure o cone de corte pelo anel na parte frontal para facilitar a insercdo e remogao.

Informacgdes gerais

= Utilize a velocidade mais baixa (botéo de inicio 1) para alimentos duros (ex.: queijo parmesio,
nozes). Também recomendamos a utilizacdo do botdo de inicio | para alimentos particularmente
macios e delicados (ex.: batatas cozidas). Nota: Como a dureza dos alimentos pode variar, as veloci-
dades indicadas sdo apenas uma recomendacdo.

= Sempre que possivel, preencha os orificios de enchimento de modo que o alimento cubra toda a
largura do cone de corte. Isso garante os melhores resultados de corte.

= Se estiver a trabalhar com pimento, corte-o em quartos e coloque os pedacos de pimento no
orificio de enchimento.

= Recomendamos um tempo maximo de corte de 2 minutos.
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Caixa para salada

Pode guardar e transportar a sua salada recém-preparada na caixa para salada fornecida.

Nota: Transporte sempre a salada sem molho. Utilize o recipiente de molho incorporado para o seu
molho. Pode remové-lo da caixa para salada rodando-o suavemente no sentido dos ponteiros do
relogio.

Nota: A caixa de salada para levar ndo ¢ adequada para micro-ondas.

Limpeza e manutencao

Desligue o cabo de alimentacdo apos a utilizacdo. A unidade do motor nunca deve ser colocada em
agua, apenas limpa com um pano humido. Nunca utilize agentes de limpeza abrasivos. Ao limpar os
cones de corte, tenha cuidado para ndo se magoar nas laminas afiadas, segure sempre os cones de
corte pelas partes de plastico.

Para facilitar a limpeza, o funil, o calcador, os cones de corte, a caixa de arrumacéo dos cones de corte

e a caixa de salada para levar com recipiente para molho podem ser lavados na maquina de lavar loica.

Recomendamos limpar suavemente os cones de corte com agua morna corrente e detergente. A
lavagem regular na maquina de lavar loica pode embotar as laminas.

I
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Pode ir a maquina| Pode ser lavado Limpar com um
de lavar loica | em agua corrente pano humido

Calcador v v v
Funil para cone de corte com orificio v v v
de enchimento

Unidade do motor - - v
Cones de corte v v v
Caixa de arrumacéo dos cones de v v v
corte

Caixa para salada v v v
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Dados técnicos
Tensdo nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 150 W

Classe de isolamento: Il

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,2 -
Em espera - -

Espera com informacdes - -
adicionais

Espera em rede - -

C 0 aparelho estd em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!
®  Oseu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

2  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Reciclagem (PT):
Ecoponto Azul: Embalagens de cartao e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteragoes possiveis.

n
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MHetpykuma no skennyataunm

Canar c cobon

KomnoHeHTbI

1.
2. BopoHka ¢ pexyLiein Hacafkon 1 3arpy3ou-

HbIM OTBEpCTUEM 6. KoHteliHep ana canara «c cobolin co BCTpOeH-
3. Kuonku 3anycka (I u 1)

Tonkarens 5. Pexywan Hacafka ¢ KOHTENHEPOM ANA
XpaHeHuA

HbIM OTCEKOM 18 3anpaBku

4. MoTopHbii bnok

&Bamuaﬂ nHgopmaumna no besonacHocTu
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[Tpnbopbl MOTYT MCNONBL30BATLCA MMLAMU C OTPAHUYEHHBIMU (PU3N-
UECKMMM, CEHCOPHLIMU MW YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMU UK
He0CTaTOUHbIM OMbITOM W[V 3HAHUAMMU, €CNIM OHU HaXOAATCH
noa NPUCMOTPOM U MPOUHCTPYKTUPOBAHbI O TOM, Kak 6e30macHo
MCnonb30BaTh NPMOOP, U MOHUMAIOT CBA3AHHbLIE C ITUM OMACHOCTU.
[etn nomxHbl HaxoauTbCA NOA NPUCMOTPOM, UTODbI HE Urpath ¢
YCTPONCTBOM.
[letam 3anpeueHo ncnonb3oBatb 3101 npubop. epxute npubop u
€ro LWHYp BHE JOCATaeMOCTY AeTen.
Beikniounte npubop n otcoeanHuTe €ro ot 31eKTpoCceTn nepen 3ame-
HOW akceccyapoB U NpUbANXEHNEM K ABUXYLLIMMCA YacTAM BO
BpeMA paboThl.
Bcerna otkniouante npubop o1 cetn, ecnu oH octaerca 6e3 npucmo-
Tpa, a Takxe nepen cbopkoit, pa3bopkon naN YNCTKON.
Ecnu wHyp nutaHna noBpexaeH, Bo n3bexaHne onacHOCTM OH A0N-
X€H OblTb 3aMEHEH NPOU3BOAMTENIEM, €70 CEPBUCHBIM ar€HTOM WK
CMELMannCTOM C aHaIoMMUYHON KBanupukaLmen.
Mocne ncnonb3oBaHMA Npubopa U NPUHAANEXHOCTEN OYMCTUTE BCE
MOBEePXHOCTM/AeTanu, KoTopble KOHTakT1poBanu ¢ nuuen. Cneayire
WHCTPYKUMAM B pasaene "Yucrka n yxon".
[laHHOe ycTpocTBO NpefHa3sHauYeHo AnA NCnonb3oBaHUA B ObITy 1 B
aHaNOrMYHbIX YCNOBUAX, TAKMX Kak:
* B KYXOHHbIX 30Hax nA nNepcoHana B MarasuHax, oucax u
apyrux paboumx nomeLeHunax;
B CEIbCKOX03ANCTBEHHbIX X03ANCTBAX;
KNMEHTaMW B FOCTUHMLAX, MOTENAX U APYTUX MECTax
pa3MeLLeHNs;

B rOCTMHMLUAX TNNa ,,MOCTENb U SGBTpaK".

YCTpOVICTBO npeaHa3Ha4vYe€HO NCKMIUYNTENIbHO AJ1A UCNOJIb30BAHNA B
OOMallHUX yCNOBUAX.

* Bcerga nonb3yntech NpUOOPOM B COOTBETCTBUMW C JAHHOW MHCTPYK-

umein. HenpaBunbHOE MCNONL30BaHNE MOXET MPUBECTU K MOPAXEHNIO
9NEKTPUYECKUM TOKOM 1 APYTUM OMACHOCTAM.

lMepen ncnonb3oBaHuem

Mpubop MoXeT NCnonb30BaThCA TOMBKO MO HA3HAUEHMIO B COOTBETCTBUM C HACTOALLEN VHCTPYKLIMEN no
skennyataumuu. Mostomy BHUMATENLHO NPOYKUTANTE PYKOBOACTBO NEpes UCMonb3oBaHuem npubopa.

B Hem comepxatca WHCTPYKLMM MO UCMOL30BAHMIO, YnCTKe 1 yxomy 3a npubopom. Mel He Hecem
OTBETCTBEHHOCTU 32 NioObIe NOBPEXAEHMA, BO3HUKLIME B Cllyyae HecobnioaeHnA AaHHOTO PyKOBOLCTBA.
XpaHuTe pyKOBOLCTBO MO 3KCMyaTaLlMn B HAAEXHOM MECTe W nepeaasaiite ero Bmecre ¢ npubopom cne-
nytouemy nonb3osatento. [Mpubop He npeaHasHaueH ANA KOMMEPUECKOro NCMob30BaHuA, a TONbKO Ans
NpUroToBAeHNA NULLM B foMalwHuX yenosuax. Cobniopaiite mepbl 6e30nacHoOCTY Npu MCNONbL30BaHWM.

Yka3aHua no texHuke beszonacHocTtu

Mopkntoyatite npubop TONMBLKO K 3a3eMMEHHBIM PO3€TKaM, YCTaHOBEHHBIM B COOTBETCTBUN C HOP-
mamu. Kabenb nutaHua u Bunka QOmKHb! ObITb Cyxumu.
He tAHUTE 1 He nepernbaite coennHNUTENbHbIN kKabenb uepes ocTpbie kpaa. He octasnaiTe ero
CBUCAIOLWMM 1 3alUMLLaliTe OT Tenna 1 macna.
He craBbte npubop Ha ropAaune NoBepxXHOCTY, Tak1e Kak MANUTEl UK aHANOTNYHbIE MECTa, U He
MCMOMb3YATe €r0 PAAOM C OTKPBITHIM OTHEM.
Hukorpa He BbiTackMBaliTe CETEBYIO BUSIKY 13 PO3ETKM 3@ kabenb Unm MoKpbIMK pyKamu.
He Bkniouaiite ycTponcTBo 6€3 ycTaHOBNEHHO Hacaaku-pesaka.
lepen cHATMEM Hacafikn-pe3aka Beerna AOXAUTECh MOMHON OCTAHOBKM [ABUrATeNaA 1 CaMOii HacaaKMu.
Otkntounte npubop oT ceTn neper CHATNEM Hacaaku-pesaka.
Hwkorna He TpaHCNOPTUPYITE YCTPOICTBO C YCTAHOBMNEHHOW HacakoN-pe3akoM.
[Mpunbop nonxeH bbITb BBIKMIOUEH U OTKIIOUEH OT CETW Mepe[ 3aMeHOI akceccyapoB Unu JONONTHU-
TeNbHbIX YacTen, KOTopbIe ABUraloTCA BO Bpema paboTbl.
Vicnonb3yiite T0NbKO OpPUTMHaNbHbIE HacadK1-pe3aku, NOCTaBNAEMbIE B KOMMIEKTE.
HemennexHo npekparure ncrnons3osaHue npubopa n/unm BeiHbTE BUKY N3 PO3ETKM, €Cn:
npubop 1M CeTeBON LWHYP MOBPEXAEHBI.
Bbl MOfl03peBaeTe Hanuuue aedekta nocne nageHna npubopa nam aHanorMUHOro nNpouclle-
cTBuA. B takux cnyyanax opraHusyiite pemoHT npubopa.
He norpyxaite MoTopHbIil 610K B BOAY.
Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTH 3a NoObIE NOBPEXAEHMA, BbI3BAHHbBIE HENPABUbHBIM NCMONb30-
BaHWEM, HEKOPPEKTHON 3KCMnyaTaLnen uin HecaHKLIMOHMPOBAHHbLIM PEMOHTOM. B Takux cnyuasx
rapaHTUIHbLIE BbINMATH TAKXKE HE NPOU3BOAATCA.
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Ucnonb3oBaHue

Mpubop npenHazHaueH ans Hape3Ku, LWMHKOBKM U U3MENbUYEHUsA MPOLYKTOB, TaKMX Kak OBOLLM, NapMe-
3aH 1 Wokonaa. YCTpoiicTBo He npedHasHaueHo ana 0bpaboTkm oueHb TBEpAbIX MPOAYKTOB, TakMX Kak
caxap, KoenHble 3epHa UnNu MAco.

0630p Hacapok oA Hape3KU/IWMHKOBKM

[MocTaBnaemsble Hacakn-pe3sakn MMET cneaytoune BHeWHne 0b603HaueHua ana nerkoro pasnunueHna:

1 mMenkan Hapeska
2 KpynHas Hapeska
3 TOHKadA Hape3ka
4 xpynHas Hapes3ka
5 u3smensyexne
MpopykTbl Peko- 1 2 3 4 5
MeH- Menkasn Kpynnas Toxkasn Kpynnaa | WU3smensb-
nye- Hapeska Hapeska Hapeska Hapeska ueHne
mas
CKO-
pocTb
flbnoko | v v
Orypeu Il v v v
MopkoBb Il v v v
Kaptodens (BapéHbiii) I v
Kaptodens (cbipoit) I v v v
Kanycra (kpacHas/6enas) | v v
Kokoc I v (v)
Opexu (yHayk, rpeuknii | v
opex, MUHAab)
Mepeu | v
Mapme3saH | v v v
[lpyrue TBepabIE Cbipbl Il v v v
Peanc | v
LlHokonan | v v v
Cenbaepen 1] v v
LlykknHn Il v v v v
Nyk | v v
74

Mpumeuanue: MpoaykTbl, ykazaHHble B Tabnuue, NprBeaeHsL Ana npumepa, npubop Takke MOXHO
“cnonb3oBate AnA 06paboTku opyrux npoaykTos. Tak Kak TBEPLOCTb MPOAYKTOB MOXET pa3nnuartkes,
yKa3aHHble CKOPOCTW ABNAIOTCA NMLIb PEKOMEHAALMEN.

Hauano paborbl

lMepen ncnonb30BaHWEM OUMCTUTE YCTPOIICTBO, Kak ONMCaHo B pasaene «Yucrka n yxoon.

= YcTaHOBUTE BOPOHKY ANA HAacaaKM-pe3aka Ha MOTOPHBIA 610K M NOBEPHUTE BOPOHKY HA YETBEPTb
obopoTa NpoTB YaCOBOW CTPENKY.

= Boibepute HyXHYIO HacaaKy-pe3ak 1 BCTaBbTe ee B AepXaTenb Ha BOPOHKE, cierka nosepHys. Obpa-
TWTE BHUMaHWE: Ne3BMUA HA Hacaflkax-pe3akax ocTpeie, bepute X TONbKO 3@ MNNACTUKOBLIE YACTH.
MpumeuaHue: nyyiue BCero Aepxatb HacaaKy-pe3ak 3a KObLO crnepeaun, KOTOpoe CyXUT PyUKoii.

= Tenepb Bbl MOXeTe BCTAaBUTb BUSIKY B PO3ETKY.

= Vlcnonb3yiite 3arpy3ouHbie Tpybku ana nobasneHma UHrPpeameHToB N yAepX1BailTe COOTBETCTBYIOLLYIO
KHonky 3anycka | unu Il. lMpumeyanue: cnerka NPUXUManTe MHTPEAUEHTbI TONKaTeneM, YtTobbl OHU
COMpUKacanuch ¢ Hacaakon-pe3akom.

= T[locne 3aBepleHuna paboTbl BbIHBTE BUKY U3 po3eTkn. CHUMUTE Hacaaky-pesak, cnerka noBepHys ee.
[TpumeuaHmne: nepxurte Hacaaky-pe3ak 3a KobLO crnepean — Tak e npoLe BCTaBAATb U CHUMATb.

O6wasn nHdopmauma

= Wcnonb3yiite bonee HN3Kyto ckopocTb (kHomMka 3anycka 1) ana TBepabix npoaykros (Hanpumep,
napmesaH, opexu). Mbl Takxe peKOMeHyem UCrosb30BaTh KHOMKY 3anycka | ins 0cobeHHO MATKnX
1 HEXHbIX NPOayKTOB (Hanpumep, BapéHbin kaprodens). Mpumeuanme: MockonbKy TBEPAOCTb MPOAYK-
TOB MOXET Pa3nuuaThbes, yKa3aHHbIE CKOPOCTU ABMAKOTCA MWL PeKOMeHAaLMeNn.

= [lo BO3MOXHOCTM BCeraa 3anofiHAiTe 3arpy30uHble TpyOKM TaK, uTobbl MPOAYKTH MOKpPbIBaN BCIO
WIPUHY pexyLler BcTaBky. 310 obecneunBaer Haunyulwne pesynbratbl HapesKku.

= Ecnu Bbl paboTaete ¢ nepLem, paspexsre ero Ha YeTBEPTUHKM 1 MOMECTUTE KyCOUKM Nepua B 3arpy-
30UHble TpybKM.

* Mol pekomMeHayeM MakCMManbHOe BPEMA N3MENbYEHNA — 2 MUHYTBI.
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KoHTeiinep ana canata

Bbl MOXeTe XpaHUTb N TPAHCMOPTUPOBATL CBEXENPUTOTOBAEHHBIN Canar B NpuaaraeMoM KOHTeHepe ans
canara. [lpumevanue: Beerna nepeso3sunte canar 6e3 3anpasku. Micnonb3yiite BCTPOEHHBI KOHTEHEP
OnsA 3anpaBku. Bel MoXeTe BbIHYTb €70 13 KOHTeNHEpa 4nA canara, akkypaTHO NOBEPHYB MO YacoBON
crpenke. Mpumeuanue: KoHteliHep Ana canata Ha BLIHOC He MOAXOAWT ANA UCMONb30BAHNA B MKPOBOSI-
HOBOW neyn.

Ouucrka n obcnyxusanune

Otkntouante npubop ot cet nocne ncrnonb3oBaHua. MoTopHbIn 610K Henb3A Norpyxatb B BOLy, €ro
cnefyeT NpoTMpaTh TOMLKO BAXHON TKaHbio. Hukoraa He nenonb3yite abpasuBHbIe YncTALLME CpeacTsa.
[Tpwn uncrke pexyumx BCcTaBok OyabTe OCTOPOXHbI, YTOOLI HE MOPaHUTLCA O OCTPLIE Ne3BMA, BCEraa
LIePXMTE BCTABKM 32 MMACTUKOBbIE YaCTW.

[lna ynobcrea 0uncTKM BOPOHKY, TONKaTENb, PEXYLUME BCTABKW, KOHTENHEP 1A XPAHEHNA PEXYLLNX
BCTAaBOK U KOHTENHEP [/1A canata Ha BbIHOC C KOHTENHEPOM AfA 3anpaBKi MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEY-
HOII MaLlnHe.

Mbl pekomMeHayeM akkypaTHO OYMLLaTh PeXyYLLKE BCTaBKU NOJ TEMN0A NPOTOUYHON BOAOK C MOKLWMM
cpenctBoM. PerynapHas mMoiika B NOCYOMOEUYHON MALLMHE MOXET 3aTynuTh Ne3BuA.

——
77 A
N
MoxxHo MbITb B | Mo)HO MbITh nop, | Mpotupats BRax-
NoCy[OMOEUYHON | MPOTOYHOW BOAON HOI TKaHbIO
MawmHe
[Mpobka v v v
BopoHka ana pexylueii BCTaBkM € v v %
3arpy304HbiMn TpyOKaMu
MoTopHbiin 6ok - - v
Pexywime BctaBkm v v v
KoHTeinHep fnAa XxpaHeHna pexyLwmx v v v
BCTABOK
KoHteitHep ana canata v v v
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TexHnueckune paHHbIE
HomuHanbHoe HanpsaxeHue: 220-240 B~ 50-60 'y
[Motpebnaeman mowHocts: 150 Br

Knacc 3awuTbi: Il

TexHuueckana nHdopmauma o pexumax pabotsl B coorsetctBum ¢ MNMoctaHosneHnem EC 2023/826:

PEXUM MOTPEB/IEHWE SHEPTUN (BATT) NMEPNOA BPEMEHWN (MUHYTbI)

BbiknioueHo 0,2 -

B pexume oxmaaHua - -

Pe3epBHbIit pexum ¢ - -
AOMOMHUTENbHOM MH(OpMaLmen

CeTeBoit pexum oxuaaHusa - -

C YcrpolictBo otBeyaet Tpebosanmnam EBponencknx anpektnes
2014/35/EU, 2014/30/EU 1 2009/125/EU.

3awmnTuM OKpyXaioLylo cpeny

E SawmTa okpyxaioweii cpeabl — Hawa rnasHaa 3abora!

®  [aHHbllt npnbop COAEPXNT LIEHHbIE MaTepuansl, KOTOpbIe
MOXHO nepepaboTaTb 1CNONbL30BaTh NOBTOPHO.

2 Cpaitte npubop B MECTHBIN LIEHTP YTUIU3ALMU OTXOOB.

Bo3MOXHbI U3MeHeHuA.
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Anvindarguide
Salad-to-go

Komponenter

5. Skérinsats med forvaringsbox

6. Salad-to-go-box med integrerad
dressingbehallare

1. Stoppare

2. Skérinsatstratt med pafyllningsror
3. Startknappar (I och I1)

4. Motorenhet

&Viktiga sakerhetsanvisningar

* Apparater kan anvandas av personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller av personer som saknar erforderlig
erfarenhet och/eller kunskaper, savida dessa personer dr under
uppsikt eller far instruktioner om hur man anvander apparaten pa
ett sdkert satt och forstar de risker som finns.

* Hall barn under standig uppsikt och forvissa dig om att de under
inga omstandigheter leker med apparaten.

* Denna apparat far inte anvandas av barn. Apparaten och dess
anslutningskabel ska hallas borta fran barn.

* Stang av apparaten och dra alltid ur kontakten innan du byter
tillbehor eller narmar dig delar som &r i rorelse under anvandning.
* Dra alltid ur kontakten fran vidgguttaget om apparaten lamnas utan

uppsikt och vid montering, demontering och rengoring.

* Om kabeln dr skadad maste den bytas ut genom tillverkaren,
tillverkarens kundtjanst eller en person med motsvarande
kvalifikationer for att undvika skador.

= Efter anvandning av tilloehren och apparaten ska alla ytor/delar
som kommit i beréring med livsmedel rengoras. Folj anvisningarna i
kapitlet "Rengdring och skotsel”.

* Denna apparat ar avsedd for anvandning i hushall och liknande mil-
joer, sdsom:

- 1 kok for personal i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer;
pa lantbruk;
av gaster pa hotell, motell och andra boendeanldaggningar;
i bed and breakfast-boenden.
Apparaten ar endast avsedd for anvandning inomhus i hushall.
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= Apparaten far endast anvdndas i enlighet med denna
anvandarguide. Otilldten anvandning kan leda till elektriska stotar
eller andra riskmoment.

Fore anvandning

Apparaten far anvandas endast for det andamal som beskrivs i den hir anviandarguiden. Lis darfor
noga igenom anvéandarguiden innan du bdrjar anvdnda apparaten. Guiden innehaller anvisningar for
anvandning, rengdring och skotsel av apparaten. Om dessa anvisningar inte foljs, tar vi inget ansvar
for eventuella skador. Forvara anvandarguiden pd ett sakert stélle sa att du vid behov kan ge den
vidare till ndsta dgare. Apparaten ar inte avsedd att anvandas i kommersiellt syfte, utan enbart for
beredning av livsmedel i méngder som &r vanliga for hushall.

Folj sakerhetsanvisningarna for hur apparaten ska anvandas.

Sakerhetsanvisningar

= Apparaten far endast anslutas till ett korrekt installerat, jordat vagguttag. Kabeln och kontakten
méste vara torra.
= Dra eller klim inte in anslutningskabeln runt skarpa kanter. Lat den inte hinga fritt och skydda den
fradn vdarme och olja.
= Stéll inte apparaten pd heta ytor som plattor och liknande, och inte ndra 6ppen laga.
= Dra inte ur kontakten fran vigguttaget om du har vata hiander och inte heller genom att dra direkt
i kabeln.
Satt inte pa apparaten utan skérinsats.
Innan du tar ut skdrinsatsen maste du forst vénta tills motorn och skérinsatsen har stannat.
Dra ur kontakten innan du tar ut skdrinsatsen.
Transportera eller forflytta inte apparaten med isatt skdrinsats.
Innan du byter ut sddana tillbehdr och maskindelar som ror sig under anvindning, maste apparaten
vara avstingd och bortkopplad fran elnitet.
= Anvind endast de skirinsatser i original som ingar i leveransen.
= Om foljande skulle intréffa, dra genast ur kontakten och anvdnd inte apparaten:
Apparaten eller kabeln &r skadad.
Du misstanker att apparaten kan ha tagit skada pa grund av att den fallit i golvet eller
liknande.
| sddana fall ska apparaten ldmnas in for lagning.
= Sédnk inte ned motorenheten i vatten.
= | hindelse av missbruk, felaktig anvéndning eller reparation tas inget ansvar for eventuella skador.
Garantin utesluts ocksd i sddana fall.

Anvandning

Apparaten ar avsedd for att grov- och finriva samt skéra livsmedel som gronsaker, parmesan och
choklad. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta sérskilt harda livsmedel som socker, kaffebénor
eller kottbitar.
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Oversikt over skar-/rivtrummor

Bifogade skarinsatser ar markerade pé utsidan for att du enkelt ska kunna skilja p& dem:

1 Finriva
2 Grovriva
3 Finskéra
4 Grovskara
5 Riva
Livsmedel Rek. 1 2 3 4 5
hastighet Finriva Grovriva Finskdra | Grovskara Riva
Apple | v v
Gurka Il v v v
Morot Il v v
Potatis (kokt) | v
Potatis (ra) Il v v v
Kal (rod/vit) | v v
Kokosnot I v (v)
Notter
(hasselnotter, v
valnotter,
mandlar)
Paprika | v
Parmesan | v v v
Andra hardost Il v v v v
Rattika | v v v
Choklad | v v v
Selleri Il v v
Zucchini Il v v v
Lok |

Anmaérkning: Livsmedlen i tabellen nedan ar exempel. Apparaten kan dven anvandas for andra

livsmedel. Livsmedlen kan vara olika hdrda. Angivna hastigheter &r darfor endast rekommendationer.
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Anvandning

Rengdr apparaten enligt beskrivningen i "Rengdring och skdtsel” innan du anvander den for forsta
gangen.
= Satt skdrinsatstratten i motorenheten och vrid trumtratten ett fjardedels varv moturs.
= Vailj onskad skarinsats och satt den i skarinsatstrattens faste genom att vrida latt.
OBS: Skérinsatsernas knivar dr vassa. Ta endast i skdrinsatsernas plastdetaljer.
Anmarkning: Hall i skdrinsatsernas ring framtill, den ar avsedd som handtag pa skdrinsatsen.

= Anslut sedan kontakten till ett vdgguttag.
= Tillsétt ingredienserna genom péfyllningsréret och hall motsvarande startknapp | eller Il intryckt.
Anmarkning: Tryck endast Iatt med stopparen pa ingredienserna tills de har kontakt med trumman.
= Dra ur kontakten nar du ar klar. Ta bort trumman genom att vrida latt.
Anmirkning: Ta i trummorna framtill pd ringen for att lattare kunna sitta in och ta ut dem.

Allminna rad

= Anvind en ldngsammare hastighet (startknapp 1) for harda livsmedel (till exempel parmesan och
nétter). Aven vid sirskilt mjuka och spréda livsmedel (till exempel kokt potatis) rekommenderar vi
att anvénda startknapp I.
Anmairkning: Livsmedlen kan vara olika harda. Angivna hastigheter ar darfor endast
rekommendationer.

= Fyll pafyllningsréret om mojligt alltid sa att livsmedlen fordelas 6ver trummans hela bredd. Pa sa
satt far du bast skirresultat.

= Nar du bearbetar paprika, dela paprikan i fyra delar och fyll pa paprikabitarna i ett knippe i
pafyliningsroret.

= Virekommenderar en maximal bearbetningstid pd 2 minuter.

Salladsbox

| leveransen ingdr en salladsbox. | den kan du férvara och ta med din férdiga sallad.
Anmarkning: Transportera alltid salladen med dressingen separat. Anvand den integrerade
dressingbehallaren. Ta ut dressingbehallaren ur salladsboxen genom att vrida den latt moturs.
Anmirkning: Salad-to-go-box &r inte avsedd for mikrovagsugn.
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Rengoring och skotsel

Dra ur kontakten efter anvandning. Sank aldrig ned motorenheten i vatten, utan torka av utsidan med
en fuktig trasa. Anvédnd inga fratande rengdringsmedel. Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa de

vassa knivarna nar du rengor skarinsatserna. Ta endast i plasten pa skarinsatserna.

For enkel rengdring kan tratten, stopparen, skérinsatserna, skirinsatsernas férvaringsbox och Salad-to-
go-boxen med dressingbehallaren diskas i diskmaskin.
Vi rekommenderar att skdrinsatserna rengors i varmt diskvatten for att skona materialen. Om
komponenterna kors i diskmaskin for ofta kan klingorna bli mindre vassa.

e——
FZ7 ) A
SN

Kan diskas i Kan diskas under | Torkas med fuktig

diskmaskin rinnande vatten trasa
Stoppare v v v
Trumtratt med pafyllningsror v v v
Motorenhet - - v
Trummor v v v
Forvaringsbox for trummor v v v
Salladsbox v v v
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Tekniska data

Nominell spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 150 W
Skyddsklass: Il

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,2 -
Standby - -

Standby med ytterligare - -
information

Natverksansluten standby - -

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

ﬁ Var ridd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material som kan &teranvindas eller dtervinnas.

9 Lamna den pa en atervinningsstation eller pd en auktoriserad
serviceverkstad for omhandertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim kilavuzu
Salad to go

Bilesenler

1. Itici 4. Motor iinitesi
2. Besleme agzi olan kesme aparati hunisi 5. Saklama kutulu kesme aparati
3. Baglatma diigmeleri (I ve I1) 6. Entegre sos hazneli tasinabilir salata kutusu

&ﬁnemli giivenlik bilgileri

* Cihazlar, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli veya dene-
yim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, gézetim altinda tutul-
malari veya cihazin guivenli kullanimina iliskin talimatlar verilmesi
ve ilgili tehlikeleri anlamalari kosuluyla kullanilabilir.

* Cocuklar, cihazla oynamadiklarindan emin olmak icin gdzetim
altinda tutulmalidir.

* Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve kablosunu
cocuklarin erisemeyecegi bir yerde tutun.

* Aksesuarlari degistirmeden veya kullanim sirasinda hareket eden
parcalara yaklasmadan once cihazi kapatin ve elektrik baglantisini
kesin.

* Cihaz gozetimsiz birakildiginda ve montaj, demontaj veya temizlik-
ten dnce her zaman cihazin elektrik baglantisini kesin.

* Gu¢ kablosu hasar goriirse, tehlikeleri dnlemek i¢in Uretici, servis
temsilcisi veya benzer niteliklere sahip bir kisi tarafindan degistiril-
melidir.

* Cihazi ve aksesuarlar kullandiktan sonra, gida ile temas eden tiim
yluizeyleri/parcalari temizleyin. "Temizlik ve bakim" boltimiindeki
talimatlari izleyin.

* Bu cihaz, asagidakiler gibi evsel ve benzeri uygulamalarda
kullaniimak tizere tasarlanmistir:

- magazalar, ofisler ve diger ¢calisma ortamlarindaki ¢alisanlar icin
mutfaklarda;
tarimsal isletmelerde;
oteller, moteller ve diger konaklama tesislerinde musteriler
tarafindan;
yatak ve kahvalti tipi ortamlar.
Cihaz sadece ev icinde kullanim icin tasarlanmistir.
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Cihaz tamamen ticari kullanim icin tasarlanmamistir.
* Cihazi her zaman bu talimatlara uygun olarak kullanin. Yanlis kulla-
nim elektrik carpmalarina ve diger tehlikelere neden olabilir.

Kullanmadan once

Cihaz yalnizca bu kullanim talimatlarina uygun olarak amaglanan sekilde kullanilabilir. Bu nedenle,
cihazi kullanmadan 6nce kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Kilavuzda cihazin kullanimi, temizligi
ve bakimi ile ilgili talimatlar bulunmaktadir. Bu kilavuza uyulmadigi takdirde olusabilecek zararlardan
sorumluluk kabul etmiyoruz. Kullanim kilavuzunu giivenli bir yerde saklayin ve cihazla birlikte sonraki
kullanicilara teslim edin. Cihaz ticari kullanim igin degil, yalnizca ev tipi miktarlarda yiyecek hazirlamak
icin tasarlanmistir. Kullanim sirasinda giivenlik bilgilerine uyun.

Giivenlik talimatlar

= Cihaz, yonetmeliklere uygun olarak kurulmus toprakli duvar prizlerine baglayin. Gii¢ kablosu ve fisi
kuru olmahdir.
= Baglanti kablosunu keskin kenarlarin lizerinden ¢ekmeyiniz veya sikistirmayiniz. Kablonun sarkma-
sina izin vermeyiniz ve isidan ve yagdan koruyunuz.
= Cihazi sicak ylizeylere, 6rnedin ocaklara veya benzeri yerlere koymayin ve acik alevlerin yakininda
calistirmayin.
Elektrik fisini asla kablodan veya islak ellerle prizden cekmeyin.
Cihazi bicak aparati takili olmadan calistirmayin.
Bicak aparatini cikarmadan 6nce, motorun ve bicak aparatinin tamamen durmasini bekleyin.
Bicak aparatini ¢ikarmadan dnce fisi prizden gekin.
Cihazi bicak aparati takiliyken asla tasimayin.
Kullanim sirasinda hareket eden aksesuarlar veya ek parcalar degistiriimeden dnce cihaz kapatiimali
ve elektrik baglantisi kesilmelidir.
= Yalnizca birlikte verilen orijinal bicak aparatlarini kullanin.
= Asagidaki durumlarda cihazi kullanmayi birakin ve/veya elektrik baglantisini hemen kesin:
cihaz veya giic kablosu hasarliysa.
Cihaz diistlikten veya benzer bir olaydan sonra bir ariza oldugundan siipheleniyorsaniz, bu gibi
durumlarda cihazin tamir edilmesini saglayin.
= Motor linitesini suya daldirmayin.
* Yanlis kullanim, hatali calisma veya uygunsuz tamirlerden kaynaklanan zararlardan sorumluluk
kabul etmiyoruz. Bu gibi durumlarda garanti ddemeleri de haric tutulur.

Kullanim

Cihaz; sebzeler, Parmesan ve cikolata gibi yiyecekleri dogramak, kesmek ve rendelemek i¢in tasarlan-
mistir. Cihaz, seker, kahve cekirdegi veya et gibi cok sert yiyeceklerin islenmesinde kullaniimamalidir.
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Dilimleme/dograma bicak
aparatlarinin genel goriinimii

Verilen bicak aparatlari, kolayca ayirt edilebilmeleri icin dis kisminda asagidaki sekilde isaretlenmistir:

1 ince dograma
2 kalin dograma
3 ince dilimleme
4 kalin dilimleme
5 rendeleme
Yiyecekler Tavsiye 1 2 3 4 5
edilen hiz Dograma, | Dograma, | Dilimleme, | Dilimleme, Rende-
ince kalin ince kalin leme
Elma | v v
Salatalik Il v v v
Havug Il v v v
Patates (pismis) I v
Patates (¢ig) Il v v v
Lahana (kirmizi/ | v v
beyaz)
Hindistan cevizi I v (v)
Kuruyemisler
(findik, ceviz, v
badem)
Karabiber | v
Parmesan | v v v
Diger_ sert I v v v v
peynirler
Turp | v v v
Cikolata | v v v
Kereviz Il v v
Kabak Il v v v
Sogan |

Not: Tabloya eklenen yiyecekler yalnizca bir rehber niteligindedir, cihaz baska yiyecekleri de islemek
icin kullanilabilir. Yiyeceklerin sertligi degisebileceginden, belirtilen hizlar sadece bir oneridir.
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Baslangic

Cihazi kullanmadan dnce "Temizlik ve Bakim" bolimiinde aciklandigi sekilde temizleyin.

= Bicak aparati hunisini motor tinitesine takin ve huniyi ceyrek tur saat yoniiniin tersine cevirin.

= ihtiyaciniz olan bicak aparatini secin ve hafifce cevirerek bicak aparati hunisindeki tutucuya
yerlestirin. Liitfen dikkat: Bicak aparatlarinin bicaklari keskindir, sadece plastik kisimlarindan tutun.
Not: Bicak aparatini tutmanin en iyi yolu, 6n kismindaki halka ile tutmaktir; bu halka bicak aparati
icin bir sap gorevi gordr.

= Simdi fisi prize takabilirsiniz.

= Malzemeleri eklemek icin doldurma tiiplerini kullanin ve ilgili baslatma diigmesi | veya Il'ye basili
tutun. Not: Malzemelerin bicak aparatiyla temas etmesi icin sadece hafifce bastirin.

= Isiniz bittiginde fisi prizden cekin. Bicak aparatini hafifce cevirerek cikarin. Not: Bigak aparatini
takip ¢ikarmayi kolaylastirmak icin 6n kismindaki halkadan tutun.

Genel bilgiler

= Sert yiyecekler (6rn. Parmesan, kuruyemisler) icin daha yavas hizi (Baslat diigmesi 1) kullanin. Ozel-
likle yumusak ve hassas yiyecekler (6rn. haslanmis patates) icin de baslat digmesi I'i kullanmanizi
oneririz. Not: Yiyeceklerin sertligi degisebileceginden, belirtilen hizlar sadece bir éneridir.

= Miimkiin oldugunda, doldurma tiiplerini yiyecekler kesici aparatin tiim genisligini kaplayacak
sekilde doldurun. Bu, en iyi kesme sonuclarini saglar.

= Eger biber kullaniyorsaniz, biberi dérde boliin ve parcalari doldurma tiiplerine yerlestirin.

= Maksimum dograma siiresi olarak 2 dakikay1 6neriyoruz.

Salata kutusu

Taze hazirladiginiz salatanizi verilen salata kutusunda saklayabilir ve tasiyabilirsiniz.

Not: Salatayr her zaman sos olmadan tastyin. Sosunuz i¢in dahili sos kabini kullanin. Sos kabini salata
kutusundan saat yoniinde hafifce cevirerek cikarabilirsiniz.

Not: Salata tagima kutusu mikrodalga icin uygun degildir.
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Temizlik ve bakim

Kullandiktan sonra fisi prizden ¢ekin. Motor linitesi asla suya sokulmamali, sadece nemli bir bezle silin-
melidir. Asla asindirici temizlik maddeleri kullanmayin. Kesici aparatlari temizlerken keskin bicaklara

dokunmamaya dikkat edin, her zaman kesici aparatlari plastik kisimlarindan tutun.

Temizligi kolaylastirmak icin, huni, tipa, kesici aparatlar, kesici aparatlarin saklama kutusu ve sos kabi
ile birlikte salata tasima kutusu bulasik makinesinde yikanabilir.
Kesici aparatlari ilik akan su ve bulasik deterjani ile nazikge temizlemenizi 6neririz. Bulasik makinesinde

diizenli yikama bigaklari koreltebilir.

oy

0
N
N
St

\

Bulagik makine-

Akan su altinda

Nemli bir bezle

sinde yikanabilir durulanabilir silin
Tipa v v v
Doldurma tiipli kesici aparat hunisi v v v
Motor Unitesi - - v
Kesici aparatlar v v v
Kesici aparat saklama kutusu v v v
Salata kutusu v v v
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 150 W
Koruma sinifi: Il

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapah 0,2 -
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin -

Ada bagli bekleme -

C € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi
E Cevrenin korunmasina katilahim!

®  Cihaziniz geri donistiriilebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

< Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com
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