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A. Kosarica G. Izbornik vremena (0 - 30 min.)/okretna

B. Tipka za otpustanje kosarice tipka za ukljucivanje/iskljucivanje

C. Rucka kosarice H. Svjetlosniindikator zagrijavanja

D. Posuda I. Otvori za izlaz zraka m
E. Odvod zraka J. Prostor za odlaganje priklju¢nog voda

F. Izbornik temperature (150 - 200 °C) K. Priklju¢nivod

PRIJE PRVE UPORABE

Uklonite svu ambalazu.

Uklonite sve naljepnice ili etikete iz uredaja.

Temeljito ocistite kosaricu i posudu toplom vodom s malo tekuceg sredstva za pranje
posuda i neabrazivnom spuzvom.

Napomena: ove dijelove mozete prati i u perilici posuda.

4. Unutarnju i vanjsku stranu uredaja Cistite vlaznom krpom. Friteza Fry Delight radi
proizvodedi vruci zrak. U posudu (D) nemojte stavljati ulje ili mast za przenje.
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PRIPREMA ZA UPORABU

1. Stavite uredaj na ravnu, stabilnu, vatrostalnu radnu povrsinu dalje od prskanja vode.
Propisno stavite kosaricu u posudu (D).

Izvucite priklju¢ni vod iz prostora za odlaganje priklju¢nog voda na donjem dijelu uredaja.
U posudu ne ulijevajte ulje niti drugu tekucinu.

Ne stavljajte nista na gornju stranu uredaja. To ometa protok zraka i negativno utjece
na rezultat przenja vru¢im zrakom.

UPORABA UREDAJA

S fritezom Fry Delight mozete pripremiti Sirok asortiman recepata. Recepti na internetskoj
stranici www.tefal.com pomoci ¢e vam upoznati uredaj. Vremena pripreme jela za glavne
namirnice navedena su u odjeljku "Vodi¢ za pripremu jela".

Tijekom prvog koristenja moze do¢i do blagog otpustanja dima i mirisa. To je uobicajena i
bezopasna pojava koja brzo nestaje tijekom koristenja.

Przenje vru¢im zrakom
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1. Prikljucite priklju¢ni vod u strujnu uti¢nicu.

2. Pazljivo izvucite posudu iz friteze Fry Delight.

Napomena: tijekom vadenja posude iz uredaja NE pritiscite tipku otpustanje kosarice (B).
Tipka za otpustanje kosarice koristite samo za otpustanje kosarice s posude.

Stavite namirnice u kosaricu.

Napomena: kosaricu nikad ne punite iznad oznake maksimalne razine MAX i ne
prekoracujte maksimalnu koli¢inu navedenu u tablici (pogledajte odjeljak "Vodic za
pripremu jela") jer to moze negativno utjecati na kvalitetu krajnjeg rezultata.
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Vratite posudu u fritezu Fry Delight. Posudu nikad ne koristite bez kosarice.

Oprez: ne doticite posudu tijekom uporabe i izvjesno vrijeme nakon uporabe jer
postaje vrlo vruca. Posudu drzite samo za rucku.

Pomaknite izbornik temperature na potrebnu temperaturu. Za odabir ispravne temperature
pogledajte odjeljak "Vodic za pripremu jela".

Odaberite potrebno vrijeme pripreme jela (pogledajte odjeljak "Vodic za pripremu jela").
Uredaj ukljucite okretanjem izbornika vremena na Zeljeno vrijeme pripreme jela.

Kad koristite hladan uredaj, dodajte 3 minute na vrijeme pripreme jela navedeno u
tablicama na stranicama 7 8.

Napomena: ako Zelite, mozete pricekati da se uredaj prethodno zagrije bez
namirnica. U tom slucaju izbornik vremena okrenite na vise od 3 minute i pricekajte
da se svjetlosni indikator zagrijavanja iskljuci (nakon oko 3 minute). Zatim napunite
kosaricu i izbornik temperature okrenite na potrebnu temperaturu pripreme jela (za
vremena pripreme jela pogledajte odjeljak "Vodic za pripremu jela").

Izbornik vremena zapocinje odbrojavati zadano vrijeme pripreme jela.

Ukljucuje se svjetlosni indikator zagrijavanja.

Tijekom procesa przenja vru¢im zrakom svjetlosni indikator zagrijavanja povremeno
se ukljucuje i isklju¢uje. On ukazuje da se grija¢ ukljucuje i isklju¢uje radi termostatskog
odrzavanja zadane temperature.

Visak ulja iz namirnica sakuplja se na dnu posude.

Neke namirnice zahtijevaju povremeno protresanje tijekom vremena pripreme jela
(pogledajte odjeljak "Vodi¢ za pripremu jela"). Za protresanje namirnica izvucite posudu iz
uredaja za rucku i protresite ju. Posudu zatim vratite u uredaj.

Oprez: tijekom protresanja ne pritiscite tipku za otpustanje kosarice (B).

Savjet: radi smanjenja mase posude, iz posude mozete izvaditi kosaricu i protresti samo kosaricu.
Za taj postupak izvucite posudu iz uredaja, stavite ju na vatrostalnu povrsinu, pritisnite tipku za
otpustanje kosarice i izvadite kosaricu iz posude.

Savjet: mozete namjestiti izbornik vremena na polovicu vremena pripreme jela i kad se oglasi
zvucnim signalom protresti sastojke. Izbornik zatim ponovno namjestite na preostalo vrijeme
pripreme jela.

Buduci da tehnologija zratnog impulsa trenuta¢no ponovno zagrijava zrak u uredaju, kratkotrajno
izvla¢enje posude iz uredaja tijekom procesa przenja vruc¢im zrakom prakticki i ne ometa proces.
Kad se zacuje zvu¢ni signal izbornika vremena, zadano vrijeme pripreme jela isteklo
je. Izvucite posudu iz uredaja (ne pritiscite tipku za otpustanje kosarice B) i stavite ju
na vatrostalnu povrsinu.

Napomena: uredaj mozete iskljuciti i ru¢no. Za ruc¢no iskljucivanje izbornik vr.emena
okrenite u polozaj 0.

Provjerite jesu li namirnice gotove.

Ako namirnice jo$ nisu gotove, posudu jednostavno vratite u fritezu i namjestite izbornik na
nekoliko dodatnih minuta.

Kosaricu ispraznite u posudu ili na tanjur.

Savjet: za vadenje velikih ili krhkih namirnica iz ko3arice koristite par hvataljki.

Za vadenje malih namirnica (npr. przenih krumpiric¢a) pritisnite tipku za otpustanje
kosarice i izvadite kosaricu iz posude.

Ne okrecite kosaricu naopacke s pri¢vrs¢enom posudom jer ¢e visak ulja sakupljen na dnu
posude iscurjeti na namirnice.



Nakon postupka przenja vrué¢im zrakom posuda i namirnice vrlo su vruéi. Ovisno o vrsti
namirnica koje se pripremaju u fritezi Fry Delight, iz posude moze izlaziti para.

9. Nakon $to zavrsite serije namirnica, friteza Fry Delight trenutacno je spremna za pripremu
druge serije namirnica.

VODIC ZA PRIPREMU JELA

Tablica u nastavku pomaze vam u odabiru osnovnih postavki za namirnice koje Zelite pripremiti.
Napomena: vremena pripreme jela u nastavku samo su orijentacijske vrijednosti i
mogu se razlikovati ovisno o koristenoj sorti i seriji krumpira. Kod drugih namirnica na
rezultate mogu utjecati veli¢ina, oblik i marka. Stoga ¢e mozda biti potrebno neznatno
prilagodavanje vremena pripreme jela.

Vremena pripreme jela u tablicama temelje se na predzagrijavanju praznog uredaja 3 minute.

a empera a 5 Dodatne
eme A otresanie
O a\g 0 a e
Krumpiri i francuski krumpirici
Smrznuti francuski
krumpirici 300-700g | 12-16 200°C Protresti
(tanki ¢ips 8 mm x
8 mm)
Smrznuti francuski
krumpirici o .
(standardna debljina 300-7009g 12-20 200 °C Protresti
13 mm x 13 mm)
Domaci francuski Dodajte V2
krumpirici 300-800g** | 18-25 180°C Protresti jusne Zlice
(8x 8 mm) ulja
Domacdi pekarski Dodajte 2
p sk 300-800g** | 18-22 180°C Protresti jusne Zlice
krumpiri .
ulja
Domace kockice Dodajte 2
X 300-750g* | 15-21 180°C Protresti jusne Zlice
krumpira .
ulja
Zamrznl{tl swcar.skl 2509 15-18 180°C
\ krumpir (roesti)

* Povremeno protresite tijekom pripreme jela.
** Masa neoguljenih krumpira

*** Savjet: za bolje rezultate koristite sorte krumpira kao 5to su Maris Piper i King Edward.

VAZNO: radi izbjegavanja ostecenja uredaja nikad ne prekoracujte maksimalne koli¢ine sastojaka i tekucina
navedenih u uputama za uporabu i receptima.



K Meso i meso peradi (vremena i temperature vrijede za svjeZze meso i meso peradi)

Odrezak 100-5009 7-14 180°C
Svinjski kotleti 100-5009g 12-16 180 °C
Hamburger 100-500g 7-14 180°C
Mesne okruglice 4009 12 180°C
Koristite
Rolica s kobasicom 100-500g | 10-11 200°C ohladene
gotove
proizvode
Pileci bataci 100-500g 18-22 180 °C
\Pilec’i file (bez kosti) 100-5009g 10-15 180°C
a eme pera a Dodatne
0 otre
(0] a\g O a e
Zakuske
Koristite
Proljetne rolice 100-500g | 8-9 200°C ohladene
gotove
proizvode
Zamrznutipileci | 150 5009 | 6-9 200°C Protresti
medaljoni
Zanznitill 100-300g | 6-9 200°C Protresti
stapici
el e 300g 6 200°C Protresti
liganja
Kroketi od krumpira ., 15 200°C Protresti
u krusnim mrvicama
\Nadjeveno povrée 100-400g 16-30 170°C




f Pecenje \

Koristite kalup za

Kola¢ 3009 30 160 °C kolace/posude za
pecnicu

Francuska pita Koristite kalup za

ska p 100-300g | 9-10 | 180°C kolace/posude za

(quiche) "

pecnicu

Koristite kalup za

Muffini 3009 15-18 180 °C kolace/posude za

pecnicu

Za recepte na internetu posjetite internetsku stranicu www.tefal.com.

Ako koristite dizanu smjesu (poput smjesa za kolace, francusku pitu (quiche) ili muffine), posude
za pecnicu ne smije se puniti vise od polovice.



- Manje namirnice obi¢no zahtijevaju malo krace vrijeme pripreme jela od velikih namirnica.

« Velika koli¢cina namirnica zahtijeva malo duze vrijeme pripreme jela, a manja koli¢ina
namirnica malo krace vrijeme pripreme jela.

«  Povremeno protresanje manjih namirnica tijekom pripreme jela poboljsava krajnji rezultat i
moze pomoci u sprecavanju nejednolike pripreme jela.

« Dodajte malo ulja svjezim krumpirima za hrskav rezultat. Nakon dodavanja ulja isprzite
krumpire za nekoliko minuta.

« U fritezi Fry Delight ne pripremajte vrlo masne namirnice.

«  Zakuske koje se mogu pripremati u pe¢nici, mogu se pripremati i u fritezi Fry Delight.

« Optimalna preporucena koli¢ina za pripremu francuskih krumpiri¢a je 500 grama.

- Zabrzuijednostavnu pripremu punjenih zakuski koristite gotovo lisnato i prhko tijesto.

«  Ako zelite pedi kola¢ ili francusku pitu (quiche) ili ako Zelite prziti krhke ili punjene namirnice,
stavite posude za pecnicu na dno posude friteze Fry Delight. MozZete koristiti posude za
pecnicu od silikona, oplemenjenog celika, aluminija, terakote.

« Fritezu Fry Delight mozete koristiti i za podgrijavanje hrane. Za podgrijavanje hrane
namjestite temperaturu na 160 °C 10 minuta.

Prije posluzivanja provjerite je li hrana vruca.

Napomena: vremena pripreme jela u tablicama temelje se na predzagrijavanju uredaja 3 minute.

Vremenu pripreme jela dodajte 3 minute ako fritezu Fry Delight prethodno ne zagrijavate prije

pripreme jela.

NACIN PRIPREME DOMACEG CIPSA | FRANCUSKIH

KRUMPIRICA

Za najbolje rezultate preporucujemo koristiti zamrznuti ¢ips i francuske krumpirice. Ako zelite

napraviti domadi ¢ips, slijedite korake u nastavku.

1. Odaberite sortu krumpira preporucenu za pravljenje ¢ipsa. Ogulite krumpire i izreZite ih u
Cips jednake debljine.

2. Stavite Cips od krumpira u posudu s hladnom vodom najmanje 30 minuta, iscijedite ga
i posusite Cistom, visokoupijaju¢om krpom za posude. Zatim ga posusite papirnatim
kuhinjskim ubrusom. Cips mora biti potpuno suh prije pripreme.

3. Ulijte %2 jusne Zlice ulja (biljnog, suncokretovog, maslinovog i sl.) u suhu posudu, stavite ¢ips
i mijedajte dok ne bude prekriven uljem.

4. lzvadite Cips iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi.
Stavite cips u kosaricu.

Napomena: ne naginjite posudu s nauljenim ¢ipsom izravno u kosaricu odjednom jer
u suprotnom visak ulja zavrsit ¢e na dnu posude friteze.
5. Stapice ¢ipsa przite sukladno uputama u odjeljku "Vodi¢ za pripremu jela".



Uredaj ocistite nakon svake uporabe.
Posuda i kosarica imaju neprianjajuci premaz. Za ciS¢enje ne koristite metalni kuhinjski

pribor niti abrazivne materijale za ¢iS¢enje jer mogu ostetiti neprianjajuci premaz.

1.
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Izvucite strujni utikac iz zidne uticnice i pricekajte da se uredaj ohladi. Napomena: za brze
hladenje uredaja izvadite posudu.

Vanjsku stranu uredaja obrisite vlaznom krpom.

Posudu i kosaricu ocistite toplom vodom s malo tekuceg sredstva za pranje posuda i
neabrazivnom spuzvom.

Za preostalu necistocu mozete koristiti tekuce sredstvo za uklanjanje masnoce.
Napomena: posuda i kosarica mogu se prati u perilici posuda.

Savjet: ako se necistoca zalijepi za ko3aricu ili dno posude, posudu napunite toplom
vodom s malo tekuceg sredstva za pranje posuda. Stavite kosaricu u posudu i ostavite
da se natapaju oko 10 minuta. Zatim ih isperite i osusite.

Unutarnju stranu uredaja cistite toplom vodom i neabrazivnom spuzvom.

Grijac ¢istite suhom cetkom za Ciscenje kako biste uklonili ostatke hrane.

Ne uranjajte uredaj u vodu ili drugu tekucinu.

SKLADISTENJE
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w N

Odspojite uredaj od strujnog napajanja i pricekajte da se ohladi.

Uvjerite se da su svi dijelovi ¢isti i suhi.

Gurnite priklju¢ni vod u prostor za odlaganje priklju¢nog voda. Priklju¢ni vod fiksirajte
umetanjem u utor za fiksiranje.

JAMSTVO | SERVIS

Ako su vam potrebni servis ili informacije ili ako imate problem, posjetite internetsku stranicu
proizvodaca Tefal www.tefal.com ili se obratite Tefal centru za brigu o potrosa¢ima u svojoj
zemlji. Telefonski broj mozete pronaci u jamstvenom listu. Ako centar za brigu o potrosac¢ima ne
postoji u vasoj zemlji, obratite se lokalnom zastupniku proizvodaca Tefal.

UKLANJANJE SMETNJI

Ako utvrdite problem s uredajem, posjetite internetsku stranicu www.tefal.com za popis ¢esto
postavljanih pitanja ili se obratite centru za brigu o potrosacima u svojoj zemlji.



