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DESCRIPTION

A 1 Bouchon central F* Ecran
2 Couvercle G Bouton Marche / Arrét
3 Bol en plastique Tritan H Indicateur de verrouillage du bol mixeur
B* 1 Joint I Indicateur de verrouillage de la gourde
2 Lames Powelix nomade

Fonction programme
Fonction réglage manuel
Fonction pulse

Fonction nettoyage

3 Bague de verrouillage
C* Bloc moteur
D Poussoir
E* 1 Bouchon de la gourde nomade
2 Gourde nomade
3 Joint
4 Lames Powelix life
5 Bague de verrouillage

ATTENTION :

Les consignes de sécurité font partie de l'appareil. Lisez ces consignes attentivement avant
d’utiliser votre nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit accessible
pour pouvoir les consulter ultérieurement. L'appareil ne peut fonctionner que si le bol ou la
gourde est correctement positionné sur le bloc moteur (C) et que le couvercle est verrouillé sur
le bol.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, rincez les piéces entrant en contact avec les
aliments (bol, gourde, couvercles et bouchon central) a l'eau chaude savonneuse.

= <o

ATTENTION : N'immergez pas l'appareil dans l'eau (ni le bloc moteur ni le bloc de lames ( C et B2).
Ne placez jamais le bloc moteur (C) sous l'eau du robinet. Nettoyez l'appareil avec un
chiffon humide et séchez-le soigneusement. Les lames sont extrémement coupantes.

Vérifiez que tous les éléments d'emballage ont été retirés avant d'utiliser l'appareil.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint (B1) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (B2)). Veillez a
installer correctement le joint (B1) sur le bloc des lames (B2) dans le sens correct (schéma 1).
Placez les lames (B2) sur la bague de verrouillage (B3) (schéma 2). Retournez le bol et montez
la bague de verrouillage avec les lames sur la base du bol (schéma 3).



Verrouillez-le entournant la bague de verrouillage dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma 3).
Assurez-vous que la bague de verrouillage est correctement verrouillée : la fléche du bol doit étre
alignée avec la fleche de la bague de verrouillage (schéma 3).

Versez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau maximal indiqué (schéma 4 et 5):
*1.75 L pour les préparations épaisses

* 1.5 L pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
le bol.

Verrouillez le couvercle sur le bol en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma 6).
Assurez-vous que le couvercle est correctement verrouillé : le point sur le couvercle doit étre
aligné avec le cadenas de la poignée (schéma 7). Verrouillez le bouchon central en position sur
le couvercle en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Si le couvercle n'est pas
correctement verrouillé, votre appareil ne démarrera pas ; Positionnez le bol correctement sur
le bloc moteur (schéma 8): le point sur le bol doit étre aligné avec le cadenas du bloc moteur
(schéma 8). Le logo du bol [@p apparaitra sur l'écran (H) et un bip sonore retentira.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DE LA GOURDE NOMADE

Humidifiez le joint (E3) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (E4)). Veillez a installer
correctement le joint sur le bloc des lames (E4) dans le sens correct (schéma 9).

Versez les ingrédients dans la gourde sans dépasser le niveau maximal indiqué :

* 400 ml pour les préparations épaisses

* 600 ml pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
la gourde.

Placez les lames (E3+E4) sur la bague de verrouillage (E5) (schéma 10). Retournez le bol (E2) et
montez la bague de verrouillage avec les lames sur la base du bol (schéma 11) en verrouillant
dans le sens des aiguilles d’une montre.

Retournez la gourde et positionnez-la correctement sur le bloc moteur. Verrouillez-la en la

tournant dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma 12). Le logo de la gourde apparaitra
sur 'écran (I) et un bip sonore retentira.

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Posez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, éloigné des sources de
chaleur et des éclaboussures d'eau.

Branchez votre appareil et sélectionnez votre programme (J) ou vos réglages manuels (K) (vitesse et
durée) et appuyez sur le bouton Marche / Arrét (G). R

- Avec le bol (A), en appuyant sur le programme vitesse @ vous pouvez modifier la vitesse de
mélange de 1 a 9 puis ‘H’" en appuyant sur +/- (K) (‘H" étant la vitesse maximale), et ensuite en
appuyant sur le programme durée (), vous pouvez également configurer le temps de fonctionnement
en appuyant sur +/- (K) entre 5 secondes et 3 minutes. N

- Avec la gourde nomade (E), vous pouvez gérer la vitesse @ de mélange de 1 a 7 en appuyant sur
les boutons de réglage +/- (K). Vous pouvez également configurer la durée de fonctionnement Hen
appuyant sur les boutons de réglage +/- (K) entre 5 secondes et 90 secondes. Votre blender s'arréte
automatiquement a la fin du temps programmé. Pour arréter votre blendeur avant la fin automatique
du programme, appuyez longuement sur le bouton Marche / Arrét (G).

Lorsque vous utilisez le mixeur, n'utilisez aucun autre accessoire que le poussoir pour éviter
d’endommager le bol.

Moins de 3 minutes de mélange suffisent pour mixer les liquides dans la plupart des recettes.

Pour ajouter des ingrédients pendant le mélange, retirez le bouchon central du couvercle et
ajoutez les ingrédients par le trou d'insertion. Prenez garde au risque d'éclaboussures.

ATTENTION : Apres avoir utilisé le mixeur durant un cycle avec la durée de fonctionnement
maximale, laissez-le reposer 1 minute avant de le réutiliser.

Aprés avoir utilisé le mixeur durant deux cycles au maximum, éteignez-le et laissez-le refroidir a
température ambiante (environ 2 h).

L'appareil est pourvu une protection contre la surcharge. Cela permet d'éviter que le moteur ne
soit endommagé suite a une utilisation anormale.

Si l'appareil s'éteint pendant l'utilisation, procédez comme suit :
Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pendant 15 a 20 minutes environ.
Rebranchez l'appareil a votre l'alimentation électrique et reprenez le mélange.

Aprés environ 3 minutes sans utilisation, votre appareil se met en mode de veille. Pour remettre
votre appareil en marche, appuyez sur le bouton Marche / Arrét (G).

PUISSANT HACHOIR POUR DES PETITES QUANTITES

Accessoire utilisé : hachoir assemblé

Coupe en quelques secondes avec la fonction pulse (L) : cacahuétes, amandes, etc.

Modeéle 1600 w : quantité / temps maximum : 140 g de cacahuétes / 8 secondes ou 150 g
d’amandes / 8 secondes

®



Programmes disponibles avec le bol (A)

Programmes Description Exemple de recette
automathues

Smoothle

Utilisez ce programme
pour préparer des
smoothies : mélange
de fruits / légumes
frais avec du lait ou du
yaourt

300g d'ananas en morceaux
+ 200g d'oranges en

quartiers + 200g de bananes

en rondelles + 50cl de lait

Durée par défaut
: 60 secondes
Réglable de

30 secondes a
80 secondes

Utilisez ce programme

pour faire de la créme

glacée : mélangez des

fruits surgelés avec de

la créme fraiche ou du
yaourt

Sorbet : 450 g de framboises
surgelées + 240 g de lait +
75 g de sucre brun en poudre
Le poussoir doit étre utilisé
pour aider a mélanger.

Durée par défaut
: 1min 10 s

Programmes disponibles avec la gourde nomade (E)

Programmes Description Exemple de recette Durée
automathues

Smnnthle i

Utilisez ce programme
pour préparer des
smoothies : mélange de
fruits / légumes frais avec
du lait ou du yaourt

100 g de carottes + 50
g de bananes + 50 g de
céleri-rave + 250 g de
jus d'orange

Durée par défaut
: 45 secondes
Réglable de 30
secondes a 60
secondes

Utilisez ce programme

4 glacons au maximum

Durée par défaut

Utilisez ce programme
pour écraser des
glagons et faire de la
glace pilée

8 glagons au maximum

Durée par défaut
: 40 secondes
Réglable de 10
secondes a 50

secondes

7

Utilisez ce programme
pour faire de la
pate légére pour
des gaufres, des

gateaux, des pancakes,

des clafoutis, des
brownies... Vous ne
pouvez pas faire de la
pate lourde comme du
pain, de la brioche, de
la pizza...

Gateau au yaourt : Ajoutez
les ingrédients dans cet

ordre dans le bol : 120 g
de yaourt + 210 g de sucre
brun en poudre + 7,5 g de

sucre vanillé + 3 ceufs + 125
g d'huile de tournesol + 85
g de farine de mais + 65 g
de poudre d'amande + 140
g de farine + 11 g de levure

chimique. Versez le mélange

dans un moule et faites cuire
au four pendant 50 minutes

a180 °C.

Durée par défaut
:1min15s
Réglable de 30
secondes a 2
minutes

Utilisez ce programme
pour nettoyer votre
mixeur

200 ml d'eau + 1 goutte de
liquide vaisselle

30 secondes

: 40 secondes

Réglable de 10
secondes a 50
secondes

pour écraser des glacons
17 et faire de la glace pilée

Ice crush

Utilisez ce programme 200 ml d'eau 30 secondes

pour nettoyer votre mixeur

b

Fonction pulse (L) peut toujours étre utilisé lorsque aucun programme n'est en cours d'exécution.

ATTENTION : Les aliments durs peuvent marquer lintérieur du bol, mais cela n'affecte pas
l'efficacité de l'appareil. Les aliments congelés doivent étre plus petits qu'une noix.

N'ajoutez pas de liquide chaud d'une température supérieur a 80 °C, car il peut étre &jecté hors
de l'appareil a cause de la formation soudaine de vapeur.

APRES L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Débranchez L'appareil.

Videz la préparation hors du bol, car il n'est pas congu pour conserver des aliments au réfrigérateur
ou au congélateur.

Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur. Séchez-le soigneusement.

N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.

Lavez les piéces amovibles avec de l'eau et quelques gouttes de liquide vaisselle. Pour faciliter
le nettoyage, vous pouvez utiliser le «xprogramme de nettoyage» (M). Verser 200 ml d'eau. Vous
pouvez ajouter 1 goutte de liquide vaisselle uniquement dans le bol.

Le couvercle (A2), la gourde nomade (E2), le bouchon de la gourde nomade (E1) et le bouchon
central (A1) peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle mais le bol (A3), le bloc de lames Powelix
(B2 ou E4) ), les lames Powelix life avec revétement en titane ne doivent pas étre lavés au
lave-vaisselle. N'immergez pas les lames (B2 ou E4) complétement et pendant longtemps.

(A).
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QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

Problémes

Causes

Solutions

L'appareil ne

La fiche n'est pas branchée.

Branchez l'appareil dans une prise fournissant
une tension identique a celle spécifiée sur la
plaque signalétique de l'appareil.

Le bol du mixeur n'est pas
correctement positionné sur

Vérifiez que le bol du mixeur est
correctement positionné sur le bloc moteur

correctement positionné.

fonctionne le bloc moteur. tel qu'expliqué dans les instructions.
as.
P L'interrupteur d'alimentation | Suivez les instructions pour démarrer votre
est en position d'arrét (OFF). appareil.
En cas de dysfonctionnement Débranchez l'appareil, attendez quelques
logiciel. minutes, puis rebranchez-le.
L'appareil
s'éteint S Suivez les instructions de la section
urcharge
pendant Surcharge.
L'utilisation.
Fappareil n'est pas poseé sur Placez l'appareil sur une surface plane.
Vibrations une surface plane.
EXCESSIVeS. || e yolume d'ingrédients est Réduisez la quantité d'ingrédients dans
trop important. l'appareil.
. Le volume d'ingrédients est Réduisez la quantité d'ingrédients dans
Fuite au trop important. l'appareil.
niveau du
couvercle Le couvercle n'est pas Placez correctement le couvercle sur le bol

du mixeur.

Fuite par la

Les lames ne sont pas

Montez la bague de verrouillage (B3, C3)
(schéma 2) et verrouillez-la en faisant
pivoter 'encoche dans le sens des aiguilles

base du bol correctement positionnées d’une montre (schéma 2).
du mixeur. P | Assurez-vous que la bague de verrouillage est
correctement verrouillée : le point sur le bol
doit étre aligné avec le verrou (schéma 9).
Les aliments sont trop gros Réduisez la quantité ou la taille des
Les lames ou trop durs. ingrédients mixes.
ontdumala | o liquide mélangé est trop
tourner. chaud ou le joint silicone Remplacez le joint par un joint neuf.
est tordu.
Fuite par Les lames ne sont pas Placez le bloc des lames sur le dessus de la
la base de correctement positionnées. gourde et verrouillez-la en faisant pivoter
la gourde l'encoche dans le sens des aiguilles d'une
nomade montre (schéma 9).
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DESCRIPCION

A 1 Tapon central F* Pantalla
2 Tapa G Boton Iniciar/Detener
3 Jarra Tritan de plastico H Indicador de bloqueo de la jarra de la
B* 1 Junta batidora
2 Cuchillas Powelix I Indicador de bloqueo de la botella para
3 Anillo de bloqueo llevar
C* Motor Funcién de programacion
D Aplastador Funcién de ajuste manual

E* 1 Tapa de la botella para llevar
2 Botella para llevar
3 Junta
4 Cuchillas Powelix Life
5 Anillo de bloqueo

ADVERTENCIA:

Las instrucciones de seqguridad forman parte del aparato. Lee atentamente estas instrucciones
antes de usar por primera vez el aparato. Guardalas en un lugar accesible para poder consultarlas
mas adelante. El aparato solo funcionara si la jarra o la botella estan correctamente colocadas en
el motor (C) y la tapa bloqueada en la jarra.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Antes de utilizar el aparato por primera vez, enjuaga las piezas que van a estar en contacto con
los alimentos (jarra, botella, tapas y tapon central) con agua y jabén.

Funcién de pulsacion
Funcién de limpieza

= x4

ADVERTENCIA: No sumerjas el aparato en agua [ni el motor ni las cuchillas (Cy B2)].
No pongas nunca el motor (C) bajo un chorro de agua. Limpia el aparato con un pafio
himedo y sécalo cuidadosamente. Las cuchillas estan muy afiladas.

Aseglrate de retirar todo el embalaje antes de utilizar el aparato.

MONTAJE Y COLOCACION DE LA JARRA

Humedece la junta (B1) [incluso si ya esta fijada en las cuchillas (B2)]. Ten cuidado de volver a
colocar correctamente la junta (B1) en las cuchillas (B2) con la posicion correcta (fig. 1).
Coloca las cuchillas (B2) en el anillo de bloqueo (B3) (fig. 2). Pon la jarra boca abajo y encaja el
anillo de bloqueo con las cuchillas en la base de la jarra (fig. 3).

[ES



Bloquéalo girando el anillo de bloqueo en el sentido de las agujas del reloj (fig. 3).

Comprueba que el anillo de blogueo esté colocado correctamente: la flecha de la jarra debe estar
alineada con la flecha del anillo de bloqueo (fig. 3).

Anade los ingredientes a la jarra montada sin superar el nivel maximo indicado (figuras 4 y 5):
* 1,75 | para preparaciones espesas

* 1,5 | para preparaciones liquidas

Advertencia: No viertas liquidos hirviendo (mas de 80 °C/176 °F) en la jarra.

Coloca la tapa en la jarra y bloguéala en el sentido de las agujas del reloj (fig. 6). Comprueba que
la tapa esta colocada correctamente: el punto de la jarra debe estar alineado con el punto del asa
(fig. 7). Bloquea el tapon central en su posicion girdndolo en el sentido de las agujas del reloj.
Si la tapa no esta bien cerrada, el aparato no se pondra en marcha; coloca la jarra correctamente
en el motor (fig. 8): el punto de la jarra debe estar alineado con el candado del motor (fig. 8).

Aparecera el logotipo de m una jarra en la pantalla (H) y sonara una sefal actstica.

MONTAJE Y COLOCACION DE LA BOTELLA PARA LLEVAR

Humedece la junta (E3) [incluso si ya esta fijada en las cuchillas (E4)]. Ten cuidado de volver a
colocar correctamente la junta en las cuchillas (E4) con la posicion correcta (fig. 9).

Afade los ingredientes a la botella sin superar el nivel maximo indicado:

* 400 ml para preparaciones espesas

* 600 ml para liquidos

Advertencia: No viertas liquidos hirviendo (mas de 80 °C/176 °F) en la botella.

Coloca las cuchillas (E3+ E4) en el anillo de bloqueo (E5) (fig. 10). Pon la botella (E2) boca abajo
y encaja el anillo de bloqueo con las cuchillas en la base de la botella (fig. 11) bloqueandolo en
el sentido de las agujas del reloj.

Pon la botella boca abajo y coldocala correctamente en el motor. Bloquéala girandola en el sentido

de las agujas del reloj (fig. 12). Aparecera el logotipo de
sonara una sefial acdstica.

una botella en la pantalla (i) y

USO DEL APARATO

Coloca el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de fuentes de
calor o del agua.

Enchufa el aparato, selecciona el programa (J) o los ajustes manuales (K) (tiempo y velocidad) y
pulsa el botén Iniciar/Detener (G).

- Con la jarra (A) puedes cambiar la velocidad de batido de 1 a 9 pulsando el programa de velocidad y
9, a continuacion, el ajuste +/- («H» es la velocidad méxima). También puedes configurar el tiempo
de funcionamiento pulsando el programa de tiempo y (%), a continuacion, el ajuste +/- (K) entre 5
segundos y 3 minutos. -

- Con la botella para llevar (E) puedes controlar la velocidad @ de batido de 1 a 7 pulsando los
botones de ajuste +/- (K). También puedes configurar el tiempo de funcionamiento % pulsando los
botones de ajuste +/- (K) entre 5 segundos y 90 minutos. La batidora se detendré automaticamente
al final del programa. Si deseas detener la batidora antes del final automético del programa, pulsa el
botén Iniciar/Detener (G).

Cuando utilices la batidora, no uses ningidn accesorio salvo el empujador para evitar dafiar el
recipiente.

Menos de 3 minutos de batido bastan para batir liquidos en la mayoria de las recetas.

Para afadir ingredientes con la batidora en funcionamiento, quita el tapdn central de la tapa y
afiade los ingredientes a través del orificio de llenado. Ten cuidado con el riesgo de salpicaduras.

ADVERTENCIA: Después de realizar un ciclo en la batidora durante el tiempo de procesamiento
maximo, deja reposar la batidora durante 1 minuto antes de volver a utilizarla.

Después de utilizar la batidora durante un méaximo de dos ciclos, pare el aparato y deja que se
enfrie a temperatura ambiente (tarda unas 2 horas).

El aparato estd equipado con un sistema de proteccién contra sobrecargas. Esto evita que el
motor se dafie por un uso inadecuado.

Si el aparato se apaga durante el funcionamiento, procede de la siguiente manera:
Desenchufalo y deja que se enfrie durante unos 15 a 20 minutos.
Vuelve a conectar el aparato a la fuente de alimentacion y reanuda el batido.

Después de unos 3 minutos sin utilizar el aparato, este se pondra en modo reposo. Para volver a
encender el aparato, pulsa el boton Iniciar/Detener (G).

PICAR CANTIDADES PEQUENAS EN TROZOS GRUESOS

Accesorio utilizado: picadora montada

Pica ingredientes en unos segundos pulsando (L), por ejemplo, cacahuetes, almendras, etc.
Modelo 1600 w: cantidad/tiempo méx.: 140 g de cacahuetes/8 segundos o 150 g de almendras/8
segundos



Programas disponibles con la jarra (A)

Smoothle

Utiliza este programa

para preparar batidos:

bate frutas y verduras
frescas con leche o

300 g de pifia en trozos + 200
g de naranjas en cuartos +
200 g de platanos troceados +
500 ml de leche

Programa Ejemplo de receta Tiempo
tom,

Tiempo
predeterminado:
60 segundos
Se puede ajustar

hielo y hacer hielo
picado

yogur de 30 a 80
segundos
Utiliza este programa | Sorbete: 450 g de frambuesas Tiempo
\(ﬂ) para preparar congeladas + 240 g de leche predeterminado:
Sorbet helados: bate frutas + 75 g de aziicar moreno en 1 min 10 seg
congeladas con leche polvo
0 yogur Ayuda con el empujador
a que se mezclen bien los
ingredientes.
Utiliza este programa 8 cubitos de hielo como Tiempo
para picar cubitos de maximo predeterminado:

40 segundos
Se puede ajustar
de 10 a 50
segundos

Dessert

\\1//

Utiliza este programa
para preparar masa
ligera para gofres,
bizcochos, tortitas,
clafoutis, brownies,

etc. No es adecuado

para hacer masa
densa como la de
pan, brioche, pizza,
etc.

Bizcocho de yogur: Aiade los
ingredientes a la jarra en este
orden: 120 g de yogur + 210
g de aziicar moreno en polvo
+ 7,5 g de azcar vainillado
+ 3 huevos + 125 g de aceite
de girasol + 85 g de harina
de maiz + 65 g de almendras
molidas + 140 g de harina +
11 g de levadura en polvo.
Vierte la mezcla en un molde
y hornea durante 50 minutos
a 180 °C.

Tiempo
predeterminado:
1 min 15 seg
Se puede ajustar
de 30 segundos a
2 minutos

&

Utiliza este programa
para limpiar la
batidora

200 ml de agua + 1 gota de
detergente liquido

30 segundos

Programas disponibles con la botella para llevar (E)

Programas Descripcién Ejemplo de receta Tiempo
automaticos é

Utiliza este programa 100 g de zanahorias + Tiempo

para preparar batidos: 50 g de platanos + 50 g | predeterminado:
bate frutas y verduras de apio + 250 g de 45 segundos
@ frescas con leche o yogur zumo de naranja Se puede ajustar

Smoothle

de 30 a 60
segundos
(s, Utiliza este programa 4 cubitos de hielo Tiempo
para picar cubitos de hielo | como méaximo predeterminado:

Ice crush y hacer hielo picado 40 segundos

1 Se puede ajustar

de 10 a 50
Utiliza este programa para
6 limpiar la batidora

segundos
La funcion de pulsacién (L) se puede utilizar cuando no hay ningln programa en marcha.

200 ml de agua 30 segundos

ADVERTENCIA: Los alimentos fuertes pueden manchar el interior del recipiente, pero esto no
afecta a la eficacia del aparato. Los trozos de alimentos congelados no deben mayores que una
nuez. No afiadas liquido caliente a mas de 80 °C, ya que podria salirse del aparato debido a una
acumulacién repentina de vapor.

DESPUES DE UTILIZAR EL APARATO

Desenchufa el aparato.

Vacia la jarra, ya que no esta disefiada para almacenar alimentos en el frigorifico

ni en el congelador.

Utiliza un pafio hiimedo para limpiar el motor. Seca con cuidado.

No sumerjas nunca el motor en agua.

Lava las piezas desmontables con agua y unas gotas de detergente liquido. Para facilitar

la limpieza, puedes utilizar el “programa de limpieza” (M). Vierte 200 ml de agua. Puedes afiadir
una gota de detergente liquido al agua, pero nada mas.

La tapa (A2), la botella para llevar (E2), la tapa de la botella para llevar (E1) y el tapon central
(A1) se pueden lavar en el lavavajillas, pero la jarra (A3), la unidad de cuchillas Powelix (B2
o E4) y la unidad de cuchillas Powelix Life con revestimiento de titanio no debe lavarse
en el lavavajillas. No sumerjas por completo las cuchillas (B2 o E4) ni las dejes bajo agua
durante mucho tiempo. (A).



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no
funciona.

No esta enchufado.

Enchufa el aparato a una toma de corriente
con el mismo voltaje que el especificado en
la placa de caracteristicas del aparato.

La jarra de la batidora
no esta correctamente
colocada o bloqueada en
la unidad motora.

Comprueba que la jarra de la batidora esta
correctamente colocada en el motor, tal y
como se explica en las instrucciones.

El interruptor de
alimentacion esté en la
posicion de apagado.

Sigue las instrucciones para iniciar el
aparato.

En caso de un error de
software.

Desenchufa el aparato, espera unos minutos
y vuelve a enchufarlo.

El aparato se
apaga cuando
estd en uso.

Sobrecarga

Sigue las instrucciones de la seccion
Sobrecarga.

Vibracion
excesiva.

El aparato no se ha
colocado sobre una
superficie plana.

Coloca el aparato en una superficie plana.

El volumen de los
ingredientes es demasiado
elevado.

Reduce la cantidad de ingredientes en el
aparato.

Fugas de la tapa

El volumen de los
ingredientes es demasiado
elevado.

Reduce la cantidad de ingredientes en el
aparato.

La tapa no esté colocada
correctamente.

Cierra bien la tapa de la jarra de la batidora.

Fugas en la base
de la jarra de la
batidora.

Las cuchillas no estén
colocadas correctamente.

Coloca el anillo de bloqueo (B3, C3) (fig. 2)
y bloguéalo girando la muesca de bloqueo
en el sentido de las agujas del reloj (fig. 2).
Comprueba que el anillo de bloqueo esta
colocado correctamente: el punto de la jarra
debe estar alineado con el candado (fig. 9).

Las cuchillas
tienen
dificultades para
girar.

Los trozos de alimentos
son demasiado grandes
o demasiado duros.

Reduce la cantidad o el tamafio de los
ingredientes mezclados.

El liquido mezclado esta

demasiado caliente o la

junta de silicona esté
doblada.

Sustituye la junta por una nueva.

Fugas en la base
de la jarra de
la botella para

Llevar.

Las cuchillas no estan
colocadas correctamente.

Coloca las cuchillas en la parte superior de

la botella y bloquéelas girando la muesca

de bloqueo en el sentido de las agujas del
reloj (fig. 9).
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DESCRICAO

A 1. Tampa doseadora F* Ecra
2. Tampa G Botdo de ligar/desligar
3. Copo de plastico Tritan H Indicador de blogueio do copo misturador
B* 1. Vedante I Indicador de bloqueio do copo portatil
2. Bloco de laminas Powelix J  Funcdo de programa
3. Anel de bloqueio K Funcdo de definicao manual
C* Unidade do motor L Funcdo “pulse”
D Calcador M Funcdo de limpeza

E* 1. Tampa do copo para portatil
2. Copo portatil
3. Vedante
4. Bloco de laminas Powelix Life
5. Anel de bloqueio

As instrucdes de seguranca fazem parte do aparelho. Leia atentamente estas instrucdes antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez. Mantenha-as num local acessivel para que possa consulta-
las mais tarde. O aparelho s6 funciona se o copo ou o copo portatil estiverem corretamente
posicionados na unidade do motor (C) e se a tampa estiver corretamente colocada no copo.

ANTES DE UTILIZAR O APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, enxague as pecas que entram em contacto com os
alimentos (copo, copo portatil, tampas e tampa doseadora) com agua e detergente para a loica.

AVISO: Nao mergulhe o aparelho em dgua (nem a unidade do motor ou o bloco de laminas [C
e B2]). Nunca coloque a unidade do motor (C) por baixo de dgua corrente. Limpe o aparelho
com um pano himido e seque-o cuidadosamente. As laminas sao extremamente afiadas.

Certifique-se de que todo o material da embalagem foi removido antes de utilizar o aparelho.

MONTAGEM E COLOCACAO DO COPO

Humedeca o vedante (B1) (mesmo que ja esteja encaixado no bloco das laminas [B2]). Tenha
cuidado para voltar a encaixar corretamente o vedante (B1) no bloco das laminas (B2), no
sentido correto para cima (Fig. 1). Coloque as laminas (B2) no anel de bloqueio (B3) (Fig. 2).
Vire o copo ao contrario e encaixe o anel de blogueio com as ldminas na base do copo (Fig. 3).
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Blogueie-o rodando o anel de bloqueio para a direita (Fig. 3).

Certifique-se de que o anel de bloqueio esta corretamente bloqueado: a seta no copo tem de estar
alinhada com a seta no anel de blogueio (Fig. 3).

Adicione os ingredientes no copo montado sem exceder o nivel maximo indicado (Figuras 4 e 5):
* 1,75 | para misturas espessas

* 1,5 | para preparagées liquidas

Aviso: Nao verta liquidos a ferver (acima de 80 °C/176 °F) no copo.

Bloqueie a tampa no copo, rodando-a para a direita para a bloquear (Fig. 6). Certifique-se de que
a tampa esta corretamente blogueada: o ponto na tampa deve estar alinhada com o ponto na
pega (Fig. 7). Bloqueie a tampa doseadora na respetiva posi¢do, rodando-a para a direita. Se a
tampa ndo estiver corretamente bloqueada, o aparelho ndo liga. Posicione o copo corretamente
na unidade do motor (Fig. 8): o ponto no copo deve estar alinhada com o bloqueio na unidade

do motor (Fig. 8). Sera apresentado uma imagem do copo no ecrd (H) e sera emitido um
aviso sonoro.

MONTAR E INSTALAR O COPO PORTA

Humedeca o vedante (E3) (mesmo que ja esteja encaixado no bloco das laminas [E4]). Tenha
cuidado para voltar a instalar corretamente o vedante na unidade de ldminas (E4), no sentido
correto para cima (Fig. 9).

Adicione os ingredientes ao copo portétil sem exceder o nivel maximo indicado:

* 400 ml para misturas espessas

* 600 ml para liquidos

Aviso: nao verta liquidos a ferver (acima de 80 °C/176 °F) no copo portatil.

Coloque o bloco das laminas (E3 e E4) no anel de bloqueio (E5) (Fig. 10). Vire o copo (E2) ao
contrério e monte o anel de bloqueio com as laminas na base do copo (Fig. 11), bloqueando-o
ao rodar para a direita.

Vire o copo portatil ao contrério e posicione-o corretamente na unidade do motor. Blogueie-o

rodando-o para a direita (Fig. 12). E apresentado uma imagem do &= copo (I) no ecra e & emitido
um aviso sonoro.

UTILIZAR O APARELHO

Coloque o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor, afastada de fontes de
calor ou agua.

Ligue o aparelho a corrente e selecione o programa (J) ou as defini¢des manuais (K) (tempo e
velocidade) e prima o botdo Ligar/Desligar Q)

- Com o copo (A), pode alterar a velocidade 9, de liquidificacdo de 1 para 9 premindo o programa
de velocidade e, em seqguida, definindo +/- (“H” corresponde & velocidade maxima), e também
pode configurar o tempo de funcionamento (%, premindo o programa de tempo e, em sequida,
definindo +/- (K) entre 5 segundos e 3 minutos.

- Com o copo portatil (E), pode gerir a velocidade @ de liquidificacdo de 1 a 7 premindo os
botdes de definicdo +/- (K). Também pode configurar o tempo de funcionamento {2 premindo os
botdes de definigcdo +/- (K) entre 5 segundos e 90 segundos. A liquidificadora para
automaticamente no final do programa. Se pretender parar a liquidificadora antes do fim
automatico do programa, prima o botdo Ligar/Desligar (G).

Ao utilizar a liquidificadora, ndo utilize outros acessérios para além do calcador para evitar
danificar o copo.

Menos de 3 minutos de mistura sdo suficientes para misturar liquidos para a maioria das receitas.

Para adicionar ingredientes durante a liquidificacdo, retire a tampa doseadora da tampa e adicione
os ingredientes através do orificio de alimentagdo. Tenha cuidado com o risco de salpicos.

AVISO: depois de executar um ciclo na liquidificadora durante o tempo maximo de processamento,
deixe a liquidificadora repousar durante 1 minuto antes de a voltar a utilizar.

Depois de utilizar a liquidificadora durante um maximo de dois ciclos, desligue o aparelho e
deixe-o0 arrefecer até a temperatura ambiente (demora cerca de 2 horas).

0 aparelho esté equipado com protecdo contra sobrecarga. Isto evita que o motor seja danificado
por uma utilizacdo andmala.

Se o aparelho se desligar durante o funcionamento, proceda da seguinte forma:
desligue-o da corrente e deixe-o arrefecer durante cerca de 15 a 20 minutos.
Volte a ligar o aparelho a corrente e retome a liquidificacdo.

Apos aproximadamente 3 minutos sem utilizar, o seu aparelho inicia o modo de poupanca de
energia. Para ligar novamente o aparelho, prima o botdo Ligar/Desligar (G).

PICAR GROSSEIRAMENTE PEQUENAS QUANTIDADES

Acessorio utilizado: picadora montada

Pique em alguns segundos com a func¢do “pulse” (L): amendoins, améndoas, etc.

Modelo de 1600 W: quantidade/tempo max.: 140 g de amendoins/8 segundos ou 150 g de
améndoas/8 segundos
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Programas disponiveis com o copo (A)

Programa Descricao Exemplo de receita Tempo
automatico
Utilize este programa 300 g de pedacos de anands Tempo
@ para preparar batidos: + 200 g de laranjas em predefinido:
Smoothie misturar fruta/legumes gomos + 200 g de bananas 60 segundos
frescos com leite ou em rodelas + 500 ml de leite Pode ser
@ jogurte ajustado entre
30 segundos e
80 segundos
(ﬂ Utilize este programa Sorvete: 450 g de Tempo
u para preparar gelados: framboesas congeladas + predefinido:
Sorbe misturar fruta congelada

com natas frescas ou
jogurte

240 g de leite + 75 g de
aclicar mascavado em p6 0
calcador deve ser utilizado

para ajudar a misturar.

1 min. e 10 seg

Utilize este programa
para triturar cubos de
gelo

8 cubos de gelo, no maximo

Tempo
predefinido:
40 segundos

Pode ser
ajustado entre
10 segundos e

50 segundos

Utilize este programa
para preparar massas
leves para waffles,
bolos, panquecas,
clafoutis, brownies, etc.
Néo é adequado para
preparar massa espessa,
como pdo, brioche,
pizza, etc.

Bolo de iogurte: adicione os
ingredientes ao copo pela
seguinte ordem: 120 g de
jogurte + 210 g de aglicar

mascavado em p6 + 7,5 g de

aclcar baunilhado + 3 ovos

+ 125 g de 6leo de girassol

+ 85 g de farinha de milho +

65 g de améndoas moidas +
140 g de farinha + 11 g de
fermento em pd. Coloque a

mistura numa forma e deixe

cozer durante 50 minutos a

180 °C.

Tempo
predefinido:

1 min. e 15 seg.

Pode ser
ajustado entre
30 segundos e

2 minutos

G

Utilize este programa
para limpar a
liquidificadora

200 ml de agua + 1 gota
de detergente liquido para
a loica

30 segundos

Programas disponiveis com a garrafa de viagem (E)

Programa Descricao Exemplo de receita Tempo
automatico

Utilize este programa 100 g de cenouras + Tempo

para preparar batidos: 50 g de bananas + 50 g | predefinido:
misturar frutas/legumes de aipo + 250 g de 45 segundos
frescos com sumo de laranja Pode ser ajustado
leite ou iogurte entre

30 segundos e
60 segundos

Smoothle

Utilize este programa 4 cubos de gelo, no Tempo
\'f& para triturar cubos maximo predefinido:
Ice crush de gelo 40 segundos

Pode ser ajustado
entre

10 segundos e
50 segundos

Utilize este programa para
6 limpar a liquidificadora

200 ml de agua 30 segundos

A fungdo “pulse” (L) pode continuar a ser utilizada quando ndo estiver a ser executado nenhum
programa.

AVISO: alimentos com forte coloracdao podem manchar o interior do copo, mas isto nao afeta a
eficiéncia do aparelho. Os alimentos congelados ndo devem ser maiores do que uma noz.

Nao adicione liquido quente acima dos 80 °C, pois este pode ser ejetado do aparelho devido a
uma subida repentina de vapor.

DEPOIS DE UTILIZAR O APARELHO

Desligue o aparelho e retire a ficha da corrente.

Retire a mistura do copo, uma vez que ndo foi concebido para guardar alimentos no frigorifico
ou no congelador.

Utilize um pano hdmido para limpar a unidade do motor. Seque cuidadosamente. Nunca coloque
a unidade do motor dentro de agua.

Lave as pecas amoviveis com dgua e algumas gotas de detergente da loica. Para facilitar

a limpeza, pode utilizar o “programa de limpeza” (M). Deite 200 ml de &gua. Pode

adicionar uma gota de detergente para a loica a dgua, mas ndo mais que isso.

A tampa (A2), o copo portétil (E2), a tampa do copo portatil (E1) e a tampa doseadora (A1)
podem ser lavados na maquina de lavar loica, mas o copo (A3), o bloco das laminas Powelix
(B2 ou E4)) e o bloco das laminas Powelix Life revestidas a titanio nao podem ser lavadas
na maquina de lavar loica. Ndo mergulhe completamente as laminas (B2 ou E4) nem as
deixe debaixo de agua durante muito tempo. (A).
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0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

Problemas

Causas

Solucoes

0 aparelho nédo

N&o esta ligado a corrente.

Ligue o aparelho a uma tomada com a
mesma voltagem indicada na placa de
especificacdes do aparelho.

0 copo misturador ndo estd
corretamente posicionado
ou blogueado na unidade

Certifique-se que o copo misturador esta
corretamente posicionado na unidade do
motor, conforme explicado nas instrugoes.

funciona. do motor.
0 botéo de alimentacéo
estd na posicdo OFF Siga as instrugdes para ligar o aparelho.
(desligado).
Em caso de erro de Desligue o aparelho da tomada, aguarde
software. alguns minutos e volte a liga-lo.

0 aparelho
desliga-se Sobrecarga Siga as instrugdes na seccdo Sobrecarga.

quando esta a
ser utilizado.

Vibragao
excessiva.

0 aparelho ndo esta
colocado numa superficie
plana.

Coloque o aparelho sobre uma superficie
plana.

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

Reduza a quantidade de ingredientes no
aparelho.

Fuga da tampa

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

Reduza a quantidade de ingredientes no
aparelho.

A tampa ndo esta
corretamente posicionada.

Bloqueie a tampa firmemente no copo
misturador.

Fuga na
base do
copo misturador.

As ldminas ndo estao
corretamente posicionadas.

Instale o anel de bloqueio (B3, C3)
(Fig. 2) e bloqueie-o rodando o entalhe de
bloqueio para a direita (Fig. 2). Certifique-se
de que o anel de bloqueio esté corretamente
bloqueado: o ponto no copo deve estar
alinhado com o bloqueio (Fig. 9).

As laminas tém
dificuldade em
rodar.

0Os pedagos de alimentos
sdo demasiado grandes
ou demasiado duros.

Reduza a quantidade ou o tamanho dos
ingredientes misturados.

0 liquido misturado estéa

demasiado quente ou o

vedante de silicone esta
dobrado.

Substitua o vedante por um novo.

Fuga na base do
copo portatil

As laminas ndo estao
corretamente posicionadas.

Coloque o bloco das ldminas na parte
superior do
copo e bloqueie-o rodando o entalhe
de bloqueio para
a direita (Fig. 9).

DESCRIZIONE
A 1 Tappo centrale F* Display
2 Coperchio G Pulsante di accensione/spegnimento
3 Caraffa in plastica Tritan H Indicatore di bloccaggio della caraffa
B* 1 Guarnizione I Indicatore di bloccaggio della borraccia
2 Unita lame Powelix J  Funzione di programmazione
3 Anello di bloccaggio K Funzione di regolazione manuale
C* Unita motore L Funzione a impulsi
D Tamper M Funzione di pulizia

E* 1 Coperchio della borraccia
2 Borraccia
3 Guarnizione
4 Unita lame Powelix Life
5 Anello di bloccaggio

ATTENZIONE:

Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
'apparecchio per la prima volta. Conservarle in un luogo accessibile per poterle consultare in
futuro. L'apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa o la borraccia sono posizionate
correttamente sull'unita motore (C) e se il (C) coperchio & bloccato sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, lavare le parti che entrano in contatto con gli
alimenti (caraffa, borraccia, coperchi e tappo centrale) con acqua saponata.

ATTENZIONE: Non immergere l'apparecchio nell'acqua (né l'unita motore né l'unita lame
(C e B2). Non lavare l'unita motore (C) sotto l'acqua corrente. Pulire l'apparecchio con un
panno umido e asciugarlo accuratamente. Le lame sono estremamente affilate.

Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare 'apparecchio.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (B1) (anche se gia assemblata sull'unita lame (B2)). Assicurarsi di
riposizionare la guarnizione (B1) sull'unita lame (B2) orientandola correttamente (Fig. 1).
Posizionare le lame (B2) sull'anello di bloccaggio (B3) (Fig. 2). Capovolgere la caraffa

e installare lanello di bloccaggio con le lame sulla base della caraffa (Fig. 3).
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Bloccarlo ruotandolo in senso orario (Fig. 3). Assicurarsi che lanello di bloccaggio sia bloccato
correttamente: la freccia sulla caraffa deve essere allineata con la freccia sull'anello di bloccaggio (Fig. 3).
Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il livello massimo indicato (Figure 4 e 5):
* 1,75 L per miscele dense

* 1,5 L per preparazioni liquide

Avvertenza: Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

Posizionare il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in senso orario per bloccarlo (Fig. 6). Assicurarsi
che il coperchio sia bloccato correttamente: il segno sul coperchio deve essere allineato con
il segno sullimpugnatura. (Fig. 7). Posizionare il tappo centrale nel coperchio e bloccarlo
ruotandolo in senso orario. Se il coperchio non & bloccato correttamente, l'apparecchio non si
avviera. Posizionare correttamente la caraffa sull'unita motore (Fig. 8): il segno sulla caraffa deve
essere allineato con il simbolo di bloccaggio sull'unitd motore (Fig. 8). Verra emesso un segnale

acustico e sul display apparira il simbolo della caraffa.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA BORRACCIA

Inumidire la guarnizione (E3) (anche se gia assemblata sullunita lame (E4)). Assicurarsi di
riposizionare la guarnizione sull'unita lame (E4) orientandola correttamente (Fig. 9).
Aggiungere gli ingredienti nella borraccia senza superare il livello massimo indicato:

* 400 ml per miscele dense

* 600 ml per liquidi

Avvertenza: Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella borraccia.

Posizionare l'unita lame (E3+E4) sull'anello di bloccaggio (E5) (Fig. 10). Capovolgere la borraccia
(E2) e installare 'anello di bloccaggio con le lame sulla base della caraffa (Fig. 11) bloccandolo
in senso orario.

Capovolgere la borraccia e posizionarla correttamente sull’unita motore. Bloccarla ruotandola

in senso orario (Fig. 12). Verra emesso un segnale
simbolo della borraccia (I).

acustico e sul display apparira il

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti
di calore e acqua.

Collegare lapparecchio alla presa di corrente, selezionare un programma (J) o impostare
manualmente (K) (tempo e velocita), quindi premere il pulsante di accensione/spegnimento (G).
- Con la caraffa (A) e possibile modificare la velocita di miscelazione da 1 a 9 premendo il
programma di @ velocita e regolandola quindi con i pulsanti +/- (“H” & la velocita massima).
E inoltre possibile impostare la durata di () funzionamento da 5 secondi a 3 minuti premendo
i pulsanti +/- (K).

- Con la borraccia (E) é possibile modificare la velocita di & miscelazione da 1a 7 premendo i
pulsanti +/- (K). E inoltre possibile impostare la durata di () funzionamento da 5 a 90 secondi
premendo i pulsanti +/- (K). IL frullatore si arrestera automaticamente al termine del programma.
Se si desidera arrestare l'apparecchio prima della fine automatica del programma, tenere premuto
il pulsante di accensione/spegnimento (G).

Quando lapparecchio & in funzione, non usare accessori diversi dal pressino per evitare di
danneggiare il recipiente.

Per la maggior parte delle ricette sono sufficienti meno di 3 minuti per miscelare ingredienti
liquidi.

Per aggiungere altri ingredienti durante la miscelazione, rimuovere il tappo centrale dal coperchio
e aggiungere gli ingredienti attraverso lapertura. Attenzione al rischio di schizzi.

ATTENZIONE: Dopo aver messo in funzione lapparecchio per la durata massima consentita,
lasciarlo riposare per 1 minuto prima di usarlo nuovamente. Dopo due cicli di funzionamento,
arrestare L'apparecchio e lasciarlo raffreddare a temperatura ambiente (sono necessarie circa 2 ore).
L'apparecchio & dotato di una protezione contro il sovraccarico. Questo evita che il motore venga
danneggiato da un utilizzo anomalo.

Se l'apparecchio si spegne durante il funzionamento, procedere come descritto di seguito:
scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare per 15-20 minuti circa.
Ricollegare 'apparecchio alla presa di corrente e riprendere la miscelazione.

Dopo circa 3 minuti di inutilizzo, 'apparecchio entrera in modalita standby. Per riattivare
l'apparecchio, premere il pulsante di accensione/spegnimento (G).

TRITARE GROSSOLANAMENTE PICCOLE QUANTITA

Accessorio utilizzato: tritatutto assemblato
Tritare in pochi secondi a impulsi (L): arachidi, mandorle, ecc.
Modello 1600 w: quantita /durata max: 140 g di arachidi/8 secondi o 150 g di mandorle/8 secondi



Programmi disponibili con la caraffa (A)

Programma Descrizione Esempio di ricetta Durata
automatico

Smoothle

Programma per frappé:
miscelare frutta/verdura
fresca con latte o yogurt

300 g di ananas a pezzi +

200 g di arance in quarti +

200 g di banane a fette +
500 ml di latte

Durata
predefinita:
60 secondi

Regolabile da
30 a 80 secondi

Programma per gelato:
miscelare frutta surgelata
con panna fresca o yogurt

Sorbetto: 450 g di lamponi
surgelati + 240 g di latte +
75 g di zucchero di canna
a velo.
Usare il pressino per
facilitare la miscelazione.

Durata
predefinita:
1 min. 10 sec.

Programma per tritare
cubetti di ghiaccio

8 cubetti di ghiaccio max.

Durata
predefinita:
40 secondi

Regolabile da
10 a 50 secondi

di detergente liquido per
piatti

O Programma per impasti Torta allo yogurt - versare Durata
leggeri come waffle, gli ingredienti nella predefinita:
Desser torte, pancake, clafoutis, caraffa nel sequente 1 minuto
brownie, ecc. Non adatto ordine: 120 g di yogurt + 15 secondi
o a impasti pesanti come 210 g di zucchero di canna Regolabile da
pane, brioche, pizza, ecc. | avelo + 7,5 g di zucchero 30 secondi a
W vanigliato + 3 uova + 2 minuti
125 g di olio di girasole +
85 g di farina di mais +
65 g di mandorle in
polvere + 140 g di farina +
11 g di lievito. Trasferire
la miscela in una tortiera
e cuocere per 50 minuti
a 180°C.
Programma di pulizia 200 ml d’acqua + 1 goccia 30 secondi

Programmi disponibili con la borraccia (E)

Programma Descrizione Esempio di ricetta Durata
automatico

Programma 100 g di carote + 50 g Durata
Smmme per frappé: miscelare di banane + 50 g di predefinita:
frutta/verdura sedano + 250 g 45 secondi

fresca con latte o yogurt di succo d'arancia Regolabile da

30 a 60 secondi

(P

Programma 4 cubetti di ghiaccio Durata
A per tritare cubetti max. predefinita:
4 di ghiaccio 40 secondi
lcecrush / o Regolabile da 10

a 50 secondi

Programma di pulizia 200 ml di acqua 30 secondi

La funzione a impulsi (L) pud essere utilizzata quando non €& in corso alcun programma.

ATTENZIONE: Gli alimenti duri possono rigare linterno del recipiente, senza influire
sull'efficienza dell’apparecchio. Gli alimenti surgelati devono essere pili piccoli di una noce.
Non aggiungere liquidi di temperatura superiore a 80°C perché possono venire espulsi
dall'apparecchio a causa di un improvviso accumulo di vapore.

DOPO L'USO DELL'APPARECC

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente.

Rimuovere il composto dalla la caraffa poiché non é stata progettata per conservare gli alimenti
in frigorifero o in freezer.

Per pulire l'unitd motore, usare un panno umido. Asciugarla con cura. Non immergere l'unita
motore in acqua.

Lavare le parti removibili con acqua e qualche goccia di detergente liquido per piatti. Per
facilitare la pulizia, & possibile utilizzare il “programma di pulizia” (M). Versare 200 ml di acqua. E
possibile aggiungere una goccia di detergente liquido per piatti nell’acqua. Non aggiungere altro.
Il coperchio (A2), la borraccia (E2), il coperchio della borraccia (E1) e il tappo centrale (A1)
possono essere lavati in lavastoviglie; la caraffa (A3), U'unita lame Powelix (B2 o E4) e l'unita
lame Powelix Life con rivestimento in titanio non possono essere lavate

in lavastoviglie. Non immergere completamente le lame (B2 o E4) né lasciarle sotto acqua
per un lungo periodo di tempo.(A).

a



COSA FARE SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA?

non funziona.

Problemi Cause Soluzioni
. N Collegare l'apparecchio a una rete elettrica
La spina non é collegata alla . . . C
. con tensione identica a quella indicata
presa di corrente. " .
sulla targa dell’apparecchio.
La caraffa non & posizionata | Controllare che la caraffa sia posizionata
, . correttamente sullunita correttamente sull'unita motore come
Lapparecchio motore. indicato nelle istruzioni.

Linterruttore € in posizione
di spegnimento.

Seguire le istruzioni per l'accensione
dell'apparecchio.

Errore del software.

Scollegare 'apparecchio dalla presa di
corrente, attendere qualche minuto e
ricollegarlo.

L'apparecchio si
arresta mentre &
in funzione.

Sovraccarico

Seguire le istruzioni alla sezione
Sovraccarico.

Vibrazioni
eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una superficie
piana.

Posizionare l'apparecchio su una superficie
piana.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Perdite dal
coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Il coperchio non &
posizionato correttamente.

Bloccare il coperchio correttamente sulla
caraffa.

Perdite dal
fondo della

Le lame non sono posizionate

Installare lanello di bloccaggio (B3, C3)
(Fig. 2) e bloccarlo ruotando la tacca
di bloccaggio in senso orario (Fig. 2).
Assicurarsi che l'anello di bloccaggio

caldo o la guarnizione in
silicone é distorta.

caraffa. correttamente. sia bloccato correttamente: il segno
sulla caraffa deve essere allineato con il
simbolo di bloccaggio (Fig. 9).
Gli alimenti sono a pezzi Ridurre la quantita o le dimensioni degli
L troppo grand_l ingredienti
Le lame non o troppo duri. :
ruotano T s N
facilmente. Il liquido miscelato é troppo

Sostituire la guarnizione con una nuova.

Perdite dal
fondo della
borraccia.

Le lame non sono posizionate
correttamente.

Posizionare l'unita lame sulla parte
superiore
della borraccia e bloccarla ruotando
la tacca di bloccaggio
in senso orario (Fig. 9).

NEPITPAOH

A 1 Meoaio kamdkt
2 Kamakt
3 MAaoTikA Kavata Tritan

B* 1 AakTtUAlog oTEYavomoinong
2 Movada Aemidwv Powelix
3 AaKTUNOG KAEWSWHATOG

C* Movada potép

D Mpootateutikd

E* 1 Kamdakt opnTol umoukaAioy
2 Ogppog
3 AakTUNIOG OTEYaVOTIOINONG
4 Movada hemidwv Powelix life
5 AaKTUNOG KAEWSWHATOG

006vn

Koupmi ON/OFF

‘EvSe1€n KAEIOWHATOG KAVATAG UTTAEVTED
‘Evée1€n kAeldwpatog kamakiol popnTou
HImTOUKAAIOU

Aertoupyia mpoypappaTog

Mn autépatn Aetrtoupyia pUBuIoNg
MoApikn Aertoupyia

Aertoupyia kaBapiopol

—ITOoT

L

MPOEIAONOIHZH:

Ot 08nyiec acpaleiag amoteAOUV TUAHA TNG CUOKEUNG. AlaBACTE TPOCEKTIKA AUTEG TIG 08NnYieg
AOPAAEIQG, TPV XPNOIUOTIOINCETE YIa TTPWTN POPA TN VEa CUOKELN. DUAAETE TEC OE TIPOOITO
UEPOG WOTE VA UIOPEITE VO avaTPEEETE O€ AUTEG apyoTepa. H ouokeur Ba Aeitoupyei povo edv
N KAvATa 1 TO WITOUKAAL €ival owoTd TomoBetnuéva otn povdada potép (C) Kat EGv TO KATTAKL
£X€L AOQaNioEl EMEVW OTNV KavdTta.

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH THX ZYZKEYHZX ZAX

Pt XPNOILOTIOIOETE VIO TTPWTN POPA TN CUCKEUT 00, EEMUVETE Ta €0PTHHATA TTOU €pXOVTal
O EMAQN HE TA TPOPIUA (KAVATA, MITOUKAAL, KATTAKIA KAt JECAIO KATTAKI) UE CATTOUVOVEPO.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv BuBilete Tn CUOKEVN O€ VEPO (OUTE TN HOVASA TOU MOTEP OUTE
™ povada Aemidwv (C kat B2)). Mnv tomoBeteite moté tn povada Tou potép (C) KaTw
anmé TpexoUpevo vepd. KaBapiote tn oL 1 ME éva VWMo Tavi Kal GTEYVWOTE TNV
TIPOOEKTIKA. Ot Aemideg eivan e§aipeTiKa arxpnpéc.

BePaiwBeite 0TI £xeTe apaipéoel OAa Ta UMKE CUOKELAGIAG TTPIV XPNOIUOTIOINCETE T GUCKEUH.

2YNAPMOAOTHZH KAI MPOZAPMOIH THX KANATAZ

Bpé€te Tov SakTUAIO oTeyavomoinong (B1) (akopa kat av éxel nén tomoBetnOei otn povdda
Aemidwv (B2)). Mpooé€te va Tomobetrioete 0woTtd Tov SakTuAlo oTteyavomoinong (B1) {avd ot
povada Aemidwv (B2) pe T owoTh MAeupd oTpappévn mpog ta mavw (Eik. 1). TOMOBETHOTE Tig
Aemideg (B2) otov SakTuAo

a



KAewdwpatog (B3) (Ek. 2). lNupiote v kavata avdamoda Kat TomoBeThote Tov SAKTUAIO
KAEIBWHATOG He TIC Aemibeg otn Bdon tng Kavdtag (Eik. 3).

KAeISWOTE TOV TIEPIOTPEPOVTAG TOV SEEIOATPOPA YIa VA AoPalioel 0 SakTUAOG (EIK. 3).
BePaiwBeite 6Tt 0 SAKTUMOG KAEISWHATOC €XEL AOPANIOEL CWOTA: TO BENOG OTNV KAVATA TIPETTEL
va gival eVBLYPAUMICUEVO HE TO BENOC 0TOV SAKTUAO KAEWGWHATOG (EIK. 3).

MpooBéote Ta UNKA péoa oTn cuvappoloynuévn Kavata, Xwpic va Eemepvdte v €vdelén
UEYIOTNG 0TABUNG (Elkdveg 4 Kat 5):

*1,75 Ntpa yla maxuppevoTa peiypata

*1,5 Nitpa yia uypd peiypata

Mposidomoinon: Mnv Balete vypd mov Bpalouv (mavw anmdé 80 °C/176 °F) péoa otnv
Kavdra.

KAeldWoTe 1O KAMAKL 0TV Kavata Kat ac@ahiote Se€lootpoa (EIK. 6). BeBaiwbeite ét1 10
Kamdki eival KAEISwUEVO owoTd: To BENOG OTO KATAKL TTPETIEL va gival EUBUYPAUMIOUEVO e
10 BéNog otn Aapn (Eik. 7). AcpalioTe To pecaio Kamakt otn 6€on Tou Mdvw O0To KAMAKL Kat
KAEIBWOTE TO TTEPIOTPEPOVTAG TO Se€100TPOPA. EAV TO KamAki Sev ac@aNioel CwoTd, N CUOKELN
oag Sev Ba Eekivioel. TomoBeTrote wOTd TNV Kavdta otn povada tou potép (Eik. 8): To BENoG
OTNV Kavdta mpémel va euBuypauIoTe pe TV KAEWSaptd otn povada tou potép (Eik. 8). Oa

€UPAVIOTE( TO AoyoTuTo ¢ ¥ Tng Kavatag otnv 086vn (H) kat Ba akouoTei éva nxntikd ofpa.

ZYNAPMOAOIHZH KAI MPOZAPMOTIH ZTO ®OPHTO

MMOYKAAI

Bpé€te tov SakTuAIo oteyavomoinong (E3) (akdua kat av éxel én tomoBetnBei otn povada
Aemidwv (E4)). Mpooéte va TOomMoBeTHOETE OWOTA Tov SAKTUNIO oTeyavoroinong §avd ot
povada Aemidwv (E4) pe tTn owoTth MAEUPA OTPAUMEVN TIPOG Ta TAVW (EIK. 9).

MpooBéoTe Ta UMKA 0TO UITOUKAN XWpiG va EEMEPATETE TN PEYIOTN OTABN:

*400 ml ylo maxuppevoTa peiypata

*600 ml yla vypd peiypata

Mpogidomoinon: Mnv Balete vypd mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/176 °F) péca oto
HMOUKAAL

TomoBetrote TN povdada Aemidwv (E3+E4) otov SakTuNo kheldwpatog (E5) (Eik. 10). fupioTe Tnv
kavata (E2) avdmoda kat TomoBetioTe Tov SAKTUAIO KAEWSWHATOG Ue Tig Aemmideg otn Baon Tng
kavatag (Eik. 11), ac@aliovtdg Tov Se€loaTtpopa.

TUPIOTE TO UMOUKAAL avAmoda Kal TOMOBETHOTE TN CWOTA 0TN HovAda Tou HoTép. KAeldwoTe To

TEPIOTPEPOVTAG TO Se€1d0TpoPa yla va acpalioel (Eik. 12). Oa epeavioTei TO
TOU pmoukaAlov otnv 08dvn (1) kat Ba aKouoTEl Eva NXNTIKO orua.

Aoydtumo

XPHZH THX ZYZKEYHZ

TomoBetoTe TN OUOKeUn Ot emimedn, otabepr Kal avOeKTIKr OTn BgPUOTNTA EMPAVELQ,
Hakpta amd mnyég OeppoTnTag 1 VepPo.

Yuv£oTe TN OUOKEUN 0ag Kal EMAEETE To TPOypaupa (J) A Ti pun autopateg pubuioelg (K) (wpa
Kal TaxUTNTa) Kat Tatrote To koupi Evapé S/Alm(onr’]c G).

- Me v kavdra (A), umopeite va ald&ete 9 tnv taxutnta avapeigng amd 1 éwg 9, matwvrag
TO TIPOYPAPA TAXUTNTAG Kal OTn CUVEXELD TN pUBUIoN +/- (N pUBUIoN «H» gival n péylotn
TaXUTNTA) KAt UopEiTe () miong va pUBICETE TOV xpOVo AErToupyiag matovTag T pubuion
+/- (K) HETACU 5 SUTEPONETTWV Kall 3 AETTTWV. R

- Mg 10 opnTO pmoukdAt (E) pmopeite va SlaxelploTeite @ ™V TaxUTNTA avApE§ng amoé 1 éwg
7, MATGVTAC Ta Koupmid €2) puBuiong +/- (K). Mmopeite va puBuIoETe Tov XpOvo Aettoupyiag
UETAL 5 Kat 90 SeUTEPONETTWY, TTATWVTAG Ta Koupmda pubuiong +/- (K). To pmAévtep Ba
OTOMOTHOEL QUTOPATA OTO TEAOG TOU TTPOYPAUHUATOG. EAv BENETE VO OTAPATHOETE TO UMAEVTEP
TIPLV a6 TNV AUTOUATN AREN TOU TIPOYPAMKATOG, TaTHOTE To KoupTti Evapéng/Alakomig (G).

‘OTav XPNOIUOTIOIEITE TO MUMAEVTEP, YNV XPNOIMOTOIEITE AANa €€APTAPATA €KTOC AT TO
e€apTNUa WONONG, Yla va amo@UYeTe {NUIG OTO UITOA.

ApKOUV AlyoTeEPa amTd 3 AETTTA YIA TNV AVAPEIEN UYPWY, YA TIG TIEPICOOTEPEG CUVTAYEG.

lMa va mpooBéoeTe LAIKA KATA TNV QVAPEIEN, APaIpECTE TO PECAIO KATTAKL ammd TO KATAKL Kal
TPooBEoTe Ta UAIKA amd Tnv omh Tpoodoaciac. AdRete umdyn Tov Kivduvo mToAiopatog.

MPOEIAOMOIHZH: Metd TV oAoKApwon €vAG KUKAOU OTO UMAEVTEP YlO TOV PEYIOTO XPOVO
eneepyacios, aQroTe To UMAEVTEP EKTOG AEITOUPYIOG YIa 1 AETTTO TTPIV TO XPNOIHOTTOIROETE Eavd.
A@POU XPNOIUOTTOINCETE TO UMAEVTEP TO TIOAU Yiat SUO KUKAOUG, SIOKOYTE T AEITOUPYIQ TNG CUCKEUNG
Kal AQroTE TNV va KPUWOoeL og Beppokpacia Swpatiou (xpetalovtal mepimou 2 wpeC). H cuokeur
Slabétel mpootaocia unepPdpTWONG. ETol anotpénetat n mpoKAnon ¢Bopdc oto HOTEP AOyw pn
PUOIONOYIKIG XPONG.

Av OB 0€L N CUOKELT KATA TN AEITOVPYIQ, TTPAYUATOTIOOTE TA £§AG:
ATTOOUVOECTE KAl APROTE TNV VA KPUWOEL yia TIEPITOU 15 €wg 20 AemmTa.
Yuvdéote avd Tn ouokeun otnv MPIfa Kal CUVEXIOTE TNV aVAELEN.

Metd amo mepimou 3 Aemtd adpdvelag, n cuokeur oag Ba petaBei otn Aertoupyia avapoviic. MNa
Va eVEPYOTIOINOETE VA TN CUOKELH oag, matriote To koupni Evapéng/Alakomig (G).

XONAPIKOZ TEMAXIZMOZ MIKPQN MOZOTHTQN

A&eooudp TTou XpNnOIHOoTIoLEITAL: CUVAPHONOYNHUEVOG TEPAXIOTAG

YihokOWTE yia pepikd SeutepdAenTta pe TNV MaAIKN Aettoupyia (L): @loTikia, apuySala KA.
Movtého 1600 w: mocotnTa/péy. xpdvog: 140 g @iotikia/8 Seutepoerrta fi 150 g apuySaha/8
Seutepoenta

@)



A0Béaipa mpoypAppaTa pe Ty Kavata (A)

Autoparo Meprypaen Mapadetypa cuvtayng
npoypappa

Smoothie

Xpnotpomoiote autd
TO TTPOYPAMHA YIa
Va TTOPACKEVACETE
smoothies: avapeign
PPECKWY PPOUTWV/
AOXQVIKWV PE YaAa ry
ytaoupTt

300 g koppdaTia avavd
+ 200 g mopTtokdNia o€
Tétapta + 200 g prmavaveg
KOMMEVEG O PETEG +
500 ml yaha

MpoemiAeypévog
XPOvog:

60 SeutepOAenTa
Mmopeiva
pubuioTEl pETALY
30 SeuTePONEMTWV
Kat
80 SeuTePONEMTWV

Xpnotgomoote
auTO TO TTPOYPAMHA
yla va @Tidéete
TAYyWTO: AVAPEIEN
KATEPYUYHEVWV
PPOUTWV HE PPEDKIA
KPEUA 1) ylaoupTt

Zopumé: 450 g
KOTEYUYHEVA OPEOLPA
+240gydha+759g
kaotavi {axapn axvn
To e€aptnua wbnong
TIPEMEL Va XpnolpoTolEital
yta tnv unof3oriénon tng
avdapegng.

MpoemiAeypévog
XPOvogc: 1 Aento
10 SeutepdAenTa

XpNOIUOTIOINOTE AUTO
TO TPOYPAMA YA va
OUVONYETE TTaydKIa
Kal va Snuioupynoete
Bpuppatiopévo mayo

8 Tmaydklia péyloto

Mpoem\eypévog
XPOvoG:

40 SeutepOAenTa
Mrmopeiva
pubuioTEl peTagl 10
SeuTEPONETTTWY Kal
50 SeuTePONEMTWV

Xpnotgomoote
auTd TO TPOYPAUHA
Ylo TapaocKeun
ehagplag Cuung
yia BAPAEG, KEIK,
yaviteg, clafoutis,
brownies k.Am. Agv
givat KatdAAnho ya
TIOPACKEUN Bapldg
{OpNG OTWE Ywpi,
TOOUPEKI, THTOA K.ATT.

Kéik ylaouptioU:
MpooBéote Ta UNKA
OTNV KavATa, HE aQuThiv
™ oglpd: 120 g ylaovpTt
+ 210 g kaotavr {axapn
axvn +7,5 g (axapn
Bavihiag + 3 apya +
125 gnhiéhaio + 85 g
KONQUTTOKANEUPO + 65
g aleopéva apuydara
+140 g alevpt+11g
uméwiv mdouvtep. Pi€te
TO MElyHa O€ KANOUTTL KOl
YROTE yla 50 Aentd oTOUG

Mpoem\eypévog
XPOVOG: 1 AemTo
15 SeutepOAenTa
Mrmopeiva
puBLIOTEL pETAgU
30 SeutepoNEMTWY
Kat 2 NemTwv

180 °C.
@ Xpnotpomonote 200 ml vepd + 1 otayova 30 Seutepolenta
auTO TO TPOYPAMHA LYPO TATWV

yla va kabapioete To
um\évtep oag

A0Béoipa TTPOoYyPAUKATA HE TN QLAAN Yia Kab 086V (E)

Avutoparta Mepypapn Mapadsiypa
mpoypappata ouvtayng

Smoothie

XpnolpomoloTe autod
TO TIPOYPAMHA YIa va
PTIdeTe smoothies:
avAapelgn péokwv
PPOVTWV/AAXAVIKWY
HE YAAa 1y ylaovpTt

100 g kapota+509g
pmavaveg +50 g
oé\vo + 250 g
XUHOG TTOPTOKAAL

MpoemAeypévog
Xpovog:

45 SeutepOlenta
Mmopei va pubuiotei
petady

30 SeutepoémTwv
Kat 60

SeuTePONEMTWY
XpnolpomoIoTe autod 4 maydkia péyloto MpoemAeypévog
TO TPAYPAHHA Yia va Xpovog:

ouvONiYeTe Taydkia
Kal va SnUIoupynoeTe
Bpuppatiopévo mayo

40 SeutepOlenta
Mmopei va pubuiotei
petagy

10 SeutepoAémTwy Kal
50 SeuTtePOAEMTWV

Xpnolpomolote autod
TO IPOYPAA Yia val

KabapioeTe To PMAévTEP 0ag

200 ml vepo

30 Seutepolenta

H maApikn Aertoupyia (L) pmopei va xpnotpomoinOei akdpa 6tav Sev eKTEAEITAL KavEva TTPOYPAUUA.

MPOEIAOMOIHZH: Ot évtoveg Tpo@ég AeKIalouv To ECWTEPIKO TOU PO, aANd autd Sev emnpealel
TNV AMOTEAECUATIKOTNTA TNG CUOKEUNG. Ta Taywpéva @aynTta MPEMeL va gival HIKpOTepa amd éva

KapuoL.

Mnv mpooBétete (€016 Lypd o€ Beppokpacia dvw Twv 80 °C, yiati pmopei va extivayBei £§w amd

ouoKeun Ayw alpvidlag cuoowpeLonG aTHoU.

META TH XPHZH THZ XYZKEYHZ

Amoouv&£aTe T cuoKewr and Tnv mpida.
Pi€te To peiypa €€w amd tnv kavdta, kabwg Sev €xel OxeSIAOTEL i amoBiKELON TPOPIUWY OTO
Yuyeio } 6TOV KATAYUKTN.
KaBapiote tn povada tou potép pe éva Bpeyuévo mavi. ZTeyvwoTe mpooekTikd. Mnv BuBilete
TIOTE TN Hovada Tou POTEP O€ vePO.
MA\évete Ta apalpolpeva eE0PTAMATA HE VEPO KOl HEPIKEG OTAYOVEG UYPOU QTTOPPUTTAVTIKOU.
la evkolo KaBAPIONA, UTTOPE(TE Va XPNOIUOTIOIRCETE TO «TPOYpappa kaBapiopou» (M). Pi€te
200 ml vepd. Mmopeite va mMPooBEoeTe pia oTayova vypou amoppUNAVTIKOU OTO VEPO, AANG

Timota dA\o

To kamdki (A2), To opnT6 PmoukdAt (E2), To Kammdki Tou @opnTtol prmoukaAio (E1) kat To pecaio
Kamdki (A1) urmopouv va TomoBeTnBovv oTo MAuvTrplo MATwY, aAAd n kavata (A3), n povada
Aemidwv Powelix (B2 1| E4), n povada Aemidwv Powelix life pe emkailvyn tiraviov dev
MpEmnel va mAévetal 1o MAUVTHPLo mAatwv. Mnv BuBilete mAnpwc Tig Aemideg (B2 1) E4) kau

HNV TIG APVETE KATW ar6 VEPO Yla HEYAAO XPOVIKO Sidctnpa.(A).



TIMPENEI NA KANETE AN H XYZKEYH ZAX AEN

AEITOYPTEI

MpofAqpara

Artigg

Noosig

Aev gival ouvdedepévn
otnv mpida.

YuvO£0TE TN OUOKELN O€ pia Tpia mou
mapéxel v idla Taon 6mwg kabopiletal
oTNV Mvakida TUoU TNG CUOKEUNG,.

H ouokeun Sev

H kavdta tou umiévtep Sev
£xel TomoBeTnOei owotd n
Sev €xel ao@alioel mTavw

BeBaiwbeite 611 n Kavdta Tou umAévtep
€ival owoTA TomoBeTnpuévn 0N povada
TOU HOTEP, OTIWG TIEPYPAPETAL OTIG

NertoupyEi. 0TN Hovdada Tou HoTEp. odnyiec.
O SlakémTNG Asitoupyiag AkoAouBnoTE TIG 0dnyieg yla TNV
Bpioketal otn Béon OFF. EKKIVNON TNG GUOKEUNG 00,
e mepimuon mEbvErE NG Nemt e BN G
TPOBAAUATOG AOYIGUIKOU. oty mpia.
H ouvokeun . . .
oBrvel 6Tav Yreppoptwon AKOAOUBNOTE TIG 08nyieg oTnV evoTNTA

Xpnotgorolgitat.

Yneppodptwon.

YnepBoAikoi

H ouokeun Sev givat
TOomoBeTNpEVN O€ eMimedn
EMPAVELQ.

TomoBEeTAOTE T CUOKEUH OE pla EMTTESN
EMPAVELQ.

Kkpadaopoi.

H moodtnta Twv UNIKWV
ival UTTEPBOANIKA HEYANN.

MelwoTe TV moodTNTA TWV CUCTATIKWY
O0Tn OUOKEUN.

Aappon anéd to

H moodtnta Twv UNIKWV
ival uTTEPBOAIKA HEYAAN.

MelwoTe TV moodTNTA TWV CUCTATIKWY
O0Tn OUOKEUN.

KATAKIL.

To kamdkt Sev ival owoTtd
TomoBeTnpévo.

Ac@alioTe KOAA TO KATIAKL 0TV KAvATa
TOU PTTAEVTED.

Alappon and

TomoBetrioTe Tov SAKTUAIO KAEISWHATOG
(B3, C3) (Eik. 2) Kal a0@aNiOTE TOV
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BESCHRIJVING

A 1 Middelste dop F* Scherm
2 Deksel G AAN/UIT-knop
3 Plastic Tritan-kan H Vergrendelingsindicator mengkan
B* 1 Afdichting I Vergrendelingsindicator meeneemfles
2 Powelix-messenunit J Bedieningsweergave
3 Sluitring K Functie voor handmatig instellen
C* Motorunit L Mengknop
D Stamper M Reinigingsknop

E* 1 Deksel voor meeneemfles
2 Meeneemfles
3 Afdichting
4 Powelix life-messenunit
5 Sluitring

WAARSCHUWING:

De veiligheidsinstructies maken deel uit van het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat

u het nieuwe apparaat voor de eerste keer gebruikt. Bewaar ze op een toegankelijke plaats
zodat u ze later kunt raadplegen. Het apparaat werkt alleen als de kan of de fles goed op de
motorunit (C) is geplaatst en als het deksel op de kan is vergrendeld.

VOORDAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT

Was voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt de onderdelen die in contact komen met
voedsel (kan, fles, deksels en middelste dop) af in een sopje.

WAARSCHUWING: Dompel het apparaat niet onder in water (noch de motorunit, noch de
messenunit (C en B2)). Zet de motorunit (C) nooit onder stromend water. Maak het apparaat
schoon met een vochtige doek en droog het voorzichtig af. De messen zijn extreem scherp.

Zorg ervoor dat alle verpakkingsmaterialen zijn verwijderd voordat u het apparaat in gebruik
neemt.

DE KAN MONTEREN

Bevochtig de afdichting (B1) (zelfs als deze al op de messenunit (B2) is aangebracht). Zorg
ervoor dat u de afdichting (B1) correct terugplaatst op de messenunit (B2), met de juiste kant
naar boven (afb. 1). Plaats de messen (B2) op de sluitring (B3) (afb. 2). Draai de kan om

en plaats de sluitring met messen op de voet van de kan (afb. 3).



Vergrendel de vergrendeling door de sluitring rechtsom te draaien (afb. 3). Zorg ervoor dat de
sluitring goed is vergrendeld: De pijl op de kan moet zich op één lijn bevinden met de pijl op
de sluitring (afb. 3).

Doe de ingrediénten in de gemonteerde kan zonder het aangegeven maximumniveau te
overschrijden (afbeeldingen 4 en 5):

* 1,75 L voor dikke mengsels

* 1,5 L voor vloeistoffen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (temperatuur boven 80 °C) in de kan.

Vergrendel het deksel op de kan door het met de klok mee vast te draaien (afb. 6). Zorg ervoor
dat het deksel goed is vergrendeld: de punt op het deksel moet zich op één lijn bevinden met de
punt op het handvat (afb. 7). Zet de middelste dop op zijn plaats op het deksel en vergrendel
de dop door deze met de klok mee te draaien. Als het deksel niet goed is vergrendeld, start het
apparaat niet. Plaats de kan goed op de motorunit (afb. 8): de punt op de kan moet op één lijn

zijn met het slotje op de motorunit (afb. 8). Er verschijnt een m kan-logo op het scherm (H)
en er klinkt een pieptoon.

DE MEENEEMFLES MONTEREN

Bevochtig de afdichting (E3) (zelfs als deze al op de messenunit (E4) is aangebracht). Zorg ervoor
dat u de afdichting op de juiste manier terugplaatst op de messenunit (E4), met de juiste kant
naar boven (afb. 9).

Doe de ingrediénten in de fles zonder het aangegeven maximumniveau te overschrijden:

* 400 ml voor dikke mengsels

* 600 ml voor vloeistoffen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (heter dan 80 °C) in de fles.

Plaats de messenunit (E3+E4) op de sluitring (E5) (afb. 10). Draai de kan (E2) ondersteboven en
bevestig de sluitring met de messen op de onderkant van de kan (afb. 11) door deze rechtsom
te vergrendelen.

Draai de fles ondersteboven en plaats deze op de juiste manier op de motorunit. Vergrendel deze

door de fles met de klok mee vast te draaien (afb. 12). Er verschijnt een flessenlogo op het
scherm (I) en er klinkt een pieptoon.

UW APPARAAT GEBRUIKEN

Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond uit de buurt van
warmtebronnen of water.

Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact en selecteer het programma (J) of de
handmatige instellingen (K) (tijd en snelheid) en druk op de start-/stopknop (G). R
- Met de kan (A) kunt u de mengsnelheid van 1 tot 9 wijzigen door op de snelheidsknop te @
drukken en vervolgens op +/- (waarbij “H” de maximumsnelheid is). U kunt de tijd ook instellen
door op de tijdsknop te (%) drukken en deze vervolgens met +/- (K) in te stellen op tussen
5 seconden en 3 minuten. R

- Met de meeneemfles (E) kunt u de mengsnelheid @D instellen van 1 tot 7 door op de
instellingsknoppen +/- (K) te drukken. U kunt de tijd ook instellen door op de +/- knop (K) te
drukken en te kiezen voor een () tijd tussen 5 en 90 seconden. De blender stopt automatisch
aan het einde van het programma. Als u de blender wilt stoppen voordat

het programma automatisch is beé&indigd, drukt u op de start-/stopknop (G).

Gebruik bij gebruik van de blender geen andere accessoires dan de stamper om schade aan de
kan te voorkomen.

Minder dan 3 minuten mengen is voldoende om vloeistoffen te mengen voor de meeste recepten.

Als u tijdens het mengen ingrediénten wilt toevoegen, verwijdert u de middelste dop van het
deksel en voegt u de ingrediénten toe via de vulopening. Pas op: aanwezig product in de blender
kan opspatten.

WAARSCHUWING: Laat de blender na een complete cyclus 1 minuut rusten voordat u het
apparaat opnieuw gebruikt. Stop het apparaat nadat u de blender maximaal twee keer hebt
gebruikt en laat het afkoelen tot kamertemperatuur (duurt ongeveer 2 uur).

Het apparaat is voorzien van een overbelastingsbeveiliging. Dit voorkomt dat de motor
beschadigd raakt door abnormaal gebruik.

Ga als volgt te werk als het apparaat tijdens gebruik wordt uitgeschakeld: Haal de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat ongeveer 15 tot 20 minuten afkoelen.
Steek de stekker van het apparaat weer in het stopcontact en hervat het programma.

Steek de stekker opnieuw in het stopcontact en schakel de blender in.

Als u het apparaat ongeveer 3 minuten niet gebruikt, schakelt het over naar de stand-bymodus.
Druk op de start-/stopknop (G) om het apparaat weer in te schakelen.

GROF HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN

Gebruikte accessoires: in elkaar gezette hakmolen
Hak in enkele seconden door (L) te pulseren: pinda’s, amandelen enz.
Model 1600 W: hoeveelheid/max. tijd: 140 g pinda’s/8 seconden of 150 g amandelen/8 seconden

N
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Programma’s beschikbaar met de kan (A)

Automatisch Beschrijving Voorbeeld van recept Tijd
programma

Smoo&hle

L

Gebruik dit programma om
smoothies te maken: het
mengen van vers fruit/
verse groenten met melk
of yoghurt

300 g ananasstukken
+ 200 g sinaasappel in
kwarten + 200 g banaan
in plakjes + 500 ml melk

Standaardtijd:
60 seconden
Kan worden

ingesteld tussen

30 seconden en
80 Seconden

&

Sorbet

%

Gebruik dit programma om
ijs te maken: het mengen
van bevroren fruit met
vers ijs of yoghurt

Sorbet: 450 g bevroren
frambozen + 240 g melk
+ 75 g bruine suiker.
Gebruik de stamper om
te mengen.

Standaardtijd:
1 min 10 sec

®

Ice crush

Gebruik dit programma om
ijsblokjes te vermalen tot
crushed ice

Maximaal 8 ijsblokjes

Standaardtijd:
40 seconden
Kan worden
ingesteld tussen
10 seconden en
50 Seconden

Gebruik dit programma
om licht deeg te maken
voor wafels, cakes,
pannenkoeken, clafoutis,
brownies enz. Niet
geschikt voor het maken
van zwaar deeg zoals voor
brood, brioche, pizza enz.

Yoghurtcake: Doe de
ingrediénten in deze
volgorde in de kan:
120 g yoghurt + 210 g
bruine suiker + 7,5 g
vanillesuiker + 3 eieren
+ 125 g zonnebloemolie
+ 85 g maismeel + 65 g
gemalen amandelen
+ 140 g bloem + 11 g
bakpoeder. Giet het
mengsel in een vorm en
bak het 50 minuten op
180 °C.

Standaardtijd:
1 min
15 seconden
Kan worden
aangepast
naar tussen
30 seconden en
2 minuten

Gebruik dit programma
om uw blender schoon te
maken

200 ml water + 1
druppel afwasmiddel

30 seconden

Beschikbare programma’s met de fles om mee te nemen (

Automatische Beschrijving Voorbeeld van recept Tijd
programma

Gebruik dit programma 100 g wortels + 50 g Standaardtijd:
om smoothies te maken: banaan + 50 g 45 seconden
Smonthle het mengen van vers bleekselderij + 250 g Kan worden
f fruit/verse groenten sinaasappelsap ingesteld tussen
Ly met melk of yoghurt 30 seconden en
60 seconden
G Gebruik dit programma Maximaal 4 ijshlokjes Standaardtijd:
\J{@ om ijshlokjes te vermalen 40 seconden
Ice crush tot crushed ice Kan worden

ingesteld tussen

"
@ 10 seconden en

50 seconden

Gebruik dit programma 200 ml water 30 seconden
6 om uw blender schoon te

maken

De pulsfunctie (L) kan nog steeds worden gebruikt als er geen programma actief is.

WAARSCHUWING: Harde ingrediénten kunnen vlekken achterlaten op de binnenkant van de kom,
maar dit heeft geen invloed op de efficiéntie van het apparaat. Bevroren voedsel mag niet groter
zijn dan een walnoot. Voeg geen vloeistof warmer dan 80 °C toe, want de vloeistof kan uit het
apparaat worden gespoten door een plotselinge ontwikkeling van stoom.

NA GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Haal de stekker uit het stopcontact.

Giet het mengsel uit de kan. Deze is namelijk niet ontworpen om voedsel in de koelkast of vriezer
te bewaren.

Gebruik een vochtige doek om de motorunit te reinigen. Droog het voorzichtig af.

Dompel de motorunit nooit onder water.

Was de verwijderbare onderdelen met water en een paar druppels afwasmiddel. U kunt

het “reinigingsprogramma” (M) gebruiken om het schoonmaken eenvoudiger te maken. Giet er
200 ml water bij. U kunt een druppel afwasmiddel toevoegen aan het water, maar niets anders.
Het deksel (A2), de meeneemfles (E2), de dop van de meeneemfles (E1) en de middelste
dop (A1) kunnen in de vaatwasmachine worden gereinigd, maar de kan (A3), de Powelix-
messenunit (B2 of E4) en de Powelix life-messenunit met titaniumcoating mogen niet in
de vaatwasmachine worden gewassen. Dompel de messen (B2 of E4) niet volledig onder en
laat ze niet lange tijd onder water liggen.(A).



WAT TE DOEN ALS HET APPARAAT NIET WERKT

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat
werkt niet.

De stekker zit niet in
het stopcontact.

Steek de stekker van het apparaat in een
stopcontact met dezelfde spanning als staat
aangegeven op het typeplaatje van het
apparaat.

De blenderkan is niet

goed geplaatst of niet

goed op de motorunit
vergrendeld.

Controleer of de blenderkan goed op de
motorunit is geplaatst zoals uitgelegd in de
instructies.

De aan/uit-schakelaar
staat in de stand UIT.

Volg de instructies voor het starten van het
apparaat.

In het geval van een
fout in de software.

Trek de stekker uit het stopcontact, wacht
enkele minuten en steek hem er opnieuw in.

Het apparaat
schakelt uit

Overbelasting

Volg de instructies in het gedeelte

Er zitten te veel
ingrediénten in.

wanneer het wordt Overbelasting.
gebruikt.
H?t apparaat staat Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele
. niet op een vlakke d d
Overmatige ondergrond. ondergrond.
trillingen.

Verminder de hoeveelheid ingrediénten in het
apparaat.

Het deksel lekt

Er zitten te veel
ingrediénten in.

Verminder de hoeveelheid ingrediénten in het
apparaat.

Het deksel is niet
goed geplaatst.

Vergrendel het deksel goed op de blenderkan.

Er lekt water uit
de voet van de
blenderkan.

De messen zijn niet
goed geplaatst.

Breng de sluitring (B3, C3) aan
(afb. 2) en sluit de vergrendeling door die met
de klok mee te draaien (afb. 2).

Zorg ervoor dat de sluitring goed is vergrendeld:

de punt op de kan moet zich op één Lijn
bevinden met de vergrendeling (afb. 9).

De messen draaien
moeizaam.

De stukken voedsel
zijn te groot
of te hard.

Verminder de hoeveelheid of grootte van de te
mengen ingrediénten.

De gemengde vloeistof
is te heet of de
siliconen afdichting is
verbogen.

Vervang de afdichting door een nieuwe.

De voet van de
meeneemfles lekt

De messen zijn niet
goed geplaatst.

Plaats de messenunit op de bovenkant van de
fles en vergrendel de messenunit door deze met
de klok mee te draaien (afb. 9).

PRODUKTBESCHREIBUNG

A 1 Verschlusskappe F* Display
2 Deckel G Ein-/Aus-Taste
3 Mixbehilter aus Kunststoff (Tritan) H Verriegelungsanzeige fiir den Mixbehalter
B* 1 Dichtung I Verriegelungsanzeige fiir die To-Go-Flasche
2 Powelix-Messereinheit J  Programm-Taste
3 Verriegelungsring K Manuelle Einstell-Taste
C* Motoreinheit L Mix-Taste
D Stopfer M Reinigungs-Taste
E* 1 Deckel fiir die To-Go-Flasche

2 To-Go-Flasche

3 Dichtung

4 Powelix Life-Messereinheit
5 Verriegelungsring

Die Sicherheitshinweise sind Bestandteil des Gerdts. Lesen Sie sie sorgfaltig durch, bevor Sie Ihr
neues Gerdt zum ersten Mal verwenden. Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum Nachlesen
griffbereit auf Das Gerdt funktioniert nur, wenn das GefdR oder die Flasche korrekt auf der
Motoreinheit (C) positioniert ist und der Deckel auf dem GefdR verschraubt ist.

VOR DEM ERSTEN BEBRAUCH IHRES GERATS

Spiilen Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen (Mixbehalter, Flasche, Deckel
und Verschlusskappe), vor der ersten Verwendung des Gerdts mit Seife ab.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser (weder die Motoreinheit noch die
Messereinheit (C und B2)). Halten Sie die Motoreinheit (C) niemals unter laufendes
Wasser. Reinigen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es vorsichtig ab.
Die Messer sind sehr scharf.

Vergewissern Sie sich, dass die gesamte Verpackung entfernt wurde, bevor Sie das Gerdt in Betrieb
nehmen.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BEHALTERS

Feuchten Sie die Dichtung (B1) an (selbst wenn sie bereits an der Messereinheit (B2) angebracht
ist). Achten Sie darauf, die Dichtung (B1) wieder korrekt und richtig herum auf die Messereinheit
(B2) zu setzen (Abb. 1). Setzen Sie die Messer (B2) auf den Verriegelungsring (B3) (Abb. 2).
Drehen Sie den Mixbehélter um und befestigen Sie den Verriegelungsring mit den Messern an der
Unterseite des Mixbehdlters (Abb. 3).

G



Verriegeln Sie ihn durch Drehen des Verriegelungsrings im Uhrzeigersinn (Abb. 3). Priifen Sie,
ob der Verriegelungsring richtig befestigt ist: Der Pfeil am Behdlter muss auf den Pfeil am
Verriegelungsring ausgerichtet sein (Abb. 3).

Geben Sie die Zutaten in den zusammengesetzten Behdlter, ohne die angegebene maximale
Fiillhdhe zu tberschreiten (Abbildungen 4 und 5):

* 1,75 L fiir dicke Mischungen

* 1,5 L fiir flissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80 °C/176 °F) in den Behdlter.

Setzen Sie den Deckel des Mixbehélters auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn fest (Abb. 6).
Stellen Sie sicher, dass der Deckel richtig verschraubt ist: Der Punkt auf dem Deckel sollte auf
den Punkt am Griff ausgerichtet sein (Abb. 7). Verriegeln Sie die Verschlusskappe in der richtigen
Position auf dem Deckel, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen. Wenn der Deckel nicht richtig
verschlossen ist, startet das Gerét nicht. Setzen Sie den Mixbehilter korrekt auf die Motoreinheit
(Abb. 8): Der Punkt auf dem Behalter sollte auf das Schloss an der Motoreinheit ausgerichtet sein

(Abb. 8). Auf dem Bildschirm (H) wird ein Mixbehalter-Symbol
ertont.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DER TO-GO-FLASCHE

Feuchten Sie die Dichtung (E3) an (selbst wenn sie bereits an der Messereinheit (E4) angebracht
ist). Achten Sie darauf, die Dichtung korrekt und richtig herum wieder auf die Messereinheit
(E4) zu setzen (Abb. 9). Geben Sie die Zutaten in die Flasche, ohne die angegebene maximale
Fiillhdhe zu liberschreiten:

* 400 ml fiir dicke Mischungen

* 600 ml fiir Flissigkeiten

Warnung: GieRen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80 °C/176 °F) in die Flasche.

angezeigt und ein Signalton

Setzen Sie die Messereinheit (E3+E4) auf den Verriegelungsring (E5) auf (Abb. 10). Drehen Sie
den Mixbehdlter (E2) um und befestigen Sie den Verriegelungsring mit den Messern auf der
Unterseite des Mixbehélters (Abb. 11) durch Drehen im Uhrzeigersinn.

Drehen Sie die Flasche um und setzen Sie sie korrekt auf die Motoreinheit. Verriegeln Sie die

Flasche, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 12). Auf dem Display &2 wird ein Flaschen-

Symbol angezeigt (I) und ein Signalton ertont.

VERWENDUNG IHRES GERATS

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile, hitzebesténdige Flache, die vor Wasserspritzern und
Hitzequellen geschiitzt ist.

SchlieRen Sie das Gerdt an und wéhlen Sie Ihr Programm (J) oder manuelle Einstellungen (K)
(Zeit und Geschwindigkeit) aus. Driicken Sie dann die Start/Stopp-Taste (G).

Mit dem Behdlter (A) kénnen Sie die Mixgeschwindigkeit @ von 1 bis 9 einstellen, indem Sie
das Geschwindigkeitsprogramm wahlen und dann die +/- Einstell-Tasten driicken. ,H” entspricht
der maximalen Geschwindigkeit. Sie konnen auch die Betriebsdauer ' durch Driicken der +/-
Einstell-Tasten (K) zwischen 5 Sekunden und 3 Minuten einstellen.

Mit der To-Go-Flasche (E) konnen Sie die Mixgeschwindigkeit @D von 1 bis 7 regulieren, indem
Sie die +/- Einstell-Tasten (K) driicken. Sie kdnnen auch die Betriebsdauer (9 durch Driicken der
+/- Einstell-Tasten (K) zwischen 5 und 90 Sekunden einstellen. Ihr Mixer schaltet automatisch
nach Beendigung des Programms ab. Wenn Sie den Mixer vor dem automatischen Programmende
ausschalten méchten, driicken Sie die Start/Stopp-Taste (G).

Wenn der Mixer in Betrieb ist, verwenden Sie kein anderes Zubehdr als den Stopfer, um den
Behdlter nicht zu beschadigen.

Fiir die Zubereitung der meisten Flissigkeiten ist ein Mixvorgang von weniger als 3 Minuten
ausreichend.

Zum Hinzufiigen von Zutaten wéhrend eines Mixvorgangs nehmen Sie die Verschlusskappe vom
Deckel und geben die Zutaten durch die Offnung im Deckel hinzu. Aus der Offnung kann dabei
Fliissigkeit spritzen.

ACHTUNG: Nach einem kompletten Mixvorgang sollten Sie 1 Minute lang warten, bevor Sie den
Mixer erneut verwenden.

Nach zwei Mixvorgdngen sollte das Gerdt erst wieder betrieben werden, wenn es wieder
Raumtemperatur erreicht hat (dies kann bis zu 2 Stunden dauern).

Das Gerat ist mit einem Uberlastungsschutz ausgestattet. Dadurch wird verhindert, dass der
Motor durch Uberlastung beschidigt wird.

Wenn sich das Gerdt wahrend des Betriebs ausschaltet, gehen Sie wie folgt vor: Ziehen Sie den
Netzstecker und lassen Sie es etwa 15 bis 20 Minuten abkiihlen.

SchlieRen Sie das Gerdt wieder an die Stromversorgung an und setzen Sie den Mixvorgang fort.

Wenn das Gerdt fiir ca. 3 Minuten inaktiv ist, schaltet es in den Stand-by-Modus. Um das Gerdt
wieder einzuschalten, driicken Sie die Start/Stopp-Taste (G).

GROBES HACKEN KLEINER MENGEN

Verwendetes Zubehor: Eingesetztes Hackmesser
Zerkleinern sie in Sekundenschnelle mithilfe der Pulse-Funktion: Erdniisse, Mandeln, usw.
Modell 1600 W: Menge/Max. Zeit: 140 g Erdniisse/8 Sekunden oder 150 g Mandeln/8 Sekunden



Programme fiir den Mixbehalter (A

Programm fiir die
Zubereitung von

300 g Ananasstiicke +
200 g geviertelte Orangen
+ 200 g Bananenscheiben +
500 ml Milch

duktbeschreibung Beispielrezept

Standarddauer:
60 Sekunden
Anpasshar
von 30 bis
80 Sekunden

Automatis
Program
Smoothies: Mixen von
@ frischem Obst/Gemiise
mit Milch oder Joghurt

Programm fiir die Sorbet: Sorbet: Standarddauer:
Zubereitung von 450 g gefrorene 1 Min. 10 Sek.
Sorbet Eiscreme: Mixen von Himbeeren + 240 g Milch
tiefgekiihlten Friichten | + 75 g brauner Streuzucker
mit frischer Sahne oder | Der Stopfer sollte zur Hilfe
Joghurt beim Mixen verwendet
werden.
Programm fiir das Maximal 8 Eiswiirfel Standarddauer:
ZerstolRen von 40 Sekunden
Eiswiirfeln zu Eisschnee Anpassbar
von 10 bis

50 Sekunden

Programm fiir die
Zubereitung leichter
Teige, wie Waffeln,
o. Kuchen, Pfannkuchen,
Clafoutis, Brownies etc.
Es kénnen keine festen

Teige wie etwa Brot,

Brioche, Pizza usw.

zubereitet werden.

Joghurtkuchen: Zutaten
in dieser Reihenfolge
in den Behdlter geben:
120 g Joghurt +
210 g brauner Streuzucker +
7,5 g Vanillezucker + 3 Eier
+ 125 g Sonnenblumendl
+ 85 g Maisstarke
+ 65 g gemahlene
Mandeln + 140 g Mehl
+ 11 g Backpulver. Die
Mischung in eine Form
geben und 50 Minuten bei
180 °C backen.

Standarddauer:
1 Min
15 Sekunden
Anpassbar von
30 Sekunden bis
2 Minuten

Programm zum
Reinigen Ihres Mixers

200 ml Wasser +
1 Tropfen Spiilmittel

30 Sekunden

Programme fiir die To-Go-Flasche (E)

Automatische Beschreibung Beispielrezept Dauer
Programme

Programm fiir die 100 g Karotten + Standarddauer:
Zubereitung von 50 g Bananen + 45 Sekunden
Smoothies: Mixen von 50 g Sellerie + 250 g | Anpasshar von
frischem Obst/Gemiise mit | Orangensaft 30 bis 60 Sekunden
Milch oder Joghurt

Smoothle

% Programm fiir das Maximal 4 Eiswiirfel | Standarddauer:
o el ZerstoRen von Eiswiirfeln 40 Sekunden

Anpassbar von
10 bis 50 Sekunden

E'ﬁ zu Eisschnee
Programm zum Reinigen
Thres Mixers

200 ml Wasser 30 Sekunden

Die Puls-Funktion (L) kann auch dann verwendet werden, wenn kein Programm ablauft.

ACHTUNG: Farbintensive Lebensmittel konnen die Innenseite der Schiissel verfarben, dies
beeintréchtigt jedoch nicht die Effizienz des Gerdts. Tiefkiihlkost sollte die GroRe einer Walnuss
nicht iiberschreiten. Geben Sie keine heillen Fliissigkeiten mit einer Temperatur tiber 80 °C hinzu,
da diese durch plétzliches Verdampfen austreten konnen.

NACH DER VERWENDUNG IHRES GERATS

Ziehen Sie den Netzstecker.

Fiillen Sie die Mischung um, da der Behalter nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Kiihlschrank oder Gefrierfach gedacht ist.

Wischen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie sie sorgfaltig. Tauchen
Sie die Motoreinheit niemals in Wasser.

Waschen Sie die abnehmbaren Teile mit Wasser und ein paar Tropfen Spiilmittel ab. Um die
Reinigung zu erleichtern, konnen Sie das ,Reinigungsprogramm” (M) verwenden. 200 ml Wasser
hinzugeben. Sie konnen, wenige Tropfen Spiilmittel in das Wasser zu geben, jedoch nichts
anderes.

Der Deckel (A2), die To-Go-Flasche (E2), der Deckel der To-Go-Flasche (E1) und die Verschlusskappe
(A1) konnen in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden, wohingegen der Mixbehalter
(A3), die Powelix-Messereinheit (B2 oder E4) und die Powelix Life-Messereinheit mit
Titanbeschichtung nicht geschirrspiilmaschinenfest sind. Tauchen Sie die Messer (B2 oder
E3) nicht vollstandig und fiir lingere Zeit in Wasser. (A).

@



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT

FUNKTIONIERT?
Probleme Ursachen Lésungen
P Stecken Sie den Netzstecker in eine
Der Na(;tzzzif]ﬁ;;es:, nicht Steckdose, die der Spannung des Gerdts
9 ' gemaR Typenschild entspricht.
. e s Vergewissern Sie sich, dass der
koDrserkht/h:l?; gg:tﬁlro]tiotr:i]rmzit Mixbehalter korrekt und wie in den
e H Anweisungen beschrieben auf der
Das Gerdt positioniert oder verriegelt. Motoreinheit positioniert ist.

funktioniert nicht.

Der Netzschalter befindet sich
in der Position OFF (AUS).

Folgen Sie den Anweisungen zum
Starten des Gerats.

Ein Softwarefehler tritt auf.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, warten Sie einige Minuten,
und stecken Sie den Netzstecker wieder

ein.

Das Gerat schaltet
sich wahrend des
Gebrauchs aus.

Uberlastung

Folgen Sie den Anweisungen im
Abschnitt ,Uberlastung”.

Starke
Vibrationen.

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Fldche.

Stellen sie das Gerdt auf eine ebene
Oberflédche.

Zu viele Zutaten sind
eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der Zutaten
im Behalter.

Der Deckel ist
undicht.

Zu viele Zutaten sind
eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der Zutaten
im Behdlter.

Der Deckel ist nicht korrekt
positioniert.

Schrauben Sie den Deckel sicher auf
den Mixbehalter.

Es tropft an der
Unterseite des

Die Messer sitzen nicht

Setzen Sie den Verriegelungsring (B3,
C3) (Abb. 2) auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest (Abb. 2). Priifen Sie,

: . korrekt. ob der Verriegelungsring richtig befestigt
Mixbehdlters. ist: Der Punkt am Behalter sollte auf das
Schloss ausgerichtet sein (Abb. 9).
Die Zutaten im Mixbehalter : P s
sind zu grob geschnitten RedclIJZIeren Sie t()il_e Medngezoder GroRe
Die Messer oder zu fest. er zu verarbeitenden Zutaten.
rotieren
schwerfallig. Die Mischfliissigkeit ist zu

heiR oder die Silikondichtung
ist verbogen.

Ersetzen Sie die Dichtung durch eine
neue.

Es tropft vom
Boden der
To-Go-Flasche

Die Messer sitzen nicht
korrekt.

Setzen Sie die Messereinheit auf die
Flasche und drehen Sie zum Verriegeln
im Uhrzeigersinn fest (Abb. 9).

DESCRIPTION

A 1 Middle cap F* Screen
2 Lid G ON/OFF button
3 Plastic Tritan jar H Blender jar lock indicator
B* 1 Seal I On the go bottle lock indicator
2 Powelix blades unit J  Program function
3 Locking ring K Manual setting function
C* Motor unit L Pulse function
D Tamper M Cleaning function

E* 1 0On the go bottle lid
2 On the go bottle
3 Seal
4 Powelix life blades unit
5 Locking ring

The safety instructions are part of the appliance. Read these instructions carefully before using
your new appliance for the first time. Keep them in an accessible place so that you can refer
to them later. The appliance will only work if the jar or the bottle is correctly positioned on the
motor unit (C) and if the lid is locked onto the jar.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, rinse the parts that come into contact with food
(jar, bottle, lids and middle cap) with soapy water.

WARNING: Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the blades
unit (C and B2). Never put the motor unit (C) under running water. Clean the appliance
with a damp cloth and dry it carefully. The blades are extremely sharp.

Make sure all the packaging has been removed before operating the appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE JAR

Moisten the seal (B1) (even if already fitted on the blades unit (B2)). Be careful to correctly fit
the seal (B1) back onto the blades unit (B2) the correct way up (Fig. 1).

Place the blades (B2) on the locking ring (B3) (Fig. 2). Turn the jar upside down and fit the
locking ring with blades on the base of the jar (Fig. 3).

Lock it by rotating to lock ring in the clockwise direction (Fig. 3).

Make sure the locking ring is locked correctly: the arrow on the jar must be aligned with the arrow
on the locking ring (Fig. 3).



Add the ingredients into the assembled jar without exceeding the maximum level indicated
(Figures 4 and 5):

*1.75 L for thick mixtures

* 1.5 L for liquid preparations

Warning: Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jar.

Lock the lid on the jar and lock in the clockwise direction (Fig. 6). Make sure the lid is locked
correctly: the point on the lid should be aligned with point on the handle (Fig. 7). Lock the
middle cap in position on the lid and lock it by rotating it in the clockwise direction. If the lid
is not correctly locked, your appliance will not start; Position the jar correctly on the motor unit
(Fig. 8): the point on the jar should aligned with the lock on the motor unit (Fig. 8). A jar logo

@ will appear on the screen (H) and a beep signal will sound.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON THE GO BOTTLE

Moisten the seal (E3) (even if already fitted on the blades unit (E4)). Be careful to correctly fit
the seal back onto the blades unit (E4) the correct way up (Fig 9).

Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level indicated:

* 400ml for thick mixtures

* 600ml for liquids

Warning: Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the bottle.

Place the blades unit (E3+E4) on the locking ring (E5) (Fig. 10). Turn the jar (E2) upside down
and assemble the locking ring with the blades on the base of the jar (Fig. 11) by locking it in
the clockwise direction.

Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit. Lock it by rotating it

in the clockwise direction (Fig. 12). A bottle logo will appear on the screen (I) and a beep
signal will sound.

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or water.

Plug your appliance in and select your program (J) or manual settings (K) (time and speed) and

press the Start/Stop button (G). R

With the jar (A) you can change the blending speed @ from 1 to 9 by pressing speed program

then the setting +/- (“H” being the maximum speed), and you can also set up the running time
by pressing time program then setting +/- (K) between 5 seconds and 3 minutes.

With the on the go bottle (E) you can manage the blending speed ) from 1 to 7 by pressing
the setting +/- buttons (K). You can also set up the running time @ by pressing the setting
+/- buttons (K) between 5 seconds and 90 seconds. Your blender will stop automatically at the
end of the program. If you want to stop the blender before the automatic end of the program,
press on the Start/Stop button (G).

When using the blender, do not use any accessories other than the pusher to avoid damaging
the bowl.

Less than 3 minutes of mixing are enough to blend liquids for most recipes.

To add ingredients while blending, remove the middle cap from the lid and add the ingredients
through the feeder hole. Beware of the risk of spatter.

WARNING: After running one cycle in the blender for the maximum processing time, let the
blender rest for 1 minute before operating it again. After using the blender for a maximum of
two cycles, stop the appliance and leave to cool to room temperature (takes about 2 hours).
The appliance is fitted with overload protection. This prevents the motor from being damaged
by abnormal usage.

If the appliance switches off during operation, proceed as follows:
Unplug and leave to cool down for around 15 to 20 minutes.
Reconnect the appliance to the power supply and resume blending.

After approx. 3 minutes without use, your appliance will start a standby mode. To switch on your
appliance again, press the Start/Stop button (G).

ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES

Accessory used: assembled chopper
Chop in a few seconds by pulsing (L): peanuts, almonds etc.
Model 1600 w: quantity/max. time: 140 g peanuts/8 seconds or 150 g almonds/8 seconds



Programs available with the jar (A)

Smoothle

Use this program
to make smoothies:
blending fresh fruits/
vegetables with milk
or yoghurt

300 g of pineapple chunks
+ 200 g of oranges in
quarters + 200 g of sliced
bananas + 500 ml of milk

Automatic Description Example of recipe Time
program

Default time:

60 seconds Can be
adjusted between
30 seconds to
80 seconds

&

Use this program
to make ice cream:
blending frozen fruits
with fresh cream or
yoghurt

Sorbet: 450 g of frozen
raspberries + 240 g of milk
+ 75 g of powdered brown

sugar The pusher should
be used to help mix.

Default time: 1 min
10 secs

Use this program to
crush ice cubes and
make crushed ice

8 ice cubes maximum

Default time:
40 seconds Can be
adjusted between

10 seconds to

50 seconds

Use this program to
make light dough
for waffles, cakes,

pancakes, clafoutis,
brownies, etc. Not

suitable for making
heavy dough like
bread, brioche, pizza
etc.

Yoghurt cake: Add the
ingredients to the jar
in this order: 120 g
of yoghurt + 210 g of
powdered brown sugar
+ 7.5 g of vanilla sugar
+ 3 eggs + 125 g of
sunflower oil + 85 g
of corn flour + 65 g of
ground almonds + 140 g
of flour + 11 g of baking
powder. Pour the mixture
into a mould and bake for
50 minutes at 180°C.

Default time: 1 min
15 seconds Can be
adjusted between
30 seconds to
2 minutes

Use this program to
clean your blender

200 ml water + 1 drop of
washing-up liquid

30 seconds

Programs available with the On The Go bottle (E)

Automatic Description Example of recipe Time
gram

Use this program to make 100 g of carrots + Default time:
smoothies: blending fresh | 50 g of bananas + 45 seconds Can be

fruits/vegetables with milk | 50 g of celeriac + adjusted between
@ or yoghurt

Smoothle

250 g of orange juice | 30 seconds to
60 seconds

% Use this program to 4 ice cubes maximum | Default time:
Ice i-rush crush ice cubes and make 40 seconds Can be

o | crushed ice adjusted between
@ 10 seconds to
50 seconds

200 ml of water

Use this program to clean 30 seconds

your blender

The pulse function (L) can still be used when no program is running.

WARNING: Strong foods may stain the inside of the bowl, but this does not affect the efficiency
of the appliance. Frozen foods should be no bigger than a walnut. Do not add hot liquid above
80°C as it can be ejected out of the appliance due to a sudden build up of steam.

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Pour the mixture out of the jar since it is not designed for storing food in the refrigerator or in
the freezer.

Use a damp cloth to clean the motor unit. Dry off carefully. Never immerse the motor unit in
water.

Wash removable parts with water and a few drops of washing-up liquid. To make cleaning easier,
you can use the “cleaning program” (M).

Pour in 200 ml of water. You can add a drop of washing-up liquid into the water but nothing else
The lid (A2), the on the go bottle (E2), the lid of the on the go bottle (E1) and the middle cap
(A1) can be cleaned in the dishwasher but the jar (A3), the Powelix blades unit (B2 or E4)),
the titanium-coated Powelix life blades unit must not be washed in dishwasher. Do not fully
immerse the blades (B2 or E4) or leave them under water for a long time. (A).



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

Problems

Causes

Solutions

Sdanl) oo Slgall i gh vie Alab e A o La

The appliance
does not operate.

It is not plugged in.

Plug the appliance into an outlet
providing the same voltage as specified
on the appliance’s rating plate.

The blender jar is not
correctly positioned or
locked on the motor unit.

Check that the blender jar is correctly
positioned on the motor unit as
explained in the instructions.

The power switch is in the
OFF position.

Follow the instructions for starting your
appliance.

In case of a software bug.

Unplug the appliance, wait few minutes
and plug in again.

The appliance

Follow the instructions in the Overload
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Volume of ingredients is
too high.

switches off when Overload ¢
i section.
in use.
The appliance is rot placed Place the appliance on a flat surface.
Excessive on a flat surface.
vibration.

Reduce the quantity of ingredients in the
appliance.

Leak from the lid

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients in the
appliance.

The lid is not correctly
positioned.

Lock the lid securely onto the
blender jar.

Leak from the
base of the
blender jar.

The blades are not
correctly positioned.

Fit the locking ring (B3, C3) (Fig. 2) and
lock it by rotating the lock notch in the
clockwise direction (Fig. 2). Make sure
the locking ring is locked correctly: the
point on the jar should be aligned with
the lock (Fig. 9).
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The blades have
difficulty turning.

The pieces of food are too
large or too hard.

Reduce the quantity or size of mixed
ingredients.

e Y il il

The blended liquid is too
hot or the silicone seal
is bent.

Replace the seal with a new one.
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Leak from the
base of the on the

go bottle

The blades are not
correctly positioned.

Place the blades unit on the top of the
bottle and lock it by rotating the lock
notch in the clockwise direction (Fig. 9).
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A 1 CepepHil KOBMa4yokK
2 Kpuwka
3 MnacTMacoBa TpUTaHOBa Yalla
B* 1 YwinbHeHHA
2 bnok nes Powelix
3 CronopHe Kinbue
C* MoTopHwI 610K
D TpambyBanbHa yacTMHa
E* 1 KpuwwKa 3HIMHOI NAALwKn
2 3HiMHa nnAwkKa
3 YuinbHeHHsA
4 brok nes Powelix life
5 CtonopHe Kinbue

YBATA!

MocibHuK i3 npaBun 6e3neKkn NOCTauyaETbCA B KOMMEKTI 3 npunagom. MepL HiX nounHaTty
KOPWCTYBaHHA HOBWMM MPUNafoM, O3HaloMTecA i3 UMMKU iHCTpyKuiamu. Tpumainte ix y
[OCTYNHOMY MicLi ANA NoAanbLUOro BUKOPWCTaHHA. Mpunaa npaLtoBaTMe, NmLie AKLLO Yalua
a6o nnALwKa npaBuIbHO BCTAaHOB/EHI Ha MOTopHOMY 6oL (C), a KpuLKa 3adikcoBaHa Ha Yali.

Al NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM NPUNALRY

Mepw HiXX NOYMHATV BUKOPWUCTaHHA Mpunagy Breplue, NPOMUITE Or0 KOMMOHEHTH, Lo
KOHTaKTYIOTb 3 XXelo (YaLly, NNALKY, KPULWKK i cepefjHiii KOBMayoK) MUIbHOIO BOAOIO.

EkpaH

KHonKa BBIMKHEeHHA/BUMKHEHHA
IHaMKaTOp 6110KYBaHHSA Yallui 6neHaepa
IHAMKaTOp 6/I0KYBaHHA 3HIMHOI NAALLKN
DyHKLiA nporpamyBaHHA

DyHKLiA HanalTyBaHHA BPYUHY
IMnynbcHa GyHKLisa

DYHKLiA OUMLLEeHHA

ZT-rR-—"ITOT

YBATA! He 3aHypioiiTe npunag y Bogy — aHi MoTopHuii 6nok (C), aHi 6nok nes (B2).
Hikonu He nomiwaiite motopHuii 6nok (C) nig nporouHy Boay. MpoTpiTb npunag
BOJIOrOI0 CEPBETKOIO Ta peTeNbHO BICYLWIiTb. Jlesa Hag3BMYaiHO rocTpi.

Mepw HiXX MOYMHaTM eKcniyaTauito Npunagy, NepeKkoHanTecs, WO 3 HbOro 3HATO BeCb
nakyBanbHWiA MaTepian.

36MPAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALLI

YuwinbHeHHs (B1) NMOTPiGHO 3BOMOXMUTY, HaBiTb AKLIO MOTO BXEe BCTAHOBNEHO Ha 6GNOK ne3
(B2). ByabTe yBaxHi, W06 MpaBuIbHO BCTAHOBUTYK YLinbHeHHA (B1) Ha 6nok nes (B2) (man. 1).
Momitntb nesa (B2) Ha ctonopHe Kinbue (B3) (Man. 2). lMeperopHitb Yally # BCTaHOBITb
CTOMOpPHe KifbLie 3 ne3amu yaiuy 3Hu3y (Man. 3).

3adikcynTe ix, NOBEPHYBLUM CTOMOPHE KiflbLie B HANPAMKY 33 FOIMHHKOBOIO CTPiNKoto (Man. 3).
MepeKkoHaiTecs, WO CTOMOPHe Kinble 3adikcoBaHe HaneXHUM YNHOM: CTPINKa Ha valli Mae
6yTV CymileHa 3i CTPINKoIo Ha KinbLii (man. 3).




[lopaiite fo 3i6paHoi Yalli iHrpeAieHTH, He NepeBULLYUY MAKCUMaNbHUIA PiBEHD, WO Ha Hil
BKa3aHo (man.4i5):

*1,75 n ana winbHoi cymiwi

*1,5n gna pignun

YBara! He HanuBaiiTe B yaluy piaviHy, WwWo KUnNnTb (Temnepartypa noHag 80 °C).

YCTaHOBITb KPULLKY Ha vawy i 3adikcyinte 1i, NOBEPHYBLUM B HaNPAMKY 3a FOAWHHUKOBOIO
cTpinkoto (Man. 6). MepekoHanTecs, WO KPULWKY 3adikcOBaHO HaNeXHWM YNHOM: iHAMKATOP Ha
KpuLLi Ma€e ByTy cymileHnin 3 iHAMKaTOPOM Ha pyuui (Man. 7). YCTaHOBITb cepefHiil KoBNavoK
Ha KPULLKY i 3adikcyiiTe 10ro, NOBEpHYBLIN B HaNPAMKY 3a FOAVHHWKOBOIO CTPINKo. AKLLO
KPULLKY He 3apikcoBaHO, 3anyCcTUTU Npuaj He BAACTbCA. YCTaHOBUTb Yally Ha MOTOpHOMY 6o
HaneXHUM YnHoM (Man 8): iHAMKaTOP Ha YallLi Ma€ By Ty CyMiLLEHW i3 GpikcaTopom Ha MOTOPHOMY

6noui (Man. 8). Ha ekpaHi 3'aBuTbCA norotun c ¥ vawi (H), i nponyHae 3ByKoBUiA curHan.

36UPAHHA TA BCTAHOBJIEHHA 3HIMHOI NAALLIKA

YuwinbHeHHsA (E3) NOTPiGHO 3BONOXKMTY, HABITb AKLLO NOro BXe BCTaHOBNEHO Ha 610K ne3 (E4).
BynbTe yBaskHi, 06 NPaBUIbHO BCTAaHOBUTY YLLiNbHEHHSA Ha 6110k ne3 (E4) (man. 9). lofaiite ao
NNALKN IHFPEAiEHTN, He NepPeBNLLYIOYMN MaKCUMaNbHUIN PiBEHb, WO Ha Hill BKa3aHO:

*400 mn ana winbHoi cymiwi * 600 mn ana pignHn

YBara! He HanuBaiiTe B NAALKY piauHY, Wo KMNuTb (tTemnepatypa noHap 80 °C).

Momitntb 6nok nes (E3 + E4) Ha cTtonopHe kinbue (E5) (mMan. 10). MeperopHitb yawy (E2),
YCTaHOBITb CTOMOPHE KinbLie 3 1e3amu Yaluy 3Hu3y (man. 11) i noBepHiTb NOro 3a roANHHNKOBO
CTpinKoto, Wob 3adikcyBatn.

MepeBepHiTb NAALKY /i BCTAHOBITb i HA MOTOPHUIA 60K HaneXHUM YrHOM. 3adikcyiiTe iX,
NoBEPHYBLUN B HANPAMKY 3a FOAUHHVKOBOIO CTPiNKolo (Man. 12). Ha ekpaHi 3'aBUTbCA norotun

nnawkw (1), i nponyHae £= 3ByKOBWI CUrHa.

BUKOPUCTAHHA NPUJNIAAY

YcTaHOBITb Mpunaa Ha CTiliKy, pPiBHY /1 »apoTPUBKY MOBEPXHIO NoAani BifA fxepen Tenna ta
BOAW.

MigkntouiTe Npunag, i Bubepite Nnporpamy (J) abo pyuHi HanawTtysaHHA (K) (Yac i wemakicTb) i
HaTUCHITb KHOMKY NycKy/3ynuHkm (G).

3a BUKOPWCTaHHA YaLwi (A) wBmnakictb <2 bnengepa MoxxHa Bubpaty B AianasoHi Big 1 4o 9: ana
LibOro HaTUCHITb KHOMKY NporpamyBaHHsA WBUAKOCTI L 11 ckopuryiiTe ii 3a JONOMOroo KHOMOK
«+/-» (H — makcMmanbHa WBKAKICTb). KpiM Toro, MoXHa BCTaHOBWTM Yac poboTu: AnsA Lboro
HaTUCHITb KHOMKY NPOrpamMyBaHHA Yacy 1 CKOPUryinTe NOro 3a [JONMOMOro KHOMOK «+/—» (K) y
AianasoHi Bif 5 ceKyHA [0 3 XBUIVH.

<
3a BUKopucTaHHA naawku (E) wengkictb @ 6neHfepa MOXHa HanalTyBaTV B AianasoHi Bif
1 no 7 3a JONomorow KHoMnok «+/-» (K). Kpim Toro, MoxHa BCTaHOBWTK Yac poboTu & 3a
JlonomMoroto KHonok «+/-» (K) y aianasoHi Big 5 o 90 cekyHA. MNicna 3aBepLueHHA nporpamu
6neHaep 3ynUHUTBCA aBTOMATUYHO. AKLO BM XoueTe 3ynMUHUTK WOro A0 3aBepLUeHHA
Nporpamm, HaTUCHITb KHOMKY MycKy/3ynuHku (G).

He BukopucToByiiTe 3 6neHpgepom Oyab-AKi akcecyapw, OKpiM LUTOBXauya, LWOO YHUKHYTU
NOLKOAKEHHA EMHOCTI.

[InA nepemillyBaHHA PiaviHY 3a GiNbLUICTIO peLenTiB JOCTaTHbO Yacy Po6oTH 40 3 XBUIMH.

o6 popatu iHrpeaieHTV Nig Yac nepemilyBaHHA, BIAKPYTITb CepeaHio KPULLKY i AofaiiTe ix
uepes oTBip. CTepexiTbCA PO36PN3KyBaHHS.

YBATA! licns Toro sik 6neHaep NponpaLtoe NOBHUI LKA i3 MaKCMMarbHVIM YacoMm, flaiTe nomy
BiNOUNTM NPOTAromM 1 XBUAMHW, NepLl HiX BUKOPWUCTOBYBaTU 3HOBY. 1icnA BUKOPUCTaHHA
6neHaepa NPOTAroM ABOX LMKAIB 3yNUHITb 10O i JaliTe OXONOHY T 3a KIMHaTHOT TemnepaTypu
(Ans uboro NOTPIGHO NPUOAM3HO 2 roauHK). MNprnaa Mae 3axucT Bif NepeBaHTaxeHHA. Lle
3axu1LLAE MOTOP Bif MOLIKOAMXEHHA B Pa3i HEHaNEeKHOro BUKOPUCTaHHA.

AKLLO NpUNaa BUMMKAETLCA Nif Yac POo6OTH, BUKOHAITE HaBefeHe.
Bin'epHaiiTe npunap Bif fxkepena Xu1BNeHHA i AanTe NOMY OXONOHYTV MPOTArom 15-20 XBUANH.
Mip'epHaiiTe Npunag Ao Axepena }MBMEHHA | NPOAOBXKYNTe 3MillyBaHHA.

Mpun6an3HO yepes 3 XBUIVHM B HENPALLIOIOYOMY CTaHi Npunag nepeife B pexum oUikyBaHHS.
LLlo6 3HOBY BBIMKHYTU NpuUnag, HaTUCHITb KHOMKY NYCKy/3ynuHKK (G).

PIBHEHHA MAJIUX OBCATIB MPOAYK

Akcecyapu: 3i6paHuil noapibHIoBaY
MoapibHEHHA NPOTATOM KiNlbKOX CEKYHA B iMMyNbCHOMY pexumi (L): apaxic, Miraans Towwo
KinbkicTb/makc. yac (mogenb Ha 1600 BT): 140 r apaxicy / 8 cekyHf ab6o 150 r mvraanio / 8 cekyHp




Mporpamu, focTynHi Ans yawi (A) Mporpamu, AOCTYMHI [N BAKOPUCTAHHA 3 [OPOXHBOIO NAsLWKOI0 (E)

ABTOMaTUYHa Mpuknap peuenty ABTOMaTNYHI Mpuknap peuenta
nporpama nporpamu

BukopucToByiite 300 r aHaHacy B Yacsa BukopucToByiite 100 r mopKsu + Yac3a
Lo nporpamy ans LuMaTouKax + 200 r 3aMOBYYBaHHAM: Smmhle Lo nporpamy Ans 50 r 6aHaHiB + 3aMOBUYBaHHAM:
Smoothle NPUroTyBaHHA CMy3i: | anenbCyHiB, NOpi3aHKX Ha 60 CeKkyHp, NPUroTyBaHHA CMys3i: 50 r cenepu + 45 cekyHA MoxHa
nepemillyBaHHA uBepTi + 200 r Hapi3aHUX MoxHa nepemillyBaHHA cBixunx | 2501 peryniosatu B
CBIXKUX GPYKTIB Ta 6aHaHiB + 500 M MonoKa perynioBatu B $pyKTiB Ta OBOYIB i3 anenbCMHOBOrO COKY | Aiana3oHi Bia 30 o
OBOUIB i3 MONIOKOM nianasoHi Big MOSIOKOM ab0 oryptom 60 cekyHf
a6o foryprom 3040 80 cexyra BukopucToByiite [o 4 kybuKiB nbopy Yac3a
BukopucToByiite CopbeT. 450 r 3aMOpPOXKeHOT Yac 3a o nporpamy ans 3aMOBYYBaHHAM:
8 / Lo nporpamy Ans ManuHu + 240 3aMOBUYBaHHAM: noapiGHeHHs Ky6uKis 40 cekyHa MoxHa
\ ) MpUroTyBaHHA MOJI0Ka + 75 I KOPpUYHEBOro 1x810cC nbogy perynioBatu B
Sorbet Mopo3uBa: LYKpy B MOPOLLKY nianasoHi Big 10 oo
3MillyBaHHA [ina nepemiwyBaHHA 50 cekyHA
3aMOPOXKEHNX BUKOPVCTOBYWTE LUTOBXaY.
dPyYKTIB 3i CBIKUMM BuikopucToByiite 200 mn Boawn 30 cekyHp
BepuiKamit a6o Wo nporpany AnA
iiorypTom ouuLieHHs 6neHaepa
BukopuicTosyrite o 8 kybuikis nboay Hacsa IMAynbcHy GyHKLito (L) MOXHa BUKOPMCTOBYBATU, HABITb KONV XOAHA NPOrpama He 3anyLyeHa.
23 Lo nporpamy Ana 3aMOBYYBaHHAM:
Ice ﬂ:-rush noApiOHeHHs Ky6ukis 40 cexkyHp YBATA! [lesiki BUAM ki MOXyTb 3anMWwaTii NASMU BCEPeANHi EMHOCTI, ajne Le He BMANBAE Ha
2 nbony MoxHa edeKTUBHICTb Npunagy. Po3Mip LIMATKIB 3aMOPOXeHOI i He Ma€e NepeBLLyBaTI PO3MIP ropixa.
EEE peryniosati B He cnig popasat rapauy piguHy, Temnepatypa Akoi Buwe 80 °C, OCKiNbKM BOHa MoOxe
AlanasoHi Bin BUMJIECHYTUCb 3 NPUIAZY Yepes PanToBe HAKOMMUEHHS Napu. @
10 po 50 cekyHA
BuikopuctoByiite VorypToge TicTeuko. Yacsa e
uto nporpaM))l/nnﬂ ):l,o,qaﬁTe)}lB Yaly iHrpefieHTV | 3aMOBYYBaHHAM: n" nlcnﬂ BMKOPM TAHHA nPMHAny
NPUroTyBaHHA B TaKill NOCNiAOBHOCTI: 1x815c¢
nerkoro TicTa ana 120 r itorypTy + 2101 MoxHa BuiamiTe BUNKY 3 poseTku.
Badenb, TICTEUOK, KOPUYHEBOTO LYKpPY B peryniosaTii B Bunuiite cymilw i3 yalui, OCKinbKM BOHa He Npri3HayeHa Ana 36epiraHHA i B XON0oAUNbHUKY Un
MAVHLiB, KnadyTi, | NOPOWKY + 7,5 r BaHiNbHOrO nianasoHi Big MOPO3WIbHii Kamepi.
6payHi Towo. BoHa LyKpy + 3 Anua + 1251 30 cekyHA Ao OuncTbTe MOTOPHUI GNIOK BOMIOrol0 CepBeTKol. PeTenbHO BUCYWiTb 1oro. Hikonu He
He nigxoauTb AnA COHALWHNKOBOT onii + 85 1 2 XBUNWH nifcTasnAlite MOTOpHUIA 610K Nig BoAy.
NPUroTyBaHHA KYKYPYA3AHOI MyKy + 65 Bumuiite 3HIMHI enemeHT y BOAI, AOAABLIM A0 HET Kifibka Kpanenb PigvuHW ANA YWLLEHHA.
WwinbHoro Ticta gna meneHoro murganio + 140 r CnpocTnTN YKLLEHHA JoNoMarae «nporpama yniieHHs» (M). Hanuiite 200 mn Boau. lo Boan
xni6y, 6ynouok, niuyw MyKM + 11 F nopoLky ansa MOXHa AOAATU KiflbKa Kpanenb pifnHu ana MutTaA (ane GinbLue Hivoro).
TOWO. BUNIKaHHA. 3anniiTe Cymi Kpuwky (A2), 3HiMHy nasawky (E2), Kpuwwky 3HimHoI naawkn (E1) i cepepHiit koBnauok (A1)
y bopmy i1 BunikaiiTe MOXXHa MWUTW B MOCYAOMUIHIN MalUWHi, ane B Hii He MoXKHa MuTh yawy (A3), 6nok nes
NPOTArom 50 XBUAMH 3a Powelix (B2 a6o E4) i 6nok nes P lix life 3 Tt nokputTtam. He 3aHypiolite
Temnepatypu 180 °C. noBHicTio y Boay ne3a (B2 a6o E4) i He 3anuwaiite ix y BoAi NpoTArom AoBroro yacy. A.
BukopucToByiite 200 mn Boamn + 1 kpanna 30 cekyHp
Lo nporpamy ans PiAVIHY ANA OUMLLEHHS
@ ouuwieHHs bnexgepa




AliY BUNAAKY, AKLO NPUNAA HE MPALIIOE

iHrpepieHTiB.

Mpo6nemn MpuunHn PiweHHA
- . MigknioyiTe Npunag Ao PO3eTKN XKMNBNEHHA
Voro He nigknioyeHo go A punan Ao p L
3 Hanpyrolo, Lo BKa3aHO Ha NacrnopTHii
KVBNEHHS. -
Tabnuuui npunagy.
Yawy 6neHpepa He
BCTaHOBJEHO abo MepekoHaiiTecs, Wo Yalwa 6neHaepa
He 3adikcoBaHO Ha HaneXH!M YNHOM yCTaHOBEHA Ha
Mpunag He MoTOpHOMY 650U MOTOPHMIN 610K 3FiHO 3 IHCTPYKLIAMU.
npadoe. HaNeXH1UM YMHOM.
Mepemukay XuBneHHA 8 3anycTiTb Npunaa 3rigHo 3 iHCTPYKUiaMK
nonoxeHHi «BUMK.». 4 p Py :
MoxnnBa nomunka BigkntouiTb Npunag Bia Mmepexi, noyekarTe
nporpamHoOro KinbKa XBUINH i 3HOBY BCTaBTE BUSIKY B
3abe3neyeHHs. po3eTKy.
Mpunag . . - -
) [loTpumyiiTecs iHCTPYKUil y po3gini
BUMUKAETLCA Nif MepeBaHTaXeHHA
«lMepeBaHTa)eHHA».
yac po6otu.
Mpwnap He cTOITb Ha
. L MocTaBTe Npunag Ha NNacky NOBEPXHIO.
HaamipHa nnackin NoBepxHio.
Bibpauin. HagTo Benuknin o6csir

3MeHLUTe KiNbKIiCTb iHrpeaieHTiB y npunagi.

MpoTikaHHA 3

HapaTto Benukuin obcar
iHrpepieHTiB.

3MeHLUTe KinbKiCTb iHrpeAieHTiB y npunagi.

KpuLWKK. Kpuiwika po3TawosaHa HapiiHo 3adikcyiite KpULLKY Ha Yaui
HenpasubHO. 6neHaepa.
YcTaHoBITb cTONOpHI Kinbusa (B3, C3) (man. 2)
i 3adikcyiiTe Tx, NOBEPHYBLUVM iHAMKATOP
MpoTikaHHA . dikcauii 3a rofMHHUKOBOIO CTPINKO
3HU3Y yaLli Jlesa He posTaLuoBati (man. 2). MNepekoHaritecs, WO CTONOPHe
HaneXH1M YNHOM. ) B
6neHaepa. KinbLe 3apikcoBaHe HanexHVM YMHOM:
CTpinKa Ha valli Mae 6yTn cymillieHa 3
iHamKaTopom dikcauii (man. 9).
LLmaTKy i HaATO BeNUKi | 3MeHLuTe KinbKicTb abo po3mip iHrpegieHTiB
TNesa He abo Teepai. y cymiwi.
obepratoTbea CyMil HaTo rapava,
BINIbHO. abo 3irHyTe cunikoHose 3aMiHiTb yLWinbHEHHA HOBUM.
YWiIbHEHHA.
MporTikaHHA Jle3a He po3TaluoBaHi PosTawyiite 610K nes Ha nasAwL;i i
3HW3Y 3HIMHOI HANEXHUM YMHOM. 3adikcyiiTe 1oro, NOBEepPHYBLUY iHAWKATOP
NASALWKN dikcaLii 3a roAMHHNKOBOIO CTPINKOO

(man.9).

NCAHUE

A 1 Konnauok
2 Kpbllwka
3 MnacTNKOBbIN TPUTAHOBDIN KYBLUWH
1 YnnotHutenb
2 bnok Hoxel Powelix
3 CTonopHoe KonbLo
Bbrnok gBuratens
D Tonkatenb
E* 1 KpblLwKa NOXoaHOW 6y ThiNKM
2 NoxopHan 6yTbinKa
3 YnnotHutenb
4 Bbnok Hoxeln Powelix Life ¢ TutaHoBbIM
NoKpbITUEM
5 CTonopHoe KonbLo

NPEAYNPEXAEHUE.

@
*

N
*

= x-

OKpaH

KHonka «Crapt/Cron»
VHaukatop  6noKnpoBKmM
6neHpepa

KyBLUVHA

MHparKaTop GpurKcaumm noxoaHom

6y TbINKM

KHonka nporpamMmmupoBaHus

KHoMKa py4YHO HacTPOMKM

KHonka MMMYNbCHOTO peXxnuma

KHonka ounctkmn

VIHCTPYKLMM MO TexHYKe 6€30MacHOCTV BXOAAT B KOMIIEKT NOCTaBKM Npubopa. BHimatensHo
03HAKOMbBTECb C UHCTPYKLMAMM Neper, nepBbiM NCMoNb30BaHWEM HOBOTO npubopa. XpaHuTe
1X B [OCTYMHOM MecTe AA UCMoNb3oBaHWA B byayliem. Mpubop BKAOUNATCA, TONBKO Koraa
KyBLUMH UK ByTbiNKa NPaBuIbHO yCTaHOBNEHbI Ha 610K aBuratens (C) n Ha KyBLUMHE 3aKpbiTa

KpblLUKa.

MEPEA NEPBbIM UCNMOJIb3OBAHVEM INPUBOPA

Mepen nepBbiM NCNOb30BaHEM npmﬁopa NPOMOITE B MblIbHOW BOfE BCe YacTu, KOTopble

HernocpeacTBeHHO KOHTAaKTUPYHOT C nuwen (KyBLLII/IH, 6yTbIﬂKa, KpbILWKU 1 KOMMayok).

MNPEAYNPEXXAEHUE. He norpyxaiite npn6op B BoAy (HM 610K ABuUratens, HM 6Gnok
Hoxei (C n B2). He nomewyaiite 6nok aBuratens (C) nop npotouHyto Boay. inA ouncTku
ncnonb3yiTe BNaXKHyI0 TKaHb, @ 3aTeM TLaTeNIbHO NPOTpuTe Hacyxo. HoXm oueHb ocTpbie.

Mepep ncnonb3osaHvem an6opa y6€ﬂl/lTer, YTO BCE yNakoBOYHbIE MaTepuanbl yaaneHbl.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

CmounTe ynnoTHWTenb (B1) (Aake ecnn OH yxe YCTaHOBNEH Ha 6noke Hoxell (B2)). byabte
BHUMaTebHbl, YTOObl MPaBUIBHO Pa3MeCcTUTb YMnoTHUTeNb (B1) Ha BepxHel yacTu 61oKa
Hoxei (B2) (Puc. 1). PasmecTute Hoxu (B2) Ha cTonopHom Konbue (B3) (Puc. 2). NepesepHuTe

KYBLUVH 1 pa3sMmecTuTe CTONMOpPHOE KOJbLIO C HOXaMu B OCHOBAHUU KyBLUVHA (Puc. 3).

3aKkpenuTe ero, NOBEPHYB MO YacoOBOW CTpenke Ao BbicTyna (Puc. 3).
Y6eauTech, 4To CTOMOPHOE KOJbLIO 3apMKCMPOBAHO NPaBMIIbHO: CTPESKA Ha KyBLUMHE JOKHA
COBMajaTb CO CTPENKOW Ha CTOMOPHOM KosbLe (Puc. 3).




MomecTute WHrpeAneHTbl BHYTPb COOGPAHHOrO KyBLUVMHA, He nNpeBbllas YyKa3aHHbIN
MaKCMManbHbli ypoBeHb (Puc. 4 n 5):

*1,75 n anAa ryctbix cmecei
*1,5 0 gnsa Xupkux cmecen
Mpepynp He Ha
Bbiwe 80°C).

iTe B KYBWIWH KUNALLYIO XUAKOCTb (C TemnepaTtypoi

3aKpenuTe KpbILWKY Ha KyBLUVHE 1 3aKpOWTe ee No YacoBo cTpenke (Puc. 6). Yoeputech, uto
KPbILUKa 3aKpbiTa NPaBUIbHO: TOUKa Ha KpPbILKe JO/KHA COBMaAaTh C TOUKOM Ha pyuke (Puc.
7). TlomecTuTe KONMaYyoK B COOTBETCTBYIOLIEE MECTO Ha KPbIKE 1 NOBEPHUTE MO YacoBOW
cTpenke Ao ¢umKkcaumm. Ecnm KpbilwKa 3akpbiTa HempaBwibHO, NPUGOP He HauyHeT pabory.
MpaBUnbHO pa3mecTuTe KpbilwKy Ha 6rnoke Asuratena (Puc. 8): TouKa Ha KyBLUMHE AOSKHA

coBnagatb ¢ duKcatopom Ha 6noke asuratens (Puc. 8). Ha skpaHe MOSBUTCA 3HAuOK
KyBLHa (H), 1 pa3aacTcs 3ByKOBOW cUrHan.

CBOPKA U YCTAHOBKA MOXOAHOW BYTbIJIKU

CmoumnTe ynnoTHuTenb (E3) (faxke ecnm OH yxe ycTaHOBNeH Ha 6roke Hoxeii (E4)). byabte
BHUMaTESbHbl, UTOObI MPaBUIBHO Pa3MeCTUTb YMIOTHUTENb Ha BEPXHEl YacTu 610Ka HoXell
(E4) (Puc. 9).

MomecTute WHrpeaneHTbl BHYTPb OYTbINKM, HE MPEBbIWAA YKa3aHHbI MAKCMMarbHbI
YpOBeHb:

* 400 MmN AnA rycTbix cmecen

* 600 MmN Ans XugKocten

MpepynpexaeHne. BHumaHue! He HanuBaiiTe B OyTbiNKy KUNALLYI0 KUAKOCTb
(c Temnepatypoii Bbiwwe 80°C).

Pa3zmecTute 6nok Hoxeir (E3+ E4) Ha ctonopHom konbue (E5) (Puc. 10). MepeBepHUTe KyBLUMH
(E2) n ycTaHOBMTE CTOMOPHOE KOJMbLO C BIOKOM HOXell B OCHOBaHMW KyBluMHa (Puc. 11).
3akpenuTe ero, NOBEPHYB MO YAaCOBOW CTPESIKe.

MepeBepHUTE BYTLINKY M MPaBUIbHO pa3MecTTe ee Ha 6roke Asuratens. 3akpenwute ee,

noBepHyB Mo 4acoBoii cTpenke (Puc. 12). Ha akpaHe (I) noasutca norotun
paspacTca 3ByKOBOW CUrHan.

6yTbINKK, 1

NCMNoJiIb3OBAHUE MPUBOPA

YcTaHoBUTE NPUGOP Ha POBHYIO, YCTOMUMBYIO, TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb MOAasnblue oT
MCTOYHMKOB Tenna n 6pbi3r Bofbl.

Mopkniounte npubop u Bbibepute nporpammy (J) mnm pyuHble HacTpoiiku (K) (Bpemsa n
CKOPOCTb), HaxmuTe KHomKy «CtapT/Cron» (G). N

C KyBLWWHOM (A) MOXHO BbI6pPaTb CKOPOCTb CMelwmBaHuA oT 1 go 9 @ NCnonb3ysa KHOMKM
HaCTPOMKM «+/-» («H» — 3TO MaKcMManbHaa CKOpOCTb). Bpema paboTbl MOXHO ® 3afaTb
HaXaTneM Ha KHoMkm «+/-» (K) B ananasoHe ot 5 cekyHA A0 3 MUHYT.

C noxopHou 6yTbinkon (E) MOXHO BbibpaTh CKOPOCTb <) cMelwnBaHusa ot 1 Ao 7, ncnonb3ys
KHOMKM HAacTpoiiku «+/-» (K). Bpema pa6oTbl L MOXHO 3aAaTb HaXaTnem Ha KHOMKK «+/-» (K) B
AvnanasoHe oT 5 ao 90 cekyHA. [loxanTech, Koraa bneHaep aBToMaTUYeCKU Bbikntountca. Ecin
Heob6XOAMMO BbIKNOUNTL GieHAEP [0 OKOHYAaHWA aBTOMATUYECKON MPOrpaMmbl, HaxmmTe 1
yaepxuBaiTe kHonky «Ctapt/Cron» (G).

He nonb3yitTecb ApyrmMu NpUCroco6ieHrAMU, MOMMMO TOMKaTens, BO Bpemsa paboTbl
6neHaepa Bo U3bexxaHue ero NoBpexaeHus.

[inA cmelunBaHWsA XuaKocTein Ana 60/bLWNHCTBA PELenToB JOCTaTOYHO MeHee 3 MUHYT.

YTo6bI ,qOﬁaBI/ITb VHrpeaneHTbl B npouecce CMewwrBaHWA, CHUMUTE KOJINAYOK C KPbIWKU
n A06aBbTe VMHTpeaveHTbl Yyepe3 oTBepcTue And nopaudun. OCTepera|7|Ter 6pb|3r ropaynx
NPOAYKTOB.

NPEOAYNPEXAEHUE. [Mocne OKOHYaHWA OAHOrO MOMIHOTO LUMKNa paboTbl 6neHpepa
faiTe emy OCTbITb B TeuyeHuWe 1 MUHYTbl Mepef MOBTOPHbIM UCMonb3oBaHueM. [ocne
MCNonb30oBaHWA GneHAepa B TeUEHVEe TPexX MOJHbIX LMKIIOB BbIKMOUMTE NMpUbop 1 aaiite
eMy OCTbiTb 4O KOMHATHOW TemnepaTypbl (0Kono 2 yacos). [pnbop ocHalieH ¢yHKLUMen
3awWuThl OT neperpy3kn. OHa NO3BONAET 3aWUTUTL ABUraTeNlb OT NMOBPEXAEHNI, BbI3BaHHbIX
neperpyskamu.

Ecnu nprGop OTKMOUMACA BO BpeMs WUCMONb30BaHUA, ClefyiTe WHCTPYKUMAM HUXe.
OTKIlounTe NPMBOP OT SNEKTPOCETU U AaliTe OCTbITb B TeUeHre npubin. 15-20 MuHyT. CHoBa
nopKounTe NpUboP K 3NeKTPOCETV U MPOAOIIKaTe NCMONb30BaHNMe.

Mpu6n. Yepes 3 MUHYTbI 6e3[eiCTBIA NPMBOP NepenaeT B peXxnum oxngaHua. na BKIoueHns
npubopa HaxxmuTe Ha KHormKy «CtapT/Cron» (G).

KPYMHAA HAPE3KA HEBOJIbLUUX NAPTUIA

Mcnonb3yemble NPUHAANEXHOCTU: N3MeNbUnTeNb B coope
MrHoBeHHOe 3MenbyeHne B UMMYIbCHOM pexume (L): apaxuc, MuHaanb n T. 4.
Mogenb 1600 BT: konnyectso / makc. Bpema: 140 r apaxwvica / 8 ¢ inun 150 r muHpana /8 ¢




JocTynHble nporpammbl Ans KysLumHa (A) JocTynHble nporpammel ans noxogHom 6y Tbinku (E)

ABTOMaTMuYeCKne Mpumep peuenta pemsa ABTOMaTn4ecKne Mpumep peuenta Bpemsa
nporpammbl nporpammbl
Vicnonb3yiite 3Ty 300 r aHaHaca + 2001 «Bpems no Wcnonb3yite a1y 100 r mopkosm + Bpema no
nporpammy ans anenbc1HOB B Aonbkax + 200 | ymonuaHuio: e nporpammy ana 50 r 6aHaHoB + ymonuanuio: 45
Sméothie NPUroTOBNEHUA I Hape3aHHbIX 6aHaHOB + 500 | 60 cekyHA npurotosneHna cmysu: | 50 cenbpepen + cekyHa MoxHo
CMy31: CMelunBaHe M/ MOJSIOKa MOKHO CMelLUVBaHMe CBEXMNX 250 r anenbCMHOBOrO | HaCTPOUTb OT
cBeXMX GPYKTOB / HaCTPOUTD @ dpyKTOB / OBOLLEI C COKa 30 po 60 cekyHp
Lcy 0BOLLEN C MONTOKOM ot 30 go MOJIOKOM WSV 1OTypTOM
i norypTom 80 cexyrn N Wcnonbayiite aTy He 6onee 4 Bpems no
Wcnonb3syinte sty Cop6eT: 450 r 3aMopoxeHHoW |  Bpems no j_@ nporpammy ana KybuKOB NibAa ymonyaHuio:
‘cﬁ/’ nporpammy ans ManuHbl + 240 r MONOKa + YMOMUYaHUIO: Ice crush ApoGnenua Ky6uKkoB 40 cekyHA
NPUroTOBNIEHMA 75 r caxapHom nygpbl. Ans 1MuH 10 C JibAla A0 COCTOAHNA MoxHo
Sorbet MOPOXEHOTO: 06neryeHrs MPOXoKAEHNS NefIAHON KPOLWIKM HacTpounTb OT
CMelLMBaHIe NpPOAYyKTOB HEO6XOAYMO 10 no 50 cekyHp
3aMOPOXKEHHBIX MCMOMb30BaTb TOMKaTeNb. Vcronbayire sty 200 M Bofb! 30 cexyHa
HPYKTOB CO CBEXUMM nporpammy ans
CviBKamm win 6 OuUNCTKM brieHaepa
noryptom
Vicnonb3syiite sty He 6onee 8 Ky61KkoB nbaa Bpewms no KHomKy nmnynbcHoro pexxvima (L) MoXHo 1cnonb3oBaTth faxe 6e3 paboTatoLeit mporpamMmbi.
nporpammy ans YyMONUaHmio:
ApobneHua kyonkos 40 cekyHA MNPEAYNPEXOEHWE. TBepaan nuila MOXeT OCTaBNAATb CIeAbl Ha BHYTPEHHMX CTEHKaX KyBLUWHA,
JibAia A0 COCTOAHMA MoxHo HO 3TO HMKaK He BAWAET Ha NPOM3BOANUTENbHOCTb NPUGOPA. 3aMOPOXKEHHBIE VHIPEANEHTbI
nepAHON KPOLLKN HacTpouTb [OMKHbI GbITb pasMepoM He bosnee rpeLKoro opexa. He 3anuBaiiTe B KyBLUMH XUAKOCTU C
ot 10 go TemnepaTtypoii Bbiwe 80°C, Tak Kak OHU MOTYT BbIMNEeCHYTbCA 13 NPUGopa 13-3a BHE3AMHOTo
50 cekyHA BblAeneHuna napa.
Wcnonb3yiite oty MorypToBbiil TOpT: Bpems no @
nporpammy ans [lobaBbTe NHIPeANEeHTbI YMOSUYaHWIO: OCJIE UCNMOJIb3OBAHUA MPUBOPA
NpUroToBNIEHMNA B KYBLUMH B yKa3aHHOI 1 MUH
KNIKOro TecTa, nocneaosatesibHocTu: 120 15 cekyHp OTKAI0UMTE MPUBOP OT 3NIEKTPOCETH.
Hanpumep ana ritorypra + 210 r caxapHoit MOMHO OnopoXHNTe KyBLUMH — OH He MpefHa3HayeH ANA XpaHeHUA NULLM B XONOAUIbHUKE UNN
Badesb, KEKCOB, nyapbl + 7,5 r BaHUNbHOTO HacTpouTb MOPO3W/IbHOV Kamepe.
Dessert 6VHUNKOB, caxapa +3aiua+125r1 ot 30 cekyHA [nA ouncTkn 6noka ABWUraTens UCMOMb3yiTe BNAaXHYI TKaHb. AKKYpaTHO BbITpuTe 610K
ﬂ KnadyTu, 6payHu n NoAcoNHeYHoro Macna + 85 110 2 MUHYT Hacyxo.uHVIKorna He norpy»aiite 6nok ABuratens B BOAy.
T. . He gonyckaetca I KYKYPY3HOII MyKiA + 65 MpomoiiTe cbemHble YacTu B BOAe C HeGOMbLIMM KONMYECTBOM MOOLWEro cpeacTsa. Ana
w npuroToBneHne MOMOTOro MUHAAnsa + 140 1 06neryeHra OYNCTKU MOXHO MCMOMb30BaTb Nporpammy ounctku (M). Haneiite B KyBLUMH
NAOTHOTO TecTa ans MyKi + 11 T paspbixauTens. 200 mn Bofbl. B BOAY MOXXHO AO6ABWTL Karjio MOIOLEro CpeAcTBa 1 6onblue HUYEero
xneba, ynouek, TMomecTuTe cMech B Gopmy 1 KpbllwKy (A2), noxoAHyto 6y Tbinky (E2), KpbilwKy noxogHow 6yTbinku (E1) v konnayok (A1) MOXHO
MULLBI M T. . BbiNeKaliTe B TeueHune 50 MUHYT MbITb B MocyfoMoeyHoi MawmHe. KyBuwmH (A3), 6nok Hoxeit Powelix (B2 unu E4), 6nok
npu 180°C. Hoxeit Powelix Life c TUTAaHOBbIM NOKPbITVIEM He ONYCKAETCA MbITb B MOCYOMOEYHOI
mawuHe. He norpyxaiite HoXu (B2 nnu E4) B XKMAKOCTb NONHOCTbIO U Ha AnNUTeNbHOE
Wcnonb3yiTte aty 200 mn Bogpl + 1 Kanna 30 cekyHp Bpems. (A).
nporpammy ans KNAKOCTN NA MbITbA NOCYAbI
6 ounCTKM beHgepa

@



YTO AENATb, ECJZIN NMPUBOP HE PABOTAET?

Mpo6nembi MpuunHbl PeweHuns
Mogkntounte Npubop K poeTke
Mpu6op He NOAKIIOUEH K 3NEKTPOCETH, HanpsAXXeHNe KOTOPON
3MeKTpoCceTU. COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha
nacnopTHol Tabnnuke nprdopa.
Y6epnwTech, 4To KyBLUMH 6neHAepa
KyBLUVH 6neHpepa A ! Y Aep
1 KpbILLUKa PacnosioxeHbl Ha 6noke
Mpu6op He HenpaBWIbHO yCTaHOBNEH
Ha 6ioke BUraTens [ABUraTens Hagnexawmm obpasom, Kak
patoraer. : YKa3aHO B UHCTPYKLMAX.
BbikntouaTenb HaxoauTca B CnepyviTe MHCTPYKLIMAM MO 3anycKy
nonoxxeHun BbIKJ1. npubopa.
OTKIlounTe MPUOOP OT INNEKTPOCETH
OwwnbKa NporpaMmHoro pubop P !
NoAOXKANTE HECKONBKO MUHYT 1
obecneyeHus.
noAKnouNTe CHOBA.
Mpubop
oCTaHOBMACA Cnepyiite UHCTPYKLUMAM B pasfene
Meperpy3ka. Ay pyKu pasi
BO BpemsA «Meperpy3sKa.
MCNONb30BaHMA.
Mpubop ycTaHOBNEH Ha YcTaHoBwWTe NPYOOP Ha POBHYIO
UpesmepHble HepOBHOI MOBEPXHOCTW. NOBEPXHOCTb.
Brbpaunn. Cnuvwkom 607bLLoit 06bem
YMeHbLINTE KONNYECTBO NHIPEAVEHTOB.
MHIPEeNEHTOB.
Cnvwkom 601bLUoii 06bem
YMeHbLLMTE KONMYECTBO NHIPEANEHTOB.
Kpbiluka VNHIPeNEeHTOB.
npotekaet KpbilwKa HenpasuibHO YCTaHOBWTE KPbILLKY Ha KyBLUVH
yCTaHOBMNeHa Ha npuéop. 6neHaepa Hagnexalmm obpasom.
YcTaHoBwWTe cTOnopHoe Konbuo (B3, C3)
(Puc. 2) n 3aduKcmpyiTe ero, NOBEPHYB
OcHoBaHune [10 BbICTYMNa MO YacoBOW CTpesike
Hou pacnonoeHbl
KyBLUMHA (Puc. 2). Yoenutech, Uto CTONopHoe
HenpasuWsbHO.
npoTeKaert. KosbLIO 3apVKCUPOBAHO NPaBUIIbHO:
TOUKa Ha KyBLUVHE AO/MKHA COBMaAaThb C
¢dukcatopom (Puc. 9).
Cnuwkom 6onbluvie
YMeHbLUTe pasmep 1nmn KonmyecTso
WM CAILIKOM TBEPAble
VNHTPeJUeHTOB.
Mnoxo KYCKU MUK,
BpalaoTes CmelumBaemasn XungKocTtb
HOXMW. CNILLKOM ropAvas, Yto .
P ! 3ameHuTe ynnoTHUTENb Ha HOBbI.
npvBeno K gepopmaumn
CUNVKOHOBOTO YMNIOTHUTENA.
OcHoBaHue Hoxu pacnonoxeHbl Pa3mecTnTe 610K HOXell B BEPXHel YacTu
noxopAHoMn HenpasubHO. GYTbINIKN 1 3aKpenuTe ero, NOBEPHYB Mo
6y TbINKM 4acoBoWi CTpenke
npoTeKaer. no Bbictyna (Puc. 9).

CUMATTAMACHI

A 1 OprtaHfbl Kaknak F* OkpaH
2 Kaknak G KOCY/eWIPY tyimeci
3 Mnactukanblk TUTaH KyMblpachl H BrneHaep KymblpacbiH Kynbintay
B* 1 Tbifbl3aarbiLL VHOUKaTopbI
2 Powelix nbiwakTapblHbIH 6eniri | [anblH 6eTenkeHi kynbintay
3 Kynbintay cakuHachl VHAMKaTOPbI
C* Motop Geniri J Bbafgapnama dyHKUMSACHI
D Backpiw K KonmeH opHaTy dyHKUMSChI
E* 1 OanbiH GeTenke kaknarbl L WmnynbcTik dyHKUMA
2 [lanbiH 6eTenke M Tasanay dyHKUMSACHI

3 Toifbl3aarbiLl
4 Powelix life nbiwakrap Geniri
5 Kynbintay cakuHachl

ECKEPTY!

Kayincisaik Hyckaynapbl KypbinFbiHbIH Geniri 6onbin Tabbinaabl. XXaHa KypbinFbiHbl GipiHLLi
peT nanganaHap angbiHaa oCbl HYCKAYIbIKTbl MYKUSIT OKbIN LWbIFbIHbI3. Onapapl keniHipek
aHblKTamanblk peTiHae naviganaHy yLiH KorkeTimai xepae cakTtaHbl3. Kypbinfbl TEK Kymblipa
Hemece GeTtenke motop GeniriHe (C) AypbIC OpHanacTbipbifFaH XaHe Kaknak Kymblpara
KynbinTanfaH Xarganaa faHa xxymbIC icTengi.

K¥PbINFbIHbI BIPIHLI PET MAMOANAHAP ANAbIHOA

KypbinfFbiHbl GipiHWI peT nanganaHap angblHAa TaramMeH >kaHacaTblH BeniiekTtepiH
(KkyMblpaHbl, 6eTenkeHi, kaknakTapbl MeH OpTaHFbl KaknakTbl) cabblHAbl CYMEH LabIHbI3.

ECKEPTY! KypbinfbiHbl (MOTOp GeniriH ae, nbiwakrap 6eniriH ae (C xxaHe B2))
cyfa 6aTtbipmaHbi3. MoTop 6eniriH (C) ewwkKawaH aFblH CyAblH acTbiHa KOWMaHbI3.
KypbinfbiHbl  AbIMKbIN  WIyOepekneH Tasanamn, OHbl MYKUAT KYpFaTbiHbI3.
MblwakrapAbIH Xy3i eTe oTKip.

KypbinfbiHbl KongaHbac OypbiH Gapnblk KanTamachiHblH arnblHbIN TacTalnfaHbiHa Ke3
JKETKI3IHI3.

K¥MbIPAHbI K¥PACTbIPY XXOHE CAIlY

ToiFbizgarbilwThl (B1) binFangaHabipbiHbI3 (TiNTi Nblwaktap 6enirive opHaTbinFaH 6onca
na (B2)). Teirbizparbiw el (B1) kaTagaH nelwakrap 6eniriHe (B2) xofapbl kapaTtbinbin
OypbIC CaanbliHyblH kagaranaHpi3 (1-cyp.).

Meiwakrapabl (B2) kynbintay cakuHaceiHa (B3) (2-cyp.) KovbiHbI3. KymblpaHblH TyOiH
XKOFapfFbl kapaTbin aiHanAblpbin, MblllakTapbl 6ap KynbinTay CakUMHAChIH KyMblpaHbiH
HerisiHe canbiHpI3 (3-Cyp.).



Carar TiniHiH 6afbITbIMEH KyTbINTay cakMHacblHa kapaii aiHanablpy apKbinbl KyrbinTaHb!3
(3-cyp.).

KynbinTay cakMHachl AypbiC KySbinTanfaHbiH TEKCEPIHi3: KyMblpadarbl kepceTki Kynbintay
cakuHacblHOarbl kepceTkiMeH TypanaHy kepek (3-cyp.).”

KepceTinreH makcuman AeHreniHeH acblpMai, WHrpeaveHTTepai  KypacTblpbinFaH
KyMblpaFra KOCbIHbI3 (4 xoaHe 5 cypeTTepi):

* Koto kocnanap ywiH 1,75 n

* Cymbik 3aTTap ywid 1,5 n

Eckepty! Kymbipara kanHan TypraH (80°C/176°F apTbiK) CyMbIKTbIKTbI KyMMaHbI3.

KaknakTbl Kymblpara KynbiNTaHbl3, cafaT TiMiHiH GafbiTbiIMEH KynbinTaHbi3 (6-cyp.).
KaknakTblH AypbIC KynbiNTanfaHblHA KO3 >KETKi3iHi3: KaknakTafbl HykTe TyTKadafbl
HYKTEMEH TypanaHybl kepek (7-cyp.). OpTaHfbl KaknakTbl Kaknakrarbl Kanbinka
GekiTin, oHbl caraT TiniHIH GafbiTbiMeH Gypay apkbinbl GekiTiHi3. Erep kaknak aypbic
GekiTinmereH Gornca, KypbInFbIHbI3 icke KocbinManabl; KymbipaHbl MoTop GeniriHe aypbic
OpHanacTbIpbIHbI3 (8-Cyp.): KyMblpagarbl HyKTe MOTOp GeniriHaeri KynbinneH TypanaHybl

kepek (8-cyp.). OkpaHaa (H) kymbipa norotuni D@ naiiaa 6onaapl )keHe KOHbIpay CUrHanbl
LbIFaabI.

OAWbIH BOTEJKE K¥PACTbIPY XXOHE CANY

ToifbizaarbiwThl (E3) binFangaHabIpbiHbI3 (TINTi NbilwakTap GeniriHe opHaTbinFaH Gonca
fa (E4)). ToifbizpgafblwThll KaWTagaH nbiwakrap GeniriHe (E4) >xofapbl Kapatbiibin
AyYpbIC canblHyblH kaaaranaHbl3 (9-cyp.). KepcetinreH makcuman AeHrefiiHeH acbipMai,
nHrpeaveHTTepai 6eTtenkere canbiHpI3:

* Kot kocnanap yLwiH 400 mn

* CyMbIKTBIKTap yWiH 600 mMn

EckepTty! BeTenkere kaHan TypfaH (80°C/176°F apTbik) CYMbIKTbIKTbI KYIMaHbI3.

Mblwakrap Genirin (E3+E4) kynbinTay cakuHacbkiHa (E5) (10-cyp.) KorbiHbI3. KymblpaHbl
(E2) Ty6iH xofapbl kapaTbin anHanapIpbin, NbilakTapel 6ap Kynbintay cakMHacblH cafat
Tini 6arbITeIMEH KynbinTay apKbinbl KyMblpa HeriiHe (11-cyp.) KypacTbIpbiHbI3.
BetenkeHi Ty6iH >Kofapbl kapatbin Bypan, oHbl MOTOp BeniriHe AypbIC KOMbIHBI3.

OHbl caraT TiniHiH_6afbiTbiMeH Gypay apkbinbl KynbinTaHbi3 (12-cyp.). OkpaHpa (I)

GeTenke norotuni nanga 6onaabl xxaHe KOHpIpay CUrHanbl LWbiFaabl.

K¥PbINFbIHbI NANOANAHY

KypbInfFbiHbI Xbly Ke3aepiHeH HeMece cyAaH anwiak, Teric, TYpakTbl, bICTbIKka TO3iMAi
XKepre KOMbIHbI3.

KypbInFbIHbI 3MeKTp xeniciHe kocbin, 6araapnamatbl (J) Hemece KonMeH opHaTbIrFaH napameTpnepsi
(K) (yakbIT neH xblngamablk) TaHAaHbI3 XaHe BaCTaLy/T oKTaTy TyMMeciH (G) 6acbiHbI3.

- (A) KyMbIpaHbIH KeMeriMeH Xbinfamablk <) GafpapnamachliH 6acblHbi3, ofaH KewiH
+/- napameTpiH TaHaan, apanacTblpy XbingamablfblH 1-4eH 9-Fa JeitiH e3repTyre
6onagpl («H» Makcumangbl Xbingamgblk 6onbin Tabbinagbl), COHAaWn-ak yakblT
6argapnamacokiH 6acy, ogaH keniH +/- (K) napameTpiH 5 cekyHaTaH 3 MUHYTka AeWiH
OpHaTy apKbinbl XXyMbIC YakbITbIH ja opHaTyFa 6onagsbl.

- [avibii Getenkemen (E) +/- Tyiimenepin (K) 6acbin @D 1-neH 7-re peiiiH apanactbipy
XblngamablfbiH - 6ackapyra 6onagel. +/- TyimenepiH (K) 5 cekyHataH 90 cekyHaka
neviH 6acy apKbifbl KYMbIC YaKbITbIH @ opHaTyra 6onapgpl. BneHgepiHia 6araapnama
asiKTanfania aBTomaTtTbl Typae TokTanabl. Erep ci3 6nenaepai 6araapnamaHbiH aBToMaTThl
Typae asikTanyblHa AeliiH TOKTaTKbIHbI3 kence, bacTtay/ToktaTy TyimeciH (G) 6acbiHbI3.

Bnenpaepai kongaHFaH ke3ge TocTaFaHFa 3akblM KenTipmey YuiH wTepriwTeH 6acka
Kepek-xapakTapapl nanganaH6aHbI3.

KenTereH peuenTTep YLWIiH CYMbIKTbIKTbI apanacTblpy YWiH 3 MWUHYTTaH a3 yakbIT
KETKINIKTi 6onbin Tabbinagwl.

ApanacTblpy Ke3iHAe UHIPEAUEHTTEPAI KOCY YLLIH KakmafbiHaH OpTaHfbl KaknakTbl anbiHbi3
[a, UHrpeayeHTTepi XYKTey Teciri apkbinbl KOCbiHbI3. Lalubipay kayniHeH cakTaHbIHbI3.

ECKEPTY! Makcuman eHaey yakbiTbiHAa OneHaepae Oip umkngi icke KockaHHaH
KeliH, OHbl KaWTagaH nanganaH6ac OypbiH GneHgepai 1 MUHYTKa KanablpblHbI3.
BneHaepai eH kebi eki uuknre nanganaHfaHHaH KeniH, KypbliFbiHbl TOKTaTbIn, Genve
TemnepaTtypacbliHa [JeiiH cankbliHAaTbiHbI3 (LamameH 2 cafaT YyakblT anagsl).
KypbinFbl WamagaH ThiIC XyKTemedeH KopfanfFaH. Byn MoTopablH kanbinTaH TbiC
navaanaHbinyaaH 3akbiMaaHybliHbIH angabiH anagbl.

Erep KypbiFbl KyMbIC Ke3iHOe ewWin Kanca, Keneci opekeTTepai OpblHAAHbI3:
AwaHbl cyblpbiN, cankeiHAATy yWiH wamameH 15-20 MWHYTKa KanablpbiHbI3.
KypbInfFbiHbI KyaT kesiHe kaliTa Kocbin, apanacTblpyabl XKalfFacTblpbiHbI3.

LlamameH 3 MuHyTka nanpanaH6aFraHHaH KeWiH KypbliFbl KyTYy pexuMiHe eTefi.
KypbInfFbiHb kaiTaaaH kocy ylwiH Bactay/Toktaty TyimeciH (G) 6acbiHbI3.

LUAFbIH MONLUEPALI IPI ETIM ¥CAKTAY

KonpaHbinaTblH Kepek-xapak: KypacTblpbifiFaH ycakTaFbiLL

Mmnynbc apkpbinbl GipHelle cekyHaTa ycakTaHbi3 (L): xepxaHrak, 6agam xaHe T.6.

1600 BT mopenb: menwepi/mac. yakpiTel: 140 r xepxaHfak/8 cekyHn Hemece 150 r
6apam/8 cekyHa @



KymbipameH (A) kongaHbinateliH 6araapnamanap

Ocebl GargapnamaHbl
CMy3M xacay YLLUiH
napanaHblHbI3: 6anfbiH
xemictepai/kekeHictepai
CYTNEH HeMece

300 r aHaHac
Tinimaepi + 200 r
anenbCcuH, TepTke
GeniHreH + 200 r
KecinreH 6aHaH +

CunaTtramachbl PeuenT mbicansi YaKbITbl
Gar.q

openki yakpIT:
60 cekyHn
30 cekyHaTaH
80 cekyHAaka
neniH peTTeyre

@\
S

6nenaepai Tasanay yLwiH
nanaanaHblHbI3

1 TamLLbl bIAbIC
XKyyFa apHanfaH
CYMbIKTbIK

NorypTneH apanactbipy 500 mn cyT 6onagpl
Byn 6argapnamaHsbl LLlep6et: 450 r Openki yakpIT:
6anmysaak xacay My3aaTbiFaH 1 muH 10 cek
YLiH nanganaHbiHpI3: TaHKypaw + 240 r cyT
Sorbet My3[aTblnFaH + 75 1 yHTaK KOHpbIp
XemicTepai xxaHa KaHT Apanactblpyfa
KinereimeH Hemece KeMeKTeCy YLUiH
NOrypTneH apanactbipy | WTepriwTi nanaanaHy
Kepek.
\(& Byn 6argapnamaHbl my3 EH kebi 8 my3 openki yakpiT:
lce crush TeKLwenepiH ycakray TeKLeCi 40 cekyHp,
g XKOHe ycaKTanfaH 10 cekyHAaTaH
My3 xacay YLUiH 50 cekyHaka
nanganaHbiHbI3 OeniH peTTteyre
Gonaabl
Byn 6araapnamatsl MorypT TopTbi: Bpenki
Badnu, TOpT, Kynmak, WHrpeavenTTepai yakbIT: 1 MUH
knadyTtn, 6payHu xaHe KyMblpara Keneci 15 cekyHp,
T.6. YLLiH XeHin kambip TopTINTE canblHbI3: 30 cekyHaTaH
[anblHaay makcaTbliHaa 120 r vorypt + 2101 2 MUHYTKA
~O nanganaHbiHbI3. HaH, YHTaK KOHBIP KaHT + AeniH petTeyre
@ 6puoLLb, NMULa CUAKTbI 7,5 r BQHUNbAI KaHT + 6Gonaabl
Dessert ayblp KaMbIp Xacayfa 3 KyMblpTka + 1251
0 Konawnnbl emec. KyHGaFbIC Maiibl +
85 rxyrepi yHbl + 65
W T yHTaKTarnraH 6agam
+140ryH+11r
KOMCbITKbILL YHTaK.
KocnaHbl kanbinka
Kyibin, 180 °C
Temnepatypana
50 MUHYT NiCipiHi3.
Byn 6argapnamaHsl 200 mnicy + 30 cekyHA,

blHrannbl 6eTtenkemen (E) Gipre komkeTiMai 6argapnamanap

ABTOMaTThI Cunarramacbl PeuenTTiH Mbicanbl YakbIT
6arpgapnamanap

Smoothie

Ocbl 6bargapnamatbl
CMy3u xacay YLUiH
nanganaHbiHbI3:
GanfbiH xemicTepai
KOKeHicTepAi cyTneH
Hemece norypTneH
apanactbipy

100 r cebisz + 50 r
GaHaH + 501
G6angpipkek + 250 1
anenbCUH LWbIPbIHbI

openki yakpIT:
45 cekyHp,

30 cekyHaTaH
60 cekyHaka
OeniH peTTeyre
6onaabl

GneHaepai Tasanay yLUiH
nanganaHbiHbI3

et Byn 6arnapnamaHbl my3 | EH kebi 4 my3 Openki yakpIT:
¥ TeKLwenepiH ycakray TeKLeci 40 cekyHA,
Ice crush XoHe ycakTanfaH 10 cekyHaTaH
a My3 Xxacay YLUiH 50 cekyHaka
\Z nanganaHblHbI3 neniH
petTeyre
6onaabl
Byn 6argapnamaHbl 200 mn cy 30 cekyHA,

Mmnynbe dyHkumsacbH (L) 6aFnapnama icke Kocbinbin Typca Aa nanganaHyra 6onagbl.

ECKEPTY! Kywrti Taramgap biAbICTbIH, iWiH 60sybl MyMKiH, Gipak Oyn KypblinfbiHbIH
THimainiriveacepetneiai. MyaaaTbinFaHTaraMaaprpekkaHFarbiHaH ynkeH 6onmayblkepek.
80°C-TaH Xofapbl bICTbIK CYMbIKTBIKTbI KOCMaHbI3, OATKEHI 0N ByAbIH KEHET XUHanyblHa
6aiinaHbICTbl KyPbINFblAaH LWbIFapbIybl MYMKiH.

K¥PbINFbIHbI NANOANAHFAHHAH KEAIH

KypbInfFbiHbI TOK KO3iHEH aXblpaTbiHbI3.
KocnaHbl KymblpaaaH Kyibin anbiHbi3, ce6ebi ofaH Taram Kyibin TOHA3bITKbILLTa HEMece
My3[aTKbIlTa caktayra 6onManbl.

MoTtop

GeniriH

ObIMKbIS

wybepekneH
MoTop 6eniriH eLukallaH cyFa 6aTbipMaHbI3.

TasanaHpi3.

YKakcbinan

KYpFaTbiHbI3.

AnbiHaTbIH 6eniwekTepai GipHeLle TaMLLbl bIAIC KyyFa apHasFaH CYMbIKTbIK KOCbIM, CyMeH
XyblHbI3. Tasanayabl XeHingeTy ywiH «Tasanay GargapnamackiH» (M) naipganaHyra
6onagpl. 200 cn cy kyibiHbI3. Cyfa Gip TamLbl bIABIC XyyFa apHanfaH CyMbIKTbIKTbI
Kocyra 6onagabl, 6ipak ogaH 6acka elTeHeHi kocnaHpl3
KaknakTel (A2), nanbiH 6eTtenkeni (E2), nanbiH GeTenke kaknafblH (E1) xoHe opTaHfbl
kaknakTbl (A1) blAbIC XyaTblH MallMHaAa TasapTyra 6onafbl, 6ipak KymbipaHbl (A3),
Powelix nbiwakrap Genirin (B2 Hemece E4), TutaHmeH kantanfaH Powelix life
nblwakKTap 6enirid bigbIC XyaTbIH MallMHaAa XyyFa 6onmangsl. Meiwakrapab (B2
Hemece E4) cyra Tonbik 6aTbipMaHbI3 HeMece onapabl y3aK yakbIT CyAblH acbiHAa
KanabipMaHbI3. (A).



K¥PbINFbI X¥MbIC ICTEMEIEH XAFOAMOA KONOAHBINATbIH LIAPA

Macenenap

CebenTepi

Wewimaep

On ToKKa KOCblIfIMaraH.

KypbInfbIHbIH TEXHUKanbIK aknapart
TakTanwacblHaa KepceTinreHMeH
6ipaen kepHeyai kamTamachI3 eTeTiH
poseTkara KOCbIHbI3.

Kypbinfbl
KYMbIC

ictemengi.

Brenaep kymbipacel
MoTop GeniriHae Aypbic
opHanacTblpblnmaraH

Hyckaynapaa TyciHaipinreHaen,
6neHaep blabICbIHBIK MOTOpP BeniriHe
AYPbIC OpHANAaCTbIPbIFaHabIFbIH

Hemece KyJbinTanmaraH. TeKkcepiHi3.
KyaT kockbiwbl OLLIPYNI KypbinfbiHbI icke KOCY HyckaynapblH
KyniHae. OpbIHAAHbI3.

Bargapnamanbik kypan
Karteci bonfaH xaraanga.

KypbInfblHbl pO3eTKafaH CyblpbiHbI3,
GipHeLLe MUHYT KYTiHi3 )xeHe po3eTkara
KaiTa KOCbIHbI3.

MaganaHy
KesiHae

KYpbIIFbl COHIN

kanagsl.

LLlamapaH Tbic XYKTEMe

LLlamagaH Tbic xykTeme GenimiHaeri
Hyckaynapabl OpblHAAHbI3.

LLlamagaH Tbic

Kypbinfbl Teric 6eTke
KOWbINIMaraH.

WHrpeameHTTEp KOneMi Tbim ken.

Kypbiifblaafsl MHpeaAeHTTepPaiH

Aipin. KypbInfbiHbl TEriC epre
KOMbIHbI3. MenLepiH a3anTbiHpI3.
WHrpeaveHTTEp KOnemi KypbInfFbiaarbl MHIpeaneHTTepaiH
KaknakraH ThIM Ken. MerILIEepiH a3anTbiHbI3.
Terinyi Kaknak aypbic KaknakTbl 6reHaep kymblpacblHa
KOWbINIMaraH. Kayincia KynbinTaHbI3.
Kynbintay cakuHacblH (B3, C3)
(2-cyp.) canbin, kynbinTay 6enriciH
MESeggjgu carar Tini 6arbITbiIMEeH anHangbIpy
Ky HeEi3iH9H H MelwakTap gypbic apKbIbl KyNbiNTaHbI3 (2-Cyp.).
CVALIKTBIKTbI KOWbInMaraH. KynbinTay cakmHacbIHbIH AypbIC
¥ a'é bIK H KynbInTanfaHblHa KO3 XeTKI3iHi3:
ybl. KyMblpagafbl HYKTE KymbinneH
TypanaHybl kepek (9-cyp.).
f ! ApanackaH vHrpeameHTTepaiH,
Taram Geniktepi TbiM . f
MeriLepiH Hemece enwemiH
TIKEH HEMeCe TbIM KaTTbl. -
MbiwakTaps! v K azaTbIHpI3.
KuHarein ApanacTbipbifiFaH
Gypeinags. CYMBIKTIK ThIM bICTbIK ThifFbI3aarbILTL 6acka XXaHacbiMeH
Hemece CUIMMNKOH aybICTbIPbIHbI3.
ThIFbI3AAFbILLBI MANbICKaH.
[anbiH MblwakTap gypbic MblwakTap GeniriH 6eTenkeHiH Xxofapfbl
BGeTenkeHiH KOWbINIMaraH. XarblHa KoMbIM, kynbinTay 6enriciH
HeridiHeH carar Tini 6arbiTbIMEH anHanabIpy
aragpl apKbinbl KynbinTanbI3 (9-cyp.).




