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EASY TO CLEAN

dosahu deti alebo 0sob so znizenymi schopnostami. Len pre domace a
personas con capacidades reducidas sin supervision. Unicamente para uso
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ICEFORCEN. UP TO HIGHER*
TECHNOLOGY x 2

ynské pouziti
Voorzichti
ebruik van h

euken.
B Manipule con cuidad. Cuchilla afilada. Recomendaciones de seguridad: manipular con cuidado y
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ICE FORCE TECHNOLOGY: this knife’s stainless steel blade benefits from
a special quench with very low temperature. This treatment, used by
knives specialists, reinforces the blade’s resistance to corrosion and
assures long lasting cutting performances, up to 2 times higher than
Tefal other stainless steel ranges.
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TEXHONOMA ICE FORCE: nessiue HoXa M3 HepaBeloweil CTanu
3aKanAeTcA NpW OueHb HY3KOW Temnepatype. Takylo TeXHOMOrvio
CMeLManuCTbl Mo NPOWU3BOACTBY HOXeil NPUMEHSIOT, UTOObI MOBLICUTL
YCTOYMBOCTD HOXA K KOPPO3MIA 11 TapaHTUPOBATb, TO JIe3BMe HOXa
OCTaHETCA OCTPbIM B /iBA Pa3a AONbLUE, YEM B aHANOTMYHBIX JIMHelKaX
KyXOHHbIX akceccyapos Tefal 3 Hepxaseloweit ctanm.™

TECHNOLOGIE ICE FORCE : la lame en acier inoxydable de ce couteau
bénéficie d'une trempe spéciale a trés basse température. Ce traitement
utilisé par les spécialistes de coutellerie renforce la résistance de la lame
a la corrosion et assure des performances de coupe longue durée, jusqu'a
2 fois supérieures par rapport aux autres gammes inox Tefal .**

ICE FORCE TECHNOLOGIE: Die Edelstahlklinge wird bei der Fertigung
auf eine sehr niedrige Temperatur heruntergekiihit. Durch Dieses
Verfahren verstarkt die Widerstandsfahigkeit der Klingen gegeniiber
Rost und garantiert langanhaltend gute Schneideigenschaften; bis zu
zwei Mal besser als andere Edelstahl-Serien von Tefal.”

TECHNOLOGIA ICE FORCE: ostrze tego noza wykonane jest ze stali
nierdzewnej, ktéra zostata poddana specjalnemu hartowaniu w bardzo
niskiej temperaturze. Ta obrébka, stosowana przez specjalistow od nozy,
wzmacnia odpomo$¢ ostrza na korozje i zapewnia dugotrwaty
wydajnos¢ ciecia, do 2 razy wyzsza niz w przypadku innych serii Tefal ze
stali nierdzewnej.™

ICE FORCE TEKNOLOJISI: bu bicagin paslanmaz celik keskinligi, cok
disik bir sicakiga sahip o6zel bir sondirme kaynagindan
yararlanmaktadir. Bicak uzmanlan tarafindan kullanilan bu islem,
bicagin korozyona kargi direncini giilendirir ve Tefal'n diger paslanmaz
celik serilerinden 2 kat fazla uzun omirli kesme performansi saglar. **

ICE FORCE TECHNOLOGY: cepel noze z nerezové oceli md vyhodu
specidlniho kaleni s velmi nizkou teplotou. Tato Uprava, kterou pouzivaji
odbornici na noze, posiluje odolnost ¢epele proti korozi a zajistuje
dlouhodobé fezné vykony, az dvakrdt vy3si nez u jinych fad z nerezovych
oceli Tefal.*

ICE FORCE TECHNOLOGY: ennek a késnek a rozsdamentes acél penge
el6nyeit egy nagyon alacsony hémérsékleten tortén specidlis edzés adja.
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druhov potravin. Nemecka ocel: vysoka odolnost. 10 rocna zaruka. Vhodné do umyvacky
(M CHEFMES 15 CM. ROESTVRIJ STAAL. Voor hakken en snijden. Zeer duurzaam Duits

BA KUCHARSKY NOZ 15 CM. NEREZOVA OCEL. Na kréjanie, rezanie a sekanie vietkych
riadu.
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des enfants ou des personnes a capacité réduite sans surve
élelmiszer vagasahoz. Német acél: rendkiviil tartds. 10 év garancia. Mosogatogépben tisztithato.

dayanikliliga sahip Alman yapismaz gelik. 10 yil garantili. Bulasik makinesinde yikanabilir.

& KUCHARSKY NUZ 15 CM. NEREZOVA OCEL. Na krajeni , fezani a sekani viech druhi
potravin. Némecka ocel: vysoka odolnost. 10leta zaruka. Vhodné do my¢ky na nadobi.

M SEF KES 15 CM. ROZSDAMENTES ACEL. Dardlashoz, szeleteléshez és minden tipust

3 SEF BICAGI 15 CM. PASLANMAZ CELIK. Dogramak, dilimlemek ve kesmek ici

Zmywarce.

@ A manier avec précaution. ATTENTION : Lame tranchante. Recommandations de sécul
ten brin

R Mit Vorsicht verwenden. Scharfe Kling
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** Comfort, Ingenio

« Dystrybutor: Groupe SEB Polska Sp.z.0.0 - Gdariski Business Center Il D - ul. Inflancka 4C — 00-189 Warsaw-
www.tefal.pl - Wyprodukowano we Chinach « Distributor CZ: Groupe SEB (R s.r.0., Sokolovska 651/136a, 186

.10 years Guarantee. Dishwasher safe.

CMMF 2100124542 Hepxasetowas cTanb
MOBAPCKOW HOX 15 CM. HEPXABEIOLLAA CTA/b. [lns mn3menbueHus, HapesaHua

TOHKUMU NIOMUTUKaMN 1 6onbLUvMI KyCKamu. CBerFIpOLlHaﬂ HemeuKaa Hepxasetowan

CHEF KNIFE 15 CM. STAINLESS STEEL. To mince, slice and chop all types of food. German
cTanb. fapaHTna 10 net. MOXHO MbiTb B NOCYAOMOEYHON MaLLnHe.

i71 Chef knife /&&=

00 Praha 8. Zemé pivodu Cina. Pouze pro domddi pouZiti - Gyarté HU: Groupe SEB Central-Europe Kft. 2040 =

Budadrs, Puskas Tivadar Gt 14 - Szdrmazdsi hely: Kina. I. Osztdlyd termék - Distributor SK: Groupe SEB <| o

Slovensko, spol. s .0, Cesta na Senec 2/A, 821 04 Bratislava. Krajina pvodu Cina. Iba na domace pouZitie. g £ Tr
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*Than Tefal other stainless steel ranges (Comfort, Ingenio)
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www.tefal.com - www.Tefal.com.au - www.tefal.co.nz

FABRIQUE EN CHINE - MADE IN CHINA - Tefal est une marque déposée par Tefal S.A.S. France - Tefal is a registered

trademark of Tefal S.A.S. France - 15 avenue des Alpes - BP 89 - 74150 RUMILLY - FRANCE - R.C.S. Annecy B 301520 920
Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL

Tefal Australia - PO Box 404, North Ryde, NSW, 1670 - PH: 1300 307 824 - Tefal New Zealand - PH: 0800 700 711
Hox paspenoutbiii Tefal U3rotosutens: «Tpynna CEB», Opanuwa - U3rotosutens: Groupe SEB, 112 Chemin du Moulin
Carron 69130 Ecully, France - Tpyn CEB, 112 LLma ato Myne Kappon 69130 Jkionu, Opanc (Opatuua). Caenato B Kutae.
OduunanbHblii npeactasutent u umnoptép B Poccun - 3A0 “fpynna CEB-Boctok” 125171, Mocksa, Jlenunrpazckoe w.,
A.16A, cTp. 3, Ten.: +7 (495) 213-32-32 - Cpok rapaHTuu - 2 10a, CPOK CAy6b! u3aenus - 2 roga
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