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10년 품질 보증
ГАРАНТИЯ 10 ЛЕТ
GARANTIE 10 ANS

10 JAHRE GARANTIE
10 LAT GWARANCJI

10 YIL GARANTILI 
10LETÁ ZÁRUKA
10 ÉV GARANCIA

10 ROČNÁ ZÁRUKA
10 JAAR GARANTIE
GARANTÍA 10 AÑOS 
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오래 유지되는 성능

LONG LASTING
PERFORMANCE

HIGHER*
최대 까지 *X2UP TO

오래 유지되는 성능

LONG LASTING
PERFORMANCE

HIGHER*
최대 까지 *X2UP TO

ICE FORCE TECHNOLOGY: this knife’s stainless steel blade benefits from 
a special quench with very low temperature. This treatment, used by 
knives specialists, reinforces the blade’s resistance to corrosion and 
assures long lasting cutting performances, up to 2 times higher than 
Tefal other stainless steel ranges.**

아이스 포스 기술: 아이스 포스의 스테인리스 스틸 칼날은 아주 낮은 
온도에서 특별한 방법으로 주조됩니다. 이 방식은 칼 전문가들만이 
사용하는 방식으로, 칼날의 부식이 적고, 다른 테팔 스테인리스 스틸 칼 
제품 대비 최대 2배까지 오래 유지되는 절삭력을 자랑합니다.**

ТЕХНОЛОГИЯ ICE FORCE: лезвие ножа из нержавеющей стали 
закаляется при очень низкой температуре. Такую технологию 
специалисты по производству ножей применяют, чтобы повысить 
устойчивость ножа к коррозии и гарантировать, что лезвие ножа 
останется острым в два раза дольше, чем в аналогичных линейках 
кухонных аксессуаров Tefal из нержавеющей стали.**

TECHNOLOGIE ICE FORCE : la lame en acier inoxydable de ce couteau 
bénéficie d'une trempe spéciale à très basse température. Ce traitement 
utilisé par les spécialistes de coutellerie renforce la résistance de la lame 
à la corrosion et assure des performances de coupe longue durée, jusqu'à 
2 fois supérieures par rapport aux autres gammes inox Tefal .**

ICE FORCE TECHNOLOGIE: Die Edelstahlklinge wird bei der Fertigung 
auf eine sehr niedrige Temperatur heruntergekühlt. Durch Dieses 
Verfahren verstärkt die Widerstandsfähigkeit der Klingen gegenüber 
Rost und garantiert langanhaltend gute Schneideigenschaften; bis zu 
zwei Mal besser als andere Edelstahl-Serien von Tefal.**

TECHNOLOGIA ICE FORCE: ostrze tego noża wykonane jest ze stali 
nierdzewnej, która została poddana specjalnemu hartowaniu w bardzo 
niskiej temperaturze. Ta obróbka, stosowana przez specjalistów od noży, 
wzmacnia odporność ostrza na korozję i zapewnia długotrwałą 
wydajność cięcia, do 2 razy wyższą niż w przypadku innych serii Tefal ze 
stali nierdzewnej.**

ICE FORCE TEKNOLOJİSİ: bu bıçağın paslanmaz çelik keskinliği, çok 
düşük bir sıcaklığa sahip özel bir söndürme kaynağından 
yararlanmaktadır. Bıçak uzmanları tarafından kullanılan bu işlem, 
bıçağın korozyona karşı direncini güçlendirir ve Tefal'ın diğer paslanmaz 
çelik serilerinden 2 kat fazla uzun ömürlü kesme performansı sağlar. **

ICE FORCE TECHNOLOGY: čepel nože z nerezové oceli má výhodu 
speciálního kalení s velmi nízkou teplotou. Tato úprava, kterou používají 
odborníci na nože, posiluje odolnost čepele proti korozi a zajišťuje 
dlouhodobé řezné výkony, až dvakrát vyšší než u jiných řad z nerezových 
oceli Tefal.**

ICE FORCE TECHNOLOGY: ennek a késnek a rozsdamentes acél penge 
előnyeit egy nagyon alacsony hőmérsékleten történ speciális edzés adja. 
Ez az eljárás, mely szakemberek által használt késekkel történik, erősíti a 
penge korrózióállóságát és biztosítja a hosszú távú vágási teljesítményt, 
akár 2-szer magasabb, mint Tefal más rozsdamentes acél termékeknél.**

ICE FORCE TECHNOLÓGIA: Čepeľ noža z nerezovej ocele má výhodu 
špeciálneho kalenia s veľmi nízkou teplotou. Táto úprava, ktorú 
používajú odborníci na nože, posilňuje odolnosť čepele proti korózii a 
zaisťuje dlhotrvajúce rezné výkony, až dvojnásobne vyššie ako v iných 
radoch nerezovej ocele Tefal. **

ICE FORCE TECHNOLOGIE : het roestvrij staal van dit mes is geblust met 
een erg lage temperatuur. Deze behandeling, gebruikt door 
messenspecialisten, versterkt de weerstand tegen corrosie en zorgt voor 
langdurige snijprestaties tot 2x langer vergeleken met andere 
roestvrijstalen messen van Tefal.**

TECNOLOGÍA ICE FORCE: este cuchillo de acero inoxidable se beneficia 
de un temple especial con una temperatura muy baja. Este tratamiento, 
usado por especialistas en cuchillos, refuerza la resistencia de la cuchilla 
a la corrosión y asegura rendimientos de corte duraderos hasta de veces 
más que con otras gamas de acero iinoxidble de Tefal.**
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