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Francais

Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de la gamme KRUPS exclusivement prévu pour la
préparation des aliments, & usage domestique a I'intérieur de la maison.

DESCRIPTION

a Bloc moteur e Téte hachoir (selon modéle)

al Variateur électronique de vitesse

a2 Position «Pulse» (marche intermittente)

a3 Manette de déverrouillage de la téte multi-
fonctions (a4)

a4 Téte multifonctions

ab Sortie bol mixer inox ou verre / mini-hachoir
/ broyeur/ centrifugeuse

a6 Trappe sécurité
Sa mise en place est obligatoire lors
de l'utilisation de la sortie a7 ou a9

a7 Sortie accessoires mélangeurs (pale, pe-
trin, malaxeur, fouet multibrins)

a8 Cache sécurité
Sa mise en place est obligatoire lors
de l'utilisation de la sortie a9

a9 Sortie accessoires téte hachoir / coupe-lé-
gumes / laminoir /filiéres a pates

a10 Trappe amovible de la sortie a9

al1 Ecran affichage temps de fonctionnement
en minutes et secondes

a12 Boutons d'ajustement temps de fonction-
nement + et = du TIMER

a13 Touche turbo

b Ensemble bol
b1 Bol métal
b2 Couvercle sécurité
b3 Couvercle conservation

c Accessoires mélangeurs
cl Pale
c2 Pétrin
c3 Malaxeur
c4 Fouet multibrins

d Bol mixer inox ou verre (selon modéle)
d1 Ensemble couteaux démontable
d2 Joint réversible
d3 Bol
d4 Couvercle
d5 Bouchon doseur

el Corps

e2 Vis

e3 Couteau

e4 Girille gros trous

e5 Girille petits trous

e6 Ecrou

e7 Poussoir

e8 Plateau

e9 Entonnoir a saucisses

Mini-hachoir (selon modéle)
1 Couvercle

f2 Bol

Broyeur (selon modéle)

g1l Couvercle

g2 Bol

Spatule
Coupe pate

Centrifugeuse (selon modéle)
j1  Bec verseur

j2 Réceptacle déchets

j3 Filtre rotatif

j4  Couvercle

j5 Poussoir aliments

j6  Bouton de verrouillage

Coupe-légumes (selon modéle)
k1 Poussoir aliments

k2 Réceptacle a tambours

k3 Blocage des tambours

k4 Tambour rapé fin

kb6 Tambour émincé

k6 Tambour rapé épais

k7 Tambour & gratter

Laminoir (selon modéle)
1 Bouton réglage finesse

m Filiére a pates (selon modéle)

m2 Filiére a tagliolini
m3 Filiére a fettuccine
m4 Filiére a trenetta

n Séchoir a pates (selon modéle)

Les accessoires contenus, dans le modeéle que vous venez d’acheter, sont représentés sur
I’étiquette située sur le dessus de I’emballage.
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CONSEILS DE SECURITE

W Lisez attentivement le mode d'emploi avant la premiére utilisation de votre appareil : une
utilisation non-conforme au mode d'emploi dégagerait KRUPS de toute responsabilité.

H Cet appareil n’est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par 'intermédiaire d’une
personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions préalables concer-
nant l'utilisation de Pappareil. Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

H Toute erreur de branchement annule la garantie.

H L'appareil doit étre branché a une prise de courant électrique reliée a la terre.

B Si vous devez employer une rallonge, elle doit étre équipée d'une prise de terre et vous
devez vous assurer que personne ne puisse s'enchevétrer.

H L'appareil est concu pour fonctionner uniquement sur courant alternatif. Vérifiez que la ten-
sion d'alimentation indiquée sur la plaque signalétique de I'appareil correspond bien a celle
de votre installation électrique.

B Ce produit est exclusivement destiné & un usage domestique. Le fabricant décline toute responsabilité
et se réserve le droit de résilier la garantie en cas d'utilisation commerciale ou inadaptée, ou de non
respect des consignes.

B Débranchez toujours I'appareil dés que vous cessez de l'utiliser, en cas de coupure de courant et
lorsque vous le nettoyez.

B N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas correctement, s'il a ét¢é endommagé ou si le cable
d'alimentation ou la fiche sont endommagés. Afin d'éviter tout danger, faites obligatoirement remplacer
le cordon par un centre service agreé KRUPS (voir liste dans le livret service).

B Toute intervention autre que le nettoyage et I'entretien usuel par le client doit étre effectuée par un
centre service agréé KRUPS.

B Ne mettez pas |'appareil, le cable d'alimentation ou la fiche dans du liquide.

B Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre a portée de mains des enfants, étre a proximité ou en
contact avec les parties chaudes de |'appareil, pres d'une source de chaleur ou sur un angle vif.

| Si le filtre (j3) de I'accessoire centrifugeuse (j) est endommage, ne I'utilisez pas.

B Ne passez pas les accessoires contenant du métal au micro-ondes.

B Pour votre sécurité, n'utilisez que des accessoires et des piéces détachées KRUPS adaptés a votre ap-
pareil. N'utilisez qu'un accessoire a la fois.

B Retirez toujours les accessoires en place sur la sortie (a5) avant d'actionner la manette de déverrouillage
(a3) de la téte multifonctions (a4).

B Utilisez toujours un poussoir pour guider les aliments dans les cheminées d'accessoires, jamais
les doigts, ni fourchette, ni cuillére, ni couteau ou tout autre objet.

- le poussoir (e7) avec la téte hachoir (e)
- le poussoir (j5) avec la centrifugeuse (j)
- le poussoir (k1) avec le coupe légumes (k)

B Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des couteaux aff(ités des accessoires (d, e,
f, g),des tambours de I'accessoire (k) , du filtre rotatif (j3) de la centrifugeuse (j), lorsqu'on vide les bols
et lors du nettoyage : ils sont extrémement coupants.

B Ne touchez jamais les pieces en mouvement lorsque I'appareil est en fonctionnement. Attendez I'arrét
complet de I'appareil et des accessoires pour intervenir ou pour enlever ces accessoires.

m N’introduisez jamais d’ustensiles (cuillére, spatule ...) par la cheminée du couvercle (b2) ou
(d4) ou dans le laminoir a pates (I11) ou les filieres a pates (m2) (m3) (m4).

B Ne laissez pas pendre les cheveux longs, écharpes, cravates etc.. au-dessus de |'appareil ou des acces-
soires en fonctionnement.

B Ne faites pas fonctionner le bol mixer sans couvercle, sans ingrédient ou avec des produits secs unique-
ment.

B Ne laissez pas la téte multifontions retomber brutalement lorsque vous appuyez sur la manette de déver-
rouillage de la téte (a4), accompagnez manuellement le mouvement.




MISE EN SERVICE

Le couvercle de sécurité (b2) ou le cache (a8) sont obligatoires pour mettre en fonctionnement l'appareil.
Avant une premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires selon les consignes du paragraphe
NETTOYAGE.

Utilisation du lave vaisselle, reportez vous au paragraphe NETTOYAGE.

Placez 'appareil sur une surface plane, propre et séche, puis branchez votre appareil.

LES FONCTIONS DE VOTRE APPAREIL

TABLEAU DE COMMANDES
B Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités :

- Marche intermittente (pulse) : Tourner le variateur (a1) sur position pulse (a2) par impulsions suc-
cessives pour un meilleur contréle des préparations.

- Marche continue : Tourner le variateur (a1) sur la position désirée de 1 a4 12 selon les préparations
effectuées. Vous pouvez la modifier en cours de préparation.

- Turbo : Pour "booster" certaines préparations. Tourner le variateur (a1) sur la position 12, donnez
une impulsion sur la touche (a13), la vitesse augmente. Pour revenir a la vitesse 12, appuyez de
nouveau sur cette touche.

- Arrét : Ramenez le variateur (a1) sur 0.

FONCTION TIMER
B Cette fonction vous permet de :
1/ Minuter votre temps de fonctionnement dés que vous tournez le variateur (a1), les secondes défilent
sur I'écran (a11) et vous pouvez ainsi mesurer le temps nécessaire pour obtenir le résultat souhaité.
2/ De programmer un temps de fonctionnement inférieur ou égal a 16 min. Pour cela :
Une fois I'appareil prét a fonctionner, appuyez sur les touches + pour augmenter ou = pour diminuer
(a12).
- Pour les temps longs : laissez votre doigt maintenu sur la touche, le défilement sera rapide.
- Pour les temps courts ou pour ajuster : donnez uniquement quelques impulsions sur la touche +
- Pour revenir directement du temps maxi 16 min. & zéro : maintenez 2 secondes votre doigt appuyé
sur la touche +.
- Pour passer directement de zéro & 16 min, maintenez 2 secondes votre doigt appuyé sur la
touche -.
- Pour annuler un temps : appuyez simultanément sur les touches + et =.
Dés que vous tournez le variateur (a1), un décompte du temps apparait sur votre écran d'affichage,
votre appareil s'arrétera des que le temps programmé sera écoulé.
Mais vous avez aussi la possibilité a tout moment d'arréter I'appareil en remettant le variateur (a1) en
position O.

AFFICHAGE MESSAGE ECRAN

B Votre appareil est équipé de protections électroniques qui garantissent son utilisation en
toute sécurité. Ces protections peuvent provoquer un arrét de I'appareil, un message s'af-
fichera alors sur I'écran d'affichage (a11).

"SECU":

W Vérifiez que vous avez bien respecté les consignes de mise en place des différents acces-
soires :

- Fonction bol mixer/mini hachoir/broyeur/centrifugeuse : Le couvercle sécurité (b2) doit
étre suffisamment descendu sur le bol (b1).

- Fonction mélangeurs (pétrin, fouet ...) : La trappe sécurité (a6) doit étre verrouillée et le
couvercle sécurité (b2) suffisamment descendu sur le bol (b1).

- Fonction téte hachoir/coupe légumes/accessoires laminoir ou filieres a pates : Le cache
sécurité (a8) doit étre en place et la trappe sécurité (a6) doit étre verrouillée.




"Stop ":

B Votre appareil est équipé d'un détecteur de surcharge. En cas d'anomalie, il s'arréte.
Remettez le variateur (a1) sur 0, ajustez votre préparation (retirez un peu d'ingrédient
du bol, ajoutez un peu de liquide, ajoutez la matiére grasse pour la brioche ....) et sé-
lectionnez de nouveau votre vitesse.

H |l est possible en cas de surcharge importante que votre appareil ne redémarre pas
aussitot. Dans ce cas, attendez quelques minutes et procédez au redémarrage.

"End " :

B Le temps programmeé est écoulé.

B Vous avez laissé fonctionner votre appareil trop longtemps (temps supérieur a 16 min.).
Remettez le variateur (a1) sur 0, attendez quelques minutes et procédez au redémar-
rage.

1 - PETRIR / MELANGER / BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER

ACCESSOIRES UTILISES :
- Bol (b1).
- Couvercle (b2).
- Pale (c1) et Pétrin (c2), Malaxeur (c3) ou Fouet (c4).

MONTAGE DES ACCESSOIRES :

B Positionnez votre appareil avec I'écran d'affichage (a11) face & vous.

B Basculez la manette (a3) qui se trouve sur le coté droit de I'appareil pour déverrouiller la téte multifonctions
(a4) et bloquez-la en position levée. (fig. 1a)

B Déverrouillez éventuellement le cache sécurité (a8) si celui-ci est resté en place en tirant vers la ga-
chette comme indiqué sur le schéma. (fig. 8)

B Remplissez votre bol (b1) et positionnez-le sur I'appareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers la
gauche, jusqu'en butée.

B Pour la fonction pétrir, lIa pale (c1) doit étre positionnée sur I'appareil avant le pétrin (c2).
Elle n'est pas nécessaire pour les fonctions mélanger, battre, émulsionner, fouetter.

B Positionnez-la sur la sortie (a7) et tournez-la dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'au blocage.
(fig 1b)

W Insérez la tige du pétrin (c2) dans la sortie (a7) et poussez en tournant dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'au blocage. (fig 1c)

B Pour les autres fonctions, il suffit d'insérer le malaxeur (c3) ou le fouet (c4) comme décrit ci-dessus pour
le pétrin (c2).

B Prenez le couvercle (b2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées a I'avant
et a l'arriere de la téte (a4) jusqu'en buteée. (fig. 1d)

B Déverrouillez de nouveau la téte multifonctions (a4) en appuyant sur la manette (a3) (fig. 1e), faites-la
descendre et appuyez fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible). (fig. 1f)
Si le couvercle est insuffisamment descendu sur le bol, I'appareil ne fonctionnera pas.

CONSEILS :
W Votre appareil est équipé d'une détection surcharge, la vitesse redescend automatiquement en cas de
surcharge ou de vitesse trop élevée.

Pétrir : vitesse 1 a2 3

W Utilisez la pale (c1) avec le pétrin (c2).

Péate & pain : Afin de vous garantir un résultat optimum, nous vous conseillons de ne pas dépasser en une
seule utilisation 1Kg de farine blanche ou 750 g pour les farines ayant un type plus élevé (farine compléte
T110, seigle T130...).

Pate leveée (brioche, kouglof....) : Un maximum de 500 g de farine & chaque utilisation.

W Utilisez uniquement le pétrin (c2).

Pate & pates fraiches : Un maximum de 300g de farine.
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Mélanger : vitesse 1 a 12

B Utilisez le malaxeur (c3).

B Vous pouvez mélanger jusqu'a 2 kg de pate légére (quatre-quarts, clafoutis, cake...).
Ajoutez les fruits secs, pépites... en vitesse 1.
Vous pouvez aussi utiliser le malaxeur pour réaliser des écrasés ou des purées de pomme de terre
jusqu'en vitesse 3.

H N’utilisez jamais le malaxeur (c3) pour pétrir les pates lourdes.

Battre / émulsionner / fouetter : vitesse 1 a 12 et turbo

B Utilisez le fouet multibrins (c4).

B Vous pouvez préparer mayonnaise, aioli, sauces, blancs en neige (jusqu'a 10 blancs d'ceufs), chantilly
(jusqu'a 500 ml).

B N'utilisez jamais le fouet multibrins (c4) pour pétrir des pates lourdes ou mélanger des pates
légeéres.

MISE EN MARCHE :

Programmez un temps de fonctionnement comme indiqué dans la fonction TIMER ou démarrez aussitét en

tournant le variateur (a1) sur la position désirée selon la recette.

B | 'appareil se met en fonctionnement.

B Vous pouvez ajouter des aliments par I'orifice du couvercle (b2) en cours de préparation.

B Pour l'arréter, ramener le variateur (a1) sur O ou attendez l'arrét automatique de I'appareil en cas
d'utilisation du TIMER.

DEMONTAGE DES ACCESSOIRES :

B Attendez I'arrét complet de IPappareil.

B Basculez la manette (a3), située a droite de I'appareil, déverrouillez la téte multifonctions (a4) et bloquez-
la en position levée.

W Retirez le couvercle (b2).

B Débloquez I'accessoire (c2), (c3) ou (c4) de la téte multifonctions en tirant sur I'accessoire tout en le
tournant vers l'arriére.

B Démontez la pale (c1) si elle est en place en tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

B Vous pouvez maintenant retirer votre bol.

2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (selon modele) (d)
B Selon la nature des aliments, le bol mixer (d) vous permet de préparer jusqu'a 1.5 litre de mélanges
épais et 1.25 L de préparations liquides.

ACCESSOIRES UTILISES :
W Bol mixer inox ou verre (d).

MONTAGE DES ACCESSOIRES :

B Assemblez I'ensemble couteaux (d1) avec joint (d2) et solidarisez-le par un quart de tour sur le bol (d3)
dans le sens des aiguilles d'une montre (le bol "debout"). (fig. 2a)

B Mettez les aliments dans le bol mixer, verrouillez le couvercle (d4) et positionnez le bouchon doseur (d5).

B Basculez la manette (a3) qui se trouve sur le coté droit de I'appareil pour déverrouiller la téte multifonctions
(a4) et bloquez-la en position levée.

B Positionnez le bol (b1) sur I'appareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers la gauche, jusqu'en
butée.

B Prenez le couvercle (b2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées a I'avant
et a l'arriere de la téte (a4) jusqu'en butée.

B Basculez la manette (a3) qui se trouve sur le coté droit de I'appareil pour déverrouiller la téte multifonctions
(a4), faites la descendre et appuyez fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible). (fig. 2b)

B Deéverrouillez et 6tez la trappe sécurité (a6) de la sortie (ab) en le tournant dans le sens inverse des

aiguilles d'une montre.

B Verrouiller le bol mixer (d) sur la sortie (ab) dans le sens des aiguilles d’'une montre. (fig. 2c)
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CONSEILS :

Vous pouvez préparer :
- des potages finement mixés, des veloutés de créme, des compotes, des milk-shakes, des cocktails.
- des pétes légeres (crépes, beignets, clafoutis, far ...).
- de la glace pilée.

B Vous pouvez ajouter des aliments par I'orifice du bouchon doseur (d5) en cours de préparation.

B Ne remplissez jamais le bol mixer avec un liquide bouillant.

MISE EN MARCHE :

Programmez un temps de fonctionnement comme indiqué dans la fonction TIMER ou démarrez aussitét en
tournant le variateur (a1) sur la position désirée selon la recette.

Pour un meilleur contréle du mixage des petites quantités, utilisez la position «Pulse» (a2) et pour une
texture encore plus fine, utilisez la touche "Turbo" (a13).

DEMONTAGE DE L’ACCESSOIRE :
B Attendez PParrét complet de I'appareil pour retirer le bol mixer en déverrouillant dans le sens inverse.
W Remettez en place la trappe sécurité (a6) en la verrouillant sur la sortie (a5).

3 - HACHER (selon modéle) (e)
ACCESSOIRE UTILISE :
- Téte hachoir assemblée (e)

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE :

B Prenez le corps (e1) par la cheminée en plagant I'ouverture la plus large vers le haut.

B Introduisez la vis (e2) dans le corps (e1).

B Emboitez le couteau (e3) sur I'axe en dirigeant les arétes tranchantes (parties plates) vers le
haut.

B Placez la grille choisie (e4 ou e5) sur le couteau (e3) en faisant correspondre les deux ergots avec les
deux encoches du corps (e1).

W Vissez I'écrou (e6) a fond sur le corps (e1). (fig. 3a)

B Vérifiez le montage. L'axe ne doit avoir ni de jeu, ni pouvoir tourner sur lui-méme.

B Amenez le cache sécurité (a8) sous la téte multifonctions (a4), poussez-le pour qu'il se verrouille,
jusqu'au "clic". (fig. 3c)

B Otez la trappe amovible (a10) de la sortie (a9). Vérifiez que la trappe sécurité (a6) est bien verrouillée
sur la sortie (ab). (fig. 3c)

B Présentez la téte hachoir assemblée (e) inclinée vers soi, face a la sortie (a9), engagez a fond la téte ha-
choir. Ramenez la cheminée de la téte hachoir a la verticale jusqu’au blocage en tournant vers l'arriere.
(fig. 3d)

B Placez le plateau amovible (e8) sur la cheminge. (fig. 3e)

CONSEILS :

B Préparez toute la quantité d'aliments & hacher (pour la viande, éliminez les os, cartilages et nerfs et cou-
pez-la en morceaux).

B En fin d'opération, vous pouvez faire passer quelques petits morceaux de pain afin de faire sortir tout le
hachis.

MISE EN MARCHE ET DEMONTAGE :

B Placez un saladier ou le bol (b1) pour recueillir la préparation.

B Mettez en marche en tournant le variateur sur la vitesse 12. Attendez quelques secondes que I'appareil
atteigne la vitesse désirée.

B Introduisez la viande dans la cheminée morceau par morceau. Ne poussez jamais l'ingrédient avec
les doigts ou avec des ustensiles : utilisez le poussoir (e7).

B Pour arréter I'appareil, tournez le variateur sur O et attendez ’arrét complet de I'appareil.

B Déverrouillez la téte hachoir dans le sens inverse du montage.
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ENTONNOIR A SAUCISSES (selon modéle)

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE :

B Prenez le corps (e1) par la cheminée en plagant I'ouverture la plus large vers le haut.

B Introduisez la vis (e2) dans le corps (e1). (fig. 3b)

B Enfilez délicatement le boyau, qui a trempé 1 nuit dans I'eau tiéde, sur I'entonnoir, en laissant dépasser
5 cm alafin.

B Placez 'entonnoir & saucisses (e9) sur le corps (e1).

W Vissez I'écrou (e6) a fond sur le corps (e1).

B Procédez de la méme fagon que pour la téte hachoir pour la mise en place sur l'appareil.

MISE EN MARCHE ET DEMONTAGE :

B Mettez en marche en tournant le variateur sur la vitesse 6.

W Introduisez la viande préalablement hachée dans la cheminée. Ne poussez jamais l'ingrédient avec
les doigts ou avec des ustensiles : utilisez le poussoir (e7).

B Dés que le hachis arrive a I'extrémité de I'entonnoir, arrétez I'appareil. Faites un noeud avec les 5 cm de
boyau qui dépassent.

B Remettez en fonctionnement et maintenez le boyau afin d’obtenir des saucisses réguliéres, ajustez la vi-
tesse selon la grosseur désirée.

B Quand tout le hachis est passé, ramenez le variateur (a1) sur O.

B Attendez I'arrét complet, retirez le boyau restant sur I'entonnoir et faites un nceud.

B Déverrouillez I'ensemble dans le sens inverse du montage.

4 - HACHER TRES FINEMENT DE PETITES QUANTITES (selon modeéle) (f et g)
ACCESSOIRE UTILISE :
- Mini-hachoir (f) ou broyeur (g)

MONTAGE DES ACCESSOIRES :

B Mettez vos ingrédients dans le bol (f2) ou (g2), verrouillez le couvercle (f1) et (g1) sur le bol dans le sens
des aiguilles d'une montre. (fig.4a)

B Basculez la manette (a3) qui se trouve sur le coté droit de I'appareil pour déverrouiller la téte multifonctions
(a4) et bloquez la en position levée.

B Positionnez le bol (b1) sur I'appareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers la gauche, jusqu'en butée.

B Prenez le couvercle (b2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées a I'avant
et a l'arriere de la téte (a4) jusqu'en butée.

B Basculez la manette (a3) qui se trouve sur le coté droit de I'appareil pour déverrouiller la téte multifonctions
(a4), faites-la descendre et appuyer fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible).

B Déverrouillez et otez la trappe sécurité (a6) de la sortie (ab) en la tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. (fig. 4b)

B Verrouillez le mini-hachoir (f) ou broyeur (g) sur la sortie (a5) dans le sens des aiguilles d'une montre.
(fig. 4c)

m S'il y a absence du couvercle (f1) ou (g1) ou si celui-ci est mal verrouillé sur le bol, I'appareil
ne fonctionnera pas.

MISE EN MARCHE :
B Tournez le variateur (a1) sur la vitesse désirée selon le type d'ingrédients et la finesse désirée.
B Pour arréter, ramenez le variateur (a1) sur 0.

CONSEILS :
Vous pouvez avec le mini hachoir (f), vitesse 4 4 10 :
- hacher en quelques secondes : gousses d'ail, fines herbes, persil, pain, biscottes pour chapelure,
jambon ...
- préparer des petites purées de bébé (150g maximum)
- quantité maxi fruits secs (amandes, noisettes...100g).
Ce mini hachoir n'est pas prévu pour des produits durs comme le café.

Vous pouvez avec le broyeur (g) en pulse ou en vitesse 4 4 10 :
- hacher en quelques secondes : coriandre, poivre, figues, abricots secs ... E
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Exemple : vous pouvez hacher 120g d'abricots secs en 5 secondes position pulse maintenue.
Ce broyeur n'est pas prévu pour des produits durs comme le café.

DEMONTAGE DES ACCESSOIRES :

B Pour arréter |'appareil, ramenez le variateur (a1) sur O.

B Attendez P’arrét complet de I'appareil pour retirer le mini hachoir ou le broyeur en déverrouillant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.

B Remettez en place la trappe sécurité (a6) en la verrouillant sur la sortie (a5).

5 - CENTRIFUGER FRUITS ET LEGUMES (selon modéle) (j)
ACCESSOIRE UTILISE :
- Centrifugeuse (j)

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE :

B Prenez le filtre rotatif (j3), venez le positionner dans le réceptacle a déchets (j2), positionnez le couvercle
(j4) en alignant la partie bosselée avec le verrou ouvert situé au sommet du réceptacle, tournez le
couvercle pour aligner avec le verrou fermé situé au sommet du réceptacle (fig. 5a). Mettre le bouton de
verrouillage (j6) sur la position cadenas fermé pour verrouiller I'accessoire (fig. 5b), le couvercle ne peut
plus étre enlevé. Il vous reste a venir positionner le bec verseur (j1) sur le réceptacle (j2).

B Basculez la manette (a3) qui se trouve sur le coté droit de I'appareil pour déverrouiller la téte multifonctions
(a4) et bloquez-la en position levée.

B Positionnez le bol (b1) sur I'appareil, anse face a vous, tournez-le légérement vers la gauche, jusqu'en
butée.

B Prenez le couvercle (b2) avec votre main gauche, glissez-le dans les glissiéres qui sont situées a l'avant
et a l'arriére de la téte (a4) jusqu'en butée.

B Basculez la manette (a3) qui se trouve sur le cété droit de I'appareil pour déverrouiller la téte multifonctions
(a4), faites-la descendre et appuyez fermement pour la verrouiller sur le bol (clic audible). (fig. 5¢)

B Déverrouillez et 6tez la trappe sécurité (a6) de la sortie (ab) en le tournant dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. (fig. 5¢)

B Assurez-vous que 'appareil est bien a I'arrét avant de positionner la centrifugeuse (j), le bouton de ver-
rouillage (j6) face a vous, le bec verseur étant a droite de I'appareil sur la sortie (ab), ensuite tournez
dans le sens des aiguilles d'une montre pour la verrouiller. Une seule position est possible sinon
I'accessoire ne fonctionnera pas. (fig. 5d)

B Placez un pichet ou le bol mixer (d) sous le bec verseur pour recueillir le jus. N'oubliez pas d'éter le
stop gouttes au bout du bec verseur (j1). (fig 5e)

CONSEILS :

B Coupez les fruits et les légumes en morceaux, épluchez-les et dénoyautez si nécessaire (ananas, abri-
cots....)

B Pour un meilleur rendement, videz régulierement le réceptacle a déchet (j2) apres 300 a 500g environ.

B Consommez rapidement les jus aprés leur préparation ou ajoutez du jus de citron pour les conserver
quelques heures au réfrigérateur.

MISE EN MARCHE :

B Tournez le variateur (a1) sur la vitesse 12. Attendez quelques secondes que I'appareil atteigne la vitesse
désirée.

W Introduisez les morceaux de fruits ou légumes par la cheminée du couvercle, poussez lentement a l'aide
du poussoir (j5), jamais avec les doigts, une cuillére ou un autre ustensile.

B Laissez fonctionner quelques secondes aprés le dernier morceau pour extraire un maximum de jus.

B Pour arréter I'appareil, ramenez le variateur (a1) sur 0.

DEMONTAGE DE L'ACCESSOIRE :

B Attendez I'arrét complet du filtre (j3).

B Remettez le stop gouttes en place, déverrouillez I'accessoire de la sortie (ab) dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre.

B Mettez le bouton de verrouillage (j6) sur la position cadenas ouvert (j4) , tournez le couvercle (j4) sur la



position cadenas ouvert afin de pouvoir déverrouiller le couvercle.
B Videz le réceptacle a déchets.
B Remettez en place la trappe sécurité (a6) en la verrouillant sur la sortie (a5).

6 - RAPER /TRANCHER (selon modéle) (k)
ACCESSOIRE UTILISE :
- Coupe-léegumes (k)

MONTAGE DE L'ACCESSOIRE :

B Positionner un tambour (k4 )(k5) (k6) (k7) dans le réceptacle a tambours (k2). Accrochez le blocage des
tambours (k3) sur le réceptacle afin de bloquer le tambour dans son logement. (fig. 6a)

B Amenez le cache sécurité (a8) sous la téte multifonctions (a4), poussez-le pour qu'il se verrouille,
jusqu'au "clic". (fig. 6b)

B Otez la trappe amovible (a10) de la sortie (a9). Vérifiez que la trappe sécurité (a6) est bien verrouillée
sur la sortie (ab). (fig. 6b)

B Assurez-vous que l'appareil est bien a l'arrét. Présentez le coupe-légumes assemblé (k) incliné vers soi,
face a la sortie (a9), engagez a fond le coupe-légumes.

B Faites pivoter la cheminée vers l'arriére jusqu’au blocage. (fig. 6c)

B Placez un saladier ou le bol (b1) sous le coupe-légumes pour recueillir les ingrédients.

CONSEILS :

Raper : vitesse 8 a 10

B Utilisez le tambour rapé (k4) pour raper fin emmenthal, carottes....

B Utilisez le tambour rapé épais (k6) pour raper en julienne carottes, courgettes, betteraves cuites....
Trancher : vitesse 6 a 8

B Utilisez le tambour émincé (k5) pour trancher carotte, courgette, pomme de terre....

Gratter : vitesse 10 a 12

W Utilisez le tambour a gratter (k7) pour réduire en fins filaments pomme de terre, parmesan....

MISE EN MARCHE :

B Tournez le variateur (a1) sur la vitesse désirée.

B Attendez quelques secondes pour que l'appareil atteigne la vitesse désirée.

B Introduisez les morceaux de légumes par la cheminée du réceptacle (k2), poussez a I'aide du poussoir
(k1) jamais avec les doigts, une cuillére ou un autre ustensile. (fig. 6d)

B Pour arréter I'appareil, ramenez le variateur (a1) sur O.

DEMONTAGE DES ACCESSOIRES :

B Attendez I'arrét complet de I'appareil.

B Faites pivoter la cheminée vers |'avant.

B Désengagez le réceptacle a tambours de la sortie (a9).
B Déverrouillez le blocage des tambours (k3).

7 - FABRICATION DE PATES FRAICHES (selon modele) (1) (m) (n)
ACCESSOIRES UTILISES :

- Laminoir a péates (1)

- Filieres a pates (m)

- Séchoir a pates (n)

MONTAGE DES ACCESSOIRES :

B Amenez le cache sécurité (a8) sous la téte multifonctions (a4), poussez-le pour qu'il se verrouille,
jusqu'au "clic". (fig. 7a)

B Otez la trappe amovible (a10) de la sortie (a9).

W Veérifiez que la trappe sécurité (a6) est bien verrouillée sur la sortie (ab). (fig. 7a)

B Assurez-vous que l'appareil est bien a I'arrét.

B Présentez le laminoir () ou les filieres (m2) (m3) (m4) incliné vers soi, face a la sortie (a9), engagez-les a
fond dans la sortie (a9). Faites pivoter d'un quart de tour vers l'arriere jusqu'au blocage. (fig. 7b)
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H Les étiquettes de consignes de sécurité doivent impérativement se trouver face a vous
une fois l'accessoire en place, si ce n'est pas le cas la pate ne pourra pas défiler dans les
rouleaux. (fig. 7c)

CONSEILS :

W Laissez reposer la pate 4 pate au moins 1H avant de I'utiliser.

B Pour faire des pates, en dehors des lasagnes, 2 opérations sont nécessaires :
dans un premier temps il faut aplatir la pate avec le laminoir et ensuite découper les pates avec la filiére
choisie.

Aplatir la pate : vitesse de I'appareil 4 2 6

W Affiner progressivement les bandes de pates par un réglage progressif du bouton du laminoir (I1) (de 1
4 12 du plus épais au plus fin).
- Jusqu'au numéro 7 pour pouvoir découper ensuite en forme avec une filiére.
- Jusqu'au numéro 12 pour les lasagnes.

Découper les pates : vitesse de lI'appareil 4 a 6

B Récupérez les pates avec I'aide des baguettes du séchoir a pates (fig.7g), les faire sécher avant de les
faire cuire ou faites-les cuire rapidement pour qu'elles ne se collent pas entre elles.

MISE EN MARCHE :

B Réglez le laminoir (I1) sur 1. (fig. 7d)

H Tournez le variateur (a1) sur la vitesse désirée.

B Découpez un morceau de péate et l'introduire dans les rouleaux, laissez la pate descendre seule en la
maintenant uniquement, la pate s'affine entre les rouleaux. Récupérez la pate en dessous et recommencez
I'opération en réglant sur 2 le bouton (I1) du laminoir etc ... jusqu'a la finesse désirée. (fig. 7e)

B Pour arréter 'appareil, ramenez le variateur (a1) sur O.

B Procédez a la mise en place de la filiere désirée de la méme fagon que pour le laminoir. (fig.7 f)

DEMONTAGE DE L'ACCESSOIRE :
B Attendez I'arrét complet de I'appareil.
B Faites pivoter le laminoir ou la filiere vers l'avant pour I'6ter. Désengagez-le de la sortie (a9).

NETTOYAGE

m Débranchez 'appareil.

B Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires apres leur utilisation sauf le laminoir
(I) et les filieres a pates (m).

B Démontez complétement les accessoires téte hachoir, centrifugeuse, coupe-légumes, bols mixer. Mani-
pulez les lames avec précautions, elles peuvent vous blesser.

B Lavez, rincez et essuyez les accessoires. lls passent au lave-vaisselle a I'exception de I'ensemble des
composants métalliques des accessoires mélangeurs, pale (c1), pétrin (c2), malaxeur (c3), fouet multibrins
(c4), de la téte hachoir, corps (e1), vis (€2), couteau (e3), grilles (e4 et €5), écrou (e6), le réceptacle a
déchet de la centrifugeuse (j2), le laminoir (1) et les filieres (m).

B Les grilles (e4) et (e5) ainsi que le couteau (e3) doivent rester gras. Enduisez-les d'huile alimentaire.

H Ne plongez pas le bloc moteur (a) dans I’eau ou sous I’eau courante. Essuyez-le avec un
chiffon sec ou a peine humide.

B En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges, ...), frottez-les avec un
chiffon imbibé d’huile alimentaire puis procédez au nettoyage habituel.

B Bol mixer (d) : versez de I'eau chaude additionnée de quelques gouttes de savon liquide dans le bol

mixer, fermez le couvercle. Mettez-le en place sur l'appareil et donnez quelques impulsions. Une fois
enlevé rincez le bol a 'eau courante et laissez sécher (bol renversé).
Pour faciliter encore le nettoyage, surtout avec les préparations plus épaisses, il est possible de démonter
I'ensemble couteaux démontable de votre bol mixer. Pour cela une fois vide, retournez votre bol mixer
sur une surface plane, déverrouillez I'ensemble couteaux démontable par un quart de tour et récupérez
avec précautions le joint.



S1 VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIRE ?

PROBLEMES

CAUSES

SOLUTIONS

Le produit ne fonctionne pas.

La prise n'est pas branchée.

Branchez I'appareil sur une prise de
méme voltage.

Mauvais positionnement d'une
partie de votre appareil.

Un message clignotant s'affiche
SECU

Vous reporter au paragraphe
"AFFICHAGE MESSAGE ECRAN ".

Vérifiez que la trappe sécurité (a6), le
cache sécurité (a8) ou le couvercle sé-
curité (b2) et les accessoires sont bien
positionnés et (ou) assemblés.

Le produit s'arréte en fonc-
tionnement.

Charge trop importante.

Un message clignotant s'affiche
Stop.

Vous reporter au paragraphe
"AFFICHAGE MESSAGE ECRAN".
Retirez une partie de vos ingrédients...
Laissez refroidir votre appareil
quelques minutes.

Vous avez laissé fonctionner
votre appareil trop longtemps
(temps supérieur & 16 min).
Le temps programmé est ter-
miné.

Un message clignotant s'affiche
End.

Ramenez le variateur (a1) sur O.
Laissez refroidir votre appareil
quelgues minutes et remettez en
fonctionnement.

Le couteau du bol mixer ne
tourne pas facilement.

Morceaux d'aliments trop gros
ou trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité
d'aliments.
Ajoutez du liquide.

Fuite par le bas du bol mixer.

Le joint (d2) n'est pas bien
positionné.

L'ensemble couteaux démonta-
ble (d1) est mal verrouillé.

Repositionnez le joint (d2) sur 'ensem-
ble couteaux démontable (d1) et ver-
rouillez-le sur le bol (d3).

Votre accessoire
centrifugeuse "vibre".

La quantité dans le réceptacle
(j2) est trop importante.

Videz le réceptacle (j2).
Reportez-vous au paragraphe 5.

La fonction TIMER ne
fonctionne pas.

Votre appareil est en
fonctionnement.

Pour programmer un temps de
fonctionnement, I'appareil doit étre a
I'arrét.

B Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre revendeur habituel ou d'un
centre service agréé KRUPS les accessoires suivants :

- Bol métal

- Couvercle conservation
- Couvercle sécurité

- Bol mixer inox

- Bol mixer verre

- Téte hachoir

- Mini hachoir

- Broyeur

- Entonnoir & saucisses

- Pale

- Pétrin

- Malaxeur

- Fouet multibrins
- Centrifugeuse

- Coupe-légumes
- Laminoir a pates
- Filiéres a pates

- Séchoir a pates
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H Elimination des matériaux d’emballage et de ’appareil.

@ L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour I'environnement, pou-
vant étre jetés conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.
% Pour la mise au rebut de I'appareil, se renseigner auprés du service approprié de votre com-
mune.

H Produits électroniques ou produits électriques en fin de vie.
Votre appareil est prévu pour fonctionner durant de longues années. Toutefois, le jour ol vous envisagez
de le remplacer, ne le jetez pas dans votre poubelle ou dans une décharge, mais apportez-le au point de
collecte mis en place par votre commune (ou dans une déchetterie le cas échéant).

W Participons a la protection de I’environnement !

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectug.
|



Thank you for choosing an appliance from the KRUPS range, which is intended exclusively for the preparation
of food, and is only for indoor domestic use.

DESCRIPTION

a Motor unit e

Mincer attachment (depending on model)

al Electronic speed control el Body
a2 Pulse setting (intermittent operation) e2 Feed screw
a3 Release button for multifunction head (a4) e3 Blade

a4 Multifunction head
ab Power outlet for stainless steel or glass

e4 Large hole plate
e5 Small hole plate

blender / mini-chopper / grinder / juice ex- e6 Cap nut
tractor e7 Pusher
a6 Cover for outlet e8 Tray

It must be fitted when using the
power outlet a7 or a9

a7 Power outlet for mixing accessories (blade,
kneading hook, mixer blade, balloon whisk)

f

e9 Sausage filler tube

Mini-chopper (depending on model)
f1  Cover

a8 Cover for outlet f2 Bowl
It must be fitted when using the 9 G;mgizégependmg on model)
power outlet a9 92 Bowl

a9 Power outlet for mincer attachment / vege- 9
table cutter/ pasta rolling mill / dies h Spatula

a10 Removable cover for outlet a9

a11 Display for operating time in minutes and
seconds

a12 Adjustment buttons for operating time +
and - of TIMER

a13 Turbo button

Dough cutter

Juice extractor (depending on model)
j1  Pouring spout

j2  Pulp container

i3 Rotary filter

4 Cover
bB;)w':Aa?slebmb:y j5 Pusher
etal bow j6  Safety butt
b2 Cover ' ey baen

b3 Storage lid

Mixer accessories
c1 Blade

c2 Kneading hook
c3 Mixer blade

c4 Balloon whisk

Stainless steel or glass blender (depen-
ding on model)

d1 Removable blade assembly

d2 Reversible seal

d3 Jug

d4 Cover

d5 Measuring cup

Vegetable cutter (depending on model)
k1 Pusher

k2 Drum container

k3 Drum latch

k4 Fine grater drum

k5  Thin slicer drum

ké Coarse grater drum

k7 Scraper drum

Rolling mill (depending on model)
11 Thinness adjusting button

m Pasta die (depending on model)

m2 Tagliolini pasta die
m3 Fettuccine pasta die
m4 Trenetta pasta die

n Pasta dryer (depending on model)

The accessories included in the model that you have just purchased are shown on the
label found on the top of the packaging.




SAFETY INSTRUCTIONS

B Read the instructions for use carefully before using your appliance for the first time: any use
which does not conform to the instructions for use will release KRUPS from all responsibil-
ity.

H This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,

sensory or mental capacities, or persons with a lack of experience and knowledge, unless

they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety. Children should not be allowed to play with the appliance.

Any error in connection will cancel the terms of your guarantee.

The appliance must be plugged into an earthed electrical socket.

If you have to use an electrical extension lead, it must be earthed and you should make sure

that no-one can trip over it.

H The appliance is designed to work with alternating current only. Check that the voltage rating
of the appliance does in fact match that of your electrical system.

B This product has been designed for domestic use only. In the event of any commercial use, inappropriate

use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the

guarantee will not apply.

Unplug the appliance as soon as you have finished using it and when you clean it.

Do not use your appliance if it is not working correctly or if it has been damaged or if it has a damaged

cord or plug. If this is the case, contact a KRUPS approved service centre (see list in service booklet).

B Any work on the appliance other than normal care and cleaning by the customer must be carried out by

a KRUPS approved service centre.

Do not immerse the appliance, the power cord or the plug in water or in any other liquid.

Do not allow the power cord to hang within the reach of children, to come close to or into contact with

the hot parts of your appliance, any other source of heat or any sharp edge.

Do not use the juice extractor (j) if the filter (j3) is damaged.

Do not put any accessories containing metal in a microwave oven.

For your safety, only use KRUPS accessories and spare parts that correspond to your appliance. Use

only one accessory at a time.

B Always remove the accessories on the outlet (a5) before activating the release button (a3) for the multi-
function head (a4).

B Always use the pusher to feed food items down the feed tube of the accessories; never use your
fingers or cutlery or any other implement.

- the pusher (e7) with the mincer attachment (e)
- the pusher (j5) with the juice extractor (j)
- the pusher (k1) with the vegetable cutter (k)

B Handle the blades of accessories (d, e, f, g), the drums of the accessory (k), the rotary filter (j3) of the
juice extractor (j) with great care when emptying the jugs and when cleaning: they are extremely
sharp.

B Do not touch moving parts when the appliance is running. Wait for the appliance and the accessories
to come to a standstill to handle or remove these accessories.

m Never insert utensils (spoon, spatula, etc.) through the feed tube of the cover (b2) or (d4) or
into the pasta rolling mill (I11) or the pasta dies (m2) (m3) (m4).

B Do not allow long hair, scarves, ties etc. to dangle over the appliance or accessories during operation.

B Do not operate the blender without its cover, without ingredients or with only dry products.

® Do not allow the multifunction head to drop abruptly when you press the release button for the head
(a4); support it with your hand.

O



BEFORE FIRST USE

The appliance will not start if the cover (b2) or (a8) is not latched shut.

Before using for the first time, clean all parts of the accessories according to the instructions in the section
CLEANING.

For using a dishwasher, refer to the section CLEANING.

Place the appliance on a flat, clean and dry surface and then plug in your appliance.

THE FUNCTIONS OF YOUR APPLIANCE

CONTROL PANEL
B |t can be started in a number of ways:

- Intermittent (pulse) operation: Turn the speed control knob (a1) to the "pulse" position (a2) re-
peatedly for better control of the preparation process.

- Continuous operation: Turn the speed control knob (a1) to the desired setting from "1" to "12"
depending on the food you are preparing. You can change the setting during preparation.

- Turbo: To "boost" certain preparations. Turn the speed control knob (a1) to position 12, and give a
pulse on the button (a13) to increase the speed. To return to speed 12, press this button once again.

- Stop: Turn the speed control knob (a1) back to 0 setting.

TIMER FUNCTION
B This function enables you to:

1/ Measure the operating time: the seconds counter will start to run on the display (a11) as soon as
you turn the speed control (a1), enabling you to measure the time required to obtain the required re-
sult.

2/ Programme an operating time up to 16 minutes. To this end:

Once the appliance is ready to start, press the + button to increase the setting or = button to

decrease it (a12).

- For longer times: hold down the button pressed and the setting will change more quickly.

- For shorter times or fine adjustment: press the + button briefly several times

- To jump directly from the maximum time of 16 minutes to zero: hold down the + button for 2 sec-
onds.

- To jump directly from zero to the maximum time of 16 minutes, hold down the = button for 2 sec-
onds.

- To cancel a time setting: press the + button and = button together.

As soon as you turn the speed control knob (a1), the display will show the time counting down and the

appliance will stop after the programmed time has elapsed.

The appliance can also be stopped at any time by turning the speed control knob (a1) back to O.

MESSAGE DISPLAY

B Your appliance is equipped with electronic protection systems which guarantee its safety.
These protection systems can stop the appliance; a message is then displayed (a11).

SECU":
B Check whether you have followed the instructions for fitting the various accessories:
- Blender/mini-chopper/grinder/juice extractor function: The safety cover (b2) must be
properly secured to the bowl (b1).
- Mixer function (kneading hook, whisk, etc.): The cover (a6) must be fully closed and the
cover (b2) must be properly secured to the bowl (b1).
- Chopper head/vegetable cutter/pasta rolling mill or die accessories: The cover (a8) must
be in place and the cover (a6) must be fully closed.



"Stop":

B Your appliance is equipped with an overload detector. It will stop if a fault occurs. Turn
the speed control knob (a1) to 0, adjust your preparation as necessary (remove some
ingredients from the bowl, or add a little liquid, or add oil for brioche etc.) and select
your speed again.

B Your appliance may not restart immediately in case of heavy overload. In this case, wait
for a few minutes and then restart your appliance.

"End " :

B The programmed time has elapsed.

B You have allowed your appliance to operate too long (more than 16 min.). Turn the
speed control knob (a1) to 0, wait for a few minutes and then restart your appliance.

1 - KNEADING/ MIXING/ BEATING / EMULSIFYING/ WHISKING

ACCESSORIES USED:
- Bowl (b1).
- Lid (b2)
- Blade (c1) and Kneading hook (c2), Mixing blade (c3) or Whisk (c4)

FITTING THE ACCESSORIES:

B Position your appliance with the display (a11) facing you.

B Press the button (a3) on the right side of your appliance to release the multifunction head (a4) and raise
it to a vertical position. (Fig. 1a)

B If necessary, release the cover (a8) if it has remained in place by pulling the trigger as shown in the
diagram. (Fig. 8)

B Fill your bowl (b1) and fit it onto the appliance, the handle facing you, and turn it slightly to the left, until
it locks in place.

B For the kneading function, the blade (c1) must be placed on the appliance before the kneading
hook (c2). It is not necessary for mixing, beating, emulsifying and whisking functions.

B Fit it in the power outlet (a7) and turn it clockwise until it locks in place. (Fig 1b)

B Insert the shaft of the kneading hook (c2) into the power outlet (a7) and push it turning it anticlockwise
until it locks in place. (Fig 1c)

B For the other functions, just insert the mixing blade (c3) or the whisk (c4) as described above for the
kneading hook (c2).

B Take the cover (b2) with your left hand, slide it into the rails on the front and the rear of the head (a4) until
it locks in place (Fig. 1d). Release the multifunction head (a4) once again by pressing the button (a3)
(Fig. 1e), lower it and press firmly to lock it on the bowl (a click should be heard). (Fig. 1f)

The appliance will not start if the cover is not properly secured to the bowl.

Tips:
B You appliance is equipped with an overload protection, and the speed will decrease automatically in
case of overload or overspeed.

Kneading: speed 1 to 3

B Use the blade (c1) with the kneading hook (c2).

Bread dough: For optimum results, do not exceed 1 kg of strong white bread flour or 750 g of strong
wholemeal bread flour, rye flour, etc. at a time.

Leavened dough (brioche, kugelhopf, etc.) : Do not use more than 500 g of flour at a time.

m Use only the kneading hook (c2).

Fresh pasta dough: Maximum of 300 g of pasta flour.
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Mixing: speed 1 to 12

B Use the mixing blade (c3).

B You can mix up to 2 kg of light dough (sponge cake, shortcrust pastry, fruit cake, biscuit dough).
Add dry fruits, chocolate chips, etc. at speed 1.
You can also use the mixing blade to prepare mashed or purée potatoes up to speed 3.

B Never use the mixing blade (c3) to knead heavy dough.

Beating / emulsifying / whipping: speed 1 to 12 and turbo

B Use the balloon whisk (c4).

B You can prepare mayonnaise, aioli, whisked egg whites (up to 10 egg whites), whipped cream (up to
500 ml), meringues.

B Never use the balloon whisk (c4) to knead heavy dough or to mix light dough.

STARTING:

Programme an operating time as indicated under the TIMER function or start at once by turning the speed

control (a1) to the position required for the recipe.

B The appliance will start at once.

B During preparation, you can add ingredients through the opening in the cover (b2).

B To stop the appliance, turn the knob (a1) back to O or wait for the appliance to stop automatically if you
have programmed the TIMER.

REMOVING THE ACCESSORIES:

B Wait until the appliance comes to a standstill.

B Press the button (a3), located on the right of the appliance to release the multifunction head (a4) and
raise it to a vertical position.

B Remove the cover (b2).

B Release the accessory (c2), (c3) or (c4) from the multifunction head by pulling the accessory while
turning it to the rear.

B Remove the blade (c1) if it is in place by turning it anticlockwise.

B You can now remove your bowl.

2 - HOMOGENISING / MIXING / BLENDING (depending on model) (d)

B Depending on the nature of the ingredients, the blender (d) can be used to prepare up to 1.5 litre of thick
mixture and 1.25 litre of liquid preparations.

ACCESSORIES USED:
B Stainless steel or glass blender (d).

FITTING THE ACCESSORIES:

B Assemble the blade assembly (d1) to the seal (d2) and lock it with a quarter turn clockwise into the
bottom of the jug (d3) (the jug must be upright). (Fig. 2a)

B Place the food in the blender, lock the lid (d4) and fit the measuring cup (d5).

B Press the button (a3), located on the right of the appliance to release the multifunction head (a4) and
raise it to a vertical position.

B Fit the bowl (b1) onto the appliance, the handle facing you , and turn it slightly to the left, until it locks in
place .

B Take the cover (b2) with your left hand, slide it into the rails on the front and the rear of the head (a4) until
it locks in place.

B Press the button (a3), located on the right of the appliance to release the multifunction head (a4), lower
it and press it firmly to lock it on the bowl (a click should be heard). (Fig. 2b)

B Release and remove the cover (a6) from the outlet (a5) by turning it anti-clockwise.

B Lock the blender (d) on the outlet (a5) by turning it clockwise. (Fig. 2c)
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Tips:
You can prepare:
- finely blended broths, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.
- all types of batter (pancakes, fritters, Yorkshire puddings, waffles, custard flan, etc.).
- crushed ice.
B During preparation, you can add ingredients through the opening in the measuring cup (d5).
m Never fill the blender with boiling liquid. Only use liquids or foods at simmering temperatures
or below.

STARTING:

Programme an operating time as indicated under the TIMER function or start at once by turning the speed
control (a1) to the position required for the recipe.

Use the Pulse position (a2) for better control when blending small quantities and use "Turbo" (a13) for
smoother texture.

REMOVING THE ACCESSORIES:
B Wait for the appliance to come to a standstill before removing the blender by turning it anti-clockwise.
B Replace the cover (a6) by locking in place over the outlet (a5).

3 - MINCING (depending on model) (e)
ACCESSORIES USED:
- Assembled mincer attachment (e)

FITTING THE ACCESSORY:

B Take the body (e1) by the feed tube with the largest opening upwards. Insert the feed screw (e2) in the
body (e1).

W Fit the blades (e3) on the shaft with the cutting edges (flat parts) upwards.

B Place the selected hole-plate (e4 or €5) over the blade (e3) ensuring that the two lugs fit in the two cut-
outs in the body (e1).

B Screw the cap nut (e6) fully home on the body (e1). (Fig. 3a)

B Check the assembly. The shaft should have no play nor be able to turn on itself.

B Place the cover (a8) under the multifunction head (a4), and push it to lock it (a click should be heard).
(Fig. 3c)

B Remove the cover (a10) from the outlet (a9). Check that the cover (a6) is locked on the outlet (a5). (Fig.
3c)

B Insert the assembled mincer attachment (e) tilted towards you, facing the outlet (a9) and engage it fully.
Return the feed tube of the mincer attachment to a vertical position by turning to the rear until it stops.
(Fig. 3d)

B Place the removable tray (e8) on the feed tube. (Fig. 3¢)

Tips:

B Prepare the entire quantity of food you want to mince (for meat, remove the bones, gristle and nerves
and cut it into pieces).

B At the end of the operation, you can feed a few small pieces of bread into the feed tube to clear any meat
remaining in the machine.

STARTING AND REMOVING THE ATTACHMENT:

B Place a large bowl or the bowl (b1) in front of the appliance to collect the minced product.

W Start by turning the speed control to speed 12. Wait until the appliance reaches the required speed.

B Insert the pieces of meat in the feed tube piece by piece. Never push the ingredients with your
fingers or any other utensil: use the pusher (e7).

B To stop the appliance, turn the speed control to O and wait until it comes to a standstill.

B Release the mincer attachment in the reverse order of the assembly.
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SAUSAGE FILLER TUBE (depending on model)

FITTING THE ACCESSORY:

B Take the body (e1) by the feed tube with the largest opening upwards.

B Insert the feed screw (e2) in the body (e1). (Fig. 3b)

B After soaking the skin overnight in lukewarm water, thread it onto the filler tube, leaving about 5 cm
hanging over the end.

B Fit the sausage filler tube (e9) onto the body (e1).

B Screw the cap nut (e6) fully home on the body (e1).

B Follow the same steps as for fitting the mincer attachment onto the appliance.

STARTING AND REMOVING THE ATTACHMENT:

B Start the appliance by turning the speed control (a1) to speed 6.

B |nsert the sausage meat into the feed tube. Never push the ingredients with your fingers or with
utensils: use the pusher (e7).

B When the sausage meat shows at the end of the filler tube, stop the appliance. Tie a knot in the 5 cm of
overhanging sausage skin.

B Start the appliance again and hold the skin to obtain regular sausages; adjust the speed according to
the desired thickness.

B When all the sausage meat has been used up, turn the speed control (a1) to O.

B Wait for the appliance to come to a standstill and remove the remaining sausage skin off the filler tube
and tie a knot.

B Release the accessory in the reverse order of the assembly.

4 - CHOPPING SMALL QUANTITIES VERY FINELY (depending on model) (f and g)
ACCESSORIES USED:
- Mini-chopper (f) or grinder (g)

FITTING THE ACCESSORIES:

B Place your ingredients in the bowl (f2) or (g2), fit and lock the cover (f1) and (g1) on the bowl by turning
it clockwise. (Fig. 4a)

B Press the button (a3) on the right side of your appliance to release the multifunction head (a4) and raise
it to a vertical position.

B Fit the bowl (b1) onto the appliance, the handle facing you, and turn it slightly to the left, until it locks in
place.

B Take the cover (b2) with your left hand, slide it into the rails on the front and the rear of the head (a4) until
it locks in place.

B Press the button (a8), located on the right of the appliance to release the multifunction head (a4), lower
it and press it firmly to lock it on the bowl (a click should be heard).

B Release and remove the cover (a6) from the outlet (a5) by turning it anti-clockwise. (Fig. 4b)

B Lock the mini-chopper (f) or grinder (g) on the outlet (a5) by turning it clockwise. (Fig. 4c)

m If the cover (f1) or (g1) is absent or not correctly fitted on the bowl, the appliance will not
start.

STARTING:

B Turn the speed control knob (a1) to the desired setting depending on the ingredients and the desired
thinness.

B To stop, turn the speed control knob (a1) to 0.

Tips:

With the mini-chopper (f), speed 4 to 10, you can:
- in a few seconds, chop: cloves of garlic, mixed herbs, parsley, bread, rusk for breadcrumbs, ham, etc.
- Prepare baby purées (150 g maximum)
- Maximum quantity of dried fruit (almonds, hazelnuts, etc., 100 g).

This mini-chopper is not designed for hard products such as coffee beans or hard spices.
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With the grinder (g) in pulse or in speed 4 to 10, you can:
- in a few seconds, chop: coriander, pepper, figs, dried apricots, etc.
For example: You can chop 120 g of dried apricots in 5 seconds by pulsing.
This grinder is not designed for hard products such as coffee beans or hard spices.

REMOVING THE ACCESSORIES:

m To stop the appliance, turn the speed control knob (a1) to 0.

B Wait for the appliance to come to a standstill before removing the mini-chopper or the grinder by
turning it anti-clockwise.

B Replace the cover (a6) by locking in place over the outlet (a5).

5 - EXTRACTING FRUIT AND VEGETABLE JUICE (depending on model) (j)
ACCESSORIES USED:
- Juice extractor (j)

FITTING THE ACCESSORY:

B Place the rotary filter (j3) in the pulp container (j2), position the cover (j4) by aligning the embossed part
with the open lock on the top of the container, turn the cover to align with the closed lock on the top of
the container (Fig. 5a). Turn the button (j6) to the closed padlock position to lock the accessory (Fig.
5b); the cover cannot be removed now. Now you just need to place the pouring spout (j1) on the
container (j2).

B Press the button (a3) on the right side of the appliance to release the multifunction head (a4) and raise
it to a vertical position.

B Fit the bowl (b1) onto the appliance, the handle facing you, and turn it slightly to the left, until it locks in
place.

B Take the cover (b2) with your left hand, slide it into the rails on the front and the rear of the head (a4) until
it locks in place.

B Press the button (a3), located on the right of the appliance to release the multifunction head (a4), lower
it and press it firmly to lock it on the bowl (a click should be heard). (Fig. 5¢)

B Release and remove the cover (a6) from the outlet (a5) by turning it anti-clockwise. (Fig. 5c)

B Make sure that the appliance is turned off before placing the juice extractor (j), the release button (j6)
facing you, the pouring spout to the right of the appliance on the outlet (a5), and then turn clockwise to
lock it. Only one position is possible; if not the accessory will not start. (Fig. 5d)

B Place a pitcher or the blender (d) under the pouring spout to collect the juice. Do not forget to remove
the drip stopper at the tip of the pouring spout (j1). (Fig 5e)

Tips:

B Cut the fruits and vegetables into pieces, peel them and remove the hard cores and stones if necessary
(pineapples, apricots, etc..)

B For best results, empty the pulp container (j2) regularly after processing about 300 to 500 g.

B Drink the juice immediately after preparation or add lemon juice to prevent discolouration if storing in the
refrigerator for a few hours.

STARTING:

B Turn the speed control (a1) to speed 12. Wait until the appliance reaches the required speed.

B Insert the fruits or vegetables cut into pieces through the feed tube on the cover, and push down slowly
with the pusher (j5). Never use your fingers, cutlery or any other utensil.

B Allow the appliance to run for a few seconds after the last piece to extract the maximum juice.

m To stop the appliance, turn the speed control knob (a1) to 0.

REMOVING THE ACCESSORY:

B Wait for the filter (j3) to come to a standstill.

B Replace the drip stopper, release the accessory from the outlet (a5) by turning it anti-clockwise.

B Turn the button (j6) to the open padlock position (j4), turn the cover (j4) to the open padlock position to
release the cover.
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B Empty the pulp container.
B Replace the cover (a6) by locking in place over the outlet (a5).

6 - GRATING/SLICING (depending on model) (k)
Accessories used:
- Vegetable cutter (k)

FITTING THE ACCESSORY:

B Place a drum (k4) (k5) (k6) (k7) in the drum body (k2). Hook the drum latch (k3) on the body to maintain
the drum in its housing. (Fig. 6a)

B Place the cover (a8) under the multifunction head (a4), and push it to lock it (a click should be heard).
(Fig. 6b)

B Remove the cover (a10) from the outlet (a9). Check that the cover (a6) is locked on the outlet (a5). (Fig.
6b)

B |nsert sure that the appliance is turned off. Place the assembled vegetable cutter (k) tilted towards you,
facing the outlet (a9) and engage the vegetable cutter fully.

B Rotate the feed tube to the rear until it locks in place. (Fig. 6c)

B Place a large bowl or the bowl (b1) under the vegetable cutter to collect the ingredients.

Tips:

Grating: speed 8 to 10

B Use the grater drum (k4) to grate emmental, carrots, etc. finely.

B Use the coarse grater drum (k6) to grate carrots into Julienne strips, courgettes, cooked beetroot, etc.
Slicing: speed 6 to 8

B Use the thin slicer drum (k5) to slice carrots, courgettes, potatoes, etc.

Scraping: speed 10 to 12

B Use the scraper drum (k7) to reduce potatoes, Parmesan, etc. into thin strips.

STARTING:

B Turn the speed control knob (a1) to the desired setting.

B Wiait for a few seconds until the appliance reaches the desired speed.

B |nsert the vegetables cut into pieces through the feed tube on the container (k2); push them with the
pusher (k1); Never use your fingers, cutlery or any other utensil. (Fig. 6d)

B To stop the appliance, turn the speed control knob (a1) to 0.

REMOVING THE ACCESSORIES:

B Wait for the appliance to come to a standstill.
B Rotate the feed tube to the front.

B Release the drum body from the outlet (a9).

B Release the drum latch (k3).

7 - MAKING FRESH PASTA (depending on model) (I) (m) (n)
ACCESSORIES USED:

- Pasta rolling mill (I)

- Pasta dies (m)

- Pasta dryer (n)

FITTING THE ACCESSORIES:

B Place the cover (a8) under the multifunction head (a4), and push it to lock it (a click should be heard).
(Fig. 7a)

B Remove the cover (a10) from the outlet (a9).

B Check that the cover (a) is locked on the outlet (a5). (Fig. 7a)

B Make sure that the appliance is turned off.

B Insert the rolling mill (I) or pasta dies (m2) (m3) (m4) tilted towards you, facing the outlet (a9), and engage
them fully into the outlet (a9). Rotate them a quarter turn to the rear until they lock into place. (Fig. 7b)



B The safety instructions labels must be in front of you once the accessory is in place; if not,
the pasta will not run through the rollers. (Fig. 7c)

Tips:

B Allow the pasta dough to rest at least one hour before using it.

B You must do two things to make pasta, except for lasagne: first, flatten the dough with the rolling mill and
then cut the pasta with the chosen die.

Flattening the pasta: appliance speed 4 to 6

B Gradually make the pasta sheets thinner by adjusting the rolling mill button (1) (from 1 to 12 from thick
to the thinnest).
- Up to number 7 to cut them into the desired shape with a die.
- Up to number 12 for lasagne.

Cutting the pasta: appliance speed 4 to 6

B Collect the pasta with the rods of the pasta dryer (Fig. 7g), dry them before cooking them or cook them
immediately so that they do not stick with each other.

STARTING:

B Set the rolling mill (11) to 1. (Fig. 7d)

B Turn the speed control knob (a1) to the desired setting.

B Cut a piece of pasta dough and feed it through the rollers; allow the pasta to drop by itself catching it
with your hand; the pasta becomes thinner between the rollers. Collect the pasta below and repeat this
operation by adjusting the button (1) of the rolling mill to 2, etc. until the dough's thinness is suitable for
your dish. (Fig. 7e)

B To stop the appliance, turn the speed control knob (a1) to 0.

B Place the desired die in the same manner as the rolling mill. (Fig. 7f)

REMOVING THE ACCESSORY:
B Wait for the appliance to come to a standstill.
B Turn the rolling mill or die to the front to remove it. Release it from the outlet (a9).

CLEANING

H Unplug the appliance.

B For easier cleaning, quickly rinse the accessories after use except for the pasta rolling mill (I) and
dies (m).

B Completely dismantle the mincer, juice extractor, vegetable cutter and blender jug attachments. Handle
the blades with care, as some have sharp cutting edges.

B Wash, rinse and wipe the accessories. They can be put in the dishwasher except for all the metal com-
ponents of the mixer accessories, blade (c1), kneading hook (c2), mixer blade (c3), balloon whisk (c4),
of the mincer attachment, body (e1), feed screw (e2), blade (e3), hole plates (e4 and e5), nut (e6), the
pulp container of the juice extractor (j2), the rolling mill () and dies.

B The hole plates (e4) and (e5) and the blade (e3) must be kept lubricated. Wipe them over with cooking
oil after each use.

® Never immerse the motor unit (a) in water or put it under running water. Dry with a dry or
slightly damp cloth.

B If your accessories are discoloured by food (carrots, oranges etc.), rub them gently with kitchen towel
dipped in cooking oil and then clean in the usual way.

B Blender assembly (d): hot water with a few drops of washing up liquid into the blender jug. Close the
cover. Fit it on the appliance and give a few pulses. Remove the blender, rinse the jug under running
water and leave it upside down to dry.

For cleaning more difficult residues, especially with thicker preparations, the blade nut assembly can be
detached from the blender. To do this, place the empty blender upside down on a flat surface, release
the blade/nut assembly with a quarter turn and lift out the seal with care.
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WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK?

PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

The appliance does not work.

The plug is not inserted cor-
rectly.

Connect the appliance to a socket with
the correct voltage.

An accessory is not positioned
correctly.

A message flashes
SECU

Refer to section

"MESSAGE DISPLAY"

Check that the cover (a6), (a8) or (b2)
and the accessories are correctly as-
sembled and positioned.

The appliance stops during
operation.

Overload.

A message flashes
Stop.

Refer to section

"MESSAGE DISPLAY"

Remove some of your ingredients, etc.
Allow your appliance to cool down for
a few minutes.

You have allowed your appliance
to operate too long (more than
16 min). The programmed time
has elapsed.

A message flashes
End.

Return the speed control knob (a1) to
0. Leave the appliance to cool down
for a few minutes and restart the ap-
pliance.

The blender blades do not
rotate freely.

Pieces of food too large or too
hard

Reduce the size of the pieces or the
quantity of food.
Add liquid.

Leak at the bottom of the
blender.

The seal (d2) is not correctly po-
sitioned.

The removable blade assembly
(d1) is not correctly fitted.

Reposition the seal (d2) on the remo-
vable blade assembly (d1) and fit it on
the jug (d3).

Your juice extractor attach-
ment "vibrates".

There is too much pulp in the
container (j2).

Empty the container (j2).
Refer to section 5.

The TIMER function does not
work.

Your appliance is running.

To programme an operating time, the
appliance must be stopped.

B You can customise your appliance and purchase the following accessories from your usual retailer or
from a KRUPS approved service centre:

- Metal bowl

- Storage lid

- Bowl cover

- Stainless steel blender
- Glass blender

- Mincer attachment

HELPLINE:

- Mini-chopper

- Grinder

- Sausage filler tube
- Blade

- Kneading hook

- Mixing blade

- Balloon whisk

- Juice extractor

- Vegetable cutter
- Pasta rolling mill
- Pasta dies

- Pasta dryer

If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert

help and advice:

0845 330 6460 - UK
(01) 877 4003 - ROI

Or consult our web site: www.krups.co.uk
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RECYCLING

H Disposal of packaging materials and the appliance.

@ The packaging contains only environmentally friendly materials that can be disposed of in ac-
cordance with the recycling provisions in force. To find out how to dispose of the appliance
% itself, contact the relevant municipal authority.

H End of life electrical and electronic products.
Your appliance is expected to last for many years. However, when the time comes to replace it, do not
throw it in the bin or in a dump, but take it to the recycling centre in your town (or to a waste reception
centre where applicable).

B Think of the environment!

@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

2 Leave it at a local civic waste collection point.



Nederlands

Wij danken u voor de aanschaf van een apparaat uit het KRUPS assortiment, dat uitsluitend bestemd is
voor de bereiding van voedsel, voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

OMSCHRUVING

al Elektronische snelheidsregelaar

a2 Momentschakelaar (pulse-stand)

a3 Ontgrendelingsknop van de multifunctio-
nele kop (a4)

a4 Multifunctionele kop

ab Uitgang rvs of glazen mengkom / minihak-
ker / hakmolen / sapcentrifuge

a6 Afdekplaat
Aan te brengen bij gebruik van uit-
gang a7 of a9

a7 Uitgang mengaccessoires (mes, kneed-
haak, menger, ballongarde)

a8 Afdekplaat
Aan te brengen bij gebruik van uit-
gang a9

a9 Uitgang vleesmolen / groentesnijder / pas-
taroller / pastamallen

a10 Afneembare klep uitgang a9

a11 Display voor werkingstijd in minuten en se-
conden

a12 Knoppen voor aanpassing van de wer-
kingstijden + en = van de TIMER

a13 Turboknop

Mengkomset

b1 Metalen mengkom
b2 Anti-spatdeksel
b3 Bewaardeksel

Mengaccessoires
cl Mes

c2 Kneedhaak

c3 K-klopper

c4 Ballongarde

Rvs of glazen mengkom (afhankelijk van
het model)

d1 Uitneembaar mes

d2 Omkeerbare rubberring

d3 Kom

d4 Deksel

d5 Doseerdop

a Motorblok e Vleesmolen (afhankelijk van het model)

el Houder

e2 Schroef

e3 Mes

e4  Schijf met grote gaten
e5  Schijf met kleine gaten
e6 Moer

e7 Aandrukstop

e8 Plateau

e9 Vulschacht voor worsten

f Minihakker (afhankelijk van het model)
1 Deksel
f2  Kom

g Hakmolen (afhankelijk van het model)
g1 Deksel
g2 Kom

h Spatel
i Deegmes

i Sapcentrifuge (afhankelijk van het model)

j1  Schenktuit

j2  Pulpopvang

i3  Roterende filter
j4 Deksel

j5  Aandrukstop

i6  Veiligheidsknop

k Groentesnijder (afhankelijk van het model)
k1 Aandrukstop
k2 Trommelhouder
k3 Trommelvergrendeling
k4 Trommel voor fijn raspen
k5 Trommel voor dun snijden
k6 Trommel voor grof raspen
k7 Trommel voor schrapen

| Pastaroller (afhankelijk van het model)
11 Dikte-instelknop

m Pastamal (afhankelijk van het model)
m2 Mal voor tagliolini
m3 Mal voor fettuccine
m4 Mal voor trenetta

n Pastadroogrek (afhankelijk van het model)

De accessoires die bij het model horen dat u zojuist gekocht heeft, worden op het etiket
op de bovenzijde van de verpakking weergegeven.




Nederlands

VEILIGHEIDSADVIEZEN

H Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt:
indien het apparaat niet overeenkomstig de handleiding gebruikt wordt, kan KRUPS geen
enkele aansprakelijkheid aanvaarden.

H Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stelt
dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken. Indien zij geen ervaring hebben met het
gebruik van of kennis hebben van het apparaat, dienen zij onder toezicht te staan van een
verantwoordelijk persoon die bekend is het met gebruik van het apparaat. Er moet toezicht
op jonge kinderen zijn, zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

Een verkeerde aansluiting maakt de garantie ongeldig.

De stekker van het apparaat moet in een geaard stopcontact gestoken worden.

Indien het gebruik van een verlengsnoer nodig is, moet dit snoer een geaarde stekker hebben

en dient u ervoor te zorgen dat niemand hier over kan struikelen.

B Het apparaat werkt uitsluitend op wisselstroom. Controleer of de netspanning, aangegeven
op uw apparaat, overeenkomt met de netspanning bij u thuis.

B Uw apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk en culinair gebruik binnenshuis. Bedrijfsmatig

gebruik, verkeerd gebruik of niet-naleving van de gebruiksaanwijzing doet de aansprakelijkheid van de

fabrikant vervallen en maakt de garantie ongeldig.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact na gebruik en voordat u het apparaat reinigt.

Maak geen gebruik van het apparaat als het niet goed functioneert of beschadigd is of als het netsnoer

of de stekker beschadigd is. Neem in dat geval contact op met een door KRUPS erkende servicedienst

(zie de lijst in het serviceboekije).

B Elke andere handeling dan schoonmaken en het gewone onderhoud dient door een erkende servicedienst

van KRUPS te gebeuren.

Dompel het apparaat, het netsnoer of de stekker nooit in water of in een andere vloeistof.

Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen hangen of in de buurt van, of in contact met de

warme delen van het apparaat of in de buurt van een warmtebron of op scherpe randen komen.

Maak geen gebruik van de sapcentrifuge (j) als het filter (j3) beschadigd is.

Plaats accessoires die metaal bevatten niet in de magnetron.

Voor uw eigen veiligheid dient u uitsluitend gebruik te maken van de op het apparaat afgestemde

accessoires en onderdelen van KRUPS. Gebruik slechts één accessoire tegelijk.

W Verwijder altijd de accessoires op de uitgang (ab) voordat u de ontgrendelingsknop (a3) voor de
multifunctionele kop (a4) inschakelt.

B Gebruik altijd de aandrukstop om voedsel door de vulschacht van de accessoires te duwen; gebruik
nooit uw vingers, vorken, lepels, messen of andere voorwerpen.

- de aandrukstop (e7) met de vleesmolen (e)
- de aandrukstop (j5) met de sapcentrifuge (j)
- de aandrukstop (k1) met de groentesnijder (k)

B Ga uiterst voorzichtig om met de geslepen messen van accessoires (d,e,f,g), de trommels van het
accessoire (k), het roterende filter (j3) van de sapcentrifuge (j) bij het leegmaken van de kommen en
tijdens het schoonmaken: ze zijn vlijmscherp.

B Raak geen bewegende onderdelen aan wanneer het apparaat werkt. Verwijder deze accessoires pas
nadat het apparaat en de accessoires volledig tot stilstand zijn gekomen.

H Plaats geen keukengerei (lepel, spatel, enz.) in de vulschacht van het anti-spatdeksel (b2) of
het deksel (d4) of in de pastaroller (I11) of de pastamallen (m2) (m3) (m4).

B Laat lang haar, sjaals, dassen, enz. nooit los boven het apparaat of de accessoires hangen wanneer ze

werken.

Laat de mengkom niet zonder deksel, zonder ingrediénten of alleen met droge producten werken.

Laat de multifunctionele kop niet abrupt zakken wanneer u op de ontgrendelknop van de kop (a4) drukt;

ondersteun de kop met uw hand.

O
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INGEBRUIKNAME

Het apparaat werkt alleen wanneer het anti-spatdeksel (b2) of de afdekplaat (a8) vergrendeld is.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, dient u alle delen van de accessoires te wassen volgens
de aanwijzingen in de paragraaf REINIGING.

Voor het gebruik van een vaatwasmachine, zie de paragraaf REINIGING.

Plaats het apparaat op een vlak, schoon en droog oppervlak en steek de stekker in het stopcontact.

DE FUNCTIES VAN UW APPARAAT

BEDIENINGSPANEEL
B Voor het inschakelen heeft u diverse mogelijkheden:

- Pulse-stand: Draai de knop van de snelheidsregelaar (a1) op de pulse-stand (a2) voor een
onderbroken werking (opeenvolgende impulsen), voor een betere controle tijdens de bereiding.

- Continue werking: Draai de knop van de snelheidsregelaar (a1) op de gewenste stand tussen "1"
en "12", afhankelijk van de bereiding. U kunt de instelling tijdens de bereiding wijzigen.

- Turbo: Om bepaalde bereidingen een "boost" te geven. Draai de knop van de snelheidsregelaar (a1)
op stand 12 en geef een impuls met de knop (a13) om de snelheid te verhogen. Druk nogmaals op
deze knop om terug te keren naar stand 12.

- Stop: Zet de knop van de snelheidsregelaar (a1) terug op 0.

TIMERFUNCTIE

B Met deze functie kunt u:
1/ De werkingstijd meten: zodra u aan de snelheidsregelaar (a1) draait, gaan de seconden tellen en
kunt u de tijd meten die nodig is om het gewenste resultaat te bereiken.
2/ Een werkingstijd van maximaal 16 minuten programmeren. Handel daarvoor als volgt:
Zodra het apparaat klaar is om te starten, drukt u op de toets + voor meer tijd of op de toets —voor
minder tijd (a12)
- Voor een lange tijd: houd de toets ingedrukt, het tellen gaat snel.
- Voor een korte tijd of om aan te passen: druk enkele malen kort op de toets +
- Om direct terug te keren van de maximumtijd van 16 minuten naar nul: houd de toets + 2 seconden
ingedrukt.
- Om direct van nul naar de maximumtijd van 16 minuten te gaan: houd de toets = 2 seconden
ingedrukt.
- Om de tijd te annuleren: druk de toetsen + en = tegelijkertijd in.
Zodra u aan de knop van de snelheidsregelaar (a1) draait, begint de tijd af te tellen op uw display. Het
apparaat wordt uitgeschakeld zodra de geprogrammeerde tijd verstreken is.
U heeft echter op ieder moment de mogelijkheid het apparaat uit te schakelen door de knop (a1) op O
te zetten.

BERICHTENDISPLAY

B Om een veilig gebruik te garanderen, is uw apparaat uitgerust met elektronische
beveiligingssystemen. Deze beveiligingssystemen kunnen het apparaat doen stoppen; in
dat geval wordt een bericht weergegeven (a11).

"SECU":

B Controleer of u de aanwijzingen voor het monteren van de diverse accessoires heeft
gevolgd :

- Functies mengkom/minihakker/hakmolen/sapcentrifuge: het anti-spatdeksel (b2) moet
goed vastzitten op de kom (b1).

- Mengfunctie (kneedhaak, garde, enz.): de afdekplaat (a6) moet vergrendeld zijn en het
anti-spatdeksel (b2) moet goed vastzitten op de kom (b1).

- Accessoires vieesmolen/groentesnijder/pastaroller of pastamal: de afdekplaat (a8) moet
aangebracht zijn en de afdekplaat (a6) moet vergrendeld zijn.
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"Stop ":

B Uw apparaat is uitgerust met een overbelastingsbeveiliging. In geval van een storing
stopt het apparaat. Draai de knop van de snelheidsregelaar (a1) op 0, pas uw bereiding
aan (verwijder enkele ingrediénten uit de kom, voeg wat vloeistof toe, voeg olie toe voor
een brioche, enz.) en stel de snelheid opnieuw in.

B Bij zware overbelasting is het mogelijk dat het apparaat niet onmiddellijk opnieuw kan
starten. Wacht in dat geval enkele minuten voordat u het apparaat weer aanzet.

"End " :

B De geprogrammeerde tijd is verstreken.

B U heeft het apparaat te lang laten werken (meer dan 16 min.). Draai de knop van de
snelheidsregelaar (a1) op 0, wacht enkele minuten en zet het apparaat weer aan.

1 - KNEDEN/ MENGEN/ KLOPPEN / EMULGEREN/ STUFSLAAN

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Mengkom (b1).
- Anti-spatdeksel (b2)
- Mes (c1) en kneedhaak (c2), k-klopper (c3) of garde (c4)

MONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

W Plaats het apparaat met het display (a11) naar u gericht.

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen
en zet hem in verticale stand. (Fig. 1a)

B Ontgrendel indien nodig de afdekplaat (a8) als deze op zijn plaats is gebleven door aan de sluitveer
te trekken zoals getoond in de afbeelding. (Fig. 8)

B Vul de mengkom (b1), plaats ze op het apparaat met de handgreep naar u gericht en draai de kom iets
naar links tot ze wordt vergrendeld.

H Voor de kneedfunctie moet u eerst het mes (c1) op het apparaat aanbrengen vooér de
kneedhaak (c2). Dit is niet nodig voor de functies mengen, kloppen, emulgeren en stijfslaan.

B Plaats het mes op de uitgang (a7) en draai het met de klok mee tot het wordt vergrendeld. (Fig. 1b)

B Steek het stangetje van de kneedhaak (c2) in de uitgang (a7), druk en draai tegen de klok in om het in
zijn zitting te blokkeren. (Fig. 1c)

B Voor de andere functies brengt u gewoon de k-klopper (c3) of de garde (c4) aan zoals hierboven
beschreven voor de kneedhaak (c2).

B Neem het anti-spatdeksel (b2) met uw linkerhand vast en schuif het in de geleiders op de voor- en
achterkant van de kop (a4) tot het wordt vergrendeld. (Fig. 1d).

B Ontgrendel de multifunctionele kop (a4) opnieuw door op de knop (a3) te drukken (Fig. 1e), laat de kop
zakken en druk hem stevig vast op de mengkom (hoorbare klik). (Fig. 1f)
Het apparaat start niet als het deksel niet goed vastzit op de mengkom.

ADVIEZEN:
B Uw apparaat is uitgerust met een overbelastingsbeveiliging, die de snelheid automatisch verlaagt bij een
te hoge belasting of snelheid.

Kneden: snelheid 1 t/m 3

B Gebruik het mes (c1) met de kneedhaak (c2).

Brooddeeg: voor een optimaal resultaat mag u niet meer dan 1 kg wit meel of 760 g volkorenmeel T110,
roggemeel T130, enz. in één keer gebruiken.

Gerezen deeg (brioche, tulbandcake, enz.) : gebruik niet meer dan 500 g meel in één keer.

B Gebruik alleen de kneedhaak (c2).

Vers pastadeeg: maximum 300 g meel.
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Mengen: snelheid 1 t/m 12
B Gebruik de k-klopper (c3).
W U kun tot 2 kg licht deeg (viervierdengebak, clafoutis, vruchtengebak, enz.) mengen.
Voeg droge vruchten, chocoladeschilfers, enz. toe op snelheid 1.
B U kunt de k-klopper ook gebruiken om aardappelpuree te bereiden , maximum op snelheid 3.
B Gebruik de k-klopper (c3) nooit voor het kneden van zwaar deeg.

Kloppen / emulgeren / stijfslaan: snelheid 1 t/m 12 en turbo

B Gebruik de ballongarde (c4).

B U kunt mayonaise, knoflookmayonaise, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 10 eiwitten), slagroom (max. 500 ml),
enz. bereiden.

B Gebruik de ballongarde (c4) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van luchtig
deeg.

STARTEN:

Programmeer de werkingstijd zoals aangegeven bij de TIMER-functie of start het apparaat onmiddellijk door

de knop van de snelheidsregelaar (a1) op de voor het recept gewenste stand te draaien.

B Het apparaat begint onmiddellijk te werken.

B U kunt tijdens de bereiding ingrediénten toevoegen via de opening van het anti-spatdeksel (b2).

W Zet de knop (a1) terug op O om het apparaat uit te schakelen of wacht op de automatische uitschakeling
van het apparaat indien u de TIMER gebruikt.

DEMONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

B Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen
en zet hem in verticale stand.

B Verwijder het anti-spatdeksel (b2).

B Maak het accessoire (c2), (c3) of (c4) los van de multifunctionele kop door het accessoire naar achteren
te draaien en eraan te trekken.

B Verwijder het mes (c1), indien gemonteerd, door het tegen de klok in te draaien.

B U kunt nu de mengkom verwijderen.

2 - GLAD EN GELIJKMATIG MENGEN / MENGEN / MIXEN (afhankelijk van het model) (d)

B Afhankelijk van de aard van het voedsel kunt u met de mengkom (d) tot 1,5 liter dikke mengsels en tot
1,25 liter vloeibare mengsels bereiden.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
B Rvs of glazen mengkom (d).

MONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

B Monteer het mes (d1) met de rubberring (d2) en vergrendel het op de bodem van de kom (d3) door het
een kwartslag met de klok mee te draaien (de kom moet rechtop staan). (Fig. 2a)

B Doe de ingrediénten in de mengkom, vergrendel het deksel (d4) en breng de doseerdop (d5) aan.

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen
en zet hem in verticale stand.

B Plaats de mengkom (b1) op het apparaat met de handgreep naar u gericht en draai de kom iets naar
links tot ze wordt vergrendeld.

B Neem het anti-spatdeksel (b2) met uw linkerhand vast en schuif het in de geleiders op de voor- en
achterkant van de kop (a4) tot het wordt vergrendeld.

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen,
laat hem zakken en druk hem stevig vast op de kom (hoorbare klik). (Fig. 2b)

B Ontgrendel de afdekplaat (a6) en verwijder ze van de uitgang (a5) door ze tegen de klok in te draaien.

B Vergrendel de mengkom (d) op de uitgang (a5) door ze met de klok mee te draaien. (Fig. 2c)
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ADVIEZEN:
U kunt het volgende bereiden:
- lichtgebonden soep, roomsoep, compote, milkshakes en cocktails.
- alle soorten beslag (pannenkoeken, donuts, clafoutis, vla, enz.).
- gemalen ijs.
m U kunt tijdens de bereiding ingrediénten toevoegen via de opening van de doseerdop (d5).
® Vul de mengkom nooit met een kokendhete vioeistof.

STARTEN:

Programmeer de werkingstijd zoals aangegeven bij de TIMER-functie of start het apparaat onmiddellijk door
de knop van de snelheidsregelaar (a1) op de voor het recept gewenste stand te draaien.

Gebruik de pulse-stand (a2) voor een betere controle bij het mengen van kleine hoeveelheden en de "Turbo"-
stand (a13) voor een zachtere textuur.

DEMONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

B Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u de mengkom verwijdert door ze
tegen de klok in te draaien.

* Plaats de afdekplaat (a6) terug en vergrendel ze op de uitgang (a5).

3 - HAKKEN (afhankelijk van het model) (e)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Samengestelde vleesmolen (e)

IMONTAGE VAN HET ACCESSOIRE:

B Pak de houder (e1) vast aan de vulschacht en richt de breedste opening naar boven. Steek de schroef
(e2) in de houder (e1).

B Schuif het mes (e3) op de as met de snijranden (vlakke delen) naar boven gericht.

B Plaats het gekozen schijf (e4 of €5) op het mes (e3); de twee pennetjes moeten in de twee inkepingen
van de houder (e1) vallen.

B Schroef de moer (e6) stevig op de houder (e1). (Fig. 3a)

B Controleer de montage. De as mag geen speling hebben of om zichzelf kunnen draaien.

B Plaats de afdekplaat (a8) onder de multifunctionele kop (a4) en druk ze vast (hoorbare klik). (Fig. 3c)

B Verwijder de afdekplaat (a10) van de uitgang (a9). Controleer of de afdekplaat (a6) vergrendeld is op de
uitgang (a5). (Fig. 3c)

B Zet de naar u toe gekantelde samengestelde vleesmolen (e) tegenover de uitgang (a9) en duw de
vleesmolen stevig op zijn plaats. Zet de vulschacht van de vleesmolen weer terug in de verticale stand
totdat deze blokkeert door hem naar achteren te draaien. (Fig. 3d)

B Plaats het afneembare plateau (e8) op de vulschacht. (Fig. 3e)

ADVIEZEN:

B Bereid de hele hoeveelheid te malen etenswaren (haal bij vlees de botten en zenuwen weg en snijd het
in stukjes).

B Aan het einde van de handeling kunt u er enkele stukjes brood in doen zodat al de gehakte etenswaren
verwijderd worden.

STARTEN EN DEMONTAGE VAN HET ACCESSOIRE:

B Plaats een grote kom of kom (b1) voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

B Zet het apparaat aan door de snelheidsregelaar op stand 12 te zetten. Wacht tot het apparaat de
gewenste snelheid bereikt.

B Doe het vlees stukje voor stukje in de vulschacht. Duw de ingrediénten nooit met uw vingers of
keukengereedschap in de vulschacht: gebruik de aandrukstop (e7).

B Draai de snelheidsregelaar op stand 0 om het apparaat uit te schakelen en wacht tot het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

B Demonteer de vleesmolen in de omgekeerde volgorde van de montage.
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VULSCHACHT VOOR WORSTEN (afhankelijk van het model)

IMONTAGE VAN HET ACCESSOIRE:

B Pak de houder (e1) vast aan de vulschacht en richt de breedste opening naar boven.

B Steek de schroef (€2) in de houder (e1). (Fig. 3b)

B Schuif het vel, nadat het een nacht in lauw water heeft geweekt, over de vulschacht en laat ongeveer
5 cm over het uiteinde hangen.

B Monteer de vulschacht voor worsten (e9) op de houder (e1).

B Schroef de moer (e6) stevig op de houder (e1).

B \olg dezelfde stappen als voor het monteren van de vleesmolen op het apparaat.

STARTEN EN DEMONTAGE VAN HET ACCESSOIRE:

B Zet het apparaat aan door de snelheidsregelaar (a1) op stand 6 te zetten.

W Doe het vlees in de vulschacht. Duw de ingrediénten nooit met uw vingers of keukengereedschap
in de vulschacht: gebruik de aandrukstop (e7).

B Wanneer de worst zichtbaar is aan het einde van de vulschacht, zet u het apparaat uit. Leg een knoop in het
5 cm overhangende stuk worstvel.

B Zet het apparaat weer aan en houd het vel vast om gelijkmatig gevormde worsten te maken; pas de snelheid
aan volgens de gewenste dikte.

B Wanneer al het vlees is opgebruikt, zet u de snelheidsregelaar (a1) op 0.

B Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen, schuif het resterende worstvel van de vulschacht
en leg er een knoop in.

B Demonteer het accessoire in de omgekeerde volgorde van de montage.

4 - KLEINE HOEVEELHEDEN ZEER FIJN HAKKEN (afhankelijk van het model) (f en g)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Minihakker (f) of hakmolen (g)

IMONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

B Doe de ingrediénten in de kom (f2) of (g2), plaats het deksel (f1) en (g1) op de kom en vergrendel het door
het met de klok mee te draaien. (Fig. 4a)

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen
en zet hem in verticale stand.

B Plaats de mengkom (b1) op het apparaat met de handgreep naar u gericht en draai de kom iets naar links
tot ze wordt vergrendeld.

B Neem het anti-spatdeksel (b2) met uw linkerhand vast en schuif het in de geleiders op de voor- en achterkant
van de kop (a4) tot het wordt vergrendeld.

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen,
laat de kop zakken en druk hem stevig vast op de kom (hoorbare klik).

B Ontgrendel de afdekplaat (a6) en verwijder ze van de uitgang (a5) door ze tegen de klok in te draaien. (Fig.
4b)

B Vergrendel de minihakker (f) of de hakmolen (g) op de uitgang (a5) door hem met de klok mee te draaien.
(Fig. 4c)

H Als het deksel (f1) of (g1) ontbreekt of niet goed op de kom vergrendeld is, werkt het apparaat niet.

STARTEN:

B Draai de knop van de snelheidsregelaar (a1) op de gewenste stand afhankelijk van de ingrediénten en hoe
fijn u ze wilt hakken.

B Draai de snelheidsregelaar (a1) op stand O om het apparaat uit te schakelen.

ADVIEZEN:
U kunt met de minihakker (f) op snelheid 4 t/m 10:
- in enkele seconden: teentjes knoflook, tuinkruiden, peterselie, brood, beschuit voor paneermeel, ham, enz.
fijnhakken.
- Puree voor uw baby bereiden (maximum 150 g)
- Maximumhoeveelheid droge vruchten (amandelen, hazelnoten, enz., 100 g).
Deze minihakker is niet geschikt voor het malen van zeer harde producten zoals koffiebonen.
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U kunt met de hakmolen (g) in de pulse-stand of op snelheid 4 t/m 10:
- in enkele seconden: koriander, peper, vijgen, gedroogde abrikozen, enz. hakken
Bijvoorbeeld: u kunt in 5 seconden 120 g gedroogde abrikozen hakken in de pulse-stand.
Deze hakmolen is niet geschikt voor het malen van zeer harde producten zoals koffiebonen.

DEMONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

B Draai de snelheidsregelaar (a1) op stand O om het apparaat uit te schakelen.

B Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u de minihakker of de hakmolen verwijdert
door hem tegen de klok in te draaien.

B Plaats de afdekplaat (a6) terug en vergrendel ze op de uitgang (a5).

5 - VRUCHTEN- EN GROENTESAP MAKEN (afhankelijk van het model) (j)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Sapcentrifuge (j)

IMONTAGE VAN HET ACCESSOIRE:

B Plaats het roterende filter (j3) in de pulpopvang (j2), bevestig het deksel (j4) door het reliéfgedeelte op één
lijn te brengen met het ontgrendelde slot boven aan de opvang en draai het deksel om het op één lijn te
brengen met het vergrendelde slot boven aan de opvang (Fig. 5a). Draai de knop (j6) op het vergrendelde
hangslot om het accessoire te vergrendelen (Fig. 5b); het deksel kan nu niet meer worden verwijderd. Nu
hoeft u alleen nog de schenktuit (j1) op de opvang (j2) te plaatsen.

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen
en zet hem in verticale stand.

B Plaats de mengkom (b1) op het apparaat met de handgreep naar u gericht en draai de kom iets naar links
tot ze wordt vergrendeld.

B Neem het anti-spatdeksel (b2) met uw linkerhand vast en schuif het in de geleiders op de voor- en achterkant
van de kop (a4) tot het wordt vergrendeld.

B Druk op de knop (a3) op de rechterkant van het apparaat om de multifunctionele kop (a4) te ontgrendelen,
laat de kop zakken en druk hem stevig vast op de kom (hoorbare klik). (Fig. 5c)

B Ontgrendel de afdekplaat (a6) en verwijder ze van de uitgang (a5) door ze tegen de klok in te draaien. (Fig.
5¢)

W Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de sapcentrifuge(j), met de ontgrendelknop (j6) naar
u en de schenktuit naar de rechterkant van het apparaat gericht, op de uitgang (ab) plaatst en draai ze met
de klok mee om ze te vergrendelen. Er is slechts één mogelijke positie; in elke andere positie werkt
het accessoire niet. (Fig. 5d)

B Plaats een kan of de mengkom (d) onder de schenktuit om het sap in op te vangen. Vergeet niet de
druppelstop aan het uiteinde van de schenktuit (j1) te verwijderen. (Fig 5e)

ADVIEZEN:

B Snijd de vruchten en groenten in stukken, schil ze en verwijder indien nodig harde kernen en pitten (ananas,
abrikozen, enz..)

B Voor een optimaal resultaat moet u de pulpopvang (j2) regelmatig leegmaken nadat ongeveer 300 tot 500
g is verwerkt.

B Drink het sap direct na de bereiding of voeg citroensap toe om het sap enkele uren in de koelkast te kunnen
bewaren.

STARTEN:

B Zet de knop van de snelheidsregelaar (a1) op stand 12. Wacht tot het apparaat de gewenste snelheid bereikt.

B Doe de in stukken gesneden vruchten of groenten in de vulschacht op het deksel en druk ze langzaam omlaag
met de aandrukstop (j5). Gebruik nooit uw vingers, vorken, lepels, messen of andere voorwerpen.

B Laat het apparaat nog enkele seconden werken na het invoeren van het laatste stuk om zoveel mogelijk sap
te verkrijgen.

B Draai de snelheidsregelaar (a1) op stand O om het apparaat uit te schakelen.

DEMONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:
B Wacht tot het filter (j3) volledig tot stilstand is gekomen.
B Plaats de druppelstop terug en verwijder het accessoire van de uitgang (a5) door het tegen de klok in te

O
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draaien.

B Draai de knop (j6) op het ontgrendelde slot (j4) en draai het deksel (j4) op het ontgrendelde slot om het
te verwijderen.

B Maak de pulpopvang leeg.

B Plaats de afdekplaat (a6) terug en vergrendel ze op de uitgang (a5).

6 - RASPEN/SNUDEN (afhankelijk van het model) (k)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Groentesnijder (k)

MONTAGE VAN HET ACCESSOIRE:

B Plaats een trommel (k4) (k5) (k6) (k7) in de trommelhouder (k2). Bevestig de trommelvergrendeling (k3)
op de houder om de trommel op zijn plaats te houden. (Fig. 6a)

B Plaats de afdekplaat (a8) onder de multifunctionele kop (a4) en druk ze vast (hoorbare klik). (Fig. 6b)

B Verwijder de afdekplaat (a10) van de uitgang (a9). Controleer of de afdekplaat (a6) vergrendeld is op de
uitgang (a5). (Fig. 6b)

B Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld. Zet de naar u toe gekantelde samengestelde
groentesnijder (k) tegenover de uitgang (a9) en duw de groentesnijder stevig op zijn plaats.

B Draai de vulschacht naar achteren tot hij blokkeert. (Fig. 6¢)

B Plaats een grote kom of kom (b1) onder de groentesnijder om de ingrediénten in op te vangen.

ADVIEZEN:

Raspen: snelheid 8 t/m 10

B Gebruik de trommel voor fijn raspen (k4) om Emmentaler, wortelen, enz. fijn te raspen.

B Gebruik de trommel voor grof raspen (k6) om wortelen in reepjes, courgettes, gekookte rode biet, enz.
te raspen.

Snijden: snelheid 6 t/m 8

B Gebruik de trommel voor fijn snijden (k5) om wortelen, courgettes, aardappelen, enz. in schijfjes te snijden

Schrapen: snelheid 10 t/m 12

B Gebruik de trommel voor schrapen (k7) om aardappelen, Parmezaanse kaas, enz. in schilfers af te
schrapen.

STARTEN:

B Zet de knop van de snelheidsregelaar (a1) op de gewenste stand.

B Wacht enkele seconden tot het apparaat de gewenste snelheid bereikt.

B Doe de in stukken gesneden groenten in de vulschacht op de houder (k2); druk ze aan met de aandrukstop
(k1); Gebruik nooit uw vingers, vorken, lepels, messen of andere voorwerpen. (Fig. 6d)

B Draai de snelheidsregelaar (a1) op stand 0 om het apparaat uit te schakelen.

DEMONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

B Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.
B Draai de vulschacht naar voren.

B Verwijder de trommelhouder van de uitgang (a9).

B Verwijder de trommelvergrendeling (k3).

7 - VERSE PASTA MAKEN (afhankelijk van het model) (I) (m) (n)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Pastaroller (I)

- Pastamallen (m)

- Pastadroogrek (n)

IMIONTAGE VAN DE ACCESSOIRES:

B Plaats de afdekplaat (a8) onder de multifunctionele kop (a4) en druk ze vast (hoorbare klik). (Fig. 7a)
B Verwijder de afdekplaat (a10) van de uitgang (a9).

B Controleer of de afdekplaat (a6) vergrendeld is op de uitgang (a5). (Fig. 7a)
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B Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld.

B Zet de naar u toe gekantelde pastaroller (I) of pastamal (m2) (m3) (m4) tegenover de uitgang (a9) en duw
hem stevig op de uitgang (a9). Draai hem een kwartslag naar achteren tot hij wordt vergrendeld. (Fig. 7b)

B De etiketten met veiligheidsinstructies moeten naar u gericht zijn wanneer het accessoire
gemonteerd is; anders zal de pasta niet door de rollen lopen. (Fig. 7c)

ADVIEZEN:

B Laat het pastadeeg minstens één uur rusten voordat u het gebruikt.

B Het maken van pasta gebeurt in twee stappen, met uitzondering van lasagne: rol het deeg eerst plat met
de roller en snijd de pasta vervolgens met de gekozen mal.

Pastadeeg platrollen: snelheid 4 t/m 6

B Maak de pastavellen geleidelijk dunner door de knop van de roller (1) in te stellen (van 1 t/m 12, van dik
naar dun).
- Tot stand 7 om ze in de gewenste vorm te snijden met een mal.
- Tot stand 12 voor lasagne.

Pasta snijden: snelheid 4 t/m 6

B Laat de pastaslierten op de stangen van het pastadroogrek (Fig. 7g) hangen, laat ze drogen voor het
koken of kook ze onmiddellijk zodat ze niet aan elkaar kleven.

STARTEN:

W Zet de knop van de roller (I11) op 1. (Fig. 7d)

B Zet de knop van de snelheidsregelaar (a1) op de gewenste stand.

B Snijd een vel pastadeeg af en voer het door de rollen; laat de pasta uit zichzelf vallen en vang hem op met
uw hand; de pasta wordt dunner tussen de rollen. Vang de pasta onderaan op en herhaal deze handeling
door de knop (I1) van de roller op 2, enz. te zetten totdat het deeg dun genoeg voor uw bereiding. (Fig. 7€)

B Draai de snelheidsregelaar (a1) op stand 0 om het apparaat uit te schakelen.

B Monteer de gewenste mal op dezelfde manier als de roller. (Fig. 7f)

DEMONTAGE VAN HET ACCESSOIRE:
B Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.
B Draai de roller of de mal naar voren om hem te verwijderen. Verwijder hem van de uitgang (a9).

B Trek de stekker uit het stopcontact.

B Om het schoonmaken te vereenvoudigen, spoelt u de accessoires na gebruik snel even af, met
uitzondering van de pastaroller (I) en de pastamallen (m).

B Haal de accessoires van de vleesmolen, sapcentrifuge, groentesnijder, mengkommen helemaal uit elkaar.
Wees voorzichtig met de messen, ze zijn vlijmscherp.

B Was de accessoires af, spoel ze om en droog ze af. Ze kunnen ook in de vaatwasmachine met
uitzondering van de metalen onderdelen van de mengaccessoires, mes (c1), kneedhaak (c2), klopper
(c8), ballongarde (c4), de vleesmolen, houder (e1), schroef (¢2), mes (e3), schijven (e4 en e5), moer
(e6), de pulpopvang van de sapcentrifuge (j2), de pastarol () en de pastamallen (m).

B De schijven (e4) en (e5) en het mes (e3) moeten vet blijven. Smeer ze na elk gebruik in met slaolie.

B Dompel het motorblok (a) niet onder in water of houd het niet onder de kraan. Neem het af
met een droge of zeer licht bevochtigde doek.

B Als de accessoires verkleuren door gebruik van bepaalde ingrediénten (bijv. wortels, sinaasappels, ...),
smeer ze dan in met een doekje met slaolie en maak ze vervolgens op de gebruikelijke wijze schoon.

B Mengkom (d): schenk warm water met enkele druppels afwasmiddel in de mengkom. Sluit het deksel.
Plaats de kom op het apparaat en geef enkele impulsen. Verwijder de kom, spoel ze onder de kraan af
en laat ze drogen (omgekeerde kom).

Om het reinigen te vergemakkelijken, vooral in geval van dikke mengsels, kunt u het mes met moer van
uw mengkom demonteren. Plaats hiervoor de lege mengkom op een vlakke ondergrond, ontgrendel het
mes met de moer door het een kwartslag te draaien en pak voorzichtig de rubberring.

O
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WAT TE DOEN INDIEN UW APPARAAT NIET WERKT?

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Het apparaat werkt niet.

De stekker zit niet in het stop-
contact.

Sluit het apparaat aan op een stopcon-
tact met de juiste netspanning.

Een accessoire zit niet goed op
zijn plaats.

Er verschijnt een knipperend
bericht SECU

Zie de paragraaf
"BERICHTENDISPLAY ".

Controleer of de accessoires (a6), (a8)
of (b2) goed samengesteld zijn en op
hun plaats zitten.

Het apparaat stopt tijdens de
werking.

Het apparaat is overbelast.

Er verschijnt een knipperend
bericht Stop.

Zie de paragraaf
"BERICHTENDISPLAY ".

Verwijder een deel van de ingrediénten.
Laat het apparaat enkele minuten
afkoelen.

U heef het apparaat te lang laten
werken (meer dan 16 min).

De geprogrammeerde tijd is ver-
streken.

Er verschijnt een knipperend
bericht End.

Zet de snelheidsregelaar (a1) op 0.
Laat het apparaat enkele minuten
afkoelen en zet het weer aan.

Het mes van de mengkom
draait niet makkelijk.

De ingrediénten zijn te groot of
te hard.

Snijd ze kleiner of verminder de hoe-
veelheid ingrediénten.
Voeg vloeistof toe.

De mengkom lekt aan de
onderkant.

De rubberring (d2) zit niet goed
op zijn plaats.

Het demonteerbare mes (d1) is
niet goed geplaatst.

Zet de rubberring (d2) terug op zijn
plaats op het demonteerbare mes (d1)
en vergrendel het mes op de kom (d3).

De sapcentrifuge "trilt".

Er zit te veel pulp in de opvang

(2).

Maak de opvang leeg (j2). Zie para-
graaf 5.

De TIMER-functie werkt niet.

Het apparaat werkt.

Om een werkingstijd te programmeren
moet het apparaat uitgeschakeld zijn.
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B U kunt uw apparaat aanvullen met onderstaande accessoires die te koop zijn bij uw winkelier of bij een
door KRUPS erkende servicedienst:

- Metalen kom - Mes

- Bewaardeksel - Kneedhaak

- Deksel van kom - K-klopper

- Rvs mengkom - Ballongarde

- Glazen mengkom - Sapcentrifuge

- Vleesmolen - Groentesnijder

- Minihakker - Pastaroller

- Hakmolen - Pastamallen

- Vulschacht voor worsten - Pastadroogrek
RECYCLING

H Verwijderen van het verpakkingsmateriaal en het apparaat.

@ De verpakking bestaat uitsluitend uit materiaal dat ongevaarlijk voor het milieu is en overeen-
komstig de geldende bepalingen betreffende recycling weggegooid kan worden. Vraag voor
% het weggooien van het apparaat inlichtingen bij de betreffende afdeling op uw gemeentehuis

m Elektrische en elektronische producten aan het einde van hun levensduur.
Uw apparaat zal wellicht vele jaren meegaan. Als het uiteindelijk toch aan vervanging toe is, gooi het dan
niet bij het gewone huisvuil, maar breng het naar een verzamelpunt in uw buurt (of een milieupark waar
van toepassing).

B Wees vriendelijk voor het milieu!

® Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij een milieuvriendelijk verzamelpunt of bij onze technische dienst.



Wir danken lhnen, dass Sie sich zum Kauf dieses Gerates der Marke KRUPS entschlossen haben, das
ausschlieBlich der Zubereitung von Speisen sowie dem haushaltstblichen Gebrauch in geschlossenen
R&umen dient.

BESCHREIBUNG

a Motorblock
al Elektronischer Geschwindigkeitsregler
a2 ,Pulse“-Position (Intervallbetrieb)
a3 Entriegelungshebel des Multifunktionskopfes
(a4)
a4 Multifunktionskopf
ab Schnellantrieb fiir Edelstahl- oder Glasmix-
aufsatz / Mini-Zerkleinerer/ Gewtirzmiihle/
Entsafter
a6 Antriebsschutzdeckel
Bei Verwendung von Antrieb a7 oder a9
ist dieser unbedingt aufzusetzen.
a7 Antrieb fiir Mixzubehér (Teigblatt, Knethaken,
K-Riihrer, Schneebesen)
Schutzabdeckung
Bei Verwendung von Antrieb a9 ist
dieser unbedingt anzubringen.
a9 Antrieb fiir Zubehérteile Fleischwolf / Gemi-
seschneider / Walzenaufsatz /Pastaschnei-
der
a10 Abnehmbare Schutzabdeckung fiir Antrieb a9
al1 Anzeigedisplay fiir die Betriebsdauer in Minu-
ten und Sekunden

e Fleischwolf (je nach Modell)

f

el Gehiuse

e2 Schnecke

e3 Messer

e4 Lochscheibe mit groBen Lochern
e5 Lochscheibe mit kleinen Léchern
e6 Verschlussring

e7 Stopfer

e8 Einfiilltrichter

e9 Wirstchentrichter

Mini-Zerkleinerer (je nach Modell)
f1 Deckel
f2 Behélter

g Gewiirzmiihle (je nach Modell)

gl Deckel
g2 Behalter

h Kiichenspachtel

Teigschneider

j Entsafter (je nach Modell)

j1  Ausgussttille
j2  Auffangbehdlter fir Riickstande

a12 Einstelltasten fiir die Betriebsdauer bzw. den j3  Drehfilter
Timer mit + und = j4 Deckel
a13 Turbo-Taste j5  Stopfer

b Riihrschiisselset
b1 Metallrihrschissel
b2 Schutzabdeckung
b3 Aufbewahrungsdeckel

¢ Mixzubehor

j6  Verriegelungstaste

k Gemiiseschneider (je nach Modell)

k1 Stopfer

k2 Trommelaufnahme

k3 Trommelarretierung

k4 Trommel zum fein Raspeln

cl1 Teigblatt k5 Trommel zum Scheiben schneiden
c2 Knethaken k6 Trommel zum grob Raspeln
c3 K-Rihrer

c4 Schneebesen

d Edelstahl- oder Glasmixaufsatz (je nach Mo-
dell)
d1 Abnehmbare Messereinheit

k7 Trommel zum Reiben

Walzenaufsatz (je nach Modell)
1 Knopf zur Einstellung des Feinheitsgrades

mPastaschneider (je nach Modell)

d2 Beidseitig verwendbarer Dichtungsring m2 Agliolir)i-Ein_satz
d3 Mixaufsatz m3 Ettuccine-Einsatz
d4 Deckel m4 Renetta-Einsatz
d5 Dosierverschluss

n Pastatrockner (je nach Modell)

Die zu dem von lhnen erworbenen Modell geh6rigen Zubehorteile sind auf dem Etikett auf

der Oberseite der Verpackung angegeben.

O



SICHERHEITSHINWEISE

H Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdtes aufmerksam
durch: Bei unsachgemaBem Gebrauch entgegen der Bedienungsanleitung iibernimmt KRUPS
keine Haftung.

W Dieses Gerdt ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieBlich Kindern) mit einge-
schrinkten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fadhigkeiten oder durch Personen mit
mangelnder Erfahrung bzw. mangeilnden Kenntnissen vorgesehen, es sei denn mit Unter-
stiitzung und unter Beobachtung einer Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist und
die vorab Anweisungen zur Handhabung des Geradtes gegeben hat. Kinder miissen beauf-
sichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Bei Verwendung eines Verldngerungskabels muss sichergestellt werden, dass dieses geerdet

ist und dass niemand dariiber stolpert.

B Das Gerat ist ausschlieBlich fiir den Betrieb mit Wechselstrom ausgelegt. Bitte stellen Sie si-
cher, dass die Netzspannung mit der auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Span-
nung iibereinstimmt.

W Dieses Gerit ist ausschlieBlich fur den Hausgebrauch bestimmt. Der Hersteller tibernimmt weder Garantie
noch Haftung fiir den Fall einer gewerblichen, unsachgemaBen oder nicht den Angaben der Bedie-
nungsanleitung entsprechenden Nutzung des Gerétes.

B Stecken Sie das Gerit stets aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen, wenn es zu einem Stromausfall
kommt und wenn Sie es reinigen.

W Benutzen Sie das Gerét nicht, wenn es nicht richtig funktioniert, wenn es beschadigt wurde oder wenn
das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind. Aus Sicherheitsgriinden darf das Kabel nur in einer
autorisierten KRUPS-Kundendienstwerkstatt ausgetauscht werden (siehe Liste im Serviceheft).

B Alle Eingriffe, die Uber die Reinigung und die normale Pflege durch den Kunden hinausgehen, missen

von einer autorisierten KRUPS-Kundendienstwerkstatt ausgefiihrt werden.

Tauchen Sie das Gerét, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder sonstige Fliissigkeiten.

Lassen Sie das Stromkabel niemals in Reichweite von Kindern hingen und in die Nahe von oder in Be-

rihrung mit heiBen Geréteteilen, einer Warmequelle oder einer scharfen Kante kommen.

Verwenden Sie den Filter (j3) des Entsafterzubehdrs (j) nicht, wenn dieser beschadigt ist.

Die metallenen Zubehérteile diirfen nicht in den Mikrowellenherd gegeben werden.

Verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit nur KRUPS-Zubehor und -Ersatzteile passend zu Ihrem

Gerit. Verwenden Sie immer nur ein Zubehor zur selben Zeit.

B Vor Betitigung des Entriegelungshebels (a3) des Multifunktionskopfes (a4) miissen die auf dem Schnell-
antrieb (ab) aufgesetzten Zubehérteile immer entfernt werden.

B Benutzen Sie stets einen Stopfer, um die Lebensmittel in den Einflillstutzen des Zubehérs zu schieben,
und auf keinen Fall die Finger, eine Gabel, einen Léffel, ein Messer oder sonstige Utensilien.

- den Stopfer (e7) fiir den Fleischwolf (e)
- den Stopfer (j5) fiir den Entsafter (j)
- den Stopfer (k1) fiir den Gemiiseschneider (k)

B Absolute Vorsicht ist geboten beim Hantieren mit den scharfen Messern der Zubehérteile (d, e, f, g), den
Trommeln des Zubehérs (k), dem Drehfilter (j3) des Entsafters (j), insbesondere beim Entleeren der Be-
hélter und bei der Reinigung: Sie sind sehr scharf.

B Beriihren Sie niemals Teile, die sich in Bewegung befinden, wenn das Gerét in Betrieb ist. Warten Sie,
bis das Gerat und die Zubehdrteile vollkommen stillstehen, ehe Sie am Geradt hantieren oder
die Zubehdrteile abnehmen.

® Fiihren Sie niemals Utensilien (Loffel, Kiichenspachtel ...) in die Einfiill6ffnung des Deckels
(b2) oder (d4) bzw. in den Walzenaufsatz (I11) oder Pastaschneider (m2) (m3) (m4) ein.

B Lassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw. nicht tiber das in Betrieb befindliche Gerat oder seine
Zubehdrteile hdngen.

W Benutzen Sie den Mixaufsatz nie ohne Deckel, ohne Zutaten oder nur mit Trockenzutaten.

B Lassen Sie den Multifunktionskopf nach Betétigung des Entriegelungshebels (a4) nicht ungebremst he-
runterfallen, sondern lassen Sie ihn mit lhren Handen langsam niedergehen.



INBETRIEBNAHME

Die Schutzabdeckungen (b2) bzw. (a8) sind fiir die Inbetriebnahme des Gerites unbedingt anzubringen.
Vor dem erstmaligen Gebrauch reinigen Sie die Zubehérteile geméB den Empfehlungen im Kapitel REINIGUNG.
Fir eine Verwendung in der Spiilmaschine, siehe Kapitel REINIGUNG.

Stellen Sie das Gerit auf eine ebene, saubere und trockene Flache und schlieBen Sie es an eine Steckdose an.

DIE FUNKTIONEN IHRES GERATES

BEDIENFELD
B Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl:

- Intervallbetrieb (Pulse): Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf die Pulse-Position (a2).
Der Intervallbetrieb ermdglicht bei manchen Zubereitungen eine bessere Kontrolle.

- Dauerbetrieb: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) je nach Art der Zubereitung auf die ge-
winschte Position von 1 bis 12. Sie kdnnen die Ruhrstufe auch wahrend der Zubereitung &ndern.

- Turbo: Fir einen ,extraschnellen® Antrieb bei manchen Zubereitungen. Stellen Sie den Geschwin-
digkeitsregler (a1) auf 12, driicken Sie die Taste (a13) kurz an und die Geschwindigkeit nimmt zu.
Um wieder zur Geschwindigkeitsstufe 12 zurtickzukehren, driicken Sie erneut die Turbo-Taste.

- Stopp: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O zuriick.

TIMER-FUNKTION
W Mit dieser Funktion kénnen Sie:

1/ die Betriebsdauer einstellen: Sobald Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) drehen, laufen die Se-
kunden auf dem Display (a11) mit. Sie kénnen auf diese Weise die fiir das gewiinschte Ergebnis
nétige Betriebsdauer messen.

2/ eine Betriebsdauer bis zu max. 16 Minuten programmieren. Gehen Sie dazu wie folgt vor:

Sobald das Gerit betriebsbereit ist, driicken Sie die Taste + zum Erhdhen bzw. = zum Verringern

(a12) der Zeit.

- Firr lange Zeiten: Belassen Sie den Finger auf der Taste, um die Einstellgeschwindigkeit zu erhs-
hen.

- Fiir kurze Zeiten und zur Feineinstellung: Driicken Sie nur kurz einige Male auf die Taste +.

- Fur eine direkte Ruckstellung der Hochstzeit von 16 min auf Null: Dricken Sie 2 Sekunden lang
die Taste +.

- Fr eine direkte Einstellung von Null auf 16 min: Driicken Sie 2 Sekunden lang die Taste -.

- Zum Loschen einer Zeit: Driicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -.

Sobald Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) betétigen, wird auf lhrem Display die verbleibende Be-

triebsdauer angezeigt. Das Gerat stoppt automatisch nach Ablauf der eingestellten Zeit.

Sie kénnen das Gerit aber auch jederzeit anhalten, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O

stellen.

DISPLAY-ANZEIGEN

B |hr Gerét ist mit elektronischen Schutzfunktionen ausgestattet, die seine Verwendung in
aller Sicherheit gewdhrleisten. Diese Schutzfunktionen kdnnen eine Abschaltung des Ge-
rates veranlassen, woraufhin eine Nachricht auf dem Display (a11) erscheint.

2SECU“:
B Stellen Sie sicher, dass alle Vorgaben fiir die Inbetriebnahme der einzelnen Zubehdérteile
eingehalten wurden:

- Fiir den Betrieb von Mixaufsatz/Mini Zerkleinerer/Gewiirzmiihle/Entsafter: Die Schutz-
abdeckung (b2) muss weit genug in die Riihrschiissel (b1) eingesetzt sein.

- Fiir den Betrieb des Mixzubehdrs (Teighaken, Schneebesen ...): Der Antriebsschutzdeckel
(a6) muss verriegelt sein und die Schutzabdeckung (b2) muss weit genug in die Riihr-
schiissel (b1) eingesetzt sein.

- Fiir den Betrieb von Fleischwolf/Gemiiseschneider/Walzenaufsatz und Pastaschneider:
Die Schutzabdeckung (a8) muss aufgesetzt und der Antriebsschutzdeckel (a6) muss ver-

riegelt sein.




»Stop“: .
m |hr Gerat ist mit einem Uberlastungssensor ausgestattet. Im Falle einer UnregelmaBigkeit
schaltet sich das Gerit aus. Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf 0, bearbeiten
Sie die Zubereitung dementsprechend (entnehmen Sie eine Menge der Zutaten aus der
Schiissel, geben Sie etwas Fliissigkeit hinzu, geben Sie fiir Briocheteig Fett hinzu ....)
und stellen Sie den Regler wieder auf die gewiinschte Stufe.
B Bei erheblicher Uberlastung ist es moglich, dass sich lhr Gerat nicht sofort wieder in
Betrieb setzt. Warten Sie in diesem Fall einige Minuten und schalten Sie dann wieder ein.
LEnd“:
B Die eingestellte Zeit ist abgelaufen.
B Sie haben das Gerat zu lange laufen lassen (maximale Betriebsdauer: 16 min). Stellen
Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf 0, warten Sie einige Minuten und schalten Sie
dann wieder ein.

1 - KNETEN/ MIXEN/ SCHLAGEN/ EMULGIEREN/ VERQUIRLEN

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Riihrschiissel (b1)
- Schutzabdeckung (b2)
- Teigblatt (c1) und Knethaken (c2), K-Riihrer (c3) oder Schneebesen (c4)

ANBRINGEN DES ZUBEHORS:

W Stellen Sie das Gerit so hin, dass Sie das Anzeigedisplay (a11) vor sich haben.

B Betitigen Sie den Hebel (a3), der sich auf der rechten Geriteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(a4) zu entriegeln und halten Sie ihn in angehobener Position. (Abb. 1a)

B Entriegeln Sie ggf. die Schutzabdeckung (a8), falls sich diese noch an ihrem Platz befindet, indem
Sie, wie dargestellt, an der Lasche ziehen. (Abb. 8)

B Geben Sie die Zutaten in die Schiissel (b1) und setzen Sie diese in das Gerit ein, so dass Sie den
Henkel vor sich haben. Drehen Sie sie dann bis zum Anschlag leicht nach links.

® Fiir die Knetfunktion muss das Teigblatt (c1) vor dem Knethaken (c2) in das Gerit eingesetzt
werden. Fiir die Funktionen Mixen, Schlagen, Emulgieren und Verquirlen ist es nicht erfor-
derlich.

B Setzen Sie es in den Antrieb (a7) und drehen Sie es im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 1b).

B Setzen Sie den Schaft des Knethakens (c2) in den Antrieb (a7), driicken Sie an und drehen Sie ihn
gleichzeitig gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag (Abb. 1c).

B Fiir die iibrigen Funktionen brauchen Sie nur den K-Riihrer (c3) oder den Schneebesen (c4) gleich wie
den Knethaken (c2) in den Antrieb einsetzen.

B Nehmen Sie die Schutzabdeckung (b2) mit lhrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen
und hinteren Schienen des Kopfes (a4) bis zum Anschlag auf (Abb. 1d). Entriegeln Sie den Multifunkti-
onskopf (a4) wieder durch Betitigen des Hebels (a3) (Abb. 1e), senken Sie ihn ab und driicken Sie ihn
fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln (hérbares Klicken) (Abb. 11).

Ist die Schutzabdeckung nicht weit genug in die Riihrschiissel eingesetzt, setzt sich das
Gerat nicht in Betrieb.

Tipps:
W |hr Gerét ist mit einem Uberlastungssensor ausgestattet, weshalb die Geschwindigkeit im Falle einer
Uberlastung oder einer zu hohen Geschwindigkeit automatisch abnimmt.

Kneten: Geschwindigkeit 1 bis 3

B Verwenden Sie das Teigblatt (c1) mit dem Knethaken (c2).

Brotteig: Fir ein optimales Ergebnis empfehlen wir lhnen, nicht mehr als 1kg helles Mehl oder 750g
dunkleres Mehl héherer Typen (Vollkornmehl, Roggenmehl,...) in einem Arbeitsgang zu verarbeiten.
Hefeteig (Brioche, Gugelhupf....): héchstens 500g Mehl bei jedem Arbeitsgang

B Verwenden Sie ausschlieBlich den Knethaken (c2).

Nudelteig: hochstens 300g Mehl.
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Mixen: Geschwindigkeit 1 bis 12

B Verwenden Sie den K-Riihrer (c3).

B Sie kénnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 2 kg zubereiten (Eischwerkuchen, Clafoutis, Cake,
...). Geben Sie Trockenfriichte, Kerne... auf Geschwindigkeitsstufe 1 hinzu.
Sie konnen den K-Ruihrer auch verwenden, um Kartoffelptiree oder Mus bis Geschwindigkeitsstufe 3 zu-
zubereiten.

B Verwenden Sie den K-Riihrer (c3) nie zum Kneten von schweren Teigen.

Schlagen / Emulgieren / Verquirlen: Geschwindigkeit 1 bis 12 und Turbo

B Verwenden Sie den Schneebesen (c4).

B Sie kénnen Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee (bis zu 10 EiweiB), Schlagsahne (bis zu 500ml) zubereiten.

B Verwenden Sie den Schneebesen (c4) weder zum Kneten von schweren Teigen noch zum Mixen von
leichten Teigen.

INBETRIEBSETZUNG:

Programmieren Sie die Betriebsdauer wie unter TIMER-Funktion angegeben oder starten Sie das Gerat,

indem Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf die je nach Rezept gewiinschte Position stellen.

B Das Gerét setzt sich sodann in Betrieb.

m Uber die Deckeldffnung (b2) kdnnen Sie wihrend der Zubereitung weitere Zutaten beimengen.

B Zum Anhalten des Gerites stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O oder warten Sie bei Be-
nutzung des TIMERS, bis sich das Gerét automatisch ausschaltet.

ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Warten Sie bis das Gerat vollkommen stillsteht.

B Betitigen Sie den Hebel (a3) auf der rechten Geréteseite, entriegeln Sie den Multifunktionskopf (a4)
und halten Sie ihn in angehobener Position.

B Nehmen Sie die Schutzabdeckung (b2) ab.

B Losen Sie das Zubehérteil (c2), (c3) oder (c4) vom Multifunktionskopf, indem Sie daran ziehen und
gleichzeitig nach hinten drehen.

B Falls das Teigblatt (c1) eingesetzt ist, nehmen Sie es ab, indem Sie es gegen den Uhrzeigersinn drehen.

B Jetzt kénnen Sie die Ruhrschiissel abnehmen.

2 - GLATT RUHREN / MISCHEN / FEIN MIXEN (je nach Modell) (d)

B Je nach Art der Zutaten kénnen im Mixkrug (d) bis zu 1,5 Liter dickflissige Zubereitungen und 1,25 Liter
flussige Zubereitungen gemixt werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:
B Edelstahl- oder Glasmixaufsatz (d).

ANBRINGEN DES ZUBEHORS:

B Setzen Sie die Messereinheit (d1) und den Dichtungsring (d2) zusammen und verriegeln Sie sie durch
eine Vierteldrehung im Uhrzeigersinn auf dem Mixaufsatz (d3) (der Mixaufsatz muss senkrecht stehen)
(Abb. 2a).

B Geben Sie die Zutaten in den Mixaufsatz, verriegeln Sie den Deckel (d4) und bringen Sie den Dosierver-
schluss (d5) an.

B Betitigen Sie den Hebel (a3), der sich auf der rechten Geriteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(a4) zu entriegeln und halten Sie ihn in angehobener Position.

B Setzen Sie die Schiissel (b1) in das Gerit ein, so dass Sie den Henkel vor sich haben. Drehen Sie sie
dann bis zum Anschlag leicht nach links.

B Nehmen Sie die Schutzabdeckung (b2) mit Ihrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen
und hinteren Schienen des Kopfes (a4) bis zum Anschlag auf.

W Betitigen Sie den Hebel (a3), der sich auf der rechten Geriteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(a4) zu entriegeln, senken Sie ihn ab und driicken Sie ihn fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln
(hérbares Klicken) (Abb. 2b).

B Entriegeln Sie den Antriebsschutzdeckel (a6) des Schnellantriebs (a5) durch Drehen gegen den Uhrzei-

gersinn und nehmen Sie ihn ab.

W Verriegeln Sie den Mixaufsatz (d) im Uhrzeigersinn auf dem Schnellantrieb (a5) (Abb. 2c).



Tipps:
Sie kdnnen Folgendes zubereiten:
- fein gemixte Gemusesuppen, Suppen, Cremes, Kompott, Milchshakes und Cocktails
- leichte Teigmassen (Teig fiir Crépes, Krapfen, Clafoutis, Far, ...)
- Crushed-Eis
m Uber die Offnung des Dosierverschlusses (d5) konnen Sie wahrend der Zubereitung weitere Zutaten
beimengen.
m Fiillen Sie niemals kochende Fliissigkeiten in den Mixaufsatz.

INBETRIEBSETZUNG:

Programmieren Sie die Betriebsdauer wie unter TIMER-Funktion angegeben oder starten Sie das Gerat,
indem Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf die je nach Rezept gewiinschte Position stellen.

Benutzen Sie die ,Pulse”-Position (a2), um das Mixen kleinerer Mengen besser kontrollieren zu kénnen,
und verwenden Sie die , Turbo“-Taste (a13), um eine noch feinere Textur zu erhalten.

ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Warten Sie bis das Gerét vollkommen stillsteht, um den Mixaufsatz durch Drehen gegen den Uhrzei-
gersinn abzunehmen.

B Bringen Sie den Antriebsschutzdeckel (a6) wieder an und verriegeln Sie ihn auf dem Schnellantrieb (ab).

3 - HACKEN / ZERKLEINERN (je nach Modell) (e)
VERWENDETES ZUBEHOR:
- Fleischwolf (e) fertig zusammengesetzt

ANBRINGEN DES ZUBEHGORS: )

B Nehmen Sie das Geh&use (e1) am Einfiillstutzen und drehen Sie die breiteste Offnung nach oben. und
fiihren Sie die Schnecke (e2) in das Gehause (e1) ein.

W Setzen Sie das Messer (e3) mit den Schneiden (abgeflachte Teile) nach oben auf die Achse.

B Setzen Sie die gewiinschte Lochscheibe (e4 oder e5) auf das Messer (e3), wobei die beiden Vorspriinge
in die zwei Aussparungen des Gehauses (e1) einzupassen sind.

B Schrauben Sie den Verschlussring (e6) fest auf das Gehause (e1) auf. (Abb. 3a)

B Uberpriifen Sie den Zusammenbau. Die Achse darf weder ein Spiel aufweisen noch drehbar sein.

B Bringen Sie die Schutzabdeckung (a8) unter dem Multifunktionskopf (a4) an, driicken Sie sie an, bis sie
durch ein horbares Klicken einrastet. (Abb. 3c)

B Nehmen Sie die Schutzabdeckung (a10) vom Antrieb (a9) ab. Vergewissern Sie sich, dass der Antriebs-
schutzdeckel (a6) gut auf dem Schnellantrieb (a5) verriegelt ist (Abb. 3c).

B Nehmen Sie den zusammengesetzten Fleischwolf (e) zur Hand, neigen Sie ihn leicht zu sich und setzen
Sie ihn fest in den Antrieb (a9) ein. Stellen Sie den Einfiillstutzen senkrecht bis zum Anschlag und
drehen Sie ihn dabei nach hinten (Abb. 3d).

B Setzen Sie den abnehmbaren Einfiilltrichter (e8) auf den Einfiillstutzen (Abb. 3e).

TippPs:

B Bereiten Sie die zu zerkleinernden Zutaten vor (bei Fleischstiicken entfernen Sie Knochen, Knorpel und
Nervenfasern und schneiden Sie sie in Stiicke).

B Nachdem Sie das gesamte Fleisch zerkleinert haben, kénnen Sie einige kleine Brotstiicke nachschieben,
um alle Hackfleischreste zu entfernen.

INBETRIEBSETZUNG UND ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Stellen Sie zum Auffangen der Zubereitung eine Salatschiissel oder die Riihrschiissel (b1) unter den Auslauf.

W Starten Sie das Gerét, indem Sie den Geschwindigkeitsregler auf 12 stellen. Warten Sie einige Sekunden,
bis das Gerét die eingestellte Geschwindigkeit erreicht.

B Schieben Sie das Fleisch Stiick fiir Stiick in den Einfiillstutzen. Schieben Sie die Zutaten niemals
mit den Fingern oder sonstigen Utensilien nach unten: Benutzen Sie den Stopfer (e7).

B Zum Anhalten des Geriétes stellen Sie den Regler zuriick auf 0 und warten bis das Gerét vollkommen
stillsteht.

B Das Entriegeln des Fleischwolfes erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.
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WURSTCHENTRICHTER (je nach Modell)

ANBRINGEN DES ZUBEHORS: )

B Nehmen Sie das Gehiuse (e1) am Einfiillstutzen und drehen Sie die breiteste Offnung nach oben.

B Fihren Sie die Schnecke (e2) in das Gehiuse (e1) ein. (Abb. 3b)

B Schieben Sie die Wursthaut, die tiber Nacht in lauwarmem Wasser aufgeweicht wurde, vorsichtig auf
den Trichter und lassen Sie dabei 5 cm Uiberstehen.

B Setzen Sie den Wiirstchentrichter (€9) in das Gehduse (e1) ein.

B Schrauben Sie den Verschlussring (e6) fest auf das Gehaduse (e1) auf.

B Gehen Sie zum Anbringen dieses Zubehdrs gleich wie beim Fleischwolf vor.

INBETRIEBSETZUNG UND ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Starten Sie das Gerét, indem Sie den Geschwindigkeitsregler auf Stufe 6 stellen.

B Geben Sie das zuvor gehackte Fleisch in den Einfillstutzen. Schieben Sie die Zutaten niemals mit
den Fingern oder sonstigen Utensilien nach unten: Benutzen Sie den Stopfer (e7).

B Sobald das Wurstbrat am Ende des Trichters anlangt, schalten Sie das Gerét aus. Machen Sie in die 5
cm Uberstehende Wursthaut einen Knoten.

B Starten Sie das Gerat wieder und halten Sie die Wursthaut, um gleichméBige Wiirstchen zu erhalten.
Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach gewtlinschter Dicke ein.

B st das ganze Wurstbrit verarbeitet, stellen Sie den Regler (a1) wieder auf 0.

B Warten Sie bis das Gerat vollkommen stillsteht, dann ziehen Sie die restliche Wursthaut vom Trichter
und machen einen Knoten.

B Das Entriegeln des Zubehérs erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.

4 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN (je nach Modell) (f und g)
VERWENDETES ZUBEHOR:
- Mini-Zerkleinerer (f) oder Gewiirzmiihle (g)

ANBRINGEN DES ZUBEHORS:

B Geben Sie Ihre Zutaten in den Behélter (f2) oder (g2) und verriegeln Sie den Deckel (f1) oder (g1) im
Uhrzeigersinn auf dem Behélter (Abb. 4a).

W Betitigen Sie den Hebel (a3), der sich auf der rechten Geriteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(a4) zu entriegeln und halten Sie ihn in angehobener Position.

B Setzen Sie die Schiissel (b1) in das Gerit ein, so dass Sie den Henkel vor sich haben. Drehen Sie sie
dann bis zum Anschlag leicht nach links.

B Nehmen Sie die Schutzabdeckung (b2) mit Ihrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen
und hinteren Schienen des Kopfes (a4) bis zum Anschlag auf.

W Betitigen Sie den Hebel (a3), der sich auf der rechten Geriteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(a4) zu entriegeln, senken Sie ihn ab und driicken Sie ihn fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln
(hérbares Klicken).

B Entriegeln Sie den Antriebsschutzdeckel (a6) des Schnellantriebs (a5) durch Drehen gegen den Uhrzei-
gersinn und nehmen Sie ihn ab (Abb. 4b).

B Verriegeln Sie den Mini-Zerkleinerer (f) oder die Gewiirzmiihle (g) im Uhrzeigersinn auf dem Schnellantrieb
(ab) (Abb. 4c).

B Fehlt der Deckel (f1) oder (g1) oder ist dieser schlecht auf dem Behdlter verriegelt, setzt sich
das Gerat nicht in Betrieb.

INBETRIEBSETZUNG:

B Stellen Sie den Regler (a1) je nach Art der Zutaten und je nach gewiinschtem Feinheitsgrad auf die ent-
sprechende Geschwindigkeit.

B Zum Ausschalten stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O zuriick.

TippPs:

Mit dem Mini-Zerkleinerer (f) kénnen Sie auf Geschwindigkeit 4 bis 10:

- in wenigen Sekunden hacken: Knoblauchzehen, Kréauter, Petersilie, Brot, Zwieback fiir Paniermehl, Schinken ...
- kleine Babybreie zubereiten (max. 150g)

- eine maximale Menge an Trockenobst hacken (100g Mandeln, Haselniisse ...)

Dieser Mini-Zerkleinerer eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen. =



Mit der Gewiirzmiihle (g) kénnen Sie im Intervallbetrieb oder auf Stufe 4 bis 10:

- in wenigen Sekunden hacken: Koriander, Pfeffer, Feigen, getrocknete Aprikosen ...
Beispiel: Sie konnen 120g getrocknete Aprikosen in 5 Sekunden hacken, indem Sie den Regler 5
Sekunden auf Pulse-Position gestellt halten.

Diese Gewiirzmiihle eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.

ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Zum Ausschalten des Gerites stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O zuriick.

B Warten Sie bis das Gerit vollkommen stillsteht, um den Mini-Zerkleinerer oder die Gewiirzmiihle
durch Entriegeln gegen den Uhrzeigersinn abzunehmen.

B Bringen Sie den Antriebsschutzdeckel (a6) wieder an und verriegeln Sie ihn auf dem Schnellantrieb (ab).

5 - ENTSAFTEN VON OBST UND GEMUSE (je nach Modell) (j)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Entsatfter ()

ANBRINGEN DES ZUBEHORS:

® Nehmen Sie den Drehfilter (j3) zur Hand, setzen Sie ihn in den Auffangbehélter (j2) ein, geben Sie den
Deckel (j4) darauf und richten Sie dabei den vorspringenden Teil mit dem offenen Vorhiangeschloss auf
dem oberen Rand des Auffangbehdlters aus, dann drehen Sie den Deckel, um ihn mit dem geschlossenen
Vorhdngeschloss auf dem oberen Rand des Auffangbehilters (Abb. 5a) auszurichten. Stellen Sie die
Verriegelungstaste (j6) auf das geschlossene Vorhdngeschloss, um das Zubehdr (Abb. 5b) zu verriegeln.
Der Deckel kann nun nicht mehr abgenommen werden. Nun miissen Sie noch die Ausgusstiille (j1) auf
den Auffangbehilter (j2) aufschieben.

W Betitigen Sie den Hebel (a8), der sich auf der rechten Geriteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(a4) zu entriegeln und halten Sie ihn in angehobener Position.

B Setzen Sie die Schiissel (b1) in das Gerit ein, so dass Sie den Henkel vor sich haben. Drehen Sie sie
dann bis zum Anschlag leicht nach links.

B Nehmen Sie die Schutzabdeckung (b2) mit Ihrer linken Hand und schieben Sie sie entlang der vorderen
und hinteren Schienen des Kopfes (a4) bis zum Anschlag auf.

W Betitigen Sie den Hebel (a3), der sich auf der rechten Geriteseite befindet, um den Multifunktionskopf
(a4) zu entriegeln, senken Sie ihn ab und driicken Sie ihn fest an, um ihn auf der Schiissel zu verriegeln
(horbares Klicken) (Abb. 5¢).

B Entriegeln Sie den Antriebsschutzdeckel (a6) des Schnellantriebs (a5) durch Drehen gegen den Uhrzei-
gersinn und nehmen Sie ihn ab (Abb. 5c¢).

B Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie den Entsafter (j) aufsetzen. Die Verriege-
lungstaste (j6) haben Sie dabei vor sich, die Ausgusstiille befindet sich rechts neben dem Schnellantrieb
(ab). Drehen Sie ihn nun im Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln. Es gibt nur eine mégliche Position,
ansonsten funktioniert das Gerit nicht (Abb. 5d).

B Stellen Sie einen Krug oder den Mixaufsatz (d) unter die Ausgusstiille, um den Saft aufzufangen. Vergessen
Sie nicht, den Tropfstopp von der Ausgusstiille (j1) zu entfernen (Abb. 5e).

TipPs:

B Schneiden Sie Obst und Gemiise in Stiicke, bei Bedarf schilen und entkernen (Ananas, Aprikosen....).

B Um mehr Saft zu gewinnen, sollten Sie den Auffangbehlter fiir die Riickstinde (j2) nach jeweils ca. 300
bis 500 g entleeren.

B Trinken oder verwenden Sie die Séfte rasch nach deren Zubereitung oder geben Sie Zitronensaft dazu,
um sie ein paar Stunden im Kuhlschrank aufbewahren zu kénnen.

INBETRIEBSETZUNG:

B Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf 12. Warten Sie einige Sekunden, bis das Gerit die ein-
gestellte Geschwindigkeit erreicht.

B Schieben Sie die Obst- oder Gemiisestiicke langsam Uber den Einfiillstutzen des Deckels hinein. Ver-
wenden Sie dazu den Stopfer (j5), auf keinen Fall jedoch die Finger, einen Léffel oder sonstige Utensilien.

W Lassen Sie nach dem letzten Stiick noch einige Sekunden eingeschaltet, um ein Maximum an Saft zu ge-
winnen.
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B Zum Ausschalten des Gerétes stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O zuriick.

ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Warten Sie bis der Filter (j3) vollkommen stillsteht.

B Setzen Sie den Tropfstopp wieder auf und entriegeln Sie das Zubeh&r gegen den Uhrzeigersinn vom
Antrieb (a5).

W Stellen Sie die Verriegelungstaste (j6) auf das geéffnete Vorhdngeschloss, drehen Sie den Deckel (j4)
auf das geoffnete Vorhdangeschloss, um ihn zu entriegeln.

B Entleeren Sie den Auffangbehalter fiir die Riicksténde.

B Bringen Sie den Antriebsschutzdeckel (a6) wieder an und verriegeln Sie ihn auf dem Schnellantrieb (ab).

6 - RASPELN / SCHNEIDEN (je nach Modell) (k)
VERWENDETES ZUBEHOR:
- Gemiiseschneider (k)

ANBRINGEN DES ZUBEHORS:

B Setzen Sie eine Trommel (k4 ) (k5) (k6) (k7) in die Trommelaufnahme (k2) ein. Befestigen Sie die Trom-
melarretierung (k3) an der Aufnahme, um die Trommel im Geh&use zu arretieren (Abb. 6a).

B Bringen Sie die Schutzabdeckung (a8) unter dem Multifunktionskopf (a4) an, driicken Sie sie an, bis sie
durch ein hérbares Klicken einrastet (Abb. 6b).

® Nehmen Sie die Schutzabdeckung (a10) vom Antrieb (a9) ab. Vergewissern Sie sich, dass der Antriebs-
schutzdeckel (a6) gut auf dem Schnellantrieb (a5) verriegelt ist (Abb. 6b).

B Stellen Sie sicher, dass das Gerét ausgeschaltet ist. Nehmen Sie den zusammengesetzten Gemiise-
schneider (k) zur Hand, neigen Sie ihn leicht zu sich und setzen Sie ihn fest in den Antrieb (a9) ein.

B Kippen Sie den Einfiillstutzen nach hinten bis zum Anschlag (Abb. 6c).

B Stellen Sie zum Auffangen der Zutaten eine Salatschiissel oder die Riihrschiissel (b1) unter den Gemii-
seschneider.

Tipps:

Raspeln: Geschwindigkeit 8 bis 10

W Verwenden Sie die Trommel (k4) zum fein Raspeln von Emmentaler, Karotten ...

B Verwenden Sie die Trommel (k6) zum grob Raspeln von Karotten, Zucchini, rote Bete....

Schneiden: Geschwindigkeit 6 bis 8

B Verwenden Sie die Trommel (k5) zum scheibenférmigen Schneiden von Karotten, Zucchini, Kartoffeln ...
Reiben: Geschwindigkeit 10 bis 12

® Verwenden Sie die Trommel (k7) zum fein Reiben von Kartoffeln, Parmesan ...

INBETRIEBSETZUNG:

B Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf die gewiinschte Geschwindigkeit.

B Warten Sie einige Sekunden, bis das Gerét die eingestellte Geschwindigkeit erreicht.

B Schieben Sie die Gemiisestiicke liber den Einfiillstutzen der Trommelaufnahme (k2) hinein. Verwenden
Sie dazu den Stopfer (k1), auf keinen Fall jedoch die Finger, einen Loffel oder sonstige Utensilien
(Abb. 6d).

B Zum Ausschalten des Gerites stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O zuriick.

ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Warten Sie bis das Gerét vollkommen stillsteht.
B Kippen Sie den Einfillstutzen nach vorne.

B L5sen Sie die Trommelaufnahme vom Antrieb (a9).

B Entriegeln Sie die Trommelarretierung (k3).

7 - HERSTELLEN FRISCHER TEIGWAREN (je nach Modell) (I) (m) (n)
VERWENDETES ZUBEHOR:

- Walzenaufsatz (|)

- Pastaschneider (m)

- Pastatrockner (n)



ANBRINGEN DES ZUBEHORS:

B Bringen Sie die Schutzabdeckung (a8) unter dem Multifunktionskopf (a4) an, driicken Sie sie an, bis sie
durch ein hérbares Klicken einrastet. (Abb. 7a)

B Nehmen Sie die Schutzabdeckung (a10) vom Antrieb (a9) ab.

B Vergewissern Sie sich, dass der Antriebsschutzdeckel (a6) gut auf dem Schnellantrieb (a5) verriegelt ist
(Abb. 7a).

B Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet ist.

B Ordnen Sie den Walzenaufsatz (l) oder den Pastaschneider (m2) (m3) (m4) leicht zu sich geneigt ge-
geniiber dem Antrieb (a9) an und driicken Sie sie fest in den Antrieb (a9) hinein. Drehen Sie sie um eine
Vierteldrehung nach hinten bis zum Anschlag (Abb. 7b).

B Sobald Sie das Zubehor eingesetzt haben, miissen Sie die Etiketten mit den Sicherheits-
hinweisen unbedingt vor sich haben, ansonsten kann der Teig nicht durch die Walzen lau-
fen. (fig. 7c)

Tipps:

B Lassen Sie den Pastateig mindestens 1 Stunde vor der Verarbeitung ruhen.

B Fir die Pastazubereitung sind, ausgenommen fiir Lasagne, 2 Vorgange notwendig: Zuerst muss der
Teig in Blatter gewalzt werden, dann mussen die Teigblédtter mit dem jeweiligen Pastaschneider zuge-
schnitten werden.

Walzen des Teiges: Geschwindigkeitsstufe 4 bis 6

B Walzen Sie die Teigbahnen zunehmend diinner aus, indem Sie den Einstellungsknopf des Walzenaufsatzes
(1) immer weiter stellen (von 1 bis 12 bzw. von dick bis diinn).

- Bis zur Position 7, um den Teig mit dem Pastaschneider weiterzuverarbeiten.
- Bis zur Position 12 fir Lasagneblétter.

Pasta schneiden: Geschwindigkeitsstufe 4 bis 6

B Fangen Sie die Nudeln mithilfe der Stidbe des Pastatrockners auf (Abb.7g), lassen Sie sie vor dem
Kochen trocknen oder kochen Sie sie rasch, damit sie nicht miteinander verkleben.

INBETRIEBSETZUNG:

B Stellen Sie den Knopf fiir den Walzenaufsatz (I11) auf 1 (Abb. 7d).

B Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf die gewiinschte Geschwindigkeit.

B Schneiden Sie ein Teigstiick ab und fiihren Sie es in die Walzen ein. Lassen Sie den Teig selbststéndig
nach unten gleiten, halten Sie ihn lediglich fest. Der Teig wird dabei flach gewalzt. Fangen Sie die
Teigbahn auf und fithren Sie den Vorgang erneut aus, wobei Sie den Knopf (1) auf 2 stellen. Machen Sie
weiter so, bis Sie die gewiinschte Dicke erreicht haben (Abb. 7e).

B Zum Ausschalten des Gerétes stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (a1) auf O zuriick.

B Das Anbringen des gewiinschten Pastaschneiders erfolgt auf die gleiche Weise wie beim Walzenaufsatz
(Abb. 7f).

ABNEHMEN DES ZUBEHORS:

B Warten Sie bis das Gerit vollkommen stillsteht.

B Drehen Sie den Walzenaufsatz bzw. den Pastaschneider nach vorne, um ihn abzunehmen. Lésen Sie ihn
vom Antrieb (a9).

u Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose.

B Um die Reinigung zu erleichtern, spiilen Sie die Zubehdrteile unmittelbar nach deren Verwendung, mit
Ausnahme des Walzenaufsatzes (I) und des Pastaschneiders (m).

B Fleischwolf, Entsafter, Gemiiseschneider und Mixbehélter sind in deren Einzelteile zu zerlegen. Gehen
Sie mit den Klingen vorsichtig um; es besteht Verletzungsgefahr.

W Waschen, spiilen und trocknen Sie die Zubehdrteile ab: Sie sind allesamt spuilmaschinengeeignet, mit
Ausnahme der Metallteile des Mixzubehdrs, des Teigblattes (c1), des Knethakens (c2), des K-Riihrers
(c8), des Schneebesens (c4), des Fleischwolfes, des Gehiuses (e1), der Schnecke (e2), des Messers
(e3), der Lochscheiben (e4 und e5), des Verschlussringes (e6), des Auffangbehilters des Entsafters
(j2), des Walzenaufsatzes (l) und des Pastaschneiders (m).
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B Die Lochscheiben (e4) und (e5) und das Messer (e3) miissen gefettet bleiben. Reiben Sie sie mit

Speisedl ein.

H Tauchen Sie den Motorblock (a) nie ins Wasser und halten Sie ihn nicht unter flieBendes
Wasser. Wischen Sie ihn mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch ab.

B Bei Verfarbungen der Zubehérteile durch Nahrungsmittel (Karotten, Orangen,...) reiben Sie die Teile mit
einem mit Speised| getranktem Tuch ab und reinigen Sie sie anschlieBend wie ublich.

B Mixaufsatz (d): GieBen Sie heiBes Wasser mit ein paar Tropfen Spiilmittel in den Mixaufsatz und verschlieBen
Sie den Deckel. Setzen Sie ihn auf das Gerét und schalten Sie es mehrmals auf Intervallbetrieb. Nach Ab-
nehmen des Mixaufsatzes spiilen Sie ihn unter flieBendem Wasser, dann (auf den Kopf gestellt) trocknen
lassen. Um die Reinigung vor allem bei dickfliissigen Zubereitungen noch weiter zu erleichtern, besteht die
Mdglichkeit, die abnehmbare Messereinheit vom Mixaufsatz abzunehmen. Stellen Sie dazu den leeren Mix-
aufsatz auf den Kopf und setzen Sie ihn auf eine ebene Flache, entriegeln Sie dann die abnehmbare Mes-
sereinheit durch eine Vierteldrehung und entfernen Sie vorsichtig den Dichtungsring.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT?

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerit funktioniert nicht.

Der Netzstecker ist nicht ange-
schlossen.

SchlieBen Sie das Gerit an eine Steck-
dose mit entsprechender Spannung an.

Ein Teil Inres Gerétes ist schlecht
positioniert.

Auf dem Display blinkt
SECU.

Siehe Kapitel
»DISPLAY-ANZEIGEN*.

Stellen Sie sicher, dass der Antriebs-
schutzdeckel (a6), die Schutzabdeckung
(a8)bzw. die Schutzabdeckung (b2) und
die Zubehorteile richtig angeordnet und
(oder) zusammengesetzt sind.

Das Gerit schaltet sich wih-
rend des Betriebs aus.

Sie haben eine zu groBe Menge
eingefiillt.

Auf dem Display blinkt
Stop.

Siehe Kapitel

»DISPLAY-ANZEIGEN*.

Entnehmen Sie einen Teil der Zutaten.
Lassen Sie das Gerét einige Minuten ab-
kuhlen.

Sie haben das Gerat zu lange lau-

fen lassen (maximale Betriebs-
dauer: 16 min). Die eingestellte
Zeit ist abgelaufen.

Auf dem Display blinkt
End.

Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler
(a1) wieder auf 0. Lassen Sie das Gerat
einige Minuten abkiihlen und schalten
Sie es wieder ein.

Das Messer des Mixaufsatzes
dreht sich nur mit Schwierig-
keiten.

Die Lebensmittelstiicke sind zu
groB oder zu hart.

Verringern Sie die GréBe oder Menge
der Lebensmittel.
Geben Sie Flussigkeit hinzu.

Es tritt Flussigkeit aus dem
Unterteil des Mixaufsatzes
aus.

Der Dichtungsring (d2) sitzt nicht
richtig.

Die abnehmbare Messereinheit
(d1) ist nicht richtig verriegelt.

Setzen Sie den Dichtungsring (d2) in der
abnehmbaren Messereinheit (d1) neu ein
und verriegeln Sie sie im Mixaufsatz (d3).

Das Entsafterzubehér ,vi-
briert".

Im Auffangbehilter (j2) befinden
sich zu viele Ruckstande.

Leeren Sie den Auffangbehdlter (j2).
Siehe Kapitel 5.

Die TIMER-Programmierung
funktioniert nicht.

Das Gerit ist in Betrieb.

Zum Programmieren einer Betriebsdauer

muss das Gerét ausgeschaltet sein.




B Dieses Gerat kann auf lhre personlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei lhrem Fachhéndler
und in den autorisierten KRUPS-Kundendienstwerkstatten sind folgende Zubehdérteile erhéltlich:

- Edelstahl-Riihrschissel - Teigblatt

- Aufbewahrungsdeckel - Knethaken

- Schutzabdeckung - K-Riihrer

- Edelstahlmixaufsatz - Schneebesen

- Glasmixaufsatz - Entsafter

- Fleischwolf - Gemuseschneider
- Mini-Zerkleinerer - Walzenaufsatz

- Gewiirzmiihle - Pastaschneider

- Wiirstchentrichter - Pastatrockner
RECYCLING

B Entsorgung des Geradtes und der Verpackungsmaterialien.

@ Die Verpackung besteht ausschlieBlich aus umweltfreundlichen Materialien, die nach den
gultigen Recycling-Bestimmungen entsorgt werden kénnen. Fiir die Entsorgung des Gerétes
% selbst informieren Sie sich bitte bei den zustandigen Stellen Ihrer Gemeinde.

B Entsorgung elektrischer und elektronischer Geréte.
Ihr Gerat ist fur den langjéhrigen Gebrauch ausgelegt. Wenn es jedoch Zeit ist, es zu ersetzen, werfen
Sie es nicht einfach in den Mdlleimer oder auf eine Miillkippe, sondern bringen Sie es zu einem Recyc-
ling-Zentrum in lhrer Stadt (oder, wenn verfiigbar, zu einer Millannahmestelle).

B Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@ Ihr Gerit enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet oder recycelt werden kdnnen.

> Geben Sie |hr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.



Grazie per aver scelto un apparecchio della gamma KRUPS, progettato esclusivamente per la preparazione
di alimenti e destinato al solo uso domestico all'interno della vostra abitazione.

DESCRIZIONE

a Blocco motore e Testa tritatutto (a seconda del modello)

al Regolatore elettronico di velocita el Corpo

a2 Posizione Pulse (funzionamento intermit- e2 Vite
tente) e3 Coltello

a3 Leva di sblocco della testa multifunzione e4 Giriglia a fori grandi
(a4) eb Griglia a fori piccoli

a4 Testa multifunzione

ab Attacco vaso frullatore in acciaio inox o
vetro / mini-tritatutto / frantumatore / centri-
fuga

a6 Tappo di sicurezza
Obbligatorio in caso di utilizzo degli
attacchi a7 o a9

a7 Attacco accessori mescolatori (pala, impa-
statore, miscelatore, frusta a filo)

a8 Mascherina di sicurezza
Obbligatoria in caso di utilizzo dell'at-
tacco a9

a9 Attacco accessori testa tritatutto / taglia-
verdure / laminatoio / trafile per pasta

a10 Tappo amovibile dell'attacco a9

a11 Display di visualizzazione del tempo di fun-
zionamento in minuti e secondi

a12 Pulsanti + e — di regolazione del tempo di
funzionamento del TIMER

al13 Tasto Turbo

Gruppo contenitore

b1 Contenitore in metallo

b2 Coperchio di sicurezza

b3 Coperchio di conservazione

Accessori mescolatori
cl Pala

c2 Impastatore

c3 Miscelatore

c4 Frusta afilo

Vaso frullatore in acciaio inox o vetro (a
seconda del modello)

d1  Gruppo coltelli smontabile

d2 Guarnizione reversibile

d3 Vaso

d4 Coperchio

d5 Tappo dosatore

e6 Dado

e7 Pressatore

e8 Vassoio

e9 Accessorio per salsicce

Mini-tritatutto (a seconda del modello)
f1  Coperchio

f2 Contenitore

Frantumatore (a seconda del modello)
g1 Coperchio

g2 Contenitore

Spatola
Tagliapasta

Centrifuga (a seconda del modello)
j1  Beccuccio

j2 Vaschetta raccogli scarti

i3 Filtro girevole

j4  Coperchio

j5 Pressatore alimenti

j6  Pulsante di blocco

Taglia-verdure (a seconda del modello)
k1 Pressatore alimenti

k2 Accessorio porta rulli

k3 Dispositivo di blocco dei rulli

k4 Rullo per grattugiato fine

k5 Rullo sminuzzatore

k6 Rullo per grattugiato spesso

k7 Rullo raschiatore

Laminatoio (a seconda del modello)
11 Pulsante di regolazione spessore

m Trafila per pasta (a seconda del modello)

m2 Trafila per tagliolini
m3 Trafila per fettuccine
m4 Trafila per trenette

Essiccatore per pasta (a seconda del mo-
dello)

Gli accessori contenuti all'interno del modello acquistato sono raffigurati sull'etichetta
situata sulla parte superiore dell'imballaggio.




ISTRUZIONI DI SICUREZZ

B Leggere attentamente le istruzioni d'uso prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta: un
utilizzo non conforme alle norme d'uso prescritte solleva KRUPS da qualsiasi responsabilita.

B Questo apparecchio non é destinato all'uso da parte di persone (bambini inclusi) le cui
abilita fisiche, sensoriali o mentali risultino ridotte o che siano prive dell'esperienza e delle
conoscenze necessarie, fatto salvo il caso in cui una persona responsabile della loro sicurezza
provveda alla sorveglianza o le abbia precedentemente istruite sulle modalita d'uso dell'ap-
parecchio. Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con I'apparecchio.

B Eventuali errori di collegamento annullano la garanzia.

m L'apparecchio deve essere collegato a una presa di corrente con messa a terra.

H Nel caso in cui sia necessario utilizzare una prolunga, sceglierne una dotata di messa a
terra e controllare che nessuno possa inciampatrvi.

B L'apparecchio & progettato per funzionare esclusivamente a corrente alternata. Verificare
che la tensione dell'apparecchio indicata sulla piastrina corrisponda a quella dell'impianto
elettrico dell'abitazione.

B Questo prodotto & destinato al solo uso domestico. Il produttore declina qualsiasi responsabilita e si
riserva il diritto di annullare la garanzia in caso di uso professionale o inappropriato o di mancato rispetto
delle presenti istruzioni.

B Scollegare I'apparecchio dalla corrente dopo il suo utilizzo, prima delle operazioni di pulizia o in caso di
interruzione di corrente.

B Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui non funzioni correttamente, risulti danneggiato o qualora il
cavo d'alimentazione o la presa risultino danneggiati. Per evitare ogni possibile pericolo, far sostituire
obbligatoriamente il cavo presso un centro assistenza autorizzato Krups (vedere l'elenco nel libretto).

B Eventuali interventi diversi dalla pulizia e dalle normali operazioni di manutenzione effettuate dal cliente
devono essere svolti presso un centro assistenza autorizzato KRUPS.

B Non immergere mai I'apparecchio, il cavo o la presa elettrica in alcun liquido.

B Non lasciare pendere il cavo di alimentazione lasciandolo cosi a portata di mano dei bambini; non
lasciarlo vicino o a contatto con le parti calde dell'apparecchio, né vicino a una fonte di calore o a uno
spigolo vivo.

W Se il filtro (j3) dell'accessorio centrifuga (j) & danneggiato, non utilizzarlo.

B Non utilizzare mai gli accessori con parti metalliche nel microonde.

W Utilizzare esclusivamente accessori e ricambi originali KRUPS adatti all'apparecchio. Utilizzare solo un
accessorio alla volta.

B Ricordarsi sempre di rimuovere gli accessori montati sull'attacco (a5) prima di azionare la leva di sblocco
(a3) della testa multifunzione (a4).

B Utilizzare sempre il pressatore per guidare gli alimenti dentro le imboccature degli accessori, mai le
dita né forchette, cucchiai, coltelli o qualsiasi altro oggetto:

- con la testa tritatutto (e) utilizzare il pressatore (e7);
- con la centrifuga (j) utilizzare il pressatore (j5);
- con il taglia-verdure (k) utilizzare il pressatore (k1).

W Prestare attenzione nel manipolare i coltelli affilati degli accessori (d, e, f, g), i rulli dell'accessorio (k), il
filtro girevole (j3) della centrifuga (j), nello svuotare i contenitori e durante le operazioni di pulizia: le
lame sono molto taglienti.

B Non toccare mai alcun pezzo in movimento quando I'apparecchio €& in funzione. Attendere I'arresto
completo dell'apparecchio e degli accessori prima di intervenire o di rimuovere gli accessori
stessi.

® Non introdurre mai utensili (cucchiaio, spatola, ecc.) attraverso I'imboccatura del coperchio
(b2) o (d4) o nel laminatoio per pasta (I1) e nelle trafile per pasta (m2) (m3) (m4).

W Legare i capelli lunghi e non lasciar pendere sciarpe, cravatte, ecc. al di sopra dell'apparecchio o degli
accessori in funzione.

B Non azionare mai il vaso frullatore senza coperchio oppure vuoto o riempito soltanto con alimenti secchi.

B Non lasciare che la testa multifunzione cada violentemente dopo averne premuto la leva di sblocco (a4),
ma accompagnarne manualmente il movimento.
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AVVIAMENTO

L'apparecchio non funziona senza il coperchio di sicurezza (b2) o la mascherina (a8).

Al primo utilizzo, lavare tutti i componenti degli accessori seguendo le istruzioni del paragrafo PULIZIA.
Per il lavaggio in lavastoviglie, fare riferimento al paragrafo PULIZIA.

Appoggiare I'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta, quindi collegarlo alla corrente.

LE FUNZIONI DELL'APPARECCHIO

PANNELLO COMANDI
B Per avviare I'apparecchio, vi sono diverse possibilita:

- Funzionamento intermittente (Pulse): ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla posizione Pulse
(a2) per un miglior controllo delle preparazioni.

- Funzionamento continuo: ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla posizione desiderata da 1 a
12, a seconda della preparazione. Durante la preparazione € possibile passare da una velocita
all'altra.

- Turbo : questa funzione serve per accelerare alcune preparazioni. Ruotare il regolatore di velocita
(a1) sulla posizione 12, quindi premere una volta il tasto (a13) e la velocita aumenta. Per tornare alla
velocita 12, premere di nuovo questo tasto.

- Arrét : riportare il regolatore di velocita (a1) su 0.

FUNZIONE TIMER
B Questa funzione permette di:
1/ Impostare il tempo di funzionamento ruotando il regolatore di velocita (a1): i secondi scorrono sul
display (a11) consentendo cosi di misurare il tempo necessario per ottenere il risultato desiderato.
2/ Programmare un tempo di funzionamento inferiore o uguale a 16 min. A tal fine:
Se l'apparecchio & pronto per essere messo in funzione, premere i tasti + e = (a12) per aumentare
o diminuire il tempo.
- Per i tempi di funzionamento lunghi: tenere premuto il tasto per fare scorrere le cifre rapidamente.
- Per i tempi di funzionamento brevi o per regolazioni normali: premere normalmente il tasto +.
- Per tornare direttamente a 0 dal tempo massimo di 16 min.: tenere premuto per 2 secondi il tasto +.
- Per passare direttamente da O a 16 min., tenere premuto per 2 secondi il tasto =.
- Per annullare un tempo impostato precedentemente: premere contemporaneamente i tasti + e -.
Una volta ruotato il regolatore di velocita (a1), il display visualizza un conto alla rovescia: I'apparecchio
si arrestera non appena il tempo programmato sara scaduto.
E tuttavia possibile arrestare |'apparecchio in qualsiasi momento riportando il regolatore di velocita
(a1) in posizione 0.

VISUALIZZAZIONE MESSAGGI DISPLAY

H L'apparecchio é dotato di meccanismi di protezione elettronica che garantiscono un utilizzo
in piena sicurezza. Tali meccanismi di protezione possono provocare un arresto dell'appa-
recchio e il display (a11) visualizzera degli appositi messaggi.

"SECU":
B Controllare di aver rispettato le istruzioni di installazione dei diversi accessori.

- Funzione frullatore / mini tritatutto / frantumatore / centrifuga: il coperchio di sicurezza
(b2) deve essere abbassato correttamente sul contenitore (b1).

- Funzione accessori mescolatori (impastatore, frusta, ecc.): il tappo di sicurezza (a6) deve
essere bloccato e il coperchio di sicurezza (b2) abbassato correttamente sul contenitore
(b1).

- Funzione testa tritatutto / taglia-verdure / accessori laminatoio o trafile per pasta: la ma-
scherina di sicurezza (a8) deve essere in posizione e il tappo di sicurezza (a6) deve essere

bloccato.




"Stop ":

B L'apparecchio & dotato di un sensore di sovraccarico. In caso di anomalie I'apparecchio
si arresta. Riportare il regolatore di velocita (a1) su 0, correggere la preparazione
(togliere parte degli ingredienti, aggiungere un po' di liquido, aggiungere burro o altri
grassi per preparare le brioche, ecc.), quindi selezionare di nuovo la velocita appro-
priata.

B In caso di notevole sovraccarico € possibile che I'apparecchio non si riavvii subito. At-
tendere quindi qualche minuto e riavviare.

"End ":

® |l tempo programmato é finito.

B L'apparecchio é stato fatto funzionare troppo a lungo (tempo superiore a 16 min.). Ri-
portare il regolatore di velocita (a1) su 0, attendere qualche minuto, quindi riavviare.

1 - IMPASTARE / AMALGAMARE / SBATTERE / EMULSIONARE / MONTARE

ACCESSORI UTILIZZATI:
- contenitore (b1);
- coperchio (b2);
- pala (c1) e impastatore (c2), miscelatore (c3) o frusta (c4).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI:

B Posizionare I'apparecchio con il display (a11) rivolto verso di sé.

B Inclinare la leva (a3) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (a4),
quindi bloccarla in posizione sollevata (fig. 1a).

B Eventualmente sbloccare la mascherina di sicurezza (a8) se & rimasta in posizione, tirando verso il
grilletto come indicato nello schema (fig. 8).

B Riempire il contenitore (b1) e posizionarlo sull'apparecchio con la maniglia rivolta verso di sé, ruotarlo
leggermente verso sinistra, fino a fine corsa.

m Per poter impastare, la pala (c1) deve essere posizionata sull'apparecchio prima dell'impa-
statore (c2). La pala non é invece necessaria per amalgamare, sbattere, emulsionare, mon-
tare.

W Posizionarla sull'attacco (a7) e ruotarla in senso orario fino al suo arresto (fig. 1b).

B Inserire I'asta dell'impastatore (c2) nell'attacco (a7) e spingere ruotando in senso antiorario fino all'arresto
(fig. 1c).

W Per le altre funzioni & sufficiente inserire il miscelatore (c3) o la frusta (c4) come descritto per l'impastatore
(c2).

W Afferrare il coperchio (b2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro alla
testa (a4) fino a fine corsa (fig. 1d).

B Sbloccare di nuovo la testa multifunzione (a4) premendo la leva (a3) (fig. 1e), farla abbassare e premere
con forza per bloccarla sul contenitore (si sente un clic) (fig. 11).

L'apparecchio non funziona se il coperchio non si & abbassato sufficientemente sul conteni-
tore.

CoONSIGLI:
B L'apparecchio & dotato di un sensore di sovraccarico: in caso di velocita troppo elevata o di sovraccarico
la velocita diminuisce automaticamente.

Impastare: velocitada 1 a 3.

B Utilizzare la pala (c1) con l'impastatore (c2).

Impasto per pane: per garantire un risultato ottimale, consigliamo di non superare le seguenti dosi per un
solo utilizzo: 1 kg di farina bianca o 750 g per tipi di farina con numero piu alto (farina integrale T110,
segale T130, ecc.).

Pasta lievitata (brioche, kugelhupf, ecc.): massimo 500 g di farina per ogni utilizzo.

B Utilizzare soltanto l'impastatore (c2).
Impasto per pasta fresca: massimo 300 g di farina.
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Amalgamare: velocita da 1 a 12.
W Utilizzare il miscelatore (c3).
B E possibile amalgamare fino a 2 kg di pasta leggera (torta paradiso, clafoutis, torte, ecc.).
Aggiungere frutta secca, pepite di cioccolato, ecc. a velocita 1.
Il miscelatore pud essere utilizzato anche per preparare passati o puree di patate, fino a velocita 3.
B Non utilizzare mai il miscelatore (c3) per impasti pesanti.

Sbattere / emulsionare / montare: velocita da 1 a 12 e turbo

W Utilizzare la frusta a filo (c4).

B E possibile preparare maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 10 albumi d'uovo), panna montata (fino
a 500 ml).

B Non utilizzare mai la frusta a filo (c4) per impastare paste pesanti o per mescolare paste leg-
gere.

ACCENSIONE:

Programmare il tempo di funzionamento come indicato per la funzione TIMER o avviare subito ruotando il

regolatore di velocita (a1) sulla posizione desiderata in base alla ricetta.

B ['apparecchio entra in funzione.

B Durante la preparazione & possibile aggiungere degli alimenti attraverso I'apertura del coperchio (b2).

B Per arrestare |'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (a1) su O o attendere I'arresto automatico
dell'apparecchio in caso di utilizzo del TIMER.

SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI:

H Attendere I'arresto completo dell'apparecchio.

B Inclinare la leva (a3) posta a destra dell'apparecchio, sbloccare la testa multifunzione (a4) e bloccarla in
posizione sollevata.

B Rimuovere il coperchio (b2).

B Sbloccare I'accessorio (c2), (c3) o (c4) dalla testa multifunzione facendo presa sull'accessorio e ruotan-
dolo all'indietro.

B Se ¢ in posizione, rimuovere la pala (c1) ruotandola in senso antiorario.

W E ora possibile estrarre il contenitore.

2 - OMOGENEIZZARE / MESCOLARE / FRULLARE (a seconda del modello) (d)
B A seconda della natura degli alimenti, il vaso frullatore (d) permette di preparare fino a 1,5 | di composti
spessi e 1,25 | di preparazioni liquide.

ACCESSORI UTILIZZATI:
MW Vaso frullatore in acciaio inox o vetro (d).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI:

B Assemblare il gruppo coltelli (d1) con la guarnizione (d2) e fissarlo ruotandolo in senso orario di un
quarto di giro sul vaso (d3) posizionato in verticale (fig. 2a).

B Inserire gli alimenti nel vaso frullatore, bloccare il coperchio (d4) e posizionare il tappo dosatore (d5).

W Inclinare la leva (a3) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (a4),
quindi bloccarla in posizione sollevata.

B Posizionare il vaso (b1) sull'apparecchio con la maniglia rivolta verso di sé, ruotarlo leggermente verso
sinistra, fino a fine corsa.

B Afferrare il coperchio (b2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro alla
testa (a4) fino a fine corsa.

B Inclinare la leva (a3) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (a4) che
va fatta abbassare e premuta con forza per bloccarla sul vaso (si sente un clic) (fig. 2b).

B Sbloccare e rimuovere il tappo di sicurezza (a6) dall'attacco (ab) ruotandolo in senso antiorario.

B Bloccare il vaso frullatore (d) sull'attacco (ab) in senso orario (fig. 2c).
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CoNsIGLI:
E possibile preparare:
- minestre frullate finemente, vellutate, creme, composte, milk-shake, cocktail;
- pastelle (crépe, frittelle, clafoutis, sformati...).
- ghiaccio tritato.
W In corso di preparazione & possibile aggiungere degli alimenti attraverso I'apertura del tappo dosatore
(d5).
® Non riempire mai il frullatore con liquido bollente.

ACCENSIONE:

Programmare il tempo di funzionamento come indicato per la funzione TIMER o avviare subito ruotando il
regolatore di velocita (a1) sulla posizione desiderata in base alla ricetta.

Per un migliore controllo dello sminuzzamento di piccole quantita di alimenti, utilizzare la posizione "Pulse"
(a2); per una consistenza ancora piu fine utilizzare il tasto "Turbo" (a13).

SMONTAGGIO DELL'ACCESSORIO:

B Attendere l'arresto completo dell'apparecchio per estrarre il vaso frullatore sbloccandolo in senso
contrario a quello di montaggio.

B Riposizionare il tappo di sicurezza (a6) bloccandolo sull'attacco (ab).

3 - TRITARE (a seconda del modello) (e)
ACCESSORIO UTILIZZATO:
- testa tritatutto assemblata (e).

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO:

W Afferrare il corpo dall'imboccatura posizionando |'apertura piu ampia verso l'alto.

W Introdurre la vite (€2) nel corpo (e1).

W Inserire il coltello (e3) nel perno orientando le parti affilate (piatte) verso I'alto.

B Sistemare la griglia scelta (e4 o €5) sul coltello (e3) facendo corrispondere i due incastri con le due
tacche del corpo (e1).

B Avvitare bene il dado (e6) sul corpo (e1) (fig. 3a).

B Verificare il montaggio. Il perno non deve avere gioco né girare su se stesso.

B Posizionare la mascherina di sicurezza (a8) sotto la testa multifunzione (a4); per bloccarla, spingerla fino
a udire un clic (fig. 3c).

B Rimuovere il tappo amovibile (a10) dall'attacco (a9). Verificare che il tappo di sicurezza (a6) sia corretta-
mente bloccato sull'attacco (a5) (fig. 3c).

B Spingere a fondo verso l'attacco (a9) la testa tritatutto assemblata (e) e inclinata verso di sé. Riportare
in verticale I'imboccatura della testa tritatutto fino a bloccarla, ruotandola all'indietro (fig. 3d).

B Posizionare il vassoio amovibile (e8) sull'imboccatura (fig. 3e).

CoNsIGLI:
B Preparare gli alimenti da tritare (per la carne eliminare ossa, cartilagini e nervi, quindi tagliarla a pezzetti).
B Una volta finito di tritare, € possibile passare alcuni pezzetti di pane per far uscire tutto il trito.

ACCENSIONE E SMONTAGGIO:

B Posizionare una terrina o il contenitore (b1) per raccogliere la preparazione.

B Avviare ruotando il regolatore di velocita su 12. Attendere qualche secondo finché I'apparecchio non
raggiunge la velocita desiderata.

B ntrodurre la carne pezzo per pezzo nell'imboccatura. Non utilizzare mai le dita o altri utensili per
spingere gli alimenti: utilizzare il pressatore (e7).

W Per arrestare |'apparecchio, portare il regolatore di velocita su O e attendere I'arresto completo del-
I'apparecchio.

B Sbloccare la testa tritatutto seguendo il senso contrario a quello del montaggio.
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ACCESSORIO PER SALSICCE (a seconda del modello)

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO:

W Afferrare il corpo dall'imboccatura posizionando I'apertura piu ampia verso I'alto.

B Introdurre la vite (e2) nel corpo (e1) (fig. 3b).

B Dopo averlo lasciato ammorbidire per 1 notte in acqua tiepida, infilare con delicatezza il budello sull'ac-
cessorio per salsicce, lasciando 5 cm di estremita libera.

B Posizionare |'accessorio per salsicce (€9) sul corpo (e1).

B Avvitare bene il dado (e6) sul corpo (e1).

B Per l'installazione sull'apparecchio, seguire la stessa procedura indicata per la testa tritatutto.

ACCENSIONE E SMONTAGGIO:

B Mettere in funzione |'apparecchio ruotando il regolatore di velocita su 6.

B Introdurre nell'imboccatura la carne precedentemente tritata. Non utilizzare mai le dita o altri utensili
per spingere gli alimenti: utilizzare il pressatore (e7).

B Una volta che il trito & arrivato all'estremita dell'accessorio per salsicce, arrestare |'apparecchio. Fare un
nodo con i 5 cm di budello libero.

B Rimettere in funzione l'apparecchio e tenere fermo il budello in modo da ottenere salsicce di forma
regolare; regolare la velocita a seconda della grandezza desiderata.

B Quando tutto il trito & passato, riportare il regolatore di velocita (a1) su 0.

B Attendere 'arresto completo, rimuovere il budello rimasto sull'accessorio per salsicce e fare un nodo.

B Sbloccare il gruppo seguendo il senso contrario a quello del montaggio.

4 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE QUANTITA (a seconda del modello) (f e g)

ACCESSORIO UTILIZZATO:
- mini-tritatutto (f) o frantumatore (g).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI:

W Inserire gli ingredienti nel contenitore (f2) o (g2), fissare il coperchio (f1) e (g1) sul contenitore in senso
orario (fig. 4a).

B Inclinare la leva (a3) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (a4) e
bloccarla in posizione sollevata.

B Posizionare il contenitore (b1) sull'apparecchio con la maniglia rivolta verso di s¢, ruotarlo leggermente
verso sinistra, fino a fine corsa.

W Afferrare il coperchio (b2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro alla
testa (a4) fino a fine corsa.

B Inclinare la leva (a3) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (a4) che
va fatta abbassare e premuta con forza per bloccarla sul contenitore (si sente un clic).

B Sbloccare e rimuovere il tappo di sicurezza (a6) dall'attacco (ab) ruotandolo in senso antiorario (fig. 4b).

B Bloccare il mini-tritatutto (f) o il frantumatore (g) sull'attacco (a5) in senso orario (fig. 4c).

H L'apparecchio non funziona se il coperchio (f1) o (g1) manca o non & bloccato correttamente
sul contenitore.

ACCENSIONE:

B Ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla velocita desiderata a seconda del tipo di ingredienti e dello
spessore desiderato.

B Per arrestare I'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (a1) su 0.

CONSIGLI:
Con il mini-tritatutto (f), velocita tra 4 e 10, & possibile:
- tritare in pochi secondi: spicchi d'aglio, erbe aromatiche, prezzemolo, pane, biscotti, pangrattato, pro-
sciutto, ecc.;
- preparare purea per bambini (150 g al massimo);
- tritare frutta secca (quantita massima: 100 g di mandorle, noci, ecc.).
Questo mini-tritatutto non permette la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffe.



Con il frantumatore (g), modalita Pulse o velocita tra 4 e 10, & possibile:
- tritare in pochi secondi: coriandolo, pepe, fichi, albicocche secche, ecc.
Esempio: & possibile tritare 120 g di albicocche secche in 5 secondi in modalita Pulse.
Questo frantumatore non permette la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffe.

SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI:

B Per arrestare |'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (a1) su 0.

B Attendere l'arresto completo dell'apparecchio prima di rimuovere il mini-tritatutto o il frantumatore,
sbloccandoli in senso antiorario.

B Riposizionare il tappo di sicurezza (a6) bloccandolo sull'attacco (a5).

5 - CENTRIFUGARE FRUTTA E VERDURA (a seconda del modello) (j)
ACCESSORIO UTILIZZATO:
- Centrifuga (j).

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO:

W Posizionare il filtro girevole (j3) nella vaschetta raccogli scarti (j2), quindi posizionare il coperchio (j4) al-
lineando la parte in rilievo al dispositivo di blocco aperto collocato nella parte superiore del raccogli
scarti, ruotare il coperchio per allinearlo al dispositivo di blocco chiuso (fig. 5a). Portare il pulsante di
blocco (j6) in posizione "lucchetto chiuso" per bloccare I'accessorio (fig. 5b): il coperchio non puo
essere tolto. Posizionare il beccuccio (j1) sulla vaschetta raccogli scarti (j2).

W Inclinare la leva (a3) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (a4) e
bloccarla in posizione sollevata.

B Posizionare il contenitore (b1) sull'apparecchio con la maniglia rivolta verso di sé, ruotarlo leggermente
verso sinistra, fino a fine corsa.

W Afferrare il coperchio (b2) con la mano sinistra, farlo scivolare nelle guide poste davanti e dietro alla
testa (a4) fino a fine corsa.

W Inclinare la leva (a3) posta sul lato destro dell'apparecchio per sbloccare la testa multifunzione (a4) che
va fatta abbassare e premuta con forza per bloccarla sul contenitore (si sente un clic) (fig. 5¢).

B Sbloccare e rimuovere il tappo di sicurezza (a6) dall'attacco (ab) ruotandolo in senso antiorario (fig. 5c).

B Assicurarsi che l'arresto dell'apparecchio sia completo prima di posizionare la centrifuga (j) con il pulsante
di blocco (j6) rivolto verso di sé e il beccuccio posizionato a destra dell'apparecchio sull'attacco (a5),
quindi ruotare la centrifuga in senso orario per bloccarla. La posizione di blocco corretta & una
sola, in qualsiasi altra posizione I'accessorio non funziona (fig. 5d).

B Per raccogliere il succo, posizionare una caraffa o il vaso frullatore (d) sotto il beccuccio. Ricordarsi di
togliere il dispositivo ferma-goccia dall'estremita del beccuccio (j1) (fig. 5e).

CoONSIGLI:

B Tagliare la frutta e la verdura a pezzetti; se necessario, togliere bucce e noccioli (ananas, albicocche, ecc.).

B Per un migliore rendimento svuotare la vaschetta raccogli scarti (j2) ogni volta che il contenuto raggiunge
i 300-500 g.

B Una volta preparato, il succo deve essere consumato rapidamente. Aggiungere succo di limone per
conservare qualche ora in frigorifero.

ACCENSIONE:

B Ruotare il regolatore di velocita su 12. Attendere qualche secondo finché I'apparecchio non raggiunge
la velocita desiderata.

W ntrodurre i pezzetti di frutta o verdura attraverso |'imboccatura del coperchio, spingerli lentamente per
mezzo del pressatore (j5); non utilizzare mai le dita, cucchiai o altri utensili.

B Lasciar funzionare I'apparecchio alcuni secondi dopo l'entrata dell'ultimo pezzetto di frutta o verdura per
far uscire tutto quanto il succo.

B Per arrestare |'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (a1) su 0.

SMONTAGGIO DELL'ACCESSORIO:

B Attendere l'arresto completo del filtro (j3).

B Riposizionare il dispositivo ferma-goccia e sbloccare I'accessorio dall'attacco (a5) ruotandolo in senso
antiorario.
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B Portare il pulsante di blocco (j6) in posizione "lucchetto aperto” (j4), quindi ruotare anche il coperchio
(j4) in posizione "lucchetto aperto" per poterlo sbloccare.

B Svuotare la vaschetta raccogli scarti.

B Riposizionare il tappo di sicurezza (a6) bloccandolo sull'attacco (a5).

6 - GRATTUGIARE / AFFETTARE (a seconda del modello) (k)
ACCESSORIO UTILIZZATO:
- Taglia-verdure (k).

MONTAGGIO DELL'ACCESSORIO:

B Posizionare un rullo (k4) (k5) (k6) (k7) sull'accessorio porta rulli(k2). Agganciare il dispositivo di blocco
dei rulli (k3) sull'accessorio per bloccare il rullo nel suo alloggiamento (fig. 6a).

B Posizionare la mascherina di sicurezza (a8) sotto la testa multifunzione (a4); per bloccarla, spingerla fino
a udire un clic (fig. 6b).

B Rimuovere il tappo amovibile (a10) dall'attacco (a9). Verificare che il tappo di sicurezza (a6) sia corretta-
mente bloccato sull'attacco (a5) (fig. 6b).

B Assicurarsi che |'arresto dell'apparecchio sia completo. Spingere a fondo verso l'attacco (a9) il taglia-
verdure assemblato (k) e inclinato verso di sé.

B Ruotare l'imboccatura all'indietro fino all'arresto (fig. 6¢).

B Posizionare una terrina o il contenitore (b1) sotto il taglia-verdure per raccogliere gli ingredienti lavorati.

CoNsIGLI:

Grattugiare: velocita da 8 a 10

W Utilizzare il rullo per grattugiato fine (k4) per grattugiare emmenthal, carote, ecc.

B Utilizzare il rullo per grattugiato spesso (k6) per grattugiare alla julienne carote, zucchine, barbabietole
cotte, ecc.

Affettare: velocitada6a 8

B Utilizzare il rullo sminuzzatore (k5) per affettare carote, zucchine, patate, ecc.
Raschiare: velocita da 10 a 12

B Utilizzare il rullo raschiatore (k7) per ridurre in filamenti sottili patate, parmigiano, ecc.

ACCENSIONE:

B Ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla velocita desiderata.

W Attendere qualche secondo finché I'apparecchio non raggiunge la velocita desiderata.

B Introdurre i pezzetti di verdura attraverso l'imboccatura dell'accessorio porta rulli (k2), spingerli per
mezzo del pressatore (k1); non utilizzare mai le dita, cucchiai o altri utensili (fig. 6d).

B Per arrestare |'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (a1) su 0.

SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI:

H Attendere l'arresto completo dell'apparecchio.
B Ruotare l'imboccatura in avanti.

B Sbloccare I'accessorio porta rulli dall'attacco (a9).
B Sganciare il dispositivo di blocco dei rulli (k3).

7 - PRODUZIONE DI PASTA FRESCA (a seconda del modello) (I) (m) (n)
ACCESSORI UTILIZZATI:

- laminatoio per pasta (I);

- trafile per pasta (m);

- essiccatore per pasta (n).

MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI:

B Posizionare la mascherina di sicurezza (a8) sotto la testa multifunzione (a4); per bloccarla, spingerla fino
a udire un clic (fig. 7a).

B Rimuovere il tappo amovibile (a10) dall'attacco (a9).

B Verificare che il tappo di sicurezza (a6) sia correttamente bloccato sull'attacco (a5) (fig. 7a).



B Assicurarsi che I'arresto dell'apparecchio sia completo.

B Spingere a fondo all'interno dell'attacco (a9) il laminatoio (1) o le trafile (m2) (m3) (m4) inclinati verso di
sé. Ruotare all'indietro di un quarto di giro fino all'arresto (fig. 7b).

H Una volta che l'apparecchio é in posizione, le etichette con le istruzioni di sicurezza devono
obbligatoriamente essere rivolte verso di sé; in caso contrario la pasta non potra scorrere
tra i rulli (fig. 7c).

CoONSIGLI:

B Lasciare riposare 'impasto per almeno un'ora prima di utilizzarlo.

B Per preparare la pasta fresca, ad eccezione delle lasagne, sono necessarie 2 operazioni: innanzitutto
occorre appiattire |'impasto con il laminatoio, quindi occorre tagliare la pasta per mezzo della trafila
scelta.

Appiattire lI'impasto: velocita da4 a 6

B Assottigliare progressivamente le strisce di pasta azionando a piu riprese il pulsante del laminatoio (I1)
(da 1 a 12, dallo spessore maggiore a quello minore).
- Fino al 7 per poter successivamente tagliare la pasta con una trafila.
- Fino al 12 per le lasagne.

Tagliare la pasta: velocita da4 a 6
B Recuperare la pasta per mezzo delle apposite bacchette (fig.7g), lasciarla essiccare prima di cuocerla
oppure farla cuocere rapidamente in modo che le strisce di pasta non si incollino tra loro.

ACCENSIONE:

B Regolare il laminatoio (1) su 1 (fig. 7d).

B Ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla velocita desiderata.

W Tagliare una parte dell'impasto e introdurla nei rulli; limitarsi a tenere sollevata la pasta, lasciando che
scenda da sola e che si assottigli man mano che passa tra i rulli. Recuperare la pasta in basso e ripetere
I'operazione portando il pulsante (I1) del laminatoio sul 2, quindi sul 3, ecc. fino a raggiungere lo spessore
desiderato (fig. 7e).

B Per arrestare |'apparecchio, riportare il regolatore di velocita (a1) su 0.

B Per posizionare la trafila, eseguire la stessa procedura seguita per il laminatoio (fig. 7f).

SMONTAGGIO DELL'ACCESSORIO:
H Attendere l'arresto completo dell'apparecchio.
B Per rimuovere il laminatoio o la trafila, farli ruotare in avanti. Sbloccarli dall'attacco (a9).

PULIZIA

m Scollegare I'apparecchio.

W Per una pulizia piu facile, sciacquare gli accessori subito dopo |'uso, tranne il laminatoio (I) e le
trafile per pasta (m).

B Smontare completamente la testa tritatutto, la centrifuga, il taglia-verdure, il vaso frullatore. Maneggiare
le lame con cautela: sono estremamente taglienti.

W Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori. Sono tutti lavabili in lavastoviglie, eccetto i componenti
metallici degli accessori mescolatori, pala (c1), impastatore (c2), miscelatore (c3), frusta a filo (c4), della
testa tritatutto, corpo (e1), vite (e2), coltello (e3), griglie (e4 e e5), dado (e6), vaschetta raccogli scarti
della centrifuga (j2), laminatoio (I) e trafile per pasta (m).

W Le griglie (e4) ed (e5), nonché il coltello (e3) devono rimanere lubrificati. Cospargerli d'olio alimentare.

® Non immergere né mettere sotto I'acqua corrente il blocco motore (a). Pulirlo con un panno
asciutto o leggermente umido.

B Qualora gli accessori si colorassero con gli alimenti (carote, arance...), strofinarli con un panno imbevuto
di olio alimentare, quindi lavarli normalmente.

B Vaso frullatore (d): versare acqua calda e alcune gocce di sapone liquido nel vaso frullatore, quindi
chiudere il coperchio. Posizionarlo sull'apparecchio e premere piu volte il pulsante Pulse. Una volta
rimosso, sciacquare il vaso con acqua corrente e lasciar asciugare (vaso capovolto).

Per facilitare ulteriormente la pulizia, soprattutto dopo preparazioni pit dense, & possibile rimuovere il
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gruppo coltelli smontabile dal vaso frullatore. A questo scopo, una volta svuotato, posizionare il vaso
frullatore su una superficie piana, sbloccare il gruppo coltelli smontabile ruotandolo di un quarto di giro
e recuperare la guarnizione facendo attenzione a non ferirsi.

SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

L'apparecchio non funziona.

Il cavo non ¢ collegato corretta-
mente.

Collegare |'apparecchio a una presa di
uguale tensione.

Posizionamento non corretto di
una parte dell'apparecchio.

Viene visualizzato il seguente
messaggio lampeggiante:
SECU

Fare riferimento al paragrafo:
"VISUALIZZAZIONE MESSAGGI
DISPLAY".

Verificare che tappo di sicurezza (a6),
mascherina di sicurezza (a8), coper-
chio di sicurezza (b2) e accessori siano
ben posizionati e/o assemblati.

L'apparecchio si arresta im-
provvisamente.

Carico eccessivo.

Viene visualizzato il seguente
messaggio lampeggiante:
Stop.

Fare riferimento al paragrafo:
"VISUALIZZAZIONE MESSAGGI
DISPLAY".

Diminuire la quantita di ingredienti...
Lasciar raffreddare I'apparecchio per
alcuni minuti.

L'apparecchio & stato fatto fun-
zionare troppo a lungo (tempo
superiore a 16 min.). Il tempo
programmato € finito.

Viene visualizzato il seguente
messaggio lampeggiante:
End.

Riportare il regolatore di velocita (a1)
su 0. Lasciar raffreddare I'apparecchio
per alcuni minuti, quindi rimetterlo in
funzione.

Il coltello del vaso frullatore
ruota con difficolta.

Gli alimenti sono troppo grossi o
troppo duri.

Ridurre le dimensioni o la quantita degli
alimenti.
Aggiungere un po' di liquido.

Fuoriuscite dal fondo del
vaso frullatore.

La guarnizione (d2) non & posi-
zionata correttamente.

Il gruppo coltelli smontabile (d1)
non ¢ fissato correttamente.

Riposizionare la guarnizione (d2) sul
gruppo coltelli smontabile (d1) e bloc-
care il gruppo sul vaso (d3).

L'accessorio centrifuga
"vibra".

La quantita nella vaschetta rac-
cogli scarti (j2) & eccessiva.

Svuotare la vaschetta raccogli scarti
(j2). Fare riferimento al paragrafo 5.

La funzione TIMER non fun-
ziona.

L'apparecchio & in funzione.

Per programmare il tempo di funziona-
mento, arrestare |'apparecchio.




B E possibile personalizzare I'apparecchio procurandosi presso un rivenditore di fiducia o presso un centro
assistenza autorizzato KRUPS i seguenti accessori:

- contenitore di metallo; - pala;

- coperchio di conservazione; - impastatore;

- coperchio di sicurezza; - miscelatore;

- vaso frullatore in acciaio inox; - frusta a filo;

- vaso frullatore in vetro; - centrifuga;

- testa tritatutto; - taglia-verdure;

- mini-tritatutto; - laminatoio per pasta;
- frantumatore; - trafile per pasta;

- accessorio per salsicce; - essiccatore per pasta.
RICICLAGGIO

B Smaltimento dei materiali di imballaggio e dell'apparecchio.

@ L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per I'ambiente che possono
essere smaltiti conformemente alle vigenti norme in materia di riciclaggio. Per lo smaltimento
% dell'apparecchio, rivolgersi al servizio competente della propria zona.

B Apparecchi elettronici o elettrici non piu utilizzabili.
L'apparecchio & progettato per durare nel tempo. Tuttavia, quando & il momento di sostituirlo, non
gettarlo nella spazzatura o in una discarica, ma smaltirlo presso un apposito centro di riciclaggio dei
rifiuti gestito dal proprio comune di residenza (o presso un punto di raccolta).

H Contribuiamo alla salvaguardia dell'ambiente!

® Questo apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere smaltiti o riciclati.

2 Per il suo smaltimento portarlo in un centro per la raccolta differenziata.



Le agradecemos que haya seleccionado un aparato de la gama KRUPS disefiado exclusivamente para la
preparacion de alimentos, para uso doméstico, dentro del hogar.

DESCRIPCION

a Bloque motor e Cabezal picador (segiin modelo)

al Variador electrénico de velocidad el Cuerpo
a2 Posicion «Pulse» (marcha intermitente) e2 Tornillo
a3 Boton de desbloqueo del cabezal multifun- e3 Cuchilla

ciones (a4)

a4 Cabezal multifunciones

ab Salida vaso batidor en acero inoxidable o
cristal / mini-picadora/ trituradora/ licuadora

a6 Tapa de salida
Es obligatorio colocarla cuando se uti-
liza la salida a7 o a9

a7 Salida accesorios mezcladores (pala, ama-
sadora, mezcladora, batidora multi-varillas)

a8 Habitaculo de seguridad
Es obligatorio colocarlo cuando se
utiliza la salida a9

a9 Salida accesorio cabezal picador / corta-
verduras / laminadora /moldes para pasta

a10 Tapa extraible de la salida a9

al1 Pantalla para visualizar el tiempo de funcio-
namiento en minutos y segundos

a12 Botones para ajustar el tiempo de funcio-
namiento + y = del TIMER

a13 Boton turbo

Conjunto del vaso

b1 Vaso de metal

b2 Tapa de seguridad

b3 Tapa de conservacion

¢ Accesorios mezcladores

cl Pala

c2 Amasadora

c3 Mezcladora

c4 Batidora multi-varillas

d Vaso batidor en acero inoxidable o cristal

(segiin modelo)

d1 Conjunto cuchilla desmontable
d2 Junta reversible

d3 Vaso

d4 Tapa

d5 Tapon dosificador

e4 Rejilla orificios grandes
eb5 Rejilla orificios pequefios
e6 Tuerca

e7 Empujador

e8 Bandeja

e9 Embutidora de salchichas

Mini-picadora (segtiin modelo)
f1  Tapa

f2 Vaso

Trituradora (segtin modelo)

gl Tapa

g2 Vaso

Espatula
Corta masa

Licuadora (seguin modelo)
j1  Vertedor

j2 Receptaculo de residuos
j8  Filtro giratorio

j4 Tapa

j5 Empujador de alimentos
j6 Boton de bloqueo

Corta-verduras (segin modelo)
k1 Empujador de alimentos

k2 Receptaculo de tambores

k3 Bloqueo de tambores

k4 Tambor para rallado fino

kb Tambor para cortar en rebanadas
k6 Tambor para rallado grueso

k7 Tambor para picar

Laminadora (segtin modelo)
11 Boton de ajuste del grosor

m Molde para pasta (segtin modelo)

m2 Molde para tagliolini
m3 Molde para fettuccine
m4 Molde para trenetta

n Secadero para pasta (segtin modelo)

Los accesorios incluidos con este modelo que acaba de comprar se muestran en la etiqueta
situada en la parte superior de la caja.




CONSEJOS SEGURIDAD

H Lea atentamente las instrucciones antes de utilizar el aparato por primera vez: una utilizacion
no conforme con el modo de empleo eximiria a KRUPS de cualquier responsabilidad.

m Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluyendo nifios) con alguna
discapacidad fisica, sensorial o mental, o falta de experiencia y conocimientos, a no ser que
sean supervisadas o la persona responsable de su seguridad les haya proporcionado ins-
trucciones sobre el funcionamiento del aparato. Conviene vigilar a los nifios para asegurarse
de que no juegan con el aparato.

B Cualquier conexion incorrecta anula la garantia.

m El aparato debe conectarse a un enchufe con toma de tierra.

H Si utiliza un alargador eléctrico, debera estar provisto de una toma de tierra y asegurarse de
que nadie tropiece con el mismo.

m El aparato esta disefiado para funcionar unicamente con corriente alterna. Compruebe que
la tensién de alimentacion que figura en la placa indicadora del aparato corresponde a la de
su instalacion eléctrica.

B Este producto esta destinado unicamente para uso doméstico. El fabricante se exime de cualquier res-
ponsabilidad y se reserva el derecho de anular la garantia en caso de un uso comercial o inapropiado, o
en caso de no haberse respetado las instrucciones de seguridad.

B Desconecte siempre el aparato cuando deje de utilizarlo, en caso de corte de corriente o cuando
proceda a su limpieza.

B No utilice su aparato si no funciona correctamente, si se ha dafado o si el cable de alimentacion o el en-
chufe han sufrido dafios. Para que su aparato sea seguro en todo momento, dirijase a un servicio
técnico autorizado KRUPS (consulte la lista en el folleto de servicio) para que sustituya el cable.

B Cualquier intervencién que no sea la limpieza y el mantenimiento habitual por parte del cliente, debera
realizarla un servicio técnico autorizado KRUPS.

B No introduzca el aparato, el cable de alimentacion o el enchufe en liquidos.

B No deje el cable de alimentacion colgando al alcance de los nifios, cerca o en contacto con las partes
calientes del aparato, cerca de una fuente de calor o en un angulo vivo.

W Sj el filtro (j3) de la licuadora (j) esta dafiado, no lo utilice.

B No introduzca en el microondas los accesorios que contienen metal.

B Para su seguridad, sélo utilice accesorios y recambios originales KRUPS adaptados a su aparato. No
utilice varios accesorios a la vez.

W Retire los accesorios colocados en la salida (a5) antes de accionar el botdn de desbloqueo (a3) del ca-
bezal multifunciones (a4).

B Utilice siempre el empujador para guiar los alimentos por la chimenea, nunca los dedos, ni
tenedores, cucharas, cuchillos ni cualquier otro objeto.

- el empujador (e7) con el cabezal picador (e)
- el empujador (j5) con la licuadora (j)
- el empujador (k1) con el corta-verduras (k)

W Siempre que vacie los recipientes o durante la limpieza del aparato, debera tener cuidado con la mani-
pulacion de las cuchillas afiladas de los accesorios (d,e,f,g), los tambores del accesorio (k), del filtro gi-
ratorio (j3) y de la licuadora (j): pueden provocar cortes graves.

B No toque las piezas en movimiento cuando el aparato esté funcionando. Espere a que el aparato y
los accesorios se hayan parado por completo para intervenir o retirar los accesorios.

® No introduzca nunca utensilios (cuchara, espatula...) por la chimenea de la tapa (b2) o (d4)
ni por la laminadora de pasta (I11) o los moldes para pasta (m2) (m3) (m4).

B No deje colgando cabellos largos, bufandas, corbatas, etc. por encima del aparato en funcionamiento.

B No ponga en marcha el vaso batidor sin tapa, sin ingredientes o solamente con alimentos secos.

B No deje caer bruscamente el cabezal multifunciones cuando pulse el boton de desbloqueo del mismo
(a4), acomparie el movimiento con la mano.

O



PUESTA EN MARCHA

Para poner en marcha el aparato, es obligatorio colocar la tapa (b2) o el habitaculo de seguridad (a8).
Antes de utilizarlas por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios siguiendo las instrucciones del
apartado LIMPIEZA.

Para utilizar el lavavajillas, consulte el apartado LIMPIEZA.

Coloque el aparato en una superficie plana, limpia y seca, a continuacion conecte el aparato.

LAS FUNCIONES DEL APARATO

PANEL DE CONTROL
B Para la puesta en marcha, tiene varias posibilidades:

- Marcha intermitente (pulse): Girar el botdn del variador (a1) hacia la posicion pulse (a2) mediante
impulsiones sucesivas para un mayor control de las preparaciones.

- Marcha continua: Girar el boton del variador (a1) hacia la posicion deseada de 1 a 12 segun las
preparaciones realizadas. Puede modificarla durante la preparacion.

- Turbo: Para "acelerar" determinadas preparaciones. Girar el boton del variador (a1) hasta la posicion
12, pulsar el botén (a13) y la velocidad aumentara. Para volver a la velocidad 12, pulse de nuevo
este boton.

- Parada: Lleve el boton (a1) a 0.

FUNCION TIMER
B Esta funcion le permite:

1/ Contar el tiempo de funcionamiento: en cuanto gire el variador (a1), los segundos empezaran a
desfilar en la pantalla (a11) y de este modo podra medir el tiempo necesario para obtener el
resultado deseado.

2/ Programar un tiempo de funcionamiento inferior o igual a 16 min. Para esto:

Cuando el aparato esté listo para su funcionamiento, pulse los botones + para aumentar o = para

disminuir. (a12)

- Para los tiempos largos: deje el dedo presionado sobre el boton, el desarrollo sera rapido.

- Para los tiempos cortos o para ajustar: realice unicamente algunas impulsiones en el boton +

- Para volver directamente al tiempo deseado maximo de 16 min. a cero: mantenga 2 seg. el dedo
presionado sobre el botdn +.

- Para pasar de cero a 16 min.: mantenga 2 seg. el dedo presionado sobre el botén -.

- Para anular un tiempo: presione simultdneamente los botones + y =.

En cuanto gire el boton del variador (a1), aparecera un descuento del tiempo en la pantalla de visuali-

zacion, el aparato se parara cuando el tiempo programado haya transcurrido.

Sin embargo, puede parar el aparato en cualquier momento poniendo de nuevo el boton (a1) en

posicion 0.

PANTALLA DE VISUALIZACION DE MENSAJES

B Su aparato esta equipado con protecciones electronicas que garantizan la total seguridad
de su utilizacion. Estas protecciones pueden detener el aparato, en cuyo caso aparecera
un mensaje en la pantalla de visualizacion (a11).

"SECU":

B Compruebe que ha seguido las instrucciones al colocar los diferentes accesorios:

- Funcion vaso batidor/mini-picadora/trituradora/licuadora: La tapa de seguridad (b2) debe
estar correctamente colocada sobre el vaso (b1).

- Funciéon mezcladores (amasadora, batidora...): La tapa de la salida (a6) debe estar blo-
queada y la tapa de seguridad (b2) correctamente colocada sobre el vaso (b1).

- Funcién cabezal picador/corta-verduras/laminadora o moldes para pasta: El habitaculo
de seguridad (a8) debe estar colocado en su lugar y la tapa de la salida (a6) debe estar

bloqueada.



"Stop ":
B Su aparato esta equipado con un sensor de sobrecarga. En caso de anomalia, se
detiene. Ponga de nuevo el botén del variador (a1) en 0, ajuste la preparacion (retire
del vaso una pequeiia cantidad del ingrediente, afiada un poco de liquido, materia
grasa para el brioche....) y seleccione de nuevo la velocidad.
B En caso de sobrecarga importante, es posible que el aparato tarde en volver a funcionar.
En tal caso, espere unos minutos y proceda a reactivarlo.

"End ":

® El tiempo programado ha transcurrido.

B Ha dejado demasiado tiempo el aparato en funcionamiento (tiempo superior a 16 min.).
Ponga de nuevo el botén del variador (a1) en 0, espere unos minutos y proceda a reac-
tivarlo.

1 - AMASAR / MEZCLAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON LAS VARILLAS

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Vaso (b1).
- Tapa (b2)
- Pala (c1) y Amasadora (c2), Mezcladora (c3) o Batidora de varillas (c4)

IMONTAJE DE LOS ACCESORIOS:

W Coloque el aparato con la pantalla de visualizacion (a11) frente a usted.

B Gire el boton (a3) situado en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifunciones
(a4) y coloquelo en posicion levantado. (fig. 1a)

B Desbloquee el habitaculo de seguridad (a8) si éste permanece en su lugar tirando hacia el gatillo, tal
como indica la figura. (fig. 8)

W Llene el vaso (b1), coloquelo en el aparato, con el asa mirando hacia usted, y girelo ligeramente hacia la
izquierda hasta que haga tope.

B Para la funcién de amasar, la pala (c1) debe colocarse en el aparato antes que la amasadora
(c2). Esta no es necesaria para las funciones mezclar, batir, emulsionar y batir con varillas.

B Coloquela en la salida (a7) y girela en el sentido de las agujas del reloj hasta que se bloquee. (fig 1b)

W Introduzca el vastago de la amasadora (c2) en la salida (a7) y presione girando en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta que se bloquee. (fig 1c)

W Para el resto de funciones, basta con insertar la mezcladora (c3) o la batidora de varillas (c4) tal como
se ha descrito anteriormente para la amasadora (c2).

B Sujete la tapa (b2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (a4) hasta que haga tope. (fig. 1d) n Desbloquee de nuevo el cabezal multifunciones (a4)
pulsando el boton (a3) (fig. 1e). Hagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic
sonoro). (fig. 1f)

Si la tapa no ha bajado lo suficiente sobre el vaso, el aparato no funcionara.

CONSEJOS:
B Su aparato esta equipado con un sensor de sobrecarga, por lo que la velocidad baja automaticamente
en caso de sobrecarga o velocidad excesiva.

Amasar: velocidad 1 a 3

W Utilice la pala (c1) con la amasadora (c2).

Masa de pan: Para garantizar un resultado éptimo, se recomienda no sobrepasar en una sola preparacion
1Kg de harina blanca o 750 g de harinas de mas fuerza (harina integral T110, centeno T130...).

Masa con levadura (brioche, bizcocho, etc.): Un maximo de 500 g de harina en cada uso.

W Utilice solamente la amasadora (c2).
Masa para pasta fresca: Un maximo de 300 g de harina.



Mezclar: velocidad 1 a 12
B Utilice la mezcladora (c3).
B Puede mezclar hasta 2 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro cuartos, pastel de frutas, cake, etc.)
Afada los frutos secos, las pepitas... en velocidad 1.
También puede utilizar la mezcladora para elaborar desmigados o puré de patata hasta en velocidad 3.
B Nunca utilice la mezcladora (c2) para amasar masas pesadas.

Batir / emulsionar / batir con varillas: velocidad 1 a 12 y turbo

W Utilice la batidora multi-varillas (c4).

B Puede preparar mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 10 claras de huevo), nata (hasta
500 ml).

B Nunca utilice la batidora multi-varillas (c4) para amasar masas pesadas o mezclar masas li-
geras.

PUESTA EN MARCHA:

Programe un tiempo de funcionamiento como se indica en la funcion TIMER o arranque enseguida girando

el boton del variador (a1) hacia la posicion deseada segun la receta.

B E| aparato se pone en funcionamiento.

B Puede anadir alimentos por el orificio de la tapa (b2) durante la preparacion.

B Para detenerlo, devuelva el botdn del variador (a1) a la posicion O o en caso de utilizar el TIMER, espere
a que el aparato pare automaticamente.

DESMONTAJE DE LOS ACCESORIOS:

B Espere a que el aparato se pare por completo.

B Gire el botdn (a3) situado en el lado derecho del aparato, desbloquee el cabezal multifunciones (a4) y
coléquelo en posicion levantado.

M Retire la tapa (b2).

B Para desbloquear el accesorio (c2), (c3) o (c4) del cabezal multifunciones, tire de €l y gire al mismo
tiempo hacia atras.

W Desmonte la pala (c1) si esta colocada, girando en sentido contrario a las agujas del reloj.

B Ahora ya puede retirar el vaso.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (segin modelo) (d)

B Segun el tipo de alimento, el vaso batidor (d) le permite preparar hasta 1,5 litros de mezclas espesas y
1,25 litros de mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS:
B Vaso batidor en acero inoxidable o cristal (d).

MONTAJE DE LOS ACCESORIOS:

B Monte el conjunto cuchillas (d1) con la junta (d2) y encajelo en el vaso mediante un cuarto de vuelta
(d8) en el sentido de las agujas del reloj (el vaso debe estar de pie). (fig. 2a)

B Introduzca los alimentos en el vaso batidor, cierre la tapa (d4) y coloque el tapén dosificador (d5).

B Gire el botén (a8) situado en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifunciones
(a4) y coloquelo en posicion levantado.

B Coloque el vaso (b1) en el aparato, con el asa mirando hacia usted, girelo ligeramente hacia la izquierda
hasta que haga tope.

B Sujete la tapa (b2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (a4) hasta que haga tope.

B Gire el boton (a3) situado en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifunciones
(a4), hagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic sonoro). (fig. 2b)

B Desbloquee y retire la tapa (a6) de la salida (a5) girandola en sentido contrario a las agujas del reloj.

B Bloquee el vaso batidor (d) en la salida (a5) girandolo en el sentido de las agujas del reloj. (fig. 2¢)



CONSEJOS:
Puede preparar:
- purés finamente mezclados, cremas, compotas, batidos, cécteles.
- masas ligeras (crepes, bufiuelos, pasteles de frutas, pasteles bretones...).
- hielo picado.
B Puede anadir alimentos por el orificio del tapon dosificador (d5) durante la preparacion.
® No llene nunca el vaso batidor con un liquido hirviendo.

PUESTA EN MARCHA:

Programe un tiempo de funcionamiento como se indica en la funcion TIMER o arranque enseguida girando
el boton del variador (a1) hacia la posicion deseada segun la receta.

Para un mayor control de la mezcla de cantidades pequefias, utilice la posicion “Pulse” (a2) y para obtener
una textura aun mas fina, use el boton "Turbo" (a13).

DESMONTAJE DEL ACCESORIO:

B Espere a que el aparato se haya parado por completo para retirar el vaso batidor desbloqueandolo en
sentido inverso.

B Vuelva a colocar la tapa (a6) encajandola en la salida (a5).

3 - PICAR (seguin modelo) (e)
ACCESORIO UTILIZADO:
- Cabezal picador montado (e)

MONTAJE DEL ACCESORIO:

B Sujete el cuerpo (e1) por la chimenea situando la abertura mayor hacia arriba. Introduzca el tornillo (e2)
en el cuerpo (e1).

B Encaje la cuchilla (e3) en el eje colocando las aristas cortantes (partes planas) hacia arriba.

B Coloque la rejilla elegida (e4 o €5) en la cuchilla (€3) haciendo corresponder los dos topes con las dos
ranuras del cuerpo (e1).

B Atornille la tuerca (e6) a fondo en el cuerpo (e1). (fig. 3a)

B Compruebe el montaje. El eje no debe tener juego, ni poder girar sobre si mismo.

W Situe el habitaculo de seguridad (a8) bajo el cabezal multifunciones (a4) y presionelo hasta que quede
bloqueado (clic sonoro). (fig. 3c)

B Retire la tapa extraible (a10) de la salida (a9). Compruebe que la tapa (a6) esta correctamente bloqueada
en la salida (a5b). (fig. 3c)

B Coloque el cabezal picador montado (e) inclinado hacia si mismo, frente a la salida (a9), encaje a fondo
el cabezal picador. Coloque la chimenea del cabezal picador en posicion vertical hasta que se bloquee
girandola hacia la parte posterior. (fig. 3d)

B Coloque la bandeja extraible (e8) en la chimenea. (fig. 3e)

CoNSsEJOS:

B Prepare toda la cantidad de alimentos para picar (para la carne, retire los huesos, cartilagos y nervios y
cortela en trozos).

B Alfinal de la operacion, podra pasar algunos trozos pequefios de pan para retirar todos los restos de pi-
cado.

PUESTA EN MARCHA Y DESMONTAJE:

B Coloque un recipiente o el vaso (b1) para recoger la preparacion.

B Ponga en marcha girando el variador hacia la velocidad 12. Espere unos segundos para que el aparato
alcance la velocidad deseada.

B Introduzca la carne por la chimenea, trozo por trozo. No empuje nunca el ingrediente con los
dedos o con otros utensilios. Para ello utilice el empujador (e7).

B Para parar el aparato, gire el variador hacia la velocidad O y espere a que el aparato se haya parado
por completo.

B Desbloquee el cabezal picador en el sentido inverso del montaje.



EMBUTIDORA DE SALCHICHAS (segtn modelo)

IMIONTAJE DEL ACCESORIO:

B Sujete el cuerpo (f1) por la chimenea situando la abertura mayor hacia arriba.

B Introduzca el tornillo (e2) en el cuerpo (e1). (fig. 3b)

B Ensarte cuidadosamente la tripa, que ha estado 1 noche a remojo en agua templada, en la embutidora,
dejando que sobresalgan 5 cm al final.

B Coloque la embutidora de salchichas (e9) en el cuerpo (e1).

B Atornille la tuerca (e6) a fondo en el cuerpo (e1).

B Para la colocacion en el aparato, siga el mismo procedimiento que para el cabezal picador.

PUESTA EN MARCHA Y DESMONTAJE:

B Ponga el aparato en marcha girando el botén regulador a velocidad 6.

B Introduzca la carne, previamente picada, por la chimenea. No empuje nunca el ingrediente con los
dedos o con otros utensilios. Para ello utilice el empujador (e7).

B En cuanto el picadillo llegue a la extremidad de la embutidora, detenga el aparato. Haga un nudo con los
5 cm de tripa que sobresalen.

B Vuelva a poner el aparato en funcionamiento y sujete la tripa con el fin de obtener salchichas homogéneas
y ajuste la velocidad en funcién del tamafio deseado.

B Cuando haya pasado todo el picadillo, lleve el boton del variador (al1) a 0.

B Espere a que el aparato se haya parado por completo, retire la tripa restante de la embutidora y haga un
nudo.

B Desbloquee el conjunto en el sentido inverso del montaje.

4 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (segtin modelo) (fy g)
ACCESORIO UTILIZADO:
- Mini-picadora (f) o trituradora (g)

IMONTAJE DE LOS ACCESORIOS:

B Introduzca los ingredientes en el vaso (f2) o (g2), bloquee la tapa (f1) y (g1) en el bol en el sentido de
las agujas del reloj. (fig.4a)

B Gire el boton (a3) situado en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifunciones
(a4) y coléquelo en posicién levantado.

B Coloque el vaso (b1) en el aparato, con el asa mirando hacia usted, girelo ligeramente hacia la izquierda
hasta que haga tope.

B Sujete la tapa (b2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (a4) hasta que haga tope.

B Gire el botdn (a8) situado en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifunciones
(a4), hagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic sonoro).
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B Bloquee la mini-picadora (f) o trituradora (g) en la salida (a5) girandola en el sentido de las agujas del
reloj. (fig. 4c)

» Si la tapa (f1) o (g1) no esta colocada o si esta mal encajada en el vaso, el aparato no fun-
ciona.

PUESTA EN MARCHA:

B Gire el botén del variador (a1) hacia la velocidad adecuada en funcion del tipo de ingredientes y del
grosor deseado.

B Para parar el aparato, gire el variador (a1) hacia la velocidad 0.

CoONSEJOS:

Con la mini-picadora (f) puede, a velocidad 4-10:

- picar en pocos segundos: dientes de ajo, finas hierbas, perejil, pan, biscotes para pan rallado, jamon...
- preparar purés para bebés (150 g maximo)

- cantidad maxima de frutos secos (almendras, avellanas...100 g).

Esta mini-picadora no esta prevista para productos duros como el café.



Con la trituradora (g), en pulse o a velocidad 4-10, puede:
- picar en pocos segundos: cilantro, pimienta, higos, orejones...
Ej.: puede picar 120 g de orejones en 5 segundos, manteniendo pulsada la posicion pulse.
Esta trituradora no esta prevista para productos duros como el café.

DESMONTAIE DE LOS ACCESORIOS:

B Para parar el aparato, gire el variador (a1) hacia la velocidad 0.

B Espere a que el aparato se haya parado por completo para retirar la mini-picadora desbloqueandola
en sentido inverso de las agujas del relo.

B Vuelva a colocar la tapa (a8) encajandola en la salida (a5).

5 - LICUAR FRUTAS Y VERDURAS (segtin modelo) (j)
ACCESORIO UTILIZADO:
- Licuadora (j)

MONTAJE DEL ACCESORIO:

B Sujete el filtro giratorio (j3), coloquelo en el receptaculo de residuos (j2), encaje la tapa (j4) alineando la
parte en relieve con el candado abierto, situado en la parte superior del receptaculo y gire la tapa para
alinearla con el candado cerrado, situado en la parte superior del receptaculo (fig. 5a). Coloque el botén
de bloqueo (j6) en la posicion de candado cerrado para bloquear el accesorio (fig. 5b), la tapa no se
podra abrir. Coloque el vertedor (j1) sobre el receptaculo (j2).

B Gire el boton (a3) situado en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifunciones
(a4) y coléquelo en posicién levantado.

B Coloque el vaso (b1) en el aparato, con el asa mirando hacia usted, girelo ligeramente hacia la izquierda
hasta que haga tope.

B Sujete la tapa (b2) con la mano izquierda, deslicela por las guias situadas en la parte delantera y trasera
del cabezal (a4) hasta que haga tope.

B Gire el boton (a3) situado en el lado derecho del aparato para desbloquear el cabezal multifunciones
(a4), hagalo bajar y presione con firmeza para bloquearlo en el vaso (clic sonoro). (fig. 5¢)

B Desbloquee y retire la tapa (a6) de la salida (a5) girandola en sentido contrario a las agujas del reloj. (fig. 5¢)

B Asegurese de que el aparato esta parado por completo antes de colocar la licuadora (j), con el boton de
bloqueo (j6) frente a usted y el vertedor a la derecha del aparato en la salida (a5). A continuacion, girela
en el sentido de las agujas del reloj para bloquearla. El accesorio s6lo admite una posicién, de lo
contrario no funcionara. (fig. 5d)

B Coloque una jarra o el vaso batidor (d) bajo el vertedor para recoger el zumo. No olvide retirar el sis-
tema antigoteo en el extremo del vertedor (j1). (fig 5e)

CoNsEJos:

B Corte en trozos las frutas y las verduras, pélelas y despepitelas en caso necesario (pifia, melocotdn, etc.)

B Para obtener un mejor rendimiento, vacie el receptaculo de residuos (j2) cuando contenga 300- 500 g.

B Consuma rapidamente los zumos después de su preparacion o aflada zumo de limén para conservarlos
en el frigorifico durante unas horas.

PUESTA EN MARCHA:

B Gire el variador (a1) hacia la velocidad 12. Espere unos segundos para que el aparato alcance la
velocidad deseada.

B Introduzca los trozos de frutas o verduras por la chimenea de la tapa y presione lentamente con ayuda
del empujador (j5), nunca con los dedos, cucharas u otros utensilios.

B Después de introducir el ultimo trozo, déjela en funcionamiento durante unos segundos para extraer el
maximo de zumo.

B Para parar el aparato, gire el variador (a1) hacia la velocidad 0.

DESMONTAJE DEL ACCESORIO:

m Espere a que el filtro (j3) se haya parado por completo.

B Vuelva a colocar el sistema antigoteo y desbloquee el accesorio de la salida (a5) en sentido inverso a las
agujas del reloj.



B Coloque el botén de bloqueo (j6) en la posicion de candado abierto (j4) y gire la tapa (j4) hasta la
posicion de candado abierto para poder desbloquearla.

B Vacie el receptaculo de residuos.

B Vuelva a colocar la tapa (a6) encajandola en la salida (a5).

6 - RALLAR / CORTAR (segtin modelo) (k)
ACCESORIO UTILIZADO:
- Corta-verduras (k)

MONTAJE DEL ACCESORIO:

W Coloque un tambor (k4) (k5) (k6) (k7) en el receptaculo de tambores (k2). Acople el bloqueo de
tambores (k3) al receptaculo para bloquear el tambor en su alojamiento. (fig. 6a)

B Sitde el habitaculo de seguridad (a8) bajo el cabezal multifunciones (a4) y presionelo hasta que quede
bloqueado (clic sonoro). (fig. 6b)

B Retire la tapa extraible (a10) de la salida (a9). Compruebe que la tapa (a6) esta correctamente bloqueada
en la salida (a5). (fig. 6b)

B Asegurese de que el aparato esta parado por completo. Coloque el corta-verduras montado (k) inclinado
hacia si mismo, frente a la salida (a9) y encaje a fondo el corta-verduras.

B Haga girar la chimenea hacia atras hasta que quede bloqueada. (fig. 6¢)

B Coloque un recipiente o el vaso (b1) bajo el corta-verduras para recoger los ingredientes.

CONSEJOS:

Rallar: velocidad 8 a 10

B Utilice el tambor de rallado fino (k4) para rallar queso emmenthal, zanahorias....

B Utilice el tambor de rallado grueso (k6) para cortar en juliana zanahorias, calabacines, remolacha co-
cida....

Cortar: velocidad 6 a 8

B Utilice el tambor de cortar en rebanadas (k5) para lonchear zanahorias, calabacines, patatas....

Picar: velocidad 10 a 12

B Utilice el tambor para picar (k7) para cortar en hilos finos patatas, queso parmesano....

PUESTA EN MARCHA:

B Gire el variador (a1) hasta la velocidad deseada.

B Espere unos segundos para que el aparato alcance la velocidad deseada.

B Introduzca los trozos de verduras por la chimenea del receptaculo (k2) y presione con ayuda del
empujador (k1), nunca con los dedos, cucharas u otros utensilios. (fig. 6d)

W Para parar el aparato, gire el variador (a1) hacia la velocidad 0.

DESMONTAJE DE LOS ACCESORIOS:

B Espere a que el aparato se pare por completo.

B Haga girar la chimenea hacia delante.

W Desacople el receptaculo de tambores de la salida (a9).
B Abra el bloqueo de tambores (k3).

7 - FABRICACION DE PASTA FRESCA (segtin modelo) (I) (m) (n)
ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Laminadora de pasta (1)

- Moldes para pasta (m)

- Secadero para pasta (n)

IMIONTAJE DE LOS ACCESORIOS:

B Situe el habitaculo de seguridad (a8) bajo el cabezal multifunciones (a4) y presionelo hasta que quede
bloqueado (clic sonoro). (fig. 7a)

B Retire la tapa extraible (a10) de la salida (a9).

B Compruebe que la tapa (a6) esta correctamente bloqueada en la salida (ab). (fig. 7a)



B Asegurese de que el aparato esta parado por completo.

B Coloque la laminadora (I) o los moldes (m2) (m3) (m4) inclinados hacia si mismos frente a la salida (a9) y
encajelos a fondo en la salida (a9). Gire un cuarto de vuelta hacia atras hasta que se bloqueen. (fig. 7b)

B Cuando el accesorio esta bien ajustado, las etiquetas con las instrucciones de seguridad de-
ben encontrarse obligatoriamente frente a usted. En caso contrario, la pasta no podra desli-
zarse por los rodillos. (fig. 7c)

CoNsEJOS:

B Antes de utilizar la pasta, déjela reposar como minimo durante 1 hora.

B Para preparar otras pastas a parte de la lasafia, es necesario realizar 2 operaciones: en primer lugar, es
necesario alisar la pasta con la laminadora y a continuacion, cortarla con el molde elegido.

Alisar la pasta: velocidad 4 a 6

W Afinar progresivamente las placas de pasta mediante el ajuste progresivo del boton de la laminadora (1)
(de 1 a 12 de mas gruesa a mas fina).
- Hasta el nimero 7 para poder darle forma con un molde.
- Hasta el nimero 12 para la lasana.

Cortar la pasta: velocidad 4 a 6
B Recoja la pasta con ayuda de las varillas del secadero para pasta (fig.7g), déjela secar antes de cocer
o cuézala rdpidamente para que no se pegue.

PUESTA EN MARCHA:

B Coloque la laminadora (1) en posicion 1. (fig. 7d)

B Gire el variador (a1) hasta la velocidad deseada.

B Corte un trozo de pasta e introduizcalo en los rodillos, deje que la pasta baje simplemente sujetandola y
se afinara entre los rodillos. Recoja la pasta y repita la operacion ajustando a la posicion 2 el boton (1)
de la laminadora y asi sucesivamente hasta obtener el grosor deseado. (fig. 7e)

W Para parar el aparato, gire el variador (a1) hacia la velocidad 0.

B Para la colocacion del molde siga el mismo procedimiento que para la laminadora. (fig.7 f)

DESMONTAJE DEL ACCESORIO:
B Espere a que el aparato se pare por completo.
B Haga girar la laminadora o el molde hacia delante para retirarlos. Desacoplelos de la salida (a9).

LIMPIEZA

B Desconecte el aparato.

B Para una limpieza mas facil, aclare rapidamente los accesorios después de su utilizacién, excepto la la-
minadora (1) y los moldes para pasta (m).

B Desmonte completamente los accesorios cabezal picador, licuadora, corta-verduras y vasos batidores.
Manipule las cuchillas con precaucion porque podria cortarse.

B Lave, aclare y seque los accesorios. Son aptos para lavavajillas, excepto el conjunto de los componentes
metalicos de los accesorios mezcladores, pala (c1), amasadora (c2), mezcladora (c3), batidora multi-va-
rillas (c4), cabezal picador, cuerpo (e1), tornillo (e2), cuchilla (e3), rejillas (e4 y e5), tuerca (e6), el recep-
taculo de residuos de la licuadora (j2), la laminadora (1) y los moldes (m).

B Las rejillas (e4) y (e5) asi como la cuchilla (€3) deben permanecer engrasadas. Untelas con aceite ali-
mentario.

B No sumerija el bloque motor (a) en agua o debajo del grifo. Séquelo con un pafio seco o ligeramente humedo.

B En caso de coloracion de los accesorios por el contacto con los alimentos (zanahorias, naranjas,...),
frételos con un pafio impregnado de aceite alimentario y, a continuacién, proceda a la limpieza habitual.

B Vaso batidor (d): vierta agua caliente con algunas gotas de jabon liquido en el vaso batidor y cierre la
tapa. Coléquelo en el aparato y realice algunas impulsiones. Una vez retirado, aclare el vaso con agua y
déjelo secar (vaso invertido).

Para facilitar aun mas la limpieza, sobre todo con las preparaciones mas espesas, se puede desmontar el
conjunto de cuchilla desmontable del vaso batidor. Vacie el vaso y girelo sobre una superficie plana, desblo-
quee el conjunto de cuchilla desmontable mediante un cuarto de vuelta y recupere con precaucion la junta.
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S| EL APARATO NO FUNCIONA, ¢ QUE HACER?

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

El producto no funciona.

No esta conectado a la red.

Conecte el aparato a una toma del
mismo voltaje.

Colocacion incorrecta de alguna
pieza del aparato.

Aparece el mensaje parpa-
deante
SECU

Consulte la seccion i
“PANTALLA DE VISUALIZACION
DE MENSAIJES”.

Compruebe que la tapa (a6), el habita-
culo de seguridad (a8) o la tapa de se-
guridad (b2) y los accesorios estén
bien colocados y/o montados.

El aparato se para durante su
funcionamiento.

Cantidad excesiva de ingre-
dientes.

Aparece el mensaje parpa-
deante
Stop.

Consulte la seccion i
“PANTALLA DE VISUALIZACION
DE MENSAIJES”.

Retire una parte de los ingredientes.
Deje enfriar el aparato unos minutos.

El aparato ha estado funcio-
nando durante mucho tiempo
(tiempo superior a 16 min.).

El tiempo programado ha finali-
zado.

Aparece el mensaje parpa-
deante
End.

Coloque de nuevo el variador (a1) en
0. Deje enfriar el aparato unos minutos
y vuelva a ponerlo en marcha.

La cuchilla del vaso batidor
no gira facilmente.

Los alimentos son demasiado
grandes o demasiado duros.

Reduzca el tamaiio o la cantidad de ali-
mentos.
Anada liquido.

Fuga por la parte inferior del
vaso batidor.

La junta (d2) no esta bien colo-
cada.

El conjunto de la cuchilla des-
montable (d1) esta mal enca-
jado.

Coloque de nuevo la junta (d2) en el
conjunto de la cuchilla desmontable
(d1) y encéjelo en el vaso (d3).

El accesorio licuadora
"vibra".

La cantidad introducida en el re-
ceptaculo (j2) es excesiva.

Vacie el receptaculo (j2). Consulte el
parrafo 5.

La funcién TIMER no fun-
ciona..

El aparato esta en funciona-
miento.

Para programar un tiempo de funciona-
miento, el aparato debe estar parado.




B Puede personalizar el aparato y adquirir en su distribuidor habitual o un servicio técnico autorizado
KRUPS los siguientes accesorios:

- Vaso de metal - Pala

- Tapa de conservacion - Amasadora

- Tapa de seguridad - Mezcladora

- Vaso batidor en acero inoxidable - Batidora multi-varillas
- Vaso batidor en cristal - Licuadora

- Cabezal picador - Corta-verduras

- Mini-picadora - Laminadora de pasta
- Trituradora - Moldes para pasta

- Embutidora de salchichas - Secadero para pasta
RECICLAIJE

® Eliminacion de materiales de embalaje y del aparato.

@ El embalaje comprende exclusivamente materiales inocuos para el medio ambiente que
pueden eliminarse con arreglo a la normativa de reciclaje vigente en su localidad. Para des-
% hacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente de su municipio.

B Producto eléctrico o electrénico al final de su vida.
Su aparato esta disefiado para durar muchos afos. Sin embargo, cuando llegue el momento de sustituirlo,
no lo tire al cubo de la basura ni a un vertedero; llévelo al centro de reciclaje de su ciudad (o a un centro
de recogida de residuos).

H iPiense en el medioambiente!

® Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.

2 Lleve el aparato a un centro de reciclaje de residuos (punto limpio).



Obrigado por escolher um aparelho da gama KRUPS exclusivamente previsto para a preparagao de ali-
mentos, para utilizagdo doméstica, dentro de casa.

DESCRICAO

a Bloco motor

ail
a2

a3

a4

ab

a6

a7

a8

a9

Selector electronico de velocidade

Posicao «Pulse» (funcionamento intermi-
tente)

Bot&o de desbloqueio da cabega multifun-
coes (a4d)

Cabega multifungoes

Saida copo inox ou vidro / mini-picadora/
triturador/ centrifugadora

Tampa seguranga

A sua montagem é obrigatéria durante
a utilizacao da saida a7 ou a9

Saida acessorios misturadores (p4, acesso-
rio para amassar, misturador, batedor multi-
varas)

Acessorio de segurancga

A sua montagem é obrigatoria durante
a utilizacao da saida a9

Saida acessorios cabega picadora / corta-
dor de legumes / laminador /batedor para
massas

a10 Tampa amovivel da saida a9
al1 Ecra apresentagdo tempos de funciona-

mento em minutos e segundos

al2 Botdes de ajuste tempos de funcionamento

+ e - do TEMPORIZADOR

a13 Botao turbo
b Conjunto do copo

b1
b2
b3

Copo metal
Tampa seguranga
Tampa conservagéo

c Acessorios misturadores

ci
c2
c3
c4

Pa

Acessorio para amassar
Misturador

Batedor multi-varas

d Copo inox ou vidro (consoante o modelo)

d1
d2
d3
d4
db

Conjunto de laminas desmontavel
Anel reversivel

Copo

Tampa

Tampa doseadora

e Cabeca picadora (consoante o modelo)
el Corpo
e2 Rosca
e3 Lamina
e4 Grelha orificios grandes
e5 Grelha orificios pequenos
e6 Porca
e7 Espremedor
e8 Tabuleiro
e9 Funil para salsichas

f Mini-picadora (consoante o modelo)
f1 Tampa
f2  Copo
g Triturador (consoante o modelo)
g1l Tampa
g2 Copo

h Espatula
i Cortador para massas

j Centrifugadora (consoante o modelo)
j1  Bico
j2 Receptaculo residuos
j38 Filtro rotativo
j4 Tampa
j5 Calcador alimentos
j6 Botéo de bloqueio

k Cortador de legumes (consoante o modelo)
k1 Calcador alimentos
k2 Receptaculo do tambor
k3 Bloqueio dos tambores
k4 Tambor ralar fino
k5 Tambor cortar
k6 Tambor ralar grosso
k7 Tambor para raspar

| Laminador (consoante o modelo)
|11 Botéo regulagao finura

m Fieira para massas (consoante o modelo)
m2 Fieira para tagliolini
m3 Fieira para fettuccine
m4 Fieira para trenette

n Secador para massas (consoante o mo-
delo)

Os acessorios do modelo que adquiriu encontram-se representados na etiqueta situada
na parte superior da embalagem.
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Portugués

CONSELHOS DE SEGURAN

H Leia atentamente as instrucées de utilizacao antes de colocar o aparelho em funcionamento
pela primeira vez: a KRUPS nao aceitara qualquer responsabilidade por qualquer utilizacao
que nao cumpra as instrucoes.

B Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criancas) cujas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com
falta de experiéncia ou conhecimento, a nao ser que tenham sido devidamente acompanhadas
e instruidas sobre a correcta utilizacao do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua se-
guranca. Vigie as criancas para se certificar de que nao brincam com o aparelho.

® Qualquer erro na ligacao do aparelho a corrente anulara a garantia.

B O aparelho deve estar ligado a uma tomada de corrente eléctrica com ligacao a terra.

H Se tiver de utilizar uma extensao eléctrica, esta deve conter uma ligacao a terra e o utilizador
deve certificar-se de que ninguém tropece na extensao.

m O aparelho foi concebido para funcionar unicamente com corrente alternada. Verifique se a
tensao de alimentacao indicada na placa do nome do aparelho é compativel com a sua ins-
talacao eléctrica.

B Este produto destina-se exclusivamente a utilizagdo doméstica. Em caso de utilizagdo comercial ou ina-
dequada ou de incumprimento das instrugdes, o fabricante ndo aceita qualquer responsabilidade e re-
serva-se o direito de nédo aplicar a garantia.

B Desligue sempre o aparelho da corrente se néo for utiliza-lo, em caso de falha de energia e quando pro-
ceder a sua limpeza.

B Nao utilize o aparelho se este nao funcionar correctamente ou se o cabo de alimentagéo, a ficha ou o
proprio aparelho se encontrarem danificados. Para garantir a sua seguranga, o cabo de alimentagéo
deve ser substituido por um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado KRUPS (consulte a lista no
folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

B Qualquer intervengéo para além da limpeza e manutengéo habituais efectuadas pelos clientes deve ser
executada por um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado KRUPS.

B Nao mergulhe o aparelho, o cabo ou a ficha em dgua ou qualquer outro liquido.

B Mantenha o cabo de alimentagéao fora do alcance das criangas, longe das partes quentes do aparelho e
afastado de fontes de calor ou de cantos agudos.

B Se o filtro (j3) do acessorio da centrifugadora (j) estiver danificado, ndo o utilize.

B Nao utilize acessorios que tenham metal no micro-ondas.

W Para sua seguranga, utilize apenas acessorios e pegas sobresselentes KRUPS adaptados ao seu apa-
relho. Utilize apenas um acessério de cada vez.

B Retire sempre os acessorios da saida (ab) accionando o botéo de desbloqueio (a3) da cabega multifun-
coes (a4).

B Utilize sempre um calcador para direccionar os alimentos para as chaminés de acessorios, hunca
utilize os dedos, nem um garfo, nem uma colher, nem uma faca ou qualquer outro objecto.

- o calcador (e7) com a cabega picadora (e)
- o calcador (j5) com a centrifugadora (j)
- o calcador (k1) com o cortador de legumes (k)

B Tenha cuidado quando manusear as laminas afiadas dos acessorios (d,e,f,g), tambores do acessorio (k),
o filtro rotativo (j3) da centrifugadora (j), quando esvaziar as tagas e quando as lavar: séo extremamente
afiadas.

B Nunca tocar nas pegas em movimento quando o aparelho estiver em funcionamento. Aguarde pela
paragem completa do aparelho e dos seus acessorios para intervir ou para a remocao dos
acessorios.

B Nunca introduzir utensilios (colher, espatula ...) através da chaminé da tampa (b2) ou (d4)
através do laminador para massas (I1) ou dos batedores para massas (m2) (m3) (m4).

B Nao deixe o cabelo lengos, écharpes, gravatas, etc., pendurados por cima do aparelho ou dos acessorios
em funcionamento.

B Nao coloque o copo liquidificador em funcionamento sem a tampa, sem ingredientes ou apenas com
produtos secos.

B Nao deixe a cabega multifungdes cair violentamente quando estiver a carregar no botéo de desbloqueio
da cabeca (a4), acompanhe o movimento manualmente.
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COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

A tampa de segurancga (b2) ou o acessorio de seguranga (a8) sio obrigatdrias para colocar o aparelho a
funcionar.

Antes da primeira utilizagdo, lave todas as pegas de acessorios de acordo com as indicagdes do paragrafo
LIMPEZA.

Para utilizar a maquina de lavar loiga, consulte o paragrafo LIMPEZA.

Coloque o aparelho numa superficie plana, adequada e seca, de seguida ligue o seu aparelho & corrente.

AS FUNCOES DO SEU APARELHO

TABELA DE COMANDOS
B Para colocar o aparelho em funcionamento, dispde de varias possibilidades:

- Funcionamento intermitente (pulse): Rode o selector (a1) para a posigdo pulse (a2) através de
impulsos sucessivos para um melhor controlo das preparagdes.

- Funcionamento continuo: Rode o selector (a1) para a posigéo desejada, de 1 a 12, consoante as
preparagdes a realizar. Pode modificar a selecgédo durante a preparagéo.

- Turbo: Para "realizar" algumas preparagées. Rode o selector (a1) para a posigdo 12, prima o botdo
(a13), e a velocidade aumenta. Para voltar & velocidade 12, prima novamente o boto.

- Desligar: Colocar o selector (a1) em O.

FUNCAO TEMPORIZADOR
B Esta fungao permite-lhe:

1/ Planear o seu tempo de funcionamento usando o selector (a1), vdo aparecer os segundos no ecra
(a11) e assim pode calcular o tempo necessario para obter o resultado pretendido.

2/ Programar tempos de funcionamento inferiores ou iguais a 16 min. Para isso:
Quando o aparelho estiver pronto para funcionar, prima + para aumentar ou = para diminuir (a12).
- Para tempos longos: mantenha a presséo sobre o botédo, o tempo desfile de forma rapida.
- Para tempos curtos ou para regular: prima apenas o botéo +.
- Para ir directamente para o tempo maximo de 16 min. a zero: mantenha a tecla + premida durante

2 segundos.

- Para passar directamente de zero para 16 min, mantenha premida a tecla = durante 2 segundos.
- Para anular um tempo: prima simultaneamente nas teclas + e -.

Depois de rodar o selector (al), aparece no ecra a contagem do tempo do aparelho; o aparelho ira

parar quando o tempo programado tiver terminado.

Mas tem também a possibilidade de, a qualquer momento, parar o aparelho ao colocar o selector (a1)

na posigao 0.

APRESENTACAO MENSAGEM ECRA

B O seu aparelho esta equipado com proteccdes electronicas que garantem a sua utilizacao
em total seguranca. Essas proteccoes podem provocar a paragem do aparelho, aparecendo
uma mensagem no ecra (a11).

"SECU":

m Verifique se respeitou as indicacoes de funcionamento dos diferentes acessorios:

- Funcao copo/mini-picadora/triturador/centrifugadora: A tampa de seguranca (b2) deve
estar correctamente encaixada no copo (b1).

- Funcao misturadores (acessorio para amassar, batedor, etc.): A tampa de seguranca (a6)
deve estar bloqueada e a tampa de seguranca (b2) correctamente encaixada no copo (b1).

- Funcao cabeca picadora/cortador de legumes/acessoérios laminador ou batedores para
massas: O acessorio de seguranca (a8) deve estar colocado e a tampa de seguranca (a6)

deve estar bloqueada.
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"Stop ":

B O seu aparelho esta equipado com um detector de sobrecarga. Em caso de anomalia, o
aparelho para. Coloque o selector (a1) em 0, ajuste a sua preparacao (retire um pouco
do ingrediente do copo, adicione um pouco de liquido, adicione a gordura para o brioche
....) e seleccione novamente a velocidade.

B No caso de uma sobrecarga importante, é possivel que o seu aparelho nao volte a fun-
cionar. Nesse caso, aguarde alguns minutos e proceda ao reinicio do aparelho.

"End " :

® O tempo programado terminou.

B Deixou o seu aparelho a funcionar durante muito tempo (um periodo de tempo superior
a 16 min.). Coloque o selector (a1) na posicao 0, aguarde alguns minutos e proceda ao
reinicio do aparelho.

1 - AMASSAR/ MISTURAR/ BATER/ EMULSIONAR/ BATER COM O BATEDOR MULTI-VARAS

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Copo (b1).
- Tampa (b2)
- Pa (c1) e Acessorio para amassar (c2), Misturador (c3) ou Batedor (c4)

MONTAGEM DOS ACESSORIOS:

B Coloque o seu aparelho com o ecra (a11) virado para si.

B Rode o bot&o (a3) que se encontra do lado direito do aparelho para desencaixar a cabega multifungées
(a4) e bloqueie-a na posicao levedar. (fig. 1a)

B Eventualmente desbloqueie a tampa de segurancga (a8) se ainda estiver no respectivo lugar pres-
sionando a mola como indicado no esquema. (fig. 8)

B Encha o copo (b1) e coloque-o no aparelho, voltado para si, incline-o ligeiramente para a esquerda, até
parar.

m Para a funcao amassar, a pa (c1) deve estar posicionada no aparelho (c2). Nao é necessaria
para as funcdes misturar, bater, emulsionar, bater com os batedores multi-varas.

B Coloque-a na saida (a7) e rode-a no sentido dos ponteiros do reldgio até ficar bloqueada. (fig 1b)

B Coloque o acessorio para amassar (c2) na saida (a7) e faga-o rodar no sentido inverso ao dos ponteiros
do relogio até ficar bloqueado. (fig 1c)

W Para as outras fungées, é suficiente introduzir o misturador (c3) ou o batedor multi-varas (c4) tal como
descrito para o acessorio para amassar (c2).

B Pegue na tampa (b2) com a mao esquerda e coloque-a nas corredigas que estéo situadas a frente e
atras da cabeca (a4) até ficar fixa. (fig. 1d)

B Desbloqueie novamente a cabega multifungdes (a4) pressionando o botdo (a3) (fig. 1e), encaixe-a e
pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique). (fig. 8)
Se a tampa nao estiver correctamente encaixada no copo, o aparelho nao ira funcionar.

CONSELHOS:

B O seu aparelho esta equipado com um detector de sobrecarga, a velocidade é reduzida automaticamente
em caso de sobrecarga ou de velocidade muito rapida.

Amassar: velocidade 1 a 3

W Utilize a pa (c1) com o acessorio para amassar (c2).

Massa de pado: Para garantir um excelente resultado, aconselhamos que nio exceda a utilizagdo de 1 kg

de farinha branca ou 750 g para as farinhas de um tipo mais elevado (farinha completa T110, farinha de

centeio T130...).

Massa levedada (brioche, kouglof, etc.) : Um maximo de 500 g de farinha em cada utilizagao.

W Utilizar apenas o acessorio para amassar (c2).

Massa para massa fresca: Um maximo 300 g de farinha.

Misturar: velocidade 1 a 12
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B Utilizar o misturador (c3).
B Pode misturar até 2 kg de massa leve (bolo quatro quartos, clafoutis, bolo...).

Adicionar frutos secos, pepitas... na velocidade 1.

Pode também utilizar o misturador para fazer polpas ou purés de batata na velocidade 3.
B Nunca utilize o misturador (c3) para amassar massas pesadas.

Bater/emulsionar/bater com os batedores multi-varas: velocidade 1 a 12 e turbo

B Utilize o batedor multi-varas (c4).

B Pode preparar maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo (até 10 claras de ovo), chantilly (até
500 ml).

B Nunca utilize o batedor multi-varas (c4) para amassar massas pesadas ou para misturar
massas leves.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO:

Programe um tempo de funcionamento tal como indicado na fungdo TEMPORIZADOR ou comece a

rodar o selector (a1) para a posigdo desejada, consoante a receita

B O aparelho comega a funcionar imediatamente.

B Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa (b2) durante a preparagéo.

B Para parar, volte a colocar o selector (a1) no 0 ou aguarde pela paragem automatica do aparelho se
estiver a utilizar o TEMPORIZADOR.

DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS:

B Aguarde que o aparelho pare por completo.

B Rode o botdo (a3) que se encontra no lado direito do aparelho, desencaixe a cabega multifungdes (a4)
e bloqueie-a na posigéo levedar.

B Retire a tampa (b2).

B Desbloqueie o acessorio (c2), (c3) ou (c4) a cabega multifungdes e puxe o acessorio para tras.

B Desmonte a pa (c1) se estiver colocada rodando-a no sentido inverso ao dos ponteiros do relogio.

B Agora ja pode retirar o copo.

2 - HOMOGENEIZAR/ MISTURAR/ MISTURADOR (consoante o modelo) (d)
B Consoante a natureza dos alimentos, o copo liquidificador (d) permite preparar até 1,5 | de preparagdes
espessas e 1,25 | de preparagdes liquidas.

ACESSORIOS UTILIZADOS:
B Copo inox ou vidro (d).

MONTAGEM DOS ACESSORIOS:

B Encaixe o conjunto das laminas (d1) no anel (d2) e encaixe-o rodando um quarto de volta no copo (d3)
no sentido dos ponteiros do relégio (o copo "de pé"). (fig. 2a)

B Coloque os alimentos no copo liquidificador, bloqueie a tampa (d4) e coloque a tampa doseadora (d5).

B Rode o bot&o (a3) que se encontra na parte direita do aparelho para desencaixar a cabega multifungées
(a4) e bloqueie-a na posicéao levedar.

m Coloque o copo (b1) no aparelho, virado para si, incline-o ligeiramente para a esquerda, até bloquear.

B Pegue na tampa (b2) com a mao esquerda e coloque-a nas corredigas que estio situadas a frente e
atras da cabeca (a4) até ficar fixa.

B Rode o botdo (a3) que se encontra na parte direita do aparelho para desencaixar a cabega multifungées
(a4), encaixe-a e pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique). (fig. 2b)

B Desbloqueie e retire a tampa de seguranca (a6) da saida (ab) rodando-a no sentido inverso ao dos pon-
teiros do relogio.

B Bloqueie o copo liquidificador (d) na saida (a5) no sentido dos ponteiros do relogio. (fig. 2¢)
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CONSELHOS:
Pode preparar:
- sopas bem passadas, cremes, compotas, batidos, cocktails.
- massas leves (crepes, fritos, clafoutis, pudim tipo flan...).
- gelo picado.
B Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa doseadora (d5) durante a preparagéo.
® Nunca encha o copo misturador com um liquido a ferver.

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO:

Programe um tempo de funcionamento tal como indicado na fungdo TEMPORIZADOR ou comece a
rodar o selector (a1) para a posigdo desejada, consoante a receita

Para um melhor controlo da mistura de pequenas quantidades, utilize a posigéo «Pulse» (a2) e para uma
textura um pouco mais fina, utilize a tecla "Turbo" (a13).

DESMONTAGEM DO ACESSORIO:

B Aguarde pela paragem completa do aparelho para retirar o copo liquidificador rodando-o no sentido
inverso.

W Volte a colocar a tampa de seguranga (a6) rodando-a sobre a saida (a5).

3 - PICAR (consoante o modelo) (e)
ACESSORIO UTILIZADO:
- Cabeca picadora montada (e)

MONTAGEM DO ACESSORIO:

B Segure no corpo (e1) pela chaminé colocando a abertura maior virada cima. n Introduza a rosca (e2) no
corpo (e1).

B Encaixe a lamina (e3) no eixo voltando as arestas de corte para cima.

B Coloque a grelha escolhida (e4 ou e5) na lamina (e3) correspondendo as duas saliéncias com os dois
entalhes do corpo (e1).

B Aperte a porca (e6) no fundo do copo (e1). (fig. 3a)

W Verifique a montagem. O eixo ndo deve ter folga, nem conseguir girar sobre si préprio.

B Coloque a tampa de seguranga (a8) na cabega multifungdes (a4), empurre-a para que fique encaixada,
até ouvir um "clique". (fig. 3c)

B Retire a tampa amovivel (a10) da saida (a9). Verifique se a tampa de seguranga (a6) esta bem bloqueada
na saida (ab). (fig. 3c)

B Com a cabega picadora montada (e) e inclinada para si, de frente para a saida (a9), encaixe totalmente
a cabega picadora. Coloque a chaminé da cabega picadora na vertical até bloquear, rodando para a
tras. (fig. 3d)

m Coloque o tabuleiro amovivel (€8) na chaminé. (fig. 3e)

CONSELHOS:

B Prepare toda a quantidade de alimentos a picar (para a carne, elimine os ossos, cartilagens e nervos e
corte-a em pedagos).

B No final da operagéo, deite alguns pedagos de pédo para retirar eventuais residuos de carne picada.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO E DESMONTAGEM:

B Coloque uma saladeira ou um copo (b1) para recolher a preparagéo.

B Coloque em funcionamento colocando o selector na velocidade 12. Aguarde alguns segundos até que
o aparelho atinja a velocidade desejada.

B Introduza a carne na chaminé pedago a pedago. Nunca empurre os ingredientes com os dedos ou
com outros utensilios: utilize o calcador (e7).

B Para desligar o aparelho, rode o selector para O e aguarde a paragem por completo do aparelho.

B Desbloqueie a cabeca picadora no sentido inverso ao da montagem.
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FUNIL PARA SALSICHAS (consoante o modelo)

MONTAGEM DO ACESSORIO:

B Segure no corpo (e1) pela chaminé colocando a abertura maior virada para cima.

B Introduza a rosca (e2) no corpo (e1). (fig. 3b)

B Encaixe delicadamente a tripa, que ficou 1 noite em agua tépida, no funil, deixando ficar 5 cm para o fim.
B Coloque o funil para salsichas (e9) no corpo (e1).

B Aperte a porca (e6) no fundo do copo (e1).

B Proceda da mesma forma que para a cabega picadora para a sua colocagéo no aparelho.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO E DESMONTAGEM:

B Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector para a velocidade 6.

B Introduza a carne previamente picada na chaminé. Nunca empurre os ingredientes com os dedos
ou com outros utensilios: utilize o calcador (e7).

B Quando a carne picada chegar & extremidade do funil, pare o aparelho. Faga um n6 com 5 cm de tripa
que fica saliente.

B Coloque novamente o aparelho em funcionamento e segure na tripa para obter salsichas regulares,
ajuste a velocidade de acordo com a espessura desejada.

B Quando tiver utilizado toda a carne picada, coloque o selector (a1) em 0.

B Aguarde pela paragem completa, retire a restante tripa que esta no funil e faga um né.

B Desbloqueie o aparelho no sentido inverso ao da montagem.

4 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS MUITO PEQUENOS (consoante o mo-
delo) (fe g)
ACESSORIO UTILIZADO:
- Mini-picadora (f) ou triturador (g)

MONTAGEM DOS ACESSORIOS:

B Coloque os ingredientes no copo (f2) ou (g2), bloqueie a tampa (f1) e (g1) sobre o copo no sentido dos
ponteiros do reldgio. (fig.4a)

B Rode o botéo (a3) que se encontra na parte direita do aparelho para desencaixar a cabega multifungées
(a4) e bloqueie-a na posicao levedar.

B Coloque o copo (b1) no aparelho, virado para si, incline-o ligeiramente para a esquerda, até bloquear.

B Pegue na tampa (b2) com a méo esquerda e coloque-a nas corredigas que estdo situadas a frente e
atras da cabeca (a4) até ficar fixa.

B Rode o bot&o (a3) que se encontra na parte direita do aparelho para desencaixar a cabega multifungées
(a4), encaixe-a e pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique).

B Desbloqueie e retire a tampa de seguranga (a6) da saida (ab) rodando no sentido inverso ao dos
ponteiros do relogio. (fig. 4b)

B Bloqueie a mini-picadora (f) ou triturador (g) na saida (a5) no sentido dos ponteiros do relogio. (fig. 4c)

B Se a tampa nao estiver encaixada (f1) ou (g1) ou se estiver mal encaixada no copo, o aparelho
nao ira funcionar.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO:
B Rode o selector (a1) para a velocidade desejada consoante o tipo de ingredientes e a finura desejada.
B Para parar, coloque o selector (a1) em 0.

CONSELHOS:

Com a mini-picadora (f), na velocidade 4 a 10, pode:
- picar em poucos segundos: dentes de alho, ervas finas, salsa, pdo, tostas para ralar, fiambre ...
- preparar pequenos purés para o bebé (150 g maximo)
- quantidade maxima frutos secos (améndoas, avelas...100 g).

Esta mini-picadora nao se destina a produtos rijos como café.

Com o triturador (g) no modo pulse ou na velocidade 4 a 10, pode:
- picar em poucos segundos: coentros, pimenta, figos, alperces secos ...
Exemplo: pode picar 120 g de alperces secos em 5 segundos na posigao pulse.
Este triturador nao se destina a produtos rijos como café.
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DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS:

W Para parar o aparelho, coloque o selector (a1) em 0.

B Aguarde pela paragem completa do aparelho para retirar a mini-picadora ou a triturador rodando no
sentido inverso ao dos ponteiros do reldgio.

B Volte a colocar a tampa de seguranga (a6) rodando-a sobre a saida (a5).

5 - CENTRIFUGAR FRUTA E LEGUMES (consoante o modelo) (j)
ACESSORIO UTILIZADO:
- Centrifugadora (j)

MONTAGEM DO ACESSORIO:

B Pegue no filtro rotativo (j3), coloque-o no receptaculo para residuos (j2), instale a tampa (j4) alinhada a
parte com relevo com o fecho aberto no topo do receptaculo, volte a alinhar a tampa com o fecho
fechado localizado no topo do receptaculo (fig. 5a). Coloque o botdo de bloqueio (j6) na posicéo de ca-
deado fechado para bloquear o acessoério (fig. 5b); a tampa ndo pode ser removida. Tem de voltar a po-
sicionar o bico (j1) no receptaculo (j2).

B Rode o botdo (a8) que esta na parte direita do aparelho para desencaixar a cabega multifungdes (a4) e
bloqueie-a na posicao levedar.

B Coloque o copo (b1) no aparelho, virado para si, incline-o ligeiramente para a esquerda, até bloquear.

B Pegue na tampa (b2) com a mao esquerda e coloque-a nas corredigas que estéo situadas a frente e
atras da cabeca (a4) até ficar fixa.

B Rode o bot&o (a3) que se encontra na parte direita do aparelho para desencaixar a cabega multifungées
(a4), encaixe-a e pressione firmemente para encaixar no copo (ouve-se um clique). (fig. 5¢)

B Desbloqueie e retire a tampa de seguranga (a6) da saida (a5) rodando no sentido inverso ao dos
ponteiros do relogio. (fig. 5¢)

B Certifique-se que o aparelho esta realmente parado antes de posicionar a centrifugadora (j), com o
botéo de bloqueio (j6) virado para si e o bico a direita do aparelho sobre a saida (a5); de seguida rode
no sentido dos ponteiros do relégio para encaixar. S6 é permitida uma posicao, caso contrario o
acessorio nao ira funcionar. (fig. 5d)

B Coloque um jarro ou o copo liquidificador (d) por baixo do bico para recolher o sumo. Ndo se esqueca
de retirar o sistema anti-gotas situado por baixo do bico (j1). (fig 5e)

CONSELHOS:

B Corte as frutas e os legumes em pedagos, descaroce-os se necessario (ananas, alperces, etc.)

B Para um melhor rendimento, esvazie regularmente o receptaculo para residuos (j2) apds 300 a 500 g,
aproximadamente.

B Consuma os sumos pouco tempo apds a sua preparagéo e adicione sumo de limdo para os conservar
no frigorifico durante algumas horas.

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO:

B Coloque o selector (a1) na velocidade 12. Aguarde alguns segundos até que o aparelho atinja a veloci-
dade desejada.

B Introduza os pedagos de frutas ou legumes na chaminé da tampa, empurre-os lentamente com a ajuda
do calcador (j5), nunca com os dedos, uma colher ou um outro utensilio.

B Deixe funcionar alguns segundos apds introduzir o ultimo pedago para extrair o maximo de sumo.

W Para parar o aparelho, coloque o selector (a1) em 0.

DESMONTAGEM DO ACESSORIO:

B Aguarde pela paragem completa do filtro (j3).

B Coloque o sistema anti-gotas na sua posi¢éo, desencaixe o acessorio da saida (a5) no sentido inverso
ao dos ponteiros do relégio.

B Coloque o botéo de bloqueio (j6) na posigao de cadeado aberto (j4), coloque a tampa (j4) na posigéo
de cadeado aberto para conseguir desencaixar a tampa.

B Esvazie o receptaculo dos residuos.

B Volte a colocar a tampa de seguranga (a6) rodando-a sobre a saida (a5).
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6 - RALAR/CORTAR EM FATIAS (consoante o modelo) (k)
ACESSORIO UTILIZADO:
- Cortador de legumes (k)

MONTAGEM DO ACESSORIO:

B Posicione um tambor (k4 ) (k5) (k6) (k7) no receptaculo dos tambores (k2). Accione o bloqueio dos
tambores (k3) no receptaculo para bloquear o tambor no seu compartimento. (fig. 6a)

B Coloque a tampa de segurancga (a8) na cabega multifungdes (a4), empurre-a para que fique encaixada,
até ouvir um "clique". (fig. 6b)

B Retire a tampa amovivel (a10) da saida (a9). Verifique se a tampa de seguranca (a6) esta bem bloqueada
na saida (ab). (fig. 6b)

B Certifique-se que o aparelho esta realmente parado. Com o cortador de legumes montado (e) e inclinado
para si, de frente para a saida (a9), encaixe o cortador de legumes.

B Faga rodar a chaminé para a parte traseira até ficar bloqueada. (fig. 6c)

B Coloque uma saladeira ou o copo (b1) por baixo do cortador de legumes para recolher os ingredientes.

CONSELHOS:

Ralar: velocidade 8 a 10

W Utilizar o tambor de ralar (k4) para ralar finamente queijo emmental, cenouras....

W Utilizar o tambor de ralar grosso (k6) para ralar em juliana cenouras, curgetes, beterrabas cozidas....

Cortar: velocidade 6 a 8

W Utilizar o tambor de cortar (k5) para cortar cenouras, curgetes, batatas....

Raspar: velocidade 10 a 12

W Utilizar o tambor para raspar (k7) para reduzir em filamentos finos batatas, queijo parmeséo....

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO!

B Coloque o selector (a1) na velocidade desejada.

B Aguarde alguns segundos até que o aparelho atinja a velocidade desejada.

B Introduza os pedagos de legumes na chaminé do receptaculo (k2), empurre-os com a ajuda do calcador
(k1), nunca com os dedos, uma colher ou um outro utensilio. (fig. 6d)

B Para parar o aparelho, coloque o selector (a1) em 0.

DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS:

B Aguarde que o aparelho pare por completo.
B Faga rodar a chaminé para a frente.

B Desencaixe o receptaculo do tambor da saida (a9).
B Desbloqueie os tambores (k3).

7 - CONFECCAO DE MASSAS FRESCAS (consoante o modelo) (I) (m) (n)
ACESSORIOS UTILIZADOS:

- Laminador para massas (1)

- Batedor para massas (m)

- Secador para massas (n)

MONTAGEM DOS ACESSORIOS:

B Coloque a tampa de segurancga (a8) na cabega multifungées (a4), empurre-a para que fique encaixada,
até ouvir um "clique". (fig. 7a)

B Retire a tampa amovivel (a10) da saida (a9).

W Verifique se a tampa de seguranca (a6) esta bem bloqueada na saida (a5). (fig. 7a)

B Certifique-se que o aparelho esta totalmente parado.

m Coloque o laminador (I) ou o batedor (m2) (m3) (m4) inclinado para si, de frente para a saida (a9), e encaixe-
o na saida (a9). Faga rodar um quarto de volta para a parte traseira até ficar bloqueado. (fig. 7b)

B As etiquetas de instrucoes de seguranca devem estar obrigatoriamente viradas para si
quando o acessorio estiver colocado, caso contrario a massa nao conseguira deslizar nos

rolos. (fig. 7c)
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CONSELHOS:

B Deixe a massa repousar pelo menos 1 hora antes de utilizar.

B Para fazer as massas, excepto a das lasanhas, séo necessarias 2 operagdes: numa primeira fase tem de
esticar a massa com o laminador e de seguida cortar a massa com a fieira escolhida.

Esticar a massa: velocidade do aparelho 4 a 6

B Esticar progressivamente as bandas de massa com uma regulagdo progressiva do botéo do laminador
(1) (de 1 a 12 do mais grosso ao mais fino).
- Até ao numero 7 para poder cortar de seguida com uma fieira.
- Até ao numero 12 para as lasanhas.

Cortar as massas: velocidade do aparelho 4 a 6
B Recupere as massas com a ajuda das varetas do secador para massas (fig.7g), seca-las antes de as
cortar ou corta-las rapidamente para que ndo fiquem coladas entre si.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO:

B Regule o laminador (1) para a posigéo 1. (fig. 7d)

B Coloque o selector (a1) na velocidade desejada.

W Corte um pedago de massa e introduza-a nos rolos, deixe a massa entrar segurando-a apenas; a massa
¢é afinada entre os rolos. Recupere a massa na parte debaixo e recomece a operagéo regulando no 2 o
botéo (1) do laminador, etc ... até conseguir a finura desejada. (fig. 7€)

B Para parar o aparelho, coloque o selector (a1) em 0.

B Proceda 4 montagem da fieira desejada da mesma forma que fez com o laminador. (fig.7 )

DESMONTAGEM DO ACESSORIO:
B Aguarde que o aparelho pare por completo.
B Faga rodar o laminador ou a fieira para a frente para retirar. Desencaixe-a da saida (a9).

LIMPEZA

H Desligue o aparelho.

B Para uma limpeza mais facil, enxagle rapidamente os acessorios apos a sua utilizagdo, excepto o la-
minador (I) e os batedores para massas (m).

B Desmonte completamente os acessériros da cabega picadora, centrifugadora, cortador de legumes,
copo misturador. Manuseie as laminas com cuidado, pois podem causar ferimentos.

B Lave, enxague e seque os acessorios. Podem ser lavados na maquina de lavar loiga, excepto o conjunto
de pegas metalicas dos acessorios misturadores, pa (c1), acessoério para amassar (c2), misturador (c3),
batedor multi-varas (c4), da cabega picadora, corpo (e1), rosca (e2), lamina (e3), grelhas (e4 et eb),
porca (e6), o receptaculo para residuos da centrifugadora (j2), o laminador (1) e as fieiras (m).

B As grelhas (e4) e (€5), bem como a lamina (e3) devem ser guardadas com um pouco de gordura. Unte-
as com oleo alimentar.

B Nunca mergulhe o bloco motor (a) em agua, nem o passe por agua corrente. Limpe-o com
um pano seco ou apenas humido.

B Em caso de coloragio dos acessorios pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.) esfregue com um pano
embebido em oleo alimentar e, depois, proceda a limpeza habitual.

B Copo misturador (d): deite agua quente com algumas gotas de detergente liquido para a loiga no copo

liquidificador, feche a tampa. Coloque no aparelho e coloque em funcionamento, por impulsos, algumas
vezes. Depois, enxague o copo em agua corrente e deixe secar (copo voltado para baixo).
Para facilitar ainda mais a limpeza, sobretudo em preparagdes mais espessas, ¢ possivel desmontar o
conjunto das laminas do copo liquidificador. Quando estiver vazio, volte a colocar o copo liquidificador
numa superficie plana, desencaixe o conjunto de laminas rodando um quarto de volta e retire com cui-
dado o anel.



O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

O aparelho nao funciona.

O aparelho ndo estd ligado a
corrente.

Ligue o aparelho a uma tomada com a
mesma tenséo.

Mau posicionamento de uma
parte do seu aparelho

Aparece uma mensagem inter-
mitente

Consulte o paragrafo
"APRESENTACAO MENSAGEM
ECRA".

Verifique se a grelha de seguranga
(aB), o acessorio de seguranga (a8) ou

nar.

Aparece uma mensagem inter-
mitente
Stop.

SECU a tampa de seguranga (b2) e os aces-
sorios estdo bem posicionados e (ou)
montados.

O produto deixa de funcio- |Sobrecarga. Consulte o paragrafo

"APRESE NTACAO MENSAGEM
ECRA".

Retire uma parte dos ingredientes...
Deixe o aparelho arrefecer durante al-
guns minutos.

Deixou o seu aparelho a funcio-
nar durante muito tempo (um
periodo de tempo superior a 16
min). O tempo programado ter-
minou.

Aparece uma mensagem inter-
mitente
End.

Coloque o selector (a1) em 0. Deixe o
aparelho arrefecer durante alguns mi-

nutos e coloque-o novamente em fun-
cionamento.

cador ndo roda facilmente.

O acessorio do copo liquidifi-

Pedagos de alimentos muito
grossos ou muito rijos.

Reduza o tamanho ou a quantidade
dos alimentos.
Acrescente liquido.

dificador.

Fruta por baixo do copo liqui-

O anel (d2) néo esta bem posi-
cionado.

O conjunto de laminas desmon-
tavel (d1) esta mal encaixado.

Reposicione o anel (d2) no conjunto
de laminas desmontavel (d1) e encaixe
no copo (d3).

O acessorio da centrifuga-
dora "vibra".

A quantidade no receptaculo
(j2) & excessiva.

Esvazie o receptaculo (j2). Consulte o
paragrafo 5.

A fungdo TEMPORIZADOR
néo funciona.

O aparelho esta a funcionar.

Para programar um tempo de funciona-
mento, o aparelho tem de estar parado.
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B Pode personalizar o seu aparelho e obter os seguintes acessoérios na sua loja habitual ou Servigo de
Assisténcia Técnica autorizado KRUPS:

- Taga metdlica -Pa

- Tampa de conservagao - Acessorio para amassar
- Tampa de seguranca - Misturador

- Copo liquidificador inox - Batedor multi-varas

- Copo liquidificador vidro - Centrifugadora

- Cabega picadora - Cortador de legumes

- Mini-picadora - Laminador para massas
- Triturador - Batedor para massas

- Funil para salsichas - Secador para massas
RECICLAGEM

H Eliminacao do aparelho e dos materiais da embalagem.

@ A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos para o ambiente e que,

por conseguinte, podem ser eliminados em conformidade com as regras de reciclagem em

%& vigor na sua regiéo. Relativamente a eliminagéo do aparelho, contacte o servigo apropriado
das autoridades da sua regido.

B Produtos eléctricos e electrénicos em fim de vida.
Este aparelho foi concebido para durar muitos anos. Contudo, quando chegar o momento de substitui-
lo, ndo o deite no lixo ou num aterro. Leve-o ao centro de reciclagem da sua cidade (ou a um centro de
recepgao de residuos, se aplicavel).

B Proteccao do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

> Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.
|



Tak fordi du kebte et apparat fra KRUPS, som udelukkende er beregnet til tilberedning af madvarer i hjem-
met.

BESKRIVELSE

a Motorblok e Hakketilbehgr (afhaengig af modellen)
al Elektronisk hastighedsvaelger el Hus
a2 «Pulse» position (diskontinuerlig funktion) e2 Snegl
a3 Udleserknap til multifunktionsarm (a4) e3 Kniv
a4 Multifunktionsarm e4  Grov hulskive
ab Udtag til blenderkande i rustfrit stal eller eb5 Fin hulskive
glas / mini-hakker / kvaern / saftcentrifuge e6 Matrik
a6 Sikkerhedsklap e7 Nedstopper
Skal lukkes, nar udtag a7 eller a9 bru- e8 Pafyldningsbakke
ges e9 Polsestopper

a7 Udtag til blandetilbeher (omrererblad, dej- f Mini-hakker (afhaengig af modellen)

krog, omrerer, ballonpiskeris)

a8 Sikkerhedsdeeksel ;; gigél
Skal lukkes, nar udtag a9 bruges

a9 Udtag til hakketilbehar / grantsagsjern / Kveern (afhzengig af modellen)
pastarulle / pastaskaerer gl Lag

a10 Aftagelig klap til udtag a9 g2 Skal

a11 Display med visning af tid (i minutter og se- Skraber
kunder) )

al12 Knapper til indstilling af tilberedningstid + Dejskaerer

og = med TIMER
a13 Turboknap

b Skaludstyr

b1 Metalskal
b2 Sikkerhedslag
b3 Opbevaringslag

Blandetilbehor
c1  Omrererblad
c2 Dejkrog

c3 Omrerer

c4 Ballonpiskeris

Blenderkande i rustfrit stal eller glas (af-
haengig af modellen)

d1 Aftagelig knivenhed

d2 Vendbar pakning

d3 Kande

d4 Lag

d5 Doseringsprop

Saftcentrifuge (afheengig af modellen)
j1  Heeldetud

j2  Beholder til frugtked

j3 Roterende filter

4 Lag
i Nedstopper
j6  Laseknap

Grontsagsjern (afhaengig af modellen)
k1 Nedstopper

k2 Cylinderholder

k3 Cylinderlas

k4  Fin rivecylinder

k5  Snittecylinder

ké Grov rivecylinder

k7 Ekstra fin rivecylinder

Pastarulle (afhaengig af modellen)
1 Knap til indstilling af finhed

m Pastaskeerer (afhaengig af modellen)

m2 Pastaskeerer til tagliolini
m3 Pastaskeerer til fettuccine
m4 Pastaskeerer til trenetta

n Pastastativ (afheengig af modellen)

De tilbehorsdele, der folger med den model, du lige har kebt, er vist pa etiketten ovenpa

emballagen.




GODE RAD OM SIKKERHED

B Laes brugsanvisningen omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i brug forste gang:
KRUPS patager sig intet ansvar for skader, der opstar ved forkert brug.

m Dette apparat er ikke beregnet til at blive brugt af personer (inklusive born), hvis fysiske,

sensoriske eller mentale evner er svaekkede eller personer blottet for erfaring eller kendskab,

med mindre de under opsyn eller har modtaget forudgaende instruktioner om brugen af ap-

paratet af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed. Born skal veere under opsyn for at

sikre, at de ikke leger med apparatet.

Garantien bortfalder ved tilslutning til forkert spaending.

Apparatet skal tilsluttes med et stik, der har jordforbindelse.

Hvis der er behov for at bruge en forlaengerledning, skal den have et stik med jordforbindelse,

og man skal sgrge for, at ingen kan vikle sig ind i den.

B Apparatet er udelukkende beregnet til at fungere med vekselstrom. Kontroller, at el-nettets
spanding svarer til det, der er anfort pa apparatets typeskilt.

B Apparatet er udelukkende beregnet til brug i en almindelig husholdning. Producenten frasiger sig ethvert

ansvar og forbeholder sig retten til at opsige garantien, hvis apparatet benyttes kommercielt eller forkert,

eller hvis brugsvejledningen ikke felges.

Tag altid stikket ud i tilfeelde af stramafbrydelse, nar apparatet ikke bruges, og nar det rengores.

Brug ikke apparatet, hvis det ikke fungerer korrekt, hvis det er beskadiget, eller hvis ledningen eller

stikket er beskadiget. For at undgéa at der opstar farlige situationer, ma ledningen kun udskiftes af et au-

toriseret KRUPS servicevaerksted (se listen i servicehaeftet).

B Reparationer og service, som ikke herer ind under brugerens almindelige rengering og vedligeholdelse,
skal foretages af et autoriseret KRUPS servicevaerksted.

B Dyp ikke apparatet, ledningen eller stikket ned i vand eller anden vaeske.

B Lad ikke ledningen haenge ned indenfor berns reekkevidde, komme i naerheden af eller i kontakt med ap-
paratets varme dele eller en varmekilde, og anbring den aldrig, s& den haenger over en skarp kant.

B Huvis filteret (j3) til saftcentrifugen (j) er beskadiget, ma det ikke bruges.

W Stil ikke tilbehersdele, der indeholder metal, i mikrobalgeovnen.

B For at der ikke skal ske uheld eller skader ma der kun bruges KRUPS tilbehersdele og reservedele, der
passer til modellen. Brug kun ét tilbeher ad gangen.

B Fjern altid tilbeheret, som sidder pa udtaget (a5), inden du trykker pa udleserknappen (a3) til multifunk-
tionsarmen (a4).

B Brug altid nedstopperen til at skubbe fedevarerne ned i pafyldningstragten, brug aldrig fingrene,
en gaffel, en ske, en kniv eller enhver anden genstand.
- nedstopper (e7) med hakketilbeheret (e)
- nedstopper (j5) med saftcentrifugen (j)
- nedstopper (k1) med grentsagsjernet (k)

B Handter tilbehersdelenes knive (d, e, f, g), cylindrene (k) og det roterende filter (j3) i saftcentrifugen (j)
med stor forsigtighed, nér kanderne og skalene temmes og under rengering, da de er meget skarpe.

B Ror ikke ved delene i bevaegelse, mens apparatet kerer. Tag ikke tilbehorsdelene af, for apparatet
er helt standset.

B For aldrig redskaber (ske, skraber osv.) ned gennem lagets abning (b2) eller (d4) i pastarullen

(1) eller pastaskareren (m2) (m3) (m4).

Lad ikke langt har, halsterkleeder, slips, osv. heenge ned over tilbeharsdelene, mens apparatet arbejder.

Brug ikke blenderskalen uden lag, uden ingredienser eller udelukkende til tarrede ingredienser.

Undgé, at multifunktionsarmen falder hardt ned, nar du trykker pa udleserknappen (a4), hold fast i den

med handen.

O



IBRUGTAGNING

Sikkerhedslaget (b2) eller deekslet (a8) skal veere sat pa for at kunne starte apparatet.

Vask alle tilbehersdelene fer forste ibrugtagning i henhold til vejledningen i afsnittet RENGARING.
Med hensyn til vask i opvaskemaskine henvises til afsnittet RENG@ORING.

Anbring apparatet pa en plan, ren og ter flade, og saet derefter stikket i.

APPARATETS FUNKTIONER

BETIENINGSPANEL
B Der findes flere muligheder for at starte apparatet:

- Diskontinuerlig funktion (pulse): Stil hastighedsveelgeren (a1) pa pulse position (a2), som fungerer
med intervaller for at have en bedre kontrol over tilberedningen.

- Konstant funktion: Stil hastighedsveelgeren (a1) p& den enskede position fra 1 til 12 afheengig af
tilberedningen. Man kan skifte hastighed under tilberedningen.

- Turbo: Bruges til at "booste" visse tilberedninger. Stil hastighedsveelgeren (a1) pa position 12, tryk
pé turbotasten (a13), som eger hastigheden. Tryk en gang til pa denne tast for at vende tilbage til ha-
stighed 12.

- Stop: Seet hastighedsveelgeren (a1) tilbage pa 0.

TIMERFUNKTION
B Denne funktion ger det muligt at:

1/ Indstille tilberedningstiden. S& snart man drejer hastighedsvzelgeren (a1), begynder sekunderne at
rulle forbi pa displayet (a11), og man kan saledes holde gje med den nedvendige tid for at opna det
onskede resultat.

2/ Programmere en tilberedningstid pa under eller op til 16 min. Det ger man séledes:

Nar apparatet er klar til at blive startet, tryk pa tasten + for at ege tiden eller pa tasten = for at

reducere tiden (a12)

- For lzengere tid: Hold tasten trykket inde for at fa tallene til at rulle hurtigere.

- For kortere tid eller for at justere: Tryk kun nogle korte efterfelgende tryk pa tasten +.

- For at skifte direkte over fra maksimal varighed pa 16 min til nul: Hold tasten + trykket inde i 2 se-
kunder.

- For at skifte direkte over fra nul til 16 min. hold tasten = trykket inde i 2 sekunder.

- For at annullere en tid: Tryk samtidigt pa tasterne + og -.

S4& snart man drejer hastighedsvzelgeren (a1), begynder nedtzellingen pa displayet. Apparatet standser,

nar den programmerede tid er udlgbet.

Man kan standse apparatet pa et vilkarligt tidspunkt ved at stille hastighedsvaelgeren (a1) pa 0.

DISPLAYMEDDELELSE

B Apparatet er udstyret med en raekke sikkerhedsanordninger, som giver fuld sikkerhed ved
brug. Disse anordninger kan medfore, at apparatet standses. | sa fald vises en meddelelse
pa displayet (a11).

"SECU":

B Sorg for at overholde instruktionerne om, hvordan de forskellige tilbehorsdele anbringes
pa apparatet:

- Funktionen blenderkande/mini-hakker/kvaern/saftcentrifuge: Sikkerhedslaget (b2) skal
sidde tilstraekkeligt ned om skalen (b1).

- Blandefunktionen (dejkrog, piskeris osv.): Sikkerhedsklappen (a6) skal vaere last fast, og
sikkerhedslaget (b2) skal sidde tilstraekkeligt ned om skalen (b1).

- Funktionen hakketilbehor/grontsagsjern/pastarulle eller pastaskarer: Sikkerhedsdakslet
(a8) skal veere sat pa, og sikkerhedsklappen (a6) skal veere last fast.

"Stop ":

B Apparatet er udstyret med en overbelastningssikring. Hvis der opstar en fejl, slukker
apparatet. Sat hastighedsvaelgeren (a1) tilbage pa 0, tilpas tilberedningen (tag nogle

O




af ingredienserne ud, tilsaet lidt veeske, eller tilszet lidt fedtstof, hvis du tilbereder broddej
osv.), og vaelg en hastighed igen.

B Apparatet starter muligvis ikke med det samme igen, hvis overbelastningen er for stor.
Vent i sa fald nogle minutter, inden du starter apparatet igen.

"End " :

H Den programmerede tid er udiobet.

® Du har ladet apparatet kore i for lang tid (over 16 min.). Saet hastighedsvalgeren (a1)
tilbage pa 0, og vent i nogle minutter, inden du starter apparatet igen.

1 - /LTE/ BLANDE/ RORE / EMULGERE / PISKE

ANVENDT TILBEH@R:
- Skal (b1).
- Lag (b2)
- Omrererblad (c1) og dejkrog (c2), omrerer (c3) eller piskeris (c4)

MONTERING AF TILBEHORET:

W Stil apparatet med displayet (a11) vendt ud mod dig selv.

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pa hejre side af apparatet for at lase multifunktionsarmen (a4) op, og
anbring den i lodret stilling. (fig. 1a)

W L3s eventuelt sikkerhedsdaekslet (a8) op, hvis det stadigvaek sidder pa, ved at treekke det hen mod
udleseren, som vist pa skemaet. (fig. 8)

m Fyld skélen (b1) op, og stil den i apparatet med handtaget vendt ud mod dig selv, drej derefter skélen en
smule til venstre, indtil den sidder fast.

u | zltefunktionen, skal omrorerbladet (c1) anbringes pa apparatet, inden dejkrogen (c2).
Omrorerbladet er ikke nedvendigt til funktionerne, blande, omroere, emulgere, piske.

B Anbring omrererbladet pa udtaget (a7), og drej det med uret, indtil det sidder fast. (fig 1b)

B Szt dejkrogen (c2) pa udtaget (a7), og skub den samtidig med, at du drejer den mod uret, indtil den
sidder fast. (fig 1¢)

B For de andre funktioner er det nok at anbringe omrereren (c3) eller piskeriset (c4), som beskrevet
ovenfor med dejkrogen (c2).

B Hold laget (b2) i venstre hand, skub det ind pa de lejer, der sidder foran og bag p& multifunktionsarmen
(a4), indtil det sidder fast. (fig. 1d)

B Las multifunktionsarmen (a4) op igen, samtidig med at du trykker p& udleserknappen (a3) (fig. 1e), skub
den ned, og tryk godt ned for at lase den fast pa skalen (der heres et klik). (fig. 1f)
Hvis laget ikke sidder tilstraekkeligt ned om skalen, virker apparatet ikke.

GODE RAD:
B Apparatet er udstyret med en overbelastningssikring, som automatisk seaenker hastigheden i tilfeelde af
overbelastning, eller hvis hastigheden er for hg;j.

AElte: hastighed 1 til 3

B Brug omrererbladet (c1) med dejkrogen (c2).

Breddej: For at opna et bedre resultat anbefaler vi, at du ikke overstiger 1 kg hvidt mel eller 750 g for de
mere kompakte meltyper (fuldkornsmel T110, rugmel T130 mv.) for hver tilberedning.

Geerdej (bred, kager) : Maks. 500 g mel for hver tilberedning.

B Brug kun dejkrogen (c2).
Frisk pastadej: Maks. 300 g mel.

Blande: hastighed 1 til 12
B Brug omrereren (c3).
B Man kan blande op til 2 kg tynd dej (sandkage, clafoutis, kage mv.).
Tilseet terrede frugter, chokoladestykker osv. pa hastighed 1.
Omrareren kan ogsa bruges til at tilberede puréer eller kartoffelmos op til hastighed 3.
N Brug aldrig omroreren (c3) til at elte tyk dej.

O



Omrore / emulgere / piske: hastighed 1 til 12 og turbo

B Brug ballonpiskeriset (c4).

B Man kan lave mayonnaise, aioli, saucer, piskede seggehvider (op til 10 seggehvider), fladeskum (op til
500 ml).

W Brug aldrig ballonpiskeriset (c4) til at elte tyk dej eller til at blande tynd dej.

OPSTART:

Programmer en tilberedningstid, som angivet i TIMER-funktionen, eller start med det samme med at dreje

hastighedsvzelgeren (a1) hen pa den enskede position afhaengig af opskriften.

B Apparatet starter.

B Man kan tilseette ingredienser gennem lagets &bning (b2) under tilberedningen.

B Szt hastighedsvaelgeren (a1) tilbage pa O for at standse apparatet, eller vent til apparatet standser au-
tomatisk, hvis der bruges TIMER-funktion.

AFMONTERING AF TILBEHORET:

B Vent til apparatet er helt standset.

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pa hejre side af apparatet, las multifunktionsarmen (a4) op, og anbring
den i lodret stilling.

B Tag laget (b2) af.

W Tag tilbeheret (c2), (c3) eller (c4) af multifunktionsarmen ved at treekke i det, samtidig med at du drejer
det bagud.

B Afmonter omrererbladet (c1), hvis det sidder der endnu, ved at dreje den mod uret.

B Nu kan skalen tages ud.

2 - BLENDE / BLANDE / RORE (afhaengig af modellen) (d)

B Afheengig af de anvendte ingredienser kan man tilberede op til 1,5 | tyk dej og 1,25 | tynd dej i blender-
kanden (d).

ANVENDT TILBEHOR:
B Blenderkande i rustfrit stél eller glas (d).

MONTERING AF TILBEHORET:

B Monter knivenheden (d1) med pakningen (d2), og seet dem sammen ved at dreje en kvart omgang med
uret pa kanden (d3) (skélen skal "sta op"). (fig. 2a)

B Kom ingredienserne ned i blenderskélen, szt laget (d4) fast, og szet doseringsproppen pa (d5).

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pa hejre side af apparatet for at l&se multifunktionsarmen (a4) op, og
anbring den i lodret stilling.

B Stil skalen (b1) i apparatet med handtaget vendt ud mod dig selv, drej derefter skalen en smule til
venstre, indtil den sidder fast.

B Hold laget (b2) i venstre hand, skub det ind pa de lejer, der sidder foran og bag p& multifunktionsarmen
(a4), indtil det sidder fast.

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pa hejre side af apparatet for at lase multifunktionsarmen (a4) op, skub
den derefter ned, og tryk godt ned for at lase den fast pa skélen (der heres et klik). (fig. 2b)

B Abn sikkerhedsklappen (a6) pa udtaget (ab), og tag den af ved at dreje den mod uret.

B L3as blenderkanden (d) fast pa udtaget (ab) ved at dreje den med uret. (fig. 2c)

GODE RAD:
Man kan tilberede:
- fint blendede supper, saucer, cremer, frugtmos, milkshakes og cocktails.
- tynd de; (til pandekager, beigneter, clafoutis, buddinger osv.).
- knust is.
B Man kan tilseette ingredienser gennem doseringsproppens &bning (d5) under tilberedningen.
B Haeld aldrig kogende vaeske ned i blenderkanden.

OPSTART:
Programmer en tilberedningstid, som angivet i TIMER-funktionen, eller start med det samme ved at dreje
hastighedsvzelgeren (a1) hen pa den enskede position afheengig af opskriften.



Anvend "Pulse" positionen (a2) for at f4 en bedre kontrol over tilberedningen af sma maengder, og brug
"Turbo" tasten (a13) for at opna en endnu finere konsistens.

AFMONTERING AF TILBEHORET:
B Vent til apparatet er helt standset, for end du tager blenderkanden af ved at dreje den mod uret.
B St sikkerhedsklappen (a6) tilbage pa plads, og las den fast pa udtaget (a5).

3 - HAKKE (afhzengig af modellen) (e)
ANVENDT TILBEHOR:
- Hakketilbeher (f)

IMONTERING AF TILBEHORET:

W Tag fat i huset (e1) ved péafyldningstragten, og placer det sadan, at den sterste abning vender opad.
Anbring sneglen (e2) i huset (e1).

B Anbring kniven (e3) oven pa akslen saledes, at de skarpe kanter (flade side) vender opad.

B Szt den valgte hulskive (e4 eller e5) pa kniven (e3), sdledes, at de to fremspring passer ind i husets to
indhak (e1).

B Skru metrikken (e6) i bund pa huset (e1). (fig. 3a)

B Kontroller monteringen. Akslen méa ikke have noget spil, og den ma ikke kunne dreje rundt.

B Anbring sikkerhedsdaekslet (a8) under multifunktionsarmen (a4), og skub det, indtil det sidder fast (der
kan heres et klik). (fig. 3c)

B Tag den aftagelige klap (a10) af udtaget (a9). Serg for, at sikkerhedsklappen (a6), sidder ordentligt fast
pa udtaget (ab). (fig. 3c)

B Hold det monterede hakketilbeher (e) skrat ud mod dig selv, foran udtaget (a9), og fer det helt ind i
bund. Skub hakketilbehearets pafyldningstragt lodret op, og drej bagud, indtil den sidder fast. (fig. 3d)

B Placer den aftagelige pafyldningsbakke (e8) pa péafyldningstragten. (fig. 3e)

GODE RAD:

B Forbered den maengde ingredienser, der skal hakkes (hvis det er kad, skal det udbenes, sener og nerver
skal skeeres veek, og kedet skal skeeres i terninger).

B | slutningen af forarbejdningen kan man kere nogle sma stykker bred igennem for at f& alt det hakkede
ked ud.

OPSTART OG AFMONTERING:

W Stil en salatskal eller skalen (b1) for at samle de tilberedte ingredienser op.

W Start apparatet pa hastighed 12. Vent i nogle sekunder, indtil apparatet har naet den enskede hastighed.

B Kom kedet ned gennem péfyldningstragten et stykke ad gangen. Skub aldrig ingredienserne ned
med fingrene eller kokkenredskaber: brug nedstopperen (e7).

B Drej hastighedsvaelgeren tilbage pa O for at standse apparatet, og vent til det er helt standset.

B Tag hakketilbeheret af ved at ga frem i modsat raekkefelge som for monteringen.

POLSESTOPPER (afhaengig af modellen)

MONTERING AF TILBEHQRET:

W Tag fat i huset (e1) ved pafyldningstragten, og placer det sddan, at den sterste abning vender opad.

B Anbring sneglen (e2) i huset (e1). (fig. 3b)

B Szt forsigtig tarmen (som har ligget i bled i vand natten over) pa pelsestopperen, og lad 5 cm veere fri
til sidst.

B Anbring pelsestopperen (e9) pa huset (e1).

B Skru metrikken (e6) i bund pa huset (e1).

B Folg samme fremgangsméade som ved hakketilbeharet, nér du skal anbringe pelsestopperen pa appara-
tet.

OPSTART OG AFMONTERING:

W Start apparatet ved at seette hastighedsvaelgeren pa 6.

B Kom det hakkede ked ned gennem pafyldningstragten. Skub aldrig ingredienserne ned med fingrene
eller kokkenredskaber: brug nedstopperen (e7).

O



B Sa snart hakkekedet har ndet bunden af tarmen, stands apparatet. Lav en knude med de 5 cm oversky-
dende tarm.

B Start apparatet igen, og hold pa tarmen for at gere pelserne ensartede. Tilpas hastigheden afhzengig af
den onskede tykkelse.

B Nar alt hakkekedet er kert igennem apparatet, stilles hastighedsveelgeren (a1) pa 0.

B Vent, indtil apparatet er helt standset, tag den del af tarmen, der sidder tilbage pa pelsestopperen af, og
lav en knude.

B Tag tilbeheret af ved at ga frem i modsat reekkefelge som for monteringen.

4 - HAKKE SMA MZANGDER MEGET FINT (afhzengig af modellen) (f og g)
ANVENDT TILBEHOR:
- Mini-hakker (f) eller kveern (g)

MONTERING AF TILBEHORET:

B Kom ingredienserne i skélen (f2) eller (g2), seet lagene (f1) og (g1) fast pa skalen ved at dreje dem med
uret. (fig.4a)

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pa hejre side af apparatet for at lase multifunktionsarmen (a4) op, og
anbring den i lodret stilling.

B Stil skalen (b1) i apparatet med handtaget vendt ud mod dig selv, drej derefter skalen en smule til
venstre, indtil den sidder fast.

B Hold laget (b2) i venstre hand, skub det ind pa de lejer, der sidder foran og bag pa multifunktionsarmen
(a4), indtil det sidder fast.

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pa hejre side af apparatet for at lase multifunktionsarmen (a4) op, skub
den ned, og tryk godt ned for at lase den fast pa skalen (der heres et kiik).

B Abn sikkerhedsklappen (a6) pa udtaget (a5), og tag den af ved at dreje den mod uret. (fig. 4b)

B Las mini-hakkeren (f) eller kveernen (d) fast pa udtaget (ab) ved at dreje den med uret. (fig. 4c)

W Hvis laget (f1) eller (g1) ikke er sat pa eller er sat forkert pa skalen, virker apparatet ikke.

OPSTART:

B Drej hastighedsveelgeren (a1) hen pé den enskede hastighed afhaengig af typen af ingredienser og den
onskede finhed.

B Szt hastighedsveelgeren (a1) tilbage pa O for at standse apparatet.

GODE RAD:

Med mini-hakkeren (f) pa hastighed 4 til 10 kan man:
- hakke ingredienser pa fa sekunder: hvidleg, krydderier, persille, bred, tvebakker til rasp, skinke osv.
- tilberede babymad (maks. 150 g)
- hakke terrede frugter (mandler, nedder osv. - maks. 100 g).

Denne mini-hakker er ikke beregnet til at hakke harde ingredienser, sasom kaffe.

Med kveernen (g) pa pulsefunktion eller pa hastighed 4 til 10, kan man:
- hakke ingredienser pa fa sekunder: koriander, peber, figner, terrede abrikoser osv.
For eksempel: Man kan hakke 120 g terrede abrikoser pa 5 sekunder pa konstant pulsefunktion.
Denne kvaern er ikke beregnet til at hakke harde ingredienser, sasom kaffe.

AFMONTERING AF TILBEHORET:

B Szt hastighedsveelgeren (a1) tilbage pa O for at standse apparatet.

W Vent, indtil apparatet er helt standset, for end mini-hakkeren eller kveernen tages ud ved at dreje den
mod uret.

B Szt sikkerhedsklappen (a6) tilbage pa plads, og las den fast pa udtaget (a5).



5 - CENTRIFUGERE FRUGTER OG GRONTSAGER (afhzngig af modellen) (j)
ANVENDT TILBEHOR:
- Saftcentrifuge (j)

MONTERING AF TILBEHORET:

B Anbring det roterende filter (j3) i beholderen til frugtked (j2), seet laget (j4) p4, og tilpas den belgede del
med det abne haengsel, som sidder oven pa beholderen. Drej laget for at tilpasse det med det laste
heengsel oven pé beholderen (fig. 5a). Seet laseknappen (j6) pa position lukket haengelés for at lase til-
beheret (fig. 5b). Laget kan ikke lzengere tages af. Nu mangler du bare at seette hzeldetuden (j1) pé be-
holderen (j2).

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pa hejre side af apparatet for at lase multifunktionsarmen (a4) op, og
anbring den i lodret stilling.

B Stil skalen (b1) i apparatet med handtaget vendt ud mod dig selv, drej derefter skélen en smule til
venstre, indtil den sidder fast.

B Hold laget (b2) i venstre hand, skub det ind pa de lejer, der sidder foran og bag p& multifunktionsarmen
(a4), indtil det sidder fast.

B Tryk pa knappen (a3), der sidder pé hejre side af apparatet for at lase multifunktionsarmen (a4) op, skub
den ned, og tryk godt ned for at lase den fast pa skalen (der heres et klik). (fig. 5¢)

B Abn sikkerhedsklappen (a6) p& udtaget (a5), og tag den af ved at dreje den mod uret. (fig. 5¢)

B Kontroller, at apparatet er standset, inden du anbringer saftcentrifugen (j), laseknappen (j6) skal vende
ud mod dig selv, heeldetuden til hejre pa apparatet pa udtaget (a5), og drej derefter saftcentrifugen med
uret for at l&se den fast. Saftcentrifugen kan kun installeres pa én made, ellers vil apparatet
ikke fungere. (fig. 5d)

B Stil en kande eller blenderskalen (d) under haeldetuden for at opsamle saften. Glem ikke at tage dryp-
stopperen af for enden af haldetuden (j1). (fig 5e)

GODE RAD:

B Skeer frugterne og grentsagerne i mindre stykker, skreel dem, og tag eventuelt kernerne ud (ananas, abri-
koser osv.)

B For at opna et bedre resultat, anbefales det at temme beholderen til frugtked (j2) regelmaessigt (efter ca.
300 til 500 g)

B Den tilberedte saft skal hurtigt drikkes efter tilberedningen. Man kan eventuelt komme citronsaft i for at
gemme den et par timer i keleskabet.

OPSTART:

B Szt hastighedsveelgeren (a1) pa 12. Vent i nogle sekunder, indtil apparatet har n&et den enskede ha-
stighed.

B Kom frugt- eller grentsagsstykkerne ned gennem abningen i laget, skub dem forsigtigt ned med ned-
stopperen (j5), skub aldrig med fingrene, en ske eller et andet kokkenredskab.

B Kor apparatet i nogle sekunder efter at det sidste stykke er lagt i for at opna sa meget saft som muligt.

B Szt hastighedsvaelgeren (a1) tilbage pa O for at standse apparatet.

AFMONTERING AF TILBEHORET:

H Vent, til filteret (j3) er helt standset.

B Szt drypstopperen tilbage pa plads, las tilbeheret op pa udtaget (ab) ved at dreje det mod uret.

B Stil laseknappen (j6) pa position ben heengelas (j4), og drej laget (j4) hen pa position &ben haengelds
for at dbne laget.

B Tom beholderen for frugtked.

B Szt sikkerhedsklappen (a6) tilbage pa plads, og las den fast pa udtaget (a5).

O



6 - RIVE / SNITTE (afhaengig af modellen) (k)
ANVENDT TILBEH@R:
- Grentsagsjern (k)

MONTERING AF TILBEHORET:

B Anbring en cylinder (k4) (k5) (k6) (k7) i cylinderholderen (k2). Heeng cylinderlasen (k3) fast p& holderen
for at lase cylinderen fast i sit leje. (fig. 6a)

B Anbring sikkerhedsdaekslet (a8) under multifunktionsarmen (a4), og skub det, indtil det sidder fast (der
kan heres et klik). (fig. 6b)

B Tag den aftagelige klap (a10) af udtaget (a9). Serg for, at sikkerhedsklappen (a6), sidder ordentligt fast
pa udtaget (a5). (fig. 6b)

B Kontroller, at apparatet er helt standset. Hold det monterede grentsagsjern (k) skrat ud mod dig sely,
foran udtaget (a9), og fer det helt ind i bund.

B Skub pafyldningstragten bagud, indtil den sidder fast. (fig. 6c)

B Stil en salatskal eller skalen (b1) under grentsagsjernet for at opsamle ingredienserne.

GODE RAD:

Rive: hastighed 8 til 10

B Brug den fine rivecylinder (k4) til at rive ost, guleredder osv. fint.

B Brug den grove rivecylinder (k6) til at rive guleradder, squash, kogte redbeder osv. groft.

Shitte: hastighed 6 til 8
B Brug snittecylinderen (k5) til at snitte guleradder, squash, kartofler osv.

Rive ekstra fint: hastighed 10 til 12
B Brug den ekstra fine rivecylinder (k7) til at rive ost, kartofler osv. meget fint.

OPSTART:

B Drej hastighedsveelgeren (a1) hen pa den enskede hastighed.

B Vent i nogle sekunder, indtil apparatet har ndet den enskede hastighed.

B Kom grentsagsstykkerne ned gennem beholderens péafyldningstragt (k2), og skub dem ned med ned-
stopperen (k1), skub aldrig med fingrene, en ske eller et andet kekkenredskab. (fig. 6d)

B Sat hastighedsveelgeren (a1) tilbage pa O for at standse apparatet.

AFMONTERING AF TILBEHORET:

B Vent, til apparatet er helt standset.
B Skub pafyldningstragten fremad.

B Tag cylinderholderen ud af udtaget (a9).
B Losn cylindrene (k3).

7 - FREMSTILLING AF FRISK PASTA (afhaengig af modellen) (I) (m) (n)
ANVENDT TILBEHOR:

- Pastarulle (1)

- Pastaskeerer (m)

- Pastastativ (n)

IMIONTERING AF TILBEHORET:

B Anbring sikkerhedsdaekslet (a8) under multifunktionsarmen (a4), og skub det, indtil det sidder fast (der
kan heres et klik). (fig. 7a)

B Tag den aftagelige klap (a10) af udtaget (a9).

B Sorg for, at sikkerhedsklappen (a6), sidder ordentligt fast pa udtaget (a5). (fig. 7a)

B Kontroller, at apparatet er helt standset.

B Hold pastarullen (I) eller pastaskaereren (m2) (m3) (m4) skrat ind mod dig selv, foran udtaget (a9), og fer
den helt i bund p& udtaget (a9). Drej den en kvart omgang bagud, indtil den sidder fast. (fig. 7b)

m Sikkerhedsmeerkaterne skal vaere vendt ud mod dig selv, nar tilbehoret er pa plads, ellers vil

dejen ikke rulle igennem. (fig. 7c)



GODE RAD:

B |ad pastadejen hvile i mindst 1 time, inden den bruges.

W 2 ting er nedvendige for at kunne lave en dej (ud over lasagnedej): Dejen skal rulles ud med pastarulle
og derefter skeeres ud med den valgte pastaskeerer.

Rulle dejen ud: hastighed 4 til 6

B Pastapladerne kan geres gradvist tyndere med justeringsknappen pa pastarullen (1) (fra 1 til 12 fra
tykkest til tyndest).
- Indtil nummer 7 for at kunne skeere dem til strimler.
- Indtil nummer 12 til lasagne.

Skeere dejen ud: hastighed 4 til 6
B Tag pastastrimlerne op ved hjeelp af steengerne pé pastastativet (fig.7g), lad dem terre inden de koges,
eller kog dem med det samme sa de ikke klistrer sammen.

OPSTART:

W Indstil pastarullen (1) pa 1. (fig. 7d)

B Drej hastighedsvzelgeren (a1) hen pa den enskede hastighed.

B Tag en portion af dejen, for den ind imellem rullerne, og lad dejen falde ned selv. Dejen rulles nu ud i
tynde plader. Tag imod dejen pa den anden side, og start forfra igen ved at szette knappen (11) pa
position 2 pa pastarullen osv., indtil den enskede finhed er opnéet. (fig. 7e)

B Szt hastighedsvaelgeren (a1) tilbage pa O for at standse apparatet.

B Folg samme fremgangsmade for at anbringe pastaskesereren som ved pastarullen. (fig.7 f)

AFMONTERING AF TILBEHORET:
H Vent, til apparatet er helt standset.
B Skub pastarullen eller pastaskeereren fremad for at tage den af. Tag den ud af udtaget (a9).

RENGORING

B Tag apparatets stik ud.

B Det er lettere at rengere tilbehersdelene, hvis de skylles hurtigt efter hver brug dog ikke pastarullen
(I) og pastaskaereren (m).

B Skil hakketilbeheret, saftcentrifugen, grentsagsjernet og blenderens kandetilbeher helt ad. Handter
knivene forsigtigt, da de er meget skarpe.

B Vask, skyl og ter tilbehoret. Det kan vaskes i opvaskemaskine med undtagelse af komponenter i metal,
omrererblad (c1), dejkrog (c2), omrerer (c3), ballonpiskeris (c4), hakketilbeharets komponenter i metal,
hus (e1), snegl (€2), kniv (e3), hulskiver (e4 og e5), metrik (e6), saftcentrifugens beholder til frugtked
(j2), pastarullen (I) og pastaskeereren.

B Hulskiverne (e4) og (e5) og kniven (e3) skal altid veere smurt ind i fedt. Smer dem med madolie.

H Dyp ikke motorblokken (a) ned i vand eller og kom den ikke under rindende vand. Ter den af
med et tort eller let fugtigt viskestykke.

B Huyis tilbehersdelene er blevet misfarvet af fadevarer (guleredder, appelsiner osv.), gnid dem med en klud
fugtet med madolie, og renger dem derefter pa normal vis.

W Blenderskal (d): Heeld varmt vand tilsat et par draber opvaskemiddel ned i blenderskalen, og seet laget

pa. Stil blenderskalen i apparatet, og lad det kere i et par korte gjeblik. Tag skalen af igen, skyld den
under rindende vand, og lad den terre (stil den med bunden i vejret).
Det er muligt at tage den aftagelige knivenhed af blenderskalen for at gere rengeringen endnu lettere,
iseer hvis man har lavet tykke tilberedninger. Det ger man ved at vende den tomme blenderskal om p3 et
plant bord og tage den aftagelige knivenhed af ved at dreje den en kvart omgang og tage pakningen
forsigtigt af.

O



HVIS APPARATET IKKE VIRKER?

PROBLEM

ARSAG

LOSNINGER

Apparatet fungerer ikke.

Stikket er ikke sat i.

Szet apparatets stik i en stikkontakt
med samme spaending.

En del af apparatet sidder ikke
korrekt.

En blinkende meddelelse vises
SECU

Laes afsnittet
"DISPLAYMEDDELELSE".

Kontroller, at sikkerhedsklappen (a6),
sikkerhedsdaekslet (a8) eller sikker-
hedslaget (b2) og tilbehersdelene er
placeret korrekt og/eller at de er samlet
korrekt.

Apparatet standser under til-
beredningen.

Belastningen er for stor.

En blinkende meddelelse vises
Stop.

Lees afsnittet
"DISPLAYMEDDELELSE".

Fjern nogle af ingredienserne...
Lad apparatet kele af i nogle minutter.

Du har ladet apparatet kere i for
lang tid (over 16 min.). Den pro-
grammerede tid er udlebet.

En blinkende meddelelse vises
End.

Seet hastighedsveelgeren (al) tilbage
pa 0. Lad apparatet kele af i nogle mi-
nutter, inden du starter det igen.

Blenderkandens kniv har
sveert ved at dreje rundt.

Ingredienserne er skaret i for
store stykker, eller de er for
hérde.

Tag nogle af ingredienserne ud, eller
skeer dem i mindre stykker.
Tilszet vaeske.

Blenderkanden laeekker forne-
den.

Pakningen (d2) sidder ikke rig-
tigt.

Den aftagelige knivenhed (d1) er
ikke sat ordentligt fast.

Seet pakningen (d2) rigtigt pa den afta-
gelige knivenhed (d1), og szet den fast
pa skélen (d3).

Saftcentrifugen "vibrerer".

Beholderen til frugtked (j2) er
fyldt op.

Tem beholderen (j2). Lees afsnit 5.

TIMER-funktionen virker ikke.

Dit apparat kerer.

For at kunne programmere en tilbered-
ningstid skal apparatet vaere standset.

B Du kan udbygge dit apparat med felgende tilbeher, som kan kebes hos forhandleren eller pa et autoriseret

KRUPS-serviceveerksted:

- Metalskal

- Opbevaringslag

- Sikkerhedslag

- Blenderkande i rustfrit stal
- Blenderkande i glas

- Hakketilbeher

- Minihakker

- Kveern

- Polsestopper

- Omrererblad

- Dejkrog

- Omrorer

- Ballonpiskeris
- Saftcentrifuge
- Grentsagsjern
- Pastarulle

- Pastaskaerer

- Pastastativ




B Bortskaffelse af emballagen og apparatet.

@ Emballagen bestar udelukkende af materialer, der er ufarlige for miljeet, og som kan bortskaffes
i overensstemmelse med gzeldende regler for genbrug. Kontakt det lokale kommunekontor
% for at f& at vide, hvordan du bortskaffer apparatet.

B Brugte elektroniske eller elektriske apparater.
Dette apparat er beregnet til at fungere i mange ar. Men den dag du veelger at udskifte det, ma du ikke
smide det ud sammen med det almindelige husholdningsaffald. Aflever det i stedet pa din lokale gen-
brugsstation eller et andet affaldsanleeg.

H Tzenk pa miljoet!

® Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

2 Bring det til et specialiseret indsamlingscenter for genbrug, nar det ikke skal bruges
] mere.



Takk for at du har valgt et apparat fra KRUPS som utelukkende er beregnet pé & tilberede mat innenders i
hjemmet.

BESKRIVELSE

a Motorenhet e Kjottkvernhode (avhengig av modell)

al Elektronisk hastighetsbryter

a2 "Puls"-knapp (intervallkjering)

a3 Bryter for opplasing av flerfunksjonshodet
(ad)

a4 Flerfunksjonshode

ab Uttak blenderkanne i stél eller glass /
minihakker / finhakker / saftpresse

a6 Sikkerhetsluke
Dette lokket ma benyttes nar utgang
a7 og a9 brukes

a7 Uttak for blandetilbeharet (eltekniv,
eltekrok, blandevisp, tradvisp)

a8 Sikkerhetsdeksel
Dette dekslet ma benyttes nar utgang
a9 brukes

a9 Uttak for kjettkvernhode / grennsakskutter
/ valse / trekkeplate til pasta

a10 Avtakbart lokk til uttak a9

a11 Skjerm for visning av funksjonstid i minutter
og sekunder

a12 Knapper + og - for innstilling av TIMER-tid

a13 Turboknapp

Blandebolleenhet

b1 Blandebolle i metall
b2 Sikkerhetslokk

b3 Oppbevaringslokk

Blandetilbehor
c1 Eltekniv

c2 Eltekrok

c¢3 Blandevisp
c4 Tradvisp

Blenderkanne i stal eller glass (avhengig
av modell)

d1 Avtakbar kniv/mutterenhet

d2 Vendbar pakning

d3 Blenderkanne

d4 Lokk

d5 Doseringskork

el Metallegeme

e2 Skrue

e3 Kniv

e4 Hullskive med store hull
e5 Hullskive med sma hull
e6 Mutter

e7 Stapper

e8 Metallplate

e9 Polsetrakt

Minihakker (avhengig av modell)

f1 Lokk

f2 Beholder

Finhakker (avhengig av modell)
gl Lokk

g2 Beholder

Slikkepott

Deigkniv

Saftpresse (avhengig av modell)
j1  Skjenketut

j2  Avfallsbeholder

j3 Roterende filter

j4  Lokk

j5  Stapper

j6  Laseknapp

Gronnsakskutter (avhengig av modell)
k1 Stapper

k2 Trommelhus

k3 Trommelstopper

k4 Trommel finriving

kb5 Trommel skiver

k6 Trommel grovriving

k7 Trommel rasping

Valse (avhengig av modell)
1 Knapp til fininnstilling

m Trekkeplate til pasta (avhengig av modell)

m2 Trekkeplate til tagliolini
m3 Trekkeplate til fettuccine
m4 Trekkeplate til trenetta

n Torkestativ til pasta (avhengig av modell)

Tilbehorsdelene som folger med modellen du har kjopt, er vist pa etiketten pa toppen av

emballasjen




RAD OM SIKKERHET

W Les bruksanvisningen noye for du bruker apparatet for forste gang. Bruk i strid med bruks-
anvisningen fritar KRUPS for ethvert ansvar.

m Dette apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert barn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og kunnskap, med mindre disse
personene far tilsyn eller de nedvendige instruksjoner i bruken av apparatet av en person
som er ansvarlig for deres sikkerhet. Barn bor holdes under tilsyn for a sikre at de ikke leker
med apparatet.

W Garantien faller bort ved koblingsfeil.

B Apparatet skal kobles til en jordet stikkontakt.

® Hvis du ma bruke en skjoteledning, ma den ha et jordet stopsel og du ma serge for at ingen
kan vikle seg inn i den.

m Dette apparatet er beregnet for a fungere utelukkende med vekselstrom (AC). Kontroller at
nettspenningen som star pa merkeskiltet pa apparatet, samsvarer med ditt elektriske an-
legg.

B Dette produktet er utelukkende ment for husholdningsbruk. Produsenten fraskriver seg alt ansvar og for-
beholder seg retten til & oppheve garantien ved nzeringsbruk eller uegnet bruk eller ved manglende over-
holdelse av bruksanvisningen.

B Trekk alltid ut kontakten pa apparatet nar det ikke brukes, ved strembrudd eller rengjering.

B |kke bruk apparatet hvis det ikke fungerer normalt, hvis det har blitt skadet eller hvis stremledningen eller
stopselet er skadet. Av sikkerhetsmessige &rsaker mé ledningen alltid byttes ut av et autorisert service-
verksted for KRUPS (se listen i serviceh&ndboken).

B Alt annet arbeid enn vanlig rengjering og vedlikehold utfert av kunden, skal gjeres av et autorisert service-
verksted for KRUPS.

B |kke dypp apparatet, ledningen eller stepselet i vann eller annen vaeske.

W Ikke la stremledningen henge innenfor barns rekkevidde, veere i kontakt med apparatets varme deler, neer
en varmekilde eller pa en skarp kant.

B Huyis filteret (3) til saftpressen (j) er skadet, ma det ikke brukes.

B |kke sett tilbehersdeler som inneholder metall i mikrobelgeovnen.

B Av sikkerhetsgrunner ma du utelukkende bruke tilbehersdeler og reservedeler fra KRUPS som passer til
apparatet. Bruk kun én tilbehersdel om gangen.

B Ta alltid ut tilbehersdelene som sitter pa uttaket (a5) fer du aktiverer bryteren (a3) for opplasing av
flerfunksjonshodet (a4).

B Bruk alltid stapperen til & fere ingrediensene ned i sjakten pa tilbehersdelene. Bruk aldri fingrene,
gaffel, skje, kniv eller andre gjenstander.

- stapperen (e7) med kjettkvernhodet (e)
- stapperen (j5) med saftpressen (j)
- stapperen (k1) med grennsakskutteren (k).

m Knivene pa tilbehersdelene (d, e, f, g), tromlene i tilbehersdel (k), det roterende filteret (j3) pa saftpressen
(j) ma behandles forsiktig. De er ekstremt skarpe.

B Du ma aldri berere deler i bevegelse. Vent til apparatet og tilbehorsdelene har stanset helt for du
tar dem ut.

B Du ma aldri fore redskaper (skje, slikkepott ...) ned gjennom lokket (b2) eller (d4) pa sjakten
eller i pastavalsen (11) eller trekkeplaten til pasta (m2) (m3) (m4).

W |kke la langt hér, skjerf, slips osv. henge over apparatet eller tilbehgrsdelene mens apparatet er i gang.

B |kke bruk blenderkannen uten lokk, uten ingredienser eller kun med terre produkter.

B |kke la flerfunksjonshodet falle hardt ned nar du trykker pa bryteren for opplasing av flerfunksjonshodet
(a4), men senk hodet ned manuelt.
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IGANGSETTING

Sikkerhetslokket (b2) eller dekselet (a8) méa brukes for & kunne starte apparatet.

For apparatet tas i bruk for ferste gang, ma alle tilbehorsdelene vaskes slik det star i avsnittet REN-
GJIRING.

Se avsnittet RENGJORING for bruk av oppvaskmaskin.

Sett apparatet pa en stabil, ren og terr overflate, og koble det til kontakten.

APPARATETS FUNKSJONER

KONTROLLPANEL
B Du har flere muligheter for & sette apparatet i gang:

- Intervallkjoring (puls): Sett hastighetsvelgeren (a1) pé pulsstilling (a2). Pulsmodus (arbeid i rykk)
gir bedre kontroll.

- Kontinuerlig kjoring: Sett hastighetsvelgeren (a1) pa ensket stilling (1-12) alt etter hva du bruker
apparatet til. Du kan endre stilling i lepet av tilberedningen.

- Turbo: Turbomodus brukes til & hurtigkjere visse tilberedninger. Sett hastighetsvelgeren (a1) pa posi-
sjon 12, og trykk én gang pa knappen (a13). Hastigheten eker. For & ga tilbake til hastighet 12,
trykker du pa nytt pd samme knapp.

- Stopp: Sett knappen (a1) pa 0.

TIMER-FUNKSJON
B Denne funksjonen gjer det mulig &:

1/ Ta tiden du bruker fra tidspunktet du setter pa hastighetsvelgeren (a1). Sekundene vises da pa
skjermen (a11), og du kan méle tiden det tar & oppné ensket resultat.

2/ Programmere en arbeidstid pa inntil 16 minutter. Ga frem som falger:
Nar apparatet er klart til bruk, trykker du pa knappene + for & eke og = for & senke (a12).
- For lang ekning/senking: Hold tasten nede. Rullingen blir rask.
- For kort ekning/senking eller for & justere: Gi bare noen trykk pa tasten +.
- Slik gér du direkte tilbake fra maksimaltiden pa 16 minutter til null: Hold tasten + nede i 2 sekunder.
- Slik gar du direkte fra null til 16 minutter: Hold tasten = nede i 2 sekunder.
- Slik sletter du en tid: Trykk samtidig pa knappene + og -.

S4 snart du dreier pa hastighetsvelgeren (a1), vises tidtakingen pa displayet. Apparatet stanser s&

snart programmet er over.

Du kan ogsa stanse apparatet nir som helst ved & sette hastighetsvelgeren (a1) pa 0.

MELDINGER PA SKIERMEN

B Apparatet er utstyrt med elektroniske beskyttelsesmekanismer som gjor det sikkert a
bruke apparatet. Disse mekanismene kan fore til at apparatet stopper. Da vil det vises en
melding pa skjermen (a11).

"SECU":

B Sjekk at du har fulgt bruksanvisningen nar det gjelder plasseringen av de ulike tilbehors-
delene:

- Funksjon: blenderkanne/minihakker/finhakker/saftpresse: Sikkerhetslokket (b2) ma vaere
tilstrekkelig skjovet ned pa blandebollen (b1).

- Blandefunksjon (elte, vispe ...): Sikkerhetsluken (a6) ma veere last, og sikkerhetslokket
(b2) ma veere tilstrekkelig skjovet ned pa blandebollen (b1).

- Funksjon: kjottkvernhode/gronnsakskutter/valse eller trekkeplate til pasta: Sikkerhets-
dekslet (a8) ma vaere pa plass, og sikkerhetsluken (a6) ma vaere skrudd til.

"Stop ":

B Apparatet er utstyrt med en overbelastningssensor. Apparatet stopper hvis sensoren
oppdager en feil. Sett hastighetsvelgeren (a1) pa 0, juster tilberedningen (ta ut noen
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ingredienser fra bollen, tilsett litt vaeske, tilsett fett til bolledeigen ...), og velg hastigheten
pa nytt.

B Det er mulig at apparatet ikke starter opp igjen ved betydelig overbelastning. Vent
noen minutter for du starter apparatet pa nytt.

"End " :

H Den programmerte tiden er utlopt.

B Du har latt apparatet ga for lenge (over 16 minutter). Sett hastighetsvelgeren (a1) pa 0,
og vent noen minutter for du starter apparatet pa nytt.

1 - ELTE / BLANDE / VISPE / EMULGERE / PISKE

ANVENDTE TILBEHQ@RSDELER:
- Blandebolle (b1)
- Lokk (b2)
- Eltekniv (c1) og eltekrok (c2), blandevisp (c3) eller tradvisp (c4)

MONTERING AV TILBEHORSDELENE:

B Sett apparatet med skjermen (a11) mot deg.

B Trykk pa bryteren (a3) pa heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Las den i loftet
stilling. (fig. 1a)

B L3s eventuelt opp sikkerhetsdekselet (a8), hvis det sitter pa apparatet, ved & dra i tilholderen som vist
pa figuren. (fig. 8)

B Fyll blandebollen (b1) og sett den pa apparatet med handtaket mot deg. Vri den litt til venstre inntil den
stopper.

® Nar du bruker eltefunksjonen, ma eltekniven (c1) plasseres pa apparatet for eltekroken (c2).
Den er ikke nodvendig for funksjonene blande, vispe, emulgere, piske.

B Sett den pé uttaket (a7), og vri den med klokken inntil den laser seg. (fig. 1b).

B Sett skaftet til eltekroken (c2) p4 uttaket (a7), og skyv ned mens du vrir mot klokken inntil den laser seg.
(fig. 1c)

B For 4 sette pa plass blandevispen (c3) eller tradvispen (c4), felger du beskrivelsen ovenfor som for elte-
kroken (c2).

B Ta tak i lokket (b2) med venstre hand, og sett det i rillene foran og bak pa& hodet (a4) inntil det laser seg.
(fig. 1d).

W L3s flerfunksjonshodet (a4) pa nytt ved & trykke pa bryteren (a3) (fig. 1e), skyv hodet nedover og trykk
hardt for & lase det pa blandebollen (herbart klikk). (fig. 11)
Hvis lokket ikke er tilstrekkelig skjovet ned pa blandebollen, fungerer ikke apparatet.

RAD:
B Apparatet er utstyrt med en overbelastningssensor. Hastigheten minker automatisk ved overbelastning
eller for hey hastighet.

Elte: hastighet 1 til 3
B Bruk eltekniven (c1) med eltekroken (c2).
Breddeig: Du oppnar best resultat hvis du bruker maks. 1 kg hvetemel eller 750 g grovt mel.
Bolledeig (boller, kringle ...) : Maksimalt 500 g mel hver gang.
B Bruk bare eltekroken (c2).
Fersk pastadeig: Maks. 300 g mel.
Blande: hastighet 1 til 12
B Bruk blandevispen (c3).
B Du kan blande inntil 2 kg lett deig (formkake, sukkerbred ...).
Tilsett terkede frukter, sjokoladebiter osv. pa hastighet 1.
Du kan ogsa bruke blandevispen til & lage stappe eller potetmos inntil hastighet 3.
®m Bruk aldri blandevispen (c3) til a elte tunge deiger.
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Vispe / emulgere / piske: hastighet 1 til 12 og turbo

B Bruk tradvispen (c4).

B Du kan lage majones, aioli, sauser, piskede eggehviter (inntil 10 eggehviter), pisket krem (inntil 5 dI).
W Bruk aldri tradvispen (c4) til a elte tunge deiger eller blande lette deiger.

IGANGSETTING:

Programmer en funksjonstid som angitt i avsnittet TIMER, eller start med en gang ved & sette hastighets-

velgeren (a1) i ensket stilling, alt etter oppskrift.

B Apparatet setter i gang.

B Du kan tilsette ingredienser gjennom sjakten i lokket (b2) mens apparatet er i gang.

B Apparatet stanses ved & sette hastighetsvelgeren (a1) pa O, eller du kan vente til apparatet stanser auto-
matisk (bruk av TIMER).

DEMONTERE TILBEHORSDELENE:

B Vent til apparatet har stanset helt.

B Trykk pa bryteren (a3) pé heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Las den i loftet
stilling.

W Ta av lokket (b2).

B Utloes tilbehersdelen (c2), (c3) eller (c4) fra flerfunksjonshodet ved & dra i tilbeheret samtidig som du vrir
det bakover.

B Demonter eltekniven (c1) hvis den er satt inn, ved & vri mot klokken.

B N4 kan du ta av blandebollen.

2 - MIKSE / BLANDE / BLENDE (avhengig av modell) (d)

B Avhengig av typen matvare er blenderkannen (d) beregnet pa & tilberede 1,5 | tykke blandinger og 1,25
| flytende blandinger.

ANVENDTE TILBEHORSDELER:
B Blenderkanne i stal eller glass (d).

MONTERING AV TILBEHORSDELENE:

B Monter knivenheten (d1) med pakningen (d2), og fest dem med en kvart omdreining pa blenderkannen
(d3) med klokken (kannen ma veere vertikal). (fig. 2a)

B Ha ingrediensene i blenderkannen, skru til lokket (d4) og sett pa doseringskorken (d5).

B Trykk pa bryteren (a3) p4 heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Las det i loftet
stilling.

B Seitt blandebollen (b1) p& apparatet med handtaket mot deg. Vri den litt til venstre inntil den stopper.

B Ta tak i lokket (b2) med venstre hand, og sett det i rillene foran og bak pa hodet (a4) inntil det laser seg.

B Trykk pa bryteren (a3) pa heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Senk hodet og
trykk hardt for 4 lase det pa blandebollen (herbart klikk). (fig. 2b)

B L3s opp og ta ut sikkerhetsluken (a6) fra uttaket (ab) ved & vri den mot klokken.

B L3s fast blenderkannen (d) pa uttaket (a5) ved & vri den med klokken. (fig. 2c)

RAD:
Du kan tilberede:
- finmikset suppe, saus, kompott, milkshake, cocktail.
- flytende rerer (pannekaker, vafler, frityrbakverk ...).
- knust is.
B Du kan tilsette ingredienser gjennom &pningen i doseringskorken (d5) mens apparatet gar.
B Blenderkannen mé aldri fylles med kokende vaeske.

IGANGSETTING:
Programmer en funksjonstid som angitt i avsnittet TIMER, eller start med en gang ved & sette hastighets-

velgeren (a1) i ensket stilling, alt etter oppskrift.



Det er enklere & kontrollere blandingen av sméa mengder hvis du bruker "puls™-stillingen (a2). Bruk "turbo”-
knappen (a13) for & oppna en ekstra fin konsistens.

DEMONTERE TILBEHORSDELEN:
B Vent til apparatet har stanset helt for du tar av blenderkannen ved a vri den i motsatt retning.
B Sett sikkerhetslokket (a6) tilbake ved 4 lase det pa uttaket (a5).

3 - KVERNE (avhengig av modell) (e)
TILBEHORSDEL:
- Montert kjettkvernhode (e)

MONTERE TILBEHORSDELEN:

B Hold metallegemet (e1) i sjakten slik at den bredeste apningen peker oppover. Sett skruen (e2) i
metallegemet (e1).

W Sett kniven (e3) pa aksen slik at de skarpe kantene (flate delene) peker oppover.

B Sett hullskiven (e4 eller e5) pa kniven (e3) slik at de to knastene passer inn i de to hakkene pa
metallegemet (e1).

B Skru mutteren (e6) godt fast p4 metallegemet (e1). (fig. 3a)

B Sjekk at alt er montert som det skal. Aksen ma ikke ha noen slingring eller dreie rundt.

B Sett sikkerhetsdekslet (a8) under flerfunksjonshodet (a4), og skyv det inntil det laser seg (herbart klikk).
(fig. 3c)

B Fjern det avtakbare lokket (a10) fra uttaket (a9). Kontroller at sikkerhetsluken (a6) er godt fastlast pa
uttaket (ab). (fig. 3c)

B Hold det monterte kjottkvernhodet (e5) pé skra mot deg, rett overfor uttaket (a8), og fer kvernhodet helt
inn. For sjakten pa kvernhodet tilbake til vertikal stilling inntil den sperres ved & dreie bakover. (fig. 3d)

B Sett den avtakbare platen (e8) pa sjakten. (fig. 3e)

RAD:
B Tilbered p4 forhand hele mengden som skal kvernes (kjett: ta ut ben, brusk, nerver, og skjeer det i biter).
B Nar du har kvernet alt kjsttet, kan du kverne noen bredbiter for & fa ut resten av kjettdeigen.

IGANGSETTING OG DEMONTERING:

B Sett en skal eller blandebollen (b1) foran apparatet som maten kan falle ned i.

» Sett apparatet i gang ved & stille hastighetsvelgeren pa hastighet 12. Vent i noen sekunder pa at apparatet
har nadd ensket hastighet.

* For ett kjottstykke av gangen ned i sjakten. Du ma aldri skyve ingredienser med fingrene eller
kjokkenredskaper. Bruk stapperen (e7).

* For & sl& av apparatet setter du hastighetsbryteren pa stilling 0. Vent til apparatet har stanset helt.

* Skru les kjettkvernhodet. Ga frem i motsatt rekkefelge av monteringen.

POLSETRAKT (avhengig av modell)

MONTERE TILBEHORSDELEN:

B Hold metallegemet (e1) i sjakten, og sett den bredeste &pningen slik at den peker oppover.

B Sett skruen (e2) i metallegemet (e1). (fig. 3b)

B Sett forsiktig pelseskinnet, som har ligget natten over i lunkent vann, pa trakten. La det veere 5 cm lost
skinn ytterst.

B Sett polsetrakten (€9) pa metallegemet (e1).

B Skru mutteren (e6) godt fast pa metallegemet (e1).

B Ga frem pa samme mate som for kjettkvernhodet for & montere trakten pa apparatet.

IGANGSETTING OG DEMONTERING:

B Sla pa apparatet ved a sette hastighetsbryteren pa hastighet 6.

B Ha kjott som du har hakket opp pa forhand, ned i sjakten. Du ma aldri skyve ingredienser med fing-
rene eller kjokkenredskaper. Bruk stapperen (e7).
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B Stopp apparatet sa snart kjottdeigen kommer til enden av trakten. Lag en knute med den lese 5 cm
skinnkanten utenfor trakten.

B Sett apparatet i gang igjen, og hold skinnet pa plass for & lage regelmessige pelser. Juster hastigheten
avhengig av onsket tykkelse.

B Nar all kjettdeigen er kjert gjennom, setter du hastighetsvelgeren (a1) pa 0.

B Vent til apparatet har stanset helt, ta ut resten av skinnet pa trakten, og lag en knute.

B Skru los enheten. Ga frem i motsatt rekkefelge av monteringen.

4 - FINHAKKE SMA MENGDER (avhengig av modell) (f og g)

TILBEHORSDEL:
- Minihakker (f) eller finhakker (g)

MONTERING AV TILBEHORSDELENE:

B Ha ingrediensene i beholderen (f2) eller (g2). Skru lokket (f1) og (g1) fast pa beholderen ved & dreie den
med klokken. (fig.4a)

B Trykk pa bryteren (a3) pa heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Las hodet i
loftet stilling.

B Sett blandebollen (b1) pa apparatet med handtaket mot deg. Vri den litt til venstre inntil den stopper.

B Ta tak i lokket (b2) med venstre hand og sett det i rillene foran og bak pa hodet (a4) inntil det laser seg.

B Trykk pa bryteren (a3) pa heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Senk hodet og
trykk hardt for & lase det p4 bollen (herbart klikk).

B L3s opp og ta ut sikkerhetsluken (a6) fra uttaket (ab) ved & vri det mot klokken. (fig. 4b)

B Skru til minihakkeren (f) eller finhakkeren (g) pa uttaket (a5) ved & vri den med klokken. (fig. 4c)

B Apparatet fungerer ikke hvis lokket (f1) eller (g1) ikke er satt pa eller er darlig skrudd til pa
beholderen.

IGANGSETTING:
B Seitt hastighetsvelgeren (a1) pa ensket hastighet avhengig av ingredienser og ensker finhetsgrad.
B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa O for & stanse apparatet.

RAD:

Med minihakkeren (f) pa hastighet 4 til 10 kan du:
- Hakke hvitlek, krydderurter, persille, bred, kavring til griljermel, skinke osv. pa noen sekunder
- Tilberede babymos (maks. 150 g)
- Maksimal mengde terkede frukter (mandler, netter osv. 100 g).

Denne minihakkeren er ikke beregnet pa harde produkter slik som kaffebgnner.

Med finhakkeren (g) pa puls-stilling eller hastighet 4 til 10 kan du:
- Hakke koriander, pepper, fiken, terket aprikos osv. pa noen sekunder
Eksempel: Du kan hakke 120 g terket aprikos p& 5 sekunder pé puls-stilling.
Denne finhakkeren er ikke beregnet pa harde produkter slik som kaffebonner.

DEMONTERE TILBEHORSDELENE:

B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa O for & stanse apparatet.

B Vent til apparatet har stanset helt for du tar av minihakkeren eller finhakkeren ved & vri den i motsatt ret-
ning.

B Sett sikkerhetsluken (a6) tilbake ved & lase den p4 uttaket (ab).

5 - SAFTPRESSE TIL FRUKT OG GRONNSAKER (avhengig av modell) (j)
TILBEHORSDEL:
- Saftpresse (j)

MONTERE TILBEHORSDELEN:
B Seitt det roterende filteret (j3) i avfallsbeholderen (j2). Sett pa plass lokket (j4) ved & stille den uthevede
delen overfor den apne lasen pé toppen av beholderen, vri lokket slik at det star overfor den lukkede
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lasen pé toppen av beholderen (fig. 5a). Sett laseknappen (j6) pa stillingen med lukket las for & lase til-
behersdelen (fig. 5b). Lokket kan ikke tas av. N& setter du skjenketuten (j1) p& beholderen (j2).

B Trykk pa bryteren (a3) pé heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Las hodet i
loftet stilling.

B Sett blandebollen (b1) pa apparatet med handtaket mot deg. Vri den litt til venstre inntil den stopper.

B Ta tak i lokket (b2) med venstre hand og sett det i rillene foran og bak pa hodet (a4) inntil det laser seg.

B Trykk pa bryteren (a3) pa heyre side av apparatet for & lase opp flerfunksjonshodet (a4). Senk hodet og
trykk hardt for & lase det pa bollen (herbart klikk). (fig. 5¢)

B L3s opp og ta ut sikkerhetsluken (a6) fra uttaket (a5) ved & vri det mot klokken. (fig. 5c)

B Sorg for at apparatet har stanset helt fer du setter pa plass saftpressen (j). Ha laseknappen (j6) foran
deg med skjenketuten til hayre for apparatet pa uttaket (a5), og vri med klokken for & lase den pa plass.
Apparatet fungerer kun i én stilling. (fig. 5d)

W Sett en karaffel eller blenderkannen (d) under skjenketuten slik at saften renner ned i den. lkke glem a
ta av dryppstoppen ytterst pa skjenketuten (j1). (fig. Se)

RAD:

B Skjeer frukten og grennsakene i biter, skrell dem og ta ut kjernene om nedvendig (ananas, aprikos ...).
B Resultatet blir bedre hvis du temmer avfallsbeholderen (j2) regelmessig, etter ca. 300 til 500 g.

B Bruk saften innen kort tid etter den er presset, og tilsett sitronsaft for & oppbevare den kjelig i noen timer.

IGANGSETTING:

B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa hastighet 12. Vent i noen sekunder pa at apparatet har nadd ensket has-
tighet.

B For bitene med frukt eller grannsaker ned i sjakten i lokket, skyv langsomt med stapperen (j5), aldri med
fingrene, en skje eller et annet kjokkenredskap.

B La apparatet ga noen sekunder etter siste bit for & trekke ut maksimalt med saft.

B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa O for & stanse apparatet.

DEMONTERE TILBEHORSDELEN:

H Vent til filteret (j3) har stanset helt.

B Sett dryppstoppen pa plass, Ias tilbeheret fast pa uttaket (a5) ved & vri det mot klokken.

B Sett laseknappen (j6) pa stillingen med &pen las (j4), vri lokket (j4) til stillingen med apen Ias for & lase
det opp.

B Tom avfallsbeholderen.

B Sett sikkerhetsluken (a6) tilbake ved & lase den pa uttaket (ab).

6 - RIVE/SKI/ZERE (avhengig av modell) (k)
TILBEHORSDEL:
- Gronnsakskutter (k)

MONTERE TILBEHORSDELEN:

B Sett trommelen (k4) (k5) (k6) (k7) i trommelhuset (k2). Fest trommelstopperen (k3) pa huset slik at
trommelen sitter fast. (fig. 6a)

B Sett sikkerhetsdekslet (a8) under flerfunksjonshodet (a4), og skyv det inntil det laser seg (herbart klikk).
(fig. 6b)

B Fjern det avtakbare lokket (a10) fra uttaket (a9). Kontroller at sikkerhetsluken (a6) er godt fastlast pa
uttaket (a5). (fig. 6b)

B Sorg for at apparatet er helt stanset. Hold den monterte grennsakskutteren (k) pa skrd mot deg, rett
overfor uttaket (a9), og fer grennsakskutteren helt inn.

W Vi sjakten bakover inntil den stopper. (fig. 6¢)

B Sett en skal eller blandebollen (b1) under grennsakskutteren som ingrediensene kan falle ned i.

O



RAD:

Rive: hastighet 8 til 10

B Bruk trommelen til finriving (k4) for & finrive gulost, gulretter ...

B Bruk trommelen til grovriving (k6) for & grovrive gulretter, squash, kokte redbeter ...

Skive: hastighet 6 til 8

B Bruk trommelen til skiver (k5) for & skjeere gulretter, squash, poteter i skiver.
Raspe: hastighet 10 til 12

B Bruk trommelen til rasping (k7) til & finraspe poteter, parmesan ...

IGANGSETTING:

B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa ensket hastighet.

B Vent i noen sekunder pa at apparatet har nddd ensket hastighet.

B For gronnsaksbitene ned i sjakten i trommelhuset (k2), skyv langsomt med stapperen (k1), aldri med
fingrene, en skje eller et annet kjokkenredskap. (fig. 6d)

B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa O for & stanse apparatet.

DEMONTERE TILBEHORSDELENE:

H Vent til apparatet har stanset helt.

B Vri sjakten forover.

B Ta trommelhuset av uttaket (a9).

B Frigjer trommelen fra trommelstopperen (k3).

7 - LAGE FERSK PASTA (avhengig av modell) (I) (m) (n)
ANVENDTE TILBEHORSDELER:

- Pastavalse (/)

- Trekkeplate til pasta (m)

- Torkestativ til pasta (n)

IMONTERING AV TILBEHORSDELENE:

B Seitt sikkerhetsdekslet (a8) under flerfunksjonshodet (a4), og skyv det inntil det laser seg (herbart klikk).
(fig. 7a)

B Fjern det avtakbare lokket (a10) fra uttaket (a9).

B Kontroller at sikkerhetsluken (a6) er godt fastlast pa uttaket (a5). (fig. 7a)

B Sorg for at apparatet er helt stanset.

B Seitt valsen ()) eller trekkeplaten (m2) (m3) (m4) pa skra mot deg, rett overfor uttaket (a9), og fer den helt
inn i uttaket (a9). Vri en kvart omgang bakover inntil den stopper. (fig. 7b)

B Etikettene med sikkerhetsrad ma vaere overfor deg nar tilbehgret er pa plass. Hvis dette
ikke er tilfellet, kan deigen ikke fores ned i valsene. (fig. 7c)

RAD:

W | a pastadeigen hvile minst 1 time fer den brukes.

B Nér du lager pasta, med unntak av lasagneplater, ma du gjere felgende 2 ting: Ferst ma deigen trykkes
flat med valsen, og deretter ma pastabitene skjseres opp med ensket trekkeplate.

Trykke deigen flat: Hastighet 4 til 6

B Trykk pastabindene gradvis flatere ved 4 justere knappen til fininnstilling (11) (fra 1 til 12 - fra tykkeste til
tynneste).
- Bruk opptil nummer 7 for deretter & skjeere ut formen med en trekkeplate.
- Bruk opptil nummer 12 for lasagneplater.

Skjeere opp pasta: Hastighet 4 til 6

B Fang opp pastaen med pinnene fra terkestativet (fig. 7 g), og terk dem fer de kokes, eller kok dem raskt

slik at de ikke kleber til hverandre.



IGANGSETTING:

B Sett knappen til fininnstilling (11) pa 1. (fig. 7d)

B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa ensket hastighet.

B Skjeer av en bit med pasta og fer den inn i valsene. Bare hold i pastaen, og la den trekkes ned av seg
selv. Den trykkes flat mellom valsene. Fang opp pastaen under valsene, og start pa nytt, men med
knappen for fininnstilling (1) innstilt pa 2 osv. inntil pastaen har ensket tykkelse. (fig. 7€)

B Sett hastighetsvelgeren (a1) pa O for & stanse apparatet.

B Sett p4 plass onsket trekkeplate p4 samme mate som for valsen. (fig.7f)

DEMONTERE TILBEHORSDELEN:
B Vent til apparatet har stanset helt.
W Vi valsen eller trekkeplaten forover for & ta den av. Ta den av uttaket (a9).

RENGIJORING

B Trekk ut kontakten.

W For lettere rengjering skyller du tilbehersdelene raskt etter bruk unntatt valsen (I) og trekkeplatene
til pasta (m).

B Demonter alle deler fullstendig — kjettkvernhodet, saftpressen, grennsakskutteren og blenderkannen.
Handter alle knivene forsiktig slik at du ikke skader deg.

B Vask, skyll og terk tilbehersdelene: De kan vaskes i oppvaskmaskin unntatt alle metalldelene i blendertil-
beheret, kniven (c1), eltekroken (c2), blenderkniven (c3), ballongvispen (c4), og alle metalldelene i kjett-
kvernhodets tilbeher, metallegemet (e1), skruen (e2), kniven (e3) hullskivene (e4 og e5), mutteren (e6),
avfallsbeholderen til saftpressen (j2), valsen (I) og trekkeplatene (m).

B Hullskivene (e4) og (e5) samt kniven (e3) skal ha litt fett pa utsiden. Smer dem med matolje.

u lkke dypp motorenheten (a) ned i vann, og ikke hold den under rennende vann. Terk den av
med en torr eller lett fuktet klut.

B Huvis tilbehersdelene har blitt farget av matvarene (gulretter, appelsin ...), gnir du dem med en klut dynket
med matolje fer du vasker dem som vanlig.

B Blenderkanne (d): hell varmt vann og noen draper flytende sé&pe i blenderkannen, og lukk lokket. Sett
kannen pa apparatet og kjer den noen korte intervaller. Ta av kannen, skyll den i rennende vann og la den
terke (opp ned).

For & lette rengjeringen ytterligere, szerlig ved tykkere tilberedninger, er det mulig & ta knivenheten av
blenderkannen. Sett den tomme blenderkannen opp ned pa en jevn overflate. Skru les den demonterbare
knivenheten ved & dreie den en kvart omdreining, og ta pakningen forsiktig av.



HVA GJOR JEG HVIS APPARATET IKKE FUNGERER?

PROBLEMER

ARSAKER

LOSNINGER

Apparatet fungerer ikke.

Kontakten er ikke satt i.

Koble apparatet til en stikkontakt med
samme spenning.

En del av apparatet er ikke satt
riktig pa plass.

En blinkende melding viser:
SECU

Se avsnittet

"MELDINGER PA SKIERMEN”.
Sjekk at sikkerhetsluken (a6), sikker-
hetsdekslet (a8) eller sikkerhetslokket
(b2) og tilbehersdelene er riktig plas-
sert og (eller) montert.

Apparatet stanser under til-
beredningen.

For stor ingrediensmengde.

En blinkende melding viser:
Stop.

Se avsnittet

"MELDINGER PA SKIERMEN?”.
Ta ut en del av ingrediensene.

La apparatet kjeles ned noen minutter.

Du har latt apparatet ga for
lenge (over 16 minutter). Den
programmerte tiden er utlopt.

En blinkende melding viser:
End.

Sett hastighetsvelgeren (a1) pa 0. La
apparatet kjoles ned noen minutter, og
sett det s pa igjen.

Kniven i blenderkannen gar
ikke lett rundt.

For tykke eller harde ingredien-
ser.

Reduser ingrediensens starrelse eller
mengde.
Tilsett vaeske.

Lekkasje fra nedre del av
blenderkannen.

Pakningen (d2) er ikke riktig
plassert.

Den avtakbare knivenheten (d1)
er ikke riktig skrudd fast.

Sett pakningen (d2) riktig pa den av-
takbare knivenheten (d1) og skru den
fast pa kannen (d3).

Saftpressen "vibrerer”.

Mengden i avfallsbeholderen (j2)
er for stor.

Tem avfallsbeholderen (j2). Se avsnitt
5.

TIMER-funksjonen fungerer
ikke.

Apparatet kjorer.

For programmering av en tilberednings-
tid mé apparatet veere stanset.




B Du kan anskaffe felgende tilbehersdeler fra din forhandler eller et autorisert serviceverksted for KRUPS:

- Blandebolle i metall - Eltekniv

- Oppbevaringslokk - Eltekrok

- Sikkerhetslokk - Blandevisp

- Blenderkanne i rustfritt stal - Tradvisp

- Blenderkanne i glass - Saftpresse

- Kjettkvernhode - Grennsakskutter

- Minihakker - Pastavalse

- Finhakker - Trekkeplate til pasta
- Polsetrakt - Torkestativ til pasta
RESIRKULERING

® Gjenvinning av emballasjen og apparatet.

@ Emballasjen omfatter utelukkende miljgvennlige materialer som kan kastes i henhold til gjel-
dende bestemmelser om resirkulering. Nar du skal kassere apparatet, ma du henvende deg
% til riktig avdeling i din kommune.

B Resirkulering av elektriske eller elektroniske produkter.
Apparatet er beregnet til & fungere i mange ar. Men den dagen du bestemmer deg for & bytte ut
apparatet, ma du ikke kaste det i seppelkassen eller sammen med husholdningsavfall, men levere det til
et innsamlingssted for EE-avfall (eller evt. et kildesorteringsanlegg).

B Tenk gront!

® Apparatet inneholder mange materialer som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

2 Lever apparatet til en miljostasjon nar det ikke skal brukes mer.



Tack for att du har valt en apparat frain KRUPS. Den &r avsedd endast for livsmedelstillredning, for
hushallsbruk och fér anvéndning inomhus.

BESKRIVNING

a Motorenhet e Kvarn (beroende pa modell)

al Elektroniskt hastighetsvrede

a2 Momentanfunktion (pulse)

a3 Upplasningsspak for multifunktionshuvudet
(ad)

a4 Multifunktionshuvud

a5 Drivuttag for mixerbégare av rostfritt stal
eller glas/minihackare/hackare/centrifug

a6 Tacklock
Tacklocket maste sitta pa plats nar
drivuttag a7 eller a9 anvdnds.

a7 Drivuttag fér blandningstillbehér (degblad,
degkrok, flatblandare, ballongvisp)

a8 Skydd
Skyddet maste sitta pa plats nar dri-
vuttag a9 anvands.

a9 Drivuttag for kvarn/grénsaksskarare/pasta-
vals/pastaskarare

a10 Lostagbart lock for drivuttag a9

a11 Display for visning av funktionstiden i minu-
ter och sekunder

al12 Instéliningsknappar for funktionstiden och
plus och minus pa TIMERN

a13 Turboknapp

b Skal

b1 Metallskal
b2 Sakerhetslock
b3 Forvaringslock

Blandningstillbeh6r
c1 Degblad

c2 Degkrok

c¢3 Flatblandare

c4 Ballongvisp

Mixerbdgare av rostfritt stal eller glas (be-
roende pa modell)

d1  Avtagbar knivinsats

d2 Vandbar packning

d3 Mixerbéagare

d4 Lock

d5 Mattkopp

el Kvarnhus

e2 Matarskruv

e3 Kniv

e4 Skiva stora hal
eb Skiva sma hal
e6 Mutter

e7 Matare

e8 Matarbord

e9 Korvhorn

Minihackare (beroende pa modell)
f1  Lock
f2 Bagare

Hackare (beroende pa modell)
gl Lock
g2 Bagare

Spatel
Degskarare

Centrifug (beroende pa modell)
j1  Hallpip

j2  Avfallsbehallare

i3  Roterande filter

j4 Lock
j5  Matare for livsmedel
j6  Lasknapp

Gronsaksskarare (beroende pa modell)
k1 Matare for livsmedel

k2 Trumhus

k3 Stoppmekanism fér trummorna

k4  Trumma for fin rivning

k6 Trumma for skivning

k6 Trumma f6r grov rivning

k7 Trumma for extra fin rivning

Pastavals (beroende pa modell)
11 Knapp for val av tjocklek

m Pastaskarare (beroende pa modell)

m2 For tagliolini
m3 For fettuccine
m4 For trenette

n Torkstéllning for pasta (beroende pa mo-
dell)

Etiketten pa forpackningens ovansida visar vilka tillbehor som medféljer den modell som

just du har kopt.




SAKERHETSANVISNINGAR

B L3s bruksanvisningen noga fore forsta anviandningen: KRUPS fransager sig allt ansvar for
anvandning som inte dverensstammer med bruksanvisningen.

B Apparaten dr inte avsedd att anvdandas av personer (inklusive barn) med funktionsnedsatt-
ningar (fysiska, intellektuella eller sensoriska), eller av personer som inte har kunskap om
eller erfarenhet av hur apparaten anvdnds. Undantag kan géras om personerna évervakas
eller om de far instruktioner gédllande apparatens anvindning av ndgon som ar ansvarig for
deras sdkerhet. Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med apparaten.

B Garantin galler inte vid felaktig anslutning.

B Apparaten maste anslutas till ett jordat uttag.

B Om du maste anvidnda forlangningssladd ska den vara utrustad med ett jordat uttag. Se till
att ingen kan snava over sladden.

B Apparaten dr utformad sa att den endast fungerar med vaxelstrom. Kontrollera att spanningen
i elnatet ar densamma som den som anges pa apparatens markskylt.

B Den hér produkten &r avsedd endast fér hushallsbruk. Tillverkaren franséger sig allt ansvar och férbehaller
sig ratten att upphéva garantin vid kommersiell eller olamplig anvéndning eller om anvisningarna inte har
foljts.

B Dra alltid ut kontakten ur eluttaget sa snart du slutar anvidnda apparaten, vid strémavbrott och fére ren-
goring.

B Anvénd inte apparaten om den inte fungerar korrekt, om den har skadats eller om sladden eller stickkon-
takten har skadats. Lat en av KRUPS auktoriserade serviceverkstider (se listan i servicehiftet) byta ut
sladden, sa undviker du alla risker.

B Rengdring och sedvanligt underhall kan utféras av kunden — alla 6vriga ingrepp maste utféras av en av
KRUPS auktoriserade serviceverkstéder.

B Doppa aldrig apparaten, sladden eller stickkontakten i vétska.

B Se till att sladden dr utom rackhall fér barn, samt att den inte dr i narheten av eller i kontakt med
apparatens varma delar, annan varmekélla eller vass kant.

B Anvind inte centrifugtilloehéret () om filtret (j3) &r skadat.

B Anvénd inga tillbeh6r som innehéller metall i mikrovagsugnen.

B Anvand for din egen sdkerhets skull endast KRUPS tillbehor och reservdelar som dr anpassade till ap-
paraten. Anvand endast ett tillbehor i sander.

W Ta alltid bort det tillbehdr som har fésts vid drivuttaget (a5) innan du laser upp multifunktionshuvudet (a4)
med hjélp av upplasningsspaken (a3).

B Anvdnd alltid matarna nér du for ned livsmedel i réren pa de olika tillbehéren. Anvénd aldrig
fingrarna eller nagot annat redskap som gaffel, sked eller kniv.

— Matare e7 ska anvindas tillsammans med kvarnen (e).
— Matare j5 ska anvindas tillsammans med centrifugen (j).
— Matare k1 ska anvindas tillsammans med grénsaksskararen (k).

B Hantera tillbehérsknivarna (d, e, f, g), tillbehérstrummorna (k) och rotationsfiltret (j3) pa centrifugen (j)
med stor forsiktighet nér du témmer bégarna samt vid rengéring. De d@r mycket vassa.

B Ror aldrig vid apparatens rérliga delar ndr den &r igang. Vénta tills apparatens alla delar har stannat
helt innan du ror den t.ex. for att avldgsna nagot tillbehor.

B For aldrig in koksredskap (skedar, spatlar ... ) genom 6ppningen i locket (b2) eller (d4) eller i
pastavalsen (l) eller pastaskadrarna (m2) (m3) (m4).

B Se till att inte langt har, scarfar, slipsar, osv. hdnger 6ver apparaten nar den &r igang.

B Anvénd aldrig mixerbégaren utan lock, utan ingredienser eller med enbart torra livsmedel.

W L4t inte multifunktionshuvudet (a4) falla rakt ned utan stéd nar du fér upplasningsspaken at sidan, utan
folj funktionshuvudets rérelse med handen.

o



FORSTA ANVANDNINGEN

Sikerhetslocket (b2) eller skyddet (a8) maste anvindas for att apparaten ska kunna startas.

Diska alla tillbehér enligt anvisningarna i avsnittet RENGORING innan du anvénder maskinen forsta gangen.
Om du vill anvinda diskmaskin, se avsnittet RENGORING.

Stall apparaten pa ett plant, rent och torrt underlag och sétt sedan i kontakten.

APPARATENS FUNKTIONER

KONTROLLPANEL
B Det finns flera sétt att starta apparaten:

- Momentanfunktion (pulse): Vrid hastighetsvredet (a1) till lget "pulse” (a2) upprepade ganger for
att fa béttre kontroll 6ver tillredningen.

- Kontinuerlig korning: Vrid hastighetsvredet (a1) till 6nskat ldge mellan 1 och 12, beroende pa till-
redning. Du kan &ndra instéllningen under tillredningen.

- Turbo : Fér att ge extra kraft i samband med vissa tillredningar. Vrid hastighetsvredet (a1) till lage 12
och tryck en gang pa knappen (a13): hastigheten 6kar. Nar du vill aterga till hastighet 12 trycker du
en gang till pa knappen.

- Stopp: For vredet (a1) till 0.

TIMER
B Denna funktion ger dig mdjlighet att:

1/ Méata hur lange apparaten kérs. Sa fort du vrider p& hastighetsvredet (a1) och startar apparaten
bérjar sekunderna att ticka pa displayen (a11). P4 s& sitt kan du méta den tid som behévs for att
uppna énskat resultat.

2/ Stalla in en funktionstid mellan 0 och 16 minuter. Gor sa har:

Nér du &r klar att kéra apparaten trycker du pa plusknappen for att 6ka tiden eller pa minusknappen
for att minska den (a12).

- Stélla in langre tider: hall knappen nedtryckt sa dndras instéllningen snabbare.

- Stélla in kortare tider eller justera en installd tid: tryck snabbt flera ganger pa plusknappen.

- Ga direkt frin maxtiden 16 minuter till O: hall plusknappen nedtryckt i tva sekunder.

- Ga direkt till O fran 16 minuter: hall minusknappen nedtryckt i tva sekunder.

- Avbryta en tidsinstélining: tryck pa plusknappen och minusknappen samtidigt.

S4 fort du vrider pa vredet (a1) och startar apparaten bérjar tiden riknas ned pa displayen. Apparaten

stannar nér den instéllda tiden har gatt.

Det gar dock alltid att stoppa apparaten nar som helst genom att vrida vredet (a1) till lige O.

DISPLAYMEDDELANDEN

B Apparaten ar utrustad med elektroniska skyddsmekanismer som gor anvandningen saker.
Skyddsmekanismerna kan orsaka att apparaten stannar. | sddana fall visas ett meddelande
pa displayen (a11).

"SECU":

B Kontrollera att du har foljt alla anvisningar om hur de olika tillbehéren ska monteras:

- Anvandning av mixerbagare/minihackare/hackare/centrifug: Sdakerhetslocket (b2) maste
vara ordentligt nedtryckt pa skalen.

- Anvdndning av blandningstillbehor (degkrok, visp ...): Tacklocket (a6) maste vara last och
sakerhetslocket (b2) ordentligt nedtryckt pa skalen (b1).

- Anvdndning av kvarn/gronsaksskdrare/pastavals och pastaskarare: Skyddet (a8) maste
vara pa plats och tacklocket (a6) maste vara last.

"Stop ":

B Apparaten har ett avkdanningssystem for 6verbelastning. Om ett fel upptacks stannar
apparaten. Vrid vredet (a1) till 0, justera innehallet (minska méngden ingredienser i
skalen, tillsatt mer vatska, tillsatt fettet om du bereder en deg ...) och stéll in 6nskad

hastighet pa nytt.




H Om apparaten blivit kraftigt dverbelastad kan det handa att den inte genast startar
igen. Vanta i sa fall nagra minuter innan du startar om den igen.

"End " :

B Den instédllda tiden har gatt.

B Du har kort apparaten for lange (langre @n 16 minuter). Vrid vredet till (a1) till 0 och
vanta nagra minuter innan du startar om den igen.

1 - KNADA /BLANDA/VISPA

TILLBEHOR SOM ANVANDS:
- Skél (b1)
- Lock (b2)
- Degblad (c1) och degkrok (c2), flatblandare (c3) eller visp (c4)

MONTERING:

W Still apparaten sa att du har displayen (a11) mitt framfér dig.

B Las upp sparren till multifunktionshuvudet (a4) med hjélp av upplasningsspaken (a3) pa apparatens
hégra sida och las funktionshuvudet i upplyft lage (fig. 1a).

B Om skyddet (a8) sitter pa plats l6sgér du det genom att dra utat mot spérren som bilden visar (fig. 8).

B Fyll skalen (b1) och placera den p& apparaten med handtaget mot dig. Vrid den l4tt &t vanster tills den
spérras.

® Nar du vill anvanda apparaten for knadning maste degbladet (c1) sattas pa plats i apparaten
fore degkroken (c2). Degbladet beh6vs inte nar du vill blanda eller vispa med apparaten.

B Sitt degbladet pa drivuttaget (a7) och vrid det medurs till det spérras (fig.1b).

B For in piggen pa degkroken (c2) i drivuttaget (a7) och tryck medan du vrider moturs tills den spérras
(fig.1c).

B F6r de andra funktionerna ricker det att sitta i flatblandaren (c3) eller vispen (c4) pa samma sétt som
beskrivs fér degkroken (c2) ovan.

B Talocket (b2) i vinster hand och for in det i glidskenorna framtill och baktill p& funktionshuvudet (a4) tills
locket spéarras (fig. 1d). n Las upp multifunktionshuvudet (a4) igen med hjélp av spaken (a3) (fig. 1e),
sink ned det och tryck hart for att [asa fast huvudet vid skalen (det hors ett klick) (fig. 11).

Om locket inte dr ordentligt nedtryckt pa skalen startar inte apparaten.

Tips:
B Apparaten har ett avkdnningssystem for 6verbelastning. Hastigheten sénks automatiskt om apparaten
Overbelastas eller om hastigheten blir fér hog.

Knada: hastighet 1-3
B Anvind degbladet (c1) tillsammans med degkroken (c2).
Broddeg: for basta resultat rekommenderas att inte anvanda mer &n 1 kg vanligt vetemjél eller 750 g
grovre mjdl (fullkornsmjol, ragmjél ...) &t gangen.
Jast deg (brioche, vetebréd ...) : hégst 500 g mjol at gangen.
B Anvind endast degkroken (c2).
Deg till farsk pasta: hgst 300 g mjdl.
Blanda: hastighet 1-12
B Anvind flatblandaren (c3).
B Du kan blanda upp till 2 kg l4tt deg eller smet (sockerkaka, ugnspannkaka, mjuk kaka ...).
Tillsatt torkad frukt, chokladbitar eller liknande vid hastighet 1.
Du kan ocksé anvanda flatblandaren for att géra potatismos eller andra puréer. Anvéand hastigheter upp
till 3.
B Anvand aldrig flatblandaren (c3) for att knada tunga degar.
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Vispa: hastighet 1-12 samt turbo

B Anvind ballongvispen (c4).

B Du kan bereda majonnis, aioli, saser, vispad dggvita (upp till 10 &ggvitor), vispad gradde (upp till 500 ml).
B Anvind aldrig ballongvispen (c4) for att knada tunga degar eller blanda smet.

START:

Stall in en funktionstid enligt anvisningarna i avsnittet TIMER eller starta apparaten direkt genom att vrida

vredet (a1) till 6nskad position enligt det recept du féljer.

B Apparaten startar.

B Du kan tillsatta livsmedel genom &ppningen i locket (b2) under tillredningen.

B Vrid vredet (a1) till O for att stoppa apparaten eller vinta tills den stannar automatiskt om du anvander ti-
mern.

DEMONTERING:

B Vinta tills apparaten har stannat helt.

B Las upp spérren till multifunktionshuvudet (a4) med hjdlp av upplasningsspaken (a3) pa apparatens
hogra sida och Ias funktionshuvudet i upplyft lage.

B Ta bort locket (b2).

B Ta loss tillbehéret (c2), (c8) eller (c4) fran multifunktionshuvudet genom att dra i tillbehéret samtidigt
som du vrider det bakat.

B Om degbladet (c1) sitter pa plats tar du loss det genom att vrida det moturs.

B Du kan nu ta bort skalen.

2 - BLANDA/MIXA (beroende pa modell) (d)
B Beroende pa livsmedlet kan du tillreda upp till 1,5 | tjock blandning eller 1,25 | vitska i mixerbdgaren (d).

Tillboehdr som anvands:
B Mixerbdgare av rostfritt stal eller glas (d).

MONTERING:

B Sitt ihop kniven (d1) med packningen (d2) och fast den genom att vrida bégaren (d3) ett kvarts varv me-
durs (med bagaren i uppritt lage) (fig. 2a).

W Tillsdtt livsmedlen i mixerbagaren, 1as fast locket (d4) och sitt i mattkoppen (d5).

B Las upp spérren till multifunktionshuvudet (a4) med hjilp av upplasningsspaken (a3) pa apparatens
hogra sida och las funktionshuvudet i upplyft ldge.

B Placera skalen (b1) pa apparaten med handtaget mot dig. Vrid den l4tt &t vinster tills den spérras.

B Ta locket (b2) i vinster hand och fér in det i glidskenorna framtill och baktill pa funktionshuvudet (a4) tills
locket sparras.

B Las upp spérren till multifunktionshuvudet (a4) med hjdlp av upplasningsspaken (a3) pa apparatens
hdgra sida. Sank ned funktionshuvudet och tryck hart for att lasa fast det vid skalen (det hérs ett klick)
(fig. 2b).

W L&s upp och ta bort tidcklocket (a6) fran drivuttaget (a5) genom att vrida det moturs.

B L3as fast mixerbdgaren (d) pa drivuttaget (a5) genom att vrida den medurs (fig. 2c).

Tips:
Du kan géra:
- fint mixade soppor, krdmer, mos, mjélkdrinkar och cocktails,
- latt smet (pannkakor, munkar, sockerkakor ...),
- krossad is.
B Du kan tillstta livsmedel genom halet fér mattkoppen (d5) under tillredningen.
H Fyll aldrig mixerbdgaren med kokande vétska.



START:

Stall in en funktionstid enligt anvisningarna i avsnittet TIMER eller starta apparaten direkt genom att vrida
vredet (a1) till 5nskad position enligt det recept du féljer.

Om du mixar sm& méangder kan du anvdnda pulse-laget (a2) for att f& bittre kontroll Sver mixningen. For en
annu mer finférdelad blandning anvinder du turboknappen (a13).

DEMONTERING:
B Vinta tills apparaten stannat helt och ta sedan bort mixerbdgaren genom att vrida den at motsatt hall.
* Sitt pa tacklocket (a6) igen och las fast det pa drivuttaget (a5).

3 - MALA (beroende pa modell) (e)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:
- Kvarn (e)

MONTERING:

B Hall kvarnhuset (e1) i réret och sétt den stérsta ppningen uppét.

B For in matarskruven (e2) i kvarnhuset (e1).

B Fist kniven (e3) pa matarskruvens axel med de vassa kanterna (plana delarna) uppat.

B Sitt fast 6nskad skiva (e4 eller €5) pa kniven (e3) genom att passa in de tva utskjutande partierna i
skarorna i kvarnhuset (e1).

B Skruva fast muttern (e6) pa kvarnhuset (e1) och dra at sa langt det gar (fig. 3a).

B Kontrollera att du har monterat kvarnen ratt. Axeln far varken ha nagot spelrum eller kunna snurra sjalv.

B Montera skyddet (a8) under multifunktionshuvudet (a4) och tryck uppét tills det spérras med ett "klick”
(fig. 3c).

B Ta bort det lsstagbara locket (a10) fran drivuttaget (a9). Kontrollera att ticklocket (a6) pa det andra dri-
vuttaget (a5) &r vél fastsatt (fig. 3c).

B Hall den hopsatta kvarnen (e), lutande mot dig, mot drivuttaget (a9) och skjut in kvarnen s& langt det gar.
For kvarnens ror till lodrétt lage genom att vrida réret fran dig tills kvarnen spérras (fig. 3d).

B Placera matarbordet (e8) pa réret (fig. 3e).

Tips:

B Férbered hela mangden livsmedel som ska malas. Nar du mal kétt ska ben, brosk och senor tas bort och
kottet skaras i bitar.

B Nar du &r klar kan du kéra igenom nagra sma brodbitar for att fa ut all den malda maten.

START OCH DEMONTERING:

B Still en bunke eller skalen (b1) framfér kvarnen fér att samla upp de malda livsmedlen.

B Starta apparaten genom att vrida vredet till hastighet 12. Vanta nagra sekunder tills apparaten kommit
upp i den 6nskade hastigheten.

B For in kéttet i réret bit for bit. Tryck aldrig ned ingredienser med fingrarna eller med nagra koks-
redskap - anvand mataren (e7).

B Vrid hastighetsvredet till 0 och vénta tills apparaten har stannat helt.

B Ta loss kvarnen genom att vrida den i motsatt riktning mot nér du monterade den.

KORVHORN (beroende pa modell)

MONTERING:

B Hall kvarnhuset (e1) i réret och sétt den stérsta Sppningen uppét.

B For in matarskruven (e2) i kvarnhuset (e1) (fig. 3b).

B Tra korvskinnet (som ska ha legat i blét i ljummet vatten éver natten) éver korvhornet och 1at 5 cm av
skinnet sticka ut ver anden.

W Sitt korvhornet (e9) pa kvarnhuset (e1).

B Skruva fast muttern (e6) pa kvarnhuset (e1) och dra &t sa langt det gar.

B Gor pa samma sétt som beskrivs i avsnittet om kvarnen for att sétta tillbehdren pa plats p& maskinen.
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START OCH DEMONTERING:

B Starta apparaten genom att vrida vredet till hastighet 6.

B Tillsatt det hackade kottet genom réret. Tryck aldrig ned ingredienser med fingrarna eller med
nagra koksredskap - anvdand mataren (e7).

B S3 fort det hackade kéttet nar mynningen pa korvhornet stoppar du apparaten. Sl& en knut pa de 5 cm
av skinnet som sticker ut fran korvhornet.

B Starta apparaten igen och hall upp korvskinnet sa att korven blir regelbundet formad. Justera hastigheten
efter 6nskad grovlek.

B Nar allt hackat kétt har gétt igenom fér du vredet (a1) till O.

B Vinta tills apparaten har stannat helt, dra av det resterande korvskinnet fran hornet och sl& en knut pa
det.

B Ta loss kvarnen genom att vrida den i motsatt riktning mot nér du monterade den.

4 - FINHACKA SMA MANGDER (beroende pa modell) (f och g)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:
- Minihackare (f) eller hackare (g)

MONTERING:

B Ligg ingredienserna i bagaren (f2 eller g2), las fast locket (f1 eller g1) genom att vrida det medurs
(fig.4a).

W Las upp spérren till multifunktionshuvudet (a4) med hjdlp av upplasningsspaken (a3) pa apparatens
hogra sida och las funktionshuvudet i upplyft ldage.

B Placera skalen (b1) pa apparaten med handtaget mot dig. Vrid den l4tt &t vénster tills den spérras.

B Ta locket (b2) i vinster hand och fér in det i glidskenorna framtill och baktill pa funktionshuvudet (a4) tills
locket sparras.

B Lis upp spérren till multifunktionshuvudet (a4) med hjalp av upplasningsspaken (a3) pa apparatens
hogra sida. Sank ned funktionshuvudet och tryck hart for att lasa fast det vid skélen (det hors ett klick).

B Lis upp técklocket (a6) och ta bort det fran drivuttaget (ab) genom att vrida det moturs (fig. 4b).

B L3s fast minihackaren (f) eller hackaren (g) pa drivuttaget (a5) genom att vrida den medurs (fig. 4c).

B Om locket (f1 eller g1) saknas eller inte sitter pa ordenligt startar inte apparaten.

START:
W Vrid hastighetsvredet (a1) till dnskat lige beroende pa ingredienserna och den énskade finhetsgraden.
B For vredet (a1) till O for att stoppa apparaten.

Tips:

Med minihackaren (f) kan du pa hastighet 4-10 géra féljande:
- Hacka vitloksklyftor, 6rter, persilja, bréd, skorpor till strébréd, skinka, osv. pa nagra sekunder.
- Géra puréer till barnmat (max 150 g).
- Hacka torkad frukt, mandlar och hasselnétter i méngder upp till 100 g.

Minihackaren ar inte avsedd for harda livsmedel som kaffe.

Med hackaren (g) kan du pa hastighet 4-10 géra féljande:
- Hacka koriander, peppar, fikon, torkade aprikoser, osv. pa ett par sekunder.
Exempel: det gér att hacka 120 g torkade aprikoser pa 5 sekunder om du anvénder momentanfunktio-
nen.
Hackaren &r inte avsedd for harda livsmedel som kaffe.

DEMONTERING:
B For vredet (a1) till O fér att stoppa apparaten.
B Vinta tills apparaten har stannat helt och ta sedan bort hackaren eller minihackaren genom att vrida den

moturs.

B Sitt pa ticklocket (a6) igen och las fast det pa drivuttaget (a5).



5 - CENTRIFUGERA FRUKT OCH GRONSAKER (beroende pa modell) (j)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:
- Centrifug (j)

MONTERING:

B Placera det roterande filtret (j3) i avfallsbehallaren (j2). Satt pa locket (j4) och passa in den markerade
delen mot det Sppna laset hégst upp pa behallaren. Vrid sedan pa locket fér att passa in det mot det
stdngda laset hégst upp pa behallaren (fig. 5a). For lasknappen (j6) till laget markt med det stdngda
hianglaset sa att locket lases fast (fig. 5b). Satt slutligen fast hallpipen (j1) pa behéllaren (j2).

B Las upp sparren till multifunktionshuvudet (a4) med hjélp av upplasningsspaken (a3) pa apparatens
hogra sida och las funktionshuvudet i upplyft lage.

B Placera skalen (b1) pa apparaten med handtaget mot dig. Vrid den l4tt &t vanster tills den spérras.

B Ta locket (b2) i vanster hand och fér in det i glidskenorna framtill och baktill pa funktionshuvudet (a4) tills
locket spérras.

B L3as upp spérren till multifunktionshuvudet (a4) med hjélp av upplasningsspaken (a3) p& apparatens
hégra sida. Sank ned funktionshuvudet och tryck hart for att lasa fast det vid skalen (det hors ett klick)
(fig. 5¢).

B L3s upp och ta bort tacklocket (a6) fran drivuttaget (a5) genom att vrida det moturs (fig. 5¢).

B Kontrollera att apparaten star helt stilla och placera sedan centrifugen (j) med lasknappen (j6) mot dig och
hallpipen &t héger pa drivuttaget (ab). Vrid sedan medurs for att lasa fast centrifugen. Det finns bara ett
korrekt ldge och apparaten startar inte om tillbeh6ren har placerats annorlunda (fig. 5d).

B Still en tillbringare eller mixerbagaren (d) under hillpipen s& att juicen samlas upp. GI6m inte att ta
bort droppstoppet vid hillpipens (j1) mynning (fig.5e).

Tips:

W Skar frukten eller grénsakerna i bitar, skala och kérna ur dem om det behévs (ananas, aprikoser ...)

B For battre resultat, tém avfallsbehéllaren (j2) regelbundet, efter cirka 300-500 g.

B Drick juicen omedelbart efter det att den har pressats eller tillstt lite citronjuice om du vill férvara den i
kylskapet nagra timmar.

START:

W Vrid vredet (a1) till hastighet 12. Véanta nagra sekunder tills apparaten kommit upp i den énskade hastig-
heten.

B For ned frukt- eller grénsaksbitarna genom roret i locket. Skjut forsiktigt p& med hjélp av mataren (j5),
aldrig med fingrarna, en sked eller nagot annat koksredskap.

B Kor apparaten @nnu nagra sekunder efter det att den sista biten har lagts i for att f& ut s& mycket juice
som mdjligt.

B For vredet (al) till O for att stoppa apparaten.

DEMONTERING:

W Vanta tills filtret (j3) har stannat helt.

B Sitt tillbaka droppstoppet, las upp tillbehdret och ta bort det fran drivuttaget (a5) genom att vrida det
moturs.

B For lasknappen (j6) till laget markt med det 6ppna hanglaset. Vrid locket (j4) till laget med det 6ppna
hanglaset s& att du kan ta av locket.

B T6m avfallsbehallaren.

B Sitt pa ticklocket (a6) igen och las fast det pa drivuttaget (ab).
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6 - RIVA/SKIVA (beroende pa modell) (k)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:
- Gronsaksskarare (k)

MONTERING:

B Sitt en av trummorna (k4, k5, k6 eller k7) pa plats i trumhuset (k2). Satt fast stoppmekanismen f6r trum-
morna (k3) p& huset, sé att trumman halls i lage (fig. 6a).

B Montera skyddet (a8) under multifunktionshuvudet (a4) och tryck uppét tills det sparras med ett "klick”
(fig. 6b).

B Ta bort det I5stagbara locket (a10) fran drivuttaget (a9). Kontrollera att tacklocket (a6) pa det andra dri-
vuttaget (ab) &r vl fastsatt (fig. 6b).

B Kontrollera att apparaten stér helt stilla. Hall grénsaksskararen (k), lutande mot dig, mot drivuttaget (a9)
och skjut in gronsaksskararen sa langt in det gar.

B Vrid gronsaksskéraren genom att féra roret fran dig tills den spérras (fig. 6c).

B Still en bunke eller skélen (b1) framfér gronsaksskéraren for att samla upp ingredienserna.

Tips:

Riva: hastighet 8-12

B Anvind trumman f6r fin rivning (k4) till ost, morétter, osv.

B Anvind trumman fér grov rivning (k6) till strimlor av morot, zucchini, kokta rédbetor, osv.

Skiva: hastighet 6-8

B Anviand trumman fér skivning (k5) till skivor av morot, zucchini, potatis, osv.

Riva extra fint: hastighet 10-12

B Anvind trumman fér extra fin rivning (k7) till mycket fina strimlor av potatis, parmesan, osv.

START:

B For vredet (a1) till 5nskad hastighet.

B Vinta nagra sekunder tills apparaten natt 6nskad hastighet.

B For ned gronsaksbitarna genom réret pa trumhuset (k2). Skjut p4 med hjilp av mataren (k1), aldrig
med fingrarna, en sked eller nagot annat kéksredskap (fig. 6d).

B For vredet (a1) till O for att stoppa apparaten.

DEMONTERING:

B Vinta tills apparaten har stannat helt.

B Vrid gronsaksskéraren genom att féra réret mot dig.
B Ta bort trumhuset fran drivuttaget (a9).

B Ta loss stoppmekanismen fér trummorna (k3).

7 - BEREDNING AV FARSK PASTA (beroende pa modell) (I) (m) (n)
TILLBEHOR SOM ANVANDS:

- Pastavals (I)

- Pastaskarare (m)

- Torkstéllning fér pasta (n)

MONTERING:

B Montera skyddet (a8) under multifunktionshuvudet (a4) och tryck uppét tills det spérras med ett "klick”
(fig. 7a).

B Ta bort det I5stagbara locket (a10) fran drivuttaget (a9).

B Kontrollera att téacklocket (a6) pa det andra drivuttaget (ab) ar vil fastsatt (fig. 7a).

B Kontrollera att apparaten star helt stilla.

W Hall valsen eller skiraren (I, m2, m3 eller m4), lutande mot dig, mot drivuttaget (a9) och skjut in valsen/ské-
raren s langt det gar i drivuttaget (a9). Vrid valsen ett kvarts varv fran dig tills den spérras (fig. 7b).
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B Dekalerna med sakerhetsanvisningar maste vara vinda mot dig nar tillbehoret dr pa plats,
annars kan inte degen passera mellan rullarna (fig. 7c)

Tips:

B Lat degen vila minst en timme innan du anvander den.

B Pasta, forutom lasagneplattor, gors i tva steg: férst maste degen plattas ut med hjalp av pastavalsen och
sedan skaras till 6nskad form med en av pastaskérarna.

Platta ut degen: hastighet 4-6

B Gor tunnare och tunnare plattor av pastadeg genom att efter hand stélla in en allt finare tjocklek med
hjalp av knappen (1) pa valsen (1-12 dar 1 dr tjockast).
— Fortsétt ned till tjocklek 7 om du darefter vill skdra degen med en pastaskarare.
— Fortsatt till tjocklek 12 om du vill géra lasagneplattor.

Skaira degen: hastighet 4-6
B Ta emot pastan med en av stdngerna fran torkstillningen (fig.7g) och lat pastan torka innan du kokar
den, alternativt koka den hastigt sa att den inte klibbar samman.

START:

W Still knappen pa pastavalsen (1) pa lage 1 (fig. 7d).

W For vredet (a1) till 5nskad hastighet.

B Ta en bit deg och f6r in den mellan rullarna. Lat degen dras in av sig sjélv, du beh&ver bara hélla upp den.
Degen plattas ut mellan rullarna. Ta emot degen pa andra sidan och gér om proceduren med knappen
(1) installd pa 2. Fortsatt pa detta sétt tills degen &r s& tunn som du vill ha den (fig. 7e).

B For vredet (a1) till O for att stoppa apparaten.

B Montera sedan dnskad pastaskérare och gér pa samma sétt som med pastavalsen (fig. 7f).

DEMONTERING:
B Vanta tills apparaten har stannat helt.
B Vrid valsen mot dig fér att lossa den. Ta bort den fran drivuttaget (a9).

B Dra ur kontakten ur eluttaget.

B Om du skéljer av tillbehéren forutom pastavalsen och pastaskadrarna (I, m) direkt efter anvandning
blir de lattare att rengéra.

B Kvarnen, centrifugen, gronsaksskéraren och mixerbdgaren ska tas isar helt och hallet. Hantera knivbla-
den med forsiktighet, du kan gora dig illa pa dem.

B Rengdr, skolj och torka tillbehdren. De kan diskas i diskmaskin med undantag f6r samtliga metalldelar till
mixern: kniven (c1), degkroken (c2), mixerkniven (c3), ballongvispen (c4) och till kvarnen: kvarnhuset
(e1), matarskruven (e2), kniven (e3), skivorna (e4 och e5), muttern (e6), avfallsbehallaren till centrifugen
(j2), pastavalsen (I) och pastaskararna.

B Skivorna (e4 och e5) och kniven (e3) méaste smdrjas. Smérj dem med matolja.

B Motorenheten (a) far inte nedsankas i vatten eller hallas under rinnande vatten. Torka av
den med en torr eller litt fuktad trasa.

B Om tillbehéren har missfargats av livsmedel (morétter, apelsiner ...) kan du torka av dem med en trasa
indrankt i matolja och sedan rengéra dem pa vanligt satt.

B Mixerbdgare (d): Hall varmt vatten med nagra droppar diskmedel i mixerbdgaren och stidng locket. Sitt
bégaren pa apparaten och kor den i ndgra korta intervaller. Ta loss bagaren, skélj den under rinnande
vatten och lat den lufttorka (upp och ned).

For att underlatta rengdringen, sérskilt nar du har mixat tjockare blandningar, kan du ta loss knivinsatsen
ur mixerbédgaren. Gor sa hér: Vand den tomma mixerbagaren upp och ned pa ett plant underlag. Skruva
loss den I6stagbara kniven genom att vrida den ett kvarts varv och ta forsiktigt vara pa packningen.
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VAD GOR JAG OM APPARATEN INTE FUNGERAR?

PROBLEM

ORSAK

LOSNING

Apparaten startar inte.

Kontakten &r inte i.

Anslut apparaten till ett vdgguttag med
samma spénning.

Nagon del &r felmonterad pa
apparaten.

Ett blinkande meddelande med
texten "SECU?” visas.

Se avsnittet
"DISPLAYMEDDELANDEN?”.

Kontrollera att tdcklocket (a6), skyddet
(a8) eller sdkerhetslocket (b2) samt tillbe-
horen har placerats rétt och att tillbeho-
rens delar har satts ihop pa rétt sétt.

Apparaten stannar under
anvandning.

Den &r 6verbelastad.

Ett blinkande meddelande med
texten ”Stop” visas.

Se avsnittet
"DISPLAYMEDDELANDEN?”.

Minska méngden livsmedel ...
Lat apparaten svalna under nagra minuter.

Du har kért apparaten for ldnge

(langre d&n 16 minuter). Den ins-

tallda tiden har gatt.

Ett blinkande meddelande med
texten ”End” visas.

Vrid vredet (a1) till 0. Lat apparaten
svalna under nagra minuter och starta se-
dan om den igen.

Kniven till mixerbégaren kan
inte rotera ordentligt.

For stora bitar eller f6r harda
livsmedel.

Skar livsmedlen i mindre bitar eller minska
mangden.
Tillsatt vatska.

Det lacker fran basen pa
mixerbégaren.

Packningen (d2) har inte satts
pa plats pa ratt satt.
Knivinsatsen (d1) &r inte or-
dentligt fastlast.

Sitt fast packningen (d2) vid knivinsatsen
(d1) igen och las fast den vid bagaren
(d3).

Centrifugtillbehéret "vibre-
rar”.

Avfallsbehallaren (j2) &r for full.

Tém behéllaren (j2). Se avsnitt 5.

TIMER-funktionen fungerar
inte.

Apparaten &r igang.

Du kan bara stélla in en tid ndr apparaten
inte kors.

B Du kan k&pa foljande tillbehér hos aterforsaljaren eller hos en av KRUPS auktoriserade serviceverkstader:

- Metallskal
— Férvaringslock
— Sékerhetslock

- Mixerb&gare av rostfritt stal

— Mixerbégare av glas
— Kvarn

— Minihackare

— Hackare

— Korvhorn

— Degblad
— Degkrok
— Flatblandare

— Ballongvisp

- Centrifug

— Gronsaksskéarare

— Pastavals

— Pastaskérare

— Torkstéllning for pasta




ATERVINNING
m Bortskaffande av apparaten och forpackningsmaterialet

@ Emballaget bestar enbart av material som inte &r skadliga fér miljon och de kan kastas i
enlighet med gallande bestdmmelser fér atervinning. Hor dig for med berérd lokal myndighet
% om du har fragor géllande kasseringen av apparaten.

B Uttjdanta elektriska/elektroniska produkter
Din apparat ar utformad for att fungera i manga ar. Men nar det &r dags att byta ut den, sléng den inte i
soptunnan eller pa soptippen utan lamna den pa en atervinningsstation som skéts av din kommun (eller
till en sopstation i fsrekommande fall).

® Tank pa miljon!

® Apparaten innehaller material som kan ateranvéndas eller &tervinnas.

2 Lamna den pa en atervinningsstation.



Kiitos, ettéd olet valinnut KRUPS-laitteen, joka on tarkoitettu kéytettavaksi ruoanvalmistukseen kotitalouk-

sissa.

KUVAUS

a Moottoriyksikkd

al Elektroninen nopeussaadin

a2 Pulse-sykdysasento (ajoittainen kayttd)

a3 Monitoimip&én (a4) avausvipu

a4 Monitoimipaa

ab Liiténta lasi- tai terdskulholle / minisilppu-
rille / jauhimelle / mehulingolle

a6 Turvaluukku
Sen kayttd on pakollista, kun liitanta
a7 tai a9 on kaytossa

a7 Sekoitusosien liitdnta (taikinasekoitin, taiki-

nakoukku, sekoitusmela ja tihed lankavis-
pild)

a8 Suojus
Sen kaytto on pakollista, kun liitanta
a9 on kaytossa

a9 Lisatarvikeliitanta

silppurille/raastimelle/pastakaulimelle/pas-

taleikkureille

a10 Irrotettava luukku liitdnnélle a9

al1 Toiminta-ajan nédytté minuutteina ja sekun-
teina

a12 Ajastimen toiminta-ajan saatopainikkeet +
Ja=

a13 Turbopainike

b Kulhon osat

b1 Metallikulho

b2 Suojakansi

b3 Kansi siilytystd varten

c Sekoituslisatarvikkeet
c1 Taikinasekoitin
c2 Taikinakoukku
c3 Sekoitusmela
c4 Tihea lankavispila

d Ruostumaton teras- tai lasikulho (malli-
kohtainen)
d1 Purettava terésarja
d2 Kaannettava tiiviste
d3 Kulho
d4 Kansi
d5 Annostelutulppa

Pilkkomispaa (mallikohtainen)
el Runko

e2 Kierreruuvi

e3 Leikkuri

e4 Isoaukkoinen levy

e5 Pieniaukkoinen levy

e6 Mutteri

e7 Syéttdpainin

e8 Taso

e9 Makkarasuppilo

Minisilppuri (mallikohtainen)
f1  Kansi
f2  Kulho

Jauhin (mallikohtainen)
gl Kansi
g2 Kulho

Lasta
Taikinaleikkuri

Mehulinko (mallikohtainen)
j1  Kaatonokka

j2 Jatesiilio

j8  Pyorivé suodatin

j4 Kansi

j5  Ainesten syéttopainin

i6  Lukitusvipu

Raastinosa (mallikohtainen)
k1 Ainesten syéttopainin

k2 Rumpukotelo

k3 Rumpukiinnike

k4 Hienon raasteen rumpu

k5  Siivutusrumpu

k6 Karkean raasteen rumpu
k7 Hienonnusrumpu

Pastapuristin (mallikohtainen)
11 Paksuuden séatépainike

m Pastaleikkurit (mallikohtainen)

m2 Tagliolini-leikkuri
m3 Fettuccine-leikkuri
m4 Trenetta-leikkuri

n Pastakuivain (mallikohtainen)

Ostamaasi malliin kuuluvat osat luetellaan pakkauksessa olevassa tarrassa.
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TURVAOHIEET

H Lue kdyttoohjeet huolellisesti ennen laitteen ensimmadista kdyttokertaa. KRUPS ei ole vas-
tuussa virheellisesta kdytosta tai kasittelysta.

B Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkil6iden (mukaan lukien lapset) kaytettavaksi,
joiden ruumiilliset tai henkiset kyvyt ovat rajalliset, tai kokemattomille kayttdjille, jos he
eivat saa apua heidan turvallisuudestaan huolehtivilta henkilGilta, jotka valvovat ja antavat
heille laitteen kiyttoa koskevia ohjeita. Ald anna lasten leikkii laitteella.

m Virheellinen sdhkdliiténtd kumoaa takuun.

M Laite on kytkettdvd maadoitettuun pistorasiaan.

W Jos kaytat jatkojohtoa, sen on oltava maadoitettu ja sinun on varmistettava, ettei kukaan
paase kompastumaan johtoon.

M Laite on tarkoitettu kadytettavaksi ainoastaan vaihtovirralla. Tarkista, etta laitteen arvokilvessa
ilmoitettu jannite vastaa sdahkdverkon jannitetta.

B Laite on tarkoitettu ainoastaan kotitalouskayttoon. Jos laitetta kéytetdén kaupallisiin tarkoituksiin tai
muuhun tarkoitukseen kuin mihin se on valmistettu tai jos kéyttdohjeita ei noudateta, valmistaja pidattaa
oikeuden kumota takuun.

W [rrota laite séhkdverkosta, kun et kayta sitéd, ennen puhdistusta tai séhkdkatkosten sattuessa.

B Ala kayts laitetta, jos se ei toimi kunnolla, jos se on vahingoittunut tai jos pistoke tai sahksjohto on va-
hingoittunut. Vaaratilanteen vélttdmiseksi johto tulee ehdottomasti toimittaa KRUPSIN valtuuttamaan hu-
oltokeskuksen vaihdettavaksi (lista mukana toimitetussa kirjasessa).

B Kaikki muut toimenpiteet puhdistusta ja tavallista hoitoa lukuun ottamatta tulee jattad KRUPSIN valtuut-
taman huoltokeskuksen tehtévaksi.

W Al4 laita laitetta, sahksjohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

B Sihkojohtoa ei saa koskaan jattaa lasten ulottuville, laitteen kuumien osien lghelle tai kosketuksiin niiden
kanssa, ldhelle lammonlahdetta tai teraville kulmalle.

m Al3 kaytd mehulinkolisatarviketta (j), jos sen suodatin (j3) on vaurioitunut.

B Ali laita metallia siséltavid lisatarvikkeita mikroaaltouuniin.

W Alz kdyta muita kuin KRUPSIN toimittamia, laitteeseesi sopivia lisétarvikkeita ja alkupersisvaraosia oman
turvallisuutesi vuoksi. Kayta vain yhté lisdtarviketta kerrallaan.

W [rrota aina lisatarvikkeet litannasta (ab), ennen kuin kdytat monitoimipadn (a4) avausvipua (a3).

B Kiyti aina sydttdpaininta ainesten ohjaamiseen lisatarvikkeiden systtoputkiin, Ald koskaan kiyté
sormia, haarukkaa, lusikkaa, veistd &laka mitddn muutakaan esinetta.

— Kayts syéttdpaininta (e7) pilkkomispéén (e) kanssa.
- Kayta systtpaininta (j5) mehulingon (j) kanssa.
- Kayts syé6ttopaininta (k1) raastimen (k) kanssa.

W Kisittele lislaitteiden d, e, f ja g terig, lisdlaitteen k rumpua sekd mehulingon (j) py6rivaa suodatinta (j3)
varoen kulhojen tyhjentdmisen ja osien puhdistamisen yhteydesss, sillé ne ovat erittédin teravia.

m Ali koskaan koske liikkuviin osiin laitteen ollessa toiminnassa. Odota, etti laite on pysihtynyt koko-
naan, ennen kuin asennat tai poistat lisatarvikkeita.

m Ala koskaan tyonni keittiovilineits (lusikkaa, lastaa tms.) kannen (b2) tai (d4) syttdaukkoon,
pastapuristimeen (I1) tai pastaleikkureihin (m2) (m3) (m4).

B Varo, etteivét pitkét hiukset, huivit, solmiot tms. joudu laitteeseen tai lisdtarvikkeisiin laitteen ollessa toi-
minnassa.

W Al3 koskaan kaytd sekoituskulhoa ilman kantta, iiman aineksia tai pelkéstaan kuivien ainesten sekoittami-
seen.

B Ali anna monitoimipasn laskeutua voimakkaasti, kun painat pasn avausvipua (a4). Auta kadelld liketts.
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KAYTTOONOTTO

Suojakansi (b2) tai suojus (a8) ovat pakollisia laitetta kiytettaessa.

Pese ennen ensimmaista kaytt6a kaikkien lisatarvikkeiden kaikki osat PUHDISTUS-osion ohjeiden mukaan.
Ohjeita astianpesukoneessa pesuun on PUHDISTUS-osiossa.

Aseta laite tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle pinnalle ja kytke se sédhkoverkkoon.

LAITTEEN TOIMINNOT

KAYTTOKYTKIMET
B Voit kdynnisté4 laitteen usealla tavalla:

- Ajoittainen kayttd (Pulse-toiminto): Kisnni nopeussdidin (a1) Pulse-asentoon (a2). Lyhyilld sy-
kayksilla hallitset parhaiten ruoanvalmistusta.

- Jatkuva kaytto: Kasnni nopeussiadin (a1) haluamaasi asentoon 1-12 valmistettavan ruoan mukaan.
Voit vaihtaa nopeutta kaytén aikana.

- Turbo: Voit tehostaa joidenkin ruokien valmistusta. K&4nnd nopeussaadin (a1) asentoon 12 ja paina
kerran painiketta (a13), jolloin nopeus kasvaa. Palaa takaisin nopeuteen 12 painamalla painiketta uu-
delleen.

- Lopetus: Siirrd nopeussiédin (a1) asentoon 0.

AJASTINTOIMINTO
B T&ssé toiminnossa on seuraavat mahdollisuudet:

1/ Voit laskea toiminta-ajan siitd alkaen, kun kasnnit nopeussdadintd (a1). Sekunnit nakyvat ndytdssa
(a11), ja voit mitata haluttuun tulokseen tarvitun ajan.

2/ Voit ohjelmoida enintdan 16 minuutin toiminta-ajan. Toimi seuraavalla tavalla:
Kun laite on valmis kaytto6n, lisaa toiminta-aikaa painikkeella + tai véhenna toiminta-aikaa painikkeella
-(al12).
- Pitkén ajan asettaminen: pidé painiketta painettuna, niin aika muuttuu nopeasti.
- Lyhyen ajan asettaminen tai ajan sé&téminen: paina painiketta + vain muutaman kerran lyhyesti.
- Jos haluat siirtyd suoraan 16 minuutin enimmaisajasta nollaan, paina painiketta + 2 sekuntia.
- Jos haluat siirtyé suoraan nollasta 16 minuuttiin, paina painiketta = 2 sekuntia.
- Ajan peruminen: paina samanaikaisesti painikkeita + ja -.

Kun olet kddntinyt nopeussaadinté (a1), aikalaskuri ilmestyy ndyttéon ja laite pyséhtyy, kun ohjelmoitu

aika on kulunut umpeen.

Voit kuitenkin pysaytta4 laitteen milloin tahansa siirtdmélla nopeussédatimen (a1) asentoon O.

NAYTTOVIESTIT

B Laitteessasi on elektronisia suojatoimintoja, jotka takaavat turvallisen kdytén. Suojatoi-
minnot saattavat sammuttaa laitteen, jolloin naytt6on (a11) ilmestyy viesti.
"SECU":
W Tarkista, ettéd olet noudattanut eri lisatarvikkeiden asennusohjeita:
- Sekoituskulho/minisilppuri/jauhin/mehulinko: suojakannen (b2) on oltava laskettu tar-
peeksi pitkédlle kulhon (b1) paalle.
- Sekoittimet (taikinakoukut, vispild jne.): turvaluukun (a6) on oltava lukittu ja suojakannen
(b2) riittavan alhaalla kulhon (b1) paalla.
- Pilkkomispaa/raastin/pastapuristin tai -leikkurit: suojuksen (a8) on oltava paikallaan ja
turvaluukun (a6) lukittuna.
"Stop ":
B Laitteessasi on ylikuormituksen tunnistustoiminto. Laite pysdhtyy toimintahdirion sattu-
essa. Siirrd nopeussaadin (a1) asentoon 0, sddda aineksia (poista osa aineksista kulhosta,
lisdd vahan nestetta tai lisda rasvaa briossitaikinaan) ja valitse nopeus uudestaan.
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B Jos ylikuormitusta on ollut paljon, laite ei ehkd kdynnisty heti. Odota silloin muutama
minuutti ja yritd sitten kaynnistysta uudelleen.

"End ":

B Ohjelmoitu aika on paattynyt.

B Annoit laitteesi kdyda liian kauan (yli 16 min). Siirrd nopeussaadin (a1) taas asentoon
0, odota muutama minuutti ja kdynnista laite uudelleen.

1 - TAIKINAN ALUSTUS / SEKOITUS / VATKAUS / EMULGOINTI / VAAHDOTUS

KAYTETYT LISATARVIKKEET:
- Kulho (b1)
- Kansi (b2)
- Taikinasekoitin (c1) ja taikinakoukku (c2), sekoitusmela (c3) tai vispild (c4)

LISATARVIKKEIDEN ASENNUS:

B Aseta laite niin, ettd ndyttd (a11) osoittaa itseési kohti.

W Kiidnni vipua (a3) laitteen oikealla puolella, niin ettd monitoimipain (a4) lukitus avautuu, ja lukitse moni-
toimip&a yldasentoon (kuva 1a).

W Avaa suojuksen (a8) lukitus, jos se on asennettuna, vetamilla pidikettd kuvan osoittamalla tavalla
(kuva 8).

B Taytd kulho (b1) ja aseta se laitteeseen sanka itsedsi kohti. Kd4nné kulhoa kevyesti vasemmalle niin
pitkélle kuin se menee.

B Jos haluat vaivata taikinaa, taikinasekoittimen (c1) on oltava asennettuna laitteeseen ennen
taikinakoukkua (c2). Sitd ei tarvita sekoitukseen, vatkaukseen, emulgointiin eika vaahdo-
tukseen.

B Aseta sekoitin liitantaan (a7) ja kd4nna my6tapaivaan niin pitkille kuin se menee (kuva 1b).

B Asenna taikinakoukun (c2) varsi litdnt44n (a7) ja paina kdéntien vastapaivaan niin pitkalle kuin se menee
(kuva 1c).

B Muille toiminnoille riitt43, ettd asennat sekoitusmelan (c3) tai vispilan (c4) samalla tavalla kuin taikinakoukun
(c2).

B Ota kansi (b2) vasempaan kiteen ja liu'uta se pain (a4) edessi ja takana oleviin kiskoihin niin pitkalle
kuin se menee (kuva 1d).

B Avaa uudestaan monitoimipddn (a4) lukitus painamalla vipua (a3) (kuva 1e). Laske p#ita alaspdin ja
paina lujasti, niin etta se lukittuu kulhon pé#élle (kuuluu napsahdus) (kuva 11).

Laite ei toimi, ellei kansi ole riittdvan alhaalla kulhon paalla.

NEuvoiA:
B Laitteessa on ylikuormituksen tunnistustoiminto. Nopeus laskee automaattisesti, jos laite ylikuormittuu tai
jos nopeus on liian korkea.

Taikinan vaivaaminen: nopeus 1-3

B Kdyts taikinasekoitinta (c1) ja taikinakoukkua (c2).

Leipataikina: parhaan tuloksen takaamiseksi emme suosittele kerralla kéytettavéksi yli 1 kg vaaleita jauhoja
tai 750 g raskaampia jauhoja (kokojyva- tai ruisjauhoja).

Hiivataikina (esim. briossit tai kugelhof): enintdén 500 g jauhoja kerralla.

W Kiyts vain taikinakoukkua (c2).

Tuorepastataikina: enintddn 300 g jauhoja.

Sekoittaminen: nopeus 1-12
W Kiyts sekoitusmelaa (c3).
B Voit sekoittaa enintddn 2 kg kevytts taikinaa (esim. sokeri- tai hedelméakakkutaikina).
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Lisaa kuivatut hedelmét, siemenet tms. nopeudella 1.
Voit kéyttaa sekoitusmelaa my&s murskan tai perunasoseen valmistamiseen nopeudella 3.
W Ald kayta sekoitusmelaa (c3) raskaiden taikinoiden vaivaamiseen.

Vatkaaminen/emulgointi/vaahdotus: nopeus 1-12 ja turbo

B Kiyta tihedd lankavispildd (c4).

B Voit valmistaa majoneesia, valkosipulimajoneesia, kastikkeita, munanvalkuaisvaahtoa (enintdan 10 val-
kuaisesta) tai kermavaahtoa (enintdin 500 ml).

W Ala kayta tiheda lankavispilad (c4) raskaiden taikinoiden vaivaamiseen #lika kevyiden taikinoiden sekoit-
tamiseen.

KAYTTOONOTTO:

Ohjelmoi toiminta-aika Ajastin-toiminnon ohjeiden mukaan tai kdynnisté heti kdantamalla nopeussaadin (al)

sopivaan asentoon reseptin mukaisesti.

B Laite kéynnistyy.

B Voit lisatd aineksia kannen (b2) aukosta valmistuksen aikana.

B Voit pysayttas laitteen palauttamalla nopeussaitimen (a1) asentoon O tai odottamalla, etté laite pysdhtyy
automaattisesti, jos kaytét ajastinta.

LISATARVIKKEIDEN IRROTUS:

B Odota, etta laite pysdhtyy kokonaan.

B K&snna vipua (a3) laitteen oikealla puolella niin, ettd monitoimipaén (a4) lukitus avautuu, ja lukitse moni-
toimip&a ylaasentoon.

B Poista kansi (b2).

W Irrota lisdtarvike (c2), (c3) tai (c4) monitoimipaésta vetamailli lisitarviketta ja kddantamalla sitéa taaksepdin.

B Jos taikinasekoitin (c1) on asennettuna, irrota se kasntamalld vastapaivaan.

B Voit nyt poistaa kulhon.

2 - HOMOGENOINTI/SEKOITUS/VATKAUS (mallikohtainen) (d)

B Ruoka-aineiden tyypist riippuen voit valmistaa sekoituskulhossa (d) enintédén 1,5 | paksuja sekoituksia ja
1,25 | nestemaéisia sekoituksia.

KAYTETYT LISATARVIKKEET:
B Ruostumattomasta teriksesti tai lasista valmistettu sekoituskulho (d)

LISATARVIKKEIDEN ASENNUS:

B Kokoa terésarja (d1) ja tiiviste (d2) ja liita osat yhteen kiertamalla niitd kulhoon (d3) neljanneskierros myé-
tapdivaan (kulho pystyasennossa) (kuva 2a).

B Aseta ainekset sekoituskulhoon, lukitse kansi (d4) ja aseta annostelutulppa (d5) paikalleen.

B Kainni vipua (a3) laitteen oikealla puolella niin, ettd monitoimipdin (a4) lukitus avautuu, ja lukitse moni-
toimipaa ylaasentoon.

B Aseta kulho (b1) laitteeseen sanka itseisi kohti. Kdanna kulhoa kevyesti vasemmalle niin pitkélle kuin se
menee.

B Ota kansi (b2) vasempaan kiteen ja liu'uta se padn (a4) edessi ja takana oleviin kiskoihin niin pitkélle
kuin se menee.

B K&inni vipua (a3) laitteen oikealla puolella niin, ettd monitoimipdin (a4) lukitus avautuu, laske monitoimi-
péité ja paina lujasti, kunnes se lukittuu kulhon péélle (kuuluu napsahdus) (kuva 2b).

B Avaa ja irrota turvaluukku (a6) litinnista (ab) kaantamalla sitd vastapaivaan.

B Lukitse sekoituskulho (d) liitdnta4n (ab) kddntamalla sita mystapaivaan (kuva 2c).
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NEuvoiA:

Voit valmistaa seuraavia ruokia:
- hienoksi sekoitettuja keittoja, kermakastikkeita, kompotteja, pirtelsita tai cocktaileja
- kevyit taikinoita (lettuja, munkkeja, hedelmikakkuja tai luumupannukakkua)
- jddmurskaa.

W Voit lisitd aineksia annostelutulpan (b5) aukosta valmistuksen aikana.

m Ali kaada sekoituskulhoon kiehuvaa nestetti.

KAYTT66NOTTO:

Ohjelmoi toiminta-aika Ajastin-toiminnon ohjeiden mukaan tai kdynnist4 heti kadntamalla nopeussaidin (a1)
sopivaan asentoon reseptin mukaisesti.

Pulse-asennolla (a2) voit hallita paremmin pienten maérien sekoitusta, ja Turbo-painikkeella (a13) ja saat
hienomman koostumuksen.

LISATARVIKKEEN IRROTUS:

B Odota, etti laite on tdysin pysdhtynyt, ennen kuin irrotat sekoituskulhon kaantamalls sitd vastakkaiseen
suuntaan.

B Aseta turvaluukku (a6) paikoilleen lukitsemalla se liitant4an (a5).

3 - PILKKOMINEN (mallikohtainen) (e)
KAYTETTY LISATARVIKE:
- Pilkkomisp# koottuna (e)

LISATARVIKKEEN ASENNUS:

B Tartu runkoon (e1) tayttéaukosta niin, ettd suurin aukko osoittaa yléspain.

B Vie kierreruuvi (e2) runkoon (e1).

W Liita leikkuri (e3) akselille ohjaamalla terdvat reunat (siledt osat) ylospain.

B Aseta valitsemasi levy (e4 tai €5) leikkurille (e3) ohjaamalla kaksi hakasta rungon (e1) kahteen loveen.

B Kierrd mutteri (€6) kokonaan runkoon (e1) (kuva 3a).

W Tarkista asennus. Akselissa ei saa olla valystd, eikd se saa padsta kdantymaan itsensd ympari.

B Vie suojus (a8) monitoimipdin (a4) alle ja lukitse se painamalla, kunnes kuulet napsahduksen (kuva 3c).

W Irrota irrotettava luukku (a10) liitAnnastd (a9). Varmista, ettd turvaluukku (a6) on kunnolla lukittu liitintaan
(ab) (kuva 3c).

B Vie koottu pilkkomispaa (e) kallistettuna liitdntda (a9) kohti ja kiinnita pilkkomispad kunnolla. Vie pilkko-
mispéan systtdaukko vaaka-asentoon kasntamalla taaksepdin, kunnes se lukittuu (kuva 3d).

B Aseta liikkuva taso (e8) tayttéaukkoon (kuva 3e).

NEuvolA:
B Valmistele kaikki pilkottavat ainekset (poista lihasta luut, rustot ja janteet ja leikkaa paloiksi).
B Kun lopetat kédyton, voit tyontéé syéttéaukkoon pienia leipépaloja, jotta kaikki paloittelutdhteet poistuvat.

KAYNNISTYS JA PURKU:

B Aseta salaattikulho tai kulho (b1) valmiin ruoan kerdamisté varten.

B Kéynnisté kdéntamalla nopeussaédin nopeudelle 12. Odota muutama sekunti, etté laite saavuttaa oikean
nopeuden.

B Vie liha syéttéaukkoon pala kerrallaan. Alid koskaan paina aineksia sormin ilzki keittiovilineills.
Kaytad syottopaininta (e7).

W Sammuta laite kdantamalla nopeussdadin nopeudelle O ja odota, etti laite pysdhtyy kokonaan.

B Avaa pilkkomispaa kaantamalla vastakkaiseen suuntaan kuin asennettaessa.

o



MAKKARASUPPILO (mallikohtainen)

LISATARVIKKEEN ASENNUS:

B Tartu runkoon (e1) tayttéaukosta niin, ettd suurin aukko osoittaa yléspain.

B Vie kierreruuvi (e2) runkoon (e1) (kuva 3b).

B Pujota varovasti yén yli lampiméssé vedessa lionnut suoli makkarasuppilon péélle. Jatd suolta 5 cm yli
paadysta.

B Aseta makkarasuppilo (€9) runkoon (e1).

B Kierrd mutteri (€6) kokonaan runkoon (e1).

B Jatka laitteen kayttoonottoa samalla tavalla kuin pilkkomispaan kohdalla.

KAYNNISTYS JA PURKU:

B Kaynnistd laite kaantdmélla nopeusséadin nopeuteen 6.

B Vie valmiiksi paloiteltu viha systtéaukkoon. Ald koskaan paina aineksia sormin ildka keittiovili-
neilld. Kdyta syottopaininta (e7).

B Kun jauhettu liha saapuu suppilon paatyyn, sammuta laite. Tee solmu yli jatetystd 5 cm:n suolipétkasta.

W Kayt4 taas laitetta pitden kiinni suolesta, jotta makkaroista tulee tasaisia. Sd4da nopeutta haluamasi pak-
suuden mukaan.

B Kun kaikki liha on kasitelty, palauta nopeusséédin (a1) asentoon 0.

B Odota, etti laite on tdysin pysdhtynyt ja tee solmu lopusta suppilolla olevasta suolesta.

B Avaa kokonaisuus kdantamaélla vastakkaiseen suuntaan kuin asennettaessa.

4 - PIENTEN MAARIEN PALOITTELU HYVIN HIENOKSI (MALLIKOHTAINEN) (f ja g)
KAYTETTY LISATARVIKE:
- Minisilppuri (f) tai jauhin (g)

LISATARVIKKEIDEN ASENNUS:

B Aseta ainekset kulhoon (f2) tai (g2) ja lukitse kansi (f1) ja (g1) kulhon paélle kdantamalla mystapaivain
(kuva 4a).

B K&énna vipua (a3) laitteen oikealla puolella niin, ettd monitoimipéén (a4) lukitus avautuu. Lukitse monitoi-
mipa4 yldasentoon.

B Aseta kulho (b1) laitteeseen sanka itsedsi kohti. K&4nna kulhoa kevyesti vasemmalle niin pitklle kuin se
menee.

B Ota kansi (b2) vasempaan kiteen ja liu'uta se psdn (a4) edessi ja takana oleviin kiskoihin niin pitkille
kuin se menee.

W Kiinna vipua (a3) laitteen oikealla puolella niin, ettd monitoimipaén (a4) lukitus avautuu, laske monitoimi-
piiti ja paina lujasti, kunnes se lukittuu kulhon paélle (kuuluva napsahdus).

B Avaa ja irrota turvaluukku (a6) litannasta (ab) kdantamalla sitd vastapéivaan (kuva 4b).

B Lukitse minisilppuri (f) tai jauhin (g) litantdan (ab) kasntamalla myotapaivasn (kuva 4c).

| Ellei kansi (f1) tai (g1) ole paikoillaan tai jos kansi on huonosti kiinnitetty kulhon paille,
laite ei toimi.

KAYTT66NOTTO:

B Kisnni nopeussiidin (a1) haluamaasi nopeuteen valmistamasi ruoan tyypin ja haluamasi koostumuksen
mukaan.

W Pysiyti laite siirtdmalla nopeusséédin (a1) asentoon O.

NEuvoIA:

Minisilppurin (f) nopeuksilla 4—10 voit:
- hienontaa muutamassa sekunnissa esim. valkosipulia, yrttejg, persiljaa, kinkkua, leipaa ja korppuja korp-

pujauhoksi



- valmistaa pienid vauvansoseannoksia (enintddn 150 g)
- enimmaismaara kuivia hedelmid (esim. manteleita ja pahkingitd) 100 g.
Minisilppuria ei ole tarkoitettu koville tuotteille, kuten kahvipavuille.

Jauhimen (g) sykdystoiminnolla tai nopeudella 4-10 voit:
- hienontaa muutamassa sekunnissa esim. korianteria, pippuria, viikunoita ja kuivattuja aprikooseja.
Esimerkki: voit hienontaa 120 g kuivattuja aprikooseja 5 sekunnissa pitéden séadinté Pulse-asennossa.
Jauhinta ei ole tarkoitettu koville tuotteille, kuten kahvipavuille.

LISATARVIKKEIDEN IRROTUS:

B Pysiyti laite siirtdmalla nopeussaadin (a1) asentoon 0.

B Odota, etti laite on tdysin pysdhtynyt, ja irrota sitten minisilppuri tai jauhin kiertdmaélla vastapaivaan.
B Aseta turvaluukku (a6) paikoilleen lukitsemalla se liitant4an (a5).

5 - HEDELMA- JA VIHANNESMEHULINKO (MALLIKOHTAINEN) (j)
KAYTETTY LISATARVIKE:
- Mehulinko (j)

LISATARVIKKEEN ASENNUS:

B Ota py6riva suodatin (j3) ja aseta se jatesailioon (j2). Aseta kansi (j4) kohdistaen lovettu kohta avoimen
lukon kuvaan kulhon yldosassa. Kadnn4 kantta kulhon yldosassa olevaan lukitun lukon kuvaan asti (kuva
5a). Lukitse lisatarvike siirtamalld lukitusvipu (j6) lukittua riippulukkoa esittavéan kuvan kohdalle (kuva 5 b).
Kantta ei voi en3 irrottaa. Aseta sitten vield kaatonokka (j1) kanteen (j2).

B Kianni vipua (a3) laitteen oikealla puolella niin, ettd monitoimipdin (a4) lukitus avautuu, ja lukitse moni-
toimipaa yldasentoon.

B Aseta kulho (b1) laitteeseen sanka itsedsi kohti. Kdanni kulhoa kevyesti vasemmalle niin pitkélle kuin se
menee.

B Ota kansi (b2) vasempaan kiteen ja liu'uta se pain (a4) edessi ja takana oleviin kiskoihin niin pitkalle
kuin se menee.

W Kiinni vipua (a3) laitteen oikealla puolella niin, ettd monitoimipan (a4) lukitus avautuu, laske monitoimi-
piiti ja paina lujasti, kunnes se lukittuu kulhon paélle (kuuluva napsahdus) (kuva 5c).

B Avaa ja irrota turvaluukku (a6) liitinnasta (a5) kdantamalla sité vastapaivaan (kuva 5c¢).

B Varmista, ett4 laite on pyséhtynyt, ennen kuin asetat paikoilleen mehulingon (j). Lukitusvivun (j6) on oltava
sinua kohti ja kaatonokan laitteen oikealla puolella litinnéssé (ab). Lukitse mehulinko sitten kaantamalla
sitd myotapaivaén. Lisdtarvikkeella on vain yksi mahdollinen asento. Muissa asennoissa se ei
toimi (kuva 5d).

B Aseta pieni kannu tai sekoituskulho (d) kaatonokan alle mehua varten. Ald unohda poistaa pisaralukkoa
kaatonokasta (j1) (kuva 5e).

NEuvoiA:

B Kuori hedelmét ja vihannekset, paloittele ne ja poista kivet ja siemenet tarvittaessa (esim. ananas ja apri-
koosi).

B Saat paremmat tulokset, jos tyhjennit jatesdilion (j2) sadnnéllisesti noin 300-500 g:n valein.

B Juo mehut nopeasti valmistuksen jélkeen tai lisda sitruunamehua, jolloin mehut sailyvét tuoreena muutaman
tunnin jaakaapissa.

KAYTT66NOTTO!:

B Kiinni nopeussaadinti (a1) nopeudelle 12. Odota muutama sekunti, etti laite saavuttaa oikean nopeuden.

B Vie hedelmi- tai vihannespalaset kannen systtéaukosta. Paina kevyesti syéttopainimella (j5). Ald koskaan
paina sormin, lusikalla aladkd milladan muulla keittiovalineella.

B Kéyta laitetta muutaman sekunnin ajan viimeisen palasen jilkeen, jotta saat mahdollisimman paljon
mehua.

o



B Pysiyti laite siirtdmalla nopeussiédin (a1) asentoon O.

LISATARVIKKEEN IRROTUS:

B Odota, ettd suodatin (j3) on tdysin pysahtynyt.

B Aseta pisaralukko takaisin paikalleen ja irrota lisétarvike litannésta (ab) kaantamalla sitd vastapaivaan.

B Aseta lukitusvipu (j6) avoimen riippulukon asentoon ja kdsnni kantta (j4) avoimen riippulukon asentoon,
jotta voit avata kannen.

B Tyhjenna jatesailio.

B Aseta turvaluukku (a6) paikoilleen lukitsemalla se liiténtésn (ab).

6 - RAASTO/VIIPALOINTI (mallikohtainen) (k)
KAYTETTY LISATARVIKE:
- Raastin (k)

LISATARVIKKEEN ASENNUS:

B Aseta rumpu (k4 ) (k5) (k6) (k7) rumpukoteloon (k2). Kiinnitd rumpukiinnike (k3) koteloon pitamain
rumpua paikallaan (kuva 6a).

B Vie suojus (a8) monitoimipéin (a4) alle ja lukitse se painamalla, kunnes kuulet napsahduksen (kuva 6b).

W [rrota irrotettava luukku (a10) liitinnasta (a9). Varmista, ettd turvaluukku (a6) on kunnolla lukittu liitantasn
(ab) (kuva 6b).

B Varmista, ett4 laite on pysahtynyt. Vie koottu raastin (k) kallistettuna liitant44 (a9) kohti ja kiinnita raastin
kunnolla.

B Kallista sy6ttdaukkoa taaksepiin, kunnes se lukittuu (kuva 6c).

B Aseta salaattikulho tai kulho (b1) raastimen alle valmista raastetta varten.

Neuvoja:

Raasto: nopeus 8-10

B Raastinrummulla (k4) voit tehd4d esimerkiksi hienoa juusto- tai porkkanaraastetta.

B Karkealla raastinrummulla (k6) voit tehda karkeita suikaleita esimerkiksi porkkanasta, kesékurpitsasta ja
keitetyista nauriista.

Viipalointi: nopeus 6-8

B Viipalointirummulla (k5) voit viipaloida esimerkiksi porkkanoita, kesdkurpitsaa ja perunoita.

Hienonnus: nopeus 10-12

B Hienonnusrummulla (k7) voit tehd4 esimerkiksi perunasta ja parmesanjuustosta ohuita suikaleita.

KAYTT66NOTTO:

B Kisnni nopeussdidin (a1) haluamaasi nopeuteen.

B Odota muutama sekunti, ett4 laite saavuttaa oikean nopeuden.

B Vie vihannespalaset rumpukotelon (k2) systtéaukosta. Paina kevyesti syéttopainimella (k1). Ald koskaan
paina sormin, lusikalla alaka milldan muulla keittiovalineellad (kuva 6d).

B Pysiyti laite siirtdmalla nopeussiédin (a1) asentoon O.

LISATARVIKKEIDEN IRROTUS:

B Odota, etta laite pysdhtyy kokonaan.
B Kallista sy6ttdaukkoa eteenpaéin.

B [rrota rumpukotelo liitinnasta (a9).

W Avaa rumpukiinnike (k3).



7 - TUOREPASTAN VALMISTUS (mallikohtainen) (I) (m) (n)
KAYTETYT LISATARVIKKEET:

- Pastapuristin (|)

- Pastaleikkurit (m)

- Pastakuivuri (n)

LISATARVIKKEIDEN ASENNUS:

B Vie suojus (a8) monitoimipd4n (a4) alle ja lukitse se painamalla, kunnes kuulet napsahduksen (kuva 7a).

B [rrota irrotettava luukku (a10) liitinnasta (a9).

B Varmista, ettd turvaluukku (a6) on kunnolla lukittu liitdntadn (a5) (kuva 7a).

B Varmista, etté laite on pys&htynyt.

B Vie pastapuristin (I) tai -leikkurit (m2) (m3) (m4) kallistettuna liitint44 (a9) kohti ja kiinnit4 ne kunnolla lii-
tantadn (a9). Kierrd neljanneskierroksen verran, kunnes osa lukittuu (kuva 7b).

B Kun lisédtarvike on paikallaan, turvamerkintdjen on ehdottomasti oltava kadyttdjaa kohti. Ellei
niin ole, taikina ei pysty pyorimaan teloilla (kuva 7c).

Neuvoja:

B Anna pastataikinan tekeytya vahintaan 1 tunnin ajan ennen valmistusta.

B Pastan valmistukseen lasagnea lukuun ottamatta tarvitaan 2 toimenpidetta: ensin taikina kaulitaan puris-
timessa ja sitten siivutetaan pastaleikkurilla.

Taikinan kaulitseminen: laitteen nopeus 4-6

W Voit séatas taikinasuikaleita asteittaisesti pastapuristimen (1) sddtépainikkeesta (asetukset 1-12 paksu-
immasta ohuimpaan).
- Kun kaytét puristinta asetukseen 7 asti, voit leikata taikinan muotoon pastaleikkurilla.
- Asetukseen 12 asti lasagnen valmistuksessa.

Pastataikinan leikkaaminen: laitteen nopeus 4-6
B Kerad pasta pastakuivurin tankoihin (kuva 7g) ja kuivaa ennen keittdmisti tai keitd pasta nopeasti taker-
tumisen valttamiseksi.

KAYTT66NOTTO:

W Siidi pastapuristin (I11) asentoon 1 (kuva 7d).

B K&anni nopeusséadin (a1) haluamaasi nopeuteen.

B Leikkaa pala taikinaa ja vie se telojen véliin. Anna taikinan laskeutua itsestaan, pida siitd vain kiinni. Taikina
ohenee telojen vilissé. Ota telojen l&pi kulkenut taikina ja aloita uudestaan saatamélld pastapuristimen
painike (1) asentoon 2 ja niin edelleen, kunnes saavutat haluamasi koostumuksen (kuva 7e).

B Pysiyti laite siirtdmalla nopeussaiddin (a1) asentoon 0.

B Jatka asettamalla paikalleen haluamasi pastaleikkuri samalla tavalla kuin pastapuristin (kuva 7f).

LISATARVIKKEEN IRROTUS:
B Odota, etta laite pysdahtyy kokonaan.
W Irrota pastapuristin tai pastaleikkuri kallistamalla sitd eteenpéin. Irrota osa liitdnnést (a9).

PUHDISTUS

H Irrota laite sdhkdverkosta.

B Voit helpottaa puhdistusta huuhtelemalla lisétarvikkeet nopeasti kdyton jdlkeen pastapuristinta (1) ja
pastaleikkureita (m) lukuun ottamatta.

B [rrota pilkkomispad, mehulinko, raastin ja sekoituskulho kokonaan. Késittele teridé varovasti, jotta et
loukkaa itseasi.

B Pese, huuhdo ja pyyhi lisélaitteet. Lisélaitteet voi pesté astianpesukoneessa lukuun ottamatta seuraavia:
sekoituslisitarvikkeiden metalliosat taikinasekoitin (c1), taikinakoukku (c2), sekoitusmela (c3) ja tihed
lankavispild (c4), pilkkomispasn metalliosat runko (e1), kierreruuvi (e2), leikkuri (e3), aukkolevyt (e4 ja
e5) ja mutteri (e6) sekd mehulingon jatesiilis (j2), pastapuristin (1) ja leikkurit.



B Levyjen (e4) ja (eb) ja leikkurin (e3) on oltava voideltuja. Huolla niita ruokasljylla.
B Ald upota moottoriyksikkoa (a) veteen dldkéa juoksevan veden alle. Pyyhi se kuivalla tai hie-

man kostealla liinalla.

B Jos jotkut ruoka-aineet (esim. porkkana tai appelsiini) varjagvit lisdtarvikkeita, hankaa lisitarviketta ruoka-
6ljyssa kostutetulla kankaalla ja puhdista sen jédlkeen tavalliseen tapaan.

B Sekoituskulho (d) : Kaada kuumaa saippuavettd sekoituskulhoon ja sulje kansi. Aseta kulho laitteeseen ja
kayta sykaystoimintoa muutaman kerran. Poista kulho, huuhtele se juoksevalla vedelld ja anna kuivua

(alassuin).

Lisaksi voit helpottaa puhdistusta etenkin paksujen ruoka-aineiden késittelyn jélkeen purkamalla sekoi-
tuskulhon purettavan terésarjan. Kun kulho on tyhjg, aseta se tasaisella alustalle, kierré irrotettavaa teré-
sarjaa neljanneskierroksen verran ja ota tiiviste huolellisesti talteen.

MITA TEHDA, JOS LAITE EI TOIMI?

ONGELMA

SYY

RATKAISU

Tuote ei toimi.

Siahkdjohtoa ei ole kytketty.

Kytke laite sahkdverkkoon, joka vastaa
laitteen jannitetta.

Jokin osa laitteesta on huonosti
paikallaan.

Naytossa vilkkuu viesti
SECU

Katso kappale

"NAYTTOVIESTIT”.

Tarkista, etts turvaluukku (a6), suojus
(a8) tai suojakansi (b2) ja lisatarvikkeet
ovat oikein paikallaan ja/tai oikein koot-
tuja.

Laite pyséhtyy kesken kaiken.

Liian suuri kuormitus.

Nayt6ssa vilkkuu viesti
Stop.

Katso kappale

"NAYTTOVIESTIT”.

Poista osa aineksista.

Anna laitteen jddhtyd muutaman minuu-
tin ajan.

Annoit laitteesi kdyda liian kauan
(yli 16 min). Ohjelmoitu aika on
paattynyt.

Naytossa vilkkuu viesti
End.

Palauta nopeussaidin (a1) asentoon 0.
Anna laitteen jaghtyd muutama minuutti
ja yritd uudestaan.

Sekoituskulhon teré ei pyori
helposti.

Ruoanpalaset ovat liian suuria tai
kovia.

Pienenna palasia tai méa&raa.
Lis&d nestetta.

Sekoituskulhon alaosa vuo-
taa.

Tiiviste (d2) ei ole paikallaan.
Purettava terdsarja (d1) on huo-
nosti lukittu.

Aseta tiiviste (d2) purettavaan terdsar-
jaan (d1) ja lukitse se kulhoon (d3).

Mehulinko vérisee.

Sailis (j2) on liian taynna.

Tyhjenni siilié (j2). Katso kappale 5.

Ajastustoiminto ei toimi.

Laite on toiminnassa.

Toiminta-aikaa ohjelmoitaessa laitteen
on oltava pysahtynyt.

O



B Voit hankkia seuraavia lisdtarvikkeita myyjalta ja KRUPSIN valtuuttamista huoltokeskuksista:

— Metallikulho — Makkarasuppilo

— Siilytyskulho — Taikinasekoitin

— Suojakansi — Taikinakoukku

— Ruostumattomasta teréksestéd valmistettu se- - Sekoitusmela
koituskulho — Tihed lankavispila

- Lasinen sekoituskulho — Mehulinko

- Pilkkomispaa - Raastin

— Minisilppuri — Pastapuristin

- Jauhin — Pastaleikkurit

— Pastakuivuri

KIERRATYS

H Laitteen ja pakkausmateriaalin havittaminen

@ Pakkausmateriaali ei ole ympaéristdlle haitallista, ja se voidaan kierrattdd tai havittaa tavallisten
% jatteiden mukana. Ota selvéaa paikallisista maarayksista itse laitteen havittamista varten.

B Sdhkodlaite tai elektroninen laite kdyttoikdnsa lopussa
Laitteesi on maaré toimia monta vuotta. Kun kuitenkin joskus haluat vaihtaa laitteen uuteen, &l heitéd ka-
ytettyd laitetta roskakoriin dlaka viemariin vaan vie se alueesi kierrdtyspisteeseen.

B Suojele ymparistoa!

@ Laitteessa on lukuisia materiaaleja, jotka voidaan keréti talteen tai kierrattaa.

2 Toimita laite kierratyskeskukseen.



EAAnvika

Ya¢ EUXAPLIOTOUUE TTOU EMAEEATE MIa CUOKEUN TNG OElpdg poiovtwv KRUPS mou mpoopileTal amokAEIOTIKA
yla tnv eme€epyacia TpoPWV, Yla OIKIOKN XPrion VIO Tou omtioU.

NEPITPAOH

a Kevtpikni povada

al  HAeKTPOVIKOC SIOKOTITNG TaxUTNTAG

a2  ©¢on "Pulse" (Slakekoppévn Aettoupyia)

a3 Mox\og amao@Aliong TnG KEPAAAG TOANATAWY
Aetrtoupylwv (a4)

a4 Kepahr) moAAmA@V AelToupytwv

a5 'E€odog tou avoleibwtou 1) yudhivou pmoh ava-
MEENG / HIKPOU KOTITN / HUAOU / UYOKEVTPIKOU
oTipTn

a6 Kamaki acgaleiog
H Tomo0£tn o1} Tou Eival UTOXPEWTIKI KATA
™ Xpron g e§660v a7 i a9

a7  'E€odog e€aptnudtwy avdpei§ng (mreplylo, ay-
Klotpo {uung, avadeutripag UuNG, avadeutn-
paG P TOMNATAEG Aemidec)

a8 Kdhuppa acpaleiog
H Tomo0£tn o1} Tou Eival UTOXPEWTIKI KATA
™ Xprion g e€68ov a9

a9 'E€odo¢ e€aptnudTwy KeQOArG KOTTTN / Aaxavo-
KOmTn / avoiypatog CUpNG yia (upapikd / Kommng
QupapIKWY

al0 A@aipoUuevo kaAuppa TnG e§680u a9

all 086vn mpoPoAng xpovou Aettoupyiag o Aemtd
Kau SeutepdAenta

a12 Koupmid pvBuiong Tou xpovou Aettoupyiag +
Kat - Tou xpovodiakomntn (TIMER)

a13 Koupmi Aertoupyiag Turbo

b IVotnpa pmoA
b1 MeTaMIKO pmol
b2  Kdhuppa aopaleiog
b3  Kamdki cuvtripnong

¢ E§aptipata avapei§ng
cl  Ttepuylo
2 Aykiotpo {0ung
3 Avadeutpag {ung
¢4 Avadeutripag pe moAamAég Aemideg

d Avo&eidwTo 1 yuaAivo pmol avapei€ng (avaloya
HE TO povTéNo)
d1  AgaipoUpevo clotnua Aemidwv
d2  AvaoTtpéyipog oUVOEOOC OTeyavomoinong
d3  Mmoh
d4  Kamakt
d5 Mwua docopétpnong

e Keg@aln komtn (avaloya pe 1o povtélo)
el Kupiwgtunua
e2  Koxiag
e3  TuoTtnua Aemidwv
e4  Aiokog pe HEYANEC OTTEG
e5  AioKOG PE UIKPEG OTIEG

e6 Ma&ipadt
e7 Teotnpag
e8 Aiokog

€9  Xwviyla Aoukavika
f Mikpog KOTTNG (avaloya pe To pHovtéNo)
f1 Kamdki
f2 MmoA
g MUMAog (avaloya pe To povtélo)
gl  Kamaku
g2 Mmoh
h ZIndroula

i Epyaleio komrig {upng

j DUYOKeVTPIKOG OTiPTNG (avaloya pe To povTéNo)

j1  Ztowo oepPipiopatog
j2  Aoxeio umoAelppaTwWY
j3  Mepotpo@ikd piktpo
j4  Kamakt
j5  Teotnpag TIpoPwv
j6  KopPio aopdahiong
k Aayavokomtng (avaloya pe To povtélo)
k1 Meothpag TpoQwv
k2 Ymodoxn tupmavwy Komng
k3 K&d\uppa ac@aliong Twv TUUMAVWY KOTING
k4  Topmavo Prhou Tppipatog
k5  TOpMavo KOTING O QETEC
ké  Toumavo xovipoU Tpwpiparog
k7  Topmavo uoiuatog
| E&aptnpa avoiypatog {Upng yia Jupapika (ava-
Aoya pe 1o povtélo)
11 Koupio puBuiong Aemtdtnrag
m E€aptnpa komng {upapikwv (avaloya pe TO pov-
TéMo)
m2 EEAptnua yla TaMaTtéNeg
m3  E€dptnua yla geToutoivi
m4  EEAptnua yia TpevéTe
n Iteyvwtripag {upapikwyv (avaloya pE To pov-
TéMo)

Ta e§aptipata mov mapéxovrat pali pe To povrélo mou poAig ayopdoate, ameikovi{ovrat otnv
ETIKETA TTOV BPICKETAL OTO EMAVW MEPOG TNG GUOKEVATIAG.

O
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ZYMBOYAEXZ AXOANEIAZ

B Al aocTe MPOGEKTIKA TIG 08NYiEg XPiONG TIPIV XPNOILOTOICETE Yid MPWTH (POPA T CUCKEUN 0aG: N
KRUPS 8&v @épel kapia euBUvn o€ EPIMTWON KN THPNONG TWV 08NYIWV AUTWV.

B H napovoa cuokeun Sev mpoopilerat yia Xprion and aropa (CUMITEPIAAUBAVOHEVWY TWV TAISIWV) HE MEL-
WHEVEG CWHATIKEG, AMCONTAPLEC 1) S1IAVONTIKEG IKAVOTNTEG, 1) ATOMA KE ENAUTH) EPTTEIPIA 1) YVWON WG TTIPOG
T XPoN, EKTOG AV TN XPNCIMOMOLOUV UG emMTripnon 1 £Xouv A1 08nyieg OXETIKA LE TN XPHON TG OU-
OKEUIG amo KATOI0 ATOMOo MoV €ival unmeUBuvo yia Tnv ac@aleid toug. Ta maidia mpénel va Bpickovrat
UNO emiAeYn IPOKEINEVOU Va S1aGPAMOTEL 0TI SEV Ba XPNGILOTION|GOUV TN CUGKEUN WG matXvidi.

B Omolo81moTe o@alpa oTn GUVSEGN AKUPWVEL TRV EYyUnoN.

B H ocuokeun mpénel va gival ouvdedepévn o€ pua mpila pevpATOC pE yeiwon.

W Edv nipémnel va xpnotponoujoete pnalavtéla, BefaiwBdsite 0Tt S1aBétel mpila pe yeiwon kat Takto-
MO0 TE TNV HE TPOTTO oV va Stacalilel 0TI Sev Oa prmepdeuTtei kKamolog ota Kakwdia.

B H ouokeun £xel oXeS1A0TEI AMOKAEIGTIKA Yia A&tToupyia pe evaAAacoopevo pevpa. BeBaiwOeite ott
N NAEKTPIKI TACT) TTOU AVAYPAPETAL TIAVW GTNV ETIKETA XOPAKTNPIGTIKWY TNG GUGKEVNG Eival iSta pe
AUTHV TOU NAEKTPIKOU Gag SikTvou.

B H mapoloa cuokeur TPoopileTal AmOKAEIOTIKA YIa OIKIOKK XPron. H KATAoKELAoTpLa ETalpEia amomoleital
KABe €uBUVN Kal Slatnpei To SIKAIWHA AKUPWONG TNG YYUNONG O€ TIEPITITWON EUTTOPIKAG I} AKATAMNANG
XPHONG TNG OUOKEUNG 1 KN TAPNONG TWV 08NyLwV.

B Na armoouvOEeTe TAVTA T GUOKEUN ard To PeVMA HETA amod KABE Xprion , 0tav BéAete va Tnv kabapioete
Kal o€ mepimtwaon S1aKOTHG PEVUATOC.

B Mn xpnolpomoleite Tn cuokeur dv Sev Aeltoupyei owoTd, éxel UTOoTel {NULA 1 To KAAWSI0 PEVATOG 1} TO
Buoua €xouv @Bapei. MNa v amoguyr omoloudnmoTe KIvOUVOU, TTPETEL VA TIPOOKOMIOETE OTTWOdATOTE
TIPOG AVTIKATAOTAON TO €€APTNUA Tou €xel UTTOOTE {nNuid o€ éva e§ouatodotnuévo KEVTpo o€pPIC TNG
KRUPS (&¢eite tn Aiota oto UAN&SIo 6€pPIc).

B Ektdc amd TIG TAKTIKEC EpYaoieg KABAPIOUOU Kal GUVTHPNONG TTOU EKTEAOUVTAL ATTO TOV XProTN, omoladrimoTe
AM\n enépPaon mpénel va avatiBetal o€ éva e€ouctodotnuévo kévtpo oépPig tng KRUPS.

B Mn BuBilete TN cuoKeU, To KAAWSI0 PeVATOC 1} TO BUCUA pPéCa O OMOLOSHTIOTE LYPO.

B Mnv a@nvete 1o KOAWSIO PEVATOC KTEDEIUEVO OE onueio TTou ival mpooBdaoctpo o€ maudid, Kovtd ) o€
emaen pe ta (eoTd pépn TNG CUOKEUNG, KOVTA O€ TNy BepudTNTaG i EMAVW O AtXunpr Ywvia.

B Edv 1o @iktpo (j3) TOU PUYOKEVTPIKOU OTIPTN (j) £xEl uTTOOTEL {NUIE, UNV TO XPNOIUOTIOLE(TE.

B Mnv TomoBeTEiTE Ta LETANNIKA ££QPTAUATA OTO POUPVO UIKPOKUUATWV.

B [0 TNV ao0QAAELd 0aG, VA XPNOIUOTIOLEITE ATTOKAEIOTIKA Kal pdvo yviola e€apTrApaTa Kal aVTAANAKTIKA TTou
€ival KataAnAa yla tn ouokeun oac. Na xpnotporolgite éva pévo e€aptnua kabe opd.

B Na agaipeite mavtote ta e§aptripata mou ival TomoBetnuéva otnv €€00 (a5) mMpoToU METETE ToV PoXAO
anmac@Aiiong (a3) Tng KEQAANG TOAATAWV AglToupylwv (a4).

B Na XPNGIHOTIOIEITE MAVTA TOV MEGTHPA YIa VO KATEUBUVETE TIG TPOPEC MECA ATTO TO OTOMIO TTARPWONG.
Mn xpnolporoleite moTé Ta axXTuAa, TPOoUVL, KOUTAAL, paxaipt rj ormolodrimote AANO aVTIKEipEVO.

- 0 TMETTAPAG (€7) YO TNV KEPAAR KOTITN (€)
- 0 TMEOTAPAC (j5) YO TOV PUYOKEVTPIKO OTIPTN (j)
- o meotnpag (k1) yia tov Aaxavokontn (k)

B [Mpémel va €i0TE TPOOEKTIKOI KATA TOV XEIPIOUO TWV CUCTNHATWY Aemidwv Twv e€aptnudtwy (d,ef,g), Twv
TUMIAvwV KoTG Tou e€apTripatog (k) Kal Tou epLoTpo@ikol GiAtpou (j3) Tou atumtnpiou (j) étav adeldlete
Ta pmoA ) kaBapilete ta e€aptripata: ot Aemideg givar e§alpeTika axpunpég.

B Mnv ayyi{ete TOTE Ta PPN TTOU KIVOUVTAL EVW N CUOKEUN AeIToupyei. MEPIMEVETE €W OTOU VA GTARATIOEL
MARPWG N CUCKEVH Kal Ta §APTHHATA TTIPOTOU HETAKIVI|CETE 1| APAIPECETE TA E§ApTHHATA.

B Mnv 10AYETE TOTE OKEUN HAYEIPIKNG (KOUTAAL, OTTATOUAA ...) HEGA GTO GTOMIO A PWGCNG TOU KATIAKIOU
(b2) R} (d4) R péoa ota e§apTiipara avoiyparog (VNG yia {upapikd (11) f ta e§aptpata komr¢ {upa-
PIKWV (M2) (m3) (m4).

B Mnv a@rveTe va KpEPovTal HaKpLd LOANLE, ouldpLa, YpaBATes KA. TAvw amd T CUOKEUR 1 Ta e§apTAaTa
€V Wpa Aerroupyiag.

B Mn B¢teTe 0g AelToupyia TO UITOA AVAREIENG XWPIG TO KATIAKI TOU, XWPIG VA TIEPIEXEL CUCTATIKA 1] £V TTEPIEXEL
QATTOKAEIOTIKA ENPEC TPOYEC.

B Mnv a@roeTe TNV KEQAAN TTOMATAWY AEITOUPYIWVY VA TIEGEL ATTOTOUA OTAV YUPIOETE TOV HOXAO OTACPANONG
NG KEPANNG (a4), UTTOOTNPIETE TNV Kivnon TNG KEPAANG LE TO XEPL OO,

o
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ENAP=H AEITOYPIIAZ

To kdAuppa acpaleiag (b2 ry a8) ivat umoxpewTIKO yla TNV évapén AelItoupyiag TN CUOKEUNG.

Mpv amé Tnv mpWTn XPron, MAUVETE OAa Ta Pépn Twv e£apTNUATWY aKoAouBwvTAC TI 08nyieg TTOU TIEPIAAL-
Bdvovtat otnv mapdypago KAGAPIZTMOX.

lNa 1o MAOoIWo TWV EAPTNUATWY OTO TTAUVTAPLO TMATWY, avatpééte otnv mapaypago KAGAPIZMOX.
TomoBeTioTE TN CUOKELN TTAVW OE pia eMimedn, kaBapr Kal OTEYVH EMPAVELD KOl OTN CUVEXELD OUVOEOTE TN
oTO peUA.

Ol AEITOYPTIEZ THXZ ZYXKEYHX

MINAKAZ OPTANQN
B [0 va B€0eTe TN CUOKEUH O€ AElTOUPYIQ, UTTAPXOUV SIAPOPES SUVATOTNTEG:

- Arakekoppévn Aettoupyia (pulse): N'upiote Tov S1akomtn (a1) otn B€on pulse (a2) yia dtadoyikn Sake-
KOMMEVN AEITOUPYIQ TTOU EMTPEMEL TOV KANUTEPO EAEYXO TWV TTAPOACKEVACUATWV.

- Tuvexn¢ Aetroupyia: Nupiote Tov Slakomtn (al) otnv emBupnt B€on amd 1o 1 éwg 10 12 avaloya pe
TIG TPOWEG TIPOG eme&epyaaia. Mmopeite va aAAEETE TNV TaxUTNTA KATA TN SIdpKELa TN eme€epyaoiag.

- Aertoupyia Turbo: Na v "evioxuon" oplopévwy mapackevaopdtwy. Nupiote Tov dlakdémtn (a1) otn
Béon 12, méote pia popd To Kouumi (a13), n TaxuTnta avédvetal. MNa va emoTtpéPeTe oTNV TAXUTNTA 12,
TTATAOTE €K VEOU TO Koupri (al13).

- Awakomn A&rtoupyiag: Mupiote Tov Siakémtn (al) oto 0.

AEITOYPTIA XPONOAIAKOMNTH (TIMER)
B Auth n Aeitoupyia odg emTpémel va:
1/ XpovouEeTproeTe Tov Xpdvo Asttoupyiag. MOAG yupioete Tov Siakdmtn (al), apxilel n pétpnon twv
Seutepolémtwy otnv 086vn (al1) Kat £TOL UTTOPEITE VO XPOVOUETPNOETE TOV XPOVO TIoU XpeldleTal yia
v emniteuén Tou emMOUUNTOU ATTOTENEGUATOC.

2/ MNpoypappaTiosTe évav Xpdvo AelToupyiag HIKPOTEPO 1 i00 TwV 16 AeMTwV. Ma va To KAVETE AUTO:
MO n ouokeun gival £Tolun TPOg AElToupyia, TATAOTE TO KOUUTT + Yla TNV avénon Tou Xpdvou 1 To
KouTi - yila Tn peiwon tou xpovou (a12)

- Mo TOANA AEMTA: KPATAOTE TO KOUMTT TATNUEVO WE TO SAXTUAG 0ag, N ERPAVION TWV aplBuwy yivetal
10 YPryopa.

- Ma Aiya Aentd A yla TNV Tpooappoyr ToU XPOVOU: ATTAWG TIATHOTE PEPIKEG POPEC TO KOUMTT +.

- Na va petafeite kateuBeiav améd Tov HEYIOTO XPOVO TwV 16 AeMTWV 0TO PUNSEV: KPATATTE TTATNUEVO
TO KoupTi + pe To SAXTUAS oag yia 2 SeutepdAenta.

- Na va petafeite kateuBeiav anmd 1o undév ota 16 Aemtd, KPATHOTE MATNUEVO TO KOUUTTE — UE TO
SAXTUNOG oag yia 2 SeuTtepOAETTA.

- Na va akupwoete évav xpovo: MTATAOTE TAUTOXPOVA TA KOUMTIA + Kal —.

MOAG yupioete tov Siakdmtn (al), Ba eppaviotei otnv 00ovn evdeifewv n avtioTpopn PETPNON TOU

XPOVOU Kal n CUOKEUN Ba 0TapaTAOEL va AEITOUPYEL LOAIG AREEL O TTPOYPOUUATIOUEVOC XPOVOC.

EmmAéov, €xete Tn SuvatdTnTa avd mdoa oTiyur va SIaKOWYETE TN AELTOUPYIA TNG CUCKEUNG YUPVWVTOG

Tov 1akomTn (al) ot Béon 0.

EM®OANIZH MHNYMATOZX XTHN OOONH

B H cuokeun 81a0£tel NAEKTPOVIKEC MPOGTATEVTIKEG Statagelg mov Siac@alilouv tn Xprion tng pe
KGOe ao@alela. AUTEG O TTPOOTATEVTIKEG Siataelg eviéxerat va mpokaléoouv tn Siakomr) Aettoup-
yiag TnG CUOKEUNG. L& TéTOla MEPIMTWON, Oa ep@avioTei éva pjvupa otnv 00ovn evéeifewv (a11).

"SECU" (Ac@ale&ia):
B BeBfaiwOeite 611 £XETE TNPNTEL TIC 0SNYiEC TOMOOETNONG TWV S1APOPETIKWV E§APTNHATWV:

- Aertoupyia pmol avapei§ng/pkpou KOmmTn/puAov/puyokevipikoL otiptn: To KaAuppa acgaleiag
(b2) npémel va éxel XapUNAWOE EMAPKWG TAVW 10 pumoA (b1).

- Aertovpyia efaptnpatwv avapeing (aykiotpo {OpNG, avadeutipag ...): To Kamdki ac@aleiag
(a6) mpémel va éxel acg@alioel kat To KAAUppa acpaleiag (b2) va éxel XapUNAWGEL EMAPKWE MAVW
oo pmoA (b1).

- 'E§€080¢ kepalng komtn/Aaxavokomtn/e§aptnuatwv avoiypatrog {Uung ya {upapika | komng {u-

O
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Hapikwv: To kaAvppa ac@aleiag (a8) mpénel va gival TomoBetnpévo oTn B£on TOL Kal TO KATTAKL
ac@algiag (a6) va éxel ac@alioel.
"Stop" (Atakomn Asttoupyiac):

B Hovuokeun dlabétel évav aioOnTtiipa unmepOopTWONG. & MePinTwon SucAelToupyiag, N CUCKELR
otapard. lupiote Tov Siakomntn (a1) oto 0, MPOCAPUOCTE TO MEIYHA TTOU BPioKETAL UTIO EME&EP-
yaoia (apaipéote Aiyo amod To mePIEXOHEVO TOU PTOA, TTIPocB€aTe Aiyo peuoTH ovasia, mpooOéote
Aiyn Mimapn oucia v eTOINATETE PMPIOG ....) KAt EMAEETE €K vEOU TRV eMOUUNTH TaXUTNTA.

B Y& nepimtwon cofapnig Suchertoupyiag, evééxetal va pnv gival uvati n emavekkivnon tng
GUGKEUNG apEOoWG. Z€ TETOLA TTEPIMTTWOTN), MEPIHEVETE Aiya AEMTA KAl KATOTIV EVEPYOTIOL|OTE €K
V£OU T GUOKEUN.

"End" (AQ€n):

H O mPOYPAMHATIGHEVOG XPOVOG TEAEIWTE.

B A@Roate T CUCKEUN va AEITOVPYEI yia urrepBOAIKO XPOVO (HéYloTog Xpovog 16 Aenta). Mupiote
Tov S1akomtn (a1) oto 0, mepIpéveTe Aiya AEMTA KAl KATOMIV EVEPYOTIOI|OTE EK VEOU TN CUCKEUN.

1-ZYMQMA / ANAMEIZH / XTYMTHMA / TANAKTQMATOMNOIHZH

XPHZIMOMOIO'YMENA ESAPTHMATA:
- MrioA (b1)
- Kamdki (b2)
- Mtepuyio (c1) kat Aykiotpo {uung (c2), Avadeutripag (upng (c3)  Avadeutripag (c4)

ZYNAPMONOTHEH TON EEAPTHMATON:

B TonoOeTroTe TN OUOKELN UE TRV 00dvn evdeiéewy (al1) va KoITd TPo¢ To UEPOC 0OC.

B [upiote Tov HoYAO (a3) mou BpiokeTal otn S€1d MAEUPA TNG CUCKEUNG YIa VA ATTACPANICEL N KEPANR TTON-
AamAwV Aertoupylwv (a4) Kat ao@alioTe Tn otnv emdvw Béon. (cIk. 1a)

B Anac@aliote evdexopévwg To KAAUPHA ac@aleiog (a8) eav gival TomoBetnpévo mélovtag Tn okavodin
TIPOG Ta H€OA OMWG UMTOSEIKVUETAL OTNV EIKOVA. (EIK. 8)

B [epiote o umo (b1), TOMOBETAOTE TO OTN CUCKELH UE TN A1) VA KOITA TTPOG TO HEPOG OAG KAL TTEPIOTPEYTE
TO ENAPPWC TIPOC TA OPLOTEPA HEXPL TO TEPUAL.

H Na ™ Asttovpyia {upwpatog, To MrepUyto (c1) mpénel va TomoOeTNOEi 6T GUGKEUI) TIPIV A0 TO Ay-
Ktotpo JUuNG (c2). Agv gival amapaitnTn n XPr 0N TOV yid TIG AEITOUPYIEC AVAUEIENG, XTUNHATOG, Ya-
Aaktwparomoinong.

B TomoBetr|oTe To MTEPUYLO 0TNV £€060 (a7) Kat TEPIOTPEPTE TO Se€1O0TPOPA £WC GTOU VA acPaNioEL. (€1K. 1b)

B Eicaydyete 10 Aykiotpo {UUNG (c2) otnv 6060 (a7) Kal MEOTE TTEPIOTPEPOVTAG TO TTAPANANAQ apLoTEPO-
OTPOPA £wC 6TOU Va acPahioel. (glk. 1¢)

B Na 11g AMeG Aettoupyieg, apkei amAwg va elodyete Tov avadeutripa {Uung (c3) ri Tov avadeutrpa (c4) omwg
TEPIYPAPETAL TTAPATIAVW YA TO AYKIOTPO {Uung (c2).

B KpatnoTe To Kamdki (b2) pe To aplotepd oag xépt Kat TomoBeTAOTE To MAvw 0Toug 0Snyou¢ mou BpiokovTal
OTO UMPOCTIVO Kal 0TO TTOW PEPOG TNG KEPAANG (a4) €éwg To Tépa. (€Ik. 1d)

B ATao@OANIOTE €K VEOU TNV KEPAAR TTOAMATTAWY AEITOUPYIWV (a4) TATWVTAG TOV HOXAS (a3). (eIk. 1e), katedoTe
NV Kal MEOTE T oTadgpd yia va ac@alioel Tdvw amod 1o UmmoA (Ba akouoTei éva KAIK). (€iK. 1f)

EdGv 1o Kamaki §&v £xel XAQUNAWOEL EMAPKWE MAVW GTO UMOA, N GUCKEVN Sev Oa Aertoupynoel.

3 YMBOYAEL:

B H cuokeur S1a6éTel évav alobntpa unep@optTwong. H Taxutnta Ba Yelwbei autopdTwe o mepintwong
UTIEPPOPTWONG 1 UTTEPBOAIKA UPNANAG TaXUTNTAG.

Zopwpa: Taxvtnta 1 éwg 3

B Xpnoonolote 1o mtepUylo (c1) o€ cuvduaoud pe To AyKIoTPo (UUNG (c2).

Z0un yo Ywpi: Na va S1ao@aMoTei éva BEATIOTO amoTENECHA, GOG CUVIGTOUE VA NV UTTEPPEITE O€ Wia Xxprion

70 1 KING Aompo aAevpL ) Ta 750 yp. yia aAeLPLA TTOU (POUCKWVOUV TTEPIOCOTEPO (TTANPEG aAeUPL T110, aAevpl

oikaAng T130...).

Z0un Haytae (Y1 Hmplog, KEIK e OTaQioeC. . ..) : 500 yp. aAelpl Katd péyloTo yia KAbe xprion.

B XpnolUoToIN0TE ATMOKAEIOTIKA TO AYKIOTPO {UMNG (C2).

Z0un ya @péoka {upaptkd: 300 yp. aAevPL KATA HEYIOTO.

o
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Avapei€n: raxvtnta 1 éwg 12

B Xpnowpomnoijote Tov avadeutripa {UNG (c3).

B Mmopeite va avapeiete €éwg 2 KING ehagpldc {Uung (KEIK, KAA@OUTI...).
MpooapuodoTe Toug EnPoug kapTmolg, Ta amoénpapéva eeouTa, Ta Bpuuuata... otny tTaxutnta 1.
Mmopeite miong va xpnoipomolnoete Tov avadeutripa {UUNG Yla va ETOIUACETE TTOATOUC i TTOUPE TTATATAG
XPNOIHOTIOIWVTAG WG TNV TaxutnTa 3.

B [Moté pn xpnotpomnoleite Tov avadevtipa {Opng (c3) yia va {upwosete Bapiég {opeg.

Xtonmnua / yahaktwparomoinon: taxutnta 1 éwg 12 kat Turbo

B Xpnolpomolnote Tov avadeuTtrpa pe TOAAmAEG Aemideg (c4).

B Mmopeite va mapaokeudoete paytovéla, okopSalid, oaNToeG, papéyka (Ewg 10 aompdadia afywv), kpéua
cavttyi (¢wg 500 ml).

B [oté pn Xpnotpormnoleite Tov avadsutiipa moAAamAwv Aemidwv (c4) yia va {upwoete Bapiég {Ope i
va avapeiete eha@piég {OpEG.

ENAP=H AEITOYPFIAL:

MpoypappatioTe évav Xpdvo Aeltoupyiag OTwe UMTOSEIKVUETAL OTNV EVOTNTA TNG AEITOUPYIAG XPOVOSIOKOTTN

(TIMER) 1} Béote o€ Aeitoupyia Tn OUOKEUN APECWC YupvwvTag Tov Slakdémtn (al) otnv emBuuntr 6éon

avaloya pe tn ouvtayn.

W H ouokeun tiBetal og Aettoupyia.

B Mrmiopeite va TpooBEoETE TPOPEG MECW TNG OTING TOU KarmakioL (b2) katd t didpkela Tng eme§epyaaiac.

M Na va SlakOYeTe TN AelToupyiag TNG CUOKEUNG, YUPIOTE €K VEou Tov S1akOmTn (a1) oto 0 ) epIpéveTe TNV
autépatn SlakoTr AEITOUPYIaG TNG CUCKEUNG O€ TTEPITTWON XPriong Tou xpovodiakontn (TIMER).

ANOZYNAPMOAOTHEH TQN EEAPTHMATQN:

B MNepipévere £€WG OTOU N CUOKEUN VA CTANATIHOEL EVTEAWG VA AEITOUPYEI.

W [upiote Tov HoxAO (a3) mou PBpioketal otn 6€€18 MAEUPA TNG CUCKEUNG YIO VA ATTACQONIOEL N KEQAAR TTOA-
AamAwv Aettoupytwv (a4) Kat ac@oAioTe Tn oTnv emdvw Béon.

B A@aipéoTe To Kamdkl (b2).

B Armao@alioTe o e€aptnua (c2), (c3) f (c4) amd TNV KePaAr TOAATTAWY AEITOUPYIWV TPABWVTAG KAl TTAPAA-
AnAa TTEPIOTPEPOVTAG TO TIPOG TA TTHOW.

B Anac@alioTe To TepULyLo (1), €dv €ival TOTTOBETNUEVO, TIEPIOTPEPOVTAC TO APIOTEPOCTPOPA.

B TWpa PITOPEITE VA AQAIPETETE TO UITOA.

2 - OMOTENONMOIHZH / ANAMEI=H / MOATOMOIHZH (avaloya pe o povtédo) (d)
W Avdloya pe ToV TUTTIO TPOPWV, TO UMOA avapeléng (d) emtpémel Tnv mapaokeun éwg 1,5 Aitpwv myTwv
MEYHATWV Kal 1,25 NITPWV PEUCTWV PEIYUATWV.

XPHZIMOMNOIOYMENA EEAPTHMATA:
W Avo&eidwTo 1) yudAvo pmol avaueéng (d).

T YNAPMOAOTHEH TON EEAPTHMATQN:

B Juvappoloyote To clotnua Aemidwv (d1) pe Tov ouvdeopo oteyavonoinong (d2) kat mpooapTAoTE To
TIAvw 0To UoA (d3) TEPIOTPEPOVTAC TO KATA éva TETAPTO OTPOPNG SEEIOOTPOPA (TO UTTOA TIPETEL VA Eival
o€ 6pBia Béon). (e1k. 2a)

B TomoBeTAOTE TIC TPOPEC PEGA OTO MO aVANEIENG, ao@alioTe To Kamdkl (d4) kal TomoBeTAOTE To MWHA
Sooopétpnong (d5).

B [upioTe Tov PoxAO (a3) mou PBpioketal otn 6§18 MAEUPA TNG CUCKEUNC YIO VA ATTACQONICEL N KEQAAF TTOA-
AamAWV Aettoupylwv (a4) Kat ao@alioTe Tn oTnv EMavw Béon.

B TomoBetriote 1o umoA (b1) otn cuokeur, pe T Aafr} va Koitd Tpog To PEPOC 0ag, Kal TTEPIOTPEYPTE TO
ENAPPWC TTPOG TA APLOTEPA PEXPL TO TEPUAL.

B KpatnoTe To Kamdkli (b2) pe To aplotepo oag xépL Kat TomoBETAOTE To MAvw 0Toug 08nyoU¢ mou BpickovTal
OTO UMPOOTIVO Kal 0TO TTOW PEPOG TNG KEPAANG (a4) €wg TO TEPA.

W [upiote Tov HoYAO (a3) mou PBpioketal otn 6€€18 MAEUPA TNG CUCKEUNG VIO VA ATTACQONIOEL N KEQAAR TTOA-
AamAWV AeIToupylwv (ad), XaUNAWOTE TN KAl TIECTE TN 6TABePA yia va ac@alioel Tavw amod to oA (Ba
OKOUOTE( éva KAIK). (€K. 2b)

B ATTac@aNOTE Kal apalpEoTE TO KATAKL ao@aleiag (a6) amod tnv €600 (a5) MEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPO-
oTpoPa.

W Ao@aliote o umoh avapeléng (d) otnv €€060 (a5) mepPloTPEPOVTAC To e€lo0TPOPA. (€IK. 2C) @



EAAnvika

3 YMBOYAEL:
Mrnopeite va etolpdoete:
- MAPWC TOAToTTOINUEVOUG {WHOUC, COUTTEG BENOUTE, KOUTTOOTEG, MIAKOELK, KOKTEIA.
- eNa@pPLEG QUEG (Yia KpEmeg, AoUKOUPASEC, KAAQOUTI, YAUKEG TTITEG pap ...).
- Bpupuatiopévo mayo.
B Mnopeite va pooBéoeTe TPOoPEC HEow TNG OTNG Tou TTwHatog Socopétpnong (d5) katd tn Sidpkela Tng
ene€epyaoiag.
B Mn yepi{ete moté 1o pmoA avapei§ng pe Kavto vypo.

ENAPZH AEITOYPTIAZ:

MpoypappatioTe évav Xpdvo AelToupyiag OTwe UMOSEIKVUETAL OTNV EVOTNTA TNG AEITOUPYIAG XPOVOSIOKOTTTN
(TIMER) 1} 6é01e o€ Aettoupyia Tn GUOKEUN AUéowS yupvwvTag Tov Slakomtn (al) otnv emBuunth Béon
avdaloya e tn ouvtayn.

MNa KaAUTEPO éNeyXo TNG MOATOMOINONG MIKPWV TTOOOTAHTWY, Xpnolponolnote Tn Béon "Pulse" (a2) kal yla
AKOMN TTO AETTTA VPN, XPNOIHOTIOINOTE TO Koupri "Turbo" (a13).

ANOXYNAPMONOTHEH TOY EEAPTHMATOX:

B [epIuéveTe €W OTOU N CUCKEUN VO OTAPATHOEL va AEITOUPYEI TARPWG TTPOTOU APAIPECETE TO UTTOA ava-
UEENG TTEPIOTPEPOVTAG TO APLOTEPOCTPOPA YA VA ATTACPANICEL.

W TomoBetriote 0T B€0N TOU TO KATIAKL ACPAAEiag (a6) kat ac@aliote To otnv €€060 (a5).

3 - YINOKOWIMO (avdaloya pe To povtélo) (e)
XPHZIMOMOIOYMENO ESAPTHMA:
- Zuvappoloynuévn KEQaAn KON (e)

2 YNAPMONOTMHZH TOY EEAPTHMATOX:

B Kpatrote 1o Kupiwg TunRpa (e1) amd 1o oTopo MARPwong TomoBETWVTAG TO HEYAAUTEPO AVOolypa TTPOG Ta
avw.

B Eicaydyete Tov KoxAia (e2) péoa oto Kupiwg Turipa (el).

B [Npooaptriote To cuotnua Aemidwv (e3) mdvw oTov afova TomoBeTwvTAC Ta KOPTEPA akpa (apPAsieg
MAEUPEG) MPOG TA TAVW.

B TomoBetriote Tov emBuuntd dioko (e4 1 e5) mdvw oto cvoTnua Aemidwv (e3) evBuypaupifovtag T Svo
TPOEEOXEC e TIC SUO EYKOTTEC TOU KUPIWG TUAMATOG (e1).

B Bibwote 1o ma&ipadt (e6) péoa oTo Kupiwg TURUa (e1). (€Ik. 3a)

B EnaAnBevote Tn cuvappoloynon. O déovag dev mpémel va gival xahapdg, oUTe va Umopei va yupvd mavw
otn Baon Tou.

B TormoBeT0TE TO KAAUUHA ao@aleiag (a8) KATw amd TNV KEPAAr TOANATTAWY AEITOUPYIWV (a4) Kal TIIECTE TO
yla va ao@aioel, £w¢ OTOU va KOUOTE( TO KAIK. (€IK. 3C)

B Tpafnéte to apaipovpevo kaluppa (a10) amod tnv €€odo (a9). BeBawwbeite 0TI To Kamdkil ac@aleiag (ab)
€ival owoTtd ac@aliopévo otny €060 (ab). (€1K. 3¢)

B KpaTnoTE T oUVAPUOAOYNHEVN KEPOAN KOTITN (€) He KAion TTpog Ta €04G, amévavTt amd Tnv £§0do (a9), kal
TIPOCAPTAOTE TNV €WG TO TéEPHA. METAKIVAOTE TO OTOUIO TTARPWONG TNG KEPAANG KOTITN o€ KABeTn Béon
UEXPL VO aO@ANOEL TIEPIOTPEPOVTAG TTPOG Ta TTHOW. (€1K. 3d)

B TomoBeTrioTe TOV agalpoUpevo Sioko (e8) Mavw 0T OTOUIO TARPWONG. (EIK. 3€)

2 YMBOYAEZ:

B [NpoeTolpdoTe OAN TNV TOCOTNTA TPOPWV TTOU BEAETE va PINOKOYPETE (YIa TO KPEAG, APAIPEDTE TA KOKAAQ,
TOUG XOVEPOUC Kal Ta VEUPA KAl TEPAXIOTE TO € KOUUATIA).

B 310 TéNOG TG emefepyaoiag, UMOPEITeE va TPOOOEOETE PEPIKA MIKPA KOPUATIO PwHIOV WOTE va e€ayBOei
ONOG O KIUAG.

ENAP=H AEITOYPFIAZ KAl ANOXYNAPMONAOIHEH:

B TomoBeToTe pia Aekdvn 1 éva pmo (b1) yia tn cuA\oyr Tou peiyuaTtoc.

B O£0Te TN CUOKEUN O AEITOUPYia yupvwvTag Tov SIaKOTTN oTnV TaxVutnta 12. Mepiuévete pepikd Seutepo-
A\emTa yla va @TaceEl N CUOKeUN oTnV emOupuntr TaxutnTa.

W EicaydyeTe 10 Kpéag péoa amod 10 OTOUIO TAPWONG KOPUATI-KOUUATL. MOTé PN CIIPWXVETE TIG TPOPEC
Héca 0TO GTOMIO MANPWAONG HE Ta SAXTUAA I} OTTOL0SMOTE AAAO GKEVOG MAYEIPIKIG: XPNOIHOTIOOTE
ToV miecThpa (e7).

o
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B [0 va S1aKOPETE TN AelToUpYyia TNG CUOKEUNG, YUPIOTE Tov S1aKOTTN 0TO 0 KAl TIEPIPEVETE £WG OTOU Va oTa-
HatioEl va AeIToupyEi MAPpWG N CUCKEUN.

B ATac@aNOTE TNV KEPAAN KOTITN TIEPIOTPEPOVTAG TNV TTPOG TNV AVTIOETN QOopA amd auThv TNG CUVAPUONS-
ynong.

XQNITIA AOYKANIKA (avaloya pie To povTtélo)

ZYNAPMOAOTNHZH TOY EEAPTHMATOX:

B KpaTroTe 1o KUpiwg TUriua (e1) amé To oTdUo TAPWonG TOMOBETWVTAG TO HEYAAUTEPO AVOLYUA TIPOG TA TTAVW.

B Eicaydyete Tov KoxAia (€2) péoa oto Kupiwg tprpa (e1). (eik. 3b)

M [Mepdote MPOOEKTIKA TN Mia dKpn TOU XwVIoL OTO €VIEPO, TO omoio €xel HouMldoel yia 1 Bpadu péoa oe
¥MapO VEPO, APrVoVTaG 5 €K. 0TO TENOG.

B TomoBeTrioTe TO XwVi yla Aoukdvika (e9) mavw oTo Kupiwg Turiua (el).

B Bidwote 1o mafiuddi (e6) péoa oto Kupiwg TpRua (el).

B Exteléote v iS1a Sladikaaoia yia tnv TomoB£Tnon TNG KEQPAANG KOTITN 0T CUCKEUN.

ENAP=H AEITOYPTIAZ KAl AMOZYNAPMOAOTHEH:

B O£0Te O€ AelTOUPYIa TN CUCKEUN YUPVWVTAG TOV SIAKOTITN 0TNV TaXUTNTA 6.

B EicaydyeTe TO KPEAG TIOU EXETE KOYEL O€ KOPUATIA P€CA OTO OTOMIO TTANPwonG. MoTé pn oMMPWXVETE TIg
TPOWPEG PEGA OTO OTOMIO MAPWONG HE Ta SAXTUAA 1} omroloSmoTe AAAO OKEVOG HAYEIPIKAG: XPNGOL-
HOMOINGTE TOV MEeSTHPA (e7).

B MOAIG O KIPAG PTACEL 0TO AKPO TOU XwVIoU, SIAKOYTE TN AELITOUPYia TNG CUCKEUNG. KAVTE évav KOUTTO HIE Ta
5 €K. EVTEPOU TTOU TTEPICOEVOUV.

W O£0Te TGN O€ AeITOUPYIA TN CUOKEUN KAl KPATHOTE TO £VTEPO €WG OTOU va dnuioupynBouv Ta AOUKAVIKA
KOl TIPOCAPHOOTE TNV TOXUTNTA avdoya e To emMBOUUNTO TTAXOG.

B ‘Otav Byet 6Ao¢ o KIHAG, YupioTe Tov Stakomtn (a1) oto 0.

B MNepiuéveTe €WG OTOU VA OTARATHOEL VA AEITOUPYEL TTAIPWCE N CUCKEUT, APAIPEDCTE TO EVTEPO TTOU BpioKeTal
VW OTO XWVi Kal KAVTE évav KOUTo.

B Anao@alioTte Ta e€aptrpata akohouBwvtag tTnv avamodn dadikacia amd autrv TnG cuvappoldynong.

4 - NAHPEZ YINOKOWIMO MIKPQN MOXOTHTQN (avaAoya pe to povtélo) (f kai g)
XPHZIMOMOIOYMENO EEAPTHMA:
- Mikpé¢ kémTng (f) i poAog (9)

ZYNAPMONAOTHEH TON EEAPTHMATQN:

B TomoBeTr\0TE Ta CUCTATIKA pPéoa oTo pmmoA (f2) i (g2) kat ac@aiiote To kamdki (f1) kat (g1) TAvw 0To PITOA
TEPLOTPEPOVTAG SEEIO0TPOPA. (ELK. 4a)

W [upiote Tov HoYAO (a3) mou Bpioketal otn 6€€18 MAEUPA TNG CUCKEUNG YIO VA ATTACQOANITEL N KEQAAF TTOA-
AamAwv Aettoupylwv (a4) Kat ao@aNioTe Tn oTnv emdvw Béon.

B TomoBetrioTe to pmoA (b1) otn cuokeun, He TN AaPr} va KoLTd TPOG TO MEPOG 0ag, KAl TIEPIOTPEYTE TO
ENAPPWC TTPOG TA APLOTEPA PEXPL TO TEPUAL.

B Kpatnote 1o kamdki (b2) pe 1o aplotepo oag xépL Kat TomoBeTAOTE To MAvw 0Toug 08nyoU¢ mou BpickovTal
OTO UMPOOTIVO Kal 0TO TOW HEPOG TNG KEPAANG (a4) €w¢ TO TéPa.

B [upioTe Tov poxAS (a3) mou Bpioketal otn Se€1d MAEUPA TNG CUOKEUNC YIA VA ArTAC@OAITEL N KEQAAF TTOA-
AATMAWV AEITOUPYIWV (a4), XAOUNAWOTE TN KAl TIECTE TN 6TABEPA Yia va ao@alioel mavw amd to umo (Ba
OKOUOTEI €va KAIK).

B ATac@aNioTE Kal aQalpECTE TO KATIAKL ao@aleiag (a6) amod tnv €§0do (a5) MEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPO-
oTpoPa. (€IK. 4b)

B AcgalioTe Tov pikpd KON (f) fj Tov Yoo (g) otnv €€0d0 (a5) meploTpépovTtag Se€100TPOPA. (EIK. 4C)

B Eav dev tomoBetrioete To kamaki (f1) 1y (g1) i} To Kamakt S&v £Xel AGPANIGEL GWOTA TTAVW GTO UITOA, N
GUOKEUN Sgv Oa AstToupyroEL.

ENAPZH AEITOYPTIAZ:

W [upiote Tov SlakomTn (@) otnv emMBuPNTH TaXUTNTA AVAAOYA HE TOV TUTTO TPOPWV Kal TNV MOUUNTA Ae-
nToTNTa.

B [0 Tn Slakomh TNG A&tToupyiag, yupiote Tov dtakdémtn (a1) oto 0.

O
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3 YMBOYAEL:
Me Tov pikpo KOmTn (f), oTIg TaxUTNTEG 4 €w¢ 10, Pmopeite va:
- PIAokOYeTe o€ Aiya SeutepOAenTa: OKeNISEC OKOPSOU, ApWHATIKA BOTAVA, HAIVTAVO, PWHI, PPUYAVIES Yia
nmavapiopa, (aumov ...
- ETOIMACETE TTIOUPE YIa BPEPIKEC TPOPEC (150 yp. KATA PEYIOTO)
- péylotn mooodTnTa ENPWv Kapmwy (apuydala, gouvtoukia...100 yp.).
AUTOG 0 MIKPOG KOTTITNG S€v evdeikvuTal yia TNV emeepyacia GKANPWV MMPOIOVTWY, OTTWG O KAPEG.
Me Tov poAo (g), og Aettoupyia pulse 1 oTIG TAXUTNTES 4 WG 10, UMTOPEITE vat:
- PrhokdYete o€ Niya SeutepdAenta: kKOAlavSpo, mimépl, oUKa, anmoénpapéva Bepikoka ...
Mapddetyua: pmopeite va PAokoPete 120 yp. amoénpapéva Bepikoka og 5 SeUTEPONEMTA XPNOILOTIOIWVTAG
™ Aertoupyia pulse.
AUTOG 0 pUAOG Sev evdeikvuTal yla ThV eMeEPYacia GKANPWV TTPOIOVTWY, OTTWG O KAPEG.

ANOZYNAPMOAOIHEH TON EEAPTHMATON:

M a ) Siakomm NG A&lToupyiag TG CUOKEUNG, yupioTte Tov Siakdmtn (a1) oto 0.

W [Mepiuévete €wG OTOU N CUCKELN VA GTAMATIOEL VA AEITOVPYEI TARPWG TTPOTOU APAIPECETE TOV UIKPO
KOTITN 1 TOV HUAO TIEPIOTPEPOVTAG APLOTEPOTCTPOPA YA VO ATTACPAAICEL

W TomnoBetriote 0Tn B£0nN TOU TO KATIAKI AoPaleiag (a6) kal acpaliote To otnv £€€0b0 (a5).

5 - OYTOKENTPIKO ZTYWIMO ®POYTQN KAI AAXANIKQN (avaloya pe To povtéo) (j)
XPHZIMOMOIOYMENO ESAPTHMA:
- QUYOKEVTPIKOG OTIQTNG (j)

ZYNAPMONOTHEH TOY EEAPTHMATOX:

B TomoBeTOTE TO TEPIOTPOPIKO PINTPO (j3) péoa oto Soxeio umoAelupdTwY (j2), TomoBeTroTE TO KAMAK! (j4)
€UBLYPAPHICOVTAG TO AUAAKWTO TURUA HE TO avolkTd HdvSalo Tou BpiokeTal 0To eMdvw PéPog Tou Soxeiou,
TIEPIOTPEPTE TO KATIAKI YO VA EUBUYPAUIOTEI LUE TO KAEIOTS HAVEao TTou BPIioKeTAL OTO EMAVW PEPOC TOU
Soxeiou (glk. 5a). TomoBetrioTe To KopPio ac@dhiong (j6) otn B€on TG KAEIOTNG KAEISAPLAG YIa VA A0@ANITEL
10 €€ApTNUa (€1K. 5b). Agv ivat mAéov Suvatr n agaipean Tou Kamakiol. Mével amiwg va TOTOBETACETE TO
otéuo ogpPipiopartog (j1) mavw oto doxeio (j2).

W [upioTe Tov HoxAOS (a3) mou PBpioketal 0tn S€€1d MAELPA TNG CUCKEUNC YIA VA ATACQONICEL N KEQAAR TTOA-
AamAwV Aettoupylwv (a4) Kat ao@aNioTe Tn otnv eMavw Béon.

B TomoBetrioTe 0 UmoA (b1) otn cuokeun, pe T AaPr va Kottd Pog To MEPOG 0ag, KAl TTIEPIOTPEYTE TO
EAAPPWC TTPOG TA APLOTEPA PEXPL TO TEPUAL.

W Kpatnote To Kamdki (b2) pe To aplotepo oag xépL Kal TOMMOBETAOTE TO MAVW 0TOUG 0dNyoug TTou BpickovTal
OTO UMPOOTIVO KAl 0TO TTOW HEPOG TNG KEPAANG (a4) £€w¢ TO TEPQ.

B [upiote Tov HoxAO (a3) mou Bpioketal otn 6§18 MAELPA TNG CUCKEUNG YIO VO ATTACQOAITEL N KEQAAR TTOA-
AAmAWV AglToupylwV (a4), XAUNAWOTE TN KAl TIECTE TN oTABEPA yia va ac@alioel mavw and to pmoA (Ba
OKOUOTE( éva KAIK). (€IK. 5¢)

B ATTac@aNOTE Kal aQalp€oTe TO KAMAKL ao@aleiag (a6) amod tnv €600 (a5) MEPIOTPEPOVTAG TO APIOTEPO-
otpoPa. (€IK. 5¢)

B Befaiwbeite 0TI N CUOKEUN €XEl OTAUATHOEL TTAPWGE VA AEITOUPYE( TTPOTOU TOTTOBETHOETE TOV (PUYOKEVTPIKO
oTigTn (j), Ke To KouPio aoeAiiong (j6) va Koitd Ipog To HEPOC 0ag Kal To 0TOUIo oepPipiouatog va Bpioketal
otn §€€1d MAgLPA TNG CUOKEUNG MAvw amd tnv €€06o (a5). Katdmiy, meplotpéPte Tov oTiptn de§looTpopa
yla va acpahiosl. Mia pévo 8éon givar Suvati, el8aAAwg to e§aptnua Sev Oa Aettoupynoel. (€ik. 5d)

B TormoBeToTE Hia KAvATa 1 TO urmoA avApeléng (d) katw anod to oTOUo oepPIPIoHATOC Yia va CUNEeXDOeL o
XUHOG. MnVv §eXA0ETE va apaip£CETE TO TIWHUA PONG TTOVU BPICKETAL TNV AKPN TOU GTopiov oepPipi-
opatog (j1). (k. 5e)

ZYMBOYAEZ:

W KOYTeE Ta pOoUTa KAl T AAXAVIKA O€ KOPUATIA, E@AOLSIOTE Kal apalpéoTe Ta KOUKOUTOLa Qv Xpelddetal
(avavag, Bepikoka....)

B o KaAUTEPN §aywyr) TOU XUHOU, va adelAleTe TAKTIKA TO Soxeio UMTOAEIUMATWY (j2) petd amod 300 €wg 500
YP. Xupou mepimou.

B No KATavaAWVETE TOUG XUHOUE YPrYopa LETA aTTd TNV TTAPACKEUT TOUG KAl VA TIPOCOETETE XUUO AEUOVIOU
yla va toug S1aTnProETE PEPIKEG WPEC OTO YUYEIO.

o
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ENAP=H AEITOYPFIAZ:

B [upiote Tov SlakémTN (al) otnv Taxutnta 12. MNepluéveTe PEPIKA SEUTEPOANETTA VIO VA PTACEL | CUCKEUN
otnv emBupunTr TaxuTNTa.

B Eloaydyete 10 KOPUATIO @POUTWY 1 AOXAVIKWY HECW TOU OTOMIOU TTARPWGONG TOU KATTAKIOU Kal TMECTE Ta
apyd pE Tov TIESTHPA (j5), TOTE pE Ta SaXTUAa, KOUTAAL ) omolodrymote AANo okeVOG Koulivac.

B AQNOTE TN GUOKEUN va AEITOUPYAOEL Yla PEPIKA SEUTEPOAENTA PETA AMO TNV E10AYWYH TOU TEAEUTAIOU
KoppaTiov yia va e€ayBei n péylotn mooodTnTA XUROU.

M [a n Sakomm TG A&lTtoupyiag TNG GUOKEUNG, YupioTe Tov Stakomtn (a1) oto 0.

ANOXYNAPMONOTH:H TOY EEAPTHMATOX:

B Mepipévete éwg 6TOU TO PiATPO (j3) va oTapaTiOEL EVIEAWG va AEITOVpPYEI.

W K\eioTe 1o MU porig, amac@aliote 1o e€ApTNHa amod TNV €€080 (a5) TEPICTPEPOVTAC TO APIOTEPOOTPOPA.

B TomoBeTrioTe 10 KopRio amac@daAiong (j6) otn B£0n TNG avoIKTHG KAEIOAPIAC Kal YUpIoTe TO KaTAKl (j4) oTn
B€0n NG avolkTAS KAEISApPIAE yia va To anao@aNioeTe.

B ASe1dote 10 SOKEIO UTTOAEIMUATWV.

W TonoBeTrioTe 0Tn 60N ToU TO KAMAKL ac@aleiag (ab) kat ac@ahiote To otnv €€0do (a5).

6 - TPIYIMO/KOTIMH ZE QETEX (avaloya pe 1o povtélo) (k)
XPHZIMOMOIOYMENO EEAPTHMA?
- Naxavokontng (k)

ZYNAPMOAOTHEH TOY EEAPTHMATOX:

B TomoBetriote éva topmavo kormn¢ (k4 ) (k5) (k6) (k7) péoa otnv umodoxn Tuumdvwy komng (k2). MpocaptrioTe
TO KAAUMUA ao@ANONG TwV TUPIAvwy Komm (k3) emavw otnv umodoxr yla va ac@alicEl TO TOUTAVO KOTTNG
oTn B¢on Tou. (€k. 6a)

B TomoBeTrioTE TO KAAVUMA aoPAEiag (a8) KATw amd TNV KEQAA TTOMATTAWV AEITOUPYIWV (a4) Kal TIIECTE TO
Yla va ao@alioel, €wg OTOU VA AKOUOTE( TO KAIK. (€1K. 6b)

B Tpapriéte 1o agaipoluevo kAAuppa (a10) amod v £€060 (a9). BeBaiwbeite 0TI To KAMAKL ac@aleiag (ab)
€ival owoTtd ac@aliopévo otnv £€060 (a5). (€lK. 6b)

B BeBawbeite 6T1 N ouokeur Sev Aettoupyei. Kpatrjote tov cuvappoloynpévo Aaxavokomtn (k) pe khion
TTPOG Ta £0AG, amévavTl anmo Tnv €€08o (a9), Kal TPOCAPTHOTE TOV £WG TO TEPUA.

W [MeploTpéPTe TO 0TOUIO TANPWONG TTPOG TA TTHOW €W OTOU VA AOPOAICEL. (LK. 6C)

B TomoBeTrioTe pia Aekdvn 1} éva pmol (b1) kKAtw amd Tov AaxavoKOmTn yia Tn GUAOYH TWV TPOPWV.

T YMBOYAES:

Tpiypo: taxvtnta 8 éwe 10

B XpnotpomoljoTe To TUUmavo TpIpinatog (k4) yia to AemTo TpiPIpo TupLol, KApOTwV. ...

B Xpnotpomoljote To TUUMavo xovtpoL Tpipipatog (k6) yia va TpipeTe KapdTa, KOAOKUBAKIA, Ynpéva KoNo-
KUBAKLA.... o€ OTIA CUAEV.

Komn o€ @péteg: taxutnta 6 éwg 8

B XpnGoIMOTOoINOTE TO TUUMAVO KOTTHG O PETEC (K5) Yla KOYETE KAPOTA, KONOKUOAKIQ, TTOTATEG. ...

Zvotpo: Taxutnta 10 éwg 12

B Xpnolponolnote o tounavo &uaipatog (k7) yia va 0oete matdteg, Tupi. ...

ENAP=H AEITOYPTIAL:

B [upiote Tov SlakomTn (al) otnv emBuuntr TaxvtnTa.

W [ePIPEVETE HEPIKA OEVTEPOAETITA YIA VO PTACEL N CUOKELH OTNV EMOUUNTA TaxUTNTA.

B EloaydyeTe Ta KOUUATIO AOXAVIKWV PECW TOU OTOMiOU AN pwaong TG urodoxrig (k2) kat méoTe ta apyd pe
Tov meotripa (k1), moté pe Ta Sayxtula, KoutdAl i} orolodiimote GAAo okeVog kKoulivag. (€ik. 6d)

M [a n Sakomm TG AelToupyiag TNG GUOKEUNG, YupioTe Tov Stakomtn (a1) oto 0.

ANOXYNAPMOAOTH:H TON EEAPTHMATQN:

B MNepipévete £€WG OTOU N CUOKEUN VA CTANATIOEL EVTEAWG VA AEITOUPYEI.
B [NeploTpéPTe TO OTOUIO MANPWONG TTPOG TA EUTTPOC.

B A@aipéoTe TNV umodox TUUMAVWY Kot G amd tnv €060 (a9).

B ATac@aloTE TO KAANUPHA 00@ANONG TWV TUPTTAVWY KOTTG (k3).

O
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7 - NAPAZKEYH OPEZKQN ZYMAPIKQN (avahoya pe to povtélo) (1) (m) (n)
XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:

- E€dptnpa avoiypatog (0uNG ya Qupapika (1)

- E€aptpata komng CUpaptkwy (m)

- Zteyvwtnpag Qupaptkwv (n)

2 YNAPMONOTHEH TON EEAPTHMATON:

B TormoBeT0TE TO KAAUUHA ao@aleiag (a8) KATw amd TNV KEPAAr TOMATTAWY AEITOUPYIWV (a4) Kal TIIECTE TO
yla va ao@aioEl, £wg OTOU VA AKOUOTE( TO KAIK. (€IK. 7a)

W Tpapné&te 1o agaipoupevo Kaluppa (a10) améd tnv €€odo (a9).

B Befaiwbeite 611 To KAMAKI ao@aleiag (ab) eival cwotd ac@aliopévo otnv €600 (a5). (€1k. 7a)

B Befaiwbeite 611 n ouokeun dev Aertoupyei.

B Kpatnote 1o e€dptnua avoiypatog (UuNng yia upapikd (1) i o e€aptnua komng (upapikwy (m2) (m3) (m4)
Me KAion mpog ta €0dg, amévavti amd Tnv €€00 (a9), Kal TPOCAPTHOTE TO £WE TO TEPHA TG €€660U (a9). Me-
PLOTPEPTE TO KATA £va TETAPTO OTPOPIG TTPOG TA THOW £WE OTOU VA AoPaAIoEL. (€1K. 7b)

B O1 ETIKETEG OSNYIWV AGPANEING MPETTEL OMWGSHTTOTE VA KOITOUV TPOG TO HEPOG OAG OTAV TOMOOETHOETE
éva eaptnua. EISaA\wg, n {opn dev Oa pmopei va mepvael péca amd Toug KUAivepoug. (€1K. 7¢)

2 YMBOYAEL:

B Apriote Tn CUPN yia {UPApPIKA va EEKOUPAOTEI Yia TOUAGXIOTOV T Wpa TPOTOU TN XPNOIOTIOLOETE.

M Na va kdvete Ta (UHAPIKA, EKTOG amo Ta Aadavia, amartouvtal 2 S1adIKacieg: 0€ MPWTN PAC, TIPETTEL va
avoiete Tn CUPN pe To e€dpTnua avoiypatog (OUNG yia CUHAPIKA Kat KATOTV va KOYETE Ta (UMAPIKA e TO
emAeypévo e€ApTnua Kommig CUMAPIKWV.

Avotypa tTng {OpNG: TaxuTnTad CUOKEVNG 4 £éwG 6

W MNepdoTe Sladoyika Ta kopudTtia {Opung amd 1o e€dptnua pubuiovtag otadiakd To kopBio Tou e€apTrpaTog
avoiypatog COuNG yia Cupapikd (1) (amod 1 €wg 12, amod Mo XovIpo WG O AEMTO).

-'Ew¢ 1O VOUHEPO 7 Yla va UMOPECETE UETEMEITA VA KOYETE T (UUOPIKA OTO EMBOUUNTO OXAMA UE éva
££ApTna KomnG.
- 'Ewg 1o voupepo 12 yia ta Aaldvia.

Komn twv {upapikwv: TaxuTnta GUGKEVNG 4 £w¢ 6

B Kpatote ta (upapikd pe T Bondeta Twv pafdwv tou oteyvwtrpa (UUAPIKWY (EIK. 7g) KAl aQROTE Ta va
OTEYVWOOUV TTPOTOU TA PACETE 1] PiOTE TA YPHYOPd Yia va pInv KoOARoouv petadl Toug.

ENAP=H AEITOYPFIAZ:

B PuBuiote 10 €€dpTnua avoiypatog (OUNG ya (upapikd (11) oto 1. (eik. 7d)

B [upiote Tov SlakomTn (al) otnv emBupntr TaxvtnTa.

W KOyte éva KOPUATL QUUNG KAl EI0AYAYETE TO HEOA O0TOUG KUAIVOPOUC, aproTe T (VN va KaTtéREL povn Tng
AMAWG KPATWVTAG TNV, N {OUN mepvdel péoa amd Toug KUAivopoue. Kpatrjote tn (0un amd KATw Kat emava-
AaBete n Sdadikaacia pubpifovtag To koufio (11) Tou e§aptripatog avoiypatog (UUNG yia (upapikd oto 2
KATL.... éw¢ 6Tou va emteuxBei n emBuunTtA AemtotnTa TG {UUNG. (EIK. 7€)

M [0 Tn Slakomn TNG AEIToUPYIag TNG CUOKEUNG, YupioTe Tov Siakdmtn (a1) oto 0.

B TomoBetrote To emMBuUUNTS §ApTNHA KOG (UHAPIKWY UE ToV iSlo TpOTIo TTou akoAouBroate yia Tov e€dp-
TnHa avoiypatog {OUNG ya Cupaptkd. (€ik. 7f)

ANOZYNAPMOAOTHEH TOY EEAPTHMATOX:

B MepiIpéveTe EWG OTOU N CUCKEUI VA OTANATIOEL EVTEAWG VA AEITOVPYEI.

B Meplotpéte To e€dpTnUa avoiypatog {UPNG yia {upapikd i to e€ApTna Komn ¢ (UHAPIKWY TTPOG TA EUITPOG
yla 1o agaipéoete. Amoouvdéote To amd tnv £€odo (a9).

KAGAPIZMOZX

B ATOGUVS£CTE T CUOKEUN amod TO pEUHA.

W [0 eUKOAOTEPO KABAPIoUO, va EEMAEVETE Ypriyopa Ta e§0PTHATA LETA amd TN XPHON TOUG EKTOG anmd To
eaptnua avoiyparog {OuNG yia {upapika (1) kat ta e§aptripata komig {Upapikwv (m).

B AnoouvSéaTe MANPWG Ta e§APTANATA TNG KEQAANG KOTITN, TOU OTUTITNPIOU, TOU AAXAVOKOTITN KAl TWV WITOA
avapeléne. Na xeipifeote Tig Aenideg pe mpocoxn, HMOPEi va oag TPAVHATICouV.

W [M\UOveTe, EEMUVETE Kal OTEYVWOTE Ta e€apTrpata: Mmopouv va mAuBolv 0To MAUVTHPLO THATWY, EKTOC ATt

o



EAAnvika

OAa Ta HETANNIKA pépn Trou TiepAapBAvouy Ta e€aptipata avAapelgng, o mrepuyto (c1), To dykiotpo {Uung
(c2), Tov avadeutpa (UuNg (c3), Tov avadeutnpa e TOMAMAEG Aemideg (c4), TNV KEQOAAN KOTITN, TO KUPIWG
TuApa (e1), Tov koxAia (e2), To ovotnua Aemidwv (e3), Toug Siokoug (e4 Kkat e5), To ma&iuddt (e6), To doxeio
UTTOAEIMPATWY Tou otuntnpiou (j2), To e€dptnua avoiypatog {UpNG ya (upapika (1) kat ta e€aptripata
Kot CUHAPIKWY (M).

Ot biokol (e4) kat (e5), kabwg kal To suoTnua Aemidwv (e3) mpémel va mapapévouv Aimacpéva. Emaleipte ta
UE payelpIko AadL.

Mn BuBilete Mot TNV KEVTPIKI povada (a) o€ vepo Kat unv T BPEXETE OTOV VEPOXUTN. ZKOUTOTE TN
HE éva oTEYVO 1) EAa@pwG Bpeypévo mavi.

Y€ TEPIMTWON XPWHATIOUOU TwV EAPTNHATWY aTTd TIG TPOYEC (KapdTa, TOPTOKAALG, ...), TPIYPTE Ta e éva
TIAV{ EUTTOTIOUEVO PE HAYEIPIKO AASL KAl 0T CUVEXELD EKTENEOTE TOV OLVNBIoPEVO KABAPIoUO.

Mol avapeléng (d): mpooBéote (e0TO vEPO Kal HEPIKEG OTAYOVEG LYPOU THATWY OTO UITOA AVAUEIENE Kal
KAElOTE TO KATAKL TOMOBETAOTE TO 0T B€0N TOU OTN CUOKEUN KAl YUPIOTE TOV SIAKOTITN UEPIKES POPES
otn Béon "pulse”. TTn CLVEXELD, APAIPEDTE TO KATTAKL OO T CUOKEUN, EEMAUVETE TO UITON HE VEPOS Kal
aQnoTE TO va oTeyVWOoel (tomoBetnuévo avamoda).

lNa va 81eUKOAUVETE akOUA TIEPIOOOTEPO TOV KABAPIOUO, IS1AITEPA LIE TA TTLO TINXTA TTAPACKEVACHATA, UTTO-
PEITE VO ATTOCUVAPONOYHOETE TO APAIPOUUEVO CUOTNUA AEMIOWV amod To UmoA avapel§ng. MNa va to kavete
autd, BePaiwbdeite 0TI TO oA avdpegng eival dd€lo kal 0Tn cuVEXELD avamodoyupioTe To TAVW O€ pia €TTi-
medn EMEPAVELQ, ATTACPANIOTE TO APAIPOVUUEVO CUCTNHA AETIOWV TIEPIOTPEPOVTAG TO KATA £va TETAPTO
OTPOYPNG KAl MAGTE [E MPOGOXH} TOV OUVSECO OTEYAVOTTIOINONG.

TINA KANETE EAN H XYXKEYH AEN AEITOYPTEI

MNPOBAHMATA AITIEZ AYZEIZ

H ouokeun 6ev Aertoup- |H mpila dev givat ouvdedepévn Yuvdéote T cuokeun o€ pia mpifa pe tnv idla
YEi. OTO pevpa. Taon.

Ec@alpévn TomoBEtnon evog
TUAMOTOG TNG CUOKEUNAG.

Avatpé€te oTnV Mapaypapo

"EM®ANIZH MHNYMATOZX XTHN OOONH".
BeBaiwbeite 611 TO KAMAKI ao@aleiag (a6), To

KAAuppa acpaleiag (a8) iy (b2) kat ta e€aptr-
pata éxouv TomoBetnOei ka/fj cuvappoloyn-
B¢ei owoTa.

Epgaviletal éva privupa mou ava-
BooPrvel SECU (AcpaA&ia)

Avatpéte otnv mapdypapo

"EM®ANIZH MHNYMATOZX XTHN OOONH".
A@alpéoTe £va PHEPOG TWV CUCTATIKWV...
AQROTE TN CUCKEUN VA KPUWOEL YA JEPIKA
AemTa.

H ouokeun otaupatd YmepBoAikd peyalo goprtio.
EVW AEITOVPVYEIL.
Epgaviletal éva purivupa mou ava-
BooPrvel Stop (Atakomn A&t-

Toupyiag).

A@ROATE TN CUOKEUN Va AEITOUP-
Yei yla urepBoAIKO XpOvo (Uéyt-
010G XPOVoG 16 Aemrtd). O mipo-
YPOUMATIOPEVOG XPOVOG
TapnABe.

Epgaviletal éva privupa mou ava-
BoopPrvel End (AREN).

lupiote Tov Siakomn (al) oto 0. Aprote T
OUOKEUN VA KPUWOEL Y1 LEPIKA AETTA Kal O€-
OTE TN TAAL O€ AetToupyia.

0 oUoTNUA Aemidwv Tou
pmToA avapei§ng dev me-
PIOTPEPETAL UE EUKOAIQ.

Ta koppdTIa TPOPWV Eival UTIEP-
BoAikd peydha i okAnpA.

MewwoTe o péyebog r} TRV ToooTNTA TWV TPO-
Pipwwv.
MNpooBéote pevotn ouaia.

Alappor ano 1o KaTtw
HEPOG TOU UITON AVAUEL-
&nc.

O oUvdeopog oteyavormoinong (d2)
Sev éxel TomoBeTnOei cwoTA.

To agaipoupevo cuoTnUa Aemidwv
(d1) bev €xel aopahioel cwoTaA.

EnmavatomoBetriote Tov oUVSECHO OTEYAVO-
moinong (d2) mavw oto cuotnua Aemidwv (d1)

KOl A0QANOTE TO TAVW GTO UTTOA.




EAAnvika

O QUYOKEVTPIKOG OTi-  [H moodtnta cuotatikwv oto So- |Adeldote To Soxeio umodelppdtwy (j2). Ava-
@TNn¢ "doveital". XElo uToAEIupATWY (j2) ivat TPé€TE 0NV MapAypa@o 5.

uTTEPBOANIKA PEYAAN.
H Aertoupyia xpovodia- [H ouokeun Bpioketal umo Aet- la va TIPOoYPAPUATIOETE €vav XpOVo AEIToup-
komtn (TIMER) 8ev Ael-  [Toupyia. yiag, n Aertoupyia TG CUOKEUNG TPETTEL VA
TOUPVYEL. éxel Slakomei.

B Mmopeite va e§ATOUIKEVOETE TN CUOKEUN 0ag MPouNnBeudeVOL Ta TTAPAKATW £€APTHATA ATTd TO KATACTNHA
O1oU ayopdoate Tn cuokeun i amo éva e€ouciodotnuévo kévtpo oépPig tng KRUPS:

- METAANIKO pTTOA - Mtepuylo

- Kaméki cuvtiipnong - Aykiotpo (NG

- Kd\uppa aogaleiag - Avadeutripag {UuNg

- Avo&eidwTo pmoA avapeiéng - Avadeutipag pe moAamAéC Aemideg

- TudAwvo pmoA avapegng - QUYOKEVTPIKOG OTIPTNG

- Kegahn komtn - Aaxavokomntng

- MikpOg KOTITNG - E€dptnpa avoiypatog (0uNng yia (upapikd
- MUAog - E€apmpata komng UpapIKWY

- Xwvi yla Aoukavika - Zteyvwtripag Upapikwv
ANAKYKAQZH

B AnoppiPn TWV VAIKWV GUCKEVAGIAG KAl TG GUOKEUNG.

@ H cuokevacia amoteAeital amOKAEIGTIKA armd LAIKA Trou givat akivéuva mpog o epiBaAov Kat
pmopoUv va anmoppleBolv CUPPWVA HE TIG IoXUoUOEC SIATAEELG avakUKAwWONG. MNa tnv amdpppn
% NG CUOKEUNG, {NTNOTE MANPOPOPIEC Ao TNV apuodia unnpeacia Tou drjpou oag.
B HAeKTpOVIKA 1] NAEKTPIKA TPOTIOVTA 0TO TEAOG TNG {WIG TOUG.
H ouokeun oag mpoopiletal yia moAlxpovn Aettoupyia. EvtouTtolg, 6tav amo@acioceTe va TNV avTiKaTaoTh-

OETE, PNV TNV METAEETE OTOV KASO amoppIUPATWY 0ag 1 0Ta okouTtidla, AANA TTPOOKOUIOTE TN OTO KEVTPO
Slaloyn¢ TG ePLoXNG 0a () o€ éva KEVTPo SIABECNC ATOPPIPUATWY AvANOYA UE TNV TIEPITTTWON).

B TupBallouvpe otV Tpoatacia Tov mepifailovroc!

® H ouokeun oag mepiéxel TOAG a&lomoifoiua f avaKUKAWGIUA UNIKA.

N 2 Mpookopiote TN o€ éva KévTpo SlaNoyrC To ommoio Ba avahdpel Tnv eneepyacia TnC.
]



Turkce

Yiyecek hazirlamak icin 6zel olarak ve yalnizca evde kullaniimak Gzere tasarlanmis KRUPS Uriinlerinden birini
sectiginiz icin cok tesekkiir ederiz.

ACIKLAMA

a Motor iinitesi e Kiyma aparati (modele gore degisir)
al Elektronik hiz kontrolii el Govde
a2 Pulse ayari (aralikli/anlik calistirma) e2 Besleme vidasi
a3 Cok fonksiyonlu baslik icin ¢ikarma diigmesi e3 Bicak
(a4) e4 Blyuk delikli kiyma diski
a4 Cok fonksiyonlu baslik e5 Kuguk delikli kiyma diski
a5 Paslanmaz celik veya cam blender / mini e6 Kapak somunu
dograyici / 6guticl / kati meyve sikacagi e7 ltici
icin glc cikisi e8 Tepsi
a6  Gug cikisi kapagi €9 Sosis doldurma borusu
A7 veya a9 numarali gii¢ ¢cikislari kullani- f Mini dograyici (modele gére degisir)
lirken takilmahlidir f1 Kapak
a7 Cirpma aksesuarlan (karistirma ucu, yo- 2 Hazne
gurma ucu, ¢irpma ucu, balon ¢irpici) igin .
glic cikisi g Ogiitiicii (modele gore degisir)
a8 Gug ¢ikisi kapagi gl Kapak
A9 numarali gii¢ ¢ikisi kullanilirken takil- g2 Hazne
malidir 3 h Spatula
a9 Kiyma aparatlari / sebze dograyici / hamur
acma silindiri / kesme aparatlari icin cikis i Hamur kesme aparati
a10 Cikarilabilir kapak a9 cikisi icin kullanilir j Katimeyve sikacagi (modele gére degisir)
all Dakika ve saniye cinsinden calistirma siire- j1  Hazne agzi
sini gosteren ekran j2  Posakabi
al12 Calistirma stresini ayarlamak igin +/ - j3  Donerfiltre
ZAMANLAYICI diigmeleri j4 Kapak
al13 Turbo diigmesi j5  ltici
b Hazne grubu J6 Guvenlik dugmeSI
b1 Metal hazne k Sebze dograyici (modele gére degisir)
b2 Kapak k1 itici
b3 Saklama kapagi k2 Silindir kap
¢ Cirpici aksesuarlan k3 Silindir agz:
¢l Karistirma ucu k4 Ince rendeleme silindiri
€2 Yogurma ucu k5 Ince dilimleme silindiri
3 Cirpmaucu k6 Kalin rendeleme silindiri
c4 Balon cirpici k7  Yildiz rende silindiri
d Paslanmaz celik veya cam blender (modele I Hamur agma silindiri (modele gére degisir)
gore degisir) 11 Incelik ayarlama diigmesi
d1  Cikanilabilir bigak grubu m Hamur kesme aparati (modele gére degisir)
d2  Cift tarafli sizdirmaz kapak m2 Tagliolini kesme aparati
d3  Hazne m3 Fettuccine kesme aparati
d4  Kapak m4 Trenette kesme aparati
d5 Olgme kabi

n Hamur kurutma askisi (modele gore degisir)

Satin aldiginiz modelin aksesuarlari, ambalajin Gizerindeki etikette belirtilmistir.

O



Turkce

GUVENLIK ONERILERI

B Bu cihazi ilk kez kullaniyorsaniz 6nce kullanma talimatlarini dikkatle okuyun: cihazin talimatlara
uyulmadan kullanilmasi durumunda KRUPS herhangi bir sorumluluk kabul etmez.

B Cihaz bedensel, duyusal veya zihinsel engeli olan kisiler (ve ¢ocuklar) tarafindan ya da daha 6nce
cihaz hakkinda bilgisi veya deneyimi olmayan kisiler tarafindan kullanilmak tizere tasarlanmamistir.
Kisinin giivenliginden sorumlu birinin g6zetimi altinda veya cihazin kullanimina iliskin talimatlar
saglandiktan sonra kullanilabilir. Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

B Elektrik devresinde herhangi bir hata olmasi durumunda cihaziniz garanti kapsamindan gikarilir.

B Cihaz yalnizca toprakli prizlere takilmalidir.

B Uzatma kablosu kullanmaniz gerekiyorsa bu uzatma kablonun toprakli olmasi ve kimsenin takil-
mayacag sekilde yerlestirilmesi gerekir.

W Cihaz, yalnizca alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmistir. Cihazin voltaj geriliminin elektrik
tesisatiniza uygun oldugundan emin olun.

B Bu cihaz yalnizca evde kullanilmak tizere tasarlanmistir. Cihazin ticari amaglarla yanlis veya talimatlara uyul-
madan kullaniimasi durumunda, Uretici sorumluluk kabul etmez ve garanti sartlari uygulanmaz.

B Cihaz kullandiktan hemen sonra ve temizleyeceginiz zaman fisten ¢ekin.

B Diizguin calismiyorsa, hasar gérdiyse veya gii¢ kordonu ya da fisi zarar gérdiyse cihazinizi kullanmayin.
Bdyle bir durumda bir KRUPS yetkili servisiyle iletisim kurun (servis kitapgigindaki listeye bakin).

B Musteriler tarafindan gerceklestirilen normal temizleme ve bakim disindaki tiim islemler bir KRUPS yetkili
servisi tarafindan yapiimaldir.

W Cihaz, gii¢ kordonunu veya fisi suya veya baska bir siviya sokmayin.

B Glc kordonunu cocuklarin ulasabilecegi yerlerden, cihazinizin isinan parcalarindan, herhangi bir 1si kayna-
gindan veya sivri kdselerden uzak tutun.

M Filtre (j3) hasar gordiyse kati meyve sikacagini kullanmayin.

B Metal parcalari bulunan aksesuarlari mikrodalga firinda kullanmayin.

B Guvenliginiz icin yalnizca cihaziniza uygun olan KRUPS aksesuarlarini ve yedek parcalarini kullanin. Bir
defada yalnizca bir aksesuar kullanin.

B Cok fonksiyonlu baslik (a4) icin ¢cikarma diigmesine (a3) basmadan 6nce mutlaka giig ¢ikisi (a5) lizerinde
bulunan aksesuarlari ¢ikarin.

B Aksesuarlarin besleme borusundan malzemeleri eklerken her zaman iticiyi kullanin; kesinlikle parmaklarinizi,
catal bicak veya bagka bir alet kullanmayin.

- itici (e7) ve kiyma aparati (e)
- itici (j5) ve kati meyve sikacad (j)
- itici (k1) ve sebze dograyici (k)

W (d, e, f, g) aksesuarlarinin bicaklarini, (k) aksesuarinin silindirlerini ve kati meyve sikacaginin (j) doner filtresini
(j3) hazneleri bosaltirken veya temizlerken dikkatli bir sekilde tutun: son derece keskindirler.

B Cihaz calisirken hareket eden kisimlara dokunmayin. Bu aksesuarlari tutmadan veya ¢ikarmadan 6nce
cihazin ve aksesuarlarin tamamen durmasini bekleyin.

H (b2) veya (d4) kapaginin besleme borusundan, hamur agma silindirinden (11) veya kesme aparatla-
rindan (m2), (m3), (m4) iceri herhangi bir nesne (kasik, spatula vs.) sokmayin.

B Calisirken sag, esarp, kravat veya baska bir seyin cihazla veya aksesuarlarla temas etmesinden kaginin.

W Kapagdi takili olmadan veya icinde malzeme olmadan ya da yalnizca kuru malzemelerle blender’i cahstir-
mayin.

B Bashgi (a4) cikarmak icin ¢ikarma diigmesine bastiginizda ¢ok fonksiyonlu bashigin aniden diismesine izin
vermeyin; baslidi elinizle destekleyin.

o



ILK KULLANIMDAN ONCE

(b2) veya (a8) kapag sikica kapanmadiysa cihaz calismaz.

Cihazi ilk kez kullanmadan 6énce aksesuarlarin tiim parcalarini TEMIZLEME bélimiindeki talimatlara uygun
olarak temizleyin.

Bulasik makinesinde yikamak icin TEMIZLEME bélimiine bakin.

Cihazinizi diiz, temiz ve kuru bir ylizeye yerlestirin ve fise takin.

CiHAZINIZIN iSLEVLERI

KUMANDA PANELI
B Cihaz, birkag farkh sekilde ¢alistinlabilir:

- Pulse ayari (aralikhi/anlik calistirma): Hazirlik stirecini daha iyi kontrol edebilmek icin hiz kontrol diig-
mesini (a1) araliklarla “pulse” (anlik ¢alistirma) konumuna getirin.

- Surekli calistirma: Hazirladiginiz yiyecege gore hiz kontrol diigmesini (a1) “1"den “12"ye kadar istediginiz
ayara getirin. Hazirlama sirasinda ayari degistirebilirsiniz.

- Turbo : Bazi karisimlari hazirlarken cihazi daha hizh ¢calistirmak icin. Hiz kontrol diigmesini (a1) 12 konu-
muna getirin ve hizi artirmak icin (a13) digmesine basin. 12 numarali hiz konumuna geri donmek icin
bu diigmeye bir kez daha basin.

- Durdurma: Hiz kontrol digmesini (a1) 0 ayarina geri donduriin.

ZAMANLAYICI FONKSIYONU
B Bu fonksiyon sunlari yapmaniza olanak tanir:

1/ Cahistirma siiresini 6lgme: saniye sayaci, hiz kontroliini (a1) agtiginiz anda ekranda (a11) calismaya
baslar ve istenen sonucu elde etmeniz icin gerekli slireyi 6lcmenizi saglar.

2/ En fazla 16 dakikalik bir calisma siiresi ayarlayin. Bunun igin:
Cihaz calismaya hazir oldugunda ayari ylkseltmek icin + digmesine ve disiirmek icin — digmesine
basin (a12)
- Daha uzun sire igin: digmeyi basil tutun; ayar daha hizl bir sekilde degisecektir.
- Daha kisa siire veya ince ayar icin: + diigmesine birkac kere kisa araliklarla basin
- Maksimum sire olan 16 dakikadan sifira atlamak icin: + diigmesini 2 saniye boyunca basili tutun.
- Sifirdan maksimum sure olan 16 dakikaya atlamak icin — digmesini 2 saniye boyunca basil tutun.
- Ayarlanan zamanlayiciyi iptal etmek icin: + diigmesine ve - diigmesine ayni anda basin.

Hiz kontrol digmesini (a1) cevirdidiniz anda ekrandaki slire azalmaya baslar ve programlanan sire ta-

mamlandiginda cihaz durur.

Hiz kontrol diigmesini (a1) 0'a geri getirerek de istediginiz zaman cihazi durdurabilirsiniz.

MESAJ EKRANI

B Cihaziniz, giivenligini garantileyen elektronik koruma sistemleriyle donatilmistir. Bu koruma sis-
temleri cihazi durdurabilir ve bu durumda bir mesaj gériintiilenir (a11).
"SECU":
B Cesitli aksesuarlan takarken talimatlara uyup uymadiginizi kontrol edin
- Blender/mini dograyici/6giitiicii/kati meyve sikacagi fonksiyonlari: Glivenlik kapagi (b2) hazneye
(b1) dogru bir sekilde takilmis olmalidir.

- Cirpici fonksiyonu (yogurma ucu, ¢irpici vs.): Kapagin (a6) sikica kapatilmis olmasi ve (b1) kapaginin

hazneye diizgiin bir sekilde takilmis olmasi gerekir.

- Dograyia bashgi/sebze dograyici/hamur agma silindiri veya kesme aparatlari: Kapagin (a8) yerinde

olmasi ve (a6) kapaginin sikica kapatiimis olmasi gerekir.
"Stop ":

B Cihazinizda bir agir yiik detektorii bulunmaktadir. Bir hata olursa durur. Hiz kontrol diigmesini
(a1) 0'a getirin, hazirliklarinizi yapin (hazneden bazi malzemeleri ¢ikarma, biraz sivi ekleme,
corekler icin yag ekleme vs.) ve tekrar istediginiz hizi secin.

B Asin yiikleme yapildiysa cihaziniz hemen calismayabilir. Bu durumda birkag dakika bekleyin

ve cihazinizi yeniden calistirin.



llEnd n :

B Programlanan siire gegti.

B Cihazinizi cok uzun siire calistirdiniz (16 dakikadan uzun). Hiz kontrol diigmesini (a1) 0’a getirin,
birkag dakika bekleyin ve cihazinizi yeniden calistirin.

1 - YOGURMA/ KARISTIRMA/ CIRPMA/ AKICI HALE GETIRME

KULLANILAN AKSESUARLAR:
- Hazne (b1).
- Kapak (b2)
- Karigtirma ucu (c1) ve Yogurma ucu (c2), Cirpma ucu (c3) veya Balon ¢irpici (c4)

AKSESUARLARIN TAKILMASI:

B Cihazinizi ekrani (a11) size bakacak sekilde yerlestirin.

B Cok fonksiyonlu basligi (a4) cikarmak ve cihazi dikey olarak konumlandirmak icin cihazinizin sag tarafindaki
diigmeye (a3) basin. (Sek. 1a)

B Gerekli oldugu durumlarda, kapak (a8) hala yerindeyse sekilde gosterildigi gibi mandali cekerek kapagdi
kaldirin. (Sek. 8)

B Haznenizi (b1) doldurun; sap kismi size bakacak sekilde hazneyi cihaza takin ve kilitleninceye kadar hafifce
sola dondurin.

B Yogurma fonksiyonu i¢in yogurma ucundan (c2) 6nce karistirma ucunun (c1) takilmasi gerekir. Ka-
ristirma, ¢irpma ve akici hale getirme icin bu ucun takilmasi gerekmez.

B Gc cikisina (a7) takin ve kilitlenene kadar saat yoniinde cevirin.

B (Sek. 1b) Yogurma ucunun (c2) milini gli¢ cikisina (a7) yerlestirin ve kilitlenene kadar saat yonunin tersine
cevirerek itin. (Sek. 1c)

B Diger fonksiyonlar icin ¢irpici ucunu (c3) veya balon ¢irpiciyi (c4) yukarida yogurma ucu (c2) igin anlatildigi
sekilde yerlestirin.

W Sol elinizle kapagdi (b2) tutun ve bashidi (a4) 6n ve arka kismindaki raylar izerinde kaydirarak yerine oturtun.
(Sek. 1d) n Diigmeye (a3) basarak bir kere daha ¢ok fonksiyonlu bashdi (a4) ¢ikarin, asagi dogru indirin ve
sikica bastirarak hazneye oturtun (“tik” sesi duyulmalidir). (Sek. 1f)

Kapak diizgiin bir sekilde hazneye takilmadiysa cihaz calismaya baslamaz.

iPucLARI:
B Cihaziniz asiri yiiklenmeye karsi bir koruma &zelligine sahiptir ve asirn yiiklenme veya cok hizli ¢alistiriima
durumunda cihazin hizi otomatik olarak diser.

Yogurma: hiz1-3

B Karistirma ucunu (c1) yogurma ucuyla (c2) birlikte kullanin.

Ekmek hamuru: En iyi sonucu elde etmek icin bir defada 1 kilodan fazla beyaz un, 750 gramdan fazla kepekli
unT110, cavdar unu T130 vs. kullanmayin.

Mayali hamur (¢orek, kek vs.) : Bir defada 500 gramdan fazla un kullanmayin.

B Yalnizca yogurma ucunu (c2) kullanin.
Taze makarna hamuru: Maksimum 300 gr. un.

Karistirma: hiz1-12

B Cirpma ucunu (c3) kullanin.

B 2 kiloya kadar yumusak hamur (kek, clafoutis, meyveli kek vs.) karistirabilirsiniz.

Kuru meyveleri, cikolata parcalarini vs. 1. hiz ayarinda ekleyin.

Cirpma ucunu kullanarak patates piresi yapmak icin de 3. hiz ayarina kadar ¢ikabilirsiniz.
B Sert hamur yogurmak icin kesinlikle ¢irpma ucunu (c3) kullanmayin.

Cirpma / akici hale getirme: hiz 1-12 ve turbo

H Balon cirpiciyi (c4) kullanin.

B Mayonez, aioli, soslar, ¢cirpilmis yumurta beyazi (en fazla 10 yumurta beyazi) ve krem santi (500 ml’ye kadar)
hazirlayabilirsiniz.

B Balon qirpiciyi (c4) kesinlikle sert hamur yogurmak veya yumusak hamur karistirmak icin kullanmayin.
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CALISTIRMA:

ZAMANLAYICI fonksiyonunda gosterildigi sekilde bir ¢alistirma siiresi programlayin veya hiz kontrolini (a1)

tarif icin gerekli konuma getirerek hemen baslayin.

B Cihaz aninda ¢alismaya baslayacaktir.

W Hazirlik sirasinda kapaktaki acik kisimdan (b2) malzemeleri ekleyebilirsiniz.

B Cihazi durdurmak icin diigmeyi (a1) 0'a geri getirin veya ZAMANLAYICI kullandiysaniz cihazin otomatik
olarak durmasini bekleyin.

AKSESUARLARIN CIKARILMASI:

B Cihaz tamamen duruncaya kadar bekleyin.

B Cok fonksiyonlu bashgdi (a4) ¢cikarmak ve dikey olarak konumlandirmak icin cihazinizin sag tarafindaki dug-
meye (a3) basin.

B Kapagdi ¢ikarin (b2).

B (c2), (c3) veya (c4) aksesuarini arkaya dogru cevirerek ve cekerek ¢ok fonksiyonlu basliktan cikarin.

B Yerindeyse karistirma ucunu (c1) saat ydniiniin tersine gevirerek cikarin.

B Simdi haznenizi ¢ikarabilirsiniz.

2 - HOMOJEN HALE GETIRME / CIRPMA / KARISTIRMA (modele gére degisir) (d)
B Yiyecegin yapisina gore 1,5 litre yogun ve 1,25 litre akici karisim hazirlamak icin blender kullanilabilir.

KULLANILAN AKSESUARLAR:
B Paslanmaz celik veya cam blender (d).

AKSESUARLARIN TAKILMASI:

B Bicak grubunu (d1) sizdirmaz kapada (d2) takin ve ceyrek tur dondurerek haznenin (d3) alt kismina kilitleyin
(hazne dik konumda olmalidir). (Sek. 2a)

W Yiyecekleri blender'a koyun, kapagi kilitleyin (d4) ve 6lgme kabini (d5) yerlestirin.

B Cok fonksiyonlu basligi (a4) ¢ikarmak ve dikey olarak konumlandirmak icin cihazinizin sag tarafindaki
diigmeye (a3) basin.

B Hazneyi (b1) sap kismi size bakacak sekilde cihaza takin ve yerine kilitleninceye kadar hafifce sola donduriin.

B Sol elinizle kapagdi (b2) tutun ve bashgi (a4) 6n ve arka kismindaki raylar Gzerinde kaydirarak yerine otur-
tun.

B Cihazin sag tarafindaki digmeye (a3) basarak ¢ok fonksiyonlu basligi (a4) ¢ikarin, asadi dogru indirin ve
sikica bastirarak hazneye oturtun (“tik” sesi duyulmahdir). (Sek. 2b)

B Kilidi agin ve saat yonunun tersine dondtrerek kapagdi (a6) gug ¢ikisindan (a5) cikarin.

B Blender (d) aparatini saat yoniinde dondirerek gii¢ ¢ikisi (a5) Gzerine kilitleyin. (Sek. 2c)

ipucLARE:
Sunlari hazirlayabilirsiniz:
- iyi kanstinlmis et suyu, kremali corbalar, pismis meyveler, milkshake ve kokteyller.
- her tir hamur (krep, donut, clafoutis, krem karamel vs.)
- kinlmis buz.
B Hazirlama sirasinda malzemeleri 8lgme kabindaki (d5) agikliktan ekleyebilirsiniz.
W Blender aparatini kesinlikle kaynar siviyla doldurmayin.

CALISTIRMA:

ZAMANLAYICI fonksiyonunda gosterildigi sekilde bir calisma siresi ayarlayin veya hiz kontrol diigmesini (a1)
tarifte belirtilen konuma getirerek hemen baslayin.

Kuiclk miktarda malzemeleri karistirirken “Pulse” (a2) konumundan yararlanin ve daha pirtizsiiz bir karisim
icin “Turbo”(a13) ayarini kullanin.

AKSESUARLARIN CIKARILMASI:
B Blender’i saat yoniiniin tersine cevirerek ¢cikarmadan 6nce cihazin tamamen durmasini bekleyin.
W Kapagi (a6) glic cikisi Gzerinden (a5) yerine yerlestirerek ¢cikarin.
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3 - KIYMA (modele gore degisir) (e)
KULLANILAN AKSESUARLAR:
- Monte edilmis kiyma aparati (e)

AKSESUARIN TAKILMASI:

B Govdeyi (e1) yukar dogru en biyik acikliga sahip besleme borusundan tutun. Besleme vidasini (e2)
govdeye (e1) takin.

B Mil Gizerindeki bicaklari (e3) keskin uglari (diiz kisimlari) yukari gelecek sekilde takin.

B Sectiginiz delikli diski (e4 veya e5) bicagin (e3) Gzerine yerlestirin. Bunu yaparken iki ¢ikintinin gévdedeki
iki girintiye yerlestiginden emin olun.

B Kapak somununu (e6) goévdede iyice sikistirarak yerine yerlestirin (e1). (Sek. 3a)

B Monte edilmis aparatlari kontrol edin. Mil oynamamali ve kendi kendine donmemelidir.

B Kapagd (a8) ¢ok fonksiyonlu basligin (a4) altina yerlestirin ve bastirarak kilitleyin (“tik” sesi duyulmalidir).
(Sek. 3¢c)

W Gic cikisinin (a9) Gizerindeki kapadi (a10) ¢ikarin. Kapagin (a6) gtic cikisina (a5) kilitlendiginden emin olun.
(Sek. 3¢c)

B Monte edilmis kiyma aparatini (e) size dogru egimli olarak ve gui¢ cikisina bakacak sekilde (a9) takin ve
yerine oturtun. Kiyma aparatinin besleme borusunu durana kadar arkaya dogru cevirerek dikey bir konuma
getirin. (Sek. 3d)

B Cikarilabilir tepsiyi (e8) besleme borusuna yerlestirin. (Sek. 3e)

IPUCLARI:

B Cekmek istediginiz bltln malzemeyi hazirlayin (etin kemikleri, kikirdaklarini ve sinirlerini ¢ikarin ve eti
kicuk parcalara ayirin).

B Uygulama sonunda makinenin icinde kalan kiyma parcalarini cikarmak icin birkag dilim ekmegi makineden
gecirebilirsiniz.

CALISTIRMA VE APARATIN CIKARILMASI:

W Cekilen malzemeyi toplamak icin cihazin 6niine biytik bir kap veya (b1) kase yerlestirin.

B Hiz kontrollinii 12'ye ayarlayarak cihazi ¢alistirin. Cihaz istenen hiza ulasincaya kadar bekleyin.

B Et parcalarini birer birer besleme borusuna yerlestirin. Malzemeleri kesinlikle parmaklarinizi veya baska
bir aleti kullanarak itmeyin: iticiyi (e7) kullanin.

B Cihazi durdurmak icin hiz kontroliinii 0'a getirin ve tamamen duruncaya kadar bekleyin.

B Monte ederken takip ettiginiz adimlar tersinden izleyerek kiyma aparatini ¢ikarin.

S0SiS DOLDURMA BORUSU (modele gore degisir)

AKSESUARIN TAKILMASI:

B Govdeyi (e1) yukari dogru en biyuk acikhiga sahip besleme borusundan tutun.

B Besleme vidasini (e2) gévdeye (e1) takin. (Sek. 3b)

B Bir gece boyunca ilik suda beklettiginiz sosis kilifini sonunda 5 cm. Birakarak besleme borusuna gegirin.
B Sosis doldurma borusunu (e€9) gévdeye (e1) takin.

B Kapak somununu (e6) gévdede iyice sikistirarak yerine yerlestirin (e1).

B Kiyma aparatini cihaza takarken uyguladiginiz adimlari uygulayin.

CALISTIRMA VE APARATIN GCIKARILMASI:

B Hiz kontrol diigmesini (a1) 6 ayarina getirerek cihazi calistirin.

W Sosis etini besleme borusuna yerlestirin. Malzemeleri kesinlikle parmaklarinizi veya bagka bir aleti
kullanarak itmeyin: iticiyi (e7) kullanin.

W Sosis icin kullanacaginiz et, doldurma borusunun diger ucunda goriindiigii zaman cihazi durdurun. Sarkan
sosis kilifinin 5 cm. gerisinden digum atin.

W Sosisler icin cihazi yeniden baslatarak kilifi tutun ve istediginiz kalinliga gore hizi ayarlayin.

B Tuim sosis eti kullanildiktan sonra hiz kontrol{inii (a1) 0'a getirin.

B Cihazin tamamen durmasini bekleyin ve sosis kilifini doldurma borusundan cikararak digiim atin.

B Monte ederken takip ettiginiz adimlari tersinden izleyerek aparati ¢ikarin.
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4 - AZ MiKTARDA MALZEMEYi COK INCE DOGRAMA (modele gére degisir) (f ve g)
KULLANILAN AKSESUARLAR:
- Mini dograyici(f) veya 6gutici (g)

AKSESUARLARIN TAKILMASI:

B Malzemelerinizi (f2) veya (92) haznesine yerlestirin ve (f1) ile (g1) kapaklarini saat yoniinde déndirerek
haznenin tizerine sikica kapatin. (Sek. 4a)

B Cok fonksiyonlu bashgi (a4) cikarmak ve cihazi dikey olarak konumlandirmak icin cihazinizin sag tarafindaki
diigmeye (a3) basin.

B Hazneyi (b1) sap kismi size bakacak sekilde cihaza takin ve yerine kilitleninceye kadar hafifce sola dondirin.

W Sol elinizle kapagi (b2) tutun ve bashdi (a4) 6n ve arka kismindaki raylar Gizerinde kaydirarak yerine oturtun.

B Cihazin sag tarafindaki diigmeye (a3) basarak ¢ok fonksiyonlu basligi (a4) ¢ikarin, asadi dogru indirin ve
sikica bastirarak hazneye oturtun (“tik” sesi duyulmalidir).

B Kilidi acin ve saat yoniiniin tersine dondirerek kapagi (a6) gtic ¢ikisindan (a5) cikarin. (Sek. 4b)

B Mini dograyici (f) veya 6gutiicli aparatini saat yoninde déndurerek g cikisi (a5) Gzerine kilitleyin. (Sek.
4c)

H (f1) veya (g1) kapaklari yerinde degilse veya hazneye dogru sekilde takilmadiysa cihaz calismaz.

CALISTIRMA:
B Hiz kontrol diigmesini (a1) malzemelere ve istenen incelige gore tercih ettiginiz ayara getirin.
B Durdurmak icin hiz kontrol digmesini (a1) 0’a getirin.

iPucLARI:

Mini dograyici (f) ve 4-10 hiz ayarlariyla sunlari yapabilirsiniz:
- birkag saniyede: sarimsak disleri, karisik yesillikler, maydanoz, ekmek, galeta, sosis vs. dograma
- bebek mamasi hazirlama (maksimum 150 g.)
- maksimum miktarda kuru meyve (badem, findik vs. 100 g).

Bu mini dograyici kahve gibi sert iiriinler icin tasarlanmamistir.

Oglitiicii (g) pulse ayar (anlik calistirma) veya 4 — 10 hiz ayarlariyla sunlari yapabilirsiniz:
- birkag saniyede: kisnis, karabiber, incir, kuru kayisi vs. dograma
Ornegin: Cihazi kisa araliklarla calistirarak 5 saniyede 120 g. kuru kayisi dograyabilirsiniz.
Bu 6giitiicii, kahve gibi sert lirlinler igin tasarlanmamustir.

AKSESUARLARIN CIKARILMASI:

B Cihazi durdurmak icin hiz kontrol digmesini (a1) 0'a getirin.

B Mini dograyiclyi veya 6gtliclyi saat ydonunin tersine cevirerek ¢cikarmadan 6nce cihazin tamamen dur-
masini bekleyin.

W Kapadi (a6) gug cikisi izerinden (a5) yerine yerlestirerek cikarin.

5 - MEYVE VE SEBZE SUYU SIKMA (modele gére degisir) (j)
KULLANILAN AKSESUARLAR:
- Kati meyve sikacadi (j)

AKSESUARIN TAKILMASI:

W Doner filtreyi (j3) posa kabina (j2) yerlestirin, kabartmali kismi kabin st tarafindaki acik kilitle ayni hizaya
getirerek kapadi (j4) yerlestirin, kapadi kabin Gstlindeki kapali kilitle ayni hizaya gelecek sekilde dondiiriin
(Sek. 5a). Aksesuari kilitlemek icin diigmeyi (j6) kapali kilit konumuna getirin (Sek. 5b); kapak bu konumda
¢ikarilamaz. Simdi tek yapmaniz gereken, hazne agzini (j1) kaba yerlestirmektir (j2).

W Cok fonksiyonlu bashdi (a4) ¢ikarmak ve dikey olarak konumlandirmak icin cihazin sag tarafindaki
digmeye (a3) basin.

B Hazneyi (b1) sap kismi size bakacak sekilde cihaza takin ve yerine kilitleninceye kadar hafifce sola dénd(iriin.

B Sol elinizle kapagi (b2) tutun ve bashdi (a4) 6n ve arka kismindaki raylar Gizerinde kaydirarak yerine oturtun.

B Cihazin sag tarafindaki digmeye (a3) basarak ¢ok fonksiyonlu basligi (a4) ¢ikarin, asadi dogru indirin ve
sikica bastirarak hazneye oturtun (“tik” sesi duyulmalidir). (Sek. 5¢c)

W Kilidi acin ve saat yoninin tersine dondirerek kapagdi (a6) gtic ¢ikisindan (a5) ¢ikarin. (Sek. 5¢).



B Cikis digmesi (j6) size bakacak ve hazne agzi cihazin sag tarafina dogru olacak sekilde kati meyve sikacagini
(j) cikisa (a5) yerlestirmeden ve saat yonlinde dondurerek kilitlemeden 6nce cihazin kapali oldugundan
emin olun. Yalnizca bir konum miimkiindiir; aksi halde aksesuar ¢calismaz. (Sek. 5d)

B Meyve suyunun toplanmasi i¢in hazne agzinin altina blender’i (d) veya herhangi bir stirahiyi koyun. Hazne
agzinin (j1) ucundaki tipayi ¢ctkarmayi unutmayin. (Sek. 5e)

iPucLARI:

B Meyveleri ve sebzeleri keserek parcalara boliin, soyun ve varsa sert ¢ekirdekleri (ananas, kayisi vs.) ¢ikarin.
B En iyi sonucu almak icin, diizenli olarak, 300-500 g. malzemeyi kullandiktan sonra posa kabini (j2) bosaltin.
B Suyu sikar skkmaz icin veya birkag saat buzdolabinda bekletecekseniz icine biraz limon suyu ekleyin.

CALISTIRMA:

B Hiz kontroliinli 12'ye ayarlayin. Cihaz istenen hiza ulagincaya kadar bekleyin.

B Meyve veya sebze parcalarini kapagin Gzerindeki besleme borusundan yerlestirin ve iticiyle (j5) yavasca
asagi dogru itin. Bunun icin kesinlikle parmaklarinizi veya catal bicak gibi bagka bir aleti kullanmayin.

B Meyvelerin tim suyunu almak icin son parcanin ardindan cihazi birkag saniye daha calistirin.

B Cihazi durdurmak icin hiz kontrol diigmesini (a1) 0'a getirin.

AKSESUARIN CIKARILMASI:

B Filtrenin (j3) tamamen durmasini bekleyin.

W Tipayi ¢ikarin ve aksesuari saat yoniiniin tersine dondiirerek ¢ikistan (a5) gikarin.

B Dugmeyi (j6) acik kilit konumuna (j4) getirin ve kapagi (j4) cikarmak icin acik kilit konumuna getirin.
B Posa kabini bosaltin.

B Kapadi (a6) gl¢ cikisi Uzerinden (a5) yerine yerlestirerek cikarin.

6 - RENDELEME/DILIMLEME (modele gére degisir) (k)
KULLANILAN AKSESUARLAR:
- Sebze dograyici (k)

AKSESUARIN TAKILMASI:

B Silindir gévdesine (k2) bir silindir (k4) (k5) (k6) (k7) yerlestirin. Silindirin yerinde kalmasi icin silindir agizhgini
(k3) govdeye gecirin. (Sek. 6a)

W Kapagd (a8) ¢ok fonksiyonlu basligin (a4) altina yerlestirin ve bastirarak kilitleyin (“tik” sesi duyulmalidir).
(Sek. 6b)

B Glg cikisinin (a9) Gzerindeki kapagi (a10) ¢ikarin. Kapadin (a6) gti¢ cikisina (a5) kilitlendiginden emin olun.
(Sek. 6b)

B Cihazin kapali oldugundan emin olun. Birlestirilmis sebze dograyiciyi (k) size dogru egimli olarak ve ¢ikisa
bakacak sekilde (a9) takin ve tamamen yerine oturtun.

B Besleme borusunu yerine kilitleninceye kadar arkaya dogru dondirtn. (Sek. 6¢)

B Malzemeleri toplamak icin sebze dograyicinin altina hazneyi (b1) veya herhangi bir genis kaseyi koyun.

ipucLARE:

Rendeleme: hiz ayari 8 - 10

B Emmental peyniri, havug vs. gibi malzemeleri ince bir sekilde rendelemek icin rendeleme silindirini (k4)
kullanin.

B Havug, kabak, pismis pancar gibi sebzeleri Julian seritler seklinde rendelemek icin kalin rende silindirini
(k6) kullanin.

Dilimleme: hizayari 6 - 8
B Havug, kabak, patates vs. dilimlemek icin ince dilimleme silindirini (k5) kullanin.

Yildiz rende: hiz ayari 10 - 12
B Patates, parmesan peyniri vs. gibi malzemeleri ince serit seklinde dogramak icin yildiz rendeyi (k7) kullanin.

CALISTIRMA:
B Hiz kontrol diigmesini (a1) istediginiz ayara getirin.
B Cihaz istenen hiza ulasincaya kadar, birkag saniye bekleyin.
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B Meyve parcalarini kabin (k2) Gizerindeki besleme borusundan yerlestirin, iticiyi (k1) kullanarak itin; Kesinlikle
parmaklarinizi veya catal bicak gibi baska bir aleti kullanmayin. (Sek. 6d)
B Cihazi durdurmak icin hiz kontrol digmesini (a1) 0'a getirin.

AKSESUARLARIN CIKARILMASI:

B Cihazin tamamen durmasini bekleyin.

W Besleme borusunu 6ne dogru dondurin.

B G cikisindan (a9) silindir gévdesini ¢ikarin.
B Silindir agizhgini (k3) ¢ikarin.

7 - TAZE MAKARNA YAPMA (modele goére degisir) (I) (m) (n)
Kullanilan aksesuarlar:

- Hamur agma silindiri (1)

- Hamur kesme aparatlari (m)

- Hamur kurutma askisi (n)

AKSESUARLARIN TAKILMASI:

B Kapag! (a8) ¢ok fonksiyonlu bashgin (a4) altina yerlestirin ve bastirarak kilitleyin (“tik” sesi duyulmalidir).
(Sek. 7a)

B Gui¢ cikisinin (@9) Uzerindeki kapagi (a10) ¢ikarin.

W Kapagin (a6) gli¢ ¢ikisina (a5) kilitlendiginden emin olun. (Sek. 7a)

B Cihazin kapali oldugundan emin olun.

B Hamur a¢ma silindirini (1) veya kesme aparatlarini (m2) (m3) (m4) size dogru egimli olarak ve cikisa (a9) ba-
kacak sekilde yerlestirin ve tamamen yerine oturtun. Parcay! yerine kilitlenecek sekilde arkaya dogru ceyrek
tur dondurin. (Sek. 7b)

B Aksesuar yerine takildiginda giivenlik talimati etiketleri size dogru bakmalidir; aksi halde hamur,
a¢ma silindirlerinden ¢ikmayacaktir. (Sek. 7¢)

iPucLARI:

B Hamuru kullanmadan énce en az bir saat dinlenmeye birakin.

B Lazanya disindaki makarnalari yapmak icin asagidaki iki seyi yapmaniz gerekir: 5nce hamur agma silindiriyle
hamuru diizlestirin; daha sonra ise istediginiz kesme aparatini kullanarak hamuru kesin.

Hamuru diizlestirme: cihazhiz14 -6

B Hamur a¢ma silindirinin digmesini (11) ayarlayarak (kalindan inceye 1 - 12) hamur yapraklarini giderek in-
celtin.
- Bir kesme aparati kullanarak hamurlari istediginiz sekilde kesmek icin 7’ye kadar olan ayarlari kullanin.
- Lazanya icin 12'ye kadar olan ayarlari kullanin.

Hamuru kesme: cihaz hizi 4 - 6
B Hamur kurutma askisinin cubuklariyla hamuru toplayin (Sek. 7g), pisirmeden 6nce kurutun veya birbirlerine
yapismamalari icin hemen pisirin..

CALISTIRMA:

B Hamur agma silindirini (11) 1'e ayarlayin. (Sek. 7d)

B Hiz kontrol diigmesini (a1) istediginiz ayara getirin.

B Kestiginiz bir parca hamuru, agma silindirlerinden gecirin; hamurun kendi kendine diismesine izin verin ve
diisen hamuru elinizle yakalayin. Hamur agma silindirlerinin arasindan gecen hamur incelir. Altta toplanan
hamurlari alarak hamur agma silindirinin diigmesini (11) 6rnegin 2'ye ayarlayin ve hamur istediginiz incelige
gelinceye kadar bu islemi tekrarlayin. (Sek. 7e)

B Cihazi durdurmak icin hiz kontrol diigmesini (a1) 0'a getirin.

W istediginiz kesme aparatini, hamur acma silindirini yerlestirdiginiz sekilde yerlestirin. (Sek. 7f)

AKSESUARIN GIKARILMASI:

B Cihazin tamamen durmasini bekleyin.
B Hamur agma silindirini veya kesme aparatini ¢ikarmak icin dne dogru dénduriin. Cikistan(a9) aksesuari gi-

karin.



Turkce

TEMIZLEME

W Cihazi fisten cekin.

B Daha kolay bir sekilde temizlemek icin hamur agma silindiri (I) ve kesme aparatlari (m) disindaki aksesuarlari
kullandiktan sonra hizlica durulayin.

B Kiyma aparatini, kati meyve sikacagini ve sebze dograyicisini ve blender haznesi parcalarini yerlerinden ta-
mamen sokiin. Bazi bigaklarin keskin kenarlari oldugundan bicaklari tutarken dikkat edin.

B Aksesuarlar yikayin, durulayin ve kurulayin. Cirpici aksesuarlari, bicak (c1), yogurma ucu (c2), ¢irpma ucu
(c3), balon cirpici (c4), kiyma aparatinin metal parcalari, gévde (e1), besleme vidasi (e2), bicak (e3), delikli
diskler (e4 ve e5), somun (e6), kati meyve sikacaginin posa kabi (j2), hamur agma silindiri (I) ve kesme apa-
ratlari (m) disindaki parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.

W Delikli diskler (e4 ve e5) ve bicak (e3) yaglanmis olarak saklanmalidir. Her kullanimdan sonra bu parcalari
yemeklik yagla silin.

B Motor linitesini (a) kesinlikle suya batirmayin veya akan suyun altina koymayin. Havlu veya bezle
kurulayin.

B Yiyecekler (havug, portakal vs.) yliziinden boyanan aksesuarlari sivi yag damlattiginiz bir bezle ovun ve her
zamanki gibi temizleyin.

B Blender grubu (d): birkag damla bulasik deterjani damlattiginiz sicak suyu blender haznesinin icine dokin.
Kapadi kapatin. Cihaz lzerine yerlestirin ve birkag defa anlik calistirin. Blender’i yerinden ¢ikarin, hazneyi
akan suyun altinda durulayin ve kurumasi icin bas asagi birakin.

Ozellikle daha yogun karisimlardan kalan giclii tortular temizlemek icin bicak ve somun grubu blender'dan
ayrilabilir. Bunun icin bos blender’t diiz bir yiizeye bas asadi koyun, bicak/somun grubunu ¢eyrek tur dén-
direrek cikarin ve sizdirmaz kapagi dikkatle ¢ikarin.

CiHAZINIZ CALISMIYORSA NE YAPMANIZ GEREKIR?

PROBLEMLER SEBEPLER COZUMLER

Cihaz calismiyor. Fis dogru takilmamis. Cihazin fisini dogru voltajda bir prize
takin.

Bir aksesuar dogru takilmamis.  |Su béliime bakin: "ILETi EKRANI"
Kapagin (a6, a8 veya b2) ve aksesuar-
Bir mesaj gorlintlleniyor SECU  [larin dogru bir sekilde monte edildigin-
den ve yerlestirildiginden emin olun.

islem sirasinda cihaz duruyor. |Fazla yiikleme. Su bslime bakin: "ILETI EKRANI"
Malzemelerden bir kismini ¢ikarin, vs.
Bir mesaj goriuintileniyor Stop.  |Birkag dakika cihazinizin sogumasini be-
kleyin.

Cihazinizin ¢ok uzun siire Hiz kontrol diigmesini (a1) 0'a getirin.
calismasina izin verdiniz (16 daki- |Cihazi birkag dakika sogumaya birakin
kadan uzun). Programlanan siire |ve yeniden baslatin.

gecti.

Bir ileti gortinlyor End.

Blender bigaklari rahat bir Yiyecek parcalari ¢ok bliyiik veya |Parcalarin boyutunu kiigiiltiin veya mal-
sekilde donmuyor. cok sert zeme miktarini azaltin.
Sivi ekleyin.
Blender’in altinda sizinti var.  |Sizdirmaz kapak (d2) tam ka- Cikanlabilir bicak grubundaki (d1)
patilmamis. sizdirmaz kapadi (d2) yeniden takin ve

Cikarilabilir bicak grubu (d1) hazneye (d3) yerlestirin.
dogru sekilde takilmamis.

o



Kati meyve sikacagi aparatiniz |Kapta (j2) ¢ok fazla posa var. Kabi (j2) bosaltin. 5. bélime bakin.
“titriyor”.

ZAMANLAYICI fonksiyonu Cihaziniz calisiyor. Bir calisma stiresi ayarlamak icin 6nce ci-
calismiyor. haz durdurulmalidir.

B Cihazinizi ihtiyaciniza gore 6zellestirebilir ve saticinizdan veya bir KRUPS yetkili servisinden su aksesuarlar
tedarik edebilirsiniz:

- Metal hazne - Kanistirma ucu

- Saklama kapadi -Yogurma ucu

- Hazne kapagi - Girpma ucu

- Paslanmaz celik blender - Balon ¢irpici

- Cam blender - Kati meyve sikacagi

- Kiyma aparati - Sebze dograyici

- Mini dograyici - Hamur agma silindiri

- Ogutiicu - Hamur kesme aparatlari
- Sosis doldurma borusu - Hamur kurutma askisi

GERi DONUSUM

B Ambalaj malzemelerinin ve cihazin elden gikarilmasi.

@ Ambalaj, yalnizca ¢evre dostu malzemelerden olusur ve yurirlikteki geri dontistiim kurallarina
uygun olarak elden ¢ikarilabilir. Cihazi nasil elden ¢ikaracaginizi 6grenmek icin ilgili belediye
% yetkilileriyle irtibat kurun.

B Kullanim 6mrii sona eren elektrikli veya elektronik iiriinler.
Cihaziniz uzun yillar kullanilacak sekilde Uretilmistir. Ancak cihazi degistirmeniz gerektiginde ¢ope atmak
yerine yasadiginiz sehirdeki geri dontisim merkezine (veya uygunsa atik toplama merkezine) birakin.

B Cevreyi koruyun!

F/ @® Cihaziniz cok sayida yeniden iretilebilen veya geri dénistiiriilebilen parca icerir.

2 Liitfen atik geri déniistiirme merkezlerine gétiiriin.
|



GARANTI BELGESI

GARANTI ILE iLGILi OLARAK DiKKAT EDILMES|I GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, tiriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara

aykiri kullanilmasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki durumlar garanti

disidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar.

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar.

3. Tiiketici Griind teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.) meydana gelebilecek
hasarlar.

4. Garantili onarim icin yetkili servise bagvurulmadan énce Groupe Seb yetkili personeli veya yetkili servis
personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda.

5. Uriinde kullanilan aksesuar parcalar. Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsiligi yapilir.

GARANTI SARTLARI

Bu Uriin ev kullanimi icin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim icin uygun degildir.

1. Garanti Suresi, Urlintin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2. Uriiniin biitiin parcalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Uriiniin garanti siiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti siiresine eklenir.

4. Uriiniin tamir siiresi en fazla 30 is glintidir. Bu siire, Griiniin servis istasyonuna, servis istasyonunun
olmamasi durumunda, Grliniin saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisindan birine
bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Uriinlintin arizasinin 15 is glindi icerisinde giderilmemesi halinde, imalatci veya ithalatgi; Griinlin
tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi Grtinlini tiiketicinin kullanimina
tahsis etmek zorundadir.

6. Urliniin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolay: ariza-
lanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir tGicret
talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriiniin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti siiresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizayi ikiden
fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin doértten fazla veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin Griinden yararlanmamayi
surekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi
veya imalatgisindan birinin dlizenleyecedi raporla arizanin tamirinin miimkan bulunmadiginin belir-
lenmesi durumlarinda, tcretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.

8. Urtiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami disindadir.

9. Garanti suresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalatgi veya itha-
latci tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda tiiketiciden iscilik Gcreti
veya benzeri bir ticret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tiiketicinin ve

Rekabetin Korunmasi Genel Mudirligi'ne basvurulabilir.

o



Bu Garanti Belgesi’'nin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak ydrirlige konulan
Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Miidirliigu tarafindan izin verilmistir.

iMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:
Unvani : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.
Adresi  :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398 Maslak/istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50 T T
R

FIRMA YETKILISINiN:

MALIN:

Markasi : Krups

Cinsi : Mutfak Robotu

Modeli :KA990

Belge izin Tarihi

Garanti Belge No

Azami Tamir Suresi: 30 is guinu
Garanti Suresi 2yl
Kullanim Omrii ~ : 7 yil
SATICI FIRMANIN

Unvani

Adresi

Tel-Telefax

Fatura Tarih ve No :

Teslim Tarihi ve Yeri:
TARIH-IMZA-KASE :

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarali Tuiketici Danisma Hattimizdan 6grenebilirsiniz.
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