ROBUST RIVETED HANDLES

*0207 104 ez 3fepn ‘Ypeuad YpAupoydqoo|ew A Aypeuz Aofepaid ejoupoy ‘L0z epeiyez & wog ‘paNLIT [eUOIIRUISIU| J0NUOWOINT
Afoipz “ypoduiy e yeniaued ‘3pen woysuAyppny A exjoupal eA0IIAS ‘[eJ3] / 0707 BIep ‘(JOW) Apeuz nfdpoid ypiupoydgoojew
2JOUPOY ‘L 70 BPRIYEZ B LUN 3JIP3 ‘PaYILUIT [EUOIJRUIAU| JOUOWOINT : [04p7 JqopRU WIRYSUALDNY A | BAOIIAS ‘[eJ3] / “1Bpe Se-0Z07
“upfde[e (4SY) e 1SePEJD IWPP3YSAIRSH LD IWPPIYSINSIY BYIBL B ‘Sepery U3PIeY pue WO ‘PINLLIT [eUOHRLISIU| A0)IUOWOIN]
:seL04 “elexew os[abejin yaAuapa 1eyAuoy e ‘[eja) / "0z0z ez auep ‘pyiew mopnpold emoyuki Jso1em ‘|70z UapIer pue awo enApa
‘PaYWII [eUOIRUIRU| JojUOWOING : Ofp0I7 MoXuIeh | 1ufared [LoBajey M [N AMOIRIMG ‘[eja] / Siid (70 BE IHBY ‘BheaisKoLD XeHI
4 'HHaedua Awogomod) 8 ArHadg apetfodu xvHgidireod 18300 ‘| 70z USpIED pUB SLOH BHHELYE ‘PIjLUIT [eUOIIRUISIU| JONUOWOINT
:0Uda 118> A |\ PKI BHHeaKLomdu virt ALOou THadg ‘eja) /1 007 ‘MnHIKediag WOHKIHII 8 eirHadg skettodu XiaHhMHeOd
AIGHHRT ‘| 707 U3pIeD pue WO} SMHEIEN ‘PaJILI] [RUOIRUIRIU| J0HUOLIINT HMHhODY “JdUIN § LaN VITO0U BYHHOXAY ‘[eseL

"0207 S03ep ‘(dAd) BPU3N U3 e1eW 8]
3P J0JeA ‘L Z( U3PIeD) pue SWOH UODIPA ‘PINWI] [RUOILWIAU| JoYUOWOINg
"BUDOD 3 feU3|N U [eIpUNW Lo (B3] / “BIep 70T ‘(dSY) 3pIeem 1Bl
oW ‘A3 |70 UPIED pue SWOH ‘PINLUIT [RUONLWAU| J0HUOWIN]
:U01g "31eMY00) Ul |IN PIMPIRIAM ‘[BJSL / “BIEP 70T ‘dSY anfeA [1e1al
PUBIq ‘UOIIPA 707 USPIED) PUB SWOH ‘PIYILUIT [UOHRUIRIU| JoyUOWOINg

3205 “JYYMN00D NI LN GTTHOM [BJSL / ‘0707 S3auuiop ‘(4sy) utsebew ua
anbiewu | 3p IN|eA ‘| Z0Z USPILD) PUB WK UORIP3 ‘PIHWI [eUOHRUIAY|
Jojuowoing : 32n0S “SIYIYNITND SIDILYY SIA TYIANOW LoN ‘BIRL xx

«WI 0€ P

ALL HOBS - BCE TUINbI MJIUT
TOUS FEUX - ALLE WARMTEBRONNEN
TODAS LAS COCINAS
BCI BUAY BAPUNIbHUX NOBEPXOHb,
WSZYSTKIE KUCHENKI - MINDEN HOFORRASHOZ
PRO VSECHNY SPORAKY - PRE VSETKY SPORAKY
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Tefal Guarantee / Garantie / Garandeert

TITANIUM

MOM-STICK

fexio

L'AGENCE
Agence Texto - 28 Impasse de la Futaie - ZA d'Aléry
74960 Cran-Gevrier - Tél. Laura : 04 50 52 12 72
e-mail : Laura.SENGPHONG @agencetexto.com

CLIENT Tefal

NOM GAMME Infinite Loyalty

DOSSIER CST 1321 0375 B

DESCRIPTION P30 (
ECHELLE 1:1

DECOUPE

COULEURS
Process Cyan

Process Magenta

Process Yellow

Process Black

Dossier suivi par Laura

GARANTIE

matériaux en contact alimentaire.
CONSEIL D'UTILISATION

R THERMO-SIGNAL®
A la bonne température de démarrage de cuisson le sablier disparait et le THERMO-SIGNAL®
est uniformément rouge.

Ce produit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie
n'affecte pas les droits légaux dont bénéficie tout consommateur localement. Elle ne
couvre pas les rayures ou décolorations liées au vieillissement.

Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com

Tefal garantit que le revétement est conforme a la réglementation concernant les

Avant la premiére utilisation, nettoyer l'ustensile et huiler l'intérieur. Centrer votre
ustensile sur un diameétre de foyer adapté a la taille du fond de votre ustensile. Ne
pas exposer la poignée a la flamme. Ne pas surchauffer votre ustensile.

Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.

Pour les ustensiles avec poignées ou
anses inox :
« elles peuvent devenir chaudes aprés une utilisation
prolongée,
« pour plus de sécurité, nous préconisons I'utilisation de gants de
cuisine.
Pour l'utilisation au four :
« Les ustensiles dont les poignées sont totalement en inox peuvent supporter
une température au four allant jusqu'a 250°C.
Non compatible micro-onde. Pour prolonger la vie de votre produit, nous
recommandons le lavage a la main. Utilisation en lave-vaisselle : privilégier des
lessives "douces" en liquide , gel, ou poudre , pas de tablettes ni sachets.
Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com
Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recyclage.
Droits des Consommateurs et informations complémentaires
Cette garantie commerciale de Tefal n‘affecte ni les droits dont bénéficie tout consommateur
légalement, qui ne sauraient étre exclus ou limités, ni les droits Iégaux envers un distributeur auprés
de qui aurait été acheté un produit. Cette garantie donne au consommateur des droits spécifiques, et
le consommateur peut par ailleurs bénéficier des droits particuliers qui peuvent varier en fonction de
I'Etat ou du pays. Le consommateur peut faire usage de ces droits de son seul fait. Pour plus de détails
vous pouvez consulter www.tefal.com

THERMO-SIGNAL®
The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan is perfectly preheated and
ready to cook.
GUARANTEE
This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected
by any statements in this document. The coating guarantee does not cover scratches or discolouration due to
ageing.
For full details on the terms, conditions and exclusions visit www.tefal.com
Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.
USE & CARE
Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil. For efficiency, stability and to avoid burning the handle or
the coating: centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base (a trivet may be required). Do not overheat your
cookware.
Do not use whisks or sharp utensils in your pan.
For products with stainless steel handles and loop handles:
« they may become hot after a prolonged use,
« for added safety, we recommend the use of oven gloves.
Use in the oven:
« Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C for a maximum of 1 hour.
Not microwave safe. To extend the life of your product, we recommend hand washing. Dishwasher use: it is preferable to use
gentle detergents such as a liquid, gel, or powder, not tablets nor sachets.
For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com
This pan can be disposed of at a recycling point.
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit: www.tefal.co.uk
Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003
AUSTRALIA / NEW ZEALAND - 1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Alternatively www.tefal.com.au or
www.tefal.co.nz
In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are
entitled to a replacement or refund for a major failure and compensation for any other reasonably foreseeable loss or
damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the

PERFECT SEARING

SAISIE PARFAITE
s+ PERFECT DICHTSCHROEIEN

DURABLE NON-STICK
COATING

REVETEMENT RESISTANT
DUURZAAM EN KRASBESTENDIG

FAST & EVEN COOKING

CUISSON RAPIDE & HOMOGENE
SNEL & GELIJKMATIG BAKKEN

failure does not amount to a major failure". This Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in
making a claim. To claim, please contact the customer service phone number. For all other countries, please consult our
website www.tefal.com for further information. Imported to UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL.
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POELE - FRYPAN - KOEKENPAN - SARTEN - CKOBOPOJIA
CKOBOPOJIA « PATELNIA « SERPENYO « PANEV - PANVICA
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THERMO-SIGNAL®

Wanneer de juiste temperatuur is bereikt om te

bakken, verdwijnt de zandloper en is de THERMO-SI-
GNAL®

gelijkmatig rood.
GARANTIE
Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op fabricagefouten.
De verklaringen in dit document doen geen afbreuk aan uw wettelijke
rechten. De garantie op de anti-aanbaklaag geldt niet voor krassen of
verkleuringen als gevolg van het ouder worden van de pan.
Raadpleeg voor de volledige voorwaarden en uitsluitingen www.tefal.nl
Tefal garandeert dat de anti-aanbaklaag voldoet aan de voorschriften voor materialen
die in contact komen met voedsel.
GEBRUIK & ONDERHOUD
Was de pan voor het eerste gebruik en wrijf de anti-aanbaklaag daarna in met een beetje olie
(bijv. zonnebloemolie). Voor efficiént gebruik en stabiliteit: zet de pan goed in het midden van
een kookplaat of gaspit die past bij de diameter van de bodem van de pan. Zorg ervoor dat de
handgreep niet kan verbranden.
Oververhit de pannen niet.
Gebruik geen gardes of scherp keukengerei in uw pan.
Voor pannen met roestvrijstalen handvatten of -grepen:
« ze kunnen heet worden bij langdurig gebruik
«voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.
Gebruik in de oven:
+ Kookproducten met een handgreep van 100% roestvrij staal, kunnen in de oven tot 250°C worden gebruikt.
Niet magnetronbestendig. Om de levensduur van uw product te verlengen, raden we aan om met de hand te
wassen. Gebruik in de vaatwasser: gebruik bij voorkeur zachte wasmiddelen zoals een vloeistof, gel of poeder, geen
tabletten of zakjes. Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met onze Consumentenservice
Groupe SEB Nederland BV - Veenendaal - Tel.: 0318 - 582424 - E-mail: contact-nl@tefal.com - www.tefal.nl
Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt.

THERMO-SIGNAL®
El reloj de arena desaparece y el THERMO-SIGNAL® se vuelve completamente rojo cuando la sartén esta perfectamente
; precalentada y lista para cocinar.
GARANTIA
Este producto tiene garantia de 10 anos sobre defectos de fabricacion. La legalidad local no se ve reflejada en este
documento. La garantia sobre el revestimiento no cubre ralladuras o decoloracién causada por el paso del tiempo.
Para mas detalles en los términos, condiciones y excepciones visite www.tefal.com / www.tefal.es
Tefal garantiza que el revestimiento cumple las regulaciones sobre materiales en contacto con comida.
USOY PRECAUCION
Antes del primer uso, lavar y aplicar una capa de aceite sobre el revestimiento. Para eficiencia y estabilidad: centrar la sartén
en una superficie de cocina adaptada al diametro de la base. Evitar quemar el mango. No sobrecalentar el menaje. No utilizar
varillas o utensilios afilados sobre la sartén.
Para productos Tefal con mangos o asas de acero inoxidable:
- pueden calentarse después de un uso intensivo,
« para mayor seguridad, recomendamos el uso de manoplas.
Para utilizar en el horno:
« Aquellos utensilios de menaje con mango de acero inoxidable soportan temperaturas en el horno de hasta 250°C.
No apto para microondas. Para extender la vida de tu producto, recomendamos que se lave a mano. Uso en lavavajillas: es
preferible utilizar detergentes suaves como liquido, gel o en polvo, no comprimidos ni sobres.
Para més detalles consulta nuestro servicio de atencién al consumidor a través de www.tefal.com / www.tefal.es
El ustensilio se puede depositar en un punto de reciclaje.

THERMO-SIGNAL®
Korpa ckoBopopaa HarpeeTca 4o ONTUManbHOWN TemnepaTtypbi, Ha uHankatope THERMO-SIGNAL®
ICYE3HYT NEeCOYHbIe Yachl.
TAPAHTUA
[leiicTayeT fononHuTenbHas rapaHTua TEFAL Ha nocyay U3 HepxaBetoLer cTanu B TeyeHre 10 neT, HaunHaA ¢ fatbl
NPOAAXHK, B Cly4ae BO3HUKHOBEHNA fAedeKTa, CBA3aHHOTO C HeJOCTAaTKOM MaTepuana-un1 npon3BoACTBEHHOTO
AedeKTa, Kacalowerocs HepxaseloLuei
CTanu, Npu yCnoBuu, eCv N3fienie NCnosb3oBanoch B COOTBETCTBIM C UHCTPYKLIMAMM MO SKCMyaTaLmn
npowu3soaunTens. [laHHaA rapaHTUA He pacrpOCTPaHAETCA Ha Clyyan AedeKTa No NpuumHe
HeNPaBUIbHOTO UCNOMNb30BaHMA, YAAPOB, NafieHNA, NOXKENTEHNA UAN MOCUHEHUA MeTana NNbo B UHbIX CllyyanX,
NpyBeieHHbIX BbiLlie. AHTUMPUrapHOe NOKPbITIE: JaHHaA rapaHTUA He MOKPbIBAeT NOBPEeX/EeHs, Bbl3BaHHble
HenpaBy/bHbIM UCMONb30BaHMEM, yiapaMi1 UM MafeHNAMU, UK MO NPUYMHe NPOdecC1oHanbHOro
1CMONb30BaHNA. [apaHTUA TaKKe He PacNpOCTPaHAETCA Ha NATHA, M3MEHeHMe LiBeTa 1 MexaH14Yeckue
NOBPEX/AEHNA Ha BHYTPEHHEN 1 BHELLHeil MOBEPXHOCTY BCIeACTBIE HOPMabHOTO U3HOCA.
Bce nopapo6HOCTY, YCIOBUA 1 UCKNIOYEHNA MOXKETE YTOUYHMTB Ha caiite www.tefal.ru
Tefal rapaHTupyeT, 4TO NOKPLITUE COOTBETCTBYET HOPMaM 1 TPE6OBaHNAM,NPeAbABNAEMbIM MaTepUanam,
BCTYNAIOLLMM B KOHTAKT C NPOAYKTaMM1 NUTaHWA.
WHCTPYKLMA NO UCMOJIb30BAHUIO
Mepen nepBbIM MCMONb30BaHEM MOMOIITE 1 Clerka MPOTPUTE MAC/IOM BCHO MOBEPXHOCTb
BHYTPEHHEro NOKpbITUA. [inA 6onblueit 3GeKTUBHOCTM PaCNoNOoXNTe Bally CKOBOPOAY MO
LIeHTPY MCTOYHWKa Tenna, KOTOpbIi MOAXOANT pa3mepy Balleii CKoBOpoAbl. V3beraiite Harpesa
pyuku. He neperpesaiite nocypay.
He ncnonb3yiite BEHUMKM K OCTPble akceccyapbl Ha Balllell CKOBOpPOpe.
[ina nocypbi Tefal ¢ pyykammn 13 HepxxapetoLeid CTanu:
+ OHW MOTYT CTaHOBUTbCA FOPAYMMY NOCIE ANNTENBHOTO NCMONb30BaHNA
« AnA 6onbluel 6e30MacHOCTY Mbl PeKOMeHAYEM NOJIb30BaTbCA KyXOHHBIMI
pykKaBuLamu (MpuxeaTkamu).
Vicnonb3oBaHue B yXxOBKe:
« Mocyna ¢ pyykamu 13 HepXKaBetoLLer CTany MOXeT ObITb
1cnonb3oBaHa B AyxoBKke npu Temnepatype Ao 250°C.
He noaxoput Ana ncnonb3oBaHWA B MUKPOBOTHOBO Meyi. Mbl
PEKOMEHfyeM PYUHyIo MOWKY N3AENNil AN TOTO, YTOObI
NPOANNTbL CPOK 1X Cy6bl. Micnonb3osaHue B
NOCyA0MOEYHOII MalLKHE: pekoMeHAyeTcA
1CMonb30BaTh LaaALLve CpeaCcTBa B BUAe

refiei, Xu[KoCTeld, HO He TabneTok.
3a BCcemu NofPO6HOCTAMM 0bpalLaiTeCh B OTAEN MOCTENPOAAKHOTO
06CNyKMBaHNA KNNEHTOB Yepe3 www.tefal.ru
JTa CKOBOPOAA MOXET GbITb YTUNN3MPOBaHa B LIEHTpax NepepaboTKi OTXOZ0B.

THERMO-SIGNAL®
Konu ckoBopopa HarpieTbca o ONTUManbHOI TeMnepaTypy AnA noyatky
npuroTyBaHHA, Ha inankatopi THERMO-SIGNAL® 3HWKHe NiCOYHNIA FOANHHUK.

TAPAHTIA

Lle npopyKT mae rapaHTito 10 poku/iB 3 MOMEHTY Npoaasy, LLO PO3NOBCIOAXKYETHCA Ha

BUPO6HMYI fedekTu. Hisfki 33781 B LbOMY JOKYMEHTI He BMMBAIoTb Ha NPaBa, fKi B1
MagTe 3riAHO MiCLieBOro 3aKoHofaBCTBa. [apaHTiA He PO3NOBCIOAXKYETbCA Ha MeXaHiuHi
NOLWKOAXKEHHA U 3MiHY KONbOPY BHYTPILLHLOIO YM 30BHILLHLOMO MOKPUTTA NOCYAY, WO

BWHWNKAE 3 YaCOM BUKOPUCTaHHA.

BiaBinanTe Be6-cant www.tefal.ua

[inA oTpuMaHHA AeTanbHoi iHGopMaLii Npo TepMiHK, YMOBW Ta BUKMIOUEHHS 3 rapaHTii

efal rapaHTye, L0 NOKPUTTA NOCYAY BiAMOBIAA€E BUMOTraM, AKi BCTaHOBMIOIOTLCA O MaTepianis,
o Tb 3 POAYKTaMI XapUyBaHHs.
BUKOPUCTAHHA & [i Iy

neperpiBaHHA pyuKu.
He neperpisaiite Baw nocya.

[na nocyny Tefal 3 pyukamu 3 Heipxagitouoi cTani:

BukopuctosyBatu Ha nauTi:

MNepep nepLnm BUKOPUCTaHHAM NOCYZ HEOOXIAHO MOMITY Ta 3MACTUTI 3CEPEAVHM ONiED.
[nA niguiiieHHA edeKTVBHOCTI Ta CTabibHOL goﬁom: po3miLLyiiTe Bawy CKOBOPOAY NOLEHTDY
BaPW/IbHOI NOBEPXHI, PO3MIP AKOI BIAMOBIAAE PO3MIPY BaLLOI CKOBOPOAW. YHUKaNTE

He BUKOpUCTOBYIATE BiHUMK aBO rOCTPi KYXOHHI akcecyapy npu npuroTyBaHHi ixi.

« BOHW MOXYTb CTaBaT/ rapA4NMM NiCNA TPUBANOro BUKOPUCTAHHA
« A 6inbLuoi 6e3nekn M1 pekomeHayeMo Bam BUKOPUCTOBYBATY KyXOHHI PyKaBHLyj, NpyXBaTKu

«[ocyn, pyuKm AKOro BUrOTOBNEHI 3 HepXaBiloyoi cTani BUTprUMye Temnepatypy go 250 ° C.

He npnpaTHuUii ins BUKOPUCTaHHA Y MiKPOXBINbOBIi Neui. LLlo6 npogoBxnTi TepmiH cnyx6u
BALLOrO BUPOBY, MM PEKOMEHAYEMO PyUYHE OUMILLIEHHSA. BUKOPMCTaHHA NOCYAOMUIHOT MALLUHN:
PpeKoOMeH0BaHO BMKOPUCTOBYBATI M'AKI Moyl 3aco6u, Hanpuknag, piavHW, renb abo NOpPOLLOK,
ane He TabneTku Ta catue. 3a Oy/ib-AKUMI NUTAHHAMM, NOB'A3aHNUMM 3 CEPBICHUM
o6cnyrosyBaHHAM, BiaBiaaiiTe Be6-cainT www.tefal.ua

Llio ckoBOpOAYy MOXHa yTVNi3yBaTI B NYHKTi Nepepo6Kn BTOPUHHOT CUPOBUHN.

GWARANCJA

internetowa www.tefal.com
Marka Tefal gwarantuje, ze powtoka spetnia
wchodzace w kontakt z zywnoscia.

RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢, a nastepnie przetrze¢
powtoke olejem spozywczym.
Aby whasciwie i efektywnie uzy¢ naczynie: umiesc je na polu kuchenki
dostosowanym do srednicy naczynia. Unikaj przypalenia raczki.
Nie przegrzewaj naczyn. Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyboréw w
naczyniach.
Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej:
« po dtugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,
+w celu zwiekszenia bezpieczenstwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.
Uzywanie w piekarniku:
« Produkty, ktére posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywa¢ w piekarniku do
temperatury maksymalnej 250°C.
Nie wolno uzywac naczyn w mikrofaléwce. Aby diuzej zachowa¢ petna jako$¢ produktu, zalecamy
mycie reczne. Mycie w zmywarce: zalecamy stosowanie delikatnych detergentéw, takich jak ptyn, zel
lub proszek do mycia, nie rekomendujemy zas uzywania tabletek, ani saszetek. Aby uzyskac szczegétowe
informacje, prosze kontaktowac sie z nami za posrednictwem strony www.tefal.com
Naczynie to mozna oddac do punktu zbidrki i przetwarzania odpaddw.

THERMO-SIGNAL®
A homokora eltlinik és a THERMO-SIGNAL® egyenletes piros szint kap , ha az edény megfeleléen felmelegedett
és készen éll a f6zésre.
GARANCIA .
Ezen termék minden gyartasi hibajara 10 év garancia vonatkozik. Az On helyi torvényes jogait nem befolyasolja
semmilyen, ebben a dokumentumban talalhatd rendelkezés. A garancia nem vonatkozik a feliilet megkarcolasara vagy
elszinez6désére, mely a hasznélat kdvetkeztében keletkezett.
Tovébbi informaciokért a szabalyokrdl, feltételekrdl és kivételekrdl litogassa meg a www.tefal.com weboldalunkat.
ATefal biztositja, hogy a felliletek megfelelnek az el6irasoknak az élelmiszerrel érintkez6 anyagokra vonatkozéan.
HASZNALATI UTASITASOK
Az elsé hasznélat el6tt mossa el és kenje be egy kis mennyiség( étolajjal.
A nagyobb hatékonyséagért és stabilitasért: helyezze a serpeny6t a f6z6lap kézepére és vélassza ki a megfelelé lang / f6z6lap
méretet.
Kertilje el a nyél megégését. Ne melegitse tul az edényt.
Ne hasznaljon habverét vagy éles eszkozoket a serpenyében.
Nemesacél nyéllel rendelkezd Tefal serpenydk esetében:
- felmelegedhetnek hosszabb ideig tartd hasznélat kovetkeztében,
+ a nagyobb biztonsag érdekében hasznaljon fogokesztyiit.
Hasznalhato siitében:
+ A rozsdamentes acél fogantyus edények stitében is hasznalhatdk, egészen 250 ° C-ig.
Nem hasznélhaté mikrohullamu siitében.
A termék élettartaméanak meghosszabbitasahoz a kézi mosogatast javasoljuk. Mosogatdgépben torténd tisztitasa: elénydsebb
gyengéd mososzereket, példaul folyadékot, gélt vagy port hasznalni, nem tablettakat és tasakokat.
Tovabbi informéciokért vagy ha barmilyen kérdése van, kérjik lépjen kapcsolatba tgyfélszolgalatunkkal a www.tefal.com
weboldalon keresztiil.
Ez a serpenyd kidobhaté egy ujrahasznosité ponton.

THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziska jednolitou ¢ervenou barvu, kdyz je panev spréavné rozehfété a
pfipravena k vafeni.

ZARUKA
Na tento vyrobek plati zéruka 10 let na vSechny vyrobni vady. Naroky a prava v zemi prodeje nejsou dotéena zadnym
ustanovenim v tomto dokumentu. Zaruka se nevztahuje na poskrabani nebo zménu barvy povrchu v disledku starnuti.
Pro vice informaci tykajici se pravidel podminek a vyjimek navstivte www.tefal.com
Tefal zarucuje, Ze povrchy jsou v souladu s predpisy pro materialy pfichazejici do styku s potravinami.
NAVOD K POUZITI
Pfed prvnim pouzitim omyjte nddobi a potfete malym mnozstvim oleje na vafeni. Pro vyssi stabilitu umistéte panev do
stfedu plotynky a zvolte pfiméfenou velikost plamene/plotynky.
Vyhnéte se spaleni rukojeti. Nadobi nepfehfivejte
Nepouzivejte Slehaci metlu nebo ostré nacini v panvi.
Pro vyrobky Tefal s rukojetmi a drzadly z nerezové ocele:
« pii delsim pouziti mtzou byt horké,
« pro vétsi bezpecnost doporucujeme pouzivat chiapku/rukavici.
Pouziti v troubé:
+ Nadobi s celokovovymi drzadly je mozné pouzit v troubé do teploty 250°C.
Neni uréeno pro pouziti v mikrovinné troubé.
Pro prodlouzeni Zivotnosti vaseho produktu doporu¢ujeme ru¢ni myti. Pouziti v mycce: je vhodnéjsi pouzivat
jemné istici prostiedky, jako jsou tekutiny, gely nebo prasek, nikoli tablety ani sacky.
Pro vice informaci a v pripadé jakychkoliv dotazd kontaktujte nas zakaznicky servis prostfednictvim
www.tefal.com
Tuto péanev je mozno zlikvidovat predanim k recyklaci.

THERMO-SIGNAL®
Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony,
a ikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiggnie idealng temperature do smazenia.

Produkt objety jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 10 lat.
Gwarancja Tefal nie ma wplywu na prawa lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi.
Gwarancja nie obejmuje zarysowan oraz przebarwien powtoki, bedacych efektem dtugoletniego

uzytkowania.
Kéy UZyskaC szczegolowe mformacje dotyczace warunkow | wykiuczen od gwaranc)i, odwiedz strone

wszystkie regulacje obowiazujace produkty
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THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu ¢ervenu farbu, ked je panvica spravne rozohriata a
. pripravena na varenie.
ZARUKA
Na tento vyrobok plati zéruka 10 rokov na vetky vyrobné chyby. Naroky a prava v krajine predaja nie st dotknuté Ziadnym
ustanovenim v tomto dokumente. Zaruka sa nevztahuje na poskriabanie alebo zmenu farby povrchu v désledku starnutia.
Pre viac informécii tykajucich sa pravidiel podmienok a vynimiek navstivte www.tefal.com
Tefal zarucuje, Ze povrchy st v sulade s predpismi pre materialy prichadzajuce do styku s potravinami.
NAVOD NA POUflVANIE
Pred prvym pouzitim umyte riad a potrite malym mnozstvom oleja na varenie. Pre vy3siu U¢innost a stabilitu: umiestnite
panvicu do stredu platnicky a zvolte primerant velkost plamena / platnicky. Vyhnite sa spaleniu rukovéte. Riad neprehrievajte.
Nepouzivajte Slahaciu metlu alebo ostré nacinie v panvici.
Pre vyrobky Tefal s rukovétami a drzadlami z nerezovej ocele:
« pri dlh$om pouzivani mézu byt hortce,
« pre vacsiu bezpe¢nost doporuc¢ujeme pouzivat chinapku/rukavicu.
PouZzivajte v tribe:
+ Riad s celokovovymi rickami je mozné pouzit v rire do teploty 250°C.
Nie je ur¢ené pre pouzitie v mikrovinnej rire.
Pre predIZenie Zivotnosti produktu odporticame ru¢né umyvanie.
Pouzitie v umyvacke: je vhodnejsie pouzivat jemné Cistiace prostriedky, ako st tekutiny, gély alebo prasok, nie tablety ani sacky.
Pre viac informacii a v pripade akychkolvek otazok kontaktujte nas zakaznicky servis prostrednictvom www.tefal.com
Tato panvicu je mozné zlikvidovat odovzdanim na recyklaciu.
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