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Vitejte ve svété fritézy ActiFry Genius XL
2v1!

Pripravte si vyborné domaci pokrmy.

Diky nasi patentované technologii jsou hranolky kfupavé a nadychané.
Staci si vybrat suroviny, olej, kofeni a bylinky a ActiFry Genius XL 2v1
udéld zbytek za vas.

Jen 3 %* tuku: vystacite si s 1 lzici oleje!

Na pripravu 1,5 kg pravych hranolek vam bude stacit jen jedna lZice
oleje dle vaseho vybéru. LZice ActiFry Genius XL 2v1 md na spodni
strané meérku soli, ktera pomaha snizit mnozstvi pouzité soli a pritom
zachovat skvélou chut.

*1,5 kg ¢erstvych brambor nakrajenych na hranolky s prdrezem 13 mm
x 13 mm, smazené s 20 ml oleje a zredukované na cca 55 % své plavodni
hmotnosti.

Mnohem vic nez jen obycejny steak s hranolky.
Diky fritéze ActiFry Genius XL 2v1 pripravite spoustu nejriiznéjsich
receptl. Dodejte vasemu kazdodennimu stravovani barvitost a dejte
si steak a hranolky, kfehkou restovanou zeleninu, lahodné masové
kulicky, Stavnaté krevety, ovoce a dalsi...

— & ) ActiFry Genius XL 2v1

Soucasti baleni je kniha receptt
naseho Séfkuchare.
Kniha je plna originalnich napadu
na pripravu vynikajicich a vyzivnych hlavnich jidel,
priloh a dezertt, které zachutnaji celé rodiné.

Spoleénost T@FaL vam nabizi specialni rady [£3

o bramborach a olejich, abyste pri vareni dosahli
nejlepsich vysledku.
Brambora: pro chutnou a vyvazenou kazdodenni stravu

Brambory jsou skvélou potravinou pro lidi v kazdém véku. Jsou vybornym zdrojem energie
a jsou bohaté na vitaminy. Brambory se mohou lisit tvarem, velikosti a chuti v zavislosti
na odradé, klimatickych podminkach a péstovani. Kazdy druh ma sva specifika, co se tyce
ranosti, sklizné, velikosti, barvy, skladovani a pripravy. Vysledky vareni mohou zaviset na
plvodu a sezdénnosti.

Jakou odriidu pouZit do fritézy ActiFry Genius XL 2v1?

Obecné doporucujeme pouzivat odridy brambor, které se hodi k pripravé hranolek,
napriklad Maris Piper a King Edward. U ¢erstvé sklizenych brambor s vysokym obsahem
vody doporucujeme pred smazenim brambory nékolik minut povarit.

S fritézou ActiFry Genius XL 2v1 pripravite také mrazené hranolky. ProtoZe jsou uz
predsmazené, nemusite pouzivat zadny olej.

Kde skladovat brambory?
Nejlepsim mistem pro skladovani brambor je tmavy sklep nebo chladna skFifika (6°C az
8°C) bez pristupu svétla.

Jak pripravit brambory na smazeni ve fritéze ActiFry Genius XL 2v1?

Abyste dosahli nejlepsich vysledkl, zkontrolujte, Ze nejsou brambory slepené k sobé.
Doporucujeme oSkrabané brambory pred nakrajenim dikladné umyt a znovu je oplachnout
po nakrajeni, dokud neni voda ¢ista.

Timto zplsobem odstranite maximalni mnozstvi skrobu. Hranolky ususte pomoci suché
a vysoce savé Cisté utérky. Pfed vloZzenim do fritézy ActiFry Genius XL 2v1 museji byt
hranolky naprosto suché.

Jakym zpisobem je tfeba brambory nakrajet?

Kitupavost a nadychanost hranolek zavisi na jejich velikosti. Cim tené&i hranolky jsou, tim
budou krupavéjsi, a ¢im jsou silngjsi, tim budou uvnitf nadychanéjsi. Velikost hranolek
muzZete ménit podle vlastnich preferenci a nasledné upravit ¢as vareni:

Tloustka: tenké v americkém stylu 8x8 mm / standardni: 10x10 mm / silné: 13x13 mm.
Délka max. 9 cm.

Maximalni doporucena tloustka hranolek je 13 x 13 mm a délka max. 9 cm.

Vyzkousejte riizné oleje, které mate radi

Pokud radi ménite chut svych jidel, staci pouzit lzici jiného oleje. Rostlinné oleje obsahuji
véechny mastné kyseliny nezbytné pro zivot. Kazdy ma riizny podil Zivin, které jsou dalezité
pro vyvazenou stravu. Je dileZité ménit oleje, které pouzivate, abyste dodali télu vse, co
potrebuje. Do fritézy ActiFry Genius XL 2v1 mUGzete pouzit velmi Sirokou Skalu oleja:



e bézné oleje: slunecnicovy, olivovy, kukuri¢ny, repkovy, hroznovy, arasidovy, sojovy;

e ochucené oleje: oleje s bylinkami, cesnekem, peprem, citrénem...;

e specidlni oleje: z liskovych ofiska*, sezamovy*, saflorovy*, mandlovy*, avokadovy*,
arganovy* (¢as vafeni zavisi na vyrobci).

*Poznamka: nékteré z téchto olejii nejsou v CR dostupné.

Diky technologii ActiFry Genius XL 2in1 vyuzivajici velmi malé mnozstvi tuku si potraviny

uchovaji dobré mastné kyseliny, které vam dodaji potfebnou energii.

Rozmazlujte sebe a své pratele s fritézou ActiFry Genius XL 2v1.
Vice informaci najdete na www.actifry.co.uk

1 Viko 13 Odnimatelny otocny kruh
2 Tlacitko otevreni vika 14 Rukojet hrnce
3 Zapadka vika 15 Cas vareni
4 Zakladna 16 Indikator pouzivani hrnce nebo misky
5 Vyjimatelny filtr 17 Funkce odloZeného startu
6 Prihled 18 Obrazovka udrzovani teploty
7 Rukojet hrnce (odnimatelna) 19 Tladitko na aktivaci funkce 2v1
8 0dmérna lzice (20 ml) 20 Tladitko + a — na Upravu €asu vareni
9 Miska 2v1 s ryskou MAX 21 Zacatek/konec vareni
10 Odnimatelna michaci lopatka 22 Manualni rezim
11 Tlacitko uvolnéni lopatky 23 Rezimy vareni

12 Vyjimatelny hrnec

NAVOD K POUZITI

Pred prvnim pouzitim

Odstrante vSechny nélepky a obal.

Otevrete viko stisknutim tlacitka otevieni vika — obr. 1.

Vyndejte mérici LZici.

Odstrante vSechny polystyrénové obaly a vyhodte je — obr. 2.

Sundejte oto¢ny kruh tak, Ze zatlacite na klipsy smérem ven a kruh zvednete — obr. 3.
Vyndejte misku za rukojet — obr. 4.

Zvedejte horizontalné rukojet hrnce, dokud neuslysite kliknuti. Znamena to, Ze se
rukojet zamkla — obr. 5.

Vyndejte lopatku stisknutim tlacitka uvolnéni — obr. 6.

Vyndejte hrnec - obr. 7.

Stisknéte zdpadku a sundejte viko - obr. 8.

Vyndejte vyjimatelny filtr — obr. 9.

V&echny odnimatelné ¢asti jsou vhodné do my¢ky, kromé rukojeti misky (7) - obr. 10,
nebo je [ze umyt neabrazivni houbi¢kou a prostfedkem na myti nadobi.

Vycistéte télo spotrebice a rukojet vihkou houbickou a prostfedkem na myti nadobi
—-obr. 11.

e Nez vlozite véechny ¢asti zpét na své misto, dikladné je osuste.

e Vratte lopatku zpét na misto a otacejte ji, dokud neuslysite kliknuti — obr. 12.

e Nasadte otocny kruh zpét tak, Ze ho umistite na okraj hrnce, do stfedu misky
a stisknéte, dokud neuslysite kliknuti.

POZNAMKA:

¢ Nikdy neponorujte zakladovou jednotku do vody ani jiné tekutiny.

e Abyste pfi prvnim pouziti nového vyrobku dosahli nejlepsich vysledki, doporuéujeme
vam pripravit jidlo, které se pripravuje 30 minut nebo déle.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate, automaticky se po 10 minutach vypne.

Uzitecné tipy

e PFi prvnim pouziti mGzZete citit nezavadny zapach. Tento zapach nemé na spotrebic¢
zadny vliv a brzy zmizi.

e Abyste spotrebi¢ neposkodili, dodrzujte mnozstvi surovin a tekutin uvedené v instrukéni
prirucce a knize receptu.

e Nikdy nedavejte do hrnce nebo misky pFiliS§ mnoho surovin a neprekracujte doporuc¢end

mnozstvi.

Nikdy neprekracujte Uroven oznac¢enou ryskou MAX na misce.

Tento spotiebi¢ neni vhodny na recepty s vysokym obsahem tekutin (napf. polévky,

omacky...).

e Nikdy nenechdvejte lzZici ActiFry nebo rukojet misky ve spotrebici, kdyz je zapnuty.

o Nikdy nedavejte misku do spotfebice bez hrnce.

o Nikdy nedavejte lopatku dovnitF bez hrnce.

e Nedavejte misku do spotfebice na za¢atku vafeni, ale aZ po zaznéni tonu (kromé
situace, kdy je teplota misky a hrnce stejna).

e Nikdy nenechdvejte spotrebi¢ bez dozoru, kdyz je spustény.

o Nikdy nespoustéjte spotiebi¢ naprazdno.

o Pri pouziti samotného hrnce nevkladejte misku do spotiebice.

¢ Nikdy nedavejte odnimatelny otoény kruh na misku ani pri samostatném pouziti, ani

pFi pouziti 2v1. Odnimatelny otocny kruh pouzivejte pouze u hrnce - obr. 33-35.
¢ Nasadte odnimatelny otocny kruh na hrnec, pokud pfipravujete velké mnozstvi jidla.

POUZITi SAMOTNEHO HRNCE

Priprava jidla

Nenechdavejte méfici lZici uvnitf hrnce béhem pripravy jidla.

e Otevrete viko - obr. 1.

Vyndejte lZici z hrnce.

Pripravte si suroviny podle knihy receptt nebo téchto pokynt.

Vlozte potraviny do hrnce a rovnomérné je rozprostrete. Neprekracuje maximalni
povolené mnozstvi (viz tabulka na str. 12 az 14).

Pridejte k potravinam olej pomoci lZice (1 plnou lZici Actifry Genius = 14 ml) — obr. 13,
a rovnomeérné jej rozprostrete.

Odemknéte rukojet a zatlacte ji do plasté — obr. 14.

Zavrete viko — obr. 15.



Zacatek vareni

e Zapojte spotrebic¢ do elektrické zasuvky — obr. 16. Spotrebi¢ dvakrat zapipa a obrazovka
zablika.

2 zpusoby nastaveni ¢asu vareni:

Automaticky rezim vareni:

9 rezim0 vareni automaticky upravi teplotu vareni a rotaci lopatky podle typu vybraného

jidla.

e Jakmile zavrete viko a zapojite spotrebi¢ do zasuvky, rozsviti se na obrazovce ikona .

e Pozadovany rezim vareni vyberete pomoci tlaéitka + z rezim( 1 az 9 — obr. 18.

e Stisknéte tlacitko START - obr. 19.

e Upravte cas vareni tlacitkem +/-.
Poznamka: Upravte ¢as vareni po spusténi spotiebice.

e Pokud pouzivate automaticky rezim vareni, postupujte podle pokyn( v knize receptd, co
se tyce rozmisténi potravin v hrnci.
Poznamka: U programt 2, 3, 4, 5, 7, 8 a 9 se lopatka na zaéatku vareni netoéi.

e Rezim vareni zastavite stisknutim tlacitka START/STOP.

e Rezim vareni zrusite podrzenim tlacitka START/STOP po dobu 2 vtefin. Na obrazovce se
objevi ikona . 1" pro rezim a 29 min.

1. Hranolky, brambarky,
zeleninové brambdrky,
americké brambory...

2. Recepty se strouhankou,
napr. kureci nugety,
obalované krevety...

o~

. Kure, napf. palicky a kridla

~

. Wok*, napf. smazena ryze
s krevetami, restované

w
[oc]

. Recepty v tésticku,
napr. cibulové krouzky,

8
kalamary... N /

jehnédi tazin, smazené
nudle se zeleninou...

~O

. Dezerty, napf. jablkovy
a hruskovy kompot,
susenky...

4. Jarni zavitky, samosa
a pokrmy z filo tésta

o
—
7]
3
@
o

5. Maso a ryby

*Programy ,1 jidlo najednou’

hovézi, restovana zelenina...

. Mezinarodni kuchyné*, napr.

Manualni rezim:
e Nastavte manualni rezim pomoci tlacitka +/-, dokud se na obrazovce nezobrazi ,M"
e Nastavte ¢as vareni stisknutim tlacitka teplota/¢asovac G’/3 a pak nastavte as vareni
v minutach pomoci tlaéitka +/- (viz tabulka na str. 12 az 14).
Nastavte vafeni v minutadch pomoci tlagitka +/- (viz tabulka na str. 12 a2 14).
Pak nastavte teplotu vareni stisknutim tlacitka teplota/¢asovac Q{F a pak nastavte
pozadovanou teplotu pomoci tlagitka +/- (viz tabulka na str. 12 a2 14).
e Stisknéte start.
POZNAMKA:
e Zobrazi se vybrany ¢as a za¢ne odpocitavani minut. Vybrany ¢as se zobrazuje
v minutach. Pouze kdyz zbyva méné nez 1 minuta, zacne se ¢as zobrazovat ve
vtefinach.
e Spotrebi¢ muizZete zastavit. Stadi stisknout tlacitko START/STOP. Opétovnym stisknutim
tlacitka START/STOP vareni restartujete.
Cas mizete zménit kdykoliv b&hem vafeni pomoci tladitek +/- — obr. 18.
Pokud se objevi chyba nebo chcete smazat vybrany cas, podrzte tlacitko START/STOP
po dobu 2 vtefin a vyberte ¢as znovu.

Vyndani jidla

Kdyz otevrete viko, spotrebic se zastavi. Vareni znovu spustite zavienim vika

a stisknutim tlacitka START.

Kdyz nechate viko oteviené vice nez 2 minuty, spotrebic se resetuje.

e Kdyz je vareni u konce, Casovac zapipa.

e Otevrete viko - obr. 22.

e Zvedejte rukojet, dokud neuslysite kliknuti, které znamena, ze se rukojet zamkla, a pak
vyndejte hrnec - obr. 31 a 32.

lhned servirujte.

Abyste zabranili popaleni, nesahejte na viko nebo jinou ¢ast pristroje kromé chladnych
Casti, tj. rukojeté hrnce a tlacitka otevreni vika.

Cas vaFeni POUZE PRO HRNEC

Uvedené casy vareni jsou priblizné a mohou se lisit podle sezénnosti potravin, jejich
velikost, pouzitého mnozstvi, individualni chuti a napéti. Uvedené mnozstvi oleje lze zvysit
podle vasi chuti a potieb. Pokud chcete, aby byly hranolky kfupavéjsi, mizete ¢as vareni
o néco prodlouzit.



Brambory
Mnogstvi LZice na olej Rezim Cas vafeni v hrnci
nozstvi 5 ) q
Actifry vareni (minuty)
750 g 172 1 25-27
ferst[/ké Eerstve 1000 g 3/4 1 28-30
ranolky n
10x10 mm | (hranotky) 1500 g 1 1 36-38
1700 g 1 1 42-44
I':"raielr;é Mrazené 750 g Zadna 1 23-25
ranolky x 5
13x13mm | (hranolky) 12009 Zadna 1 36-38

*Cerstvé sklizené brambory mohou vyzadovat deldi ¢as vafeni, aby byly kiupavéjsi
a zlatavéjsi.
**Pro dosazeni nejlepsich vysledkid doporucujeme pouzit mrazené hranolky neobalené
v mouce, které jsou méné ki'upavé a mouka mGze béhem smazeni odpadavat
(vice podrobnosti naleznete v seznamu surovin na baleni).

o v r
Drubezi maso
Nebojte se do oleje pridat smés koreni (paprika, curry, smés bylinek, tymian, bobkovy list atd.),
abyste dodali masu chut.

€as vareni v hrnci
(minuty)

LZice na olej Rezim

‘ Tye ‘ Rncestél Actifry vareni

Cerstve nebo 750 4dna 2 10-12

Kufeci nugety Cerstvé 1200 g Zadna 2 13-15
Mrazené 1200 g Zadna 2 15-17

Kufeci palicky Cerstvé 4azé Zadna 6 20-22
KuFecl prsa Cerstvé 6 Zadna 6 18-20
(bez kosti) Cerstvé 9 Zadna 6 22-24
Masové kulicky Mrazené 750 g 1 5 14-15
Mrazené 1200¢g 11/2 5 18-20

RyzZe a zeleninova jidla

s_..: |LZice naolej Rezim Cas vafeni v hrnci
Mnozstvi p - ;
Actifry vareni (minuty)
Mrazené 750 g Zadna 7 14-16
Ratatouille* -
Mrazené 10009 Zadna 7 23-25
Restovana zelenina Mrazené 1000g Zadna 6 22-24
Mrazené 650 g Zadna Manualni: 220 °C 12-14
Paella* -
Mrazené 1000 g Zadna Manualni: 220 °C 15-17

*Mrazené pokrmy, které nejsou dostupné ve viech zemich.

Ryby, morské plody
<.+ : |LZice naolej Rezim Cas vareni v hrnci
Mnozstvi . S ;
Actifry vareni (minuty)
Obalované . 3009 o 3 10-12
p MrazZené Zadna
kalamary 500 g 3 11-13
i 300 . 3 8-10
Lrodikicety Mrazené S Zadna
(syrové) 450 g 3 8-10
Zelenina
soau: | LZice naolej Rezim Cas vareni v hrnci
Mnozstvi . S g
Actifry vareni (minuty)

750 g 7 20-25

Cuketa Prouzky T+150ml
1200 g vody 7 25-30
650 7 15-18

Papriky Prouzky g T+150mt
1200 g vody 7 20-25
. 6509 1 7 10-15

Houby Ctvrtky

1000 g 1 7 16-18
. 650 7 12-14

Rajcata Ctvrtky g T+150ml
1000 g vody 7 15-17
5009 1 Manualni: 220 °C 12-14

Cibule Platky

7509 1 Manualni: 220 °C 18-20




Ovoce
MnoZstvi Cas vareni v hrnci
Actifry a cukru (minuty)
5 9 5-6
Banany Platky 1+ 1 cukru
7 9 5-6
N 1000 g 9 8-10
Jahody Ctvrtky 2 cukru
1500 g 9 10-12
3 1+ 1 cukru 9 8-10
Jablka Poloviny
5 1+ 2 cukru 9 10-12
Cerstvy (oloupany 1 9 10-12
Ananas anakrajeny na 2 cukru
kousky) 2 9 15-17

POUZITi SAMOTNE MISKY

Pripravte si potraviny

Otevrete viko — obr. 1.

Vyndejte z hrnce mérici lZici a odnimatelny otocny kruh.

Vyndejte misku — obr. 4.

Vlozte potraviny do misky. Vzdy dodrzujte doporucené mnozstvi uvedené v tabulkach
nebo knize receptl (viz tabulka mnoZstvi do misky na str. 17). Nikdy neprekracujte
rysku MAX uprostred misky — obr. 23.

Vlozte misku zpét do spotrebice pomoci rukojeti — obr. 24.

Zavrete viko - obr. 25.

Pokud pouzivate misku samostatné, nevkladejte potraviny do hrnce.

Zacatek vareni

Zapojte spotrebic do elektrické zasuvky.

Spotrebi¢ zapipa.

Stisknéte tlacitko - . zablika a zablika rezim - Stisknéte tlacitko . a na obrazovce
se objevi ikona =l.

Rezim vareni vyberete pomoci tlac¢itka + z rezim( 2, 3, 4, 5, 6, 9 nebo M pro manualni
rezim.

Stisknéte tlacitko START/STOP.

Cas vafeni mazete kdykoliv upravit pomoci tladitka +/-.

Zacne odpocitavani. Kdyz zbyva méné nez jedna minuta, zacne se Cas odpocitavat ve
vtefinach.

Po otevieni vika se vafeni zastavi. Vareni znovu spustite zavienim vika a stisknutim
tlacitka START.
Kdyz zistane viko oteviené 3 minuty, pfepne se spotiebi¢ do pohotovostniho rezimu.

Vyndejte jidlo
e Kdyz je vareni u konce, ¢asovac vyda zvukovy signél a obrazovka zacne blikat
a ukazovat 0 minut. Spotrebi¢ prestane automaticky vafrit.
e Otevrete viko - obr. 29.
Vyjméte misku pomoci rukojeti a vyndejte jidlo z misky — obr. 30. Pozor, miska je po
vareni velmi horka. K vyndani vzdy pouzivejte rukojet, ktera je soucasti baleni.
e Mzete servirovat.

Tabulka pouze pro misku

o Mnozstvi Lzice na olej Rezim Cas vaFeni
P do misky Actifry vareni pro misku (minuty)
s 4 500¢g N 13-15
Kureci nugety Cerstv? nelbo Zadna 2
mraZené 750 g 15-17
Kufeci palicky Cerstvé 4 a% 6 kush Zadna 6 20-22
Kureci kfidla Mrazené 10 kus( Zadna 6 22
faci . 6 kust . 18-20
el prsa Cerstvé Zadna 6
(bez kosti) 9 kust 22-24
5 500 g 12-15
Masove Mrazené 1 5
uticky 750 g 15-17
Cerstvé 4 kusy 1* 8**
Steak 5
Mrazené 4-6 kusl 11/2* 8-10*

*?otfete steak olejem z obou stran.
**Cas vareni krvavého steaku. Na pripravu stfedné propeceného a dobre propeceného
steku pridejte nékolik minut navic.

POUZITi HRNCE + MISKY

Pripravte si potraviny

Otevrete viko — obr. 1.

Vyndejte misku a sundejte z hrnce odnimatelny oto¢ny kruh — obr. 4.

Zvednéte rukojet a vyndejte hrnec ze spotrebice.

Vlozte potraviny do hrnce. Vzdy dodrzujte doporu¢ené mnozstvi uvedené v tabulkach
nebo knize receptd. Nikdy neprekracujte Groven MAX na lopatce.

Podle typu potravin pridejte doporu¢ované mnozstvi oleje pomoci lZice ActiFry

a rovnomeérné ho rozprostrete do hrnce — obr. 13.

e Vlozte hrnec zpét do spotiebice a zavrete viko — obr. 15.



Zacatek vareni 2v1

Zapojte spotrebi¢ do zasuvky. Pristroj zapipa a na obrazovce uvidite blikajici ikony
a ‘1" prorezima 29 min.

Vyberte si pozadovany program vareni. Pozadovany rezim vareni vyberete pomoci
tladitka + z rezim 1 az 9.

Na obrazovce se objevi ikona aJ - obr. 17.

Rezim misky vyberete pomocf tlacitka. Na obrazovce se objevi odpovidajici ikona .
Pozadovany rezim vareni vyberete pomoci tlacitka + z rezima 2, 3, 4, 5, 6 nebo M pro
manualni rezim - obr. 18.

Stisknéte tlacitko START/STOP - obr. 19.

Cas vareni mazete kdykoliv upravit pomoci tlaitka +/-.

Potraviny v hrnci se za¢nou smazit.

Zacne odpocitavani minut.

Zatimco se jidlo v hrnci smazi, pripravte si potraviny, které se budou smazit v misce.

'

Neprekracujte rysku maximalni Grovné na misce — obr. 23.
e Kdyz spotrebi¢ zapipa a automaticky se zastavi, otevrete viko a vlozte dovnitf misku
—obr. 22 a 24.
Znovu zavrete viko - obr. 25 a stisknéte tlacitko START - obr. 26.
Obnovi se odpoditavani. Kdyz zbyva méné nez jedna minuta, zacne se ¢as odpocitavat
ve vterinach.
Cas vareni mazete kdykoliv upravit pomoci tlaitka +/-.
Kazdy rezim vareni ma prednastaveny Cas, ktery mizete upravit.
- Upravte ¢as vareni v minutach pomoci tlacitka + a -.
- Upravte teplotu vareni pomoci tladitka @a tlacitka +/- a nastavte pozadovanou teplotu.

yndejte jidlo

Kdyz je vareni u konce, ¢asovac vyda zvukovy signél a obrazovka zacne blikat

a ukazovat 0 minut. Spotrebic¢ prestane automaticky smazit.

Otevrete viko — obr. 29.

Vyjméte misku pomoci rukojeti a vyndejte z ni jidlo - obr. 30. Pozor, miska je po vareni
velmi horka. K vyndani vzdy pouzivejte rukojet, kterd je soucasti baleni.

Zvedejte rukojet hrnce, dokud neuslysite kliknuti — obr. 31.

Vyjméte hrnec a vyndejte z néj jidlo - obr. 32.

Tabulka pro vareni 2v1

Casy vareni jsou pouze orientaéni a mohou se lisit podle velikosti potravin a toho, jak moc
chcete, aby bylo jidlo propecené. Pokud vareni 2v1 skoncilo a vy chcete, aby byly hranolky
nebo brambory jesté o néco krupavéjsi, smazte je jeSté par minut po vyndani misky.

Potraviny Mnozstvi <: X . Potraviny Mnozstvi
. . |Rezim| Casv hrnci . . .
v hrnci v hrnci Vv misce Vv misce vV misce
1500 g 1 35 min 4 5 8 min**
Cerstvé 1200¢g 1 32 min 4 5 7 min**
hranolky* Steaky
10x10 mm 750¢g 1 27 min 3 5 6 min**
250¢g 1 15 min 1 5 5 min**
12009 1 32 min 8 6 15 min
Cerstvé” nebo 1000 g 1 32 min Kufeci 4 6 15 min
mrazene ligk
hranolky 750 g 1 27 min paticky 3 6 15 min
2509 1 20 min 1 6 10 min
x o -
Cerstvénebo | 49504 | 4 29 min Domci 14 8 min
mrazené hranolky kufeci nugety
Cerstvétnebo | o504 | 4 32min | Kufeci kiidla 10 22 min
mrazené hranolky
1200¢g 7 25 min 4 5 10 min
5 750 g 7 20 min Filet 3 5 10 min
Cukety, platky L
500 g 7 15 min zlososa 2 5 8 min
250g 7 12 min 1 5 7 min
Fiky nakrajené Cokolédove
Y L 10 9 15min | $atetky z filo 4 9 4 min
na kousky testa

*K ¢erstvym hranolkdm pridejte olej. Na 1200 g pridejte 1 lZici ActiFry, na 1000 g pridejte

3/4 |zice, na 750 g pridejte 1/2 lzice a na 250 g pridejte 1/4 lzice.

*Cas vafeni krvavého steaku. Na pFipravu stiedné propeteného a dobie propeéeného

steku pridejte nékolik minut navic.

ODLOZENY START

Odlozeny start muZete nastavit u jednoho z 9 automatickych rezimd nebo manuélniho
rezimu pro samotny hrnec, misku nebo pro 2v1.

Zapojte spotrebi¢ do zasuvky.

Nejprve nastavte rezim a pozadovany cas.

Pak podrzte tlacitko teplota/¢asovac @ po dobu 3 vtefin. Objevi se piktogram @

a na ¢asovaci zablikd 0 min.

Nastavte ¢as odlozeného startu pomoci tlaéitka +/- (intervaly: 10 minut)

(maximalné 9 hodin).

Stisknéte START a casovac odlozeného startu za¢ne odpocitavani. Vareni zacne, jakmile
odpocitavani dojde do 0:00.




FUNKCE UDRZOVANI TEPLOTY

e Kdyz je vareni u konce a vy po 3 minutadch neprovedete zadnou akci, automaticky se

spusti rezim udrzovani teploty @ (s vyjimkou rezimu 1 - hranolky).

Po 30 minutach udrZovani tepla se spotrebic zastavi.

Pokud chcete deaktivovat funkci udrzovani teploty, dlouze stisknéte tlacitko + a -

zaroven (3 vtefiny).

e Pokud chcete znovu aktivovat funkci udrzovani teploty, dlouze stisknéte tlacitko + a -
zaroven (3 vtefiny).

TIPY NA SMAZENI S ACTIFRY

e Nesolte hranolky, kdyz jsou v hrnci. Osolte je aZ po vyndani z hrnce.

Pokud chcete dat do ActiFry susené bylinky nebo kofeni, smichejte je s trochou oleje

nebo tekutiny. Pokud je nasypete pfimo do hrnce, horky vzduch je ve fritéze rozfouka.

Silné barevné koreni muze lehce zabarvit lopatky a ¢asti spotrebice. Je to normalni.

Nakrajejte vSechny potraviny na stejné velké kousky, aby byly hotové ve stejnou dobu.

Nakrajejte zeleninu, zejména korenovou, na malé kousky, aby se dobre propekly.

Pokud pouzivate v receptech ActiFry cibuli, nakrajejte ji spise na tenké platky nez na

kosticky, protoZe se lépe propece. Nez cibulové krouzky vlozite do hrnce, oddélte je od

sebe a kratce je orestujte, aby byly rovnomérné rozprostrené.

Pouze u automatického rezimu vareni:

e U vybranych rezimd umistéte suroviny do hrnce podle pokyn( v knize receptt ActiFry
Genius. Tak budou jednotlivé suroviny spravné propecené. Suroviny, které potrebuji
delsi ¢as vareni, vlozte do horni ¢asti hrnce. Suroviny, které potrebuji kratsi cas vareni,
dejte vedle rukojeti.

SNADNE CISTENI
Cisténi spotrebice
Nikdy neponoftujte spotiebic do vody ani jiné tekutiny. Nepouzivejte Ziravé nebo
abrazivni Cistici prostfedky. Pravidelné Cistéte vyjimatelny filtr. Aby vam vyjimatelny
hrnec a miska dlouho vydrzely, nepouZivejte kovové kuchyiiské nacini.
K &isténi dild spotiebiée vam nedoporuéujeme pouZivat jiny Eistici prostfedek nez
prostredek na myti nadobi.
e Pred cisténim nechejte spotrebic zcela vychladnout.
e Otevrete viko stisknutim tlacitka — obr. 1 a zatlacte na zdpadku, abyste viko sundali
—obr. 8.
Vyndejte misku.
Zvedejte rukojet hrnce, dokud neuslysite kliknuti.
Vyndejte lopatku stisknutim tlacitka uvolnéni — obr. 6.
Vyndejte hrnec - obr. 7.
Vyndejte vyjimatelny filtr — obr. 9.
Sundejte otocny kruh tak, ze zatlacite na klipsy smérem ven a kruh zvednete.
VSechny odnimatelné &4sti jsou vhodné do my¢&ky, kromé rukojeti misky (7) — obr. 10
nebo je muzete vycistit neabrazivni houbi¢kou a prostiedkem na myti nadobi.

e Vycistéte vniti'ni a vnéjsi ¢ast spotrebice a rukojet vihkou houbic¢kou a trochou
prostredku na myti nadobi — obr. 11. Nez vloZite vSechny ¢asti zpét na své misto,

dukladné je osuste.

e Pokud se potraviny zaseknou nebo pripecou k hrnci nebo lopatce, odmocte je pred
¢isténim v teplé vodé.

PAR RAD V PRIPADE PROBLEM

Problém

Pricina

Spotrebi¢ neni spravné zapojeny
do zasuvky.

Regeni

Zkontrolujte, Ze je spotiebic spravné
zapojeny do zdsuvky hlavniho napajeni.

Nestiskli jste tlac¢itko START/STOP.

Stisknéte tla¢itko START/STOP.

Stiskli jste tlacitko START/STOP,
ale spotrebi¢ nefunguje.

Zavrete viko.

Spotrebi¢ nehreje.

Zavolejte na zakaznickou linku (viz niZe).

Spotrebic¢
nefunguje.

Lopatka se neotaci.

U programd 2, 3, 4,5, 7,8 a 9 se lopatka
na zacatku vareni neotaci.

Spustte spotrebi¢ v manualnim rezimu,
abyste zkontrolovali, Ze se lopatka
otaci. Pokud se neotdci, zkontrolujte,
zda-li je spravné nasazenad a upravte ji,
dokud neuslysite kliknuti. Pokud presto
nefunguje, kontaktujte nasi zakaznickou
linku.

Lopatka se hybe.

Lopatka neni zamcena.

Vratte lopatku zpét na misto a otacejte ji,
dokud neuslysite kliknuti — obr. 12.

Miska se neotdci.

Miska neni zaméena.

Otacejte miskou, dokud neuslysite kliknuti.

Nepouzili jste lopatku.

Nasadte ji.

Potraviny nejsou
stejné propecené.

Potraviny/hranolky nejsou
nakrajené na stejné velké kousky.

Nakrajejte potraviny/hranolky na stejné
velké kousky.

Pouzivate druh brambor, ktery neni
vhodny na pripravu hranolek.

Vyberte si druh brambor vhodny na pfipravu
hranolek, napriklad Maris Piper nebo King
Edward. Cerstvé sklizené brambory mohou
mit vysoky obsah vody, proto je bud nejprve
chvili povarte, nebo pouZijte jinou varku nebo
druh brambor.

Hranolky nejsou
dost ki'upavé.

Brambory jste Spatné umyli a osusili.

Brambory pred smazenim dikladné omyjte,
okapejte a osuste.

Hranolky jsou pFilis silné.

Nakrajejte tenci hranolky.

Ve fritéze neni dostatek oleje.

Zvyste mnozstvi oleje (viz tabulka).

Filtr (5) je zablokovany.

Vycistéte filtr.




Problém

Potraviny se v misce
neotacdeji.

LE]

Potraviny jsou pfilis silné.

ResSen

Zmensete tloustku vasich potravin.

Potraviny v hrnci se
neusmazi v rezimu 2v1.

Polozili jste misku na hrnec, kdyz
zacalo vareni.

Vkladejte misku dovnitf az v druhé
poloviné faze vareni.

Hranolky se pfi
smazeni rozlomi.

Dali jste do fritézy pfilis velké
mnozstvi hranolek nebo jsou
hranolky dlouhé.

Snizte mnoZstvi brambor a upravte ¢as
vareni. Nebo nakréjejte hranolky na délku
max. 9 cm.

Potraviny zistavaji
na kraji hrnce.

V hrnci je pfilis mnoho potravin.

Dodrzujte maximalni mnoZstvi uvedené
v tabulce.

Pri smazeni hranolek nasadte oto¢ny
kruh.

Snizte mnoZstvi potravin.

Prekrocili jste doporucenou
maximalni Groven.

Snizte mnozstvi.

LCD obrazovka
nefunguje.

Spotrebi¢ neni zapojeny do zasuvky.

Zapojte spotiebi¢ do zasuvky.

Viko je oteviené.

Zavrete viko.

Spotrebic je neobvykle
hluény.

Méte podezreni, Ze motor nefunguje
spravné.

Zavolejte na zakaznickou linku nize.

MEZINARODNi OMEZENA ZARUKA SPOLECNOSTI TEFAL/T-FAL*

3 : www.tefal.com
Spoleénost TEFAL/T-FAL* vyrobek opravi béhem a po zaruéni dobé.
Prislusenstvi, spotiebni zbozi a vyménitelné dily pro koncového uzivatele je mozné zakoupit, jak je uvedeno na webovych
strankach spole¢nosti TEFAL/T-FAL www.tefal.com, pokud je lokalné dostupné.

Zéruka*™:

Spolecnost TEFAL/T-FAL poskytuje na tento vyrobek zaruku proti vyrobnim vadam nebo femeslnému zpracovani béhem zaruéni
doby v zemich*** uvedenych v pfipojeném seznamu zemi, po¢inaje dnem zakoupeni nebo doruceni. Mezinarodni zaruka vyrobce
pokryva véechny naklady souvisejici s obnovou prokazatelné vadného vyrobku tak, aby odpovidal pivodnim specifikacim, a to
opravenim nebo vyménou vadného dilu a potfebnou praci. Spole¢nost TEFAL/T-FAL mze na vlastni uvazeni poskytnout stejny
nebo lepsi nahradni vyrobek misto opravy vadného vyrobku. Povinnost spole¢nosti TEFAL/T-FAL a vase vyluéné rozhodnuti
podle této zaruky je omezeno na opravu nebo vyménu.

Pod y a vyjimky:

Spoleénost TEFAL/T-FAL neni povinna opravit nebo vyménit vyrobek bez platného dokladu o zakoupeni. Vyrobek lze

vyzvednout osobné nebo musi byt vhodné zabaleny a vraceny doporuené (nebo podobnym zplsobem postovniho doruceni)

do autorizovaného servisniho centra spolecnosti TEFAL/T-FAL. Celé adresy jednotlivych autorizovanych servisnich center jsou

uvedeny na webovych strankach spolecnosti TEFAL/T-FAL, popfipadé zavolejte na prislusné zakaznické centrum uvedené

v pfipojeném seznamu zemi. Cilem spole¢nosti TEFAL/T-FAL je nabizet nejlepsi poprodejni sluzby a neustale zlepSovat

spokojenost zakaznikd, proto je mozné, ze spolecnost posle dotaznik spokojenosti zdkaznik( véem zékaznikim, ktefi si nechali

opravit nebo vyménit vyrobek v autorizovaném servisnim centru TEFAL/T-FAL. Tato zaruka se tyka pouze vyrobkii zakoupenych

do doméacnosti a pouzivanych v domécnosti a nepokryva $kody, ke kterym doslo v disledku nespravného pouzivani, nedbalosti,

nedodrzeni pokynl spole¢nosti TEFAL/T-FAL nebo zmén a neopravnénych oprav vyrobku, vadného baleni ze strany vlastnika

nebo Spatného zachazeni ze strany dopravce. Také nepokryva bézné opotiebeni, idrzbu nebo vyménu spotiebnich dild, nebo

nasledujici:

- Skody nebo Spatné vysledky zejména v dusledku nespravného napéti nebo kmitoétu, které jsou uvedeny v identifikaci nebo
specifikaci vyrobku;

- pouziti $patné vody nebo spotiebniho zbozi;

— mechanické $kody, pretizeni;

- vniknuti vody, prachu nebo hmyzu do vyrobku (kromé spotiebi¢d s prvky specialné navrzenymi na hmyz);

- vodni kamen (odstrafiovani vodniho kamene se musi provadét v souladu s navodem k pouziti);

- Skody v dUsledku zdsahu blesku nebo proudového narazu;

- poskozeni skla nebo porcelanu ve vyrobku;

- nehody, véetné pozaru, zéplav atd.

— odborné nebo komeréni pouziti.

Zakonna spotrebitelska préva:

Tato mezinarodni zéruka spoleénosti TEFAL/T-FAL nema vliv na zakonna prava spotiebitele nebo prava, kterd nelze vylouéit
nebo omezit, ani prava proti maloobchodnikovi, od kterého spotfebitel vyrobek zakoupil. Tato zaruka dava spotrebiteli konkrétni
prava a spotiebitel mize mit i dalsi prava, ktera se liSi stat od statu a zemé od zemé. Spotfebitel mize tato prava na vlastni
uvazeni uplatnit.

***Pokud je vyrobek zakoupen v nékteré zemi uvedené na seznamu a ndsledné pouzivan v jiné zemi uvedené na seznamu, povazuje
se za lhdtu mezindrodni zaruky spoleénosti TEFAL/T-FAL lhata pro zemi pouZziti, i kdyZ byl vyrobek zakoupen v zemi na seznamu s
delsi zaruéni lhatou. Pokud spolecnost TEFAL/T-FAL neprodéva vyrobek lokalné v zemi pouZiti, mizZe oprava trvat delsi dobu. Pokud
vyrobek nelze opravit v nové zemi pouZziti, omezuje se mezindrodni zdruka TEFAL/T-FAL na vyménu za podobny nebo alternativni
vyrobek podobné ceny, pokud je to mozné.

*Spotrebice TEFAL pro domdcnost se v nékterych oblastech Ameriky a Japonska objevuji pod znackou T-FAL. TEFAL/T-FAL jsou
registrovanymi ochrannymi znamkami Groupe SEB.

Uchovejte si tento dokument pro vasi informaci, a pokud byste chtéli reklamovat vyrobek podle této zaruky.

**Pouze pro Australii:

Na nase vyrobky plati zaruky, kterou jsou podle australského spotiebitelského prava nevyluéné. Mate narok na vyménu nebo
vraceni penéz v pfipadé zavazné zavady nebo nahradu Skody v pfipadé jinych pfimérené predvidatelnych ztrat nebo Skod. Mate
také narok na opravu nebo vyménu zbozi, pokud zbozi nema pfijatelnou kvalitu a zavada neni zavazna.

**Pouze pro Indii:

Na vas vyrobek plati dvouletd zaruka. Zaruka pokryva vyhradné opravu vadného vyrobku, ale spole¢nosti TEFAL se mize na
vlastni uvazeni rozhodnout vyrobek vyménit misto jeho opravy. Aby si mohl spotfebitel nechat vyrobek opravit, je povinen
podat servisni zadost prostfednictvim urcené aplikace pro chytré telefony TEFAL SERVICE APP nebo zavolat na zakaznické
centrum TEFAL na ¢islo 1860-200-1232, oteviraci doba Po-So 9:00 aZ 18:00. Na vyrobky vracené postou se zaruka nevztahuje.
Spotrebitel musi predlozit jak orazitkovanou zaruéni kartu, tak doklad o zaplaceni v hotovosti jako potvrzeni o zakoupeni.



Vitajte vo svete ActiFry Genius XL 2v1!

Takto si mozete pripravit svoje vlastné chutné
jedlo.

Jetonasa patentovanatechnoldgia, vdaka ktorej st hranolé¢eky chrumkavé
a nadychané. Vyberte suroviny, olej, korenie, bylinky a dochucovadla...
ActiFry Genius XL 2v1 sa postara o zvysSok.

Len 3 %* tuku: Potrebujete len 1 lyzicu oleja!
Jedna lyzica oleja podla vasho vyberu je vSetko, co potrebujete na
vyrobu 1,5 kg skutocnych hranoléekov. LyZica ActiFry Genius XL 2v1
ma na spodnej strane mierku soli, ktord pomdéze znizit mnoZstvo
pouzitej soli bez toho, aby doslo k zniZeniu chuti.

*1,5 kg cerstvych zemiakov, nakrajanych na hranoléeky s prierezom
13 mm x 13 mm, varenych, kym sa vaha znizi o 55 % s 20 ml oleja.

Takze ovela viac ako obycajny steak

a hranoléeky!

S ActiFry Genius XL 2v1 mozete varit rozne recepty. Pridajte do
svojej kazdodennej stravy trochu rozmanitosti s dobrym steakom
a hranol¢ekmi, jemnou grilovanou zeleninou, lahodnymi chutnymi
masovymi gulami, chutnymi krevetami, ovocim a dalSimi...

— & &) ActiFry Genius XL 2v1

Sucastou je aj kniha receptov pripravena
nasim vynikajicim séfkucharom.
Je plna originalnych napadov, ako pripravit chutné a vyzivné
hlavné jedla, spolu s prilohami a dezertami, ktoré mozete
vytvorit pre celu rodinu.

Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky pri vareni,

TeFal vam ponika Specialne rady tykajice sa 'Sk

zemiakov a olejov.

Zemiaky: pre prijemnu a vyvazenu stravu kazdy den!
Zemiaky su skvelé jedlo pre kazdého v kazdom veku. Su vynikajucim zdrojom energie
a sU bohaté na vitaminy. V zavislosti od odrdd, klimatickych podmienok a pestovania sa
zemiaky mozu vyrazne lisit, pokial ide o: tvar, velkost, kvalitu chuti. Kazda odroda ma svoje
vlastnosti, pokial ide o skorost, vytaznost, velkost, farbu, kvalitu skladovania a pokyny na
varenie. Vysledky varenia sa mozu lisit v zavislosti od poévodu a sezénnosti.

Aka odroda by sa mala pouzivat s ActiFry Genius XL 2v1?

Vo vSeobecnosti vdm odporu¢ame pouzivat odrody zemiakov, ktoré sa odporucaju na
vyrobu hranol¢ekov, napriklad Maris Piper a King Edward. V pripade Cerstvo zozbieranych
zemiakov s vysokym obsahom vlhkosti odpori¢ame uvarit hranolky niekotko minudt navyse.
S ActiFry Genius XL 2v1 je mozné varit aj mrazené hranolceky. Pretoze su uz predvarené,
nie je potrebné pridavat olej.

Kde by ste mali skladovat zemiaky?
Najlepsie miesto na skladovanie zemiakov je v tmavej pivnici alebo v chladnej skrini (medzi
6 a 8 °C), daleko od akéhokolvek svetla.

Ako by sa zemiaky mali pripravovat s ActiFry Genius XL 2v1?

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov musite zaistit, aby sa hranolceky nelepili k sebe.
Z tohto doévodu odporuc¢ame ocistené zemiaky dékladne umyt pred ich kradjanim a potom
znovu po krajani, az kym voda nebude ¢ista.

To vdm umozni odstranit maximalne mnozstvo $krobu. Cipy dékladne vysuste pomocou
suchej a vysoko savej Cistej utierky. Hranolky musia byt pred vloZzenim do ActiFry Genius
XL 2v1 dékladne osusené.

Ako by mali byt zemiaky nakrajané?

Chrumkavost a nadychanost hranoléeka zavisi od jeho velkosti. Cim st vase hranoléeky
krajané na jemnejsie, tym budlG chrumkavejsie a naopak, ¢im hrubsie budd, tym budd
vo vnutri jemnejsie. V zavislosti od vasich preferencii mézete menit velkost hranol¢ekov
a podla toho zmenit ¢as varenia:

Hribka: Tenky americky $tyl: 8 x 8 mm / $tandard: 10 x 10 mm / hrubé 13 x 13 mm. Dizka do
9 cm. Maximalna odporaéana hribka hranoléeka je 13 x 13 mm a dizka do 9 cm.

Skuste pouzit rozne oleje, ktoré vam vyhovuju

Ak sa chcete rozmazndvat rozlicnou chutou, vsetko, o potrebujete, je vybrat si lyzicku iného
oleja. VSetky mastné kyseliny, ktoré su nevyhnutné pre zivot, sa nachadzaju v rastlinnych
olejoch. VSetky obsahuju v réznych pomeroch Ziviny, ktoré st nevyhnutné pre vyvazenu
stravu. Je dolezité menit oleje, ktoré pouzivate, aby vase telo dostalo vSetko, ¢o potrebuje!
S ActiFry Genius XL 2v1 moZete pouzivat rozne oleje:



 Standardné oleje: slnegnica, oliva, kukurica, repka, hrozno, podzemnica olejna (arasid), s¢ja.

e Ochutené oleje: oleje naplnené bylinkami, cesnakom, paprikou, citrénom...

 Specialne oleje: lieskové orechy*, sezam®, slne&nice*, mandle®, avokado®, argan* (doba
varenia sa li$i podla vyrobcu).

*Poznamka: Niektoré z tychto olejov nie st dostupné v kazdej krajine.

Technolégia ActiFry Genius XL 2v1 s nizkym obsahom tukov umozni zachovat dobré mastné

kyseliny, ktoré st nevyhnutné na poskytnutie energie, ktoru potrebujete.

S ActiFry Genius XL 2v1 mdzete rozmaznavat seba aj svojich priatelov! Ak sa chcete
dozvediet viac alebo mate nejaké otazky, navstivte stranku www.actifry.co.uk

1 Veko 13 Odnimatelny otocny kruzok
2 Tlacidlo na otvorenie veka 14 Rukovét panvice
3 Zapadka veka 15 Cas varenia
4 Z3ikladna 16 Indikator pouzivania panvice alebo
5 Odstranitelny filter varného zdsobnika
6 Okienko na nazeranie 17 Displej oneskoreného spustenia
7 Rukovét varného zésobnika (odnimatelna) 18 Displej udrziavania v teple
8 0Odmerna lyzica (20 ml) 19 Tlacidlo na aktivaciu funkcie 2v1
9 Varny zdsobnik 2v1 s “Uroviiou MAX" 20 Tlacidlo + a - na nastavenie ¢asu varenia
10 Odnimatelné miesacie lopatky 21 Spustenie/zastavenie varenia
11 Tlacidlo na uvolnenie lopatiek 22 Manudlny rezim
12 Odnimatelna panvica 23 RezZimy varenia

NAVOD NA POUZITIE

Pred prvym pouzitim

Odstrante vSetky nalepky a obaly.

Otvorte veko stlacenim tlac¢idla na otvorenie veka - obr.1.

Vyberte odmernu lyzicu.

Odstrante vSetky obaly z polystyrénu, ktoré potom mézete vyhodit - obr. 2.

Ak chcete vybrat otoény kruzok, vytiahnite spony smerom von a potom ich zdvihnite - obr. 3.
Vyberte zdsobnik pomocou rukovate zasobnika - obr. 4.

Zdvihnite rukovat panvice do vodorovnej polohy, az kym nebudete pocut ,KLIKNUTIE",
ked sa zablokuje - obr. 5.

Vyberte lopatku stlacenim uvolfhovacieho tlacidla - obr. 6.

Vyberte panvicu - obr. 7.

Veko odoberte zatlac¢enim zapadky nahor - obr. 8.

Vyberte odnimatelny filter - obr. 9.

V&etky odnimatelné ¢asti je mozné umyvat v umyvacke riadu okrem racky zasobnika (7)

- obr. 10 alebo sa méZu vycistit pomocou neabrazivnej Spongie a nejakej Cistiacej tekutiny.
Ocistite telo spotrebi¢a a rukovat vlhkou Spongiou a ¢istiacim prostriedkom - obr.11.

e Pred vlozenim casti na pévodné miesto ich dékladne osuste.

e Nasadte lopatku, az kym nebudete pocut «kKLIKNUTIE» - obr. 12.

e Ak chcete znova nasadit oto¢ny kruZok, poloZte ho na okraj panvice, vycentrujte ho na
panvici a zatlacte nadol, kym nezacujete ,KLIKNUTIE".

POZNAMKA:

* Nikdy neponarajte zakladiu do vody alebo inej tekutiny.

¢ Na dosiahnutie najlepsich vysledkov produktu odporic¢ame pri prvom pouZziti
pripravit recept, ktory sa vari najmenej 30 minat.

VARENIE

Ak zariadenie nepouzivate, automaticky sa vypne po 10 minuatach.

Niekolko uzito¢nych rad

e Pri prvom pouziti zariadenia moZete spozorovat neskodny zapach. Ten zépach, ktory
nijakym spésobom neovplyvni vykon zariadenia, rychlo zmizne.

oAby ste neposkodili zariadenie, uistite sa, Ze sa drzite mnoZstiev prisad a tekutin

uvedenych v ndvode na pouzitie a v knihe receptov.

Panvicu ani varnu podnos nikdy nepretazujte a neprekracujte odpori¢ané mnozstva.

Nikdy neprekracujte vySku oznac¢enu znackou maximalnej Grovne na zasobnik.

Toto zariadenie nie je vhodné pre recepty s vysokym obsahom tekutin (napr. polievky,

varené omacky...).

o Nikdy nenechdvajte lyzicu ActiFry alebo rukovat zasobnika v zariadeni, ked je zapnuty.
o Nikdy neumiestnujte zasobnik do zariadenia bez panvice.
o Nikdy nevkladajte lopatku bez panvice.
e Vlozte varny zasobnik, ked zaznie vystrazné pipnutie, a nie na zaciatok varenia
(s vynimkou pripadu, ked je doba varenia na panvici a v zdsobniku rovnaka).
e Pocas prevadzky nikdy nenechdvajte zariadenie bez dozoru.
o Nikdy nepouzivajte zariadenie, ked je prazdne.
e Ked varnu panvicu pouzivate tatne, nikdy fujte zasobnik do zariad
¢ Nikdy nepouzivajte odnimatelny oto¢ny kriZok na zasobniku, a to ani v pripade, Ze sa

pouziva samostatne alebo v reZime 2v1. Odnimatelny oto¢ny krizok pouzivajte len na
panvicu - obr. 33-35.
¢ Na varenie velkého mnozstva vlozte odnimatelny otocny krizok na varnu panvicu.

POUZIVANIE PANVICE

Priprava jedla

Pocas varenia potravin nenechdvajte odmerni lyZicu vo vnutri nadoby.

e Otvorte veko - obr.1.

Vyberte lyZicu z panvice.

Pripravte si ingrediencie podla pokynov v knihe receptov alebo v tychto pokynov.
Vlozte jedlo do panvice a rovhomerne ho rozlozte, pricom dbajte na to, aby ste
reSpektovali maximalne mnozstvo (pozri tabulky varenia s. 12 az s. 14)
Rovnomerne pridajte olej k jedlu lyZicou a (1 lyZica Actifry Genius = 14 ml) - obr.13.
Odblokujte rukovat a zatlacte ju priamo spéat do krytu - obr.14.

Zatvorte veko - obr.15.



Manualny rezim:
e Pre nastavenie manudlneho rezimu stlacajte tlacidlo +/-, P(%w sa nezobrazi ,M".
e Nastavte ¢as varenia stlacenim tlacidla teploty/casovaca 6/5 a nastavte ¢as varenia m

Spustenie varenia

e Zapojte spotrebic do elektrickej zasuvky - obr. 16. Zariadenie vyda 2 pipnutia a obrazovka
bude blikat.

2 sposoby nastavenia ¢asu varenia:
Automaticky rezim varenia:
9 rezimov varenia automaticky upravuje teplotu varenia a to, ¢i sa lopatka otaca podla typu

v mindtach pomocou tlacidla +/- (pozri tabulku varenia s. 12 az s. 14).

Nastavte varenie v minitach pomocou tla¢idla +/- (pozri tabulku varenia s. 12 az s. 14).
Potom nastavte teplotu varenia stlacenim tlacidla teploty/casovaca Q,/F a nastavte
pozadovanu teplotu varenia pomocou tladidla +/- (pozri tabulku varenia s. 12 az s. 14).

vybraného jedla. e Stlacte Start.

e Po zatvoreni veka a pripojeni spotrebica k napdjaniu na obrazovke blika ikona . POZNAMKA:

e Ak chcete zvolit rezim varenia, stlacte tlacidlo +, az kym sa nezobrazi pozadovany rezim o Zobrazi sa zvoleny ¢as a zaéne odpocitavanie mintta po mindte. Cas sa zvoli a zobrazuje
1az9-obr.18. v mindtach. V sekunddch sa zobrazi iba zostavajuci ¢as do 1 minuty.

e Stlacte tlacidlo spustenia - obr.19. e Zariadenie moze byt pozastavené. Jednoducho stlacte tlacidlo START/STOP. Stlacenim

o Nastavte ¢as varenia stlacenim tlacidla +/-.
Poznamka: Nastavte ¢as varenia po spusteni zariadenia.
e Pripouzivani rezimu automatického pecenia postupujte podla pokynov v knihe receptov
o umiestneni potravin na panvici.
Poznamka: Lopatka sa neotaca na zaciatku varenia pri programoch 2, 3, 4,5,7,8a 9.
e Rezim varenia zastavite stlacenim tlacidla START/STOP.
e Rezim varenia zrusite pridrzanim tla¢idla START/STOP na 2 sekundy a na obrazovke sa
zobrazi ikona , ‘1" pre rezim a 29 minut.

tlacidla START/STOP obnovite varenie.

Cas je mozné kedykolvek zmenit po¢as varenia pomocou tlagidiel +/- - obr.18.

V pripade chyby alebo vymazania zvoleného ¢asu podrzte stlacené tlacidlo START/STOP
na 2 sekundy a znova zvolte cas.

Vyberte jedlo
Po otvoreni veka zariadenie prestane pracovat. Na obnovenie varenia zatvorte veko
a stlacte tlacidlo START.
Ak nechate veko otvorené dlhSie ako 2 minity, zariadenie sa resetuje.
"5 ) ) e Po dokonceni varenia ¢asovac zapipa.
- Kura, napr. stehna o Otvorte veko - obr.22.
a kridelka,... e Zdvihnite rukovat, az kym nebudete pocut kliknutie, ktoré ho uzamkyna, a vyberte
panvicu - obr.31a 32.
Ilhned podavajte.
Aby ste predisli nebezpecenstvu popalenia, nedotykajte sa veka ani Ziadnej inej Casti
okrem chladnych dotykovych oblasti: rukovéat panvice a tlacidlo otvarania veka.

Cas varenia LEN PRE PANVICU

Casy varenia st orientaéné a mdzu sa li3it v zavislosti od sezénnosti jedla, jeho velkosti,

1. Lupienka a hranolceky,
napr. zemiakové lupienky,
zeleninové lupienky, %
zemiakové mesiaciky,...

. Obalované recepty,
napr. kuracie nugetky,
obalované kralovské
krevety,...

o~

N

~

. Wok* napr. opekana ryza
s krevetami, dusené hovadzie
maso, restovana zelenina,...

w
oo

. Obalované recepty, napr. . Svetova kuchyna* napr.

obalované cibulové kruzky,
obalované kalamare,...

4, Jarné zavitky, samosy
a jemné pecivo

5. Mdso a ryby

*Programy ‘1 jedlo v 1 kroku’

jahnacie tajine, opekané
cestoviny so zeleninou,...

~0

. Dezerty, napr. jablkovy
a hruskovy kompét,
kokosové klastre,...

pouzitého mnozstva a individudlneho vkusu, ako aj od napatia. MnozZstvo oleja sa moze
zvysit v zavislosti od vasho vkusu a potreby. Ak chcete chrumkavejsie hranolceky, mozete
k ¢asu varenia pridat niekolko minut navyse.



Zemiaky
A
750 g 172 1 25-27
h;ifltcveeky Eerstvé 1000 g 3/4 1 28-30
10x10 mm | (nranolceky)” 1500 g 1 1 36-38
1700 1 1 42-44
Mrazené Mrazené 750 g Ziadne 1 23-25
o3 |(hranoléeky)” | 1200 Ziadne 1 36-38

*Cerstvo zozbierané zemiaky mézu vyzadovat dlhsiu dobu varenia, aby sa ziskal
chrumkavejsi vysledok so zlatohnedou farbou.
**Pre dosiahnutie najlepsich vysledkov odpori¢ame pouzivat mrazené hranoléeky bez
obalu z pSeni¢nej muky, pretoze maju tendenciu poskytovat menej ostré vysledky a cesto
moze pocas varenia spadnut (podrobnosti najdete v zozname prisad na obale).

Maso - hydina
Ak chcete do masa pridat trochu chuti, nevéhajte zmiesat korenie s olejom (paprika, kari,
miesané bylinky, tymian, bobkovy list atd.).

€as varenia pre
panvicu (min)

Lyzicka Actifry Rezim

‘ Tye ‘ TR oleja varenia

Cerstvé alebo 5
i mrazené 750 g Ziadne 2 10-12

Kuracie < ’ 5
nugetky Cerstvé 1200 g Ziadne 2 13-15
Mrazené 1200 g Ziadne 2 15-17
Kuracie stehna Cerstvé 4azé Ziadne 6 20-22
Kuracie prsia Cerstvé 6 Ziadne 6 18-20
(bez kosti) Cerstvé 9 Ziadne 6 22-24
Mrazené 750 g 1 5 14-15

Masové gulky

Mrazené 1200 g 11/2 5 18-20

RyzZové a zeleninové jedla

o Lyzicka Rezim Cas varenia pre
Mnozstvo 5 A A ) g
Actifry oleja varenia panvicu (min)
Mrazené 750 g Ziadne 7 14-16
Ratatouille* -
Mrazené 10009 Ziadne 7 23-25
Farmarska panvica* Mrazené 1000g Ziadne 6 22-24
Mrazené 650 g Ziadne Manualne: 220 °C 12-14
Paella* -
Mrazené 1000 g Ziadne Manualne: 220 °C 15-17

*Mrazené polotovary nie s dostupné v kazdej krajine.

Ryby - mdkkyse
" Lyzicka Rezim €Cas varenia pre
Mnozstvo 5 q . - f
Actifry oleja varenia panvicu (min)
4 300 . 3 10-12
Kalamfre Mrazené g Ziadne
v cesticku 500 g 3 11-13
Ao 3009 . 3 8-10
Il e klrevety Mrazené Ziadne
(surové) 450 g 3 8-10
Zelenina
- Lyzicka Rezim Cas varenia pre
MnozZstvo . A A . s
Actifry oleja varenia panvicu (min)
7509 7 20-25
Cuketové Pasiky T+150ml
1200 g vody 7 25-30
650 7 15-18
Paprikové Pasiky g T+150ml
1200 g vody 7 20-25
. 650¢g 1 7 10-15
Hubové Stvrtky
1000 g 1 7 16-18
. 650 7 12-14
Rajcinové Stvrtky g T+150ml
1000 g vody 7 15-17
500¢g 1 Manualne: 220 °C 12-14
Cibulové Platky
7509 1 Manualne: 220 °C 18-20




Ovocie

‘ Typ

Mnozstvo
Bananové Platky 1+ 1 cukru
7 9 5-6
. 10009 9 8-10
Jahodové Stvrtky 2 cukru
15009 9 10-12
B 3 1+ 1 cukru 9 8-10
Jablk Polovice
5 1+ 2 cukru 9 10-12
Cerstvy (otisteny 1 9 10-12
Ananas anakrajany na 2 cukru
kusky) 2 9 15-17

POUZIVANIE VARNEHO ZASOBNIKA SAMOSTATNE

Pripravte si jedlo

Otvorte veko — obr.1.

Z panvice vyberte odmernu lyzZicu a odnimatelny oto¢ny krizok.

Vyberte zadsobnik — obr.4.

PoloZte jedlo do zasobnika a uistite sa, ze vzdy dodrzujete mnozstva odporticané
v tabulkach varenia a/alebo v knihe receptov (pozrite si ¢ast ,Tabulka varenia pre
mnozstvo na zdsobnik strana 17). Nikdy neprekracujte znacku Grovne ,MAX" zobrazenu
v strede zdsobnika - obr.23.

e Vlozte zasobnik spat do zariadenia pomocou rukovéte zédsobnika - obr. 24.

e Zatvorte veko - obr.25.

Ak pouzivate zasobnik samostatne, nedavajte jedlo do panvice.

Spusteme varenia
e Zapojte spotrebic do elektrickej zasuvky.

e Spotrebic zapipa.

e Stlacte tlacidlo a . blika a rezim blika ‘- Stlacte tlacidlo . a na obrazovke sa objavi
ikona.

o Ak chcete zvolit rezim varenia, stlacte tlacidlo +, az kym sa nezobrazi pozadovany rezim
2,3,4,5,6,9,alebo M pre manualny rezim.

e Stlacte tlacidlo START/STOP.

e Cas varenia mozete kedykolvek upravit stlacenim tlagidla +/-.

e Zacne sa minutové odpocitavanie. Odpocitavanie sa zobrazi v sekundach, iba ked zostava
menej ako minuta.

Otvorenie veka zastavi varenie. Na obnovenie varenia zatvorte veko a stlacte tlacidlo START.

Po otvoreni veka na 3 miniity prejde spotrebi¢ do pohotovostného rezimu.

Vyberte jedlo

e Po dokonceni varenia zaznie ¢asovac a obrazovka zacne blikat a zobrazi 0 minut.
Spotrebi¢ automaticky prestane varit jedlo.

e Otvorte veko - obr.29.

e Vyberte zasobnik pomocou rukovate zasobnika a vyberte jedlo - obr. 30. Budte opatrni, doska

po vareni je velmi horuca. Na vybratie vzdy pouzivajte rukovéat dosky dodanu so zariadenim.

e Podavaijte jedlo.

Tabulka varenia LEN pre varny zasobnik

o Mnozstvo Rezim Cas varenia pre
P pre zasobnil varenia zasobnik (min)
Kuracie Cerstvé alebo 5009 50 13-15
. Ziadne 2
nugetky mrazené 750 g 15-17
Kuracie stehna Cerstvé 4 az 6 kusov Ziadne 6 20-22
Kuracie kridla Mrazené 10 kusov Ziadne 6 22
: : 6 kusov 18-20
e prsia Cerstve Ziadne 6
(bez kosti) 9 kusov 22-24
500 g 12-15
Masové gulky Mrazené 1 5
750 g 15-17
Cerstvé 4 kusy 1* 8**
Steak 5
Mrazené 4-6 kusov 11/2* 8-10*

*Steaky z oboch stran potrite olejom.
**Cas varenia pre surovy steak. Pre stredne a riadne prepeceny steak zvyste ¢as varenia.

POUZITIE 2V1 PANVICA + ZASOBNIK

Pripravte si jedlo

Otvorte veko - obr.1.

Zo zasobnika vyberte odmernu lyZicu a odnimatelny otocny krizok — obr.4.

Zdvihnite rukovat nahor a vyberte panvicu zo zariadenia.

Polozte jedlo do zasobnika a uistite sa, Ze vzdy dodrZujete mnoZstva odporucané

v tabulkach varenia a/alebo v knihe receptov. Nikdy neprekracujte hladinu MAX uvedenu

na lopatke.

e Vzavislosti od jedla pridajte odporuc¢ané mnozstvo oleja do lyzice ActiFry a obsah
nalejte rovhomerne na panvicu — obr.13.

e Vlozte zasobnik spat do zariadenia a zatvorte veko - obr. 15.



Spustenie varenia 2v1

e Pripojte zariadenie, zaznie zvukovy signal a na obrazovke sa zobrazuju blikajlce ikony
a ‘1’ prerezima 29 min.

e Vyberte program varenia pozadovany pre panvicu. Ak chcete zvolit rezim varenia,

stlacte tlacidlo +, az kym sa nezobrazi pozadovany rezim 1 az 9.

lkona 4 J sa objavi na obrazovke — obr. 17.

Stlacenim tlacidla vyberte rezim zasobnika. Prislusna ikona sa objavi na obrazovke.

Ak chcete zvolit rezim varenia pozadovany pre zasobnik, stlacte tlacidlo +, az kym sa

nezobrazi pozadovany rezim 3, 4, 5, 6 alebo M pre manudlny rezim - obr.18.

Stlacte tlacidlo START/STOP - obr.19.

Cas varenia mdzete kedykolvek upravit stlagenim tlacidla +/-.

Zacne sa varenie jedla na panvici.

Zacne sa odpocitavanie minuta po minuite

Kym sa jedlo pripravuje na panvici, pripravte si jedlo na varenie v zasobniku. Dbajte na

to, aby ste neprekrocili zna¢ku maximalnej hladiny v zasobniku - obr.23.

Opat zatvorte veko - obr.25 a stlacte tlacidlo START - obr.26.

Minutové odpoditavanie sa obnovi. Odpocitavanie sa zobrazi v sekundach, iba ked
zostava menej ako mindta.

Cas varenia mdzete kedykolvek upravit stlaéenim tlacidla +/-.

Pre kazdy rezim varenia, ktory mozete nastavit, existuje predvoleny cas.

- Pomocou tlacidiel + a - nastavte ¢as varenia v minatach.

— Nastavte teplotu varenia stla¢enim tlacidla @ a tal¢idlami + a - nastavite pozadovanu
teplotu.

Vyberte jedlo

e Po dokonéeni varenia zaznie ¢asovac a obrazovka zacne blikat a zobrazi 0 minut:
spotrebi¢ automaticky prestane varit jedlo.

Otvorte veko - 0br.29.

Vyberte zdsobnik pomocou rukovate zasobnika a vyberte jedlo - obr. 30. Budte opatrni,
zasobnik po vareni je velmi horuci. Na vybratie vzdy pouzivajte rukovat zasobnika
dodanu so zariadenim.

Dvihajte panvicu, kym nezacujete “KLIKNUTIE” - obr. 31.

e Vyberte panvicu a vyberte jedlo - obr. 32.

Tabulka varenia pre 2v1

Uvedené Casy varenia su iba orienta¢né, mozu sa lisit v zavislosti od velkosti jedla

a od toho, ako velmi uvarené oblubujete jedlo. Po skonceni varenia 2v1, ak mate radi
hranoléeky alebo zemiaky eSte chrumkavejsie, varte ich eSte par minuat po vybrati
zasobnika.

Ked pristroj zapipa a zastavi sa automaticky, otvorte veko a vlozte zasobnik - obr.22 a 24.

Cas pre
zasobnik

Cas pre
panvicu

Mnozstvo
v panvici

Jedlo v panvici

1500 g 1 35 min 4 5 8 min** m
Cerstvé - i
Zemiakové 1200¢g 1 32 min 4 5 7 min
hranoléeky* Steaky
10x10 mm 7509 1 27 min 3 5 6 min
250¢g 1 15 min 1 5 5 min**
1200 g 1 32 min 8 6 15 min
Cerstve” alebo 1000 g 1 32 min Kuracie 4 6 15 min
mrazene tehna
hranoléeky 7509 1 27 min s 3 6 15 min
250¢g 1 20 min 1 6 10 min
Cerstvé* alebo ) Doméce ’
mrazené hranolceky 12009 ! 29 min kuracie nugetky 14 2 8 min
¢ 4%
Cerst’ve aleb? 12009 1 32 min Kuracie kridla 10 6 22 min
mrazené hranolceky
12009 7 25 min 4 5 10 min
750¢g 7 20 min 2 3 5 10 min
Cukety, platky Lofslfstove
500 g 7 15 min rety 2 5 8 min
250g 7 12 min 1 5 7 min
Figy nakrajané ) Cokoladové .
na kiisky 10 9 15min | palicky Filo 4 9 | 4min

*K ¢erstvym hranol¢ekom pridajte olej. Na 1 200 g pridajte 1 lyzZicu ActiFry, 1 000 g
pridajte 3/4 lyZzice, 750 g pridajte 1/2 lyZice a na 250 g pridajte 1/4 lyZice.
**Cas varenia pre surovy steak. Pre stredne a riadne prepeceny steak zvyste ¢as varenia.

ODLOZENY START

Oneskoreny Start je mozné nastavit pre panvicu samostatne, zasobnik samostatne alebo

pre 2v1 program s jednym z 9 rezimov automatického varenia alebo manualneho rezimu.

— Pripojte spotrebic.

— Najskor nastavte pozadovany rezim varenia a ¢as varenia.

- Potom stlatte tlagidlo Teplota/Casovat @ na 3 sekundy. Objavi sa piktogram &
a na ¢asovaéi bude blikat ‘0" min. o

— Pomocou tlaéidiel +/- nastavte interval odloZeného Startu (intervaly: 10 mindt)
(maximalne do 9 hodin).

— Stla¢te START a gasovat oneskoreného Startu zaéne odpogitavat. Varenie sa zagne, ked
casovac oneskoreného Startu dosiahne 0:00.



FUNKCIA UDRZIAVANIA V TEPLE

e Po dokonéeni varenia, po 3 minGtach ne¢innosti, sa automaticky spusti rezim @

udrziavania v teple (okrem rezimu 1 — Hranol¢eky).

Po 30 mindtach udrziavania v teple sa zariadenie vypne.

e Ak chcete funkciu «Udrziavat v teplote» deaktivovat, tlacidla + a - stlacte sicasne na
dlhsiu dobu (3 sekundy).

e Ak chcete funkciu «Udrziavat v teplote» opat aktivovat, na dlh$iu dobu (3 sekundy)
stlacte stcasne tlacidla + a -.

TIPY NA VARENIE ACTIFRY GENIUS

e Kym su hranolc¢eky na panvici, nepridavajte k nim sol. Sol pridajte az po odstraneni
hranolcekov z panvice.

e Pripridavani susenych bylin a korenia do ActiFry ich zmiesajte s trochou oleja alebo

tekutiny. Ak sa ich pokusite posypat priamo do nadoby, hortci vzduch ich jednoducho

vynesie do vzduchu.

Silne farebné korenie méze mierne sfarbit lopatku a ¢asti zariadenia. Je to normalne.

Pripravte vSetky suroviny v rovnomerne velkych kusoch, aby ste sa uistili, ze sa vSetky

uvaria sucasne.

e Zeleninu, najma korefovu zeleninu, nakrajajte na malé kusky alebo rezance, aby sa
zabezpecilo, ze sa dokladne prevaria.

e Ak je vreceptoch ActiFry pouzita cibula, je lepsie nakrajat ju na tenké platky, nez
nasekat, pretoze sa lepsie uvari. Pred pridanim do panvice oddelte cibulové krizky
a rychlo ich premiesajte, aby boli rovhomerne rozlozené.

Iba pre rezim automatického varenia:

e Pre vybrané rezimy varenia by sa suroviny mali umiestnit na panvicu tak, ako je to
uvedené v knihe receptov ActiFry Genius. To zaistuje spravnu Groven varenia pre kazdu
surovinu. Tie, ktoré vyZzaduju dlhsi ¢as varenia, sa vlozia do hornej polovice panvice. Ti,
ktori vyzaduju kratsiu dobu varenia, sa umiestnia vedla rukovaéte.

JEDNODUCHE CISTENIE

Cistenie zariadenia

Nikdy neponarajte spotrebic do vody alebo inej tekutiny. Nepouzivajte korozivne ani
abrazivne Cistiace prostriedky. Vyberatelny filter sa musi pravidelne Cistit. Aby odnimatelna
panvica ra zasobnik vydrzali o najdlhSie, nikdy nepouzivajte kovové pomdcky.

Na vycistenie Ziadnej ¢asti azriadenia neodporic¢ame pouzit iny Cistiaci prostriedok ako
prostriedok na umyvanie riadu.

Pred Cistenim nechajte zariadenie uplne vychladnut.

Otvorte veko stlacenim tlacidla - obr.1 a zatlacte zapadku, aby ste odstranili veko - obr.8.
Vyberte zasobnik.

Dvihajte rukovat panvice, kym nezacujete “KLIKNUTIE".

Vyberte lopatku stlacenim uvolnovacieho tlacidla - obr.6.

Vyberte panvicu - obr.7.

Vyberte odnimatelny filter - obr.9.

e Ak chcete vybrat oto¢ny krizok, vytiahnite spony smerom von a potom ich zdvihnite.
e Vsetky odnimatelné Casti je mozné umyvat v umyvacke riadu okrem rucky zdsobnika
(7) - obr.10 alebo sa méZzu vycistit pomocou neabrazivnej $pongie a nejakej Cistiacej

tekutiny.

e Qcistite vnatornua a vonkajsiu cast spotrebica a rukovat vlhkou $pongiou a trochou

Cistiaceho prostriedku - obr.11. Pred vlozenim ¢asti na povodné miesto ich dokladne osuste.

e Ak sa jedlo prichyti alebo pripali na panvici alebo lopatke, pred Cistenim ich nechajte
namocit v teplej vode.

NIEK

Problémy

Zariadenie
nefunguje.

LKO TIPOV V PRIPADE PROBLEM

Zariadenie nie je spravne zapojené.

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ spravne
zapojeny do sietovej zasuvky.

Zatial ste nestlacili tlacidlo START/STOP.

Stlacte tlacidlo START/STOP.

Stlaili ste tlacidlo START/STOP,
ale pristroj nefunguje.

Zatvorte veko.

Zariadenie neohrieva.

Zavolajte uvedent Linku pomoci (pozri nizsie).

Lopatka sa neotaca.

Lopatka sa neotaca na zaciatku varenia

pri programoch 2, 3,4,5,7,8a 9. Ak
chcete skontrolovat otdcanie lopatky,
restartujte manualny rezim. Ak sa neotaca,
skontrolujte, ¢i je spravne na svojom
mieste a upravte ho, az kym nezacujete
LKLIKNUTIE". Ak stale nefunguje,
kontaktujte nasu zakaznicku linku pomoci.

Lopatka nezostava
na svojom mieste.

Lopatka nie je zaistena.

Nasadte lopatku, az kym nebudete pocut
«KLIKNUTIE» - obr. 12

Zasobnik sa neotaca.

Zasobnik nie je zaisteny.

Nastavte polohu, az kym nebudete pocut
«KLIKNUTIE».

Jedlo sa neuvarilo
rovnomerne.

Nepouzili ste lopatku.

UloZte na miesto.

Jedlo/hranolceky neboli nakrajané
rovnomerne.

Nakrajajte jedlo/hranol¢eky na rovnaku
velkost.

Hranolceky nie
st dostatocne
chrumkavé.

Pouzivate odrodu zemiakov, ktora nie
je vhodna na hranolceky.

Pre najlepsi vysledok vyberte odrody vhodné
na hranolceky, ako Maris Piper alebo King
Edward. Cerstvo nazbierané zemiaky mézu
mat vysoky obsah vlhkosti, varte ich niekolko
mindt dlhsie alebo skuste pouzit inG Sarzu
a/alebo odrodu zemiakov.

Zemiaky neboli dostato¢ne umyté
aususené.

Pred varenim zemiaky dékladne umyte,
oplachnite a ususte.

Hranolceky su prili§ hrubé.

Nakrajajte ich na tensie kusky.

Nepridali ste dost oleja.

Zvyste objem oleja (pozri Tabulka varenia).

Filter (5) je zaneseny.

Vycistite filter.




Problémy

Jedlo sa so
zasobnikom netoci.

ny

Jedlo je prilis hrubé.

esen

Znizte hridbku jedla.

Jedlo na panvici sa pri
vareni 2v1 neuvari.

Ked sa varenie zacalo, zasobnik sa
polozil na panvicu.

Zasobnik vlozte iba pocas druhej polovice
fazy varenia.

Pocas varenia sa
hranolky doldmu.

Pouzivate prili$ velké mnozstvo
hranol¢ekov alebo hranoléeky st
prilis dthé.

Znizte mnozstvo zemiakov a upravte ¢as
varenia. Alebo nekrajajte hranol¢eky na
dlhsie ako 9 cm.

Jedlo zostava
na okraji panvice.

Na panvici je privela jedla.

Dodrzujte maximalne mnozstva uvedené
v tabulke varenia.

Pri vareni hranol¢ekov vlozte oto¢ny
kruzok na miesto.

Znizte mnozstvo jedla.

Maximalna odporucana droven bola
prekrocena.

Znizte mnoZstvo.

LCD obrazovka
nefunguje.

Zariadenie nie je zapojené.

Zapojte zariadenie.

Veko je otvorené.

Zatvorte veko.

Zariadenie je
mimoriadne hlu¢né.

Mate podozrenie, Ze je problém
v sposobe fungovania motora
zariadenia.

Zavolajte na nizSie uvedent Linku pomoci.

TEFAL/T-FAL* INTERNATIONAL LIMITED GUARANTEE
&3 : www.tefal.com

Tento produkt mdze opravovat len spoloénost TEFAL/T-FAL*, a to po€as zaruénej doby a aj po nej.
Prisludenstvo, spotrebny material a vymenitelné diely koncového pouzivatela je mozné zakupit, ak sd k dispozicii na miestnej
arovni, ako je to opisané na internetovej stranke TEFAL/T-FALwww.tefal.com.

Zéruka*™:

Spoloénost TEFAL/T-FAL zarucuje tento vyrobok na vSetky vyrobné chyby v materialoch alebo spracovani pocas zaru¢nej doby
v ramci tychto krajin***, ako je uvedené v prilozenom zozname krajin, od datumu nakupu alebo dodania. Zaruka medzinarodného
vyrobcu pokryva vsetky naklady spojené s obnovou osvedéeného chybného vyrobku tak, aby zodpovedal jeho pdvodnym
$pecifikaciam, a to opravou alebo vymenou akejkolvek chybnej st¢asti a potrebnou pracou. Podla rozhodnutia spolo¢nosti TEFAL/
T-FAL sa namiesto opravy chybného produktu mdze poskytnit rovnocenny alebo rovnako kvalitny nahradny produkt. Jediny
zavazok spolocnosti TEFAL/T-FAL a vase vyhradné rozhodnutie v rdmci tejto zaruky si obmedzené na také opravy alebo vymeny.

Podmienky a vylienia:

Spolocnost TEFAL/T-FAL nie je povinna opravovat ani vymienat vyrobky, ktoré nie si dolozené platnym dokladom o kupe.
Vyrobok méze byt prevzaty osobne alebo musi byt primerane zabaleny a vrateny do autorizovaného servisného strediska
TEFAL/T-FAL doporuéenou zasielkou (alebo rovnocennym spésobom dodania). Uplné Gdaje o adrese autorizovanych servisnych
stredisk kazdej krajiny s uvedené na webovej stranke TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) alebo na telefénnom €isle prislusného
strediska spotrebitelskych sluzieb ého v prilozenom zozname krajin. S cielom pondknut najlepsi mozny popredajny
servis a neustéle § t j { za ikov moze { TEFAL/T-FAL zaslat prieskum spokojnosti vSetkym
zakaznikom, ktori nechali opravit alebo vymenit svoj produkt v autorizovanom servisnom stredisku TEFAL/T-FAL. Tato zaruka
sa vztahuje iba na vyrobky zakupené a pouzivané na domace Ucely a nevztahuje sa na ziadne $kody, ktoré vzniknu v désledku
nespravneho pouzitia, zanedbania, nedodrzania pokynov TEFAL/T-FAL alebo modifikacie alebo neopravnenej opravy vyrobku,
chybného balenia vlastnikom alebo nespravnym zaobchadzanim dopravcu. Nevztahuje sa ani na bezné opotrebenie, udrzbu
alebo vymenu spotrebnych dielov alebo na nasledujuce:

- poskodenia alebo zlé vysledky konkrétne v désledku nespravneho napétia alebo frekvencie vyznacenej na ID produktu alebo
v technickej $pecifikacii

- pouzitie nespravneho typu vody alebo spotrebného materialu

- mechanické poskodenie, pretazenie

- vniknutie vody, prachu alebo hmyzu do produktu (okrem spotrebi¢ov s vlastnostami osobitne navrhnutymi pre hmyz)

- odvaph ie (kazdé odvapn ie musi byt vykonané podla navodu na pouzitie)

- poskodenie v désledku blesku alebo prepatia

- poskodenie akéhokolvek skla alebo porcelanu v zariadeni

- nehody vratane poziaru, povodne atd

- profesionalne alebo komercné pouzitie.

atutdrne préva spotrebitela:
Tato medzinarodnd zaruka TEFAL/T-FAL nema vplyv na zdkonné prava, ktoré méze mat spotrebitel, ani na prava, ktoré nemézu
byt vylicené alebo obmedzené, ani prava voci loobchodnikovi, od ktorého spotrebitel vyrobok zakupil. Tato zaruka poskytuje
spotrebitelovi Specifické zakonné prava a spotrebitel moze mat aj dalSie zakonné prava, ktoré sa v jednotlivych Statoch alebo
krajinach lisia. Spotrebitel mdze uplatnit akékolvek také prava podl(a vlastného uvazenia.
***Ak bol produkt zakupeny v niektorej z uvedenych krajin a potom pouZity v inej uvedenej krajine, doba platnosti medzinarodnej
zdruky TEFAL/T-FAL je obdobim platnd pre krajinu pouZitia, aj ked bol produkt zakipeny v niektorej z uvedenych krajin s dlhsou dobou
platnosti trvania zéruky. Proces opravy méze vyZadovat dlhsi ¢as, ak sa produkt TEFAL/T-FAL v krajine pouZitia nepreddva lokélne. Ak
produkt nie je opravitelny v novej krajine pouzitia, medzinarodnd zaruka TEFAL / T-FAL je 3 na nahradenie ym alebo
alternativnym produktom v podobnej cene, pokial je to mozné.
*Domdce spotrebice TEFAL sa objavuju pod znackou T-FAL na niektorych uzemiach, ako je Amerika a Japonsko. TEFAL/T-FAL su
registrované ochranné znamky spolocnosti Groupe SEB.
Tento dokument si uschovajte pre informaciu, ak si budete chciet uplatnit narok na zaruku.

**Len pre Austréliu:
Nase vyrobky maju zaruky, ktoré nemozno vyl podla australskeho zakona o ochrane spotrebitela. Mate narok na nahradu
alebo vratenie platby za zavazné zlyhanie a na nahradu akejkolvek inej primerane predvi [nej straty alebo poskodenia. Mate
tiez narok na opravu alebo vymenu tovaru, ak tovar nie je v prijatelnej kvalite a zlyhanie nepredstavuje zavaznu poruchu.

**Len pre Indiu:

Vas produkt Tefal ma zaruku 2 roky. Zaruka sa vztahuje vyluéne na opravu chybného vyrobku, ale podla rozhodnutia spoloénosti
TEFAL sa namiesto opravy chybného produktu méze poskytnat nahradny produkt. Je povinné, aby sa spotrebitel, ktory si chce
nechat opravit svoje zariadenie, prihlasil na Ziadost o servis cez smatfonovd aplikaciu TEFAL SERVICE APP alebo na zavolal do
zakaznickeho centra TEFAL na ¢islo 1860-200-1232, prevadzkové hodiny Pon-Sob 09.00 do 18.00. Na produkty vratené postou
sa zaruka nebude vztahovat. Ako dékaz o kipe musi spotrebitel poskytnut tuto opeciatkovany zaruény list a pokladni¢ny doklad.



Udv6zoljiik az ActiFry Genius XL 2in1 vilagaban!

A kovetkezoképpen készitheti el sajat, izletes
fogasait.
A szabadalmaztatott technolégiank a hasabburgonyat ropogdssa és

konny(ivé varazsolja. On kivalasztja az 6sszetevéket, az olajat, a fliszereket
és az izesit6ket... A tobbit elvégzi az ActiFry Genius XL 2in1.

Csak 3%* zsiradék: Mindossze 1 evokanal

olajra van sziiksége!

Minddssze egy evékanal kedve szerinti olajra van sziikség 1,5 kg valédi
hasdbburgonya elkészitéséhez. Az ActiFry Genius XL 2in1 kandl
aljan sémérce taldlhatd, amely segit a felhasznalt s6 mennyiségének
csokkentésében anélkiil, hogy az izt veszélyeztetné.

*1,5 kg friss burgonya, 13 mm x 13 mm keresztmetszet(i hasabokra
vagva, addig sitve, amig -55% sulyvesztést ér el, 20 ml olajjal.

Sokkal tobb, mint egyszerii husszelet és

hasabburgonya!

Az ActiFry Genius XL 2in1 segitségével sok kilonféle receptet
készithet el. Vigyen egy kis valtozatossagot a napi étrendjébe egy
kis silt husszelettel és hasabburgonyaval, siilt zoldségekkel, izletes
fasirttal, finom garnélarakkal, gyliimolcsokkel és sok massal...

I g @ az ActiFry Genius XL 2in1

Mellékelve talalhato sajat foszakacsunk
recepteskonyve is.
Tele van eredeti dtletekkel izletes és taplalé foételek,

koretek, valamint az egész csaladnak szant desszertek
készitéséhez.

igy a legjobb eredményeket érheti el a siitéssel,
TeFal és kiilonleges tanacsokat ismerhet meg
a burgonyaval és az olajokkal kapcsolatban.

A burgonya: élvezetes és kiegyensiilyozott étrend minden nap!
A burgonya kivalé étel minden korosztaly szaméra. Kivalé energiaforras és vitaminokban
gazdag. A fajtatol, az éghajlati viszonyoktél és a termesztéstol fliggéen a burgonya nagyban
véltozhat: alak, méret, izlés szempontjdbol. Mindegyiknek megvannak a sajatossdgai a
korai érés, hozam, méret, szin, tarolasi minéség és az elkészitése tekintetében. A siitési
eredmények az élelmiszer eredetétél és szezonalitasatol fliggenek.

Milyen tipus hasznalhaté az ActiFry Genius XL 2in1-hez?

Altalanossagban azt tanacsoljuk, hogy hasznaljon olyan burgonyafajtékat, amilyen a
Maris Piper és a King Edward, amelyek hasabburgonya készitéséhez ajanlottak. A frissen
betakaritott burgonya magas nedvességtartalmu lehet, javasoljuk, hogy siisse néhany
perccel tovabb. Az ActiFry Genius XL 2in1 késziilékkel fagyasztott burgonyat is siithet.
Mivel ezek el6sitottek, nem kell olajat hozzaadni.

Hol kell tarolni a burgonyat?
A burgonya tdrolasdnak legmegfelelébb helye egy sotét pince vagy egy hlvos szekrény
(6 és 8 °C kozott), fénytél tavol.

Hogyan kell elékésziteni a burgonyéat az ActiFry Genius XL 2in1 késziilékben siitéshez?
A legjobb eredmény elérése érdekében lgyeljen arra, hogy a hasabok ne tapadjanak dssze.
Ehhez azt javasoljuk, hogy a meghdmozott burgonyat alaposan mossa le feldarabolés elétt,
majd feldarabolds utan ismét, amig a viz tisztava nem valik.

Ezzel a legtébb mennyiségli keményit6t tavolithatja el. Gondosan szdritsa meg a
burgonyaszeleteket egy széraz és nedvszivé tiszta torlével. A burgonyaszeleteknek tokéletesen
szaraznak kell lennilik, miel6tt behelyezi azokat az ActiFry Genius XL 2in1 késziilékbe.

Hogyan szeletelje fel a burgonyat?

A burgonyaszeletek ropogdssaga és lagysaga a mérettdl fligg. Minél vékonyabbra szeleteli
a burgonyat, annal ropogésabb lesz, és forditva, minél vastagabbra szeleteli, anndl ldgyabb
lesz a belseje. izlésétél fiiggéen kivalaszthatja a burgonyaszeletek méretét és valtoztathatja
a slitési id6t: Vastagsdg: Vékony amerikai stilus: 8 x 8 mm / Standard: 10 x 10 mm / Vastag:
13 x 13 mm Hossz legfeljebb 9 cm. A burgonyaszelet maximalis ajanlott vastagsaga 13x 13
mm és hossza legfeljebb 9 cm.

Prébaljon kiilonb6z6 egészséges olajokat hasznalni

Ha szeretne egy Uj izt kiprébalni, akkor hasznaljon egy kanalnyi eltéré olajat. Az
élethez nélkiilozhetetlen Osszes zsirsav megtaldlhaté a novényi olajokban. Mindegyik
kiilonb6z6 aranyban tartalmazza azokat a tdpanyagokat, amelyek nélkiilozhetetlenek a
kiegyensulyozott étrendhez. Fontos, hogy kiilonb6z6 olajokat haszndljon annak érdekében,
hogy a test minden sziikséges tapanyagot megkapjon! Az ActiFry Genius XL 2in1
késziilékkel sokféle olajat haszndlhat:



o Standard olajok: napraforgd, oliva, kukorica, repce, sz6l6mag, féldimogyord (foldimogyord), szdja.

o [zesitett: gyoégyndvényekkel, fokhagymaval, paprikdval, citrommal izesitett olajok...

e Kiilonleges olajok: mogyord*, szezdmmag*, safrany*, mandula*, avokadé*, argan* (siitési
id6 valtozik a gyarto szerint).

*Megjegyzés: Egyes olajok nem kaphatdk az Egyesiilt Kirdlysdgban. Az ActiFry Genius

XL 2in1 technoldgia alacsony zsirhaszndlattal lehetévé teszi az egészséges zsirsavak

megdérzését, amelyek nélkiilozhetetlenek a szlikséges energia biztositasahoz.

Az ActiFry Genius XL 2in1 késziilékkel 6nmagat és baratait és elkényeztetheti!
Ha tobbet szeretne megtudni, vagy ha mar barmilyen kérdése van, kérjiik, keresse
fel a www.actifry.co.uk cimet.

1 Fedél 13 Eltavolithaté forgatdgy(rd
2 Fedélnyité gomb 14 Sitéedény fogantyu
3 Fedélretesz 15 Siitésiid6
4 Alap 16 Sitéedény vagy talca hasznélatban jelzés
5 Kivehet6 sz(iré 17 Késleltetett inditas kijelzé
6 Betekintbablak 18 Melegen tartas kijelzé
7 Sitétalca fogantyu (kivehetd) 19 Gomb a 2 az 1-ben funkcié bekapcsoldsahoz
8 Mérékanal (20 ml) 20 +és-gomb a siitési idé beallitdsahoz
9 2 az 1-ben sitétalca ,MAX szintjelzés” 21 Sités Inditasa/Leallitdsa

10 Kivehet6 keverdlapat 22 Kézi izemmod

11 Lapétkioldé gomb 23 Siitési moédok

12 Kivehet6 siitéedény

HASZNALATI UTASITASOK

Elsd hasznalat elé6tt

Tavolitsa el az dsszes matricat és csomagolast.

Nyissa fel a fedelet a fedélnyité gomb megnyomdsaval - 1. dbra.

Tavolitsa el a mérékanalat.

Tavolitsa el az dsszes polisztirol-csomagolast, amelyet azutan eldobhat - 2. dbra.

A forgatogydri eltavolitdsdhoz huzza kifelé a kapcsokat, majd emelje ki a - 3. abra.
Tavolitsa el a talcat a siitétalca fogantyu segitségével - 4. abra.

Huzza fel az edény fogantyujat vizszintes helyzetbe, amig egy rogziilést jelz6
JKATTANAST” nem hall - 5. abra.

Tavolitsa el a lapatot a kiold6 gomb megnyomasaval - 6. dbra.

Vegye ki a siitéedényt - 7. dbra.

Nyomja fel a reteszt a fedél eltavolitdsahoz - 8. dbra.

Tavolitsa el a kivehet6 szlirét - 9. abra.

A talcafogantyu (7) kivételével - 10. abra, az sszes leszerelhetd alkatrész
mosogatdgépben moshaté vagy egy nem durva szivaccsal és mosogatészerrel tisztithatd.
Tisztitsa meg a késziiléket, valamint a fogantyut egy nedves szivaccsal és egy kevés
mosoészerrel - 11. abra.

e Gondosan szaritson meg mindent, miel6tt visszahelyezi azokat.

e lgazitsa helyre a lapatot, amig «KATTANAST» nem hall - 12. abra.

e A forgatdgylril cseréjéhez helyezze azt az edény szélére, igazitsa az edény kozepére és
nyomja le, amig , KATTANAST” nem hall.

MEGJEGYZES

e Soha ne meritse a késziiléktestet vizbe vagy mas folyadékba.

e Az elsé hasznalat soran a legjobb eredmény érdekében, javasoljuk, hogy egy olyan
receptet készitsen el, amely legalabb 30 percig siil.

SUTES
Ha nem haszndlja, a késziilék automatikusan kikapcsol 10 perc utan.

Néhany hasznos tanacs

o Akésziilék elsé hasznalatakor artalmatlan szagokat észlelhet. Ez a szag, amely a
késziiléket semmilyen médon nem befolydsolja, gyorsan eltlnik.

e Annak érdekében, hogy ne karositsa a késziiléket, ligyeljen arra, hogy betartsa a hasznalati

utmutatdban és a receptkonyvben megadott 6sszetevok és folyadék mennyiségét.

Soha ne tdltse tul a stitéedényt vagy a talcat, és ne lépje tul az ajanlott mennyiségeket.

Soha ne lépje tul a tdlca maximalis szintjelzdje altal mutatott magassagot.

Ez a készllék nem alkalmas nagy folyadéktartalmu receptek elkészitéséhez (pl. levesek,

sz6szok stb.).

e Soha ne hagyja az ActiFry kanalat vagy a talcafogantyut a késziilékben, amikor be van

kapcsolva.

Soha ne tegye a talcat az edény nélkiil a késziilékbe.

Soha ne helyezze fel a lapatot az edény nélkiil.

Helyezze a talcat a készlilékbe, amikor az emlékeztetd sipszd hallatszik, és ne a siités

kezdetekor (kivéve, ha megegyezik a siités ideje a serpenyében és a talcan).

Soha ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkiil m(ikodés kozben.

Soha ne lizemeltesse a késziiléket, ha az res.

Ha 6nalléan hasznalja a siitéedényt, soha ne tegye a talcat a késziilékbe.

Soha ne hasznalja az eltavolithaté forgatégyiiriit a talcan, akar onallg, akar 2 az

1-ben médban. Az eltavolithaté forgatégytiriit csak a siitéedényen hasznalja - 33-35. abra.

¢ Helyezze az eltavolithaté forgatégyiiriit a siitbedényre nagy mennyiségii siitésnél.

AZ EDENY ONALLO HASZNALATA

Az étel elokészitése

Siités kdzben ne hagyja a mérékanalat az edényben.

e Nyissa fel a fedelet - 1. dbra.

e Vegye ki a kanalat az edénybdl.

e Készitse el az 6sszeteviket a receptkonyv épései vagy a jelen Utmutaté szerint.

e Helyezze az ételt a siitéedénybe, egyenletesen eloszlatva, ligyelve arra, hogy betartsa
a maximalis mennyiséget (lasd a sitési tablazatokat, a 12-14. oldalon).

Adjon olajat az ételhez a kanallal (1 Actifry Genius kandal = 14 ml) - 13. 4bra, egyenletesen
eloszlatva.

Oldja ki a fogantyut, és nyomja vissza a hazaba - 14. abra.

Zarja le a fedelet - 15. abra.



A siités elkezdése

Csatlakoztassa a készliléket az elektromos aljzatba - 16. dbra. A késziilék 2 sipold
hangot bocsat ki, és a képernyé villogni kezd.

A siitési id6 beallitasanak két modja:

Automatikus siitési mod:

A 9 siitési mod automatikusan beadllitja a siitési hémérsékletet és a lapat forgasat a
kivalasztott étel tipusa szerint.

Miutan lezarta a fedelet és csatlakoztatta a késziiléket, az ikon villog a képernyén.

A slitési mod kivalasztasahoz nyomja meg a + gombot amig megjelenik a kivant 1-9 méd
-18. abra.

Nyomja meg az inditégombot - 19. dbra.

Allitsa be siitési idét a +/- gombokkal.

Megjegyzés: A siitési id6t a késziilék beinditasa utan allitsa be.

Az automatikus sutési mdd haszndlatakor kdvesse a receptkdnyvben szereplé
utasitdsokat arra nézve, hogy hol helyezze el az ételt az edényben.

Megjegyzés: A lapat nem kezd el forogni a 2, 3, 4, 5, 7, 8 és 9 programok kezdetén.

A siitési mod ledllitdsahoz nyomja meg a START/STOP gombot.

A siitési mod megszakitdsahoz tartsa lenyomva a START/STOP gombot 2 mésodpercig,
és a képernyén az izemmodot jelzé , 1" ikon és 29 perc jelenik meg.

1. Hasab- és siilt, pl.
burgonyaszirmok,
z6ldségszeletek,
burgonyaszeletek,...

6. Csirke pl. comb és
szarnyak,...

N

. Panirozott receptek, pl.
csirkefalatok, panirozott
kiralyrak,...

7 ]
u{? .
?.5)
. Rantott receptek, pl. 8. Nemzetkozi ételek* pl.
9 ]
_31 ‘:»

7. Wok* pl. siilt rizs rakkal,
parolt marhahds, silt
vegyes zoldség,...

w

rantott hagymakarikak, barany tajin, zéldséges siilt
N rantott tintahal,... tészta,...

9. Desszertek, pl. alma-
és korte kompdt,
kékuszhalmok,...

4. Tavaszi tekercs, samosas
és filo

ol

. Hus és hal

**1 mealin 1 go’ programok

Kézi lizemméd:
e A +/- gomb megnyomasaval allitsa kézi izemmodba, amig az ,M” felirat meg nem jelenik.
o Allitsa be a siitési id6t a hémérséklet/id6zité6 gomb @f) megnyomasaval, és allitsa be a
siitési id6t percben a +/- gombbal (lasd a siitési tablazatot, 12 - 14. oldal).
Allitsa be a siitést percben a +/- gombbal (lasd a siitési tablazatot, 12 - 14. oldal).
Allitsa be a siitési hémérsékletet a hémérséklet/id6zité gomb @m megnyomasaval, és
allitsa be a siitési hémérsékletet a +/- gombbal (lasd a siitési tablazatot, 12 - 14. oldal).
e Nyomja meg a start gombot.
MEGJEGYZES:
e Megjelenik a kivalasztott idd, és elkezdédik a visszaszamlalds percrél percre. Az
id6 percben van kivalasztva és megjelenitve. Csak az 1 percnél kevesebb idé lathato
masodpercben megjelenitve.
e Akésziilék sziineteltethetd. Egyszerten nyomja meg a START/STOP gombot. Ha Gjra
megnyomja a START/STOP gombot, Gjraindithatja a siitést.
Az id6 siités kdzben barmikor moédosithaté a +/- gombokkal - 18. abra.
Amennyiben hiba [ép fel, vagy a kivalasztott id6t tordlni szeretné, tartsa lenyomva a
START/STOP gombot 2 masodpercig, és adja meg Ujra az idét.

Vegye ki az ételt

Ha felnyitja a fedelet, a késziilék miikddése leall. A siités ujrainditasahoz zarja le
a fedelet, és nyomja meg a START gombot.

Ha a fedelet tobb mint 2 percig nyitva hagyja, a késziilék alaphelyzetbe all.

e Asiités befejezése utan az id6zit6 sipol.

e Nyissa fel a fedelet - 22. abra.

e Huzza fel a fogantyat, amig egy régziilést jelz6 ,kattanast” nem hall, és vegye ki a
siitéedényt - 31. és 32. abra.

Szolgalja fel az ételt.

Az égési sériilések elkeriilése érdekében ne érintse meg a fedelet vagy annak
barmely részét, kivéve a hidegen marado feliileteket: az edény fogantyujat és a fedél
nyitégombjat.

Siitési id6 CSAK SUTOEDENYHEZ

A siitési id6t hozzavetéleges Utmutatasként adjuk meg, és az étel szezonalitdsatol,
méretétdl, a felhasznalt mennyiségektdl és az egyéni izlésektdl, valamint a fesziiltségtol
fligg6en valtozhatnak. A feltiintetett olajmennyiség izlése és igénye szerint ndvelheté.
Ha ropogésabb hasabburgonyat szeretne, hagyja néhany perccel tovabb siilni.



Burgonya
Hany evékanal Siitési méd Siitési idé a
Actifry olaj siitéedényben (perc)
750 g 1/2 1 25-27
Friss Friss 1000 g 3/4 1 28-30
hasabburgonya | (hasabburgo-
10x10 mm nya)* 1500 g 1 1 36-38
1700 g 1 1 42-44
Fagyasztott Fagyasztott 750 g Egyik sem 1 23-25
hasabburgonya | (hasabburgo-
13x13 mm nya)™ 12009 Egyik sem 1 36-38

*A frissen betakaritott burgonya hosszabb siitési id6t igényelhet, hogy ropogdsabb és
aranybarnara siilt eredményt kapjon.
**A legjobb eredményhez azt ajanljuk, hogy buzaliszt bevonat nélkiili fagyasztott burgonyat
hasznaljon, mivel ezek altaldban kevésbé ropogdsak siités utan, és a bevonat siités
kozben levalhat (a részletekért ellenérizze a csomagolason szereplé dsszetevék listajat).

Huis-baromfi
Ha egy kis izt szeretne hozzaadni a hiishoz, ne habozzon, keverje dssze a fliszereket olajjal
(paprika, curry, vegyes zoldfliszerek, kakukkfi, babérlevél stb.).

Mennyisé Hany evékanal Siitési méd Siitési idé a
viseg Actifry olaj siitéedényben (perc)

Friss vagy : —
fagyasztott 750 g Egyik sem 2 10-12
Csirkefalatok Friss 12009 Egyik sem 2 13-15
Fagyasztott 1200 g Egyik sem 2 15-17
Csirkecomb Friss bLazé Egyik sem 6 20-22
Csirkemell Friss 6 Egyik sem 6 18-20
(kicsontozott) Friss 9 Egyik sem 6 22-24
Fagyasztott 750 g 1 5 14-15

Fasirt

Fagyasztott 1200 g 11/2 5 18-20

Rizses és zoldséges ételek

Tipus

Mennyiség

[ ELY
evokanal
Actifry olaj

Siitési méd

Siitési id6 a
siitéedényben (perc)

Fagyasztott 7509 Egyik sem 7 14-16

Lecso*
Fagyasztott 1000 g Egyik sem 7 23-25
Vegyes kerti zoldség*| Fagyasztott 1000g Egyik sem 6 22-24
Fagyasztott 650¢g Egyik sem Kézi: 220 °C 12-14

Paella*
Fagyasztott 1000 g Egyik sem Kézi: 220 °C 15-17

*Nem minden orszagban elérheté fagyasztott készitmények.

Hal - kagylo
Hany A
Tipus Mennyiség evékanal Siitési méd " "Sut'e5| [Eta
Actifry olaj siitéedényben (perc)

300¢g 3 10-12

Panirozott tintahal .
Fagyasztott 500 g Egyik sem 3 11-13
300¢g 3 8-10

Kirdlyrak (nyers) Friss .
450 g Egyik sem 3 8-10

Zoldségek
Hany, Siitési idé a
Mennyiség evokanal Siutési mod g
Actifry olaj siitéedényben (perc)
750 7 20-25
Cukkini Hasébok S 1+150ml
1200 g viz 7 25-30
650 g 7 15-18
Paprika Haséabok T 1§0 mt
1200 g viz 7 20-25
650¢g 1 7 10-15
Gomba Negyedek
1000 g 1 7 16-18
650 7 12-14
Paradicsom Negyedek g T 150 mt
1000 g viz 7 15-17
500¢g 1 Kézi: 220 °C 12-14
Hagyma Szeletek
7509 1 Kézi: 220 °C 18-20




Gyiimolcs
Tipus Mennyisé Hany evékanal si méd Siitési idé a
P YISES | Actifry olaj és siitéedényben (perc)
5 9 5-6
Banan Szeletek 1+ 1 cukor
7 9 5-6
1000 g 9 8-10
Eper Negyedek 2 cukor
1500 g 9 10-12
3 1+ 1 cukor 9 8-10
Alma Felek
5 1+ 2 cukor 9 10-12
. Friss (hamozott és ! 9 10-12
Anandsz X 2 cukor
darabokra vagott) 2 9 15-17

A TALCA ONALLO HASZNA

Készitse el6 az ételt

Nyissa fel a fedelet - 1. abra.

Vegye ki a mérékanalat és az eltavolithato forgatdgy(r(it a siitéedénybdl.

Tavolitsa el a talcat - 4. abra.

Helyezze az ételt a talcara, ligyelve arra, hogy mindig tartsa be a sutési tablazatban
és/vagy a receptkdnyvben javasolt mennyiségeket (lasd a ,Siitési tablazat
talcamennyiségekhez” részt a 17. oldalon). Soha ne lépje tul a talca kézepén lathatd
.MAX" jelzést - 23. abra.

Helyezze vissza a talcat a késziilékbe a talcafogantyl segitségével - 24. dbra.

Zarja le a fedelet - 25. abra.

Ha a talcat 6nalléan hasznalja, ne tegyen ételt a siitéedénybe.

A siités elkezdése

Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos aljzatba.

A késziilék teszi egy sipold hangot ad ki.

Nyomja meg a - gombot, és villogni kezd a . és az izemmoadnal ‘-’ lathato villogva.
Nyomja meg a 6 gombot, és az ikon megjelenik a képernyén.

A siitési mod kivalasztdsahoz nyomja meg a + gombot, amig megjelenik a kivant 2., 3.,
4.,5.,6.,9.vagy a kézi izemmodot jelzé M.

Nyomja meg a Start/Stop gombot.

A siitési id6 barmikor médosithaté a +/- gomb megnyomasaval.

A perc visszaszamlald elindul. Ha kevesebb, mint egy perc van hatra, a visszaszamlalas
csak masodpercben jelenik meg.

A fedél felnyitasa leallitja a siitést. A siitést a fedél bezarasaval és a Start gomb
megnyomasaval folytathatja.
Ha a fedél 3 percig nyitva allt, a késziilék készenléti izemmadba all.

Vegye ki az ételt

A siités befejezésekor az id6zité megszdlal, és a képernyd villogni kezd, és 0 percet
mutat. A késziilék automatikusan leallitja a sitést.

Nyissa fel a fedelet - 29. dbra.

Vegye ki a talcat a fogantyutdl fogva és vegye ki az ételt - 30. dbra. Legyen 6vatos, a talca
slités utan nagyon forré. Kivételhez mindig hasznalja a késziilékhez kapott talcafogantyut.
Télalja az ételt.

Siitési tablazat CSAK talcahoz

Mennyiség
talcahoz

Hany evékanal

Actifry olaj 8

‘ Tipus

i 5009
Csirkefalatok Friss vagy Egyik sem
fagyasztott 750 g
Csirkecomb Friss 4-6 darab Egyik sem
Csirkeszarny Fagyasztott 10 darab Egyik sem 6 22
; 6 darab 18-20
ClSIrkemell Friss Egyik sem 6
(kicsontozott) 9 darab 22-24
5009 12-15
Fasirt Fagyasztott 1 5
7509 15-17
Friss 4 darab 1 8
Husszelet 5
Fagyasztott 4-6 darab 11/2* 8-10**

*A husszeletek mindkét oldalat kenje meg olajjal.
**Félig atsilt husszelet siitési ideje. Adjon hozza tovabbi siitési id6t a kdzepes és jol atsiilt

hisszelet esetén.

A 2 AZ 1-BEN EDENY + TA

Készitse el6 az ételt

Nyissa fel a fedelet - 1. abra.

Vegye ki a talcat és az eltavolithat6 forgatdgylrit a stitéedénybdl - 4. abra.

Huzza fel a fogantyut, és vegye ki az edényt a késziilékbal.

Helyezze az ételt a edénybe, ligyelve arra, hogy mindig betartsa a siitési tablazatban
és/vagy a receptkonyvben javasolt mennyiségeket. Soha ne lépje tul a lapaton
feltiintetett MAX jelzést.

Az ételtél fiiggben toltse be az ajanlott olajmennyiséget az ActiFry kanalba, és ontse a
tartalmat egyenletesen az edénybe - 13. abra.

Helyezze vissza az edényt a késziilékbe és zarja le a fedelet - 15. dbra.



A 2 az 1-ben siités elkezdése

o Csatlakoztassa a késziiléket a konnektorba, a késziilék sipol egyet, és a képernyén a
villogd ikon lathatd, megjelenik az ‘1" madd, és 29 perc.

e Valassza ki a siitési id6t az edényhez. A siitési mdd kivalasztasahoz nyomja meg a +

gombot, amig megjelenik a kivant 1-9 maéd.

Az ikon \a_J jelenik meg a képernyén - 17. abra.

Nyomja meg agombot hogy kivalassza a talca mddot. A megfeleld ikon jelenik meg

a képernyén.

o Asiitési mdd kivalasztadsahoz nyomja meg a + gombot., amig megjelenik a 2, 3, 4, 5, 6, vagy a

kézi izemmddot jelz6 M jel - 18. dbra.

Nyomja meg a START/STOP gombot - 19. abra.

A siitési id6 barmikor médosithatd a +/- gomb megnyomasaval.

A késziilék elkezdi az étel siitését az edényben.

A perc visszaszamlalé elindul.

Mikozben az étel az edényben siil, készitse el6 az ételt a talcan valo siitéshez. Ugyeljen arra,

hogy ne lépje tul a talcan a maximalis szintjelzést - 23. abra.

o Ha a késziilék hangjelzést ad, és automatikusan leall, nyissa fel a fedelet, és tegye be a talcat

-22.és 24. 4bra.

Zarja vissza a fedelet - 25. dbra és nyomja meg a START gombot - 26. dbra.

A perc visszaszamlalas folytatodik. Ha kevesebb, mint egy perc van hétra, a visszaszamlalas

csak masodpercben jelenik meg.

A siitési id6 barmikor mdédosithatd a +/- gomb megnyomasaval.

Minden siitési médhoz van egy elére bedllitott, amelyet kivalaszthat.

- Allitsa be a siitési id6t percben a + és - gombokkal.

— A siitési hémérséklet beallitdsahoz a @/?) gomb és a + és - gombok megnyomasaval
beallithatja a kivant h6mérsékletet. :

Vegye ki az ételt

e Asiités befejezésekor az id6zité megszolal, és a képerny6 villogni kezd, és ‘0" percet
mutat. a késziilék automatikusan leallitja a siitést.

Nyissa fel a fedelet - 29. dbra.

Vegye ki a talcat a fogantyutol fogva és vegye ki az ételt - 30 abra. Legyen 6vatos,

a talca slités utdn nagyon forré. Kivételhez mindig haszndlja a késziilékhez kapott
talcafogantyut.

o Emelje fel az edény fogantyujat, amig ,KATTANAS” hallatszik - 31. dbra.

o Vegye ki az edényt és vegye ki az ételt - 32. dbra.

Siitési tablazat 2 az 1-ben siitéshez

A siitési id6t hozzavetéleges utmutatasként adjuk meg, és az étel méretétdl, és attdl
fligg6en valtozhat, hogy mennyire szeretné atsiitni az ételt. Ha ropogdsabban szereti a
hasabburgonyat vagy a siilt burgonyat, 2 az 1-ben siitési id6 végén, miutan eltavolitotta a
talcat, slisse még néhany percig az ételt.

Mennyiség Uizemméd 1d6 edény

Etel edényben Etel talcan | MEMNYISed (i med

az edényben esetén a talcan

1500 g 1 35 perc 4 5 8 perc**
Friss 1200 g 1 32 perc 4 5 7 perc**

hasabburgonya* Hisszeletek
10x10 mm 7509 1 27 perc 3 5 6 perc*
250¢g 1 15 perc 1 5 5 perc**
1200 g 1 32 perc 8 6 15 perc
Friss® vagy 1000 g 1 32 perc 4 6 15 perc

fagyasztott Csirkecomb
hasabburgonya 7509 1 27 perc 3 6 15 perc
2509 1 20 perc 1 6 10 perc

Friss* vagy fagyasztott Hazi készitési
hasabburgonya 12009 ! 29 perc csirkefalatok T4 2 8 perc

Friss* vagy fagyasztott . .
e e 1200 g 1 32 perc | Csirkeszarny 10 6 22 perc
1200¢g 7 25 perc 4 5 10 perc
G, 7509 7 20 perc - 3 5 10 perc
e Lazacfilé
SEEEEE 500¢g 7 15 perc 2 5 8 perc
250g 7 12 perc 1 5 7 perc
Filo
Darabolt flige 10 9 15 perc csokoladé- 4 9 4 perc
kockak

*A friss hasdbburgonyahoz adjon olajat. 1200 g esetén adjon hozza 1 ActiFry kanalat,
1000 g esetén adjon hozza 3/4 kanalat, 750 g esetén adjon hozza 1/2 kanalat és 250 g
esetén adjon hozza 1/4 kanalat.

**Félig atslilt hisszelet siitési ideje. Adjon hozza tovabbi siitési id6t a kdzepes és jol atsiilt
hisszelet esetén.

KESLELTETETT INDITA

A késleltetett inditast beallithatja kiilén az edényre, a talcara vagy a 2 az 1-ben programra,

a 9 automatikus siitési méd egyikével vagy a kézi izemmaoddal.

— Csatlakoztassa a késziiléket.

— Elsé lépésként allitsa be a siitési mddot és a szilikséges siitési idot.

— Ezutan nyomja meg a Temperature/Timer gombot @ 3 masodpercig. Megjelenik a Q,
pikrogram, és az id6zit6 ‘0" percet mutatva villog. ‘

— A késleltetett inditasi id6t a +/- gombokkal allithatja be (intervallumok: 10 perc)
(legfeljebb 9 6ra).

— Nyomja meg a START gombot, és a késleltetett inditas id6zitéje elkezdi a visszaszamlalast.
A siités akkor kezdddik el, amikor a késleltetett inditas id6zit6je eléri a 0:00 értéket.




MELEGEN TARTAS FUNKCIO

o Asiités befejezése utan, ha 3 perc elteltével semmilyen lépést nem hajtanak végre, a @
melegen tartas izemmad automatikusan elindul (kivéve az 1. izemmdd - Hasabburgonya).

e 30 perc melegen tartas utan a késziilék leall.

e A «Melegen tartas» funkcid kikapcsolasahoz nyomja meg egyszerre hosszasan a + és -
gombokat (3 masodpercig).

e A «Melegen tartds» funkcid Ujbdli bekapcsolasdhoz nyomja meg egyszerre hosszasan
a + és - gombokat (3 masodpercig).

ACTIFRY GENIUS SUTESI TIPPEK

e Ne adjon hozza s6t a burgonyahoz, amig a burgonya a siitéedényben van. Csak akkor
s6zza meg, amikor mar eltavolitotta a burgonyat a siitéedénybdl.

e Ha szaritott fliszereket és izesitéket hasznal az ActiFry-ban, keverje azokat 6ket
valamilyen olajjal vagy folyadékkal. Ha megprobalja kozvetlenil az edénybe szérni,

a forro levegbrendszer szétfljja azokat.

e Azerés szinl fliszerek a lapat és a késziilék részeinek enyhe elszinezédését
okozhatjak. Ez normalis jelenség.

o ElGkészités soran minden élelmiszert vagjon egyenletes méretii darabokra, hogy
mindegyik egyszerre késziiljon el.

o Készitse el6 a zoldségeket, kiilonosen a gyokérzdldségeket, aprora vagva, vagy
feldarabolva, annak érdekében, hogy atsiilhesenek.

o Ha az ActiFry receptekhez hagymat hasznal, azt aprora vagas helyett ajanlott vékonyra szeletelni,
mert jobban elkészil. Miel6tt a slitéedénybe helyezné, valassza szét a hagymakarikakat, és
behelyezés utan gyorsan keverje meg azokat, hogy egyenletesen szétteriiljenek.

Csak az automatikus siitési médhoz:

e Akivélasztott siitési médokhoz az 6sszetevéket az ActiFry Genius receptkdnyvben
leirtak szerint a siitéedénybe kell helyezni. Ez biztositja az egyes 6sszetevék megfeleld
szintl sitését. Azokat, amelyek hosszabb siitési id6t igényelnek, az edény felsé részébe
kell elhelyezni. A révidebb sitési id6t igényléket a fogantyu kdzelében kell elhelyezni.

KONNYEN TISZTITHATO

A késziilék tisztitasa

Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba. Ne hasznaljon maré vagy koptaté
hatasu tisztitészereket. A cserélhetd sziirét rendszeresen tisztitani kell. Annak érdekében, hogy
az eltavolithato siitéedény és a talca tovabb eltartson, ne hasznaljon fém f6z6eszkozoket.
A késziilék barmely részének tisztitdsahoz kizarélag mosogatészer hasznalata javasolt.
o Tisztitas el6tt hagyja a késziiléket teljesen leh(ilni.

e Nyissa fel a fedelet a gomb megnyomasaval - 1. abra, és nyomja fel a reteszt a fedél
eltavolitasahoz - 8. abra.

Tavolitsa el a talcat.

Emelje fel az edény fogantydjat, amig «KATTANAS» nem hallatszik.

Tavolitsa el a lapatot a kioldd gomb megnyomasaval - 6. dbra.

Vegye ki a siitéedényt - 7. dbra.

Tavolitsa el a kivehetd sziirét - 9. abra.

e A forgatogylrd eltdvolitdsahoz hizza kifelé a kapcsokat, majd emelje ki a gy(rdt.
o Atdlcafogantyu (7) kivételével, az 6sszes leszerelhetd alkatrész mosogatogépben
moshaté - 10. dbra.
e Tisztitsa meg a késziilék belsé és kiilsé részét, valamint a fogantyut egy nedves
szivaccsal és egy kevés mososzerrel - 11. dbra. Gondosan szaritson meg mindent,
miel6tt visszahelyezi azokat.
e Ha az edényre vagy a lapatra raragad illetve rasil étel, tisztitas el6tt dztassa meleg

vizben.

Problémak |

T PROBLEMAK ESETEN...

Okok

A késziilék csatlakoztatasa nem
megfeleld.

Megoldasok

Ellendrizze, hogy a késziilék megfeleléen
van-e csatlakoztatva a konnektorba.

Nem nyomta meg a START/STOP gombot.

Nyomja meg a Start/Stop gombot.

Megnyomta a START/STOP gombot,
de a késziilék nem mikodik.

Zarja le a fedelet.

A késziilék nem

A késziilék nem melegedik.

Hivja az ligyfélszolgalatot (lasd lent).

mikodik.

A lapat nem forog.

A lapat nem kezd el forognia 2, 3, 4,5, 7,

8 és 9 siitési modok elején. Inditsa Gjra

a késziiléket kézi Gzemmaddban a lapat
forduldsanak ellenérzéséhez. Ha nem forog,
ellendrizze, hogy a helyén van-e, és igazitsa
helyre, amig ,KATTANAST" nem hall. Ha
tovabbra sem mUkadik, vegye fel

a kapcsolatot az ligyfélszolgdlatunkkal.

A lapat nem
marad a helyén.

A lapét nincs rogzitve.

Igazitsa helyre a lapatot, amig
«KATTANAST» nem hall - 12. dbra.

A talca nem forog.

Atalca nincs rogzitve.

Igazitsa helyre, amig ,KATTANAST” nem hall.

Nem hasznalta a lapatot.

Allitsa a helyére.

Az étel nem siilt
egyenletesen meg.

Az ételt/burgonyat nem apritottak
egyforma darabokra.

Az ételt/burgonyat vagja azonos mérettire.

A hasabburgonya

Olyan tipusu burgonyat hasznal,
amely nem alkalmas hasabburgonya
sutéséhez.

A legjobb eredmény eléréséhez valasszon olyan
tipusu burgonyat, amely alkalmas hasabburgonya
slitéséhez, példaul Maris Piper vagy King

Edward. A frissen betakaritott burgonya magas
nedvességtartalmu lehet, siisse néhany perccel
tovabb, vagy probaljon meg egy Uj adagot és/vagy
mas burgonyafajtat sitni.

nem elég ropogos.

A burgonyat nem mosta le és
szaritotta meg kelléképpen.

Siités el6tt alaposan mossa le és szaritsa meg
a burgonyat.

A burgonyahasabok tdl nagyok.

Vagja vékonyabbra azokat.

Nincs elég olaj.

Novelje az olajmennyiséget (lasd: ,Stitési tablazat”).

A sziir6 (5) eltomaodott.

Tisztitsa meg a sz(r6t.




Problémak

Az étel nem forog
a talcaval egydtt.

Az étel tal vastag.

Megoldasok

Vékonyabban helyezze el.

2 az 1-ben
tizemmad
hasznélatakor az
edényben talalhato
étel nem siil at.

A talcat az edényre helyezték
a siités megkezdésekor.

A talcat csak a siitési fazis masodik felében
szabad behelyezni.

Siités kozben a
burgonyahasabok
eltoredeznek.

Tul nagy mennyiséget hasznal,
vagy a hasabok tul hosszuak.

Csokkentse a burgonya mennyiségét és
allitsa be a siitési id6t. Vagy ne vagjon
9 cm-nél hosszabb haséabot.

Az étel az edény
szélén marad.

Az edényben tul sok étel van.

Tartsa be a siitési tablazatban feltiintetett
maximalis mennyiségeket.
Hasabburgonya siitésekor helyezze be

a forgatdgydrdit.

Csokkentse az étel mennyiségét.

Tullépte az ajanlott maximalis
szintet.

Csokkentse a mennyiséget.

Az LCD képernyd
nem miikadik.

A késziilék nincs csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a késziiléket.

A fedél nyitva van.

Zarja le a fedelet.

A készilék
rendkivil zajos.

Azt gyanitja, hogy probléma van a

késziilék motorjanak miikodésében.

Hivja az tigyfélszolgalatot a lenti
elérhetségen.

TEFAL/T-FAL* NEMZETKOZI KORLATOZOTT GARANCIA
£ : www.tefal.com

Ez a termék a TEFAL/T-FAL* altal javithato a jétallasi id6szak alatt és utan is.
Kiegészitdk, fogyo 620k és a vé 1410 szamdra cserélhetd alkatrészek megvasarolhatok, ha helyileg kaphatok,
a TEFAL/T-FAL weboldaldn, a www.tefal.com cimen leirtakat kovetve.

A garancia*™:

A TEFAL/T-FAL garantdlja a terméket barmilyen - anyag - vagy gyartasi hibakbol eredé - gyartasi hiba ellen ezen orszagokon
beliili jotallasi id6szak alatt**, ahogyan azt a csatolt orszaglista tartalmazza, a vasarlas kezdell vagy szallnasl datumalol kezdve.
A nemzetkozi gyarté garancidja fedezi az dsszes bizonyitott hibas termék helyreallit armilyen
hibas alkatrész javitasaval vagy cseréjével, valamint a sziikséges munkaval, hogy az megfeleljen az eredeti elSirasoknak.
ATEFAL/T-FAL dontése szerint a hibas termék kijavitasa helyett egyenértéki vagy kivalobb cseretermék biztosithaté. A TEFAL/T-FAL
kizarélagos kotelezettsége, és a garancia alapjan az On kizarolagos dontése az ilyen javitasra vagy cserére korlatozodik.

Feltételek és kizarasok:

A TEFAL/T-FAL nem koteles olyan terméket megjavitani vagy kicserélni, amelyhez nincs érvényes vasarlasi igazolds.
A termék kozvetleniil szemé is 0, vagy 6en csomagolva, visszaigazolasos kézbesitéssel (vagy azzal
egyenértéki szallitasi moddal) kell visszakiildeni a TEFAL/T-FAL hivatalos szervizkdzpontba. Az egyes orszagok hivatalos
szervi ko jai teljes cime talalhaté a TEFAL/T-FAL weboldalon (www.tefal.com), vagy megérdeklédhetd a mellékelt
or ista felsorolt gl 6 ugyfél i ko i . A lehetd legjobb vevészolgalat nyujtasa és az
ugyfelek elégedettségének folyamatos javitdsa érdekében a TEFAL/T-FAL elégedettségi felmérést kiildhet minden olyan
ugyfelének, akinek a termékét javitottak vagy kicserélték egy hivatalos TEFAL/T-FAL szervizkozpontban. Ez a garancia csak
a haztartasi célokra vasarolt és felhasznalt termékekre vonatkozik, és nem terjed ki azokra a karokra, amelyek visszaélés,
gondatlansag, a TEFAL/T-FAL utasitdsok be nem tartdsa, vagy a termék médositasa vagy jogosulatlan javitasa, a tulajdonos
altali hibas csomagolasa, vagy barmilyen fuvarozé altali nem megfelel6 kezelése kovetkeztében meriilnek fel. Nem terjed ki
a fogydeszkozok normal kopasara, karbantartasara vagy cseréjére, valamint a kovetkezékre sem:

- karosodasok vagy rossz eredmények, kiilonosen a termékazonosit6tol vagy a specifikaciotol eltérd fesziiltség vagy
frekvencia miatt

- nem megfeleld tipusu viz vagy fogydeszkoz hasznalata

- mechanikai sériilések, tulterhelés

- viz, por vagy rovarok bejutasa a termékbe (kivéve a kifejezetten rovarok szamara tervezett késziilékeket)

- vizkélerakodas (a vizkételenitést a hasznalati Gtmutaté szerint kell elvégezni)

- villdmlas vagy dramkimaradds okozta karok

- liveg- vagy porceldnaru sériilése a termékben

- balesetek, ideértve a t(z, arviz stb.

- szakmai vagy kereskedelmi célu hasznalat.

Vésarléi térvényes jogok:

Ez a nemzetkézi TEFAL/T-FAL garancia nem érinti a fogyasztdi torvényes jogokat, illetve azokat a jogokat, amelyeket nem lehet
kizarni vagy korldtozni, valamint a kiskereskeddvel szembeni jogokat, ahonnan a fogyaszté a terméket vasarolta. Ez a jotallas
konkrét jogokat biztosit a vasarlonak; de lehet, hogy mas jogai is vannak, amelyek allamonként és orszagonként eltéréek
lehetnek. A fogyasztd az ilyen jogokat sajat belatdsa szerint érvényesitheti.

***Ha egy terméket egy felsorolt orszagban vasarolnak, majd egy mdsik felsorolt orszagban hasznalnak, akkor a nemzetkozi TEFAL/
T-FAL garancia idGtartama a felhaszndldsi orszagban érvényes idGtartam lesz, még akkor is, ha a terméket egy felsorolt orszagban
vdsaroltdk, és bb garanciaidével r ik. A javitdsi folyamat hosszabb idét igényelhet, ha a terméket a felhasznaldsi
orszdgban nem a TEFAL/T-FAL ertekesrtr Ha a termék nem javithaté az dj fell ildsi orszagban, a i TEFAL/T-FAL
garancia arra korla ik, hogy hi - azonos vagy alternativ termékkel cserélje le hasonld értékben.

Kérjiik, 6rizze meg ezt a dokumentumot arra az esetre, ha a garancia alapjan igényt kivan benyujtani.

**Csak Ausztrilia teriiletén:

Termékeink garanciaval keriilnek forgalomba, amelyeket az ausztral fogyasztovédelmi torvény nem zar ki. On jogosult pétlasra
vagy visszatéritésre sulyos hiba esetén, valamint barmely mas ésszer(en elérelathaté veszteség vagy kar megtéritésére. Arra
is jogosult, hogy az arut javitsak vagy cseréljék, ha az aruk nem megfelelé mindségiiek, és a mulasztds nem jelent jelentés
meghibdsodast.

**Csak India teriiletén:

Tefal terméke 2 éves garanciaval rendelkezik. A garancia kizarélag egy hibas termék javitasat fedezi, de a TEFAL valasztasa
szerint a hibas termék javitdsa helyett cseretermék biztosithatd. A termék javitasaért a fogyaszténak kotelezéen be kell
jelentenie igényét az erre a célra szant okostelefon-. alkalmazasban - TEFAL SERVICE APP alkalmazas - vagy fel kell hivnia
a TEFAL Ugyfélszolgalati Kézpontot a 1860-200-1232 i tasi idé hétfotal ig, 9:00 és 18:00
kozott. A postan visszakiildott termékeket nem fedezi garancia. A vasarlds igazolasaként a fogyaszténak fel kell mutatnia ezt
a bélyegzével ellatott garanciakartyat, és a vasarlasi szelvényt.
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