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Poignée d‘ouverture / fermeture du couvercle
Griff zum Offnen/SchlieBen des Deckels
Handvat voor openen/sluiten van deksel

Asa de apertura/cierre de la tapa

Pega de abrir/fechar a tampa

Impugnatura di apertura/chiusura del coperchio
Lid open/close handle

slagll sle/aud Jasio

Cuve de cuisson
Kochbehalter
Kookpan

Recipiente de coccion
Cuba de cozedura
Recipiente per la cottura
Cooking pot
bl cleg

Bouton annuler
Knopf Abbrechen
Cancel button

Botdn de cancelacion
Bot&o de cancelar
Pulsante Annulla
Cancel button

slelVl 5

Valve silencieuse
Dampfventil
Dempingsklep
Valvula silenciadora
Valvula silenciadora
Valvola silenziatrice
Silencing valve

sall piS plowo

Repére visuel d'indication d’ouverture / fermeture
Markierung ,,Offen/Geschlossen™
Open/dicht-controlelampje

Marca de apertura/cierre

Simbolo de aberto/fechado

—— Simbolo di apertura/chiusura
Open/closed marker
Blso/zgin aoMe

. — Panneau de commande
Bedienfeld
Bedieningspaneel
Panel de control
Painel de controlo
Pannello di controllo
Control panel

JRE P

Port USB*
USB-Port*
USB*-poort
Puerto USB* |8
Entrada USB* ¢
Porta USB*
USB* port
Bouton d'utilisation principal *USB éio
Hauptnavigationsknopf
Hoofdbedieningsknop
Boton principal de funcionamiento *Selon modéle - *je nach Modell - *Afhankelijk
Botdo principal de funcionamento van het model - *Segln el modelo - *Consoante o
Pulsante di funzionamento principale modelo - *A seconda del modello - *Depending on
Main operation button model - *;, )l cows
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Mon assistant culinaire ?our la cuisine du quotidien

Cookeo + est un multicuiseur intelligent qui vous assiste pour cuire parfaitement chaque ingrédient et vous propose de préparer en quelques clics 150
recettes préprogrammées. Gréce a son interface digitale intuitive et interactive, cuisinez rapidement des recettes variées au quotidien. Cookeo + adapte
le temps de cuisson ainsi que les quantités d'ingrédients en fonction du nombre de convives, puis vous guide en pas a pas, et cuit sans surveillance.
Laissez-vous guider, c’est simple et rapide !

Meine Kiichenhilfe fiir Alltagsgerichte

Cookeo + ist ein intelligenter Schnellkochtopf, der Ihnen hilft, alle Zutaten perfekt zu garen und die Zubereitung von 150 vorprogrammierten
Rezepten ermdglicht, die mit nur wenigen Klicks zugénglich sind. Dank der intuitiven und interaktiven Oberflache kénnen Sie schnell und einfach
jeden Tag verschiedene Gerichte zubereiten. Cookeo + passt die Garzeit und die Menge der Zutaten basierend auf der Anzahl der Gaste an, leitet
Sie dann Schritt flir Schritt an und kocht unbeaufsichtigt.

Lassen Sie sich fiihren — es ist einfach und schnell!

Mijn keukenhulp bij het dagelijkse koken

Cookeo + is een intelligente multicooker die u helpt elk ingrediént perfect te bereiden en waarmee u in slechts een paar klikken 150
voorgeprogrammeerde recepten kunt klaarmaken. Dankzij de intuitieve en interactieve interface kunt u elke dag snel gevarieerde recepten
bereiden. Cookeo + past de bereidingstijd en de hoeveelheid ingrediénten aan op basis van het aantal gasten. Vervolgens wordt u stap voor
stap begeleid en wordt het gerecht zonder uw verdere toezicht bereid.

Laat de multicooker u begeleiden, het is snel en eenvoudig!

Mi asistente de cocina para cocinar todos los dias

Cookeo+ es un robot multicoccion inteligente que te ayuda a cocinar todos los ingredientes de manera perfecta y te permite preparar 150 recetas
preprogramadas con unos pocos clics. Gracias a su interfaz intuitiva e interactiva, podras cocinar rapidamente recetas variadas cada dia. Cookeo +
adapta el tiempo de coccién y las cantidades de los ingredientes en funcién del numero de comensales, te guia paso a paso y cocina sin supervision.
Déjate guiar: ies sencillo y rapido!

O meu assistente de cozinha para cozinhar todos os dias

0O Cookeo+ é um robot de cozinha inteligente que ajuda a cozinhar na perfeicdo cada ingrediente e permite preparar, com apenas alguns cliques,
150 receitas pré-programadas. Gragas a sua interface intuitiva e interativa, pode preparar receitas variadas rapidamente e todos os dias. O
Cookeo+ adapta o tempo de cozedura e as quantidades dos ingredientes com base no nimero de convidados e, em seguida, fornece indicacdes
passo a passo e cozinha sem vigilancia.

Deixe-se guiar, é simples e rapido!

L’assistente per la cucina di tutti i giorni

Cookeo + & un multicooker intelligente che aiuta a cucinare ogni ingrediente alla perfezione e consente di preparare 150 ricette pre-impostate
accessibili in pochi clic. Grazie alla sua interfaccia intuitiva e interattiva, & possibile cucinare rapidamente ricette diverse ogni giorno. Cookeo
+ adatta il tempo di cottura e la quantita di ingredienti al numero di persone guida passo dopo passo nella preparazione della ricetta e cuoce
senza bisogno di alcuna sorveglianza.

Lasciati guidare, ¢ facile e veloce!

My kitchen assistant for everyday cooking

Cookeo + is an intelligent multicooker which helps you cook each ingredient to perfection and enables you to prepare 150 preprogrammed
recipes accessible with just a few clicks. Thanks to its intuitive and interactive interface, you can quickly cook varied recipes every day. Cookeo
+ adapts the cooking time and quantities of ingredients based on the number of guests, then guides you step by step, and cooks unattended.

Let it be your guide, it's quick and easy!
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VOr

VOr ,
< - Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung
geerUCh » und lesen Sie die Bedienungsanleitung und gebrOUCh

die Sicherheitshinweise aufmerksam durch,

bevor Sie das Produkt zum ersten Mal ver-
wenden.

HINWEISE ZU

DEMONTAGE DEMONTAGEDESMETALLDECKELS: ~ ABNEHMEN DES VENTILDECKELS:
Halten Sie die Deckelunterbaugruppe fest, Den Ventildeckel am mittleren Teil festhalten (wie gezeigt) und
UND ERN EUTER greifen Sie sie an der Dichtung und l6sen Sie dann vorsichtig drehen, um ihn zu lésen.
die mittlere Mutter gegen den Uhrzeigersinn. Reinigen Sie den Ventildeckel und konzentrieren Sie sich
MONTAGE Entfernen Sie die Mutter und dann den dabei auf die Innenseite (achten Sie darauf, dass keine
Deckel. Lebensmittelreste mehr vorhanden sind).
DES DECKELS

REINIGEN DER VERSCHIEDENEN
KOMPONENTEN

O Kochtopf
® Metalldeckel ZUGANG ZUR DEKOMPRESSIONSKUGEL EINSETZEN DER METALLDECKEL-  VENTILDECKEL WIEDER AUFSETZEN:
Um das Gerd G dreh Stell Si d Ger f . Die Kugelabdeckung gegen den Uhrzeigersinn drehen, um die UNTERBAUGRUPPE: Halten Sie den Ventildeckel wie in der Abbildung
m das lerat zu offnen, drehen tellen Sie das Gerdt au eine o ] Markierung I in Position zu bringen (). Die Abdeckung abnehmen. Halten Sie die Deckelunterbaugruppe an der  gezeigt fest (fassen Sie am mittleren Bereich an).
Sie den Griff zum Offnen/SchlieBen  flache,  trockene  und  kiihle Ventildeckel Entfernen Sie die Kugel, reinigen Sie sie und das Gehduse  Dichtung fest, wie in der Abbildung gezeigt. Zentrieren Sie die innere, runde Form auf
oben auf dem Deckel, sodass er Oberfliche.  Entfernen Sie alle _ vorsichtig mit Wasser und Spilmittel. Trocknen Sie die Kugel fﬁﬁtﬁfﬂiﬂe?es i‘éei’r:r?ﬁg‘éﬁ' auf der Mittelachse 3%” dre%':g:f&;ﬂﬂﬂg’““il sle g:?er;'tig“e”;
mit dem gedffneten Schloss in  Verpackungsmaterialien, Aufkleber © Kondensationskollektor mit einem weichen Tuch ab und setzen Sie sie wieder in das  curon'Gie die Mutter wieder ein und (Sie horen ein ,Klicken™).
einer Linie ist: §. und verschiedene Zubehérteile von der Gehduse ein. Bringen Sie die Kugelabdeckung wieder an und  ¢oyraben Sie sie im Uhrzeigersinn fest. Der Ventildeckel muss in vollkommenem
Innen- und AuBenseite des Gerits (5) Dampfeinsatz die Markierung I in Position . Verriegeln Sie sie, indem Sie die Kontakt mit der Innenseite des Deckels stehen.

Kugelabdeckung so drehen, dass die Markierung gegeniiber dem

i Piktogramm , Geschlossen" steht. @
O Dekompressionskugel




betrieb

Wenn Sie das Gerdt das erste Mal in Betrieb
nehmen, 6ffnen Sie das Einstellungsmenii:

Italia

United Kingdom

France
Deutschland
Espafia

Italiano
English

Frangais
Deutsch

SPRACHE

Espafiol

(€Y.(CY (€F.(CY

Wahlen Sie Ihr Land aus. Wahlen Sie Ihre Sprache aus.

A

WAHLEN SIE

STEUERSCHNITTSTELLE

BESTATIGEN

ZURUCK

NEU STARTEN

gebrauch

Verwenden Sie das Gerat
niemals ohne den Kochtopf.

Wenn Sie das Gerat zum
ersten Mal verwenden,
kann der Behalter einen
leichten Geruch abgeben.
Das ist normal.

OFFNEN DES DECKELS:

Um das Produkt zu éffnen,
drehen Sie den Griff zum Offnen/
SchlieBen, sodass Sie das Zeichen
mit dem gedffneten Schloss
sehen konnen: . Versuchen
Sie niemals, den Deckel mit
Gewalt zu offnen, wenn ein
Widerstand zu spuiren ist.

STELLEN SIE DEN STANDER
UNTER DEN DAMPFEINSATZ.
Driicken Sie den Stander
zwischen Daumen und
Zeigefinger, damit er unter den
Dampfeinsatz passt.

MONTAGE DES
KONDENSWASSERBEHALTERS:
Stellen Sie sicher, dass der
Kondenswasserbehalter leer ist
und montieren Sie ihn dann auf
der Riickseite des Gerats.

.

POSITIONIEREN DES TOPFES
IM GERAT: Wischen Sie den
Boden des Kochtopfes ab.
Stellen Sie sicher, dass sich
unter dem Topf oder auf der
Heizplatte keine Lebensmittel-
oder Flissigkeitsreste befinden.

Setzen Sie den Topf in das Gerat
ein und positionieren Sie die Grif-
fe des Topfes in den Schlitzen.
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ein/aus

menu

zutaten rezepte

/ x

manuell favoriten

O | &
(€F.(e]

Auswahlen und bestati-
gen

mochten sie mochten sie
das gerat ausschalten? das gerat ausschalten?

A ) ( NEWN )

(€.[6J (€3.[eJ

EIN/AUS ermdglicht das Ausschalten des Gerats.

Ty

einstellungen
menu

[ -]

Zutaten Rezepte

v *x

Manuell Favoriten

Hinweis: Mit jeder
Bestdtigung gelangen
Sie zuriick zum Haupt-
menii.

Hinweis: Auch wenn der
Ton deaktiviert ist, blei-
ben die Alarmtone aktiv.

1]

Sprachen/lander BLuschen

@R

_ Anzeige/ton

(€.[6)

Wahlen Sie
~Sprache/Land"

& i

Sprachen/lander Bll{légtct;]%knen

>

Anzeige/ton

—

(€7.[6)

Wabhlen Sie

)

)

,Bibliotheken l6schen™

Deutsch
Spanisch

Fra nzdsisc

Italienisch
Niederlandisch

SPRACHE

(€.[e)

Wahlen Sie
Ihre Sprache

Wahlen Sie die Bibliothek aus,
die Sie I6schen mochten.

bibliothek 1 )
bibliothek 2 )

(€7.[6)

Wabhlen Sie
,Bibliothek 2"

*je nach Modell

Deutschland
Spanien
Frankreich
Italien
Niederlande

(€.[6)

Wabhlen Sie
Thr Land

REZEPT 2

souhaitez-vous ‘Supprimer
cette recette ?

W ren)

(€7.[6)

Mochten Sie
diese Bibliothek I6schen?




&

Bibliotheken )

Sprachen/lander Lsschen

@)

_ Anzeige/ton

(G (S

Wahlen Sie
~Anzeige/Ton"

demo-modus

(€.(@

Wahlen Sie ,,Demo-Modus".

]

) anzeige ‘)))

(€3.(@

Wabhlen Sie ,Ton".

]

anzeige ‘ \\
ton

(€7.[@)

Wahlen Sie ,,Bild-
schirm™.

DEMO-MODUS

@5 EiN)

(€7.(@

Um den Demo-Modus zu aktivieren oder zu deaktivieren,

helligheit @

demo-modus

(€7.[6)

Wahlen Sie ,Helligkeit" aus.

DEMO-MODUS

L1 )

Mussen Sie einen Code eingeben: 3424

TON

AUS G () D EIN

(€Z.(6

Passen Sie den Ton
an.

HELLIGKEIT

(€.(@

Helligkeit einstellen

Hinweis: Im DEMO-
Modus kann das
Produkt ohne Heizung
oder Druckerhéhung
betrieben werden.

*je nach Modell

\9F

menu

.manuell”

garmodus

SCHNELLES
KOCHEN

MENU ,MANUELL":
Mit dem manuellen
Menii steuern Sie den
Garvorgang. Wahlen Sie
die Garzeit und den Modus
selbst aus:

Schnelles Kochen,
klassisches Kochen
(schonendes Kochen,
Kocheln, Braunen)¥*,
Aufwarmen oder
Warmbhalten.

i
oA -
Zutaten Rezepte S&ggigﬁs K'fi(?c'ig'ges )
Y % )
Manuell Favoriten Topf Einsetzen

Aufwarmen Warmhalten

ACHTUNG

r—) ; ;
‘ o) /] @ Setzen Sie den Topf ein
O\' und geben Sie dann die
Wahlen Sie den Modus Zutaten hinzu.
,Schnelles Kochen™.

O | B
@.c)

Wabhlen Sie das Menl
,Manuell*.

00 - 1 0
KOCHEN w
SCHNELLES KOCHEN

(@@.leJ (ed.(6d

Stellen Sie die Garzeit Wahlen Sie sofortigen
ein. oder verzdgerten Start
aus (S. 18).

v

f

Deckel schlieBen und verriegeln

Sofortiger Verzogerter
Neld NEl

SCHNELLES KOCHEN ACHTUNG

SchlieBen und verriegeln

*je nach Modell




\9F

menu

.manuell”

garmodus

v

VORHEIZEN
n

SCHNELLES KOCHEN

v L f

KOCHEN ENDE DES KOCHVORGANGS

@ 00:02 nn

SCHNELLES KOCHEN 10112:20

SCHNELLES KOCHEN

m
menuU

.manuell”

garmodus

*abhangig vom Modell

KLASSISCH

(€7.[6J

Wabhlen Sie das Menl

SCHONENDES KOCHEN

(=] s

Schnelles Klassisches

Lutaten Rezepte Kochen Kochen  /

Manuell G C

G | R

(
w Wt W

(@7.[6J

Wahlen Sie den
gewdinschten Modus.

Aufwarmen Warmhalten

(@7.[6J

Wahlen Sie den Modus
,Manuell". Klassisch®.

SCHNELLES Das Gerat wird vorge- Der Garvorgang hat Der Garvorgang ist ) :
KOCHEN heizt. begonnen. abgeschlossen. Mit dem klass_l_schen ) (\ \ ’
Kochmodus kénnen Sie: -\_’- -\_[- —
W Schonend Garen n
. Deckel Offnen topf einsetzen [ []]]
SERVIEREN! Kéchein
GENIESSEN SIE A L () W Braunen ACHTUNG ACHTUNG SCHONENDES KOCHEN
] je nach gewtinschtem ;
IHRE MAH S =20 i (i) Ergebnis. Offnen Sie den Deckel. Setzen Sie den Topf ein @

s (7 00:02

SCHNELLES KOCHEN

Bereit zum Verkosten!

Der Deckel bleibt fiir
diese Arten von Garen
geoffnet.

Hinweis: Die Funktion
ist identisch, nur

die Temperatur
unterscheidet sich.

SCHONENDES KOCHEN

Das Gerat wird vorgeheizt.

_\_I_ SCHONENDES KOCHEN &WO? hte?) Siﬁddeai
ochen beenden?
@ 00:02

0K 0K

zutaten hinzuftigen

JA NEIN
SCHONENDES KOCHEN

@@.ed [(eF.(6

Um den Garvorgang zu beenden, driicken Sie den Zuriick-Pfeil. Sie haben die
Mdglichkeit, den Garvorgang vollstandig anzuhalten oder den Garvorgang zu beenden.



Schnelles Klassisches

Kochen ~ /

Zutaten Kochen

¥ w ©F

Manuell Favoriten »
Aufwarmen Warmhalten

f
— ) )

(@7).[@J . (G

Wabhlen Sie den Modus

Wabhlen Sie das Menl
,Manuell". LJAufwarmen®.

Topf einsetzen

ACHTUNG

menu

.manuell’

garmodus

Setzen Sie den Topf ein

/ \ . !
Méchten Sie-den
Aufwarmvorgang beenden?

AUFWARMEN

Aufwérmen

o\
|53y

@ 00:02

Deckel schlieBen und verriegeln

ACHTUNG

Den Deckel schlieBen
und verriegeln.

JA NEIN
Das Aufwarmen wurde — )
gestartet. e +@

o Méchten Sie den
& Aufwarmvorgang beenden?

flir Unterbrechung

Servieren!
GENIESSEN SIE
IHRE MAHLZEIT!

Hinweis: Das Aufwar-

men beginnt und die
Zeit wird langer.

MAINTIEN AU CHAUD U U 0 -02

GenieBen Sie Thr Essen

menu

.manuell”

garmodus

WARMHALTEN

Hinweis: Die Warmhal-
tefunktion startet und
die Zeit wird langer.

[ -]

zutaten rezepte

¢ x

manuell Favoriten

O |
(€.[@

Wabhlen Sie das Menl
,Manuell".

)

VORWARMEN
n

WARMHALTEN

Das Gerat wird vorge-
heizt.

schnelles klassisches

kochen kochen ),

L

topf einsetzen

PN\,
O S

aufwarmen warmhalten

(€7.[6J

Wabhlen Sie die Funktion
+Warmhalten"

ACHTUNG

Setzen Sie den Topf ein

Mdchten Sie'das
Warmhalten beenden?
WARMHALTEN

oul NEIN

(8.(G

Um die Warmhaltezeit zu
beenden, driicken Sie den
»Zuriick"-Pfeil und wahlen
Sie ,Ja".

@ 00:02

WARMHALTEN

Das Warmhalten hat
begonnen.




menu

.manuell”

garmodus

VERZOGERTER START
(MODUS SCHNELLES KOCHEN)

Einige Lebensmittel kdnnen
nicht mit dem Modus fur den
verzégerten Start verwendet
werden (z. B. Fleisch, Fisch,
Milch usw.).

Die Endzeit des Garvorgangs
kann je nach dem im Produkt
enthaltenen Volumen variie-

ren.

. @

sofortiger verzogerter
start start

SCHNELLES KOCHEN

(€7.[6J

Wahlen Sie ,Verzogerter
Start".

101 12:30

DE DES
KOCHVORGANGS

SCHNELLES KOCHEN © w15

GIC

Wabhlen Sie die Garend-
zeit

wie viel uhriist es?

©08:15"
(A

Wahlen Sie die aktuelle
Uhrzeit.

@ DES

A ENDE
VERZOGERTER START |  0oHVORGANGS

@08:15

Verzogerter Start
ist programmiert

HINWEIS: Ein verzégerter Start ist
auch im Menii ,Zutaten™ moglich

(je nach Art der Zutaten).

lps
]
]

menu
.2zutaten

ZUTATENMENU:

Mit dem Zutatenmeni
kénnen Sie einzelne
Zutaten kochen, ohne
sich Gedanken Uiber den
Garmodus und die Garzeit
machen zu mdiissen:
Cookeo+ gibt die zu
befolgenden Schritte fir
alle Gewichte und Arten
von Zutaten an: Fleisch,
Fisch, Gemiise, Obst und
schlieBlich Getreide.

w

Zutaten Rezepte

’ X

Manuell Favoriten

O | Kk
(G A

Wahlen Sie das Menli
LZutaten®,

(GA(S

Wahlen Sie Gemdse.

Artischocke
Spargel
Aubergine

Rote Bete
Brokkoli

GEMUSE

(GRS

Wahlen Sie ,,Brokkoli®.

BROKKOLI

(G N[

Wahlen Sie die gewlinschte
Brokkoli-Menge

108 Y

Mdchten Sie \ ’
das Rezept starten?

Wasser in den Topf geben.
JA NEIN in den Topf einsetzen.

BROKKOLI

(& (&

Starten Sie das Rezept. Folgen Sie den Anleitungen




©00:10

G

Die empfohlene Garzeit
wird angezeigt.

-\
198
VORWARMEN
bitte warten

Vorheizen

SERVIEREN'!
GENIESSEN'SIE
IHRE MAHLZEIT!

Achten Sie beim Offnen des DecKels auf den Dampf

WARMHALTEN @ 0 0 : 0 2
—

GenieBen Sie Thr Essen

@

Verzogerter
Start

(N[ S

Wahlen Sie
LSofortiger Start"

KOCHEN

© 00:02

G

Garvorgang starten

Deckel schlieBen

und verriegeln

Folgen Sie den Anleitungen

ENDE DES KOCHVORGANGS

Bitte wartenC

Ende des Garvorgangs

fleisch-r€Zel

Kabeljaufilet mit\Brokkoli

L]

boeuf

Beeuf Bourguignon

Vorspeisen ﬁ

b . * Zutaten Rezepte
OUI’ Ul non Kaninchen mit Oliven und Gemiise

9 9 #9 * ) Gulasch

Manuell Favoriten _Desserts Bibliothek Muscheln in WeiBwein
O | B
e ) (€d.led  [(ed.[ed

MENOU ,REZEPTE": (@.[@ 2 s 8+
Mit dem Rezepte-Menl  wihlen Sie das Menii Wahlen Sie die Art des  Wihlen Sie ein Rezept.

konnen Sie aus ~Rezepte®. Rezepts.
herzhaften und stiBen
Rezepten wahlen, die
in vier Kategorien

unterteilt sind: 04 PERS
Vorspeisen /
Gerichte / Desserts /
Bibliothek*.

4 PERS
Rindfleisch in 25-g-Wiirfeln™ 800g
Rotwein 250 ml
Kalbsbrihe 150 m!

VORBEREITUNG KOCHEN
Speckstreifen 70g
Zwiebeln 150g
Pflanzendl 5cs

Wahlen Sie die Anzahl Prasentation Bereiten Sie die Zutaten
der Personen. des Rezepts zu.

*je nach Modell




MENU ,,REZEPTE":
(FORTSETZUNG)

Sie kdnnen

zum Startmeni
zurlickkehren,
indem Sie die
Zurick-Taste

3 Sekunden lang
dricken.

—/
f

Mdchten'Sie

das Rezept starten?

JA NEIN

BCEUF BOURGUIGNON

(€7.[6J

Starten Sie das Rezept.

Mdchten Sie'das
Anbraten beenden?

JA NEIN

BCEUF BOURGUIGNON

(&

Braunen beenden

LS

KOCHEN

@ 00:35

BCEUF BOURGUIGNON

Garzeit

oL

VORWARMEN

BCEUF BOURGUIGNON

Vorheizen

i

Restliche Zutaten hinzufiigen

0K

BCEUF BOURGUIGNON

(=

Folgen Sie den Anleitungen

N

1

ENDE DES KOCHVORGANGS

BCEUF BOURGUIGNON

Vorheizen

L

Alle Zutaten auBer die Fliissigkeit
10 Minuten lang braten

0K

BEUF BOURGUIGNON

(€7.[6J

Folgen Sie den Anleitungen

i)

Méchten Sie‘mit
dem Kochen beginnen?

JA NEIN
BEUF BOURGUIGNON

(=

Garvorgang starten

GENIESSENSIE
IHRE MAHLZEIT!

“500:10

BCEUF BOURGUIGNON

GenieBen Sie Ihr Essen

Fleisch

s
@"éi-!;-:':,@

N=  Fisch, Schalentiere

Reis und Getreide

*Abhangig von den
Landerspezifikationen
Je nach Modell




rezepte

Unsere Rezepte finden Sie in der Moulinex-App
und unter www.moulinex.com.

Zutat, Rezept, Autor ...

www.moulinex.com

NACH EINEM REZEPT SUCHEN

'SUCHE ANHAND VON ZUTATEN

favoriten

menu

SPEICHERN
EINES REZEPTS ALS
FAVORIT

MENU ,FAVORITEN"
Uber das Favoritenmenii
kénnen Sie eine
Verknipfung zu Ihren
Lieblingsrezepten aus
dem Menl ,Rezepte"
oder aus der Bibliothek
erstellen*.

Zutaten _ Rezepte
¢ %
Manuell Favoriten

O | By
.6

Wahlen Sie das Menli
Favoriten®.

> &
H e

Vorspeisen

Desserts

(G Al

Wahlen Sie die Art des
Rezepts.

# Meine Liste w

Hinzufiigen / Léschen

Bearbeiten

.6

Wahlen Sie ,Hinzufiigen®.

Kabeljaufilet mitBrokkoli

Minestron-

Kaninchen mit Oliven und Gemiise
Marokkanisches Gemiise

Eingelegte Muscheln

.‘ @,f, gg

Wahlen Sie das Rezept,
das als Favorit angezeigt
werden soll.

*je nach Modell




favoriten

menu

Hinweis: Mit der Funktion

~Andern" konnen Sie die Garzeit
und die Anzahl der Personen fiir
ein Rezept anpassen, das bereits
in den Favoriten gespeichert ist.

(GA(S

Wahlen Sie die Anzahl
der Personen.

# Meine Liste *
Hinzufiigen / Loschen

Bearbeiten

(GA(S)

Wahlen Sie ,Andern".

CUISSON

EMPFOHLENE ZEIT: 10 MINS.

(GeA(S

Wahlen Sie die ge-
wiinschte Garzeit.

04 pers

(GA(S

Andern Sie die Anzahl
der Personen.

favoriten

menu

VORBEREITEN
EINES REZEPTS,

DAS BEREITS

ALS FAVORIT
GESPEICHERT WURDE

Zutaten . Rezepte
¢ %
Manuell Favoriten

O | Ry
(A

Wabhlen Sie das Menl
,Favoriten".

Kabeljaufilet mit'Brokkoli

Minestron-

Kaninchen mit Oliven und Gemiise
Marokkanisches Gemiise
Eingelegte Muscheln

(GeA(S

Wahlen Sie das Rezept, das Sie
vorbereiten mdchten.

ﬁt Meine Lis W

Hinzufiigen / Loschen

Bearbeiten

(GA(S

Wahlen Sie
,Meine Liste".

-4 PERS
Schnelle Vorbereitung

VORBEREITUNG KOCHEN

Folgen Sie den Anleitungen wie
bei einem normalen Rezept.




favoriten

menu

LOSCHEN
EINES REZEPTS AUS _
DEM FAVORITENMENU

Zutaten Rezepte

’ Sk

Manuell Favoriten

+@

Wahlen Sie das Menli
,JFavoriten®.

Kabeljaufilet mit Brokkoli

Minestrone-

Kaninchen mit Oliven und Gemiise
Marokkanisches Gemiise
Eingelegte Muscheln

@.e)

Wahlen Sie das Rezept, das
Sie loschen mochten.

Meine Liste
Hinzufiigen ,I.éschen

Bearbeiten

.6

Wabhlen Sie ,L6schen".

minestrone

Méchten Sie\diesen
Favoriten ldschen?

JA NEIN

[€7.[e)

Folgen Sie den Anleitungen

reinigung
oflege

O

Loy

ﬁ

Ziehen Sie nach dem Kochen des
Gerichts den Netzstecker aus
der Steckdose, um das Gerat zu
reinigen. Reinigen Sie das Gerat
nach jedem Gebrauch.

\_

Sie kénnen den Kochtopf und den Dampfeinsatz mit heiBem
Seifenwasser oder in der Spiilmaschine reinigen. Reinigen Sie das
Gehduse des Gerats mit einem feuchten Tuch.

Nach mehreren Reinigungsgdangen in der Splilmaschine kann
sich die AuBenseite des Topfes verfarben. Sie kdnnen sie mit einem
Schwamm reinigen.




reinigung
pflege

Entfernen Sie den
Kondensationskollektor nach jedem
Gebrauch. Reinigen Sie ihn vorsichtig
mit klarem Wasser oder in der
Spulmaschine. Trocknen Sie ihn
sorgfdltig ab. Bringen Sie ihn dann
wieder in die Ausgangsposition.

Um den Metalldeckel von Hand oder
in der Spllmaschine zu reinigen,
mussen Sie ihn auseinandernehmen
und den Ventildeckel abnehmen.

@ Losen Sie die Mutter in der Mitte
des Metalldeckels.

@ Nehmen Sie den Metalldeckel ab.

© Entfernen Sie den Ventildeckel.

REINIGUNGINDERSPULMASCHINE:
Sie  koénnen den Metalldeckel
nach Bedarf in der Spilmaschine
reinigen, ohne die Ventile entfernen
zu missen. Entfernen Sie nach der
Reinigung in der Spilmaschine die
Kugel und blasen Sie in die Leitung,
um sicherzustellen, dass sie nicht
blockiert ist. Trocknen Sie die Kugel
und ihr Gehduse vorsichtig mit
einem weichen Tuch ab.

J

=

REINIGUNG VON HAND:

Sie koénnen den Metalldeckel mit
heiBem  Seifenwasser reinigen.
Entfernen Sie zundchst die Kugel
und reinigen Sie sie vollstandig.
Trocknen Sie die Kugel und ihr
Gehduse mit einem weichen Tuch
ab.

reinigung
oflege

Vor dem Ausbau der
sicherstellen, dass die Leitung nicht
blockiert ist, indem Sie hineinblasen.

P

Kugel Driicken Sie auf den inneren Teil des
federbelasteten Sicherheitsventils, um
sicherzustellen, dass es nicht verstopft
ist.

Vor dem Entfernen der Innenabdeckung.
Reinigen Sie den duBeren Teil des Kochtopfs.
Reinigen Sie die Innenseite des Metalldeckels
des Gerats mit einem feuchten Schwamm und
stellen Sie sicher, dass der Manometerstab richtig
positioniert und nicht blockiert ist. Mit Wasser
abspiilen und priifen, ob der Manometerstab
beweglich ist.

Die Dichtung mindestens alle 3 Jahre
austauschen. Sie missen dies in einer
autorisierten Kundendienstzentrale tun.

v

N\ —_
Bewahren Sie das Gerat nicht mit
geschlossenem Deckel auf. Lassen Sie
ihnin der gedffneten oder halboffenen
Position, um unangenehme Gertiche
zu vermeiden.




e Falls das Gerat versehentlich in Wasser
getaucht wurde oder wenn Wasser direkt auf
das Heizelement gelangt ist, da kein Behalter
vorhanden war, bringen Sie das Gerat in eine
autorisierte Kundendienstzentrale.

USB-Warnung:

Halten Sie Wasser vom U

SB-Port fern.
* je nach Modell

Tragen Sie das Gerat an beiden Seitengriffen.
Achten Sie zur Erhohung der Sicherheit darauf,
dass der Deckel verriegelt ist.

Reinigen Sie das AuBere des
Geratedeckels mit einem feuchten
Schwamm. Reinigen Sie auch das
Dampfventil auf der Riickseite des
Deckels

Reinigen Sie den oberen Teil des
Kochtopfs mit einem feuchten Tuch.
Reinigen Sie auch den Kanal des
Kondensationsbehdlters mit einem
feuchten Tuch.

Reinigen Sie die
Metalldeckeldichtung mit einem
feuchten Schwamm. Spiilen Sie sie
dann mit reichlich Wasser ab. Keine
scharfen Gegenstande verwenden.

Der Dampfkocher ist mit mehreren Sicherheitsfunktionen ausgestattet:
Sicheres Offnen:

- Wenn das Gerat unter Druck kocht, befindet sich der Manometerstab in der vollstandig angehobenen
Position und verriegelt die Deckel6ffnung. Offnen Sie den Dampfkocher niemals mit Gewalt.

- Bewegen Sie den Manometerstab nicht.

- Stellen Sie sicher, dass der interne Druck gefallen ist (kein Dampf mehr aus dem Dampfventil
austritt), bevor Sie versuchen, den Deckel zu 6ffnen.

Sicherheitseinrichtung fiir Uberdruck:
— Das Sicherheitsventil lasst den Druck ab — siehe Kapitel ,,Reinigung und Pflege”.




Wenn eines der Uberdruck-Sicherheitssysteme ausgelost wird:

Stoppen Sie das Gerat.

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.

Offnen Sie es.

Prifen und reinigen Sie Sicherheitsventil, Dekompressionskugel und Dichtung. Siehe Abschnitt
»Reinigung und Pflege".

Falls nach diesen Priifungen und der Reinigung das Gerat undicht ist oder nicht mehr funktioniert,
bringen Sie es zu einer autorisierten SEB-Kundendienstzentrale.

Regulierung des Gerits:
Die Druckregelung erfolgt durch Ein- oder Ausschalten der Stromzufuhr zum Heizelement.
Um die Auswirkungen der thermischen Trégheit zu begrenzen und die Genauigkeit der Regelung zu

verbessern, kann die Dekompressionskugel automatisch aktiviert werden, um gelegentlich Dampf
abzulassen.

SERIE EPC09 oder EPC09-A*

Niederdruck 40 kPa (109 °C)/Hochdruck: 70 kPa (115 °C)
PRODUKTKAPAZITAT: 6 L/NUTZBARE KAPAZITAT: 4 L

Integriertes Heizelement

Die Druckregulierung wird 10 Minuten nach dem Signalton erreicht.

*je nach Modell

MOGLICHE URSACHEN
Es befinden sich Fremdkorper zwischen Topf und Heizplatte.

PROBLEME

LOSUNG

Entfernen Sie den Topf und priifen Sie, ob die Heizplatte, die zentrale Komponente und
die Unterseite des Topfes sauber sind. Priifen Sie auch, ob die zentrale Komponente
beweglich ist.

Der Deckel lasst sich nicht
schlieBen.

Der Griff zum Offnen des Deckels befindet sich nicht in der
richtigen Position.

Stellen Sie sicher, dass der Griff zum Offnen vollstandig in der gedffneten Position ist.

Der Metalldeckel und/oder die Spannmutter sind nicht richtig
angebracht oder nicht vollsténdig angeschraubt.

Stellen Sie sicher, dass Sie alle Komponenten des Metalldeckels angebracht und die Mutter
festgezogen haben.

Das Produkt wird nicht Die Kugelabdeckung befindet sich nicht in der richtigen
druckentlastet. Position.

Lassen Sie das Gerét vollstandig abkiihlen, entfernen Sie dann den Metalldeckel und
positionieren Sie die Kugelabdeckung korrekt (Markierung in Verriegelungsposition).

DL N NiE | Der Manometerstab bleibt in der angehobenen Position.
dem Ablassen des Dampfes
nicht.

Nachdem sichergestellt wurde, dass kein Dampf entweicht und das Produkt vollsténdig
erkaltet ist, einen Stift in das Loch zwischen dem Griff zum Offnen und dem Dampfventil
einsetzen. Achten Sie auf den Austritt von Dampf, wenn der Stift hineingedriickt wurde.
Wenn kein Dampf mehr vorhanden ist, versuchen Sie, das Gerat zu offnen.

Priifen Sie die Sauberkeit der Dichtung, des violetten
Sicherheitsventils und des Manometerstabs.

Reinigen Sie das Gerat geméB den Anweisungen in der Bedienungsanleitung.

Stellen Sie sicher, dass der Deckel verriegelt ist und sich die
DA EHEEEISEEL [ Markierung gegeniiber dem geschlossenen Schloss befindet.
nicht an. Die Beweglichkeit des Manometerstabs priifen und bei Bedarf
reinigen.

Die Beweglichkeit des Manometerstabs priifen und bei Bedarf reinigen.

Die Dekompressionskugel ist nicht richtig positioniert oder
verschmutzt.

Priifen Sie, ob die Kugel richtig positioniert ist und ob sich ihre Abdeckung in der
verriegelten Position befindet. Reinigen und trocknen Sie die Kugel und ihr Gehduse.

FEHLERCODES Code 24: Der Druck sinkt wéhrend des Garens.

Code 21 und 26: Der Druck des Geréts steigt nicht an.

Geben Sie Fliissigkeit zu Threm Rezept (Wasser oder fliissige SoBe).

VEN R EREERTI RN Die Metalldeckeldichtung und/oder der Rand des Topfes sind
tritt Dampf an den verschmutzt.

Reinigen Sie die Dichtung und den Rand des Topfes mit einem feuchten Tuch. Keine
scharfen Gegenstande verwenden.

Seiten des Deckels aus VerschleiB, Abnutzung, Schnitte und Verformung der Dichtung
(Undichtigkeiten).

Die Dichtung muss mindestens alle drei Jahre gewechselt werden. Bringen Sie das Gerét
zu einer autorisierten Kundendienstzentrale.

Topfrand beschadigt

Bringen Sie das Gerét zu einer autorisierten Kundendienstzentrale.

Die Mutter des Metalldeckels wurde nicht ordnungsgeméB
wieder angeschraubt.

Ziehen Sie die Mutter in der Mitte des Metalldeckels fest.

Wasser lauft von der Der Kondensationskollektor ist nicht vorhanden oder lauft
Riickseite des Geréts. liber.

Stellen Sie sicher, dass sich der Kondensationskollektor an der richtigen Stelle auf der
Riickseite des Geréts befindet und dass die Durchflussleitung nicht blockiert ist.

Sicherheitsventile und/oder Offnungen sind blockiert

Sicherstellen, dass der Topf nicht zu voll ist und die verwendeten Lebensmittel nicht an
Volumen gewinnen (siehe Broschiire mit Sicherheitshinweisen).

Das Bedienfeld leuchtet
nicht auf.

Das Gerat ist von der Stromversorgung getrennt oder befindet
sich im Standby-Modus.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel sowohl an das Gerét als auch an die
Stromversorgung angeschlossen ist. Vergewissern Sie sich, dass sich das Gerat nicht im
Standby-Modus befindet, indem Sie die Taste ,0K" driicken.

Das Gerat ist beschadigt.

Bringen Sie das Gerdt zu einer autorisierten Kundendienstzentrale.

Der Metalldeckel kann
nicht entfernt werden;
er ist blockiert.

Die Kugelabdeckung des Metalldeckels wurde nicht wieder
angebracht.

Losen Sie die Mutter in der Mitte des Metalldeckels und driicken Sie dann auf das

mittlere Element der Mutter. Dadurch wird der Deckel geldst und Sie kdnnen auf die
Kugelabdeckung zugreifen. Stellen Sie sicher, dass der Deckel und die Kugel wieder richtig
montiert sind.




