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Gentile cliente,

grazie per aver acquistato una macchina da caffé espresso KRUPS con macinacaffé incorporato.

Le macchine da caffé espresso KRUPS con macinacaffé incorporato sono progettate, sviluppate e
prodotte in Francia e questo assicura le piu rigorose garanzie in termini di origine e qualita di
produzione.

Questa macchina & pensata per garantire la massima facilita di utilizzo e per realizzare bevande
come quelle del bar. E possibile gustare un espresso, un caffé lungo, un caffé americano oltre ad
altri tipi di caffé, toccando semplicemente un pulsante.

Per semplificare le cose, KRUPS ha sviluppato una tecnologia intelligente con indicatori luminosi
che guideranno I'utente durante I'uso della macchina e ravviveranno le sue pause caffe.

La tecnologia avanzata presente nella macchina consente di ottenere il miglior risultato
possibile, rivelando i massimi aromi e sapori dai chicchi di caffé appena macinati.

Nella speranza che la sua macchina KRUPS possa soddisfarla appieno, le auguriamo una pausa
caffé eccezionale.

Il team KRUPS



1. INFORMAZIONI IMPORTANTI SUL PRODOTTO

Leggere attentamente il manuale dell'utente e il libretto "Istruzioni di sicurezza" prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta. L'uso improprio sollevera KRUPS da qualsiasi responsabilita.

1.1 GUIDA AI SIMBOLI PER IL MANUALE DELL'UTENTE

é} Pericolo: avvertimento sul rischio di lesioni gravi o mortali.

Il simbolo del fulmine segnala i pericoli legati all'elettricita.

Attenzione: avvertimento su eventuali possibili malfunzionamenti, danni o distruzione
dell'apparecchio.

ﬁ Importante: nota generale o importante per il funzionamento dell'apparecchio.

1.2 ACCESSORI IN DOTAZIONE CON LA MACCHINA

Controllare gli accessori in dotazione con la macchina. Se manca un componente, contattare
direttamente I'assistenza clienti KRUPS.

ACCESSORI IN DOTAZIONE

Manuale per |'utente - Guida rapida - Libretto delle istruzioni
di sicurezza

Elenco dei centri di assistenza KRUPS

Documenti di garanzia

SENSATION EA910

2. Ago per la pulizia del circuito del vapore A
3. Ugello del vapore
SENSATION MILK EA912
-
4. Lattiera Milk Maestro

5. Ugello dell'acqua ?

A Attenzione: per mantenere la garanzia, utilizzare esclusivamente accessori Krups per
qguesta macchina.




1.3 DATI TECNICI

Apparecchio Espresso automatico A91
Alimentazione ~220-240 V/50 Hz
Pressione della pompa 15 bar
Contenitore del caffé in grani 260 g
Consumo di energia In funzione: 1450 W
Serbatoio dell'acqua 1,71
Operazioni preliminari e conservazione Interno, in luogo asciutto (lontano dal gelo)
Dimensioni (mm)AXLxP 365 x 240 x 400
Peso EA91 (kg) 8,9

Con riserva di modifiche tecniche

1.4 INTERFACCIA

Pulsante Descrizione/Funzioni generali

1 I I Accendere e spegnere la macchina.

Ogni volta che si preme il pulsante ON/OFF, viene emesso un segnale acustico.

b

RISTRETTO

Scegliere la bevanda da preparare.
Quando si seleziona una bevanda, accanto ad essa si accende una spia.

Selezionare la funzione vapore per preparare la schiuma per la preparazione

manuale delle bevande a base di latte.

Quando viene selezionata una preparazione, accanto ad essa si accende una spia.
- Nota: il pulsante START/STOP deve essere premuto due volte, una volta per

STEAM preriscaldare la macchina e un'altra per avviare il vapore.

*A seconda del modello

Premere dopo aver selezionato la bevanda per aumentare o ridurre I'intensita
del caffe, modificando la quantita di caffé macinato. Sono possibili tre opzioni, da
meno intenso a piu intenso.

La selezione & indicata dalla spia retroilluminata di uno, due o tre chicchi di caffe.




Premere dopo aver selezionato la bevanda per aumentare o ridurre il volume
della bevanda, modificando il volume del flusso d'acqua. Sono possibili tre
opzioni, da una bevanda piu ristretta a una pit lunga.

La selezione ¢ indicata dalla spia M, L o XL retroilluminata.

Awviare o arrestare la preparazione corrente/manutenzione.

Premere dopo aver selezionato la bevanda per raddoppiare la quantita.
La selezione ¢ indicata dalla spia X2 retroilluminata.

Consente di salvare i "Preferiti" e di selezionarli in un secondo momento.
Salvare una bevanda preferita tenendo premuto a lungo prima o dopo la
preparazione.

E possibile salvare due bevande preferite, indicate da una A o da una B.

Premere per accedere alla manutenzione e selezionarne la tipologia: risciacquo,
pulizia o decalcificazione.
La spia della manutenzione selezionata viene retroilluminata in rosso.




1.5 SPIE LUMINOSE

La macchina KRUPS Sensation & dotata di una tecnologia intelligente con indicatore luminoso
per semplificare la vita. La macchina rileva e monitora automaticamente i livelli dell'acqua e del caffé
macinato. Una spia luminosa avvisera quando € necessario riempire o svuotare i contenitori. La
macchina segnala inoltre la necessita di esequire il risciacquo, la pulizia o la decalcificazione.

Descrizione

Il LED START/STOP lampeggia ==> premere START/STOP per continuare
I'azione corrente
Il LED START/STOP é fisso ==> azione in corso

Barra luminosa:

- Bianco fisso: la macchina é pronta per I'uso

- Bianco lampeggiante: la bevanda € in preparazione

- Rosso fisso: € necessario eseguire un intervento di manutenzione
- Rosso lampeggiante: manutenzione in corso

E necessario risciacquare la lattiera Milk Maestro. Per iniziare, premere "Clean
Mode" (Modalita pulizia), quindi "START/STOP".
Fare riferimento alla sezione 14 della "Guida rapida"” per informazioni sul
risciacquo della lattiera Milk Maestro.
*A seconda del modello

E necessario un intervento di risciacquo. Per iniziare, premere "Clean Mode"
(Modalita pulizia), quindi "START/STOP" (AVVIO/ARRESTO).
Fare riferimento alla sezione 10 della "Guida rapida"” per informazioni sul
risciacquo della macchina.

E necessario un intervento di pulizia. Per iniziare, premere "Clean Mode" (Modalita
pulizia), quindi "START/STOP" (AVVIO/ARRESTO).

Fare riferimento alla sezione 11 della "Guida rapida"” per informazioni sulla
pulizia della macchina.

E necessario un intervento di decalcificazione. Per iniziare, premere "Clean Mode"
(Modalita pulizia), quindi "START/STOP" (AVVIO/ARRESTO).

Fare riferimento alla sezione 12 della "Guida rapida"” per informazioni sulla
decalcificazione della macchina.

Il contenitore di raccolta dei fondi di caffé € pieno e deve essere svuotato.
Per informazioni sullo svuotamento del contenitore dei fondi di caffe, fare
riferimento alla sezione 8A della "Guida rapida”.

Il serbatoio dell'acqua & quasi vuoto e deve essere riempito.
Fare riferimento alla sezione 7A della "Guida rapida" per informazioni sul
riempimento del serbatoio dell'acqua.

Tutte le spie luminose lampeggiano: errore o blocco della macchina.
Fare riferimento al paragrafo "RISPOSTE ALLE DOMANDE".




2. OPERAZIONI PRELIMINARI E INSTALLAZIONE
DELL'APPARECCHIO

OPERAZIONI PRELIMINARI

Collocare la macchina su una superficie di lavoro stabile, orizzontale, pulita e asciutta.

Prima di procedere con il primo utilizzo, la preparazione della macchina consente di riempire i
circuiti dell'acqua, in modo che la macchina possa funzionare. Vengono eseguiti il
preriscaldamento e il risciacquo automatico.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla sezione 1 della "Guida rapida" su come
avviare la macchina per la prima volta.

L'apparecchio ¢ stato controllato e testato prima di lasciare I'impianto di produzione.
Nonostante I'attenzione prestata alla pulizia, & comunque possibile che si trovino residui di caffé
nel macinacaffe e/o gocce di caffe sulla griglia del vassoio raccogligocce. Durante il disimballaggio,
si potrebbe notare la presenza di polvere sulla macchina dovuta al materiale protettivo. Si consiglia
di pulire accuratamente la macchina prima del primo utilizzo con un panno.

Grazie per la comprensione.

Non utilizzare mai I'apparecchio se & danneggiato.

o]
""“' SUGGERIMENTI E

ACQUA

La qualita dell'acqua influisce notevolmente sulla qualita degli aromi. Il calcare e il cloro possono
alterare il gusto del caffé. Per conservare tutti gli aromi del caffé, si consiglia di utilizzare acqua
pulita con una cartuccia Claris Aqua Filter System oppure acqua in bottiglia con residui secchi
inferiori a 800 mg/l (vedere I'etichetta sulla bottiglia).

Vedere il paragrafo FILTRO E DUREZZA DELL'ACQUA.
TAZZA

Quando si preparano bevande calde, si consiglia di utilizzare tazze preriscaldate (passandole
sotto I'acqua calda) delle dimensioni adeguate alla quantita desiderata.

CHICCHI

I chicchi di caffé tostati possono perdere sapore se non sono protetti. Si consiglia di utilizzare una
quantita di chicchi equivalente al consumo dei successivi 2-3 giorni e di scegliere confezioni da 250 g.

La qualita dei chicchi di caffe e variabile e i gusti sono soggettivi. La qualita Arabica offre buoni
aromi floreali, a differenza della Robusta che ha un contenuto maggiore di caffeina, & piu amara
e corposa. Normalmente i due tipi di caffé vengono mescolati per ottenere un caffé piu
equilibrato. Chiedere suggerimenti al torrefattore di fiducia.

Si sconsiglia I'uso di chicchi oleosi e caramellati, poiché potrebbero danneggiare la
macchina.

La finezza di macinatura influisce sull'intensita del sapore e sulla qualita della crema. Piu fine e la
macinatura, piu vellutata sara la crema. La macinatura puo essere inoltre adattata a seconda
della bevanda da preparare.



. 21MONTAGGIODELFILTRO

PERCHE INSTALLARE UNA CARTUCCIA FILTRANTE?

La cartuccia Claris Aqua Filter System KRUPS consente di ottimizzare il gusto del caffe, limitare la
formazione di calcare e ridurre la necessita di manutenzione. Per garantire una durata
prolungata della macchina, si consiglia di utilizzare una cartuccia filtrante.

Questo accessorio € disponibile sul sito KRUPS.com.

QUANDO DEVE ESSERE SOSTITUITA LA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM?
* Due mesi dopo l'installazione.

* Quando si installa la cartuccia, si consiglia di ruotare I'anello grigio sulla parte
superiore della cartuccia filtrante in modo da vedere la data di installazione + 2 mesi.

COME INSTALLARE LA CARTUCCIA CLARIS AQUA FILTER SYSTEM
* La macchina deve essere collegata e accesa

[f * La cartuccia deve essere inserita nel serbatoio dell'acqua
* Posizionare la cartuccia con I'anello numerato rivolto verso |'alto

« Utilizzare correttamente |'accessorio a vite nero in dotazione per posizionare e fissare la
cartuccia

<" CLEAN MODE % _ _ o
s per 3 secondi. Un segnale acustico conferma I'aggiunta nel

* Sullo schermo, premere
menu "Installazione del filtro".

+ Collocare un contenitore sotto gli ugelli.

STOP . . .. .
« I pulsante Hdksll |ampeggia e la spia si illumina.

START

* Premere ISl per avviare I'uso del filtro.
* La barra luminosa lampeggia in rosso durante l'installazione.

* L'installazione € completa quando la barra luminosa diventa nuovamente bianca fissa.



2.2 MACINACAFFE: REGOLAZIONE DELLA MACINATURA

PERCHE REGOLARE LA MACINATURA?

In generale, & necessario regolare la macinatura quando si cambia il tipo di chicchi di caffé o per
regolare I'intensita del caffé. Variando la macinatura & possibile adattare I'utilizzo di diversi tipi
di chicchi di caffe:

I chicchi con tostatura intensa e i chicchi oleosi richiederanno una macinatura piu grossa.
I chicchi con tostatura piu leggera saranno piu asciutti e richiederanno una macinatura piu fine.

Cottura arrosto

I \\ I/ .\II f \"I “\I
ALTAN TN AN
Molto intenso Intenso Forte Medio Leggero

(Dark French) (French) (Light French) (Amber) (Blonde)

Inoltre, per lo stesso caffé, I'impostazione della macinatura influisce sull'aroma: piu fine & la
macinatura, maggiore sara l'intensita dell'aroma.

Posizione 1 Posizione 2 Posizione 3 Posizione 4 Posizione5

Extra fine Fine Media Grossa Extra grossa

COME REGOLARE LA MACINATURA

Ruotare il pulsante di impostazione situato nel contenitore dei chicchi di caffé per adattarlo al
tipo di chicchi e all'intensita dell'aroma desiderata (5 livelli, vedere sopra). Questa regolazione
deve essere eseqguita durante la macinatura e tacca per tacca. Dopo tre preparazioni si notera
una netta differenza nel gusto.

A Attenzione: si sconsiglia I'uso di chicchi di caffé oleosi o caramellati, in quanto sono difficili
da lavorare per il macinacaffe. Cid puo danneggiare la macchina e causare scarse prestazioni
del sensore.



o
3. PREPARAZIONE DELLE BEVANDE

BEVANDE DISPONIBILI CON QUESTA MACCHINA®*:

KRUPS Sensation/Sensation Milk consente di preparare un'ampia gamma di bevande a seconda delle
preferenze dell'utente. E possibile accedere alle preparazioni direttamente dal pannello di controllo.

Ricette a base di caffe:

Intensita
del caffe
disponibili

Volume Quantita
predefinito disponibili

Descrizione

b Ristretto: M : 20ml

T Espresso corto 25mi L:25ml v

corposo. XL : 35ml
000
Espresso:
Caffeé corposo con M : 40ml
'ﬁ_ . . .
P aromi pronunciati e )

ESP'RI;S'SCJ una crema 40ml L:55ml " " \/

leggermente amara XL :70ml

color caramello

Caffé lungo:
Maggiore M : 80ml
concentrazione di
. I, 120ml L: 120ml v
caffeina ma piu
leggero al palato. XL : 180ml 000
Molto usato al mattino.
Caffe all'americana:
Un'infusione lunga a M 120ml
bassa temperatura 150ml L:150ml 000 v
FILTER COFFEE per un risultato XL : 170ml
morbido e leggero. '
M : 100ml
vy Acqua calda 200m! L : 200ml X X
HOT WATER
XL : 300ml

Ricette a base di latte:

Intensita
del caffe
disponibili

Volume Quantita
predefinito | disponibili

Descrizione

Cappuccino:
L'equilibrio perfetto
tra latte, schiuma e
caffe.

10
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Latte macchiato: M
Un'ampia porzione di
latte, un espresso L L 00 X
gourmet con
. ) XL
schiuma di latte.
Caffe latte: M
Schiuma di latte con
un leggero gusto di L L 00 X
caffe. XL
Latte schiumoso: M
Un'ampia porzione di
latte con schiuma di L L X X
latte. XL

*A seconda del modello

Le impostazioni predefinite (in grassetto) sono quelle consigliate da KRUPS per garantire una
preparazione ottimale.

o]
"‘"" SUGGERIMENTI E

Ogni volta che si sceglie una bevanda, la macchina utilizzera le impostazioni piu recenti.

Per ciascuna bevanda, € possibile aumentare il volume durante la preparazione. LA MACCHINA
ESEGUIRA AUTOMATICAMENTE LE SEGUENTI OPERAZIONI PER PREPARARE LA BEVANDA:

Passaggi per preparare il caffe

1 Macinatura dei chicchi di caffe

2 Pigiatura della macinatura

3 Preinfusione (a questo punto, alcune gocce potrebbero cadere nella tazza)
4 Percolazione

COME REGOLARE L'ALTEZZA DEGLI UGELLI DI EROGAZIONE DEL CAFFE

Per tutte le bevande, € possibile abbassare e sollevare gli ugelli di erogazione del caffé a seconda
delle dimensioni delle tazze, fino a un'altezza massima di 13 cm

COME INIZIARE A PREPARARE UNA BEVANDA

* Controllare che il contenitore dei chicchi di caffe sia pieno.
A Attenzione: per evitare di danneggiare la macchina, fare attenzione a non versare acqua nel
macinacaffe.

* Controllare che il serbatoio dell'acqua sia pieno. Se il livello dell'acqua ¢ basso, la
macchina avvisera |'utente con una spia che richiede di riempire il serbatoio.

* Posizionare la tazza o le tazze sotto gli ugelli di erogazione del caffe.

START
* Premere il pulsante della bevanda scelta, regolare le impostazioni e premere .
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A SECONDA DELLA BEVANDA, SONO POSSIBILI DIVERSE IMPOSTAZIONI:

* Intensita del caffé: per aumentare o ridurre I'intensita del caffé modificando la quantita di
caffé macinato utilizzato, selezionare la bevanda e scegliere uno, due o tre chicchi di caffe.

L'impostazione 1 & la piu delicata mentre la 3 & la piu corposa
* Volume tazza: per aumentare o diminuire la quantita di acqua utilizzata per I'estrazione,

selezionare la bevanda e scegliere M, L o XL E Questa impostazione puo essere scelta prima
o durante la preparazione.

* Una o due tazze: per iniziare due preparazioni contemporaneamente, selezionare la bevanda e

premere

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla tabella delle bevande e alla sezione 2 della
"Guida rapida" su come regolare le impostazioni delle bevande.

COME INTERROMPERE LA PREPARAZIONE DI UNA BEVANDA
E possibile interrompere la preparazione della bevanda in qualsiasi momento premendo il

START

STOP

pulsante .

Quando un ciclo viene interrotto, I'arresto non € immediato. Non sara possibile accedere alla
macchina fino a quando la barra luminosa non diventa nuovamente bianca fissa.

3.1 BEVANDE A BASE DI LATTE E ACQUA CALDA

o]
— SUGGERIMENTI E

Per preparare un latte schiumoso, si deve scegliere latte UHT pastorizzato conservato in
frigorifero (3-5 °C).

L'uso di latte speciale (microfiltrato, grezzo, fermentato, arricchito) o di latte vegetale (mandorla,
avena, soia, ecc.) & possibile ma puo dare risultati meno soddisfacenti in termini di qualita e
quantita di schiuma. Una volta aperto il contenitore del latte, sia esso in plastica o in vetro, deve
essere conservato in frigorifero a una temperatura di 4 °C o inferiore. Solitamente il latte pud
essere conservato per 5-7 giorni.

COME MONTARE IL LATTE CON L'UGELLO DEL VAPORE
L'ugello del vapore viene utilizzato per montare la schiuma di latte, ad esempio per preparare un

cappuccino. Poiché la produzione di vapore richiede una temperatura piu elevata rispetto alla
preparazione di un espresso, I'apparecchio ha una fase di preriscaldamento aggiuntiva per il vapore.

Non & possibile preparare due tazze contemporaneamente, quindi la funzione "X2" non &
disponibile.

Importante:
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Sono disponibili due fasi di preriscaldamento: una per la macchina e una per il vapore. Il LED

START

@il |ampeggia per indicare che la macchina ha terminato il preriscaldamento. Premere di

START

—
STOP

nuovo per avviare la produzione di vapore

START

Se non si preme il pulsante BSlall entro due minuti dal preriscaldamento, la macchina torna nella
posizione originale.

Per ulteriori informazioni su come preparare una bevanda a base di latte, fare riferimento
alla sezione 5 della "Guida rapida".

A

Prestare attenzione per evitare ustioni.

Importante:

La produzione di vapore si interrompe automaticamente a seconda del volume di bevanda

START
selezionato in precedenza. Se la schiuma di latte & sufficiente, & possibile premere prima
della fine del ciclo per arrestare il vapore.

PULIZIA DELL'UGELLO DEL VAPORE

Importante:

Per ottenere sempre la stessa schiuma, si consiglia di pulire accuratamente I'ugello del vapore
DOPO OGNI UTILIZZO. Non lavare I'ugello del vapore in lavastoviglie. Si consiglia inoltre di pulire
I'ugello del vapore se non viene utilizzato per un lungo periodo di tempo (piu di due giorni).

Pericolo: dopo aver utilizzato la funzione vapore, il relativo ugello potrebbe essere caldo, quindi
si consiglia di attendere alcuni minuti prima di maneggiarlo.

&. Pericolo: dopo aver utilizzato la funzione vapore, il relativo ugello potrebbe essere caldo,
quindi si consiglia di attendere alcuni minuti prima di maneggiarlo.

Per una pulizia accurata, & possibile rimuovere I'intero ugello del vapore. Pulire con acqua, una
piccola quantita di detergente liquido non abrasivo e una spazzola. Per ulteriori informazioni
su come pulire I'ugello del vapore, fare riferimento alla sezione 6 della "Guida rapida”.

* Per rimuovere tutte le possibili tracce di latte dall'ugello del vapore, posizionare un contenitore
sotto I'ugello e iniziare la preparazione dell'acqua calda. Utilizzare quindi un panno in
microfibra pulito e umido per strofinare I'ugello.

+ Se il vapore non fuoriesce, I'ugello potrebbe essere ostruito: liberarlo con I'ago per la pulizia
del circuito del vapore in dotazione. Per ulteriori informazioni su come pulire I'ugello del
vapore, fare riferimento alla sezione 6 della "Guida rapida".

PREPARAZIONI CON ACQUA CALDA
* Posizionare la tazza sotto I'ugello del vapore.
« Premere "Hot Water" (Acqua calda).

+ E possibile regolare il volume della bevanda in base ai gusti. Tuttavia, non & possibile preparare
due tazze contemporaneamente, quindi la funzione "X2" non e disponibile.
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* Premere "START/STOP" La macchina si preriscalda (la barra luminosa lampeggia), quindi versa
I'acqua calda.

* La funzione Preferiti & disponibile. Per ulteriori informazioni su come salvare la bevanda
preferita, consultare la sezione 3 della "Guida rapida”.

3.2 LATTIERA MILK MAESTRO

La lattiera Milk Maestro ¢ stata progettata per consentire di preparare
bevande a base di latte come un barista, direttamente in casa. Prima di
iniziare a utilizzare il prodotto, leggere attentamente le seguenti istruzioni
per garantire un utilizzo ideale e risultati ottimali.

Prima di utilizzare la lattiera Milk Maestro per la prima volta e per
rimuovere eventuali depositi di polvere, si consiglia di pulire tutte le parti
con acqua e sapone.

FUNZIONI PRINCIPALI
Funzione per la schiuma

La lattiera Milk Maestro e dotata di un sistema brevettato per montare la schiuma di latte che
consente di preparare in pochi istanti una crema di latte cremosa.

Il pulsante di controllo della schiuma sulla parte superiore del coperchio consente di controllare
la quantita di schiuma desiderata, garantendo la totale personalizzazione delle bevande a base
di latte.

Programma di risciacquo automatico MILK RINSE

Dopo aver preparato ogni bevanda a base di latte & necessario un programma di risciacquo
automatico (avviso MILK sull'interfaccia) per garantire un'igiene ottimale. Assicurarsi di pulire la
lattiera Milk Maestro dopo ogni utilizzo

Per ulteriori informazioni su come risciacquare automaticamente la lattiera Milk Maestro,
fare riferimento alla sezione 14 della "Guida rapida".

Facile da smontare e lavabile in lavastoviglie:

Per facilitare la pulizia e la manutenzione, la lattiera pud essere completamente smontata. E
possibile separare le diverse parti per una pulizia accurata.

Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie, rendendo il processo di pulizia ancora piu pratico. E
sufficiente posizionare le parti nel carrello superiore della lavastoviglie o nel vano posate.

A Attenzione: Non lavare il coperchio in lavastoviglie con il pulsante di controllo della schiuma
in posizione PULL (rischio di perdere la manopola). Rimuovere la manopola per evitare di perderla.



COME SI USA LA LATTIERA MILK MAESTRO?

Istruzioni per l'uso:

1. Preparazione

Riempire la lattiera Milk Maestro con la quantita di latte desiderata.

Assicurarsi di non superare la linea di riempimento massima indicata sulla lattiera.
MAX Livello massimo della lattiera

-
U Livello consigliato per la preparazione del Latte Macchiato o del Caffe Latte

Livello consigliato per la preparazione del Cappuccino

Q

2. Regolazione della schiuma

Ruotare il pulsante di controllo della schiuma sulla parte superiore del coperchio in senso
orario per ottenere piu schiuma o in senso antiorario per ottenere meno schiuma.
Selezionare la quantita di schiuma in base alle proprie preferenze.

PULL

Posizione per rimuovere il pulsante di controllo della schiuma

Posizione di schiuma massima

Posizione di schiuma minima

Ej\

Per una qualita ottimale delle bevande a base di j:a la tua bevanda a base di latte trabocca dalla tazza, ti consigliamo

latte, si copsngllla di plrgpa rare 5-6 bevande abasedi | _ impostare la manopola del volume della schiuma di latte sulla
latte dopo il primo utilizzo. Questa
raccomandazione consente al sistema del latte di
funzionare al livello ottimale.

posizione MIN
-selezionare una dimensione della bevandainferiore (MoL)
—utilizzare unatazza piu grande
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3. Pulizia

Una volta terminato I'utilizzo della lattiera Milk Maestro, eseguire un risciacquo automatico
con il programma MILK RINSE oppure smontare e lavare accuratamente tutte le parti con
acqua calda e sapone o in lavastoviglie.

Assicurarsi di sciacquare e asciugare accuratamente tutte le parti prima di rimontarle.

f : SUGGERIMENTI

Per sbloccare il coperchio della lattiera Milk Maestro, & necessario un quarto di giro.

A Attenzione: Non iniziare la preparazione di bevande a base di latte senza aver prima
collegato la lattiera Milk Maestro alla macchina.

L'utilizzo della lattiera Milk Maestro € pratico e divertente e consente di preparare in casa
deliziose bevande a base di latte senza recarsi al bar, grazie alla funzione per la schiuma di latte
ad alte prestazioni e facile da usare.

Grazie per aver scelto il nostro prodotto.
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3.3 BEVANDE PREFERITE

A COSA SERVE LA FUNZIONE PREFERITI?

La funzione Preferiti consente di accedere alle bevande preferite con le impostazioni
personalizzate salvate. Per ulteriori informazioni su come salvare la bevanda preferita,
consultare la sezione 3 della "Guida rapida".

Funzione rapida e perfetta per I'uso quotidiano, basta premere ' selezionare la bevanda
preferita e avviare la preparazione con "START/STOP", senza dover impostare le preferenze ogni
volta.

E possibile salvare fino a due preparazioni personalizzate (A e B) regolando il volume, I'intensita
del caffé e il numero di tazze.

COME CREARE UNA BEVANDA PREFERITA

Per ulteriori informazioni su come salvare la bevanda preferita, consultare la sezione 3
della "Guida rapida".

+ E possibile salvare una bevanda preferita prima o dopo il termine della preparazione; &

necessaria una pressione prolungata (2 secondi) sul pulsante & Dopo la preparazione, &
possibile personalizzare il volume della bevanda interrompendo la preparazione mentre viene
versata. Premere "START/STOP" durante il getto. Il volume della preparazione versata puo
quindi essere salvato come bevanda preferita. Si hanno a disposizione 10 secondi per premere la
funzione Preferiti e salvare la bevanda preferita come A o B.

COME INIZIARE A PREPARARE UNA BEVANDA SALVATA NEI PREFERITI

Premere il pulsante B

Selezionare la bevanda preferita: viene visualizzata la bevanda preferita A. Se si preme
nuovamente, viene visualizzata la bevanda preferita B.

Premere "START/STOP" per avviare una delle due bevande preferite.

Per ulteriori informazioni su come preparare la bevanda preferita, fare riferimento alla
sezione 4 della "Guida rapida".

POSSO MODIFICARE LE MIE BEVANDE PREFERITE?
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Non & possibile modificare una bevanda preferita che & gia stata creata. Per sostituire una
bevanda preferita, selezionare o iniziare a preparare una bevanda utilizzando le impostazioni
desiderate e salvarla come bevanda preferita.

4. MANUTENZIONE GENERALE

4.1 MANUTENZIONE GIORNALIERA

L'esecuzione di una corretta manutenzione prolunghera la durata della macchina e preservera il
gusto autentico del caffe.

MANUTENZIONE DEL VASSOIO RACCOGLIGOCCE

Il vassoio raccogligocce consente di raccogliere I'acqua o il caffé che fuoriesce dall'apparecchio
durante e dopo le preparazioni. E importante lasciarlo sempre in posizione e svuotarlo regolarmente.

Per motivi igienici, si consiglia di smontare il vassoio raccogligocce per pulire ogni elemento
quotidianamente e lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina.

Per ulteriori informazioni su come pulire il vassoio raccogligocce, fare riferimento alla
sezione 9B della "Guida rapida".

QUANDO SVUOTARE IL VASSOIO RACCOGLIGOCCE?

Quando i galleggianti si trovano nella posizione superiore, a indicare un livello troppo pieno.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI FONDI DI CAFFE

Per motivi igienici, si consiglia di pulire il contenitore dei fondi con acqua calda saponata ogni
giorno e lasciarlo asciugare all'aria prima di riposizionarlo nella macchina.

Per ulteriori informazioni su come pulire il contenitore dei fondi di caffé, consultare la
sezione 8B della "Guida rapida".

e
Importante: non metterlo in lavastoviglie.
QUANDO SVUOTARE IL CONTENITORE PER LA MACINATURA

Il contenitore per la macinatura raccoglie la macinatura estratta.

Svuotare il contenitore per la macinatura quando indicato dalla spia .

E possibile svuotarlo con maggiore regolaritd, ma sempre quando la macchina & accesa, in modo
che possa registrare che il contenitore € stato svuotato.

e
Importante: Se il contenitore dei fondi di caffé non viene svuotato regolarmente come
indicato sopra, la macchina potrebbe danneggiarsi.

MANUTENZIONE DEL SERBATOIO DELL'ACQUA

Per preservare gli aromi del caffé e per motivi di igiene, si consiglia di utilizzare acqua dolce,
pulire il serbatoio dell'acqua ogni giorno con acqua calda e una spugna e lasciarlo asciugare
all'aria prima di riposizionarlo sulla macchina.

MANUTENZIONE DEL CONTENITORE DEI CHICCHI DI CAFFE
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I chicchi di caffé possono lasciare residui di grasso sulle pareti del contenitore, che possono
influire sulla qualita del caffé. Per preservare gli aromi e mantenere un'igiene ottimale, si
consiglia di pulirlo con un panno pulito, morbido e asciutto ogni volta che deve essere riempito.

A Attenzione: non usare acqua per pulire il contenitore dei chicchi di caffé in quanto la
presenza di acqua al suo interno potrebbe danneggiare la macchina.

4.2 ALTRIINTERVENTI DI MANUTENZIONE

Materiali

Manutenzione

Risciacquo automatico
di Milk Maestro*

~30 sec- 60 ml

di
consumo
necessari

Spiegazione

Il programma di risciacquo automatico della
lattiera Milk Maestro utilizza solo acqua calda
per la massima pulizia e per garantire
Dopo una bevanda a prestazioni ottimali nella preparazione di

base dilatte 0 in schiuma di latte.

ualsiasi momento. e . .
q Fare riferimento alla sezione 14 della

"Guida rapida" per informazioni sul
risciacquo della lattiera Milk Maestro.

*A seconda del modello

Risciacquo

~45 sec - 30 ml

Consente di risciacquare il circuito del caffé
della macchina. Questo processo utilizza solo
acqua calda. Assicura il mantenimento del

Dopo due giorni di
gusto autentico del caffe.

non utilizzo o in

qualsiasi momento. Fare riferimento alla sezione 10 della

"Guida rapida"” per informazioni sul
risciacquo della macchina.

Pulizia della macchina

~13min-11I

Per motivi di igiene e per preservare la qualita
del caffe, si consiglia di pulire e sgrassare il
circuito del caffé della macchina. Garantisce il
sapore ottimale delle bevande.

Fare riferimento alla sezione 11 della
"Guida rapida" per istruzioni sulla pulizia

della macchina o attenersi alla seguente ! past{g!la di
L ] pulizia
Quando richiesto procedura:
dalla macchina o in ia N o 2 KRUPS
leins momento 1. La spia . dlvlenta rossa o!uando e X$3000 (non
q . necessario pull la chlna. fornita con

} e selezionare | la macchina)

2. Premere il pulsante

3. Premere il pulsante per iniziare il
processo di pulizia
4. La spia | CLEAN| lampeggia
5. Prendere una pastiglia di pulizia (KRUPS
XS3000)
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6. Aprire lo sportellino per le pastiglie di
pulizia e inserire la pastiglia.
7. Collocare un contenitore da 1 litro sotto
gli ugelli.

STA

8. Premere il pulsante una seconda volta
per avviare il processo di pulizia.

9. Durante il processo di pulizia, I'acqua
fuoriesce dagli ugelli del caffé.

10. Quando I'acqua smette di scorrere e dopo
aver emesso tre segnali acustici, la macchina &
pulita e pronta per I'uso.

Decalcificazione

~20min-1,51

Quando richiesto
dalla macchina.

Quando il numero di
bevande non & tanto
elevato da rendere

necessaria una
decalcificazione, la

funzione non é attiva.

La decalcificazione assicura il corretto
funzionamento della macchina ed elimina
eventuali accumuli di calcare o incrostazioni.
Questo passaggio € molto importante
affinché I'apparecchio funzioni correttamente
e duri a lungo.

Fare riferimento alla sezione 12 della "Guida

rapida” per istruzioni sulla decalcificazione

della macchina o attenersi alla seguente
procedura:

1. La spia - diventa rossa quando &
necessario decalcificare la macchina

2. Premere il pulsante B il e selezionare
START

3. Preme IS per avviare il processo di
decalcificazione della macchina

4. La spia - lampeggia

5. Riempire il serbatoio con acqua tiepida fino
al contrassegno CALC

6. Prendere e aprire una bustina di anticalcare
KRUPS

7. Svuotare il contenuto della bustina nel
serbatoio dell'acqua (se il prodotto & dotato
della cartuccia del filtro Claris, rimuoverla)

8. Mescolare il contenuto della bustina con
I'acqua nel serbatoio

9. Rimettere il serbatoio dell'acqua in
posizione sulla macchina

10. Posizionare un contenitore da 1,5 litri sotto
entrambi gli ugelli (caffé e vapore)

START
11. Premere il pulsante per avviare il
processo di decalcificazione

12. Durante il processo di decalcificazione,

1 bustina di
anticalcare
KRUPS F054
(non fornita

conla
macchina)

I'acqua fuoriesce da entrambi gli ugelli
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13. La spia . lampeggia quando il flusso
d'acqua si interrompe

14. Rimuovere I'acqua rimanente con
I'anticalcare miscelato dal serbatoio
dell'acqua

15. Pulire il serbatoio dell'acqua con una
spugna

16. Pulire e asciugare il serbatoio dell'acqua

17. Riempire il serbatoio dell'acqua fino al
contrassegno MAX

18. Rimettere il serbatoio dell'acqua in
posizione sulla macchina

19. Durante il processo di risciacquo, I'acqua
fuoriesce da entrambi gli ugelli

20. Quando I'acqua smette di scorrere e dopo
aver emesso tre segnali acustici, la macchina &

decalcificata e pronta per I'uso

ﬁ Importante: Se I'apparecchio & dotato della cartuccia Claris - Aqua Filter System F088,
rimuoverla prima della procedura di decalcificazione.

E Importante: non € necessario eseguire il programma di manutenzione appena I'apparecchio
lo richiede, ma occorre comunque eseguirlo entro tempi brevi. Se la pulizia (o la decalcificazione)
viene posticipata, I'avviso rimane visualizzato fino a quando I'operazione non viene eseguita.

ﬁ Importante: se si scollega la macchina dall'alimentazione elettrica durante la
manutenzione o in caso di interruzione di corrente, il programma di pulizia riprendera dall'inizio.
Non sara possibile posporre questa operazione; & obbligatorio risciacquare il circuito dell'acqua.
In questo caso, pud essere necessaria una nuova pastiglia di pulizia.
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5. ALTRE FUNZIONI

COME ACCEDERE ALLE IMPOSTAZIONI DELLA MACCHINA

Poiché questa macchina non dispone di una schermata, le impostazioni sono integrate come
seconda funzione di alcuni pulsanti.

Per accedere al menu delle impostazioni:

* La macchina deve essere collegata alla presa di corrente ma non accesa

* Premere k i per 3 secondi

* Quando i LED accanto alle prime tre bevande (ristretto, espresso, all'americana) si accendono e
viene emesso un segnale acustico, le impostazioni sono configurate. E quindi possibile
navigare utilizzando questi tre pulsanti: Ristretto, Espresso e Long Coffee.

Elenco delle impostazioni:

EA91 Sensation

Temperatura café
Premere ISlSIEE quindi per regolare la temperatura del caffé. Sono
71 . N

Bassa disponibili tre livelli regolabili per la temperatura delle bevande a base di
T2: Media caffé. Per impostazione predefinita, la temperatura & impostata sul livello 2

Alt (media).
T3: a

Spegnimento automatic

Premere , quindi per regolare lo spegnimento automatico.

E possibile scegliere il periodo di tempo dopo il quale I'apparecchio si
spegnera automaticamente cosi da ottimizzare il consumo energetico.
30 min 10 minuti, 20 minuti o 30 minuti. L'impostazione predefinita € 10 minuti.

10 min

20 min

Risciacquo automaético

TP
Premere , quindi E impostare |'attivazione automatica del

- Non . s o L . .
attivato risciacquo. E possibile far eseqguire il risciacquo automatico a ogni
u spegnimento. L'impostazione predefinita & Non attivato.
Attivato
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EA912 Sensation Milk

Temperatura café

T2: Media
3. EN | A

Spegnimento
automatico

Risciacquo
automatico

Non
attivato

Attivato

Premere , quindi H per regolare la

temperatura del caffé. Sono disponibili tre livelli regolabili per la
temperatura delle bevande a base di caffé. Per impostazione predefinita, la
temperatura & impostata sul livello 2 (media).

Premere Ml per regolare lo

spegnimento automatico.

, quindi

E possibile scegliere il periodo di tempo dopo il quale I'apparecchio si
spegnera automaticamente cosi da ottimizzare il consumo energetico.
10 minuti, 20 minuti o 30 minuti. L'impostazione predefinita &€ 10 minuti.

Premere , quindi impostare |'attivazione
automatica del risciacquo. E possibile far eseguire il risciacquo automatico a
ogni spegnimento. L'impostazione predefinita & Non attivato.

*A seconda del modello

Per uscire dal menu delle impostazioni:

I
* Premere il pulsante . per uscire dal menu o attendere 2 minuti.

* La macchina si spegne e salva le impostazioni.
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6. RISPOSTE ALLE DOMANDE

FUNZIONAMENTO

1) La macchina visualizza un guasto, il software & bloccato OPPURE tutte le spie lampeggiano

. Spegnere e scollegare la macchina, rimuovere la cartuccia del filtro se installata
nel serbatoio dell'acqua, attendere 1 minuto, ricollegare e riavviare la macchina.

2) L'apparecchio non si accende dopo aver premuto il pulsante ON/OFF.

. Controllare i fusibili e la presa di corrente dell'impianto elettrico. Verificare che le
due spine di alimentazione siano inserite correttamente nella presa.

3) Si & verificata un'interruzione di corrente durante un ciclo.

. L'apparecchio si reimposta automaticamente quando si riaccende.

4) 1l macinacaffé gira a vuoto.

. Questo & normale se accade occasionalmente e se il contenitore dei chicchi di
caffé contiene pochi chicchi o & vuoto.

. I chicchi di caffé rimangono nel contenitore:

= Il caffé potrebbe essere troppo oleoso e non essere processato
correttamente dalla macchina. E possibile provare a favorire la discesa dei
chicchi e controllare se funziona. Tuttavia, si consiglia di cambiare caffé
(vedere la funzione relativa al tipo di chicchi).

- Il tipo di caffé & quello utilizzato abitualmente ed & sempre andato bene
finora: contattare I'assistenza clienti KRUPS.

UTILIZZO

1) Il macinacaffé emette un rumore inusuale.

. Nel macinacaffé sono presenti corpi estranei. Provare a pulire con un aspiratore,
altrimenti contattare I'assistenza clienti KRUPS.

2) E presente dell'acqua sotto I'apparecchio.

. Prima di rimuovere il vassoio raccogligocce, attendere 15 secondi dal termine
dell'erogazione del caffé, per consentire alla macchina di completare
correttamente il ciclo.

. Controllare che il vassoio raccogligocce sia posizionato correttamente sulla
macchina. Deve essere sempre in posizione anche quando la macchina non € in uso.

. Verificare che il vassoio raccogligocce non sia pieno.

3) Il pulsante per la regolazione della macinatura ruota con difficolta.

. Ruotare il pulsante di regolazione della macinatura solo quando il macinacaffé
in funzione.

4) L'apparecchio non ha erogato il caffé.

. E stato rilevato un incidente durante la preparazione. L'apparecchio esequira la
reimpostazione automatica e sara pronto per un nuovo ciclo.

24
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5) E stato utilizzato caffé macinato anziché in chicchi.

Utilizzare |'aspirapolvere per eliminare il caffé macinato presente nel contenitore
dei chicchi.

6) L'acqua scorre dagli ugelli del caffé quando la macchina & spenta.

Questo € normale. Si tratta di un risciacquo automatico per pulire gli ugelli del
caffé. E possibile disattivare questa funzione nelle impostazioni della macchina
modificando "Risciacquo automatico" su Non attivo.

VAPORE E LATTE

1) Non fuoriesce vapore.

a. Quando si utilizza un ciclo di vapore per la prima volta, se il vapore non fuoriesce
correttamente o non fuoriesce affatto:

Verificare che l'ugello del vapore non sia ostruito. Fare riferimento alla
sezione 6 della "Guida rapida" per istruzioni su come pulire l'ugello
del vapore.

Se I'ugello del vapore non € ostruito, eseguire la seguente procedura una sola volta:
Svuotare il serbatoio dell'acqua e rimuovere temporaneamente la cartuccia Claris
Aqua Filter System.

Riempire il serbatoio con acqua minerale ad alto contenuto di calcio (>100 mg/I)
ed eseguire cicli di vapore consecutivi (da 5 a 10 cicli) in un contenitore, fino a
ottenere un getto continuo di vapore. Riposizionare la cartuccia nel serbatoio.

b. L'ugello del vapore ha funzionato in precedenza:

* Verificare che l'ugello del vapore non sia ostruito. Fare riferimento alla
sezione 6 della "Guida rapida" per istruzioni su come pulire I'ugello
del vapore.

Se dopo aver completato i passaggi sopra riportati il problema persiste, contattare |'assistenza

clienti KRUPS.

2) Dall'ugello del vapore fuoriesce acqua o vapore in modo anomalo.

Controllare che I'ugello del vapore sia posizionato correttamente sul giunto
dell'accessorio e che quest'ultimo sia fissato saldamente all'uscita del vapore.

All'inizio o alla fine della preparazione, alcune gocce potrebbero fuoriuscire
dall'ugello del vapore.

3) Il vapore fuoriesce dalla griglia del vassoio raccogligocce.

A seconda del tipo di preparazione, il vapore potrebbe fuoriuscire dalla griglia del
vassoio raccogligocce.

4. La lattiera Milk Maestro non eroga piu la schiuma

Utilizzare latte fresco parzialmente scremato o intero (tra 3 °C e 6 °C).
Risciacquare la lattiera Milk Maestro utilizzando il programma MILK RINSE.

Pulire tutte le parti in lavastoviglie o a mano utilizzando acqua e sapone e
lasciarle asciugare prima di rimontarle.
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MANUTENZIONE

1) La macchina non ha richiesto la decalcificazione.

. Il ciclo di decalcificazione é richiesto dopo molteplici preparazioni di bevande con
vapore o acqua calda. Se si consuma solo caffé, non & necessario eseguire spesso
la decalcificazione.

2) Nel vassoio raccogligocce & presente del caffé macinato.

. Piccole quantita di caffé macinato possono cadere nel vassoio raccogligocce. La
macchina & progettata per rimuovere il caffé macinato in eccesso in modo che la
zona di percolazione rimanga pulita.

3) La spia . rimane accesa dopo aver svuotato il contenitore dei fondi di caffé.

. Installare nuovamente il contenitore dei fondi di caffe.

4) La spia . rimane accesa dopo aver riempito il serbatoio dell'acqua.

. Controllare che il serbatoio sia nella posizione corretta sull'apparecchio.

. Il galleggiante sul fondo del serbatoio deve muoversi liberamente. Verificare e, se
necessario, sbloccare il galleggiante.

5) Durante la decalcificazione, non fuoriesce acqua dagli ugelli durante la prima fase:

. Questo € normale, la macchina rilascia acqua dagli ugelli solo in caso di
accumulo grave.

BEVANDE

1) 1l caffé viene erogato troppo lentamente.

. Ruotare il pulsante di regolazione della macinatura verso destra per ottenere una
macinatura piu grossa (cio puo dipendere dal tipo di caffe utilizzato).

. Eseguire uno o piu cicli di risciacquo.
. Sostituire la cartuccia Claris Aqua Filter System.

2) Il caffé é troppo leggero o non abbastanza corposo.

. Controllare che nel contenitore sia presente del caffé e che i chicchi scendano
correttamente.
. Evitare |'uso di caffe oleosi, caramellati o aromatizzati, che potrebbero non essere

pI’OCGSSBti correttamente.

. Diminuire il volume e aumentare |'intensita della preparazione utilizzando la
funzione di intensita del caffe. Ruotare il pulsante di regolazione della macinatura
per ottenere una macinatura piu fine. Preparare la bevanda in due cicli
utilizzando la funzione per due tazze.

3) L'espresso o il caffé non & abbastanza caldo.

. Aumentare la temperatura del caffé nelle impostazioni della macchina. Riscaldare la
tazza sciacquandola con acqua calda prima di iniziare la preparazione della bevanda.

. Prima di iniziare la preparazione, eseguire un risciacquo del circuito.



27

4) Dagli ugelli di erogazione del caffé fuoriesce acqua pulita prima dell'estrazione di ogni caffé.

. All'inizio di una preparazione, viene avviata una preinfusione e questa puo
portare alla fuoriuscita di una piccola quantita d'acqua dagli ugelli del caffé.

Se uno dei problemi descritti sopra persiste, contattare I'assistenza clienti KRUPS.
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SMALTIMENTO

Alcuni apparecchi contengono una batteria a cui puo accedere solo un addetto alla riparazione per
motivi di sicurezza. Per sostituire la batteria, contattare il centro di assistenza approvato piu vicino.

Importante: |'apparecchio contiene materiali che possono essere riutilizzati o riciclati.

Prendiamo parte alla protezione dell'ambiente!

Lasciare I'apparecchio in un punto di raccolta per lo smaltimento.

GARANZIA

La garanzia non ¢ valida nei seguenti casi:

Presenza di corpi estranei nel macinacaffe.

Caffé macinato versato nel contenitore dei chicchi.

La cartuccia filtrante Claris - Aqua Filter System non viene utilizzata secondo le
istruzioni di KRUPS.

Mancata decalcificazione, pulizia 0 manutenzione regolare.

Qualsiasi intervento sull'apparecchio deve essere eseguito da un centro approvato KRUPS.

Questa macchina da caffé/espresso automatica deve essere utilizzata solo per la preparazione di
caffé e acqua calda o per montare il latte.

Produttore: GSM - 1076 Rue Saint-Léonard 53100 Mayenne - Francia
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