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Dossier suivi par Laura

GARANTIE

TOUS FEUX - ALLE WARMTEBRONNEN
TODAS LAS COCINAS
BCI BUAU BAPUIbHUX MOBEPXOHb,
WSZYSTKIE KUCHENKI - MINDEN HOFORRASHOZ
PRO VSECHNY SPORAKY - PRE VSETKY SPORAKY
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Tefal Guarantee / Garantie / Garandeert

ROBUST RIVETED HANDLES
POIGNEES RIVETEES ROBUSTES

ROBUUSTE GEKLONKEN HANDGREPEN
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N Il

PERFECT SEARING

SAISIE PARFAITE
» PERFECT DICHTSCHROEIEN

DURABLE NON-STICK
COATING

REVETEMENT RESISTANT
DUURZAAM EN KRASBESTENDIG

FAST & EVEN COOKING

CUISSON RAPIDE & HOMOGENE
SNEL & GELIJKMATIG BAKKEN
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POELE - FRYPAN - KOEKENPAN - SARTEN - CKOBOPOJIA
CKOBOPO/IA - PATELNIA « SERPENYO « PANEV - PANVICA

UDeUIL) 3 OUBMOXNPOIGAN [eJ3) MMM -BMEZSIBN 681-00 - i BPUBKY| ‘[N - || ]9IU3) ssau;sng Ijsuepy — 0'0°Z°d eysjod g35 adnoin ojngfishq
aUL) NA[eIZS( | "eury :AJdY 1sezeuLseze *p|, 10 JepeAi] seysnd ‘sioepng o0z ) adoin3-[enua) g3s adnoio :nH oviedy
“a1yiznod 5ewop eu eq “euf) npoAgd eug[mﬁ “RAR[SIIeIG 70 |78 '//7 23U BU Bls3) “0'4 s *Jods ‘0ysUaAO[S §35 3doig) s soanqusiq
fiznod peuiop oid azriog “euf) npoATd auwa7 - ejelq 00 981, ‘®9EL/1S9 BYSKO[0N0S “0'rs ) 36 oD 7) Jownguisig
“Wkerrodu woHnueod 19181 ) B0l 7 — 199 AL Yod)
“wKetfodu oHhUKEod 1918 el 7 — od> aiMLHedR | - p7'€ ‘67'E ‘Z0°€ UL 98-70047 10 - WeMHeg003dL 1aA8 1198100
T6-T6-€17 (S6v) £+ 1RL [1X 'wou ‘¢ dD ‘yg| I “m oy ifed.HuH3 ‘RaO|N ‘BI04 ‘L /171
H0130g-q3) euud ], oy : daidouwy; - ewuy 8 onewalr) - (suniHedp) JHedg ‘o €| 69 Hoddey HAUA ol Hew 711'93) ud |
uel ‘A[Im3 0¢ 169 UoLe) uinoyy np ulwaL) 71 | ‘G35 2dnoin :uaLI0L0J€) - ‘UireL) HoNMoL-0HHouEOddos €n 1y43] eDo|)
16 €15 ‘124p1eq ‘pr1 (4n) 35 2dnois £q i 0} papodu|
076 076 L0€ 8 03uuy Sy - TNVY4/ATIINNY 0SLpL - 68 48 - Sad]y Sap anuany G|
- DUBH S'Y'S [eJ3] J0 YewIPe) paia)sibai e’ [eja - UL S'y'S [eja] Jed aasodap anbiew 3un 1sa jeja|

YNIFD NI 30YIN - 3NIHD N3 3N0IYEY4 - 0d° [ejo) mMm

qureL) ehoIgeXdIdH - UL Bemoigexday

Lasﬁvs “)SWWHH |

6ELLTL00LT ANIND

SZ/TL X3L- LLL 110 66 0T Jo4
G790S18H

3INFYVA INT00HOA Y TTH
3INVMO109
INYIIWONMOY 3 IINBAZS
JNHILA01011dL
J0HdIWO0HEVd
130413199

HOUAOd AYNII4d3N ANT000
VOO YIVWAZHLAM
Jnllqdiou
J0HdVIUdLULHY
10Hh390.L/0

JINIZVIS 1T¥NOXOd
JINIZVINS INrAIN3143d

BWUHILIG01011dL
VUYhYH BUT
1dV1d MI9HIUVITH

1YAOMNY INVAOLIN INA3d
ALAMHIN INVMOLIN I1YINAZE LAM

WIhAd JUHIIILIdN
JOHhOLILNYE JOHXITVH

T T

eynJez / alnjuesemq / sulHede | 1ejal

Ul

—

-

- THERMO-SIGNAL®
A la bonne température de démarrage de cuisson le sablier disparait et le THERMO-SIGNAL® est uniformément
rouge.

Ce produit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabrication. Cette garantie n'affecte pas les droits

légaux dont bénéficie tout consommateur localement. Elle ne couvre pas les rayures ou décolorations liées

au vieillissement.
Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com

Tefal garantit que le revétement est conforme & la réglementation concernant les matériaux en contact

alimentaire.
CONSEIL D'UTILISATION

Avant la premiére utilisation, nettoyer l'ustensile et huiler I'intérieur. Centrer votre ustensile sur un
diamétre de foyer adapté a la taille du fond de votre ustensile. Ne pas exposer la poignée a la flamme.

Ne pas surchauffer votre ustensile.
Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.
Pour les ustensiles avec poignées ou anses inox :

« elles peuvent devenir chaudes apres une utilisation prolongée,
« pour plus de sécurité, nous préconisons |'utilisation de gants de cuisine.

Pour ['utilisation au four :
« Les ustensiles dont les poignées sont totalement
au four allant jusqu'a 250°C.

en inox peuvent supporter une température

Non compatible micro-onde. Pour prolonger la vie de votre produit, nous recommandons le

lavage a la main. Utilisation en lave-vaisselle : privilégier
des lessives "douces" en liquide , gel, ou poudre , pas de
tablettes ni sachets.
Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com

Cet ustensile peut étre déposé dans un centre de recyclage.

Droits des C irs et informations comy taires
Cette garantie commerciale de Tefal n‘affecte ni les droits dont bénéficie tout
consommateur légalement, qui ne sauraient étre exclus ou limités, niles droits légaux
envers un distributeur auprés de qui aurait été acheté un produit. Cette garantie donne
au consommateur des droits spécifiques, et le consommateur peut par ailleurs bénéficier
des droits particuliers qui peuvent varier en fonction de I'Etat ou du pays. Le consommateur
peut faire usage de ces droits de son seul fait. Pour plus de détails vous pouvez consulter

www.tefal.com

THERMO-SIGNAL®
The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan is perfectly preheated
and ready to cook.
GUARANTEE
This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not
affected by any statements in this document. The coating guarantee does not cover scratches or discolouration
due to ageing.
For full details on the terms, conditions and exclusions visit www.tefal.com
Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.
USE & CARE
Before first use, wash then wipe the coating with cooking oil. For efficiency, stability and to avoid burning the handle or
the coating: centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base (a trivet may be required). Do not overheat your
cookware.
Do not use whisks or sharp utensils in your pan.
For products with stainless steel handles and loop handles:
« they may become hot after a prolonged use,
« for added safety, we recommend the use of oven gloves.
Use in the oven:
« Cookware items that come with stainless steel handles are oven safe up to 250°C for a maximum of 1 hour.
Not microwave safe. To extend the life of your product, we recommend hand washing. Dishwasher use: it is preferable to use
gentle detergents such as a liquid, gel, or powder, not tablets nor sachets.
For full details and any queries contact our customer service via www.tefal.com
This pan can be disposed of at a recycling point.
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit: www.tefal.co.uk
Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI: 01 677 4003
AUSTRALIA / NEW ZEALAND - 1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Alternatively www.tefal.com.au or
www.tefal.co.nz

In Australia "Our goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are entitled to a
replacement or refund for a major failure and compensation for any other reasonably foreseeable loss or damage. You are also entitled
to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable quality and the failure does not amount to a major failure".
This Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please contact the customer
service phone number. For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information. Imported to UK by

Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL.

THERMO-SIGNAL®
Wanneer de juiste temperatuur is bereikt om te bakken, verdwijnt de zandloper en is de THERMO-SIGNAL® gelijkmatig rood.

GARANTIE
Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op fabricagefouten. De verklaringen in dit document doen geen afbreuk aan uw
wettelijke rechten. De garantie op de anti-aanbaklaag geldt niet voor krassen of verkleuringen als gevolg van het ouder worden van
de pan.

Raadpleeg voor de volledige voorwaarden en uitsluitingen www.tefal.n

Tefal garandeert dat de anti-aanbaklaag voldoet aan de voorschriften voor materialen die in contact komen met voedsel.

GEBRUIK & ONDERHOUD
Was de pan voor het eerste gebruik en wrijf de
anti-aanbaklaag daarna in met een beetje olie (bijv.
zonnebloemolie). Voor efficiént gebruik en stabiliteit: zet de pan goed
in het midden van een kookplaat of gaspit die past bij de diameter van de
bodem van de pan. Zorg ervoor dat de handgreep niet kan verbranden.
Oververhit de pannen niet.
Gebruik geen gardes of scherp keukengerei in uw pan.
Voor pannen met roestvrijstalen handvatten of -grepen:
« ze kunnen heet worden bij langdurig gebruik
« voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.
Gebruik in de oven:
+ Kookproducten met een handgreep van 100% roestvrij staal, kunnen in de oven tot 250°C worden
gebruikt.
Niet magnetronbestendig. Om de levensduur van uw product te verlengen, raden we aan om met de
hand te wassen. Gebruik in de vaatwasser: gebruik bij voorkeur zachte wasmiddelen zoals een vloeistof,
gel of poeder, geen tabletten of zakjes. Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met
onze Consumentenservice Groupe SEB Nederland BV - Veenendaal - Tel. 0318 - 582424 - E-mail:
contact-nl@tefal.com - www.tefal.nl
Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt.
FHERMO-SIGNAL
El reloj de arena desaparece y el THERMO-SIGNAL® se vuelve completamente rojo cuando la sartén esta
perfectamente precalentada y lista para cocinar.

GARANTIA

Este producto tiene garantia de 10 anos sobre defectos de fabricacion. La legalidad local no se ve reflejada en este
documento. La garantia sobre el revestimiento no cubre ralladuras o decoloracion causada por el paso del tiempo.

Para mas detalles en los términos, condiciones y excepciones visite www.tefal.com / www.tefal.es

Tefal garantiza que el revestimiento cumple las regulaciones sobre materiales en contacto con comida.

USO Y PRECAUCION

Antes del primer uso, lavar y aplicar una capa de aceite sobre el revestimiento. Para eficiencia y estabilidad: centrar la sartén en
una superficie de cocina adaptada al didmetro de la base. Evitar quemar el mango. No sobrecalentar el menaje. No utilizar
varillas o utensilios afilados sobre la sartén.

Para productos Tefal con mangos o asas de acero inoxidable:

« pueden calentarse después de un uso intensivo,

« para mayor seguridad, recomendamos el uso de manoplas.

Para utilizar en el horno:

+ Aquellos utensilios de menaje con mango de acero inoxidable soportan temperaturas en el horno de hasta 250°C.

No apto para microondas. Para extender la vida de tu producto, recomendamos que se lave a mano. Uso en lavavajillas: es preferible
utilizar detergentes suaves como liquido, gel o en polvo, no comprimidos ni sobres.

Para mas detalles consulta nuestro servicio de atencion al consumidor a través de www.tefal.com / www.tefal.es

El ustensilio se puede depositar en un punto de reciclaje.

THERMO-SIGNAL®
Korpa ckoBopopia HarpeeTca 40 onTuManbHol Temnepatypbi, Ha uHankatope THERMO-SIGNAL®
VICYE3HYT NECOUHbIe Yachl.

TAPAHTUA
[leicTByet aononHuTenbHan rapaHTva TEFAL Ha nocyay 13 HepxaBetolLelt cTanu B TeueHue 10 neT, HauMHas € iaTbl NIPOAAXMK, B Clyyae
BO3HVKHOBEHMA fledeKTa, CBA3aHHOTO C He/J0CTAaTKOM MaTepana-iin Npou3BOACTBEHHOTO feeKTa, Kacaloleroca HepxaseloLleil
CTanu, Npu YCrIoBUY, €CAIV M3AeNie UCTONb30BaNoch B COOTBETCTBUI C MHCTPYKLMAMM NO SKCMlyaTaLii NponssoauTens. [laHHas
rapaHTIA He PaCcNPOCTPaHACTCA Ha Clyuan AedekTa Mo NpuumrHe

HenpaBUIbHOrO UCMOMb30BaHNA, YAaPOB, MafleHus, NOXENTEHNA U NMOCUHEHA MeTafa NGO B MHbIX Cly4asX, PUBEJEHHbIX Bbille.
AHTUNPUrapHOe MOKPbITUE: laHHAA rapaHTUA He MOKPbIBAET NOBPEXAEHNS, Bbi3BaHHbIE HEMPaBIIbHbIM UCMIONb30BaHMEM, yAapamin
VN NapeHNAMI, U 1O MPUYMHE NPOGECCUOHaNBHOTO UCMONb30BaHWA. [apaHTVA Takxke He PacPOCTPAHACTCA Ha NATHa, U3MeHeHne
LiBeTa 1 MeXaHIJeckie NOBPEX/EHNA Ha BHYTPEHHEI 1N BHELLHel NOBEPXHOCTU BCIEACTBIE HOPMANbHOTO N3HOCA.

Bce nogpo6HOCTY, YCOBUA 1 NCKMIOUEHNA MOXETE YTOUHUTD Ha caitTe www.tefal.ru

Tefal rapaHTMpyeT, 4TO NOKPbITIE COOTBETCTBYET HOPMAM 1 TPEGOBAHNAM,NMPEAbABNACMbIM MaTepiaam, BCTYMaloWIM B KOHTAKT C
NPOAYKTaMV MUTaHNA.

WHCTPYKLMA NO UCNOJb30BAHUIO

Mepes NepBbIM MCNONb30BaHEM NOMOATE 1 Cierka MPOTPUTE MacIoM BCIo MOBEPXHOCTb BHYTPEHHEr0 MOKPLITUA. [nA

Gonblueit 3Gp$eKTUBHOCTU PACTIONOXNTE Ballly CKOBOPOAY MO LIEHTPY UCTOYHMKA TeMna, KOTOPbIil MOAXOAUT pa3mepy Balleli
cKkoBopopbl. V36eraiiTe Harpesa pyuku. He neperpesaiite nocyay.

He ncnonb3yiite BEHUMKIN U1 OCTPble aKCcecCyapbl Ha Ballieil CKOBOPOAE.

[na nocynpi Tefal ¢ pyukamu 13 HepxxaBelowel CTanu:

+ OHU MOTYT CTaHOBYTLCA FTOPAYMMM NOCAE AINTENbHOO UCMONb30BaHNA

+ AnA 6onblueil 6e30MacHOCTY Mbl PEKOMEH/yeM NOMb30BaTbCA KYXOHHbIMI PyKaBuLaMi (NpuxBaTKamm).
Vicnonb3oBaHue B lyXOBKe:

« Mocypa ¢ pyukamu 13 HepaBeloLLeit CTanu MOXeT GbiTb MCMIONb30BaHa B yXOBKe Npu Temnepatype Ao 250°C.
He nogxoauT AnA Mcnonb3oBaHIA B MUKPOBONHOBOM Neuu. Mbl pekoMeHayeM pyyHyio MOVKy U3fenii ana Toro,
4TO6bI NPOAINTL CPOK WX CYXKBbI. icnonb30BaHMe B MOCYAOMOGUHON MalLiHe: PeKOMeHAYeTCA UCNoNb30BaTh
LWwagAwme CpeACTBa B BIAE reneil, )nAKOCTeN, HO He TabneTok.

3a Bcemi Nofpo6HOCTAMM OBpaLlaiiTech B OTAEN MOCNENPOAAKHOTO 06CAYKMBAHNA KNMEHTOB Yepes
www.tefal.ru

3Ta CKOBOPO/a MOXET GbITb YTUAM3MPOBAHa B LIEHTPaX NepepatoTKi OTXOf0B.

THERMO-SIGNAL
Konu ckoBopopia HarpieTbcA 10 ONTUManbHOI TeMnepaTypi A NOYaTKy NPUrOTyBaHHS, Ha iHAWKaTopi
THERMO-SIGNAL® 3HUKHE NiCOYHNIA TOANHHWK.

TAPAHTIA
Lleit npoayKT Ma€ rapaTito 10 poK/iB 3 MOMEHTY NPOAaXY, LLO PO3NOBCIOMXKYETLCA HA
BUPOOHNYI AedekTy. HiAki 3aABI B LIbOMY JOKYMEHTI He BNAMBalOTb Ha NPaBa, AKi B MaeTe
3riJHO MiCLIeBOro 3aKOHOAABCTBa. [apaHTiA He PO3NOBCIOAXKYETHCA Ha MeXaHIuHi
TOWKOAKEHHA UM 3MiHY KONbOPY BHYTPILUIHBOTO YY 30BHILUHBOTO MOKPUTTA NOCYAY, WO
BMHVKAE 3 YaCOM BIKOPUCTaHHS.

[inA oTpuMaHHA AeTanbHoi iHpopMmaLlii Npo TePMiHY, yMOBW Ta BUKNIOYEHHSA 3
rapaHrii sigsigante se6-caint www.tefal.ua

Tefal rapaHTye, Wo NOKPUTTA NOCyAY BiANOBIAAE BUMOTaM, AKi
BCTaHOBIOIOTLCA /10 MaTePiaiB, O KOHTAKTYIOTb 3 NPOAYKTaMu
XapuyBaHHs.

BUKOPUCTAHHSA & AOTNAA

Mepes NepLunm BUKOPUCTaHHAM NOCY/ HeObXiAHO
NOMUTY Ta 3MaCTUTI 3cepefvHy oni€io. A
niABNLLEHHA eHeKTUBHOCTI Ta CTabinbHOI
poboTI: po3MilLyiiTe BaLly
CKOBOPOAY MOLIEHTPY
BapuUnbHOI

pyuKm.
He neperpisalite Baw nocya.

[na nocyny Tefal 3 pyukamu 3 HeipxaBilouoi cTani:

BMKDDVICTOByBaTVI Ha NAuTi:

BigBinanTe Be6-cant www.tefal.ua

noBepXHi, PO3Mip AKOT BiANOBIAAE PO3MIpy BaLLOi CKOBOPOAW. YHIKaliTe neperpiBaHHA

He BMKopUCTOBYIiTE BiHUMK ab0 roCTpi KYXOHHI akcecyapy nNpu NpuroTyBaHHi ixi.

+ BOHY MOXYTb CTaBaTI rapAYMMIA MiCaA TPUBANOTO BUKOPUCTAHHA
« AN GinbLUOT Ge3MeKI M PEKOMEHAYEMO Bam BUKOPUCTOBYBATIN KyXOHHI PyKaBuLj, IPUXBATKM

« Mocyp, pyuKm AKOTO BUrOTOBNEH 3 HepXKaBilouol CTani BUTPUMYE Temnepatypy Ao 250 ° C.
He npuaatHnit 4nA BUKOPUCTaHHA Y MIKpOXBUNbOBIN neui. LLlo6 NpofoBXnTY TepMiH cyx6n
BaLIOro BIPOGY, M PEKOMEHAYEMO PyUHE OUNLLEHHA. BUKOPUCTaHHA NOCYAOMUIHOT MalLNHY:
|PeKOMeH/0BaHO BIIKOPUCTOBYBaTY M'AKI MUIOUi 3aCO6M, HanpWKNag, PiAVIHY, renb abo MOPOLIOK, ane
He TabneTky Ta catue. 3a 6yAb-AKAMU MUTaHHAMI, NOB'A3aHUMM 3 CEPBICHIM 0GCNYrOBYBaHHAM,

Lllo ckoBOpOAY MOXHa yTWAi3yBaTVn B NYHKTI NepepobKi BTOPUHHOT CUPOBUHW.

GWARANCJA
Produkt objety jest gwarancjg marki Tefal na wady pro

D DOWIOK N K
www.tefal.com

Zywnoscia. .
RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej:
« po dtugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,

Uzywanie w piekarniku:
250°C.

z nami za posrednictwem strony www.tefal.com

THERMO-SIGNAL®
Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony,
aikona klepsydry zniknie, gdy patelnia osiagnie idealna temperature do smazenia.

ukcyjne lub materiatowe przez okres 10 lat. Gwarancja Tefal
nie ma wptywu na prawa lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi. Gwarancja nie obejmuje zarysowan oraz

Aby uzyskac szczegotowe informacje dotyczace warunl oW 1 wyl
Marka Tefal gwarantuje, ze powtoka spetnia wszystkie regulacje obowigzujace produkty wchodzace w kontakt z
Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢, a nastepnie przetrze¢ powtoke olejem spozywczym. Aby wiasciwie i
efektywnie uzy¢ naczynie: umiesc je na polu kuchenki dostosowanym do $rednicy naczynia. Unikaj przypalenia
raczki. Nie przegrzewaj naczyn. Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przyboréw w naczyniach.

- w celu zwigkszenia bezpieczenstwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.

« Produkty, ktore posiadaja uchwty ze stali nierdzewnej mozna uzywac w piekarniku do temperatury maksymalnej
Nie wolno uzywac naczyn w mikrofalowce. Aby dtuzej zachowac petna jakos¢ produktu, zalecamy mycie reczne.
Mycie w zmywarce: zalecamy stosowanie delikatnych detergentdw, takich jak ptyn, zel lub proszek do mycia, nie
rekomendujemy zas uzywania tabletek, ani saszetek. Aby uzyskac szczegétowe informacje, prosze kontaktowac sie

Naczynie to mozna oddac do punktu zbiérki i przetwarzania odpadéw.

KOw

uczen od gwarandji, odwiedz strone internetowa

GARANCIA

HASZNALATI UTASITASOK

/ fozolap méretet.
Kertilje el a nyél megégését. Ne melegitse tul az edényt.

Nemesacél nyéllel rendelkezé Tefal serpenyék esetében:

« felmelegedhetnek hosszabb ideig tart6 hasznalat kovetkeztében,
+a nagyobb biztonsag érdekében hasznaljon fogdkesztyiit.

Hasznalhato siit6ben:
« A rozsdamentes acél fogantyus edények stitdben is hasznalhatok, egészen 250 ° C-ig.
Nem hasznélhaté mikrohullamd stitében.

A termék élettartaméanak meghosszabbitasdhoz a kézi mosogatast javasoljuk. Mosogatégépben
t6rténd tisztitasa: elényosebb gyengéd mososzereket, példaul folyadékot, gélt vagy port hasznalni,

nem tablettakat és tasakokat.
Tovabbi informéciokért vagy ha barmilyen kérdése van, kérjiik Iépjen kapcsolatba tigyfélszolgalatunkkal
awww.tefal.com weboldalon keresztiil.
Ez a serpeny6 kidobhatd egy djrahasznosité ponton.

THERMO-SIGNAL®
Symbol pesypacich hodin zmizi a THERMO-SIGNAL® ziské jednolitou ¢ervenou barvu, kdyz je panev spravné
rozehféta a pfipravena k vafeni.
ZARUKA
Na tento vyrobek plati zéruka 10 let na viechny vyrobni vady. Naroky a prava v zemi prodeje nejsou dot¢ena zadnym

ustanovenim v tomto dokumentu. Zaruka se nevztahuje na poskrabani nebo zménu barvy povrchu v disledku starmuti.
Pro vice informaci tykajici se pravidel podminek a vyjimek navstivte www.tefal.com
Tefal zarucuje, ze povrchy jsou v souladu s predpisy pro materialy pfichazejici do styku s potravinami.

NAVOD K POUiITF
Pfed prvnim pouzitim omyjte nadobi a potiete malym mnozstvim oleje na vareni. Pro vy33i stabilitu umistéte panev do stfedu

THERMO-SIGNAL®
A homokora eltiinik és a THERMO-SIGNAL® egyenletes piros szint kap , ha az edény megfeleléen felmelegedett és
készen all a fozésre.

Ezen termék minden gyartasi hibajara 10 év garancia vonatkozik. Az On helyi torvényes jogait nem befolyasolja
semmilyen, ebben a dokumentumban talélhaté rendelkezés. A garancia nem vonatkozik a feliilet megkarcolasara
vagy elszinez6désére, mely a hasznélat kovetkeztében keletkezett.

Tovabbi informéciokért a szabalyokrol, feltételekrdl és kivételekrol ldtogassa meg a www.tefal.com weboldalunkat.

A Tefal biztositja, hogx a feliiletek meﬂfelelnek az eléirasoknak az élelmiszerrel érintkezd anzagokra vonatkozoan.

Az els6 hasznalat el6tt mossa el és kenje be egy kis mennyiségu étolajjal.
A nagyobb hatékonysagért és stabilitdsért: helyezze a serpenydt a foz6lap kozepére és vélassza ki a megfeleld lang

plotynky a zvolte pfiméfenou velikost plamene/plotynky.
Vyhnéte se spaleni rukojeti. Nadobfi neprehfivejte
Nepouzivejte Slehaci metlu nebo ostré nacini v panvi.
Pro vyrobky Tefal s rukojetmi a drzadly z nerezové ocele:

« pii del$im pouziti méizou byt horké,

« pro vétsi bezpe¢nost doporucujeme pouzivat chinapku/rukavici.

Pouziti v troubé:

+ Nadobi s celokovovymi drzadly je mozné pouzit v troubé do teploty 250°C.

Neni uréeno pro pouziti v mikrovinné troubé.
Pro prodlouzeni Zivotnosti vaseho produktu doporu¢ujeme ru¢ni myti. Pouziti v mycce: je vhodnéjsi pouzivat jemné Cistici prostedky,
jako jsou tekutiny, gely nebo prasek, nikoli tablety ani sacky.

Pro vice informaci a v pfipadé jakychkoliv dotazli kontaktujte nas zakaznicky servis prostrednictvim www.tefal.com
Tuto panev je mozno zlikvidovat predanim k recyklaci.

THERMO-SIGNAL®
Symbol presypacich hodin zmizne a THERMO-SIGNAL® ziska jednoliatu cervent farbu, ked'je panvica sprévne rozohriata a pripravena
navarenie.

ZARUKA
Na tento vyrobok plati zaruka 10 rokov na vietky vyrobné chyby. Naroky a prava v krajine predaja nie su dotknuté ziadnym ustanovenim
v tomto dokumente. Zaruka sa nevztahuje na poskriabanie alebo zmenu farby povrchu v désledku starnutia.
Pre viac informécii tykajucich sa pravidiel podmienok a vynimiek navstivte www.tefal.com
Tefal zarucuje, ze povrchy st v stlade s predpismi pre materialy prichadzajtice do styku s potravinami.
NAVOD NA POU%VANIE
Pred prvym pouzitim umyte riad a potrite malym mnozstvom oleja na varenie. Pre vy3siu icinnost a stabilitu: umiestnite panvicu do
stredu platnicky a zvolte primerant velkost plamena / platnicky. Vyhnite sa spaleniu rukovéte. Riad neprehrievajte.

Nepouzivajte $lahaciu metlu alebo ostré nacinie v panvici.

Pre vyrobky Tefal s rukovatami a drzadlami z nerezovej ocele:

« pri dlhsom pouzivani mézu byt hortce,

« pre vacsiu bezpecnost doporu¢ujeme pouzivat chinapku/rukavicu.
Pouzivajte v trube:
« Riad s celokovovymi rickami je mozné pouzit v rire do teploty 250°C.
Nie je ur¢ené pre poutzitie v mikrovinnej rire.
Pre predizenie Zivotnosti produktu odporGicame ru¢né umyvanie.
Pouzitie v umyvacke: je vhodnejsie pouzivat jemné ¢istiace prostriedky, ako su tekutiny, gély alebo prasok, nie tablety ani sacky.
Pre viac informacii a v pripade akychkolvek otazok kontaktujte nas zakaznicky servis prostrednictvom www.tefal.com
Tito panvicu je mozné zlikvidovat odovzdanim na recyklaciu.

Ne hasznaljon habverét vagy éles eszkozoket a serpenydben.




