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KNIVES

ICE HARDENED — hESE HIGH-QUALITY GERMAN STAINLESS + B I— O C K JAMIE OLIVER AND TEFAL MAKE THE PERFECT FOOD PAIRING. "WHATEVER YOU WANT TO PREP AND COOK, THIS FANTASTIC SIX-PIECE KNIFE SET WILL HAVE YOU COVERED.

CHOCK 15 AppL e Dot e AL | JAMIE BRINGS THE PASSION AND FOOD KNOWLEDGE, TEFAL SLICING CRUSTY BREAD, FILLETING FISH, CARVING ROAST CHICKEN, DESEEDING CHILLIES, CUTTING FRUIT AND
TEMPERATURE FROM 1000°C T0 -120°C, MAKING FLAUNES U2 UBELI G L AR UL 65, L33 EFFORTLESSLY CHOPPING VEG — THERE'S A TOP-QUALITY KNIFE HERE FOR EVERY KIND OF PREP. ALL STORED IN A

THEM HARDWEARING AND LONG-LASTING. : THEY'VE PROUDLY MADE QUALITY, TRUSTED PRODUCTS FOR 2 1ET "
NEARLY THO DECADES THAT MAKE COOKING FROM SCRATCH A GORGEQUS, RESPONSIBLY SOURCED ACACIA WOOD BLOCK. SO WHAT ARE YOU WAITING FOR? LET'S GET COOKING!

DE Diese hochwertigen deutschen Edelstahlklingen sind eisgehértet. Mithilfe eines Thermoschocks wird ihre Temperatur von REAI. J[]Y ITvS THE SMART CHUICE FUR FEEI. 0[][] FOUD *

1000°C auf -120°C gesenkt, um sie strapazierféhig und haltbar zu machen.

e ammie 78 T ag

NO Dessa hogkvalitativa tyska rostfria stalblad ér ishardade.Et termisk sjokk paferes, og senker temperaturen fra 1000°C til
-120°C, noe som gjor dem slitesterke og holdbare.

DA Disse klinger af rustfrit stal af hoj kvalitet fra Tyskland er ishardede. Der pafares et varmechok, der s@nker deres temperatur [ it
fra 1000°C til -120°C, hvilket gor dem slidstaerke og holdbare. t.l., H TeroL

SV Dessa hdgkvalitativa tyska rostfria stalblad dr ishardade.En termisk st6t anvands, temperaturen sjunker fran 1000°C till
-120°C, vilket gor dem slitstarka och langvariga.

FI Nama korkealaatuiset saksalaiset terdt ruostumattomasta teréksesta on jaakarkaistu. Limpdshokkia kaytetdan laskemaan
niiden lampatila 1000°C:sta -120°C:een, jolloin niistd tulee kestavia ja pitkaikaisia.

TR Bu yiiksek kaliteli Alman paslanmaz celik bicaklar buzla sertlegtirilmistir. Sicakligi 1000°Cden -120°C'ye diisiirerek termal st S _. ( [ 3 ,

soklama yapilmistir, bu sayede dayanikli ve uzun émiirlidir. ; TR | ’ C H E |: 8 K N | |: E , 2 U C M
RU 37v1 BbICOKOKaYeCTBEHHbIE HeMeLKe HOXM U3 HepxaBetoleii CTanu npoLunin Kpuo3akanky. lpuMeHAeTCA TepMuyeckuil i T F \ . ,

YAap, npu Kotopom Temnepatypa nagaet ot 1000°C 4o -120°C, 4to npuAAET U3HOCOCTONKOCTb U AOATOBEYHOCTD. > - i 4 _ { 1 YUUR UL“MATE AI-L RUUNDER YUU I-l- USE IT TU DlEE VEG FUR A []E“ClUUS RATATUU”—LE'
PL Wysokiej jakosci niemieckie ostrza z nierdzewnej stali sg hartowane w niskiej temperaturze. Zastosowano szok termiczny ze 3 - . ' / / CUT QUALITY MEAT, SLICE LOVELY FRESH HERBS AND SO MUCH MORE

spadkiem temperatury z 1000°C do - 120°C wzmacniajacy ich wytrzymatosc i trwatosc.

FR Ces lames allemandes en acier inoxydable de haute qualité sont durcies par la glace. Un choc thermique est appliqué, faisant
chuter leur température de 1000°Ca -120°C, ce qui les rend résistantes et durables.

NL Deze hoogwaardige Duitse roestvrijstalen messen zijn ijsgehard. Een thermische schokbehandeling werd toegepast, de B i \ ] - i : {[ﬁ;‘."”f leraL
temperatuur verlagen van 1000°C naar -120°C maakt ze slijtvast en duurzaam. : 5 ; -

BREAD KNIFE, 20CM
WHETHER YOU'RE SLICING A GORGEOUS, CRUSTY SOURDOUGH, A HOMEMADE WHOLEWHEAT LOAF
OR A QUICK SODA BREAD, YOU'LL TURN OUT PERFECTLY SLICED BREAD EVERY TIME

EN KITCHEN KNIVES: GERMAN STAINLESS STEEL. SHARPENABLE BLADE. CAUTION: SHARP BLADE. KEEP AWAY FROM CHILDREN AND PERSONS WITH REDUCED PHYSICAL,
SENSORY OR MENTAL CAPABILITIES, UNLESS GIVEN CAREFUL SUPERVISION AND INSTRUCTION. USE ONLY ON PLASTIC OR WOODEN CUTTING BOARDS. HANDWASH
WITH A NON-ABRASIVE SPONGE AND DRY CAREFULLY. FSC-CERTIFIED ACACIA WOOD BLOCK: THIS BLOCK IS NOT ATOY. THIS BLOCK IS DESIGNED TO BE USED WITH
JAMIE OLIVER BY TEFAL KITCHEN KNIVES — IT 1S NOT RECOMMENDED FOR USE WITH ANY OTHER KNIVES. THE BLOCK IS NOT DISHWASHER SAFE — CLEAN WITH A DAMP
CLOTH. ALWAYS PLACETHE BLOCK ON A DRY, STABLE WORK SURFACE, AWAY FROM THE EDGE. DON'T PLACE IN CONTACT WITH FOOD. AS WITH ALL NATURAL PRODUCTS
MADE OF WOOD, COLOURTINTS MAY VARY BUT DO NOT AFFECT PRODUCT QUALITY.

DE MESSER: DEUTSCHER EDELSTAHL. SCHARFBARE KLINGE. VORSICHT: SCHARFE KLINGE. VON KINDERN UND VON PERSONEN MIT EINGESCHRANKTEN KORPERLICHEN,
SENSORISCHEN ODER GEISTIGEN FAHIGKEITEN FERNHALTEN, ES SEI DENN, DASS DIESE BEAUFSICHTIGT UND UNTERWIESEN WERDEN. NUR AUF SCHNEIDEBRETTERN
AUS KUNSTSTOFF ODER HOLZ VERWENDEN. MIT DER HAND MIT EINEM NICHTSCHEUERNDEN SCHWAMM SAUBERN UND SORGFALTIG TROCKNEN. FSC “%
AKAZIENHOLZBLOCK: DER BLOCK IST KEIN SPIELZEUG. DER MESSERBLOCK IST FUR DIE VERWENDUNG MIT JAMIE OLIVER TEFAL MESSERN VORGESEHEN: ES WIRD .
NICHT EMPFOHLEN, [HN MIT ANDEREN MESSERN ZU VERWENDEN. MESSERBLOCK NICHT WASCHEN. NICHT SPULMASCHINENGEEIGNET. MESSERBLOCK MIT EINEM
FEUCHTEN TUCH REINIGEN. MESSERBLOCK IMMER AUF EINE STABILE UND TROCKENE ARBEITSFLACHE STELLEN. MESSERBLOCK NICHT NAHE DER KANTE DER
ARBEITSPLATTE PLATZIEREN. NUR FUR DEN GEBRAUCH IN HAUSHALT UND KUCHE GEDACHT. NICHT IN KONTAKT MIT LEBENSMITTELN BRINGEN. WIE BEI ALLEN
NATURLICHEN PRODUKTEN AUS HOLZ KGNNEN DIE FARBEN VARIIEREN, WAS JEDOCH NICHT DIE PRODUKTQUALITAT BEEINTRACHTIGT.

NO KNIVER: TYSK RUSTFRITT STAL.BLAD SOM KAN SLIPES. FORSIKTIG: SKARPT BLAD. HOLD BORTE FRA BARN 0G PERSONER MED NEDSATT FYSISK, SENSORISK ELLER r bs
MENTALE FUNKSJONER, MED MINDRE DET BLIR GITT NGYAKTIK TILSYN OG INSTRUKSJON. BRUK KUN PA SKIEREFJGLER I PLAST ELLER TRE. HANDVASK MED EN :
IKKE-SLIPENDE SVAMP, TGRK FORSIKTIG. FSC ACACIA TREBLOKK: DENNE BLOKKEN ER IKKE LEKE. DENNE BLOKKEN ER DESIGNET FOR A BRUKES MED JAMIE OLIVER (]
TEFAL - DEN ANBEFALES IKKE FOR BRUK MED NOEN ANDRE KNIVER. BLOKKEN ER IKKE OPPVASKMASKINSIKKER - RENGJ@R MED ET FUKTIG HANDKLE. PLASSER ALLTID
BLOKKEN PA EN TORR, STABIL ARBEIDSOVERFLATE, BORT FRA KANTEN. DETTE PRODUKTET ER IKKE TIL PROFESJONELL BRUK. IKKE PLASSER | KONTAKT MED MAT. SOM
ALLE NATURLIGE PRODUKTER LAGET AV TRE, KAN FARGETONER VARIERE, MEN IKKE ENDRE PRODUKTKVALITETEN.

DA KNIVE: TYSK RUSTFRI STAL. SLIVEBARE KNIVE. FORSIGTIGT: KNIVEN ER SKARP. SKAL HOLDES VAK FRA BORN 0G PERSONER MED NEDSAT FYSYSKE, SENSORISKE
ELLER MENTALE EVNER, MEDMINDRE DE ER UNDER OPSYN G ER BLEVET VEJLEDT ORDENTLIGT. MA KUN BRUGES PA SK/EREBRAT AF PLASTIK ELLER TRA. SKAL
HANDVASKES MED IKKE-SLIBENDE SVAMP 0G TARRES GRUNDIGT AF. FSC AKACIE TREEKLODS: KNIVSLIBEREN ER IKKE LEGET@). DENNE BLOK ER BEREGNET TIL BRUG
MED JAMIE OLIVER TEFAL KOKKEKNIVE. BRUG MED ANDRE KNIVE ANBEFALES IKKE. BLOKKEN MA IKKE VASKES. TALER IKKE OPVASKEMASKINE. BLOKKEN RENGERES
MED EN FUGTIG KLUD MED VAND. PLACER ALTID BLOKKEN PA EN STABIL OG TR ARBEJDSFLADE. UNDGA AT ANBRINGE BLOKKEN N/ER KANTEN PA KOGEPLADEN. KUN *

SLICING KNIFE, 20CM
CARVE A SIMPLE ROAST CHICKEN OR A WHOLE ROASTED CAULIFLOWER WITH BEAUTIFUL CONTROL

TILKGKKENBRUG | HJEMMET. BLOKKEN MA IKKE ANBRINGES | KONTAKT MED MAD. SOM MED ALLE NATURLIGE PRODUKTER AF TR/ KAN FARVETONERNE VARIERE, MEN
PRODUKTKVALITETEN ER ENS.

SV KNIVAR: TYSKT ROSTFRITT STAL. SLIPADE BLAD. FORSKITIGHET: FOVARAS UNDAN FRAN BARN OCH PERSONER MED REDUCERAD FYSISK, SENSORISK ELLER MENTAL i)
KAPACITET, SPAVIDA INTE DE NOGA OVERVAKAS OCH INSTRUERATS. ANVAND ENDAST PLAST- ELLER TRASKRABRADEN. HANDTVATT MED EN ICKE-SLIPANDE SVAMP \
OCH TORKA NOGA. FSC AKACIATRABLOCK: DETTA BLOCK AR INGEN LEKSAK. DETTA BLOCK AR DESIGNAT ATT ANVANDAS MED JAMIE OLIVER TEFAL KNIVES — DET L\ .
REKOMMENDERAS INTE ATT ANVANDA DET MED NAGRA ANDRA KNIVAR. BLOCKET AR INTE DISKMASKINSSAKERT - RENGOR DET MED EN FUKTIG TRASA. PLACERA \ 3
ALLTID BLOCKET PA EN TORR OCH STABIL ARBETSYTA UNDAN FRAN KANTEN. DENNA PRODUKTAR INTE TILL FOR PROFESSIONELL ANVNDNING, PLACERA INTE DEN | A \
KONAKT MEDLIVSMEDEL. SASOM MED ALLA NATURPRODUKTER TILLVERKADE AV TRA KAN FARGTONERNA VARIERA MEN PRODUKTKVALITETEN ANDRAS INTE. \

VEITSET: SAKSALAISTA RUOSTUMATONTA TERASTA, TEROITETTAVAT TERAT. HUOMIO: TERAVA TERA. PIDA POISSA LASTEN JA SELLAISTEN HENKILOIDEN ULOTTUVILTA, L:
JOIDEN FYYSISET, AISTINVARAISET TAI HENKISET OMINAISUUDET OVAT HEIKENTYNEET, JOLLEI HEITA VALVOTA TAI OPASTETA. KAYTA VAIN MUOVISIA TAI PUISIA \
LEIKKUULAUTOJA. FSC-AKAASIAPUINEN VEITSITUKKI: TAMA VEITSITUKKI EI OLE LELU. VEITSITUKKI ON SUUNNITELTU KAYTETTAVAKSI JAMIE OLIVER TEFAL- b
LEIKKUUVEITSIEN KANSSA — KAYTTOA MUIDEN VEITSIEN KANSSA EI SUOSITELLA. VEITSITUKKI EI OLE ASTIANPESUKONEEN KESTAVA — PUHDISTA KOSTEALLA
LIINALLA. ASETA VEITSITUKKI AINA KUIVALLE, VAKAALLE TYOTASOLLE ETAALLE TASON REUNASTA. TATA TUOTETTA EI OLE TARKOITETTU AMMATTIKAYTTOON. EI SAA
JOUTUA KOSKETUKSIIN ELINTARVIKKEIDEN KANSSA. KUTEN KAIKKIEN LUONNOLLISTEN PUUTUOTTEIDEN KANSSA, VARISAVYTVOIVAT VAIHDELLA, MUTTA SE El MUUTA
TUOTTEEN LAATUA.

TR BICAKLAR: ALMAN PASLANMAZ CELIGI. BILENEBILIR BICAK. DIKKAT: KESKIN BICAK. DIKKATLI GOZETiM VE EGITIM VERILMEDIGI MUDDETCE COCUKLARDAN
VE FIZIKSEL, DUYUSAL VEYA ZIHINSEL YETENEKLERI ZAYIF KISILERDEN UZAK TUTUNUZ. SADECE PLASTIK VEYA AHSAP DOGRAMA TAHTALARINDA KULLANIN.
ASINDIRICI OLMAYAN SUNGER ILE ELDE YIKAMA YAPIN VE DIKKATLICE KURULAYIN. FSC AKASYA AGACINDAN AHSAP BLOK: BU BLOK OYUNCAK DEGILDIR. BU
BLOK, JAMIE OLIVER TEFAL EV YEMEK BICAKLARI ILE KULLANILMAK UZERE TASARLANMISTIR — HICBIR SEKILDE BASKA BICAKLARLA KULLANILMASI TAVSIYE
EDILMEMEKTEDIR. BLOK BULASIK MAKINESINDE YIKANAMAZ - NEMLI BIR BEZ iLE TEMIZLEYiNiZ. BLOGU DAIMA KURU BIR STABIL CALISMA TEZGAHINA
KENARDAN UZAKTA OLACAK SEKILDE YERLESTIRIN. BU URUN PROFESYONEL KULLANIM i¢IN DEGILDIR. GIDAYLA TEMAS ETTIRMEYIN. TUM AHSAP DOGAL
URUNLERDE OLDUGU GiBi RENK TONLARI DEGISEBILIR AMA URUN KALITESINi DEGISTIRMEZ.

RU HOXM: HEMELIKAA HEPXXABEIOLLAA CTATb. HATAYMBAEMOE JIE3BYE. NPEAYNPEX/IEHVE: OCTPOE NE3BUE. AEPXKUTE NOAANBLUE OT AETEN U NIOAEN C
OrPAHMYEHHBIMY OU3NHECKIMIA, CEHCOPHBIMU WIW YMCTBEHHBIMYU CMOCOBHOCTAMM, ECIW OHI HAXOLATCA BE3 NPUCTANIBHOTO HABIOAEHNA
11 HE NOAYYUNM MHCTPYKLIMI. HOX CNEZYET UCMONb30BATb TONbKO HA MACTUKOBbIX 1 IEPEBAHHBIX PA3AENOYHBIX JOCKAX. MbITb BPYYHYIO,
HE MCNO/Ib3YA ABPA3WBHYIO T'YBKY, 3ATEM TLLATENbHO BbICYLUUTD. MOACTABKA U3 AKALIUM FSC: NIOJICTABKA HE ABNAETCA UTPYLIKOW. NOACTABKA
MPEAHA3HAYEHA HOXEV TEFAL OT KEVIMIA O/IUBEPA — EE HE PEKOMEHAYETCA ICMOb30BAT C APYTUMMU HOXAMM. NOACTABKA HE MPUTOAHA
N4 MbITbA B MOCYAOMOEYHOV MALLVHE. EE CNEAYET MPOTUPATb BNAXXHOW TKAHDIO. PASMELLAVTE NOJACTABKY HA CYXOI 11 YCTOYIBOI PABOYEV
TOBEPXHOCTW BAANN OT KPAA. U3LEANE HE NPEJHA3HAYEHO 1A POOECCHOHANIBHOTO NPUMEHEHMNA. HE I0NYCKATb KACAHUA C IEPEBOM. KAK 1
1A BCEX TOBAPOB, CZIENIAHHbIX U3 HATYPANILHOIO JIEPEBA, LIBETOBBIE OTTEHKM MOTYT PA3TUYATBCA, YTO HE BNIUAET HA KAYECTBO TOBAPA.

PL NOZE: STAL NIEMIECKA. OSTROZNIE: OSTRE OSTRZE, PRZECHOWYWAC POZA ZASIEGIEM DZIECI | 0SOB O OGRANICZENIACH FIZYCZNYCH, CZUCIOWYCH
LUB PSYCHICZNYCH, CHYBA ZE WYKONYWANE PRZEZ NIE CZYNNOSCI SA NADZOROWANE LUB ZOSTALY POINSTRUOWANE WCZESNIE) ODNOSNIE OBSEUGI.
ZALECENIA: MY) RECZNE ZA POMOCA NIESCIERNE) GABKI, WYSUSZ DOKEADNIE. UZYWAJ TYLKO NA PLASTIKOWYCH LUB DREWNIANYCH DESKACH, DO
STOSOWANIA DOMOWEGO W KUCHNI. ZESTAW Z DREWNA AKACJOWEGO FSC: ZESTAW TEN NIE JEST ZABAWKA. ZESTAW TEN JEST PRZEZNACZONY DO
STOSOWANIA Z NOZAMI TEFAL JAMIE OLIVER - NIE ZALECA SIE STOSOWANIA GO Z INNYMI NOZAMI. ZESTAWU NIE NALEZY MYC W ZMYWARCE DO NACZYN

- MYC WILGOTNA SZMATKA. ZAWSZE UMIESZCZAC ZESTAW NA SUCHEJ, STABILNEJ POWIERZCHNI ROBOCZEJ, Z DALA OD KRAWEDZI. PRODUKT NIE JEST
PRZEZNACZONY DO UZYTKU PROFESJONALNEGO. ZESTAW NIE POWINIEN MIEC KONTAKTU Z ZYWNOSCIA. JAK W PRZYPADKU WSZYSTKICH PRODUKTOW
NATURALNYCH WYKONANYCH Z DREWNA, ODCIENIE KOLOROW MOGA SIE ROZNIC ALE NIE WPLYWAJA NA JAKOSC PRODUKTU.

FR COUTEAUX : ACIER INOXYDABLE ALLEMAND. LAME AFFOTABLE. ATTENTION : LAME TRANCHANTE. GARDER HORS DE PORTEE DES ENFANTS ET DES PERSONNES
AUX CAPACITES PHYSIQUES, SENSORIELLES OU MENTALES REDUITES, A MOINS QU'ILS NE BENEFICIENT D'UNE SURVEILLANCE ET D'INSTRUCTIONS ATTENTIVES.
UTILISER UNIQUEMENT SUR DES PLANCHES A DECOUPER EN PLASTIQUE OU EN BOIS. LAVER A LA MAIN AVEC UNE EPONGE NON ABRASIVE ET SECHER
SOIGNEUSEMENT. BLOC EN BOIS D’ACACIA FSC : CE BLOC N'EST PAS UN JOUET. CE BLOC EST FAIT POUR ETRE UTILISE AVEC LES COUTEAUX JAMIE OLIVER BY
TEFAL. IL N'EST PAS RECOMMANDE DE L'UTILISER AVEC D'AUTRES COUTEAUX. NE PAS LAVER LE BLOC. IL N'EST PAS COMPATIBLE LAVE-VAISSELLE. POUR LE
NETTOYER, UTILISER UN CHIFFON HUMIDE. TOUJOURS PLACER LE BLOC SUR UNE SURFACE STABLE ET SECHE. NE PAS LAISSER LE BLOC AU BORD DE LA SURFACE
DETRAVAIL. POUR UN USAGE DOMESTIQUE EN CUISINE UNIQUEMENT. NE PAS METTRE EN CONTACT AVEC DES DENREES ALIMENTAIRES. COMME POUR TOUS LES
PRODUITS NATURELS EN BOIS, LES TEINTES PEUVENT VARIER, MAIS NE CHANGENT PAS LA QUALITE DU PRODUIT.

NL MESSEN: DUITS ROESTVRIJ STAAL. SLIPBAAR LEMMET. OPGELET: HET LEMMET IS SCHERP. UIT DE BUURT VAN KINDEREN EN PERSONEN MET BEPERKTE
FYSIEKE, SENSORISCHE OF GEESTELIJKE VAARDIGHEDEN, TENZI) ZE DE NODIGE BEGELEIDING EN INSTRUCTIES HEBBEN GEKREGEN. ALLEEN GEBRUIKEN OP
EEN SNIUPLANK VAN KUNSTSTOF OF HOUT. MET DE HAND MET EEN NIET SCHURENDE SPONS WASSEN EN VOORZICHTIG DROOGVEGEN. BLOCK VAN FSC- -
ACACIAHOUT; DIT BLOK IS GEEN SPEELGOED. DIT MESSENBLOK IS ONTWOROPEN VOOR JAMIE OLIVER TEFAL MESSEN. ADVIES OM NIET TE GEBRUIKEN VOOR
ANDERE MESSEN. MESSENBLOK NIET WASSEN. IS NIET VAATWASMACHINEBESTENDIG. GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK MET WATER VOOR REINIGEN. PLAATS C N O S O O M N C
HET MESSENBLOK ALTIJD OP EEN STABIELE EN DROGE ONDERGROND. GELIEVE HET BLOK NIET AAN DE RAND VAN EEN KOOKOPPERVLAK TE ZETTEN. ALLEEN I E H A R D E E D F R U P E R I R P E R F R A E

GESCHIKT VOOR HUISHOUDELLK GEBRUIK IN DE KEUKEN. PLAATS HET NIET TEGEN ETENSWAREN AAN. NET ZOALS BIJ ALLE NATUURLIJKE PRODUCTEN VAN
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SANTOKU KNIFE, 16.5CM

YOUR GO-TO KNIFE WHEN YOU NEED A LIGHTWEIGHT BLADE FOR MORE DELICATE JOBS, SUCH AS THINLY
SLICING SALMON FOR AN ELEGANT CARPACCIO

UTILITY KNIFE, 12CM
YOU'LL USE IT EVERY DAY, WHETHER YOU'RE CHOPPING FRUIT FOR BREAKFAST, PREPPING VEG FOR YOUR
LUNCHTIME SALAD, OR RUSTLING UP A QUICK MIDWEEK MEAL

© Copyright 2022 Jamie Oliver Licensing Limited. Jamie Oliver s a registered trademark.

Manufactured, distributed, imported and sold under licence by Tefal.

Say hello to us at: Tefal S.A.S. - 15 Avenue des Alpes - ZAE Rumilly Est - 74150 RUMILLY - FRANCE. www.tefal.com
Madein China- Fabriqué en Chine

Tefal is a registered trademark of / est une marque déposée par Tefal S.A.S. France. R.C.S. Annecy B 301 520 920.

Portrait Sam Robinson, 2014, A PRECISE LITTLE KNIFE, FROM PERFECTLY SLICING ORANGE SEGMENTS AND CRUDITES TO PREPPING
Imported to the UK by Groupe SEB (UK) Ltd, Datchet, SL3 9LL. FSC EARRUTS AND MUSHRUUMS FUR A W|NTER7S S-I-Ew

Hoxu. U3rotoButens: Groupe SEB, 112 Chemin du Moulin Carron, 69130 Ecully, France. [pyn CEB, 112 LmaH ato Mynen e
Kappon, 69130 Ixtonu, Opanc (Opatuusa). Crenano B Kitae. OuumanbHbiit npencrasitens n nmnoptép 8 Poccn - 3A0
“Ipynna CEB-Boctok” 125171, MockBa, lenurpapckoe ., A 16A, crp. 3, Ten.: +7 (495) 213-32-32.

Coorercrayer [OCT-P 51015-97 nn. 4.2.16, 4.2.19 Cpok rapaHTn — 2 ropa, cpok c1yk6bl 3Aenns 2 rofa ¢ AaTbi NPORANH.

PARING KNIFE, 3CM

Scan for
Jamie’s top tips

100%

Wood from well-

HOUT KUNNEN DE KLEURTINTEN VERSCHILLEN. DE KWALITEIT VAN HET PRODUCT IS ECHTER STEEDS HETZELFDE. CHEF'S 20CM + BREAD 20CM + SLICING 20CM + SANTOKU 16.5CM + UTILITY 12CM + PARING 9CM Dystrybutor: Group EBPolska 5.0 ~ ik Busies Center - nflancka - 00-189Warszawa- Wl Fr;acn:g:;f:;e:t:g
Wyprodukowano we Chinach.
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L'AGENCE
Agence Texto - 28 Impasse de la Futaie - ZA d'Aléry
74960 Cran-Gevrier - Tél. Laura : 04 50 52 12 72
e-mail : Laura. SENGPHONG @agencetexto.com

CLIENT Tefal

NOM GAMME Jamie Oliver

DOSSIER CST-13-22-0096

DESCRIPTION Set 6P +1

ECHELLE 1:1
COULEURS

_ process Gyan
_ Process Magenta
Process Yellow

Dossier suivi par Laura




