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Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre appareil:@
une utilisation non conforme nous dégagerait de toute responsabilité.

Description

Bloc moteur
Bouton mise en marche vitesse 1 (variable)
B1 Molette de réglage de la vitesse
Bouton mise en marche vitesse 2 (rapide)
Bouton d’éjection des accessoires
Pied mixeur
Bloc de fixation pour le fouet cuisinier
Fouet cuisinier
Bol mélangeur gradué (0,8 1)
H1 Couvercle du bol mélangeur

IoTmMmMOoONn WP

I Mini-hachoir
I1 Couvercle du mini-hachoir
I2 Couteau du mini-hachoir
I3 Bol du mini-hachoir (0,5 I)
I4 Couvercle anti-dérapant

] Support mural

Consignes de sécurité

e Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations
applicables :
* directive basse tension,
* compatibilité électromagnétique,
* environnement,
* matériaux en contact avec les aliments.

o L’appareil est congu pour fonctionner uniquement en courant alternatif. Vérifiez que
la tension d’alimentation indiquée sur I'étiquette signalétique de I'appareil
correspond bien a celle de votre installation électrique. Toute erreur de branchement
annule la garantie.

e Ne touchez jamais les pieces en mouvement. Ne manipulez jamais le couteau du pied
mixeur ou le fouet lorsque I’appareil est branché. Ne faites jamais fonctionner le pied
mixeur a vide.

e Manipulez toujours le couteau du mini-hachoir en le tenant par son axe.

e ATTENTION : Les lames sont tres coupantes. Soyez prudent en retirant le couteau
du bol, en vidant le bol ou pendant le nettoyage.

e N'immergez pas le bloc moteur, ne le passez pas sous I’eau.

e Le mixeur doit étre débranché :

* Si on le laisse sans surveillance,

*S’il a une anomalie pendant son fonctionnement,

* Avant chaque montage, démontage, nettoyage ou entretien.
* Aprés chaque utilisation.



e Ne posez pas et n’utilisez pas cet appareil sur une plaque chaude ou a proximité
d’une flamme (cuisiniére a gaz).

e Un appareil électroménager ne doit pas étre utilisé :

* S’il est tombé par terre,
* S’il est détérioré ou incomplet,
*Si le cordon présente des anomalies ou détériorations visibles.

e Débranchez I’appareil avant de changer les accessoires ou de toucher les pieces en
mouvement.

e Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, son
service aprés-vente ou une personne de qualification similaire afin d*éviter un danger.

e Ne débranchez jamais I’appareil en tirant sur le cordon.

e N'utilisez un prolongateur qu’aprés avoir vérifié que celui-ci est en parfait état.

e Ne laissez pas pendre le cordon.

e Ne démontez jamais I’appareil. Vous n’avez pas d’intervention autre que le nettoyage
et I’entretien usuels a effectuer.

» Dans ces cas et pour toutes autres réparations IL EST NECESSAIRE de vous adresser
a un réparateur agréeé.

e Le produit a été concu pour un usage domestique, il ne doit en aucun cas étre |’objet
d’une utilisation professionnelle pour laquelle nous n’engageons ni notre garantie ni
notre responsabilité.

e Cet appareil n"est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes
dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
I'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions préalables concernant |'utilisation de I'appareil.

e Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec |I'appareil.

e N'’utilisez pas le pied mixer ni le fouet cuisinier dans le bol du mini hachoir.

Mise en service

Avant la premiére utilisation, nettoyez vos accessoires a I’eau savonneuse. Rincez et
séchez-les soigneusement.
ATTENTION : les lames sont trés coupantes.

Utilisation du pied mixeur:

Insérez le pied (E) sur le bloc moteur (A) jusqu’au « clic » de
verrouillage.

Votre mixeur est idéal pour préparer les sauces, les soupes, les
cocktails, les milk-shakes, les mayonnaises, pates a crépes, pates a
gaufres. Pour éviter les éclaboussures, plongez d’abord le pied mixeur
dans votre préparation, branchez I'appareil puis appuyez sur le
bouton (B) en réglant la vitesse a I’aide la molette B1, ou appuyez
sur le bouton (C) et effectuez un mouvement de rotation de bas en
haut pour améliorer le mixage des aliments. Aprés utilisation,
débranchez |I’appareil, puis appuyez sur le bouton d’éjection (D) pour
démonter I'accessoire pied mixeur.
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Utilisation du fouet cuisinier :

Introduisez le fouet cuisinier (G) dans le bloc de fixation (F), puis
emboitez I’ensemble sur le bloc moteur (A) jusqu’au clic de
verrouillage. Avec le fouet cuisinier, vous pouvez réaliser des
préparations légeres (pates a crépes, blanc en neige, chantilly....).
Branchez I’appareil puis appuyez sur le bouton (B) en réglant la
vitesse a I’aide la molette B1, ou appuyez sur le bouton (C). Aprés
avoir débranché I’appareil, appuyez sur le bouton d’éjection (D) pour
démonter I'accessoire fouet cuisinier.

Utilisation du mini-hachoir :

Avant d’utiliser le mini hachoir:

1 - Placez le couteau (I2) (aprés avoir enlevé la protection de la lame)
avec précaution dans le bol (I3) sur I’axe central. N'oubliez pas de
remettre la protection une fois la préparation réalisée.

- Mettez les aliments dans le bol.

- Placez le couvercle (I1) puis le bloc moteur (A) sur le couvercle (I1).

- Branchez I’appareil puis appuyez sur le bouton (B) en réglant la
vitesse a I’aide la molette B1, ou appuyez sur le bouton (C). Le
mini-hachoir vous permet de hacher persil, condiments, viandes
(250 g), noisettes (100 g),.... Le bol (I3) doit étre rempli au
maximum au 2/3.

DWN

Conseils pratiques

e Le récipient que vous utilisez pour mixer ou fouetter doit étre rempli au maximum au
2/3 pour éviter tout débordement.

e La préparation doit couvrir au minimum le bas du pied mixeur pour garantir
I’efficacité du mixage.

e Retirez les os et les nerfs de la viande avant de la mettre dans le récipient.

e Retirez le récipient de cuisson de la source de chaleur pour mixer des préparations
chaudes. Laissez refroidir un peu les aliments cuits avant de les placer dans le
récipient.

e Ne mixez pas des aliments, des liquides dont la température serait supérieure a 80°C
(175°F).

e Pour les aliments filandreux (poireaux, céleris, asperges, etc....) nettoyez le pied
mixeur régulierement en cours d’utilisation en suivant les consignes de sécurité pour
le démontage et le nettoyage.

e Pour les préparations a base de fruits, coupez et dénoyautez les fruits préalablement.

o N’utilisez pas I’appareil avec des aliments durs tels que café, glagons, sucre, céréales,
chocolat.

» N'’utilisez pas le pied mixeur ni le fouet cuisinier dans le bol du mini-hachoir.

e Temps recommandé pour le mini hachoir :




Ingrédients Quantité max. Temps (en vitesse maxi)
Viande crue (coupée en morceaux) 250g 8s
Persil 50¢ 8s
Noisettes 100 g 10s
Gruyere 1509 10s
Oignons 1509 8s

Nettoyage

ATTENTION : les lames sont trés coupantes.

e Débranchez toujours I’appareil avant de le nettoyer.

e Ne mettez pas I'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche dans I’eau ou tout autre
liquide.

e Ne mettez jamais au lave-vaisselle le bloc moteur (A), le bloc de fixation pour le fouet
cuisinier (F) et le couvercle du mini-hachoir (I1).

» Ne les plongez jamais dans I’eau ou sous I’eau courante. Nettoyez-les avec une
éponge humide.

e Le pied mixeur (E) (couteau vers le haut), le fouet cuisinier (G) (fouet vers le haut), bol
mélangeur gradué (H), le couteau (I2) et le bol mini-hachoir (I1) passent au lave-
vaisselle.

e Nous vous conseillons de nettoyer le pied du mixeur rapidement aprés chaque
utilisation. En cas de coloration des parties plastique par des aliments tels que les
carottes, frottez-les avec un chiffon imbibé d’huile alimentaire, puis procédez au
nettoyage habituel.

Rangement

Utilisez le support mural (J) pour avoir toujours votre mixeur a portée
de main.

Pour fixer votre support mural, percez vos deux points de fixation a
I’horizontale avec un écart de 59 mm puis placez le support sur vos vis
de fixation en respectant le sens.

Produit électrique ou électronique en fin de vie

Participons a la protection de I’environnement !
) Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou

recyclables.
2D Confiez celui-ci dans un point de collecte ou a défaut dans un autre
centre de service agréé pour que son traitement soit effectué.
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Please read the operating instructions carefully before first using your appliance: we‘m
may not be held responsible for any incorrect use of the appliance.

Description

Motor unit

Speed 1 start button (variable)
B1 Speed control dial

Speed 2 start button (high speed)

Accessory ejection button

Blender shaft

Attachment unit for whisk

Whisk

Graduated blender bowl (0,8 1)
H1 Blender bowl lid

IcomMmmQoNn 0>

I Mini-chopper
I1  Mini-chopper lid
I2 Mini-chopper blade with blade protector
I3  Mini-chopper bowl (0,5 I)
I4 Non-slip mat
] Wall mount

Safety instructions

e For your own safety, this appliance is compliant with applicable standards and
regulations:
* low-voltage directive,
* electromagnetic compatibility,
* environment,
* materials in contact with food.

o It is designed to run only on alternating current. Please check before first use that
the mains power supply corresponds to that indicated on the appliance’s rating plate.
Any error in connection will cancel the terms of the warranty.

e Never touch moving parts. Never handle the blender shaft blade or the whisk when
the appliance is connected. Never run the blender shaft without food.

e When handling the mini-chopper blade, always hold it by the axis.

e CAUTION: the blades are extremely sharp.

e Care is needed when removing the blade from the bowl, emptying the bowl and
during cleaning.

e Do not immerse the motor unit or put it under water.

e Unplug the blender:

*if it is left unattended,

*if it is not working correctly,

* before assembly, disassembly, cleaning or maintenance.
* after each use.




e Switch off the appliance before changing accessories or touching parts which move
in use.

» Do not place or use this appliance on a hot plate or close to a flame (gas cooker).

e You must not use a household electrical appliance if:

* it has been dropped,
* it is damaged or incomplete,
* the power cord appears faulty or shows signs of damage.

o If the power supply cord is damaged, it must be replaced by an authorised service
centre to avoid any risk of danger.

e Never pull the power cord to unplug the appliance.

e Only use an extension cord if you have already checked that it is in good working
order.

e Do not let the power cord hang down.

e Do not disassemble the appliance. The only procedures you need to make are
cleaning and ordinary maintenance.

e For all other repairs, YOU MUST contact an authorised service centre.

e This product has been designed for domestic use only. Any commercial use,
inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer accepts
no responsibility and the guarantee will not apply.

e This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

e Do not use the blender shaft or the whisk in the mini-chopper bowl.

Using your hand blender

Using the blender shaft:

Insert the shaft (E) onto the motor unit (A) until you hear the “click”
that tells you it has locked.

Your blender is ideal to prepare sauces, soups, cocktails, milk-shakes,
mayonnaise, pancake mixes, waffle mixes.

To avoid splashing, first immerse the hand blender head into the
mixture, plug in the appliance and then press the button (B), using
the dial B1 to adjust the speed, or press the button (C), then move
the hand blender in a circular movement as well as up and down to
mix the ingredients thoroughly. After use, switch the appliance off,
unplug then press the ejection button (D) to remove the blender shaft
accessory.




Using the whisk:

Fit the whisk (G) into the attachment unit (F), then slot the
assembly onto the motor unit (A) until you hear the “click” that tells
you it has locked. You can use the whisk to make light preparations
(pancake mix, whip egg white, chantilly whipped cream, etc.). Plug
in the appliance and then press the button (B), using the dial B1 to
set the speed, or press the button (C). Unplug the appliance before
pressing the ejection button (D) to remove the whisk accessory.

Using the mini-chopper:

Before using the mini-chopper:

1. First remove the protector from the blade (12) then fit it carefully
in the bowl (I3) on the central axis. Remember to replace the
protector once you have finished your preparation.

2. Place the bowl on the non-slip mat (I4). Put the food into the
bowl.

3. Place the lid (I1) and then the motor unit (A) on the lid (I1).

4. Plug in the appliance and then press the button (B), using the
dial B1 to set the speed, or press the button (C). Use the
mini-chopper to chop parsley, onion, garlic, meat (250 g),
hazelnuts (100 g), etc. The bowl (I3) should be 2/3 full at most.

Practical hints

e You should never fill the bowl more than 2/3 full when blending or whipping to avoid
spillages.

e The preparation must at least cover the lower part of the blender shaft for the
blending to be successful.

e Remove bone and gristle from meat before putting it in the bowl.

e When using the blender shaft to process hot preparations directly in the cooking pan,
remove the pan from the heat source first and leave to cool slightly. When blending
hot food in the mini-chopper bowl, leave them to cool for a while before putting them
in the bowl.

e Do not blend food and liquids at a temperature higher than 80°C (175°F).

e For fibrous foods (leeks, celery, asparagus, etc.) clean the blender shaft regularly
during use while following the safety instructions for disassembly and cleaning.

e For fruit-based preparations, first cut up the fruit and remove pips and stones.

» Do not use the appliance with hard food like coffee beans, ice cubes, sugar, cereals,
whole spices, grains and chocolate.

e Do not use the blender shaft or the whisk in the mini-chopper bowl.

e Recommended processing times for the mini-chopper:

-



Ingredients Max. quantity Time (in max speed)
Raw meat (cut into pieces) 250¢ 8s
Parsley 50¢ 8s
Walnuts 100 g 10s
Gruyeére cheese (cut into cubes) 150 g 10s
Onions (cut into quarters) 150 g 8s
Cleaning

CAUTION: the blades are extremely sharp.

e Always unplug the appliance before cleaning it.

» Do not put the appliance, power supply cord or plug into water or any other liquid.

e Never put the motor unit (A), the attachment unit for the whisk (F) or the
mini-chopper lid (I1) in the dishwasher. Never immerse them in water or put them
under the tap. Clean with a moist sponge.

e You can clean the blender shaft (E) (blade facing upwards), whisk (G) (whisk side
facing upwards), graduated mixing (H), blade (I2) and the mini-chopper bowl (I1) in
the dishwasher.

e We advise you to clean the blender shaft immediately after each use. If the plastic
parts become discoloured by food like carrots, rub them with a cloth soaked in cooking
oil and then clean as usual.

Storage

Use the wall mount (J) so you can always have your blender ready to hand.
To secure the wall mount, drill two attachment points horizontal to each
other with a gap of 59 mm then place the mount the right way up on the
attachment screws.

F]Icectrical or electronic product at end of service
ife

Environment protection first !
@ vour appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

< Leave it at a local civic waste collection point.

HELPLINE: If you have any product problems or queries, please contact our
Customer Relations Team first for expert help and advice:
0845 602 1454 - UK or (01) 677 4003 - Ireland or consult our website - www.tefal.co.uk
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Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig voor u het apparaat voor de eerste kee’m
gebruikt : wij zijn niet aansprakelijk als u het apparaat niet conform de voorschriften
hanteert.

Beschrijving

Motorblok
Aan/uit-knop snelheid 1 (variabel)
B1 Selectieknop toerental
Aan/uit-knop snelheid 2 (snel)
Eject-knop voor de accessoires
Mixervoet
Bevestigingsaccessoire voor de keukengarde
Keukengarde
Mengkom met maatverdeling (0,8 L)
H1 Deksel mengkom

IomMmMOoON W

I Mini hakmolen
I1 Deksel van de mini hakmolen
I2 Sikkelmes van de mini hakmolen
I3 Kom van de mini hakmolen (0,5 L)
I4  Anti-slip deksel

] Muurhouder

Veiligheidsvoorschriften

e Voor uw eigen veiligheid voldoet dit apparaat aan de toepasselijke normen en
voorschriften:
*laagspanningsrichtlijn,
* elektromagnetische compatibiliteit,
*milieu,
* materialen in contact met voedingsmiddelen.

o Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor wisselstroom. Controleer of de netspanning,
aangegeven onder op uw apparaat, overeenkomt met de netspanning bij u thuis,
voordat u de stekker in het stopcontact steekt. Verkeerde aansluiting maakt de
garantie ongeldig.

e Raak nooit onderdelen aan die in beweging zijn. Raak nooit het sikkelmes van de
mixervoet of de garde aan als het apparaat aan staat. Zet de mixervoet nooit aan als
u er niets mee mixt.

e Pak het sikkelmes van de mini hakmolen altijd bij de as beet.

e OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp!

e Het motorblok niet onderdompelen of onder de kraan houden.

e Haal de stekker altijd uit het stopcontact :

*indien men deze zonder toezicht laat.

* als het apparaat werkingsstoornissen vertoont.

* voor monteren, demonteren, reiniging of onderhoud.
* na gebruik.
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e Het apparaat niet plaatsen of gebruiken op een warme plaat of in de nabijheid van
een warmtebron of viam (gasfornuis).

e Een elektrisch huishoudelijk apparaat mag niet gebruikt worden

*nadat het op de grond gevallen is.
* als het sikkelmes beschadigd of onvolledig is.
* als het snoer afwijkingen vertoont of zichtbaar beschadigd is.

e Als het snoer beschadigd is moet deze vervangen worden door de fabrikant, een
erkend reparateur of eigen servicedienst (zie bijgevoegde lijst), om elk gevaar te
voorkomen.

e Haal de stekker nooit uit het stopcontact door aan het snoer te trekken.

e Gebruik, indien nodig, uitsluitend een in perfecte staat verkerend verlengsnoer.

e Laat het snoer niet loshangen.

e Demonteer het apparaat nooit. Het enige wat u hoeft te doen is het gebruikelijke
schoonmaken en onderhoud.

e Voor alle reparaties IS HET NOODZAKELIJK een erkende reparateur in te schakelen.

e Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik, en mag in geen geval
voor professionele doeleinden gebruikt worden, waarvoor noch onze garantie noch
onze aansprakelijkheid van toepassing zullen zijn.

e Dit apparaat is niet bedoeld om gebruikt te worden door kinderen of andere personen,
indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stellen dit
apparaat op een veilige wijze te gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben
ontvangen betreffende het gebruik van dit apparaat door een verantwoordelijke
persoon.

e Er moet toezicht zijn op kinderen zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

e Gebruik de mixervoet of de keukengarde niet in de kom van de mini hakmolen.

Voor het eerste gebruik

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt dient u de accessoires in een sopje
af te wassen. Afspoelen en zorgvuldig afdrogen.

OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp.

Gebruik van de mixervoet:

Plaats de voet (E) op het motorblok (A) totdat u de « klik » hoort van
de vergrendeling.

Uw mixer is ideaal voor het bereiden van sauzen, soepen, cocktails,
milkshakes, mayonaises, pannenkoek- en wafelbeslag.

Dompel, om spatten te voorkomen, de mixervoet eerst in uw
bereiding, doe vervolgens de stekker in het stopcontact en druk
daarna op de knop (B) waarbij u het toerental afstelt met de
selectieknop B1, of druk op de toets (C), maak een draaiende
beweging van onder naar boven, om de bereiding beter te mixen. Na
gebruik het apparaat uitzetten en vervolgens op de eject-knop (D)
drukken om de mixervoet te verwijderen.
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Gebruik van de keukengarde:

Plaats de keukengarde (G) in het bevestigingsblok (F), en zet het
geheel op het motorblok (A) tot u de klik van de vergrendeling hoort.
Met de keukengarde kunt u lichte bereidingen maken
(pannenkoekbeslag, Haagse bluf, slagroom...). Steek de stekker in het
stopcontact en druk daarna op de knop (B) waarbij u het toerental
afstelt met het kartelwieltje B1, of druk op de toets (C). Na het
apparaat uitgezet te hebben, drukt u op de eject-knop (D) om het
keukengarde accessoire te demonteren.

Gebruik van de mini hakmolen:

Voordat u de mini hakmolen gebruikt:

1-Plaats het sikkelmes (I2) (na de beschermkap verwijderd te
hebben) voorzichtig in de kom (I3) op de centrale as. Vergeet niet
de beschermkap weer aan te brengen als u eenmaal klaar bent
met de bereiding.

- Doe de ingredienten in de kom.

- Plaats het deksel (I1) en dan het motorblok (A) op het deksel (I11).

- Steek de stekker in het stopcontact en druk daarna op de knop (B)
waarbij u het toerental afstelt met het kartelwieltje B1, of druk op
de toets (C). Met de mini hakmolen kunt u peterselie, specerijen,
vlees (250 g), hazelnoten (100 g). De kom (I3) mag maximaal voor
2/3 gevuld worden.

DWN

Praktische adviezen

e De kom die u gebruikt om te mixen of te kloppen mag maximaal voor 2/3 gevuld zijn
om te voorkomen dat de inhoud over de rand heen komt.

e De bereiding moet minimaal de onderkant van de mixervoet bedekken om te
garanderen dat het mixen efficient genoeg gebeurt.

e Verwijder bot en pezen van het vlees voordat u deze in de kom doet.

e Als u warme bereidingen wilt mixen moet u de pan niet op het vuur/de hete kookplaat
laten staan. Laat het gekookte voedsel een poosje staan, voordat u het overhevelt in
de kom die u gebruikt bij het mixen.

e Mix geen ingrediénten of vloeistoffen met een temperatuur boven de 80°C.

e Voor draderig voedsel (prei, selderij, asperges, enz....) dient u de mixervoet regelmatig
tijdens gebruik schoon te maken. Volg hierbij de veiligheidsvoorschriften voor
demonteren en schoonmaken.

e Voor de bereidingen met fruit dient u de vruchten in stukken te snijden en eventuele
pitten vooraf te verwijderen.

e Gebruik het apparaat niet met harde ingrediénten zoals koffiebonen, ijsblokjes, suiker,
granen of chocola.

e Gebruik de mixervoet of de keukengarde niet in de kom van de mini hakmolen.

e Aanbevolen tijd voor de mini-hakker:
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Ingrediénten Max. hoeveelheid Tijd (maximale snelheid)
Vlees (in blokjes gesneden) 250¢ 8 sec
Peterselie 50¢ 8 sec
Hazelnoten 100 g 10 sec
Kaas 1509 10 sec
Uien 1509 8 sec
Schoonmaken

OPGELET : de mesjes zijn zeer scherp.

e Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

e Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet in water of een andere vloeistof.

e Plaats het motorblok (A), het bevestigingsblok voor de keukengarde (F) en het deksel
van de mini hakmolen (I1) nooit in de vaatwasmachine.

e Dompel ze nooit onder in water of houd ze nooit onder de kraan. Maak ze schoon
met een vochtige spons met wat afwasmiddel.

e De mixervoet (E) (sikkelmes naar boven), de keukengarde (G) (garde naar boven), de
mengkom met maatverdeling (H), het sikkelmes (I2) en de kom van de mini hakmolen
(I1) kunnen in de vaatwasmachine schoongemaakt worden.

e Wij raden u aan de mixervoet snel na elk gebruik schoon te maken. Bij verkleuring
van kunststof onderdelen door ingrediénten zoals wortel kunt u deze inwrijven met
een in slaolie gedrenkt doekje. Ga hierna over tot het schoonmaken zoals u dat
gewend bent. De verkleuring zal echter niet helemaal meer te verwijderen zijn.

Opbergen

Gebruik de muurhouder (J) om uw mixer altijd binnen handbereik te
hebben.

Voor het bevestigen van de muurhouder boort u twee gaatjes op een
afstand van 59 mm van elkaar (horizontaal), en plaats dan de houder
op de bevestigingsschroeven (richting in acht nemen).

Einde levensduur van uw elektr(on)isch apparaat

Laten we allemaal meedoen aan de bescherming van ons milieu !

E ) Uw apparaat bevat veel materiaal dat voor recycling / hergebruik

geschikt is.
Lever het in bij een milieuvriendelijk verzamelpunt of bij onze

- O technische dienst.
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Al primo utilizzo dell’apparecchio, leggere attentamente il libretto delle istruzioni: ﬂ
si declina qualsiasi responsabilitd per qualunque utilizzo non conforme alle stesse.

Descrizione

Blocco motore

B1 Rotella di regolazione della velocita
Pulsante velocita 1 (variabile)
Pulsante velocita 2 (rapida)
Pulsante di espulsione degli accessori
Piede mixer
Blocco di fissaggio della frusta
Frusta
Bicchiere graduato mixer (0,8 L)

H1 Coperchio del recipiente miscelatore

IoTMmMOoNnwm >

I Mini-tritatutto
I1 Coperchio del mini-tritatutto
I2 Lama del mini-tritatutto
I3 Recipiente del mini-triutatutto (0,5 L)
I4 Coperchio anti-scivolo
] Supporto a parete

Istruzioni di sicurezza

e Alfine di garantire la sicurezza, I'apparecchio &€ conforme alle norme e ai regolamenti
vigenti:
* Direttiva bassa tensione
* Compatibilita elettromagnetica
* Ambiente
* Materiali a contatto con i prodotti alimentari.

e L’apparecchio é progettato per funzionare esclusivamente con corrente alternata. Al
momento del primo utilizzo, si raccomanda di verificare che la tensione di
alimentazione dell’impianto elettrico utilizzato corrisponda alla tensione indicata
sulla targhetta segnaletica. Qualsiasi errore di collegamento annulla la garanzia.

e Non toccare per alcun motivo i componenti in rotazione. Non manipolare mai la lama
del piede mixer o la frusta quando I’apparecchio é collegato alla rete elettrica. Non
far mai funzionare il mixer a vuoto.

e Manipolare sempre la lama del mini-tritatutto tenendola dall’ asse.

o ATTENZIONE: le lame sono molto affilate.

e Non immergere il blocco motore nell’acqua, non lavarlo sotto il rubinetto.

e II mixer deve essere disinserito:

* Se lo si lascia senza sorveglianza,

* in caso di anomalie durante il funzionamento,

*prima di procedere al montaggio, allo smontaggio, alla pulizia o alla
manutenzione,
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* dopo I'uso.

e Non appoggiare né utilizzare questo apparecchio su di una piastra calda o nei pressi
di una fiamma (fornello a gas).

» Non utilizzare per alcun motivo un elettrodomestico qualora:

* sia caduto a terraq,
* sia deteriorato o incompleto,
* il cavo presenti anomalie o segni di usura visibili.

e Qualora il cavo sia danneggiato, occorre farlo sostituire dal fabbricante, dal servizio
assistenza o da una persona qualificata, onde evitare qualsiasi pericolo.

e Non tirare mai il cavo per disinserire la spina.

e Utilizzare una prolunga soltanto dopo averne controllato il perfetto stato.

e Non lasciare pendere il cavo.

e Non smontare per alcun motivo I'apparecchio. Intervenire solo per la pulizia e la
manutenzione ordinarie. .

e In caso di anomalie e per qualsiasi altra riparazione, E NECESSARIO rivolgersi ad un
centro assistenza autorizzato.

o I| prodotto é stato progettato per un uso domestico; si declina ogni responsabilita e
garanzia in caso di utilizzo a scopo professionale.

e L’utilizzo di questo apparecchio non é previsto per persone (bambini compresi) le cui
capacita fisiche, sensoriali o mentali siano sminuite o per persone prive di esperienza
o conoscenza del prodotto, tranne nel caso in cui abbiano usufruito, con I’ausilio di
una persona responsabile della loro incolumita, di sorveglianza o di istruzioni
preliminari relative all’uso dell’apparecchio.

e Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con I’apparecchio.

e Non utilizzare il piede mixer né la frusta nel recipiente del mini-tritatutto.

Istruzioni per I’'uso

Al primo utilizzo, lavare gli accessori con acqua e sapone. Sciacquarli ed asciugarli
accuratamente.

ATTENZIONE: le lame sono molto affilate !

Uso del piede mixer:

Inserire il piede (E) sul blocco motore (A) fino al clic di sicurezza.

II mixer & ideale per la preparazione di salse, passati di verdura,
cocktail, milk-shake, maionese, pasta per le crépe, pasta per le cialde.
Per evitare gli schizzi, immergere il frullatore a immersione nel
preparato, collegare |'apparecchio alla presa di corrente e quindi
premere il pulsante (B) regolando la velocita con I'aiuto della rotella
B1, oppure premere il pulsante (C) ed effettuare un movimento
rotatorio e dal basso verso |'alto per migliorare I'amalgama degli
alimenti. Disinserire I’apparecchio dopo I'uso; per estrarre I’accessorio
utilizzato dal piede mixer, premere il pulsante di espulsione (D).
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Uso della frusta:

Inserire la frusta (G) nel blocco di fissaggio (F), poi inserire il tutto sul
blocco motore (A) sino al clic di sicurezza. Con la frusta, & possibile
ottenere preparati leggeri (pasta per le crépe, albumi a neve, panna
montata, ecc.). Collegare |I'apparecchio alla presa di corrente e quindi
premere il pulsante (B) regolando la velocita con I'aiuto della rotella

B1, oppure premere il pulsante (C). Dopo aver disinserito
I’apparecchio, premere il pulsante di espulsione (D) per estrarre la
frusta.

Uso del mini-tritatutto:

Prima di utilizzare il mini-tritatutto:

1. Posizionare la lama (I2) (dopo aver tolto la protezione) con
precauzione nel recipiente (I3) sull’ass e centrale. Non dimenticare
di rimettere la protezione una volta ultimata la preparazione.

2. Inserire gli ingredienti nel recipiente.

3. Posizionare il coperchio (I1), poi il blocco motore (A) sul coperchio
(11).

4. Collegare I'apparecchio alla presa di corrente e quindi premere il
pulsante (B) regolando la velocita con I'aiuto della rotella B1,
oppure premere il pulsante (C).

II mini-tritatutto e ideale per tritare prezzemolo, erbe, carne
(250 gr.), nocciole (100 gr.). Il recipiente (I3) deve essere riempito
ai 2/3 della capienza al massimo.

Consigli pratici

e Il recipiente utilizzato per miscelare deve essere riempito ai 2/3 della capienza al
massimo, per evitare che il preparato fuoriesca.

e II composto deve coprire almeno la base del piede mixer per garantire la massima
efficacia.

e Eliminare le ossa ed i nervi dalla carne prima di tritarla nel recipiente.

e Per miscelare i preparati caldi, togliere la casseruola dal fornello o dalla piastra
termica. Lasciare raffreddare leggermente gli alimenti cotti prima di metterli nel
recipiente.

e Non miscelare alimenti o liquidi la cui temperatura sia superiore a 80°C.

e Per gli alimenti filamentosi (porri, sedano, asparagi, ecc.) pulire il piede mixer
regolarmente durante |'uso rispettando le norme di sicurezza per lo smontaggio e la
pulizia.

e Per i preparati a base di frutta, tagliare e mondare i frutti prima di miscelarli.

 Non utilizzare I’apparecchio con alimenti duri come caffé, cubetti di ghiaccio, zollette
di zucchero, cereali o cioccolato.

e Non utilizzare il piede mixer né la frusta nel recipiente del mini-tritatutto.

e Tempi consigliati per il mini tritatutto :
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Ingredienti Quantita max. Tempo (in velocita maxi)
Carne (Tagliata a pezzetti) 250¢ 8s
Prezzemolo 50¢g 8s
Nocciole 100g 10s
Groviera 1509 10s
Cipolle 150¢g 8s
Pulizia

ATTENZIONE: le lame sono molto affilate.

e Disinserire sempre |'apparecchio prima di procedere alla pulizia.

e Non immergere |I’apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina nell’acqua o in
qualsiasi altro liquido.

e Non lavare per alcun motivo il blocco motore (A), il blocco di fissaggio della frusta (F)
ed il coperchio del mini-tritatutto (I1) in lavastoviglie.

e Non immergere mai questi componenti nell’acqua o lavarli sotto il rubinetto. Pulirli
con una spugna umida.

e I| piede mixer (E) (lama verso I'alto), la frusta (G) (frusta verso I’alto), il bicchiere
graduato (H), la lama (I2) ed il recipiente (I1) possono essere lavati in lavastoviglie.

e Si consiglia di pulire rapidamente il piede mixer dopo I'uso. In caso di colorazione
delle parti di plastica causata da alimenti come carote, ecc., strofinare con un panno
morbido imbevuto di olio d’oliva, poi procedere alla pulizia abituale.

Sistemazione

Per avere sempre il mixer a portata di mano, utilizzare il supporto a
parete (J).

Per fissare il supporto, praticare due fori di fissaggio su un piano
orizzontale ad una distanza di 59 mm, poi posizionare il supporto sulle
viti di fissaggio, rispettando il senso giusto.

Elettrodomestico o apparecchio elettronico
a fine vita

Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente !

® Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o
riciclabili.

Smaltirlo presso il centro di raccolta rifiuti comunale o in un’apposita

discarica, conformemente alle norme in vigore.
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch dieses Gerats ‘ﬂ
sorgfaltig durch. Bei unsachgemapBer Verwendung ubernehmen wir keine Haftung.

Beschreibung

Motorblock
Einschalter Stufe 1 (variabel)
B1 Drehknopf zum Einstellen der Geschwindigkeit
Einschalter Stufe 2 (schnell)
Auswurftaste fur das Zubehor
Mixstab
Befestigungsaufsatz fur den Schneebesen
Schneebesen
Mixbecher mit Messskala (0,8 Liter)
H1 Deckel des Mixbechers

IoTmmQgN ® >

I Zerkleinerer
I1 Deckel des Zerkleinerers
I2 Messerachse des Zerkleinerers
I3  Zerkleinerungsbehalter (0,5 Liter)
I4 Anti-Rutsch-Deckel
] Wandhalter

Sicherheitshinweise

o Zur Gewahrleistung Ihrer Sicherheit entspricht das Gerat den geltenden Normen und
Bestimmungen:
* Niederspannungsrichtlinie,
* Elektromagnetische Vertraglichkeit,
* Umwelt,
* Materialien, die mit Lebensmitteln in Beruhrung kommen.

o Es ist ausschlieflich fur die Verwendung von Wechselstrom geeignet. Vergewissern
Sie sich, dass die Spannung Ihrer Elektroinstallation mit der auf dem Typenschild des
Gerdts angegebenen Spannung ubereinstimmt. Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt
die Garantie.

e Bertihren Sie niemals die Messer und den Schneebesen, wahrend diese sich in
Bewegung befinden. Kommen Sie niemals in Kontakt mit dem Messer des Mixstabs
oder dem Schneebesen, wenn das Gerat angeschlossen ist. Lassen Sie den Mixstab
niemals leer laufen. Gerat nicht auf dem Mixstab abstellen.

e Fassen Sie das Messer des Zerkleinerers immer an seiner Achse an.

e ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

e Bitte seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie die Klinge/das Messer aus der
Arbeitsschussel entfernen, wenn Sie die Arbeitsschussel entleeren oder reinigen.

e Tauchen Sie den Motorblock nicht in Wasser und halten Sie ihn nicht unter flieBendes
Wasser.
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e In folgenden Situationen ist der Netzstecker zu ziehen:
* falls das Gerat unbeaufsichtigt bleibt,
* bei Funktionsstorungen,
*vor jedem Einsetzen und Abnehmen des Mixstabs oder Schneebesens, vor der
Reinigung oder Pflege,
* nach jedem Gebrauch.

e Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie das Zubehor auswechseln oder sich Teilen
nahern, die sich wahrend des Gebrauchs in Bewegung befinden.

e Lassen Sie das Kabel niemals in die Nahe von oder in Beruhrung mit einer
Warmequelle oder einer scharfen Kante kommen.

e Die Zuleitung darf nicht mit drehenden Teilen in Berihrung kommen.

e Lassen Sie lange Haare, Schals, usw. wahrend des Gebrauchs nicht uber dem Gerat
hangen.

e Vorsicht beim Umgang mit hei3en Speisen.

e Gerat nicht in heiBem Fett verwenden (Spritz-, Verbrennungsgefahr).

e Arbeiten Sie mit dem Gerat nicht langer als 1 Min. ununterbrochen, und lassen Sie es
dann 5 Min. abkuhlen.

e Verwenden Sie dieses Gerat nicht auf einer heifen Platte oder in der Nahe einer
offenen Flamme (Gasherd).

e Ziehen Sie den Stecker nie am Kabel aus der Steckdose.

e Verwenden Sie ein Verldngerungskabel nur dann, wenn es in ordnungsgemadfem
Zustand ist.

e Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen.

e Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es aus Sicherheitsgrunden von einer vom
Hersteller autorisierten Servicestelle (Liste anbei) ersetzt werden.

e Ein Elektrogerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn:

* es zu Boden gefallen ist,
*wenn es beschadigt oder unvollstandig ist,
*wenn das Kabel sichtbare Unregelmafikeiten oder Beschadigungen aufweist.

e Das Gerdt nicht in seine Einzelteile zerlegen. Sie haben keine anderen Eingriffe als
die Reinigung und die ubliche Instandhaltung durchzufuhren.

 Reparaturen durfen ausschlieBlich von einer autorisierten Servicestelle durchgefuhrt
werden.

e Das Produkt ist fur den haushaltsublichen und nicht fur professionellen Gebrauch
bestimmt. Im Falle einer professionellen Nutzung gilt die Garantie nicht und es wird
keine Haftung ibernommen. Verwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur original
Zubehor und Ersatzteile, passend zu Ihrem Gerat.

e Dieses Gerat darf nicht von Personen (einschlief3lich Kindern) mit verminderten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten benutzt werden. Dasselbe gilt
fur Personen, die nicht die erforderliche Erfahrung und die erforderlichen Kenntnisse
besitzen, aufer wenn sie von einer fur ihre Sicherheit verantwortliche Person
beaufsichtigt werden oder wenn sie vorher Anweisungen bezlglich den Betrieb des
Gerats erhalten haben.

o Elektrogerate sind kein Kinderspielzeug. Beaufsichtigen Sie Ihre Kinder, damit Sie
nicht mit dem Gerat spielen.

e Der Mixstab und der Schneebesen durfen nicht im Arbeitsbehalter des
Zerkleinerers verwendet werden.
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Inbetriebnahme

Vor der ersten Verwendung das Zubehor mit Wasser und Geschirrspulmittel reinigen.
Sorgfaltig abspulen und trocknen.
ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

Anwendung des Mixstabs:

Den Mixstab (E) am Motorblock (A) befestigen, bis er horbar einrastet.
Ihr Mixer eignet sich ideal fur das Zubereiten von Saucen, Suppen,
Cocktails, Milchshakes, Purees, Mayonnaisen, Pfannkuchenteig und
Waffelteig.

Um Spritzer zu vermeiden: tauchen Sie zundachst den Mixfuf3 in die
Zubereitung, schliefen Sie das Gerat an, dricken Sie den Knopf (B) und
stellen Sie die Geschwindigkeit mit dem Drehknopf B1 ein oder druicken
Sie den Knopf (C). Fihren Sie das Gerat mit kreisenden Bewegungen
von unten nach oben, um die Lebensmittel optimal zu mixen. Nach der
Verwendung den Netzstecker ziehen und auf die Auswurftaste (D)
drucken, um den Mixstab abzunehmen.

Anwendung des Schneebesens:

Den Schneebesen (G) in den Befestigungsaufsatz (F) einfuhren und
dann am Motorblock (A) befestigen, bis er horbar einrastet. Der
Schneebesen eignet sich fur leichte Zubereitungen (Pfannkuchenteig,
Eischnee, Schlagsahne...). SchlieBen Sie das Gerat an, drucken Sie den
Knopf (B) und stellen Sie die Geschwindigkeit mit dem Drehknopf B1
ein oder drucken Sie den Knopf (C). Nach der Verwendung den
Netzstecker ziehen und dann auf die Auswurftaste (D) dricken, um den
Schneebesen abzunehmen.

Anwendung des Zerkleinerers:

Vor der Verwendung des Zerkleinerers:

1.Die Messerachse (I2) vorsichtig auf der Mittelachse im

Zerkleinerungsbehdlter (I3) anbringen (nachdem Sie den
Messerschutz abgenommen haben). Vergessen Sie nicht, den
Messerschutz nach der Verwendung wieder anzubringen.

. Geben Sie die Zutaten in den Zerkleinerungsbehalter.

. Bringen Sie den Deckel (I1) an und setzen Sie dann den Motorblock

(A) auf den Deckel (I1).

4. SchlieBen Sie das Gerat an, drucken Sie den Knopf (B) und stellen Sie
die Geschwindigkeit mit dem Drehknopf B1 ein oder drucken Sie den
Knopf (C). Der Zerkleinerer eignet sich zum Zerkleinern von Zwiebeln,
Krautern, Fleisch (250 g), Haselnussen (100 g). Der Behalter (I3) darf
hochstens zu 2/3 gefillt sein.

W N

19



Praktische Hinweise

e Beim Mixen mit dem Mixstab muss die Zubereitung mindestens den unteren Teil des
Mixstabs bedecken, um ein optimales Mixergebnis zu erzielen.

e Beim Zerkleinern von Fleisch entfernen Sie Knochen, Knorpel und Sehnen, bevor Sie
das Fleisch in den Behalter geben.

e Nehmen Sie zum Mixen von hei3en Zubereitungen den Topf von der Kochstelle.
Lassen Sie die gekochten Zutaten etwas abkuhlen, bevor Sie diese in den Mixbecher
bzw. Zerkleinerungsbehalter geben.

e Mixen Sie niemals Flussigkeiten oder Zutaten, die heifer als 80°C (175°F) sind.

e Reinigen Sie beim Mixen von faserigen Zutaten (Lauch, Sellerie, Spargel, usw.)
regelmapBig den Mixstab und beachten Sie dabei die Sicherheitsanweisungen fur das
Abnehmen und die Reinigung.

e Bei Zubereitungen mit Fruchten mussen diese vorher entkernt und in Stucke
geschnitten werden.

e Verwenden Sie das Gerat nicht fur harte Zutaten wie Kaffee, Eiswurfel, Wirfelzucker,
Getreide, Schokolade.

e Verwenden Sie den Mixstab und den Schneebesen nicht im Arbeitsbehalter des
Zerkleinerers.

e Empfohlene Zeitdauer fur den Mini-Zerkleinerer:

Zutaten Hochstmenge (Maximalze(;t:scéﬂs:indigkeit)
Fleisch (in Stlcke geschnitten) 250¢ 8s
Petersilie 50¢ 8s
Haselnusse 100 ¢ 10s
Gruyeére-Kdse 150¢ 10s
Zwiebeln 150¢g 8s
Reinigung

ACHTUNG: Die Messer sind sehr scharf.

e Vor dem Reinigen des Gerats stets den Netzstecker ziehen.

e Das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser oder eine andere
Flussigkeit tauchen.

e Geben Sie den Motorblock (A), den Befestigungsaufsatz fur den Schneebesen (F) und
den Deckel des Zerkleinerers (I1) niemals in die Geschirrspulmaschine.

e Tauchen Sie diese Teile niemals in Wasser und spulen Sie sie auch nicht unter
flieBendem Wasser. Reinigen Sie diese Teile mit einem feuchten Schwamm.

e Der Mixstab (E) (Messer nach oben), der Schneebesen (G) (Besen nach oben), der
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Mixbecher mit Messskala (H), das Messer (12) und der Zerkleinerungsbehalter (I1)
sind spulmaschinenfest.

o Wir empfehlen Ihnen, den Mixstab nach jeder Verwendung schnell zu reinigen. Wenn
die Kunststoffteile von Zutaten wie z.B. Karotten gefarbt sind, diese mit einem mit
Speiseol getrankten Tuch abreiben und anschlieBend wie ublich reinigen.

Aufbewahrung

Verwenden Sie den Wandhalter (J), damit Ihr Mixer immer griffbereit
ist.

Zum Befestigen der Wandhalterung zwei Locher mit einem Abstand
von 59 mm waagerecht in die Wand bohren und den Halter mit den
Schrauben befestigen.

Entsorgung des Gerats
Schutzen Sie die Umwelt!

E ) Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden
konnen.

Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Threr Stadt

- S oder Gemeinde ab.
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BBu cihazi ilk kez kullaniyorsaniz lutfen 6nce talimatlari dikkatle okuyun ve
uygulayin. Cihazin yanls kullaniimasi durumunda sorumluluk kabul etmiyoruz.

Aciklama

Motor Unitesi
1. hiz kademesinde calistirma dugmesi (degisiklik gosterir)
B1 Hiz kontrol dugmesi
2. hiz kademesinde g¢alistirma digmesi (yuksek hiz)
Aksesuar ¢ikarma digmesi
Blender ayagi
Cirpma ucu takma unitesi
Cirpma ucu
Dereceli blender haznesi (0,8 I)
H1 Blender haznesi kapagi
Mini dograyici
1 Mini dograyici kapagi
12 Bigak korumali mini dograyici bigcagi
I3  Mini dograyici haznesi (0,5 |)
14 Kaymayi onleyen althk
J Duvara montaj kiti

IOGTMMOO WP

Guvenlik onerileri

« Guvenliginiz i¢in bu cihaz yurarltkteki standartlara ve duzenlemelere uygun
olarak Uretilmistir:
* alcak gerilim direktifi,
* elektromanyetik uyumluluk,
*cevre,
* gida ile temas eden madde ve malzemeler.

* Yalnizca alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmistir. Cihazi kullanmadan
once cihazin Urun etiketi Uzerinde belirtilen besleme voltajinin elektrik
tesisatiniza uygun oldugundan emin olun. Elektrik devresinde herhangi bir
hata olmasi durumunda cihaziniz garanti kapsamindan ¢ikar.

» Cihazin hareket eden parcalarina asla dokunmayin. Cihaz fisteyken blender
kolunun bigagini veya ¢irpma ucunu tutmayin. Blender ayagini yiyecek olmadan
calistirmayin.

* Mini dograyici bigagini her zaman plastik kismindan tutun.

* DIKKAT: bigaklar son derece kesicidir.

* Bicagi hazneden cikarirken, hazneyi bosaltirken ve temizlerken dikkatli
davranilmasi gerekir.

» Motor Unitesini suya sokmayin veya suyun altinda durulamayin.

» Su durumlarda blenderi fisten cekin:

* kullaniimadigl zaman,
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*duzgun calismiyorsa,
*monte ederken, sokerken, temizleme veya bakim sirasinda
*ve her kullanimdan sonra

» Aksesuarlarini degistirirken veya kullanim sirasinda hareket eden parcalara
dokunurken cihazi fisten ¢ekin.

* Bu cihazi elektrikli isitici Uzerine veya yanan bir ocagin yanina yaklastirmayin.

* Elektrikli ev aletlerini su durumlarda kullanmamaniz gerekir:

*yere duserse,
*hasarli veya kiriksa,
* gug kordonu hasarliysa veya hasarli goruntyorsa.

» Gu¢ kordonu hasarliysa tehlikeden kacinmak igin yetkili bir servis tarafindan
degistiriimesi gerekir.

* Cihazi fisten cikarirken kordonundan cekmeyin.

* Yalnizca duzgun calistigini kontrol ettiyseniz uzatma kablosu kullanin.

» Gug kordonunun asagi sarkmadigindan emin olun.

* Cihazi sOkmeyin. Yalnizca cihazin temizlik ve duzenli bakim islemlerini
gerceklestirin.

 Diger tamir gerektiren islemler igin yetkili servis merkezi ile iletisim kurmaniz
gerekir.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak Uzere tasarlanmigtir. Cihazin ticari amacglarla,
yanlis veya talimatlara uyulmadan kullaniimasi durumunda Uretici sorumluluk
kabul etmez ve garanti sartlari uygulanmaz.

» Cihaz bedensel, duyusal veya zihinsel engeli olan kisiler (ve ¢ocuklar) tarafindan
ya da daha dnce cihaz hakkinda bilgisi veya deneyimi olmayan kisiler tarafindan
kullanilmak uzere de tasarlanmamistir. Kisinin guvenliginden sorumlu birinin
gOzetimi altinda veya cihazin kullanimina iligkin talimatlar saglandiktan sonra
kullanilabilir.

» Cocuklarin cihazla oynamasina izin verilmemelidir.

* Blender ayagini veya ¢irpici ucu mini dograyici haznesinde kullanmayin.

El blenderinin kullanimi

Blender ayaginin kullanimu:

Kolu (E) motor Unitesinin (A) Uzerine takin ve Kilitlendigini
gOsteren "tIk" sesini duyana kadar bastirin.

Blenderiniz sos, corba, kokteyl, milkshake, mayonez, krep
karisimi, waffle karisimi hazirlamak icin idealdir.

Sicramalari onlemek icin ilk olarak el blenderinin ucunu karisimin
icine sokun, cihazi figse takin ve dugmeye (B) basin, B1 dugmesini
kullanarak hizi ayarlayin veya (C) dugmesine basin ardindan
malzemelerin tamamen karismasini saglamak icin el blenderini
hem dairesel hem de yukari ve asagi hareket ettirin. Kullanimdan
sonra cihazi kapatin, fisten cekin ve blender ayagina takili
aksesuari ¢ikarmak i¢in ¢ikarma dugmesine (D) basin.
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Cirpici ug kullanimi:

Cirpici ucu (G) takma unitesine (F) yerlestirin, ardindan monte
ettiginiz bu grubu motor unitesine (A) takin ve kilitlendigini
goOsteren "tik" sesini duyana kadar bastirin. Hafif karigimlar
hazirlamak igin (krep karisimi, ¢irpiimis yumurta beyazi, ¢irpilmis
krem santi vb.) kullanabilirsiniz. Cihazi fise takin ve dugmeye (B)
basin, hizi ayarlamak i¢in B1 dugmesini kullanin veya (C)
dugmesine basin. Cirpici ucu ¢ikarmak icin ¢ikarma dugmesine
(D) basmadan once cihazi figsten gekin.

Mini dograyici kullanimi:

Mini dograyiciy! kullanmadan once:

1. llk 6nce bigagin (12) Gzerindeki koruyucuyu c¢ikarin ve dikkatle
haznenin (I13) igindeki mile yerlestirin. Karisimi hazirladiktan
sonra koruyucuyu takmayi unutmayin.

2. Hazneyi kaymayi onleyen althgin (14) Gzerine yerlestirin.
Yiyecekleri haznenin igine koyun.

3. Kapag! (11) yerlestirin ve kapagin (I11) Gzerine motor Unitesini
(A) yerlestirin.

4. Cihaz fise takin ve (B) dugmesine basin hizi ayarlamak icin
B1 dugmesini kullanin veya (C) dugmesine basin. Maydanoz,
sogan, sarimsak, et (250 g), findik (100 g) vb. kiymak i¢in mini
dograyiciyi kullanin. Hazne en fazla (13) 2/3 dolu olmalidir.

Pratik ipuclari

* Cirparken veya karistirirken sigramalari onlemek icin haznenin 2/3'Unden
fazlasini doldurmamaniz gerekir.

 Karistirma isleminin basarili olmasi igin karisimin, blender kolunun en alt kismini
kaplamasi gerekir.

* Hazneye koymadan once etin kemiklerini ve sinirlerini alin.

* Dogrudan tencerenin icindeki sicak karigsimlar icin blender kolunu kullanirken
tencereyi ocagin uzerinden alin ve biraz sogumasini bekleyin. Mini dograyici
haznede sicak yiyecekleri karistirirken yiyecekleri hazneye koymadan once bir
sure sogumasini bekleyin.

 Sicakligi 80°C'den (175°F) yuksek olan yiyecek ve sivi karisimlar igin blenderi
kullanmayin.

« Lifli yiyecekler hazirlarken (pirasa, sap kereviz, kugskonmaz vb.) blender kolunu
kullanim sirasinda sik sik temizleyin ve cihazi sokmek ve temizlemek igin
guvenlik talimatlarini uygulayin.

* Meyveli karigsimlar hazirlarken ilk olarak meyveyi kesin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

» Cihazi, kahve cekirdegi, buz, seker, tahil, 6gutulmemis baharat, bakliyat ve
cikolata icin kullanmayin.

* Blender ayagini veya ¢irpici ucu mini dograyici haznesinde kullanmayin.
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* Mini dograyici icin onerilen galistirma suresi:

Malzemeler Maks. miktar | Sure (en yuksek hizda)
Cig et (parcalara bolinmus) 250 g 8 sn.
Maydanoz 50 g 8 sn.
Ceviz 100 g 10 sn.
Gravyer peyniri (klip kiip dogranmis) 150 g 10 sn.
Sogan (dorde bolinmis) 150 g 8 sn.
Temizleme

DIKKAT: bicaklar son derece kesicidir.

» Temizlemeden once her zaman cihazi figten ¢ekin.

» Cihazi, gug¢ kordonunu veya fisi suya veya herhangi baska bir siviya sokmayin.

* Motor Unitesini (A), cirpict ucu takma Unitesini (F) veya mini dograyicinin
kapagini (I1) bulasik makinesinde yikamayin. Suya sokmayin veya muslugun
altinda yikamayin. Nemli bir singerle temizleyin.

* Blender kolunu (E) (bigaklari yukari bakacak sekilde), ¢irpici ucu (G) (¢irpici
kismi yukari bakacak sekilde), dereceli hazneyi (H), bicagi (12) ve mini dograyici
haznesini (11) bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.

* Blender kolunu her kullanimdan sonra temizlemenizi dneriyoruz. Havug gibi renk
veren Yyiyecekler yuzunden cihazin plastik kisimlari boyanirsa sivi yag
damlattiginiz bir bezle ovun ve her zamanki gibi temizleyin.

Saklama

Duvara montaj kitini (J) kullanin boylece blenderiniz her zaman
kullaniminiza hazir olsun.

Duvara montaj kitini guvenli bir sekilde asmak igin duvara,
aralarinda 59 mm olan iki delik agin ve kiti montaj vidalariyla
tutturun.

Kullanim omru sona eren elektrikli veya
elektronik urunler

Cevreyi koruyun!
E ) Cihaziniz cok sayida yeniden uretilebilen veya geri donusturulebilen

parca icerir.

] & Litfen atik geri doniistiirme merkezlerine gotiriin.
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GARANTI BELGESI

GARANTI ILE ILGILI OLARAK DIKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR
Groupe Seb Istanbul tarafindan verilen bu garanti, Grinun kullanma kilavuzunda yer

a
9

) WN =

lan hususlara aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi
ibi, asagidaki durumlar garanti digidir.

. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

. Hatali elektrik tesisati kullaniimasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

. Tuketici arunu teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, ¢arpma, vs.)
meydana gelebilecek hasarlar,

. Garantili onarim icin yetkili servise bagvurulmadan once Groupe Seb yetkili personeli
veya yetKili servis personeli diginda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkigsmasi
durumunda,

. Urunde kullanilan aksesuar parcalar.

Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ucret karsiligi yapilir.

GARANTI SARTLARI
Bu Urun ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim igin uygun degildir.

1
2
3
4

. Garanti Suresi, Urunun teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

. UrinlUn batdn parcalari dahil olmak Uzere tamami firmamizin garantisi
kapsamindadir.

. Urlnun garanti suresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sure garanti
suresine eklenir.

. UrdnUn tamir suresi en fazla 30 is gunudur. Bu sure, Urinun servis istasyonuna,
servis istasyonunun olmamasi durumunda, uranun saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baglar.

. Sanayi urununun arizasinin 15 ig gunu igerisinde gideriimemesi halinde, imalatgi
veya ithalatgi; Urinun tamiri tamamlanincaya kadar, benzer Ozelliklere sahip baska
bir sanayi Grununu tlketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Urlnun garanti suresi igerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj
hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya
da baska herhangi bir ad altinda higbir Ucret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

. Urdnun:

- Teslim tarihinden itibaren garanti suresi iginde kalmak kaydiyla bir yil igerisinde,
ayni arizayi ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dortten fazla veya
belirlenen garanti suresi igerisinde farkl arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi
unsurlarinin yani sira, bu arizalarin rinden yararlanmamayi surekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi,
temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birinin duzenleyecegi raporla arizanin
tamirinin mumkdn bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, Ucretsiz olarak
degistirme iglemi yapilacaktir.

. Urinun kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

. Garanti suresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu,
imalatgi veya ithalatci tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet
karsiliginda tuketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir Ucret talep edilemez.
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10.Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar igin T.C. Sanayi ve Ticaret
Bakanhgi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurltigid’ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi’'nin kullaniimasina 4077 say il Kanun ile bu Kanun’a dayanilarak
yururluge konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C.
Sanayi ve Ticaret Bakanhgi Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlagu
tarafindan izin verilmistir.

IMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB Istanbul Ev Aletleri Tic. A.S.

Adresi : Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

FIRMA YETKILISININ:

MALIN:

Markasi : Tefal

Cinsi : El blenderi
Modeli : HB501
Belge Izin Tarihi :01.07.2008

Garanti Belge No : 55245
Azami Tamir Suresi
Garanti Suresi 22 Yl
Kullanim Omru 7Yl

SATICI FIRMANIN
Unvani :
Adresi

Tel-Telefax:

Fatura Tarih ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
TARIH-IMZA-KASE

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numarah Tuketici Danisma Hattimizdan
ogrenebilirsiniz.
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wﬂpemne 4yeM UCMNOJ1b30BATb yCTpOIZCTBO FIEpBbII?I pa3, BHUMATEJZIbHO MPOYTUTE
MHCTPYKLUWMNIO MO 3KCNAyaTaunnm: KOMMNaHnMAa He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 34
nocneancTtena HeEMpPasmJibHOro NCrNMoJib30BaHMA YCTPOUCTBA.

OnucaHue

ITOTmMQgN ™ >

bnok MmoTopa
KHonka 3anycka ckopocTtu 1 (perynunpyemas)
Bl /[uck ynpassieHua CKOPOCTbIO
KHonka 3anycka ckopocTtu 2 (BbiICOKAs CKOPOCTb)
KHonKa ans u3BnedyeHns nNpuUHaAIeXXHOCTeN
Ban bnenpepa
Bnok npucoeanHeHns s3busarolien Hacagku
B3buBalowas Hacaaka
EMkocTb BneHaepa co wkanoun (0,8 n)
H1 Kpsblwka eMKocTn bneHpepa
MUWHN-U3MEeNbYNTEND
11 KpbllWKa MUHN-U3MeNbYNTENA
12  HOX MUHM-U3MenbuUnTeNa C 3alUTHLIM NpUcnocobneHmnem
I3 EmkocTb MUHU-u3Menbuntens (0,5 n)
14 T[loacTtaBka, NnpeaoTepallarolLas CKoJbXeHue
HacteHHOe KpenneHune

YKa3aHua no 6e3onacHoCTur

Jns Bawen 6e30MacHOCTU AaHHbLIM NpUbOP COOTBETCTBYET MPUMEHUMBIM
CTaHAAPTaM 1 NPUHATLIM NOCTAHOBNEHMAM:

* AMPEKTMBA O HU3KOBOILTHOM 0BOPYAOBAHNY;

* AMpeKTnBa 06 31eKTPOMArHMTHON COBMECTUMOCTH;

* AUPeKTMBa 06 oKpyXalLen cpeae;

* AMPEeKTMBA O MaTepuanax, HenoCpeACTBEHHO KOHTAKTUPYIOWUX C

MULLEBbIMU NPOAYKTAMMU.
JlaHHOe YCTPOWNCTBO NpeaHa3HaYeHo Aas NOAKIUYEHUsA K CeTU NepemMeHHOoro
Toka. lepea nepBbIM UCMNONb30BAHWEM YCTpoWcTBa ybeautech B TOM, YTO
HanpsXXeHWe B CeTU COOTBETCTBYET HAMPAXKEHUI0 NMUTAHUA, YKa3aHHOMY Ha
TabNnMyKe C TeEXHUYECKMMU XapaKTepucTMkamm yctponctea. Jliobas owmnbka
Npuv NOAKIIOYEHUN AHHYNIMPYET rapaHTUIO Ha YCTPOMUCTBO.
He npukacanTecb K ABMXYLLMMCSA 4aCTAM yCTpoOUCTBA. He Tporamnte HOX Ha
Bany OneHaepa, a Takxe B36uBawOLWYy HaAcaaKy, Koraa YCTPOWCTBO
NOAK/OYEHO K ceTu. He 3anyckanTte Ban bneHaepa, He 3anOSHUB €MKOCTb
MULLEBLIMU NPOAYKTAMMU.

e [1py obpalLeHNN C HOXXOM MUHU-U3MESIBYUTENA ero ceayeT AepXaTb 3a OCh.
e OCTOPOXHO: HOXW 0o4yeHb OCTpble.
e /I3bIMaTb HOX M3 €MKOCTU, ONYCTOLLATh U O4YMLLATL EMKOCTb C/liegyeT C ocobou

OCTOPOXXHOCTbHO.
He norpyxante 610K MOTOpa B BOAY U HE MOWTE €ro.
OTkNOUYMTE bneHaep OT I/IEKTPOCETH

* @C/IN OH ocTaBneH 6e3 npucmoTpa,

* @C/IN OH paboTaeT He Haasexalium obpasom,

* nepep cObopkon, pa3bopKom, OUNCTKON NN OBCNYKUBAHUNEM,
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* MO OKOHYAHUN UCMONb30BAHMA.
Nepea cMeHOW NMPUHAANEXHOCTEN U B Cllyyae HeObXOoAMMOCTU paboThl C
ABWXYLLMMUNCA YACTAMU YCTPOUCTBO ClieAyeT BbIKIOYNTD.
He cTaBbTe yCTPOMCTBO U He MUCMNOJIb3yNUTe €ro Ha ropsyein NOBEPXHOCTU U
Nob6AM30CTN OT OTKPBLITOro OrHA (ra3oeas NanTA).
He cnepayeT ncnonb3oBaTh ObITOBOE 3/1eKTPUYECKOE YCTPONCTBO

* mocne ero nageHmsa Ha non,

* @CJIN OHO MOBPEXAEHO UK UMeeT AedeKTbl,

* WHYpP NWTaHWA HeWCcnpaBeH WM WUMeeT BUAUMbIE MPU3HAKU

NOBpeXAaeHUs.

Ecnu WHyp nuTaHus noBpexaeH, ero 3aMeHa A0J/XHa ObITb Npou3BeseHa B
aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE.

e [1pN OTKNIOYEHUN YCTPOMUCTBA HE TAHUTE 3a WHYP NMUTAHUA.
e lcnonb3ynTe yaJNIMHUTENb TONLKO MNOCAe TOro, Kak ybeaunuce B ero

paboTocnocobHocTH.

e He nonyckanTte, 4yTobbl WUHYP NUTAHMA CBELUMBAICA BHU3.
e He pa3bupante ycTponcTtso. JIMLo, UCnonb3yllliee YCTPONCTBO, AOJIKHO

BbINMOJIHATb TO/IbKO Npoueaypbl YNACTKN 1 0ObIMHOIO yXoaa.

Mo BonpocaM Bcex npounx BuaoB pemoHTa CJIEAYET obpaTtuTtbCca B
aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbBIN LLEHTP.

N3penne npepHasHayeHO TONBKO AN4 AOMALLHEro MCNoJib30BaHMUA.
NMpon3BoanTen, He HecCeT OTBETCTBEHHOCTM B CJiydae WCMOJIb30BaAHUSA
YCTPOWCTBA B KOMMEPYECKNX LLensax, He Mo Ha3HaYeHU N He B COOTBETCTBUM
C UHCTPYKLMeN. Ha Takmne cnyyam rapaHTus He pacnpocTpaHaeTcs.

Mpnbop He NpeaHa3HAYeH ANA UCMONb30BAHUA NuLAMKU (BKOYAsA AeTen) C
NMOHWXEHHbIMWU  (DU3MYECKMMU,  YYBCTBEHHbBIMU  WAN  YMCTBEHHbIMMU
CMNOCOBHOCTAMM MU NMPU OTCYTCTBMU Y HUX OMNbITA UM 3HAHUIN, €CZTN OHU He
HAxX0AATCA NOA4, KOHTPOMEM UM He MPOUHCTPYKTUPOBAHbI 06 NCMONb30BAHUMN
npubopa nnLUoM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX be3onacHOCT.

[leTn [OMKHbI HAXOAMUTCA NOJA, KOHTPOJEeM ANA HeaoNnyweHUA Urpsl C
npubopom.

He cneayeT ucnonb3oBaTh Ban bneHaepa naun B3bmealoLLyo HacaakKy B eMKOCTU
MUHU-N3MeNbYnTENS.

Ucnonb3oBaHMe pyyHoro bneHaepa — —

MUcnonb3oBaHue Bana bneHpepa:

BctasbTe Ban (E) B 610k MoTopa (A), npu 3TOM Bbl A0JIXKHb
YCNbIWATh XapaKTePHbIN 3BYK LLLeNYKA, YKA3bIBAOWMA HA TO, YTO
Ban 3adukcmpoBaH. bneHaep waeanbHo noaAxoAUT  ANA
NPUroTOBJIEHNA COYCOB, CYNOB, KOKTeWNen, ManoHe3a, Tecta ANs
6nnHoB 1 Badens. Ana npenoTepallLeHns pasbpbi3rnBaHus BHavyane
norpy3nTe ronoBky bieHaepa B CMeCb, NOAKAOUYNTE YCTPOUCTBO K
3/IEKTPOCETU U 3aTeM HaXMUTe KHonky (B); ncnone3ymnte auck Bl
ONS PeryiMpoBKM CKOPOCTU BpaweHna nnm Haxmute kHonky (C).
3aTeM BbINOJIHANTE ONEeHAEPOM KPYroBble ABUXEHMUA, a TaKXke
NBUKEHMA BBEPX U BHWU3 AJ18 Ny4llero CMeLWNBAHNA UHIPeANeHTOB.
NMocne Ncnonb30BaHUA BbIKNOYMUTE YCTPOMCTBO, OTKAOYMUTE €ro oT
3/IEKTPOCETU U HAXMUTE KHOMKY Bbibpoca (D), uTobbl CHATHL Ban
bneHpepa.
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Mcnonb3oBaHue B36UBalOLLEN HACAAKMU:

BcTtaBbTe B36MBatouLyto Hacaaky (G) B 6ok npucoeaunHenus (F),
3aTeM BCTaBbTe COOPAHHYIO KOHCTPYKLMIO B 6510k MoTOopa (A), npu
3TOM Bbl JOJIKHbl YCAbIWATh XapaKTePHbIN 3BYK LLLENYKa,
YKa3blBAWOLWMN Ha TO, YTO KOHCTPYKUMA 3adbUKCUPOBAHA.
B36buBatoLlyo HAaCaAKy MOXHO UCMOMb30BaTh AJ18 NMPUrOTOBNEHUS
nerkux cmecen (bAMHHOro TecTa, B36UTBIX AUYHBIX 6eNKOB,
B36UTbIX CAMBOK U T. n.). lMoaknwyutTe YCTPONCTBO K CETU
3N1IEKTPONUTAHMUA, 3aTEM HAXXMUTEe KHOMKY (B) 1 ¢ noMoLLblo Ancka
Bl ycTaHOBUTE CKOPOCTb BpallLleHUs uam Haxmute kHonky (C).
OTKNOYNTE YCTPOMCTBO OT IJIEKTPOCETU A0 TOro, KakK HaxaTb
KHOMKY Bbibpoca (D) ans u3sneyeHuns B3buBaoLWen HacaaKu.

NMcnonb3oBaHNe MUHU-U3MeNbYUTENA:

[Mepen nCnonb3oBaHMEM MUHU-U3MENbYNTENS:

1. BHauane cHuMUTe 3aWUTHOe npucnocobneHne c Hoxa (12),
3aTeéM OCTOPOXHO HaJeHbTe HOX HaA LUEeHTpPaJibHyl OCb B
emkocTu (13). Mocne okoHYaHUA paboTbl He 3abyabTe HaAeTh Ha
HOX 3alLUTHOEe npucnocobneHue.

2. lMocTaBbTe eMKOCTb Ha noacTtaBky (14), npeaoTBpallaloLLyO
CKOJbXeHune. [loMmecTnTe Nul,eBblie MPOAYKTbl B EMKOCTb.

3. YcTtaHoBuTe KpbiwKy (I11), 3aTem yctaHoBUTe 610k MoTOopa (A)
Ha Kpbiwky (11).

4. Moaknwynte YCTPOUCTBO K CETU 3MEeKTPONUTAHUA, 3aTeM
HaXMuTe KHonky (B) m c nomouwibio ancka Bl yctaHoBuTe
CKOPOCTb BpalLeHnsa unm Haxmute kKHonky (C). Ucnonb3ynte
MUHU-N3MeNbYnTenb ﬂ,ﬂﬂ n3Menb4yeHNs NeTpywKu, nyka,
yecHoka, maca (250 r), dyHayka (100 r) v 1. a. EMkocTs (13)
cneayeT 3arnosiHATb He 6onee yeM Ha 2/3 obbema.

[lpakTUyeckue coBeThl

Bo wu3bexaHue paccbinaHug (pas3bpbi3rMBaHna) Mpu U3MESTbYEHUU UK
B36MBaHUM He cnenyeT 3aMoNHATb eMKOCTb CBbille 2/3 ee obbeMa.

Jlng ycrnewHoro wu3sMesnbyeHUs NPOAYKTbl A0/KHbI MOKPbIBATb XOTA Obl
HVKHIOK YacTb Basna bneHaepa.

e [Ipexae yeM NOMeCTUTb MACO B @MKOCTb, U3BJIEKNUTE U3 HEro KOCTU U XPALLN.
° npl/l MCnosib30BaH BaJia 6neH,£|,epa Ona nepeMelinBaHna ropaymnx npoaykrtoB

HenocpeACTBEHHO B KacTplofe, rae uaeT NpuroToBneHue, BHavyane cneayet
CHATb KACTPIOJIIO C OFHA U AaTb e cnerka ocThiTh. [epemewnBas ropsadue
NMPOAYKTbl B €MKOCTU MUHU-U3MENbUYUTENSA, UX CNedyeT c/erka oxaaauTb,
npexae 4Yem NnoMeLLaTb B eMKOCTb.

He cneayetr nepemMelivBaTh MULLEBbIe MPOAYKTbl U XUAKOCTU MNpU
Temnepatype Bbiwe 80°C.

Mpn paboTe C BOMOKHUCTbIMU MPOAYKTAMU (TAaKUMWU KaK NyK-nopewu,
cenbaepen, cnapxa u T. n.) cleayeT peryaspHo ouynuwaTth Ban bneHpepa,
cobnopas npm 3ToM MHCTPYKL UK Mo 6e3onacHon pa3bopke N YUCTKE.

e [1pn pa60Te C CbpyKTaMVI MX BHayane cnenyet nopes3atb N yaaJinTb KOCTOYKN.
e He VICI'IOJ'Ib3yVITe yCTpOVICTBO ana n3MenbyeHna XKeCTKUX MNPOAYKTOB, TdKUX KadkK

KodenHble 3epHa, Kybuku nbaa, caxap, Kpynbl, HEMOMOTbIE CMELUN, 3epHA U LLOKONAA.
He cneayet ucnonb3oBatb Ban bneHaepa wam B3buBawly HacaaKy B
€MKOCTU MUHU-U3MEeNbUYUTENA.
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e PekoMeHayeMoe BpeMs PaboTbl MUHU-U3MENbYUTENS:

Mrpeauents S I
Cbipoe msACo (nope3aHHOe Ha KYCOYKM) 250r 8c
[MeTpywkKa 50r 8c
peukne opexmu 100 r 10c
Coip F'ptonep (nope3aHHbIN Kybukamm) 150r 10c
PenuaTbin NyK (pa3pe3aHHbl HA YeTBEPTUHKMN) 150r 8¢
Ouncrka

OCTOPOXHO: HOXN o4yeHb OCTpble.

e [lepen YNCTKOM YCTPONCTBO ClielyeT OTKAOUYNTb OT CETHU.

e He onyckanTe yCTpONCTBO, LWHYP WAWN LUTENCENbHYIO BUAKY HU B BOAY, HU B
Kakne-nnbo apyrme XuaKocTu.

e He nomewante 610k motopa (A), 610K NnprucoeanHeHns B36MBalOLWEN HACAAKM
(F) wnu KpblwKy MUHU-u3MenbumnTena (I11) B NOCyAOMOEUYHYIO MalUUHY.
Hukoraa He noMewanTe Ux B BoAy MM nop KpaH. O4YMCTKY npou3BoanTe
BNIAXXHOW rybKoWn.

e B nocyaomMoeyHom MallnmHe MOXHO MbITb Basn 6neHaepa (E) (HOX A0/KeH 6bITb
HanpasfieH BBepx), B3buBatowyw Hacaaky (G) (bokoBas CTOpOHa Hacaaku
HanpaBineHa BBepx), emKocTb co wkanon (H), Hox (I12) n emKoCTb
MUHU-n3MenbunTens (11).

e PekoMmeHayeTCA NPOU3BOAUTL YNCTKY Basa bneHaepa He3amMeaanTeNbHO nocne
KaXk10ro ucnosib3oBaHus. lNMpun nameHeHnn LBeTa NNACTUKOBbLIX YAaCTeEN MU3-3a
TaKUX MPOAYKTOB, KaK MOPKOBb, UX ClleZlyeT NPOTEPETb TKAHbIO, MPONUTAHHOM
pPacTUTEsIbHbIM MAC/IOM, & 3aTe€M BbIMbITb KaK OObIYHO.

XpaHeHuUe

HacTteHHoe kKpenneHue (J) no3BonseT Bcerga umeTtb bneHaep nopa
pykoun. YTobbl NOBeCUTb HACTEHHOE KpenjeHne, NpocBepanTe aBa
OTBEPCTUA TOPU3OHTAJIbLHO HA pPacCToAHUM 59 MM oaHO OT
APYyroro, W  pacrnoslioXmte HaCTeHHOe KpenjeHue  Ha
3aKpennarLLMX BUHTaX.

OKOHuYaHue cpoKa CNyXbbl 3neKTprnuecKkoro
N 3N1eKTPOHHOro obopynoBaHus

He 3abbiBanTe 0 bepeXHOM OTHOLIEHUU K npupoae!

(D Vi3nenne conepkut BosbLIOE KOMYECTBO MAaTEPUANOB, MPUrOAHBIX
K MHOIFOKPAaTHOMY MCMOJ1b30BaHUIO UK nepepaboTke.

I < [epepnaiite ero B LeHTp nepepaboTKM OTXOA0B.
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ml‘lepen, NepLmnM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAKHO MPOYMTANTE MOCIOHUK 3
Len ekcnayaTalii, OCKibKM MW HEe MOXXeMO HeCTW BiANnoBiganbHICTb 3a
HenpaBuibHE BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO.

Oonuc

bnok gBuryHa
KHonka BBiMKHEHHSA WBUAKOCTI 1 (3MiHIOBaHA LWBUAKICTD)
Bl Perynatop WBUAKOCTI
KHonka BBiMKHEHHSA WBUAKOCTI 2 (BUCOKA WBUAKICTb)
KHonka Bia’€aHaHHA akcecyapiB
Hixkka bneHpepa
KpinneHHa anga BiHYMKa
BiHUMK
paaynoBaHa Yawa 6neHaepa (0,8 n)
H1 Kpwuwka vyawi bneHaepa
MoapibHioBaAY
11 Kpwuwka yawi noapibHoBavya
12 Hoxi noapibHioBava i3 3aXUCHUM KOXYXOM
I3 Yawa noapibHioBava (0,5 n)
14 HekoB3ka nigcraBka
J HacTiHHe KpinneHHA

ITOTmMmQgAN W >

Bka3iBku won0 6e3neyHoi ekcnayaTalii

e /lns Bawoi 6e3nekn AaHMi anapat BUrOTOBIEHMW BiANOBIAHO A0 Ail0YMX HOPM
I perynamu:
* lnpekTnBa Npo 6a3oBy Hanpyry
* [InpeKTnBa Npo esiIeKTPOMArHITHY CYMiCHICTb
* [lInpekTmnBa nNpo HaBKOJIULIHE CcepenoBuLle
* [InpeKkTnea Npo martepiann, WO MalTb KOHTAKT i3 XapuyOBMMU NMPOoAYKTaMU

e BiH npu3HaueHun ansa poboTn nuiie Big 3MiHHOro cTpymy. lNepen nepwnm
BUKOPUCTAHHAM MNepeKoHanTecsd, WO Hanpyra B eJIeKTPUYHIN Mepexi
BiANOBiAA€E HaAMpy3i, BKa3aHiM Ha NacnopTHiM Tabnauyui npucTpoto.
HenpaBunbHe NigKknw4YeHHA npu3sBene 00 CKAaCyBaHHA YMOB rapaHTii.

e He TopkanTecs 4acTuH, ki pyxawTbcs. He bepiThca pykamu 3a HixKy abo
BIHUMK OneHaepa, KOAW MNPUCTPiIN NigKNYeHO A0 efiekTpomepexi. He
BMKOPUCTOBYMTE HiXKKY bnieHaepa 6e3 xapuoBUX NPOAYKTIB.

e 3aBXAK bepiTbh HOXIi NoApiOHIOBAYA 3a BiCb.

e MONEPEAXEHHA: HOXIi ayxe rocTpi.

e [1O0TPiOHO BYTUN YBAXXHMMU Mij, YaC BUMMAHHSA HOXIB i3 Yalli, CMOPOXHEHHS YaLli
N YULLLEHHS.

e He 3aHyptonTe 610K ABUIYHA Yy BOAY Ta HAa BCTAHOBAOWUTE NOro Nijg, CTPYMEHEM
BOAM.

e Bin'eaHynTe bneHpep Big eNeKTPUUYHOI Mepexi:

* AKLLO BiH 3a/MLIIAETLCA 6e3 Harnaay;

* He NpaLlE HANEXHNUM YNHOM;

* neped 36MpaHHAM, pO3b6MPAHHAM, YNLLEHHAM abo 06CYyroByBaHHSAM;
* MiCNA KOXHOMO BUKOPUCTAHHA.
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e BUMMKaNTe nNpuCTpin, nepw HiX 3aMiHOBATK akcecyapu abo TopkaTucs
YAaCTUH, AKi pyXalTbCA Nig Yyac eKcnayaTawil.

e He po3TalloBynTe Ta He BUKOPUCTOBYUTE LLe NPUCTPIN HA eNeKTPUYHIN NANTI
abo nobnun3y BiAKPUTOro BOrHio (ra3oBoOi NANUTK).

e Llert nobyTOBMIN €NeKTPUYHUN NPUCTPIA HE MOXHA BUKOPUCTOBYBATU, AKLLO:

* BiH BMaB;
* BiH MOLWKOAXeHUN abo NOro KOMMJeKTaL,if HenoBHa;
* CXOXe, WO LWHYP XUBNeHHA aedheKTHUN abo Ma€ 03HAKM MOLWKOAXEHHS.

e AKWO WHYP XMWBNEHHA TMOLWKOAXEHUNA, WNOro HeobxiAHO 3aMiHUTK B
aBTOPN30BAHOMY CEPBICHOMY LLEHTPI A8 YHUKHEHHSA Hebe3neku.

e He TArHiTb 3a WHYpP XMBNEHHA ANA BiA €AHAHHA MPUCTPOLO BiA €/IeKTPUUYHOI
Mepexi.

e BUKOPUCTOBYNUTE MOAOBXYBASIbHUN Kabenb, nule AKLWLO BiH Yy Ha/IeXXHOMY
poboyoMy CTaHi.

e CninkynTte, W06 WHYpP XUBMEHHSA He 3BUCAB.

e He po3bupante npuctpin. HeobxiaHO BUKOHYBATK N1LLe NPOLEeAYPU YNLLLEHHS
Ta peryisapHoro ob6cnyroByBaHHA.

e Llono 6yab-AKUX iHWKUX peMOHTHUX pobit HEOBXIAHO 3BepTatnca B
ABTOPU30BAHNN CEPBICHUN LLEHTP.

e Lle NpuUCTpin NpuU3HAYEeHUN BUKIOYHO AN NOOYTOBOro BUKOPWUCTAHHA.
BUpobHUK He Hece BiAMOBIAANBHOCTI, A rapaHTIA He MOLWMPIETBCA HA
BMKOPUCTAHHSA B BYb—AKMX KOMEPLLIMHUX LiNAX, HenpaBuJibHe BUKOPUCTAHHS
abo HefOTPMMAHHSA LUX iIHCTPYKLLIN.

e Llen npucTpin He NpU3HAYEHO AJ1I8 BUKOPUCTAHHA ocobamu (y TomMy yuchi
AiTbMU) 3 obmexeHMMKU di3ZUYHUMUN, CEHCOPHMMU abo PO3YMOBUMMU
MOXJIMBOCTAMMU, a TAaKOX ocobamu 6e3 (hOHOBMX 3HAHb YM MOMNEPEAHbLOrO
AOCBiAY, KpiM BUNAAKiB, KoM ocobu, BianoBiganbHi 3a iXHO be3neky,
HarnagawTb 3a HUMKW abo nonepeaHbO MPOIHCTPYKTYBANM 1iX WO0A0
BMKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO.

e He ponyckanTe, Wob6 AiTK rpanncs i3 NpUCTPOEM.

e He BUKOpUCTOBYNTE HiXXKY ab0 BiHUMK bneHaepa y yawi noapibHoBava.

BukopucraHHa pyyHoro bneHpepa

BUKOpUCTAaHHA HiIXKN bneHpepa:

MpueaHante HiXKy (E) Ao 6noka asuryHa (A), wob BOHa
3adikcyBanacs i3 KnauaHHAM.

bneHaep iAeanbHO NIAXOAUTbL A1 NPUIOTYBAHHA COYCiB, CYMiB,
KOKTEWiB, MOJIOYHUX LLENKIB, MANOHe3y, TicTa A4 MANHLIB abo
Badens.

lLlo6 YHUKHYTM pO36pU3KYBaHHSA, CMOYaTKy 3aHypTe FONiBKY
py4HOro bneHaepa B CyMill, NiAKOYITL NPUCTPIN A0 PO3ETKHU,
a NoTiM HATUCHITL KHOMKY (B). 3a gonomMorot perynsatopa Bl
HanawTynTe WBUAKICTb abo HaTUCHiITL KHonKy (C). PyxaunTte
PYYHUN bneHpep no KONy Ta BBepPX i BHMU3, W06 peTenbHO
3MillaTy iHrpeaieHTu. MNicna BUKOPUCTAHHA BUMKHITb MPUCTPIN,
Bia €AHANTE MOro BiA PO3eTKM, A MOTIM HATUCHITb KHOMKY
Bif’€AHAHHA akcecyapiB (D), w06 Bia’eaHaTWN HiXKY bneHaepa.
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BukopuctaHHA BiHUYMKa:

BctaBTe BiHUMK (G) y kpinneHHs (F), noTiM npueaHanTe 3ibpaHy
KOHCTPYKLUito Ao 6noka asuryHa (A), w06 BoHa i3 KNaLAHHAM
3adikcyBanacsa. BiHYMK MOXHA  BWKOPUCTOBYBATUM  AN4
NPUroTYBaHHA Nerkux cymiwen (Ticta AN MAWHLIB, 36UTUX
AEYHUX biNKiB abo BepwKkKiB). MiaKNOYITE NPUCTPIN A0 PO3ETKY,
a NoTiM HATUCHITbL KHONKY (B), 3a gonomorot perynsatopa Bl
YCTAHOBITb WBNAKICTb ab0 HaTUCHITL KHONKY (C). Bia’eaHanTte
NPUCTPiN BiA poO3eTKW, Nepl HiXX HATUCKATU KHOMKY
Bif’eAHaHHA akcecyapiB (D), w,o06 Big’€aHATV BiHUYUKK.

BukopuctaHHa nopapibHioBava:

MNMepen BUKOPUCTAHHAM noApibHoBava:

1. CnoyaTKy 3HIiMiTb 3aXMCHUMU KOXYX i3 HoxiB (12), noTim
obepexHO NpUEAHANTe iX A0 UeHTpanbHOI Bici yawi (13).
Micns 3aBeplUeHHS MPUroTyBaHHA He 3abyBanWTe HAAITU
3aXUCHUMN KOXYX.

2. YCTAHOBITbL Yalwy Ha HekoB3Ky niacTtaBky (14). JdopaunTe
XapyoBi NPOAYKTM B yally.

3. HapiHnbTe kpuwky (11), a noTiM npueaHanTe 610K ABUryHaA
(A) po Hei (I11).

4. MipKNYiTh NPUCTPIN 4,0 PO3ETKU, A MOTIM HATUCHITb KHOMKY
(B), 3a sonomoroto perynstopa Bl yctaHOBITb WBMAKICTb ab0
HaTUCHITb KHOoNKY (C). BukopuctoBynte noapibHoBay ans
3ApiOHI0OBAHHA NeTpyLwWKK, unbyni, yacHuky, m’aca (250 r),
ropixie (100 r) Towo. Yawy moxHa (I3) HanoBHKBATH
LWoHanbinbwe Ha 2/3.

KopucHi nopaau

e o6 YHUKHYTM pO3bpuM3KyBaHHA abo po3cMnaHHA iHrpeadieHTiB, Nig 4ac
3MillyBaHHA abo 36MBaHHA He HAaMOBHIOWTe Yally binblue Hix Ha 2/3.

Jns ycniwHOro 3MillyBaHHA iHFpeAi€eHTM MAlOTb 3aKPUBATM Xo4ya 6 HUXKHIO
YaCTUHY HiXKK bneHpepa.

e Bupanitbh KicTKM Ta XpsLLi 3 M’Aca, nepul HiX K1acTu MOro B yally.

e Y pa3i BUKOPUCTAHHA HiXKK bneHaepa Ans nepepobku rapsuynx npoaykKTiB
be3nocepeaHbO B KACTPYANi CNovYaTKy 3abepiThb i 3 NANTKU Ta 3a4eKkanTe, A0KU
BOHA TPOXM OXOJIOHE. Y pa3i 3MillyBaHHA rapAuYnx XapyoBmx NPOAYKTIB y valli
noapibHoBaya 3a4yeKkanTe, J,0KN BOHW OXOJIOHYTb, MePLI HiXK KaCTK TX y yauly.
He 3miwynTe xapyoBi NpoAyKTW Ta pianHu, Temnepatypa skux suue 80°C
(175°F).

Y pasi nepepobkn BONOKHUCTUX XapPUYOBMX NPOAYKTIB (LMbyns—nopen, cenepa,
cnapXa TOLLO) YNCTbTe HiXKKY bneHaepa perynsipHo 3rigHO iHCTPYKLiN i3
TeXHiky 6e3nekn nig yac po3bupaHHA Ta YNLLEHHS.

[ns npuroTyBaHHA CTpaB i3 PYKTIiB CNOYATKY NOPIXKTEe iX i BUAANITb 3epHa Ta
KiCTOUYKMU.

He BUKOpPUCTOBYNTE NPUCTPIN ANns nepepobKu TBepANX XapyoBUX NMPOAYKTIB,
TaKUX K KABOBIi 3epHa, Kybuku nbopny, LYKOp, 31aKu, Lini cneuii, kpyna Ta
LWOKONAA.
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e He BUKOpUCTOBYNTE HiXXKY ab0 BiHUMK bneHaepa y yalwi noapibHioBava.
e PekoMeHa0BaHA TpUBaNicTb 06pobKKN ansa noapibHoBava:

IHrpenieHTHN Makc. KinbKicTb Hac (HU?B“ZKKCOMCMI'?)"I)HM
Cupe M’aco (nopi3aHe Ha LWMATO4YKK) 250r 8c
MeTpywka 50r 8c
Bonocbki ropixm 100r 10 c
Cup I'proep (nopizaHuin Kybnkamm) 150r 10 c
Linbyns (po3pizaHa Ha YOTUPU YaCTUHM) 150 r 8c
YUnuieHHA

I'IOI'IEPELI,)KEHHSI HOXi Ayxke rocrpi.

e 3aBXAWn Bia’ €,£I,HyVITe anCTpm BiJ, pPO3EeTKM nepes YNLLEHHAM.

e He 3aHyploTe NpUCTPiN, WHYP XUBJNEHHA abo WwTencenb y Boay abo iHWy
pianHy.

e He knagpitb 610k aBuryHa (A), kpinneHHs ans BiHYMka (F) abo kpuiiky
noapibHioBava (11) y nocyaoMmMinHy mawmnHy. He 3aHyplonTe iX y BOAYy Ta He
MUUTE Nif KpaHOM. MunTe 3a A0MNOMOIOIO BOJIOrOl FyoKu.

e Y NOCYAOMUNHIN MaWINHI MOXHa MUTK HiXKY bneHaepa (E) (nesom aoropwu),
BiHUMK (G) (KiHLEeM 3 BIHUMKOM Aoropwu), rpaayMoBaHy Yawy A8 3MillyBaAHHS
(H), Hoxi (12) Ta yawy noapibHoBava (I11).

e PeKOMeH,0BaHO MUTU HiXKY BneHaepa oapa3y Nicis KOXXHOro BUKOPUCTAHHA.
AKWO KONip NAACTUKOBUX YAaCTUH 3MIHUBCA BHACNIAOK nepepobkuM Takux
XAapPUYOBUX NPOAYKTIB, 4K MOPKBA, NPOTPITb IX TKAHUHOI, MPOCOYEHOI0 OJIIElD,
a MoTiM NMOYUCTbTE AK 3a3BUYAN.

36epiraHHA

BUKOpNCTOBYNTE HACTiHHE KpinaeHHA (J), wob bneHaep 3aBXAu
byB nia, pykoto.

lLLlo6 npuKpinuTM HaCcTiHHe KpinaeHHA, NPOCBEPANiTb ABi TOYKMK
KpinaeHHA roOpuM3OHTasbHO O4HA A0 OAHOI Ha BiACTaHI 59 MM,
NOTIM NiABiCbTe KPIiMNJIeHHA Ha KPIMWIbHUX FBUHTAX.

KiHelub CTPOKY CnyXbun enekTpnyHunx ta
eNIeKTPOHHUX BNpobOIB

MNMiknyuteca npo HAaBKOJIULLHE cepeaoBuLle!

) MpuUCTpin MiCTUTb BENMKY KiNbKICTb MaTepianis, NpuaaTHUX Ans
BTOPWUHHOT Nepepobku.

— < 34aiTe Moro B NYHKT NPUNOMY BTOPUHHOT CUPOBUHM.
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mF’rzed pierwszym uzyciem zakupionego urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytac
instrukcje obstugi: nieprawidtowa obstuga zwalnia producenta z wszelkiej
odpowiedzialnosci.

Opis
A Silnik
B Przycisk uruchomienia - predkosc¢ 1 (zmienna)
B1 Pokretto regulacji predkosci
C Przycisk uruchomienia - predkos¢ 2 (wysoka)
D Przycisk wypychacza akcesoriow
E Nasadka miksujgca
F Modut mocowania trzepaczki
G Trzepaczka kuchenna
H Pojemnik mieszadta z podziatkg (0,8 I)
H1 Pokrywa pojemnika mieszadta
| Mini-rozdrabniacz
" Pokrywa mini-rozdrabniacza
12 NOz mini-rozdrabniacza
I3  Pojemnik mini-rozdrabniacza (0,5 I)
14  Pokrywa antyposlizgowa
J Uchwyt Scienny

Zasady bezpieczenstwa

o W celu zapewnienia bezpieczenstwa, urzgdzenie jest zgodne z obowigzujgcymi
normami i przepisami:
* dyrektywa niskie napiecia,
* zgodnos¢ elektromagnetyczna,
* Srodowisko,
* tworzywa przeznaczone do kontaktu z zywnoscia.

e Urzadzenie moze byc¢ zasilane wytgcznie pradem przemiennym. Nalezy sprawdzic,
czy napiecie w instalacji elektrycznej jest zgodne z napieciem podanym na tabliczce
znamionowej urzgdzenia. Niewtasciwe podigczenie do sieci powoduje utrate
gwarancji.

e Nigdy nie dotyka¢ czesci w ruchu. Nigdy nie dotyka¢ noza na nasadce miksujacej,
kiedy mikser jest podtgczony do sieci. Nigdy nie uruchamia¢ nasadki miksujgcej na
pusto.

e N6z mini-rozdrabniacza nalezy chwyta¢ zawsze za jego 0S.

e UWAGA: Noze sg bardzo ostre. Nalezy zachowac ostroznosc¢ podczas wyjmowania
noza, oprézniania pojemnika lub w czasie czyszczenia.

e Nie zanurzac silnika, nie wktada¢ pod wode.

e Mikser nalezy odfagczy¢ od zasilania:

* Jezeli mikser jest pozostawiany bez nadzoru,

* W razie wystgpienia usterki w czasie jej dziatania,

* Przed kazdym montazem, demontazem, czyszczeniem lub konserwacja,
* Po kazdym uzyciu.

e Nie ustawiac i nie uzywac urzgdzenia na ptytach grzejnych lub w poblizu ptomienia
(kuchenka gazowa).
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¢ Urzadzenie AGD nie moze by¢ uzywane:
* jezeli upadto na ziemie,
* jezeli zostato uszkodzone lub jest niekompletne,
* jezeli przewdd nie dziata prawidtowo lub wykazuje widoczne slady uszkodzenia.

e Odigcza¢ urzadzenie od zasilania przed wymiang akcesoriow lub dotykaniem
elementow ruchomych.

o Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, aby unikng¢ niebezpieczenstwa, nalezy go
wymienic¢ u producenta, w jego serwisie posprzedaznym lub w serwisie o podobnych
kwalifikacjach.

* Nie odlgczac urzadzenia ciggnac za przewod.

e Nalezy uzywac wytgcznie przedtuzaczy w idealnym stanie.

e Nie dopuszczac do zwisania przewodu.

¢ Nigdy nie demontowac urzadzenia. Urzgdzenie wymaga wytgcznie takich interwencji
jak czyszczenie i normalna konserwacja.

e W takim przypadku lub w razie innych napraw KONIECZNE JEST skorzystanie z
ustug autoryzowanego serwisu.

e Produkt jest przeznaczony do uzytkowania w domu, nie moze by¢ uzywany do celow
profesjonalnych, poniewaz w takim przypadku nie ponosimy Zzadnej
odpowiedzialnosci i nie udzielamy gwaranciji.

e Z niniejszego urzgdzenia nie powinny korzysta¢ osoby (w tym dzieci), ktorych
mozliwosci fizyczne, sensoryczne lub mentalne sg ograniczone oraz osoby nie
posiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, z wyjatkiem sytuacji gdy mogq
skorzystac z nadzoru lub uzyskac instrukcje dotyczace obstugi urzgdzenia od osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

e Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.

e Nie uzywaé¢ nasadki miksujacej, ani trzepaczki kuchennej w pojemniku
mini-rozdrabniacza.

Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem elementy wyposazenia umy¢ w wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci srodka myjgcego. Przeptukac i doktadnie wysuszy¢.
UWAGA: Noze s3a bardzo ostre.

Uzytkowanie nasadki miksujace;j:

Zatozy¢ nasadke (E) na silnik (A) tak, aby ustyszec klikniecie
oznaczajgce zablokowanie.

Mikser nadaje sie idealnie do przygotowywania sosow, zup, koktajli,
milk-shake'ow, majonezéw, cista na nalesniki, ciasta na gofry. Aby
unikngC rozpryskow, nalezy najpierw zanurzy¢ nasadke w potrawie,
podtgczyC urzadzenie, a nastepnie nacisng¢ przycisk (B) regulujac
predkoS¢ za pomocg pokretta (B1) lub nacisng¢ przycisk (C),
wykonywac¢ ruch kotowy i w gore i w dot w celu poprawienia
miksowania produktow. Po uzyciu, odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania,
nastepnie nacisng¢ przycisk wypychacza (D) w celu zdjecia nasadki
miksujgce.
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Uzytkowanie trzepaczki kuchennej:

Wtozy¢ trzepaczke kuchenng (G) w modut mocowania trzepaczki (F),
nastepnie zatozy¢ catos¢ na silnik (A) tak, aby ustyszec klikniecie
oznaczajgce zablokowanie. Za pomocg trzepaczki kuchennej mozna
przygotowac nastepujgce produkty (ciasto na nalesniki, piana z
biatek, bita Smietana....).

Podtgczy¢ urzadzenie, a nastepnie nacisng¢ przycisk (B) regulujac
predkos¢ za pomocg pokretta (B1) lub nacisngé przycisk (C). Po
odtgczeniu urzadzenia, nalezy nacisng¢ przycisk wypychacza (D) w
celu zdemontowania trzepaczki kuchenne;j.

Uzytkowanie mini-rozdrabniacza:

Przed uzyciem mini-rozdrabniacza:

1 - Wtozy¢ ostroznie n6z (12) (po zdjeciu zabezpieczenia z noza) w
pojemnik (I3) na o$ $rodkowg. Nalezy pamieta¢ o zatozeniu
zabezpieczenia po przygotowaniu potrawy.

2 - Wiozy¢ produkty do pojemnika.

3 - Zatozy¢ pokrywe (I1), a nastepnie silnik (A) na pokrywe (I11).

4 - Podtgczy¢ urzadzenie, a nastepnie nacisngc przycisk (B) regulujgc
predkos¢ za pomocg pokretta (B1) lub nacisng¢ przycisk (C).
Mini-rozdrabniacz umozliwia siekanie pietruszki, przypraw, miesa
(250 g), orzechow (100 g),... Pojemnik (I3) mozna maksymalnie
napetnia¢ do 2/3 wysokosci.

Wskazowki praktyczne

e Pojemnik uzywany do miksowania lub ubijania musi by¢ maksymalnie napetniony do
2/3 wysokosci, aby produkt nie przelewat sie.

e Miksowany produkt musi przykrywac przynajmniej dolng czes¢ nasadki miksujacej,
aby miksowanie byto skuteczne.

e Usung¢ kosci i Sciegna z miesa przed witozeniem do pojemnika.

e Przed przystgpieniem do miksowania produktow cieptych nalezy zdja¢ garnek z
elementu grzejnego kuchni. Gorgce produkty nalezy pozostawi¢ do schtodzenia przed
umieszczeniem w pojemniku.

e Nie miksowac produktéw ptynnych o temperaturze przekraczajgcej 80°C (175°F).

o W przypadku produktow witdknistych (pory, seler, szparagi itd.) nalezy regularnie
czysci¢ nasadke miksujgcg w czasie uzywania zgodnie z zaleceniami
bezpieczenhstwa przy demontazu i czyszczeniu.

e Przy przygotowywaniu potraw na bazie owocow zaleca sie najpierw pokroi¢ owoce i
usungc pestki.

e Nie uzywac¢ urzadzenia z produktami twardymi, takimi jak kawa, 16d, cukier, zboza,
czekolada.

e Nie uzywaé¢ nasadki miksujacej, ani trzepaczki kuchennej w pojemniku
mini-rozdrabniacza.

e Zalecany czas dziatania mini-rozdrabniacza:
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Sktadniki llos¢ maks. Czas (na maks. predkosci)
Mieso surowe (pokrojone na kawatki) 250 ¢ 8 sek.
Pietruszka 50 g 8 sek.
Orzechy 100 g 10 sek.
Ser zéity 150 g 10 sek.
Cebula 150 g 8 sek.
Czyszczenie

UWAGA: Noze s3a bardzo ostre.

e Przed przystgpieniem do czyszczenia urzgdzenia nalezy zawsze wyjg¢ wtyczke z
gniazdka.

e Nie wktadac urzadzenia, przewodu zasilania lub wtyczki do wody lub innych ptynow.

¢ Nigdy nie my¢ w zmywarce do naczyn silnika (A), modutu mocowania trzepaka (F) i
pokrywy mini-rozdrabniacza (I1).

e Nigdy nie zanurzac¢ ich w wodzie i nie wktada¢ pod biezgcg wode. Nalezy je wytrze¢
wilgotng gabka.

e Nasadka miksujgca (E) (néz skierowany w gore), trzepaczka kuchenna (G)
(trzepaczka skierowana w gore), pojemnik mieszadta z podziatkg (H), noz (12) i
pojemnik mini-rozdrabniacza (11) mogg by¢ myte w zmywarce do naczyn.

e Zalecamy oczyszczenie nasadki miksujgcej natychmiast po kazdym uzyciu. W razie
zabarwienia czesci plastikowych wyposazenia przez produkty spozywcze takie jak
marchew, nalezy wytrzec je Sciereczkg nasgczong olejem jadalnym. Nastepnie nalezy
je umyc jak zwykle.

Przechowywanie

Uchwyt Scienny (J) umozliwia przechowywanie miksera w zasiegu reki.
Aby umocowac¢ uchwyt Scienny, nalezy wywierci¢ dwa otwory w
poziomie w odlegtosci 59 mm, a nastepnie zawiesi¢ wspornik na
Srubach mocowania zgodnie z kierunkiem.

Zuzyte produkty elektryczne i elektroniczne

Pomézmy chroni¢ srodowisko!

Urzadzenie to zbudowane jest z licznych materiatow nadajgcych sie do

powtdrnego wykorzystania lub recyklingu.

Nalezy je przekazac¢ do punktu zbiérki odpadéw lub w przypadku jego
L braku do autoryzowanego centrum serwisowego dla umozliwienia

utylizacji, poniewaz znajdujgce sie w urzgdzeniu niebezpieczne
sktadniki mogg by¢ zagrozeniem dla srodowiska i ludzi.
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PrieS pirmg kartg naudodamiesi aparatu atidziai perskaitykite naudojimo instrukcijq:
jei aparatas naudojamas nesilankant instrukcijy, mes neatsakome uz bet kokig zal3.

Aprasymas

Variklio skyrius
ljungimo mygtukas, 1 greitis (kintamas)
B1 Greicio reguliavimo ratukas
ljungimo mygtukas, 2 greitis (greitas)
Priedy iSsttmimo mygtukas
MaisSytuvo koja
Fiksavimo blokas viréjo plaktuvui
Viréjo plaktuvas
MaisSytuvo indas su padalomis (0,8 |)
H1 Maisytuvo indo dangtelis
Mazasis smulkintuvas
" Mazojo smulkintuvo dangtelis
12  Mazojo smulkintuvo peilis
I3  Mazojo smulkintuvo indas (0,5 I)
14  Saugantis nuo praslydimo dangtelis
J Sieninis laikiklis

IGMMOO W>

Saugumo instrukcijos

e JUsy saugumui Sis aparatas atitinka taikomas normas ir teisés aktus:
* zemyjy jtampy direktyva,
* elektromagnetinio suderinamumo,
* aplinkosaugos,
* su maisto produktais besilieCian€iy medziagy.

e Aparatas veikia tik naudodamas kintamajg srove. Patikrinkite, ar maitinimo jtampa,
nurodyta informacinéje aparato etiketéje, atitinka jusy elektros tinklo jtampa.
Prijungus prie netinkamo tinklo garantija nebegalioja.

¢ Niekada nelieskite judanciy daliy. Niekada nesinaudokite maiSytuvo kojos peiliu arba
plaktuvu, kai aparatas yra prijungtas prie tinklo. Niekada nejunkite maisSytuvo kojos
veikti tusCigja eiga.

e Visada naudokite mazojo smulkintuvo peil] paéme uz asies.

e DEMESIO: Peiliai yra labai astris. Bukite atsargls iStraukdami peilj i$ indo,
iStustindami indg arba valymo metu.

e Nenardinkite variklio skyriaus, neplaukite jo po vandeniu.

e MaiSytuvas turi bati atjungtas nuo tinklo:

* jel jis paliekamas be priezilros,
* jel jam veikiant jvyksta triktis,
* kaskart prie§ montuojant, iSardant, valant arba atliekant techninés priezitros
darbus,
* po kiekvieno naudojimo.
e Nedékite ir nenaudokite Sio aparato ant jkaitusio pavirSiaus arba Salia liepsnos
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(dujinés viryklés).
e Elektrinio buitinio prietaiso negalima naudoti:
* jel jis nukrenta ant zemés,
* jei jis yra sugadintas arba trtksta jo daliy,
* jel maitinimo laidas veikia netinkamai arba yra matomy sugadinimo pozymiy.

¢ Atjunkite aparatg pries keisdami priedus arba prie$ liesdami judancias dalis.

e Jei maitinimo laidas pazeistas, siekiant iSvengti pavojaus jj turi pakeisti gamintojas,
jo remonto dirbtuvés arba panasios kvalifikacijos asmuo.

¢ Niekada neatjunkite aparato traukdami uz laido.

e llgintuvg naudokite tik jsitiking, kad jis yra nepriekaistingos buklés.

e Nepalikite kabancio laido.

e Aparato niekada neardykite. Vienintelis priezitros darbas, kurj galite atlikti patys, yra
jprastinis valymas ir techniné priezitra.

» Tokiais atvejais ir norint atlikti kitokius remonto darbus BUTINA kreiptis j patvirtintas
remonto dirbtuves.

e Gaminys yra skirtas naudoti buityje, jokiu badu jo negalima naudoti profesionaliai —
tokiu atveju garantija nebetaikoma ir mes atsisakome bet kokios atsakomybés.

e Asmenys (taip pat ir vaikai), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés galimybés ribotos bei
asmuo, atsakingas uz Siy asmeny sauguma, priezilrg ar jie iS anksto néra gave
instrukcijy dél prietaiso naudojimo.

e Vaikus reikia priziaréti, kad jie nezaisty su aparatu.

e Nenaudokite maisytuvo kojos ir viréjo plaktuvo mazojo smulkintuvo inde.

Paruosimas naudoti

PrieS naudodami pirmg kartg iSplaukite priedus muilinu vandeniu. KruopSciai
nuskalaukite ir iSdziovinkite.
DEMESIO: peiliai yra labai astrus.

Maisytuvo kojos naudojimas:

|statykite kojg (E) | variklio skyriy (A), kol ji spragteléjusi uzsifiksuos.
Sis maisytuvas idealiai tinka ruosti padazus, sriubas, kokteilius, pieno
kokteilius, majonezg, teslg blynams ir vafliams. Kad iSvengtuméte
taskymosi, i$ pradziy panardinkite maiSytuvo kojq | ruoSiamg mase,
prijunkite aparatg prie tinklo, po to paspauskite mygtukg (B) nustate
greitj ratuku (B1) arba paspauskite mygtukg (C), atlikite sukamuosius
judesius ratu ir iS apacios | virSy, kad maisto produktai geriau
susimaiSyty. Baige naudotis aparatu jj atjunkite, po to paspauskite
iSstumimo mygtukg (D), kad galétuméte nuimti priedg — maiSytuvo
koja.
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Viréjo plaktuvo naudojimas:

IkiSkite viréjo plaktuvg (G) | fiksavimo blokg (F), po to jstatykite visg
mazgaq | variklio skyriy (A), kol jis spragteléjes uzsifiksuos. Su viréjo
plaktuvu galite ruosti lengvus patiekalus (teSlg blynams, plakti
kiausSiniy baltymus, grietinéle...).

Prijunkite aparatg prie tinklo, po to paspauskite mygtukg (B) nustate
greitj ratuku (B1) arba paspauskite mygtukg (C). Atjunge aparatg
paspauskite iSsttmimo mygtukg (D), kad galétuméte nuimti priedg —
viréjo plaktuva.

Mazojo smulkintuvo naudojimas:

PrieS naudojant mazgjj smulkintuva:

1 - Atsargiai jdékite peilj (12) (pries tai nuéme geleztés apsaugag) | indg
(13), uzmaudami ant centrinés aSies. Nepamirskite vél uzdéti
apsaugg baige ruosti patiekala.

2 - Sudékite maisto produktus | inda.

3 - Uzdékite dangtelj (I1), po to variklio skyriy (A) ant dangtelio (I1).

4 - Prijunkite aparatg prie tinklo, po to paspauskite mygtukg (B)
nustate greitj ratuku (B1), arba paspauskite mygtukg (C). MaZuoju
smulkintuvu galite susmulkinti petrazoles, prieskonius, mésg
(250 g), lazdyny rieSutus (100 g) ir t. t. Indg (I13) reikia pripildyti ne
daugiau kaip 2/3.

Praktiniai patarimai

e Indas, kurj naudojate maisymui arba plakimui, turi bati uzpildytas ne daugiau kaip
2/3, kad neissipilty.

e RuoSiamas patiekalas turi bent jau uzdengti maiSytuvo kojos apacig, kad baty
uztikrintas efektyvus maisymas.

e |Straukite iS mésos kaulus ir sausgysles prieS dédami jg | inda.

¢ Jei norite maisSyti karstus produktus, nuimkite kepimo indg nuo kaitvietés. Palaukite,
kol kepti ar virti maisto produktai Siek tiek atvés pries juos dédami j inda.

e Nemaisykite maisto produkty, skysciy, kuriy temperatiura yra aukStesné kaip 80 °C
(175 °F).

¢ Jei naudojate gyslotus maisto produktus (porus, salierus, Sparagus ir pan.), naudojimo
metu reguliariai valykite maiSytuvo kojg atsizvelgdami | saugumo instrukcijas dél
iSmontavimo ir valymo.

e Kai ruoSiate patiekalus is vaisiy, iS anksto juos supjaustykite ir pasalinkite kauliukus.

e Nenaudokite aparato kietiems maisto produktams — kavai, ledukams, cukrui,
gradinéms kultiroms, Sokoladui — apdoroti.

e Nenaudokite maisytuvo kojos ir viréjo plaktuvo mazojo smulkintuvo inde.

¢ Laikas, rekomenduojamas mazajam smulkintuvui:
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Ingredientai Didziausias kiekis Trukme (egsrae?(vt;iﬂiit)zliiausiam
Zalia mésa (supjaustyta gabaléliais) 250 g 8s
Petrazolé 50¢ 8s
Lazdyny rieSutai 100 g 10s
Sveicaridkas sris 150 g 10s
Svognai 150 g 8s
Valymas

DEMESIO: peiliai yra labai astris.

e PrieS valydami aparatg visada jj atjunkite.

e Nenardinkite aparato, maitinimo laido arba kiStuko | vandenj ar bet kok| kitg skystj.

e Niekada neplaukite indaplovéje variklio skyriaus (A), viréjo plaktuvo fiksavimo bloko
(F) ir mazojo smulkintuvo dangtelio (I1).

¢ Niekada nenardinkite | vandenj arba po tekanCiu vandeniu. Nuvalykite juos drégna
kempine.

e Maisytuvo kojg (E) (peiliu j virSy), viréjo plaktuvg (G) (plaktuvu j virSy), maiSytuvo indg
su padalomis (H), peilj (12) ir mazojo smulkintuvo indg (I11) galima plauti indaplovéje.

e Patariame iSvalyti maiSytuvo kojg iS karto po kiekvieno naudojimo. Jei maisto
produktai, pvz., morkos, nudazo plastikines dalis, nuSluostykite jas skuduréliu,
pamirkytu maistiniame aliejuje, po to iSvalykite jprastu badu.

Sutvarkymas

Naudokite sieninj laikiklj (J), kad maiSytuvas visada bty po ranka.
Norédami pritvirtinti sieninj laikiklj, pragrezkite du tvirtinimo taskus
horizontaliai 59 mm atstumu, po to uzkabinkite laikiklj ant tvirtinimo
varzty, atsizvelgdami | kryptj.

Elektrinis arba elektroninis gaminys, kurio
galiojimo laikas baigesi

Mastykime apie aplink3!
@ Siame aparate yra jvairiy vertingy arba tinkamy perdirbti medziagu.

< Pristatykite ji | surinkimo punktg arba, jei tokio néra, | patvirtintas
L remonto dirbtuves perdirbti.
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m Pirms ierices pirmas izmantoSanas rupigi iepazistieties ar lietoSanas noradijumiem:
par neatbilstoSu izmantoSanu razotajs neuznemas nekadu atbildibu.

Apraksts

A Motora bloks
B Atruma starta poga (mainigs)
B1 Atruma regulators
Atruma starta poga (augsts atrums)
Piederumu iznemSanas poga
Blendera uzgalis
Putotaja fiksacijas bloks
Putotajs
Mertrauks (0,8 1)
H1 Mértrauka vaks
Mazais smalcinatajs
i Maza smalcinataja vaks
12 Maza smalcinataja asmens
I3 Maza smalcinataja trauks (0,5 I)
I4 NeslidoSa pamatne
J Sienas stiprinajums

IGTMMmMOO

Drosibas noradijumi

e JUsu droSibas labad, St ierice atbilst noteiktiem standartiem un noteikumiem:
* zemsprieguma direktiva;
* elektromagnétiska savienojamiba;
* vide;
* materiali, kas atrodas saskaré ar édienu.
e lerice darbojas ar mainstravu. Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditais
spriegums atbilst majas elektrotiklam. To neievérojot tiek zaudéta garantija.
e Nepieskarieties kustigam detalam. Nekad neturiet putotaja slotinu vai smalcinataja
asmeni vérstu uz augsu. Nedarbiniet tukSu smalcinataju.
e VVienmer turiet smalcinataja asmeni tam paredzétaja vieta.
o UZMANIBU: asmeni ir loti asi. Iznemot asmeni no smalcinataja trauka, iztuk3ojot vai
tirot trauku, rikojieties loti uzmanigi.
e Nemérciet motora bloku tdent.
o Atvienojiet blenderi:
* ja atstajat ierici bez uzraudzibas;
* ja ierice nedarbojas pareizi;
* pirms salik§anas, izjaukSanas, apkopes vai tirisanas;
* péc lietoSanas.
e Neizmantojiet So ierici uz plits vai atklatas liesmas (gazes plits).
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e lerici nedrikst lietot:
* ja ta nokritusi zemé;
* ja tair izjaukta vai nav pilntba komplektéta;
* ja redzami vada bojajumi vai nolietojuma pazimes.

e Atvienojiet ierici pirms pieskaraties kustigajam dalam.

e Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina pie razotaja, sertificéta servisa centra vai pie
atbilstoSi kvalificéta specialista, kam piemit droSam darbam nepiecieSama
kvalifikacija.

¢ Neatvienojiet ierici, velkot aiz vada.

¢ Izmantojiet pagarinataju tikai péc tam, kad esat parliecingjies, ka tas ir laba stavokilr.

e Nepiekariet ierici aiz vada.

¢ Neizjauciet ierici. JUs drikstat veikt tikai ierices tiriSanu un apkopi.

e Ja nepiecie$ams veikt kadus remontdarbus, NEPIECIESAMS to uzticét sertificétam
servisa centram.

e Izstradajums paredzéts izmantoSanai tikai majas, nekada gadijuma ne profesionali,
par to razotajs neuznemas nekadu atbildibu.

e So ierici aizliegts izmantot personam ar nepietieckamam fiziskajam, manu vai
garigajam spéjam (bérnus ieskaitot) vai arT personam ar nepietiekamu pieredzi vai
zinasanam, ja tie neatrodas personas, kas ir atbildiga par vinu drosSibu, uzraudziba
un ja St persona nav vinus instrutéjusi par ierices lietoSanu.

e Nelaujiet bérniem izmantot ierici bez uzraudzibas.

e Neizmantojiet putotaja slotinu maza smalcinataja trauka.

Darba saksana

Pirms pirmas lietoSanas nomazgajiet piederumus ziepjudent. Rlpigi nomazgajiet un
nosusiniet.
UZMANIBU: asmeni ir loti asi.

Blendera uzgala izmantosana:

lespraudiet blendera uzgali (E) motora bloka (A) lidz atskan "klikskis”.
Blendera uzgalis ir lieliski piemé&rots mércu, zupu, kokteilu, piena
dzérienu, majonézes, pankuku un vafelu miklu pagatavosSanai. Lai
nepielautu produktu izSlakstiSanos, vispirms ielieciet blendera uzgali
gatavojamajos produktos, ipieslédziet ierici elektrotiklam un
nospiediet pogu (B), noregul&jot atrumu ar atruma regulatoru (B1),
vai piespiediet pogu (C), kustiniet ierici pa apli un augsa un leja, lai
efektivak sajauktu produktu sastavdalas. Péc lietoSanas, atvienojiet
ierici, piespiediet piederumu iznemsSanas pogu (D) un nonemiet
blendera uzgali.
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PutosSanas slotinas izmantosSana:

Pievienojiet putotaju (G) fiksacijas blokam (F) I1dz atskan klikskis. Ar
putotaju var pagatavot vieglas konsistences produktus (pankdku
miklu, olu baltumus, putukréjumu...).

Nospiediet pogu (B), noreguléjot atrumu ar regulatoru (B1), tad
nospiediet pogu (C). Péc lietoSanas, atvienojiet ierici, piespiediet
piederumu iznemsanas pogu (D) un nonemiet putotaju.

Maza smalcinataja izmantosana:

Pirms maza smalcinataja izmantoSanas:

1 - Uzstadiet asmeni (12) (péc asmena aizsardzibas apvalka
nonemsanas) un ievietojiet trauka (I3) uz centralas ass.
Neaizmirstiet peéc izmantoSanas atkal uzlikt asmenim aizsardzibas
apvalku.

2 - lelieciet produktus trauka.

3 - Uzlieciet vaku (I1) , tad uz vaka (11) motora bloku (A).

4 - Nospiediet pogu (B), reguléjot atrumu ar atruma regulatoru (B1),
tad nospiediet pogu (C). Mazais smalcinatajs piemérots seleriju,
garSvielu, galas (250 g), riekstu (100 g) smalcinasanai. Trauku (I3)
var piepildit maksimali par 2/3.

Praktiski ieteikumi

e Lai izvairitos no nopludes, nepiepildiet trauku vairak ka par 2/3.
e Lai nodrosinatu efektivu sajauksanu, iepildiet vismaz tik daudz produktu, lai tie segtu

asmeni.

e Pirms ievietoSanas trauka, iznemiet no galas kaulus un cipslas.

e Karstu produktu samaisisanai vispirms nonemiet trauku no plits. Pirms ielikSanas
kulSanas trauka, laujiet produktiem nedaudz atdzist.

e Nemaisiet produktus, kas ir karstaki par 80 °C (175 °F).

e Ja produkti ir cieti (puravi, selerijas, spargeli utt.), regulari tiriet blendera uzgali
lietoSanas laika, ievérojot drosibas noradijumus par ierices izjaukSanu un tiriSanu.

e Attieciba uz augliem, vispirms tos sagrieziet un nomizojiet, ja nepiecieSams.

e Neizmantoijiet So ierici ar tadiem produktiem ka kafija, ledus, cukurs, graudi, Sokolade.

e Neizmantojiet putotaja slotinu maza smalcinataja trauka.

e Maza smalcinataja lietoSanas laiki:

Sastavdalas Maksimalais daudzums | Laiks (ar maksimalo atrumu)
Jéla gala (sagriezta gabalinos) 250 ¢ 8s
Pétersili 50 g 8s
Rieksti 100 g 10s
Siers 150 g 10s
Sipoli 150 g 8s
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Tirisana

UZMANIBU: asmeni ir loti asi.

e Pirms tiriSanas vienmer atvienojiet ierici no stravas.

* Ne ierici, ne kontaktdaksu, ne kabeli nelieciet Gdent vai cita Skidruma.

e Nelieciet trauku mazgajamaja masina motora bloku (A), putotaju fiksacijas bloku (F)
un maza smalcinataja vaku (I11).

e Negremdgjiet tden' vai zem tekoSa tdens. Notiriet ar nedaudz samitrinatu sakli.

e Blendera uzgali (E) (ar asmeni uz augsu), putotaju (G) (ar slotinu uz augsu),
meértrauku (H), maza smalcinataja (1) asmeni (12) var likt trauku mazgajamaja
masina.

e lesakam mazgat blendera uzgali péc katras lietoSanas. Gadijuma ja kada
plastmasas dala maina krasu saskaré ar noteiktiem produktiem (pieméram,
burkaniem), tiriet to ar nedaudz ella samitrinatu draninu, péc tam veiciet parasto
trrisanu.

Uzglabasana

|Izmantojiet sienas stiprinajumu (J), lai blenderis vienmér atrastos
pieejama vieta.

Lai uzstaditu sienas stiprinataju, izurbiet sienad divus caurumus
horizontala plakné 59 mm attaluma vienu no otra, tad ievietojiet tajos
skrives un pakariniet stiprinajumu.

Elektrisko un elektronisko produktu
utilizacija

Veicinasim apkartéjas vides aizsardzibu!

(D' lerice satur lielu skaitu materialu, ko var atkartoti izmantot vai
parstradat.

I o Nogadajiet ierici vietéja elektrisko un elektronisko produktu savaksanas
punkta.
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Enne seadme esmakordset kasutuselevotmist lugege tahelepanelikult kasutusjuhendit:
tootjatehase vastutus seadme vaarkasutamisest pdhjustatud voimalikele tagajargedele
ei laiene.

Seadme ulevaade

Mootoriplokk
Operatsioonikiiruse 1 aktiveerimislaliti (muutuv)
B1 Kiiruse reguleerimise poordnupp
Operatsioonikiiruse 2 aktiveerimisluliti (kiire)
Tarvikute valjutusluliti
Saumikser
Vispli kinnituskorpus
Vispel
Mdddikuga ndu (0,8-liitrine)
H1 Segamiskannu kaas
Minihakkija
11 Minihakkija kaas
12  Minihakkija nuga
I3  Minihakkija ndéu (0,5-liitrine)
14  Kaas, hastihaakuv
J Seinakinnitus

TOTMMOUO WD

Ohutusnouded

o Kasutusohutuse tagamiseks on see seade valja tootatud vastavalt jargmisi valdkondi
reguleerivatele normidele ja maarustele:
* madalpinge direktiiv,
* elektromagnetiline vastavus,
* keskkond,
* toiduainetega kokkupuutuvad materjalid.

e Seade on mdeldud kaitamiseks vaid vahelduvvoolul. Kontrollige Ule, et seadme
margisepaneelil margitud kaitusvool vastaks tapselt voolule teie poolt kasutatavas
elektrisusteemis. Viga seadme vooluvorku uhendamisel tiuhistab seadmele
laieneva garantii. i

e Seadme liikuvate osade puudutamine tootsukli jooksul on keelatud. Arge puutuge
saumikseri nuga vai visplit, kui seade on vooluvorku Uhendatud. Saumikseri kaitamine
tuhjalt on keelatud.

e Minihakkija nuga kasitsedes hoidke sellest kinni vaid noa plastikosast.

e TAHELEPANU: Terad on vaga teravad. Noa eemaldamisel ndust, néu tuhjendamisel
vOi seadme puhastamisel, tuleb olla vaga ettevaatlik.

e Mootoriploki uputamine voi selle vette kastmine ei ole lubatud.

e Mikser tuleb vooluvorgust lahti Uhendada:

* seadme jatmisel ilma jarelevalveta;
* tdrgete esinemisel seadme kaitamise valtel;
* iga kord enne komplekteerimist, lahtimonteerimist, puhastamist vdi hooldamist;
_ "iga kord parast selle kasutamist.
e Arge asetage seadet pliidirauale ega lahtise leegi lahedusse (gaasipliit), samuti arge
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kasutage seadet pliidiraual voi lahtisel leeqil.
e Olmeelektroonikat ei ole lubatud kasutada, kui:
* seade on kukkunud maha;
* seade on kahjustatud véi mittekomplektne;
* seadme toitejuhe on silmnahtavalt kahjustatud voi kui toitejuhe ei toimi korralikult.

e Enne tarvikute vahetamist voi seadme liikkuvosade puudutamist Uhendage seade
vooluvorgust lahti.

e Juhul kui seadme toitejuhe on kahjustatud, tuleb see igasuguse vdimaliku
ohumomendi valtimiseks lasta tootjatehase, tootjatehase klienditeeninduse voi
vastavat kvalifikatsiooni omava isiku poolt valja vahetada.

e Seadme vooluvdrgust lahtilhendamisel ei ole lubatud seda teha toitejuhtmest
tommates.

e Pikendusjuhtme kasutamisel veenduge, et see oleks laitmatus korras.

e Arge jatke toitejuhet rippuma.

e Arge monteerige kunagi seadet lahti. Kasutaja padevusse kuulub vaid seadme
korraline puhastamine ja hooldus.

e Sellistel juhtudel nagu ka uUkskdik millisteks muudeks remonttoddeks OSUTUB
TINGIMATA VAJALIKUKS poorduda volitatud teenindusettevétte poole.

e Seade on mdeldud eranditult vaid koduseks kasutamiseks! Seadet ei ole mitte mingil
juhul lubatud kasutada ariotstarbelistel eesmarkidel, vastasel korral tuhistatakse
seadmele garantii ning vaarkasutusest pohjustatud voimalikele tagajargedele
tootjatehase vastutus ei laiene.

e See seade ei ole mdeldud kasutamiseks piiratud fluusiliste, sensoorsete vdi vaimsete
vOoimetega isikute poolt (kaasa arvatud lapsed) vdi vastavate teadmiste ja
kogemusteta isikute poolt ilma nende turvalisuse eest vastutava isiku jarelevalve ja
eelneva, seadme kasutamist selgitava juhendamiseta.

e Seade on mdeldud vaid sihtotstarbeliseks kasutamiseks. Kindlasti ei tohi seadet
lastele mangimiseks anda.

e Saumikseri voi vispli kasutamine minihakkija néus ei ole lubatud.

Seadme kasutuselevotmine

Peske tarvikud enne seadme esmakordset kasutamist seebiveega ule. Loputage ja
kuivatage neid hoolega. TAHELEPANU: terad on vaga teravad.

Saumikseri kasutamine:

Paigaldage otsik (E) mootoriplokile (A), korrektsel asendisse
lukustumisel tuleb kuuldavale iseloomulik heli.

See seade sobib suureparaselt kastmete, pureede, kokteilide,
piimakokteilide, majoneeside, pannkoogitainaste, vahvlitainaste
valmistamiseks. Valtimaks toidu soovimatut paiskumist Ule serva,
asetage alustuseks saumikseri ots toidu sisse, seejarel uhendage
seade vooluvorku ja vajutage nupule (B), misjarel reguleerige kiirus
poordnupu (B1) abil soovikohaseks. Teise vbimalusena vajutage
nupule (C). Toiduainete tdhusamaks segamiseks tehke ules-alla- ja
ringliigutusi. Parast to0 |Opetamist seadmega Uhendage see
vooluvdrgust lahti, seejarel vajutage saumikseri eemaldamiseks
valjutusnupule (D).
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Vispli kasutamine:

Paigaldage vispel (G) vispli kinnituskorpusesse (F), seejarel kinnitage
vispliga korpus mootoriplokile (A), korrektsel asendisselukustumisel
tuleb kuuldavale Ilukustumisele iseloomulik heli. Vispel on
suureparane vahend Kkergete toidusegude (pannkoogitaignad,
munavaht, vahukoor jne) valmistamiseks.

Uhendage seade vooluvdrku ja vajutage nupule (B), misjarel
reguleerige kiirus poordnupu (B1) abil soovikohaseks vai siis vajutage
nupule (C). Parast seadme lahtiUhendamist vooluvdrgust vajutage
vispli eemaldamiseks valjutusnupule (D).

Minihakkija kasutamine:

Prie$ naudojant mazajj smulkintuva:

1 - Asetage nuga (12) (olles eelnevalt sellelt eemaldanud terakaitse)
ettevaatlikult néu (I3) keskteljele. Parast toiduvalmistamist arge
unustage kaitsekatet tagasi panna.

2 - Kallake toiduained ndusse.

3 - Asetage kaas (I11) kohale ja seejarel paigutage mootoriplokk (A)
kaanele (I1).

4 - Uhendage seade vooluvdorku ja vajutage nupule (B), misjarel
requleerige kiirus poodrdnupu (B1) abil soovikohaseks voi siis
vajutage nupule (C). Minihakkijaga hakite holpsalt peterselli,
maitsetaimi, liha (250 g), sarapuupahkleid (100 g),... Arge taitke
ndud (13) enam kui 2/3 ulatuses.

Praktilised nouanded

¢ Teie poolt mikserdamiseks voi vahustamiseks kasutatavat ndud ei ole toiduainete ule
serva paiskumise valtimiseks soovitatav taita enam kui 2/3 ulatuses.

e Tohusaks mikserdamiseks peab toit ndus ulatuma vahemalt Ule saumikseri alaosa.

e Enne ndusse asetamist eemaldage lihalt kondid ja kddlused.

e Kuumade toiduainete valmistamisel vOotke nou mikserdamiseks tulelt. Laske
kipsetatud voi keedetud toiduainetel enne ndusse asetamist piisavalt maha jahtuda.

e Arge mikserdage toiduaineid, mis on kuumemad kui 80 °C (175 °F).

e Kiuliste toiduainetega opereerimisel (porrulaugud, seller, spargel, jne....) puhastage
tootlemise kaigus aeg-ajalt saumikserit, jargides sealjuures lahtimonteerimist ja
puhastamist reguleerivaid ohutusndudeid.

e Puuviljade tootlemiseks I6igake puuviljad lahti ja eemaldage eelnevalt kivid/sidamed.

¢ Arge kasutage seadet kdvade toiduainete nagu kohvi, jaakuubikud, suhkur, teraviljad,
Sokolaad tootlemiseks.

e Saumikseri voi vispli kasutamine minihakkija ndus (3) ei ole lubatud.

e Soovituslikud tsuklikestvused minihakkija kasutamisel:
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Toiduained Maksimaalne kogus Kiirus (taiskiirusel)
Toores liha (tiikkideks I6igatud) 250 ¢ 8s
Petersell 50g 8s
Sarapuupahklid 100 g 10s
Sveitsi juust 150 g 10s
Sibulad 150 g 8s
Puhastamine

TAHELEPANU: terad on viga teravad.

o l_'_Jhendage seade alati enne puhastamist vooluvorgust lahti.

e Arge kastke seadet, toitejuhet voi pistikut vette ega Ukskdik millisesse muusse
vedelikku.

e Arge peske kunagi mootoriplokki (A), vispli kinnituskorpust (F) ega minihakkija kaant
(1) ndudepesumasinas.

e Arge uputage neid kunagi vette ega suunake neid jooksva vee alla. Kuivatage need
niiske lapiga.

e Saumikserit (E) (nuga uleval), visplit (G) (vispel uleval), mdéddikuga segundud (H),
nuga (12) ja minihakkija ndud (11) voib pesta ndudepesumasinas.

e Soovitame teil puhastada saumikserit iga kord kohe parast selle kasutamist. Juhul
kui tarvikud on toiduainetelt varvi votnud (porganditelt, apelsinidelt...), hdéruge neid
toidudliga immutatud lapiga, misjarel puhastage nagu tavaliselt.

Seade kasutuskordade vahepeal

Mikser on teie jaoks alati mugavalt kaeulatuses, kui paigutate mikseri
seinakinnitusele (J).

Seinakinniti paigaldamiseks seinale puurige kaks horisontaalset
teine-teisest 59 mm kaugusel asuvat kinnituspunkti ja kinnitage hoidik
oiget pidi tugikruvidele.

Utiliseerimisele kuuluvad elektri- voi
elektroonikaseadmed

Uheskoos keskkonda siistes!

@ Teie seade sisaldab paljusid taaskasutatavaid ja Umbertootatavaid
materjale.

B 2 Viige jaatmed kogumispunkti voi volitatud hoolduskeskusesse, kus teie
seade utiliseeritakse nagu kord ja kohus.
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