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* Depending on model - Selon modéle - Je nach Modell - A seconda del modello - B 3aBUCUMOCTMN OT MOAenu - Modele gore -
AvaAoya To HovTENO - Zaleznosci od modelu - V zavislosti na modelu - Modelltdl figgéen - V zavislosti od modelu -
3anexHo Big, Moaeni - Secondo il modello - Segiin modelo - Consoante o modelo - Afhankelijk van de model
- Zaleznie od modelu - Mallista riippuen - Beroende pa modell - Afhaengig af modellen - R iE R E1& S - 2ol w2} c}E



- Acqua - Bopa - Su - Nepd - Woda - Voda - Viz - Agua - Agua - Vesi - Vatten - Vand - ela - 7K - &

* Water - Eau - Wasser



* Water - Eau - Wasser - Acqua - Bopa - Su - Nep6 - Woda - Voda - Viz - Agua - Agua - Vesi - Vatten - Vand - ¢ La - xk-=

** Keep warm - Maintien au chaud - Warmhalte-Funktion - Warmhouden - Mantiene al caldo - XpaHuTh Tensbim - Sicak tutma -
Alampnon BeppokpadLlag - Utrzymuje ciepto - Udrzeni teplého jidla - Meleguen tarté funkcié - UdrZzovanie teplého jedla -
36epirae Terno - Mantenimento in caldo - Mantener en caliente - Manter quente - Utrzymywanie w cieple - Ldmpimdndpito -
Varmhdllining - Holde varm-funktion - {fif =&



250mi S00ml
Vinegar** Water®

-

* Water - Eau - Wasser - Acqua - Bopa - Su - Nep6 - Woda - Voda - Viz - Agua - Agua - Vesi - Vatten - Vand - ¢ La - k-2

**Vinegar - Vinaigre - Essig - Azijn - Aceto - Ykcyc - Sirke - Z{3L - Ocet winny - Ecet - Ocot - OueT - Vinagre - Ocet - Etikka -
Attiksblandning - Eddike - 713 - f%-A| &
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450g | 8-10min.
450 g 10 - 15 min.

400 g : 16 - 21 min.

600g | 25-30min.

1 kg 15 - 20 min.

200 g 3 -7 min.

100 g 5-10 min.

450 g 15 - 20 min.

4 30 - 35 min.

600g = 20 - 25 min.

450 g 12 - 15 min.

500 g 10 - 15 min.

10 8- 10 min.

6 15 min.

@ 3 30 - 35 min.
400g | 20- 25 min.
ess | 400g | 16-21 min.
Q9  |s00g  10-15min.
@ 600g | 16-19 min.
@%ﬁ-m 500 g 10 - 15 min.
‘@% 300g | 10-12 min.
% 500g | 20-22 min.

T eee
2 500g | 10- 15 min.
% 500 g 15 - 20 min.
Meﬂ 500g | 10-15 min.
’yv;{ 400 g 20 min.
% ese | 400 g 25 min.
600 g | 40 -45min.
ﬁ" 600 g 15 - 20 min.
[S) 400g | 20 -25min.
= 600g | 12-15min.
5009 | 37-48 min.
300 g 10 - 15 min.
400g | 10 - 15 min.
g N
200 g (350ml| 10 min.
A5 200 g |400ml |20 - 25 min.
Sk 150 g |300ml |25 - 30 min.
4 150 g |600ml| 15 min.
éﬂ 4 10 - 15 min.
6 4 20 - 25 min.
@ 450 g 15 - 20 min.
Q) 4 10 - 15 min.

B




S.A. SEB SELONGEY CEDEX e RC. DIJON B 302 412 226 « REF. NC0O0023880



