Spherical Pot Rice Cooker
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DESCRIPTION

1 Steam basket ¢ “Keep warm / Cancel”
2 Graduation for water and rice indicator
3 Removable pot d “Keep warm / Cancel” key
4 Measuring cup e “Preset / Timer” key
5 Rice spoon f “key
6 Soupspoon g “Rice” indicator
7 Lld h “Rice” key
8 Removable inner lid s v
9 Micro pressure valve ' “Start” indicator
10 Lid opening button j 'Start” key
11 Handle k- "Menu” key
12 Control panel I “Congee” indicator
a Cooking progress indicator m “Congee” key
b “+”key 13 Housing

14 Power cord



IMPORTANT SAFEGUARDS (EN
SAFETY INSTRUCTIONS

Read and follow the instructions for use. Keep

them safe.

e This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or a separate remote-
control system.

e This appliance can be used by children aged
from 8 years and above if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliancein asafe way and if they understand the
hazards involved.Cleaning and user maintenance
shall not be made by children unless they are
older than 8 years and supervised. Keep the
appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.

e Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

e Children shall not play with the appliance.

« This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory



or mental capabilities, or lack of experience

and knowledge, unless they have been given

supervision or instruction concerning use of the

appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they

do not play with the appliance.

As this appliance is for household use only, it is

not intended for use in the following applications

and the guarantee will not apply for:

—Staff kitchen areas in shops, offices and other
working environments

—Farm houses

—By clients in hotels, motels and other residential
type environments

—Bed and breakfast type environments

If your appliance is fitted with a removable

power cord: if the power cord is damaged, it must

be replaced by a special cord or unit available

from a authorised service centre.

If your appliance is fitted with fixed power

cord: a if the power supply cord is damage,

it must be replaced by the manufacturer, the

manufacturer’s after-sales service department

or similarly qualified person in order to avoid any

danger.




» The appliance must not be immersed in water or @]
any other liquid.

e Useadamp cloth orsponge with diswashing liquid
to clean the accessories and parts in contact with
the aliments. Rince with a damp cloth or sponge.
Drying accessories and parts in contact with food
with a dry cloth.

o If the symbol A is marked on the appliance, this
symbol means “ Caution: surfaces may become
hot during use ”.

e Caution: the surface of heating element is subject
to residual heat after use.

e Caution: risk of injury due to improper use of the
appliance.

e Caution: if your appliance has a removable power
cord, do not spill liquid on the connector.

e Always unplug the appliance:

—immediately after use

—when moving it

—prior to any cleaning or maintenance
—if it fails to function correctly

e Burns can occur by touching the hot surface of
the appliance, the hot water, steam or the food.

 During cooking, the appliance gives out heat and
steam. Keep face and hands away.



¢ Do not get face and hands close to the steam
outlet. Do not obstruct the steam outlet.

e For any problems or queries please contact our
Customer Relations Team or consult our web site.

e The appliance can be used up to an altitude of
4000 m.

« For your safety, this appliance complies with the safety regulations and
directives in effect at the time of manufacture (Low-voltage Directive,
Electromagnetic Compatibility, Food Contact Materials Regulations,
Environment...).

e Check that the power supply voltage corresponds to that shown on the
appliance (alternating current).

e Given the diverse standards in effect, if the appliance is used in a country
other than that in which it is purchased, have it checked by an approved
service centre.

CONNECTING TO THE POWER SUPPLY

¢ Do not use the appliance if:
—the appliance or the cord is damaged
—the appliance has fallen or shows visible damage or does not work
properly
—1In the event of the above, the appliance must be sent to an approved
Service Centre. Do not take the appliance apart yourself.

¢ Do not leave the cord hanging

¢ Always plug the appliance into an earthed socket.

e Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so, only
use an extension lead which is in good condition, has an earthed plug
and is suited to the power of the appliance.

» Do not unplug the appliance by pulling on the cord.

e Use a flat, stable, heat-resistant work surface away from any water
splashes.



¢ Do not allow the base of the appliance to come into contact with waterm

e Never try to operate the appliance when the bowl is empty or without
the bowl.

e The cooking function/knob must be allowed to operate freely. Do not
prevent or obstruct the function from automatically changing to the
keep warm function.

* Do not remove the bowl while the appliance is working.

¢ Do not put the appliance directly onto a hot surface, or any other source
of heat or flame, as it will cause a failure or danger.

e The bowl and the heating plate should be in direct contact. Any object or
food inserted between these two parts would with the correct operation.

e Do not place the appliance near a heat source or in a hot oven, as
serious damage could result.

¢ Do not put any food or water into the appliance until the bowl is in
place.

e Respect the levels indicated in the recipes.

e Should any part of your appliance catch fire, do not attempt to put it
out with water. To smother the flames use a damp teatowel.

¢ Any intervention should only be made by a service centre with original
spare parts.

PROTECT THE ENVIRONMENT

e Your appliance has been designed to run for many years. However,
when you decide to replace it, remember to think about how you can
contribute to protecting the environment.

e Before discarding your appliance you should remove the battery from
the timer and dispose of it at a local civic waste collection centre
(according to model).

hi¢

= Environment protection first!

® Your appliance contains valuable materials which can be recovered or
recycled.

< Leave it at a local civic waste collection point.



BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance

e Remove the appliance from the packaging and unpack all the accessories
and printed documents.

¢ Open the lid by pushing the opening button on the housing — fig.1.
Read the Instructions and carefully follow the operation method.

Clean the appliance

e Remove the pot - fig.2, the inner lid and the pressure valve — fig.3a and
3b.

e Clean the pot, the valve and the inner lid with a sponge and washing
up liquid.

e Wipe the outside of the appliance and the lid with a damp cloth.

o Dry off carefully.

e Put all the elements back in their original position. Install the inner lid
in the right positions on the top lid of machine. Then, put the inner
lid behind the 2 ribs and push it on the top until it’s fixed. Install the
detachable cord into the socket on the cooker base.

FOR THE APPLIANCE AND ALL FUNCTIONS

o Carefully wipe the outside of the pot (especially the bottom). Make sure
that there are no foreign residues or liquid underneath the pot and on
the heating element - fig.5.

ePlace the pot into the appliance, making sure that it is correctly
positioned — fig.6.

* Make sure that the inner lid is correctly in position.

e Close the lid in place with a sound of “click”.

o Install the power cord into the socket of the multicooker base and then
plug into the power outlet. The appliance will ring a long sound “Bip”,
all the indicators on the control box will light up for an instant. The rice
cooking mode is set the default cooking program.

¢ Do not touch the heating element when the product is plugged or after
cooking. Do not carry the product in use or just after cooking.

o This appliance is only intended for indoor use.




Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is um
danger of burns - fig.10.

After start the cooking, if you wish to change the selected cooking
menu because of an error, press “Keep Warm / Cancel” key and re-
choose the menu you want.

You can stop the cooking by pressing “Keep warm / Cancel” or
“Start / Stop” key.

Only use the inner pot provided with the appliance.

Do not pour water or put ingredients in the appliance without the pot
inside.

The maximum quantity of water + ingredient should not exceed the
highest mark inside the pot - fig.7.

CONTROL PANEL

How to use the buttons on your Rice cooker:

1. “Start” button: Press to enable rice mode and start the cooking

process.

The cooking progress indicator shows the cooking progress (Preheat >

Soaking > Heating > Soaking = Boil 2 Simmer - Keep warm).

2. “Rice cooking” and “Congee” keys:

e Press the rice button to enable rice mode. Cooking will start after
approximately 5 seconds when you hear a beep.

e Press the congee button to enable congee mode. Cooking will start after
approximately 5 seconds when you hear a beep.

3. “Menu” key: Press to select the following modes:

“Quick = Porridge = Soup = Small quantity = Steam > Dessert”.
The corresponding indicator will turn on.

4, “Preset / timer” key” button:

e Timer: You can adjust the cooking time for congee, porridge, soup, steam
and cake modes. When you select a cooking mode, the default cooking
time will be shown on the digital display. Press the “Preset / timer” key
once (the timer indicator will turn on), and then use the +/- buttons to
adjust the cooking time.

e Preset: Available for all cooking modes (except “Dessert” mode). After
selecting the desired cooking mode, press the “Preset / timer” key button
twice (the preset indicator will turn on), and then use the +/- buttons to




set the timer. Cooking will begin after the preset time has elapsed.

The maximum start delay is 24 hours. If the preset time is shorter than

the cooking time, cooking will start immediately.

5. “4”/-” keys: Use these buttons to adjust the cooking time (+/- 1 min)
and preset time (+/- 10 mins). You cannot adjust the cooking time in
“Dessert” mode.

6. “Keep warm/cancel” key:

« In standby mode, press the keep warm/cancel key to heat your food and
keep it warm. The remaining heat time will be indicated on the display
and the keep warm indicator will turn on. The maximum keep warm
time is 24 hours.

e Press the keep warm/cancel key to stop the cooking process or cancel all
settings. The Rice cooker will return to standby mode.

COOKING PROGRAM TABLE

Default time

Temperature

Programs default(°C)

Time setting

Rice auto auto *
coliilfieng Quick auto auto *
Small quantity auto auto *
Porridge 1h 45-1h10min auto *
Congee 1h30min 1h-2h auto *
Soup 2h 1h30min-3h auto

Steam 1h 30min-1h30min auto *

Dessert 40min 40min-2h 130°C

Keep warm auto auto 70°C

RECOMMENDATIONS FOR BEST RICE COOKING

e Before cooking, measuring the rice with measuring cup and rinse it
except risotto rice.
e Put the rinsed rice well distributed around the whole surface of the pot.



Fill it with water to the corresponding water level (The graduations inm
cups).

e When the rice is ready, when the “Keep Warm” indicator light is on, stir
the rice and then leave it in the rice cooker for a few minutes longer in
order to get perfect rice with separated grains.

This table below gives a guide to cook rice :

COOKING GUIDE FOR WHITE RICE - 8 cups

Measuring Weight of rice Water Ieve! in the pot S
cups (+ rice)

2 300g 2 cup mark 3pers.-4pers.
4 600g 4 cup mark Spers.-6pers.
6 900g 6 cup mark 8pers.-10pers.
8 1200 g 8 cup mark 13pers.-14pers.

COOKING GUIDE FOR OTHER TYPES OF RICE

Tyvpe of rice Measuring Weight Water level in Serves
M cup of rice of rice the pot (+ rice)
Round white
rice (Italian
- 6 870 6 cup mark 7per.-8per.
rice - often a 9 P P P

stickier rice)

Whole grain
Brown rice 6 8879 | 6cupmark 7per.-8per.
Risotto rice 6 870 6 cuo mark Joer 8ot
(Arborio type) 9 p per.-8per.

Glutinous rice 736 g | 5cupmark 7per.-8per.

Brown rice 840g | 6 cup mark 7per.-8per.

Japanese rice 900g | 6 cup mark 7per.-8per.

[e 2N el e le)}

Fragrant rice 8709 | 6 cup mark 7per.-8per.




eWhen the appliance is plugged, the rice cooker is on rice cooking
function. When you press Menu key, the rice cooker select Quick—>
Porridge = Soup - Small quantity = Steam -> Dessert

e The screen displays the default cooking time of each function (Rice
cooking, Quick rice and Small quantity cooking display “-22"), “Start”
key light flickers.

Note:

You can long press the “Menu” key to cancel the “bip” sound if needed

(until the long bip sound).

If you want to add bip , you have to press a second time on “Menu”

key.

RICE COOKING FUNCTION

e Place the appliance on a flat, stable, heat-resistant work surface away
from water splashes and any other sources of heat.

e Press “Rice” key to enter into rice cooking function.

e Pour the required quantity of rice into the pot using the measuring cup
provided - fig.8. Then fill with cold water up to the corresponding “CUP”
mark printed in the pot - fig.9.

o Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.

Press “Start” key, the rice cooker enters into “Rice” cooking status, the light

of “Start” lights up, the screen flickers “=22".

eIn rice mode, the cooking progress indicator will show the cooking
progress: Preheat - Soaking = Heating - Soaking = Boil > Simme
- Keep warm.

e At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.




CONGEE FUNCTION

e Press “Congee” key to select function “Congee”. The screen displays the
default cooking time, the light of “Start” flickers.

e You can change the cooking time by pressing “Preset / Timer” key first
and then press “+” and “-” keys.

e Press “Start” key. The rice cooker enters into “Congee” cooking status
with the light of “Start” lighting up and the screen displaying the
remaining cooking time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.

QUICK FUNCTION

e Press “Menu” key to select function “Quick”. The screen displays “-27",
the light of “Start” flickers. Then press “Start” key. The rice cooker enters
into “Quick” cooking status, the light of “Start” lights up, the screen
flickers “--”

e In quick mode, the cooking progress indicator will show the cooking
progress: Preheat > Soaking = Heating > Soaking = Boil > Simmer
- Keep warm

e At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.

SMALL QUANTITY

e Press «Menu» key to select function «Small quantity». The screen displays
“~27", the light of “Start” flickers. Then press “Start” key. The rice cooker
enters into «Small quantity» cooking status, the light of “Start/Stop”
lights up, the screen flickers “=22".

e In Small quantity mode, the cooking progress indicator will show the
cooking progress: Preheat - Soaking - Heating - Soaking - Boil 2>
Simmer > Keep warm

e At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.

Brown rice is not available for “Small quantity” function.



PORRIDGE FUNCTION

e Press “Menu” key to select function “Porridge”. The screen displays the
default cooking time, the light of “Start” flickers red.

e You can change the cooking time by pressing “Preset / Timer” key first
and then press “+” and “-” keys.

e Press “Start” key. The rice cooker enters into “Porridge” cooking status
with the light of “Start” lighting up and the screen displaying the
remaining cooking time.

e At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and

the screen will start to count the time of keeping warm.

SOUP FUNCTION

e Press “Menu” key to select function “Soup”. The screen displays the
default cooking time, the light of “Start” flickers red.

e You can change the cooking time by pressing “Preset / Timer” key first
and then press “+” and “-” keys.

e Press “Start” key. The rice cooker enters into “Soup” cooking status with
the light of “Start” lighting up and the screen displaying the remaining
cooking time.

o At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.

STEAM FUNCTION

e Press “Menu” key to select function “Steam”. The screen displays the
default cooking time, the light of “Start” flickers red.

e You can change the cooking time by pressing “Preset / Timer” key first
and then press “+” and “-” keys.

e Press “Start” key. The rice cooker enters into “Steam” cooking status with
the light of “Start” lighting up and the screen displaying the remaining
cooking time.

e At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and

the screen will start to count the time of keeping warm.

“w n
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DESSERT FUNCTION

e Press “Menu” key to select function “Dessert”. The screen displays the
default cooking time, the light of “Start” flickers red.

e You can change the cooking time by pressing “Preset / Timer” key first
and then press “+” and “-” keys.

e Press “Start” key. The rice cooker enters into “Dessert” cooking status
with the light of “Start” lighting up and the screen displaying the
remaining cooking time.

¢ At the end of cooking, the buzzer will ring three “bip”, the rice cooker will
enter keep warm status with the “Keep Warm” indicator turning on and
the screen will start to count the time of keeping warm.

KEEP WARM/CANCEL FUNCTION

e Press “Keep warm / Cancel” key under standby status, the light of “Keep
warm / Cancel” key flickers, the screen shows “00:00” and the screen will
start to count the time of keeping warm.

e Press “Keep warm / Cancel” key under function setting or cooking status
will cancel all setting data and back to standby status.

Recommendation: in order to keep the food in good taste, please limit

the holding time within 12h.

PRESET FUNCTION

e The preset time corresponds to the time for end of cooking.

e This function is available for all functions except “Dessert”.

 To use the preset function, choose a cooking program. Then, press the
key “Preset / Timer” and choose the delayed time. Press “+” and “-” keys
to adjust the delayed start time. The default preset time will change
depending on the selected cooking time. The Range of preset is from 1
up to 24 hours.

* When you have chosen the required preset time, press the “Start” key to
enter cooking status, the light of “Start” lights up and screen will display
the number of time you have chosen and preset pictogram lights up.

e When preset pictogram disappears the rice cooker enters into cooking
Status and timer pictogram will lights up.




ON COMPLETION OF COOKING

e Open the lid - fig.1.

e Glove must be used when manipulating the cooking pot and steam
basket — fig.11.

e Serve the food using the spoon provided with your appliance and reclose
the lid.

e 24 hours is the maximum keeping warm time.

o Press “Keep warm / Cancel” to stop the keep warm status.

e Unplug the appliance.

CLEANING AND MAINTENANCE

e To ensure the rice cooker is unplugged and completely cooled down
before cleaning and maintenance.

oIt is strongly advised to clean the appliance after each use with a
sponge —fig.12.

e The pot, the cup and the rice and soup spoons are dishwasher safe -
fig.13.

Pot, steam basket

e Scouring powders and metal sponges are not recommended.

o If food has stuck to the bottom, you may put water in the pot to soak
for a while before washing.

e Dry the pot carefully.

Taking care of the pot

For the pot, carefully follow the instructions below:

e To ensure the maintenance of pot quality, it is recommended not to cut
food in it.

* Make sure you put the pot back into the rice cooker.

e Use the plastic spoon provided or a wooden spoon and not a metal type
so as to avoid damaging the pot surface —fig.14.

« To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the pot.

e The color of the pot surface may change after using for the first time or
after longer use. This change in color is due to the action of steam and
water and does not have any effect on the use of the rice cooker, nor
is it dangerous for your health. It is perfectly safe to continue using it.



Cleaning the micro pressure valve

e When clean the micro-pressure valve, please remove it from the lid —
fig.15 and open it by rotating in the direction of “open” — fig.16a and
16b. After cleaning it, please wipe dry it and meet the two triangle in
the two parts together and rotate it in the direction of “close”, then put
it back to the lid of the rice cooker - fig.18a and 18b.

Cleaning the inner lid

e Remove the inner lid by pushing outwards with both hands. Clean it with
a sponge and washing up liquid (fig.17). Then wipe dry and put it back
behind the 2 ribs and push it on the top until it’s fixed.

Cleaning and care of the other parts of the appliance

e Clean the outside of the Rice Cooker — fig.19, the inside of the lid and
the cord with a damp cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.

* Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could
damage the heat sensor.



TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE

Malfunction
description

Any indicator
lamp off and no
heating.

Causes

Appliance not plugged.

Solutions

Check the power cord is
plugged in the socket and
on the Mains.

Any indicator
lamp off and
heating.

Problem of the
connection of the
indicator lamp or
indicator lamp is

damaged.

Send to authorized
service center for repair.

Steam leakage
during using

Lid is badly closed.

Open and close again
the lid.

Micro pressure valve
not well positioned or
uncomplete.

Stop the cooking (unplug
the product) and check
the valve is complete
(2 parts locked together)
and well positioned.

Lid or micro pressure
valve gasket is
damaged.

Send to authorized
service center for repair.

Rice half cooked
or overtime
cooking.

Too much or not
enough water
compared to rice
quantity.

Refer to table for water
quantity.




m

Malfunction
. Causes
description
Rice half cooked -
. Not sufficient
or overtime ;
. simmered.
cooking
Automatic The keep warm

warm-keeping
fails (product

stay in cooking
position, or no

function has been

cancelled by user

during the setting.
See keep warm

Send to the authorized
service center for repair.

heating). function paragraph.
The sensor on the top
EO open circuit or short
circuit.
Stop the appliance and
The sensor on the restart the program. If the
E1 bottom open or short | problem repeats, please

circuit.

send to the authorized

service center for repair.

Remark: If inner pot is deformed, do not use it anymore and get a
replacement from the authorized service center for repair.
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PANEL KAWALAN

PERIHALAN

VWCOoONOOTUVDWN=

Bakul kukus

Penanda untuk air dan nasi

Periuk boleh tanggal

Cawan penyukat

Sudu nasi

Senduk sup

Tudung

Tudung dalaman mudah alih

Injap tekanan mikro

Butang pembuka tudung

Pemegang

Panel kawalan

a Penunjuk proses memasak

b Kekunci “+”

¢ Penunjuk “Keep warm
(Kekal panas)/Cancel
(Batal)”

d Kekunci “Keep warm (Kekal
Panas)/Cancel (Batal)"

e Kekunci "Preset (Praset)/
Timer (Pemasa)”

“

Kekunci
Penunjuk “Rice (Nasi)”
Kekunci "Rice (Nasi)"
Penunjuk “Start (Mula)”
Kekunci “Start (Mula)”
Kekunci "Menu”

Penunjuk “Congee (Bubur)”
m Kekunci “Congee (Bubur)”

—_ = - g -

13 Perumah
14 Kord kuasa



ARAHAN KESELAMATAN

Baca dan ikut arahan penggunaan. Pastikan ia

selamat. MS

e Perkakas ini bukannya untuk dikendalikan dengan
menggunakan pemasa luar atau sistem kawalan
jauh berasingan.

e Perkakas ini boleh digunakan oleh kanak-kanak
berumur 8 tahun dan lebih jika mereka dipantau
dan diberi arahan berkenaan penggunaan
perkakas dalam cara yang selamat dan jika mereka
memahami bahaya yang terlibat. Pembersihan
dan penyelenggaraan oleh pengguna tidak boleh
dilakukan oleh kanak-kanak melainkan mereka
berumur lebih 8 tahun dan diawasi. Pastikan
perkakas dan kordnya jauh daripada capaian kanak-
kanak berumur 8 tahun ke bawah.

e Perkakas boleh digunakan oleh individu yang kurang
upayafizikal,deriaataumentalatauyangkekurangan
pengalaman dan pengetahuan sekiranya mereka
diselia atau diberi arahan berkaitan penggunaan
perkakas dalam cara yang selamat dan memahami
bahaya padanya.

¢ Kanak-kanak tidak boleh bermain dengan perkakas.

e Perkakas ini bukan untuk digunakan oleh individu
(termasuk kanak-kanak) yang kurang upaya fizikal,



deria atau mental, atau tidak berpengalaman,
melainkan mereka diselia atau diberi arahan
berkenaan penggunaan oleh individu yang
bertanggungjawab atas keselamatan mereka.

e Kanak-kanak perlu dipantau untuk memastikan
mereka tidak bermain dengan perkakas.

¢ Oleh kerana perkakas ini adalah untuk kegunaan
domestik sahgja, ia bukan untuk digunakan bagi
penggunaan berikut dan jaminan tidak akan
terpakai untuk :

— Kawasan dapur untuk kakitangan di kedai, pejabat
dan persekitaran bekerja yang lain ;

—Rumah ladang;

—Oleh klien di hotel, motel dan persekitaran jenis
kediaman yang lain;

— Persekitaran jenis inap-sarapan.

¢ Jika perkakas anda dipasang dengan kord kuasa
boleh tanggal: jika kord kuasa rosak, ia perlu
digantikan dengan kord khas atau unit yang tersedia
dari pusat servis yang sah.

e Jika perkakas anda dipasang dengan kord
kuasa tetap: jika kord bekalan kuasa rosak, ia
perlu digantikan oleh pusat servis Tefal yang sah
atau kakitangan yang berkelayakan setaraf bagi
mengelakkan sebarang bahaya.

e Perkakas tidak boleh direndam di dalam air.

¢ Guna kain atau span lembap dengan cecair basuh




pinggan untuk membersihkan aksesori dan bahagian
yang terkena makanan. Bilas menggunakan kain
atau span lembap. Keringkan aksesori dan bahagian
yang terkena makanan menggunakan kain kering.

e Jika simbol 4 ditandakan pada peranti, simbol ini
bermaksud “Berwaspada: permukaan mungkin
menjadi panas semasa penggunaans.

e Berwaspada: permukaan elemen pemanas adalah
bergantung kepada sisa haba selepas penggunaan.

e Berwaspada:  risiko  kecederaan  disebabkan
penggunaan peranti yang tidak betul.

e Berwaspada : jika peranti anda mempunyai kord
kuasa boleh tanggal, jangan tumpahkan cecair pada
penyambung.

e Sentiasa cabut palam perkakas:

—serta-merta selepas digunakan,

—apabila mengalihkannya,

—sebelum sebarang pembersihan atau
penyelenggaraan

—jika ia gagal berfungsi dengan baik

e Lecur boleh berlaku apabila menyentuh permukaan
panas perkakas, air panas, wap atau makanan.

e Semasa memasak, perkakas mengeluarkan haba
dan wap. Jauhkan tangan dan muka.

e Jangan dekatkan muka dan tangan pada alur keluar
wap. Jangan halang alur keluar wap.

e Untuk sebarang masalah atau pertanyaan sila



hubungi Pasukan Hubungan Pelanggan kami atau
rujuk laman web kami.

e Untuk keselamatan anda, perkakas ini mematuhi peraturan dan arahan
keselamatan yang berkuat kuasa pada masa penghasilan (Arahan
Voltan Rendah, Keserasian Elektromagnet, Peraturan Bahan Sentuhan
Makanan, Alam Sekitar...).

e Pastikan bahawa voltan bekalan kuasa sepadan dengan yang
ditunjukkan pada perkakas (arus ulang alik).

e Oleh kerana pelbagai standard berkuat kuasa, jika perkakas digunakan
di negara selain daripada tempat ia dibeli, pastikan ia diperiksa oleh
pusat servis yang diperakui.

MENYAMBUNG KE BEKALAN KUASA

¢ Jangan gunakan perkakas jika:
—perkakas atau kord rosak.
—perkakas terjatuh atau menunjukkan kerosakan ketara atau tidak
berfungsi dengan baik.
Dalam keadaan di atas, perkakas perlu dihantar ke Pusat Servis yang
sah. Jangan mengendalikan perkakas sendiri.

e Jangan biarkan kord terjuntai.

e Sentiasa palam perkakas ke dalam soket yang dibumikan.

e Jangan gunakan dedawai sambungan. Jika anda menerima liabiliti
kerana berbuat demikian, gunakan dedawai sambungan yang dalam
keadaan baik sahaja, mempunyai palam terbumi dan sesuai dengan
kuasa perkakas.

e Jangan cabut palam perkakas dengan menarik kord.

MENGGUNAKAN

e Guna pada permukaan yang rata, stabil dan kalis haba serta jauh dari
sebarang percikan air...

eJangan sesekali cuba untuk kendalikan perkakas apabila mangkuk
kosong atau tanpa mangkuk.

e Fungsi / tombol memasak perlu dibiarkan untuk dikendalikan secara
bebas. Jangan cegah atau halang fungsi daripada secara automatiknya
bertukar ke fungsi panas



e Jangan keluarkan mangkuk semasa perkakas sedang berfungsi.

e Jangan letakkan perkakas secara terus atas permukaan panas, atau
sebarang sumber haba atau nyalaan yang lain, kerana ia akan
menyebabkan kegagalan atau membahayakan.

e Mangkuk dan plat pemanas perlu bersentuhan secara terus. Sebarangm
objek atau makanan yang dimasukkan di antara dua bahagian ini akan
mengganggu pengendalian yang betul.

e Jangan letakkan perkakas berdekatan dengan sumber haba atau dalam
ketuhar panas, kerana kerosakan serius mungkin berlaku.

eJangan letakkan sebarang makanan atau air ke dalam perkakas
sehingga mangkuk dimasukkan

e Ikuti tahap yang dinyatakan dalam resipi.

e Sekiranya mana-mana bahagian perkakas terbakar, jangan cuba untuk
memadamnya menggunakan air. Untuk memadam nyalaan gunakan
pengelap pinggan mangkuk yang lembap.

e Sebarang intervensi perlu dibuat hanya oleh pusat servis dengan alat
ganti tulen.

e Perkakas ini direka bentuk untuk kegunaan domestik sahaja. Sekiranya
digunakan untuk kegunaan profesional, kegunaan tidak wajar atau
kegagalan untuk mematuhi arahan, pengilang tidak bertanggungjawab
dan jaminan tidak terpakai.

LINDUNGI ALAM SEKITAR

e Perkakas anda direka bentuk untuk bertahan selama beberapa
tahun. Bagaimanapun, apabila anda membuat keputusan untuk
menggantinya, ingat untuk fikirkan cara agar anda boleh menyumbang
bagi melindungi alam sekitar.

e Sebelum melupuskan perkakas anda, anda perlu mengeluarkan bateri
dari pemasa dan melupuskannya di pusat kutipan sisa masyarakat
tempatan (mengikut model).

mmm Utamakan perlindungan alam sekitar !

® Perkakas anda mengandungi bahan bernilai yang boleh dipulihkan
atau dikitar semula.

2 Tinggalkannya di stesen kutipan sisa masyarakat tempatan.



SEBELUM PENGGUNAAN PERTAMA

Mengeluarkan perkakasan

e Keluarkan perkakasan dari bungkusan dan mengeluarkan semua
aksesori dan dokumen bercetak.

¢ Buka tudung dengan menekan butang pembuka di permukaan —rajah 1.
Baca Arahan dan berhati-hati mengikut kaedah operasi.

Bersihkan perkakasan

e Keluarkan periuk — rajah 2, tudung dalaman dan injap tekanan - rajah
3a dan 3b.

e Bersihkan periuk, injap dan tudung dalaman dengan span dan cecair
basuhan.

e Lap luaran perkakasan dan tudung dengan kain lembap.

« Keringkan dengan teliti.

e Masukkan semua elemen ke kedudukan asal. Pasang tudung dalaman
di posisi sebenar di atas tudung. Kemudian, masukkan tudung dalaman
di belakang 2 rusuk dan tekan di bahagian atas sehingga ia tetap.
Pasang kord boleh tanggal ke soket pada tapak pemasak.

UNTUK PERKAKASAN DAN SEMUA FUNGSI

eBerhati-hati apabila mengelap bahagian luar periuk (terutama
bahagian bawabh). Pastikan tiada sisa asing atau cecair di bawah periuk
dan pada elemen pemanas — rajah 5.

e Masukkan periuk ke dalam perkakasan, pastikan berada pada
kedudukan yang betul —rajah 6.

e Pastikan tudung dalaman berada pada kedudukan yang betul.

e Tutup tudung di tempatnya dengan bunyi "klik".

ePasang kod kuasa ke dalam soket tapak pemasak pelbagai dan
kemudian palam ke dalam alur keluar bekalan kuasa. Perkakasan akan
berdering dengan bunyi “Bip” yang lama, semua penunjuk pada kotak
kawalan akan menyala dengan segera. Mod memasak nasi ditetapkan
pada program memasak lalai.

e Jangan sentuh elemen pemanas apabila produk dipasang atau selepas
memasak. Jangan angkat produk semasa penggunaan atau baru lepas
memasak.

e Perkakasan ini hanya untuk kegunaan dalaman.




Jangan letakkan tangan anda pada lubang kukus semasa memasak,
bahaya melecur — rajah 10.

Selepas memasak, jika anda hendak menukar pilihan menu masakan
kerana terdapat kesilapan, tekan kekunci “Keep Warm (Kekal Panas)/
Cancel (Batal)” dan pilih-semula menu yang anda mahu. m
Anda boleh menghentikan proses memasak dengan menekan kekunci
“Keep warm (kekal panas) / Cancel (Batal)” atau “Start (Mula) / Stop
(Henti)”.

Hanya gunakan bekas yang disediakan dengan perkakasan.

Jangan tuang air atau masukkan bahan-bahan ke dalam perkakasan
tanpa periuk dimasukkan.

Kuantiti maksimum air + bahan tidak boleh melebihi penanda
tertinggi di dalam periuk - rajah 7.

PANEL KAWALAN

Cara untuk menggunakan butang pada pemasak Nasi anda:
1. Butang “Start (Mula)”: Tekan untuk mendayakan mod nasi dan
memulakan proses memasak.

Penunjuk proses memasak menunjukkan proses memasak (Preheat

(Panas Dahulu) = Soaking (Merendam) > Heating (Memanaskan) -

Soaking (Merendam)-> Boil (Merebus)=> Simmer (Mereneh) - Keep

warm (Kekal panas)).

2. Kekunci “Rice cooking (Memasak nasi)” dan “Congee (Bubur)”:

e Tekan butang nasi untuk mendayakan mod nasi. Memasak akan
bermula selepas kira-kira 5 saat apabila anda mendengar bunyi bip.

e Tekan butang bubur untuk mendayakan mod bubur. Memasak akan
bermula selepas kira-kira 5 saat apabila anda mendgar bunyi bip.

3. Kekunci “Menu”: Tekan untuk memilih mod berikut:
“Quick (Cepat) = Porridge (Bubur) = Soup (Sup) = Small quantity (Kuantiti
Sedikit) > Steam (Kukus) = Dessert (Pencuci Mulut)”.
Penunjuk yang sepadan akan menyala.

4. Kekunci “Preset (Praset) / timer (pemasa)”:

ePemasa: Anda boleh melaraskan masa memasak untuk mod bubur
nasi, bubur, sup, kukus dan kek. Apabila anda memilih mod memasak,
masa memasak lalai akan ditunjukkan pada paparan digital. Tekan
kekunci “Preset (Praset) / timer (pemasa)” sekali (penunjuk pemasa
akan menyala) dan kemudian gunakan butang +/- untuk melaraskan
masa memasak.




e Praset: Tersedia untuk semua mod memasak (kecuali mod “Dessert
(Pencuci mulut”). Selepas memilih mod memasak yang dikehendaki,
tekan kekunci “Preset (Praset) / timer (pemasa)” dua kali (penunjuk
praset akan menyala)dan kemudian gunakan butang +/- untuk
menetapkan pemasa. Memasak akan bermula selepas masa praset
berlalu.

Mula lengah maksimum ialah 24 jam. Jika masa praset lebih singkat

daripada masa memasak, proses memasak akan bermula dengan segera.

5. Kekunci “+”/-”: Gunakan butang ini untuk melaraskan masa memasak

(+/-1 min) dan masa praset (+/- 10 min). Anda tidak boleh melaraskan
masa memasak dalam mod “Dessert (Pencuci mulut)”.

6. Kekunci “Keep warm (Kekal panas)/cancel (batal)":

eDalam mod tunggu sedia, tekan kekunci kekal panas/batal untuk
memanaskan makanan anda dan memastikan ia kekal panas. Masa
pemanasan yang tinggal akan ditunjukkan pada paparan dan penunjuk
kekal panas akan menyala. Masa kekal panas maksimum ialah 24 minit.

e Tekan kekunci kekal panas/batal untuk memberhentikan proses
memasak atau membatalkan semua tetapan. Pemasak nasi akan
kembali kepada mod tunggu sedia.

JADUAL PROGRAM MASAKAN

Masa memasak

Suhu lalai
Program ©0)
Waktu lalai | Tetapan masa
Beras auto auto *
Memasak Cepat auto auto *
nasi

Kuantiti auto auto N

sedikit
Bubur 1h 45-1h10min auto *
Bubur Nasi 1h30min 1h-2h auto *
Sup 2h 1h30min-3h auto *
Stim 1h 30min-1Th30min auto *
Pencuci mulut 40min 40min-2h 130°C *
Kekal hangat auto auto 70°C *




SYOR UNTUK MEMASAK NASI TERBAIK

e Sebelum memasak, sukat beras dengan cawan penyukat dan bilas
kecuali beras risoto.

e Letak beras yang telah dibilas dengan disebarkan sebaiknya di seluruh
permukaan mangkuk. Isikan dengan air sehingga paras air yang
sepadan (Penanda dalam cawan).

e Apabila nasi sudah sedia, lampu penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)”
menyala, kacau nasi dan kemudian biarkan ia di dalam pemasak nasi
beberapa minit untuk mendapatkan nasi sempurna dengan butiran
yang berasingan.

Jadual di bawah ini memberikan panduan untuk memasak nasi :

PANDUAN MEMASAK UNTUK BERAS PUTIH - 8 cawan

p::)‘xl(:(llt Berat beras TS a(': g::_:l:; et Hidangan
2 300g Penanda 2 cawan 3org.-4org.
4 600 g Penanda 4 cawan 5org.-6org.
6 900¢g Penanda 6 cawan 8org.-100rg.
8 1200 g Penanda 8 cawan 13o0rg.-14org.




PANDUAN MEMASAK UNTUK JENIS BERAS YANG LAIN

Cawan Berat Paras air
Jenis beras sukatan dalam periuk Hidangan
beras
beras (+ beras)

Beras putih
penuh
(B;ras Ttali 6 870 g Penanda 6 7org-8org.
- biasanya cawan
beras yang
lebih melekit)
Beras perang Penanda 6 i
bijian penuh 6 8879 cawan 7org-8org.
Beras Risoto
(Jenis 6 870g Peg:vcg: 6 7org.-8org.
Arborio)
Beras pulut 6 7364 Pegsvzlg: > 7org.-8org.
Beras perang 6 840 ¢ Pe?;\;gr? 6 7org.-8org.
Beras Jepun 6 9004 Pe::\,cg: 6 7org.-8org.
Beras wangi 6 8704¢g Peg‘;l\;"/lglrc‘x 6 7org.-8org.

BUTANG MENU

e Apabila perkakasan dipasang, pemasak nasi berada pada fungsi
memasak nasi. Apabila anda menekan kekunci Menu, pemasak nasi
memilih Quick (Cepat)> Porridge (Bubur) = Soup (Sup) = Small
quantity (Kuantiti sedikit) > Steam (Kukus) = Dessert (Pencuci Mulut)

o Skrin memaparkan masa memasak lalai setiap fungsi (Memasak nasi,
memasak nasi segera dan kuantiti sedikit memaparkan “-22"), lampu
kekunci “Start (Mula)” berkelip.

Nota:

Anda boleh menekan lama kekunci “Menu” untuk membatalkan

bunyi “bip” jika perlu (sehingga bunyi bip panjang).




Jika anda mahu menambah bunyi bip, anda perlu menekan masa
saat pada kekunci “Menu”.

FUNGSI MEMASAK NASI

e Letak perkakasan secara rata, stabil, permukaan tahan kepanasan jauh m
dari percikan air dan sumber-sumber haba yang lain.

e Tekan kekunci "Rice (Nasi)" untuk memasuki fungsi memasak nasi.

e Tuang kuantiti beras yang diperlukan ke dalam periuk menggunakan
cawan penyukat yang disediakan — rajah 8. Kemudian isi dengan air
sejuk sehingga penanda "CAWAN" di dalam periuk — rajah 9.

e Tutup tudung.

Nota: Sentiasa menambah beras dahulu jika tidak anda akan terlebih

air.

Tekan kekunci “Start (Mula)”, pemasak nasi memasuki status memasak

“Rice (Nasi)”, lampu “Start (Mula)” menyala, skrin berkelip “-22".

e Dalam mod nasi, penunjuk proses memasak akan menunjukkan proses
memasak: Preheat (Panas Dahulu) - Soaking (Merendam) - Heating
(Memanaskan) = Soaking (Merendam) - Boil (Merebus) = Simmer
(Mereneh) = Keep warm (Kekal panas).

ePada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip” tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk “Keep Warm (Kekal Panas)” menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

FUNGSI BUBUR NASI

e Tekan kekunci “Congee (Bubur Nasi)” untuk memilih fungsi “Congee
(Bubur Nasi)”. Skrin memaparkan masa memasak lalai, lampu “Start
(Mula)” berkelip merah.

eAnda boleh mengubah masa memasak dengan menekan kekunci
"Preset (Praset)/Timer (Pemasa)" terlebih dahulu dan kemudian tekan
kekunci “+” dan “-”.

e Tekan kekunci “Start (Mula)”. Periuk pemasak nasi bertukar kepada
status memasak “Congee (Bubur Nasi)”, lampu “Start (Mula)” akan
menyala, skrin memaparkan masa memasak yang tinggal.

ePada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip” tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)” menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.




e Tekan kekunci “Menu” untuk memilih fungsi “Quick (Cepat)”. Skrin
memaparkan “222", lampu “Start (Mula)” berkelip. Kemudian tekan
kekunci «Start (Mula)». Periuk pemasak nasi bertukar kepada status
memasak “Quick (Segera)”, lampu “Start (Mula)” akan menyala, skrin
berkelip “--".

e Dalam mod nasi, penunjuk proses memasak akan menunjukkan proses
memasak: Preheat (Panas Dahulu) > Soaking (Merendam) = Heating
(Memanaskan) = Soaking (Merendam) > Boil (Merebus) - Simmer
(Mereneh) > Keep warm (Kekal panas)

e Pada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip” tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)" menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

KUANTITI SEDIKIT

e Tekan kekunci «Menu» untuk memilih fungsi «Kuantiti sedikit». Skrin
memaparkan “222", lampu “Start (Mula)” berkelip. Kemudian tekan
kekunci «Start (Mula)». Periuk pemasak nasi bertukar kepada status
memasak “Small quantity (Kuantiti sedikit)”, lampu “Start (Mula)/Stop
(Berhenti)” akan menyala, skrin berkelip “~22".

eDalam mod kuantiti sedikit, penunjuk proses memasak akan
menunjukkan proses memasak: Preheat (Panas Dahulu) = Soaking
(Merendam) - Heating (Memanaskan) = Soaking (Merendam) - Boil
(Merebus) = Simmer (Mereneh) - Keep warm (Kekal panas)

e Pada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip” tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)” menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

Beras perang tidak tersedia untuk fungsi “Small quantity (Kuantiti

sedikit)”.



FUNGSI BUBUR

e Tekan kekunci “Menu” untuk memilih fungsi “Porridge (Bubur)”. Skrin
memaparkan masa memasak lalai, lampu “Start (Mula)” berkelip

merah. m

eAnda boleh mengubah masa memasak dengan menekan kekunci
"Preset (Praset)/Timer (Pemasa)” terlebih dahulu dan kemudian tekan
kekunci “+” dan “-".

e Tekan kekunci “Start (Mula)”. Periuk pemasak nasi bertukar kepada
status memasak “Porridge (Bubur)”, lampu “Start (Mula)” akan menyala,
skrin memaparkan masa memasak yang tinggal.

ePada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip” tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)” menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

FUNGSI SUP

eTekan kekunci “Menu” untuk memilih fungsi “Soup (Sup)”. Skrin
memaparkan masa memasak lalai, lampu “Start (Mula)” berkelip
merah.

eAnda boleh mengubah masa memasak dengan menekan kekunci
“Preset (Praset)/Timer (Pemasa)” terlebih dahulu dan kemudian tekan
kekunci “+” dan “-”.

e Tekan kekunci “Start (Mula)”. Periuk pemasak nasi bertukar kepada
status memasak “Soup (Sup)”, lampu “Start (Mula)” akan menyala, skrin
memaparkan masa memasak yang tinggal.

ePada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip” tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)” menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

e Tekan kekunci “Menu” untuk memilih fungsi “Steam (Kukus)”. Skrin
memaparkan masa memasak lalai, lampu “Start (Mula)” berkelip
merah.

eAnda boleh mengubah masa memasak dengan menekan kekunci



"Preset (Praset)/Timer (Pemasa)” terlebih dahulu dan kemudian tekan
kekunci “+” dan “-”.

e Tekan kekunci “Start (Mula)”. Periuk pemasak nasi bertukar kepada
status memasak “Steam (Kukus)”, lampu “Start (Mula)” akan menyala,
skrin memaparkan masa memasak yang tinggal.

ePada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip” tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)” menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

FUNGSI PENCUCI MULUT

e Tekan kekunci “Menu” untuk memilih fungsi “Dessert (Pencuci Mulut)”.
Skrin memaparkan masa memasak lalai, lampu “Start (Mula)” berkelip
merah.

e Anda boleh mengubah masa memasak dengan menekan kekunci
"Preset (Praset)/Timer (Pemasa)” terlebih dahulu dan kemudian tekan
kekunci “+” dan

e Tekan kekunci “Start (Mula)”. Periuk pemasak nasi bertukar kepada
status memasak “Dessert (Pencuci Mulut)”, lampu “Start (Mula)” akan
menyala, skrin memaparkan masa memasak yang tinggal.

e Pada penghujung memasak, pembaz akan berbunyi "bip" tiga kali,
periuk pemasak nasi akan memasuki status kekal panas dengan
penunjuk "Keep Warm (Kekal Panas)" menyala dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

FUNGSI KEKAL PANAS/BATAL

e Tekan kekunci “Keep warm (Kekal panas) / Cancel (Batal)” di bawah
status tunggu sedia, lampu kekunci “Keep warm (Kekal panas)/Cancel
(Batal)” berkelip , skrin menunjukkan “00:00” dan skrin akan mula
mengira masa mengekalkan panas.

e Tekan kekunci “Keep warm (Kekal panas) / Cancel (Batal)” di bawah
tetapan fungsi atau status memasak akan membatalkan semua data
tetapan dan kembali kepada status tunggu sedia.

Pengesyoran: untuk mendapatkan rasa makanan yang segar, sila

hadkan masa menyimpan dalam tempoh 12 jam.

“w n




FUNGSI PRASET

e Masa praset sepadan dengan masa untuk penghujung memasak.

« Fungsi ini tersedia untuk semua fungsi kecuali “Dessert (Pencuci Mulut)”.

« Untuk menggunakan fungsi praset, pilih program memasak. Kemudian,
tekan kekunci “Preset (Praset) / Timer (Pemasa)” dan pilih masa lengah.
Tekan kekunci “+” dan “-” untuk melaraskan masa mula lengah. Masa
praset lalai akan bertukar bergantung pada pilihan masa memasak.
Jarak praset ialah dari 1 sehingga ke 24 jam.

e Apabila anda telah memilih masa praset yang dikehendaki, tekan
kekunci “Start (Mula)” untuk memasuki status memasak, lampu “Start
(Mula)” menyala dan skrin akan memaparkan nombor masa yang telah
anda pilih dan piktogram praset menyala.

e Apabila piktogram praset hilang, pemasak nasi memasuki Status
memasak dan piktogram pemasa akan menyala.

PADA PENYELESAIAN MEMASAK

e Buka tudung - rajah.

e Sarung tangan mesti digunakan apabila mengeluarkan periuk memasak
dan bakul stim —rajah 11.

e Hidang makanan menggunakan senduk yang disediakan bersama
perkakasan anda dan tutup semula tudung.

¢ 24 jam adalah masa mengekalkan hangat maksimum.

e Tekan "Keep warm (Kekal panas)/Cancel (Batal)” untuk menghentikan
status kekal panas.

e Tanggalkan palam perkakas.

PEMBERSIHAN DAN PENYELENGGARAAN

e Untuk memastikan periuk pemasak nasi telah dicabut palam dan
disejukkan sebelum pembersihan dan penyelenggaraan.

e Dinasihatkan untuk membersih perkakasan setiap penggunaan dengan
span. —rajah 12.

e Mangkuk, cawan dan senduk nasi dan senduk sup adalah selamat
diguna oleh pembasuh pinggan mangkuk - rajah 13.

Mangkuk, bekas kukus

e Serbuk kasar dan span logam tidak digalakkan.



e Jika makanan melekat pada bahagian bawah, anda perlu masukkan air
ke dalam mangkuk untuk rendaman sebelum membasuh.
e Keringkan mangkuk dengan teliti.

Menjaga mangkuk

Untuk mangkuk, mengikut arahan berikut dengan berhati-hati:

e Untuk memastikan penyelenggaraan kualiti mangkuk, dicadangkan
tidak memotong makanan di dalamnya.

e Pastikan anda memasukkan mangkuk kembali ke dalam periuk pemasak
nasi.

e Guna senduk plastik yang disediakan atau senduk kayu dan bukan jenis
logam untuk mengelakkan kerosakan pada permukaan mangkuk —
rajah 14.

e Untuk mengelakkan risiko hakisan, jangan tuang cuka ke dalam
mangkuk.

e Warna permukaan mangkuk mungkin bertukar selepas menggunakan
kali pertama atau selepas penggunaan lama. Pertukaran warna ini
disebabkan oleh tindakan wap dan air serta tidak mengakibatkan
sebarang kesan ke atas penggunaan periuk pemasak nasi, juga tidak
membahayakan kesihatan. Ia adalah selamat untuk terus digunakan.

Pembersihan injap tekanan mikro

e Apabila membersih injap tekanan mikro, sila tanggalkannya dari
tudung periuk — rajah 15 dan buka ia dengan memutar pada arah
“buka” —rajah 16a dan 16b. Selepas membersihkannya, sila lap hingga
kering dan meletakkan dua segi tiga di dua bahagian bersama-sama
dan memutarkan ia pada arah “tutup”, kemudian meletakkan ia semua
pada tudung periuk pemasak nasi — rajah 18a dan 18b.

Membersihkan tudung dalaman

e Tanggalkan tudung dalaman dengan menolak keluar dengan kedua-
dua tangan. Bersihkannya dengan span dan cecair pencuci (rajah 17).
Kemudian, lap hingga kering dan masukkannya semula di belakang 2
rusuk dan tekan di bahagian atas sehingga ia tetap.

Pembersihan dan penjagaan bahagian lain perkakasan

e Bersihkan luaran Periuk Pemasak Nasi — rajah 19, di dalam tudung dan
kord dengan kain lembap dan lap kering. Jangan guna produk yang
kasar.

e Jangan guna air untuk membersih dalaman badan perkakasan kerana
ia akan merosakkan sensor pemanas.



PANDUAN PENYELESAIAN TEKNIKAL

Penerangan
tidak berfungsi

Sebarang
penunjuk lampu
tidak menyala
dan tiada
pemanasan.

Punca

Perkakasan tidak
dipasang dengan baik.

Penyelesaian

Periksa kord kuasa
dipasang pada soket dan
sesalur.

Sebarang
penunjuk lampu
tidak menyala
dan tiada
pemanasan.

Masalah sambungan
penunjuk lampu atau
penunjuk lampu rosak.

Hantar ke pusat servis
yang bertauliah untuk
diperbaiki.

Kebocoran
wap semasa
penggunaan

Tudung periuk ditutup
dengan tidak betul.

Buka dan tutup tudung
sekali lagi.

Injap tekanan mikro
tidak diletakkan
dengan betul atau
tidak lengkap.

Berhenti memasak
(cabut palam produk)
dan periksa injap lengkap
(2 bahagian terkunci
bersama) sama ada
berada pada kedudukan
baik.

Tudung periuk atau
gasket injap tekanan
mikro rosak.

Hantar ke pusat servis
yang bertauliah untuk
diperbaiki.

Nasi separuh
masak atau

terlebih masak.

Terlebih atau terkurang
air berbanding dengan
kuantiti beras.

Rujuk jadual kuantiti air.




Penyelesaian

Penerangan Punca
tidak berfungsi
Nasi separuh
masak atau Tidak cukup direneh.
terlebih masak
Kegagalan
meﬂgﬁkzlckan Fungsi kekal hangat
automgcltik telah dibatalkan oleh Hantar ke pusat servis
(produk penggund semasa yang bertauliah untuk
terus dalam tetapan. Rujukan diperbaiki
kedudukan perenggan fungsi ’

memasak, atau
tidak memanas)

kekal panas.

EO

Sensor di bahagian
atas litar terbuka atau

litar pintas

E1

Sensor pada
bahagian bawah
terbuka atau litar

pintas.

Hentikan perkakasan dan
mulakan program. Jika
masalah berulang, sila
hantar ke pusat servis
yang bertauliah untuk
diperbaiki.

Catatan: Jika mangkuk dalaman defektif, jangan guna dan dapatkan
penggantian dari pusat servis yang bertauliah untuk diperbaiki.




LANAILAHN

12a
12b—

12c——3
12d——

12— (%
12— <<

f198u1y

<
PRGNIS)
RHATIY
yuolulunsanan
YN,
Viwndna
o N o
ymwengy
whia 3
shiuluuunnaala,
Inlaswaaiies nm
1jyilash
i
WENAILAN
a AMUEMINSINI
b L]JN n+n

o XTI AN U AW -

pd
[N I ]

A0Ug "gu/anian”
n "guanEn”
Yu "anNuw/Anam”
L]JN n_n
dayaos 1"
L]J‘N noﬂ,],)n '
doyanm "eu"
L]J‘N ”L%N”
L]J‘N HLN.I;I}H .
Joyapm "lan"

m L]J‘H " ’o‘ﬂ”
13 Mn3eq
14 ol

—pm e e mge D B 6



mmn‘umiﬂmnuwdmm

ﬂNﬁ]ﬂ'ﬁ‘liN’l%LWﬂﬂ’]’lNﬂaﬂﬂﬂU

nyangmpazimugiiomslsnuaivil  ugiie

mmuvlﬂm )

. miaﬂﬁvlwmuvluvlﬂmmwmﬂwmmumst
WLDZIMAINAMEUDN  UIDTLUUAIUYNNIY
vLﬂa (iTam ﬂauTma) WULLLENAINUN.

. Lmaﬂﬂm\hummiﬂﬂd@stmnumsJ 8 flwvl,ﬂ
°mﬂuwmmwuama%mu,uyuﬂumﬂmmaq
asmﬂaa@mﬂLLammmmm%maumwmmmmq
msmmmﬁ”amu,a“mimumiﬂmwimmavmm
Vlﬂm@mﬂummmum%‘ NULdILALGNAZNDNY
8 ﬂﬂulﬂuauuwmmumta Nmmmaﬂﬂwmuav
msﬂfwaanwmmmﬂmmﬂuaﬂﬂm 8 1l

-m'iaﬂﬁVLNWMmmmelmmvlm%ﬂuﬂﬂagl@ ) if
ANHUNWIBININTNMNY ﬂaﬂﬂiuammwmum;
immammm% Wi@I@]EJ‘]JﬂﬂﬁVI?ﬂ@]ﬂT’ﬁ‘Uf’lﬁm
u,aumwmmmﬂmmaﬂﬂwmmﬂam WINWINLIN
A209MYLaNMIAILANALA mavlmumuuummm
ﬂumﬂﬁmeammaaﬂmua“mﬂamaumwm
MERIREN ,

. mm@ml,ammaﬂﬁvlwm

. Lﬂiﬂﬂ“iivl‘NWWHVl,NvlﬂaaﬂLL“]J‘]JNWHW%T]JﬂWﬂ?iM%
I@]EJ‘UﬂﬂaGl@] 9 (INDNAD) NHANNUNWIDINN
TNMY ﬂasnhumnﬁmwmumﬁmmammm%



maTﬂsjmﬂammﬂiyaumsmua mwmmmn‘u
miaﬂﬁvlwmﬂman NRIFSLANWINLINALDYNY
Glmmsmmuml,a ﬂi’élvl@]‘j‘]JﬂWLLHU%TLﬂEJ?ﬂ‘]JﬂﬁGLﬁ
mimammaammuauLmﬁlﬂmaumwsjmﬂmﬂm
asauanineselnadatiie luuuladnag la
Lammm%lﬁvlwmu ,
maqmﬂLmaﬂﬁvlwmu%mmﬂumummu Ta
Vl@]mwmwmmwams@lmmmmiﬂu LagMIsuy
ﬂiuﬂun%l,ﬂﬂumumﬂ
—ummmﬂmmm NN LAYEMNLNAGDN
MIINULLUDW
—mumﬂuvlim }
—T@]ﬂaﬂﬂﬂ%TNLLiN Ludia  wagamwnaon
mmumwnﬂium‘mau 9 ,
—amwLnﬂaau‘ﬂiymmmmmsﬁwawsaumms
§ig
mmmaﬂﬂﬂﬂmamm%nuawVMLmummsn
neaponla: mnmﬂﬂaﬂmmsj aummmaﬂmﬂu
mﬂmmwmﬂ 100 Vlﬁamumammﬂuﬂmms
mlm‘uaumm
WmLmaq%lﬂwwmawm%numﬂﬂuuumﬂy
LATONDNY: mnamlﬂmsmm %GIQQL‘IJaSJuIﬂEJﬂWJ
mmsmlmuaummawmn RRIHG LTI
Glﬂammﬂumawamams‘nmmﬂmﬂ
. %maﬂumLﬂi@ﬂﬂﬂﬂﬁﬂmmm |
Glﬁmﬁummmﬂmammm BN ANNULHRINANN



aumﬂaﬂmmm‘%uLLauaﬂmﬁﬁuﬁaﬁummj GIN

aanmumBuINavioupah iBaginsouaInuas

auvl:mamuwaﬂymmﬂmmqmﬂ@mm
mnuamaﬂwm A aﬂuuaﬂmmwamm amamﬂm

HUHIIANNN “UDANTILI: wumamnwmwmau

%mwmﬂmm»

1PAYITEN: wumﬂaﬂa‘ﬂmmmmﬂmﬂﬂmmiau

Ui masJﬂumwmauwaaawmmnmﬂmm

19013 ANNLFPINONINAAUDANANUAN

ammﬂﬁaﬂmmmlmmuau

19MITILN: mﬂaﬂmmwawmuamlwLmummm

neaoanla  weshzsamaunasuuihaaas

(Conngctor)

aaﬂﬂamﬂiaﬂﬂwwmamaua

—mawm%mumuw

—LNaLﬂaaufJ”lle,ﬂiaﬂﬁvl,WW”l

—ﬂaumimmwuaumﬂmamaumiq

—mﬂLmaﬂﬂwmmmuwﬂwmﬂ }

. mﬂ‘vmmammuvlmmmiauwawummumau
ﬂmmmﬂﬂwm W1 u, Vlammamms
Glmq,mwmiﬂmmms Lﬂi@ﬂﬂﬂﬂﬁ%uﬂam
3auuaulam wLasileoan luannaTes s
T

. asnLammLLayuaLw11ﬂ1naﬁaqsuu1sﬂ,am atnila
Aunoeszans Lo



o mmﬁ;ummammﬂa 9 ﬂiﬂt"l(?’]ﬂ(?’]é]%ﬂﬁﬂﬂT
ﬁNW‘Hﬁ maaaummmnﬂmmmm

° aﬂﬂiMﬂ"INTiﬂhlﬁmuvlﬂﬁluﬂmNﬂﬂﬁ\‘]ﬁﬂﬂﬂ 4,000
LAY

-Lwammﬂaaﬂmmamm LﬂiaﬂﬂnvlwmutﬂuvlﬂmNmmﬁmuauﬂamﬂumu
mm‘ﬂaaﬂnwuwamﬂﬂﬂummamaﬂmiwam (Use mmwmmmﬂuvlwm
@, @muLmnuvl@mammmanvlww aawé’m’i’ﬂﬁ’ummi Fanaas 1a4) |

. ﬂi’mﬁau’NLLNﬂuVlWWMN‘W%EﬂULLN@]‘HVLW‘NWILLﬁ@NhU%LﬂiaﬂﬁVlWW1
(Vlwmmmaaau) mavlu

-mummnﬂmmm maaamumm;muwmnmw mnimmaﬂﬂﬂﬂw
1uﬂiumﬂauuanmuaamﬂiumwma %ﬂ'ﬂiymﬂmnanummsmmﬂu
1ﬁWLLﬂﬂﬂ1Qﬂu m‘smm‘saﬂﬂwmuuVlﬂMmLmuﬂuﬂmmiﬂmuaumm

ANAdDUNDU

M3 BoNADNVULWAINAIN]

o atin1dazag ld v win:
- pavldiwihviasna lWidavng
- viwedasldlWvhuau  wiafisavsasanuamadivlaaiedaay  wia
vinuiadnf
mnadluganunmsalindun azdasduiazas 1 vl dodrunudguduiaig
Aldsuaugnea atraaananfugivzadiaiaeldlwihdmadinaiag
o agwua e Tl
o ildauldnuasiaias i Wi luldduuiiisnaduigua
o atnlfldnsa vinnaaaaniuamusuliataulunisnszvingenad Mildiiasanea
gariagluganidivintgu Teafisnefuldauatuazinnsauduussaulniiuag
ta3avldlwih
o inuaandanWuaseazacldlwihiidrianisfeivsnaana’lu

Slﬂmmuuﬁumﬁﬁw MAUAENUMUADANNTON  HIDYUNNNMST
NISLANDDI)

. asnwsnﬂmglmmm‘saﬂﬁvlwmLuawuagl‘uelmwLﬂmmavluwuagluﬁlu

-mﬂﬁu/ﬂu Mmsﬂwamﬁmmawwmlﬂaﬂmﬂuaasu antlasiuie
ﬂﬂmwﬁﬂm‘i’umnmimaUuﬁm%’usl‘wLﬂﬂﬂuLﬂunﬁ@uIﬂﬂﬂﬂTum

. H1Nﬂ€]@]ﬂﬂﬂiﬂ1u€]E]ﬂ”ﬂﬂlm“l/lLﬂiaﬂﬁlWWWﬂ’laﬂﬂ’lﬂuﬂﬂ



< spmuasodlslilvhuniininnfianuseulasass wsounasanusau vise
warldla 9 wngnmagnelyiiamainuianananiaiuduane

- v lu]uuasnuguyouizpeaduilaiulavase Sagusoomsla 9 fidea
ynsnin hlssunses natsasstuiionaiannamsduinmslassagn
ML . ,

< amaasaalalivhlnafuunaganusen wiouwmisen wnzenaa
uplnfaanmdmngiipuussla o )

« agnlgormavForinlulugieslalwhaunimelavnelulum

< lalanoszduan 9 dugashlug¥uenwns , .,

« wineg naiulazewaiaslalivhgssaanaliialyl ssmmmuazdume
W dmsumsdula il aggelsrmdenuindaniu L
- maunlyunsnugala 9 azaesdniiymslaoguoyigsiiies lwaummiy
« wsaslslvhitlasumseonuuylulsmelwnuwmiu - Tunsdtimiluls
wajmiwla, 9 . mslsnuilumingaunseluansaljiiaamuduugiin

a yuanlunoswansuanusuiiaseula 9 uazms¥inlssiuaziiuluag

Unieosdainaan

< wiasltlivhaasqaclasumseanuuplvapnaglsgulawiunaisl  uq
ponslsfimu anmdiadulafiazilaouwaioalslivhdnan asdndeds
qaapnsaiigunulumsnlesdwnaasila ,

- neuigianlsnuaiealslivhassqor guigsnoauuamaIaennndITy

nauazivhilguoiafiuaszmamnalunasdn elulimugm)

mm vi20ly U3 aan 000! ) , )

® wipalshivhnesqaulsznaumsiagiansaulsamuiiesinduanls
pulg .

2 lmhasiiguoiafiungzmainalunesiusesqo



ﬂﬁ)uﬂ'ﬁﬂ\ﬂ%ﬂ%’\uliﬂ

ﬂ’littﬂ“ﬂiiﬂﬂm’ﬂ
TSI EnN aﬂﬂsmtaiu LLa”Lanmimwuwmwmaaﬂmﬂmianmm
. LﬂﬂNiTﬂUﬂﬂﬂuLﬂﬂuumLﬂiaa - 311

a va

UMUULUN u,aq.ﬂnmmmrﬂmmmﬂmwsv gHAIE

VI’Iﬂ’J'lNﬂuE)’WlLﬂiﬂ\i

e naAUND - 51 2 mﬁuélw,l,aummmwm 31/ ,3a uag 3b

* MPNNFLDNUND Na) LLa”NTﬁu1u®3EIWEN‘IMLLH”‘%1EJWI”Iﬂ’JTNﬁSEﬂﬂ

-%mﬁuﬂimmm 9 iaauusnsaaniodtazeh

. Lﬁﬂiﬁtm@ﬂ]i]ﬂﬂﬂiuﬂﬂiulﬁ ,
amﬂﬂs“ﬂawnﬁuﬂammmmtmmmu mmmquﬁuiuaﬁiumequqmaﬂ
mawmmuuuwaqmmim NNHU slmmuéluﬁaﬂﬂiwq 2 09 waIna
ANAUNNALHNN @mmmmmunaﬂvlmsluﬁauaswaﬂuuﬁmmammmi

dnsueiaauazlaniuiianag

-Limmuanyawuaamﬁzﬁmgﬂ’q (Tﬂmgwwpuwa) maaaayﬁlmmﬁla
aﬂuﬁﬁmnmw%aﬂmmmuﬂanﬂaauag AUND wasuuavalsynay
manuseu - 91l 5

. awmaaﬂumim maaaaﬂwLL%%JﬂNWaaﬁ"lummmmnnmaq - qu
6 .

. maaaaﬂﬂLLﬂf»]ﬂNmuﬁluaﬂéluml,muwnnmaq

. ﬂﬂﬁlﬂﬁﬂuﬂiﬂﬂﬁlﬁmﬁm "ﬂan” , )

-@mmmlewéluﬁmLﬁﬂmaﬁmwuaamnﬂi“am mnﬁfmﬁﬂuamvlmu
a1 Lﬂsmaummmmaumam "y LLmﬁmme%ﬁ‘ﬁNﬂﬁluﬁaﬂ
muﬂmumwgwmm Tﬂmmmuﬂu‘[ﬂmniumsmmmimwumu

. vnuauwaamﬂ;unaummmsauwmumsjuﬂaﬂ mawmmimmms
vnmnwammmymwm{lmm maﬂmammammasﬂw 5

. Lﬂiaquﬂammﬂmmmﬂummu )

mmwuaumjaﬁ"mUlau1i"wq1qn1iﬁ1a1w1s wmyzealafuduas

NNMINN - 74 10 ) ,

wa\mnmmamummmmm ‘vnnmmmm]aﬂmuumsmmmiﬁtﬁan

InTziaenuiawain nailu "gu/gntan” ua“mamuummms

mmmmﬂmsmmmiImﬂnmﬂu "au/ﬂman" ‘maﬂu "l,iu/‘vmﬂ"
svna i luiilvaniuni samin




"

w3 elasjunanadluniaslavilluiinuesgauly
Rnagegarenihuasdmnan lumniniassdugegalunse - 71 7

LANAIUH

My 'lmmﬂmmwuamma-
JRIEY "EN: nﬂLwal,ﬂﬂglmmiwummLLauL‘smumaumsmmmi
T MILYANNAVUUINITHIOINITIZUAANAINAVUUINITNI19175 [

A
&

(ATINUY 9 WAt > 13NN > gmﬁum > lovhszme > Wan > 9n)

b

2. 1y "m?m" wag "Tan"": ,
'ﬂ(ﬂ‘ﬂmﬂ]LW@Lﬂ@IhM%IﬂNﬂ“IIT’J mahenmsENumndsaioudain
ﬂiumm 5 3 ;
'ﬂ(ﬂ‘]JNI‘mLWE]Lﬂ@]EI,TNWuIMN@]Iﬂﬂ mahemsEENumndsaioudain

ﬂiumm 53w,
3. 1Ju R ETITRR nﬂﬂmwaLaanTﬂmﬂN 9 @]EIVI,‘]JM
"§ > 2MAN ,9;1;1] > ;ﬁiywmuaﬂ > D> 1eawmnu"

a o <
amm%izymmqmgwsamwu

7o)

4. 1N "dNaNuwI/ANna":

° MIIAI: EﬂN'I‘Sﬂ‘ﬂi‘UL’Jﬁ’lﬂ’]iﬂ']ﬁ]'lﬂ']iﬂ’]%iﬂ([ﬂﬂﬂrﬂﬂ TI’I’NIN ”ﬁﬂ ‘LN 15311

B)

LAn LNE]LaE]ﬂI“MN@]mTVHm%ﬁLLm mnmmnmmimmmﬁuﬂimgﬁlu
ISERIRTIF ﬂ(ﬂ‘]JN "FaAaNuWI/MITINa" nilead (Fyanmdiuna
mmww) mnuuglﬂnﬂu +- Lwaﬂiunmmimmmi }

o NANUWL: mmsaglmmlﬂnwniwmmsmm‘ms (EnulNg 194
WNU") ﬂmmmaaﬂTwmmimmmimmmnmm NA1N AU/
MmIYnM" d09aTy (angzgwmmmmwmmmwgm) amuuel,quu +/-
WOSNAGMITINA MIMINTENUNNNETIERMINUDoRaINaT
MamaNuw . S

mnmmwmlﬂmaﬂ 24 #lue mnnafidemasndunmnamn

211115 ﬂﬁ‘”l/ﬂﬁﬂ‘l/lﬁ%LiNIﬂiJ”l/l%‘Vl

5. 1Ju QFYALH Tﬁﬂummmwaﬂi‘unmmsmamﬁ (+- 1 wiit) uaghait

Famaanm (+- 10 W) wansnsalSunamsiennsluliue "moq
"

6. 1ln "au/ﬂmpn"- D

.1 uTﬂmmmuﬂmﬂ nmJuaummm/ﬂmamwammmsauua aum‘ms
UNPDLHDY NAINIIANNIDUTIHADAS LLaﬂﬂuumaa wagdyanogu
Aotfievazanstin naimsguasiitosgegane 24 Hlu

o)t

ee



o ﬂﬂﬂﬂuﬂﬂLuaﬂ/EJﬂLﬂﬂLW@‘V]EJﬂ“ll%(ﬂEluﬂ]iﬂ'lﬂ’lﬂ’]‘iﬂiﬂﬂﬂtﬁﬂﬂ’]’i@Nﬂ’l
NN ‘WNﬂ‘l/jﬁ“ll’]'ﬁuﬂaﬂm’]ﬂiﬂN@]ﬁLL(ﬂ%ﬂﬁJ’lﬂ

ﬁl’]i’]\ﬂﬂitmiuﬂ1iﬁ’]ﬂ’]1ﬂ’]i

PRGN
1l5uny: RO
Tsunsn — — i
NAENAL | N1TeNEIa
1 Faluia Saluiid *
MU o om o om
ﬂ:; 157 Faluila Faluild *
15 muay Faluila Faluild *
o
1MAN 1 3. 45w - 1o Saluiad *
10 Wi
@ 1 44, 30 o o
Tan i 1-28u. Faluila *
1 4. 30 wifi - "
71 2 1. o Saluild *
o
7 1 B 30 v - 1 B Faluaia *
30 Wil
an 40 Wil 40 Wil - 2 B 130 °C s
au Faluid Faluiia 70 °C *

BAUUSHINBMIVIINNATIGA

. ﬂ@%ﬂ”lﬁ/'l\ﬂﬂ] W?\‘l?ﬂ?ﬂ]ﬂﬂ]ﬂﬂ]\?LLﬂ]”ﬁTJ‘lI"I] ‘ElﬂL'J%?ﬂ]i’ﬁﬂﬂIﬂ

. mmmﬁnuaﬂaaﬂ,uwaTmmaﬂwmwumwa wmuﬂuﬂa*mmm
ﬁNW%ﬁﬂ% (ﬁ“’ﬂ'ﬂﬁluﬂ]‘c’m]ﬁ)

. LN@ﬂW]ﬁﬂLLﬂ]LLﬂ”ﬂﬂlﬂﬂm 2t ﬁ'ﬂﬁ“ﬂ% 11/1@]%%1]&6”1]3681’31%1&34E]1/N"IITJ
Lﬂ%nﬁ”lﬁﬂﬂi LWBGLVI ﬂﬂ??ﬂﬁ]mtﬂ“iuﬂﬂﬂ%

WW?TQﬂT%aNHQ“T’WﬂWLL"I«L”%'ﬂ%ﬂTﬁ/‘I\ﬂI"ﬂ



ehuwuﬂumimﬂnim -8 My

2 300 n. fail 2 3.4
4 600 . Tail 4 5.6l
6 900 . fail 6 8- 10 il
8 1,200 1. Tait 8 13- 147

ﬁmmmlumimmmixLmn?m 9

- < o nikn sedmiluvne 5 A g
sganm 0911 o PFmnds
AN 28NN a1 s ) FMas

1MININAN (1M
dma - finag 4 d o
Lﬂuﬂ‘l’;ﬁtjﬂﬁm 6 870 n. 10N 6 7-8n
NN
1mnaodluiiad 6 887 n. iaf 6 7.8
13agala (uu o d o
uaﬁTu%Ta) 6 870 n. 109N 6 7-8%
1M 6 736 . fait 5 7-81
1mnasa 6 840 . fail 6 7-8i
mdu 6 900 . il 6 7-8
TmMWeNNLa 6 870 . fait 6 7-81

, . . , . . .
< Wpidvylaneyes  vnewanagagluilaniumsuenyn  iopanjuiyy
NHNINALLADN WU > 1108 > 41 > Waudanuas > 1, > 1an
s YUNBUAMANTNARDPIM TN TAMTUUAazlant (e 19
A uaghenaTinmuasasuany 22" Ilmoaiu "FN" agngndy
UNYWN: Lo B ,
annsongly "y anluiesnidnides "y mndudu Eumnds
agignINoLiey)

maassmsindsily lunaily "wn" 3naa




Wandunspnn

. amﬂ?awuﬁuﬁﬁt’ﬂu imas waznuanusan laslumanniinssduuag
UHANANTOUD Y 9 |

. n@nJu "y Lwatmaﬂ'ﬂﬂﬁumimﬂn .,

. mmﬂuﬂsmmwsﬂaﬂmiaﬂuma Tﬂtﬂ?jmvmwmwsaunumim - g
8 amuumumLﬂuTmlumumﬂmmmu "My mwmuauﬁﬂwuwaﬂuu
nug - 3 9

e dlarhvine |, |

NN lanmneuans Aasiuasiianninhl

ﬂ(ﬂ‘ﬂN "IN MHBNIMASNGAMUEMTNIB1NT "IN" Imlmﬂu "EH" Ay

AINTU UWIDALNLNI moean

« lulnwuazm amnnmm,‘umwmwmmsmmms%uammmawmms
MoIMT: Lmﬂum =2 w3 > mwm > ﬂwﬁ’um > Vlauﬁymﬂ >
wign 2> au

ag a a v
o

« ohenmsaiuan do

)%

QY
gamugguaotieslaoiidyanos gu @191 waznueazBNunaIMy

AUNDLHDY

a

, - . ‘ " y G
«nmju "l die@enilantu "lAn" nuReATLAMIMIBNARNAINMIIN
1M Vlwﬂmﬂu "IN ASNEWIL , Lo

. mmiaLﬂaﬂunmm‘smmmﬂfmmﬂﬂu "G ANUW/ITINa" W
AUGULIN, amuuﬂﬂﬂu "+ R -

-ﬂ@nJu SN uNMAsNgaaue M e s, " an" Tﬂauvlmaqﬂu
"L‘SN" AN LASHWIADAZUANN M TP IMITINGD 3

« oanMEaTILa) doanmdenasds "ﬂu" ANAT mamﬂnmm
aamuuaumamaﬂmuﬁmmm QU @INTU UALUUINDLEINHUNAINT
QUABLIY

Wanfuuuus)

. ﬂﬂﬂN , "m,u" LwaLaanﬁmﬁu mmu mmaaa“uam o
Vlmamu "N AZNEWIU NN nmju "LiN" UHOWND AN T AU
N31NBINT AU Mﬂamu "N AZENT UUIIDALNEWTY "

« lulinas azyiywmi“umwuﬂwmmimmmia“uammmﬂwmmi

ToudenAsdy " EINATY NHNTNIAELIN



WMo 0Tu > usimn > Fus > gadnh > levhszme >
wign > au )

< ievhoamaiasauan daanonfiowsda "y awae wuamﬂnmmm
amuuaﬂmﬂuﬂmmm QU AINTU UAEUUIADEITNTIAIM YU

Usaosuay

. ﬂmju "Ny Lﬁmﬁapﬁqﬁfm m,LﬁﬂﬁawsJ WIADILUAAY " Trlnoau
"IN AENEWIV NNUU NAIYN "IN NNPVNBPASHNGADIUSNITINNMNT
vadnuos [Wugulu "Euaya” Al HuReagngwIy "

« luJnuaSinoues  fnaszaNNATEHM TN UANIANNAY
WMWY 1030NWe > umim > 5 > gadnh > levh
NY 2 Wan 2 au

« evhonMaaduad doyanowdonazay "lu” amgsa wuammn%m
gﬁmu*’qumamaﬂmuﬁmmnm QU @INTU UAZUUINDALBNHUNAINT

U

v a

1mnassluamnsalanuieniu mtanuav

Wendunnaxn

e NON MY ELERNWINTU "IMIAN" NUINDALUAMINFTHARNAINMIIN
2119 Vl‘v\l?lamu "ENT AgngwIiudues

. mmmLﬂaﬂunmmsmmmﬂmﬂmﬂu "FRANUW/AINAN" uUY
wIn, amuunﬂﬂu "+ Ay -

. nmJu "N wuammamumaamuumi‘mawm ”mwm" valv\mmﬂu
"Lsu“ a'"mwwu l,l,a*'wmaaa”u,amnmm‘smmmmmaa

« oML ﬁmmmmamum ”‘flu” ANAT wuammamtma

amuuqﬂmuamwmwwm an FINTU LaLUUIDAY LiNu‘UL’JﬁTﬂTiQ%

enau "y WadenWentu gt WUIN9ATHAMIAETNARNAINIIN
o5 Wlzoatlu "5u" agngnduiiludues |

« ansauAsunmmshennslasnatn armnydina” udud
wIn NAUUAM)N "+ wag -

o



s NQYN BN, MNBINENIAZNGANIUENMITTNIMNT S Talnlnanu
"ENT AZENTU UGMIARITUAMINIIMT oS TIyED |

< fiovheonsiasauan ayonoudenazda it awad wuamimmm
aamuuaumamaﬂmuammm U AINTU LAgUUINBALINHUNAIMS
au

T o
Wanduity

enau "y Wa@enileniiu TR UUIN0ATUAMIAIGBTHARNAINMIIN
2119 VlW?lamu "N Agngwannduag .
.mminLﬂaﬁunmmsmmmﬂmmﬂﬂu "demanmwAfina” iududy
usn, mﬂuunﬂﬂu "+ oAy e

m@nju "Ls,u" wuamwnauLmaamuumsmamﬁ ,”m" IﬂEJVI,W?IEN‘lJN
"Lsu" aumwﬂu LLammaaauuamnmmsmmmimmaa ,

« HevoMaLaTauad daynnoudonases "ﬂu” NPT mamwnautm
aammaumamaﬂmuammm QU @INTU UAZUUINDLINHUNAINT
au

a

. mmJu "R Lwataanmﬂﬁ’u AN UUIADASUAMIATNARLIAINITIN
21119 Vl“ml?lamu "FNT AagngwIiindues

. mminLﬂaﬂunmmsmmmﬂ@mnﬂﬂu "demanwAfina” iududy
wIn, mﬂuunﬂﬂu "+ wag )"

. mmJu "LSN" mamwnmLmaamuumsmmms mn Imsﬂmamu i
mmwwu LLamuwamu,ﬁmnmmimmmimmaa ,

« HevhosLasanad daynnoudonases "ﬂu” NPT mamwnautm
aﬁmuuaumamaﬂﬂﬂuammm QU @INTU UALUUINDALINHUNAINT
au

a

Wanfugw/onian

* N1 "gu/gnLEn" mﬂglmﬂmwmmuémﬂ Mﬂaqﬂu "aummﬁaﬂ/ﬂm?m"
ALNZWIU UUIBASUANN "00:00" LagENEINAINMIgUABLIHY

. mm;u "gu/gnLan" msﬂwmsmmﬁaﬂ?jumaamuumsmm‘ms A
LﬂumiﬂﬂLaﬂwa;jamsmmmmﬂ,ua NAUNFANULAUAUALNY

Muugi: _ lumiassam@ensluesay  arandinanaimsivaims

molu 12 Hlue




. nagmmmmwi'mmauwuﬁnunmtaﬁaumimmmi

. ﬂ'ﬂﬂﬁuﬂﬁmﬂy}ﬂumnﬁmﬁu gnIu Lan
slft,l,rmf']fzmm‘\hfvﬁ’m/wmanawmm 1maanT‘1Jstmsumsmmms i
nafu "daara/tgnm” LLauLaanmammmmimmwm a4+
wag - el umIEHILDEa I mLsummjammwmmmwmau
L‘]Jﬁﬂulﬂmunmmsmmmimaan annsadeaanladauasng 1
24 ﬁﬂm P

'LuaLaannammmwmmummmmm naly "GN Lwal,maamums
Wams TWmowly "Gx" agaelnuazmIoIzuaaIdIanIaInmi
\dan LLamJmsmmwmaumwﬂu

. LNE]T]JﬂﬁG]\IﬂTa’NHMTHWVL‘]J 1/1NE]“VIWI’]’JT’IULiﬂﬁﬁﬂ’]uuﬂﬁﬂ’lﬁl’IMTS wasgl
fTunangaINIu

Wame1msLasa

< faely - 910 1

. (ﬂaﬂ,ﬁmuaLuamaaumwuaua mmm -3 1
. Laswmmimﬂﬁaummmaunmmaqua lanh

* DAMIPUGIFAFAD 24, #lua o

. ﬂmgu "au/staﬂ" Lwamﬂamuwaumamm

« nenl&nLAIeq

MIMANNALA wag M31geTn

« g3ndeuliuulan wnaysrmaananaanuasiiuiiawuaIonsanys
neumMIhannazaauazhgfnmn

- uugih lmihanuazamgnrosmendamslsnuluuaazadimemaai —
w12 . .,

« vioIm my soumm uazseugy annsmilimslwesesaenmla -l 13

ﬂualﬂluuﬁuﬂ'lﬂu\? ,
huuwuﬂﬂﬁmm wge Wpnhiiilulany

< inflownsAnuuanunie quenadainadluunediionsdnag noums
aANEago)n

« auna lumoanusziageSa



msmmsnwmua ,

‘]JJ;]“UVWHN?IE]LL%uMWWE]VLﬂuLWE]ﬂ’]SﬂLLﬁSﬂ‘]}HViN@

* 1HOMINTISNHINMNNTINND mmuuﬂwummﬂuma

. mnaaaﬂwm AN ﬂmvlmmviuaﬂaumﬂmwﬂwuamﬂn .

. Glmauwmﬁmﬂwmﬂuvlﬂw maﬁaﬂu ilulsroulany iewdnidsaanu
Lazjmtmamnﬂwuﬂuwumwa 94,

. LwawanLammmmmwmmiwmau Mmmmauawmﬂuma }

oawaﬂwumwaamﬂaﬂuvlﬂ mwmmﬂmmmqLLSﬂmamuwmmﬂﬁ
QUNEIUIN mmJaﬂuuﬂawmauuwumma Wenniliisonesle
Wazin "zNVluuwammﬂwuamﬂmmamﬂﬂ wazlduduansne
AUNNYDINH ﬂmmmm{lwuamalﬂvlﬂaﬂwﬂaaﬂﬂwuuau

ﬂ']i‘vnﬂ'nuﬂw01ﬂlﬂtﬂilwaﬂlﬁai 141

. LNE]“Vl”IﬂﬂNﬁ‘”@WﬂleTﬂ‘SLwaﬂL?iE]i N Wsaneanaroenanhume il
15 wazilonalaovamlilufiama «ile” — g1 16a uag 16b n&wA)N
anwazaum Lol LLﬂTﬂNuTIaJVLUGLWVIﬂVIN “fla” nniin
indulilauushusenaam — 311 18a uag 18b.

ﬂ'liﬂ'lﬂ')'lﬂﬁwﬂ'lﬂﬂ'lﬁulu

'ﬂﬂﬂNWﬁ%GLHIﬂﬂi?ju@]ﬂﬂﬁﬂﬂmﬂﬂ%ﬁ@ﬂﬂW%uaﬂ 1/]1@]]’134’5’1 ’e]’]ﬂ@]]ﬂ‘l/\lﬂﬁuﬂ
LLﬂuuﬁJWHﬂﬂuﬂum@\ (TII 17) NN L?.iﬂglﬁLLWQLLﬂuiﬂﬂﬂﬂﬁl%ﬂ%m%Q
LﬂNVlﬂ’]%ﬁﬂﬂTﬂi\‘lﬂﬂ 2 1M LLﬂ’Jﬂﬂﬂﬁ'f'\Hﬂ’Nﬂ“’Lmﬂ

ﬂ’li"l/l’lﬂ’)’mﬂuﬂ’lﬂ Las ﬂ’li’@lttﬂiﬂ‘lﬁl’lﬂﬁ%ﬂi»:ﬂi]ﬂﬂ%‘]?IEN

aﬂnsm

< panuaggamuuanrNeagn ~ 31 19, muluseshune uagawlil
aoR NG uandalnuns 1/1”|N1°ﬁﬁ”li“ﬂﬂﬁ

< ylpihidenanuagonmeluiieies  winzehludasatuanu
soutinanudsmola



a A ' a
AHALWBNITLLN ?lﬂ‘l’l']‘l/l']\ilﬂ/lﬂuﬂ

Maduneatua)u

annn

Asunilym

Walnfzesglnyo
ﬁ’fytywmvlwvluﬁﬂ o . . asnaaunladsuidn
wag itann | lulademldnginym argllwesy waglu
JOU wWnWhnseuanan
, Tamaumsiienns L. .
azyzylmiwvlmﬂ 21T YA 1150 ﬂqﬁlwquﬂg‘%msmiﬂ%’u
uag anwsen | doyanosllasuany aunNALloTaNLTN
Wdome
dhvnailalumi Wauasdaehunodnase

ws@miﬂqqmms (non
Uangunamn), Lasnsa,

Qﬁ%’nﬁmaﬂ@ VI’NI@{W@HW’E]Z nal daumnmadaglugnmi
WITEWINNIT LY E]E_J' uglufmuﬂﬂgnﬂm yﬁuuﬁm (2 aqu GRIGINE]
N LERL LR mﬁﬁ’u) Lgasagiuﬁumm
gnaeq
" = 1 v <« 1 v
oo [ il
@n lasuanudoms oRIAHATONUTN
1Mmagnasuam | Usinasiinniiuhivde ,
vse myem | ludioawe wgdisufu | gameuaaanoni
WA USmwam




fMebeingiuanu

= ang Spunom
nalndnesglnyn " 9
mgnlamnia | annsouluiisawe
ﬂqnii’wfﬁumfy
Ui L
;3;‘%1%2;12 ﬂmﬁuqugmmﬁﬂﬂ,ﬂ
@Unsmoply | 4 ﬁblmzmwgmiﬁﬁm L. e
IR ATPAgRYAN YN aﬂmuﬂu%mimvlﬂ%’u
o < <
o &
wBo N AFWALANNIDU aUANALNDTONITN
JOU)
MATIATUANNTOUN
<y
EO amun Waslanso
GRRER]
, aginsew waysuiila
farauanusenun | lsunanlyndnasy mndie
El aIngn 2asianie ﬂiyml,%?\i;ﬁg SIFOGH! WUy
GORRER uImMsniasuauanaiine

BONWTN

wngmg: winnneduludadofagilin wmylsnueiudnaslil wani
wiaulluldsuiiguouimsitlafueyanaitonenusy




| N
I u

T T T D

23
38
58

22
37
57
75

9100025122



