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— THERMO-SIGNAL® —
- Alabonne température de démarrage de cuisson le sablier disparait ~

et le THERMO-SIGNAL® est uniformément rouge.

(e produit est garanti pendant 10 ans contre tout vice de fabncanon Cette garantie n aﬁecte pas les droits [égaux dont beneﬁ(le tout

consommateur localement. Elle ne couvre pas les rayures ou d

est conforme a la régl

liées au vi Pour en savoir plus rendez-vou:
ion concernant les matériaux en contact

sur www.tefal.com. Tefal garantit que le
alimentaire.
CONSEIL D'UTILISATION

poignée a la flamme. Ne pas surchauffer votre ustensile.
«Pour les ustensiles avec poignées ou ansesTrox :

—_—
—_

-

elles peuvent devenir chaudes
aprés une utilisation prolongée,
. pour plus de sécurité, nous préconisons 'utilisation de
gants de cuisine.
« Pour ['utilisation au four : les ustensiles Tefal dont les poignées sont en
inox et silicone peuvent supporter une température au four allant jusqu'a 210°C.
Non compatible micro-onde.
Ne pas utiliser de fouets ou d'ustensiles tranchants.
Certains articles, notamment de petits diametres et/ou particulierement légers, peuvent étre
moins stables lorsquils sont utilisés sur certaines constructions de plaques a gaz. Nous vous
conseillons donc d'utiliser un support adapté pour augmenter la stabilité de votre article.
Les produits avec un fond induction de petit diametre doivent étre utilisés sur un foyer induction adapté.
Pour prolonger la vie de votre produit, nous recommandons le lavage a la main avec une éponge non-abrasive.
Utilisation en lave-vaisselle : nous recommandons des lessives "douces” (gels et liquides).
Pour en savoir plus rendez-vous sur www.tefal.com
Cet ustensile peut étre depoxe dans un centre de re(yclage
Droits des (¢
Cette garantie commerciale de Tefal n'affecte ni les droits dont bénéficie tout consommateur légalement, qui ne sauraient étre
exclus ou limités, ni les droits légaux envers un distributeur auprés de qui aurait été acheté un produit. Cette garantie donne au
consommateur des droits spécifiques, et le consommateur peut par ailleurs bénéficier des droits particuliers qui peuvent varier en
fonction de I'Etat ou du pays. Le consommateur peut faire usage de ces droits de son seul fait. Pour plus de détails vous pouvez consulter
www.tefal.com.

THERMO-SIGNAL®
The hourglass disappears and the THERMO-SIGNAL® turns full red when the pan s perfectly preheated and ready to cook.
GUARANTEE
This product is guaranteed for 10 years against manufacturing defects. Your local statutory rights are not affected by any statements in this document.
The coating quarantee does not cover scratches or discolouration due to ageing. For full details on the terms, conditions and exclusions visit

Avant la premiére utilisation, nettoyer ['ustensile et huiler ['intérieur.
Centrer votre ustensile sur un diamétre de foyer adapté a la taille du fond de votre ustensile. Ne pas exposer la

-

www.tefal.com. Tefal guarantees that the coating complies with regulations covering materials in contact with food.
USE & CARE:
Before first use, wash then wipe the coating with cooking il.
For efficiency and stability : centre your pan on a hob adapted to the diameter of its base. Avoid burning the handle. Do not overheat your cookware.
« For products with stainless steel handles and loop handles:
. they may become hot after a prolonged use,
. for added safety, we recommend the use of oven gloves.
« Use in the oven: Tefal cookware items that come with stainless steel and silicone handles are oven safe up to 210°C (410°F)
Not microwave safe.
Do not use whisks or sharp utensils in your pan.
Some pans, especially those of small diameter and/or lightweight construction, may become less stable when used on some designs of gas hob. In such circumstances
it may be advisable to use a gas ring reducer or trivet.
Products with a small induction base should be used on an appropiate induction hobs.
To prolong the life of your pan, we recommend hand washing with a non-abrasive sponge.
Dishwasher use: it is preferable to use gentle detergents such as a liquid or gel.
For full details and any queries coptact our customer service via www.Tefal.com
This pan can be disposed of at a recycling point.
HELPLINE: For full guarantee terms and conditions, use and care and further help and advice please visit: www.tefal.co.uk - Alternatively call: UK: 0345 602 1454, ROI:
016774003
AUSTRALIA / NEW ZEALAND -1300 307 824 - Australia / 0800 700 711 - New Zealand. Alternatively www.tefal.com.au or www.tefal.co.nz
In Australia our goods come with uarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer Law. You are entitled to a replacement or refund for a major failure
ion for any other reasonably le loss or damage. You are also entitled to have the goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable
qualny and the failures does not amount to a major failure. This Guarantee does not cover freight or any other costs incurred by you in making a claim. To claim, please
contact the customer service phone number
For all other countries, please consult our website www.tefal.com for further information
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THERMO-SIGNAL®
Korpa ckoBopopa Harpeertca 1o onTuManbHoii Temneparypb, Ha unukarope THERMO-SIGNAL® ncue3HyT necouHble yacl.
TAPAHTUA
[leiictayer fjononHuTenbHan rapakTua TEFAL Ha nocyny U3 HepasetoLeii Cranu B Tevewite 10 NeT, HaYMHaA C JaTbl NPOZAXM, B Cy4ae BOSHUKHOBEHNA AeQeKTa,
(BA3AHHOTO C HEAOCTaTKOM Marepiiana Wni NPOM3BOACTBERHOMO edekTa, KACaIoLLEro Hepxaselolledd CTank, NP YCTOBUH, eCA U3AeNe UCNoNb30Banoch B
COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMAMM N0 IKCNNyaTalun NPOU3BORUTENA. JaHHaA rapaKTUA He PAcNpOCTPAHAETCA Ha CNyan fedeKTa No NPUIMHE HenpaBiibHOrO

THERMO-SIGNAL®
Wanneer de juiste temperatuur is bereikt om te bakken, verdwijnt de zandloper en is de THERMO-SIGNAL® gelijkmatig rood.
GARANTIE
Op dit product wordt 10 jaar garantie verleend op fabricagefouten. De verklaringen in dit document doen geen afbreuk aan uw wettelijke rechten. De garantie op
de anti-aanbaklaag geldt niet voor krassen of verkleuringen als gevolg van het ouder worden van de pan. Raadpleeg voor de volledige voorwaarden en
uitsluitingen www.tefal.nl. Tefal garandeert dat de anti-aanbaklaag voldoet aan de voorschriften voor materialen die in contact komen met voedsel.
GEBRUIK & ONDERHOUD:
Was de pan voor het eerste gebruik en wrijf de anti-aanbaklaag daarna in met een beetje olie (bijv. zonnebloemolie).
Voor efficiént gebruik en stabiliteit: zet de pan goed in het midden van een kookplaat of gaspit die past bij de diameter van de bodem van de pan. Zorg ervoor
dat de handgreep niet kan verbranden. Oververhit de pannen niet.
«Voor pannen met roestvrijstalen handvatten of -grepen:
.ze kunnen heet worden na langdurig gebruik,
.voor extra veiligheid, raden wij het gebruik van ovenwanten aan.
«Gebruik in de oven: de Tefal pannen uitgevoerd in roestvrijstaal voorzien van silicoon onder de handgrepen zijn ovenbestendig tot 210°C
Niet magnetronbestendig.
Gebruik geen gardes of scherp keukengerei in uw pan.
Enkele producten, vooral met een kleine diameter en/of licht van gewicht, kunnen minder stabiel staan op bepaalde constructies gasfornuizen.
In dat geval raden wij u aan een vlamverdeler/gas-onderzetter te gebruiken om de stabiliteit van de pan te vergroten (een viamverdeler kunt
u kopen bij de bekende huishoudspeciaalzaken).
Producten met een kleine inductiebodem, dienen gebruikt te worden op een geschikte inductieplaat.
Om te zorgen dat uw pan lang meegaat, kunt u hem het beste met de hand wassen met een niet-schurende spons.
Gebruik in de vaatwasser: het verdient de voorkeur zachte afwasmiddelen, zoals een vloeistof of gel, te gebruiken.
Neem voor de volledige details en eventuele vragen contact op met onze Consumentenservice Groupe SEB Nederland BV -
Veenendaal - Tel.: 0318 - 582424 - E-mail: contact-nl@tefal.com — www.tefal.nl
Deze pan kan worden afgegeven bij een recycle-afgiftepunt.
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« Naczynia Tefal z uchwytami ze stali nierdzewnej:
. po dhugotrwatym uzywaniu moga by¢ gorace,

w piekraniku w temperaturze do 210°C
Nie wolno uzywac naczyri w mikrofalowce
Nie uzywac trzepaczek ani ostrych przybordw w naczyniach.

-
polu kuchenki dostosowanym @ $tednicy naczynia. Unikaj przypaleﬂaﬁakl mgrzewm naczyn.

.w celu zwiekszenia bezpieczenstwa zalecamy uzywanie rekawic kuchennych.
« Uzywanie w piekariku: naczynia Tefal wykonane ze stali nierdzewnej z silikonowymi uchwytami moga by uzywane

Niektdre patelnie, zwhaszcza te o matej Srednicy i lekkiej wadze moga by¢ mniej trwate, szczegolnie kiedy s uzywane na niektdrych
modelach kuchenek gazowych. W takich przypadkach, moze by¢ wskazane uzycie reduktora gazu lub podstawy.
Produkty z podstawa indukcyjna powinny byc uzywane na odpowiedniej kuchence indukcyjnej.
wydtuzyc czas uzytkowania patelnl rekomendujemy mycie reczne, uzywajac delikatnej gabki.
Mycié w zm%nalezy uzywac delikatnych Srodkow lub ptynow czyszczacych. —
Aby uzyskac szczegdtowe infarmacie, prosze kontaktowac sie 2 nami za posrednictwem strony wwwtefal tefal.com —

U YAAPOB, NajieHts, WA MOCHHEHIA MeTanna MG B UHbIX CyYas, MPUBEAIEHHbIX BbilLle. AHTUMPUTapHOe NOKPbITUE: AaHHaA rapaKTUA
He e YAGPOM Wi NQfeHieM, WTH 110 NDUUUHE NPOGECCHOHANSHOTD UCTONb30BIHAA.
TapaHTua Takxe He PACTPOCTPAHAETCA Ha NATHa, U3MEHEHHE UBETa i MeXaHUHeckie NOBPEXAEHUA Ha BHYTDEHHel Wik BHElWHeil NOBEPXHOCTH BCnEACTBHE
HOPMAMbHOTO U3HOCa. Bee NOAPOGHOCTH, YCNOBHA M UCKMIOUEHIA MOXKETe YTOUHHT Ha caiie www.tefal.ru. Tefal rapanTupyer, uTo nokpbiTve cooTBeTCTBYeT
HOpMaM i BCTYNAIOLLM B KOHTAKT € p nATaHUA.

VIH(TPVKI.IM}I 110 UCMONb30BAHUID

Tlepep nepBbiM 1CNOb30BaHIEM NOMOiATe i C/erka MPOTPHTE MACTIOM BCH0 TI0BEPXHOCTb BHYTPEHHero NOKPHITHA.

[ina GonbLueit 3OeKTUBHOCTH pacnonoxuTe Ballly CKOBOPOAY MO LIGHTPY MCTOYHMKA Tenna, KOTOPbIil MOAXOAUT pa3Mepy BaLueii cKoBopoAbl. M36eraiire
Harpesa pyuKku. He neperpeaite nocypy.

« [ins nocybi Tefal ¢ pyukami u3 Hepxaseloluedi cramt:

. OHI1 MOTYT CTaHOBUTBCA FOPAYUMI NOCIIE [UAMTENHOTO HCMOMb30BaHNSA
. Ana GonbLueii Ge3onacHoCTit Mbl p q

« llcnonb3oBarue B AyxoBKe: nocyay Tefal u3 Hep ii cTanm ¢ ¢

He nozixoauT AnA cnonb30BaKiA B MIKPOBONHOBO/ neyl.

He ucronb3yiie BeHUHKM W OCTPble aKceccyapbl Ha BaLLeil CKoBOPofle.
Hekoropbie ckoBOPOAbI, 0CO6EHHO ManeHbKOro AMameTpa /i ¢ Nerkoro Beca, MoryT GbiTb MeHee yCTO/YMBLIMU NP MCNOAb30BAHWM HA
HeKOTOPbIX THMaX Fa30BbIX MMT. B Takiix C1y4anX peKOMeHAYETCA UCONb30BaTb A/IANTOP Ha Fa30ByH0 FOPENKY Wt NOACTABKY.

ii pY4KOii MOXHO B /lyXoBKe npu Temnepatype 10 210°C

Mocyny ¢ AHOM [uametpa cneyer Ha COOTBETCBYHOLLMX /INA HETO UHBYKLIMOHHBIX NUTaX.
ﬂnﬂ MPOATEHHA COKa CnykGbl CKOBOPOAbI Mbl PEKOMEHAYeM MbITb NOCYAY BpYuHyko He abpasigHoil ryGKoi.

B 10} MalllvHe: npea U MATKHE MOIOLLIME CPEACTBA: XUAKOCTD Ui reflb.
3a BCEMM NI0APOGHOCTAMI b B OTfeN N0CAe N 06 KIieHToB yepes www.tefal.ru

Eir) (KOBOPOAA MOXeET [ YTUNU3MPOBAHA B LiEHTPaX nepepaﬁoﬂ(m 0TX0A08B.

THERMO-SIGNAL®
Wskaznik THERMO-SIGNAL® staje sie catkowicie czerwony, a ikona klepsydry niknie, gdy patelnia osiagnie idealng
temperature do smazenia.

GWARANCIA
Produkt objety jest gwarancja marki Tefal na wady produkcyjne lub materiatowe przez okres 10lat. GwarananefaI
nie ma wptywu na prawa lokalne przystugujace kazdemu konsumentowi. Gwarancja nie obejmuje zarysowan
oraz przebarwien powtoki, bedacych efektem diugoletniego uzytkowania. Aby uzyska¢ szczegotowe
informacje dotyczace warunkow i wykluczen od gwarangji, odwiedZ strong internetowq
www.tefal.com
Marka Tefal qwarantuje, ze powtoka spetnia wszystkie regulacje obowigzujace produkty
wehodzgce w kontakt z zywnoscia.
RADY DOTYCZACE UZYTKOWANIA
Przed pierwszym uzyciem nalezy umyc, a nastepnie przetrze¢ powtoke
olejem spozywczym.
Aby whasciwie i efektywnie uzy¢ naczynie: umies¢ je na

-

Naczynie to mozna oddac do punktu zbidrki i przetwarzania odpaddw.

THERMO-SIGNAL®
Eleloj de arena desaparece y el THERMO-SIGNAL® se vuelve
completamente rojo cuando la sartén esta perfectamente precalentada
y lista para cocinar.

GARANTIA
Este producto tiene garantia de 10 afios sobre defectos de fabricacion. La legalidad local no
se ve reflejada en este documento. La garantia sobre el revestimiento no cubre ralladuras o
decoloracion causada por el paso del tiempo. Para més detalles en los términos, condiciones y
excepciones visite www.tefal.es. Tefal garantiza que el revestimiento cumple las regulaciones sobre
materiales en contacto con comida.
USOY PRECAUCION
Antes del primer uso, lavar y secar el revestimiento con aceite de cocinar.
Para eficiencia y estabilidad: centrar la sartén en una superficie de cocina adaptada al didmetro de la base. Evitar quemar
elmango. No sobrecalentar el menaje.
« Para productos Tefal con mangos o asas de acero inoxidable:
. pueden calentarse después de un uso intensivo,
. para mayor sequridad, recomendamos el uso de manoplas.
« Para utilizar en el horno: los utensilios Tefal que tienen mangos y asas de acero inoxidable y silicona pueden soportar una temperatura
enel horno hasta 210°C
No apto para microondas.
No utilizar varillas o utensilios afilados sobre la sartén.
Algunas sartenes, especialmente aquellas de un didmetro pequefio y/o particularmente ligeras, pueden ser menos estables cuando se utilizan en
fuego de gas. Si eso ocurriera nuestra recomendacion es utilizar un soporte adaptado para aumentar la estabilidad de su articulo.
Aquellos productos que incluyen base de induccion con un didmetro pequefio deben ser utilizados en un fuego de induccién apropiado a su tamaio.
Para prolongar la vida de la sartén, se recomienda lavarla a mano con una esponja no abrasiva.
Uso en lavavajillas: es preferible usar detergentes liquidos o en gel.
Para mds detalles consulta nuestro servicio de atencion al consumidor a través de www.tefal.es
El ustensilio se puede depositar en un punto de reciclaje.

THERMO-SIGNAL®
H kheiBpa e€agaviletar kat 1o THERMO-SIGNAL® yivetar
KOKKIVO 0TV To Tyavt efvatl 6waTd mpoBepiiaciévo kat étoipo va
Hayeipéel.

EITYHIH
Autd o mpotdv éxet eyyinan 10 xpvuv yia ehattiopara kataokevric. Ta tomkd Beomopéva
Sikaopata dev empedloviar amd ta mapandvw. H eyyonon emkaluyng dev Kahomel
ypat{ouviéc 1y anoypuwypiatiopois Aoyw mahaidtnTag Tou mpotdvtog. fa meploodrepes Mnpogopieg
emokeqreite 10 www.tefal.com. HTefal eyyudtat o1t n emkdhugn oupop@VETal e Toug VOpoUg UNKGV
TIO £pYOVTaL O€ ENAQr Je PaynTo.

XPHEH & OPONTIAA

Kata mv npwm Xprion, n)\uvm T0 0Kelog & a)\ilqam pehadt.

la & To oKebog o €oia iong dlapétpou. Amoguyr umepBépuavang Tou

yepouhiod. My unzpezpualvnm T0 OKeDOg.

« Tt mpoidvra Tefal pe avogeidwta yepoiha Kat pmoutov:

. imopei va yivouv kautd petd and mapatetapiévn yprion.
Yl aogdhela TPOTEIVOUE TN XPON YAVTIGY yid poUpvo.
« Mmopodv va xpnatyiomoinBobv ato poipvo: Ta okedn Tefal, Ta omoia eivat kataokevaopéva and avogeidwto atodh kat o xelpohapég
ané othikov, €ivar aspalég va ta adete atov polpuo pégpt Toug 210°C

Oyt yia . pkpoKupdTaY

Mnv xpnotponoteite apyoddptn/aiunpd epyaheia.

Mepikd tydvta, etikd exeiva mou éxouv pikpr} didpetpo 1 mo ekagpid Karauxwr’] Jimopei va kataotodv iytepo oTaBepd otav xpnatyomoleitat
0€ 0pLOJIEVa EOTiEC AEPIOU. L€ TETOLEC Mep! |mopei va ival mpotdtep fo€te éva pelwtpa aepiou 1 umooTApIEN.
Tlpaidvta e pa pikpn enaywyikd Bdon mpénet va xpnotionoteital oe xamMn)\n EMAYLYIKN 0TiEC.

Tia peyahotepn didpketa {wiig, mpoTelvoujie va Mévee To okedog 0ag 0To Xépt e Jiahakd ogouyydpt.

MAvotpo ato muvtrpo: Mpotéivouyie T yprion oamouviod oe bypr foperi/gel.

Ta epwioeig anevBuvBeite oty e§umnpémnon melatav oto www.tefal.com

To oketog pmopei va avakukhwOei o€ e10ikd onpieia.

THERMO-SIGNAL®
Aampulheta desaparece e o THERMO-SIGNAL® fica totalmente vermelho quando atinge a temperatura ideal de cozedura.
GARANTIA
Este produto tem uma garantia de 10 anos contra qualquer defeito de fabrico. Esta garantia néo afeta os direitos legais dos quais beneficiam os consumidores a
nivel local. A garantia ndo cobre os riscos ou descoloragao devido ao envelhecimento do artigo. Para mais informades, consulte 0 nosso site www.tefal.pt. A Tefal
qarante que o i td em dade com a regul 40 sobre 0s materiais em contacto com os alimentos.
CONSELHOS DE UTILIZAGAO
Antes da primeira utilizago, lave e seque cuidadosamente o utensflio e unte ligeiramente o interior.
Para eficiéncia e estabilidade: centre a sua frigideira sobre uma fonte de calor com didmetro adaptado ao diametro do seu utensilio. Nunca exponha a pega a chama.
Nunca sobreaquega o seu utensilio
« Para os utensflios Tefal com pegas ou asas inox:
. podem ficar extremamente quentes apds uma utilizacdo prolongada,
. para maior sequranga, aconselhamos a utilizagdo de luvas de cozinha.
« Para uma utilizagao no forno: os utensilios Tefal cujas pegas sdo em inox e silicone podem suportar temperaturas, no forno, até 210°C
Nao é compativel com 0 microondas
Nao utilize batedores de varas nem utensilios afiados.
Algumas frigideiras, nomeadamente de pequeno didmetro e/ou particularmente leves, podem ter menos estabilidade quando utilizadas sobre algumas placas a gas.
Aconselhamos utilizar um suporte adaptado para amentar a estabilidade da frigideira.
Os artigos com fundo indugdo de pequeno diametro devem ser utilizados sobre uma placa de indugdo adaptada.
Para prolongar a vida dtil do seu artigo, recomendamos que o lave a mao com uma esponja suave.
Utilizagao na maquina de lavar a loica: recomendamos a utilizagdo de detergentes "suaves" (gel ou liquido)
Para mais informagdes, consulte 0 nosso site www.tefal.pt
Este artigo pode ser colocado num ponto de recolha para reciclagem.

THERMO-SIGNAL®

Sobald die Pfanne optimal vorgewarmt und bratbereit ist, nimmt das THERMO-SIGNAL® eine kraftige dunkelrote Farbe an und die Sanduhr verschwindet.
GARANTIE
Fiir dieses Produkt gilt eine Garantie von 10 Jahren auf Herstellungsméngel. Ihre vor Ort geltenden gesetzlichen Anspriiche bleiben von den Angaben in diesem
Dokument unberiihrt. Die Garantie auf die Beschichtung erstreckt sich nicht auf Kratzer oder Verfarbungen, die durch Alterung entstanden sind. Vollstandige
Angaben zu den Garantiebedingungen und -ausschliissen finden Sie unter www.tefal.de. Tefal garantiert, dass die Beschichtung den gesetzlichen Vorgaben
hinsichtlich Materialien entspricht, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen.
GEBRAUCH & PFLEGE:
Das Kochgeschirr vor dem ersten Gebrauch griindlich reinigen. Dann trocknen und mit Fett gleichmRig ausreiben.
Iur Erhohung von Effizienz und Stabilitét: Stellen Sie die Pfanne in die Mitte einer Herdplatte, die dem Durchmesser des Bodens entspricht. Setzen Sie den Griff
keiner offenen Flamme aus (z.B. bei Gasherden). Kochgeschirr nicht iiberhitzen.
« Flr Tefal Kochgeschirr mit Edelstahlgriffen:
. Die Griffe kinnen sehr hei werden.
Tefal empfiehlt die Benutzung von Topfhandschuhen.
« Bei Benutzung im Ofen: Tefal Kochgeschirr mit Griffen aus Edelstahl, mit/ ohne Silikon-Einlage ist ofenfest bis zu 210°C.
Um Verbrennungen zu vermeiden, wird die Verwendung von Topfhandschuhen empfohlen, sowohl bei Gebrauch auf dem Herd als auch beim Herausholen aus dem
Ofen.
Nicht mikrowellengeeignet.
Keine metallischen Schneebesen oder scharfen Gegenstande in der Pfanne verwenden.
Einige Pfannen, besonders diese mit einem geringen Durchmesser und/oder einem geringen Gewicht,
kdnnten bei Verwendung auf bestimmten Arten von Gasherden etwas an Standfestigkeit verlieren.
Unter diesen wird die Verwendung eines Gasherd: empfohlen.
Induktionsgeeignetes Kochgeschirr mit einem geringen Durch sollte auf Induktionskochfeldern genutzt werden, die der BodengrdBe des Kochgeschirrs
entsprechen.
Um die Lebensdauer Ihrer Pfanne zu verlangern empfehlen wir das Spiilen per Hand mnelnem nicht scheuernden Schwamm.
Reinigung in der Spiilmaschine: schonende | wie Fliissigkeit oder Gel.
Wenn Sie weiterfiihrende Informationen henongen oder Fragen haben, wenden Sie sich iber www.tefal.de an unseren Kundendienst.
Diese Pfanne kann iiber eine Recyclingstelle entsorgt werden.

(1) Contréles plus stricts que requis par la législation en vigueur surle contact alimentaire. Pas de plomb (Pb) , ni de cadmium (Cd) signifie pas daddition intentionnelle de Pb et de (d
dans e revétements. Pas de migration détectable & un niveau de 0.005 mg/kg. « Stricter controls than those required by current food contact regulations. No lead no cadmium (no Ph
no (d) means no intentional addition of Pb and Cd in the coatings. No migration at a level of 0.005 mg/kg. « Strengere controles dan vereist in de huidige voorschriften in de
voedingsmiddelenindustrie. Geen lood, geen Cadmium (geen Pb en geen (d) betekent dat Pb en (d niet epzeneh,k aan coatings worden toegevoegd. Geen overdracht bij een
gehallevan()()OSm Jkg- BT BEO= A5 RE %@WIQE%-’E#OH PFOA, f, 7IE 8 Wiz 0] 2| SOI(R] 240t 2H[XHS0] Yot Q3E et
g8+ ﬁ’luL?E} Bonee CTpOrUe Mepbl KOHTPONA, YeM TPeBYETcA B CoOTBETCTRMM ¢ AETICTBYHOLLM 3AKOHOZATENbCTBOM O KOHTaKTe C MHLIEBLIMA MPORYKTaMH.
Ow(ymamenpenuamepeuuom un6asneumcawuuauxanmannprm QrcyrcTBie B3auMozeiicTama Ha yposwe 0,005 r/kr. - Bardziej rygorystyczne kontrole, niz te
ymagane przez obecne przepisy dotyczace kontak zzywnnmq Erakofowwu i hvakkadmuthvak Pb brak(d) oznacza brak celowego dodawania Pbi Cd do powtok. Brak
migracjina poziomie 0,005 mg / kg. « Controles m | contacto con alimentos. Sin plomo (pb) o cadmio (Cd) significa
que no hay adicion intencional de Pb y (d en los recubrimientos. No hay mlgvaunn detectable a un nivel de 0.005 mg / kg. - Controlo mais rigoroso dos que os exigidos
pelos regulamentos atuais de contato com os alimentos. Live de chumbo e cadio (sem Pb e sem d) o que ignifica nenhuma adigio intencional de P e (d nos
revestimentos. Nenhuma migragio detectdvela um nivel de 0.005 mq/kq Aunnpmpm Eheyo1 and Toug anarodjievoug and TV toybovoa vouoﬂzmu KalToug
Kuvuwupnu(uvmvn(nuu 1oybouv yla a 91 rpuoz( Mohup ()%Kuému KayiampooBijkn Pb kat (d oty mmrpwan Kayia
petavdorevon Sev avigvebetat o eninedo 0,005 mg/kg Str I iften fiir den Kontakt mit L
gefoniert Kein Blei (pb), kein Cadmium (Cd) bedeutet keme abx\(hlh(he Tugabe von Ph und ( in die Beschichtungen. Keine nachweishare Migration
bei einem Gehalt von 0,005 mg/kg.
(2) Le revétement TITANIUM dure jusqu'a 3X plus longtemps que le revétement Tefal® TITANIUM FORCE / TITANIUM coating lasts up to 3x
longer than Tefal® TITANIUM FORCE coating / De T\TANIUM anti-aanbaklaag gaat tot 3x langer mee dan de Tefal® TITANIUM FORCE
anti-anbaklaag / ZICH 384 014 AFZ (7| 2 E|EHS EA € CHEI) / Nokpuimie TITANIUM npocaykur o 3-x pas
Aonbie 110 cpaHeHHio ¢ nokpbiTitem Tefal® TITANIUM FORCE / Powloka TITANIUM wytrzymuje do 3 razy dfuzej niz powloka Tefal®
TITANIUM FORCE / El revestimiento TITANIUM dura hasta 3 veces més que el revestimiento TITANIUM FORCE de Tefal / 3 X mais
duradouro do que o revestimento TITANIUM FORCE TEFAL / H ENIZTPOZH AMO TITANIO EXEI 3 GOPEE METAAYTEPH
AIAPKEIA ZOHE ATTO THN ENIZTPOZH Tefal® TITANIUM FORCE / Die TITANIUM  Antihaft-Versiegelung halt bis zu 3x
langer als die Tefal TITANIUM FORCE Antihaft-Versiegelung




