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LONO HOT POT
& DAMPFGARER

Hot Pot, chinesisches Fondue oder Feuertopf -
dieses Briihe-Fondue in seinen unterschied-
lichsten Formen ist in ganz Ostasien, von China,
Taiwan und Korea bis nach Japan und Thailand
sehr beliebt. Traditionell werden diese Gerichte
zusammen, direkt am Tisch zubereitet, indem
nacheinander die Zutaten in die heiBe Briihe
gegeben und je nach Geschmack gegart werden.
Dieses Verfahren ist ideal fiir Fleisch, Fisch und
Meeresfriichte, aber gleichzeitig auch zur Zube-
reitung von vegetarischen und veganen Gerich-
ten. Mit dem WMF Lono Hot Pot & Dampfgarer
konnen die Zutaten, z. B. jede Art von Gemiise,
kostliche chinesische Baozi-Teigtaschen und
Dumplings oder sogar ganze Fische sehr sanft
dampfgegart werden.

1| KOMPONENTEN

Glasdeckel
Dampfaufsatz

Koérbe

Hot Pot-Topf
Basisstation
Temperatursteuerung
Schaumléffel
Schopfloffel

(=] [N] [@] [] [2] [] [%] [=]

2| VOR DER VERWENDUNG

Lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerk-
sam durch. Sie enthdlt wichtige Angaben zu
Betrieb und Pflege des Gerits sowie Sicherheits-
hinweise. Bewahren Sie die Anleitung an einem
sicheren Ort auf und geben Sie sie an kiinf-

tige Benutzer weiter. Das Gerat darf nur fiir

den vorgesehenen Zweck und gemaB der Bedie-
nungsanleitung verwendet werden. Beach-

ten Sie bei Verwendung des Gerdts immer die
Sicherheitshinweise.

3| WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

Wichtige Informationen sind in dieser Bedie-
nungsanleitung anhand von Symbolen und Sig-
nalwdértern gekennzeichnet:

zeigt eine gefahrliche Situation
an, die zu ernsten Verletzungen fiihren kann

(z.B. Verbrennungen durch Dampf oder heiBe
Oberflachen).

V(i[5 1N zeigt eine potentiell gefahrliche
Situation an, die zu geringfiigigen oder leichten

Verletzungen fiihren kann.

AL ILINER zeigt eine Situation an, die zu
Sachschéden fiihren kann.

= gibt zusitzliche Informationen zum
sicheren Umgang mit dem Produkt.

& Symbole Hinweise beachten und
befolgen.

3.1| BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit reduzierten physi-
schen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsich-
tigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Die Reinigung und Pflege des Gerats durch
Kinder ist nur zuldssig, wenn sie alter als

8 Jahre sind und beaufsichtigt werden.
Bewahren Sie das Gerdt und das dazugehdrige
Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kin-
dern unter 8 Jahren auf.

« Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Dieses Gerét ist kein Spielzeug.




Das Gerdt muss immer, wenn es unbeauf-
sichtigt ist, wenn eine Fehlfunktion auftritt
und vor dem Zerlegen bzw. Zusammensetzen
oder vor Reinigungsarbeiten durch Ziehen des
Steckers aus der Steckdose vom Stromnetz
getrennt werden.

Wenn das Anschlusskabel (Netzkabel) des
Gerats beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
dem Kundendienst des Herstellers oder einer
dhnlich qualifizierten Person ausgetauscht
werden, um Gefahren zu vermeiden. Unbe-
fugte Reparaturen kénnen fiir den Benutzer
ein erhebliches Risiko darstellen.

Dieses Gerat wurde fiir den Einsatz in Privat-
haushalten und &hnlichen Umgebungen kons-
truiert, z. B.:

- Personalkiichen in Geschéften, Biiros und

an anderen Arbeitsplatzen;
- landwirtschaftliche Betriebe;
- fiir Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

- Friihstiickspensionen.

Das Gerét ist nicht flir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Nach Verwendung alle mit Lebensmitteln in
Beriihrung gekommene Oberflachen reinigen.
Anweisungen im Abschnitt ,Reinigung und
Pflege" befolgen.

Die Basisstation des Gerats zum Reinigen
nicht in Wasser eintauchen.

Das Gerat immer gemaB dieser Bedienungs-
anleitung verwenden. UnsachgemafBe Ver-
wendung kann zu Stromschlag oder anderen
Gefahren flihren.

& Verbriihungsgefahr!

Zugéngliche Oberflachen kénnen sehr hei
werden.

& Gefahr des Uberschiumens
und Uberkochens!

Wenn das Gerat libermaBig befiillt ist, kann
heiBe Flissigkeit herausspritzen.

& Brandgefahr!

Das Gerit darf nicht zum Erhitzen von Ol ver-
wendet werden.

& Pflichthinweis!

Das Gerat ist nur zum Erhitzen von Flissigkei-
ten auf Wasserbasis und von essbaren Fliissig-
keiten zugelassen.

4| ZUSATZLICHE
SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung und
alle anderen Anweisungen vor Verwendung des
Gerats aufmerksam durch. UnsachgeméaBe Ver-
wendung kann Schiden verursachen.

4.1| WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
ZU STECKDOSEN UND NETZKABEL

« Das Gerdt darf nur an eine fachgerecht instal-
lierte und geerdete Steckdose angeschlossen
werden. Sorgen Sie dafiir, dass das Netzkabel
und der Netzstecker immer trocken sind.

* Den Netzstecker nicht am Netzkabel oder mit

nassen Hianden aus der Steckdose ziehen.

SchlieBen Sie das Netzkabel so an, dass nie-

mand dariiber stolpern und es aus der Steck-

dose ziehen kann.

Schiitzen Sie das Netzkabel vor Beschidigung.

Das Netzkabel nicht iiber scharfe Kanten zie-

hen oder daran befestigen. Nicht baumeln las-

sen. Vor Hitze und Ol schiitzen.

Das Netzkabel darf nicht mit den hei-

Ben Oberflichen des Gerats in Berlihrung

kommen.

+ Das Gerdt nicht am Netzkabel tragen.

4.2| WICHTIGE HINWEISE FUR IHRE
PERSONLICHE SICHERHEIT

& Verbriihungsgefahr!

« Den Hot Pot-Topf [4] oder andere heiBe Teile
des Gerdts wahrend des Betriebs auf keinen
Fall beriihren (auBer an den Griffen). Den Hot
Pot immer an den Griffen festhalten, um die
Gefahr von Verbriihung zu verhindern.

« Das Gerét nicht bewegen, wenn der Hot Pot-
Topf [a] aufheizt und/oder sich im Dampfga-
rereinsatz heiBe Fllssigkeit oder Lebensmittel
befinden.

* Verbriihungsgefahr durch Dampf. Wahrend
des Betriebs das Gerdt nicht bewegen und
nicht am Netzkabel ziehen.

« An der Oberflache des Heizelements ist nach

der Verwendung Restwdrme vorhanden.

Das Gerdt muss gemalB dieser Bedienungsan-

leitung verwendet und darf nicht flir andere

Zwecke eingesetzt werden.

4.3| SICHERHEITSHINWEISE IN BEZUG
AUF DEN EINSATZORT

& HeiBer Dampf!

* Aus dem Gerat tritt heiBer Dampf aus. Das
Gerit nicht unter empfindlichen Mdbeln (z. B.
Wandschrinken) verwenden.

Das Gerét auf eine ebene, feste, trockene und

hitzebestandige Flache stellen und ausrei-

chend Platz um das Gerédt herum freihalten.

* Das Gerét nicht auf wasserempfindliche Ober-
flichen stellen. Wasserspritzer und/oder kon-
densierter Dampf kdnnten diese beschadigen.

 Das Gerat nicht auf heiBen Flachen, wie Herd-
platten, oder in der Ndhe von Gasflammen
aufstellen, denn dadurch kénnte das Gehiuse
beschadigt werden.

4.4| WEITERE HINWEISE UND
EMPFEHLUNGEN

« Vor der Reinigung oder Lagerung des Gerats
warten, bis es vollstindig abgekiihlt ist.

Wenn sich beim Erhitzen von Flissigkeiten in
dem Hot Pot-Topf [4] viel Dampf bildet, ver-
ringern Sie zuerst die Hitze, bevor Sie die
Korbe oder den Schopfléffel zum Herausneh-
men der Lebensmittel verwenden.

Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen Sie den
Netzstecker, bevor Sie andere Zubehorteile
verwenden oder das Gerat reinigen.

Das Gerdt dient zum Zubereiten von Lebens-
mitteln. Deshalb miissen das Gerat und alle
Zubehorteile immer sauber gehalten werden.
Befiillen Sie den Hot Pot-Topf [4] mit Wasser
oder Fliissigkeiten, z. B. Briihe, aber nicht tber
die Hochstmarke hinaus.

Der Hersteller lehnt bei unsachgemaBer Ver-
wendung des Geréts jegliche Haftung ab. In
diesem Fall erléschen die Garantieanspriiche.

.

.

5| BESTIMMUNGSGEMASSE
VERWENDUNG

Der WMF Lono Hot Pot & Dampfgarer ist ein
platz- und stromsparendes Kiichengerdt zum
geselligen Garen, Warmhalten und Servieren
verschiedener Gerichte in einem Kochtopf. Er
kann auch zum Dampfgaren verwendet werden.

Mit dem Hot Pot-Topf kénnen individuelle Kre-
ationen oder zwei unterschiedliche Saucen oder
Suppen auf traditionelle Weise zubereitet wer-
den. Mit dem Dampfgarereinsatz kénnen auBer-
dem Lebensmittel wie Gemiise, Fleisch, ganze
Fische, KI6Be und Reis dampfgegart werden.

DE



6| ERSTMALIGE VERWENDUNG
DES GERATS

Vor der erstmaligen Verwendung des Gerats

bitte alle eventuell vorhandenen Aufkleber ent-

fernen und folgendermaBen verfahren:

1| Spiilen Sie die abnehmbaren Teile ab, bevor
Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden.

2| Das Netzkabel unter dem rechten Griff am
Gerat einstecken. In der korrekten Position
steht das Gerat vor Ihnen und der Tempera-
turregler zeigt zu lhnen.

3| SchlieBen Sie den Netzstecker an eine Steck-
dose an. Priifen Sie zuvor, ob der Tempera-
turregler auf Minimum, d. h. ganz nach links
eingestellt ist.

6.1| VERWENDEN DES HOT POTS

1| Setzen Sie den Hot Pot-Topf [4] auf die Basis-
station [5]. Sobald Sie den Hot Pot-Topf [4]
herunternehmen, wird die Stromversorgung
unterbrochen.

VORSICHT
A Die Heizplatte kann
immer noch heiB sein!
2| Fiillen Sie jetzt in jede Kammer des Hot Pot-

Topfs [4] die jeweiligen Zutaten und geben
Sie bis zur Hochstmarke Fliissigkeit dazu.

& Schidden infolge von zu wenig
oder gar keiner Fliissigkeit!

Bitte beachten Sie, dass beide Kammern des Hot
Pot-Topfs [4] mit Flussigkeit befiillt sein mis-
sen. Betreiben Sie den Hot Pot & Dampfgarer
nie, wenn sich in beiden Kammern des Hot Pot-
Topfs [4] keine Fliissigkeit befindet. Der Fliissig-
keitsstand muss immer tiber der Mindestmarke
und darf nie ber der Hochstmarke liegen.

3| Drehen Sie den Temperaturregler [6] so weit
wie maglich im Uhrzeigersinn, bis die Fliissig-
keit zu kochen beginnt.

4| Jetzt kdnnen Sie den Temperaturregler [6]
etwas gegen den Uhrzeigersinn drehen, bis
die Flussigkeit nur noch leicht brodelt.

5| Legen Sie jetzt einfach die jeweiligen Lebens-
mittel in die gewlinschte Kammer bzw. den
gewlinschten Garkorb [3]und lassen Sie ihn
in die Briihe eintauchen. Versichern Sie sich,
dass der Befestigungsteil der Garkdrbe am
Rand des Hot Pots eingreift.

6| Sobald die Lebensmittel die gewiinschte
Konsistenz bzw. den gewlinschten Gar-
grad erreicht haben, kdnnen Sie sie mit
einem Schaum- [7] oder Schopfloffel
herausnehmen.

6.2| VERWENDUNG DES
DAMPFGAREREINSATZES

1| Wenn Sie zur Zubereitung von Speisen den
Dampfgarereinsatz [2] verwenden méchten,
geben Sie Wasser oder Briihe in den Hot Pot-
Topf [4].

2| Sobald sich in dem Hot Pot-Topf [4] Wasser
befindet, kann der Dampfaufsatz [2] auf den
Hot Pot-Topf [4] gesetzt werden. Sorgen Sie
dafiir, dass er fest sitzt.

3| Nun kénnen Sie die entsprechenden zu
garenden Lebensmittel in den Dampfga-
rereinsatz [2] legen und warten, bis sie die
gewtinschte Konsistenz bzw. den gewiinsch-
ten Gargrad erreicht haben.

TIPP: Wahrend des Dampfgarens sollte der Glas-
deckel [1] auf dem Dampfgarer [2] liegen, da so
ein besseres Ergebnis erreicht wird.

6.3| TEMPERATURREGLER

1| Drehen Sie den Temperaturregler [6] auf die
hochste Temperaturstufe. Wahrend sich das
Geréat erhitzt, leuchtet der LED-Ring rot.

2| Sobald die eingestellte Temperatur erreicht
ist, leuchtet der LED-Ring weiB3.

7| NACH VERWENDUNG
DES GERATS

Sobald Sie mit dem Kochen bzw. Dampfga-

ren fertig sind, drehen Sie den Temperaturregler
[6]so weit wie mdglich gegen den Uhrzeiger-
sinn. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose und warten Sie, bis das Gerat abgekiihlt
ist, bevor Sie es reinigen. Zur Aufbewahrung des
Geréts ziehen Sie das Netzkabel von der Basis-
station ab, wickeln Sie es auf und legen Sie es in
den kalten Hot Pot.

8| REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie nach Benutzung den Netzstecker aus
der Steckdose. Die abnehmbaren Teile sollten
unmittelbar nach dem Abkiihlen mit warmem
Wasser und Geschirrspiilmittel oder im Geschirr-
spiiler gereinigt werden. Keine scheuernden
Reinigungsmittel verwenden. Wischen Sie die
Basisstation [5] mit einem feuchten Tuch ab.
Sorgen Sie dafiir, dass keine Fliissigkeiten durch
den Boden in das Gerdt gelangen. Die Basissta-
tion [5] keinesfalls in Wasser tauchen.
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9| TECHNISCHE DATEN

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz

Leistungsaufnahme: 1600-1750 W
Schutzklasse: I

Technische Informationen zu den Betriebszustdnden gemiB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT)

ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,4

Standby -

Standby mit -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb -

c E Das Gerat entspricht den Européischen Richtlinien 2014/35/EU, 2014/30/EU

und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols
«Durchgestrichene Miilltonne"
Das auf Elektro- und Elektronikgeréten regel-
maBig abgebildete Symbol einer durchgestri-
chenen Milltonne weist darauf hin, dass das
jeweilige Gerat am Ende seiner Lebensdauer
getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu
erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten
Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall

geworden sind, werden als Altgeradte bezeichnet.

Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom
unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfas-
sung zuzufiihren. Altgerate gehdren insbeson-
dere nicht in den Hausmiill, sondern in spezielle
Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgera-
tes vermeidet mogliche negative Auswirkungen
auf die Umwelt und die menschliche Gesund-
heit, die durch eine nicht vorschriftsméBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht
wird die Wiederverwertung der Materialien, aus
denen sich das Gerat zusammensetzt, was wie-
derum eine bedeutende Einsparung an Energie

und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus
oder Lampen, die aus dem Altgerat zerstdrungs-
frei entnommen werden konnen, sind Sie als
Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, diese vor
der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als
Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.

Méglichkeiten der Riickgabe von Altgeriten
Besitzer von Altgerdten aus privaten Haushalten
kénnen diese bei den Sammelstellen der 6ffent-
lich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei

den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne
des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen
unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur nachsten
Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller
oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und
Elektronikaltgeraten darauf hin, dass Sie fir
das Loschen personenbezogener Daten auf den
zu entsorgenden Altgeriten selbst verantwort-
lich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

® lhr Gerét enthédlt wertvolle Rohstoffe,
die wieder verwertet werden konnen.

2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte
bei einer Sammelstelle lhrer
Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.

DE
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LONO HOT POT
& STEAMER

Hot pot, Chinese fondue or fire pot - this broth
fondue in its various forms is extremely pop-
ular throughout East Asia, from China, Taiwan
and Korea to Japan and Thailand. Traditionally,
these dishes are cooked together directly at the
table by gradually adding the ingredients to the
hot broth or simmering liquid, according to the
desired degree of cooking. This method is idea
for preparing and enjoying meat, fish and sea-
food, as well as vegetarian and vegan dishes,
together. Additionally, with the WMF Lono Hot
Pot & Steam you can very gently steam your
ingredients such as all kinds of vegetables, deli-
cious Chinese baozi buns and dumplings or even
whole fish.

1| COMPONENTS

Glass Lid

Steaming Top

Baskets

Hot Pot Bowl

Base Station
Temperature Controller
Skimmer

Ladle

(1]
2]
(3]
(4]
(5]
(6]

2| BEFORE USE

Read the instruction manual carefully. It con-
tains important information about operat-

ing and caring for the appliance, plus safety
instructions. Keep the manual in a safe place
and pass it on to any subsequent users. The
appliance should only be used for the intended
purpose and in accordance with the operating
instructions. Always follow the safety instruc-
tions when using the appliance.

3| IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS

Important information is indicated in these
operating instructions using symbols and sig-
nal words:

LYAGN VIR indicates a hazardous situation
that can cause serious injuries (e.g. burns
caused by steam or hot surfaces).

(WU [0]\'} indicates a potentially hazard-
ous situation that can cause minor or moder-
ate injuries.

AVILENEONE indicates a situation that can lead
to material damage.

' 1= provides additional information regard-
ing the safe handling of the product.

A Symbols observe and follow the
indications.

3.1| PROPER USE

« This appliance can be used by children over
the age of 8 as well as by people with lim-
ited physical, sensory or mental capabilities
and persons lacking experience and/or lack-
ing knowledge, if they are supervised or have
received instructions on how to use the appli-
ance safely, and have understood the result-
ing risks.

Children must not clean or maintain the
appliance unless they are over the age of 8
and supervised.

Keep the appliance and its cable out of reach
of children under the age of 8.

Children shall not play with the appliance.
This appliance is not a toy.

The appliance must always be disconnected
from the mains by removing the power plug
from the wall socket, if not supervised, if a
fault occurs during operation and prior to any
assembly, disassembly or cleaning work.




If this appliance’s connection cable (supply
cord) is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the manufacturer's after-sales
service or a similarly qualified person, to pre-
vent hazards. Unauthorised repairs could put
the user at considerable risk.
« This appliance is designed for use in house-
holds and similar environments, such as:

- Staff kitchens in shops, offices and other

working environments;
- Farm houses;
- By guests at hotels, motels and other resi-
dential facilities;

- Bed-and-breakfast establishments.
The appliance is not intended for commer-
cial use.

After use, clean all surfaces that have come
into contact with food. Follow the instruc-
tions in the “Cleaning and care” section.

Do not immerse the base station of the appli-
ance in water for cleaning.

Always use the appliance in accordance with
these instructions. Improper use may result in
electric shocks or other hazards.

& Risk of scalding!

Accessible surfaces can become very hot.

& Danger of foaming

and overcooking!

If the appliance is overfilled, hot liquids can
splash out.

& Fire hazard!

The appliance may not be used for heating up
oil.

& Mandatory note!

The appliance is only approved for heating
water-based and edible liquids.

4| ADDITIONAL SAFETY
INFORMATION

Please read the operating instructions and all
other instructions thoroughly before using the
appliance. Improper use can result in damage.

4.1| IMPORTANT SAFETY NOTES ON
POWER SOCKET AND CORD

* The appliance should be only connected to

properly installed earthed wall sockets. Keep

the power cord and plug dry at all times.

Never pull the mains plug out of the socket

by the power cord or with wet hands.

Attach the power cord so that no one can trip

over it and pull it out of the socket.

Protect the power cord from damage. Do not

pull or clamp the connection cable over sharp

edges. Do not leave it dangling. Protect it

from heat and oil.

* The power cord must not come into contact
with the hot surface of the appliance.

* Do not carry the device by the power cord.

4.2| IMPORTANT NOTES FOR YOUR
PERSONAL SAFETY

& Risk of scalding!

« Never touch the hot pot bowl [4] (other than
the handles) or other hot parts of the appli-
ance when it is in operation. Always hold the
hot pot by the handles to avoid the risk of
scalding.

* Do not move the appliance if the hot pot

bowl [4]is heated up and/or the steamer

insert contains hot liquid or food.

Risk of scalding from hot steam. Do not move

the appliance or pull on the power cord

during operation.

 The heating element surface is subject to
residual heat after use.

» The equipment must be used in accordance
with the instructions, and must not be used
for other purposes.

4.3| SAFETY INSTRUCTIONS FOR THE
OPERATING LOCATION

& Hot steam!

» Hot steam escapes from the device. Do not
operate the appliance underneath delicate
furniture (e.g. wall cupboards).

Place the appliance on a level, firm, dry and

heat-resistant surface, and leave sufficient

space around the appliance.

* Do not place the appliance on surfaces that
are susceptible to water. Water splashes and/
or condensed steam could damage it.

* Do not place the appliance on hot surfaces
such as hotplates or near open gas flames, as
this could damage the casing.

4.4| OTHER NOTES AND TIPS

.

Let the appliance cool down completely
before cleaning or putting it away.

» When liquids are heated in the hot pot bowl
[4], a lot of steam can form. In this case,
reduce the heat before using the baskets or
ladles to remove the food.

Switch the appliance off and pull out the
mains plug before using other accessories or
cleaning the appliance.

« The appliance is used for the preparation of
food. The appliance and all accessories should
therefore be kept clean at all times.

Fill the hot pot bowl [4] with water or liquids,
such as broth, no higher than the max mark.
» The manufacturer declines all liability in case
of improper use or repair of the appliance.
Warranty claims will be deemed invalid in
such cases.

.

.

5| INTENDED USE

The WMF Lono Hot Pot & Steam is a space sav-
ing and energy efficient kitchen appliance
which can be used for cooking together, keep-
ing food warm and serving different dishes
from one pot. It can also be used for steam
cooking.

The hot pot allows you to prepare individual
compositions in style, or two different sauces or
soups in the traditional way. With the steamer
insert you can also gently steam food such as
vegetables, meat, whole fish, dumplings and
rice.

6| USING THE APPLIANCE FOR
THE FIRST TIME

Before using the appliance for the first time,

please remove any stickers that may be present

and proceed as follows:

1| Rinse the removable parts before using the
appliance for the first time.

2| Insert the power cord into the appliance
below the right handle. Right is when the
appliance is in front of you and the tempera-
ture controller is pointing towards you.

3| Connect the mains plug to a socket. Check
before that the temperature controller is on

the minimum position, completely to the left.

EN



6.1| USING THE HOT POT

1| Place the hot pot bowl [4]in the base station
[5]. As soon as you remove the hot pot, the
power supply is interrupted.

& The hot plate may still be hot!

2| Now fill each chamber of the hot pot bowl [4]
with your individual ingredients and add lig-
uid up to the max. mark.

A Damage caused by too little
or lack of liquid!

Please note that both chambers of the hot pot
bowl [4] must be filled with liquid. Never oper-
ate the hot pot & steamer if there is no lig-
uid in both chambers of the hot pot bowl! [4].
The liquid level must always be above the min-
imum mark and must never exceed the maxi-
mum mark.

3| Turn the temperature controller [6] clockwise
as far as it will go, until the liquid begins to
boil.

4| Now you can turn the temperature control-
ler [s] anticlockwise slightly, until the liquid is
only simmering gently.

5| Simply place your food in the desired cham-
ber or in the cooking baskets [3] and lower
into the broth. Make sure that the fixing part
of the cooking baskets grips the edge of the
hot pot.

6| After the food has reached the desired con-
sistency or degree of cooking, you can
remove it with a skimming [7] or a ladle [8].

6.2| USING THE STEAMER INSERT

1| To use the steamer insert [2] to prepare food,
bring water or broth to a boil in the hot pot

bowl [4].

2| After water is inside of the hot pot bowl [2],
the steaming top [2] can be placed on top
of the hot pot bowl [4]. Make sure that it is
positioned firmly in place.

3| Now place the food you want to steam in
the steamer insert [2] and wait until it has
reached the desired consistency or degree of
cooking.

TIP: During steaming, the glass lid [1] should be
on the steamer [2] to achieve a better result.

6.3| TEMPERATURE CONTROLLER

1| Turn the temperature controller [6] to the
highest level. During heating up the LED ring
illuminates in the colour red.

2| As soon as the temperature reaches the set
temperature, the LED ring is lit white

7| AFTER USING THE APPLIANCE

When you have finished cooking or steaming,
turn the temperature controller [6] anticlock-
wise as far as it will go. Remove the plug from
the wall socket and allow the appliance to cool
down before cleaning. To store the appliance,
pull the power cord out of the base station,
wind it up and place it in the cold hot pot.

8| CLEANING AND CARE

Unplug from the mains after use. It is recom-
mended that you clean the removable parts
immediately after they have cooled down using
warm water and detergent, or in the dish-
washer. Never use abrasive cleaning agents.

9| TECHNICAL DATA

Voltage: 220-240 V~
Power consumption: 1600-1750 W
Appliance class: I

50-60 Hz

Wipe the base station [5] clean with a damp
cloth. Make sure that no liquids penetrate
through the bottom into the appliance. Never
immerse the base station [5]in water.

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION (WATT)

PERIOD (MINUTES)

OFF 0.4

Standby -

Standby with additional -
information

Networked standby -

C € The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and 2009/125/EU.

Environment

Ei Environment protection first!

®  Your appliance contains
valuable materials which can
be recovered or recycled.

2 Leave it at a local civic
waste collection point.

Changes possible.
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FR NOTICE D'UTILISATION
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LONO HOT POT
ET CUISEUR A VAPEUR

La fondue chinoise au bouillon et ses différentes
formes sont extrémement populaires dans toute
I'Asie de I'Est, de la Chine, de Taiwan et de la
Corée au Japon et a la Thailande. Traditionnel-
lement, ces plats se cuisinent ensemble, direc-
tement a table, en ajoutant progressivement les
ingrédients au bouillon chaud ou au liquide qui
mijote, en fonction du degré de cuisson sou-
haité. Cette méthode est idéale pour préparer et
déguster en toute convivialité de la viande, du
poisson et des fruits de mer, ainsi que des plats
végeétariens et végétaliens. De plus, le lono hot
pot et cuiseur a vapeur de WMF vous permet

de cuire avec une vapeur tres douce vos ingré-
dients, par exemple toutes sortes de légumes, de
délicieuses brioches et ravioles chinoises baozi,
ou méme un poisson entier.

1| COMPOSANTS

Couvercle en verre
Vaporisateur

Paniers

Hot Pot

Station de base
Controleur de température
Ecumoire

Louche

[=] (N [@] [«] [2] [«] [%] [=]

2| AVANT UTILISATION

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi.

Il contient des informations importantes sur

le fonctionnement et I'entretien de I'appareil,
ainsi que les consignes de sécurité. Conservez
ce mode d'emploi en lieu sir et transmettez-le
a tout utilisateur ultérieur de I'appareil. L'appa-
reil ne peut étre utilisé que pour l'usage auquel
il est destiné et conformément au présent mode
d'emploi. Respectez toujours les consignes de
sécurité quand vous utilisez I'appareil.

3| CONSIGNES DE SECURITE
IMPORTANTES

Dans le présent mode d'emploi, les informations
importantes sont indiquées par des symboles et
mots-clés :

AN YIS indique une situation dan-

gereuse qui peut entrainer des blessures graves
(par exemple, des bralures causées par de la
vapeur ou des surfaces chaudes).

WD)V [ indique une situation potentielle-
ment dangereuse qui peut causer des blessures

mineures ou modérées.

AUENTLONE indique une situation qui peut
entrainer des dommages matériels.

== donne des informations supplé-
mentaires sur I'utilisation du produit en toute
sécurité.

& Symboles relatifs au respect des
indications.

3.1| UTILISATION CONFORME

« Cet appareil peut étre utilisé par des enfants
agés de plus de 8 ans, ainsi que par des per-
sonnes présentant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites et man-
quant d'expérience ou de connaissances, dans
la mesure ou ces personnes sont surveillées ou
ont recu des instructions sur l'utilisation cor-
recte de I'appareil en toute sécurité et si elles
ont compris les risques éventuels liés a son
utilisation.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ou entre-
tenir I'appareil, s'ils n'ont pas plus de 8 ans et
s'ils sont sans surveillance.

Maintenez I'appareil et son cable hors de la
portée des enfants de moins de 8 ans.

Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.

Cet appareil n'est pas un jouet.




L'appareil doit toujours étre débranché du
réseau en retirant la fiche d'alimentation de
la prise murale lorsqu'il n'est pas surveillé, si
un défaut survient pendant le fonctionne-
ment et avant toute opération de montage,
de démontage ou de nettoyage.

Si le cable d'alimentation est endommaggé, il
doit étre remplacé par le fabricant, le service
aprés-vente du fabricant ou par une personne
présentant des qualifications équivalentes,
afin de prévenir tout danger. Toute réparation
non autorisée pourrait exposer l'utilisateur a
des risques considérables.

L'appareil est destiné a étre utilisé dans les
ménages et les environnements similaires
comme :

- les salles de pause des magasins, bureaux
et autres environnements commerciaux ;

- les gites ;

- les hotels, les motels et autres établisse-
ments résidentiels ; (erase « par les clients
des »)

- dans les établissements offrant des
chambres d'hotes.

L'appareil n'est pas concu pour un usage
commercial.

Apres avoir utilisé I'appareil, nettoyez toutes
les surfaces qui sont entrées en contact avec
de la nourriture. Suivez les instructions de la
section « Nettoyage et entretien ».
N'immergez pas la station de base de I'appa-
reil dans I'eau pour la nettoyer.

Veillez a toujours respecter scrupuleusement
les instructions d'utilisation de I'appareil.
Toute utilisation inadéquate peut entrainer
des chocs électriques ou d'autres dangers.

& Risque de brilure !

Les surfaces accessibles peuvent devenir trés
chaudes.

& Risque de formation de

mousse et de surcuisson !

Il'y a un risque de projections de liquides chauds
lorsque I'appareil est trop rempli

20

& Risque d'incendie !

L'appareil ne peut pas étre utilisé pour chauf-
fer de I'huile.

& Remarque obligatoire !

L'appareil est uniquement homologué pour
chauffer des liquides a base d'eau et des
liquides comestibles.

4| INFORMATIONS DE SECURITE
SUPPLEMENTAIRES

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi

et toutes les autres instructions avant d'utili-
ser I'appareil. Une utilisation inappropriée peut
entrainer des dommages.

4.1) REMARQUES IMPORTANTES A PRO-

POS DE LA SECURITE DE LA PRISE
ET DU CORDON D'ALIMENTATION

L'appareil ne peut étre connecté qu'a des

prises reliées a la terre correctement installées.

Le cordon d'alimentation et la prise doivent
rester secs a tout moment.

N'essayez jamais de débrancher I'appareil du
secteur en tirant sur la fiche par le cable d'ali-
mentation ou si vos mains sont mouillées.
Raccordez le cordon d'alimentation de sorte
que personne ne risque de trébucher dessus et

ainsi de le débrancher inopinément de la prise.

Protégez le cordon d'alimentation contre
tout dommage. Ne tirez pas ou ne serrez pas
le cible de raccordement sur des bords tran-

chants. Ne le laissez pas suspendu. Protégez-le

de la chaleur et de I'huile.

contact avec la surface chaude de I'appareil.
Ne transportez pas |'appareil par le cable
d'alimentation.

Le cordon d'alimentation ne doit pas entrer en

4.2| REMARQUES IMPORTANTES POUR
VOTRE SECURITE PERSONNELLE

& Risque de briilure !

Ne touchez jamais I'appareil (sauf les poi-
gnées) ou d'autres parties chaudes de I'appa-
reil lorsqu'il est en cours de fonctionnement.
Tenez toujours I'appareil par les poignées pour
éviter tout risque de bralure.

Ne déplacez pas I'appareil s'il est chaud et/
ou si le panier du cuiseur vapeur contient du
liquide ou des aliments chauds.

Risque de brilure par vapeur chaude.

Ne déplacez pas I'appareil et ne tirez pas

sur le cable d'alimentation durant son
fonctionnement.

La surface de I'é/ément chauffant est soumise
a une chaleur résiduelle apres utilisation.
L'appareil doit étre utilisé conformément

aux instructions et ne peut pas étre utilisé a
d'autres fins.

4.3| CONSIGNES DE SECURITE
RELATIVES AU LIEU D'UTILISATION

& Vapeur chaude !

* De la vapeur chaude s'échappe de I'appareil.

Ne faites pas fonctionner I'appareil sous des

meubles fragiles (par exemple, des armoires

murales).

Placez I'appareil sur une surface plane, ferme,

séche et résistante a la chaleur, et prévoyez

un espace suffisant autour de lui.

 Ne placez pas I'appareil sur des surfaces sus-
ceptibles d'étre mouillées. Des éclaboussures

d'eau etfou de la vapeur condensée pourraient

I'endommager.

» Ne placez pas I'appareil sur des surfaces
chaudes telles que des plaques de cuisson ou
a proximité de flammes de gaz nues, car cela
pourrait endommager le boitier.
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4.4| AUTRES REMARQUES ET CONSEILS

.

Laissez refroidir entierement I'appareil avant
de le nettoyer ou de le ranger.

Lorsque des liquides sont chauffés dans le bol
de I'appareil [4] et que beaucoup de vapeur

se forme, réduisez la chaleur avant d'immer-
ger les paniers ou les louches pour retirer les
aliments.

Eteignez I'appareil et débranchez la fiche sec-
teur avant d'utiliser d'autres accessoires ou de
le nettoyer.

L'appareil est utilisé pour la préparation

de plats. L'appareil et tous les accessoires
doivent, par conséquent, demeurer propres en
permanence.

Remplissez le bol de I'appareil [4] avec de
I'eau ou des liquides, comme du bouillon, sans
dépasser le niveau maximal.

« Le fabricant décline toute responsabilité en
cas d'utilisation ou de réparation incorrecte
de I'appareil. Les droits de garantie sont répu-
tés caducs dans de tels cas.

5| UTILISATION CONFORME

Le lono hot pot et cuiseur a vapeur de WMF est
un appareil de cuisine peu encombrant et éco-
nome en énergie qui permet de cuisiner plu-
sieurs aliments en méme temps, de garder les
aliments au chaud et de servir différents plats
depuis un seul récipient. Il peut également étre
utilisé pour la cuisson a la vapeur.

L'appareil vous permet d'élaborer des composi-
tions personnalisées a la mode, ou deux sauces
ou soupes différentes a la maniere tradition-
nelle. Grace au panier du cuiseur vapeur, vous
pouvez également cuire avec une vapeur déli-
cate des aliments tels que des [égumes, de la
viande, du poisson entier, des ravioles et du riz.

FR



6| PREMIERE UTILISATION DE
L'APPAREIL

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiere fois,

veuillez retirer les éventuels autocollants et pro-

ceder comme suit :

1| Rincez les parties amovibles avant d'utiliser
I'appareil pour la premiére fois.

2| Branchez le cordon d'alimentation  I'appa-
reil, sous la poignée droite. Lorsque I'appareil
est devant vous et que le controleur de tem-
pérature est orienté vers vous, I'appareil est
en bonne position.

3| Branchez la fiche de I'appareil a une prise
électrique. Vérifiez auparavant que le contro-
leur de température est sur la position mini-
male, a savoir complétement sur la gauche.

6.1| UTILISATION DE L'APPAREIL

1| Placez le bol de I'appareil [4] dans la station
de base [5]. L'alimentation est interrompue
dés que vous retirez |'appareil.

PRUDENCE
A Il se peut que la plaque
chauffante soit encore chaude !
2| Remplissez maintenant chaque comparti-
ment du bol de I'appareil [4] avec vos ingré-

dients et ajoutez du liquide jusqu'a la marque
indiquant le volume maximal.

Dommages causés par une
& quantité trop faible ou
insuffisante de liquide !
Veuillez noter que les deux compartiments
doivent étre remplis de liquide. Le liquide doit
toujours €tre au-dessus de la marque min. et ne
jamais dépasser la marque max. Ne faites jamais
fonctionner I'appareil sans liquide a I'intérieur
des deux compartiments du bol.

3| Tournez le contrdleur de température [6] dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce
que le liquide commence a bouillir.

4| Vous pouvez maintenant tourner légérement
le contrdleur de température [6] dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre, jusqu'a ce
que le liquide ne fasse que frémir doucement.

5| Il suffit de placer vos aliments dans le com-
partiment souhaité [3] ou dans les paniers
de cuisson et de les plonger dans le bouil-
lon. Assurez-vous que la partie fixant les
paniers de cuisson s'accroche bien au bord de
I'appareil.

6| Une fois que les aliments ont atteint |a
consistance ou le degré de cuisson souhaité,
vous pouvez les retirer a I'aide d'une écu-
moire [7] ou d'une louche [8].

6.2| UTILISATION DU PANIER DU
CUISEUR VAPEUR

1| Pour utiliser le panier du cuiseur vapeur [2]
afin de préparer des aliments, portez de I'eau
ou du bouillon a ébullition dans le bol de
I'appareil [4].

2| Dés que I'eau est a l'intérieur du bol de I'ap-
pareil [4], le plateau a vapeur [2] peut étre
placé sur le dessus de ce dernier[4]. Assu-
rez-vous qu'il est bien en place.
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3| Placez maintenant I'aliment que vous souhai-
tez cuire dans le panier du cuiseur vapeur [2]
et attendez qu'il ait atteint la consistance ou
le degré de cuisson souhaité.

CONSEIL : Pendant la cuisson a la vapeur, le
couvercle en verre [1] doit rester sur le cuiseur
vapeur [2] pour obtenir un meilleur résultat.

6.3| CONTROLEUR DE TEMPERATURE

1| Mettez le contrdleur de température [6] au
niveau le plus élevé. Pendant le chauffage, la
LED circulaire s'allume en rouge.

2| Dés que la température atteint la tempéra-
ture de consigne, la LED circulaire s'allume
en blanc

7| APRES L'UTILISATION DE
L'APPAREIL

Lorsque vous avez terminé la cuisson ou la cuis-
son a la vapeur, tournez le controleur de tem-
pérature [6] dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la butée. Retirez la prise
de la fiche murale et laissez |'appareil refroi-

dir avant de le nettoyer. Pour ranger l'appareil,
retirez le cordon d'alimentation de la station de
base, enroulez-le et placez-le dans le pot froid
de l'appareil.

8| NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil aprés utilisation. Il est
recommandé de nettoyer les parties amo-
vibles a I'eau chaude et au détergent, ou dans le
lave-vaisselle, et ce immédiatement lorsqu'elles
ont refroidi. N'utilisez jamais de produits de
nettoyage abrasifs. Nettoyez la station de base
[5]a l'aide d'un chiffon humide. Assurez-vous
qu'aucun liquide ne pénétre dans I'appareil par
le fond. Ne plongez jamais la station de base
dans I'eau.
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9| CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 1600-1750 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE (WATTS) PERIODE (MINUTES)
Arrét 0,4 -
Veille - -

Mise en veille avec - -
informations complémentaires

Veille en réseau - -

c E L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et 2009/125/UE.

Environnement

Ef Participons a la protection

de I'environnement !

® Votre appareil contient de nombreux
matériaux valorisables ou recyclables.

9  Confiez celui-ci dans un point de collecte
pour que son traitement soit effectué.

R A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires,

piles et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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ES INSTRUCCIONES DE USO

=<

LONO HOT POT
Y VAPORERA

Hot pot, fondue chino o sopa mongolesa: este
fondue con caldo en sus diferentes formas es
sumamente popular en toda Asia Oriental, desde
China, Taiwan y Corea hasta Japon y Tailan-

dia. Tradicionalmente, estos platos se cocinan
estando juntos directamente en la mesa, afia-
diendo gradualmente los ingredientes al caldo
caliente o al liquido hirviendo segun el grado

de coccion deseado. Este método es ideal para
preparar y disfrutar juntos de carne, pescado y
mariscos, pero también de platos vegetarianos

y veganos. Adicionalmente, con la cacerola y
vaporera Lono de WMF puede cocinar sus ingre-
dientes muy suavemente al vapor, por ejemplo,
todo tipo de vegetales, deliciosos bollos chinos
al vapor "baozi" y albondigas de harina e incluso
pescados enteros.

1| COMPONENTES

Tapa de cristal

Parte superior para coccion al vapor
Cestas

Bol para hot pot

Estacion base

Controlador de temperatura
Espumadera

Cucharon

[=] (N [@] [«] [2] [«] [%] [=]

2| ANTES DEL USO

Lea el manual de instrucciones detenidamente.
El manual contiene informacion importante
sobre el manejo y el cuidado del aparato, asi
como instrucciones de seguridad. Conserve el
manual en un lugar seguro y entréguelo a cual-
quier usuario posterior. El aparato solo debe uti-
lizarse para el uso previsto y de conformidad
con estas instrucciones de manejo. Siga siempre
las instrucciones de sequridad al usar el aparato.

3| INSTRUCCIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

La informacion importante se resalta en estas
instrucciones de manejo mediante simbolos y
palabras indicadoras:

LUV (MPLY indica una situacion peligrosa

que puede causar lesiones graves (p. ej. quema-
duras causadas por el vapor o por superficies
calientes).

(6U]D2A\2J0R indica una situacion potencial-
mente peligrosa que puede causar lesiones leves
0 moderadas.

ALEVEL0NE indica una situacion que puede
desembocar en dafios materiales.

1 ofrece informacion adicional para el
manejo seguro del producto.

A Simbolos téngalos en cuenta y siga las
indicaciones.

3.1| USO CORRECTO

» Este aparato puede ser usado por nifios de mas
de ocho afios de edad, personas con una capaci-
dad fisica, sensorial o mental reducida y personas
inexpertas o sin conocimientos especificos, si lo
usan bajo supervision o han recibido instruccio-
nes sobre como usar el aparato de forma segura
y comprenden los peligros que esto conlleva.

Los nifios no deben limpiar ni dar manteni-
miento al aparato a menos que tengan mas
de 8 afos de edad y lo hagan bajo supervision.
Mantenga el aparato y su cable fuera del
alcance de los niflos menores de 8 afos.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Este aparato no es un juguete.

El aparato debe desconectarse siempre de la
toma de corriente desenchufando la clavija del
cable de red de la toma mural si no esta supervi-
sado, o si se produce un fallo antes de cualquier
trabajo de montaje, desmontaje o limpieza.




« Si el cable de conexion del aparato (cable de

alimentacion) esta dafiado, debe ser susti-

tuido por el fabricante, el servicio posventa

del fabricante o una persona con una cualifi-

cacion similar con el fin de evitar peligros. Las

reparaciones no autorizadas pueden conllevar

riesgos considerables para el usuario.

Este aparato esta disefiado para usarse en

hogares y entornos similares, tales como:

- zonas de cocina del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales;

- granjas;

- por parte de huéspedes en hoteles, moteles
y otras instalaciones residenciales;

- pensiones.

El aparato no esta previsto para un uso

comercial.

Después de usar el aparato, limpie todas las

superficies que hayan entrado en contacto

con alimentos. Siga las instrucciones de la

seccion de "Limpieza y cuidados”.

No sumerja la estacion base del aparato en

agua para su limpieza.

Use el aparato siempre de conformidad con

estas instrucciones. El uso inadecuado puede

provocar descargas eléctricas u otros peligros.

A iRiesgo de escaldadura!

Las superficies accesibles pueden alcanzar tem-
peraturas muy elevadas.

A iPeligro de formacion de
espuma y cocinado excesivo!
Si el aparato se llena en exceso, los liquidos
calientes pueden derramarse.

& iPeligro de incendio!

El aparato no debe emplearse para calentar
aceite.

& iNota obligatoria!

El aparato solo esta homologado para calentar
liquidos basados en agua y comestibles.

4| INFORMACION DE
SEGURIDAD ADICIONAL

Lea detenidamente las instrucciones de manejo
y todas las demas instrucciones antes de usar el
aparato. El uso inadecuado puede causar dafios.

4.1| NOTAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES SOBRE LA TOMA
DE CORRIENTE Y EL CABLE

El aparato solo debe enchufarse en tomas

de corriente de pared conectadas a tierra'y

debidamente instaladas. Mantenga el cable

de alimentacion y el enchufe secos en todo
momento.

* Nunca saque la clavija de enchufe de la toma
de corriente tirando del cable de alimentacion
ni con las manos mojadas.

» Conecte el cable de alimentacion de manera

que nadie pueda tropezar con él y desenchu-

farlo de la toma de corriente.

Proteja el cable de alimentacion contra dafos.

No tire del cable de conexion sobre bordes

afilados ni lo aprisione entre ellos. No deje

que quede colgando. Protéjalo contra el calor

y el aceite.

El cable de alimentacion no debe entrar en

contacto con superficies calientes del aparato.

» No transporte el aparato sosteniéndolo por el

cable de alimentacion.

4.2| NOTAS IMPORTANTES PARA
SU SEGURIDAD PERSONAL

& iRiesgo de escaldadura!

« Nunca toque la cacerola (excepto por las asas)
u otras partes calientes del aparato mien-
tras esté funcionando. Sostenga siempre la
cacerola por las asas para evitar el riesgo de
escaldadura.

» No mueva el aparato si la cacerola esta
caliente y/o el interior para coccion al vapor
contiene liquido a alimentos calientes.

* Riesgo de escaldadura debido al vapor
caliente. No mueva el aparato ni tire del cable
de alimentacion durante el funcionamiento.

* La superficie del elemento calentador con-

serva calor residual después del uso.

Este equipo debe usarse de conformidad con

las instrucciones y no para otros fines.

4.3| INSTRUCCIONES DE SEGU-
RIDAD PARA LA UBICA-
CION DE FUNCIONAMIENTO

& iVapor caliente!

* Vapor caliente escapa del aparato. No haga
funcionar el aparato debajo de muebles deli-
cados (p. ej. armarios de pared).

Coloque el aparato sobre una superficie plana,

firme, seca y resistente al calor y deje sufi-

ciente espacio libre alrededor del mismo.

* No coloque el aparato sobre superficies sensi-
bles al agua. El agua que salpica y/o el vapor
condensado podrian dafarlas.

» No coloque el aparato sobre superficies
calientes, tales como placas calientes, ni cerca
de llamas de gas descubiertas, ya que la car-
casa podria sufrir dafios.

4.4| OTRAS NOTAS Y CONSEJOS

» Deje que el aparato se enfrie por completo
antes de limpiarlo o de colocarlo en otro
lugar.

Si se calientan liquidos en el bol de la cace-
rola [4]y se forma mucho vapor, reduzca el
calor antes de sumergir las cestas o cucharo-
nes para sacar los alimentos.

 Apague el aparato y desenchufe la clavija del
cable de red antes de usar otros accesorios o
de limpiar el aparato.

El aparato se usa para preparar alimentos. Por
lo tanto, el aparato y los accesorios deben
mantenerse limpios en todo momento.

Llene el bol de la cacerola [4] con agua u otros
liquidos, tales como caldo, sin sobrepasar la
marca.

El fabricante rechaza toda responsabilidad en
caso de un uso o una reparacion indebidos del
aparato. En esos casos las reclamaciones de
garantia se consideraran no validas.

5| USO PREVISTO

La cacerola y vaporera Lono de WMF es un apa-
rato de cocina que ahorra espacio y brinda efi-
ciencia energética, y puede usarse para cocinar
junto con varias personas, mantener los alimen-
tos calientes y servir diferentes platos desde una
sola cacerola. También puede usarse para coci-
nar al vapor.

La cacerola le permite preparar composiciones
individuales de estilos diferentes, o dos salsas o
sopas distintas al estilo tradicional. Con el inte-
rior para coccién al vapor también puede cocer
al vapor suavemente alimentos como vegetales,
carne, pescados enteros, albondigas de harina
y arroz.
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6| USAR EL APARATO POR
PRIMERA VEZ

Antes de usar el aparato por primera vez quite

todas las pegatinas que pueda haber y proceda

de la siguiente manera:

1| Lave todas las partes extraibles antes del pri-
mer uso del aparato.

2| Inserte el cable de alimentacion en el apa-
rato, debajo del asa derecha. Para determinar
el lado derecho coloque el aparato delante
suyo con el controlador de temperatura
sefalando hacia usted.

3| Conecte la clavija de enchufe en una toma de
corriente. Antes de hacerlo compruebe que
el controlador de temperatura se encuen-
tre en la posicion minima, completamente a
la izquierda.

6.1 USAR LA CACEROLA

1| Coloque el bol de la cacerola [4] en la esta-
cion base [s]. En cuanto se quita la cacerola
se interrumpe la alimentacion de corriente.

CUIDADO
& iEs posible que la placa
todavia esté caliente!

2| A continuacion llene cada camara del bol de
la cacerola [4] con los ingredientes que desee
y afiada liquido hasta la marca max.

iSe pueden provocar daiios por
una cantidad insuficiente o la
falta de liquido!

Por favor tenga en cuenta que ambas camaras
deben llenarse con liquido. El liquido debe estar
siempre por encima de la marca min. y no debe
superar la marca max. Nunca haga funcionar la
cacerola y vaporera si no hay liquido en ambas
camaras del bol de la cacerola.

>

3| Gire el controlador de temperatura [&] en el
sentido de las agujas del reloj hasta el tope,
hasta que el liquido empiece a hervir.

4| Después de eso puede girar el controlador de
temperatura [6] en el sentido contrario a las
agujas del reloj hasta que el liquido hierva
solo ligeramente.

5| Coloque sus alimentos en la camara que
desee o en las cestas de coccion [3]y sumér-
jalos en el caldo. Asegurese de que las par-
tes de fijacion de las cestas de coccidn estén
sujetadas al borde de la cacerola.

6| Una vez que el alimento tenga la consisten-
cia o el grado de coccion que desee, puede
sacarlo con una espumadera [7] 0 con un
cucharén [8].

6.2| USAR EL INTERIOR PARA
COCCION A VAPOR

1| Si desea usar el interior para coccién a vapor
[2] para preparar alimentos, haga hervir agua
o caldo en el bol de la cacerola [4].

2| Una vez que haya agua en el bol de la cace-
rola [4], puede colocar la parte superior para
coccion al vapor [2] encima del bol de la
cacerola [4] Asegurese de que esté colocada
firmemente en su posicion.

3| A continuacion coloque el alimento que
desee cocer al vapor en el interior de coc-
cion al vapor [2]y espere hasta que alcance la
consistencia o el grado de coccidn que desee.

CONSEJO: Durante la coccion a vapor, la tapa
de cristal [1] debe estar colocada sobre la vapo-
rera [2] para obtener mejores resultados.

6.3| CONTROLADOR DE TEMPERATURA

1| Gire el controlador de temperatura [6] hasta
el nivel mas alto. Durante el calentamiento el
anillo LED se ilumina en rojo.

2| En cuanto la temperatura alcanza la tempe-
ratura ajustada, el anillo LED se ilumina en
blanco

7| DESPUES DE USAR EL
APARATO

Una vez que haya terminado de cocinar o cocer
al vapor, gire el controlador de temperatura

(6] en el sentido contrario a las agujas del reloj
hasta el tope. Desenchufe el cable y deje que el
aparato se enfrie antes de limpiarlo. Para guar-
dar el aparato desenchufe el cable de alimenta-
cion de la estacion base, enrollelo y coloquelo
en la cacerola fria.

8| LIMPIEZA Y CUIDADOS

Desenchufelo de la red eléctrica después del
uso. Le recomendamos que limpie las piezas
extraibles inmediatamente después de que se
hayan enfriado, usando para ello agua tibia 'y
detergente, o en el lavavajillas. No use nunca
agentes de limpieza abrasivos. Frote la estacion
base [5] con un pafio humedo para limpiarla.
Asegurese de que no penetren liquidos en el
aparato a través del fondo. No sumerja nunca la
estacion base [5] en agua.

31
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9| DATOS TECNICOS

Tension nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1600-1750 W
Clase de aislamiento: |

Informacion técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (VATIOS) PERIODO DE TIEMPO (MINUTOS)
Apagado 0,4 -
En espera - -

Espera con informacion -

adicional

Espera en red -

c E El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

Ef i i Participe en la conservacion
del medio ambiente ! !

® Su electrodoméstico contiene materiales
recuperables y/o reciclables.

2 Entréguelo al final de su vida util, en un
Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta
donde sera tratado de forma adecuada.

ES

Al Azul
Envase Cartén

&,

Al Amarillo
Envase Plastico

(i

Modificaciones posibles.
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IT ISTRUZIONI PER L'USO

=<

LONO HOT POT
E VAPORIERA

Con i termini hot pot o fondue cinese si inten-
dono le molte varieta di stufato molto popo-
lari nell'est asiatico, dalla Cina a Taiwan e alla
Corea, fino al Giappone e alla Thailandia. Que-
sti piatti vengono preparati tradizionalmente
insieme, direttamente sul tavolo, aggiungendo
gradualmente gli ingredienti al brodo bollente
o ad un altro liquido che sobbolle lentamente,
fino a raggiungere il grado di cottura deside-
rato. Questo metodo ¢ ideale per preparare e
gustare insieme diversi tipi di cibo, ad esempio
la carne, il pesce e i frutti di mare, come pure
ingredienti vegetariani e vegani. Inoltre il Lono
Hot pot e vaporiera di WMF consente di stufare

molto delicatamente gli ingredienti come le ver-

dure, i deliziosi baozi e i ravioli cinesi, o addirit-
tura i pesci interi.

1| COMPONENTI

Coperchio di vetro
Vaporiera

Cestelli

Hot Pot pentola

Base

Regolatore di temperatura
Schiumaiola

Mestolo

(1]
(2]
(3]
(4]
(5]
(6]

2| PRIMA DELL'USO

Leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Esso contiene importanti informazioni relative
al funzionamento e alla manutenzione dell'ap-
parecchio, oltre alle istruzioni di sicurezza.
Riporre il manuale in un luogo sicuro e passarlo
a qualsiasi eventuale utilizzatore successivo.

Utilizzare I'apparecchio unicamente per lo scopo

a cui ¢ destinato e in conformita alle istruzioni
per I'uso. Seguire sempre le istruzioni di sicu-
rezza durante I'utilizzo dell'apparecchio.

3| IMPORTANTI ISTRUZIONI
DI SICUREZZA

Nelle presenti istruzioni per I'uso, le informa-
zioni importanti sono indicate mediante simboli
e indicazioni di pericolo:

i [60]H0} indica una situazione pericolosa

che puo provocare lesioni gravi (ad es. ustioni
causate dal vapore o da superfici bollenti).

8] E\VZLY indica una situazione potenzial-
mente pericolosa che pud provocare lesioni lievi
0 moderate.

AANIENFA[O)NIE indica una situazione che puo
provocare danni materiali.

=1 fornisce informazioni aggiun-
tive relative all'uso sicuro del prodotto.

A Simboli osservare e sequire le
indicazioni.

3.1| UTILIZZO CONFORME

+ Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta superiore a 8 anni e da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o men-
tali o con scarsa esperienza efo conoscenza
purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto
istruzioni su come utilizzare I'apparecchio in
sicurezza e ne comprendano i pericoli.

Le operazioni di pulizia 0 manutenzione
dell'apparecchio possono essere effettuate
da bambini solo se di eta superiore a 8 anni e
sorvegliati.

Tenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli
8 anni.

| bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

Questo apparecchio non € un giocattolo.
Scollegare sempre I'apparecchio dalla rete
elettrica togliendo la spina dalla presa a muro
se I'apparecchio non viene sorvegliato, se si




verifica un guasto durante I'uso e prima di

qualsiasi operazione di montaggio, smontag-

gio o pulizia.

Se il cavo di collegamento (cavo di alimenta-

zione) dell'apparecchio é danneggiato, deve

essere sostituito dal produttore, dal servizio

post-vendita del produttore o da personale

parimenti qualificato, al fine di evitare rischi.

Riparazioni non autorizzate possono compor-

tare gravi rischi per |'utilizzatore.

L'apparecchio ¢ progettato per essere uti-

lizzato in abitazioni private o altri ambienti

simili, come ad esempio:

- Cucine riservate al personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro

- Agriturismi

- Da ospiti di alberghi, motel e altre strut-
ture residenziali

- Strutture ricettive come ad esempio bed &
breakfast

Questo apparecchio non ¢ destinato a un uso

commerciale.

Dopo I'uso, pulire tutte le superfici che sono

venute a contatto con gli alimenti. Sequire

le istruzioni riportate nella sezione “Pulizia e

manutenzione”.

Non immergere la base dell'apparecchio

nell'acqua per pulirla.

Nell'utilizzare I'apparecchio rispettare sem-

pre le presenti istruzioni per I'uso. Un uti-

lizzo improprio puo causare folgorazione e

altri rischi.

A Pericolo di ustioni!

Le superfici raggiungibili possono diventare
molto calde.

A Pericolo di formazione di
schiuma e di cottura eccessiva!
Se I'apparecchio viene riempito eccessivamente
puo verificarsi la fuoriuscita di liquidi bollenti.

& Pericolo di incendio!

Non utilizzare I'apparecchio per riscaldare I'olio.

& Nota obbligatoria!

L'apparecchio € omologato solamente per riscal-

dare liquidi commestibili a base d'acqua.

4| INFORMAZIONI DI SICUREZZA
AGGIUNTIVE

Leggere integralmente le istruzioni per l'uso e
tutte le altre istruzioni prima di utilizzare I'ap-
parecchio. Un utilizzo non conforme alla desti-
nazione d'uso puo causare danni.

4.1| NOTE IMPORTANTI SULLA
SICUREZZA RELATIVE ALLA
PRESA ELETTRICA E AL CAVO DI
ALIMENTAZIONE

L'apparecchio deve essere collegato unica-
mente a prese a parete, installate adegua-
tamente e con messa a terra. Tenere sempre
asciutto il cavo di alimentazione e la spina.

* Non estrarre la spina di rete dalla presa tiran-
dola per il cavo, né con le mani bagnate.
Collegare il cavo di alimentazione in modo
che nessuno possa inciamparvi o scollegarlo
dalla presa.

Proteggere il cavo di alimentazione da even-
tuali danni. Non far scorrere né fissare il cavo
di rete su spigoli taglienti. Non lasciarlo pen-
zoloni. Tenerlo al riparo da calore e olio.
Impedire al cavo di alimentazione di entrare
in contatto con la superficie rovente
dell'apparecchio.

» Non trasportare il dispositivo tenendolo
sospeso per il cavo di alimentazione.

4.2| NOTE IMPORTANTI PER LA VOSTRA
SICUREZZA PERSONALE

& Pericolo di ustioni!

« Non toccare mai I'hot pot (eccetto i manici)
o altre parti roventi dell'apparecchio quando
¢ in funzione. Tenere I'not pot sempre dai
manici per evitare il pericolo di ustioni.

Non spostare I'apparecchio se & caldo e/o se il
cestello della vaporiera contiene liquidi o cibi
bollenti.

Pericolo di ustioni per vapore bollente.
Durante il funzionamento, non spo-

stare I'apparecchio e non tirare il cavo di
alimentazione.

* La superficie dell'elemento riscaldante ¢ sog-
getta a calore residuo dopo l'uso.

Il dispositivo deve essere utilizzato in confor-
mita alle presenti istruzioni e non deve essere
utilizzato per altri scopi.

4.3| ISTRUZIONI DI SICUREZZA
RELATIVE AL LUOGO DI
FUNZIONAMENTO

& Vapore bollente!

Il vapore bollente fuoriesce dal dispositivo.
Non far funzionare I'apparecchio al di sotto di
mobili delicati (ad esempio armadi a muro).
Collocare I'apparecchio su di una superficie
piana, stabile, asciutta e resistente al calore,
lasciando spazio sufficiente tutt'attorno.

* Non collocare I'apparecchio su superfici sen-
sibili all'acqua. Gli spruzzi d'acqua e/o la con-
densa del vapore potrebbero danneggiarle.

» Non posizionare |'apparecchio su superfici

calde come piastre di cottura, né vicino alla

fiamma del fornello a gas perché I'esterno
potrebbe danneggiarsi.

4.4| ALTRE NOTE E CONSIGLI

« Lasciare raffreddare completamente I'appa-
recchio prima di pulirlo o di riporlo.

Se nella pentola per hot pot [4]si riscaldano
liquidi generando cosi una grande quantita di
vapore, ridurre il calore prima di immergere i
cestelli o i mestoli per prelevare il cibo.
Spegnere I'apparecchio e scollegare la spina
di rete prima di utilizzare altri accessori o di
pulire I'apparecchio.

L'apparecchio viene utilizzato per la prepa-
razione di alimenti. Pertanto, I'apparecchio e
tutti gli accessori devono essere tenuti sem-
pre puliti.

Riempiendo la pentola per hot pot [4] con
acqua o liquidi, come ad esempio il brodo,
non superare il livello “max".

Il produttore declina ogni responsabilita in
caso di uso o riparazione impropri dell'appa-
recchio. Tali casi annullano inoltre la garanzia
sull'apparecchio.

.

5| USO PREVISTO

Il Lono hot pot e vaporiera di WMF ¢ un appa-
recchio da cucina salvaspazio e ad efficienza
energetica che puo essere utilizzato per cuci-
nare insieme diversi tipi di cibo, mantenerli in
caldo e servire piatti diversi con un'unica pen-
tola. Puo anche essere utilizzato per cucinare a
vapore.

L'hot pot consente di preparare con stile com-
posizioni individuali, oppure due diverse salse
0 zuppe in maniera tradizionale. Con il cestello
della vaporiera € anche possibile cuocere a
vapore cibi come verdure, carne, pesci interi,
ravioli cinesi e il riso.
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6| PRIMO UTILIZZO
DELL'APPARECCHIO

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima

volta, rimuovere gli adesivi eventualmente pre-

senti e procedere come segue:

1] Lavare le parti rimovibili prima di utilizzare
I'apparecchio per la prima volta.

2| Inserire il cavo di alimentazione nell'apparec-
chio sotto al manico destro. Per lato destro
si intende quello a destra quando I'appa-
recchio si trova di fronte all'utilizzatore e
il regolatore di temperatura ¢ rivolto verso
I'utilizzatore.

3] Collegare la spina di rete a una presa. Prima
di far cio, verificare che il regolatore della
temperatura sia impostato al minimo, com-
pletamente a sinistra.

6.1 UTILIZZO DELL'HOT POT

1| Collocare la pentola per hot pot [4] nella base
[s]. L'alimentazione di corrente si interrompe
non appena si rimuove |'hot pot.

& Il piatto puo essere ancora caldo!

2| Riempire ora ciascuno scomparto della pen-
tola per hot pot [4] con gli ingredienti prefe-
riti e aggiungere liquido fino al livello "max.".

Danni causati dall'assenza

o da una quantita

insufficiente di liquidi!

Tenere presente che entrambi gli scomparti
devono essere riempiti di liquido. Il liquido deve
trovarsi sempre sopra il livello “min." e sotto il
livello "max.". Non far mai funzionare la pentola
dell'hot pot e vaporiera senza liquidi all'interno
di entrambi gli scomparti.

>

3| Ruotare il regolatore della temperatura [6]
quanto piu possibile in senso orario finché il
liquido non inizia a bollire.

4| Ora sara possibile ruotare leggermente il rego-
latore della temperatura [6] in senso antiorario
finché il liquido non sobbolle solo dolcemente.

5| Disporre il cibo nello scomparto desiderato o
nei cestelli [3] e immergerlo nel brodo. Sin-
cerarsi che I'elemento di fissaggio dei cestelli
sia saldamente inserito sul bordo dell'Hot pot.

6| Una volta che il cibo ha raggiunto la con-
sistenza desiderata o il grado di cottura
desiderato, € possibile prelevarlo con una
schiumarola [7] o con un mestolo [8].

6.2| UTILIZZO DEL CESTELLO
DELLA VAPORIERA

1] Per utilizzare il cestello della vaporiera [2] per
preparare i cibi, portare a bollore I'acqua o il
brodo nella pentola per hot pot [4]

2| Una volta che il liquido ¢ all'interno della pen-
tola per hot pot [4] collocare la vaporiera [2]
sopra la pentola per hot pot [4]. Sincerarsi che
la vaporiera sia fissata saldamente in posizione.

3| Inserire ora il cibo che si desidera cucinare a
vapore nel cestello della vaporiera [2] e atten-
dere finché non ha raggiunto la consistenza
desiderata o il grado di cottura desiderato.

CONSIGLIO: durante la cottura a vapore, chiu-
dere la vaporiera [2] con il coperchio di vetro [1]
in modo da ottenere un miglior risultato.

6.3| REGOLATORE DI TEMPERATURA
1] Portare il regolatore della temperatura [¢] al
livello massimo. Durante il riscaldamento I'a-

nello a LED si accende di rosso.

2| Non appena viene raggiunta la temperatura
impostata, I'anello a LED si accende di bianco

7| DOPO AVER UTILIZZATO
L'APPARECCHIO

Al termine della cottura/cottura a vapore, ruotare
il regolatore di temperatura [6] quanto piu pos-
sibile in senso antiorario. Staccare la spina dalla
presa a muro e attendere che I'apparecchiatura si
sia raffreddata prima di pulirla. Per riporre I'appa-
recchio, scollegare il cavo di alimentazione dalla
base, avvolgerlo e inserirlo nell'hot pot freddo.

9| DATI TECNICI

Tensione nominale:
Potenza assorbita: 1600-1750 W
Classe di isolamento: |

220-240 V~ 50-60 Hz

8| PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica
dopo I'uso. Si consiglia di pulire le parti rimovi-
bili con acqua calda e detersivo oppure in lava-
stoviglie subito dopo che si sono raffreddate.
Non usare detergenti abrasivi. Pulire la base
con un panno umido. Sincerarsi che i liquidi non
possano penetrare nell'apparecchio dal fondo.
Non immergere mai la base [5] nell'acqua.

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE 2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,4 -
Standby - -

Standby con informazioni -
aggiuntive

Standby in rete -

C E L'apparecchio & conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Tutela dell’ambiente

Partecipiamo alla protezione
dell'ambiente!

® Il vostro apparecchio ¢
composto da diversi materiali
che possono essere riciclati.

9 lasciatelo in un punto di raccolta o
presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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BG NHCTPYKLIUU 3A YNOTPEBA

=<

XOT-NOT U NAPOBAPKA
LONO

Hot pot, kutaiicko hOHAI MM OTHEH Cb - TO3M
BuI oHa ¢ bynboH B pasnuuxute cn Gopmm

€ W3KITIoYMTeNHO nonynapeH B uana M3rouHa
Asua - ot Kutai, TarisaH 1 Kopea no AnoHuna un
TannaHa. TpagnuMOHHO T€31 ACTUA Ce NPUrOTBAT
33€[1HO IMPEKTHO Ha MacaTa, KaTo CbCTaBKuTe
nocteneHHo ce fobaBAT kbM ropeluna bynboH
UM TEYHOCTTA 33 KbKPEHE Crope[ XenaHara
cTeneH Ha croteaAHe. To3u mMeTon e uaeaneH

3a NPUroTBAHE U CMOAENAHE Ha meco, puba un
MOPCKM AapoBe, KAaKTO U Ha BEreTapuaHcku u
geraH ActuA. OcseH ToBa, ¢ WMF Lono Hot Pot
& Steam MoxeTe MHOro HeXHO A3 NPUTOTBATE
Ha napa CbCTaBKM KaTo BCAKAKBU 3eneHuyLn,
BKYCHU kutamcku xnebuera 6ao3un u kHeanm nnu
nopwu uana puba.

1| KOMMOHEHTH

CrbkneH kanak

lopHa npuctaBka 3a rotBeHe Ha napa
KowHuum

Kyna 3a Hot Pot

OcHoBHa cTaHumA

Tepmoperynatop

PewerbuHa nbxuua

Yepnak

2| MPEAN YNOTPEBA

[Mpouetere BHMMaTENHO MHCTPYKLMATA 3@
ynotpeba. Ta cbabpxa BaxHa MHopmaLma 3a
ekcnnoaraumaTa n Nofapbxkarta Ha ypena, Kakto
1 MHCTpYKUMK 3a 6e3onacHoct. CbxpaHaBalite
VIHCTPYKLIMATA Ha CUTYPHO MACTO U A npefaiTe
Ha cnepBawute notpebutenu. Ypenwst pabsa

Aa Cce N3non3sa camo No NpeaHasHaueHne n

B CbOTBETCTBUE C MHCTPYKLMNTE 32 yrotpeba.
BuHaru cnasgainte nHerpykuunte 3a
6e3onacHoCT Npu U3non3BaHe Ha ypefa.

3| BAXXHU UHCTPYKLIUN 3A
BE3OMACHOCT

BaxHa nHdopmauua e obo3HaueHa B T€3M
MHCTPYKLUMK 33 ynoTtpeba upes cumBonu n
CUTHaNHW aymu:

(NS FIVAN D 0111 03HauaBa onacHa

CUTyauuma, KOATO MOXE 1a MPUYNHU CEPUO3HU
HapaHaBaHus (Hanp. n3rapsaHua o1 napa unu
ropeLLy NoBbPXHOCTH).

1 WG| 03HauaBa noTeHunanHo onacHa
cuTyauma, KOATO MOXE [1a NPUYMHU NEKN UK
CpenHV HapaHABaHMA.

SNV TSE nokasBa cutyauma, KOATo Moxe
0a [0Beae 10 MaTepNanHu LLETH.

EXEIETT naca nomanimenta

nHdopmauua 3a besonacHoto bopaseHe ¢
npoaykTa.

& CumBonu cnasgaite u cneagante
yKasaHuaTa.

3.1| NPABU/THA YNOTPEBA

» To3u ypen moxe fa ce u3non3sa oT Aeua Haf
8 roanHK, KakTo 1 OT XOpa C OrpaHNYeHu
(hU3NYECKM, CEH30PHN MK YMCTBEHM
cnocobHoctn 1 nuua 6e3 onut u/unu 3HaHus,
ako ca nop HabnopeHne nau ca nosyunnu
VIHCTPYKLIMK KaK Aa 13non3ear ypeaa
besonacHo v ca pasbpanu npoustnyawmte
puckoBe.

[leuata He Tpaba aa noumcTeat Unm
MoAObPXaT ypeaa, 0CBeH ako He ca Haf 8
roavmHu 1 nop HabnwoaeHue.

[pbxre ypena n kabena my u3sbH obcera Ha
Aeua nog 8 roanHu.

[leuara He TpabBa na cu urpaat ¢ ypeaa.
To3u ypen He e urpauka.

Ypenwt 1pabsa BuHary na 6bae nsknoyeH

OT enieKTpuyeckara Mpexa, kato ce usBagu
LencenbT OT KOHTaKTa, ako He ce Habnioaasa,




aKo Bb3HUKHE HEN3MNpPaBHOCT MO BPEME Ha

pabota v npean BcAKakBK AENHOCTU MO

crnobaBaHe, pasrnobasaHe nnu NOYNCTBaHe.

Ako 3axpaHBalLunAT kaben Ha 1031 ypen e

nospeneH, Ton TpAabea aa 6bae 3ameHeH

0T NPOW3BOAMUTENA, OTOPU3MPAH CEePBU3

Unu Apyro keanuguumparo nuue, 3a aa

ce nsbernar onacHoctu. Heotopusupanure

peMOHTY MoraT fia n3noxar notpeburena Ha

CEPUO3EH pUCK.

* To3n ypep e npeHa3HaueH 3a N3non3saHe

B [IOMaKMHCTBA U NofobHu cpeau, kato

Hanpumep:

- KyxHu 3a nepcoHan B marasuHu, opucu n
apyru pabotHu cpeau;

- depmepcku Kbluu;

- OT rocTvt B X0T€NMW, MOTENN U APYTU
KUMULHY NMOMELLEHNA;

- MECTa 3a HaCTaHABaHE W 3aKycka.

Ypenbt He e npeaHa3HaueH 3a Tbproscka

ynotpeba.

Cnen ynotpeba nouncrere BCuUku

MOBBPXHOCTW, KOUTO €a BUNN B KOHTAKT C

xpaHa. Cnenarite MHCTPyKLMKTE B paspena

Lllouncreane v rpuxa”.

He notanaite ocHOBHaTta CTaHUMA Ha ypeaa

BbB BOAA.

BuHaru u3non3sgaite ypena B CbOTBETCTBME

¢ Te31 uHeTpykumn. HenpasunHara ynotpeba

MOXe fla J0Be[ie 10 TOKOB yfiap uinu apyru

onacHocTy.

BHUMAHUE
& Puck ot usrapsane!
ﬂOCTbI'IHVITe I'IOB'prHOCTI/I mMorart ga
CTaHat MHOIo ropeum.
& OnacHocrt ot obpa3syBaHe Ha
nAaHau npeBapaABaHe!
Ako YpEObLT € NPENbAHEH, TOPELLN TEUHOCTN
mMorart fga VI3I'Ip'I>CKaT HaBbH.

& OnacHocrt ot noxap!
Ypenwt He TpAbBa Aa ce 13non3ea 3a

3arpABaHe Ha onuno.

& 3apbmxutenHa 3abenexka!
Vpem:T € O.D.06pCH CaMO 3a 3arpAasaHe
Ha T€EYHOCTU Ha BOAHA OCHOBA U rOgHM 3a
KOHCyMaLlVIFI TEYHOCTW.

4| NONMBTHUTENHA
WH®OPMALINA 3A
BE3OMACHOCT

Mons, npoueTere BHUMATEIHO UHCTPYKLMMUTE
3a ynotpeba v BCUUKM ApYTW YKa3aHWA npeam
na u3nonsgare ypena. Henpasunxata ynorpeba
MOXe fia l0Be[ie 10 NOBPeay.

4.1| BAXXHU BENEXXKW 3A
BE30MACHOCT OTHOCHO
KOHTAKTA U 3AXPAHBALLUA
KABEN

* Ypenst 1pabBa fa ce BKIOYBA Camo B
NPaBUMIHO UHCTaNMpPaHW 3a3eMeHN KOHTaKTU.
[lpbxTe 3axpaHBalwuma kaben u wencena
BMHArM Cyxu.

Hukora He n3Baxpaaiite Wwencena oT KOHTaKTa,
[obpnariku 3a kabena nnm ¢ MoKpu pbLe.
lMoctaBeTe 3axpaHBalLnA kaben Taka, ye HUKOW
[la He ce CMbHE B Hero 1 fia ro u3Baau ot
KOHTaKTa.

[Tasere 3axpaHBawuma kaben ot nospean. He
obpnaite n He npuTuckante kabena npes
ocTpu pbbose. He ro ocrasaiite ga Bucu.
[Tasere ro ot TonnnHa u onvo.
3axpaHBalumAr kaben He TpAbBa Aa BNM3a B
KOHTaKT C ropeLiata moBbPXHOCT Ha ypenaa.
He Hocete ypena, obpxeiiku ro 3a
3axpaHBaluua kaben.

4.2| BAXXHU BENIEXXKUN 3A BALLATA
JINYHA BE3ONMACHOCT

& Puck ot nsrapane!

* Hukora He xBalLanTe ropewma cbp [4]
(ocBeH ApBLXKMTE) MM ApYrA ropeLn Yactu
Ha ypena, korato paboTtu. Bunaru xsawante
ypena 3a ipbxkuTe, 3a Aa usbernere puck ot
n3rapsHe.

* ® He npemecTBalite ypena, ako cbaa 3a
roteeHe (hot pot) [4] e 3arpara u/unu
npucTaBkaTa 3a napa Cbbpxa ropeLia TeyHoct
UNU XpaHa.

* Puck ot usrapaxe ot ropewa napa. He mecrere
ypena 1 He IbpnaiTe 3axpaHBawua kaben no
Bpeme Ha pabora.

* [loBbpXHOCTTa Ha HarpeBaTe/HNA enemMeHT

ocTaBa ropewia u cneq ynorpeba.

Obopynsaxeto Tpabea na ce n3nonsea

CbIMacHO MHCTPYKLMKTE 1 He TpAbBa aa ce

“3Mon3Ba 3a Apyry Lenu.

4.3| UHCTPYKLINK 3A BE3OMACHOCT
3A MACTOTO HA PABOTA

BHUMAHUE

& lopewa napa!

« [opewwa napa usnu3sa ot ypena. He
n3nonsgaite ypeaa nof 4yBCTBUTENHN Mebenn
(Hanp. creHHn wkadose).

MocraBete ypena BbpXy paBHa, TBbpAA, Cyxa
11 TOMOYCTONYMBA NOBBLPXHOCT M OCTABETE
A0CTaTbYHO NPOCTPAHCTBO OKOSO ypefa.

He nocrasanTe ypena Bbpxy NOBbPXHOCTY,
KOWTO ca YyBCTBUTENHM KbM Bofa. [Mpbcku
BOAA U/UNN KOHAEH3MpPaHa napa Morat a ro
noBpeasr.

He nocrasaiTe ypena Bbpxy ropeLiu
MOBBLPXHOCTU KaTo KOTNOHW nnu 61130 o
OTKPUT NaMbK, Tbil KaTo TOBa MOXeE Aa
nospeamn Kopnyca.

.

4.4| OPYTU BENEXKKW N CbBETH

+ OcraBeTe ypeaa fa N3CTMHE HAMbBHO, Npean
na ro nouwucreate unn npubupare.

Korato TeyHocTn ce 3arpaBar B Cbaa 3a rotseHe
(4], MmOxe na ce obpasyBa MHOro napa. B taknbs
cyyail Hamanete Temneparypara, npeau fa
13non3Bare KOWHULNTE WK YepnauuTe, 3a Aa
13BaJUTE XpaHata.

M3kniouete ypena v n3saaere wencena

0T KOHTaKTa, Npean Aa u3non3gare Lpyru
akcecoapy wnu fia nouyncreate ypenaa.

YpenwsT ce 13non3ea 3a NpUroTBAHE Ha XpaHa.
3atoBa ypenwT 1 Bcuukm akcecoapu Tpabsa aa
Ce MoAAbPXAT YMCTU MO BCAKO BpEMe.
HanbnHete cbaa 3a roteee (hot pot)

C BOZla N TEYHOCTK, KaTo BynboH, He
M0-BMCOKO OT MakcMMasnHaTta MapKk1poBKa.
pon3BoaNTeNAT He HOCK OTFOBOPHOCT NpPW
HenpasunHa ynorpeba unu pemMoHT Ha ypeaa.
[apaHUMOHHMTE NPETEHLMM e ce cuuTaT 33
HEeBaNMOHM B TaKMBa Cyyau.

5| NPEABUAEHA YNOTPEBA

WMF Lono Hot Pot & Steam e kyxHeHcku ypenq,
KOWTO NeCTn MACTO N € EHEPTUIHO e(HeKTUBEH,
MoAxoAaALl 33 CbBMECTHO rOTBEHE, NofabpXaHe
Ha XpaHaTa Tomnma u cepBnpaHe Ha pasnnuHm
ACTUA OT eHa TeHmxepa. Moxe aa ce u3non3sea
1 32 roTBEHE Ha napa.

Hot pot Bu no3gonsaBsa aa npuroreate
VHAMBMAYANHU KOMOMHALMKM CbC CTUN UK [iBE
pasNMYHN COCOBE UW CyN MO TPaAULIMOHHWA
HaumH. C npucTaBkaTta 3a rotBeHe Ha napa
MOXETe CbLLO Taka HEXHO Aa NpUroTBATe
3eNeHUyLu, Meco, Uana pnba, KHeL i 1 opus Ha
napa.

6| N3MON3BAHE HA YPE[IA 3A
MbPBU NbT

Mpeav na usnon3eate ypena 3a mMbpsun MuT,
MOJIA, OTCTPAHETE BCUUKMN CTUKEPH, KOUTO MOXe
0a UMa, U NpoabXeTe KakTo cnefasa:

BG



1| M3nnakHeTe NoaBUXHMTE YacTv Npeau
nbpBata ynotpeba Ha ypena.

2| Mocraserte 3axpaHBawma kaben B ypena noa
ascHata apbxka. [lacHo e, korato ypeawT e
npep Bac 1 TeMnepaTypHUAT KOHTponep e
HacoueH KbM Bac.

3| CabpxeTe wwencena kbM KoHTakT. [peam Tosa
npoBeperte fann TeMnepatypHNUAT KOHTponep €
Ha MUHWMAaNHa No3uLKA, HaMbIHO BNABO.

6.1/ N3NON3BAHE HA CbA 3A
FOTBEHE (HOT POT)

1| Mocrasete cbaa 3a roteene (hot pot) [4]
B OCHOBHarta ctaHuua [5]. LLlom n3sapunte
cbaa 3a roteere (hot pot), 3axpaHBaHeto ce
npekbesa.

BHUMAHWE

A lMnouarta moxe Bce olwe ga e
ropewa!

2| Cera HanbnHeTe BeAKa Kamepa Ha Cbaa 3a
roteHe (hot pot) [4] ¢ BawuTe MHAMBMAYANHN
CbCTaBKM 1 nobaBeTe TEUHOCT 10
MaKcUMarnHata MapkupoBKa.

& MoBpena, npuunHeHa oT TBbpAE
Manko WM nunca Ha TeyHocrt!
Mons, obbpHeTe BHUMaHKE, Ye 1 ABeTe Kamepw
Ha cbaa 3a roteete (hot pot) [4] Tpabsa na 6boar
HaMb/IHEHM ¢ TeyHOCT. Hukora He nsnonsgante
cbaa 3a roteexe (hot pot) n ypena 3a napa,

aKO HAMA TEUHOCT 1 B ABETE KaMepy Ha Cbaa [4]
. HuBoto Ha TeuHoctTa BuHaru Tpabsa aa e Hag
MWUHMMAasHaTa MapkMpoBKa W HUKOTa Aa He
Ha[BMILABa MaKCMMasHaTa MapknpoBKa.

3| 3aBwprere Tepmoperynatopa [6] no
UaCOBHMKOBATa CTpenka AoKpali, 1oKaTo
TeUHOCTTa 3aMoyHe a Bpu.

4/ Cera MoXeTe 1a 3aBbPTUTE TEPMOpEryNaTopa
[6] neko obpaTHO Ha YacoOBHMKOBATa CTpesnKa,
[0KaTO TEUHOCTTA KbKPK N1€KO.

5| Mocrasete xpaHara cu B xenaHara
Kamepa Wy B KOLHULUTE 3a roTBeHe
u v notonete B OynboHa. Ysepere ce, ue
(hrKcmMpallaTa yacT Ha KOWHWLMUTE 33 rOTBEHE
3axBalla pvba Ha cbaa 3a roTBeHe.

6| Cnen kato XpaHaTta AO0CTUTHE XEenaHata
KOHCUCTEHLMA UK CTeneH Ha roTOBHOCT,
MOXETE Aa A N3BaanTe C peleTbyHa NMbXnua

unu yepnak [8].

6.2| U3MON3BAHE HA MPUCTABKATA
3A TOTBEHE HA TAPA

1] 3a na n3non3gare npucTaBKara 3a roteeHe Ha
napa [2]3a npuroTBAHe Ha xpaHa, KunHere
Bogda unu BynboH B cbaa 3a roteeHe [4].

2| Cnep KaTo B cbaa 3a roTBeHe Uma Bopa [4),
KanakbT 3a roTBeHe Ha napa [2] Moxe fa ce
nocTaBM BbPXY Cbaa [4]. YBepeTe ce, ue e
nocTaBeH cTabunHo Ha MACTOTO CU.

3| Cera nocraseTe xpaHata, KOATO 1cKare a1
MpuUroTBUTE Ha Napa, B NpucraBkara 3a
roTBEHE Ha napa [2] n n3yakamnte, OKaTo
AOCTUTHE XeNnaHaTa KOHCUCTEHLINA U CTeneH
Ha roTOBHOCT.

CbBET: Mo Bpeme Ha rotBeHe Ha napa
CTbKNEHMAT Kanak [1] TpabBa na bbae Bbpxy
ypena 3a rotBeHe Ha napa [2]3a fa nocturHere
no-nobbp pesynrar.

6.3| TEPMOPEIYJIATOP

1| 3aBbpreTe Tepmoperynatopa [6] 40 Haii-
BNCOKOTO HMBO. [0 Bpeme Ha 3arpasane LED
MPBCTEHBLT CBETU B YEPBEHO.

2| llom Temnepatypata 10CTUIHE 3ananeHara
croiHocT, LED npbereHsT ceetBa B 6ano

7| CNEQ N3NMON3BAHE HA
YPEQNA

Korato npukniounTe ¢ rotBeHeTo unm
MPUroTBAHETO Ha Napa, 3aBbpTeTe
Tepmoperynatopa [6] 06paTHO Ha YacOBHMKOBaTa
cTpenka fokpai. 3apere wencena ot

KOHTaKTa 11 ocTaBeTe ypeda a U3CTMHE Npeau
noymcTBaHe. 3a CbxpaHeHUE Ha ypeaa, uspagere
3axpaHBalnA kaben ot oCHOBATa, HaBNIATE 1o U
ro NoCTaBeTe B CTYI€HNA Cbf.

9| TEXHWUECKWN OAHHN

HomunanHo HanpexeHne: 220-240 V-~
Koncymauua Ha eneprua:  1600-1750 W
Knac na 3awwra: I

8| MOYNCTBAHE U IrPUXA

W3kniouete ot enexkrpuyeckara Mpexa cnep
ynotpeba. [penopbuBa ce aa nouncreare
MOMBVMXHUTE YaCTX BeHAra cef, Kato U3CTUHAT,
KaTo M3nosn3Bate Tonna Bofa M npenapar, unu B
CbAOMUWANHA MalnHa. Hukora He nsnonssante
abpa3uBHW nouncrealm npenapatu. N3bvpere
OCHOBaTa [5] uncra ¢ BnaxHa kbpna. Ysepere ce,

Y€ HE NMPOHUKBAT TEYHOCTU NPeE3 ABbHOTO B ypeaa.

Hwvkora He notanainte ocHoBaTta [5] BbB Bofa.

50-60 Hz

TexHuuecka MHGopMauma 3a pexumure Ha pabota B choteetcTBue ¢ Pernament 2023/826 Ha EC:

PEXXUM

KOHCYMALIMA HA EHEPTUA (BATOBE) | MEPUOA OT BPEME (MUHYTW)

MN3knioueHo 0,4

B PEXUM Ha rOTOBHOCT -

B rotoBHOCT ¢ gonbnHuTenHa -
UH(opmauna

MpexoB pe3epBeH pexnm -

c € YpenwT choTBeTCTBa Ha EBponerickute aupektnau 2014/35/EC, 2014/30/EC n 2009/125/EC.

lasere okonHarta cpena

E [la yuactBame B onasBaHeTo

Ha okonHarta cpepa!

® Ypenbt e u3paboTteH OT pasnuyHm
matepuanu, KouTo Morat fia ce
npenanar Ha BTOPUYHM CYPOBUHU
Unn fa ce peunkinpar.

O  3aHeceTe ro B LieHTbpa 3a BTOPUYHNU
CYPOBWHMW NN B OTOPU3NPAHNA CEPBU3,
KbETO TON LWe 6bae peunknmpaH.

Bb3moxHu NMPOMEHN.

BG



DK BETJENINGSVEJLEDNING

=<

LONO HOT POT
0G DAMPER

Hotpot, kinesisk fondue eller fire pot - denne
bouillonfondue er i sine forskellige former
meget populeer i hele @stasien, fra Kina, Taiwan
og Korea til Japan og Thailand. Traditionelt bli-
ver disse retter tilberedt sammen direkte ved
bordet ved gradvist at tilseette ingredienserne til
den varme bouillon eller kogende veeske i lige sa
lang tid, som man gnsker det. Denne metode er
ideel til tilberedning og indtagelse af kad, fisk
og skaldyr, samt ogsé vegetariske og veganske
retter, i feellesskab. Derudover kan du med WMF
Lono Hot Pot & Steam meget forsigtigt dampe
dine ingredienser som f.eks. alle slags grentsa-
ger, laekre kinesiske baozi-boller og dumplings
eller sdgar hele fisk.

1| KOMPONENTER

Glaslag
Dampelement
Kurve

Hot Pot gryde
Basisstation
Temperaturstyring
Skumske

Slev

(1]
2]
(3]
(4]
(5]
(6]

2| FOR BRUG

Laes brugervejledningen omhyggeligt. Bruger-
vejledningen indeholder vigtige oplysninger om
brugen og vedligeholdelsen af apparatet samt
sikkerhedsanvisninger. Opbevar brugervejled-
ningen pd et sikkert sted, og giv den videre til
eventuelle efterfglgende brugere. Apparatet ma
kun anvendes til det tilsigtede formal og i over-
ensstemmelse med denne brugervejledning.
Folg altid sikkerhedsanvisningerne, nar du bru-
ger apparatet.

3| VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER

Vigtig information indikeres i denne brugsvej-
ledning ved hjeelp af symboler og signalord:

LONAUNYEN indikerer en farlig situation, som
kan fordrsage alvorlig skade (f.eks. brandsar for-
arsaget af damp eller varme overflader).

ORI [CYI[CR indikerer en potentielt farlig situ-
ation, som kan fordrsage mindre eller mode-
rate skader.

indikerer en situation, der kan forarsage
materielle skader.

" giveryderligere oplysninger om sik-
ker handtering af produktet.

& Symboler observer og folg disse
indikationer.

3.1| KORREKT BRUG

* Apparatet ma anvendes af bgrn, som er fyldt
8 ar, sdvel som af personer med begraen-
sede fysiske, motoriske eller mentale evner og
personer uden erfaring og/eller uden viden,
safremt de overvéges eller har modtaget vej-
ledning i sikker anvendelse af apparatet og
har forstaet de risici, som anvendelsen kan
medfare.

Barn mé ikke renggare eller vedligeholde appa-
ratet, med mindre de er aldre end 8 ar og
overvages.

Apparatet og dets ledning skal holdes util-
gaengeligt for barn under 8 ar.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Dette apparat er ikke legetgj.
Stremforsyningen til apparatet skal altid
afbrydes ved at tage stikket ud af stikkon-
takten, hvis apparatet ikke overvages, hvis
der opstar en fejl under betjeningen og inden
pabegyndelse af enhver form for montering,
afmontering eller rengoring.




Hvis apparatets stremforsyningskabel (net-
ledning) bliver beskadiget, skal det erstattes
af producenten, dennes serviceenhed eller til-
svarende kvalificerede personer, da der ellers
kan opsta fare. Uautoriserede reparationer
medforer betydelig fare for den, der betjener
apparatet.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen og lignende omgivelser sdsom:

- personalekgkkenomrader i forretnin-

ger, kontorer og andre erhvervsmaessige
omgivelser;

- landbrugsejendomme;

- af gaester pa hoteller, moteller og andre

beboelsesomréder;

- i bed-and-breakfast-etablissementer.
Apparatet er ikke beregnet til erhvervsmaes-
sig brug.

Renger alle overflader, som har veeret i
kontakt med fadevarer, efter brug. Felg
anvisningerne i afsnittet "Rengering og
vedligeholdelse".

Nedsaenk ikke apparatets basisstation i vand
med henblik pd renggring.

Brug altid apparatet i overensstemmelse med
disse anvisninger. Forkert anvendelse kan
medfgre elektrisk stgd eller anden fare.

FORSIGTIG

& Risiko for skoldning!

Visse af de overflader, du kan bergre, kan blive
meget varme.

A Fare for, at ingredienserne
skummer op og koger over!
Hvis apparatet fyldes for meget, kan varm
vaeske sprgjte ud.

A Brandfare!

Apparatet méa ikke bruges til opvarmning af olie.

& Obligatorisk oplysning!

Apparatet er kun godkendt til opvarmning af
vandbaserede og spiselige vaesker.

4| FLERE
SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Laes venligst brugsvejledningen og alle andre
instruktioner grundigt inden brug af apparatet.
Uautoriseret brug kan fare til skader.

4.1| VIGTIGE SIKKERHEDSMEDDELEL-
SER PA STIK OG LEDNING

* Tilslut kun apparatet til en korrekt installe-
ret stikkontakt med jordforbindelse. Hold altid
netledningen og stikket tort.

* Traek aldrig stikket ud af stikkontakten ved

hjeelp af netledningen eller med vade haender.

Tilslut netledningen sddan, at ingen kan

snuble over den og traekke den ud af

stikkontakten.

Beskyt netledningen mod skader. Undlad at

traekke eller fastgore nedledningen hen over

skarpe kanter. Lad den ikke haenge lgst. Beskyt
den mod varme og olie.

Netledningen mé ikke komme i kontakt med

apparatets varme overflade.

Baer ikke apparatet i netledningen.

4.2| VIGTIGE BEMARKNINGER MED
HENBLIK PA DIN PERSONLIGE
SIKKERHED

FORSIGTIG

& Risiko for skoldning!

- Bergr aldrig hotpoten (andet end handtagene)
eller andre af apparatets varme dele, nar det
er i drift. Hold altid hotpoten i handtagene
for at undga risiko for skoldning.

Flyt ikke apparatet, hvis hotpoten er varm og/
eller dampelementet indeholder varm veeske
eller fedevarer.

Risiko for skoldning fra varm damp. Flyt ikke
apparatet, og traek ikke stikket ud under
anvendelse.

Varmelegemets overflade forbliver varm efter
brug.

Dette apparat skal bruges i henhold til anvis-
ningerne, og det ma ikke bruges til andre
formal.

4.3| SIKKERHEDSANVISNINGER TIL

BRUGSSTEDET

FORSIGTIG

& Varm damp!

Der kommer varm damp ud af apparatet. Brug
ikke apparatet under falsomme mabler eller
lignende (f.eks. overskabe).

Placer apparatet pa en jeevn, solid, tér og var-
mebestandig overflade, og lad der veere til-
straekkeligt med plads rundt om apparatet.
Placer ikke apparatet pd overflader, som kan
beskadiges af vand. Vandsprgjt og/eller for-
teettet damp kan beskadige det.

Anbring ikke apparatet pa varme overflader
som f.eks. kogeplader eller i naerheden af dbne
gasflammer, da indkapslingen kan smelte.

4.4| ANDRE BEMARKNINGER OG TIPS

Lad apparatet kole helt ned, inden du renggr
det eller seetter det veek.

Hvis der opvarmes vaesker i hotpotskalen,
og der dannes meget damp, skrues ned for
varmen, inden kurvene eller slevene nedsaen-
kes for at fjerne maden.

Sluk for apparatet, og traek ledningen ud af
stikkontakten inden brug af andet tilbehar
eller inden renggring af apparatet.

Apparatet er beregnet til tilberedning af mad.
Apparatet og alt tilbehgr skal derfor altid hol-
des rent.

* Fyld ikke hotpotskalen [4] med vand eller
vaeske, som f.eks. bouillon, leengere op end til
maksimummaerket.

* Producenten fralaeegger sig ethvert ansvar i til-
feelde af forkert brug eller reparation af appara-

tet. Garantikrav vil blive afvist i sddanne tilfeelde.

5| TILSIGTET BRUG

WMF Lono Hot Pot & Steam er et pladsbespa-
rende, energieffektivt kakkenapparat, som kan

bruges til at feelles tilberedning af mad, at holde

mad varm og til at servere forskellige retter fra
en gryde med. Den kan ogsa bruges til tilbered-
ning ved dampning.

Hotpoten gor det muligt for dig at tilberede
forskellige ssmmensaetninger, to forskellige
saucer eller supper pa traditionel vis. Med dam-
pelementet kan du ogsa forsigtigt dampe fade-
varer som grentsager, kad, hele fisk, dumplings
0g ris.

6| FORSTE IBRUGTAGNING AF
APPARATET

Inden du bruger apparatet for farste gang, skal

du fjerne eventuelle klistermaerker, der kan fin-

des, og gore falgende:

1| Skyl de aftagelige dele, inden farste
ibrugtagning af apparatet.

2| Iseet netledningen i apparatet under hgjre
handtag. Det er til hgjre, ndr du har appara-
tet foran dig, og temperaturkontrollen peger
mod dig.

3| Seet stikket i en stikkontakt. Kontrollér, at
temperaturstyringen er i minimumspositio-
nen helt til venstre.

~
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6.1| BRUG AF HOTPOTEN

1| Placér hotpotskalen [4] i basisstationen [5].
Stremforsyningen afbrydes, s& snart du fjer-
ner hotpoten.

FORSIGTIG
& Varmepladen kan
stadig veere varm!
2| Fyld nu hvert kammer i hotpotskalen [2] med

forskellige ingredienser, og tilseet veeske op til
maksimummaerket.

& Skade forarsaget af for lidt
eller manglende vaeske!

Bemaerk, at begge kamre skal veere fyldt med
vaeske. Vaesken skal altid vaere over minimums-
maerket og ikke over maksimummaerket. Benyt

aldrig Hot Pot & Steam uden vaeske i begge
kamre i hotpotskalen.

3| Drej temperaturstyringen [6] med uret, s3
langt som det kan lade ggre, indtil vaesken
begynder at koge.

4] Drej nu temperaturstyringen [6] en smule
mod uret, indtil vaesken kun simrer forsigtigt.

5| Placér fodevarerne i det gnskede kammer
eller i tilberedningskurvene, 3] og nedsaenk
dem i bouillonen. Kontrollér, at tilberednings-
kurvenes fikseringsdel griber fast i hotpo-
tens kant.

6| Nar maden har opnaet den gnskede konsi-
stens eller tilberedningsgrad, kan du fjerne
det med en skumske [7] eller en slev [8].

6.2| BRUG AF DAMPELEMENTET

1| For at kunne bruge dampelementet, [2] skal
vand eller bouillon farst bringes i kog i hot-
potskalen [4]
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2| Nar der er vaeske i hotpotskalen [4], placeres
dampelementet [2] oven pa hotpotskélen [4].
Kontrollér, at den sidder sikkert og fast.

3| S& kan maden, som pnskes dampet, nu pla-
ceres i dampelementet[2]. Vent, indtil den
har opnéet den gnskede konsistens eller
tilberedningsgrad.

TIPS: Under dampning ber glaslaget [1] veere pa
dampelementet [2] for at opna et bedre resultat.

6.3| TEMPERATURSTYRING

1| Drej temperaturstyringen [6] s& hgjt op som
muligt. Under opvarmning lyser LED-ringen
rodt.

2| S snart temperaturen nar den indstillede
temperatur, lyser LED-ringen hvidt

7| EFTER BRUG AF APPARATET

Nar du er feerdig med at tilberede eller dampe
mad, skal du dreje temperaturstyringen [6]sa
langt mod venstre som muligt. Traek stikket ud
af stikkontakten, og lad apparatet kgle af, for
det renggres. Inden opbevaring tages netlednin-
gen ud af basisstationen, den rulles op og pla-
ceres i den kolde hotpot.

8| RENGORING 0G
VEDLIGEHOLDELSE

Traek stikket ud efter brug. Det anbefales, at du
rengor du aftagelige dele straks efter, at de er
nedkglet, med varmt vand og opvaskemiddel
eller i opvaskemaskine. Brug aldrig renggrings-
midler med slibemiddel. Aftgr basisstationen 5]
med en fugtig klud. Kontrollér, at ingen vaeske
treenger ind igennem bunden ind i apparatet.
Nedsaenk aldrig basisstationen [5]i vand.

9| TEKNISKE DATA

Maerkespaending:
Effektforbrug:
Beskyttelsesklasse: I

220-240 V~ 50-60 Hz
1600-1750 W

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,4 -
Standby - -

Standby med yderligere
oplysninger

Netveerksbaseret standby

C € Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle veere med til

at beskytte miljget!

®  Apparatet indeholder mange materialer,
der kan genvindes eller genbruges.

9  Bring det til et specialiseret
indsamlingssted for genbrug eller
et autoriseret servicevaerksted,
nér det ikke skal bruges mere.

Mulige @ndringer.
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FI AYTTOOHJE

=<

LONO HOT POT -PATA
& HOYRYKEITIN

Hot pot, kiinalainen fondue tai fire pot - tdma
liemifondue monissa muodoissaan on erittdin
suosittu koko Itd-Aasiassa Kiinasta, Taiwanista
ja Koreasta Japaniin ja Thaimaahan. Ruoat val-
mistetaan perinteisesti yhdessa suoraan poy-
déssa lisadmalla raaka-aineet vahan kerrallaan
kuumaan liemeen tai kiehuvaan nesteeseen
halutusta kypsyysasteesta riippuen. Menetelma
sopii ihanteellisesti lihan, kalan ja dyridisten
sekd kasvis- ja vegaanisten ruokien valmistuk-
seen ja nauttimiseen. Lisaksi WMF:n Lono Hot
Pot & Steam -keittimelld voit hoyryttaa erit-
tdin helldvaraisesti erilaisia raaka-aineita, kuten
vihanneksia, herkullisia kiinalaisia baozi-leipia ja
mykyja tai jopa kokonaisen kalan.

1| OSAT

Lasikansi
Hoyrykypsennysosa
Korit

Hot Pot -kulho
Pohjaosa
Lampotilansaddin
Reikdkauha

Kauha

(1]
2]
(3]
(4]
(5]
(6]

2| ENNEN KAYTON ALOITTAMISTA

Lue kdyttoopas huolellisesti. Siind on tarke3a
tietoa laitteen kaytostd ja hoidosta sekd tur-
vallisuusohjeet. Sdilyta kayttdopas turvalli-
sessa paikassa ja anna se seuraaville kayttdjille.
Laitetta tulee kdyttaa vain sille suunniteltuun
tarkoitukseen ja kdyttdohjeiden mukaisesti.
Noudata aina turvallisuusohjeita, kun kaytat
laitetta.

3| TARKEITA TURVAOHJEITA

Térkeat tiedot on merkitty néissa kdyttdohjeissa
symboleilla ja huomiosanoilla:

ilmoittaa vaarallisen tilanteen,
joka voi aiheuttaa vakavia loukkaantumisia
(esim. hdyryn tai kuumien pintojen aiheuttamia
palovammoja).

\"ZA3{0) iimoittaa mahdollisesti vaarallisen
tilanteen, joka voi aiheuttaa vahaisia tai lievia
loukkaantumisia.

LU0)\I0N ilmoittaa tilanteen, joka voi johtaa
aineelliseen vahinkoon.

| antaa lisatietoja tuotteen turvallisesta
kasittelysta.

A Symbolit huomaa ndma merkinnit ja
noudata ohjeita.

3.1| ASIANMUKAINEN KAYTTO

« Tata laitetta saavat kayttaa yli kahdeksanvuo-
tiaat lapset ja henkil6t, joiden fyysinen, ais-
tinvarainen tai henkinen toimintakyky on
rajoittunut tai joilla ei ole tarvittavaa koke-
musta ja/tai tietoa laitteen kiytosti, jos heits
valvotaan tai he ovat saaneet ohjeet laitteen
turvalliseen kayttoon, ja he ymmartavat kayt-
toon liittyvat vaarat.

Vain vahintdan 8-vuotiaat lapset saavat puh-
distaa ja huoltaa laitetta valvonnan alaisena.
Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden
lasten ulottuvilta.

Lapset eivat saa leikkid laitteella.

Tama laite ei ole lelu.

Laite on irrotettava aina sdhkdverkosta irrot-
tamalla pistotulppa pistorasiasta, kun laitetta
ei valvota tai kun kdyton aikana ilmenee hai-
rio sekd ennen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta.




« Jos laitteen liitantdkaapeli (virtajohto) vau-
rioituu, se taytyy vieda vaihdettavaksi val-
mistajalle, valmistajan huoltoliikkeeseen tai
vastaavalle ammattitaitoiselle henkil6lle vaa-
rojen valttamiseksi. Luvattomat korjauk-

set voivat aiheuttaa kdyttajalle merkittavan
vaaran.

Laite on suunniteltu kayttoon kotitalouk-

sissa ja vastaavissa ymparistoissa, joita ovat
esimerkiksi:

- myymaldiden, toimistojen ja muiden
tydskentely-ymparistdjen henkiloston
keittiotilat;

- maatilat;

- hotellien, motellien ja muiden asuinraken-
nusten vieraiden kdytto;

- aamiaismajoitukset.

Laitetta ei ole tarkoitettu kaupalliseen

kayttoon.

Puhdista kaikki ruokien kanssa kosketuksiin

joutuvat pinnat kdyton jalkeen. Noudata koh-
dan "Puhdistus ja hoito" ohjeita.

Al3 upota laitteen pohjaosaa veteen puhdista-
mista varten.

Kéyta laitetta aina ndiden ohjeiden mukai-

sesti. Virheellinen kaytto voi aiheuttaa sah-
kdiskuja tai muun vaaratilanteen.

& Palovamman vaara!

Kosketettavissa olevat pinnat voivat olla erit-
tain kuumia.

A Vaahtoamisen ja
ylikiehumisen vaara!

Jos laite on liian tdynn3, kuumia nesteita voi
roiskua ulos.

A Tulipalovaara!

Laitetta ei saa kdyttaa oljyn kuumentamiseen.
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& Pakollinen ohje!

Laite on hyviksytty vain vesipohjaisten ja syota-
véksi sopivien nesteiden kuumentamiseen.

4| TURVALLISUUTTA KOSKEVIA
LISATIETOJA

Lue kdyttoohjeet ja kaikki muut ohjeet huolelli-
sesti ennen laitteen kayttoa. Virheellinen kaytto
voi aiheuttaa vaurioita.

4.1| TARKEITA TURVALLISUUSTIETOJA
PISTORASIASTA JA VIRTAJOHDOSTA

« Laite tulee kytkea vain asianmukaisesti asen-
nettuihin maadoitettuihin pistorasioihin. Pida
virtajohto ja pistoke aina kuivina.

« Al4 koskaan irrota pistotulppaa pistorasiasta

virtajohdosta vetamalla tai tarttumalla pisto-

tulppaan mérin kasin.

Kiinnita virtajohto niin, ettei kukaan voi kom-

pastua siihen ja repdistd sitd irti pistorasiasta.

Suojaa virtajohto vaurioitumiselta. Als vedi

tai paina virtajohtoa terdvaa reunaa vasten.

Al jata virtajohtoa roikkumaan. Suojaa virta-

johto lammolta ja oljylta.

« Virtajohto ei saa joutua kosketukseen laitteen
kuuman pinnan kanssa.

« Al3 kanna laitetta virtajohdosta.

4.2| TARKEITA TIETOJA OMAN
TURVALLISUUTESI KANNALTA

& Palovamman vaara!

« Al4 koskaan koske hot pot -pataan (kahvoja
lukuun ottamatta) tai laitteen muihin kuu-
miin osiin, kun laite on toiminnassa. Pidd hot
pot -padasta kiinni aina kahvoista valttaaksesi
palovammojen vaaran.

« Al siirr3 laitetta, jos hot pot on kuuma ja/
tai hoyrykeitinosassa on kuumaa nestetta tai
ruokaa.

» Kuuman hdyryn aiheuttama palovammojen
vaara. Al3 siirr3 laitetta tai veda virtajohtoa
laitteen ollessa paalla.

» Lampoelementin pinnassa on jalkilampoa kay-

ton jalkeen.

Laitetta on kdytettdva ohjeiden mukaan eika

sitd saa kayttda muihin tarkoituksiin.

4.3| KAYTTOPAIKKAA KOSKEVAT
TURVAOHJEET

& Kuuma hoyry!

« Laitteesta vapautuu kuumaa hdyrya. Al3 kiyta

laitetta herkkien kalusteiden alapuolella (esim.

ylikaapit).

Sijoita laite suoralle, lujalle, kuivalle ja 1am-
poa kestavalle pinnalle ja jata laitteen ympa-
rille riittavasti tilaa.

Al3 sijoita laitetta pinnoille, jotka altistuvat
vedelle. Vesiroiskeet ja/tai tiivistynyt héyry
voivat vaurioittaa sita.

Als aseta laitetta kuumille pinnoille, kuten
lampdlevyille, tai avoimien kaasuliekkien
lahelle, silla tama voi aiheuttaa kotelon
vaurioitumisen.

.

.

4.4| MUITA OHJEITA JA VINKKEJA

* Anna laitteen jadhtyd kokonaan ennen puh-
distusta tai sen laittamista pois.

* Jos hot pot -kulhossa [4] kuumennetaan nes-

teitd ja syntyy paljon hoyrya, alenna [am-

pda ennen kuin upotat siihen korit tai kauhat

ruoan poistamiseksi.

Kytke laite pois pdalta ja irrota virtapistoke

ennen kuin kaytdt muita varusteita tai puh-

distat laitteen.

Laitetta kdytetddn ruuan valmistamiseen.

Laite ja sen kaikki varusteet tulee siksi pitaa

aina puhtaina.

 Taytad hot pot -kulhoon [4] vettd tai nesteita,
kuten lientd, enintddn max-merkkiin asti.

« Valmistaja ei ota mitdan vastuuta, jos laitetta
kdytetdadn tai korjataan epdasianmukaisesti.

Takuuvaateita ei voi esittdd ndissd tapauksissa.

5| TARKOITUKSEN MUKAINEN
KAYTTO

WMF Lono Hot Pot & Steamer -keitin on tilaa
sadstava ja energiatehokas keittidlaite, jota voi-
daan kayttda ruoan valmistamiseen yhdessa,
ruoan pitamiseen lampiména seka erilaisten
ruokien tarjoiluun yhdesta padasta. Sitd voidaan
kayttdd myos hoyrykypsennykseen.

Hot pot -padalla voit valmistaa omia yhdistel-
midsi tyylikkaasti tai kaksi eri kastiketta tai keit-
toa perinteiselld tavalla. Héyrykeitinosalla voit
myds hoyryttda hellavaraisesti elintarvikkeita,
kuten vihanneksia, lihaa, kokonaisen kalan,
mykyja ja riisia.

6| LAITTEEN ENSIMMAINEN
KAYTTOKERTA

Ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa

poista siind mahdollisesti olevat tarrat ja toimi

seuraavasti:

1| Huuhtele irrotettavat osat ennen laitteen
ensimmaistd kayttoa.

2| Kytke virtajohto laitteeseen oikean kahvan
alle. Oikealla tarkoitetaan suuntaa, kun laite
on edessasi ja lampdtilasdddin on sinua kohti.

3| Kytke pistotulppa pistorasiaan. Tarkista ensin,
ettd ldmpotilasdddin on minimiasetuksella,
taysin vasemmalla.

FI



6.1 HOT POT -PADAN KAYTTO

1] Laita hot pot -kulho [4] pohjaosaan [s]. Virran-

sy6tto katkeaa heti, kun poistat hot pot -kulhon.

VARO
& Kuumalevy voi olla
edelleen kuuma!
2| Tayta nyt hot pot -kulhon jokaiseen kam-

mioon [4] omat raaka-aineesi ja lisda nestettd
max-merkkiin asti.

HUOMAUTUS

Liian pieni nestemaéra
A tai nesteen puuttuminen
aiheuttaa vaurion!
Huomaa, ettd kummassakin kammiossa on
oltava nestetti. Nesteen on ulotuttava aina
min-merkin yldpuolelle eikd se saa menna
max-merkin yli. Ald koskaan kiyti Hot Pot &
Steam -keitintd, jos hot pot -kulhon kummassa-
kin kammiossa ei ole nesteita.

3| Kaanni lampbétilansaadinti [6] mydtapaivaan
niin pitkélle kuin se menee, ja pida se tassi
sithen asti, kunnes neste alkaa kiehua.

4| Nyt voit kaantia lampétilansaddinti [6] hie-
man vastapdivaan niin, ettd neste poreilee
vain hieman.

5| Laita ruoka haluamaasi kammioon tai kyp-
sennyskoreihin [3] ja laske liemeen. Varmista,
ettd kypsennyskorien kiinnitysosa tarttuu hot
pot -padan reunaan.

6| Kun ruoka on saavuttanut halutun koostu-
muksen tai kypsyysasteen, voit poistaa sen
reikd- [7] tai tavallisella kauhalla [8].

6.2| HOYRYKEITINOSAN KAYTTO

1| Kayttaidksesi hdyrykeitinosaa [2] ruoanvalmis-
tukseen kuumenna vesi tai liemi kiehuvaksi
hot pot -kulhossa [4].

2| Kun vesi on hot pot -kulhossa [4], hdyrykyp-
sennysosa [2] voidaan sijoittaa hot pot -kul-
hon péille [4]. Varmista, ettd se on tiukasti
paikallaan.

3| Laita nyt haluamasi ruoka hdyrykypsennys-
osaan [2] ja odota, kunnes se on saavuttanut
haluamasi koostumuksen tai kypsyysasteen.

VINKKI: Hoyrykypsennyksen aikana lasikan-
nen [1] tulisi olla hdyrykeitinosan [2] paall3, jotta
saavutetaan paremmat tulokset.

6.3| LAMPOTILANSAADIN

1| Kaznn4 lampétilansaidin [6] korkeimmalle
tasolle. Kuumennuksen aikana LED-rengas
palaa punaisena.

2| LED-renkaan valo muuttuu valkoiseksi heti,
kun saavutetaan saddetty lampdtila.

7| LAITTEEN KAYTON JALKEEN

Kun olet lopettanut keittdmisen tai hdyrykyp-
sennyksen, kddnna lampotilansdddinta [6] vas-
tapaivaan niin pitkélle kuin se menee. Irrota
pistotulppa pistorasiasta ja anna laitteen jaah-
tyd ennen puhdistamista. Sdilytysta varten
irrota virtajohto pohjaosasta, kierrd se kokoon ja
laita kylmédn hot pot -kulhon sisaan.

8| PUHDISTAMINEN JA HOITO

Irrota pistotulppa pistorasiasta kdyton jal-
keen. Irrotettavat osat on suositeltavaa puhdis-
taa vélittdmasti niiden jadhdyttya lampimalla
vedelld ja pesuaineella tai astianpesukoneessa.
Al3 koskaan kiyti hankaavia puhdistusaineita.
Pyyhi pohjaosa [5] puhtaaksi kostealla liinalla.
Varmista, ettei pohjan lapi padse nesteita lait-

teeseen. Al koskaan upota pohjaosaa [5] veteen.

9| TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 220-240 V~ 50-60 Hz
Tehonkulutus: 1600-1750 W
Suojausluokka: I

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,4 -
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisatietoja - -

Verkkoon kytketty valmiustila - -

C € Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja 2009/125/EU mukainen.

Ympariston suojelu

Ei Huolehtikaamme ymparistosta!

® | Laitteesi on varustettu monilla
arvokkailla ja kierratettavilla
materiaaleilla.

O Toimita laitteesi kerdyspisteeseen
tai sellaisen puuttuessa vaikka
valtuutettuun huoltokeskukseen, jotta
laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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NL GEBRUIKSAANWIJZING

=<

LONO HOT POT
EN STOOMKOKER

Hot pot, Chinese fondue of vuurpot - deze
bouillonfondue in de verschillende varianten is
uiterst populair in heel Oost-Azig, van China,
Taiwan en Korea tot Japan en Thailand. Traditi-
oneel worden deze gerechten allemaal samen,
direct op tafel bereid. Geleidelijk worden de
ingrediénten aan de hete bouillon of sudde-
rende vloeistof toegevoegd. Alles volgens de
gewenste bereidingsgraad. Deze methode is ide-
aal om samen vlees, vis en zeevruchten, even-
als vegetarische en veganistische gerechten te
bereiden en daarvan te genieten. Daarnaast
kunt u met de WMF Lono Hot Pot & Steam uw
ingrediénten voorzichtig stomen, zoals aller-

lei soorten groenten, overheerlijke Chinese bao-
zi-broodjes en dumplings en zelfs hele vis.

1| ONDERDELEN

Glazen deksel

Bovenkant van de stomer
Mandjes

Hot Pot-pan

Basisstation
Temperatuurschakelaar
Schuimspaan

Lepel

(=] [N] [@] [] [2] [] [%] [=]

2| VOORDAT U HET APPARAAT IN
GEBRUIK NEEMT

Lees de handleiding zorgvuldig. Deze bevat
belangrijke informatie over het gebruik en

het onderhoud van het apparaat en de veilig-
heidsinstructies. Bewaar de handleiding op een
veilige plek en geef deze door aan een eventu-
ele volgende eigenaar. Het apparaat mag uit-
sluitend worden gebruikt voor het beoogde
doel, volgens de gebruiksaanwijzing. Volg

bij het gebruik van het apparaat altijd de
veiligheidsinstructies.

3| BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

In deze gebruiksaanwijzing wordt belang-
rijke informatie weergegeven met symbolen en
signaalwoorden:

LAY S LRYINIEY geeft een risicovolle situ-

atie aan die ernstig letsel kan veroorzaken
(zoals verbranding als gevolg van stoom of hete
oppervlakken).

\Y0Lo13VA(¥ ][R geeft een mogelijk risico-

volle situatie aan die licht of matig letsel kan
veroorzaken.

LS00 geeft een situatie aan die tot materi-
ele schade kan leiden.

" geeft extra informatie over de

veilige behandeling van het product.

A Symbolen geven aan dat de aanwijzin-
gen moeten worden opgevolgd.

3.1| CORRECT GEBRUIK

« Dit apparaat kan worden gebruikt door kin-
deren ouder dan 8 jaar en door personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of mentale capa-
citeiten en personen zonder ervaring en/
of kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben ontvangen over het veilig
gebruik van het apparaat en de daaruit voort-
vloeiende risico's hebben begrepen.

Kinderen mogen het apparaat niet schoonma-
ken of onderhouden, tenzij ze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan.

» Houd het apparaat en het snoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

« Dit apparaat is geen speelgoed.




4.2| BELANGRIJKE OPMERKINGEN VOOR
UW PERSOONLIJKE VEILIGHEID

Het apparaat moet altijd van de stroomtoe- 4.4| OVERIGE OPMERKINGEN EN TIPS

voer worden gescheiden als het niet wordt

& Brandgevaar!

gebruikt, als een defect of storing is opgetre-

den en voorafgaand aan elke vorm van mon-

tage/demontage of reiniging. Trek hiervoor de

stekker uit het stopcontact.

Als de aansluitkabel (het netsnoer) van het

apparaat beschadigd is, moet deze door de

fabrikant, de klantenservice van de fabrikant

of door een vergelijkbaar gekwalificeerd per-

soon worden vervangen. Ongeautoriseerde

reparaties kunnen een aanzienlijk risico voor

de gebruiker met zich meebrengen.

Dit apparaat is bedoeld om te gebruiken in

huishoudens of soortgelijke omgevingen,

zoals:

- Personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;

- Boerderijen;

- Door gasten van hotels, motels en andere
logiesvoorzieningen;

- In bed-and-breakfastgelegenheden.

Het apparaat is niet bedoeld voor commerci-

eel gebruik.

Reinig na gebruik alle oppervlakken/onder-

delen die met voedsel in aanraking zijn

gekomen. Volg de instructies in de sectie

"Schoonmaken en onderhouden”.

Dompel het basisstation van het apparaat niet

onder in water om het reinigen.

Gebruik het apparaat altijd in overeenstem-

ming met deze instructies. Onjuist gebruik

kan leiden tot elektrische schokken of andere

gevaren.

VOORZICHTIG

& Risico op verbranding!

Alle bereikbare oppervlakken kunnen zeer heet
worden.

& Risico op schuimvorming
en overkoken!

Als het apparaat met te veel ingredi€énten wordt
gevuld, kunnen hete vloeistoffen eruit spatten.

Het apparaat mag niet worden gebruikt voor
het verwarmen van olie.

& Verplichte opmerking!

Het apparaat is uitsluitend goedgekeurd voor
het verwarmen van op water gebaseerde en
eetbare vloeistoffen.

4| AANVULLENDE
VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees de gebruiksaanwijzing en alle overige
instructies zorgvuldig door voordat u het appa-
raat gaat gebruiken. Onjuist gebruik kan leiden
tot schade.

4.1| BELANGRIJKE VEILIGHEIDSAANWIJ-
ZINGEN OVER HET STOPCONTACT
EN HET NETSNOER

» Het apparaat mag alleen worden aangesloten
op correct geinstalleerde geaarde wandcon-
tactdozen. Zorg dat het netsnoer en de stek-
ker altijd droog blijven.

Trek de stekker nooit aan het netsnoer of met
natte handen uit het stopcontact .

Bevestig het netsnoer op een dusdanige
manier dat niemand over het snoer kan strui-
kelen of het uit het stopcontact kan trekken.
Bescherm het netsnoer tegen beschadigin-
gen. Trek of klem de aansluitkabel niet langs
scherpe randen. Laat de kabel niet bungelen.
Bescherm hem tegen hitte en olie.

» Het netsnoer mag geen warme onderdelen
van het apparaat aanraken.

Draag het apparaat niet aan het netsnoer.

VOORZICHTIG

& Risico op verbranding!

* Raak tijdens het gebruik nooit de hot pot
(anders dan de handgrepen) of andere hete
onderdelen van het apparaat aan. De hot pot
dient te allen tijde aan de handgrepen vastge-
houden te worden, om het risico op verbran-
ding te voorkomen.

* Verplaats het apparaat niet als de hot pot ver-

warmd is en/of het inzetstuk van de stomer

hete vloeistoffen of heet voedsel bevat.

Risico op verbranding als gevolg van hete

stoom. Verplaats het apparaat tijdens het

gebruik niet en trek niet aan het netsnoer.

Het oppervlak van het verwarmingselement

kan na gebruik nog restwarmte bevatten.

Het apparaat moet conform de instructies

worden gebruikt, niet voor andere doeleinden.

.

4.3| VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR DE
GEBRUIKSLOCATIE

VOORZICHTIG

& Hete stoom!

 Hete stoom ontsnapt uit het apparaat.
Gebruik het apparaat niet onder kwetsbare
meubelstukken (zoals wandkasten).

Plaats het apparaat op een vlak, stevig, droog
en hittebestendig oppervlak en laat rondom
het apparaat voldoende ruimte vrij.

Plaats het apparaat niet op oppervlakken die
gevoelig zijn voor water. Spatwater en/of
gecondenseerde stoom kunnen het oppervlak
beschadigen.

Plaats het apparaat niet op hete oppervlak-
ken zoals kookplaten, of in de buurt van open
gasvlammen, omdat dit de behuizing kan
beschadigen.
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Laat het apparaat volledig afkoelen voordat

het wordt gereinigd of opgeborgen.

Als vloeistoffen in de hot pot-pan [4] worden

verwarmd en er vervolgens veel stoom ont-

staat, dient de warmte verlaagd te worden
voordat u voor het uitnemen van het voed-
sel, de mandjes of lepels in de pan plaatst of
steekt.

» Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit
het stopcontact voordat u andere accessoires
gebruikt of het apparaat reinigt.

» Het apparaat is bestemd voor het bereiden
van voedsel. Daarom dienen het apparaat en
alle accessoires altijd schoon gehouden te
worden.

* Vul de hot pot-pan [4] niet hoger dan de

MAX-markering met water of vloeistof, zoals

bouillon.

De fabrikant wijst elke aansprakelijkheid af

indien het apparaat op een onjuiste manier

werd gebruikt of werd gerepareerd. Garantie-
aanspraken worden in dergelijke gevallen als
ongeldig beschouwd.

.

5| BEDOELD GEBRUIK

De WMF Lono Hot Pot & Steam is een ruimte-
besparend en energie-efficiént keukenapparaat
dat kan worden gebruikt voor het samen berei-
den, warmhouden en serveren van verschillende
gerechten uit een enkele pan. Het kan ook voor
stoomkoken worden gebruikt.

De hot pot maakt het voor u mogelijk om op
een traditionele manier individuele composities
in stijl te bereiden, of twee verschillende sau-
zen of soepen. Met het inzetstuk van de stomer
kunt u gerechten ook voorzichtig stomen, zoals
groenten, vlees, hele vis, dumplings en rijst.

NL



6| HET APPARAAT VOOR HET
EERST IN GEBRUIK NEMEN

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gaat

gebruiken, dienen eerst alle mogelijk aanwe-

zige stickers verwijderd te worden, waarna u als

volgt te werk gaat:

1| Spoel de uitneembare onderdelen af voor-
dat u het apparaat voor de eerste keer gaat
gebruiken.

2| Steek het netsnoer in het apparaat, onder de
rechter handgreep. Als het apparaat voor u
staat en de temperatuurschakelaar naar u toe
is gericht, is rechts de rechterkant.

3| Sluit de stekker aan op een stopcontact. Con-
troleer eerst of de temperatuurschakelaar op de
laagste stad staat ingesteld, geheel naar links.

6.1| HET GEBRUIK VAN DE HOT POT

1| Plaats de hot pot-pan [4]in het basisstation
[5] Zodra u de hot pot wegneemt, wordt de
stroomvoorziening onderbroken.

| VOORZICHTIG
A Het warmhoudplaatje kan nog
steeds heet zijn!

2| Vul nu elk compartiment van de hot pot-pan
[4] met uw individuele ingrediénten en voeg
vloeistof toe, tot aan de MAX-markering.

[ LET OP

Schade veroorzaakt door

te weinig vloeistof of het
ontbreken van vloeistof!

Merk op dat beide compartimenten met vloei-
stof gevuld moeten zijn. De vloeistof dient altijd
gevuld te zijn tot boven de MIN-markering en
niet hoger dan de MAX-markering. Gebruik de
Hot Pot & Steam nooit zonder vloeistof in beide
compartimenten van de hot pot-pan.

>

3| Draai vervolgens de temperatuurschakelaar
[6]zo ver mogelijk rechtsom, totdat de vloei-
stof begint te koken.

4| Zodra de vloeistof kookt, kunt u de tempera-
tuurschakelaar [6] iets naar links draaien, tot-
dat de vloeistof slechts suddert of pruttelt.

5| U hoeft alleen maar het voedsel in het
gewenste compartiment of in de mandjes
voor de bereiding [3] te plaatsen en het ver-
volgens in de bouillon onder te dompelen.
Controleer of het bevestigingsgedeelte van
de mandjes vastgrijpt aan de rand van de hot
pot.

6| Nadat het voedsel de gewenste consistentie
of bereidingsgraad heeft bereikt, kunt u het

uitnemen met een schuimspaan [7] of lepel [8].

6.2| HET GEBRUIK VAN HET INZETSTUK
VAN DE STOMER

1| Om het inzetstuk van de stomer [2] te gebrui-
ken voor het bereiden van voedsel, dient u
water of bouillon in de hot pot-pan [4] aan
de kook te brengen.

2| Nadat water in de hot pot-pan [4] is gevuld,
kan de bovenkant van de stomer [2] op de
hot pot-pan [4] worden geplaatst. Contro-
leer of deze stevig en in de juiste positie werd
geplaatst.

3| Plaats nu de ingrediénten die u wilt stomen
in het inzetstuk van de stomer [2] en wacht
totdat de gewenste consistentie of gewenste
bereidingsgraad is bereikt.

TIP: De glazen deksel [1] dient tijdens de berei-
ding op de stomer [2] geplaatst te zijn. Hierdoor
worden betere resultaten gerealiseerd.

6.3| TEMPERATUURSCHAKELAAR

1| Draai de temperatuurschakelaar [6] naar de
hoogste stand. Tijdens het verwarmen zal de
LED-ring in de kleur rood oplichten.

2| Zodra de temperatuur de ingestelde tempera-
tuur heeft bereikt, zal de LED-ring in de kleur
wit oplichten.

7| NADAT HET APPARAAT
IS GEBRUIKT

Als u klaar bent met het bereiden of stomen,
dient u de temperatuurschakelaar [6] zo ver
mogelijk naar links te draaien. Voordat u het
apparaat schoonmaakt, moet u de stekker uit
het stopcontact halen en het apparaat laten
afkoelen. Om het apparaat op te bergen, dient
u het netsnoer uit het basisstation te nemen,
het snoer op te rollen en in de koude hot pot te
plaatsen.

8/ SCHOONMAKEN EN
ONDERHOUDEN

Trek na gebruik de stekker uit het stopcon-

tact. Het wordt aanbevolen om de uitneembare
onderdelen direct na het afkoelen te reinigen.
Gebruik hiervoor een sopje met warm water of
plaats de betreffende onderdelen in de vaat-
wasser. Gebruik geen schurende schoonmaak-
middelen. Neem het basisstation [5] af met een
vochtige doek. Let op dat geen vloeistoffen in
de onderkant van het apparaat binnendringen.
Dompel het basisstation [5] nooit onder in water.
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9| TECHNISCHE GEGEVENS

Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 1600-1750 W
Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)
Uit 0,4 -
Stand-by - -

Stand-by met extra -
informatie

Stand-by via netwerk -

c E Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en 2009/125/EU.

Milieubescherming

Ef Wees vriendelijk voor het milieu!

®  Uw apparaat bevat materialen die
geschikt zijn voor hergebruik.

2 Lever het in bij het milieustation in uw
gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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NO BRUKSANVISNING

=<

LONO HOT POT
0G DAMPKOKER

Hot pot, kinesisk fondue eller fire pot - denne
buljongfonduen i sine forskjellige former er
ekstremt populeer i hele @st-Asia, fra Kina, Tai-
wan og Korea til Japan og Thailand. Tradisjo-
nelt tilberedes disse rettene direkte ved bordet
ved gradvis 3 tilsette ingrediensene i den varme
kraften eller den smakokende vaesken, i hen-
hold til @nsket tilberedningsgrad. Denne meto-
den er ideell for a tilberede og nyte kjott, fisk
0g sjgmat, samt vegetariske og veganske ret-
ter sammen. Med WMF Lono Hot Pot & Steamer
kan du i tillegg dampe ingrediensene dine sveert
skdnsomt, for eksempel alle slags grennsaker,
deilige kinesiske baozi-boller og dumplings eller
til og med hel fisk.

1| KOMPONENTER

Glasslokk

Damptopp

Kurver

Hot Pot-skal

Base
Temperaturkontroller
Skummeskje

@se

(1]
2]
(3]
(4]
(5]
(6]

2| FOR BRUK

Les bruksanvisningen ngye. Den inneholder vik-
tig informasjon om bruk og vedlikehold av
apparatet, i tillegg til sikkerhetsinstruksjoner.
Oppbevar denne bruksanvisningen pa et trygt
sted, og gi den videre til eventuelle senere bru-
kere. Apparatet ma bare brukes til de formal det
er tiltenkt og i overensstemmelse med denne
bruksanvisningen. Fglg alltid sikkerhetsanvisnin-
gene nar du bruker apparatet.

3| VIKTIGE
SIKKERHETSANVISNINGER

Viktig informasjon er vist i denne bruksanvis-
ningen ved hjelp av symboler og signalord:

indikerer en farlig situasjon som
kan forérsake alvorlige personskader (f.eks.
forbrenning forérsaket av damp eller varme
overflater).

LN IQIICR indikerer en potensielt farlig situ-
asjon som kan forarsake mindre eller moderate
skader.

indikerer en situasjon som kan fare til
materiell skade.

m gir tilleggsinformasjon om sikker hand-
tering av produktet.

A Symboler folger og falger
indikasjonene.

3.1 |RIKTIG BRUK

* Apparatet kan brukes av barn over 8 ar, sa
vel som av personer med begrensede fysiske,
sensoriske eller mentale evner og personer
som mangler erfaring og/eller kunnskap, hvis
de er under tilsyn eller har fatt instruksjoner
om trygg bruk av apparatet og har forstatt
risikoene ved bruk av apparatet.
Barn ma ikke vaske eller vedlikeholde appara-
tet hvis de ikke er eldre enn 8 ar eller holdes
under oppsyn.
Hold apparatet og strgmledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.
Barn skal ikke leke med apparatet.
Dette apparatet er ikke et leketay.
Apparatet ma alltid kobles fra stramnettet ved
a ta ut stgpselet fra stikkontakten, hvis det
er uten tilsyn, hvis det oppstar en feil under
drift og for montering, demontering eller
rengjering.




Hvis apparatets stramledning er skadet, ma

den skiftes ut av produsenten, produsentens

ettersalgsservice eller en tilsvarende kvalifisert

person, for & unnga farer. Ukvalifisert repara-

sjon kan utsette brukeren for betydelig fare.

Dette apparatet er laget for bruk i hushold-

ninger og lignende omgivelser som:

- Personalkjokkenomrdader i butikker, konto-
rer og andre miljger i naeringsbygg;

- Gardshus;

- Av gjester pa hoteller, moteller og i andre
fritidsboliger

- Overnattingssteder

Apparatet er ikke tiltenkt kommersiell bruk.

Rengjor alle overflater/deler som har veert i

kontakt med mat. Fglg anvisningene i avsnit-

tet «Rengjgring og vedlikehold».

Ikke senk apparatets base i vann for

rengjoring.

Bruk alltid apparatet i samsvar med disse

instruksjonene. Uriktig bruk kan forarsake

elektrisk stat eller annen helsefare.

FORSIKTIG

& Fare for skalding!
Overflatene kan bli sveert varme.
A Fare for skumdannelse
og overkok!
Hvis apparatet er overfylt, kan varme vaesker
sprute ut.

A Brannfarlig!

Apparatet kan ikke brukes til oppvarming av olje.

A Obligatorisk merknad!

Apparatet er kun godkjent for oppvarming av
vannbaserte og spiselige veesker.
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4| YTTERLIGERE
SIKKERHETSINFORMASJON

Les bruksanvisningen og alle andre instruksjoner
grundig for du bruker apparatet. Uegnet bruk
kan forarsake skader.

4.1 |VIKTIGE SIKKERHETSMERKNADER
PA STIKKONTAKT OG LEDNING

 Apparatet skal bare kobles til riktig installerte
jordede stikkontakter. Stramledningen og
stapselet skal alltid holdes tarre.

Dra aldri stapselet ut fra stikkontakten etter
stromledningen eller med vate hender.

Fest stramledningen pa en slik méte at ingen
kan snuble over den og trekke den ut av
kontakten.

Beskytt stramledningen mot skade. Ikke dra
eller press tilkoblingskabelen over skarpe kan-
ter. Ikke la den henge og dingle. Beskytt den
mot varme og olje.

Stremledningen ma ikke komme i kontakt
med apparatets varme overflate.

Ikke baer apparatet etter stremledningen.

4.2 |VIKTIGE MERKNADER FOR DIN
PERSONLIGE SIKKERHET

FORSIKTIG

& Fare for skalding!

« Ta aldri pd det varme hot pot-kokekaret
(annet enn handtaket) eller andre varme deler
av apparatet under bruk. Hold alltid pannen i
héndtakene for & unngé fare for skélding.

Ikke flytt apparatet hvis hot pot-kokekaret er
oppvarmet og/eller dampinnsatsen inneholder
varm vaeske eller mat.

Fare for skdlding pa grunn av varm damp. Nar
apparatet er i bruk, ikke flytt det eller dra i
stremledningen.

Varmeelementets overflate har restvarme ogsa
etter bruk.

Dette utstyret ma brukes i samsvar med anvis-
ningene og ma ikke brukes til andre formal.

4.3 |SIKKERHETSINSTRUKSJONER FOR
BRUKSSTEDET

FORSIKTIG

& Varm damp!

* Det kommer varm damp ut av enheten. Ikke
bruk apparatet under gmfintlige mabler (f.eks.
overskap).

Sett apparatet pa en jevn, fast, torr og varme-
bestandig overflate og la det vaere nok plass
rundt apparatet.

Ikke plasser apparatet pa overflater som er

.

utsatt for vann. Vannsprut og/eller kondensert

damp kan skade det.

Ikke legg apparatet pa varme overfla-

ter, for eksempel kokeplater eller i naerhe-

ten av dpne gassflammer, da det kan gdelegge
apparathuset.

.

4.4 |ANDRE NOTATER OG TIPS

La apparatet kjole seg helt ned fgr du rengjar
det eller setter det bort.

Hvis vaesker varmes opp i den varme gryten
(4] og det dannes mye damp, skal du redusere
varmen fgr du senker kurvene eller gsene for
a fjerne maten.

SI4 av apparatet og trekk ut stopselet far du
bruker annet tiloehor eller rengjar apparatet.
Apparatet brukes for 4 tilberede mat. Appa-
ratet og alt tilbehor skal derfor alltid holdes
rene.

Fyll den varme hot pot-skdlen [4] med vann
eller vaesker, for eksempel kraft, men ikke
hoyere enn maks.-merket.

Produsenten patar seg intet ansvar for feilak-
tig bruk eller feil reparasjoner pa apparatet.

| slike tilfeller vil eventuelle garantikrav bli
ansett for a veere ugyldige.
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5| TILTENKT BRUK

WMF Lono Hot Pot & Steamer er et plassbe-
sparende og energieffektivt kjgkkenutstyr som
kan brukes til & lage mat sammen, holde maten
varm og servere forskjellige retter fra en gryte.
Den kan ogsé brukes til dampkoking.

Den varme gryten lar deg tilberede individuelle
komposisjoner i stil, eller to forskjellige sauser
eller supper pd tradisjonell mate. Med dampinn-
satsen kan du ogsd dampe mat forsiktig som
grennsaker, kjgtt, hel fisk, dumplings og ris.

6| FORSTE GANGS BRUK AV
APPARATET

For du bruker apparatet for farste gang, ma du

fjerne eventuelle klistremerker og fortsette som

folger:

1| Skyll de avtakbare delene for du bruker
apparatet for fgrste gang.

2| Sett stremledningen inn i apparatet under
hoyre hadndtak. Hayre er nar apparatet star
foran deg og temperaturregulatoren peker
mot deg.

3| Koble stramkabelen til en stikkontakt. Sjekk
forst at temperaturregulatoren er i mini-
mumsposisjon, helt til venstre.

NO



6.1 [BRUK AV HOT POT

1| Plasser hot pot-skalen [2] i basen [5]. S&
snart du tar ut hot pot-kokekaret, brytes
stramforsyningen.

FORSIKTIG

& Platen kan fremdeles vaere varm!

2| Fyll n& hvert kammer i den varme hot
pot-skélen [4] med dine individuelle ingredi-
enser og tilsett vaeske opp til maks.-merket.

A Skader forarsaket av for lite eller
manglende vaeske!

Veer oppmerksom pd at begge kamrene ma veere fylt
med vaeske. Vaesken ma alltid vaere over min. merke
og ikke over maks. merke. Bruk aldri Hot Pot & Ste-
amer uten vaske i begge kamrene i hot pot-skalen.

3| Vri temperaturregulatoren [] med urviseren
sa langt det gér, til vaesken begynner & koke.

4| N3 kan du snu temperaturregulatoren [6] mot
urviseren, til vaesken bare putrer forsiktig.

5| Legg ganske enkelt maten i gnsket kam-
mer eller i kokekurvene [3] og senk ned i
kraften. Forsikre deg om at den faste delen
av kokekurvene griper tak i kanten pa hot
pot-kokekaret.

6| Etter at maten har nadd gnsket konsistens
eller tilberedningsgrad, kan du fjerne den
med skummeskjeen [7] eller en gse [8].

6.2 |BRUK AV DAMPINNSATSEN

1| For & bruke dampinnsatsen [2] for 4 tilbe-
rede mat, koker du opp vann eller kraft i det
varme hot pot-kokekaret [4].

2| Etter at det tilsatt vann inne i den varme hot
pot-skélen [4], kan damptoppen [2] plasseres
pé toppen av den varme hot pot-skdlen [4].
Forsikre deg om at den sitter godt fast.

3| Legg na maten du vil dampe i dampinnsatsen
[2] og vent til den har nddd @nsket konsistens
eller tilberedningsgrad.

TIPS: Under damping skal glasslokket [1] veere
pa damperen [2] for & oppna et bedre resultat.

6.3 [TEMPERATURREGULATOR

1| Vri temperaturregulatoren [e] til hgyeste
niva. Under oppvarming lyser LED-ringen
rodt.

2| S& snart temperaturen nar den innstilte tem-
peraturen, lyser LED-ringen hvitt

7| ETTER BRUK AV APPARATET

Nar du er ferdig med & lage mat eller dampe,
vrir du temperaturregulatoren [6] mot urviseren
sa langt det gar. Ta stopselet ut av stikkontak-
ten og la apparatet avkjales for rengjgring. For
& oppbevare apparatet trekker du stremlednin-
gen ut av basestasjonen, kveiler den opp og leg-
ger den i det kalde hot pot-kokekaret

8| RENGJGRING 0OG
VEDLIKEHOLD

Koble den fra stramnettet etter bruk. Det anbefales
at du rengjer de avtakbare delene umiddelbart etter
at de er avkjglt med varmt vann og vaskemiddel eller
i oppvaskmaskinen. Ikke bruk slipende rengj@rings-
midler. Tork av basen [5] rengjor med en fuktig klut.
Forsikre deg om at ikke vaeske trenger inn i apparatet
gjennom bunnen. Dypp aldri basen [5] i vann.

9| TEKNISKE DATA

Nominell spenning:
Stremforbruk: 1600-1750 W
Beskyttelsesklasse: I

220-240V ~ 50-60 Hz

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0.4 -
Standby - -

Standby med -
tilleggsinformasjon

Nettverkstilkoblet standby -

C E Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle veere med til

at beskytte miljget!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale
som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

2  Lever det ved et lokalt kommunalt
gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.

7M1
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PT MANUAL DE INSTRUCOES

=<

LONO HOT
E VAPORIZADOR

Hot pot, fondue chinés ou fire pot - este tipo
de fondue de caldo nas suas varias formas ¢
extremamente popular em toda a Asia Orien-
tal, desde a China, Taiwan e Coreia até ao Japao
e Tailandia. Tradicionalmente, estes pratos séo
confecionados diretamente a mesa, adicionando
gradualmente os ingredientes ao caldo quente
ou liquido a ferver, conforme o grau de coz-
edura desejado. Este método ¢ ideal para prepa-
rar e saborear carnes, peixes e marisco, bem
como pratos vegetarianos e veganos, em con-
junto. Além disso, com o WMF Lono Hot Pot

& Steam pode cozinhar os seus ingredientes a
vapor de forma muito suave, como todo o tipo
de legumes, deliciosos pdezinhos chineses baozi
e dumplings, ou até peixe inteiro.

1| COMPONENTES

Tampa de vidro

Tampa para vapor

Cestos

Taca do Hot Pot

Base

Controlador de temperatura
Espumadeira

Concha

(=] [N] [@] [] [2] [] [%] [=]

2| ANTES DA UTILIZACZ\O

Leia atentamente o manual de instrucdes. Este
contém informacdes importantes sobre o fun-
cionamento e a manutencao do aparelho, bem
como instrugdes de seguranca. Guarde o man-
ual num local seguro e entregue-o a quaisquer
utilizadores futuros. O aparelho s6 deve ser uti-
lizado para os fins a que se destina e de acordo
com as instrucdes de utilizagdo. Siga sempre as
instrucdes de seguranca ao utilizar o aparelho.

3| INSTRUCOES DE SEGURANCA
IMPORTANTES

Informagdes importantes sdo indicadas nestas
instrucdes de funcionamento através de simbo-
los e palavras de sinalizacao:

indica uma situacdo perigosa que pode
causar ferimentos graves (por exemplo, quei-
maduras provocadas por vapor ou superficies
quentes).

(6U]DZ2[0N indica uma situacdo potencialmente
perigosa que pode causar ferimentos leves ou
moderados.

ATEN(;AO indica uma situacdo que pode
provocar danos materiais.

"1 indica informagdes adicionais sobre o
manuseamento seguro do produto.

A Simbolos observe e siga as indicacoes.

3.1| UTILIZACAO ADEQUADA

« Este aparelho pode ser utilizado por criancas
com mais de 8 anos, bem como por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais limitadas e pessoas sem experiéncia efou
conhecimento, se forem supervisionadas ou
tiverem recebido instrucoes sobre como usar o
aparelho com seguranca e compreenderem 0s
riscos envolvidos.

« As criancas ndo devem limpar ou fazer
a manutencdo do aparelho, a menos
que tenham mais de 8 anos e estejam
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o cabo de alimen-
tacéo fora do alcance de criangas menores de
8 anos.

As criancas ndo devem brincar com o
aparelho.

« Este aparelho ndo € um brinquedo.




« 0 aparelho deve ser sempre desligado da cor-
rente, retirando a ficha da tomada, se ndo
estiver sob supervisdo, se ocorrer uma avaria
durante o funcionamento e antes de qualquer
trabalho de montagem, desmontagem ou
limpeza.

Se o cabo de alimentacio deste aparelho esti-
ver danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, por um servico de Assisténcia
Técnica autorizado ou por uma pessoa igual-
mente qualificada, para evitar riscos. Rep-
aracoes ndo autorizadas podem colocar o
utilizador em risco consideravel.

Este aparelho foi concebido para ser utilizado
em casa e em ambientes semelhantes, tais
como:

- Cozinhas de funcionarios em lojas,

escritorios e outros ambientes de trabalho;

- em quintas;

- Por clientes em hotéis, motéis e outros

estabelecimentos

- Em quartos de hospedes.

0 aparelho ndo se destina apenas a uso
comercial.

Apos a utilizacdo, limpe todas as superficies
que tenham estado em contacto com alimen-
tos. Siga as instrugdes da seccédo "Limpeza e
manutencao”.

N&o mergulhe o corpo do aparelho em agua
para limpeza.

Utilize sempre o aparelho de acordo com estas
instrucoes. A utilizacdo incorreta pode resul-
tar em choques elétricos ou outros perigos.

& Risco de queimadura!
As superficies acessiveis podem ficar
muito quentes.
& Perigo de formacao de espuma

e cozedura excessiva!
Se o aparelho estiver demasiado cheio, liquidos
quentes podem salpicar para fora.

& Perigo de incéndio!
0 aparelho ndo deve ser utilizado para

aquecer oleo.

& Aviso obrigatorio!

O aparelho esta aprovado apenas para
aquecer liquidos a base de agua e proprios para
consumo.

4| INFORMA(;f)ES ADICIONAIS
DE SEGURANCA

Leia atentamente o manual de instrucdes e
todas as demais instrucdes antes de usar o apa-
relho. A utilizagdo inadequada pode causar
danos.

4.1| NOTAS IMPORTANTES DE
SEGURANCA SOBRE A TOMADA E
O CABO DE ALIMENTACAO

0O aparelho deve ser ligado apenas a toma-

das de parede devidamente instaladas e com

ligacdo a terra. Mantenha o cabo de alimen-
tacéo e a ficha sempre secos.

* Nunca retire a ficha da tomada puxando
pelo cabo de alimentacdo ou com as méos
molhadas.

* Prenda o cabo de alimentacdo de modo que

ninguém tropece nele e o puxe da tomada.

Proteja o cabo de alimentacao contra danos.

N&o puxe nem prenda o cabo de conexao

sobre bordas afiadas. Ndo o deixe pendurado.

Proteja-o do calor e do 6leo.

+ 0 cabo de alimentacdo nio deve entrar em

contato com a superficie quente do aparelho.

N&o transporte o aparelho pelo cabo de

alimentacao.

4.2| NOTAS IMPORTANTES PARA SUA
SEGURANCA PESSOAL

& Risco de queimadura!

» Nunca toque na taca do hot pot [4]
(exceto nas pegas) ou outras partes quentes
do aparelho enquanto estiver em funciona-
mento. Sempre segure o hot pot pelas pegas
para evitar o risco de queimaduras.

» N&o mova o aparelho se a taca do hot pot [4]
estiver aquecida efou o acessorio para vapor
contiver liquido ou alimentos quentes.

* Risco de queimadura por vapor quente. Ndo
mova o aparelho nem puxe o cabo de alimen-
tacdo durante o funcionamento.

* A superficie do elemento de aquecimento per-

manece quente apos a utilizagéo.

+ 0 equipamento deve ser utilizado conforme
as instrucdes e ndo deve ser usado para out-
ros fins.

4.3| INSTRUCOES DE SEGURANCA
PARA O LOCAL DE
FUNCIONAMENTO

& Vapor quente!
« Sai vapor quente do aparelho. Nao

utilize o equipamento por baixo de moveis

delicados (por exemplo, armarios de parede).

Coloque o aparelho sobre uma superficie

nivelada, firme, seca e resistente ao calor, e

deixe espaco suficiente a volta do aparelho.

» Nao coloque o aparelho em superficies sus-
cetiveis a agua. Salpicos de dgua efou vapor
condensado podem danifica-lo.

* Néo coloque o aparelho sobre superficies
quentes, como placas elétricas, nem préximo
de chamas abertas de gas, pois isso pode dan-
ificar a estrutura.

.

4.4| OUTRAS NOTAS E DICAS

« Deixe o aparelho arrefecer completamente
antes de limpa-lo ou guarda-lo.

* Quando liquidos sdo aquecidos na taca do hot

pot[4], pode formar-se muito vapor. Nesse

caso, reduza a temperatura antes de usar os
cestos ou conchas para retirar os alimentos.

Desligue o aparelho e retire a ficha da tom-

ada antes de usar outros acessorios ou limpar

o aparelho.

» O aparelho ¢é utilizado para a preparacéo de
alimentos. Portanto, o aparelho e todos os
acessorios devem ser mantidos limpos em
todos os momentos.

* Encha a taca do hot pot [4] com 4gua ou

liquidos, como caldo, nunca acima da marca

max.

O fabricante declina qualquer responsabi-

lidade em caso de utilizacdo ou reparacdo

inadequada do aparelho. Nessas situacdes, as
reivindicacOes de garantia serdo consideradas
invalidas.

.

5| UTILIZA(;AO PRETENDIDA

O WMF Lono Hot Pot & Steam é um aparelho
de cozinha que economiza espaco e energia,
podendo ser usado para cozinhar em conjunto,
manter os alimentos aquecidos e servir difer-
entes pratos numa unica panela. Também pode
ser utilizado para cozedura a vapor.

0 hot pot permite preparar composicoes indi-
viduais com estilo, ou dois molhos ou sopas dif-
erentes de forma tradicional. Com o acessorio
para vapor, também pode cozinhar suavemente
alimentos como legumes, carnes, peixes inteiros,
bolinhos e arroz.

6/ UTILIZA(;AO DO APARELHO
PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez,
remova quaisquer adesivos que possam estar
presentes e proceda da sequinte forma:

PT



1| Enxague as partes removiveis antes de usar o
aparelho pela primeira vez.

2| Insira o cabo de alimentacio no aparelho
abaixo da pega direita. Direita € quando o
aparelho esta a sua frente e o controlador de
temperatura esta virado para si.

3| Ligue a ficha 4 tomada. Verifique antes se o
controlador de temperatura esta na posicao
minima, totalmente a esquerda.

6.1| UTILIZAR O HOT POT

1| Coloque a taca do hot pot [4] na base [5]
Assim que vocé retirar o hot pot, o forneci-
mento de energia sera interrompido.

ATENCAO
& A placa de aquecimento pode
ainda estar quente!
2| Agora encha cada compartimento da taca
do hot pot [4] com seus ingredientes individ-

uais e adicione liquido até o nivel maximo
indicado.

& Danos causados por liquido
insuficienteou pela sua auséncia!
Por favor, note que ambos os compartimen-
tos da taca do hot pot [4] devem estar cheios
de liquido. Nunca coloque em funcionamento
0 hot pot & steamer se ndo houver liquido em
ambos os compartimentos da taca do hot pot
[4]. O nivel do liquido deve estar sempre acima
da marca minima e nunca ultrapassar a marca
maxima.

3| Rode o controlador de temperatura [6] no
sentido horario até ao limite, até que o
liquido comece a ferver.

4| Agora pode rodar o controlador de tempera-
tura[s] levemente no sentido contrario ao
dos ponteiros do relogio, até que o liquido
esteja apenas a ferver suavemente.

5| Basta colocar o alimento no compartimento
desejado ou nos cestos de cozedura [3] e mer-
gulhar no caldo. Certifique-se de que a parte
de fixagdo dos cestos de cozedura estejam
presos ao rebordo do hot pot.

6| Depois que o alimento atingir a consistén-
cia ou ponto de cozedura desejado, pode
retira-lo com a escumadeira[7] ou uma con-

cha [s].

6.2| UTILIZANDO O ACESSORIO PARA
VAPOR

1| Para usar o acessorio para vapor [2] para
preparar alimentos, ferva agua ou caldo na
taca do hot pot [4].

2| Assim que a agua estiver dentro da taca do
hot pot [4] a tampa para vapor [2] pode ser
colocada sobre a taca do hot pot [4]. Cer-
tifique-se de que ela esta corretamente
posicionada.

3| Agora coloque o alimento que deseja coz-
inhar a vapor no acessorio para vapor [2] e
aguarde até atingir a consisténcia ou ponto
de cozedura desejado.

DICA: Durante a cozedura a vapor, a tampa de
vidro [1] deve estar sobre o acessorio para vapor
[2] para obter um melhor resultado.

6.3| REGULADOR DE TEMPERATURA

1| Rode o controlador de temperatura [6] para
o nivel mais alto. Durante o aquecimento, o
anel de LED acende na cor vermelha.

2| Assim que a temperatura atingir a tempera-
tura definida, o anel de LED acende-se a
branco

7| APOS UTILIZAR O APARELHO 8| LIMPEZA E MANUTENCAO

Quando terminar de cozinhar ou cozinhar a Desligue da corrente elétrica apds a utilizagao.
vapor, rode o controlador de temperatura [6] Recomenda-se que limpe as pecas removiveis
no sentido contrario ao dos ponteiros do relo- imediatamente apos arrefecerem, utilizando
gio até o fim. Retire a ficha da tomada e deixe 0 dgua morna e detergente, ou na maquina
aparelho arrefecer antes de limpar. Para guardar ~ de lavar loica. Nunca utilize agentes de lim-
o aparelho, puxe o cabo de alimentacio da base,  peza abrasivos. Limpe a base [5] com um pano
enrole-o e coloque-o na panela elétrica fria. humido. Certifique-se de que nenhum liquido
penetra pelo fundo no aparelho. Nunca mer-
gulhe a base [5] em aqua.

9| DADOS TECNICOS

Tensdo nominal: 220-240V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 1600-1750 W
Classe de isolamento: |

Informagdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE 2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA (WATTS) PERIODO DE TEMPO (MINUTOS)
Desligado 0,4 -
Em espera - -

Espera com informagdes - -
adicionais

Espera em rede - -

c € 0O aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente

em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais
valiosos que podem ser
recuperados ou reciclados.

o  Entregue-o num ponto de recolha
para possibilitar o seu tratamento.

Reciclagem (PT):

Ecoponto Azul: Embalagens de cartéo e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas
Alteragdes possiveis.
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RU HCTPYKLIUA MO 3KCIIYATALINN

=<

LONO ®OHAOIOWHNLUA-
MAPOBAPKA

TyweHoe MACO ¢ oBOLaMu, Kutanckoe (hoHA0
UMn XOro — 370 (POH/I0 Ha MACHOM WU OBOLL-
HOM OynboHe B pasfiMUHbIX €ro JopmMax Upe3sBbi-
yaliHo nmonynApHo Bo Bceit Boctouromn Asum, ot
Kutas, Tanneana n Kopeun go Anonun n Tannanga.
TpaaunumnoHHo 311 bnioga COBMECTHO roToBATCA
HEMOCpPeaCTBEHHO 32 CTONIOM — UHIPEANEHTbI
nocteneHHo fobasnaiotca B ropAunii 6ynboH
1NN MeAIEHHO KUMALLYIO XMAKOCTb, B 3aBUCU-
MOCTW OT XenaeMoNn cTeneHn roToBHOCTU. Takoi
crnocob no3BonfeT BCeM MpUCYTCTBYIOLMM BMe-
CTe NMPUroTOBUTL MACO, Pbiby, MOPENpPOLYKTH 1
BereTapuaHckue bniofa v Hacnagnteea nx bec-
nonobHeimM Bkycom. [lomumo storo, ¢ nomo-
wbto oHaowHnLb-naposapkn WMF Lono Bbl
MOXeTe [1€/1MKaTHO NPUTrOTOBWTL Ha Mapy pas-
nNuuHble bntoaa M NPoAyKThl, TaKMe Kak OBOLUK,
BKYCHbIE KUTaiickue bynouku 6aou3bl, NenbMeHu
1 faxe uenyio pbiby.

1| KOMMOHEHTHDI

CreknAHHaA Kpblluka
[TapoBapouHan Hacapka
Kop3uHbl

Kactprona

HarpeBalouiee ocHoBaHue
Perynatop temnepatypbl
Lllymoska

MTonosHuk

2| MEPEQ HAUAJIOM
MCNOJIL30BAHUA

BHNMaTenbHO 03HaKOMbTECh C PYKOBOLCTBOM
no skcnnyarauuu. B Hem copepxurca Bax-
HaA nHgopmauma ob 1cnonb3oBaHUK yCTPOii-
CTBa M yXO[i€ 33 HUM, @ TakXe MHCTPYKLIUW MO
TexHuke be3onacHocTu. XpaHute 310 pykoBoga-
CTBO B HafleXHOM MecTe U nepeaaBaiTe ero
ceflylolwnm nonb3osarenam. YeTpoiicteo cne-

OYeT UCMOMb30BaTh UCKIOUUTENLHO MO €ro npA-
MOMY Ha3HAU€HMIO W B COOTBETCTBUM C AAHHBIM
PYKOBOACTBOM N0 3Kcnnyatauuu. Mpu ucnonb-
30BaHuUW ycTpoiicTBa obAsatensHo cobniopaitte
MHCTPYKLMY MO TeXHKKe be3onacHocTy.

3| BAXHAA UIHOOPMALIMA O
BE3OMACHOCTU

B naHHOM pykOBOACTBE MO 3KCMNyaTaLUmn Bax-
HaA nHdopmauna 0b03HaueHa ¢ UCMOMb30Ba-
HUEM CUMBOSOB U CUTHANBHbIX CI0B.

(LN 1121713 - obo3HauaeT onacHyto

CUTyaumnio, KOTopaa MOXET NPUBECTUN K CEPbE3-
HbIM TpaBMam (TaKVIM KaK oxorn Bcneacrsue
BO3MENCTBNA napa nnn KOHTakTa ¢ ropavynmu
I'IOBerHOCTﬂMM).

(0161 (0):(0),\(;[08 - 0b603HauaeT noteHUManbHO

0MacHyIo CUTyaLnio, KOTOPaA MOXET NPUBECTU K
TpaBMam NErkon Uam CpeaHen CTeneHu TAXECTU.

W NELZLS - obo3HavaeT cutyaumio, kotopan
MOXET CTaTb MPUUNHON MaTepuanbHoro yuepba.

L - copepxuT mONOMHUTENb-

HyI0 MH(opMaLmio o besonacHom obpalieHun ¢
NpPOLYKTOM.

& Cumsonsbl - cnenyer obpatntb BHUMa-
Hue Ha 0bo3HaueHus n cobniopats nx.
3.1| HAITEXALLIEE UCMOJIb30BAHUE

* 370 yCTPOICTBO MOTYT MCMONB30BATh AETH
cTapue 8 nert, Mofin ¢ orpaHnyeHHbIMK Qu3n-
YECKNMN, CEHCOPHBLIMU NN YMCTBEHHbBIMW
cnocobHoctAMY, a Takxe nuua 6e3 onbita Unn
cneymanbHbIX 3HaHVIi/'I, €CMn OHKU HaxooATcA
NoA NPUCMOTPOM UMW NPOLUAYN UHCTPYKTaX Mo
6e30nacHOMyY 1CMOBL30BaHMIO YCTPONCTBA 1
0CO3HAIOT CBA3AHHbBIE PUCKM.

. .D.CTHM 3anpewaerca YNCTuTb unm 06Cﬂy)KI/I—
BaTb YCTPOWCTBO, €CIIM OHM Mnaflle 8 feT u He
HaXoAATCA MOA NPUCMOTPOM B3POCIIbIX.




YcTpoiicTBo 1 kabenb NuTaHNA cneayer xpa-
HUTb B MECTE, HE[JOCTYNHOM ANA feTeil MnaaLwe
8 ner.

[letam 3anpelaerca urpatb ¢ yCTPONCTBOM.
370 yCTPOMCTBO HE NpefHa3HauYeHo Ana urp.
B cnenytowmx cnyyaax Heobxoanmo obA3a-
TeNbHO OTKNIOYUTL NUTAOLWNIA Kabenb yCTpon-
CTBa OT PO3ETKM: €CIN HET BO3MOXHOCTH
KOHTPONIMPOBaTh YCTPOIICTBO, €CAIN BO3HUKIIN
Hernonaakw B ero pabote nnu ecnn Heob-
XOAMMO BbINONHUTL cOOpKyY, pa3bopky nnu
0UNCTKY YCTPOMCTBA.

[Mpn noBpexaeHnn kabena NUTaHMA yCTpon-

CTBa ANA NPenynpexaeHna HeCUYacTHbIX
CNyyaeB OH [I0MKeH ObiTb 3aMeHeH Npoun3-
BOJMTENEM, €r0 CEPBUCHON CyXb0m nnu
COOTBETCTBYIOLMM KBanU(ULMPOBAHHBIM
cneunannctoM. CamocToATeNbHbIA PEMOHT

MOXeT NPeACTaBNATb CEPbE3HYIO0 0NacHOCTb

OnA nonb3oBarenen.
370 yCTPONCTBO NpeAHa3HauYeHo AnA UCNofb-
30BaHNA B AOMALUHUX YCTIOBUAX W1 aHANorny-

HbIX MOMELLEHUAX, TAKUX KaK:

- KyXHW AN nepcoHana B marasnHax, ohu-
cax v apyrnx paboumx nomeLleHumsx;

- YaCTHbIE XUMble 0Ma;

- FOCTUHULbI, MOTENU U IPYTUE XU/ble nome-
LWeHNA ANA NPUrOTOBNEHUA NMULLM UX
nocToAnbLamm;

- MUHN-TOCTUHMLbI U XOCTEfbI.

YCTpOWCTBO HE NpefHa3HaYeHo Af1a UCNoAb30-

BaHNA B KOMMEPUECKUX LiesAX.

Mocne ncnonb3oBaHNUA BCE NOBEPXHOCTH, KOH-

TaKTMPOBABLLUME C NULLEBLIMI NPOAYKTAMY,

Heobxoanmo ounctuts. Cnegymnte MHCTPYKLMAM

B pasgene «Quunctka u yxoop.

He onyckalite HarpesaloLLee OCHOBaHNe

ycTpoiicTBa B BOAY [N1A OUMCTKM.
Crporo cobniopaiite ykasaHus no skcniyarta-

LMW, NPUBEAEHHbIE B AaHHOM PYKOBO/CTBE.

HenpasunbHoe ncnonb3oBaHne ycTpoiicTaa

MOXET MPUBECTU K NMOPAXEHMIO 3NEKTPUYECKUM

TOKOM WK BO3HUKHOBEHMIO APYTMX OMaCHbIX
cuTyaumii.

OCTOPOXHO

& OnacHocTb oXora!

OTKprTbIC MOBEPXHOCTN MOTYT CUJTbHO
HarpesaTtbCA.

& OnacHoctb pa36bpbisruBaHua un
nepenuBaHus xuakoctu!

B Cny4yae NepenoHeHnA eMKoCTn yCTpOIZCTBa
ropAaYan XnakoCtb MOXET BbIMIECHYTLCA.

& OnacHoctb noxapal

yCTpOVICTBO HE cneayer ncnonb3osatb AnA Harpe-

BaHUA PaCTUTENILHOIo Macna.

& BaxxHoe 3ameuanue!

[laHHoe ycTpoiicTBo 0n0bpeHo anA HarpeBaHuA
UCKIOUMTENbHO BOALI M MULLEBLIX XMAKOCTEN.

4| NONOJTHUTE/NBHAA
NHO®OPMALUA O
BE3OMACHOCTUA

[epen ncnonb3oBaHMeM ycTponcTBa BHUMA-
TeNbHO 03HaKOMbTECh C PYKOBOACTBOM MO 3KC-

nnyaraunn n nobbIMK OPYTMMU MHCTPYKUMAMMN.

HenpaBunbHOE NCNOMNb30BaHNE MOXET CTaTh
NPUUKHON TPaBM U MaTepuanbHoro yiepba.

4.1| BAXHbBIE MHCTPYKLMU O

BE3OMACHOCTU KABEJTA NMNTAHNA

N PO3ETOK

* [Moaxniouante nprbop TONLKO K NPaBUIbHO
YCTAHOB/MEHHBIM 1 3a3€MMIEHHBIM PO3ETKaMm.
Kabenb nutaHma u ero Bunka BCeraa LOMKHbI
ObITb CyXumu.

* Hu B koem cnyyae He n3BnexkanTe BUKY U3
PO3€TKH, MOTAHYB 33 NMPOBOL, U HE KacaliTech
€e MOKPbIMW pyKamUu.

* lMoaknioumnte kabenb NuTaHua Takum obpa-

30M, YTOObI HUKTO HE MOT CMOTKHYTbCA O HEro

1 BbIAGPHYTb N3 PO3ETKN.

beperute kabenb nuTaHWA OT NOBPEXAEHNA.

He neperarngaiite nutatowmnin kabens yepes

OCTpbLIE KpaA U He 3axumalite ero. He octas-

nawte kabenb nuTaHNA caucaowmm. beperute

€ro 0T BO3AENCTBNA BLICOKON TEMNEPATYphl U

macna.

» He ponyckaiite koHTakTa kabensa nutaHua ¢
ropAYMMM NOBEPXHOCTAMU YCTPOMCTBA.

 He nepeHocuTte ycTpOICTBO, yAepXnBaa ero 3a
kabenb NuTaHuA.

4.2| BAXHBIE 3SAMEYAHUNA
OTHOCUTEJTIbHO JINYHOU .
BE3OIMACHOCTU NOJIb3OBATEJIEN

OCTOPOXH

& OnacHoctb oxora!

* Hn B koem cnyuae He kacaittech kactpionu (3a
NCKIIOY@HNEM MEPEHOCHbBIX pyUek) nim apyrux
rOpPAYMX KOMMOHEHTOB YCTPOMCTBA BO BPEMA
ero pabotel. Bo usbexanue oxora napom
yAepXu1BaliTe KacTpioio TONbKO 3a MepeHoc-
HbIE PYYKM.

» He nepemewianTe ycTponcTBo, ecin KacTpiona
HarpeBaeTca UM BO BCTaBKE [/1A NPUroToBne-
HUA Ha Napy COAEPXWTCA ropaYan X1aKocTb
unu nuLa.

+ OnacHocTb oxora ropaunm napom. Bo Bpema
paboTbl YCTPOICTBA HE NMepeMeLLanTe ero n He
TAHWTE 3a Kabenb NuTaHuA.

* [locne BbIKNIOYEHNA YCTPONCTBA HarpeBato-
Las NOBEPXHOCTb KaKoe-TO BpeMs ocTaerca
ropauen.

* YCTpoIicTBO AOMKHO MCNONL30BaThCA B COOT-
BETCTBMW C PyKOBOZCTBOM MO 3KCMyaTa-

LMW 1 UCKIIOYMTENBHO MO CBOEMY MPAMOMY
Ha3HaueHUIo.
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4.3| UHCTPYKLMM MO BE3OMACHOMY

PASMELLEHUIO YCTPOUCTBA

OCTOPOXHO

& lopauuin nap!

.

.

B npouecce nenonb3oBaHmAa yeTponcTea u3 Hero
BbIXOAMT Nap. He ncnonk3yiite ycTpoiicTBo noa
Mebenbio ¢ AenuKaTHLIM NOKpPbITUEM (Hanpumep
MO HACTEHHBLIMU KyXOHHBIMU LWKadamu).
YcraHaBnuBaliTe yCTpoicTBO Ha POBHOM, MPOY-
HO, CyXOI 1 yCTONYNBON K BbICOKOW Temmne-
paType noBEPXHOCTU U OCTaBbTE BOKPYT HEro
A0CTaTO4YHO cBOOOAHOrO MecTa.

He yctaHaBnuBalite ycTpoiicTBO Ha MOBEPXHO-
CTW, YyBCTBUTENbHOI K BO3LENCTBUIO XNOKO-
cTeit. bpbi3ru Boabl UM KOHAEHCUPOBAHHbIN
nap MoryT noBpeauTb ee.

He ycranaBnuBsaiite ycTponcTBO Ha Harpesa-
€MbIX NMOBEPXHOCTAX, TaknX Kak ra3oBble 1u
IneKkTpuYeckne NANTKK, unm B6NU3N OTKPLITOro
OTHA, NOCKOSbKY 3T0 MOXET MOBPEANTb KOPMYC.

4.4| OPYTUE MPUMEYAHUA U

PEKOMEHOALIUN

[Tepen oumnctkoit nu nepeMeLleHnemM yeTpon-
CTBa faiiTe €My MOSTHOCTHIO OCTbITh.

Ecnwn B kactptone [4] HarpeBaeTca XMAKOCTb 1
06pa30BbIBAETCA 3HAUNTENBHOE KOTMYECTBO
napa, nepea Tem, kak onyckarb B Hee KOp3uHy
WU NOMOBHWK, YMEHbLUMTE TEMMEpaTypy.
lMepen ucnonb3oBaHMeM akceccyapos Unu
OUYMCTKOI YCTPOICTBA BBIK/TIOUMTE €0 W N3BMe-
KWTE BUNKY U3 PO3ETKMU.

370 yCTPONCTBO NpeAHa3HaueHo Ana Npuro-
ToBNeHua nuwu. [ostomy camo ycTpoicTao u
akceccyapbl BCeraa AOMXHbI HbITb UMCTBIMU.
3anuBaiite Bofly MW Apyrve XumKoctu
(Hanpumep, 6ynboH) B KacTpioNio [4] He Boille
OTMETKM MaKCMMarnbHOTO YPOBHA.
[Tpon3BoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
yuiepb, craBwmnin cneacTBueM HenpaBuabHOro
obpalueHua ¢ yCTpOMCTBOM WK €70 HEMpo-
(heccnoHanbHoro pemonta. Ha takue cny-

uau Takke He pacrnpoCTpaHAIOTCA rapaHTUNHbIe
obasarenscrBa.
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5| NPEAYCMOTPEHHOE
NCMOJIb30BAHUE

®oHaowHnua-naposapka WMF Lono npencras-
naetr cobon KOMNaKTHbIN KYXOHHbI 31€KTponpu-
6op ¢ HU3KKMM sHepronoTpebneHnem, KoTopsIn
MOXHO MCMOMb30BaTh 1A COBMECTHOIO MpU-
rOTOBNEHWA MWLM, €€ NOAOrPeBaHUA U pas3nn-
BaHMA pa3HbIX bntoa 13 ogHoM emkocTu. B Hei
TaKXe MpefycMOTPeHa BO3MOXHOCTb MPUroTOB-
NIeHNA Ha napy.

C nomoLLbio OHAIOWHMLbI Bbl MOXETE NPUTOTO-
BUTb 6n1loa1a B COBCTBEHHOM CTUNE WK CBApPNTh
[Ba Pa3HbIX TPAANLIMOHHBIX COyca N cyna.
CneunanbHaa BCTaBka no3BonAeT AeNUKATHO
MPUroToBUTL HA Napy pasnnuHbie bnioaa u npo-
AyKTbl, TaKMe Kak 0BOLUM, MACO, pUcC, pbiby Lenn-
KOM WK nefbMeHU.

6| MEPBOE UCMOJIb30BAHUE
YCTPOUCTBA

[Tocne pacnakoBku ycTponcTBa ynanure sce

VMEIOLLMECA HaKNenKky 1 BHINMOMHUTE Creayto-

e feicTenA.

1| Mepen nepBbIM NCNONB30BAaHNEM YCTPONCTBA
MPOMOIATE BCE CbEMHBIE 3MEMEHTbI.

2| BerasbTe Kabenb MUTaHMA B COOTBETCTBYIOLLLEE
rHe3[0 nof npaBoi pyykon. ITo pyyka, KoTo-
pan pacrnonoxeHa cnpasa, KOraa ycTpoicTso
HaxXoaWTCA Mepen BaMu, a perynatop remne-
paTypbl 0bpalleH K Bam.

3| BeraBbTe BunKy B posetky. Mepen stum ycra-
HOBUTE PErynATop TemMnepatypbl Ha MUHN-
MasibHOe 3HaU€HUE, MOTHOCTbIO MOBEPHYB €ro
B/EBO.

6.1| NCMONb30BAHUE ®OHAOLWHULIbI

1| YcraHosute kacTpionio [4] Ha HarpeBatolee
ocHoBaHue [5]. [Tocne cHATUA KacTpionu nura-
HUE aBTOMATUUECKN OTKIOYaeTCA.

OCTOPOXXHO
& HarpeBaiowas noBepxHocTb
MoXeT 6biTb ropauei!
2| [NobasbTe B Kaxabiit OTCEK KacTpionu [4]
Heobxoanmble 0TAENbHbIE UHTPEANEHTHI 1

3aMenTe XMIKOCTb 40 OTMETKM MaKCUManb-
HOTro ypOBHA.

OnacHocTb NoOBpeXaeHUa u3-3a
& CNUIWKOM MaJioro Konuuecrsa unmu

otcyTeTBUA Xupkocertu!
Obpauiaem Balle BHUMaHMe, uto B 0boux otce-
Kax Ao/mkHa bbiTh XuakocTb. Konuuectso xma-
KOCTM Bceraa A0/mMKHO bbiTb bonblue oTMeTkm
MWHMManbHOTO YPOBHA U HE MPEBbIlAaTh OTMETKY
MaKC1ManbHOro ypoBHA. 3anpeLuaerca ncnomb-
30BaTb (DOHAIOWHULY-NApOBapKy, ecnu B 060ux
0TCEKaX KaCTPIoNM HEeT XULKOCTH.

3| MosopauuBaiite perynarop Temneparypbi
[6] M0 YacoBOW CTpenke A0 MaKCMManbHOro
MONOXEHWA, NOKA XNAKOCTb HE 3aKUMHT.

4| Mocne 3T0ro NocTeneHHo NoBOpaunBaniTe
perynatop [6] NpoTvB 4acoBOW CTPENKU, Noka
XMOKOCTb He ByaeT Nuilb MEASIEHHO KUMeTb.

5| MomecTute NpomyKTH B HEOHXOMUMBIN OTCEK
UMW B KYMIMHApPHblE KOP3WHBbI [3] 1 onycTute
B 6ynboH. [pocneaute, utobbl hukcnpyio-
wan yacTb Kop3uH bbina 3auenneHa 3a kpas
KacTptonu.

6| Mocne Toro, kak NPOAYKTH IOCTUTHYT Xenae-
MOV KOHCWUCTEHLIMW UMW CTEMEHW TOTOBHOCTH,
MX MOXHO BbIHYTb C MOMOLLbIO LWYMOBKM
UK NOMoOBHUKA [8].

6.2| UCMONBL30BAHUE BCTABKU ANA
MPUTOTOBNIEHNA HA TAPY

1| UtobLl ncnons30Bath BCTaBKY [2] M NPUroTo-
BWUTb MPOAYKTLI HA Napy, LOBeAuTe BOLY MUK
6ynboH B KacTpione [4] 40 KMNEeHMA.

2| Mocne nobasneHua Boakl B KacTpionio [4]
napoBapouHyio Hacaaky [2] MOXHO ycTaHo-
BWTb Ha KacTpione [4] Ybeautecs, uto OHa kak
CleflyeT yCTaHOB/EHA HA CBOEM MECTE.

3| 3atem nonoxmTte NPoOmyKTH, KOTOPLIE XOTUTE
NpUroToBUTL Ha Napy, B KOP3uHy [2] n nopo-
XIOUTE, MOKA OHW HE LOCTUTHYT Xenaemon
KOHCUCTEHLMW WK CTEMEHN TOTOBHOCTH.

COBET: [Ina goctuxeHna nyyllero pesynsrata
BO BPEMA MPUrOTOBNEHUA HA Napy cTeknAHHaA
KpblLKa [1] AOMXHA HAXOAUTBCA Ha NapoBapOY-
Hol Hacagke [2].

6.3| PETYNIATOP TEMNEPATYPbI

1| MosepHuTe perynatop Temnepatypbl [6] 1
YCTaHOBMTE €r0 Ha MaKCKUMasbHbIi YPOBEHb.
Bo Bpems HarpeBaHuA CBETOANOLHOE KOMbLIO
byner noncBeYeHo KpacHbLIM LIBETOM.

2| Kak TonbKo TeMnepaTypa AOCTUTHET ycTa-
HOBNEHHOro 3HaUeHMA, L|BET CBETOANOIHOIO
KOMbLia U3MeHuTCA Ha benbin.

7| NOCNE NCNoJIb30BAHUA
YCTPOUCTBA

3akoHuMB npurotoBnexune B bynboHe Nau Ha
napy, NOBEPHWUTE perynatop Temnepatypbl [6]
MpOTVB YACOBO CTPENKM 1O MAKCUMabHOMo
nonoxexua. /13Bnekute Bunky n3 po3etkn n
[anTe yCTPOMCTBY OCTbITb Nepen ouncTkon. [na
XpaHeHUA yCTpOlicTBa oTcoeanHuTe kabens nuta-
HWA OT HarpeBaloLLero OCHOBaHNA, CMoTaliTe

€r0 W MOSIOXMTE BOBHYTPb MOMHOCTHIO OCTbIBLUEN
(hoHOIOWHNLbI.
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8| OUNCTKA U yxoa

lMocne ncnonb3oBaHKA OTKMOUMTE YCTPOICTBO
0T po3eTku. PekomeryeM cpasy Xe ouncTuTb
CbEMHbIE KOMMOHEHTbI Kak TONIbKO OHW OCTbIHYT,
BbIMbIB MX B TEM/ON BOAE C MOIOLLNM CPELCTBOM
MY BOCMOMb30BABLUMCH MNOCYLOMOCYHON MaLuK-
Hon. Hu B koem cnyyae He ucrone3yiite abpa-
3MBHbIE YuCTALLME cpeacTBa. Hauucto npotpute
HarpeBaioLLee 0CHOBAHME [5] BNAXHON TKaHbO.
Cnepure, utobbl XMIKOCTb UEPES HUXHIOKWD YacTb
He nonana BOBHYTPb ycTpoiictea. Hu B koem cny-
Yae He onyckanTe Harpesalollee 0OCHoBaHue [5]
B BOAY.
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9| TEXHWYECKWUE OAHHBIE

HomunHanbHoe HanpaxeHnue: 220-240 B~ 50-60 Iy
[Totpebnaemas mowHocte: 1600-1750 Br
Knacc 3awwuntei: I

TexHuueckas uHhopmauna o pexumax pabotsl B cootserctsuu ¢ MoctaHoenexnem EC 2023/826:

PEXUM MOTPEB/IEHUE SHEPTUN (BATT) NEPNOA BPEMEHU (MUHYTbI)

BuikntoueHo 0,4 -

B pexume oxngaHuma - -

PesepBHbIit pexum ¢ - -
NONONHNTENBHON MH(OPMaLmei

CeteBoli pexum oxuaaHua - -

c € YetpoiictBo otBevaet TpeboBaHuamM EBponerickux anpextns
2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.

Sawutum OKpyXamluylo cpeny
ﬂ SawwuTa okpyxaiowein cpeapl
— Hawa rnasHad 3abora!

®  [laHHbIli npubop coaepxuT LeHHbIe
matepuansl, KOTopble MOXHO
nepepaboratb MMCNONbL30BaTb MOBTOPHO.

O  Cpaiite npnbop B MECTHBLIN
LEHTP YTUIM3aLMN OTXOL0B.

Bo3MOoXHbI n3MeHeHus.
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SE BRUKSANVISNING

=<

LONO HOT POT
OCH ANGKOKARE

Hotpot, eldgryta eller kinesisk fondue - den har
buljongfonduen i sina olika former ar extremt
populér i hela ostra Asien, fran Kina, Taiwan och
Korea till Japan och Thailand. Enligt traditio-
nen tillagas dessa ratter tillsammans direkt vid
bordet genom att efter hand lagga till ytterli-
gare ingredienser i den heta buljongen eller sju-
dande vatskan, allt efter nskad tillagningsgrad.
Den hédr metoden ar utmarkt for att tillaga och
njuta av kott, fisk och skaldjur, samt vegetariska
och veganska ratter, tillsammans. Med WMF
Lono Hot Pot & Steam kan du mycket varsamt
angkoka dina ingredienser som exempelvis alla
typer av grdnsaker, lackra kinesiska baozi-bréd
och dumplings eller till och med hela fiskar.

1| KOMPONENTER

Glaslock
Angtillsats

Korgar
Hotpotgryta
Basstation
Temperaturreglage
Halslev

Slev

(1]
2]
(3]
(4]
(5]
(6]

2| FORE ANVANDNING

Las bruksanvisningen noga. Den innehaller vik-
tig information om drift och skotsel av appara-
ten samt sékerhetsanvisningar. Frvara denna
bruksanvisning pa en sdker plats och lat den
félja med till en eventuell ny anviandare. Appa-
raten far endast anvéndas for det avsedda
andamalet och i enlighet med bruksanvisningen.
Folj alltid sakerhetsinstruktionerna nér du
anvinder apparaten.

3| VIKTIGA
SAKERHETSANVISNINGAR

Viktig information markeras i den har bruksan-
visningen med symboler och signalord:

VAUIINEY betecknar en farlig situation som
kan orsaka allvarliga skador (t.ex. brinnskador
orsakade av &nga eller heta ytor).

FSIRIEIIEE betecknar en potentiellt far-

lig situation som kan orsaka lindriga eller matt-
liga skador.

betecknar en situation som kan orsaka
skador pd apparaten.

1 gerytterligare information om
hur du hanterar produkten pa ett sakert satt.

& Symboler observera och folj
anvisningarna.

3.1| KORREKT ANVANDNING

Denna apparat dr inte avsedd att anvindas av
barn under atta ar och inte heller av personer
med nedsatt fysisk, psykisk eller sensorisk for-
maga eller av personer som saknar erforderlig
kunskap och/eller erfarenhet, savida de inte
overvakas eller har fatt instruktioner om hur
produkten ska anvédndas pa ett sakert satt och
forutsatt att de forstar vilka faror det innebar.
Rengdring och underhall far inte utforas av
barn under atta ar utan tillsyn.

Apparaten samt tillhdrande strémkabel ska
hallas odtkomliga for barn under atta ar.

Barn fér inte leka med apparaten.

Apparaten dr ingen leksak.

» Apparaten maste alltid kopplas bort fran elna-
tet genom att strémkabeln dras ut ur viggut-
taget om den ldmnas utan uppsikt, om ett fel
uppstar under drift och innan den sétts ihop,
plocks isér eller rengdrs.




« Om apparatens stromkabel (matarkabel) ska-

das méaste den bytas ut. Kontakta da tillverka-

rens kundservice eller annan behorig person

for att undvika faror i samband med bytet.

Obehorigt utférda reparationer kan innebéra

stor fara for anvéndaren.

Apparaten &dr avsedd att anvandas i hushall

och liknande miljoer som:

- personalkok i butiker, pd kontor och andra
arbetsmiljoer;

- lantgardar;

- gastrum pa hotell, motell och andra
bostadsinrattningar;

- pa pensionat.

Apparaten &r inte avsedd att anvéandas i kom-

mersiellt syfte.

Efter anvdndning ska alla ytor som kommit i

kontakt med mat rengdras. Folj anvisningarna

i avsnittet "Rengdring och skotsel”.

Apparatens basstation far inte sdnkas ner i

vatten for att rengoras.

Anvind alltid produkten i enlighet med dessa

anvisningar. Felaktig anvéndning kan leda till

elektriska stotar eller andra faror.

FORSIKTIGHET
& Skallningsrisk!
Brodrostens olika delar kan vara mycket varma.

Risk for skumbildning
och dverkokning!

Om apparaten dverfylls kan heta vatskor stanka ut.

A Brandrisk!

Apparaten far inte anvandas for att virma upp olja.

A Obligatorisk anmérkning!

Apparaten dr endast godkand for att vdrma upp
vattenbaserade och dtbara vatskor.
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4| YTTERLIGARE
SAKERHETSINFORMATION

Las bruksanvisningen och alla dvriga instruktio-
ner noga innan du anvander apparaten. Felaktig
anvandning kan leda till skador.

4.1| VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR
GALLANDE ELUTTAG OCH
STROMKABEL

Apparaten far bara anslutas till korrekt instal-
lerade och jordade eluttag. Hall alltid strom-
kabeln och kontakten torra.

Dra aldrig i sjalva stromkabeln och dra inte ut
stickproppen ur vigguttaget om du har vata
héander.

Fast stromkabeln sd att ingen kan snubbla
over den och dra ut den ur eluttaget.

» Skydda stromkabeln mot skador. Dra eller
klam inte kabeln 6ver skarpa kanter. Lat den
inte hanga fritt. Skydda den mot virme och
olja.

Strémkabeln far inte komma i kontakt med
apparatens heta ytor.

» Bér inte apparaten i stromkabeln.

4.2| VIKTIGA ANMARKNINGAR FOR DIN
PERSONLIGA SAKERHET

FORSIKTIGHET

& Skallningsrisk!

- Vidror aldrig eldgrytan (férutom i handtagen)
eller andra heta delar av apparaten nar den ar
i drift. Ta alltid tag i grytans handtag for att
undvika risk for skallning.

Flytta inte apparaten om eldgrytan ar upp-

virmd och/eller om anginsatsen innehéller

het vétska eller mat.

* Skallningsrisk pd grund av het &nga. Flytta
inte p& apparaten, och dra inte ur stromka-
beln under anvédndning.

» Virmeelementets yta ar fortfarande varm
efter anvandning.

« Utrustningen maste anvédndas enligt anvis-
ningarna och far inte anvandas for nagra
andra dndamal.

4.3| SAKERHETSANVISNINGAR FOR
DRIFTPLATSEN

FORSIKTIGHET

& Het anga!

Het dnga sipprar ut ur apparaten. Anvand
inte apparaten under kinsliga mobler (t.ex.
vagghyllor).

Placera apparaten pa en jamn, fast, torr och
varmetalig yta, och se till att det finns till-
rackligt med utrymme runt om apparaten.
Placera inte apparaten pa ytor som ar kinsliga
for vatten. Vattenstiank och/eller kondenserad
anga kan orsaka skador.

Stéll inte apparaten pa heta ytor som virme-
plattor eller ndra 6ppna gaslagor, eftersom
detta skulle kunna skada hdljet.

4.4| YTTERLIGARE ANMARKNINGAR
OCH TIPS

« Lat apparaten svalna helt innan du rengor
eller stéller undan den.

» Om vétskor som vdrms upp i hotpotgrytan [4]

och mycket dnga bildas, sank virmen innan

du sanker ner halsleven eller sleven for att

plocka upp maten.

Sting av apparaten och dra ur stromkabeln

innan du anvander andra tilloehor eller ren-

gor apparaten.

Apparaten &r avsedd for tillagning av mat.

Apparaten och alla tillbehor bor darfor alltid

hallas rena.

Fyll hotpotgrytan [4] med vatten eller

annan vatska, som buljong, hogst upp till

max.-markningen.

Tillverkaren fransiger sig allt ansvar om appa-

raten anvands eller repareras pa ett felaktigt

satt. | dessa fall anses garantin vara ogiltig.
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5| AVSEDD ANVANDNING

WMF Lono Hot Pot & Steam dr en utrymmes-
besparande och energieffektiv kdksapparat som
kan anvéndas for att laga mat tillsammans,
halla mat varm och servera olika réatter fran en
och samma gryta. Den kan ocksd anvandas for
angkokning.

Med eldgrytan kan du tillaga individuella krea-
tioner med stil, i tva olika saser eller soppar pa
traditionellt vis. Med &nginsatsen kan du ocksa
varsamt dngkoka mat som gronsaker, kott, hela
fiskar, dumplings och ris.

6/ ANVANDA APPARATEN FOR
FORSTA GANGEN

Innan du anvinder apparaten for forsta gangen,

ta bort alla eventuella klisterméarken och gor

foljande:

1| Skolj alla Idstagbara delar innan apparaten
anvands for forsta gdngen.

2| Sitt i stromkabeln i apparaten under det
hogra handtaget. Hoger ar ndr apparaten star
framfor dig och temperaturreglaget pekar
mot dig.

3| Anslut stickproppen till ett eluttag. Kontroll-
era forst att temperaturreglaget ar installt pa
lagsta laget, helt till vinster.

6.1) ANVANDA ELDGRYTAN

1| Placera hotpotgrytan [4] i basstationen [5),
Strémfdrsorjningen avbryts sa snart du lyfter
bort eldgrytan.

FORSIKTIGHET

& Den heta plattan kan
fortfarande vara varm!

2| Fyll nu varje kammare i hotpotgrytan [4] med

dina individuella ingredienser och tillsatt
vatska upp till max.-markeringen.

SE



& Skador pa grund av for

lite eller ingen vatska!

Observera att bada kamrarna maste vara fyllda
med vatska. Vatskan maste alltid vara 6ver
min.-markeringen och under max.-markeringen.

Anvénd aldrig Hot Pot & Steam utan vitska i
bada kamrarna i hotpotgrytan.

3| Vrid temperaturreglaget [6] medurs sé langt
det gar, tills vatskan borjar koka.

4| Nu kan du vrida temperaturreglaget [6]
moturs nagot tills vatskan bara sjuder
forsiktigt.

5| Placera bara din mat i den dnskade kamma-
ren eller i tillagningskorgarna [3] och sank
ner dem i buljongen. Se till att fastdelarna pa
tillagningskorgarna griper tag runt kanten pa
eldgrytan.

6| Efter att maten har fatt 6nskad konsistens
eller tillagningsgrad, kan du plocka upp den
med en hélslev [7] eller en slev [8].

6.2| ANVANDA ANGINSATSEN

1| For att anvinda anginsatsen [2] for att tillaga
mat, koka upp vatten eller buljong i hotpot-

grytan [4].

2| Nar det &r vatten inuti hotpotgrytan [4], kan
anginsatsen [2] placeras ovanpa hotpotgrytan
[4] Se till att den stér stadigt.

3| Placera nu maten du vill dngkoka i dngin-
satsen [2] och vénta tills den har fatt 6nskad
konsistens eller tillagningsgrad.

TIPS! Under dngkokningen bor glaslocket [1]
laggas pa dngkokaren [2] for att uppnd battre
resultat.

6.3| TEMPERATURREGLAGE

1| Vrid temperaturreglaget [6] till det hégsta
laget. Under uppvdrmningen lyser LED-ringen
i rod farg.

2| S& snart den instillda temperaturen har upp-
natts lyser LED-ringen vitt.

7| EFTER ATT APPARATEN HAR
ANVANTS

Nar du dr klar med tillagningen eller dngkok-
ningen, vrid temperaturreglaget 6] moturs s&
langt det gar. Dra ut stickproppen fran eluttaget
och |4t apparaten svalna innan du rengor den.
For forvaring, dra ut strdmkabeln ur basstatio-
nen, linda upp den och placera den inuti den
kalla eldgrytan.

8| RENGORING OCH SKOTSEL

Dra ut kontakten fran vagguttaget efter
anvandning. Vi rekommenderar att rengdra alla
|6stagbara delar omedelbart efter att de har
svalnat med varmt vatten och diskmedel, eller
i diskmaskinen. Anvand aldrig fratande rengo-
ringsmedel. Torka av basstationen [s] med en
fuktig trasa. Se till att inga vétskor tranger in
genom botten pé apparaten. Sank aldrig ner
basstationen [5] i vatten.

9| TEKNISKA DATA

Nominell spanning:
Stromforbrukning: 1600-1750 W
Skyddsklass: I

220-240 V~ 50-60 Hz

Teknisk information om driftldgen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,4 -
Standby - -

Standby med ytterligare -
information

Nétverksansluten standby -

C E Apparaten foljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och 2009/125/EU.

Miljoskydd

E Var radd om miljon!

® Din apparat innehaller olika material
som kan ateranvandas eller dtervinnas.

© Limna den pd en dtervinningsstation
eller pa en auktoriserad serviceverkstad
for omhéndertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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TR KULLANIM TALIMATI

=<

LONO GUVEC
VE BUHARLI PISIRME TENCERESI

Giiveg, Cin fondii veya ateste gliveg - bu et
suyu fondiist bircok cesidiyle Cin'den tutun
Tayvan ve Kore'den Japonya ve Tayland'a kadar
tlim Dogu Asya'da inanilmaz derecede popiiler.
Geleneksel olarak bu yemekler, istenen pisirme
derecesine gore malzemelerin sicak et suyuna
veya kaynayan siviya kademeli olarak eklenme-
siyle dogrudan masada pisirilir. Bu yontem et,
balik ve deniz iirinleri ve ayni zamanda vejetar-
yen ve vegan yemekleri bir arada pisirmek icin
glizel bir fikir. Buna ek olarak WMF Lono Giiveg
ve Buharli Pisirme Tenceresi ile bitiin sebze
cesitleri Cin mutfagina ait enfes buharda pisi-
rilmis Baozi ¢orekleri ve mantisi ve hatta biitiin
bir balik gibi malzemeleri cok hassas bir sekilde
buharda pisirebilirsiniz.

1| PARCALAR

Cam Kapak

Buharda pisirme st bdlmesi
Sepetler

Giiveg Kasesi

Taban Bolmesi

Isi Kontrol Paneli

Kevgir

Kepce

(=] [N] [@] [] [2] [] [%] [=]

2| KULLANMADAN ONCE

Kullanim kilavuzunu dikkatli bir sekilde oku-
yun. Bu kilavuz, cihazin ¢alistiriimasi ve bakimi
ve ayni zamanda glivenlik talimatlari hakkinda
bilgiler icermektedir. Kilavuzu glivenli bir yerde
saklayin ve sonraki kullanicilara aktarin. Cihaz
yalnizca kullanim amacina ve kullanim talimat-
larina uygun olarak kullaniimalidir. Cihazi kulla-
nirken mutlaka giivenlik talimatlarina uyun.

3| ONEMLI GUVENLIK
TALIMATLARI

Onemli bilgiler bu kullanim talimatinda sem-
boller ve isaret sozciikleri kullanarak ifade
edilmistir:

ciddi yaralanmalara (6rnegin, buhar
veya sicak yiizeylerden kaynakh yaniklar)
yol acabilecek tehlikeli bir durumlari ifade
etmektedir.

DITT@N] kiiciik veya orta dereceli yaralanma-
lara yol acabilecek muhtemel tehlikeli durumlar
ifade etmektedir.

(]\TEV[EN maddi hasara yol acabilecek durum-
lari ifade etmektedir.

Uriiniin giivenli kullanimiyla ilgili ek bil-
giler saglar.

A Semboller isaretleri gdzlemleyin ve
takip edin.

3.1/ DOGRU KULLANIM

* Bu cihaz, gézetim altinda olduklari veya
cihazi glivenli bir sekilde kullanmaya ydne-
lik talimatlar verildigi ve olusabilecek riskleri
anladiklar takdirde 8 yas tizeri cocuklari tara-
findan ve ayni zamanda sinirli fiziksel, duyu-
sal veya zihinsel yetkinliklere sahip kisiler ve
deneyimsiz ve/veya bilgisiz kisiler tarafindan
kullanilabilir.

Cocuklar 8 yas lizeri ve gozetim altindan
olmadikca cihazi temizlememeli veya bakimini
yapmamalidir.

« Cihazi ve kablosunu 8 yas alti cocuklarin ula-
sabilecegi yerlerden uzak tutunuz.

» Cocuklar cihaz ile oynamamalidir.

* Bu cihaz bir oyuncak degildir.




« Cihaz gbzetimsiz birakildiginda veya ¢alisma
sirasinda bir ariza olusursa veya montaj,
demontaj veya temizlik islerinden 6nce cihaz
baglantisinin mutlaka gli¢ fisi duvar soke-
tinden cikarilarak ana beslemeden kesilmis
olmasi gerekmektedir.

Bu cihazin baglanti kablosu (kaynak kab-
losu) tehlikeleri Gnlemek icin Gretici, tireticinin
satis sonrasi servisi veya benzer sekilde kali-
fiye bir kisi tarafindan degistirilmelidir. Yetki-
siz yapilan tamirler kullaniciya biiylik oranda
risk yaratabilir.

Bu cihaz konutlarda ve asagidakiler gibi ben-
zer ortamlarda kullanim icin tasarlanmistir:

- Magazalar, ofislerdeki personel mutfagi ve

diger calisma ortamlarr;

- Ciftlik evleri;

- Oteller, moteller ve diger konaklama tesis-

lerinde, konuklar tarafindan;

- Oda-kahvaltili konaklama tesisleri.
Cihazin ticari kullanimi uygun degildir.
Kullandiktan sonra yiyecekler ile temasa gec-
mis tiim ylizeyleri temizleyin. "Temizlik ve
Bakim" bolimiinde verilen talimatlara uyun.
Taban bdlmesini temizlemek icin suya
daldirmayin.

Cihazi her zaman bu talimatlara uygun ola-
rak kullanin. Dogru olmayan kullanim elektrik
carpmasina veya baska zararlara yol acabilir.

& Haslanma riski!
Erisilebilir ylzeyler cok sicak olabilir.
& Kopiirme ve fazla
pisirme tehlikesi!
Cihaz uygun oldugundan daha fazla dolduru-
lursa sicak sivilar sigrayabilir.

A Yangin tehlikesi!

Cihaz yag i1sitmak icin kullanilamayabilir.
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& Zorunlu not!

Cihaz yalnizca su bazh ve yiyeceklerde kullanila-
bilir sivilart isitmak icin uygundur.

4| EK GUVENLIK BiLGILERI

Cihazi kullanmadan 6nce liitfen kullanim tali-
matlarini ve diger tiim talimatlar dikkat-

lice okuyun. Dogru olmayan kullanim hasarla
sonuclanabilir.

4.1| GUC SOKETi VE KABLOSU
ILE ILGILI ONEMLI NOTLAR

+ Cihaz yalnizca gereken sekilde monte edilmis
topraklanmis duvar prizlerine baglanmahdir.
Elektrik kablosunun ve fisinin her zaman kuru
olmasina dikkat edin.

Besleme fisini hicbir zaman gii¢ kablosundan

tutarak veya islak ellerle soketten ¢ikarmayin.

* Gii¢ kablosunu kimsenin takilip diismeyecegi
ve prizden cekemeyecegi sekilde icin takin.

* Gli¢ kablosunu hasarlara karsi koruyun. Bag-
lanti kablosunu sivri kdseler lizerinde ¢ekme-
yin veya sabitlemeyin. Kabloyu sarkar sekilde
birakmayin. Kabloyu isi ve yagdan koruyun.

* Gii¢ kablosu cihazin sicak yiizeyleri ile temas

etmemelidir.

Cihazi glic kablosundan tutarak tasimayin.

4.2| KiSISEL GUVENLIGINiZ iCiN
ONEMLI NOTLAR

DIKKAT

& Haslanma riski!

« Calistigi sirada hicbir zaman glivece (tutacak-
lari harig) veya cihazin diger sicak parcalarina
dokunmayin. Haslanmayi 6nlemek icin giiveci
mutlaka tutacaklarindan tutun.

Guveg sicakken ve/veya buharli pisirme tence-
resinin sepetinde sicak sivi veya yiyecek var-
ken cihazi hareket ettirmeyin.

Sicak buhardan haslanma riski vardir. Calistigi
sirada cihazi hareket ettirmeyin veya gii¢ kab-
losunu cekmeyin.

Kullanimdan sonra i1sitma elemani ylizeyi bir
stire daha sicak kalir.

Ekipman talimatlara uygun olarak kullaniimali
ve baska amaglar icin kullaniimamalidir.

4.3| CALISTIRMA YERI iCiN
GUVENLIK TALIMATLARI

DIKKAT

& Sicak buhar!

« Cihazdan sicak buhar cikar. Cihazi hassas
mobilyalarin (6rnegin duvara montelenmis
dolaplar) altinda calistirmayin.

Cihazi diiz, sert, kuru ve sicaga karsl daya-
nikh ylizeylere yerlestirin ve cihazin etrafinda
yeterli bos alan birakin.

Cihazi suya duyarli yiizeylere yerlestirmeyin.
Sigrayan sular ve/veya yogunlasmis buhar bu
yiizeylere zarar verebilir.

Cihazin dis kaplamasi zarar gorebileceginden
cihazi portatif isiticilar veya acik gaz alevi gibi
sicak yiizeylerin Uizerine yerlestirmeyin.

.

.

4.4| DIGER NOTLAR VE TAVSIYELER

Cihazi temizlemeden veya kaldirmadan dnce

cihazin tamamen sogumasini bekleyin.

* Giveg kasesinde [4] sivi isitilirsa ve ¢ok mik-
tarda buhar olusursa yemegi ¢ikarmak icin
sepetleri veya kepgeleri suya daldirmadan
once 1siy1 diisiirtin.

* Diger aksesuarlari kullanmadan veya cihazi

temizlemeden dnce cihazi kapatin ve besleme

fisini cikarin.

Cihaz yemek hazirlamak icin kullanilir. Bu

yiizden cihaz ve tiim aksesuarlari her zaman

temiz tutulmalidir.

* Gliveg kasesini [4] maksimum isaretini gec-
meyecek sekilde su veya et suyu vb. bir sivi ile
doldurun.

« Uretici, dogru olmayan kullanim ve cihaz
tamirinden kaynaklanabilecek tlim sorum-
luluklar reddetmektedir. Bu tiir durumlarda
garanti talepleri gegersiz sayilacaktir.

5| KULLANIM AMACI

WMEF Lono Giiveg ve Buharl pisirme tenceresi,
farkli icerikleri birlikte pisirmek, yemekleri sicak
tutmak ve tek tencereden farkl yemekler sun-
mak icin kullanilan, yerden ve enerjiden tasarruf
eden bir mutfak aletidir. Ayni zamanda buharda
pisirme icin de kullanilabilir.

Giivec kendinize 6zgli karisimlar hazirlamaniza
veya geleneksel bir sekilde iki farkli sosu veya
corbayi hazirlamanizi saglar. Buharla pisirme
parcasi ile sebze, et, biitiin balk, manti ve
piring gibi yiyecekleri nazik bir sekilde buharda
pisirebilirsiniz.

6| CIHAZIN iLK KULLANIMI

Cihazi ilk kez kullanmadan 6nce, lizerinde ola-

bilecek yapiskan etiketleri ¢ikarin ve asagidaki

talimatlara uyarak devam edin:

1| Cihazi ilk kez kullanmadan dnce cikarilabilir
parcalari sudan gegirin.

2| Gii¢ kablosunu cihazin sag tutacagin altina
yerlestirin. Dogru olan, cihaz 6niintizde oldu-
gunda ve sicaklik kontrol cihazi size dogru
bakti§gr zamandir.

3| Besleme fisini sokete baglayin. Bundan énce
i1s1 kontrol panelinin minimum konumda yani
tamamen sol tarafta oldugundan emin olun.
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6.1| GUVECIN KULLANIMI

1| Giiveg kasesini [4] taban b&lmesine [5] yer-
lestirin. Guiveci ¢ikardiginizda giic beslemesi
durur.

DIKKAT

& Portatif isitici hala sicak olabilir!

2| Simdi, giiveg kasesinin [4] her b8lmesini kisi-
sel malzemeleriniz ile doldurun ve maksimum
isaretine kadar sivi ekleyin.

Sivinin ¢ok az olmasindan
& ya da hi¢ olmamasindan
kaynaklanan zarar!
Her iki bdlmenin de sivi ile doldurulmasi gerek-
tigini unutmayin. Sivi mutlaka minimum isare-
tinin lizerinde ve maksimum isaretinin altinda
olmalidir. Giive¢ ve Buharl pisirme tenceresini
gliveg kasesinin her iki blmesinde de su olma-
digi stirece hicbir zaman calistirmayin.

3] Isi kontrol panelini [6] sivi kaynamaya basla-
yana dek saat yoniinde sonuna kadar gevirin.

4/ Simdi 1s1 kontrol panelini [6] hafif bir sekilde
kaynayana kadar yavas yavas saat yoniniin
tersine cevirebilirsiniz.

5| Yiyeceginizi istediginiz bélmeye veya pisirme
sepetlerine [3] koyun ve et suyunun iceri-
sine yerlestirin. Pisirme sepetlerinin sabitleme
parcalarinin glivecin kenarlarina oturdugun-
dan emin olun.

6| Yiyecek istenilen kivama veya pisirme derece-
sine geldiginde bir kevgir [7] veya kepge ile
guivec icerisinden cikarabilirsiniz.

6.2| BUHARLA PiSIRME BOLMESININ
KULLANIMI

1] Yemek hazirlarken buharda pisirme bélmesini
[2] kullanmak icin glivec kasesinin [4] icerisine
su veya et suyu koyun.

2| Su, giivec kasesine [4] koyulduktan sonra
buharda pisirme bélmesi [2] gliveg kasesinin
lizerine yerlestirilebilir. Buharda pisirme
bolmesinin yerine sikica oturdugundan emin
olun.

3| Buharda pisirmek istediginiz yiyecekleri
buharda pisirme bdlmesine [2] koyun ve iste-
nilen kivama ve pisirme derecesine gelene
kadar bekleyin.

TAVSIYE: Buharda pisirme sirasinda daha iyi
sonugclar almak icin cam kapak [1] buharda
pisirme bélmesinin [2] lizerinde olmalidir.

6.3| ISI KONTROL PANELI

1] Isi kontrol panelini [6] en yiiksek seviyeye
getirin. Isinma sirasinda LED halka kirmizi
renkte yanar.

2| Isi ayarlanan dereceye gelir gelmez LED halka
beyaz yanar.

7| CiIHAZI KULLANDIKTAN SONRA

Pisirme veya buharda pisirme isleminiz bitti-
ginde 1s1 kontrol panelini [6] saat yoniiniin ter-
sinde en sona kadar cevirin. Duvardaki prizden
fisi cekin ve temizlemeden 6nce cihazin sogu-
masini bekleyin. Cihazi saklamak icin taban
bélmesinden gii¢ kablosunu ¢ikarin, sarin ve
guivecin icerisinde koyun.

8| TEMIZLiK VE BAKIM

Kullandiktan sonra cihazin fisini ana besleme-
den cikarin. Cikarlabilir parcalarin soguduk-
tan hemen sonra 1lik su ve deterjan veya bulasik

makinesi icerisinde temizlenmesi dnerilmektedir.

Yipratici temizlik maddeleri kullanmayin. Taban

9| TEKNIK VERILER

Nominal gerilim:
Giic tiiketimi: 1600-1750 W
Koruma sinifi: I

220-240 V~ 50-60 Hz

bélmesini [5] nemli bir bez ile temizleyin. Cihazin
altindan cihazin igerisinde hig sivi girmedigin-
den emin olun. Taban bdImesini [5] hicbir zaman
suya daldirmayin.

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD ENERJI TUKETIMI (WATT) ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)
Kapali 0,4 -
Bekleme - -

Ek bilgi ile beklemede kalin -

Ada bagh bekleme -

c € Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile uyumludur.

Cevrenin korunmasi

E Cevrenin korunmasina katilalim!

Cihaziniz geri donUstirilebilir
ve kazanilabilir degerli
malzemeler icermektedir.

9  Cihazi yerel sivil atik toplama
noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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