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DESCRIPTION

ATTENTION

Les consignes de sécurité font partie de I'appareil. Lisez ces consignes attentivement avant d'utiliser
votre nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit accessible pour pouvoir
les consulter ultérieurement. L'appareil ne peut fonctionner que si la gourde est correctement
positionnée sur le bloc moteur (A).

A Bloc moteur 4 Fonction glace pillée
B 1 Bague de verrouillage 5 Fonction silence
2 Lames Powelix 6 Fonction pulse
3 Joint 7 Fonction nettoyage automatique @
C 1 Gourde nomade 700ml 8 Fonction soupe froide
2* Gourde nomade 400ml 9 Fonction lait végétal
D 1 Couvercle de la gourde nomade 700ml 10 Fonction dips
2* Couvercle de la gourde nomade 400ml 11 Ecran
E Ecran F Brosse nettoyante
1 Fonction sauce G* Accessoire chopper
2 Fonction smoothie H* Maryse
§5 N 3 Bouton marche/arrét
ME

N

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiere fois, lavez a l'eau chaude savonneuse les piéces
entrant en contact avec les aliments (gourde...), puis rincez.

ATTENTION : N'immergez pas l'appareil dans I'eau (ni le bloc moteur ni le bloc de lames (A
et B2). Ne placez jamais le bloc moteur (A) sous I'eau du robinet. Nettoyez I'appareil avec un
chiffon humide et séchez-le soigneusement. Les lames sont extrémement coupantes.

Vérifiez que tous les éléments d'emballage et étiquettes ont été retirés avant d'utiliser l'appareil.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DE LA GOURDE NOMADE

Humidifiez le joint (B3) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (B2)) en le passant sous I'eau
rapidement. Veillez a installer correctement le joint (B3) sur le bloc des lames (B2). (schéma 1).

Versez les ingrédients dans la gourde sans dépasser le niveau maximal indiqué :
*700ml pour la gourde de 700ml
*400ml pour la gourde de 400ml

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 70 °C/ 158 °F) dans la gourde.

Placez le porte-lame avec son joint (B3+B2) sur la bague de verrouillage (B1) (schéma 2). Tenez la
gourde et vissez la bague de verrouillage dessus. (schéma 4). Retournez la gourde (C) et vissez la
bague de verrouillage avec les lames sur la base du bloc moteur (schéma 5).

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Posez |'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, éloigné des sources de chaleur
et des éclaboussures d'eau.

Ajoutez vos ingrédients dans la gourde, vissez les lames puis placez correctement la gourde sur le
bloc moteur. Branchez votre appareil. Sélectionnez votre programme (E) (schéma 7) et appuyez sur la
touche Start/Stop (E3) (schéma 8). Vous pouvez vous reporter au tableau des programmes ci-dessous
pour vous aider a choisir le programme adapté a votre recette.



L'appareil se met en route. Sur I'écran (E11) s'affiche la durée du programme jusqu’a la fin de sa
réalisation. A la fin de chaque programme automatique, l'appareil s'arréte automatiquement et émet
4 bips. Pour arréter votre appareil avant la fin du programme automatique, appuyez sur la touche
Start/Stop (E3).

Note : Votre produit possede une fonction Pulse (E6). Elle peut étre utilisée manuellement
lorsqu’aucun programme est en cours d'exécution. Maintenez le bouton appuyé pour mixer. Ne pas
dépasser 3 minutes d'utilisation consécutive.

ATTENTION : Votre produit est équipé d'un fusible thermique qui arrétera automatiquement le
produit en cas de surchauffe.

Aprés 3 minutes sans utilisation, votre appareil bip 2 fois puis se met en mode de veille. Pour remettre
votre appareil en marche, appuyez sur la touche Start/Stop (G).

Note: Certains aliments colorés peuvent tacher I'intérieur de la gourde (exemple : carottes). Vous
pouvez nettoyer a l'aide d'un chiffon imbibé d’huile pour retirer la coloration.

PROGRAMMES AUTOMATIQUES DISPONIBLES

AUTRES PROGRAMMES
Progra : yurée | EXemple de recette pour la| Exemple de recette pour la
omatique gourde 700ml gourde 400ml*

Milkshake a la banane
Silence C}A 60sec | 250 g de banane +450 g ]
de lait
Aut Gourde 700ml Gourde 400ml
uto
Clean @ 30sec | 500 mldeau + 1 goutte de 300 ml d'eau + 1 goutte de
liquide vaisselle liquide vaisselle
3 min Programme permettant le mixage par impulsion
©
Pl @ max manuellement

ATTENTION : Les aliments durs peuvent marquer l'intérieur du bol, mais cela n'affecte pas
I'efficacité de I'appareil.

ACCESSOIRE

1509 d'abricot confit

Programme manuel Pulse

Pesto verde
Sauce @ 1 min ) 30%5;3:5'“
20g de parmesan
120g d'huile d'olive
-/ Cocktail vitalité
. . 400g d'eau 220g d'eau
Smoothie U 1 min 150g de carottes 90g de carottes
75g de banane 459 de banane
759 de céleri-rave 459 de céleri-rave
7, Ice
Ice crush 30 sec 5 glacons 2x2x2 cm 5 glacons 2x2x2 cm
(1009) (1009)
Gaspacho
2509 de tomates
/ 80g de poivron rouge
Cold Sou 1 min 125g de concombre
P \U’ 40g d'oignon -
90ml d'eau
10ml de vinaigre
10g de concentré de tomate
Almond milk
Plant Milk Oé 2 min 60g d'amande
‘ 640ml d'eau B
Hummus
2659 de pois chiches
Di 1 mi 15g de tahin
Ips min i 10g d'ail (2 gousses)
40g de jus de citron
409 d'huile d'olive
65g d'eau

APRES L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Débranchez l'appareil.

Videz la préparation du flacon ou vissez le bouchon sur le flacon pour emporter votre préparation
avec vous ou la conserver au réfrigérateur. (maximum pendant 48 heures)

Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur. Séchez-le soigneusement.

N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.

Lavez les pieces amovibles avec de l'eau et quelques gouttes de liquide vaisselle. Pour faciliter le
nettoyage, vous pouvez utiliser le «programme Auto Clean» (E7). Verser la quantité deau indiquée
dans le tableau des programmes ci-dessus. Vous pouvez ajouter 1 goutte de liquide vaisselle
uniquement dans la gourde.

La gourde nomade (C) et le couvercle de la gourde nomade (D) peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle
mais les lames et le joint et la bague ne doivent pas étre nettoyés au lave-vaisselle. Le bloc moteur ne
doit &tre nettoyé ni au lave-vaisselle, niimmergé.
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TABLEAU DE LOCALISATION DES PANNES

Probléme

Cause

Solutions

L'appareil ne fonctionne pas

L'appareil n'est pas correcte-
ment branché. La gourde n'est
pas correctement verouillée.

Vérifiez que l'appareil est
correctement branché.
Verrouillez correctement la
gourde sur la base de I'appa-
reil

Difficulté a verrouiller la
gourde sur le porte lame

Présence d'ingrédients dans
le joint

Nettoyez le joint

L'appareil s'arréte pendant
|'utilisation

Surchauffe du moteur

Débrancher l'appareil .

Le temps de refroidissement
est variable et peut atteindre
jusqu'a 30 minutes

Vibrations excessives

L'appareil n'est pas posé sur
une surface plane

Le volume d'ingrédients est
trop important

Placez l'appareil sur une
surface plane

Réduisez la quantité
d'ingrédients dans l'appareil en
respectant le niveau MAX

Fuite de la préparation au
niveau de la base de la gourde

Le joint ou les lames ne sont
pas correctement positionnés

Reportez-vous a la section "
Assemblage et installation de
la gourde nomade "

Les surfaces des gourdes en
contact avec les aliments sont
décolorées

Il est possible que certrains
aliments (carottes...) décolor-
ent les pieces avec lesquelles
ils sont en contact

Ce phénomene est normal.
Toutes les piéces peuvent
étre utilisées sans danger et
n‘alterent en rien les aliments
cuits; un nettoyage avec de
I'huile attéenuera cette
décoloration




DESCRIPTION

A Motor unit 4
B 1 Lockingring 5
2 Powelix blades 6 Pulse function
3 Seal 7 Auto clean function
1 On-the-Go bottle 700 ml 8 Cold soup function
9
10
11

Ice crush function
Silence function

(g}

2*0On-the-Go bottle 400 ml Plant-based milk function
1 On-the-Go bottle lid 700 ml Dips function
2*0On-the-Go bottle lid 400 ml Screen

F Cleaning brush

G* Chopper accessory

H* Spatula

o

Screen

1 Sauce function

2 Smoothie function
3 On/Off button

CAUTION

The safety instructions are part of the appliance. Read these instructions carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in an accessible place so that you can refer to them later.
The appliance can only operate if the bottle is correctly positioned on the motor unit (A).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, wash parts that come into contact with food (bottle,
etc.) with hot soapy water, then rinse.

WARNING: Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the blades unit
(A and B2)). Never put the motor unit (A) under running water. Clean the appliance with a
damp cloth and dry it carefully. The blades are extremely sharp.

Check that all parts of the packaging and labels have been removed before using the appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON-THE-GO BOTTLE

Moistentheseal(B3)(evenifitisalreadymounted onthebladeunit(B2)) by quickly passingitunderwater.
Be careful to correctly fit the seal (B3) back onto the blades unit (B2). (Fig. 1).

Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level indicated:
* 700 ml for the 700 ml bottle
* 400 ml for the 400 ml bottle

Warning: Do not pour boiling liquids (over 70°C/158°F) into the bottle.

Place the blade holder with its seal (B3+B2) on the locking ring (B1) (Fig. 2). Hold the bottle and screw
the locking ring onto it. (Fig. 4). Turn the bottle (C) upside down and screw the locking ring with
blades onto the base of the motor unit (Fig. 5).

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or water.

Add your ingredients to the bottle, screw in the blades and place the bottle correctly on the motor
unit. Plug in your appliance Select your program (E) (Fig. 7) and press the Start/Stop button (E3)
(Fig. 8). You can refer to the program table below to help you choose the right program for your
recipe.

The appliance starts. The duration of the program until the end of its execution is displayed on the
screen (E11). At the end of each automatic program, the appliance stops automatically and beeps 4
times. To stop your appliance before the automatic program ends, press the Start/Stop button (E3).

Please note : Your appliance has a Pulse function (E6). It can be used manually when no program is
running. Press and hold the button to mix. Do not exceed 3 minutes of consecutive use.

WARNING : In case of overheating, your product is equipped with a thermal fuse that will
automatically stop the appliance.

After 3 minutes without use, your appliance will beep twice and start a standby mode. To switch on
your appliance again, press the Start/Stop button (G).

Please note: Some coloured foods can stain the inside of the bottle (e.g. carrots). To remove stains,
you can use a cloth and a little vegetable oil.

AUTOMATIC PROGRAMS AVAILABLE
programs 700 ml bottle bottle*

Pesto verde
Sauce g) 1 min

30 g basil
10 g garlic
20 g parmesan
120 ml olive oil

Vitality blend
. -{ ) 400 ml water 220 ml water
Smoothie 1 min 150 g carrots 90 g carrots
75 g banana 45 g banana
75 g celeriac 45 g celeriac
@!r, Ice
Ice crush @ 30 secs 5 ice cubes 2x2x2 cm 5 ice cubes 2x2x2 cm
(100q) (1009)
Gazpacho
250 g tomatoes
80 g red pepper
d / . 125 g cucumber
Cold soup \Ul 1 min 40 g onion )

90 ml water
10 ml vinegar
10 g concentrated tomato

paste
Plant- Q Almond milk
based O 2 mins
milk ) 60 g almonds i

640 ml water

Dips é 1 min

Hummus

265 g chickpeas
15 g tahini
10 g garlic (2 cloves)
40 g lemon juice
40 g olive oil
65 ml water




OTHER PROGRAMS
Automa Time Sample recipe for the Sample recipe for the 400 ml
progra 700 ml bottle bottle*

Banana milkshake
Silence C}A 60 secs .
250 g banana + 450 ml milk -

Aut 700 ml bottle 400 ml bottle

uto

Clean @ 30secs | 500 mlwater + 1 drop of 200 ml water + 1 drop of
washing-up liquid washing-up liquid

Pulse @ 3mn;i)r(1$ Program allowing manual pulse mixing

WARNING: Hard foods may leave marks inside the bowl, but this does not affect the efficiency
of the appliance.

ACCESSORY
E

3 secs 150 g candied apricot Pulse manual program

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Empty the preparation out of the bottle, or screw the cap onto the bottle to take your preparation
with you or store it in the refrigerator. (for 48 hours maximum)

Use a damp cloth to clean the motor unit. Dry it carefully.
Never immerse the motor unit in water.

Wash removable parts with water and a few drops of washing-up liquid. For easier cleaning, you can
use the "Auto Clean program" (E7). Pour the amount of water indicated in the program table above.
You can add a drop of washing-up liquid into the bottle but nothing else.

The On-the-Go bottle (C) and its lid (D) can be cleaned in the dishwasher, but the blades, seal and
ring are not dishwasher safe. The motor unit must not be cleaned in the dishwasher or submerged
in water.
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TROUBLESHOOTING TABLE

Problem

Cause

Solutions

The appliance does not work

The appliance is not properly
plugged in. The bottle is not

correctly locked onto the base.

Check that the appliance is
plugged in correctly. Lock the
bottle properly onto the appli-
ance base.

Difficulty locking the bottle
onto the blade holder

There is some food in the seal

Clean the seal

The appliance stops when in
use

Motor overheating

Unplug the appliance.
Cooling time

is variable and can take
up to 30 minutes

Excessive vibrations

The appliance is not placed on
a flat surface

The volume of ingredients is
too large

Place the appliance on a flat
surface

Reduce the amount
of ingredients in the appliance
to the MAX level

Mixture leaking at the base of
the bottle

The seal or blades are not
correctly positioned.

Refer to the “Assembling and
fitting the On-the-Go bottle”
section

The bottle surfaces that come
into contact with food are
stained.

Certain foods (carrots...) may
stain parts it comes into con-
tact with.

This is normal. All parts can be
used safely and do not alter
cooked foods. Using oil to
clean the appliance will reduce
staining.




PRODUKTBESCHREIBUNG

A Motoreinheit 4 Funktion zum Zerkleinern von Eis
B 1 Sicherungsring 5 Funktion fir leisen Betrieb

2 Powelix-Klingen 6 Pulse-Funktion

7

8

3 Dichtung Automatische Reinigungsfunktion
C 1 Flasche fur unterwegs, 700 ml Funktion flr kalte Suppe
2*Flasche fir unterwegs, 400 ml 9 Funktion fur pflanzliche Milch
D 1 Deckel der Flasche fur unterwegs, 700 ml 10 Dips-Programm
2*Deckel der Flasche flr unterwegs, 400 ml 11 Bildschirm
E Display F Reinigungsburste
1 SoRenfunktion G* Zerkleinerer-Zubehor
2 Smoothie-Funktion H* Spatel

3 Ein-/Aus-Taste

Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerats. Lesen Sie vor der ersten Verwendung des neuen Gerats
diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. Bewahren Sie sie zum spateren Nachlesen an einem
gut zuganglichen Ort auf. Das Gerat kann nur betrieben werden, wenn die Flasche korrekt auf der
Motoreinheit (A) positioniert ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen (Flasche usw.), bevor Sie das
Gerat zum ersten Mal verwenden Verwenden Sie dazu heil3es Seifenwasser und spulen Sie die Teile
anschlieBend ab.

ACHTUNG:TauchenSiedas GeratnichtinWasser(weder die MotoreinheitnochdieKlingeneinheit
(A und B2)). Stellen Sie die Motoreinheit (A) niemals unter laufendes Wasser. Reinigen Sie das
Gerat mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie es vorsichtig ab. Die Klingen sind extrem
scharf.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile der Verpackung und alle Etiketten entfernt wurden, bevor Sie
das Gerat verwenden.

MONTAGE UND ANBRINGEN DER FLASCHE FUR UNTERWEGS

Befeuchten Sie die Dichtung (B3) (auch wenn sie bereits an der Klingeneinheit (B2) angebracht ist)
indem Sie sie schnell unter Wasser halten. Achten Sie darauf, die Dichtung (B3) wieder korrekt an der
Klingeneinheit (B2) anzubringen. (Abb. 1).

Geben Sie die Zutaten in die Flasche, wobei der angezeigte Hochststand nicht Uberschritten werden
darf:

* 700 ml fur die 700-ml-Flasche

* 400 ml fur die 400-ml-Flasche

Achtung: GieRen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (liber 70 °C) in die Flasche.

Setzen Sie den Klingenhalter mit seiner Dichtung (B3+B2) auf den Sicherungsring (B1) (Abb. 2). Halten
Sie die Flasche fest und schrauben Sie den Sicherungsring darauf. (Abb. 4). Drehen Sie die Flasche (C)
um, und schrauben Sie den Sicherungsring mit den Klingen an der Basis fest (Abb. 5).

BENUTZUNG IHRES GERATES

Stellen Sie das Gerat in einiger Entfernung zu Warmequellen und vor Wasser geschitzt auf eine
flache, stabile, hitzebestandige Oberflache.



Geben Sie Ihre Zutaten in die Flasche, schrauben Sie die Klingen ein und positionieren Sie die Flasche
korrekt auf der Motoreinheit. Stecken Sie den Netzstecker ein. Wahlen Sie Ihr Programm aus (E)
(Abb. 7) und drucken Sie die Start—/StoEp -Taste (E3) (Abb. 8). Die nachfolgenden Programmtabelle
hilft Ihnen, das richtige Programm far Ihr Rezept auswahlen

Das Gerat wird gestartet. Die Dauer bis zum Ende der Ausfiihrung des Programms wird auf dem
Bildschirm (E11) angezeigt. Am Ende jedes automatischen Programms stoppt das Gerat automatisch
und gibt vier Signalténe aus. Driuicken Sie die Start-/Stopp-Taste (E3), um das Gerat vor dem Ende des
automatischen Programms anzuhalten.

Bitte beachten: Ihr Gerat verfligt Gber eine Pulsfunktion (E6). Sie kann manuell verwendet werden,
wahrend kein Programm ausgefuhrt wird. Halten Sie die Taste zum Mixen gedrUckt. Verwenden Sie
diese Funktion nicht Ianger als 3 Minuten am Sttick.

ACHTUNG : Fir den Fall einer Uberhitzung verfiigt Ihr Gerét Gber eine Thermosicherung, die das
Gerat automatisch anhalt.

Nach 3 Minuten ohne Verwendung piept Ihr Gerat zweimal und wechselt in den Standby-Modus.
Drucken Sie die Start-/Stopp-Taste (G), um das Gerat wieder einzuschalten.

Bitte beachten: Einige Lebensmittel mit Farbstoffen kénnen auf der Innenseite der Flasche
Flecken hinterlassen (z. B. Karotten). Um diese Flecken zu entfernen, konnen Sie ein Tuch und etwas
Pflanzendl verwenden.

VERFUGBARE AUTOMATISCHE PROGRAMME
700-mli-Flasche 400-ml-Flasche*

A

Griines Pesto
: 30 g Basilikum
SoRe g 1 Min. N 10 g Knoblauch
20 g Parmesan
120 ml Olivendl
_/ Vitality-Mischung
. . 400 ml Wasser 220 ml Wasser
Smoothie U@ 1 Min. 150 g Karotten 90 g Karotten
75 g Banane 45 g Banane
75 g Sellerie 45 g Sellerie
17, i
Crushed G 30s Eis
Ice 6 5 Eiswiirfel 2x2x2 cm (100 g) | 5 Eiswirfel 2x2x2 cm (100 g)
Gazpacho
250 g Tomaten
80 g rote Paprika
Kalte / . 125 g Gurken
1 Min. ;
Suppe b’ 40 g Zwiebeln )
90 ml Wasser
10 ml Essig
10 g konzentriertes
Tomatenmark
Pflanzliche . . Mandelmilch
Milch (\g n- 60 g Mandeln ]
640 ml Wasser
Hummus
265 g Kichererbsen
15 g Tahini
Dips 1 Min. 10 g Knoblauch
- (2 Knoblauchzehen)
40 g Zitronensaft
40 g Olivenal
65 ml Wasser

ANDERE PROGRAMME
Automa - Musterrezept fur die Musterrezept fur die
Progra e 700-ml-Flasche 400-ml-Flasche*

Bananen-Milchshake

60 Sek.

@ 30s
Puls ©) | Max3

ACHTUNG: Harte Lebensmittel konnen Flecken in der Schuissel hinterlassen. Dies beeintrachtigt
jedoch nicht die Effizienz des Geraits.

ZUBEHOR

Leiser Betrieb 250 g Bananen + 450 ml

Milch
700-ml-Flasche

400-ml-Flasche

Automatische
Reinigung 200 ml Wasser +

1 Tropfen Spulmittel

500 ml Wasser + 1 Tropfen
Spulmittel

Programm zum Mixen mit der manuellen
Pulsfunktion

Programm fur die manuelle
Pulsfunktion

150 g kandierte Aprikosen

NACH DER BENUTZUNG IHRES GERATES

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats.

Entleeren Sie die Milchnahrung aus der Flasche oder schrauben Sie den Deckel auf die Flasche, um
Ihre Milchnahrung mitzunehmen oder im Kihlschrank aufzubewahren. (maximal fir 48 Stunden)

Reinigen Sie die Motoreinheit mit einem feuchten Tuch. Trocknen Sie sie sorgfaltig ab.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser.

Reinigen Sie die entfernbaren Teile mit Wasser und einigen Tropfen Spulmittel. Um die Reinigung zu
vereinfachen, kdnnen Sie das automatische Reinigungsprogramm (E7) verwenden. Gie3en Sie die in
der obigen Programmtabelle angegebene Wassermenge ein. Sie kénnen einen Tropfen Spulmittel in
die Flasche geben, aber nichts anderes.

Die Flasche (C) und der Deckel (D) fir unterwegs kdnnen in der Sptlmaschine gereinigt werden, die
Klingen, die Dichtung und der Ring sind jedoch nicht splilmaschinengeeignet. Die Motoreinheit darf
nicht in der Sptlmaschine gereinigt oder in Wasser getaucht werden.

-



TABELLE: FEHLERBEHEBUNG

Problem

Ursache

Lésungen

Das Gerat funktioniert nicht

Das Gerat ist nicht richtig
angeschlossen. Die Flasche
ist nicht korrekt an der Basis
verriegelt.

Prifen Sie, ob dass das

Gerat richtig eingesteckt ist.
Verriegeln Sie die Flasche ord-
nungsgemal an dem Gerat.

Schwierigkeiten beim Ver-
riegeln der Flasche auf dem
Klingenhalter

Es befinden sich Lebensmittel-
rickstande in der Dichtung

Reinigen Sie die Dichtung

Das Gerat schaltet sich
wahrend des Betriebs aus

Der Motor Uberhitzt

Ziehen Sie den Netzstecker
des Gerats.

Die Abkuhlzeit

ist variabel und kann

bis zu 30 Minuten betragen

UbermaRige Vibrationen

Das Gerat steht nicht auf einer
flachen Oberflache

Die Menge an Zutaten ist
zu groB

Stellen Sie das Gerat auf eine
flache Oberflache

Verringern Sie die Menge
an Zutaten im Gerat bis zur
Markierung ,, MAX"

Die Mischung tritt am Boden
der Flasche aus

Die Dichtung oder die Klingen
sind nicht richtig positioniert.

Weitere Informationen finden
Sie im Abschnitt ,Montage
und Anbringen der Flasche fur
unterwegs”

Die Oberflachen der Flasche,
die mit Lebensmitteln in
Berthrung kommen, sind
verschmutzt.

Bestimmte Lebensmittel
(Karotten ...) kdbnnen Teile
verschmutzen, mit denen sie
in Berihrung kommen.

Das ist normal. Alle Teile
kénnen sicher verwendet
werden und verandern die
gekochten Lebensmittel nicht.
Das Reinigen des Gerats mit Ol
verringert die Fleckenbildung.




DESCRIPCION

A Motor
B 1 Anillo de bloqueo
2 Cuchillas Powelix

Funcion para picar hielo
Funcién de silencio
Funcién Pulse

4
5
6
3 Junta 7 Funcion de limpieza automatica
C 1 Botella para llevar de 700 ml 8 Funcion de sopa fria
2*Botella para llevar de 400 ml 9 Funcién de bebida de origen vegetal
D 1 Tapa de la botella para llevar de 700 ml 10 Funcién de crema
2*Tapa de la botella para llevar de 400 ml 11 Pantalla
E Pantalla F Cepillo de limpieza

1 Funcién de salsa
2 Funcién de batido
3 Botdn Start/Stop (inicio/stop)

PRECAUCION

Las instrucciones de seguridad forman parte del aparato. Lee atentamente estas instrucciones antes de
usar por primera vez el aparato. Guardalas en un lugar accesible para poder consultarlas mas adelante.
El aparato solo funciona si la botella esta correctamente posicionada en la unidad motora (A).

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Antes de usar el aparato por primera vez, lava las partes que entren en contacto con los alimentos
(botellas, etc.) con agua caliente jabonosa y enjudgalas.

ADVERTENCIA: No sumerjas el aparato en agua (ni el motor ni las cuchillas [A and B2]). No
pongas nunca el motor (A) bajo un chorro de agua. Limpia el aparato con un pafio hiimedo y
sécalo cuidadosamente. Las cuchillas estan muy afiladas.

Comprueba que todas las partes del embalaje y las etiquetas se hayan retirado antes de usar el
aparato.

G* Accesorio picador
H* Espatula

MONTAJE Y COLOCACION DE LA BOTELLA PARA LLEVAR

Humedece la junta (B3) (incluso si ya esta fijada en las cuchillas [B2]) pasandola rapidamente bajo el
agua. Ten cuidado de volver a colocar correctamente la junta (B3) en las cuchillas (B2). (Fig. 1).
Afiade los ingredientes a la botella sin superar el nivel maximo indicado:

* 700 ml para la botella de 700 ml

* 400 ml para la botella de 400 ml

Advertencia: No viertas liquidos hirviendo (mas de 70°C/158°F) en la botella.

Coloca el soporte de las cuchillas y la junta (B3+B2) en el anillo de bloqueo (B1) (Fig. 2). Sujeta la
botella y enrosca el anillo de bloqueo en ella. (Fig. 4). Dale la vuelta a la botella (C) y enrosca el anillo
de bloqueo con las cuchillas en la base del motor. (Fig. 5).

USO DEL APARATO

Coloca el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de fuentes de calor
o del agua.

Afiade los ingredientes a la botella, enrosca las cuchillas y coloca la botella correctamente en la
unidad motora. Enchufa el aparato, selecciona el programa (E) (Fig. 7) y pulsa el botén Start/Stop
(inicio/stop) (E3) (Fig. 8). Puedes consultar la tabla de programas que figura a continuacién para
elegir el programa adecuado para la receta.

El aparato se pondra en marcha. Podras ver en la pantalla (E11) la duracién del programa hasta su
finalizacidn. Al final de cada programa automatico, el aparato se detiene automaticamente y emite 4
pitidos. Para detener el aparato antes de que finalice el programa automatico, pulsa el botén Start/
Stop (inicio/stop) (E3).

Ten cuenta lo siguiente: El aparato cuenta con la funcion Pulse (E6). Se puede utilizar manualmente
cuando no se esta ejecutando ningun programa. Mantén pulsado el botén para mezclar. No superes
los 3 minutos de uso consecutivo.

ADVERTENCIA: En caso de sobrecalentamiento, el producto estd equipado con un fusible térmico
que lo detendra automaticamente.

Después de 3 minutos sin utilizar el aparato, este pitara dos veces y se pondra en modo standby. Para
volver a encender el aparato, pulsa el botén Iniciar/Detener (G).

Ten cuenta lo siguiente: Puede que algunos alimentos coloridos manchen el interior de la botella
(por ejemplo, las zanahorias). Para eliminar las manchas, puedes usar un pafio y un poco de aceite
vegetal.

PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIBLES

Pesto verde
30 g de albahaca
Salsa g 1 min 10 g de ajo
- 20 g de parmesano
120 ml de aceite de oliva
_{ Batido de vitalidad
; 400 ml de agua 220 ml de agua
B .
VZtr'ddé’ U@ 1 min 150 g de zanahorias 90 g de zanahorias
75 g de platano 45 g de platano
75 g de apio nabo 45 g de apio nabo
) 7, Hielo
Hielo : 30s - - - -
picado Qu 5 cubitos de hielo 2x2x2 cm 5 cubitos de hielo 2x2x2 cm
(1009) (100 )
Gazpacho
250 g de tomates
80 g de pimiento rojo
. il / 1 mi 125 g de pepino
opairia min 40 g de cebolla
\UJ 90 ml de agua .
10 ml de vinagre
10 g de concentrado de
tomate
Beé)ida 5 Bebida de almendras
e \
origen O& minutos 60 g de almendras )
vegetal 640 ml de agua
Hummus
265 g de garbanzos
C 1 mi 15 g de tahini
rema min i 10 g de ajo (2 dientes)
40 g de zumo de limén
40 g de aceite de oliva
65 ml de agua

-



OTROS PROGRAMAS
Programa Tiempo Receta de muestra para la | Receta de muestra para la
automatico P botella de 700 ml botella de 400 ml*

@ Batido de platano
Silencio A 60s 250 g de platano + 450 ml i
de leche

o Botella de 700 ml Botella de 400 ml
Limpieza ¢ 30s
automatica 500 ml de agua + 1 gota de | 200 ml de agua + 1 gota de

detergente liquido detergente liquido
3 . .
Pulsacion @ minutos Programa que perm|t<=i la rpezcla manual mediante
MaX. pulsaciones

ADVERTENCIA: Los alimentos duros pueden dejar marcas en el interior del recipiente, pero
esto no afecta a la eficiencia del aparato.

ACCESORIO

150 g de albaricoque confitado Programa manual Pulse

DESPUES DE UTILIZAR EL APARATO

Desenchufa el aparato.

Vacie la férmula del biberén o enrosque la tapa del biberén para llevar la férmula con usted o
guardarla en el refrigerador. (madximo durante 48 horas)

Utiliza un pafio himedo para limpiar el motor. Sécalo con cuidado.
No sumerjas nunca el motor en agua.

Lava las piezas desmontables con agua y unas gotas de detergente liquido. Para facilitar la limpieza,
puedes utilizar el "Programa de limpieza automatica" (E7). Vierte la cantidad de agua indicada en la
tabla de programas anterior. Puedes afiadir una gota de detergente liquido a la botella, pero nada
mas.

La botella para llevar (C) y su tapa (D) se pueden limpiar en el lavavajillas, pero las cuchillas, la junta'y
el anillo no. La unidad motora no debe limpiarse en el lavavajillas ni sumergirse en agua.
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TABLA DE SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Soluciones

El aparato no funciona

El aparato no esta bien
conectado. La botella no esta
correctamente colocada en la
base

Asegurate de que el aparato
estd enchufado correcta-
mente. Coloca la botella
correctamente en la base del
aparato.

Dificultad para colocar la botel-
la en el soporte de las cuchillas

Hay comida en la junta

Limpia la junta

El aparato se para cuando esta
en uso

Sobrecalentamiento del motor

Desenchufa el aparato.

El tiempo de enfriamiento
es variable y puede durar
hasta 30 minutos

Vibracién excesiva

El aparato no se ha colocado
sobre una superficie plana

El volumen de ingredientes es
demasiado grande

Coloca el aparato sobre una
superficie plana

Reduce la cantidad
de ingredientes en el aparato
hasta llegar al nivel MAX

Fugas de mezcla en la base de
la botella

Las cuchillasy la junta no es-
tan colocadas correctamente.

Consulta la seccién “Montaje
y colocacién de la botella para
llevar”

Las superficies de la botella
que entran en contacto con los
alimentos estdn manchadas.

Algunos alimentos

(como las zanahorias) pueden
manchar las piezas con las que
entran en contacto.

Es algo normal. Todas las
piezas se pueden utilizar de
forma seguray no alteraran
los alimentos cocinados. Usar
aceite para limpiar el aparato
reducira las manchas




DESCRICAO

A Unidade do motor
B 1 Anelde bloqueio
2 Laminas Powelix

Funcao picar gelo
Funcdo siléncio
Funcao "Pulse"

4
5
6
3 Vedante 7 Funcdo limpeza automatica
C 1 Copo portatil de 700 ml 8 Funcdo sopa fria
2* Copo portatil de 400 ml 9 Funcdo bebidas vegetais
D 1 Tampa do copo portatil de 700 ml 10 Fung¢do molhos
2*Tampa do copo portatil de 400 ml 11 Ecra
E Ecra F Escova de limpeza
1 Funcdo molho G* Acessorio picador
2 Funcao batidos H* Espatula

3 Botao de ligar/desligar

CUIDADO

As instrucdes de seguranca fazem parte do aparelho. Leia atentamente estas instrucdes antes de utilizar
o aparelho pela primeira vez. Mantenha-as num local acessivel para que possa consulta-las mais tarde. O
aparelho s6 funciona se o copo estiver corretamente posicionado na unidade do motor (A).

ANTES DE UTILIZAR O APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de utilizar o aparelho pela primeira vez, lave as pecas que entram em contacto com 0s
alimentos (copo, etc.) com agua quente e detergente e, em seguida, enxague.

AVISO: ndo mergulhe o aparelho em agua (nem a unidade do motor ou o bloco das laminas [A
e B2]). Nunca coloque a unidade do motor (A) debaixo de dgua corrente. Limpe o aparelho com
um pano himido e seque-o cuidadosamente. As laminas sdo extremamente afiadas.

Verifique se todas as partes da embalagem e as etiquetas foram removidas antes de utilizar o
aparelho.

MONTAR E INSTALAR O COPO PORTATIL

Humedeca o vedante (B3) (mesmo que ja esteja encaixado no bloco das laminas [B2]) colocando-a
rapidamente sob dgua. Tenha cuidado para voltar a encaixar corretamente o vedante (B3) no bloco
das laminas (B2). (Fig. 1).

Adicione os ingredientes ao copo para transportar sem exceder o nivel maximo indicado:

*700 ml para o copo de 700 ml

* 400 ml para o copo de 400 ml

Aviso: ndo verta liquidos a ferver (acima de 70 °C/158 °F) no copo.

Coloque o suporte da lamina com o vedante (B3+B2) no anel de bloqueio (B1) (Fig. 2). Segure o copo
e enrosque o anel de bloqueio no mesmao. (Fig. 4). Vire o copo (C) ao contrério e enrosque o anel de
blogueio com as laminas na base do bloco do motor. (Fig. 5).

UTILIZAR O APARELHO

Coloque o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor, longe de fontes de calor ou
agua.

Adicione os ingredientes ao copo, enrosque as laminas e coloque o copo corretamente na unidade
do motor. Ligue o aparelho a corrente, selecione o programa (E) (Fig. 7) e prima o botdo Start/Stop
(Ligar/desligar) (E3) (Fig. 8). Pode consultar a tabela de programas abaixo para ajudar a escolher o
programa indicado para a sua receita.



O aparelho comeca a funcionar. A duracao do programa até ao fim da sua execugao é apresentada
no ecra (E11). No final de cada programa automatico, o aparelho para automaticamente e emite um
aviso sonoro 4 vezes. Para parar o aparelho antes do programa automatico terminar, prima o botdo
Start/Stop (Ligar/desligar) (E3).

Atencao: o seu aparelho dispde de uma fungao "Pulse" (E6). Pode ser utilizada manualmente quando
ndo estiver a ser executado nenhum programa. Mantenha premido o botdo para misturar. Ndo
exceda 3 minutos de utilizagdo consecutiva.

AVISO: em caso de sobreaquecimento, o seu aparelho esta equipado com um fusivel térmico que ird
parar automaticamente o aparelho.

Apés aproximadamente 3 minutos sem utilizar, o seu aparelho ird emitir um aviso sonoro duas vezes
e iniciar o modo de poupanca de energia. Para ligar novamente o aparelho, prima o botdo Start/Stop
(Ligar/desligar) (G).

Atengdo: Alguns alimentos mais coloridos podem manchar o interior do copo (por exemplo,
cenouras). Para remover manchas, pode utilizar um pano com um pouco de éleo vegetal

PROGRAMAS AUTOMATICOS DISPONIVEIS

Exemplo de receita para o

Exemplo de receita para o

ométicos | 1€MPO copo de 700 ml copo de 400 ml*
Pesto verde
. 30 g de manjericdo
Molho g 1 min. ] 10 g de alho
20 g de parmesao
120 ml de azeite
-{ Bebida de vitalidade
. . 400 ml de agua 220 ml de dgua
Batidos U@ 1 min. 150 g de cenouras 90 g de cenouras
75 g de banana 45 g de banana
75 g de aipo 45 g de aipo
\,
Gelo 30 seg gelo
picado Q 5 cubos de 88Ig)2x2x2 M |5 cubos de gelo 2x2x2 cm (100 g)
Gaspacho
250 g de tomate
/ 80 g de pimento vermelho
; ; 125 g de pepino
Sopa fria \Ul 1 min. 40 g de cebolas )
90 ml de 4gua
10 ml de vinagre
10 g de pasta de tomate
concentrada
) Bebida vegetal de améndoa
Bebida \ 2 min
vegetal O& ’ 60 g de améndoas i
640 ml de dgua
Humus
265 g de grdo-de-bico
; 15 g de tahini
il 1 min. ) 10 g de alho (2 dentes)
40 g de sumo de limao
40 g de azeite
65 ml de 4gua

OUTROS PROGRAMAS
Programa Tempo Exemplo de receita para o | Exemplo de receita para o
omatico P copo de 700 ml copo de 400 mi*

Batido de banana
Siléncio @A 60seg. | 250 g de banana + 450 ml )
de leite
Copo de 700 ml Copo de 400ml
Limpeza
autorﬁa’tica @ 30seg. | 500 ml de agua + 1 gota de | 200 ml de 4gua + 1 gota de
detergente liquido detergente liquido

Pulse @ Max. 3

min Programa que permite mistura manual com "Pulse"

AVISO: alimentos duros podem deixar marcas no interior da taca, mas isto ndo afeta a eficiéncia
do aparelho.

ACESSORIO

150 g de alperce cristalizado

Programa manual com "Pulse"

DEPOIS DE UTILIZAR O APARELHO

Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

Esvazie a férmula da mamadeira ou rosqueie a tampa na mamadeira para levar a férmula com vocé
ou guarde-a na geladeira. (valido por até 48 horas)

Utilize um pano himido para limpar a unidade do motor. Seque-o cuidadosamente.

Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.

Lave as pecas amoviveis com agua e algumas gotas de detergente da loica. Para uma limpeza mais
facil, pode utilizar o "Programa de limpeza automatica" (E7). Coloque a quantidade de dgua indicada

na tabela de programas acima. Pode adicionar uma gota de detergente liquido da loica ao copo, mas
ndo mais do que isso.

O copo portatil (C) e a respetiva tampa (D) podem ser lavados na maquina de lavar loica, mas as
laminas, o vedante e o anel ndo sdo compativeis com a maquina de lavar loica. A unidade do motor
ndo pode ser lavada na maquina de lavar loica nem mergulhada em agua.



TABELA DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa

Solugdes

O aparelho ndo funciona

O aparelho ndo esta corret-
amente ligado a corrente. O
copo ndo esta corretamente
bloqueado na base.

Verifique se o aparelho esta
corretamente ligado a cor-
rente. Blogueie o copo correta-
mente na base do aparelho.

Dificuldade a bloquear o copo
no suporte da lamina

Existem alimentos no vedante

Limpe o vedante

O aparelho para quando esta a
ser utilizado

Sobreaquecimento do motor

Desligue o aparelho e retire a
ficha da tomada.

O tempo de arrefecimento

é varidvel e pode demorar
até 30 minutos

Vibracao excessiva

O aparelho ndo esta colocado
numa superficie plana

O volume de ingredientes é
demasiado elevado

Coloque o aparelho sobre uma
superficie plana

Reduza a quantidade
de ingredientes no aparelho
para o nivel MAX

A mistura estd a verter na base
do copo

O vedante ou as laminas ndo
estdo corretamente posicio-
nados.

Consulte a sec¢do “Montar e
instalar o copo portatil”

As superficies do copo que
entram em contacto com os
alimentos estdo manchadas.

Determinados alimentos

(por exemplo, cenouras) po-
dem manchar as pegas com as
quais entrem em contacto.

E normal. Todas as pecas
podem ser utilizadas em
seguranga e ndo alteram os
alimentos cozinhados. Utilizar
6leo para limpar o aparelho ird
reduzir as manchas.
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DESCRIZIONE

A Unita motore 4 Ghiaccio tritato

B 1 Anello di bloccaggio 5 Modalita silenziosa

2 Lame Powelix 6 Modalita Pulse

3 Guarnizione 7 Pulizia automatica
8

C 1 Bottiglia portatile da 700 ml Zuppa fredda
2*Bottiglia portatile da 400 ml 9 Funzione Latte vegetale
D 1 Bottiglia portatile da 700 ml 10 Purea
2*Bottiglia portatile da 400 ml 11 Display
E Display F Spazzola di pulizia
1 Salsa G* Accessorio tritatutto
2 Frullato H* Spatola

3 Pulsante On/Off

ATTENZIONE

Le istruzioni sulla sicurezza sono parte integrante dell'apparecchio. Leggere attentamente queste
istruzioni prima di usare l'apparecchio per la prima volta. Conservarle in un luogo accessibile
per poterle consultare ulteriormente. L'apparecchio funziona solo se la bottiglia &€ posizionata
correttamente sull'unita motore (A).

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Primadi utilizzarel'apparecchio perlaprimavolta, lavare le partiche entranoin contatto con glialimenti
(bottiglia, ecc.) con acqua calda e sapone, quindi risciacquare.

ATTENZIONE: non immergere I'apparecchio nell'acqua (né I'unita motore né I'unita lame (A e
B2)). Non mettere mai l'unita motore (A) sotto I'acqua corrente. Pulire I'apparecchio con un
panno umido e asciugare con cautela. Le lame sono estremamente affilate.

Prima di utilizzare I'apparecchio, verificare che tutte le parti della confezione e le etichette siano state
rimosse.

ASSEMBLAGGIO E MONTAGGIO DELLA BOTTIGLIA PORTATILE

Inumidire la guarnizione (B3) (anche se gia montata sull'unita lame (B2)) facendola scorrere
rapidamente sott'acqua. Rimontare correttamente la guarnizione (B3) sull'unita lame (B2). (Fig. 1).
Aggiungere gli ingredienti nella bottiglia senza superare il livello massimo indicato:

* 700 ml per la bottiglia da 700 ml

* 400 ml per la bottiglia da 400 ml

Avvertenza: non versare nella bottiglia liquidi bollenti (oltre 70 °C/158 °F).

Posizionare il portalame con la relativa guarnizione (B3+B2) sull'anello di bloccaggio (B1) (Fig. 2).
Tenere la bottiglia e avvitare I'anello di bloccaggio. (Fig. 4). Capovolgere la bottiglia (C) e avvitare
I'anello di bloccaggio con le lame sulla base del motore (Fig. 5).

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Appoggiare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti di
calore o acqua.

Aggiungere gli ingredienti nella bottiglia, avvitare le lame e posizionare correttamente la bottiglia
sull'unita motore. Collegare l'apparecchio, selezionare il programma (E) (Fig. 7) e premere il pulsante
Start/Stop (E3) (Fig. 8). Consultare la tabella dei programmi riportata di seguito per scegliere il
programma piu adatto alla ricetta che si desidera eseguire.



L'apparecchio si avvia. Sul display viene visualizzata la durata del programma e il tempo che resta
fino al termine dell'esecuzione (E11). Al termine di ciascun programma automatico, l'apparecchio si
arresta automaticamente ed emette 4 segnali acustici. Per arrestare |'apparecchio prima del termine
del programma automatico, premere il pulsante Start/Stop (E3).

Nota: I'apparecchio & dotato di una funzione Pulse (E6). Puo essere utilizzata manualmente quando
non € in esecuzione alcun programma. Tenere premuto il pulsante per miscelare. Non superare i 3
minuti di utilizzo consecutivi.

ATTENZIONE: In caso di surriscaldamento, il prodotto & dotato di un fusibile termico che lo arresta
automaticamente.

Dopo 3 minuti di inattivita, I'apparecchio emettera due segnali acustici ed entrera in modalita standby.
Per riaccendere l'apparecchio, premere il pulsante Start/Stop (G).

Nota: Alcuni alimenti colorati possono macchiare I'interno della bottiglia (ad esempio le carote). Per
rimuovere le macchie, & possibile utilizzare un panno e un po' di olio vegetale.

PROGRAMMI AUTOMATICI DISPONIBILI
A T
automa bottiglia da 700 ml bottiglia da 400 ml*

Pesto verde
. 30 g di basilico
Salsa \g 1 min. ] 10 g di aglio
20 g di parmigiano
120 ml di olio d'oliva
Frullato Vitality
. 400 ml di acqua 220 ml di acqua
Frullato U@ 1 min. 150 g di carote 90 g di carote
75 g di banana 45 g di banana
75 g di sedano rapa 45 g di sedano rapa
e 7, Ghiaccio
tritato 30sec | 5 cubetti di ghiaccio 2x2x2 | 5 cubetti di ghiaccio 2x2x2 cm
cm (100 g) (100 g)
Gazpacho
250 g di pomodori
80 g di peperone rosso
Zuppa . 125 g di cetriolo
ol \U'/ 1 min. 40 g di cipolla ]
90 ml di acqua
10 ml di aceto
10 g di concentrato di
pomodoro
Latte di mandorle
Latte \ 2 -
vegetale O& minuti 60 g di mandorle .
640 ml di acqua
Hummus
265 g di ceci
. 15 g di tahina
Purea 1 min. i 10 g di aglio (2 spicchi)
40 g di succo di limone
40 g di olio d'oliva
65 ml di acqua

ALTRI PROGRAMMI
Progra Ricetta campione per la | Ricetta campione per
automa bottiglia da 700 ml la bottiglia da 400 ml*

Frappé di banana
@A 60 secondi 250 g di banana + 450 ml
di latte

Bottiglia da 700 ml

Modalita
silenziosa

Bottiglia da 400 ml

200 ml diacqua +1
goccia di detersivo per
piatti

500 ml di acqua + 1 goccia
di detersivo per piatti

Pulizia
automatica G 30 sec
Pulse @

ATTENZIONE: gli alimenti duri possono lasciare segni all'interno del recipiente, ma cié non
influisce sull'efficienza dell'apparecchio.

ACCESSORIO

3 sec 150 g di canditi di albicocca

Programma che consente la miscelazione

3 min max . N
manuale a impulsi

Programma manuale Pulse

DOPO L'UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente.

Svuota il latte artificiale dal biberon o avvita il tappo sul biberon per portarlo con te o conservarlo in
frigorifero. (valido per un massimo di 48 ore)

Utilizzare un panno umido per pulire l'unita motore. Asciugare con cura.

Non immergere |'unita motore in acqua.

Lavare le parti rimovibili con acqua e qualche goccia di detersivo per piatti. Per una pulizia piu
semplice, & possibile utilizzare il programma "Pulizia automatica" (E7). Versare la quantita di acqua
indicata nella tabella di programma riportata sopra. E possibile aggiungere nella bottiglia una goccia
di detersivo per piatti; non aggiungere altro.

La bottiglia portatile (C) e il relativo coperchio (D) possono essere lavati in lavastoviglie, ma le lame, la
guarnizione e l'anello no. L'unita motore non deve essere lavata in lavastoviglie né immersa in acqua.



TABELLA DI RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa

Soluzioni

L'apparecchio non funziona

L'apparecchio non e collegato
correttamente alla presa.

La bottiglia non e bloccata
correttamente sulla base.

Verificare che l'apparecchio
sia collegato correttamente.
Bloccare correttamente

la bottiglia sulla base
dell'apparecchio.

Difficolta a bloccare la bottiglia
sul portalame

E rimasto del cibo nella
guarnizione

Pulire la guarnizione

L'apparecchio si arresta
durante l'uso

Motore in surriscaldamento

Scollegare l'apparecchio dalla
presa di corrente.

Tempo di raffreddamento:

e variabile e pud durare

fino a 30 minuti

Vibrazioni eccessive

L'apparecchio non e
posizionato su una superficie
piana

Il volume degli ingredienti &
troppo grande

Posizionare l'apparecchio su
una superficie piana

Ridurre il volume

degli ingredienti
nell'apparecchio fino al livello
massimo

Perdita del composto alla base
della bottiglia

La guarnizione o le lame
non sono posizionate
correttamente.

Fare riferimento alla sezione
“Assemblaggio e montaggio
della bottiglia portatile”

Le superfici della bottiglia che
vengono a contatto con gli
alimenti sono macchiate.

Alcuni alimenti (carote...)
possono macchiare i
componenti con cui vengono a
contatto.

Questo & normale. Tutte le
parti possono essere utilizzate
in modo sicuro e non alterano
gli alimenti cotti. Luso di olio
per pulire 'apparecchio riduce
le macchie.
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MEPITPA®H

A Movdada tou poTép 4 Aettoupyia yla BpupHATIONS TIAYOU
B 1 AakTtUAOG KAELSWUATOG 5 Aetoupyla olyaong
2 Aemibeg Powelix 6 MaAuLkn Aettoupyia
3 Adotiyo oteyavotoinong 7 Aettoupyla avtépatou kabaplopol
C 1 ®opntd oxelo 700 ml 8 Aettoupyia ya KpUEG 0OUTIES
2* Dopnto Soxelo 400 ml 9 Aettoupyia yia GuUTIKO yaAa
D 1 Kamakt ya ¢popntd Soxeio 700 ml 10 Aettoupyia yla vtut Kat akeippata
2* KamakL yia popntd Soxeio 400 mi 11 08dvn
E 06dvn F Bouptodkt kabaplopou
1 Aswtoupyia yla odAtoeg G* EEdpTnpa kodptn
2 Aettoupyla yia smoothie H* Zridtouvha

3 Koupti ON/OFF

NMPOZOXH

Ot 08nyieg aodaleiag amoteAoUV THANA TNG CUOKEUNG. ALaBAOTE TIPOOEKTIKA TLG TIApoUoEG 08Ny,
TIPWV YXPNOLUOTIOLOETE yla TpWTn dopd tn véa cuokeur|. PUNGETE TG O€ TIPOOLTO PEPOG, WOTE va
uropeite va avatpegete o aUTEG apyotepa. H ouoKeun UTtopel va AeLToupyr|oeL Lovo edv to oxelo
€xeL ToToBeTNOEl oWOoTA 0TN HovAasa Tou PoTEp (A).

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH THZ ZYZKEYHZ ZAZz

Mpv XPNOLUOTIOLACETE TN CUCKEUN yLa TIpWTn $opd, TIAUVETE ta e§aptrpata Tou epyovtat o€ enadn
HE TpOPLUa (Soyelo, K.ATL) pe {E0TO OATIOUVOVEPO KAL, OTN CUVEXELQ, EETTAUVETE.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv BuBilete tn GUGKEUN 0€ vEPO [0UTE TN POVASA TOU MOTEP OUTE TN povada
TwV AeTtidwv (A Kat B2)]. Moté pnv tomtoBeteite tn povada tou potép (A) KATW amoé TpeXoUHEVO
vepO. KaBapiote tn cUGKEUN ME €éva VWTIO Ttavi KaL OTEYVWOTE TNV TIPOGEKTLKA. OL AeTtide(
elval e§alpeTika atypunpEs.

Mpw XPNOLUOTIOLNOETE TN OUOKeLT), BePalwbeite Tl OAa ta pEPN TNG CUOKEUAOLAG KAl Ol ETLKETEG
€xouv adpalpedel.

2YNAPMOAOTHZH KAI MPOZAPMOIH TOY ®OPHTOY AOXEIOY

Bpé&te 1o Adotiyo oteyavortoinong (B3) [akdpa kat av €yet f6n tomoBetnBel otn povada AemiSwv
(B2)] Tepvwvtag TNV ypAyopa KAtw amd To vepo. MNpooegte va TOTIOBETNOETE OWOTA TO AAOTLXO
oteyavoroinong (B3) §ava otn povdda twv Aemtidwv (B2). (Etk. 1).

MpooBéote Ta UALKA oto Soxelo Xwplg va Eemepdoete TN éyLotn oTtadun:
* 700 ml yia to Soxelo 700 ml
* 400 ml yia to Soxeio 400 ml

Mposgtdotmoinon: Mnv Balete vuypa Tou Bpadouv (Ttdvw armé 70 °C/158 °F) péoa oto Soxeio.
TomoBetAote TN BAon tnG AeTtidag e To AddoTiyo oteyavoroinong (B3+B2) otov SaKTUALO KAELSWHATOG
(B1) (Ewk. 2). Kpatrote to oxelo Kat BLOWOTE TIAVW ToU Tov SAKTUALO KAEWSwHatog. (Ek. 4). Muplote
to Soxelo (C) avamoda kat BLéwoTe Tov SAKTUALO KAEWBWHATOG e TLG AeTtiSeg oTn BAon Tou KvnTrpag
(Ewk. 5).

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

ToTIOBETAOTE TN CUOKELN) O€ pLa otabepr) kat oplldvtia emdpdavela, avOeKTLKA ot BeppoTnTa, HakpLd
amo Tnyeg BeppdTnTag I\ vepo.

MpooBeote Ta UAKA 0To Soxelo, BLOWOTE TIG AETILSEG KAL TOTIOBETOTE TO OWOTA 0T HovASa TOU HOTEP.
Yuvbéote tn ouokeun. EmAéETe To Tipoypappa (E) (Ewk. 7) Kal TILEOTE TO KOUWTIL €vap&nc/SLakortng
(E3) (Ek. 8). MTopeite va avatpegete 0Tov TIAPAKATW TIivaka TPOYPAPMATWY yLla va ETIAEEETE TO
KATAANANAO TIpOYPAA YLa T cuvtayr) oag.



H ouokeur) gekwa. H SLGPKELA TOU TIPOYPANHATOG HEXPL TO TEAOG TNG EKTEAEDNG TOU epdavidetat otny
oBovr] (E11). Zto TéAo¢ KABe autdpatou npovpappatoq, N CUCKEUN OTAPATAEL KAl £K1'[s|.msl 4 nyntka
ofjuata. Na va SlakOPete TN AELtoupyia TNG CUOKEUNG TIPLV TEAELWOEL TO QUTOHATO TIPOYPAMHA,
TILEOTE TO KOUMTIL €vapgng/Slakomng (E3).

Znpeiwon: H ouokeur) oag Stabetel MaApkr Aettoupyia (E6). MTopel va xpnotporolnBel yetpokivnta,
otav Sev ektehe(tal kaveva Tpdypappa. MNMathote Mapatetapeva To KouuTl yia avdpen. Mnv
uttepBaivete ta 3 Aetttd cuvexoug Xprong.

MPOEIAOMNOIHZH: e mepimtwon umepBEépuavong to Tpoldv Slabetel Beputk) aopdiela Tou
SLaKoTTEL auTopata tn Aettoupyia TnG GUOKEUNG.

MeTd amno 3Aemta adpavelag, n cuokeur oag Ba petafel oe Aettoupyia avapovrc. Na va evepyoToLr|oete
&avd tn ouokeun oag, TIATAOTE TO KOUWTI évapéng/Siakomng (G).

Znpeiwon: OpLOoPEVEG XPWHATLOTEG TPOPEG EVEEXETAL VA AEKLACOUV TO E0WTEPLKO TOU SoXEloU (TT.X.
Kapota). Na va adpalpecete TOUG AeKESEC, UTTOPELTE Va XPNOLUOTIOL|OETE €va Tavi kat Alyo GUTIKO
Aadi.

AIAGEZIMA AYTOMATA NMPOTPAMMATA

A O A olo o o A oMo o o

ata 0 00 O 00 D 00 O 400

MNéoto BactAtkol

30 yp. BactAkdg

2AAtoeq 1 Nerttod ) 10 yp. oK6pSO
20 yp. tapueldva
120 ml ehatdAado

Xupog avalwoyovnong
) _/ . 400 ml vepo 220 ml vepd

Smoothie U@ 1 hertd 150 yp. Kapota 90 yp. Kapota

75 yp. pravava 45 yp. pmavava
75 yp. oeAwopLia 45 yp. oehwopLla

©pUHATIONS v 30 Méayog
P ll'ltzvou Hos SEUT. 5 maydkia 2x2x2 cm 5 Taydkia 2x2x2 cm

(100 yp.) (100 yp.)

Fkaomatoo

250 yp. vtopativia
80 yp. KOKKLVN TILTEPLA
125 yp. ayyoupt
40 yp. KPEUHUSL
90 ml vepd
10 ml EUSL
10 yp. CUUTIUKVWHEVOG
TOMATOTIONTOC

KpUeg oouTteg 1 AeTtTo

&

Fala apuydaiouv

4 2 herttd y
QO& 60 yp. apuv&q)\a )

640 ml vepo

PUTIKO Yaha

XoUpoug

265 yp. peBibla

15 yp. Tayivt
Nt}n Kat 1 AeTTTo 10 yp. okopo
aAelppata - (2 okeAibeQ)

40 yp. XUHOC Aepoviol
40 yp. ehatohado
65 ml vepo

ANNA MTPOTPAMMATA
Autépata |, o Aglypa cuvtayng yla Aglypa cuvtayng yla
poypdppata | - POVOS to Soxeio Twv 700 mli To Soxeio Twv 400 ml*

’ MUAKGELK pTtavava
Aettoupyia @ 60 ;
olyaonc /AN seut. | 250 yp. Hraydva +450 ml .

; Aoxeio 700 ml Doyeio 400 ml
Autopatogq 30 i ; i ;
KaBapLOAG ¢ SEUT. 500 ml vepo + 1 otayova 200 ml vepo + 1 otaydéva

uypo TILATWV uypo TILATWV
n : 3 Aetttd . . . .
QALK @ o Mpoypappa oV EMLTPETIEL TN XELPOKIVNTN TIAAMLKN
Aettoupyia TOND avapeLgn

MPOEIAOMOIHZH: Ot oKANpEg Tpodég evdExeTal va adprnoouvv onUAdSLa OTO ECWTEPLKO TOU
KAS0U, OWG, N ATIOTEAECHATLKOTNTA TG CUOKEUNG Sev emtnpeadetat.

EZAPTHMA
o

3 deut.

150 yp. amo&npapévo Bepikoko

Xetpokivnto mpodypappa Pulse

5 (G*)

META TH XPHZH THZ ZYZKEYHZ

ATIOOUVSECTE TN CUCKEURA arto TNy Tipida.

Adetdote tn $OpHOUAA ATIO TO UTTOUKAAL ) BLEWOTE TO KaTIAKL 0Tn GLAAN yLa va TIapeTe tn $OpHoUAa
padi oag | puldste tn oto Puyeio. (LoxVEL yLa PEYLOTO 48 WPEK)

KaBapiote tn povada Tou poTep HE Eva PPeYHUEVO TIAVL. ZTEYVWOTE TNV TIPOCEKTLKA.

Mnv BuBidete TIOTE TN HoVASa TOU HOTEP OE VEPO.

MAévete Ta adatpolpeva eEaptiuata pe vepd Kal PEPLKEG 0TAYOVEG LyPOU amoppuUTIAVTLIKOU. Ma TiLo
€UKONO KOABAPLOPA, MTTIOPELTE va XPNOLUOTIOLOETE TO «TIPOypappa Autépatou kabaplopol» (E7).
BdAte tnv Tt00OTNTA VEPOU TIOU UTIOSELKVUETAL OTOV TIAPATIAVW TIiVaKa TIPoypappatwy. Mmopeite va
TIPOCOEDETE pLa oTayova Lypou aroppuUTIAVTLKOU 0To doyxelo, aANd Titote AAAo.

To popntd Soxeio (C) kat To Kamdkt Tou (D) propouvv va TAUBoUV GTO TIAUVTAPLO TILATWY, AAAG oL
AemtiSeg, To AdoTiyo oteyavotoinong kat o SAKTUALOG €V TIAEvovTal 0TO TIAUVTAPLO TILATwv. H povada
Tou potEp Sev TipETeL va kabapiletal oto TTALVTpLo TiLatwy f) va Bubidetal og vepo.

@



MINAKAZ ANTIMETQNIZHZ MPOBAHMATQN

MNpSBANpa

Attia

NOoeLg

H ouokeur) 6ev Aettoupyel

H ouokeur) ev €xel ouvdeDel
owotd otnv Tipida. To Soxelo
Sev €xel aodpaliosl owotd otn
Bdon.

BePalwbeite 6tL n cuokeun
€XEL ouvSeBel owaotd otnv
mipida. Aopaliote owotd
To Soyelo otn Bdon g
OUOKEUNG.

AuvokoAia KA WHATog Tou
Soyelou otn Bdaon tng Aemtidag

Yriapyouv tpodeg 0To AAoTL O
oteyavoroinong

KaBapiote to Adotiyo
oteyavoroinong

H Aettoupyla tng cUOKeUNG
SlakoTtetal Kkatd tn xphnon

™mg

YriepBeppavon HoteEp

ATIOCUVSECTE TN CUOKEUN aTto
TV ipida.

O xpOvog yLa va KpUWOEL N
OUOKEUN

TIOLKIAAEL KaL pTtopel va
Slapkeoet

£€w¢ Kat 30 Aetttd

YriepBoAkeG SoVAOELG

H ouokeur) Sev elval
ToToBETNHEVN OF ETITESN
empavela

O 6yKog TwV UALKWV glvatl
TIOAU peydhog

ToTtoBeTATTE T CUOKELT TIAVW
o€ Ja emtinedn empavela

MewwaoTe tnv oootnTa
TWV UALKWV OTN CUOKEUN HEXPL
to eminedo MAX

To pelypa otdlel otn Bdon tou
Soyelou

To Aot o oteyavotoinang
) oL AeTtiSeg Sev €xouv
tomoBetnOel owotd.

Avatpégte otnyv evétnta
«ZuvVappoAdynaon Kat
TIPOCAPHOYH Tou popnTov
Soyelou»

Ov emidpaveleg Tou Soxelou Tou
€pyxovtat o€ emadr) pe TPodEC
€XOUV AeKESEC,.

Oplopéveg TpodEg (kapdta...)
evEExeTal va Aekldoouy ta

€6apTAHATA TNG CUCKEUNG HE
Ta otoia épyovtat o€ enadr).

AuTO gival puctoloyLko. Oa
ta e§aptrpata propouv va
Xpnotpototnfouv pe achdiela
Kat §ev aA\oLLVOULV Ta
payelpepéva TpddLpa. H xprnon
AadloU yia tov Kabaplopod

TNG OUOKEUNG HELWVEL TOUG
AeKESeC.




A MoTopHuUiA 610K

B 1 CronopHe kinbue
2 Jle3za Powelix
3 YuwinbHtoBau

DyHKLiA NoapibHeHHs Nboay
®yHKLiA TX0i poboTr

DYHKLIA IMNY/TbCHOTO PeXMMY
PYHKL,iA aBTOMATUYHOIO OUULLIEHHS

OooNouU b

C 1 [MepeHocHa nnsawka 700mn DyHKLIA «XonogHWUA cyn»
2*epeHocHa nasika 400mn PyHKLIA «POCTMHHE MONOKO»
D 1 Kpwuwka nepeHocHoi naswkm 700mn 10 ®yHKUig «[in-coycn»
2* KpuLuka nepeHocHOi nasLkm 400mn 11 EkpaH
E ExpaH F LliTka ons o4YnLeHHs

1 dyHkuia «Coyc»
2 OyHKuia «CMmy3i»
3 KHonka On/Off

MONEPEOXKEHHSA

MocibHuK i3 NnpaBun 6e3nekun ige B KOMMAEKTI 3 MPUIaAoM. YBaXKHO npoyntanTe iHCTPYKLUii nepes
nepLUMM BUKOPUCTAHHAM HOBOro npunagy. 36epiraiite ix y 4oCTynHOMY Micui, W06 NOTiM MOXHa
6yno fo Hux 3BepHyTUCS. Mpunag Moxe NpaLoBaTH, nLLe AKLLO NsLLKa NPaBUIbHO po3TalloBaHa
Ha 6noui aBuryHa (A).

LLLO NOTPIBHO 3POBUTU NEPEA NEPLLMM BUKOPUCTAHHAM NPUNALY?

Mepen NepLIM BUKOPUCTAHHAM MpUiagy BUMWIATE YacTUHW, SKi KOHTAKTYIOTb i3 MpoayKTamu
XapuyyBaHHS (NISLLKY TOLLO), Fapsiyoo BOLOK 3 MUSIOM, NMOTIM NPOMUIATE YMNCTOK BOAOH.

YBATA! He 3aHyploiiTe npunag y Boay (aHi 610K ABUryHa, aHi 6nok nes (A i B2)). Hikonu He
cTaBTe 610K ABUryHa (A) nig npoTto4Hy Boay. MpoTpiTb Npunag BoNOrot raH4ipKow i petenbHO
BUCYLWIiTb. Jle3a HaA3BNYaAHO roCTpi.

I'Iepe,u, BUKOPUCTaHHAM NMpunagy nepeKOHa|7|Tec;|, LLLO BCi enleMeHTu NaKyBaHHA Ta ETUKETKN BUOANEHO.

G* Akcecyap «MoppibHioBau»
H* LLUnaTenb

CKJIADAHHSA TA BCTAHOBJIEHHSA MEPEHOCHOI NMNALLKN

3MouiTh yulinbHioBaY (B3) (HaBiTb AKLWO MNOro Bxe BCTaHOBMEHO Ha 6510k ne3 (B2)) wBuako
NPoNyCcTUBLLY AOro Nif, BOAY. byabTe yBaXKHi | NpaBUbHO BCTAHOBITH YLLiNbHIOBaY (B3) Hasad Ha 610k
nes (B2). (Puc.1).

MoKNaAiTb iHrpedieHTN B MIALLKY, ane Wwob ixHA KiNbKiCTb He NepeByLLYyBana No3HavyKy MakCManbHOro
piBHSA:

*700Mn ans naswkm 700mn

*400Mn ansa nnswku 400mn

MonepemxeHHA. He HanuBaliTe B MAALLKY AYXXe rapsadi pigMHU (TeMnepaTypol noHag
70°C/158°F).

MomicTiTb TpMay ne3 3 yuinsHioBayeM (B3+B2) Ha ctonopHe kinbue (B1) (prc.2). YTpuMyoumn NASLUKY,
HaKPyTiTb Ha Hei cTonopHe Kinbue. (Puc.4). MepeBepHiTb nasawky (C) goropy AHOM i MPUKPYTITb
CTOMOpPHeE KiNbLie 3 f1esammn 4o OCHOBM ABUryHa (puc.5).

BUKOPUCTAHHSA NPUNALY

MocTaBTe Npunag, Ha piBHY, CTiliKy 1 TEpMOCTIIKY NOBEPXHIO NoAdani Big mkepen tenna abo 6pm3ok
BOAM.

[opanTe iHrpeaieHTV B NASALLKY, NPUKPYTITh f1e3a N NpaBuibHO NOCTaBTe NASALIKY Ha 670K ABUryHa.
MigknoYiTe NpUnag fo enekTpomepexi. Bnbepits nporpamy (E) (pyc.7) i HaTUCHITL KHOMKy Start/Stop

(Myck/CTon) (E3) (pnc.8). HaBepeHa Hwxkye Tabnumus nporpam AOMOMOXe BaM BUMOPaTV NpaBubHY
nporpamy A9 BaLLOro peLenTy.

Mpunag 3anyctutbes. Ha ekpaHi (E11) BigobpaxaTUMeTbCs Yac, WO 3anuUnBCS A0 3aBepLUeHHS
nporpamn. Tlicna 3aBepLUeHHS KOXHOi aBTOMAaTUYHOI nporpaMmyv Npunag 3ynuHATUMETbCH
ABTOMATUYHO I BUAaBaTMe 4 3ByKOBi cUrHanu. LLLo6 3ynnH1Ty npunag no 3aBepLueHHs aBTOMaTUYHOI
nporpamu, HaTUCHITb KHoMKy Start/Stop (Myck/Cton) (E3).

3BepHiTb yBary! Mpunapg ocHaweHo ¢yHKuUi€lo iMAynbcHoro pexxumy (E6). Moro MoxHa
BVMKOPWCTOBYBATW BPYYHY, KOS XOAHY NPOrpamy He 3anyLieHo. HaTUCHITb | yTpUMyITe KHOMKY, LL06
BMKOHAaTM 3MillyBaHHSA. He BUKopuctoByiite npunag 6inblue 3 XxsunuHu 6esnepepsHo.

YBATA. Ha Bnafok neperpiBaHHsA Npuiag OCHaLLeHOo TennoBMM 3anobiXKHUKOM, KU aBTOMATUYHO
BMIMMKAE Noro.

Yepes 3 XBUIMHW MPOCTOIO NpWiaf ABidi NoAacTb 3BYKOBUI CUTHAI | Mepenae B PeXKUM O4dikyBaHHS.
LLlo6 3HOBY BBIMKHYTU NpuUnag, HaTUCHITb KHoMKy Start/Stop (Myck/Cton) (G).

3BepHiTb yBary! [leski KonbopoBi NPOAYKTU MOXYTb nodapbyBaT BHYTPILLHIO YaCTUHY MASLLKK
(Hanpuknag, Mopksa). [Ans BuaaneHHs niasm MoXXHa BUKOPUCTOBYBATW FaHYIpKy i TPOXM POC/IMHHOIO
Macna.

AOOCTYNHI ABTOMATWUYHI NPOrPAMU

ABTOMGA D a[ peLe NS D a[l peLe 1
POrpa A 00 : 400

3eneHunii necto
\g 30r 6a3unika
Gt Txe R 10r YacHuUKy
20r napmesaHy
120mMn onnBKOBOI onii
EHepreTn4yHa cymiwu
. —/ 400mn Boan 220mn Boaun
Cwmysi @ Tx8 150r MOpKBM 90r MOpKBU
75r 6baHaHiB 451 6baHaHiB
75t cenepn 45r cenepu
Moapi6HeHHs v Neoa
nboay 30c 5 KybuKiB nboay 2x2x2 M 5 KybuKiB nboay 2x2x2 cMm
(1007T) (1007T)
Facnavo
250r TomarTiB
80r 4epBOHOrO NepLo
Y 125r oripka
Xoncoﬁ'lHMM \d/ 1xB 40r LI.VI6F))/J'Ii )
90mn Bogun
10mn oury
10r KOHLLeHTpOBaHOI
TOMaTHOI NacTn
POCNHH MwurganeBe MOJIOKO
S.fﬂmme C& 2xB 60r Murgano i
640mn Boan
Xymyc
265r HyTY
. 15 KYHXYTHOI nactu
Ain-coycun Tx8 i 10r yacHuKy (2 3y6umkn)
40r NIMMOHHOTO COKY
40r onuekoBOi onii
65mn BOAun




IHWI NMPOrPAMMU
ABTOMATUYHI y Mpuknap peuenTy Ans Mpuknap peuenty Ans
ac
nporpamu nnswkv 700mMn nnswku 400mn*

BaHaHOBUIT MONOYHUIT KOKTEb
Tuxa po6ota @A 60c 250r 6aHaHa+ 450Mn )
MOJIOKa
A MNMnawka 700mn MNMnawka 400mn
BTOMaTU4He
OUNLLEHHS @ 30c 500mn Boau + 1 Kpanns 200mn Boam + 1 kpans
MUIOYOro 3acoby MUIOYOro 3acoby
. 3xB Mporpama, Lo Aa€ 3MOry BPY4Hy 3A4iiCHIOBaTH
©
[lopIOHEHHA @ MakKc. 3MillyBaHHSA B iMNY/IbCHOMY peXumi

YBATA! TBepai NpoAyKTM MOXYTb 3anvluaTé CNiav BCepeauHi Yalli, ane ue He BNAMBAE Ha
e(peKTUBHICTb po60TN Npunapy.

AKCECYAP

3c 150r abprnKOCOBUX LiyKaTiB

[Mporpama py4yHOro iMnynbCcHOro
pexunmy

nicnsa BUKOPUCTAHHSA NPUNALY

BWIMITb BUNKY 3 pPO3eTKMU.

Bunwuiite cymiw i3 naawky abo 3akpyTiTb KPULLKY Ha MASLKY, Wo6 B3sSTW cymiw i3 coboto abo
36epiratu ii B XONoAnnbHUKY. (BiINCHO MaKCMMyM 48 roauH)

[ns ounieHHa 6510Ka ABUTYHa BUKOPUCTOBYITE BOSIOTY FaHyipKy. PeTenbHO NpocyLuiTh.

3a KogHUx 06CTaBMH He 3aHyploiTe 610K ABUTYHa Y BO4Y.

BuMMITe 3HIMHI YaCcTMHW BOAOIO 3 KiNbKOMa KpanasMyu MUIAHOTO 3acoby. [1na nonerwieHHs npowecy
OYULLLEHHSA MOXHa CKOPUCTaTUCA MPOrpaMold aBTOMATUYHOrO ouulieHHs (E7). HanuinTte Boay B

KiNbKOCTI, 3a3HayeHil y Tabnuui nporpam BuLle. Y NASLLKY MOXHa AOAATY KParnso MUIOYOro 3acoby,
ane 6inblue HiYoro.

MepeHocHy naawky (C) Ta ii KpULLKy (D) MOXHa MUTV B MOCYAOMUNHIA MaLLWHI, ane ne3a, yLinbHoBay i
KinbLie TaM MUTW He MOXKHa. Bnok ABMryHa He MOXXHa MUTU B MOCYAOMUIHIN MaLLMHi abo 3aHyploBaTh
y BOAy.




TABNNLUSA YCYHEHHSA HECTTIPABHOCTEN

Mpo6nema

MpuynHa

Cnocobu ycyHeHHSA

Mpwnap He npauoe.

Mpunag He NigKNoYeHo fo
enekTpomMepexi. Mnsawky
HenpaBWIIbHO 3aKpinyieHo Ha
OCHOBI.

MepekoHaWiTecs, LWo npunag,
npaBuIbHO MiAKI0YEeHO A0
efnleKTpoMepexi. 3aKpinitb
NASALLKY Ha OCHOBI MpuUnagy
HaNeXHUM YMHOM.

CknapgHo 3adikcyBaTu NSALLKY
Ha TprMaui nes

B yLwiinbHIoBaYi 3actpsarno
TPOXU NPOAYKTIB

MouncTbTe yLLiNbHEHHS

Mpunag BUMUKAETLCA Mif, Yac
BUKOPUCTaHHS

MeperpiBaHHa ABUTYHA.

B1IMITb BUAKY 3 pO3eTKu.
Yac oxonopxeHHs
3MiHHUWI | NpoLec Moxe
TpuBaTtH

00 30 xBUnnH

HagmipHa Bibpauis

Mpunag, cToiTb Ha HepiBHIN
noBepxHi

O6csr iHrpeaieHTiB
3aBeSIKNI

YCTaHOBITb NpWag, Ha NIacky
NMoBEPXHIO

3meHLTe obcsar
iHrpeaieHTIB Y Npunagi oo
piBHA MAX (Makc.)

CyMiLL BUTIKa€ Yyepes OCHOBY
NAALWKA

YuwinsHioBay abo nesa
pO3TaLLOBaHi HeNpPaBuUbHO.

MepernaHbTe po3ain
«CKnajaHHS Ta BCTaHOBNEHHS
NepeHOCHOI MAALLIKA».

Ha NOBEPXHAX MAALKN, LLO
KOHTaKTYyHOTb 3 iKeto, € NNAMU.

[Jesaki npoayKTu (Hanpuknag,
MOPKBa) MOXyYTb 3a/MLiaTh
CNiAn Ha NOBEPXHSX, 3 AKUMU
KOHTaKTYIOTb.

Yci getani MmoxHa 6e3ne4yHo
BUKOPWUCTOBYBATW, BOHU
HiSIK He BNAMBAOTb Ha
AKICTb NPUrOTOBEHOI iXi.
BukopuctaHHs onii ans
OYMLLIEHHS NpUnagy AacTb
3MOry 3MeHLUNTU NASMU.




BESCHRIJVING

A Motoreenheid 3 Aan-uitknop
B 1 Sluitring 4 Functie voor ice crush
2 Powelix-messen 5 Stille functie
3 Afdichting 6 Pulsfunctie
C 1 Flesvoor onderweg van 700 ml 7 Functie voor automatische reiniging
2*Fles voor onderweg van 400 ml 8 Functie voor koude soep
D 1 Deksel voor fles voor onderweg van 9 Functie voor plantaardige melk
700 ml 10 Functie voor dips
2* Deksel voor fles voor onderweg van 11 Scherm
400 ml F Schoonmaakborstel
E Scherm G* Hakmolenaccessoire
1 Functie voor saus H* Spatel

2 Functie voor smoothies

LET OP

De veiligheidsinstructies maken deel uit van het apparaat. Lees deze instructies zorgvuldig door
voordat u uw nieuwe apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze op een toegankelijke plaats zodat u ze
later kunt raadplegen. Het apparaat werkt alleen als de fles goed op de motoreenheid (A) is geplaatst.

VOORDAT U HET APPARAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT

Was onderdelen die in contact komen met voedsel (fles, enz.) met warme zeepsop en spoel deze af
voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt.

WAARSCHUWING: Dompel het apparaat niet in water (noch de motoreenheid, noch de messen
(A and B2)). Plaats de motoreenheid (A) nooit onder stromend water. Reinig het apparaat met
een vochtige doek en droog het zorgvuldig af. De messen zijn vlijmscherp.

Controleer of alle onderdelen van de verpakking en etiketten zijn verwijderd voordat u het apparaat
gebruikt.

MONTAGE EN PLAATSEN VAN DE FLES VOOR ONDERWEG

Bevochtig de afdichting (B3) (ook als deze al op de meseenheid (B2) is geplaatst) door hem snel onder
water te laten lopen. Zorg ervoor dat de afdichting (B3) weer correct op de meseenheid (B2) wordt
geplaatst. (Afb. 1).

Doe de ingrediénten in de fles zonder het aangegeven maximum niveau te overschrijden:

* 700 ml voor de fles van 700 ml

* 400 ml voor de fles van 400 ml

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan 70 °C/158
°F)in de kan.

Plaats de meshouder met de afdichting (B3+B2) op de sluitring (B1) (afb. 2). Houd de fles vast en draai
de sluitring erop. (Afb. 4). Houd de fles (C) ondersteboven en zet de sluitring met de messen aan de
motorbasis (Afb. 5).

UW APPARAAT GEBRUIKEN

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en warmtebestendig oppervlak, uit de buurt van
warmtebronnen of water.

Doe de ingrediénten in de kan, bevestig de messen en plaats de kan op de juiste manier op de
motoreenheid. Steek de stekker van uw apparaat in het stopcontact Selecteer uw programma (E) (afb.



7) en druk op de Start/Stop-knop (E3) (afb. 8). U kunt de onderstaande programmatabel raadplegen
om het juiste programma voor uw recept te kiezen.

Het apparaat start. De tijdsduur van het programma wordt weergegeven op het scherm (E11)
wanneer het apparaat in werking is. Aan het einde van elk automatische programma stopt het
apparaat automatisch en hoort u 4 piepjes. Druk op de Start/Stop-knop (E3) om het apparaat te
stoppen voordat het automatische programma is beéindigd.

Let op: Uw apparaat heeft een pulsfunctie (E6). Deze functie kan handmatig worden gebruikt als er
geen programma wordt uitgevoerd. Houd de knop ingedrukt om te mixen. Gebruik de functie niet
langer dan 3 minuten achter elkaar.

WAARSCHUWING: In geval van oververhitting is uw product uitgerust met een thermische zekering
die het apparaat automatisch stopt.

Als u het apparaat 3 minuten niet hebt gebruikt, piept het twee keer en gaat het in de stand-bymodus.
Druk op de Start/Stop-knop (G) om het apparaat weer in te schakelen.

Let op: Sommige gekleurde etenswaren kunnen aan de binnenkant van de fles vlekken achterlaten
(bijv. wortels). Om vlekken te verwijderen, kunt u een doek en een beetje plantaardige olie gebruiken.

AUTOMATISCHE PROGRAMMA'S BESCHIKBAAR

ANDERE PROGRAMMA'S

Bananenmilkshake

Stil G}A

60 sec

250 g banaan + 450 ml melk

Automatische
reiniging

30 sec

Fles van 700 ml

Fles van 400 ml

500 ml water + 1 druppel
afwasmiddel

200 ml water + 1 druppel
afwasmiddel

Pulse @

Max. 3
min

Programma dat handmatige pulsmenging toestaat

WAARSCHUWING: Harde ingrediénten kunnen op de binnenkant van de kom vlekken
achterlaten; dit heeft geen impact op de werking van het apparaat.

ACCESSOIRE

Pesto verde
: 30 g basilicum
Saus \g) 1 min i 10 g knoflook
20 g Parmezaanse kaas
120 ml olijfolie
_{ Vitaliteits-sapje
. . 400 ml water 220 ml water
Smoothie U 1 min 150 g wortelen 90 g wortel
75 g banaan 45 g banaan
75 g knolselderij 45 g knolselderij
7, IJS
Ice crush 30 sec
5 ijsblokjes 2x2x2 cm (100 g) | 5 ijsblokjes 2x2x2 ¢cm (100 g)
Gazpacho
250 g tomaten
/ 80 g rode paprika
Koude soep \ ) 1 min 1259 Iflgrglzoimmer
90 ml water )
10 ml azijn
10 g geconcentreerde
tomatenpuree
. Amandelmelk
Planr'?glt'*(dlge QO& 2min 60 g amandelen )
< 640 ml water
Hummus
265 g kikkererwten
Di 1 mi 15 g tahini
RS min ) 10 g knoflook (2 teentjes)
40 g citroensap
40 g olijfolie
65 ml water

150 g gekonfijte abrikozen

Handmatig pulsprogramma

NA GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Haal de stekker uit het stopcontact.

Leeg de voeding uit de fles of draai de dop op de fles om de voeding mee te nemen of in de koelkast
te bewaren. (maximaal 48 uur geldig)

Gebruik een vochtige doek om de motoreenheid schoon te maken. Droog deze voorzichtig.

Dompel de motoreenheid nooit onder water.

Was de verwijderbare onderdelen met water en een paar druppels afwasmiddel. Voor eenvoudiger
schoonmaken kunt u het programma voor automatische reiniging (E7) gebruiken. Vul de fles met de
hoeveelheid water die staat aangegeven in de bovenstaande programmatabel. U kunt een druppel
afwasmiddel toevoegen aan de fles, maar verder niets.

De fles voor onderweg (C) en het deksel (D) kunnen in de vaatwasmachine worden schoongemaakt,
maar de messen, de afdichting en de ring zijn niet vaatwasbestendig. De motoreenheid mag niet
worden schoongemaakt in de vaatwasmachine of ondergedompeld in water.



PROBLEEMOPLOSSINGSTABEL

Probleem

Oorzaak

Oplossingen

Het apparaat werkt niet

Het apparaat is niet goed
aangesloten. De fles is niet
goed op het voetstuk gep-
laatst.

Controleer of de stekker van
het apparaat goed in het stop-
contact zit. Zet de fles goed
vast op het voetstuk van het
apparaat.

Problemen met het vastzetten
van de fles op de meshouder

Er zit wat voedsel in de afdi-
chting

Reinig de afdichting

Het apparaat stopt tijdens het
gebruik

De motor is oververhit

Haal de stekker uit het stop-
contact.

De afkoeltijd

varieert en kan

tot 30 minuten duren

Overmatige trillingen

Het apparaat staat niet op een
vlakke ondergrond

De hoeveelheid ingrediénten is
te groot

Plaats het apparaat op een
vlakke ondergrond

Verminder de hoeveelheid
ingrediénten in het apparaat
tot het MAX-niveau

Het mengsel lekt uit de onder-
kant van de fles

De afdichting of messen zijn
niet correct geplaatst.

Raadpleeg het gedeelte “De
fles voor onderweg monteren
en plaatsen”

De oppervlakken van de fles
die in aanraking komen met
voedsel zijn bevlekt.

Bepaalde voedingsmiddelen
(zoals wortelen) kunnen viek-
ken achterlaten op onderdelen
waarmee ze in aanraking
komen.

Dit is normaal. Alle onderdelen
kunnen veilig worden gebruikt
en veranderen bereide eten-
swaren niet. U kunt viekken
verwijderen door het apparaat
schoon te maken met olie.




OMMNCAHUE

A MoOTOpHbI 6510K

(@]

o

1 ®dukcnpyroLLee KomnbLo

2 Hoxwu Powelix

3 YnnotHuTenb

1 MopTaTuBHas byTbinka o6bemom 700 mn

2*NopTaTBHas 6yTblka o6bemom 400 mn

1 Kpbllka oT nopTaTUBHOMN ByTbINKN
o6bemom 700 mn

2* KpblLLKa OT NOPTaTUBHOM ByTbINKK
obbemom 400 mn

SKpaH

1 ®yHKumsa «Coyc»

3 KHOmMKa BKIOYEeHUS/BbIKNIOYEHUS
4 DyHKuMs opobneHnsa nbaa
5 Tuxui pexum
6 VIMNyNbCHbIV peXxum
7 ®YHKUNS aBTOOUNCTKM
8 DYHKUNS «XONOAHbBIN Cyrn»
9 ®YHKUNS «PacTUTeNnbHOE MOMOKO»
10 dyHKUMSA «Onn-coycbl»
11 SkpaH
F LleTka ons o4ncTku
G* Viamenbuntenb
H* LLnaTenb

n3paeT 4 3ByKOBbIX CUrHasna. YTobbl OCTaHOBUTL MPUOOP A0 OKOHYaHKS aBTOMaTUYeCKO MPOrpaMmbl,
Ha)XxMuUTe KHOMKY 3anycka/naysbl (E3).

O6paTuTe BHMMaHMeE: BaLl Npnbop OCHALLLEeH UMMYbCHBIM PEXMMOM (E6). EFO MOXHO 1Cnosib30BaTh
BPYYHY!0, €C/TN HM O4Ha NMporpamMMa He 3anyLleHa. HaxxMmuTe v yaep)KusaTe KHOMKY AJ15 CMeLLMBaHS.
He ncnonb3yiite 6onee 3 MUHYT nogpaa.

NPEAYMNPEXXAEHUE: B cnyyae neperpeBa npubop aBTOMaTUYeCcKn OCTaHaBfAMBaeT paboTy
6narogaps Ten0BOMY NpefoxpaHnNTenio.

Yepes 3 MyHYTbI 6e3aencTBrS NpMbop N3[acT ABa 3BYKOBbIX CUrHaNa U NepenaeT B peXXMM OXnaaHus.
[nsa BkNoYeHNs npubopa HaXXMUTe Ha KHOMKY 3anycka/naysbl (G).

O6paTuTe BHUMAaHME: HEKOTOPbIE Kpacsiliyie NpoAyKTbl (HanprvMep, MOPKOBb) MOFYT OCTaBWTb
cniefbl Ha BHYTPEHHel NOBepPXHOCTW ByTbIIKW. N5 yaaneHns nateH MOXHO MCMOob30BaTb TKaHb U
HEMHOro pacTUTeNbHOro Macna.

2 ®yHKuma «CMysn»

NHCTPYKUMN NO TexHWke 6e30MacHOCTM BXOAAT B KOMMIEKT MOCTaBKM mnpubopa. BHumaTtensHo
03HaKOMbTeCb C MHCTPYKUMAMMN nepeq nNepBbiM MCMONb30BaHNEM HOBOro npubopa. XpaHuTte ux B
[JOCTYMHOM MecTe A1 MCNonb30oBaHus B OyayuiemM. TMprbop BKAOYMTCS, TONbKO ecnn OyTbinka
NpaBWIbHO YCTaHOBMIEHA Ha MOTOPHbI 6510K (A).

MEPEL NEPBbIM NCMOJIb30BAHVEM YCTPOMCTBA

Mepesn nepBbIM UCMONb30BaHMEM Mpubopa MPOMONTE BCe 4YacTu, KOTOpble HENocpeacTBEHHO
KOHTaKTUPYIOT C NuLLEen (BYTbIfKa 1 T. 4.), FOPAYEN MblIbHO BOAOW U CMOIOCHUTE.

NPEAYMNPEXXAEHUE. He norpy>xainte npu6op B Boay (HNW MOTOPHbIN 610K, HU 610K HOXell (A
1 B2)). He nomelyaiiTe MOTOPHbIN 650K (A) NoA NPOTOYHYIO BoAy. [Nsi OMUCTKU UCNONb3yiiTe
BIa)KHYI0 cangeTKy, a 3aTeM TLIaTe/IbHO NPOTPMTE Hacyxo. HoXXn o4eHb ocTpble.

Mepen ncnonb3oBaHeM nprbopa ybeanTech, UTO BCE 3/1eMeHTbl YNaKOBKU U STUKETKM yAaneHbl.

CBOPKA N YCTAHOBKA MOXO4HOMN BYTbIIKU

CmouuTe ynnoTHuTenb (B3) (BaXke ecsiv OH yxe ycTaHoBNeH Ha 6oke Hoxelt (B2)) 6bicTpo norpysus
ee nop Boay. byapTre BHUMaTENbHbI, YTOObI MPABMABHO Pa3MecTUTb YNIoTHUTeNb (B3) Ha BepxHen
yacTm 6noka Hoxelt (B2) (puc. 1).

MomecTnTe NHrpeaneHTbl BHYTPb 6YTbITKY, He MPeBbILLAas YKa3aHHbI MaKCMallbHbIA YPOBEHb:

* 700 mn gns 6yTbiikn o6bemom 700 mn

* 400 mn gns 6yTbinkM o6bemom 400 mn

I'I&)en.yn exxaeHne. He Hanuealite B GYTbIKY ropsuylo XXuWAKoCTb (C TemnepaTypoil Bbille
70 °C/ 158 °F).

YcTaHOBUTE AepxaTenb HOXel € ynnoTHuTenem (B3 + B2) Ha ¢ukcupytoLlee KonbLo (B1) (puc. 2).
Bo3bmuTe ByTbIIKY 1 3aKpyTUTe Ha Hee duKcupytoLlee konbuo (puc. 4). MepesepHuTe ByTbinky (C)
BBEPX AHOM U MPUKPYTUTE PUKCMPYIOLLLEe KOMbLO C HOXaMU K OCHOBaHMIO (puc. 5).

NCMNOJIb3OBAHUE NMPUBOPA

YcTaHoBWTE NPUOBOP Ha POBHYIO, YCTOMYVBYIO, TEPMOCTONKYIO MOBEPXHOCTb NOAANbLLIE OT UCTOYHWKOB
Tenna un 6pbI3r BoAbl.

[lo6aBbTe MHrpeAmeHTbl B BGyTbUIKY, 3aKpYTUTE HOXMW U YCTaHOBUTE OyTbIIKY Ha MOTOPHBbIA 610K
Haanexawmm obpasom. Mogkntounte npmbop K anektpocetn. Boibepute nporpammy (E) (puc. 7) n
HaXXMWTe KHOMKy 3anycka/nay3bl (E3) (puc. 8). Bbl MoxxeTe 06paTutbcs K Tabnuvue nporpaMm Hmke,
4TO6bI BbIGPATh MOAXOASLLYIO MPOrpaMMy AJ1A Ballero peLenTa.

Mpunbop 3anycTnTCst. Bpems, ocTaBLLleecs 0 OKOHYaHMS NPOrpamMmbl, oTobpaxkaeTcs Ha akpaHe (E11).
M0 OKOHYaHUM Kax 4o aBTOMAaTUYeCKON nporpaMmbl NPMGOP aBTOMaTUYECKN OCTaHaBMBaEeTCSA U

OOCTYINHbIE ABTOMATUAYECKWUE MPOrPAMMDbI

3eneHblil coyc necTto
30 r 6asunuka
Coyc g 1 MUH 10 r yecHoKa
- 20 r napmMesaHa
120 MmN 0IMBKOBOrO
Macna
_/ BUTaMUWHHbIA MUKC
400 mn Boabl 220 mn BOAbI
Cmysn U@ T MuH 150 r MOpKOBU 90 r MOPKOBU
75 r 6aHaHOB 45 r 6aHaHOB
75 r cenbpepes 45 r cenbaepes
7, Nen
Konka nbaa 30c 5 KybUKOB nibAa 2x2x2 cM 5 ky6rkoB nba
(1007) 2x2x2 cm (1007T)
Facnayvo
250 r nomngopos
/ 80 r kpacHoro nepua
XonogHsbIi cyn \ ) 1 MUH 125 r orypuos
40 r nyka -
90 mn BoAbl
10 MmN ykcyca
10 r TOMATHOW NacTbl
MwuHpanbHOe MOJIOKO
Pac“TnlgLeé'th:)Hoe O@ 2 MUH 60 r MuHaans )
640 mn Boabl
Xymyc
265 r HyTa
15 r TaxuHu
10 r yecHoOKa
[vn-coycbl 1 MUH ) (2 3y6umka)
40 r NTMMOHHOTO CoKa
40 r 0OINBKOBOTO
Macna
65 M BoAbl




AOPYTUE MPOrPAMMDI

O6paseL, peuenTa

O6pasey peuenTa ans

Bpems Ansa 6yTbinKn
porp 6yTblIKM 06BEMOM 700 MmN 06beMom 400 ma*
S baHaHOBbI KOKTeNb
UXWI PEXUM
paGETbl @A 60 c 250 r 6aHaHoB + 450 Mn )
BO/bI

ByTbinka o6bemom
ByTblnka o6bemom 700 mn 400 M

ABTOOYMCTKA G} 30c 200 mn1 Boabl +

500 mn Boapl + 1 kKannsa
1 Kanns motouLero
MOIOLLLero cpeacTsa L

cpeactsa
MMnynbCcHbIN (@\ Makc. Mporpamma Ansa py4yHoro cMeLunmBaHus C
pexum 3 MUH NCMosib30BaHNEM UMMYNbCHOrO peXxnuma

NPEAYMPEXXOEHUE. TBepaas nuLLa MOXXET OCTaBNATb Ciefibl HA BHYTPEHHUX CTEHKaX 6YTbINIKY,
HO 3TO HMKaK He BNUSieT Ha NPOu3BOAUTENIbHOCTb Npubopa.

AKCECCYAP

150 r 3acaxapeHHbIX abp1Kocos Py4HO UMNYNbCHBIN pexXumm

NOCHNE NCNOJIb3OBAHUA NMPUBOPA

OTKNto4UTE NPMBOP OT MIEKTPOCETU.

Leeg de voeding uit de fles of draai de dop op de fles om de voeding mee te nemen of in de koelkast
te bewaren. (maximaal 48 uur geldig)

[N o4nNCTKN MOTOPHOro 6/10Ka MCMONb3YiATe BAXHYO TKaHb. 3aTeM aKKypaTHO BbITPUTE ero Hacyxo.
Hukorpa He norpy>karite MOTOPHbIA 610K B BOZY.

MpomoliTe CbeMHble YacTu B BOAE C HeBOMbLLIVIM KOTMYeCTBOM MOIOLLIEro CPeAcTBa. 419 ynpoLleHns
OYUCTKM MOXKHO MCMOJIb30BaTb NPOrpaMmy aBToounctku (E7). Hanente konn4ectso BoAbl, yKasaHHoe
B Tabnuue nporpamm Bbille. B 6yTbiIKy MOXHO [,06aBWTb Kammio MOOLLEro cpeactsa u 6onblue
Hu4ero.

MopTaTuBHyto 6yTbinky (C) 1 ee KpbILWKY (D) MOXHO MbITb B MOCYLOMOEYHOW MaLUUHE, a HOXW,
YMIOTHUTESb 11 KOJTbLLO MOXHO MbITb TOJIbKO BPYYHYH0. MOTOPHbIN 610K HENb35 MbITb B MOCYA0MOEYHO
MaLU1He UIn Norpy>aTb B BOAY.




TABJINLUA YCTPAHEHUA HEMOJIAAOK

Mpo6nema

MpuynHa

PeLueHusn

Mpnbop He paboTaer.

Mpnbop He NoakoYeH

K aniekTpoceTu. byTbinika
Henpasu/IbHO 3aKpersieHa Ha
OCHOBaHUN.

Y6epuTecs, 4To npubop
NpaBuIbHO MOAKMOYEH K
3neKTpoceTn. 3akpenuTe
6YTbIIKY Ha OCHOBaHUN
nprnbopa Haanexawum
obpazom.

TPYAHOCTM C YCTaHOBKOW
6YTbIIKN Ha JepxxaTesb HOXeN.

B ynnotHutene nmetotcs
OCTaTKN MULLIN.

Ounctute YNJIOTHUTENb.

Mpnbop ocTaHOBMCSA BO
BPeMSs UCMOMb30BaHUS.

Meperpes moTopa.

OTkntounTe npubop ot
3M1eKTpoCceTU.

Bpems oxnaxaeHuns

MOXET OT/IMYaTbCS U 3aHNMaeT
00 30 MUHYT.

YpesmepHble B1bpaumm.

Mpnbop He ycTaHOB/EH Ha
POBHOWN MOBEPXHOCTM.

Cnuwkom 6osbLIol 06bem
WHIpeaneHToB.

YctaHoBuTe npubop Ha
POBHYIO MOBEPXHOCTb.

YMeHbLUNTe KOSTNYeCcTBO
VNHrpeaneHToB B npubope Ao
oTMeTKn MAX.

CMech BbITEKaeT y OCHOBaHWMS
ByTbINKN.

YNNoTHUTENb NN HOXN
yCTaHOB/E€HbI HEMPABWUJIbHO.

Cwm. pasgen «Cbopka n
YyCTaHOBKa MOXO4HOM
ByTbINKMU».

Ha nosepxHOCTAX ByTbIIKY,
KOHTaKTUPYIOLLMX C NULLEVA,
NosIBUSINCh MSATHA.

HekoTopble NpoayKThbl
(Hanpumep, MOPKOBb) MOTYT
oKpaLlumBaTb YacTu npubopa, ¢
KOTOPbIMU OHU KOHTaKTUPYIOT.

5TO HOpPMasbHO.
Vicnonb3oBaHue Bcex

yacTei 6e30MacHO: OHU He
B/INSIIOT Ha NULLLYY BO BPeMs
npurotosneHus. icnonb3yinTte
Macso Aaa o4ncTKy nprnbopa,
4YTOObI N36ABUTHLCS OT NSATEH.




