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DESCRIPTION

1. Steam basket d."START"key

2, Graduation for water and rice e. "MENU"key

3. Removable ceramic bowl f."+"key

4. Measuring cup
5. Rice spoon
6. Soup spoon
7.Lid
8. Removable inner steam shield
9. Micro pressure valve
10. Lid opening button
11.Handle
12. Rice spoon support
13. Control box
a."KEEP WARM/CANCEL" key
b. "FRY"key
c."~"key

g."DELAYED START" key

14. Function indicators
a."RICE/CEREAL function
b. "PILAF/RISOTTO" function
¢."REHEAT" function
d. "MILK PORRIDGE" function
e."STEW"function
f. "STEAM/SOUP" function
g."YOGURT"function
h. “BAKING" function

15. Housing

16. Heating element

17. Power cord



BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance

+ Remove the appliance from the packaging and unpack all the accessories and printed documents.
+ Open the lid by pushing the opening button located on the housing - fig.1.

Read the instructions and carefully follow the operating method.

Clean the appliance

+ Remove the ceramic bow! - fig.2, the steam shield and the pressure valve - fig.3a and 3b.

+ Clean the bowl, the valve and the steam shield with a sponge and washingup liquid.

+ Wipe the outside of the appliance and the lid with a damp cloth.

+ Dry off carefully.

- Put all the elements back in their original position. Install the steam shield in the right positions on the
top lid of machine. Then, put the steam shield behind the 2 ribs and push it on the top until it's fixed.
Install the detachable cord into the socket on the cooker base.

« Insert the spoon support on the base of the appliance - fig.4.

THE APPLIANCE

« This multicooker is equipped with 12 multi-functions: Rice/Cereal, Pilaf/Risotto, Reheat, Milk Porridge,
Stew, Steam/Soup, Yogurt, Baking, Fry, Keep Warm, Adjustable Timer and Preset.

+ When the power cord is installed into the power outlet and into the socket on the cooker base, the
appliance will ring a long sound «Bi», all the indicators on the control box will light up for an instant.
Then the screen display show «--» very soon, all the indicators will switch off. The appliance enters into
standby mode, you can select the menu functions as you wish.

+ At the end of the cooking period, the appliance will automatically switch over to keep warm which will
last up to 24h.

+ Using dishwashing machine is not recommended.

« Do not touch the heating element when the product is connected or after cooking.

+ Do not carry the product in use or just after cooking.

PREPARATION BEFORE COOKING

Measuring the ingredients - Max capacity of the bowl

+ The graduated markings on the inside of the bowl are given in liters and cups, these are used for
measuring the amount of water when cooking rice.

+ The plastic measuring cup provided with your appliance is for measuring rice and not water. 1 level
measuring cup of rice weighs about 160 g.

« Users may reduce or increase water according to types of rice and their preference of taste.

+ As the voltage varies in different areas, slight spillover of rice and water is a normal phenomenon.

+ The maximum quantity of water + rice should not exceed the highest mark inside the bowl.

Never add ingredients or water higher than the highest level mark.



When cooking rice

« Before cooking, measuring the rice with measuring cup and rinse it.

+ Put the rinsed rice into the bowl and fill it with water to the corresponding water level
(The graduations in cups).

«The water quantity can be adjusted depending on your taste.

When steam cooking

+ The quantity of water must be appropriate and always be lower than the steam basket bottom.
« Exceeding this level may cause overflows during use.

« Place the steam basket onto the bowl! - fig.4.

+ Add the ingredients in the basket.

FOR ALL FONCTIONS

« Carefully wipe the outside of the bowl! (especially the bottom). Make sure that there are no foreign
residues or liquid underneath the bowl and on the heating element - fig.6.

« Place the bowl into the appliance, making sure that it is correctly positioned - fig.7.

+ Make sure that the steam shield is correctly in position.

« Close the lid in place with a sound of “click”.

« Plug the power cord into the socket on the base and then plug another end of power cord into power
outlet.

+ Do not switch on the appliance until all the above stages have been completed.

Never place your hand on the steam vent during cooking, as there is a danger of burns - fig.11.
If you wish to change the selected cooking menu because of an error, press <KEEP WARM/
CANCEL» key and re-choose the menu you want.

Only use the inner pot provided with the appliance.

Do not pour water or put ingredients in the appliance without the bowl inside.

COOKING RICE TABLES

- The table below gives a guide to cook different types of rice. For best results, we recommend using
ordinary rice rather than ‘easy cook' type of rice which tends to give a stickier rice and may adhere to
the base. With other types of rice, such as brown or wild rice, the quantities of water need adjustment,
check the tables below.

«To cook 1 cup of white rice (serves 2 small or 1 large portion), use 1 measuring cup of white rice and then
add one and a half measuring cup of water. With some types of rice it is normal for a little rice to stick on
the base when cooking 1 cup of rice. To cook other quantity of white rice, refer to cooking guide below.

+ The maximum quantity of water + rice should not exceed the highest mark inside the bowl - fig.8.
Depending on the type of rice, quantities of water may need adjustment. See the table below.




COOKING GUIDE FOR WHITE RICE - 10 cups m

Water level in the bow!

Measuring cups Weight of rice o i) Serves
2 3009 2 cup mark 3per-4per.
4 600 g 4 cup mark Sper-6per.
6 9009 6 cup mark 8per.-10per.
8 12009 8 cup mark 13per-14per.
10 15009 10 cup mark 16per.-18per.

+ Rinse the rice thoroughly before cooking except for risotto rice.

COOKING GUIDE FOR OTHER TYPES OF RICE

) Measuring Weight Water level in the
Type of rice ) h . Serves
cup of rice of rice bow! (+ rice)
Round white rice 6 8709 6 cup mark 7per-8per.
(Italian rice -
often a stickier rice) 10 14509 10 cup mark 10pers-12pers
Whole grain 6 8879 6 cup mark 7per-8per.
Brown rice 10 1480 g 10 cup mark 10pers-12pers
Risotto rice 6 8709 6 cup mark 7per-8per.
(Arborio type) 10 14509 10 cup mark 10pers-12pers
6 7369 5 cup mark 7per.-8per.
Glutinous rice
10 12279 9 cup mark 10pers-12pers
6 8409 6 cup mark 7per-8per.
Brown rice
10 1400 g 10 cup mark 10pers-12pers
6 900 g 6 cup mark 7per-8per.
Japanese rice
10 1500 g 10 cup mark 10pers-12pers
6 8709 6 cup mark 7per-8per.
Fragrantrice
10 1450 g 10 cup mark 10pers-12pers




Time set Max Lid position

Function
Default Range Every Temperature  |id closed  Lid open
Rice/ Automatic
Cereal
Pilaf/ .
Risotto Automatic
Reheat | 25min | 8 min-45 min 1 min 100°
Mik |30 min | 5 min-90 min 1 min 100°
porridge
Stew 60 min 20min-9h 1 min, after 90 min - 1 hour 100°
Steam/ 30 min 15min-2h 1 min, after 90 min - 1 hour 100°
soup
Yogurt | 8 hours 6h-12h 1 hour 42°
Baking 35 min 20min-4h 1 min, after 90 min - 1 hour 135°
Fry 15min | 5min-60min 1 min 160°
Keep Upto24h 75°
warm

SOME RECOMMENDATIONS

FOR BEST RESULTS WHEN COOKING RICE

+ Measure the rice and rinse it thoroughly under running water in a sieve for a long time (except for risotto
rice which should not be rinsed). Then place the rice in the bowl together with the corresponding
quantity of water.

« Make sure that the rice is well distributed around the whole surface of the bowl, in order to allow even
cooking.

« Add salt to your personal taste if required.

« Water may be substituted to stock. If using stock, there is the risks of rice browning a bit in the bottom.

+ Do not open the lid during cooking as steam will escape and this will affect the cooking time and the
taste.

« When the rice is ready, when the "Keep Warm" indicator light is on, stir the rice and then leave it in the
multicooker for a few minutes longer in order to get perfect rice with separate grains.

«RICE/CEREAL» FUNCTION

« Place the appliance on aflat, stable, heat-resistant work surface away from water splashes and any other
sources of heat.

« Pour the required quantity of rice into the bowl using the measuring cup provided - fig.9. Then fill with
cold water up to the corresponding “CUP" mark printed in the bowl - fig.10.

+ Close the lid.

Note: Always add the rice first otherwise you will have too much water.

« Press «<Menu» key to select function «Rice/Cereal». The screen displays «--», the light of «Start» flickers,



then press «Start» key. The multicooker enters into «Rice/Cereal» cooking status, the light of «Start»
lights up, the LED screen displays «-».

« When the dish is ready, the buzzer will ring twice "bip bip’, the multicooker will start to simmer and the
screen will count down the simmering time: 14 minutes.

« After simmering, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status with the
"Keep Warm"indicator turning on and the screen will display “b".

«PILAF/RISOTTO» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Pilaf/Risotto». The screen displays «-», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Pilaf/Risotto» cooking status. The light of «Start»
lights up, and the LED screen displays «-».

« When the dish is ready, the buzzer will ring twice “bip bip’, the multicooker will start to simmer and the
screen will count down the simmering time: 10 minutes.

« After simmering, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status with the
"Keep Warm”key turning on and the screen will display “b".

«REHEAT» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Pilaf/Risotto». The screen displays «-», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Reheat» cooking status. The light of «Start» lights up
and the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 25 minutes adjustable from minimum 8 minutes to 45 minutes. Long press
on +/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« At the end of reheating process, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm
status with the "Keep Warm"key turning on and the screen will display “b".

Repeat use of “reheating” in case of excessive rice or too little rice during cooking will result in

burnt rice at the bottom.

Reheating cold rice may cause stink smell.

«MILK PORRIDGE» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Milk Porridge». The screen displays «-», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Milk Porridge» cooking status. The light of «Start»
lights up and the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 10 minutes adjustable from minimum 5 minutes to 90 minutes. Long press
on +/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the "Keep Warm"key turning on and the screen will display “b”.



«STEW» FUNCTION

« Press «<Menu» key to select function «Stew». The screen displays «--», the light of «Start» flickers, then
press «Start» key. The multicooker enters into «Stew» cooking status. The light of «Start» lights up and
the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 60 minutes adjustable from minimum 20 minutes to 9 hours. Long press on
+/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the "Keep Warm”key turning on and the screen will display "b".

«STEAM/SOUP» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Steam/Soup». The screen displays «--», the light of «Start» flickers,
then press «Start» key. The multicooker enters into «Steam/Soup» cooking status. The light of «Start»
lights up and the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 30 minutes adjustable from minimum 15 minutes to 2 hours. Long press on
+/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the "Keep Warm"key turning on and the screen will display "b".

«YOGURT» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Yogurt». The screen displays «-», the light of «Start» flickers, then
press «Start» key. The multicooker enters into «Yogurt» cooking status. The light of «Start» lights up and
the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 8 hours adjustable from minimum 6 hours to 12 hours. Long press on +/-
key will allow to increase or decrease the time without bip.

« The preset function is not available for «Yogurt» function.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times. The yogurt should be placed in a refrigerator
for at least 4 hours.

« These is no keep warm at the end of the cooking.

« Use for making yoghurts in oven-proof glass containers.

CHOICE OF INGREDIENTS

Milk

What milk should you use?

All our recipes (unless otherwise stipulated) are prepared using cow’s milk. You can use plant milk

such as soya milk for example as well as sheep or goat’s milk but, in this case, the firmness of

the yoghurt may vary depending on the milk used. Raw milk or long-life milks and all the milks

described below are suitable for your appliance:

« Long-life sterilised milk: UHT whole milk results in firmer yoghurts. Using semi-skimmed milk will
result in less firm yoghurts. However, you can use semi-skimmed milk and add one or two pots of
powdered milk.



« Pasteurised milk: this milk gives a more creamy yoghurt with a little bit of skin on the top.

« Raw milk (farm milk): this must be boiled. It is also recommended to let it boil for a long time. It would m
be dangerous to use this milk without boiling it. You must then leave it to cool before using it in your
appliance. Culturing using yoghurts prepared with raw milk is not recommended.

« Powdered milk: using powdered milk will result in very creamy yoghurts. Follow the instructions on
the manufacturer’s box.

Choose a whole milk, preferably long-life UHT.

Raw (fresh) or pasteurised milk must be boiled then cooled and needs the skin removing.

The ferment

For yoghurts

This is made either from:

- One shop-bought natural yoghurt with the longest expiry date possible; your yoghurt will therefore
contain more active ferment for a firmer yoghurt.

- From a freeze-dried ferment. In this case, follow the activation time specified on the ferment instructions.
You can find these ferments in supermarkets, pharmacies and in certain health product stores.

- From one of your recently prepared yoghurts — this must be natural and recently prepared. This is
called culturing. After five culturing processes, the used yoghurt loses active ferments and therefore
risks giving a less firm consistency. You then need to start again using a shopbought yoghurt or freeze-
dried ferment.

If you have boiled the milk, wait until it has reached room temperature before adding
the ferment.

Too high a heat may destroy the properties of your ferment.

Fermentation time

« Your yoghurt will need between 6 and 12 hours of fermentation, depending on the basic ingredients
and the result you are after.

Flud | | | | | | | Firm

Sweet | [ [ [ [ [ I Acidic
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

»

« Yoghourt can be kept max 7 days in refrigerator.

«BAKING» FUNCTION

« Press «Menu» key to select function «Baking». The screen displays «-», the light of «Start» flickers, then
press «Start» key. The multicooker enters into «Baking» cooking status. The light of «Start» lights up and
the LED screen displays the remaining time.

« The default cooking time is 35 minutes adjustable from minimum 20 minutes to 4 hours. Long press on
+/- key will allow to increase or decrease the time without bip.

« The preset function is not available for baking function.

« At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the «Keep Warm» key turning on and the screen display «b».



«FRY» FUNCTION

+ Press «Menu key to select function «Fry». The screen displays «-», the light of «Start» flickers, then press
«Start» key. The multicooker enters into «Fry» cooking status. The light of «Start» lights up and the LED
screen displays the remaining time.

+ The default cooking time is 15 minutes adjustable from minimum 5 minutes to 60 minutes.

+ At the end of cooking, the buzzer will ring several times, the multicooker will enter keep warm status
with the «Keep Warm» key turning on and the screen display «b».

+ Always use this function with oil and food. With oil only, an message of «E3» may appear on the display.

«KEEP WARM» FUNCTION

« Press «Keep Warm» key, the appliance will enter into «Keep Warmp status.
« At the end of keeping warm process, please stop the machine manually by pressing «Keep Warm/
Cancel» key.

Recommendation: In order to keep the rice fresh in taste, please limit the holding time
within 6 hours.

«PRESET» FUNCTION

+ To use the preset function, choose a cooking program and the cooking time first. Then, press the key
«Preset» and choose the preset time. Each «+» or «-» key can increase or decrease one hour. The default
preset time will change depending on the selected cooking time. The Range of preset is from 1 up to 24
hours. When you have chosen the required preset time, press the «START» key to enter cooking status,
the «START» indicator will remain on and LED screen will display the number of hours you have chosen.

ON COMPLETION OF COOKING

+ Open the lid - fig.1.

+ Glove must be used when manipulating the cooking bowl and steam tray - fig.12.

+ Serve the food using the plastic spoon provided with your appliance and reclose the lid.

+ The food remaining in the container will keep warm for any second serving in the coming 24 hours.
« Press «Keep Warm/Cancel» key to finish keep warm status.

+ Unplug the appliance.

MISCELLANEOUS INFORMATION

+ The appliance has memory function. In case of power failure, the multicooker will memorize the
cooking state right before the failure, and it will continue the cooking process if the power is resumed
within 2 secondes. If the power failure lasts for more than 2 secondes, the multicooker will cancel
previous cooking and return to standby status.

+ Please do not open the lid during cooking in order to ensure the cooking efficiency.



CLEANING AND MAINTENANCE

« To ensure the multicooker is unplugged and completely cooled down before cleaning and
maintenance.
« Itis strongly adivsed to clean the appliance after each use with a sponge - fig.13.

Bowl, steam basket (fig.14)

« Use hot water liquid soap and a sponge to clean the bowl, the steam basket. Scouring powders and
metal sponges are not recommended.

« If food has stuck to the bottom, you may put water in the bow! to soak for a while before washing.

« Dry the bow! carefully.

Taking care of the bowl

For the bowl, carefully follow the instructions below:

« To ensure the maintenance of bow! quality, it is recommended not to cut food in it.

« Make sure you put the bowl back into the multicooker

« Use the plastic spoon provided or a wooden spoon and not a metal type so as to avoid damaging the
bowl surface - fig.15.

« To avoid any risk of corrosion, do not pour vinegar into the bowl.

« The color of the bowl surface may change after using for the first time or after longer use. This change in
coloris due to the action of steam and water and does not have any effect on the use of the multicooker,
nor is it dangerous for your health. It is perfectly safe to continue using it.

Cleaning the micro pressure valve

« When clean the micro-pressure valve, please remove it from the lid - fig.16 and open it by rotating
in the direction of "open” - fig.17a and 17b. After cleaning it, please wipe dry it and meet the two
triangle in the two parts together and rotate it in the direction of ‘close’, then put it back to the lid of the
multicooker - fig.18a and 18b.

Cleaning and care of the other parts of the appliance

« Unplug the appliance before cleaning.

« Clean the outside of the multicooker - fig.19, the inside of the lid - fig.14 and the cord with a damp
cloth and wipe dry. Do not use abrasive products.

+ Do not use water to clean the interior of the appliance body as it could damage the heat sensor.



TECHNICAL TROUBLESHOOTING GUIDE

Malfunction
description

Any indicator lamp
off and no heating.

Any indicator lamp
off and heating.

Steam leakage
during using.

Rice half cooked or
overtime cooking.

Rice half cooked or
overtime cooking.
Automatic warm-
keeping fails
(product stay in
cooking position,
or no heating).

EO

E1

Causes

Appliance not plugged.

Solutions

Send to the authorized service center for
repair.

Problem of the connection of
the indicator lamp or indicator
lamp is damaged.

Open and close again the lid.

Lid is badly closed.

Stop the cooking (unplug the product) and
check the valve is complete (2 parts locked
together) and well positioned.

Micro pressure valve not well
positioned or uncomplete.

Send to the authorized service center for
repair.

Lid or micro pressure valve
gasket is damaged.

Refer to table for water quantity.

Too much or not enough water
compared to rice quantity.

Send to authorized service center for repair.

Not sufficiently simmered.

The sensor on the top open
circuit or short circuit.

Send to the authorized service center for
repair.

The sensor on the bottom open
or short circuit.

Stop the appliance and restart the program.
If the problem repeats, please send to the
authorized service center for repair.

Missing bowl or empty bowl.

Put the inner pot inside the appliance then
unplug and re-plug the machine and finally
restart the program.

Remark: if inner bowl is deformed, do not use it anymore and get a replacement from the
authorized service center for repair.
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1. Paroldkosar

2, Skéla vizhez és rizshez

3. Kivehet6 kerdmia tél

4. Mérépohar

5. Rizskanal

6. Leveseskanal

7. Fedél

8. Kivehet6 belsé gbzpajzs

9. Mikronyomésu szelep

10. Fedélnyitd gomb

11. Fogantyu

12. Rizseskanal-tartd

13. Vezérldfelllet
a.,KEEP WARM/CANCEL"

(Melegen tartds/Mégse) gomb

b. ,FRY" (Sttés) gomb
c.,~"gomb
d.,START (Inditas) gomb

e.,

MENU" (Men() gomb

f. ,+"gomb

g.,
(Késleltetett inditds) gomb

DELAYED START"

14. Funkcidk visszajelz6i

a.,
(Rizs/Gabonafélék) funkcid

b. ,PILAF/RISOTTO" (Pilaf/Rizottd) funkcio

c.,

d.,

L, STEW" (Porkolt) funkcio

L, STEAM/SOUP" (G6z0lés/Leves) funkcio

YOGURT" (Joghurt) funkcié

L,BAKING” (Kenyérsutés) funkcid

@ =0

h.

RICE/CEREAL"

REHEAT” (Ujramelegités) funkcid
MILK PORRIDGE" (Tejbekasa) funkcio

15. Készulékhaz
16. Fltéelem
17. Tapkabel



AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Csomagolja ki a késziiléket

« Vegye ki a késziléket a csomagoldsabdl, és csomagolja ki az Osszes tartozékot és nyomtatott
dokumentumot.

« Akészilékhazon lévé nyitdgomb megnyomésaval nyissa fel a fedelet - fig.1.

Olvassa el az utasitasokat, és tartsa be gondosan a miikodtetés médjat.

A késziilék tisztitasa

« Vegye ki a kerdmia talat - fig.2, a g6zpajzsot és a nyoméasszelepet - fig.3a és 3b.

« Tisztitsa le a talat, a szelepet és a g6zpajzsot mosogatdszeres szivaccsal.

« Torolje le a készulék kilsejét és fedelét nedves ruhaval.

- Ovatosan széritsa meg.

« A készUlék Osszes kiszerelt elemét tegye vissza az eredeti helyére. Tegye a gézpajzsot a készilék felsd
fedelének megfelel6 pozicidjaba. Ezutdn helyezze a gézpajzsot a 2 borda mogé, és nyomja rd a tetdre,
hogy régzlljon. Csatlakoztassa a levehetd kabelt a készlilék alapzatan 1év6 aljzatba.

« Helyezze be a kanaltartét a készilék alapzatara - fig.4.

AKESZULEK

« Ennek a tobbfunkcios fézokésziléknek 12 kilénbozé funkcidja van: Rizs/Gabonafélék, Pilaf/Rizottd,
Ujramelegités, Tejbekdsa, Porkslt, G6zolés/Leves, Joghurt, Kenyérsiités, Stités, Melegen tartés, Allithaté
id6zit6 és Programozas.

- Haa tdpkdabelt csatlakoztatjak a haldzati aljzatba és a készilék alapzatan 1évo aljzatba is, akkor a készilék
hosszi hangjelzést ad (,bip"), és a vezérldfelileten 1évé Gsszes visszajelzé egy pillanatra kigyullad. A
kijelzon rovid idén beldl,~"1athato, és az dsszes visszajelz6 kialszik. A készilék készenléti modba lép, és
szabadon vélaszthat a mentfunkciok kozal.

« A fézés végén a készilék automatikusan dtkapcsol melegen tartasra, és akdr 24 6rdig is ebben az
lzemmaodban marad.

« Nem javasoljuk, hogy a készuléket mosogatogépbe tegye.

« Ne érjen hozza a fltéelemhez fézés utan, vagy amikor a készulék csatlakoztatva van.

« Haszndlat kozben és kozvetlendl utdna ne mozgassa a késziiléket.

FOZES ELOTTI ELOKESZULETEK

A hozzavalok kimérése - A tal maximalis Grtartalma

« A tal belsejében 1évo jelolési fokozatok literben és poharban vannak megadva, rizsfézés esetén ezek
hasznélatosak a vizmennyiség kimérésére

« A készulékhez kapott mlanyag mérépohar rizs, és nem viz mérésére szolgal. 1 csapott mérépoharnyi
rizs tomege kb. 160 g.

« Arizshez adott viz mennyisége a rizs fajtdjatol és izlésté| fliggben lehet kevesebb/tobb is.

« Mivel a fesziiltség régionként eltérd, a rizs és a viz esetenként tulcsordulhat.



« A viz + rizs maximalis mennyisége nem Iépheti tul a télban talalhato legfelsé jelolést.
Soha ne tegyen a mérépoharba a legfels6 szintjel6lést meghaladéan hozzavalékat vagy vizet.

Rizsf6zéskor

« FOzés el6tt mérje meg a rizst a mérépoharral, majd éblitse le. HU
« Aledblitett rizst tegye a télba, és toltsdn bele vizet a megfeleld szintig (Iasd a poharakban lévo skalét).
« A viz mennyisége izléstdl fiiggden valtoztathato.

G6zoléskor

- Allitsa be megfeleléen a viz mennyiségét, az soha ne érje el a g6zolkosar aljat.
« Ellenkezé esetben hasznélat kdzben a viz tulcsordulhat.

« Helyezze a g6zol6kosarat a talra - fig.4.

« Tegye a hozzavalokat a kosarba.

AZ OSSZES FUNKCIORA VONATKOZOAN

+ Gondosan torolje le a tél kilsé oldaldt (kulondsen az aljdt). Gy6zédjon meg arrdl, hogy nincsenek
lerakodasok vagy nedvesség a tal aljan és a flitéelemen - fig.6.

« Helyezze a télat a készulékbe, és ellendrizze a megfeleld elhelyezését - fig.7.

« Ellenérizze, hogy a g6zpajzs a helyén van-e.

« Csukja le a fedelet, hogy kattanjon'”.

« Csatlakoztassa a tapkabelt a késziilék alapzatan 1évé aljzatba, majd a masik végét a haldzati aljzatba.

« Csak akkor kapcsolja be a készlléket, ha a felsorolt 6sszes mveletet elvégezte.

Soha ne tegye a kezét a gézkiereszté nyilas folé fézéskor, mert égési sériilést szenvedhet -

fig.11.

Ha egy hiba miatt szeretné megvaltoztatni a kivalasztott f6zési meniit, nyomja meg a ,KEEP

WARM/CANCEL” (Melegen tartas/Mégse) gombot, és valasszon egy tetszés szerinti masik

meniit.

Csak a késziilékhez kapott bels6 edényt hasznalja.

Ne dntson vizet vagy tegyen hozzévalékat a késziilékbe, ha nincs benne a tal.

RIZSFOZESITABLAZATOK

« Az aldbbi tabldzat irdnymutatdsként szolgdl kilonbozé rizsfajték fézéséhez. A legjobb eredmény
érdekében javasoljuk, hogy normél rizst hasznéljon, és ne,gyorsrizst’, mert az ragadds lehet és az edény
aljéra tapadhat. Més rizsfajtéknal (példaul barna rizs vagy vadrizs) a hozzdadando viz mennyisége eltéré
lehet, I3sd a lenti tablézatokat.

« 1 csésze fehér rizs (2 kis vagy 1 nagy adag) fézéséhez mérjen ki 1 mérépohdrnyi fehér rizst, majd adjon
hozza masfél mérépohdrnyi vizet. Néhany rizsfajtanal eléfordul, hogy egy kevés rizs leragad az edény
aljéra 1 csésze rizs fézésekor. Ha méas mennyiségU fehér rizst szeretne fézni, hivja segitségil a lenti f6zési
tablézatot.

« A Viz + rizs maximalis mennyisége nem lépheti tul a talban taldlhato legfelsé jelolést — fig.8. A rizs
fajtdjatdl figgéen a hozzdadando viz mennyisége eltéré lehet. Lasd az aldbbi tdblazatot.



O FEHERRIZSHEZ - 10 csésze

Mérépoharak Rizs tomege Vizszint a.télban Adagok
szama (+arizs)
2 3009 2 csésze jelolés 3-4 személy
4 600 g 4 csésze jelolés 5-6 személy
6 900 g 6 csésze jelolés 8-10 személy
8 1200 g 8 csésze jelolés 13-14 személy
10 1500 g 10 csésze jelolés 16-18 személy

« Alaposan oblitse le a rizst f6zés el6tt (a rizotto rizs kivételével).

MAS RIZSFAJTAK FOZESI TABLAZATA

Rizs fajtaja Meropohgrak "R|zs Vizszint altalban Adagok
szama (rizs) témege (+ arizs)
Kerekszem( fehér rizs 6 8709 6 csésze jelolés 7-8 személy
(olasz rizs - gyakran
ragadésabb) 10 14509 10 csésze jelolés 10-12 személy
Teljes kiorlést 6 8874 6 csésze jelolés 7-8 személy
Barnarizs 10 1480 g 10 csésze jelolés 10-12 személy
RiZOtt6 rizs 6 8709 6 csésze jelolés 7-8 személy
(Arborio fajtéjd) 10 1450 g 10 csésze jelslés 10-12 személy
6 73649 5 csésze jelolés 7-8 személy
Ragads rizs
10 122749 9 csésze jelolés 10-12 személy
6 84049 6 csésze jelolés 7-8 személy
Barna rizs
10 1400 g 10 csésze jelolés 10-12 személy
6 90049 6 csésze jelolés 7-8 személy
Japén rizs
10 1500 g 10 csésze jelolés 10-12 személy
6 8709 6 csésze jelolés 7-8 személy
lllatos rizs
10 14509 10 csésze jelolés 10-12 személy




Bedllitott id6 Fedél helyzete

Funkeio AlaPi Ertéktartomany Ennyi idénként hémhg?:ék@ Fesld Fe_dél
érték csukva  nyitva
Rizs/Gabonafélék Automatikus
Pilaf/Rizottd Automatikus
Ujramelegités 25 perc 8 pz;& = 1 perc 100°
Tejbekasa 10 perc ° psrecré 0 1 perc 100°
Porkolt 60 perc | 20 perc-9dra | 1 perc, 90 perc utdn -1 6ra 100°
Go6z6lés/Leves 30perc | 15perc-26ra | 1 perc, 90 perc utdn -1 dra 100°
Joghurt 8dra 6h-1206ra 1dra 42°
Kenyérsutés 35perc | 20 perc-4dra | 1 perc, 90 perc utdn -1 éra 135°
Sutés 15 perc ° p;recrcf 60 1 perc 160°
Melegen tartas Max. 24 dra 75°

JAVASLATOK A RIZSFOZES EREDMENYENEK JAVITASAHOZ

Mérje ki a rizst, és alaposan 6blitse le egy szlrében, hosszu ideig folydviz alatt tartva (kivéve a rizottd
rizst, amit nem szabad obliteni). Utdna helyezze a rizst a tédlba a megfelelé vizmennyiséggel egytt.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a rizs jol eloszlik a tal egész fellletén, hogy egyenletes f6zést tegyen
lehet6vé.

+ Ha ugy kivanja, adjon hozzd sét izlése szerint.

- Viz helyett hasznalhaté alaplé. Ha alaplevet haszndl, fenndll annak a kockazata, hogy a rizs kissé
megbarnul az aljan.

- F6zés kdzben ne nyissa ki a fedelet, mert kiszokik a géz, ami befolydsolja a fézési idét és az izt.

+ Ha arizs elkészult, és a,Keep Warm” (Melegen tartés) visszajelz6 vilgit, keverje meg a rizst, majd hagyja
még par percig a tébbfunkcids fézékészilékben, hogy tokéletes legyen, és a szemek szétvaljanak.

~RIZS/GABONAFELEK” FUNKCIO

- Akészlléket helyezze lapos, stabil, h6allo munkafellletre, kifroccsend viztél és barmely més héforrastol
tavol.

« Ontse a kivant mennyiség(i rizst a talba a kapott mérépohar segitségével - fig.9. Ezutan téltsén be
hideg vizet a tal belsejébe rajzolt megfelelé,CSESZE” jelélésig - fig.10.

+ Csukja le a fedelet.

Megjegyzés: EI6szor mindig a rizst 6ntse be, kiilonben tul sok lesz a viz.

+ A ,Menu" (Menl) gomb megnyomésaval valassza ki a ,Rice/Cereal” (Rizs/Gabonafélék) funkciot. A
képernyén ,~-" jelenik meg, a ,Start” (Inditds) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas)
gombot. A tobbfunkcios f6zékészulék,Rizs/Gabonafélék” fézési modba lép, a,Start” (Inditas) visszajelzéje
kigyullad, a LED-es képernyén ,-"jelenik meg.



« Amikor az étel elkészul, a berregd kétszer megszolal (,bip-bip”), a tobbfunkcios fézokészlék elinditja a
lassu f6zést, a képernyd pedig elkezdi visszaszamolni a lassu fézési idét: 14 perc.

« A lassu f6zés utan a berregd tobbszor megszolal, a tobbfunkcids fézokészilék melegen tartas modba
1ép, a,Keep Warm” (Melegen tartds) visszajelz kigyullad, a képernyén pedig,b’jelenik meg.

~PILAF/RIZOTTO” FUNKCIO

- A, Menu" (Menii) gomb megnyomésaval valassza ki a,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizottd) funkcidt. A képernydn
" jelenik meg, a ,Start” (Indités) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A
tobbfunkcids féz6készulék ,Pilaf/Rizottd” fézési médba 1ép. A, Start” (Inditds) visszajelzéje kigyullad, a
LED-képernydn pedig,-"jelenik meg.

« Amikor az étel elkészil, a berregd kétszer megszolal (,bip-bip"), a tobbfunkcios fézokészilék elinditja a
lassu fézést, a képernyd pedig elkezdi visszaszamolni a lassu fézési idét: 10 perc.

+ Alassu f6zés utan a berregd tobbszor megszolal, a tobbfunkciods f6zékészilék melegen tartds modba
1ép, a,Keep Warm” (Melegen tartds) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.

+UJRAMELEGITES” FUNKCIO

- A, Menu"(Meni) gomb megnyomésaval valassza ki a,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizottd) funkcidt. A képernydn
" jelenik meg, a ,Start” (Indités) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A
tobbfunkcios f6zékésziilék Ujramelegités' f6zési modba lép. A ,Start” (Inditas) visszajelzsje kigyullad, a
LED-képernydn pedig a hatralévé idé jelenik meg.

« Az alapértelmezett fézési id6 25 perc, de min. 8 perc és max. 45 perc kozott allithaté. A +/- gomb
nyomva tartasaval hangjelzés nélkil névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

+ Az Gjramelegitési folyamat végén a berregd tébbszor megszolal, a tobbfunkcios f6zokészilék melegen
tartds modba lép, a,Keep Warm” (Melegen tartds) gomb vilagitani kezd, a képernyén pedig ,b” jelenik
meg.

Ha tul sok vagy tul kevés rizs van a talban, akkor a f6zés kdzbeni tobbszori ,Ujramelegités”

miatt a rizs leéghet a tél aljara.

Ha hideg rizst melegit ujra, kellemetlen szagot érezhet.

+TEJBEKASA” FUNKCIO

+ A, Menu’ (MenU) gomb megnyomésaval valassza ki a,Milk Porridge” (Tejbekasa) funkciot. A képernydn
" jelenik meg, a ,Start” (Indités) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A
tobbfunkcids féz6készulék, Tejbekdsa” fézési mddba 1ép. A, Start” (Inditas) visszajelzéje kigyullad, a LED-
képernyén pedig a hatralévé idé jelenik meg.

+ Az alapértelmezett fézési id6 10 perc, de min. 5 perc és max. 90 perc kozott allithaté. A +/- gomb
nyomva tartasaval hangjelzés nélkul névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

« A f6zési folyamat végén a berregé tobbszor megszolal, a tébbfunkcios fézékészilék melegen tartés
madba lép, a,Keep Warm' (Melegen tartés) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.



+PORKOLT” FUNKCIO

+ A, Menu" (Men() gomb megnyomésaval valassza ki a,Stew” (Porkolt) funkciot. A képernyén " jelenik
meg, a,Start” (Inditas) visszajelz6je pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A tébbfunkcios
f6z6készulék,Porkolt” fézési modba lép. A, Start” (Inditds) visszajelzéje kigyullad, a LED-képernyén pedig
a hatralévo idé jelenik meg.

+ Az alapértelmezett f6zési id6 60 perc, de min. 20 perc és max. 9 6ra kézott dllithatd. A +/- gomb nyomva
tartdséval hangjelzés nélkul névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

- A fézési folyamat végén a berregd tobbszor megszolal, a tobbfunkcios féz6készilék melegen tartas
madba lép, a,Keep Warm” (Melegen tartds) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b’jelenik meg.

~GOZOLES/LEVES” FUNKCIO

+ A ,Menu" (Menti) gomb megnyomasaval vélassza ki a ,Steam/Soup” (G6z6lés/Leves) funkcidt. A
képernyén ,--" jelenik meg, a ,Start” (Inditas) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditds)
gombot. A tobbfunkcios f6zokészilék,Gézolés/Leves” fézési modba lép. A, Start” (Indités) visszajelzdje
kigyullad, a LED-képernydn pedig a hatralévé idé jelenik meg.

- Az alapértelmezett f6zési id6 30 perc, de min. 15 perc és max. 2 6ra kozott allithatd. A +/- gomb nyomva
tartdsaval hangjelzés nélkul névelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

« A fézési folyamat végén a berregd tobbszor megszolal, a tébbfunkcios fézokészilék melegen tartés
madba lép, a,Keep Warm” (Melegen tartas) gomb vilagitani kezd, a képernyén pedig,b’jelenik meg.

~JOGHURT” FUNKCIO

+ A,Menu"(Meni) gomb megnyomasaval vélassza ki a,Yogurt” (Joghurt) funkciot. A képernyén,-"jelenik
meg, a,Start” (Inditas) visszajelz6je pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A tébbfunkcios
f6z6készulék ,Joghurt” f6zési modba 1ép. A ,Start” (Indités) visszajelzdje kigyullad, a LED-képernyén
pedig a hatralévo id6 jelenik meg.

- Az alapértelmezett fézési id6 8 dra, de min. 6 6ra és max. 12 ora kozott llithatd. A +/- gomb nyomva
tartdséval hangjelzés nélkul ndvelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.

+ A programozas funkcié, Joghurt"moédban nem elérhetd.

« A fézési folyamat végén a berregé tobbszor megszdlal. A joghurtot legaldbb 4 6rara a mélyhitébe kell
tenni.

+ A fézési folyamatot nem kéveti melegen tartas.

+ Joghurtkés ez siitésallé ii dényeket hasznalj

) !

LEHETSEGES HOZZAVALOK

Tej

Milyen tejet célszerii hasznalni?

Valamennyi receptiink tehéntejjel készl (hacsak mésként nincs meghatérozva). Hasznélhat novényi tejet
(példéul szdjatejet) vagy juh- vagy kecsketejet is, de ez esetben a joghurt keménysége a tejtél figgéen
véltozhat. A nyers tej, a tartds tej és az alabb felsorolt tejek alkalmasak a késziilékéhez:

« Sterilizalt tartos tej: Az UHT teljes tejbdl keményebb, a félzsiros tejbdl kevésbé kemény joghurt




készul. Haszndlhat azonban félzsiros tejet és hozzaadhat egy-két bégre tejport.

« Pasztorizalt tej: Krémesebb joghurt készil beléle, melynek tetején vékony bérréteg képzddik.

« Nyers tej (tanyasi gazdasagbdl szarmazo tej): A nyers tejet fel kell forralni. Az sem ért, ha hosszu
ideig forralja. A nyers tej forralas nélkuli felhasznalasa veszélyes lehet. Hagyja leh(ini, mielétt a késztlékbe
onti. A tenyésztéshez nem célszer( nyers tejbél készdlt joghurtokat hasznalni.

« Tejpor: A tejporbdl készllt joghurtok nagyon krémesek. Kdvesse a gydrtéd csomagoldsan olvashato
utasftasokat.

Hasznaljon teljes, lehetéleg tartés UHT tejet.
A nyers (friss) és a pasztorizalt tejet fel kell forralni, le kell hiiteni és le kell f616zni.

Az erjesztéanyag

Joghurtokhoz

A készitéshez hasznalhat:

- Boltban vésérolt, lehetéleg minél hosszabb lejérati idejli természetes joghurtot; a készil6 joghurt igy
tobb aktiv erjesztéanyagot fog tartalmazni és keményebb lesz.

- Liofilizélt erjesztéanyagot. Ez esetben tartsa be az erjesztéanyaghoz kapott utasitésokban eldirt
aktivalasi idot. llyen erjesztéanyagok kaphatdk szupermarketekben, gydgyszertarakban és egyes
egészséghez kapcsolddd termékeket arusitd druhazakban.

- Egy nemrégiben készitett sajat joghurtot - ennek természetesnek és frissnek kell lennie. Ezt hivjak
tenyésztésnek. Ot tenyésztési ciklus utan a hasznélt joghurtbdl elfogynak az aktiv erjesztéanyagok,
igy az lagyabb éllagu joghurtot eredményez. Utédna Ujra kell kezdenie az eljérast egy boltban vésérolt
joghurttal vagy liofilizalt erjeszt6anyaggal.

Ha felforralta a tejet, varja meg, mig lehiil szobahémérsékletiire, és csak utana adja hozza az

erjesztéanyagot.

A til magas hémérséklet tonkreteheti az erjesztéanyag tulajdonségait.

Erjesztésiidd

+ A joghurt erjedéséhez 6-12 dra kozotti idére van sziikség, az alap Osszetevéktdl és az elvart allagtol

flggden.
Lagy | | | | | | | Kemény
Edes | I f I I l " savas
66 76 86 96 106 106 126

+ A joghurtot max. 7 napig szabad a mélyhttében tarolni.

+KENYERSUTES” FUNKCIO

+ A, Menu" (Ment) gomb megnyomadséval vélassza ki a ,Baking” (Kenyérsiités) funkciét. A képernyén
" jelenik meg, a ,Start” (Inditas) visszajelzéje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A
tobbfunkcios f6zékészilék Kenyérsités” f6zési modba 1ép. A ,Start” (Indités) visszajelzéje kigyullad, a
LED-képernyén pedig a hatralévé idé jelenik meg.

« Az alapértelmezett f6zési id6 35 perc, de min. 20 perc és max. 4 6ra kézott dllithatd. A +/- gomb nyomva



tartdsaval hangjelzés nélkil ndvelheti, ill. csokkentheti az idétartamot.
« A programozas funkcio Kenyérsités"modban nem elérhetd.
« A f6zési folyamat végén a berregé tobbszor megszolal, a tobbfunkcids féz6készilék melegen tartds
maodba Iép, a,Keep Warm” (Melegen tartés) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.

~SUTES” FUNKCIO

« A, Menu” (Menl) gomb megnyomésaval valassza ki a ,Fry” (Sttés) funkciot. A képernyén ,-" jelenik
meg, a,Start” (Inditas) visszajelzdje pedig villog; nyomja meg a,Start” (Inditas) gombot. A tébbfunkcids
f6z6készulék,Sutés" fézési modba lép. A, Start” (Indités) visszajelzdje kigyullad, a LED-képernyén pedig a
hatralévé id6 jelenik meg.

« Az alapértelmezett fézési id6 15 perc, de min. 5 perc és max. 60 perc kdzott éllithato.

« A f6zési folyamat végén a berregé tobbszor megszlal, a tobbfunkcids féz6késziilék melegen tartds
maodba Iép, a,Keep Warm” (Melegen tartés) gomb vildgitani kezd, a képernyén pedig,b”jelenik meg.

« Ha ezt a funkciét haszndlja, mindig tegyen a talba olajat és ételt. Ha csak olajat tesz bele, az,E3" lizenet
jelenhet meg a kijelzén.

»+MELEGEN TARTAS” FUNKCIO

« A, Keep Warm” (Melegen tartds) gomb megnyomésakor a készilék,Melegen tartas” modba lép.

« A melegen tartasi folyamat végén dllitsa le kézzel a készlléket: nyomja meg a ,Keep Warm/Cancel”
(Melegen tartas/Mégse) gombot.

Javasoljuk, hogy a frissen tartasahoz ne térolja a rizst 6 6ranal hosszabb ideig.

+PROGRAMOZAS” FUNKCIO

« A programozas funkcié haszndlatdhoz el6szor valasszon ki egy fézési programot és a fézési idét.
Ezutdn nyomja meg a ,Programozds” gombot, és adja meg a programozasi idét. A ,+"és a - gombbal
egy-egy oraval novelheti, ill. csokkentheti az id6t. Az alapértelmezett programozasi id6 a kivalasztott
fézési idotol figgden valtozik. A programozasi id6 1 és 24 ora kozott lehet. A kivant programozési idé
kivalasztasat kovetéen nyomja meg a ,START” (Inditds) gombot a f6zési médba lépéshez; a ,START”
(Inditds) visszajelz6je égve marad, a LED-képernyén pedig megjelenik a megadott éraszam.

A FOZES BEFEJEZTEVEL

« Nyissa fel a fedelet - fig.1.

« Huzzon keszty(it a tal és a g6zol6kosar megfogasdhoz - fig.12.

« Az ételt a készllékhez kapott mUanyag kandllal télalja fel, és csukja vissza a fedelet.

« Atélban maradé ételt a készUlék melegen tartja, igy a kovetkezé 24

ordban barmikor feltalalhatja.

«+ A melegen tartasi mod kikapcsoldsdhoz nyomja meg a ,Keep Warm/Cancel” (Melegen tartas/Mégse)
gombot.

« Huzza ki a készulék csatlakozojat.



TOVABBI INFORMACIOK

« Akésziilék meméria funkcidval van elldtva. Aramkimaradas esetén a multicooker memorizélja kozvetlen
a hiba el6tti fozési allapotot és folytatja a fézést, ha 2 méasodpercen belul helyreéll az elektromos hélézat.
Ha az dramkimaradas tébb mint 2 mésodpercig tart a multicooker torli az el6z6 fézés adatait és
készenléti dllapotba kerl.

« Kérjlk, ne nyissa ki a fedelet f6zés kozben a f6zés hatékonysaganak megérzése érdekében.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

- Tisztitas és karbantartds el6tt ellendrizze, hogy kihlzta-e a tobbfunkcios fézékészilék csatlakozojat, és
hogy az teljesen lehdilt-e.

+ Nyomatékosan javasoljuk, hogy minden hasznalatot kdvetden tisztitsa le a késziiléket egy szivaccsal -
fig.13.

Tal, g6zol6kosar (fig.14)

« Forro vizzel és folyékony szappanos szivaccsal tisztitsa le a talat és a gézolékosarat. Stroldpor és fém
szivacs hasznélatét nem javasoljuk.

+ Ha lerakddott étel marad a tél aljén, a talba ontott vizzel éztassa fel, és csak utdna mossa el.

+ Gondosan szaritsa meg a talat.

A tal kezelése

Tartsa be a talra vonatkozdan az aldbbi utasitasokat:

+ A tdl mindségének megdrzése érdekében ne a talban végja fel az ételt.

+ Minden esetben tegye vissza a talat a tobbfunkcios fézokészuilékbe.

+ A készilékez kapott mianyag kanalat vagy egy fakanalat, és ne fém kanalat hasznéljon, igy megelézheti

a tal fellletének sértlését - fig.15.

« A korrézié kockédzatdnak elkeriilése érdekében ne tegyen a talba ecetet.

- A tél felUletének szine az elsé hasznélat vagy hosszabb hasznalat utdn megvaltozhat. Ezt a véltozast a
g6z és a viz okozza; nincs hatassal a tobbfunkcids fézokésziilék hasznalhatoségara, és az egészségét sem
veszélyezteti. Nyugodtan hasznalja tovabb a késziiléket.

A mikro-nyomasszelep tisztitasa

+ Atisztitdshoz vegye ki a mikro-nyomasszelepet a fedélbél - fig.16, és a,nyitas”iranyba elforgatva nyissa
ki azt - fig.17a és 17b. A tisztitast kovetden torolje szérazra, illessze Ossze a két haromszoget a két felén,
forgassa el zaras"iranyba, majd tegye vissza a tobbfunkcios f6zokészulék fedelébe - fig.18a and 18b.

A késziilék egyéb részeinek tisztitasa és kezelése

« Atisztitds el6tt hizza ki a készlléket.

+ Nedves ruhdval tisztitsa le a tobbfunkcios fézokészulék kilsejét - fig.19, a fedél belsé oldalat - fig.14 és
a kabelt, majd térolje szarazra. Ne hasznéljon dorzsolé hatdsu szereket.

+ Ne hasznaljon dorzshatésu anyagokat.



MUSZAKI HIBAELHARITASI UTMU

A hiba leirasa

Visszajelzé ldampa
nem vildgit és a
késztlék nem fit.
Visszajelz6 lampa
nem vildgit és a
készulék fuit.

GOzszivargas
hasznalat kozben.

Rizs félig fétt meg
vagy tul sokaig f6.

Rizs félig fétt meg
vagy tul sokaig f6.
Az automatikus
melegen tartds nem
mukodik (a készulék
f6zés helyzetben

marad vagy nem f(t).

EO

E1

E3

Megjegyzés: Ha a belsé edény eldeformalédott, ne hasznalja, hanem kérjen egy masikat a

(0]

A készUlék nincs csatlakoztatva
a hélozatra.

Megoldas

Kuldje a készUléket a javitassal megbizott
markaszervizbe.

A visszajelzé ldmpa csatlakozasa
vagy a visszajelzé lampa hibas.

Nyissa fel és csukja le Ujra a fedelet.

A fedél nincs jol lecsukva.

Allitsa le a fézést (huzza ki a készlék
csatlakozojat), és ellendrizze, hogy a szelep
teljes-e (a 2 fele 6ssze van-e illesztve) és jol
van-e beillitva.

A mikro-nyomasszelep nincs jol
bellitva vagy nem teljes.

Kuldje a készuléket a javitassal megbizott
markaszervizbe.

A fedél vagy a mikronyoméasu
szelep tomitése sérult.

A vizmennyiség tekintetében ldsd a
téblazatot.

Tul sok vagy tul kevés a viz
a rizs mennyiségéhez képest.

Kuldje a készuléket a javitassal megbizott
markaszervizbe.

Elégtelen a lassu fozés.

A fels6 érzékel szakadt vagy
Zzérlatos.

Kuldje a készuléket a javitassal megbizott
markaszervizbe.

Az als¢ érzékeld szakadt vagy
Zzérlatos.

Allitsa le a készléket, és inditsa Ujra a progra-
mot. Ha a probléma megismétlédik, kuldje el
a készuléket a hivatalos szervizbe javitasra.

A tél hidnyzik vagy Ures.

Tegye a bels6 edényt a készlékbe, majd
huzza ki és csatlakoztassa Ujra a késziiléket,
végll inditsa Ujra a programot.

javitast végz6 hivatalos szerviztdl.




OVLADACI PANEL

13a 13d
13b 13e
13c 13f
l4a —— Cgli'g%l < P Stew —— 1be
Pilaf Steam
14b —— Risotto < > Soup ~ | 14f
14c —— Reheat <« » Yogurt —— 14g
14d ——pornidge € » Baking—|— 14h

1. Kosik na naparovanie
2. Stupriovanie pre vodu a ryzu
3. Odnimatelnd keramicka misa
4. Odmerné nddoba
5. LyZica na ryzu
6. Polievkova lyzica
7.Vrchndk
8. Vlymenitelny vnutorny stit proti pare
9. Mikrotlakovy ventil
10. Tlac¢idlo na otvaranie vrchnadku
11. Rukovat
12. Drziak lyZice na ryzu
13. Ovlddaci panel
a. tlacidlo, KEEP WARM/CANCEL"
(UCHOVAT TEPLE/ZRUSIT)
b. tlacidlo,FRY" (VYPRAZAT)
c. tlacidlo,~"
d. tlacidlo, START" (START)

e. tlacidlo,MENU" (PONUKA)

f. tlacidlo,+"

g. tlacidlo ,DELAYED START"
(ODLOZENY START)

14. Ukazovatele funkcif

a. funkcia, RICE/CEREAL" (RYZA/CEREALIE)
b. funkcia,PILAF/RISOTTO" (PILAF/RIZOTO)
. funkcia,REHEAT" (ZOHRIEVANIE)
d. funkcia,MILK PORRIDGE"
(MLIECNA KASA)
e. funkcia,STEW" (DUSENIE)
f. funkcia, STEAM/SOUP”
(NAPAROVANIE/POLIEVKA)
g. funkcia,YOGURT" (JOGURT)
h. funkcia,BAKING" (PECENIE)

15. Plast
16. Ohrevny clanok
17. Napdjaci kdbel



PRED PRVYM POUZITIM

Vybalenie pristroja

« Vyberte pristroj z balenia a odbalte vietko prislusenstvo a vytlacené dokumenty.

- Otvorte vrchnak potiahnutim tlacidla na otvaranie, ktoré sa nachadza na plasti - fig.1.

Preditajte si pokyny a désledne postupujte podla metédy prevadzky. m

Cistenie spotrebica

+ Vyberte keramicku misu - fig.2, tit proti pare a tlakovy ventil - fig.3a a 3b.

« Viycistite misu, ventil a Stit proti pare Spongiou a Cistiacim prostriedkom.

+ Vonkajsiu cast pristroja a vrchndk utrite vihkou handrickou.

« Starostlivo ho osuste.

« Zalozte vietky Casti spat na ich pdvodné miesto. Zalozte stit proti pare na spravne miesto na vichnom
vrchndku pristroja. Potom zaloZte stit proti pare za 2 lemy a zatlacte na vrchu, az kym nebude upevneny.
Zasurite vymenitelny kabel do zdsuvky na spodnej ¢asti varica.

« Vlozte drziak lyZice na podstavec pristroja - fig.4.

- Tento multifunkény vari¢ ma 12 funkcif: Ryza/Ceredlie, Pilaf/Rizoto, Zohrievanie, Mlie¢na kasa, Dusenie,
Naparovanie/Polievka, Jogurt, Pecenie, VypréZanie, Uchovat teplé, Nastavitelny casomer a Predvolené.

+ Po zapojeni napéjacieho kabla do elektrickej zasuvky a zésuvky na podstavci vari¢a pristroj zazvonf
dlhym pipnutim a vetky indikatory na ovlddacom paneli sa na chvilu rozsvietia. Na obrazovke displeja
sa za kratku chvilu zobrazf,—" a v3etky indikatory sa vypnu. Pristroj prejde do pohotovostného rezimu,
kde si mozete vybrat funkcie z ponuky podla svojho Zelania.

+ Na konci varenia sa pristroj automaticky vypne do rezimu zohrievania, ktory bude trvat 24 hodin.

+ Neodporuca sa pouzivat umyvacku riadu.

- Nedotykajte sa ohrievacieho ¢lanku, ked je vyrobok zapojeny alebo po vareni.

+ Neprendsajte vyrobok, ktory sa pouziva alebo okamZite po skonceni varenia.

PRIPRAVA PRED VARENIM

Meranie prisad - Maximalna kapacita misy

+ Znacky stupnice na vnutornej strane misky st uvedené v litroch a poharoch. Tie sa pouzivaju na meranie
mnozstva vody pri varenf ryze.

+ Plastova odmernd nadoba dodévané s pristrojom slUzi na meranie ryze a nie vody. 1 stupnica odmernej
nadoby na ryzu zodpoveda priblizne 160 g.

+ Pouzivatelia mézu znizit alebo zvysit mnozstvo vody podla typu ryze a viastnej chuti.

- KedZe napétie v jednotlivych oblastiach kolise, bezne méze dojst k vykypeniu ryze a preteceniu vody.

+ Maximalne mnozstvo vody s ryzou neméd byt vacsie ako najvyssia znacka vnutri misy.

Nikdy nepridavajte prisady ani vodu nad najvyssiu znacku.



Varenie ryze

« Pred varenim ryze odmerajte ryzu pomocou odmernej nadoby a preplachnite ju.

« Vlozte preplachnutd ryzu do misy a naplite ju vodou na prislusnd Uroven vody (odstupriovanie v
odmernych nadobéch).

+ Mnozstvo vody mozno upravit podla vasej chuti.

Varenie v pare

« Ak prekrocite tuto Uroven, pocas pouzitia moze dojst k preteceniu.
« Polozte kosik na naparovanie na misu - fig.4.
« Vlozte suroviny do kosa.

PRE VSETKY FUNKCIE

+ Dosledne poutierajte vonkajsiu ¢ast misy (najma spodok). Skontrolujte, ¢i pod misou a na ohrievacom
¢lanku nie su ziadne cudzie predmety ani tekutiny. - fig.6.

« Polozte misu na pristroj a skontrolujte, ¢i je spravne umiestnend. - fig.7.

« Skontrolujte, ¢i je Stit proti pare spravne na svojom mieste.

« Zatvorte vrchnak, az kym nezacujete zacvaknutie.

« Zapojte napéjaci kdbel do zasuvky na podstavci pristroja a jeho druhy koniec do elektrickej zasuvky.

+ Nezapéjajte pristroj, az kym neurobite vietky uvedené kroky.

Nikdy nedavajte ruku na parny ventil podas varenia, pretoze méze déjst k nebezpecenstvu
popalenia - fig.11.

Ak chcete zmenit zvolenu ponuku varenia, pretoze doslo k chybe, stlacte tlac¢idlo,,KEEP WARM/
CANCEL” (UCHOVAT TEPLE/ZRUSIT) a znovu vyberte moznost, ktoru chcete.

Pouzivajte len vniitornui nadobu, ktora sa dodava s pristrojom.

Nelejte vodu ani prisady do pristroja, ak misa nie je vnutri.

TABULKY VARENIA RYZE

+ Nasledujuca tabulka poskytuje ndvod na varenie réznych typov ryZe. Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov odporicame pouzit beznu ryzu a nie predvarent ryzu, ktord méze byt lepkavejsia a moze
sa prichytit na dno. Pri inych typoch ryze, ako su napriklad hnedé ryza alebo ryza naturdl, méze byt
potrebné upravit mnozstvo vody. Pozrite si nasledujicu tabulku.

+ Na uvarenie 1 odmernej misky bielej ryze (sltzi na 2 malé alebo 1 velkd porciu), pouzite odmernu
nadobu bielej ryze a potom pridajte jeden a pol odmernej misky vody. Pri niektorych typoch ryze je
bezné, ak sa trochu ryze privareni 1 odmernej misky prichyti o dno. Ak chcete uvarit iné mnozstvo bielej
ryze, pozrite si nasledujici ndvod na varenie.

+ Maximalne mnozstvo vody s ryzou nema byt vécsie ako najvyssia znacka vnutri misy. - fig.8.V zavislosti
od typu ryze bude mozno potrebné upravit mnozstvo ryze. Pozrite si nasledujuicu tabulku.




NAVOD NA VARENIE BIELEJ RYZE - 10 odmernych nadob

Hladina vody v mise

Odmerné nadoby Hmotnost ryze i Pocet porcif
2 3009 Znacka 2 odmernych nddob 3 -4 osoby
4 600 g Znacka 4 odmernych nddob 5-60s6b
6 900 g Znacka 6 odmernych nddob 8- 10 0s6b
8 1200 g Znacka 8 odmernych nddob 13- 14 0s6b
10 1500 g Znacka 10 odmernych nadob 16 — 18 0s6b

+ Pred varenim (okrem ryZe na rizoto) ryzu dokladne oplachnite.

NAVOD NA VARENIE INYCH TYPOV RYZE

ki) Hmotnost
Typ ryze nadoba e Hladina vody v mise (s ryzou) Pocet porcif
naryzu Y
Gulatozrnnd biela 6 870 ¢ Znacka 6 odmernych nédob 7 -8 0s6b
ryza (talianska
ryza-bjvacasto | g 14509 | Znacka 10 odmernych nadob | 10-12 0s6b
lepkavejsia)
Celozmné 6 8879 Znacka 6 odmernych nddob 7 -8 0s6b
Hneda ryza 10 14809 Znacka 10 odmernych nddob | 10-12 oséb
RyZa na rizoto 6 87049 Znacka 6 odmernych nédob 7 -8 0s6b
(Arborio) 10 1450 g Znacka 10 odmernych naddob | 10-12 oséb
6 7369 Znacka 5 odmernych nddob 7 -8 0s6b
Lepkava ryza
10 12279 Znacka 9 odmernych nddob 10 - 12 0s6b
6 8409 Znacka 6 odmernych nadob 7 -8 0s6b
Hneda ryza
10 1400 g Znacka 10 odmernych nadob 10 - 12 os6b
6 900 g Znacka 6 odmernych nddob 7 -80s6b
Japonska ryza
10 1500 g Znacka 10 odmernych nadob 10 - 12 oso6b
6 8709 Znacka 6 odmernych nadob 7 -8 0s6b
Vonava ryza
10 14509 Znacka 10 odmernych nadob 10 - 12 0séb




Nastavitelny ¢asomer Poloha vrchnéka

Funkcia Maximalna e -
it Rozsah Vietko teplota VA | | BVeIELS
volené zatvoreny  otvoreny
Ryzzla/. Automatické
Cereédlie
Ellaf/ Automatické
Rizoto
Zohrie | 55 in | & min-45 min 1 min 100°
vanie
Mlie€na | 44 win | 5 min - 90 min 1min 100°
kasa
. . 20 min - 1 mindtu po 90 minttach .
Dusenie | 60 min 9 hodin 1 hodina 100
Naparo- . o S
vanie/ 30 min 15 mlrw 1 mindtu po QO.mmutach 100°
h 2 hodiny -1 hodina
Polievka
Jogurt | 8hodin | 6-12hodin 1 hodin 42°
- . 20 min - 1 minGtu po 90 mindtach o
Pecenie | 35min 4hodiny 1 hodina 135
Vyprézanie | 15min | 5min-60 min 1 min 160°
Uchovat A2 24 hodin 75
teplé

NIEKOLKO ODPORUCANI NA DOS

NAJLEPSICH VYSLEDKOV PRI VAR

« Odmerajte ryzu a dokladne ju dostato¢ne dlho oplachujte v sitku pod tecticou vodou (okrem ryze na
rizoto, ktord sa nemé premyvat). Potom dajte ryzu do misy spolu s prislusnym mnozstvom vody.

« Skontrolujte, ¢i je ryZa spravne rozdelend okolo celého povrchu misy, aby ste umoznili jej varenie.

« V pripade potreby pridajte sol podla svojej chuti.

« Vodu mozno nahradit vyvarom. Ak pouzivate vyvar, dno méze trochu zhnednut.

« Vichndk pocas varenia neotvérajte, pretoze méze uniknut para a ovplyvnit tak ¢as varenia a chut.

« Ked'je ryza hotové a ked sa rozsvieti indikator ,Keep warm” (Uchovat teplé), premiesajte ryzu a nechajte
multifunkény vari¢ postat o trochu dlhsie, aby mala ryza dokonaly tvar zin.

FUNKCIA ,RICE/CEREAL"” (RYZA/CEREALIE)

« Zariadenie poloZte na rovny, stabilny pracovny povrch odolny voci teplu mimo striekania vody a
akychkolvek inych zdrojov tepla.

« Dajte potrebné mnoZstvo ryze do misy pomocou odmernej nadoby, ktord je sucastou balenia - fig.9.
Potom ho dopliite studenou vodou az na prislusnt znacku odmernej nadoby vytlacend na mise —
fig.10.

« Zatvorte vrchnak.

Poznamka: Vzdy davajte ryzu ako prvu, inak budete mat privela vody.



« Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Rice/Cereal” (Ryza/Ceredlie). Na obrazovke displeja sa
zobrazi,~ svetlo, Start” (Start) zablikd, potom stlacte tlacidlo,Start” (Start). Multifunkeny vari¢ prejde do
rezimu varenia Rice/Cereal” (Ryza/Ceredlie), svetlo,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja
sa zobrazi,-"

« Ked je chod pripraveny, bzuciak zazvoni dvakrt, multifunkény vari¢ spusti mierne varenie a obrazovka
za¢ne odpocitavat ¢as zohrievania: 14 minut.

« Po zohrievani bzuciak niekolkokrdt zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania po
zapnuti indikétora,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazf,b".

FUNKCIA ,,PILAF/RISOTTO” (PILAF/RIZOTO)

- Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu, Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Na obrazovke displeja sa
zobrazi, " svetlo,Start” (Start) zabliké, potom stlacte tlacidlo, Start” (Start). Multifunkeny vari¢ prejde do
stavu varenie, Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Svetlo,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa
zobrazi,-".

« Ked' je chod pripraveny, bzuciak zazvoni dvakrat, multifunkény vari¢ spustf mierne varenie a obrazovka
za¢ne odpocitavat ¢as zohrievania: 10 minut.

« Pozohrievani bzuciak niekolkokrét zazvoni, multifunkény varic sa prepne do stavu zohrievania pomocou
tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

FUNKCIA ,,REHEAT” (ZOHRIEVANIE)

« Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Pilaf/Risotto” (Pilaf/Rizoto). Na obrazovke displeja sa
zobrazi " svetlo,Start” (Start) zablika, potom stlacte tlacidlo ,Start” (Start). Multifunkeny vari¢ prejde
do stavu varenie Reheat” (Zohrievanie). Svetlo, Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa
zobrazi zostavajuci ¢as.

« Predvoleny ¢as varenia je 25 minit s moznostou nastavenia minimélne na 8 minuty a maximalne na 45
minut. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo zniZenie ¢asu bez zabzucania.

« Na konci zohrievania bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b".

V _pripade velkého mnoZstva ryZze alebo velmi malého mnoistva ry?e mdze opakované

pouzitie funkcie ,zohrievanie” viest k prihoreniu ryZe o dno.

Zahrievanie studenej ryZe méze produkovat neprijemny zapach.

FUNKCIA ,,MILK PORRIDGE” (MLIECNA KASA)

« Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Milk porridge” (Mlie¢na kasa). Na obrazovke displeja
sa zobrazi " svetlo, Start” (Start) zabliké, potom stlacte tlacidlo, Start” (Start). Multifunkeny vari¢ prejde
do stavu varenie ,Milk porridge” (Mlie¢na kasa). Svetlo ,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED
displeja sa zobrazi zostavajuci ¢as.

« Predvoleny ¢as varenia je 10 minit s moznostou nastavenia minimélne na 5 minuty a maximalne na 90
minut. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo zniZzenie ¢asu bez zabzucania.

« Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b".



FUNKCIA ,,STEW” (DUSENIE)

« Stlacte tlacidlo ,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu ,Stew" (Dusenie). Na obrazovke displeja sa zobrazi
" svetlo ,Start" (Start) zablika, potom stlacte tlacidlo ,Start” (Start). Multifunkény vari¢ prejde do
stavu varenie ,Stew" (Dusenie). Svetlo ,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazi
zostavajuci cas.

« Predvoleny cas varenia je 60 minut s moznostou nastavenia minimalne na 20 minGty a maximalne na
9 hodin. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo znizenie casu bez zabzucania.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

FUNKCIA,,STEAM/SOUP” (NAPAROVANIE/POLIEVKA)

« Stlacte tlacidlo,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Steam/Soup” (Naparovanie/Polievka). Na obrazovke
displeja sa zobrazf - svetlo ,Start” (Start) zablikd, potom stlacte tlacidlo ,Start” (Start). Multifunkeny
vari¢ prejde do stavu varenie,Steam/Soup” (Naparovanie/Polievka). Svetlo,Start” (Start) sa rozsvieti a na
obrazovke LED displeja sa zobrazi zostavajlci ¢as.

« Predvoleny ¢as varenia je 30 minut s moznostou nastavenia minimaine na 15 mindty a maximalne na 2
hodin. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvy3enie alebo znizenie ¢asu bez zabzucania.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

FUNKCIA ,YOGURT" (JOGURT)

« Stlacte tlacidlo ,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu ,Yogurt” (Jogurt). Na obrazovke displeja sa zobrazi
" svetlo ,Start" (Start) zablika, potom stlacte tlacidlo ,Start” (Start). Multifunkény vari¢ prejde do
stavu varenie Yogurt" (Jogurt). Svetlo,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazi
zostavajuci cas.

« Predvoleny cas varenia je 8 hodin s moznostou nastavenia minimalne na 6 hodin a maximalne na 12
hodin. Stlacte a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo znizenie Casu bez zabzucania.

« Pre funkciu,Yogurt” (Jogurt) nie je k dispozicii funkcia predvolenej hodnoty.

« Na konci varenia bzuciak niekolkokrdt zazvoni. Jogurt je potrebné na niekolko hodin viozit do
chladnicky.

- Na konci varenia sa neudrziava teplota.

« Pouzivajte na vyrobu jogurtov v odolnom skle na pouzitie v rire.

VYBER PRIiSAD

Mlieko

Aké mlieko mam pouzivat?
Vetky nase recepty (pokial nie je uvedené inak) sa pripravuju z kravského mlieka. Mézete pouzit
rastlinné ,mlieko’, ako je napriklad séjové mlieko, pripadne ovcie alebo kozacie mlieko, no v tychto
pripadoch pevnost jogurtu moze byt ind v zavislosti od pouzitého mlieka. Surové mlieko alebo trvanlivé
mlieko a vietky opfsané mlieka uvedené dalej si vhodné pre vase pristroje:



« Trvanlivé sterilizované mlieko: Pri pouziti plnotu¢ného mlieka UHT budu jogurty pevnejsie. Pri
pouziti napoly odstredeného mlieka dosiahnete menej pevné jogurty. Mézete viak pouzit napoly
odstredené mlieko a pridat jednu alebo dve naberacky suseného mlieka.

« Pasterizované mlieko: Pri pouZiti tohto mlieka ziskate krémovy jogurt s malym mnozstvom koze" na
povrchu.

« Surové mlieko (farmarske): Je potrebné prevarit ho. Odportca sa nechat ho prevarit dihsie. Jeho
pouzitie bez varenia mdze byt nebezpecné. Pred pouzitim v pristroji ho potom nechajte vychladnut.
Pestovanie kultur z jogurtov pripravenych zo surového mlieka sa neodporuca.

« Susené mlieko: Pri pouziti suseného mlieka dosiahnete krémové jogurty. Dodrziavajte pokyny
vyrobcu na Skatuli.

Najlepsie je vybrat si plnotuéné trvanlivé mlieko UHT.
Surové (Cerstvé) alebo pasterizované mlieko je potrebné prevarit a potom nechat vychladnut.
Je potrebné odstranit z neho ,kozu”.

Kvasinky

Na jogurty

Vyraba sa bud z:

- jedného prirodného jogurtu kipeného v obchode s najdlhsou moznou dobou exspirdcie. Vas jogurt
tak bude obsahovat viac aktivnych kvasiniek pre pevnejsi jogurt;

- 7 kvasiniek susenych mrazom. V tomto pripade dodrziavajte cas aktivacie uvedeny na pokynoch
pripravy kvasiniek. Tieto kvasinky dostanete aj v supermarketoch, lekariiach a ur¢itych obchodoch so
zdravymi produktmi;

-z jedného z vasich nedavno pripravenych jogurtov - musia byt naturdine a neddvno pripravené.
Nazyva sa to pestovanim kultur. Po piatich procesoch pestovania kultdr pouZity jogurt strdca aktivne
kvasinky a preto moze byt konzistencia menej pevna. Potom bude potrebné znovu zacat pestovat
kultury z kvasiniek kiipenych v obchode alebo susenych mrazom.

Ak ste mlieko prevarili, pockajte, kym nedosiahne izbovii teplotu, a potom pridajte kvasinky.

Prilis vysoka teplota méze znicit vlastnosti kvasiniek.

Cas pripravy kvasiniek
« Jogurt potrebuje 6 az 12 hodin fermentacie v zavislosti od zakladnych prisad a Zelaného vysledku.
Tekuty | | | | | | | Pevny

Sladky | I I I I I I kysly
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

« Jogurt méZete nechat v chladnicke maximélne 7 dni.

FUNKCIA ,BAKING” (PECENIE)

« Stlacte tlacidlo ,Menu" (Ponuka) a vyberte funkciu Baking” (Pecenie). Na obrazovke displeja sa zobrazi
,~ svetlo,Start" (Start) zablik, potom stlacte tlacidlo,Start” (Start). Multifunkény vari¢ prejde do stavu
varenie ,Baking" (Pecenie). Svetlo ,Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazf
zostévajuci cas.

« Predvoleny ¢as varenia je 35 minut s moznostou nastavenia minimalne na 20 mindty a maximalne na 4



hodin. Stla¢te a podrzte tlacidlo +/- na zvysenie alebo znizenie ¢asu bez zabzucania.

« Pre funkciu,Baking” (Pecenie) nie je k dispozicii funkcia predvolenej hodnoty.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrdt zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

FUNKCIA ,,FRY“ (VYPRAZANIE)

« Stlacte tlacidlo ,Menu” (Ponuka) a vyberte funkciu,Fry” (Vyprazanie). Na obrazovke displeja sa zobrazi
" svetlo ,Start” (Start) zablik, potom stlacte tlacidlo ,Start" (Start). Multifunkény vari¢ prejde do
stavu varenie, Fry” (Vyprazanie). Svetlo, Start” (Start) sa rozsvieti a na obrazovke LED displeja sa zobrazi
zostévajuci cas.

+ Predvoleny ¢as varenia je 15 minut s moznostou nastavenia minimdlne na 5 minuty a maximalne na 60
minut.

+ Na konci varenia bzuciak niekolkokrat zazvoni, multifunkény vari¢ sa prepne do stavu zohrievania
pomocou tlacidla,Keep warm” (Uchovat teplé) a na obrazovke sa zobrazi,b"

« Tuto funkciu pouzivajte s olejom a jedlom. Pri samotnom pouziti oleja sa méZe na obrazovke zobrazit
sprava,E3"

FUNKCIA ,KEEP WARM" (UCHOVAT TEPLE)

« Stlacte tlacidlo,Keep warm” (Uchovat teplé) a pristroj prejde do stavu,Keep warm” (Uchovat teplé).

+ Na konci procesu udrziavania teploty zastavte pristroj rucne stlacenim tlacidla ,Keep Warm/Cancel
(Uchovat teplé/Zrusit).

Odporucania: Ak chcete zachovat éerstvii chut ryze, skratte éas jej uchovavania na 6 hodin.

FUNKCIA ,,PRESET” (PREDVOLENE)

« Ak chcete pouzit funkciu predvolenych nastaveni, vyberte najprv program varenia a ¢as varenia. Potom

stlacte tlacidlo ,Preset” (Predvolené) a vyberte si predvoleny cas. Kazdé stlacenie tlacidla,+" alebo ,~"
moze predlzit alebo skratit ¢as varenia o hodinu. Predvoleny ¢as sa zment v zavislosti od zvoleného
Casu varenia. Rozsah predvolenych hodnét je 1 az 24 hodin. Ak ste si vybrali pozadovany predvoleny
¢as, stlacte tlacidlo ,START (START) a zadajte ¢as varenia, indikator ,START" (START) zostane zapnuty a

obrazovka LED zobrazi pocet hodin, ktoré ste si vybrali.

PO DOKONCENI CYKLU VARENIA

+ Otvorte vrchndk - fig.1.

« Pri manipuldcii s varnou misou a miskou na naparovanie je potrebné pouzivat rukavice - fig.12.

+ Jedlo naberajte pomocou umelej lyZice, ktord sa dodéva s vasim pristrojom, a znovu zatvorte vrchnak.
+ Jedlo, ktoré zostane v nddobe zostane teplé na dalsie podavanie v nadchadzajlcich 24 hodinach.

« Stlacte tlacidlo,Keep Warm/Cancel” (Uchovat teplé/Zrusit) a ukoncite stav udrziavania teploty.

« Pristroj odpojte z elektrickej siete.



ROZNE INFORMACIE

« Spotrebi¢ ma funkciu paméte. V pripade vypadku napdjania, bude v paméti pristroja stav varenia tesne
pred vypadkom a bude pokracovat v procese varenia, ak je napdjanie obnovené do 2 sekind. Ak
vypadok napéjania trva dlhsie ako 2 sekundy, multicooker zrusi predchadzajlce varenie a prejde do
pohotovostného rezimu.

« Prosime, neotvérajte veko pocas varenia, aby bola zabezpecena tcinnost varenia. m

CISTENIE A UDRZBA

« Zabezpecte, aby bol multifunkeny vari¢ pred ¢istenim a ddrzbou odpojeny z elektrickej siete a Uplne
vychladnuty.
« Dérazne sa odportca vycistit pristroj po kazdou pouZiti $pongiou - fig.13.

Misa, k6$ na naparovanie (fig.14)

« Na cistenie misy a ko3a na naparovanie pouzivajte horticu vodu s tekutym cistiacim prostriedkom a
$pongiu. Abrazivne prasky a kovové hubky sa neodporucaju.

« Ak sa jedlo prichyti o dno, mézete dat pred umyvanim na chvilu do misy vodu, aby sa odmocila.

« Misu dokladne vysuste.

Starostlivost o misu

« V pripade misy dosledne dodrziavajte nasledujtice pokyny.

« Na zaistenie zachovania kvality misy sa odporuica nekrdjat v nej potraviny.

« Misu nezabudnite vrétit spat do multifunkéného varica.

« Pouzivajte plastovu lyzicu, ktord sa doddva spolu s pristrojom alebo drevenu lyzicu. Nepouzivajte
kovowvu lyZicu, aby ste zabranili poskodeniu povrchu misy - fig.15.

« Na zabranenie riziku korézie nelejte do misy vinny ocot.

« Farba povrchu misy sa po prvom pouziti alebo dlhodobom pouZivani méze zmenit. Tato farebna
zmena je spdsobend parou a vodou a nemé ziaden vplyv na pouzivanie multifunkéného varica, ani nie
je nebezpecnd pre zdravie. MoZete ju bezpecne pouzivat dalej.

Cistenie mikrotlakového ventilu

« Pri ¢isteni mikrotlakového ventil ho zoberte z vrchnéka - fig.16 a otvorte ho otocenim v smere k
oznaceniu,otvorené” - fig.17a a 17b. Po jeho ocisteni ho poutierajte dosucha a spojte dva trojuholniky
na dvoch strandch spolu a otocte ich v smere k oznaceniu ,zatvorené” Potom ho vratte naspét na
vrchndk multifunkéného varica - fig.18a a 18b.

Cistenie a starostlivost o ostatné casti pristroja

« Pristroj pred cistenim odpojte od elektrickej siete.

« Vycistite vonkajsiu stranu multifunk¢ného varica - fig.19, vnutornu cast vichnaka - fig.14 a kbel vihkou
utierkou a poutierajte ich dosucha. Nepouzivajte abrazivne prostriedky

« Na cistenie vnutornych casti telesa pristroja nepouzivajte vodu, pretoze méze poskodit tepelny senzor.



Opis nespravnej
funkcie

Akékolvek kontrolka
indikatora je
vypnutd a pristroj sa
nezohrieva.

Akékolvek kontrolka
indikétora je
vypnuté a pristroj sa
zohrieva.

Pocas pouzivania
unika para.

RyZa je napoly
uvarena alebo
varenie trvd dlho.

Ryza je napoly
uvarena alebo
varenie trva dlho.

Pristroj neprechadza
k automatickému
udrziavaniu
teploty (produkt
zostava v polohe
varenia alebo sa
nezohrieva).

EO

E1

E3

Pristroj nie je zapojeny.

NA RIESENIE PROBLEMOV

Riesenia

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Problém zapojenia kontrolky
indikatora alebo je kontrolka
indikatora poskodena.

Znovu otvorte a zatvorte vrchndk.

Vrchnék je zle zatvoreny.

Zastavte varenie (odpojte pristroj) a
skontrolujte, ¢ije ventil cely (2 Casti zaistené
navzajom) a spravne nasadeny.

Mikrotlakovy ventil nie je dobre
umiestneny alebo nie je tplny.

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Tesnenie vrchndka alebo
mikrotlakového ventil je
poskodené.

Pozrite si tabulku s mnozstvami vody.

Vody je prilis vela alebo malo v
porovnani s mnozstvom ryze.

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Nie je dostatocne zahriaty.

Senzor na vrchnom otvorenom
okruhu sa prerusil alebo nastal
skrat.

Odoslite pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Senzor na spodnom otvorenom
okruhu sa prerusil alebo nastal
skrat.

Viypnite pristroj a znova zapnite program. Ak
sa problém vyskytuje opakovane, odoslite
pristroj na opravu do autorizovaného
servisného strediska.

Chyba misa alebo je misa
prazdna.

Vlozte vnutornt nadobu do vnutra pristroja,
odpojte a znovu zapojte pristroja a nakoniec
ZNnovu zapnite program.

Poznamka: Ak je vnutorna nadoba zdeformovana, nepouzivajte ju a kupte si nahradnu
autorizovanom servisnom stredisku pre opravy.

<



OVLADACI PANEL

Keep

13 ————\ & warm

13 \

13d

v

Fry
13c \ \QQ/ // 13f
13g

Ri

140 —— cereal 4
Pilaf

14b —— Risotto <

14c —— Reheat «
Milk

14d —| Porridge <

P Stew —— 14e
Steam

> Soup — 14f

» Yogurt —— 14g

» Baking—— 14h

1. Parni kos

2. Rysky pro vodu a ryzi

3. Vyjimatelna keramicka nadoba
4. Odmeérka

5. Lzice na ryzi

6. Polévkova IZice

7.Viko

8. Vnitini vyjimatelny parnf kosik
9. Mikro tlakovy ventil

10. Tlacitko pro otevieni vika
11. Drzadlo

12. Opérka Izice na ryzi

13. Ovladaci panel

a. tlacitko ,KEEP WARM/CANCEL"

(uchovavani teploty/zrusit)
b. tlacitko,FRY" (smazeni)
c. tlacitko,~"

d. tlacitko, START"
e. tlac¢itko, MENU" (nabidka)
f. tlacitko,+"
g. tla¢itko,DELAYED START”
(odloZeny start)
14. Indikétory funkce
a. funkce ,RICE/CEREAL" (ryze/ceredlie)
b. funkce ,PILAF/RISOTTO" (pilaf/rizoto)
c. funkce ,REHEAT” (opétovny ohfev)
d. funkce ,MILK PORRIDGE" (mléc¢na kase)
e. funkce ,STEW" (duseni)
f. funkce , STEAM/SOUP” (para/polévka)
g. funkce YOGURT" (jogurt)
h. funkce ,BAKING" (peceni)
15. Plast
16. Topny ¢lanek
17. Privodni Sridra

(&



PRED PRVNIM POUZITIM

Vybaleni pfistroje

« Vyndejte zafizeni z balenf a vybalte pfislusenstv a tisténé dokumenty.

« Stisknutim tla¢itka pro otevieni, umisténého v predni ¢asti zafizeni, oteviete viko - fig.1.
Prectéte si instrukce a peclivé dodrzujte postup pouzivani.

CiSténi pristroje

« Vyjméte keramickou nddobu - fig.2, parni kosik a tlakovy ventil - fig.3a a 3b.

« Nadobu, ventil i kostk