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My grocery My dairy

To bake

FOOD COLORING - COLORANT
KLEURSTOF VOOR
LEVENSMIDDELEN

ПИЩЕВОЙ КРАСИТЕЛЬ
LEBENSMITTELFARBE

RAPESEED OIL
HUILE DE COLZA
KOOLZAADOLIE
РАСТИТЕЛЬНОЕ
МАСЛО
RAPSÖL

MILK CHOCOLATE
CHOCOLAT AU LAIT
MELKCHOCOLADE

МОЛОЧНЫЙ ШОКОЛАД
MILCH SCHOKOLADE

GROWN UP ONLY
ADULTE UNIQUEMENT
ALLEEN VOLWASSEN
ТОЛЬКО ДЛЯ ВЗРОСЛЫХ
NUR FÜR ERWACHSENE

NO CHILDREN 0 TO 8 YEARS OLD
INTERDIT AUX ENFANTS DE 0 À 8 ANS
VERBODEN VOOR KINDEREN ONDER DE 8 JAAR OUD
НЕ ПОДХОДИТ ДЛЯ ДЕТЕЙ ОТ 0 ДО 8 ЛЕТ
KINDERN VON 0 BIS 8 JAHREN VERBOTEN

KITCHEN MACHINE
ROBOT PÂTISSIER
KEUKENMACHINE

КУХОННАЯ МАШИНА
KÜCHENMASCHINE

BOWL
BOL - KOM

ЧАША
BEHÄLTER

MEASURING CUPS
COUPELLES DE MESURES

MAATBEKERS
МЕРНЫЕ ЧАШКИ

MESSBECHER

COOKIES STAMPS
TAMPONS BISCUITS
KOEKJESSTEMPELS
ШТАМПЫ ДЛЯ
ПЕЧЕНЬЯ
KEKSSTEMPELS

DECORATING PEN
STYLO DÉCORATION
DECOREERSTIFT
РУЧКА ДЛЯ
УКРАШЕНИЯ
DEKORIERSTIFT

MOLDS
MOULES
BAKVORMEN
ФОРМЫ
ДЛЯ КЕКСОВ
KUCHENFORMEN

SPEEDS
VITESSES - SNELHEDEN

СКОРОСТИ
STUFEN

130 G
60 G
50 G
40 G

BUTTER
BEURRE - BOTER

СЛИВОЧНОЕ МАСЛО
BUTTER

EGG
ŒUF - EI

ЯЙЦО
EI

EGG YOLK
JAUNE D’ŒUF - EIDOOIER

ЯИЧНЫЙ ЖЕЛТОК
EIGELB

Le s b ke ca e

FRESH YEAST
LEVURE FRAÎCHE

BAKKERSGIST
ПРЕССОВАННЫЕ СВЕЖИЕ ДРОЖЖИ

HEFE

WHISK - FOUET
MEERDRADIGE GARDE

ВЕНЧИК
SCHNEEBESEN

7

8

1

SUNFLOWER OIL
HUILE DE TOURNESOL
ZONNEBLOEMOLIE
ПОДСОЛНЕЧНОЕ МАСЛО
SONNENBLUMENÖL

YOGURT
YAOURT - YOGHURT

ЙОГУРТ
JOGHURT

Y

BEATER
MALAXEUR

KNEDER
МЕШАЛКА

KNETHAKEN

DOUGH HOOK
PÉTRIN - KNEEDARM

КРЮК ДЛЯ ЗАМЕСА ТЕСТА
TEIGHAKEN

240 G
120 G
80 G
60 G

40 G
30 G

COLORFUL SPRINKLES
VERMICELLES DE COULEURS

KLEURRIJKE HAGELSLAG
КОНДИТЕРСКАЯ ПОСЫПКА

BUNTE STREUSEL

TABLESPOON
CUILLÈRE À SOUPE

EETLEPEL
СТОЛОВАЯ ЛОЖКА

ESSLÖFFEL

TEASPOON
CUILLÈRE À CAFÉ

THEELEPEL
ЧАЙНАЯ ЛОЖКА

TEELÖFFEL

0-8

FLOUR - FARINE
MEEL - МУКА

MEHL

ICING SUGAR
SUCRE GLACE

POEDERSUIKER
САХАРНАЯ ПУДРА

PUDERZUCKER

SUGAR
SUCRE - SUIKER

CАХАР
ZUCKER

BROWN SUGAR
SUCRE ROUX - BRUINE SUIKER

ТРОСТНИКОВЫЙ САХАР
ROHRZUCKER

CHOCOLATE SPREAD
PÂTE À TARTINER

SMEERPASTA CHOCOLADE
ШОКОЛАДНАЯ ПАСТА

NUTELLA

DARK CHOCOLATE
CHOCOLAT NOIR

PURE CHOCOLADE
ТЁМНЫЙ ШОКОЛАД

DUNKLE SCHOKOLADE

WHITE CHOCOLATE
CHOCOLAT BLANC

WITTE CHOCOLADE
БЕЛЫЙ ШОКОЛАД

WEIßE SCHOKOLADE

VANILLA SUGAR
SUCRE VANILLÉ
VANILLESUIKER

ВАНИЛЬНЫЙ САХАР
VANILLEZUCKER

BAKING SODA
LEVURE

BAKPOEDER
РАЗРЫХЛИТЕЛЬ ТЕСТА

BACKPULVER

SALT
SEL - ZOUT

СОЛЬ
SALZ

FRYING OIL
HUILE DE
FRITURE
FRITUUROLIE
МАСЛО ДЛЯ
ФРИТЮРА
FRITTIERÖL

CHOCOLATE CHIPS
PÉPITES DE CHOCOLAT

CHOCOLADESTUKJES
ШОКОЛАДНАЯ КРОШКА

SCHOKOSTÜCKCHEN

CARAMEL CHIPS
PÉPITES DE CARAMEL

KARAMELSTUKJES
КУСОЧКИ КАРАМЕЛИ

KARAMELLSTÜCKCHEN

GROUND ALMONDS
POUDRE D’AMANDES

AMANDELPOEDER
МИНДАЛЬНАЯ МУКА

GEMAHLENE MANDELN

GROUND NUTS
POUDRE DE NOISETTES

HAZELNOOTPOEDER
МОЛОТЫЙ ФУНДУК

GEMAHLENE HASELNÜSSE 
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