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Bedienungsanleitung
2-Eier-Kocher

Komponenten

1. a) Haube mit intgriertem Wasserdosierer
b) Integrierter Wasserdosierer

¢) Messbecher

Grifffliche

Eiereinsatz

Eipick

Edelstahlheizschale

Ein/Aus-Taste
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Vor der Verwendung

Lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewahren Sie diese zum spateren
Nachschlagen auf. Die Anleitung enthélt wichtige Angaben zum Betrieb, zur Reinigung und
Pflege des Geréts.

Bewahren Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig an einem sicheren Ort auf und geben Sie
diese gemeinsam mit dem Geréat an kiinftige Nachbenutzer weiter.

Das Gerat darf nur fiir den vorgesehenen Zweck und gemaB der Bedienungsanleitung
verwendet werden. Beachten Sie bei Verwendung des Gerédts immer die Sicherheitshinweise.
Eine unsachgemiaBe Benutzung kann zu Schiden fiihren. Fiir eventuelle Schiden, die auf
die Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung zuriickzufiihren sind, wird keine Haftung
ibernommen. Beachten Sie die Garantiehinweise.

Entfernen Sie vor der Montage und erstmaligen Verwendung des Gerits alle Schutzfolien
und alle vorhandenen Aufkleber vollstandig. Es diirfen keine Verpackungsreste am und im
Gerat verbleiben. Reinigen Sie die mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden und abnehm-
baren Teile, wie im Kapitel ,Reinigung und Pflege" beschrieben.

Priifen Sie das Gerdt und die Zubehdrteile auf Vollstandigkeit und Beschddigungen.
Nehmen Sie das Gerit bei fehlenden Teilen oder Beschadigungen nicht in Betrieb, sondern
benachrichtigen Sie den Kundendienst. Die entsprechenden Kontaktdaten entnehmen Sie
bitte der Garantie.

Verwendung

Sie konnen mit dem Gerét ein oder zwei Eier punktgenau zubereiten, Sie haben dabei die
Wahl zwischen weichen, mittelharten und harten Eiern. Mit WMF KUCHENminis 2-Eier-
Kocher konnen Sie Eier der GroBe S-XL zubereiten.

Wasserdosierer

Der Wasserdosierer (1b) ist in der Haube (1a) integriert. Die Haube mit integriertem Wasser-
dosierer (1a) besteht aus hochwertigem Tritan®. Bei den im Wasserdosierer (1b) angegebenen
Wassermengen handelt es sich um Richtwerte flir 1 bzw. 2 Eier der Gr6Be M. Abweichungen
kénnen durch die GroBe, Aufbewahrungszeit und Temperatur der Eier entstehen.

Die Symbole fiir die unterschiedlichen Hartegrade und Anzahl der Eier sind am Wasserdosie-
rer angebracht.

0 weiche Eier
(] mittelharte Eier
[ ] harte Eier

Wenn Sie groBere Eier verwenden, fiillen Sie etwas mehr Wasser ein, fiir kleinere Eier etwas
weniger.

Sollten die Eier zu weich sein, fiillen Sie beim niachsten Mal etwas mehr Wasser ein. Sind die
Eier zu hart, etwas weniger Wasser einfiillen.

Messbecher

Alternativ zum integrierten Wasserdosierer (1b) kénnen Sie auch den mitgelieferten Mess-
becher (1c) verwenden. Dieser befindet sich in der Haube (1a), kann einfach entnommen
und zum Aufbewahren wieder eingesetzt werden.

Die Symbole fir die unterschiedlichen Hartegrade und Anzahl der Eier sind

am Messbecher angebracht.

0 weiche Eier
mittelharte Eier
] harte Eier

| = Fiir den jeweiligen Eieranzahl bzw. Hartegrad ist ein Bereich angegeben.
‘ N | Fillen Sie das Wasser fiir Eier der GroBe S nur bis zum unteren, fiir Eier der

; (o) e 5 ! GroBe XL bis zum oberen Rand des jeweiligen Bereiches.
(oo} e—

‘. l l " Abweichungen kdnnen durch die GroBe, Aufbewahrungszeit und Tempera-
3 =

tur der Eier entstehen.

Eipick
Um das Aufplatzen der Eier beim Kochen zu vermeiden, kdnnen Sie die Eier an der stump-
fen Seite mit dem Eipick (4) anstechen. Dieser ist auf dem Eiereinsatz (3) angebracht.

Inbetriebnahme

= Wickeln Sie das Anschlussleitung bis zur gewiinschten Linge ab. Die nicht bendtigte
Lange der Anschlussleitung kénnen Sie am Boden des Eierkochers aufwickeln. Stellen Sie
das Gerat auf eine trockene, rutschfeste und ebene, waagerechte Unterlage auf.
Achten Sie darauf, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

= Nehmen Sie die Haube (1a) mit dem integrierten Wasserdosierer ab.
Fassen Sie die Haube (1a) immer nur an den Griffflichen (2) an.

= Fillen Sie nun abhzngig von der Anzahl der Eier (1 oder 2) sowie des gewtinschten
Hirtegrades die benétigte Menge Wasser in den Wasserdosierer (1b). Alternativ kénnen
Sie auch den mitgelieferten Messbecher (1c) verwenden.

= Geben Sie die abgemessene Wassermenge in die kalte Heizschale (5).
Achten Sie darauf, dass Sie nicht mehr Wasser in die Heizschale (5) einfiillen, als fiir die
gewiinschte Zubereitung angegeben ist. Ansonsten besteht die Gefahr, dass das Wasser
liberkocht.

= Legen Sie die Eier auf den Eiereinsatz (3) und setzen Sie die Haube (1a) auf das Gerit.
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= Stecken Sie erst jetzt den Netzstecker in die Steckdose.

= Schalten Sie das Gerdt mit der Ein/Aus-Taste (6) ein, die Kontrollleuchte leuchtet weiB
und zeigt an, dass das Gerdt in Betrieb ist.

= Sobald die Eier fertig sind, ertdnt ein Signalton.
Schalten Sie das Gerat an der Ein/Aus-Taste (6) aus und ziehen Sie den Netzstecker.
Hinweis: Sie konnen das Gerat jederzeit durch Driicken der Ein/Aus-Taste (6) wieder
ausschalten.

= Heben Sie vorsichtig die Haube (1a) ab. Fassen Sie die Haube (1a) immer nur an den
Griffflachen (2) an.
Achtung: Verbriihungsgefahr durch austretenden Dampf!

= Nehmen Sie den Eiereinsatz (3) heraus und schrecken Sie die Eier unter kaltem Wasser
ab, damit diese nicht nachgaren.
Zum Anrichten der Eier kdnnen Sie auch den Eiereinsatz (3) verwenden.

Sicherheitssystem

Ein Thermostat schiitzt den Eierkocher bei versehentlichem Betrieb ohne Wasser vor Uber-
hitzung, indem er das Gerat abschaltet. Vor einer erneuten Inbetriebnahme den Eierkocher
unbedingt abkiihlen lassen.

Sollte bei unsachgemaBem Gebrauch der erste Thermostat versagen, so sorgt ein zusatz-
licher Temperaturbegrenzer fiir einen zuverldssigen Schutz.

Reinigung und Pflege

Reinigung

Netzstecker ziehen und das Gerat abkiihlen lassen. Das Gerét nicht in Wasser tauchen,
sondern mit einem feuchten Tuch, dem etwas Spiilmittel beigegeben wird, abwischen und
anschlieBend trockenreiben. Keine scharfen und scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Die Heizschale (5) besteht aus nichtrostendem Edelstahl. Sollten sich dennoch Rostflecken
zeigen, so sind dies nur auf der Oberflache festhaftende Ablagerungen. Sie sollten sofort
mit einem Edelstahl-Putzmittel entfernt werden.

Eiereinsatz (3) und Haube mit integriertem Wasserdosierer (1a) bestehen aus hochwertigem
Tritan® und kdnnen in der Spililmaschine gereinigt werden.

Entkalkung

Kalkablagerungen fiihren zu Energieverlusten und beeintrachtigen die Lebensdauer des

Gerates und das Kochergebnis. Es schaltet vorzeitig ab, wenn die Kalkschicht zu stark ist. Sie

ist dann nur noch sehr schwer zu entfernen.

Bitte entkalken Sie lhr Geradt regelmaBig mit einem hochwertigen und dafiir geeignetem

handelsiiblichen Entkalkungsmittel.

= Gerat vor der Entkalkung vom Netz trennen und abkiihlen lassen.

= Entkalkungsmittel in die Heizschale (3) einfiillen und Gerit stehen lassen, bis der Kalkbe-
lag am Boden entfernt ist. Losung wahrend der Entkalkung nicht erhitzen.

= AnschlieBend ausgieBen und griindlich mit kaltem Leitungswasser und einem Tuch nach-
reinigen. Nicht unter flieBendem Wasser ausspiilen. Feuchtigkeit kdnnte in den Eierkocher
eindringen!

Achtung, fiir Schaden, die durch Nichtbeachtung der Entkalkungsvorschrift entstehen,

besteht kein Garantieanspruch.

Technische Daten

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 250 W

Schutzklasse: |

Technische Informationen zu den Betriebszustinden gemaB EU-Verordnung 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRAUCH (WATT) ZEITRAUM (MINUTEN)

Aus 0,0 -

Standby - -

Standby mit - -
Zusatzinformationen

Vernetzter Betrieb - -

c E Das Gerat entspricht den Europiischen Richtlinien 2014/35/EU,
2014/30/EU und 2009/125/EU.

Umweltschutz

E Bedeutung des Symbols ,Durchgestrichene Miilltonne”

Das auf Elektro- und Elektronikgerdten regelmaBig abgebildete Symbol einer durchgestri-
chenen Miilltonne weist darauf hin, dass das jeweilige Gerdt am Ende seiner Lebensdauer
getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall zu erfassen ist.

Getrennte Erfassung von Altgeriten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden als Altgeréte bezeich-
net. Besitzer von Altgerdten haben diese einer vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten
Erfassung zuzufiihren. Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmiill, sondern in
spezielle Sammel- und Riickgabesysteme.

Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mogliche negative Auswir-
kungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschrifts-
maBige Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdglicht wird die Wiederverwertung der
Materialien, aus denen sich das Gerdt zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Ein-
sparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt.

Enthalten die Produkte Batterien und Akkus oder Lampen, die aus dem Altgerat zersto-
rungsfrei entnommen werden kdnnen, sind Sie als Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet,

diese vor der Entsorgung zu entnehmen und getrennt als Batterie bzw. Lampe zu entsorgen.
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Médglichkeiten der Riickgabe von Altgeriten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammelstellen der
offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im
Sinne des ElektroG eingerichteten Riicknahmestellen unentgeltlich abgeben. Auskiinfte zur
nachsten Abfallsammelstelle erhalten Sie beim Hersteller oder Handler.

Datenschutz

Wir weisen alle Endnutzer von Elektro- und Elektronikaltgerdten darauf hin, dass Sie fiir das
Léschen personenbezogener Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten selbst verantwort-
lich sind.

Umwelt

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!
® |hr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden konnen.

2  Geben Sie |hr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle
Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

Anderungen vorbehalten.
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Operating instructions
2-Egg-Boiler

Components

1. a) Cover with integrated water measuring device
b) Integrated water measuring device

¢) Measuring mug

Gripping surface

Egg insert

Egg piercer

Stainless steel heating bowl

On/off button
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Before use

Please read the instruction manual carefully and keep it for future reference. The manual
contains important information regarding the operation, cleaning, and care of the appli-
ance.

Store the user manual in a safe place and pass it on to any future users along with the
appliance.

The appliance must only be used for its intended purpose and in accordance with the
instruction manual. Always observe the safety instructions when using the appliance.
Improper use can result in damage. No liability will be accepted for any damage resulting
from failure to follow the instructions in the manual. Please observe the warranty informa-
tion.

Before assembly and first use, remove all protective films and any existing stickers com-
pletely. No packaging residue should remain on or inside the appliance. Clean all parts that
come into contact with food and all removable parts as described in the "Cleaning and
Care" section.

Check the appliance and accessories for completeness and damage. Do not operate the
appliance if parts are missing or damaged. Instead, contact customer service. You can find
the relevant contact details in the warranty information.

Use

You can use the appliance to cook one or two eggs with the utmost precision, and you can
choose between soft, medium-hard or hard-boiled eggs. The WMF KITCHENminis two egg
boiler is suitable for cooking S-XL eggs.

Water measuring device

The water measuring device (1b) is integrated into the cover (1a). The cover with integrated
water measuring device (1a) is made of high-quality Tritan®. The water quantities specified
on the water measuring device (1b) are guide values for one or two medium-sized eggs.
Deviations can occur due to the size, storage time and temperature of the eggs.

The symbols for the different levels of hardness and the number of eggs are indicated on
the water measuring device.
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0 Soft eggs
Medium-hard eggs
() Hard eggs

If you are using larger eggs add a little more water, and for smaller eggs use a little less.
If the eggs are too soft, add a little more water next time. If the eggs are too hard, use a
little less water next time.

Measuring mug

As an alternative to the integrated water measuring device (1b), you can also use the
measuring mug (1c) provided. This is located beneath the cover (1a) and you can simply
remove it and then return it for storage.

The symbols for the different levels of hardness and the number of eggs are indicated on
the measuring mug.

0 soft eggs
medium-hard eggs
hard eggs

ﬁ' A range is specified for each level of hardness and number of eggs.
‘ For size S eggs only fill with water to the lower range. For size XL eggs fill
e e ‘l to the top edge of the respective range.

(o7o) wa—

R Deviations may occur due to the size, storage time and temperature of the
‘*u 7 eggs

Egg piercer

To prevent the eggs from exploding during cooking, use the egg piercer (4) to pierce the
underside of the eggs. The egg piercer is attached to the egg insert (3).

Startmg up the appliance

Unwind the cable to the required length. You can wind the remaining non-required
cable onto the base of the egg boiler. Place the appliance on a dry, slip-resistant and
even horizontal surface.
Make sure the appliance is not connected to the mains power supply.

= Remove the cover (1a) with the integrated water measuring device.
Always use the gripping surfaces (2) when handling the cover (1a).

= Depending on the number of eggs (one or two) and the desired level of hardness, you
now fill the the water measuring device (1b) with the required water quantity. Alterna-
tively, you can use the measuring mug (1c) provided.

= Pour the measured water quantity into the cold heating bowl (5).
Make sure you do not fill the heating bowl (5) with more water than is specified for the
desired preparation. Otherwise you risk overboiling the water.

= Place the eggs on the egg insert (3) and fit the cover (1a) on the appliance.

= Now you can insert the mains plug into the socket.

= Press the On/off button (6) to turn the appliance on; the indicator light is lit white to
indicate that the appliance is in operation.
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= Once the eggs are cooked, the appliance emits an acoustic signal.
Press the On/off button (6) on the appliance to turn it off and then pull out the mains
plug.
Note: You can turn the appliance off again at any time by pressing the On/off button
(6).

= Carefully remove the cover (1a). Always use the gripping surfaces (2) when handling the
cover (1a).
Warning: Risk of scalding from escaping steam!

= Remove the egg insert (3) and rinse the eggs under cold water so that they do not
continue to cook.
You can also use the egg insert (3) to serve the eggs.

Safety system

If the egg boiler is operated accidentally without water, a thermostat switches the appli-
ance off to protect it from overheating. You must allow the egg boiler to cool down before
you operate it again.

Should the first thermostat malfunction due to improper use, an additional temperature
limiter provides reliable protection.

Cleaning and care

Cleaning

Remove the mains plug and allow the appliance to cool down. Do not immerse the appli-
ance in water, but rather clean it using a damp cloth with a little washing-up liquid and
then dry it. Do not use any harsh or abrasive cleaning agents.

The heating bow! (5) is made of stainless steel. If rust spots do appear however, they are
only deposits that have formed on the surface. You must remove these immediately using a
stainless steel cleaning agent.

The egg insert (3) and cover with integrated water measuring device (1a) are made of high-
quality Tritan® and can be cleaned in the dishwasher.

Descaling

Limescale deposits lead to energy loss and adversely affect the lifespan of the appliance as

well as the cooking results. The appliance switches off prematurely if the layer of limescale

is too thick. The limescale is then very difficult to remove.

Please descale your appliance regularly using a high-quality, commercially available desca-

ling agent suitable for this purpose.

= Prior to descaling, unplug the appliance from the mains and allow it to cool down.

= Pour descaling agent into the heating bow! (5) and leave the appliance to stand until
the limescale has detached from the base. Do not heat the solution during descaling.

= Then pour out the water and clean thoroughly with cold tap water and a cloth. Do not
rinse under running water. Moisture could penetrate the egg cooker!

Caution: the warranty does not cover damage caused by failure to observe the descaling

instructions.
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Technical data

Voltage:
Power consumption:
Appliance class:

220-240 V~ 50-60 Hz
250 W

Technical information on the operating modes pursuant to EU Regulation 2023/826:

MODE POWER CONSUMPTION PERIOD
(WATT) (MINUTES)
OFF 0.0 -
Standby - -
Standby with additional - -
information
Networked standby - -

c The appliance complies with European directives 2014/35/EU, 2014/30/EU and

2009/125/EU.

Environment

E Environment protection first!

®  Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.

S Leave it at a local civic waste collection point.

Changes possible.

13
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Notice d'utilisation
Cuit-oeufs pour deux oeufs

Composants

1. a) Couvercle avec doseur d'eau intégré
b) Doseur d'eau intégré

¢) Bol gradué

Poignées

Support a ceufs

Pique-ceuf

Coque chauffante en inox

Touche marche/arrét
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Avant l'utilisation

Lisez attentivement le manuel d'utilisation et conservez-le pour une consultation ultéri-
eure. Les instructions contiennent des informations importantes sur le fonctionnement, le
nettoyage et I'entretien de I'appareil.

Conservez les instructions d'utilisation dans un endroit sir et transmettez-les avec I'appareil
aux futurs utilisateurs.

L'appareil ne doit €tre utilisé que pour son usage prévu et conformément aux instructions
d'utilisation. Respectez toujours les consignes de sécurité lorsque vous utilisez I'appareil.
Une utilisation incorrecte peut entrainer des dommages. Nous déclinons toute responsabi-
lité en cas de dommages résultant de la non-observation des instructions. Veuillez noter les
informations sur la garantie.

Avant d'installer et d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, retirez complétement tous les
films protecteurs et tous les autocollants existants. Aucun résidu d'emballage ne doit rester
sur ou a l'intérieur de I'appareil. Nettoyez les pieces amovibles en contact avec les aliments
comme décrit dans le chapitre ,Nettoyage et entretien”.

Vérifiez si I'appareil et les accessoires sont complets et non endommagés. Si des piéces sont
manquantes ou endommagées, n'utilisez pas I'appareil et contactez le service clientéle.
Veuillez consulter la garantie pour les coordonnées appropriées.

Utilisation

L'appareil vous permet de cuire avec précision un ou deux ceufs, vous avez le choix entre des
ceufs coque, mollets ou durs. Grace au cuit-ceufs WMF KITCHENminis pour deux ceufs, vous
pouvez préparer des ceufs des tailles S a XL.

Doseur d'eau

Le doseur d'eau (1b) est intégré dans le couvercle (1a). Le couvercle avec doseur d'eau (1a)
intégré se compose de Tritan®. Le doseur d'eau (1b) avec indication des quantités d'eau
donne des valeurs indicatives pour un ou deux ceufs de taille M. La taille, la durée de
conservation et la température peuvent entrainer des fluctuations.

Les symboles indiquant les différents degrés de dureté et le nombre d'ceufs se trouvent sur
le doseur d'eau.
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0 oeufs coque
oeufs mollets
() ceufs durs

Si vous utilisez de gros ceufs, rajoutez un peu d'eau et, pour les plus petits ceufs, versez-en
un peu moins.

Si les ceufs ne sont pas assez cuits, rajoutez un peu plus d'eau la prochaine fois. Si les ceufs
sont trop durs, mettez un peu moins d'eau.

Bol gradué

Vous pouvez également utiliser le bol gradué (1b) fourni en alternative au doseur d'eau
intégré. Celui-ci se trouve dans le capot (1a), peut étre retiré facilement et remis en place
pour stockage.

Les symboles concernant les différentes durées de cuisson et le nombre d'ceufs sont indi-
qués sur le bol gradué (1c).

o) ceufs coque
ceufs mollets
() ceufs durs

[ os— @ Une zone est indiquée pour chaque durée de cuisson et le nombre d'ceufs
\ ¢ | Remplissez d'eau pour la zone respective, jusqu'au niveau inférieur pour les
(%8 09 eufs de petite taille et jusqu'au niveau supérieur pour les gros ceufs.

‘\‘u& Des écarts peuvent exister en fonction de la taille, de la durée de conserva-
tion et de la température.

Pique-ceuf
Afin d'éviter que les ceufs éclatent lors de la cuisson, percez-les sur leur c6té rond avec le
pique-ceuf (4). Celui-ci se trouve sur le support d'ceufs (3).

Mise en service

= Déroulez le cible sur la longueur souhaitée. Vous pouvez enrouler le reste du cable dont
vous n'avez pas besoin autour du fond du cuit-ceufs.
Posez I'appareil sur une surface séche, antidérapante, plane et horizontale.
Veillez a ce que I'appareil soit débranché du secteur.

= Retirez le couvercle (1a) avec doseur d'eau intégré.
Ne saisissez le couvercle (1a) qu'aux poignées (2).

= Remplissez maintenant la quantité d'eau souhaitée, peu importe le nombre d'ceufs (1 ou
2) ou la quantité d'eau nécessaire du doseur d'eau (1b). Vous pouvez également utiliser
le verre gradué (1c) fourni.

= Versez la quantité d'eau mesurée dans la coque chauffante (5).
Veillez a ne pas verser plus d'eau dans la coque chauffante (5) qu'il n'est indiqué pour la
préparation souhaitée. Sinon, I'eau risque de déborder.

= Posez les ceufs sur le support (3) et posez le couvercle (1a) sur I'appareil.
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= Branchez I'appareil seulement ensuite.

= Allumez I'appareil avec la touche marche [ arrét (6), la diode de controle s'allume en
blanc et indique que |'appareil fonctionne.

= Dés que les ceufs sont cuits, un signal sonore retentit.
Eteignez I'appareil avec la touche marche [ arrét (6) et débranchez la fiche.
Remarque : Vous pouvez a tout moment a nouveau éteindre I'appareil en appuyant sur
la touche marche [ arrét (6).

= Soulevez prudemment le couvercle (1a). Ne saisissez le couvercle (1a) qu'aux poignées
(2).
Attention: Danger d'ébouillantage par la vapeur qui s'échappe !

= Retirez le support a ceufs (3) et passez les ceufs sous I'eau froide pour qu'ils ne continu-
ent pas a cuire.
Vous pouvez aussi utiliser le support (3) pour présenter les ceufs.

Systeme de sécurité

Un thermostat protége le cuit-ceufs d'une surchauffe si I'appareil est mis accidentellement
en marche sans eau en éteignant I'appareil. Laissez absolument refroidir le cuit-ceufs avant
de le remettre en service.

Si le premier thermostat devait tomber en panne lors d'une utilisation non conforme, un
limiteur thermique supplémentaire apporte une sécurité fiable.

Nettoyage et Entretien

Nettoyage

Débrancher I'appareil et le laisser refroidir. Ne pas plonger I'appareil dans I'eau, mais
I'essuyer avec un chiffon humide, imbibé d'un peu d'agent de rincage et le sécher ensuite.
Ne pas utiliser de nettoyants corrosifs ou abrasifs.

La coque chauffante (5) est composée d'acier inoxydable. Si toutefois des taches de rouille
devaient apparaitre, il s'agit uniquement de dépots qui adhérent a la surface. lls devraient
étre enlevés immédiatement avec un agent nettoyant spécial pour aciers inoxydables.

Le support a ceufs (3) avec couvercle et doseur d'eau intégré (1a) se compose de Tritan®, ces
éléments peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Détartrer

Des dépdts calcaires peuvent causer des pertes d'énergie et influencent la durée de vie de

I'appareil, ainsi que le résultat de cuisson. L'appareil s'éteint trop tot si la couche calcaire est

trop importante. Cette couche se laisse alors tres difficilement enlever.

Veuillez détartrer régulierement votre appareil a I'aide d'un détartrant de haute qualité

adapté, disponible dans le commerce.

= Débrancher I'appareil avant le détartrage et le laisser refroidir.

= Remplir la coupe de chauffe (3) d'agent détartrant et ne pas faire fonctionner I'appareil
jusqu'a ce que la couche calcaire sur le fond ait disparu. Ne pas chauffer la solution
durant le processus de détartrage.

* Videz ensuite I'appareil et nettoyez-le soigneusement a I'eau froide du robinet a I'aide
d'un chiffon. Ne rincez pas sous I'eau courante. De I'numidité pourrait pénétrer dans le
cuiseur a ceufs !
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Attention, aucun droit a garantie n'est engagé pour des dommages dus au non-respect des
prescriptions du détartrage.

Caractéristiques techniques

Tension nominale : 220-240V~ 50-60 Hz
Puissance : 250 W
Classe de protection : |

Informations techniques sur les modes de fonctionnement conformément
au réglement (CE) n° 2023/826 :

MODE CONSOMMATION D'ENERGIE PERIODE (MINUTES)
(WATTS)
Arrét 0,0 -
Veille - -
Mise en veille - -

avec informations
complémentaires

Veille en réseau - -

c E L'appareil est conforme aux directives européennes 2014/35/UE, 2014/30/UE et
2009/125/UE.

Environnement

E Participons a la protection de I'environnement !
®  Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

2  Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

B A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires, WY S\
piles et cordons ou
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Modifications possibles.
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Instrucciones de uso
Hervidor de 2 huevos

Componentes

1. a) Cubierta con dosificador de agua integrado
b) Dosificador de agua integrado

¢) Recipiente medidor

Superficie de manejo

Interior para huevos

Alfiler

Bandeja calefactora de acero inoxidable
Tecla de encendido/apagado

SR wWN

Antes de usar

Lea atentamente el manual de instrucciones y consérvelo para futuras consultas. Las
instrucciones contienen informacidn importante sobre el funcionamiento, la limpieza y el
mantenimiento del aparato.

Guarde las instrucciones de uso en un lugar seguro y paselas junto con el aparato a los
futuros usuarios.

El aparato solo debe usarse para el proposito previsto y de acuerdo con las instrucciones de
uso. Siempre observe las advertencias de sequridad al usar el aparato.

El uso inadecuado puede provocar dafos. No aceptamos ninguna responsabilidad por cual-
quier dafio resultante de la no observacion de las instrucciones. Por favor, tenga en cuenta
la informacion de la garantia.

Antes de instalar y utilizar el dispositivo por primera vez, retire completamente todas las
peliculas protectoras y todas las pegatinas existentes. No debe quedar ningun residuo de
embalaje sobre o dentro del aparato. Limpie las partes extraibles que estan en contacto con
los alimentos como se describe en el capitulo ,Limpieza y cuidado”.

Verifique si el aparato y los accesorios estan completos y sin dafos. Si faltan piezas o estan
dafiadas, no opere el aparato y contacte con el servicio de atencion al cliente. Consulte la
garantia para obtener la informacion de contacto relevante.

Utilizacion
Con el aparato puede cocer con precision uno o dos huevos, pudiendo elegir entre huevos

blandos, semiduros o duros. Con el hervidor de 2 huevos WMF KITCHENminis puede preparar
huevos de los tamafios S hasta XL.

Dosificador de agua

El dosificador de agua (1b) esta integrado en la cubierta (1a). La cubierta con el dosifica-
dor de agua integrado (1a) esta hecha de Tritan®. Las cantidades de agua indicadas en el
dosificador de agua (1b) son valores orientativos para 1 0 2 huevos del tamafio M. Pueden
producirse divergencias a consecuencia del tamano, el tiempo de almacenamiento y la
temperatura de los huevos.

Los simbolos para los diferentes grados de dureza y la cantidad de los huevos se encuentran
en el dosificador de agua.

18

0 huevos blandos
] huevos semiduros
[ ] huevos duros

Si cuece huevos mas grandes, ponga un poco mas de agua; para huevos mas pequefios, un
poco menos.

Si los huevos quedan demasiado blandos, ponga la proxima vez un poco mas de agua. Si los
huevos quedan demasiado duros, utilice un poco menos de agua.

Recipiente medidor

Ademas del dosificador de agua (1b) integrado puede utilizar alternativamente el recipiente
medidor suministrado. Estd ubicado en la tapa (1a) y se puede extraer y guardar facilmente.
Los simbolos de los distintos grados de dureza y el niumero de huevos figuran en el recipi-
ente medidor (1¢).

0 huevos blandos
(o] huevos semiduros
] huevos duros

Fee & Sehadispuesto un margen para el grado de dureza y el niimero de huevos
i - en cuestion.

Para huevos de tamafio S agreque agua hasta el borde inferior; para
huevos de tamafio XL hasta el borde superior del margen correspondiente.

| |
*\-u“‘ Puede haber divergencias debido al tamafo, tiempo de conservacién y
temperatura de los huevos.

Alfiler para pinchar los huevos

Para evitar que los huevos se revienten mientras se cuecen, puede pincharlos en el extremo
mas ancho con el alfiler (4). Este se encuentra en el interior para los huevos (3).

Puesta en funcionamiento

= Desenrolle el cable hasta la longitud que desee. Puede enrollar la longitud del cable de
conexion que no necesite en el suelo del hervidor de huevos. Coloque el aparato sobre
una base seca, antideslizante, plana y horizontal.
El aparato no debe estar conectado a la red eléctrica.

= Retire la cubierta (1a) con el dosificador de agua integrado.
Sujete la cubierta (1a) siempre solo por las superficies de manejo (2).

= Mida con el dosificador de agua (1b) la cantidad de agua necesaria para la cantidad de
huevos (1 0 2) y el grado de dureza que desee. Como alternativa puede usar también la
jarra graduada (1c) suministrada.

= la cantidad de agua medida debe introducirse en la bandeja calefactora fria (5).
Cerciorese de introducir en la bandeja calefactora (5) solo la cantidad de agua necesaria
para la preparacion deseada. En caso contrario el agua podria rebosarse al hervir.

= Coloque los huevos en el interior para huevos (3) y coloque la cubierta (1a) en el
aparato.
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= Solo ahora conecte el enchufe de red en la toma de corriente.

= Encienda el aparato con la tecla de encendido/apagado (6); la luz de control se ilumina
en blanco, indicando que el aparato est4 funcionando.

= En cuanto los huevos estan listos se escucha un tono de aviso.
Apague el aparato con la tecla de encendido/apagado (6) y desenchufe el cable de red
Indicacion: Puede apagar el aparato de nuevo en cualquier momento pulsando la tecla
de encendido/apagado (6).

= Retire la cubierta (1a) con cuidado. Sostenga la cubierta (1a) siempre por las superficies
de manejo (2).
Atencion: jPeligro de quemaduras por vapor caliente!

= Saque el interior para huevos (3) y enfrie los huevos con agua fria para que no con-
tinten cociéndose.
También puede servir los huevos con el interior para huevos (3).

Sistema de sequridad

Un termostato protege el hervidor de huevos contra el sobrecalentamiento y lo desconecta
en caso de que funcione sin agua por descuido. Antes de usar de nuevo el hervidor de
huevos, deje que se enfrie.

En caso de que el primer termostato fallara por un uso indebido, un limitador de tempera-
tura adicional garantiza una proteccion segura

Limpieza y cuidados

Limpieza

Desconecte el enchufe de red y deje enfriar el aparato. No sumerja el aparato en agua, solo
limpielo con un pafio hiumedo y algo de detergente, y luego frotelo para secarlo bien. No
utilice agentes de limpieza abrasivos o corrosivos.

La bandeja calefactora (5) estd hecha de acero inoxidable. Si a pesar de ello aparecen manchas
de oxido, se trata solo de residuos adheridos a la superficie. Debe eliminarlos de inmediato con
un limpiador para acero inoxidable.

El interior para huevos (3) y la cubierta con el dosificador de agua integrado (1a) son de
Tritan® de alta calidad y pueden limpiarse en el lavavajillas.

Descalcificacion

Las deposiciones de cal dan lugar a pérdida de energia, reducen la vida util del aparato y

son desfavorables para el resultado de la preparacion. Cuando tiene una gran capa de cal, el

aparato se desconecta antes de tiempo. Esta es dificil de eliminar ya que estd muy adherida.

Descalcifique su aparato reqularmente con un descalcificador de alta calidad adecuado y

disponible en el mercado.

= Para descalcificar el aparato, desconéctelo primero y déjelo enfriar.

®= Introduzca descalcificador en la bandeja calefactora (3) y no use el aparato hasta que se
haya quitado la capa de cal del fondo. No caliente la solucion mientras esté descalcifi-
cando

= A continuacion, vacielo y limpielo a fondo con agua fria del grifo y un pafio. No lo enjua-
gue con agua corriente. jLa humedad podria penetrar en el hervidor de huevos!

Atencion: la garantia no cubre los dafios provocados por no seguir las indicaciones de

descalcificacion.
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Datos técnicos

Tensién nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 250 W
Clase de aislamiento: |

Informacién técnica sobre los modos de funcionamiento de conformidad
con el Reglamento 2023/826 de la UE:

MODO CONSUMO DE ENERGIA PERIODO DE TIEMPO
(VATIOS) (MINUTOS)
Apagado 0,0 -
En espera - -

Espera con informacion - -
adicional

Espera en red - -

c € El aparato cumple las directivas europeas 2014/35/UE, 2014/30/UE y 2009/125/UE.

Proteccion del medioambiente

E i i Participe en la conservacion del medio ambiente ! !
®  Su electrodoméstico contiene materiales recuperables y/o reciclables.

S Entréguelo al final de su vida util, en un Centro de Recogida Especifico o en uno
de nuestros Servicios Oficiales Post Venta donde sera tratado de forma adecuada.

ES N\
Al Azul Al Amarillo

Envase Carton | Envase Plastico
[ [

Modificaciones posibles.
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Istruzioni per I'uso
Cuociuova per 2 uova

Componenti

1. a) coperchio con dosatore d'acqua integrato
b) dosatore d'acqua integrato

¢) misurino

superficie di presa

portauova

fora-uova

Vasca di cottura in acciaio inox
interruttore di accensione/spegnimento

SR wWN

Prima dell'uso

Leggere attentamente le istruzioni per |'uso e conservarle per consultazioni future. Le istru-
zioni contengono informazioni importanti sul funzionamento, la pulizia e la manutenzione
dell'apparecchio.

Conservare attentamente le istruzioni per I'uso in un luogo sicuro e passarle ai futuri utenti
insieme all'apparecchio.

L'apparecchio deve essere utilizzato solo per lo scopo previsto e secondo le istruzioni per
I'uso. Quando si utilizza I'apparecchio, rispettare sempre le norme di sicurezza.

Un uso improprio pud causare danni. Non assumiamo alcuna responsabilita per eventuali
danni derivanti dalla mancata osservanza delle istruzioni. Si prega di notare le informazioni
sulla garanzia.

Prima di installare e utilizzare il dispositivo per la prima volta, rimuovere completamente
tutti i film protettivi e tutti gli adesivi esistenti. Non devono rimanere residui di imballaggio
sull'apparecchio o al suo interno. Pulire le parti rimovibili che entrano in contatto con gli
alimenti come descritto nel capitolo ,Pulizia e manutenzione”.

Verificare che I'apparecchio e gli accessori siano completi e non danneggiati. Se mancano
pezzi o sono danneggiati, non utilizzare I'apparecchio e contattare il servizio clienti. Consul-
tare la garanzia per le informazioni di contatto pertinenti.

Utilizzo

Questo apparecchio permette la cottura al punto giusto di uno o due uova scegliendo tra uova
alla coque, con cottura media o sode. Con WMF KITCHENminis Cuociuova per 2 uova potete
preparare uova di tutte le grandezze, dalla S alla XL.

Dosatore d'acqua

Il dosatore d'acqua (1b) & integrato nel coperchio (1a). Il coperchio con dosatore d'acqua
integrato (1a) é realizzato in Tritan®. Le quantita d'acqua indicate sul dosatore d'acqua sono
indicative e si riferiscono alla cottura di 1 o 2 uova della grandezza M. Possibili variazioni
dipendono da grandezza, tempo di conservazione e temperatura delle uova.

Le icone con i diversi gradi di cottura e il numero di uova sono collocate sul dosatore
d'acqua.
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0 uova alla coque
(] uova con cottura media
[ ] uova sode

Per uova piu grandi basta versare un po' d'acqua in piu, per uova piu piccoli invece un po'
d'acqua in meno.

Se le uova risultano essere troppo poco cotte, versare un po'd‘acqua in piu al prossimo
utilizzo. Se le uova risultano essere troppo sode, versare un po' d'acqua in meno.

Misurino

In alternativa al dosatore d'acqua (1b) & possibile usare il misurino fornito. Esso si trova nel
coperchio (1a) e puo essere facilmente rimosso e riposizionato.
Le icone con i diversi gradi di cottura e il numero di uova sono collocate sul misurino (1c).

@) uova alla coque
° uova con cottura media
uova sode

¢ o @ Eindicata un'area per il rispettivo grado di durezza o numero di uova.
| . Versare I'acqua per le uova della grandezza S fino al bordo inferiore, per le
' ee 0 | uovadella grandezza XL fino al bordo superiore della rispettiva area.
| o0 — |
Possono verificarsi delle variazioni a seconda della grandezza, del tempo di

| -
\uﬁ_ conservazione e della temperatura delle uova.

Fora-uova

Per evitare la rottura del guscio durante la cottura, praticare con il fora-uova (4) un foro sul
lato ottuso dell'uovo. Il fora-uova € collocato sul portauova (3).

Prima messa in servizio

= Svolgere il cavo alla lunghezza desiderata. Avvolgere la lunghezza del cavo di
collegamento in eccesso intorno alla base del cuociuova Posizionare I'apparecchio sopra
un piano asciutto, antiscivolo e orizzontale, a livello.

Assicurarsi che I'apparecchio non sia collegato alla presa di corrente.

= Togliere il coperchio (1a) con dosatore d'acqua integrato.

Afferrare il coperchio (1a) solo ed esclusivamente dalle superfici di presa (2).

= A questo punto riempire il dosatore d'acqua (1b) con la quantita d'acqua necessaria, in
funzione del numero di uova (1 o 2) e del grado di cottura desiderato. In alternativa &
possibile usare il misurino fornito (1c).

= Versare la quantita d'acqua misurata nella vasca di cottura (5) fredda.

Fare attenzione a non versare nella vasca (5) piu acqua del necessario per raggiungere
il grado di cottura desiderato. Altrimenti c'e il rischio che I'acqua trabocchi durante la
cottura.

= Deporre le uova sul portauova (3) e posizionare il coperchio (1b) sull'apparecchio.
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= Inserire la spina nella presa di corrente.

= Accendere I'apparecchio con l'interruttore di accensione/spegnimento (6), la spia di
controlla diventa bianca indicando che I'apparecchio ¢ in funzione.

= A fine cottura viene emesso un segnale acustico.
Spegnere I'apparecchio attraverso l'interruttore di accensione/spegnimento (6) e togliere
la spina dalla presa.
Nota: Premendo I'interruttore di accensione/spegnimento (6) & possibile spegnere
I'apparecchio in qualsiasi momento.

= Sollevare il coperchio (1a) con cautela. Afferrare il coperchio (1a) solo ed esclusivamente
dalle superfici di presa (2).
Attenzione: Pericolo di ustione dovuto al vapore che fuoriesce.

= Estrarre il portauova (3) e raffreddare le uova con l'acqua fredda per fermare la cottura.
Potete servire le uova anche con il portauova (3).

Sistema di sicurezza

Un termostato protegge il cuociuova da surriscaldamento in caso di accensioni involontarie
in assenza di acqua, spegnendo l'apparecchio. Fare raffreddare il cuociuova prima di
riutilizzarlo.

Se in caso di uso improprio dovesse guastarsi il primo termostato, un ulteriore limitatore
della temperatura provvede ad una protezione affidabile.

Pulizia e manutenzione

Pulizia

Estrarre il connettore di rete e far raffreddare I'apparecchio. Non immergere I'apparecchio
in acqua, bensi strofinarlo con un panno umido, a cui sia stato aggiunto un po' di detersivo
e successivamente asciugarlo. Non usare detergenti corrosivi e abrasivi.

La vasca di cottura (5) & realizzata in acciaio inox. Se ciononostante dovessero comparire
delle macchie di ruggine, queste sono soltanto depositi rimasti attaccati sulla superficie. Essi
devono essere rimossi immediatamente con un detergente per |'acciaio inox.

Portauova (3) e coperchio con dosatore d'acqua integrato (1a) sono realizzati in Tritan® di
alta qualita e possono essere lavati in lavastoviglie

Decalcificazione

| depositi di calcare portano a perdite energetiche e pregiudicano la durata dell'apparecchio
e il risultato della cottura. L'apparecchio si spegne precocemente se lo strato di calcare ¢
troppo spesso. A questo punto il deposito sara difficile da rimuovere.
Si prega di decalcificare regolarmente |'apparecchio con un prodotto decalcificante di alta
qualita disponibile in commercio.
= Staccare I'apparecchio dalla rete prima della decalcificazione e lasciarlo raffreddare.
= Versare il decalcificante nella vasca di cottura (3) e lasciare riposare l'apparecchio finché il
calcare si stacca dal fondo. Non riscaldare la soluzione durante la decalcificazione.
= Successivamente, svuotare e pulire accuratamente con acqua fredda del rubinetto e
un panno. Non risciacquare sotto I'acqua corrente. L'umidita potrebbe penetrare nel
cuociuova!
Attenzione, per danni dovuti alla mancata osservanza delle disposizioni di decalcificazione
decade ogni garanzia.
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Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V~ 50-60 Hz
Potenza assorbita: 250 W
Classe di isolamento: |

Informazioni tecniche sulle modalita di funzionamento ai sensi del Regolamento UE
2023/826:

MODALITA CONSUMO DI ENERGIA (WATT) | PERIODO DI TEMPO (MINUTI)
Spento 0,0 -
Standby - -

Standby con informazioni - _
aggiuntive

Standby in rete - -

c E L'apparecchio € conforme alle direttive europee 2014/35/UE, 2014/30/UE e
2009/125/UE.

Tutela dell'ambiente

E Partecipiamo alla protezione dell’ambiente!
® Il vostro apparecchio € composto da diversi materiali che possono essere riciclati.

2 lasciatelo in un punto di raccolta o presso un Centro Assistenza Autorizzato.

Possibili modifiche.
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PbkoBopctBO 3a ynotpeba
Ypen 3a BapeHe Ha 2 Aiiua

KomnoHeHTn

1. a) Kanak ¢ uHTerpupaH nosatop 3a soaa

b) WHterpupan no3arop 3a soaa

¢) MeputenHa yawka

30Ha 3a xBaulaHe

Mocraska 3a aiua

Mrna 3a npobusaHe Ha anua

HarpeBatenHa kyna o Hepbxpaema cromaHa
byToH Biksn./W3kn.
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lpean ynotpeba

[Tpouetete BHMMATENHO MHCTPYKLMMTE 32 €KCMNOATaLMA 1 rv 3anaseTe 3a 6baewwm cnpasku.
VIHCTpyKUmMuTe ChabpxaT BaxHa MH(OPMaLMA 3a eKCnioataLmuaTta, NoYnCTBaHeTo u
NoAfpbXKaTa Ha ypena.

CbxpaHaABaiiTe MHCTPYKUMMTE 33 €KCNA0aTauma BHUMATENHO Ha CUTYPHO MACTO U 1
npenasaiiTe 3aeaHo ¢ ypeaa Ha bbaewute notpebutenu.

Ypeast Moxe fia ce 13rnos3sa caMo Nno npefHasHaueHne 1 CbrnacHo MHCTPYKLMMTE 3a
ekcnnoatauusa. Bunarn cnasgarite nHctpykumute 3a 6e3onacHocT npu U3non3saHe Ha ypeaa.
HenpasunHara ynotpeba moxe fa nosene ao nospeau. Hue He HOCUM OTrOBOpHOCT

33 HUKaKBW LETW, MPUUMHEHM OT HecnasBaHe Ha MHeTpykuuute. Mons, cnassaiite
rapaHLMOHHaTa MHdopMauua.

lMpenu na uHctanupare 1 M3Non3Bate yCTPOWCTBOTO 3@ MbPBYU MbT, HAMBIIHO OTCTPaHeTe
BCMUKM 33LUMTHO (DONIMO U BCHUKM CbLLECTBYBALLM cTuKepu. He TpAbBa na octaBat HUKaKBU
0CTaTbLIM OT OMAKOBKU BbPXY WU BLTPE B YCTPOMCTBOTO. [louncTete noaBuxHUTE YyacTh, KOUTO
BNM3aT B KOHTAKT C XpaHaTta, kakTo e onucaHo B paszena "lMouncteare n nopapbxka”.
lMpoBepeTe fanu yCTPOICTBOTO U aKCECOapuTe ca HeMOKbLTHATU U HE Ca MOBPEAeHU.

AKO NUNCBAT YacTu UK ca NOBPEAEHM, HE N3MON3BaliTe YCTPONCTBOTO 1 CE& CBbPXKETE ¢

ornen "ObenyxsaHe Ha knueHTn". Mons, KOHCYNTUpaTe ce ¢ rapaHuuATa 3a CbOTBETHATA
MH(OpPMaLMA 33 KOHTAKT.

MU3snonssaure

MoxeTe fa n3non3eate ypeaa 3a BapeHe Ha €4HO WK [Be AlLa ¢ Hali-ronama npeumnsHocT,
KaTo u3bmpate Mexay poxku, CPeLHO TBbPAW UKW TBLPLO CBApeHM AlLa. YpeasT 3a BapeHe
Ha nBe anua WMF KITCHENminis e nogxoasauy 3a anua ¢ pasmep S-XL.

Ypen 3a usmepsaHe Ha Boaa

Ypenst 3a uamepsare Ha Boaa (1b) e uHterpupan B kanaka (1a). Kanakwsr ¢ nHTerpupaH ypeq
3a u3mepBaHe Ha Boaa (1a) e napaboreH ot BucokokauectseH Tritan®. Konuuecrsara Boaa,
MocoueHU Ha ypena 3a usmepsaHe Ha Bofia (1b), ca OpUEHTMPOBBUYHM CTOMHOCTI 3@ €AHO UMK
ABe AliLla CbC CpeAeH pasmep. BbaMoXHM ca OTKNOHEHWA B 3aBUCUMOCT OT pa3mepa, BPEMEeTo
Ha CbXpaHeHWe 1 Temnepatypara Ha fiiLara.

CumBonuTe 3a pasnuuHuUTe CTENEHN Ha TBbPAOCT 1 BpoA Ha AliLaTa ca otbenasaHu Ha ypeaa
33 n3mepBaHe Ha BoAa.
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O Poxku anua
° CpenHo TBbPAM AL
Tebpoo cBapeHu Anua

Ako n3non3gare no-ronemu AnLa, nobasere Manko noseye BoAa, a 3a No-Manky AL
13non3sante No-manko Boaa.

Ako Aiuara ca TBbpe poxku, AobaBere mManko noseye Boda cneagalima nur. Ako Aiuara ca
TBbpLE TBLPAY, N3M0M3BaliTe NO-Manko BoAa creapalina mbr.

MeputenHa yawa

Karo antepHatusa Ha uHTerpupanus ypen 3a namepsade Ha soga (1b), moxere na usnonssare
npegocraseHara meputenya yawa (1c). Ta ce Hammpa noa kanaka (1a) n Moxere necHo aa
13BaduTe M cneq ToBa [a A BbpPHeTe 3a CbXpaHeHue.

CumBONMTE 3a PasNUUHKTE CTENEHN HA TBBPAOCT U BposA Ha AillaTa ca otbenAasaHn Ha
MepuTenHata yaua.

@) poxXKu anua

o CpesfHo TBbpAM AliLa

[ ] TBBHPAO CBAPEHY ANLA

| — 3a BcAka cTeneH Ha TBbPLOCT 1 Bpoi AlLA € mocoueH AnanasoH. 3a anua ¢
: N | pasmep S HanbAHeTe BOfa caMo [0 [0MHAaTa rpaHuLa Ha amanasoHa. 3a

| ) ‘- aiua ¢ pasmep XL HambnHeTe [0 ropHWA pbb Ha CbOTBETHMA AMAMNa3oH.

Bb3MOXHN ca OTKIOHEHMA B 3aBUCMMOCT OT pa3Mepa, BpeMeTo Ha
‘*x.g 7% cbxpaHeHue 1 TemMneparypara Ha anuara.
WUrna 3a npobuBaHe Ha Aiua

3a fa npefoTBpaTMTE CNYKBAHETO Ha AiLlaTa Mo BpeMe Ha BapeHe, U3Mnon3BainTe urnata 3a
npobueaxe Ha aliua (4), 3a na npobuerte nonHara yact Ha anuara. Wrnara 3a npobusaxe e
npuKkpeneHa KbM nocraskara 3a siiua (3).

BkniouBaHe Ha ypepna

= Passuitte kabena o Heobxoammata abmkuHa. OctaHanata HeHyxHa yact ot kabena
MOXeTe [1a HaBMeTe BbpXy OCHOBATa Ha ypeaa 3a BapeHe Ha Anua. [octasete ypena Bbpxy
cyxa, Henb3ratla ce 1 paBHa XOpKU30HTaTHA NMOBbPXHOCT.
YBepete ce, Ue ypeabT He € CBbp3aH KbM enekTpuueckara Mpexa.

= Csanerte kanaka (1a) ¢ uHTerpupaHua ypen 3a u3mepBaHe Ha Bofa.
BuHaru u3non3gaiite noBbpxHoOCTUTE 3a 3axBalaHe (2), korato bopasure ¢ kanaka (1a).

= B 3asucumoct o1 6poa Ha AliuaTa (eaHo unu ABe) v XenaHata creneH Ha TBbPAOCT,
HambAHeTe ypena 3a n3mepsaHe Ha Boaa (1b) ¢ HeobxoammoTo konuyectso Boaa. Kato
anTepHaTBa MOXeTe [1a 3Mo/i3BaTe NpeaocTaBeHara MeputenHa yawa (1c).

= 3cunere n3mepeHOTO KONMYECTBO BOAA B CTyfleHaTa HarpesatenHa kyna (5).
YBepere ce, ue He Mb/HNTE HarpeBarenHara kyna (5) ¢ noseue Boaa, OTKOMKOTO e
MOCOYEHO 3a XenaHata NoAroToBka. B npoTtueeH cnyuain puckysate Boaara Aa UsKumu.
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= locraserte siiLara BbpXy nocraskata 3a aiua (3) v cnoxere kanaka (1a) Ha ypena.

= Cera MOXeTe [1a BK/IIOUMTE LIENCeNa B KOHTaKTa.

= HamucHerte bytoHa 3a BkilouBaHe/uskniousaHe (6), 3a na BkloUMTE ypena; nHAMKaTopHaTa
CBETNMHa e cBeTHe B 6Ano, 3a Aa nokaxe, ue ypeast pabotu.

= (Cnep KaTo AiluaTa ca CBapeHu, ypembT U3fiasa 3BykoB curHan. Hatuckere GyToHa 3a
BK/Il0UBaHe/n3klousaHe (6) Ha ypena, 3a 1a ro U3K/OUNTE, U Cief TOBA U3BaaeTe
Liencena oT KOHTaKTa.
3abenexka: MoxeTe na n3kounte ypeaa no BCAKO BPEME, Kato HaTucHeTe byToHa 3a
BK/IOUBaHe/usKnousaHe (6).

= BuumarenHo csanete kanaka (1a). Bunaru usnonsgaiire nosbpxHoctute 3a 3axsauuate (2),
korato bopasute ¢ kanaka (1a).
BHumanue: Puck ot usrapaxe ot usnusawa napa!

= I3Bapjete noctaskara 3a anua (3) u n3nnakHere aliLara nof CryaeHa Boaa, 3a Aa He
NPOABIXAT Aa Ce rOTBAT.
MoxeTe cblo 2 U3M0N3BaTe NocTaBkara 3a anua (3), 3a na cepsupare Aruara.

Cucrtema 3a 6e3onacHoct

Axko arileBapkara bbae BkloueHa cnyyaiHo 6e3 BoAa, TepMOCTaThT M3KII0YBA ypeaa, 3a
[ia ro npennasu ot nperpasaHe. TpabBa oa octaBuTe AilLeBapkaTa 1a U3CTUHE, nNpeaw fa A
13M0n3BaTe OTHOBO.

AKO MbPBUAT TEPMOCTAT C€ NOBPEAM Nopaan HenpasunHa ynorpeba, [OMbAHUTENEH
TeMnepaTypeH OrpaHNunUTeN OCUTYpPABA HAAEXAHA 3aliuTa.

MouncreaHe n rpmxn

[Mouuncreane

V3Bapere wencena oT KOHTakTa 1 ocTaBeTe ypeaa fa usctuHe. He notanaiite ypena sbs BoAa,
a ro nouucTeTe ¢ BAaXHa Kbpra U Manko npenapar 3a MUeHe Ha CbAOoBe, cref, KOeTo ro
noacyuwere. He usnonsgarite arpecBHu unn abpasnBHM NOYMCTBALLM Npenapartu.
Harpesatennara kyna (5) e u3paboreHa oT Hepbxaaema cromaHa. AKo BCe nak ce MosBsAT
PBXOMBU MeETHa, Te ca caMo Hanenu, obpa3yBanu ce no nosbpxHocTTa. Tpabsa He3abaBHO Aa
M OTCTPAHWUTE C NPEnapar 3a NOYMCTBAHE HAa HEPbXAAEMa CTOMaHa.

Mocraskata 3a Aiua (3) n kKanakbLT ¢ MHTErpupaH ypen 3a u3mepsaHe Ha Boga (1a) ca
n3paboteHun ot BucokokayecrseH Tritan® u morar oa ce NOYMCTBAT B CbAOMUANHA MALIUHA.

OTCTpaHﬂBaHC Ha KOT/IEH KaMbK

HatpynsaHeTto Ha KotneH kaMbk BoAM A0 3aryba Ha eHeprua 1 HamansABa XMBOTA Ha ypena,

KaKTO 1 KauecTBOTO Ha roTBeHe. YpeabT ce N3kniousa NpexmaespeMeHHo, ako CoAT KOTIeH

Kambk e TBbpae aeben. ToraBa KOTNEHUAT KAMbBK € MHOrO TPYAEH 3@ OTCTPAHABAHE.

Mons, penoBHO OTCTpaHABaliTe KOTNEHUA KaMbK OT ypeaa ¢ BIUCOKOKaueCTBeH, MOoAXoAALL 3a

LienTa, OTCTPaHUTEN Ha KOTIEH KaMbK, KOITO Ce MPoLaBa B TbProBckata Mpexa.

= Mpenu obe3koTnsABaHe N3KIOUETe ypeaa oT enekTpuueckata Mpexa 1 ro octaBere fa
N3CTUHE.

= M3cunete obeskotABaly areHT B HarpesatenHarta kyna (3) n ocrasete ypena na npecron,
[10KaToO KOT/IEHWAT KaMbK ce oTaenn oT AbHOoTo. He 3arpaBaite pa3tBopa no Bpeme Ha
obeskotnaBaHe.
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= Cnep ToBa u3neiite Boaata u n3muiite fobpe ¢ xnaaka velmMAHa Boaa u kepna. He
“3nnakealite nop Teyala soaa. B anuesapkara Moxe na npoHukHe Bnara!l

BHuMaHMe: rapaHuUmMATa He NOKPUBA LIETU, MPUUYMHEHN OT HeCnas3BaHe Ha UHCTpyKUMnTe 3a

obeskotnasaHe.

TexHnueckun faHHm

HomuHanHo HanpexeHne:  220-240 V~  50-60 Hz
KoHcymauwna Ha eHeprua: 250 W
Knac Ha 3awmra: |

TexHuuecka nHhopmaunsa 3a pexumure Ha pabota B cboTeetcTBue ¢ Pernament 2023/826 Ha
EC:

PEXXUM KOHCYMALNA HA EHEPTUA NMEPMOA OT BPEME
(BATOBE) (MUHYTW)
MN3kntoueHo 0,0 -

B pexum Ha rotoBHOCT - -

B rotoBHoCT € - -
AOMbIHUTENHA
nHdopmauma

MpexoB pesepBeH pexum - -

C YpenwT cbotBeTcTBa Ha EBponeiickute aupektneu 2014/35/EC, 2014/30/EC
1 2009/125/EC.

MNasere okonHarta cpena

E a yyacTtBaMe B ONa3sBaHETO HA OKOJIHATa cpena!

@ Ypemﬂ € I/I3|I)360T€H OT pasnnyHuU mMatepmnann, KOUTo Morar fa ce
npenagar Ha BTOPUYHN CYPOBUHU UK Oa ce peumnknnpar.

2 3aHecete ro B L€HTbPa 3a BTOPUYHU CYpOBUHN NN B
oTOpuU3NpaHNA CEPBN3, KbAETO TOW e bbae peumkKnnpaH.

Bb3MoxHM NPOMeEHN.
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Brugsanvisning
/&ggekoger til 2 g

Komponenter

1. a) Lig med integreret malebaeger
b) Integreret malebaeger

¢) Mélebaeger

Holdeflade

/Aggeholder

Nal

Varmeskal i rustfrit stal
Teend/slukknap

SR wWN

For brug

Lees brugsanvisningen omhyggeligt og gem den til fremtidig reference. Instruktionerne
indeholder vigtig information om drift, rengering og vedligeholdelse af apparatet.

Opbevar brugsanvisningen pa et sikkert sted og giv den videre til fremtidige brugere
sammen med apparatet.

Apparatet ma kun bruges til det tilteenkte formal og i overensstemmelse med brugsanvis-
ningen. Overhold altid sikkerhedsinstruktionerne ved brug af apparatet.

Forkert brug kan fere til skader. Vi patager os intet ansvar for skader som folge af mang-
lende overholdelse af instruktionerne. Bemaerk venligst garantien.

For du installerer og bruger enheden for fgrste gang, skal du fjerne alle beskyttelsesfilm og
eksisterende klistermaerker fuldstaendigt. Der skal ikke vaere nogen emballagerester pa eller
inden i apparatet. Rengor de aftagelige dele, der kommer i kontakt med mad, som beskrevet
i afsnittet ,Rengoring og vedligeholdelse".

Kontroller, om apparatet og tilbehgret er komplet og uden skader. Hvis der mangler dele
eller er dele beskadiget, ma du ikke bruge apparatet og kontakte kundeservice. Se garantien
for relevante kontaktoplysninger.

Anvendelse

Du kan tilberede et eller to &g ngjagtigt efter dit enske med apparatet. Du kan veelge
mellem bladkogte, smilende og hardkogte seg. Med WMF KITCHENminis seggekogeren til 2
&g kan du tilberede ag af starrelsen S-XL.

Malebager

Malebaegeret (1b) er integreret i laget (1a). Ldget med integreret malebeeger (1a) er
fremstillet af forsteklasses Tritan®. Vandmaengderne, som er anfort i malebaegeret (1b), er
vejledende maengder for 1 eller 2 aeg af starrelsen M. Der kan opstd afvigelser p& grund af
aggenes stgrrelse, opbevaringstid og temperatur.

Symbolerne for de forskellige hardhedsgrader og antal &g er anfort pd mélebaegeret.
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0 Bladkogte g
Smilende aeg
] Hardkogte ag

Hvis du vil koge starre aeg, skal du fylde lidt mere vand i, og lidt mindre vand ved mindre
®g.

Hvis aggene er for blade, skal du fylde lidt mere vand i naeste gang. Hvis eggene er for
hérde, skal du fylde lidt mindre vand i naeste gang.

Malebaeger

Alternativt til den integrerede vanddosering (1b) kan det medfalgende mélebaeger ogsa
bruges. Det befinder sig i daekslet (1a), kan nemt tages ud og seettes i igen til opbevaring.
Symbolerne for de forskellige hardhedsgrader og antal aeg er anbragt pd mélebaegeret (1c).

0 bladkogte g
smilende &g
] hardkogte ag

[ rp—y | Der er anfort et omrdde for den pageeldende hardhedsgrad og antal ag.
Heeld vand pa til den nederste kant for det pdgeeldende omrade for &g
storrelse S og til den gverste kant for aeg storrelse XL.

Der kan opsté afvigelser pa grund af stgrrelse, opbevaringstid og tempe-

I*\-u« . ratur.
-

/Aggeprikker
Hvis du vil undgd, at seggene revner under kogningen, skal du prikke hul i eggenes tykke
ende med aggeprikkeren (4). Den sidder i 2eggeholderen (3).

Ibrugtagning

= Rul den gnskede leengde kabel ud. Overskydende kabel kan vikles op i bunden af segge-
kogeren. Stil apparatet pa en tor, skridsikker og vandret plan overflade.

Sorg for, at der ikke er tilsluttet strom til apparatet.

= Fjern laget (1a) med det integrerede malebaeger.

Serg for altid kun at tage fat i ldget (1a) ved holdefladerne (2).

* Fyld nu den ngdvendige meaengde vand i milebaegeret (1b) afheengigt af antal aeg (1
eller 2) og den @nskede hardhedsgrad. Alternativt kan det medfalgende malebaeger (1¢)
0gsa bruges.

= Heeld den afmalte vandmaengde i den kolde varmeskal (5).

Serg for ikke at haelde mere vand i varmeskalen (5) end det, der er anfart for den
onskede tilberedning. Ellers er der fare for, at vandet koger over.

= Saet seggene i ®ggeholderen (3), og seet laget (1a) pa apparatet.

= Farst nu seettes stikket i stikddsen.

= Teend apparatet med teend/slukknappen (6), kontrollampen lyser hvidt og angiver, at
apparatet er i brug.
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= Nar &ggene er feerdige, udsendes et signal.
Sluk apparatet pa teend/slukknappen (6), og traek stikket ud af stikkontakten.
Bemeerk: Du kan altid slukke apparatet igen ved at trykke pa teend/slukknappen (6).

= Fjern forsigtigt laget (1a). Serg for altid kun at tage fat i ldget (1a) ved holdefladerne
(2).
Vigtigt: Fare for skoldning pa grund af damp!

= Tag &ggeholderen (3) ud, og afkel ggene med koldt vand, sa de ikke koger videre.
Aggeholderen (3) kan bruges til servering af aggene.

Sikkerhedssystem

En termostat beskytter eeggekogeren mod overophedning ved utilsigtet brug uden vand,
idet den slukker apparatet. £ggekogeren skal altid kele af, for den bruges igen.

Hvis den farste termostat skulle svigte ved ukorrekt anvendelse, sgrger en ekstra tempera-
turbegreenser for palidelig beskyttelse.

Renggring og pleje

Renggring
Treek stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kole af. Apparatet ma ikke dyppes i vand.

Tor det af med en fugtig klud, som er tilsat lidt opvaskemiddel, og tor efter med en tar klud.

Brug ikke slibende renggringsmidler.

Varmeskalen (5) er lavet af rustfrit stal. Hvis der alligevel skulle opsta rustpletter, er der
blot tale om aflejringer, som har sat sig fast pa overfladen. De skal straks fjernes med et
pudsemiddel til rustfrit stal.

/ggeholderen (3) og laget med integreret mélebaeger (1a) er fremstillet af Tritan® og kan
komme i opvaskemaskinen.

Afkalkning

Kalkaflejringer medferer energitab og forkorter vandkogerens levetid og funktion. Den slar

for tidligt fra, hvis kalklaget er for tykt. Samtidig bliver kalklaget vanskeligt at fjerne.

Afkalk dit apparat regelmaessigt med et hgjkvalitets afkalkningsmiddel, der er egnet til

formalet og kan kgbes i almindelige butikker.

= Afbryd strammen til vandkogeren og lad den kele af fgr afkalkningen.

= Fyld afkalkningsmiddel i underskalen (3), og lad apparatet st3, til kalklaget pa bunden er
forsvundet. Oplgsningen ma ikke opvarmes under afkalkningen.

= Haeld derefter vandet ud og renggr apparatet grundigt med koldt vand fra hanen og en
klud. Skyl ikke under rindende vand. Der kan treenge fugt ind i eeggevarmeren!

Bemaerk, at skader, der er forarsaget af manglende overholdelse af afkalkningsanvisningen,

ikke er deekket af garantien.
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Tekniske data

Maerkespaending: 220-240 V~ 50-60 Hz
Effektforbrug: 250 W

Beskyttelsesklasse: |

Tekniske oplysninger om driftstilstande i henhold til EU-forordning 2023/826:

TILSTAND ENERGIFORBRUG (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Slukket 0,0 -
Standby - -

Standby med yderligere
oplysninger

Netveerksbaseret standby

c E Apparatet overholder EU-direktiverne 2014/35/EU, 2014/30/EU og 2009/125/EU.

Beskyt miljget

E Vi skal alle veere med til at beskytte miljoet!

®  Apparatet indeholder mange materialer, der kan genvindes eller genbruges.

S Bring det til et specialiseret indsamlingssted for genbrug eller et
autoriseret servicevaerksted, nar det ikke skal bruges mere.

Mulige aendringer.
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Kayttoohje
2 Munan keittimen

Komponentit

1. a) Kupu, johon on integroituna vedenannostelija
b) Integroitu vedenannostelija

¢) Mittakuppi

Otealue

Munateline

Munanlvistin

Jaloterdksinen vesiallas

Virtapainike

SR wWN

Ennen kayttoa

Lue kdyttdohjeet huolellisesti ja sdilytd ne myohempad kayttda varten. Ohjeet sisaltavat
tarkeitd tietoja laitteen kdytosta, puhdistamisesta ja huollosta.

Sailyta kayttdohjeet huolellisesti turvallisessa paikassa ja anna ne laitteen mukana tuleville
kayttajille.

Laitetta saa kayttaa vain tarkoitettuun kayttoon ja kdyttoohjeiden mukaisesti. Noudata aina
turvallisuusohjeita laitteen kaytossa.

Vaara kaytto voi aiheuttaa vahinkoa. Emme ota vastuuta vahingoista, jotka johtuvat ohjei-
den laiminlydnnistd. Huomioi takuuehdot.

Ennen laitteen asentamista ja kdytt6onottoa poista kaikki suojakalvot ja olemassa olevat
tarrat kokonaan. Pakkausjétteita ei saa jadada laitteen padlle tai sisddn. Puhdista irrotettavat
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin tulevat osat, kuten ,Puhdistus ja hoito" -luvussa on
kuvattu.

Tarkista, etta laite ja tarvikkeet ovat taydellisid ja vahingoittumattomia. Jos osia puuttuu
tai ne ovat vahingoittuneet, 4la kdyta laitetta vaan ota yhteytta asiakaspalveluun. Pyyda
takuusta lisdtietoja.

Kaytto

Laitteella voidaan keittaa erittdin tarkasti yksi tai kaksi munaa; voit valita asetukseksi
|6ysat, keskikovat tai kovat munat. 2 munan keittimelld WMF KITCHENminis voidaan keittaa
kokojen S-XL munia.

Vedenannostelija

Vedenannostelija (1b) on integroituna kupuun (1a). Kupu, johon on integroituna vedenan-
nostelija (1a), on korkealaatuista Tritan®-materiaalia. Vedenannostelijalle (1b) ilmoitetut
vesimaarat ovat yhdelle tai kahdelle M-koon munalle annettuja ohjearvoja. Poikkeamia
arvoihin aiheuttavat munien koko, sdilytysaika ja lampéatila.

Munien eri kovuusasteiden symbolit ja lukumaarad on merkitty vedenannostelijaan.
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0 |6ysat munat
@ keskikovat munat
() kovat munat

Jos kaytat suurehkoja munia, lisdd vettd hieman enemman, pienehkaille munille hieman
vahemman.

Jos munat ovat liian 16ysi4, lisid hieman enemman vetta seuraavalla kerralla. Jos munat
ovat liian kovia, lisda vettd hieman vihemman.

Mittakuppi

Integroidun vedenannostelijan (1b) vaihtoehtona voidaan kiyttd4d mukana toimitettua
mittakuppia. Se sijaitsee kuvussa (1a), on helposti irrotettavissa ja voidaan asettaa takaisin
paikalleen sailytysta varten.

Munien eri kovuusasteiden ja lukumaarien merkit ovat

kiinnitettyind mittakuppiin (1c).

0 pehmedt munat
keskikovat munat
[ ] kovat munat

ee e | Kullekin kovuusasteelle ja/tai munamaérille on annettu alue.
\ | Lisda S-koon munia varten vetts vain kyseisen alueen alareunaan, XL-koon
e ——8 munia varten kyseisen alueen yliareunaan saakka.

| 00

| ' I . Munien koko, sdilytysaika ja ldmp6tila voivat aiheuttaa poikkeamia.
|

Munanlavistin

Munien halkeaminen keittdmisen aikana voidaan estda pistamalla munia tylpalta puolelta
munanlavistimell4 (4). Se on kiinnitetty munatelineeseen (3).

Kayttoonotto

Kelaa johto auki haluttuun pituuteen. Liitdntdjohdon turha pituus voidaan kelata mun-
ankeittimen pohjaan. Sijoita laite kuivalle, liukumattomalle ja tasaiselle vaakasuoralle
alustalle.
Varmista, ettd laite on irrotettuna verkkovirrasta.

= Irrota kupu (1a), johon on integroituna vedenannostelija.
Kuvusta (1a) saa ottaa kiinni vain otealueilta (2).

= Lisa3 sitten munien lukumairista (1 tai 2) sekd halutusta kovuudesta riippuen tarvit-
tava vesimairi vedenannostelijaan (1b). Vaihtoehtoisesti voidaan kiyttad myos oheista
mitta-astiaa (1¢).

= Lisda sitten mitattu vesimaard kylmain vesialtaaseen (5).
Vesialtaaseen (5) ei saa lisitd enempis vetta kuin mitd on maaritty haluttua valmistusta-
paa varten. Muutoin on olemassa veden ylikiehumisen vaara.

= laita munat munatelineeseen (3) ja aseta kupu (1a) laitteen paille.
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= Kytke sitten verkkopistoke pistorasiaan.

= Kytke laitteeseen virta virtapainikkeesta (6), merkkivalo syttyy valkoisena ja ilmaisee,
ettd laite on toiminnassa.

= Heti kun munat ovat valmiita, kuuluu merkkidani.
Katkaise laitteesta virta virtapainikkeesta (6) ja irrota verkkopistoke pistorasiasta.
Vihje: Laitteesta voidaan katkaista virta milloin tahansa virtapainiketta (6) painamalla.

= Nosta kupu (1a) varoen pois. Kuvusta (1a) saa ottaa kiinni vain otealueilta (2).
Huomio: Ulostuleva hoyry aiheuttaa palovammavaaran!

= Ota munateline (3) ulos ja huuhtele munia kylmassi vedess, ettei niiden kypsyminen
jatku.
Munatelinettd (3) voidaan kiyttad myos munien tarjoiluun.

Turvajirjestelma

Termostaatti suojaa munankeitintd ylikuumenemiselta katkaisemalla laitteesta virran, jos lai-
tetta kdytetdan tahattomasti ilman vettd. Munankeittimen taytyy ehdottomasti antaa jadhtya
ennen kuin sitd kdytetaan jalleen.

Jos ensimmaiinen termostaatti pettda virheellisen kdyton aikana, ylimaarainen lampétilanra-
joitin takaa luotettavan suojan.

Puhdistus ja hoito

Puhdistus

Irrota verkkopistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya. Ala upota laitetta veteen, vaan
pyyhi se kostealla ratilld, johon on lisdtty hieman astianpesuainetta, ja hankaa laite sitten
kuivaksi. Voimakkaita ja hankaavia puhdistusaineita ei saa kayttaa.

Vesiallas (5) on valmistettu ruostumattomasta jaloteraksesta. Jos siind nakyy silti ruo-
stetahroja, ne ovat vain pintaan kiinnittyneita kerrostumia. Ne taytyy poistaa heti jalotera-
ksen puhdistusaineella.

Munateline (3) ja kupu, johon on integroituna vedenannostelija (1a), ovat korkealaatuista
Tritan®-materiaalia ja ne voidaan pesté astianpesukoneessa.

Kalkinpoisto

Kalkkisaostumat aiheuttavat energianhukkaa ja lyhentdvat laitteen kayttoikaa seka hei-

kentavat keitetyn kananmunan laatua. Jos kalkkikerros on liian paksu, laite kytkeytyy pois

paalta liian aikaisin. Kalkki on tallgin hyvin vaikea poistaa.

Kalkinpoisto on suoritettava sadnndllisesti kiyttamalld korkealaatuista, tdhédn tarkoitukseen

sopivaa, kaupallisesti saatavilla olevaa kalkinpoistoainetta.

= Irrota ennen kalkinpoistoa laitteen pistoke pistorasiasta ja anna laitteen jadhtya.

= Kaada kalkinpoistoainetta kuumennuskuoreen (3) ja anna laitteen seisoa, kunnes pohjan
kalkkikerros on irronnut. Al kuumenna liuosta kalkinpoiston aikana.

* Huuhtele laite huolellisesti kylmalla vesijohtovedells ja puhdista se lopuksi liinalla. Al
huuhtele laitetta juoksevalla vedella. Kosteus voi tunkeutua munakeittimeen!

Huomaa, ettd takuukorvauksia ei myonneta vaurioista, jotka aiheutuvat kalkinpoiston

laiminlyomisesta.
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Tekniset tiedot

Nimellisjannite:
Tehonkulutus:
Suojausluokka:

220-240 V~ 50-60 Hz
250 W
|

Tekniset tiedot EU:n asetuksen 2023/826 mukaisista toimintatiloista:

TILA ENERGIANKULUTUS (WATTIA) AJANJAKSO (MINUUTTIA)
Pois paalta 0,0 -
Valmiustila - -

Valmiustila ja lisétietoja

Verkkoon kytketty
valmiustila

c E Laite on eurooppalaisten direktiivien 2014/35/EU, 2014/30/EU ja

2009/125/EU mukain

Ympariston suojelu

en.

ﬁ Huolehtikaamme ympéristosta!
® | Laitteesi on varustettu monilla arvokkailla ja kierratettavilla materiaaleilla.

< Toimita laitteesi kerdyspisteeseen tai sellaisen puuttuessa vaikka valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta laitteen osat varmasti kierratetaan.

Mahdolliset muutokset.
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Gebruiksaanwijzing
Eierkoker voor 2 eieren

Onderdelen

1. a) Deksel met geintegreerde waterdosering
b) Geintegreerde waterdosering

¢) Maatbeker

Handgrepen

Inzetstuk voor eieren

Eierprikker

Verwarmingsschaal van roestvrij staal
Aan/Uit-knop

SR wWN

Voor gebruik

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door en bewaar deze voor toekomstige naslag. De
instructies bevatten belangrijke informatie over het gebruik, reinigen en onderhouden van
het apparaat.

Bewaar de gebruiksaanwijzing zorgvuldig op een veilige plaats en geef deze samen met het
apparaat door aan toekomstige gebruikers.

Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het beoogde doel en in overeenstemming
met de gebruiksaanwijzing. Volg altijd de veiligheidsinstructies bij het gebruik van het
apparaat.

Onjuist gebruik kan schade veroorzaken. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor
schade als gevolg van het niet naleven van de instructies. Raadpleeg de garantie-informa-
tie.

Verwijder voor installatie en eerste gebruik van het apparaat alle beschermende folie en
bestaande stickers volledig. Er mogen geen verpakkingsresten achterblijven op of in het
apparaat. Reinig de verwijderbare onderdelen die in contact komen met voedsel zoals
beschreven in het hoofdstuk ,Schoonmaken en verzorgen®.

Controleer of het apparaat en de accessoires compleet zijn en niet beschadigd. Als er onder-
delen ontbreken of beschadigd zijn, gebruik het apparaat dan niet en neem contact op met
de klantenservice. Raadpleeg de garantie voor relevante contactinformatie.

Gebruik

U kunt met het apparaat een of twee eieren nauwkeurig koken. U hebt daarbij de keuze uit
zacht, halfzacht en hard. Met WMF KITCHENminis eierkoker voor 2 eieren kunt u eieren van
het formaat S tot XL koken.

Waterdosering

De waterdosering (1b) is geintegreerd in de deksel (1a). De deksel met geintegreerde water-
dosering (1a) bestaat uit hoogwaardig Tritan®. Bij de in de waterdosering (1b) aangegeven
waterhoeveelheid betreft het richtwaarden voor 1 of 2 eieren van het formaat M. Afwijkingen
kunnen op basis van het formaat, de bewaartijd en de temperatuur van de eieren ontstaan.
De symbolen voor de verschillende hardheden en het aantal eieren zijn aangebracht op de
waterdosering.
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0 zachtgekookte eieren
matig hardgekookte eieren
() hardgekookte eieren

Als u grotere eieren gebruik, voegt u iets meer water toe, voor kleinere eieren, iets minder
water.

Als de eieren te zacht zijn, voegt u een volgende keer iets meer water toe. Zijn de eieren
echter te hard, dan voegt u volgende keer iets minder water toe.

Maatbeker

Als alternatief voor de geintegreerde waterdoseerder (1b) kunt u ook de meegeleverde
maatbeker (1c) gebruiken. Deze bevindt zich in de kap (1a), kan eenvoudig worden afgeno-
men kan voor het bewaren weer worden aangebracht.

De symbolen voor de diverse hardheidsgraden en het aantal eieren zijn

op de maatbeker aangebracht.

0 zachtgekookte eieren
matig hardgekookte eieren

[ ] hardgekookte eieren

e8¢ e | Voorde betreffende hardheidsgraad of het aantal eieren is een bereik
\ | aangeduid.
| e :8 | Vul het water voor de eieren van de maat S slechts tot de onderste rand,
| (0] — | voor eieren van de maat XL tot de bovenste rand van het betreffende

bereik.

Er zijn afwijkingen mogelijk door de maat, de bewaartijd en de tempera-
tuur van de eieren.

Eierprikker

Om het barsten van het ei bij het koken te voorkomen, kunt u het ei aan de bolle kant met
de eierprikker (4) inprikken. Dit staat op het inzetstuk voor de eieren (3) weergegeven.

In gebruik nemen

* Ingebruikname De niet benodigde lengte van de stroomkabel kunt u in de bodem van de
eierkoker oprollen. Plaats het apparaat op een droog, anti-slip en vlakke en horizontale
ondergrond.

Controleer of de stekker van het apparaat niet in het stopcontact steekt.

= De deksel (1a) met de geintegreerde waterdosering afnemen.

Hierbij dient u de deksel (1a) uitsluitend via de handgrepen (2) aan te raken.

= Afhankelijk van het aantal eieren (1 of 2) en de gewenste hardheid, vult u vervolgens
de benodigde hoeveelheid water in de waterdosering (1b). U kunt ook de meegeleverde
maatbeker (1c) gebruiken.
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= De afgemeten hoeveelheid water in de koude eierkoker (5) vullen.
Controleer echter dat u niet meer water in de eierkoker (5) vult dan voor de gewenste
bereiding is aangegeven. Anders loopt u het risico dat het water overkookt.

= Plaats de eieren op het inzetstuk voor de eieren (3) en plaats de deksel (1a) op het
apparaat.

= Nu steekt u pas de stekker in het stopcontact.

= Het apparaat met de knop Aan/Uit (6) inschakelen, het controlelampje gaat in een witte
kleur branden en geeft aan dat het apparaat actief is.

= Zodra de eieren gereed zijn, wordt een akoestisch signaal weergegeven. Het apparaat
met de knop Aan/Uit (6) uitschakelen en vervolgens de stekker uit het stopcontact
nemen.
Aanwijzing: U kunt het apparaat op elke gewenst moment via de knop Aan/Uit (6) weer
uitschakelen.

= De deksel (1a) voorzichtig afnemen. Hierbij dient u de deksel (1a) uitsluitend via de
handgrepen (2) aan te raken.
Let op: Verbrandingsgevaar door ontsnappende waterdamp!

= Het inzetstuk voor de eieren (3) uitnemen en de eieren onder koud water stromend
water laten schrikken, zodat zij niet nakoken.
Voor het presenteren van de eieren, kunt u ook het inzetstuk voor de eieren (3) gebru-
iken.

Veiligheidssysteem

Een thermostaat beveiligd de eierkoker tegen oververhitting als gevolg van onbedoeld
gebruik zonder water. De thermostaat schakelt het apparaat in dat geval uit. Het is bel-
angrijk dat u de eierkoker laat afkoelen voordat u deze weer gaat gebruiken.

Wanneer bij onvakkundig gebruik de eerste thermostaat niet werkt, dan zorgt een extra
temperatuurbegrenzer voor een betrouwbare beveiliging.

Reiniging en onderhoud

Reiniging

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen. Dompel het apparaat niet
onder in water, veeg hem af met een vochtige doek waaraan u een beetje afwasmiddel hebt
toegevoegd en wrijf hem vervolgens droog. Gebruik geen bijtende en schurende schoon-
maakmiddelen.

De eierkoker (5) is gemaakt van roestvrij staal. Wanneer er echter toch roestvlekken
ontstaan, dan zitten deze alleen aan de buitenkant van het oppervlak. U moet deze viekken
onmiddellijk met een poetsmiddel voor roestvrij staal verwijderen.

Het inzetstuk voor de eieren (3) en het deksel met geintegreerde waterdosering (1a) zijn
gemaakt van hoogwaardig Tritan® en kunnen in de vaatwasmachine worden gereinigd.

Ontkalken

Kalkafzetting leidt tot energieverlies en beinvloedt de levensduur van het apparaat en het
kookresultaat negatief. Wanneer de kalklaag te dik is, schakelt het apparaat zich vroegtijdig
uit. De kalkaanslag is dan slechts moeilijk te verwijderen.

Ontkalk uw apparaat regelmatig met een hoogwaardig, in de handel verkrijgbaar ontkal-
kingsmiddel dat hiervoor geschikt is.
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= Trek de stekker van het apparaat voor het ontkalken uit het stopcontact en laat het
afkoelen.

= Doe ontkalkingsmiddel in het verwarmingselement (3) en laat het inwerken totdat de
kalklaag van de bodem is verdwenen. U mag de oplossing tijdens het ontkalken niet
verwarmen.

= Schenk het apparaat vervolgens leeg en reinig het grondig met koud leidingwater en een
doek. Niet onder stromend water afspoelen. Er kan vocht in de eierkoker binnendringen!

Let op, voor schade die ontstaat doordat de instructies voor het ontkalken niet in acht

worden genomen, vervalt de garantie.

Technische gegevens
Nominale spanning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stroomverbruik : 250 W

Elektrische veiligheidsklasse: |

Technische informatie over de bedrijfsmodi volgens EU-verordening 2023/826:

MODUS ENERGIEVERBRUIK (WATT) TIJDSPERIODE (MINUTEN)

Uit 0,0 -

Stand-by - _

Stand-by met extra - -
informatie

Stand-by via netwerk - _

C Het apparaat voldoet aan de Europese richtlijnen 2014/35/EU, 2014/30/EU en
2009/125/EU.

Milieubescherming

E Wees vriendelijk voor het milieu!
®  Uw apparaat bevat materialen die geschikt zijn voor hergebruik.

2  Lever het in bij het milieustation in uw gemeente of bij onze technische dienst.

Wijzigingen mogelijk.
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Bruksanvisning
Eggekoker for 2 egqg

Komponenter

1. a) Deksel med integrert vanndosering
b) Integrert vanndosering

¢) Mélebeger

Gripeflate

Eggeinnsats

Nal til & stikke hull i egget med
Oppvarmingsskal i rustfritt stal
Pa/av-knapp

SR wWN

For bruk

Les bruksanvisningen ngye og oppbevar den for fremtidig referanse. Instruksjonene inne-
holder viktig informasjon om drifting, rengjaring og vedlikehold av apparatet.

Oppbevar bruksanvisningen ngye pa et sikkert sted og gi den videre til fremtidige brukere
sammen med apparatet.

Apparatet ma kun brukes til det tiltenkte formalet og i samsvar med bruksanvisningen. Falg
alltid sikkerhetsinstruksene ndr du bruker apparatet.

Feil bruk kan fare til skader. Vi aksepterer intet ansvar for skader pa grunn av manglende
overholdelse av instruksjonene. Vennligst merk deg garantien.

For du installerer og bruker enheten for farste gang, fjerne alle beskyttende film og
eksisterende klistremerker fullstendig. Ingen emballasjerester skal veere igjen pé eller inne
i apparatet. Rengjgr de avtakbare delene som kommer i kontakt med mat som beskrevet i
kapitlet ,Rengjgring og stell”.

Sjekk om apparatet og tilbehgrene er komplette og ikke skadet. Hvis deler mangler eller er
skadet, ikke bruk apparatet og kontakt kundeservice. Vennligst se garantien for relevant
kontaktinformasjon.

Bruksomrade

Med dette apparatet kan du tilberede ett eller to egg neyaktig slik du vil ha dem. Du kan
velge mellom blgte, medium eller harde egg. Med WMF KITCHENminis eggekoker for 2 egg
kan du tilberede egg i starrelsene S-XL.

Vanndosering

Vanndosering (1b) er integrert i dekselet (1a). Dekselet med integrert vanndosering (1a)
bestar av hgyverdig Tritan®. Vannmengdene som er angitt i vanndoseringen (1b) er
veiledende verdier for hhv. 1 og 2 egg i storrelse M. Dette kan avvike p& grunn av eggenes
storrelse, oppbevaringstid og temperatur.

Symbolene for eggenes ulike hardhetsgrader og antall finnes pa vanndoseringen.
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0 blate egg
medium egg
[ harde egg

Hvis du bruker starre egg, fyller du i litt mer vann, for mindre egg noe mindre.
Hvis eggene er for myke, fyller du neste gang i litt mer vann. Hvis eggene er for harde,
fyller du neste gang i litt mindre vann.

Malebeger

Som alternativ til det integrerte maleutstyret (1b) kan du ogsa bruke det medfalgende
malebegeret (1c). Det er plassert i dekselet (1a) og er enkelt & ta ut og sette inn igjen etter
bruk.

Symbolene for de ulike hardhetsgradene og antall egg

finner du pd malebegeret:

) blgtkokt egg
smilende egg
hardkokt egg

ee e | Deterangitt omrader for hardhetsgrad og/eller antall egg.
| Ved sma egg fyller du vann til den nederste kanten og ved ekstra store egg
| “¥g | til den pverste kanten i det aktuelle omradet.

| (] o} — |

Awvik kan forekomme basert pa storrelse, lagringstid og temperaturen pa

i & |
h\u‘“ egget.

Nal til & stikke hull i eggene

For & unngé at eggene sprekker, kan du stikke eggene med nalen (4). Denne finner du pa
eggeinnsatsen.

Ta apparatet i bruk

Vikle ut ledningen til gnsket lengde. Den delen av ledningen du ikke trenger, kan du
vikle opp i bunnen av eggekokeren. Sett apparatet pa et tort, sklisikkert og jevnt,
vannrett underlag.
Kontroller at apparatet ikke er koblet til stramnettet.

= Taav dekselet (1a) med den integrerte vanndoseringen.
Ta alltid bare tak i gripeflatene (2) nar du lofter dekselet.

= Fyll den ngdvendige mengden vann i vanndoseringen, avhengig av antall egg (1 eller 2)
samt hvor harde du gnsker eggene. Alternativt kan du ogsé bruke malebegeret (1c) som
fulgte med i leveransen.

= Tilsett den oppmalte vannmengden i den kalde oppvarmingsskalen (5).
Pass pa at du ikke fyller i mer vann i oppvarmingsskélen enn det som er angitt for den
onskede tilberedningsméaten. Ellers er det fare for at eggene blir overkokt.

= Legg eggene pa eggeinnsatsen (3) og sett pa dekselet (1a) pa apparatet.

= Forst nd kan stopselet settes i stikkontakten.
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= SI4 pa apparatet med pa/av-knappen (6). Kontrollampen lyser hvitt og viser at apparatet
er i drift.

= S snart eggene er ferdige, harer du en signaltone.
Sla av apparatet med pa/av-knappen (6) og trekk ut stapselet.
Merknad: Du kan nar som helst sld av apparatet med pa/av-knappen (6).

= Loft dekselet (1a) forsiktig opp. Ta alltid bare tak i gripeflatene (2) nar du lofter dekselet
(1a).
Viktig: Fare for skalding fra damp som kommer ut!

= Ta ut eggeinnsatsen og brékjel eggene i kaldt vann, slik at de slutter & koke.
Du kan ogsé bruke eggene nar du skal anrette eggene pa bordet.

Sikkerhetssystem

En termostat beskytter eggekokeren mot overoppheting ved utilsiktet bruk uten vann ved &
sl& enheten. For du bruker eggekokeren neste gang, ma den alltid veere helt avkjolt.

Hvis den fgrste termostaten skulle svikte ved feil bruk, sikrer en ekstra temperaturbegrenser
for pélitelig beskyttelse.

Rengjering og vedlikehold

Rengjgring

Trekk ut stopselet og la enheten avkjgles. Dypp ikke enheten i vann, men terk den med

en fuktig klut og litt rengjgringsmiddel og terk deretter. Bruk ikke skarpe og skurende
rengjgringsmidler.

Oppvarmingsskalen (5) bestar av rustfritt stil. Dersom det likevel skulle oppsta rustflekker,
er de bare avleiringer pé overflaten. De ber fjernes straks med et rengjoringsmiddel til
rustfritt stal.

Eggeinnsatsen (3) og dekselet med den integrerte vanndoseringen (1a) bestar av hgyverdig
Tritan® og kan vaskes i oppvaskmaskin.

Avkalkning

Kalkavleiringer forer til energitap og pavirker apparatets levetid og kokeresultatet. Det slas

av for tiden hvis kalklaget er for tykt. Dette betyr at det er sveert vanskelig a fjerne.

Avkalk apparatet regelmessig med et hgykvalitets avkalkingsmiddel som er egnet for dette

formalet og som er tilgjengelig i handelen.

= Koble apparatet fra strammen fgr avkalkning og la det avkjoles.

= Fyll avkalkningsmiddel i varmekoppen (3) og la apparatet sta til kalkbelegget er fjernet fra
bunnen. Lasningen ma ikke oppvarmes under avkalkingen.

= Hell deretter ut vannet og rengjgr grundig med kaldt vann fra springen og en klut. lkke
skyll under rennende vann. Fuktighet kan trenge inn i eggkokeren!

Advarsel - skader forarsaket av at avkalkingsbestemmelsene er ignorert, dekkes ikke av

garantien.
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Tekniske data

Nominell spenning: 220-240V ~ 50-60 Hz
Strgmforbruk: 250 W

Beskyttelsesklasse: |

Teknisk informasjon om driftsmodusene i henhold til EU-forordning 2023/826:

tilleggsinformasjon

MODUS ENERGIFORBRUK (WATT) TIDSPERIODE (MINUTTER)
Av 0,0 -
Standby - -
Standby med - -

Nettverkstilkoblet
standby

c Apparatet er i samsvar med EU-direktivene 2014/35/EU, 2014/30/EU og

2009/125/EU.

Beskytt miljget

E Vi skal alle vaere med til at beskytte miljoet!

®  Apparatet inneholder verdifullt materiale som kan gjenvinnes eller resirkuleres.

S Lever det ved et lokalt kommunalt gjenvinningsanlegg.

Mulige endringer.
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Manual de instrucoes
Cozedor de 2 ovos

Componentes

1. a) Tampa com doseador de dgua integrado

b) Doseador de agua integrado

¢) Copo medidor

Area de pega

Suporte para ovos

Pica-ovos

Recipiente de aquecimento em aco inoxidavel
Botdo Ligar/Desligar

SR wWN

Antes de usar

Leia atentamente as instrucdes de operacdo e guarde-as para futura referéncia. As
instrucoes contém informacdes importantes sobre a operagdo, limpeza e manutenc¢do do
aparelho.

Guarde as instrucoes de uso cuidadosamente em um lugar seguro e passe-as para futuros
usuarios junto com o aparelho.

0 aparelho deve ser usado apenas para o proposito pretendido e de acordo com as
instrucoes de operacdo. Sempre observe as instrucdes de seguranca ao usar o aparelho.

0 uso improprio pode causar danos. Nao aceitamos responsabilidade por quaisquer danos
decorrentes da nao observancia das instrugdes. Observe as informacdes da garantia.

Antes de instalar e usar o aparelho pela primeira vez, remova completamente todos os
filmes protetores e todos os adesivos existentes. Nenhum residuo de embalagem deve per-
manecer sobre ou dentro do aparelho. Limpe as partes removiveis que entram em contato
com alimentos conforme descrito no capitulo ,Limpeza e cuidados”.

Verifique se o aparelho e os acessorios estdo completos e ndo estdo danificados. Se alguma
parte estiver faltando ou danificada, ndo opere o aparelho e entre em contato com o ser-
vico de atendimento ao cliente. Consulte a garantia para obter as informagdes de contato
relevantes.

Utilizacao

Pode usar o aparelho para cozinhar um ou dois ovos com a maxima precisdo, podendo
escolher entre ovos mal cozidos, médios ou bem cozidos. O cozedor de dois ovos WMF
KITCHENminis é adequado para cozinhar ovos dos tamanhos S a XL.

Medidor de agua

0 medidor de dgua (1b) esta integrado na tampa (1a). A tampa com medidor de dgua
integrado (1a) é feita de Tritan®. As quantidades de agua indicadas no medidor de agua (1b)
sao valores de referéncia para um ou dois ovos de tamanho médio. Podem ocorrer variacées
devido ao tamanho, tempo de conservacao e temperatura dos ovos.

Os simbolos para os diferentes niveis de cozedura e para o nimero de ovos estdo indicados
no medidor de agua.
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0 Ovos mal cozidos
(] Ovos médios
() Ovos bem cozidos

Se estiver a utilizar ovos maiores, adicione um pouco mais de dgua; para ovos mais peque-
nos, Use um pouco menos.

Se os ovos ficarem demasiado mal cozidos, adicione um pouco mais de dgua da proxima
vez. Se ficarem demasiado bem cozidos, utilize um pouco menos de dgua na proxima vez.

Copo medidor

Como alternativa ao medidor de agua integrado (1b), também pode utilizar o copo medidor
(1¢) fornecido. Este encontra-se por baixo da tampa (1a) e pode ser facilmente removido e
recolocado para arrumacéo.

Os simbolos para os diferentes niveis de cozedura e para o numero de ovos estdo indicados
no copo medidor.

@) ovos mal cozidos
ovos médios
(] ovos bem cozidos

—w ) — E indicada uma faixa de valores para cada nivel de cozedura e numero de

ovos. Para ovos de tamanho S, encha apenas até ao limite inferior da faixa.
Para ovos de tamanho XL, encha até ao limite superior da faixa correspon-
dente.

‘%.B.% Podem ocorrer variacoes devido ao tamanho, ao tempo de conservacgao e a
temperatura dos ovos.

Perfurador de ovos

Para evitar que os ovos rebentem durante a cozedura, utilize o perfurador de ovos (4)
para furar a parte inferior dos ovos. O perfurador de ovos esta acoplado ao suporte de
ovos (3).

Colocacdao em funcionamento

= Desenrole o cabo até o comprimento necessario. Pode enrolar o restante do cabo na
base do fervedor de ovos. Coloque o aparelho sobre uma superficie seca, antiderrapante
e nivelada.
Certifique-se de que o aparelho ndo esta ligado a corrente elétrica.

= Remova a tampa (1a) com o medidor de dgua integrado.
Utilize sempre as superficies de apoio (2) a0 manusear a tampa (1a).

= Consoante o numero de ovos (um ou dois) e do nivel de cozedura desejado, encha o
medidor de agua (1b) com a quantidade de agua necessaria. Em alternativa, pode usar o
copo medidor (1¢) fornecido.
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= Deite a quantidade de 4gua medida na taga de aquecimento fria (5).
Certifique-se de que ndo enche a taca de aquecimento (5) com mais agua do que o
especificado para a preparacdo desejada. Caso contrdrio, corre o risco de a dgua trans-
bordar durante a fervura.

= Coloque os ovos no suporte de ovos (3) e coloque a tampa (1a) no aparelho.

= Agora pode inserir a ficha na tomada.

= Pressione o botdo On/Off (6) para ligar o aparelho; o indicador luminoso acende-se a
branco para indicar que o aparelho esta em funcionamento.

* Quando os ovos estiverem cozidos, o aparelho emite um sinal sonoro. Pressione o botao
On/Off (6) para desligar o aparelho, em seguida, desligue a ficha da tomada.
Nota: pode desligar o aparelho a qualquer momento pressionando o botdo On/Off (6).

= Retire cuidadosamente a tampa (1a). Utilize sempre as superficies de apoio (2) ao
manusear a tampa (1a).
Aviso: Risco de queimadura devido a libertacdo de vapor!

= Retire o suporte de ovos (3) e passe os ovos por agua fria para que ndo continuem a
cozinhar.
Também pode usar o suporte de ovos (3) para servir os ovos.

Sistema de seguranca

Um termostato protege o aparelho de qualquer sobreaquecimento caso seja colocado

em funcionamento sem agua, e desliga o aparelho. Deixe arrefecer o aparelho antes de o
utilizar novamente.

Se o primeiro termostato funcionar mal devido a uma utilizagdo incorrecta, um limitador de
temperatura adicional fornece uma protecao fiavel.

Limpeza e manutencao

Limpeza

Retire a ficha da tomada e deixe o aparelho arrefecer. Ndo mergulhe o aparelho em agua;
limpe-o com um pano humido e um pouco de detergente, depois seque-o. Nao utilize
produtos de limpeza agressivos ou abrasivos.

A taca de aquecimento (5) é feita de aco inoxidavel. Se aparecerem manchas de ferrugem,
sdo apenas depdsitos formados na superficie. Deve remové-los imediatamente utilizando
um produto de limpeza para aco inoxidavel.

0 suporte de ovos (3) e a tampa com o medidor de agua integrado (1a) sdo feitos de Tritan®
de alta qualidade e podem ser lavados na maquina de lavar loica.

Descalcificacao

Os depositos de calcario provocam perda de energia e afetam negativamente a vida util
do aparelho, bem como os resultados de cozedura. O aparelho desliga-se prematuramente
se a camada de calcario for demasiado espessa. O calcario torna-se entdo muito dificil de
remover.

Descalcifique regularmente o seu aparelho com um descalcificante de alta qualidade
adequado, disponivel no mercado.

= Antes de descalcificar, retire a ficha da tomada e deixe-o arrefecer.
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= Coloque um produto descalcificante na cuba de cozedura (3) e deixe o aparelho repousar
até que o calcario se tenha soltado da base. Nao aqueca a solucéo descalcificante durante
a descalcificacao.

= Em sequida, esvazie-o e limpe-o cuidadosamente com agua fria da torneira e um pano.
N&o enxague com agua corrente. A humidade pode penetrar no cozedor de ovos!

Atencdo: a garantia ndo cobre danos causados pelo ndo cumprimento das instrugdes de

descalcificago.

Dados técnicos

Tensdo nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Consumo de energia: 250 W
Classe de isolamento: |

Informacdes técnicas sobre os modos de funcionamento nos termos do Regulamento UE
2023/826:

MODO CONSUMO DE ENERGIA PERIODO DE TEMPO
(WATTS) (MINUTOS)
Desligado 0,0 -
Em espera - -

Espera com informacdes
adicionais

Espera em rede

c 0 aparelho esta em conformidade com as directivas europeias
2014/35/UE, 2014/30/UE e 2009/125/UE.

Proteger o ambiente

E Proteccdo do ambiente em primeiro lugar!

® O seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.

S  Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

Reciclagem (PT):

Ecoponto Azul: Embalagens de cartio e papel
Ecoponto Amerelo: Embalagens plasticas

Alteragdes possiveis.

PT



PykoBopctBo no skennyataumum
fllueBapka ona aByx auu,

KomnoHeHTbI

1. a) Kpblluka co BCTPOEHHLIM [103aTOPOM BOAbI
b) BerpoerHbiil 03aTop BoAbl

¢) MepHbiit cTakaH

3oHa 3axBaTta

Bcraska ana auy

Wrna ana npokansiBaHua ani

HarpeBarenbHas uawa 13 HepxaseioLleii cranm
Knonka Bkn./Bbikn.
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lNepen ncnonb3oBaHnem

BHumatenbHO npounTalite MHCTPYKLUMM NO 3KCAyaTaLnmn 1 COXpaHuTe Ux AnA nocneayiowero
nenonb3oBaHua. MiHeTpykumn conepxat BaxHyto nHdopmaumio o pabote, uncrke u
obcnyxuBaHuM ycTpoinceraa.

XpaHnTe MHCTPYKLMM MO IKCMNyaTalMm B HAAeXHOM MeCTe 1 nepeaasaiTe Ux BMecTe ¢
ycTporicteom bynywum nonb3oBatenam.

YCTPONCTBO MOXHO MCMOSb30BaTh TOMLKO MO HA3HAUYEHUIO U B COOTBETCTBUU C UHCTPYKLIMAMM
no skcnnyaraumu. Beerna cobniopaitte mepsl 6€30MacHOCTM NpW UCMOMbL30BaHMK YCTPOMCTBA.
HenpaBunbHoe NCNonb30BaHWE MOXET NPUBECTU K NOBPEXAEHWAM. Mbl He MpUHUMaeM
OTBETCTBEHHOCTU 32 N0ObLIE NOBPEXAEHMA, BbI3BAHHBIE HECODMIOAEHNEM NHCTPYKLINIA.
lMoxanyicra, 03HakoMbTeCh C MH(OPMALIMEN O rapaHTUN.

lMepen nepebIM MCMONBL30BAHMEM YCTPOIICTBA MOMHOCTBLIO YAANUTE BCE 3aLUNTHBIE MAEHKU 1
BCE CylLecTBylowme Haknenkn. OcTatkm ynakoBKM He [OMKHbI OCTaBaThCA Ha YCTPONCTBE MK
BHYTPM Hero. OuMcTuTe CbeMHbIE YacTu, KOTOPbIE COMPUKACAIOTCA C MPOAYKTaMu, Kak OnmncaHo
B paspene ,Yucrtka u yxon".

[TpoBepbTe, UTO YCTPOICTBO M aKCecCyapbl KOMMMEKTHbIE N HE noBpexaeHbl. Ecnn kaknx-nnbo
yacTeil yCTPOIICTBA He XBaTaeT UM OHU NMOBPEXAEHBI, HE UCMONb3YiiTe €ro 1 obpaTtntech

B cyxby nogaepxkn knueHTos. Moxanyicra, 03HaKOMbTECh € rapaHTUeil AnA NonyyeHus
COOTBETCTBYIOLLEN KOHTAKTHON MH(OPMaLum.

Ucnonb3oBaHue

Bbl MoXeTe ncnonb3oBate Npubop Ans NPUroToBAEHUA OLHOTO MW ABYX AUL C
MaKCUManbHON TOYHOCTbIO, BbIOMpas MeXay AliLlamMn BCMATKY, B MELIOYEK UAKN CBAPEHHbIMM
BkpyTyto. Anuesapka WMF KITCHENminis nopxoant ana npurotosnexua aul pasmepos S-XL.

N3meputens Boabl

N3mepurens Boms! (1b) Betpoer B kpbiwwky (1a). Kpbiwka ¢ nHTerpupoBaHHbiM u3mepurenem
Bofbl (1a) u3rotoBneHa n3 sbicokokauectseHHoro Tritan®. Konnuectso Bofbl, ykasaHHoe Ha
n3mepurese Bogbl (1b), ABNAETCA OPUEHTUPOBOUHBIM 18 OLHOTO WK ABYX AUL CPELHEro
pa3mepa. OTKNOHeHMA BO3MOXHbI B 3aBUCMMOCTM OT Pa3Mepa, BPEMEHW XpaHeHUA 1
Temneparypsbl AuL.

CuMBONbI ANA Pa3fNUHLIX CTEMEHe FOTOBHOCTM W KOMIMUECTBA ANLL yKa3aHbl Ha U3MepuTene
BOAbI.
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O flnua BemAaTky
(] fllua B Mewwouek
() fliua BkpyTylO

Ecnun Bbl ncnone3yete bonee kpynHole AnLa, nobaBsTe HEMHOTO Hosnblie BOAbl, a And
MEHbLUMX ANLL UCTIONb3YIATE YyTh MEHbLUE BOAbI.

Ecnu ailua nonyuunuch cnnwikoM Markumu, B cneaylowmin pas nobasste HeMHoro bonblie
BoAbl. Ecnu Aifla nepesapunmncs, B creyowmnin pa3 UCnosb3yiiTe UyTh MEHbLUE BOAbI.

MepHblii cTakaH

B kauecTBe anbTepHaTMBbI BCTPOEHHOMY M3MepuTento Bobl (1) Bbl Takxe MoxeTe
1CNOMbL30BaTh NPEOCTaBNeHHBIA MepHbIA cTakaH (1¢). OH HaxoauTea noa KpbiwKoi (1a), n
Bbl MOXETE M1POCTO BLIHYTb €70 11 3aTeM BEPHYTb 06PaTHO N8 XpaHEHUA.

CnMBOBI AN1A Pa3NINUHBIX CTEMEHEN TOTOBHOCTY 1 KOTMYECTBA ANLL YKa3aHbl Ha MEPHOM
CTaKaHe.

@) AnLa BCMATKY

(&) Anua B Mewoyek

[ ] Anua BKPyTylo

| — [nA kaxQaoi cTeneHu roToBHOCTU U KONMYECTBA AWLL YKa3aH CBOW AManasoH.
: i [na auy pa3mepa S 3anuBaiiTe Boaly TONbKO A0 HUXHEN rpaHuLbl

' ee o0 AvanasoHa. [Ina anu pasmepa XL 3anuBaiite 4O BEPXHEro Kpas

| — COOTBETCTBYIOLLErO AManasoHa.

‘%.B.f- OTKNOHEHMA BO3MOXHbI B 3aBMCUMOCTI OT pasMepa, BPEMEHU XPaHeHUsA 1
TemMmneparypsl AnL.

Wrna ana npokanbiBaHUA ANL

Utobbl NpenoTBpaTuTL N0MaHbLe AULL BO BPEMsA BapKM, UCMONb3YiiTe UMY AN1A NPOKanbBaHNsA
(4), uTobbI NPOKONOTL HUXHIOKD YacTb AL, Virna ana npokansiBaHMA 3aKpenseHa Ha
nepxarene ana auu (3).

3anyck npubopa

= Pa3smoraiite kabenb o Heobxonumoit AnnHbl. OCTaBLIYIOCA HEHYXHYIO YacTb
kabena MOXHO HamMOTaTb Ha OCHOBaHUE AlLLEBApKKW. YcTaHoBNTE MpUbop Ha cyxyio,
HECKO/b3ALLYIO N POBHYIO TOPU3OHTa/IbHYIO MOBEPXHOCTb.
Ybenuteck, uto npubop He NOAKMIOYEH K INEKTPOCETU.

= CHumUTe KpbilKy (1a) CO BCTPORHHBIM U3MEPUTENEM BOAbI.
Bcerna ncnonb3ayiire 3axBatHble noBepxHocTu (2) npu obpalueHuu ¢ kpbiwkoii (1a).

= B 3aBucumoctyn ot KonnuecTsa AuL, (0AHO WAV [BaA) W XeNaemoli CTeNeHN roTOBHOCTY,
3anonHuTe uamepurens Bofbl (1b) HeobxoaMmbiM KonuuecTBom Boasl. B kauecrse
anbTePHATUBLI MOXHO MCMONMb30BaTh NPEAOCTABNEHHbIA MepHBbIN cTakaH (1¢).
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= BhineiTe oTMepPeHHOE KOMUECTBO BOMbI B XONOAHYIO HarpeBatefibHyto yauy (5).
Y6enuteck, uto Bbl He HarosHaAeTe HarpesatesbHyio vay (5) 6onblwM KONUUecTBoM
BOAbI, UEM yKa3aHO Ans BbIOpaHHOToO NpuUrotoBneHus. B npotmsHom cnyuae ectb puck
nepenuBa Boabl.

= [lonoxure aAilua Ha nepxatens ans au (3) u ycranosurte kpbiwky (1a) Ha npubop.

= Tenepb Bbl MOXETE BCTAaBUTb BUMKY B PO3ETKY.

= Haxmure kHonky Bksi./Bbiks. (6), utobbl BKMOUNTL MpUbOpP; MHANMKATOP 3aroputca benbim,
yKka3sblas, uto npubop pabotaer.

= Korna situa 6yayT rotossl, npubop noaact 3sykoBoii curHan. Haxmure kHorky Bkr./Bbiks.
(6) Ha npubope, uTObbI BLIKIIOUNTH €0, @ 3aTEM BLIHLTE BUSIKY U3 PO3ETKMU.

Mpumeyarue: Bul MoxeTe BLIKIOUNTL Nprbop B 110607 MOMEHT, Haxas KHOMKY Bk./Bbiks.
(6).

= OcCTOpOXHO cHuUMUTE KpbiKy (1a). Beerna ncnons3syitte 3axsatHble noBepxHocTu (2) npu
obpatueHu ¢ kpoitkon (1a).

BHumanue: OnacHocTb oxora ot BbixoaALero napal

= CHumuTe fepxartens ans aud (3) u npomolite aiila Noa X0NOAHOI BOAOIA, UTOObI OHU He
NPOAONXanu roToBUTLCA.

Bl Takke MoXeTe UCMonb30BaTh aepxarens Ana ani (3) ana nogaun auu.

Cucrema 6e3onacHocTtu

Ecnwn aitueBapka cnyyaitHo Bkniouaetca 6e3 Bofibl, TepMocTar oTkoyaet npubop, utobsl
3aWnTMTL €ro ot neperpesa. epen NOBTOPHBIM UCMONL30BaHMEM ALLEBAPKN HEODXOLMMO
[laTb €1 OCThITb.

Ecnn nepBbIit TepMOCTaT BBIAAET U3 CTPOA M3-33 HEMPABUIBLHOTO NCMOMNb30BaHUA,
NOMNOMHUTENbHBIA OrpaHUUNTENb TEMMEPATypbl 0OeCNeunT HaAeXHYIO 3aLuTy.

Uunerka un yxop

Ouuncrka

BbiHbTe BUNKY M3 po3eTku n narite npubopy octith. He norpyxaite npubop 8 Boay, a
OuULLaliTe ero BNaXHON TPAMKOI ¢ HeHOMbLWNM KONMUYECTBOM MOIOLLEro CpeacTsa, 3aTem
BbITPUTE Hacyxo. He ncnonb3yiTe arpeccueHble nan abpasnBHble YMCTALLME CPECTBA.
HarpesatenbHas uawa (5) n3rotosneHa U3 Hepxasetouleil ctann. Ecnn Ha Heil noasatca naTHa
PXaBUMHBbI, 3TO NNLIbL OTIOXEHWA HA NoBepXHOCTU. VX He06X0ANMO HeEMeANeHHO yaanuTh ¢
MOMOLLbIO CPEACTBA /1A UMCTKM HEpXaBeloLLeil cTanm.

[epxatens ans auy (3) v KpbiwKa ¢ MHTErPUPOBAHHLIM M3MepUTeNnem Boabl (1a) M3roToBneHsl
13 BblcokokauecTBeHHoro Tritan® u nogxonAT AN MblTbA B MOCYOMOEYHON MallWHE.

Ouucrtka OT HaKUNU

OTnoxeHnA N3BECTKOBOTO Haneta MpPUBOAAT K MOTEPe SHEPrun N HEraTUBHO BAUAIOT HA
cpok cnyxbbl npubopa, a Takke Ha pe3ynbTaTel NpurotoBneHus. Mpubop Buiknouaetcs
NpexaeBpeMeHHO, e o U3BECTKOBOrO Haneta CAULWKOM TONCTbI. B aTom cnyuae
3BECTKOBLIN HANeT 0UYeHb TPYAHO YAanuTh.

PerynapHo ynansaiTe Hakunb 13 npubopa ¢ NOMOLLbIO BHICOKOKAYECTBEHHOTO CpeacTsa ans
ynaneHus Hakunu, 4OCTYNHOTo B NMpoaaxe.
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* epen ynaneHnem Hakunu otknounTe Npubop OT CETM N AANTE EMY OCTHITb.

= Haneiite cpeacTBo AnA yaaneHua Hakunu B HarpesatenbHylo yay (3) n octasbte npnbop
MOCTOATb, MOKA HAaKWUMb HE OTAENNTCA OT OCHOBaHMA. He Harpesalite pactBop BO BpemA
yfaneHusa Hakunu.

* 3atem BbineitTe BoAy U TwWwaTenbHO NpoMoliTe npubop XonoaHONM BOAON U3-NOA KpaHa 1
TpANKoONn. He npombiBaiiTe Noa NpoTouHoN Bofon. B npubop ana Bapku AnL MOXET nonactb
gnaral

BHumaHwe: rapaHTua He pacnpocTpaHAETCA Ha NOBPEXAEHUA, Bbi3BaHHbIE HeCObNI0AEHNEM

VIHCTPYKLMIA NO yAaneHnIo Hakunu.

TexHunueckue gaHHbIe

HomuHanbHoe HanpaxeHne: 220-240 B~ 50-60 Iy
MoTtpebnaemana mowHocts: 250 Br
Knacc 3awuthbl: |

TexHnueckas uHGopmauma o pexnumax pabotsl B cootserctBuu ¢ MoctraHosneHmem EC
2023/826:

PEXXUM NOTPEBNEHUE SHEPTUN NEPUO BPEMEHU
(BATT) (MUHYTBI)
BuikntoueHo 0,0 -

B pexume oxupaHua - -

Pe3epBHbIii pexnm - -
C [ONONHUTENbHO
MHdopmaumen

CeteBoli pexum oxupaHus - -

c YctpolictBo otBeuaet tpebosaHuam EBponenckunx anpektne
2014/35/EU, 2014/30/EU n 2009/125/EU.

3awmTum OKpyXaolyo cpeny
E 3awuTa okpyxaioweii cpeasl — Hawa rnasHas 3abora!

®  [laHHbiii nprbop conepXuT LeHHbIe Matepuansl, KoTopbie
MOXHO nepepaboTaTtb MMCMONL30BaTh MOBTOPHO.

9 Cpaiite npnbop B MECTHbIN LEHTP YTUNU3aLNKU OTXOA0B.

Bo3MOXHbI U3MeHeHMA.
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Anvindarguide
Aggkokare for 2 igg

Komponenter

1. a) Lock med integrerad vattendoserare
b) Integrerad vattendoserare

¢) Doseringsmétt

Handtag

Agginsats

Agapigg

Holje i rostfritt stal

Pa/av-knapp

SR wWN

Fore anvandning

Lds noggrant igenom bruksanvisningen och spara den for framtida bruk. Instruktionerna
innehaller viktig information om drift, rengdring och underhall av apparaten.

Forvara bruksanvisningen noggrant pa en saker plats och 6verlamna den med apparaten till
framtida anvédndare.

Apparaten far endast anvandas for den avsedda anvéndningen och i enlighet med bruksan-
visningen. Folj alltid sakerhetsanvisningarna vid anvandning.

Felaktig anvindning kan leda till skador. Vi tar inget ansvar for skador som uppstar pa
grund av att instruktionerna inte féljs. Observera garantianvisningarna.

Innan du installerar och anvinder apparaten for forsta gangen, ta bort hela skyddsfilmen
samt befintliga klisterméarken. Det fér inte finnas kvar négra forpackningsrester pd eller i
apparaten. Rengor de avtagbara delarna som kommer i kontakt med mat enligt beskrivnin-
gen i kapitlet ,Rengdring och skotsel”.

Kontrollera att apparaten och tillbehdren ar kompletta och oskadade. Om négra delar sak-
nas eller ar skadade ska du inte anvidnda apparaten utan kontakta kundtjanst. Se garantin
for relevanta kontaktuppgifter.

Anvindning

Med apparaten kan du tillaga ett eller tva 4gg exakt, och du kan vélja mellan l6skokt,
mellanhart och hardkokt 4gg. Med 2-4ggs-kokaren WMF KITCHENminis kan du tillaga &gg i
storlekarna S-XL.

Vattendoserare

Vattendoseraren (1b) &r integrerad i locket (1a). locket med integrerad vattendoserare (1a)
bestar av hogkvalitativ Tritan®. Den i vattendoseraren (1b) indikerade vattenméngden &r ett
riktvirde for 1 respektive 2 medelstora #igg (storlek M). Avvikelser kan orsakas av fggens
storlek, lagringstid och temperatur.

Symbolerna for de olika graderna av hardhet och antalet dgg ar anslagna pa vattendose-
raren.
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0 |6skokta dgg
medelharda dgg
() hardkokta dgg

Om du anvénder storre dgg, fyller du i lite mer vatten, och fér mindre dgg lite mindre
vatten.

Ar sggen for loskokta, fyller du pa lite mer vatten nista gang. Ar dggen for hardkokta, fyller
du pa lite mindre vatten.

Doseringsmatt

Istéllet for den inbyggda vattendoseraren (1b) kan du anvinda det medféljande dose-
ringsmattet. Detta aterfinns i kdpan (1a) och kan Iatt tas bort och sattas tillbaka for vidare
forvaring.

Symbolerna for de olika hdrdhetsgraderna och antalet &gg ar angivna

,pa doseringsmattet (1c).

0 |6skokta dgg
) medelkokta dgg
hardkokta dgg

#e @ Forvarje hirdhetsgrad respektive antal dgg &r ett intervall angivet.
| | Fyll pé vatten till intervallets underkant for dgg av storlek S och till
| e ¥g | intervallets Gverkant for &gg av storlek XL.

(i) —

Aggpigy
For att forhindra att dggen spricker under tillagningen, kan du sticka hal pa den platta
sidan av dgget med dggpiggen (4). Denna dr monterad inuti dgginsatsen (3).

Avvikelser kan orsakas av dggens storlek, lagringstid och temperatur.

Forsta anviandningen

= Linda sladden till 6nskad langd. Anslutningskabelns 6verflédiga ldngd kan lindas upp pa
undersidan av dggkokaren. Placera apparaten pd en torr, halkfri, plan och jamn yta.
Se till att enheten &r bortkopplad fran eluttaget.

= Ta bort locket (1a) frdn den integrerade vattendoseraren.
Hall alltid locket (1a) i handtagen (2).

= Fyll pa erforderlig mangd vatten i vattendoseraren (1b) beroende pa savil antalet dgg
(1 eller 2) som Gnskad hardhetsgrad. Alternativt kan det medfdljande matkarlet (1c)
anvandas.

= Hill i den uppmitta mingden vatten i den kalla virmeskalen (5).
Se till s& att du inte fyller p4 mer vatten i virmeskalen (5) &n vad som anges for den
onskade tillagningen. Annars finns det en risk for att vattnet kokar over.

= Placera dggen pa dgginsatsen (3) och sitt pa locket (1a) till apparaten.

= Anslut ena dnden av sladden i vagguttaget.
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= S| pa apparaten med Pa/av-knappen (6), kontrollampan lyser vitt och visar att appara-
ten ar i drift.

= Nar dggen ar klara hors en ljudsignal.
Sténg av enheten med pa/av-knappen (6) och dra ut natsladden.
Anmirkning: Du kan nir som helst stinga av apparaten genom att ater trycka pa pa/
av-knappen (6).

= Lyft forsiktigt av locket (1a). Hall alltid locket (1a) i handtagen (2).
Varning: Brénnskaderisk p& grund av utstrommande anga.

= Ta ur dgginsatsen (2) och kyl ned dggen under kallt vatten sa att tillagningen upphor.
Agginsatsen (3) kan ocksa anvindas for att servera dggen.

Sakerhetssystem

Genom att stdnga av apparaten skyddar en termostat dggkokaren fran 6verhettning om
den skulle koras utan vatten. Lat dggkokaren svalna innan den anvénds pa nytt.

Skulle den forsta termostaten inte fungera vid felaktig anvandning, finns en extra tempera-
turbegréansare som ger tillforlitligt skydd.

Rengoring och skotsel

Rengoring
Dra ur kontakten och |at apparaten svalna. Sank inte ner apparaten i vatten. Torka av

den med fuktad trasa med lite diskmedel, och torka sedan torrt. Anvénd inga hérda och
fratande rengdringsmedel.

Varmeskalen (5) bestar av rostfritt stal. Skulle det dnda bli rostflackar, sitter de bara p4 ytan.

De ska omedelbart tas bort med rengdringsmedel for rostfritt stal.
Agginsatsen (3) och locket med integrerad vattendoserare (1a) bestar av hogkvalitativ
Tritan® och tal maskindisk.

Avkalkning

Kalkavlagringar leder till energiforluster och paverkar apparatens livslangd och kokresultat.

Apparaten stings av i fortid nar kalkskiktet dr for tjockt. | det laget dr det mycket svart att

fa bort kalken.

Vénligen avkalka din apparat regelbundet med ett hdgkvalitativt och l1ampligt avkalknings-

medel som finns i handeln.

= Ta ut kontakten och 13t apparaten svalna innan avkalkningen pabdrjas.

= Fyll i avkalkningsmedel i virmeskalen (3) och 14t apparaten sta tills kalkavlagringarna har
forsvunnit. Hetta inte upp losningen under avkalkningen.

= Hill sedan ut innehallet och rengdr noggrant med kallt kranvatten och en trasa. Spola
inte under rinnande vatten. Fukt kan trdnga in i dggkokaren!

Observera att garantin inte galler for skador som orsakats av att man inte foljt avkalknings-

instruktionerna.
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Tekniska data

Nominell spénning: 220-240 V~ 50-60 Hz
Stromforbrukning: 250 W
Skyddsklass: |

Teknisk information om driftligen i enlighet med EU-férordning 2023/826:

DRIFTLAGE ENERGIFORBRUKNING (WATT) TIDSPERIOD (MINUTER)
Fran 0,0 -
Standby - -

Standby med ytterligare - -
information

Natverksansluten standby - -

c Apparaten féljer de europeiska direktiven 2014/35/EU, 2014/30/EU och
2009/125/EU.

Miljoskydd

ﬁ Var ridd om miljon!

®  Din apparat innehéller olika material som kan ateranvédndas eller tervinnas.

S Lamna den pa en atervinningsstation eller pa en auktoriserad
serviceverkstad for omhdndertagande och behandling.

Forandringar mojliga.
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Kullanim Kilavuzu
2-Yumurta Haslama Makinesi

Bilesenler

1. a) Entegre su dozajlayicil kapak
b) Entegre su dozajlayici

¢) Ol¢ii kabi

Tutma ylizeyi

Yumurta yerlestirme aparati
Yumurta delici igne

Paslanmaz celik isitma haznesi
Acma/Kapama diigmesi

SR wWN

Kullanimdan once

Kullanim talimatlarini dikkatlice okuyun ve ileride bagvurmak izere saklayin. Talimatlar,
cihazin kullanimi, temizlenmesi ve bakimi hakkinda 6nemli bilgiler icerir.

Kullanim talimatlarini glivenli bir yerde dikkatlice saklayin ve cihazla birlikte gelecekteki
kullanicilara iletin.

Cihaz sadece amacina uygun olarak ve kullanim talimatlarina gore kullaniimalidir. Cihazi
kullanirken her zaman giivenlik talimatlarina uyun.

Uygunsuz kullanim hasara yol acabilir. Talimatlarin dikkate ainmamasindan kaynaklanan
herhangi bir hasar icin sorumluluk kabul etmiyoruz. Liitfen garanti bilgilerini dikkate alin.
Cihazi ilk kez kurmadan ve kullanmadan 6nce tiim koruyucu filmleri ve mevcut etiketleri
tamamen cikarin. Ambalaj kalintilari cihazin tizerinde veya icinde kalmamalidir. Gida ile
temas eden cikarilabilir parcalari ,Temizlik ve Bakim" bélimiinde agiklandigi gibi temizleyin.
Cihazi ve aksesuarlari eksiksiz ve hasarsiz olup olmadigini kontrol edin. Eksik veya hasar
gormiis parcalar varsa cihazi calistirmayin ve misteri hizmetleri ile iletisime gegin. iIgiIi
iletisim bilgileri icin garantiye basvurun.

Kullanim

Cihazi en yiiksek hassasiyetle bir veya iki yumurta pisirmek icin kullanabilirsiniz ve yumusak,
orta sert veya kati haslanmig yumurtalar arasinda se¢im yapabilirsiniz. WMF KITCHENminis
iki yumurtali haslama makinesi S-XL boyutundaki yumurtalari pisirmek icin uygundur.

Su dl¢me aparati

Su 6lgme aparati (1b), kapaga (1a) entegre edilmistir. Entegre su 6lgme aparatina sahip kapak
(1a) ytiksek kaliteli Tritan® malzemeden Uretilmistir. Su 6lgme aparatinda (1b) belirtilen su
miktarlari, bir veya iki orta boy yumurta icin rehber degerlerdir. Yumurtalarin boyutu, saklama
sliresi ve sicakligina bagl olarak sapmalar olabilir.

Farkli sertlik seviyeleri ve yumurta sayisi i¢in semboller su 6l¢cme aparatinda belirtilmistir.
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0 Yumusak yumurtalar
(] Orta sert yumurtalar
Kati yumurtalar

Daha biiyiik yumurtalar kullaniyorsaniz biraz daha fazla su ekleyin, daha kiiglik yumurtalar
icin ise biraz daha az su kullanin.

Yumurtalar cok yumusak olursa, bir sonraki sefer biraz daha fazla su ekleyin. Yumurtalar ¢ok
sert olursa, bir sonraki sefer biraz daha az su kullanin.

Olcii kabi

Entegre su 6l¢gme aparatina (1b) alternatif olarak, birlikte verilen 6l¢ti kabini (1¢) da
kullanabilirsiniz. Bu, kapagin (1a) altinda bulunur ve kolayca gikarip tekrar yerine koyarak
saklayabilirsiniz.

Farkli sertlik seviyeleri ve yumurta sayisi icin semboller 6l¢i kabi tizerinde belirtilmistir.

o) yumusak yumurtalar
) orta sert yumurtalar
kati yumurtalar

ﬁ' Her sertlik seviyesi ve yumurta sayisi icin bir arahk belirtilmistir. S
boyutundaki yumurtalar igin sadece alt araliga kadar su doldurun. XL

‘. g [t ® ‘l boyutundaki yumurtalar icin ise ilgili araligin tist kenarina kadar doldurun.
100 b

L | Yumurtalarin boyutu, saklama siiresi ve sicakligina bagli olarak sapmalar
'xg 7 olabilir,

Yumurta delici

Yumurtalarin pisirme sirasinda patlamasini dnlemek icin, yumurtalarin alt kismini
yumurta delici (4) ile delin. Yumurta delici, yumurta yerlestiriciye (3) takilidir.

Cihazin calistiriimasi

Kabloyu gerekli uzunluga kadar agin. Kalan kullaniimayan kabloyu yumurta haslama
makinesinin tabanina sarabilirsiniz. Cihazi kuru, kaymaz ve diiz bir ylizeye yerlestirin.
Cihazin ana elektrik kaynagina bagl olmadigindan emin olun.

= Entegre su 6lgme aparatina sahip kapadi (1a) gikarin.
Kapagi (1a) tutarken daima tutma yiizeylerini (2) kullanin.

= Yumurta sayisina (bir veya iki) ve istenen sertlik seviyesine bagl olarak, su 6l¢me
aparatini (1b) gerekli miktarda su ile doldurun. Alternatif olarak, birlikte verilen 6l¢t
kabini (1¢) da kullanabilirsiniz.

" (")Igijlen su miktarini soguk 1sitma haznesine (5) dokin.
Isitma haznesini (5) istenen hazirlik icin belirtilenden fazla su ile doldurmadiginizdan
emin olun. Aksi takdirde suyun tasma riski vardir.

= Yumurtalari yumurta yerlestiriciye (3) koyun ve kapag (1a) cihaza takin.

= Simdi fisi prize takabilirsiniz.

= Cihazi agmak i¢in A¢/Kapat digmesine (6) basin; gosterge 151§ cihazin ¢alistigini goster-
mek icin beyaz yanacaktir.
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= Yumurtalar pistiginde cihaz bir sesli sinyal verir. Cihazi kapatmak icin Ac/Kapat
digmesine (6) basin ve ardindan fisi prizden cekin.
Not: Cihazi istediginiz zaman Ag¢/Kapat diigmesine (6) basarak tekrar kapatabilirsiniz.

= Kapagi (1a) dikkatlice ¢ikarin. Kapagi (1a) tutarken daima tutma yiizeylerini (2) kullanin.
Uyari: Cikan buhardan dolayr yanma riski!

= Yumurta yerlestiriciyi (3) ¢ikarin ve yumurtalari pismeye devam etmemeleri icin soguk su
altinda durulayin.
Yumurtalari servis etmek igin de yumurta yerlestiriciyi (3) kullanabilirsiniz.

Giivenlik sistemi

Yumurta haslama makinesi yanhslikla su olmadan calistirilirsa; termostat, cihazi asin
isinmadan korumak icin kapatir. Yumurta haslama makinesini tekrar calistirmadan énce
sogumasini beklemelisiniz.

ilk termostatin yanlis kullanim nedeniyle arizalanmasi durumunda, ek bir sicaklik sinirlayic
giivenilir koruma saglar.

Temizlik ve bakim

Temizlik

Fisi prizden cekin ve cihazin sogumasini bekleyin. Cihazi suya daldirmayin, bunun yerine
hafif deterjanli nemli bir bezle temizleyip kurulayin. Kesinlikle sert veya asindirici temizlik
maddeleri kullanmayin.

Isitma haznesi (5) paslanmaz celikten yapilmistir. Ancak pas lekeleri olusursa, bunlar yalnizca
ylizeyde olusan birikintilerdir. Bunlari hemen paslanmaz celik temizleyici ile ¢ikarmalisiniz.
Yumurta yerlestirici (3) ve entegre su 6lgme aparatina sahip kapak (1a) yiiksek kaliteli
Tritan® malzemeden Uretilmistir ve bulasik makinesinde yikanabilir.

Kire¢ ¢cozme

Kireg birikintileri enerji kaybina neden olur ve cihazin émriini ve pisirme sonuclarini olum-

suz etkiler. Kire¢ tabakasi cok kalinsa cihaz erken kapanir. Kireg birikintileri bu durumda cok

zor cikarilir.

Liitfen cihazinizi diizenli olarak, bu amac icin uygun, piyasada satilan yiiksek kaliteli bir

kirec ¢oziici ile kirecten arindirin.

= Kirecten arindirmadan 6nce, cihazi elektrik sebekesinden ¢ikarin ve sogumasini bekleyin.

= Kireg ¢6ziicti maddeyi 1sitma kabina (3) dokiin ve kire¢ tabandan ayrilana kadar cihazi
bekletin. Kire¢ cozme islemi sirasinda cozeltiyi isitmayin.

= Ardindan suyu bosaltin ve soguk musluk suyu ve bir bezle iyice temizleyin. Akan su
altinda durulamayin. Nem, yumurta pisiricinin igine girebilir!

Dikkat: Kire¢ c6zme talimatlarina uyulmamasi nedeniyle olusan hasarlar garanti kapsaminda

degildir.
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Teknik veriler

Nominal gerilim: 220-240 V~ 50-60 Hz
Giic tiiketimi: 250 W
Koruma sinifi: |

2023/826 sayili AB Yonetmeligi uyarinca calisma modlari hakkinda teknik bilgiler:

MOD

ENERJI TUKETIMI (WATT)

ZAMAN ARALIGI (DAKIKA)

Kapali

0,0

Bekleme

Ek bilgi ile beklemede
kalin

Ada bagl bekleme

c Cihaz 2014/35/EU, 2014/30/EU ve 2009/125/EU numarali Avrupa direktifleri ile

uyumludur.

Cevrenin korunmasi

ﬁ Cevrenin korunmasina katilalim!

®  Cihaziniz geri donustirdlebilir ve kazanilabilir degerli malzemeler icermektedir.

S Cihazi yerel sivil atik toplama noktasina gotiiriin.

AEEE Yonetmeligine Uygundur.

Olasi degisiklikler.
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These instructions are also available on our
website: wmf.com

WMEF Business Unit Consumer GmbH

WMF Platz 1
73312 Geislingen / Steige
Germany

+49 (0)7331 256 256

contact@wmf.com
wmf.com

CMMF 3200000056 | Model 04 1502 0011

OdcuumanbHeiii npeacraButens B Poccuiickoit
®epepaunu, umnoprep:

3A0 «Ipynna CEB-Boctok» 125171, Mockaa,
JleHnHrpanckoe wocce, A. 16A, c1p. 3

8(495) 213-32-31

contact-ru@wmf.com

3201114646/02



