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The safety instructions are provided with the device. Read the safety
instructions carefully before using your new device. Keep the safety
instructions in a safe place for reference.

DESCRIPTION

el Adapter f4 Large hole cutting plate
f  Grinding head f5 Small hole cutting plate
f1  Metal body f6 Nut

f2 Screw f7 Food pusher

f3 Blade f8 Tray

ASSEMBLING THE GRINDING HEAD (DIAGRAMS 3 AND 4)

e Take the body (f1) by the food funnel by placing the widest opening
towards the top.

e Insert the screw (f2) (long scroll first) into the body (f1).

e Position the blade (f3) onto the short scroll which protrudes beyond the
screw (f2) by moving the sharp edges towards the outside.

e Place the chosen plate (f4 or f5) over the blade (f3) by aligning the two
sprockets with the two notches on the body (f1).

e Tighten the nut firmly (f6) on to the body (f1) by turning it clockwise
but without jamming it.

e Check that you have correctly assembled your appliance. There
shouldn’t be any looseness to the scroll nor should it be able to turn on
its own. If this is not the case, repeat the previous steps.

USEFUL INFORMATION

e Operating speed: "4” only.

e Prepare the quantity of food that you wish to grind, up to 3 kg (remove
any bones, gristle and nerves from the meat and cut into small pieces
2x2cm or thereabouts).

» Make sure that your meat is completely defrosted.

e Don’t use your meat grinder for more than 15 minutes, and let it cool
down before futher use.

e When you'’ve finished, you can feed through a few small pieces of bread
so as to force all the minced meat out.



en

e Unplug the appliance.

e Never immerse the motor unit (a) in water or under running water. Wipe
it down with a dry or ever so slightly moist rag.

To make cleaning easier, quickly rinse the attachments after you have

finished using them. Dismantle the grinding head completely. Make sure

you handle the blades with care, as they can cause injury.

e Wash, rinse and wipe the attachments: they are all dishwasher friendly
except for all of the metal components of the grinding head: body (f1),
screw (f2), blade (f3), plates (f4 and f5), nut (f6).

e The plates (f4) and (f5) as well as the blade (f3) must remain greasy.
Coat them with some cooking oil so as to keep them in good condition.



Instructiunile de siguranta fac parte din aparat. Cititi-le cu atentie
inainte de a utiliza noul dumneavoastra aparat. Pastrati-le intr-un loc
unde sa le puteti gasi si consulta ulterior.

DESCRIERE

el Adaptor f4  Sita cu orificii mari

f  Cap de tocdtor f5 Sita cu orificii mici

f1  Corp de metal f6 Piulita

f2  Surub f7  Accesoriu pentru impins
f3  Cutit f8 Platou

ASAMBLAREA CAPULUI DE TOCATOR (SCHEMELE 3 $I 4)

e Apucati capul de tocat (f1) cu deschiderea cea mai larga in sus.

e Introduceti surubul (f2) (mai intai cu axul lung) in corpul (f1).

e Pozitionati cutitul (f3) pe axul scurt proeminent al surubului (f2)
deplasand marginile tdioase spre exterior.

e Amplasati sitd aleasa (f4 sau f5) pe cutit (f3) aducand cele doua
proeminente in dreptul celor doua caneluri ale corpului (f1).

e Insurubati bine piulita (f6) pe corpul (f1) in sensul acelor de ceasornic,
fara insa a o bloca.

o Verificati montarea. Axul nu trebuie nici sa fie slabit, nici ca se roteasca

singur. In caz contrar, reluati operatiunile precedente.

o Viteza de functionare: numai, 4"

e Pregatiti intreaga cantitate de alimente de tocat, pana la 3 kg (pentru
carne, eliminati oasele, cartilajele si nervurile si taiati-o in bucati de
aproximativ 2x2 cm).

e Asigurati-va de decongelarea completa a carnii.

* Nu utilizati masina de tocat carne mai mult de 15 minute si lasati-o
sa se raceasca inainte de a o utiliza din nou.

e La sfarsitul operatiunii, puteti introduce cateva bucati mici de paine
pentru a face sd iasa intreaga tocatura.



e Scoateti aparatul din priza. m

e Nu scufundati blocul motor (a) in apa si nu il treceti sub jet de apa.
Stergeti-l cu o laveta uscata sau putin umeda.

Pentru o curatare mai usoara, clatiti rapid accesoriile dupa utilizarea lor.

Demontati complet accesoriul de pe capul de tocdtor. Manipulati cu

grija lamele; acestea va pot rani.

e Spalati, clatiti si stergeti accesoriile: acestea pot fi spalate in masina de
spalat vase, cu exceptia ansamblului de componente metalice al capului
de tocator: corpul (f1), surubul (f2), cutitul (f3), sitele (f4 si f5), piulita
(f6).

o Sitele (f4) si (f5), precum si cutitul (£3) trebuie sa ramana gresate. Ungeti-
le cu ulei alimentar pentru a le pastra mai bine.



Varnostna navodila so prilozena napravi. Pred uporabo nove naprave
jih natan¢no preberite. Shranite jih na mestu, kjer bodo na voljo za
nadaljnjo uporabo.

el Adapter f4 Resetka z velikimi luknjami
f  Glava mesoreznice f5 Resetka z malimiluknjami
f1  Kovinski deli fé6 Matica

f2  Vijak f7 Bat

f3 Rezilo f8 Pladenj

SESTAVA GLAVE MESOREZNICE (SLIKI 3 IN 4)

e Vzemite ohisje (f1) odprtine za doziranje in ga namestite z vecjo
odprtino navzgor.

o Vstavite vijak (f2) (z dolgo osjo) v ohisje (f1).

e Namestite rezilo (f3) na kratko os vijaka, (f2), tako, da obrnete oster del
rezila navzven.

e Postavite izbrano resetko (f4 ali f5) na rezilo (f3) tako, da se dva zatica
ujemata z dvema zarezama na ohisju (f1).

¢V smeri gibanja urinega kazalca privijte matico (f6) na ohisje (f1) vendar
je ne zategnite prekomerno.

e Preverite montazno. Os mora biti pritrjena in se ne sme premikati sama
po sebi.V nasprotnem primeru ponovite zgoraj omenjeni postopek.

e Hitrost delovanja: samo «4».

e Pripravite celotno koli¢ino hrane za mletje, do 3 kg (mesu, odstranimo
kosti, hrustance in kite ter narezemo na koscke velike priblizno 2x2
centimetra.)

e Poskrbite, da se meso dovolj odmrzne.

» Aparata za mletje mesa ne uporabljajte vec kot 15 minut in pustite,
da se ohladi pred nadaljnjo uporabo.

¢ Ko koncate, lahko v mesoreznico vrzete nekaj kosckov krusne sredice, da
iztisnete vso sekljano meso.



o Izkljucite napravo.

¢ Ne potapljajte motorne enote (a) v vodo ali pod tekoco vodo. Obrisite s
suho ali malo vlazno krpo.

Za lazje ciscenje je potrebno opremo po uporabi hitro izprati. Popolnoma

razstavite glavo mesoreznice z vsemi deli. Z rezili ravnajte previdno, saj

vas lahko poskodujejo.

e Operite, izplaknite in posusite dodatno opremo: moznost pranja dodatkov v
pomivalnem stroju z izjemo vseh kovinskih delov glave mesoreznice: ohisje
(f1), vijak (£2), rezilo (£3), resetki (f4 in f5), matica (f6).

o Resetki (f4) in (f5), kot tudi rezilo (f3) morajo ostati namasceni. Premazite jih
z jedilnim oljem, da jih zascitite.



Sigurnosne upute cine dio uredaja. Pazljivo ih procitajte prije
koristenja novog uredaja. Cuvajte ih na mjestu gdje ¢e te ih kasnije
moci pronaci i procitati za buducu upotrebu.

el Adapter f4 Resetka s velikim otvorima
f  Glavaza mljevenje f5 Resetka s malim otvorima
f1  Metalno tijelo f6 Matica

f2  Vijak f7  Potiskivac

f3 Noz f8 Plitica

SASTAVLJANJE GLAVE ZA MLJEVENJE (SHEME 31 4)

e Primite tijelo (f1) za uvodnu cijev i Siri otvor postavite prema gore.

o Umetnite vijak (f2) (prvo dugacku osovinu) u tijelo (f1).

e Postavite noz (f3) na kratku osovinu koja izlazi iz vijka (f2) i usmjerava ostre
bridove prema van.

o Stavite resetku koju ste odabrali (f4 ili f5) na noz (f3) i poravnajte dva
izbocenja s dva udubljenja na tijelu (f1).

e Snazno zavijte maticu (f6) na tijelo (f1) u smjeru kazaljki na sati, ali je ne
blokirajte.

o Provjerite jeste li sve dobro montirali. Osovina ne smije imati zazor niti se
okretati oko sebe same. U suprotnom slucaju, ponovite prethodne radnje.

PREPORUKE

« Brzina rada: samo “4".

o Pripremite cijelu koli¢inu namirnica koje Zelite samljeti, do 3 kg (kod mesa
izvadite kosti, hrskavicu i tetive i izrezite ga na komadice veli¢ine 2x2cm).

o Uvjerite se da je meso potpuno odmrznuto.

« Uredaj za mljevenje mesa nemojte koristiti dulje od 15 minuta i pustite
da se ohladi prije sljedece upotrebe.

e Na kraju mljevenja mozete staviti nekoliko malih komadi¢a sredine kruha
kako bi svo meso izaslo.



e [skljucite aparat iz mreze.

e Nikada ne stavljajte dio s motorom (a) u vodu ni pod mlaz vode. Obrisite
ga suhom ili malo navlazenom krpom.

Za lakse cis¢enje odmah nakon uporabe brzo isperite nastavke. Potpunom

demontirajte glavu za mljevenje. Oprezno rukujte ostricama jer se na

njima mozete ozlijediti.

e Operite, isperite i obriSite nastavke: mogu se prati i u perilici posuda
osim metalnih dijelova glave za mljevenje: tijela (f1), vijka (f2), noza (f3),
reSetke (f4 i f5), matice (f6).

e Resetke (f4) i (f5) i nozZ (f3) trebaju ostati masni. Za ¢uvanje ih premazite
jestivim uljem.



Ovo sigurnosno uputstvo je sastavni deo aparata. Pazljivo ga
proditajte pre koriS¢enja vaseg aparata. Drzite ga na mestu gde cete
ga lako naci ubuduce.

el Adapter f4 ReSetka s velikim otvorima
f  Glavaseckalice f5 Resetka sa sitnim otvorima
f1  Metalno telo f6 Matica

f2 Potisni puz f7  Potiskivac

f3 Noz f8 Tacna

SKLAPANJE GLAVE SECKALICE (SEME 3 14)

o Uhvatite telo (f1) za cilindar drzec:i Siri otvor nagore.

o Stavite potisni puz (f2) (duga osovina prvo) u telo (f1).

e Postavite noz (f3) na kratku osovinu koja viri iz svrdla (f2) tako $to cete
naostrene ivice okrenuti napolje.

o Stavite odabranu resetku (f4 ili f5) na noz (f3) pazedi da dva ispusta legnu
kako treba u dva ulegnuca na telu (f1).

e Dobro zavrnite maticu (f6) na telo (f1) u smeru kretanja kazaljke na satu, ali
ipak ne toliko jako da je blokirate.

e Proverite da li je dobro montirano. Osovina ne sme da bude labavo
postavljena, niti da se okrece oko svoje ose. U protivnom ponovite
prethodne operacije.

e Brzina rada: samo “4".

e Pripremite celu koli¢inu namirnica koje cete seckati, do 3 kg (to se tice
mesa, uklonite kosti, hrskavice i Zilice i isecite ga na kockice od oko 2x2 cm).

e Proverite da li je meso koje obradujete potpuno odmrznuto.

o Ne koristite masinu za mlevenje mesa dulje od 15 minuta i ostavite da
se ohladi pre daljeg koriscenja.

» Na kraju rada, moZete propustiti nekoliko komadic¢a hleba kroz aparat da
biste izbacili sav usitnjeni sadrzaj.



o Iskljucite aparat iz struje.

» Nemojte potapati blok motora (a) u vodu niti ga stavljati pod teku¢u vodu.
Obrisite ga suvom ili vlaznom krpom.

Radilak$eg Cis¢enja, svaki dodatak kratko isperite odmah nakon upotrebe.

Potpuno razmontirajte glavu seckalice. Pazljivo rukujte se¢ivima da se

ne biste povredili. m

e Operite, isperite i osusite dodatke: svi se mogu prati u masini za pranje
sudova, osim celine metalnih komponenata koje ¢ine glavu seckalice: telo
(f1), potisni puz (f2), noz (f3), resetke (f4 et f5), matica (f6).

e Resetke (f4) i (f5), kao i noz (f3) treba da budu podmazani. PremaZite ih
jestivim uljem da biste ih zastitili.



Ovo sigurnosno uputstvo je sastavni dio aparata. Pazljivo ga
proditajte prije upotrebe vaseg aparata. Drzite ga na mjestu gdje ga
mozete pronacdi za kasniju upotrebu.

el Adapter f4 Resetka sa velikim rupama
f  Glava masine f5 Resetka sa malim rupama
f1  Metalno tijelo f6 Matica

f2 Vijak f7  Potiskivac

f3 Ostrica f8 Pladanj

SKLAPANJE GLAVE MASINE (SLIKE 3 14)

o Prihvatite tijelo (f1) za cijev otvora za punjenje tako da je veci otvor okrenut
prema gore.

o Ubacite vijak (f2) (najprije dugi dio) u tijelo (f1).

e Postavite ostricu (f3) na kratku osovinu koja viri iz vijka (f2), sa ostricama
okrenutim prema vani.

e Postavite izabranu resetku (f4 ili f5) na ostricu (f3), tako da dva usjeka
ulegnu u odgovarajuce usice na tijelu (f1).

e Zategnite ¢vrsto maticu (f6) na tijelo (f1) u smjeru kretanja kazaljke na satu,
ali bez zaklju¢avanja.

o Provjerite sklop. Osovina ne smije imati prazan hod, niti se sama okretati. U
protivhom ponovite postupke sklapanja.

¢ Brzinarada: “4".

e Pripremite namirnice za mljevenje, do 3 kg (za meso- odstranite kosti,
hrskavicu i zilice i narezite ga na kockice veli¢ine otprilike 2x2 cm).

» Provjerite da li je meso upotpunosti otopljeno.

* Nemojte koristiti masinu za mljevenje mesa duze od 15 minuta i
ostavite je da se ohladi prije sljedece upotrebe.

« Na kraju mljevenja mozete u aparat ubaciti nekoliko komadica hljeba, kako
bi izaslo svo mljeveno meso.



e Iskljucite aparat iz struje.

« Blok motora (a) ne uranjajte u vodu i ne stavljajte ga pod teku¢u vodu.
Obrisite ga suhom ili vlaznom krpom.

Radi sto lakseg cis¢enja, isperite pribor odmah nakon upotrebe. Potpuno

rastavite glavu masine. Rukujte pazljivo sjec¢ivima, kako biste izbjegli

rizik od povreda.

e Operite, isperite i osusite sve dijelove: oni se mogu svi prati u masini za m
sude, sa izuzetkom metalnih dijelova glave: tijelo (f1), vijak (f2), ostrica
(£3), resetke (f4 i f5), matica (f6).

e Resetke (f4 i f5), kao i ostrica (f3) moraju ostati nauljeni. Premazite ih
jestivim uljem radi zastite.



MHCTPVKI.WII/ITE 3a 6e30nacHoOCT ca Hepa3fgesiHa 4acT KbM ypepaa.
Mons, npoyerteTe rm BHUMaTesIHO, npeav Aa n3noJsisBarte CBOA HOB
ypea. MaseTe rm Ha MACTO, KbAETO Lje MOXKeTe Aa rm HamepwuTe N fa
rm n3nonsparte 3a 6'bAeI.I.|a cnpaBKa.

ONMUCAHUE

el Apantep f4 PeweTka C ronemm otBOpY
f  [naBa Ha Mecomenaykata f5 PelwueTka c Maniku oTBOPU
f1  MeTtaneH kopnyc f6 Taiika

f2 BuHT f7 bByrtano

f3 Hox f8 Tabna

MOHTWPAHE HA IMABATA HA MECOMEJIAYKATA (CXEMW 3 U 4)

 XBaHeTe kopnyca (f1) 3a npoxofa KaTo No-LMPOKUA OTBOP TPsA6Ba Aa ce
pasnonoxeH Harope.

o [ocTaseTte BUHTa (f2) (mbnrata oc B Hauanoto) B kopnyca (f1).

e [locTaBeTe HoXa (f3) BbpXY KbcaTa OC, KOATO U3nM3a oT BuHTa (f2) kaTo
HacoumTe pexelumTe pbooBe HaBbH.

e [locTaBeTe u3bpaHata peweTka (f4 unm f5) Bbpxy Hoxa (f3) KaTo ABaTa
wmrdTa CbOTBETCTBAT Ha ABETe rHe3fa B TAnoTo (f1).

o 3aBuiTe 3apaBo raiikata (f6) kbm Kopnyca (f1) No nocoka Ha YacoBHUKOBaTa
CTpeska, 6e3 obaye aa s 6rokmpare.

» HanpaBeTe npoBepka Ha MoHTUpaHeTo. OcTa He TPA6BA Aa UMa NydT, HUTO
[la MOXe [la Ce BbpTW caMa. B npoTuBeH cnyyaii moBTOpeTe NpeaullHuTe
onepauuu.

» CKopocT 3a pa6oTa: eAMHCTBEHO « 4 » .

e [logroTeeTe LANOTO KOAMYECTBO NPOAYKTY 3a MeneHe, Ao 3 kg (3a meco
OTCTPaHeTe KOCTUTe, XPYLUANUTE U XUWUTE 1 TO HapexeTe Ha mapueta C
pa3mep OKoJo 2x2 Cm).

« [poBepeTe fanu MecoTo e fobpe pasmpaseHo.

¢ He nsnonseaiite cBosiTa Mecomenayka 3a noseye ot 15 MuHyT™I 1 A
ocTaBeTe fja ce OX/laAu Npeam nocneasalya ynorpeba.

*B Kpaa Ha paboTHaTa onepauma MoXeTe Aa MOCTaBUTE HAKOMKO MasKu
napyeTa cpepa ot xnA6, 3a Aa U3BaAMTE BCUYKM CMEHN NapyeHLja Meco.



NMOYUCTBAHE

o /I3KnioyeTe ypena oT Mpexara.

o He notansiite 6noka Ha efeKkTpomoTopa (a) BbB BOfa M He ro MNocTaBAiTe mop
Tevalla Boga. V3TpuiiTe ro CbC Cyxa 1M NeKo HaBnaxHeHa Kbpna.

3a No-necHo MoYMCTBaHE MU3MlakHeTe 6bP30 MPUHAANEXHOCTUTE Creq,

TAXHaTa ynoTpeba. Pa3rnobete HanmbfHO rNaBaTa Ha MecoMmesnaykarta.

bopaBeTe c ocTpneTaTa BHUMATESIHO - T@ MOraT Aa BV HapaHAT.

o /3MniiTe, U3nnakHeTe 1 MOACYLIETe NPUHAANEXHOCTUTE: Te MoraT fa Ce MUAT B
CbIOMUANHA MalUWHA C M3KMIOYEHNE Ha BCUYKM METafHM YacTu Ha InaBaTa Ha
mecomenaukata: kopnyc (1), BuHT (£2), Hox (f3), peweTku (f4 n f5), raitka (f6). m

o PewertkuTe (f4) n (f5), kakTo 1 HOXBT (f3) TPAGBA Aa OCTaHAT OMa3HeHw. M3non3BsaiiTte
pacTuTeNHa Ma3HHa, 3a Aa M npegnasunTe.,



Drosibas noradijumi ietilpst ierices komplektacija. Ladzu, rapigi tos
izlasiet, pirms sakat lietot jauno ierici. Saglabajiet noradijumus vieta,
kur viegli varésiet tos atrast, lai ieskatitos ari turpmak.

APRAKSTS

el Adapteris f4 Rezgis ar lieliem caurumiem
f  Griezejdala f5 Rezgis ar maziem caurumiem
f1  Metala korpuss f6 Uzgrieznis

f2  Skrave f7  Staméjs

f3 Nazis f8 Trauks

GALAS MALAMAS MASINAS GRIEZEJDALAS SALIKSANA (3. UN 4. SHEMA)

e Panemiet korpusu (f1) aiz piltuves un novietojiet ar lielako atvérumu uz
augsu.

o levietojiet skravi (f2) (ar garako asi pa prieksu) korpusa (f1).

» Novietojiet nazi (f3) uz skrives (f2) isaka ass gala ar griesanas virsmu uz
arpusi.

o Uzlieciet izvéléto rezgi (f4 vai f5) uz naza (f3), savienojot divas tapas ar
diviem ierobiem korpusa (f1).

o Ciesi pieskravéjiet uzgriezni (f6) korpusam (f1) pulkstenraditaja kustibas
virziena, neblokéjot to.

e Parbaudiet uzstadito. Asi nedrikst bat spraugu un ta nedrikst griezties pati
par sevi. Pretéja gadijuma veiciet augstak aprakstito no jauna.

IETEIKUMI

o Darbibas atrums: tikai“4".

e Sagatavojiet visus malamos partikas produktusne vairak ka 3 kg, (galai
iznemiet kaulus, skrimslus un nervus un sagrieziet gabalos aptuveni
2x2cm).

o Parliecinieties, ka gala ir labi atsaldéta.

* Nedarbiniet galas masinu ilgak par 15 minatém un laujiet tai atdzist
pirms turpmakas lietosanas.

 Péc malsanas, jis varat caur ierici izvadit mazus maizes gabalinus, lai iztiritu
visu samalto produktu.



o Atslédziet ierici no stravas.

» Nekad negremdéjiet motora bloku (a) Gdeni vai nelieciet zem teko3a adens.
Noslaukiet to ar sausu vai nedaudz mitru lupatinu.

Lai tirisana butu atvieglotaka, nekavéjoties noskalojiet piederumus

péc to izmantosanas. Pilnigi demontéjiet griezéjdalu. Ar asmeniem

darbojieties piesardzigi, tie var jas savainot.

» Nomazgajiet, izskalojiet un noslaukiet piederumus. Griezéjdalas metala
sastavdalas var mazgat trauku mazgajama masinad — korpusu (f1), skravi
(f2), nazi (£3), rezgus (f4 un f5), uzgriezni (f6).

e Rezgiem (f4) un (f5), un nazim (f3) jabat ieellotiem. Lai tos pasargatu,
uzklajiet partikas ellu.



Ohutusjuhend moodustab osa seadmekomplektist. Lugege
ohutusjuhendit hoolikalt enne seadme kasutamist. Hoidke
ohutusjuhendit kindlas kohas edaspidiseks kasutamiseks.

SEADME KIRJELDUS

el Adapter f4 Suurte avadega vore
f  Hakkimisotsak f5 Viikeste avadega vore
f1  Metallkorpus f6 Mutter

f2  Kruvi f7  Toukur

f3 Tera f8 Kandik

HAKKIMISOTSAKU KOKKUMONTEERIMINE (JOONISED 3 JA 4)

» Hoidke korpuse (f1) [66rist kinni, nii et laiem ava asetuks suunaga les.

o Sisestage kruvi (f2) (pikk telg ees) korpusesse (f1).

o Paigaldage tera (f3) Ule kruvi (f2) ulatuvale lGhikesele teljele nii, et teravad
servad oleks véljapoole suunatud.

» Paigaldage soovikohane vore (f4 voi f5) terale (f3) nii, et kaks sakki Ghtiksid
kahe soonega korpuses (f1).

o Keerake mutter (f6) kovasti korpusele (f1) kinni, keerates seda péripaeva,
samas ilma mutrit pingutamata.

 Kontrollige tile seadme korrektne kooslus. Teljel ei tohi esineda l6tku ja
see ei tohi tlihjalt poorelda. Vastasel korral teha kéik eespool nimetatud
toimingud uuesti.

TAHTIS TEADA

» Seadme tookiirus: vaid ,4".

¢ Valmistage ette kdik hakkimisele minevad toiduained, kuni 3 kg (liha
hakkimiseks eemaldage kondid, kddlused ja kdvad kiud ning |digake liha
umbes 2 X 2 cm suurusteks tiikkideks).

* Veenduge selles, et toodeldav liha oleks |6plikult Giles sulanud.

o Ara kasuta hakklihamasinat kauem kui 15 minutit ja lase sel enne uut
kasutamist jahtuda.

e ToOoperatsioonide [6petuseks on soovitatav lasta seadmest ldbi moned
vdikesed tukid leiba, et hakkliha seadmest tdielikult valjuks.



PUHASTAMINE

 Eemaldage seade vooluvdrgust.

 Mitte uputada mootoriplokki (a) vette ega suunata seda jooksva vee alla.
Kuivatage plokki kuiva vdi kergelt niiske lapiga.

Puhastamise hélbustamiseks loputage tarvikud kohe parast kasutamist

le. Monteerige hakkimisotsak tiksipulgi lahti. Terade kasitsemisel tuleb

olla eriti ettevaatlik - sissel6ikeoht!

e Peske, loputage ja kuivatage tarvikud. Tarvikuid on lubatud pesta
ndudepesumasinas, valja arvatud kdik hakkimisotsaku metallist detailid:
korpus (f1), kruvi (f2), tera (f3), vored (f4 ja f5), mutter (f6).

o Vored (f4) ja (f5), samuti tera (f3) peavad olema kergelt maaritud. Maarige
neid hea sdilivuse tagamiseks toidudliga. -

Lv



Saugos reikalavimai yra prietaiso dalis. Prie$ naudodami prietaisa
atidziai juos perskaitykite. Laikykite juos vietoje, kurioje jiis galite
juos véliau rasti ir jais pasinaudoti.

APRASYMAS

el Adapteris fa  Sietelis didelémis skylutémis
f  Mésmalés galvuté f5 Sietelis mazomis skylutémis
f1  Metalinis korpusas f6 Verzlé

f2 Sraigtas f7  Stamiklis

f3  Peiliukas f8 Padéklas

MESMALES GALVUTES SURINKIMAS (3 IR 4 SCHEMOS)

o Paimkite korpusa (f1) uz angos produktams déti, placiausig anga pasuke j
Virsy.

o Jdékite sraigta (f2) (pirmiausia kisdami ilga asj) j korpusa (f1).

e Peiliuka (f3) uzdékite ant trumposios asies, kuri kyso i$ sraigto (f2), astrig
peiliuko puse pasuke j isore.

o Pasirinktg sietelj (f4 arba f5) uzdékite ant peiliuko (f3) taip, kad dvi angos
sutapty su dviem korpuso (f1) issikisimais.

o Stipriai prisukite verzle (f6) ant korpuso (f1), sukdami laikrodzio rodykliy
kryptimi, taciau neuzblokuokite.

o Patikrinkite, kaip surinkote prietaisa. Asis neturi nei judéti, nei suktis apie
save. PrieSingu atveju dar karta atlikite nurodytus veiksmus.

PATARIMAI

o Veikimo greitis: tik, 4"

e Paruoskite visg kiekj produkty, kuriuos reikia sumaltiiki 3 kg (iSimkite
iS mésos kaulus, kremzles ir gyslas ir supjaustykite ja apie 2x2 cm dydzio
gabaléliais).

o sitikinkite, kad mésa gerai atsilo.

o Parliecinieties, ka gala ir labi atsaldéta.

» Nenaudokite mésmalés ilgiau nei 15 minuciy, o pries naudodami ilgiau
leiskite jai atveésti.

« Baige malti, galite permalti kelis mazus gabalélius duonos minkstimo, kad
isljsty visa sumalta mésa.



e ISjunkite prietaisg i$ maitinimo tinklo.

o Variklio bloko (a) nenardinkite j vandenj ir nekiskite po tekanciu vandeniu.
Valykite jj sausu arba Siek tiek sudrékintu skuduréliu.

o Kad valyti baty lengviau, priedus perskalaukite i karto baige juos naudoti.
Visiskai isrinkite mésmalés galvute. Peiliukus tvarkykite atsargiai, jie gali
suzeisti.

e ISplaukite, perskalaukite ir nusluostykite priedus: juos galima plauti
indaplovéje, isskyrus visas metalines mésmalés galvutés dalis - korpusa (f1),
sraigta (f2), peiliuka (f3), sietelius (f4 ir f5), verzle (f6).

o Sieteliai (f4) ir (f5) ir peiliukas (f3) turi bati iStepti riebalais. IStepkite juos
maistiniu aliejumi, kad jie islikty kokybiski.



Zalecenia bezpieczenstwa sa dolaczone do urzadzenia. Nalezy
je uwaznie przeczyta¢ przed uzyciem nowego urzadzenia i
przechowywac w tatwo dostepnym miejscu, aby méc siegnac do nich
w po6zniejszym czasie.

el Adapter f4  Sitko z duzymi otworami
f  Glowica mielaca f5 Sitko z matymi otworami
f1  Metalowy korpus f6 Nakretka

f2  Slimak f7  Popychacz

f3 Noz f8 Tacka

MONTAZ GLOWICY MIELACEJ (SCHEMATY 31 4)

o Chwyci¢ korpus (f1) za komin, kierujac szerszy otwér ku gorze.

o Whozy¢ wat slimakowy (f2) (wystajacy koniec osi jako pierwszy) do korpusu
(f1).

o Zatozy¢ noz (f3) na krétszy koniec osi wystajacy poza wat (f2) ostrzami
tnacymi do zewnatrz.

e Za nozem (f3) natozy¢ wybrane sitko (f4 lub f5), tak aby dwa wystepy sitka
weszty w rowki korpusu (f1).

e Dokreci¢ do oporu nakretke (f6) na korpusie (f1) zgodnie z ruchem
wskazoéwek zegara (nie blokujac).

e Sprawdzi¢ montaz. Wat nie moze by¢ poluzowany, ani obraca¢ sie wokét
wiasnej osi. W przeciwnym razie nalezy powtérzy¢ poprzednio opisane
Czynnosci.

 Predkos¢ pracy: wylacznie ,4".

e Przygotowac wszystkie produkty do mielenia, do 3 kg (w przypadku miesa
usunac¢ kosci, chrzastki i nerwy i pokroic je na kawatki ok. 2x2cm).

e Upewnic sig, ze mieso jest dobrze rozmrozone.

« Nie uzywac maszynki do mielenia miesa dtuzej niz 15 minuti pozostawic
do ostygniecia przed nastepnym uzyciem.

« Pod koniec tej czynnosci mozna zmieli¢ kilka kawatkow chleba, aby usunac
z maszynki pozostatosci miesa.



CZYSZCZENIE

e Odfaczyc urzadzenie od zasilania.

e Nie zanurza¢ bloku silnika (a) w wodzie i nie wktada¢ pod biezaca wode.
Przetrze¢ sucha lub lekko wilgotna szmatka.

Dla tatwiejszego czyszczenia zaraz po uzycia przemy¢ akcesoria.

Catkowicie zdemontowa¢ gtowice mielaca. Ostroznie obchodzi¢ sie z

ostrzami, gdyz moga spowodowac obrazenia.

e Umy¢, wyptukac i wysuszy¢ akcesoria: mozna my¢ je w zmywarce z
wyjatkiem wszystkich elementéw metalowych gtowicy mielacej: korpusu
(f1), slimaka (f2), noza (f3), sitek (f4 i f5), nakretki (f6).

o Sitka (f4) i (f5) oraz néz (f3) powinny zawsze byc¢ nattuszczone. Dla ich
zabezpieczenia nalezy posmarowac je olejem jadalnym.



Bezpecnostni pokyny jsou soucasti pristroje. Pfed pouzitim pfistroje
si je pozorné prectéte. Uchovejte je na misté, kde je budete moci
snadno najit a pozdéji konzultovat.

el Adaptér fa  Mrizka s velkymi otvory
f  Hlava mlynku f5 Mrizka s malymi otvory
f1  Kovové télo f6 Matice

f2  SnekA 7 Tla¢ny kolik

f3 Noz f8 Tac

SESTAVENI HLAVICE MLYNKU (SCHEMA 3 A 4)

o Potom zasunte Snek (f2) (dlouhou osou napfred) do téla (f1).

 Nasadte nerezovy nlz (f3) na kratkou osu presahujici Snek (f2) tak, aby
fezné hrany noze sméfovaly ven.

e Umistéte zvolenou mfizku (f4 nebo f5) na ndz (f3) tak, aby si odpovidaly
dva cepy se dvéma zarezy téla (f1).

e Utdhnéte pevné matici (f6) na téle (f1) ve sméru hodinovych rucicek,
zaroven ji ale nezablokujte.

e Zkontrolujte montdz. Osa nesmi byt ani volna, ani se nesmi protacet. V
opacném pripadé zacnéte znovu predchozi operace.

DOPORUCENI

e Rychlost fungovani: pouze “4",

o Pipravte si veskeré mnozstvi potravin k umleti, az 3 kg (u masa odstrarite
kosti, chrupavky a nervy a nakrajejte ho na kosticky pfiblizné 2x2 cm).

o Ujistéte se, Ze je maso dobfe rozmrazené.

» Nepouzivejte mlynek na maso déle nez 15 minut a pred dal$im pouzitim
ho nechte vychladnout.

e Po ukonceni mleti mlzete zbytky masa vytlacit nékolika kousky chleba.



e Odpojte pristroj ze sité.

« Blok motoru neponofujte do vody nebo nedavejte pod tekouci vodu. Otfete
ho suchym nebo mirné vlhkym hadiikem.

Pro snazsi cisténi pfislusenstvi ho po pouziti rychle oplachnéte. Rozdélejte

hlavici mlynku. S ¢epelemi zachazejte opatrné, mohou vas poranit.

o Umyjte, oplachnéte a utiete prislusenstvi: Ize je myt v mycce kromé kovovych
¢asti mlynku: télo (£1), Snek (f2), niz (f3), mrizky (f4 a f5), matice (f6).

o Mrizky (f4) a (f5) a nz (f3) musi zlstat promazané. Promazte je jedlym
olejem, aby byly chranény.



A biztonsagi eldirasok a késziilék részét képezik. Az Gj késziilék
hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az el6irasokat. Tartsa olyan
helyen, ahol késébb is hozzaférhet.

A KESZULEK LEIRASA

el Adapter f4 Nagylyuku racs
f  Daralofej f5 Kislyuku racs
f1  Fém géptest f6 Anyacsavar

f2  Csavar f7  Nyomoprés

f3  Vagoéél f8 Talca

A DARALOFEJ OSSZESZERELESE (3. ES 4. ABRA)

o Tartsa a géptestet (f1) a garatnal fogva, a legnagyobb nyilassal felfelé.

o Csavarja be a csavart (f2) (hosszu tengellyel el6re) a géptestbe (f1).

o Helyezze ra a vagoélt (f3) a csavarbol kidllo rovid tengelyre (£2), Ugy, hogy a
vagoélek kifelé alljanak.

o Helyezze ra a kivalasztott racsot (f4 vagy f5) a vagdélre (f3), gy, hogy a két
pecek illeszkedjen a géptest (f1) két mélyedésébe.

e Csavarjara er6sen az anyacsavart (f6) a géptestre (f1) az Sramutato jarasaval
megegyezden, anélkiil azonban, hogy beszoritana.

o Ellendrizze az dsszeszerelést. A tengelynek nem lehet holtjdtéka, és nem
szabad sajat maga koril megfordulnia. Ellenkezé esetben kezdje Ujra az
iménti mlveleteket.

TANACSOK

o Miikodési sebesség: kizarolag “4".

e Készitse el6 a dardlni kivant élelmiszert, legfeljebb 3 kg. (hus esetében
tavolitsa el a csontokat, pancélzatot, idegeket és vagja fel koriilbelul 2x2
cm-es darabokra).

o Gy6z6djon meg arrdl, hogy a hus teljesen felolvadt.

» Ne hasznalja a daralét 15 percnél hosszabb ideig. A tovabbi hasznalat
elétt hagyja lehiilni.

o A mUvelet végén daraljon le néhény kis zsurkenyér darabot a készilékkel,
hogy minden darélék tavozzon beldle.



TISZTITAS

o Huzza ki a késziiléket.

o A motorblokkot (a) ne meritse viz ala és ne tartsa a csapviz ala. Szaraz vagy
alig nedves ronggyal torolje at.

A konnyebb tisztithatésag kedvéért hasznalat utan gyorsan oOblitse le

a tartozékokat. Teljes egészében szerelje le a dardlofej tartozékot. A

sériilések elkeriilése érdekében banjon 6vatosan a pengékkel.

e Mossa el, oblitse le és tordlje 4t a tartozékokat: mosogatégépben is
elmoshatdk a dardléfej Osszes fém alkotdelemének kivételével: géptest (1),
csavar (f2), vagéél (£3), racsok (f4 és f5), anyacsavar (f6).

o A racsoknak (f4) és (f5), valamint a vagoélnek (f3) zsirosaknak kell
maradniuk. Megoévésuk érdekében kenje be ezeket olajjal.



Bezpecnostné odportcania su sucastou pristroja. Pred pouzitim
pristroja si ich pozorne precitajte. Uchovavajte ich na mieste, kde sa
k nim dostanete a kde si ich neskér mozete pozriet.

el Adaptér f4 Mriezka s velkymi otvormi
f  Hlava mlynceka f5 Mriezka s malymi otvormi
f1  Kovové telo f6 Matica

f2  Skrutka f7  Posuvac

f3 Noz f8 Doska

MONTAZ HLAVY MLYNCEKA (NAKRESY 3 A 4)

o Uchopte telo (f1) za komin tak, aby najvacsi otvor smeroval hore.

e Potom vlozte skrutku (f2) (dIha os najprv) do tela (f1).

 Nasadte nerezovy ndz (f3) na kratku os, ktord vycnieva zo skrutky (f2),
ostrymi hranami smerom von.

» Mriezku podla svojho vyberu (f4 alebo f5) nasadte na noz (f3) tak, aby dva
koliky zapadli do drazok na tele (f1).

e Pevne dotiahnite maticu (f6) na tele (f1) v smere hodinovych ruciciek, bez
zablokovania.

o Skontrolujte montéz. Os nesmie byt uvolnena, ani sa nesmie sama otacat.
V opac¢nom pripade zopakujte predchadzajuci krok.

e Prevadzkova rychlost: len 4"

o Pripravte si celé mnozstvo potravin, ktoré si Zelate zomliet, do 3 kg (v pripade
madsa odstrante kosti, chrupky a sfachy a pokrdjajte ho na kusky priblizne
2x2.cm).

o Uistite sa, Ze vase maso bolo dostato¢ne rozmrazené.

e Mlyncéek na mdso nepouzivajte dlhsie ako 15 minut a pred dalsim
pouzitim ho nechajte vychladnut.

e Na konci mletia mozete nechat mlyn¢ekom prejst niekolko malych kuskov
prostriedku chleba, aby ste mlyncek odistili od kiskov rozomletého mésa.



¢ Odpojte pristroj od siete.

e Nikdy nedévajte jednotku motora (a) do vody alebo pod tecucu vodu.
Vytrite ju suchou handri¢kou alebo jemne navlh¢enou handrickou.

Na rychlejsie cistenie rychlo oplachnite prislusenstvo po jeho pouziti.

Uplne odmontujte prisluenstvo z hlavy mlynéeka. S nozmi manipulujte

len opatrne, mozete sa porezat.

e Umyte, oplachnite a osuste prislusenstvo: mézu sa umyvat v umyvacke
riadu s vynimkou kovovych casti hlavy mlynceka: telo (1), skrutka (f2), n6z
(f3), mriezky (f4 a f5), matica (f6).

o Mriezky (f4) a (f5), ako aj n6z (f3) musia zostat mastné. Namazte ich olejom
na ich ochranu.



U vindt de veiligheidsvoorschriften bij het apparaat. Lees deze
aandachtig vooraleer u het nieuwe apparaat gebruikt. Bewaar ze
op een plek waar u ze gemakkelijk terugvindt en later weer kunt
raadplegen.

BESCHRIJVING

el Hulpstuk f4 Grofmazig rooster
f  Hakkop f5 Fijnmazig rooster
f1  Metalen behuizing f6  Moer

f2 Schroef f7 Duwstaaf

f3 Mes f8 Schaal

MONTAGE VAN DE HAKKOP (SCHEMA 3 EN 4)

eHoud de behuizing (f1) vast bij de voedselschacht met de breedste
opening naar boven gericht.

e Plaats de schroef (f2) (met het gladde stuk eerst) in de behuizing (f1).

e Plaats het mes (f3) op het uiteinde van de schroef (f2) met de scherpe
kanten naar de buitenkant gericht.

e Plaats het gewenste rooster (f4 of f5) op het mes (f3) door de twee
uitsteeksels op één lijn te brengen met de uitsparingen in de behuizing
(f1).

e Bevestig de moer goed (f6) op de behuizing (f1) door er (met de klok
mee) aan te draaien. Pas op dat u de moer niet te vast draait.

e Controleer of u de machine juist heeft gemonteerd. De schroef mag
absoluut niet los zitten en ook niet op eigen kracht kunnen gaan draaien.
Als dit wel het geval is, gelieve dan bovenstaande stappen nogmaals te
herhalen.

NUTTIGE INFORMATIE

* Werkingssnelheid: alleen “4".

* Maak de hoeveelheid te verwerken voedsel klaar, maximaal 3 kg (ontdoe
het vlees van botten, kraakbeen en pezen en snij het in kleine stukjes
van ongeveer 2 x 2 cm).

e Zorg ervoor dat uw vlees volledig is ontdooid.



e Gebruik uw vleesmolen niet langer dan 15 minuten en laat het
apparaat eerst afkoelen voordat u het weer gebruikt.

e Als u klaar bent, kunt u enkele stukken brood door de machine duwen
om het laatste gehakt eruit te krijgen.

e Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

e Dompel het motorblok (a) nooit onder in water en houd het ook nooit
onder de kraan. Veeg het af met een droge of ietwat vochtige doek.

e Spoel de accessoires zodra u klaar bent eventjes af zodat het reinigen
gemakkelijker wordt. Haal de hakkop volledig uit elkaar. Pas op dat u
zich niet aan de messen verwondt.

eWas en spoel de accessoires en droog ze af: alles mag in de
vaatwasmachine met uitzondering van de metalen onderdelen van de
hakkop: behuizing (f1), schroef (f2), mes (f3), roosters (f4 en f5), moer
(fe).

e De roosters (f4) en (f5) en het mes (f3) moeten ingevet blijven. Smeer ze
in met een beetje olie om ze in goede staat te houden.



Sikkerhedsanvisningerne fglger med apparatet. Lzes dem
omhyggeligt, inden det nye apparat tages i brug. Gem dem et sted,
hvor du hurtigt kan finde dem igen til senere opslag.

BESKRIVELSE

el Adapter f4 Hakkeskive (store huller)
f  Hakkehoved f5 Hakkeskive (sma huller)
f1  Hakkehus i metal f6  Motrik

f2 Snegl f7 Stopper til fodevarer

f3 Klinge f8 Bakke

MONTERING AF HAKKEHOVED (DIAGRAM 3 OG 4)

e Tag fat i huset (f1) ved fedevaretragten og vend det med den brede
abning opad.

e Indfer sneglen (f2) (med den lange spiralrille farst) i huset (f1).

e Set klingen (f3) oven pa den korte spiralrille, der stikker ud fra bagenden
af sneglen (f2), ved at bevaege de skarpe blade udad.

e St den valgte skive (f4 eller f5) oven pa klingen (f3) og set de to
teender i hak med indskaeringen i huset (f1).

e Spend motrikken (f6) stramt til huset (f1) ved at dreje den med uret,
men uden at blokere den.

e Kontroller, at du har monteret anordningen korrekt. Spiralrillen ma ikke
sidde lgst og ma ikke kunne dreje rundt af sig selv. Hvis den ger det,
gentages de forrige skridt.

NYTTIGE OPLYSNINGER

o Driftshastighed: udelukkende pa “4".

e Forbered den mangde fgdevarer, du gnsker at hakke, op til 3 kg (flern
ben, brusk og sener fra kodet og skaer det i sma stykker pa 2x2 cm eller
deromkring).

o Vaer sikker p3, at kadet er fuldstaendig opteet.

¢ Anvend ikke din kedhakker i mere end 15 min. ad gangen, og lad
den kgle af for videre brug.

eNar du er feerdig, kan du stoppe maskinen med sma stykker bred,
saledes at alt det hakkede ked kommer ud.



RENGORING

e Tag apparatets stik ud.

e Du ma aldrig dyppe motorenheden (a) i vand eller holde den under
rindende vand. Ter den af med en tor eller let fugtig klud.

For at lette rengering er det en god idé at hurtigt at skylle elementerne,

nar du er feerdig med at bruge dem. Skil kvaernhovedet fuldstaendigt

ad. Veer sikker pa, at du behandler klingerne forsigtigt, idet de kan
forvolde fysisk skade.

e Vask, skyl og ter elementerne: De taler alle maskinopvask, undtagen
hakkehovedets metaldele: hus (f1), snegl (f2), klinge (f3), skiver
(f4 og f5), motrik (f6).

o Skiverne (f4) og (f5) samt klingen (f3) skal altid veere smurte. Smer dem
med madolie for at holde dem i god stand.



Sikkerhetsradene utgjor en del av apparatet. Les dem ngye for du tar
apparatet i bruk. Oppbevar dem pa et sted der du er sikker pa at du
enkelt vil kunne finne dem igjen.

BESKRIVELSE

el Adapter f4 Kutteplate med store hull
f  Kvernkode f4 Kutteplate med sma hull
f1  Hoveddel i metall f6 Mutter

f2 Skrue f7 Skyvesystem

f3 Knivblad f8 Skuff

SAMMENMONTERING AV KVERNHODET (DIAGRAM 3 OG 4)

o Grip tak i hoveddelen (f1) ved mattrakten, og ved a holde den bredeste
apningen oppover.

o For skruen (f2) (lang skruelinje fgrst) inn i hoveddelen (f1).

e Anbring bladet (f3) pa den korte skrulinjen som stikker utenfor skruen
(f2) ved a bevege de skarpe kantene mot utsiden.

e Plasser gnsket plate (f4 eller f5) over bladet (f3) ved & plassere de to
hjulene pa linje med de to innsnittene pa hoveddelen (f1).

e Trekk mutteren godt til (f6) mot hoveddelen (f1) ved & dreie den med
klokken, uten @ klemme den for hardt.

o Sjekk at systemet har blitt riktig sammenmontert. Det skal ikke veere
noe slakk til skruelinje, og denne skal ikke kunne dreie rundt seg selv.
Dersom resultatet ikke er tilfredsstillende, start pa nytt.

NYTTIGINFORMASJON

e Funksjonshastighet: Kun“4",

¢ Gjor i stand mengden mat du @nsker & kverne, opp til 3 kg (fiern bein,
brusk og nerver fra kjottet, og kutt det opp i sma terninger pa ca 2x2
cm).

o Pase at kjottet ikke er frossent.

e Kjottkvernen skal ikke brukes i over 15 minutter av gangen. la den
kjole ned for videre bruk.

e Nar du er ferdig, ha litt bred inn i kvernen. Det vil gjer at du far ut alt
kjatt.



RENGJORING

e Apparatet skal kobles fra.

e lkke dypp motorenheten (a) i vann. Terk det av med en tarr eller lett
fuktet klut.

For & gjere rengjoringen enklere, skyll raskt tilbehgret hver gang etter

bruk. Demonter kvernhodet. Knivbladene ma handteres forsiktig, da

de kan forarsake skader.

e Vask, skyllog terk av alt tilboehor: Alttilbeher kan vaskes i oppvaskmaskin,
med unntak av metallekomponentene i kvern hodet: hoveddelen (f1),
skruen (f2), knivbladet (f3), platene (f4 og f5), mutteren (f6).

o Platene (f4) og (f5) og knivbladet (f3) skal forbli smurt. Ha litt kokeolje
pa dem for & holde dem i riktig stand.



Sakerhetsanvisningarna ar en del av apparaten. Lds noga igenom
dem innan du anvdnder din nya apparat. Spara dem pa en saker plats
sa att du langre fram kan plocka fram dem och konsultera dem.

BESKRIVNING

el Adapter f4 Pressplatta med stora hal
f  Kvarnhuvud f4 Pressplatta med sma hal
f1  Metallkropp f6 Mutter

f2  Skruv f7 Matare

f3 Klinga f8 Bricka

SATTA IHOP KVARNHUVUDET (DIAGRAMMEN 3 OCH 4)

e Hall kroppen (f1) i matpipen genom att placera den bredaste 6ppningen
upp.

e Sétt in skruven (f2) (Iang spiral forst) i kroppen (f1).

e Placera klingan (f3) pa den korta spiralen som skjuter ut dver skruven
(f2) genom att flytta de skarpa kanterna mot utsidan.

e Placera vald platta (f4 eller f5) 6ver klingan (f3) genom att rikta in de tva
kuggarna i de tva skarorna i kroppen (f1).

eDra at muttern ordentligt (f6) pa kroppen (f1) genom att vrida den
medurs men utan att den klammer fast.

e Kontrollera att du har satt ihop din apparat korrekt. Spiralen far inte vara
det minsta 16s och den ska inte kunna vrida sig av sig sjalv. Om den kan
det, upprepa stegen ovan.

ANVANDBAR INFORMATION

o Driftshastighet: endast “4".

e Forbered den mat du vill mala, upp till 3 kg (avldgsna ben, brosk och
nerver fran kottet och skar det i sma bitar om ca. 2x2 cm).

e Kontrollera att kottet &r helt tinat.

e Anvénd inte kottkvarnen i mer @n 15 minuter i strdack och lat den
svalna innan du anvénder den pa nytt.

e Nar du ar klar kan du mata igenom ett par sma bitar av brod for att fa ut
allt malet kott.



 Koppla ur apparaten.

e Motordelen (a) far aldrig doppas i vatten eller hallas under rinnande
vatten. Torka med en torr eller mycket l&tt fuktad trasa.

For att underlatta rengdringen ska du skolja rent de l6sa delarna direkt

efter att du ar klar med dem. Ta isdr kvarnhuvudet helt och héllet. Hantera

klingorna forsiktigt for att undvika kroppsskador.

e Rengor, skolj och torka av de I6sa delarna: de gar alla att rengdra i
diskmaskin, férutom alla metalldelar i kvarnhuvudet: kropp (f1), skruv
(f2), klinga (f3), plattor (f4 och f5), mutter (f6).

e Plattorna (f4 och f5) och klingan (f3) ska alltid vara insmorda. Smorj
dem med lite matlagningsolja for att halla dem i gott skick.



Turvallisuusohjeet ovat osa laitetta. Lue ne huolellisesti, ennen kuin
kdytat uutta laitetta. Sailyta ohjeita paikassa, josta ne ovat saatavilla
myohempaa kadyttoa varten.

el Sovitin f5 Leikkuulevy, jossa on pienet
f  Pilkkomispaa aukot
f1  Metallirunko f6 Mutteri
f2 Ruuvi f7 Ruoan syodttdpainin
f3 Leikkuutera f8 Syottolautanen
f4 Leikkuulevy, jossa on suuret
aukot

PILKKOMISPAAN KOKOAMINEN (KAAVIOT 3 JA 4)

e Tartu runkoon (f1) téyttdaukosta ja sijoita suurin aukko ylospain.

o Vie ruuvi (f2) (pitka akseli edelld) runkoon (f1).

o Aseta leikkuutera (£3) ruuvin (f2) yli ulottuvalle lyhyelle akselille ja ohjaa
terdvat reunat ulospain.

e Aseta valitsemasi levy (f4 tai f5) leikkuuterén (f3) paalle ja ohjaa hakaset
rungon (f1) kahteen loveen.

e Kiinnita mutteri (f6) tiukasti runkoon (f1) kiertamalla sita myotapaivaan
kuitenkaan sita lukitsematta.

e Tarkista, ettd olet koonnut laitteen oikein. Akselissa ei saa olla valysta
eikd se saa paastda pydrimaan itsestdan. Jos niin on, suorita edelld
mainitut vaiheet uudelleen.

HYODYLLISTA TIETOA

o Kayttonopeus: vain “4",

« Valmistele enintddn 3 kg jauhettavia aineksia (poista lihasta luut, rustot
ja janteet ja pilko se pieniin, noin 2x2 cm:n paloihin).

 Varmista, ettd liha on sulaa.

« Al3 kéyta lihamyllya kerralla yli 15 minuuttia ja anna sen jaahtya,
ennen kuin kaytat sitd uudelleen.

e Kun lopetat kdyton, voit tyontada syottdaukkoon pienia leipapaloja, jotta
kaikki jauheliha poistuu laitteesta.



PUHDISTUS

e Irrota laite verkkovirrasta.

« Al koskaan upota moottoriyksikkda (a) veteen tai laita sitd juoksevan
veden alle. Pyyhi se kuivalla tai hieman kostealla liinalla.

Jotta puhdistaminen kavisi helpommin, huuhtele lisdtarvikkeet joka

kdyton jalkeen. Pura pilkkomispdd kokonaan. Kasittele leikkuuteria

varoen, jotta et loukkaa itsedsi.

e Pese, huuhtele ja kuivaa lisdtarvikkeet: ne voi pesta astianpesukoneessa
pilkkomispdan metalliosia runkoa (f1), ruuvia (f2), leikkuuteraa (f3),
levyja (f4 ja f5) ja mutteria (f6) lukuun ottamatta.

e Levyjen (f4) ja (f5) ja leikkuuterdn (f3) on oltava voideltuja. Huolla niita
ruokadljylla, jotta ne pysyvat hyvdssa kunnossa.



ACIKLAMA

el Adaptor f4 Genis delikli kesme diski
f  Kiyma bashgi f5 Kucuk delikli kesme diski
f1  Metal govde f6 Somun

f2 Helezon f7 Besinitici

f3 Bicak f8 Tabla

KIYMA BASLIGININ MONTE EDILMESi (SEMA 3 VE 4)

e Govdeyi (f1) genis agiz yukari bakacak sekilde besin hunisinden tutun.

e Helezonu (f2) (uzun kismi dnce gelecek sekilde) govdeye (f1) takin.

eBicagl (f3) helezonun (f2) arkasinda bulunan kisa kisma, keskin
kenarlarini disarya dogru hareket ettirerek yerlestirin.

« istediginiz diski (f4 veya f5) bicagin (f3) Uistiine, iki disli gévdedeki (f1)
iki girintiye yerlesecek sekilde takin.

eSomunu (f6) govdeye (f1) saat yoniinde cevirerek sikica ama
sikistirmadan takin.

e Cihazinizi dogru monte edip etmediginizi kontrol edin. Somun gevsek
oturmamali veya kendi basina donmemeli. Eger dogru yerlesmemisse
onceki adimlari tekrarlayin.

PRATIK BILGILER

e Calisma seviyesi: sadece "4".

e Kiymak istediginiz yiyecek miktarini hazirlayin: maksimal 3 kg
(etten kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri ¢ikarin ve eti yaklasik 2x2cm
blyukligunde parcalara kesin).

e Etin buzunun tamamen ¢6zlilmus oldugundan emin olun.

eKiyma makinesini 15 dakikadan fazla kullanmayin ve tekrar
kullanmadan 6nce sogumasini bekleyin.

o Et kiyma islemi bittiginde kalan kiyma artiklarini cikarmak icin makineye
birkac kiiclik ekmek parcasi yedirebilirsiniz.



TEMiZLEME

e Cihazin fisini prizden ¢ikarin.

» Motor Unitesini (a) asla suya batirmayin veya akan suyun altina tutmayin.
Kuru veya hafif nemli bir bezle silin.

Temizlemeyi kolaylastirmak icin cihazin parcalarini  kullandiktan

hemen sonra yikayin. Kiyma baghgini timuyle sékiin. Bigaklari elinize

aldiginizda dikkatli olun, yaralanmalara sebep olabilirler.

e Parcalari yikama, durulama ve kurulama: Kiyma bashginin metal
parcalar (govde (f1), helezon (f2), bicak (f3), diskler (f4 ve f5), somun
(f6) disinda tiim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.

e Disklerin (f4 ile f5) ve bicagin (£3) yaglanmasi gereklidir. iyi durumda
kalmalari icin biraz yemeklik yag ile yaglayin.



Las instrucciones de seguridad forman parte del aparato. Léalas
atentamente antes de utilizar su nuevo aparato y consérvelas en un
sitio donde las pueda encontrar y servirse de ellas en un futuro.

DESCRIPCION

el Adaptador f4 Disco de corte grueso

f  Cabezal de picadora f5 Disco de corte fino

f1  Cuerpo metalico f6 Tuerca

f2  Aspas f7 Empujador de alimentos
f3 Cuchilla f8 Bandeja

MONTAJE DEL CABEZAL DE PICADORA (DIBUJOS 3Y 4)

e Sujete el cuerpo (f1) por el embudo para alimentos con la parte mas
ancha hacia arriba.

e Inserte las aspas (f2) (con la voluta larga por delante) en el cuerpo (f1).

e Coloque la cuchilla (f3) sobre la voluta corta que sobresale de las aspas
(f2) moviendo los bordes afilados hacia afuera.

e Coloque el disco elegido (f4 o f5) sobre la cuchilla (f3) encajando las dos
pestafas del disco en las muescas del cuerpo (f1).

e Apriete bien la tuerca (f6) al cuerpo (f1) girandola en el sentido de las
agujas del reloj pero sin atorarla.

e Compruebe que ha montado correctamente el aparato. Las volutas no
deberian quedar holgadas ni poder girar por si solas. Si no es asi, repita
los pasos anteriores.

INFORMACION UTIL

¢ Velocidad de funcionamiento: solo "4".

e Prepare la cantidad de alimentos que desee picar, hasta un maximo de 3
kg (retire los huesos, cartilago y nervios de la carne y cértela en pedazos
pequenos, de aproximadamente 2x2 cm).

e Asegurese de que la carne esté completamente descongelada.

¢ No utilice la picadora de carne mas de 15 minutos seguidos, y déjela
enfriar antes de volver a usarla.

e Cuando haya terminado, puede introducir pedazos pequefios de pan
para extraer los restos de carne picada que hayan quedado en el interior.



e Desconecte el aparato.

e No sumerja el bloque motor (a) en agua ni lo ponga bajo el agua del
grifo. Limpielo con un trapo seco o ligeramente humedecido.

Para facilitar la limpieza, aclare rapidamente los accesorios nada mas

terminar de usarlos. Desmonte completamente el cabezal de picadora.

Asegurese de manejar con cuidado las cuchillas para no cortarse.

e Lave, aclare y seque los accesorios: se pueden lavar en el lavavajillas,
excepto los elementos metalicos del cabezal de picadora: el cuerpo (f1),
las aspas (f2), la cuchilla (f3), los discos (f4 y f5) y la tuerca (f6).

e Los discos (f4) y (f5), al igual que la cuchilla (f3) deben permanecer
engrasados. Apliqueles una capa de aceite de cocina para mantenerlos
en buen estado.



-

—

(A%
LT

N

)
U

[} u o m w
08888868060E6E8E886888

(%]

V

T

-~

T v v vV U UV T T T U T T T T T T T DT

10
12
14
16
18
20
22
24
26
28
30
32
34
36
38
40
42
44

1
13
15
17
19
21
23
25
27
29
31
33
35
37
39
41
43
45

8020002128



